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Umweltschutz und -entsorgung

Vielen Dank, dass Sie sich fur eins unserer
Produkte entschieden haben. Damit Sie
lange Freude mit lhrem Backofen haben,
sollten  Sie diese  Bedienungsanleitung
sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen
far  zukUnftige  Zwecke  aufbewahren.
Notieren Sie sich vor dem Anschliefsen des
Backofens die Seriennummer, sodass Sie
diese im Reparaturfall an den Kundendienst
weitergeben kénnen. Uberpriifen Sie, ob
der Backofen wahrend des Transports
beschadigt wurde. Wenden Sie sich im
Zweifel vor der Benutzung des Backofens
an einen qualifizierten Techniker. Bewahren
Sie alle Verpackungsmaterialien aulderhalb

der Reichweite von Kindern auf. Beim ersten
Einschalten des Backofens kann ein streng
riechender Rauch entstehen. Dies wird beim
erstmaligen Erhitzen durch den Kleber auf den
Dammplatten verursacht. Dies sollte Sie nicht
beunruhigen, warten Sie einfach, bis der Rauch
verschwunden ist, bevor Sie Lebensmittel
zum Garen in den Ofen geben. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung in Fallen,
wo die in diesem Dokument enthaltenen
Anweisungen nicht beachtet werden.

HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten
Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile
kdénnen je nach gekauftem Modell variieren.
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Wichtige Sicherheitshinweise

SICHERHEITSHINWEISE

+ Dieses Geratist kein Spielzeug fur Kinder.

+ Dieses Gerat darf nicht von kérperlich oder geistig behinderten bzw. in
inrer Sinneswahrnehmung beeintrachtigten Personen (einschliefslich
Kindern) oder von Personen mit unzureichender Produktkenntnis
benutzt werden, es sei denn, sie werden von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person Uberwacht und eingewiesen.

+ Reinigung und Wartung durfen nicht durch unbeaufsichtigte Kinder
erfolgen.

« WARNUNG: Das Gerat und zugangliche Teile kdbnnen wahrend des
Betriebs heils werden. Darauf achten, dass keine heilden Bestandteile
berthrt werden.

« WARNUNG: Zugangliche Teile kébnnen wahrend des Betriebs heil3
werden. Kleine Kinder nicht in die Nahe des Gerats gelangen lassen.

« WARNUNG: Um Gefahren durch das versehentliche Zurlcksetzen
der thermischen Schutzeinrichtung zu verhindern, sollte das Gerat
nicht Uber eine externe Schaltquelle, beispielsweise eine Zeitschaltuhr,
betrieben oder an einen Stromkreislauf angeschlossen werden, der
regelmalsig ein- und ausgeschaltet wird.

+ Kinder unter acht Jahren nur unter standiger Aufsicht an das Gerat
lassen.

+ Verwenden Sie keinen Dampfreiniger oder Hochdruckspray fur die
Reinigung.

« Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten
oder Wartung an dem Gerat vornehmen.

INSTALLATIONSEMPFEHLUNGEN/WARNUNGEN

+ Der Herstellerist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen
des Herstellers erforderlich, um Fehler zu beheben, die aus einer
falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen
der Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur
qualifiziertes Fachpersonal mussen befolgt werden. Eine falsche
Installation kann Personen- oder Sachschaden hervorrufen. Fur
derartige Schaden oder Verletzungen Ubernimmt der Hersteller keine
Haftung.

+ Weitere Vorgange/Einstellungen sind nicht erforderlich, um das Gerat
mit den Nennfrequenzen zu betreiben.
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« Das Gerat nicht hinter einer Dekortire einbauen, um Uberhitzen zu
vermeiden.

+ Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der
Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss gewahrleistet
sein, dass im Backofenraum genugend Frischluft zirkulieren kann, um
die Kihlungundden Schutz derinnenliegenden Teile zugewahrleisten.
Je nach Einbauart die auf der letzten Seite angegebenen Offnungen
vornehmen.

+ Befestigen Sie den Backofenimmer mit den mitgelieferten Schrauben
an den Mobeln.

ELEKTRISCHE WARNUNGEN

» Wennder Backofen vom Hersteller ohne Stecker ausgeliefert wird:
DAS GERAT DARF NICHT UBER STECKER ODER STECKDOSEN
MIT DER STROMQUELLE VERBUNDEN WERDEN, SONDERN
MUSS DIREKT AN DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WERDEN.
Der Anschluss an die Stromquelle muss von einem entsprechend
qualifizierten Fachmann vorgenommen werden.
Damit der Anschluss den geltenden Sicherheitsvorschriften
entspricht, darf er nur mittels eines allpoligen Schalters erfolgen,
mit Unterbrechung der Kontakte gemalé Uberspannungskategorie
Il zwischen Gerat und Stromquelle. Der allpolige Schalter muss die
gesetzlich zugelassenen maximalen Anschlusswerte tragen.
Das gelb/grune Erdungskabel darf nicht vom Schalter unterbrochen
werden. Bei der Installation des Gerats darauf achten, dass der fur
den Anschluss verwendete allpolige Schalter gut zuganglich ist.
Der Anschluss an die Stromquelle muss von einem entsprechend
qualifizierten Fachmann unter BerUcksichtigung der Polaritat des
Ofens und der Stromguelle vorgenommen werden. Die Trennung
von der Stromversorgung muss durch einen Pol-Trenner erfolgen,
der gemals den geltenden VDE-Vorschriften an den Stromkreis
angeschlossen wird.

« Wenn der Backofen vom Hersteller mit Stecker geliefert wird:
Die Steckdose muss der auf dem Schild angegebenen Last
entsprechen, funktionsfahig und geerdet sein. Der Erdleiter ist gelb-
grun. Dieser Vorgang darf nur durch einen geschulten Elektriker
ausgefuhrt werden. Passen Steckdose und Stecker nicht zueinander,
muss die Steckdose durch einen qualifizierten Elektriker gegen
eine geeignete ausgetauscht werden. Stecker und Steckdose
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muUssen den aktuellen Gesetzgebungen des Landes entsprechen.
Der Anschluss an die Stromversorgung kann auch mittels eines
allpoligen Schalters, der die gesetzlich zugelassenen maximalen
Anschlusswerte tragen kann, mit Unterbrechung der Kontakte
gemald Uberspannungskategorie lll zwischen Gerat und Stromquelle
erfolgen. Das gelb/grine Erdungskabel darf nicht vom Schalter
unterbrochen werden. Bei der Installation des Gerats darauf achten,
dass die fur den Anschluss verwendete Steckdose oder der allpolige
Schalter gut zuganglich ist. Die Trennung von der Stromversorgung
kann entweder durch einen zuganglichen Stecker oder durch einen
Poltrenner erfolgen, der gemald den geltenden VDE-Vorschriften an
den Stromkreis angeschlossen wird.

Ist das Stromkabel beschadigt, sollte es vom Kundendienst durch
ein vom Hersteller erhaltliches ersetzt werden. Das Kabel muss
vom Typ HO5V2V2-F sein. Dieser Vorgang darf nur durch einen
geschulten Elektriker ausgefuhrt werden. Der Erdleiter (gelb-grun)
muss etwa 10 mm langer sein als die anderen Leiter. Wenden Sie sich
fur alle Reparaturen an den Kundendienst und veranlassen Sie die
Verwendung originaler Ersatzteile.

Die Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die
Sicherheit des Gerats beeintrachtigen und zum Erléschen der
Garantie fuhren.

WARNUNG: Der Grill und zugangliche Teile kdnnen wahrend des
Betriebs heils werden. Kinder nicht in die Nahe des Gerats gelangen
lassen.

Fur die Reinigung der Glasbestandteile der Backofentir keine
Scheuermaterialien oder scharfkantigen Metallschaber verwenden,
da diese die Oberflache zerkratzen und das Glas zerspringen kann.
WARNUNG: Vor dem Austauschen der Gluhbirne prifen, ob das Gerat
ausgeschaltetist, um die Gefahr von Stromschlagen zu vermeiden.
Ofenvordem Herausnehmen der Zubehorteile ausschalten. Nach der
Reinigung diese entsprechend den Anweisungen wieder einsetzen.
Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heilst,
fur das Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen
Verwendungsmaoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle
gelten als unsachgemald und sind daher gefahrlich. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fUr Schaden, die aus einer falschen,
unsachgemaléen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.
Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger
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Grundregeln:

-Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

-Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fuléen berthren.
-Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und
Verlangerungskabeln wird nicht empfohlen.

-Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb
Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

DERANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARFNUR DURCHEINEN
ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN.
Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss
den gesetzlichen Voraussetzungen des Landes entsprechen.
Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus der
Nichtbefolgung dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss
entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes an eine
geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter
angeschlossen werden. Die Stromquelle sollte durch entsprechende
Sicherungen geschutzt seinund die verwendeten KabelmUssen einen
Querschnitt aufweisen, der eine ordnungsgemalie Stromversorgung
des Backofens gewahrleistet.

ANSCHLUSS Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das
nur an eine Stromquelle mit 220-240 Vac zwischen zwei Phasen oder
zwischen einer Phase und dem Neutralleiter angeschlossen werden
kann.BevorderBackofenandie Stromversorgungangeschlossenwird,
muss die auf dem Messgerat angegebene Spannung und das Umfeld
des Trennschalters Uberpruft werden. Die mitder Erdungsklemme des
Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme
der Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG Vor dem Anschliefsen des Backofens an die Stromquelle
einen qualifizierten Elektriker darum bitten, die Kontinuitat der
Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fur Unfalle oder sonstige Probleme,
die aus einem nicht sachgemafen Anschluss des Backofens an die
Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter
Kontinuitat entstehen konnen.

HINWEIS: Fur eine eventuelle Wartung des Ofensist die Zuganglichkeit
einer zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er an diese
angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das
Stromkabel darf nur von qualifizierten Kundendiensttechnikern oder
Elektrikern ausgetauscht werden.
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VERWENDUNGSEMPFEHLUNGEN/WARNUNGEN

L]

Beim Kochen kann Feuchtigkeit in den Garraum des Ofens oder an
der Glastur kondensieren. Dies ist ein normaler Vorgang. Um dies
zu verhindern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem Einschalten des
Gerats, bevor Sie Lebensmittel in den Ofen geben. Die Kondensation
verschwindet, sobald der Ofen die Gartemperatur erreicht hat.

Garen Sie GemUse in einem Behalter mit Deckel, anstatt auf dem
offenen Blech.

Lassen Sie Lebensmittel nach dem Garen nicht langer als 15/20
Minuten im Ofen.

Ein langerer Stromausfall wahrend des Garens kann zu einer
Fehlfunktion des Monitors fuhren. Kontaktieren Sie in diesem Fall den
Kundenservice.

Beim Einsetzen des Blechs darauf achten, dass der Anschlag nach
oben ausgerichtet ist und sich an der Ruckseite des Garraums
befindet. Das Blech muss ganz in den Garraum eingesetzt werden.
WARNUNG: Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder
sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.
Kommt Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heilden
Emaille in BerUhrung, so kann sie schmelzen und die Qualitat der
Backofenbeschichtung beeintrachtigen.

WARNUNG: Die Dichtung der Backofentur niemals entfernen.
VORSICHT: Wahrend des Garens oder wenn der Ofen heild ist, kein
Wasser in die Aushohlung am Boden des Garraums nachfullen.
Achten Sie beim Einsetzen des Gitterrosts darauf, dass die
Gleitschutzkante nach hinten und oben gerichtet positioniert ist.
Backbleche und Roste sind nicht fur den direkten Kontakt mit
Lebensmittelngeeignet. Bitteverwenden SiegeeignetesKochgeschirr
oder Backpapier.

Die Fettpfanne fangt die beim Garen austretenden Safte auf.
WARNUNG: Verbrennungsgefahr und Beschadigung des Gerats:
Der freigesetzte Dampf der Dampffunktion kann zu Verbrennungen
fuhren: Offnen Sie die Ture vorsichtig, um Verletzungen nach dem
Dampfgaren zu vermeiden.

Den Garraumboden zur Verwendung der Dampffunktion nur mit
Trinkwasser fullen.

Nur das fur diesen Ofen empfohlene Fleischthermometer verwenden.
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Produktbeschreibung

1. Bedienfeld

2. Einschubpositionen
(Seitengitter falls enthalten)

3. Gitter

4. Bleche

5. Ventilator (falls vorhanden)

6

7

. Backofentur

. Seitengitter
(sofernvorhanden: nur fur
Ofen mit flachem Innen-
raum)

8. Seriennummer

Notieren Sie hier lhre Seriennummer fur zukinftige Zwecke.

ZUBEHOR

Fettpfanne Metallrost

Fangt die beim Grillen von Lebensmitteln  Halt Auflauf- und Backformen.
austretende FlUssigkeit auf.

Seitliche Drahtgitter (nur, wenn vorhanden) Teleskopschienen (nur, wennvorhanden)

Befindet sich an beiden Seiten des Ofens und  Zwei Fuhrungsschienen, die das Uberprifen

halt Metallroste und Fettpfannen. der Garungerleichtern, da sie sich ganz einfach
herausziehen lassen, sodass Bleche und Roste
anders positioniert werden kénnen.

HINWEIS: Backbleche und Roste sind nicht fur den direkten Kontakt mit Lebensmitteln geeignet.
Bitte verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr oder Backpapier.
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HeiRluftventilator (nur, wenn vorhanden)

Katalysewande (nur, wenn vorhanden)

Der Heilluftventilator fordert die Zirkulation
der Luftim Ofen. Dadurch wird die Garleistung
des Backofens verbessert, eine standard-
malige Garung beiallen Temperaturen erzielt,
Garzeiten werden verkurzt und schlielich eine
gleichmalige Temperaturverteilung im Ofen
gewahrleistet.

Fleischthermometer (nur, falls vorhanden)

Mit Emaille Uberzogene Spezialwande mit einer
mikropordsen Struktur, um Fett in gasférmige
Bestandteile zu verwandeln, damit es sich leich-
ter entfernen lasst. Nach 3 Jahren Gebrauch
austauschen (bei 2/3 Kochgangen pro Woche).

SoftClose (nur, falls vorhanden)

/L

Misst die Innentemperatur wahrend des

Garvorgangs. In das Anschlussloch oben im

Backofen stecken. Sollte eingefuhrt werden,

wahrend der Ofen abgekuhltist.

WARNUNGEN:

« Backofen erst vorheizen oder anschalten,
wenn das Fleischthermometer richtig
eingefthrtist.

« Fleischthermometer nicht in gefrorene
Lebensmittel einfUhren.

Air Fry (nur, falls vorhanden)

Scharniere, die ein automatisches, sanftes
und leichtgangiges SchliefRen der Backofentlr
gewahrleisten.
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Funktionsweise des Produkts *

Symbol ‘ Funktion ‘ Beschreibung
Q Lampe Schaltet das Lichtim Backofen an.

/,-\\ - In diesem Modus kénnen Sie Ihren Backofen mit einem Netzwerk verbinden
~~ WiFi .
S und an der Haier-App anmelden.

STILLE-
ﬁ)\)) MODUS

Drehen Sie den linken Funktionswahlschalter auf die Position "Silence mode”
(Lautlos-Modus).

v Einstellungen
&

In diesem Menu konnen Sie die Sprache andern, die Uhrzeit einstellen, die
Helligkeit anpassen, die Téne aktivieren oder deaktivieren und Ihre WiFi- und
Fernsteuerungseinstellungen bearbeiten.

Garzeitende

Q

Nach der eingestellten Zeit schaltet sich der Backofen aus. Zum manuellen
Ausschalten drehen Sie den Funktionswahlschalter des Backofens auf die
Position ,O".

HINWEIS: Der verzdgerte Start ist in den folgenden Garmodi nicht mehr
verfugbar: Grill + Heilsluft/Grill

RESET

Weck Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein akustischer Alarm, der nach
X ecker dem Einschalten von selbst aufhoért, jedoch durch Dricken einer beliebigen
Kurzzeit
Taste auch sofort beendet werden kann.
. Garzeit Drucken Sie eine beliebige Taste, um das Signal zu stoppen. Driicken Sie die
mittlere Taste, um zur Uhrfunktion zurtckzukehren.
Sperren Diese Funktion ermaoglicht das Verriegeln des Bildschirms/der Tur, um eine
P ungewollte Nutzung durch Minderjahrige zu verhindern.
Thermostat-
Signalleuchte
—
- WI-FION Es kann eine WLAN-Verbindung zum Ofen hergestellt werden.
ON
—
- WI-FIRESET | Die WLAN-Verbindung kann neu hergestellt werden.

* Je nach Backofenmodell.
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Gebrauch des Gerats

KOCHMODI *

Symbol

Beschreibung

Ober-&Unterhitze ***
150-200°C **

I;’ 2./3.Schiene

Empfehlungen

IDEAL FUR: Hefekuchen, Croissants, Tortenbéden, Pudding, Cremes.
Diese Funktion verwendet die oberen und unteren Heizelemente. Den
Backofen zehn Minutenlangvorheizen.

Mehrstufig
150-230°C **

E 3.undeinzige
Schiene

1.und 3. Schiene
libereinander

IDEAL FUR: Gebsck, Kekse,
Geschmortes.

Diese Funktion ermdglicht das gleichzeitige Garen unterschiedlicher
Gerichte auf einer oder mehreren Ebenen. Die Hitze wird besser verteilt
und durchdringt die Lebensmittel besser, was sowohl das Vorheizen als
auchdie Garzeitenreduziert. Beider gleichzeitigen Garung verschiedener
Gerichte, etwa 10 Minuten zusatzliche Zeit einplanen.

Kuchen, geflllte Backwaren und

Grill IDEAL FUR: Gratin, gegrilltes Fleisch, Fisch, Gemuse.
L3 (Power) Diese Funktion nutzt nur das obere Heizelement und die Grillstufe kann
v angepasst werden. Verwendung bei geschlossener Tur. Weiles Fleisch
- ES.Schienefﬁr mit Abstand vom Grill platzieren. Fleisch und Fischfilets kénnen auf dem
diinne Lebensmittel Rost mit der Fettpfanne darunter gegart werden. Finf Minutenvorheizen.
3./4. Schiene fur Wenndiese Funktionausgewahltist, ist es nicht moglich, denverzégerten
dickere Lebensmittel Start mit Start-/Stoppzeit einzustellen.
Unterhitze + Umluft IDEAL FUR: Torten.
" 170-230°C ** Das untere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht,
) der die Luft im Ofen umwalzt. Dies verhindert das Austrocknen und der
|;| 2./3.Schiene Teig gehtbesser auf.
Konvektion + Umluft IDEAL FUR: Pizza, Focaccia, Lasagne.
N 4 180-200°C ** Diese Funktion verteilt die Warme dank der Kombination von Lufter
) und Heizelementen besser, was gleichmaltig gebackene Ergebnisse
|;| 2./3.Schiene

sicherstellt.

Ober-&Unterhitze

+Dampf*

150-200°C **
2./3.Schiene

Sowohl die oberen als auch die unteren Heizelemente werden eingeschaltet,
wobei das Wasser im Garraum verwendet wird, um Dampf zu erzeugen.
Fur diese homogene Kochleistung muissen 150 ml Wasser in den Garraum
gegeben und der Knopf gedreht werden.

Unterhitze + Umluft

+Dampf*

170-230°C **
2./3.Schiene

Das untere Heizelement wird mit dem Lufter verwendet, der die Luft im
Ofen umwalzt. Fur die Dampferzeugung ist es notwendig, 150 ml Wasser
in den Garraum zu geben und den Knopf auf diese Funktion zu drehen. Die
Dampfoption sorgt zusammen mit der Unterhitze und dem Ventilator fur ein
perfektes Aufgehen und Backen zu Brot.

Konvektion + Umluft

Bei Auswahl dieser Funktion arbeiten die unteren und oberen Heizelemente
mit dem LUfter zusammen, um ein gleichmaRiges Garen auf allen Ebenen zu

"‘ +Dampf* gewahrleisten. Es ist notwendig, 150 ml Wasser in den Hohlraum zu geben
(:/{ L 180-200°C ** und den Knopf auf diese Funktion zu drehen. Diese Kochmethode verstarkt
2./3.Schiene die Zartheit und den Geschmack jedes Gerichts, insbesondere Braten und
rotes Fleisch.
Diese Funktionistideal fur das Grillen mit Umluft und sorgtin Verbindung
AirFry, mit dem Zubehor dafur, dass die heille Luft gleichmaRig auf die
. . . * Lebensmittel trifft und diese von allen Seiten brat, was ein knusprigeres
Alr Fry Gnll:HelfSqut ’ Endergebnis ermdoglicht. Flaches Auffangblech zum Auffangen von
200°C Saften/Krimeln darunter schieben

Zubehor wahrend des Pyrolysedurchgangs herausnehmen.

* Je nach Backofenmodell.
** |dealtemperatur fur empfohlene Lebensmittel.
***Nach EN 60350-1 zur Definition des Energieverbrauchs und der Energieklasse gepruft.
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SPEZIELLE FUNKTIONEN *

Symbol Beschreibung Empfehlungen
Tailor bake *** Ideal, ‘da.m\'t Leben§mitt9\ \'nne"n yveich und aulsen knusprig vverde.n.
— 180-200°C ** Dabeidieser Funktion die benétigte Menge an Fett oder Ol reduziert
werden kann, ist sie besonders bek&mmlich. Die Kombination
] = 2. schiene der Heizelemente mit einem pulsierenden Luftzug gewahrleistet
: gleichmaliige Backresultate.
Auftauen
40°C Der Ventilator walzt die Luft um, sodass das Tiefkuhlprodukt
G: 2. schi aufgetaut wird, ohne dass seine Eigenschaften veréandert werden.
. Schiene

REINIGUNGSFUNKTIONEN *

Symbol Funktion Beschreibung

000 . _ ~
H20-Clean Fur eine einfache und effiziente Reinigung des Ofens.

000

000 Fur die grindliche Reinigung und die Entfernung grofserer Schmutz-
Pyrolyse

67416 mengen.

BROTREZEPT

 Mit normalem Mebhl fiir Brot:
500 g Mehlmischung fur Brot
10gSalz

7,5 g Trockenhefe

Ungefahr 325 g Wasser

» Mit Mehlmischung inklusive Hefe und Salz
(empfohlen):

500 g Mehlimischung fur Brot

7,5 g Trockenhefe (wenn in der Mischung bereits
Hefe enthaltenist, besser noch ein Tutchen
hinzufugen)

Ungefahr 325 g Wasser

Zubereitung

Hefe in einer Schissel in Wasser auflésen, Mehl, Salz
(falls nétig) und Wasser dazugeben.

Das Ganze zu einem glatten Teig verarbeiten.
Teigaufdie Arbeitsflache geben, mit dem Handballen
nach aufden ziehen und wieder zusammenfalten
(so arbeiten, damit moglichst viel Luft in den Teig
eingeschlossen wird). Den Teig auf diese Weise zirka
5 Minuten lang kneten.

* Je nach Backofenmodell.
** |dealtemperatur fur empfohlene Lebensmittel.

Den Teig in die Schussel geben und mit einer
Frischhaltefolie abdecken. Den Teig ca. 30 Minuten
lang gehen lassen (mit der Garfunktion des Ofens)
(er muss sein Volumen verdoppeln).

Den Teig herausnehmen, zwei- oder dreimal
aufeinanderfalten (um die Luft herauszudricken)
und Brotlaibe (Baguette, Bauernbrot, runder Laib)
formen.

Die Brote auf das mit Backpapier ausgelegtes
Backblech des Ofens legen. Die Brote wenn
gewunscht leicht mit Mehl bestauben.

Oberseite der Laibe mit einer Rasierklinge (oder
mit einem sehr scharfen Messer) mehrfach
einschneiden. Vor dem Backen zirka 10 Minuten
ruhen lassen. Backblech in die zweite Schiene (von
unten) schieben. Exakt 1 dI (10 cl oder 100 g) Wasser
abmessen und direkt auf den Boden des Ofens
gielden.

Ture schlielen und Funktion zum Brotbacken
einschalten.

***Nach EN 60350-1 zur Definition des Energieverbrauchs und der Energieklasse gepruft.
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Reinigung und Wartung

ALLGEMEINE REINIGUNGSHINWEISE:
Durch regelmaltiiges Reinigen kann die
Lebensdauer des Gerates erhoht werden. Den
Ofen vor der manuellen Reinigung abkuhlen
lassen

WARNUNG: Keine Scheuermittel, Stahlwolle
oder  scharfkantige  Gegenstédnde  fur
die Reinigung verwenden, da diese die
Emaillebeschichtung beschadigen konnen.
Nur Wasser, Spulmittel oder Reinigungsmittel
mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Die Glastur nach jeder Verwendung des
Backofens mit einem saugfahigen Kiichentuch
zu reinigen. Hartnackige Flecken kdnnen
mit einem in Reinigungsmittel getrankten
Schwamm gesaubert und mit klarem Wasser
abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR
Schmutzige Dichtungen mit einem feuchten
Schwamm reinigen.

EMPFEHLUNGEN:

« Es empfiehlt sich, den Backofen nach jeder
Verwendung grob zu reinigen.

. Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie
oder sonstiger im Handel erhaltlicher
Einmalschutzfolie auskleiden. Gerat die
Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie
mit der heilRen Emaille in Berthrung, so
kann sie schmelzen und die Qualitat der
Backofenbeschichtung beeintrachtigen.

« Es wird empfohlen, den Backofen nicht bei
sehr hohen Temperaturen zu betreiben,
um eine UbermafRige Verschmutzung
und unangenehme Rauch- und
Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es
ist besser, bei niedrigerer Temperatur die
Garzeit zu erhdhen.

o Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor
solltennurtemperatur-undhitzebestandige
Backformen und ofenfestes Geschirr
verwendet werden.

AUSTAUSCH DER LAMPE:

» Den Backofen von der Stromversorgung
trennen.

« Glasabdeckung abnehmen,  Gluhbirne
herausschrauben und durch eine neue vom
selben Typ ersetzen.

« Nach dem Austausch der kaputten

Gluhbirne die Glasabdeckung wieder
aufsetzen.
HINWEIS: Bei einer LED-Lampe wenden

Sie sich bezlglich des Austauschs an den
Kundendienst.

Dieses Produkt enthalt eine oder mehrere
Lichtquellen der Energieeffizienzklasse G
(Lampe)/ F (10 LED).
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Umweltschutz und -entsorgung

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND
UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens
vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen.
Die Backofentur so selten wie moglich 6ffnen,
weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem
Offnen verloren geht. Fur eine deutliche
Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten
vor dem Ende der Garzeit ausschalten und mit
der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen
sollten sauber und unversehrt bleiben, damit
keine Hitze aus dem Inneren verloren geht.
Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit
wechselndem Stundentarif haben, erleichtert
das Programm der ,verzogerten Startzeit"
das Stromsparen, indem der Anfang des
Garvorgangs in die Zeit verschoben wird, wo
der gunstigere Stromtarif gilt.

ABFALLENTSORGUNG UND
UMWELTSCHUTZ
Dieses Elektrohaushaltsgerat

ist in Einklang mit der

EU-Richtlinie 2012/19/

EU  Uber  Elektro- und
Elektronik-Altgerate  (WEEE)
gekennzeichnet.

Elektro- und Elektronik-

Altgerate enthalten NN
umweltschadigende

Substanzen (die ggf. eine

negative Auswirkung auf die Umwelt haben)

sowie (wiederverwendbare) Grundelemente.

Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-

Altgerdte spezifisch zu entsorgen, um

alle schadlichen Substanzen zu entfernen

und wiederverwendbare Teile zu recyceln.

Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag,

um zu gewahrleisten, dass Elektround

Elektronik-Altgerate nicht zZu einem

Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher

bitte an die folgenden Grundregeln:

« Elektro- und Elektronik-Altgerate durfen
nicht mit dem normalen Hausmull entsorgt
werden.

. Elektro- und Elektronik-Altgerate
mussen bei zugelassenen Sammelstellen
abgegeben  werden, die von der
Stadtverwaltung oder anderen zustandigen
Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung

grofRer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein
Abholservice angeboten. Beim Kauf eines
neuen Gerats wird das alte vom Handler
zurlckgenommen, der es kostenfrei entsorgt,
sofern das neue Gerat von einem ahnlichen
Typ ist und die gleiche Funktion erfullt wie das
Altgerat.
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Eliminacién y protecciéon del medio ambiente

Gracias por elegir uno de nuestros productos.
Para obtener los mejores resultados, lea
atentamente este manual y guardelo para
futuras consultas. Antes de instalar el horno,
tome nota del numero de serie, ya que
puede necesitarlo en caso de requerir alguna
reparacion. Compruebe que el horno no ha
sufrido dafios durante el transporte. En caso
de duda, consulte a un técnico cualificado
antes de usar el horno. Mantenga todos los
materiales de embalaje lejos del alcance de
los ninos. Cuando el horno se enciende por
primera vez, puede producir un humo de olor
fuerte.

Esto se debe a que el pegamento de los
paneles de aislamiento se estan calentando
por primeravez. Siestoocurre, no se preocupe:
espere a que el humo se disipe antes de poner
la comida en el horno. El fabricante no acepta
ninguna responsabilidad en los casos en que
no se sigan las instrucciones contenidas en
este documento.

NOTA: Las funciones, propiedades vy
accesorios del horno citados en este manual
variaran segun el modelo que haya adquirido.
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Indicaciones de seguridad importantes

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

+ Los ninos no deben jugar con este electrodomestico.

» Esteelectrodomestico puede ser utilizado por personas a partir de 8
anosy por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
limitadas, sin experiencia o conocimiento sobre el producto,
unicamente si se las supervisa o reciben instrucciones sobre su
funcionamiento seguro y con conciencia de los posibles riesgos.

+ Losninossinsupervisionno debenrealizar las actividades de limpieza
y mantenimiento.

+ ADVERTENCIA: Este electrodomestico y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tenga cuidado de no tocar ninguna parte
caliente.

« ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante
el uso. Los ninos pequenos deben mantenerse alejados de este
electrodomestico.

« ADVERTENCIA: Para evitar cualquier peligro causado por el
reinicio accidental del dispositivo de interrupcion termica, este
electrodomestico no debe recibir alimentacion de un dispositivo de
conmutacion externo, como un temporizador, ni estar conectado a
un circuito gue se enciende y apaga regularmente.

« A menos gue se les supervise constantemente, los ninos menores
de 8 anos deben mantenerse a una distancia segura de este
electrodomestico.

+ No utilice un limpiador de vapor o un aerosol de alta presion para las
operaciones de limpieza.

« Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar
cualqguier operacion o mantenimiento sobre este.

RECOMENDACIONES/ADVERTENCIAS DE INSTALACION

« Los fabricantes no tienen la obligacion de llevar a cabo estas
operaciones. Si se requiere la asistencia del fabricante para corregir
fallos derivados de una instalacion incorrecta, esta asistencia no
estara cubierta por la garantia. Se deben sequir las instrucciones
de instalacion para personal profesionalmente cualificado. Una
instalacion incorrecta puede causar danos o lesiones a personas,
animales o pertenencias. El fabricante no se hace responsable de
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tales danos o lesiones.

No se requiere ninguna operacion/ajuste adicional para hacer
funcionar este electrodomeéstico a las frecuencias nominales.

Para evitar sobrecalentamientos, este electrodomestico no debe
instalarse detras de una puerta decorativa.

El horno se puede ubicar en la parte alta de una columna o debajo
de una encimera. Antes de instalarlo, debe garantizar una buena
ventilacion en el espacio del horno para permitir la circulacion
adecuada del aire fresco requerido para enfriar y proteger las partes
internas. Realice las aberturas especificadas en la Ultima pagina
segun el tipo de instalacion.

Fije siempre el horno a los muebles con el tornillo suministrado con
el aparato.

ADVERTENCIAS ELECTRICAS
» Sielhorno es suministrado por el fabricante sin enchufe:

EL ELECTRODOMESTICO NO DEBE CONECTARSE A LA FUENTE
DE ALIMENTACION MEDIANTE ENCHUFES O TOMAS DE
CORRIENTE, SINO QUE DEBE CONECTARSE DIRECTAMENTE A
LA RED ELECTRICA. La conexién a la fuente de alimentacion debe
llevarlaacabounprofesionalcualificado. Conelfindellevaracabouna
instalacion conforme a la legislacion de seguridad vigente, el horno
debe conectarse unicamente colocando un interruptor de corte
omnipolar entre el electrodomestico vy la fuente de alimentacion,
con una separacion de contacto que cumpla con los requisitos de la
categoria de sobretension lll. El interruptor omnipolar debe soportar
la carga maxima conectada y debe ser conforme a la legislacion
vigente. El cable de tierra amarillo-verde no debe ser interrumpido
por el interruptor. Cuando se instala el electrodomeéstico, el
interruptor omnipolar utilizado para la conexion debe ser faciimente
accesible. La conexion a la fuente de alimentacion debe llevarla a
cabo un profesional cualificado teniendo en cuenta la polaridad del
hornoy de la fuente de alimentacion. La desconexion debe llevarse a
cabo incorporando un interruptor en el cableado fijo de acuerdo con
las normas de cableado.

Si el horno es suministrado por el fabricante con enchufe:

La toma de corriente debe ser adecuada para la carga indicada
en la etiqueta y debe tener la conexion a tierra conectada y en
funcionamiento. El conductor de tierra es de color amarillo-verde.
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Esta ES 21 operacion debe realizarla un profesional debidamente
cualificado. En caso de incompatibilidad entre la toma de corriente y
la clavija del electrodomeéstico, solicite a un electricista cualificado
gue sustituya la toma de corriente por otra del tipo adecuado. La
clavija y la toma de corriente deben cumplir con la normativa actual
del pais de instalacion. La conexion a la fuente de alimentacion
tambiéen se puede realizar colocando un interruptor de corte
omnipolar entre el electrodomestico vy la fuente de alimentacion,
con una separacion de contacto que cumpla con los requisitos de la
categoria de sobretension lll, gue pueda soportar la carga maxima
conectada y que cumpla la legislacion vigente. El cable de tierra
amarillo-verde no debe ser interrumpido por el interruptor. Cuando
se instala el electrodomeéstico, la toma de corriente o el interruptor
omnipolar utilizado parala conexion deben ser facilmente accesibles.
La desconexion se puede lograr manteniendo la clavija accesible o
incorporando un interruptor en el cableado fijo de acuerdo con las
normas de cableado.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por
un cable o paquete especial disponible a través del fabricante o
poniendose en contacto con el departamento de atencion al cliente.
Eltipo de cable de alimentaciondebe ser HO5V2V2-F. Esta operacion
debe realizarla un profesional debidamente cualificado. El conductor
de tierra (@amarillo-verde) debe ser aproximadamente 10 mm mas
largo que los otros conductores. Para cualquier reparacion, dirijase
exclusivamente al departamento de atencion al cliente y solicite el
uso de repuestos originales.

No hacerlo puede comprometer la seguridad del electrodomestico
e invalidar la garantia.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse cuando el
grillesta enuso. Los ninos deben mantenerse a una distancia segura.
No utilice materiales asperos o abrasivos ni espatulas metalicas
afiladas para limpiar el cristal de la puerta del horno, ya que estos
pueden rayar su superficie y hacer que se rompa.

ADVERTENCIA: Para evitar la posibilidad de descargas eléctricas,
asegurese de que el electrodomestico esté apagado antes de
cambiar la bombilla.

Antes de retirar las piezas extraibles, hay que apagar el horno.
Después de realizar la limpieza, vuelva a montarlas siguiendo las
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instrucciones.

Utilice el horno Unicamente para el fin para el que fue disenado, es
decir, solo para cocinar alimentos. Cualquier otro uso (por ejemplo,
como fuente de calor) se considera inadecuado vy, por lo tanto,
peligroso. El fabricante no se hace responsable de ningun dano
resultante de un uso incorrecto, inadecuado o irracional del horno.
El uso de cualquier aparato eléctrico implica el cumplimiento de
algunas reglas fundamentales:

- No tire del cable de alimentacion para desconectar este producto
de la fuente de alimentacion.

- No toque el electrodomeéstico con las manos o los pies mojados o
humedos.

- En general no se recomienda el uso de adaptadores, multiples
tomas de corriente y cables alargadores.

- En caso de averia y/o mal funcionamiento, apague el
electrodomeéstico y no lo manipule.

ASEGURESE DE QUE UN ELECTRICISTA O TECNICO
CUALIFICADO HAGA LAS CONEXIONES ELECTRICAS. La fuente
de alimentacion a la que esta conectado el horno debe cumplir
con las leyes vigentes en el pais de instalacion. El fabricante no
acepta ninguna responsabilidad de cualquier posible dano causado
por el incumplimiento de estas instrucciones. El horno debe estar
conectado a un suministro eléctrico con una toma de corriente con
conexion a tierra o un seccionador con multiples polos, segun las
leyes vigentes en el pais de instalacion. El suministro electrico debe
protegerse con los fusibles adecuados, y los cables utilizados deben
tener una seccion transversal gue puedagarantizar un suministro
correcto alhorno.

CONEXION. El horno se entrega con un cable de alimentacion que
solo debe conectarse a un suministro electrico con una potencia
de 220- 240 VCA entre las fases o entre la fase y el neutro. Antes
de conectar el horno a la red eléctrica, es importante comprobar el
voltaje indicado en el medidor y la configuracion del seccionador. El
cable de conexion a tierra conectado al terminal de tierra del horno
debe conectarse al terminal de tierra de la fuente de alimentacion.
ADVERTENCIA. Antes de conectar el horno a la fuente de
alimentacion, solicite a un electricista cualificado que compruebe
la continuidad del terminal de tierra de la fuente de alimentacion.
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El fabricante no acepta ninguna responsabilidad por accidentes u
otros ES 23 problemas causados por la falta de conexion del horno
al terminal de tierra o por una conexion a tierra con una continuidad
defectuosa.

NOTA: Dado que el horno podria requerir mantenimiento, es
aconsejable tener disponible otra toma de corriente de pared para
gue el horno pueda conectarse a esta si se retira del espacio donde
esta instalado. El cable de alimentacion solo debe ser sustituido
por personal de servicio técnico o por técnicos con cualificaciones
equivalentes.

RECOMENDACIONES/ADVERTENCIAS DE USO

Durante la coccion, la humedad puede condensarse dentro de la
cavidad del horno o en el cristal de la puerta. Esto es normal. Para
reducir este efecto, espere de 10 a 15 minutos después de encender
el horno antes de colocar alimentos en su interior. En cualquier caso,
la condensacion desaparece cuando elhorno alcanzalatemperatura
de coccion.

Cocine las verduras en un recipiente con tapa en lugar de en una
bandeja abierta.

No deje alimentos dentro del horno pasados 15/20 minutos desde el
final de la coccion.

Una falla prolongada en la fuente de alimentacion durante una fase
de coccion puede causar un malfuncionamiento delmonitor. Eneste
caso, pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente.
Cuando coloque el estante dentro, asegurese de que el tope este
dirigido hacia arriba y en la parte posterior de la cavidad. El estante
debe insertarse completamente en la cavidad.

ADVERTENCIA: No cubra las paredes del horno con papel de
aluminio o protectores de un solo uso disponibles en las tiendas.
En contacto directo con el esmalte caliente, el papel de aluminio o
cualquier otro protector corre el riesgo de derretirse y deteriorar el
esmalte del interior.

ADVERTENCIA: Nunca retire lajunta de la puerta del horno.
PRECAUCION: No llene el fondo de la cavidad con agua durante la
coccion o cuando el horno este caliente.

Al insertar la bandeja de la rejilla, tenga en cuenta que el borde
antideslizante esta posicionado hacia atras y hacia arriba.
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Para un uso correcto del horno, se aconseja no poner los alimentos
en contacto directo con los estantes y bandejas, sino utilizar papel
para horno y/o recipientes especiales.

La bandeja de goteo recoge los residuos que gotean durante la
coccion.

ADVERTENCIA:Riesgo de quemadurasydanos al electrodomestico:
el vapor liberado al usar la funcion vapor puede causar quemaduras:
abra la puerta con cuidado para evitar lesiones después de utilizar
una funcion de coccion con vapor.

Utilice solo agua potable para llenar el fondo de la cavidad durante la
funcion vapor.

Utilice exclusivamente el termometro de carne recomendado para
este horno.
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Descripcién del producto

. Panelde control

. Niveles del horno (rejilla
lateral, siestéd incluida)

. Rejillas

. Bandejas

. Ventilador (si esta presente)

. Puertadelhorno

. Rejillas laterales (si estan
presentes: solo para cavidad
plana)

. Numero de serie

Escriba aqui su numero de serie para futuras
consultas.

ACCESORIOS

Bandeja de goteo

Recoge los residuos que gotean al cocinar
alimentos enlas rejillas..

Rejillas laterales (solo siestan presentes)

Sostiene fuentesy platos.

Guias telescopicas (solo siestan presentes)

Situadas en ambos lados de la cavidad delhorno,
sostienenrejillas de metal y bandejas de goteo.

Dos guias que facilitan la comprobacion
del estado de coccion, ya que permiten la
extracciony el reposicionamiento de bandejas
y rejillas dentro de la cavidad del horno.
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Panel chef (solo siesta presente)

Paneles cataliticos (solo siestan presentes)

Un transportador de aire, que aumenta la
circulacion del aire en el interior del horno. Eso
permite un mejor rendimiento, una coccion
mas homogénea de los alimentos a todas las
temperaturas, tiempos de coccion mas cortos
y, por ultimo, una distribucién uniforme de la
temperatura dentro delhorno.

Termoémetro para carne (solo si esté presente)

Paneles especiales revestidos con esmalte,
fabricados con una estructura microporosa para
convertir la grasa en elementos gaseosos faciles
de eliminar. Sustitlyalos después de 3 afos de
uso (a 2/3 ciclos de coccidon por semana).

Sistema de cierre suave (solo si esta presente)

/L

Mide la temperatura interior de la comida
durante la coccién. Introdizcalo en el orificio
superior de la cavidad. Debe introducirse
mientras el horno estéa frio.

ADVERTENCIAS:

- No precalentar ni empezar a cocinar antes
deintroducir correctamente el termdmetro
paracarne.

« No intente introducir el termoémetro para
carne en alimentos congelados...

Air Fry (solo siesta presente)

Bisagras que garantizan un movimiento suave
y automatico durante la fase de cierre de la
puerta delhorno.
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Como funciona este producto *

Simbolo | Funcion Descripcion

Modalidad
ﬁ{)) Silenciosa

Q Lampara Conectalaluzinterior.
~ WiFi En este modo, puede conectar su horno a una red y registrarlo con la
o aplicacion Haier.

Gire la perilla del programador hasta la "Modalidad Silenciosa".

v Ajustes
Ca »

Acceder a este menu para cambiar el idioma, configurar la hora del dia,
ajustar
el brillo, activar o desactivar sonidos, editar su configuracion de WiFi y
control
remoto.

N Finde
Coccidn

A la hora seleccionada el horno se desconecta ra solo ; sidesea
interrumpirlo,

situer antes el mando selector de funcion enla posicion "O".

NOTA: La funcion de coccion diferida no esté disponible para los siguientes
modos de coccion: Grill con ventilador y Grill

Minutero

Cuando transcurre el tiempo seleccionado, el funcionamiento se para solo
y avisa con una sefa lacustica (la sefal acUstica se para sola; interrumpirlo
nmediatamente pulse la tecla.

@ Duraciéon de

la Coccion

Paradetenerlasenal, pulse cualquier tecla. Pulse elbotdn central paravolver
alafunciondereloj

Termostato
g Lamparade

Sedial

ACTIVA

’% WI-FI
ON

Elhorno permite la conexion wifi.

=~ REINICIO
WIFI
RESET

Permite reiniciar la conexion wifi.

*Seguin elmodelo de horno.
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Uso del electrodoméstico

MODOS DE COCCION *

Simbolo

ugerencias

Conveccion ***
150-200°C **

|;| 2°/3° nivel

IDEAL PARA:brioches, cruasanes, flanes, pudines, cremas. Estafuncion
utiliza tanto los elementos de calentamiento superiores como los
inferiores. Precaliente elhorno durante 10 minutos.

Multiples niveles
150-230°C **

E 3°paraun solo nivel
1°+3° paradoble nivel

IDEAL PARA: bolleria, galletas, tartas, rellenos y estofados.

Utilice esta funcion para cocinar diferentes alimentos al mismo tiempo
enuno omas niveles delhorno. El calor se distribuye y penetra mejor en
los alimentos, reduciendo tanto el precalentamiento como los tiempos
de coccion. Deje aproximadamente 10 minutos mas cuando cocine
diferentes alimentos alavez.

Grill
L3 (potencia)

IDEAL PARA: gratinados, pescado, verduras, carnes ala parrilla.
Esta funcion utiliza solo el elemento de calentamiento superior, y el nivel
del grill se puede ajustar. Usar con la puerta cerrada. Coloque las carnes

I;’ 2°/3°nivel

v blancas a cierta distancia del grill. Las carnes y los filetes de pescado se
- |j5° nivel paracomida pueden colocar en el estante con la bandeja de goteo debajo.
delgada Precalentar durante 5 minutos. Déle la vuelta a los alimentos cuando
3°/4° nivel paraalimentos hayan transcurrido dos tercios de la coccion (sies necesario).
espesos Si esta funcion esta seleccionada, no es posible establecer el inicio
diferido conlahora de inicio/fin.
Calentamiento
inferior + ventilador IDEAL PARA. tartas. ) ; . ) ;
(4 170-230°C ** El elemento de calentamiento inferior se utiliza con el ventilador, que
“ hacecircularelaire dentro delhorno. Evita que los alimentos se sequeny
— |;| oo favorece el proceso de subida para obtener unos resultados perfectos.
2°/3° nivel
Calentamiento _ ) -
pr— inferior + ventilador IDEAL PARA: pizza, focacqa, lasana. ‘ o
2 170-230°C ** Esta funcion distribuye mejor el calor gracias a la combinacion del ven-
) tilador y los elementos de calentamiento, garantizando un horneado
— uniforme.

Conveccion+Vapor *
150-200°C **
2°/3° nivel

El elemento calentador superior e inferior se encenderan usando el agua
delinterior de la cavidad para generar vapor. Es necesario afadir 150 ml de
agua en la cavidady girar el selector a esta funcion para obtener un rendi-
miento de coccién homogéneo.

Calentamiento
inferior +
ventilador+Vapor*
170-230°C **
2°/3°nivel

Al seleccionar esta funcion, los elementos calentadores inferior y superior
trabajanjunto con el ventilador para ofrecer una coccion uniforme en todos
los niveles. Es necesario afadir 150 mlde agua enla cavidady girar el selec-
tor a esta funcion. Este método de coccién mejora la ternura y los sabores
de cada plato, especialmente los asados y la carne roja.

Calentamiento

inferior + ventilador+

Vapor *

170-230°C **
2°/3°nivel

Al seleccionar esta funcion, los elementos calentadores inferior y superior
trabajanjunto con el ventilador para ofrecer una coccion uniforme en todos
los niveles. Es necesario anadir 150 mlde agua enla cavidady girar el selec-
tor a esta funcion. Este método de coccion mejora la ternura y los sabores
de cada plato, especialmente los asados y la carne roja.

Air Fry

Freidoradeaire,
grill+ventilador*
200°

Esta funcion es ideal para hornear como una freidora de aire y, combinada
con el accesorio, garantiza que el aire caliente llegue al alimento de forma
uniforme y tridimensional, permitiendo un resultado final mas crujiente.
Coloque la bandeja poco profunda debajo de la rejilla para recoger jugos/
empanado/...

Retire el accesorio durante el ciclo pirolitico.

* Segun elmodelo de horno.
** Temperaturaideal para los alimentos sugeridos.
*** Probado de conformidad con la norma EN 60350-1 con el propdsito de declaracién de consumo de energia y clase

energética.
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FUNCIONES ESPECIALES *

Simbolo ‘ Descripcion ‘ Sugerencias

Tailor bake ***
R 180-200°C **
—/

|;| 2°nivel

Ideal para mantener la comida blanda por dentroy crujiente por fuera.

Para una coccioén saludable: esta funcion reduce la cantidad de grasa o aceite
requeridos. La combinacion de elementos de calentamiento con un ciclo de
aire intermitente garantiza un horneado uniforme.

Descongelacion
40°C

|;| 2°nivel

G

El ventilador hace circular aire a 40°C de temperatura alrededor de los
alimentos congelados para que se descongelen sin alterar sus propiedades.

FUNCIONES DELIMPIEZA *

Simbolo ‘ Funcién ‘ Descripcion
0006 H20-Limpieza Para unalimpieza sencillay eficiente delhorno.
000
ses I o
s Para una limpieza extremadamente profunda y la eliminacion de
sss Pirdlisis+ ! . ;
s grandes cantidades de suciedad de la cavidad del horno.
RECETADEPAN

» Con harina para pan:

500 g de harina especial para pan
10gdesal

7,5 gdelevadura de panaderia deshidratada
Aproximadamente 325 g de agua

« Con harina para pan con levaduray sal incorporada
(recomendado):

500 g de harina especial para pan

7,5 g delevadura de panaderia deshidratada (mejor
anadir una bolsita)

Aproximadamente 325 g de agua

Preparacion

Disuelve lalevadura en agua en una ensaladera, anade la
harina, la sal (si es necesario) y el agua.

Mezcla los ingredientes hasta formar una masa
homogeénea.

Pon la masa sobre la encimera y, con la palma de la
mano, estirala y amasala (el objetivo es retener el
méaximo de aire en la masa). Repite este movimiento
durante aproximadamente 5 minutos.

* Segun elmodelo de horno.
** Temperaturaideal para los alimentos sugeridos.

Ponlamasaenel boly cubrela con filmtransparente.
Deja que la masa suba (en la funcion de leudado del
horno) durante aproximadamente 30 minutos (tiene
que duplicar suvolumen).

Retirala masa, pliégala 2 o 3 veces sobre simisma (para
extraer el aire) y da forma a los panes (baguette, pan
rustico, pan redondo).

Pon los panes en la bandeja del horno previamente
cubierta con papel para horno.

Espolvorea ligeramente los panes con harina (opcional,
solo para dar un efecto de pan rustico).

Realiza algunos cortes limpios con una navaja de afeitar
(0 un cuchillo bien afilado) en la parte superior de los
panes.

Déjalos reposar unos diez minutos antes de meterlos
en elhorno. Ponlabandeja con los panes en el segundo
nivel (desde la parte inferior) del horno.

Mide exactamente 1 dl (10 clo 100 g) de agua y viértela
directamente en la parte inferior del horno.

Cierrala puertay activa la funcion pan o panaderia.

*** Probado de conformidad con la norma EN 60350-1 con el proposito de declaracion de consumo de energia y clase

energeética.
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Limpieza y mantenimiento

NOTAS GENERALES SOBRE LA LIMPIEZA:

Lalimpiezaregular puede ampliar la vida util del
electrodomestico. Espere a que el horno se
enfrie antes de llevar a cabo lalimpieza manual.

ADVERTENCIA:  No utilice detergentes
abrasivos, lana de acero u objetos afilados
para la limpieza, ya que podrian danar
irreparablemente las partes esmaltadas. Use
solo agua, jabon o detergentes con base de
cloro (amoniaco).

PARTES DE CRISTAL Limpie la ventana
de cristal del horno con papel de cocina
absorbente después de cada uso. Para las
manchas dificiles, use una esponja empapada
condetergente escurriday luego enjuague con
agua.

JUNTA DE LA VENTANA DEL HORNO Si esta
sucia, la junta se puede lavar con una esponja
humedecida.

RECOMENDACIONES:

« Un minimo de limpieza después de
cada uso ayudara a mantener el horno
perfectamente limpio.

« No cubra las paredes del horno con papel
de aluminio o protectores de un solo uso
disponibles en las tiendas. En contacto
directo con el esmalte caliente, el papel de
aluminio o cualquier otro protector corre el
riesgo de derretirse y deteriorar el esmalte
delinterior.

« Para evitar fuertes olores de humo vy una
suciedad excesiva, recomendamos no usar
elhornoatemperaturas muy altas. Es mejor
prolongar el tiempo de coccion y bajar un
poco latemperatura.

« Ademas de los accesorios suministrados
con el horno, le recomendamos que utilice
Unicamente platos y moldes resistentes a
temperaturas muy altas.

CAMBIARLABOMBILLA:

+ Desconecte elhorno de lared eléctrica.

+ Retire la cubierta de cristal, desenrosque
la bombilla y sustitiyala por una bombilla
nueva del mismo tipo.

+ Cuando haya sustituido la bombilla
defectuosa, vuelva a colocar la cubierta de
cristal.

NOTA: en el caso de un horno con luz LED,
pongase en contacto con el servicio de
asistencia para cambiar la bombilla.

Este producto contiene una o mas fuentes
de luz de clase de eficiencia energética G
(bombilla) / F (10 Led).
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Eliminacion y proteccion del medio ambiente

AHORRARY RESPETAREL MEDIO
AMBIENTE

Siempre que sea posible, llene el horno y evite
precalentarlo. Abra la puerta del horno con la
menor frecuencia posible, porque el calor de la
cavidad se dispersa cada vez que se abre.

Para lograr un ahorro de energia significativo,
apague el horno entre 5y 10 minutos antes
del final del tiempo de coccion planificado
y aproveche el calor residual que el horno
continla generando. Mantenga las juntas
limpias y bien colocadas para evitar que el
calor se disperse fuera de la cavidad. Si tiene
un contrato eléctrico con tarifa horaria, el
programa «Coccion diferida» le ayudard a
ahorrar energia mas facilmente, ya que le
permitira retrasar el inicio del proceso de
coccion hasta el inicio de la franja horaria con
tarifa reducida.

GESTION DE RESIDUOS Y
PROTECCION DEL MEDIO
AMBIENTE
Este electrodomestico esta
etiquetado de acuerdo con la
directiva europea 2012/19/
UE en materia de residuos
de aparatos eléctricos vy
electrénicos (RAEE). Los RAEE contienen
tanto  sustancias = contaminantes  (que
pueden tener un efecto negativo en el medio
ambiente) como elementos basicos (que
pueden reutilizarse).

Es importante que los RAEE se sometan a

tratamientos especificos para desechar vy

eliminar correctamente los contaminantes y

recuperar todos los materiales reutilizables.

Las personas desempenan un papel clave

a la hora de garantizar que los RAEE no se

conviertan en un problema medioambiental.

Para ello, es esencial seguir algunas normas

basicas:

« Los RAEE no deben recibir el mismo
tratamiento que los residuos domesticos.

« Los RAEE deben llevarse a areas de
recoleccion  especificas  gestionadas
por el ayuntamiento o por una empresa
registrada.

En muchos paises puede haber servicios

de recogida a domicilio para RAEE de gran

tamano.

Al comprar un electrodoméstico nuevo, el

antiguo puede devolverse al proveedor (que

debe aceptarlo de forma gratuita) siempre y
cuando el electrodoméstico antiguo tenga
caracteristicas similares y sea de un tipo
equivalente al electrodomeéstico adquirido.
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Mwg Aettoupyel To Ttpoiov

KaB®aplopog & cuvtipnon

ZnMavtikeG evdeifelg aodpalieiag

Mpootaocia tou mepBaAAovtog kat anoppyn

2aG EUXAPLOTOUE TIOU ETULAEEATE €va ATIOTA
TpoldvTa pag. MNa kaAutepa amoteAéopata,
SlaBAoTe TTPOOEKTIKA AUTO TO ey XELPIOLO KaL
dUAAETE TO yla peANovTIKA avadopd.

[Mpwv eykatactrioete Tov $oUpVOo, CNUELWOTE
TOV OELPLaKO aplBpod, Tov otolo utopet va
XPELACTE(TE EQV ATIALTOUVTAL ETILOKEUEG.
EAéyETe OTLO doupvog Sev exel utootel NuLa
Katd tn petadopd. Eav exete apdilpolieg,
oupPouleuteite evav eEELOIKEUPEVO TEXVLKO
TIPLV XPNOLUOTIOLNOETE TO poupvo. Kpatrote
OAATAUALKA CUOKeuaolagpakplaaro matdLa.
‘Otav o dpoupvog avdPel yla pwtn dopd,
pTopel va avarmtuxBel kamvog pe €vtovn

pHUPpWOLA. AUTO TtpOKAAElTaL aTtO TN BEpUavaon
NG KOAAQG OTA HOVWTLKA TIAVEA yla TTPWTN
dopd. Eav ocupPel, pnv avnouxeite, amiwg
TepLpeveTe va SLaAuBel o katvog TipLy BaAeTe
To dayntd oto doupvo. O KATACKEUAOTNG
Sev PepeL kapia eubBuvn o€ TIEPLTTTWOELG TTOU
Sev TnpouvTtal oL 08nyleG TTOU TIEPLEXOVTAL OE
auTo To eyypado.

SHMEIQYH: OtAettoupyieg, oLtdloTnTEG KALTA
e€aptnpata tou doupvou Tou avadepovtal
O€ aUTO TO ey XeLpidLo Ba dltadepouv avaroya
JE TO HOVTEAO TIOU EXETE AYOPACTEL.
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2nHavTLlKEG evoeifelg aodpaleiag

OAHTIEZ AZDAAEIAZ

L]

Taaldia dev ettitpeTetal va tallouv pYe Tn CUCKEUN.

Houokeun umopei vaxpnotlpottolinBetl amo Atopa nALkiag 8 eTwv Kal
AVW KAl ATtO ATOUA JE TIEPLOPLOHEVEG CWPATLKES, ALOBNTNPLAKEG N
VONTLKEG LKAVOTNTEG, XWPLG EPTIELPLA N Y VWO TOU TTPOLOVTOG, HOVO
eQv ETUPBAETIOVTAL I TTAPEXOVTAL OONYLEG OXETIKA UE TN AslToupyla
TNG OUCKEUNG, PE aAohaAr TPOTO pE eTyvwon Twv TiBavwy
KIVOUVWV.

O kaBaplopogkatnouvtnpnon &ev PETIEL va yivovTal aTto Ttaldla
Xwplg eTtiBAewn.

MPOEIAOTIOIHZH: n cuokeun kal Ta TTpooBaciya ecaptruata
Beppalvovtal kata tn xpnon. MNpooette va pnv ayyllete kauta
Hepn.

MPOEIAOTMOIH2H: ta mpooBdaciua ecaptrnuata Beppalvovtal
KATA TN XPNon. Ta pikpd Ttaldld TTPETIEL VA KPATOUVTAL JaKPLAL.
MPOEIAOTMOIH2H: yiavaamodpeuxBel ortolocdnmote kivOuvog Ttou
TIpOKaAe(TaL amo tnv tuxata etavadopd tTNG CUCKEUNG BEPULKNAG
OLAKOTING, N CUCKEUN OeV TIPETIEL VA TPOPOOOTEITAL ATIO ECWTEPLKN
OUOKEUNN JETAYWYNG, OTIWG XPOVOSLAKOTITN, 1 va cuvde- €Tal O€
KUKAWQ TIOU EVEPYOTIOLELTAL KAL ATIEVEPYOTIOLE(TAL TAKTIKA.

Ta maldla KATw Twy 8 eTwV Ba TPETEL va KpaTouvTal o€ achain
aATooTACN ATIO TN CUCKEUN, €AV SEV ETITNPOUVTAL CUVEXWG.

Mnv xpnoLuoTioLe(Te ATpOKABAPLOTEG N OTIPELKABAPLOUOU UWNANG
TlleoNng yla TG epyacieg kabaplopou.

ATTOCUVOECTE TN CUCKEUN ATIO TNV TTAPOXI NAEKTPLKOU PEUPATOG
TIPLV EKTEAECETE OTIOLAONTIOTE EpyAcian cuvInPNoN O€ AUTAV.

2YZTAZEIZ/NMPOEIAOMOIHZEIZ ETKATAZTAZHZ

Ol kataokeuaoTeg Oev UTIOXPEOUVIAL va To Tpagouv. Eav
arnatteltal n Ponbela Tou KATAOKEUAO TN Yla TNV ATIOKATACTAoN
BAABWYV TTOU TIPOKUTITOUV aTtO AavBaopEVN EYKATACTACN, AUTN N
BonBela dev kaAUTITETAL ATIO TNV gyyunon. [NpeTel va tnpouvtal
oL odnyleg eykatAoTAONG VLA ETIAYYEAPUATIKA KATAPTIOPEVO
TIPOOWTILKO. H AavBaopevn eykatadotaon UTIopEL va TIPOKAAETEL
BAABN N tpaupatiopo oe avBpwrtoug, (wa n avtkeipeva. O
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KATAoKeua- oTNGg Oev pTtopel va BewpnBel uttelBuvog yla Tetola
BAABN N TpaupaTIoUO.

« Agv amatteltal TeEpALTEPW XELPLOPOS/PUBPLCELG yia TN Asttoupyia
TNG CUOKEUNG OTLG OVOUAOTIKEG OUXVOTNTEG.

« H ocuokeun dev TIpETIEL va eykataoTaBbel low amno GlakoouNTLKN
TopTa yla va arnodeuxBel N uttepBepuavaon.

« O doupvog pttopet va Bploketal YnAd e oTNAN N KATW ATIO TIAYKO
epyactag. INpwv amo tn otepewaon, TIPETEL va e€acdailcete KAAO
AEPLOPO OTO XWPO TOU POUPVOU Yla va ETUTPETIETAL N OWOTN
KUKAODOpPLa TOU GpECKOU AEPA TIOU ATTIALTETAL YA TNV PUEN KaL TNV
TIPOOTACIA TWV ECWTEPLKWY PEPWYV. ANULOUPYNOTE TA AVTIOTOXA
avolypata mou avadepovtal otnv teAeutala oeAlda avairoya pe
TOV TUTIO TNG TOTIOBETNONG.

+ 2TEPEWVETE TTAVTIA TOV PoUpvo oTa eTUTAA pe TG Bideg Tou
TIAPEXOVTAL JE TN CUCKEUN

HAEKTPIKEZ NMPOEIAOMOIHZEIZ

« Eav o poUpvog mapéxetal amnod Tov KATaAoKEUAo T Xwpig fucpa:
H 2Y2KEYH AEN TIPEMEI NA ZYNAEETAI >THN THMH
TPOOOAOZIAY XPHZIMOMOIONTAZ BYZMA H TMPIZEX, AAAA
MPEMEINAZYNAEETAIAMEZA ME TO AIKTYO TPODOOAOZIAZ. H
ouvoeon Pe TNV TINyN TPOodod0ociag TIPETIEL VA TIPAYUATOTIOLE(TAL
amo KATAAANAQ KATAPTIOWEVO eTtayyeAuatia. [Npokelpevou pla
EYKATAOTACN VA CUPHOPWVETAL PE TNV LoxUouoa vopoBeoia
aocdalielag, o oupvog TpeTiel va cuvoeBel ToTTOBETWVIAG
HOVO £vAV TIOAUTIOAIKO SLAKOTITN, PE OlaXwpLlopd emtadwy Tou
CUMHOPDWVETAL PE TIG ATIALTNOELG VLA TNV Katnyopla uteptaong
Ill, pETAEU TNG CUCKEUNG KAL TNG TINYNG LoXUoG. O TIOAUTIOAKOG
SLAKOTITNG TIPETIEL VA PEPEL TO PEYLOTO ouvdedeuevo dopTio Kal
TIPETIEL VA elval cUpdWVOG pe TNV Lo xUouoa vopoBeoia. To kitpvo-
TIPACLVO KAAWOBLO yelwong &ev TIPETIEL va SLAKOTITETAL ATIO TOV
SlakotTtn. O TIOAUTIOAKOG OLAKOTITNG TIOU  XPNOLUOoTIoLE(TalL
yla TN oUVOECN TIPETIEL VA €lval EUKOAA TIPOCPACLUOG KATA TNV
E£YKATAOTAON TNG OUOKEUNG. HoUv&ean e TNV TNy LOXUOG TIPETIEL
VA TIPAYPATOTIOLE(TAL ATIO KATAAANAQ KATAPTIOHEVO ETIAY YEAPATIA
AapBdavovtag uttogn TNV TIOALKOTNTA Tou GoUpVoU KAl TNG TINYNG
LOXUOG. HamooUvoeon TIPETIEL VA ETITUY XAVETAL EVOWPATWVOVTAG
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evav OlaKoOTI TN 0TN oTaBepn KAAWSIWwoN CUUGWVA UE TOUG KAVOVEG
KaAwdlwong.

Eav o poupvog tapExeTal amod Tov KATACKEUAO TN HE Buopa:
Hmpildampemel va eival kataAANAN yLa to dopTtio Ttou avaypadetat
OTNV ETIKETA KAL TIPETIEL VA £XEL TNV €TTADN Yelwong cuvdedepevn
katoeAettoupyla. O aywyog yelwong exeLKITpVO- TIPACIVO X WAL
AUTN N AelToupyla TIPETIEL va eKTEAE(TAL ATIO ETTAYYEAUATIA PE TA
KATAAANAQ TtpooovTa. 2 Teplmtwon acupBatotntag HPeTa&y
NG Tpldag kal Tou BUopaTog TNG OUoKeUNng, (NTNOTE aAmo evav
e€ELOIKEUPEVO NAEKTPOAOYO VA AVTIKATACTACEL TNV Tiplda e AAAO
KATAAANAo TuTto. To Buopa katln plda peTel va eival cuudwva pe
TOUG LOXUOVTEG KAVOVEG TNG XWPAG eyKataoTtaong. H ouvdeon pe
TNV INYyN tpododooiag pmopel eTtiong va yivel e tnv ToTtoBeTNoN
EVOC TIOAUTIOALKOU SLAKOTITN, PE OLAXWPLOPO eTIAPWY cUudwva
PUE TIG aAmaltnoelg yla uteptacn katnyopliag I, petacu tng
OUOKEUNG KAl TNG TINYNG LOXUOC TIOU PTIOPEL VA AVTEEEL TO PEYLOTO
ouvoedepdevo GopTio Kal TIou elval cupdwvn Pe TNV Loxuouoa
vopoBeatia. To kitpwvo- Ttpdoivo kKaAwdLlo yelwong dev TIpeTEL va
SLaKOTITETALATIO TOV OLAKOTITN. HTtpidar) 0 TTOAUTIOALKOG SLAKOTITNG
TIOU XpNoLuoTIoLe(Tal yla tn ouvoeon Ba TIPETIEL va elval eUkoAa
TIPOORACLUA KATA TNV EYKATACTACN TNG CUOKEUNG. H amtocuvdeon
uTtopel va eTtiiteuxBel exovIag Aueon Kal AtpOCKOTITN TIpooBaocn
oTO BUCpA 1 eVOoWPATWYOVIAG evav OLAKOTITN oTn oTabepn
KAAwOlwon cupdwva Pe ToUG Kavoveg KaAwdlwong.

Eav to kaAwdlo Tpododociag elval KATECTPAPPEVO, BA TIPETIEL VA
avtikataotabel pe KaAwdLO ) eldkn deoun TIou olatiBetatl amo
TOV KATAOKEUAOTN I ETIKOWVWVWVTAG PE TO TUNPA eEUTINPETNONG
eAatwy. O TUTtog tou kalwdiou tpododoaciag TpeTel va eival
HO5V2V2-F. Autn n epyacia mpeEMEL va Tpaypatotoletal amo
KATAAANAQ  KATAPTIOPEVO eTtayyeApatia texviko. O aywyog
yvelwong (kitpwvo-mtpdoivo) Tpetel va elvatl Tepimtou 10 mm
UAKPUTEPOG ATIO TOUG AAAOUG aywyoUq. Ma TuxOov €TILOKEUEG,
ETUKOWWVNOTE POVO e To Tunua EEumnpetnong lMNeAatwv kal
(NTNOTE TN XPNon YVNOLWY QVTAAACKTLKWY.

H un cuppdpdwon pe Ta Ttapamndvw pttopel va Becel og kivouvo
TNV A0PAAELQ TNG CUCKEUNG KAL VA AKUPWOEL TNV EYYUNON.
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MPOEIAOTOIHZH: ta mpoopaciua pepn umopet va (ectabouv
OTAV XPNOLUOTIOLETAL N oXapa. Ta TTaldld TTPETIEL VA KpATOUVTAL
o€ anooctacn achareiag.

Mn X PNOLUOTIOLEITE TPAXLA N AELAV TIKA UALKA N ALY UNPEG METAAALKEG
CUOTPEG vla va kabapioete ta tdapla TNG TOPTAg ToU Goupvou,
KaBwg pmopel va xapa&ouv TNV eTidhAVELA KAL VA TIPOKAAECOUV
Bpaucon tou tdapLou.

MPOEIAOMOIHZH: BeBawwbeite OtL n cuckeun elval armevep-
YOTIOLNKEVN TIPLV QVTIKATAOTNOETE TN AQUTIQ, Yl VA ATIOPUYETE
TNV TILBAVOTNTA NAEKTPOTTANELAG.

O doupvog TpeTiel va offrjocel Tiplv adalpecete Ta adatlpoupeva
puepn. Metd tov kKaBaplopo, cuvapuoAoynoTe Ta Eava cupdwva Pe
TIc odnylea.

XPNOLUOTIOLELTE TOV GOUPVO POVO VLA TOV TIPOPRAETIOUEVO CKOTIO,
dnAadr) povo yla To payelpepa Twv tpodlpwv: omoladnmote
AAAN xprion, yla mapddelypa wg mnyn Bepudtntag, Bewpeital
AKATAAANAN Kal eTopevwg eTukivouvn. O kataokeuaotng oev
uttopet va BewpnBel utteuBuvog yia Tuxov (NuLEG Ttou odetlovtal
O€ AKATAAANNAN, ECPAAUEVN N TTAPAAOYN XPNON.

H xprion omolacdnmote NAEKTPLKNG CUOKEUNG CUVETIAYETAL TNV
TNPNOoN OPLOPEVWY BEUEALWOWY KAVOVWV:

- Mnv Tpafate 1o kahwdlo Tpododoaciag yia va amocuvOECETE TO
TIPOLOV ATIO TNV TINYI PEUKATOC.

- Mnv ayylleTe TN CUOKEUN PE PPEYHEVA N UYPA XEPLA ) TTOOLA.

- Tevika &ev ouvioTAtal N XPron TTPOCAPUOYEWY, TIOAAATIAWY
UTTOOOXWV KAl KAAWSIwV ETIEKTAONG.

- 2e Tmeplmtwon OuoAsttoupylag r/kal kakng Aettoupylag,
ATIEVEQYOTIOLOTE TN CUCKEUN KAL PNV TIPORE(TE OE TPOTIOTIOOELG,
BEBAIQOEITE OTI ENAXZ HAEKTPOAOIOX 'H EIAIKEYMENOXZ
TEXNIKOX KANEI TIX HAEKTPIKEZ ZYNAEZEIZ. H mapoxn
pelpatog otnv otola elval ouvoedepevog o0 GoUpvoC TIPETIEL
VA CUPPOPODWVETAL PE TOUG VOUOUG TIOU LoXUOUV OTNn Xwpea
eykatactaong. O kataokeuaoTng Oev depel kapia eubuvn ya
otroladnmote (NULA TIPOKANBEL attd TN pn TPNoN AUTWY TWV
odnylwyv. O doupvog TpeTIEL va cuvOEDEl 0g NAEKTPLKI TIapoXn
ue yewwpevn mpida tolxou r| amoleUKTn PE TIOAAQTTAOUG TTOAOUG,
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AvAAOyQ PE TOUG VOPOUG TIOU LOXUOUV OTN XWPEA £YKATAOTAONG.
H NAEKTPLKN TTAPOXN TIPETIEL VA TIPOCTATEUETAL PE KATAAANAEG
AOPAAELEG KAL TA XPNOLPUOTIOLOUPEVA KAAWALA TIPETIEL VA £XOUV
geykapola topn Tou va dtacdaiilel tn cwotr Tpododocia tou
doupvou.

« 2YNAEZH. O doupvogmapexetal pe karwdlo tpododoaciagmouBa
TIPETIEL VA CUVOEETAL UOVO OE NAEKTPLKN TIAPOXN WE LoXU 220-240
Vac petall twyv dacewy 1 petall tng $Aong Katl Tou oudETEPOU.
[Mpwv cuveeBel © PoUPVOG OTNV TTAPOXN PEUPATOC, ElvAL CNUAVTIKO
VA EAEYEETE TNV TAON LOXUOG TIOU avaypadeTal oTo PETPNIN
KAl TN puBulon tou amodleuktn. To kaAwdlo yelwong Tou eival
OUVOEDEUEVO OTOV AKPOOEKTN YelwoNg Tou doUpvou TIPETIEL va
ouvoeBel oTov akpodekTn yelwong Tou TpododOTIKOU.

« [TPOEIAOTNOIHZH. MNpwv cuvdeoete TO GoUPVO OTO TPODOOOTLKO,
(NTNoTe aTo €vav €eCELOIKEUPEVO NAEKTPOAOYO Vva €eAEYEEL
TN OUVEXELQ TOU akpodeKTIn yelwong tou tpododotikou. O
Kataokeuaotng Oev depel kapia eubuvn yla Tuxov atuxnuata n
AAAa TtpoBAnuaTa Tou TpokaAouvTal anod aduvapia cuvdeong
TOU GOUPVOU OTOV AKPOOEKTN Yelwong 1 attod cuvdeon yelwong
TIOU EXEL EAQTTWHATLKN CUVEXELQ.

« XHMEIQ2>H: kaBbwg o ¢doupvog ptopel va armautel epyaocieg
ouvINPENOoNG, KaAO elval va exete dlabeotun aAAn Tipida, woTte va
uttopel va cuvdebel o doupvog oe autry, eav adalpebel anod tov
XWPO OTOV OTIOLO elval EyKATECTNUEVOG. To KAAWSLO Tpododoaiag
TIPETIEL VA QVTIKATACTABEl HPOVO amod TPOCWTIUKO  TEXVLKNAG
UTTOOTNPLENG M ATIO TEXVIKOUG PE LoodUVAUA TIPOCOVIA.

ZYZITAZEIZ/TIPOEIAOMOIHZEIZ XPHZHZ

« Kata tn dlapkela tou Payelpepatog, oLt udpatpol arno tnv uypactia
uTtopel va cuyKevIpwBoUV UECa OTNV KOLAOTNTA ToU Goupvou N
oTO T(APL TNG TIOPTAG. AUTO elval Pla GUCLOAOYLKN kataoTaon. la
VQa PELWOETE TO peEYeEBOG autou Tou dpalvopevou, Tiepluevete 10-
15 AeTttd peTA TNV evepyoTtoinon tng tpododooiag (Gvauua tou
doUpvou) TtpLy BAAeTe To dayntd oTo doupvo. 2 e KABE TtepitTtwon,
N CUYKEVTPWON autn Twy udpatuwy ecadavidetal otav o poupvog
dTaoel TN Bepuokpacia payeLpeUaTod.
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MayelpePte ta Aaxavika oe eva Soxelo pe kamakl avtl oe eva
QAvoLXTo Tal.

ATtoduyete va adrvete dayntd peca oto GoUpvo PETA TO
uavelpepa yla meplocodtepo ato 15/20 Aettta.

Mia peyaAn OLaKOTI TIAPOXNG PEUPATOC KATA TN SLAPKELQ PLag
dACNG payeLlpeUATOG UTtopEL va TtpokaAecel SUTAeLToupyia tNG
000VNG.2eaAUTA TNV TIEPITITWO N ETILKOWWVNO TEUE TNV ECUTINPETNON
TIEAQTWV.

‘Otav tomobeteite 10 pAdL OTO €0WTEPLKO, PeBalwbeite OTL n
TIAEUPA UE TO OTOT Elval OTPAPPEVN TIPOC TA TIAVW KAL OTO THow
UEPOG TNG KOLAOTNTAG. To pAdL TIPETIEL va eloaxBel evIEAWS PeCA
OTNV KoLAOTNTA.

MPOEIAOMOIHZH: Mnv emtevbueTe TOUG TOlXOUG TOU GOUPVOU PE
AAOUPLVOXAPTO M TTpOooTAcia plag xenong tou dlatiBetal amo ta
Kataotnuata. AAOUPLVOXAPTO ) OTtoladnToTe AAAN TtpooTacia,
o€ AueoN eTAdN PE TO KAUTO OUAATO, KIVOUVEUEL VA ALWOEL KAl Va
AAANOLWOEL TO OPAATO TWV ECWTEPLKWY XWPWV.

MPOEIAOTOIHZH: Mnv adalpelte TTOTE TO OTEYAVOTIOINTIKO TNG
TTOPTAG TOU GOUPVOU.

MPOXOXH: Mnv €avayepilete TO KATW PEPOG TNG KOLAOTNTAG YE
VEPO KATA TO payeipepa r otav o doupvog eival (eoToC.

Kata tnv tomobetnon tou S{oKoU TIAEYPATOC VA TIPOCECETE WO TEN
AVTLOALOBNTIKA AKPN TOU VA lval TOTIOBETNUEVN TIPOG TA THLow KAl
TIPOG TA TTAVW

Ta tayd kat oL oxapeg tou doupvou dev elval KAtaAAnAa yla
apeon emtadn Pe TpodLUa. XpNoLUOTIOOTE KATAAANAQ PAYELPIKA
oKeun N xaptt Ynotpatod.

To tayl padevel Tta uttoAeippata tou oTalouv KATA TO Payelpepa.
MPOEIAOTIOIHZH: Kivouvog eykaupatog kat (NULag otn CUCKEUN:
XPNOLUOTIOLWVTAG TN AELTOUPYla ATpoU 0 atteAeUBEPWHEVOC ATHOG
UTtopEel va TIpoKAAETEL eyKaUpaATa: AVOLETE TNV TTOPTA TTPOCEKTIKA
yla va attopUyETE TPAUPATIOPOUG JETA TN XPNoN pYlag Aettoupyiag
UQYELPEPATOG PE ATHO.

XPNOLUOTIOLNOTE POVO TIOCLUO VEPO VLA VA YEULOETE TO KATW PEPOG
TNG KOLAOTNTAG KATA TN AELlTOUpYLa atpou.

XPNOLWOTIOLNOTE POVO TOV AloBNTPa KPEATOG TIOU CUVLO TATAL YLIA
QUTOV ToV GOoUpVO.
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Meprypadn mpoidvtog

1. Mivakag eAgyxou

2. ©écelg padlv (MAeUpkd
CUPUATWVO  TTIAéypa  edv
mepAappBavetal)

3. Miéypata

4. Alokotl

5. Aveplotrpag (edv uttapxel)

6. MNopta doupvou

7. TMeupika ouppdTva
TAéypaTa (eav uTtApXOoUV:
poévo yla eTtitedn
KOLNOTNTA)

8. AplOuogoelpag

Tpayte €6 Tov CELPLAKS APIBUS 0aG YA HENOVTIKY
avadopd

EZAPTHMATA

Aiokogotaiagng MeTtaAAiko mMAgypa

SUMEYEL uTtoleippata Tou otalouy kKata to  Kpatdet tagid kat mata.

paveipepa twv tpodlpwy oTIg YnoTapLEG.

MAgupkd cuppativa AEypata TnAgokomikoi o8nyot (LOvo e UTIAPXOUV)
(LOVO Qv UTIAPXOUV)

AUo pdyeg odriynong Tou SLEUKOAUVOUV TOV
EAEYXO TNG KATAOTACONG PAYELPEUATOG KABWG
ETITPETIOUV TNV €UKOAN €€aywyn KAt emava-
ToTtoBETNON SloKWVY KAl OXAPWY PECA OTNV
KOLAOTNTA TOU hoUpVoU.

Bploketalkal oTig SUO TIAEUPES TNG KOLAOTNTAG
ToU doUPVoU, XWPAEL HETAAALKEG PNOTAPLEG
kal dlokoug oTAAaENG.

ZHMEIQZH: Ta Talld kat ol oxdpeg tou doupvou dev elval KataAAnAa yia dpeon emtadn pe
TPObLUA. XpNOLUOTIOHOTE KATAANAQ JayeLpLkd okeun ) xapti Ynolpatod.
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MaveA oed (LOvo edv UTIAPXEL)

‘Eva cuotnua petadopdg agpa mou aufavel
TNV KUKAOPopla aepa peca oto poupvo. Auto

ETUTPETIEL RBeAtiwpevn anodoon
HAYELPEPATOG, TILO opolopopdo paveipepa
dayntou  oce OAeg TG Beppokpaocieg,

HLKPOTEPOUG XPOVOUG PAYEL- PEUATOG KAL,
TENOG, opoLldpopdn katavoun Bepuokpaciag
OTO ECWTEPLKO TOU houpvou.

Alobntipag kpgatog (LUovo Qv UTTAPXEL)

KataAutika tavel (uovo edv uttdpyouv)

Ewdika  Tdavel  eTukaAuppEvVa  PE  OUAATO,
KATAOKEUAOUEVA e PLKpOTIOpWwdSn Soury yla
VA PETATPETIOUV TO ATIOG OE agpla oTolXela
TIou adatpouvtal eUkoAd. AVIIKATACTNOTE
PETA amd 3 xpodvia xpnong (ue 2/3 kUkoug
HayeLpEUaTOog TNV eBdopadal).

Softclose (uovo e uTtapxel)

/L

I

Metpd TNV eowtepLKn Bepuokpacia  Twv
Tpodipwy katd to payeipepa. Eloaydyete otnv
TPUTIA OTO TTAVW PEPOG TNG KOLAOTNTAG. [peTtel
va eloAyeTal 000 0 hoUpvog elval 5pocepda.
MPOEIAOIMOIHZEIZ:

« Mnv TtpoBepudaveTe Kal PNV EEKLWVOETE TO
payelpepa TpotoU TOTIOBETACETE CWOTA
TOV ALOBNTHPA KPEATOG.

« Mnv eTxelpriOeTe va TOTIOOETNOETE TOV
awodntipa  Kpéatog o€ katepuypeva
TPoOdLUA.

Air Fry (uovo e uttaipxel)

Mevteoedeg mou efaodaiilouv autopatn
amaAr kKat opaAn kivnon katd tn ¢édaon
KAelolpatog tng opTag tou GoUpvou.
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Mwg Aettoupyei to tpoiov *

ZU0pBoAo| Asttoupyia | Meprypadn

RESET

Q Aapma AvdRel to dwg tou doupvou.
N - >e autrVv Tn Aettoupyia, ymopeite va cuvdEceTe Tov GoUpvo C0ag oe Eva
N WiFi . . . .
S Siktuo kalva tov eyypalete otny ebappoyn Haier.
ﬁ)\)) Aetrtoupyla [MeploTpePTe TOV apLoTEPO ETILAOYEQ AELTOUPYLWY OTN B€on "Aeltoupyia
Zwwmng olwTAG"
MetaRelte oe autd TO pevou yla va ardgete yAwooda, va pubuicete tnv
N4 PuBpicEC WPA TNG NUEPAG, va pubuioete TN dWTEVOTNTA, VA EVEPYOTIOLACETE 1) VA
0, ATIEVEPYOTIOLNOETE TOUG NXOUG, va eTteEepyacTteite tig pubuioelg WiFi kat
TnAexetplotnplou.
O ¢doupvog Ba oProel TNV wpa Tou oplotnke. Ma Xelpokivnto ofroLuo,
N TéNog yuploTe Tov eTitAoyEa AettoupyLwv poupvou otn Beon "O".
payetpgpartog | THMEIQZH: H sttoupyia kabuotepnuevou payetpepatog oev etvat SLabeatpn
VLA TLG AKOAOUBDEG AELTOUPYIEG HAYELPEPATOG: AVEULOTHPAG YKOLA KAL YKPLA
‘Otav mapeABel o kabBoplopevog Xpovog, Ba evepyotonBel €vag
MinuteMinder- | NXNTLKOG cuvayeppog. MeTd tnv evepyottoinon, autdg o cuvayepuog Ba
XpovodlakdTrng | otapatroel yovogs Tou, woTOCO UTIOPEL va SLAKOTIEL APECWG PE TO TIATNHA
OTIOLOUSATIOTE KOUUTILOU.
. Xpovog [Tatrote OTIOLOONTIOTE KOUTIL YLA VA OTAPATHOETE TO Orpa.
Hayelpépatog | [1atrioTe TO KEVIPLIKO KOUUTIL YIA VA ETILOTPEWETE O TN AELTOUPY LA pOAOYLOU.
. AUTA NAELTOUPYIC ETILTPETIEL TO KAEISWHA TNG 0BOVNG/TIOPTAG TIPOKELUEVOU
KAeidwpa ! . . . . )
va arntodeuxBel omoladrmote aveTBupnTn xprion amno avnAikoug
Auxvia
g onpatog
BOeppootatn
—
- WI-FION O dboUpvog eTITPETEL T GUVEEDN Wifi.
ON
o=
o WI-FIRESET | Emtitpémel tnv etavekkivnon tng cuvdeong wifl.

* Avaoya pe To HOVTENO Tou GoUpvoU.
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Xpnon tng CUCKEUNG

TPOMOIMATEIPEMATOX *

ZU0ppoAo Mepypadn Mpotacelg
-_— Avw - Katw Béppavon *** | IAANIKO TIA: pmipldg, kpouaody, GAAVG, TIOUTIYKES, KPEUEG. AuTr n
150-200°C ** Aettoupyia xpnotpototel tooo ta emtdvw oo Kal Ta KATw BepuavTika
— 2°/3°eminedo otouxeta. MpoBepudvete o poupvo yla 10 AeTtTd.
IAANIKO TTTA: YAUKQ, PTHOKOTA, KELK, YEPLOTA KAL KOKKLVLOTAL.
MoAAATIAWY ETUTTES WV | XPNOLUOTIOOTE QUTH TN AELTOUPYLa yla va HayelpEPeTe SladbopeTKa
150-230°C ** daynta tautdxpova oe plar eplocdTepeg BE0ELG padLou. H Bepudtnta
3°yLapovo eminedo KATAVEPETALKAAUTEPQ KAL SLELCOUELKAAUTEPA OTA TPODLUA, HELWVOVTAG
1°+3°yLa SMAG ETUTIESO | TOOO TOV XPOVO TIPOBEPUAVONG OO0 KALTOV XPOVO HayeLpEpatog. Ariote
Tepimou 10 AeTttd eTiAgoV OTav payelpeveTe dtadopetikd daynta padl.
MKptA IAANIKO TA: ykpatvaplopa, Ynto kpgag, Papt, AaXavika.
L3 (toxug) AutrinAeltoupylaxpnoLpoToLel HOVO TOo eTTAVW O TOLXEl0 BEppavongKaLTo
e eTtinedo Beppokpaciag tou YKpLA pTtopel va pubuLotel. Xpnolpyotoltote
- |j 50 emrineS0 via HE KAELOTA TNV TTOPTA. TOTIOOETNOTE TA AEUKA KPEATA OE ATIOCTACT ATIO
) . Y TO YKPWA. Ta dLAeta kpeatog kat YaploU propoulv va torobetnBouv
Loxvatpodppa . L I . .
AR 010 padt pe o TaWl oTAAagNg amo katw. Mpobepudvete yla 5 Aettd.
3°/4 :‘:11!.1'5860 yta Edv exeL emideyel autn n Aettoupyia, Sev eival duvatr n pubuilon tng
maxtatpodiua KabuotepnUEvNG ekKivNoNng HE XpOvo évaping / SLakoTIAG.
. . .
Karw B€ppavon IAANIKO TIA: téprec.
Avepiotipag . . . . .
N 4 170-230°C ** To k&tw BepPAVTIKO OTOLXELO XPNOLUOTIOLELTAL HE TOV AVEPLOTHPA VA
“ KukAodopel Tov agpa péoa oto $poupvo. Aev Eepalvel Ta payntd Kat
|;| 20/3° emtinteSo euvoel TN SLadikacia «boUTKWHPATOG YIA TEAELO HAYELPLKO ATIOTEAECHA.
— Oéppog agpag IAANIKO TIA: Ttitoa, dokdtota, Aaavia.
~' 240°C ** AUTA n Asttoupyla katavepel kaAutepa tn Beppdtnta Adyw Tou
) ouvbuaopoU avepLoTpa Kat BeppavTikwy oTolxelwy, eGacdaiifovtag
— |;| 1° emtitteSo opoldpopda AToTEAECHATA YNOIHATOG.

Avw - katw Béppavon +
Atpog*
150-200°C **

2°/3° eminedo

TOoO TO EMAVW OO0 KAl TO KATW BepPAVTIKO oTolKelo Ba evepyoTtolnBouv
XPNOLHOTIOWWVTAG TO VEPO HECT OTNV KOLAOTNTA YLC TNV TIAPAYWYr| ATHOU.
Eivar amapaitnto va mpocBécete 150 ml vepd otV KOWAOTNTA KAl va
TEPLOTPEWETE TN AAPr) yla va teBel oe autrv TNV opoloyevr) anddoon
HAYELPEPATOG.

Katw 6¢ppavon +

EmAéyovtag autr) tn Aettoupyia, n KAtw Kat n endvw avtiotaon
OuvVePYAlOVTAL PE TOV AVEPLOTIPA VLA €va OpoLdpopdO payeipepa oe OAa

A=A

)10 emninedo

[N 4 :VEHL(itnpag+ taenineda. Eivatanapaitnto vanpooBéoete 150 mlvepou oty KoAdtnta
N }\D THOG o k% Kal va TepLloTPEPETe TN AQRr yia va 1ebel og autr) tn Aettoupyia.

170-023? c 3 AUTH N pEBOSOG HAYELPEUATOG EVIOXUEL TNV TPUGEPOTNTA KAL TG YEUTELG

2°/3°emimnedo KAOE TILATOU, ELOIKA TOU WNHEVOU KAL TOU KOKKIVOU KPEATOG.

To katw Beppavtikd otolxelo xpnouoroleital padl pe tov aveplotrpa

—— | ©éppogaépag+ yLaL va KukAodopet tov agpa peoa oto $poupvo. a tnv Ttapaywyr) atpou,

[ 4 Atpog* elvat anapaitnto va npocBeéoete 150 ml vepou otnv KoAdTNTA Kal va

240°C ** TIEPLOTPEWETE TN AQPH yia va tebel o autr| tn Aettoupyia. H ettihoyr) atpou

padi pe to kAtw BeppavTiko OTOLKED Kal ToV aveplotrpa, eEaodaiilouy tn
TEAEL OLOYKWON KAL TO TEAELO YPHOLO OTO Wwt.

Air Fry

Tnyaviocpa pe  aépa,
oxapa + avepiotipag*
200°

H Aettoupyla autr) eival Ldavikn yia Prioo Kal TNyaviopa oTov agpa, o
ouvdUaopo Se KAl PE TO OXETLIKO e€APTNHA, eaodaAilel dTLo (E0TOG agpPag
dtTavel tavTou 0To hayntd OpOLOHOPPA KAL TPLOSLACTATA, SNULOUPYWVTAG
€TOL €va TIO Tpayavo TeAkd amotéheopa. Na torobetelte tov pnxo
Siloko katw amod To padt WoTe va paleveTe XUpoug / Yixouha ato Ywyl /...
Adarpéote To E§APTNHA KATA TN SLAPKELA TOU TIUPOAUTLKOU KUKAOU.

* AvAAoya e TO HOVTENO TOU poupvou.
**18avikr Beppokpaciayla ta TpoTEWVOUEVA TPODLUA.

*HE YTIoPARBNnKke oe Sokipég cuudwva pe to TipdTuTio EN 60350-1 yla oKOTIoUG SHAWONG KATAVAAWONG EVEPYELAG KAl
EVEPYELAKNG KAAONG.
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EIAIKEZ AEITOYPFIEZ *

Z0ppoAo

20N

| -

Mepiypadn

Tailor bake ***
180-200°C **

= 20 emineso

Mpotaocelg

I6aviko yla va dtatnpet 1o dayntod paiako amod peoa Kal Tpayavo
amnd e€w. Ma uylewd payeipepa: autr) n Aettoupyla pelwvel
TNV arnattovpevn moootnta Aimoug 1 Aadtou. O cuvduaopog
Beppavtikyv oTtolxelwv pe  évav  TIaAAOUEVO  KUKAO agpa
e€aodalilel eva téAelo amotéAeopa Ynoipatog.

moYugn
40°C

O aveplotnpag kukAodopet agpa oe Beppokpacia dwuatiouyupw
amod TAKATEYUYUEVA TPODLUA, ETOLWOTE VA TA EETIAYWVEL XWPLIG va

G

E’ 2°eminedo

AANOLWVOVTAL OLLBLOTNTEG TWV TPObIHWV.

AEITOYPTIEZ KAGAPIZMOY *

Z0upoAo Aewtoupyia Mepiypadn
000 , e .
H20-Clean [la atAo, amoteAecUATIKO KaBApLopa Tou doupvou.
000
aes . . . . .
. Ma eCalpetika Aemttopepr) kabaplopd kat adatpeon peyadiwv
sse MupoAuon . . . : )
e TIOCOTATWY BPWHLAG ATIO TNV KOLAOTNTA TOU GOUPVOU.
ZYNTArH YQMIOY

* Me artAé aAelUpL PwpLou:

500 g eldKod areupL yla Wwpt
10ganat

7,5 g adudatwpevn payld aptortolag
Meptrou 325 gvepd

* Me aAeUpL YwHLOU TIOU TIEPLEXEL HAYLA KAl
aAat (mpoteivetal):

500 g eldlkd areupt yta Pwpt

7,5 gadudatwpévn payld aptomolag (kaAutepa
VA TIPOCOETETE €va GaKOUAAKL) IMepittou 325 gvepd

Mé£60o6og

AlCNJOUPE TN Ayl o vepd O HlA OAAATLEPQ,
Badoupe To aeUpL, TO AAATL(QV X PELAZETAL) KAL TO VEPO
Avakatevoupe OAa TA UAKA oxnuatifoviag pa
opotoyevr) Qupn.

BaAte tn QUpn otnv etudavela epyaciag kal pe tnv
TIOAAUN TOU XEPLOU TEVTIWOTE TN CUUN Kat TpaPntte
TNV TIPOG TA KATW (0 OTOXOG elval va E0WKAEICETE TN
HEYLOTN TToooTNTA agpa otn {uun). EravaiapBavete

* Avaoya pe To HOVTENO Tou GOoUpvOoU.
**|8avikr Beppokpaciayla ta poTevopeVa TPObLUA.

autr TNV Kkivnon yla Tepitou 5 Aetttd. Bate tn dUpn
OTO PTIOA KL OKETIAOTE TN PE PLa HEPRpavn adrivovtag
N QU va douckwael (o Aettoupyia tou poupvou yia
va dtagete Wwpl) ya epitou 30 AeTtTd (TtpeTet va
SumhaolaoTel og Oyko).

Matpvete Tiow T QUpN, TNV TUAlyeTe 211 3 HopEG (yiava
dUYELO a€PAG) Kal TAABETE TA WWULA (UTTAYKETA, Wwul
QYPOLKIAG, OTPOYYUAO KAPRBENL).

TorobeTrote Ta YwHLd 0TO Tapl APTOCKEUACHATWY
ToU PoUpvou TIoU EXEL KAAUDBEL TiponyoupEVWG He
xaptl Ynotuatog. Maomaiiote ehadpwg ta Pwpd
pE aAeUpL (TIPOALPETIKA, HOVO YIa val SWOETE eva ebe
XWPLATIKOU PWHLOU).

Kavte pepikég ioleq Xxapakieg pe Eupadt (f kard
QAKOVIOHEVO PIXAlpL) OTO ETIAVW HEPOG TWV WWHLWV.
AdroTe ta va avartautouv TEPITIou SEKaA AETTTA TP
Ta RPaAete oto doupvo. TortoBetriote To Tai e Ta
Ywptd oto 20 eTtinedo (amo katw) Tou doUpvou.
Metpriote akpwg 1 dl (10 clry 100 g) vepod kat pite to
areubeiag oTovV TIATO TouU GoUpvoU.

KAeloTe tnv TOpTa KAl EVEPYOTIOATTE TN Attoupyia
Ywpou r aptotolag.

XY TIOBANBNKE 08 SOKIUEG cUHdWVA e To TIPOTUTIO EN 60350-1 yia oKoTIoUg SAWoNG KATAVAAWONG EVEPYELAG

KAl EVEPYELAKNG KAGONG.
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KaBaplopog kat cuvtnpnon

FENIKEZ ZHMEIQZEIZTIATON KAGAPIZMO:
O TaKTIKOG KABAPLOPOG UTIopEL va TTapateivet
TOVKUKAO {WNGTNGOUOKeUNGoag. MNepluévete
va  Kpuwoel o doUpvog TPV KAVETE
XELpOoKivNTO KABapLopo.

MPOEIAOMOIHZH: Moté unv XpnolJoToLeite
AELAVTLKA ATIOPPUTIAVTLKA, ATOAAVO HAAAL 1
axpnNea avtiketpeva yia kabapltopo, Kabwg
pttopel va PAaouv avemtavopBwta ta opaA-
Twpeva pépn. Xpnoldototeite povo vepo,
oamouvVL 1 ATOPPUTIAVIIKA pe Bdon 1N
XAwpivn (appwvia).

TYAAINA MEPH

KaBapilete 10 YUudAwvo Tapdbupo Tou
doUpvou Pe amtoppodnTLkn TteToeTA KOUlivag
HETA aTid KABE X prion. MNa eTtipovoug Aekedeg,
XPNOLUOTIOOTEEVATHOUYYAPLEUTIOTIOUEVO
HE  ATIOPPUTIAVTIKO, OTUPTE KAl HETA
EeTtAUveTE e vepo.

TZIMOYXATIAPAQYPOY ®OYPNOY
Eav elval Bpwplkn, n towouxa ptopel va
kabaplotel ye eva uypd obouyyapt.

ZYZITAZEIZ:

. Metd amnd kabe xprion tou poupvou, Evag
EAAXLOTOG KaBaplopodg Ba Bonbrioel va
Slatnpeitat o poupvog anoAuta kabapog.

«  MnvemevdUete Toug TolXoUG ToU doUpvou
HE aAoUPLVOXAPTO N TpooTacia  HpLag
xprnong mou diatiBetal and ta Kataotn-
pata.  AAOUPLVOXAPTO 1 OTIOLAdNTIOTE
AAAN pootacia, oe duyeon emadn Pe TO
KAUTO OUAATO, KLVOUVEUEL VAL ALWOEL KAL VA
AAOLW- TEL TO OPAATO TWV E0WTEPLKWV
XWPWV.

« [la va amnoduyete TNV UTLEPROALKN Bpwpuld
ToU dOUPVOU OAG KAL TLG EVTOVEG HUPWOLEG
KATIVOU TIOU TTPOKUTITOUY, CUVIOTOUME va
pnv xpnotpotolelte Tov doUpvo oe TIOAU

uPnAn Beppokpacia. Eival kaAutepa va
TIAPATEIVETE TO XPOVO PAYELPEUATOG KA
va xapnAwoete Alyo tn Beppokpacia.

«  EKTOGATO TAEEQPTHUATA TIOU TTAPEXOVTAL
pe TO doupvo, cag cupPBoulevoupe va
XPNOL- HoTtolelte HOVO TILATA KAl KaAouTiLa
Ynoilpatog avBekTikG oe TIOAU UWPNAEQ
Bepuokpaocieq.

AANATH AAMIMAZ:

+  ATIOCUVOECTE TO GOUPVO ATIO TNV TIAPOXN
pelpatoc.

+ ZeROWOTE TO YUAAWVO KAAUPPA, ATIOCU-
VAPHOAOYNOTE TN AQUTI KAL AVTLKATAO TN -
OTE TNV PE pLa vea Adputa tou (dtou tUTtou.

+ MOAG avtikataotaBel 0 EAATTWHATIKOG
AQUTITAPAG, AVTIKATACTACTE TO YUAALVO
KAAUppQ.

YHMEIQ>H: e mepimtwon doupvou pe
Aaumttipa LED  emikowvwvniote  pe  tnv
€EUTINPETNON YL AAAQYT) TOU AQUTITAPA.

To Tpoldv auTo TIEPLEXEL pla ) TIEPLOTOTEPEG
TiNnyeg dwIOG  KATNYoplag  eVeEPYELAKNAG
amnodoong G (Aapmtipag) / F (10 Led)
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Mpootacia tou epLfaiiovtog kat améppyn

MPOXZTAZIAKAIZEBAZMOZ TOY
MEPIBAAAONTOZ

Omou  elvat  duvatodv, amoduyete TNV
TPOoBEpuavonTOUHOUPVOUKALTIPOOTIABNOTE
Tiavtava tov yepilete. Na avolyete tnv mopta
Tou doupvou Oco TILO oTTAvla yivetal, ylati
n BepudTnTa Ao TNV KOWAOTNTA SLACKOP-
midetal kabe dopda Tou (N TOPTA) AvolyeL.
lla onuavtikry efolkovopnon EVEPYELAG,
oBnote 1o doupvo petalu 5 kat 10 Asmttwv
TPV ATO TO TIPOYPAHUHPATIOHEVO TEAOG TOU
XPOVOU HAYELPEUATOG KAl XPNOLUOTIONOTE
TNV UTIOAELTIOPEVN BeppudtnTa Tou cuvexidel
va Tapdyel o doupvog. Awatnpeite Ta
OTeEyaA- VOTIOINTIKA kKabBapd Kal yla va
anoduyete TUXOV SlacTiopd BepudtnTag
e€w amod TNV KOLAOTNTA. AV €XETE CUPPBOAALO
NAEKTPLKAG EVEPYELAG PE wplata XpeEwan, TO
TIPOYPAUUA  «KABUOTEPNUEVO  payelpePan
KAVEL TNV EEOLKO- VOUNON EVEPYELAG TILO ATIAR,
HETAKLVWVTAG TN Sladlkacia PayelpePatog
yla va EekwnoeL Otn XPOoVikA Tiepiodo
HELWPEVNG XPEWONG.

AIAXEIPIZH AMOBAHTQN KAIMPOZTAZIA

MEPIBAAAONTOZ

AUTA N CUCKeUn EPEL ETUOH-

pavon  oupdwva  pe TNV

Eupwraikry Oénytla 2012/19/EE

OXETKA PE TLG NAEKTPLKEG KAl

NAEKTPOVIKEG cUoKeUES (AHHE).

Ta AHHE (AmopAnta Hiektpt-

Kou Ka HAektpovikou

E€omA-  opoUl)  TeplExouv

TOOO PUTIOYOVEG OUCieg (Ttou

HTIOPOUV VA €XOUV APVNTIKEG ETWTTTWOELG OTO

TEPLRANNOV) 000 Kal RACIKA SOPIKA OTOoLKEla

(Ttou pTtopouv va eTtavay pnotpotonBouv). Etvat

onuavtiko Ta AHHE (AtéRANTa HAekTpkou Kat

HAe- ktpovikoU EEomAlopou) va uttoBaiiovtat

O€ OUYKEKPLUEVN ETIEEEPYATIA YA TNV OWOTN

QTIOPAKPUVON KAl amoppuyn  twv  pUTIWV

KAl avaktnon OAwv TwV UAKwv. Ta duoika

TPOOWTIAL PTIOPOUV  va TIALEOUV  ONUAVTIKO

poro, Saodaiifoviag ot ta AHHE &ev Ba

ATIOTEAECOUV TIEPLRAAOVTIKO {ATNHCL.

Eival anapaitnto va akohouBouvtal oplopgvol

Baotkol kavoveg:

« Ta AHHE (Amopinta  HAektpikou  kal
HAektpovikou EEottAlopol) Sev TpeTeL va
AVTETWTI{OVTAL WG OLKLAKA ATIORANTAL.

« Ta AHHE (Amopinta  HAektpkou  kal

HAekTpovikou EEomAlopou) Ba Tmpemel va
peTadEPOVTAL OE ELOLKOUG XWPOUG CUANOYNG
Toug omoloug Slaxelpidovtal to SNUOTIKO
OUPPBOUAO 1) kaTola e€oucto- SoTnUevN
etalpeia.
e TIOMEQ XWPEG, €eVOEXETAL VA UTIAPXOUV
OLABECLUOL  EYXWPLOL  XWPOL  CUANOVYAG  yid
peyaioug oykoug AHHE (ATtoRArTwY HAeKTpLkoU
Kkat Hektpovikou EGomtAlopoU).
‘Otav ayopdlete Pl VEA CUOKEUN, N TIaAAld
pmopet va emiotpacel oTov TTWANTr O OTtolog
odellel va tnv amodextel xwplg xpewon, apket
n ouokeur| va sivat .looduvapou TUTIoU Kal va
EXeL TG (Bleg Aettoupyleg Pe TN CUOKeUN TIOU
ayopadlete.
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Productbeschrijving

Hoe het product werkt

Reiniging en onderhoud

Installatie
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Gebruik van het apparaat

Belangrijke veiligheidsinstructies

Milieubescherming en verwijdering

Bedankt voor het kiezen van een van onze
producten. Leesvoor de besteresultaten deze
handleiding zorgvuldig door en bewaar hem
voor toekomstige raadpleging. Noteer voordat
u de oven installeert het serienummer, dat u
nodig kunt hebben als er reparaties nodig zijn.
Controleer of de ovennietbeschadigdis tijdens
het vervoer. Raadpleeg in geval van twijfel een
gekwalificeerde technicus voordat u de oven
gebruikt. Houd alle verpakkingsmaterialen
buiten het bereik van kinderen.

Wanneer de oven voor het eerst wordt
ingeschakeld, kan er een sterk ruikende rook

ontstaan. Dit wordt veroorzaakt door de lijm
op de isolatiepanelen die voor de eerste keer
worden verwarmd. Als dat gebeurt, maakt u
zich dan geen zorgen, maar wacht gewoon
totdat de rook is opgelost voordat u voedselin
de oven plaatst. De fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid wanneer de instructies
in dit document nietin acht worden genomen.

OPMERKING:Deovenfuncties, -eigenschappen
en -accessoires die in deze handleiding worden
genoemd, verschillen afhankelijk van het model
dat uhebt gekocht.
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Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

L]

Kinderen mogen niet spelen met het apparaat.

Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt door personen ouder
dan 8 jaar en door personen met beperkte fysieke, sensorische of
mentale vermogens, zonder ervaring of kennis van het product, als
deze onder toezicht staan of instructies hebben ontvangen over de
werking van het apparaat, op een veilige manier en zich bewust van de
mogelijkerisico’s.

Reiniging en onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen
die niet onder toezicht staan.

WAARSCHUWING: Het apparaat en toegankelijke delen ervan worden
heet tijldens het gebruik. Kijk uit en raak geen hete delen aan.
WAARSCHUWING: De toegankelijke delen kunnen heet worden tijdens
het gebruik. Houd kleine kinderen uit de buurt.

WAARSCHUWING: Om ieder risico veroorzaakt door het per ongeluk
resetten van het thermische uitschakelapparaat te voorkomen, mag
het apparaat niet worden gevoed door een extern schakeltoestel zoals
een timer of worden aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt
in- en uitgeschakeld.

Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op een veilige afstand van het
apparaat worden gehouden als ze niet continu onder toezicht staan.
Gebruik  geen  stoomreiniger  of = hogedrukspuit  voor
reinigingswerkzaamheden.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u
werkzaamheden of onderhoud uitvoert.

INSTALLATIEAANBEVELINGEN/WAARSCHUWINGEN

De fabrikanten zijn niet verplicht om deze uit te voeren. Als de service
van de fabrikant vereist is om storingen te corrigeren die het gevolg zijn
van onjuiste installatie, wordt deze service niet gedekt door de garantie.
De installatie-instructies voor professioneel gekwalificeerd personeel
moeten worden gevolgd. Een onjuiste installatie kan schade of
persoonlijk letsel veroorzakenaan personen, dieren of eigendommen.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor dergelike
schade of letsel.

Er zijn geen aanvullende handelingen/instellingen nodig om het
apparaat op de nominale frequenties te gebruiken.

Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat niet achter een
decoratieve deur worden geinstalleerd.
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+ De oven kan hoog in een kolom worden neergezet of onder een
aanrecht. Voor de bevestiging moet u zorgen voor een goede ventilatie
in de ovenruimte, om een goede circulatie mogelijk te maken van de
frisse lucht die nodig is voor het koelen en beschermen van de interne
delen. Breng de openingen aan zoals gespecificeerd op de laatste
pagina, overeenkomstig het type fitting.

+ Bevestig de oven altijd aan het meubilair met de met het apparaat
meegeleverde schroef.

ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

 Als de oven door de fabrikant zonder stekker wordt geleverd:
HET APPARAAT MAG NIET OP DE VOEDINGSBRON
WORDEN AANGESLOTEN DOOR MIDDEL VAN STEKKERS
OF CONTACTDOZEN, MAAR MOET RECHTSTREEKS OP HET
ELEKTRICITEITSNET WORDENAANGESLOTEN. De aansluitingop de
stroombronmoetwordenuitgevoerddooreenpassendgekwalificeerde
professional. Om een installatie te hebben die voldoet aan de huidige
veiligheidswetgeving mag de oven alleen worden aangesloten met
een meerpolige scheidingsschakelaar, met een contactscheiding
die voldoet aan de eisen voor overspanningscategorie I, tussen het
apparaat en de stroombron. De meerpolige scheidingsschakelaar
moet geschikt zijn voor de maximale aangesloten belasting en moetin
overeenstemming zijn met de huidige wetgeving.
De groen-gele aardingsleiding mag niet door de scheidingsschakelaar
onderbroken worden. De meerpolige scheidingsschakelaar die wordt
gebruikt voor de aansluiting moet makkelijk toegankelijk zijn wanneer
hetapparaateenmaalis geinstalleerd. Het aansluiten op de stroombron
moet worden uitgevoerd door een passend gekwalificeerde
professional die rekening houdt met de polariteit van de oven envan de
stroombron. Hetloskoppelen moet worden bereikt door hetintegreren
van een schakelaar in de vaste bedrading in overeenstemming met de
bedradingsregels.

» Als de oven door de fabrikant met de stekker is geleverd:
Het stopcontact moet geschikt zijn voor de belasting die staat
aangegeven op het label en de aarding ervan moet aangesloten en in
werking zijn. De aardgeleider heeft een geel-groene kleur.
Deze handeling moet worden uitgevoerd door een daarvoor
gekwalificeerde professional. Vraag in geval van incompatibiliteit
tussen het stopcontact en de apparaatstekker een erkende elektricien
om het stopcontact door een ander geschikt type te vervangen. De
stekker en het stopcontact moeten worden aangepast aan de huidige
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normen van hetland van installatie.

Aansluiting op de stroombron kan ook worden uitgevoerd door
het plaatsen van een meerpolige scheidingsschakelaar (met een
contactscheiding in overeenstemming met de vereisten voor
overspanning van categorie Ill) tussen het apparaat en de voeding, die
geschiktis voor de maximaal aangesloten belasting en die voldoet aan
de huidige wetgeving. De groen-gele aardingsleiding mag niet door de
scheidingsschakelaar onderbroken worden.

Het stopcontact of de meerpolige scheidingsschakelaar gebruikt voor
de aansluiting moet makkelijk toegankelijk zijn wanneer het apparaat
eenmaal is geinstalleerd. De loskoppeling kan worden bereikt met een
toegankelijke stekker of door het opnemen van een schakelaar in de
vaste bedrading in overeenstemming met de bedradingsregels.

Als de stroomkabel beschadigd is, moet deze worden vervangen
door een kabel of een speciale bundel verkrijgbaar bij de producent
of door contact op te nemen met de klantenserviceafdeling. Het
type stroomkabel moet HO5V2V2-F zijn. Deze procedure moet
worden uitgevoerd door een daarvoor gekwalificeerde professional.
De aardgeleider (geel-groen) moet ongeveer 10 mm langer zijn
dan de andere geleiders. Laat alle reparaties uitsluitend over aan
de klantenserviceafdeling en vraag om het gebruik van originele
reserveonderdelen.

Als het bovenstaande niet in acht wordt genomen, kan de veiligheid
van het apparaat in gevaar worden gebracht en de garantie ongeldig
worden.

WAARSCHUWING: De toegankelijke delen kunnen heet worden
wanneer de grill wordt gebruikt. Kinderen moeten op veilige afstand
worden gehouden.

Gebruik geen ruwe of schurende materialen of scherpe metalen
schrapers om de ovendeurruiten te reinigen, aangezien het opperviak
hierdoor bekrast kan raken, waardoor het glas kan breken.
WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat uitgeschakeld is
voordat u de lamp vervangt, om de mogelijkheid van elektrische
schokken te voorkomen.

De oven moet worden uitgeschakeld voordat u de verwijderbare
onderdelen verwijdert. Plaats ze na het reinigen terug volgens de
instructies.

Gebruik de oven uitsluitend voor het beoogde doel: het bereiden van
voedsel. leder ander soort gebruik, bijvoorbeeld als warmtebron, wordt
als oneigenlijk en daarom gevaarlijk beschouwd. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden gesteld voor schade voortkomend uit oneigenlijk,
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onjuist of nodeloos gebruik.

Het gebruik van een elektrisch apparaat brengt de inachtneming van
bepaalde fundamentele regels met zich mee:

- Trek niet aan de stroomkabel om de stekker uit het stopcontact te
halen.

- Raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten.

- Over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen en
verlengkabels niet aanbevolen.

- In geval van een storing en/of slechte werking, het apparaat
uitschakelen en het niet manipuleren.

ZORG ERVOOR DAT EEN ELEKTRICIEN OF GEKWALIFICEERD
MONTEUR DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN MAAKT. De
stroomvoorziening waarop de oven aangesloten is, moet in
overeenstemming zijn met de van kracht zijnde wetten in het land van
installatie.

De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor schade
veroorzaakt door het niet opvolgenvandezeinstructies. De oven moet
worden aangesloten op een lichtnet met een geaard stopcontact
of een scheider met meerdere polen, afhankelijk van de van kracht
ziinde wetten in het land van installatie. Het lichtnet moet worden
beschermd met geschikte zekeringen en de gebruikte kabels moeten
een dwarsdoorsnede hebben, waarmee een correcte toevoer naar de
oven gewaarborgd kan worden.

AANSLUITING. De oven wordt geleverd met een stroomkabel die
alleenmagworden aangesloten op eenlichtnet met eenvermogenvan
220240 Vac tussen de fases of tussen de fase en neutraal. Voordat
de oven op de elektrische voeding wordt aangesloten, is het belangrijk
om de vermogensspanning die op de meter staat aangegeven en de
instellingvande scheider te controleren. De aardingsdraad aangesloten
op de aardaansluiting van de oven moet worden aangesloten op de
aardaansluiting van de stroomvoorziening.

WAARSCHUWING. Vraag voordat u de oven op de stroomvoorziening
aansluit een erkende elektricien om de continuiteit van de
aardaansluiting van de stroomvoorziening te controleren. De fabrikant
aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor ongevallen of andere
problemen veroorzaakt door het niet aansluiten van de aardaansluiting
of door een aardverbinding met een defecte continuiteit.
OPMERKING: Aangezien voor de oven onderhoudswerkzaamheden
nodig zouden kunnen zijn, is het raadzaam om nog een stopcontact vrij
te houden, zodat de oven daarop kan worden aangesloten als hij wordt
verwijderd uit de ruimte waarin hijis geinstalleerd. De stroomkabel mag
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alleen worden vervangen door technisch servicepersoneel of door
monteurs met gelijkwaardige kwalificaties.

AANBEVELINGEN/WAARSCHUWINGEN VOORHET GEBRUIK

Tijdens het koken kan vocht in de ovenruimte of op het glas van de
deur condenseren. Dit is een normale toestand. Wacht om dit effect
te verminderen 10-15 minuten na hetinschakelen voordat u voedsel in
de ovente zet. De condens verdwijntin ieder geval wanneer de oven de
bereidingstemperatuur bereikt.

Kook de groenten in een bakje met een deksel in plaats van een open
schaal.

Probeer om voedsel na het koken niet langer dan 15—20 minuten in de
oven te laten staan.

Een lange stroomstoring tijdens een kookfase kan een storing
van de monitor veroorzaken. Neem in dit geval contact op met de
klantenservice.

Zorg ervoor dat als u de plaat erin legt, de stop omhoog wijst en zich
in de achterkant van de ruimte bevindt. De plaat moet volledig in de
ruimte worden geplaatst.

WAARSCHUWING: Bedek de ovenwanden niet met aluminiumfolie
of wegwerpbescherming die u in winkels kunt kopen. Aluminiumfolie
of andere soorten bescherming kan smelten wanneer het in direct
contactkomtmethethete email, waardoor hetemailaan de binnenkant
beschadigd kan raken.

WAARSCHUWING: Verwijder nooit de ovendeurafdichting.
VOORZICHTIG: Vul de bodem van de ruimte niet opnieuw met water
tijdens het koken of wanneer de oven heet is.

Let er bij het plaatsen van het rooster op dat de antisliprand naar
achteren en omhoogis geplaatst.

Bakplaten en roosters zijn niet geschikt voor direct contact met
voedsel. Gebruik geschikt kookgerei of bakpapier.

De lekbak vangt de resten op die tijdens het koken druppelen.
WAARSCHUWING: Gevaar voor brandwonden en schade aan het
apparaat: bij gebruik van de stoomfunctie, kan de vrijgekomen stoom
brandwonden veroorzaken; open de deur voorzichtig om letsel na
gebruik van een kookfunctie met stoom te voorkomen.

Gebruik alleen drinkwater om de holle bodem tijdens de stoomfunctie
te vullen.
Gebruikuitsluitenddevleessondedie voordeze ovenwordtaanbevolen.
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Productbeschrijving

—

. Bedieningspaneel

. Posities van de platen (zi-
jrooster indien aanwezig)

. Roosters

. Bakplaten

. Ventilator (indien aanwezig)

. Ovendeur

. Zijroosters (indien aanwezig:
alleen voor platte ovenruimte)

8. Serienummer

N

~NOoO 0o A~ W

Schrijf hier uw serienummer voor raadpleging in de toekomst

ACCESSOIRES

Lekbak Metalenrooster

Hierin worden de resten opgevangendietijdens  Biedt plaats aan bakplaten en borden.
het bereiden vanvoedsel op de roosters vallen.
Telescopische geleiders

Zijroosters (alleen indien aanwezig) (alleen indien aanwezig)

Aan weerszijden van de ovenruimte bevinden  Twee geleiderails die de controle van de

zichmetalenroosters enlekbakken. kookstatus vergemakkelijken omdat ze het
mogelijk maken om bakplaten en roosters
uit de overuimte te trekken en weer terug te
plaatsen.

OPMERKING: Bakplaten en roosters zijn niet geschikt voor direct contact met voedsel.
Gebruik geschikt kookgerei of bakpapier.
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Chefpaneel (alleen indien aanwezig) Katalysatorpanelen (alleenindien aanwezig)

Een ventilator die de luchtcirculatie in de oven  Speciale panelen met emailcoating, gemaakt
verhoogt. Ditzorgtvoor beterekookprestaties,  van een microporeuze structuur om vet om te
meer gelijkmatige garing van voedsel bij alle  zetten in gasvormige elementen die gemakkelijk
temperaturen, kortere kooktijden en tot slot  te verwijderen zijn. Vervangen na 3 jaar gebruik
een gelijkmatige verdelingin de oven. (met 2-3 bereidingscycliper week).

Vleessonde (alleenindien aanwezig) SoftClose (alleenindien aanwezig)

Meet de interne temperatuur van het voedsel  Scharnierendie zorgen voor een automatische
tijdens de bereiding. Inbrengen in het gat zachte en soepele beweging tijdens de
aan de bovenkant van de holte. Moet worden  sluitingsfase van de ovendeur.
aangebracht wanneer de oven koelis.
WAARSCHUWINGEN:
- Nietvoorverwarmen of de bereidingstarten
voordat u de vleessonde op de juiste wijze
heeft aangebracht.
« Probeer de vleessonde niet in bevroren
voedsel aan te brengen.

Air Fry (alleenindien aanwezig)
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Hoe het product werkt*

Symbool | Functie Beschrijving
Lampje Zethet ovenlicht aan.
WiFi In deze modus kunt u uw oven aansluiten op een netwerk en registreren
in de Haier-app.
TRYB CICHY Obroc lewy przetgcznik funkcji do pozycji , Tryb cichy”
Open dit menu om de taal te veranderen, de tijd van de dag in te stellen,
Instellingen de helderheid aan te passen, geluiden in of uit te schakelen, uw wifien

afstandsbedieningsinstellingen te bewerken.

Einde bereiding

De oven gaat uit op de ingestelde tijd. Om handmatig uit te schakelen,
draait u de functiekiezer van de oven naar stand 'O".

OPMERKING: Vertraagde bereidingsfunctie is niet beschikbaar in de
volgende bereidingsmodi: Grill + ventilator en grill

Minutenteller

Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, wordt een geluidsalarm
geactiveerd dat vanzelf weer stopt. Het kan ook onmiddellijk worden
gestopt door op een willekeurige toets te drukken.

Bereidingstijd

Druk op een willekeurige knop om het signaal te stoppen. Druk op de
centrale toets om terug te keren naar de klokfunctie.

Vergrendeling

Deze functie maakt het mogelijk het scherm/de deur te vergrendelen om
onbedoeld gebruik door minderjarigen te voorkomen.

= & G K O D& L

Signaallamp
thermostaat
=N
> WI-FION Oven laat wifiverbinding toe.
ON
"
- WI-FIRESET Hiermee kan de wifiverbinding opnieuw worden gestart.
RESET

* Afhankelijk van het ovenmodel.
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Gebruik van het apparaat

BEREIDINGSMODI *

Symbool

Beschrijving

Conventioneel ¥**
150-200°C **

I;’ 2¢/3¢°niveau

Suggesties

IDEAAL VOOR: brioche, croissants, flans, puddingen, cremes.
Deze functie gebruikt bovenste als onderste
verwarmingselementen. Verwarm de oven 10 minuten voor.

zowel de

Multi-level
150-230°C **

E 3evoor een enkel
niveau
1°+3°voor dubbel niveau

IDEAAL VOOR: Gebak, koekjes, taart/cakes, gevulde en gesmoorde
gerechten.

Met deze functie kunt u verschillende gerechten tegelijkertijd
bereiden op dezelfde plaats of op verschillende posities in de
oven. De warmte wordt beter verdeeld en dringt beter door in het
voedsel, waardoor zowel de voorverwarmings- als de kooktijden
afnemen. Reken ongeveer 10 minuten extra wanneer u verschillende
etenswaren bij elkaar bereidt.

Grill
L3 (vermogen) **

IDEAAL VOOR: gratineren, gegrild vlees, vis, groenten. Deze functie
maakt alleen gebruik van het bovenste verwarmingselement en het

2¢/3°niveau

v grillniveau kanworden aangepast. Gebruiken met de deur dicht. Legwit
- |j 5°niveau voor dun vo- | vlees op een afstand van de grill. Vlees en visfilets kunnen op de plaat
edsel worden gelegd met de lekbak eronder. 5 minuten voorverwarmen. Als
3¢/4¢ niveau voor dik vo- | deze functie is geselecteerd, is het niet mogelijk de uitgestelde start
edsel met een start-/stoptijdinte stellen.
Onderwarmte +
. IDEAAL VOOR: taartjes.
ventilator : ;
(4 170-230°C ** Het bodemverwarmingselement wordt gebruikt met de ventilator
) die lucht in de oven laat circuleren. Het voorkomt het uitdrogen van
IZ’ 2¢/3¢ niveau voedsel en stimuleert hetrijsproces voor perfecte resultaten.
Met ventilator IDEAAL VOOR: pizza, focaccia, lasagne.
[r— p 9
180-200°C ** Deze functie verdeelt de warmte beter door de combinatie van
Q!
“ ventilator en verwarmingselementen en zorgt voor gelijkmatige
|;| 2¢/3°niveau bakresultaten.
p— Conventioneel+Stoom * De verwarmingselementen bovenin en onderin worden beide
150-200°C ** ingeschakeld en genereren stoom met het water in de ovenruimte.
\) 2¢/3¢ni Voeg 150 ml water toe in de ovenruimte en stel de draaiknop in op deze
niveau gelijkmatige bereiding.
Onderwarmte + Het bodemverwarmingselement wordt gebruikt met de ventilator die
” ventilator+ Stoom* lucht in de oven laat circuleren. Voeg voor de stoomproductie 150 ml
‘,\ Q 170-230°C ** water toe in de ovenruimte en stel de draaiknop in op de stoomfunctie.
— m De stoomoptie in combinatie met de bodemverwarming en de ventilator

zorgt ervoor dat brood perfect zal gisten en bakken.

Wanneer deze functie is geselecteerd, werken de bovenste en onderste

pr— Met ventilator+ Stoom* verwarmingselementen samen met de ventilator voor een gelijkmatige
[ 4 o k% bereiding op alle niveaus. Het is noodzakelijk om 150 ml water toe te
@ N 180-200 C voegen aan de ovenruimte en de knop naar deze functie te draaien.
2¢/3°niveau Deze kookmethode verbetert de malsheid en smaak van alle gerechten,
vooral gebraad enrood viees.
Deze functie is ideaal voor het bakken in de lucht en zorgt er in
Air Fryer, colrpkbinattie metdhet(jaccessoire ‘v%or diE de he(‘;e lucht heﬁ viedtsel
. . . i i r rokan
Arfry | Grillsventilator®, Sindresultaat ontstaat. Gebruik de ondiepe bak onder de plank om
200°C sappen/paneermeel/...op te vangen.

Verwijder het accessoire tijdens de pyrolitische cyclus

* Afhankelijk van het ovenmodel.

**|deale temperatuur voor voorgesteld voedsel.

¥ Getest conform EN 60350-1 met als doel het energieverbruik en de energieklasse te verklaren.
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SPECIALEFUNCTIES *

Symbool ‘ Beschrijving ‘ Suggesties

Tailor bake *** Ideaal omvoedsel zacht van binnen enkrokant van buiten te houden.

= 180-200°C ** Voor gezond koken vermindert deze functie de benodigde
1 7 hoeveelheid vet of olie. De combinatie van verwarmingselementen
I;, 2¢ niveau met een pulserende luchtcyclus zorgt voor een gelijkmatig

bakresultaat.
OnotdOOIen De ventilator circuleert lucht op kamertemperatuur rondom het
<\ 40°C bevroren voedsel, zodat het ontdooit zonder dat de eigenschappen
* |;| 2¢ niveau van het voedsel veranderen.

REINIGINGSFUNCTIES *

Symbool ‘ Functie ‘ Beschrijving
000 _ B
H20-Clean Voor het eenvoudig en efficiént reinigen van de oven.
000
aes ! : L .
Voor uiterst grondige reiniging en verwijdering van grote hoeveel-
see Pyrolyse - .
j— heden vuil uit de ovenruimte.
BROODRECEPT

+ Met eenvoudig broodmeel:
500 g speciaal meel voor brood
10 g zout

7,5 g gedroogd bakkersgist
Ongeveer 325 g water

« Bij zelfrijzend broodmeel met zout (aanbevolen):
500 g speciaal meel voor brood

7,5 g gedroogd bakkersgist (het is beter om een
zakje toe te voegen)

Ongeveer 325 gwater

Methode

Los gist op in een kom, doe daar bloem, zout (indien
nodig) en water bij. Meng alles tot een gelijkmatig
deeg. Leg het deeg op het werkblad en rek met uw
handpalm het deeg uit en vouw het dubbel (het doel
is om zoveel mogelijk lucht in het deeg te brengen).
Herhaal deze beweging ongeveer 5 minuten lang.
Doe het deeg in de kom en dek het af met een
vershoudfolie, zodat het deeg gedurende ongeveer
30 minuten kan rijzen (met de rijsfunctie van de oven)
—het moet in volume verdubbelen.

* Afhankelijk van het ovenmodel.
**|deale temperatuur voor voorgesteld voedsel.

Pak het deeg weer op, vouw het 2 of 3 maal dubbel
(om de lucht eruit te duwen) en vorm de broden
(baguette, boerenbrood, rond brood).

Leg de broden op de bakplaat van de oven, vooraf
bedekt met bakpapier. Bestrooi de broden lichtjes
met bloem (optioneel, alleen om een effect
boerenbrood te geven).

Snijd de bovenkant van de broden enkele malen in
met een lame (of een scherp mes).

Laat ze ongeveer 10 minuten rusten voordat u ze in
de oven zet. Plaats de bakplaat met de broden op het
2e niveau (vanaf de bodem) van de oven Meet exact
1dI (10 clof 100 g) water af en giet dat rechtstreeks
op de bodem van de oven.

Sluit de deur en schakel de brood- of bakfunctie in.

*** Getest conform EN 60350-1 met als doel het energieverbruik en de energieklasse te verklaren.
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Reiniging en onderhoud

ALGEMENE OPMERKINGEN OVER

DE REINIGING:

Regelmatig reinigen kan de levensduur
van uw apparaat verlengen. Wacht tot
de oven afkoelt voordat u handmatige
reinigingswerkzaamheden uitvoert.

WAARSCHUWING: Gebruik nooit schurende
schoonmaakmiddelen, staalwol of scherpe
voorwerpen voor het reinigen, om de
geémailleerde delen niet onherstelbaar te
beschadigen. Gebruik alleen water, zeep of
bleekmiddelen (ammoniak).

GLAZEN DELEN

Maak het glazen ovenvenster na elk gebruik
schoon met absorberend keukenpapier.
Gebruik voor hardnekkige vlekken een in
schoonmaakmiddel gedrenkte spons, wring
deze uit en spoel daarna af met water.

AFDICHTING VAN HET OVENVENSTER
Als de afdichting vuil is, kan deze met een
vochtige spons worden gereinigd.

AANBEVELINGEN:

- Na ieder gebruik van de oven helpt een
kleine reiniging om de oven volledig schoon
te houden.

. Bedek de ovenwanden niet met
aluminiumfolie of wegwerpbescherming die
u in winkels kunt kopen. Aluminiumfolie of
andere soorten bescherming kan smelten
wanneer het in direct contact komt met
het hete email, waardoor het email aan de
binnenkant beschadigd kan raken.

« Om te voorkomen dat uw oven erg vuil
wordt en daardoor sterke rookgeuren
ontstaan, raden wijuaanomde ovennietop
zeer hoge temperatuur te gebruiken. Het is
beter de bereidingstijd te verlengen en de
temperatuuriets te verlagen.

- Naast de bij de oven meegeleverde
accessoires, adviseren wij u om alleen
borden en bakvormen te gebruiken die
bestandzijntegenzeerhoge temperaturen.

DE LAMP VERVANGEN:
« Haal de stekker van de oven uit het
stopcontact.

« Verwijder de glazen afdekking, verwijder
de lamp en vervang deze door een nieuwe
lamp van hetzelfde type.

« Plaats de glazen afdekking terug als de
kapotte lamp vervangenis.

OPMERKING: Inhet geval van eenledlamp kunt
u contact opnemen met de klantenservice
voor het vervangen van de lamp.

Dit product bevat een of meer lichtbronnen
van energie-efficiéntieklasse G (lamp)/F (10
led).
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Milieubescherming en verwijdering

HET MILIEU BESCHERMEN EN RESPECTEREN
Voorkom indien mogelijk voorverwarming van
de oven en probeer deze altijd te vullen.

Open de ovendeur zo weinig mogelijk, omdat
eriedere keer als hij geopend wordt warmte uit
de ruimte verloren gaat. Schakel om aanzienlijk
op energie te besparen de oven tussen 5 en
10 minuten voor het geplande einde van de
bereidingstijd uit en gebruik de restwarmte die
deovenblijfftproduceren. Houd de afdichtingen
schoon en in orde, om warmteverlies
buiten de ruimte te voorkomen. Als u een
elektriciteitscontract hebt met een uurtarief,
maakt het programma 'uitgestelde bereiding’
het besparen van energie eenvoudiger, door
het bereidingsproces te laten starten in het
tijdvenster met gereduceerd tarief.

AFVALBEHEER EN MILIEUBESCHERMING
Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang
Dit apparaat is gemarkeerd
in overeenstemming met de
Europese Richtlijn 2012/19/
EG betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA). De AEEA
bevat  zowel  vervuilende
stoffen (die een negatief effect e
op het milieu kunnen hebben)
als  basiscomponenten (die hergebruikt
kunnen worden). Het is belangrijk dat de AEEA
specifieke behandelingen ondergaat om
de vervuilende stoffen op de juiste wijze te
verwijderen en af te voeren en alle materialen
terug te winnen. Individuen kunnen een
belangrijke rol spelen om ervoor te zorgen dat
de AEEA geen milieuprobleem wordt; het is
van essentieel belang om enkele basisregels te
volgen:

« De AEEA mag niet worden behandeld als
huishoudelijk afval.

- De AEEA moet naar speciale
inzamelgebieden worden gebracht, die
beheerdwordendoorhetgemeentebestuur
of een geregistreerd bedrijf.

In veel landen wordt grote AEEA thuis
opgehaald. Wanneer u een nieuw apparaat
koopt, kan het oude teruggegeven worden aan
de leverancier die het gratis moet accepteren
met dien verstande dat het apparaat van een
gelijkwaardig type is en dezelfde functies heeft
als het gekochte apparaat.
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Descricdo do produto

Utilizacao do aparelho

Limpeza e manutencao

~N ~ (o))

Instalacao

Como funciona o produto

Indicacdes de seguranca importantes

Protecdo do ambiente e eliminacao

Obrigado por escolher um dos nossos
produtos. Para obter os melhores resultados,
leia este manual cuidadosamente e guarde-o
para consulta futura. Antes de instalar o forno,
anote o numero de série, que podera precisar
caso haja necessidade de reparacoes.
Verifigue se o forno ndo ficou danificado
durante o transporte. Em caso de duvida,
consulte um técnico qualificado antes de
usar o forno. Mantenha todos os materiais de
embalagem fora do alcance das criancas.
Quando o forno e ligado pela primeira vez,
pode desenvolver-se fumo com odor forte.
Isto & causado pela cola nos painéis de
isolamento que esta a aquecer pela primeira

vez. Se ocorrer, ndo se preocupe, basta
esperar que o fumo se dissipe antes de colocar
comida no forno. O fabricante ndo aceita
qualguer responsabilidade nos casos em que
as instrucdes contidas neste documento nao
sejam observadas.

NOTA: As funcdes do forno, as caracteristicas
e acessorios citados neste manual variam
dependendo do modelo que comprou.
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Indicacoes de segurancaimportantes

INSTRUCOES DE SEGURANCA

As criancas nao devem brincar com o aparelho.

O aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos de idade ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais
limitadas, sem experiéncia ou conhecimento do produto, apenas se
sobvigilancia ou se receberaminstrucao sobre a operacao do produto
de forma segura e com consciéncia dos eventuais riscos.

Alimpeza e amanutencao ndo devem ser efetuadas por criancas sem
vigilancia.

AVISO: o aparelho e pecas acessiveis ficam quentes durante a
utilizacao. Tenha cuidado para nao tocar em quaisquer pecas quentes.
AVISO: as pecas acessiveis podem ficar quentes durante a utilizacao.
As criancas pequenas devem ser mantidas afastadas.

AVISO: de forma a evitar qualquer perigo provocado pela reposicao
acidental do dispositivo de interrupcao tecnica, o aparelho nao deve
serligado atraves de um dispositivo de comutacao externo, tais como
um temporizador, nem deve ser conectado a um circuito gue seja
regularmente ligado ou desligado.

As criancas com menos de 8 anos devem ser sempre mantidas a
uma distancia segura do aparelho se nao estiverem sob supervisao
continua.

Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor ou de alta pressao para
operacoes de limpeza.

Desligue o aparelho da alimentacao elétrica de rede antes de realizar
qualguer manutencao de rotina.

RECOMENDACOES/AVISOS DE INSTALACAO

L]

Os fabricantes nao tém obrigacdo de efetuar esta tarefa. Se for
necessariaassisténciadofabricante para corrigir avarias que decorram
de uma instalacao incorreta, esta assisténcia nao esta abrangida
pela garantia. Devem ser seguidas as instrucoes de instalacao para
pessoal profissionalmente qualificado. Uma instalacao incorreta pode
prejudicar ou ferir pessoas, animais ou danificar objetos materiais. O
fabricante ndao pode ser considerado responsavel por tais danos ou
lesoes.

Nao & necessaria qualquer operacao/definicao adicional de forma a
operar o aparelho nas frequéncias indicadas.
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+ Este aparelho nao pode ser instalado atras de uma porta decorativa
de forma a evitar sobreaquecimento.

« O forno pode ser montado num local alto numa coluna ou sob uma
bancada. Antes de o fixar, deve assegurar uma boa ventilacdo no
espaco do forno para proporcionar a circulacao adequada de ar fresco
necessaria para a refrigeracao e protecao das pecas internas. Faca
as aberturas especificadas na ultima pagina de acordo com o tipo de
instalacao.

+ Fixe sempre o forno aos armarios com o parafuso fornecido com o
aparelho

AVISOS ELETRICOS

» Se oforno for fornecido pelo fabricante sem ficha:
O APARELHO NAO DEVE ESTAR CONECTADO A FONTE DE
ALIMENTACAO ATRAVES DE FICHAS OU TOMADAS, MAS DEVE
ESTAR DIRETAMENTE CONECTADO A REDE ELETRICA.
Aligacao afonte de alimentacao deve ser efetuada por um profissional
devidamente qualificado. Por forma a ter uma instalacdo em
conformidade com a legislacao de seguranca em vigor, o forno deve
ser ligado colocando apenas um disjuntor omnipolar, com separacao
de contacto em conformidade com os requisitos para a categoria
Il de sobretensao, entre o aparelho e a fonte de alimentacao. O
disjuntor omnipolar deve suportar a carga maxima conectada e estar
em conformidade com alegislacao vigente. O cabo de terra amarelo-
verde nao deve ser interrompido pelo disjuntor. O disjuntor omnipolar
utilizado para a conexao deve estar faciimente acessivel quando o
aparelho estainstalado.
Aligacao afonte de alimentacao deve ser efetuada por um profissional
devidamente qualificado, tendo em conta a polaridade do forno e da
fonte dealimentacao. A desconexao deve ser obtidaincorporandoum
interruptor na cablagem fixa, de acordo com as regras de colocacao
de cablagem.

« Se o forno for fornecido pelo fabricante com ficha:
Atomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve
ter o contacto com a terra ligado e em funcionamento.
O condutor de terra tem uma cor amarelo-verde. Esta operacao deve
ser efetuada por um profissional com qualificacao adequada.
No caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do aparelho,
peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outra
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de tipo adequado. A ficha e a tomada devem estar em conformidade
com as normas atuais do pais de instalacao. A ligacao a fonte
de alimentacao tambéem pode ser feita colocando um disjuntor
omnipolar, com separacao de contacto em conformidade com os
requisitos para a categoria Ill de sobretensao, entre o aparelho e a
fonte de alimentacao que pode suportar a carga maxima conectada e
que esta em conformidade com a legislacao vigente.

O cabo de terra amarelo-verde nao deve ser interrompido pelo
disjuntor. A tomada ou o disjuntor omnipolar utilizados para a conexao
devem estar facilmente acessiveis quando o aparelho € instalado.
Adesconexao pode serobtidatendo afichaacessivel ouincorporando
uminterruptor nacablagem fixade acordo comas regras da cablagem.
Se o cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser substituido
por um cabo ou feixe especial disponibilizado pelo fabricante ou
contactando o departamento de assisténcia ao cliente. O tipo de
cabo de alimentacao deve ser HO5V2V2-F. Esta operacao deve ser
efetuada por um profissional devidamente qualificado. O condutor
de terra (amarelo-verde) deve ser aproximadamente 10 mm mais
comprido do que os outros condutores. Para quaisquer reparacoes,
consulte apenas o Departamento de Assisténcia ao Cliente e solicite
pecas sobressalentes originais.

O ndo cumprimento do acima disposto pode comprometer a
seguranca do aparelho e invalidar a garantia.

AVISO: as pecas acessiveis podem ficar quentes quando o grelhador
esta a ser utilizado. As criancas devem ser mantidas a uma distancia
segura.

Nao use materiais asperos ou abrasivos ou raspadores de metal
afiados para limpar os vidros da porta do forno, uma vez que podem
arranhar a superficie e estilhacar vidro.

AVISO: certifique-se de que o aparelho esta desligado antes de
substituir alampada, para evitar a possibilidade de choques elétricos.
O forno deve ser desligado antes de se retirar as partes amoviveis.
Ap0s a limpeza, volte a monta-las de acordo com as instrucoes.

So utilize o forno para o fim a que se destina, ou seja, para cozinhar
alimentos: qualquer outra utilizacao, por exemplo como fonte de calor,
e considerada inadequada e, por conseguinte, perigosa. O fabricante
nao pode ser responsabilizado por quaisquer danos que resultem de
utilizacao impropria, incorreta ou nao razoavel.

A utilizacao de qualquer aparelho eletrico implica a observacao de

PT 61



algumas regras fundamentais:

- Nao puxe o cabo de alimentacao para desligar o produto da fonte
de alimentacao.

- Nao toque no aparelho com as maos ou os pes molhados

ou humidos.

- No geral nao se recomenda a utilizacao de adaptadores, tomadas
multiplas e cabos de extensao.

- No caso de avaria e/ou operacao fraca, desligue aparelho e ndo
efetue qualguer intervencao no mesmo.

CERTIFIQUE-SE DE QUE AS CONEXOES ELETRICAS SAO
EFETUADAS POR UM ELETRICISTA OU TECNICO QUALIFICADOS.
A fonte de alimentacao a qual o forno é ligado deve estar em
conformidade com as leis em vigor no pais de instalacao. O fabricante
nao aceita qualguer responsabilidade por danos provocados pela
nao observancia destas instrucdes. O forno tem de ser conectado a
uma alimentacao elétrica com uma tomada de parede ligada a terra
ou um seccionador com polos multiplos dependendo das leis em
vigor no pais de instalacao. A alimentacao elétrica deve ser protegida
por fusiveis adequados e os cabos utilizados devem ter uma seccao
transversal que consiga assegurar a alimentacao correta ao forno.
CONEXAOQ. O forno é fornecido com um cabo de alimentacao que
sO deve ser conectado a uma alimentacao elétrica de 220-240 Vac
entre as fases ou entre a fase e o neutro. Antes de o forno ser ligado
a alimentacao elétrica, € importante verificar a tensao de poténcia
indicada no indicador e a regulacao do desconector. O fio de ligacao a
massa ligado ao terminal de terra do forno deve ser ligado ao terminal
de terra da fonte de alimentacao.

AVISO. Antes de ligar o forno a fonte de alimentacao, peca a um
eletricista qualificado que verifique a continuidade do terminal de
terra da fonte de alimentacao. O fabricante ndo aceita qualquer
responsabilidade por quaisquer acidentes ou outros problemas
provocados pelo facto de ndo se ligar o forno a um terminal de terra
Ou por uma conexao a terra com defeito de continuidade.

NOTA: uma vez que o forno pode necessitar de trabalho de
manutencao, recomenda-se ter outra tomada de parede disponivel
de formaa que o forno possa ser conectado a esta se for removido do
espaco no qual esta instalado. O cabo de alimentacao apenas pode
ser substituido pelo pessoal de assisténcia tecnica ou por téecnicos
com qualificacdes equivalentes.
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RECOMENDACOES/AVISOS DE UTILIZACAO

L]

Durante a cozedura, pode ocorrer condensacao de humidade dentro
da cavidade dofornoounovidroda porta. Esta situacao € normal. Para
reduzir este efeito, aguarde 10 a 15 minutos, depois de ligar o forno,
antes de por alimentos no forno. Em qualquer caso, a condensacao
desaparece quando o forno atinge a temperatura de cozedura.
Cozinhe os legumes num recipiente com tampa em vez de ser num
tabuleiro aberto.

Evite deixar a comida dentro do forno depois da cozedura durante
mais de 15/20 minutos.

Uma falha de alimentacao prolongada durante uma fase de cozedura
em curso pode provocar uma avaria do monitor. Neste caso contacte
a assisténcia ao cliente.

Quando colocar a prateleira nointerior, certifique-se de que o batente
fica voltado para cima na parte de tras da cavidade. A prateleira deve
ser completamente inserida na cavidade.

AVISO: Nao forre as paredes do forno com pelicula de aluminio nem
com protecoes descartaveis disponiveis emlojas. Folha de aluminio ou
outra protecao, em contacto direto com esmalte quente, apresenta o
risco de derreter e deteriorar o esmalte do interior.

AVISO: Nunca remova o vedante da porta do forno.

CUIDADO: Nao encha o fundo da cavidade com agua durante a
cozedura ou gquando o forno esta quente.

Ao inserir o tabuleiro da grade, tenha em atencao para que a borda
antiderrapante figue posicionada para tras e para cima

Os tabuleiros e grelhas do forno nao sao adequados para o contacto
direto com alimentos. Por favor, utilizar utensilios de cozinha ou papel
vegetal adequados.

O tabuleiro de forno recolhe os residuos que gotejam durante a
cozedura.

AVISO: Risco de queimadura e danos no aparelho: ao usar a funcao de
vapor, a libertacao de vapor pode causar gueimaduras:

Abra a porta cuidadosamente para evitar lesdes depois de usar uma
funcao de cozedura com vapor.

Use apenas agua potavel para preencher o fundo da cavidade durante
a funcao de vapor.

Use apenas a sonda para carne recomendada para este forno..
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Descricao do produto

1. Painelde controlo

. Posicdes de prateleira (grelha
de arame lateral, se incluida)

. Grades

. Tabuleiros

. Ventilador (se presente)

. Portado forno
Grades de arame laterais
(se presentes: apenas para
cavidade plana)

. Numero de série

)
N

NN W

VAL
o]

l/ﬂx Escrevaaqui o seu nimero de série para referéncia futura

ACESSORIOS

Bandeja derecolhade pingos Grade metalica

Recolhe os residuos que pingam quando se  Suporta os tabuleiros e pratos de forno.
cozinham alimentos sobre as grelhas.

Grades de arame laterais (apenas se presentes)  Guias telescépicos (apenas se presentes)

Localizados em ambos os lados da cavidade  Duas calhas guia que facilitam a verificacdo do

do forno, suportam as grades metalicas e as  estado de cozedura, pois permitem facilmente

bandejas para pingos. a extracdo e reposicionamento de bandejas e
grades dentro da cavidade do forno.

NOTA: Ostabuleiros e grelhas do forno ndao sao adequados para o contacto direto comalimentos.
Por favor, utilizar utensilios de cozinha ou papel vegetal adequados.
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Painel do Chef (apenas se presente)

Painéis cataliticos (apenas se presentes)

Um transportador de ar que aumenta a
circulacdo de ar no interior do forno. Isto
permite um melhor desempenho de cozedura,
uma cozedura mais uniforme dos alimentos a
todas as temperaturas, tempos de cozedura
mais curtos e, por ultimo, uma distribuicao
uniforme da temperatura no interior do forno.

Sonda de carne (apenas se presente)

Painéis especiais revestidos com esmalte,
feitos com uma estrutura microporosa para
transformar a gordura em elementos gasosos
que sdo faceis de remover. Substituir apos 3
anos de utilizacdo (a 2/3 ciclos de cozedura por
semana).

Fecho suave (apenas se presente)

/L

« Mede a temperatura interna dos alimentos
durante a cozedura. Insira no orificio na
parte superior da cavidade. Deve ser
inserido enquanto o forno esta frio.

AVISOS:

« Nao pré-aqueca nem comece a cozinhar
antes de inserir corretamente a sonda de
carne.

« Nao tente inserir a sonda para carne em
alimentos congelados.

Air Fry (apenas se presente)

Dobradicas que garantem um movimento
automatico suave durante a fase de fecho da
portado forno.
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Como funciona o produto *

Simbolo | Funcédo ‘ Descricao
Q Luz Acende aluz do forno.
/\ . .
— WiFi Neste [nodo., pode conectar o seu forno a uma rede e regista-lo com a
S aplicacdo Haier.
MODO DE ) - e I
ﬁ{)) SILENCIO Gire o seletor de funcdo esquerdo para a posicao "modo de siléncio
Aceda a este menu para alterar oidioma, definira hora do dia, ajustar o brilho,
G/S Definicoes ativar ou desativar sons, editar as suas configuracdes de Wi-Fi e Controlo
Remoto.
No momento definido, o forno desliga-se. Para desligar manualmente, rode
N Fimda o seletor dafuncéo do forno para a posicao "O".
cozedura NOTA: A funcdo de cozedura atrasada ndo esta disponivel para os seguintes
modos de cozedura: Grill + Ventilador e Grill
Quando o tempo definido tiver decorrido, ouve-se um alarme sonoro,
Contador o S . ) ) !
de Minutos que irad parar por si so, apos ativado, no entanto, pode ser interrompido
imediatamente premindo qualquer botao.
- Tempo Prima qualquer botdo para parar o sinal. Prima o botdo central para regressar
de cozedura afuncadoderelogio.
Fechadura Esta~fuhgao perrmte bloquear o ecrad/porta, a fim de evitar qualquer uti-
lizacdo indesejada por menores
Lampada
g de Sinal do
Termostato
o
- WI-FION O forno permite aligacao wifi.
ON
"
- WI-FIRESET | Permite que a conexao wifi sejareiniciada.
RESET

* Dependendo do modelo do forno.
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Utilizacao do aparelho

MODOS DE COZEDURA *

Simbolo ‘ Descricao

Estatico ***

150-200°C **

|;| 2.°/3.°nivel

ugestoes

IDEAL PARA: brioche, croissants, flans, pudins, cremes. Esta func&o utiliza
asresisténcias superior e inferior. Pré-aqueca o forno durante 10 minutos.

Multinivel
150-230°C **

E 3 paranivel tnico

1+ 3 paranivel duplo

IDEAL PARA: pastelaria, biscoitos, bolos, recheios e refogados.

Utilize esta funcao para cozinhar diferentes alimentos ao mesmo
tempo em uma ou mais posicoes de prateleira. O calor ¢ distribuido
melhor e penetra melhor nos alimentos, reduzindo os tempos de pré-
aquecimento e cozedura. Deixe cerca de 10 minutos extra quando
cozinhar alimentos diferentes juntos.

Grill

L3 (poténcia)

IDEAL PARA: gratinados, carne grelhada, peixe, legumes. Esta funcao
utiliza apenas a resisténcia superior e o nivel do grelhador pode ser

e ajustado. Utilize com a porta fechada. Coloque as carnes brancas
- |j nivel 5 para alimentos | afastadas do grelhador. Carnes e filetes de peixe podem ser colocados
finos na prateleira com a bandeja de gotas por baixo. Prée-aqueca durante 5
3.°/4.° nivel para alimentos | minutos. Se esta funcao for selecionada, ndo € possivel definir o inicio
espessos retardado com ahoradeinicio/ paragem.
Aquecimento inferior
gquect IDEAL PARA: tartes.
+ Ventilador A R } ]
N 4 o A resisténcia inferior ¢ utilizada com a ventoinha a circular o ar dentro
1Y 170-230°C ) )
) do forno. Evita que os alimentos sequem e fomenta o processo de
| a | feitos.
[P /3.9 nivel evedacao pararesultados perfeitos
Conveccao + Ventilador IDEAL PARA: pizza, focaccia, lasanha.
N 4 180-200°C ** Esta funcdo distribui o calor melhor devido a combinagéao de ventilador
“ e elementos de aquecimento, garantindo resultados uniformemente
I;’ 2.°/3.°nivel

cozidos.

Estatico+vapor*
150-200°C **
2.°/3.°nivel

Oselementos de aquecimento superior einferior serao ligados utilizando a dgua
no interior da cavidade para gerar vapor. E necessario adicionar 150 ml de agua
na cavidade e rodar o botdo para este desempenho homogéneo de cozedura.

Aquecimento inferior

+Ventilador+vapor*

170-230°C **
2.°/3.°nivel

Ao selecionar esta funcdo, os elementos de aquecimento inferior e
superior funcionam em conjunto com a ventoinha para uma cozedura
uniforme em todos os niveis. E necessario adicionar 150 ml de agua na
cavidade e rodar o botédo para esta funcdo. Este método de cozedura
melhora os sabores de cada prato, tornado especialmente tenros os
assados e a carne vermelha.

Conveccéo +

Ventilador+vapor*

180-200°C **
2.°/3.°nivel

A resisténcia inferior é utilizada com a ventoinha a circular o ar dentro do
forno. Para gerar vapor, € necessario adicionar 150 ml de dgua na cavidade
e rodar o botdo para esta funcdo. A opcdo de vapor, em conjunto com
o aquecimento inferior e a ventoinha, garantem uma levedacdo e um
cozimento perfeitos do p&o.

Air Fry

FritadeiraaAr,
Grill+Ventilador*
200°

Esta funcéo ¢ ideal para fritar a ar e combinada com o acessorio,
assegura que o ar quente chega aos alimentos de forma uniforme e
tridimensional, permitindo um resultado final mais estaladico.
Cologue a bandeja rasa por baixo da prateleira para recolher sucos/
farinhas/...

Por favor, remova o acessério durante o ciclo pirolitico.

* Dependendo do modelo do forno.

** Temperaturaideal para alimentos sugeridos.

*** Testado de acordo com o EN 60350-1 para efeitos de declaragdo de consumo de energia e classe de energia.
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FUNCOES ESPECIAIS *

Simbolo | Descricdo Sugestoes
Tailor bake *** Ideal para manter os alimentos macios no interior e estaladicos por
dR 180-200°C ** fora. Para uma cozinha saudavel, esta funcao reduz a quantidade de
| W | gordura ou 6leo necessario. A combinacao de resisténcias com um
= 2.2 nivel ciclo pulsante de ar garante resultados de assadura uniformes.
Deoscongelar A ventoinha circula ar a temperatura ambiente a volta da comida
40°C congelada de forma que esta descongele sem alterar o contetdo de
* E] 2.0 nivel proteinas dos alimentos.
FUNCOES DE LIMPEZA *
Simbolo | Funcao Descricao
ggg H20-Clean Para uma limpeza simples e eficiente do forno.
it T Para uma limpeza minuciosa e remocéao de grandes quantidades de
ass Pirdlise - : ’
e sujidade da cavidade do forno.
RECEITA DE PAO

« Com farinha de pao simples:

500 g de farinha especial para pado
10gdesal

7,5 g de fermento de padeiro desidratado
Aproximadamente 325 g de agua

» Com farinha de pao e fermento e sal incorporado
(para recomendar):

500 g de farinha especial para pao

7,5 g de fermento de padeiro desidratado

(é melhor adicionar um saco)

Aproximadamente 325 g de dgua

Método

Dissolva o fermento em &gua numa tigela de salada,
coloque a farinha, o sal (se necesséario) e a agua
Misture tudo para formar uma massa homogénea.
Ponha a massa na bancada e com a palma da méao
estique a massa e dobre a massa sobre ela mesma
(o objetivo € fazer entrar o maximo de ar na massa).
Repita este movimento durante cerca de 5 minutos.

* Dependendo do modelo do forno.
** Temperaturaideal para alimentos sugeridos.

Ponha a massa na taca e cubra com uma pelicula
aderente, deixe a massa crescer (emfuncdo de prova
do forno) durante aproximadamente 30 minutos
(tem de dobrar em volume).

Volte a tirar a massa, dobre-a 2 ou 3 vezes sobre si
mesma (para retirar o ar) e forme os paes (baguete,
bola, carcaca.).

Colocar os paes no tabuleiro de pastelaria do forno
coberto antes com um papel vegetal Polvilhar
ligeiramente os paes de farinha (opcional, apenas
para dar um efeito de pao caseiro).

Faca alguns tracos com uma lémina (ou faca bem
afiada) na parte de cima dos paes.

Deixe descansar cerca de dez minutos antes de por
no forno. Instale o tabuleiro com paes no 2.° nivel (a
partir de baixo) do forno.

Meca exatamente 1 dl (10 cl ou 100 g) de agua e
entorne diretamente sobre o fundo do forno.

Fechar a porta e engrenar a funcao de pao ou de
padaria.

*** Testado de acordo com o EN 60350-1 para efeitos de declaracdo de consumo de energia e classe de energia.

PT 68



Limpeza e manutencao

NOTAS GERAIS SOBRE LIMPEZA:
Alimpezaregular pode prolongar o ciclodevida
do seu aparelho. Aguarde que o forno arrefeca
antes de efetuar alimpeza manual.

AVISO: Nunca use detergentes abrasivos,
objetos de |a de aco ou afiados para limpeza de
forma a nao danificar de forma irreparavel as
pecas esmaltadas. Utilize apenas agua, sabao
ou detergentes a base de lixivia (amonia).

PECAS DE VIDRO

Limpe ajanela do forno em vidro com papel de
cozinha absorvente apos cada utilizacao.

Para manchas teimosas, utilize uma esponja
embebida em detergente, torcida e depois
enxague com agua.

VEDANTE DA JANELA DO FORNO
Se estiver sujo, o vedante pode ser limpo com
uma esponja humedecida.

RECOMENDACOES:

. ApOs cada utilizacao do forno, se efetuar
uma limpeza minima ira ajudar a manter o
forno perfeitamente limpo.

- Nao forre as paredes do forno com
pelicula de aluminio nem com protecdes
descartaveis disponiveis em lojas. Folha de
aluminio ou outra protecao, em contacto
direto com esmalte quente, apresenta o
risco de derreter e deteriorar o esmalte do
interior.

« Por forma a evitar sujidade excessiva no
seu forno e os cheiros fortes a fumo dai
resultantes, recomendamos nao utilizar o
forno com uma temperatura muito alta. E
melhor prolongar o tempo de cozedura e
diminuir a temperatura um pouco.

« Além dos acessorios fornecidos com
o forno, recomendamos a utilizacao
apenas de pratos e formas resistentes a
temperaturas muito altas.

SUBSTITUIR A LAMPADA:

+ Desconectar o forno da alimentacdo de
rede.

« Desmonte a tampa de vidro, desmonte
a lampada e substitua-a por uma nova
lampada do mesmo tipo.

+ Logo que a lampada com defeito esteja
substituida, volte a colocar atampa de vidro.

NOTA: no caso de um forno de lampada
LED, contacte a assisténcia para substituir a
lampada.

Este produto contém uma ou mais fontes
de luz de classe de eficiéncia energética G
(Ldmpada) / F (10 Leds)
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Protecdo do ambiente e eliminacao

POUPAR E RESPEITAR O AMBIENTE

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o
forno e tente sempre enche-lo. Abra a porta
do forno o menor numero de vezes possivel,
porque o calor da cavidade do forno dispersase
de cadavez que este é aberto. Para obter uma
poupanca de energia significativa, desligue
o forno entre 5 e 10 minutos antes do fim
planeado para o tempo de cozedura e use o
calor residual que o forno continua a gerar.
Mantenha os vedantes limpos e em bom
estado para evitar a dispersao de calor para
fora da cavidade. Se tiver um contrato de
eletricidade com tarifa horaria, o programa
"Cozinhar Adiado" tornaa poupancade energia
mais simples, fazendo com que o processo de
cozeduracomece no horario de tarifareduzida.

GESTAO DE RESIDUOS E PROTECAO
DO AMBIENTE
Este aparelho tem uma
etiqgueta de acordo com a
Diretiva Europeia 2012/19/
EU relativamente a aparelhos
elétricos e eletronicos (REEE).
Os REEE incluem substancias
poluentes (que podem ter um
efeito nocivo no ambiente) e | NG
elementos base (que podem
ser reutilizados). E importante
que os REEE sejam submetidos a tratamentos
especificos para remover e  eliminar
corretamente os poluentes e recuperar todos
0s materiais. Os individuos tém um papel
importante em assegurar que os REEE n&o se
tornam num problema ambiental; é essencial
seguir algumas regras basicas:

« Os REEE ndo devem ser tratados como
residuos domesticos;

«  OsREEE devem ser entregues em areas de
recolha dedicadas geridas pela camara ou
uma empresa registada.

Em muitos paises, recolhas domesticas

podem estar disponiveis para REEE grandes.

Ao comprar um novo aparelho, o antigo pode

ser devolvido ao fornecedor que tem de o

recolher sem qualquer custo, pontualmente,

desde que o equipamento seja de um tipo

equivalente e tenha as mesmas funcoes que o

eletrodoméstico comprado.
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Installation
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DE Wenn der Einbauschrank an die Rickseite
des Gerats stofkt, machen Sie einen Ausschnitt
fUr das Stromkabel.

ES Si el mueble tiene panel posterior, haga un
orificio para el cable de alimentacion.

o

DE Wenn die Montage der Sockelleiste keine
Luftzirkulation zuldsst, schaffen Sie einen
Ausschnitt von 500x10 mm oder 5000 mm?.

ES Si el montaje del zdcalo no permite la
circulacion del aire, sera necesario realizar una
abertura de 500x10 mm o la misma superficie
en 5000 mm?.
GREdAvntomobetnontngBaongdeveTitpemel
TNV KukAodopla Tou agpa, eivat arapaitnto
va dnuto- upyrioete éva avolypa 500x10 mm
N tnv idla et dvela oe 5000 mm?.

* Obligatorisch fiir alle Arten von Installationen.

* Obligatorio para todo tipo de instalaciones.

* YTIOX PEWTLKO yIa GAOUG TOUG TUTIOUG EYKATAOTACEWV.
*Verplicht voor alle soorten installaties.

* Obrigatorio para todos os tipos de instalacdes.

GR Eav ta €mumia sival KaAuppéva  pe
TIUBPEVA OTO THOW PEPOG, SNULOUPYNOTE Eva
Avolypayia to kahwdio tpododoaiag.

NL Als de meubels aan de achterkant zijn
afgedekt, zorg dan voor een opening voor de
stroomkabel.

PT Se o mobiliario estiver coberto com um
fundonapartetraseira, facaumaaberturapara
o cabo de alimentacao.

NL Als door het monteren van de plint geen
luchtcirculatie mogelijk is, is het noodzakelijk
een opening van 500 x 10 mm te creéren of
hetzelfde oppervlak in 5000 mm?.

PT Se a montagem do rodapé nao permitir
a circulacdo de ar, é necessario fazer uma
abertura de 500x10mm ou a mesma superficie
em 5000 mm?.
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MODEL ‘ A ‘ ] ‘ (o ‘ D ‘ E ‘ NOTES
SERIES 4 572 mm 11,5mm 145mm 42 mm 28 mm
SERIES 6 570 mm 12,5mm 144 mm 43,2 mm 30mm
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