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Instruction Manual For Induction Hob ENGLISH

Navod k obsluze indukéni varné desky CESTINA

Priruénik s uputama za uporabu indukcijske ploce za kuhanje HRVATSKI

Hasznalati tmutaté indukcids f6zélaphoz MAGYAR

Manuale di istruzioni per il piano cottura ainduzione ITALIANO

Manual de instrug¢des para placa de indugao PORTUGUES

Manual de instructiuni pentru plita cu inductie ROMANA

PyKoBOACTBO NO 3KcnyaTaumMm MHAYKUMOHHOM BapO4HOM NnaHenm PYCCKUH

Navod na obsluhu pre indukénu varnu dosku SLOVENCINA
Navodila za uporabo za indukcijsko kuhalno plos¢o SLOVENSCINA

MODEL: ClI642CMBB
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THANK YOU FOR PURCHASING THE CANDY INDUCTION HOB. PLEASE READ THIS INSTRUCTION
MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE HOB KEEP IT IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.
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extra contents
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SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.
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This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance
Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

Hot Surface Hazard



During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use.
Boil-over causes smoking and greasy spillovers that may
ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.
Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls). Do not rely on the pan detection feature to turn
off the cooking zones when You remove the pan.
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Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!
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WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Young children should be kept away.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
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continuously.

. Power cord can’t accessible after installation.

Product Overview

Top View

Cl642CMBB

1.2300 W zone, boost to 3000 W
2. 1200 W zone, boost to 1500 W
3. 1800 W zone, boost to 2100 W
4. 1200 W zone, boost to 1500 W
5. Control panel




The Control Panel
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1. ON/OFF control 6. Boost control
2. Heating zone selection controls 7. Pause control
& Power regulating key 8. Keep warm
3. Timer regulating control 9. Automatic detection
4. Keylock control 10. Flexible zone
5. Energy efficiency

Product Information

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families.

The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the
pleasure from life.



A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

BHL
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iron pot
(0D HE:: magnetic circuit
' : ic glass plat
— I ceramic glass plate
induction coil
- " induced currents

Before using your New Hob

*  Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
*  Remove any protective film that may still be on your induction hob.

Using the Touch Controls

*  The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

*  Use the ball of your finger, not its tip.

*  You will hear a beep each time a touch is registered.

*  Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the

controls difficult to operate.
!
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Choosing the right Cookware

*  Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the
& induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is
suitable for induction.

* Ifyou do not have a magnet: e
1. Put some water in the pan you want to check. - Y
2. Follow the steps under ‘To start cooking’.
3.If Y does not flash in the display and the water is =
heating, the pan is suitable. \
*  Cookware made by the following materials is not ;D

suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic,
and earthenware.

Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
160 120
180 140
210 180
280 180
Flexible zone 250

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

NG N

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.
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Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the
range of dimensions in the table below. (Table 1)

- If you use smaller pots, performance could be affected

- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters

as picture below:

s =
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If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a
sufficient temperature for cooking.

-

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material

such as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.
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Using your Induction Hob

To start cooking

After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then
go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

Touch the ON/OFF (D switch. all the indicators show “— “

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
Make sure the bottom of the pan and the surface of the %

cooking zone is clean and dry.

Select a heat setting by touching the “slider” control.
* Ifyou don’t choose a heat setting within 1 minute,
the Induction hob will automatically switch off.
You will need to start again at step 1.

ITTEEE TRy
Power up

*  You can modify the heat setting at any time during
cooking.

When you have finished cooking

. . . T
Turn the cooking zone off by touching “slider”control

down to“0”. Make sure the display shows“0”.

Powerdown

47

Turn the whole hob off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces

“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if '

you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.
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Using the Power Management

It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing
up to different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower
power level, to avoid the risk of overloading.

To enter the power management function

1. Turn on the hob, then press at the same time the “+”(timer) and Pause. The time
indicator will show “P5” which means power level 5. The default mode is on 7.2Kw.

- == +
5 o © A\
To switch to another level

Press +/- from the timer. There are 5 power levels, from “P1” to “P5”. The timer
indicator will show one of them.

“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.

“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.

“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.

“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.

“P5”: the maximum power is 7.2 Kw.

R

Confirmation and Exit Power Management Function
Press at the same time the “+”(timer) and Pause for confirmation, then the hob will be
turned off.

+

oo o
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Using Boost function

Activate the boost function T
1. Touch the slider control of which zone you want to select.

Note: The power setting of bridge zone works the same as any other normal area.

2. Touch the booster key @ when the display is blinking,
power level indication shows “P”.

Cancel Boost function

T
1. Touching the “slider” to cancel the Boost function, and

select the level you want to set. Loverdown

* Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using Automatic detection Function

If activating the Automatic detection function, it will automatically detect and show
where the pan is.

Activate the Automatic detection function ﬁ
Press the Automatic detection key to activate this function.
Display will show “0” if the pan can be detected.

Cancel the Automatic detection function
Press the Automatic detection key again to cancel this function.

Using Energy Efficiency Function

For induction hobs, the better pot you use, the more efficiency you will get. This EE
function can automatically detect the quality of pots and show the efficiency you use.

Activate the Energy Efficiency function !

Press the EE button, EE% indicator will light up. Display will
show the percentage of power you use.
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If the timer, keylock or EE functions are activated at the same time, it will indicate the
corresponding information alternately.

Cancel the Energy Efficiency function
Press the EE button, EE% indicator will go out and the function is
canceled.

Using the Keep Warm function

Activate the Keep warm function I
1. Touch the slider control of which zone you want to set.

2. Touching the keep warm control, the zone indication w ,l: (]

@ |

shows

Cancel the Keep warm function
Touch the slider control of which zone you want to cancel the Keep warm, then the
cooking zone will revert to the level you select.

Using the Pause function

1. Press the Pause control, @ the heating zones stop working. All the zone indication

Sh0W6‘||73 ' ‘
—> |

2. Press the Pause control @ once again, all the heating zones will revert to its
original setting.
o  The function is available when one or more heating zones are working.
« Ifyoudon't cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction hob
will automatically switch off.

Locking the Controls

*  You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).
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*  When the controls are locked and heating zones are working, all the controls
except the ON/OFF and pause are disabled.

To lock the controls

Touch the keylock @ control.
The timer indicator will show “Lo “.

To unlock the controls

1. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control @ for 3 seconds.
3. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode and without heating zone working, all the

& controls are disabled excepting the ON/OFF, you can always turn the hob
off with the ON/OFF control in an emergency, but you shall unlock the
hob first in the next operation.

Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some
residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it. '

Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

®  You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking
zone off when the set time is up.

®  You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is
up.

®  You can set the timer up to 99 minutes.
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Using the Timer as a Minute Minder
1. Make sure the hob is turned on. And zone selection key is not activated (zone
indication ‘-’ is not blinking).

Note: You can set minute minder before or after cooking zone power setting finished.

2. Set the time by touching “+7-”.
Press the “+” once increases the time by one minute, Press o 5:
the “-” once decrease the time by one minute. When the set
time exceed 99 minutes, it will automatically return to “00”,
if the “-” and “+” keys are pressed simultaneously, the
indicator will display “00”.

3. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will
show the remaining time.

4. Buzzer will beeps for 30 seconds and the timer indicator - -
shows “- - ”” when the setting time finished.

Using the timer to switch off one or more cooking zones

1. Press the slider control of which cooking zone you want to S
set the timer for.

2. Set the time by touching “+” “-”,

Press the “+” once increases the time by one minute, Press the

e . . . —C n 5 el
-” once decrease the time by one minute. When the set time LN

exceed 99 minutes, it will automatically return to “00”, if the “-”

and “+” keys are pressed simultaneously, the indicator will

display “00”.

3. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show

the remaining time.
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NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of power level indication
which indicating that zone is selected.

- 'n+::> [T =

IEEERREEE T R TR TR R E_,.:
4. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be switch off

automatically.

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

TR e 3___: (set to 15 minutes)
— {54+ .

U & et 0 45 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

—3ﬁ+[::> T

-nc
P

Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be
shown in the timer indicator.

Cancel the timer

IT3R L)

Touching the timer key“-” to set the timer to “00”, the timer is canceled.
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Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously
and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

*  When food comes to the boil, reduce the power setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

*  Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

» Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

* Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavour develop without overcooking the food. You should
also cook egg-based and flour-thickened sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan
and then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8
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minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the
more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.

For stir-frying

1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking
large quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a
lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

Heat Settings

Heat setting Suitability

1-2 * delicate warming for small amounts of food
* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering
* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice

5-6 * pancakes

7-8 * sauteing
* cooking pasta

9 o stir-frying
* searing
* bringing soup to the boil
* boiling water
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Care and Cleaning

‘What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

» When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

*» Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boil-overs, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade

scraper suitable for ceramic glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

* Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Soak up the spill
3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.
4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.
. Switch the power to the cooktop
back on.

W

* The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

‘What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not

suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed (typically
alternating with one or two
digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
E4/E5 Temperature sensor failure Please contact the supplier.
E7/ES8 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
IGBT failure.
E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply

is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat Please restart after the induction hob
radiation cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the
induction hob.

Technical Specification

Induction Hob CI642CMBB

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/ 60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxWxH(mm) 590x520x58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560x490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.
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Installation

Selection of installation equipment

* Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

* For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be
preserved around the hole.

* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation

material.

L(mm) W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) X(mm)

Cl642CMBB 590 520 58 54 560 490 50 mini

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate
should be at least 760mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Air intake Air exit Smm

Before you install the hob, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements.

The work surface is made of a heat-resistant material.

If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see
picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.
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Cautions

The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
A steam cleaner is not to be used.

This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.

26



Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a
single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

L1 N1 @ N2 L2[[ 1 N1 @ N2 12
O O Q O O CP O (P O CP
? Bl

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

e  If'the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

e  Ifthe appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar
circuit breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the
contacts.

e  The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

e  The cable must not be bent or compressed.

e  The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified
person
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DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive2012/19/EU
for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
appliance is disposed of correctly, you will help prevent any possible damage
to the environment and to human health, which might otherwise be caused if it
were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information
regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
your local council, your household waste disposal service, or the shop where
you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.
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BEZPECNOSTNI VAROVANI
P1§E13 PpUZITiM SPOTREBICE SI POZORNE
PRECTETE NASLEDUJICI POKYNY.

Instalace
Nebezpecdi urazu elektrickym proudem

Pted provadénim jakékoli prace na spotiebici nebo udrzby
odpojte spotiebi od sitového napajeni.

Ptipojeni k dobrému uzemnovacimu systému je nezbytné

a povinné.

V pevnych rozvodech musi byt zabudovany prostiedky pro
odpojeni v souladu s ptedpisy pro elektroinstalaci.

Zmény domadci elektroinstalace smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.

NedodrZeni tohoto navodu miize mit za nasledek uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

Nebezpecdi porezani

Bud’te opatrni — hrany panelu jsou ostre.
Pokud nebudete postupovat opatrné, miize dojit ke zranéni
nebo pofezani.

Diilezité bezpec¢nostni pokyny

Pted instalaci nebo pouzitim spotiebice si pozorng piectéte
tyto pokyny.

Na tento spotiebi¢ nikdy neumist'ujte Zadny hotlavy
material nebo hotlavé vyrobky.

Poskytnéte tyto informace osob& odpovédné za instalaci
spotiebice, snizite tak naklady na instalaci.

Pro zabranéni nebezpeci musi byt tento spotiebic
nainstalovan v souladu s timto navodem k instalaci.

Tento spotiebi¢ smi fadn¢ nainstalovat a uzemnit pouze
vhodné¢ kvalifikovana osoba.
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» Tento spotiebiC pfipojte k obvodu, ktery disponuje
izola¢nim spinaem zajiSt'ujicim uplné odpojeni
od zdroje napgjeni.

« VAROVANI: PouZivejte pouze takové zabrany na varné
desky, které vyrobce spotiebice sim navrhl nebo oznacil
vV ndvodu k pouziti jako vhodné, ptipadné zabrany
vestavéné do spotiebiCe. Pouzivani nevhodnych krytt
muze vést k nehodam.

» Nespravna instalace spotiebice by mohla vést k neplatnosti
jakychkoli naroka vyplyvajicich ze zaruky nebo
odpovédnosti.

« Podrobnosti o instalaci naleznete v ¢asti <Instalace>.

Provoz a udrzba

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem

» Nevafte na rozbité nebo prasklé varné desce. Pokud
se povrch varné desky rozbije nebo praskne, okamzité
spotfebi€ vypnéte u sitového napdjeni (vypinac) a obrat’te
se na kvalifikovaného technika.

 Pfed CiSténim nebo udrzbou varnou desku vypojte
ze zasuvky.

* NedodrZeni tohoto navodu miize mit za nasledek
uraz elektrickym proudem nebo smrt.

Zdravotni rizika
» Tento spotiebiC spliiuje normy elektromagnetické
bezpecnosti.

Nebezpeci poranéni na horkém povrchu
* Bchem pouZivani budou piistupné Casti tohoto spotiebice
velmi horké a mohou zptisobit popéleniny.
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Nedovolte, aby se vase télo, obleceni nebo jakykoli jiny
predmét nez vhodné nadobi dotykal sklokeramické desky,
dokud povrch nevychladne.

Na povrch varné desky nepokladejte kovové predméty jako
noze, vidlicky, 1zice a poklicky, protoZze by se mohly ohtat
Déti mladsi osmi let se nesmi piiblizovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod nepietrzitym dohledem.

Rukojeti hrncti mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte,
zda rukojeti hrncti nepte¢nivaji ostatni varné zony,

které jsou zapnuté. Drzte rukojeti mimo dosah déti.
Nedodrzeni téchto pokynii mize mit za nasledek
popaleniny a opafeniny.

Nebezpeci porezani

Ostra bfitva Skrabky na varnou desku je pii zasunuti
bezpecnostniho krytu odkryt4. Pouzivejte ji s mimoiadnou
opatrnosti a vZdy ji skladujte bezpecné a mimo dosah déti.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni
nebo pofezani.

Diilezité bezpe€nostni pokyny

Pt1 pouzivani nikdy nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru.
Ptevarovani zplisobuje kout a mastné skvrny
od preteceni, které se mohou vznitit.
Nikdy nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo
skladovaci plochu.
Nikdy nenechévejte na spottebici zadné predméty
nebo nacini.
Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapéni
mistnosti.
Po pouziti vzdy vypnéte varné zony a varnou desku, jak je
popsano v této ptirucee (tj. pomoci dotykovych ovladaci).
Pti odstraiiovani nddoby z varné desky a vypindni varné
zony nespoléhejte na funkci detekce nadoby.
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Nenechte déti si hrat se spotfebiCem ani na ném sed¢t,

stat ani na n¢j 1ézt.

Ptredméty pro déti neskladujte ve skiinich nad spotiebi¢em.
Pokud dité¢ vyleze na varnou desku, hrozi mu vdzné
poranéni.

Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru,
kde se spotiebi¢ pouziva.

Dé&ti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které¢ omezuje
jejich schopnost pouzivat spottebic, by méla odpoveédna

a kompetentni osoba poucit o jeho pouzivani. Instruktor
by se m¢l presvédcit, Ze mize spotiebi¢ pouzivat bez
nebezpeci pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevyméiujte Zadnou ¢ast spottebice, pokud
to neni vyslovné doporuceno v piirucce. Veskery ostatni
servis by mél provadét kvalifikovany technik.

K ¢isténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.
Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tézke predméty.
Nestiijte na varne desce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu desky, mohlo by dojit k poSkrabani skla.

K ¢isténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné

drsné abrazivni Cistici prostiedky, mohou poSkrabat
sklokeramiku.

Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provést
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

Tento spotiebic je urcen pouze pro pouziti v domacnosti!
Na komer¢ni pouziti jakéhokoli druhu se nevztahuje
zaruka vyrobce!

VAROVANTI: Spotfebi¢ a jeho piistupné soucésti jsou
béhem pouzivani horké. Zabraite ptistupu malych déti

ke spotiebici.
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Bud’te opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.
Dé&ti mladsi osmi let se nesmi piiblizovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod nepietrzitym dohledem.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti star§i osmi let a 0Soby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby nezkusené a neznalé za predpokladu,
Ze maji zajistény dohled nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spottebice a chapou souvisejici rizika.

Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat. DEti nesméji provadét
¢iSténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

VAROVANI: P¥iprava pokrmil na tuku nebo oleji na varné
desce bez dozoru miiZze byt nebezpecna a vést ke vzniku
pozaru. NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou,
vypnéte spotiebi¢ a potom zakryjte plamen,

napf. pokli¢kou nebo hasici dekou.

VAROVANI: Nebezpeti pozaru: nepokladejte predméty
na varny povrch.

VAROVANT: Pokud je povrch u varnych desek

ze sklokeramiky nebo podobného materialu, ktery chrani
casti pod napétim, praskly, vypnéte spottebic,

abyste zabranili urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte parni Cisti€.

Tento spotiebi¢ neni urcen k ovladani externim ¢asovym
spinacem ani samostatnym systémem dalkového ovladani.
POZOR: Na proces vafeni je tteba dohlizet. Na kratké
vateni je nutné dohliZet nepfetrzité.

Nap4jeci kabel neni po instalaci piistupny.
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Prehledné znazornéni vyrobku

Pohled shora

Cl642CMBB
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Z6na 2300 W, zvyseni na 3000 W
Zo6na 1200 W, zvyseni na 1500 W
Zo6na 1800 W, zvysenina 2100 W
Zo6na 1200 W, zvyseni na 1500 W
Ovladaci panel




Ovladaci panel
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1. Vypinaé 6. Ovladaci prvek pro
2. Ovladaci prvky pro vybér varné zony zesileni vykonu
a tlacitko pro regulaci vykonu 7. Ovladaci prvek Pauza
3. Ovladaci prvky pro nastaveni Casovace 8. Udrzovani teplého
4. Ovladani zémku Klaves pokrmu
5. Energeticka G¢innost 9. Automaticka detekce
10. Flexibilni z6na

Informace o vyrobku

Sklokeramicka/induk¢ni varna deska dokaze splnit rizné pozadavky diky ohfevu
odporovym dratem, mikropoéitaCovému ovladani a volbé vice vykoni, coz je skuteéné
idealni pro moderni rodiny.

Varna deska spliuje potieby zakaznik a ma jedine¢ny design. Varna deska je bezpec¢na
a spolehliva, coz vam usnadni zivot a umozni vam si ho naplno uzivat.
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Uvod do indukéniho vareni

Indukéni vareni je bezpecna, pokrocila, efektivni a hospodarna technologie vateni.
Funguje na principu elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo ptimo v panvi,
namisto nepfimého zahtivani sklenéného povrchu. Sklo se zahieje jen proto, Ze ji panev

nakonec zahteje.
599 %

litinovy hrnec

]

W s 11 < magneticky okruh
L F—— | sklokeramicka deska
(ess) (@®s) ——— | indukéni civka
" ood — |indukované proudy

Pred pouzitim nové varné desky

+ Prectéte si tuto piirucku a vénujte zvlastni pozornost ¢asti
,Bezpecnostni upozornéni‘.
* Z indukéni varné desky pripadné odstraiite ochrannou folii.

Pouzivani dotykovych ovladacich prvku

* Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na né vibec nemusite tlacit.

* Pouzivejte btisko prstu, nikoli $pic¢ku prstu.

* Pii kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

» Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché¢ a aby je nezakryvaly zadné
predméty (napf. kuchynské nacini nebo latka). Dokonce i tenkd vrstva vody
miiZe znesnadnit ovladani téchto prvki.
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Vybér vhodného nadobi

& * Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukcni ohiev.
Hledejte symbol indukce na obalu nebo dné nadoby.
*  Vhodnost nadobi miizete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem.
Prilozte magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pritahne, nadoba je vhodna pro
indukéni ohfev.

+ Pokud nemate magnet: P i
1. Do hrnce, ktery checete zkontrolovat, nalijte
trochu vody. =
2. Postupuijte podle kroku v ¢asti \ .

,.Zaclatek vareni‘. ED

3. Jestlize na displeji neblika symbol <!
a voda se ohiiva, mate vhodny hrnec.
* Nadobi z téchto materialti neni vhodné: Cisté
nerezova ocel, hlinik nebo méd’ bez magnetického
dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Velikost hotdku (mm) | Minimalni velikost nadobi (primér/mm)
160 120

180 140
210 180
280 180
Flexibilni zéna 250

Nepouzivejte nadobi se zubat}'/mi okraji nebo kiivym dnem.

YXr Yr{r

Ujistéte se, ze dno hrnce je hladké, rovné ptiléha ke sklu a ma stejnou velikost jako
varna zona. Vzdy umist'ujte hrnec doprostted varné zony.

N - __.-

N7 NWr NYr N v

‘ Q /y

Hrnce ze sklokeramické varné desky vzdy zvedejte — neposouvejte je, jinak by mohly
poskrabat sklo.

=L N7
D W




Pouzivejte hrnce s primérem feromagnetické plochy (dna) v rozsahu rozméra
uvedenych v tabulce nize. (Tabulka 1)

- Pokud pouzijete mensi hrnce, mohlo by to nepfiznivé ovlivnit t¢innost.

- Pokud pouzijete hrnec s men§im primérem, nez je uvedeno v tabulce vyse,
muze se stat, Ze nebude detekovan.

V zavislosti na rozméru zony mizete pouzivat hrnce o riznych primeérech,
jak je znazornéno nize:

/ S '_ _'\\.
q (o) @140 D i () ( @o =
\ LY ,
Pokud feromagneticka ¢ast pokryva pouze ¢ast dna hrnce, bude se ohfivat pouze
tato Cast, zbytek se nemusi ohfat na dostatecnou teplotu pro vaieni.

Q'Q

Pokud je feromagneticka ¢ast nehomogenni, ale obsahuje jiné materialy,
naptiklad hlinik, mohlo by to ovlivnit ohtivani a detekci hrnce.

Pokud je dno hrnce podobné jako na obrazcich nize, nemusi dojit k detekci hrnce.
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Pouzivani indukéni varné desky
Zacatek vareni

* Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a v§echny ukazatele se na 1 sekundu rozsviti a poté
zhasnou, coz signalizuje, Ze varna deska ptesla do pohotovostniho rezimu.

1. Stisknéte tlacitko vypinace @, vSechny ukazatele budou
ukazovat symbol ,,-.

2. Polozte vhodny hrnec do varné zony, kterou chcete pouzit.
Ujistéte se, Ze dno hrnce a povrch varné zony jsou Cisté
a suché.

3. Na ,posuvném® ovladacim prvku vyberte dotykem I
nastaveni vykonu.
*  Pokud bé.hem jedné minuty nezvolite nast.aveni Vyssi vykon
vykonu, induk¢ni varna deska se automaticky vypne.
Budete muset zacit krokem 1.
* Nastaveni vykonu mizete zménit kdykoli béhem
vareni.

Po dokondeni vareni

1. Varna zoéna se vypne, kdyz pfesunete ,,posuvny* ST
ovladaci prvek do polohy ,,0%. Ujistéte se, Ze na displeji
se zobrazuje ,,0%. Niz5i vykon

2. Celou varnou desku vypnete tak, Ze stisknete
tladitko vypinace.

3. Pozor na horké povrchy

Pismeno H ukazuje, ktera varna zdéna je ptilis horka na dotek.
Zmizi, az se povrch ochladi na bezpecnou teplotu. Muze poslouzit '
také jako funkce pro usporu energie; jestlize cheete ohtat dalsi hrncee, '

pouzijte varnou zonu, ktera je dosud horka.
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Funkce Fizeni vykonu

Volbou az Sesti riznych rozsahti vykonu Ize nastavit maximalni stupen
vykonu varné desky.

Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s niz§im
stupném vykonu, aby se ptedeslo riziku pfetizeni.

Zapnuti funkce Fizeni vykonu

1. Zapnéte varnou desku a poté soucasné stisknéte tlacitka ,,+* (Casovac) a Pauza.
Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat ,,P5“. coz znamena stupeni vykonu 5.
Vychozi rezim je na 7,2 kW.

®- -- +
2 ® O & t

Pfepnuti na jiny stupen

Na casovaci stisknéte tlacitko +/-. Existuje pét stupnti vykonu od ,,P1* do ,,P5.

Ukazatel casovace bude zobrazovat jeden z nich.

,»P1“: maximalni vykon je 2,5 KW.

,»P2: maximalni vykon je 3,5 KW.

,»P3“: maximalni vykon je 4,5 KW.

,»P4“: maximalni vykon je 5,5 KW.
,»P5“: maximalni vykon je 7,2 kKW.

T

Potvrzeni a ukon¢eni funkce Fizeni vykonu

Pro potvrzeni stisknéte soucasné tlacéitko ,,+* (Casovac) a Pauza, poté se varna
deska vypne.

-+

o o o
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Pouzivani funkce zesileni vykonu

Aktivace funkce zesileni vykonu N
1. Dotknéte se posuvného ovladace pozadované zony.

Poznamka: Nastaveni vykonu piemosténi zony funguje stejn€ jako u ostatnich
normalnich zo6n.

2. Dotknéte se tladitka zesilovace (&), kdyz displej blika,
na ukazateli irovné vykonu se zobrazi pismeno ,,P*.
ZrusSeni funkce zesileni vykonu

1. Stisknutim posuvného ovladace zruste funkci zesileni I
vykonu a vyberte uroven, kterou chcete nastavit. /@

* Funkce zesileni vykonu mize béZet pouze 5 minut, poté se zona automaticky
pfepne na Groveil 9.

Pouzivani funkce automatické detekce

Pokud aktivujete funkci automatické detekce, varna deska automaticky rozpozna
a oznaci, kde je umisténa nadoba.

Aktivace funkce automatické detekce
Tuto funkci aktivujete stisknutim tlacitka automatické detekce.
Pokud nadobu Ize detekovat, na displeji se zobrazi ,,0.

A

ZruSeni funkce automatické detekce

Tuto funkci zrusite opétovnym stisknutim tlacitka automatické detekce.

Pouzivani funkce energetické ucinnosti

U induk¢nich varnych desek plati, ze ¢im lepsi hrnec pouzijete, tim vyssi ucinnosti
dosahnete. Tato funkce energetické ucinnosti dokaze automaticky zjistit kvalitu hrncti
a zobrazit uc¢innost, kterou pouzivate.
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Aktivace funkce energetické acinnosti

Stisknéte tlacitko energetické ucinnosti, rozsviti se ukazatel EE%.
Na displeji se zobrazi procento energie, kterou spotiebujete.

Pokud jsou soucasné aktivovany funkce casovace, zamku klaves nebo energetické
ucinnosti, prislusné informace se sttidavé zobrazi.

7 rwe

ZrusSeni funkce energetické i¢innosti
Stisknéte tlacitko energetické ucinnosti, ukazatel EE% zhasne a funkce se zrusi.

Pouzivani funkce udrzovani teplého pokrmu

Aktivace funkce udrzovani teplého pokrmu I

1.

2.

Stisknéte posuvny ovladaci prvek pozadované zony.

Stisknéte ovladaci prvek udrzovani teplého pokrmu n (
a na ukazateli zony se zobrazi symbol ,,|. ::>

Zruseni funkce udrZovani teplého pokrmu
Stisknéte posuvny ovladaci prvek zony, u které cheete funkci udrzovani teplého
pokrmu zrusit, a varna zona se vrati na zvolenou tiroven.

Pouzivani funkce Pauza

1.

Stisknéte ovladaci prvek Pauza @, varné zony se vypnou. Na vSech ukazatelich
z6n se zobrazi ,,||*.

—> /i

Jeste jednou stisknéte tlacitko Pauza @, vSechny varné zony se vrati

do ptivodniho nastaveni.

Tato funkce je k dispozici, pokud je zapnuta jedna nebo vice varnych zén.
Pokud rezim pauza nezrusite do 30 minut, indukéni varna deska se automaticky vypne.

Zamykani ovladacich prvki

Ovladaci prvky lze zamknout, aby se zabranilo jejich neimyslnému pouziti
(napriklad détmi, které ndhodou zapnou varné zony).
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* Kdyz jsou ovladaci prvky zablokovany a varné zony funguji, jsou vSechny
ovladaci prvky kromé vypinace a Pauza vypnuty.

Zamknuti ovladacich prvki
Stisknéte tlacitko zamku ().
Na ukazateli ¢asovace se zobrazi ,,Lo*.

Odemknuti ovladacich prvki
1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.
2. Stisknéte a podrzte tlacitko zamku 6] na 3 sekundy.
3. Nyni miZzete varnou desku zacit pouzivat.

Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a bez funkéni varné zony,
jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace, v nouzi
muzete varnou desku vypinacem vzdy vypnout, ale nasledné musite
varnou desku hned odemknout.

Varovani pred zbytkovym teplem

Kdyz je varna deska néjakou dobu v provozu, ziistava v ni urcité '-'
zbytkové teplo. Zobrazi se pismeno ,,H®, které vas upozornuje,
abyste se od ni drzeli dale. ' ,

Automatické vypinani

Bezpecnostnim prvkem varné desky je automatické vypnuti. Aktivuje se vzdy,
kdyz zapomenete vypnout n¢kterou varnou zénu. Vychozi doby vypnuti jsou
uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupeii vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8

Vychozi doba chodu
(v hodinach)

Pouzivani ¢asovace

Casovaé lze pouzivat dvéma zptsoby:

*  Miizete ho pouzivat jako minutku. V tomto piipade ¢asovac po uplynuti
nastaveného ¢asu nevypne zadnou varnou zonu.

* Miizete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu
nebo vice varnych zon.

+ Casova¢ mizete nastavit az na 99 minut.
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Pouzivani ¢asovace jako minutky

1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnutd. Ujistéte se, ze tlacitko vybéru zoény neni
aktivovano (ukazatel zony ,,-* neblika).

Poznamka: MiZete nastavit minutku pfed nebo po dokonceni nastaveni vykonu varné zony.

113

2. Nastavte Cas stisknutim tlacitek ,,+“ a ,,-*. %
Jednim stisknutim tlaéitka ,,+ se ¢as o jednu minutu zvysi, — —E 5 e
jednim stisknutim tlaéitka ,,-* se ¢as o jednu minutu snizi. i
Kdyz nastaveny Cas piekro¢i 99 minut, automaticky se vrati
na ,,00%, pokud soucasné stisknete tlacitka ,,-“ a ,,+,
na ukazateli se zobrazi ,,00°.

3. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. Na displeji se zobrazi
zbyvajici Cas.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu se bude 30 sekund ozyvat
pipani a displej ¢asovace bude ukazovat znaky ,,- -*.

r_ 7w W

Pouzivani ¢asovace k vypnuti jedné nebo vice varnych zon

1. Stisknéte pOSLIVIl}" ovladaci prvek varné zény, u které chcete T T ]
nastavit Casovac.

13

2. Nastavte ¢as stisknutim tlacitek ,,+“ a ,,-*.

Jednim stisknutim tlacitka ,,+* se Cas o jednu minutu zvysi, jednim . -
stisknutim tlagitka ,,-“ se ¢as o jednu minutu snizi. Kdyz nastaveny ~— :‘-‘,5:
¢as prekroci 99 minut, automaticky se vrati na ,,00%, pokud soucasné
stisknete tlaéitka ,,-*“ a ,,+*, na ukazateli se zobrazi ,,00%.

3. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni casu. Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.
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POZNAMKA: V pravém dolnim rohu ukazatele urovné vykonu se objevi &ervena
teCka, ktera oznacuje vybranou zoénu.

—10+=>

TEEEEEEEEERE R 5

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu se automaticky vypne odpovidajici varna zona.

Poznamka: Ostatni varné zony budou nadale v provozu, pokud byly diive zapnuty.

Pokud je ¢asovaé nastaven pro vice zon:

1. Kdyz nastavite casovac pro n¢kolik varnych zon, budou svitit ervené tecky
ptislusnych varnych zén. Na displeji casovace se idaj zobrazuje v minutach.
Tecka odpovidajici zony blika.

e 5, (nastaven na 15 minut)

—I54—=>

IEEEEEETEERREREEEEE T TR 5 . (nastaven na 45 minut)

2. Jakmile se dokon¢i odpocet ¢asovace, odpovidajici zona se vypne. Potom se bude
zobrazovat novy ¢as v minutach a bude blikat tecka odpovidajici zony.
P il |
In4—>

AT |

T 'S:‘-E

Poznamka: Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony a na ukazateli
Casovace se zobrazi odpovidajici Cas.

ZruSeni ¢asovace

Stisknutim tlacitka ¢asovace ,,- nastavite ¢asovac na ,,00“ a ¢asovac se zruSi.
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Pokyny pro vareni

Bud'te opatrni pfi smazeni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahtivaji, zejména
pokud pouzivate funkci zesileni vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach se olej
a tuk samovolné vzniti, coz predstavuje vazné riziko pozaru.

Tipy pro vareni

Jakmile se jidlo zacne vafit, snizte vykon.

Pouziti poklicky zkrati délku vateni a Setii energii, protoze zadrzuje teplo.
Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vateni.
Zacnéte varit s nastavenim na vysoky stupeil a az se pokrm prohieje,
snizte nastaveni.

Mirné vareni, vateni ryZe

K mirnému vaieni dochazi pod bodem varu, pfi teploté¢ kolem 85 °C, kdy bubliny
jen prilezitostné stoupaji na povrch varici tekutiny. Tento zpisob vateni je klicem
k lahodnym polévkam a jemnému duSenému masu, protoze bez pievafeni pokrmu
se rozvine jejich chut. Omacky z vajec a mouky také doporucujeme varit pod
bodem varu.

Nekteré tkony, veetné vareni ryze absorpéni metodou, mohou vyzadovat nastaveni

v

Peceny steak
Jak pfipravit §tavnaté chutné steaky:

1.
2.
3.

Pfed vafenim nechte maso stat asi 20 minut pii pokojové teploté.

Rozehiejte silnou panev.

Ob¢ strany steaku potiete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapejte do rozpalené
panve a poté maso polozte na rozpalenou panev.

Béhem vafeni otoéte steak pouze jednou. Pfesna doba vafeni bude zaviset

na tloust’ce steaku a na tom, jak ho chcete pfipravit. Steak se mtize z kazdé
strany smazit od 2 do 8 minut. Stla¢enim steaku zjistite, jak je propeceny —

¢im je pevnéjsi, tim je propecené;si.

Nechte steak n¢kolik minut odlezet na teplém talifi, aby pfed podavanim zmekl.
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Restovani
1. Vezméte si velkou panev nebo panev wok s plochym dnem vhodnou
na sklokeramickou desku.
2. Ptipravte si vS§echny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé.
Pokud vafite velké mnozstvi, vaite jidlo v nékolika mensich davkach.
Péanev kratce ptedehiejte a ptidejte dveé polévkoveé 1zice oleje.
Nejprve uvaite maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.
Orestujte zeleninu. KdyzZ je horka, ale stale kiupava, nastavte varnou zénu na nizsi
vykon, vrat'te maso na panev a pfidejte omacku.
6. Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, Ze jsou prohfaté.
7. Okamzité podavejte.

ok w

Nastaveni teploty
Nastaveni teploty Vhodnost
1-2 * jemné ohfivani pro malé mnozstvi potravin

* rozpousténi ¢okolady, masla a potravin,
které se rychle pripaluji

* mirné vafeni

* pomalé ohfivani

3-4 * ohfev
* rychlé vareni
* vafeniryze

5-6 ¢ livance

7-8 e smazeni
e vafeni té€stovin

9 * restovani

* rychlé smazeni

» privadéni polévky do varu
* vrouci voda
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CisSténi a udrzba

Co? Jak? Dilezité!
Kazdodenni znec¢isténi | 1. Vypnéte napajeni varné desky. *  Pokud je napajeni varné desky
skla (otisky prstti, stopy, | 2. Naneste &isti¢ varné desky, dokud vypnuté, nezobrazi se zadna
skvrny zptisobené je sklo jeste teplé (ale ne horké!) indikace ,,horkého povrchu®,
potravinami nebo 3. Oplachnéte a otiete do sucha ale varna zona mize byt stale
jiné neZ cukrové gistym hadiikem nebo horka! Bud'te extrémné opatrni.
skvrny na skle) papirovou utérkou. *  Drsné draténky, n€které nylonové
4. Zapnéte napajeni varné desky. draténky a drsné/abrazivni Cistici

prostiedky mohou poskrabat sklo.
Vzdy si prectéte stitek

a zkontrolujte, zda je Cistici
prostredek nebo draténka vhodna.
Nikdy nenechavejte na varné
desce zbytky po ¢isténi:

sklo se mtize zaspinit.

Skvrny od rozliti,
roztaveni a horké
cukrové skvrny na skle

Okamzité je odstrante pomoci $pachtle,
stérky nebo $krabky vhodné pro
sklokeramické varné desky, ale pozor
na horké povrchy varnych zon:

Co nejdiive odstrante skvrny
zpusobené roztavenim, sladkymi
potravinami nebo piete¢enim.
Pokud se nechaji na skle

1. Vypnéte napajeni varné vychladnout, mtize byt obtizné
desky u zdi. je ze sklenéného povrchu

2. Drzte &epel nebo nadobi pod odstranit nebo mﬁviete ;klo
thlem 30° a oskrabejte znecisténi dokonce trvale poSkodit.
nebo rozliti na chladnou oblast *  Nebezpeci pofezani: pii zasunuti
varné desky. bezpecénostniho krytu je ¢epel

3. Vyd&istéte zne&isténi nebo skvrnu v Skrabcee ostra jako bfitva.
hadifkem na nadobi nebo Pouzivejte ji s mimofadnou
papirovou utérkou. opatrnosti a vzdy ji skladujte

4. Postupujte podle vye bezpecné a mimo dosah déti.
uvedenych krokt 2 az 4 pro
,JKazdodenni zne¢isténi skla“.

PreteCeni na dotykovych [ 1.  Vypnéte napajeni varné desky. *  Varna deska muiiZe pipat a sama
ovladacich 2. Skvrnu namodte se vypnout a dotykové ovladace

3. Otfete oblast dotykového nemusi fungovat, kdyz je nanich
ovladani &istou vihkou tekutina. Pfed opétovnym
houbou nebo hadfikem. zapnutim vamé desky

4. Plochu otiete zcela do sucha se wjistcte, Ze je dotylfova
papirovou utérkou. ovladaci plocha sucha.

5. Zapnéte napajeni varné desky.
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Tipy a triky

Problém

Mozna pfifina

Co délat

Varna deska se nezapina.

Neni proud.

Ujistéte se, Ze je varna deska
pfipojena k napajeni a Ze je zapnuta.
Zkontrolujte, zda u vas doma nebo

Vv okoli nedochazi k vypadku proudu.
Pokud jste v§e zkontrolovali

a problém pietrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace

Ovladani je zamcené.

Odemknéte ovladani. Pokyny

ovladacu je obtizné.

nachazet lehka vrstva vody nebo
pii dotyku ovladacich prvki
pouzivate $picku prstu.

nereaguji. naleznete v ¢asti ,,Pouzivani
sklokeramické varné desky*.
Ovladani dotykovych Na ovladacich prvcich se mize Ujistéte se, Ze je oblast dotykového

ovladani sucha, a ze pii dotyku
s ovladacimi prvky pouzivate
brisko prstu.

praskavé nebo
cvakavé zvuky.

vaseho nadobi (vrstvy riznych
kovi vibruji riizng).

Sklo je poskrabané. Hrubé opracované nadobi. Pouzivejte nadobi s rovnymi
a hladkymi dny. Viz
,,Vybér vhodného nadobi*.
Pouzivate nevhodné abrazivni Viz ,,Cisténi a udrzba“.
draténky nebo Cistici prostiedky.
Nékteré panve vydavaji To muze byt zptisobeno konstrukei To je u kuchyniského nadobi

normalni a neznamena to zavadu.

Indukéni varna deska
vydava tlumeny huéivy
zvuk pii pouziti s vysokym
nastavenim teploty.

To je zpusobeno technologii
indukéniho vafeni.

To je normalni, ale hluk by se mél
zti8it nebo zcela zmizet, kdyZ snizite
nastaveni tepla.

Z ventilatoru induk¢ni
varné desky vychazi hluk.

V indukéni varné desce je zabudovan
chladici ventilator, ktery zabranuje
piehiati elektroniky. Ten muze
pokracovat v chodu i po vypnuti
indukéni varné desky.

To je normalni a nevyzaduje

to zadnou akci. Nevypinejte
napajeni indukéni varné desky

na sténé, kdyz je ventilator v chodu.

Nadoby se neohiivaji
a neobjevuji se na displeji.

Indukéni varna deska nemtize
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vateni.
Indukéni varna deska nemtize panev
detekovat, protoze je prili§ mala pro
varnou zénu nebo na ni neni spravné
vycentrovana.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
indukéni vateni. Viz oddil

., Vybér spravného nadobi*.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikosti varné zony.

Indukéni varna deska nebo
varna zona se neo¢ekavané
vypnuly, ozve se ton

a zobrazi se chybovy kod
(obvykle stiidavé s jednou
nebo dvéma ¢islicemi na
displeji Casovace vafeni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a Cisla
chyby, vypnéte napajeni indukéni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.
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Zobrazovani zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, induk¢ni varna deska automaticky piejde do ochranného
stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kody:

Problém Mozna piicina Co délat

E4/E5 Porucha snimace teploty Obrat’te se na dodavatele.
E7/ES Zavada snimace teploty IGBT. |Obrat'te se na dodavatele.
E2/E3 Abnormalni napéjeci napéti Zkontrolujte, zda ma napajeni

normalni parametry. Zapnéte
spotiebic, az bude napajeni opét

normalni.
E6/E9 Spatné tepelné zafeni indukéni | Po vychladnuti indukéni varné desky
varné desky ji znovu spustte.

Vyse jsou popsany zpisoby zjistovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spotfebi¢ vlastnimi silami, abyste predesli jakémukoli nebezpeci
a poskozeni indukéni varné desky.

Technicka specifikace

Indukéni varna deska Cl642CMBB

Varné zény 4 zény

Napajeci napéti 220-240 V ~50/60 Hz
Instalovany elektricky vykon 7200 W

Velikost vyrobku DxSxV (mm) 590x520x58

Rozméry pro vestavéni AxB (mm) 560%490

Hmotnost a rozméry jsou piiblizné. ProtoZe se neustale snazime zlepSovat nase
produkty, mizeme zménit specifikace a design bez piedchoziho upozornéni.
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Instalace

Vybér instala¢niho zarizeni

* Vystrihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.

* Pro ucely instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan minimalni prostor 50 mm.

» Ujistéte se, ze tloustka pracovni plochy je alespoii 30 mm. Zvolte zaruvzdorny
material pracovni plochy, abyste zabranili vétsi deformaci zptisobené tepelnym
zafenim z varné desky. Jak je znazornéno nize:

Varovani: Pracovni deska musi byt vyrobena z impregnovaného dieva nebo jiného
izola¢niho materidlu.

TESNEN{

L (mm) |W (mm) |H(mm) [D(mm) [A(mm) |B(mm) [X (mm)

Cl642CMBB 590 520 58 54 560 490 min. 50

Za vSech okolnosti se ujistéte, Ze je varna deska dobie odvétravana a Ze vstup a vystup
vzduchu nejsou zablokované. Ujistéte se, Ze je varna deska v dobrém stavu.

Jak je znazornéno nize

Poznamka: Bezpe¢na vzdalenost mezi varnou deskou a skiini nad varnou deskou

by méla byt nejméné 760 mm.




A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 min. 50 min. 20 Piivod vzduchu | Vystup vzduchu 5 mm

Pred instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a zddné konstrukéni prvky nezasahuji

do prostorovych pozadavkda.

Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného materialu.

Je-li varnd deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény

chladici ventilator.

Instalace spliiuje vSechny pozadavky na vuli a pfislusné normy a ptredpisy.

Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izola¢ni spinac zajist'ujici uplné
odpojeni od sitového napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval
mistnim pravidlim a piedpisiim pro elektroinstalace.

Izola¢ni spina¢ musi byt schvaleného typu a musi zajist'ovat oddéleni kontaktu
vzduchové mezery 3 mm ve vSech poélech (nebo ve vsech aktivnich [fazovych]
vodic¢ich, pokud mistni elektroinstalacni pfedpisy umoziuji tuto zménu pozadavk).
Izola¢ni spinac je po instalaci varné desky zakaznikovi snadno piistupny.

V ptipad¢€ pochybnosti o instalaci se obrat’te na mistni stavebni tfady

a pravni predpisy.

Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné odolné a snadno
Cistitelné povrchové upravy (jako jsou keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

Napajeci kabel neni pristupny ptes dvitka skiiné nebo zasuvky.

Je zajisténo dostate¢né proudéni vzduchu z vnéjsi strany skiing k zakladné
varné desky.

Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skiini, je pod zakladnou
varné desky nainstalovana tepelna ochranna bariéra.

I1zolaé¢ni spinac je snadno piistupny zakaznikovi.

Pied umisténim upeviiovacich drziaku
Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vycnivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Umisténi upeviiovacich drzakia

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vy¢nivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Po instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu pomoci ¢tyt drzakt

na spodni stran€ varné desky (viz obrazek).

Nastavte polohu drzéku tak, aby vyhovovala tloust’ce pracovni desky.
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Fa | Pracovni deska / ] Pracovni deska
& Varna deska 7 [ Vama deska P
//

i \ f
Drzak | A L
2 Drzéak 3

Upozornéni
* Varnou desku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici.
Mame odborniky k vasim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.
* Varna deska nesmi byt namontovéna na chladici zafizeni, my¢ku nadobi
nebo susicku.
+ Je tieba zajistit bezproblémové vyzafovani tepla varné desky a zvysit tak
jeji spolehlivost.
* Sténa a induk¢ni varna zéna nad pracovni deskou musi odolavat teplu.
* Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvi¢ova vrstva a lepidlo odolné vucéi teplu.
* Nepouzivejte parni Cistic.
* Tuto sklokeramickou desku lze pfipojit pouze ke zdroji s impedanci systému
nejvyse 0,427 ohmu. V piipadée potieby si vyzadejte informace o impedanci systému
od svého dodavatele.
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Pripojeni varné desky k sitovému napajeni

Zpisob pripojeni je znazornén na obrazku nize.

L1 N1 & N2 L2 L1 N1

OOQOO QO

% \

L N PE L1 N

m—rO®

N2 L2
o
L2

L-N: 220-240 V ~ L1-L2: 380-415 V~

* Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vymeénit, musi to provést technik
poprodejniho servisu s pouzitim vhodnych nastrojti, aby se piedeslo
jakymkoli nehodam.

* Pokud se spotfebi¢ ptipojuje pfimo k sitovému napajeni, je nutné nainstalovat
vicepolovy jisti¢ s minimalni vzdalenosti kontaktd 3 mm.

* Instala¢ni technik musi zajistit, aby bylo vytvoieno spravné elektrické spojeni
a aby vyhovovalo bezpe¢nostnim piedpistim.

» Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

» Kabel se musi pravideln¢ kontrolovat a jeho vyménu smi provadét pouze
osoba s nalezitou kvalifikaci.
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LIKVIDACE:
Nevyhazujte tento
vyrobek jako
netfidény komunalni
odpad. Sbhér téchto
odpadi pro zvlastni
upravu je nutny
oddélené.

Tento spotiebi je oznacen v souladu s evropskou smérnici ¢. 19/ES

0 odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). ZajiSténim
spravné likvidace tohoto spotfebice pomiizete zabranit jakémukoli moznému
poskozeni Zivotniho prostiedi a lidského zdravi, které by mohlo byt jinak
zpusobeno, pokud by byl spotiebi¢ zlikvidovan nespravnym zptisobem.

Symbol na vyrobku oznacuje, ze tento vyrobek nelze likvidovat jako
domaci odpad. Odvezte ho na sbérné misto pro recyklaci elektrického
a elektronického zbozi.

Tento spotiebi¢ vyzaduje specializovanou likvidaci odpadu. Dalsi informace
o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnim
obecnim ufadg, u sluzby pro sbér domovniho odpadu nebo v prodejné,

kde jste vyrobek zakoupili.

Dalsi informace o manipulaci, novém vyuZiti a recyklaci tohoto vyrobku
ziskate na mistnim obecnim Gfadé, u sluzby pro sbér domovniho odpadu
nebo v prodejng, kde jste vyrobek zakoupili.
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Preuzmi aplikaciju hOn

U aplikaciji hOn mozZete pristupiti na vise recepata
i dodatnim sadrzajima

h

«,  EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

® App Store |

’ GETIT ON \
" Google Play
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SIGURNOSNA UPOZORENJA
PRIJE UPOTREBE UREDAJA, PAZLJIVO
PROCITAJTE SLJEDECE UPUTE.

Ugradnja
Opasnost od elektri¢nog udara

Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije
obavljanja radova ili odrZzavanja na uredaju.

Priklju¢ak na dobar sustav ozienja za uzemljenje
neophodan je 1 obvezan.

Naprava za odvajanje mora biti u sklopu fiksnog ozicenja
u skladu s pravilima oZicenja.

Izmjene ku¢nog sustava ozienja smije obavljati iskljucivo
kvalificirani elektricar.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moZe doci

do elektri¢nog udara ili smrti.

Opasnost od nastanka porezotina

Budite oprezni — oStri su rubovi ploce.
Ako niste oprezni, moze doc¢i do ozljeda ili porezotina.

VaZne sigurnosne upute

Pazljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili
uporabe uredaja.

Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala

ili proizvoda na ovaj uredaj.

Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj
za ugradnju uredaja jer se na taj na¢in mogu smanyjiti
troskovi ugradnje.

Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj trebate ugraditi
u skladu ovim uputama za ugradnju.

Uredaj treba ispravno ugraditi 1 uzemljiti isklju¢ivo
prikladno kvalificirana osoba.
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Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje
izolacijska sklopka kojom se omogucuje potpuno
odspajanje od napajanja.

UPOZORENIJE: Upotrebljavajte samo Stitnike ploce

za kuhanje proizvodaca uredaja za kuhanje ili one za koje
proizvodac uredaja navede u uputama da su pogodne ili
Stitnike ploc¢e za kuhanje priloZzene uz uredaj. Upotrebom
neodgovarajucih Stitnika mogu se prouzrokovati nesrece.
Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost
postaju nevazeci.

Pojedinosti o ugradnji potraZzite u odjeljku <Ugradnja>.

Rad i odrzavanje

Opasnost od elektri¢nog udara

Ne pripremajte hranu na slomljenoj ili napuknutoj povrsini
ploce za kuhanje. Ako se povrSina plo¢e za kuhanje

razbije ili napukne, odmah iskljucite mrezno napajanje
(zidna sklopka) uredaja 1 obratite se kvalificiranom tehnicaru.
Iskljudite ploCu za kuhanje na zidu prije ¢iS¢enja

ili odrZavanja.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci

do elektri¢nog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim
normama.

Opasnost od vruce povrsine

Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog uredaja postaju
toliko vru¢i da se njima mogu prouzrokovati opekline.

Ne dopustite da tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet
koji nije prikladno posude za pripremanje hrane dode

u doticaj s kermaickim staklom dok se povrSina ne ohladi.
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» S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao Sto
su nozevi, vilice, Zlice 1 poklopci, ne smijete ih stavljati
na povrsinu ploce za kuhanje

* Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu
pod stalnim nadzorom.

» Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce
za dodirivanje. Provjerite prelaze li rucke posude
za umake u druge zone za kuhanje koje su ukljucene.
Drzite rucke izvan dosega djece.

» Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati
opekotine 1 oparine.

Opasnost od nastanka porezotina

» Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno
oStar brid strugaca povrsine ploce za kuhanje. Budite
1znimno pazljivi pri uporabi 1 uvijek pohranite na sigurno
mjesto izvan doticaja djece.

» Ako niste oprezni, moze doc¢i do ozljeda ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

» Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok
se upotrebljava. Ako nesto prekipi, moze doci
do stvaranja dima 1 masnog prelijevanja koje
se moze zapaliti.

» Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu
ili povrSinu za pohranu.

* Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

* Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje
prostorije.

« Nakon uporabe, iskljucite zone za kuhanje 1 plocu
za kuhanje u skladu s opisanim u ovom priru¢niku
(tj. uporabom upravljackih elemenata na dodir).

Ne oslanjajte se na znacajku otkrivanja posude pri

isklju¢ivanju zona za kuhanje nakon $to uklonite posudu.
60



Ne dopustajte djeci da se igraju s uredajem, da sjede,
stoje na njemu ili da se penju po njemu.

Ne spremajte predmete koji bi mogli biti zanimljivi djeci
u kuhinjske ormare iznad uredaja. Djeca koja se penju
na povrsinu za pripremanje mogu se ozbiljno ozlijediti.
Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora na podrucju
gdje se upotrebljava uredaj.

Djeca ili osobe s invaliditetom kojim se ogranicava njihova
sposobnost uporabe uredaja trebaju imati odgovornu

1 struénu osobu uza sebe koja ¢e ih poduciti o uporabi.
Instruktor se treba zadovoljiti Sto moze upotrebljavati
uredaj bez opasnosti za sebe ili svoju okolinu.

Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako
se to posebno ne preporucuje u priru¢niku. Sve ostale
oblike servisiranja treba obaviti kvalificirani tehnicar.
Ne upotrebljavajte Cistac na paru za ¢iS¢enje ploce

za kuhanje.

Ne stavljajte 1 ne ispustajte teSke predmete na plocu

za kuhanje.

Nemojte stajati na ploci za kuhanje.

Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima

1 ne vucite posude po staklenoj povrSini jer time

moZete ogrepsti staklo.

Ne upotrebljavajte Zice za struganje ili druga gruba sredstva
za CiS¢enje povrSine za pripremanje jer njima mozete
ostetiti keramicko staklo.

Ako je kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili osobe sli¢nih kvalifikacija
da bi se izbjegla opasnost.

Ovaj uredaj namijenjen je samo za uporabu u kucanstvu!
Komercijalna uporaba bilo koje vrste nije obuhvac¢ena
jamstvom proizvodaca!
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UPOZORENIJE: Uredaj 1 pripadaju¢i dostupni dijelovi
postaju vruci tijekom uporabe. Djeca se moraju drzati

dalje od uredaja.

Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu
pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina

1 osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom
uredaja te ako shvacaju povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti
odrzavati uredaj bez nadzora.

UPOZORENIJE: Kuhanje na plo¢i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masti ili ulja mozZe biti opasno 1 moze rezultirati
pozarom. NIKADA ne pokuSavajte ugasiti vatru vodom,
nego iskljucite ureda;j 1 pokrijte plamen npr. poklopcem

ili vatrootpornim pokrivac¢em.

UPOZORENIJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

UPOZORENIJE: Ako na povrS$ini ima pukotina, iskljucite
uredaj da biste 1zbjegli moguénost nastanka elektricnog
udara ako se radi o staklokeramickim povrSinama ploce

za kuhanje 1li slicnim materijalima kojima se Stite

dijelovi pod naponom.

Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.
OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno
kuhanje mora se neprestano nadzirati.

Kabel napajanja nece biti dostupan nakon ugradnje.
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Pregled proizvoda

Prikaz odozgo

Cl642CM BB
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. Zona od 2300 W,

povecanje snage na 3000 W

. Zonaod 1200 W,

povecanje snage na 1500 W

. Zona od 1800 W,

povecanje snage na 2100 W

. Zona od 1200 W,

povecanje snage na 1500 W

. Upravljacka ploca




Upravljacka ploca
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1. Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje 6. Tipka za povecanje snage

2. Tipka za odabir zone za grijanje 7. Upravljanje pauzom
1 za regulaciju snage 8. Keep warm

3. Tipka za regulaciju vremenskog programatora 9. Automatsko otkrivanje

4. Upravljacki element za zakljucavanje tipki 10. Fleksibilna zona

5. Energetska ucinkovitost

Podaci o proizvodu

Keramickom/indukacijskom plo¢om za kuhanje mogu se ispuniti razne potrebe

u kuhinji zbog zagrijavanja otpornom zicom, mikroracunalnog upravljanja i odabira
viSe mogucnosti napajanja te je stoga zaista optimalan izbor za moderne obitelji.
Ploc¢a za kuhanje usmjerava se na kupce i njome se omogucava prilagodeni dizajn.
Rad ploce za kuhanje je siguran i pouzdan $to ¢e vam zivot uciniti ugodnijim

i omogucit ¢e se da u njemu potpuno uzivate.
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Opéenito o pripremanju hrane na indukcijskoj
ploci za kuhanje

Indukcijska ploca za kuhanje sigurna je, napredna, u¢inkovita i ekonomic¢na tehnologija
za kuhanje. Funkcionira tako da se elektromagnetskim vibracijama generira toplina
izravno u tavu, a ne neizravnim putem zagrijavanjem staklene povrsine. Staklo postaje
vruce samo zato $to se s vremenom zagrije posudom.

BHL

— 49 9

P

zeljezni lonac

| Tt magnetski krug
[ F—— |ploca od staklene keramike
[Ess) [#ss ——— |indukcijska zavojnica
” wd  |inducirane struje

Prije uporabe nove plo¢e za kuhanje

* Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak
»igurnosna upozorenja”.

* Potpuno uklonite zastitnu foliju koja se mozda jos nalazi na indukcijskoj
plo¢i za kuhanje.

Uporaba upravljackih elemenata na dodir

* Ne morate pritiskati jer se upravljackim elementima upravlja na dodir.

* Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

+  Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

» Pobrinite se da su tipke uvijek Ciste, suhe i da se ni¢im ne prekrivaju
(npr. priborom ili krpom). Cak i zbog tankog sloja vode moze biti tegko
rukovati tipkama.
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Odabir ispravnog posuda za kuhanje

& * Upotrebljavajte isklju¢ivo posude za kuhanje s dnom prikladnim
za indukcijsko pripremanje hrane. PotraZzite simbol za indukciju
na pakiranju ili na dnu posude.
* Mozete provjeriti je li vase posude za kuhanje prikladno ispitivanjem
pomoc¢u magneta. Pomaknite magnet prema dnu posude. Ako se privuce,
posuda je prikladna za indukciju.

* Ako nemate magnet: P .
1. Ulijte vode u posudu koju zelite provjeriti.
2. Slijedite postupak pod "Za pocetak kuhanja". =
3. Ako “'ne trepée na zaslonu i ako se voda L L o
zagrijava, posuda je prikladna za uporabu. N

* Posude za kuhanje koje je izradeno od sljedecih
materijala nije prikladno: ¢isti nehrdajudi celik,
aluminij ili bakar bez magnetskog dna, staklo,
drvo, porculan, keramika i glina.

Veli¢ina plamenika (mm) |Minimalno posude (promjer/mm)
160 120
180 140
210 180
280 180
Fleksibilna zona 250

Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom dnom.

XX o

Pobrinite se da je baza vase posude glatka, da se postavlja ravno uz staklo i da je jednake
veli¢ine kao zona za kuhanje. Postavite posudu u srediste zone za kuhanje.

— _-_h\x /__-. : ,,.»""'_-_ — P —-.
7 Y rN
e 1\ 4 l// - :

Uvijek podignite posude s keramicke ploce za kuhanje — ne vucite ih njima jer tako
mozete ogrepsti staklo.

NGt
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Upotrebljavajte tave ¢iji je promjer feromagnetskog podrucja (baze tave)
u rasponu dimenzija u tablici u nastavku. (Tablica 1)

- Ako upotrebljavate manje lonce, time mozete utjecati na radni uc¢inak

- Ako upotrebljavate lonac promjera manjeg od navedenog u gornjoj tablici,
lonci se mozda nece otkriti

U skladu s dimenzijom zone, mozZete upotrebljavati lonce razli¢itih promjera kao
$to se prikazuje na slici u nastavku:

d.@ b il @ B ( (2210 =
=/ b, _‘,,f" NS _/-‘

Ako se feromagnetskim dijelom samo djelomi¢no pokriva dno posude,
samo se feromagnetski dio zagrijava, ostatak dna mozda se ne zagrije
do dovoljne temperature za kuhanje.

Ako feromagnetsko podrucje nije homogeno, nego predstavlja druge materijale
kao Sto je aluminij, time se moze utjecati na zagrijavanje i otkrivanje posude.

Ako je baza posude sli¢na slikama u nastavku, ne moze se otkriti posuda.
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Uporaba indukcijske ploce za kuhanje
Za pocetak pripremanja

* Nakon ukljucivanja, zvucni signal ¢e se oglasiti jednom, svi indikatori ¢e zasvijetliti
na 1 sekundu, a zatim ¢e se ugasiti, $to znaci da je ploca za kuhanje usla u stanje
pripravnosti.

1. Dodirnite sklopku za ukljucivanje/iskljuivanje (1),
svi indikatori prikazuju " - "

2. Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje koju
planirate upotrebljavati.
Pobrinite se da dno posude i povrSina zone za kuhanje
budu ¢isti i suhi.

3. Odaberite postavku topline dodirivanjem IRy
kliznog regulatora. . ' UKljuivanje
* Ako ne odaberete postavku topline u roku od 1 minute, napajanja
. .. N ., . —_—
indukcijska plo¢a za kuhanje ¢e se automatski
iskljuciti. Morate poceti ponovno od 1. koraka.
* Mozete promijeniti postavku topline u bilo
kojem trenutku tijekom kuhanja.

Nakon zavrSetka pripremanja

1. Iskljucite zonu za kuhanje dodirom ,,klizaca“ T AT
1 )3 1 >Xat 'ON
i od\/.lac:.enjer.Il u pglo;aj 0 . Iskljugivanje
Provjerite prikazuje li se ,,0”. napajanja

2. Iskljucite cijelu plo¢u kuhanje dodirivanjem tipke
za ukljucéivanje/iskljucivanje.

3. Pazite na vruce povrsine
Prikazat ¢e se "H", $to znaci da je zona za kuhanje prevruca za dodir.
Nestaje kada se povrSina ohladi do sigurne temperature.
Moze se upotrijebiti i kao funkcija ustede energije ako Zelite ,
zagrijati jo§ posuda, upotrijebite vrucu plocu koja je joS vruca.
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Uporaba funkcije Upravljanje napajanjem

Moguce je namjestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku plocu za kuhanje
odabirom razli¢itih raspona snage.

Indukcijske ploée za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj razini
snage radi izbjegavanja opasnosti od preopterecenja.

Pokretanje funkcije za regulaciju snage

1. Ukljucite plocu za kuhanje, a zatim istovremeno pritisnite tipke ,,+”
(vremenski programator) i Pauza. Pokaziva¢ vremena prikazuje vrijednost ,,P5”,
Sto znaci da je snaga na razini 5. Zadani nacin rada je na 7,2 kW.

- =-=- +
j ® © @;t
Prijelaz na drugu razinu

Pritisnite +/- na vremenskom programatoru. Postoji 5 razina snage, od ,,P1” do ,,P5”.
Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazivat ¢e jednu od njih.

,»P17: maksimalna snaga je 2,5 kW.

,»P2”: maksimalna snaga je 3,5 kW.

,»P3”: maksimalna snaga je 4,5 kW.

,»P4”: maksimalna snaga je 5,5 kW.

"P5": maksimalna snaga je 7,2 kW.

g

Potvrda i izlazak iz funkcije regulacije snage

Istodobno pritisnite tipke "+" (vremenski programator) i Pauza za potvrdu i ploca
¢e se zatim iskljuciti.

-+

o 0 o8O
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Upotreba funkcije za povecanje snage

Ukljucite funkciju za povecanje snage

TTEEA IR
1. Dodirnite klizni regulator zone koju Zelite odabrati. /Jl

Napomena: Postavka snage zone mosta radi isto kao i svako drugo normalno podrucje.

2. Dodirnite tipku (&) dok trepée pokazivag,
indikator razine snage prikazivat ¢e "P".
Otkazivanje funkcije za povecanje snage
1. Dodirnite kliza¢ za otkazivanje funkcije za povecanje YT
snage i odaberite razinu koju Zelite podesiti. /\/& Iskljucivanje
napajanja
‘7

* Funkcija povecanja snage moZze trajati samo 5 minuta, nakon tog vremena
¢e se zona automatski prebaciti na razinu 9.

Upotreba funkcije automatskog otkrivanja

Aktivirate li funkciju automatskog otkrivanja, ona ¢e automatski otkriti i pokazati
gdje se nalazi posuda.

Aktivirajte funkciju automatskog otkrivanja e |
Pritisnite tipku za automatsko prepoznavanje kako biste

aktivirali ovu funkciju. Pokazivac ¢e prikazati "0" ako

se moze otkriti posuda.

Ponistite funkciju automatskog otkrivanja
Ponovno pritisnite tipku za automatsko otkrivanje kako biste otkazali ovu funkciju.

Upotreba funkcije energetske ucinkovitosti

Za indukcijske ploCe za kuhanje, $to bolji lonac upotrebljavate, to ¢e biti veca
ucinkovitost. Ova EE funkcija moze automatski otkriti kvalitetu lonaca i pokazati
ucinkovitost koju koristite.

Aktiviranje funkcije energetske uc¢inkovitosti z
Pritisnite gumb EE, zasvijetlit ¢e indikator EE%.
Na zaslonu ¢e se prikazati postotak snage koju koristite.
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Ako su istovremeno aktivirane funkcije vremenskog programatora, tipkovnice ili EE,
naizmjenicno ¢e se prikazivati odgovarajuce informacije.

Otkazivanje funkcije energetske u¢inkovitosti
Pritisnite gumb EE, indikator EE% ¢e se iskljuciti i funkcija ¢e se otkazati.

Uporaba funkcije Keep warm

Aktivirajte funkciju Keep warm YT
1. Dodirnite klizni regulator zone koju Zelite podesiti.

2. Dodirujuéi regulator podgrijavanja, n {
indikator podrugja pokazuje |~ ::>

Otkazivanje funkcije Keep warm
Dodirnite klizni regulator zone za koju Zelite otkazati Keep warm, zatim ¢e se podrucje
za kuhanje vratiti na razinu koju ste odabrali.

Uporaba funkcije pauze

1. Pritisnite tipku Pauza @ kako bi zone grijanja prestale raditi.
Svi pokazivaci zone prikazuju “||”

——
——

—

2. Jos jednom pritisnite tipku Pauza @ i sve Ce se zone grijanja vratiti
na izvornu postavku.

* Funkcija je dostupna kada radi jedna ili viSe zona za grijanje.
» Ako ne iskljucite nacin rada za zaustavljanje u roku od 30 minuta,
indukcijska ploc¢a ¢e se automatski iskljuciti.

Blokiranje tipki

* Mozete blokirati tipke radi sprjecavanja neovlastene uporabe
(primjerice da djeca slucajno ne ukljuce zone za kuhanje).
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» Kad su tipke zakljucane i zone grijanja rade, sve tipke osim ON/OFF
i Pauza ¢e biti onemoguéene.

Zakljucavanje tipki
Dodirnite upravljacki element za zakljuavanje tipki @
Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijednost ,,Lo”.

Otkljucavanje upravljackih tipki
1. Pazite da ploca za kuhanje bude ukljucena.
2. Dodirnite i 3 sekunde drzite upravljacki element za zakljucavanje tipki @]
3. Sada mozete poceti koristiti plocu za kuhanje.

Kada je ploca za kuhanje u zaklju¢anom nacinu rada i kada zona grijanja ne radi,
svi ¢e upravljacki elementi biti onemoguceni osim ukljucivanja/iskljucivanja ,

u slucaju nuzde mozete iskljuciti plocu za kuhanje upravljackim elementom

za upravljanje ukljuc¢ivanjem/iskljucivanjem, no pri sljedecoj radnji prvo

trebate otkljucati plocu za kuhanje.

Upozorenje o ostatku topline

Kada ploca za kuhanje radi neko vrijeme, prisutna je zaostala toplina. '
Pojavljuje se slovo ,,H* kao upozorenje da se drzite podalje ’—
od ploce za kuhanje. '

Automatsko iskljucivanje

Sigurnosna znacajka ploce za kuhanje je automatsko isklju¢ivanje. Ova se funkcija
pokrece svaki put kad zaboravite iskljuciti zonu za kuhanje. Zadana vremena
zaustavljanja navode se u donjoj tablici:

Razina snage 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Zadani radni programator (sati) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Uporaba vremenskog programatora

Vremenski programator mozete upotrebljavati na dva razlicita nacina:

* Mozete ga upotrebljavati kao tajmer. U tom se slucaju nijedna zona za kuhanje
ne iskljucuje vremenskim programatorom kada istekne zadano vrijeme.

* Mozete ga koristiti kao granicnik za isklju¢enje jednog ili vise zona za kuhanje
nakon isteka vremena.

* Mozete postaviti vremenski programator na do 99 minuta.
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Uporaba vremenskog programatora kao tajmera

1. Pazite da ploca za kuhanje bude ukljucena. A tipka za odabir zone nije
aktivirana (indikator zone ‘-’ ne trepce).

Napomena: MozZete podesiti minutni podsjetnik prije ili nakon zavrSetka podeSavanja
snage zone za kuhanje.

2. Podesite vrijeme dodirom na "+" i
Ako pritisnete gumb ,,+“ jednom, vrijeme se povecava = —ﬂ S =
za jednu minutu; ako pritisnete gumb ,,-*“ jednom, vrijeme
se smanjuje za jednu minutu. Kad je podeseno vrijeme duze
od 99 minuta, automatski ¢e se vratiti na "00", a ako istodobno
pritisnete tipke "-" i "+", na pokazivacu ¢e se prikazati "00".

3. Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje odbrojavanje.
Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme.

4. Zvucni signal ¢e se oglasavati 30 sekundi, a pokazivac
vremenskog programatora prikazivat ée ,,- -~ kada zadano
vrijeme zavrsi.

Uporaba vremenskog programatora za iskljucivanje jedne ili viSe
zona za kuhanje

1. Pritisnite klizni regulator zZone za kuhanje za koju zelite BN
podesiti vremenski programator.

2. Podesite vrijeme dodirom na "+" "-".

Ako pritisnete gumb ,,+ jednom, vrijeme se povecava za jednu Al
minutu; ako pritisnete gumb ,,-* jednom, vrijeme se smanjuje - :'—',5:
za jednu minutu. Kad je podeSeno vrijeme duze od 99 minuta,

automatski ¢e se vratiti na "00", a ako istodobno pritisnete

tipke "-" 1 "+", na pokazivacu ¢e se prikazati "00".

3. Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje odbrojavanje.
Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme.
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NAPOMENA: U donjem desnom kutu indikatora razine snage nalazi se crvena tocka
koja oznacava odabranu zonu.

IEENTIRERE e =

rn

— 10+
T 5___:

4. Kada istekne vrijeme vremenskog programatora, odgovarajuca ¢e se zona

za kuhanje automatski iskljuciti.

Napomena: Druge zone za kuhanje i dalje ¢e raditi ako su se prethodno ukljucile.

AKko je vremenski programator podeSen na viSe zona:

1. Kad podesite vremenski programator za nekoliko zona za kuhanje, prikazuju
se crvene tocke odgovarajuc¢ih zona za kuhanje. Pokaziva¢ vremenskog
programatora prikazuje vrijednost i minutama. Tocka odgovarajuée zone trepce.

i 5., (podeseno na 15 minuta)
— 154>

IREEEEEEETT TR R R R R TR R 5 ) (podeseno na 45 minuta)

2. Kad istekne vrijeme odbrojavanja vremenskog programatora, odgovarajuca
¢e se zona iskljuciti. Zatim ¢e se prikazati nova minutna vrijednost vremenskog
programatora i treptat ¢e tocka odgovarajuée zone.
]
In+—>

-nc
P

Napomena: Dodirnite upravljacki element za odabir zone zagrijavanja i odgovarajuci
vremenski programator prikazat ¢e se na indikatoru vremenskog programatora.

Otkazivanje vremenskog programatora

Dodirnite tipku ,,-* za podeSavanje vremenskog programatora na "00",
vremenski programator ¢e se otkazati.
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Smjernice za pripremanje hrane

Budite oprezni pri przenju jer se ulje i masnoce veoma brzo zagriju, a osobito ako
se koristite znacajkom za povecanje snage. Pri iznimno visokim temperaturama
dolazi do spontanoga zapaljenja ulja i masti, a to predstavlja ozbiljan rizik

za nastanak pozara.

Savjeti za pripremanje hrane

Kad hrana zakipi, smanjite postavku snage.

Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija
zadrzavanjem topline.

Smanjite koli¢inu tekuéine ili masnoc¢a do najnize moguce razine radi smanjenja
vremena trajanja pripremanja.

Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana

u potpunosti zagrije.

Pirjanje, pripremanje rize

Pirjanje se odvija ispod vreliSta na otprilike 85 °C kada mjehuri¢i povremeno
dopiru do povrsine tekuéine za pripremanje. Kljucno je za pripremanje ukusnih
juha i blagih gulasa jer se okusi razvijaju bez prekuhavanja hrane. Umake na bazi
jaja 1 zgusnute umake takoder trebate pripremati ispod tocke kljucanja.

Za neke zadatke, ukljucujuéi pripremanje rize metodom apsorpcije, moze trebati
viSa postavka od najnize postavke da bi se jam¢ilo da se hrana ispravno pripremi
u preporucenom vremenu.

Pecenje odreska do poprimanja smede boje
Pripremanje so¢nih i ukusnih odrezaka:

1.
2.
3.

DrZite meso na sobnoj temperaturi otprilike 20 minuta prije pripremanja.
Zagrijte posudu za prZenje s ¢vrstom bazom.

Namazite obje strane odreska uljem. Stavite malu koli¢inu ulja u vruéu posudu,
a zatim spustite meso na vrucu posudu.

Okrenite odrezak samo jednom tijekom pripremanja. Tocno vrijeme trajanja
pripremanja ovisi o debljini odreska i o tome koliko zelite da je odrezak pecen.
Mogu se razlikovati vremena od 2-8 minuta po strani. Pritisnite odrezak da biste
provjerili koliko je dobro pecen — §to je odrezak ¢vrséi to je bolje pecen.
Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru nekoliko minuta da bi omeksao
prije posluzivanja.
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PrZenje uz mijeSanje

I.
2.

i

Odaberite keramicki kompatibilan wok s ravnom bazom ili veliku tavu za przenje.
Pripremite sve sastojke i opremu. PrZenje uz mijeSanje treba se odvijati brzo.
Ako pripremate velike koliCine hrane, pripremajte hranu u nekoliko manjih skupina.

3. Nakratko prethodno zagrijte posudu i dodajte dvije jusne Zlice ulja.
4.

Prvo skuhajte meso, odlozite ga sa strane i podgrijavajte.

Pripremite povrée przenjem uz mijeSanje. Kad je vruce, ali hrskavo prebacite
zonu za kuhanje na nizu postavku, vratite meso u posudu i dodajte svoj umak.
Lagano mijesajte sastojke tako da se potpuno raspodijeli toplina.

Posluzite odmah.

Postavke topline

PodeSavanje Prikladnost
topline
1-2 * blago zagrijavanje za manje koli¢ine hrane

* otapanje cokolade, maslaca i hrane koja brzo gori
* lagano pirjanje
* polagano zagrijavanje

3-4 * podgrijavanje

* brzo pirjanje
* pripremanje rize

5— * palacinke
7-8 * naglo pecenje

* pripremanje tjestenine
9 * prZenje uz mijesanje

* pecenje do poprimanja smede boje
* dovodenje juhe do kljucanja
* voda koja kljuc¢a
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Njega i CiSCenje

(otisci prstiju,
oznake, mrlje hrane
ili prolijevanja koja
ne sadrze Secer

na staklu)

2. Upotrijebite sredstvo za ¢iS¢enje
povrsine za kuhanje dok je staklo
jos toplo (ali ne vruce!)

3. Isperite i osusite brisanjem
koristeci se Cistom krpom
ili kuhinjskim papirom.

4. Ponovno ukljucite napajanje
povrsine za kuhanje.

Sto? Kako? Vazno!
Svakodnevna 1. Iskljucite napajanje povrsine *  Kada se iskljuci napajanje ploce
zaprljanost stakla za kuhanje. za kuhanje viSe nema oznake

,.vruca povrsina”, ali zona

za kuhanje mozZe i dalje biti vruca!
Budite iznimno pazljivi.

Zicama za struganje namijenjenim
za teske uvjete, najlonskim zicama
za struganje i grubim/abrazivnim
sredstvima za ¢is¢enje moze

se ogrepsti staklo. Procitajte §to
pise na naljepnici da biste provjerili
jesu li vase sredstvo za CiSéenje

ili Zica za struganje prikladni.

Ne ostavljajte ostatke ¢iséenja

na povrsini za pripremanje jer
moze do¢i do prljanja stakla.

Prelijevanja, otapanja
i prelijevanja vru¢a
Secera po staklu

Odmabh ih uklonite lopaticom

za okretanje, paletnim nozem

ili oStricom strugaca prikladnim

za keramicke staklene povrsine

za pripremanje, ali pripazite na vruce

povrsine zona za pripremanje:

1. Iskljucite na zidu napajanje
povrsine za kuhanje.

2. Drzite ostricu ili pribor pod kutom
od 30° i struganjem uklonite
zaprljanost do hladnog dijela
povrsine za pripremanje.

3. Odistite zaprljanost kuhinjskom
krpom ili kuhinjskim ru¢nikom.

4. Pridrzavajte se gornjih koraka 2.
do 4. za ,,Svakodnevna
zaprljanost na staklu”.

Uklonite mrlje nastale otapanjem

i hranom bogatom Secerima

ili prelijevanja §to je prije moguce.
Ako se ostave da se ohlade

na staklu, mozZe ih biti teSko
ukloniti ili se njima moze ¢ak

i trajno oStetiti povrSina stakla.
Opasnost od nastanka porezotina:
kada se uvuce sigurnosni poklopac,
ostrica strugaca postaje iznimno
oStra. Budite iznimno pazljivi

pri uporabi i uvijek pohranite

na sigurno mjesto izvan

doticaja djece.

Prelijevanja
na tipkama na dodir

1. Iskljucite napajanje povrsine
za kuhanje.

2. Upijanjem odistite prolijevanje

3. Obrisite podrucje dodimih tipki
¢istom vlaznom spuzvom
ili krpom.

4. Potpuno obrisite podrucje
kuhinjskim papirom.

5. Ponovno ukljucite napajanje
povrsine za kuhanje.

Ploc¢a za kuhanje moZze proizvesti
zvuéni signal i moze se iskljuciti,
a tipke moZzda ne budu radili ako
se na njima nalazi tekuéina.
Potpuno obrisite podrucje tipki
prije ponovnog ukljucivanja
ploce za kuhanje.
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Savjeti i trikovi

Problem

Moguéi uzroci

Sto napraviti

Ne moze se ukljuciti
ploc¢a za kuhanje.

Nema napajanja.

Pobrinite se da se povrSina

za pripremanje spoji na napajanje

i da se ukljuci.

Provjerite je li doslo do nestanka
elektri¢nog napajanja u vasem domu
ili podrucju. Ako ste provjerili

sve i problem je dalje prisutan,
nazovite kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije
upravljackih elemenata.

Tipke su zakljucane.

Otkljucajte upravljacke elemente.
Pogledajte ,,Uporaba keramicke
ploce za kuhanje” radi uputa.

Tesko je rukovati
upravljackim
elementima na dodir.

Mozda postoji tanki sloj vode
na tipkama ili mozda upotrebljavate
vrh prsta pri dodirivanju tipki.

Pobrinite se da je podrugje tipki suho
i da upotrebljavate jagodicu prsta pri
dodirivanju tipki.

Nastaju ogrebotine
na staklu.

Posude za pripremanje s o$trim
rubovima.

Upotrebljavaju se neprikladne,
abrazivne zice za struganje
ili sredstva za CiS¢enje.

Upotrebljavajte posude

za pripremanje s ravnim i glatkim
bazama. Pogledajte odjeljak

,,Odabir ispravnog posuda za kuhanje”.
Pogledajte odjeljak

»Njega i ¢iScenje”.

Nekim se posudama
proizvode zvukovi
pucketanja ili $kljocanja.

To moze prouzrociti konstrukcija
posuda za kuhanje (slojevi razli¢itih
metala koji razlicito vibriraju).

To je uobicajeno za posude
za kuhanje i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanje proizvodi tihi
Sum zujanja kada se upot-
rebljava s visokom
postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

To je uobi¢ajeno, no buka

bi se trebala stisati ili potpuno
nestati kada smanjite
postavku topline.

Buka ventilatora dolazi
od indukcijske ploce
za kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za hladenje
ugraden u vasu indukcijsku plocu
za kuhanje radi sprje¢avanja
pregrijavanja elektronickih uredaja.
Moze nastaviti raditi ¢ak i nakon
isklju¢ivanja indukcijske ploce

za kuhanje.

To je uobicajeno i ne treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne iskljucujete napajanje
indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.

Tave se ne zagrijavaju
i prikazuju se
na pokazivacu.

Indukcijskom se plo¢om za kuhanje
ne moze otkriti posuda jer nije
prikladna za indukcijsko kuhanje.
Indukcijskom se plo¢om za kuhanje
ne mozZe otkriti posuda jer je premala
za zonu za kuhanje ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za kuhanje
prikladno za indukcijsko kuhanje.
Pogledajte odjeljak ,,Odabir
ispravnog posuda za kuhanje”.
Centrirajte posudu i pobrinite

se da je njezino dno uskladeno

s veli¢inom zone za kuhanje.

Indukcijska ploca

za kuhanje ili zona

za kuhanje neoc¢ekivano

se iskljucuju, oglasava

se zvuk i prikazuje se kod
pogreske (uobicajeno

se izmjenjuju jedna ili
dvije znamenke na zaslonu
vremenskog programa-
tora za kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
ploce za kuhanje na zidu i obratite
se kvalificiranom tehni¢aru.
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Prikaz kvara i provjera

Ako dode do neuobicajene pojave, indukcijska plo¢a za kuhanje automatski ulazi
u stanje zastite i prikazuju se odgovarajuéi zastitni kodovi:

Problem Mogu¢i uzroci Sto napraviti

E4/ES Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.

E7/E8 Kvar osjetnika temperature Obratite se dobavljacu.

IGBT-a.

E2/E3 Nepravilan napon napajanja Provjerite je li napajanje pravilno.
Ukljucite uredaj ako je napajanje
pravilno.

E6/E9 Lose toplinsko zracenje Ponovno pokrenite uredaj nakon Sto

indukcijske ploce za kuhanje se indukcijska ploca za kuhanje ohladi.

Povise se navode ocjene i provjere ucestalih kvarova.
Ne rastavljajte sami jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna
ostecenja indukcijske ploce.

Tehnicke specifikacije

Indukcijska plo¢a za kuhanje CI642CMBB

Zone za kuhanje 4 zone

Napon napajanja 220 -240 V ~ 50/60 Hz
Ugradeno elektri¢no napajanje 7200 W

Veli¢ina proizvoda DxSxV (mm) 590x520%58
Ugradbene dimenzije AXB (mm) 560x490

Tezina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo unaprjedivati
svoje proizvode, mozemo promijeniti specifikacije i dizajne bez prethodne obavijesti.
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Ugradnja

Odabir opreme za ugradnju

* Izrezite radnu povrsinu u skladu s dimenzijama koje se prikazuju na crtezu.

* U svrhu ugradnje i uporabe treba ostaviti najmanje 50 mm prostora oko otvora.

* Provjerite iznosi li debljina radne povrsine najmanje 30 mm. Odaberite vodootporni
materijal radne povrSine da biste izbjegli veca izoblicenja prouzrokovana toplinskim
zraCenjem vruce ploce. U skladu s prikazanim u nastavku:

Upozorenje: Materijal radne povr§ine mora koristiti impregnirano drvo ili drugi
izolacijski materijal.

L (mm) S (mm) |V(mm) [D(mm) ([A(mm) ([B(@mm) |X (mm)

Cl642CMBB 590 520 58 54 560 490 50 mini

U svim okolnostima, pobrinite se da se plo¢a za kuhanje dobro provjetrava i da se ne blokiraju
ulaz i izlaz zraka. Provjerite je li ploca za kuhanje u ispravnom radnom stanju.

U skladu s prikazanim u nastavku

Napomena: Sigurnosna udaljenost izmedu vruce ploce 1 kuhinjskog ormara iznad vruce
ploce treba iznositi najmanje 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Ulaz zraka Izlaz zraka 5 mm

Prije postavljanja ploce za kuhanje, pobrinite se da

Radna povrsina je kvadratna i vodoravna te nema konstrukcijskih dijelova koji

se kose sa zahtjevima prostora.

Radna povrSina izradena je od materijala otpornog na toplinu.

Pecnica je opremljena ventilatorom za hladenje ako se plo¢a za kuhanje ugraduje
iznad peénice.

Ugradnja je sukladna svim zahtijevanim razmacima i vaze¢im normama

i propisima.

Prikladna sklopka za odvajanje kojom se omogucuje potpuno odvajanje

od napajanja iz elektroenergetske mreze ugradena je u trajno ozicenje

te se postavlja tako da je u skladu s lokalnim pravilima i propisima za oziCenje.
Sklopka za odvajanje mora biti odobrene vrste i njome se mora omogucavati razmak
izmedu kontakata od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima
ako se lokalnim propisima za instalacije omogucuje ova varijacija zahtjeva).
Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku kada se ugradi ploca za kuhanje
Ako imate dvojbi u vezi postavljanja, mozete se obratiti lokalnim gradevinskim
tijelima i pogledati lokalne zakone

Upotrebljavajte zavrsne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni za ¢is¢enje
(kao $to su keramicke plocice) za povrSine zida kojima se okruzuje ploca

za kuhanje.

Nakon ugradnje ploce za kuhanje, pobrinite se da

Kabelu za napajanje ne moze se pristupiti kroz vrata kuhinjskog ormara ili ladice.
Postoji odgovarajucéi protok zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara do baze
ploce za kuhanje.

Postavljena je zastitna toplinska pregrada ispod baze ploce za kuhanje ako se ploca
za kuhanje ugraduje iznad ladice ili prostora kuhinjskog ormara.

Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku.

Prije lociranja nosaca za pricvrsScenje
Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrSinu (upotrijebite pakiranje).
Ne djelujte silom na izbocene upravljacke elemente na ploci za kuhanje.

Lociranje nosaca za ucvrséenje

Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje).

Ne djelujte silom na izbocene upravljacke elemente na ploci za kuhanje.
Pricvrstite plocu za kuhanje za radnu povrsinu tako da zavijete Cetiri nosaca za dno
ploce za kuhanje (pogledajte sliku) nakon ugradnje.

Podesite polozaj nosaca radi uskladivanja s razli¢itim debljinama radnih povrsina.
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| Stol | Stol
Plo¢a za kuhanje Plo¢a za kuhanje

Nosac

g Nosac 8

Oprez

Plocu za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehnicari. Na raspolaganju
vam stoje nasi strucnjaci. Nikada ne obavljate ovu radnju sami.

Ploca za kuhanje ne smije se postavljati na opremu za hladenje, perilice posuda

i okretne susilice.

Plocu za kuhanje treba ugraditi tako da se moze osigurati bolje zracenje topline
radi povecanja pouzdanosti.

Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad radne povrSine mogu podnijeti toplinu.
Da ne bi doslo ni do kakvog oStecenja, sendvic sloja i ljepila moraju biti otporni
na toplinu.

Ne smije se upotrebljavati parni ¢istac.

Ova se keramika smije spajati iskljucivo na napajanje s impedancijom sustava koja
nije ve¢a od 0,427 oma. Po potrebi, obratite se tijelu koje omogucuje napajanje
za informacije o impedanciji sustava.
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Spajanje ploce za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze

Napajanje treba spojiti u skladu s odgovaraju¢om normom ili preko jednopolnog
prekidaca strujnog kruga. Nacin spajanja prikazan je u nastavku.

L1 N1 & N2 L2 L1 N1

OQQOO QO

% \

L N PE L1 N

RO

N2 L2
Q9
L2

L-N:220-240V ~ L1-L2: 380 -415V ~

* Ako je kabel ostecen ili ga treba zamijeniti, to treba obaviti tehnicar servisne sluzbe
uporabom odgovarajucih alata radi izbjegavanja svake nezgode.

* Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi visepolni
prekidac strujnog kruga uz razmak od najmanje 3 mm izmedu kontakata.

* Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektricno spajanje
te da je spoj u skladu sa sigurnosnim propisima.

» Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut.

» Kabel treba redovito provjeravati i moze ga zamijeniti samo prikladno
kvalificirana osoba
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ZBRINJAVANIJE:

Ne zbrinjavajte

ovaj proizvod kao
nerazvrstani
komunalni otpad.
Treba obaviti
odvojeno prikupljanje
takvog otpada radi
posebne obrade.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s europskom Direktivom 2012/19/EU
o otpadnoj elektricnoj i elektronickoj opremi (OEEO). Propisnim
zbrinjavanjem ovoga uredaja, pomazete u sprjecavanju moguce Stete
po ljudski okoli$ i zdravlje koja moZe nastati ako se proizvod ne zbrine
na ispravan nacin.

Oznakom na proizvodu ukazuje se da se s proizvodom ne smije postupati
kao s obi¢nim otpadom u domacinstvu. Treba ga odnijeti na sabirno
mjesto za recikliranje elektri¢ne i elektronicke robe.

Za ovaj uredaj treba obaviti posebno zbrinjavanje otpada. Radi dodatnih
informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga proizvoda, obratite
se svom lokalnom vijecu, sluzbi za zbrinjavanje otpada u domacinstvu
ili trgovini u kojoj ste ga kupili.

Radi dodatnih informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga
proizvoda, obratite se uredu lokalnog vijeca, sluzbi za zbrinjavanje
otpada u domacinstvu ili trgovini u kojoj ste kupili proizvod.
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A hOn alkalmazas letoltése

A hOn alkalmazas kilonb6z6 recepteket és extra tartalmakat
kinal Onnek

h

«,  EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

® App Store |

’ GETIT ON \
" Google Play
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BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
KERJUK, HOGY A KESZULEK HASZNALATA
ELOTT OLVASSA EL FIGYELMESEN

A KOVETKEZO UTASITASOKAT.

Telepités

Elektromos aramiités veszélye

* Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdése
eldtt valassza le a késziiléket az elektromos halozatrol.

» Alapvet6 és elengedhetetlen fontossagu a megfeleld
foldelési halozathoz csatlakoztatas.

» Kotelezden léteznie kell egy levalasztd késziiléknek
beépitett mddon a kabelezésben, a kabelezési eldirasok
figyelembe vételével.

» Az otthoni d&ramhaldzaton kizarolag szakképzett
villanyszereld hajthat végre modositasokat.

« Jelen tanacs figyelmen kiviil hagyasa elektromos
aramiitést vagy halalt eredményezhet.

Vagasi sériilés veszélye

« Ovatossag javasolt, mert a pult szélei élesek.

» Az dvatossag melldzése sériiléseket vagy vagasi sebeket
eredményezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

» A késziilék beszerelése vagy haszndlata el6tt olvassa ezeket
az utasitasokat.

» A késziilékre soha ne helyezzen égheté anyagokat vagy
termékeket.

 Jelen utasitast tegye elérhetéve a késziiléket
beszereld szakember szamara, mivel igy elé6fordulhat,
hogy csokkenthetd a beszerelés koltsége.
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A veszélyek elkeriilése érdekében a késziiléket kotelezéen
jelen beszerelési utasitasoknak megfelelden szerelje be.

A késziilek megfeleld beszerelését és foldelését kizarolag
szakképzett szakember végezze.

A késziiléket kizarolag olyan haldzatra csatlakoztassa,
amelyiknek részét képezi egy olyan szakaszolo,

amelyik teljesen levalasztja a késziiléket a tapellatasrol.
FIGYELMEZTETES: Kizarolag a f6zélap gyartoja altal
tervezett, a f0z6lap hasznalati itmutatdjaban megfelel6ként
javasolt f6zélapvéddket, vagy a késziilékbe beépitett
f6z0lapveédot hasznalja. A nem megfeleld védok hasznalata
balesetekhez vezethet.

A késziilek nem megfeleld beszerelése ervénytelenitheti

az Osszes jotallasi vagy felelosségvallalasi igényt.

A telepités részleteit illetden lasd a <Telepités> fejezetet.

Tisztitas és karbantartas

Elektromos aramiités veszélye

Ne f6zz0n torétt vagy megrepedt f6zélapon. Ha a f6zdlap
feliilete eltorott vagy megrepedt, azonnal kapcsolja

ki a késziiléket a halozati tapellatasnal (fali kapcsolonal),
¢s vegye fel a kapcsolatot egy szakképzett szakemberrel.
Bérmilyen tisztitds vagy karbantartas el6tt kapcsolja

le a f6z06lapot fali kapcsolonal.

Jelen tandcs figyelmen kiviil hagyasa elektromos
aramiitést vagy halalt eredményezhet.

Egészségiigyi veszélyek

A késziilek megfelel az elektromégneses biztonsagi
szabvanyoknak.
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Forro feliilet altal jelentett veszély

Hasznalat soran a késziilék elérheto részei felforrosodnak,
igy égési sériiléseket okozhatnak.

Ne hagyja, hogy teste, ruhdzata vagy barmilyen egyéb,
megfeleld edényektdl eltérd targy hozzaérjen

az iivegkerdmiahoz, amig a feliilet le nem hiil.

Ne helyezzen fémtargyakat, igy példaul késeket, villakat,
kanalakat és feddket a f6zdlap feliiletére, mivel ezek
felforr6sodhatnak

A 8 évnel kisebb gyermekeket tartsa a késziilektol tavol,
hacsak nem tartja 6ket folyamatos felligyelet alatt.

A serpenyOk fogantyui felforrésodhatnak. Figyeljen arra,
hogy a serpenydk fogantyti ne 16gjanak tul azon f{6z6z6nan,
amelyen talalhato az edény. Gondoskodjon arrol,

hogy a gyermekek ne érhessék el a fogantytkat.

Jelen tanacs figyelmen kiviil hagyasa égési sériiléseket

¢s forrazasokat eredményezhet.

Vagasi sériilés veszélye

A f6z06lap kaparo é€les pengéje veszélyt jelenthet
visszahuzott védOdburkolat mellett. A kaparot rendkiviil
6vatosan hasznalja, és mindig biztonsdgosan

¢s gyermekektdl tavol tarolja.

Az dvatossag melldzese seriiléseket vagy vagasi sebeket
eredményezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

Soha ne hagyja a késziiléket feliigyelet nélkiil miikodés
kozben. A f6z¢€s kozben tulcsordulo étel flistot €s akar
felgyullado zsiros kiomléseket eredményezhet.

Soha ne haszndlja a késziiléket munka- vagy tarolofeliiletként.
Soha ne hagyjon targyakat vagy eszkozoket a késziiléken.
Soha ne hasznalja a késziiléket a helyiség melegitésére

vagy hevitésére.
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Hasznalatot kovetden kapcsolja ki az 6sszes f6z6zonat

¢s a fézOlapot a jelen utasitasban részletezett moédon
(vagyis az érintésvezérlés hasznélataval). Ne tAmaszkodjon
kizardlagosan a serpenydészleld funkciora a f6z6zonak
kikapcsolasa tekintetében a serpenydk eltavolitadsat kovetden.
Ne engedje gyerekeknek, hogy jatsszanak a késziilékkel,
hogy raiiljenek, rdalljanak vagy felmasszanak ra.

Ne taroljon gyermekek szamara csabito targyakat

a késziilék folotti szekrényekben. A f6z6lapra felmaszo
gyermekek sulyos sériiléseket szenvedhetnek.

Ne hagyja a gyermekeket egyediil vagy feliigyelet nélkiil
az adott helyiségben, a késziilek miikodése kdzben.

A gyermekeket és a késziilék hasznalatat illetéen
korlatozottsagot okozo fogyatékossaggal rendelkezd
személyeket egy felelds és kompetens személynek kell
utmutatassal szolgélnia a késziilékhasznalat tekintetében.
A képzést nyujté személynek meg kell bizonyosodnia
arrol, hogy az illeté személyek képesek sajat maguk

¢s a kornyezetiik veszélyeztetése nélkiil hasznalni a késziiléket.
Ne javitsa vagy cserélje a késziilék barmely elemét, hacsak
erre vonatkozd explicit javaslat nem talalhat6 a jelen
utmutatasban. Minden egy¢b szervizelést kizardlag
szakképzett technikus végezhet.

A f6z0lap tisztitdsahoz ne hasznaljon gdézborotvat.

Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a f6zdlapra.

Ne alljon a f6zdlapra.

Ne hasznaljon csipkézett ¢lekkel rendelkezd serpenydket

a késziiléken, illetve ne huizzon végig serpenydket

az tivegfeliileten, mivel ezzel megkarcolhatja az iiveget.
Ne hasznaljon stroldszereket vagy egyéb durva,

abraziv tisztitoszereket a fozofeliilet tisztitasahoz,

mivel ezek megkarcolhatjak az iivegkeramiat.
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Ha a tapkabel megsériil, a veszEly elkeriilése érdekében
cseré¢ltesse ki a gyartoval, a gyarto szervizkozpontjaval
vagy mas szakemberrel.

A késziilék kizarolag haztartasi kornyezetben hasznalhatd!
A gyart6 jotallasa nem terjed ki kereskedelmi célu
felhasznalasra!

FIGYELMEZTETES: A késziilék és az elérheté alkatrészek
miikodés kozben felforrosodnak. A kisgyermekeket tavol
kell tartani.

Figyeljen arra, hogy ne €rintse meg a fiitdelemeket.

A 8 évnel kisebb gyermekeket tartsa a késziilektol tavol,
hacsak nem tartja ket folyamatos felligyelet alatt.

A berendezést 8 évnél iddsebb gyermekek vagy csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képessegli, vagy
tapasztalattal és ismerettel nem rendelkezd személyek akkor
hasznalhatjdk, ha feliigyelet alatt allnak vagy ha megfeleld
utasitasokkal lattak el 6ket a berendezés biztonsagos
hasznalatat illetéen, és megértették a hasznalatbol eredd
veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés
tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak feliigyelet
alatt végezhetik.

FIGYELMEZTETES: A féz6lapon a zsirral vagy olajjal
valo felligyelet nélkiili siités veszelyes, €s tiizet
eredmenyezhet. SOHA ne probalja meg a tiizet vizzel
oltani, hanem kapcsolja ki a késziilé¢ket, majd fedje

le a langot valamivel, példaul egy feddvel vagy

tlizolto takaroval.

FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: ne taroljon targyakat

a fozofeliileteken.

FIGYELMEZTETES: Ha a feliilet megrepedt, kapcsolja
ki a késziiléket az aramiités kockazatanak elkertilése
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érdekében, fesziiltségtdl védo livegkeramia vagy hasonlo
fozofeliiletek esetében.

Ne hasznéljon gézborotvat.

A késziilék kialakitasabol adéddan nem javasolt ennek
hasznalata kiils6 id6zitovel vagy kiilonallo tavvezérld
rendszerrel.

VIGYAZAT: A fézési folyamat feliigyeletet igényel.
Rovid f6zési folyamat esetén ez folyamatos

feliigyeletet igényel.

A tapkabel nem érhetd el a telepités utan.
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Termék attekintése

Felso nézet

ményndvelés 1500 W-ra

3. 1800 W-os zbna, teljesit-

. ményndvelés 2100 W-ra
\) T4 4. 1200 W-os z0na, teljesit-

ményndvelés 1500 W-ra

2 | 5. Vezérl6pult

BA+ wB
@ sl

1. 2300 W-os zbna, teljesit-
2 3 ményndvelés 3000 W-ra
2. 1200 W-os zbna, teljesit-

o Ba
e 23

Cl642CM BB
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A vezérlopult
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1. BE/KI gomb 6. Teljesitményndvelés
2. Fdzdzéna kivélasztas vezérldgomb vezeérldgomb
és teljesitményszabalyoz6 gomb 7. Sziinet vezérldgomb
3. 1dézitéallitd vezérlégomb 8. Melegen tartas
4. Billentylizar 9. Automatikus észlelés
5. Energiahatékonysag 10. Rugalmas zéna

Termékinformacio

A keramia/indukcids f6z6lap kiilonb6z6 konyhai igények kielégitésére képes koszonheten
az ellenallashuzalos fiitésnek, a mikroszamitogépes vezérlésnek és valaszthatd
teljesitményszinteknek, igy igazan optimalis valasztas modern csaladok szamara.

A f6z06lap az tigyfelek igényeit helyezi a kdzéppontba, és igazodik az egyéni dizajnhoz.
A f6z06lap biztonsagos és megbizhato teljesitményekkel szolgal, igy teszi kényelmessé
életét, illetve lehetové teszi az élet oromeinek a teljes kiélvezését.
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Az indukcios fozés bemutatasa

Az indukcids f6zés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos f6zési technologia.
Miikodési elvét az elektromagneses rezgések jelentik, amelyek kdzvetleniil a serpenyot
hevitik, nem pedig kdzvetett moédon az iivegfeliileten keresztiil hevitik az edényt.

Az liveg kizarolag azért melegszik fel, mert a serpenyd felmelegiti azt.

I

- = -
vasedény
| - magneses kor
[ F——— |iivegkeramia lap
(Ess) e®s] —— |indukcids tekercs
- w4 |indukalt &ram

Az uj fozolap hasznalata elott

* Olvassa el jelen Gtmutatot, kiilonos figyelmet szentelve
a ,,Biztonsagi figyelmeztetések™ szakasznak.
* Tavolitson el barmilyen, az indukcios f6z6lapon maradt védoéfoliat.

Az érintésvezérlés hasznalata

* A vezérldgombok érintésérzékenyek, igy a gombokra nem kell semmilyen
nyomast kifejtenie.

* Ne az ujja hegyét, hanem az ujjbegyét hasznalja.

* Minden egyes érintés észlelésekor hangjelzés hallhato.

* Bizonyosodjon meg arrél, hogy a vezérlok mindig tisztak, szarazak, és nem
takarja ezeket semmi (pl. valamilyen eszkdz vagy torlékendd). A vezérlok
mikodtetését akar egy vékony vizréteg is megnehezitheti.
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Megfelel6 fozoedény valasztasa

» Kizardlag indukcids f6zéshez megfeleld alapi résszel rendelkez6
& fo6z6edényeket hasznaljon. Keresse az indukcid szimbolumot a serpenyd
csomagolasan vagy aljan.
* A f6z6edény megfeleloségét ellendrizheti egy magnes segitségével.
Vigyen egy magnest a serpeny0 alja felé. Ha a serpeny0 vonzza a magnest,
akkor az edény megfelelé indukcios fozéshez.

* Ha nem rendelkezik magnessel: I,
1. Onts6n némi vizet az ellendrizni kivant
serpenydbe. W
2. Kovesse a ,,F6zés megkezdése” -
részben leirt 1épéseket. ¢ D
3. Haa Ynem villog a kijelzon, és a viz -

melegszik, a serpeny6 megfeleld.

* A kovetkezO anyagokbol késziilt f6z6edények
nem megfeleldek: szintiszta rozsdamentes acél,
aluminium vagy réz magnesezhetd alapi rész
nélkil, iiveg, fa, porcelan, keramia

és agyagedények.
Az égb mérete (mm) Legkisebb f6z6edény (atmérd /mm)
160 120
180 140
210 180
280 180
Rugalmas z6na 250

Ne hasznaljon csipkézett ¢lekkel vagy lekerekitett alapi résszel rendelkez6 edényeket.

XX o

Bizonyosodjon meg arrol, hogy a serpenyd alja sima, egyenesen felfekszik az tivegre,
és megegyezik a f6z6zona méretével. A serpenydt mindig helyezze a f6z6z6na kozepére.

— _-_h\x /__-. : ,,.»""'_-_ — P —-.
7 Y rN
e 1\ 4 l// - :

Mindig emelje fel a serpenydket a keramia foz6laprol, ne csusztassa az edényt,
mivel igy megkarcolhatja az iivegfeliiletet.

NGt
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Olyan serpeny6ket hasznaljon, amelyek ferromagneses teriilete (serpeny6 alapi
része) megfelel az alabbi tablazatban lathaté mérettartomanyoknak. (1. tablazat)

- Ha kisebb edényeket hasznal, ez alacsonyabb teljesitményt eredményezhet

- Ha a fenti tablazatban jel6lt méreteknél kisebb edényt hasznal, el6fordulhat,
hogy az edényt nem észleli a késziilék

A zdna méretének megfelelden kiilonb6z6 méretii edényeket hasznalhat,
tajekozodjon az alabbi képekrdl:

1 ) T Ps-n:a-

'j [ em} [3 mw [ (o210) ==
"‘\\_ //'
Ha a ferromagneses rész csak részlegesen fedi le az edény alapi részét, csak
a ferromagneses rész fog felmelegedni, eldfordulhat, hogy az alapi rész nem
ferromagneses része nem melegszik fel eléggé a f6zéshez.

-

Ha a ferromagneses teriilet nem homogén, hanem példaul tartalmaz olyan
anyagokat, mint az aluminium, ez negativan befolyasolhatja a f6zési teljesitményt
és az edényészlelést.

Ha az edény alapi része hasonlit a képeken lathato edényfenekekhez, elé6fordulhat,
hogy az edényt nem észleli a késziilék.
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Az indukcios fozolap hasznalata

Fo6zés megkezdése

Bekapcsolas utan a berregd egyszer megszolal, az dsszes kijelz6 1 masodpercig
vilagit, majd kialszik, jelezve, hogy a foz6lap készenléti allapotba Iépett.

Erintse meg a BE/KI CD kapcsolot. Az dsszes kijelzon
a kovetkezd lathato: ,,-”

Helyezzen egy megfeleld serpeny6t a hasznalni kivant
f6z6zonara.

Bizonyosodjon meg arrol, hogy a serpenyd és a f6z6z6na
feliilete tiszta és szaraz.

Vélassza ki a hobedllitast a ,,csuszka” vezérlégomb IR g
megérintésével.
*  Hanem valaszt ki hébedllitast 1 percen beliil, Bekaposolas
az indukcios f6z6lap automatikusan kikapcsol.
Ujbol kell kezdenie az 1. 1épéstél.
* A héfok beallitast a f6z€és soran barmikor
modosithatja.

A f6zés befejezése utan

1.

Kapcsolja ki a f6z6zdénat a ,,csuszka” vezérlégomb ,,0” TP I
értékre allitdsaval. Ellendrizze, hogy a kijelzon ,,0”

jelenik-e meg. Kikapcsolas
J g < -

Kapcsolja ki az egész f6zolapot a BE/KI vezérlogomb
megérintésével.

Figyeljen a forro feliiletekre

A ,H” jelzés azt jelzi, hogy a f6z6zo6na tul forr6 az érintéshez.

A jel eltlinik, amint a feliilet lehiilt biztonsagos homérsékletre.

Amig a feliilet forro, hasznalhat6 tovabbi serpeny6k felhevitésére, ,
igy energiat takarithat meg.
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A teljesitménykezelés funkcio hasznalata

Kiilonbozd teljesitménytartomanyok kivalasztasaval meghatarozhatja az indukcios
f6z6lap maximalis teljesitményfelvételét.

A talterhelés kockazatanak elkeriilése érdekében az indukcios f6zdlapok képesek
automatikusan adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat miikodésiiket.

A teljesitménykezelési funkcio elérése

1. Kapcsolja be a f6z6lapot, majd nyomja meg egyszerre a ,,+” (1d6zitd)
és a Sziinet gombot. Az id6zitd kijelzon megjelenik a ,,P5” felirat, amely az 5-0s
teljesitményszintet jeloli. Az alapértelmezett mod 7,2 kW.

- =-=- +
4 o © al
Masik szintre kapcsolas

Nyomja meg a +/- gombot az idéziténél. 5 teljesitményszint van ,,P1” és ,,P5” kozott.
Az 1d06zit6 kijelz6 megjeleniti az egyiket.

,»P17: a maximalis teljesitmény 2,5 kW.

,»P2”: a maximalis teljesitmény 3,5 kW.

,»P3”: a maximalis teljesitmény 4,5 kW.

,»P4”: a maximalis teljesitmény 5,5 kW.

,»P5”: a maximalis teljesitmény 7,2 kW.

Megerdosités és a teljesitménykezelési funkcio elhagyasa

Nyomja meg egyszerre a ,,+” (id6zitd) és a Sziinet gombot a megerdsitéshez,
majd a f6zdlap kikapcsol.

-+

o 0 o8O
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A teljesitménynovelés funkcio hasznalata

A teljesitményndovelés funkcio aktivalasa e
1. Erintse meg a hasznalni kivant zéna cstiszkavezérldjét.

Megjegyzés: A hidzona teljesitménybeallitasa ugyanigy miikodik, mint barmely
mas normal teriilet esetében.

2. FErintse meg a teljesitménynévelés gombot (0),
amikor a kijelz6 villog, a teljesitményszint kijelzén
a,,P” jelzés lathato.

Teljesitménynovelés funkcio torlése

1. Frintse meg a ,,csuszka” gombot a teljesitménynovelés YT
funkci6 torléséhez, és valassza ki a beallitani
iva i Kik: I3
kivant szintet. ikapcsolas

* A teljesitményndvelés funkcio csak 5 percig tarthat, ezutan a zéna
automatikusan a 9. szintre 1ép.

Az automatikus észlelés funkcio hasznalata

Ha bekapcsolja az Automatikus észlelés funkciot, a késziilék automatikusan észleli
és megmutatja, hol van az edény.

Az Automatikus észlelés funkcio bekapcsolasa

A funkci6 bekapcsolasahoz nyomja meg az Automatikus
észlelés gombot. A kijelzén ,,0” jelenik meg, ha az edény

észlelhetd.

Az automatikus észlelés funkcié kikapcsolasa
A funkci6 kikapcsolasahoz nyomja meg ismét az Automatikus észlelés gombot.
Energiahatékonysagi funkcio hasznalata

Az indukcids f6z6lapok esetében minél jobb edényt hasznal, annal hatékonyabb
a késziilék. Ez az EE funkcié automatikusan érzékeli az edények mindségét,
és megmutatja az On altal hasznalt hatékonysagot.

Az energiahatékonysagi funkcio bekapcsolasa z
Nyomja meg az EE gombot, az EE% kijelzd bekapcsol.
A kijelz6n megjelenik a hasznalt teljesitmény szazalékos aranya.
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Ha az id6zit6, a billentytizar vagy az EE funkciok egyidejileg mitkodnek,
a kijelzon felvaltva lathatoé a megfeleld informacio.

Az Energiahatékonysag funkcié kikapcsolasa
Nyomja meg az EE gombot, az EE% jelz6fény kialszik, és a funkcid kikapcsol.

A melegen tartas funkcio hasznalata

A melegen tartas funkcio bekapcsolasa Y
1. Erintse meg a beallitani kivant zona csuszkavezérlgjét.

2. Ha megérinti a melegen tartds gombot, n {
a zona visszajelzje a kovetkezét mutatja: ,,|” ::>

A melegen tartas funkcié kikapcsolasa
Erintse meg annak a zénanak a cstiszkajat, amelyen ki szeretné kapcsolni a melegen
tartas funkciot, majd a f6z6zona visszatér a kivalasztott szintre.

A sziineteltetés funkcio hasznalata

1. Nyomja meg a Sziinet vezérldgombot, @ a f6z6zo6nak ledllnak.
Az Osszes zona kijelzdjén ,,||” lathato

?\:> '

2. Nyomja meg ismét a Sziinet vezérlégombot @, ¢és az Osszes f6z6zo6na visszaall
az eredeti beallitasra.

* A funkci6 akkor elérhetd, ha egy vagy tobb f6z6zo6na miikodik.
* Hanem torli 30 percen beliil a leéllitas izemmodot, az indukcios f6z6lap
automatikusan kikapcsol.

A gombok lezarasa

* A gombok lezarasaval megakadalyozhato az illetéktelen hasznalat
(igy példaul gyermekek nem kapcsolhatjak be akaratlanul a f6z6zonakat).
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» Zarolt kezelGszervek mellett, amikor lizemelnek a f6z6z6nak, a BE/KI és sziinet
gombokon kiviil a késziilék minden mas parancsot letilt.
A gombok zarolasa

Erintse meg a billentytizar @ vezérlégombot.
Az 1d6zit6 kijelzon a ,,Lo” jelenik meg.

A gombok zarolasanak feloldasa
1. Bizonyosodjon meg arro6l, hogy a f6zdlap bekapcsolt
allapotban van.

2. Erintse meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig a billenty{izar vezérlégombot @]

3. Most mar hasznalhatja a f6zdlapot.

Amikor a f6z6lap zarolas modban talalhato, és f6z6zona nem tizemel, a BE/KI

gombok kivételével a késziilék az Gsszes gombot letiltja, vészhelyzet esetén
barmikor kikapcsolhatja a f6z6lapot a BE/KI gombbal, de a kovetkez6
miivelet el6tt eldszor fel kell oldania a zarolast.

Maradékho-figyelmeztetés

Ha a f6z06lap egy ideig mikddik, maradékhd lesz észlelhetd. A ,,H” '
betli jelenik meg figyelmeztetésként, hogy tartson megfeleld tavolsagot ’—
az adott f6z6z6natol. '

Automatikus kikapcsolas

A f6z6lap automatikus kikapcsolas biztonsagi funkcidval rendelkezik. A funkcid
abban az esetben 1ép miikdodésbe, ha elfelejti kikapcsolni az egyik f6z6zonat.
Az alapértelmezett kikapcsolasi idoket az alabbi tablazatban lathatja:

Teljesitményszint 1 2 3 4 5 6 7 8

Alapértelmezett iizemidé

id6zit6 (6ra) 8 8 |8 |4 |4 |4 |2 |2

Az idozito hasznalata

Az 1d6zitot kétféleképpen hasznalhatja:
* Az id0zit6t hasznalhatja visszaszamlaloként. Ebben az esetben az id6zit6 nem
kapcsolja ki egyik f6z6zonat sem az id6 lejartakor.

* A kikapcsolasi id6zitdvel egy vagy tobb f6z6zonat kapcsolhat ki adott id6 letelte utan.

* Az id6zit6n maximum 99 perc allithato be.
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Az id6zit6 hasznalata visszaszamlaloként

1. Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a f6z6lap bekapcsolt allapotban van.
Illetve arrdl, hogy a zéna valasztégomb nem aktiv (a zéna jelzés ,,-” nem villog).

Megjegyzés: Beallithatja a percszamlalot a f6z6zona teljesitménybeallitasanak
befejezése eldtt vagy utan.

2. Allitsa be az idét a ,,+” vagy ,,-” megérintésével. L
A ,,+7 gomb egyszeri megnyomasaval egy perccel novelheti — —G S =
az idét, a ,,-” gomb egyszeri megnyomasaval pedig egy o
perccel csokkentheti az id6t. Ha a beallitott id6 meghaladja
a 99 percet, akkor a kijelz6é automatikusan visszatér a ,,00”
értékre, ha a ,,-” és a ,,+” gombot egyszerre nyomja meg,
a kijelzén a ,,00” jelenik meg.

3. Amikor az id6t bedllitotta, a visszaszamlalas azonnal megkezdddik.
A kijelz6n megjelenik a hatralévo idé.

4. A késziilék hangjelzést ad ki 30 masodpercig, és az id6zitd
kijelzjén megjelenik a ,,- -” jel, amikor a beallitott id6 lejart.

ami

Az idozitovel egy vagy tobb f6z6zonat kapcsolhat ki

1. Nyomja meg annak a f6z6zonanak a CSﬁSZké.jé.t, amelyre T
az 1d6zit6t be kivanja allitani.

2. Allitsa be az idét a ,+ vagy ,,-~ megérintésével.

A ,,+” gomb egyszeri megnyomasaval egy perccel novelheti Al
az id6t, a ,,-” gomb egyszeri megnyomasaval pedig egy perccel - :'—',5:
csokkentheti az idot. Ha a beallitott id6 meghaladja a 99 percet,

akkor a kijelz6 automatikusan visszatér a ,,00” értékre, ha a ,,-”

¢és a ,,+” gombot egyszerre nyomja meg, a kijelzén a ,,00”

jelenik meg.

3. Amikor az id6t beallitotta, a visszaszamlalas azonnal megkezdddik.
A kijelzon megjelenik a hatralévé ido.
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MEGIJEGYZES: A teljesitményszint kijelz8 jobb also sarkaban egy piros pont jelenik
meg, amely jelzi a kivalasztott zonat.

—10+—=>

[TTE e =

IEEECEELEE T TR R 5

4. A f06z¢sidozitd lejartakor az adott f6z6z6na automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés: A tobbi f6z6zona tovabb tizemel, ha el6zdleg bekapcsolta azokat.

Ha az idozit6t egynél tobb zénara allitotta:

1. Ha tobb f6z6zonara allitja be az id6zitdt, a megfeleld f6z6zondk piros pontjai
jelennek meg. Az 1d6zitd kijelzdjén a min. iddzitd lathatd. A megfeleld zona
pontja villog.

i 5 (15 perere allitva)

— 154>

IREEEEEEETT TR R R R R TR R 5 . (45 percre allitva)

2. A visszaszamlalo lejarta utan a megfeleld zona kikapcsol. Ezutan az uj min. id6zitd
jelenik meg, és a megfelelé zona pontja villogni kezd.
— 3 +=>

CCCEEEEEEEAT R R EEEE T AR 5
S
S

Megjegyzés: Erintse meg a f6z6zona kivalasztasanak vezérlgjét, a megfeleld 1d6zitd
megjelenik az 1d6zit6 kijelzon.

Az ido6zito torlése

Az id6zit6 ,,-” gombjanak megérintésével az 1d6zit6 ,,00” értékre allithato,
és az 1dozit6 kikapcsol.
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Fo6zési iranyelvek

Siités soran figyeljen, mivel az olaj és a zsir nagyon gyorsan felforrésodik,
kiilondsen ha hasznalja a teljesitményndvelés funkciot. Rendkiviil magas
hémérsékletek mellett az olaj és a zsir dngyulladasra képes, ezért komoly
tlizveszélyt eredményez.

Fozési tippek

Amikor az étel forrni kezd, csokkentse a teljesitménybeallitast.

Fedo hasznalataval csokkenthetd a f6zési ido, illetve a hd megdrzésével energia
takarithaté meg.

Csokkentse minimumra a folyadék vagy zsiradék mennyiségét a f6z¢ési id6
csokkentéséhez.

A f6zést kezdje magas beallitassal, majd csokkentse a beallitast,

amikor az étel atmelegedett.

Parolas, rizs fozése

A parolas forraspont alatt torténik, megkozelitdleg 85 °C-on, amikor csak
olykor néhany buborék emelkedik fel a f6zéshez hasznalt folyadék felszinére.
Ez kulcsfontossagu finom levesek és izletes porkoltok készitéséhez, mivel igy
az izek anélkiil alakulnak ki, hogy tulf6zné a levest. A tojasalapu és liszttel
stiritett szoszokat is forraspont alatti hdmérsékleten kell f6zni.

Egyes feladatok, példaul abszorpcidos modszerrel f6z6tt rizs a legalacsonyabb
beallitasnal magasabb homérsékletet igényelhetnek annak biztositasara,

hogy az élelmiszer megfeleléen megfd a javasolt idon beliil.

Steak készitése
Izletes, puha steak siitéséhez:

1.
2.
3.

4.

Siités el6tt hagyja a hiist szobahdmérsékleten megkozelitdleg 20 percig.
Forrositson fel egy vastag fenekii serpeny6t.

A steak mindkét oldalat kenje at olajjal. Egy kevés olajat cseppentsen a forrd
serpeny6be, majd lassan tegye bele a hust a forr6 serpenydbe.

Siités soran csak egyszer forditsa meg a steak szeletet. A pontos siitési id6 a steak
vastagsagatol és az atsiités kivant mértékétol fligg. Az id6 2 és 8 perc kdzott
valtozik, oldalanként. Nyomja meg a steak szeletet annak ellenérzéséhez,

hogy mennyire siilt 4t: minél keményebb, annal kevésbé nyers.

Hagyja a steak szeletet pihenni egy meleg tanyéron par percig, hogy talalas

el6tt megpuhuljon.
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Dobva-razva piritashoz

1. Valasszon egy keramia f6z6lappal kompatibilis laposfenekii wokot vagy
egy nagy serpenyot.

2. Az Osszes Osszetevo és felszerelés alljon készen. A dobva-razva piritasnak
gyorsan kell torténnie. Nagy mennyiségek készitése esetén az ételt tobb
kisebb adagban készitse el.

3. Gyorsan elémelegitse a serpeny6t, €s ontson bele két kanal olajat.

4. El6szor siisse meg a huist, ezt tegye félre, s tartsa melegen.

5. Dobva-razva piritsa meg a zoldségeket. Amikor a z6ldség még forrd, de ropogos,
kapcsolja a f6z6z6nat alacsonyabb homérsékletre, tegye vissza a hust a serpenyobe,
¢és adja hozza a szdszt.

6. Ovatosan keverje 0ssze az dsszetevoket igy biztositva, hogy minden
Osszetevo atmelegszik.

7. Azonnal talalja.

Hdébeallitasok

Hébeallitas Megfeleloség
1-2 » kis mennyiségli élelmiszer 6vatos melegitése
* csokoladé, vaj olvasztasa és konnyen odaégd ételek
* (¢vatos parolas
* lassu melegités
3-4 * Ujramelegités
* gyors parolas
*  rizsfézés
5-6 * palacsinta
7-8 * gyors siités
* tésztafélék fozése
9 * dobva-razva piritas
* hussiités
* leves felf6zése
*  vizfézés
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Apolas és karbantartas

nyomok, élelmiszer-
maradvanyok vagy
kiomlott nem cukros
folyadékok

az livegfeliileten)

3. Oblitse 4t és tordlje szérazra
egy tiszta torlokenddvel
vagy papirtorlével.

4. Kapcsolja vissza a f6z6lap
tapellatasat.

Mit? Hogyan? Fontos!

Mindennapi 1. Kapcsolja ki a f6z6lap tapellatasat. |« Kikapcsolt tapellatas esetén
szennyez8dés 2. Vigyen fel f6z6laptisztitot a f6z6lap nem figyelmeztet

az livegfeliileten az tivegre, mig az még meleg forro feliilet” jelzéssel az egyes
(wjjlenyomatok, (de nem forrd!) fozofeliiletek forrosagara, am ett6l

még a f6z6zonak forrok lehetnek!
Legyen rendkiviil ovatos.

A durva suroloszivacsok,

egyes nejlon suroldszivacsok

és a kemény/abraziv tisztitoszerek
megkarcolhatjék az tivegfeliiletet.
Mindig olvassa el a cimkét,

hogy megtudja, a tisztitoszer
vagy suroloszivacs megfelel6-e

a késziilék tisztitdsahoz.

Soha ne hagyjon tisztitoszer
maradvanyt a f6zélapon:

az Uveg foltossa valhat.

Kifutott ételek,
raolvadt élelmiszer

és forro, cukros
folyadékmaradvanyok
az livegen

Ezeket azonnal tavolitsa el halkéssel,
spatulaval vagy borotvas kapardval,
amely hasznalhat6 keramiaiiveg
f6z6lapokhoz, de mindekdzben
figyeljen a forro fozofeliletekre:

1. Valassza le a f6z6lap tapellatasat
a fali aljzatnal.

2. Tartsa a pengét vagy eszkozt
30°-0s szogben, és tavolitsa
el a maradvanyt vagy
kiomlott élelmiszert
a f6zOlap hideg feliiletére.

3. Tavolitsa el a szennyez6dést vagy
kiomlott élelmiszert torldkenddvel
vagy papirtorlével.

4. Kovesse a fenti, ,,Mindennapi
szennyez6dés az tivegteliileten”
rész 2-4. 1épését.

A megolvadt és cukros
élelmiszerek vagy kiomlott
¢élelmiszerek utan maradt foltot
minél hamarabb tavolitsa el.

Ha az élelmiszer lehil

az uivegfeliileten, eléfordulhat,
hogy mar csak nehezen tavolithato
el, vagy hogy visszafordithatatlanul
karositja az tivegfeliiletet.

Vagasi sériilés veszélye:
visszahuzott védéburkolat mellett
a kaparo éles pengéje veszélyt
jelenthet. A kaparot rendkiviil
ovatosan hasznalja, és mindig
biztonsagosan ¢és gyermekektol
tavol tarolja.

Kiomlott élelmiszer
az érintépanelen

—_

2. Itassa fel a kiomlott folyadékot

3. Torolje at az érintdpanel teriiletét
tiszta, nedves szivaccsal
vagy torlékenddvel.

4. Torolje a teriiletet teljesen
szarazra papirtorlével.

5. Kapcsolja vissza a f6z6lap
tapellatasat.

Kapcsolja ki a f6z6lap tapellatasat.

A f6z6lap hangjelzést adhat ki,
illetve kikapcsolhat, valamint

az érintésérzékeny gombok nem
miitkodhetnek, amig folyadék
talalhato ezeken. Bizonyosodjon
meg arrol, hogy szarazra torli

az érintdpanelt, mielStt
visszakapcsolna a f6z6lap
tapellatasat.
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Javaslatok és tippek

Probléma Lehetséges okok Tennivalo
A féz6lap bekapcsolasa Nincs tapellatas. Bizonyosodjon meg arrol,
sikertelen. hogy a f6z6lap tapfesziiltséghez

csatlakozik, és hogy bekapcsolta.
Ellendrizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhat6-e otthondban vagy

az adott varosrészben. Ha mindent
ellen6rzott, és a probléma tovabbra
is fennall, hivjon szakképzett
technikust.

A késziilék nem reagal
az érintésvezérlén
leadott parancsokra.

A vezérldgombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérl6k zarolasat.
Utasitasok tekintetében lasd
,»A keramia f6z6lap hasznalata” részt.

A vezérlégombok
miikodtetése nehézkes.

Eléfordulhat, hogy vékony vizréteg
boritja a vezérlégombokat,

vagy talan az ujjhegyével

érinti a vezérlégombokat.

Bizonyosodjon meg a vezérldgombok
feliiletének a szarazsagarol,

a gombok megérintéséhez

pedig hasznalja ujjbegyét.

Az iiveg karcolodik.

Durva sz¢l1ii edények.

A késziilék tisztitasat nem megfeleld,
abraziv stroloszivaccsal vagy
tisztitoszerekkel végezték.

Lapos ¢s sima fenekil edényeket
hasznaljon. Lasd a ,,Megfelel6
f6z6edény valasztasa” részt.
Lasd az ,,Apolés

¢és karbantartas” részt.

Egyes serpenydk sercegd

Ezt okozhatja az edény kialakitasa

Ez természetes jelenség adott

hébeallitas mellett.

vagy pattogd hangot (a kiilonbozd fémrétegek edények esetén, és nem jelez hibat.
hallatnak. eltéréen rezegnek).

Az indukcids f6z6lap Ezt a hangot az indukcios f6zés Ez természetes jelenség, azonban
mély zimmd6gd hangot technologiaja okozza. a zajnak halkulnia kell, vagy

ad ki magas el kell tiinnie, ahogy csokkenti

a hébeallitast.

Ventilatorzaj hallhato
az indukcios f6z6lapbol.

Az indukcios féz6lapban egy
ventilator talalhat6 az elektronika
tulmelegedésének a megelézése
érdekében. A ventilator azt kovetden
is izemelhet, hogy kikapcsolta

az indukcios f6z6lapot.

Ez természetes jelenség,

és semmilyen beavatkozast nem
igényel. Ne valassza le az indukcios
fézblapot a fali aljzatrol,

amig a ventilator miikodik.

A serpeny6k nem
forrésodnak, és a kijelzo

nem mutatja a jelenlétiiket.

Az indukcids f6z6lap nem tudja
észlelni a serpeny6t, mivel az nem
megfeleld indukciods f6zéshez.

Az indukcios foz6lap nem tudja
észlelni a serpeny6t, mivel az til
kicsi a f6z6z6nahoz, vagy

ha nincs a f6z6z6na kdzepén.

Hasznaljon indukcios f6zéshez
megfeleld edényeket.

Lasd a ,,Megfelel6 f6z6edény
valasztasa” cimii részt.
Helyezze a serpeny6t kdzépre,
¢és bizonyosodjon meg arrol,
hogy az alapi része megfelel

a f6z6z6na méretének.

Az indukcids f6z6lap
varatlanul kikapcsolt,
hangjelzés hallhato,

és hibakod jelenik meg
(altalaban valtakozik
egy vagy két betii/szam
a f6z¢&sid6zito kijelzon).

Miiszaki hiba.

Jegyezze le a hibakod betiiit

és szamait, valassza le az indukcios
féz6lap tapellatasat a fali aljzatnal,
és vegye fel a kapcsolatot egy
szakképzett technikussal.
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Kijelzett hiba és vizsgalat

Ha rendellenesség jelentkezik, az indukcios f6z6lap automatikusan biztonsagi
iizemmodba kapcsol, €s megjeleniti az adott hibakodot:

Probléma | Lehetséges okok Tennivald
E4/ES Homérséklet érzékeld Vegye fel a kapcsolatot
meghibasodasa a forgalmazdval.
E7/E8 IGBT homérséklet Vegye fel a kapcsolatot
érzékeldjének meghibasodasa. |a forgalmazoval.
E2/E3 Rendellenes tapfesziiltség Vizsgalja meg, hogy a tapellatas
megfelel-e az eléirasoknak.
Kapcsolja be a késziiléket, amint
visszaallt a megfeleld tapellatas.
E6/E9 Rossz indukcios f6z6lap Inditsa ujra a késziileket, miutan lehilt
hésugarzas az indukcios f6z6lap.

A fentiek altalanos meghibasodasokra vonatkozo kovetkeztetések és ellenérzések.
Az &sszes veszélyt és az indukcios f6z6lap karosodasat elkeriilendd ne szerelje szét

az egységet sajat kezlileg.

Miiszaki jellemzok

Indukcios f6zdlap CI642CMBB

F6z6zonak 4 z6na

Téapfesziiltség 220-240 V valtakoz6 aram, 50/60 Hz
Elérhetd elektromos teljesitmény 7200 W

Termék mérete MéxSZxM (mm) 590x520x58

Meéretek beépitéshez AxB (mm) 560x490

A tdmeg és a méret hozzavetdleges. Mivel folyamatosan termékeink fejlesztésén
dolgozunk, a jellemzok és kialakitasok értesités nélkiil modosulhatnak.
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Telepités

Telepitett berendezések kivalasztasa

* Vigja ki a munkafeliiletet az alabbi abran lathaté méreteknek megfelel6en.

* A telepités és a hasznalat érdekében a furat koriil legalabb 50 mm-es szabad
teriiletnek maradnia kell.

* Bizonyosodjon meg arrél, hogy a munkafeliilet vastagsaga legalabb 30 mm.
A f6z0lap altal arasztott ho okozta nagyobb alakvaltozas elkertilése érdekében
valasszon h64llo munkafeliiletet. Amint az alabbiakban lathato:

Figyelmeztetés: A munkafeliilet anyagaul valasszon impregnalt fat vagy mas szigeteldanyagot.

L

S,
\

TOMITES

H(mm) |[SZ (mm)| M (mm) |[D (mm) |A (mm) |B(mm) |X (mm)

Cl642CMBB 590 520 58 54 560 490 50 mini

Bizonyosodjon meg arrol, hogy a f6z6lap szamara minden koriilmények kdzott
megfeleld szell6zés all rendelkezésre, illetve a bemeneti és kimeneti 1égnyilasok
akadalymentesek legyenek. Gy6z6djon meg arrol, hogy a fé6z6lap jo allapotban van.
Amint az alabbiakban lathato

Megjegyzés: A f6z0lap és a fozolap f616tti konyhaszekrény kozotti tavolsag biztonsagi
okokbdl legyen legalabb 760 mm.




A (mm) B (mm) |C (mm) D E

760 50 mini |20 minimum | Bemeneti 1égnyilds |Kimeneti légnyilds 5 mm

A fozolap beszerelése elott bizonyosodjon meg az alabbiakrol

A munkafeliilet derékszogli és egyenes, és nincsenek szerkezeti elemek,

amelyek belelognak a beépitéshez sziikséges teriiletre.

A munkafeliilet h6allo anyagbol késziilt.

Ha a f6zdlapot egy siit6 f61¢ épiti be, a siitd rendelkezik beépitett hiitéventilatorral.
A beszerelés eleget tesz mindenféle teriiletet érintd kovetelménynek és vonatkozo
szabvanynak ¢és el6irasnak.

Legyen megfeleld szakaszold kapcsold az allando vezetékezésbe épitve, amellyel
teljesen levalaszthato a késziilék a halozati tapellatasrol, a vezetékezés pedig
feleljen meg a helyi vezetékezési szabalyoknak és el6irdsoknak.

A szakaszolo kapcsolonak jovahagyott tipustinak kell lennie, amely 3 mm-es
érintkez0 elkiilonitést biztositson levegdben az sszes polus esetében

(vagy az Osszes aktiv [fazis] vezetd esetében, ha a helyi vezetékezési

szabalyok engedélyezik a kovetelmények ezen modositasat).

A szakaszol6 kapcsolonak konnyen elérhetdnek kell lennie az tigyfél szamara,
beépitett f6z6lap mellett

A szerelés vonatkozasaban barmilyen kétely felmeriilése esetén vegye fel

a kapcsolatot a helyi épitésiigyi hatdosdgokkal, vagy tekintse at a rendelkezéseket
A f6zo6lapot koriilvevd falfeliiletekre héallo és konnyen tisztithatd termékeket
(példaul csempével) helyezzen el.

A f6zolap beszerelése utan bizonyosodjon meg az alabbiakrdl

A tapkabel nem érhet6 el a konyhaszekrény ajtoja mogott vagy a fiokokbol.
Megfeleld friss levegé érkezik a butoron kiviilrdl a f6z6lap also része felé.
Ha a f6zdlapot egy fiok vagy konyhabutor teriilet folé épiti be, a f6z6lap alapi
része ala helyezzen hotiikrot.

A szakaszolo kapcsolo legyen konnyen elérhet az tigyfél szamara.

A rogzitokonzolok elhelyezése elott
Az egységet tegye stabil, egyenes feliiletre (hasznalja a csomagolast).
Ne fejtsen ki erdt a f6z6lap kialld vezérldegységeire.

A rogzitokonzolok elhelyezése

Az egységet tegye stabil, egyenes feliiletre (hasznalja a csomagolast).

Ne fejtsen ki er6t a f6z6lap kiallo vezérldegységeire.

A munkalapon a f6z6lap also részére szerelje fel a négy konzolt csavarok
segitségével (1asd a képet), beszerelés utan.

V4

vastagsaganak.
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Ovintézkedések

A f6z06lapot kizarolag szakképzett személyzet vagy technikusok szerelhetik be.
Szakembereink rendelkezésére allnak. Soha ne hajtsa végre a miiveletet sajat maga.
A f6z06lap nem szerelhetd be hiit6berendezésre, mosogatogépre és forgd szaritogépre.
A f6z06lapot ugy szerelje be, hogy a megbizhatosag javitasa érdekében minél jobb
hévédelmet nyujtsanak a koriilmények.

A falnak és a munkafeliilet folott az indukalt fiitézonanak héallo anyagbol kell allnia.
Barmilyen kéarosodas elkeriilése érdekében a szendvics rétegnek €s a ragasztonak
héallonak kell lennie.

Ne hasznaljon gézborotvat.

A keramia fézdlap kizarélag 0,427 ohmnal nem nagyobb rendszerellenallassal
rendelkez6 tapellatashoz csatlakoztathat6. Ha sziikséges, a rendszerellenallasra
vonatkozo informacié ligyében vegye fel a kapcsolatot a tapellatast biztositd
szolgaltatoval.
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A fozolap csatlakoztatasa a halozati tapellatashoz

A tapellatast a vonatkozo6 szabvanynak megfelelden vagy egypodlust szakaszoldval
csatlakoztassa a késziilékhez. A csatlakoztatas mddja az alabbiakban lathato.

L1 N1 & N2 L2 L1

NT @& N2 L2
QQQOQ QQQQQ

% T

L N PE L1 N PE L2
L-N: 220 - 240V L1-L2: 380-415V
valtakozé aram valtakozd aram

* Ha a kabel sériilt, vagy cserére szorul, ezt a balesetek megel6zése érdekében
kizarolag a megfelel6 szerszamokkal rendelkez6 tigyfélszolgalati technikus
végezheti el.

* Ha a késziiléket a haldzati tapellatashoz kozvetleniil csatlakoztatja, tobbpdlust,
legaldbb 3 mm-es érintkezotavolsagh megszakitot kell beépitenie.

* A beszerelést végzd szakembernek kotelezden biztositania kell, hogy az elektromos
csatlakoztatas kivitelezése megfeleld, és hogy eleget tesz a biztonsagi eldirasoknak.

* A kébel nem lehet meghajolva vagy dsszenyomva.

* A kébel kdtelez6 rendszeres ellendrzést igényel, a cseréjét pedig kizardlag
megfelelden képzett személy végezheti
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ARTALMATLANIT
AS: Ne selejtezze

ki a terméket
valogatatlan
termelési
hulladékkal.

Ez a hulladék
szelektiv gyiijtést
igényel a kiilonleges
hulladékkezelési
eljaras sziiksé-
gessége miatt.

A késziilék cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairél szol6 19/EU (WEEE) eurdpai iranyelvnek. A késziilek
megfeleld kiselejtezésével segithet a kdrnyezetet vagy emberek egészségét
illeté karosodas megelézésében, amelyek felmeriilhetnek a késziilék nem
megfeleld kiselejtezése esetén.

A terméken lathat6 szimbolum arrél tajékoztat, hogy a késziilék nem
kezelhetd szokvanyos haztartasi hulladékként. A késziiléket adja

le elektromos és elektronikus termékek ujrahasznositasara

Létesitett gylijtépontban.

A késziilék kiilonleges hulladékkezelési eljarasokat igényel. A termék
kezelésére, hasznositasara ¢és ujrafeldolgozasara vonatkozo tovabbi
tajékoztatas iigyében tajékozodjon a helyi tandcsnal, a haztartasi hulladékot
kezeld szolgaltatonal vagy az iizletben, ahol a terméket vasarolta.

A termék kezelésére, hasznositasara és ujrafeldolgozasara vonatkozo
részletesebb tajékoztatas tigyében tajékozodjon a helyi onkormanyzatnal,
a haztartasi hulladékot kezel6 szolgaltatonal vagy az lizletben,

ahol a terméket vasarolta.
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AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

PRIMA DI UTILIZZARE L'ELETTRODOMESTICO,
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI
CHE SEGUONO.

Installazione

Rischio di scosse elettriche

» Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima
di effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.

* Il collegamento a un impianto di messa a terra
perfettamente funzionante ¢ fondamentale,
oltre che obbligatorio.

 Per il distacco dell'alimentazione incorporare un interruttore
nel cablaggio fisso in conformita alle norme sui cablaggi.

» Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico
devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

* L'inosservanza di questo avviso pud causare scosse
elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

 Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

» Prestare particolare attenzione per evitare tagli
o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

» Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare
o utilizzare questo elettrodomestico.

» Non collocare mai prodotti o materiali combustibili
su questo elettrodomestico.

» Estendere tali informazioni alla persona responsabile
dell'installazione dell'elettrodomestico per ridurre 1 costi
di installazione.
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Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere
installato in conformita a queste istruzioni per l'installazione.
Questo elettrodomestico deve essere correttamente
installato e collegato a terra solo da un tecnico qualificato.
Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
provvisto di interruttore di isolamento che garantisca

il distacco totale dalla fonte di alimentazione.
AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano
cottura progettate dal produttore dell'elettrodomestico

da cucina o indicate dal produttore dell'elettrodomestico
nelle istruzioni per 1'uso come protezioni idonee

o incorporate nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni
inadeguate puo causare incidenti.

Se I'elettrodomestico non viene installato correttamente,

la garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere

piu validi.

Per quanto riguarda 1 dettagli dell'installazione, si rimanda
alla sezione <Installazione>.

Uso e manutenzione

Rischio di scosse elettriche
* Se il piano cottura ¢ danneggiato o incrinato, non utilizzarlo

per la cottura. In caso di rottura o incrinatura della
superficie del piano cottura, scollegare immediatamente
l'elettrodomestico dalla presa elettrica e rivolgersi

a un tecnico qualificato.

Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima
della pulizia o della manutenzione.

L'inosservanza di questo avviso puo causare scosse
elettriche anche fatali.
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Rischi per la salute

Questo elettrodomestico ¢ conforme gli standard
di sicurezza elettromagnetica.

Rischi causati dalla superficie calda

Durante l'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza

da causare ustioni.

Fino a quando la superficie ¢ calda, non toccare

la vetroresina con il corpo, gli indumenti o altri

oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.

Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi, sulla superficie del piano cottura perché
potrebbero riscaldarsi.

Tenere lontani 1 bambini di eta inferiore a 8 anni se non
sono sorvegliati continuamente.

I manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto.
Accertarsi che 1 manici delle casseruole non sporgano

su altre zone di cottura attivate. Tenere lontani 1 manici
dalla portata dei bambini.

L'inosservanza di questo avviso puo causare ustioni

¢ scottature.

Rischio di tagli

Con 1l coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto
per il piano cottura ¢ affilata come un rasoio. Prestare
estrema attenzione e conservarlo sempre in un luogo
sicuro € lontano dalla portata dei bambini.

Prestare particolare attenzione per evitare tagli

o lesioni personali.

117



Istruzioni importanti per la sicurezza

Non lasciare mai l'elettrodomestico incustodito durante
l'uso. La bollitura causa fuoriuscite di fumo e grasso

che potrebbero inflammarsi.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie

da lavoro o stoccaggio.

Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.
Non utilizzare mai 1'elettrodomestico per riscaldare
'ambiente.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano
cottura come descritto in questo manuale (utilizzando

1 comandi touch). Non basarsi sulla funzione di rilevamento
delle pentole per lo spegnimento delle zone di cottura
quando la pentola viene rimossa.

Non consentire ai bambini di giocare con 1'elettrodomestico
né di sedersi o arrampicarsi sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare i bambini nei
pensili sopra I'elettrodomestico. Se 1 bambini si arrampicano
sul piano cottura, potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare 1 bambini soli o incustoditi nella zona

di utilizzo dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che limitano

la loro capacita di utilizzare 1'elettrodomestico devono
essere istruiti sull'uso da una persona responsabile.

La persona che li istruisce deve accertarsi che siano

in grado di adoperare 1'elettrodomestico senza rischi

per s€ e per le persone circostanti.

Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico,
a meno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tutte le altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.
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Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti

sul piano cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare
pentole sulla superficie del vetro, altrimenti potrebbe
graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per

la pulizia del piano cottura, perché potrebbero graffiare

la vetroceramica.

Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico dell'assistenza

o da una persona con analoga qualifica per evitare rischi.
Questo apparecchio ¢ destinato ad essere utilizzato
esclusivamente in ambiente domestico! L'uso commerciale
di qualsiasi tipo non ¢ coperto dalla garanzia del produttore!
AVVERTENZA: I'elettrodomestico e 1 componenti
accessibili diventano molto caldi durante 1'uso.

Tenere lontani i bambini.

Non toccare le resistenze.

Tenere lontani 1 bambini di eta inferiore a 8§ anni se non
sono sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali e da persone inesperte solo sotto stretta
sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo
sicuro dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei
relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico.

La pulizia e la manutenzione non devono essere

effettuate da bambini non sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puod essere
pericolosa e puo causare incendi se il piano cottura rimane
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incustodito. In caso di incendio, non provare MAI

a estinguerlo con l'acqua; spegnere 1'elettrodomestico
e coprire la fiamma con un coperchio o una

coperta antincendio.

AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi,

non collocare oggetti sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: se la superficie ¢ incrinata, spegnere
l'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche
per le superfici di cottura in vetroceramica o materiale
simile che proteggono 1 componenti sotto tensione.
Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
L'elettrodomestico non ¢ progettato per l'uso tramite
timer esterni e sistemi di controllo remoto separati.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura
breve deve essere sorvegliato costantemente.

Il cavo di alimentazione non ¢ accessibile dopo
l'installazione.
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Panoramica del prodotto

Vista superiore

3. Zona 1800 W, con incremento

1. Zona 2300 W, con incremento

2 ' 3 della potenza fino a 3000 W
2. Zona 1200 W, con incremento

Q della potenza fino a 1500 W

della potenza fino a 2100 W

S 5. Pannello di controllo

—4 4. Zona 1200 W, con incremento
della potenza fino a 1500 W

Cl642CM BB
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Pannello di controllo
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scaldante e tasto di regolazione
della potenza

4. Comando di blocco dei tasti

5. efficienza energetica

1. Comando di accensione e spegnimento
2. Comandi per la selezione della zona

3. Comandi per la regolazione del timer

. Controllo Boost

6

7. Comando di pausa

8. Mantenimento in caldo
9

. Rilevamento automatico
10. Zona flessibile

Informazioni sul prodotto

I1 piano in ceramica/a induzione ¢ in grado di soddisfare diversi tipi di esigenze
culinarie grazie al riscaldamento del filo resistivo, al controllo microcomputerizzato
e alla selezione multi-potenza, rappresentando in tutto e per tutto la scelta ottimale

per le famiglie moderne.

Il piano ¢ incentrato sul cliente e adotta un design personalizzato. Il piano presenta
prestazioni sicure e affidabili che garantiscono il massimo comfort e permettono

di godere appieno del piacere della vita.




Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione ¢ una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente

ed economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano
calore nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il riscaldamento della
superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la pentola si riscalda.

I

pentola in acciaio
| T =t c1'rcu1to. magnetico '
[ I |piastra in vetroceramica
(ess) @®s — | bobina a induzione
& w4 |correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura

* Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".
* Rimuovere l'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

* I comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

» Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

* Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

* Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti € non coperti da oggetti
(ad es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua pud impedire il corretto
funzionamento dei comandi.
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Scelta degli utensili da cucina

* Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione.
& Controllare il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo
della pentola.
* E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo effettuando
una prova magnetica. Avvicinare un magnete alla base della pentola.
Se il magnete viene attirato, la pentola ¢ idonea per la cottura a induzione.

* Se non ¢ disponibile un magnete: e
1. versare un po' d'acqua nella pentola
da controllare. W
2. Seguire la procedura descritta

in "Per avviare la cottura".
3. Se Ynon lampeggia sul display e I'acqua
si scalda, la pentola ¢ idonea.

* Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti
materiali non sono idonei: acciaio inox puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro,
legno, porcellana, ceramica ¢ terracotta.

Dimensioni del bruciatore (mm) | Utensile da cucina minimo (diametro /mm)
160 120

180 140
210 180
280 180
Zona flessibile 250

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

W Xr 7

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che
sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

. == O S50

X X 10X 7

Le pentole poggiate sul piano cottura in ceramica devono essere sempre sollevate e non
trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

BT ¢
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Adoperare pentole il cui diametro dell'area ferromagnetica (base della pentola)
rientri nell'intervallo di dimensioni indicato nella tabella seguente. (Tabella 1)

- Se si utilizzano pentole piu piccole, le prestazioni potrebbero essere inferiori.

- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato nella tabella
riportata sopra, la pentola potrebbe non essere rilevata.

A seconda della dimensione della zona, € possibile utilizzare pentole
di vari diametri, come illustrato nell'immagine seguente:

\ ] e

'j [ em} [3 mw [ (e210) =
"\\_7 - 7//'
Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola,
si riscalda solo l'area ferromagnetica e il resto della base potrebbe non
raggiungere la temperatura sufficiente per la cottura.

-

Se l'area ferromagnetica non ¢ omogenea ma ¢ costituita da altri materiali
(ad es. alluminio), la pentola potrebbe non scaldarsi o non essere rilevata.

Se la base della pentola ¢ simile a quella illustrata nelle immagini seguenti,
la pentola potrebbe non essere rilevata.
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Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura

Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico, tutti gli indicatori
si accendono per 1 secondo per poi spegnersi, indicando che il piano cottura
¢ in modalita di attesa.

Toccare il comando di accensione e spegnimento @
Tutti gli indicatori mostrano "-"

Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura

da utilizzare.

Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della zona
di cottura siano puliti e asciutti.

Selezionare un'impostazione della temperatura toccando TP
il comando “a cursore”.
* Se non si sceglie un'impostazione della temperatura Accensione
entro 1 minuto, il piano cottura a induzione si spegne
automaticamente. In tal caso, occorre ricominciare
dal punto 1.
*  E possibile modificare I'impostazione della
temperatura in qualunque momento durante la cottura.

Al termine della cottura

1.

2.

3.

Spegnere la zona di cottura trascinando il comando NI

a cursore verso "0". Accertarsi che il display indichi "0".
Spegnimento

Spegnere l'intero piano toccando il comando
di accensione/spegnimento.

Attenzione alle superfici calde

"H" indica che la zona di cottura ¢ calda al tatto. L'indicazione

scompare quando la superficie si ¢ raffreddata a una temperatura

sicura. Se occorre scaldare altre pentole, per risparmiare energia ,
¢ possibile utilizzare il piano cottura ancora caldo.
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Uso della gestione della potenza

E possibile impostare un livello di assorbimento di potenza massimo per il piano cottura
a induzione, scegliendo tra diversi intervalli di potenza.

I piani cottura a induzione sono in grado di limitare automaticamente la potenza per
evitare il rischio di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione della potenza

1. Accendere il piano di cottura, quindi premere contemporaneamente i tasti "+" (timer)
e Pausa. L'indicatore del tempo visualizzera "P5", ovvero il livello di potenza 5.
La modalita predefinita ¢ 7,2 kW.

®- -- +
T o @ ot

Per scegliere un altro livello

Premere +/- dal timer. Esistono 5 livelli di potenza, da "P1" a "P5".

Il livello ¢ visualizzato dall'indicatore del timer.

"P1": potenza massima 2,5 kW.

"P2": potenza massima 3,5 kW.

"P3": potenza massima 4,5 kW.

"P4": potenza massima 5,5 kW.
"P5": potenza massima 7,2 kW.

OPPURE

Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza

Premere contemporaneamente i tasti "+" (timer) e Pausa per conferma;
il piano cottura si spegne.

-+

4o 0 o
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Uso della funzione Boost

AtthaZIOIle della funZlone BOOSt T I
1. Toccare il comando a cursore della zona che si desidera
selezionare.

Nota: L'impostazione della potenza della zona ponte funziona come qualsiasi
altra zona normale.

2. Toccare il tasto booster (&) quando il display lampeggia,
l'indicazione del livello di potenza mostra "P".
Annullamento della funzione Boost

1. Toccando il "cursore" si annulla la funzione Boost T
e si seleziona il livello che si desidera impostare.
Spegnimento
SPeg

* La funzione Boost pud durare solo per 5 minuti, dopodiché la zona passa
automaticamente al livello 9.

Uso della funzione di rilevamento automatico

Se si attiva la funzione di rilevamento automatico, il sistema rileva e mostra
automaticamente la posizione della pentola.

Attivazione della funzione di rilevamento

automatico
Premere il tasto di rilevamento automatico per attivare questa
funzione. Il display visualizza "0" se ¢ possibile rilevare

la pentola.

Annullamento della funzione di rilevamento

automatico
Premere nuovamente il tasto di rilevamento automatico per annullare questa funzione.

Uso della funzione di efficienza energetica

Per quanto riguarda i piani di cottura a induzione, maggiore ¢ la qualita della pentola
utilizzata, maggiore sara l'efficienza. Questa funzione EE ¢ in grado di rilevare
automaticamente la qualita delle pentole e di mostrare l'efficienza di utilizzo.
Attivazione della funzione di efficienza energetica 4
Premere il pulsante EE, l'indicatore EE% si accende. Il display
visualizza la percentuale di energia utilizzata.
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Se le funzioni timer, blocco tasti o EE sono attivate contemporaneamente,
il display indica alternativamente le informazioni corrispondenti.

Annullamento della funzione di efficienza energetica
Premendo il pulsante EE, I'indicatore EE% si spegne e la funzione viene annullata.

Uso della funzione di mantenimento in caldo

Attivazione della funzione T

di mantenimento in caldo
1. Toccare il comando a cursore della zona che
si desidera impostare.
2. Toccando il comando di mantenimento in caldo, n

A [
l'indicazione della zona mostra " | "". ::>

Annullamento della funzione di mantenimento in caldo
Toccare il comando a cursore della zona per cui si desidera annullare il mantenimento
in caldo, quindi la zona di cottura tornera al livello selezionato.

Uso della funzione Pausa

1. Premere il comando Pausa,@ le zone di riscaldamento smettono di funzionare.
Tutte le indicazioni di zona mostrano "||"

“ﬁ\:> '

2. Premendo nuovamente il comando Pausa @, tutte le zone di riscaldamento
torneranno all'impostazione originale.

* La funzione ¢ disponibile quando sono in funzione una o piu zone di riscaldamento.
* Se non si annulla la modalita di arresto del funzionamento entro 30 minuti, il piano
di cottura a induzione si spegne automaticamente.

Blocco dei comandi

* I comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati
(ad es. i bambini potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).
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* Quando i comandi sono bloccati e le zone di riscaldamento sono in funzione,
sono disabilitati tutti i comandi, tranne quello di accensione/spegnimento e pausa.

Per bloccare i comandi

Toccare il comando di blocco dei tasti @
L'indicatore del timer visualizza "Lo".

Per sbloccare i comandi
1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.

2. Tenere premuto per 3 secondi il comando di blocco dei tasti @
3. A questo punto, ¢ possibile cominciare a utilizzare il piano cottura.

Quando il piano cottura ¢ in modalita blocco e le zone di riscaldamento non sono
in funzione, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di accensione

e spegnimento. In caso di emergenza, ¢ sempre possibile spegnere il piano
cottura con il comando di accensione e spegnimento, ma occorrera prima
sbloccare il piano cottura.

Avvertenza sul calore residuo

Quando il piano cottura viene utilizzato per un certo periodo di tempo, '
rimarra un certo calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata per ’—'
indicare la necessita di mantenere una distanza di sicurezza.

Spegnimento automatico

La funzione di sicurezza del piano di cottura ¢ lo spegnimento automatico.
Esso ha luogo ogni qualvolta si dimentica di spegnere una zona di cottura.
I tempi di spegnimento preimpostati sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Timer di funzionamento
predefinito (ore)

8 8 8 4 4 4 2 2 2

Utilizzo del timer

I1 timer puo essere adoperato in due modi diversi:

* Puo essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non spegne
la zona di cottura quando il tempo ¢ impostato.

+ E possibile utilizzarlo come timer di interruzione in modo che vengano spente una
o piu zone di cottura dopo il tempo impostato.

»  E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.
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Utilizzo del timer come promemoria minuti

1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso. Il tasto di selezione della zona non
¢ attivato (l'indicazione della zona "-" non lampeggia).

Nota: E possibile impostare il timer alcuni minuti prima o dopo il termine
dell'impostazione della potenza della zona di cottura.

2. Impostare il tempo toccando “+” 7-”. 5l
Premendo una volta il tasto "+" si aumenta il tempo — —G S =
di un minuto, premendo una volta il tasto "-" si diminuisce N
il tempo di un minuto. Quando il tempo impostato supera
1 99 minuti, torna automaticamente a "00"; se si premono
contemporaneamente i tasti "-" e "+", l'indicatore
visualizza "00".

3. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia comincia immediatamente.
11 display visualizza il tempo residuo.

4. Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi
e l'indicatore del timer visualizza "- -" una volta trascorso
il tempo impostato.

Uso del timer per lo spegnimento di una o piu zone di cottura

1. Premere il comando a cursore della zona di cottura per la quale gy
si desidera impostare il timer.

“_,’_” 99 99

2. Impostare il tempo toccando

Premendo una volta il tasto "+" si aumenta il tempo di un minuto, st g
premendo una volta il tasto "-" si diminuisce il tempo di un minuto. ~ :'—',5:
Quando il tempo impostato supera i 99 minuti, torna automaticamente

a "00"; se si premono contemporaneamente i tasti "-" e "+",

l'indicatore visualizza "00".

3. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia comincia immediatamente.
11 display visualizza il tempo residuo.
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NOTA: nell'angolo inferiore destro dell'indicazione del livello di potenza compare
un punto rosso che indica che la zona ¢ selezionata.

—10+—=>

[TTE e =

Hn——nm g
4. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.

Nota: altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese precedentemente.

Se il timer ¢ impostato su piu di una zona:

1. Quando si imposta il timer per piu zone di cottura, vengono indicati i punti rossi
delle zone di cottura interessate. Il display del timer visualizza il timer dei minuti.
Il punto della zona corrispondente lampeggia.

= ’5 +I::> T 3;._5

IREEEEEEETT TR R R R R TR R 5 ) (impostato a 45 minuti)

(impostato a 15 minuti)

2. Una volta scaduto il conto alla rovescia, la zona corrispondente si spegne.
Viene nuovamente visualizzato, quindi, il nuovo timer dei minuti e il punto
della zona corrispondente lampeggia.

]
In+—>

-nc
P

Nota: Toccando il comando di selezione della zona scaldante riscaldamento,
il timer corrispondente viene visualizzato nell'indicatore del timer.

Disattivazione del timer

Toccando il tasto del timer "-" per impostare il timer su "00", il timer viene annullato.
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Linee guida per la cottura

Le fritture richiedono attenzione, in quanto I'olio e il grasso si riscaldano

rapidamente, specialmente se si utilizza la funzione Boost. A temperature
estremamente elevate, I'olio e il grasso prendono fuoco automaticamente,
con il rischio di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre 1'impostazione della potenza.
L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia
trattenendo il calore.

Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.
Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono
riscaldati a sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C,
con la risalita occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo tipo
di cottura ¢ essenziale per cucinare minestre saporite e stufati teneri, in quanto gli
aromi si sviluppano senza sottoporre gli alimenti a una cottura eccessiva. La cottura
al di sotto del punto di ebollizione ¢ indicata anche per sughi a base di uova

e addensati con la farina.

Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere
un'impostazione della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura
adeguata nei tempi consigliati.

Scottatura di bistecche
Per cucinare bistecche succose ¢ saporite:

1.
2.
3.

Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.
Riscaldare una padella con la base pesante.

Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita
d'olio nella pentola calda e collocare la carne.

Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura
dipende dallo spessore della bistecca e dal grado di cottura desiderato. I tempi
variano da 2 a 8 minuti per lato. Premere la bistecca per valutare il grado di cottura;
piu € dura, piu ¢ ben cotta.

Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto

per ammorbidirla prima di servirla in tavola.
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Rosolatura

1.

2.

>

Utilizzare un wok con fondo piatto o una grossa padella per friggere,

adatti al piano in ceramica.

Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve avvenire
rapidamente. Se occorre cuocere grosse quantita di alimenti, cuocerne

un po' alla volta.

Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.

Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare la temperatura
della zona di cottura, collocare nuovamente la carne nella padella e aggiungere il sugo.
Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.

Servire immediatamente.

Impostazioni della temperatura

Impostazione Uso
della temperatura

1-2 * Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti

* Fusione di burro, cioccolato e alimenti che
bruciano rapidamente

* Cottura a fuoco lento delicata

* Riscaldamento lento

3-4 ¢ Riscaldamento

* Cottura a fuoco lento rapida
» Cottura del riso

5-6 e Pancake

7-8 *  Sauté

* Cottura della pasta

* Rosolatura
* Scottatura
* Bollitura di zuppe
* Bollitura di acqua
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante!

Sporcizia quotidiana sul
vetro (impronte, segni,
macchie lasciate dagli
alimenti o fuoriuscite

di sostanze non
zuccherose sul vetro)

—_

Spegnere il piano cottura.

2. Pulire il vetro ancora caldo
(ma non bollente) con un
detersivo per piani cottura.

3. Sciacquare e asciugare con
carta assorbente o un panno.

4. Accendere il piano cottura.

Quando si spegne il piano cottura,
le superfici calde non sono piu
indicate, per cui la zona di cottura
potrebbe essere ancora calda.
Prestare molta attenzione.
Pagliette doppie, alcune pagliette
in nylon e detersivi aggressivi
possono graffiare il vetro.

Leggere sempre l'etichetta per
accertarsi che il detersivo

o la paglietta siano idonei.

Non lasciare residui di pulizia

sul piano cottura, altrimenti

il vetro potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi € molto
zuccherosi sul vetro

Rimuovere immediatamente tali
fuoriuscite con una paletta per il pesce,
una spatola o un raschietto, idonei

per piani cottura in vetroceramica,

prestando attenzione alle superfici

delle zone di cottura calde:

1. Staccare la spina del piano cottura
dalla presa elettrica.

2. Tenere il raschietto o altro utensile
a un angolo di 30° e rimuovere
sporcizia o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

3. Pulire la sporcizia o le fuoriuscite
con carta assorbente o uno
strofinaccio.

4. Seguireipuntida2 a4,
"Sporcizia quotidiana sul vetro".

Rimuovere prima possibile

le macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini.

Se si raffreddano sul vetro,
potrebbe essere difficile eliminarle
e la superficie del vetro potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.
Pericolo di tagli: con il coperchio
di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto ¢ affilata come un rasoio.
Prestare estrema attenzione

e conservarlo sempre in un luogo
sicuro e lontano dalla portata

dei bambini.

Fuoriuscite sui
comandi touch

1. Spegnere il piano cottura.

2. Bagnare la fuoriuscita

3. Strofinare l'area dei comandi
touch con un panno o una
spugna pulita e inumidita.

4. Asciugare perfettamente la zona
con carta assorbente.

5. Accendere il piano cottura.

Se ¢ presente liquido sui comandi,
il piano cottura potrebbe emettere
un segnale acustico e spegnersi
automaticamente, ¢ i comandi
potrebbero non funzionare.
Asciugare perfettamente l'area
dei comandi touch prima

di accendere il piano cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

11 piano di cottura non
puo essere acceso.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura

¢ collegato a una fonte

di alimentazione funzionante.
Controllare se si ¢ verificato

un blackout in casa o in zona.
Se il problema non si risolve
dopo tutti questi controlli,
chiamare un tecnico qualificato.

I comandi touch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive
l'uso del piano cottura in vetroceramica.

I comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un velo
d'acqua sui comandi o che si utilizzi
la punta del dito per toccarli.

Accertarsi che 1'area dei comandi
touch sia asciutta e utilizzare

il polpastrello quando si toccano
i comandi.

11 vetro ¢ graffiato.

Utensili da cucina con bordi irregolari.

Uso di pagliette abrasive o prodotti
di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con
basi piatte e lisce. Vedere
"Scelta degli utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Questi rumori possono essere dovuti
ai materiali con cui sono realizzati
gli utensili da cucina

(strati di metalli differenti

che vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno ¢ normale per
gli utensili da cucina e non indica
un problema.

11 piano cottura a induzione
emette un lieve ronzio
quando ¢ impostata

una temperatura elevata.

Questo rumore ¢ dovuto alla
tecnologia della cottura a induzione.

I rumore € normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando
si riduce 1'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento interna
del piano cottura a induzione si
accende per evitare il surriscaldamento
dei componenti elettronici. Puo rimanere
in funzione anche dopo aver spento

il piano cottura a induzione.

Questo funzionamento € normale
e non richiede alcun intervento.
Non staccare la spina del piano
cottura a induzione quando

¢ in funzione la ventola.

Le pentole non
si riscaldano
e il display lo indica.

11 piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché non ¢ adatta alla
cottura a induzione.

11 piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché ¢ troppo piccola per
la zona di cottura o non ¢ centrata
correttamente sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei
per la cottura a induzione. Vedere
la sezione "Scelta degli utensili

da cucina".

Centrare la pentola e accertarsi che
la base sia adatta alle dimensioni
della zona di cottura.

1l piano cottura a induzione
0 una zona di cottura

si spegne all'improvviso,
viene emesso un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice

di errore (che generalmente
alterna una o due cifre

sul display del timer

della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la spina
del piano cottura a induzione

e rivolgersi a un tecnico qualificato.

136




Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno stato
di sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema | Possibili cause Rimedi
E4/ES Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura.
E7/E8 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E2/E3 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di alimentazione
anomala. ¢ normale. Controllare se la fonte
di alimentazione ¢ normale prima
di accendere il piano cottura a induzione.
E6/E9 Problemi di irradiazione Lasciare raffreddare il piano cottura
del calore del piano cottura a induzione e riavviarlo.
a induzione

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato
di guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.

Specifiche tecniche

Piano a induzione CI642CMBB

Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220 - 240V ~ 50 / 60Hz
Potenza elettrica installata 7200 W

Dimensioni del prodotto DXLxA (mm) 590%520x%58
Dimensioni dell'incasso AxB (mm) 560x490

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati
a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche
senza preavviso.
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Installazione

Scelta delle attrezzature per l'installazione

* Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

* Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 50 mm di spazio attorno al foro.

* Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un materiale
del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni causate dall'irradiazione
del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle indicazioni seguenti:

Avvertenza: il materiale della superficie di lavoro deve utilizzare legno impregnato
o altro materiale isolante.

S,
\

GUARNIZIONE

L(mm) (W@mm) |H(mm) (D (mm) ([A(mm) (B(@mm) |X (mm)

Cl642CMBB 590 520 58 54 560 490 Min 50

Accertarsi sempre che il piano cottura sia adeguatamente ventilato e che i fori

di ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura
funzioni perfettamente. Attenersi alle seguenti illustrazioni.

Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti deve essere
almeno 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 Min 50 Min 20 Ingresso dell'aria | Uscita dell'aria 5 mm

Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano cottura

Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali

che interferiscono con i requisiti di spazio.

Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di ventola
di raffreddamento incorporata.

L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie

e in conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che
consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato
in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.
L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una
separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori

di fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono questa

variazione dei requisiti).

Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente.

In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle
norme vigenti.

Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti

al calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

Controlli da effettuare dopo I'installazione del piano cottura

11 cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti degli arredi.
Gli arredi devono garantire un adeguato flusso d’aria per la ventilazione della base
del piano cottura.

Se il piano cottura ¢ installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano
cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento delle staffe di fissaggio
L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
l'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Posizionamento delle staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
l'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le quattro
staffe sulla parte inferiore del piano cottura (v. immagine).

Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore della superficie di lavoro.
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| Top | Top
Piano cottura Piano cottura

Staffa

g

Staffa

Precauzioni
» Il piano cottura deve essere installato da personale o tecnici qualificati. Il produttore
puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare 'operazione da soli.
* Il piano di cottura non deve essere montato su apparecchiature di raffreddamento,
lavastoviglie e asciugatrici a tamburo.
* Il piano cottura deve essere installato in modo da ottimizzare l'irradiazione
del calore, per incrementarne 1'affidabilita.
* La parete ¢ la zona scaldante a induzione sopra il piano di lavoro devono
resistere al calore.
* Per evitare danni, lo strato a sandwich e 1'adesivo devono essere resistenti al calore.
* Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
* Questa ceramica puo essere collegata solo a un'alimentazione con un'impedenza
di sistema non superiore a 0,427 ohm. Se necessario, consultare l'autorita
di fornitura per informazioni sull'impedenza del sistema.
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Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con
un interruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

L1 N1 & N2 L2 L1

NT @& N2 L2
QQQOQ QQQQQ

L N PE L1 N PE L2

L-N: 220 - 240V ~ L1-L2: 380 - 415V ~

* Seil cavo ¢ danneggiato o deve essere sostituito, I'operazione deve essere
effettuata da un tecnico post-vendita utilizzando utensili appropriati in modo
da evitare incidenti.

* Se l'elettrodomestico ¢ collegato direttamente alla rete elettrica, ¢ necessario
installare un interruttore onnipolare con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.

* L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme
alle normative in materia di sicurezza.

* Il cavo non deve essere piegato o compresso.

* Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da una
persona debitamente qualificata.
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SMALTIMENTO:
non smaltire questo
prodotto tra i rifiuti
indifferenziati.

Questi tipi di rifiuti
devono essere raccolti
separatamente per

un trattamento speciale.

All'elettrodomestico ¢ affisso il simbolo di conformita alla Direttiva europea
19/CE in materia di smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche (RAEE). Garantendo il corretto smaltimento
dell'elettrodomestico, ¢ possibile evitare possibili danni all'ambiente

e alla salute umana causati dallo smaltimento inappropriato.

11 simbolo sul prodotto indica che non puo essere smaltito come rifiuto
domestico normale. Il prodotto deve essere conferito in un punto di raccolta
per il riciclo delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti specialistico.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero ¢ il riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo
smaltimento dei rifiuti domestici o al rivenditore da cui ¢ stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero e¢ il riciclo
di questo prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta
allo smaltimento dei rifiuti domestici o al negozio dove ¢ stato acquistato.
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Descarregar a aplicagao hOn

Na aplicagdo hOn, tera acesso a varias receitas
e a conteudos adicionais

h

«,  EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

® App Store |

’ GETIT ON \
" Google Play
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ADVERTENCIAS DE SEGURANCA N
LEIA ATENTAMENTE AS SEGUINTES INSTRUCOES
ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

Instalacao
Perigo de choque elétrico

Desligue o aparelho da alimentagdo elétrica de rede antes
de realizar qualquer manuten¢ao de rotina.

A ligacdo a um bom sistema de ligagdo a terra ¢ essencial
¢ obrigatoria.

Devem estar incorporados meios de desconexao na
cablagem fixa, de acordo com as regras de cablagem.
Alteragdes ao sistema de cablagem doméstico devem
apenas ser feitas por um eletricista qualificado.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo de corte

Tenha cuidado - as arestas do painel sao afiadas.
A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucoes de seguranca importantes

Leia estas instrucOes antes de instalar ou utilizar

este aparelho.

Nenhum material ou produto combustivel deve ser colocado
a qualquer momento neste aparelho.

Disponibilize estas informagdes a pessoa responsavel pela
instalacao do aparelho, pois pode reduzir os custos

de instalacgdo.

Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado

de acordo com estas instrucdes de instalacao.

Este aparelho deve ser instalado corretamente e ligado

a terra apenas por uma pessoa devidamente qualificada.
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 Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora
um interruptor de isolamento que proporciona uma
desconexao total da alimentacgao elétrica.

» AVISO: Utilize apenas protecdes de placa concebidas pelo
fabricante do aparelho para cozinhar ou indicadas pelo
fabricante do aparelho nas instrucdes de utilizagao,
conforme adequado, ou prote¢des de placa incorporadas
no aparelho. A utilizacao de protecdes inadequadas pode
causar acidentes.

» A ndo instalacao correta do aparelho poderia invalidar
qualquer garantia ou reclamagado de responsabilidade.

* Quanto aos detalhes da instalagdo, gracas a seccao
<Instalacao>.

Funcionamento e manutenc¢io

Perigo de choque elétrico

* Nao cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie
da placa se partir ou rachar, desligue imediatamente
o aparelho na rede elétrica (interruptor de parede)
e contacte um técnico qualificado.

* Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar
trabalhos de manutencao.

* O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo para a saude
 Este aparelho cumpre as normas de seguranca
eletromagnéticas.

Perigo de superficie quente

» Durante a utilizacao, as partes acessiveis deste aparelho
ficardo quentes o suficiente para causar queimaduras.

« Nao permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item que
nao seja um utensilio adequado entre em contacto com
a vitroceramica até que a superficie fique fria.
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Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
ndo devem ser colocados na superficie da placa, uma vez
que podem ficar quentes

As criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
As pegas das panelas podem estar quentes ao toque.
Verifique se as pegas das panelas ndo estdo sobre outras
zonas de cozedura que estejam ligadas. Mantenha as pegas
fora do alcance das criancas.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar

em queimaduras.

Perigo de corte

A lamina afiada de um raspador para placas estd exposta
quando a tampa de seguranca ¢ retraida. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre em seguranca e fora
do alcance das criancas.

A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucgoes de seguran¢a importantes

Nunca deixe o aparelho sem supervisao quando estiver

a ser utilizado. A fervura provoca fumo e salpicos

de gordura que podem inflamar.

Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho
ou de armazenamento.

Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.
Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento
da divisao.

Apos a utilizagdo, desligue sempre as zonas de cozedura
e a placa como descrito neste manual (ou seja, utilizando
os comandos tateis). Nao confie na funcao de detegao

de panelas para desligar as zonas de cozedura ao retirar
as panelas.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho
ou que se sentem, fiquem de pé ou subam para este.
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Nao armazene artigos de interesse para as criangas

em armarios por cima do aparelho. As criangas que

sobem para a placa podem ficar gravemente feridas.

Nao deixe as criangas sozinhas ou desacompanhadas

na area onde o aparelho esta a ser utilizado.

As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite

a sua capacidade de utilizar o aparelho devem ter uma
pessoa responsavel e competente para as instruir na sua
utilizagdo. O instrutor deve certificar-se de que pode utilizar
o aparelho sem perigo para si proprio ou para o seu ambiente.
Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho,

a menos que especificamente recomendado no manual.
Todas as outras intervengdes devem ser efetuadas por

um técnico qualificado.

Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar
a sua placa.

Nao coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.
Nao se coloque de pé na sua placa.

Nao utilize panelas com bordas recortadas nem arraste
panelas através da superficie de vitroceramica, pois isto
pode riscar o vidro.

Nao utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo
duro para limpar a sua placa, pois estes podem riscar

a vitroceramica.

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo ou por
pessoas igualmente qualificadas de forma a evitar o perigo.
Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado num
ambiente doméstico! O uso comercial de qualquer tipo

ndo esta coberto pela garantia do fabricante!

AVISO: O aparelho e pecas acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. As criangas pequenas devem ser
mantidas afastadas.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.
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As criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas de idade igual
ou superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia

e conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisao
ou instrucoes relativas a utilizagcao do aparelho de forma
segura e desde que compreendam os perigos envolvidos.
As criangas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza
¢ manuten¢ao pelo utilizador ndo deve ser realizada por
criangas sem supervisao.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo, sem
vigilancia, pode ser perigoso e pode resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua, em vez
disso desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama
com, por exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.
AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima
das superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho
para evitar a possibilidade de choque elétrico a partir

de superficies de placas de vitroceramica ou de material
similar que protegem pegas sob tensao.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.
O aparelho ndo se destina a ser operado através

de um temporizador externo ou de um sistema

de controlo remoto separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura rapido,

tem de ser continuamente supervisionado.

O cabo de alimentagao nao pode ser acessivel apos

a instalacao.
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Vista geral do produto

Vista superior
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. Zona de 2300 W,

boost para 3000 W

. Zona de 1200 W,

boost para 1500 W

. Zona de 1800 W,

boost para 2100 W

. Zonade 1200 W,

boost para 1500 W

. Painel de controlo




O Painel de Controlo
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1. Comando LIGAR/DESLIGAR . Controlo do Boost

6

2. Controlos de sele¢do da zona 7. Controlo de pausas
de aquecimento e tecla 8
de regulagdo de energia 9

. Manter quente

. Detecdo automatica

3. Controlo da regulagdo do temporizador 10. Zona flexivel

4. Comando do Trinco

5. Eficiéncia energética

Informacoées sobre o produto

A placa ceramica/indugdo pode atender a diferentes tipos de cozinha por causa

do aquecimento por fio de resisténcia, controle micro-computorizado e seleciao

de multiplas poténcias, realmente a escolha ideal para familias modernas.

A placa apela aos clientes e adota design personalizado. A placa tem desempenhos
seguros e confidveis, tornando a sua vida confortavel e permitindo desfrutar
plenamente do prazer da vida.
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Uma palavra sobre cozedura por inducao

A cozedura por indug@o é uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente

e econdmica. Funciona por vibragdes eletromagnéticas gerando calor diretamente
na panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro.
O vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

I

=,
panela de ferro
s T circuito magnético -
[ F—— |placa de vitroceramica
(= e @®s] - |bobina de inducdo
& w4 |correntes induzidas

Antes de usar a sua nova placa

* Leia este guia, tendo especial atencdo a seccdo "Adverténcias de seguranga".
* Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indugao.

Utilizar dos comandos tateis

* Os comandos respondem ao toque, por isso ndo tem de aplicar qualquer pressao.

» Utilize a parte da impressao digital do seu dedo, ndo a ponta.

* Ouvira um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

* Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos € que ndo ha nenhum
objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo uma
pelicula fina de agua pode tornar os comandos dificeis de operar.
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Escolher os utensilios de cozinha adequados

» Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar
& por indugdo. Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou na parte
inferior da panela.

* Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando
um teste magnético. Mova um iman em dire¢do a base da panela.

Se for atraido, a pancla ¢ adequada para a indugao.
* Se ndo tiver um iman: -
1. Coloque um pouco de agua na panela
que deseja verificar. W
2. Siga os passos abaixo de 'Para comegar
a cozinhar'.
3. Se Ynio piscar no visor e a 4gua estiver
a aquecer, a panela ¢ adequada.

* Utensilios de cozinha fabricados com os seguintes
materiais ndo sdo adequados: ago inoxidavel puro,
aluminio ou cobre sem base magnética, vidro,
madeira, porcelana, ceramica e barro.

Dimensao do queimador (mm) | Tamanho minimo dos recipientes (didmetro/mm)
160 120

180 140
210 180
280 180
Zona flexivel 250

Nao utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

WX} 1

Certifique-se de que a base da sua panela ¢ lisa, que fica perfeitamente nivelada contra
o vidro e que tem o mesmo tamanho que a zona de cozedura. Centre sempre a panela
na zona de cozedura.

— _-_h\x /__-. : ,,.»""'_-_ — P —-.
Yt X r s 7
& 1 y L8 |

Levante sempre panelas da placa de vitroceramica; ndo as arraste, pois podem riscar o vidro.

By N B¢
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» Utilize panelas cujo didmetro da area ferromagnética (base da panela) esteja na faixa
de dimensdes na tabela abaixo. (Tabela 1)

- Se usar panelas menores, o desempenho pode ser afetado

- Se utilizar uma panela com um didmetro menor do que o indicado na tabela acima,
a panela pode ndo ser detetada

De acordo com a dimens@o da zona pode usar panelas de diferentes didmetros como
a imagem abaixo:

g

[ —
1

'. |« o

\ L T —
qjmz mw [ (e210) ==
= =/

* Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela, apenas a area
ferromagnética aquecera, o resto da base pode ndo aquecer uma temperatura
suficiente para cozinhar.

* Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar outros materiais,
como o aluminio, isto pode afetar o aquecimento e a detegdo da panela.

Se a base da panela for semelhante as fotos abaixo, a panela ndo pode ser detetada.
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Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comecar a cozinhar

* Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todos os indicadores acendem-se durante
1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em estado de espera.

1. Toque no botdo LIGAR/DESLIGAR (]).
todos os indicadores mostram “-*

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que
pretende utilizar.
Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie da zona
de cozedura estdo limpos e secos.

3. Selecione uma defini¢ao de calor tocando I
no controlo deslizante.
* Se ndo selecionar uma defini¢cdo de calor no periodo Ligar
de 1 minuto, a placa de inducao desliga-se
automaticamente. Tera de recomecar no passo 1.
+ E possivel modificar a regulagdo do calor a qualquer
altura durante a cozedura.

Quando terminar de cozinhar

1. Desligue a zona de cozedura tocando no controlo I
deslizante até "0". Certifique-se de que o visor mostra "0".
Desligar

2. Desligue completamente a placa tocando no comando
LIGAR/DESLIGAR.

3. Cuidado com as superficies quentes
"H" indica que a zona de cozedura esta demasiado quente para tocar.
Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma temperatura
segura. Utilizar a placa quando ainda esta quente pode também ser ,
uma forma de poupanga de energia, se pretender aquecer mais panelas.
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Utilizar a gestao da energia

E possivel definir um nivel maximo de absor¢do de poténcia para a placa de indugio,
escolhendo até diferentes faixas de poténcia.

As placas de indug@o s@o capazes de limitar-se automaticamente a fim de trabalhar
com nivel de poténcia menor, para evitar o risco de sobrecarga.

Para entrar na funcio de gestio de energia

1. Ligue a placa e pressione ao mesmo tempo o "+" (temporizador) e Pausa. O indicador
de tempo apresenta "P5" que significa nivel de poténcia 5. O modo padrio esta
definido em 7,2 Kw.

- =-=- +
4 o © @t
Para mudar para outro nivel

Prima +/- no temporizador. Existem 5 niveis de poténcia, de "P1" a "P5".
O indicador do temporizador mostrara um deles.

P1: a poténcia maxima ¢ 2,5 Kw.

P2: a poténcia maxima ¢ 3,5 Kw.

P3: a poténcia maxima ¢ 4,5 Kw.

P4: a poténcia maxima ¢ 5,5 Kw.

"P5": a poténcia maxima ¢é de 7,2 Kw.

-1

Confirmar e Sair da funcio de gestdo de energia

Pressione ao mesmo tempo o "+" (temporizador) e Pausa para confirmacao
e a placa sera desligada.

-+

o 0 o8O
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Usar a funciao Boost

Ativar a fungﬁo BOOSt TTEEA IR
1. Toque no controlo deslizante da zona que
deseja selecionar.

Nota: A configuracdo de poténcia da zona de ponte funciona tal como qualquer
outra area normal.

2. Toque na tecla de refor¢o (&) quando o visor estiver
a piscar, a indicagdo do nivel de poténcia mostra "P".
Cancelar a funcao Boost

1. Toque no controlo deslizante para cancelar a fungao YT
Boost, e selecione o nivel que deseja definir.
Desligar
—

* A fungfo boost de refor¢o s6 pode durar por 5 minutos. Apds esse tempo,
a zona retorna ao nivel 9 automaticamente.

Usar a funcio de detecao automatica

Se ativar a fungdo de detecdo automatica, ira automaticamente detetar e mostrar onde
esta a frigideira.

Ativar a funcio de dete¢ao automatica ma
Pressione a tecla de detegdo automatica para ativar esta

fungdo. A exibi¢do mostra "0" se a frigideira puder

ser detetada.

Cancelar a func¢ao de detecio automatica
Pressione novamente a tecla de dete¢ao automatica para cancelar esta fungao.

Utilizar a funcio de Eficiéncia Energética

Para placas de inducdo, quanto melhor o recipiente que estiver a usar, melhor
a eficiéncia. Esta fun¢do EE pode detetar automaticamente a qualidade dos
recipientes e mostrar a eficiéncia de que estd beneficiar.

Ativar a funcio Eficiéncia Energética 4
Pressione o botdo EE, o indicador EE% ira acender-se.
O visor apresenta a percentagem de energia que esta a usar.
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Se as fungdes temporizador, bloqueio ou EE forem ativadas ao mesmo tempo,
indicara alternadamente a informagao correspondente.

Cancelar a funcao de eficiéncia energética
Pressione o botdo EE, o indicador EE% desaparece e a fungdo ¢ cancelada.

Usando a fun¢cio Manter quente

Ativar a funcio Manter quente Y

1.

Toque no controlo deslizante da zona que quer definir.

2. Toque no controlo de manter quente, a indicacdo n

[}
da zona mostra “| ::>

Cancelar a fun¢do Manter quente
Toque no controlo deslizante da zona onde pretende cancelar o Manter
quente e, em seguida, a zona de cozedura reverte para o nivel que selecionar.

Utilizar a fun¢ao de Pausa

1.

Pressione o controlo de pausa, @ as zonas de aquecimento param de funcionar.
Toda a indicagdo de zona apresenta "||"

—> /i

Pressione o controlo de Pausa @ mais uma vez ¢ todas as zonas de aquecimento

revertem a configuragdo original.

A funcdo esta disponivel quando uma ou mais zonas de aquecimento estido
em funcionamento.

Se ndo cancelar o modo de funcionamento em 30 minutos, a placa de inducdo
desliga-se automaticamente.

Bloquear os comandos

Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria
(por exemplo, criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).
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* Quando os comandos estdo bloqueados e as zonas de aquecimento estdo
em funcionamento, todos os comandos estdo desativados, a excegao
de LIGAR/DESLIGAR e Pausa.

Para bloquear os comandos

Toque no comando de bloqueio @ de teclas.
O indicador do temporizador ir4 apresentar "Lo".

Para desbloquear os comandos
1. Certifique-se de que a placa esta ligada.
2. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio @ durante 3 segundos.
3. Agora pode comecar a utilizar a placa.

Quando a placa esta no modo de bloqueio e as zonas de aquecimento ndo estdo
& a funcionar, todos os comandos sdo desativados, exceto o LIGAR/DESLIGAR;

pode sempre desligar a placa com o comando LIGAR/DESLIGAR em caso

de emergéncia, mas devera desbloquear a placa primeiro na operagdo seguinte.

Aviso de calor residual

Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor '
residual. A letra "H" parece para o avisar para se manter afastado. '

Encerramento automatico

A func¢do de seguranca da placa ¢ desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que
se esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrio sdo
exibidos na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizador de funcionamento
predefinido (hora)

Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

* Pode utiliza-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador néo
desliga nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver ativada.

* Pode utiliza-lo como temporizador de corte para desligar uma ou mais zonas
de cozedura apods o tempo se esgotar.

* Pode configurar o temporizador até¢ 99 minutos.
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Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos

1. Certifique-se de que a placa esta ligada. E a tecla de selecdo de zona ndo esta
ativada (indicagdo de zona "-" ndo esta a piscar).

Nota: Pode definir o contador de minutos antes ou depois de definir a poténcia
da cozedura.

2. Defina o tempo tocando em “+” - 2
Pressionar "+" uma vez aumenta o tempo em um minuto. — —G S =
Pressionar "-" uma vez diminui o tempo em um minuto.
Quando o tempo definido exceder 99 minutos, regressa
automaticamente a "00". Se pressionar "-" e "+"
simultaneamente, o indicador apresenta "00".

3. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera iniciada
imediatamente. O visor mostrard o tempo restante.

4. O sinal sonoro ira soar durante 30 segundos e o indicador
do temporizador mostra "- -" quando o tempo definido tiver terminado.

Usando o temporizador para desligar uma ou mais
zonas de cozedura

1. Pressione o controlo deslizante da zona de cozedura G
em que deseja definir o temporizador.

2. Defina o tempo tocando em "+" "-".

Pressionar "+" uma vez aumenta o tempo em um minuto. -y
Pressionar "-" uma vez diminui o tempo em um minuto. Quando :'—',5:
o tempo definido exceder 99 minutos, regressa automaticamente

a"00". Se pressionar "-" e "+" simultaneamente, o indicador

apresenta "00".

3. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.
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NOTA: No canto inferior direito da indicagdo do nivel de poténcia encontra-se
um ponto vermelho a indicar a zona selecionada.

- H'I_I_:> [TTE e =

IEEECEELEE T TR R 5

4. Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona de cozedura
correspondente sera desligada automaticamente.

Nota: Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada anteriormente.

Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:

1. Ao definir o temporizador para varias zonas de cozedura, sdo indicados pontos
vermelhos das zonas de cozedura relevantes. O visor do temporizador mostra
o temporizador min.. O ponto da zona correspondente pisca.

i 5., (definir para 15 minutos)
— {5 4+=>

IREEEEEEETT TR R R R R TR R 5 ) (definir para 45 minutos)

2. Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois ird exibir o novo temporizador min. e o ponto da zona
correspondente piscara.

—3ﬁ+[:> L TTTT ]

-nc
P

Nota: Toque no controlo de selegdo da zona de aquecimento, o temporizador
correspondente é exibido no indicador do temporizador.

Cancelar o temporizador

Toque na tecla do temporizador "-" para definir o temporizador para "00";
o temporizador € cancelado.
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Orientacoes para cozinhar

Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente,
especialmente se estiver a usar a fungdo Boost. Em temperaturas extremamente
altas, o 6leo e a gordura inflamam espontaneamente, o que representa um risco
grave de incéndio.

Dicas de cozinha

Quando a comida comeca de ferver, reduza a defini¢ao de energia.

A utilizagdo de uma tampa ird reduzir os tempos de cozedura e poupara
energia, retendo o calor.

Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos

de cozedura.

Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos
tiverem sido aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85 °C, quando

as bolhas estdo a subir ocasionalmente até a superficie do liquido de cozedura.

E a chave para deliciosas sopas e ensopados tenros, porque os sabores desenvolvem-
se sem cozinhar os alimentos em demasia. Também deve cozinhar molhos a base

de ovos e engrossados com farinha abaixo do ponto de ebuligdo.

Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absor¢do, podem exigir
uma configuragdo superior a configurag@o mais baixa para garantir que os alimentos
estejam cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado
Cozinhar bifes suculentos:

1.

2.
3.

Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes

de cozinhar.

Aqueca uma frigideira de base pesada.

Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade

de 6leo na frigideira quente e coloque a carne na frigideira quente.

Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato dependera

da espessura do bife e de quao passado o quer. Os tempos podem variar cerca

de 2 a 8 minutos de cada lado. Carregue no bife para avaliar como esta passado -
quanto mais firme mais bem passado esta.

Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar
relaxe e assim ficar mais macio antes de servir.
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Saltear

I.
2.

3.
4.

&

Escolha um wok de base plana compativel com ceramica ou uma frigideira grande.
Tenha todos os ingredientes e equipamentos a mao. Saltear ¢ algo rapido.

Se cozinhar grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias doses menores.
Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de 6leo.
Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve e mantenha quente.

Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladicos, mude a zona
de cozedura para uma configura¢do mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira
e adicione o molho.

Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sdo aquecidos.

Sirva imediatamente.

Definicoes de calor

Configuracao Adequacao
de calor
1-2 * aquecimento para pequenas quantidades de alimentos

* derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente

» fervura lenta suave

* aquecimento lento

3-4 * reaquecer

» fervura rapida
e cozinhar arroz

5-6 * panquecas
7-8 * saltear

* cozinhar massa
9 * saltear

e selar

» ferver a sopa
* agua a ferver
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Cuidados e limpeza

da placa.

O qué? Como? Importante!
Sujidade diaria no vidro | 1. Desligue a alimentagdo da placa. *  Quando a alimentagdo da placa
(impress()es digitais, 2. Ap]ique um produto de ]impeza estiver desligada, nao havera
marcas, manchas de placas enquanto o vidro ainda indicagdo de "superficie quente",
deixadas por alimentos estd morno (mas ndo quente!) mas a zona de cozedura pode ainda
ou derrame de alimentos | 3. Enxague e seque com um pano estar quente! Tenha muito cuidado.
sem aguicar no vidro) limpo ou com uma toalha de papel. | ©  Esfregdes resistentes, alguns

4. Volte a ligar a alimentacao esfregdes de nylon ¢ agentes

de limpeza agressivos/abrasivos
podem arranhar o vidro.

Leia sempre a etiqueta para
verificar se o seu produto

de limpeza ou esfregdo ¢ adequado.
Nunca deixe residuos do produto
de limpeza na placa: o vidro pode
ficar manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e derrames
de alimentos agucarados
quentes no vidro

Remova-os imediatamente com uma
espatula ou com um raspador de lamina
adequado para placas de vitroceramica,
mas tenha cuidado com as superficies
quentes da zona de cozedura:

Remova manchas deixadas por
alimentos derretidos e agucarados
ou derrames o mais rapidamente
possivel. Se deixados a arrefecer
no vidro, podem ser dificeis

da placa.

1. Desligue a alimentagdo da placa de remover ou mesmo danificar
na parede. permanentemente a superficie
2. Segure a lamina ou o utensilio num do vidro.
angulo de 30° e raspe a sujidade *  Perigo de corte: quando a cobertura
ou o derrame para uma area fria de seguranga ¢ retraida, a lamina
da placa. num raspador ¢ afiada. Utilize
3. Limpe a sujidade ou o derrame com extremo cuidado e guarde
com um pano de cozinha ou com sempre ¢m seguranga ¢ fora
uma toalha de papel. do alcance das criangas.
4. Siga os passos 2 a 4 para
"Sujidade diaria no vidro" acima.
Derrames nos 1. Desligue a alimentagdo da placa. * A placa pode emitir bipes
comandos tateis 2. Coloque o derrame sob imersdo e desligar-se, e os comandos
3. Limpe a area dos comandos téteis tateis podem ndo fun.(:lonar
COm uma esponja ou pano enquanto existir liquido sobre
hamido limpo. estes. Certifique-se de que seca
4. Seque completamente a 4rea a drea dos comandos tateis antes
com uma toalha de papel. de voltar a ligar a placa.
5. Volte a ligar a alimentagao

163




Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa nio liga.

Sem alimentagao.

Certifique-se de que a placa esta
ligada a fonte de alimentagdo

e que esta ligada.

Verifique se ha uma falha

de energia na sua casa ou area.
Se tiver verificado tudo

e o problema persistir,

contacte um técnico qualificado.

Os comandos tateis nao
respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos.
Consulte a secgdo "Utilizar
a sua placa" para mais instrugdes.

Os comandos tateis sdo
dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula
de 4gua sobre os comandos

ou pode estar a utilizar a ponta
do dedo ao tocar nos comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize
a parte da impressao digital do seu
dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com
arestas irregulares.

Estdo a ser utilizados produtos
de limpeza ou esfregéo inadequados
¢ abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha
com bases planas ¢ lisas.
Consulte "Escolher os utensilios
de cozinha adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Sao ouvidos estalidos
ou cliques provenientes
de algumas panelas.

Isto pode ser causado pela construgdo
dos seus utensilios de cozinha
(camadas de diferentes metais

que vibram de forma diferente).

Isto é normal em utensilios
de cozinha e ndo indica uma avaria.

A placa de indugédo produz
um ruido baixo de zumbido
quando utilizada numa

definigéo de calor elevado.

Isto € provocado pela tecnologia
de cozedura por indug@o.

Isto é normal, mas o ruido
deve acalmar ou desaparecer
completamente quando

se diminui a defini¢do do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de indug@o.

Foi acionada uma ventoinha

de refrigeracdo incorporada na
sua placa de indugdo, para evitar
o sobreaquecimento da eletronica.
Pode continuar a funcionar
mesmo depois de ter desligado

a placa de indugdo.

Isto ¢ normal e ndo necessita

de qualquer agdo. Nao desligue

a alimentacdo da placa de indugdo
da parede enquanto a ventoinha
estiver em funcionamento.

As panelas nio ficam
quentes e aparecem
no visor.

A placa de indugdo ndo consegue
detetar a panela porque ndo

¢ adequada para cozinhar por indugéo.
A placa de indugao ndo consegue
detetar a panela porque ¢ demasiado
pequena para a zona de cozedura

ou ndo esta devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha
adequada para cozinhar por indugao.
Consulte a secgdo "Escolher

os utensilios de cozinha adequados".
Centre a panela e certifique-se

de que a respetiva base corresponde
ao tamanho da zona de cozedura.

A placa de indugdo ou uma
zona de cozedura desligou-
se inesperadamente, um sinal
sonoro ¢ um codigo de erro
¢ exibido (normalmente
alternando com um

ou dois digitos no visor

do temporizador

de cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentagdo da placa
de indugdo na parede e contacte
um técnico qualificado.
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Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugdo entrara automaticamente no modo
de protecdo e exibird os co6digos de protecdo correspondentes:

Problema | Causas possiveis O que fazer
E4/ES Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.
E7/E8 Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.
do IGBT.
E2/E3 Tensdo de alimentagdo anormal | Verifique se o fornecimento

de energia esta normal. Ligue apos
o fornecimento de energia estar normal.

E6/E9 Ma radiagdo de calor de placa | Reinicie depois de deixar arrefecer
de indugdo a placa de indugdo.

O acima exposto € a avaliacdo e inspecao de falhas comuns.
Nao desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos ¢ danos
na placa de indug@o.

Especificacoes técnicas

Placa de inducédo CI642CMBB

Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentacdo 220-240V ~50/60 Hz
Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PXLXA (mm) 590x520x58

Dimensodes de montagem AxB (mm) 560%490

O peso ¢ as dimensdes sdo aproximados. Como nos esfor¢amos continuamente para melhorar
o0s nossos produtos, podemos alterar as especificacdes e designs sem aviso prévio.

165



Instalacao

Selecdo do equipamento de instalaciao

* Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.

» Para efeitos de instalagdo e utilizagdo, deve ser preservado um espago minimo
de 50 mm em torno do orificio.

* Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho ¢ de, no minimo, 30 mm.
Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma maior
deformag@o provocada pela radiagdo de calor da placa. Como ilustrado abaixo:

Aviso: O material de superficie de trabalho deve utilizar madeira impregnada ou outros
materiais de isolamento.

S
\

VEDANTE

C(mm) (W (mm) |[H(mm) |D (mm) |A (mm) |B(mm) |[X (mm)

Cl642CMBB 590 520 58 54 560 490 50 mini

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa estd bem ventilada e que
a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa esta

em boas condigdes. Como ilustrado abaixo

Nota: A distancia de seguranga entre a placa e o armario acima desta deve

ser de, no minimo, 760 mm.




A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Entrada de ar Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que

* A superficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro estrutural
interfere com as exigéncias do espago.

* A superficie de trabalho ¢é feita de um material resistente ao calor.

* Se aplaca for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha
de refrigeracdo integrada.

* A instalacdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas
e regulamentos aplicaveis.

+  E incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado
que permite a desconexao total da rede elétrica, montado e posicionado de modo
a cumprir as regras e regulamentos locais de cablagem.

* O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagao
de contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase]
ativos se as regras locais de cablagem permitirem esta variacdo dos requisitos).

* O interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com
a placa instalada

* Consulte as autoridades locais de construcdo e os estatutos em caso de duvida
quanto a instalagao

» Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos
cerdmicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

ApOs instalar a placa, certifique-se de que:

* 0 cabo de alimentagdo ndo ¢ acessivel através de portas ou gavetas de armario.

* haum fluxo adequado de ar fresco do exterior do espago de instalagdo para
a base da placa.

» se aplaca for instalada acima de uma gaveta ou armario, ¢ instalada uma barreira
de protecdo térmica sob a base da placa.

* o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente.

Antes de posicionar os suportes de fixacao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Nao aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

Localizar os suportes de fixagdo

* A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa
(utilize a embalagem). Nao aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

* Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando quatro suportes na caixa inferior
da placa (consulte a figura) apds a instalagdo.

* Ajuste a posicao do suporte para se adequar as diferentes espessuras
da superficie de trabalho.
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| Tabela | Tabela

Placa Placa
—
Suporte LEIJ
g Suporte

]

Precaucoes

A placa deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu servigo. Nunca efetue a operagdo por si mesmo.

A placa ndo deve ser montada sobre equipamento de arrefecimento,

maquinas de lavar loiga e secadores rotativos.

A placa deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiag@o de calor,

para melhorar a sua fiabilidade.

A parede ¢ a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa

devem resistir ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser

resistentes ao calor.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

Esta ceramica so pode ser conectada a uma alimentagdo com sistema de impedéncia
nunca superior a 0,427 ohm. Caso seja necessario, consulte a sua entidade

de fornecimento elétrico para informagdes de impedancia do sistema.
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Ligar a placa a rede elétrica

A alimentagdo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante ou com
um disjuntor de um polo. O método de ligacdo é mostrado abaixo.

L1 N1 @ N2 L2 ][ L1 N1 @ N2 L2
QQQOQ QQQQQ

% T

L N PE L1 N PE L2

L-N: 220-240 V ~ L1-L2: 380 -415V ~

* Se o cabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, isso deve ser feito
por um técnico pds-venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar
qualquer acidente.

* Se o aparelho estiver conectado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado
um disjuntor de um polo com uma folga minima de 3 mm entre contactos.

* O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligacdo elétrica correta
e que estd em conformidade com os regulamentos de seguranca.

* O cabo ndo deve ficar dobrado ou comprimido.

* O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma
pessoa qualificada.
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ELIMINACAO:
Nio elimine este
produto como lixo
indiferenciado
municipal. Este tipo
de residuo deve

ser recolhido
separadamente para
tratamento especial.

Este aparelho esta marcado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE
sobre residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao garantir
que este aparelho ¢ eliminado de forma correta, ajudara a prevenir quaisquer
possiveis danos para o ambiente ¢ para a satide humana, o que pode ocorrer
se for eliminado de forma incorreta.

O simbolo no produto indica que este produto ndo pode ser tratado como
residuo doméstico. Deve ser levado a um ponto de recolha para a reciclagem
de produtos elétricos e eletronicos.

Este aparelho necessita de uma eliminagao de residuos especializada.
Para informagéo mais detalhada acerca do tratamento, recuperagido

e reciclagem deste produto contacte o gabinete publico competente,
o seu servigo de depdsito de residuos domésticos, ou a loja onde
adquiriu o produto.

Para informagdo mais detalhada acerca do tratamento, recuperagio
e reciclagem deste produto contacte o gabinete publico competente,
o seu servigo de deposito de residuos domésticos, ou a loja onde
adquiriu o produto.
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DESCARCATI APLICATIA hOn

Tn aplicatia hOn veti ave acces la cateva retete

si continut suplimentar

h

«,  EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

® App Store |

’ GETIT ON \
" Google Play
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AVERTISMENTE DE SIVGURANTA
CITITI CU ATENTIE URMATOARELE INSTRUCTIUNI
INAINTE DE A UTILIZA ACEST APARAT.

Instalare

Pericol de electrocutare

* Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatiune sau lucrare de intretinere
asupra acestuia.

» Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare
buna este esentiala si obligatorie.

 (Cablajul fix trebuie sd includa mijloacele pentru
deconectare, in conformitate cu normele de cablare.

* Modificdrile operate asupra sistemului de cablare trebuie
efectuate numai de catre un electrician calificat.

» Nerespectarea acestei recomandari poate duce
la electrocutare sau deces.

Pericol de taiere
 Atentie - marginile panoului sunt ascutite.
 Utilizarea neatentd poate duce la vatamare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

« Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte de a instala
sau utiliza acest aparat.

 Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate
pe acest aparat in niciun moment.

» Varugam sa partajati aceste informatii cu persoana
responsabila pentru instalarea aparatului, Intrucat v-ar putea
reduce costurile de instalare.

» Pentru a evita un pericol, acest aparat trebuie instalat
in conformitate cu aceste instructiuni pentru instalare.

» Acest aparat va fi instalat si Tmpamantat corespunzator
numai de catre o persoana calificata corespunzator.
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Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeaza
un comutator de izolare ce oferda deconectarea completa

de la sursa de alimentare.

AVERTIZARE: Folositi doar protectii ale plitei concepute
de producatorul aparatului de gatit sau indicate de producatorul
aparatului 1n instructiunile de utilizare, dupa caz, sau protectii
ale plitei Incorporate in aparat. Utilizarea unor dispozitive

de protectie necorespunzatoare poate provoca accidente.
Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice
pretentii de garantie sau raspundere.

In ceea ce priveste detaliile de instalare, consultati

sectiunea <Instalare>.

Operare si intretinere

Pericol de electrocutare

Nu gititi pe o plita defectd sau fisurati. In cazul in care
suprafata plitei se sparge sau se fisureaza, opriti imediat
aparatul de la sursa de alimentare (comutatorul din perete)
si contactati un tehnician calificat.

Opriti plita de la comutatorul de pe perete inaintea
curatarii sau a Intretinerii.

Nerespectarea acestei recomandari poate duce

la electrocutare sau deces.

Pericol pentru sanatate

Acest aparat este conform cu standardele de siguranta
electromagnetica.

Pericol de suprafata fierbinte

In timpul utilizarii, partile accesibile ale acestui aparat

se vor infierbanta suficient incét sa cauzeze arsuri.

Nu lasati parti ale corpului, hainele sau are alt articol in afara
de ustensilele de bucatarie adecvate sa intre in contact

cu sticla ceramica pana cand nu se raceste suprafata.
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Obiectele metalice precum cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie asezate pe suprafata plitei,
deoarece se pot incalzi

Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta,
mai putin cand sunt supravegheati permanent.

Manerele tigdilor pot fi fierbinti la atingere.

Verificati ca manerele tigdii sa nu fie suspendate deasupra
altor zone de gatit care sunt aprinse. Nu ldsati manerele
la indemana copiilor.

Nerespectarea acestei recomandari poate duce la arsuri

si oparituri.

Pericol de taiere

Lama extrem de ascutitd a unei raclete pentru suprafete
de gatit este expusa cand se retrage capacul de protectie.
Folositi cu multd atentie si depozitati intotdeauna

in sigurantd si nu lasati la indemana copiilor.

Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau tdieturi.

Instructiuni importante de siguranta

Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii. Fierberea in exces cauzeaza aparitia fumului

si a stropilor de grasime care se pot aprinde.

Nu utilizati niciodata aparatul drept suprafata de lucru

sau depozitare.

Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.

Nu folositi niciodata aparatul pentru incdlzirea camerei.
Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si suprafata
de gatit conform descrierii din acest manual (adica folosind
comenzile tactile). Nu va bazati pe optiunea de detectare

a tigaii pentru a opri zonele de gitit atunci cand luati

tigaia de pe plita.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul sau sa se aseze sau
sd urce pe aceasta.
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Nu depozitati articole de interes pentru copii in dulapurile
de deasupra aparatului. Copiii care se urcd pe suprafata

de gatit pot suferi vatamari grave.

Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona unde
aparatul este in functiune.

Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza
capacitatea de a folosi aparatul trebuie sd fie instruiti

de o persoana responsabild si competentd privind utilizarea
acestuia. Instructorul trebuie sa fie multumit cd acestia

pot folosi aparatul fara a se pune in pericol pe ei insisi

sau mediul Inconjurator.

Nu reparati sau nu inlocuiti nicio piesa a aparatului mai
putin atunci cand in manual exista prevederi specifice

in acest sens. Toate celelalte lucrari de service trebuie
efectuate de un tehnician calificat.

Nu folositi un dispozitiv de curdtare cu aburi pentru

plita dvs. de gétit.

Nu asezati si nu scdpati obiecte grele pe plita de gétit.

Nu stati pe plita dvs. de gatit.

Nu folositi tigai cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie
de-a lungul suprafetei din sticla, intrucat acest lucru poate
zgaria sticla.

Nu folositi bureti de sairma sau agenti de curatare abrazivi
pentru a va curata plita de gatit, intrucat acest lucru poate
zgaria sticla ceramica.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de catre producator, agentul sau de service
sau persoane calificate similare, pentru a evita orice pericol.
Acest aparat este destinat utilizarii numai in mediul casnic!
Utilizarea comerciala de orice fel nu este acoperita

de garantia producatorului!

AVERTIZARE: Aparatul si piesele sale accesibile se incing
in timpul utilizarii. Copiii mici trebuie tinuti la distanta.
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Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor
de incalzire.

Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta,
mai putin cand sunt supravegheati permanent.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste

de minim 8 ani si de catre persoanele cu abilitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse sau cu lipsa de experienta
sau cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau instruite
corespunzator privind modul de utilizare a acestui aparat
in sigurantd si sa inteleagd pericolele implicate.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul. Curatarea

s1 Intretinerea de catre utilizator nu vor f1 efectuate

de copii fara supraveghere.

AVERTIZARE: Gatitul nesupravegheat pe o plita

cu grasime sau ulei poate fi periculos si poate duce

la incendiu. Nu incercati NICIODATA s stingeti

un incendiu cu apa, ci opriti aparatul si apoi acoperiti
flacara, de ex., cu un capac sau o patura ignifuga.
AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati
articolele pe suprafetele de gatit.

AVERTIZARE: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul
pentru a evita posibilitatea de electrocutare, pentru
suprafetele plitei din sticla-ceramica sau material similar
care protejeaza partile sub tensiune.

Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.
Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui
cronometru extern sau un sistem de control

la distanta separat.

ATENTIE: Procesul de gitit trebuie supravegheat.
Procesul de gatit scurt trebuie supravegheat permanent.
Cablul de alimentare nu poate fi ramane la vedere

dupa instalare.
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Prezentarea generala a produsului

Vedere de sus

9
ONe

3.

1—
N R Py
oomsasa o - fhsotweens | o 5.
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zond de 2300 W,
mariti la 3000W
zond de 1200 W,
madriti la 1500W
zond de 1800 W,
mariti la 2100W
zona de 1200 W,
mariti la 1500W
Panou de comenzi

Cl642CM BB
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Panou de comenzi
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1. Comandd PORNIRE/OPRIRE . Comanda Boost

6

2. Comenzi de selectare a zonei 7. Comanda Pauza
8
9

de incilzire si cheie de reglare a puterii _ Mentinere la cald

3. Comenzi de reglare a cronometrului Detectare automati

4. Comanda de blocare a tastelor 10. Zona flexibili
5. Eficienta energetica

Informatii despre produs

Plita ceramica/de inductie de gatit se pliaza pe diverse cerinte in bucatarie, datorita
rezistentei la incalzire a cablului, comenzilor prin intermediul unui microcomputer
familiile moderne.

Plita a fost proiectata avand in vedere cerintele clientilor si are un design personalizat.
Plita oferd performante sigure si de incredere, asigurand un confort sporit

si permitdndu-va sa va bucurati din plin de viata.
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Cuvant inainte despre gatitul prin inductie

Gatitul prin inductie este o tehnologie de gatit sigura, avansata, eficienta si economica.
Aceasta functioneaza prin vibratii electromagnetice care genereaza direct caldura

in vas, mai degraba indirect prin incalzirea suprafetei din sticla. Sticla devine

fierbinte numai deoarece vasul o incélzeste intr-un final.

I

i .
vas din fier
o 1) T =<t circuit magnetic .
[ F—— |placa din sticla ceramica
(e==) [e®s] ———— | bobina de inductie
- bt |curentiindusi

fnainte de a utiliza noua pliti

» Cititi acest ghid, cu accent pe sectiunea de ,,Avertismente de siguranta”.
» Indepartati orice folie de protectie care ar putea fi inca prezenta pe plita
cu inductie.

Utilizarea comenzilor tactile

* Comenzile raspund la atingere, astfel cd nu trebuie sa aplicati nicio presiune.

* Folositi pernuta degetului, nu varful.

* Veti auzi un sunet de fiecare datd cand se inregistreaza o atingere.

* Asigurati-va ca comenzile sunt Intotdeauna curate, uscate si ca nu existd niciun
obiect (de ex., o ustensila sau o lavetd) care sa le acopere. Chiar si o pelicula fina
de apa poate ingreuna operarea comenzilor.

x/ ,,l'l r"J

g [

£ ¢
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Alegerea vaselor de gatit corecte

& * Folositi numai vase de gatit cu o baza adecvata pentru gatirea prin inductie.
Cautati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe baza vasului de gatit.
* Puteti verifica daca vasele dvs. de gatit sunt adecvate prin efectuarea unui
test magnetic. Mutati un magnet spre baza vasului. Daca este atras,
vasul este adecvat pentru inductie.

* Daca nu aveti un magnet: B e
1. Turnati putind apa in vasul pe care doriti
sa il verificati.
2. Urmati pasii din ,,Pentru a incepe sa gatiti”. . =

3. Daci “ nu lumineazi intermitent pe ecran
si apa se incalzeste, vasul este adecvat.

* Vasele de gatit confectionate din urmatoarele
materiale nu sunt adecvate: inox, aluminiu sau
cupru fara o baza magnetica, sticla, lemn, portelan,
ceramica sau lut.

Dimensiunea arzatorului (mm) | Dimensiunile minime ale vaselor de gatit (diametru/mm)

160 120

180 140
210 180
280 180
Zona flexibila 250

Nu folositi vase cu margini zimtate sau cu o baza curbata.

XX o

Asigurati-va ca baza vasului dvs. este neteda, sta drept pe sticla si cé are aceeasi
dimensiune cu zona de gétit. Centrati intotdeauna vasul pe zona de gatit.

— _-_h\x /__-. : ,,.»""'_-_ — P —-.
7 Y rN
e 1\ 4 l// - :

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita ceramici, nu le glisati. In caz contrar,
puteti zgaria sticla.

NGt
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* Folositi vase al caror diametru al zonei feromagnetice (vaza vasului)
este in intervalul de dimensiuni din tabelul de mai jos. (Tabelul 1)

- Daca folositi vase mai mici, performanta poate fi afectata

- Daca utilizati un vas cu un diametru mai mic decat cel indicat in tabelul de mai
sus, se poate ca vasele sa nu fie detectate

Conform dimensiunii zonei, puteti folosi vase cu diametre diferite,
conform imaginii de mai jos:

g

[ —
1

'. |« o

\ L T —
qjmz mw [ (e210) ==
\__ =/

* Daca partea feromagneticd acopera numai partial baza vasului, numai zona
feromagnetica se va incalzi, restul bazei este posibil sa nu se incélzeasca
la o temperatura suficienta pentru gatire.

* Daca zona feromagnetica nu este omogena, dar prezinta alte materiale,
cum ar fi aluminiul, aceasta poate afecta incélzirea si detectarea vasului.

Daca baza vasului este similara cu imaginile de mai jos, se poate ca vasul
sd nu fie detectat.
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Folosirea plitei dvs. cu inductie

Pentru a incepe sa gatiti

Dupa pornire, alarma emite un semnal sonor, toate indicatoarele se aprind timp
de 1 secunda apoi se sting, indicand ca plita a intrat in starea de asteptare.

Atingeti comutatorul PORNIRE/OPRIRE ().
Toti indicatorii vor ardta ,,-*

Puneti un vas adecvat pe zona de gatit pe care doriti

sa o folositi.

Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata zonei de gatit
sunt curate si uscate.

Selectati o setare de incalzire atingdnd comanda IR
cu ,glisor”.
* Daca nu selectati o zona de Incalzire in decurs
de 1 minut, plita cu inductie se va opri automat.
Va trebui sa incepeti din nou de la pasul 1.
* Puteti modifica setarea de caldura oricand in timpul
procesului de gétire.

Crestere putere
E——

Cand ati terminat de gatit

1.

Opriti zona de gatit atingdnd comanda cu ,,glisor” pana I

ce ajunge la ,,0”. Asigurati-va ca pe afisaj apare cifra,,0”. Reducere

putere

2. Opriti intreaga plita atingdnd comanda

PORNIRE/OPRIRE.

Aveti grija la suprafetele fierbinti

Se va afisa ,,H” ceea ce inseamna ca zona de gétit este prea fierbinte

pentru a fi atinsa. Acesta va disparea atunci cand suprafata s-a racit

la o temperatura sigurd. De asemenea, poate fi folosit drept functie ,
de economisire a energiei daca doriti sa Incélziti mai departe vasele,

folositi ochiul care este inca fierbinte.
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Folosirea functiei de gestionare a puterii

Este posibil sa setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cu inductie,
alegand intre intervalele de energie diferite.

Plitele cu inductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere mai
redus, pentru a evita riscul de supraincarcare.

Pentru a accesa functia de gestionare a energiei

1. Porniti plita, apoi apasati 1n acelasi timp ,,+ (cronometru) si tasta de pauza.
Indicatorul cronometrului va arata ,,P5”, ceea ce inseamna nivel de putere 5.
Modul implicit este pe 7,2 kW.

m - == <+
j ® O @;t
Pentru a comuta la alt nivel

Apasati +/- din cronometru. Existd 5 niveluri de putere, de la ,,P1” 1a ,,P5”.
Indicatorul cronometrului va indica unul dintre acestea.

»P1 ”: energia maxima este 2,5 kW.

,»P2 ”: energia maxima este 3,5 kW.

,»P3 ”: energia maxima este 4,5 kW.

,»P4 ”: energia maxima este 5,5 kW.

P57 puterea maxima este de 7,2 kW.

e

Confirmarea si iesirea din functia de gestionare a energiei

£l EH

Apasati in acelasi timp ,,+” (cronometru) si tasta de pauza pentru confirmare.
Apoi, plita se va opri.

-- +

o 0 o8O
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Folosirea functiei Boost

ACtlvarea functlel BOOSt TTEEA IR
1. Atingeti comanda cu glisor al zonei pe care doriti
sa o selectati.

Nota: Setarea de putere a zonei de trecere functioneaza la fel ca orice altd zona normala.

2. Atingeti tasta functiei Boost (&) atunci cand afisajul
lumineaza intermitent, iar indicatia nivelului
de putere arata ,,P”.

Anularea functiei Boost

1. Atingeti ,,glisorul” pentru a anula functia Boost YT
si selectati nivelul pe care doriti sa-1 setati. Reducere

putere
‘7

* Functia Boost poate dura doar 5 minute, dupa care zona va trece automat la nivelul 9.

Utilizarea functiei de detectare automata

Daca activati functia de detectare automatd, aceasta va detecta si va indica automat
unde se afla tigaia.

Activarea functiei de detectare automata e |
Apasati tasta de detectare automata pentru a activa aceasta

functie. Afisajul va afisa ,,0” daca tigaia poate fi detectata.

Anularea functiei de detectare automata

Apasati din nou tasta de detectare automata pentru a anula aceasta functie.

Utilizarea functiei de eficienta energetica

Pentru plitele cu inductie, cu cat vasul folosit este mai bun, cu atat veti obtine mai multa
eficienta. Aceastd functie EE poate detecta automat calitatea vaselor si va poate indica
eficienta pe care o utilizati.

Activarea functiei de eficienta energetica z
Apasati butonul EE. Indicatorul EE% se va aprinde.
Afisajul va indica procentul de putere pe care il utilizati.
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Daca functiile cronometru, de blocare a tastelor sau EE sunt activate in acelasi timp,
acesta va indica alternativ informatiile corespunzatoare.

Anularea functiei de eficienta energetica
Apasati butonul EE. Indicatorul EE% se va stinge si functia se va anula.

Folosirea functiei Mentinere la cald

Activarea functiei Mentinere la cald YT
1. Atingeti controlul glisor al zonei pe care doriti
sa o setati.

2. Daca atingeti comanda de mentinere la cald, n

o et )
indicatorul de zona indica ,,|” ::>

Anularea functiei Mentinere la cald
Atingeti butonul glisor al zonei pentru care doriti s anulati mentinerea la cald,
apoi zona de gatit va reveni la nivelul selectat.

Folosirea functiei Pauza

1. Apasati butonul Pauzé@. Zonele de incélzire nu vor mai functiona.
Indicatiile pentru fiecare zond arati ,,||”

—> /i

2. Apasati din nou butonul Pauzé@. Toate zonele de incilzire vor reveni
la setarea initiala.

» Functia este disponibila atunci cdnd una sau mai multe zone de incalzire
functioneaza.

* Daca nu anulati modul de oprire a functionarii in decurs de 30 de minute,
plita cu inductie se va opri automat.

Blocarea comenzilor

* Puteti bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintentionata
(de ex. copii care pornesc accidental zona de gatit).
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* Cand comenzile sunt blocate, iar zonele de incalzire functioneaza, toate comenzile
mai putin Pornire/Oprire si pauza sunt dezactivate.
Pentru a bloca comenzile

Atingeti comanda de blocare a tastelor @
Indicatorul cronometrului va indica ,,Lo”.

Pentru a debloca comenzile
1. Asigurati-va ca plita este pornita.
2. Atingeti si tineti apasat comanda de blocare a tastelor @] timp de 3 secunde.
3. Acum puteti incepe sa utilizati plita.

Atunci cand plita este in modul blocat si zona de incélzire nu functioneaza, toate
& comenzile sunt dezactivate cu exceptia comenzii Pornire/Oprire. Puteti opri

intotdeauna plita cu comanda Pornire/Oprire intr-o situatie de urgenta,

dar va trebui ca mai intéi sa deblocati plita In urmatoarea operatiune.

Avertisment de incalzire reziduala

Cand plita functioneaza de ceva vreme, va exista o caldura reziduala. l '
Litera ,,H” apare pentru a va avertiza sa stati la distanta de aceasta. , '

Oprire automata

Caracteristica de sigurantd a plitei se opreste automat. Acest lucru apare ori de céte
ori uitati s opriti o zona de gatit. Timpii de oprire impliciti sunt prezentati in tabelul
de mai jos:

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Cronometru functionare
implicita (ora)

Folosirea cronometrului

Puteti utiliza cronometrul in doua moduri diferite:

« 1l puteti folosi ca memento minutar. In acest caz, atunci cand este setat,
cronometrul nu va opri nicio zona de gatit.

« 1l puteti folosi drept cronometru pentru a opri una sau mai multe zone de gatit dupa
expirarea timpului.

* Puteti seta cronometrul la pana 99 de minute.
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Folosirea cronometrului drept memento minutar

1. Asigurati-va ca plita este pornita. Si ca tasta de selectie a zonei nu este activata
(indicatia zonei nu lumineaza intermitent).

Nota: puteti seta minutele inainte sau dupé finalizarea setarii pentru puterea zonei de gatit.

2. Setati ora atingand ,,+” si ,,-
Apasatl T 0 datd pentru a creste durata cu un minut; apasati — — Ny S
’ 0 data pentru a reduce durata cu un minut. Cand durata M
setata depéseste 99 de minute, va reveni automat la ,,00”,
iar daca tastele ,,-” si ,,+” sunt apasate simultan, indicatorul
va afisa ,,00”.

3. Atunci cand este setata ora, aceasta va incepe numaratoarea inversa imediat.
Afisajul va indica timpul ramas.

4. Alarma sonora va emite un sunet de alarma timp de 30

de secunde, iar cronometrul va indica ,,- -” atunci cand s-a B P

incheiat durata setata.

Utilizarea cronometrului pentru a opri una sau mai

multe zone de gatit

1. Apésagl butonul cu gliSOI' al zonei de gétit pentru care dOI'lgl TG
sa setati cronometrul.

2. Setati ora atingand ,,+” si ,,-”

Apasati ,,+” o datd pentru a creste durata cu un minut; apasati ,,-” st g

o data pentru a reduce durata cu un minut. Cand durata setata - :'—',5:

depaseste 99 de minute, va reveni automat la ,,00”, iar daca tastele
»= 81,17 sunt apasate simultan, indicatorul va afisa ,,00”.

3. Atunci cand este setatd ora, aceasta va Incepe numaratoarea inversa imediat.
Afisajul va indica timpul ramas.
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NOTA: Va exista un punct rosu in coltul din dreapta jos al indicatiei nivelului de putere
care indica selectarea zonei respective.

—10+—=>

[TTE e =

IEEECEELEE T TR R 5___:
4. Cand cronometrul pentru durata de gatit a ajuns la zero, zona de gatit
corespunzatoare se va opri automat.

Nota: Celelalte zone de gétit vor continua sa functioneze daca erau pornite anterior.

Daca setati cronometrul pentru mai multe zone:

1. Cand setati cronometrul pentru mai multe zone de gétit, zonele de gatit relevante
au aprinse puncte rosii. Afisajul cronometrului arata valoarea min. a acestuia.
Punctul zonei corespunzatoare lumineaza intermitent.

(- 5., (setat la 15 minute)
— 154>

IREEEEEEETT TR R R R R TR R 5 ) (setat la 45 minute)

2. Odata ce cronometrul de numaratoare inversa expira, zona corespunzatoare
se va opri. Apoi va afisa noul cronometru al minutelor si punctul zonei
corespunzatoare va lumina intermitent.

—IN4+—>
30+

-nc
P

Nota: Atingeti butonul de selectare a zonei de incalzire. Cronometrul corespunzator
va fi afisat in indicatorul cronometrului.

Anularea cronometrului

Atingeti tasta ,,-”” a cronometrului pentru a-l seta la ,,00”; astfel, cronometrul este anulat.

188



Recomandari pentru gatit

Aveti grija atunci cand prédjiti, deoarece uleiul si grasimile se incalzesc foarte
repede, mai ales daca utilizati functia Boost. La temperaturi extrem de ridicate,
uleiul si grasimile se pot aprinde spontan, iar acest lucru prezinta un risc grav
de incendiu.

Sfaturi pentru gatit

Cand mancarea incepe sa fiarba, reduceti puterea setata.

Folosind un capac, reduceti durata de gatire si economisiti energia prin
mentinerea caldurii.

Minimizati cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpii de gétit.
Incepeti procesul de gitire la o valoare inalta si reduceti reglajul cand alimentele
s-au incalzit in interior.

Fierberea la foc mic, gitirea orezului

Fierberea la foc mic se produce sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 °C,
atunci cand bulele de aer se ridica doar ocazional la suprafata lichidului de gatit.
Acesta este secretul supelor delicioase si al tocanelor cu ingrediente frageda,
deoarece aromele se dezvolta fard ca mancarea sa fie excesiv de gatita.

De asemenea, sosurile pe baza de ou si ingrosate cu faina ar trebui sa fie

gatite sub punctul de fierbere.

Anumite tehnici de gatit, inclusiv gatitul orezului prin metoda de absorbtie, pot
necesita setarea unei temperaturi mai mari decit cea mai scazuta temperatura,
pentru a va asigura ca mancarea este gatita corect in intervalul de timp recomandat.

Prajirea fripturii
Pentru a gati fripturi suculente si aromate:

1.

2.
3.

Tineti carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute Inainte
de preparare.

Incilziti o tigaie cu baza grea.

Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Intindeti o cantitate mici de ulei in tava
fierbinte si apoi asezati carnea pe tava fierbinte.

Intoarceti friptura o singura data in timpul gatitului. Timpul exact de gatit

va depinde de cat de groasa este bucata de friptura si de cat de gatita o doriti.
Timpii pot varia de la aproximativ 2-8 minute pe fiecare parte. Presati friptura
pentru a verifica cat de mult este gatitd - cu cat se simte mai ferma cu atat

va fi mai ,,bine facuta”.

Lasati friptura pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a-i permite

sd se Inmoaie si sd devina frageda inainte de servire.
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Pentru priajire la foc iute cu amestecare continui

I.
2.

W

Alegeti un wok cu baza plata sau o tigaie mare, compatibile cu plita ceramica.
Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Préjirea la foc iute cu amestecare
continud trebuie sa se realizeze repede. Daca gatiti cantitati mari, Impartiti
alimentele in mai multe portii mai mici.

Preincalziti tava pentru scurt timp si adaugati doua linguri de ulei.

Gatiti prima data carnea, apoi lasati-o deoparte si pastrati-o calda.

Prajiti legumele amestecand continuu. Cand timp sunt fierbinti, dar inca crocante,
setati zona de gétit la o temperatura inferioara, puneti carnea inapoi in tigaie

si adaugati sosul.

Amestecati usor ingredientele pentru a va asigura ca sunt incalzite.

Serviti imediat.

Setari de temperatura

Setarea Potrivire
temperaturii
1-2 * incalzirea delicatd pentru cantitdti mici de alimente

* topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care
se ard repede

» fierbere usoara la foc mic

* incalzire usoara

3-4 e reincalzire

* fierbere rapida la foc mic
» gitirea orezului

5-6 e clatite

7-8 e sotare

» gitirea pastelor

* prdjire rapida prin amestecare

* prajire

» aducerea supei la punctul de fierbere
* fierberea apei
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Ingrijire si curatare

Ce?

Cum?

Important!

Murdaria cotidiana

de pe sticla

(amprente, urme lasate
de alimente sau scurgeri
nezaharoase pe sticld)

1. Opriti alimentarea electrica
pentru a opri plita.

2. Aplicati un agent de curatare
a plitei in timp ce sticla este inca
calda (dar nu fierbinte!)

3. Clatiti si stergeti cu o laveta curata
sau un prosop de hartie.

4. Porniti curentul pentru
a porni plita.

Cand opriti alimentarea cu curent
a plitei, nu va exista o indicatie
de ,,suprafata fierbinte”, dar zona
de gdtit va fi in continuare
fierbinte! Aveti grija.

Buretii de sarma industriali,

unii bureti din nailon si agentii

de curatare duri/abrazivi pot zgéria
sticla. Cititi intotdeauna eticheta
pentru a verifica daca agentul dvs.
de curatare sau buretele este adecvat.
Nu lasati niciodata reziduuri

de curdtare pe plita: sticla

se poate pata.

Spuma, alimentele
topite si scurgerile
zaharoase pe sticla

Indepartati-le imediat cu o paleta
pentru peste, spatula sau racleta
adecvatd pentru plitele ceramice
din sticla, dar aveti grija
la suprafetele de gatit fierbinti:
1. Opriti curentul de la priza
din perete pentru a opri plita.
2. Tineti lama sau ustensila
la un unghi de 30° si razuiti
murdaria sau scurgerea spre
0 zona curatd a plitei.
3. Curatati murdaria sau scurgerea

cu o laveta sau un prosop din hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 pentru
,,Murdaria cotidiana pe sticla”
de mai sus.

Indepartati petele lasate

de substante topite sau alimente
zaharoase sau scurgeri cat mai
curand posibil. Daca sunt lasate
sa se raceasca pe sticld, acestea
pot fi dificil de indepartat sau
chiar deteriora permanent
suprafata din sticla.

Pericol de taiere: cand se retrage
capacul de siguranta, lama din
racletd este foarte ascutita.
Folositi cu multa atentie

si depozitati intotdeauna

in siguranta si nu lasati

la indemana copiilor.

Scurgerile de pe
comenzile tactile

1. Opriti alimentarea electrica
pentru a opri plita.

2. Inmuiati pata lasatd de scurgere

3. Stergeti zona comenzilor tactile
cu un burete sau o laveta
umeda curata.

4. Stergeti zona complet uscata
cu un prosop din hartie.

5. Porniti curentul pentru
a porni plita.

Plita poate emite un sunet

de alarma si se poate opri,

iar comenzile tactile pot

sa nu functioneze daca este
prezent lichid pe acestea.
Asigurati-va cd stergeti pentru
a usca zona comenzilor tactile
inainte de a porni plita.
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Indicii si recomandari

Problema

Cauze posibile

Ce sa faceti

Plita de gatit nu poate
fi pornita.

Nu exista curent.

Asigurati-va ca blatul de gatit este
conectat la sursa de alimentare

si cd este pornit.

Verificati daca existd o pana

de curent in casa sau in zona.

Daca ati verificat totul si problema
persistd, apelati un tehnician calificat.

Comenzile tactile
nu raspund.

Comengzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati
sectiunea ,,Folosirea plitei ceramice”
pentru instructiuni.

Comenzile tactile
sunt dificil de operat.

Poate exista o pelicula subtire

de apa peste comenzi sau este
posibil sa va folositi varful
degetului cand atingeti comenzile.

Asigurati-va ca zona comenzilor
tactile este uscata si folositi
pernuta degetului dvs. cand
atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini dure.

Se folosesc bureti sau agenti

de curdtare necorespunzatori, abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si neteda.
Consultati ,,Alegerea vaselor
de gatit corecte”.

Consultati ,,Ingrijire si curatare”.

Unele vase emit zgomote
de fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de procesul
de fabricare a vasului (straturi din
diverse metale care vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit si nu indica o eroare.

Plita de inductie scoate
un zgomot zumzait cand
este folositd la o setare
de caldura crescuta.

Acesta este cauzat de tehnologia
gatitului cu inductie.

Acest lucru este normal, dar zgomotul
trebuie sa se linisteasca sau

da dispard complet pe masura

de reduceti setarea de caldura.

Zgomotul ventilatorului
care vine de la plita
de inductie.

Un ventilator de racire incorporat

in plita dvs. cu inductie s-a activat
pentru a preveni supraincalzirea
pieselor electronice. Acesta poate
continua sa functioneze chiar si dupa
ce ati oprit plita cu inductie.

Acest lucru este normal si nu necesita
nicio masurd. Nu opriti plita

cu inductie de la priza din perete

in timp ventilatorul functioneaza.

Vasele nu se infierbanta
si nu apar pe ecran.

Plita cu inductie nu poate detecta
vasul, deoarece nu este adecvat
pentru gatitul cu inductie.

Plita cu inductie nu poate detecta vasul,
deoarece este prea mic pentru zona

de gatit sau nu este centrat
corespunzator pe aceasta.

Folositi vase de gatit adecvate pentru
gatitul cu inductie. Consultati
sectiunea ,,Alegerea vaselor

de gatit corecte”.

Centrati vasul si asigurati-va ca baza
se potriveste cu dimensiunea zonei
de gatit.

Plita cu inductie sau o zona
de gatit s-a oprit singura

in mod neasteptat, un sunet
de ton si un cod de eroare
este afisat (de regula,
alternand una sau doua
cifre pe ecranul
cronometrului de gatit).

Eroare tehnica.

Notati literele si cifrele de eroare,
opriti curentul din plita de la priza
de perete si contactati
un tehnician calificat.
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Eroare de ecran si inspectie

Daca intervine o anomalie, plita cu inductie va intra in stare de protectie automat
si va afisa codurile de protectie corespunzatoare:

Problemda | Cauze posibile Ce s faceti

E4/E5 Eroare senzor de temperaturda | Contactati furnizorul.

E7/E8 Eroare a senzorului Contactati furnizorul.
de temperatura al IGBT.

E2/E3 Tensiune de alimentare Verificati dacd alimentarea este
anormala normald. Porniti dupa ce alimentarea

revine la normal.

E6/E9 Radiatie termica Reporniti dupa ce plita cu inductie
necorespunzatoare se raceste.
a plitei cu inductie

Cele mentionate mai sus reprezinta evaluarea si inspectia erorilor frecvente.
Nu dezasamblati unitatea pe cont propriu, pentru a evita orice pericole si deteriorari ale
plitei cu inductie.

Specificatii tehnice

Plita cu inductie Cl642CMBB

Zone de gatit 4 zone

Tensiune de alimentare 220 - 240V ~ 50/ 60Hz
Putere electrica instalata 7200 W

Dimensiunea produsului IXLxI (mm) 590x520x58
Dimensiuni de incorporare Ax B (mm) 560%490

Greutatea si dimensiunile sunt aproximative. Deoarece ne straduim in permanenta
sa ne imbunatatim produsele, este posibil sa modificam specificatiile si designul fara

o notificare prealabila.




Instalare

Selectarea echipamentului de instalare

* Decupati suprafata de lucru in conformitate cu dimensiunile indicate in desen.

* Pentru instalare si utilizare, rezervati un spatiu de minimum 50 mm
in jurul orificiului.

* Asigurati-va ca grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30 mm. Selectati
materialul suprafetei de lucru rezistent la caldura pentru a evita deformarea mai mare
cauzatd de iradierea de caldura de la ochiul fierbinte. Conform celor de mai jos:

Avertizare: Materialul suprafetei de lucru trebuie sa utilizeze lemn impregnat sau
alt material de izolatie.

S
X

GARNITURA

L(mm) |[I(mm) |[fi(mm) |D(@mm) |A(mm) |B(@mm) |X (mm)

CI642CMBB | 590 520 58 54 560 490 50 minimum

Asigurati-va cd plita este bine ventilata si ca admisia si evacuarea aerului nu sunt blocate.
Asigurati-va ca plita este in stare buna de functionare. Conform celor de mai jos

Nota: Distanta de siguranta dintre ochiul fierbinte si dulapul de deasupra trebuie

sa fie de cel putin 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 minimum |20 minimum | Admisie aer Evacuare aer 5 mm

Inainte de a instala plita, asigurati-va ca

Suprafata de lucru este patrata si plana si niciun element structural nu interfereaza
cu cerintele de spatiu.

Suprafata de lucru este confectionatd dintr-un material termorezistent.

Daca plita este instalatd deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator

de racire incorporat.

Instalarea va respecta toate cerintele de spatiu liber si standardele

si reglementarile aplicabile.

Un comutator de izolare care ofera deconectarea completa de la sursa de alimentare
este Incorporat in cablajul permanent, montat si pozitionat conform normelor

si reglementarilor locale de cablare.

Comutatorul de izolare trebuie sa fie de tip omologat si s ofere o separare

a contactului cu aerul de 3 mm la toti polii (sau in toti conductorii activi [faza]
dacd normele de cablare locale permit aceasta abatere de la cerinte).

Comutatorul de izolare va fi usor accesibil pentru client dupa instalarea plitei
Consultati autoritatile locale de constructii si regulamentele daca aveti indoieli

cu privire la instalare

Folositi finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (cum ar fi placile ceramice)
pentru suprafetele peretilor din jurul plitei.

Dupa instalarea plitei, asigurati-va ca

Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile dulapului sau prin sertare.
Exista un flux adecvat de aer din exteriorul dulapului cétre baza plitei.

Daca plita este instalatd deasupra unui sertar sau a unui dulap, sub baza plitei
este instalata o bariera de protectie termica.

Comutatorul de izolare este usor accesibil de catre client.

Inainte de a localiza suporturile de fixare
Unitatea trebuie amplasatd pe o suprafata stabila, neteda (utilizati ambalajul).
Nu aplicati forta pe comenzile care ies in relief.

Localizarea suporturilor de fixare

Unitatea trebuie amplasata pe o suprafata stabila, neteda (utilizati ambalajul).
Nu aplicati fortd pe comenzile care ies in relief.

Fixati plita pe suprafata de lucru insuruband cele patru suporturi pe partea
inferioara a plitei (vedeti imaginea) dupa instalare.

Reglati pozitia suportului pentru a se potrivi la diferitele grosimi ale
suprafetei de lucru.

195




| Tabel | Tabel

Plita Plita
——_J
Suport LEIJ

2 Suport
P g

Atentie

Plita trebuie instalatd de personal sau tehnicieni calificati. Va punem la dispozitie
profesionisti. Nu efectuati niciodatd o operatiune pe cont propriu.

Plita nu trebuie montata pe echipamente de racire, masini de spalat vase

si uscdtoare rotative.

Plita trebuie instalata astfel incat sa poata fi asigurata o mai buna iradiere a caldurii
pentru a-i imbunatati fiabilitatea.

Peretele si zona de incélzire de deasupra suprafetei blatului trebuie sa fie
rezistente la caldura.

Pentru a evita orice daune, stratul sandvici si adezivul trebuie sa fie

rezistente la caldura.

Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.

Aceasta plita ceramica poate fi conectatd numai la o sursa cu impedanta sistemului
de cel mult 0,427 ohmi. In cazul in care este necesar, consultati furnizorul pentru
informatii despre impedanta sistemului.
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Conectarea plitei la reteaua de alimentare

Sursa de alimentare trebuie conectata in conformitate cu standardul relevant sau
un disjunctor de circuit cu o singurd bornd. Metoda de conectare este afisata mai jos.

L-N: 220 - 240V ~

L1 N1 @ N2 L2 ][ L1 N1 @ N2 L2
O O CP O O Q O Q O Q
L N PE L1 N PE L2

L1-L2: 380 - 415V ~

* In cazul In care cablul este deteriorat sau trebuie inlocuit, acest lucru trebuie efectuat
de un tehnician post-vanzare folosind instrumentele adecvate, astfel incat sa se evite

orice accidente.

* Daca aparatul este conectat direct la sursa de alimentare, trebuie instalat
in disjunctor omnipolar cu un spatiu minim de 3 mm intre contacte.
» Instalatorul trebuie sé se asigure ca s-a efectuat conexiunea electrica corecta
si ca este conforma cu regulamentele de siguranta.
* Cablul nu trebuie indoit sau comprimat.
* Cablul trebuie verificat periodic si trebuie Inlocuit numai de cétre o persoand

calificata corespunzator
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ELIMINARE:

Nu eliminati acest
produs ca deseu
municipal nesortat.
Este necesari
colectarea separata

a acestor deseuri pentru
un tratament special.

Acest aparat este etichetat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE pentru deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
Asigurandu-va ca acest aparat este eliminat corect, veti ajuta la prevenirea
oricaror daune posibile aduse mediului inconjurator si sanatatii umane,

care se pot produce dacd este eliminat intr-o maniera gresita.

Simbolul de pe produs indicd cd nu poate fi tratat ca deseu menajer normal.
Acesta trebuie dus la un punct de colectare pentru reciclarea bunurilor
electrice si electronice.

Acest aparat necesitd eliminarea specializata a deseurilor. Pentru mai multe
informatii privind intretinerea, recuperarea si reciclarea acestui produs,
contactati consiliul local, serviciul de eliminare a deseurilor sau

magazinul de unde l-ati achizitionat.

Pentru informatii detaliate privind tratamentul, recuperarea si reciclarea
acestui produs, vd rugdm sa va contactati consiliul local, serviciul dvs.
de eliminare a deseurilor sau magazinul de unde ati achizitionat produsul.
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HPEAYIHPEXJIEHUSA 110 TEXHUKE

BE3OITACHOCTH
MEPEJ] UICITIOJIb30BAHUEM YCTPOMCTBA
BHUMATEJIBHO ITIPOUUTAWTE 3T HHCTPYKIIUW.

YcraHoBKa
OHaCHOCTb nopamemm 3JIeKTpl/I‘IeCKI/IM TOKOM

[lepen nmpoBeneHrEM KakuX-TM00 padOT WM TEXOOCITy>KUBAHUS
OTKJTIOYAITE TIPUOOP OT CETH AIEKTPOITUTAHHUSL.
[ToaknroueHue K XOpOILIEeH CUCTEME 3a3€MIIEHUSI SIBJISIETCSA
Ba)KHBIM U 003aTCIBHBIM.

CpenctBa I OTKJIFOUCHUS JTOJKHBI OBITH BCTPOSHBI

B CTAIIMOHAPHYIO TPOBOJIKY B COOTBETCTBUU C IIPaBUJIAMH
AIEKTPOMOHTAXA.

N3meHeHus B OBITOBOM JIEKTPONPOBOJIKE TOTKEH
MPOU3BOJIUTH TOJBKO KBATU(PUIIUPOBAHHBIN JIEKTPUK.
HecoOmtonenne 3Tux pekoMeHaaIui MOXET TPUBECTH

K HOPAXXEHUIO JIEKTPUYECKUM TOKOM WJIA CMEPTH.

OnacHocTh MOpPE30B

BynibTe 0CTOPOKHBI — Kpast MAHEIH OCTPHIE.
HeocTopo:XKHOCTh MOXKET MPUBECTU K TPaBMaM WM MOPE3aAM.

BaxkHble yka3aHud 10 TeXHUKE 0€30MaCHOCTH

BHuMartenpHO MPOYUTANTE STH UHCTPYKIIUH, TIPEXKIEC YEM
NPUCTYNATh K YCTAHOBKE WJIM MOJIb30BATHCS 3TUM yCTPOHCTBOM.
Kareropudecku 3amperniaercs KJIacTh Ha 3TO YCTPOHCTBO
BOCIUJIAMEHSIOIIUECS MaTePUAIIbl MU TPOIYKTHI.
[IpenocraBbTe MaHHYI0 HHDOPMAITUIO JUILY,

OTBETCTBEHHOMY 32 MOHTaX yCTPOMNCTBA, TaK KaK 3TO

MOKET CHU3UTh PACXObl HA MOHTAX.

Bo u3bexxanne omacHOCTH JaHHBIN MPUOOP JOJIKEH OBITH
YCTaHOBJICH B COOTBETCTBUU C ’TUMU MHCTPYKIHSIMU

110 MOHTaXYy.
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» Hannexaiiyro ycTaHOBKY M 3a3eMJIEHHE 3TOT0 Mpudopa
JTIOJDKEH MPOU3BOIUTH TOJIBKO KBATUDUIIMPOBAHHBIN
CIELUAIIUCT.

* DTOT NMpUOOP TOJDKEH OBITh MOAKIIOYCH K 1IN
C YCTAHOBJIEHHBIM U30JIMPYIOIIUM BBIKIIFOYATENIEM, KOTOPHIA
o0ecIeynBaeT MOJTHOE OTKITIOYEHUE OT HCTOYHHKA MTUTAHUA.

o TTPEAVYIIPEXIEHUE. nucnosib3yite TOJBKO TO 3aIUTHOE
OTpaKJ€HUE [ BAPOUYHON MOBEPXHOCTH, KOTOPOE
pa3paboTaHO POU3BOAUTENIEM KYXOHHOTO MIPUOOpa WK
yKa3aHO MPOU3BOIUTENIEM MPUOOPa B HHCTPYKIIMIX
0 AKCIUTyaTalluK KaK MoAXOoAsIIee, MO0 3alUTHOE
OrpaxKJieHue JJIsl BAPOYHOUN MOBEPXHOCTH, BCTPOCHHOE
B npubop. Mcnosb3oBanre HEHAISKAIIMX 3aI[UTHBIX
OTpaXKJICHUN MOXET CTaTh MPUUYUHONU HECUACTHBIX CITy4acB.

* HenpaBunbpHbII MOHTaX yCTPOMCTBA MOXKET IPUBECTH
K aHHYJIMPOBAHUIO BCEX TapaHTUIHBIX 00S3aTEIHCTB
WJIU TIPETEH3UMU.

» IlogpobHee 00 ycTaHOBKE CM. B pasjeiie <Y CTaHOBKa™.

JDKCIUTyaTalMs U TEXHUYECKOe 00CTy>KUBaAHUE

OnacHOCTB MOpasKeHus1 JJIEKTPHYECKHUM TOKOM
* He rotoBbTe Ha CIOMaHHOW WM TPECHYBIIEH BAPOUYHOU
naHenu. B ciryyae noBpexaeHust WK TPELINHBI
B [TOBEPXHOCTU BAPOYHOM NaHEIH HEMEIJIEHHO OTKIIFOUNUTE
npuOOp OT CeTH NMUTaHUs (HACTEHHBIN BBHIKIIOYATEb)
U 00paTUTeCh K KBATM(UIUPOBAHHOMY CIICIIUAIIUCTY.
* Ilepen 4MCTKOM UM TEXHUUECKUM OOCITY>KUBAaHUEM
BBIKJIFOUATE BApPOYHYIO [TAHEIh HACTEHHBIM BBIKIIFOYATEIIEM.
* HecoOmonenne 3TuX peKOMEHIalUi MOXKET MPUBECTH
K MOPAXKEHUIO JIEKTPUUECKUM TOKOM HUJTU CMEPTH.
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OnacHoCTh 1J151 3/I0POBbSI
* DTOT nMpUOOP COOTBETCTBYET CTaHIapTaM
AIIEKTPOMArHUTHOW O€30MacHOCTH.

OnacHocTh ropsiueil NOBePXHOCTH

* B npoiecce 3kcutyaTaliuu 1OCTYITHBIE YaCTH 3TOTO
npubopa OyayT HarpeBaThCsl B JOCTATOYHOM CTETICHU,
YTOOBI BEI3BATh OKOTH.

* He nomyckaiiTe KOHTaKTa Balllero Tena, OJEHKbl WA
KaKUX-JTMO0O IPYTUX MPEIMETOB, KPOME MOIXOISIICH
MOCY/Ibl, C KEPAMUYECKUM CTEKJIOM JI0 T€X MOp, MOKa
MOBEPXHOCTh HE OCTBHIHET.

* Meraminueckue mpeaMeThl, TAKUE KaK HOXKHU, BUJIKH,
JIO’KKU U KPBIIIKH, HE CJIENYET KJIACTh HAa TOBEPXHOCTh
BapOYHOU MaHesu, TaK KaK OHU MOTYT HarpeBaThCs

« Jlerel B Bo3pacTe A0 8 JET HENb3S AOMYCKATh
K 3JISKTPONPUOOPY, €CIIN TOJIBKO OHU HE HAXOIATCS
101 TIOCTOSTHHBIM IMPUCMOTPOM.

* Pyuku xacTproiab MOTYT OBITh TOPSYHUMH.

YO6enurech, 4TO pyYKH KaCTPIOJIM HE HABUCAIOT HaJT
JPYTUMHU BKJIFOUEHHBIMU 30HAMU HarpeBa.
Pyuku nomxHBI OBITH HETOCATAEMBI JUIS ICTEH.

* HecoOmonenue 3Toil pekoMeHJallui MOKET MPUBECTH
K 0’KOTaM U OIIMapUBaHUIO.

OnacHocTh MOpE30B

* [lpu BTATMBaHUU 3AIIUTHOMN KPBHIIIKU OTKPHIBAETCS OCTPOE
JIe3BUE CKpeOKa Jyisi BapouHo maHenu. Mcnonb3yiite
C 0c000i1 OCTOPOKHOCTBHIO U BCETJIa XPaHUTE B O€30MTACHOM
Y HEJIOCTYITHOM JIJIs1 IETEN MECTE.

* HeocTopoXHOCTh MOKET IPUBECTH K TPaBMaM WJIN IIOPE3AM.
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BaskHble ykazaHUs 10 TeXHUKe 0€30MIACHOCTH

» Huxkorna He ocTaBisiiiTe nprubop 6€3 MprucMoTpa BO BpeMs
WCIIOJIb30BaHus. BelencTrre nepenuBanms KUISIEn
KHUJKOCTHU Yepe3 Kpait 00pa30BbIBAETCS ABIM U pa3OpbI3-
TUBAETCS KUP, KOTOPBIA MOKET BOCILLIAMEHUTHCSL.

* Huxkorna He ucnosb3yite Npubop B KaYeCTBE CTOJICHIITHUIIBI
100 TTOBEPXHOCTH JIJISI XPAHCHHSI.

» Hukorga He octaBmnsiiTe Ha TprOOpe KaKue-I1udo
IPEAMETHI UM MOCYAY.

» Huxoraa He ucnomns3yiite mpuodOp Jj1si 000rpeBa MOMEIICHUSI.

* Ilocne ucnonab30BaHUs BCETIa BBIKIIIOUANTE 30HBI HArPEBA
U caMy BapOYHYIO IIaHEb B COOTBETCTBUM C OITUCAHUEM
B JAaHHOM PYKOBOJCTBE (Hampumep, ¢ MOMOUIbIO
CEHCOPHBIX 3JIEMEHTOB yrpasiieHus). He nonaraiitech
Ha TO, YTO (PYHKIIMSI OOHAPYKEHUSI TOCYAbl OTKIFOYUT
30HBI HArPeBa, KOI'/1a BBl CHUMETE €€.

» He nmo3BomsiiiTe A€TSIM UTPaTh C IEKTPONTPUOOPOM JTHOO
CUJCTh, CTOSITh HA HEM WJIM B30MPAThCS HA HETO.

* He xpanute npeaMeTsl, TPeACTABISIONINE UHTEPEC IS
netel, B mkaduukax Haj npudopoM. Jletu, 3adbuparomuecs
Ha BapOYHYIO [1AHEIb, MOTYT MOJIYYUTh CEPbE3HBIE TPABMBI.

* He ocrapnsiite gereit oqHUX win 0€3 IPUCMOTpPa B 30HE
MCIIOJIL30BaHus pudopa.

 JleTssM WM JIMjaM ¢ OTPAHUYEHHBIMU BO3MOKHOCTSIMU,
KOTOPBIE OIPAaHUYMBAIOT UX CIIOCOOHOCTH UCIIOJIb30BATh
puOOp, HY>KEH OTBETCTBEHHBIN U KOMIIETEHTHBIA HHCTPYKTOP
111 00y4eHUsI SKCIUTyaTalmy ycTpoiictBa. MHCTpyKTOD
JOJDKEH YOeIUThCS, UTO TaKUE JIMIA MOTYT MOJIb30BaThCS
prudOpoM O€3011acHO s ce0s1 M OKPYIKAOIIHX.

* He pemoHTHpYHiTE U HE 3aMEHSIMTE KaKyIO-TU00 4acTh
npudopa, eciiv 3TO He PEKOMEHIOBAaHO B PYKOBOJICTBE.
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Bce ocranbHOE 00CiyKMBaHKE JOJKEH BHIMOIHATh
KBTM(PUIUPOBAHHBIN CIIEIUATUCT.

He ncnonp3yite napoOYnuCTUTENb 1151 YUCTKH

BAPOYHOU MaHEIN.

He xnanute u He OpocaiiTe TsKenble MpeaMeThl

Ha BApOYHYIO [TaHEIIb.

He cranoBuTech Ha BApOYHYIO ITAHENb.

He ucnons3yiite nocyay ¢ 3a3yOpeHHBIMU KpasMu

Y HE IIEPETaCKUBANTE MOCYly IO CTEKIJISIHHOU ITOBEPXHOCTH,
ITOCKOJIbKY BBl MOKETE €€ MOLapanarh.

He ucnonp3yiiTe MeTauIMYeCKUEe MOYAIIKY WIIH JIFOOBIE
JpyTrHUe )KeCTKUe adpa3uBHbIE YUCTAILME CPEACTBA IS
YUCTKU BapOYHOU MMAHENH, IIOCKOJIIBKY OHU MOTYT
IOLapanaTh KEPaMUYECKOE CTEKJIO.

[Ipu noBpexxaeHnn kademnst mTuTaHusl BO N30exKaHue
BO3MOKHOM OITACHOCTH €T0 3aMEHY JOJDKEH OCYILECTBIATh
IIPOU3BOJIUTEIIb, €TI0 CEPBUCHBIN ITPEACTABUTEND WIH JINLIA
C TOT00HOM KBaIM(UKAIIACH.

OTO yCTPOMCTBO NMPEJHA3HAUEHO TOJIBKO IS
WCITOJIB30BAHUS B JOMAIIHUX yCJIOBUAX! ['apanTus
IIPOU3BOJUTEIIS HE PACIIPOCTPAHACTCS HA KAKOE

OBl TO HU OBLIIO KOMMEPYECKOE MCIOJIb30BaHKeE!
[MPEAYTIPEXXAEHUE. nprbop 1 1OCTYNHBIE YaCTH BO BpEMs
WCIIOJIb30BaHUs HarpeBarorcs. He monmyckanTe K HUM JeTei.
BynbTe 0CTOPOXKHBI, HE KACAUTECHh HATPEBATEIBHBIX
DIIEMEHTOB.

Jereit B Bo3pacTte 10 § JET HEJb34 10y CKATh

K 3JIEKTpONpUOOpY, €CIIM TOJIBKO OHU HE HAXOJATCSA

MO/ HOCTOSIHHBIM IIPUCMOTPOM.

[etu B Bo3pacte 8 JIeT U cTapliie, a TAKXKe JIMIa C OrpaHu-
YEeHHBIMU (PU3UYECKUMH, CECHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMU
CIIOCOOHOCTSIMU, HEIOCTATOUYHBIM OIBITOM U 3HAHUSIMU,
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MOTYT T0JIb30BaThCsl IPUOOPOM TOJIBKO MPHU yCIOBUH,
YTO OHU HAXOAATCA MOJ HAJJIEKAIIUM HAaJ30POM UJIU
IIPOMHCTPYKTUPOBAHBI O NOPSJIKE OE30MACHOTO TIOJIb30BAHUS
YCTPOMCTBOM M OCO3HAIOT CBA3aHHBIE C 3TUM OIACHOCTH.
He paspemaiite netsim urpats ¢ yCTporucTBOM. JleTsam
3aIpeIacTCs BBITOIHATD YACTKY U MOJIb30BAaTEIbCKOE
obOcmy>kuBaHuUE eKTponpubdopa 6e3 mpucMoTpa.
IMPEAVYIIPEXXIEHUE. IIpurotoBiaeHre Nuiy ¢ >K0pom
WM MacjoM Ha BapO4YHOM MaHesu 0e3 MPUCMOTpa MOKET
ObITh OnacHbIM U NpuBecTy K noxapy. HU B KOEM
CJIVUHAE HE nrprtaiitech racutb OroHb Bojoi. OTKIIOYUTE
YCTPOMCTBO, 3aT€EM HAKPOMTE OrOHb, HAIIPUMED KPBILIKON
WJIU TIO’KapHBIM IIOKPBIBAJIOM.

I[TPEAYIIPEXXIEHUE. OnmacHocThs BO3ropaHusi:
3aMpeniaeTcsl XpaHuTh YTO-TMO0 Ha BAPOUHBIX
ITIOBEPXHOCTX.

ITPEAYIIPEXXKIAEHUE. Ecnu moBepXHOCTh TPECHYJIA,
BBIKJTIOUMTE TPUOOP, YTOOBI N30€kKaTh OMTACHOCTHU
IIOpaXEHUs JIEKTPUIECKUM TOKOM. [0 TOBEpXHOCTHIO
BapOYHOM NAHEIH U3 CTEKJIOKEPAMUKH WY aHAJIOTMYHOIO
MaTepuaa HaXoATCsl TOKOBELYLIUE YACTH.

He ncnonp3yiTe napoOYUCTUTEND.

OnexTponpudOp He MpeAHA3HAYEH IJIs SKCILTyaTalluu

C YIPABJICHUEM BHEITHUM TalMEPOM HJIA OTAECIBHBIM
JTVICTAaHIIMOHHBIM YIIPABICHUEM.

BHMMAHMUE: npouecc npuroToBaeHus JOJIKEH
MIPOXOAUTH MOJ KOHTposeM. [Ipu kpaTkoBpeMeEHHOM
MPOIIECCE MPUTOTOBICHUS KOHTPOJIb HEOOXOIUMO
OCYILIECTBJIATH MOCTOSHHO.

[[THyp nmUTaHUS HEAOCTYNEH MOCJE YCTAHOBKHU.
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. 3ona 2300 BT, ycuneHHbIH

Harpes 70 3000 Bt

. 3onHa 1200 BT, ycuneHHbIH

Harpes 70 1500 Bt

. 3ona 1800 BT, ycuneHHbIH

Harpes 10 2100 Br

. 3ona 1200 Bt, ycunennstit

Harpes 10 1500 Br

. Ilanens ynpaBnenus




IManeas ynpasiieHust
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VYupasnenne BKJI./BBIKIJIL. 6. Kourpons
2. Vnpapnenue BEIOOPOM 30HBI HATPEBA YCHUIICHHOTO Harpesa
M KHOIIKa PEryJIMPOBaHMSI MOIIHOCTH 7. YmpaneHue nay3ou
3. Opran ynpaBieHus], peryupyomuil Taiimep 8. Tlomnepxanne
BIIOKHPOBKA KHOIIOK B TOPSTYEM COCTOSTHAN
5. DHeprodhGHeKTUBHOCTD 9. ABTOMaTHueCKoe
oOHapykeHHe
10. I'mOkas 30Ha

Nudopmanus 06 nzaeanu

Kepamuueckas/uHIyKIMOHHAsI BAPOYHAS [TAHEIb MOXKET YI0BIETBOPHUTH Pa3InIHbIC
HOTPEOHOCTH NP MPUTOTOBIICHNH OJII0/ OJaroapst HarpeBy ¢ MOMOILBIO ITPOBOAA
BBICOKOT'O COTIPOTHUBIICHUS, MUKPOKOMITBIOTEPU3UPOBAHHOMY YIIPABICHUIO

¥ BO3MOXKHOCTH BBIOOPA MOIITHOCTH HATPEBA, YTO SBILIETCS] ONTHMAIBHBIM
BapUaHTOM JUIS COBPEMEHHBIX CEMEH.

[Ipn pa3zpaboTke BapOYHON ITAHEIN OCHOBHOE BHIMAaHHE YACIAIOCH HOTPEOUTENIO
Y MHANBUAYaTbHOMY IH3aiiHy. BapodHas manesns Oe30macHa M IMEET HaJIC)KHbIE
paboture XapaKTepHCTHKH, YTO CACIAET Ballly XH3Hb KOM(MOPTHON W TIO3BOJIUT

B IIOJTHOI Mepe HacIaXXJaTbCsl yIOBOJIBCTBUEM OT XKU3HH.

207



Hecko/bK0 ¢J10B 00 MHAYKIIMOHHOM NMPUTOTOBJIEHUH MUIIH

I/IHHyKHI/IOHHOC MPUTOTOBJICHUEC NN — 3TO 6630HaCHa${, nepeaoBas, 3(1)(1)€KTI/IBH&${
1 DKOHOMUYHAA TCXHOJIOTUS IMPUTOTOBJICHUS MU HpI/IHIII/IH pa6OTI)I 3aKJII04YacTCAa
B TOM, YTO DJICKTPOMArHuTHLIC KoJieOaHus TCHCPUPYIOT TEIIJIO HCTOCPEACTBEHHO

B €EMKOCTH, @ HC KOCBCHHO 4Y€PE€3 HAI'PCB CTEKJITHHOM TMMOBEPXHOCTH.

Crekio HarpeBacTCd TOJBKO IMOTOMY, YTO IMOCYJla B UTOT'C HArpeBacT €ro.

I

e
——— JKeJie3Hast EMKOCTh
| T =1 MAarHuTHas LEeNb
L | cTekiokepaMuyecKas IiacTuHa
(ess] [#® 8] —— | UHOAYKIIMOHHAs KaTylIKa
= oo |MHOYKIWOHHBIC TOKH

Ilepen 3xcmutyaranueil HOBOM BAapOYHOM MaHeJ U

M HpO‘-ITI/ITC 9TO PYKOBOACTBO, YAC/IUB 0c000€e BHUMaHUE pasaciy
«Hpe,uynpememm 10 TEXHUKE 0€30I1aCHOCTUY.

* V,uaJmTe BCE€ 3allIMTHLBIC IIJICHKU, KOTOPbIE MOT'YT OCTaBaTLCA
Ha HHHyKHHOHHOﬁ Bapquoﬁ IIaHCJIN.

Hcnosb30BaHue CEHCOPHBIX 3JIEMEHTOB YIIPABJIEHUSA

* DIeMEeHTH! YIIPaBJICHUS PEarupyroT Ha IPUKOCHOBEHUE, IOITOMY BaM HE HY>KHO
MIPUKJIbIBATE KAKOE-THOO J1aBJICHHE.

* Hcnonp3yiiTe noxymeyuky najblia, a He KOHYHK.

* Ilpu KaxJ0# perucTpanyy KacaHus OyIeT CIBILIEH 3BYKOBOI CUrHaJI.

*  VYOenurech, 4TO 3JIEMEHTHI YIIPABJICHUS BCETAa YUCTHIE, CyXHe U HE 3aKPBITHI
KaKUMH-TM00 MpeaMeTaMu (HarpuMmep, oCyJ0M WK TKaHblo). Jaxke ToHKas
TUIEHKA BOJIBI MOXET 3aTPyIHUTH pa60TIy 3JIEMEHTOB YIIPABICHHUS.




Bp10op npaBuJIbLHOM MOCY/AbI

* Hcnonw3yiTe TOJIBKO MOCYY C OCHOBAHUEM, MOAXOISAIIUM ISt
& WHIYKIIMOHHOTO MPUTOTOBJIeHUs. VIUTe 3HaK MHIYKIIMKA HA YIIAKOBKE
WJIH HA THE €MKOCTH.

*  BbI MOXeETE IPOBEPUTD, ITOAXOIUT JIM Ballla MOCYa, BBIMOJIHUB MarHUTHBIN
TecT. IToMecTuTe MarHuT OJIM)KE K OCHOBAHHUIO EMKOCTH.

Ecnu o nputgruBaeTcs, nocyaa moaAX0IUT IS HHAYKIINH.

* Ecmm y Bac HeT maruwura: —-

1. Hauelite HEeMHOTO BOJIBI B EMKOCTh, KOTOPYO
BBl XOTUTE ITPOBEPUTD.

2. BeinonHuTe neHCTBUS, ONMCAHHBIC B pa3jieiie
«HavaTh npuroToBICHUEY.

3. Ecnu Ha nucruiee He MUTaeT HHAUKATOP ‘_—',
a BOJIa HAarpeBaeTCs, EMKOCTh MOAXOUT.

* He moaxoauT nmocya u3 CacAyOIUX MaTCPHAIOB:
YUCTas HePKaBEIOIIas CTallb, aIFOMUHUIN UIH MEIb
0e3 MarHUTHOT'O OCHOBAHUS, CTEKIIO, IEPEBO,
hapdop, kepaMuKa ¥ IiIMHa.

Pasmep ropenku (MM) | MUHMMaNbHBINA pa3Mep MOCYAB (qHaMETp, MM)
160 120

180 140
210 180
280 180
I'nOkas 30Ha 250

He ucmons3yiite nocyny ¢ 3a3yOpeHHBIMHE KpasMHU WM H30THYTHIM OCHOBaHHEM.

W Y7 Tt

Ybenurech, 4TO OCHOBaHHE TOCYAbI [TIA/IKOE, IIIOTHO MPUIIETaeT K CTEKITy U HMEET TOT
JKe pa3Mep, 4TO U 30Ha Harpesa. Beeraa craBbTe MOCYy Ly 10 LEHTPY 30HBI HArpeBa.

. u S

X XX 1

Bcerna noguumaiite nocyay ¢ K€paMU4eCKOM IINThI — HE TSHUTE, IIOCKOJIBKY OHA
MOJKET NolapanaTb CTEKJIO.

&F N

B i
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Hcnonp3yiiTe Takue €eMKOCTH, Y KOTOPBIX AHaMeTp (peppoMarHUTHON 00IacTH
(ocHOBaHUS MOCY/Ib1) HAXOJMUTCS B AMAIa30HE pa3MePOB, YKa3aHHBIX B TaOJIHIE
Hwke. (Tabnuua 1)

- Ecim BBI HUCIOJb3yETC EMKOCTU MCHBIIETO padMepa, 3TO MOKET NOBIUATH
Ha MPOU3BOAUTCIIbHOCTb.

- Ecnu BBl HCHIOIB3yeTE €MKOCTh C AUAMETPOM MEHBIINM, Ye€M TOT, KOTOPBIH
yKa3aH B TaOJIMIIE BBIIIE, IIOCY/1a MOXKET ObITh HE OOHApy KeHa.

B cooTBeTcTBHH C pa3MepoOM 30HBEI BBl MOXKETE UCTIOIB30BATh EMKOCTH Pa3HOTO
JMaMeTpa, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKE HIDKE:

r_-ﬂ-'ﬂ

ﬂf__._.h

| ey

\ J | J 5 —
ue [3 am [ (e210) ==

@ (

Ecimm q)eppOMaFHI/ITHaH YacCThb JIMIIb YaCTUYHO MOKPBLIBACT OCHOBAHUEC €EMKOCTH,
HarpeBacTCs TOJIbKO (beppOMaFHI/ITHaSI O6JIaCTI), OCTaJibHas 4aCTb OCHOBAHHUS MOXKCT
HE HArpeThCsa A0 TEMIICPATYPhI, )IOCTaTO‘iHOﬁ JJIA IPUTOTOBJICHUSA TTUIIHN.

o- &

Ecmm q)eppOMaFHI/ITHaH o0acTh HCEOAHOPOJAHA U COACPIKUT APYTUC MaTCpHraJibl,
TaKHUC KaK aHmMHHHﬁ, OTO MOXKET IOBJIUMATH HAa HArpeB U 06Hapy>KeHHe C€MKOCTHU.

Ecnn ocHOBaHHE NOCY/BI aHATIOTUYHO H300PaXKEHHIO HIXKE, TO EMKOCTh
HEBO3MOXHO OOHAPYKHTb.
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JKCIIyaTanus HHAYKIMOHHOW BAPOYHOI MaHeJIn

HauaJjio npuroroBjieHus

* Tlocne BKIIFOYSHHS TUTAHUS ITOIA€TCS OOUH 3ByKOBOI71 CUrHajl, BCC NHIANKATOPBI
3aroparoTcsa Ha 1 CEKYHAY, 4TO YKa3bIBA€T HA TO, YTO BapO9IHAas MaHEJIb IIEPEIIa
B PCKUM OKHUITaHUA.

1. Kocuurech nepexmodarens BKJI/BBIKJI (D
Bce uHIMKaTOPBI OKA3BIBAIOT «-».

2. TlocTtaBbTe MOAXOIAIIYIO IOCYY Ha 30HY Harpena,
KOTOPYIO XOTUTE UCIOIb30BATh.
Y6enureck, 4TO JHO MOCYIb M HOBEPXHOCTH 30HBI HArpeBa
YHCTBIE U CyXUE.

3. Bribepure HACTPOMKY HArpeBa, KOCHYBIIUCH 3JIEMEHTA P
YIOPaBICHHUS «IOJI3YHOKY. BIIoUGHME
* Ecnu BBl He BBIOEpETE HACTPONKY HarpeBa B TCUCHHE  MUTaHus
| MUHYTHI, HTHAYKIMOHHAS BapOYHas MaHeNb
AaBTOMATHYECKH BBIKIIOUMTCS. Bam Hy»HO Oyzner
HavaTh 3aHOBO C mara Ne 1.
* BrI MOXeTe U3MEHUTh HACTPOHKY Harpesa B JII000H
MOMEHT BO BpeMs IPUTOTOBJICHUS.

3aBepuieHHe NPUTOTOBJICHUS

1. BBIKIIOYHTE 30HY IPHTOTOBJICHNS, TIEPEIBUHYB (I

KacaHMeM DJICMCHT YIIPABICHHS «IIOJI3YHOK» BbiKrioueHe
B noJioxkeHue «0». YOenurecs, 4TO Ha JUCILIEE nuTaHUs

oTtoOpaxaetcs «0».

2. BBIKIIOYMTE BCIO BAPOUYHYIO MaHENb, KOCHYBILUCH
anemenTa ynpasieHus BKJL/BBIKJIL.

3. OcrteperaiiTech TOPSYUX TTOBEPXHOCTEH
Ha nucninee orodpasutcs «H», 1 9T0 03Ha4aeT, 4To 30Ha
MIPUTOTOBJICHHSI CITUIIIKOM TopsTIast ISl IPUKOCHOBEHHS.
DTOT CHMBOJI HCYE3HET, KOTJa IIOBEPXHOCTHh OCTBHIHET JI0 0€30T1acHOM ,
TeMITepaTypbl. Bel MOXkeTe BOCTIONB30BATHCS OCTATOYHBIM TETUIOM
30HBI HATPEBa B KA4ECTBE dHEprocoeperaromiedl GyHKIUH, SCIIU BaM
HYXKHO OyJIeT HarpeTh IPYTYIO MOCYY, TOKA IUINTA CIE ropsIasl.
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Hcnoab3oBaHue cCUCTEMBI YipaB/J€eHHUA JJICKTPOIIUTAHUECM

MOHO yCTaHOBHTh MAKCHMAJIbHBIN YPOBEHbD MOTIOMICHHSI MOLIHOCTH IS
MH/YKIIMOHHOM BapOYHOIl aHenu, BEIOUpast pa3inyHble AUara30Hbl MOIHOCTH.
WH1yKIMOHHBIC BApOYHbIE MTAHENN CIIOCOOHBI aBTOMATHYECKH OTPAaHUYUBATH CBOIO
MOIITHOCTB, YTOOBI paboTaTh Ha MEHBIIEH MOITHOCTH BO H30€KaHUE PHCKA IIEPErpy3Ku.

Bxox B QyHKIHIO YIPABJIECHHUSA JJIEKTPONUTAHUEM

1. BrirounTe BapOYHYIO MMaHENb, 3aTEM OJHOBPEMEHHO HAKMHUTE «-+» (TaiiMep)
u «Ilay3za». Mnaukatop BpeMeHH NOKaeT «PS5», 4To 03Ha4aeT ypoBEHb MOLHOCTH 5.
Pesxxnm o ymomaanwmio - 7,2 kBT.

®- -- +
4 o ® @Y\
J1s mepexoaa Ha Apyroi ypoBeHb

Haxxmure +/- Ha Taiimepe. imeercst 5 ypoBHeit MomHocTH, oT «P1» 10 «P5».
Mupukarop TaiiMepa MOKaXkeT OJAUH U3 HUX.

«P1»: MakcuMmaabHass MOIITHOCTH 2,5 KBT.

«P2»: MakcuMaabHast MOITHOCTH 3,5 KBT.

«P3»: MakcuMaabHas MOIIHOCTE cOoCcTaBiseT 4,5 kBT.

«P4»: MakcuMaabHas MOIIHOCTD COCTABIIAET 5,5 kKBT.

«P5»: MakcumanpHass MonTHOCTS 7,2 KBT.

IHoaTBepskaeHue U BHIX0A U3 PYHKUUM YIIPABJICHUSA
3JIeKTPONUTAHHEM

OnHOBpeMEHHO HAXMUTE «+» (Talimep) u «Ilay3a» I moATBEpKACHHS,
MOCJIE Yero BapOYHas MaHeb OYAET BBIKIIIOUEHA.

4 oo
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Hcnoabn3oBanue pynkuun Boost (YcuiieHHbIH HAarpeB)

AxTHBHpOBaThL PpyHK1UHUIO Boost I

(YcniieHHbIN HATpeB)
1. KocHurech MOJI3yHKa yHpaBJICHUA TOM 30HBbI, KOTOPYIO
BBI XOTHUTC BLI6paTL.

[Ipumeganune: HacTpoiika MomHoCTH pyHKIMH Bridge zone paboTaer Tak xe,
KaK | B JIIO0OM JpyToi 0OOBIYHON 30HE.

2. KocHurech kHOnKH Booster (b), Korna aucruieif Muraer,
VH/IIKALMS yPOBHS MOIITHOCTH MOKA3hIBaeT «P».

OtMenuTth pyHkuui Boost
(YcujieHHbIH HArpeB)
1. KocHHTECH NMON3YHKa, 4TO6BI OTMEHHUTE (Y HKLIHIO T

Boost (YcuneHHsbIi HarpeB), 1 BEIOCPUTE YPOBEHbD, BbikrioueHe
KOTOPBIHA BBl XOTUTE YCTAHOBUTb. nuTanns
p y o

*  @ynkuus Boost (Y cuaeHHbII HarpeB) MOXKET JUIUTHCS TOJIBKO 5 MUHYT, ITOCJIE YEro
30Ha aBTOMATUYECKU TepeiieT Ha ypoBeHb 9.

Hcnonb3oBanue PyHKIMHA ABTOMATHYECKOT0 O0HAPYKEHUS

Ecmu AKTUBUPOBATH (l)yHKHI/IIO ABTOMAaTHUYCCKOT'O OGHapy)KeHI/Iﬂ, OHa aBTOMaTH4YCCKU
06Hapy)KI/IT U IMMOKAXKET, I/IC HAXOAUTCA NOCyAa.

AKTHBHPOBATH PYHKIHMIO ABTOMATHYECKOI0 O0OHAPYKEHUSA _i_'
Haxxmute KHOIIKY aBTOMAaTU4€CKOro 06Hapy)KCHI/IH, YTOOBI AKTUBUPOBATH

Ty (byHKHI/IIO. Ha JUCILICC 0T06pa3I/ITCH «O)), €CJIM MOoCYyda MOKET

ObITH OOHApYIKEHA.

OTMeHa PYHKIMU ABTOMATHYECKOT0 00HAPY KEHUS
HaxMuTe KHOTIKY aBTOMaTHYECKOTO OOHAPY)KEHUS €Il Pa3, YTOObI OTMEHUTH ATy (DYHKIIHIO.

Hcnonb3oBanue pyHkuum 3HeprodGp¢GeKTuBHOCTH

JInst MHIYKIIMOHHBIX BAPOYHBIX MaHENeH YeM JTydIle Mocy/1a, KOTOPYIO Bbl UCIIONBb3YETe,
TeMm Oodee addexTrBer nponece. PyHKIHS SHEPToAIPPEKTHBHOCTH MOKET aBTOMATHUECKH
OMPEe/IENsATh KAUueCTBO MOCY/IbI U MOKa3bIBaTh A (HEKTHBHOCTD HCIIOIb30BAHHUS.

AKTHBHPOBaTh QyHKIHUIO JHeProdpPpeKTHBHOCTH z

Haxxmute KHOTIKY 5HEProd()PEeKTUBHOCTH, U 3aTOPHUTCS
naankatop EE%. Ha nucree oToOpasutcs mpomneHT
KCIIOJIb3yEMOI MOIIIHOCTH.
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Ecnu Taiimep, 6JIOKMPOBKa KHOTIOK WiIM (DYHKIMU SHEProddHeKTHBHOCTH
AKTHBUPYIOTCS] OTHOBPEMEHHO, TO OYJIET 0TOOpaKaThCsi COOTBETCTBYIOIIAS
uH(popMaLus MoouepeIHo.

Otmena pyHkuum 3HeprodpdexTuBHOCTH
Haxmure xkHOTIKY HeproaddexruBroctr. Uaaukarop EE% mnoracuer,
U QyHKIMA OyaeT oTMEHEeHa.

Hcnonb3oBanne PyHKIUHU MOJAEPKAHUA

B ropa4emM COCTOTHUH
AKTHBHPYIiTe (YHKIUIO MOJJEePKAHUSA I

B ropsiueM COCTOAHUHU

1. KocHurecs nosisyHka ynpaBieHUs TOH 30HbI, KOTOPYO
BbI XOTUTE HACTPOUTb.

2. Tlpu xacaHuu 31IEMEHTA YIpaBICHUS O IepKaHUSA wn (
B TOPSTYEM COCTOSIHMH WHJIMKATOP 30HBI ITOKa3bIBACT « | » ::>

OTMeHa QyHKIUM MOJIEPKAHUS B TOPAYEM COCTOSTHUM
Kocaurecs nosizyHka ynpaBieHus: TOM 30HBI, B KOTOPOU Bbl XOTUTE OTMEHUTD
(hyHKIHIO TTOIEPKAaHUS B HATPETOM COCTOSTHHH, ITOCIIE Yero BapodHast aHelIb
BEPHETCS K BEIOPAaHHOMY YPOBHIO.

HUcnoab3zoBanue pynkuun «Ilaysa»
1. Haxwmure kHomnky «Ilay3a», 1 30HBI HarpeBa @ OyIyT OTKITIOUCHBI.
Bce mHIUKaTOPHI 30HBI TOKA3BIBAIOT «||».

?\w '

2. Eme pa3 naxxmure kHonky «[lay3za» @, Y BCE 30HBI HAarpeBa BEPHYTCS
K [IEpBOHAYAIbHON HACTPOUKeE.

M CDyHKIII/IH JAOCTYyIIHa, Koraa pa60TaeT OJHa UK HECKOJIbKO 30H Harpesa.
* Ecuu Bel HE OTMEHUTE PEKUM OCTaHOBKH pa6OTI)I B TeueHue 30 MUHYT,
UHAYKIHWOHHAA BapO4yHasd MaHE/JIb aBTOMAaTUYC€CKU OTKIIFOYUTCH.

BiokupoBKka 3;1eMeHTOB ylpaBJieHUS

*  Br1 MoxkeTe 3a010KMpOBATh JIEMEHTHI YIIPABICHUS, YTOOBI IPEIOTBPATUTH
HeTpeTHaMepeHHOE HCIIOIh30BaHNe (HAlpuMep, CIydaifHoe BKIIOYEHHE 30H
HarpeBa JICThMHU).
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» Korna anemMeHTH! ynpasieHus 3a0JI0KMPOBaHbI U 30HBI HarpeBa padoTaroT,
Bce anieMeHThl yrpasienus, kpome BKJL/BBIKJIL. u «Ilay3a», oTkimo4arorcs.

Y1661 320J10KHPOBATH 3JICMEHThI YIPABJICHHS

Kocuurecs 0:10KkupoBKH KHOTIOK.
MupukaTtop tariMepa nmokaxket «Lox.

Yto0bI pa30IOKHPOBATD JIEMEHTHI YIIPABJIeHUSA
1. V6emutech, 4TO BapoUyHas MaHEIh BKIIOYEHA.

2. Haxwmure u yaepxuBaiTe OJOKHPOBKY KHOIIOK @] 3 CeKyHJBL.
3. Temeps BBl MOKETE HA4aTh [IOJIH30BATHCS] BAPOUHOMN MAHETBIO.

Korna BapouHas naHeiab HaXOJUTCS B peXXUMeE OJIOKHPOBKH Oe3 paboTarommx
30H Harpesa, BCe 3JIEMEHTHI YIIPABICHUS OTKIIIOYEHBI, 3 HCKIIIOUEHUEM
BKJIL./BBIKJI., 1 BbI Bceria cMOeTe BBIKIIOYUTH BAPOUHYIO IaHEIb

¢ nomo1sio BKJL/BBIKIJI. B aBapuiiHO# cuTyaunu, HO BbI IOJDKHBI CHavyasa
Pa30II0KMPOBATh BAPOUYHYIO NTaHEIb BO BPEMS CIIEYIOIICH oneparyy.

IIpexynpeskaeHne 0 HAJTUYUM OCTATOYHOIO TeNJia

Ecnu Bapounas maHess mpopabdoTaiia Kakoe-To BpeMsi, TO B Hel '
ocTaHeTcs HEKOTOpOoe KOMM4IecTBo Teria. byksa «Hy» npexynpexmaer, '
YTOOBI BB IEPKAINCH HAa PACCTOSHHH.

ABTOMATHYECKOE OTKJIIOUCHHUE

OynkIus, obecrieynBaromas 6€30IacHy0 SKCIUTyaTalnio BApOYHON TTaHEH,
IpeaycMaTpUBaeT aBTOMaTHYECKOE OTKITIOUEHHE. DTO MPOUCXOIUT KaXIbIi pas,
KOTJa BEI 3a0BIBaeTe BBHIKIIOUNTH 30HY IPUTOTOBICHHUS. BpeMs OTKIIIOueHUs

110 YMOTYaHUIO TTOKA3aHO B TaOJHIIE HIDKE:

YpoBeHb MOLIIHOCTH 1 2 3 4 5 6 7 8 9

PaGounii Taiimep

8 8 8 4 4 4 2 2 2
M0 YMOJTYAHUIO (4ac)

Hcnonn3oBanue TaiiMepa

TaliMep MOKHO MCIIOJIB30BATh JIBYMS Pa3IMYHBIMH CIIOCOOAMU:

* Kak raiiMmep 0OpaTHOrO OTCUETa: B 3TOM ClIyyae MO UCTCYEHUH yCTaHOBICHHOTO
BpPEMEHHU TaliMep He OTKJIFOYUT HU OJJHOHM M3 30H MPUTOTOBIICHHSI.

» Kaxk raiiMep oTKiII0YeHUS, YTOOBI BHIKIIIOYHTH OJIHY MJIM HECKOJIBKO 30H HarpeBa
10 UCTCUYCHUN BPEMEHH.

* MakcuManbHBIH IEpUO BpEeMEHH, Ha KOTOPbI MOXKHO YCTaHOBUTH TaiMep, —
99 MHHYT.
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HUcnoab3oBanue TaiiMepa B KauecTBe Talimepa 00paTHOro oTcyeTa

1. Y6eautech, 4TO BapodyHas MaHEeh BKIOYeHA. M KHOTIKA BRIOOpA 30HBI
HE aKTHBHpOBaHa (MHIUKAIHS 30HBI «-» HE MHUTAET).

[Iprmeganne: Bel MOXeTe yCTaHOBUTH OOPATHBIA OTCYET JI0 MIIH MTOCTIE 3aBEPIIEHHS
HACTPONKU MOIITHOCTH 30HBI TPUTOTOBIICHHS.

2. YcTaHOBUTE BpeMsl, HAKUMASL «+» U «-». < I
OMHOKpaTHOE HAXKATHE KHOIIKH «+» YBEIHMYMBACT BPEMS — —G 5 =
Ha OJIHy MUHYTY, @ OJHOKPATHOE HAXKATHE KHOIIKH «- o
YMCHBIIIaeT BpeMs Ha oHY MUHYTY. Korna ycrtaHoBieHHOE
BpeMSI IPEBLICUT 99 MUHYT, IPOU30UIET aBTOMATHUECKUIT
BO3BpaT K otMeTke «00», a Ipy OTHOBPEMEHHOM HA)KaTHH
KHOTIOK «+» M «-» Ha HHAUKAaTope oToOpasutcs «00».

3. Korna Bpems OyneT 3a7aHo, TaliMep HAYHET OOpaTHBIM OTCUET HEMEJICHHO.
Ha nucruiee 0To0pa3uTCst OCTaBIIeECs BpeMsi.

4. 3ymmep OyaeT mojaBaTh 3BYKOBOI CHTHAI B TEUCHHE
30 cexyHa, a THIUKATOP TaiiMepa 0TOOPa3uT 3HAUYCHHUE «- -»,
KOT/Ia HCTeYET YCTAHOBJICHHOE BPEMSI.

HUcnoab3oBanue TaiiMepa 1/ BbIKJIYEHHUS 0JHOM MM HECKOJIbKUX
30H NPUTOTOBJIEHUS

1. Haxxmute moj3yHOK TOH 30HBI IPUTOTOBJICHHUS, 111 KOTOPOIl G I
BBl XOTHTE YCTAaHOBUTH TaiiMep.

2. YcraHoBure BpEMs, HaAXKUMas «E» U «-».

OHOKpAaTHOE HAXKATHE KHOTKH «+» YBEIMYMBAET BPEMS HA OJIHY ot
MHUHYTY, & OHOKPATHOE Ha)KaTHE KHOIKU «-» YMEHBIIIACT BpeMsT :'—',5:
Ha o/iHy MUHYTY. Koria ycTaHOBJICHHOE BpeMs IIPEBBICHT

99 MUHYT, IPOU30IIET aBTOMATHIECKUI BO3BpaT K oTMeTKe «00»,

a MpH OJIHOBPEMEHHOM HAKATHUU KHOTIOK «+» U «-»

Ha MHAUKAaTOpe oToOpasuTcs «00».

3. Korpma Bpemst OyneT 3a7aHo, TaliMep Ha9HET OOPATHBIN OTCUET HEMEIJIEHHO.
Ha nucnuiee oToOpasuTest ocTaBIIeecs BpeMs.
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[MPUMEYAHHE. B npaBoM HU>KHEM YTy UHAUKALUHN YPOBHS MOIHOCTH
0TOOpa3UTCs KpacHasi TOUYKa, yKa3bIBaIOIIasl, YTO BEIOpaHa 3Ta 30Ha.

N + IEENTIRERE e =
ig4+—p
IEEECEELEE T TR R 5::
4. Tlo ucreueHnn BpeMeHH TaiiMepa COOTBETCTBYIOIIAsl 30HA IPUTOTOBICHHS Oy IeT
ABTOMATHYECKH BBIKITIOYEHA.
[Ipumeuanue: npyrue 30HBI HarpeBa OyAyT NMPOACIIKATH PabOTaTh, €CJIN OHU OBLIH
BKJIIOUEHBI PaHEe.

Ecau Taiimep ycTaHoBJIeH 0oJiee 4eM HA OTHOM 30He:

1. TIpu ycraHoBKe TaiiMepa JUIsi HECKOJIBKUX 30H HarpeBa 0TOOpa)xaroTcsl KpacHbIe
TOYKH COOTBETCTBYIOIIMX 30H. Ha aucruiee Talimepa 0ToOpa)kaeTcss MUHUMATbHBIN
Taiimep. Touka COOTBETCTBYIOLIEH 30HBI MUTAET.

= ’5 +I:> T T 3:._5

IREEEEEEETT TR R R R R TR R 5 . (ycTanoBneHO Ha 45 MUHYT)

(ycraHoBneHo Ha 15 MUHYT)

2. Kak Toyibko TaiiMep 00paTHOTO OTCUETa HCTEUYET, COOTBETCTBYIOIIAS 30HA
OTKJIFOUUTCS. 3aTe€M OH MOKaKET HOBBIM MUHUMAJIBHBIN TaliMep, U TOYKa
COOTBETCTBYIOIIEH 30HBI HAYHET MUTATh.

—IN4+—>
30+

CCCEEEEETEA R EEEE T e 5__.:

[Tpumeuanne: KocHurech KHONKK BBIOOpa 30HBI HAarpeBa, M Ha MHANKATOPE
TaliMepa 0TOOPa3uTCst COOTBETCTBYIOIINI TaiiMep.

OtMmena Taiimepa

IIpu Ha>kaTHM KIABUILIU TaliMepa «-» AJIs yCTAaHOBKU Taiimep Ha «00»
TailMep OTMEHseTCs.
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Pexomenpanuu mo IMPUTOTOBJCHUIO ITANIITA

BynbTe 0cTOpOXXHBI IIpH KapKe, IIOCKOJIBKY Macjo M )KUpP OYEHb OBICTPO
HarpeBaroTcsi, 0cOOEHHO IPU MCIIOJIb30BaHUH pexknma Boost (Y cuseHHblit Harpes).
IIpu upe3BbIuaiiHO BBICOKHUX TEMIEpaTypax Macio U XKHP CaMOIPOU3BOIBHO
BOCIIIAMEHSIOTCS, YTO CO3/AeT CEPhE3HYI0 ONACHOCTh BO3TOPAHUSI.

CoBeTnl 11O MNPUTOTOBJCHUIO

[Tocrne 3aKumaHus MU yCTAHOBUTE MEHBIITYIO MOIITHOCTb.

Hcnonp30BaHne KPHIIIKK TTO3BOJIUT COKPATUTH BPEMSI TPUTOTOBIICH

¥ COKOHOMUTB SHEPTHIO 33 CUET COXPAHEHHUS TeIla.

MuHIMA3HPYHTE KOMUIECTBO KUIKOCTH HIIN JKHUPA, YTOOBI COKPATHTh BPEMS
TIPUTOTOBIICHHUS.

HaunnTe roTOBUTH C BRICOKHM 3HAUE€HHEM HACTPOUKH M YMECHBIINTE 3HAUCHHE,
KOT[Ia MTHIIIa HaTrpeeTcsl.

IIpuroroJiieHue puca (TyuieHue)

TymeHne MpoucXonuT HIKE TOYKU KUTICHUS, IPH TeMreparype okoio 85°C, korna
ITy3bIPHKH JHIIb U3PEAKA OAHUMAIOTCS Ha MTOBEPXHOCTH KUIKOCTH. B 3TOM cexper
BKYCHBIX CYTIOB ¥ H&)KHBIX TYIICHBIX OJIOJI, TOCKOJBKY BKYC PAaCKpBIBacTCs 0e3
CJIMIIIKOM MHTECHCUBHOT'O pEKHMaA MPUTOTOBJICHUA IPOAYKTOB. Coycm Ha OCHOBC
AU U MYKH TaKKE CIICAYCT TOTOBUTH HUXKC TEMIICPATYPbI KUTICHU .

J11st HEKOTOPBIX PELeNTOB, BKJIOYAs IPUTOTOBIIEHUE pHca METOA0M abcopOiuy,
MOTYT HOTpe6OBaTI>C}I YCTaHOBKH BBIIIEC, YEM MHUHHUMAaJIbHBIN PEKUM, ‘1T06bl
00ecre4uTs NPaBUIbHOE IPUTOTOBICHHE OJII01a 32 PEKOMEHJOBAHHOE BpEMs.

Oo0xapuBaHue cTelika
YToObI IPUTOTOBUTH COUHBIE ApOMATHBIE CTEHKH:

1.

2.

Briepkute MsACO IpU KOMHATHOM TeMmepaType okojo 20 MUHYT,

TIPEXJE YeM MPHUCTYIATh K IPUTOTOBIICHHIO.

Harpeiite TspKenyto cKkoBOpoy.

CMmakpTe pacTUTEIBHBIM MAcIOM 00€ CTOPOHEI cTeiika. COPBIZHUTE rOpsIyI0
CKOBOPO/y HEOOJIBIINUM KOJIMUYECTBOM PACTUTEIBHOTO MACIa, a 3aT€M OIyCTUTE
TyJa MsCO.

Bo BpeMst mpUroToBIEHNs CTEHK IIepeBOpauMBaliTe TOIBKO OAMH pa3. TouHoe
BpeMs IPUTOTOBJICHHS OyAeT 3aBUCETh OT TONIIMHBI CTeiKa U OT jKeTaeMOon
CTETIeHH MPOXapKu. Bpems MokeT BappUpOBATHCA OT 2 A0 8 MHHYT € KaXKI0H
cTopoHbl. HaxkmuTe Ha CTEHK, YTOOBI ONPEIENNUTE CTENICHb €r0 TOTOBHOCTH:
4eM OH TBEPKE, TeM 0oJiee «IIPOKAPEHHBIM» OYIET MsICO.

OcTaBbTe CTEHK Ha TETUION Tapenke Ha HECKOJIBKO MUHYT, YTOOBI OH HACTOSJICS
1 cTaJl HeXXHBIM IIepe oJadeld Ha CToJI.
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JlJ1s1 2KapKH ¢ MOCTOSIHHBIM MOMELIHBAHUEM

1. BeiOepuTe COBMECTHMYIO C KEPAMHUKOH INIOCKYIO CKOBOPO/LY BOK MIIN
OOJIBIITYI0 CKOBOPOJY.

2. TloxaroroBbTe Bce MHTPEIMEHTHI M 000pynoBaHue. XKapka ¢ nepeMermBanueM
JOoIDKHA OBITH OBICTPOH. [Ipy MpHUroTOBIICHNN MUK B OOJIBIINX KOJTHIECTBAX,
paszeNnuTe MUy Ha HECKOIBKO MEHBIINX MTapTHH.

3. TlomorpeiiTe CKOBOPOIY B T€UEHHE HEOOINBIIOTO BpEMEHH U T0OABBTE IBE CTOJIOBEIC
JI0>KKH PaCTUTEIBHOTO Maca.

4. CHauaia IpUTrOTOBBTE MSICO, OTJIOKUTE €T0 M OCTaBbTE B TEIIIE.

5. OO6xapbTe 0BOIIM, MOCTOSIHHO MOMemBasi. Koraa oHM CTaHyT TOPSYMMH,

HO IPHU 3TOM XPYCTAIIMMHU, HACTPOUTE JIJIsl 30HBI IPUTOTOBJIECHUS OoJiee

HHU3KYI0 TeMIepaTypy, BEpHUTE MsICO Ha CKOBOPOIY U J00aBbTE COYC.
6. OCTOpOXHO NepeMelIaiiTe HHIPeIUeHThI, YT00b! YOSAUTHCS, YTO OHH POTPEIUCE.
7. llonaBaiiTe HEMEIJICHHO.

Hacrpoiiku HarpeBa

Hacrpoiika IIpumenenne
HArpeBa
1-2 *  JeNMKaTHBIH MOA0rpeB UIsd HeOOIbIIMX 00HEMOB UM

* pacTaruIMBaHHE MIOKO0JIa/1a, CIMBOYHOTO MAacia U MPOIYKTOB,
KOTOpBIC OBICTPO HAYMHAIOT MOATOPATh

* craboe KAreHue

* MEIJICHHBIN HarpeB

3-4 * TOJOTPEeB
*  OBICTpOE KUTICHHE
* [PUTOTOBJICHHUE pHCa

5-6 *  OJHMHYHKHA

7-8 * TaccepoBaHUE
* IPHUTOTOBJICHHE MACTHI

9 *  JKapKa C HOCTOSIHHBIM [OMEIIHBAHIEM
* o0Oxxapka

* [OBeICHHUE CyIa 10 KHIICHUSI

*  KHIBTYCHUE BOJIbI
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Yucrka U yxon

Yro?

Kaxk?

Baxkno!

KaxnoaHnesHoe
3arpsA3HEHUE CTEKIIa
(OTIe4aTKH NajbLeB,
CJIC/IbI, MSATHA

OT €JIbl MJIH TIPOJIUBBI
HECIIaJIKUX MPOJYKTOB
Ha CTEKJIC)

1.

BBIKITIOUHTE NIEKTPOIUTAHHE
BapOYHOM TaHEIH.

Hanecure ductsmiee CpeacTBO s
BapOYHOI! ITaHEeNH, TI0Ka CTEKIIO
ele Teroe (Ho He ropsiaee!).
CMOHTE U BBITPUTE HACYXO YHCTOM
TKaHBIO WM OYMaXKHBIM
MIOJIOTECHIIEM.

BKJTIOYUTE SNIEKTPOIIUTaHHE
BapOYHOM TaHEIH.

Korna nutanue BapoyHO# naHeu
BBIKIIIOUCHO, MHJMKAIHS «TOpsUei
MMOBEPXHOCTH» HE OyIeT
0TOOpaXXaThCsl, HO 30Ha HarpeBa
BCE eIIle MOXKET OBITh ropsuei!
BynpTe npenensHo 0CTOPOIKHBIL.
MeTtam4ecKiue MOYaIKH,
HEKOTOPbIE HEUIOHOBBIE TYOKH

M JKECTKHE/aOpa3uBHbIC YHUCTSIIHEC
Cpe/CTBa MOTYT MoLapanarh
crexso. Beeraa unraiite 9THKETKY,
YTOOBI IIPOBEPHUTH, TIOXOAUT

JIK BaM KOHKPETHAsl MOYaJIKa

WM YUCTSILIEE CPEICTBO.
O0s13aTeNbHO YIASIHTE OCTATKH
YHCTSLIETO CPEACTBA HA BAPOYHOU
MMOBEPXHOCTH: Ha CTEKJIE MOT'YT
OCTaThCS MATHA.

IlepenuBbl, pacriaBsl
¥ Pa3IHBBI CIIAKHX
NPOAYKTOB Ha CTEKJIC

Hemennenno YAQIUTE UX C TIOMOLIBIO
JIOMATKH, IMaTeIid Ui CerGKa

C 6pI/ITBeHHLIM JIC3BUECM, MTOAXOOAIIUX
JJI KEPaAMHUYCCKUX CTECKIIAHHBIX
BapOYHBIX naHeneﬁ, HO OCTepeFaﬁTeCB
ropAa4ux HOBCpXHOCTCﬁ 30H Harpesa:

1.

BrlikirounTe nuTaHue BapoOYHOM
MaHe Ha HACTCHHOM
BBIKJTFOUATEIE.

Kax MoxHO ckopee yanuTe
IISITHA, OCTABIIHECS OT PacILIaBOB
U CNAJKUX IPOIYKTOB UIIH
ponuBoB. Eciy 1aTh UM OCTHITH
HAa CTEKJIE, TO MO3%KE UX MOKET
OBITH TPYAHO yIAIHUTh, 3 MOXKET
JlaXke 9TO MPHBEJET K HEUCIpa-
BUMOMY NOBPEKICHUIO
MOBEPXHOCTHU CTEKIA.

BapO‘-IHOﬁ IMaHCIN.

2. Jlepxute ne3BUE UM HHCTPYMEHT | * OnacHOCTb MOPE30B: KOrAa
nox yriom 30° u cockpebute 3aIlUTHAs KPBIIIKA yOpaHa, Je3Bue
3arps3HEHME UITH PA3JIUB cKkpebKka 0CTaeTcs OCTPIM KaK
B [IPOXJIATHOE MECTO Oputsa. Vcnons3yiite ¢ ocoboii
Ha BapOYHOU MaHEIH. OCTOPOXKHOCTBIO U BCET/Ia XPAaHUTE
3. VYnamute 3arpsi3HEHHE WU TPOJIUB B 6C30MACHOM H HELOCTYITHOM JUI
TKaHBIO WIH OyMaXKHBIM AeTeit MecTe.
MOJIOTEHIIEM.
4. BpInoaHuUTE MWAaryk co 2-ro no 4-i
s «KaxknoJHeBHOTO
3arps3HEHMs CTEKJIa» BBIIIE.
IepenuBst 1. BrIkmrounTe IEKTPONUTAHNE *  Bapounas manens MOXeT HOAaTh
Ha CEHCOPHBIE BapOYHOH MaHeNn. 3BYKOBOI CUTHAI M BBIKIIOYUTHCS,
DJIEMEHTHI 2. CobepuTte pa3auB BIUTHIBAIONINM a CeHCOPHBIE DJIEMEHTHI
yIpaBJlIeHUs MaTepuaioM yTIpaBICHUS MOTYT HE paboTath,
3. IIpotpute 067aCTH CEHCOPHOTO KOrJia Ha HUX €CTb XHIKOCTD.
YIPaBIICHUs YUCTOM BIAXKHOK Ilepes TOBTOPHBIM BKIIOYCHHEM
ryOKOM U TKAHBIO. Bapo4HOI naHenu ybeauTech,
4. TIpotpurte o6macTs 1ocyxa YTO BbI BBITEPIIM HACYXO 00I1acTh
Gy MaKHBIM TOOTEHLIEM. CEHCOPHOT'O yIPaBICHHUS.
5. BxuioduTe 31€KTponuTaHUE
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CoBeTbl H NOJACKA3KH

IIpo6aema

Bo3Mo:kHBIC IPHYHHBI

Yro genarn

HeB0o3MOXKHO BKIIOUUTH
BapO4YHYIO MaHEIb.

Her JJICKTPONIUTAHUA.

Yo6enurech, 4T0 BapoyHas HaHEb
MOAKITIOYCHA K HCTOYHUKY
JJICKTPOIHUTAHHS U BKIIOUCHA.
IIpoBepbTe, HeT 1 IepeGoeB

B DJIGKTPOCHAOXKCHHN B BaIleM I0Me
uny paiione. Eciu BBI Bce IpoBepHiIn
U mpobIiemMa He yCTpaHeHa, 00paTHTech
K KBaIH(HIIPOBAHHOMY
CIICLIUAIIHCTY.

CeHCOpHEIE JIEMEHTHI
YIpaBIICHUS HE
pearupyIor.

OneMeHTHI yIpaBIeHHs
3a0JI0KMPOBaHBL.

Pa3z6nokupyiite ceHcopHOE
ympasnenue. MHCTpyKIuu

CM. B pasjiene «OKCILTyaTalun
KepaMUIeCKOH BapOUHOH MaHeIID».

CJI0KHO yNIpaBIsITh
CEHCOPHBIMH 3JIEMCHTAMHU
YIpaBICHHS.

Ha snemenTax YHIpaBJICHUSA MOXKET
ObITh HEOOJIBIIAS TIJICHKA BOJbI, AT
BbI MOXKETE UCIT0JIb30BaTh KOHYHUK
najgbla nNpyu NPUKOCHOBEHUH

K DJIEMEHTaM YIIpaBJICHHUS.

Y6eaurech, 4TO 30Ha CEHCOPHOTO
YIpaBJICHUS cyxas, U KacaTech
3JICMEHTOB YIIPABJICHHUS
TOAYIICUKOH MajibLa.

Crekiio nouapariaHo.

ITocyna ¢ HEPOBHBIMH KpasMH.

Hcrons3yIoTest HEOIXOIAIIIe
a0pa3uBHbIC YHUCTAIINE CPEACTBA
I TyOKa.

Hcnonb3yiiTe mocyay ¢ miIocKuM
Y TJIaJKUM OCHOBAaHHEM.
CM. «Bb100p npaBUIIbHOMN 1OCY IB1».

CM. «YucTka u yxom».

HekoTopas nocyna Mmoxer
M3J1aBaTh TPECK HIIU
TIETYKH.

DTO MOXKET OBITh BHI3BAHO
KOHCTPYKIIMEH Ballel MoCyIbl
(crou pa3IMYHbIX METAIUIOB
BUOPHUPYIOT MO-Pa3HOMY).

Orto HOPMAJIbHO IJIA OCY Abl
1 HC YKa3bIBA€T HA HEUCIIPABHOCTD.

MungyknnoHHas BapodHast

HaHesb U3Ja€T HETPOMKHI
TYJ IpU paboTe B pexXuMe
CHJIHOI'O HarpeBa.

DT0 00YCIOBIECHO TEXHOJIOTHEH
HHIYKIHOHHOTO
MPUTOTOBJICHHS TTHIIIH.

Orto HOpMaJIbHO, HO IITyM JOJIKEH
ocabeBaTh HITH MOJIHOCTHIO
nCc4ue3aTh NP YMCHBIICHUH HAarpena.

[Iym BeHTHIATOPA,
HMCXOISIIUN OT UHITYK-
LIMOHHOW BapOYHOU
TaHEeNH!.

BeHTHIATOp OXJIAXKICHHUS,
BCTPOCHHBII B Ballly HHIYKIUOHHYIO
BapOYHYIO [TaHENb, BKIIIOUHJICS,
9YTOOBI IPEAOTBPATUTH EPETrPeB
JNIEKTPOHHBIX KOMIIOHEHTOB.

OH MOJeT NpoJoIDKaTh paboTaTh
JlaXke TI0CJIe TOTO, KaK BbI BHIKIIOUMIIH
HHIYKIIMOHHYIO BApOUHYIO TTaHElNb.

DTO HOPMAJIBHO U HE TpeOyeT
HUKaKuX AciicTBuii. He BeIKIIOUAiiTe
MUTaHUE UHIYKIUOHHOW BapOYHOI
TaHeM Ha CTCHE BO BpeMs paboThI
BEHTWJIATOPA.

Tlocyna He HarpeBaeTcst
U OTOOpaxkaeTcs
HAa JIUCITEe.

WHaykunoHHas Bapo4Has ITaHeNlb
HE MOXKET 00HApPYKUTh MOCY Y,
MOCKOJIBKY OHA HE MOXOIUT

UL THAYKIHOHHOTO
MIPUTOTOBJICHHMS MTHILH.
WHpyKkipoHHAas BapodHasi IaHelb
HE MOXKET OOHAPYKUTH IIOCY LY,
MOTOMY YTO OHA CJIMILIKOM Maja
JUTSL 30HBI IPHTOTOBJICHUS ITHILH
WIIH TIOCTABJICHA HE 110 LEHTPY.

Hcnone3yiiTe nocymy, moaxoasuiyo
JUISl ’HIyKIIHOHHOTO TIPUTO-
ToByeHus muiy. CM. paszen
«BBI160p IPaBUIIBHOM OCY IBI».
ITocraBbTe Mocyy B LEHTP

U yOeIuTech, 4TO €¢ OCHOBaHUE
COOTBETCTBYET pa3Mepy 30HbI
HPHUTOTOBJIEHHUSI.
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Wunykunonnas BapoyHas | TexHHYecKast HEUCIIPABHOCTb. 3anummte OyKBBI M HU(PHI OMIHOOK,

TIaHeIb WIH 30Ha IIPUT0- BBIKITIOUUTE [THTAHHE HHIYKIHOHHOM
TOBJIEHUs] HEOXKUIAHHO BapOYHOH MaHeNH Ha CTeHE
BBIK/TIOUHJINCh, HA JUCIUIEE 1 00paTuTeCch K KBATH(HIHU-
oToOpaxkaeTcst 3ByKOBOU POBAaHHOMY CHEIHAIHCTY.

CHTHAJI U KOJI OLINOKH
(OOBIYHO YepEe Iy FOIIUICS
C OIHOM WJIM IBYMS
udpaMu Ha TucIIiee
TaiiMepa MPUTrOTOBJICHUS).

OToOpaxeHue U MPOBEPKA HEUCIIPABHOCTEM
HpI/I BO3HUKHOBCHHWU HECUCIIPABHOCTU MHAYKIIMOHHAS BapOvHas [MaHCJIb aBTOMAaTUYCCKU
nepel‘/'meT B 3aHIHTHLIﬁ PEKUM U 0T06pa3I/IT COOTBETCTBYIOIIUC 3AIIATHBIC KOAbI:

IIpobnema | Bo3MokHBIC TIPUYHHBI Yro nenathb

E4/E5 HeucnpasHocTs gatunka CBSIKUTECH C MIOCTABIIIHKOM.
TeMIepaTypbl

E7/E8 HewncnpaBHoCTh CBSOKHATECH C TIOCTaBITUKOM.
TEeMIEepaTypHOTO JaTIhKa
IGBT.

E2/E3 OTKIIOHEHHS OT HOPMBI IIpoBepbTe, B HOPME JIN DJIEKTPOTIH-
HaTIPSKCHUS TTHTAHHSA TaHue. BkiroueHne muTaHus mocie

MOJaY IUTaHH B HOPME.

E6/E9 HenpasunsHoe TemnoBoe Ilepesamyctute nmociue Toro, Kak
M3ITy4YeHUe UHIYKIUOHHON WHIYKIMOHHAs BAPOYHAS TAHEIIh
BapOYHO MaHean OCTBIHET.

Berimie npuBeeHsl IpUMepbl 1 OCMOTP PACIPOCTPAHEHHBIX HEUCIIPABHOCTEH.
He pasbupaiite ycTpoiicTBO caMOCTOSITEIBHO BO H30€KaHUE KAaKUX-JINOO OMaCHOCTE!
Y TIOBPEXACHUN MHAYKIIMOHHOW BapOUYHOM MTaHENH.

TexHn4eckne XapaKTepUCTHKH

MNuaykuuoHHas BapoyHasi aHelb CI642CMBB

30HBI HarpeBa 4 30HBI

Hamnpsokerne nmutanust 220-240B ~50/60T'g
YcTaHOBNIEHHAS! YNEKTPUUYECKAsi MOIIHOCTh 7200 Bt

Pasmep m3nenust AxI1IxB (mm) 590x520x58

Pa3meps! as BcTpanBanus AxB (Mm) 560x490

Bec u pa3meps! ABIAI0OTCA PUOIN3UTENEHBIME. [10CKOTBKY MBI IOCTOSSHHO CTPEMHMCS
YIIydIIaTh HAITY TPOXYKIIHIO, MBI MOKEM M3MEHSATh TEXHUIECKHE XapaKTEPUCTHKU
¥ KOHCTPYKITHH 0€3 MPpeIBapUTEIEHOTO YBEIOMIICHUSI.
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YcTaHoBKa

Bp100p MOHTa:KHOTO 000PYI0BAHUS

* Cpemaiite BBIpe3 B CTOJICIITHUIIE B COOTBETCTBHH C PasMepaMy, YKa3aHHBIMH Ha YepTexke.

* Jlns meneit MOHTaXKa M SKCIUTyaTalliid BOKPYT OTBEPCTHS CICAYET MPETYCMOTPETh
MPOCTPaHCTBO He MeHee 50 MM.

* VYO6enutech, 4TO TOJIIMHA CTOJCIIHHUIIBI cocTaBmsAeT He MeHee 30 MM. Beibepure
TEPMOCTONKHUI MaTeprall IJIsl CTOJCTITHUIIBI, YTOOBI H30exkaTh OobIei aedopmarum,
BBI3BAHHO! TEIUIOBBIM U3JIyYCHHUEM OT BaApOYHOU MaHenu. Kak moka3aHo Hinke:

[IpenynpexneHue: B KadecTBe MaTepuana pabodeil MoOBEpXHOCTH HEOOXOJUMO
HCIIONIb30BaTh MIPOIUTAHHOE JIEPEBO WM APYTOil N30JSIIMOHHBIN MaTepurall.
|

L(Mvm) (WmMmm) [HmMm) |D(Mm) [A (M) (B(MmMm) | X (Mm)

CI642CMBB | 590 520 58 54 560 490 MUHUMYM 50

B 00s13aTennbHOM MOpsiIKE yOSAUTECh, YTO BAPOYHAS MAHETh XOPOIIO BEHTUIHPYETCS,
a BITYCK ¥ BBIITYCK BO3JIyXa HE 3a0JIOKHPOBAHEL. Y OCAUTECh, UYTO BapOUyHas
MMOBEPXHOCTh HAXOUTCS B XOPOIIIeM paboueM cocTosHuH. Kak mokazaHo HIKe
ITpumedanne: be3onacHoe pacCTOSHUAE MEXITY IUTUTON 1 MIKAYUKOM HaJ| TUTATOM
JIOJKHO COCTaBIISITh HE MeHee 760 MM.
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A (Mm) B (Mm) C (Mmm) D E

760 mMuHAMYM 50 | MuaumyMm 20 | 3a6op Bozmyxa | Beimyck Bozmyxa 5 Mmm

Ilepen MOHTAKOM BAPOYHOM NMaHeJH Y0eauTeCh, YTO

CronemHunna NpsiMOyTroyibHast M POBHAS, U HUKAKAE KOHCTPYKTUBHBIE JJIEMEHTHI

HE MEIIAloT BBIIOJIHEHUIO TpeOOBaHHI K CBOOOIHOMY ITPOCTPAHCTRY.

CronemHuna BBIIIOJIHEHA U3 KapOIPOYHOTO MaTepuana.

Ecnn BapouHas naHelsb yCTaHOBJIEHA HAJl lyXOBKOM, TO B [yXOBKE HMEETCS
BCTPOEHHBIN OXJIAXKIAIOIIUI BEHTUIISTOP.

MoHTaxx OyZeT COOTBETCTBOBATH BCEM TPEOOBAHHUAM K JOMYCKaM M IPUMEHUMBIM
CTaHJapTaM U HOPMaM.

[oxxomsmuii H30IMPYIOMKK BEIKIIOYATENb, 00SCIIEYNBAIONIIH MTOJTHOE
OTKJIFOUEHHUE OT CETH JJIEKTPOINUTAHUS, BCTPOEH B IOCTOSIHHYIO IIPOBOJIKY,
CMOHTHPOBAH U PACIIOJIOKEH B COOTBETCTBUU C MECTHBIMH IPAaBUIAMU U HOpMaMHU
TI0 3JIEKTPOIPOBOJIKE.

W3zonupytomuii BEIKITIOUATEIb JOJDKEH OBITh YTBEPXKICHHOTO THIIA U 00eCIIeYnBaTh
paszeneHre KOHTAaKTOB BO3AYILTHBIM 3a30POM B 3 MM Ha BCeX MOM0cax (MIH BO BCEX
aKTHBHBIX ((pa3HBIX) MIPOBOJHHUKAX, €CITM MECTHBIE IIPaBHJIIA POBOJIKHU JIOITyCKAIOT
Takoe U3MeHeHNe TpeOboBaHu).

W3zonupyromuii BEIKIIIOUaTENh OyAET JETKO TOCTYIEH AJIsI OJIb30BaTelNs I0CIe
MOHTaa BapO4YHON MaHEIN

B ciyuae COMHEHUI OTHOCUTEIBHO MOHTAKa Bbl IPOKOHCYJIBTUPYUTECH C MECTHOM
CIryk001 TEXHHYECKOTO HaA30Pa 3a CTPOUTEIHCTBOM M HOPMAaTHBHBIMH aKTaAMHU
BbI ucronp3yere TepMOCTOHKHE U JIETKO OYHUINAEMbIe TOKPBITHA (HampuMep,
KepaMHUeCKYIO IUIUTKY) AJIS IOBEPXHOCTEN CTEH, OKPY KAIOIINX BapOUHYIO MaHEeb.

ITocsie MOHTaKa BAPOYHOI MaHe U Y0euTeCh, YTO

KaGens nutanms He TOCTYTIEH Yepe3 IBEpIbl MIKada WM BEIABIKHBIC SIINKH.
HmMeeTcs 1OCTaTOYHBIN TIOTOK CBEXKET0 BO3/IyXa CHAPYXKHU IMIKa(a K OCHOBAHHIO
BAapOYHO MaHesu.

Ecmu BapouyHast maHeNs yCTAaHOBJIECHA HAJl BRIABIDKHBIM SIIUKOM WM MIKadoMm,
TEIUIO3AIIUTHEIN Oaphep yCTaHABIUBACTCS O] OCHOBAaHHEM BapPOYHOW MAHEIH.
W3onupyromuii BEIKIIOYATENb JETKO JOCTYICH I OJIh30BaTEIs.

Ilepen MOHTAXKOM KpeneKHbIX KPOHIITEHOB

YcTpoiicTBO H0KHO OBITH pa3MENICHO Ha YCTOMYMBOM INIaIKOM MOBEPXHOCTH
(uconp3yiiTe ynakoBky). He mpuiaraiite ycumiue K dJeMeHTaM YIIpaBlIeHUS,
BBICTYIAIOIINM U3 BApOYHOM MaHeN!.

MoHTaxK KpeneXKHbIX KPOHIITEHOB

YcTpoiicTBO HOKHO OBITH pa3MENIeHO Ha YCTOHYMBOM INIaIKOM MOBEPXHOCTH
(ucnoneyiite ynmakoBky). He npunaraiite ycuiaue x aineMeHTaM yrpaBieHus,
BBICTYNAIOUIMM U3 BAPOYHOW MaHEIIH.

[Noce ycTaHOBKHM 3aKpennTe BapOYHYIO MaHEb Ha paboydeil MoBEpXHOCTH,
MPUKPYTHUB YETHIPE KPOHIITEITHA B HIDKHEH YacTH BapOYHOH MaHEeN! (CM. pUCYHOK).
Otperynupyiirte MojoxeHHe KpOHIITEHHa B 3aBUCMOCTH OT TOJIIIMHBI paboyei
MOBEPXHOCTH.
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| Tabnuua | Tabnuua

BapouyHas Bapounas
naHenb naHenb
=/ ;
KpoHwuTeiH 8 S

KpoHwTenH
P g

Hpeuynpemennﬂ
MoHTax Bapo4HO MaHEeI! JOJLKHBI MPOU3BOUTH TEXHUUECKUE CIIEUATUCTHI UITH
KBIM(UIIMPOBAHHBIN MepcoHall. Y HAC eCTh NPO(EeCCHOHAIIBI, KOTOPbIE TIOMOTYT
BaM. Hu B koeM cilyuae He BBINOJHSITE MOHTaX CaMOCTOSITENIBHO.

* BapouHyro naHenb 3anpenieHo yCTaHaBIMBaTh Ha XOJIOUILHOM 000pY/10BaHHH,
MOCYAOMOEUHBIX MAlllMHAX U POTOPHBIX CYIIMIKAX.

* BapouHyro naHenb cieyeT yCTaHOBUTh TaKUM 00pa3oM, 4ToObI 00ecrieunTh
Jydlee TEIUIOBOE H3JIyueHHe /IS TIOBBIICHUS €€ HaJdeKHOCTH.

* CreHa 1 30Ha HHIYLIIMPOBAaHHOIO HarpeBa HaJ| CTOJICIIHUIIEH JOJIKHBI
BBIIEP)KUBAThH TEILIO.

*  Bo u3bexanue MOBPEKACHUIN CIHABUY-CION U KIICH JODKHBI OBITH
TEPMOCTONKHUMH.

* He ucnonb3yiite NapoOOYUCTUTEILD.

d 3Ty KEpaMHYCCKYIO MMAaHCTIb MOXKHO NOAKITIOYATh TOJIBKO K UCTOUYHUKY TMUTAHUSA
C comnpoTHBIeHHeM cucteMbl He Oomnee 0,427 Owm. [Ipu HeoOxonuMocTH 0OpaTUTECh
3a KOHCYJIbTAllUeH B SHEPrOCHA0KAIONIYIO KOMITAaHHIO ISl ITOJTyYeHHs HHQOopManuu
O CONIPOTUBJICHUU CUCTCMBI.
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HoakiwvyeHue BAPOYHON NaHeJIH K 3JIEKTPOCEeTH

DNEeKTpONUTaHHE TOJDKHO OBITH TOIKITIOYEHO COTIIACHO COOTBETCTBYIOIIEMY CTAHAAPTY
WM 9epe3 OHOTIOIIOCHBIA aBTOMAaTHYECKHH BRIKITIoYaTesb. Cr1ocod MogKITFOueHIs
TOKa3aH HIDKE.

L1 N1

O O

N2 L2 L1 N1

O O QO

m—rO®
m—TO®

N2 L2
Q9
LZ

L N L1 N

L-N: 220-240 B ~ L1-L2: 380-415 B ~

* Eciu kabenb MOBPEKICH WM HYKIACTCS B 3aMEHE, €r0 3aMEHY JI0/DKEH BBITIOJIHHUTE
CHELHUAIHCT 110 NOCIETPOAAKHOMY O0CITYIKHBAHHIO C HCIIOIb30BAHUEM
COOTBETCTBYIOIINX HHCTPYMEHTOB, YTOOBI H30€KaTh HECUACTHBIX CIIy4acs.

*  Eciu npubop mOAKIIOYAEeTCS HEMOCPEACTBEHHO K 3JIEKTPOCETH, HEOOXOIUMO
YCTAHOBUTH MHOTOMOJIIOCHBIIT aBTOMAaTHUECKHUN BBIKITIOYATENIb ¢ MUHUMATbHBIM
3a30pOM MEXy KOHTAKTaMH 3 MM.

*  MOHTaXHUK JIOJDKEH YOCIUTHCS, YTO OBLIO BBIMOIHEHO MPABHIBHOE SJICKTPUUECKOES
MOAKIFOYCHUE M YTO OHO COOTBETCTBYET MPABHJIAM TEXHUKH 0E30MaCHOCTH.

* Kabens HEe HOKEH OBITH COTHYT WM CHKaT.

*  PeryispHyo MpOBEPKY U 3aMeHy Kabesst MOXKET MPOU3BOAUTH TOJIBKO
KBaTH(UIIMPOBAHHBIN CHIEIIUATUCT
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YTUJIN3ALUSA:
He YTHJIH3NpYyiiTe
ITOT MPOAYKT KAK
HECOPTUPOBAHHbIE
OBITOBBIE OTXO/BI.
Takue oTxoabl
HE00X0 MO
co0UpaTh OT/AEJHLHO
VISl CIelUAJILHOM
00padoTkm.

JlanHbIit mpuOOp MapKUPOBaH B COOTBETCTBUM ¢ JlupektuBoii EBporneiickoro
napramenTa u Coseta Epomneiickoro Coro3a 2012/19/EU 06 otxomax
JNEKTPUYECKOT0 H dIeKTpoHHOro obopynoBanus (WEEE). Obecrieuns
MPaBUIIBHYIO YTUIIM3AIMIO JAHHOTO IPUOOPa, BBl IOMOKETE IPEIOTBPATUTh
BO3MOXHBIH yIIepO OKpy Kalomel cpejie H 3A0POBLIO TI0AEH, KOTOPHIi
BO3MOKEH IIPU HEMIPABUIIBHON yTHIM3ALUH.

DTOT CUMBOJI Ha U3/ICTHU YKa3bIBa€T HA TO, YTO C HUM HEJIb3A oGpaLuaTch
Kak ¢ OOBIYHBIMH OBITOBBIMHU OTXOAaMH. Ero CJICAYET OTHECTH B ITYHKT
cﬁopa JUIA YTUIIM3AalUU SJIEKTPUYCCKUX U DJIEKTPOHHBIX TOBApOB.

Orot npubop TpedyeT CrienralbHON YTHIN3AIMH OTX0A0B. JJjist mosyyeH s
JIOTIONTHUTEIBHOM HH(OPMALIK OTHOCUTEIBEHO 00pa0OTKHU, YTUIN3ALUI

U nepepaboTKU TAaHHOTO U3CHs 00paTUTECh B MECTHBIH COBET, CITyKOy
YTUIM3AIUH OBITOBBIX OTXO/OB MIIM B MarasuH, ri¢ Bbl €0 IPHOOPEIH.

Jlist nosydenust 6oiee HOAPOOHBIX CBeJCHHI 00 00pabOTKe, YTHIN3AHI
U niepepaboTKe JaHHOTO H3/ENUs 00paTUTECh B MECTHYIO TOPOJCKYIO
aIMUHHCTPALHIO, CITy)KOY YTHIN3aLMK OBITOBBIX OTXOIOB MIIM B MarasuH,
B KOTOPOM IPHOOPETEHO U3IeIHe.
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Stiahnite si aplikaciu hOn

V ramci aplikacie hOn mate pristup k niekolkym receptom
a k dalSiemu obsahu
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BEZPECNOSTNE POKYNY
PRED POUZITIM SPOTREBICA SI POZORNE
PRECITAJTE NASLEDUJUCE POKYNY.

InStalacia
Nebezpecenstvo zasahu elektrickym priudom

Pred akoukol'vek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic
od elektrickej siete.

Pripojenie k G€innému uzemmnovaciemu systému

je nevyhnutné a povinné.

Prostriedky na odpojenie musia byt’ zabudované do pevne;j
elektrickej inStalacie v sulade s predpismi na inStalaciu
elektrickych rozvodov.

Upravy domécej elektroinitalacie smie vykonavat

iba kvalifikovany elektrikar.

NedodrZanie tohto pokynu mo6Ze mat za nasledok zasah
elektrickym pridom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo porezania

Davajte si pozor — hrany panelov st ostré.
Ak nebudete davat’ pozor, mdze to viest’ k poraneniu
alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto spotrebica

si pozorne precitajte pokyny.

Na tento spotrebi¢ nikdy nesmiete poloZit’ Ziadny horlavy
material alebo produkty.

Tieto informacie spristupnite aj osobe zodpovedne;j

za inStalaciu spotrebica, pretoze by to mohlo znizit’

va$e néklady na inStaléciu.

Aby sa predislo nebezpecenstvu, musi byt tento spotrebic
nainstalovany podl'a tychto pokynov na inStaldciu.

Tento spotrebi¢ moze spravne nainStalovat’ a uzemnit’

iba osoba s prislusnou kvalifikaciou.
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Tento spotrebi¢ musi byt pripojeny k obvodu, ktory
obsahuje odpojovac zabezpecujuci uplné odpojenie

od zdroja nap4éjania.

VAROVANIE: PouZivajte iba ochranné kryty varnych
dosiek navrhnuté vyrobcom kuchynského spotrebica alebo
uvedené vyrobcom spotrebica v navode na pouzitie ako
vhodné, pripadne pouZite ochranné kryty varnej dosky
zabudované do spotrebica. PouZitie nevhodnych
ochrannych krytov méze sposobit’ nehodu.

Ak nebude spotrebi€ spravne nainStalovany, méze to viest’
k strate platnosti akychkol'vek zaruk alebo zodpovednosti.
Pokial’ ide o podrobnosti o inStalacii, vd’aka odkazu na Cast’
<InStalacia>.

Prevadzka a udrzba

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom

Na varnej doske nevarte, ked’ je jej povrch zlomeny alebo
prasknuty. Ak je povrch varnej dosky zlomeny alebo
prasknuty, okamzite vypnite jej elektrické napédjanie
(sietovy vypinac) a kontaktujte kvalifikovaného technika.
Pred Cistenim alebo udrZzbou varnu dosku odpojte

od zasuvky elektrickej siete.

NedodrZanie tohto pokynu moZe mat za nasledok

zasah elektrickym pradom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo pre zdravie

Tento spotrebi¢ spiiia poziadavky noriem
o elektromagnetickej bezpe¢nosti.

Nebezpecenstvo horiuceho povrchu

Pocas pouZzivania budi dostupné Casti tohto spotrebica
dostato¢ne horuce, aby spdsobili popaleniny.

Kym nebude povrch chladny, nedovol’te, aby sa sklokeramika
dostala do kontaktu s vasim telom, odevom alebo inymi
predmetmi.
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» Nenechavajte na varnej doske kovové predmety,
ako st noze, vidlicky, lyzice a pokrievky,
pretoze by sa mohli vel'mi zohriat’

* Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte
pod neustalym dohl'adom.

* Rukovite hrncov m6zu byt’ na dotyk horuce. Skontrolujte,
¢1 rukovéte hrnca nezasahuju do priestoru ostatnych
zapnutych varnych platni. VSetky rukovite uchovavajte
mimo dosahu deti.

* Nedodrzanie tohto pokynu moze viest’ k popaleniu
a obareniu.

Nebezpecenstvo porezania

» Po zasunuti ochranného krytu sa ostrie Skrabky na varni
dosku odhali. Pri pouziti Skrabky bude mimoriadne opatrni
a vzdy ju skladujte bezpecne a mimo dosahu deti.

» Ak nebudete davat’ pozor, mdze to viest’ k poraneniu alebo
porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

» Ked je spotrebi¢ v prevadzke, nikdy ho nenechavajte
bez dozoru. Vykypenie sposobuje dym a vykypeny tuk
sa moze vznietit’.

 Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo
odkladaci povrch.

» Na spotrebici nikdy nenechavajte Ziadne predmety ani riad.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na zahriatie alebo
vykurovanie miestnosti.

* Po pouziti vzdy vypnite varné zony a varni dosku podl'a
pokynov v tejto prirucke (t. j. pomocou dotykovych
ovladacich prvkov). Pri odstraniovani panvic
sa nespoliehajte na to, Ze sa varné zony vypnu
pomocou funkcie detekcie panvice.

» Nedovolte, aby sa so spotrebi¢om hrali deti, ani aby na fiom
sedeli, stali alebo nan liezli.
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Do skriniek nad spotrebi¢om neukladajte veci, ktoré

by mohli deti zaujimat’. Mohlo by dojst’ k vaZznemu
poraneniu dietat’a leziiceho na varna dosku.

V priestoroch, kde sa pouziva varna doska, nenechévajte
deti samy alebo bez dozoru.

Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim, ktoré obmedzuje
ich schopnost’ pouzivat’ spotrebi¢, musia mat’ zodpovednu
a kompetentnll osobu, ktora ich pouci o jeho pouZivani.
InStruktor si musi byt isty, Ze m6zu spotrebi¢ pouzivat
bez toho, Ze by hrozilo nebezpecenstvo im alebo ich okoliu.
Ziadnu &ast’ spotrebi¢a neopravujte ani nevymienaijte,
pokial’ to nie je vyslovne odporu€ané v prirucke.

Vsetky d’alSie servisné prace musi vykonavat’
kvalifikovany technik.

Na cistenie svojej varnej dosky nepouZzivajte parny cistic.
Na varnt dosku neukladajte taZzkeé predmety a nedovol’te,
aby takéto predmety na fiu spadli.

Na varnu dosku nestupajte.

Nepouzivajte panvice so zibkovanymi okrajmi ani

po sklenenom povrchu neposuvajte panvice,

pretoze by mohlo dojst’ k poSkriabaniu skla.

Na cistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani iné
drsné Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’
sklokeramicky povrch dosky.

Ak je poSkodeny vonkajsi napdjaci kabel, v zdujme
eliminacie akéhokol'vek rizika ho musi vymenit’ vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo rovnako kvalifikovana osoba.
Tento spotrebic je ur€eny len na pouzitie v doméacom
prostredi! Na komer¢né pouzitie akéhokol'vek druhu

sa nevzt'ahuje zaruka vyrobcu!

VAROVANIE: Pocas pouzivania su spotrebi¢ a jeho
dostupné diely horuce. Malé deti by ste mali

udrziavat’ d’alej.
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Pri pouzivani treba byt’ opatrny, aby sa prediSlo dotyku
ohrievacich prvkov.

Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte pod
neustalym dohl'adom.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnost'ami alebo
nedostatkom sktisenosti ¢i vedomosti mozu tento spotrebic
pouzivat’ pod dohl'adom, resp. po pouceni a oboznameni
sa s bezpe¢nym spdsobom pouzivania a porozumeni
moznym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat’. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat’ deti bez dozoru.

VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varne;j
doske bez dohl'adu mozZe byt nebezpecné a mdze sposobit’
poziar. Poziar sa NIKDY nepokusajte hasit’ vodou.
Spotrebi€ najprv vypnite a plamen zakryte napr.
pokrievkou alebo hasiacou prikryvkou.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na povrch varnej
dosky neodkladajte Ziadne predmety.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, spotrebi¢ vypnite,
aby ste zabranili zasiahnutiu elektrickym pradom, pretoze
povrch varnej dosky je zo sklokeramického alebo
podobného materidlu, ktory zakryva Casti pod napatim.
Nepouzivajte parny Cistic.

Spotrebic¢ nie je ureny na ovladanie externym

Casovacom ani samostatnym dial’kovym ovladanim.
UPOZORNENIE: Na pripravu jedla musite vzdy dohliadat’.
Na kratkodoby postup varenia je potrebné dohliadat’
nepretrzite.

Elektricky napéjaci kabel nesmie ostat’ po instalacii
pristupny.
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Prehlad produktu

PohPad zhora

Cl642CM BB
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1. Zéna 2300 W, zvysenie na 3000 W
2. Zbéna 1200 W, zvySenie na 1500 W
3. Zéna 1800 W, zvysenie na 2100 W
4. Zbéna 1200 W, zvysenie na 1500 W
5. Ovladaci panel




Ovladaci panel
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1. Tlacidlo zapnutia/vypnutia 6. Ovladac intenzivneho
2. Ovladace vyberu pre ohrevné zony ohrevu
a ovladac regulacie vykonu 7. Ovladac pozastavenia
3. Ovladac casovaca 8. Udrziavat teplé
4. Ovlada¢ uzamknutia tlacidiel Keyloc 9. Automaticka detekcia
5. Energeticka u¢innost’ 10. Flexibilna z6na

Informacie o produkte

Keramicka/induk¢na varna doska mdze splnit’ rozne poziadavky pouzivatel'a vd’aka
ohrevu odporovym drétom, mikropocita¢om riadenému ovladaniu a volbe vykonu,
¢im sa stdva naozaj optimalnou volbou pre moderné rodiny.

Varna doska sa zameriava na pouzivatel'ov a prijima individualny dizajn. Varna doska
disponuje bezpecnou a spolahlivou prevadzkou, ¢im vam ulahcuje Zivot a umoziuje
naplno si vychutnat’ radosti zivota.
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O induk¢nom vareni

Indukéné varenie je bezpecné, rychle, i¢inné a ekonomické. Funguje vd’aka
elektromagnetickym vibraciam vytvarajucim teplo priamo vo varnej nadobe namiesto
prenosu cez sklokeramicky povrch. Sklokeramicka varna doska sa rozohreje iba teplom

z varnej nadoby.
5999 %

— =
et .
zelezny hrniec
m T - magneticky obvod
L F——— | sklokeramicka varna doska
(eee) ess) — | indukénd cievka
- N indukované prady

Pred pouzitim novej varnej dosky

* Precitajte si tento navod, mimoriadnu pozornost’ venujte najma Casti
»Bezpecnostné pokyny*.
* Z indukénej varnej dosky odstrante ochranni foliu.

Pouzitie dotykovych ovladacov

* Ovladace reaguju na dotyk, preto nemusite pouzivat’ tlak.

* Pouzivajte brusko prsta, nie $picku.

* Po kazdom zaregistrovani dotyku budete pocut’ akusticky signal.

» Uistite sa, ze su ovladace vzdy Cisté, suché a Ci ich neprekryva ziadny predmet
(napr. kuchynské naradie alebo utierky). Aj tenka vrstva vody moze st'azit’
obsluhu dotykovych ovladacov.




Vyber spravneho riadu na varenie

& * Pouzivajte iba riad so zakladiiou vhodnou na indukéné varenie.
Hradajte symbol indukcie na obale alebo dne riadu na varenie.
*  Vhodnost riadu mdzete skontrolovat’ jednoduchym magnetickym testom.
Prilozte magnet ku dnu riadu. Ak sa prichyti, riad je vhodny pre indukciu.

* Ak nemate magnet: W .
1. Do nadoby dajte trochu vody.
2. Postupujte podl'a krokov v Casti =
,,Zatiname s varenim®. \ C
3. Ak sa voda zohrieva a na displeji neblika ta

nadoba je vhodna.

* Riad vyrobeny z nasledovnych materidlov nie
je vhodny: ¢ista nehrdzavejuca ocel’, hlinikové
alebo medené nadoby bez magnetického dna,
sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

Velkost’ hordka (mm) | Minimalny kuchynsky riad (priemer /mm)
160 120

180 140
210 180
280 180
Flexibilna zéna 250

Nepouzivajte riad so zibkovanymi okrajmi alebo zakrivenym dnom.

X Xr 7

Uistite sa, ze zakladiia vasho riadu je hladka, sedi presne na skle dosky a ma rovnaky
priemer ako varna zona. Riad vzdy vycentrujte na varnej zéne.

. == __mm

N ¥ %

—

Riad zo sklokeramickej varnej dosky vzdy zodvihnite — neposuvajte ho, pretoze mozete
poskriabat’ sklokeramicky povrch.

-
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Pouzivajte panvice, ktorych priemer feromagnetickej oblasti (dno panvice)
je v rozsahu rozmerov v nizSie uvedenej tabul’ke. (Tabul'ka 1)

- Ak pouzivate mensie hrnce, moze to ovplyvnit’ vykon

- Ak pouzivate hrniec s mensim priemerom ako je priemer uvedeny
v tabul’ke vyssie, hrnce nemusia byt’ detekované

Podl'a rozmerov zony mdzete pouzivat’ hrnce rdznych priemerov,
ako je to znazornené na obrazku nizsie:

-
[ —
1 T
| | o -
i 1 P v e
qjmz mw ( (2210) =
\ =/

Pokial’ feromagneticka ¢ast’ pokryva len ¢ast’ dna panvice, ohreje sa iba
feromagneticka oblast’ a zvySok dna sa nemusi zahriat’ na dostato¢nu teplotu
na varenie.

Pokial nie je feromagneticka Cast’ homogénna, alebo obsahuje iné materialy,
ako je hlinik, méze to ovplyvnit’ zahrievanie a detekciu panvice.

Pokial je dno panvice podobné obrazkom nizsie, panvica neméze byt detekovana.
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Pouzitie indukcénej varnej dosky
Zaciname

* Po zapnuti bzuciak pipne raz, vSetky indikatory sa rozsvietia na 1 sekundu a potom
zhasnt, ¢o znamend, ze varna doska vstiipila do stavu pohotovostného rezimu.

1. Dotknite sa tla¢idla ON/OFF (1), vietky indikatory ukazuj

113

ER)

2. Na vybranu varna zénu polozte vhodny riad na varenie.
Uistite sa, ze dno riadu a povrch varnej dosky su ¢isté a suché.

3. Dotykom ,,posuvaca‘“ vyberte nastavenie ohrevu. IR

* Ak nastavenie ohrevu nevyberiete do 1 minuty, Spustenie
3 N A A 1 napajania
induk¢na varna doska sa automaticky vypne.

Budete musiet’ znovu zacat’ od kroku 1.
* Nastavenie ohrevu mozete upravit’ kedykol'vek
pocas varenia.

Po dokondeni varenia

1. Vypnite varntl zonu stlacenim a posunutim ,,posuvaca“ N
nadol na ,,0“. Uistite sa, Ze displej zobrazuje ,,0. Vypnutie
napajania

2. Vypnite celt varnti dosku dotykom na tlacidlo
zapnutia/vypnutia.

3. Davajte pozor na hortce povrchy
Zobrazi se pismeno ,,H*, ¢o znamena, ze varna zona je prili§ hortica
na dotyk. Zmizne, ked’ teplota povrchu klesne na bezpecnu teplotu.
Zvyskové teplo modzete vyuzit’ aj na usporu energie, ak teplo ,
vyuzijete na ohrev d’alSieho riadu, kym je varné zéna este
stale horuca.
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Pouzivanie spravy vykonu

Je mozné nastavit’ maximalnu Groven absorpcie vykonu pre indukéntl varna dosku,
pri¢om je mozné zvolit’ rézne rozsahy vykonu.

Indukéné varné dosky st schopné automaticky sa obmedzit’, aby mohli pracovat’
pri nizsej urovni vykonu, ¢im sa predide riziku pretazenia.

Spustenie funkcie nastavenie napajania

1. Zapnite varnu dosku a stlacte sucasne tlacidlo ,,+ (Casovac) a tlacidlo Pauza.
Indikator ¢asovaca zobrazi ,,P5%, ¢o znamena uroven vykonu 5. Predvoleny rezim
jena,7,2 kW

®- -- +
j ® O & &
Prepnutie na inud droven
Stlacte +/- na ¢asovaci. K dispozicii je 5 urovni vykonu, od ,,P1* po ,,P5%.
Indikétor Casovaca zobrazi jeden z nich.
»P 1% maximalny vykon je 2,5 kW.
»P2°: maximalny vykon je 3,5 kW.
,»P3%: maximalny vykon je 4,5 kW.

»P4°“: maximalny vykon je 5,5 kW.
»P5%: maximalny vykon je 7,2 kW.

Funkcia potvrdenia a ukoncenia spravy vykonu

Stcasne stlacte tlacidla ,,+* (Casovac) a Pauza pre potvrdenie, potom sa varna
doska vypne.

-+

o 0 o8O
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Pouzivanie funkcie Boost (Intenzivny)

Aktivujte funkCiu intenZanehO Ohrevu TTEEA IR
1. Dotknite sa ovladacieho prvku posuvaca, ktort zonu
chcete vybrat'.

Poznamka: Nastavenie vykonu zony premostenia funguje rovnako ako akakol'vek
ina normalna oblast’.

2. Dotknite sa tla¢idla zosiliovaca ), ked’ displej blika,
indikacia Grovne vykonu zobrazuje ,,P*.
Zrusit’ funkciu Boost (Intenzivny)

1. Dotykom posuvaca zruste funkciu Boost (Intenzivny) YT
a vyberte uroven, ktorti chcete nastavit’. Vypnutie

napajania

—

* Funkcia Boost (Intenzivny) méze trvat’ len 5 minut, potom sa zoéna automaticky
prepne na Uroven 9.

Pouzivanie funkcie automatickej detekcie

Ak aktivujete funkciu automatickej detekcie, automaticky zisti a zobrazi,
kde sa nachadza nadoba.

Aktivacia funkcie automatickej detekcie i |

Tuto funkciu aktivujete stlacenim tlacidla Automaticka

detekcia. Displej zobrazi ,,0%, ak je mozné detekovat’ nadobu.
ZruSenie funkcie automatickej detekcie

Opitovnym stlacenim tlacidla Automaticka detekcia tuto funkciu zrusite.

Pouzivanie funkcie energetickej ui¢innosti

Pri indukénych varnych doskéch plati, ze ¢im lepSiu nadobu pouzijete, tym vyssiu
ucinnost’ ziskate. Tato funkcia EE dokdze automaticky rozpoznat kvalitu nadob
a ukazat’ vyuzivanu ucinnost’.

Aktivacia funkcie energetickej ucinnosti 4
Stlacte tlacidlo EE, rozsvieti sa indikator EE%.
Na displeji sa zobrazi percento vyuzivanej energie.
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Ak su sti¢asne aktivované funkcie ¢asovaca, KeyLock alebo EE, striedavo sa budu
zobrazovat prislusné informacie.

Zrusenie funkcie energetickej ucinnosti
Stlacte tlacidlo EE, indikator EE% zhasne a funkcia sa zrusi.

Pouzivanie funkcie udrziavania v teple

Aktivacia funkcie udrziavania v teple Y

1. Dotknite sa ovladacieho prvku postivaca, ktora zénu
chcete nastavit’.

2. Po stlaceni ovladaca udrziavania teploty n {
sa na indikacii zony zobrazi ,,|“ ::>

ZruSenie funkcie udrziavania v teple
Dotknite sa ovladacieho prvku postivaca zony, v ktorej cheete zrusit’ funkciu
udrziavania v teple, potom sa varna zona vrati na troven, ktort ste vybrali.

Pouzivanie funkcie Pauza

1.

Stlacenim ovladaca Pauza @ ohrevné zény prestantl fungovat’. VSetky oznacenia
z6ny zobrazuju ,,||“

——
——

—

Opétovnym stlacenim ovladaca pozastavenia @ sa vSetky ohrevné zony vratia
na pévodného nastavenia.
Tato funkcia je k dispozicii, ked’ funguje jedna alebo viac ohrevnych zon.

Ak nezrusite zastavenie pracovného rezimu do 30 minut, indukéna varna doska
sa automaticky vypne.

Uzamknutie ovladacich prvkov

Ovladace mozete uzamknit’ pred neziaducim pouzitim (napriklad nechcené
zapnutie varnych zon detmi).
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* Ked st ovladacie prvky zablokované a ohrievacie zony su v prevadzke,
vsetky ovladacie prvky okrem ON/OFF a pozastavenia st deaktivované.
Uzamknutie ovladacich prvkov

Dotknite sa ovladaca uzamknutia tlacidiel KeyLock @
Indikator Casovaca zobrazi symbol ,,Lo*.

Odomknutie ovladacich prvkov
1. Uistite sa, Ze je varna doska zapnutd.
2. Dotknite sa a 3 sekundy podrzte ovlada¢ uzamknutia tlacidiel KeyLock @
3. Teraz mdzete zaCat pouzivat svoju varnu dosku.

Ked’ je varna doska v rezime uzamknutia a bez fungujucej ohrievacej zony,
su vSetky ovladacie prvky okrem ON/OFF deaktivované, v pripade nidze
mdzete varni dosku vzdy vypnut’ pomocou ON/OFF, ale pri d’alse;j
operacii musite varni dosku najprv odomknut’.

Upozornenie na zvyskové teplo

Po urcitej dobe prevadzky varnej dosky sa nahromadi ur€ité zvyskové
teplo. Rozsvietené pismeno ,,H* varuje, aby ste sa varnej dosky nedotykali. ' '

Automatické vypnutie

Bezpecnostnou funkciou varnej dosky je automatické vypnutie. Doska sa vypne vzdy,
ked’ varnt zénu zabudnete vypnut’. Predvolené doby vypnutia st uvedené
v nasledujucej tabulke:

Uroveii vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vychodiskovy ¢asovaé (hodiny) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Pouzivanie ¢asovaca

Casova¢ mozete pouzivat’ dvomi réznymi spdsobmi:

* Mozete ho pouzivat ako kuchynské minutky na odpocitavanie casu.
V takom pripade ¢asovac po uplynuti varnu zénu nevypne.

* Mozete ho pouzit’ ako ¢asovac na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén
po uplynuti ¢asu.

+ Casova¢ moZete nastavit' na 99 minfit.
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Pouzivanie ¢asovaca ako kuchynskej minutky

1. Uistite sa, ze je varna doska zapnuté. A tlacidlo vyberu zony nie je aktivované
(indikacia zony ,,-“ neblika).

Poznamka: Odpocitavanie asu moZzete nastavit’ pred alebo po dokonceni nastavenia
vykonu varnej zony.

2. Nastavte Cas stlacenim tlacidla ,,+ - . .
Stla¢anim tladidla ,,+“ sa ¢as predizi vzdy o jednu mintitu, —— —ﬂ S =
stlac¢anim tlacidla ,,-* sa ¢as skrati o jednu minutu. Ked’
nastavena doba presiahne 99 minut, automaticky sa vrati
na ,,00, ak sa sucasne stlacia tla¢idla ,,-“ a ,,+,
indikator zobrazi ,,00%.

3. Cas sa zacne odpocitavat’ ihned’ po nastaveni. Na displeji sa zobrazi
zostavajuci cas.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu bude bzuciak zniet’ 30 sektind,
a indikator ¢asovaca bude zobrazovat’ ,,- -,

Pouzitie ¢asovaca na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén

1. Stlacte ovladaci prvok posuvaca pre zonu, pre ktort cheete B
nastavit’ casovac.

113

2. Nastavte Cas stla¢enim tlac¢idla ,,+* ,.-

Stla¢anim tlagidla ,,+* sa ¢as predizi vzdy o jednu minttu, -
stlacanim tlacidla ,,- sa Cas skrati o jednu minutu. Ked’ nastavena ~— :'—',5\
doba presiahne 99 minit, automaticky sa vrati na ,,00°,

ak sa sucasne stlacia tlacidla ,,-“ a ,,+*, indikator zobrazi ,,00%.

3. Cas sa zacne odpocitavat’ ihned’ po nastaveni. Na displeji sa zobrazi zostavajuci Cas.
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POZNAMKA: V pravom dolnom rohu indikacie Girovne napajania sa zobrazi Gervena
bodka, ktora oznacuje, ktora zona je vybrata.

—10+—=>

[TTE e =

T 5__:
4. Po uplynuti ¢asu nastaveného na ¢asovaci sa prislu$na varna zéna
automaticky vypne.

Poznamka: Ak bola zapnuta aj iné varné zony, budi pokracovat’ v prevadzke.

AK je nastaveny Casovac pre viac ako jednu varni zénu:

1. Ked nastavite casovac pre niekol’ko varnych zén, budi oznacené ¢ervené bodky
prislusnych varnych zén. Na displeji Casovaca sa zobrazuje min. ¢asovac.
Bodka prislusnej zony blika.

. 5, (nastavené na 15 minat)

— 154>

IREEEEEEETT TR R R R R TR R 5 (nastavené na 45 mintt)

2. Po uplynuti odpocitavania ¢asu casovacom sa prislusné varna zéna vypne.
Potom sa zobrazi novy ¢asovac a bodka prislusnej zéony bude blikat’.
]
In+—>

CCEEEECEAT R R EEEE TR 5
s
%

Poznamka: Dotknite sa ovladaca vyberu ohrievacej varnej zony, prislusny ¢asovac
sa zobrazi v indikatore ¢asovaca.

ZruSenie ¢asovaca

Stlacenim tlacidla Casovaca ,,-“ nastavite Casovac na ,,00, asovac sa zrusSi.
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Odporucania k vareniu

Pri vyprazani davajte pozor, pretoze olej a tuk sa zohrievaju vel'mi rychlo, najma pri
pouziti funkcie Boost (Intenzivny). Pri extrémne vysokej teplote sa moze olej alebo
tuk nahle vznietit, Co predstavuje vazne riziko poziaru.

Tipy na varenie

* Ked sajedlo dostane do varu, znizZte nastavenie vykonu.

* Pouzivanim pokrievky sa skrati doba pripravy jedla a usetri sa energia
zadrziavanim tepla.

* Minimalizujte mnoZzstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skratili doby varenia.

» Jedlo zacnite pripravovat’ na vysokej urovni a po zahriati vykon znizte.

Mierny var, varenie ryZe

* Mierny var prebieha pod bodom varu, pri priblizne 85 °C, ked’ sa bublinky
prilezitostne objavuju na povrchu varenej tekutiny. Je to zdklad pripravy chutnych
polievok a dusenych pokrmov, pretoze chut’ sa vyvija bez prevarenia pokrmu.
Pod bodom varu mézete varit’ aj jedla s vajickami a mukou zahustené omacky.

* Niektoré tlohy, vratane varenia ryze absorpcnou metédou, mézu vyzadovat’ vyssie
ako najniz$ie nastavenie, aby sa zaistilo spravne uvarenie v odporucanej dobe.

Pecenie steaku

Pecenie Stavnatych aromatickych steakov:

1. Pred pecenim nechajte méso odpocivat’ priblizne 20 mintt pri izbovej teplote.

2. Rozohrejte panvicu s tazkym dnom.

3. Potrite obidve strany steaku olejom. Trochu oleja kvapnite na rozohriatu panvicu
a potom poloZte méso na panvicu.

4. Pocas pripravy jedla steak raz obrat'te. Presna doba pripravy jedla zavisi od hrubky
steaku a spdsoby jeho pripravy. Doba moze trvat’ 2 — 8 minut na jednej strane.
Zatlacenim na steak zistite stav upecenia — ¢im je tuhsi, tym viac je ,,dobre prepeceny*.

5. Po dopeceni nechajte pred podavanim steak niekol’ko mintt odpocivat’
na teplom tanieri.
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SmaZenie

1. Vyberte si wok alebo velkll panvicu na prazenie, vhodnu na sklokeramicku
varnu dosku.

2. Pripravte si vSetky suroviny. Smazenie by malo byt’ rychle. Ak pripravujete

vel'ké mnozstvo, jedlo pripravujte vo viacerych mensich porciach.

Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyzice oleja.

Najskor pripravte méso, odlozte ho a udrzujte v teple.

5. Osmazte zeleninu. Ked’ je hortca, ale este stale chrumkava, znizte teplotu

varnej zony, do panvice vrat'te méso a pridajte omacku.

Suroviny opatrne zmieSajte a dokladne prehrejte.

7. Thned podavajte.

>

3

Nastavenia ohrevu

Nastavenie ohrevu Vhodné na

1-2 * Setrny ohrev malého mnozstva potravin
* roztapanie ¢okolady, masla a rychlo
sa pripalujicich pokrmov
* mierny var
* pomaly ohrev

3-4 * zohrievanie
* rychly mierny var
* varenie ryZe

5-6 * palacinky

7-8 * soté
* varenie cestovin

9 * smazenie s mieSanim
* opekanie

* privedenie polievky do varu
* varenie vody
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Starostlivost’ a Cistenie

Co? Ako? Dolezité!
Bezné znecistenie skla | 1. Vypnite napajanie varnej dosky. * Ked je varna doska vypnuta,
(odtlacky prstov, 2. Cistiaci prostriedok na varné dosky nebude svietit’ indikacia
skvrny, zvysky jedla naneste, kym je varna doska este ,.horuceho povrchu®, ale varna
alebo $kvrny bez cukru stale tepla (nie hortica!) zOna moze byt este stale hortica!
na varnej doske) 3. Oplachnite a vysuste ¢istou Davajte vel'ky pozor.
platenou alebo *  Tvrdé drotenky, niektoré nylonové
papierovou utierkou. Skrabky a drsné ¢istiace prostriedky
4. Znovu zapnite napajanie moZu poskriabat’ sklo. Vzdy

varnej dosky.

si preéitajte informacie o Cistiacom
prostriedku, ¢i je vhodny na povrch.
Nikdy nenechavajte zvysky
Cistiaceho prostriedku na varne;j
doske: moze zanechat’

Skvrny na skle.

Vykypenie, roztavenie
jedla a rozsypanie cukru
na hortce sklo

Tieto necistoty odstrante ihned’
pomocou vhodnej §krabky pre
sklokeramické varné dosky, davajte
vsak pozor na horicu varnu zoénu:

Roztavené latky a potraviny
s obsahom cukru odstrante
¢o najskor. Ak ich nechate
na sklokeramickej ploche

1. Vypnite elektrické napajanie vychladnt’, ich odstranenie moze
varnej dosky. byt tazké alebo mozu natrvalo

2. Drzte $krabku alebo nastroj poskodit’ povrch varnej dosky.

s ¢epelou v 30° uhle a necistoty *  Nebezpetenstvo porezania:
alebo pripalené jedlo zoskrabte po odstraneni ochranného krytu
na chladnt plochu varnej dosky. sa odkryje ostra ¢epel’ skrabky.

3. Nedistoty alebo pripalené Pri pouziti §krabky bude
jedlo platenou alebo mimoriadne opatrni a vzdy
papierovou utierkou. ju skladujte bezpecne

4. Vykonajte kroky 2 az 4 v asti amimo dosahu deti.

,,Bezné znecistenie skla“

uvedené vyssie.
Skvry na dotykovych | 1. Vypnite napajanie varnej dosky. *  Varna doska moze vydat’ zvukovy
ovladagoch 2. Negistotu namodte signal a sama sa vypnut’

3. Utrite oblast dotykovych a dotykové ovladace nebudit
ovladacov Cistou navlhéenou fungovat’, ak sa na nich nachadza
$pongiou alebo utierkou. nejaka kvapalina. Pred opdtovnym

4. Oblast’ dokladne vysuste zapnutim V?mej dOSIfy sa uistite,
papierovou utierkou. ze)e olzlast' dotykovy?h

5. Znovu zapnite napajanie ovladacov uplne sucha.

varnej dosky.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co robit’

Varna doska sa neda
zapnut.

Ziadne elektrické napajanie.

Skontrolujte, ¢i je varna doska
pripojena k elektrickej sieti

a €i je zapnutd.

Skontrolujte, ¢i nenastal vypadok
elektrickej energie v domacnosti.
Ak ste vsetko skontrolovali

a problém pretrvava, kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Ovladacie prvky odomknite.
Pokyny najdete v Casti ,,Pouzitie
sklokeramickej varnej dosky*.

Tazké ovladanie
dotykovych ovladacov.

Na dotykovych ovlada¢och moze
byt tenka vrstva vody, alebo ste
na ovladanie pouzili Spicku prsta.

Uistite sa, ¢i je dotykova oblast’
sucha a na ovladanie pouzite
brusko prsta.

Sklo je poskriabané. Drsny riad na varenie. Pouzivajte riad s hladkym a rovaym
dnom. Pozrite si ¢ast’
,»Vyber spravneho riadu na varenie*.
Pouzili ste nevhodné drsné skrabky Pozrite si Cast’
alebo Cistiace prostriedky. ,.Starostlivost’ a Cistenie®.
Niektory riad vydava Moéze to byt z dovodu konstrukcie Je to normalny jav a nepredstavuje

praskavy zvuk.

riadu (vrstvy réznych kovov
rézne vibruji).

poruchu.

Induk¢na doska pri pouziti

nastavenia vysokého
ohrevu huci.

Je to sposobené technologiou
induk¢éného varenia.

Je to normalne a hucanie sa moéze
stisit” alebo tplne zmiznut’ po zniZeni
nastavenia ohrevu.

Sum ventilatora

z induk¢nej varnej dosky.

Chladiaci ventilator v indukéne;j
varnej doske zabranuje prehriatiu
elektroniky. Mo6ze pokracovat’

v prevadzke aj po vypnuti

varnej dosky.

Je to normalne a nie je potrebné
konat’. Pocas chodu ventilatora
neodpéjajte napajanie varnej dosky
od hlavného zdroja napajania.

Riad sa nezahrieva

a zobrazuje sa na displeji.

Indukéna vama doska nedokaze
detegovat’ riad, pretoze nie je vhodny
na indukéné varenie.

Indukéna varné doska nedokaze
detegovat riad, pretoze je prili§ maly
alebo nie je spravne vycentrovany

na varnej zone.

Pouzite riad vhodny na indukéné
varenie. Pozrite Cast’

,»Vyber spravneho riadu na varenie*.
Vycentrujte riad a uistite

sa, ze zakladia zodpoveda

velkosti varnej zony.

Indukéna varna doska
alebo varna zoéna

sa necakane sama vypne,
zaznie akusticky signal

a zobrazi sa chybovy
kod (zvycajne sa strieda
s jednou alebo dvomi
¢islicami na displeji
Casovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a ¢isla poruchy,
vypnite napéjanie varnej dosky

a kontaktujte kvalifikovaného
technika.
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Zobrazenie poruchy a kontrola

Ak nastane nejaka porucha, indukéna varna doska sa automaticky prepne
do ochranného rezimu a zobrazia sa prislusné ochranné kody:

Problém Mozné priCiny Co robit’

E4/ES Porucha snimaca teploty Kontaktujte dodavaterla.

E7/E8 Porucha snimaca teploty IGBT. | Kontaktujte dodavatela.

E2/E3 Nestandardné napajanie Skontrolujte, ¢i je elektrické napéajanie

spravne. Po obnoveni normalneho
napajania varnu dosku zapnite.

E6/E9 Z1a indukcia varnej dosky Po vychladnuti indukéntt varnti dosku
reStartujte.

Vyssie uvedené body uvadzaji posudenie a kontrolu beznych poruch.
Spotrebi¢ sa nepokusajte rozoberat’ svojpomocne, aby ste zabranili moznému
nebezpecenstvu a poskodeniu indukénej dosky.

Technické Specifikacie

Indukéna varna doska CI642CMBB

Varné zony 4 z6ény

Napajacie napitie 220-240V~ 50/60Hz
Instalovany elektricky prikon 7200 W

Rozmery produktu hx$xv (mm) 590x520x58
Rozmery na zabudovanie A X B (mm) 560%x490

Hmotnost” a rozmery su priblizné. Z dovodu neustaleho vylepSovania naSich produktov
sa mozu technické udaje a dizajn menit’ bez predchadzajuceho upozornenia.
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Instalacia

Vyber miesta inStalacie

* Vyrezte otvor do pracovnej dosky podla rozmerov na obrazku.

» Na instalaciu a pouzitie nechajte okolo otvoru varnej dosky minimalne

50 mm volného priestoru.

+ Uistite sa, Ze je hrubka pracovnej dosky najmenej 30 mm. Vyberte material
pracovnej dosky odolny voci teplu, aby ste zabranili va¢sim deformaciam
spdsobenym teplom z varnej dosky. Podl'a zobrazenia nizSie:

Varovanie: Pracovny povrch musi byt z impregnovaného dreva alebo iného

izola¢ného materialu.

S
X

TESNENIE

B (mm)

X (mm)

Cl642CMBB 590 520

490

50 mini

Vzdy zabezpecte dobré vetranie varnej dosky a uistite sa, Ze vstupné a vystupné
vetracie otvory nie si zablokované. Uistite sa, Ze varna doska je v dobrom
prevadzkovom stave. Ako je zobrazené nizsie
Poznamka: Bezpecna vzdialenost’ medzi varnou doskou a skrinkou nad niou

musi byt minimalne 760 mm.




A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Privod vzduchu | Vystup vzduchu 5 mm

Pred inStalaciou varnej dosky sa uistite, Ze

Pracovna doska je vodorovna a do priestoru pre varnui dosku podl'a poziadaviek
nezasahuju ziadne konstrukéné prvky.

Pracovna doska je zo ziaruvzdorného materialu.

Ak sa doska inStaluje nad riru na pecenie, rura musi mat’ zabudovany

chladiaci ventilator.

Instalacia musi vyhovovat’ vSetkym poziadavkam na vol'ny priestor a platnym
normam a predpisom.

Musite nainsStalovat’ vhodny odpojovac poskytujtci tiplné odpojenie od zdroja
napdjania, namontovany a umiestneny v stlade s platnymi predpismi a smernicami.
Odpojovac musi byt schvalené¢ho typu a musi poskytovat’ 3 mm odstup medzi
kontaktmi vsetkych polov (alebo vSetkych aktivnych [zivych] vodicov, ak miestne
predpisy pre elektroinStalaciu umoznuju tito zmenu poziadaviek).

Odpojovac musi byt po inStalacii varnej dosky l'ahko pristupny

V pripade pochybnosti o inStalacii sa obrat'te na miestne stavebné urady a dodrzte
miestne nariadenia

Na povrch stien okolo varnej dosky pouzivajte ziaruvzdorny material,

ktory sa l'ahko Cisti (napriklad keramické dlazdice).

Po inStalacii varnej dosky sa uistite, Ze

Elektricky napéjaci kabel nie je pristupny cez dvierka alebo zasuvky kuchynskej linky.
Z vonkajsej strany linky pradi ku dnu varnej dosky dostato¢ny prid vzduchu.

Ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou kuchynskej linky,
musite pod zakladnu varnej dosky nainstalovat’ tepelnti ochrannu bariéru.
Izola¢ny spina¢ musi byt pre zakaznika l'ahko pristupny.

Pred umiestnenim upeviovacich konzol
Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal).
Na prvky pre¢nievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Umiestnenie upeviiovacich konzol

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal).
Na prvky precnievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Po instalacii pripevnite varnti dosku k pracovnej doske pomocou styroch konzol
na spodnej strane dosky (pozrite obrazok).

Polohu konzoly nastavte tak, aby vyhovovala roznej hrabke pracovnej dosky.
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| Doska | Doska

Varna doska Varna doska
i/
Konzola LEIJ
2 Konzola 8

Upozornenia

Varnu dosku musi instalovat’ kvalifikovany personal alebo technik.

Mame pre vas profesionalov. Nikdy sa nepokusajte o inStalaciu svojpomocne.
Varnt dosku nesmiete inStalovat’ na chladiace zariadenie, umyvacky riadu alebo
rotacné susicky.

Varna doska musi byt instalovana tak, aby bolo mozné zabezpecit lepsie tepelné
ziarenie na zvysenie jej spol'ahlivosti.

Stena a oblast’ nad varnou doskou musia byt z teplu odolného materialu.

Aby sa zabranilo poSkodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt Ziaruvzdorné.
Nepouzivajte parny Cistic.

Tato sklokeramickt varnu dosku pripajajte iba k napajaniu s impedanciou systému
do 0,427 ohmov. V pripade nejasnosti kontaktujte dodavatela elektrickej energie
ohl'adom informacii o impedancii systému.
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Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti

Elektrické napajanie spotrebi¢a musi byt’ v stlade s prislusnou normou alebo
prostrednictvom jednopolového istica. Spdsob pripojenia je zobrazeny nizsie.

L1 N1 & N2 L2 L1

NT @& N2 L2
QQQOQ QQQQQ

% T

L N PE L1 N PE L2

L-N: 220-240V ~ L1-L2: 380 — 415V~

* Ak je kébel poskodeny alebo je potrebna jeho vymena, moze to vykonat
iba kvalifikovany servisny technik za pomoci Specidlneho naradia,
aby sa zabranilo nehodam.

* Ak je spotrebi¢ pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt nainstalovany
viacpolovy isti¢ s minimalnym odstupom medzi kontaktmi 3 mm.

» InStalatér musi zabezpecit’ vykonanie spravneho elektrického pripojenia
v stlade s bezpe¢nostnymi predpismi.

» Kabel nesmie byt zalomeny ani stlaceny.

» Kaébel pravidelne kontrolujte a vymenu méze vykonavat’ iba vhodne
kvalifikovana osoba
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LIKVIDACIA: Tento
spotrebi¢ nelikvidujte
ako netriedeny
komunalny odpad.
Spotrebi¢ odovzdajte
v zbernych
strediskach, pretoze
sa vyZaduje Specialne
zaobchadzanie.

Tento spotrebi je oznadeny podla eurépskej smernice 2012/19/EU o odpade
z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). Zabezpecenim spravnej
likvidacie tohto spotrebica pomahate zabranit’ moznym negativnym
dopadom na Zivotné prostredie a l'udské zdravie, ktoré moze byt’ negativne
ovplyvnené v pripade nespravnej likvidacie.

Tento symbol na vyrobku oznacuje, ze sa s nim nesmie zaobchadzat” ako
s komunalnym odpadom. Musite ho odovzdat’ na prisluSnom zbernom
mieste na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Tento spotrebi¢ vyzaduje Specializovanu likvidaciu. Podrobnejsie informacie
0 spracovani, regeneracii a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prislusnom
miestnom urade, v zbernych surovinach alebo v predajni, kde ste

si vyrobok zakupili.

Podrobnejsie informacie o spracovani, regeneracii a recyklacii tohto vyrobku
ziskate na prisluSnom miestnom trade, v zbernych surovinach alebo
v predajni, kde ste si vyrobok zakupili.
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Prenesite aplikacijo hOn

V aplikaciji hOn boste imeli dostop do Stevilnih receptov
in dodatnih vsebin

h

«,  EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

® App Store |

’ GETIT ON \
" Google Play
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VARNOSTNA OPOZORILA
PRED UPORABO APARATA NATANCNO PREBERITE
NASLEDNJA NAVODILA.

Vgradnja

Nevarnost elektricnega udara

» Preden se lotite kakr$nih koli del na aparatu ali vzdrzevanja,
aparat najprej odklopite z elektri¢nega napajanja.

 Prikljucitev na ustrezen ozemljitveni sistem je izjemno
pomembna in obvezna.

» Sredstva za izklop morajo biti vgrajena v stalno napeljavo
skladno s pravili glede napeljave.

« Spremembe na domaci elektri¢ni napeljavi sme izvajati
le usposobljen elektri¢ar.

» Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci elektri¢ni
udar ali smrt.

Nevarnost ureznin

» Bodite previdni - robovi plosc¢e so ostri.

* V primeru neprevidnosti lahko pride do telesnih poskodb
ali ureznin.

Pomembna varnostna navodila

 Pred vgradnjo ali uporabo aparata natan¢no preberite
ta navodila.

 Na ta aparat ni dovoljeno odlagati nobenih gorljivih
materialov ali izdelkov.

 Poskrbite, da bodo te informacije na voljo osebi, odgovorni
za vgradnjo aparata, saj lahko tako znizate stroSke vgradnje.

* Da bi se izognili nevarnosti, je treba ta aparat vgraditi
v skladu s temi navodili za vgradnjo.

* Aparat mora pravilno vgraditi in ozemljiti le ustrezno
usposobljena oseba.
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Aparat mora biti prikljucen na tokokrog z lo¢ilnim stikalom,
ki zagotavlja popoln odklop z napajanja.

OPOZORILO: Uporabljajte samo zas¢ite kuhalnih plos¢,
ki jih je izdelal proizvajalec aparata za kuhanje ali jih

je proizvajalec navedel v uporabniskih navodilih kot
primerne, ali zaS¢ite kuhalnih plos¢, ki so vgrajene

v aparatu. Zaradi uporabe neprimernih za$¢it lahko

pride do nezgod.

Nepravilna vgradnja aparata lahko pomeni razveljavitev
vseh garancijskih ali odSkodninskih zahtevkov.

Glede podrobnosti vgradnje glejte razdelek <Vgradnja>.

Uporaba in vzdrZevanje

Nevarnost elektricnega udara

Ne kuhajte na poceni ali poskodovani kuhalni plosci.

Ce se povriina kuhalne plogée zlomi ali po¢i, aparat takoj
odklopite z omreZnega napajanja (stensko stikalo)

in se obrnite na usposobljenega serviserja.

Pred ¢iS€enjem ali vzdrZzevanjem kuhalno plos¢o
izkljucite iz stenske vticnice.

Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci elektriéni
udar ali smrt.

Nevarnost za zdravje

Ta aparat je skladen z elektromagnetnimi
varnostnimi standardi.

Nevarnost zaradi vroce povrsine

Med uporabo se dostopni deli tega aparata mo¢no segrejejo
in povzrocijo opekline.

Preprecite stik telesa, oblacil ali katerih koli drugih
predmetov, razen primerne posode, s kerami¢nim steklom,
dokler se povrsina ne ohladi.
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» Na povrsino kuhalne plosce ne odlagajte kovinskih
predmetov, kot so nozi, vilice, Zlice in pokrovke,
saj se ti predmeti lahko mocno segrejejo.

 Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo aparatu,
razen ¢e so pod stalnim nadzorom.

» Rocaji ponev se lahko so lahko vroci na dotik. Poskrbite,
da rocaji ponev ne bodo segali na obmocje drugih kuhalnih
con, ki so vklopljene. Zagotovite, da so rocaji zunaj
dosega otrok.

» V primeru neupoStevanja tega nasveta lahko pride
do opeklin in oparin.

Nevarnost ureznin

» Ko umaknete varnostni pokrovcek, je izpostavljeno ostro
rezilo strgala kuhalne ploSce. Pri uporabi bodite zelo
previdni in ga vedno shranite na varno mesto in izven
dosega otrok.

* V primeru neprevidnosti lahko pride do telesnih poskodb
ali ureznin.

Pomembna varnostna navodila

» Aparata med uporabo nikoli ne puscajte brez nadzora.
Zaradi prekipevanja se lahko pojavi dim in pride
do razlitja mastnih tekocCin, ki se lahko vnamejo.

» Aparata nikoli ne uporabljajte kot delovno povrsino
ali povrsino za shranjevanje predmetov.

* Na aparatu nikoli ne pusc¢ajte nobenih predmetov
ali pripomockov.

» Aparata nikoli ne uporabljajte za gretje ali
ogrevanje prostora.

» Po uporabi vedno izklopite kuhali$¢a in kuhalno plosco,
kot je opisano v teh navodilih (tj. z uporabo upravljalnih
elementov na dotik). Ko odstranite posodo, se za izklop

kuhaliS¢ ne zanaSajte na funkcijo zaznavanja posode.
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Ne dovolite otrokom, da se igrajo z aparatom ali sedijo,
stojijo ali plezajo nanj.

Ne shranjujte predmetov, ki zanimajo otroke, v omaricah
nad aparatom. Otroci se lahko pri plezanju na kuhalno
plos¢o mocno poskodujejo.

Ne puscajte otrok samih ali brez nadzora v prostoru,

kjer uporabljate aparat.

Otrokom ali invalidnim osebam z omejenimi sposobnostmi
za uporabo aparata mora odgovorna in usposobljena oseba
podati navodila za uporabo aparata. InStruktor se mora
prepricati, da lahko te osebe aparat uporabljajo brez
ogrozanja sebe ali svoje okolice.

Ne popravljajte ali zamenjujte nobenega dela aparata,
razen Ce je to izrecno priporo¢eno v teh navodilih.

Vsa ostala servisna dela mora opraviti usposobljen serviser.
Za CiS¢enje kuhalne plosce ne uporabljajte parnega Cistilca.
Na kuhalno plos¢o ne odlagajte tezkih predmetov.

Ne stojte na kuhalni plosci.

Ne uporabljajte posod s skrhanimi robovi in posod

ne vlecite po povrsini stekla, saj se lahko steklo zaradi
tega opraska.

Za Cis¢enje kuhalne ploS¢e ne uporabljajte mrezic

za CiS€enje posode ali grobih, abrazivnih Cistil,

ki lahko opraskajo keramic¢no steklo.

Ce je prikljuéni kabel poskodovan, morate prepreéiti
morebitna tveganja, zato ga sme nadomestiti samo
proizvajalec, njegov servisni agent ali drug

kvalificiran serviser.

Ta aparat je namenjena samo uporabi v domacem
gospodinjskem okolju! Komercialna uporaba kakrSnekoli
vrste ni zajeta v garancijo proizvajalca!
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OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med
delovanjem moc¢no segrejejo. Majhni otroci naj

se zadrzujejo stran od naprave.

Poskrbite, da preprecite stik z grelnimi elementi.

Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo aparatu,
razen ¢e so pod stalnim nadzorom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let,

ter osebe z zmanjSanimi fizicnimi, senzori¢nimi ali umskimi
zmoznostmi ali s pomanjkanjem izkuSenj in znanja,

pod ustreznim nadzorom, ali ¢e imajo navodila za varno
uporabo aparata ter ¢e razumejo s tem povezana tveganja.
Otroci se z aparatom ne smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti
aparata in na njem ne smejo izvajati vzdrZzevalnih del brez
ustreznega nadzora.

OPOZORILO: Kuhanje z mascobo ali oljem na kuhalni
plos¢i brez nadzora je lahko nevarno in lahko povzroci
pozar. Ognja NIKOLI ne poskuSajte pogasiti z vodo,
ampak najprej izklopite aparat in nato plamene pokrijte
npr. s pokrovko ali ognjevarno odejo.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: na kuhalnih povrSinah
ne shranjujte nobenih predmetov.

OPOZORILO: Ce povrsina kuhalne povrsine

1z steklokeramike ali podobnega materiala za zaS¢ito
delov pod napetostjo poci, izklopite aparat,

da se izognete moznosti elektricnega udara.

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Aparat ni predviden za delovanje z zunanjim ¢asovnikom
ali loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati.
Kratkotrajni postopek kuhanja mora biti pod

stalnim nadzorom.

Napajalni kabel po namestitvi ne sme biti dostopen.

261



Pregled izdelka

Pogled od zgoraj

3. Cona 1800 W, povecanje

1. Cona 2300 W, povecanje
27— ' —3 modi na 3000 W

2. Cona 1200 W, povecanje
Q mocina 1500 W

S 5. Upravljalna plosca

- mocina 2100 W
—4 4. Cona 1200 W, povedanje
mocina 1500 W

Cl642CM BB
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Nadzorna plosca

7 3 3 5
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1. Gumb za VKLOP/IZKLOP 6. Upravljanje povecanja
2. Krmilni elementi za izbiro kuhali§¢ 7. Krmilni element

in tipka za uravnavanje moci za premor

3. Krmilni elementi za nastavljanje ¢asovnika 8. Ohranjanje toplote
4. Gumb za zaklepanje 9. Samodejno zaznavanje
5. Energetska ucinkovitost 10. Prilagodljivo kuhalis¢e

Informacije o izdelku

Keramic¢na/indukcijska kuhalna plos¢a lahko zadovolji razli¢ne zahteve kuhanja zaradi
upornega zi¢nega ogrevanja, mikroracunalniSskega krmiljenja in izbire ve¢ moci,

kar je resni¢no optimalna izbira za sodobne druzine.

Kuhalna plosca je osredotocena na stranke in osebno prilagojena. Kuhalna plosca

je varna in zanesljiva, zaradi ¢esar vase zivljenje naredi udobno in omogoca

popolno uzivanje v zivljenju.
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Nekaj besed o indukcijskem kuhanju

Indukcijsko kuhanje je varna, napredna, u¢inkovita in ekonomicna tehnologija kuhanja.
Pri delovanju ustvarja elektromagnetne vibracije, ki toploto proizvajajo neposredno

v posodi in ne posredno, s segrevanjem steklene povrsine. Steklo se mo¢no segreje
zato, ker ga posoda postopoma segreva.

I

P .
zelezni lonec
o T <t magnetni tokokrog
L F——— | steklokeramicna plos¢a
(ess) sss| —— |indukcijska tuljava
- — inducirani tokovi

Pred uporabo nove kuhalne ploSce

* Preberite ta navodila in Se posebej upostevajte razdelek »Varnostna opozorila.
* Ce je indukcijska kuhalna plosca Se vedno prekrita z zas€itno folijo, jo odstranite.

Uporaba upravljalnih elementov na dotik

* Upravljalni elementi so obcutljivi na dotik, zato jih ni treba pritiskati.

* Uporabite blazinico prsta, ne konice.

* Vsakic, ko aparat zazna dotik, se bo predvajal pisk.

* Prepricajte se, da so gumbi vedno Cisti, suhi in da jih ni¢ ne prekriva
(npr. posoda ali krpa). Uporabo upravljalnih elementov lahko otezi
ze tanka plast vode.
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Izbira ustrezne kuhinjske posode

& * Uporabljajte samo posodo z dnom, ki je primerno za indukcijsko kuhanje.
Na embalazi ali na dnu posode poiscite simbol za indukcijo.
* Primernost posode lahko preverite z magnetnim preizkusom.
Magnet pomaknite proti dnu posode. Ce dno posode privlagi magnet,
j§ posoda primerna za indukcijo.

* Ce nimate magneta: B e
1. 'V posodo, ki jo Zelite preveriti, nalijte malo vode.
2. Sledite korakom v razdelku =
»Za zacetek kuhanja«. \

3. Ce na prikazovalniku ne utripa simbol &/
in se voda segreje, je posoda primerna.

* Kuhinjska posoda iz naslednjih materialov
ni primerna: ¢isto nerjavece jeklo, aluminij
ali baker brez magnetnega dna, steklo,
les, porcelan, keramika in loncenina.

Velikost gorilnika (mm) Najmanjsi premer posode (premer v mm)
160 120
180 140
210 180
280 180
Prilagodljivo kuhalisce 250

Ne uporabljajte posode s skrhanimi robovi ali ukrivljenim dnom.

XX o

Prepricajte se, da je dno posode gladko, da lezi ravno ob steklu in da je enake velikosti
kot kuhalis¢e. Posodo vedno postavite na sredino kuhalis¢a.

. u S

X X IX T

Posode s keramic¢ne kuhalne plos¢e vedno dvignite in z njimi ne drsajte po povrsini,
sicer lahko opraskajo steklo.

NGt
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Uporabljajte posode s premerom feromagnetnega obmocja (dna posode)
v skladu z merami, navedenimi v spodnji tabeli. (Tabela 1)

- Ce uporabite manj3o posodo, lahko to vpliva na uéinkovitost delovanja.

- Posoda morda ne bo zaznana, Ce je njen premer manjsi od vrednosti, navedeni
v zgornji tabeli.

Glede na velikost kuhalis¢a lahko uporabljate posodo razli¢nega premera,
kot je prikazano na spodnji sliki:

sy ,f";_- = ey
d .G;;}\ b il @ ] ( (2210 =
=/ =/ NS 7

¥ g

Ce feromagnetni del le delno pokriva dno lonca, se bo segrel samo feromagnetni
del, preostali del dna posode pa se morda ne bo segrel do zadostne temperature
za kuhanje.

Ce feromagnetni del ni homogen, temveg vsebuje druge materiale, kot je aluminij,
lahko to vpliva na segrevanje in zaznavanje posode.

Ce je dno posode podobno kot na slikah spodaj, posoda ne bo zaznana.
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Uporaba indukcijske kuhalne plosce

Za zacetek kuhanja

Po vklopu se enkrat oglasi pisk, vsi indikatorji zasvetijo za 1 sekundo in nato
ugasnejo, kar pomeni, da je kuhalna plosca presla v stanje pripravljenosti.

Dotaknite se stikala za VKLOP/IZKLOP (D,
vsi indikatorji prikazujejo »—«.

Na kuhalisc¢e, ki ga Zelite uporabiti, postavite
primerno posodo.

Prepricajte se, da sta dno posode in povrsina
kuhali$ca Cista in suha.

Z dotikom drsnika izberite nastavitev segrevanja. IR

+ Ce nastavitve segrevanja ne izberete v 1 minuti,
se indukcijska kuhalna plos¢a samodejno izklopi.
Znova boste morali zaceti s 1. korakom.

* Nastavitev segrevanja lahko spremenite kadar
koli med kuhanjem.

Povec&anje moci
E——

Ko koncate s kuhanjem

1.

Izklopite kuhalisce tako, da drsni krmilnik pomaknete TP
na »0«. Prepri¢ajte se, da je na prikazovalniku

1 ZmanjSanje moci
prikazana vrednost »0«.

Popolnoma izklopite kuhalno plosco tako, da se dotaknete
gumba za VKLOP/IZKLOP.

Pazite se vrocih povrsin

Prikaze se »H«, kar pomeni, da je kuhalis¢e prevroce za dotik.

Ta ¢rka izgine, ko se povrsina ohladi na varno temperaturo.

To opozorilo se lahko uporablja tudi kot funkcija var¢evanja ,
z energijo; ¢e zelite dodatno segreti posodo, uporabite

Se vroc¢o kuhalno plosco.
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Uporaba sistema za upravljanje porabe energije

Nastavite lahko najvisjo stopnjo porabe moci za indukcijsko kuhalno plosco z izbiro
razli¢nih razponov moci.

Indukcijske kuhalne plosce se lahko samodejno omejijo na delovanje z nizjo stopnjo
moci, da prepreéijo tveganje preobremenitve.

Vstop v funkcijo upravljanja porabe energije

1. Vklopite kuhalno plosco, nato hkrati pritisnite »+« (¢asovnik) in Premor. Indikator
casovnika bo prikazal »P5«, kar pomeni 5. stopnjo moci. Privzeti nacin je nastavljen
na 7,2 kW.

®- -- +
j ® O & &

Preklop na drugo stopnjo

Pritisnite +/— na ¢asovniku. Na voljo je 5 stopenj moci od »P1« do »P5«.

Pri indikatorju ¢asovnika bo prikazana ena od njih.

»Pl«: najvecja moc je 2,5 kW.

»P2«: najvecja moc je 3,5 kW.

»P3«: najvecja moc je 4,5 kW.

»P4«: najvecja moc je 5,5 kW.
»P5«: najvecja moc je 7,2 kW.

RS

Funkcija za potrditev in izklop upravljanja porabe energije
Za potrditev hkrati pritisnite »+« (¢asovnik) in Premor; kuhalna plosca se bo izklopila.

-- +

o o o
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Uporaba funkcije segrevanja z ojacano mocjo

Vklop funkCije segrevanja z Ojaéano mOéjO P LT
1. Dotaknite se drsnika kuhalisca, ki ga Zelite izbrati.

Opomba: nastavitev moc¢i obmocja premostitve deluje enako kot katera koli druga
normalna povrsina.

2. Ko zaslon utripa, se dotaknite tipke za oja¢anje moci
(®); indikator stopnje mo¢i prikazuje »P«.
Preklic funkcije segrevanja z oja¢ano mocjo

1. Dotaknite se drsnika, da preklicete funkcijo YT
segrevanja z ojacano mocjo, in izberite stopnjo, /\/l

ki jo Zelite nastaviti. Zmanj$anje mogi
! «

* Funkcija segrevanja z ojacano mocjo lahko traja le 5 minut; nato se kuhalisce
samodejno preklopi na stopnjo 9.

Uporaba funkcije samodejnega zaznavanja

Ce aktivirate funkcijo samodejnega zaznavanja, bo samodejno zaznala in prikazala,
kje je posoda.

Aktiviranje funkcije samodejnega zaznavanja
Pritisnite tipko za samodejno zaznavanje, da aktivirate

funkcijo. Ce je posodo mogoée zaznati,

se na prikazovalniku prikaze »0«.

Preklic funkcije samodejnega zaznavanja
Ponovno pritisnite tipko za samodejno zaznavanje, da prekli¢ete funkcijo.

Uporaba funkcije energetske ucinkovitosti

Boljsi kot je lonec, ki ga uporabljate na indukcijskih kuhalnih plos¢ah, boljso
ucinkovitost boste dosegli. Funkcija energetske u¢inkovitosti lahko samodejno
zazna kakovost loncev in prikaze u¢inkovitost, ki jo dosegate.

Aktiviranje funkcije energetske uc¢inkovitosti z
Pritisnite gumb EE; zasveti indikator EE%. Na prikazovalniku se
prikaze odstotek moci, ki jo uporabljate.
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Ce so hkrati vklopljene funkcije &asovnika, zaklepanja tipk ali EE,
se ustrezne informacije na prikazovalniku prikazujejo izmenicno.

Preklic funkcije energetske uc¢inkovitosti
Pritisnite gumb EE; indikator EE% ugasne in funkcija se preklice.
Uporaba funkcije ohranjanja toplote

Aktiviranje funkcije ohranjanja toplote Y
1. Dotaknite se drsnika kuhalisca, ki ga Zelite nastaviti.

2. Ce se dotaknete krmilnega elementa za ohranjanje n {
toplote, se na indikatorju kuhali§¢a prikaze » | «. ::>

Preklic funkcije ohranjanja toplote
Dotaknite se drsnika kuhalis¢a, na katerem Zelite preklicati ohranjanje toplote;
kuhalis¢e se nastavi nazaj na izbrano stopnjo.

Uporaba funkcije premora

1. Pritisnite krmilnik za premor @, kuhalis¢a prenehajo delovati. Na vseh kuhalis¢ih
se prikazuje oznaka »|[«.

—> /i

2. Ponovno pritisnite gumb za upravljanje premora @; vsa kuhalis¢a se vrnejo

na prej$njo nastavitev.

*  Funkcija je na voljo, ko deluje eno ali ve¢ kuhalis¢.

* Ce v 30 minutah nac¢ina premora ne preklicete, se indukcijska kuhalna plosca
samodejno izklopi.

Zaklepanje upravljalnih elementov

» Upravljalne elemente lahko zaklenete, da preprecite nenamerno uporabo
(da ne bi na primer otroci po nesreci vklopili kuhalisc).
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* Ko so upravljalni elementi zaklenjeni in kuhalis¢a delujejo, so vsi upravljalni
elementi, razen gumba za VKLOP/IZKLOP in Premor, onemogoceni.

Za zaklepanje upravljalnih elementov

Dotaknite se gumba za zaklepanje @
Indikator ¢asovnika bo prikazal simbol »Lo«.

Za odklepanje upravljalnih elementov
1. Prepricajte se, da je kuhalna plo$¢a vklopljena.
2. Dotaknite se in za 3 sekunde pridrzite gumb za zaklepanje @
3. Zdaj lahko kuhalno plos¢o zacnete uporabljati.

Ko je kuhalna plosca v zaklenjenem nacinu in ne deluje nobeno kuhalisce,

so onemogoceni vsi upravljalni elementi razen gumba za VKLOP/IZKLOP.
Indukcijsko kuhalno plosco lahko v nujnih primerih vedno izklopite z gumbom
za VKLOP/IZKLOP, za uporabo vseh ostalih funkcij pa jo morate

najprej odkleniti.

Opozorilo o preostali toploti

(:Ie kuhalno plosco Ze nekaj ¢asa uporabljate, ostane nekoliko vroca. '
Crka »H« vas opozarja, da se je ne dotikajte. '

Samodejni izklop

Samodejni izklop je varnostna funkcija kuhalne plosce. To se zgodi, ko pozabite
izklopiti katero od kuhaliS¢. V spodnji razpredelnici je naveden privzeti Cas,
po katerem se kuhalna plos¢a samodejno izklopi.

Stopnja moci 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Privzeto delovanje

¢asovnika (ura) 8 |8 |8 |4 |4 (4 |2 (2 |2

Uporaba casovnika

Casovnik lahko uporabljate na dva razli¢na naéina:

* Lahko ga uporabljate kot minutni opomnik. V tem primeru ¢asovnik po izteku
nastavljenega casa ne bo izklopil nobenega kuhalisca.

» Uporabite ga lahko kot ¢asovnik za izklop enega ali ve¢ kuhalis¢, ko se Cas iztece.

« Casovnik lahko nastavite na najve¢ 99 minut.
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Uporaba c¢asovnika kot minutnega opomnika

1. Prepricajte se, da je kuhalna plos¢a vklopljena. Tipka za izbiro kuhalisca
pa ni aktivirana (oznaka kuhali$¢a »—« ne utripa).

Opomba: Minutni opomnik lahko nastavite pred ali po nastavitvi mo¢i kuhalisca.

2. Dotaknite se »+« ali »—«, da nastavite ¢as.
Enkratni pritisk na »+« podaljsa ¢as za eno minuto, enkratni — - Ny S
pritisk na »—« pa skrajsa ¢as za eno minuto. Ko nastavljeni 4
Cas preseze 99 minut, se samodejno vrne na »00«, ¢e hkrati
pritisnete tipki »—« in »+«, pa indikator prikaze »00«.

3. Ko je cas nastavljen, casovnik takoj za¢ne odstevati. Preostali ¢as bo prikazan
na prikazovalniku.

4. Po izteku nastavljenega Casa bo zvocni signal piskal
30 sekund, na indikatorju ¢asovnika pa bo prikazan simbol »- -«.

Uporaba ¢asovnika za izklop enega ali ve¢ kuhalis¢

1. Pritisnite drsnik kuhalis¢a, za katerega zelite T
nastaviti Casovnik.

2. Nastavite Cas z dotikom »+«, »—«.

Enkratni pritisk na »+« podalj$a cas za eno minuto, enkratni pritisk Al
na »—« pa skrajSa ¢as za eno minuto. Ko nastavljeni ¢as preseze :'—',5:
99 minut, se samodejno vrne na »00«, ¢e hkrati pritisnete tipki »—«

in »+«, pa indikator prikaze »00«.

3. Ko je ¢as nastavljen, Casovnik takoj zacne odstevati. Preostali Cas bo prikazan
na prikazovalniku.
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OPOMBA: V desnem spodnjem kotu prikaza stopnje moci bo rdeca pika, ki oznacuje,
da je kuhalisce izbrano.

- 'n+:> [TTE e =
'U ETEE TR T 5

4. Po izteku casovnika za kuhanje se ustrezno kuhalis¢e samodejno izklopi.

Opomba: druga kuhalis¢a bodo $e naprej delovala, ¢e so bila predhodno vklopljena.

Ce je Casovnik nastavljen na ve¢ kot enem kuhaliscu:

1. Ko nastavite ¢asovnik za ve¢ kuhalis¢, so prikazane rdece pike na ustreznih kuhaliscih.
Prikaz ¢asovnika prikazuje najkrajsi Casovnik. Pika ustreznega kuhalisca utripa.

i 5 (nastavljen na 15 minut)

— 154>

IREEEEEEETT TR R R R R TR R 5 . (nastavljen na 45 minut)

2. Ko casovnik preneha odstevati, se bo ustrezno kuhalisce izklopilo.
Nato se bo prikazal nov minutni ¢asovnik in pika ustreznega kuhalis¢a bo utripala.
—_—
In4—>

CEEEEETEAT R EEEE T AT 5
S

Opomba: Ko se dotaknete gumba za izbiro kuhali§¢a, bo indikator casovnika
prikazal ustrezen ¢asovnik.

Preklic ¢asovnika

Ce z dotikom tipke »—« ¢asovnik nastavite na »00«, se casovnik preklice.
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Napotki za kuhanje

Pri cvrtju bodite previdni, saj se olje in mascoba zelo hitro segrejeta, zlasti ¢e uporabljate
funkcijo segrevanja z ojacano mocjo. Pri izjemno visokih temperaturah se olje
in mascoba spontano vZgeta, kar predstavlja resno nevarnost pozara.

Kuharski nasveti

Ko hrana zavre, zmanj$ajte nastavitev moci.

Z uporabo pokrovke, ki ohranja toploto, boste skrajsali ¢as kuhanja

in prihranili energijo.

Zmanjsajte koli¢ino tekocine ali mascobe, da skrajSate ¢as kuhanja.

Kuhati zacnite pri visoki nastavitvi in zmanj$ajte nastavitev, ko se hrana segreje.

Dusenje, kuhanje riza

Dusenje se izvaja pod vrelis¢em (pri priblizno 85 °C), ko na povrsini kuhane
tekocine zacnejo nastajati mehurcki. Je kljunega pomena za pripravo okusnih juh
in enolon¢nic, ker se okus razvije brez prekuhavanja hrane. Pod vrelis¢em se kuhajo
tudi omake na osnovi jajc in z moko zgoScene omake.

Pri nekaterih pripravah, vkljuéno s kuhanjem riza po metodi absorpcije,

lahko zahtevajo nastavitev, ki je vi§ja od najnizje nastavitve, da se zagotovi
pravilno kuhanje zivila v priporo¢enem casu.

Pecenje zrezkov
Za pecenje so¢nih okusnih zrezkov:

1.
2.
3.

Meso pred pecenjem pustimo stati na sobni temperaturi priblizno 20 minut.
Segrejte ponev za globoko cvrtje.

Zrezke premazite z oljem na obeh straneh. V vro¢o ponev dodajte malo olja

in polozite meso v ponev.

Zrezke med pecenjem obrnite samo enkrat. ToCen Cas pecenja bo odvisen

od debeline zrezka in od tega, kako moé¢no ga Zelite zapei. Casi lahko obsegajo
od priblizno 2-8 minut na stran. Pritisnite zrezek ob ponev, da ocenite njegovo
stopnjo pecenja — trdnejsi kot je, mocneje je zapecen.

Zrezek pustite nekaj minut pocivati na toplem krozniku, da se zmehca,

preden ga postrezete.
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PrazZenje

1. Izberite vok z ravnim dnom ali veliko ponev za cvrtje, ki sta primerna
za kuhanje na keramicni plos¢i.

2. Pripravite vse sestavine in pripomocke. Prazenje naj poteka kratek cas.
Vecjo koli¢ino hrane prazite v ve¢ delih.

Hw

Na kratko segrejte ponev in dodajte dve Zlici olja.
Najprej poprazite meso, ga postavite na stran in pustite na toplem.

5. Poprazite zelenjavo. Ko je ta vroca, vendar $e vedno hrustljava, nastavite
kuhalis¢e na nizjo stopnjo, v ponev dodajte meso in nato Se omako.

o

7. Postrezite takoj.

Sestavine nezno premesajte, da se pregrejejo.

Nastavitve toplote

Nastavitev toplote

Primernost

12

rahlo segrevanje majhnih koli¢in hrane

topljenje cokolade, masla in zivil, ki se hitro zapecejo
rahlo vrenje

pocasno segrevanje

34

ponovno segrevanje
hitro vrenje
kuhanje riza

5-6

peka palaCink

7-8

hitro prazenje
kuhanje testenin

prazenje
pecenje
zavretje juh
vretje vode
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Nega in CiSCenje

Kaj?

Kako?

Pomembno!

Vsakodnevna umazanija
na steklu (prstni odtisi,
sledi, madezi hrane ali
razlitja nesladkanih
tekocin)

—_

Kuhalno plos¢o odklopite

z elektrinega napajanja.

2. Ko je steklo Se toplo (ne sme
biti vroée), nanesite Cistilo
za kuhalne plosce.

3. Sperite in obrisite s ¢isto krpo
ali papirnato brisaco.

4. Kuhalno plosco znova priklopite

na elektriéno napajanje.

Ko je kuhalna plos¢a izklju¢ena
iz napajanja, so lahko kuhalis¢a
Se vedno vroca, ¢eprav ni prikazan
noben indikator za »vroco
povrsino«. Bodite zelo previdni.
Mrezice za trdovratno umazanijo,
nekatere najlonske mrezice

in groba/abrazivna Cistila lahko
opraskajo steklo. Primernost
Cistila ali mrezice vedno

preverite na nalepki.

Na kuhalni plo$¢i nikoli ne smete
pustiti ostankov ¢istil, saj lahko
povzro€ijo obarvanje stekla.

Ostanki kipenja,
stopljenih snovi

in vro¢ih teko¢in
s sladkorjem

Takoj odstranite z lopatko, paletnim
nozem ali strgalom s kovinskim
rezilom, primernim za kerami¢ne
kuhalne plosce, pri Cemer pazite,

da se ne dotikate vrocih povrsin kuhalis¢:

1. Kuhalno plosco izkljucite
iz stenske vticnice.

2. Rezilo ali pripomocek drzite pod
kotom 30° in postrgajte umazanijo
oziroma zasusene ostanke tekocin
na hladni del kuhalne plosce.

3. Umazanijo ocistite ali zasuSene
ostanke tekocin obrisite
s kuhinjsko krpo ali
papirnato brisaco.

4. Sledite zgornjim korakom od 2
do 4 za »vsakodnevno umazanijo
na steklu«.

Cim prej odstranite madeze,

ki so jih povzrocila stopljena

in sladka Zzivila ali razlite tekocine.
Ce pustite, da se ohladijo na steklu,
jih boste morda tezko odstranili

in lahko celo trajno poskodujejo
stekleno povrsino.

Nevarnost ureznin: ko je varnostni
pokrovcek umaknjen, je rezilo
strgala ostro kot britev. Pri uporabi
bodite zelo previdni in ga vedno
shranite na varno mesto in izven
dosega otrok.

Ostanki razlitih tekoc¢in
na upravljalnih
elementih na dotik

1. Kuhalno plosco odklopite
z elektriCnega napajanja.

2. Popivnajte razlito tekoc€ino.

3. Obmogje z upravljalnimi elementi
na dotik obriSite s Cisto,
vlazno gobico ali krpo.

4. Obmocje do suhega obrisite
s papirnato brisaco.

5. Kuhalno plos¢o znova priklopite
na elektri¢no napajanje.

Kuhalna plosca lahko zapiska

in se samodejno izklopi,
upravljalni elementi na dotik

pa morda ne bodo delovali,
dokler je na njih tekocina. Preden
ponovno vklopite kuhalno plosco,
do suhega obrisite obmodje

z upravljalnimi elementi na dotik.
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Namigi in nasveti

Tezava

Mozen vzrok

Ukrep

Kuhalne plosce ni mogoce
vklopiti.

Ni elektricnega napajanja.

Prepricajte se, da je kuhalna

plos¢a priklju¢ena na napajanje

in da je vklopljena.

Preverite, ali je v vaSem domu

ali okolici prislo do izpada elektri¢ne
energije. Ce ste vse preverili

in tezave kljub temu ne morete
odpraviti, poklicite

usposobljenega servisetja.

Upravljalni elementi
na dotik se ne odzivajo.

Upravljalni elementi so zaklenjeni.

Odklenite upravljalne elemente.
Zanavodila glejte poglavje
»Uporaba kerami¢ne kuhalne plosée«.

Upravljalne elemente
na dotik je tezje upravljati.

Na upravljalnih elementih je morda
tanek sloj vode ali pa se upravljalnih
elementov dotikate s konico prsta.

Prepricajte se, da je obmocje
upravljalnih elementov na dotik suho,
pri dotikanju upravljalnih elementov
pa uporabite blazinico prsta.

Steklo je opraskano.

Kuhinjska posoda ima
hrapave robove.

Uporabljena je bila neprimerna,
abrazivna mrezica ali Cistilo.

Uporabljajte kuhinjsko posodo
z ravnim in gladkim dnom.
Glejte razdelek »Izbira ustrezne
kuhinjske posode«.

Glejte razdelek »Nega in ¢iSCenje«.

Nekatere posode
oddajajo prasketajo¢
ali pokajo¢ zvok.

Vzrok je lahko zasnova kuhinjske
posode (plasti razli¢nih kovin,
ki oddajajo razli¢ne vibracije).

To je obi¢ajno za kuhinjsko
posodo in ne pomeni napake.

Pri uporabi nastavitve
za visoko stopnjo
segrevanja indukcijske
kuhalne plosce se slisi
rahlo brnenje.

To povzroca tehnologija
indukcijskega kuhanja.

To je normalen pojav, vendar

bi se moral Sum utigati ali
popolnoma izginiti, ko zmanjsate
vrednost nastavitve segrevanja.

1z indukcijske kuhalne
plosce se slisi Sum
ventilatorja.

Vklopil se je ventilator za hlajenje,

ki je vgrajen v indukcijsko kuhalno
plosco, da bi preprecil pregrevanje
elektronike. Ventilator lahko Se naprej
deluje, tudi ko izklopite indukcijsko
kuhalno plosco.

To je normalen pojav in ukrepanje
ni potrebno. Med delovanjem
ventilatorja indukcijske

kuhalne plosce ne izkljucite

iz stenske vti¢nice.

Posode se ne segrejejo
in na prikazovalniku
ni prikazan indikator.

Indukcijska kuhalna plo§¢a ne more
zaznati posode, ker ni primerna

za indukcijsko kuhanje.

Indukcijska kuhalna plos¢a ne more
zaznati posode, ker je premajhna

za kuhalisce ali ni pravilno
postavljena na sredino kuhalis¢a.

Uporabite kuhinjsko posodo,
primerno za indukcijsko kuhanje.
Glejte razdelek »lzbira ustrezne
kuhinjske posode«.

Posodo postavite na sredino

in zagotovite, da njeno dno
ustreza velikosti kuhalis¢a.

Indukcijska kuhalna
plosca ali kuhalisce

se je nepri¢akovano
izklopilo, predvaja se zvok
in prikaZe se koda napake
(obicajno se izmenjuje

z eno ali dvema Stevkama
na prikazovalniku
casovnika za kuhanje).

Tehni¢na napaka.

Zabelezite ¢rke in Stevilke napak,
izkljucite indukcijsko kuhalno plosco
iz stenske vti¢nice in poklicite
usposobljenega serviserja.
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Prikaz in odpravljanje napak

Ce pride do nepravilnosti, bo indukcijska kuhalna plos¢a samodejno preklopila
v za§€itno stanje in prikazala ustrezne zascitne kode:

Tezava Mozen vzrok Ukrep
E4/ES Okvara senzorja temperature Obrnite se na dobavitelja.
E7/E8 Okvara senzorja temperature Obrnite se na dobavitelja.
IGBT.
E2/E3 Neobicajna napajalna napetost | Preverite, ali je elektricno napajanje

normalno. Aparat vklopite,
ko je napajanje normalno.

E6/E9 Slabo toplotno sevanje Indukcijsko kuhalno plosco izklopite
indukcijske kuhalne plosce in jo znova vklopite, ko se ohladi.

Zgoraj je navedeno, kako ocenite in preverite pogoste nepravilnosti v delovanju.
Aparata ne razstavljajte sami, da se izognete morebitnim nevarnostim in poskodbam
indukcijske kuhalne plosce.

Tehnicne specifikacije

Indukcijska kuhalna plosca Cl642CMBB
Kubhalisca 4 obmocja

Napajalna napetost 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vgrajena elektri¢na mo¢ 7200 W

Velikost izdelka DxSxV (mm) 590x520x%58

Vgradne mere AxB (mm) 560x490

Teza in mere so priblizne. Ker si nenehno prizadevamo za izboljSanje nasih izdelkov,
lahko specifikacije in modele spremenimo brez predhodnega obvestila.
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Vgradnja

Izbira opreme za vgradnjo
* Izrezite delovno povrsino izrezite v skladu z merami, prikazanimi na risbi.
» Okoli odprtine je treba pustiti najmanj 50 mm prostora za vgradnjo in uporabo.
* Prepricajte se, da je debelina delovne povrsine vsaj 30 mm. Izberite toplotno
odporen material delovne povrsine, da se izognete vec¢jim deformacijam,
ki jih povzroca toplotno sevanje iz kuhalne plosce. Kot je prikazano spodaj:

Opozorilo: material delovne povrSine mora biti iz impregniranega lesa ali drugega
izolacijskega materiala.

TESNIL O

D (mm) S (mm) |V(mm) (G (mm) (A (mm) |B(mm) |[X (mm)

Cl642CMBB 590 520 58 54 560 490 min. 50

V vsakem primeru se prepricajte, da ima kuhalna plosc¢a zadostno prezracevanje

in da odprtine za vstop in izstop zraka niso prekrite. Poskrbite, da je kuhalna plosca

v dobro delujocem stanju. Kot je prikazano spodaj.

Opomba: Varnostna razdalja med kuhalno plos¢o in omarico nad kuhalno plo§¢o mora
biti najmanj 760 mm.
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A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

min. 50

20 mini

Vstop zraka

Izstop zraka, 5 mm

Preden namestite kuhalno plosco, se prepricajte:

je delovna povrsina kvadratna in ravna ter da noben konstrukcijski element

ne posega v prostorske zahteve;

da je delovna povrSina izdelana iz toplotno odpornega materiala;

(Ce je kuhalna plosca namescena nad pecico) ima pecica vgrajen hladilni ventilator;
bo vgradnja skladna z vsemi zahtevami glede odmikov ter z veljavnimi standardi
in predpisi;

omrezna napeljava vkljucuje ustrezno locilno stikalo, ki omogoca popoln odklop

z elektricnega omrezja in ki je vgrajeno oziroma namesceno v skladu z lokalnimi
pravili in predpisi o ozicenju;

Loc¢ilno stikalo mora biti homologiranega tipa in mora zagotavljati 3-milimetrsko
razdaljo med kontakti na vseh polih (ali vseh aktivnih [faznih] vodnikih, ¢e lokalni
predpisi za ozicenje dopuscajo to spremembo zahtev);

da bo lo¢ilno stikalo name$ceno na mestu, ki bo lahko dostopno za kupca

z namesceno kuhalno plosco;

¢e imate v zvezi z namestitvijo kakr$ne koli pomisleke, se posvetujte z lokalnimi
gradbenimi organi in se seznanite s podzakonskimi akti;

so na stenah okoli kuhalne plosc¢e morajo namescene toplotno odporne obloge,

ki so preproste za ¢is€enje (npr. keramicne ploscice).

Ko namestite kuhalno plosco, se prepricajte, da:

napajalni kabel ni dostopen prek vratc ali predalov kuhinjskih omaric;
je zagotovljen zadosten pretok zraka iz zunanjosti omarice do podnozja
kuhalne plosce;

je pod podnozjem kuhalne plo$¢e nameséena zasc€itna toplotna pregrada,
¢e je kuhalna plos¢a namescena nad predalom ali omarico;

lahko kupec brez tezav dostopa do lo¢ilnega stikala.

Pred namestitvijo pritrdilnih nosilcev
Aparat polozite na stabilno, gladko povrsino (uporabite embalazo).
Upravljalnih elementov, ki segajo iz kuhalne plosce, ne pritiskajte na silo.

Lociranje pritrdilnih nosilcev

Aparat polozite na stabilno, gladko povrsino (uporabite embalazo).

Upravljalnih elementov, ki segajo iz kuhalne plosce, ne pritiskajte na silo.
Kuhalno plos¢o po namestitvi pritrdite na delovno povrsino tako, da privijete §tiri
nosilce na spodnjem delu ohisja kuhalne plosce (glejte sliko).

Prilagodite poloZzaj nosilca tako, da ustreza razlicnim debelinam delovnega pulta.
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| Pult | Pult

Kuhalna plos¢a Kuhalna plos¢a
—
Nosilec LEIJ

g Nosilec 8

Svarila

Kuhalno plos¢o morajo namestiti usposobljene osebe ali tehniki. Na voljo so vam
nasi strokovnjaki. Tega postopka nikoli ne izvajajte sami.

Kuhalna plos¢a ne sme biti names¢ena na hladilno opremo, pomivalne stroje

in rotacijske susilnike.

Kuhalno plos¢o vgradite tako, da bo omogoceno kar najboljse oddajanje toplote
za najzanesljivejse delovanje plosce.

Stena in obmocje uporabe inducirane kuhalne plos¢e nad delovno povrsino morata
biti odporna na visoke temperature.

Na vro¢ino morata biti odporna tudi veéplastno polnilo in lepilo delovne povrsine,
da ne pride do poskodb.

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Ta keramika se lahko priklju¢i samo na napajanje z najve¢jim sistemskim

uporom 0,427 ohma. Ce je potrebno, se za informacije o sistemskem uporu
posvetujte s svojim ponudnikom elektri¢ne energije.
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Prikljucitev kuhalne plosce na elektri¢no omrezje

Prikljucitev v elektricno omrezje mora biti skladna z ustreznim standardom ali izvedena
prek enopolnega odklopnika. Nacin prikljucitve je prikazan spodaj.

L1 N1 & N2 L2 L1

NT @& N2 L2
QQQOQ QQQQQ

% T

L N PE L1 N PE L2

L-N: 220-240 V ~ L1-L2: 380-415V ~

+  Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zamenjati, mora to storiti strokovnjak
pooblascenega servisa z ustreznim orodjem, da se izognete nesreCam.

+  Ce kuhalno plo3¢o prikljucite neposredno na elektriéno omreZje, morate vgraditi
vecpolni odklopnik z razdaljo med kontakti vsaj 3 mm.

* Monter mora zagotoviti, da je prikljuc¢itev na elektri¢no omreZzje ustrezna in skladna
z varnostnimi predpisi.

» Kabel ne sme biti prepognjen ali stisnjen.

» Stanje kabla je treba redno preverjati. Zamenja ga lahko samo ustrezno
usposobljen strokovnjak.
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ODSTRANJEVANJE
: Tega izdelka

ne odlagajte med
nerazvrscene
komunalne odpadke.
Taksne odpadke

je treba zbirati loeno
za posebno obdelavo.

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko direktivo 2012/19/EU

o odpadni elektricni in elektronski opremi (OEEO). S pravilnim na¢inom
odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne
posledice za okolje in zdravje ljudi, ki bi jih lahko povzro¢ilo nepravilno
odstranjevanje izdelka.

Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot
z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je odpeljati na zbirno
mesto za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

Ta aparat je treba odstraniti na poseben nacin. Za natan¢nejse informacije
o predelavi, recikliranju in ravnanju s tem izdelkom se obrnite na lokalni
obcinski organ, komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

Za natan¢nejSe informacije o predelavi, recikliranju in ravnanju s tem
izdelkom se obrnite na svoj lokalni urad, komunalno sluzbo ali trgovino,
v kateri ste izdelek kupili.
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Serial No. Label: 60*60mm, QR code 40*40mm




	Blank Page



