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THANK YOU FOR PURCHASING THE HOOVER INDUCTION HOB.
PLEASE READ THIS INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USING
THE HOB KEEP IT IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.



Download hOn App

In the hOn App you’ll have access to several recipes and

extra contents

EXPLORE IT ON

= AppGallery
, # Available on the ‘
\ & App Store |

’ GET IT ON
» Google Play




SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.
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» This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

* This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

« WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

* Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

* Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

* Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

« Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

* This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

Hot Surface Hazard



During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.4

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls). Do not rely on the pan detection feature to turn
off the cooking zones when You remove the pan.

Do not allow children to play with the appliance or sit,
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stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!



WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Young children should be kept away.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
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continuously.
* Power cord can’t accessible after installation.

Product Overview
Top View

. 2300 W zone, boost to 3000 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W

. Control panel

I S S

The Control Panel

. ON/OFF control
. Power/Timer regulating key
. Timer control

. Pause/Keylock control

AW N =

. Heating zone selection controls

Product Information

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families.

The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the
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pleasure from life.

A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

IHE

— 9000000 .
iron pot
] L =1 magnetic circuit
.
I ceramic glass plate
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induction coll
- - induced currents

Before using your New Induction Hob

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
*  Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

*  The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

*  Use the ball of your finger, not its tip.

*  You will hear a beep each time a touch is registered.

«  Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate. ;
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Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the
& induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.

*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is
suitable for induction.

* Ifyou do not have a magnet:

P —
1. Put some water in the pan you want to check.
2. Follow the steps under ‘To start cooking’. =
3.If Y does not flash in the display and the water is C D
=

heating, the pan is suitable.

*  Cookware made by the following materials is not
suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain,
ceramic, and earthenware.

Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
160 120
180 140
210 160

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

XX

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

Xr X I {7

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.
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Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the
range of dimensions in the table below. (Table 1)
- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected
According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters
as picture below:

=

\ i \ ﬁ
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If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient

temperature for cooking.

o- &

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such

as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.

8- ©
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Using your Induction Hob

To start cooking
After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then
go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

. Touch the ON/OFF . switch. all the indicators

ShOW [T

Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use.

Make sure the bottom of the pan and the surface of
the cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone selection control, and an
indicator next to the key will flash

Select a heat setting by touching the “-” or “+”
control.

» Ifyoudon’t choose a heat setting within 1
minute, the Induction hob will automatically
switch off. You will need to start again at
step 1.

*  You can modify the heat setting at any time

during cooking.

When you have finished cooking

1.

2.

Touching the heating zone selection that you wish to

switch off

Turn the cooking zone off by scrolling down to”0”.
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Make sure the display shows”0”.

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

4.  Beware of hot surfaces
“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if '
you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

Using the Power Management

It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing
up to different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower
power level, to avoid the risk of overloading.

To enter the power management function
1. Turn on the hob, then press at the same time the “+”(timer) and keylock. The time
indicator will show “P5” which means power level 5. The default mode is on 7.2Kw.

Al - © + O

To switch to another level

Press +/- from the timer. There are 5 power levels, from “P1” to “P5”. The timer
indicator will show one of them.

“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.

“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.

“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.

“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.

“P5”: the maximum power is 7.2 Kw.

Hz o
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Confirmation and Exit Power Management Function
Press at the same time the “+”(timer) and keylock for confirmation, then the hob will be

turned off.
B - ® + @O

Using Boost function

Activate the boost function 65

1. Select the zone with boost function (front left zone).

2. Touching the "plus" key + until power level

indication shows “P”. |:> P E:l
. [ I

Cancel Boost function O

1. Select the zone with boost function (front left zone).

2. Touching the "minus" key === to cancel the Boost
function, and select the level you want to set.

* Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using the Pause function

1. Press the Pause control, |'E| / || the heating zones stop working. All the zone

indication show*||”
I
—> !
(N
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2. Press the Pause control |'E| / || once again, all the heating zones will revert to its
original setting.
. The function is available when one or more heating zones are working.
o Ifyoudon't cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction
cooktop will automatically switch off.

Locking the Controls

*  You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

*  When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the keylock [F] / || control for 2 seconds. The timer indicator will show
“LO G‘.
To unlock the controls

1. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control |'3| / || for 2 seconds.
3. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,

& you can always turn the hob off with the ON/OFF control in an emergency, but
you shall unlock the hob first in the next operation.

Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some
residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it. '

Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

15



Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e  You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking
zone off when the set time is up.

e You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is up.

e You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

1. Make sure the cooktop is turned on. And zone selection key is not activated (zone
indication ‘-° is not blinking).

Note: you can set minute minder before or after cooking zone power setting finished.

2. Touch timer key, “00” will show in the timer display 0o:
and “0” will blink.

r
3. Set the time for between | to 99 minutes by touching — F\ L
— ®

the”-”” or” +” control of the timer (e.g. 5)

4. Press the “+” once increases the time by one minute, Press the “-”” once decrease the
time by one minute. When the set time exceed 99 minutes, it will automatically
return to “00”, if the “-” and “+” keys are pressed simultancously, the indicator will
display “00”.

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will
show the remaining time.

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator shows*-- “ when the setting
time finished.

Timer Cancellation
After setting the time again, hold down the “Timer” key for 5 seconds, this will cancel
the timer and the indicator will revert to “00”.

Using the timer to switch off one or more cooking zones

1. Touching the heating zone selection control that you want [
to set the timer for. o
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2. Touch timer control, the “00” will show in the timer i~y
display. and the “0” fiashes. ?_\

3. Set the time for between 1 to 99 minutes by touching =
the”-”” or” +” control of the timer (e.g. 5)

(T3 L)

4. Press the “+” once increases the time by one minute, Press the “-” once decrease the
time by one minute. When the set time exceed 99 minutes, it will automatically
return to <007, if the “-” and “+” keys are pressed simultaneously, the indicator will
display “00”.

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show
the remaining time.

NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of power level indication

which indicating that zone is selected. |:|:|
b. L
6. When cooking timer expires, the corresponding cooking
zone will switch off automatically. - [
O

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

3 D] .
{ q dJ.. L (set to 15 minutes)
':‘ —>

5 . E:I (set to 45 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

3<g —> &, 5]

Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown

in the timer indicator.
17



Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously
and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

*  When food comes to the boil, reduce the power setting.

e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

*  Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

» Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

» Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavours develop without overcooking the food. You
should also cook egg-based and flourthickened sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan
and then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8
minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the
more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.

For stir-frying
1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.
2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking
large quantities, cook the food in several smaller batches.
3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.
4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.
18



5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a
lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

Heat Settings
Heat setting Suitability
1-2 * delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering
* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice

5-6 * pancakes
7-8 * sauteing

» cooking pasta
9 * stir-frying

* searing

* bringing soup to the boil
* boiling water
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks,
stains left by food or non-
sugary spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

« When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

« Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

« Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade

scraper suitable for ceramic glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off

at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

w

« Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

« Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

—_

. Switch the power to the cooktop off.

. Soak up the spill

. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

. Switch the power to the cooktop
back on.

W N

wn

« The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.

20




Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not

suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed (typically
alternating with one or two
digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
E4/E5 Temperature sensor failure Please contact the supplier.
E7/E8 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
IGBT failure.
E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply

is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat Please restart after the induction hob
radiation cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the
induction hob.

Technical Specification

Induction Hob HI642CBB/HI642BCB
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxWxH(mm) 590x520%58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560x490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.




Installation

Selection of installation equipment
* Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

* For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be

preserved around the hole.

* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-
resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation
material.

D(mm) | A(mm)

B(mm)

X(mm)

HI642

54 560

490

50 mini

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet
and outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate
should be at least 760mm.
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A(mm)

B(mm)

C(mm)

D

E

760

50 mini

20 mini

Air intake

Air exit Smm

Before you install the hob, make sure that

the work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements.

the work surface is made of a heat-resistant material.

if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards
and regulations.

a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).

the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see
picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.
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Table Table

Hab Hob

— |
Bracket . LIF:::J
2 Bracket

Cautions

The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
A steam cleaner is not to be used.

This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.

Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a
single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.
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If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit
breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.

The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified person.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EU for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By
ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent
any possible damage to the environment and to human health, which might
otherwise be caused if it were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
_ household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of

electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information

DISPOSAL: Do not regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
dispose this product your local council, your household waste disposal service, or the shop where
as unsorted municipal you purchased it.

waste. Collection of

such waste separately For more detailed information about treatment, recovery and recycling of
for special treatment is this product, please contact your local city office, your household waste
necessary. disposal service or the shop where you purchased the product.
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BEZPECNOSTNI VAROVANI
P1§E13 PpUZITjM SPOTREBICE SI POZORNE
PRECTETE NASLEDUJICI POKYNY.

Instalace
Nebezpecdi urazu elektrickym proudem

Pted provadénim jakékoli prace na spotiebici nebo udrzby
odpojte spottebi€ od sitového napajeni.

Ptipojeni k dobrému uzemnovacimu systému je nezbytné

a povinng.

V pevnych rozvodech musi byt zabudovany prostifedky pro
odpojeni v souladu s predpisy pro elektroinstalaci.

Zmény domadci elektroinstalace smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.

Nedodrzeni tohoto ndvodu miize mit za néasledek tiraz
elektrickym proudem nebo smrt.

Nebezpeci porezani

Budte opatrni — hrany panelu jsou ostré.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni
nebo pofezani.

Dilezité bezpe¢nostni pokyny

Pted instalaci nebo pouzitim spotiebiCe si pozorné prectéte
tyto pokyny.

Na tento spotiebi¢ nikdy neumist'ujte Zadny hotlavy
materidl nebo hoflavé vyrobky.

Poskytnéte tyto informace osob¢ odpoveédné za instalaci
spotiebice, snizite tak nadklady na instalaci.

Pro zabranéni nebezpeci musi byt tento spotiebic
nainstalovan v souladu s timto navodem k instalaci.

Tento spotfebi¢ smi fadné nainstalovat a uzemnit pouze
vhodné kvalifikovana osoba.
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Tento spotiebi¢ piipojte k obvodu, ktery disponuje izolaCnim
spinaCem zajiStujicim uplné odpojeni od zdroje napdjeni.
VAROVANI: PouZivejte pouze takové zabrany na varné
desky, které vyrobce spotiebice sdm navrhl nebo oznacil

v ndvodu k pouziti jako vhodné, pfipadné zabrany
vestavéné do spotiebiCe. Pouzivani nevhodnych krytt

muze vést k nehodam.

Nespravna instalace spotiebi¢e by mohla vést k neplatnosti
jakychkoli naroki vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.
Podrobnosti o instalaci naleznete v ¢asti <Instalace>.

Provoz a udrzba

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem

Nevaite na rozbité nebo prasklé varné desce. Pokud
se povrch varné desky rozbije nebo praskne, okamzité
spotiebiC vypnéte u sitového napajeni (vypinac)

a obrat’te se na kvalifikovaného technika.

Pted ¢isténim nebo udrzbou varnou desku vypojte

ze zasuvky.

NedodrZeni tohoto navodu miize mit za néasledek uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

Zdravotni rizika

Tento spotiebic splituje normy elektromagnetické
bezpecnosti.

Nebezpeci poranéni na horkém povrchu

Béhem pouzivani budou ptistupné ¢asti tohoto spotiebice
velmi horké a mohou zptisobit popaleniny.

Nedovolte, aby se vase télo, obleeni nebo jakykoli jiny
predmét nez vhodné nadobi dotykal sklokeramické desky,
dokud povrch nevychladne.
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Na povrch varné desky nepokladejte kovoveé predméty jako
noze, vidlicky, 1zice a poklicky, protoZe by se mohly ohftat.
Déti mladsi osmi let se nesmi priblizovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod neptetrzitym dohledem.

Rukojeti hrnci mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte,
zda rukojeti hrncti nepfe€nivaji ostatni varné zony, které
jsou zapnuté. Drzte rukojeti mimo dosah déti.

NedodrZeni téchto pokyni mize mit za nasledek
popéaleniny a opafeniny.

Nebezpeci porezani

Ostra bfitva skrabky na varnou desku je pfi zasunuti
bezpecnostniho krytu odkryta. Pouzivejte ji s mimotadnou
opatrnosti a vZdy ji skladujte bezpecné a mimo dosah déti.
Pokud nebudete postupovat opatrné, miize dojit ke zranéni
nebo pofezani.

Dulezité bezpecnostni pokyny

Pti1 pouzivani nikdy nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.
Ptevatovani zplisobuje kout a mastné skvrny od ptetecent,
které se mohou vznitit.

Nikdy nepouzivejte spotiebic¢ jako pracovni nebo
skladovaci plochu.

Nikdy nenechavejte na spotiebici Zadné predméty
nebo nacini.

Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte k ohtivani nebo

vytapéni mistnosti.

Po pouziti vZdy vypnéte varné zony a varnou desku,
jak je popséno v této prirucce (tj. pomoci dotykovych
ovladacit). Pfi odstranovani nadoby z varné desky

a vypinadni varné zony nespoléhejte na funkci

detekce nadoby.

Nenechte déti si hrat se spotfebi¢em ani na ném sedét,

stat ani na n¢j 1ézt.
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Predméty pro déti neskladujte ve skiinich nad spotfebicem.
Pokud dité vyleze na varnou desku, hrozi mu vazné poranéni.
Nenechévejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru,
kde se spottebi¢ pouziva.

Dé&ti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje
jejich schopnost pouzivat spottebi¢, by méla odpoveédna

a kompetentni osoba poucit o jeho pouZzivani. Instruktor
by se mél presveédcCit, ze mize spotiebi¢ pouzivat bez
nebezpeci pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevyménujte zddnou ¢ast spotiebice,
pokud to neni vyslovné doporu€eno v piirucce. Veskery
ostatni servis by mél provadét kvalifikovany technik.

K ¢isténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.
Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tézkeé predméty.
Nestiijte na varne desce.

Nepouzivejte nddoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu desky, mohlo by dojit k poskrabani skla.

K ¢isténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné drsné
abrazivni Cistici prostfedky, mohou poSkrabat
sklokeramiku.

Pokud se poskodi napdjeci kabel, vyménu musi provést
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

Tento spotiebic je uréen pouze pro pouZziti v domacnosti!
Na komer¢ni pouziti jakéhokoli druhu se nevztahuje
zaruka vyrobce!

VAROVANTI: Spotfebi¢ a jeho piistupné soudasti jsou
béhem pouzivani horké. Zabrarite piistupu malych déti

ke spotiebici.

Bud’te opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.
Dé&ti mladsi osmi let se nesmi piiblizovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod nepietrzitym dohledem.
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Tento spotifebi¢ mohou pouzivat déti starSi osmi let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby nezkuSené a neznalé za ptedpo-
kladu, Ze maji zajistény dohled nebo byly pouceny o bez-
pecném pouzivani spotitebice a chapou souvisejici rizika.
Déti si se spotiebicem nesméji hrat. Déti nesméji provadét
¢isténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

VAROVANTI: P¥iprava pokrmii na tuku nebo oleji na varné
desce bez dozoru miiZze byt nebezpecna a vést ke vzniku
pozaru. NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou, vypnéte
spotiebiC a potom zakryjte plamen, napt. poklic¢kou nebo
hasici dekou.

VAROVANT: Nebezpeéi pozaru: nepokladejte predméty
na varny povrch.

VAROVANT: Pokud je povrch u varnych desek

ze sklokeramiky nebo podobného materialu, ktery chrani
casti pod napétim, praskly, vypnéte spotiebic, abyste
zabranili urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte parni Cistic.

Tento spotfebi€ neni urcen k ovladani externim ¢asovym
spinac¢em ani samostatnym systémem dalkového ovladani.
POZOR: Na proces vareni je tfeba dohlizet.

Na kratké vareni je nutné dohliZet nepfetrzité.

Napajeci kabel neni po instalaci piistupny.
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Prehledné znazornéni vyrobku

Pohled shora
1. Zéna 2300 W, zvySeni na 3000 W
Fp—— o 13 |2. Zdéna 1200 W, zvySeni na 1500 W
' 3. Zoéna 1800 W, zvyseni na 2100 W
4. Zoéna 1200 W, zvySeni na 1500 W
5. Ovladaci panel
L o T |
T
@ 5] }?\ BB ™ 3 _5
Ovladaci panel
> B 5 D
| | | | 1. Vypinac¢
B B B 2. Tlacitko pro regulaci
napajeni/Casovace
r O B B |:|:| |:—| 3. Ovladani ¢asovace
O L - O 4. Pauza/ovladani zamku klaves
5. Ovladaci prvky vybéru topné
n -0 - 0| [
|
| | | | |
4 2 3 2 1

Informace o vyrobku

Sklokeramicka/induk¢éni varné deska dokaze splnit riizné pozadavky diky

ohfevu odporovym dratem, mikropocitacovému ovladani a volbé vice vykond,

coz je skutecné idealni pro moderni rodiny.

Varnd deska splituje potieby zdkaznikli a ma jedinecny design. Varna deska

je bezpecéna a spolehliva, coz vam usnadni zivot a umozni vam si ho naplno uzivat.

33



Uvod do indukéniho vareni

Indukéni vareni je bezpecna, pokrocild, efektivni a hospodarna technologie vareni.
Funguje na principu elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v panvi,
namisto nepfimého zahtivani sklenéného povrchu. Sklo se zahteje jen proto, Ze ji panev
nakonec zahteje.

IHE

— 494 9 9=

-

litinovy hrnec

———— | sklokeramicka deska
e@ws . |induk¢ni civka

(1L LI = magneticky okruh
LLX ]
-

\p—o|indukované proudy

Pred pouzitim nové indukéni varné desky

» Prectéte si tuto pfirucku a vénujte zvlastni pozornost ¢asti
,Bezpecnostni upozornéni*.
* Z indukéni varné desky piipadn€ odstrafite ochrannou folii.

Pouzivani dotykovych ovladacich prvki

* Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na n¢ vitbec nemusite tlacit.

* Pouzivejte btisko prstu, nikoli $picku prstu.

* Pti kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

» Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly zadné
predméty (napf. kuchynské nacini nebo latka). Dokonce i tenka vrstva vody
muze znesnadnit ovladani téchto prvku.
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Vybér vhodného nadobi

& * Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro induk¢éni ohfev.
Hledejte symbol indukce na obalu nebo dné nadoby.
*  Vhodnost naddobi miizete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem.
Prilozte magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pritdhne, nddoba je vhodna pro
indukéni ohfev.

* Pokud neméte magnet: e
1. Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat,
nalijte trochu vody. W ﬁ
2. Postupujte podle krokt v ¢asti L

,,Zackatek vareni‘.
3. Jestlize na displeji neblika symbol & a voda
se ohfiva, mate vhodny hrnec.
* Nadobi z téchto materialti neni vhodné: Cisté
nerezova ocel, hlinik nebo méd’ bez magnetického
dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Velikost hofaku (mm) Minimalni velikost nadobi (pramér/mm)
160 120
180 140
210 160

Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kfivym dnem.

e e

Ujistéte se, ze dno hrnce je hladké, rovné pfiléha ke sklu a ma stejnou velikost jako
varna zoéna. Vzdy umist'ujte hrnec doprostted varné zony.

X ¥ X T

Hrnce ze sklokeramické varné desky vzdy zvedejte — neposouvejte je, jinak by mohly
poskrabat sklo.
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Pouzivejte hrnce s primérem feromagnetické plochy (dna) v rozsahu rozmérti
uvedenych v tabulce nize. (Tabulka 1)

- Pokud pouzijete mensi hrnce, mohlo by to nepfiznivé ovlivnit u¢innost.

- Pokud pouzijete hrnec s mensim primérem, nez je uvedeno v tabulce vyse,
muze se stat, Ze nebude detekovan.

V zavislosti na rozméru zony mizete pouzivat hrnce o riznych primeérech,
jak je znazornéno nize:

~

P iy g, .
o’ o # 9 i Y
d(eo)p o (=) p ( 5215; =
"M,-" k. A "\‘_7_ _7__,’"

Pokud feromagneticka ¢ast pokryva pouze cast dna hrnce, bude se ohiivat pouze
tato Cast, zbytek se nemusi ohf'at na dostate¢nou teplotu pro vateni.

o- =

Pokud je feromagneticka ¢ast nehomogenni, ale obsahuje jiné materialy,
naptiklad hlinik, mohlo by to ovlivnit ohfivani a detekci hrnce.

Pokud je dno hrnce podobné jako na obrazcich nize, nemusi dojit k detekcei hrnce.

36



Pouzivani indukéni varné desky

Zacatek vareni

* Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a v§echny ukazatele se na 1 sekundu rozsviti
a poté zhasnou, coz signalizuje, ze varna deska presla do pohotovostniho rezimu.

1. Stisknéte tlacitko vypinace (D, vSechny ukazatele
budou ukazovat symbol ,,-.
2. Polozte vhodny hrnec do varné zony,

kterou chcete pouzit.
Ujistéte se, ze dno hrnce a povrch varné zony jsou
Cisté a suché.

3. Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony S
a indikator vedle n¢j zacne blikat

5 O
-~ ~ L
4. Stisknutim tlacitka ,,-* nebo ,,+* zvolte
nastaveni ohfevu.

Pokud béhem jedné minuty nezvolite nastaveni
vykonu, induk¢ni varna deska se automaticky
vypne. Budete muset zacit krokem 1.

» Nastaveni vykonu mizete zménit kdykoli
beéhem vareni.

Po dokonéeni vareni
1. Stisknéte ovladaci prvek varné zony,
kterou chcete vypnout.

(]
e

2. Vypnéte varnou zo6nu posunutim dolt na ,,0. — 4
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Ujistéte se, ze na displeji se zobrazuje ,,0.

3. Celou varnou desku vypnete tak, Ze se dotknete
vypinace ZAP/VYP.

4. Pozor na horké povrchy

Pismeno H ukazuje, ktera varna zéna je piilis horka na dotek.
Zmizi, az se povrch ochladi na bezpecnou teplotu. Muze poslouzit '
také jako funkce pro usporu energie; jestlize cheete ohtat dalsi ,

hrnce, pouzijte varnou zénu, ktera je dosud horka.

Funkce Fizeni vykonu

Volbou az Sesti riznych rozsahti vykonu lze nastavit maximalni stupen

vykonu varné desky.

Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s niz§im stupném
vykonu, aby se ptedeslo riziku pfetizeni.

Zapnuti funkce Fizeni vykonu

1. Zapnéte varnou desku a poté soucasné stisknéte tlacitka ,,+* (Casovad) a zamku.
Ukazatel ¢asovacée bude zobrazovat ,,P5%“. coz znamena stupenn vykonu 5.
Vychozi rezim je na 7,2 kW.

A - © + @

Prepnuti na jiny stupen

Na casovaci stisknéte tlacitko +/-. Existuje pét stupnti vykonu od ,,P1* do ,,P5%.
Ukazatel ¢asovaée bude zobrazovat jeden z nich.

»P 1% maximalni vykon je 2,5 kW.

»P2°: maximalni vykon je 3,5 kW.

,»P3%“: maximalni vykon je 4,5 kW.

P4 maximalni vykon je 5,5 kW.

»P5%: maximalni vykon je 7,2 kW.

/‘@ NEBO
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Potvrzeni a ukonceni funkce Fizeni vykonu
Pro potvrzeni stisknéte soucasné tlac¢itko ,,+* (Casovac) a tla¢itko zamku, poté se varna

deska vypne.
A - ® + O

Pouzivani funkce zesileni vykonu

Aktivace funkce zesileni vykonu g
1. Zvolte zonu s funkci zesileni vykonu
(pfedni leva zona).

a7

2. Stisknéte tlacitko ,,plus® -|—, dokud se nezobrazi

ukazatel urovné vykonu ,,P*. ‘5\@ P E:l

ZruSeni funkce zesileni vykonu prC
1. Zvolte zonu s funkci zesileni vykonu a
(ptedni leva zona). ™

2. Stisknutim tlacitka ,,minus‘ == zrusite funkci
zesileni vykonu a vyberete uroven, kterou
chcete nastavit.

* Funkce zesileni vykonu mtze bézet pouze 5 minut, poté se zona automaticky
pfepne na Groven 9.

Pouzivani funkce Pauza

1. Stisknéte ovladaci prvek Pauza |'E'| / [I, varné zény se vypnou. Na viech ukazatelich

j(\‘:>a'f
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2. Jeste jednou stisknéte tlacitko Pauza |'i| / Il, vSechny varné zony se vrati
do ptivodniho nastaveni.
» Tato funkce je k dispozici, pokud je zapnuta jedna nebo vice varnych zon.

* Pokud rezim pauza nezrusite do 30 minut, indukéni varna deska
se automaticky vypne.

Zamykani ovladacich prvki

* Ovladaci prvky lze zamknout, aby se zabranilo jejich neimyslnému pouziti
(napriklad détmi, které ndhodou zapnou varné zony).
* Po zamknuti jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace.

Zamknuti ovladacich prvki

Stisknéte tlacitko zamku El / || na2 sekundy. Na ukazateli ¢asovace se zobrazi ,,Lo".
Odemknuti ovladacich prvku

1. Ujistéte se, ze je varna deska zapnuta.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko zamku I'EI / || na 2 sekundy.
3. Nyni miZzete varnou desku zacit pouzivat.

Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a jsou deaktivovany vSechny
ovladaci prvky krome¢ vypinace, v nouzi mizete varnou desku vypinacem
vzdy zapnout, ale nasledné musite varnou desku hned odemknout.

Varovani pred zbytkovym teplem

zbytkové teplo. Zobrazi se pismeno ,,H®, které vas upozornuje,

Kdyz je varna deska né&jakou dobu v provozu, zistava v ni urcité } '
abyste se od ni drzeli déle.

Automatické vypinani

Bezpecnostnim prvkem varné desky je automatické vypnuti. Aktivuje se vzdy,
kdyZz zapomenete vypnout n¢kterou varnou zoénu. Vychozi doby vypnuti jsou
uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupeii vykonu 1 2 |3 |4 |5 |6 |7 |8 9
Vychozi doba chodu (v hodinach) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Pouzivani ¢asovace

Casovac lze pouzivat dvéma zpusoby:

Mizete ho pouzivat jako minutku. V tomto ptipadé ¢asovac po uplynuti
nastaveného ¢asu nevypne zadnou varnou zo6nu.

MizZete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo
vice varnych zon.

Casova¢ miiZete nastavit az na 99 minut.

Pouzivani ¢asovace jako minutky

1.

Ujistéte se, ze varna deska je zapnuta. Ujistéte se, Ze tlacitko vybéru zony neni
aktivovano (ukazatel zony ,,-“ neblika).

Poznamka: Mizete nastavit minutku pfed nebo po dokonceni nastaveni
vykonu varné zony.

2.

Stisknéte tlacitko Casovace, poté se na displeji oo
¢asovace zobrazi ,,00° a tlacitko ,,0 za¢ne blikat.

Stisknutim tlac¢itka ,,-* nebo ,,+* nastavte ¢as 0s
v rozmezi 1 az 99 minut (napf. 5). —> Q®

Jednim stisknutim tlacitka ,,+* se ¢as o jednu minutu zvysi, jednim stisknutim
tlacitka ,,-“ se ¢as o jednu minutu snizi. Kdyz nastaveny ¢as ptekro¢i 99 minut,
automaticky se vrati na ,,00“, pokud soucasné stisknete tlacéitka ,,-*“ a ,+*,

na ukazateli se zobrazi ,,00*.

Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas.

Po uplynuti nastaveného ¢asu se bude 30 sekund ozyvat pipani a na displeji
¢asovace se zobrazi symbol ,,--*.

ZruSeni ¢asovace
Po opétovném nastaveni Casu stisknéte a podrzte tlacitko casovace na 5 sekund,
¢imz se ¢asovac zru$i a ukazatel se vrati na hodnotu ,,00%.

Pouzivani ¢asovace k vypnuti jedné nebo vice varnych zoén

1.

Dotknéte se ovladace vybéru topné zony, pro kterou chcete EC
nastavit casovac. =
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Stisknéte tlacitko ¢asovace, na displeji Casovace se zobrazi -

,,00° a ukazatel ,,0° za¢ne blikat. ?—\

Stisknutim tlaéitka ,,-“ nebo ,,+ nastavte ¢as v rozmezi 0g
1 az 99 minut (napf. 5). (— @

Jednim stisknutim tlacitka ,,+ se as o jednu minutu zvysi, jednim stisknutim
tlacitka ,,-“ se Cas o jednu minutu snizi. KdyZz nastaveny ¢as pfekro¢i 99 minut,
automaticky se vrati na ,,00“, pokud soucasné stisknete tlacitka ,,-*“ a ,,+*,

na ukazateli se zobrazi ,,00“.

Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas.
POZNAMKA: V pravém dolnim rohu ukazatele trovné vykonu se objevi ¢ervena
tecka, ktera oznaCuje vybranou zonu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu se odpovidajici varna zona 5 E]

automaticky vypne.
- r:|
O

Poznamka: Ostatni varné zony budou nadale v provozu, pokud byly dfive zapnuty.

Pokud je ¢asovaé nastaven pro vice zon:

1.

Kdyz nastavite ¢asovac pro nékolik varnych zon, budou svitit cervené tecky
pfislusnych varnych zon. Na displeji casovace se udaj zobrazuje v minutach.
Tecka odpovidajici zony blika.

O
{ 5 3 P |—:| (nastaven na 15 minut)

@ 5 r:| (nastaven na 45 minut)
+ O

Jakmile se dokon¢i odpocet ¢asovace, odpovidajici zona se vypne. Potom se bude
zobrazovat novy ¢as v minutach a bude blikat tecka odpovidajici zony.

3®5 —> 5. 5]

Poznamka: Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony a na ukazateli
¢asovace se zobrazi odpovidajici ¢as.
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Pokyny pro vareni

Bud'te opatrni pii smazeni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahftivaji, zejména
pokud pouzivate funkci zesileni vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach
se olej a tuk samovolné vzniti, coz pfedstavuje vazné riziko pozaru.

Tipy pro vareni

» Jakmile se jidlo zac¢ne vatit, sniZte vykon.

* Pouziti poklicky zkrati délku vafeni a Setfi energii, protoze zadrzuje teplo.

* Minimalizujte mnoZzstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vateni.

* Zacnéte vafit s nastavenim na vysoky stupefi a az se pokrm prohfieje,
snizte nastaveni.

Mirné vareni, vareni ryZe

* K mirnému vatfeni dochazi pod bodem varu, pfi teploté kolem 85 °C, kdy bubliny
jen ptilezitostné stoupaji na povrch varici tekutiny. Je klicem k lahodnym polévkam
a jemnému duSenému masu, protoze se chuté rozvinou bez pievareni pokrmu.
Omacky z vajec a mouky také doporucujeme vaftit pod bodem varu.

* Neékteré ukony, vCetné vareni ryze absorpéni metodou, mohou vyzadovat nastaveni
vy$§i nez nejnizs§i nastaveni pro fadné uvareni pokrmu v doporuceném case.

Peceny steak

Jak pfipravit Stavnaté chutné steaky:

1. Pfed vafenim nechte maso stat asi 20 minut pii pokojové teploté.

2. Rozehtejte silnou panev.

3. Obé strany steaku potiete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapejte do rozpalené
panve a poté maso polozte na rozpalenou panev.

4. Béhem vareni otoCte steak pouze jednou. Piesna doba vafeni bude zaviset
na tloust'ce steaku a na tom, jak ho chcete pfipravit. Steak se muze z kazdé
strany smazit od 2 do 8 minut. Stlacenim steaku zjistite, jak je propeceny —
¢im je pevnéjsi, tim je propecené;si.

5. Nechte steak nékolik minut odlezet na teplém talifi, aby pfed podavanim zmekl.

Restovani

1. Vezméte si velkou panev nebo panev wok s plochym dnem vhodnou na
sklokeramickou desku.

2. Ptipravte si vSechny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé.

Pokud vaftite velké mnozstvi, vaite jidlo v nékolika mensich davkach.

Panev kratce predehiejte a ptidejte dvé polévkové 1Zice oleje.

Nejprve uvaite maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.

5. Orestujte zeleninu. KdyZ je horka, ale stale kiupava, nastavte varnou zénu
na niz$i vykon, vrat'te maso na panev a pridejte omacku.

6. Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, Ze jsou prohtaté.

7. Okamzité podavejte.

W
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Nastaveni teploty

Nastaveni teploty Vhodnost

12 * jemné ohfivani pro malé mnozstvi potravin

* rozpousténi cokolady, masla a potravin,
které se rychle ptipaluji

* mirné vafeni

* pomalé ohfivani

34 * ohfev
* rychlé vateni
* vafeniryze

5-6 * livance

7-8 * smazeni
* vafeni téstovin

9 * restovani

* rychlé smaZeni

* pfivadéni polévky do varu
* vrouci voda
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CiSténi a udrzba

Co? Jak? Dilezité!

Kazdodenni zne¢isténi 1. Vypnéte napajeni varné desky. *  Pokud je napajeni varné desky

skla (otisky prsttl, stopy, |2. Naneste &isti¢ varné desky, dokud vypnuté, nezobrazi se zadna

skvrny zptisobené je sklo jesté teplé (ale ne horké!) indikace ,,horkého povrchu*,

potravinami nebo jiné nez | 3. Oplachnéte a otfete do sucha ale varna zona muze byt stale

cukrové skvrny na skle) gistym hadfikem nebo horka! Bud'te extrémné opatrni.

papirovou utérkou. *  Drsné draténky, nékteré nylonové

4. Zapnéte napajeni vamé desky. draténky a drsné/abrazivni Cistici

prostiedky mohou poskrabat
sklo. Vzdy si piectéte Stitek

a zkontrolujte, zda je Cistici
prostfedek nebo draténka vhodna.
Nikdy nenechavejte na varné
desce zbytky po ¢isténi:

sklo se mize zaspinit.

Ptevatovani, taveni
a horké cukrové
skvrny na skle

Okamyité je odstrafite pomoci
$pachtle, stérky nebo skrabky vhodné
pro sklokeramické varmné desky, ale
pozor na horké povrchy varnych zon:

Co nejdfive odstraite skvrny
zpusobené roztavenim, sladkymi
potravinami nebo pfetecenim.
Pokud se nechaji na skle

1. Vypnéte napdjeni varné vychladnout, mize byt obtizné
desky u zdi. je ze sklenéného povrchu

2. Drzte &epel nebo nadobi pod odstranit nebo muzete sklo
tthlem 30° a o$krabejte zne¢isténi dokonce trvale poskodit.
nebo rozliti na chladnou oblast *  Nebezpeci pofezani: pii zasunuti
varné desky. bezpecnostniho krytu je ¢epel

3. Vycistéte znecisténi nebo skvrnu v Skrabce ostra jako bfitva.
hadtikem na nadobi nebo PouZivejte ji s mimotadnou
papirovou utérkou. opatrnosti a v_idy ji skladujte

4. Postupujte podle vyse uvedenych bezpeéné a mimo dosah déti.
kroku 2 az 4 pro ,,Kazdodenni
zneCisteéni skla®.

Preteceni na dotykovych | 1. Vypnéte napajeni varné desky. *  Varna deska mize pipat a sama
ovladacich 2. Skvrnu namodte se vypnout a dotykové ovladace

3. Otfete oblast dotykového nemusi fungovat, kdyz je na nich
ovlddani &istou vlhkou houbou tekutina. Pfed opétovnym
nebo hadiikem. zapnutim varné desky se ujistéte,

4. Plochu otfete zcela ze je dotykovi ovladaci
do sucha papirovou utérkou. plocha sucha.

5. Zapnéte napajeni varné desky.
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Tipy a triky

Problém

Mozna piifina

Co délat

Varna deska se nezapina.

Neni proud.

Ujistéte se, Ze je varna deska
pfipojena k napajeni a Ze je zapnuta.
Zkontrolujte, zda u vas doma nebo

v okoli nedochazi k vypadku proudu.
Pokud jste vse zkontrolovali

a problém pietrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace

Ovladani je zamcené.

Odemknéte ovladani. Pokyny

ovladacti je obtizné.

nachazet lehka vrstva vody nebo
pfi dotyku ovladacich prvka
pouzivate Spicku prstu.

nereaguji. naleznete v ¢asti ,,Pouzivani
sklokeramické varné desky*.
Ovladani dotykovych Na ovladacich prvcich se mize Ujistéte se, Ze je oblast dotykového

ovladani sucha, a ze pii dotyku
s ovladacimi prvky pouzivate
btisko prstu.

praskavé nebo
cvakavé zvuky.

vaseho nadobi (vrstvy rtiznych
kovi vibruji rizng).

Sklo je poskrabané. Hrubé opracované nadobi. Pouzivejte nadobi s rovnymi
a hladkymi dny. Viz
,» Vybér vhodného nadobi*.
Pouzivate nevhodné abrazivni Viz ,,Cisténi a udrzba‘.
draténky nebo Cistici prostredky.
Nekteré panve vydavaji To miize byt zpiisobeno konstrukei To je u kuchynského nadobi

normalni a neznamena to zavadu.

Indukéni varné deska
vydava tlumeny huéivy
zvuk pii pouziti s vysokym
nastavenim teploty.

To je zptusobeno technologii
indukéniho vateni.

To je normalni, ale hluk by se mél
ztiSit nebo zcela zmizet, kdyz sniZite
nastaveni tepla.

Z ventilatoru induk¢éni
varné desky vychazi hluk.

V induk¢ni vamé desce je zabudovan
chladici ventilator, ktery zabranuje
piehiati elektroniky. Ten mize
pokracovat v chodu i po vypnuti
indukéni varné desky.

To je normalni a nevyzaduje

to zadnou akei.

Nevypinejte napajeni indukéni varné
desky na sténé, kdyz je ventilator

v chodu.

Nadoby se neohfivaji
a neobjevuji se na displeji.

Indukéni varné deska nemiize
detekovat panev, protoZe neni
vhodna pro induk¢ni vafeni.
Induk¢ni varna deska nemiize panev
detekovat, protoZze je piili§ mala pro
varnou zoénu nebo na ni neni spravné
vycentrovana.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
indukéni vateni. Viz oddil

,» Vybér spravného nadobi*.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikosti varné zony.

Indukéni varné deska nebo
varna zona se neoc¢ekavané
vypnuly, ozve se ton

a zobrazi se chybovy kod
(obvykle st¥idave s jednou
nebo dvéma Eislicemi na
displeji Casovace vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a ¢isla
chyby, vypnéte napajeni indukéni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.
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Zobrazovani zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska automaticky ptfejde do ochranného
stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kody:

Problém Mozna pficina Co d¢lat

E4/ES Porucha snimace teploty Obrat'te se na dodavatele.
E7/E8 Zavada snimace teploty IGBT. |Obratte se na dodavatele.
E2/E3 Abnormalni napajeci napéti Zkontrolujte, zda ma napajeni

normalni parametry. Zapnéte
spotfebic, az bude napajeni opét

normalni.
E6/E9 Spatné tepelné zateni indukéni | Po vychladnuti indukéni varné
varné desky desky ji znovu spustte.

Vyse jsou popsany zpusoby zjiStovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spotiebi¢ vlastnimi silami, abyste predesli jakémukoli nebezpeci
a poskozeni indukéni varné desky.

Technicka specifikace

Indukéni varna deska HI642CBB/ HI642BCB
Varné zony 4 z6ény

Napajeci napéti 220-240 V ~ 50/60 Hz
Instalovany elektricky vykon 7200 W

Velikost vyrobku DxSxV (mm) 590x520x58

Rozmeéry pro vestavéni AxB (mm) 560%x490

Hmotnost a rozméry jsou piiblizné. ProtoZe se neustale snazime zlepSovat nase
produkty, mizeme zménit specifikace a design bez pfedchoziho upozornéni.
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Instalace

Vybér instala¢niho zarizeni

* Vystiihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.

* Pro ucely instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan minimalni prostor 50 mm.

» Ujistéte se, ze tloustka pracovni plochy je alespont 30 mm. Zvolte zaruvzdorny
material pracovni plochy, abyste zabranili vétsi deformaci zptisobené tepelnym
zafenim z varné desky. Jak je zndzornéno nize:

Varovani: Pracovni deska musi byt vyrobena z impregnovaného dieva nebo jiného
izola¢niho materialu.

L(mm) (S(mm) |V(mm) |D(mm) |A (mm) [B(mm) |X (mm)

HI642 590 520 58 54 560 490 min. 50

Za vSech okolnosti se ujistéte, Ze je varnd deska dobfe odvétrdvana a ze vstup
a vystup vzduchu nejsou zablokované. Ujistéte se, ze je varna deska v dobrém stavu.
Jak je znazornéno nize
Poznamka: Bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a sktini nad varnou deskou
by méla byt nejmén¢ 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 min. 50 min. 20 Ptivod vzduchu | Vystup vzduchu 5 mm

Pred instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

* Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a zadné konstruk¢éni prvky nezasahuji
do prostorovych pozadavki.

* Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného materialu.

* Je-li varna deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény
chladici ventilator.

* Instalace spliiuje vSechny pozadavky na vili a pfislusné normy a predpisy.

* Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izolacni spinac zajistujici Gplné
odpojeni od sitového napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval
mistnim pravidlim a predpisiim pro elektroinstalace.

* Izolaéni spina¢ musi byt schvaleného typu a musi zajistovat oddéleni kontaktu
vzduchové mezery 3 mm ve vSech pdlech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych]

vodic¢ich, pokud mistni elektroinstalacni pfedpisy umoziuji tuto zménu pozadavkit).

* Izolacni spinac je po instalaci varné desky zakaznikovi snadno pfistupny.

* V pfipadé€ pochybnosti o instalaci se obrat'te na mistni stavebni ufady
a pravni predpisy.

*  Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné¢ odolné a snadno
Cistitelné povrchové tpravy (jako jsou keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

» Napégjeci kabel neni pfistupny pres dvitka skiin€ nebo zasuvky.

» Je zajisténo dostatecné proudéni vzduchu z vnéjsi strany skiiné k zakladné
varné desky.

* Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skfini, je pod zakladnou
varné desky nainstalovana tepelnad ochranna bariéra.

* Izolacni spinac je snadno piistupny zakaznikovi.

Pied umisténim upeviiovacich drzaki
Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vy¢nivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Umisténi upeviiovacich drzaki

* Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vy¢nivajici z varné desky nepouzivejte silu.

* Po instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu pomoci ¢ty drzaka
na spodni stran¢ varné desky (viz obrazek).

» Nastavte polohu drzaku tak, aby vyhovovala tloust’ce pracovni desky.
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|_Pracovni deska | Pracovni deska

Varna deska Varna deska

Upozornéni

* Varnou desku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici.
Mame odborniky k vasim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.

* Varna deska nesmi byt namontovana na chladici zafizeni, mycku nadobi
nebo susicku.

» Je tieba zajistit bezproblémové vyzarovani tepla varné desky a zvysit
tak jeji spolehlivost.

* Sténa a induk¢ni varna zéna nad pracovni deskou musi odolavat teplu.

* Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné viici teplu.

* Nepouzivejte parni Cistic.

» Tuto sklokeramickou desku lze ptipojit pouze ke zdroji s impedanci systému
nejvyse 0,427 ohmu. V pfipad¢€ potieby si vyzadejte informace o impedanci
systému od svého dodavatele.

Pripojeni varné desky k sitovému napajeni

Zpisob piipojeni je znazornén na obrazku nize.
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L1 N1 & N2 L2

L1 N1 & N2 L2
OOQOO QOQOQ

L N PE Ll ‘W FE L2

L-N: 220-240 V ~ L1-L2: 380415 V~

Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vyménit, musi to provést technik
poprodejniho servisu s pouzitim vhodnych nastrojt, aby se ptedeslo
jakymkoli nehodam.

Pokud se spotiebi¢ ptipojuje ptimo k sitovému napdjeni, je nutné nainstalovat
vicepolovy jisti¢ s minimalni vzdalenosti kontakt 3 mm.

Instalacni technik musi zajistit, aby bylo vytvofeno spravné elektrické spojeni
a aby vyhovovalo bezpe¢nostnim pfedpistim.

Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

Kabel se musi pravidelné kontrolovat a jeho vyménu smi provadét pouze osoba
s nalezitou kvalifikaci.

Tento spotiebi je oznacen v souladu s evropskou smérnici ¢. 2012/19/ES
o odpadnich elektrickych a elektronickych zatizenich (OEEZ).
Zajisténim spravné likvidace tohoto spotiebice pomiiZete zabranit
jakémukoli moznému poskozeni zivotniho prostfedi a lidského zdravi,
které by mohlo byt jinak zptsobeno, pokud by byl spotiebi¢

zlikvidovan nespravnym zptsobem.

Symbol na vyrobku oznacuje, ze tento vyrobek nelze likvidovat jako
_ doméci odpad. Odvezte ho na sbémé misto pro recyklaci elektrického
a elektronického zbozi.

Tento spotfebi¢ vyzaduje specializovanou likvidaci odpadu.

Dalsi informace o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku
ziskate na mistnim obecnim Gfadé, u sluzby pro sbér domovniho odpadu
nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.

LIKVIDACE:
Nevyhazujte tento
vyrobek jako netiidény
komunalni odpad.

Shér téchto odpadii pro ) . . . .
zvl4Stni dpravu je nutny Dalsi informace o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku

oddglend. ziskate na mistnim obecnim ufadé, u sluzby pro sbér domovniho odpadu
nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.
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SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE BITTE DIE FOLGENDEN ANWEISUNGEN
SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS

GERAT BENUTZEN.

Installation

Gefahr von Stromschligen

» Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung,
bevor Sie Arbeiten oder Wartung an dem Gerét vornehmen.

» Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist
lebenswichtig und zwingend vorgeschrieben.

* Gemal den Vorschriften miissen elektrische
Trennvorrichtungen in die Festverkabelung
eingebaut werden.

« Anderungen am Hausstromnetz diirfen nur von einem
qualifizierten Elektroinstallateur durchgefiihrt werden.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen
Stromschlag oder den Tod zur Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

» Vorsicht - Kanten des Gerits sind scharf.

» Die Nichtbeachtung von Vorsichtsmallnahmen kann
zu Verletzungen oder Schnittwunden fiihren.

Wichtige Sicherheitshinweise

» Lesen Sie diese Anweisungen sorgfiltig durch,
bevor Sie das Gerit installieren oder verwenden.

» Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstinde
auf diesem Gerit ab.

 Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die fiir
die Installation Thres Gerits zustindig ist, zur Verfligung,
dadurch konnen Installationskosten gespart werden.
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e Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerit
entsprechend den vorliegenden Installationsanweisungen
installiert werden.

 Dieses Gerit sollte nur von einer entsprechend
qualifizierten Person ordnungsgemél installiert und
geerdet werden.

» Dieses Gerit sollte an ein Stromnetz mit einem
Trennschalter angeschlossen werden, der eine vollstandige
Abschaltung von der Stromversorgung gewihrleistet.

« WARNUNG: Verwenden Sie nur einen vom Hersteller
angefertigten oder in der Bedienungsanleitung oder vom
Hersteller als geeignet empfohlenen Kochfeld-Schutz oder
zum Kochfeld gehorige Schutzvorrichtungen.

Die Verwendung ungeeigneter Schutzeinrichtungen
kann Unfille verursachen.

 Die nicht ordnungsgemafe Installation des Gerits kann
zum Verlust von Garantie- und Haftungsanspriichen fiihren.

» Beziiglich der Einzelheiten der Installation siche Abschnitt
<Installation>.

Betrieb und Wartung

Gefahr von Stromschligen

» Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder geplatzten
Kochfeld. Sollte die Kochfeldoberfliche brechen oder
platzen, schalten Sie das Gerét sofort von der
Hauptstromversorgung (Wandschalter) ab und
kontaktieren Sie einen qualifizierten Techniker.

» Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor
Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen
Stromschlag oder den Tod zur Folge haben.
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Gesundheitsrisiko

Dieses Gerit entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

Gefahr durch heif3e Oberflichen

Wihrend der Benutzung konnen zugéngliche Teile dieses
Gerits ausreichend heifl werden, um Verbrennungen
hervorzurufen.

Lassen Sie Ihren Korper, Thre Kleidung oder andere
Gegenstdande, mit Ausnahme von geeignetem Kochgeschirr,
nicht mit der Glaskeramikoberfliche des Kochfeldes

in Beriihrung kommen, bis die Oberfldche abgekiihlt ist.
Metallische Gegenstdnde wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf der Kochfeldoberflache abgelegt
werden, da sie heill werden konnen.4

Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in die

Néhe des Gerits lassen.

Die Griffe von Kochtopfen konnen beim Anfassen heif3
sein. Stellen Sie sicher, dass die Griffe von Kochtopfen
andere Kochzonen, die eingeschaltet sind, nicht {iberlagern.
Halten Sie die Griffe auflerhalb der Reichweite von Kindern.
Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann

zu Verbrennungen und Verbrithungen fiihren.

Gefahr durch Schneiden

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist
ungeschiitzt, wenn die Schutzhiille entfernt wurde.
Benutzen Sie ihn mit dullerster Sorgfalt und bewahren Sie
thn sicher und auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Die Nichtbeachtung von Vorsichtsmafinahmen kann

zu Verletzungen oder Schnittwunden fiihren.
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Wichtige Sicherheitshinweise

» Lassen Sie das Gerit nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade
in Betrieb ist. Ein Uberkochen verursacht rauchende und
fettige Spritzer, die sich entziinden kénnen.

» Benutzen Sie Ihr Gerit niemals als Arbeitsflache
oder Ablage.

» Lassen Sie niemals Gegenstdnde oder Utensilien auf
dem Gerit liegen.

» Verwenden Sie Ihr Gerdt niemals zum Wirmen oder
Heizen von Raumen.

 Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und das
Kochfeld wie in dieser Anleitung beschrieben aus
(d. h. liber die Bedienelemente). Verlassen Sie sich nicht
auf die Topferkennung, um die Kochfelder abzuschalten,
wenn Sie den Topf entfernen.

 Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerét zu spielen,
darauf zu sitzen, zu stehen oder auf das Gerit zu klettern.

» Verstauen Sie keine Gegensténde, fiir die sich Kinder
interessieren konnten, in Schrianken iiber dem Gerét.
Kinder, die auf das Kochfeld klettern, konnten schwer
verletzt werden.

« Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt
in Rdumen, wo das Gerét in Betrieb ist.

* Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre
Fahigkeiten zur Bedienung des Gerats mindert, sollten
von einer verantwortlichen und kompetenten Person
in der Bedienung des Gerits unterwiesen werden.

Die unterweisende Person sollte sichergehen, dass sie das
Gerit ohne Gefahr flr sich selbst oder ithre Mitmenschen
bedienen konnen.

* Versuchen Sie nicht, Teile des Geréts zu reparieren oder
zu ersetzen, wenn es in der Anweisung nicht ausdriicklich
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empfohlen wird. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fiir die Reinigung
des Kochfeldes.

Stellen Sie keine Gegensténde auf dem Kochfeld ab und
lassen Sie nichts auf das Kochfeld fallen.

Stellen Sie sich nicht auf Thr Kochfeld.

Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen
Sie Topfe nicht liber die Glasoberflache des Kochfeldes,
da Kratzer auf dem Glas entstehen konnen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive
Reinigungsmittel fiir die Reinigung Ihres Kochfeldes,

da diese die Glaskeramikoberfldche des Kochfeldes
verkratzen konnten.

Wenn das Stromkabel beschédigt ist, muss es vom
Hersteller, von seinem Service-Mitarbeiter oder einer
gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um jegliches Risiko zu vermeiden.

Dieses Gerit ist nur flir den Gebrauch in einer
Haushaltsumgebung bestimmt! Die kommerzielle Nutzung
jeglicher Art ist nicht von der Herstellergarantie abgedeckt!
WARNUNG: Das Gerét und die zugénglichen Teile konnen
wihrend des Betriebs heill werden. Kleine Kinder nicht

in die Ndhe des Gerits gelangen lassen.

Vermeiden Sie es, die Kochelemente zu bertiihren.

Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in die

Nahe des Gerits lassen.

Dieses Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrinkten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fihigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
mangelndem Wissen benutzt werden, wenn diese in die
sichere Bedienung des Gerits eingewiesen wurden oder
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beaufsichtigt werden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerit spielen. Reinigung und
Pflege darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.
WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder

Ol auf der Kochmulde kann geféhrlich sein und zu einem
Brand fiihren. Loschen Sie ein Feuer NIEMALS mit
Wasser, sondern schalten Sie das Gerét aus und decken Sie
die Flammen dann ab, z. B. mit einem Deckel oder einer
Loschdecke.

WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstinde auf dem
Kochfeld ablegen.

WARNUNG: Ist die Oberflache zersplittert oder geborsten,
schalten Sie das Gerit aus, um Stromschlag zu vermeiden.
Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder &hnlichem
Material decken spannungsfiihrende Teile ab.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Das Gerit ist nicht dazu bestimmt, iiber einen externen
Timer oder eine gesonderte Fernsteuerung betrieben

zu werden.

VORSICHT: Der Garvorgang muss iiberwacht werden.
Eine kurzfristige Garung muss laufend tiberwacht werden.
Das Netzkabel kann nach der Installation nicht mehr
zuganglich sein.
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Produktiibersicht

Ansicht von oben
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Produktinformationen

M

2300 W-Zone, Boost auf 3000 W
1200 W-Zone, Boost auf 1500 W
1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
1200 W-Zone, Boost auf 1500 W
Bedienfeld

SNh W=

EIN/AUS-Steuerung

Taste Leistungsstufen/Timer
Timer-Steuerung
Pausentaste/Tastensperre
Kochzonen Auswahlsteuerungen

Das Keramik-/Induktionskochfeld kann durch die Widerstandsheizung, die mikrocom-
putergesteuerte Regelung und die Multi-Power-Auswahl verschiedene Arten von
Kiichenanforderungen erfiillen. Es ist wirklich die optimale Wahl fiir moderne

Familien.

Das Kochfeld stellt den Kunden in den Mittelpunkt und nimmt ein individuelles Design
an. Das Kochfeld hat eine sichere und zuverldssige Leistung, die Ihr Leben angenehmer
macht, und es [hnen ermdglicht, den Spall am Kochen zu genief3en.
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Ein Wort zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengiinstige

Kochtechnologie. Durch elektromagnetische Schwingungen wird die Warme direkt
im Topf erzeugt und nicht indirekt iiber die Erhitzung der Glasfldche. Das Glas des
Kochfeldes wird nur deshalb heif, weil es vom Topf oder der Pfanne erwarmt wird.

IHE

— 494 9 9=

-

Eisentopf

| Keramikglasplatte
ssa) | |Induktionsspule

e (T} L) = Magnetkreis
LLX ]
-

Lyt |induzierte Strome

Bevor Sie Ihr neues Induktionskochfeld benutzen

* Lesen Sie diese Anleitung, achten Sie insbesondere auf den Abschnitt
,.Sicherheitshinweise®.

* Entfernen Sie die Schutzfolie, die moglicherweise noch auf dem
Induktionskochfeld angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

* Die Bedienelemente sind beriithrungsempfindlich, d. h. Sie brauchen keinen
Druck anzuwenden.

* Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

* Bei jeder registrierten Berithrung ertdnt ein Signalton.

* Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und
dass sie nicht durch Gegenstiande (z. B. Kochgeschirr oder Kleidung) verdeckt
werden. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-
Steuerung erschweren.
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Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

& * Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit einem fiir das
Induktionskochen geeigneten Boden. Achten Sie auf das Induktionssymbol
auf der Verpackung oder am Boden des Topfes oder der Pfanne.
* Ob ein Topf fiir das Kochen mit Induktion geeignet ist, konnen Sie auch mit
dem so genannten Magnettest herausfinden. Halten Sie einen Magneten
an den Topfboden. Wird der Magnet angezogen, ist der Topf oder die
Pfanne fiir die Induktion geeignet.

*  Wenn Sie keinen Magneten haben: P ™
1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die
Pfanne, die Sie priifen wollen. w ﬁ
2. Folgen Sie den Schritten im Abschnitt L C

,,Mit dem Kochen starten®.
3. Wenn die Anzeige “ nicht blinkt und das Wasser
erwarmt wird, ist der Topf oder Pfanne geeignet.
* Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht
geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer
ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan,
Keramik und Steingut.

GroBe des Brenners (mm) | Das minimale Kochgeschirr (Durchmesser/mm)
160 120
180 140
210 160
Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekriimmtem Boden.

Xr Y 7

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas
aufliegt und genau so grof} wie die Kochzone ist. Stellen Sie den Topf oder die Pfanne
immer in die Mitte der Kochzone.

e , W B

¥ ¥ ¥

Heben Sie die Topfe immer vom Keramikkochfeld ab - ziehen Sie Topfe nicht,
da Kratzer auf dem Glas entstehen konnen.
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Verwenden Sie Pfannen und Tépfe, deren Durchmesser des ferromagnetischen
Bereichs (Boden der Pfanne) den Abmessungen in der nachstehenden Tabelle
entspricht. (Tabelle 1)

- Wenn Sie kleinere Topfe verwenden, kann die Leistung beeintréchtigt werden.

- Wenn Sie einen Topf mit einem kleineren Durchmesser als in der Tabelle oben
angegeben verwenden, werden die Topfe moglicherweise nicht erkannt.

Je nach GroBe der Zone konnen Sie Topfe mit unterschiedlichen Durchmessern
verwenden (siche Abbildung unten):

d (@140 | p (=180 ) p | [e210) =

P h"

Wenn der ferromagnetische Teil nur einen Teil des Topfbodens bedeckt, wird nur
dieser erhitzt, der Rest des Bodens wird moglicherweise nicht auf eine zum Kochen
ausreichende Temperatur gebracht.

o- &

Wenn der ferromagnetische Bereich nicht gleichmiBig ist, sondern andere
Materialien wie z. B. Aluminium aufweist, kann dies das Aufheizen und die
Topferkennung beeintrachtigen.

Wenn der Boden der Pfanne &hnlich wie in den Abbildungen unten aussieht,
kann die Pfanne nicht erkannt werden.
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Kochen mit dem Induktionskochfeld

Mit dem Kochen starten

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind
1.

2.

Nach dem Einschalten ertont der Summer einmal, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde
lang auf und erldschen dann, wodurch angezeigt wird, dass das Kochfeld in den
Standby-Modus iibergegangen ist.

Beriihren Sie den EIN/AUS-Schalter (D,
alle Anzeigen zeigen ,,-.

Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die
Kochzone, die Sie verwenden mdchten. g
Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden und
die Oberfldche der Kochzone sauber und trocken sind.

Bei Beriihrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung Nt
blinkt die Anzeige neben der Taste auf. :5: L
Waihlen Sie die Temperatureinstellung durch Beriihren

der Tasten ,,-“ oder ,,+* aus.

7

Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine
Temperatureinstellung auswiahlen, wird das
Induktionskochfeld automatisch ausgeschaltet.
Sie miissen wieder mit Schritt 1 beginnen.

* Sie konnen die Warmeeinstellung jederzeit
wihrend des Kochens éndern.

Beriihren Sie die Auswahl fiir die Kochzonen,
um die gewiinschte Kochzone auszuschalten.

(]
7

Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie nach unten — +
auf ,,0“ scrollen.

Leistung verringern
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Stellen Sie sicher, dass die Anzeige ,,0° anzeigt.

3. Schalten Sie die gesamte Kochflache durch Beriihren der
EIN/AUS-Steuerung aus.

4. Warnung vor heifler Oberflache

,»H wird angezeigt, was bedeutet, dass die Kochzone zu heill zum

Beriihren ist. Das Symbol verschwindet, wenn die Oberfliche auf , '
eine sichere Temperatur abgekiihlt ist. Es kann auch als ,
Energiesparfunktion eingesetzt werden. Verwenden Sie die noch

heifle Kochplatte, um zusétzliche Topfe oder Pfannen aufzuheizen.

Verwendung der Energieverwaltung

Es ist moglich, eine maximale Leistungsaufnahme fiir das Induktionskochfeld
einzustellen und dabei zwischen verschiedenen Leistungsbereichen zu wihlen.
Induktionskochfelder sind in der Lage, ihre Leistung automatisch zu begrenzen
und somit auf einer niedrigeren Stufe zu arbeiten, um das Risiko einer
Uberlastung zu vermeiden.

So rufen Sie die Energieverwaltungsfunktion auf

1. Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken Sie gleichzeitig die Taste ,,+* (Timer)
und die Tastensperre. Die Timer-Anzeige zeigt ,,P5 an, was Leistungsstufe
5 bedeutet. Der Standardmodus ist auf 7,2 kW eingestellt.

@il - ® + @

Umschalten zu einer anderen Stufe

Driicken Sie +/- auf dem Timer. Es gibt fiinf Leistungsstufen, von ,,P1° bis ,,P5*.
Die Timer-Anzeige zeigt eine von ihnen an.

,»P 1% Die maximale Leistung betrdgt 2,5 kW.

P2 Die maximale Leistung betrdgt 3,5 kW.

,»P3%“: Die maximale Leistung betrégt 4,5 kW.

,,P4“: Die maximale Leistung betrdgt 5,5 kW.

,»P5% Die maximale Leistung betrdgt 7,2 kW.

/‘@ ODER
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Bestitigung und Beenden der Energieverwaltungsfunktion
Driicken Sie gleichzeitig die Taste ,,+* (Timer) und die Tastensperre zur Bestitigung,
dann wird das Kochfeld ausgeschaltet.

A - ® + O

Verwendung der Boost-Funktion

Aktivierung der Boost-Funktion g
1. Waihlen Sie die Zone mit Boost-Funktion
(vordere linke Zone) aus.

a7

2. Beriihren Sie die ,,Plus“-Taste +, bis die Anzeige

der Leistungsstufe ,,P* anzeigt. ‘5\@ P E:l

Deaktivierung der Boost-Funktion pr
1. Wihlen Sie die Zone mit Boost-Funktion D;{
(vordere linke Zone) aus. @ \

2. Beriihren Sie die ,,Minus“-Taste == um die
Boost-Funktion zu deaktivieren und die
gewiinschte Leistungsstufe einzustellen.

* Die Boost-Funktion darf nur 5 Minuten dauern, danach geht die Zone automatisch

auf Leistungsstufe 9 zuriick.

Verwendung der Pausenfunktion

1. Driicken Sie die Pausentaste, |'E'| / || die Heizzonen stellen den Betrieb ein.

Alle Zonenanzeigen zeigen ,,||“ an.
Il
(N
—> I
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2. Driicken Sie erneut die Pausentaste El / |, und alle Heizzonen werden auf ihre

urspriingliche Einstellung zuriickgesetzt.
* Die Funktion ist verfligbar, wenn eine oder mehrere Heizzonen in Betrieb sind.
*  Wenn Sie den Stoppmodus nicht innerhalb von 30 Minuten deaktivieren,
schaltet sich das Induktionskochfeld automatisch aus.

Tastensperre

» Sie konnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung
zu verhindern (z. B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).
* Wenn die Bedienclemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme
der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.
So werden die Bedienelemente gesperrt
Beriihren Sie die Tastensperrelil / Il 2 Sekunden lang. Auf der Timer-Anzeige wird
der Schriftzug ,,Lo* angezeigt.
So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente deaktiviert
1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
2. Beriihren Sie die Tastensperre und halten Sie sie I'EI / || 2 Sekunden lang gedriickt.
3. Sie kdnnen nun Thr Kochfeld verwenden.

Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit

& Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung gesperrt. Sie konnen das Kochfeld mit der
EIN/AUS-Steuerung jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das
Kochfeld im néchsten Schritt zuerst entsperren.

Restwirme-Warnung

Wenn das Kochfeld schon einige Zeit in Betrieb ist, entsteht eine '
gewisse Restwiarme. Der Buchstabe ,,H* wird angezeigt, um Sie
zu warnen, dass das Kochfeld noch heif3 sein kann. '

Automatische Abschaltung

Die Sicherheitsfunktion des Kochfeldes ist die automatische Abschaltung.
Dies geschieht immer dann, wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone auszuschalten.
Die Standardabschaltzeiten sind in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 |7 8 9

Standardbetrieb Timer (Stunde) |8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Verwendung der Timer-Funktion

Sie konnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

e Sie konnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer
nach Ablauf der eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

* Sie konnen ihn als Timer zum Abschalten verwenden, um eine oder mehrere
Kochzonen nach Ablauf der Zeit abzuschalten.

* Sie konnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minute-Minder
1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache eingeschaltet ist. Und die Auswahltaste
fiir die Zone ist nicht aktiviert (die Zonenanzeige ,,-* blinkt nicht).

Hinweis: Sie konnen den Minute-Minder vor oder nach der Leistungseinstellung
der Kochzone einstellen.

2. Wenn Sie die Timer-Taste berithren, wird auf der oo
Timer-Anzeige ,,00° angezeigt und ,,0 blinkt. j&

3. Stellen Sie die Zeit zwischen 1 und 99 Minuten ein, _ 0s
indem Sie die Taste ,,-* oder die Taste ,,+* des Timers —> ®

beriihren (z. B. 5)

4. Durch einmaliges Driicken der Taste ,,+“ wird die Zeit um eine Minute erhoht,
durch einmaliges Driicken der Taste ,,- wird die Zeit um eine Minute verringert.
Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten iiberschreitet, kehrt die Anzeige automatisch
zu ,,00% zuriick. Wenn die Tasten ,,-“ und ,,+* gleichzeitig gedriickt werden, zeigt
die Anzeige ,,00“ an.

5. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die Riickwartszahlung. Auf dem Display
wird die verbleibende Zeit angezeigt.

6. Der Summer ertdnt 30 Sekunden lang und auf der Timer-Anzeige wird ,,--*
angezeigt, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Deaktivierung des Timers
Nachdem Sie die Zeit erneut eingestellt haben, halten Sie die ,, Timer*“-Taste 5 Sekunden
lang gedriickt. Dadurch wird der Timer deaktiviert, und die Anzeige kehrt zu ,,00° zuriick.

Abschalten einer oder mehrerer Kochzonen mithilfe des Timers
1. Beriihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung fiir die EC
Kochzone, fiir die Sie den Timer einstellen méchten. =
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2. Wenn Sie die Timer-Taste beriihren, wird auf der oo
Timer-Anzeige ,,00° angezeigt und die ,,0“ blinkt. ?—\

3. Stellen Sie die Zeit zwischen 1 und 99 Minuten ein, 0s
indem Sie die Taste ,,-“ oder die Taste ,,+* des Timers - > @
beriihren (z. B. 5) e

4. Durch einmaliges Driicken der Taste ,,+“ wird die Zeit um eine Minute erhoht,
durch einmaliges Driicken der Taste ,,-“ wird die Zeit um eine Minute verringert.
Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten iiberschreitet, kehrt die Anzeige automatisch
zu ,,00° zuriick. Wenn die Tasten ,,-“ und ,,+* gleichzeitig gedriickt werden,
zeigt die Anzeige ,,00 an.

5. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die Riickwirtszdhlung. Auf dem Display
wird die verbleibende Zeit angezeigt.

HINWEIS: In der rechten unteren Ecke der Anzeige fiir die Leistungsstufe erscheint
ein roter Punkt, der anzeigt, dass die Zone ausgewéhlt ist.

6. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende 5 E]
Kochzone automatisch ausgeschaltet. =~
- [
O

Hinweis: Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher
ausgeschaltet wurden.

Wenn der Timer auf mehr als eine Zone eingestellt wird:

1. Wenn Sie den Timer fiir mehrere Kochzonen einstellen, werden die roten Punkte
der entsprechenden Kochzonen angezeigt. Die Timer-Anzeige zeigt den
Minuten-Timer an. Der Punkt fiir die entsprechende Zone blinkt.

3.0]

g 5 P L (Einstellung auf 15 Minuten)

@ 5 r:| (Einstellung auf 45 Minuten)
0O

2. Nach Ablauf des Timers wird die entsprechende Zone ausgeschaltet. Dann wird
der neue Minuten-Timer angezeigt und der Punkt fiir die entsprechende Zone
beginnt zu blinken.

3®5 —> 5. 5]

Hinweis: Beriihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung; der Timer fiir
die entsprechende Heizzone wird in der Timer-Anzeige angezeigt.

68



Kochleitfaden

Vorsicht beim Frittieren; Ol und Fett werden sehr schnell erhitzt, insbesondere bei
Verwendung der Boost-Funktion. Bei extrem hohen Temperaturen werden Ol und
Fett spontan entziindet, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

Kochtipps

* Reduzieren Sie die Leistungsstufe, sobald das Essen kocht.

* Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung
der Wiarme Energie gespart.

* Reduzieren Sie die Menge an Fliissigkeit oder Fett auf ein Minimum,
um die Garzeiten zu verringern.

» Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten
Sie die Temperatur runter, wenn das Essen erwdrmt wurde.

Auf kleiner Flamme kochen, Garen von Reis

* Ein schonendes Kdcheln findet unter dem Siedepunkt statt, bei etwa 85°C, wenn die
ersten Blasen gelegentlich an die Oberfliache der Kochfliissigkeit steigen. Hierin
liegt das Geheimnis fiir kostliche Suppen und Eintopfe, weil sich das Aroma ohne
zu verkochen entfalten kann. Sie sollten Gerichte auf Eierbasis und mit Mehl
eingedickte Saucen unter dem Siedepunkt zubereiten.

» FEinige Aufgaben, wie das Garen von Reis durch Absorption, erfordern
moglicherweise eine Temperatur, die iiber der niedrigsten Stufe liegt,
um sicherzustellen, dass das Essen in der empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Schnell angebratenes Steak

Um ein saftiges schmackhaftes Steak zuzubereiten:

1. Das Fleisch etwa 20 Minuten vor der Zubereitung
bei Raumtemperatur ruhen lassen.

2. Eine Bratpfanne mit dickem Boden erhitzen.

3. Beide Seiten des Steaks mit Ol bestreichen. Eine kleine Menge Ol in die heil3e
Pfanne geben und dann das Fleisch in die heie Pfanne legen.

4. Das Steak nur einmal wihrend des Garens wenden. Die exakte Garzeit ist von der
Dicke des Steaks und von der gewiinschten Garung abhéngig. Die Zeit variiert
zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite. Driicken Sie auf das Steak, um die Garstufe
festzustellen - je hirter es ist, umso durchgebratener ist es.

5. Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einer warmen Platte ruhen,
damit es vor dem Servieren schon zart wird.

Fiir Riihrbraten

1. Wibhlen Sie eine fiir Keramikkochfelder geeignete Wok-Pfanne mit flachem
Boden oder eine grof3e Bratpfanne.

2. Bereiten Sie alle Zutaten und das notwendige Kochgeschirr vor. Das Anbraten
sollte schnell gehen. Wenn Sie groe Mengen zubereiten, garen Sie das Essen
in mehreren kleineren Portionen.

3. Heizen Sie die Pfanne kurz vor und fiigen Sie zwei Essloffel Ol hinzu.
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4. Garen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es beiseite und halten Sie es warm.

5. Braten Sie dann das Gemiise an. Wenn es heif3 und noch knackig ist, schalten Sie
die Kochzone auf eine niedrigere Stufe, legen Sie das Fleisch wieder in die Pfanne
und fligen Sie Thre Sauce hinzu.

6. Riihren Sie die Zutaten vorsichtig durch, um sicherzustellen, dass sie
alle erwiarmt werden.

7. Sofort servieren.

Temperatureinstellungen

Temperatur-
einstellung Eignung
1-2 * Sanfte Erwdrmung fiir kleine Mengen von Lebensmitteln
* Schmelzen von Schokolade, Butter und Lebensmitteln
die schnell anbrennen
* Schonendes Kdcheln
* Langsames Erwidrmen
3-4 * Aufwirmen
* Schnelles Kocheln
* Reis kochen
5-6 * Pfannkuchen / Pancakes
7-8 * Sautieren
» Pasta /Teigwaren kochen
9 * Riihrbraten
* Anbraten
* Suppe zum Kochen bringen
*  Wasser kochen
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Pflege und Reinigung

Streifen, Flecken von
Lebensmitteln oder
iibergekochte nicht
zuckerhaltige
Fliissigkeiten

auf dem Glas)

warm ist (aber nicht heif3!)

3. Mit einem sauberen Lappen
oder Papiertuch abspiilen
und trockenwischen.

4. Den Strom auf dem
Kochfeld wieder einschalten.

Was? Abhilfe Wichtig!

Alltagliche 1. Den Netzschalter auf dem *  Wenn die Stromversorgung auf
Verschmutzungen Kochfeld ausschalten. dem Kochfeld ausgeschaltet ist,
auf dem Glas 2. Einen Kochfeld-Reiniger gibt es keine Anzeige fiir ,,heifle
(Fingerabdriicke, auftragen, wenn das Glas noch Oberflache®, aber die Kochzone

kann trotzdem heif3 sein!

Seien Sie besonders vorsichtig.
Scharfe Scheuerschwamme,
Nylon-Scheuerschwdmme und
raue/abrasive Reinigungsmittel
konnen das Glas zerkratzen. Lesen
Sie immer das Etikett, um

zu priifen, ob der Reiniger oder
Scheuerschwamm fiir

das Kochfeld geeignet ist.

Lassen Sie niemals
Reinigungsriickstinde auf dem
Kochfeld zuriick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heifle, zuckerhaltige
Fliissigkeiten

auf dem Glas

Mit einem Pfannenwender,
Spachtel oder einem Schaber fiir
Glaskeramikkochfelder sofort
entfernen. Achten Sie dabei immer
auf heifle Kochzonen-Oberflachen:
1. Den Netzschalter fuir die
Kochflache an der Wand
ausschalten.
2. Die Klinge oder das Utensil
in einem 30°-Winkel festhalten

und die Verschmutzung abkratzen

und in einen kiithlen Bereich der
Kochfliache verschieben.

3. Die Verschmutzung mit einem
Geschirrtuch oder
Papiertuch reinigen.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis
4 unter Punkt ,,Alltagliche

Verschmutzungen auf dem Glas®.

Entfernen Sie die Flecken, die
durch das Schmelzen oder die
zuckerhaltigen, iibergekochten
Lebensmittel entstehen, so schnell
wie moglich. Wenn sie auf dem
Glas abkiihlen, kann es schwerer
sein, sie zu entfernen oder die
Glasoberfldche kann dauerhaft
beschadigt werden.

Gefahr durch Schneiden: wenn die
Schutzhiille entfernt wird, ist die
Klinge eines Glasschabers
messerscharf. Benutzen Sie

ihn mit duBerster Sorgfalt und
bewahren Sie ihn sicher und
auflerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

Uberschwappen auf die
Touch-Bedienelemente

1. Den Netzschalter auf dem
Kochfeld ausschalten.

2. Die iibergeschwappte
Fliissigkeit aufhehmen.

3. Das Touch-Bedienfeld mit einem

sauberen feuchten Schwamm
oder Tuch abwischen.

4. Mit einem Papiertuch
ganz trockenwischen.

5. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

Das Kochfeld kann einen

Piepton erzeugen und sich

selbst abschalten, die Touch-
Bedienelemente kénnen
funktionsuntiichtig sein, solange
sich Fliissigkeit darauf befindet.
Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken gewischt
wurde, bevor Sie das Kochfeld
wieder einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Maogliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Kochfeld kann nicht
eingeschaltet werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Keramikkochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen
und eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall
in Threm Haus oder Wohnbereich
vorliegt. Wenn Sie alles tiberpriift
haben und das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Die Touch-Bedienelemente
sprechen nicht an.

Die Bedienelemente sind gesperrt.

Die Tastensperre der
Bedienelemente auftheben.
Siche Abschnitt ,,Verwendung
des Keramikkochfeldes*

fiir Anweisungen.

Die Touch-Bedienclemente
sind schwer zu bedienen.

Es kann ein diinner Wasserfilm tiber
den Bedienelementen liegen, oder Sie
benutzen die Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu beriihren.

Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und
verwenden Sie den

Fingerballen, wenn Sie die
Bedienelemente beriihren.

Das Glas wurde zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder
Reinigungsprodukte
wurden verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden.

Siche ,,Auswahl des

richtigen Kochgeschirrs*.

Siehe ,,Pflege und Reinigung™.

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Thres
Kochgeschirrs bedingt sein

(Lagen aus unterschiedlichen Metallen,
die unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fiir Kochgeschirr und
deutet nicht auf einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld
macht ein leises,
brummendes Gerausch,
wenn es bei hohen
Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die Induktions-
kochtechnologie verursacht.

Das ist normal, aber das Gerdusch
sollte leiser werden oder komplett
aufhoren, wenn Sie die
Temperatur senken.

Liiftergerdusche vom
Induktionskochfeld.

Ein Liifter im Induktionskochfeld
wurde eingeschaltet, um die
Elektronik vor Uberhitzung

zu schiitzen. Der Liifter kann
auch dann weiter laufen, wenn
das Induktionskochfeld
ausgeschaltet wurde.

Das ist normal und erfordert

keinen Eingriff.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
nicht an der Wand aus, solange der
Liifter noch lauft.

Topfe werden nicht heil3
und auf der Anzeige wird
angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder die Pfanne nicht erkennen,
weil sie nicht fiir das
Induktionskochen geeignet sind.

Das Induktionskochfeld kann den Topf
oder die Pfanne nicht erkennen, weil

er oder sie zu klein fiir das Kochfeld

ist oder nicht richtig darauf

zentriert wurde.

Verwenden Sie geeignetes
Kochgeschirr fiir das
Induktionskochfeld. Siche
Abschnitt ,,Auswahl des

richtigen Kochgeschirrs*.
Zentrieren Sie den Topf oder Pfanne
und stellen Sie sicher, dass der
Boden mit der Grofe der

Kochzone iibereinstimmt.
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Das Induktionskochfeld Technische Stérung.
oder die Kochzone hat

sich selbst unerwartet
ausgeschaltet, ein Signalton
ertont und ein Fehlercode
wird angezeigt (in der Regel
abwechselnd mit einer oder
zwei Ziffern auf der
Koch-Timer-Anzeige).

Bitte notieren Sie die Buchstaben
und Zahlen des Fehlers, schalten
Sie das Induktionskochfeld

an der Wand aus und kontaktieren
Sie einen qualifizierten Techniker.

Ausfallanzeige und Inspektion

Wenn eine Storung auftritt, schaltet das Induktionskochfeld automatisch
in den Schutz-Modus und zeigt die entsprechenden Schutzcodes an:

vom Kochfeld

Problem Mogliche Ursachen Was zu tun ist
E4/ES Temperatursensor defekt Bitte kontaktieren Sie den Hersteller.
E7/E8 IGBT-Temperatursensor Bitte kontaktieren Sie den Hersteller.
defekt.
E2/E3 Anormale Bitte iiberpriifen Sie, ob die
Versorgungsspannung Stromversorgung normal ist.
Einschalten, wenn die
Stromversorgung normal ist.
E6/E9 Schlechte Hitzeausstrahlung Bitte neu starten, nachdem das

Induktionskochfeld abgekiihlt ist.

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion iiblicher Fehler.
Bauen Sie das Gerit nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schiden am
Induktionskochfeld zu vermeiden.

Technische Merkmale

Induktionsherd HI642CBB/ HI642BCB
Kochzonen 4 Kochzonen
Versorgungsspannung 220 - 240V ~ 50/ 60Hz
Installierte elektrische Leistung 7200 W

Produktgrofie TxBxH (mm) 590%520%58
Einbaugrofie AxB (mm) 560x490

Gewicht und Abmessungen sind ungefdhre Angaben. Wir sind stéindig bemiiht,
unsere Produkte zu verbessern, sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne
vorherige Ankiindigung gedndert werden kdnnen.
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Installation

Vorbereitung der Installation

» Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen Maf3en aus.

* Fiir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens
50 mm Platz gelassen werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsfliche mindestens 30 mm betrégt.
Bitte wihlen Sie eine Arbeitsflache aus hitzebestdndigem Material, um grofere
Verformungen durch Hitzestrahlung von den heiflen Platten zu vermeiden.

Wie unten dargestellt:

Warnung: Das Material der Arbeitsfliche muss aus impréigniertem Holz oder einem
anderen Isoliermaterial bestehen.

J_L/_,’/”l
e

L(mm) |[B(mm) ([H(mm) [D(mm) |A(mm) (B (mm) |X (mm)

HI642 590 520 58 54 560 490 50 Mini

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld in jedem Fall gut beliiftet wird und der
Lufteintritt und -austritt nicht blockiert sind. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld
in einwandfreiem Zustand ist. Wie unten dargestellt
Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem dariiber liegenden
Schrank sollte mindestens 760 mm betragen.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 Mini 20 Mini Lufteintritt Luftaustritt 5 mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher, dass

die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine
strukturellen Bauteile den Platzbedarf einschrénken.

die Arbeitsflache aus hitzebestindigem Material besteht.

der Backofen mit einem eingebauten Liifter ausgestattet ist, wenn das Kochfeld
iiber einem Backofen installiert wird.

die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und
Vorschriften iibereinstimmt.

ein geeigneter Trennschalter mit vollstdndiger Trennung vom Stromnetz in der
Festverdrahtung integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und
Vorschriften iiber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.

Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt von
3 mm als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen] Leitern
aufweisen, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfiir eine Variante der
Anforderungen vorsehen) gewihrleisten.

Der Trennschalter ist fiir den Benutzer mit installiertem Kochfeld leicht zugénglich.
Wenden Sie sich an die lokalen Baubehorden und konsultieren Sie die geltenden
Gesetzesvorschriften, wenn Sie Zweifel beziiglich der Installation haben.
Verwenden Sie hitzebestéindige und leicht zu reinigende Oberflichen

(wie Keramikfliesen) fiir die Wandoberflichen um das Kochfeld herum.

Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass

das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zugénglich ist.
eine ausreichende Frischluftzufuhr von auerhalb der Schrianke zur Unterseite des
Kochfeldes vorhanden ist.

ein Hitzeschutz unterhalb der Basis des Kochfeldes installiert wurde, wenn das
Kochfeld iiber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist.

der Trennschalter fiir den Benutzer leicht zugénglich ist.

Bevor die Befestigungsbiigel positioniert werden

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberfldche (verwenden Sie die
Verpackung) abgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente
des Kochfeldes an.

Positionierung der Befestigungsbiigel

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberfldche (verwenden Sie die
Verpackung) abgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente
des Kochfeldes an.

Fixieren Sie das Kochfeld nach der Installation in der Arbeitsflache mit vier
angeschraubten Halterungen am Boden (siche Abbildung).

Passen Sie die Position der Befestigungsbiigel an die unterschiedliche Dicke

der Arbeitsflache an.
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|  Tisch | Tisch

Kochfeld Kochfeld
I H |
Halt , |
alterun
S @ Halterung @

Vorsicht

Das Kochfeld muss von qualifiziertem Personal oder qualifizierten Technikern
installiert werden. Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Thnen zu Diensten.
Bitte fiihren Sie den Vorgang nie selbst aus.

Das Kochfeld darf nicht an Kiihlgerite, Geschirrspiiler und Waschetrockner
montiert werden.

Das Kochfeld sollte so installiert werden, dass eine bessere Hitzestrahlung
gewihrleistet und die Zuverldssigkeit verbessert werden kann.

Die Wand und die induzierte Heizzone {iber der Arbeitsfléche sollten hitzebesténdig sein.
Um Schéden zu vermeiden, miissen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff
hitzebestindig sein.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Dieses Keramikkochfeld kann nur an eine Versorgung angeschlossen werden,
deren Systemimpedanz nicht mehr als 0,427 Ohm betrdgt. Erkundigen Sie sich
gef. bei Threm Versorgungsunternehmen nach der Netzimpedanz.

Anschliefien des Kochfeldes an das Stromnetz

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschligigen Norm oder mit
einem 1-poligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Die Anschlussmethode wird
unten dargestellt.
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L1 N1 & N2 L2

L1 N1 & N2 L2
OOQOO QOQOQ

L N PE Ll ‘W FE L2

L-N: 220-240 V ~ L1-L2: 380 - 415V ~

Wenn das Kabel beschidigt ist oder ausgetauscht werden muss, sollte dies von
einem Kundendiensttechniker mit dem richtigen Werkzeug durchgefiihrt werden,
um Unfille zu vermeiden.

Wenn das Gerét direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein allpoliger
Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindestoffnung von 3 mm zwischen
den Kontakten.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt
wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

Das Netzkabel ist regelméafBig zu kontrollieren und darf nur von entsprechend
qualifiziertem Servicepersonal ausgetauscht werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerit ist in Einklang mit der EU-Richtlinie
2012/19/EG tiber Elektro- und Elektronik-Altgeridte (WEEE)
gekennzeichnet. Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerat
ordnungsgemal entsorgt wird, helfen Sie, mogliche Schiden fiir die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, die bei einer
falschen Entsorgung entstehen kénnen.

Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass es nicht als
_ Hausmiill behandelt werden darf. Stattdessen sollte es zu einer
entsprechenden Sammelstelle fiir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geréten gebracht werden.

ENTSORGUNG: Dieses Gerét muss durch spezialisierte Betriebe entsorgt werden.
Entsorgen Sie dieses Fir weitere Informationen tiber die Behandlung, Wiederverwertung
Produkt nicht als und das Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre ortlich
unsortierten Hausmiill. zusténdige Behorde, Thr Miillabfuhrunternehmen oder an das Geschiift,
Diese Art von Abfall in dem Sie das Produkt erworben haben.

muss getrennt gesammelt

und einer besonderen Fiir weitere Informationen iiber die Behandlung, Wiederverwertung
Abfallbehandlung und das Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Thre ortlich
unterzogen werden. zustindige Behorde, Thr Miillabfuhrunternehmen oder an das Geschiift,

in dem Sie das Produkt erworben haben.
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INPOEIAOITIOIHXEIX I'TA THN AX®AAEIA
ATABAXTE ITPOXEKTIKA TIX ITAPAKATQ OAHI'TEX
ITPIN XPHXIMOIIOIHXETE TH XYXKEYH.

Eykotactaon

Kivovvog niektpominiiog

*  ATocLVOEETE TN GLOKELN AT TNV TOPOYN NAEKTPIKOV
PEVUOTOG TTPLV EKTEAEGETE OTTOLAONTTOTE EPYOTINL
1 GLVTINPNOT GE ALTNV.

* H otOvdeon pe éva kohd chotnuo Kalmdinwong yeimwong
glval amopoitnTn Kol VTOYPEWMTIKY).

* Ta péca amocHVIESNC TPEMEL VAL EIVAL EVOOUATMOUEVD,
011 otafepn KOAWOIWON GOUP®VA LE TOVG KAVOVEG
KoA®Oiwong.

*  AAMoyég 6T0 01K10KO GVOTNUO KOA®IIMONG TPETEL
va yivovtan povo amd eEe101KeLEVO NAEKTPOLOYO.

* H un mpnon avtdv tov cupoviov puropet vo 00N ynoet
o€ niektpominéia N Odvaro.

Kivévvog amo koyipo

» Ilpocélte - 01 aKUES TNG EMLPAVELNG ETVOIL KOPTEPEC,.

* H é\dewyn mpocoyng umopet vo 0dNyNGEL GE TPOVUATIGUO
N KoyipaTa.

INUOVTIKES 001 YIEC AOPAAELNG

* AwPdote TPOGEKTIKA OVTEG TIG 00T Yieg TPV Ad
TNV EYKATAGTOGT 1) TN YPNON OVTNG TNG GLGKELG.

» Agv mpénetl va tomofeTovvTon ToTE KOG 1] TPOoidvTa
TOV®O GE QTHV TI GUGKELT).

» Opovriote va S100EGETE TIG TANPOPOPIES VTEC GTOV
peHOLVO Y10 TNV EYKATAGTOCT TNG GVGKELNG, KAOMG
avTo Bo LTOPOVGE VO LEIMGEL TO KOGTOC £YKATAGTUGNG.
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[Tpokepévov va amopevydel kbdbe kivovvog, o

1 GLOKELT TPEMEL VAL £YKABICTATOL GOUPOVO [LE OVTES

TIG 00N YiEG EYKATAGTAONG,

AV 1] GLOKELT] TPETEL VO, EYKOOIGTOTOL KO VO, YELOVETOL
owoTé LOVO Omd ATOUO HE KOTAAANAW TIGTOTOUEVA
TPOGOVTA.

AVT| 1] GLOKELY] TPETEL VO, GLVOEETAL GE KUKAMLO TTOV
EVOOUUTAOVEL SLOKOTTY ATOUOVAOCTC NAEKTPIKOD PEVUOTOG
K0l 0 0mot0g EEACPAAILEL TANPT ATOGVVIEST) OO TNV
TopOYN PELULOTOG.

ITPOEIAOIIOIHZH: Xpnoionoieite HOVO TPOGTATEVTIKA
EGTIAOV TTOL £YOVV GYEOLNOTEL OO TOV KATOGKELOGTN TNG
GUGKELNG LLOYEIPELOTOG 1] GLVIGTAOVTOL OO TOV
KOTOGKEVAGTY) TNG CLGKEVTG GTIG 00MYiEG YPNONG

®G KATAAANAEC 1] TPOGTOTEVTIKG EGTLOV TTOV €V
evoouatouévo otn ocvokevtn). H ypnon axatdAiniwmv
TPOPUVAOKTIKDOV EGTIOV UTOPEL VO TPOKOAEGEL ATLYLLOTOL.
AavBoaopévn eykotdotoct TS GLeKEVNC Oa uropovoe

VoL OKVPADOGEL TVYOV 0EIDGELS OTO TAAIGLO TG EYYVUNONG

N 0EUDOELS AGTIKNG VOVVNG.

Ooov apopd TIG AETTOUEPELEC TNE EYKATACTOONG,
avatpeEte oy evotta <Eykatdotoon™.

Agrtovpyia Kol vt pnon

Kivovvog niektpominiiog

Mnv payelpeveTe G€ GTAGUEVT 1] POYICUEVT] ETLPAVELN
eotiov. Edv n empdvelo tov €6tV £l GTAGEL

N oV LIAPYOVY POYUES, ATOCVVIESTE OUECHS T) GLGKELT)
amd TNV Tapoyn Tov dktvov (mpila Tov ToiyxoV) Ko
EMIKOWVOVIGTE UE TEXVIKO LE TIGTOTOUUEVO TPOGOVTO.
Amevepyonoteite v eotia Bydlovtog (To @15) amd v
npila Tov Toiyov Py amd tov Kabapiouod 1 T GLVINPNO.
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H un mpnon avtodv tov copufoviav pumopet va 00nynoet
o€ niektpomAnéia 1 Odvaro.

Kivévvog yia tnv vysia

AVTI 1 GLGKEVT] GLUUOPPDVETOL LLE TA TPOTLTTOL
NAEKTPOUAYVITIKNG OAGPAAELOG.

Kivévvog e€atiog kavtig em@averog

Koaztd ) ypnon, tpocPdoipa pépn avtng g CLGKELNG
Ceotaivovtol 1060 MGTE VO LITOPOVV VO TPOKAAEGOVV
gYKaOLOTO.

Mnv a@nveTe TO GO GOG, TO POVYO GOG 1] OTOLOONTOTE
GAAO AVTIKEIIEVO EKTOC QIO TOL KOTAAANAQ LoryElpIKO oKEDN
VO EPYOVTOL GE ETOPT] LLE TT) YUAAIVY] KEPOAULKT] EMLPAVELDL
NG EMAYOYIKNG E6TIOG £WG OTOV KPLAOGEL 1 EMLPAVELQL.

Agv pémel va TotofeTovvTon 6TV ETPAVELL TNG EGTIOG
HETOAMKA OvVTIKEIEVE, OTTMC Loyoipta, TpovVia, KOLTOAMA
Ko Kamdxio kadhg uropel va (eatabovv. 4

[Toudd nAkiog KaTm Tov 8 eT®V TPETEL VA TOPAUEVOVY

o€ andoTOCN, EKTOC 0V TAPAKOAOVOOVVTOL GUVEXMDG.

Ot hafég Tov okevav umopet va eivon (EOTEG KATA TNV OQY).
dpovtiote o1 Lo TS GKEVOV VA UNV TPOEEEYOVY DOTE
Vo KOAOTTTOLV GALEG LOVEC LAYELPELATOC TTOL Eivat
evepyomompévec. Opovtiote o1 Aafég va Ppiokovran

o€ onueio Tov dev PTAVOLV Ta TOULA.

Ed&v dev axorlovbnoete avtéc Tic GUUPOVALS, EvOEyeTan

va tpokAn0ovv gykadpata kot Cepaticpata.

Kivovvog amo koyipo

H xo@tepn| Aemida g EDOTPOG TNG EMPAVELONS EGTIOV lvart
eKTEDEEVT OTTOTE AVOIGUPETOL TO KOAVLLLL OGPAAELOLC.
[Tpénetl va ypnoomoteiton pe eEPETIKN TPOGOYT Kot

VoL TOPOUEVEL QUAYUEVT] LE ACPAAELD GE GTIUEIOV TTOV

deV PTAVOLV TO, TOLOLAL.

81



* H éAMewyn mpocoyng umopet vo 0dNyNGEL GE TPOVUATIGUO
N KoyipaTa.

anavrmsg 00nyieg aoc@arerng
* Mnv aprjvete Toté T GuokeLN YOPIG emiPreymn OTav
) ypnowonoteite. To EeyeiMopa mpokadel Kamvovg
KOl O10pPOT] MTTAP@OV VYPOV TOL UTOPEL VO, VOPAEYOVV.

e Mnv xpNGUOTOIEITE TOTE T1 GLGKEVT] GO MG ETLPAVELD,
gpyociog N amodnKevonc.

* Mnv a@nvete TOTE OVTIKEILEVA 1) OKEDT TAV®D GTN
GUGKELT).

* Mnv {pNGUOTOLEITE TOTE T GLGKELT] GOG YN
va, Ceotabeite 1 Yo OEpuoven tov ydpov.

* Metd ™ gpnon, anevepyonoleite mhvtote TG LOVES
LOYEWPELOTOS KOL TNV €6TIOL OTMC TEPLYPAPETAL GE OVTO
TO €YYEWPIO0 (YPNCYLOTOIDOVTOS ONANOT T YEPLGTIPLNL
aeng). Mnv Bacileote otn Asttovpyio aviyvevong
oKeHOVE Yl TNV AMEVEPYOTOINOT TV {OVOV
LOYEPEULOTOC OLPOLPOVTOS TO GKEVOC.

* Mnv emtpénete oto madid vo moilovv e T cuoKevn
N va kdBovtol, otékovtal 1 aveBaivovv 6e avT.

e Mnv amoOnKeVETE AVTIKEILEVA TTOV EVOLOPEPOVY TOL TOLOLE,
6€ VIovAdmia ov Ppickovtal Tave omd T GLCKELN.

To madid wov avePaivovv oty eotia pumopel
V0. TPOVUATIGTOVV GoPBapd.

* Mnv agnvete to Tadld pova 1 xmpig enifreyn
GTNV TEPLOYN OTOV YPNGLUOTOLEITOL 1) GLCKELT).

e [Toudid 1 dropa pe avornpio tov tepropilet Tnv KavOTNTA
TOLG VO, PTCLULOTOLOVV TN GLGKELT Bal TPETEL VoL GLVOSEVO-
vTot oo vIeLHVVO KoL IKOVO ATOLO TTOL Oal TOL EKTOOEVTEL
ot xpNnomn tme. O exmodevtng avtdg Oa tpémel va eivan
IKOVOTTOUNULEVOG OTL UTOPOVV VA YPTCLOTOLOVV T1) GLUCKELT)
Yopig kivouvo Yo Tov €avTd TOLG 1) TO TEPIPAALOV TOVC.
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Mnv gmiokevdlete Kot pnv avtikabotdte omoloommote
e€ApTNUO TNG GVGKELNG, EKTOC EAV OVTO GLVIGTATAL PNTA
010 £yyepidto. Ohec o1 dAAeg epyaciec EMOKEVTG TPEMEL
va, yivovtal LOvo oo TEYVIKO LE TIGTOTONIEVO, TPOGOVTAL.
Mnyv ypnoiponoteite atpokabapiot) yio va kobapicete
TNV EMPAVELN TOV EGTUDV.

Mnyv tonoBeteite kKan pnv piyvete Papid avtikeipevo

TOV® GTNV ETUPAVELD, EGTIOV TNG GVGKELNG GOC.

Mnv 61éKecTE TAVEO GTNV EXPAVELN EGTUDV TNG

GLUGKELNG GG,

Mnv ypnopomoleite okedN PE aryUNpES AKPES Kal unv
GUPETE TOL GKELT] GTNV YLAMVT EMLPAVELN KAODC £TO1
UTOPEL VO YPATGOVVIGTEL TO YUOM.

Mnv ypnoponoteite GupudTIVe. GOOVYYOPAKLa 1 AALN
okAnpa Astavtikd kaboaprotikd yio vo Kabopicete tnv
EMPAVELN TOV ECTIOV, KAODS auTd UITOpovV vol
vYPotCOVVIGOUV TN YVAMVI] KEPOUUKT ETLPAVELQL.

AV 10 KOADI0 TAPOYNS PEVUOTOS ExEL POapel Tpémel

va avtikafiototol ord ToV KATAGKELAGTY 1] TOV OVTITPOCHOTO
oépPig N amd AALa TPOCSHOTO LE TAPOUOL0 TIGTOTONUEVOL
TPOGOHVTIOU MOTE VO TOPEVYETOL KAOE KivOLVOG.

Av1r 11 cuokev Tpoopiletar yio ypnom LOvo ce mePParlov
01K10KO0V voikokvplov! Eumopikn yprion omotovdnnote
€ldovg dev KOAOTTETOL OTO TNV €YYVNOT TOV KATOGKELAGTY|!
ITPOEIAOIIOIHXH: H cvokevn kot to tposPacipa pHepn
¢ Oeppaivovron kotd ™ ddpkela TG YPMOMC.

Ta pikpd mwood dev emrpénetor vo TAncidlovy.

[Mpénel va AapPavetarl pépiuva wote vo amo@evyel

N enaen pe Beppovtikd otoryeio.

[Toudd nAkiog KéTm Tov 8 eT®V TPETEL VA TAPAUEVOLY

o€ andGTOON, EKTOC £0V TOPAKOAOLOOVVTOL GUVEXMDG.
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H ovokevn| avt) uropel va ypnotponoteitol amd mwondid,
NAKIOG Ave TOV 8 ETOV Kot 00 ATOUO [LE LELMUEVESG GMUO-
TIKEG, aONTNPLOKES 1 SLOVONTIKES IKOVOTNTEG 1) EAAELYT
gUmEPilaG Kot yvaong, epocov Ppickovtol vid emonteio

1N €0V £Y0VV EKTTOOEVTEL GTY| YPNOT TNG CLOKEVNG LLE AGPOAN
TPOTO KoL EYOLV KATOVONGEL TOVG GYETIKOVS KIVOUVOUG.

Ta moudd oev emtpénetal va moilovv LE T GLOKELT).

O KaBapiopdg KoL 1 01 EPYNCIiEg GLVTIPNONG XPNOTN
amoyopeveTol vo yivovtor omd modid yopic EmTnpnon.
[TPOEIAOIIOIHXH: To payeipepa yopic emipieyn

o€ gotieg pe AMmog 1) Addt pmopet va efvon emikivovvo Kot
evoEyeTal va, TPOKAAEGEL TVpKayLd. Mnv tpocmabeite
[1OTE va ofnoete po gotid pe vepod, AL OmeEVEPYOTOMGTE
T1 GLGKELT KO, GTN GLVEYELD, KAAOWYTE T GAOYOL T.Y.

LE €Va KOTAKL 1) LE TTupipoym KovBEpTa TupKaylig.
I[TPOEIAOIIOIHXH: Kivévuvog mopkoytdg: unv
amoONKEVETE AVTIKEIUEVO OTIC EMPAVELEG LOYEIPELOATOC.
ITPOEIAOIIOIHZH: Edv n emupdvela €xel poyUEGS,
OTEVEPYOTONOTE T1] GLGKELT Y10 VO, ATOPVYETE

TO £VOEYOUEVO NAEKTPOTANEING, GE TEPIMTMOT EMPOVELDV
ECTIOV OO KEPAUIKO YVLOAL 1] TAPOLO10 VAIKO TOV
TPOGTATEVEL NAEKTPOPOPOL TUTLOLTOL.

Agv pémel va ypnoomoteiton atpokadopiotns.

H cvokevn| dev mpoopiletar va Asttovpyel p€ow eEmTePKon
YPOVOILOKOTTN 1} EEYOPLGTOV GLGTNUOTOG THAEYEIPICUOV.
[TPOXOXH: H dwndikacio poyelpERatog Tpémnet

Vo, ETOTTTEVETOL GLVEYXMC. Mia chvtoun diepyocio
LLOYELPELOTOC TPETEL VOL ELOTTEVETOL GUVEXDG,.

To KoA®I0 TOPOYG PEVUATOC OV TPEMEL VAL £fvar
TPOGPRACIUO PETA TNV EYKATAGTACT).
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Emoxonnon npoiovrog

Kartoyn
24— - !
: -- —3
1t - ,
@ el —5

O mivakag eréyyov

B 8 g
ol BT HB [9 [d
@l - & + @O
I I I
AR

Yrouysia TPoiovTog

. Zaovn 2.300 W, evioyvon g

ta 3.000 W

. Zaovn 1.200 W, evioyvon g

ta 1.500 W

. Zovn 1.800 W, evioyvon €wg

T002.100 W

. Zavn 1.200 W, evioyvon €wg

o 1.500 W

. Tivakog gEléyyov

. Xepromplo ON/OFF

(Evepyomoinon/Anevepyonoinomn)

. IIAMxtpa poBong

1o 00G/S1APKELNG XPOVOSIUKOTTN

. Xeptotplo xpovodiokomT
. Xepomplo Todvong/KAEOMUUTOG

TAMNKTPOV

. Xeprompia emioyng {ovng

0épuravong

H kepapin/emaymywn eotia pmopel va KaAdYeL SQOPETIKES ATALTIOELS
payepépatog AOYm g Oéppaveong pe avtiotaon cOpHOToS, TOV EAEYYOL

LLE LIKPOETEEEPYOOTN KO TNG EMAOYNG TOALATADY LOYVMV [LE ATOTEAEGLLAL

va etvat TpayaTikd 1) PEATIOTN ETAOYT Y10 GOYYPOVEG OIKOYEVELES.

H eotia eotidlel 6Toug mehdteg kot vioBetel e€otopcevpévo oyedacpod. H eotia éxet
aopaAeig kot a§10moteg ENO0ELS, Kavovtag Tt (o1 oag dvetn kot divovtdg oag

™ SVVOTOTNTO VA OTOANDGETE TANPWOG TNV evyapictnon g {mng.
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Alya LOY10 Y0 TO POYEIPEND NE EMAYMYIKES EOTIEG

To payeipepo pe emoyoyKég E0TIEG EIVOL L0 AGQPOANG, TPONYUEVT], OTOTELEGLLOTIKY|
KO OIKOVOLLIKY TEYVOAOYIO LOYEPENATOG. AEITOVPYEL LE NAEKTPOLOYVITIKEG SOVIOELS
7oV wapdryouv BeppoTnTa omevbeiog 6To GKELOG Kot Oyl EPUESH LECH BEPUAVONG TNG
yudAvng empavelas. H yodivn empdveln {eotaivetat povo emeidn teikd

T Beppaivel 10 GKeEVOC.

IHE

— 0 0 9

o

GLOEPEVIL KATGOUPOAD

F——— | xepapkn yodivn mAdia
s@w | |emoyoywo mnvio

- M= HOyvnTiKd KOKA®UOL
LX)
-

| emoyOpeva NAEKTPIKE pEvUOTOL

Ipw xpNoINOTOMGETE TNV VEQ GUS EMAYOYIKN E6TIO

*  Awfdaote tov Tapdva odnyod, Aappdvoviog wiaitepa VoYM TV EvOTNTA
«IIpogidonomceis Acparelacy.

*  A@oipéote TuyOV TPOSTATELTIKN pepPpdvn Tov uropel va Pploketat akoun
EMAVO OTNV ENOYOYIKN E0TIO GOG.

Xp1on Tov xEproTnpiov aeng

*  Ta yepromplo avtanokpivovtol 6Ty aen, omote dev xperdletor vo aokeite mieon.

*  Xpnowonoteite T pdYO TOL SAKTOAOV GOC, OYL TNV AKPT TOV.

*  KdéBe popd mov KotaypdeeTot £va dyytypo akoVYETOL EVOL NYNTIKO G1LLa.

*  BePoawwbeite 611 T0 YEPpLoTAPLa Elvar TAVTO Kabopd, GTEYVA Kol OTL deV VIAPYEL
K@molo avtikeipevo (.. Eva okedog 1 éva Tovi) Tov o KahvTTel. AKOUN Kot
po Aemti pepPpdvn vepol pmopet va SUGKOAEVEL TOV XEPIGUO TOV
YePLoTPiV.
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Emiloy TOV 6M0TOV HOYEIPIKOV CKEVOV

*  Xpnoomoteite Lovo poyeptkd okedn pe Paon KatdAAnAn yio exoy®ykod
& poayeipepa. Avalnmote to GOUPOAO ETAYWOYNG GT GLOKEVAGIN 1) GTO KATM
UEPOG TOL GKEVOVC.
*  Mmnopeite va eléyEete av Ta 6KEDN GaC EIVOL KATOAANAQ, TPAYLOTOTOLDOVTOC
Lo doKiun pe uayvﬁtsg Kwﬁcm: £vov LoyviTn pog T fAaon tov oKkedoug.
Edv éhketan, to GKsuog givol KatdAANAo Yo ypfom e anaymyn
* Edv dev éyete payvmn i =

f,.

1. BdAte Alyo vepd oto okebog Tov BéAeTE W

Y

va eEAEYEETE.
2. AxoiovOnote to fripoto oty evoTnTO, .
«IMo va, EEKIVAOETE TO payEipepLon. " D
3. Edav 1o “ oty 006vn dev avaBooPrvet kot =
70 vePO Bepaivetal, To oKeVOG etvat
KOTAAANAO.
*  Agv givol KatdAANAa TO, LOYELPIKO OKEDT] TOV
givol KaTaoKELAGUEVE, A0 To 0KOAOLOA VAIKA:
kaBapog avoleidmtog yaivpac, alovuivio
N YOAKOG Yopic poyvntikn faon, yoai, EOAo,
TOPGEAAVT], KEPOLIKA KOl TNAVO, GKEDT).

Méyebog kavothpa (mm) | To pikpdtepo okevog (Stdpetpog /mm)
160 120
180 140
210 160

Mnv pNCLOTTOLEITE POYEIPIKE OKEVT] LE OLYUNPES AKPES T KOUTOAN Bdon.

X Y

Bepawwbeite 61 n fdon Tov okevovg oag eivan Agio, epdmtetan £€' OAOKAN POV
Ko eminedo TAve 6To YuaAl Kot £xel To 1010 péyebog pe ™ Ldvn poayelpérotoc.
Noa kevipdpete TAvTo T0 6KEVOG GOG 0T (DOVN LOYEPELATOS.

, W

N ¥ ¥

No avaonKOVETE TAVTOTE TOL GKELN OO TNV EMUYOYIKT £6TIO OTOV TO LETAKIVEITE —
unv to. cOpeTE, yroti pmopel vo ypatlouvicovy to Yool
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XpNoOTOLEITE GKELN TV OTOIMV 1) SIAUETPOG TNG GLONPOHOYVITIKNG TEPLOYNG
(Béom tov okevoLg) PpickeTal EVTOG TOV EVPOVG TOV JACTAGEDMYV GTOV TAPUKAT®
nivoka. (ITivakog 1)

- Edv ypnoyomoteite pukpotepa oked, Bo Lropovse vo ennpeactel 1 amddoon

- Edv ypnoylomoteite oke00g [1E SIAUETPO LUKPOTEPT] OO QVTHV TTOV AVOYPAPETOL
GTOV TOPATAVE TIVOKO, EVOEXETOL VOL LTV OVIYVEDOVTOL TOL GKELT

Avdloya pe Tic dtaotdoels g {dvng, umopeite va ypnoiponoteite okedn
SLPOPETIKMV SPETPOV, OTMG PAIVETOL GTIV TAPAKATEO eKOVOL:

d (@140 | p (=180 ) p | [e210) =

Edv to owdnpopayvntikd pépog kaAdmTEL LOVO €V LEPEL TN PACT] TOL GKELOLC,
Oeppaivetat LGvo 1 GLOINPOUAYVNTIKT TEPLOYT EVA TO VIOAOWO TG oG pumopel
va unv Oeppoviel enapkds dote va eTaceL T Beplokpacio pLoyelpELAToS.

o- &

Edv n odnpopayvnrikn neployn dev eivat opotoyevig, oAAL TephapBavet Kot Al
VAKA OGS TO aAOVLVIO, aLTO pmopet va emnpedost T O€ppaveon kat mv
aviyvevon Tov 6KeDOVG,.

Edv n Bdomn tov okevoug givar Tapdpota pe Tic akOAoVOEG EIKOVEG TO GKEVOG
pmopel vor unv aviyveuTtel.
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XPNOLUOTOIOVTUS TNV EMAYOYIKN E6TIA

INo va Eexvijoete To payeipepo

Otov TEAEVOOETE TO payeipepa
1.

2.

Meté v evepyomoinom, o Poupnig nyet pia popd, dhec ot evdeifelg avafouv
v 1 devtepOAENTO KAl GTN CLVEXELD GPIVOLY, DTTOJEIKVVOVTOG OTL 1] EGTIO EYEL
€10€A0EL GE KOTAGTOOT OVALLLOVTG.

Ayyite tov dwaxorm (1) ON/OFF
(Evepyomoinon/Amnevepyomoinon), 6Aeg ot evdeilelg
gpoavifooy “-

7

Tonobeote éva katdAAnio okevog otn {dvn
HOYEPEROATOC TTOL BENETE VO XPT|CULOTOICETE.
E&aopaiiote 0TL N EXQAVELD TOV KATO LEPOVS TOV
oKEVOVG KoL M EMPAVELD TNG {OVNG HOyEPEROTOG
glvar kabopéc Ko oTeyvES.

Ayyilovtag 10 xepiomplo emioyng {ovng Béppavong, ~~- O
avafooPrvel pia EvoeiEn dimAa 6To TANKTPO fS: W
Enéére o pubuion 8éppaveng ayyilovrog
TO YEPIGTIPIO «-» N «+».
*  Edv dev eméEete phbion Béppavong eviog

1 AemtoV, M EXOYOYIKN €TI0 ATEVEPYOTOLELTAL

avtopata. Oa mpénel va Eekivnoete Eava omd

70 Ppa 1.
*  Mmnopeite vo tpotomoiicete T puduion Béppavong

avé Taoo oTiypn KoTd 1 S1dpKELN TOV
HLOLYEPELATOG,

AyyiCovtag o yelpiotplo emA0YNG Cdvng Béppavons et
oV OEAETE VUL ATTEVEPYOTOU|GETE

N
e

Amevepyomomote T {OVN LAYEPELONTOS GVPOVTOS f— +
TPOG T0 KAT® £0G TO «O».

ZBnAaoiyo
‘,—_
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BePoawwbeite 611 000vn eppaviCer "0".

3. Amevepyomomote oAOKANPN TNV €0Tio ayyilovtag To Kovumi
ON/OFF (Evepyomoinon/Anevepyonoinon).

4. TIpocoyn otig Oepuéc empdvereg

EpeaviCetor n évdeiEn «H» mwov onpaivel 6t n {dvn poyepépotog

glvat ToAd Ceot kot dev mpémet va v ayyifete. H évdeitn ofnvet '
otav 1 Oeppokpacio g empavelng el pelwbel o acQOAES ,
eninedo. Mmopel eniong va ypnoiponombei wg Asttovpyio

eEotkovopunong evépyelag edv BéAete va Beppivete emmAéoV oKev,
YAPNOLOTOLDVTOG TNV EMPAVELD TTOV ivot akopa (eoTh.

XpNoLHoToI1OVTaG T1) O10YEIPLOT LoYVOG

pmopeite vo, opicete £va PEYIGTO EMIMESO ATOPPOPNOTG LOYVOG Y10 TNV EMAYDYIKT|
€otia, eMAEYOVTOG SLPOPETIKEG KAMILOKES E0POVS 1oYDOG.

Ot enaywykés eotieg elvar o B€om vo avtomeplopilovtat aVTOLATA TPOKEUEVOD
Vo AEIToVpyolV 6€ YaUNAOTEPO EMIMESO 1GYVOG, MOTE Vo amoPeLydel 0 Kivduvog

VREPPOPTOOTG.

o va e16é00eTe ot Aertovpyio dwayeiprong evépyelag

1. Evepyomomote TV £0Ti0l KO, GTN GUVEYELD, TATHGTE TOVTOYPOVA TO «+»
(xpovodiaxdmng) Kot to KAeidmpo TAnktpmv. H évdein ypovodiakomtm eppavilet
«P5» mov onpaivel eninedo 1oyvog 5. O mpoemiheyévog Tpomog Aettovpyiog givat

oto 7,2 kW.
@Al - ® + @

INo petayoyn og Ghlo eminedo

[omote +/- and tov ypovodiakdmty. Yrdapyovv 5 eninedo 16y00¢, amd 1o «P1»
€mG 10 «P5». H évdei&n ypovodiakontm eppavilet éva amd avtd.

«P1»: n péyom woydg eivan 2,5 kW.

«P2»: n péyom woydg eivan 3,5 kW.

«P3»: n péyom woydg eivar 4,5 kW.

«P4»: n pnéyom woydg eivan 5,5 kW.

«P5»: 1 péyom woydg eivan 7,2 kW.

S
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Empepaioon kor ££060¢ amd T Aertovpyia droyeipiong 1oyvog
[Momote tavtdypova T «+» (YPOVodlaKdTTNG) Kot TO KAWL TV TANKTP®V
yio emPefaimon, KoTdmTY 1 0TI ATEVEPYOTOIEITAL.

A - ® + O

Xpnon ¢ Aettovpyiag evioyvons (Boost)
Evepyomoinon T Aertovpyiag evioyvong g E

1. Emié&re ™ {dvn pe Aertovpyia gvioyvong
(Codvn gpmpdg apilotepd).

2. Ayyiovtag to TMKTpo «ouv» = Eng 6TOV

N évoelln emmédov 16Y00G epPavicet «Py. ‘5\@ P E:l

AKvpmon Aertovpyiag gvicyoong pr
. , R O
1. EmiéEre ™ {dvn pe Aertovpyia gvioyvong
(Codvn gpmpdg apilotepd). @ “\

2. AyyiCovtog To TANKTPO «ueiovy == g,
VoL OKVPADGETE TN AglTovpYia evioyvong Kot
emAéETe 10 emimedo mov BEAETE Vo opioETE.

* H Xertovpyia evioyvong pmopei va dwopkel yio S Aemtd povo kot HETd amd avtd
70 didotnpo 1 {dVN peTdyeTol anTOHTH 0TO ENinedo 9.
Xpnon ¢ Aertovpyiag [avon

1. Tlathote 10 xeprompio [Havong, I'E'I / Il ov Coveg BEppovong dlakdmTTOVY
) Agtrrovpyia tovg. OAeg ot evdeilelg Lmvng deiyvouv «|»
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2. Tlatote 10 yeprompro [Towvong I'EI / Il yia 6adn o popé, dreg ot Ldveg
Oépavong eTovEPYOVTAL GTNY OPYIKN TOLG pOBuLoT).

* Edv dev axvpooete ) Asttovpyia drakomng Aettovpyiag eviog 30 Aemtdv,
1 EMOYOYIKT EGTIO ATEVEPYOTOIEITOL AVTOUATA.

Kisidopa yerprotpiov
*  Mmnopeite vo KAEWODOETE TA YEPLOTHPLNL Y10 VO ATOTPEYETE TNV 0KOVGLO. XPHOM
(Y10 Topadetypa, to wadid evepyomolovyv Katd Aabog tig {dves HayEIpENATOG).
Orav ta yepiotpla givar KA OUEVE, OTEVEPYOTOIOVVTAL OA T YEPIOTIPLL
extog amo 1o xeplothiplo ON/OFF (Evepyomoinon/Anevepyonoinon).

INo vo KAEWOOGETE TO (ELPLGTI|PLA

Ayyi&te 10 xE1pIOTHPLO KAEWODLOTOG TOV TANKTPOV I'EI / Il yia 2 Sevteporento.
H évdeién ypovodiakdmrn delyvet «Loy.

INa va Eexkherdooete T (EIpLoTpLa
1. E&acoaiiote 6T eotia glvat evepyomompévn.

2. AyyiEte mapatetapéva To YEPLOTAPLO KAEWMUOTOG TANKTP®V I'EI / Il
Y 2 devtepOAETTAL.
3. Topa propeite vo apylcETe va YpNCLLOTOLEITE TNV £0TIO GOG.

Ortav 1 gotia gival 6€ KATAGTAON KAEWOMIOTOG, OAO TO. XEPLOTNPLO. Efvar

anevepyomonpuéva ektdc amd to ON/OFF (Evepyomoinon/Amnevepyomoinomn),
& UTOPEITE TAVTO VO, ATEVEPYOTOOETE TNV €0TI0 LE TO YEptotpo ON/OFF

(Evepyomoinon/Amnevepyonoinom) og TEPITTM®ON EKTAKTNG OVAYKTG,

aALd Oa wpémel vo EekAeldMOETE TNV €0TIO TPMTA GTNV EMOUEVT AELTOVLPYIdL.

IIpogidomoinon vrorelppoTikng Oeppotnrog

Orav 1 eotio £xel AEITOVPYNOEL Y10 KATO10 POVIKO SIACTNLLA, VITAPYEL '
Koo vrrodemopevn Oeppomta. H évoeién pe to ypappo «H»
EUQOVICETOL Y10 VO GOG TPOEOOTOUGEL VO UMV TANGCLAGETE. '

AvTONOTOG TEPRATIGNOS AELTOVPYIOG

To xopaxpoTiKod acPaAeiog TG e0Tiog £IVOL O OVTOLATOS TEPLOTIOUOG AELTOVPYIOC.
Avtd ovpPaivet 0note Egydioete va amevepyomooete po {Ovn LoyelpERITOS.

H Aerrovpyia eivor dtabéoiun 6tav Aettovpyolv pia 1) tepiocdtepeg (dveg BEppovong.

Ot poemiheylLévol ¥pdvot TEPUATIGHOV AELTOVPYING TOPOVGIALOVTOL GTOV TOPUKATE TIVOKOL:

Enimedo woyvog 1 2 3 4 5 6 |7 8 9
IIpogmieypévog YPovodLOKOTTNG 3 3 g la la |4 |2 |2 |2
Aevtovpyiog (DOPeg)
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Xp1on TOV YPOVOSLUKOTTN

Mmopeite vo. p1GILOTOGETE TOV YPOVOSIAKOTTN LE dVO SLOPOPETIKOVS TPOTOVG:

*  Mmnopeite vo TOV ¥pNOUOTOGETE G LILEVOLLION. e avTh TN TEPInTOOT,
0 YPOVOSLOKOTTNG Oev amevepyomolel Kamola (v HayEpERATOS OTOV EKTVEDGEL
0 KaBopIGHEVOG YPOVOG.

*  Mnmnopeite va TOV ¥PNGYLOTOUCETE MG YPOVOOLUKOTTT SLOKOTNG Y10l VO, OTEVEPYO-
momoete pio N mepiocdtepeg LOVEG LAYEPELATOS LETA TV EKTVOT| TOV YPOHVOUL.

*  Mmnopeite vo puOpicete Tov xpovodiakomtn £mg Kot ota 99 Aemtd.

Xp1on Tov (PovodstuKénTn Y10, VITEVOOPIGT
1. BePowmbeite 6t 1 eotia eivar evepyomompévn. Kat to mAnktpo emthoyng {ovng
dev givar evepyomompévo (1 évoeien Ldvng «-» dev avafocPrivet).

Inpeioon: propeite va puBuicete Tov ypovodiakont vrevlipions tpw 1 petd myv
oAoKApwon TG pLOoNG 1oY00¢ TG LDVNG LoyELPELOTOG.

2. Ayyi&te to TAKTPO YPOVOSIAKOTT, TV 006VN TOV 0

ypovodiokontn eppavifetar n EvosiEn «00» kot to «0»
0o avofooPnvet.

3. PvBuiote tov xpovo and 1 £wg 99 Aemntd ayyilovtog _ 05
TO XEPLOTAPLO «-» 1] «+» TOV YpovodloKomT (TL.). 5) — Q®

4. Tloatote 10 «+» pio Popa Yo va avénoete Tov ypovo Katd £vo Aemtd, ToTNoTe
TO «-» [0 QOPA Y10 VOl LELDCETE TOV YPOVO Katd Eva Aemtd. Otav o kabopiopévog
xpoOvog vepPei T 99 Aemtd, emavépyetat avtopata 6to «00», edv ToTnBovv
TOVTOYPOVO, TOL TANKTPA «-» KOl «+», 1 £vOeln epoovilet «00».

5. MoMg opiotel 0 xpovog, apyilel apéomg n avtictpopn pHéTpnon.
2nv 006vn epeaviletol o ¥pOVOG TOL UTOUEVEL.

6. Ortav exnvevoet 0 oplopévogs xpovoc, o Boufntge nyetl ya 30 devtepdienta ko
N évOELEN TOL YPOVOIIUKOTTN YIVETOL «--».

AKOP®O) YPOVOOLOKOTTY
AoV pubpicete Euvad tov xpdvo, KPOTHOTE TOPATETOUEVO, TO TANKTPO «Timer» yia 5 devte-
POAETTO, AKVPAOVOVTOS ETGL TOV YPOVOSIUKOTTN eV 1) EVOEIET emavEPyeTaL 6To «00.

XpPNoYWoTOMGTE TOV YPOVOSLUKOTTI| YLO VO OTTEVEPYOTOMGETE Pid,

N TEPLociTEPES LOVES PAYEPENATOG

1. AyyiCovtag o yeiprotnplo emAoyng Cdvng Béppavong yo v ErC
omoia 0éAete va puOpiceTe TOV POVOSIOKOTTY. =
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. Ayyi&te T0 YEPIGTAPLO TOL YPOVOSLOKOTTY, GTHY 006VN oo

TOV YpovodlokoTTy epnpaviletar to «00» kat 1o «0»
avapooprvet.

. PvBuiote tov ypovo amd 1 €wg 99 Aemtd ayyilovtog to 0s
YEWPLOTAPLO «-» N «+» ToV ypovodiokdn (1), 5) - (— @

’_\\

. TTotote 10 «+» pia @opd yio va avénoete Tov xpdvo katd £va Aentd, TOTNOTE TO
«» pio @opd yio va pewdoete tov xpdvo katd Eva Aentd. Otav o kabopiopévog
xpoOvog vrepPet Ta 99 Aemtd, emavépyetat avtopata 6to «00», edv TatnBodv
TOVTOYPOVO TOL TANKTPA «-» KO «+», 1 £vdelEn epoavilet «00.

. Mol opiotel o ypdvog, apyilet apéowc n avtictpoen pétpnon. Ztnv o0ovn
gpeaviletat o ypdVOg IOV UMOUEVEL.

YHMEIQZH: v kdto de&id yovia e £voelEng emmédon 160G LITAPYEL po
KOKKIVI] KOVKKIO0 TOV DITOdEIKVOEL OTL €xel emtheyel {dv.

. Otav M&et 0 ypovodlokonTng pLayelpéprotog, n avtictoyn (ovn 5 E]
LLOLYEPELOTOG OTEVEPYOTOLEITAL ALLTOHLOLTOL. P
= L :|
O

Inpeioon: Ot Ghheg (dveg payelpépotog cvveyilouv va Aettovpyovv dv £xovv
gvepyomoindei mponyovpEvag.

Eav &xer pvOpotel ypovodokontng o€ meprocotepes amo pia {Oveg:
1. Ortav pvdpilete ypovodiakdntn yio moAAEG (DVeg payelpéprotog, epeovifovrot

KOKKIVEG KOVKKIOEG G evoeitelg Tmv oyetikmv {ovav poyepépatog. H 006vn tov
YPOVOdLoKOTTY Sl Vel To AemTd TOV Ypovodiakomtn. H kovkkida tng avtictoyng
Covng avafocPrvet.

O
{ 5 3 |—:| (pOOuion ota 15 Aemtd)

r (pvOon ota 45 hentd)
® 7 6.5

. Mol MEet To xpovoueTpo avtioTpoeng LETPNoNG, N avtictoyn {dvn
OmEVEPYOTOLELTOL. XN CLVEYELN ELPAVICEL TOV VEO YPOVOOLOKOTTY AETTAV Kol
avafooPrvel n kovkkida tng avtiotoryng Lmvng.

3®5 —> 5. 5]

Inueioon: Ayyi&te 1o yeprotpro emioyng Lovng Béppavong, o avTicTor og
xPOvoSaKOTTNG epovileTal oty EVOEEn YPOvOSLOKOTTH.
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Odonyieg payepikig

Ipocéyete dtav tyavilete, kabdc to Adot kot To Airog Beppaivovtot ToAd
YPYOPQ, WB1aitepa oV XPTNCLOTOLELTE TNV VioYLOT). X eEAPETIKA VYNAEG
Beppoxpocieg o Aadt Kot TO Amog avaPAEYOVTOL OTIY O Kol (TO OOTEAEL
coPapd kivovvo TVPKOAYLHG.

vaBovkag ROYEPIKNS

Otov 10 oynto Ppdoet, pewwote ) puduion otddung 1oyvoc.

H ypfion Komokiod HEIMVEL TOVG ¥POVOLG LAYEPEUATOG Kl EE0IKOVOLEL
gvépyetla Sotnpmvtag T Oeppomra.

EAoyiotomoumote Ty TocdTNTA VYPOL 1| AITOVE MGTE VO LELOGETE TOVG
LPOVOLG LLOYELPELATOC.

Eekwnote 1o payeipepo oe vynin Oeppokpacio Kot peidote T pOdion
otav to eaynto éyel Oeppoviel e 6AN ™ pato Tov.

ZWOBpumpo, payeipepa puirov

To otyoPpdoyo yiverar kdtw and o onueio fpacpov, ctovs 85 °C mepimov,

OTaV 01 PLOUAISES OTADG AVEPOIVOLY TTEPICTACLOKE GTNV EMPAVELD TOV VYPOV
payepépatoc. Eivatl to kAedi yio vooTipes 6oOmeg Kot TpueePd LayepenTd yroti

01 Ye0oELg ovamTOoGoVTOL XOPIG va mapayndel to eoyntd. Oa npénel eniong

Vo payEpeVETE TIg GAATOES e Bdiomn To avyd Kot To aAgVPL KAT® amd

70 onueio Bpacpov.

Opiopéveg epyacieg, ovpmepthopufovoprévon tov payelpépuatog pullod pe m pébodo
ATOPPOPNONG, EVOEYETAL VO ATTALTOVV POOLIGT DYNAGTEPT GO TN YOUNAOTEPT
pUBIoN Yo Vo, SlcPOMGTEL OTL TO PAYNTO LOYELPEVETAL COGTO GTOV
TPOTEWVOUEVO XPOVO.

Koydhopo prpriorog
INo va poyspéyete Lovpepég yevotikég umploiec:

1.
2.
3.

4.

Aopnote 1o kpéag o€ Oeppokpacio dopatiov yo mepimov 20 AenTd TPV TO YNOETE.
Zeotdvete éva Tnyavt pe Boapld Bao.

Aletyte kot T1g 600 mAevpég TG PIplloiag pe Addt. PiEte o pikpn toodTa
A0d100 610 EGTO TNYAVL KOL GTI GLUVEYELD OKOVUTNGTE TO KPENG 0TO (EGTO TNYAVL.
INvpiote ™ punpiloAa povo pio @opd katd t Siapkeio Tov poyepépatos. O akpiPng
xPOVOC poyelpératog e€optdTot amd 1o TYog ™G UTPlOANg Kot amd TO TOGO
ymuévn t BéAete. O ypovor propel va motkidlovv peta&d mepinov 2 - 8 Aentd ava
mievpd. [Tiéote ™ prprldra yuo va ekTunoete mOGo Yynpévn etvat - 660 mo oy
mv aebdveote, 1000 o «well done» Ba givar.

Aopnote ) purpilora va Eekovpootel o (0TO MATO Yio Alyo AETTA Yo

Vo xaAapdCEL Kot va Yivel Tpupepn Ty T oepPipete.
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I'o o Tyaviepo og Badd tnydw

I.
2.

W

Eniéte éva yovox pe eninedn Paon cupPatd pe KepOUKA 1 Eva HEYGAO TYOVL.
Etowdote 6Aha to vAkd kot Tov eEomhopd. To trydvicpa og Babd tnydve mpémnet
va givat ypiyopo. Edv payeipedete peydieg mocoTtnTES, HAYEPEYTE TO GOYNTO
o€ TOMES LuKpOTEPES TOPTIOES.

IIpoBeppdivete yia Aiyo to TNYdavt Kot TpocBécte d00 KOLTAMEG TG COVTAG AASL.
Mayeipéyte TpdTa To KPEUTA, APTOTE TO GTHV AKPT Kot dratnpiote ta (eoTo.
Tryaviote ta Aoyavikd o€ abd ydavt. Otav eivan Leotd aldd glvor axdpa
Tpayavd, Béote ™ (dvn poyelpépatog o xaunAotepn poduon, emavapépets

TO KPEOG GTO OKEVOG Kat TPocHEGTE T GAATSA Gag.

Avokotéyte omaAd o VAMKE yo vo BePfotmbeite 0Tt éxovv (eotabel opotdpopeo.
YepBipete apéomg.

PvOpiceic Oeppotnrog

PyOmon
OeppéTnTog Xpnowpdétmra
1-2 * gvaicOntn Béppovon Yo Lkpég moGOTNTES PAyNTOL
*  MOCWO GOKOAATAG, BOLTOPOV KOt TPOPILLA TOV
Katyovtal ypryopo
*  omald cryoPBpdcio
*apyn Béppavon
3-4 * avaBépuavon
* ypnyopo oryoPpdoipo
* payeipepa pullod
5-6 *  Tnyaviteg
7-8 *  cotdpioua
*  paysipepa Qopapikdv
9 *  mydavicpo og Babv trydvi
*  KoydMopa
* apyn Bpacuov g covTog
*  Bpdoio vepod
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®povtioo ko kKaOapLopog

Ty Mog; Inpavtiko!
Kobnpepvoi Aexédeg 1. Amevepyomouwote TV TOPOYN *  Ortav n tpopodocio otnv
TAVO GTN YOOALVN PELLLATOG GTNV EGTIL. eotia etvon amevepyomompévn,

EMOAveLD (SayTUALES,
onuadio, Aekédeg mov
guetvav omd o TpdQLua
N vrepyeioelg

un Loy apody®v ovcLmdv
GT1 YOOAVY ETLOAVELD)

2. Egappdote kabapiotid eotidv
£V 1 YLOALVY EMOAVELD Efvar
axopa Ceotn (aArG Oyt kKowt)!)

3. Eem\Ovete Kol GKOLTIOTE pe éval
KkaBopod Tavi 1| YoPTOTETGETO.

4. Evepyomomorte Eavd v mapoyn
pedLLOTOG GTNV €0TIOL.

1 €vOE1gN «KOVTHAG EMPAVELNS»
dev hertovpyel, ahhd n Lodvn
HOYEPELATOG HTOPEL

Vo TOPAUEVEL KOVTN!

Tpocé&te Waitepa.

To Bapéme TOTOL GLPUATIVOL
GPOVYYOPAKLO, OPIGUEVO.
GPOVYYOPAKLO, OTTO VOOV KoL

T0. GKANPWAELAVTIKG KOOAPIGTIKA
evdéyeton va. ypatlovvicovy

™ yodvn emeavelo.

AwBalete mavto TV ETIKETA Y0
va. ELEYYETE av TO KaBapIoTIKO

1] T0 GPOVYYUPAKL GOG

givo KardAAnio.

Mnv agnvete mot€ vroAeippoTa
Kabopiopol oty €otio: pmopei
va. dnpovpynBovv Aekédeg

GT1 YOOV EMPAVELQ.

Yrepyehioels Bpacpom,
Mopévor Aekédeg

ko Leotd Coxopovyo
vroAgipupata oty
YOOAVY ETLPAVELDL

AQupéoTe T AUECHOG LLE CTATOVA
Yaplov, owdtovia oepPipicpatog
M &dotpa Eupaplod KaTdAAnin
Y10 EMOYOYIKEG EOTIEG LLE EMPAVELRL
KEPAUUKOV YVOAL00, 0ALG TPOGEETE
TG (eotég empdveieg g {dvng
HOYELPEULOATOG:
1. Amevepyomomote TV €otia
BydLovtog to @1 and v
npila Tov Toi)oV.
2. Kpatmote ™ Aemida
1M 1o gpyoreio og yovia 30°
Kot opdEte EHvovtag
ToL VIOAELpATO 07O TO ApmpaL
N v vrepyeilon mpog pa
Yuypn KPVO TEPLOYN TNG ECTING.
3. KoaBapiote ta vroreipporo omd
70 Aépmpa. M| TV LITepyEidion
pe éva Tavi N pioL YepTonETGETA.
4.  Axolovbnote ta Pripoto 2 £mg
4y tovg «Kabnpepvoig
AEKEDEC TAV®D GTNV YLAALVY
eMPAVELO» TOPUTAVED.

Agpaipeite Tovg Aekédeg oV
£xouvv amopeivel amd Mopévo
vroAgippoTa Kot foyapovya
TPOQI 1) 01O vIEpyEilon

70 GLVTONOTEPO duvaTO. Edv TOUg
APNOETE VO, KPVOGOLV TAVE®

GTNV YUOALVY ETQAVELD, UTOPEL
va givar d0oKkoro va apapedovv
Ko umopel axdpn Ko vo, BAdyovy
HOVIHO TNV YOOIV ETUPAVELX.
Kivdvvog koyipatoc:

otav avacvpbet To KéAvppo
acpaieiog, n Aemido g Evotpag
elvan koeTepn cav Eupaot.
IIpénel va ypnopomoteiton

He eEQPETIKN TPOGOYN KOt

VO TUPOHEVEL QUAOYHLEVT

Le oc@aAELn G onpeiov

OV SEV PTAVOLV TO TOLOLAL.

Yrepyehioeg Tave
OTOL YEPLOTNHPLL APTG

1. Amevepyomouote TV TOPOYN
PEVLLOTOG GTNV ECTIOL

2.  Amoppognote TOV Aeké

3. XKOLTIGTE TNV TEPLOYTN TOV
yEPLoTpPiev aeng pe Kabapd
VYPO GPOVYYAPL 1| TTAVL.

4. X1eyvdOTE EVIEMDG TNV TEPLOYN
oKOLTLOVTOG LE YOPTOTETCETOL.

5. Evepyomowmote Eovd v Topoyn
pedLLOTOG OTNV €0TIOL.

‘Otav vrdpyovv vypd Tave

OTO YEPLOTHPLL OPNG, UTOPET

Vo aKOVYETOL 1) NYNTIKY CNHOVON
™G €0TI0G Kot 1 €0Ti0 HTopEl

VOl ATEVEPYOTOLEITOL LOVT| TNG.
BePoiwbeite 6T Eyete oteyvmoet
GKOLTLOVTOG TNV TTEPLOYN

TOV XEPLoTNPloV aeng Tpv
gvepyonomoete Eava TV €oTia.
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Yoppovirég

Mp6pinpa

Oavég mtieg

T va KGvete

H eotia dev
gvepyomoteitaL

Aev vrapyet mapoyr| peOUOTOC.

BeBoiwbeite 0T1 gotia sivar
GLVOESEUEV GTNV TAPOYN PEVLOTOC
Ko OTL Efva EVEPYOTOMUEVT).
E\éyEte edv vmdpyet drakomn
peOLLOTOG GTO OTiTL | OTNV TEPLOYN
oac. Edv éxete ehéyEel ta mbvto kot
70 TPOPANLA TOPOLEVEL, KOAESTE
TEYVIKO LLE TIGTOTOMUEVA TTPOGOVTAL.

Ta xeprompo aeng
dev amokpivovrat.

Ta xeprotipua givor KAEWmUEVaL.

ZekLeldMOoTE TOL YEPLOTNPLOL.
Avorpéére oty evotnta «Xprion g
KEPAKNG €0TIOG Yl 08T YiES.

Ta yeproplo aeng
mapovctdlovv
dvokolio ot gpnom.

Mmnopei va vTapyeL po pkpn
pepuppavn vepod mhve ota
AEWPLOTNPLOL 1) HTOPEL

VoL XPNCLULOTOLELTE TNV GKPT
TOV JaKTOAOV Gag OTAV
ayyilete Ta yepLotTpLo.

BePawwbeite 611 ) meproyn tov
XEWPLoTNPimV apng eivar oteyvn
KOLL YPNOOTOMOTE TN PAOY TOV
S0KTOAOV GOG Y10l VO KOV OETE
TOL (EPIOTHPLOL.

H yvdhvn emopdveto
£)EL YPUTOOVVIEG.

2Keim Pe TPayIES OKILES.

AKOTAAANAO0, AELOVTIKO TPIYLIO
1N mpoidvta kabapiopod Ton
YAPNOLLOTOOVVTAL.

Xpnoylomoteite payelpikd oKevn
ue emimedeg kot oparég Baoeic.
Avorpé&re oty evotnTa
«Emhoyn tov 606100 GKEHOVEY.
Avorpé&re oty evotnTa
«Dpovrida kot kKabaptopdey.

Kanow okeom mopdyovv
MNYOVG KPOTOAIGLATOG
N KK,

Avtd pmopei va opeiletar oty
KOTOGKEDT] TOV LOLYELPIKOD GOG
oKEVOVG (GTPAOUOTO SLUPOPETIKOV
HETAAM®V OV dovovvTaL
S10QOPETIKA).

Av1d givar UGIOAOYIKO Y1 TOL GKELN
HOYELPIKNAG KOl OEV VTOSNADVEL

TPOBAN L.

H enayoywn eotia
mapayet xyounio fountd
0TV XPNOUOTOLEITOL
o€ VYNAN pHbuion
Béppavonc.

Avto opeiletar oty TEYVOLOYia TOVL
EMAYWYIKOV LOYEPELOTOC.

TIpoxetton yuo KATL QUOIOAOYIKO,
aAla o B6pvPog Bo mpémer

va pewoveron M va egapaviCeton
eVTeEL®G Otov emléyete
yopmAotepn pHduon 6€ppavong.

Amd ™V enaymyKkn eotio
axovyetat B6pvPog
OVELLGTI PO

T'o vo arotpamei 1 veepbéppoveon
TOV NAEKTPOVIK®V KUKAOUATOV €€l
gvepyomomBel vog aveoTipog
YOENG TOL Eival EVOOUOTOUEVOC
OTNV EMAYOYIKT 060G €0Tio. Mmopet
VoL GUVEYIGEL VO AELTOVPYEL OKOLLOL
Kot LETE TNV amevepyomoinon

™G EMAYWYIKNG EOTIOG.

Eivat kdtt puotodoyikd kot

dev amauteitan KAmoo EVEPYELO.
Mnv anevepyomnoteite v Topoyn
PEVLLOTOG TTPOG TNV EMAYMYIKN EGTIOL
a6 v npila oTov TOiY0 EVED

0 OVEULETNPOG AetTovpYEL.

Ta okedn dev Leotaivovran
ko dev gppaviovron
otV 00ovn.

H enayoywn eotia dev umopel

Vo, 0V veDoEL TO OKEDOG EMELDN

T dev eivar katdAinio

Yo ETOy @YKo poyeipepio.

H enayoywm eotia dev pmopei va
OVIYVEVGEL TO OKEVOG EMELON Eival TOAD
pikpd yio ™ {ovn poyepépotog 1 dev
£Vl GOOTA KEVIPOPIGUEVO GE OVTH.

Xpnoylomoteite payelpikd cKevn
KOTGAANAQ Y10 ETOY YUK
payeipepo. AvatpéEte 6TV EVOTNTOL
«Emioyn tov 606100 0KEHOVEY.
Kevtpdapete 10 okedog kot
BeBorwbeite 6t M Pdon Tov
Toupdler pe to péyebog g

Cmdvng poyepépotos.
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H enayoywn eotia

M wa {dvn poayeipéprortog
amevepyomomonke
APOGOOKNTO, OKOVYETOL
NNTIKO GHpa Kot
gppovifetan Evog KmdKog
o(aAp0ToG (cLVMBwg
evoALdooeTal P £va

1 800 ynoeia oty 006vn
TOV YPOVOSIOKOTTN
HOYEPENLOTOG).

Teyvikd cpaipa.

ZNUEIDOTE TO YPOLLLOTO KOL TOVG
apfpodc TV GEUANAT®V,
OTEVEPYOTIONOTE TNV NAEKTPIKN
eotio Byalovtac v omd v mpila
GTOV TOLYO KO EMKOWVOVIOTE

LLE TEYVIKO UE TLGTOTOL-

NUEVE TPOGOVTA.

Evocicerg prafng ko emBe@pnon

Ye TEPINTO®OT OV TPOKVYEL KATO OVOUAAIN 6T Aettovpyia, 1) EXOY@YIKN €6TIO
TifeTon avTOHOTO GE KOTAGTAON AELTOVPYiNG TPOooTOGiaG Kot EUQOVILEL TOVG

avTioTO 0V KOIIKODE TPOOTAGIOG:

[pépinuo | MiBavég artieg

Tivva kbvete

axtwvoPoinon Bepuodtrog
TG EMAYWYIKNG E0TIOG

E4/ES BAGPN awoOntpa Enucowvoviorte pe tov
Oeppokpaciog mpounbevtn cag.
E7/E8 BAGPN auoOntipa Oeppokpaciog | Emikovoviote pe tov
ToL dumoAkoV TpaviicTtop mpounbevt Gag.
povopévng toang (IGBT).
E2/E3 Mn @uG10A0YIKN TAoM EAéyEte edv n mopoyn peOLOTOC
Tpopodociog TPOPOSOGIang EtVOL PUCIOAOYIKT.
Evepyomomote apov n Tapoyn
PEVLOTOG EMAVELDEL GE KAVOVIKT
KOTOGTOON.
E6/E9 IpoBAnuo amd v Kéavte emavekkivinon apod KpumoeL

N ETOYOYIKN €0TIOL.

Ta mapamdve givar 1 epunveio Kot ot 0dnyieg EAEYYOV KOOV COROALATOV.
MnVv amocLVOPLOAOYEITE TN LOVAS LOVOL OOG, DGTE VA ATOPVYETE KIVOHVOLG
TPOVUATICUOV Kot TNV TPOKAN N (NIAG 6TV EXAY®YIKY| EGTIOL.

Teyvikég Tpodraypaéc

Enayoywm eotia HI642CBB/ HI642BCB
Z®VES LOYEPENATOG 4 (dveg

Téon tpoeodosciog 220 - 240V ~ 50/ 60Hz
Eykateotnuévn niektpikn oyde 7.200 W

Awotéoeig mpoidvrog BXIIXY (mm) 590x520%58
Awctédoeig evtoryiopov AxB (mm) 560x490

To Bapog kat ot dractdoelg eival katd tpocsyyior. Eneldn mposnabovpe cuveymg
va BEATIOVOVLE TO TPOTOVTA LLOG, EVOEYETOL VO AAAAEOVLE TIG TPOSIOLYPAPES

Ko To oS0 YOPIG TPONYOVUEVT E100TTOINGT).




Eykatactaocn

Emioyn eEontopod eykataoTaong
*  Koyte v empdvela epyaciog GOLE®VA L€ TIS SIGTACELS OV PAIVOVTOL GTO GYEJO.
* T okomolg eykaTdoTaoNG Kot ¥pNoTG, TPEMEL VO, dlatnpeitat ELevBepog xdPOg
ToVAGyIeTOV 50 mm ¥dpog YOp® amd TV o).
*  BePoawwbeite 611 10 MhYXOC TG EMPAVELNG Epyaciog gival TovAdyioTov 30 mm.
EmiéEte avbektind otn OeppoTtnTa VAIKO Y10 TNV EMPAVELL EPYACING DOTE
VO ATOQUYETE TN LEYOAN TApALOPPOOT) TOV TPokKaAeitatl amd tn Oeppikn
aktwofBolia and v eotia payepépatos. Onwog eaivetot TapakdTo:
[poedonoinon: To VAKS TG emeavelng epyaciog TPEMEL va ypNGLOTOLEl
EUTOTIGHEVO EDAO 1 AAAO LOVOTIKO VAIKO.
i W

M (mm) ([I (mm) [Y (mm) (B (mm) (A (mm) (B (mm) |X (mm)
HI642 590 520 58 54 560 490 50 tovAdyioTov

Ynd onotecdnmote cvvOnKes, eEacariote OTL 1) EMAYOYIKN £0TiO £(EL KAAD
eEaepropd Kot 6t N eloaymyn Kot 1 eEaywyn tov aépa dev mepropifovral. BeBawwbeite
ot 1 gotia eivan og KaAn KoTdotaor Asttovpyiog. Omwg paivetal Topakdto
Inueioon: H andotacn aceoreiog peta&hd g 0Ti0G Kol TOV VIOLANTION TAV® OO
v eotio Tpémel vo givatl TovAdyiotov 760 mm.
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A (mm) | B (mm) C (mm) D E

760 50 TovAdyiotov | TovAdyiotov 20 | Elcaywyn aépa | EEayoyn aépa 5 mm

IIpw gykotaoticete TNV goTia, feforwbeite 611

N emeaveln epyaciog eivor og 0pHn yovia kot oprlovio Kot 6T deV VAP oLV
dopukd otpiypoto Tov va meplopilovy TG ATaLTGELS XDPOV.

N empdvela epyociog eival KOTACKEVAGHEVT Ao avOeKTIKO 6N BepudTnTa LAKO.
€av M eotia eival tomoBetnuévn méve and eovpvo, o Povpvog drabétet
EVOOUATOUEVO OVELOTNPO YOENG.

1 €YKATAGTOGT GUUUOPPAOVETAL LLe OAES TLG ATOUTHGELS SLOKEVMV KoL TA 1oY0OVTO
TPOTLTTOL KOl KOVOVIGHOVG.

évag KatdAAA0g S10KOTTNG AMOLOVIOOTS TOV TAPEYEL TATPT) ATOGVVIEST Old

70 dikTLO TPpoPodoaciug £xel evompatmbel otn pLoviun Kolwdioon,
GUVOPLOAOYNILEVOG KOl TOTOBETNLEVOG ETGL DGTE VO GUULLOPPDVETOL

L€ TOVG TOTKOVG KOVOVEG KOl KAVOVIGLOVG KOAMIMONG.

O 510KOTTNG ATOUOVOOTG TPETEL VAL EWVOIL EYKEKPLLEVOD TOTTOV KoLl VO TOPEYEL
Swyopopd emapng dlokévou aépa 3 mm o OAOVG TOVG TOAOVG (1] 68 OHAOVG TOVG
gvepyoc ayyoug [PAceLS] €4V 01 TOTIKOL KOVOVEG KOAMIIMONG ENLTPETOVY QLTI
TNV TOPOAAYT TOV OTOLTHOEDV).

0 S10KOTTNG OmOpUOVMONG Eivar E0KOAN TPOGPAGILOG GTOV TEANTN LE TNV ECTIO
tomobeTnuévn

00 cLUPOVAEVTEITE TIC TOTIKEG OIKOSOUIKES 0PYEG KO TOVG KOVOVIGHOVG EQV EYETE
apPBOAIEG OYETIKA pE TNV eYKATAGTACN

ypnoonoteite avlekticd otn OepudtnTa Kot evkoAn kaboplopeva VAIKG @VipicHoTog
(01G KEPOPUIKA TAOKISIO) Y10 TIC EMUPAVELEG TOTYOV TTOV TTEPPAALOLY IV EGTIOL.

Otav &£yeTe EYKATAGTIOEL TNV £0Ti0, fefarmBeite 6TL

TO KAA®MO10 TPoP0odoGing dev eitval TPOGPAGILO HEGH Ao TOPTAKIO,

N GLPTAPLL VTOVAOTIDV.

Yrapyet emapknc pon aépa amd To eEMTEPIKS TOV VIOLAUTIOV TTPog T Pdomn g eotiog.
Edv n eotia eival toroBemnpévn mave amd Eva cuptdpt 1] xdpo vTovAamriov,

K@t amd ™ Paon g eotiag Torobeteital LovmTKd Epaypo Beppikng TPOCTUCING.
O d1okdmTNG amopOVOoTg gival €OKOAN TPOGPAGILOG 0O TOV TEAAT.

Ipw emiré€ere T 0éon TOV oTNPLYRATOV
H povéda mpénet va tonobetOei o€ otabepn, Aeia emipdvela (YpnoLoTooTe
™ ovokevacia). Mnv ackeite SOVOLT GTA YEPLOTHPLO TOV TPOEEEXOVV ATTO TNV £0TIA.

Emkoyn 0¢ong TOV oTNPLYRdTOV

H povada mpémet va tonoBetn el o€ otabepny, Aeia empaveia (xpnoporomorte

™ cvokevacia). Mnv aokeite SOVALL OTO XEPLGTHPLO TOL TPOEEEYOLV OO TNV EGTIOL
Ytepedaote TNV eotio oV empdvela epyociog Pddvovtag TEGGEPA oTNPLYLOTO GTO
Kéto pLépoc g eotiag (PA. elkdva) petd v tomoféton.

[pocappdote ) Béon TV oprypdtov dote vo Talptdlel 6€ S1popETIKA Tayn
™G EMPAVELLG EPYOTIOS.
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| Tdaykog | Maykog

E

EoTia Eoria
! |
o = 5
TAPIYNa
npiyd g 1o a

TGN UAVOES TPOCOYNS

H eyxatdortaon tng eotiog mpénel va yivetan omd Tpocomkd N TE(VIKOVG LE TIGTO-
mompéva tpoodvta. Atnbétovpe emayyeApaties yio v e&oanpétnon oag. Xe Kopio
TEPIMTOON dEV TPETEL VOL EMYEIPNOETE VO, EKTEAEGETE ECEIG QLTI TNV €PYaTiaL.

H eotia dev npémet vo tomobeteital og eE0TMOPO YOENG, TALVTNPLO TATOV

KO TEPIGTPOPIKE GTEYVOTIPLOL.

H eotia mpénet va eykabictatot £T01 dote va Stoo@oliletor KoAvTepn peTddoon
g Bepprottog pEcm aktivoBoriog dote va evicyveTol 1 aloTIeTio TG,

O toiyog kot 1 {dvn Bépuaveng e erayyn TAV® 0o TV ETPAVELD EPYOCTOG
TPETEL VO AVTEYOLY Gt BepproTnTa.

INo va amoeevydel onotadnmote (Npud, to EXAAANAN CTPOUATE Kot 1) KOAAX TPETEL
va givor avBektikd ot Ogppota.

Agev mpémel vo, xpnOLOTOLEITOL ATHOKOOUPIOTAG.

AVTN 1] KEPAWIKT £0TIO LITOPEL VAL GUVOEETAL LLOVO OE TTopoyT| e cVvBetn avtictaon
oLoTNUATOG O)L peyaAvtepn and 0,427 Q. Edv eival anapaitnto, cvpfovievteite
™ pLOUIGTIKY apyT| TaPOYNG PEVUATOS Y10, TAT POPOpPieg GVVOETNG OVTIGTOONG
GLGTHLLATOG.

2OVOEOT TG EOTILOG GTNV TAPOYT] SIKTVOV PEVUATOS
H mapoyn pedpotog Tpénet va GUVOEETOL COULPOVA [LE TO GYETIKO TPOTLTO 1) HECH
LOVOTOALKOD avTopaToL dakomtn. H pébodog ohvdeons paivetat mapakdto.

102



L1 N1 @

Q QO O

N2 L2 L1 N1

O O QO%OQ

L N PE

Ll ‘W FE L2

L-N: 220 - 240V ~ L1-L2: 380 - 415V ~

Edv to kahdd10 givar kateoTpappévo 1 xpetdleTol avTKaTdoTaoN, 0VTO TPEMEL
va yivel amod texvikod cEpPLG LETA TNV TOANGCT YPNCULOTOIDVTOS TO KATAAANAL
gpyareio, doTe va amoPevyBodv TVYXOV aTLYNLOTO.

Edv n ovokeun cuvdéetar anevbelog otV Topoy| PEVLOTOG, TPETEL

va gykafiotatol TOAVTOAMKOG AVTOUATOC SLOKOTTNG [LE EAAYLOTO SLEKEVO

3 mm petaéd TV ENAPOV.

O gyKotooTaTG TPEMEL VO, SLACPOAILEL OTL EYEL YivEL 1] COOTI NAEKTPIKN
obVOEST] KOt OTL GUUHOPPDVETUL LLE TOVG KAVOVIGHOVS 0CPUAETLNG.

To kak®dd10 dev pémet va, Avyilel 1 va copmiéletat.

To kaA®dS10 TPEMEL VO EAEYYETAL TUKTIKA KoL VoL avTikafioTaTol ovo omd ATopo
LLE TGTOTOMNUEVE TTPOGOVTAL.

ATAGEXH: Mnyv dwbétete
0VTO TO TPOIGV OG UOTIKG.
amofinTa yopic Sraroyin.
Eivar amapaitnt n
ovALOYY TETOLOV
omofAMTOV YOPLETA Y10
10wk eneepyacia.

AV 1 GLGKELN PEPEL CTUAVOT] COUPMVO, LLE TNV EVPOTAIKT 0NYio
2012/19/EE ywo o0 amOBANTO NAEKTPIKOD KOt NAEKTPOVIKOD £E0TAGHOD
(AHHE). Awoopaiilovtac 6Tt avth 1 6uokeLT diatifeTal e cmoto Tpomo,
cupfarlete oty amo@LY TLYOV CNOY 6T0 TEPIBAALOV KL OTHV
avOpdmvn vyein, oL 0moieg SaPOoPETIKA Bal umopovGaY va TPoKANBovV
€av 1 d1dbeon ywvotav pe Adbog Tpomo.

To oOpPoro 6TO TPOIOV VIOSEIKVVEL OTL OEV TPEMEL VAL OVTILETOTILETAL
MG KOVOVIKG 01KLoK G amoppippata. Oa mpénet vo petapepbet oe onpeio
GUALOYNG Y1 TV OVOKUKAMOT NAEKTPIKMV KO NAEKTPOVIKAV EWODV.

Avt 1 cvokevn omortel eEEISIKELIEVN ATOPPIYT ATOPANTDV.

To meplocdTepeg TANPOPOPieg GXETIKA [e TNV emegepyaoia, TNV
OVAKTNGT KOl TV 0VOKOKAMGT (VTOD TOV TPOIdVTOG, EXKOVOVIGTE
UE TIG ONUOTIKEG VINPEGIES, TNV LINPEGia S1afeong OKIOKMY
OTOPPILUATOV 1) TO KATAGTN O 07t TO OTOI0 TO (yOPACATE.

T'o o Aemtopepeic TAnpogopieg oyeTikd pe v eneepyacia, Tnv
OVAKTNGT KOl TNV 0VOKOKAMGOT] aVTOD TOV TPOIOVTOG, EXKOVMOVIGTE
HE TIG ONUOTIKEG VINPEGIES, TNV LINPEGia S1APEoN S OIKIOK MV
OTOPPILUATOV 1] TO KOTAGTN L 07tO TO 0TTOI0 AYOPACUTE TO TPOIOV.
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA
PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

Instalacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

* Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub
konserwacji nalezy odlaczy¢ urzadzenie od sieci
elektryczne;j.

* Podlaczenie do dobrego systemu uziemienia jest
niezbedne 1 obowigzkowe.

« Srodki do odlaczania musza byé wlaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢
dokonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.

* Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowac
porazenie pradem lub $mier¢.

Ryzyko skaleczenia

» Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre.

» Niezachowanie ostroznos$ci moze spowodowac obrazenia
ciata lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

» Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed
zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia.

* W Zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu
zadnych materiatow ani produktow palnych.

* Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie
odpowiedzialnej za instalacj¢ urzadzenia, poniewaz
moze to obnizy¢ koszty instalacji.
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» Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac
zgodnie z niniejszg instrukcja montazu.

» To urzadzenie moze by¢ prawidlowo zainstalowane 1 uzie-
mione tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

» To urzadzenie powinno by¢ podtagczone do obwodu
zawierajacego wytacznik zapewniajacy pelne odiaczenie
od zrédta zasilania.

« OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wylacznie z oston plyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzagdzenia
lub wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako
odpowiednie lub z oston ptyty kuchennej wbudowanych
w urzadzenie. Uzycie nieodpowiednich oston moze by¢
przyczyna wypadkow.

* Nieprawidlowy montaz urzagdzenia moze spowodowac
uniewaznienie gwarancji lub roszczen z tytutu
odpowiedzialnosci.

» Szczego6towe informacje dotyczace instalacji mozna
znalez¢ w sekcji <Instalacja>.

Obstuga i konserwacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

» Nie gotuj na zepsutej lub peknigtej ptycie kuchenne;.
Jesli powierzchnia ptyty kuchennej ztamie si¢ lub peknie,
natychmiast wylacz urzadzenie za pomocg zasilania
sieciowego (wylacznik §cienny) i skontaktuj si¢
z wykwalifikowanym technikiem.

* Przed czyszczeniem lub konserwacja wylacz plyte
kuchenng przy $cianie.

» Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowacé
porazenie pradem lub Smier¢.
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Zagrozenie zdrowia
» To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

Zagrozenie goraca powierzchnia

» Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia
nagrzewaja si¢ na tyle, ze mogg spowodowac oparzenia.

* Nie pozwol, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek
przedmiot inny niz odpowiednie naczynia kuchenne
stykaty si¢ ze szklem ceramicznym, dopdki
powierzchnia nie ostygnie.

* Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki
1 pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni
plyty, poniewaz mogg si¢ nagrzac.4

* Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywacé
w poblizu urzadzenia, chyba ze sa pod statym nadzorem.

» Uchwyty garnkoéw moga by¢ goragce w dotyku. Sprawdz,
czy uchwyty garnkéw nie wystajg poza inne wtgczone pola
grzejne. Dopilnuj, aby uchwyty byty poza zasiggiem dzieci.

* Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowaé
oparzenia.

Ryzyko skaleczenia

 Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych
jest odstonigte, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana.
Uzywaj z najwyzsza ostroznoscig 1 zawsze przechowuj
bezpiecznie 1 poza zasiggiem dzieci.

* Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia
ciata lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

 Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania. Kipienie powoduje dymienie 1 tluste
wycieki, ktore mogg si¢ zapalic.
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Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy
lub przechowywania.

Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotéw ani przyborow
na urzadzeniu.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub
ogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wylaczaj pola grzejne 1 ptyte grzejna
zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji (tj. za pomocag
przyciskdw dotykowych). Nie nalezy polega¢ na funkcji
wykrywania naczynia w celu wylaczenia stref gotowania
po zdjeciu naczyn.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem, siadac,
sta¢ lub wspinac si¢ po nim.

Nie przechowuj przedmiotoéw interesujgcych dla dzieci

w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wchodzace na plyte
kuchenng moga odnie$¢ powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze,
w ktorym jest uzywane urzadzenie.

Dzieci lub osoby z niepetnosprawnoscia, ktora ogranicza
ich zdolno$¢ do obstugi urzadzenia, powinny mie¢
odpowiedzialng 1 kompetentng osobe, ktora poinstruuje
je w zakresie jego obstugi. Instruktor powinien mie¢
pewnos¢, ze moze uzywac urzadzenia bez zagrozenia

dla siebie 1 swojego otoczenia.

Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czg¢sci urzadzenia,
chyba ze jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie
inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane
przez wykwalifikowanego technika.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewcze;.
Nie ktadz ani nie upuszczaj cigzkich przedmiotow

na ptyte kuchenna.

Nie stawaj na ptycie kuchenne;.
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Nie uzywaj garnkow z nieréwnymi krawedziami ani nie
przeciagaj naczyn po powierzchni szkta, poniewaz moze
to porysowac szkto.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakdéw ani
innych szorstkich srodkow czyszczacych, poniewaz moga
one porysowac szkto ceramiczne.

Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczen-
stwa nalezy zleci¢ jego wymiang producentowi,
autoryzowanemu serwisowi lub osobom o podobnych
kwalifikacjach.

To urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku

w gospodarstwie domowym! Uzytkowanie komercyjne nie
jest objete gwarancja producenta!

OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego dostepne czesci
silnie nagrzewajg si¢ podczas uzytkowania. Mate dzieci
nie powinny znajdowac si¢ w poblizu urzadzenia.

Nalezy zachowac ostrozno$¢ 1 nie dotykac elementdéw
grzewczych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac

w poblizu urzadzenia, chyba Ze sg pod stalym nadzorem.
Urzadzenie moze by¢ obstlugiwane przez dzieci powyzej

8 roku zycia 1 przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby
nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem,
ze sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwac urzadzenie

1 rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie

1 konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci

bez dozoru.

OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw
z uzyciem thuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢
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niebezpieczne 1 spowodowac pozar. NIGDY nie probuj
gasi¢ ognia wodg. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie, a nastgpnie
zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem ga$niczym.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie
przechowuj przedmiotéw na powierzchniach gotowania.
OSTRZEZENIE: Jeéli powierzchnia jest peknieta, wylacz
urzadzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem,

w przypadku powierzchni ptyty kuchennej wykonanych

z ceramiki szklanej lub podobnego materiatu, ktére chronia
czesci pod napigciem.

Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewngtrznego minutnika lub niezaleznego systemu
zdalnego sterowania.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ stale
nadzorowany. Krétki proces gotowania musi by¢ stale
nadzorowany.

Przewdd zasilajacy nie jest dostepny po instalacji.
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Przeglad produktow

Widok z gory
- - g
L o T |
@ 5] }?\ BB ™ 3 _5

Informacje o produkcie

1. Strefa 2300 W, boost do 3000 W

2. Strefa 1200 W, boost do 1500 W

3. Strefa 1800 W, boost do 2100 W

4. Strefa 1200 W, boost do 1500 W

5. Panel sterowania

1. Kontrola WL./WYL.

2. Przycisk regulacji zasilania /
minutnika

3. Przycisk minutnika

4. Przycisk pauzy/blokady

5. Przyciski wyboru strefy
grzewczej

Plyta ceramiczna/indukcyjna umozliwia przyrzadzenie potraw réznych kuchni dzieki
ogrzewaniu drutem oporowym, komputerowemu sterowaniu i wyborowi wielu mocy,
co oznacza, ze jest ona optymalnym wyborem dla nowoczesnych rodzin.

Plyta zostata zaprojektowana z myslg o potrzebach klientéw i wyr6znia sie
spersonalizowanym wzornictwem. Plyta jest bezpieczna i niezawodna i oferuje
wygode i mozliwos¢ czerpania przyjemnosci z zycia.
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Slowo o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Dziala na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujac
ciepto bezposrednio w garnku, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej
powierzchni. Szkto nagrzewa sig¢ tylko dlatego, ze oddziatuje na nie goraca patelnia.

IHE

— 494 9 9=

-

zelazny garnek

—— | plyta ze szkta ceramicznego
ssw | |grzatka indukcyjna

e (T LN =1 obwod magnetyczny
LLX ]
-

. J _ | prady indukowane

Przed uzyciem nowej plyty indukcyjnej

* Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczego6lng uwage na sekcje
,,Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa”.

* Usun wszelkie folie ochronne, ktére moga nadal znajdowac si¢ na Twojej
ptycie indukcyjne;.

Korzystanie z przyciskow dotykowych

* Elementy sterujace reaguja na dotyk, wigc nie musisz naciskac.

* Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

* Zakazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz
sygnat dzwigkowy.

* Upewnij si¢, ze elementy sterujace sg zawsze czyste, suche i nie zakrywaja
ich Zadne przedmioty (np. przybory kuchenne lub $ciereczka). Nawet cienka
warstwa wody moze utrudni¢ obshuge elementéw sterujacych.
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Wybor odpowiedniego naczynia

& » Uzywaj wylacznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania indukcyjnego.
Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.
*  Mozesz sprawdzié, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, przeprowadzajac
test magnesu. Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli zostanie
przyciagniety, patelnia nadaje si¢ do indukcji.

* Jesli nie masz magnesu: e
1. Wlej troch¢ wody do naczynia, ktére checesz
sprawdzic. W ﬁ
2. Postepuj zgodnie z instrukcjami w czgsci L

,»Rozpoczgcie gotowania”.
3. Jesli na wy$wietlaczu nie miga ~/, a woda
si¢ nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.

* Naczynia wykonane z nastepujacych materiatow
nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetyczne;j,
szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia

ceramiczne.
Rozmiar palnika (mm) Minimalny rozmiar naczynia (Srednica/mm)
160 120
180 140
210 160

Nie uzywaj naczyn z nieréwnymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

e e

Upewnij si¢, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze wysrodkuj patelni¢ na strefie gotowania.

X ¥ %

Zawsze zdejmuj patelnie z ptyty ceramicznej - nie przesuwaj, bo moga porysowac szkto.
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Uzywac naczyn, ktorych srednica obszaru ferromagnetycznego (podstawy
naczynia) miesci si¢ w zakresie wymiaréw podanym w ponizszej tabeli. (Tabela 1)

- Jesli uzywasz mniejszych garnkoéw, moze to wptynaé na wydajnosé
- Jesli uzyjesz garnkow o $rednicy mniejszej niz wskazana w powyzszej tabeli,
moga one nie zosta¢ wykryte

W zaleznosci od wymiaru strefy mozna zastosowaé garnki o roznych srednicach,
jak na zdjgciu ponize;j:

I D J —

., —, P g, ¥
d (=140 p 180 | 1 | (e210) =
\_J El Y )

#

Jesli czgs¢ ferromagnetyczna przykrywa tylko czgs$¢ dna naczynia, nagrzeje si¢
tylko obszar ferromagnetyczny, a pozostata cz¢$¢ dna moze nie nagrzaé si¢
do temperatury wystarczajacej do gotowania.

o- &

Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materialy,
takie jak aluminium, moze to wplyna¢ na nagrzewanie si¢ i wykrywanie naczynia.

Jesli podstawa naczynia jest podobna do przedstawionej na zdjeciach ponizej,
nie mozna wykry¢ naczynia.
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Korzystanie z plyty indukcyjnej

Aby rozpoczacé gotowanie

* Po wlaczeniu rozlegnie si¢ jeden sygnat dzwigkowy, a wszystkie wskazniki zapala
si¢ na 1 sekundg i zgasna, co oznacza, ze plyta indukcyjna przeszta w stan
czuwania.

1. Dotknij przetacznika WL./WYL.@.
Wszystkie wskazniki pokazujg ,,-”

2. Umie$¢ odpowiednig patelni¢ na strefie gotowania,
ktorej cheesz uzy¢.
Upewnij si¢, ze dno naczynia i powierzchnia strefy
gotowania sg czyste i suche.

7

3. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, 'O
a obok przycisku zacznie miga¢ wskaznik :5: L

4. Wybierz ustawienie grzania

dotykajqc przycisku ,,-” Iub ,,+”.
Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy grzania
w ciggu 1 minuty, ptyta indukcyjna wylaczy
si¢ automatycznie. Konieczne bedzie ponowne
rozpoczgcie od kroku 1.

* Podczas gotowania mozna w dowolnym momencie
zmieni¢ moc grzania.

T

Po zakonczeniu gotowania
1. Dotknij przycisku wyboru stref grzewczych, o
ktore chcesz wytaczyd

N
7:5

2. Wylacz strefe gotowania, przewijajac w dot do ,,0”. — 4

Zmniejsz moc
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Upewnij si¢, ze wyswietlacz pokazuje ,,0”.

3. Wylacz calg plyte grzejna, dotykajac przycisku WEL./WYL.

4. Uwazaj na gorace powierzchnie

Wyswietli si¢ ,,H”, co oznacza, ze strefa gotowania jest zbyt
goraca, aby mozna ja byto dotkna¢. Zniknie, gdy powierzchnia i ,
ostygnie do bezpiecznej temperatury. Mozna go rowniez ,
wykorzysta¢ jako funkcj¢ oszczgdzania energii, jesli cheesz

podgrzaé kolejne patelnie, uzyj jeszcze goracej ptyty.

Korzystanie z zarzadzania energia

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom pochtaniania mocy dla ptyty indukcyjne;j,
wybierajac rdzne zakresy mocy.

Plyty indukcyjne sa w stanie automatycznie si¢ ograniczac¢, aby pracowaé na nizszym
poziomie mocy, aby uniknaé ryzyka przeciazenia.

Aby rozpoczaé korzystanie z funkcji zarzadzania energia

1. Wiacz plyte, a nastgpnie nacisnij jednoczesnie przycisk ,,+” (minutnik) oraz przycisk
blokady. Wskaznik minutnika wyswietli ,,P5”, co oznacza poziom mocy 5.
Tryb domyslny to 7,2 kW.

@Al - ® + @

Aby przejs$¢ na inny poziom

Naci$nij +/- na minutniku. Istnieje 5 pozioméw mocy, od ,,P1” do ,,P5”.
Wskaznik minutnika pokaze jeden z nich.

,»P1”: maksymalna moc to 2,5 kW.

,»P2”: maksymalna moc to 3,5 kW.

,»P3”: maksymalna moc 4,5 kW.

,»P4”: maksymalna moc to 5,5 kW.

,»P5”: maksymalna moc to 7,2 kW.

/‘@ LUB
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Potwierdzenie i wyj$cie z funkcji zarzadzania energia
Aby potwierdzi¢, nacis$nij jednocze$nie przycisk ,,+ (minutnik) i przycisk blokady;
plyta zostanie wytaczona.

A - ® + O

Korzystanie z funkcji Boost

Aktywacja funkcji Boost A
1. Wybierz strefg z funkcjg Boost
(strefa z przodu, po lewej stronie).

a7

2. Naci$nij klawisz ,,plus” =, az wskaznik poziomu

mocy pokaze ,,P”. ‘F\'\\@ P E:l

Wylaczenie funkcji Boost prC
1. Wybierz strefg z funkcja Boost =
2. (strefa z przodu, po lewej stronie). ™

3. Nacisénij klawisz ,,minus”’==_aby anulowa¢ funkcje
Boost, i wybierz poziom, ktory chcesz ustawic.

* Funkcja Boost moze dziata¢ tylko przez 5 minut. Po tym czasie strefa
automatycznie przejdzie do poziomu 9.

Korzystanie z funkcji pauzy

1. Naci$nij przycisk pauzy |'E'| / |I; strefy grzewcze przestaja dziataé. Wszystkie strefy

j(\‘:>a'f
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2. Naci$nij ponownie przycisk pauzyl'il / |I; wszystkie strefy grzewcze powroca

do swoich pierwotnych ustawien.

* Funkcja jest dostgpna, gdy wlaczona jest co najmniej jedna strefa grzewcza.

» Jesli nie anulujesz trybu zatrzymania pracy w ciaggu 30 minut, ptyta indukcyjna
automatycznie si¢ wylaczy.

Blokowanie kontroli

* Mozna zablokowac¢ elementy sterujace, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu
(np. przypadkowemu wiaczeniu przez dzieci pol grzejnych).

* Gdy elementy sterujace sa zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem
sterowania WL./WYL. sag wylaczone.

Aby zablokowa¢ sterowanie
Dotknij przycisku blokady klawiszy |'E| / || i przytrzymaj przez 2 sekundy.
Wskaznik minutnika pokaze ,,Lo”.
Aby odblokowa¢é sterowanie
1. Upewnij sig, ze plyta jest wlaczona.
2. Przytrzymaj przycisk blokady I'EI / [l przez 2 sekundy.
3. Mozesz teraz zacza¢ korzystaé z plyty.

Gdy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace sa wytaczone,

& z wyjatkiem WL./WYL., ptyte mozna zawsze wylaczy¢ za pomoca
przetacznika WEL./WYL. W sytuacji awaryjnej, ale w nastgpnej operacji
nalezy najpierw odblokowac ptyte.

Ostrzezenie dotyczace ciepla resztkowego

Gdy ptyta dziata przez jakis czas, pojawi si¢ ciepto resztkowe. '
Litera ,,H” ostrzega, aby$ trzymat si¢ od niej z daleka.

Automatyczne wylaczenie

Funkcja bezpieczenstwa plyty jest automatycznie wylaczana. Dzieje si¢ tak,
gdy zapomnisz wylaczy¢ strefe gotowania. W ponizszej tabeli przedstawiono
domyslne czasy wylaczenia:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny licznik czasu
pracy (godzina)
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Uzycie minutnika

Mozesz uzy¢ minutnika na dwa rézne sposoby:

*  Mozesz go uzywac jako regulatora czasu. W takim przypadku minutnik nie
wylaczy zadnej strefy grzejnej po uptywie ustawionego czasu.

*  Mozesz ustawi¢ go tak, aby wylaczal jedna lub kilka stref gotowania po uplywie
ustawionego czasu.

* Mozesz ustawi¢ minutnik na maksymalnie 99 minut.

Uzywanie minutnika jako regulatora czasu
1. Upewnij sig, ze plyta grzejna jest wiaczona. a klawisz wyboru strefy nie jest
aktywny (wskaznik strefy '-' nie miga).

Uwaga: minutnik mozna ustawi¢ przed lub po zakonczeniu ustawiania mocy
strefy gotowania.

2. Dotknij sterowania minutnikiem; na wyswietlaczu oo
minutnika pojawi si¢ ,,00”. i miga ,,0”. j&

3. Ustaw czas (od 1 do 99 minut) za pomocg _ 05
przycisku ,,-” lub ,,+” timera (np. 5) —> Q®

4. Naci$nij ,,+” raz, aby zwigkszy¢ czas o minute; nacisnij ,,-” raz, aby zmniejszy¢
czas o minutg. Gdy ustawiony czas przekroczy 99 minut, minutnik automatycznie
powrdci do ustawienia ,,00”; jesli przyciski ,,-” 1,,+” zostang wcisnigte
jednoczesnie, wskaznik wyswietli ,,00”.

5. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ natychmiast.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas.

6. Brzeczyk wilaczy si¢ przez 30 sekund, a wskaznik minutnika pokaze ,,--”
po zakonczeniu ustawiania czasu.

Anulowanie minutnika
Po ponownym ustawieniu czasu przytrzymaj przycisk minutnika przez 5 sekund;
spowoduje to anulowanie minutnika, a wskaznik powroci do ustawienia ,,00”.

Uzycie minutnika do wylaczenia jednej lub Kilku stref gotowania
1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktorej chcesz EC
ustawi¢ minutnik. =
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Dotknij sterowania minutnikiem; na wyswietlaczu

minutnika pojawi si¢ ,,00”. i miga ,,0”. ?—\

€
=

Ustaw czas (od 1 do 99 minut) za pomocg 0s
przycisku ,,-” lub ,,+” timera (np. 5) - = ®
Nacisnij ,,+” raz, aby zwigkszy¢ czas o minutg; nacisnij ,,-” raz, aby zmniejszy¢

czas o minute. Gdy ustawiony czas przekroczy 99 minut, minutnik automatycznie
powrdci do ustawienia ,,00”; jesli przyciski ,,-” i ,,+” zostang wcisnigte
jednocze$nie, wskaznik wyswietli ,,00”.

Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ natychmiast.
Wyswietlacz pokaze pozostaly czas.

UWAGA: W prawym dolnym rogu wskaznika poziomu mocy pojawi si¢ czerwona
kropka wskazujaca, ze strefa zostata wybrana.
P S . o O

0 wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa 5 L

gotowania zostanie automatycznie wylaczona.

Uwaga: Inne strefy gotowania beda nadal dziata¢, jesli zostaty wezesniej wiaczone.

Jesli minutnik jest ustawiony dla wi¢cej niz jednej strefy:

1.

Po ustawieniu minutnika dla kilku stref gotowania wyswietlane sa czerwone
kropki odpowiednich stref gotowania. Wyswietlacz minutnika pokazuje minuty.
Kropka odpowiedniej strefy miga.

O
{ 5 3 B |—:| (ustawione na 15 minut)
r (ustawione na 45 minut)
® 6. 0]

Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa zostanie wytaczona. Wtedy pokaze
si¢ nowy min. Minutnika i kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

3®5 —> 6. 5]

Uwaga: Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, odpowiedni minutnik zostanie
wyswietlony na wskazniku zegara.
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Wskazowki dotyczace gotowania

Zachowaj ostroznos¢ podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewaja si¢
bardzo szybko, szczegoblnie jesli uzywasz funkcji Boost. W ekstremalnie
wysokich temperaturach olej i thuszcz zapalg si¢ samoczynnie, co stwarza
powazne ryzyko pozaru.

Porady dotyczace gotowania

* Gdy zywnos¢ si¢ zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

* Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energi¢ poprzez
zatrzymywanie ciepla.

* Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub tlhuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

* Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie,
gdy potrawa si¢ rozgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

* Gotowanie na wolnym ogniu nast¢puje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C,
kiedy babelki od czasu do czasu unoszg si¢ na powierzchni¢ gotujacego ptynu.
Jest kluczem do przyrzadzenia pysznych zup i delikatnego gulaszu, poniewaz
pozwala unikna¢ rozgotowania potraw. Sosy na bazie jajek i zageszczone
maka rowniez nalezy gotowac ponizej temperatury wrzenia.

* Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcji, mogg wymagaé
ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidtowe ugotowanie
zywnosci w zalecanym czasie.

Pieczony stek

Aby ugotowac soczyste, aromatyczne steki:

1. Odstaw migso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.

2. Podgrzej patelni¢ z cigzkg podstawa.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop niewielka ilo§¢ oleju na rozgrzana
patelnie, a nastepnie potdz migso na rozgrzang patelnie.

4. Obrd¢ stek tylko raz podczas smazenia. Dokladny czas smazenia bedzie zalezat
od grubosci steku i tego, jak chcesz go przyrzadzi¢. Czas moze wynosi¢ okoto
2-8 minut na strone¢. Naci$nij stek, aby ocenié, jak jest upieczony — im bardziej
jedrny, tym bardziej ,,dobrze wysmazony”.

5. Pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby odpoczat i zmigkt
przed podaniem.

Do smazenia metodg stir-frying
1. Wybierz kompatybilny z ptyta ceramiczng ptaski wok lub duza patelnig.
2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzg¢t. Smazenie metoda stir-frying powinno
by¢ szybkie. Jesli gotujesz duze ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.
3. Rozgrzej krotko patelni¢ i dodaj dwie tyzki oleju.
4. Najpierw ugotuj migso, odtoz je na bok i trzymaj w cieple.
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5. Podsmaz warzywa metoda stir-frying. Gdy sa gorace, ale nadal chrupiace,
ustaw strefe gotowania na nizszym poziomie, wtdz migso z powrotem

na patelni¢ i dodaj sos.

Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic¢ si¢, ze sa podgrzane.

7. Podawaj od razu.

o

Ustawienia ogrzewania

Ustawienia
podgrzewania Stosowno$é
1-2 * delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia
* topienie czekolady, masta i potraw, ktore tatwo przypali¢
* delikatne gotowanie
* powolne podgrzewanie
3-4 * odgrzewanie
* szybkie gotowanie
* gotowanie ryzu
5-6 * nales$niki
7-8 * smazenie
* gotowanie makaronu
9 * podsmazanie
* pieczenie
* doprowadzenie zupy do wrzenia
* gotowanie wody
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Pielegnacja i czyszczenie

plyty grzejne;.

Co? W jaki sposob? Wazne!

Codzienne zabrudzenia 1.  Wylacz zasilanie plyty grzewczej. |+ Gdy zasilanie ptyty grzejnej jest

na szkle (OdCiSki palc()w, 2. Zastosuj $rodek do Czyszczenia Wquczone, wskaznik ,,gOI‘qCGj

$lady, plamy po jedzeniu plyt kuchennych, gdy szkto jest powierzchni” nie pojawia sie,

lub plamy na szkle jeszeze ciepte (ale nie gorace!) ale strefa gotowania moze

nie od cukru) 3. Ophuczi wytrzyj do sucha by¢ nadal goraca! Zachowaj
czysta szmatka lub szczegolng ostroznosc.
recznikiem papierowym. *  Mocne zmywaki, niektore nylonowe

4. Wlacz ponownie zasilanie czysciki i zrace / §cierne Srodki

czyszczace mogg zarysowaé szkto.
Zawsze czytaj etykiete,

aby sprawdzi¢, czy twoj

srodek czyszczacy lub

czyscik jest odpowiedni.

Nigdy nie zostawiaj pozostatosci
srodkow czyszczacych na ptycie
kuchennej: szklo moze si¢ poplamic.

Kipi, topi si¢ i gorace
stodkie ptyny rozlewaja
si¢ po szkle

Usun je natychmiast za pomoca
szpatutki, noza do palet lub skrobaka
z zyletka odpowiedniego do kuchenek
ze szkla ceramicznego, ale uwazaj

na gorace powierzchnie stref gotowania:

Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione
i stodkie jedzenie lub wycieki.
Pozostawione na szkle

do ostygnigcia moga by¢ trudne

plyty grzejnej.

1. Wylacz plyte grzejng, wyjmujac do usunigcia lub nawet trwale
wtyczke z gniazdka $ciennego. uszkodzi¢ szklang powierzchnig.

2. Trzymaj ostrze lub naczynie pod |*  Ryzyko skaleczenia: kiedy ostona
katem 30° i zdrap zabrudzenie bezpieczenstwa jest schowana,
lub rozlej ptyn na chtodny ostrze skrobaka jest ostre jak
obszar plyty kuchenne;j. brzytwa. Uzywaj z najwyzsza

3. Wyczy$¢ zabrudzenie lub zbierz 05tr02n050i_4 i zawsze
rozlany ptyn $ciereczka PTZGChOWI}J t?ezplec;n{e
do naczyn lub recznikiem i poza zasiggiem dzicci.
papierowym.

4. Wykonaj czynnosci od 2 do 4
z czgsci ,,Codzienne zabrudzenie
szkta” powyzej.

Przecieki na dotykowe 1.  Wpylacz zasilanie plyty grzewczej. |+  Plyta moze wydawac sygnat
elementy sterujace 2. Wytrzyj rozlany ptyn szmatka dzwigkowy i wylaczad sig,

3. Przetrzyj obszar dotykowy czysta a przyciski dotykowe moga nie
wilgotna gabka lub szmatka. dziata¢, gdy jest na nich pb’ﬂ-

4. Wytrzyj obszar catkowicie Przed ponownym whiczeniem
do sucha recznikiem papierowym. plyty upewnij sig, ze obszar

5. Wiacz ponownie zasilanie sterowania dotykowego zostat

wytarty do sucha.
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Wskazowki i porady

Problem Potencjalne przyczyny Co robié¢

Nie mozna wiaczyé Brak pradu. Upewnij si¢, ze ptyta kuchenna jest

plyty kuchenne;j. podlaczona do zasilania i wlaczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub
okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesli sprawdzites wszystko,
a problem nadal wystepuje, wezwij
wykwalifikowanego technika.

Przyciski dotykowe Elementy sterujace sa zablokowane. Odblokuj przyciski. Instrukcje

nie reaguja. znajdujg si¢ w sekcji

,,Korzystanie z ptyty ceramicznej”.

Sterowanie dotykowe
jest trudne w obstudze.

Na elementach sterujgcych moze
znajdowac si¢ niewielka warstwa
wody lub mozesz dotykaé elementow
sterujacych czubkiem palca.

Upewnij si¢, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementow sterujacych
opuszkiem palca.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich krawedziach.

Uzyto nieodpowiedniej szorujace;j
szmatki lub srodkow czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim

i gtadkim dnem. Zobacz

,»Wybor odpowiedniego naczynia”.
Zobacz ,,Pielggnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydaja

Moze to by¢ spowodowane

Jest to normalne w przypadku

ciche brzeczenie, gdy jest
uzywana na wysokim
poziomie mocy.

gotowania indukcyjnego.

trzaski lub kliki. konstrukcja naczynia naczyn kuchennych
(warstwy réoznych metali i nie oznacza usterki.
wibruja w rézny sposob).
Plyta indukcyjna wydaje Jest to spowodowane technologia Jest to normalne, ale hatas powinien

si¢ wyciszy¢ lub catkowicie znikna¢
po zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora
dochodzi z ptyty
indukcyjne;j.

Wiaczyt si¢ wentylator chlodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjna,

aby zapobiec przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet

po wylaczeniu ptyty indukcyjne;j.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatan.

Nie wylacza¢ zasilania plyty
indukcyjnej przy $cianie podczas
pracy wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja
si¢ i nie pojawiaja si¢
na wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje si¢
do gotowania indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za mate

dla pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich

do gotowania indukcyjnego.
Zobacz rozdziat ,,Wybor
odpowiedniego naczynia”.
Wysrodkuj patelni¢ i upewnij sig,
ze jej podstawa odpowiada
wielkosci strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie
si¢ wylaczyty, rozlega si¢
sygnat dzwigkowy

i wyswietla si¢ kod btedu
(zwykle na przemian

7 jedna lub dwiema
cyframi na wyswietlaczu
timera gotowania).

Usterka techniczna.

Proszg¢ zanotuj litery i cyfry btedow,
wylacz zasilanie ptyty indukcyjnej
na $cianie i skontaktuj si¢

z wykwalifikowanym technikiem.
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Wyswietlanie i kontrola awarii

W przypadku wystapienia nieprawidtowosci ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie
w stan ochronny i1 wyswietli odpowiednie kody ochronne:

Problem Potencjalne przyczyny Co robi¢

E4/ES Awaria czujnika temperatury | Prosimy o kontakt z dostawca.

E7/E8 Awaria czujnika Prosimy o kontakt z dostawca.
temperatury IGBT.

E2/E3 Nieprawidlowe napigcie Sprawdz, czy zasilanie jest normalne.
zasilania Wiacz urzadzenie po tym jak zasilanie

wroci do normy.

E6/E9 Zte promieniowanie cieplne Uruchom ponownie po ostygnigciu

ptyty indukcyjnej ptyty indukcyjne;.

Powyzsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikna¢ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie
demontowac urzadzenia.

Specyfikacja techniczna

Ptyta indukcyjna HI642CBB/HI642BCB
Strefy gotowania 4 strefy

Napiecie zasilania 220-240V~, 50-60Hz
Zainstalowana moc elektryczna 7200 W

Rozmiar produktu DxWxH (mm) 590x520x58

Wymiary do zabudowy AxB (mm) 560x490

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nicustannie dazymy do ulepszania naszych
produktéw, mozemy zmieni¢ specyfikacje i projekty bez wczesniejszego powiadomienia.
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Instalacja

Dobor sprzetu instalacyjnego

*  Wytnij powierzchni¢ roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

* W celu instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowaé co najmniej 50 mm
wolnej przestrzeni.

* Upewnij si¢, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz zaroodporny
materiat blatu, aby unikna¢ wigkszych odksztatcen spowodowanych
promieniowaniem cieplnym z plyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

Ostrzezenie: Blat musi by¢ wykonany z impregnowanego drewna lub innego
materiatu izolacyjnego.

L(mm) |H(mm) (W (mm) |[D(mm) |A(mm) (B (mm) |X (mm)

HI642 590 520 58 54 560 490 50 mini

W kazdym przypadku upewnij si¢, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a wlot
i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij si¢, ze plyta jest w dobrym stanie.
Jak pokazano nizej
Uwaga: Bezpieczna odleglo$¢ miedzy plyta grzejng a szafka nad ptyta powinna
wynosi¢ co najmniej 760 mm.

126



A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Wilot powietrza | Wylot powietrza 5 mm

Przed zainstalowaniem plyty upewnij si¢, ze

Blat jest prostokatny i rowny, a zadne elementy konstrukcyjne nie koliduja

z wymaganiami dotyczacymi miejsca.

Blat jest wykonany z materiatu zaroodpornego.

Jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczace przeswitu

oraz obowigzujace normy i przepisy.

Odpowiedni odlacznik zapewniajacy catkowite odlaczenie od sieci zasilajacej

jest wbudowany w state okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie

z lokalnymi zasadami i przepisami dotyczacymi okablowania.

Wylacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm szczeling powietrzng
separacji stykow na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych
przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania
dopuszczajg takg zmienno$¢é wymagan).

Wylacznik izolacyjny bedzie tatwo dostgpny dla klienta po zainstalowaniu plyty grzejnej
W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac si¢ z lokalnymi
wtadzami budowlanymi i przepisami

Uzywasz odpornych na ciepto i tatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak
plytki ceramiczne) na powierzchniach $cian otaczajacych plyte kuchenna.

Po zainstalowaniu plyty upewnij sie, ze

Kabel zasilajacy nie jest dostgpny przez drzwi szafki lub szuflady.

Zapewniony jest odpowiedni doplyw powietrza z zewnatrz szafki do podstawy plyty.
Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, pod podstawa ptyty
instalowana jest bariera termiczna.

Wylacznik jest tatwo dostgpny dla klienta.

Przed umieszczeniem uchwytéw mocujacych
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywiera¢ sity na elementy sterujace wystajace z plyty.

Umieszczenie uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywiera¢ sity na elementy sterujace wystajace z ptyty.

Po zamontowaniu zamocuj ptyt¢ do blatu za pomocg czterech wspornikow
przykreconych do dolnej czgsci plyty (patrz rysunek).

Dostosuj pozycj¢ wspornika do réznych grubosci blatu.
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| Blat |  Blat

Ptyta grzewcza Plyta grzewcza

Wspornik @

Wspornik @

Ptyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub
technikow. Mamy profesjonalistow do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przepro-
wadzaj operacji samodzielnie.

Ptyta nie moze by¢ montowana do urzadzen chtodniczych, zmywarek

i suszarek obrotowych.

Ptyte grzewcza nalezy zainstalowaé w taki sposob, aby zapewnic lepsze
promieniowanie cieplne i zwickszy¢ jej niezawodnos$¢.

Sciana i indukowana strefa grzewcza nad blatem powinny by¢ odporne na cieplo.
Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

Nie nalezy uzywaé odkurzacza parowego.

Plyte ceramiczng mozna podtaczy¢ tylko do zasilania o impedancji systemu nie
wiekszej niz 0,427 oma. W razie potrzeby nalezy skontaktowac si¢ z dostawca
energii elektrycznej w celu uzyskania informacji o impedancji systemu.

Podlaczanie plyty do zasilania sieciowego
Zasilanie nalezy podlaczy¢ zgodnie z odpowiednig norma lub wylacznikiem
jednobiegunowym. Sposob polaczenia przedstawiono ponize;j.
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L1 N1 & N2 L2

L1 N1 & N2 L2
OOQOO QOQOQ

L N PE Ll ‘W FE L2

L-N: 220-240V~ L1-L2: 380 - 415V ~

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobi¢ technik
posprzedazowy przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkow.
Jesli urzadzenie jest podlaczane bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy
zainstalowa¢ wielobiegunowy wylacznik automatyczny z minimalng przerwa
3 mm mie¢dzy stykami.

Instalator musi upewni¢ sig, ze wykonano prawidtowe polaczenie elektryczne
oraz ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

Przewdd nie moze by¢ zgiety ani Scisnigty.

Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wyltacznie przez
upowaznionych technikdw.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejska dyrektywa 2012/19 /
WE w sprawie Zuzytego Sprzetu Elektrycznego i Elektronicznego
(ZSEE). Zapewniajac prawidtowg utylizacj¢ urzadzenia, pomagasz
zapobiega¢ ewentualnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska
i zdrowia ludzkiego, ktére moga wystapi¢ na skutek nieprawidlowego
przetwarzania odpaddéw z niniejszego urzadzenia.

Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produkt nie moze by¢ traktowany
_ jak odpady z gospodarstwa domowego. Nalezy go dostarczy¢
do odpowiedniego punktu zbidrki odpadéw w celu poddania
recyklingowi sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

UTYLIZACJA: To urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji. W celu dalszego

Nie wyrzucaj tego uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat przetwarzania,
produktu razem odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym
z niesortowanymi urzedem miasta, shuzbg utylizacji odpadow domowych lub sklepem,
odpadami komunalnymi. w ktorym produkt zostat zakupiony.

Konieczna jest osobna

zbidrka takich odpadéw W celu uzyskania bardziej szczegdtowych informacji na temat

w celu specj a}lnego przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac
przetworzenia. sie z lokalnym urzedem miasta, shuzbg utylizacji odpadow domowych

lub sklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.
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BEZPECNOSTNE POKYNY
PRED ’POUZITiM SPOTRE,BI(V?A SI POZORNE
PRECITAJTE NASLEDUJUCE POKYNY.

InStalacia
Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom

Pred akoukol'vek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic
od elektricke;j siete.

Pripojenie k G¢innému uzemmnovaciemu systému

je nevyhnutné a povinné.

Prostriedky na odpojenie musia byt zabudované do pevne;j
elektrickej inStalacie v sulade s predpismi na inStalaciu
elektrickych rozvodov.

Upravy domécej elektroinitalacie smie vykonavat

iba kvalifikovany elektrikar.

NedodrZanie tohto pokynu m6Ze mat’ za nasledok zasah
elektrickym prudom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo porezania

Davajte si pozor — hrany panelov su ostré.
Ak nebudete ddvat’ pozor, mdze to viest’ k poraneniu
alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto spotrebica

si pozorne precitajte pokyny.

Na tento spotrebi¢ nikdy nesmiete polozit’ ziadny horlavy
materidl alebo produkty.

Tieto informécie spristupnite aj osobe zodpovedne;j

za inStaldciu spotrebica, pretoze by to mohlo znizit’

va$e néklady na inStaléciu.

Aby sa predislo nebezpecenstvu, musi byt tento spotrebic
nain$talovany podl'a tychto pokynov na inStalaciu.
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Tento spotrebi€¢ mdze spravne nainstalovat’ a uzemnit’

iba osoba s prisluSnou kvalifikaciou.

Tento spotrebi¢ musi byt’ pripojeny k obvodu, ktory
obsahuje odpojovac zabezpecujlci uplné odpojenie

od zdroja napéjania.

VAROVANIE: PouZzivajte iba ochranné kryty varnych
dosiek navrhnuté vyrobcom kuchynského spotrebica alebo
uvedené vyrobcom spotrebica v navode na pouzitie ako
vhodné, pripadne pouZite ochranné kryty varnej dosky
zabudované do spotrebica. PouZitie nevhodnych
ochrannych krytov méze sposobit’ nehodu.

Ak nebude spotrebi€ spravne nainstalovany, moze to viest’
k strate platnosti akychkol'vek zaruk alebo zodpovednosti.
Pokial’ ide o podrobnosti o inStalacii, vd’aka odkazu na Cast’
<InStalacia>.

Prevadzka a udrzba

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym priudom

Na varnej doske nevarte, ked’ je jej povrch zlomeny alebo
prasknuty. Ak je povrch varnej dosky zlomeny alebo
prasknuty, okamzite vypnite jej elektrické napajanie
(sietovy vypinac) a kontaktujte kvalifikovaného technika.
Pred Cistenim alebo tdrzbou varnti dosku odpojte

od zasuvky elektrickej siete.

NedodrZanie tohto pokynu m6Ze mat’ za nasledok

zasah elektrickym pradom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo pre zdravie

Tento spotrebi¢ spiiia poziadavky noriem
o elektromagnetickej bezpe€nosti.
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Nebezpecenstvo horuceho povrchu

» Pocas pouzivania budu dostupné ¢asti tohto spotrebica
dostato¢ne hortice, aby spdsobili popéleniny.

» Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa sklokeramika
dostala do kontaktu s vasim telom, odevom alebo inymi
predmetmi.

» Nenechavajte na varnej doske kovové predmety,
ako st noze, vidlicky, lyZice a pokrievky, pretoze
by sa mohli vel'mi zohriat’.4

* Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte
pod neustalym dohl'adom.

* Rukovite hrncov moézu byt na dotyk hortce. Skontrolujte,
¢1 rukovite hrnca nezasahuju do priestoru ostatnych
zapnutych varnych platni. VSetky rukovite uchovavajte
mimo dosahu deti.

* Nedodrzanie tohto pokynu moZze viest’ k popaleniu
a obareniu.

Nebezpecenstvo porezania

* Po zasunuti ochranného krytu sa ostrie Skrabky na varna
dosku odhali. Pri pouziti Skrabky bude mimoriadne opatrni
a vzdy ju skladujte bezpecne a mimo dosahu deti.

* Ak nebudete davat’ pozor, mdze to viest’ k poraneniu
alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny
» Ked je spotrebi¢ v prevadzke, nikdy ho nenechavajte
bez dozoru. Vykypenie sposobuje dym a vykypeny tuk
sa moze vznietit'.
» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu
alebo odkladaci povrch.
* Na spotrebici nikdy nenechavajte Ziadne predmety ani riad.
» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na zahriatie alebo

vykurovanie miestnosti.
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Po pouziti vzdy vypnite varné zoény a varni dosku podla
pokynov v tejto prirucke (t. j. pomocou dotykovych
ovladacich prvkov). Pri odstrafiovani panvic sa nespolichajte
na to, ze sa varné zony vypnu pomocou funkcie detekcie
panvice.

Nedovolte, aby sa so spotrebi¢om hrali deti,

ani aby na lom sedeli, stali alebo nan liezli.

Do skriniek nad spotrebi¢om neukladajte veci, ktoré

by mohli deti zaujimat’. Mohlo by ddjst’ k vaZnemu
poraneniu dietata lezticeho na varnu dosku.

V priestoroch, kde sa pouziva varna doska, nenechavajte
deti samy alebo bez dozoru.

Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim, ktore
obmedzuje ich schopnost’ pouZivat’ spotrebi¢, musia mat’
zodpovednu a kompetentnu osobu, ktora ich pouci o jeho
pouzivani. InStruktor si musi byt isty, Ze mézu spotrebic
pouzivat’ bez toho, Ze by hrozilo nebezpecenstvo im alebo
ich okoliu.

Ziadnu ¢ast’ spotrebi¢a neopravujte ani nevymiefiajte,
pokial’ to nie je vyslovne odporicané v prirucke.

Vsetky d’alSie servisné prace musi vykonavat’
kvalifikovany technik.

Na Cistenie svojej varnej dosky nepouZivajte parny Cistic.
Na varnt dosku neukladajte tazkeé predmety a nedovol’te,
aby takéto predmety na tiu spadli.

Na varnu dosku nesttpajte.

Nepouzivajte panvice so zubkovanymi okrajmi ani

po sklenenom povrchu neposuvajte panvice,

pretoze by mohlo dojst’ k poskriabaniu skla.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani iné
drsné Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’
sklokeramicky povrch dosky.
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Ak je poSkodeny vonkajsi napajaci kabel, v zdujme
eliminécie akéhokol'vek rizika ho musi vymenit’ vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo rovnako kvalifikovana osoba.
Tento spotrebi€ je ur€eny len na pouzitie vdoméacom
prostredi! Na komer¢né pouzitie akéhokol'vek druhu

sa nevztahuje zaruka vyrobcu!

VAROVANIE: Pocas pouzivania su spotrebi¢ a jeho
dostupné diely horuce. Malé deti by ste mali

udrziavat’ d’alej.

Pri pouzivani treba byt’ opatrny, aby sa prediSlo dotyku
ohrievacich prvkov.

Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte pod
neustalym dohl'adom.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnost'ami alebo
nedostatkom sktisenosti ¢i vedomosti mozu tento spotrebic
pouzivat’ pod dohl'adom, resp. po pouceni a oboznameni
sa s bezpe¢nym spdsobom pouzivania a porozumeni
moznym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat’. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat’ deti bez dozoru.

VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varne;j
doske bez dohl'adu méze byt nebezpecné a modze sposobit’
poziar. PoZiar sa NIKDY nepokusajte hasit’ vodou.
Spotrebi€ najprv vypnite a plamen zakryte napr. pokrievkou
alebo hasiacou prikryvkou.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na povrch varne;j
dosky neodkladajte ziadne predmety.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, spotrebi€ vypnite,
aby ste zabranili zasiahnutiu elektrickym pradom, pretoze
povrch varnej dosky je zo sklokeramického alebo
podobného materidlu, ktory zakryva Casti pod napatim.
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Nepouzivajte parny Cistic.

Spotrebic nie je ur€eny na ovladdanie externym ¢asovatom
ani samostatnym dial’kovym ovladanim.

UPOZORNENIE: Na pripravu jedla musite vzdy dohliadat’.
Na kratkodoby postup varenia je potrebné dohliadat’
nepretrzite.

Elektricky napdjaci kabel nesmie ostat’ po inStalacii pristupny.
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Prehlad produktu

PohlPad zhora
1. Zéna 2300 W, zvySenie na 3000 W
Fp—— o 3 |2. Zbéna 1200 W, zvysenie na 1500 W
' 3. Zoéna 1800 W, zvysenie na 2100 W
4. Zéna 1200 W, zvySenie na 1500 W
5. Ovladaci panel
L o T |
T
@ 5] }?\ BB ™ 3 _5
Ovladaci panel
> B 5 D
| | | | 1. Tlacidlo zapnutia/vypnutia
B B B 2. Tlacgidlo regulacie
napajania/Casovaca
r O O A 3. Ovladac casovaca
O I B B [J [D 4. Ovlada¢ pozastavenia/
uzamknutia tlacidiel
EII/ I I_ I® + (P 5. Ovladacie prvky varnej zony
|
| | | | |
4 2 3 2 1

Informacie o produkte

Keramické/induk¢énd varna doska méze splnit’ rézne poziadavky pouzivatela vd’aka
ohrevu odporovym drétom, mikropocita¢om riadenému ovlddaniu a vol'be vykonu,
¢im sa stdva naozaj optimalnou volbou pre moderné rodiny.

Varnd doska sa zameriava na pouzivatel'ov a prijima individualny dizajn. Varné doska
disponuje bezpecnou a spol'ahlivou prevadzkou, ¢im vam ulahcuje Zivot a umoziuje
naplno si vychutnat’ radosti zivota.
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O induk¢nom vareni

Indukéné varenie je bezpecné, rychle, i¢inné a ekonomické. Funguje vd’aka
elektromagnetickym vibraciam vytvarajucim teplo priamo vo varnej nadobe namiesto
prenosu cez sklokeramicky povrch. Sklokeramicka varna doska sa rozohreje iba teplom
z varnej nadoby.

IHE

— 494 9 9=

-

Zelezny hrniec

———— | sklokeramicka varna doska
esws . |induk¢na cievka

e (T} () =1 magneticky obvod
LLX ]
-

. ) | indukované prudy

Pred pouzitim novej indukénej varnej dosky

» Precitajte si tento navod, mimoriadnu pozornost’ venujte najma casti
,Bezpecnostné pokyny*.
* Z indukénej varnej dosky odstraiite ochrannu foliu.

Pouzitie dotykovych ovladacov

* Ovladace reaguju na dotyk, preto nemusite pouzivat’ tlak.

* Pouzivajte brusko prsta, nie $picku.

* Po kazdom zaregistrovani dotyku budete pocut’ akusticky signal.

» Uistite sa, ze si ovladace vzdy Cisté, suché a ¢i ich neprekryva ziadny predmet
(napr. kuchynské naradie alebo utierky). Aj tenka vrstva vody moze stazit’
obsluhu dotykovych ovladacov.
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Vyber spravneho riadu na varenie

& * Pouzivajte iba riad so zakladiiou vhodnou na indukéné varenie.
Hradajte symbol indukcie na obale alebo dne riadu na varenie.
*  Vhodnost riadu mdzete skontrolovat’ jednoduchym magnetickym testom.
Prilozte magnet ku dnu riadu. Ak sa prichyti, riad je vhodny pre indukciu.

* Ak nemate magnet: e,
1. Do nadoby dajte trochu vody.
2. Postupujte podla krokov v Casti W ﬁ
,,Zaciname s varenim®. C

3. Ak sa voda zohrieva a na displeji neblika -,
nadoba je vhodna.

* Riad vyrobeny z nasledovnych materidlov nie
je vhodny: ¢ista nehrdzavejuca ocel’, hlinikové
alebo medené nddoby bez magnetického dna,
sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

Velkost hordka (mm) Minimalny kuchynsky riad (priemer /mm)
160 120
180 140
210 160

Nepouzivajte riad so zibkovanymi okrajmi alebo zakrivenym dnom.

e 3

Uistite sa, ze zékladia vasho riadu je hladka, sedi presne na skle dosky a ma rovnaky
priemer ako varna zéna. Riad vzdy vycentrujte na varnej zone.

Riad zo sklokeramickej varnej dosky vzdy zodvihnite — neposuvajte ho, pretoze mozete
poskriabat’ sklokeramicky povrch.
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Pouzivajte panvice, ktorych priemer feromagnetickej oblasti (dno panvice)
je v rozsahu rozmerov v nizSie uvedenej tabul’ke. (Tabul'ka 1)

- Ak pouzivate mensie hrnce, moze to ovplyvnit’ vykon

- Ak pouzivate hrniec s mensim priemerom ako je priemer uvedeny
v tabul’ke vyssie, hrnce nemusia byt’ detekované

Podl'a rozmerov zony mdzete pouzivat’ hrnce réznych priemerov,
ako je to znazornené na obrazku nizsie:

-

e -, N,
/ N B - 5
d (2140) p Ij@jj ( 5215; =

#

Pokial’ feromagnetickd Cast’ pokryva len Cast’ dna panvice, ohreje sa iba
feromagneticka oblast’ a zvySok dna sa nemusi zahriat’ na dostato¢nu
teplotu na varenie.

o- &

Pokial’ nie je feromagneticka ¢ast homogénna, alebo obsahuje iné materialy,
ako je hlinik, méze to ovplyvnit’ zahrievanie a detekciu panvice.

Pokial’ je dno panvice podobné obrazkom nizSie, panvica nemdze byt detekovana.
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Pouzitie indukcénej varnej dosky

Zaciname

Po zapnuti bzuciak pipne raz, vSetky indikatory sa rozsvietia na 1 sekundu a potom
zhasnt, ¢o znamend, ze varna doska vstiipila do stavu pohotovostného rezimu.

1. Dotknite sa tla¢idla ON/OFF (1),
vsetky indikatory ukazuja ,,-*
2. Na vybrant varnil zonu polozte vhodny riad
na varenie. o)
Uistite sa, ze dno riadu a povrch varnej dosky
su Cisté a suché.
3. Dotknite sa volica varnej platne, indikator vedl'a i il
tlacidla za¢ne blikat ’ 5\ L
4. Dotykom na ,-“ alebo ,,+* vyberte nastavenie ohrevu.
* Ak nastavenie ohrevu nevyberiete do 1 minuty,
indukénd varna doska sa automaticky vypne.
Budete musiet’ znovu zacat’ od kroku 1. -
* Nastavenie ohrevu moézete upravit’ kedykol'vek
pocas varenia.
Po dokonceni varenia o
1. Dotknite sa ovladaca varnej zony, ktora cheete vypnuat’ L
2. Vypnite varnu zoénu posuvanim nadol na ,,0%. — +

Vypnutie napajania
¢ yp paj

141



Uistite sa, ze displej zobrazuje ,,0.

3. Vypnite celtl varni dosku dotykom na tladidlo
zapnutia/vypnutia.

4. Davajte pozor na hortice povrchy

Zobrazi se pismeno ,,H*, ¢o znamena, ze varna zona je prili§ hortica

na dotyk. Zmizne, ked’ teplota povrchu klesne na bezpecnu teplotu. '
Zvyskové teplo mozete vyuzit’ aj na usporu energie, ak teplo ,
vyuzijete na ohrev d’alSieho riadu, kym je varna zona este stale

horuca.

Pouzivanie spravy vykonu

Je mozné nastavit’ maximalnu troven absorpcie vykonu pre induk¢nu varna dosku,
pri¢om je mozné zvolit’ rézne rozsahy vykonu.

Indukéné varné dosky st schopné automaticky sa obmedzit,, aby mohli pracovat’
pri nizsej urovni vykonu, ¢im sa predide riziku pretazenia.

Spustenie funkcie nastavenie napajania

1. Zapnite varnt dosku a stlacte sucasne tlacidlo ,,+ (¢asovac) a zamku tladidiel
KeyLock. Indikator casovacéa zobrazi ,,P5“, ¢o znamena uroven vykonu 5.
Predvoleny rezim je na ,,7,2 kW*.

@Al - ® + @

Prepnutie na inu uroven

Stlacte +/- na ¢asovaci. K dispozicii je 5 Grovni vykonu, od ,,P1* po ,,P5%.
Indikéator ¢asovacéa zobrazi jeden z nich.

,»P 1% maximalny vykon je 2,5 kW.

,»P2%: maximalny vykon je 3,5 kW.

,»P3%“: maximalny vykon je 4,5 kW.

,»P4“: maximalny vykon je 5,5 kW.

,»P5“: maximalny vykon je 7,2 kW.

/‘@ ALEBO
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Funkcia potvrdenia a ukoncenia spravy vykonu
Sucasne stlacte tlacidlo ,,+ (Casovac) a zadmku tlacidiel KeyLock na potvrdenie,
potom sa varna doska vypne.

A - ® + O

Pouzivanie funkcie Boost (Intenzivny)

Aktivujte funkciu intenzivneho ohrevu g
1. Vyberte zonu s funkciou boost — Intenzivny
(predna l'ava zona).

a7

2. Dotykajte sa tla¢idla ,,plus* 4, kym indikécia

urovne vykonu nezobrazi ,,P*. ‘5\@ P E:l

Zrusit’ funkciu Boost (Intenzivny) pr
1. Vyberte zonu s funkciou boost — Intenzivny D;{
(predna lavé zona). @ ™

2. Dotknutim sa tla¢idla ,,minus‘ == zruSite funkciu
Boost (Intenzivny) a vyberiete uroven,
ktort chcete nastavit’.

* Funkcia Boost (Intenzivny) méze trvat’ len 5 minut, potom sa zoéna automaticky

prepne na Uroven 9.

Pouzivanie funkcie Pauza

1. Stla¢enim ovladaca Pauza |'E'| / || ohrevné zo6ny prestanu fungovat’.

Vsetky oznacenia zony zobrazuju ,,||
Il
— > f]
[N
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2. Opitovnym stlacenim ovladaca pozastavenia |'i| / | sa vSetky ohrevné zony
vratia na povodného nastavenia.
» Tato funkcia je k dispozicii, ked’ funguje jedna alebo viac ohrevnych zén.

* Ak nezrusite pracovny rezim stop do 30 minut, induk¢na varna doska
sa automaticky vypne.

Uzamknutie ovladacich prvkov

* Ovladace mozete uzamknut pred neziaducim pouzitim
(napriklad nechcené zapnutie varnych zon det'mi).

* Ked st ovladacie prvky uzamknuté, vSetky ovladace okrem tlacidla
zapnutia/vypnutia su zablokované.

Uzamknutie ovladacich prvkov

Dotknite sa ovladaca zamky KeyLock |'E| / || na 2 sekundy. Indikator casovaca
zobrazi symbol ,,Lo*.

Odomknutie ovladacich prvkov
1. Uistite sa, ze je varna doska zapnuta.
2. Dotknite sa a malt chvil'u 2 sekundy podrzte ovladac I'EI / ||

uzamknutia tlac¢idiel KeyLock.
3. Teraz modzete zaCat’ pouzivat’ svoju varnu dosku.

Ked’ je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace si deaktivované,
& okrem tlacidla zapnutia/vypnutia. V pripade nidze mézete varnt dosku vzdy

vypnit’ pomocou tlacidla zapnutia/vypnutia, ale pre d’al$iu obsluhu musite
varnu dosku odomknut’.

Upozornenie na zvyskové teplo

Po urcitej dobe prevadzky varnej dosky sa nahromadi urcité zvyskové teplo. '
Rozsvietené pismeno ,,H* varuje, aby ste sa varnej dosky nedotykali. '

Automatické vypnutie

Bezpecnostnou funkciou varnej dosky je automatické vypnutie. Doska sa vypne vzdy,
ked’ varnt zénu zabudnete vypnut’. Predvolené doby vypnutia st uvedené
v nasledujucej tabulke:

Uroveii vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vychodiskovy ¢asovaé (hodiny) |8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Pouzivanie ¢asovaca

Casovaé mozete pouzivat’ dvomi réznymi spdsobmi:

* Mozete ho pouzivat ako kuchynské minutky na odpocitavanie
casu. V takom pripade ¢asovac po uplynuti varnii zénu nevypne.

* Mozete ho pouzit’ ako Casovac na vypnutie jednej alebo viacerych varnych
z6n po uplynuti casu.

+ Casova¢ moZete nastavit' na 99 miniit.

Pouzivanie ¢asovaca ako kuchynskej minutky
1. Uistite sa, Ze je varna doska zapnutd. A tlacidlo vyberu zény nie je aktivované
(indikacia zony ,,-“ neblika).

Poznamka: odpocitavanie Casu mozete nastavit’ pred alebo po dokoncéeni nastavenia
vykonu varnej zony.

2. Dotknite sa tlacidla ¢asovaca, na displeji ¢asovaca oo
sa zobrazi ,,00* a blika ,,0%.

3. Nastavte ¢as z rozsahu 1 az 99 mintt dotykom _ 0s
ovladaca ¢asovaca ,,- alebo ,,+* (napr. 5) —> ®

4. Stlacanim tlacidla ,,+* sa Cas predlzi vzdy o jednu minttu, stlacanim tlacidla ,,-*
sa ¢as skrati o jednu mintitu. Ked nastavena doba presiahne 99 mintt, automaticky
sa vrati na ,,00“, ak sa sucasne stlacia tlac¢idla ,,-*“ a ,,+*, indikator zobrazi ,,00°.

5. Cas sa zacne odpocitavat’ ihned’ po nastaveni. Na displeji sa zobrazi zostavajuci Cas.

6. Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie na 30 sekind bzudiak a indikator ¢asovaca
bude zobrazovat’ ,,- -.

ZrusSenie ¢asovaca
Po opdtovnom nastaveni ¢asu podrzte tlacidlo ,,Casovac* 5 sekind, ¢im sa ¢asovac
zru$i a indikator sa vrati na hodnotu ,,00°.

Pouzitie ¢asovaca na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén
1. Dotknite sa volica varnej zony, pre ktor chcete EC
nastavit’ Casovac. =
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2. Dotknite sa ovladaca ¢asovaca, na displeji asovaca 0
sa zobrazi ,,00° a blika ,,0%.

3. Nastavte ¢as z rozsahu 1 az 99 minut dotykom ovladaca 0s
Casovaca ,,-“ alebo ,,+ (napr. 5) (— @

4. Stla¢anim tlacidla ,,+“ sa Cas prediii vZdy o jednu minitu, stlaéanim tladidla ,,-*
sa Cas skrati o jednu minutu. Ked’ nastavena doba presiahne 99 minut, automaticky
sa vrati na ,,00“, ak sa sucasne stlacia tla¢idla ,,-*“ a ,,+*, indikator zobrazi ,,00°.

5. Cas sa zacne odpocitavat’ ihned’ po nastaveni. Na displeji sa zobrazi zostavajuici Cas.

POZNAMKA: V pravom dolnom rohu indikécie Girovne napajania sa zobrazi
cervend bodka, ktord oznacuje, ktord zona je vybrata.

6. Po uplynuti ¢asu nastaveného na Casovaci sa prislusna varna zoéna 5 L]
=

automaticky vypne.
- r:|
O

Poznamka: Ak bola zapnuta aj iné varné zony, budi pokracovat’ v prevadzke.

AK je nastaveny Casovac pre viac ako jednu varni zénu:

1. Ked nastavite casovac pre niekol’ko varnych zén, budi oznacené ¢ervené bodky
prislusnych varnych zon. Na displeji ¢asovaca sa zobrazuje min. ¢asovac.
Bodka prislusnej zony blika.

3.0

as L (nastavené na 15 minut)
5 r (nastavené na 45 minut)
0O

5
I

2. Po uplynuti odpocitavania ¢asu Casovacom sa prislusna varna zoéna vypne.
Potom sa zobrazi novy ¢asovac a bodka prislusnej zony bude blikat’.

3®3 —> 5. 5]

Poznamka: Dotknite sa ovladaca vyberu ohrievacej varnej zony, prislusny ¢asovac
sa zobrazi v indikatore ¢asovaca.
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Odporacania k vareniu

Pri vyprazani davajte pozor, pretoze olej a tuk sa zohrievaju vel'mi rychlo, najméa
pri pouziti funkcie Boost (Intenzivny). Pri extrémne vysokej teplote sa moze olej
alebo tuk nahle vznietit’, Co predstavuje vazne riziko poziaru.

Tipy na varenie

Ked’ sa jedlo dostane do varu, zniZte nastavenie vykonu.

Pouzivanim pokrievky sa skrati doba pripravy jedla a uSetri sa energia
zadrziavanim tepla.

Minimalizujte mnozstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skratili doby varenia.
Jedlo zacnite pripravovat’ na vysokej urovni a po zahriati vykon znizte.

Mierny var, varenie ryZe

Mierny var prebieha pod bodom varu, pri priblizne 85 °C, ked’ sa bublinky
prilezitostne objavuju na povrchu varenej tekutiny. Je to zaklad pripravy chutnych
polievok a dusenych pokrmov, pretoze chut’ sa vyvija bez prevarenia pokrmu.

Pod bodom varu mozete varit’ aj pokrmy s vajickami a miikou zahustené omacky.
Niektoré ulohy, vratane varenia ryze absorpénou metdédou, mozu vyzadovat’ vyssie
ako najniz$ie nastavenie, aby sa zaistilo spravne uvarenie v odportucanej dobe.

Pecenie steaku
Pecenie Stavnatych aromatickych steakov:

1. Pred pecenim nechajte méso odpocivat’ priblizne 20 mintt pri izbovej teplote.

2. Rozohrejte panvicu s tazkym dnom.

3. Potrite obidve strany steaku olejom. Trochu oleja kvapnite na rozohriatu panvicu
a potom poloZte méso na panvicu.

4. Pocas pripravy jedla steak raz obrat'te. Presna doba pripravy jedla zavisi od hrubky
steaku a spdsoby jeho pripravy. Doba méze trvat’ 2 az 8 minut na jednej strane.
Zatlac¢enim na steak zistite stav upecenia — ¢im je tuhsi, tym viac je ,,dobre prepeceny*.

5. Po dopeceni nechajte pred podavanim steak niekol’ko mintt odpocivat’
na teplom tanieri.

SmazZenie

1. Vyberte si wok alebo velkll panvicu na prazenie, vhodnu na sklokeramicku
varnu dosku.

2. Pripravte si vSetky suroviny. Smazenie by malo byt rychle. Ak pripravujete velké
mnozstvo, jedlo pripravujte vo viacerych mensich porciach.

3. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyzice oleja.

4. Najskor pripravte miso, odlozte ho a udrzujte v teple.

5. Osmazte zeleninu. Ked’ je hortica, ale este stidle chrumkava, znizte teplotu varnej
z6ny, do panvice vratte méso a pridajte omacku.

6. Suroviny opatrne zmiesajte a dokladne prehrejte.

7. Thned podavajte.
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Nastavenia ohrevu

Nastavenie ohrevu Vhodné na

1-2 * Setrny ohrev malého mnozstva potravin
* roztapanie cokolady, masla a rychlo
sa pripal'ujucich pokrmov
* mierny var
* pomaly ohrev

3-4 * zohrievanie
* rychly mierny var
* varenie ryze

5-6 * palacinky

7-8 * soté
* varenie cestovin

9 * smazenie S mieSanim
* opekanie

* privedenie polievky do varu
* varenie vody
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Starostlivost’ a Cistenie

Co?

Ako?

Doélezité!

Bezné znecistenie skla
(odtlacky prstov, skvrny,
zvysky jedla alebo
skvrny bez cukru

na varnej doske)

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Cistiaci prostriedok na varné
dosky naneste, kym je varna
doska este stale tepla
(nie horuca!)

3. Oplachnite a vysuste Cistou
platenou alebo
papierovou utierkou.

4. Znovu zapnite napajanie
varnej dosky.

Ked’ je varna doska vypnuta,
nebude svietit’ indikacia
,.horuceho povrchu®, ale varna
zOna moze byt este stale hortica!
Davajte velky pozor.

Tvrdé drotenky, niektoré nylonové
Skrabky a drsné Cistiace prostriedky
mozu poskriabat’ sklo. Vzdy

si precitajte informacie o Cistiacom
prostriedku, ¢i je vhodny na povrch.
Nikdy nenechavajte zvysky
Cistiaceho prostriedku na varnej
doske: moze zanechat’ skvrny

na skle.

Varené pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahom
cukru na sklokera-
mickom povrchu

Tieto necistoty odstraite ihned’

pomocou vhodnej skrabky pre

sklokeramické varné dosky, davajte

vsak pozor na horticu varnu zénu:

1. Vypnite elektrické napajanie
varnej dosky.

2. Drzte Skrabku alebo nastroj
s ¢epel'ou v 30° uhle a necistoty
alebo pripalené jedlo zoskrabte
na chladnt plochu varnej dosky.

3. Necistoty alebo pripalené jedlo
platenou alebo papierovou utierkou.

4. Vykonajte kroky 2 az 4 v Casti
,,Bezné znecistenie skla*
uvedené vyssie.

Roztavené latky a potraviny

s obsahom cukru odstrante

¢o najskor. Ak ich nechate

na sklokeramickej ploche
vychladnt, ich odstranenie moze
byt tazké alebo mozu natrvalo
poskodit’ povrch varnej dosky.
Nebezpecenstvo porezania:

po odstraneni ochranného krytu
sa odkryje ostra ¢epel’ Skrabky.
Pri pouziti Skrabky bude
mimoriadne opatrni a vzdy

ju skladujte bezpeéne a mimo
dosahu deti.

Skvrny na dotykovych
ovladacoch

—

Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Necistotu namocte

3. Utrite oblast’ dotykovych
ovladacov ¢istou navlhéenou
Spongiou alebo utierkou.

4. Oblast’ dokladne vysuste
papierovou utierkou.

5. Znovu zapnite napéjanie

varnej dosky.

Varna doska moze vydat’ zvukovy
signal a sama sa vypnat’

a dotykov¢ ovladace nebudu
fungovat’, ak sa na nich nachadza
nejaka kvapalina. Pred opatovnym
zapnutim varnej dosky sa uistite,
Ze je oblast’ dotykovych
ovladacov tplne sucha.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co robit’

Varna doska
sa neda zapnut’.

Ziadne elektrické napajanie.

Skontrolujte, ¢i je varna doska
pripojena k elektrickej sieti

a €i je zapnutd.

Skontrolujte, ¢i nenastal vypadok
elektrickej energie v domacnosti.
Ak ste vsetko skontrolovali

a problém pretrvava, kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Ovladacie prvky odomknite.
Pokyny najdete v Casti ,,Pouzitie
sklokeramickej varnej dosky*.

Tazké ovladanie
dotykovych ovladacov.

Na dotykovych ovladacoch moze
byt tenka vrstva vody, alebo ste
na ovladanie pouzili §picku prsta.

Uistite sa, ¢i je dotykova oblast’
sucha a na ovladanie pouzite
brusko prsta.

praskavy zvuk.

riadu (vrstvy réznych kovov rozne
vibrujt).

Sklo je poskriabané. Drsny riad na varenie. Pouzivajte riad s hladkym a rovaym
dnom. Pozrite si ¢ast’
,»Vyber spravneho riadu na varenie*.
Pouzili ste nevhodné drsné skrabky Pozrite si ¢ast’,,Starostlivost’
alebo Cistiace prostriedky. a Cistenie™.
Niektory riad vydava Moéze to byt z dovodu konstrukcie Je to normalny jav a nepredstavuje

poruchu.

Induk¢na doska pri pouziti
nastavenia vysokého
ohrevu huci.

Je to sposobené technologiou
indukéného varenia.

Je to normalne a hucanie sa moéze
stisit’ alebo Gplne zmiznut’ po zniZeni
nastavenia ohrevu.

Sum ventilatora
z induk¢nej varnej dosky.

Chladiaci ventilator v indukénej
varnej doske zabraiiuje prehriatiu
elektroniky. M6ze pokraCovat’

v prevadzke aj po vypnuti

varnej dosky.

Je to normalne a nie

je potrebné konat'.

Pocas chodu ventilatora neodpajajte
napajanie varnej dosky od hlavného
zdroja napéjania.

Riad sa nezahrieva
a zobrazuje sa na displeji.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat’ riad, pretoze nie

je vhodny na indukéné varenie.
Indukéna varna doska nedokaze
detegovat’ riad, pretoZe je prilis maly
alebo nie je spravne vycentrovany
na varnej zone.

Pouzite riad vhodny na induk¢né
varenie. Pozrite Cast’ ,,Vyber
spravneho riadu na varenie®.
Vycentrujte riad a uistite sa,

ze zakladna zodpoveda

velkosti varnej zony.

Indukéna varna doska
alebo varna zona sa
necakane sama vypne,
zaznie akusticky signal

a zobrazi sa chybovy kod
(zvycajne sa strieda

s jednou alebo dvomi
¢islicami na displeji
Casovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a Cisla poruchy,
vypnite napéjanie varnej dosky

a kontaktujte kvalifikovaného
technika.
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Zobrazenie poruchy a kontrola

Ak nastane nejaka porucha, indukéna varna doska sa automaticky prepne
do ochranného rezimu a zobrazia sa prislusné ochranné kody:

Problém Mozné priCiny Co robit’

E4/ES Porucha snimaca teploty Kontaktujte dodavaterla.

E7/E8 Porucha snimaca teploty IGBT. | Kontaktujte dodavatel’a.

E2/E3 Nestandardné napajanie Skontrolujte, ¢i je elektrické napajanie

spravne. Po obnoveni normalneho
napajania varnu dosku zapnite.

E6/E9 Po vychladnuti induként varn
Zla indukcia varnej dosky dosku restartujte.

Vyssie uvedené body uvadzaji posudenie a kontrolu beznych poruch.
Spotrebi¢ sa nepokusajte rozoberat’ svojpomocne, aby ste zabranili moznému
nebezpecenstvu a poskodeniu indukénej dosky.

Technické Specifikacie

Indukéna varna doska HI642CBB/ HI642BCB
Varné zony 4 z6ény

Napajacie napitie 220-240V~ 50/60Hz
Instalovany elektricky prikon 7200 W

Rozmery produktu hx$xv (mm) 590x520x58

Rozmery na zabudovanie A X B (mm) 560%x490

Hmotnost” a rozmery su priblizné. Z dovodu neustaleho vylepSovania naSich produktov
sa mozu technické udaje a dizajn menit’ bez predchadzajuceho upozornenia.
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Instalacia

Vyber miesta inStalacie

* Vyrezte otvor do pracovnej dosky podla rozmerov na obrazku.

* Na instalaciu a pouzitie nechajte okolo otvoru varnej dosky minimalne 50 mm
vol'ného priestoru.

+ Uistite sa, Ze je hrubka pracovnej dosky najmenej 30 mm. Vyberte material
pracovnej dosky odolny voci teplu, aby ste zabranili va¢sim deformaciam
spdsobenym teplom z varnej dosky. Podl'a zobrazenia nizSie:

Varovanie: Pracovny povrch musi byt z impregnovaného dreva alebo iného
izola¢ného materialu.

L(mm) |S(mm) |H(mm) |D(mm) A (mm) [B(mm) |X (mm)

HI642 590 520 58 54 560 490 50 mini

Vzdy zabezpecte dobré vetranie varnej dosky a uistite sa, Ze vstupné a vystupné
vetracie otvory nie si zablokované. Uistite sa, ze varnd doska je v dobrom
prevadzkovom stave. Ako je zobrazené nizsie
Poznamka: Bezpecna vzdialenost’ medzi varnou doskou a skrinkou nad fiou musi
byt minimalne 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Privod vzduchu | Vystup vzduchu 5 mm

Pred inStalaciou varnej dosky sa uistite, Ze

pracovna doska je vodorovnd a do priestoru pre varni dosku podl'a poziadaviek
nezasahuju ziadne konstrukéné prvky.

pracovna doska je zo ziaruvzdorného materialu.

ak sa doska instaluje nad raru na pecenie, rira musi mat’ zabudovany

chladiaci ventilator.

instalacia musi vyhovovat’ vSetkym poziadavkam na volny priestor a platnym
normam a predpisom.

musite nainStalovat’ vhodny odpojovac¢ poskytujuci Gplné odpojenie od zdroja
napéjania, namontovany a umiestneny v stlade s platnymi predpismi a smernicami.
Odpojovac musi byt schvalené¢ho typu a musi poskytovat’ 3 mm odstup medzi
kontaktmi vsetkych polov (alebo vSetkych aktivnych [zivych] vodicov,

ak miestne predpisy pre elektroin§talaciu umoznuju tito zmenu poziadaviek).
odpojova¢ musi byt’ po instalacii varnej dosky l'ahko pristupny

v pripade pochybnosti o instalacii sa obratte na miestne stavebné urady a dodrzte
miestne nariadenia

na povrch stien okolo varnej dosky pouzivajte ziaruvzdorny material,

ktory sa l'ahko Cisti (napriklad keramické dlazdice).

Po inStalacii varnej dosky sa uistite, Ze

Elektricky napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka alebo zasuvky

kuchynskej linky.

Z vonkajsej strany linky pradi ku dnu varnej dosky dostato¢ny prad vzduchu.
Ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou kuchynskej linky,
musite pod zakladnu varnej dosky nainstalovat’ tepelnti ochrannu bariéru.
I1zola¢ny spina¢ musi byt pre zakaznika 'ahko pristupny.

Pred umiestnenim upeviiovacich konzol
Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal).
Na prvky pre¢nievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Umiestnenie upeviiovacich konzol

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal).
Na prvky precnievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernt silu.

Po instalécii pripevnite varnti dosku k pracovnej doske pomocou styroch konzol
na spodnej strane dosky (pozrite obrazok).

Polohu konzoly nastavte tak, aby vyhovovala roznej hrabke pracovnej dosky.
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| Doska | Doska

Varna doska Varna doska
- |
- |
Konzola ‘
@ Konzola @

Upozornenia

Varnu dosku musi instalovat’ kvalifikovany personal alebo technik.

Mame pre vas profesionalov. Nikdy sa nepokusajte o inStalaciu svojpomocne.
Varnu dosku nesmiete inStalovat’ na chladiace zariadenie, umyvacky riadu

alebo rotaéné susicky.

Varna doska musi byt inStalovana tak, aby bolo mozné zabezpecit’ lepSie
tepelné Ziarenie na zvysenie jej spol'ahlivosti.

Stena a oblast’ nad varnou doskou musia byt z teplu odolného materialu.

Aby sa zabranilo poSkodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt Ziaruvzdorné.
Nepouzivajte parny Cistic.

Tato sklokeramickll varnu dosku pripajajte iba k napajaniu s impedanciou systému
do 0,427 ohmov. V pripade nejasnosti kontaktujte dodavatela elektrickej energie
ohl'adom informacii o impedancii systému.

Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti
Elektrické napdjanie spotrebi¢a musi byt v stilade s prislusnou normou alebo
prostrednictvom jednopolového istica. Spdsob pripojenia je zobrazeny nizsie.
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L1 N1 & N2 L2

L1 N1 & N2 L2
OOQOO QOQOQ

L N PE

Ll ‘W FE L2

L-N: 220-240V ~ L1-L2: 380 — 415V~

Ak je kabel poskodeny alebo je potrebna jeho vymena, moze to vykonat

iba kvalifikovany servisny technik za pomoci Specidlneho naradia,

aby sa zabranilo nehodam.

Ak je spotrebi¢ pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt’ nainStalovany
viacpolovy isti¢ s minimalnym odstupom medzi kontaktmi 3 mm.

Instalatér musi zabezpecit’ vykonanie spravneho elektrického pripojenia

v stlade s bezpe¢nostnymi predpismi.

Kabel nesmie byt zalomeny ani stlaceny.

Kabel pravidelne kontrolujte a vymenu mdze vykonavat’ iba kvalifikovana osoba.

LIKVIDACIA: Tento
spotrebi¢ nelikvidujte
ako netriedeny
komunalny odpad.
Spotrebi¢ odovzdajte

v zbernych strediskach,
pretoZe sa vyZaduje

$pecialne zaobchadzanie.

Tento spotrebié je oznateny podla eurdpskej smernice 2012/19/EU

o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).
Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto spotrebi¢a pomahate zabranit’
moznym negativnym dopadom na zivotné prostredie a l'udské zdravie,
ktoré moze byt negativne ovplyvnené v pripade nespravnej likvidacie.

Tento symbol na vyrobku oznacuje, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat’
ako s komunalnym odpadom. Musite ho odovzdat na prislusnom
zbernom mieste na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Tento spotrebi¢ vyzaduje Specializovant likvidaciu. Podrobnejsie
informacie o spracovani, regeneracii a recyklécii tohto vyrobku ziskate
na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovinach alebo v predajni,
kde ste si vyrobok zakupili.

Podrobnejsie informacie o spracovani, regeneracii a recyklacii tohto
vyrobku ziskate na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovinach
alebo v predajni, kde ste si vyrobok zakupili.
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