d

2

Instruction Manual For Induction Hob

ENGLISH

Navod k obsluze indukéni varné desky

CESTINA

Bedienungsanleitung fiir Induktionskochfeld

DEUTSCH

Manuale di istruzioni per il piano cottura a induzione

ITALIANO

Manual de instrucdes para placa de inducao

PORTUGUES

Navod na obsluhu pre indukénti varnu dosku

SLOVENCINA

MODEL: HI642MCBB

MODEL: HTP644MCBB

THANK YOU FOR PURCHASING THE HOOVER INDUCTION HOB. PLEASE READ THIS
INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE HOB KEEP IT IN A SAFE PLACE
FOR FUTURE REFERENCE.



Download hOn App

In the hOn App you’ll have access to several recipes and

extra contents

V) EXPLORE IT ON
e AppGallery
’ # Available on the \
® App Store

’ GET IT ON
b Google Play



SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.
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This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance
Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

Hot Surface Hazard



During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use.
Boil-over causes smoking and greasy spillovers that may
ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.
Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls). Do not rely on the pan detection feature to turn
off the cooking zones when You remove the pan.
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Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!
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WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Young children should be kept away.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised

6



continuously.
- Power cord can’t accessible after installation.

Product Overview

Top View

. 2300 W zone, boost to 3000 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W

. Control panel
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HI1642MCBB

. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W
. 3000 W zone, boost to 3600 W
‘ 6. Control panel
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The Control Panel
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1. ON/OFF control 6. Boost control
2. Heating zone selection controls 7. Pause control
& Power regulating key 8. Keep warm
3. Timer regulating control 9. Automatic pan detection
4. Keylock control 10. Flexible zone
5. Energy efficiency

Product Information

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families.

The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the
pleasure from life.



A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

BHL

iron pot

]

(0D HE:: magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Before using your New Hob

*Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
*Remove any protective film that may still be on your induction hob.

Using the Touch Controls

*The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

*Use the ball of your finger, not its tip.

*You will hear a beep each time a touch is registered.

*Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the

controls difficult to operate.
!
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Choosing the right Cookware

*  Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the
& induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is
suitable for induction.

* Ifyou do not have a magnet: e
1. Put some water in the pan you want to check. - Y
2. Follow the steps under ‘To start cooking’.
3.If Y does not flash in the display and the water is =
heating, the pan is suitable. \
*  Cookware made by the following materials is not ;D

suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic,

and earthenware.

Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
160 120
180 140
210 180
Flexible zone 250

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

WXr}r

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

¥ ¥

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.

-

XL
<z

e —
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Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the
range of dimensions in the table below. (Table 1)

- If you use smaller pots, performance could be affected

- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters

as picture below:

P
a‘ ™
q _
J P’ T Pﬁm
‘m:p q'r/;1§ ' ."x;zw \"}:D
\\f?—:’i -/ &/

If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a

sufficient temperature for cooking.

-

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material

such as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.
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Using your Induction Hob

To start cooking

After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then
go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

Touch the ON/OFF (D switch. all the indicators show “— “

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
Make sure the bottom of the pan and the surface of the %

cooking zone is clean and dry.

Select a heat setting by touching the “slider” control.
* Ifyou don’t choose a heat setting within 1 minute,
the Induction hob will automatically switch off.
You will need to start again at step 1.

ITTEEE TRy
Power up

*  You can modify the heat setting at any time during
cooking.

When you have finished cooking

. . . T
Turn the cooking zone off by touching “slider”control

down to“0”. Make sure the display shows“0”.

Powerdown

47

Turn the whole hob off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces

“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if '

you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.
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Using the Power Management

It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing
up to different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower
power level, to avoid the risk of overloading.

To enter the power management function

1. Turn on the hob, then press at the same time the “+”(timer) and Pause. The time
indicator will show “P5” which means power level 5. The default mode is on 7.2Kw.

” ] +Y\
To switch to another level
Press +/- from the timer. There are 5 power levels, from “P1” to “P5”. The timer
indicator will show one of them.
“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.
“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.
“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.

“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.
“P5”: the maximum power is 7.2 Kw.

g -

Confirmation and Exit Power Management Function
Press at the same time the “+”(timer) and Pause for confirmation, then the hob will be

turned off
- +
soaL
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Using Boost function

Activate the boost function
1. Touch the slider control of which zone you want to select.

TP T

Note: The power setting of bridge zone works the same as any other normal area.

2. Touch the booster key B when the display is blinking,
power level indication shows “P”.

Cancel Boost function
N

1. Touching the “slider” to cancel the Boost function, and
select the level you want to set. <Foverdown

* Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using Automatic detection Function

If activating the Automatic detection function, it will automatically detect and show
where the pan is.

Activate the Automatic detection function
Press the Automatic detection key to activate this function.
Display will show “0” if the pan can be detected.

Cancel the Automatic detection function
Press the Automatic detection key again to cancel this function.

Using Energy Efficiency Function

For induction hobs, the better pot you use, the more efficiency you will get. This EE
function can automatically detect the quality of pots and show the efficiency you use.

Activate the Energy Efficiency function
Press the EE button, EE% indicator will light up. Display will
show the percentage of power you use.

14



If the timer, keylock or EE functions are activated at the same time, it will indicate the
corresponding information alternately.

Cancel the Energy Efficiency function
Press the EE button, EE% indicator will go out and the function is
canceled.

Using the Keep Warm function

Activate the Keep warm function T
1. Touch the slider control of which zone you want to set.

2. Touching the keep warm control, the zone indication 3

]
shows “ 1”7 :>

Cancel the Keep warm function
Touch the slider control of which zone you want to cancel the Keep warm, then the
cooking zone will revert to the level you select.

Using the Pause function

1. Press the Pause control | | the heating zones stop working. All the zone indication
ShOW“”” |
—> /i
N

2. Press the Pause control | | once again, all the heating zones will revert to its
original setting.
o  The function is available when one or more heating zones are working.
« Ifyoudon't cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction hob
will automatically switch off.

Locking the Controls

*  You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

15



*  When the controls are locked and heating zones are working, all the controls except
the ON/OFF and Pause are disabled.
To lock the controls

Touch the keylock ril control.
The timer indicator will show “Lo “.

To unlock the controls

1. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control |ﬁ| for 3 seconds.
3. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode and without heating zone working, all the controls

& are disabled excepting the ON/OFF, you can always turn the hob off with the
ON/OFF control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the next
operation.

Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some
residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it. H

Using Flexible zone function (only for HTP644MCBB)

® This may be used as a single zone or two individual zones depending on the
cooking needs in each situation.

® |t is made of two independent coils that can be controlled separately. When the
flexible zone is working, only the zone covered by the cookware is activated. This
function only works on 1# and 2# cooking zones.

®  To ensure that the cookware is detected and heat is distributed evenly, correctly
centre the cookware.

 [—) § ~
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®  One hob with more than one flexible zone, it is not recommended to use several
zones at the same time for a single pan.

X

(

v
N

Activate Flexible zone function

1. To activate the flexible area as a single big zone, touch the E] key. The buzzer
beeps indicating that the induction hob enters selection of flexible zone, and the
corresponding indicator will flash.

HIEEREEEETE 5 8

2. Select the power level you want to set by touch “Slider”control.

[T | B E:l

Cancel Flexible zone function

1. Touch the E] key to cancel the flexible zone function.
HTTHnnnmmmm -

T - S

2. The power setting works the same as any other normal area.
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Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

®  You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking
zone off when the set time is up.

®  You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is
up.

®  You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
1. Make sure the hob is turned on. And zone selection key is not activated (zone
indication ‘-’ is not blinking).

Note: You can set minute minder before or after cooking zone power setting finished.

2. Set the time by touching “+7-”.

Press the “+” once increases the time by one minute, Press ~ — Yy 5:
the “-”” once decrease the time by one minute. When the set
time exceed 99 minutes, it will automatically return to “00”,
if the “-” and “+” keys are pressed simultaneously, the
indicator will display “00”.

3. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will
show the remaining time.

4. Buzzer will beeps for 30 seconds and the timer indicator shows - -
“- - ” when the setting time finished.
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Using the timer to switch off one or more cooking zones
1. Press the slider control of which cooking zone you want to A
set the timer for.

2. Set the time by touching “+” «-”,

Press the “+” once increases the time by one minute, Press the
G ”» b . . = n 5 e

-” once decrease the time by one minute. When the set time PUEN
exceed 99 minutes, it will automatically return to “00”, if the “-”
and “+” keys are pressed simultaneously, the indicator will

display “00”.

3. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show

the remaining time.

NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of power level indication
which indicating that zone is selected.

'n+:> IETEECEETEN - =
i

[EETEN TR R E

4. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be switch off
automatically.

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

. ’5 —|—|::> IREECEEEEETEARERREEEEE TR 3:._5

IREEEEEEET TR R R R R E T T 5 . (setto 45 minutes)

(set to 15 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off.
Then it will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

_3n+‘:> TR =

ICEEEEEEEEEEERTEEE T R neneny 5

"4
P
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Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be
shown in the timer indicator.

Cancel the timer

@ 9

Touching the timer key*-” to set the timer to “00”, the timer is canceled.

Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously
and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

*  When food comes to the boil, reduce the power setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

» Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

* Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavour develop without overcooking the food. You should
also cook egg-based and flour-thickened sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan
and then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8
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minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the
more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.

For stir-frying

1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking
large quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a
lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

Heat Settings

Heat setting Suitability

1-2 * delicate warming for small amounts of food
* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering
* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice

5-6 * pancakes

7-8 * sauteing
* cooking pasta

9 o stir-frying
* searing
* bringing soup to the boil
* boiling water
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Care and Cleaning

‘What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

» When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

* Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boil-overs, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade

scraper suitable for ceramic glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

* Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Soak up the spill
3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.
4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.
. Switch the power to the cooktop
back on.

W

* The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

‘What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not

suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed (typically
alternating with one or two
digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do

E4/E5 Temperature sensor failure Please contact the supplier.

E7/E8 Temperature sensor of the Please contact the supplier.

IGBT failure.

E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply
is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat Please restart after the induction hob

radiation cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the

induction hob.

Technical Specification

Induction Hob HI642MCBB

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/ 60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxW xH(mm) 590x520x58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560%490

Induction Hob HTP644MCBB
Cooking Zones Bridge + 2 Zones
Supply Voltage 220-240V~ 50/ 60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxWxH(mm) 590x520x58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.




Installation

Selection of installation equipment
* Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

* For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be

preserved around the hole.
* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat

radiation from the hotplate. As shown below:

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation

material.

B(mm)

X(mm)

HI642MCBB
HTP644MCBB

490

50 mini

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and

outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate

should be at least 760mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Air intake Air exit Smm

Before you install the hob, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements.

The work surface is made of a heat-resistant material.

If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see
picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.
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Table Table

Hab Hob
3 ﬂ |
i
Bracket &%II,I::J
2 Bracket

Cautions

The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
A steam cleaner is not to be used.

This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.
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Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a
single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

L1 N1 @ N2 L2[[tt N1 @ N2 12
O O Q O O CP O (P O CP
? T

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

e  If'the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

e  Ifthe appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar
circuit breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the
contacts.

e  The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

e  The cable must not be bent or compressed.

e  The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified
person
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DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive2012/19/EU
for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
appliance is disposed of correctly, you will help prevent any possible damage
to the environment and to human health, which might otherwise be caused if it
were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information
regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
your local council, your household waste disposal service, or the shop where
you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.
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BEZPECNOSTNI VAROVANI

PRECTETE SI PROSIM NASLEDUJICI POKYNY
PRED POUZITIM SPOTREBICE DBEJTE ZVYSENE
OPATRNOSTI.

Instalace

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem

- Pfed provadénim jakékoli prace na spotiebici nebo udrzby
odpojte spottebi€ od sitového napajeni.

- Pfipojeni k dobrému uzemnovacimu systému je nezbytné
a povinné.

-V pevnych rozvodech musi byt zabudovany prosttedky pro
odpojeni v souladu s ptedpisy pro elektroinstalaci.

- Zmény domaéci elektroinstalace smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.

- Nedodrzeni tohoto ndvodu mliZze mit za nasledek traz
elektrickym proudem nebo smrt.

Nebezpecdi porezani

- Budte opatrni — hrany panelu jsou ostré.

- Pokud nebudete postupovat opatrné, mtize dojit ke zranéni
nebo poiezani.

Dulezité bezpec¢nostni pokyny

- Pfed instalaci nebo pouzitim spotiebiCe si pozorné prectéte
tyto pokyny.

- Na tento spotiebi¢ nikdy neumistujte Zadny hotlavy
material nebo hotlavé vyrobky.

- Poskytnéte tyto informace osob€ odpoveédné za instalaci
spotiebice, snizite tak naklady na instalaci.
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Pro zabranéni nebezpec¢i musi byt tento spotrebic
nainstalovan v souladu s timto navodem k instalaci.
Tento spotiebi¢ smi fadn¢ nainstalovat a uzemnit pouze
vhodné kvalifikovana osoba.

Tento spotiebiC piipojte k obvodu, ktery disponuje
1zola¢nim spinacem zajistujicim tplné odpojeni

od zdroje napéjeni.

VAROVANT: PouZivejte pouze takové zabrany na varné
desky, které vyrobce spottebi¢e sam navrhl nebo oznacil
v ndvodu k pouziti jako vhodné, pfipadné zabrany
vestavéné do spotiebice. Pouzivani nevhodnych

krytl mize vést k nehodam.

Nespravna instalace spotfebi¢e by mohla vést k neplatnosti
jakychkoli naroka vyplyvajicich ze zaruky nebo
odpovédnosti.

Podrobnosti o instalaci naleznete v asti <Instalace>.

Provoz a udrzba

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem
Nevaite na rozbité nebo prasklé varné desce.
Pokud se povrch varné desky rozbije nebo praskne,
okamzité spotiebi¢ vypnéte u sitového napajeni
(vypinac) a obrat’te se na kvalifikovaného technika.
Pted Cisténim nebo udrzbou varnou desku vypojte ze
zasuvky.
NedodrZeni tohoto navodu miize mit za néasledek uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

32



Zdravotni rizika
Tento spotiebic spliluje normy elektromagnetické
bezpecnosti.

Nebezpeci poranéni na horkém povrchu
Béhem pouzivani budou pfistupné Casti tohoto spotiebice
velmi horké a mohou zpiisobit popaleniny.
Nedovolte, aby se vase télo, obleceni nebo jakykoli jiny
predmét neZ vhodné naddobi dotykal sklokeramické desky,
dokud povrch nevychladne.
Na povrch varné desky nepokladejte kovové predméty jako
noze, vidliky, 1Zice a poklicky, protoze by se mohly ohtat
Dé&ti mladsi osmi let se nesmi piiblizovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod neptetrzitym dohledem.
Rukojeti hrnctt mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte,
zda rukojeti hrncti neptecnivaji ostatni varné zony,
které jsou zapnuté. Drzte rukojeti mimo dosah déti.
NedodrZeni téchto pokynii mize mit za nasledek
popaleniny a opafeniny.

Nebezpeci porezani
Ostra btitva skrabky na varnou desku je pii zasunuti
bezpecnostniho krytu odkryta. Pouzivejte ji s mimoiadnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpe¢né a mimo dosah déti.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni
nebo porezani.

Diilezité bezpe¢nostni pokyny
Pti pouzivéani nikdy nenechdvejte spotiebi¢ bez dozoru.
Ptevarovani zplisobuje kouf a mastné skvrny od pietecent,
které se mohou vznitit.
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Nikdy nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
skladovaci plochu.

Nikdy nenechavejte na spotiebi¢i zadné predméty

nebo nacini.

Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo

vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zony a varnou desku,

jak je popsano v této piirucce (tj. pomoci dotykovych
ovladact). Pti odstraiiovani nddoby z varné desky

a vypinani varné zoény nespoléhejte na funkci

detekce nadoby.

Nenechte déti si hrat se spotfebicem ani na ném sedét,

stat ani na n¢j lézt.

Ptedméty pro déti neskladujte ve skiinich nad spotfebicem.
Pokud dité vyleze na varnou desku, hrozi mu vazné
poranéni.

Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru,
kde se spotiebi¢ pouziva.

Dé&ti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje
jejich schopnost pouzivat spottebi¢, by méla odpoveédna

a kompetentni osoba poucit o jeho pouZzivani.

Instruktor by se m¢l pfesveédcit, Ze mlze spotiebi¢ pouZzivat
bez nebezpeci pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevyméiujte zadnou ¢ast spotiebice,
pokud to neni vyslovné doporuceno v ptirucce. Veskery
ostatni servis by m¢l provadét kvalifikovany technik.

K ¢isténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.
Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tézké predméty.
Nestlijte na varné desce.
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Nepouzivejte nddoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu desky, mohlo by dojit k poskrabani skla.

K ¢Cisténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné drsné
abrazivni Cistici prostfedky, mohou poskrabat sklokeramiku.
Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provést
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

Tento spotiebic je urCen pouze pro pouziti v domacnosti!
Na komer¢ni pouziti jakéhokoli druhu se nevztahuje zaruka
vyrobce!

VAROVANTI: Spotfebi¢ a jeho piistupné soudasti jsou
béhem pouzivani horké. Zabrarite pistupu malych déti

ke spotiebici.

Bud’te opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.
Dé&ti mladsi osmi let se nesmi piiblizovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod nepietrzitym dohledem.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starSi osmi let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby nezku$ené a neznalé za
ptedpokladu, ze maji zajistény dohled nebo byly pouceny
o bezpecném pouzivani spotiebice a chdpou souvisejici
rizika.

Déti si se spotiebicem nesméji hrat. Déti nesméji provadét
¢isténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

VAROVANI: P¥iprava pokrmil na tuku nebo oleji na varné
desce bez dozoru mliZe byt nebezpecna a vést ke vzniku
pozaru. NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou,
vypnéte spotiebi¢ a potom zakryjte plamen, napf.
pokli¢kou nebo hasici dekou.
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VAROVANI: Nebezpeti pozaru: nepokladeijte
pfedméty na varny povrch.

VAROVANTI: Pokud je povrch u varnych desek

ze sklokeramiky nebo podobného materialu, ktery
chrani ¢asti pod napétim, praskly, vypnéte spotiebic,
abyste zabranili urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte parni Cistic.

Tento spotiebiC neni urcen k ovladani externim ¢asovym
spina¢em ani samostatnym systémem dalkového ovladani.
POZOR: Na proces vareni je tteba dohlizet. Na kratké
vateni je nutné dohliZet nepfetrzité.

Nap4jeci kabel neni po instalaci piistupny.
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Prehledné znazornéni vyrobku

Pohled shora
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1.Z6na 2300 W, zvySeni na 3000 W
2.Z6ma 1200 W, zvySeni na 1500 W
3.Z6na 1800 W, zvySenina 2100 W
4.Zo6na 1200 W, zvySeni na 1500 W
5.0vladaci panel

1.Zbna 1800 W, zvySeni na 2100 W
2.7Z6na 1800 W, zvyseni na 2100 W
3.Z6na 1800 W, zvyseni na 2100 W
4.Z6na 1200 W, zvySeni na 1500 W
5.Z6na 3000 W, zvySeni na 3600 W
6. Ovladaci panel




Ovladaci panel
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1. Vypina¢ 6. Ovladaci prvek pro

regulaci vykonu
3. Ovladaci prvky pro

nastaveni ¢asovace

2. Ovladaci prvky pro vybér

varné zony a tlacitko pro

4. Ovladani zdmku klaves

5. Energetickd uc¢innost

zesileni vykonu

7. Ovladaci prvek Pauza

UdrZovani teplého
pokrmu
Automaticka

detekce panve

10.Flexibilni zona

Informace o vyrobku

Sklokeramické/indukéni varné deska dokéaze splnit rizné pozadavky diky

ohfevu odporovym dratem, mikropocitacovému ovladani a volbé vice vykond,

coz je skutecné idealni pro moderni rodiny.

Varna deska spliiuje potieby zakaznikti a ma jedine¢ny design. Varna deska

je bezpec€na a spolehliva, coz vam usnadni zivot a umozni vam si ho naplno uzivat.
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Uvod do indukéniho vareni

Indukéni vareni je bezpecna, pokrocild, efektivni a hospodarna technologie vateni.
Funguje na principu elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v panvi,
namisto nepfimého zahtivani sklenéného povrchu. Sklo se zahieje jen proto,

Ze ji panev nakonec zahieje.

HL

litinovy hrnec

magneticky okruh
sklokeramicka deska

indukéni civka

- »——~——————— lindukované proudy

Pred pouzitim nové varné desky

* Prectéte si tuto pfirucku a vénujte zvlastni pozornost Casti
,Bezpecnostni upozornéni*.
* Z induk¢ni varné desky piipadné odstrante ochrannou folii.

Pouzivani dotykovych ovladacich prvki

» Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na n¢ viibec nemusite tlacit.

* Pouzivejte biisko prstu, nikoli Spicku prstu.

* Pii kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

* Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy cisté a suché a aby je nezakryvaly zadné
pfedméty (napf. kuchynské nacini nebo latka). Dokonce i tenka vrstva vody
muze znesnadnit ovladani téchto prvki.
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Vybér vhodného nadobi

& *  Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni ohfev.
Hledejte symbol indukce na obalu nebo dné nadoby.
*  Vhodnost nadobi miZzete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem.
Prilozte magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pfitahne, nadoba je vhodna
pro indukéni ohfev.

»  Pokud neméate magnet: e
1.Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat, [
nalijte trochu vody. =
2.Postupujte podle krokti v ¢asti ,,Zacatek vareni®. \ D
3.Jestlize na displeji neblika symbol =’ a voda =

se ohfiva, mate vhodny hrnec.
. Nadobi z téchto materiali neni vhodné: ¢isté nerezova
ocel, hlinik nebo méd’ bez magnetického dna, sklo,
dievo, porcelan, keramika a kamenina.

Velikost horaku (mm) |Minimélni velikost nddobi (primér/mm)
160 120
180 140
210 180
Flexibilni zéna 250

Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kiivym dnem.

NG N

Ujistéte se, ze dno hrnce je hladké, rovné ptiléha ke sklu a ma stejnou velikost
jako varna zéna. Vzdy umist'ujte hrnec doprostfed varné zony.

Xr XX T

Hrnce ze sklokeramické varné desky vzdy zvedejte — neposouvejte je,

jinak by mohly poskrabat sklo.
il 4
i
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Pouzivejte hrnce s primérem feromagnetické plochy (dna) v rozsahu rozméra
uvedenych v tabulce nize. (Tabulka 1)

- Pokud pouzijete mensi hrnce, mohlo by to nepfiznivé ovlivnit uc¢innost.

- Pokud pouzijete hrnec s mens$im priimérem, nez je uvedeno v tabulce vyse,
miuze se stat, ze nebude detekovan.

V zavislosti na rozméru zony mtzete pouzivat hrnce o riznych primeérech,
jak je znazornéno nize:

.»-_&---.

| =g - =

J | P, N Fﬂw
Py o P
d @ b o 180) I sz =
= "\\_____//’ \\—_ i

Pokud feromagneticka ¢ast pokryva pouze ¢ast dna hrnce, bude se ohfivat
pouze tato cast, zbytek se nemusi oht'at na dostatecnou teplotu pro vareni.

-

Pokud je feromagneticka ¢ast nehomogenni, ale obsahuje jiné materialy,
napriklad hlinik, mohlo by to ovlivnit ohfivani a detekci hrnce.

Pokud je dno hrnce podobné jako na obrazcich niZe, nemusi dojit
k detekcei hrnce.
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Pouzivani indukéni varné desky

Zacatek vareni

Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a v§echny ukazatele se na 1 sekundu rozsviti a poté
zhasnou, coz signalizuje, Ze varna deska piesla do pohotovostniho rezimu.

Stisknéte tlacitko vypinace ®, vSechny ukazatele budou

ukazovat symbol “

Polozte vhodny hrnec do varné zény, kterou chcete pouzit.
Ujistéte se, ze dno hrnce a povrch varné zony jsou Cisté a suché.

. Na ,,posuvném® ovladacim prvku vyberte dotykem

nastaveni vykonu.

. Pokud béhem jedné minuty nezvolite nastaveni e i
vykonu, indukéni varna deska se automaticky Vyssi vykon
vypne. Budete muset zacit krokem 1. — .

*  Nastaveni vykonu miZzete zménit kdykoli

béhem vareni.

Po dokondeni vareni

1.

Varna zoéna se vypne, kdyz pfesunete ,,posuvny* AT
ovladaci prvek do polohy ,,0%. Ujistéte se, Ze na displeji

. Nizs8i vykon
se zobrazuje ,,0%.
Celou varnou desku vypnete tak, Ze stisknete tlacitko vypinace.
Pozor na horké povrchy
Pismeno H ukazuje, kterd varna zona je pfili§ horké na dotek.
Zmizi, az se povrch ochladi na bezpecnou teplotu. Mtize poslouzit '

také jako funkce pro usporu energie; jestlize chcete ohfat dalsi
hrnce, pouzijte varnou zénu, kterd je dosud horka.
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Funkce Fizeni vykonu

Volbou az Sesti riznych rozsahti vykonu lze nastavit maximalni stupen
vykonu varné desky.

Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s niz§im
stupném vykonu, aby se piedeslo riziku pfetizeni.

Zapnuti funkce Fizeni vykonu

1. Zapnéte varnou desku a poté soucasné stisknéte tlacitka ,,+ (Casovac) a Pauza.
Ukazatel ¢asovacée bude zobrazovat ,,P5%“. coz znamen4 stupen vykonu 5.

[
s 0B

Vychozi rezim je na 7,2 kW.

Prepnuti na jiny stupen

Na Casovaci stisknéte tlacitko +/-. Existuje pét stupnii vykonu od ,,P1“ do ,,P5.
Ukazatel ¢asovacée bude zobrazovat jeden z nich.

»P 1% maximalni vykon je 2,5 kW.

,»P2°: maximalni vykon je 3,5 kW.

»P3%“: maximalni vykon je 4,5 kW.

P4 maximalni vykon je 5,5 kW.

»P5%: maximalni vykon je 7,2 kW.

T

Potvrzeni a ukonceni funkce Fizeni vykonu
Pro potvrzeni stisknéte soucasné tlacitko ,,+ (Casovac) a Pauza, poté se varna deska vypne.

| — +
5oy
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Pouzivani funkce zesileni vykonu

Aktivace funkce zesileni vykonu I
1. Dotknéte se posuvného ovladace pozadované zony.

Poznamka: Nastaveni vykonu pfemosténi zony funguje stejné jako u ostatnich
normalnich zén.

2. Dotknéte se tlacitka zesilovace B, kdyz displej blika,
na ukazateli urovné vykonu se zobrazi pismeno ,,P*.

ZruSeni funkce zesileni vykonu

1. Stisknutim posuvného ovladace zruste funkci zesileni I
vykonu a vyberte Uroven, kterou chcete nastavit.

* Funkce zesileni vykonu muze bézet pouze 5 minut, poté se zona automaticky
piepne na uroven 9.
Pouzivani funkce automatické detekce

Pokud aktivujete funkci automatické detekce, varna deska automaticky rozpozna
a oznaci, kde je umisténa nadoba.

Aktivace funkce automatické detekce

Tuto funkci aktivujete stisknutim tlacitka automatické detekce.
Pokud nadobu Ize detekovat, na displeji se zobrazi ,,0°.

ZrusSeni funkce automatické detekce

Tuto funkeci zrusite opétovnym stisknutim tlacitka automatické detekce.

Pouzivani funkce energetické ai¢innosti
U induk¢nich varnych desek plati, Ze ¢im lepsi hrnec pouzijete, tim vyssi i€innosti

dosahnete. Tato funkce energetické ucinnosti dokaze automaticky zjistit kvalitu hrnct
a zobrazit ucinnost, kterou pouzivate.

Aktivace funkce energetické ucinnosti A
Stisknéte tlacitko energetické ucinnosti, rozsviti se ukazatel EE%.
Na displeji se zobrazi procento energie, kterou spotiebujete.
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Pokud jsou soucasné aktivovany funkce ¢asovace, zamku klaves nebo energetické
ucinnosti, ptislusné informace se stifidave zobrazi.

ZruSeni funkce energetické ucinnosti
Stisknéte tlacitko energetické ucinnosti, ukazatel EE% zhasne a funkce se zrusi.

Pouzivani funkce udrzovani teplého pokrmu

Aktivace funkce udrZovani teplého pokrmu A AR

1. Stisknéte posuvny ovladaci prvek pozadované zony.

2. Stisknéte ovladaci prvek udrzovani teplého pokrmu i} {
a na ukazateli zony se zobrazi symbol ,,|“. |:>

ZruSeni funkce udrzovani teplého pokrmu
Stisknéte posuvny ovladaci prvek zony, u které cheete funkci udrzovani teplého
pokrmu zrusit, a varna zona se vrati na zvolenou troven.

Pouzivani funkce Pauza

1. Stisknéte ovladaci prvek Pauza ‘ | , varné zony se vypnou. Na vsech ukazatelich
z6n se zobrazi ,,||*.

h = 1

2. Jesté jednou stisknéte tlacitko Pauza | |, vSechny varné zony se vrati
do ptivodniho nastaveni.
» Tato funkce je k dispozici, pokud je zapnuta jedna nebo vice varnych zon.
» Pokud rezim pauza nezrusite do 30 minut, indukcni varna deska se automaticky vypne.

Zamykani ovladacich prvki

* Ovladaci prvky Ize zamknout, aby se zabranilo jejich neumysIinému pouziti
(naptiklad détmi, které nahodou zapnou varné zony).

» Kdyz jsou ovladaci prvky zablokovany a varné zony funguji, jsou viechny
ovladaci prvky kromé vypinace a Pauza vypnuty.
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Zamknuti ovladacich prvki

Stisknéte tlac¢itko zamku .
Na ukazateli ¢asovace se zobrazi ,,Lo®.

Odemknuti ovladacich prvki

1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko zdmku ﬁl na 3 sekundy.
3. Nyni maZzete varnou desku zacit pouzivat.

Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a bez funk¢ni varné zony,

jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace, v nouzi mizete
varnou desku vypinacem vzdy vypnout, ale nasledné musite varnou desku
hned odemknout.

Varovani pred zbytkovym teplem

Kdyz je varna deska né&jakou dobu v provozu, zistava v ni urcité
zbytkové teplo. Zobrazi se pismeno ,,H®, které vas upozoriuje, '

abyste se od ni drzeli déle.

Pouziti funkce Flexibilni zéna (pouze pro HTP644MCBB)

® [ ze to pouzit jako jednu zoénu nebo jako dvé samostatné zony v zavislosti
na potfebach vareni.

®  Flexibilni zona je vyrobena ze dvou nezavislych civek, které 1ze ovladat
samostatné. Kdyz je zapnuta flexibilni zona, aktivuje se pouze zona na které
je umisténo nadobi. Tato funkce je dostupna pouze na varnych zoénach 1# a 2#.

®  Abyste zajistili detekci nadobi a rovnomeérné rozlozeni tepla, spravné nadobi
vycentrujte.

N RN NANNNEnn 1 ““4
i

[
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®  Jedna varna deska s vice nez jednou flexibilni zénou, nedoporucuje se pouzivat
jednu nadobu na né€kolika zoénach najednou.

X

L2
[Nl

g
T

Aktivace funkce flexibilni zona

O
1. Chcete-li aktivovat flexibilni zoénu jako jednu velkou zonu, stisknéte tlagitko O

. Zvukovy signal ohlasuje, ze induk¢ni varna deska se pfepnula do funkce flexibilni
zony, a piislusny ukazatel zacne blikat.

nunmnnnnnn =

TIEREREEEETE R TR 5 8

2. Stisknutim ,,posuvného* ovladaciho prvku zvolte troven vykonu, kterou chcete nastavit.

NI =

[T e i B E:l

ZruSeni funkce flexibilni zona

O
1. Stisknutim tlacitka D:l zrusite funkci flexibilni zony.
HITTnnmmm -

T - S

2. Nastavovani vykonu funguje stejné€ jako u ostatnich normalnich zén.
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Automatické vypinani

Bezpecnostnim prvkem varné desky je automatické vypnuti. Aktivuje se vzdy,
kdyz zapomenete vypnout n¢kterou varnou zénu. Vychozi doby vypnuti jsou
uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupen vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Vychozi doba chodu
(v hodinach)

Pouzivani ¢asovace

Casovaé lze pouzivat dvéma zpiisoby:

®  MizZete ho pouzivat jako minutku. V tomto piipad€ casovac po uplynuti
nastaveného ¢asu nevypne zadnou varnou zonu.

®  MizZzete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice
varnych zon.

®  (asova¢ miiZete nastavit az na 99 minut.

Pouzivani ¢asovace jako minutky

1. Ujistéte se, ze je varna deska zapnuta. Ujistéte se, Ze tlacitko vybéru zony neni
aktivovano (ukazatel zony ,,- neblika).

Poznamka: MiZete nastavit minutku pfed nebo po dokonéeni nastaveni vykonu varné zony.

2. Nastavte Cas stisknutim tlacitek ,,+“ a ,,-*. _ _‘,—,'S_’_
Jednim stisknutim tlacitka ,,+* se Cas o jednu minutu zvysi, 2=
jednim stisknutim tlacitka ,,-* se ¢as o jednu minutu snizi.

Kdyz nastaveny ¢as piekro¢i 99 minut, automaticky se vrati

na ,,00%, pokud soucasné¢ stisknete tlacitka ,,-“ a ,,+,

na ukazateli se zobrazi ,,00“.

3. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni casu. Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas.

4. Po uplynuti nastaveného €asu se bude 30 sekund ozyvat pipani - -
a displej ¢asovace bude ukazovat znaky ,,- -.
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Pouzivani ¢asovace k vypnuti jedné nebo vice varnych zoén

1. Stisknéte posuvny ovladaci prvek varné zony, u které chcete T,
nastavit Casovac.

2. Nastavte Cas stisknutim tlacitek ,,+*“ a ,,-*.

Jednim stisknutim tlacitka ,,+* se ¢as o jednu minutu zvysi _r
2

jednim stisknutim tlacitka ,,-“ se ¢as o jednu minutu snizi. 217N

Kdyz nastaveny cas prekro¢i 99 minut, automaticky se vrati

na ,,00“, pokud soucasn¢ stisknete tlacitka ,,-“ a ,,+*,

na ukazateli se zobrazi ,,00%.

3. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas.

POZNAMKA: V pravém dolnim rohu ukazatele irovné vykonu se objevi ¢ervena
tecka, ktera oznaCuje vybranou zonu.

—10+=>

TTEETERET R R TR E

4. Po uplynuti nastaveného Casu se automaticky vypne odpovidajici varna zona.
Poznamka: Ostatni varné zény budou nadale v provozu, pokud byly diive zapnuty.

Pokud je ¢asova¢ nastaven pro vice zon:
1. Kdyz nastavite casovac pro nékolik varnych zon, budou svitit cervené tecky

ptislusnych varnych zon. Na displeji casovace se Udaj zobrazuje v minutach.
Tecka odpovidajici zony blika.
=3 5 gl : T m 3 (nastaven na 15 minut)
IEELLEEEEERERRERRRT T eeneeenm 5 . (nastaven na 45 minut)

2. Jakmile se dokonéi odpocet Casovace, odpovidajici zona se vypne. Potom se bude
zobrazovat novy ¢as v minutach a bude blikat tecka odpovidajici zony.

—-35+=>

TR =

IEEEEEEEEEEERTE N TR eweny 5

P
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Poznamka: Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony a na ukazateli
Casovace se zobrazi odpovidajici ¢as.

ZruSeni ¢asovace

Stisknutim tlacitka Casovace ,,-“ nastavite ¢asovac na ,,00“ a asovac se zrusi.

Pokyny pro vareni

Bud'te opatrni pii smazeni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahftivaji, zejména
pokud pouzivate funkci zesileni vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach se olej
a tuk samovolné vzniti, coz pfedstavuje vazné riziko pozaru.

Tipy pro vareni

Jakmile se jidlo za¢ne varit, snizte vykon.

Pouziti pokli¢ky zkrati délku vateni a Seti energii, protoze zadrzuje teplo.
Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vareni.
Zacnéte varit s nastavenim na vysoky stupeil a az se pokrm prohieje,
snizte nastaveni.

Mirné vareni, vareni ryZe

K mirnému vateni dochazi pod bodem varu, pfi teploté kolem 85 °C, kdy bubliny
jen ptilezitostné stoupaji na povrch varici tekutiny. Tento zptsob vateni je klicem
k lahodnym polévkam a jemnému duSenému masu, protoze bez prevareni pokrmu
se rozvine jejich chut’. Omacky z vajec a mouky také doporucujeme varit pod
bodem varu.

Nékteré tkony, veetné vareni ryze absorpéni metodou, mohou vyzadovat nastaveni

v

Peceny steak

Jak pfipravit §tavnaté chutné steaky:

1.
2.
3.

Pfed vafenim nechte maso stat asi 20 minut pti pokojové teploté.

Rozehtejte silnou panev.

Obe¢ strany steaku potiete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapejte do rozpalené
panve a poté maso polozte na rozpalenou panev.
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4. Béhem vareni otocte steak pouze jednou. Pfesna doba vateni bude zaviset
na tloust'ce steaku a na tom, jak ho chcete pfipravit. Steak se mtze z kazdé
strany smazit od 2 do 8 minut. Stlacenim steaku zjistite, jak je propeceny —
¢im je pevnéjsi, tim je propecené;jsi.

5. Nechte steak nékolik minut odlezet na teplém talifi, aby pfed podavanim zmekl.

Restovani

1. Vezméte si velkou panev nebo panev wok s plochym dnem vhodnou
na sklokeramickou desku.

2. Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé.
Pokud varite velké mnozstvi, vaite jidlo v nékolika mensich davkach.

3. Panev kratce predehfejte a ptidejte dvé polévkové 1Zice oleje.

4. Nejprve uvaite maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.

5. Orestujte zeleninu. Kdyz je horka, ale stale kiupava, nastavte varnou zoénu na niz$i
vykon, vrat'te maso na panev a pfidejte omacku.

6. Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, ze jsou prohrate.

7. Okamzité podavejte.

Nastaveni teploty
Nastaveni teploty Vhodnost
1-2 * jemné ohfivani pro malé mnozstvi potravin

* rozpousténi ¢okolady, masla a potravin, které se rychle pfipaluji
* mirné vafeni
» pomal¢ ohfivani

34 * ohfev
* rychlé vareni
* vafeni ryze

5-6 * livance

7-8 e smazeni
« vafeni téstovin

9 * restovani

* rychlé smazeni

* privadéni polévky do varu
* vrouci voda
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Cisténi a udrzba

Co?

Jak?

DileZité!

Kazdodenni znecisténi
skla (otisky prstd, stopy,
skvrny zptisobené
potravinami nebo jiné nez
cukrové skvrny na skle)

1.
2.

3.

4.

Vypnéte napajeni varné desky.
Naneste ¢isti¢ varné desky, dokud

je sklo jesté teplé (ale ne horké!)

Oplachnéte a otfete do sucha Cistym
hadiikem nebo papirovou utérkou.
Zapnéte napajeni varné desky.

Pokud je napajeni varné desky vypnuté,
nezobrazi se zadna indikace ,,horkého
povrchu®, ale varna zéna miize byt
stale horka! Bud'te extrémné opatrni.
Drsné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/abrazivni Cistici
prostiedky mohou poskrabat sklo.
Vzdy si piectéte Stitek a zkontrolujte,
zda je Cistici prostiedek nebo
draténka vhodna.

Nikdy nenechavejte na varné desce
zbytky po ¢isténi: sklo se mize
zaspinit.

Skvrny od rozliti,
roztaveni a horké
cukrové skvrny na skle

Okamzité je odstraiite pomoci Spachtle,
stérky nebo $krabky vhodné pro
sklokeramické varné desky, ale pozor
na horké povrchy varnych zon:

1.
2.

w

Vypnéte napajeni varné desky u zdi.
Drzte ntiz nebo nacini pod tthlem 30°
a seSkrabnéte zne€isténi nebo rozlitou
tekutinu na chladné misto varné desky.

. Znecisténi nebo rozliti vy¢istéte utérkou

na nadobi nebo papirovou utérkou.

. Postupujte podle vyse uvedenych

kroki 2 az 4 pro ,,Kazdodenni
znecisténi skla“.

Co nejdiive odstraiite skvrny
zpusobené roztavenim, sladkymi
potravinami nebo pfeteCenim.

Pokud se nechaji na skle vychladnout,
muze byt obtizné je ze sklenéného
povrchu odstranit nebo muizete sklo
dokonce trvale poskodit.

Nebezpeti pofezani: pii zasunuti
bezpecnostniho krytu je cepel

v §krabce ostra jako bfitva. Pouzivejte
ji s mimofadnou opatrnosti a vzdy

ji skladujte bezpe¢né a mimo

dosah déti.

Preteceni na dotykovych
ovladacich

1.

PN

wn

Vypnéte napajeni varné desky.
Skvrnu namodéte

. Otfete oblast dotykového ovladani

¢istou vlhkou houbou nebo hadiikem.

. Plochu otfete zcela do sucha

papirovou utérkou.

. Zapnéte napajeni varné desky.

Varna deska mize pipat a sama

se vypnout a dotykové ovladace
nemusi fungovat, kdyZ je na nich
tekutina. Pfed opétovnym zapnutim
varné desky se ujistéte, ze je dotykova
ovladaci plocha sucha.
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Tipy a triky

Problém

v

Mozna piifina

Co délat

Varna deska se nezapina.

Neni proud.

Ujistéte se, ze je varna deska pfipojena
k napajeni a ze je zapnuta.
Zkontrolujte, zda u vas doma nebo

v okoli nedochazi k vypadku proudu.
Pokud jste vSe zkontrolovali

a problém pietrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace nereaguji.

Ovladani je zamcené.

Odemknéte ovladani. Pokyny
naleznete v Casti ,,Pouzivani
sklokeramické varné desky*.

Ovladani dotykovych
ovladaci je obtizné.

Na ovladacich prvcich se mize nachazet
lehka vrstva vody nebo pii dotyku

ovladacich prvku pouzivate $picku prstu.

Ujistéte se, ze je oblast dotykového
ovladani sucha, a ze pii dotyku

s ovladacimi prvky pouzivate
biisko prstu.

praskavé nebo cvakavé zvuky.

vaseho nadobi (vrstvy riznych
kovi vibruji rizng).

Sklo je poskrabané. Hrub¢ opracované nadobi. Pouzivejte nadobi s rovnymi
a hladkymi dny. Viz
,» Vybér vhodného nadobi*.
Pouzivate nevhodné abrazivni draténky  |Viz ,,Cisténi a udrzba“.
nebo dCistici prostiedky.
Nekteré panve vydavaji To muiize byt zpisobeno konstrukei To je u kuchynského nadobi normalni

a neznamena to zavadu.

Indukéni varna deska vydava
tlumeny huéivy zvuk pii
pouziti s vysokym
nastavenim teploty.

To je zptsobeno technologii
indukéniho vafeni.

To je normalni, ale hluk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet, kdyZ snizite
nastaveni tepla.

Z ventilatoru indukéni varné
desky vychazi hluk.

V induk¢ni varné desce je zabudovan
chladici ventilator, ktery zabranuje
prehftati elektroniky. Ten mize
pokracovat v chodu i po vypnuti
indukéni varné desky.

To je normalni a nevyzaduje

to Zadnou akci.

Nevypinejte napajeni indukéni varné
desky na sténé, kdyz je ventilator

v chodu.

Nadoby se neohiivaji
a neobjevuji se na displeji.

Indukéni varna deska nemiize detekovat
panev, protoze neni vhodna pro
induk¢ni vareni.

Indukéni varna deska nemiize panev
detekovat, protoze je pfili§ mala pro
varnou zonu nebo na ni neni spravné
vycentrovana.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
induk¢ni vareni. Viz oddil

,» Vybér spravného nadobi®.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikosti varné zony.

Indukéni varna deska nebo
varnd zona se neocekavané
vypnuly, ozve se ton a zobrazi
se chybovy kod (obvykle
stfidave s jednou nebo

dvéma ¢islicemi na displeji
Casovace vafeni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a Cisla
chyby, vypnéte napajeni indukéni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.
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Zobrazovani zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska automaticky ptfejde do ochranného
stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kody:

Problém Mozna pficina Co délat

E4/ES Porucha snimace teploty Obrat'te se na dodavatele.
E7/E8 Zavada snimace teploty IGBT. |Obrat'te se na dodavatele.
E2/E3 Abnormalni napéjeci napéti Zkontrolujte, zda ma napajeni

normalni parametry. Zapnéte
spotiebic, az bude napéjeni
opét normalni.

E6/E9 Spatné tepelné zafeni indukéni  |Po vychladnuti indukéni varné desky

varné desky ji znovu spust’te.

Vyse jsou popsany zpisoby zjistovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spotfebi¢ vlastnimi silami, abyste piedesli jakémukoli nebezpeci
a poskozeni indukéni varné desky.

Technicka specifikace

Indukéni varna deska HI642MCBB

Varné zony 4 z6ny

Napéjeci napéti 220-240 V ~ 50/60 Hz
Instalovany elektricky vykon 7200 W

Rozméry vyrobku DxSxV (mm) 590x520%58

Rozmeéry pro vestavéni AxB (mm) 560%x490

Indukéni varnd deska HTP644MCBB

Varné zony

Most + 2 zony

Napéjeci napéti

220-240 V ~ 50/60 Hz

Instalovany elektricky vykon 7200 W
Rozméry vyrobku DxSxV (mm) 590x520%58
Rozmeéry pro vestavéni AxB (mm) 560%x490

Hmotnost a rozméry jsou ptiblizné. Protoze se neustale snazime zlepSovat nase
produkty, mizeme zménit specifikace a design bez pfedchoziho upozornéni.
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Instalace

Vybér instala¢niho zarizeni

» Vystiihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.

» Pro ucely instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan minimalni
prostor 50 mm.

» Ujistéte se, ze tloustka pracovni plochy je alespon 30 mm. Zvolte zaruvzdorny
materidl pracovni plochy, abyste zabranili vétsi deformaci zptisobené tepelnym
zafenim z varné desky. Jak je zndzornéno nize:

Varovani: Pracovni deska musi byt vyrobena z impregnovaného dieva nebo jiného

izola¢niho materialu.

X (mm)

HI642MCBB

590 520 58 54 560 490 in. 50
HTP644MCBB ? ? i

Za vSech okolnosti se ujistéte, ze je varnd deska dobfe odvétravana a ze vstup a vystup
vzduchu nejsou zablokované. Ujistéte se, ze je varna deska v dobrém stavu.

Jak je uvedeno nize Poznamka: Bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skiini

nad varnou deskou by méla byt nejméné 760 mm.




A (mm) B (mm) C (mm) D E

760

min. 50 min. 20 Pfivod vzduchu |Vystup vzduchu 5 mm

Pred instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a zadné konstrukeni prvky nezasahuji

do prostorovych pozadavki.

Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného materialu.

Je-li varna deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény chladici ventilator.
Instalace spliuje vSechny pozadavky na vuli a pfislusné normy a predpisy.

Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izolacni spinac zajistujici Gplné
odpojeni od sitového napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval
mistnim pravidlim a predpisiim pro elektroinstalace.

Izolaéni spina¢ musi byt schvaleného typu a musi zajistovat oddéleni kontaktu
vzduchové mezery 3 mm ve vSech polech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych]
vodicich, pokud mistni elektroinstalaéni pfedpisy umoznuji tuto zménu pozadavk).
Izolaéni spinac je po instalaci varné desky zakaznikovi snadno pfistupny.

V piipadé¢ pochybnosti o instalaci se obrat'te na mistni stavebni ufady

a pravni predpisy.

Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné odolné a snadno
Cistitelné povrchové upravy (jako jsou keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

Napéjeci kabel neni pfistupny pies dvirka skiiné nebo zasuvky.

Je zajisténo dostatecné proudéni vzduchu z vnéjsi strany skiiné k zakladné varné desky.
Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skfini, je pod zdkladnou
varné desky nainstalovana tepelna ochranna bariéra.

Izolaéni spinac je snadno piistupny zékaznikovi.

Pied umisténim upeviiovacich drzaku
Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouZijte obal). Na ovladaci prvky

vy¢nivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Umisténi upeviiovacich drzaka

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vy¢nivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Po instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu pomoci ¢tyt drzaki
na spodni stran¢ varné desky (viz obrazek).

Nastavte polohu drzéku tak, aby vyhovovala tloustce pracovni desky.
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Upozornéni

Varnou desku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici.

Mame odborniky k vaSim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.

Varna deska nesmi byt namontovana na chladici zafizeni, my¢ku nadobi nebo susicku.
Je tieba zajistit bezproblémové vyzatovani tepla varné desky a zvysit tak

jeji spolehlivost.

Sténa a indukéni varnd zéna nad pracovni deskou musi odolavat teplu.

Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné viici teplu.
Nepouzivejte parni €istic.

Tuto sklokeramickou desku lze ptipojit pouze ke zdroji s impedanci systému
nejvyse 0,427 ohmu. V pfipadé€ potieby si vyzadejte informace o impedanci
systému od svého dodavatele.
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Pripojeni varné desky k sitovému napajeni

Zpusob piipojeni je znazornén na obrazku nize.

11 N1 & N2 L2

OOQOO 5@@@@
% \

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

. Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vymeénit, musi to provést technik
poprodejniho servisu s pouzitim vhodnych nastrojt, aby se predeslo
jakymkoli nehodam.

. Pokud se spotiebi¢ ptipojuje ptimo k sitovému napajent, je nutné nainstalovat
vicepolovy jisti¢ s minimalni vzdalenosti kontakti 3 mm.

. Instala¢ni technik musi zajistit, aby bylo vytvofeno spravné elektrické spojeni
a aby vyhovovalo bezpeénostnim predpistim.

. Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

. Kabel se musi pravidelné kontrolovat a jeho vyménu smi provadét pouze osoba
s nalezitou kvalifikaci.
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LIKVIDACE: Nevyhazujte
tento vyrobek jako netfidény
komunilni odpad. Sbér téchto
odpadii pro zvlastni upravu
je nutny oddélené.

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici ¢. 19/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). Zajisténim spravné likvidace
tohoto spotiebice pomtizete zabranit jakémukoli moznému poskozeni zivotniho
prostiedi a lidského zdravi, které¢ by mohlo byt jinak zpiisobeno, pokud by byl
spotiebi¢ zlikvidovan nespravnym zpisobem.

Symbol na vyrobku oznacuje, ze tento vyrobek nelze likvidovat jako
domaci odpad. Odvezte ho na sbémé misto pro recyklaci elektrického
a elektronického zbozi.

Tento spotiebi¢ vyzaduje specializovanou likvidaci odpadu. Dalsi informace
o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnim
obecnim ufadg, u sluzby pro sbér domovniho odpadu nebo v prodejné,

kde jste vyrobek zakoupili.

Dalsi informace o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku
ziskate na mistnim obecnim ufad¢, u sluzby pro sbér domovniho odpadu
nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.
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Laden Sie die hOn-App herunter

In der hOn-App haben Sie Zugriff auf etliche Rezepte

und zusatzliche Inhalte.

Y EXPLORE IT ON
s AppGallery
| _z Availableon the |
| S App Store

’ GET IT ON
" Google Play




SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE BITTE DIE FOLGENDEN ANWEISUNGEN
VOR DER BENUTZUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH.

Installation

Gefahr von Stromschligen

- Trennen Sie das Gerédt von der Stromversorgung,
bevor Sie Arbeiten oder Wartung an dem Gerét vornehmen.

- Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist
lebenswichtig und zwingend vorgeschrieben.

- Gemal den Vorschriften miissen elektrische
Trennvorrichtungen in die Festverkabelung
eingebaut werden.

. Anderungen am Hausstromnetz diirfen nur von einem
qualifizierten Elektroinstallateur durchgefiihrt werden.

- Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen
Stromschlag oder den Tod zur Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

- Vorsicht - Kanten des Gerits sind scharf.

- Die Nichtbeachtung von Vorsichtsma3nahmen kann
zu Verletzungen oder Schnittwunden fiihren.

Wichtige Sicherheitshinweise

- Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch,
bevor Sie das Gerit installieren oder verwenden.

- Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstinde
auf diesem Gerit ab.

- Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die fiir
die Installation Thres Geréts zustindig ist, zur Verfligung,
dadurch konnen Installationskosten gespart werden.
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- Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat entsprechend
den vorliegenden Installationsanweisungen installiert werden.

- Dieses Gerit sollte nur von einer entsprechend
qualifizierten Person ordnungsgeméilf installiert
und geerdet werden.

- Dieses Gerit sollte an ein Stromnetz mit einem
Trennschalter angeschlossen werden, der eine vollstandige
Abschaltung von der Stromversorgung gewihrleistet.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur einen vom Hersteller
angefertigten oder in der Bedienungsanleitung oder vom
Hersteller als geeignet empfohlenen Kochfeld-Schutz
oder zum Kochfeld gehorige Schutzvorrichtungen.

Die Verwendung ungeeigneter Schutzeinrichtungen
kann Unfille verursachen.

- Die nicht ordnungsgeméfe Installation des Geréts kann
zum Verlust von Garantie- und Haftungsanspriichen fiihren.

- Beziiglich der Einzelheiten der Installation siehe
Abschnitt <Installation>.

Betrieb und Wartung

Gefahr von Stromschliagen

- Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder geplatzten
Kochfeld. Sollte die Kochfeldoberfliche brechen oder
platzen, schalten Sie das Gerét sofort von der
Hauptstromversorgung (Wandschalter) ab und kontaktieren
Sie einen qualifizierten Techniker.
Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor
Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

- Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen
Stromschlag oder den Tod zur Folge haben.
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Gesundheitsrisiko

- Dieses Gerit entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

Gefahr durch heille Oberfléichen

- Wihrend der Benutzung konnen zugéngliche Teile dieses
Gerdits ausreichend heifl werden, um Verbrennungen
hervorzurufen.

- Lassen Sie Thren Korper, Ihre Kleidung oder andere
Gegenstdande, mit Ausnahme von geeignetem
Kochgeschirr, nicht mit der Glaskeramikoberflache des
Kochfeldes in Beriihrung kommen, bis die Oberflache
abgekiihlt ist.

- Metallische Gegenstinde wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf der Kochfeldoberflache abgelegt
werden, da sie heill werden konnen.

- Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in die Nihe
des Gerits lassen.

- Die Griffe von Kochtopfen kdnnen beim Anfassen heif3 sein.
Stellen Sie sicher, dass die Griffe von Kochtopfen andere
Kochzonen, die eingeschaltet sind, nicht {iberlagern. Halten
Sie die Griffe auBBerhalb der Reichweite von Kindern.

- Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann
zu Verbrennungen und Verbrithungen fiihren.

Gefahr durch Schneiden

- Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist
ungeschiitzt, wenn die Schutzhiille entfernt wurde.
Benutzen Sie ihn mit dullerster Sorgfalt und bewahren Sie
ithn sicher und auf3erhalb der Reichweite von Kindern auf.

- Die Nichtbeachtung von Vorsichtsma3nahmen kann
zu Verletzungen oder Schnittwunden fiihren.
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Wichtige Sicherheitshinweise
Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade
in Betrieb ist.
Ein Uberkochen verursacht rauchende und fettige Spritzer,
die sich entziinden konnen.
Benutzen Sie Ihr Gerét niemals als Arbeitsfliche oder Ablage.
Lassen Sie niemals Gegenstinde oder Utensilien auf dem
Gerit liegen.
Verwenden Sie Thr Gerit niemals zum Warmen oder Heizen
von Raumen.
Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und
das Kochfeld wie in dieser Anleitung beschrieben aus
(d. h. tiber die Bedienelemente). Verlassen Sie sich nicht
auf die Topferkennung, um die Kochfelder abzuschalten,
wenn Sie den Topf entfernen.
Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerit zu spielen,
darauf zu sitzen, zu stehen oder auf das Gerit zu klettern.
Verstauen Sie keine Gegensténde, fiir die sich Kinder
interessieren konnten, in Schrinken iiber dem Gerit.
Kinder, die auf das Kochfeld klettern, konnten schwer
verletzt werden.
Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt
in Rdumen, wo das Gerit in Betrieb ist.
Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre
Fahigkeiten zur Bedienung des Gerits mindert, sollten
von einer verantwortlichen und kompetenten Person
in der Bedienung des Geréts unterwiesen werden.
Die unterweisende Person sollte sichergehen, dass sie das
Gerit ohne Gefahr fiir sich selbst oder ithre Mitmenschen
bedienen kénnen.
Versuchen Sie nicht, Teile des Gerits zu reparieren oder
zu ersetzen, wenn es in der Anweisung nicht ausdriicklich
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empfohlen wird. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

- Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fiir die Reinigung
des Kochfeldes.

Stellen Sie keine Gegenstinde auf dem Kochfeld

ab und lassen Sie nichts auf das Kochfeld fallen.

Stellen Sie sich nicht auf Thr Kochfeld.

- Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen
Sie Topfe nicht tiber die Glasoberfldche des Kochfeldes,
da Kratzer auf dem Glas entstehen konnen.

- Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive
Reinigungsmittel fiir die Reinigung Thres Kochfeldes,

da diese die Glaskeramikoberfliche des Kochfeldes
verkratzen konnten.

- Wenn das Stromkabel beschidigt ist, muss es vom
Hersteller, von seinem Service-Mitarbeiter oder einer
gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um jegliches Risiko zu vermeiden.

. Dieses Geriat ist nur fiir den Gebrauch in einer

Haushaltsumgebung bestimmt! Die kommerzielle Nutzung
jeglicher Art ist nicht von der Herstellergarantie abgedeckt!
- WARNUNG: Das Gerit und die zugidnglichen Teile
konnen wihrend des Betriebs heill werden. Kleine Kinder
nicht in die Ndhe des Gerits gelangen lassen.

- Vermeiden Sie es, die Kochelemente zu beriihren.

- Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt
in die Néhe des Gerits lassen.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab & Jahren und Personen

mit eingeschrinkten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
mangelndem Wissen benutzt werden, wenn diese in die
sichere Bedienung des Gerits eingewiesen wurden oder
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beaufsichtigt werden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerit spielen. Reinigung und
Pflege darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

- WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder

Ol auf der Kochmulde kann geféhrlich sein und zu einem
Brand fiihren. Loschen Sie ein Feuer NIEMALS mit
Wasser, sondern schalten Sie das Geréit aus und decken Sie
die Flammen dann ab, z. B. mit einem Deckel oder einer
Loschdecke.

- WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstinde auf dem

Kochfeld ablegen.

- WARNUNG: Ist die Oberflache zersplittert oder geborsten,

schalten Sie das Gerét aus, um Stromschlag zu vermeiden.
Kochfeldoberflichen aus Glaskeramik oder dhnlichem
Material decken spannungsfiihrende Teile ab.

- Keinen Dampfreiniger verwenden.

- Das Gerit ist nicht dazu bestimmit, {iber einen externen Timer

oder eine gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.

- VORSICHT: Der Garvorgang muss iiberwacht werden.

Eine kurzfristige Garung muss laufend tiberwacht werden.

- Das Netzkabel kann nach der Installation nicht mehr

zuginglich sein.
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Produktiibersicht

Ansicht von oben
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2300 W-Zone, Boost auf 3000 W
1200 W-Zone, Boost auf 1500 W
1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
1200 W-Zone, Boost auf 1500 W
Bedienfeld

AN e

1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
1200 W-Zone, Boost auf 1500 W
3000 W-Zone, Boost auf 3600 W
Bedienfeld




Das Bedienfeld
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des Timers
4. Sperrfunktion

5. Energieeffizienz

1. EIN/AUS-Steuerung
2. Heizzonenauswahl und

Leistungsregulierungstaste
3. Steuerung fiir die Einstellung

A S

Booster-Steuerung
Pausensteuerung
Warmbhalten
Automatische

Topferkennung

10.Flexible Zone

Produktinformationen

Das Keramik-/Induktionskochfeld kann durch die Widerstandsheizung, die mikrocom-

putergesteuerte Regelung und die Multi-Power-Auswahl verschiedene Arten von

Kiichenanforderungen erfiillen. Es ist wirklich die optimale Wahl fiir moderne Familien.

Das Kochfeld stellt den Kunden in den Mittelpunkt und nimmt ein individuelles

Design an. Das Kochfeld hat eine sichere und zuverldssige Leistung, die Thr Leben

angenehmer macht, und es [hnen ermdglicht, den Spal am Kochen zu genieBen.
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Ein Wort zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengiinstige

Kochtechnologie. Durch elektromagnetische Schwingungen wird die Wérme direkt
im Topf erzeugt und nicht indirekt iiber die Erhitzung der Glasfldche. Das Glas des
Kochfeldes wird nur deshalb heif3, weil es vom Topf oder der Pfanne erwiarmt wird.

HL

Eisentopf

Magnetkreis
Keramikglasplatte

Induktionsspule

- poodk— linduzierte Strome

Bevor Sie Ihr neues Kochfeld benutzen

» Lesen Sie diese Anleitung, achten Sie insbesondere auf den Abschnitt
,.Sicherheitshinweise®.

 Entfernen Sie die Schutzfolie, die moglicherweise noch auf dem
Induktionskochfeld angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

* Die Bedienelemente sind beriihrungsempfindlich, d. h. Sie brauchen keinen
Druck anzuwenden.

» Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

* Bei jeder registrierten Beriihrung ertont ein Signalton.

» Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und
dass sie nicht durch Gegenstédnde (z. B. Kochgeschirr oder Kleidung) verdeckt
werden. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-Steuerung
erschweren.
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Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

& e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit einem fiir das Induktionskochen
geeigneten Boden. Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung
oder am Boden des Topfes oder der Pfanne.

. Ob ein Topf fiir das Kochen mit Induktion geeignet ist, konnen Sie auch mit
dem so genannten Magnettest herausfinden. Halten Sie einen Magneten an den
Topfboden. Wird der Magnet angezogen, ist der Topf oder die Pfanne fiir die
Induktion geeignet.

. Wenn Sie keinen Magneten haben: e
1.Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder [
die Pfanne, die Sie priifen wollen.
2.Folgen Sie den Schritten im Abschnitt i
,,Mit dem Kochen starten®. = ;D

3.Falls® die Anzeige beim Erhitzen des Wassers
nicht blinkt, ist der Topf oder die Pfanne geeignet.
. Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht
geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer
ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik
und Steingut.

Grofe des Brenners (mm)  |Das minimale Kochgeschirr (Durchmesser/mm)
160 120

180 140
210 180
Flexible Zone 250

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekriimmtem Boden.

e e v

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas
aufliegt und genau so grof3 wie die Kochzone ist. Stellen Sie den Topf oder die
Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.

W ¥ 5

Heben Sie die Topfe immer vom Keramikkochfeld ab - ziehen Sie Topfe nicht,
da Kratzer auf dem Glas entstehen kénnen.
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Verwenden Sie Pfannen und Tépfe, deren Durchmesser des ferromagnetischen
Bereichs (Boden der Pfanne) den Abmessungen in der nachstehenden Tabelle
entspricht. (Tabelle 1)

- Wenn Sie kleinere Topfe verwenden, kann die Leistung beeintrachtigt werden.
- Wenn Sie einen Topf mit einem kleineren Durchmesser als in der Tabelle
oben angegeben verwenden, werden die Topfe moglicherweise nicht erkannt.
Je nach Grofe der Zone konnen Sie Topfe mit unterschiedlichen Durchmessern
verwenden (siehe Abbildung unten):

o 8
e 1 - s
/N Py =
rjf '/;a:} \.D i ms}' I :(9;210 }::J
N/ b N/

Wenn der ferromagnetische Teil nur einen Teil des Topfbodens bedeckt,
wird nur dieser erhitzt, der Rest des Bodens wird mdglicherweise nicht
auf eine zum Kochen ausreichende Temperatur gebracht.

-

Wenn der ferromagnetische Bereich nicht gleichmiBig ist, sondern
andere Materialien wie z. B. Aluminium aufweist, kann dies das
Aufheizen und die Topferkennung beeintrichtigen.

Wenn der Boden der Pfanne dhnlich wie in den Abbildungen unten
aussieht, kann die Pfanne nicht erkannt werden.
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Kochen mit dem Induktionskochfeld

Mit dem Kochen starten

Nach dem Einschalten ertont der Summer einmal, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde
lang auf und erldschen dann, wodurch angezeigt wird, dass das Kochfeld in den
Standby-Modus iibergegangen ist.

Beriihren Sie den @ EIN/AUS-Schalter,
alle Anzeigen zeigen ,,-.

Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die
Kochzone, die Sie verwenden mochten. Stellen Sie sicher,
dass der Topf- oder Pfannenboden und die Oberflache der
Kochzone sauber und trocken sind.

Wihlen Sie die Temperatureinstellung durch Berithren
des ,,Schiebereglers® aus.

«  Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine I
Temperatureinstellung auswahlen, wird das
Induktionskochfeld automatisch ausgeschaltet.
Sie miissen wieder mit Schritt 1 beginnen.

. Sie konnen die Warmeeinstellung jederzeit
wihrend des Kochens éndern.

hochstellen

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

1.

Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den P

»Schieberegler auf,,0 stellen. Stellen Sie sicher,

dass die Anzeige ,,0“ anzeigt. herunterstellen
‘—

Schalten Sie das gesamte Kochfeld durch Beriihren der
EIN/AUS-Steuerung aus. %

Warnung vor heiler Oberflache

,.H wird angezeigt, was bedeutet, dass die Kochzone zu heil3
zum Beriihren ist. Das Symbol verschwindet, wenn die
Oberfliache auf eine sichere Temperatur abgekiihlt ist. Es kann
auch als Energiesparfunktion eingesetzt werden. Verwenden
Sie die noch heille Kochplatte, um zusétzliche Topfe oder
Pfannen aufzuheizen.
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Verwendung der Energieverwaltung

Es ist moglich, eine maximale Leistungsaufnahme fiir das Induktionskochfeld
einzustellen und dabei zwischen verschiedenen Leistungsbereichen zu wiéhlen.
Induktionskochfelder sind in der Lage, ihre Leistung automatisch zu begrenzen
und somit auf einer niedrigeren Stufe zu arbeiten, um das Risiko einer
Uberlastung zu vermeiden.

So rufen Sie die Energieverwaltungsfunktion auf

1. Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken Sie dann gleichzeitig die Tasten ,,+*
(Timer) und Pause. Die Timer-Anzeige zeigt ,,P5* an, was Leistungsstufe 5 bedeutet.
Der Standardmodus ist auf 7,2 kW eingestellt.

) oo
B O @
Umschalten zu einer anderen Stufe

Driicken Sie +/- auf dem Timer. Es gibt fiinf Leistungsstufen, von ,,P1° bis ,,P5*.
Die Timer-Anzeige zeigt eine von ihnen an.

,»P1¢: Die maximale Leistung betrdgt 2,5 kW.

,»P2%: Die maximale Leistung betrdgt 3,5 kW.

,»P3%: Die maximale Leistung betrdgt 4,5 kW.

,»P4“: Die maximale Leistung betrdgt 5,5 kW.

,»P5: Die maximale Leistung betrigt 7,2 kW.

T

Bestitigung und Beenden der Energieverwaltungsfunktion
Driicken Sie gleichzeitig die Tasten ,,+* (Timer) und Pause zur Bestitigung,

dann wird das Kochfeld ausgeschaltet.
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Verwendung der Boost-Funktion

Aktivierung der Boost-Funktion (DT
1. Beriihren Sie den ,,Schieberegler* der Zone,

die Sie auswihlen mochten.

Hinweis: Die Leistungseinstellung der Briickenzone funktioniert genauso wie in jeder
anderen normale Zone.

2. Beriihren Sie die Booster-Taste, B wenn das Display
blinkt, wird die Leistungsstufe ,,P* angezeigt.
Deaktivierung der Boost-Funktion

1. Beriihren Sie den ,,Schieberegler, um die Boost-Funktion eI
zu deaktivieren, und wiahlen Sie die gewiinschte
Leistungsstufe aus. o orunterstellen

* Die Boost-Funktion darf nur 5 Minuten dauern, danach geht die Zone automatisch
auf Leistungsstufe 9 zuriick.

Verwendung der automatischen Erkennungsfunktion
Wenn Sie die automatische Erkennungsfunktion aktivieren, wird der Topf bzw. die Pfanne
automatisch erkannt und angezeigt, wo sich der Topf bzw. die Pfanne befindet.

Aktivierung der automatischen
Erkennungsfunktion

Driicken Sie die Taste ,,Automatische Erkennung®, um diese
Funktion zu aktivieren. Auf dem Display wird ,,0° angezeigt,

wenn der Topf oder die Pfanne erkannt werden kann.

Deaktivierung der automatischen
Erkennungsfunktion

Driicken Sie die Taste ,,Automatische Erkennung® erneut,
um diese Funktion zu deaktivieren.

Verwendung der Funktion Energieeffizienz

Bei Induktionskochfeldern gilt: Je besser der verwendete Topf oder die verwendete
Pfanne, desto hoher die Effizienz. Diese EE-Funktion kann automatisch die Qualitit
der Topfe oder Pfannen erkennen und die Effizienz, die Sie verwenden, anzeigen.

Aktivierung der Funktion Energieeffizienz =]
Driicken Sie die EE-Taste, die EE%-Anzeige leuchtet auf.

Auf dem Display wird der Prozentsatz der verbrauchten
Energie angezeigt.
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Wenn die Funktionen Timer, Tastensperre oder EE gleichzeitig aktiviert werden,
zeigt das Display die entsprechenden Informationen abwechselnd an.

Deaktivierung der Funktion Energieeffizienz
Driicken Sie die EE-Taste, die EE%-Anzeige erlischt und die Funktion

wird deaktiviert.

Verwendung der Warmhaltefunktion

AktiVierung der Warmhaltefunktion s LT

1. Beriihren Sie den ,,Schieberegler” der Zone,
die Sie einstellen mdchten.

2. Bei Beriihren der Warmhalte-Steuerung, wird auf der i

[
| angezeigt. :>

Zonenanzeige ,,

Deaktivierung der Warmhaltefunktion

Beriihren Sie den ,,Schieberegler der Zone, in der Sie die Warmhaltefunktion
deaktivieren mochten, dann wird die Kochzone auf die von Thnen gewihlte Stufe
zuriickgesetzt.

Verwendung der Pausenfunktion

1. Wenn Sie die Pausentaste | | driicken, stellen die Heizzonen den Betrieb ein.
Alle Zonenanzeigen zeigen ,,||“ an.
—
i

2. Driicken Sie erneut die Pausentaste | |, und alle Heizzonen werden auf ihre
urspriingliche Einstellung zuriickgesetzt.

* Die Funktion ist verfiigbar, wenn eine oder mehrere Heizzonen in Betrieb sind.

*  Wenn Sie den Stoppmodus nicht innerhalb von 30 Minuten deaktivieren, schaltet
sich das Induktionskochfeld automatisch aus.

Tastensperre

» Sie konnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung
zu verhindern (z. B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).

*  Wenn die Bedienclemente verriegelt und die Heizzonen in Betrieb sind, sind alle
Bedienelemente mit Ausnahme der Tasten EIN/AUS und Pause deaktiviert.
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So werden die Bedienelemente gesperrt

Beriihren Sie die Tastensperre .
Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,,Lo* angezeigt.

So wird die Tastensperre fiir die
Bedienelemente deaktiviert
1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

2. Beriihren Sie die Tastensperre und halten Sie sie |ﬁ| 3 Sekunden lang gedriickt.
3. Sie konnen nun Thr Kochfeld verwenden.

Wenn das Kochfeld gesperrt ist und keine Heizzone funktioniert, sind alle
Bedienelemente mit Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung gesperrt. Sie konnen
das Kochfeld im Notfall mit der EIN/AUS-Steuerung jederzeit ausschalten.
Sie sollten das Kochfeld aber im nichsten Schritt zuerst entsperren.

Restwiarme-Warnung

Wenn das Kochfeld schon einige Zeit in Betrieb ist, entsteht eine gewisse
Restwérme. Der Buchstabe ,,H* wird angezeigt, um Sie zu warnen, '
dass das Kochfeld noch heif3 sein kann.

Verwendung der Funktion Flexible Zone
(nur fiir HTP644MCBB)

® Diese kann je nach den jeweiligen Kochanforderungen als einzige Kochzone
oder zwei einzelne Kochzonen verwendet werden.

®  Sie besteht aus zwei unabhangigen Spulen, die separat gesteuert werden konnen.
Wenn die flexible Zone in Betrieb ist, wird nur die vom Kochgeschirr bedeckte
Zone aktiviert. Diese Funktion funktioniert nur auf den Kochzonen 1 und 2.

®  Um sicherzustellen, dass das Kochgeschirr erkannt wird und die Hitze
gleichmiBig verteilt wird, miissen Sie das Kochgeschirr richtig zentrieren.

—
{( )8

UL LR Iyl 1 ““4
i

[

76



® Bei einem Kochfeld mit mehr als einer flexiblen Zone ist es nicht ratsam,
mehrere Kochzonen gleichzeitig fiir einen einzigen Topf oder eine einzige
Pfanne zu verwenden.

X

ol
il

-
™

Aktivierung der Funktion Flexible Zone
1. Um die flexible Zone als einzige gro3e Zone zu aktivieren, beriihren Sie die

O
Taste D:l. Der Signalton zeigt an, dass das Induktionskochfeld in die Auswahl
der flexiblen Zone iibergeht, und die entsprechende Anzeige blinkt.

nunmnnnnnn =

TIEREREEEETE R TR 5 8

2. Waibhlen Sie die gewiinschte Leistungsstufe durch Beriihren des ,,Schiebereglers®.

Hnmnnnm =

[T e i B E:l

Deaktivierung der Funktion Flexible Zone

O
1.  Beriihren Sie die Taste D:l, um die Funktion Flexible Zone zu deaktivieren.
T -

T - S

2. Die Leistungseinstellung funktioniert genauso wie in jeder anderen normalen Zone.
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Automatische Abschaltung

Die Sicherheitsfunktion des Kochfeldes ist die automatische Abschaltung.
Dies geschieht immer dann, wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone auszuschalten.
Die Standardabschaltzeiten sind in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 2 5
Standardbetrieb
Timer (Stunde) 8 8 8 4 4 4 2 2 b

Verwendung der Timer-Funktion

Sie konnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

®  Sie konnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer
nach Ablauf der eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

®  Sie konnen ihn als Timer zum Abschalten verwenden, um eine oder mehrere
Kochzonen nach Ablauf der Zeit abzuschalten.

®  Sie konnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minute-Minder
1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist. Und die Auswahltaste

fiir die Zone ist nicht aktiviert (die Zonenanzeige ,,-* blinkt nicht).
Hinweis: Sie konnen den Minute-Minder vor oder der Leistungseinstellung
der Kochzone einstellen.

2. Stellen Sie die Uhrzeit durch Beriihren der _ _‘,—,'S_’_
Tasten ,,+*“ und ,,- ein. !

Durch einmaliges Driicken der Taste ,,+* wird die Zeit

um eine Minute erhoht, durch einmaliges Driicken der Taste
- wird die Zeit um eine Minute verringert. Wenn die
eingestellte Zeit 99 Minuten tliberschreitet, kehrt die Anzeige
automatisch zu ,,00 zuriick. Wenn die Tasten ,,-“ und ,,+*
gleichzeitig gedriickt werden, zeigt die Anzeige ,,00“ an.

3. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die Riickwartszdhlung. Auf dem
Display wird die verbleibende Zeit angezeigt.

4. Der Summer ertont 30 Sekunden lang und auf der Timer-Anzeige -— -
wird ,,- - angezeigt, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist.
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Abschalten einer oder mehrerer Kochzonen mithilfe des Timers

1. Driicken Sie den ,,Schieberegler” der Kochzone, fiir die Sie AT
den Timer einstellen mochten.

2. Stellen Sie die Uhrzeit durch Beriihren der Taste ,,+ ,,-"“ein.

Durch einmaliges Driicken der Taste ,,+* wird die Zeit um eine St
Minute erhéht, durch einmaliges Driicken der Taste ,,- wird die . :'—’,5:
Zeit um eine Minute verringert. Wenn die eingestellte Zeit

99 Minuten iiberschreitet, kehrt die Anzeige automatisch zu ,,00%

zuriick. Wenn die Tasten ,,-“ und ,,+* gleichzeitig gedriickt

werden, zeigt die Anzeige ,,00 an.

3. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die Riickwértszdhlung. Auf dem Display
wird die verbleibende Zeit angezeigt.

HINWEIS: In der rechten unteren Ecke der Anzeige fiir die Leistungsstufe erscheint
ein roter Punkt, der anzeigt, dass die Zone ausgewéhlt ist.

— 10+

I =

L 5:_:
4. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende
Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Hinweis: Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher
ausgeschaltet wurden.

Wenn der Timer auf mehr als eine Zone eingestellt wird:
1. Wenn Sie den Timer fir mehrere Kochzonen einstellen, werden die roten Punkte

der entsprechenden Kochzonen angezeigt. Die Timer-Anzeige zeigt den Minuten-
Timer an. Der Punkt fiir die entsprechende Zone blinkt.

- ’5 +|::> IREEEEEEEE TR R RRE TR T 3:._5

tmmnmn & (Binstellung auf 45 Minuten)

(Einstellung auf 15 Minuten)

2. Nach Ablauf des Timers wird die entsprechende Zone ausgeschaltet. Dann wird
der neue Minuten-Timer angezeigt und der Punkt fiir die entsprechende Zone beginnt
zu blinken.

_3n+|:> TR =

ICEEEEEEEEEEERTE LT enueny 5::

79



Hinweis: Beriihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung; der Timer fiir die
entsprechende Heizzone wird in der Timer-Anzeige angezeigt.

Deaktivierung des Timers

Wenn Sie die Timer-Taste ,,-“ berithren, um den Timer auf,,00* zu setzen,
wird der Timer deaktiviert.

Kochleitfaden

K

Vorsicht beim Frittieren; Ol und Fett werden sehr schnell erhitzt, insbesondere bei
Verwendung der Boost-Funktion. Bei extrem hohen Temperaturen werden Ol und
Fett spontan entziindet, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

ochtipps

Reduzieren Sie die Leistungsstufe, sobald das Essen kocht.

Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung
der Wiarme Energie gespart.

Reduzieren Sie die Menge an Fliissigkeit oder Fett auf ein Minimum,

um die Garzeiten zu verringern.

Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten

Sie die Temperatur runter, wenn das Essen erwiarmt wurde.

Auf kleiner Flamme kochen, Garen von Reis

Ein schonendes Kocheln findet unter dem Siedepunkt statt, bei etwa 85°C,

wenn die ersten Blasen gelegentlich an die Oberflidche der Kochfliissigkeit steigen.
Hierin liegt das Geheimnis fiir kostliche Suppen und Eintopfe, da sich das Aroma
ohne zu verkochen entfalten kann. Sie sollten Gerichte auf Eierbasis und mit Mehl
eingedickte Saucen unter dem Siedepunkt zubereiten.

Einige Aufgaben, wie das Garen von Reis durch Absorption, erfordern
moglicherweise eine Temperatur, die {iber der niedrigsten Stufe liegt,

um sicherzustellen, dass das Essen in der empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Schnell angebratenes Steak
Um ein saftiges schmackhaftes Steak zuzubereiten:

1.

2.
3.

Das Fleisch etwa 20 Minuten vor der Zubereitung bei Raumtemperatur

ruhen lassen.

Eine Bratpfanne mit dickem Boden erhitzen.

Beide Seiten des Steaks mit Ol bestreichen. Eine kleine Menge Ol in die heifle
Pfanne geben und dann das Fleisch in die heie Pfanne legen.

Das Steak nur einmal wahrend des Garens wenden. Die exakte Garzeit ist von der
Dicke des Steaks und von der gewiinschten Garung abhéngig. Die Zeit variiert
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zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite. Driicken Sie auf das Steak, um die Garstufe
festzustellen - je hérter es ist, umso durchgebratener ist es.

5. Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einer warmen Platte ruhen, damit es vor
dem Servieren schon zart wird.

Fiir Riihrbraten

1. Wihlen Sie eine fiir Keramikkochfelder geeignete Wok-Pfanne mit flachem
Boden oder eine grof3e Bratpfanne.

2. Bereiten Sie alle Zutaten und das notwendige Kochgeschirr vor. Das Anbraten
sollte schnell gehen. Wenn Sie grole Mengen zubereiten, garen Sie das Essen
in mehreren kleineren Portionen.

3. Heizen Sie die Pfanne kurz vor und fiigen Sie zwei Essléffel Ol hinzu.

4. Garen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es beiseite und halten Sie es warm.

5. Braten Sie dann das Gemiise an. Wenn es heif3 und noch knackig ist, schalten Sie
die Kochzone auf eine niedrigere Stufe, legen Sie das Fleisch wieder in die Pfanne
und fligen Sie Thre Sauce hinzu.

6. Riihren Sie die Zutaten vorsichtig durch, um sicherzustellen, dass sie alle
erwéirmt werden.

7. Sofort servieren.

Temperatureinstellungen

Temperatur-
einstellung Eignung
1-2 + Sanfte Erwarmung fiir kleine Mengen von Lebensmitteln
* Schmelzen von Schokolade, Butter und Lebensmitteln
die schnell anbrennen
* Schonendes Kocheln
» Langsames Erwidrmen
3-4 » Aufwirmen
* Schnelles Kocheln
* Reis kochen
5-6 * Pfannkuchen / Pancakes
7-8 * Sautieren
* Pasta /Teigwaren kochen
9 * Riihrbraten
» Anbraten
* Suppe zum Kochen bringen
» Wasser kochen
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Pflege und Reinigung

Streifen, Flecken von
Lebensmitteln oder

(aber nicht heif3!)

3. Mit einem sauberen Lappen

Was? Abhilfe Wichtig!

Alltagliche 1. Den Netzschalter auf dem «  Wenn die Stromversorgung auf dem
Verschmutzungen Kochfeld ausschalten. Kochfeld ausgeschaltet ist, gibt es

auf dem Glas 2. Einen Kochfeld-Reiniger auftragen, keine Anzeige fiir ,,heifle Oberflache*,
(Fingerabdriicke, wenn das Glas noch warm ist aber die Kochzone kann trotzdem heif3

sein! Seien Sie besonders vorsichtig.
Scharfe Scheuerschwdmme, Nylon-

Geschmolzenes und
heife, zuckerhaltige
Flissigkeiten auf
dem Glas

einem Schaber fiir Glaskeramikkochfelder

sofort entfernen. Achten Sie dabei immer

auf heifle Kochzonen-Oberfldchen:

. Den Netzschalter fiir das Kochfeld
an der Wand ausschalten.

2. Die Klinge oder das Utensil in einem
30°-Winkel festhalten und die
Verschmutzung oder die
iibergeschwappte Fliissigkeit
abkratzen und in einen kiihlen
Bereich der Kochflache schieben.

. Die Verschmutzung oder das
Verschiittete mit einem Spiillappen
oder Kiichentuch beseitigen.

. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 unter
Punkt ,,Alltdgliche Verschmutzungen
auf dem Glas*.

—

w

~

iibergekochte nicht oder Papiertuch abspiilen Scheuerschwimme und raue/abrasive
zuckerhaltige und trockenwischen. Reinigungsmittel konnen das Glas
Fliissigkeiten 4. Den Strom auf dem Kochfeld zerkratzen. Lesen Sie immer das
auf dem Glas) wieder einschalten. Etikett, um zu priifen, ob der Reiniger
oder Scheuerschwamm fiir das
Kochfeld geeignet ist.
« Lassen Sie niemals
Reinigungsriickstinde auf dem
Kochfeld zuriick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.
Ubergekochtes, Mit einem Pfannenwender, Spachtel oder |+ Entfernen Sie die Flecken, die durch

das Schmelzen oder die zuckerhaltigen,
iibergekochten Lebensmittel entstehen,
so schnell wie moglich. Wenn sie auf
dem Glas abkiihlen, kann es schwerer
sein, sie zu entfernen oder die
Glasoberfldche kann dauerhaft
beschédigt werden.

Gefahr durch Schneiden: wenn die
Schutzhiille entfernt wird, ist die
Klinge eines Glasschabers
messerscharf. Benutzen Sie ihn mit
duBerster Sorgfalt und bewahren Sie
ihn sicher und auf3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Uberschwappen auf die
Touch-Bedienelemente

—

.Den Netzschalter auf dem
Kochfeld ausschalten.

2. Die iibergeschwappte Fliissigkeit

aufnehmen.

w

. Das Touch-Bedienfeld mit einem
sauberen feuchten Schwamm oder
Tuch abwischen.

4. Mit einem Papiertuch ganz
trockenwischen.

. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

wn

Das Kochfeld kann einen Piepton
erzeugen und sich selbst abschalten,
die Touch-Bedienelemente konnen
funktionsuntiichtig sein, solange sich
Fliissigkeit darauf befindet. Stellen Sie
sicher, dass das Touch-Bedienfeld
trocken gewischt wurde, bevor Sie

das Kochfeld wieder einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Maogliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Kochfeld kann nicht
eingeschaltet werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das Keramik-
kochfeld an die Stromversorgung
angeschlossen und eingeschaltet ist.
Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall
in lhrem Haus oder Wohnbereich
vorliegt. Wenn Sie alles tiberpriift
haben und das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Die Touch-Bedienelemente
sprechen nicht an.

Die Bedienelemente sind gesperrt.

Die Tastensperre der Bedienelemente
autheben. Siehe Abschnitt
,»Verwendung des Keramikkochfeldes*
fiir Anweisungen.

Die Touch-Bedienelemente
sind schwer zu bedienen.

Es kann ein diinner Wasserfilm iiber
den Bedienelementen liegen, oder Sie
benutzen die Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu beriihren.

Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und verwenden
Sie den Fingerballen, wenn Sie die
Bedienelemente beriihren.

Das Glas wurde zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver Scheuerschwamm
oder Reinigungsprodukte wurden verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden. Siehe
~Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs®.

Siehe ,,Pflege und Reinigung®.

macht ein leises, brummendes
Gerdusch, wenn es bei hohen
Temperaturen verwendet wird.

Induktionskochtechnologie verursacht.

Einige Topfe knistern Dies kann durch die Herstellungsweise Das ist normal fiir Kochgeschirr und
oder knacken. Thres Kochgeschirrs bedingt sein deutet nicht auf einen Fehler hin.
(Lagen aus unterschiedlichen Metallen,
die unterschiedlich vibrieren).
Das Induktionskochfeld Dies wird durch die Das ist normal, aber das Gerdusch

sollte leiser werden oder komplett
aufthoren, wenn Sie die
Temperatur senken.

Liiftergerdusche vom

Ein Liifter im Induktionskochfeld wurde

Das ist normal und erfordert

und auf der Anzeige wird
angezeigt.

oder die Pfanne nicht erkennen, weil sie

nicht fiir das Induktionskochen
geeignet sind.

Das Induktionskochfeld kann den Topf
oder die Pfanne nicht erkennen, weil

er oder sie zu klein fiir das Kochfeld ist

oder nicht richtig darauf zentriert wurde.

Induktionskochfeld. eingeschaltet, um die Elektronik vor keinen Eingriff.
Uberhitzung zu schiitzen. Der Liifter Schalten Sie das Induktionskochfeld
kann auch dann weiter laufen, wenn das  |nicht an der Wand aus, solange der
Induktionskochfeld ausgeschaltet wurde. |Liifter noch lduft.

Topfe werden nicht heif3 Das Induktionskochfeld kann den Topf  |Verwenden Sie geeignetes Koch-

geschirr fiir das Induktionskochfeld.
Siehe Abschnitt ,,Auswahl des
richtigen Kochgeschirrs®.

Zentrieren Sie den Topf oder Pfanne
und stellen Sie sicher, dass der Boden
mit der GroBe der Kochzone
ibereinstimmt.

Das Induktionskochfeld oder
die Kochzone hat sich selbst
unerwartet ausgeschaltet,

ein Signalton ertént und ein
Fehlercode wird angezeigt

(in der Regel abwechselnd mit
einer oder zwei Ziffern auf
der Koch-Timer-Anzeige).

Technische Stérung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben und
Zahlen des Fehlers, schalten Sie das
Induktionskochfeld an der Wand aus
und kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.
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Ausfallanzeige und Inspektion

Wenn eine Storung auftritt, schaltet das Induktionskochfeld automatisch in den

Schutz-Modus und zeigt die entsprechenden Schutzcodes an:

Problem Maégliche Ursachen Was zu tun ist
E4/ES Temperatursensor defekt Bitte kontaktieren Sie den Hersteller.
E7/E8 IGBT-Temperatursensor defekt. [Bitte kontaktieren Sie den Hersteller.
E2/E3 Anormale Bitte iiberpriifen Sie, ob die
Versorgungsspannung Stromversorgung normal ist.
Einschalten, wenn die
Stromversorgung normal ist.
E6/E9 Schlechte Hitzeausstrahlung Bitte neu starten, nachdem das
vom Kochfeld Induktionskochfeld abgekiihlt ist.

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion tiblicher Fehler.

Bauen Sie das Gerit nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schiden

am Induktionskochfeld zu vermeiden.

Technische Merkmale

Induktionsherd HI642MCBB
Kochzonen 4 Kochzonen
Versorgungsspannung 220-240 V ~, 50-60 Hz
Installierte elektrische Leistung 7200 W

Produktgrofie TxBxH (mm) 590x520%58
EinbaugroBle AxB (mm) 560%x490
Induktionsherd HTP644MCBB
Kochzonen Briicke + 2 Zonen
Versorgungsspannung 220-240 V ~, 50-60 Hz
Installierte elektrische Leistung 7200 W

Produktgroflie TxBxH (mm) 590x520%58
EinbaugroBle AxB (mm) 560%x490

Gewicht und Abmessungen sind ungefdhre Angaben. Wir sind stéindig bemiiht,

unsere Produkte zu verbessern, sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne

vorherige Ankiindigung geéndert werden kdnnen.
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Installation

Vorbereitung der Installation
* Schneiden Sie die Arbeitsflédche nach den in der Zeichnung angegebenen Maflen aus.
+ Fiir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens
50 mm Platz gelassen werden.
» Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsfliche mindestens 30 mm betrégt.
Bitte wihlen Sie eine Arbeitsflache aus hitzebestdndigem Material, um groBere

Verformungen durch Hitzestrahlung von den hei3en Platten zu vermeiden.

Wie unten dargestellt:
Warnung: Das Material der Arbeitsfliche muss aus imprégniertem Holz oder einem
anderen Isoliermaterial bestehen.

L

L (mm)

B (mm)

B (mm)

X (mm)

HI642MCBB
HTP644MCBB

590

520

490

50 Mini

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld in jedem Fall gut beliiftet wird und der

Lufteintritt und -austritt nicht blockiert sind. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld
in einwandfreiem Zustand ist. Wie unten dargestellt Hinweis: Der Sicherheitsabstand
zwischen der Kochplatte und dem dariiber liegenden Schrank sollte mindestens

760 mm betragen.

//JJ\
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 Mini 20 Mini Lufteintritt Luftaustritt 5 mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher, dass

+ die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine
strukturellen Bauteile den Platzbedarf einschrénken.

» die Arbeitsfliche aus einem hitzebestéindigen Material besteht.

» der Backofen mit einem eingebauten Liifter ausgestattet ist, wenn das Kochfeld
iiber einem Backofen installiert wird.

* die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und
Vorschriften libereinstimmt.

» ein geeigneter Trennschalter mit vollstindiger Trennung vom Stromnetz in der
Festverdrahtung integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und
Vorschriften iiber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.

» der Trennschalter von einem zugelassenen Typ ist und einen Luftspalt von 3 mm
als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen] bzw.

Leitern aufweist, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfiir eine Variante
der Anforderungen vorsehen).

» der Trennschalter fiir den Benutzer bei installiertem Kochfeld leicht zugénglich ist.

* Wenden Sie sich an die lokalen Baubehorden und konsultieren Sie die geltenden
Gesetzesvorschriften, wenn Sie Zweifel beziiglich der Installation haben.

*  Verwenden Sie hitzebestdndige und leicht zu reinigende Oberflichen
(wie Keramikfliesen) fiir die Wandoberflichen um das Kochfeld herum.

Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass
+ das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zugénglich ist.
» eine ausreichende Frischluftzufuhr von auflerhalb der Schrianke zur Unterseite des
Kochfeldes vorhanden ist.
» ein Hitzeschutz unterhalb der Basis des Kochfeldes installiert wurde,
wenn das Kochfeld iiber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist.
» der Trennschalter fiir den Benutzer leicht zugénglich ist.

Bevor die Befestigungsbiigel positioniert werden
Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die Verpackung)
abgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes an.

Positionierung der Befestigungsbiigel

» Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberfliche (verwenden Sie die
Verpackung) abgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die
Bedienelemente des Kochfeldes an.

» Fixieren Sie das Kochfeld nach der Installation in der Arbeitsfliche mit vier
angeschraubten Halterungen am Boden (siche Abbildung).

» Passen Sie die Position der Befestigungsbiigel an die unterschiedliche
Dicke der Arbeitsflache an.
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Vorsicht

Das Kochfeld muss von qualifiziertem Personal oder qualifizierten Technikern
installiert werden. Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Thnen zu Diensten.
Bitte fiihren Sie den Vorgang nie selbst aus.

Das Kochfeld darf nicht an Kiihlgeréte, Geschirrspiiler und Wéschetrockner
montiert werden.

Das Kochfeld sollte so installiert werden, dass eine bessere Hitzestrahlung
gewihrleistet und die Zuverldssigkeit verbessert werden kann.

Die Wand und die induzierte Heizzone iiber der Arbeitsflache sollten
hitzebestdndig sein.

Um Schéden zu vermeiden, miissen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff
hitzebestdndig sein.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Dieses Keramikkochfeld kann nur an eine Versorgung angeschlossen werden,
deren Systemimpedanz nicht mehr als 0,427 Ohm betrdgt. Erkundigen Sie sich
ggf. bei Threm Versorgungsunternehmen nach der Netzimpedanz.

87



Anschlieflen des Kochfeldes an das Stromnetz
Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschligigen Norm oder mit

einem 1-poligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Die Anschlussmethode wird
unten dargestellt.

L1 N1 & N2 L2
OOQOO QO({QQ

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

. Wenn das Kabel beschéidigt ist oder ausgetauscht werden muss, sollte dies von
einem Kundendiensttechniker mit dem richtigen Werkzeug durchgefiihrt werden,
um Unfille zu vermeiden.

*  Wenn das Gerit direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein
allpoliger Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindestdffnung
von 3 mm zwischen den Kontakten.

. Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt
wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

. Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

. Das Netzkabel ist regelmdBig zu kontrollieren und darf nur von entsprechend
qualifiziertem Servicepersonal ausgetauscht werden.
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ENTSORGUNG: Entsorgen
Sie dieses Produkt nicht als
unsortierten Hausmiill.

Diese Art von Abfall muss
getrennt gesammelt und einer
besonderen Abfallbehandlung
unterzogen werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerit ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EG
iber Elektro- und Elektronik-Altgerite (WEEE) gekennzeichnet. Indem Sie
sicherstellen, dass dieses Gerét ordnungsgeméaf entsorgt wird, helfen Sie,
mogliche Schéden fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit

zu vermeiden, die bei einer falschen Entsorgung entstehen kénnen.

Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass es nicht als Hausmiill
behandelt werden darf. Stattdessen sollte es zu einer entsprechenden
Sammelstelle fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen
Geriten gebracht werden.

Dieses Gerét muss durch spezialisierte Betriebe entsorgt werden. Fiir weitere
Informationen iiber die Behandlung, Wiederverwertung und das Recycling
dieses Produkts wenden Sie sich bitte an IThre 6rtlich zustandige Behorde,
Thr Miillabfuhrunternehmen oder an das Geschift, in dem Sie das Produkt
erworben haben.

Fir weitere Informationen iiber die Behandlung, Wiederverwertung und das
Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Thre 6rtlich zustindige
Behorde, Thr Miillabfuhrunternehmen oder an das Geschift, in dem Sie das
Produkt erworben haben.
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AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

PRIMA DI UTILIZZARE L'ELETTRODOMESTICO,
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI
CHE SEGUONO.

Installazione

Rischio di scosse elettriche
Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima
di effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.

- Il collegamento a un impianto di messa a terra
perfettamente funzionante ¢ fondamentale,
oltre che obbligatorio.

- Per il distacco dell'alimentazione incorporare
un interruttore nel cablaggio fisso in conformita
alle norme sui cablaggi.

- Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico
devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

- L'inosservanza di questo avviso pud causare scosse
elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

- Attenzione: 1 bordi del pannello sono taglienti.

- Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

- Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare
o utilizzare questo elettrodomestico.

- Non collocare mai prodotti o materiali combustibili
su questo elettrodomestico.

- Estendere tali informazioni alla persona responsabile
dell'installazione dell'elettrodomestico per ridurre 1 costi
di installazione.
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Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere
installato in conformita a queste istruzioni per 1'installazione.
Questo elettrodomestico deve essere correttamente
installato e collegato a terra solo da un tecnico qualificato.
Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
provvisto di interruttore di isolamento che garantisca

il distacco totale dalla fonte di alimentazione.
AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano
cottura progettate dal produttore dell'elettrodomestico

da cucina o indicate dal produttore dell'elettrodomestico
nelle istruzioni per I'uso come protezioni idonee

o incorporate nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni
inadeguate puo causare incidenti.

Se 1'elettrodomestico non viene installato correttamente,
la garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere

piu validi.

Per quanto riguarda 1 dettagli dell'installazione, si rimanda
alla sezione <Installazione>.

Uso e manutenzione

Rischio di scosse elettriche
Se il piano cottura ¢ danneggiato o incrinato,
non utilizzarlo per la cottura. In caso di rottura
o incrinatura della superficie del piano cottura,
scollegare immediatamente 1'elettrodomestico dalla
presa elettrica e rivolgersi a un tecnico qualificato.
Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima
della pulizia o della manutenzione.
L'inosservanza di questo avviso puo causare scosse
elettriche anche fatali.
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Rischi per la salute
Questo elettrodomestico ¢ conforme gli standard
di sicurezza elettromagnetica.

Rischi causati dalla superficie calda
Durante 1'uso, 1 componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza
da causare ustioni.
Fino a quando la superficie ¢ calda, non toccare
la vetroresina con il corpo, gli indumenti o altri
oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.
Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi, sulla superficie del piano cottura
perché potrebbero riscaldarsi.
Tenere lontani 1 bambini di eta inferiore a 8 anni se non
sono sorvegliati continuamente.
I manici delle casseruole potrebbero diventare caldi
al tatto. Accertarsi che i manici delle casseruole non
sporgano su altre zone di cottura attivate. Tenere lontani
1 manici dalla portata dei bambini.
L'inosservanza di questo avviso pud causare ustioni
¢ scottature.

Rischio di tagli
Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto
per il piano cottura ¢ affilata come un rasoio. Prestare
estrema attenzione e conservarlo sempre in un luogo
sicuro e lontano dalla portata dei bambini.
Prestare particolare attenzione per evitare tagli
o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza
Non lasciare mai l'elettrodomestico incustodito durante 1'uso.
La bollitura causa fuoriuscite di fumo e grasso che
potrebbero infiammarsi.
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Non utilizzare mai 1'elettrodomestico come superficie
da lavoro o stoccaggio.

Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.
Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare
'ambiente.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano
cottura come descritto in questo manuale (utilizzando

1 comandi touch). Non basarsi sulla funzione

di rilevamento delle pentole per lo spegnimento

delle zone di cottura quando la pentola viene rimossa.
Non consentire ai bambini di giocare con 1'elettrodomestico
né di sedersi o arrampicarsi sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare 1 bambini

nei pensili sopra I'elettrodomestico. Se 1 bambini

si arrampicano sul piano cottura, potrebbero subire
gravi lesioni.

Non lasciare 1 bambini soli o incustoditi nella zona

di utilizzo dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che limitano
la loro capacita di utilizzare 1'elettrodomestico devono
essere istruiti sull'uso da una persona responsabile.

La persona che li istruisce deve accertarsi che siano

in grado di adoperare 1'elettrodomestico senza rischi

per s¢é e per le persone circostanti.

Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico,
a meno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tutte le altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.
Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul

piano cottura.

Non salire sul piano cottura.
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Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare
pentole sulla superficie del vetro, altrimenti potrebbe
graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per

la pulizia del piano cottura, perché potrebbero graffiare

la vetroceramica.

Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico dell'assistenza

o da una persona con analoga qualifica per evitare rischi.
Questo apparecchio ¢ destinato ad essere utilizzato
esclusivamente in ambiente domestico! L'uso commerciale
di qualsiasi tipo non ¢ coperto dalla garanzia del produttore!
AVVERTENZA: I'elettrodomestico e 1 componenti
accessibili diventano molto caldi durante 1'uso.

Tenere lontani 1 bambini.

Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non
sono sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali e da persone inesperte solo sotto stretta
sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo
sicuro dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei
relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini non sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere
pericolosa e puo causare incendi se il piano cottura rimane
incustodito. In caso di incendio, non provare MAI

a estinguerlo con l'acqua; spegnere l'elettrodomestico
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e coprire la fiamma con un coperchio o una coperta
antincendio.

AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi,

non collocare oggetti sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: se la superficie ¢ incrinata, spegnere
l'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche
per le superfici di cottura in vetroceramica o materiale
simile che proteggono i componenti sotto tensione.
Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
L'elettrodomestico non ¢ progettato per l'uso tramite
timer esterni e sistemi di controllo remoto separati.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura
breve deve essere sorvegliato costantemente.

Il cavo di alimentazione non ¢ accessibile

dopo l'installazione.
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Panoramica del prodotto

Vista superiore
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A

Zona 2300 W, con incremento
della potenza fino a 3000 W

Zona 1200 W, con incremento
della potenza fino a 1500 W

Zona 1800 W, con incremento
della potenza fino a 2100 W

Zona 1200 W, con incremento
della potenza fino a 1500 W
Pannello di controllo

AN

Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W

Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W

Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W

Zona 1200 W, con incremento della
potenza fino a 1500 W

Zona 3000 W, con incremento della
potenza fino a 3600 W

Pannello di controllo




Pannello di controllo
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1. Comando di accensione 6. Controllo Boost
e spegnimento 7. Comando di pausa
2. Comandi per la selezione 8. Mantenimento in caldo
della zona scaldante e tasto 9. Rilevamento automatico
di regolazione della potenza della pentola
3. Comandi per la regolazione 10.Zona flessibile

v ok

del timer

Comando di blocco dei tasti

efficienza energetica

Informazioni sul prodotto

I1 piano in ceramica/a induzione ¢ in grado di soddisfare diversi tipi di esigenze

culinarie grazie al riscaldamento del filo resistivo, al controllo microcomputerizzato

e alla selezione multi-potenza, rappresentando in tutto e per tutto la scelta ottimale

per le famiglie moderne.

Il piano ¢ incentrato sul cliente e adotta un design personalizzato. Il piano presenta

prestazioni sicure e affidabili che garantiscono il massimo comfort e permettono

di godere appieno del piacere della vita.
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Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione ¢ una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente
ed economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano
calore nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il riscaldamento della

superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la pentola si riscalda.

HL

pentola in acciaio

circuito magnetico
piastra in vetroceramica

bobina a induzione

— pd I correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura

+ Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".
* Rimuovere l'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

* I comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

» Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

* Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

» Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti € non coperti da oggetti
(ad es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua puo impedire il corretto
funzionamento dei comandi.
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Scelta degli utensili da cucina

& *  Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione. Controllare
il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo della pentola.

+  E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova
magnetica. Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene
attirato, la pentola ¢ idonea per la cottura a induzione.

. Se non ¢ disponibile un magnete:
1.versare un po' d'acqua nella pentola da controllare.
2.Seguire la procedura descritta in "Per avviare

la cottura".

3.Se “'non lampeggia sul display e l'acqua si scalda,
la pentola ¢ idonea.

. Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti
materiali non sono idonei: acciaio inox puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro,
legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Dimensioni del bruciatore (mm) |Utensile da cucina minimo (diametro /mm)
160 120

180 140
210 180
Zona flessibile 250

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

X 17

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che

sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

o mm

- 3

W ¥ X 7

Le pentole poggiate sul piano cottura in ceramica devono essere sempre sollevate

-

e non trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

5e t7
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Adoperare pentole il cui diametro dell'area ferromagnetica (base della pentola)
rientri nell'intervallo di dimensioni indicato nella tabella seguente. (Tabella 1)

- Se si utilizzano pentole piu piccole, le prestazioni potrebbero essere inferiori.
- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato nella
tabella riportata sopra, la pentola potrebbe non essere rilevata.

A seconda della dimensione della zona, ¢ possibile utilizzare pentole

di vari diametri, come illustrato nell'immagine seguente:

.»-_&---.

| = = -
o~ - N P 3;1\ Py
d (=40 p i (=180) b ;(9;210 ==
&/ b "‘:5.“.:7_/"'}_

Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola,
si riscalda solo I'area ferromagnetica e il resto della base potrebbe non
raggiungere la temperatura sufficiente per la cottura.

-

Se l'area ferromagnetica non ¢ omogenea ma ¢ costituita da altri
materiali (ad es. alluminio), la pentola potrebbe non scaldarsi o non
essere rilevata.

Se la base della pentola ¢ simile a quella illustrata nelle immagini
seguenti, la pentola potrebbe non essere rilevata.
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Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura
* Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico, tutti gli indicatori si accendono
per 1 secondo per poi spegnersi, indicando che il piano cottura ¢ in modalita di attesa.

1. Toccare il comando di accensione e spegnimento @
Tutti gli indicatori mostrano "

2. Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura
da utilizzare. Accertarsi che il fondo della pentola
e la superficie della zona di cottura siano puliti e asciutti.

3. Selezionare un'impostazione della temperatura toccando
il comando “a cursore”.

*  Senon si sceglie un'impostazione della I
temperatura entro 1 minuto, il piano cottura
a induzione si spegne automaticamente. Accensione
In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1. —»

. E possibile modificare I'impostazione della
temperatura in qualunque momento durante
la cottura.

Al termine della cottura

1. Spegnere la zona di cottura trascinando il comando TR

a cursore verso "0". Accertarsi che il display indichi "0".
Spegnimento

44—

2. Spegnere l'intero piano toccando il comando
di accensione/spegnimento.

3. Attenzione alle superfici calde

"H" indica che la zona di cottura ¢ calda al tatto.

L'indicazione scompare quando la superficie si ¢ raffreddata

a una temperatura sicura. Se occorre scaldare altre pentole, '
per risparmiare energia ¢ possibile utilizzare il piano

cottura ancora caldo.
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Uso della gestione della potenza

E possibile impostare un livello di assorbimento di potenza massimo per il piano
cottura a induzione, scegliendo tra diversi intervalli di potenza.

I piani cottura a induzione sono in grado di limitare automaticamente la potenza
per evitare il rischio di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione della potenza

1. Accendere il piano di cottura, quindi premere contemporaneamente i tasti "+" (timer)
e Pausa. L'indicatore del tempo visualizzera "P5", ovvero il livello di potenza 5.
La modalita predefinita ¢ 7,2 kW.

B ®
Per scegliere un altro livello

Premere +/- dal timer. Esistono 5 livelli di potenza, da "P1" a "P5".
Il livello ¢ visualizzato dall'indicatore del timer.

"P1": potenza massima 2,5 kW.

"P2": potenza massima 3,5 kW.

"P3": potenza massima 4,5 kW.

"P4": potenza massima 5,5 kW.

"P5": potenza massima 7,2 kW

e -

Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza
Premere contemporaneamente i tasti "+" (timer) e Pausa per conferma;

I - +
3oy
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Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost NI
1. Toccare il comando a cursore della zona che
si desidera selezionare.

Nota: L'impostazione della potenza della zona ponte funziona come qualsiasi altra
zona normale.

2. Toccare il tasto booster B quando il display lampeggia,
l'indicazione del livello di potenza mostra "P".

Annullamento della funzione Boost

1. Toccando il "cursore" si annulla la funzione Boost eI
e si seleziona il livello che si desidera impostare. Spegnimento
4—

* La funzione Boost pud durare solo per 5 minuti, dopodiché la zona passa
automaticamente al livello 9.

Uso della funzione di rilevamento automatico
Se si attiva la funzione di rilevamento automatico, il sistema rileva e mostra
automaticamente la posizione della pentola.

Attivazione della funzione di rilevamento
automatico

Premere il tasto di rilevamento automatico per attivare questa
funzione. Il display visualizza "0" se ¢ possibile rilevare la pentola.

Annullamento della funzione di rilevamento
automatico

Premere nuovamente il tasto di rilevamento automatico
per annullare questa funzione.

Uso della funzione di efficienza energetica

Per quanto riguarda i piani di cottura a induzione, maggiore ¢ la qualita della pentola
utilizzata, maggiore sara l'efficienza. Questa funzione EE ¢ in grado di rilevare
automaticamente la qualita delle pentole e di mostrare I'efficienza di utilizzo.

Attivazione della funzione di efficienza energetica &)
Premere il pulsante EE, l'indicatore EE% si accende.
11 display visualizza la percentuale di energia utilizzata.
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Se le funzioni timer, blocco tasti o EE sono attivate contemporaneamente,
il display indica alternativamente le informazioni corrispondenti.

Annullamento della funzione di efficienza energetica
Premendo il pulsante EE, I'indicatore EE% si spegne e la funzione viene annullata.

Uso della funzione di mantenimento in caldo

AttivaZione della funZione O LT

di mantenimento in caldo

1. Toccare il comando a cursore della zona che
si desidera impostare.

2. Toccando il comando di mantenimento in caldo, i) (
l'indicazione della zona mostra "|" |:>

Annullamento della funzione di mantenimento in caldo
Toccare il comando a cursore della zona per cui si desidera annullare il mantenimento
in caldo, quindi la zona di cottura tornera al livello selezionato.

Uso della funzione Pausa

1. Premere il comando Pausa | |, le zone di riscaldamento smettono di funzionare.
Tutte le indicazioni di zona mostrano "||"

\
—> |}

2. Premendo nuovamente il comando Pausa | |, tutte le zone di riscaldamento
torneranno all'impostazione originale.

» La funzione ¢ disponibile quando sono in funzione una o piu zone
di riscaldamento.

* Se non si annulla la modalita di arresto del funzionamento entro 30 minuti,
il piano di cottura a induzione si spegne automaticamente.

Blocco dei comandi

* I comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati
(ad es. i bambini potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).

* Quando i comandi sono bloccati e le zone di riscaldamento sono in funzione,
sono disabilitati tutti i comandi, tranne quello di accensione/spegnimento e pausa.
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Per bloccare i comandi

Toccare il comando di blocco dei tasti ﬁ
L'indicatore del timer visualizza "Lo".

Per sbloccare i comandi

1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.

2. Tenere premuto per 3 secondi il comando di blocco dei tasti El
3. A questo punto, ¢ possibile cominciare a utilizzare il piano cottura.

Quando il piano cottura ¢ in modalita blocco e le zone di riscaldamento non
sono in funzione, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di accensione
e spegnimento. In caso di emergenza, ¢ sempre possibile spegnere il piano
cottura con il comando di accensione e spegnimento, ma occorrera prima
sbloccare il piano cottura.

Avvertenza sul calore residuo

Quando il piano cottura viene utilizzato per un certo periodo di tempo,
rimarra un certo calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata per '
indicare la necessita di mantenere una distanza di sicurezza.

Uso della funzione Zona flessibile
(solo per la HTP644MCBB)

®  Puo essere utilizzata come zona singola o come due zone singole, a seconda
delle esigenze di cottura di ciascuna situazione.

® ['area ¢ costituita da 2 bobine indipendenti che possono essere controllate
separatamente. Quando la zona flessibile ¢ in funzione, si attiva solo la zona
coperta dalle pentole. Questa funzione funziona solo sulle zone di cottura 1 e 2.

®  Per garantire il rilevamento della pentola e la distribuzione uniforme del calore,
centrare correttamente la pentola.

—
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®  Un piano cottura con piu di una zona flessibile; non ¢ consigliabile utilizzare piu
zone contemporaneamente per una singola pentola.
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Attivazione della funzione Zona flessibile

O
1. Per attivare I'area flessibile come un'unica grande zona, toccare il tasto K.

11 segnale acustico indica che il piano di cottura a induzione ¢ entrato nella selezione
della zona flessibile e 1'indicatore corrispondente lampeggia.

nunmnnnnnn =
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2. Selezionare il livello di potenza che si desidera impostare toccando il comando "Slider".

NI =

[T e i B E:l

Annullamento della funzione Zona flessibile

O
1.  Toccare il tasto D:l per annullare la funzione di zona flessibile.
TR eennmm- =

T - S

2. L'impostazione della potenza funziona come con qualunque altra zona normale.
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Spegnimento automatico

La funzione di sicurezza del piano di cottura ¢ lo spegnimento automatico.
Esso ha luogo ogni qualvolta si dimentica di spegnere una zona di cottura.
I tempi di spegnimento preimpostati sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Timer di funzionamento
predefinito (ore) 8 I8 |8 |4 4 1 b D

=~

Utilizzo del timer

I1 timer puo essere adoperato in due modi diversi:

®  Puo essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non
spegne la zona di cottura quando il tempo ¢ impostato.

®  E possibile utilizzarlo come timer di interruzione in modo che vengano spente
una o piu zone di cottura dopo il tempo impostato.

®  E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come promemoria minuti
1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso. Il tasto di selezione della zona non

nmn

¢ attivato (l'indicazione della zona "-" non lampeggia).
Nota: E possibile impostare il timer alcuni minuti prima o dopo il termine

dell'impostazione della potenza della zona di cottura.

2. Impostare il tempo toccando “+” 7-”. _ _‘S'S_’_
Premendo una volta il tasto "+" si aumenta il tempo -1

di un minuto, premendo una volta il tasto "-" si diminuisce
il tempo di un minuto. Quando il tempo impostato supera
1 99 minuti, torna automaticamente a "00"; se si premono

nn

contemporaneamente i tasti "-" ¢ "+", l'indicatore

visualizza "00".

3. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia comincia immediatamente.
11 display visualizza il tempo residuo.

4. Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi e l'indicatore -
del timer visualizza "- -" una volta trascorso il tempo impostato.
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Uso del timer per lo spegnimento di una o piu zone di cottura

1. Premere il comando a cursore della zona di cottura per A
la quale si desidera impostare il timer.

2. Impostare il tempo toccando “+” -,
Premendo una volta il tasto "+" si aumenta il tempo S

Y =
"-" si diminuisce 217N

di un minuto, premendo una volta il tasto
il tempo di un minuto. Quando il tempo impostato supera
i 99 minuti, torna automaticamente a "00"; se si premono

contemporaneamente i tasti "-" e "+", I'indicatore visualizza "00".

3. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia comincia immediatamente.
11 display visualizza il tempo residuo.

NOTA: nell'angolo inferiore destro dell'indicazione del livello di potenza compare
un punto rosso che indica che la zona ¢ selezionata.

— 0+
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4. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.

Nota: altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese precedentemente.

Se il timer & impostato su piu di una zona:
1. Quando si imposta il timer per piu zone di cottura, vengono indicati i punti rossi

delle zone di cottura interessate. Il display del timer visualizza il timer dei minuti.
11 punto della zona corrispondente lampeggia.

- ’5 +|::> i 35_5

(e 5 - (impostato a 45 minuti)

(impostato a 15 minuti)

2. Una volta scaduto il conto alla rovescia, la zona corrispondente si spegne.
Viene nuovamente visualizzato, quindi, il nuovo timer dei minuti e il punto
della zona corrispondente lampeggia.
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o
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Nota: Toccando il comando di selezione della zona scaldante riscaldamento,
il timer corrispondente viene visualizzato nell'indicatore del timer.

Disattivazione del timer

Toccando il tasto del timer

nmn

per impostare il timer su "00", il timer viene annullato.

Linee guida per la cottura

Le fritture richiedono attenzione, in quanto 1'olio e il grasso si riscaldano

rapidamente, specialmente se si utilizza la funzione Boost. A temperature
estremamente elevate, I'olio e il grasso prendono fuoco automaticamente,
con il rischio di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre 1'impostazione della potenza.
L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia
trattenendo il calore.

Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.
Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti

si sono riscaldati a sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C,
con la risalita occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo
tipo di cottura ¢ essenziale per cucinare minestre saporite e stufati teneri, in quanto
gli aromi si sviluppano senza sottoporre gli alimenti a una cottura eccessiva.

La cottura al di sotto del punto di ebollizione ¢ indicata anche per sughi a base

di uova e addensati con la farina.

Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere
un'impostazione della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura
adeguata nei tempi consigliati.

Scottatura di bistecche
Per cucinare bistecche succose e saporite:

1.
2.
3.

Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.
Riscaldare una padella con la base pesante.

Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita
d'olio nella pentola calda e collocare la carne.

Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura
dipende dallo spessore della bistecca e dal grado di cottura desiderato.
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I tempi variano da 2 a 8 minuti per lato. Premere la bistecca per valutare il grado
di cottura; piu ¢ dura, piu ¢ ben cotta.

5. Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto
per ammorbidirla prima di servirla in tavola.

Rosolatura

1. Utilizzare un wok con fondo piatto o una grossa padella per friggere,
adatti al piano in ceramica.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve

avvenire rapidamente. Se occorre cuocere grosse quantita di alimenti,

cuocerne un po' alla volta.

Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.

5. Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare
la temperatura della zona di cottura, collocare nuovamente la carne nella
padella e aggiungere il sugo.

6. Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.

7. Servire immediatamente.

bl

Impostazioni della temperatura

Impostazione
della temperatura Uso
1-2 * Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti
* Fusione di burro, cioccolato e alimenti che bruciano
rapidamente

* Cottura a fuoco lento delicata
 Riscaldamento lento

3-4 * Riscaldamento
* Cottura a fuoco lento rapida
* Cottura del riso

5-6 * Pancake
7-8 * Sauté

* Cottura della pasta
9 * Rosolatura

* Scottatura

* Bollitura di zuppe

* Bollitura di acqua
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante!

Sporcizia quotidiana sul
vetro (impronte, segni,
macchie lasciate dagli
alimenti o fuoriuscite
di sostanze non
zuccherose sul vetro)

1. Spegnere il piano cottura.
2. Pulire il vetro ancora caldo
(ma non bollente) con un
detersivo per piani cottura.
3. Sciacquare e asciugare con
carta assorbente o un panno.
4. Accendere il piano cottura.

Quando si spegne il piano cottura,

le superfici calde non sono piu indicate,
per cui la zona di cottura potrebbe
essere ancora calda. Prestare molta
attenzione.

Pagliette doppie, alcune pagliette

in nylon e detersivi aggressivi possono
graffiare il vetro. Leggere sempre
I'etichetta per accertarsi che il detersivo
o la paglietta siano idonei.

Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi e molto
zuccherosi sul vetro

Rimuovere immediatamente tali

fuoriuscite con una paletta per il pesce,

una spatola o un raschietto, idonei per

piani cottura in vetroceramica, prestando

attenzione alle superfici delle zone

di cottura calde:

. Scollegare il piano cottura dalla presa
a muro.

—

2. Tenere il raschietto o altro utensile
a un angolo di 30° e rimuovere
sporcizia o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

. Pulire la sporcizia o le fuoriuscite con

W

carta assorbente o uno strofinaccio.
4. Seguire ipuntida2 a4,
"Sporcizia quotidiana sul vetro".

Rimuovere prima possibile le macchie
residue di fuoriuscite, alimenti fusi
o zuccherini. Se si raffreddano sul
vetro, potrebbe essere difficile
eliminarle e la superficie del

vetro potrebbe danneggiarsi
irreparabilmente.

Pericolo di tagli: con il coperchio
di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto ¢ affilata come un rasoio.
Prestare estrema attenzione

e conservarlo sempre in un luogo
sicuro e lontano dalla portata

dei bambini.

Fuoriuscite sui
comandi touch

—

. Spegnere il piano cottura.

Bagnare la fuoriuscita

. Strofinare I'area dei comandi touch
con un panno o una spugna pulita
e inumidita.

4. Asciugare perfettamente la zona

con carta assorbente.
5. Accendere il piano cottura.

N

Se ¢ presente liquido sui comandi,

il piano cottura potrebbe emettere

un segnale acustico e spegnersi
automaticamente, e i comandi
potrebbero non funzionare. Asciugare
perfettamente 1'area dei comandi touch
prima di accendere il piano cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

11 piano di cottura non
puo essere acceso.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura

¢ collegato a una fonte

di alimentazione funzionante.
Controllare se si ¢ verificato

un blackout in casa o in zona.

Se il problema non si risolve dopo
tutti questi controlli, chiamare

un tecnico qualificato.

I comandi touch
non rispondono.

T comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive l'uso
del piano cottura in vetroceramica.

I comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un velo
d'acqua sui comandi o che si utilizzi
la punta del dito per toccarli.

Accertarsi che l'area dei comandi
touch sia asciutta e utilizzare

il polpastrello quando si toccano
i comandi.

11 vetro ¢ graffiato.

Utensili da cucina con bordi irregolari.

Uso di pagliette abrasive o prodotti
di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con basi
piatte e lisce. Vedere "Scelta degli
utensili da cucina”.

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Questi rumori possono essere dovuti

ai materiali con cui sono realizzati gli
utensili da cucina (strati di metalli
differenti che vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno ¢ normale per
gli utensili da cucina e non indica
un problema.

11 piano cottura a induzione
emette un lieve ronzio quando
¢ impostata una temperatura
elevata.

Questo rumore ¢ dovuto alla tecnologia
della cottura a induzione.

Il rumore ¢ normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando
si riduce I'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento interna del
piano cottura a induzione si accende per
evitare il surriscaldamento dei componenti
elettronici. Puo rimanere in funzione
anche dopo aver spento il piano cottura

a induzione.

Questo funzionamento ¢ normale

e non richiede alcun intervento.

Non staccare la spina del piano cottura
a induzione quando ¢ in funzione

la ventola.

Le pentole non si riscaldano
e il display lo indica.

11 piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché non ¢ adatta alla
cottura a induzione.

11 piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché ¢ troppo piccola per
la zona di cottura o non ¢ centrata
correttamente sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei
per la cottura a induzione.

Vedere la sezione "Scelta degli
utensili da cucina".

Centrare la pentola e accertarsi che
la base sia adatta alle dimensioni
della zona di cottura.

11 piano cottura a induzione
o una zona di cottura

si spegne all'improvviso,
viene emesso un segnale
acustico e viene visualizzato
un codice di errore

(che generalmente alterna
una o due cifre sul display
del timer della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei numeri
dell'errore, staccare la spina del piano
cottura a induzione e rivolgersi

a un tecnico qualificato.
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Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno stato

di sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema  |Possibili cause Rimedi
E4/E5 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura.
E7/E8 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E2/E3 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di alimenta-
anomala. zione ¢ normale. Controllare se la
fonte di alimentazione ¢ normale
prima di accendere il piano cottura
a induzione.
E6/E9 Problemi di irradiazione Lasciare raffreddare il piano cottura
del calore del piano cottura a induzione e riavviarlo.
a induzione

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato

di guasti comuni.

Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.

Specifiche tecniche

Piano a induzione HI642MCBB

Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~ 50/ 60Hz
Potenza elettrica installata 7200 W

Dimensioni del prodotto - DXLxA (mm) 590%520x%58
Dimensioni dell'incasso - AxB (mm) 560x490

Piano a induzione HTP644MCBB

Zone di cottura

Ponte + 2 Zone

Tensione di alimentazione

220-240 V~ 50 / 60Hz

Potenza elettrica installata 7200 W
Dimensioni del prodotto - DXLxXA (mm) 590%520x%58
Dimensioni dell'incasso - AxB (mm) 560x490

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati
a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche

sénza preavviso .
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Installazione

Scelta delle attrezzature per l'installazione
» Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

* Per l'installazione e l'uso, lasciare almeno 50 mm di spazio attorno al foro.

» Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere
un materiale del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni
causate dall'irradiazione del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle
indicazioni seguenti:

Avvertenza: il materiale della superficie di lavoro deve utilizzare legno impregnato

o altro materiale isolante.

HI642MCBB

HTP644MCBB | 20 520 58 54 560 490 | Min 50

Accertarsi sempre che il piano cottura sia adeguatamente ventilato e che i fori

di ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura funzioni
perfettamente. Attenersi alle indicazioni seguenti Nota: la distanza di sicurezza tra

il piano cottura e i pensili sovrastanti deve essere almeno 760 mm.

T
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 Min 50 Min 20 Ingresso dell'aria |Uscita dell'aria 5 mm

Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano cottura

» Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali
che interferiscono con i requisiti di spazio.

» Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

* Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato
di ventola di raffreddamento incorporata.

» L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie
e in conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

» L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento
che consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato
e collocato in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.

* L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una
separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori
di fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono questa
variazione dei requisiti).

* Una volta installato il piano cottura, I'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente.

* In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi
alle norme vigenti.

» Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti
al calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano cottura

» Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti
degli arredi.

* QGli arredi devono garantire un adeguato flusso d’aria per la ventilazione della
base del piano cottura.

» Se il piano cottura ¢ installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano
cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

* L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento delle staffe di fissaggio
L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
l'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Posizionamento delle staffe di fissaggio

* L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
l'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

* Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le quattro
staffe sulla parte inferiore del piano cottura (v. immagine).

* Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore della superficie di lavoro.
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Precauzioni

11 piano cottura deve essere installato da personale o tecnici qualificati.

Il produttore puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare I'operazione da soli.
1l piano di cottura non deve essere montato su apparecchiature di raffreddamento,
lavastoviglie e asciugatrici a tamburo.

Il piano cottura deve essere installato in modo da ottimizzare 1'irradiazione

del calore, per incrementarne 1'affidabilita.

La parete e la zona scaldante a induzione sopra il piano di lavoro devono

resistere al calore.

Per evitare danni, lo strato a sandwich e 1'adesivo devono essere resistenti al calore.
Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

Questa ceramica puo essere collegata solo a un'alimentazione con un'impedenza
di sistema non superiore a 0,427 ohm. Se necessario, consultare 1'autorita

di fornitura per informazioni sull'impedenza del sistema.
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Collegamento del piano cottura alla rete elettrica
L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con

un interruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

L1 N1 & N2 L2 L1 N1 ® N2 |2

O O Q O O Q O Q O Q
L N PE L1 N PE L2
L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

. Se il cavo ¢ danneggiato o deve essere sostituito, 1'operazione deve essere
effettuata da un tecnico post-vendita utilizzando utensili appropriati in modo
da evitare incidenti.

. Se I'elettrodomestico ¢ collegato direttamente alla rete elettrica, ¢ necessario
installare un interruttore onnipolare con una distanza minima di 3 mm tra
i contatti.

. L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme
alle normative in materia di sicurezza.

. Il cavo non deve essere piegato o compresso.

. Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da una
persona debitamente qualificata.
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SMALTIMENTO: non smaltire
questo prodotto tra i rifiuti
indifferenziati. Questi tipi

di rifiuti devono essere

raccolti separatamente per

un trattamento speciale.

All'elettrodomestico ¢ affisso il simbolo di conformita alla Direttiva europea
19/CE in materia di smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche (RAEE). Garantendo il corretto smaltimento
dell'elettrodomestico, ¢ possibile evitare possibili danni all'ambiente

e alla salute umana causati dallo smaltimento inappropriato.

11 simbolo sul prodotto indica che non puo essere smaltito come rifiuto domestico
normale. Il prodotto deve essere conferito in un punto di raccolta per il riciclo
delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti specialistico.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo
smaltimento dei rifiuti domestici o al rivenditore da cui ¢ stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo
smaltimento dei rifiuti domestici o al negozio dove ¢ stato acquistato.
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Descarregar a aplicagcao hOn

Na aplicagao hOn, tera acesso a varias receitas

e a conteudos adicionais

Y EXPLORE IT ON
s AppGallery
| _z Availableon the |
| S App Store

’ GET IT ON
" Google Play
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ADVERTENCIAS DE SEGURANCA
LEIS ATENTAMENTE AS SEGUINTES INSTRUCOES
ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

- Desligue o aparelho da alimentacgao elétrica de rede
antes de realizar qualquer manuteng¢do de rotina.

- A ligacao a um bom sistema de ligacao a terra ¢ essencial
¢ obrigatoria.

- Devem estar incorporados meios de desconexao
na cablagem fixa, de acordo com as regras de cablagem.

- Alteragdes ao sistema de cablagem doméstico devem
apenas ser feitas por um eletricista qualificado.

O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em
choque elétrico ou morte.

Perigo de corte

- Tenha cuidado - as arestas do painel sdo afiadas.

- A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucoes de seguranca importantes

- Leia estas instru¢des antes de instalar ou utilizar
este aparelho.

- Nenhum material ou produto combustivel deve
ser colocado a qualquer momento neste aparelho.

- Disponibilize estas informacdes a pessoa responsavel
pela instalagdo do aparelho, pois pode reduzir os custos
de instalacao.

- Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado
de acordo com estas instrucoes de instalacao.
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Este aparelho deve ser instalado corretamente e ligado

a terra apenas por uma pessoa devidamente qualificada.
Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora
um interruptor de isolamento que proporciona uma
desconexao total da alimentagao elétrica.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa concebidas pelo
fabricante do aparelho para cozinhar ou indicadas pelo
fabricante do aparelho nas instrucdes de utilizagao,
conforme adequado, ou prote¢des de placa incorporadas
no aparelho. A utilizagdo de proteg¢des inadequadas

pode causar acidentes.

A ndo instalacao correta do aparelho poderia invalidar
qualquer garantia ou reclamagao de responsabilidade.
Quanto aos detalhes da instalacdo, gragas a sec¢ao
<Instalacao>.

Funcionamento e manutenc¢io

Perigo de choque elétrico
Nao cozinhe numa placa partida ou rachada.
Se a superficie da placa se partir ou rachar,
desligue imediatamente o aparelho na rede elétrica
(interruptor de parede) e contacte um técnico qualificado.
Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar
trabalhos de manutencao.
O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo para a saude
Este aparelho cumpre as normas de seguranca
eletromagnéticas.
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Perigo de superficie quente

- Durante a utilizagao, as partes acessiveis deste aparelho
ficardo quentes o suficiente para causar queimaduras.

- Nao permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item
que ndo seja um utensilio adequado entre em contacto
com a vitroceramica até que a superficie fique fria.

- Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
ndo devem ser colocados na superficie da placa, uma vez
que podem ficar quentes

- As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.

- As pegas das panelas podem estar quentes ao toque.
Verifique se as pegas das panelas ndo estdo sobre outras
zonas de cozedura que estejam ligadas. Mantenha as pegas
fora do alcance das criancas.

- O ndo cumprimento deste aviso pode resultar
em queimaduras.

Perigo de corte

- A lamina afiada de um raspador para placas estd exposta
quando a tampa de seguranca ¢ retraida. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre em seguranca e fora
do alcance das criangas.

- A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucdes de seguranca importantes

- Nunca deixe o aparelho sem supervisao quando estiver
a ser utilizado.

A fervura provoca fumo e salpicos de gordura que
podem inflamar.
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Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho
ou de armazenamento.

Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.
Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento
da divisdo.

Apos a utilizacdo, desligue sempre as zonas de cozedura
e a placa como descrito neste manual (ou seja, utilizando
os comandos tateis). Nao confie na funcdo de detecao

de panelas para desligar as zonas de cozedura ao retirar
as panelas.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho
ou que se sentem, fiquem de pé€ ou subam para este.

Nao armazene artigos de interesse para as criangas

em armarios por cima do aparelho. As criangas que
sobem para a placa podem ficar gravemente feridas.

Nao deixe as criangas sozinhas ou desacompanhadas

na area onde o aparelho esta a ser utilizado.

As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite

a sua capacidade de utilizar o aparelho devem ter uma
pessoa responsavel e competente para as instruir na sua
utilizagdo. O instrutor deve certificar-se de que pode
utilizar o aparelho sem perigo para si proprio ou para

0 seu ambiente.

Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho,

a menos que especificamente recomendado no manual.
Todas as outras intervengdes devem ser efetuadas por
um técnico qualificado.

Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar
a sua placa.
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Nao coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.
Nao se coloque de pé na sua placa.

Nao utilize panelas com bordas recortadas nem arraste
panelas através da superficie de vitroceramica, pois isto
pode riscar o vidro.

Nao utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo
duro para limpar a sua placa, pois estes podem riscar

a vitroceramica.

Se o cabo de alimentacgao estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo ou por
pessoas igualmente qualificadas de forma a evitar o perigo.
Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado num
ambiente doméstico! O uso comercial de qualquer tipo

nao esta coberto pela garantia do fabricante!

AVISO: O aparelho e pecas acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. As criangas pequenas devem ser
mantidas afastadas.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.

As criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas de idade igual
ou superior a 8 anos € por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia

e conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisao
ou instrucoes relativas a utilizagcdo do aparelho de forma
segura e desde que compreendam os perigos envolvidos.
As criancas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza
¢ manuteng¢ao pelo utilizador ndo deve ser realizada por
criangas sem supervisao.
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AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo, sem
vigilancia, pode ser perigoso e pode resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua, em vez
disso desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama
com, por exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.
AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima
das superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue

o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico
a partir de superficies de placas de vitroceramica

ou de material similar que protegem pecas sob tensao.
Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.
O aparelho ndo se destina a ser operado atraveés

de um temporizador externo ou de um sistema

de controlo remoto separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura rapido,

tem de ser continuamente supervisionado.

O cabo de alimentacdao ndo pode ser acessivel apds

a instalacdo.
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Vista geral do produto

Vista superior

®
81 -8E+ T8
JEBCDagm

HTP644MCBB

HI642MCBB
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Zona de 2300 W, boost para 3000 W
Zona de 1200 W, boost para 1500 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1200 W, boost para 1500 W

Painel de controlo

SV kW=

Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1200 W, boost para 1500 W
Zona de 3000 W, boost para 3600 W

Painel de controlo




O Painel de Controlo
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1. Comando LIGAR/DESLIGAR 6. Controlo do Boost
2. Controlos de sele¢do da zona 7. Controlo de pausas
de aquecimento e tecla 8. Manter quente
de regulacdo de energia 9. Detecdo automatica
3. Controlo da regulacdo de panela
do temporizador 10.Zona flexivel

4. Comando do Trinco

5. Eficiéncia energética

Informacgoes sobre o produto

A placa cerdmica/indu¢ao pode atender a diferentes tipos de cozinha por causa

do aquecimento por fio de resisténcia, controle micro-computorizado e selecéo

de multiplas poté€ncias, realmente a escolha ideal para familias modernas.

A placa apela aos clientes e adota design personalizado. A placa tem desempenhos
seguros e confidveis, tornando a sua vida confortavel e permitindo desfrutar
plenamente do prazer da vida.
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Uma palavra sobre cozedura por inducio

A cozedura por indug@o é uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente
e economica. Funciona por vibra¢des eletromagnéticas gerando calor diretamente
na panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro.

O vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

HL

panela de ferro

circuito magnético
placa de vitroceramica

bobina de indugao

— pt————— | correntes induzidas

Antes de usar a sua nova placa

+ Leia este guia, tendo especial atencdo a seccdo "Adverténcias de seguranca".
» Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indugao.

Utilizar dos comandos tateis

*  Os comandos respondem ao toque, por isso ndo tem de aplicar qualquer pressao.
+ Utilize a parte da impressdo digital do seu dedo, ndo a ponta.
* Ouvira um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.
» Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos € que néo
ha nenhum objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra.
Mesmo uma pelicula fina de agua pode tornar os comandos dificeis de operar.
;
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Escolher os utensilios de cozinha adequados

A . Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar
por inducdo. Procure o simbolo de indu¢do na embalagem ou na parte
inferior da panela.
. Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando
um teste magnético. Mova um iman em dire¢do a base da panela.
Se for atraido, a panela é adequada para a indugao.

*  Sendo tiver um iman: e
1.Coloque um pouco de agua na panela que '
deseja verificar.
2.Siga os passos abaixo de 'Para comegar a cozinhar'.

3.8e ' ndo piscar no visor e a dgua estiver
a aquecer, a panela ¢ adequada.

. Utensilios de cozinha fabricados com os seguintes
materiais ndo sdo adequados: aco inoxidavel puro,
aluminio ou cobre sem base magnética, vidro,
madeira, porcelana, ceramica e barro.

Dimensao do queimador (mm) |Tamanho minimo dos recipientes (didmetro/mm)
160 120

180 140
210 180
Zona flexivel 250

Nao utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

X IXr 7

Certifique-se de que a base da sua panela ¢ lisa, que fica perfeitamente nivelada contra
o vidro e que tem o mesmo tamanho que a zona de cozedura. Centre sempre a panela
na zona de cozedura.

X XX

Levante sempre panelas da placa de vitroceramica; ndo as arraste, pois podem riscar o vidro.

==
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Utilize panelas cujo diametro da area ferromagnética (base da panela)

esteja na faixa de dimensdes na tabela abaixo. (Tabela 1)

- Se utilizar panelas menores, o desempenho pode ser afetado

- Se utilizar uma panela com um didmetro menor do que o indicado na tabela
acima, a panela pode ndo ser detetada

De acordo com a dimensao da zona pode usar panelas de diferentes didmetros
como a imagem abaixo:

.»-_&---.

B

| | =g = .

q @ b i (=1%0) b | (@210 ==
= "\\_____//’ \\— i

Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela,
apenas a area ferromagnética aquecera, o resto da base pode ndo aquecer
uma temperatura suficiente para cozinhar.

-

Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar
outros materiais, como o aluminio, isto pode afetar o aquecimento
e a detecdo da panela.

Se a base da panela for semelhante as fotos abaixo, a panela ndo pode
ser detetada.
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Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comecar a cozinhar
* Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todos os indicadores acendem-se durante

1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em estado de espera.

1. Toque no botdo LIGAR/DESLIGAR @ ,
todos os indicadores mostram “

pretende utilizar. Certifique-se de que o fundo da panela
e a superficie da zona de cozedura estdo limpos e secos.

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que %

3. Selecione uma defini¢do de calor tocando no controlo

deslizante.

. Se ndo selecionar uma defini¢do de calor no Ml
periodo de 1 minuto, a placa de indugdo desliga-se Ligar
automaticamente. Tera de recomegar no passo 1.

. E possivel modificar a regulagdo do calor

a qualquer altura durante a cozedura.

Quando terminar de cozinhar
1. Desligue a zona de cozedura tocando no controlo deslizante (e T
até "0". Certifique-se de que o visor mostra "0".

Desligar
‘7
2. Desligue completamente a placa tocando no comando
LIGAR/DESLIGAR.

3. Cuidado com as superficies quentes

"H" indica que a zona de cozedura esta demasiado quente para

tocar. Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma

temperatura segura. Utilizar a placa quando ainda esta quente ,

pode também ser uma forma de poupanca de energia,
se pretender aquecer mais panelas.
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Utilizar a gestio da energia

E possivel definir um nivel maximo de absor¢do de poténcia para a placa de indugio,
escolhendo até diferentes faixas de poténcia.

As placas de indug@o sdo capazes de limitar-se automaticamente a fim de trabalhar
com nivel de poténcia menor, para evitar o risco de sobrecarga.

Para entrar na funcio de gestio de energia

1. Ligue a placa e pressione ao mesmo tempo o "+" (temporizador) e Pausa.
O indicador de tempo apresenta "P5" que significa nivel de poténcia 5.
O modo padrio esta definido em 7,2 Kw.

B ®
Para mudar para outro nivel

Prima +/- no temporizador. Existem 5 niveis de poténcia, de "P1" a "P5".
O indicador do temporizador mostrara um deles.

P1: a poténcia maxima ¢ 2,5 Kw.

P2: a poténcia maxima ¢ 3,5 Kw.

P3: a poténcia méxima ¢ 4,5 Kw.

P4: a poténcia maxima ¢ 5,5 Kw.

"P5": a poténcia maxima ¢ de 7,2 Kw.

R

Confirmar e Sair da funcio de gestdo de energia
Pressione ao mesmo tempo o "+" (temporizador) e Pausa para confirmagdo e a placa

I - +
3oy

133

sera desligada.



Usar a funciao Boost

Ativar a funciio Boost I
1. Toque no controlo deslizante da zona que deseja /4)1

selecionar.

Nota: A configuracdo de poténcia da zona de ponte funciona tal como qualquer outra
area normal.

2. Toque na tecla de reforgo B quando o visor estiver
a piscar, a indicagdo do nivel de poténcia mostra "P".

Cancelar a funcio Boost

1. Toque no controlo deslizante para cancelar a fungdo Boost, I
e selecione o nivel que deseja definir. /jl

Desligar

* A fungfo boost de refor¢o s6 pode durar por 5 minutos. Apds esse tempo,
a zona retorna ao nivel 9 automaticamente.

Usar a funcio de deteciao automatica
Se ativar a fungdo de detecdo automatica, ira automaticamente detetar e mostrar onde
esta a frigideira.

Ativar a funcio de dete¢ao automatica
Pressione a tecla de detecdo automatica para ativar esta funcao.
A exibi¢do mostra "0" se a frigideira puder ser detetada.

Cancelar a fun¢ao de detecio automatica
Pressione novamente a tecla de detegdo automatica para cancelar
esta funcao.

Utilizar a funcio de Eficiéncia Energética

Para placas de inducdo, quanto melhor o recipiente que estiver a usar,
melhor a eficiéncia. Esta fungdo EE pode detetar automaticamente a qualidade
dos recipientes e mostrar a eficiéncia de que esta beneficiar.

Ativar a funcao Eficiéncia Energética b
Pressione o botdo EE, o indicador EE% ira acender-se.
O visor apresenta a percentagem de energia que esta a usar.
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Se as fun¢des temporizador, bloqueio ou EE forem ativadas ao mesmo tempo,
indicara alternadamente a informagao correspondente.

Cancelar a funcao de eficiéncia energética
Pressione o botdo EE, o indicador EE% desaparece e a fungdo ¢é cancelada.

Usando a fun¢cio Manter quente
Ativar a funcio Manter quente I
1. Toque no controlo deslizante da zona que quer definir.

2. Toque no controlo de manter quente, a indicagao i}

l
da zona mostra “|” |:>

Cancelar a fun¢do Manter quente
Toque no controlo deslizante da zona onde pretende cancelar o Manter
quente e, em seguida, a zona de cozedura reverte para o nivel que selecionar.

Utilizar a funcao de Pausa

1. Pressione o controlo de pausa | |, as zonas de aquecimento param de funcionar.
Toda a indicacdo de zona apresenta "||"
=2 i1
i

2. Pressione o controlo de Pausa | | mais uma vez e todas as zonas de aquecimento
revertem a configuragdo original.

* A fungdo esta disponivel quando uma ou mais zonas de aquecimento estao
em funcionamento.

* Se ndo cancelar o modo de funcionamento em 30 minutos, a placa de inducao
desliga-se automaticamente.

Bloquear os comandos

* Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria
(por exemplo, criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).
*  Quando os comandos estdo bloqueados e as zonas de aquecimento estao
em funcionamento, todos os comandos estdo desativados, a excegao
de LIGAR/DESLIGAR e Pausa.
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Para bloquear os comandos

Toque no comando de bloqueio El de teclas.
O indicador do temporizador ira apresentar "Lo".

Para desbloquear os comandos

1. Certifique-se de que a placa esta ligada.

2. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio ﬁl durante 3 segundos.
3. Agora pode comegar a utilizar a placa.

& Quando a placa esta no modo de bloqueio e as zonas de aquecimento
ndo estdo a funcionar, todos os comandos sdo desativados, exceto
o LIGAR/DESLIGAR; pode sempre desligar a placa com o comando
LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia, mas devera desbloquear
a placa primeiro na operacdo seguinte.

Aviso de calor residual

Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor
residual. A letra "H" parece para o avisar para se manter afastado. '

Usar a funcao de zona flexivel (apenas HTP644MCBB)

®  Esta pode ser utilizada como uma tinica zona ou duas zonas individuais
dependendo das necessidades de cozedura em cada situagao.

®  E composta por duas bobinas independentes que podem ser controladas
separadamente. Quando a zona flexivel esta a trabalhar, apenas a zona
coberta pelo utensilio de cozinha ¢ ativada. Esta fungdo so6 funciona nas
zonas de cozedura 1# e 2#.

®  Para garantir que o recipiente ¢ detetado e o calor ¢ distribuido uniformemente,
centre corretamente os utensilios de cozinha.

{( )
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® Numa placa com mais de uma zona flexivel, ndo é recomendada a utilizagio
de varias zonas a0 mesmo tempo para um unico recipiente.

X

L2
[Nl

g
T

Ativar a funcio de zona flexivel

&l
1. Para ativar a 4rea flexivel como uma (inica zona grande, toque na tecla K-,
O sinal sonoro indica que a placa de indugfo entra na sele¢do de zona flexivel,

e o indicador correspondente pisca.

nunmnnnnnn =

TIEREREEEETE R TR 5 8

2. Selecione o nivel de poténcia que deseja definir pelo controlo deslizante.

NI =

[T e i B E:l

Cancelar a fun¢ao de zona flexivel

O
1. Toque na tecla O para cancelar a fungio de zona flexivel.

HITTnnmmm -

T - S

2. A configuragdo de energia funciona igual a qualquer outra area normal.
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Encerramento automatico

A fung@o de seguranga da placa ¢ desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que
se esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrio sdo
exibidos na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizador de funciona-
mento predefinido (hora)

)
0
0
=~
=~
=~
()
()
)

Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

®  Pode utilizd-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador
ndo desliga nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver ativada.

®  Pode utiliza-lo como temporizador de corte para desligar uma ou mais zonas
de cozedura ap6s o tempo se esgotar.

®  Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos
1. Certifique-se de que a placa esté ligada. E a tecla de selecdo de zona ndo esta

ativada (indicag@o de zona "-" ndo esta a piscar).
Nota: Pode definir o contador de minutos antes ou depois de definir a poténcia
da cozedura.

2. Defina o tempo tocando em “+” -”. M S’
Pressionar "+" uma vez aumenta o tempo em um minuto. =

nn

Pressionar "-" uma vez diminui o tempo em um minuto.
Quando o tempo definido exceder 99 minutos, regressa
automaticamente a "00". Se pressionar "-" e "+"

simultaneamente, o indicador apresenta "00".

3. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente serd iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

4. O sinal sonoro ira soar durante 30 segundos e o indicador - -
do temporizador mostra "- -" quando o tempo definido tiver terminado.
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Usando o temporizador para desligar uma ou mais zonas de cozedura

1. Pressione o controlo deslizante da zona de cozedura em que LG LWL
deseja definir o temporizador.

2. Defina o tempo tocando em "+" "-".
Pressionar "+" uma vez aumenta o tempo em um minuto. e

m
. o . il ] B
Pressionar "-" uma vez diminui o tempo em um minuto. 2T
Quando o tempo definido exceder 99 minutos, regressa
automaticamente a "00". Se pressionar "-" e "+"

simultaneamente, o indicador apresenta "00".

3. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente serd iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

NOTA: No canto inferior direito da indicagdo do nivel de poténcia encontra-se
um ponto vermelho a indicar a zona selecionada.

— 0+

TTEETERE TR R 5

4. Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona de cozedura
correspondente sera desligada automaticamente.

Nota: Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada
anteriormente.

Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:
1. Ao definir o temporizador para varias zonas de cozedura, sdo indicados pontos

vermelhos das zonas de cozedura relevantes. O visor do temporizador mostra
o temporizador min.. O ponto da zona correspondente pisca.
; . 5, (definir para 15 minutos)
— 154> :
. & - (definir para 45 minutos)

2. Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois iré exibir o novo temporizador min. e o ponto da zona
correspondente piscara.

—30+=>

[ETHEErmm =

ICEEEEEREEEEERTE R TR eueny 5

P
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Nota: Toque no controlo de selegdo da zona de aquecimento, o temporizador
correspondente é exibido no indicador do temporizador.

Cancelar o temporizador

nmn

Toque na tecla do temporizador
o temporizador é cancelado.

para definir o temporizador para "00";

Orientac¢odes para cozinhar

Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente,
especialmente se estiver a usar a fungdo Boost. Em temperaturas extremamente
altas, o 6leo e a gordura inflamam espontaneamente, o que representa um risco
grave de incéndio.

Dicas de cozinha

* Quando a comida comega de ferver, reduza a defini¢ao de energia.

* A utilizacdo de uma tampa iré reduzir os tempos de cozedura e poupara energia,
retendo o calor.

* Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos
de cozedura.

» Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos
tiverem sido aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

» A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85 °C, quando
as bolhas estdo a subir ocasionalmente até a superficie do liquido de cozedura.
E a chave para deliciosas sopas ¢ ensopados tenros, porque os sabores
desenvolvem-se sem cozinhar os alimentos em demasia. Também deve cozinhar
molhos a base de ovos e engrossados com farinha abaixo do ponto de ebuligao.

* Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absor¢do, podem exigir
uma configuragdo superior a configuragdo mais baixa para garantir que
os alimentos estejam cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado

Cozinhar bifes suculentos:

1. Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes
de cozinhar.

2. Aqueca uma frigideira de base pesada.

3. Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade
de 6leo na frigideira quente e coloque a carne na frigideira quente.
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4. Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato dependera

da espessura do bife e de quao passado o quer. Os tempos podem variar cerca
de 2 a 8 minutos de cada lado. Carregue no bife para avaliar como esta passado -
quanto mais firme mais bem passado esta.

5. Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar
relaxe e assim ficar mais macio antes de servir.
Saltear
1. Escolha um wok de base plana compativel com ceramica ou uma frigideira grande.
2. Tenha todos os ingredientes e equipamentos a mao. Saltear ¢ algo rapido.
Se cozinhar grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias doses menores.
3. Pré-aqueca brevemente a frigideira ¢ adicione duas colheres de sopa de 6leo.
4. Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve ¢ mantenha quente.
5. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladigos,
mude a zona de cozedura para uma configurag@o mais baixa, volte a colocar
a carne na frigideira e adicione o molho.
6. Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sdo aquecidos.
7. Sirva imediatamente.

Definicoes de calor

Configuracio
de calor Adequacio
1-2 * aquecimento para pequenas quantidades de alimentos
* derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente
« fervura lenta suave
* aquecimento lento
3-4 * reaquecer
» fervura rapida
* cozinhar arroz
5-6 * panquecas
7-8 * saltear
* cozinhar massa
9 * saltear
* selar
» ferver a sopa
* dgua a ferver
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Cuidados e limpeza

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diaria no vidro
(impressoes digitais,
marcas, manchas deixadas
por alimentos ou derrame
de alimentos sem

acucar no vidro)

1. Desligue a alimentagéo da placa.

2. Aplique um produto de limpeza
de placas enquanto o vidro ainda
esta morno (mas ndo quente!)

3. Enxague e seque com um pano limpo
ou com uma toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagdo da placa.

Quando a alimentagéo da placa estiver
desligada, ndo havera indicagao

de "superficie quente", mas a zona

de cozedura pode ainda estar quente!
Tenha muito cuidado.

Esfregdes resistentes, alguns esfregdes
de nylon e agentes de limpeza
agressivos/abrasivos podem arranhar
o vidro. Leia sempre a etiqueta para
verificar se o seu produto de limpeza
ou esfregdo ¢ adequado.

Nunca deixe residuos do produto

de limpeza na placa: o vidro pode
ficar manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e derrames
de alimentos agucarados
quentes no vidro

Remova-os imediatamente com uma
espatula ou com um raspador de lamina
adequado para placas de vitroceramica,
mas tenha cuidado com as superficies
quentes da zona de cozedura:

1. Desligue a alimentagdo da placa
da parede.

2. Segure a 1dmina ou o utensilio num
angulo de 30° e raspe a sujidade
ou o derrame para uma area
fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou o derrame com
um pano de cozinha ou com uma
toalha de papel.

4. Siga os passos 2 a 4 para
"Sujidade diaria no vidro" acima.

Remova manchas deixadas por
alimentos derretidos e agucarados

ou derrames o mais rapidamente
possivel. Se deixados a arrefecer

no vidro, podem ser dificeis

de remover ou mesmo danificar
permanentemente a superficie do vidro.
Perigo de corte: quando a cobertura

de seguranga ¢ retraida, a 1dmina num
raspador ¢ afiada. Utilize com extremo
cuidado e guarde sempre em seguranga
e fora do alcance das criangas.

Derrames nos
comandos tateis

1. Desligue a alimentagdo da placa.
2. Coloque o derrame sob imersao
3. Limpe a area dos comandos tateis com
uma esponja ou pano hiimido limpo.
4. Seque completamente a area com
uma toalha de papel.
5. Volte a ligar a alimentagao da placa.

A placa pode emitir bipes e desligar-se,
e os comandos tateis podem ndo
funcionar enquanto existir liquido
sobre estes. Certifique-se de que seca

a area dos comandos tateis antes

de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa ndo liga.

Sem alimentag@o.

Certifique-se de que a placa esté ligada
a fonte de alimentagéo e que esta ligada.
Verifique se ha uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver verificado
tudo e o problema persistir, contacte
um técnico qualificado.

Os comandos tateis
nao respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

uei . u
Desbloqueie os comandos. Consulte
a seccdo "Utilizar a sua placa"

para mais instrugdes.

Os comandos tateis
sao dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula de agua

sobre os comandos ou pode estar a utilizar

a ponta do dedo ao tocar nos comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize
a parte da impressao digital do seu
dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar arranhado.

Utensilios de cozinha com arestas
irregulares.

Estdo a ser utilizados produtos de limpeza

ou esfregdo inadequados e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com bases
planas e lisas. Consulte "Escolher
os utensilios de cozinha adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Sao ouvidos estalidos
ou cliques provenientes
de algumas panelas.

Isto pode ser causado pela construgéo
dos seus utensilios de cozinha
(camadas de diferentes metais que
vibram de forma diferente).

Isto é normal em utensilios de cozinha
e ndo indica uma avaria.

A placa de indugdo produz
um ruido baixo de zumbido
quando utilizada numa
definicdo de calor elevado.

Isto ¢ provocado pela tecnologia
de cozedura por indugao.

Isto é normal, mas o ruido deve
acalmar ou desaparecer
completamente quando
se diminui a defini¢do do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de indugdo.

Foi acionada uma ventoinha

de refrigeracdo incorporada na sua
placa de indugo, para evitar

o sobreaquecimento da eletronica.

Pode continuar a funcionar mesmo

depois de ter desligado a placa de indugao.

Isto ¢ normal e ndo necessita

de qualquer ag@o.

Nao desligue a alimentagdo da placa
de indugdo da parede enquanto

a ventoinha estiver em funcionamento.

As panelas nio ficam quentes
€ aparecem no Visor.

A placa de indugio ndo consegue detetar
a panela porque ndo ¢ adequada para
cozinhar por indugéo.

A placa de indugdo ndo consegue detetar
a panela porque ¢ demasiado pequena
para a zona de cozedura ou ndo esta
devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha adequada
para cozinhar por indugdo. Consulte

a seccdo "Escolher os utensilios

de cozinha adequados".

Centre a panela e certifique-se de que
a respetiva base corresponde

ao tamanho da zona de cozedura.

A placa de indugdo ou uma
zona de cozedura desligou-se
inesperadamente, um sinal
sonoro e um codigo de erro

¢ exibido (normalmente
alternando com um

ou dois digitos no visor

do temporizador de cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentagéo da placa
de indug@o na parede e contacte
um técnico qualificado.
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Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugdo entrara automaticamente no modo

de protegao e exibird os codigos de protecdo correspondentes:

Problema  [Causas possiveis O que fazer
E4/ES Falha do sensor de temperatura |Contacte o fornecedor.
E7/E8 Falha do sensor de temperatura |Contacte o fornecedor.
do IGBT.
E2/E3 Tensédo de alimentagdo anormal |Verifique se o fornecimento
de energia estd normal. Ligue apos
o fornecimento de energia estar normal.
E6/E9 Ma radiag@o de calor de placa  |Reinicie depois de deixar arrefecer
de indugao a placa de indugao.

O acima exposto ¢ a avaliagdo ¢ inspe¢do de falhas comuns.

Nao desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos

e danos na placa de indugéo.

Especificacoes técnicas

Placa de indugéo HI642MCBB

Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentacao 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PXLxA (mm) 590x520%58
Dimensodes de montagem AxB (mm) 560%490

Placa de inducédo HTP644MCBB

Zonas de cozedura

Frigorifico + 2 Zonas

Tensdo de alimentacao

220-240 V~, 50-60 Hz

Poténcia elétrica instalada 7200W
Tamanho do produto PXLxA (mm) 590x520%58
Dimensdes de montagem AxB (mm) 560%x490

O peso e as dimensdes sdo aproximados. Como nos esforcamos continuamente

para melhorar os nossos produtos, podemos alterar as especificagdes e designs

sem aviso prévio.
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Instalacao

Selecio do equipamento de instalaciao
* Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.

» Para efeitos de instalagdo e utilizacdo, deve ser preservado um espago minimo
de 50 mm em torno do orificio.

* Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho ¢ de, no minimo, 30 mm.
Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma maior
deformac@o provocada pela radiagdo de calor da placa. Como ilustrado abaixo:

Aviso: O material de superficie de trabalho deve utilizar madeira impregnada ou

outros materiais de isolamento.

X (mm)

HI642MCBB

HTP644MCBB | 20 520 58 54 560 490 | 50 mini

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa estd bem ventilada e que
a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa esta em boas

condig¢des. Como ilustrado abaixo. Nota: A distancia de seguranga entre a placa
e o armario acima desta deve ser de, no minimo, 760 mm.

T
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Entrada de ar Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que

* A superficie de trabalho ¢é quadrada e nivelada, e que nenhum membro estrutural
interfere com as exigéncias do espago.

* A superficie de trabalho ¢é feita de um material resistente ao calor.

* Se aplaca for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha
de refrigeracdo integrada.

* A instalacdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas
e regulamentos aplicaveis.

+ E incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado
que permite a desconexdo total da rede elétrica, montado e posicionado de modo
a cumprir as regras ¢ regulamentos locais de cablagem.

* O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagao
de contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase]
ativos se as regras locais de cablagem permitirem esta variacao dos requisitos).

* O interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com
a placa instalada

* Consulte as autoridades locais de construgdo e os estatutos em caso de duvida
quanto a instalagao

» Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos
ceramicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

Apéos instalar a placa, certifique-se de que:

* 0 cabo de alimentagdo ndo ¢é acessivel através de portas ou gavetas de armario.

* hé um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espago de instalagdo para
a base da placa.

* se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, ¢ instalada uma barreira
de protegdo térmica sob a base da placa.

» o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente.

Antes de posicionar os suportes de fixaciao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Nao aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

Localizar os suportes de fixa¢do
* A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa
(utilize a embalagem). Nao aplique for¢a nos comandos salientes da placa.
* Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando quatro suportes na caixa
inferior da placa (consulte a figura) apds a instalacao.
* Ajuste a posicao do suporte para se adequar as diferentes espessuras
da superficie de trabalho.
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Precaucoes

A placa deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados.

Temos profissionais ao seu servigo. Nunca efetue a operagao por si mesmo.

A placa ndo deve ser montada sobre equipamento de arrefecimento, maquinas
de lavar loi¢a e secadores rotativos.

A placa deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiacdo de calor,
para melhorar a sua fiabilidade.

A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa
devem resistir ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser
resistentes ao calor.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

Esta ceramica so pode ser conectada a uma alimentagdo com sistema

de impedancia nunca superior a 0,427 ohm. Caso seja necessario, consulte a sua
entidade de fornecimento elétrico para informagdes de impedancia do sistema.
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Ligar a placa a rede elétrica
A alimentagdo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante

ou com um disjuntor de um polo. O método de liga¢ao é mostrado abaixo.

L1 N1 & N2 L2 L1

NT @& N2 L2
OOQOO QOQQQ

% T

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

. Se o cabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, isso deve ser feito
por um técnico pds-venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar
qualquer acidente.

. Se o aparelho estiver conectado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado
um disjuntor de um polo com uma folga minima de 3 mm entre contactos.

. O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligacdo elétrica correta e que
estd em conformidade com os regulamentos de seguranga.

. O cabo nao deve ficar dobrado ou comprimido.

. O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma pessoa
qualificada.
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ELIMINACAO: Nio elimine
este produto como lixo
indiferenciado municipal.
Este tipo de residuo deve ser
recolhido separadamente
para tratamento especial.

Este aparelho esta marcado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE sobre
residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao garantir que este
aparelho ¢ eliminado de forma correta, ajudara a prevenir quaisquer possiveis
danos para o ambiente e para a saide humana, o que pode ocorrer se for
eliminado de forma incorreta.

O simbolo no produto indica que este produto ndo pode ser tratado como residuo
doméstico. Deve ser levado a um ponto de recolha para a reciclagem de produtos
elétricos e eletronicos.

Este aparelho necessita de uma eliminagao de residuos especializada.

Para informagao mais detalhada acerca do tratamento, recuperagéo e reciclagem
deste produto contacte o gabinete publico competente, o seu servigo de deposito
de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.

Para informagao mais detalhada acerca do tratamento, recuperagéo e reciclagem
deste produto contacte o gabinete publico competente, o seu servigo de deposito
de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.
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Stiahnite si aplikaciu hOn

V ramci aplikacie hOn mate pristup k niekolkym receptom

a k dalSiemu obsahu

Y EXPLORE IT ON
s AppGallery
| _z Availableon the |
| S App Store

’ GET IT ON
" Google Play
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BEZPECNOSTNE POKYNY
PRECITAJTE SI NASLEDUJUCE POKYNY
PRED POUZITIM SPOTREBICA
POSTUPUJTE OPATRNE.

Instalacia

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom

- Pred akoukol'vek pracou alebo udrzbou odpojte
spotrebi€ od elektricke; siete.

- Pripojenie k t€innému uzemnovaciemu systému
je nevyhnutné a povinné.

- Prostriedky na odpojenie musia byt zabudované do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s predpismi na inStalaciu
elektrickych rozvodov.

. Upravy domacej elektroinstalacie smie vykonavat
iba kvalifikovany elektrikar.

- Nedodrzanie tohto pokynu moze mat’ za nasledok
zasah elektrickym pradom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo porezania

- Davajte si pozor — hrany panelov st ostreé.

- Ak nebudete davat pozor, mdze to viest k poraneniu
alebo porezaniu.

Dolezité bezpe¢nostné pokyny

- Pred inStaléciou alebo pouzivanim tohto spotrebica
si pozorne precitajte pokyny.

- Na tento spotrebi¢ nikdy nesmiete polozit’ Ziadny horlavy
material alebo produkty.
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Tieto informacie spristupnite aj osobe zodpovedne;j

za inStalaciu spotrebica, pretoze by to mohlo znizit’

va$e néklady na inStaléciu.

Aby sa prediSlo nebezpecenstvu, musi byt tento spotrebic
nainStalovany podl'a tychto pokynov na inStalaciu.

Tento spotrebi¢ moze spravne nainstalovat’ a uzemnit’

iba osoba s prislusnou kvalifikaciou.

Tento spotrebi¢ musi byt pripojeny k obvodu,

ktory obsahuje odpojovac zabezpecujici uplné

odpojenie od zdroja napajania.

VAROVANIE: Pouzivajte iba ochranné kryty varnych
dosiek navrhnuté vyrobcom kuchynského spotrebica alebo
uvedené vyrobcom spotrebica v ndvode na pouzitie ako
vhodné, pripadne pouzite ochranné kryty varnej dosky
zabudované do spotrebica. Pouzitie nevhodnych
ochrannych krytov méze sposobit’ nehodu.

Ak nebude spotrebi¢ spravne nainstalovany, moze to viest’
k strate platnosti akychkol'vek zaruk alebo zodpovednosti.
Pokial’ ide o podrobnosti o inStalacii, vd’aka odkazu na Cast’
<InStalacia>.

Prevadzka a adrzba

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom
Na varnej doske nevarte, ked’ je jej povrch zlomeny alebo
prasknuty. Ak je povrch varnej dosky zlomeny alebo
prasknuty, okamzite vypnite jej elektrické napajanie
(sietovy vypinac) a kontaktujte kvalifikovaného technika.
Pred Cistenim alebo udrzbou varnti dosku odpojte
od zasuvky elektricke;j siete.
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Nedodrzanie tohto pokynu mdze mat’ za nasledok
zasah elektrickym pradom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo pre zdravie
Tento spotrebi¢ spliiia poziadavky noriem
o elektromagnetickej bezpe€nosti.

Nebezpecenstvo horuceho povrchu
Pocas pouzivania budu dostupné Casti tohto spotrebica
dostato¢ne horuce, aby spdsobili popaleniny.
Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa sklokera-
mika dostala do kontaktu s vasim telom, odevom alebo
inymi predmetmi.
Nenechévajte na varnej doske kovové predmety,
ako st noze, vidlicky, lyzice a pokrievky,
pretoze by sa mohli vel'mi zohriat’
Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte
pod neustalym dohl'adom.
Rukovite hrncov mézu byt na dotyk horuce. Skontrolujte,
¢1 rukovite hrnca nezasahuju do priestoru ostatnych
zapnutych varnych platni. VSetky rukovite uchovavajte
mimo dosahu deti.
NedodrZanie tohto pokynu moZze viest’ k popaleniu
a obareniu.

Nebezpecenstvo porezania
Po zasunuti ochranného krytu sa ostrie Skrabky na varnt
dosku odhali. Pri pouziti Skrabky bude mimoriadne opatrni
a vzdy ju skladujte bezpe¢ne a mimo dosahu deti.
Ak nebudete davat’ pozor, mdze to viest’ k poraneniu
alebo porezaniu.
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Dolezité bezpecnostné pokyny
Ked’ je spotrebi€ v prevadzke, nikdy ho nenechéavajte
bez dozoru.
Vykypenie spdsobuje dym a vykypeny tuk
sa moze vznietit’.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu
alebo odkladaci povrch.
Na spotrebici nikdy nenechéavajte Ziadne predmety ani riad.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na zahriatie alebo
vykurovanie miestnosti.
Po pouziti vZzdy vypnite varné zony a varnt dosku podla
pokynov v tejto prirucke (t. j. pomocou dotykovych
ovladacich prvkov). Pri odstrafiovani panvic sa nespolichajte
na to, Ze sa varné zony vypnu pomocou funkcie
detekcie panvice.
Nedovolte, aby sa so spotrebi¢om hrali deti, ani aby
na nom sedeli, stali alebo nan liezli.
Do skriniek nad spotrebi¢om neukladajte veci, ktoré
by mohli deti zaujimat’. Mohlo by d6jst’ k vaZznemu
poraneniu dietat’a leziiceho na varna dosku.
V priestoroch, kde sa pouziva varna doska, nenechéavajte
deti samy alebo bez dozoru.
Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim, ktoré
obmedzuje ich schopnost’ pouzivat’ spotrebi¢, musia
mat’ zodpovednu a kompetentnti osobu, ktord ich pouci
o jeho pouZzivani. InStruktor si musi byt isty, Ze moZzu
spotrebi€ pouzivat’ bez toho, Ze by hrozilo
nebezpecenstvo im alebo ich okoliu.
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Ziadnu &ast’ spotrebi¢a neopravujte ani nevymienaijte,
pokial to nie je vyslovne odporacané v prirucke.

Vsetky d’alSie servisné prace musi vykonavat’
kvalifikovany technik.

Na Cistenie svojej varnej dosky nepouZivajte parny Cistic.
Na varnt dosku neukladajte tazké predmety a nedovolte,
aby takéto predmety na fiu spadli.

Na varnu dosku nestupajte.

Nepouzivajte panvice so zubkovanymi okrajmi ani

po sklenenom povrchu neposuvajte panvice,

pretoze by mohlo dojst’ k poskriabaniu skla.

Na ¢istenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani iné
drsné Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’
sklokeramicky povrch dosky.

Ak je poskodeny vonkajsi napdjaci kabel, v zaujme
eliminacie akéhokol'vek rizika ho musi vymenit’ vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo rovnako kvalifikovana osoba.
Tento spotrebic je uréeny len na pouzitie v doméacom
prostredi! Na komer¢né pouzitie akéhokol'vek druhu

sa nevzt'ahuje zaruka vyrobcu!

VAROVANIE: Pocas pouzivania su spotrebi¢ a jeho
dostupné diely hortce. Mal¢ deti by ste mali

udrziavat’ d’ale;.

Pri pouzivani treba byt opatrny, aby sa predislo dotyku
ohrievacich prvkov.

Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte
pod neustalym dohl'adom.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnost’ami
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alebo nedostatkom sktisenosti ¢i vedomosti mdézu tento
spotrebi€ pouzivat’ pod dohl'adom, resp. po pouceni

a oboznameni sa s bezpe¢nym spdsobom pouzivania

a porozumeni moznym nebezpecenstvam.

. Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat’. Cistenie a GdrZbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

- VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varne;j

doske bez dohl'adu mdze byt nebezpecné a moze sposobit’
poziar. Poziar sa NIKDY nepokusajte hasit’ vodou.
Spotrebi€ najprv vypnite a plameii zakryte napr.
pokrievkou alebo hasiacou prikryvkou.

- VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na povrch varnej
dosky neodkladajte Ziadne predmety.

- VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, spotrebi¢ vypnite,

aby ste zabranili zasiahnutiu elektrickym pradom, pretozZe
povrch varnej dosky je zo sklokeramického alebo
podobného materialu, ktory zakryva Casti pod napatim.

- Nepouzivajte parny Cistic.

Spotrebic nie je ur€eny na ovladanie externym ¢asovatom
ani samostatnym dial’kovym ovladanim.

- UPOZORNENIE: Na pripravu jedla musite vzdy
dohliadat’. Na kratkodoby postup varenia je potrebné
dohliadat’ nepretrZite.

- Elektricky napdjaci kébel nesmie ostat’ po inStalécii
pristupny.
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Prehl’ad produktu

PohPad zhora
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1.Z6na 2300 W, zvysSenie na 3000 W
2.Z6na 1200 W, zvysenie na 1500 W
3.Z6na 1800 W, zvyseniena 2100 W
4.7Z6na 1200 W, zvysenie na 1500 W
5.0vladaci panel

1. Zébna 1800 W, zvyseniena2100 W
2.7Z6na 1800 W, zvySenie na 2100 W
3.Z6na 1800 W, zvySenie na 2100 W
4.7Z6na 1200 W, zvysenie na 1500 W
5.Z6na 3000 W, zvysenie na 3600 W
6. Ovladaci panel




Ovladaci panel
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1. Tlacidlo zapnutia/vypnutia 6. Ovladac intenzivneho
2. Ovladace vyberu pre ohrevné ohrevu
z6ny a ovladac regulacie vykonu 7. Ovladac pozastavenia
3. Ovladac casovaca 8. Udrziavat teplé
4. Ovlada¢ uzamknutia tlacidiel 9. Automatickd detekcia
Keylock panvice
5. Energetickd ucinnost’ 10.Flexibilna zéna

Informacie o produkte

Keramické/indukénd varnd doska moze splnit’ rozne poziadavky pouzivatel'a vdaka
ohrevu odporovym drétom, mikropocita¢om riadenému ovladaniu a volbe vykonu,
¢im sa stdva naozaj optimalnou vol'bou pre moderné rodiny.

Varna doska sa zameriava na pouzivatel'ov a prijima individualny dizajn. Varna doska
disponuje bezpecnou a spol'ahlivou prevadzkou, ¢im vam ul'ahcuje zivot a umoziuje
naplno si vychutnat’ radosti zivota.
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O induk¢énom vareni

Indukéné varenie je bezpecné, rychle, i¢inné a ekonomické. Funguje vd’aka
elektromagnetickym vibraciam vytvarajiicim teplo priamo vo varnej nadobe
namiesto prenosu cez sklokeramicky povrch. Sklokeramicka varna doska

sa rozohreje iba teplom z varnej nadoby.

HL

zelezny hrniec

magneticky obvod
sklokeramicka varna doska

indukéna cievka

- »—d—————— lindukované prudy

Pred pouzitim novej varnej dosky

» Precitajte si tento navod, mimoriadnu pozornost’ venujte najma Casti
»Bezpecnostné pokyny*.
* Z indukénej varnej dosky odstraiite ochrannu f6liu.

Pouzitie dotykovych ovladacov

» Ovladace reaguji na dotyk, preto nemusite pouzivat’ tlak.

» Pouzivajte brusko prsta, nie Spicku.

* Po kazdom zaregistrovani dotyku budete pocut’ akusticky signal.

» Uistite sa, ze su ovladace vzdy Cisté, suché a Ci ich neprekryva ziadny
predmet (napr. kuchynské naradie alebo utierky). Aj tenka vrstva vody
mdze st'azit’ obsluhu dotykovych ovladacov.
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Vyber spravneho riadu na varenie

& . Pouzivajte iba riad so zédkladiiou vhodnou na indukéné varenie.
Hl'adajte symbol indukcie na obale alebo dne riadu na varenie.

*  Vhodnost’ riadu mézete skontrolovat’ jednoduchym magnetickym testom.
Prilozte magnet ku dnu riadu. Ak sa prichyti, riad je vhodny pre indukciu.
. Ak nemate magnet:
1.Do nadoby dajte trochu vody.

2.Postupujte

i
podrla krokov v Casti w

,,Zaciname s varenim®.

3.Ak Y sav

oda zohrieva a na displeji neblika,

nadoba je vhodna.

. Riad vyrobeny z nasledovnych materidlov nie
je vhodny: ¢ista nehrdzavejuca ocel’, hlinikové
alebo medené nadoby bez magnetického dna,
sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

Velkost horaka (mm)

Minimalny kuchynsky riad (priemer /mm)

160

120

180 140
210 180
Flexibilna zona 250

Nepouzivajte riad so zibkovanymi okrajmi alebo zakrivenym dnom.

NG N

.

r 9

=

Uistite sa, ze zakladiia vasho riadu je hladka, sedi presne na skle dosky a ma rovnaky

priemer ako varna zéna. Riad vzdy vycentrujte na varnej zone.

Xr XX T

Riad zo sklokeramickej varnej dosky vzdy zodvihnite —

neposuvajte ho, pretoze mozete poskriabat’ sklokeramicky povrch.
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Pouzivajte panvice, ktorych priemer feromagnetickej oblasti (dno panvice)
je v rozsahu rozmerov v nizsie uvedenej tabul’ke. (Tabulka 1)

- Ak pouzivate mensie hrnce, moze to ovplyvnit’ vykon

- Ak pouzivate hrniec s mensim priemerom ako je priemer uvedeny

v tabul’ke vyssie, hrnce nemusia byt detekované

Podl'a rozmerov zény mézete pouzivat’ hrnce rdznych priemerov,

ako je to znazornené na obrazku nizsie:

.»-_&---.

| =g - =

J | P, N Fﬂw
Py o P
d @ b o 180) I sz =
= NS —/ \\—_ i

Pokial’ feromagneticka ¢ast’ pokryva len ¢ast’ dna panvice, ohreje sa iba
feromagneticka oblast’ a zvySok dna sa nemusi zahriat’ na dostatocnu
teplotu na varenie.

-

Pokial nie je feromagneticka ¢ast’ homogénna, alebo obsahuje
iné materialy, ako je hlinik, mo6ze to ovplyvnit’ zahrievanie
a detekciu panvice.

Pokial’ je dno panvice podobné obrazkom nizsie, panvica nemoze
byt detekovana.
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Pouzitie indukénej varnej dosky

Zaciname
* Po zapnuti bzuciak pipne raz, vSetky indikatory sa rozsvietia na 1 sekundu a potom
zhasnt, ¢o znamend, ze varna doska vstiipila do stavu pohotovostného rezimu.

1. Dotknite sa tla¢idla ON/OFF @ , vetky indikatory ukazujua ,,-

2. Na vybranu varni zoénu polozte vhodny riad na varenie.
Uistite sa, ze dno riadu a povrch varnej dosky su Cisté a suché.

3. Dotykom ,,posuvaca‘“ vyberte nastavenie ohrevu.

. Ak nastavenie ohrevu nevyberiete do 1 minuty, e
induk¢na varna doska sa automaticky vypne. fg::lt::l':
Budete musiet’ znovu zacat’ od kroku 1. —_—

. Nastavenie ohrevu mozete upravit' kedykol'vek
pocas varenia.

Po dokonéeni varenia

1. Vypnite varnt zénu stlaenim a posunutim ,,postivaca“ D

nadol na ,,0“. Uistite sa, Ze displej zobrazuje ,,0.
Vypnutie napajania

2. Vypnite celt varni dosku dotykom na tlacidlo zapnutia/vypnutia.

3. Davajte pozor na horuce povrchy

Zobrazi se pismeno ,,H*, ¢o znamena, Ze varna zona je prilis

hortca na dotyk. Zmizne, ked’ teplota povrchu klesne

na bezpecn teplotu. Zvyskové teplo mozete vyuzit '
aj na usporu energie, ak teplo vyuzijete na ohrev

dalsieho riadu, kym je varna zona este stale horuca.
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Pouzivanie spravy vykonu

Je mozné nastavit’ maximalnu Groven absorpcie vykonu pre indukéntl varna dosku,
pri¢om je mozné zvolit’ rézne rozsahy vykonu.

Indukéné varné dosky st schopné automaticky sa obmedzit’, aby mohli pracovat’
pri nizsej urovni vykonu, ¢im sa predide riziku pretaZenia.

Spustenie funkcie nastavenie napajania

1. Zapnite varnt dosku a stlacte sucasne tlacidlo ,,+* (¢asovac) a tlacidlo Pauza.
Indikator ¢asovaca zobrazi ,,P5“, o znamena uroven vykonu 5. Predvoleny rezim

jena, 7,2 kKW*.
I = ¥
B © IﬁY

Prepnutie na ind droven

Stlacte +/- na ¢asovaci. K dispozicii je 5 trovni vykonu, od ,,P1* po ,,P5%.
Indikator ¢asovacéa zobrazi jeden z nich.

,»P 1% maximalny vykon je 2,5 kW.

»P2: maximalny vykon je 3,5 kW.

,»P3%“: maximalny vykon je 4,5 kW.

»P4°“: maximalny vykon je 5,5 kW.

»P5%: maximalny vykon je 7,2 kW.

T

Funkcia potvrdenia a ukoncenia spravy vykonu
Sucasne stlacte tlacidla ,,+ (Casovac) a Pauza pre potvrdenie, potom sa varna doska vypne.

| — +
5oy
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Pouzivanie funkcie Boost (Intenzivny)

Aktivujte funkciu intenzivneho ohrevu I
1. Dotknite sa ovladacieho prvku postvaca,

ktort zonu chcete vybrat'.

Poznamka: Nastavenie vykonu zony premostenia funguje rovnako ako akakol'vek
ina normalna oblast’.

2. Dotknite sa tlacidla zosilnovaca B , ked’ displej blika,
indikacia urovne vykonu zobrazuje ,,P*.

Zrusit’ funkciu Boost (Intenzivny)

1. Dotykom posuvaca zruste funkciu Boost (Intenzivny) T

a vyberte Groven, ktoru chcete nastavit’. Wonutie nandiania
VP P

* Funkcia Boost (Intenzivny) méze trvat’ len 5 minut, potom sa zoéna automaticky
prepne na uroven 9.

Pouzivanie funkcie automatickej detekcie

Ak aktivujete funkciu automatickej detekcie, automaticky zisti a zobrazi,
kde sa nachadza nadoba.

Aktivacia funkcie automatickej detekcie
Tuto funkciu aktivujete stlacenim tlacidla Automaticka detekcia.
Displej zobrazi ,,0“, ak je mozné detekovat’ nadobu.

ZruSenie funkcie automatickej detekcie
Opétovnym stlacenim tlacidla Automaticka detekcia tuto funkciu zrusite.

Pouzivanie funkcie energetickej ic¢innosti

Pri indukénych varnych doskach plati, ze ¢im lepsiu nadobu pouzijete, tym vyssiu
ucinnost’ ziskate. Tato funkcia EE dokdze automaticky rozpoznat kvalitu nadob
a ukazat’ vyuzivanua ucinnost.

Aktivacia funkcie energetickej icinnosti A
Stlacte tlacidlo EE, rozsvieti sa indikator EE%.

Na displeji sa zobrazi percento vyuzivanej energie.
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Ak su sti¢asne aktivované funkcie ¢asovaca, KeyLock alebo EE, striedavo sa budu
zobrazovat’ prislusné informacie.

Zrusenie funkcie energetickej ucinnosti
Stlacte tlacidlo EE, indikator EE% zhasne a funkcia sa zrusi.

Pouzivanie funkcie udrziavania v teple
Aktivacia funkcie udrZiavania v teple I
1. Dotknite sa ovladacieho prvku postuvaca, ktort zénu

chcete nastavit’.

2. Po stladeni ovladada udrziavania teploty sa na indikacii i}

[}
zony zobrazi ,,|* |:: >

ZruSenie funkcie udrziavania v teple
Dotknite sa ovladacieho prvku posuvaca zony, v ktorej cheete zrusit' funkciu
udrziavania v teple, potom sa varna zona vrati na uroven, ktora ste vybrali.

Pouzivanie funkcie Pauza

1. Stlacenim ovladaca Pauza | | ohrevné zony prestanu fungovat’.

—>

Vsetky oznacenia zony zobrazuju ,,||

——
-

2. Opitovnym stlacenim ovladaca pozastavenia | | sa vSetky ohrevné zony vratia
na povodného nastavenia.

+ Tato funkcia je k dispozicii, ked’ funguje jedna alebo viac ohrevnych zon.

» Ak nezrusite zastavenie pracovného rezimu do 30 mintt, indukéna varna doska
sa automaticky vypne.

Uzamknutie ovladacich prvkov

* Ovladace mozete uzamknut pred neziaducim pouzitim
(napriklad nechcené zapnutie varnych zon detmi).

» Ked st ovladacie prvky uzamknuté a vykurovacie zony funguju, vsetky ovladacie
prvky okrem ON/OFF a pozastavenia st deaktivované.

165



Uzamknutie ovladacich prvkov

Dotknite sa ovladaca uzamknutia tlacidiel KeyLock ﬁl
Indikator ¢asovaca zobrazi symbol ,,Lo*.

Odomknutie ovladacich prvkov

1. Uistite sa, ze je varna doska zapnuta.

2. Dotknite sa a 3 sekundy podrzte ovlada¢ uzamknutia tlacidiel KeyLock &l
3. Teraz mozete zacat’ pouzivat svoju varnu dosku.

& Ked’ je varna doska v rezime uzamknutia a bez fungujtcej ohrievacej zony,
su vSetky ovladacie prvky okrem ON/OFF deaktivované, v pripade nudze
mdzete varni dosku vzdy vypnut’ pomocou ON/OFF, ale pri d’al$ej operacii
musite varni dosku najprv odomknut’.

Upozornenie na zvySkové teplo

Po urcitej dobe prevadzky varnej dosky sa nahromadi ur€ité zvyskové teplo.
Rozsvietené pismeno ,,H* varuje, aby ste sa varnej dosky nedotykali. '

Pouzitie funkcie Flexibilna zona (len pre HTP644MCBB)

®  Moze sa pouzit ako jedna zona alebo dve individualne zony, v zavislosti
od potrieb varenia v kazdej situacii.
® Je vyrobend z dvoch nezavislych cievok, ktoré je mozné ovladat’ samostatne.
Ked funguje flexibilna zona, aktivuje sa iba zona, na ktorej je riad.
Tato funkcia funguje iba na varnych zénach 1# a 2#.
®  Aby ste zaistili detekciu riadu a rovnomerné rozlozenie tepla,
riad spravne vycentrujte.

T TN NN Ny 1 IIJ{
A

[
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®  Jedna varna doska s viac ako jednou flexibilnou zénou, neodporuca sa pouzivat
niekol’ko zén sucasne pre jednu nadobu.

X

L2
[Nl

g
T

Aktivacia funkcie Flexibilna zona

O
1. Ak chcete aktivovat flexibilnu oblast’ ako jednu vel'ka zénu, stlacte tlacidlo D:l.
Zaznie bzucdiak, ¢o signalizuje, ze indukéna varna doska vstiipi do vol'by flexibilne;j
z6ny, a prislusny indikator bude blikat’.

nunmnnnnnn =
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2. Vyberte uroven vykonu, ktora cheete nastavit,, stlacenim ovladacieho prvku ,,Posuvac*.

NI =

[T e i B E:l

ZruSenie funkcie Flexibilna zona

O
1. Stladenim tlacidla D:l zrusite funkciu flexibilnej zony.
HITTnnmmm -

T - S

2. Nastavenie vykonu funguje rovnako ako na vsetkych normalnych plochach.
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Automatické vypnutie

Bezpecnostnou funkciou varnej dosky je automatické vypnutie. Doska sa vypne
vzdy, ked’ varnu zénu zabudnete vypnut. Predvolené doby vypnutia su uvedené
v nasledujicej tabulke:

Uroveii vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Vychodiskovy 3 ] ] 4 4 4 ’ ’ )
¢asova¢ (hodiny)

Pouzivanie ¢asovaca

Casova¢ mozete pouzivat’ dvomi réznymi spdsobmi:

®  Modzete ho pouzivat’ ako kuchynské minutky na odpocitavanie Casu.
V takom pripade ¢asovac po uplynuti varnu zénu nevypne.

® Modzete ho pouzit’ ako Casovac na vypnutie jednej alebo viacerych varnych
z6n po uplynuti ¢asu.

® (asova¢ mdZete nastavit na 99 minut.

Pouzivanie ¢asovaca ako kuchynskej minutky

1. Uistite sa, Ze je varna doska zapnutd. A tlacidlo vyberu zony nie je aktivované
(indikécia zony ,,-“ neblika).

Poznamka: Odpocitavanie asu moZzete nastavit’ pred alebo po dokonceni nastavenia
vykonu varnej zony.

2. Nastavte Cas stla¢enim tlacidla ,,+ ,,-*. _ ‘,—,'S’
Stla¢anim tlagidla ,,+* sa ¢as prediZi vzdy o jednu minitu, !

stlacanim tlacidla ,,- sa Cas skrati o jednu minutu.

Ked’ nastavena doba presiahne 99 minut, automaticky
sa vrati na ,,00“, ak sa sucasne stlacia tla¢idla ,,-*“ a ,,+*,
indikator zobrazi ,,00%.

3. Cas sa zacne odpocitavat’ ihned’ po nastaveni. Na displeji sa zobrazi zostavajici Cas.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu bude bzuciak zniet’ 30 sekund, - -
a indikator ¢asovaca bude zobrazovat’ ,,- -,

168



Pouzitie ¢asovaca na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén

1. Stlaéte ovladaci prvok posuvaca pre zonu, pre ktoru cheete A
nastavit’ ¢asovac.

2. Nastavte Cas stlacenim tlacidla ,,+*,,-*.

Stladanim tlagidla ,,+ sa ¢as predizi vzdy o jednu minttu, il
stlaCanim tlacidla ,,- sa Cas skrati o jednu minutu. Ked’ nastavena i
doba presiahne 99 minut, automaticky sa vrati na ,,00,

ak sa sucasne stlacia tlac¢idla ,,-*“ a ,,+*, indikator zobrazi ,,00“.

3. Cas sa zac¢ne odpocitavat’ ihned’ po nastaveni. Na displeji sa zobrazi zostavajuci cas.

POZNAMKA: V pravom dolnom rohu indikacie urovne napéjania sa zobrazi &ervena
bodka, ktora oznacuje, ktora zona je vybrata.

— 0+
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4. Po uplynuti ¢asu nastaveného na Casovaci sa prislusna varna zona automaticky vypne.
Poznamka: Ak bola zapnuta aj iné varné zony, budi pokracovat’ v prevadzke.

AK je nastaveny ¢asovac pre viac ako jednu varnu zénu:
1. Ked nastavite casovac pre niekol’ko varnych zén, budi oznacené ¢ervené bodky

prislusnych varnych zon. Na displeji ¢asovaca sa zobrazuje min. ¢asovac.
Bodka prislusnej zony blika.
U 5., (nastavené na 15 minat)
— 15+

e 5 (nastavené na 45 minat)

2. Po uplynuti odpocitavania ¢asu Casovacom sa prislusna varna zéna vypne.
Potom sa zobrazi novy ¢asovac a bodka prislusnej zéony bude blikat’.

—30+=>
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Poznamka: Dotknite sa ovladaca vyberu ohrievacej varnej zony, prislusny ¢asovac
sa zobrazi v indikatore ¢asovaca.
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ZruSenie ¢asovaca

Stlacenim tlacidla Casovaca ,,-“ nastavite Casovac na ,,00“, Casovac sa zrusSi.

Odporucania k vareniu

Pri vyprazani davajte pozor, pretoze olej a tuk sa zohrievaju vel'mi rychlo, najméa
pri pouziti funkcie Boost (Intenzivny). Pri extrémne vysokej teplote sa moze olej
alebo tuk nahle vznietit', Co predstavuje vazne riziko poziaru.

Tipy na varenie

Ked’ sa jedlo dostane do varu, znizte nastavenie vykonu.

Pouzivanim pokrievky sa skrati doba pripravy jedla a uSetri sa energia
zadrziavanim tepla.

Minimalizujte mnozstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skratili doby varenia.
Jedlo zacnite pripravovat’ na vysokej Grovni a po zahriati vykon zniZte.

Mierny var, varenie ryZe

Mierny var prebieha pod bodom varu, pri priblizne 85 °C, ked’ sa bublinky
prilezitostne objavuju na povrchu varenej tekutiny. Je to zaklad pripravy chutnych
polievok a dusenych pokrmov, pretoze chut’ sa vyvija bez prevarenia pokrmu.

Pod bodom varu mézete varit’ aj jedla s vajickami a mukou zahustené omacky.
Niektoré ulohy, vratane varenia ryze absorpénou metdédou, mozu vyzadovat’ vyssie
ako najniz$ie nastavenie, aby sa zaistilo spravne uvarenie v odporucanej dobe.

Pecenie steaku

Pecenie Stavnatych aromatickych steakov:

1.
2.
3.

Pred pecenim nechajte médso odpocivat’ priblizne 20 minut pri izbovej teplote.
Rozohrejte panvicu s tazkym dnom.

Potrite obidve strany steaku olejom. Trochu oleja kvapnite na rozohriatu panvicu

a potom poloZte méso na panvicu.

Pocas pripravy jedla steak raz obrat’te. Presna doba pripravy jedla zavisi od hribky
steaku a spdsoby jeho pripravy. Doba méze trvat’ 2 — 8 minut na jednej strane.
Zatlagenim na steak zistite stav upecenia — ¢im je tuhsi, tym viac je ,,dobre prepeceny*.
Po dopeceni nechajte pred podavanim steak niekol’ko mintt odpocivat’

na teplom tanieri.
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SmaZenie

1. Vyberte si wok alebo velkll panvicu na prazenie, vhodnu na sklokeramicku
varnu dosku.

2. Pripravte si vSetky suroviny. SmaZenie by malo byt rychle. Ak pripravujete
velké mnozstvo, jedlo pripravujte vo viacerych mensich porciach.

3. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyzice oleja.

4. Najskor pripravte méso, odlozte ho a udrzujte v teple.

5. Osmazte zeleninu. Ked’ je hortca, ale este stale chrumkava, znizte teplotu
varnej zony, do panvice vrat'te méso a pridajte omacku.

6. Suroviny opatrne zmieSajte a dokladne prehrejte.

7. Thned podavajte.

Nastavenia ohrevu

Nastavenie ohrevu Vhodné na

1-2 * Setrny ohrev malého mnoZstva potravin
* roztapanie ¢okolady, masla a rychlo sa pripalujicich pokrmov
* mierny var
* pomaly ohrev

3-4 * zohrievanie

rychly mierny var

varenie ryze

palacinky

7-8 * soté

varenie cestovin

O
°

smazenie s mieSanim

opekanie

privedenie polievky do varu

varenie vody
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Starostlivost’ a Cistenie

Co?

Ako?

Délezité!

Bezné znecistenie skla
(odtlacky prstov, skvrny,
zvysky jedla alebo skvrny
bez cukru na varnej doske)

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Cistiaci prostriedok na varné dosky
naneste, kym je varna doska este
stale tepla (nie horuca!)

3. Oplachnite a vysuste Cistou platenou
alebo papierovou utierkou.

4. Znovu zapnite napajanie varnej dosky.

Ked’ je varna doska vypnuta, nebude
svietit’ indikacia ,,horuceho povrchu®,
ale varna zona moze byt este stale
horuca! Davajte vel'ky pozor.

Tvrdé drotenky, niektoré nylonové
Skrabky a drsné Cistiace prostriedky
mozu poskriabat’ sklo. Vzdy si precitajte
informacie o ¢istiacom prostriedku,

¢i je vhodny na povrch.

Nikdy nenechavajte zvysky Cistiaceho
prostriedku na varnej doske:

moze zanechat’ $kvrny na skle.

Vykypenie, roztavenie
jedla a rozsypanie cukru
na horuce sklo

Tieto necistoty odstraite ihned’ pomocou
vhodnej $krabky pre sklokeramické varné
dosky, davajte vSak pozor na horticu
varna zonu:
1. Vypnite napajanie varnej dosky

na stene.

(5]

. Drzte ¢epel alebo pribor pod uhlom
30° a zoskrabte znecistenie alebo
rozliatu tekutinu na chladné
miesto varnej dosky.

. Znecistenie alebo rozliatu tekutinu

w

vy¢istite utierkou na riad alebo
papierovou utierkou.

Vykonajte kroky 2 az 4 v Casti

,.Bezné znecistenie skla“ uvedené vyssie.

>

Roztavené latky a potraviny s obsahom
cukru odstraite ¢o najskor. Ak ich
nechate na sklokeramickej ploche
vychladnut, ich odstranenie moze byt
tazké alebo moézu natrvalo poskodit
povrch varnej dosky.

Nebezpecenstvo porezania:

po odstraneni ochranného krytu

sa odkryje ostra ¢epel’ Skrabky.

Pri pouziti skrabky bude mimoriadne
opatrni a vzdy ju skladujte bezpe¢ne

a mimo dosahu deti.

Skvrny na dotykovych
ovladacoch

—

. Vypnite napajanie varnej dosky.

. Necistotu namocte

. Utrite oblast’ dotykovych
ovladacov ¢istou navlhéenou

W N

$pongiou alebo utierkou.
4. Oblast’ dokladne vysuste papierovou
utierkou.

5.Znovu zapnite napdjanie varnej dosky.

Varna doska méze vydat’ zvukovy
signal a sama sa vypnut’ a dotykové
ovladace nebudu fungovat’, ak sa na
nich nachadza nejaka kvapalina.
Pred opdtovnym zapnutim varnej
dosky sa uistite, Ze je oblast’
dotykovych ovladacov tplne sucha.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co robit’

Varna doska sa neda zapnut'.

Ziadne elektrické napajanie.

Skontrolujte, ¢i je varna doska
pripojena k elektrickej sieti

a ¢i je zapnuta.

Skontrolujte, ¢i nenastal vypadok
elektrickej energie v domacnosti.

Ak ste vSetko skontrolovali a problém
pretrvava, kontaktujte kvalifikovaného
technika.

Dotykové ovladace nereaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Ovladacie prvky odomknite.
Pokyny najdete v ¢asti ,,Pouzitie
sklokeramickej varnej dosky*.

Tazké ovladanie dotykovych
ovladacov.

Na dotykovych ovladacoch moze
byt tenka vrstva vody, alebo ste
na ovladanie pouzili $picku prsta.

Uistite sa, ¢i je dotykova oblast’ sucha
a na ovladanie pouzite brusko prsta.

praskavy zvuk.

(vrstvy roznych kovov rézne vibruji).

Sklo je poskriabané. Drsny riad na varenie. Pouzivajte riad s hladkym
a rovnym dnom. Pozrite si Cast’
,»Vyber spravneho riadu na varenie*.
Pouzili ste nevhodné drsné skrabky Pozrite si ast’
alebo Cistiace prostriedky. ,.Starostlivost’ a Sistenie*.
Niektory riad vydava Moéze to byt z dovodu konstrukcie riadu  |Je to normalny jav

a nepredstavuje poruchu.

Indukéna doska pri pouziti
nastavenia vysokého
ohrevu huéi.

Je to sposobené technologiou
indukéného varenia.

Je to normalne a huc¢anie sa moze stisit’
alebo tplne zmiznut’ po znizeni
nastavenia ohrevu.

Sum ventildtora z indukénej
varnej dosky.

Chladiaci ventilator v induk¢nej varnej
doske zabranuje prehriatiu elektroniky.
Moéze pokracovat v prevadzke

aj po vypnuti varnej dosky.

Je to normalne a nie je potrebné konat’.
Pocas chodu ventilatora neodpajajte
napédjanie varnej dosky od hlavného
zdroja napajania.

Riad sa nezahrieva
a zobrazuje sa na displeji.

Indukéna varna doska nedokaze detegovat’
riad, pretoze nie je vhodny na indukéné
varenie.

Indukéna varna doska nedokaze detegovat’
riad, pretoze je prili§ maly alebo nie

je spravne vycentrovany na varnej zone.

Pouzite riad vhodny na indukéné
varenie. Pozrite Cast’

,»Vyber spravneho riadu na varenie*.
Vycentrujte riad a uistite

sa, ze zakladna zodpoveda

velkosti varnej zony.

Indukéna varna doska alebo
varna zona sa ne¢akane sama
vypne, zaznie akusticky signal
a zobrazi sa chybovy kod
(zvyc¢ajne sa strieda s jednou
alebo dvomi ¢islicami

na displeji Casovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a ¢isla poruchy,
vypnite napéjanie varnej dosky

a kontaktujte kvalifikovaného
technika.
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Zobrazenie poruchy a kontrola

Ak nastane nejaka porucha, indukéna varna doska sa automaticky prepne

do ochranného rezimu a zobrazia sa prislusné ochranné kody:

Problém Mozné priciny Co robit’

E4/ES Porucha snimaca teploty Kontaktujte dodavaterla.

E7/E8 Porucha snimaca teploty IGBT. |Kontaktujte dodavatela.

E2/E3 Nestandardné napéajanie Skontrolujte, ¢i je elektrické napéjanie
spravne. Po obnoveni normalneho
napajania varnu dosku zapnite.

E6/E9 Zl4 indukcia varnej dosky Po vychladnuti indukéntl varnti dosku
reStartujte.

Vyssie uvedené body uvadzaji posudenie a kontrolu beznych poruch.

Spotrebic¢ sa nepokuisajte rozoberat’ svojpomocne, aby ste zabranili moznému

nebezpecenstvu a poskodeniu indukénej dosky.

Technické Specifikacie

Indukéna varna doska HI642MCBB

Varné zony 4 z6ény

Napajacie napitie 220-240V~ 50/60Hz
Instalovany elektricky prikon 7200 W

Rozmery vyrobku DxSxV(mm) 590x520x58
Rozmery na zabudovanie A x B (mm) 560x490

Indukéna varna doska HTP644MCBB

Varné zony Most + 2 zény
Napajacie napitie 220-240V~ 50/60Hz
Instalovany elektricky prikon 7200 W

Rozmery vyrobku DxSxV(mm) 590x520x58
Rozmery na zabudovanie A x B (mm) 560x490

Hmotnost” a rozmery su priblizné. Z dévodu neustaleho vylepSovania nasich

produktov sa mozu technické udaje a dizajn menit’ bez predchadzajuceho upozornenia.




InStalacia

Vyber miesta inStalacie

* Vyrezte otvor do pracovnej dosky podla rozmerov na obrazku.

» Na instalaciu a pouzitie nechajte okolo otvoru varnej dosky minimalne
50 mm vol'ného priestoru.

+ Uistite sa, Ze je hrubka pracovnej dosky najmenej 30 mm. Vyberte material

pracovnej dosky odolny voci teplu, aby ste zabranili va¢$im deformaciam

spdsobenym teplom z varnej dosky. Podl'a zobrazenia nizSie:

Varovanie: Pracovny povrch musi byt z impregnovaného dreva alebo iné¢ho

izola¢ného materialu.

B (mm)

X (mm)

HI642MCBB

HTP644MCBB 590 520 58 54 560 490

50 mini

Vzdy zabezpecte dobré vetranie varnej dosky a uistite sa, Ze vstupné a vystupné

vetracie otvory nie si zablokované. Uistite sa, ze varnd doska je v dobrom

prevadzkovom stave. Ako je niz$ie uvedend Poznamka: Bezpecna vzdialenost’

medzi varnou doskou a skrinkou nad fiou musi byt minimalne 760 mm.

o
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760

50 mini 20 mini Privod vzduchu |Vystup vzduchu 5 mm

Pred inStalaciou varnej dosky sa uistite, Ze

Pracovna doska je vodorovna a do priestoru pre varnt dosku podl'a poziadaviek
nezasahuju ziadne konstrukéné prvky.

Pracovna doska je zo ziaruvzdorného materialu.

Ak sa doska inStaluje nad raru na pecenie, rara musi mat’ zabudovany

chladiaci ventilator.

Instalacia musi vyhovovat’ vSetkym poziadavkam na vol'ny priestor a platnym
normam a predpisom.

Musite nainstalovat’ vhodny odpojovac¢ poskytujici uplné odpojenie od zdroja
napajania, namontovany a umiestneny v sulade s platnymi predpismi

a smernicami.

Odpojovac musi byt’ schvaleného typu a musi poskytovat’ 3 mm odstup medzi
kontaktmi vSetkych polov (alebo vsetkych aktivnych [Zivych] vodicov,

ak miestne predpisy pre elektroinstalaciu umoziuju tuto zmenu poziadaviek).
Odpojovac musi byt po instalacii varnej dosky I'ahko pristupny

V pripade pochybnosti o instalacii sa obrat'te na miestne stavebné urady a dodrzte
miestne nariadenia

Na povrch stien okolo varnej dosky pouZzivajte Ziaruvzdorny material,

ktory sa I'ahko Cisti (napriklad keramické dlazdice).

Po inStalacii varnej dosky sa uistite, Ze

Elektricky napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka alebo zasuvky kuchynskej linky.
Z vonkajsej strany linky pradi ku dnu varnej dosky dostato¢ny prad vzduchu.

Ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou kuchynskej linky,
musite pod zékladiiu varnej dosky nainstalovat’ tepelnt ochrannu bariéru.
Izola¢ny spina¢ musi byt’ pre zédkaznika I'ahko pristupny.

Pred umiestnenim upeviiovacich konzol
Spotrebi¢ musi byt’ umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal).
Na prvky precnievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Umiestnenie upeviiovacich konzol

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal).
Na prvky precnievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Po inStalacii pripevnite varni dosku k pracovnej doske pomocou Styroch konzol
na spodnej strane dosky (pozrite obrazok).

Polohu konzoly nastavte tak, aby vyhovovala roznej hrubke pracovnej dosky.
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Varna doska # d { Varna doska /-’/ 7 rd
) 7
| 4
| h"
Konzol ' \\
a Konzola \a \\
e % |
Upozornenia

Varnu dosku musi instalovat’ kvalifikovany personal alebo technik.

Mame pre vas profesionalov. Nikdy sa nepokusajte o inStalaciu svojpomocne.
Varnt dosku nesmiete inStalovat’ na chladiace zariadenie, umyvacky riadu alebo
rotacné susicky.

Varna doska musi byt inStalovana tak, aby bolo mozné zabezpecit lepsie tepelné
ziarenie na zvysenie jej spol'ahlivosti.

Stena a oblast’ nad varnou doskou musia byt z teplu odolného materialu.

Aby sa zabranilo poSkodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt ziaruvzdorné.
Nepouzivajte parny Cistic.

Tuto sklokeramickt varnu dosku pripajajte iba k napajaniu s impedanciou systému
do 0,427 ohmov. V pripade nejasnosti kontaktujte dodavatela elektrickej energie
ohl'adom informacii o impedancii systému.
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Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti
Elektrické napajanie spotrebi¢a musi byt v sulade s prislusnou normou alebo

prostrednictvom jednopolového isti¢a. Spdsob pripojenia je zobrazeny nizsie.

L1 N1 & N2 L2 L1 N1 ® N2 L2

OOQOO QOQOQ

% T

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

* Ak je kabel poskodeny alebo je potrebna jeho vymena, moze to vykonat’
iba kvalifikovany servisny technik za pomoci Specidlneho naradia,
aby sa zabranilo nehodam.

. Ak je spotrebi¢ pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt’ nainStalovany
viacpolovy isti¢ s minimalnym odstupom medzi kontaktmi 3 mm.

. Instalatér musi zabezpecit’ vykonanie spravneho elektrického pripojenia
v sulade s bezpecnostnymi predpismi.

. Kabel nesmie byt zalomeny ani stlaceny.

»  Kabel pravidelne kontrolujte a vymenu moze vykonavat’ iba vhodne
kvalifikovana osoba
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Tento spotrebié je oznateny podla eurépskej smernice 2012/19/EU o odpade
z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). Zabezpecenim spravnej
likvidacie tohto spotrebica pomahate zabranit’ moznym negativnym dopadom
na zivotné prostredie a l'udské zdravie, ktoré moze byt’ negativne ovplyvnené
v pripade nespravnej likvidacie.

Tento symbol na vyrobku oznacuje, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat’
ako s komunalnym odpadom. Musite ho odovzdat’ na prislusnom zbernom
_ mieste na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

LIKVIDACIA: Tento Tento spotrebi¢ vyzaduje $pecializovant likvidaciu. Podrobnejsie informacie
o spracovani, regeneracii a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prislusnom miestnom

spotrebi¢ nelikvidujte ako
urade, v zbernych surovinach alebo v predajni, kde ste si vyrobok zakupili.

netriedeny komunalny odpad.

Spotrebi¢ odovzdajte
v zbernych strediskach, Podrobnejsie informacie o spracovani, regeneracii a recyklacii tohto vyrobku

pretoZe sa vyZaduje §pecidlne ziskate na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovinach alebo v predajni,

zaobchédzanie. kde ste si vyrobok zakupili.
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Serial No. Label
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