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Dear Customer,

Thank you for having purchased and given your preference to
our product.

The safety precautions and recommendations reported below
are for your own safety and that of others. They will also provide
a means by which to make full use of the features offered by your
appliance.

Please preserve this booklet carefully. It may be useful in future,
either to yourself or to others in the event that doubts should
arise relating to its operation.

This appliance must be used only for the task it has
explicitly been designed for, that is for cooking foodstuffs.
Any other form of usage is to be considered as inappropriate
and therefore dangerous.

The manufacturer declines all responsibility in the event
of damage caused by improper, incorrect or illogical use of
the appliance.

DECLARATION OF CE CONFORMITY
® This appliance has been designed to be used only for cooking. Any other use (such as
heating a room) is improper and dangerous.
® This appliance has been designed, constructed, and marketed in compliance with:
- Safety requirements of the “Gas” Regulation (EU) 2016/426;
- Safety requirements of the “Low voltage” Directive 2014/35/EU;
- Safety requirements of the “EMC” Directive 2014/30/EU;

- Requirements of EU Directive 93/68/EEC; c E
- Requirements of EU Directive 2011/65/EU.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT
IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2012/19/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as

urban waste. It must be taken to a special local authority differentiated

waste collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible

negative consequences for the environment and health deriving from

inappropriate disposal and enables the constituent materials to be

recovered to obtain significant savings in energy and resources. As a

reminder of the need to dispose of household appliances separately, —
the product is marked with a crossed-out wheeled dustbin.
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IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS AND RECOMMENDATIONS

IMPORTANT: This appliance is designed and manufactured
solely for the cooking of domestic (household) food and is
not suitable for any non domestic application and therefore
should not be used in a commercial environment.

The appliance guarantee will be void if the appliance is used
within a non domestic environment i.e. a semi commercial,
commercial or communal environment.

Read the instructions carefully before installing and using
the appliance.

« This appliance has been designed and manufactured in
compliance with the applicable standards for the household
cooking products, including those for surface temperatures.
Some people with sensitive skin may have a more pronounced
temperature perception with some components although these
parts are within the limits allowed by the norms.

The complete safety of the appliance also depends on the correct
use, we therefore recommend to always pay a extreme attention
while using the product, especially in the presence of children.

* After having unpacked the appliance, check to ensure that it is
not damaged.

In case of doubt, do not use it and consult your supplier or a
professionally qualified technician.

* Packing elements (i.e. plastic bags, polystyrene foam, nails,
packing straps, etc.) should not be left around within easy reach
of children, as these may cause serious injuries.

* Some appliances are supplied with a protective film on steel and
aluminium parts. This film must be removed before using the
appliance.

 [IMPORTANT: The use of suitable protective clothing/gloves is
recommended when handling or cleaning this appliance.

* Do not attempt to modify the technical characteristics of
the appliance as this may become dangerous to use. The
manufacturer declines all responsibility for any inconvenience

resulting from the inobservance of this condition.
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CAUTION: this appliance must only be installed in a permanently
ventilated room in compliance with the applicable regulations.

Do not operate your appliance by means of an external timer or
separate remote-control system.

Do not carry out cleaning or maintenance operations on the
appliance without having previously disconnected it from the
electric power supply.

Do not use a steam cleaner because the moisture can get into
the appliance therefore making it unsafe.

Do not cover the hob with aluminium foils.
Do not touch the appliance with wet or damp hands (or feet).
Do not use the appliance whilst in bare feet.

If you should decide not to use this appliance any longer (or
decide to substitute another model), before disposing of it, it
is recommended that it be made inoperative in an appropriate
manner in accordance to health and environmental protection
regulations, ensuring in particular that all potentially hazardous
parts be made harmless, especially in relation to children who
could play with unused appliances.

The various components of the appliance are recyclable. Dispose
of them in accordance with the regulations in force in your country.
If the appliance is to be scrapped, remove the power cord.

After use, ensure that the knobs are in the off position.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.



The manufacturer declines all liability for injury to persons or
damage to property caused by incorrect or improper use of the
appliance.

WARNING: During use the appliance and its accessible parts
become hot; they remain hot for some time after use.

- Care should be taken to avoid touching heating elements on
the hob.

- To avoid burns and scalds, young children should be kept
away.
Make sure that electrical cables connecting other appliances in

the proximity of the cooktop cannot come into contact with the
hob.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire
with water, but switch off the appliance and then cover flame e.qg.
with a lid or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

Do not place or leave empty pans on the glass ceramic hob.

Do not allow heavy or sharp objects to drop on the glass ceramic
hob.

Do not scratch the hob with sharp objects. Don’t use the hob as
a work surface.

WARNING: If the hob is cracked or otherwise damaged by falling
objects etc., disconnect the appliance from the electrical power
supply to avoid the possibility of electric shock and call Customer
Service.

WARNING: When correctly installed, your product meets all
safety requirements laid down for this type of product category.
However special care should be taken around the underneath
of the appliance as this area is not designed or intended to be
touched and may contain sharp or rough edges, that may cause
injury.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short

term cooking process has to be supervised continuously.
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If the power supply cable is damaged, it must be replaced only
by an authorized service agent in order to avoid a hazard.

If the appliance is not fitted with a supply cord and a plug, or with
other means for disconnection from the supply mains having a
contactseparationin all poles that provide full disconnection under
overvoltage category Ill conditions, means for disconnection
must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the
wiring rules.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer
of the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards
can cause accidents.

ENERGY LABELLING/ECODESIGN

Commission regulation (EU) No 66/2014 (implementing Directive 2009/125/EC of the
European Parliament and of the Council).

Reference to the measurement and calculation methods used to establish compliance with
the above requirements:

Standard EN30-2-1 (hobs: gas fired burners).

USE OF THE APPLIANCE, ENERGY SAVING TIPS

HOB
GAS FIRED BURNERS

It is important that the diameter of the pot be suitable to the size of the burner so as
not to compromise the high output of the burners and therefore energy waste. A small
pot on a large burner does not give you a boiling point in a shorter amount of time
since the capacity of heat absorption of a liquid mass depends on the volume and the
surface of the pot.

Avoid keeping a burner on without something on it (without pot).
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IMPORTANT:

The appliance is designed and approved for domestic use only and should not be
installed in a commercial, semi commercial or communal environment.

Your product will not be guaranteed if installed in any of the above environments
and could affect any third party or public liability insurances you may have.

This appliance is to be installed, regulated and adapted to function only by an authorised
person in compliance with the current local regulations in force and in observation of the
instructions supplied by the manufacturer.

Failure to comply with this condition will render the guarantee invalid.

The appliance must be installed in compliance with regulations in force in your country
and in observation of the manufacturer’s instructions.

Installation technicians must comply to current laws in force concerning ventilation and
the evacuation of exhaust gases.

Incorrect installation, for which the manufacturer accepts no responsibility, may cause
personal injury or damage.

This appliance shall only be serviced by authorised personnel.

Always disconnect the appliance from mains power supply before carrying out any
maintenance operations or repairs.

Important: The use of suitable protective clothing/gloves is recommended when
handling or installing this appliance.

These tops are designed to be embedded into kitchen fixtures measuring 600
mm in depth, working surface 30 to 40 mm thick.

The appliance must be housed in heat-resistant units.

The walls of the units must not be higher than work top and must be capable of
resisting temperatures of 70°C above room temperature.

We would point out that the adhesive which bonds the plastic laminate to the
furniture must withstand temperatures not less than 150°C to avoid delamination.

Standard installation (not flush): Do not seal the cooktop into the benchtop with
silicone or glue; this makes future servicing difficult. The manufacturer will not
cover the costs of removing the cooktop, or of damage caused by this removal.

Do not install the appliance near inflammable materials (eg. curtains).

WARNING!

When correctly installed, your product meets all safety requirements laid down for
this type of product category. However special care should be taken around the
underneath of the appliance as this area is not designed or intended to be touched
and may contain sharp or rough edges, that may cause injury.



| NSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION FOR THE INSTALLER
In order to install the cooker top into the kitchen fixture, a hole with the dimensions shown
in fig. 1.1a or 1.1b has to be made, bearing in mind the following:

A 40mm ventilation gap must be provided between the bottom of the appliance and
any cabinetry, draw unit, thermal protection barrier.

If the base of the cooktop is accessible through a cupboard or drawer space after
installation, a thermal protection barrier must be installed below the base of the
cooktop as indicated in fig. 1.1d.

The cooker top must be kept no less than 200 mm away from any side wall (from side
edge of cutout - figs. 1.1a, 1.1b, 1.1¢).

The hob must be installed at least 60 mm from the wall (from rear edge of cutout - fig.
1.1a, 1.1b).

There must be a distance of at least 650 mm between the hob and any wall cupboard
or extractor hood positioned immediately above (see fig. 1.1c).



STANDARD INSTALLATION

:EX X=8 mm
X=4 mm

Fig. 1.1a

FLUSH INSTALLATION (MODELS WITHOUT METAL TRIM/S AND X=4 ONLY)

If you wish to install the hob flush with the work surface, it is neccessary to execute/carry
out a miling in the hole of the cut-out as indicated in figs. 1.1b.
X
X=4 mm

—T
N

Fig. 1.1b

10



Measures (mm)

Description

A()

B (")

Cc (**)

D

D1 (***) E E1 (***) E1A (***)

E1B ()

90cm wide models

900

510

50 (1)
54 (2)
or 60 (2) for

flush
installation

840

905 480 515 10

25

(*) For models with metal trim/s add 4mm to the measurement for each trim.
Example: front metal trim= B+4mm.

(™)
(***)

from the top of countertop to bottom of cooktop.
flush installation.

—

(1) X=8 mm
(2) X=4 mm

200mm
Fig. 1.1c

£
S
iSS

o

—

Cooktop
installed

be:

The thermal protection barrier must

removable with the use of a
tool for installation and service;

* heat-resistant;
* made from low
conductivity material.

thermal

L

protection
barrier

Door

Space for

MRS RALSAVRA K

connections

1 N
Clearance L Thermal

0

40 mm

Fig. 1.1d

11



FASTENING THE COOKTOP

Each cooktop is provided with an installation kit
including brackets and screws for fastening the
cooktop to benches from 30 to 40mm thick.

The kit includes four “F” type brackets (for the
front of the cooktop), three “R” type brackets (for
the rear of the cooktop) and seven self-threading
screws “S”.

Cut the unit according to the dimensions in
fig. 1.1a or 1.1b.

Stretch gasket “G” over the edge of the hole
made, being careful to overlay the junction
edges (fig. 1.2b).

Fasten the brackets “F” and “‘R” to the
appropriate socket holes, without tightening
the screws “S” for the moment. Make sure
that the tabs are mounted correctly, as
shown (figs. 1.2c, 1.2d). Rotate the tabs so
that the cooktop can be put into the cutout.

Put the cooktop into the cutout and position
it correctly.

Put the brackets “F” and “R” into place; tooth
“A” of the brackets should go into the hole
(figs. 1.2c, 1.2d).

Tighten screws “S” until the cooktop is
completely secured to the bench.

Using a sharp cutter or trimmer knife, trim
the excess sealing material around the edge
of the cooktop.

Take care not to damage the workbench.

In case to install the hob flush with the work
surface, fill any gaps between the glass and
along the perimeter of the work surface with
insulating silicone, and wipe away any excess.

Fig. 1.2¢ Rear Fixing Brackets Fig. 1.2d
G (G1)

30mmmin. | Hll ~ \4

40 mm max.

G(G2)

Front Fixing Brackets

[

[{1]

>
>

>

>

40 mm min.

<
~<

<
w
-

L\

30 mm min.

40 mm max.

1
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VENTILATION REQUIREMENTS

The appliance must be installed in compliance with applicable local regulations
concerning ventilation and the evacuation of exhaust gases.

Intensive and prolonged use may require extra ventilation, e.g. opening a window,
or more efficient ventilation increasing the mechanical suction power if this is fitted.

CHOOSING SUITABLE SURROUNDINGS

The room where the gas appliance is to be installed must have a natural flow of air so that
the gas can burn (in compliance with applicable local regulations).

The flow of air must come directly from one or more openings made in the outside walls
with a free area of at least 100 cm? (or refer to applicable local regulations).

The openings should be near the floor and preferably on the side opposite the exhaust for
combustion products and must be made so that they cannot be blocked from either the
inside or the outside.

When these openings cannot be made, the necessary air can come from an adjacent
room which is ventilated as required, as long as it is not a bed room or a danger area (in
compliance with applicable local regulations).

In this case, the kitchen door must allow the passage of the air.

DISCHARGING PRODUCTS OF COMBUSTION

Extractor hoods connected directly to the outside must be provided, to allow the products
of combustion of the gas appliance to be discharged (fig. 1.3).

If this is not possible, an electric fan may be used, attached to the external wall or the
window; the fan should have a capacity to circulate air at an hourly rate of 3-5 times the
total volume of the kitchen (fig. 1.4).

The fan can only be installed if the room has suitable vents to allow air to enter, as described
under the heading “Choosing suitable surroundings”.

|

R

Extractor hood
for products of |
combustion
Electric fan to

extract products of
combustion

H min 650 mm \

Air vent Air vent

Fig. 1.3 Fig. 1.4
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| GASSECTION

GAS INSTALLATION REQUIREMENTS

Important !

This appliance must be installed and serviced only by a suitably qualified,
registered installer. The installer shall refer to the local standards in force.

Failure to install the appliance correctly could invalidate any manufacturer’s
warranty.

Before installation, make sure that the local distribution conditions (gas type and
pressure) and the adjustment of this appliance are compatible. The appliance
adjustment conditions are given on the plate or the label.

If the gas pressure (for which the appliance is to be used) is variable or if it is
not within the values indicated on the rating plate, it is mandatory to install a
proper gas pressure regulator which must be adjusted to guarantee the correct
operating pressure to the appliance (as per rating plate).

The regulator must be installed, adjusted and tested by a qualified technician.

WARNING: Using the appliance with a wrong and/or variable gas pressure may
be extremely dangerous and may result in serious injury to the user. Damage to
the appliance could occur if not observing this condition.

The manufacturer declines every responsibility for any inconvenience resulting
from the inobservance of this condition.

This appliance is supplied for use on LPG (check the gas regulation label attached on the
appliance).

OR

This appliance is supplied for use on Natural gas or LPG (check the gas regulation label
attached on the appliance).

Appliances supplied for use on Natural gas: they are adjusted for this gas only and
cannot be used on any other gas (LPG) without modification. The appliances are
manufactured for conversion to LPG.

Appliances supplied for use on LPG: they are adjusted for this gas only and cannot
be used on any other gas (Natural gas) without modification. The appliances are
manufactured for conversion to Natural gas.

If the Natural gas/LPG conversion kit is not supplied with the appliance this kit can be
purchased by contacting the After-Sales Service.
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CONNECTING THE COOKTOP TO THE GAS SUPPLY
The gas connection fitting (fig. 2.1) is made up of:

the floating nut;
the elbow;
the gaskets;

The gas connection must be carried out by an authorised person according to the
relevant local standards.

If using a flexible hose, make sure it does not come into contact with moving parts.
The rear of the chassis is recessed to provide a channel for the appliance inlet pipe.

The gas connection fitting can be turned in the direction required (but never in a vertical
or horizontal position) after loosening the elbow and floating nut connection.

Never attempt to turn the elbow without having first loosened the floating nut.

The supplied gaskets guarantee a good seal for the gas connection. We recommend
that you replace the gaskets on the slightest sign of wear, deformation or imperfection.

After connecting to the gas mains, check that the couplings are correctly sealed, using
soapy solution, but never a naked flame.

1ISO 228-1 (female)
1/2” G cylindrical

Conicgl pipe ISO 7-1 (male)
fitting 1/2” G conical
IMPORTANT!

The conical pipe fitting must be used
only if requested by the applicable
local regulations.

If this conical adaptor is not supplied
with the appliance it can be
purchased by contacting the After-
Sales Service.

2=
=2
s |

Fig. 2.1
ISO 228-1 (male)

1/2” cylindrical
Gasket  Floating nut
P

— M—T

Appliance

1SO 228-1 (male)

inlet pile
‘ 1/2” cylindrical

Rigid pipe or
flexible hose
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ADDITIONAL GAS CONNECTION REQUIREMENTS

When connecting the cooktop to the gas supply with rigid pipes or a flexible hose, make
sure that:

You use rigid pipes or a flexible hose compliant with applicable local regulations. The
flexible hose shall be of the correct construction for the type of gas being used and of
the correct size to maintain the heat output of the appliance.

The connection with rigid metal pipes does not cause stress or pressure to the gas
piping.

The flexible hose is not under tension, twisted, kinked, or too tightly bent, neither while
the cooktop is in use nor while it is being connected or disconnected.

The flexible hose is not longer than 2000 mm (or refer to applicable local regulations)
and does not come into contact with sharp edges, corners, or moving parts, as these
may cause abrasion. Use a single flexible hose only; never connect the cooktop with
more than one flexible hose.

The flexible hose can easily be inspected along its entire length to check its condition;
if it has an expiry date, it should be replaced before that date.

If using a flexible hose which is not entirely made of metal, make sure that it does not
come into contact with any part of the cooktop with a surface temperature of 70°C or
above (or refer to applicable local regulations).

The rigid pipe or flexible hose is replaced if it shows signs of damage.

The flexible hose is not subject to excessive heat by direct exposure to flue products
or by contact with hot surfaces.

The socket into which the plug of the flexible hose fit is permanently attached to a firmly
fixed gas installation pipe and is positioned so that the hose hangs freely downwards.

The plug of the flexible hose is accessible after installation, so that it can be
disconnected for service or removal.

You inform the customer that the rigid pipe or flexible hose should not be subjected to
corrosion by cleaning agents.

GAS MAINTENANCE

Some models - for the gas category check the data label attached on the appliance

TABLE FOR THE CHOICE OF THE INJECTORS
. G30/G31

Cat: 13+ 28-30/37 mbar
Nominal Reduced J injector

BURNERS Power [kKW] | Power [kW] [1/100 mm]

Auxiliary (A) 1,00 0,40 50

Semi-rapid (SR) 1,75 0,45 66

Rapid (R) 2,50 0,75 80

Double-ring (DR) 3,80 1,50 98

16




Some models - for the gas category check the data label attached on the appliance

TABLE FOR THE CHOICE OF THE INJECTORS

Cat: Il 2H 3+ G30/G31 G20
(Countries IT-ES-PT-IE-GB-GR-CH) 28-30/37 mbar 20 mbar
Cat: Il 2E+3+ G30/G31 G20/G25
(Countries FR-BE) 28-30/37 mbar 20/25 mbar
Cat: Il 2E3B/P G30/G31 G20
(Country PL) 37/37 mbar 20 mbar
Nominal | Reduced J injector @ injector
BURNERS Power | Power (1 1010 on] 1 /1010 on]
[kW] [kW]
Auxiliary (A) 1,00 0,40 50 77
Semi-rapid (SR) 1,75 0,45 66 101
Rapid (R) 2,50 0,75 80 118
Double-ring (DR) 3,80 1,50 98 141

AIR VENT NECESSARY FOR GAS COMBUSTION = (2 m3¥h x kW)

BURNERS Air necessary for combustion [m3/h]
Auxiliary (A) 2,00
Semi-rapid (SR) 3,50
Rapid (R) 5,00
Double-ring (DR) 7,60

LUBRICATION OF THE GAS TAPS
In case of difficulty in the gas taps operation, call Service.

IMPORTANT
All intervention regarding installation, maintenance and conversion of the appliance
must be fulfilled with original factory parts.
The manufacturer declines any liability resulting from the non-compliance of this
obligation.
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REPLACEMENT OF THE INJECTORS

If the injectors are not supplied they can
be obtained from the “Service Centre”.
Selectthe injectors to be replaced according
to the “TABLE FOR THE CHOICE OF THE
INJECTORS”.

The nozzle diameters, expressed in
hundredths of a millimetre, are marked on
the body of each injector.

REPLACEMENT OF THE
INJECTORS OF THE COOKTOP
BURNERS

To replace the injectors proceed as follows:

« Remove pan supports and burners
from the cooktop.

« Using a wrench, substitute the
injectors “J” (figs. 2.2a, 2.2b) with
those most suitable for the kind of gas
for which it is to be used.

The burners are conceived in such a
way so as not to require the regulation
of the primary air.

18

Auxiliary,
semi-rapid
and rapid
burner

Fig. 2.2a

Double-ring burner

Fig. 2.2b




SETTING THE MINIMUM OF THE
COOKTOP BURNERS

In the minimum position the flame must
have a length of about 4 mm and must
remain lit even with a quick turn from the
maximum position to that of minimum.

The flame adjustment is done in the
following way:

e Turn on the burner.
*  Turn the tap to the '"MINIMUM' position.
*  Take off the knob.

*  With a small flat screwdriver turn the
screw “A” to the correct regulation (fig.
2.3).

Normally for LPG tighten up the
regulation screw.
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__ELECTRICAL SECTION

IMPORTANT: The appliance must be
installed by a qualified technician
according with the current local
regulations and in compliance with
the manufacturer instructions.
Incorrect installation might cause
harm and damage to people, animals
or objects, for which the manufacturer
accepts no responsibility.

Connection to a good earth wiring
system is absolutely essential.
The manufacturer accepts no
responsibility for any inconvenience
caused by failure to comply with this
rule.

Before carrying out any work on the
electrical section of the appliance,
it must be disconnected from the
mains.

GENERAL

20

Connection to the electric power
supply must be carried out by a
qualified technician and following the
appropriate safety regulations.

The appliance must be connected to
the mains checking that the voltage
corresponds to the value given in the
rating plate and that the electrical
cable sections can withstand the load
specified on the plate.

If the hob is supplied without plug, fit a
standard plug which is suitable for the
power absorbed by the appliance and in
conformity with the local rules in force.

The colours of the wires in the appliance

power cable may not correspond with

the colours marked on the terminals of
your electrical plug. The plug should
always be wired as follows:

— connect the green/yellow wire to
the terminal marked with the letter
“E” or the earth symbol JT— or
coloured green/yellow;

In

— connect the blue wire to the
terminal marked with the letter “N”
or coloured black;

— connect the brown wire to the
terminal marked with the letter “L”
or coloured red.

The plug must be connected to an
outlet connected to the grounding unit
in conformity to security norms.

If the appliance is to be connected
directly to the mains, it must be placed
with an omnipolar switch with minimum
opening between the contacts of 3 mm
between the appliance and the mains.

The power supply cable must not touch
the hot parts and must be positioned
so that it does not exceed 50°C above
ambient.

Once the appliance has been installed,
the power switch or power plug must
always be in a accessible position.

If the power supply cable is damaged it
must be substituted by a suitable cable
available in the after sales service.

The appliance must have its own
supply; any other appliances installed
near it must be supplied separately.

N.B. For connection to the mains,
do not use adapters, reducers or
branching devices as they can
cause overheating and burning.

If the hob surface is cracked
disconnect the appliance from the
mains and contact the After-Sales
Service.

the event that installation should

require modifications to the mains supply
wiring system, it is recommended that a
qualified technician be called to carry out
substitution.

The technician will also have to verify that
the cross-section of the electric cables
on the power point match the appliance’s
power rating.



SECTION OF THE SUPPLY CABLE
TYPE “HO5V2V2-F”
resistant to temperatures of 90°C

220-240V  50-60 Hz 3x0,75 mm? (*) (**)

(*) Connection possible with plug and outlet

(**) Connection with wall box connection.

REPLACING THER POWER SUPPLY CABLE

WARNING: If the power supply cable is damaged, it must be replaced only by an
authorised service agent in order to avoid a hazard.

To connect the supply cable:

¢  Unhook the terminal board cover by inserting a screwdriver into the two hooks “A” (fig.

3.1).

*  Open the cable gland by unscrewing screw “F” (fig. 3.2), unscrew the terminal screws

and remove the cable.

e  The new supply cable, of suitable type
and section, must be connected to the
terminal board following the diagram in
fig. 3.3.

¢ Close and hook again the terminal
board cover.

The operations must be executed by a
qualified technician.

NOTE: The earth conductor must be left
about 3 cm longer than the others.

Fig. 3.2

L1

N (L2) ———

Fig. 3.3
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FEATURES AND TECHNICAL DATA

Fig. 1.1
i 2 3
5
B 1 4
L H L
P T
10 9 8 7 6
GAS BURNERS
1. Auxiliary (A) 1,00 kW
2. Semirapid (SR) 1,75 kW
3. Semirapid (SR) 1,75 kW
4. Rapid (R) 2,50 kW
5. Double-ring (DR) 3,80 kW

CONTROLS DESCRIPTION
6. Burner control knob (4)
7. Burner control knob (3)
8. Burner control knob (2)
9. Burner control knob (1)
10. Burner control knob (5)

NOTES:
*  The electric ignition is incorporated in the knobs.

* The appliance has a safety valve system fitted, the flow of gas will be stopped if and
when the flame should accidentally go out.

CAUTION:
If the burner is accidentally extinguished, turn the gas off at the control knob and wait at
least 1 minute before attempting to relight.

CAUTION:

Gas hobs produce heat and humidity in the environment in which they are installed.
Ensure that the cooking area is well ventilated by opening the natural ventilation grilles or
by installing an extractor hood connected to an outlet duct.

CAUTION:
If the hob is used for a prolonged time it may be necessary to provide further ventilation by
opening a window or by increasing the suction power of the extractor hood (if fitted).
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~ HOW TO USE THE COOKTOP

BRUCIATORI A GAS

Gas flow to the burners is adjusted by
turning the knobs (illustrated in fig. 2.1a or
2.1b) which control the safety valves.
Turning the knob, so that the indicator line
points to the symbols printed on the panel,
achieves the following functions:

— symbol o closed valve
maximum
— symbol 0
2 or 9 aperture or flow
minimum
~ symbol 0 or1  aperture or flow
m The maximum aperture position

permits rapid boiling of liquids, whereas
the minimum aperture position allows
slower warming of food or maintaining
boiling conditions of liquids.

m  To reduce the gas flow to minimum
rotate the knob further anti-clockwise
to point the indicator towards the small
flame symbol.

m  Other intermediate operating
adjustments can be achieved by
positioning the indicator between the
maximum and minimum aperture
positions, and never between the
maximum  aperture and closed
positions.

N.B. When the cooktop is not being
used, set the gas knobs to their
closed positions and also close the
cock valve on the gas bottle or the
main gas supply line.

o
Fig. 2.1a
o
9 1
8 2
7 3
6 5 4

Fig. 2.1b

NOTE:
The knob and symbols may vary.

Caution!
Do not cover the hob with aluminium
foils.

Caution!

The cooking hob becomes very hot
during operation.

Keep children well out of reach.
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LIGHTING THE BURNERS

To ignite the burner, the following
instructions are to be followed:

1. Press in the corresponding knob and
turn counter-clockwise (fig. 2.2a or
2.2b) to the full flame position marked

by the “#0 "or« 9 symbol; hold
the knob in until the flame has been lit.

In the case of a mains failure light the
burner with a match or lighted taper.

2.  Wait for a few seconds after the gas
burner has been lit before letting go of
the knob (valve activation delay).

3. Adjust the gas valve to the desired
position.

If the burner flame should go out for some
reason, the safety valve will automatically
stop the gas flow.

To re-light the burner, return the knob to
the closed “ @ position, wait for at least
1 minute and then repeat the lighting
procedure.

Note: If your local gas supply makes it
difficult to light the burner with the knob set
to maximum, set the knob to minimum and
repeat the operation.
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CHOICE OF THE BURNER

On the control panel, near every knob there is a diagram that indicates which burner is
controlled by that knob.

The suitable burner must be chosen according to the diameter and the capacity used.
The burners and pans must be used in accordance with the following instructions:

DIAMETERS OF PANS WHICH MAY BE USED ON THE BURNERS

BURNERS MINIMUM MAXIMUM
Auxiliary 6 cm 14 cm
Semi-rapid 16 cm 24 cm
Rapid 24 cm 26 cm
Double-ring 26 cm 28 cm

do not use pans with concave or convex bases

It is important that the diameter of the pot be suitable to the potentiality of the burner so as
not to compromise the high output of the burners and therefore energy waste.

A small pot on a large burner does not give you a boiling point in a shorter amount of time
since the capacity of heat absorption of a liquid mass depends on the volume and the
surface of the pot.

CAUTION: Make sure the pans are central to the burner for maximum stability and greater
efficiency.

Make sure the pans are not in contact with the control knobs, otherwise the flame could
overheat the knobs and permanently damage them.
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WOK STAND (OPTIONAL)
(fig. 2.4a - 2.4b)

This special grille for woks should be placed over the pan-rest for the double-ring compact,
double ring or Dual burner (depending on models).

Warning:

* Do not use woks without this special wok stand correctly in place.

« Do not use the wok stand for ordinary, flat-bottomed saucepans.

IMPORTANT:

The special grille for wok pans MUST BE PLACED ONLY over the pan-rest for the double-
ring compact, double ring or Dual burner (depending on models).







RESTRICTIONS ON GRIDDLE PAN USAGE

y AN
7
S T

IMPORTANT! Do not use cast iron pans and plates, or pots in terracotta,

stoneware or refractory material for grilling or toasting: RISK of glass

breaking due to extreme heat transmission by irradiation.

INSTRUCTIONS FOR CORRECT GRILLING

When grilling food, only use aluminium griddle pans (these may also have a non-stick
coating) measuring up to 35x28 cm max.

Only use the largest burner when grilling.

Do not position the griddle pan over several burners at once.

To avoid permanently damaging the glass hob, never preheat empty griddle pans for
longer than 5 minutes. Then lower the heat and place the food in the griddle pan.
Never exceed 50 minutes’ operation.

IMPORTANT WARNINGS

Do not operate the cooking zones without pans, or when the pans are empty.

Use pans with a diameter suited to the size of the burner (see chapter “CHOICE OF
THE BURNER”).

Always make sure the pan is in the centre of the cooking zone.

Do not use the glass surface of the hob as a place to put pans/other objects when you
are not using them.

Only use the accessories supplied with the appliance.

A

IMPORTANT! Flame spreaders
must not be used on the
burners.

Risk of breaking the glass hob!
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; CLEANING AND MAINTENANCE

GENERAL ADVICE

+ Before you begin cleaning, you must ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the electrical power supply.

* Important: The use of suitable protective clothing/gloves is recommended when
handling or cleaning of this appliance.

* Under no circumstances should any external covers be removed for servicing or
maintenance except by suitable qualified personnel.

* It is advisable to clean when the appliance is cold and especially when cleaning the
enamelled parts.

»  Be very careful that no water penetrates inside the appliance.
» Avoid leaving alkaline or acidic substances (lemon juice, vinegar, etc.) on the surfaces.
*  Avoid using cleaning products with a chlorine or acidic base.

*  Clean the surfaces with a damp cloth and using neutral, non-aggressive detergents.
Complete the cleaning with a dry, clean cloth.

e IMPORTANT: Never use abrasive products (e.g. certain type of sponges) and/or
aggressive products (e.g. caustic soda, detergents containing corrosive substances)
that could irreversibly damage the surfaces.

* Do not use a steam cleaner because the moisture can get into the appliance thus
make it unsafe.

* Important: The manufacturer declines all liability for possible damage caused by
the use of unsuitable products to clean the appliance.

WARNING! When correctly installed, your product meets all safety requirements
laid down for this type of product category. However special care should be taken
around the underneath of the appliance as this area is not designed or intended to
be touched and may contain sharp or rough edges, that may cause injury.

GLASS SURFACE

 Remove spillages and other types of incrustations by using only specific products
which do not contain abrasives or chlorine-based acids.

» If you use a detergent, please make sure that it is not abrasive or scouring. Abrasive
or scouring powders can damage the glass surface of the hob.

»  All traces of the cleaner must be removed with a damp cloth.
*  Dust or food particles can be removed with a damp cloth.

. Dust, fat and liquids from food that has boiled over must be removed as soon as
possible.

« If they are allowed to harden they become increasingly difficult to remove. This is
especially true in the case of sugar/syrup mixtures which could permanently damage
the surface of the hob if left to burn on it.

* Avoid using a knife or other sharp utensil as these may damage the glass surface.

Do not use steel wool or an abrasive sponge which could scratch the surface
permanently.

. Do not put articles on the hob which can melt: i.e plastic, aluminium foil, sugar, sugar
syrup mixtures etc.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass since
they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.
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ENAMELLED SURFACES

All the enamelled parts must be cleaned with a sponge and soapy water only or other non-
abrasive products. Dry preferably with a microfibre or soft cloth.
If acid substances such as lemon juice, tomato conserve, vinegar etc. are left on the enamel

for a long time they will etch it, making it opaque.

GAS TAPS

* Do not let cleaning products come into contact with the valves.
»  Periodic lubrication of the gas taps must be carried out by specialist personnel only.
* Inthe event of operating faults in the gas taps, call the Service Department.

IMPORTANT WARNING

NEVER unscrew the burner plate fixing screws (fig. 3.1).

The burner plates can be removed ONLY by an authorised service
agent.

Damage to the appliance will occur if not observing this condition and
this may result in serious injury to the user.

The manufacturer declines every responsibility for any inconvenience
resulting from the inobservance of this condition.

Fig. 3.1
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BURNERS

These parts must be cleaned using a sponge and soapy water or other suitable non-abrasive
products. Dry with a soft cloth.

Warning! Not dishwasher safe.

If left on the surface for a length of time, acidic substances such as lemon juice, tomato sauces
and passata, vinegar and other similar products will damage the surface and dull its shine.

It is very important to check that the burner flame spreader and the cap have been correctly
positioned. Failure to do so can cause serious problems.

Check that the electrode/s “S” (figs. 3.2, 3.4) next to each burner is/are always clean to ensure
trouble-free sparking.

Check that the probe/s “T” (figs. 3.2, 3.4) next to each burner is/are always clean to ensure
correct operation of the safety valves.

Both the probe and ignition plug must be very carefully cleaned.

Note: To avoid damage to the electric ignition do not use it when the burners are not
in place.

CORRECT REPLACEMENT OF THE AUXILIARY, SEMI-RAPID AND RAPID
BURNER

It is very important to check that the burner flame distributor “F” and the cap “C” have been
correctly positioned (see fig. 3.2) - failure to do so can cause serious problems.

CORRECT REPLACEMENT OF THE DOUBLE-RING

The burner must be correctly positioned; failure to do so can cause serious problems.
Fit the flame spreader to the housing as shown by the arrows (see figs. 3.4).

The burner correctly positioned must not rotate (fig. 3.5).

Then position the cap “A” and the ring “B” (figs. 3.5, 3.6).

Fig. 3.2 Fig. 3.3




Fig. 3.4

Fig. 3.6

Fig. 3.5
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PAN SUPPORTS

These parts must be cleaned using a sponge and soapy water or other suitable non-
abrasive products. Dry with a soft cloth.

Warning! Not dishwasher safe.

After cleaning, they must be repositioned properly (fig. 3.7).

It is very important to check that the pan supports have been correctly positioned. Failure
to do so can cause serious problems.

The pan supports shall be level.

Note: Continuous use may cause a change in the glaze around the burners and grids,
corresponding to the areas exposed to the heat. This is a natural phenomenon and
does not prevent the parts from working properly.

Fig. 3.7

a T
-
£

ol
J

‘l‘, __4b

=
=

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors
contained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as required,
including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or
function.
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Gentile Cliente

La ringraziamo per la preferenza accordataci con I'acquisto di
un nostro prodotto.

Le avvertenze ed i consigli in seguito descritti, sono a tutela
della sicurezza Sua e degli altri, inoltre Le permetteranno di
usufruire delle possibilita offerteLe dall’apparecchio.

Conservi con cura questo libretto, Le sara utile in futuro, qualora
Lei, o chi altri per Lei, avesse dubbi relativi al suo funzionamento.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’uso
per il quale é stato espressamente concepito, cioé per
la cottura di alimenti. Ogni altro uso é da considerarsi
improprio e quindi pericoloso.

Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso di
eventuali danni derivanti da un uso improprio, erroneo od
irragionevole dell’apparecchio.

Dichiarazione di conformita CE

® Questo apparecchio & stato progettato per essere utilizzato solamente come
apparecchio di cottura. Ogni altro uso (riscaldare locali) & da considerarsi improprio e
conseguentemente pericoloso.

® Questo apparecchio & stato concepito, costruito ed immesso sul mercato in conformita ai:
- Reaquisiti di sicurezza del Regolamento “Gas” (UE) 2016/426;
- Reaquisiti di sicurezza della Direttiva “Bassa Tensione” 2014/35/UE;
- Requisiti di protezione della Direttiva “Compatibilita elettromagnetica” 2014/30/UE;

- Requisiti della Direttiva 93/68/CEE;
- Requisiti della Direttiva 2011/65/UE.

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI

DELLA DIRETTIVA EUROPEA 2012/19/UE.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve esser smaltito insieme ai

rifiuti urbani. Puo essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta

differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso

i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire separatamente un

elettrodomestico consente di evitare possibili conseguenze negative per

I'ambiente e per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e

permette di recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere

un importante risparmio di energia e di risorse. Per rimarcare I'obbligo

di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto & riportato il

marchio del contenitore di spazzatura mobile barrato. _
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AVVERTENZE E CONSIGLI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

IMPORTANTE: Questo apparecchio é stato progettato e
costruito solo per la cottura di alimenti in ambito domestico
e pertanto non deve essere utilizzato in un ambiente
commerciale.

La garanzia & da intendersi annullata nel caso in cui

Ilapparecchio venga utilizzato in un ambiente comunale,
semi-commerciale o commerciale.

Leggere attentamente le istruzioni prima di installare ed
iniziare ad utilizzare I’apparecchio.

* Questo apparecchio & stato progettato e costruito in conformita
con le normative applicabili per gli apparecchi da cottura
domestici e rispetta tutti i requisiti di sicurezza previsti, comprese
le temperature superficiali.

Alcune persone, con maggior sensibilita della pelle, potrebbero
avere una percezione piu marcata della temperatura in alcuni
componenti che tuttavia sono sempre entro i limiti consentiti
dalle norme.

La completa sicurezza di un prodotto dipende anche dal
corretto utilizzo, si raccomanda pertanto di prestare sempre
molta attenzione durante I'uso del prodotto, in special modo in
presenza di bambini.

e Dopo aver tolto [Iimballaggio assicurarsi dell'integrita
dell’'apparecchio.
In caso di dubbio non utilizzarlo e rivolgersi al fornitore oppure a
personale professionalmente qualificato.

* Gli elementi dellimballaggio (sacchetti in plastica, polistirolo
espanso, chiodi, reggette, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini in quanto potenziali fonti di pericolo.

* Alcune apparecchiature sono fornite con film protettivi applicati
sulle superfici di alluminio e di acciaio inox. Tutti questi
film protettivi devono essere tolti prima dell’utilizzo

dell’apparecchiatura.
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IMPORTANTE: Luso di idonei indumenti/guanti protettivi
e raccomandato durante la movimentazione o pulizia
dell’apparecchio.

Non tentare di modificare le caratteristiche tecniche del prodotto
in quanto I'apparecchio pud diventare pericoloso. Il costruttore
declina ogni responsabilita per eventuali danni/inconvenienti
derivanti dal mancato rispetto di questa condizione.

ATTENZIONE: questo apparecchio deve essere installato solo
in locali permanentemente ventilati nel rispetto delle normative
vigenti.

Non effettuare alcuna operazione di pulizia o manutenzione
senza avere preventivamente staccato I'apparecchio dalla rete
di alimentazione elettrica.

Non utilizzare pulitrici a getto di vapore perché dellumidita
potrebbe infiltrarsi nell’apparecchio e renderlo pericoloso.

Non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati oppure umidi.
Non usare I'apparecchio a piedi nudi.

Qualora dovesse decidere di non utilizzare pio questo
apparecchio (o dovesse sostituire un vecchio modello), prima
di gettarlo al macero si raccomanda di renderlo inoperante nel
modo previsto dalle normative vigenti in materia di tutela della
salute e dell'inquinamento ambientale, rendendo inoltre innocue
quelle parti suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per
i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio fuori uso per
i propri giochi.

| vari componenti dellapparecchio sono riciclabili; smaltirli
in conformita con le norme vigenti nel proprio paese. Se
'apparecchio deve essere rottamato, rimuovere il cavo di
alimentazione.

Dopo aver utilizzato I'apparecchio, assicurarsi che le manopole
siano in posizione di spento.

| bambini con meno di 8 anni di eta devono essere tenuti lontani
a meno che non siano continuamente sorvegliati.



Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini con un’eta
minima di 8 anni, da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o da persone inesperte solo se sotto sorveglianza
durante l'uso, oppure se preventivamente istruite sull’utilizzo
in sicurezza e solamente se informate dei pericoli (che devono
aver ben compreso) legati al prodotto stesso. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
dell’'apparecchio non devono essere fatte da bambini senza la
supervisione di un adulto.

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni
a persone o cose derivanti da uso improprio, erroneo ed
irragionevole dell’apparecchio.

ATTENZIONE: Durante l'uso l'apparecchio e le sue parti
accessibili diventano calde e rimangono calde per un certo
tempo dopo l'uso.

- Si deve prestare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti sul piano di cottura.

- Al fine di evitare bruciature e scottature, i bambini devono
essere tenuti lontani.

Assicurarsi che i cavi di alimentazione di altri prodotti in prossimita
dell’'apparecchio non vengano in contatto con il piano di cottura.

ATTENZIONE: Pud essere pericoloso lasciare riscaldare del
grasso o dell’olio sul piano di cottura senza tenere sotto controllo
il processo in quanto questo potrebbe causare un incendio. NON
CERCARE MAI di spegnere il fuoco con dell’acqua. Spegnere
prima I'apparecchio e poi coprire le flamme ad esempio con un
coperchio oppure con una coperta ignifuga antincendio.

ATTENZIONE: Pericolo di incendio: non depositare oggetti sulle
superfici di cottura.

Non appoggiare o lasciare pentole vuote sul piano di cottura in
vetroceramica.

Evitare di far cadere oggetti pesanti o appuntiti sul piano di
cottura in vetroceramica.

Non graffiare il piano con utensili/oggetti taglienti. Non utilizzare

il piano come superficie di lavoro.
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ATTENZIONE: Se la superficie del piano presenta delle crepe o
e rotta o se e stata danneggiata dalla caduta di oggetti pesanti
ecc., disconnettere I'apparecchio dalla rete di alimentazione
elettrica per evitare la possibilita di scosse elettriche e contattare
il centro di assistenza tecnica.

ATTENZIONE: Una volta installato correttamente, il vostro
piano soddisfa tutti gli standard di sicurezza previsti per questa
categoria di prodotto. Tuttavia fare particolare attenzione alle parti
inferiori dell’apparecchio in quanto, non essendo progettate per
essere toccate, potrebbero presentare dei bordi o delle superfici
potenzialmente pericolose che potrebbero causare delle ferite.

ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere sorvegliato. Un
processo di cottura breve deve essere supervisionato in modo
continuativo.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato deve essere sostituito
da un tecnico del servizio di assistenza autorizzato, per evitare
pericoli.

Se I'apparecchio non & provvisto di cavo di alimentazione e di
spina, o di altro dispositivo che assicuri la disconnessione dalla
rete, con una distanza di apertura dei contatti che consenta
la disconnessione completa nelle condizioni della categoria di
sovratensione lll, un dispositivo idoneo per la disconnessione
deve essere previsto nella rete di alimentazione conformemente
alle regole di installazione.

ATTENZIONE: Lapparecchio e le sue parti accessibili si
riscaldano durante l'uso.

Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.

| bambini con meno di 8 anni di eta devono essere tenuti lontani
a meno che non siano continuamente sorvegliati.

ATTENZIONE: Utilizzare solamente protezioni per il piano cottura
progettate dal produttore dell’apparecchio oppure indicate come
idonee dallo stesso nelle istruzioni d’uso, oppure protezioni
incorporate nell’apparecchio. L'uso di protezioni inadeguate pud
causare incidenti.



ETICHETTATURA ENERGETICA/PROGETTAZIONE ECOCOMPATIBILE

* Regolamento (UE) No0.66/2014 della commissione (recante misure di esecuzione
della direttiva 2009/125/CE del Parlamento europeo e del Consiglio).

Riferimento ai metodi di misurazione e di calcolo utilizzati per stabilire la conformita alle

specifiche di cui sopra:

*  Norma EN30-2-1 (piani cottura: bruciatori a gas).

CONSIGLI PER UN RISPARMIO ENERGETICO DURANTE L'USO
DELL’APPARECCHIO.

PIANO DI COTTURA

BRUCIATORI A GAS

«  E importante che il diametro della pentola sia adeguato alla potenzialita del bruciatore
per non compromettere I'alto rendimento dei bruciatori e di conseguenza avere uno
spreco di combustibile. Una pentola piccola su un grande bruciatore non consente di
ottenere I'ebollizione in un tempo piu breve, in quanto la capacita di assorbimento di
calore della massa liquida dipende dal fondo e dalla superficie della pentola.

»  Evitare assolutamente il funzionamento a vuoto (senza recipienti).

43



44



Censiglipelr
Finstallatolie



IMPORTANTE:

Questo apparecchio & stato progettato solo per uso domestico. L'apparecchio NON &
idoneo per I'uso in ambienti comuni, semi-commerciali oppure commerciali.

La garanzia decade se il prodotto viene installato in uno di suddetti ambienti ed
anche Vostre eventuali polizze assicurative potrebbero decadere.

L'apparecchio deve essere installato e regolato per il funzionamento solo da un
tecnico qualificato/autorizzato ed in conformita con le norme locali in vigore e secondo
le istruzioni del costruttore.

La mancata osservanza di queste condizioni provoca il decadere della garanzia.

Il tecnico incaricato dell'installazione deve fare riferimento alle norme locali in vigore
per quanto riguarda la ventilazione e I'evacuazione dei prodotti di combustione.
Un'installazione non corretta, per la quale il costruttore non si assume alcuna
responsabilita, puo causare lesioni personali o danni.

La manutenzione di questo apparecchio deve essere eseguita solo da personale
autorizzato.

Qualsiasi intervento deve essere effettuato con [I'apparecchiatura disinserita
elettricamente.

Importante: Si consiglia I'utilizzo di guanti protettivi ed abbigliamento idoneo
quando si pulisce e si maneggiano le parti dall’apparecchio.

Questi piani cottura sono previsti per I'inserimento in mobili da cucina aventi
una profondita di 600 mm, con uno spessore da 30 a 40 mm.

Queste apparecchiature sono progettate e costruite per essere incassate in
mobili resistenti al calore.

Le pareti dei mobili non devono superare I’altezza del piano di lavoro e devono
resistere ad una temperatura di 70°C oltre la temperatura ambiente.

Sia i materiali sintetici di rivestimento che i collanti utilizzati devono supportare
una temperatura di 150°C per non causare scollature o deformazioni.

Installazione standard (non a filo): Non sigillare il piano cottura all'interno dello spacco
del mobile con silicone o colla, in quanto questo rechera difficolta in possibili future
manutenzioni. Il produttore non coprira i costi derivanti dalla rimozione del piano a
induzione o danni causati da questa rimozione.

Evitare I'installazione in prossimita di materiali inflammabili (es. tendaggi).

ATTENZIONE.

Una volta installato correttamente, il vostro piano soddisfa tutti gli standard di
sicurezza previsti per questa categoria di prodotto.

Tuttavia fare particolare attenzione alle parti inferiori dell’apparecchio in quanto,
non essendo progettate per essere toccate, potrebbero presentare dei bordi o delle
superfici potenzialmente pericolose che potrebbero causare delle ferite.
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INSTALLAZIONE

INFORMAZIONI TECNICHE PER L'INSTALLATORE

Per lincasso del piano cottura nel mobile & necessario praticare un’apertura delle
dimensioni indicate in figura 1.1a oppure 1.1b, tenendo presente che:

Una distanza di almeno 40 mm deve essere garantita tra la parte inferiore del piano
cottura e qualsiasi mobile, cassettiera o protezione termica installato/a direttamente
sotto.

Se la base del piano cottura & accessibile attraverso il mobile d'incasso o un cassetto
dopo l'installazione, un divisorio interno di protezione termica deve essere installato
sotto la base del piano cottura come indicato in fig. 1.1d.

Qualsiasi parete a fianco e sovrastante il piano cottura deve trovarsi ad una distanza
non inferiore a 200 mm (dal bordo laterale dello spacco nel mobile - fig. 1.1a, 1.1b,
1.1c).

La parete dietro il piano cottura deve trovarsi ad una distanza non inferiore a 60 mm
(dal bordo posteriore dello spacco nel mobile - fig. 1.1a, 1.1b).

Allorché sopra il piano di cottura vi sia un pensile o cappa mantenere fra la griglia del
piano ed il suddetto pensile o cappa una distanza minima pari a 650 mm (vedi anche
fig. 1.1c).
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INSTALLAZIONE STANDARD

:EX X=8 mm
X=4 mm

Fig. 1.1a

INSTALLAZIONE A FILO (SOLO PER | MODELLI SENZA PROFILO/I

METALLICO/I E CON X=4)
Qualora si desideri installare il piano cottura a filo con il piano di lavoro € necessario
eseguire una fresatura da praticare nel foro di incasso come indicato nella figura 1.1b.

Fig. 1.1b
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Misure (mm)

Descrizione A() | B(Y) C (™) D |DI(™)| E |E1(™) | E1A(™) | E1B (™)
50 ()
Modelli con larghezza 54 (%)
di 90 9 900 | 510 840 905 480 515 10 25
I90cm 060 (2)fper
installazione
a filo

(*) per i modelli con profilo/i metallico/i aggiungere alla misura 4mm per ogni profilo.

Es.: profilo metallico anteriore= B+4mm.

(**) dalla parte superiore del piano di lavoro al fondo del piano cottura.
(***) installazione a filo.

—

(1) X=8 mm
(2) X=4 mm

200mm
Fig. 1.1c

£
S
iSS

o

—

Piano cottura
installato

Il divisorio interno di protezione

termica deve essere

* removibile mediante I'utilizzo di
un utensile per l'installazione o
la manutenzione;

* resistente al calore;

* realizzato in materiale a bassa
conducibilita termica.

!

SRR PAERORAA

L
IS
Spazio di LProt(_ezione () €
depressione termica =4
Portina
Spazio per .
allacciamenti Fig. 1.1d
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FISSAGGIO DEL PIANO DI COTTURA

Ogni piano cottura viene corredato di una serie di
alette e viti per il fissaggio a mobili con spessore
da 30 a 40 mm.

Il kit comprende quattro alette “F” (per la parte
frontale del piano cottura), tre alette “R” (per la parte
posteriore del piano cottura) e 7 viti autofilettanti “S”.

Tagliare il mobile secondo le dimensioni in fig.
1.1a oppure 1.1b.

Stendere la guarnizione “G” attorno ai bordi
dello spacco nel mobile, facendo in modo che
le giunzioni si sovrappongano agli angoli (fig.
1.2b).

Rovesciare il piano cottura e montare le
alette “F” e "R" negli appositi alloggiamenti,
avvitando le viti “S” di qualche giro soltanto.
Fare attenzione a montare correttamente le
alette come illustrato nelle figure 1.2c, 1.2d.
Ruotare le alette in modo che non impediscano
l'inserimento del piano cottura nello spacco.
Inserire il piano cottura nello spacco del
mobile e posizionarlo correttamente.
Sistemare le alette “F” e "R"; il dente “A” delle
alette deve entrare nell'apposito foro (fig.
1.2c, 1.2d).

Auvvitare le viti “S” fino al completo bloccaggio
del piano cottura.

Con un utensile ben affilato rifilare la parte di
guarnizione che sborda dal piano cottura.
Prestare particolare attenzione per non
danneggiare la superficie superiore del mobile
di incasso.

Nel caso di installazione a filo con il piano di
lavoro, riempire con del silicone le eventuali
fessure fra vetro e mobile lungo il perimetro
del piano e pulire I'eventuale eccesso.

Fig. 1.2¢ Lato posteriore Fig. 1.2d
G (G1)

il
|

30 mm min
40 mm max.

=

>
>

40 mm min.

<
<

40 mm min.

-<

Lato anteriore

G (G2)

i

I ——

 ——

n-l

T

S F

In

30mmm
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o

(1]

>

40 mm max.




REQUISITI PER LA VENTILAZIONE

L’installatore deve fare riferimento alle norme locali in vigore per quanto riguarda la
ventilazione e I’evacuazione dei prodotti di combustione (per I’ltalia fare riferimento
alle norme UNI 7129 e UNI 7131).

Un utilizzo intensivo e prolungato dell’apparecchio puo necessitare di una aerazione
supplementare per esempio I'apertura di una finestra o un’ aerazione piu efficace
aumentando la potenza di aspirazione meccanica se essa esiste.

LOCALE DI INSTALLAZIONE

Il locale dove viene installata 'apparecchiatura a gas deve avere un naturale afflusso di
aria necessaria alla combustione del gas (secondo le norme locali in vigore.

L'afflusso di aria deve avvenire direttamente da una o piu aperture praticate su pareti
esterne aventi complessivamente una sezione libera di almeno 100 cm? (o fare riferimento
alle norme locali in vigore).

Le aperture dovrebbero essere posizionate vicino al pavimento e preferibilmente dal lato
opposto all’evacuazione dei prodotti di combustione e devono essere costruite in modo da
non poter essere ostruite sia dall'interno che dall’esterno.

Quando non ¢ possibile praticare le necessarie aperture, I'aria necessaria pud provenire
da un locale adiacente, ventilato come richiesto, purché non sia una camera da letto o un
ambiente pericoloso (in conformita con le norme locali in vigore). In questo caso la porta
della cucina deve consentire il passaggio dell’aria. Nel caso in cui sopra I'apparecchiatura
vi sia un pensile o cappa mantenere fra il top ed il suddetto pensile o cappa la distanza
minima pari a 650 mm (vedi anche fig. 1.3).

SCARICO DEI PRODOTTI DELLA COMBUSTIONE

| prodotti della combustione dell'apparecchiatura a gas devono essere scaricati attraverso
cappe collegate direttamente all’esterno (fig. 1.3).

Quando cid non & possibile si puo utilizzare un elettroventilatore, applicato alla parete
esterna o alla finestra, avente una portata tale da garantire un ricambio orario di aria
pari a 3-5 volte il volume del locale cucina (fig. 1.4). Il ventilatore pud essere installato
soltanto se esistono le aperture per 'ingresso dell’aria come descritto nel capitolo “Locale
di installazione” (in conformita con le norme locali in vigore).

Cappa — ]
evacuazione —
prodotti della £ (%
combustione &

Yo}

o

= Elettroventilatore

1S evacuazione

T prodotti della

combustione

Apertura per entrata aria Apertura per entrata aria

Fig. 1.3 Fig. 1.4
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~ PARTE GAS

REQUISITI PER L’'ALLACCIAMENTO GAS

Importante !

Prima dell’installazione, assicurarsi che le condizioni locali di distribuzione
(natura del gas e sua pressione) e la regolazione di questo apparecchio siano
compatibili. Le condizioni di regolazione di questo apparecchio sono riportate
sulla targhetta o sull’etichetta.

Questo apparecchio deve essere installato e regolato solamente da un
installatore qualificato e abilitato, con conoscenze tecniche sia di impianti gas
che di impianti elettrici. L’installazione e la regolazione devono essere realizzati
secondo le norme locali in vigore (per I'ltalia fare riferimento alle norme
UNI 7129 e UNI 7131).

La mancata osservanza di queste condizioni provoca il decadere della garanzia.

L’apparecchio € tarato e predisposto per il funzionamento con GAS METANO (G20) o
GAS BUTANO-PROPANO (GPL, G30/G31) (controllare I'etichetta di regolazione applicata
sull'apparecchio).

Apparecchi regolati per funzionare con gas G20: questi apparecchi sono regolati
per funzionare solo con questo tipo di gas e non possono esse utilizzati per altri
gas (G30/G31) senza modifiche. Gli apparecchi sono idonei per la conversione per
I'utilizzo con gas G30/G31.

Apparecchi regolati per funzionare con gas G30/G31: questi apparecchi sono
regolati per funzionare solo con questo tipo di gas e non possono esse utilizzati per
altri gas (G20) senza modifiche. Gli apparecchi sono idonei per la conversione per
I'utilizzo con gas G20.

Se il kit di conversione G20, G30/G31 non & fornito con I'apparecchio & reperibile presso i
Centri Assistenza.
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ALLACCIAMENTO ALL’ALIMENTAZIONE GAS
Il raccordo gas del piano cottura (fig. 2.1) & cosi composto:

dado mobile;
raccordo a gomito;
guarnizioni.

Il collegamento gas deve essere eseguito da un tecnico qualificato in conformita con
le norme locali in vigore (per I'ltalia fare riferimento alle norme UNI 7129 e UNI 7131).

Nel caso di impiego di tubi metallici flessibili fare attenzione che questi non vengano in
contatto con parti mobili o schiacciati.

La parte posteriore del cassonetto del piano cottura & provvista di un canale di
contenimento del tubo di allacciamento.

Il raccordo di entrata gas pud essere ruotato nella direzione voluta dopo avere
allentato la connessione raccordo a gomito/dado. Si consiglia di non raggiungere mai
la posizione orizzontale o verticale.

Non forzare mai alla rotazione il raccordo a gomito senza avere prima allentato il dado
che lo fissa.

Le guarnizioni sono gli elementi che garantiscono la tenuta delle connessioni gas.
Si consiglia di sostituirle quando dovessero presentare anche la minima deformazione
o imperfezione.

Dopo l'allacciamento verificare la tenuta delle connessioni con una soluzione
saponosa, mai con una fiamma.

1SO 228-1 ] 1SO 2281 Fig. 2.1
{rzmmimve)) 1/2°© (maschio) 1/2” G i,
cilindrico ilindri Guarnizione
cilindrico Dado mobile
Raccordo —
a gomito ﬂ;iikii
Raccordo ISO 7-1 (maschio) > —
conico 1/2”" G conico Tubo gas
dell’apparecchio
IMPORTANTE!
Il raccordo conico deve essere ‘ 1SO 228-1
utilizzato solo se richiesto dalle leggi Guarnizione (maschio) 1/2”
locali vigenti. '=1=' G cilindrico
Se questo adattatore conico non &
fornito con I'apparecchio, puo essere ‘
acquistato contattando il Servizio
Assistenza Clienti. .
Tubo rigido o

tubo flessibile
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ULTERIORI ACCORGIMENTI PER L’ALLACCIAMENTO GAS
Quando si effettua I'allacciamento gas con tubi metallici rigidi o flessibili accertarsi che:

« |l tubo rigido o flessibile sia conforme alle norme locali in vigore (per I'ltalia, nel caso
di impiego di tubo flessibile in acciaio inox, fare riferimento alla norma UNI EN 14800).
Il tubo flessibile deve essere del tipo appropriato per il tipo di gas da utilizzare e le
dimensioni devono essere idonee per supportare la portata nominale complessiva

dell’apparecchio.

« |l collegamento con tubi metallici rigidi non deve provocare sollecitazioni al tubo gas

dell’apparecchio.

. Il tubo flessibile non deve essere sottoposto a tensione, schiacciato, attorcigliato
o troppo curvato, sia durante le operazioni di allacciamento che durante I'utilizzo

dell'apparecchio.

» |l tubo flessibile non deve superare la lunghezza di 2 metri (o fare riferimento alle
norme locali in vigore) € non deve venire in contatto con spigoli vivi, angoli o parti
mobili perche questo potrebbe causare abrasioni o rotture. Utilizzare soltanto un

singolo tubo flessibile; non collegare mai il piano cottura con due o piu tubi giuntati.

« Il tubo flessibile deve poter essere facilmente ispezionabile per tutta la sua lunghezza
per verificare lo stato di conservazione; se ha una data di scadenza (indicata sul tubo

stesso), deve essere sostituito prima di questa data.

. Se si utilizza un tubo flessibile non completamente di metallo, assicurarsi che non
venga in contatto con qualsiasi superficie che superi la temperatura di 70 °C (o fare

riferimento alle norme locali in vigore).

» lltuborigido oflessibile deve essere sostituito quando mostra segni di danneggiamento.
* |l tubo flessibile non deve essere esposto ad un calore eccessivo (es. esposizione

diretta a camini, contatto con superfici calde).

* Il punto d’entrata del gas dove il tubo flessibile & connesso deve essere ben fisso
e deve essere posizionato in modo da garantire che il tubo flessibile sia sospeso

liberamente verso il basso.

* Il punto d’entrata del gas dove il tubo flessibile & connesso deve essere faciimente
accessibile dopo l'installazione per permettere la sconnessione del tubo in caso di

eventuali operazioni di manutenzione o per la rimozione del piano cottura.

« Lutilizzatore & stato Informato che il tubo rigido o flessibile non deve essere esposto a

prodotti per la pulizia (per evitare possibili corrosioni).
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MANUTENZIONE PARTE GAS

Per la categoria del gas verificare I'etichetta dati sull'apparecchio

TABELLA INIETTORI
Cat: Il 2H 3+ G30/G31 G20
(Paesi IT-ES-PT-IE-GB-GR-CH) 28-30/37 mbar 20 mbar
Cat: Il 2E+3+ G30/G31 G20/G25
(Paesi FR-BE) 28-30/37 mbar 20/25 mbar
Cat: Il 2E3B/P G30/G31 G20
(Paese PL) 37/37 mbar 20 mbar
Portata Portata - -

. ) J iniettore J iniettore
BRUCIATORI no[rlr:\l,r\w/]ale rl[cli(c\;;[/t]a [1/100 mm] [1/100 mm]
Ausiliario (A) 1,00 0,40 50 77
Semirapido (SR) 1,75 0,45 66 101
Rapido (R) 2,50 0,75 80 118
Doppia Corona (DC) 3,80 1,50 98 141

APPORTO D’ARIA NECESSARIA PER LA COMBUSTIONE DEL GAS = (2 m%h x kW)

BRUCIATORI Apporto d’aria necessario [m?/h]
Ausiliario (A) 2,00
Semirapido (SR) 3,50
Rapido (R) 5,00
Doppia Corona (DC) 7,60

LUBRIFICAZIONE DEI RUBINETTI GAS

Le operazioni devono essere eseguite da un tecnico specializzato.

IMPORTANTE

Per tutte le operazioni di installazione, manutenzione e trasformazione per passare
correttamente da un gas ad un’altro usare esclusivamente i pezzi di ricambio originali
del costruttore. La mancata osservanza di questa norma provoca il decadere della

garanzia.
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SOSTITUZIONE DEGLI INIETTORI

Nel caso in cui non siano forniti a
corredo sono reperibili presso i Centri
Assistenza.

La scelta degli iniettori da sostituire dovra
essere fatta secondo la tabella iniettori.

Il diametro degli iniettori, espresso in
centesimi di millimetro, & marchiato sul
corpo di ciascuno di essi.

SOSTITUZIONE DEGLI INIETTORI

DEI BRUCIATORI A GAS DEL PIANO

Per la sostituzione degli iniettori &

necessario procedere nel modo seguente:

« Togliere griglie, coperchietti e
spartifiamma dei bruciatori.

« Con una chiave fissa sostituire gli

ugelli “J” (fig. 2.2a, 2.2b) con quelli
idonei per il gas da utilizzare.

I bruciatori sono concepiti in modo da
non richiedere la regolazione dell’aria
primaria.
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REGOLAZIONE DEL MINIMO DEI
BRUCIATORI A GAS

Nel passaggio da un tipo di gas ad un
altro, anche la portata minima del rubinetto
deve essere corretta, considerando che in
questa posizione la famma deve avere una
lunghezza di circa 4 mm e deve rimanere
accesa anche con un brusco passaggio
dalla posizione di massimo a quella di
minimo.

La regolazione si effettua a bruciatore
acceso, nella seguente maniera:

*  Accendere il bruciatore.

* Portare la manopola in posizione di
minimo.

«  Sfilare la manopola del rubinetto.

«  Con un cacciavite piatto ruotare la vite
“A” fino alla corretta regolazione (fig.
2.3).

Per il gas G30/G31 (GPL) avvitare
completamente la vite di regolazione.
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_ PARTE ELETTRICA

IMPORTANTE: L'apparecchio deve
essere installato da un tecnico
qualificato secondo le normative
vigenti e secondo le istruzioni del
costruttore. Una errata installazione
pudé causare danni a persone,
animali o cose, nei confronti dei
quali il costruttore non pud essere
considerato responsabile.

E obbligatorio il collegamento
dell’apparecchio all’impianto di terra.
La casa costruttrice  declina
ogni responsabilita per qualsiasi
inconveniente derivante dalla
mancata osservanza di questa norma.

Prima di effettuare un qualsiasi
intervento  sulla parte elettrica
dell’apparecchio, sideve assolutamente
scollegare I'allacciamento a rete.

GENERALITA
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Il collegamento alla rete elettrica deve
essere eseguito da personale qualificato
e secondo le norme vigenti.
L’apparecchio deve essere collegato alla
rete elettrica verificando innanzitutto che
la tensione corrisponda al valore indicato
nella targhetta caratteristiche e che la
sezione dei cavi dellimpianto elettrico
possa sopportare il carico indicato
anch’esso nella targhetta.
Nel caso in cui I'apparecchio sia fornito
senza spina, € necessario montare
una spina normalizzata idonea alla
potenza assorbita dall’apparecchio ed in
conformita alle norme locali vigenti.
Poiché i colori delle anime del cavo di
alimentazione di questo apparecchio
possono non corrispondere con le
marchiature colorate che identificano i
morsetti della vostra spina, procedere
come segue:
— T'anima che € colorata giallo/verde
deve essere collegata al morsetto
della spina contrassegnato con la

lettera E o con il simbolo di terra JT—
o colorato verde o giallo/verde;

— lanima di colore blu deve
essere collegata al morsetto
contrassegnato con la lettera N o
colorato nero;

— lanima colorata marrone deve
essere collegata al morsetto
contrassegnato con la lettera L o
colorato rosso.

* La spina deve essere allacciata ad una
presa collegata all'impianto di terra in
conformita alle norme di sicurezza.

«  Effettuare il collegamento diretto alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete
elettrica un interruttore onnipolare con
apertura minima fra i contatti di 3 mm.

» Il cavo di alimentazione non deve toccare
parti calde e deve essere posizionato in
modo da non superare in nessun punto
la temperatura di 50°C.

* Ad apparecchio installato, Il'interruttore
o la presa devono essere sempre
accessibili.

«  Seil cavo dialimentazione & danneggiato
deve essere sostituito da un cavo idoneo
disponibile presso i Servizi Assistenza.

+  L'apparecchio deve essere alimentato
singolarmente; eventuali altri apparecchi
installati in prossimita devono essere
alimentati separatamente.

— NOTA:Peril collegamento allarete non
usare adattatori, riduzioni o derivatori
in quanto possono provocare
surriscaldamenti o bruciature.

— Quando si noti un’incrinatura sulla
superficie del piano cottura disinserire
I'apparecchio dalla rete.

Nel caso che [linstallazione dovesse
richiedere delle modifiche all'impianto
elettrico domestico, far intervenire personale
professionalmente qualificato.

Quest'ultimo, in particolare, dovra anche
accertare che la sezione dei cavi dell'impianto
elettrico sia idonea alla potenza assorbita
dall’apparecchio.



SEZIONE DEL CAVO DI ALIMENTAZIONE

TIPO “HO5V2V2-F”
resistente alla temperatura di 90°C

220-240V  50-60 Hz 3x0,75 mm? (*) (**)

(*) Connessione con spina oppure diretto alla rete.
(**) Connessione murale.

ALLACCIAMENTO DI UN NUOVO CAVO DI ALIMENTAZIONE

Le operazioni devono essere eseguite da un tecnico qualificato.

ATTENZIONE: Se il cavo di alimentazione & danneggiato bisogna farlo sostituire dal
Servizio Assistenza o da un tecnico specializzato per evitare ogni rischio.

Per collegare il cavo di alimentazione:

e Sganciare il coperchio della morsettiera
inserendo un cacciavite nei due agganci
“A” (fig. 3.1).

* Aprire il fissacavo svitando la vite “F”
(fig. 3.2), svitare le viti dei morsetti e
togliere il cavo.

¢ |l nuovo cavo di alimentazione, di tipo e
sezione adeguata, deve essere fissato
alla morsettiera secondo lo schema
elettrico in fig. 3.3.

*  Chiudere il coperchio della morsettiera
(verificare che i due agganci “A” siano
correttamente agganciati.

Nota: Il conduttore di terra deve essere
lasciato circa 3 cm piu lungo degli altri.

L1

N (L2) ———

Fig. 3.2 Fig. 3.3
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CARATTERISTICHE E DATI TECNICI

i 2 3
5
‘ 1
I | 4
B
10 9 8 7 6
ZONE DI COTTURA
1. Bruciatore ausiliario (A) 1,00 kW
2. Bruciatore semirapido (SR) 1,75 kW
3. Bruciatore semirapido (SR) 1,75 kW
4. Bruciatore rapido (R) 2,50 kW
5. Bruciatore doppia corona (DC) 3,80 kW

CRUSCOTTO COMANDI

6. Manopola comando bruciatore (4)
7. Manopola comando bruciatore (3)
8. Manopola comando bruciatore (2)
9. Manopola comando bruciatore (1)
10. Manopola comando bruciatore (5)

NOTE:
e L'accensione elettrica € incorporata nelle manopole.

*  Gli apparecchi sono dotati di valvolatura di sicurezza, I'erogazione del gas viene
bloccata se la famma dovesse spegnersi accidentalmente.

AVVERTENZA:
Nel caso di una estinzione accidentale delle fiamme del bruciatore, chiudere la manopola
di comando e non ritentare I'accensione se non dopo almeno 1 minuto.

AVVERTENZA:

L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas produce calore e umidita nel locale in cui &
installato.

Vogliate assicurare una buona aerazione del locale mantenendo aperti gli orifizi di
ventilazione naturale o installando una cappa di aspirazione con condotto di scarico.

AVVERTENZA:

Un utilizzo intensivo e prolungato dell’apparecchio pud necessitare di una aerazione
supplementare per esempio l'apertura di una finestra o un’ aerazione piu efficace
aumentando la potenza di aspirazione meccanica se essa esiste.
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~ USO DEL PIANO DI LAVORO

BRUCIATORI A GAS

L'afflusso del gas ai bruciatori & regolato
da un rubinetto valvolato comandato dalla
manopola di fig. 2.1a 0 2.1b.

Facendo coincidere I'indice della manopola
con i simboli stampati sul cruscotto si
ottiene:

—simbolo [ rubinetto chiuso

0 apertura massima
o 9 oportatamassima

O

m La portata massima serve per portare
rapidamente all’ebollizione i liquidi,
mentre quella ridotta consente
il riscaldamento delle vivande in
maniera lenta o il mantenimento
dell’'ebollizione.

—simbolo

apertura minima

—simbolo ..
0 portata minima

m Per ottenere la portata ridotta, ruotare
ulteriormente la manopola a fine
corsa in corrispondenza del simbolo
rappresentante la fiamma piccola.

m Tutte le posizioni di funzionamento
devono essere scelte tra quella di
massimo e quella di minimo e mai
tra quella di massimo ed il punto di
chiusura.

N.B. Quandoil piano non é in funzione
ruotare le manopole dei rubinetti in
posizione di chiuso e chiudere anche
il rubinetto della bombola o della
condotta di alimentazione del gas.

o
Fig. 2.1a
o
9 1
8 2
7 3
6 5 4

Fig. 2.1b

NOTA:
Le manopole ed i simboli possono
variare.

Attenzione:
Non rivestire il piano cottura con fogli
di alluminio.

Attenzione:

Durante il funzionamento il piano
lavoro diventa molto caldo sulle
zone di cottura. Tenere a distanza i
bambini.

63



ACCENSIONE DEI BRUCIATORI

Per accendere il bruciatore:
1. Premere e ruotare la manopola
corrispondente (fig. 2.2a 0 2.2b) fino alla

posizione di portata massima % o)
“ 9 " e mantenere premuta la
manopola fino ad accensione
avvenuta.
In caso di mancanza di corrente
elettrica avvicinare una fiamma al
bruciatore.

2. Attendere una decina di secondi dopo
'accensione del bruciatore prima
di rilasciare la manopola (tempo di
innesco della valvola).

3. Regolare il rubinetto gas nella
posizione desiderata.

Se la fiamma del bruciatore dovesse
spegnersi per qualsiasi motivo, la valvola di
sicurezza interrompera automaticamente
I'erogazione del gas.

Per ripristinare il funzionamento, riportare
la manopola in posizione “@” (spento),
attendere almeno 1 minuto e ripetere
quindi le operazioni di accensione.

Nota: Qualora particolari condizioni
del gas erogato localmente rendano
difficoltosa I'accensione del bruciatore con
la manopola in posizione portata massima,
si consiglia di ripetere 'operazione con la
manopola in posizione portata minima.

Fig. 2.2a




SCELTA DEL BRUCIATORE

La simbologia nel cruscotto indica la corrispondenza fra manopola e bruciatore.

A seconda del diametro e della capacita impiegate deve essere scelto anche il bruciatore
adatto.

| bruciatori e le pentole devono essere utilizzati rispettando le seguenti indicazioni:

DIAMETRO DELLE PENTOLE CHE POSSONO ESSERE UTILIZZATE NEL PIANO COTTURA

BRUCIATORI MINIMO MASSIMO
Ausiliario 6 cm 14 cm
Semirapido 16 cm 24 cm
Rapido 24 cm 26 cm
Doppia corona 26 cm 28 cm

non utilizzare pentole concave o convesse

E importante che il diametro della pentola sia adeguato alla potenzialita del bruciatore per
non compromettere I'alto rendimento dei bruciatori e di conseguenza avere uno spreco di
combustibile.

Una pentola piccola su un grande bruciatore non consente di ottenere I'ebollizione in
un tempo piu breve, in quanto la capacita di assorbimento di calore della massa liquida
dipende dal fondo e dalla superficie della pentola.

ATTENZIONE: Assicurarsi che le pentole siano ben centrate sul bruciatore per ottenere la
massima stabilita ed una maggiore efficienza.

Assicurarsi che le pentole non siano a contatto con le manopole di regolazione, altrimenti
la fiamma potrebbe surriscaldarle e danneggiarle irreversibilmente.
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GRIGLIA SPECIALE PER PENTOLE “WOK?” (OPZIONALE)
(fig. 2.4a - 2.4b)

Questa speciale griglia per pentole “WOK” va appoggiata sopra la griglia del bruciatore
doppia corona.

ATTENZIONE:

«  Lutilizzo di pentole “WOK” senza questa speciale griglia pud causare gravi anomalie
al bruciatore.

»  Non utilizzare questa griglia speciale con pentole a fondo piano.

IMPORTANTE:
La griglia speciale per pentole “WOK” DEVE ESSERE POSIZIONATA SOLAMENTE sopra
la griglia del bruciatore doppia corona.







LIMITAZIONI SULL’USO DELLE BISTECCHIERE

7 AN

7
Y7 e

IMPORTANTE! Non utilizzare pentole e piastre in ghisa, tegamiin terracotta,
pietra o materiale refrattario per la grigliatura/tostatura: RISCHIO di rottura
del vetro per la forte trasmissione di calore tramite irraggiamento.

NDICAZIONI PER LA CORRETTA GRIGLIATURA
Per la grigliatura degli alimenti utilizzare esclusivamente bistecchiere in alluminio
anche con rivestimento antiaderente con dimensioni massime di 35 x 28 cm.
Grigliare solamente sul bruciatore piu grande.
Non posizionare la bistecchiera su piu bruciatori contemporaneamente.
Per evitare danni irreversibili al piano in vetro, le bistecchiere possono essere
preriscaldate a vuoto per un massimo di 5 minuti. Successivamente abbassare la
fiamma e disporre gli alimenti sulla bistecchiera.
Non superare mai i 50 minuti di utilizzo.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Non far funzionare le zone di cottura senza pentole o con pentole vuote.

Utilizzare pentole con diametro adatto alle dimensioni dei bruciatori (vedi paragrafo
“SCELTA DEL BRUCIATORE”).

Centrare sempre la pentola sulla zona di cottura.
Non appoggiare in nessun caso pentole/oggetti sulla superficie in vetro del piano.
Utilizzare solamente gli accessori forniti in dotazione con I'apparecchio.

A

IMPORTANTE! Vietato
utilizzare diffusori di fiamma
sui bruciatori.

Rischio rottura piano vetro!
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; PULIZIA E MANUTENZIONE

CONSIGLI GENERALI

Prima di procedere alla pulizia del piano di cottura disinserirlo dalla rete elettrica
ed attendere che si sia raffreddato.

Importante: Si consiglia I'utilizzo di guanti protettivi ed abbigliamento idoneo
quando si pulisce e si maneggiano le parti dall’apparecchio.

Qualsiasi copertura esterna dell’apparecchio puo essere rimossa, per operazioni
di manutenzione o riparazione, solo da un tecnico qualificato.

E consigliabile effettuare le operazioni di pulizia quando I'apparecchiatura é raffreddata,
specialmente per le parti smaltate.

Prestare molta attenzione affinché dell'acqua non penetri all'interno dell'apparecchio.

Evitare di lasciare sul piano di cottura sostanze acide o alcaline (aceto, sale, succo di
limone ecc).

Evitare I'uso di prodotti per la pulizia a base di cloro o acidi.

Pulire le superfici con un panno umido ed utilizzando detergenti neutri non aggressivi.
Terminare la pulizia passando un panno asciutto e pulito.

IMPORTANTE: evitare assolutamente I'uso di prodotti abrasivi (es. certi tipi di spugne)
e/o aggressivi ( es. soda caustica, detersivi contenenti sostanze corrosive) che
potrebbero danneggiare in modo irreversibile le superfici.

Non utilizzare pulitrici a vapore perché del’umidita potrebbe infiltrarsi
nell’apparecchio rendendolo insicuro.

Importante: La ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni
causati da prodotti non idonei utilizzati per la pulizia dell’apparecchio.

ATTENZIONE: Una volta installato correttamente, il vostro piano soddisfa tutti
gli standard di sicurezza previsti per questa categoria di prodotto. Tuttavia fare
particolare attenzione alle parti inferiori dell’apparecchio in quanto, non essendo
progettate per essere toccate, potrebbero presentare dei bordi o delle superfici
potenzialmente pericolose che potrebbero causare delle ferite.

PULIZIA DEL PIANO IN VETRO

In caso di sporco difficile, usare un prodotto specifico non abrasivo reperibile in
commercio.

Se si utilizza un detergente, assicurarsi che non sia abrasivo o corrosivo. Polvere
abrasiva puo danneggiare irreparabilmente la superficie del piano cottura.

Togliere la polvere con uno straccio umido.

Tutti i residui di sostanze utilizzate per la pulizia devono essere rimosse.

Polvere, grassi e liquidi tracimati da cibi in ebollizione devono essere rimossi prima
possibile. Se si solidificano sara difficoltoso rimuoverli.

Questo vale particolarmente per miscele di zucchero/sciroppo che corrodono la
superficie del vetro se lasciate bruciare sopra di essa.

Evitare I'utilizzo di coltelli od oggetti appuntiti perché potrebbero danneggiare la
superficie del piano.

Non utilizzare pagliette o spugne abrasive perché possono graffiare irrimediabilmente
la superficie del piano.

Si raccomanda di tenere lontani dal piano tutti gli oggetti che possono fondere al
calore: oggetti in plastica, fogli di alluminio, zucchero o prodotti zuccherati.

Non utilizzare detersivi molto abrasivi o raschietti taglienti in metallo per pulire il
piano cottura perché potrebbero graffiarne la superficie e questo potrebbe provocare
la frantumazione del vetro.
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PARTI SMALTATE

Le parti smaltate devono essere lavate per mezzo di una spugna, con acqua saponata o
altri prodotti idonei che non siano abrasivi. Asciugare con un panno morbido.

Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciati a
lungo intaccano lo smalto rendendolo opaco.

RUBINETTI GAS

«  Evitare che i prodotti di pulizia vadano a contatto con i rubinetti.

« La lubrificazione periodica dei rubinetti gas deve essere eseguita esclusivamente da
personale specializzato.

* Incaso di anomalie di funzionamento dei rubinetti gas chiamare il Servizio Assistenza.

AVVERTENZA MOLTO IMPORTANTE
Non svitare MAI le viti che fissano le piastre dei bruciatori (fig. 3.1).

Le piastre dei bruciatori possono essere rimosse SOLTANTO da personale tecnico
autorizzato.

Non rispettando questa condizione si avra un danneggiamento dell’apparecchiatura
con conseguenti seri rischi per I'utente.

Il costruttore declina ogni responsabilita per qualsiasi danno derivante dal mancato
rispetto di questa condizione.

Fig. 3.1
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BRUCIATORI

Queste parti devono essere pulite per mezzo di una spugna, con acqua saponata o altri
prodotti idonei che non siano abrasivi. Asciugare con un panno morbido.

Attenzione!: Non lavare in lavastoviglie.

Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciati a
lungo intaccano la superficie rendendola opaca.

| bruciatori e i loro spartifiamma dopo la pulizia devono essere rimessi perfettamente nel
loro alloggiamento.

E molto importante verificare il perfetto posizionamento dello spartifiamma del bruciatore
perché un suo spostamento dalla sede pud essere causa di gravi anomalie.

Verificare che I'elettrodo/i “S” (fig. 3.2, 3.4) sia sempre ben pulito in modo da permettere lo
scoccare regolare delle scintille.

Verificare che la/le sonda/e “T” (fig. 3.2, 3.4) vicino ad ogni bruciatore sia /siano sempre
ben pulita/e in modo da permettere il regolare funzionamento della valvolatura di sicurezza.

Sia la sonda che la candela devono essere pulite con molta cautela.

Nota: Per evitare danni all’accensione elettrica, non utilizzarla quando i bruciatori
non sono nella loro sede.

CORRETTO POSIZIONAMENTO DEIBRUCIATORIAUSILIARIO, SEMIRAPIDO
E RAPIDO

E molto importante verificare il perfetto posizionamento dello spartifiamma “F” e del
cappello “C” del bruciatore (vedere figura 3.2) perché un loro spostamento dalla sede puo
essere causa di gravi anomalie.

CORRETTO POSIZIONAMENTO DEL BRUCIATORE A DOPPIA CORONA
Questo bruciatore deve essere correttamente posizionato come indicato nelle figura 3.4
e facendo attenzione che le nervature entrino nel loro alloggiamento come indicato dalla
freccia (fig. 3.4). Il bruciatore correttamente posizionato non deve ruotare (fig. 3.5).
Posizionare correttamente nel loro alloggiamento il cappello “A” e I'anello “B” (fig. 3.5 - 3.6).

Fig. 3.2 @ Fig. 3.3




Fig. 3.4

Fig. 3.6

Fig. 3.5
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GRIGLIE

Queste parti devono essere pulite per mezzo di una spugna, con acqua saponata o altri
prodotti idonei che non siano abrasivi. Asciugare con un panno morbido.

Attenzione!: Non lavare in lavastoviglie.

Dopo la pulizia, devono essere correttamente riposizionati (fig. 3.7).

E' molto importante verificare che le griglie siano posizionate correttamente per evitare
gravi problemi di funzionamento.

Le griglie devono essere in posizione piana.

Nota: L'uso continuo potrebbe causare, in corrispondenza dei bruciatori e delle
griglie, una alterazione dello smalto in corrispondenza delle aree esposte alle fiamme.
Questo fenomeno € naturale e non pregiudica affatto la funzionalita delle parti.

Fig. 3.7

>

La Casa Costruttrice non risponde delle possibili inesattezze, imputabili ad errori di stampa o trascrizione,
contenute nel presente libretto. Si riserva il diritto, senza pregiudicare le caratteristiche essenziali di
funzionalita e sicurezza, di apportare ai propri prodotti, in qualunque momento e senza preavviso, le
eventuali modifiche opportune per qualsiasi esigenza di carattere costruttivo o commerciale.
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Cher Client,

Vous venez d’acquérir une de nos cuisiniéres et nous vous

& remercions de votre choix.

[ } Celle-ci a été soigneusement congue, fabriquée et testée pour
votre plus grande satisfaction.

Pour étre a méme de l'utiliser dans les meilleures conditions
et pour obtenir ce que vous étes en droit d’en attendre, nous
vous conseillons de lire trés attentivement cette NOTICE
D’UTILISATION.

Les instructions et les conseils qu’elle contient vous
aideront efficacement a découvrir toutes les qualités de
votre nouvel appareil.

Cette cuisiniére devra étre destinée seulement a I'utilisation
pour laquelle elle a été congue, c’est-a-dire la cuisson des
aliments.

Toute autre utilisation doit étre retenue incorrecte et
dangereuse.

Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages
occasionnés par [I'utilisation incorrecte, erronée ou
irrationnelle de I’appareil.

DECLARATION DE CONFORMITE CE

* Cet appareil a été congu pour étre utilisé uniquement comme appareil de cuisson.
Tout autre usage (chauffage de locaux) est a considérer comme impropre et donc
dangereux.

* Cet appareil a été congu, fabriqué et mis sur le marché en conformité avec les:
- Prescriptions relatives a la sécurité du Réglement “Gaz” (UE) 2016/426;
- Prescriptions relatives a la sécurité de la Directive “Basse Tension” 2014/35/UE;

- Prescriptions relatives a la protection de la Directive “Compatibilité
Electromagnétique” 2014/30/UE;

- Prescriptions de la Directive 93/68/CEE; C €
- Prescriptions de la Directive 2011/65/UE.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES
DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE 2012/19/UE

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains. Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou auprés des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant d’'une
élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une économie importante en termes d’énergie et

de ressources. Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a ordures barré.
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PRECAUTIONS DE SECURITE ET CONSEILS IMPORTANTS

IMPORTANT: Cet appareil a été congu et fabriqué uniquement
pour la cuisson domestique des aliments et ne convient pas
al’'usage non ménager. Cet appareil ne devrait donc pas étre
utilisé dans un environnement commercial. La garantie de
I’appareil sera annulée s’il est utilisé dans un environnement
non domestique, c’est-a-dire un environnement semi-
commercial, commercial ou communautaire.

Lisez les instructions avec la plus grande attention avant de
procéder a I'installation et a I'utilisation de I’appareil.

* Cet appareil a été concu et réalisé conformément aux normes
applicables aux appareils domestiques de cuisson et respecte
toutes les conditions de sécurité prévues, y compris les
températures de surface.

Certaines personnes dont la peau peut s’avérer plus sensible,
pourraient percevoir plus fortement la température de certains
composants, qui respecte toutefois les limites autorisées par les
normes.

La sécurité absolue d'un produit dépend également de
son utilisation. Par conséquent, il est recommandé de faire
particulierement attention durant son utilisation, surtout en
présence d’enfants.

* Apres avoir éliminé I'emballage, vérifier que I'appareil est en bon
état. En cas de doute, ne pas l'utiliser et s’adresser au fournisseur
le plus proche ou a un technicien qualifié.

* Les éléments de 'emballage (sacs en plastique, mousse, clous,
feuillards, etc.) doivent étre laissés hors de portée des enfants,
car ils constituent une source potentielle de danger.

* Certains appareils sontlivrés avec un film de protection recouvrant
I'acier et les piéces en aluminium. Ce film doit étre retiré avant
Iutilisation de la cuisiniére.

 |IMPORTANT: Lutilisation de vétements et de gants de protection
est recommandée lors de la manutention et I'installation de cet

appareil.
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Ne pas essayer de modifier les caractéristiques techniques de
'appareil, car cela peut étre dangereux. Le constructeur décline
toute responsabilité pour tout probleme résultant de la non
observation de cette régle.

ATTENTION: cet appareil doit étre installé dans un local bien aéré
en conformité avec la réglementation en vigueur.

Avant toute opération d’entretien ou de nettoyage, débrancher
'appareil du réseau électrique.

Ne utilisez pas une machine a jet de vapeur parce que de '’humidité
peut pénétrer dans I'appareil et le rendre dangereux.

Ne pas recouvrir de feuilles d’aluminium la table de cuisson.
Eviter de toucher I'appareil les mains ou pieds mouillés.
Eviter I'utilisation de 'appareil les pieds nus.

Au cas ou l'on déciderait de ne plus utiliser I'appareil (ou de
remplacer un vieil appareil par un nouveau), avant de le mettre au
rebut, le rendre inutilisable, conformément aux prescriptions en
vigueur en matiére de protection de la santé et de lutte contre la
pollution de I'environnement. Rendre aussi inutilisables les parties
susceptibles de constituer un danger, surtout pour des enfants qui
pourraient utiliser 'appareil hors d’'usage comme jouet.

L'appareil a été construit avec des matériaux réutilisables.
Le mettre au rebut en suivant les prescriptions locales pour
I'élimination des déchets. Rendre I'appareil inutilisable: couper le
cable d’alimentation.

Aprés avoir utilisé l'appareil, vérifier que les manettes de
commande sont sur la position de fermeture.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance ou
étre surveillés en permanence.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans minimum et
des personnes a capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, inexpérimentées ou ignorantes, sous surveillance ou
aprées avoir regu des instructions relatives a I'utilisation en toute
sécurité de lI'appareil et a condition de comprendre les risques
impliqués. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre réalisés
par des enfants sans surveillance.



Le constructeur décline toute responsabilité en cas de
dommages occasionnés par une utilisation incorrecte, erronée
ou irrationnelle.

AVERTISSEMENT: Lappareil et ses parties accessibles
chauffent en cours d’utilisation; ils restent chauds pendant un
certain temps aprés utilisation.

- Faire attention a ne pas toucher les éléments chauffants sur
la table cuisson.

— Pour éviter les brdlures, les jeunes enfants doivent étre tenus
a l'écart.

Les fils électriques d’autres appareils électroménagers, qui sont

utilisés au voisinage de I'appareil, ne doivent pas venir au contact

de la table de cuisson chaude.

AVERTISSEMENT: Il peut étre dangereux de laisser chauffer de
la graisse ou de I'huile sans surveillance sur une table de cuisson
car cela pourrait provoquer un incendie. NESSAYEZ JAMAIS
d’éteindre un feu avec de I'eau. Mettez a l'arrét I'appareil puis
couvrez les flammes, par exemple avec un couvercle ou une
couverture ignifuge.

AVERTISSEMENT: Risque d’incendie: n’entreposez rien sur les
surfaces de cuisson.

AVERTISSEMENT: Si la surface de la table est félée ou est
endommagée, débrancher I'appareil du réseau électrique pour
éviter tout risque de choc électrique et appeler le Service Aprés-
Vente.

AVERTISSEMENT: Lorsqu’il est correctement installé, votre
appareil répond a toutes les exigences de sécurité prescrites pour
ce type de produit. Toutefois, vous devez porter une attention
particuliere au dessous de l'appareil, car cet endroit n'est pas
congu pour étre touché et certaines parties peuvent s’avérer
tranchantes ou rugueuses et peuvent causer des blessures.

AVERTISSEMENT: Le processus de cuisson est a surveiller. Un
processus de cuisson court est a surveiller sans interruption.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service aprés vente ou des personnes de

qualification similaire afin d’éviter un danger.
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e Si l'appareil n'est pas équipé d’'un cordon d’alimentation et
d’'une fiche, ou d’autres moyens de déconnexion du réseau
d’alimentation ayant une séparation des contacts dans tous les
pbles quiassurentune déconnexion compléte dans des conditions
de surtension de catégorie lll, les moyens de déconnexion
doivent étre incorporés dans le cablage fixe conformément aux
régles de cablage.

e AVERTISSEMENT: [l'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation.
Il faut veiller a éviter de toucher les éléments chauffants.
Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, sauf
s’ils sont surveillés en permanence.

 AVERTISSEMENT: n'utilisez que les protections de la plaque
de cuisson congues par le fabricant de I'appareil de cuisson ou
indiquées par le fabricant de I'appareil dans le mode d’emploi
comme étant appropriées ou les protections de la plaque de
cuisson incorporées dans I'appareil. L'utilisation de protections
inappropriées peut provoquer des accidents.

ETIQUETAGE ENERGETIQUE/ECOCONCEPTION
 Reéglement (UE) N° 66/2014 de la commission (portant application de la directive
2009/125/CE du Parlement Européen et du Conseil).

Référence aux méthodes de calcul et de mesure utilisées pour s’assurer de la conformité
aux exigences précitées:

*  Norme EN30-2-1 (plaques de cuisson: brileurs a gaz).

CONSEILS POUR DES ECONOMIES D’ENERGIE PENDANT L’UTILISATION
DE L’APPAREIL

PLAQUE DE CUISSON
BRULEURS A GAZ

*  Pour utiliser au mieux le haut rendement des brdleurs et éviter toute perte inutile de
combustible il est important que le diameétre de la casserole soit en rapport avec la
puissance du brdleur. Placer une petite casserole sur un grand brdleur pour avoir
une ébullition plus rapide ne sert a rien car la capacité d’absorption de chaleur de la
masse liquide reste toujours la méme, en rapport avec son volume et la surface de la
casserole.

»  Eviter a tout prix le fonctionnement a vide (sans récipients).
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IMPORTANT:

Cet appareil est congu et fabriqué dans I'unique but de cuire des aliments localement (a
la maison) et ne convient pas a une application non domestique. Par conséquent, il ne
doit pas étre utilisé dans un environnement commercial.

La garantie de I'appareil sera annulée s'il est utilisé dans un environnement autre
que domestique (par ex. semi-commercial, commercial ou communautaire).

L'installation, le réglage et la transformation de la table de cuisson, doivent étre effectués
par un installateur qualifié en conformité aux prescriptions locales en vigueur et aux
instructions du fabricant.

La non observation de cette régle annule la garantie.

L'installation gaz et électrique doit étre effectuée correctement, en conformité aux
prescriptions locales en vigueur et aux instructions du fabricant.

L'installateur doit se rapporter aux normes locales en vigueur en ce qui concerne la
ventilation et I'évacuation des produits de combustion.

Une installation erronée, pour laquelle le constructeur n’accepte aucune responsabilité,
peut causer des Iésions personnelles ou des dommages.

Cet appareil doit étre entretenu seulement par un personnel autorisé.
Toutes les interventions doivent étre effectuées, lorsque I'appareil est débranché.

IMPORTANT: L'utilisation de vétements et de gants de protection est
recommandée lors de la manutention et I'installation de cet appareil.

Ces tables de cuisson sont prévues pour étre encastrées dans des meubles de
cuisine ayant une profondeur de 600 mm, et une épaisseur de 30 a 40 mm.

L’appareil est construit pour étre placé dans des meubles résistant a la chaleur.
Les parois du meuble ne doivent pas dépasser la hauteur du plan de travail et
doivent résister a une température de 70°C au dela de la température ambiante.

Nous signalons que I’adhésif qui joint la matiére plastique stratifi€e au meuble
doit résister a des températures d’au moins 150°C afin d’éviter la séparation.
Installation standard (non affleurante) : Ne pas fixer le four de maniére étanche
dans I’armoire avec de la silicone ou de colle ; cela rend I’entretien futur plus
difficile. Le fabricant ne couvre pas les colits du retrait du four ni les dommages
possibles qui se produiraient lors de ce retrait.

Eviter I'installation a proximité de matériaux inflammables (par ex. rideaux).

AVERTISSEMENT

Lorsqu’il est correctement installé, votre appareil répond a toutes les exigences de
sécurité prescrites pour ce type de produit.

Toutefois, vous devez porter une attention particuliére au dessous de I’appareil, car
cet endroit n’est pas congu pour étre touché et certaines parties peuvent s’avérer
tranchantes ou rugueuses et peuvent causer des blessures.
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| NSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES POUR L’INSTALLATEUR

Pour encastrer la table de cuisson dans le meuble, il faut pratiquer une découpe aux
dimensions indiquées sur la fig. 1.1a ou 1.1b, sans oublier que:

Al’intérieur du meuble, entre le fond de la table de cuisson et le haut d’'une étagere (ou
d'une cloison de séparation), il faut laisser une distance minimale de 40 mm.

Si la partie inférieure de la table est accessible aprés l'installation (par exemple a
travers une armoire ou un tiroir), il est obligatoire de mettre une cloison de séparation
au-dessous de la table de cuisson comme indiqué dans la figure 1.1d.

Toute paroi, se trouvant a c6té de la table de cuisson, doit étre a une distance minimale
de 200 mm (entre le c6té de la découpe et la paroi - figs. 1.1a, 1.1b 1.1c).

La paroi a I'arriére de la table de cuisson doit se trouver a une distance minimale de
60 mm (de coté arriere de la découpe - fig. 1.1a, 1.1b).

S’il y a un élément mural (ou une hotte) au-dessus de la table de cuisson, veiller a ce
que la distance entre cet élément (ou cette hotte) et la grille de la table soit d’au moins
650 mm (voir fig. 1.1c).
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INSTALLATION STANDARD

:EX X=8 mm
X=4 mm

Fig. 1.1a

. INSTALLATION'AFFLEURANTE
(MODELES SANS GARNITURE METALLIQUE ET X=4 UNIQUEMENT)
Si vous souhaitez installer la table de cuisson au ras du plan de travail, il est nécessaire
d’effectuer un fraisage dans le trou de la découpe comme indiqué sur les figures. 1.1b.

j X x4 mm
/x

Fig. 1.1b
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Dimensions (mm)

Description A | B(* C (**) D |[DI(™) | E | E1(™) | E1A(™) | E1B(**
50 (1)
54 (2)

Modeéles 90cm de large | 900 510 840 905 480 515 10 25

ou 60 (2) pour
une installation
affleurante

(*) Pour les modéles avec des garnitures métalliques, ajouter 4 mm a la mesure pour

chaque garniture.

Exemple: garniture métallique avant = B+4mm.

(™)

(**) installation affleurante.

I

du dessus du boitier jusqu’a la partie inférieure de I'appareil.

(1) X=8 mm
(2) X=4 mm

Table de
cuisson
installé

200mm
Fig. 1.1c

La cloison de séparation doit étre:

* démontable avec des outils de
travail simples;

* résistante a la chaleur;

* fabriquée a partir d'un matériau
ayant une faible conductivité

MR LESAVRALANHA

thermique.
e Y
- -
Espace LCIoison de NO €
libre séparation <
Porte
Espace pour .
branchements Fig. 1.1d
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FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON

Chaque plaque de cuisson est fournie avec
une série de languettes et de vis pour la fixer
sur les unités ayant un plan de travail de 30 a
40 mm de profondeur.

Le kit comprend 4 languettes “F” (c6té avant
de la table de coisson), 3 languettes “R” (coté
arriere de la table de coisson) et 7 vis auto-
taraudeuses “S”.

Découper le meuble en respectant les
mesures indiquées dans la fig. 1.1a ou 1.1b.
Placer le joint “G” sur le meuble, au ras de
'ouverture qui a été pratiquée, en veillant
a bie)n superposer les bords du joint (fig.
1.2b).

Serrer les supports “F” et “R” dans les
orifices appropriés, sans serrer les vis “S”
forthe moment. toutde suite. S’assurer que
les languettes sont montées correctement
comme indiqué sur le figures 1.2c, 1.2d.
Faire tourner les languettes de telle sorte
que la table de cuisson peut étre mise
dans la découpe.

Insérer la table de cuisson dans la
découpe et la positioner correctement.
Adjuster la position des supports “F” et
“‘R” de fagon a ce que la griffe “A” des
supports entre dans I'encoche prévue
(figs. 1.2c, 1.2d).

Unsuite serrer les vis “S” pour solidement
fixer la table de cuisson.

A Tlaide dun couteau aigu ou dun
ébarbeur, couper I'excés de matériau de
scellement (garniture) autour du rebord
de la table de cuisson. Attention de ne
pas endommager le plan de travail.

Si la table de cuisson va étre installée au
ras du plan de travail, remplir les espaces
entre le verre et le périmétre du plan
de travail avec du silicone isolant, puis
essuyer I'excédent.

Fig. 1.2¢c Coté arriere
G (G1)

30mmmin. | Hll ~ \4

40 mm max.

Fig. 1.2d

Coté avant

G(G2)

[

[{1]

>
s

>

S

40 mm min.

<
~<

40 mm min.

<
w
-

30 mm min.

40 mm max.

8
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CONDITIONS A LEGARD DE LA VENTILATION

Cet appareil n’est pas relié¢ a un dispositif pour I’évacuation des produits de
combustion. L’installateur doit se rapporter aux normes locales en vigueur en ce qui
concerne la ventilation et I’évacuation des produits de combustion.

Une utilisation intensive et prolongée peut nécessiter une aération supplémentaire,
par exemple I'ouverture d’une fenétre ou une aération plus efficace en augmentant
la puissance d’une aspiration mécanique éventuellement existante.

LOCAL D’INSTALLATION

La piéce dans laquelle I'appareil a gaz est installé doit avoir un apport d’air naturel,
nécessaire a la combustion du gaz (conformément aux normes locales en vigueur).
L'apport d’air doit s’effectuer directement depuis une ou plusieurs ouvertures pratiquées
sur les murs extérieurs, avec une section libre d’au moins 100 cm? (ou se référer aux
normes locales en vigueur).

Les ouvertures devraient étre positionnées a proximité du sol et, de préférence, du coté
opposeé par rapport a I'évacuation des produits de combustion; elles doivent étre construites
de fagon a ne pas pouvoir étre bouchées, tant de I'intérieur que de I'extérieur.

Lorsqu’il n'est pas possible de pratiquer les ouvertures nécessaires, I'air peut provenir
d’'une piéce adjacente, avec ventilation appropriée, a condition qu’il ne s’agisse pas d’'une
chambre a coucher ou d’une piece dangereuse (conformément aux normes locales en
vigueur). Dans ce cas, la porte de la cuisine doit laisser passer I'air.

EVACUATION DES PRODUITS DE COMBUSTION

Les produits de combustion de I'appareil a gaz doivent étre évacués par une hotte reliée
directement a I'extérieur (fig. 1.3).

Si ce n’est pas possible, on peut utiliser un ventilateur électrique, appliqué au mur extérieur
ou a la fenétre, d’'un débit suffisant pour garantir un renouvellement de I'air par heure égal
a 3-5 fois le volume de la cuisine (fig. 1.4).

Le ventilateur ne peut étre installé que si les ouvertures pour I'entrée d’air décrites au
chapitre “Local d’installation” existent (conformément aux normes locales en vigueur).

Ventilateur /@

électrique pour
évacuation produits
de combustion

|

I

Ouverture pour
entrée de l'air

H min 650 mm \

Ouverture pour

Fig. 1.3 entrée de l'air Fig. 1.4 entrée de I'air

Ouverture pour
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PARTIE GAZ

CONDITIONS A L’EGARD DE L’'INSTALLATION AU GAZ
Important !

Cet appareil doit étre installé et entretenu seulement par un technicien qualifié.
L’installateur doit se référer aux normes locales en vigueur.

Ne pas installer correctement cet appareil pourrait invalider toute garantie ou
réclamation.

Avant linstallation, s’assurer que le réseau de distribution local (type de
gaz et pression) et les caractéristiques de I’appareil sont compatibles. Les
caractéristiques sont indiquées sur la plaque ou étiquette.

Si la pression du gaz (pour laquelle I’appareil doit étre utilisé) est variable ou si
elle ne se situe pas dans les valeurs indiquées sur la plaque signalétique, il est
obligatoire d’installer un régulateur de pression de gaz approprié qui doit étre
réglé pour garantir la pression de fonctionnement correcte de I'appareil (selon
la plaque signalétique).

Le régulateur doit étre installé, réglé et testé par un technicien qualifié.
AVERTISSEMENT : I'utilisation de I’appareil avec une pression de gaz incorrecte
et/ou variable peut étre extrémement dangereuse et peut entrainer des blessures
graves pour l'utilisateur. Le non-respect de cette condition peut entrainer des
dommages a I’'appareil.

Le fabricant décline toute responsabilité pour tout inconvénient résultant du
non-respect de cette condition.

Cet appareil est réglé en usine pour fonctionner au Gaz Butane/Propane (Cat. | 3+; voir
étiquette appliquée sur I'appareil).

ou

Cet appareil est réglé en usine pour fonctionner au Gaz Naturel ou Butane/Propane (voir
étiquette appliquée sur I'appareil).

Appareils réglés en usine pour fonctionner au Gaz Naturel: ils sont réglés seulement
pour ce type de gaz. Il est possible de les utiliser avec du gaz Butane/Propane aprés
conversion appropriée.

Appareils réglés en usine pour fonctionner au Gaz Butane/Propane: ils sont réglés
seulement pour ce type de gaz. Il est possible de les utiliser avec du Gaz Naturel
aprés conversion appropriée

Si le kit de conversion n’est pas fourni avec I'appareil, Vous pouvez le demander aupres
des Services Aprés-Vente.
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RACCORDEMENT AU GAZ
Le groupe raccordement (fig. 2.1) se compose de:

écrou;
raccord coudé;
rondelles d’entancheité;

Le raccordement au gaz doit étre effectué par un technicien spécialisé conformément
aux normes locales en vigueur.

Faire attention que, dans le cas ou I'on utilise des tuyaux flexibles, ceux-ci ne sont pas
au contact de parties mobiles ou écrasés.

Al'arriére de I'appareil il y a une rainure pour le logement du tube de raccordement.

Le raccord d’entrée gaz peut étre positionné par rotation dans la direction voulue
aprés avoir desserré la connexion raccord coudé - écrou a I'aide d’une clé (fig. 2.1). I
est conseillé de ne jamais le mettre en position horizontale ou verticale.

Ne jamais forcer pour tourner le raccord coudé, avant d’avoir desserré I'écrou.

Lesrondelles d’étancheité sontles éléments de garantie de I'étanchéité du branchement
au gaz. ll est conseillé de les remplacer lorsqu’elles présentent la moindre déformation
ou imperfection.

Apreés le branchement, vérifier I’étanchéité des raccords a I’'aide d’une solution
savonneuse, jamais avec une flamme.

ISO 228-1 Fig. 2.1

ISO 228-1 (femelle) (male) 12° G
male

1/2" G cylindrique Rondelle

cylindrique Ecrou
Raccord
coudé {E — 1|

Raccord ISO 7-1 (male
conique 12'G cﬁ)nique) Collecteur de
I'appareil
. IMPORTANT ! ‘ 1SO 228-1
A utiliser seulement s’il est demandé (male) 1/2" G
par les normes locales en vigueur Rondelle ='=' cylindrique
(s’il n’est pas fourni avec I’appareil il
est disponible aupres des Services ‘
Apres- Vente).
Tuyau rigide
ou flexible
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CONDITIONES SUPPLEMENTAIRES POUR LE RACCORDEMENT AU GAZ
Lors de la connexion au gaz avec des tuyaux rigides ou flexible assurez-vous que:

Vous utilisez des tuyaux rigides ou flexibles conformément aux normes locales en
vigueur. Le tuyau flexible doit étre conforme au type de gaz pour lequelle I'appareil
doit étre utilisé et d’'une taille convenable pour maintenir le débit nominal du produit.
Le branchement avec des tubes métalliques rigides ne doit pas provoquer de
sollicitations ou de pression sur les conduites de gaz.

Le tuyau flexible n’est pas sous tension, tordu, plié ou trop serré, alors que I'appareil
est en cours d’utilisation ou s’il est connecté ou déconnecté.

Les tuyaux flexibles doivent avoir une longueur maximale de 2000 mm (ou se référer
aux normes locales en vigueur ) et, pour éviter des abrasions, ils ne doivent pas étre
en contact avec des arétes vives, coins, ou des piéces mobiles. Utiliser toujours un
seul tuyau; ne jamais utiliser plus d’un tuyau pour le branchement au gaz.

Le tuyau flexible peut étre facilement inspecté sur toute sa longueur pour vérifier son
état; s'il a une date d’expiration, il doit étre remplacé avant cette date.

Si vous utilisez un tuyau flexible qui n’est pas entierement métallique, assurez-vous
qu’il n'entre pas en contact avec une partie quelconque de l'appareil ayant une
température de surface de 70°C ou supériore (ou se référer aux normes locales en
vigueur).

Le tuyau rigide ou flexible doit &tre remplacé s’il présente des marques de dommage.
Le tuyau flexible ne doit pas étre soumis a une chaleur excessive par I'exposition
directe a des cheminée ou par contact avec des surfaces chaudes.

Le point d’entrée du gaz ou le tuyau flexible est fixé, doit étre branché solidement et
il doit étre positioné de telle maniere que le tuyau soit accroché librement vers le bas.
Le point d’entrée du gaz ou le tuyau est fixé doit étre accessible apres linstallation
pour permettre de déconnecter le tuyau en cas d’entretien ou de déplacement.

Vous informez I'utilisateur que le tuyau rigide ou flexible ne doit pas étre exposé a des
agents de nettoyage (pour éviter possible corrosion).

ENTRETIEN GAZ

Certains modeéles - pour la catégorie du gaz voir I'étiquette appliquée sur I'appareil

TABLEAU DES INJECTEURS
Cat: 13+ 28-G33??{$::r;lbar
Dét.)it D,ébi.t d injecteur
BRULEURS nominal réduit
[Hs-kW] | [Hs-kW] (17100 mm]
Aucxiliaire (A) 1,00 0,40 50
Semi-rapide (SR) 1,75 0,45 66
Rapide (R) 2,50 0,75 80
Double couronne (DR) 3,80 1,50 98
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Certains modéles - pour la catégorie du gaz voir I'étiquette appliquée sur I’appareil

TABLEAU DES INJECTEURS

Cat: Il 2H 3+ G30/G31 G20
(Destination IT-ES-PT-IE-GB-GR-CH) 28-30/37 mbar 20 mbar
Cat: Il 2E+3+ G30/G31 G20/G25
(Destination FR-BE) 28-30/37 mbar | 20/25 mbar
Cat: Il 2E3B/P G30/G31 G20
(Destination PL) 37/37 mbar 20 mbar
Débit Débit - .
BRULEURS nominal | réduit [? /'1“(1)3‘:::;‘13 [? /'1“(1)3‘:;?;‘13
[Hs - kW] | [Hs - kW]

Auxiliaire (A) 1,00 0,40 50 77
Semi-rapide (SR) 1,75 0,45 66 101
Rapide (R) 2,50 0,75 80 118
Double couronne (DR) 3,80 1,50 98 141

APPORT D’AIR NECESSAIRE A LA COMBUSTION DU GAZ = (2 m3/h x kW)

BRULEURS Apport d’air nécessaire [m3/h]

Auxiliaire (A) 2,00

Semi-rapide (SR) 3,50

Rapide (R) 5,00

Double couronne (DR) 7,60
GRAISSAGE DES ROBINETS

Les opérations a exécuter doivent étre effectués par un technicien qualifié.

IMPORTANT

Pour toutes les opérations concernant I'installation, I’entretien et la conversion de

I'appareil, il faut utiliser les piéces originales du constructeur.

Le constructeur décline sa responsabilité devant I'inobservance de cette obligation.
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REMPLACEMENT DES INJECTEURS
DES BRULEURS

Au cas ou ils ne sont pas fournis, on
peut les trouver auprés des Services
Apreés-Vente.

Consulter le “Tableau des injecteurs” pour
ce qui concerne le diameétre des injecteurs
a utiliser.

Le diamétre des injecteurs, exprimé en
centiémes de millimétre, est gravé sur le
corps de chacun d’eux.

OPERATIONS A EFFECTUER POUR
SUBSTITUER LES INJECTEURS

To replace the injectors proceed as follows:

*  Enlever grilles, chapeaux des brileurs
et retirer en les faisant glisser les
manettes.

+ Alaide d’'une clé plate, remplacer les
injecteurs “J” (figs. 2.2a, 2.2b) par
ceux qui conviennent au gaz que I'on
va utiliser.

Les brileurs sont congcus de maniére
a ne pas exiger de réglage de Ilair
primaire.
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Brileurs auxiliaire
semi-rapide,
et rapide

Fig. 2.2a

Briileurs Double
couronne

Fig. 2.2b




REGLAGE DU MINIMUM DES
BRULEURS A GAZ

En passant d'un type de gaz a un autre,
il faut veiller a ce que le débit réduit soit
correct.

Une flamme correcte au débit réduit, doit
étre d’environ 4 mm; le passage brusque
du maximum au ralenti ne doit jamais
causer I’extinction de la flamme.

Le réglage de la flamme s’effectue comme
suit:
e Allumer le brileur.

+  Porter la manette en position ralenti
(braleur au minimum).

«  Enlever la manette.
« Tourner la vis “A” jusqu’au réglage
correct a l'aide d’un tourneuvis (fig. 2.3).

Pour le gaz GPL (G30/G31), visser
complétement la vis de réglage
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__PARTIE ELECTRIQUE

IMPORTANT: Linstallation  doit
étre effectuée par un technicien
qualifié conformément aux normes
locales en vigueur et suivant les
instructions du constructeur.
Une installation erronée peut causer
des dommages aux personnes,
animaux ou choses, le constructeur
ne peut en étre tenu pour responsable.

La mise a terre de l'appareil est
obligatoire.

Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommages,
dérivant de la non-observation de
cette condition.

Avant d’effectuer une opération
quelconque concernant la partie
électrique de [I'appareil il faut
absolument le déconnecter du réseau.

CONSIDERATIONS GENERALES
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Le branchement au réseau doit étre effectué
par un technicien qualifié et conformément
aux normes locales en vigueur.
L'appareil doit étre relié au réseau
électrique, aprés vérification que la tension
correspond bien a la valeur indiquée sur
la plaquette signalétique et que la section
des cables de linstallation électrique peut
supporter la charge indiquée également sur
la plaquette.

Au cas ou I'appareil est fourni sans fiche, il

faut monter une fiche normalisée adaptée

a la puissance absorbée par I'appareil

et conformément aux normes locales en

vigueur.

Les couleurs des fils du cable d’alimentation

de cetappareil peuvent ne pas correspondre

aux marques colorées qui permettent de
repérer les bornes de votre prise, si cela est
le cas, procéder comme suit:

— lefil jaune/vert doit étre relié a la borne
de la prise marquée par la lettre "E"
ou le symbole de terre JT— ou encore
colorée en vert ou en jaune/vert;

— le fil bleu doit étre relié a la borne
portant la lettre "N" ou colorée en noir;

— le fil marron doit étre relié a la borne
portant la lettre "L" ou colorée en
rouge.

+  Lafiche bipolaire doit étre branchée sur une
prise reliée ala mise a la terre conformément
aux normes locales en vigueur.

*  On peut raccorder directement I'appareil
au réseau, en interposant entre le réseau
et celui-ci un interrupteur omnipolaire ayant
une ouverture de 3 mm au moins entre les
contacts.

+  Le cable d’alimentation ne doit pas venir
au contact avec des parties chaudes et doit
étre placé de fagon a ne dépasser en aucun
point la température de 50°C au dela de la
température ambiante.

+ Lorsque lappareil est installé, la prise
ou linterrupteur doivent étre toujours
accessibles.

+  Sile cable d’alimentation est endommage,
il doit étre remplacé par le Service Aprés-
Vente afin d'éviter tout danger.

+  Lappareil doit étre alimenté
individuellement; d’autres appareils
installés éventuellement a proximité doivent
étre alimentés séparément.

— N.B. La mise a terre de I'appareil est
obligatoire. Ne pas utiliser d’adaptateurs,
de réducteurs ou de dérivateurs lors du
branchement au réseau, car ils peuvent
provoquer des surchauffements ou des
brilures.

—  Sil'onremarque une félure sur la surface
de la table de cuisson, déconnecter
I'appareil du réseau et appeler le Service
Apreés -Vente.

Si linstallation électrique devait subir des

modifications pour le raccordement ou si la prise

et la fiche de I'appareil étaient incompatibles,
s'adresser pour le remplacement a un technicien
qualifie. Ce dernier doit s’assurer en particulier
que la section des cables de la prise est adaptée
a la puissance absorbée par I'appareil.



SECTION DES CABLES D’ALIMENTATION
TYPE “HO5V2V2-F”
résistants a une température de 90°C.

220-240V  50-60 Hz 3x0,75 mm? (*) (**)

(*) Raccordement possible par fiche de prise de courant.
(**) Raccordement par boite de connexion murale.

BRANCHEMENT DU CABLE D’ALIMENTATION

ATTENTION: Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
Service Aprés-Vente afin d’éviter tout danger.

Pour le branchement du cable d’alimentation, procéder de la fagon suivante:

° Détacher le couvercle du bornier, en introduisant un tournevis dans les deux crochets
“A” (fig. 3.1).

e Quvrir le serre-céble, en dévissant la vis “F” (fig. 3.2), dévisser les vis des bornes et
enlever le cable.

e Le nouveau cable d’alimentation,
de type et de section adéquats, est
raccordé au bornier suivant le schéma
de la figure 3.3.

e  Fermer le couvercle de la boite a bornes
(vérifier que les deux crochets “A” soient
correctement bloqués).

N.B. Il faut laisser environ 3 cm de plus
au conducteur de terre par rapport aux
autres.

L1

N (L2) ———

Fig. 3.2 Fig. 3.3
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CARACTERISTIQUES ET INFORMATIONS TECHNIQUES

Fig. 1.1
i 2 3
5
B 1 4
L H L
NN
10 9 8 7 6
BRULEURS A GAZ
1. Brdleur auxiliaire (A) 1,00 kW
2. Braleur semirapide (SR) 1,75 kW
3. Bradleur semirapide (SR) 1,75 kW
4. Brlleur rapide (R) 2,50 kW
5. Braleur Double couronne (DR) 3,80 kW

DESCRIPTION DES COMMANDES

6. Manette commande brileur (4)

7. Manette commande brdleur (3)

8. Manette commande brileur (2)

9. Manette commande brileur (1)

10. Manette commande brileur (5)

Remarque:

¢ L’appareil est équipé d’allumage électronique incorporé dans les manettes.

¢ L’appareil est équipé d’'un systéme de sécurité, la sortie du gaz est bloquée, si la
flamme venait a s’éteindre accidentellement.

IMPORTANT:
En cas d’extinction accidentelle des flammes du brileur, fermer le bouton de commande et

attendre au moins une minute avant d’essayer de rallumer.

IMPORTANT:

L'utilisation d’un appareil de cuisson au gaz produit de la chaleur et de 'humidité dans les
locaux ou celui-ci est installé.

Veiller & ce que le local soit bien aéré: garder les bouches de ventilation naturelle ouvertes

ou installer une hotte d’aspiration équipée d’un conduit d’évacuation.

IMPORTANT:
L'usage intensif et prolongé de cet appareil peut nécessiter une aération supplémentaire,
comme par exemple I'ouverture d’une fenétre, ou une aération plus efficace, comme l'au-
gmentation de la puissance d’aspiration mécanique s’il y en a une.
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~ TABLE DE TRAVAIL - MODE D’EMPLOI

UTILISATION DES BRULEURS
L'arrivée du gaz dans les brlleurs est
commandée par le bouton qui commande
les robinets.

En faisant coincider le repére de la manette
(fig. 2.1a ou 2.1b) avec les symboles
marqués sur le tableau de bord, nous
aurons:

_ repere ® robinet fermé
P (braleur éteint)
_ repere 0 plein débit (braleur
P XV ouQ a maximum)
R 0 ralenti (brGleur
— repére oul

au minimum)

m Le débit maximum sert a faire bouillir
des liquides rapidement, tandis que le
débit réduit permet de faire réchauffer
quelque chose lentement ou bien de
maintenir la température d’ébullition.

m  Pour obtenir un débit plus réduit,
continuer a faire tourner le bouton a
fond, jusqu’au symbole représentant
une petite flamme.

m  Toutes les positions de fonctionnement
doivent se trouver entre le maximum et
le minimum, jamais entre le maximum
et la position de fermeture.

Ne pas recouvrir de feuilles
d’aluminium la table de cuisson.

N.B. Lorsque la table de cuisson n’est
plus utilisée, tournez les manettes en
position fermée et fermez également
le robinet de la bouteille a gaz ou de
la conduite d’alimentation.

o
Fig. 2.1a
o
9 1
8 2
7 3
6 5 4

Fig. 2.1b

NOTE:
Les manettes et
peuvent varier.

les symboles

Attention!

La table de cuisson devient trés
chaude pendant le fonctionnement.
Tenir éloignés les enfants.
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ALLUMAGE DES BRULEURS

Pour allumer le brdleur, il faut suivre les
instructions ci-dessous:

1. Pour allumer le brdleur, appuyer sur
la manette et la faire tourner (fig.
2.2a ou 2.2b) jusqu’a la position de
débit maximum “# "ou“ 9 " puis
continuer a appuyer sur la manette
jusqu’a ce que I'allumage se fasse.

En cas de coupure de courant électrique
approcher une flamme du brdleur.

2. Attendre une dizaine de secondes
environ, une fois que le brlleur est
allumé, avant de relacher la manette
(temps d’amorgage du clapet).

3. Régler le robinet de gaz pour le mettre
dans la position voulue.

Si la flamme du brlleur s’éteint pour une
raison quelconque, le clapet de sécurité
interrompt automatiquement la sortie du gaz.
Pour rétablir le fonctionnement, ramener la
manette en position “ @ ” (éteint), attendre
au moins 1 minute et répéter les opérations
ci-dessus indiquées.

Si de particulieres conditions dues a la
distribution locale de gaz empéchaient
I'allumage du braleur quand le bouton est en
position de flux maximal, il est conseillé de
répéter I'opération avec le bouton en position
de flux minimal.
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CHOIX DU BRULEUR

La position des brileurs est marquée sur le tableau de bord.

Le symbole de couleur ou graphisme différent indique le brileur que la manette, située

au-dessus, commande.

Le brdleur a utiliser doit étre choisi en fonction du diamétre et de la capacité des casseroles

employées.

Les brileurs et les casseroles doivent s’utiliser conformément aux instructions suivantes :

DIAMETRE DES RECIPIENTS POUR LES BRULEURS

BRULEURS MIN. MAX.
Auxiliaire 6 cm 14 cm
Semirapide 16 cm 24 cm
Rapide 24 cm 26 cm
Double couronne 26 cm 28 cm

Ne pas utiliser de marmites a fond concave ou convexe

Il est important que le diamétre de la casserole soit en rapport avec la puissance du
brdleur pour utiliser au mieux le haut rendement des brileurs et éviter toute perte inutile

de combustible.

Placer une petite casserole sur un grand brQleur pour avoir une ébullition plus rapide ne
sert a rien car la capacité d’absorption de chaleur de la masse liquide reste toujours la

méme, en rapport avec son volume et la surface de la casserole.

ATTENTION : s’assurer que les casseroles sont centrées sur le brlleur pour une stabilité

maximale et une plus grande efficacité.

S’assurer que les casseroles ne sont pas au contact des boutons de contréle, sinon la

flamme pourrait trop chauffer les boutons et les endommager de maniére permanente.
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GRILLE SPECIALE POUR MARMITES “WOK” (EN OPTION)
(fig. 2.4a - 2.4b)

Cette grille spéciale pour marmites “WOK” se pose sur la grille du brdleur a double
couronne.

ATTENTION:
*  Ne pas utiliser de marmites type “wok” sans cette grille spéciale correctement en place.
* Ne pas utiliser cette grille spéciale avec des marmites a fond plat.

IMPORTANT:
La grille spéciale pour marmites “WOK” DOIT ETRE POSE SEULEMENT sur la grille du
brlleur & double couronne.
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RESTRICTIONS QUANT A L'UTILISATION DE LA PLAQUE CHAUFFANTE

jjx X=8 mm

7 AN
7
27 e

IMPORTANT ! Ne pas utiliser de casseroles ou de plats en fonte, ni de marmite
en terre cuite, en grés ou dans un matériau réfractaire pour griller : RISQUE de
bris de verre en raison de la transmission de chaleur extréme par irradiation.

INSTRUCTIONS POUR GRILLER CORRECTEMENT

»  Lorsquel'on grille des aliments, utiliser uniguement des plaques chauffantes an aluminium
(elles peuvent aussi avoir un revétement anti-adhérent) mesurant au maximum 35x28 cm.

»  Utiliser uniquement le plus grand braleur pour griller.

*  Ne pas placer la plaque chauffante sur plusieurs brileurs a la fois.

«  Afin d’éviter d'endommager de maniére permanente la table de cuisson vitrée, ne jamais
préchauffer de plaques chauffantes vides pendant plus de 5 minutes. Puis réduire la
chaleur et placer les aliments sur la plaque chauffante.

*  Ne jamais faire fonctionner pendant plus de 50 minutes.

NOTES IMPORTANTES

*  Ne pas faire fonctionner les zones de cuisson sans casseroles ou si les casseroles sont vides.

+  Utiliser des casseroles dont le diametre est adapté a la taille du brileur (voir chapitre
" CHOIX DU BRULEUR").

»  Toujours s’assurer que la casserole est au centre de la zone de cuisson.

»  Ne pas utiliser la surface en verre de la plaque de cuisson pour stocker des casseroles
ou d’'autres objets lorsque I'on ne les utilise pas.

«  Utiliser uniquement les accessoires fournis avec I'appareil.

A\

IMPORTANT ! Ne jamais utiliser
de diffuseurs de flamme sur
les briileurs.
Risque de rupture de la plaque
de cuisson !
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; NETTOYAGE ET ENTRETIEN

CONSEILS GENERAUX

* Important: Avant toute opération d’entretien ou de maintenance, déconnectez
I’appareil en le débranchant ou bien en agissant sur l'interrupteur de la ligne
électrique.

+ IMPORTANT: L'utilisation de vétements et de gants de protection est recommandée
lors de la manutention et I'installation de cet appareil.

* Vous ne devez en aucun cas retirer les couvercles ou plaques externes pour
effectuer des réparations ou entretiens si vous n’étes pas réparateur qualifié agréé.

* |l est conseillé d'opérer quand l'appareil est froid, surtout pour nettoyer les parties
émaillées.

*  ATTENTION: S'assurer qu'aucun liquide ne pénétre a l'intérieur de I'appareil.

»  Eviter de laisser sur les surfaces des substances alcalines ou acides (jus de citron,
vinaigre, etc.).

«  Eviter d'utiliser des produits de nettoyage a base de chlore et acides.

* Nettoyer les surfaces avec un chiffon humide et utiliser des produits neutres non
agressifs. Passer ensuite un chiffon propre et sec.

* IMPORTANT: éviter absolument d’utiliser des produits abrasifs (par ex. certains types
d’éponges) et/ou agressifs (soude caustique, produits contenant des substances
corrosives) qui pourraient endommager irrémédiablement les surfaces.

* Ne utilisez pas une machine a jet de vapeur parce que de 'humidité peut pénétrer
dans I'appareil et le rendre dangereux.

* Important : Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages
provoqués par l'utilisation de produits inappropriés pour le nettoyage de I'appareil.

AVERTISSEMENT: Lorsqu’il est correctement installé, votre appareil répond a toutes
les exigences de sécurité prescrites pour ce type de produit. Toutefois, vous devez
porter une attention particuliére a I’arriére et au dessous de I’appareil, car ces endroits
ne sont pas congus pour étre touchés et certaines parties peuvent s’avérer tranchantes
ou rugueuses et peuvent causer des blessures.

NETTOYAGE DE LA TABLE EN VERRE

» Retirer les déversements et d'autres types d'incrustations en utilisant uniquement des
produits spécifiques qui ne contiennent pas d'abrasifs ou d'acides a base de chlore.

*  On peut utiliser également des détergents non abrasifs ou corrosifs. Des poudres
abrasives ou corrosives peuvent endommager la surface de verre de la table de cuisson.

»  Entous cas, éliminer toute trace de détergent avec un chiffon humide.

»  Enlever la poussiére avec un chiffon humide.

« llfautenlever le plus vite possible la poussiere, le gras et les liquides provenant d'aliments
qui ont débordé a I'ébullition. Si on les laisse durcir il devient de plus en plus difficile de
les éliminer. Ceci vaut surtout dans le cas de mélanges de sucre/sirop pouvant marquer
de fagon permanente la surface de la table de cuisson si on les laisse brdler.

»  Eviterd'utiliser de couteaux ou d’objets pointus car ils pourraient abimer irrémédiablement
la surface de la plaque.

»  Eviter également l'utilisation de pailles ou éponges abrasives qui peuvent occasionner
de rayures irréparables.

*  On recommande d’éloigner de la plaque tout objet susceptible de fondre a la chaleur:
objets en plastique, feuille d’aluminium, sucre ou produits trés sucrés.

N’utilisez jamais de produits de nettoyage agressifs ou abrasifs ou de grattoirs en

métal tranchant pour nettoyer la vitre, ceci risquerait en effet de rayer la surface, ce qui

pourrait faire éclater le verre.
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PARTIES EMAILLEES

Toutes les parties émaillées doivent étre lavées avec une éponge, a I'eau savonneuse, ou
avec d’autres produits qui ne soient pas abrasifs. De préférence essuyer avec un tissu souple.
Certaines substances acides comme jus de citron, conserve de tomate, vinaigre et
similaires, laissés longtemps au contact de I'émail, I'attaquent ou le rende opaque.

ROBINETS DE GAZ

* Ne pas laisser que des produits de nettoyage n’entrent en contact avec les robinets.

* La lubrification périodique des robinets de gaz ne doit étre effectuée que par un
technicien spécialisé.

« En cas d’'anomalie dans le fonctionnement des robinets de gaz, appeler le Service
Aprés-Vente.

AVERTISSEMENT IMPORTANT
Ne JAMAIS dévisser les vis qui fixent les plaques des braleurs (fig. 3.1).

Les plaques des brileurs peuvent étre enlevées SEULEMENT par du personnel
autorisé.

Si cette condition n'est pas respectée I'appareil pourrait s'endommager causant
des risques graves pour l'utilisateur.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages résultant du
non-respect de cette condition.

Fig. 3.1
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BRULEURS

Ces piéces doivent étre nettoyées a l'aide d'une éponge et d’eau savonneuse ou d’autres
produits non abrasifs adaptés. Sécher avec un chiffon doux.

Avertissement ! Ne pas mettre au lave-vaisselle.

Si on laisse des substances acides telles que du jus de citron, de la sauce tomate, des tomates
concasseées, du vinaigre ou d’autres produits similaires pendant un long moment sur la surface,
celles-ci pourraient endommager la surface et ternir son aspect brillant.

Il est trés important de vérifier le positionnement parfait du chapeau de brdleur, car son
déplacement dans le siége peut étre la cause de graves anomalies.

Vérifier que I'électrode/les électrodes “S” (figs. 3.2, 3.4) prés de chaque brlleur soit/soient
toujours bien propre/s afin de permettre le jaillissement régulier des étincelles.

Veérifier que la sonde/les sondes “T” (figs. 3.2, 3.4) prés de chaque brileur soit/soient toujours
bien propre/s de fagcon a permettre le fonctionnement normal du systeme de sécurité.

La sonde et la bougie doivent étre nettoyées avec beaucoup de précaution.

Note: Pour éviter des dommages a I'allumage électronique, ne pas I'utiliser lorsque le
brileur n’est pas dans sa siége.

MISE EN PLACE CORRECTE DES BRULEURS AUXILIAIRE, SEMIRAPIDE ET
RAPIDE

Il est trés important de vérifier la mise en place parfaite du répartiteur de flamme “F” et du
chapeau “C” sur le brlleur (voir fig. 3.2), car un déplacement hors du siége peut causer de
graves anomalies.

MISE EN PLACE CORRECTE DU BRULEUR A DOUBLE COURONNE

Le brdleur doit étre positionné correctement car un déplacement hors du siége peut causer de
graves anomalies.

Mettre en place le répartiteur de flammes comme indiqué par les fléches (voir figures 3.4).

Le répartiteur de flammes mis en place correctement ne doit pas tourner (fig. 3.5).

Mettre en place correctement dans leur logement le chapeau “A” et la bague “B” (figs. 3.5, 3.6).

Fig. 3.2 Fig. 3.3




Fig. 3.4

Fig. 3.6

Fig. 3.5
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GRILLES DE SUPPORT CASSEROLES

Ces piéces doivent étre nettoyées a I'aide d’'une éponge et d’eau savonneuse ou d’autres
produits non abrasifs adaptés. Sécher avec un chiffon doux.

Avertissement ! Ne pas mettre au lave-vaisselle.

Apres le nettoyage elles doivent étre correctement remises en place (fig 3.7).

Il est trés important de vérifier le positionnement parfait des grilles, car une position
incorrecte peut étre la cause de graves anomalies.

La grille doit étre correctement placée.

Remarque : une utilisation continue peut provoquer un changement de la brillance
autour des brileurs et des grilles, correspondant aux zones exposées a la chaleur. Il
s’agit d’un phénoméne naturel et n’empéche pas les piéces de fonctionner correctement.

Fig. 3.7

>

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles inexacitudes imputables a des
erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit
de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de
préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.
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Estimado/a cliente/a:

Gracias por haber comprado y dado su preferencia a nuestro
producto.

A continuacién le indicamos una serie de precauciones y
recomendaciones de seguridad por su propia seguridad y la de
terceros. También le permitirdn sacar el maximo partido de las
funciones que ofrece su electrodoméstico.

Por favor, conserve este folleto con cuidado. Puede ser util
en el futuro, ya sea para usted o para otros en caso de que
surjan dudas relacionadas con su funcionamiento.

Este electrodoméstico solo debe utilizarse para la fina-
lidad para la que se ha disenado explicitamente, es decir,
para cocinar alimentos. Cualquier otro uso debe consi-
derarse inapropiado y, por lo tanto, peligroso.

El fabricante declina toda responsabilidad en caso de
darios causados por un uso inadecuado, incorrecto o ilégico
del electrodoméstico.

DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

» Este electrodoméstico se ha disefiado para usarse solo para cocinar. Cualquier otro uso
(como calentar una habitacién) es inadecuado y peligroso.

+ Este electrodoméstico se ha disefiado, fabricado y comercializado de conformidad con:
- Requisitos de seguridad del Reglamento (UE) 2016/426 sobre los aparatos de gas;
- Requisitos de seguridad de la Directiva 2014/35/UE sobre baja tension;
- Requisitos de seguridad de la Directiva 2014/30/UE sobre CEM;
- Requisitos de la Directiva 93/68/CEE; c €
- Requisitos de la Directiva 2011/65/UE.

INFORMACION IMPORTANTE PARA LA CORRECTA ELIMINACION DEL
PRODUCTO DE CONFORMIDAD CON LA DIRECTIVA CE 2012/19/CE.

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse con los desechos

urbanos. Debe llevarse a un centro especial de recogida diferenciada de

residuos de la autoridad local o a un distribuidor que preste este servicio.

La eliminacién por separado de los electrodomésticos evita posibles

consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud derivadas

de una eliminaciéon inadecuada, y permite recuperar los materiales

constitutivos para obtener notables ahorros en energia y recursos.

Como recordatorio de la necesidad de deshacerse por separado de los _
electrodomeésticos, el producto esta marcado con un contenedor de

basura tachado.
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PRECAUCIONES Y RECOMENDACIONES DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

IMPORTANTE: Este electrodomeéstico esta disenado y fabricado
unicamente para cocinar alimentos en un entorno doméstico
(hogar), y no es adecuado para aplicaciones no domésticas, por
lo que no debe utilizarse en un entorno comercial.

La garantia del electrodoméstico se invalidara si el aparato se

utiliza en un entorno no doméstico, es decir, un entorno
semicomercial, comercial o comunitario.

Lea detenidamente las instrucciones antes de instalar y utilizar
el electrodoméstico.

» Este aparato ha sido disefiado y fabricado de conformidad con las
normas aplicables a los aparatos de coccion domésticos, incluidas
las relativas a las temperaturas de superficie. Algunas personas
con piel sensible pueden tener una percepcién de temperatura
mas pronunciada con algunos componentes, aunque estas partes
estan dentro de los limites permitidos por las normas.

La seguridad total del aparato también depende del uso correcto, por
lo que recomendamos siempre prestar una atencién extrema al usar
el producto, especialmente en presencia de nifos.

» Después de desembalar el aparato, compruebe que no esté danado.
En caso de duda, no lo utilice y consulte a su proveedor o a un
técnico cualificado.

* Los elementos del embalaje (p. ej. bolsas de plastico, espuma de
poliestireno, clavos, correas de embalaje, etc.) no deben dejarse
al alcance de los nifios, ya que pueden causar lesiones graves.

» Algunos electrodomésticos se suministran con una pelicula pro-
tectora sobre las piezas de acero y aluminio. Esta pelicula debe
retirarse antes de usar el aparato.

* IMPORTANTE: Se recomienda usar ropa y guantes de proteccion
adecuados al manipular o limpiar este electrodomeéstico.

* No intente modificar las caracteristicas técnicas del aparato, ya
que el uso de este podria resultar peligroso. El fabricante declina
toda responsabilidad por cualquier inconveniente resultante de la
inobservancia de esta condicion.
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« PRECAUCION: Este electrodoméstico solo debe instalarse en
una habitacion con ventilacion permanente, de conformidad con la
normativa aplicable.

* No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

* No lleve a cabo operaciones de limpieza o mantenimiento del
aparato sin que haya sido previamente desconectado de la fuente
de alimentacion eléctrica.

* No utilice un limpiador de vapor, porque la humedad puede
penetrar en el aparato y hacer que este deje de ser seguro.

* No cubra la placa con papel de aluminio.

* No toque el aparato si tiene las manos (o los pies) mojados o
hamedos.

* No use el aparato si esta descalzo.

» Sidecide dejar de utilizar este aparato (o sustituirlo por otro modelo),
antes de eliminarlo, se recomienda que se deje inoperativo de
manera apropiada de acuerdo con las normas de salud y
proteccion del medio ambiente, garantizando en particular que
todas las partes potencialmente peligrosas queden inofensivas,
especialmente en relacion con los nifilos que puedan jugar con los
aparatos no utilizados.

» Los diferentes componentes del aparato son reciclables. Deséchelos
de acuerdo con la normativa vigente en su pais. Si va a desechar
el aparato, retire el cable de alimentacion.

» Después de su uso, asegurese de que los mandos estén en la
posicién de apagado.

* Los niflos menores de 8 anos deben mantenerse alejados del
electrodoméstico, a menos que estén constantemente vigilados.

» Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos a partir de
8 afilos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o0 sin experiencia o conocimientos previos,
siempre y cuando hayan sido supervisados o hayan recibido las
instrucciones necesarias para un uso seguro, y comprendan los
riesgos que esto implica. Los nifios no deben jugar con este
electrodoméstico. Las operaciones de limpieza y mantenimiento
no deben dejarse en manos de nifios sin supervision.
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El fabricante declina toda responsabilidad por dafios personales o
materiales causados por un uso inadecuado o incorrecto del aparato.

ADVERTENCIA: Durante el uso, el electrodoméstico y sus partes
accesibles se calientan, y permanecen calientes durante algun
tiempo después del uso.

- Debe prestarse atencién para no tocar los elementos calientes
de la placa.

- Para evitar quemaduras y escaldaduras, los nifios pequefos
deben mantenerse alejados.

Asegurese de que los cables eléctricos que conecten otros
electrodomésticos en la proximidad de la placa de cocciéon no
puedan entrar en contacto con esta.

ADVERTENCIA: Dejar desatendida la placa de coccion mientras
se cocina con grasa o aceite puede ser peligroso, y se podria
originar un incendio. NUNCA intente apagar un incendio con agua;
debe apagar el electrodomeéstico y cubrir posteriormente la llama,
p. €j., con una tapa o una manta contra incendios.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos sobre
las superficies de coccion.

No coloque ni deje cacerolas vacias sobre la placa vitroceramica.
No deje caer objetos pesados o afilados sobre la placa vitroceramica.

No raye la placa vitroceramica con objetos punzantes. No utilices
la placa vitroceramica como encimera.

ADVERTENCIA: Si la placa de coccion esta agrietada o dafada
por la caida de objetos, etc., desconecte el aparato de la red
eléctrica para evitar la posibilidad de descarga eléctrica y llame al
Servicio de Atencion al Cliente.

ADVERTENCIA: Cuando el producto se instala correctamente,
cumple todos los requisitos de seguridad establecidos para este
tipo de categoria de producto. Sin embargo, se debe tener especial
cuidado alrededor de la parte inferior del aparato, ya que esta zona
no esta disefiada o prevista para ser tocada, y puede contener
bordes afilados o asperos que pueden causar lesiones.

PRECAUCION: El proceso de coccién tiene que ser supervisado.
Un proceso de coccidn breve debe supervisarse constantemente.
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» Si el cable de alimentacion esta dafiado, solo debe ser reemplazado
por un agente de servicio autorizado para evitar un peligro.

» Si el electrodoméstico no esta equipado con un cable de alimen-
tacion y un enchufe, o con otros medios de desconexion de la red
eléctrica que tengan una separacion de contacto en todos los
polos que permita una desconexion completa bajo condiciones de
sobretensién de categoria lll, se deben incorporar medios de des-
conexion en el cableado fijo de conformidad con las normas de
cableado.

« ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus partes accesibles se
calientan durante el uso.
Debe prestarse atencion para no tocar los elementos calientes. Los
ninos menores de 8 afos deben mantenerse alejados del electro-
domeéstico, a menos que estén constantemente vigilados.

« ADVERTENCIA: Utilice solamente los protectores de placas
disefiados por el fabricante del electrodoméstico de cocina o los
indicados por el fabricante del electrodoméstico en las instruc-
ciones de uso como protectores adecuados o los incorporados en
el electrodoméstico. El uso de protectores inapropiados puede
causar accidentes.

ETIQUETADO ENERGETICO/ECODISENO

* Reglamento (UE) n.° 66/2014 de la Comisién (por el que se aplica la Directiva
2009/125/CE del Parlamento Europeo y del Consejo).

Referencia a los métodos de medicién y célculo utilizados para establecer el cumplimiento
de los requisitos anteriores:

* Norma EN30-2-1 (placas de cocina: quemadores de gas).
USO DEL ELECTRODOMESTICO, CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA

PLACA DE COCCION
QUEMADORES DE GAS

» Es importante que el diametro del recipiente para cocinar sea adecuado al tamafio del
quemador para no comprometer la alta potencia de los quemadores y no desperdiciar
energia. Un recipiente pequefio sobre un quemador grande no alcanza el punto de ebullicién
en un tiempo mas corto, ya que la capacidad de absorcion de calor de una masa liquida
depende del volumen y de la superficie del recipiente.

« Evite mantener un quemador encendido sin nada en él (sin recipiente).
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CONSEJOS
para el
INSTALADOR



IMPORTANTE:

El aparato esta disefiado y aprobado Uunicamente para uso doméstico, y no debe instalarse
en un entorno comercial, semicomercial o comunitario.

Su producto no estara garantizado si se instala en cualquiera de los entornos
anteriores y podria afectar a cualquier seguro a terceros o de responsabilidad civil
que pueda tener.

Este electrodoméstico debe ser instalado, regulado y adaptado para funcionar solo por
una persona autorizada, de acuerdo con la normativa local vigente y en observacion de
las instrucciones suministradas por el fabricante.

El incumplimiento de esta condicion invalidara la garantia.

El electrodoméstico debe instalarse conforme a la normativa vigente en su pais y en
observacion de las instrucciones del fabricante.

Los técnicos de instalacion deberan cumplir las leyes vigentes en materia de ventilacién
y evacuacion de gases de escape.

Una instalacion incorrecta, por la que el fabricante no acepta ninguna responsabilidad,
podria causar lesiones personales o danos.

El mantenimiento de este aparato debe dejarse exclusivamente en manos de personal
autorizado.

Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica antes de realizar operaciones de
mantenimiento o reparaciones.

Importante: Se recomienda usar ropa y guantes de proteccion adecuados al
manipular o instalar este electrodoméstico.

Estas placas estan disefiadas para insertarse en encimeras de cocina de 600 mm
de profundidad, con superficie de trabajo de 30 a 40 mm de grosor.

El electrodoméstico debe colocarse en unidades resistentes al calor.

Las paredes de las unidades no deben ser mas altas que la superficie de trabajo y
deben ser capaces de resistir temperaturas de 70 °C por encima de la temperatura
ambiente.

Senalamos que el adhesivo que une el laminado plastico al mueble debe soportar
temperaturas no inferiores a 150 °C para evitar la delaminacion.

Instalacion estandar (no empotrada): No selle la placa de coccién a la encimera
con silicona o pegamento; esto dificulta el mantenimiento futuro. El fabricante no
se hara cargo de los gastos de desmontaje de la placa de coccidn, ni de los dafios
causados por dicho desmontaje.

No instale el electrodoméstico cerca de materiales inflamables (p. €j. cortinas).

jADVERTENCIA!

Cuando el producto se instala correctamente, cumple todos los requisitos de
seguridad establecidos para este tipo de categoria de producto. Sin embargo, se debe
tener especial cuidado alrededor de la parte inferior del aparato, ya que esta zona no
esta disenada o prevista para ser tocada, y puede contener bordes afilados o asperos
que pueden causar lesiones.

118



__INSTALACION |

INFORMACION TECNICA PARA EL INSTALADOR
Para instalar la placa en el mueble de cocina hay que hacer un orificio con las dimensiones
indicadas en la Fig. 1.1a o 1.1b, teniendo en cuenta lo siguiente:

Debera existir un hueco de ventilacion de 40 mm entre la parte inferior del aparato y
cualquier armario, cajon o barrera de proteccion térmica.

Si la base de la placa de coccion es accesible a través de un armario o cajon después
de la instalacién, se debe instalar una barrera de proteccién térmica debajo de la base
de la placa de coccién como se indica en la fig. 1.1d.

La placa debe mantenerse a no menos de 200 mm de cualquier pared lateral (del borde
lateral del corte - Fig. 1.1a, 1.1b, 1.1c).

La placa debe instalarse al menos a 60 mm de la pared (del borde trasero del corte -
Fig. 1.1a, 1.1b).

Debe haber una distancia de al menos 650 mm entre la placa y cualquier armario o
campana extractora situados justo encima (véase la Fig. 1.1c).
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INSTALACION ESTANDAR

X  X=8 mm
X=4 mm

Fig. 1.1a

MON:I'AJE RASANTE (SOLO MODELOS SIN EMBELLECEDORI/ES
METALICO/S Y X=4)
Sidesea instalar la placa a ras de la encimera, es necesario realizar un rebaje en el agujero

recortado, como puede verse en la fig. 1.1b. X
X=4 mm

Fig. 1.1b
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Medidas (mm)
Descripcion A(®) | B(* c™ D |D1(™)| E |E1(*)|E1A (*)|E1B (**)
50 (")
2
Modelos de 90 cm | gy, | 54 540) 840 | 905 | 480 | 515 10 25
de ancho
060 (%) para
montaje rasante

(*) Para los modelos con embellecedores metalicos, afiada 4 mm a la medida de cada
embellecedor.
Ejemplo: embellecedor metalico delantero= B+4mm.
(**)  desde la parte superior de la encimera hasta la parte inferior de la placa de coccion.
(***) montaje rasante.

:I'X (") X=8 mm
(3) X=4 mm

=— s - .
\ La barrera de proteccion térmica debe
ser:
+ Desmontable con el uso de una
herramienta para la instalacion y
el mantenimiento.
] * Resistente al calor.
-~} . . ]
g Placa de | 3| © De material de baja conductividad
coccién ) térmica.
instalada | =)
NSty i«
\( e Y
~\< . L
8 ! § A
= E ) Barrera de g
NS I_;paao proteccion 0 S
% fore térmica ¥
=]
N Puerta
J< .
= Espacio para .
1S conexiones Fig. 1.1d
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FIJACION DE LA PLACA DE COCCION

Cada placa de coccién esta equipada con un kit de
instalacién que incluye soportes y tornillos para fijar
la placa a superficies de trabajo de 30 a 40 mm de
grosor.

El kit incluye cuatro soportes de tipo "F" (para la
parte delantera de la placa de coccién), tres
soportes de tipo "R" (para la parte trasera de la placa
de coccion) y siete tornillos autorroscantes "S".

Corte la unidad segun las dimensiones de la
fig. 1.1a 0 1.1b.

Coloque la junta «G» sobre el borde del orificio
realizado, teniendo cuidado de sobreponer los
bordes de union (Fig. 1.2b).

Fije los soportes "F"y "R" en los orificios de enchufe

correspondientes, de momento sin apretar los |

tornillos "S". Asegurese de que las pestanas estén
montadas correctamente como se muestra (Fig.
1.2¢, 1.2d). Gire las pestafas para que la placa
pueda colocarse en el corte.

Coloque la placa de coccién en la zona cortada
y posiciénela correctamente.

Coloque los soportes "F"y "R" en su sitio; el diente
"A" de los soportes debe entrar en el orificio
(Fig. 1.2c, 1.2d).

Apriete los tornillos "S" hasta que la placa de
coccion quede completamente fijada a la mesa.
Retire el exceso de material de sellado alrededor
del borde de la placa de coccion con la ayuda de
un cuter afilado o un cuchillo de corte.

Tenga cuidado de no dafiar la encimera.

En caso de instalar la placa de coccion a ras de
la encimera, rellene los huecos entre la placay a
lo largo del perimetro de la encimera con silicona
aislante, y limpie la silicona sobrante.

Fig. 1.2c Soportes de fijacion traseros Fig.
G(G1)

<
-

1

>

Soportes de fijacion delanteros

1

=1

[
e

;

40 mm max.
40 mm min.

-
e

P

40 mm min.
30mm mi_n.
40 mm max.

-

\ 30 mm min.
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REQUISITOS DE VENTILACION

El electrodoméstico debera instalarse conforme a las normas locales aplicables en
materia de ventilacion y evacuacion de gases de escape.

El uso intensivo y prolongado puede requerir ventilaciéon adicional, p. ej., abrir una
ventana, o una ventilacion mas eficiente aumentando la potencia de la aspiracion
mecanica, en caso de estar instalada.

ELECCION DE UN ENTORNO ADECUADO

La habitacion donde se vaya a instalar el aparato de gas debera tener un flujo de aire natural
de modo que el gas pueda arder (de acuerdo con las normas locales aplicables).

El flujo de aire debera proceder directamente de una o varias aberturas realizadas en las paredes
exteriores con un espacio libre de al menos 100 cm? (o segun las normas locales aplicables).
Las aberturas deben estar cerca del suelo y preferiblemente en el lado opuesto a los gases
de escape de los productos de combustion, y deberan realizarse de manera que no puedan
ser bloqueadas desde el interior o desde el exterior.

Si no se pueden realizar estas aberturas, el aire necesario podré provenir de una habitacion
adyacente que esté ventilada segun se requiera, siempre y cuando no sea un dormitorio o una
zona de peligro (de conformidad con las normas locales aplicables).

En este caso, la puerta de la cocina debe permitir el paso del aire.

DESCARGA DE LOS PRODUCTOS DE COMBUSTION

Se debe disponer de campanas extractoras conectadas directamente al exterior para poder
descargar los productos de combustion del aparato de gas (Fig. 1.3).

Si esto no es posible, se puede utilizar un ventilador eléctrico, fijado a la pared exterior o0 a
la ventana. El ventilador debe tener capacidad para hacer circular el aire a una tasa horaria
de 3-5 veces el volumen total de la cocina (Fig. 1.4).

El ventilador solo puede instalarse si la habitacion dispone de aberturas de ventilacion
adecuadas para permitir la entrada de aire, como se describe en el apartado «Eleccion de
un entorno adecuado».

~—_ P ~—

Campana
extractora para ——
productos de

combustion

Ventilador eléctrico
para extraccion de
los productos de

combustién

A min. 650 mm

\\
Ventilacion

Ventilacion

Fig. 1.3 Fig. 1.4
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~ SECCION DE GAS

REQUISITOS DE LA INSTALACION DE GAS

jlmportante!

Este electrodoméstico debe ser instalado y mantenido solo por un instalador
debidamente cualificado y registrado. El instalador debera observar las normas
locales vigentes.

Si no se instala correctamente el aparato, la garantia del fabricante puede quedar
invalidada.

Antes de la instalacion, asegurese de que las condiciones de distribucion local (tipo
de gas y presion) y el ajuste de este aparato sean compatibles. Las condiciones
de ajuste del aparato se indican en la placa de caracteristicas o en la etiqueta.

Si la presién de gas (con la que se va a utilizar el aparato) es variable o no esta
dentro de los valores indicados en la placa de caracteristicas, es obligatorio instalar
un regulador de presion de gas adecuado que debera ajustarse para garantizar la
presion de funcionamiento correcta del aparato (segun la placa de caracteristicas).
El regulador debera ser instalado, ajustado y probado por un técnico cualificado.

ADVERTENCIA: El uso del aparato con una presion de gas incorrecta o variable
puede resultar extremadamente peligroso, y puede provocar lesiones graves para
el usuario. Podrian ocurrir dafios en el electrodoméstico si no se observa esta
condicién.

El fabricante declina toda responsabilidad por cualquier inconveniente resultante
de la inobservancia de esta condicion.

Este aparato se suministra para el uso con GLP (compruebe la etiqueta de regulacion de
gas fijada al aparato).

(o)

Este aparato se suministra para el uso con gas natural o GLP (compruebe la etiqueta de
regulacion de gas fijada al aparato).

Aparatos suministrados para el uso con gas natural: estan ajustados Unicamente para
este gas y no pueden utilizarse con ningun otro gas (GLP) sin modificacion. Los aparatos
estan fabricados para la conversion a GLP.

Aparatos suministrados para el uso con GLP: estan ajustados unicamente para este gas
y no pueden utilizarse con ningln otro gas (gas natural) sin modificacidn. Los aparatos
estan fabricados para la conversion a gas natural.

Si el kit de conversion de gas natural/GLP no se suministra con el aparato podra adquirirse
a través del servicio posventa.
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CONEXION DE LA PLACA DE COCCION AL SUMINISTRO DE GAS
El accesorio de conexién de gas (Fig. 2.1) esta compuesto por:

tuerca flotante;
codo;
juntas;

La conexion de gas debe ser realizada por una persona autorizada de acuerdo con
las normas locales pertinentes.

Si se utiliza una manguera flexible, asegurese de que no entre en contacto con partes
moéviles.

La parte trasera del chasis esta empotrada para proporcionar un canal para la tuberia
de entrada del aparato.

El accesorio de conexién del gas se puede girar en la direccion requerida (pero nunca
en posicion vertical u horizontal) después de aflojar la conexion del codo y la tuerca flotante.
Nunca intente girar el codo sin haber aflojado primero la tuerca flotante.

Las juntas suministradas garantizan un buen sellado para la conexién de gas. Le reco-
mendamos que sustituya las juntas ante el signo mas leve de desgaste, deformacion o
imperfeccion.

Después de la conexiéon a la red de gas, compruebe que los acoplamientos estén
correctamente sellados utilizando solucion jabonosa, pero nunca una llama abierta.

C Fig. 2.1
T e ISO 228-1 (macho) g
cilindrico cilindricos 1/2 pol. Junta
Tuerca flotante
_I_
Codo
Accesorio de ISO 7-1 (macho) . ]
tubo cénico 1/2” G conico Tuberia de
entrada del
iIMPORTANTE! aparato
El accesorio de tubo cénico debe ‘ ISO 228-1 (macho) P
utilizarse Gnicamente si lo requiere Junt cilindricos 1/2 pol.
la normativa local aplicable. unta _='='

Si este adaptador cénico no se
suministra con el aparato podra ‘
adquirirse a través del servicio

posventa. Tubo rigido o

S manguera flexible
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REQUISITOS ADICIONALES DE LA CONEXION DE GAS

Al conectar la placa de coccién al suministro de gas con tubos rigidos o con una manguera

flexible, asegurese de lo siguiente:

» Esta utilizando tubos rigidos o una manguera flexible conformes a la normativa local
aplicable. La manguera flexible es adecuada para el tipo de gas que se esta utilizando
y del tamafio correcto para mantener la salida de calor del aparato.

» Laconexion con tubos metélicos rigidos no esta causando tensién o presion a la tuberia
de gas.

« La manguera flexible no esta sometida a tensién, ni retorcida, acodada o doblada con
demasiada fuerza, mientras la placa de coccién esta en uso ni mientras se conecta o
desconecta.

+ La manguera flexible no mide mas de 2000 mm (o segun las regulaciones locales
aplicables) y no entra en contacto con bordes afilados, esquinas o piezas méviles, ya que
podrian provocar abrasion. Utilice iunicamente una manguera flexible; nunca conecte la
placa con mas de una manguera flexible.

* La manguera flexible puede inspeccionarse facilmente en toda su longitud para
comprobar su estado; si tiene fecha de caducidad, debe sustituirse antes de esa fecha.

« Si utiliza una manguera flexible que no sea completamente de metal, asegurese de que
no entre en contacto con ninguna parte de la placa de coccién con una temperatura
superficial de 70 °C o superior (o consulte la normativa local aplicable).

» Latuberia rigida o la manguera flexible deberan sustituirse si muestran signos de dafio.

» La manguera flexible no estad sometida a calor excesivo por exposicion directa a
productos de combustidn o por contacto con superficies calientes.

+ Latoma en la que encaja el conector de la manguera flexible estd permanentemente
unida a una tuberia de la instalacion de gas firmemente fijada y esta colocada de manera
que la manguera cuelga libremente hacia abajo.

» El conector de la manguera flexible es accesible después de la instalacion, de modo que
pueda ser desconectado para su servicio o retirada.

+ Ha informado al cliente de que el tubo rigido o la manguera flexible no deben estar
sometidos a corrosion por productos de limpieza.

MANTENIMIENTO DEL GAS

En algunos modelos: para la categoria de gas, compruebe la etiqueta de datos adjunta
al aparato.

TABLA PARA ELECCION DE LOS INYECTORES
. G30/G31
Cat.: 13+ 28-30/37 mbar
Potencia Potencia .

QUEMADORES nominal [kW] | reducida [KW] & inyector [1/100 mm]
Auxiliar (A) 1,00 0,40 50
Semirrapido (SR) 1,75 0,45 66

Rapido (R) 2,50 0,75 80

Doble anillo (DR) 3,80 1,50 98
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En algunos modelos: para la categoria de gas, compruebe la etiqueta de datos adjunta
al aparato.

TABLA PARA ELECCION DE LOS INYECTORES

Cat.: Il 2H 3+ G30/G31 G20
(Paises IT-ES-PT-IE-GB-GR-CH) 28-30/37 mbar 20 mbar
Cat.: Il 2E+3+ G30/G31 G20/G25
(Paises FR-BE) 28-30/37 mbar 20/25 mbar
Cat.: Il 2E3B/P G30/G31 G20
(Paises PL) 37/37 mbar 20 mbar

Potencia | Potencia & inyector @ inyector
QUEMADORES nominal | reducida Y y

[KW] [KW] [1/100 mm] [1/100 mm]

Auxiliar (A) 1,00 0,40 50 77
Semirrapido (SR) 1,75 0,45 66 101
Rapido (R) 2,50 0,75 80 118
Doble anillo (DR) 3,80 1,50 98 141

VENTILACION NECESARIA PARA LA COMBUSTION DEL GAS = (2 m3/h x kW)

QUEMADORES Aire necesario para la combustion [m3/h]
Auxiliar (A) 2,00
Semirrapido (SR) 3,50
Rapido (R) 5,00
Doble anillo (DR) 7,60

LUBRICACION DE LAS LLAVES DE GAS

En caso de dificultad en el manejo de las llaves de gas, llame al Servicio técnico.

IMPORTANTE

Toda intervencion relativa a la instalacion, mantenimiento y conversion del aparato
debera realizarse con piezas de fabrica originales.

El fabricante declina toda responsabilidad derivada del incumplimiento de esta
obligacion.
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SUSTITUCION DE LOS INYECTORES

Si los inyectores no estan suministrados,
pueden obtenerse a través del Centro de
Servicio.

Seleccione los inyectores para reemplazar de
acuerdo con la «TABLA PARA LA ELECCION
DE LOS INYECTORES».

Los diametros de la boquilla, expresados en
centésimas de milimetro, estdn marcados en
el cuerpo de cada inyector.

SUSTITUCION DE LOS INYECTORES
DE LOS QUEMADORES DE LA PLACA

Para reemplazar los inyectores proceda de
la siguiente manera:

* Retire los soportes para los recipientes
para cocinar y los quemadores de la placa
de coccion.

» Usando una llave, sustituya los inyectores
«J» (Fig. 2.2a, 2.2b) por los mas ade-
cuados para el tipo de gas con el que se
van a utilizar.

Los quemadores estan concebidos de
manera que no requieren la regulacion del
aire primario.
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auxiliar,

semirrapido o
y rapido

Fig. 2.2a

Quemador de doble anillo

Fig. 2.2b




AJUSTE DEL VALOR MINIMO DE LOS
QUEMADORES DE LA PLACA DE
COCCION

En la posicion minima, la llama debera tener
una longitud de unos 4 mm y debera perma-
necer encendida incluso con un giro rapido
desde la posicidon maxima hasta la minima.

El ajuste de la llama se realiza de la siguiente
manera:

» Encienda el quemador.

+ Gire la llave a la posicion «MINIMO».

* Retire el mando.

« Con un pequeiio destornillador plano, gire

el tornillo «A» a la regulacién correcta =—=

(Fig. 2.3).

Para GLP, apriete el tornillo de regulacion.
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SECCION ELECTRICA

IMPORTANTE: El electrodoméstico debe
ser instalado por un técnico cualificado
de acuerdo con la normativa local vigente
y de conformidad con las instrucciones
del fabricante. Una instalacién incorrecta
puede causar lesiones y dafios a per-
sonas, animales u objetos, por los que
el fabricante no acepta ninguna respon-
sabilidad.

La conexion a un buen sistema de
cableado a tierra es absolutamente
esencial. El fabricante no acepta ninguna
responsabilidad por los inconvenientes
causados por el incumplimiento de esta
norma.

Antes de realizar cualquier trabajo en la
seccion eléctrica del aparato, debe
desconectarse de la red eléctrica.

GENERAL

» Laconexion a la fuente de alimentacion
eléctrica debe ser llevada a cabo por un
técnico cualificado y siguiendo las
normas de seguridad adecuadas.

» El electrodoméstico debe conectarse a la
red eléctrica comprobando que la tensién
corresponda al valor indicado en la placa
de caracteristicas y que las secciones de
cable eléctrico puedan soportar la carga
especificada en la placa.

« Si la placa se suministra sin enchufe,
ajuste un enchufe estandar adecuado
para la potencia absorbida por el aparato
y de conformidad con las normas locales
en vigor.

« Es posible que los colores de los hilos del
cable de alimentacion del aparato no se
correspondan con los colores marcados
en los terminales de su enchufe eléctrico.
El enchufe siempre debe cablearse como
sigue:

- Conecte el cable verde/amarillo al
terminal marcado con la letra «E» o el
simbolo de tierra «—L— », 0 de color
verde/amarillo.
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- Conecte el cable azul al terminal
marcado con la letra «N» o de color
negro.

- Conecte el cable marrén al terminal
marcado con la letra «L» o de color rojo.

« Elenchufe debe conectarse a una toma
conectada a la unidad de conexién a
tierra de conformidad con las normas
de seguridad.

« Si el aparato debe conectarse directa-
mente a la red eléctrica, debera colocarse
con un interruptor omnipolar con una
abertura minima entre los contactos de
3 mm entre el aparato y la red eléctrica.

» El cable de alimentacion no debe tocar
las piezas calientes y debe colocarse
de manera que no supere los 50 °C por
encima de la temperatura ambiente.

* Una vez instalado el electrodoméstico,
el interruptor de alimentacion o el enchufe
deben estar siempre en una posicion
accesible.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
debe sustituirse por un cable adecuado
disponible en el servicio posventa.

« EIl electrodoméstico debera tener su
propia alimentacion; cualquier otro apa-
rato instalado cerca de él debe alimen-
tarse por separado.

- NOTA: Para la conexion a la red
eléctrica, no utilice adaptadores,
reductores o dispositivos de deri-
vacién, ya que pueden provocar un
sobrecalentamiento y combustion.

- Si la superficie de la placa esta
agrietada, desconecte el electrodo-
méstico de la red eléctricay péngase
en contacto con el servicio posventa.

En caso de que la instalacion requiera modi-

ficaciones en el sistema de cableado de

suministro eléctrico, se recomienda que un
técnico cualificado lleve a cabo la sustitucion.

El técnico también tendra que verificar que la

seccion transversal de los cables eléctricos

de la toma de corriente coincida con la
potencia del aparato.



SECCION DEL CABLE DE ALIMENTACION
TIPO «<HO5V2V2-F»
Resistente a temperaturas de 90 °C

220240V 50-60 Hz
(")

Conexion posible con enchufe y toma.

(**) Conexién a enchufe de pared.

3x 0,75 mm? (*) (**)

SUSTITUCION DEL CABLE DE ALIMENTACION
ADVERTENCIA: Si el cable de alimentacion esta danado, solicite su sustituciéon
unicamente a un agente de servicio autorizado para evitar peligros.
Para conectar el cable de alimentacion:
Desenganche la tapa del cuadro de bornes introduciendo un destornillador en los dos

.

ganchos “A” (Fig. 3.1).

Abra el prensaestopas desatornillando el tornillo "F" (Fig. 3.2), desatornille los tornillos

de los terminales y retire el cable.

El nuevo cable de alimentacién, del tipo y
seccion adecuados, debe conectarse al
tablero de bornes siguiendo el esquema de
la Fig. 3.3.

Cierre y vuelva a enganchar la tapa del
tablero de bornes.

Las operaciones deben ser ejecutadas por
un técnico cualificado.

NOTA: El conductor de tierra debe dejarse
unos 3 cm mas largo que los otros.

Fig. 3.2

L1

|||—

N (L2)—

Fig. 3.3
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CONSEJOS
para los
USUARIOS



CARACTERISTICAS Y DATOS TECNICOS

D[P
=
- 4

1 F_‘u 4

S

10 9 8 7 6
QUEMADORES DE GAS
1. Auxiliar (A) 1,00 kW
2. Semirrapido (SR) 1,75 kW
3. Semirrapido (SR) 1,75 kW
4. Rapido (R) 2,50 kW
5. Doble anillo (DR) 3,80 kW

DESCRIPCION DE LOS CONTROLES
6. Mando de control del quemador (4)
7. Mando de control del quemador (3)
8. Mando de control del quemador (2)
9. Mando de control del quemador (1)
10. Mando de control del quemador (5)

NOTAS:

« El encendido eléctrico esta incorporado en los mandos.

» El aparato dispone de un sistema de valvulas de seguridad instalado. El flujo de gas se
interrumpird si la llama se apaga accidentalmente.

PRECAUCION:
Si el quemador se apaga accidentalmente, apague el gas con el mando de control y espere
al menos 1 minuto antes de intentar volver a encenderlo.

PRECAUCION:

Las placas de gas producen calor y humedad en el entorno en que se instalan.

Asegurese de que el area de cocciodn esté bien ventilada abriendo las rejillas de ventilacion
natural o instalando una campana extractora conectada a un conducto de salida.

PRECAUCION:

Si la placa se utiliza durante un tiempo prolongado, puede ser necesario proporcionar una
mayor ventilacién abriendo una ventana o aumentando la potencia de aspiracion de la
campana extractora (si esta instalada).
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- COMO UTILIZAR LA PLACA DE COCCION

QUEMADORES DE GAS

El flujo de gas a los quemadores se regula
girando los mandos (ilustrados en la
Fig. 2.1a 0 2.1b) que controlan las valvulas
de seguridad.

Girando el mando, de modo que la linea
indicadora apunte a los simbolos impresos
en el panel, se obtienen las siguientes
funciones:

- simbolo o valvula cerrada
. 0 apertura o flujo
- simbolo .
3" 09 maximos
, apertura o flujo
- simbolo 00 '| per )
minimos

m La posiciéon de apertura maxima permite
la ebullicion rapida de liquidos, mientras
que la posicion de apertura minima
permite un calentamiento mas lento de
los alimentos o mantener las condiciones
de ebullicion de los liquidos.

m Para reducir el flujo de gas al minimo,
gire el mando hacia la izquierda hasta
que el indicador apunte hacia el
simbolo de llama pequena.

m Otros ajustes de funcionamiento inter-
medio se pueden realizar colocando el
indicador entre las posiciones de apertura
maxima y minima, y nunca entre las
posiciones de apertura maxima y de
cerrado.

NOTA: Cuando la placa no se esté
utilizando, coloque los mandos del gas
en sus posiciones cerradas y cierre la
valvula de la bombona de gas o de la
linea de suministro de gas.

N,

Fig. 2.1a
®
9 1
8 2
7 3
6 5 4
Fig. 2.1b

NOTA:
Los mandos y simbolos pueden variar.

jPrecaucion!
No cubra la placa con papel de aluminio.

iPrecaucion!

La placa de coccidén se calienta mucho
durante el funcionamiento.

Mantenga a los nifos alejados.
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ENCENDER LOS QUEMADORES

Para encender el quemador, se deben seguir
las siguientes instrucciones:

1. Pulse el mando correspondiente y gire
en sentido contrario a las agujas del
reloj (Fig. 2.2a 0 2.2b) hasta la posicién
de llama completa marcada por el

simbolo ¢ #0 "0 9 ”; mantenga
pulsado el mando hasta que la llama se
haya encendido.

En caso de fallo de la red eléctrica,
encienda el quemador con una cerilla
0 con un mechero.

2. Espere unos segundos después de que
el quemador de gas se haya encendido
antes de soltar el mando (retraso de
activacion de la valvula).

3. Ajuste la valvula de gas a la posicion
deseada.

Si la llama del quemador se apaga por
alguna razoén, la valvula de seguridad
detendra automaticamente el flujo de gas.

Para volver a encender el quemador, vuelva
a poner el mando en la posicion de cerrado
«®», espere al menos 1 minuto y luego
repita el procedimiento de encendido.

Nota: Si su suministro de gas local hace
dificil encender el quemador con el mando
ajustado al maximo, ajustelo al minimo y
repita la operacion.
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ELECCION DEL QUEMADOR

En el panel de control, cerca de cada mando hay un diagrama que indica qué quemador es
controlado por ese mando.

El quemador adecuado debe elegirse segun el diametro y la capacidad utilizada.

Los quemadores y los recipientes para cocinar deberan utilizarse de conformidad con las
instrucciones siguientes:

DIAMETROS DE LOS RECIPIENTES PARA COCINAR QUE PUEDEN UTILIZARSE EN
LOS QUEMADORES

QUEMADORES MiNIMO MAXIMO
Auxiliar 6 cm 14 cm
Semirrapido 16 cm 24 cm
Rapido 24 cm 26 cm
Doble anillo 26 cm 28 cm

No utilice recipientes para cocinar con bases céncavas o convexas.

Es importante que el diametro del recipiente para cocinar sea adecuado a la potencia del
quemador para no comprometer la alta potencia de los quemadores y no desperdiciar
energia.

Un recipiente pequefio sobre un quemador grande no alcanza el punto de ebullicién en un
tiempo mas corto, ya que la capacidad de absorcion de calor de una masa liquida depende
del volumen y de la superficie del recipiente.

PRECAUCION: Asegurese de que los recipientes estén centrados en el quemador para la
maxima estabilidad y mayor eficiencia.

Asegurese de que los recipientes no estén en contacto con los mandos de control, de lo
contrario la llama podria sobrecalentar los mandos y danarlos de forma permanente.
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SOPORTE PARA WOK (OPCIONAL)
(Fig. 2.4a - 2.4b)

Esta rejilla especial para wok debe colocarse sobre el reposaollas del quemador de doble
anillo compacto, doble anillo o dual (segun el modelo).

Advertencia:

» No utilice woks sin este soporte especial para wok correctamente colocado.

« No utilice el soporte para wok para cacerolas normales de fondo plano.

IMPORTANTE: .
La rejilla especial para wok DEBE COLOCARSE SOLO sobre el reposaollas del quemador
doble compacto, de doble anillo o dual (segun el modelo).
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RESTRICCIONES DE USO DE LA PLANCHA

iIMPORTANTE! No utilice sartenes y platos de hierro fundido, ni ollas de
terracota, gres o material refractario para cocinar a la plancha: RIESGO de
rotura del cristal debido a la transmisién de calor extremo por irradiacion.

INSTRUCCIONES PARA COCINAR A LA PLANCHA CORRECTAMENTE

Para cocinar alimentos a la plancha, utilice sélo planchas de aluminio (también pueden
tener un revestimiento antiadherente) de hasta 35x28 cm como maximo.

Utilice sélo el quemador mas grande cuando cocine a la plancha.

No coloque la plancha sobre varios quemadores a la vez.

Para evitar dafios permanentes en la placa de cristal, no precaliente nunca las planchas
vacias durante mas de 5 minutos. A continuacion, baje el fuego y coloque los alimentos
en la plancha.

No sobrepase nunca los 50 minutos de funcionamiento.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

iIMPORTANTE! No se deben utilizar
propagadores de llama en los que-
madores.

Peligro de rotura de Ila Vvitro-

No haga funcionar las zonas de coccion sin ollas o cuando las ollas estén vacias.
Utilice ollas con un diametro adaptado al tamafio del quemador (véase el capitulo
"ELECCION DEL QUEMADOR?").

Asegurese siempre de que la sartén esta en el centro de la zona de coccion.

No utilice la superficie de cristal de la placa de coccion como lugar para colocar
cacerolas/otros objetos cuando no los esté utilizando.

Utilice unicamente los accesorios suministrados con el aparato.

ceramica.
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; LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

CONSEJOS GENERALES

+ Antes de comenzar la limpieza, debe asegurarse de que el aparato esté apagado y
desconectado de la red eléctrica.

+ Importante: Se recomienda el uso de ropa y guantes de proteccion adecuados al
manipular o limpiar este electrodoméstico.

« En ningun caso se deberan retirar las cubiertas externas para el mantenimiento
o servicio, excepto por personal cualificado adecuado.

» Es aconsejable limpiar cuando el electrodoméstico esté frio, especialmente al limpiar las
piezas esmaltadas.

» Tenga mucho cuidado de que no penetre agua en el interior del aparato.

» Evite dejar sustancias alcalinas o acidas (zumo de limén, vinagre, etc.) sobre las superficies.

» No utilice productos de limpieza con base de cloro o acido.

« Limpie las superficies con un pafio hiumedo y utilizando detergentes neutros y no agresivos.
Complete la limpieza con un pafio seco y limpio.

» IMPORTANTE: No utilice nunca productos abrasivos (por ejemplo, cierto tipo de esponjas)
y/o agresivos (por ejemplo, sosa caustica, detergentes que contengan sustancias
corrosivas) que puedan dafar irreversiblemente las superficies.

* No utilice un limpiador de vapor, porque la humedad puede penetrar en el aparato
y hacer que este deje de ser seguro.

+ Importante: El fabricante declina toda responsabilidad por los posibles danos
causados por el uso de productos inadecuados para limpiar el electrodoméstico.

jADVERTENCIA! Cuando el producto se instala correctamente, cumple todos los
requisitos de seguridad establecidos para este tipo de categoria de producto. Sin
embargo, se debe tener especial cuidado alrededor de la parte inferior del aparato, ya
que esta zona no esta disefiada o prevista para ser tocada, y puede contener bordes
afilados o asperos que pueden causar lesiones.

SUPERFICIE DE CRISTAL

« Elimine los derrames y otros tipos de incrustaciones utilizando unicamente productos
especificos que no contengan abrasivos ni acidos a base de cloro.

« Si utiliza un detergente, asegurese de que no sea abrasivo ni abrasivo. Los polvos
abrasivos o de fregar pueden dafiar la superficie de cristal de la placa de coccion.

* Deben eliminarse todos los restos del limpiador con un pafio humedo.

» El polvo o las particulas de comida pueden eliminarse con un pafio himedo.

» Elpolvo, la grasay los liquidos de los alimentos que han hervido deben eliminarse lo antes
posible.

» Sise dejan endurecer, se vuelven cada vez mas dificiles de eliminar. Esto es especialmente
cierto en el caso de las mezclas de azucar y sirope, que podrian dafiar permanentemente
la superficie de la placa si se permite que se quemen en ella.

« Evite utilizar cuchillos u otros utensilios afilados, ya que podrian dafiar la superficie de vidrio.

» No utilice estropajos de acero ni esponjas abrasivas, ya que podrian rayar la superficie
de forma permanente.

* No coloque sobre la placa de coccién objetos que puedan derretirse, por ejemplo
plastico, papel de aluminio, azucar, mezclas de sirope, etc.

No utilice limpiadores abrasivos o raspadores metalicos afilados para limpiar el
cristal, ya que pueden rayar la superficie, lo que podria provocar la rotura del cristal.

141



SUPERFICIES ESMALTADAS

Todas las piezas esmaltadas deben limpiarse Unicamente con una esponja y agua jabonosa
u otros productos no abrasivos. Seque preferiblemente con un pafio de microfibra o suave.
Si se dejan sustancias acidas, como zumo de limén, conserva de tomate, vinagre, etc.,
sobre el esmalte durante mucho tiempo, lo grabaran, dejandolo opaco.

LLAVES DE GAS
* No permita que los productos de limpieza entren en contacto con las valvulas.

« Lalubricacién periddica de las llaves de gas debera realizarse Unicamente por personal
especializado.

» En caso de averias de funcionamiento en las llaves de gas, llame al departamento de
Servicio.

ADVERTENCIA IMPORTANTE

No desenrosque NUNCA los tornillos de fijacion de la placa del quemador
(fig. 3.1).

Las placas del quemador SOLO pueden ser desmontadas por un servicio
técnico autorizado.

Si no se respeta esta condicidon, se produciran danos en el aparato que
pueden provocar lesiones graves al usuario.

El fabricante declina toda responsabilidad por cualquier inconveniente
resultante de la inobservancia de esta condicion.

Fig. 3.1
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QUEMADORES

Estas piezas deben limpiarse con una esponja y agua jabonosa u otros productos no
abrasivos adecuados. Séquelas con un pafio suave.

jAdvertencia! No apto para lavavajillas.

Si se dejan sobre la superficie durante mucho tiempo, las sustancias acidas como el zumo de
limén, las salsas de tomate, el vinagre y otros productos similares dafiaran la superficie y
opacaran su brillo.

Es muy importante comprobar que el distribuidor de llama del quemador y la tapa se hayan
colocado correctamente. No hacerlo puede causar problemas graves.

Compruebe que los electrodos «S» (Fig. 3.2, 3.4) junto a cada quemador estén siempre
limpios para garantizar una chispa sin problemas.

Compruebe que las sondas «T» (Fig. 3.2, 3.4) junto a cada quemador estén siempre limpias
para garantizar el correcto funcionamiento de las valvulas de seguridad.

Tanto la sonda como el conector de encendido deben limpiarse con mucho cuidado.

Nota: Para evitar danos en el encendido eléctrico, no lo utilice cuando los quemadores
no estén colocados.

CQLOCACI()N CORRECTA DEL QUEMADOR AUXILIAR, SEMIRRAPIDO Y
RAPIDO

Es muy importante comprobar que el distribuidor de llama del quemador «F» y la tapa «C» se
hayan colocado correctamente (véase la Fig. 3.2). No hacerlo puede causar problemas graves.

SUSTITUCION CORRECTA DEL DOBLE ANILLO

El quemador debe colocarse correctamente. No hacerlo puede causar problemas graves.
Ajuste el distribuidor de llama en su alojamiento como muestran las flechas (véase la Fig. 3.4).
El quemador correctamente colocado no debe girar (Fig. 3.5).

A continuacién, coloque la tapa "A" y el anillo "B" (Fig. 3.5, 3.6).

Fig. 3.2 Fig. 3.3




Fig. 3.5

144




SOPORTES PARA RECIPIENTES DE COCCION

Estas piezas deben limpiarse con una esponja y agua jabonosa u otros productos no abrasivos
adecuados. Séquelas con un pafio suave.

jAdvertencia! No apto para lavavajillas.

Tras la limpieza, deben volver a colocarse correctamente (Fig. 3.7).

Es muy importante comprobar que los soportes se han colocado correctamente. No hacerlo
puede causar problemas graves.

Los soportes deberan estar nivelados.

Nota: El uso continuo puede provocar un cambio en el esmalte alrededor de los
quemadores y rejillas, correspondiente a las zonas expuestas al calor. Se trata de un
fenémeno natural y no impide que las partes funcionen correctamente.

Fig. 3.7

El fabricante no se hace responsable de ninguna imprecision resultante de los errores de impresién o
transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el derecho a realizar modificaciones a los
productos segun sea necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas
relacionadas con la seguridad o el funcionamiento.
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Caro Cliente,

Obrigado por ter comprado e dado a sua preferéncia ao
nosso produto.

As precaugbes e recomendagbes de seguranga relatadas
abaixo séo para a sua propria seguranga e a de outras pessoas.
Também fornecerdo um meio para fazer pleno uso das funcio-
nalidades oferecidas pelo seu aparelho.

Por favor, guarde este folheto com cuidado. Pode ser util
no futuro, quer para si quer para outros, no caso de surgirem
duvidas relacionadas com o seu funcionamento.

Este aparelho s6 deve ser utilizado para a tarefa para a
qual foi explicitamente concebido, ou seja, para cozinhar
alimentos. Qualquer outra forma de utilizagdo deve ser
considerada inadequada e, por conseguinte, perigosa.

O fabricante declina toda a responsabilidade em caso
de danos causados por uso inadequado, incorreto ou
ilégico do aparelho.

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE

» Este aparelho foi concebido para ser utilizado apenas para cozinhar. Qualquer outra
utilizagcdo (como aquecimento de uma sala) é imprépria e perigosa.

» Este aparelho foi concebido, construido e comercializado em conformidade com:
- Requisitos de seguranga do Regulamento relativo aos aparelhos a "Gas" (UE) 2016/426;
- Requisitos de seguranga de "Baixa tensao", Diretiva 2014/35/UE;
- Requisitos de seguranga de “EMC”, Diretiva 2014/30/UE;
- Requisitos da Diretiva 93/68/CEE da UE; c €
- Requisitos da Diretiva UE 2011/65/UE.

INFORMAGOES IMPORTANTES PARA A ELIMINAGAO CORRETA DO
PRODUTO EM CONFORMIDADE COM A DIRETIVA 2012/19/CE.

No final da sua vida Uutil, o produto nao deve ser eliminado como residuo
urbano. Deve ser entregue num centro especial de recolha de residuos
diferenciados da sua autoridade local ou a um concessionario que
ofereca este servigo.

A eliminagao de um eletrodomeéstico de forma separada evita eventuais
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude decorrentes
de eliminagdo inadequada e permite recuperar os materiais que o
constituem para obter economias significativas de energia e recursos. _
Como lembrete da necessidade de eliminar separadamente os
aparelhos, o produto esta marcado com um contentor de lixo com rodas
COM uma cruz por cima.
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PRECAUGOES E RECOMENDAGOES DE SEGURANGA
IMPORTANTES

IMPORTANTE: Este aparelho foi concebido e fabricado
exclusivamente para cozinhar alimentos para uso doméstico e
nao é adequado para qualquer aplicagcao nao doméstica e, por
conseguinte, nao deve ser utilizado num ambiente comercial.

A garantia do aparelho sera anulada se o aparelho for utilizado

num ambiente ndao doméstico, ou seja, hum ambiente semi-
comercial, comercial ou comum.

Leia cuidadosamente as instru¢ées antes de instalar e utilizar o
aparelho.

» Este aparelho foi concebido e fabricado em conformidade com as
normas aplicaveis para produtos domésticos para cozinhas,
incluindo as relativas as temperaturas de superficie. Algumas
pessoas com pele sensivel podem ter uma percec¢ao de temperatura
mais pronunciada com alguns componentes, embora essas pegas
estejam dentro dos limites permitidos pelas normas.

A seguranga completa do aparelho também depende do uso correto,
portanto, recomendamos que preste sempre uma atengéo extrema
ao usar o produto, especialmente na presenca de criangas.

» Depois de ter desembalado o aparelho, verifique se este ndo esta
danificado.
Em caso de duvida, nao o utilize e consulte o seu fornecedor ou um
técnico qualificado profissionalmente.

+ Elementos da embalagem (ou seja, sacos de plastico, espuma de
poliestireno, pregos, tiras de embalagem, etc.) ndo devem ser
deixados perto ou ao alcance das criangas, pois podem causar
lesdes graves.

» Alguns aparelhos séo fornecidos com uma pelicula protetora nas
pecas de acgo e aluminio. Esta pelicula deve ser removida antes
de utilizar o aparelho.

 IMPORTANTE: Recomenda-se a utilizacdo de vestuario/luvas de
protecdo adequados ao manusear ou limpar este aparelho.

* Nao tente modificar as caracteristicas técnicas do aparelho, uma
vez que pode tornar-se perigoso de utilizar. O fabricante declina
toda a responsabilidade por qualquer inconveniente resultante da
inobservancia desta condigao.
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* CUIDADO: este aparelho sé deve ser instalado numa divisdo
ventilada permanentemente em conformidade com os regulamentos
aplicaveis.

* Na&o opere o aparelho através de um temporizador externo ou de
um sistema de controlo remoto separado.

* Na&o execute as operacoes de limpeza ou manutencado no aparelho,
sem o ter previamente desconectado da rede elétrica.

* N&o use um aparelho de limpeza a vapor porque pode entrar
humidade no aparelho, tornando-o inseguro.

» Nao cubra a placa com folhas de aluminio.

* Na&o toque no aparelho com as mé&os (ou os pés) molhados ou
hamidos.

* Nao utilize o aparelho enquanto estiver descalco.

» Se decidir ndo utilizar mais este aparelho (ou decidir substituir por
outro modelo), antes da sua eliminagdo, recomenda-se deixar o
aparelho inoperacional de forma adequada de acordo com as
normas de saude e protegao ambiental, garantindo, em especial,
que todas as pecgas potencialmente perigosas sejam inutilizadas,
especialmente em relagdo a criangas que possam brincar com
aparelhos néao utilizados.

» Os varios componentes do aparelho sao reciclaveis. Elimine-os de
acordo com os regulamentos em vigor no seu pais. Se tiver de
eliminar o aparelho, remova o cabo de alimentacgao.

* Apos utilizar, certifigue-se de que os botdes estdo na posicao
desligada.

» As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas,
a menos que supervisionadas continuamente.

« Este aparelho pode ser utilizado por criangas de idade igual ou
superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhe-
cimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisao ou instrucoes
relativas a utilizacdo do aparelho de forma segura e desde que
compreendam os perigos envolvidos. As criangas ndo devem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutencdo a cargo do
utilizador ndo devem ser realizadas por criangas sem supervisio.
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O fabricante declina toda a responsabilidade por lesées em
pessoas ou danos a propriedade causados por uma utilizagcao
incorreta ou inadequada do aparelho.

AVISO: Durante a utilizacdo, o aparelho e as suas pecas
acessiveis ficam quentes; e permanecem quentes durante algum
tempo apos a utilizagao.

- Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias na placa.

- Para evitar queimaduras e escaldadelas, as criangas pequenas
devem ser mantidas afastadas.

Certifique-se de que os cabos elétricos que ligam outros aparelhos
na proximidade da placa nao entram em contacto com a placa.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo, sem vigilancia,
pode ser perigoso e pode resultar em incéndio. NUNCA tente
extinguir um incéndio com agua, em vez disso desligue o aparelho
e, em seguida, cubra a chama com, por exemplo, uma tampa ou
um cobertor antifogo.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima das
superficies de cozedura.

Nao coloque nem deixe panelas vazias sobre a placa de vitro-
ceramica.

Nao permitir que objetos pesados ou afiados caiam sobre a placa
de vitroceramica.

Nao arranhar a placa com objetos pontiagudos. Nao utilize a placa
como superficie de trabalho.

AVISO: Se a placa estiver rachada ou de outra forma danificada
devido a queda de objetos etc., desligue o aparelho da fonte de
alimentagao para evitar a possibilidade de choque elétrico e ligue
para a Assisténcia ao Cliente.

AVISO: Quando instalado corretamente, o produto cumpre todos
0s requisitos de segurancga previstos para este tipo de categoria
de produto. No entanto, deve ter-se especial cuidado com a parte
inferior do aparelho, uma vez que esta area ndo é concebida ou
destinada a ser tocada e pode conter arestas afiadas ou rugosas,
que podem causar ferimentos.
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« CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser supervisionado.
Um processo de cozedura rapido tem de ser continuamente super-
visionado.

« Se o0 cabo de alimentacdo estiver danificado, este deve ser
substituido apenas por um agente de servigo autorizado, a fim de
evitar um perigo.

« Se um aparelho n&o estiver equipado com um cabo de alimentacao
e uma ficha, ou com outros meios de desconexao da rede elétrica
com uma separacgao de contacto em todos os polos que oferecem
uma desconexao completa sob condi¢cdes de sobretensio da cate-
goria lll, devem ser incorporados meios de desconexao na cabla-
gem fixa em conformidade com as regras da colocagao de cabos.

+ AVISO: O aparelho e as suas pecas acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao.
Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias. As criancas
com menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas, a menos que
supervisionadas continuamente.

« AVISO: Utilize apenas protecdes de placa concebidas pelo fabri-
cante do aparelho para cozinhar ou indicadas pelo fabricante do
aparelho nas instrugdes de utilizagdo, conforme adequado, ou
protecdes de placa incorporadas no aparelho. A utilizagcdo de
protecdes inadequadas pode causar acidentes.

ROTULAGEM ENERGETICA/ECODESIGN

* Regulamento da Comissado (EU) N.° 66/2014 (implementando a Diretiva 2009/125/EC
do Parlamento Europeu e do Conselho).

Referéncia aos métodos de medigao e calculo utilizados para estabelecer o cumprimento
dos requisitos acima referidos:

» Norma EN30-2-1 (placas: queimadores a gas).
UTILIZAQAO DO APARELHO, DICAS DE POUPANCA DE ENERGIA

PLACA

QUEIMADORES A GAS

« Eimportante que o didametro da panela seja adequado ao tamanho do queimador de modo
a ndo comprometer o elevado rendimento dos queimadores desperdicando assim energia.
Uma panela pequena com um queimador grande ndo lhe da um ponto de ebulicdo em
menos tempo, uma vez que a capacidade de absorgao de calor de uma massa liquida
depende do volume e da superficie da panela.

» Evite manter um queimador ligado sem algo por cima (sem uma panela).
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CONSELHOS
para o
INSTALADOR



IMPORTANTE:

O aparelho foi concebido e aprovado apenas para uso doméstico e ndo deve ser
instalado num ambiente comercial, semi-comercial ou comunitario.

O seu produto deixara de estar coberto pela garantia se for instalado em qualquer
um dos ambientes acima e podera afetar quaisquer seguros de terceiros ou de
responsabilidade publica que possa ter.

Este aparelho deve ser instalado, regulado e adaptado para funcionar apenas por uma
pessoa autorizada em conformidade com os regulamentos locais em vigor e observando
as instrugdes fornecidas pelo fabricante.

O incumprimento desta condigéo ira invalidar a garantia.

O aparelho deve ser instalado em conformidade com os regulamentos em vigor no seu
pais e observando as instrugdes do fabricante.

Os técnicos de instalagdo devem cumprir as leis vigentes relativas a ventilagéo e evacuagéo
dos gases de escape.

Uma instalacao incorreta, para a qual o fabricante ndo aceita qualquer responsabilidade,
pode causar ferimentos ou danos pessoais.

A manutencgao deste aparelho s6 deve ser realizada por pessoal autorizado.

Desligue sempre o aparelho da rede elétrica antes de realizar quaisquer operagdes de
manutengao ou reparagoes.

Importante: Recomenda-se a utilizagao de vestuario/luvas de protecdo adequados
ao manuseamento ou instalagao deste aparelho.

Estas placas foram concebidas para serem incorporadas em armarios de cozinha
com uma profundidade de 600 mm e uma superficie de trabalho com 30 a 40 mm
de espessura.

O aparelho deve ser instalado em unidades resistentes ao calor.

As paredes das unidades nao devem ser superiores a bancada de trabalho e devem
ser capazes de resistir a temperaturas de 70 °C acima da temperatura ambiente.

Ressaltamos que o adesivo que liga o laminado de plastico aos méveis deve suportar
temperaturas nao inferiores a 150 °C para evitar delaminagao.

Instalagao padrao (nao nivelada): Nao selar a placa de cozedura na bancada com
silicone ou cola; isto dificulta a futura manutengao. O fabricante nao cobrira os
custos de remocgéao da placa de cozedura, ou de danos causados por esta remogao.

Nao instale o aparelho préximo de materiais inflamaveis (por ex. cortinas).

AVISO!

Quando instalado corretamente, o produto cumpre todos os requisitos de seguranca
previstos para este tipo de categoria de produto. No entanto, deve ter-se especial
cuidado com a parte inferior do aparelho, uma vez que esta area nao é concebida ou
destinada a ser tocada e pode conter arestas afiadas ou rugosas, que podem causar
ferimentos.
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INSTALACAO

INFORMAGOES TECNICAS PARA O INSTALADOR
Para instalar a placa de fogdo na bancada da cozinha, é necessario fazer um furo com as
dimensbes mostradas na fig. 1.1a ou 1.1b tendo em conta o seguinte:

Deve existir um intervalo de ventilagdo de 40 mm entre o fundo do aparelho e qualquer
armario, unidade de extragdo ou barreira de protecéo térmica.

Se a base da placa de cozinha for acessivel através de um armario ou espacgo de gaveta
apos a instalagao, deve ser instalada uma barreira de protegéo térmica por baixo da
base da placa de cozinha, como indicado na fig. 1.1d.

A parte superior da placa deve ser mantida a uma distancia minima de 200 mm de
qualquer parede lateral (desde a extremidade lateral do recorte - fig. 1.1a, 1.1b, 1.1c).

A placa deve ser instalada, pelo menos, a 60 mm da parede (desde a extremidade
traseira do recorte - fig. 1.1a, 1.1b).

Deve haver uma distancia de, pelo menos, 650 mm entre a placa e qualquer armario de
parede ou exaustor posicionado imediatamente acima (ver fig. 1.1c).
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INSTALAGAO PADRAO

X  X=8 mm
X=4 mm

Fig. 1.1a

INSTALAGAO EMBUTIDA (MODELOS SEM GUARNIGCOES METALICAS/S E

X=4 APENAS)

Se desejar instalar a placa de cozinha nivelada com

a superficie de trabalho, é necessario executar uma :ix

fresagem no buraco do recorte como indicado X=4 mm
nas fig. 1.1b.

Fig. 1.1b
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Medidas (mm)

Descricao A(*)| B C (**) D (D1(*)| E |E1(*)|E1A (**) | E1B (***)
50 (")
Modelos com 90 cm 540)
900 | 510 840 905 480 515 10 25
de largura ou 60 (?) para
instalagao
embutida

guarnigao.

Para modelos com guarnigées metalicas adicionar 4 mm a medig&o para cada

Exemplo: guarni¢cdes metalicas frontais= B+4 mm.

(**)  do topo da bancada até ao fundo da bancada de cozinha.
(*™*) instalagdo embutida.
:IX (") X=8 mm
(3) X=4 mm

A barreira de prote¢ao térmica deve ser:

amovivel com a utilizagao de uma
ferramenta de instalagéo e servigo;

resistente ao calor;

feita de material de baixa condu-
tividade térmica.

Placa Re
E _de cozinha | \B\
8 |nstaI?da C)]
/ 2

¢ _’ 4
. ' =\
3 LBarreira de g
ol [ EsPace protecio O
(e L o
R térmica Al
N
(|
N Porta
B
) Espaco para ]
S ligagdes Fig. 1.1d
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PRENDER A PLACA

Cada placa é fornecida com um kit de instalagéo,
incluindo suportes e parafusos para fixar a placa a
bancadas a partir de 30 a 40 mm de espessura.

O kit inclui quatro suportes do tipo "F" (para a frente
da placa), trés suportes do tipo "R" (para a traseira
da placa) e sete parafusos autorroscantes "S".

¢ Cortar a unidade de acordo com as dimensdes
indicadas nas fig. 1.1a ou 1.1b.

» Estender a junta "G" sobre o rebordo do recorte
feito, tendo cuidado para sobrepor as bordas de
juncéo (fig. 1.2b).

« Fixar os suportes "F" e "R" nos orificios apro-
priados, sem apertar ainda os parafusos "S".
Certifique-se de que as abas estdo montadas

corretamente como mostrado (fig. 1.2c, 1.2d). [—

Virar as abas para que a placa possa ser colocada
no orificio.

» Colocar a placa de cozedura no recorte e
posiciona-la corretamente.

» Colocar os suportes "F" e "R" no lugar; o dente "A"
dos suportes deve ir para o orificio (fig. 1.2c, 1.2d).

« Apertar os parafusos "S" até a placa de cozinha
estar completamente presa a bancada.

» Utilizando um cortador afiado ou uma faca de
aparar, aparar o material de vedagéo em excesso
a volta do bordo da placa.
Tenha cuidado para ndo danificar a bancada.

* No caso de instalar a placa nivelada com a
superficie de trabalho, preencher quaisquer
lacunas entre o vidro e ao longo do perimetro da
superficie de trabalho com silicone isolante, e
limpar qualquer excesso.

Fig. 1.2c Suportes de fixagao traseira Fig.
G (G1)

<
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Suportes de fixagao frontal
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40 mm max.

40 mm min.

-«

-
-

-

30mm mi_n.
40 mm max.

=
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REQUISITOS DE VENTILAGAO

O aparelho deve ser instalado em conformidade com as regulamentagdes locais
aplicaveis a ventilagao e evacuagao de gases de escape.

Uma utilizagao intensiva e prolongada pode requerer ventilagao extra, por exemplo,
abrir uma janela ou uma ventilagio mais eficiente, aumentando a poténcia de
aspiracao mecanica se esta estiver instalada.

ESCOLHER UM AMBIENTE ADEQUADO

A divisdo em que o aparelho a gas deve ser instalado deve ter um fluxo de ar natural para
que o gas possa queimar (em conformidade com as regulamentagdes locais aplicaveis).

O fluxo de ar deve provir diretamente de uma ou mais aberturas feitas nas paredes exteriores
com uma area livre de, pelo menos, 100 cm? (ou consultar as regulamentagdes locais aplicaveis).
As aberturas devem estar proximas do chéao e, de preferéncia, no lado oposto ao dos gases
de combustao e devem ser feitas de modo que ndo possam ser bloqueadas do interior nem
do exterior.

Quando estas aberturas ndo podem ser feitas, o ar necessario pode vir de uma divisao
adjacente que seja ventilada conforme necessario, desde que ndo seja um quarto ou uma
area perigosa (em conformidade com a regulamentagao local aplicavel).

Neste caso, a porta da cozinha deve permitir a passagem do ar.

DESCARREGAR PRODUTOS DE COMBUSTAO

Devem ser fornecidos exaustores ligados diretamente ao exterior para permitir que os
produtos de combustédo do aparelho a gas sejam descarregados (fig. 1.3).

Se isto ndo for possivel, pode usar-se um ventilador elétrico, ligado a parede externa ou na
janela; o ventilador deve ter uma capacidade de circular ar a uma taxa horaria de 3-5 vezes
o volume total da cozinha (fig. 1.4).

O ventilador s6 pode ser instalado se a sala tiver saidas adequadas para permitir que o ar
entre, conforme descrito em "Escolher um ambiente adequado”.

Ventilador elétrico
para extrair
produtos de
combustdo

Exaustor para

produtos de ]
combustdo

A min 650 mm

\\.
Ventilagao de ar

Ventilagao de ar

Fig. 1.3 Fig. 1.4
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- SECCAO DO GAS

REQUISITOS PARA INSTALAGAO DE GAS

Importante!

A instalagcao e manutencao deste aparelho apenas devem ser realizadas por um
instalador devidamente qualificado e registado. O instalador deve consultar as
normas locais em vigor.

Nao instalar o aparelho corretamente podera invalidar a garantia de qualquer
fabricante.

Antes da instalacao, certifique-se de que as condig¢ées locais de distribuicao (tipo
e pressao do gas) e o ajuste deste aparelho sdo compativeis. As condicoes de
ajuste do aparelho sao indicadas na placa ou no rétulo.

Se a pressao de gas (para a qual o aparelho deve ser utilizado) for variavel ou se
ndo estiver dentro dos valores indicados na placa de classificagao, é obrigatério
instalar um regulador de pressdo de gas adequado, que deve ser ajustado para
garantir a pressdo de funcionamento correta ao aparelho (conforme placa de
classificagao).

O regulador deve ser instalado, ajustado e testado por um técnico qualificado.
AVISO: Usar o aparelho com uma pressao de gas errada e/ou variavel pode ser
extremamente perigoso e pode resultar em ferimentos graves ao utilizador.
Poderéao ocorrer danos no aparelho se nao se observar esta condicao.

O fabricante declina toda a responsabilidade por qualquer inconveniente resultante
da inobservancia desta condigao.

Este aparelho é fornecido para utilizagdo com GPL (verifique o rétulo do regulamento do
gas colocado no aparelho).

ou

Este aparelho é fornecido para utilizagdo com gas natural ou GPL (verifique o rétulo do
regulamento do gas colocado no aparelho).

Aparelhos fornecidos para utilizagdo com gas natural: estdo ajustados unicamente para
este gas e ndo podem ser utilizados em qualquer outro gas (GPL) sem modificagao.
Os aparelhos sdo fabricados para conversao para GPL.

Aparelhos fornecidos para utilizagdo com GPL: estdo ajustados unicamente para este
gas e ndo podem ser utilizados em qualquer outro gas (gas natural) sem modificagéo.
Os aparelhos séo fabricados para conversao para gas natural.

Se o kit de conversao gas natural/LPG nao for fornecido com o aparelho, este kit pode ser
comprado contactando o servigo pos-venda.
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LIGAR A PLACA AO FORNECIMENTO DE GAS

O equipamento de ligagédo ao gas (fig. 2.1) é constituido por:

« porca flutuante;

* cotovelo;

* juntas;

A conexao do gas deve ser efetuada por uma pessoa autorizada de acordo com as
normas locais relevantes.

» Se utilizar um tubo flexivel, certifique-se de que nao entra em contacto com pecas méveis.

» A parte traseira da estrutura é rebaixada para fornecer um canal para o tubo de entrada
do aparelho.

» O encaixe de conexdo de gas pode ser rodado na diregdo necessaria (mas nunca em
posicéo vertical ou horizontal) apds afrouxar o cotovelo e ligagéo a porca flutuante.

» Nunca tente rodar o cotovelo sem ter primeiro desapertado a porca flutuante.

» Asjuntas fornecidas garantem uma boa vedagéo para a conexao de gas. Recomendamos
substituir as juntas ao menor sinal de desgaste, deformagéo ou imperfeigées.

» Depois de conectar ao fornecimento de gas, verifique se os engates estao corretamente
selados, usando uma solugao com sabao, mas nunca uma chama.

- Fig. 2.1
(féfga)zfgje 1ISO 228-1 (macho) 9
cilindrico cilindricos 1/2 pol.
Porca flutuante
_I_
Cotovelo
Encaixe do ISO 7-1 (macho) ) |
tubo cénico 1/2” G conico Tubode
entrada do
IMPORTANTE! |SO 228-1 (macho) aparelho
0 equipamento do tubo cénico deve ‘ ilind 112 pol.
ser utilizado apenas se solicitado pela Junta cilindricos po
regul gdo local aplicavel. Se _='='

este adaptador cénico néo for
fornecido com o aparelho, pode ser
adquirido contatando o Servigo Pés-
Venda.

Tubo rigido ou
S tubo flexivel
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REQUISITOS ADICIONAIS DA CONEXAO DE GAS

Ao ligar a placa ao fornecimento de gas com tubos rigidos ou um tubo flexivel, certifique-se

de que:

» Utiliza tubos rigidos ou um tubo flexivel em conformidade com as regulamentagdes
locais aplicaveis. O tubo flexivel deve ter a construgao correta para o tipo de gas a utilizar
e a dimenséo certa para manter a poténcia calorifica do aparelho.

* Aconexao com tubos metalicos rigidos ndo causa stress nem presséo na tubagem de gés.

« O tubo flexivel ndo esta sob tensao, torcido, ou dobrado com muita forga, nem enquanto
a placa esta a ser utilizada nem enquanto esta a ser ligada ou desligada.

» O tubo flexivel ndo é superior a 2000 mm (ou consulte as regulamentacdes locais aplicaveis)
e ndo entra em contacto com bordas afiadas, cantos ou pegcas em movimento, uma vez
que podem causar abrasdo. Utilize apenas um tubo flexivel e nunca ligue a placa com
mais de um tubo flexivel.

» O tubo flexivel pode ser facilmente inspecionado ao longo de todo o seu comprimento
para verificar o seu estado; se tiver um prazo de validade, deve ser substituido antes
dessa data.

« Se utilizar um tubo flexivel que nao seja inteiramente fabricado em metal, certifique-se
de que ndo entra em contacto com qualquer parte da placa com uma temperatura de
superficie igual ou superior a 70 °C (ou consulte as regulamentagdes locais aplicaveis).

« O tubo rigido ou tubo flexivel é substituido se apresentar sinais de danos.

» O tubo flexivel ndo esta sujeito a um calor excessivo por exposic¢ao direta a produtos de
combustéo ou por contacto com superficies quentes.

» O conector no qual se encaixa o tubo flexivel esta preso de forma permanente a um tubo
de instalagédo de gas firmemente fixo e esta posicionado de modo que a mangueira fique
pendurada livremente para baixo.

» O encaixe do tubo flexivel fica acessivel apds instalagéo, de forma a poder ser desconectado
para manutengdo ou remogao.

» Deve informar o cliente que o tubo rigido ou tubo flexivel ndo deve ser submetido a
corrosao por agentes de limpeza.

MANUTENCAO DO GAS

Em alguns modelos - para saber a categoria de gas, verifique a etiqueta dos dados
colada no aparelho

TABELA PARA A ESCOLHA DOS INJETORES
G30/G31
Cat: 1 3+ 28-30/37 mbar
Poténcia Poténcia .

QUEIMADORES nominal [kW] | reduzida [KW] @ injetor [1/100 mm]
Auxiliar (A) 1,00 0,40 50
Semi-rapido (SR) 1,75 0,45 66

Rapido (R) 2,50 0,75 80

Anel duplo (DR) 3,80 1,50 98
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Em alguns modelos - para saber a categoria de gas, verifique a etiqueta dos dados
colada no aparelho

TABELA PARA A ESCOLHA DOS INJETORES

Cat: Il 2H 3+ G30/G31 G20
(Paises IT-ES-PT-IE-GB-GR-CH) 28-30/37 mbar 20 mbar
Cat: Il 2E+3+ G30/G31 G20/G25
(Paises FR-BE) 28-30/37 mbar 20/25 mbar
Cat: Il 2E3B/P G30/G31 G20
(Paises PL) 37/37 mbar 20 mbar

Poténcia | Poténcia & inietor & inietor
QUEIMADORES nominal | reduzida | |

[KW] [KW] [1/100 mm] [1/100 mm]

Auxiliar (A) 1,00 0,40 50 77
Semi-rapido (SR) 1,75 0,45 66 101
Rapido (R) 2,50 0,75 80 118
Anel duplo (DR) 3,80 1,50 98 141

VENTILAGAO DE AR NECESSARIA PARA COMBUSTAO DE AR = (2 m%h x kW)

QUEIMADORES Ar necessario para combustdo [m3/h]
Auxiliar (A) 2,00
Semi-rapido (SR) 3,50
Rapido (R) 5,00
Anel duplo (DR) 7,60

LUBRIFICAGAO DAS TORNEIRAS DE GAS

Em caso de dificuldade no funcionamento das torneiras de gas, consulte a Assisténcia.

IMPORTANTE

Todas as intervengdes relativas a instalagao, manutengao e conversao do aparelho
devem ser realizadas com pecas de fabrica originais.

O fabricante declina qualquer responsabilidade decorrente do nao cumprimento
desta obrigacao.
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SUBSTITUICAO DOS INJETORES

Se os injetores ndo forem fornecidos,
podem ser obtidos no "Centro de Servigo".

Selecione os injetores a serem substituidos
de acordo com a "TABELA PARA A
ESCOLHA DE INJETORES".

Os diametros do bocal, expressos em
centenas de milimetros, estd marcado no
corpo de cada injetor.

SUBSTITUIGAO DOS INJETORES DOS
QUEIMADORES DA PLACA

Para substituir os injetores proceda da seguinte
forma:

* Remova os suportes de recipientes e os
queimadores da placa.

* Usando uma chave, substitua os injetores
"J" (fig. 2.2a, 2.2b) pelos mais adequados
para o tipo de gas para o qual deve ser
usado.

Os queimadores sao concebidos de modo
a nao necessitarem da regulagdo do ar
primario.
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auxiliar,

semi-rapido o
e rapido

Fig. 2.2a

Queimador de anel duplo

Fig. 2.2b




DEFINICAO DO MiNIMO DOS QUEIMA.-
DORES DA PLACA

Na posi¢do minima, a chama tem um compri-
mento de cerca de 4 mm e deve permanecer
acesa, mesmo quando se roda rapidamente
da posigdo maxima para a minima.

O ajuste da chama é realizado do seguinte
modo:

» Ligue o queimador.
- Rode a torneira para a posicao 'MINIMA'".
* Remova o manipulo.

+  Com uma pequena chave de parafusos

rodar o parafuso "A" para a regulacio =

correta (fig. 2.3).

Normalmente para o GPL, apertar o para-
fuso de regulagao.
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___SECCAO ELETRICA

IMPORTANTE: O aparelho deve ser
instalado por um técnico qualificado de
acordo com os regulamentos locais
vigentes e em conformidade com as
instrugoes do fabricante. Uma instalagao
incorreta pode causar danos e prejuizos
a pessoas, animais ou objetos, pelos os
quais o fabricante nao aceita qualquer
responsabilidade.

A conexao a um bom sistema de ligagao
a terra é absolutamente essencial.
O fabricante nao aceita qualquer respon-
sabilidade por qualquer inconveniente
causado pelo ndo cumprimento desta
regra.

Antes de realizar qualquer trabalho na
seccgao elétrica do aparelho, este deve
ser desligado da rede elétrica.

ASPETOS GERAIS

» Aligacéo a fonte de alimentagdo elétrica
deve ser efetuada por um técnico quali-
ficado e seguindo os regulamentos de
seguranga aplicaveis.

* O aparelho deve ser ligado a rede
elétrica certificando-se de que a tensao
corresponde ao valor indicado na placa
de classificagcdo e que as secgdes de
cabos elétricos conseguem suportar a
carga especificada na placa.

« Se a placa for fornecida sem ficha,
encaixe uma ficha padrdao que seja
adequada para a poténcia absorvida pelo
aparelho e em conformidade com as
regras locais em vigor.

* As cores dos fios no cabo de alimen-
tagdo do aparelho podem n&o corres-
ponder as cores marcadas nos termi-
nais da sua ficha elétrica. A ficha deve
ser sempre conectada da seguinte forma:
- ligue o fio verde/amarelo ao terminal

marcado com a letra "E" ou o
simbolo de terra " —L— " ou de cor
verde/amarelo;
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- ligue o fio azul ao terminal marcado
com a letra "N" ou de cor preta;

- ligue o fio castanho ao terminal
marcado com a letra "L" ou de cor
vermelha.

« A ficha deve estar ligada a um dispo-
sitivo de saida ligado a unidade de
ligacdo a terra em conformidade com
as normas de seguranga.

« Se o0 aparelho estiver ligado diretamente
a rede elétrica, este deve ser colocado
com um interruptor omnipolar com
abertura minima entre os contactos de
3 mm entre o aparelho e a rede elétrica.

* O cabo de alimentagéo nao deve tocar
nas pegas quentes e deve ser posi-
cionado de modo a ndo exceder 50 °C
acima do ambiente.

* Uma vez instalado o aparelho, o inter-
ruptor de alimentagdo ou a ficha de
alimentacdo deve estar sempre numa
posi¢ao acessivel.

» Se o cabo de alimentagao estiver dani-
ficado, deve ser substituido por um cabo
adequado disponivel no servigo pos-
venda.

* O aparelho deve ter a sua propria fonte
de alimentagdo; quaisquer outros apa-
relhos instalados perto dele devem ter
uma fonte de alimentagao separada.

- N.B. Para conexao a rede elétrica, nao
use adaptadores, redutores ou ramifi-
cagao, pois podem causar aqueci-
mento excessivo e queimadura.

- Se a superficie da placa estiver
rachada, desligar o aparelho da rede
e contactar o servigo pds-venda.

No caso de a instalagéo necessitar de modi-

ficagdes no sistema de alimentagao elétrica,

recomenda-se a consulta de um técnico

qualificado para realizar a substituicéo.

O técnico tera também de verificar se a

seccdo ftransversal dos cabos elétricos

corresponde a poténcia nominal do

aparelho.



SECCAO DO CABO DE ALIMENTAGAO
TIPO “HO5V2V2-F”
resistente a temperaturas de 90 °C

220-240V  50-60 Hz 3x0,75 mm? (*) (**)

(*) Conexao possivel com ficha e tomada
(**) Conexao com a conexao da caixa de parede.

SUBSTITUICAO DO CABO DE ALIMENTAGAO

AVISO: Se o cabo de alimentacao estiver danificado, o mesmo deve ser substituido
apenas por um agente de servigo autorizado, a fim de evitar um perigo.
Para ligar o cabo de alimentagao:

» Desengate a tampa da placa de terminais, inserindo uma chave de parafusos nos dois
ganchos “A” (fig. 3.1).

» Abra o prensa-cabos desenroscando o parafuso “F” (fig. 3.2), desaparafuse os
parafusos do terminal e remova o cabo.

* O novo cabo de alimentagdo, de tipo e
secgao adequados, esta ligado a placa de
terminais seguindo o diagrama na figura 3.3.

» Fechar e enganchar novamente a tampa
da placa de terminais.

As operagoes devem ser executadas por
um técnico qualificado.

NOTA: O condutor de terra deve ser cerca
de 3 cm mais comprido do que os outros.

L1

N (L2)—

Fig. 3.2 Fig. 3.3

167



168



CONSELHOS
para os
UTILIZADORES



CARACTERISTICAS E DADOS TECNICOS

DE TP
=

T HEY
e

10 9 8 7 6
QUEIMADORES DE GAS
1. Auxiliar (A) 1,00 kW
2. Semi-rapido (SR) 1,75 kW
3. Semi-rapido (SR) 1,75 kW
4. Rapido (R) 2,50 kW
5. Anel duplo (DR) 3,80 kW

DESCRI(}AO DOS CONTROLOS
Botéo de controlo do queimador (4)
7. Botéo de controlo do queimador (3)
8. Botao de controlo do queimador (2)
9. Botao de controlo do queimador (1)
10. Botao de controlo do queimador (5)

NOTAS:

» Algnicao elétrica esta incorporada nos botbes.

* O aparelho tem um sistema de valvula de seguranca instalado, o fluxo de gas sera
interrompido se e quando a chama se apagar acidentalmente.

CUIDADO:
Se o queimador se apagar acidentalmente, desligue o gas no botéo de controlo e aguarde
pelo menos 1 minuto antes de tentar voltar a acender.

CUIDADO:

As placas de gas produzem calor e humidade no ambiente em que estéo instaladas.
Certifique-se de que a area de cozedura é bem ventilada, através da abertura das grelhas
de ventilag&o naturais ou instalando um exaustor ligado a uma conduta de saida.

CUIDADO:

Se a placa for utilizada durante um periodo prolongado, pode ser necessario assegurar uma
ventilagdo adicional abrindo uma janela ou aumentando a poténcia de aspiragédo do exaustor
(se instalado).
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~ COMO UTILIZAR A PLACA DE COZINHA

QUEIMADORES DE GAS

O fluxo de gas para os queimadores é
ajustado rodando os botdes (ilustrados na
fig. 2.1a ou 2.1b) que controlam as valvulas
de seguranca.

Rodar o botao, de modo que a linha indica-
dora aponte para os simbolos impressos
no painel, realiza as seguintes funcgbes:

- simbolo o valvula fechada
. 0 abertura ou fluxo
- simbolo .
3 ou 9 maximo

; abertura ou fluxo

- simbolo o ou 1 minimo

m A posicdo maxima de abertura permite
uma rapida ebulicdo dos liquidos,
enquanto a posigao minima de abertura
permite um aquecimento mais lento
dos alimentos ou manter as condigdes
de ebulicao dos liquidos.

m Para reduzir o fluxo de gas para o mi-
nimo, rodar o botdo para a esquerda
para apontar o indicador para o simbolo
da chama pequena.

m Outros ajustes de operagdo interme-
diarios podem ser alcangados posicio-
nando o indicador entre as posicbes
maxima e minima de abertura, e nunca
entre as posigdes de abertura e fecho
maximas.

N.B. Quando a placa néao estiver a ser
usada, coloque os botées de gas nas
posicoes fechadas e feche também a
valvula de torneira na garrafa de gas ou
na linha de distribui¢do de gas principal.

N,

Fig. 2.1a
®
9 1
8 2
7 3
6 5 4
Fig. 2.1b

NOTA:
O botao e os simbolos podem variar.

Cuidado!
Nao cubra a placa com folhas de
aluminio.

Cuidado!

A placa torna-se muito quente durante o
funcionamento.

Mantenha as criangas fora do alcance.
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ACENDER OS QUEIMADORES

Para acender o queimador, devem ser
seguidas as seguintes instrucdes:

1. Prima o botdo correspondente e rode
no sentido contrario ao dos ponteiros
do relogio (fig. 2.2a ou 2.2b) para a
posi¢cao da chama cheia marcada pelo

simbolo de “#0” ou 9 segure o botdo
até que a chama esteja acesa.

No caso de uma falha de eletricidade,
acenda o queimador com um fésforo
ou isqueiro.

2. Aguarde alguns segundos apds o
queimador de gas ter sido aceso antes
de soltar o bot&o (atraso da ativagao da
valvula).

3. Ajuste a valvula de gas na posicéo
desejada.

Se a chama do queimador sair para fora
por algum motivo, a valvula de seguranca
para automaticamente o fluxo de gas.

Para voltar a acender o queimador, volte a
colocar o botdo na posicéo fechada "® ",
aguarde pelo menos 1 minuto e, em
seguida, repita o procedimento de igni¢ao.

Nota: Se o seu fornecimento de gas local
dificultar a ignicdo do queimador com o
botdo ajustado no maximo, ajuste o botédo
para o minimo e repita a operagéao.
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ESCOLHER O QUEIMADOR

No painel de controlo, perto de cada botédo, ha um diagrama que indica qual o queimador

que é controlado por esse botao.

O queimador adequado deve ser escolhido de acordo com o didametro e a capacidade utilizada.
Os queimadores e os recipientes devem ser utilizados de acordo com as seguintes instrucées:

DIAMETROS DAS PANELAS QUE PODEM SER UTILIZADAS NOS QUEIMADORES

QUEIMADORES MiNIMO MAXIMO
Auxiliar 6 cm 14 cm
Semi-rapido 16 cm 24 cm
Rapido 24 cm 26 cm
Anel duplo 26 cm 28 cm

nao utilizar panelas com bases concavas ou convexas

E importante que o diametro da panela seja adequado & potencialidade do queimador de modo

a nao comprometer o elevado rendimento dos queimadores, desperdicando assim energia.

Uma panela pequena com um queimador grande nao lhe da um ponto de ebulicdo em
menos tempo, uma vez que a capacidade de absorgdo de calor de uma massa liquida

depende do volume e da superficie da panela.

CUIDADO: Certifiqgue-se de que as panelas estdo centradas no queimador para a maxima

estabilidade e maior eficiéncia.

Certifique-se de que as panelas ndo estdo em contacto com os botdes de controlo, caso
contrario a chama pode aquecer demasiado os botdes e danifica-los permanentemente.
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SUPORTE PARA WOK (OPCIONAL)
(fig. 2.4a - 2.4b)

Esta grelha especial para os woks deve ser colocada sobre o apoio para o anel duplo
compacto, anel duplo ou queimador duplo (dependendo dos modelos).

Aviso:

» Nao utilizar woks sem este suporte especial para wok corretamente colocado.

« Nao utilizar o suporte para wok para panelas normais de fundo plano.

IMPORTANTE:
A grelha especial para panelas wok DEVE SER COLOCADA APENAS sobre o apoio da panela
para o anel duplo compacto, anel duplo ou queimador duplo (dependendo dos modelos).
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RESTRICOES A UTILIZAGAO DA CHAPA PARA GRELHAR

IMPORTANTE! Nao utilizar panelas e pratos de ferro fundido, nem panelas
em terracota, grés ou material refratario para grelhar ou tostar: RISCO de
partir o vidro devido a extrema transmissao de calor por irradiagao.

INSTRUCOES PARA GRELHAR CORRETAMENTE

.

Ao grelhar alimentos, utilizar apenas chapas para grelhar de aluminio (estas também
podem ter um revestimento antiaderente) com um maximo de 35x28 cm.

Utilizar apenas o maior queimador para grelhar.

N&o posicionar a chapa para grelhar sobre varios queimadores ao mesmo tempo.

Para evitar danificar permanentemente a placa de vidro, nunca pré-aqueca as placas
para grelhar vazias durante mais de 5 minutos. Em seguida, baixar o calor e colocar a
comida por cima da chapa para grelhar.

Nunca exceder 50 minutos de operagao.

AVISOS IMPORTANTES

IMPORTANTE! Os espalhadores

de chamas nao devem ser utili- -

zados nos queimadores.

Nao operar as zonas de cozedura sem panelas, ou quando as panelas estiverem vazias.
Utilizar panelas com um didmetro adequado ao tamanho do queimador (ver o capitulo
"ESCOLHA DO Queimador™).

Certifique-se sempre de que a panela esta no centro da zona de cozedura.

N&o utilizar a superficie de vidro da placa como um local para colocar panelas/outros
objetos quando n&o os estiver a utilizar.

Utilizar apenas os acessorios fornecidos com o aparelho.

Risco de partir a placa de vidro!
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; LIMPEZA E MANUTENCAO

CONSELHOS GERAIS

« Antes de comecgar a limpeza, deve certificar-se de que o aparelho esta desligado
e desconectado da rede elétrica.

- Importante: Recomenda-se a utilizagao de vestuario/luvas de protecao adequados
ao manusear ou limpar este aparelho.

+ As coberturas externas nunca devem ser removidas para fins de servigo ou de
manutencao, exceto por pessoal qualificado adequado.

« E aconselhavel limpar quando o aparelho esta frio e especialmente quando se trata da
limpeza de pegas esmaltadas.

» Ter muito cuidado para que ndo entre agua no interior do aparelho.

» Evite deixar substancias alcalinas ou acidas (sumo de limao, vinagre, etc.) sobre as
superficies.

» Evite usar produtos de limpeza a base de cloro ou acido.

» Limpe as superficies com um pano humido e utilizando detergentes neutros e néo
agressivos. Terminar a limpeza com um pano seco e limpo.

+« IMPORTANTE: Nunca utilize produtos abrasivos (por exemplo, certos tipos de
esponjas) e/ou produtos agressivos (por exemplo, soda caustica, detergentes contendo
substancias corrosivas) que possam danificar irreversivelmente as superficies.

* Nao use um limpador a vapor porque pode entrar humidade no aparelho, tornando-o
inseguro.

+ Importante: O fabricante declina toda a responsabilidade por possiveis danos
causados pela utilizagdao de produtos impréprios para limpar o aparelho.

AVISO! Quando instalado corretamente, o produto cumpre todos os requisitos de
segurancga previstos para este tipo de categoria de produto. No entanto, deve ter-se
especial cuidado com a parte inferior do aparelho, uma vez que esta area nao é
concebida ou destinada a ser tocada e pode conter arestas afiadas ou rugosas, que
podem causar ferimentos.

SUPERFICIE DE VIDRO

« Remover derrames e outros tipos de incrustagdes utilizando apenas produtos especi-
ficos que ndo contenham abrasivos ou acidos a base de cloro.

» Se utilizar um detergente, por favor certifique-se de que n&o € abrasivo ou esfregdo. Os pos
abrasivos ou esfregdes podem danificar a superficie do vidro da placa.

» Todos os vestigios do produto de limpeza devem ser removidos com um pano humido.

* O po ou particulas de alimentos podem ser removidos com um pano humido.

* O po, gordura e liquidos de alimentos que tenham fervido devem ser removidos o mais
depressa possivel.

« Seendurecerem, tornam-se cada vez mais dificeis de remover. Isto € especialmente verdade
no caso de misturas de agucar/soro que podem danificar permanentemente a superficie
da placa se forem deixada a arder sobre ela.

« Evite usar uma faca ou outro utensilio afiado, pois estes podem danificar a superficie do
vidro.

» N&o utilizar palha de aco ou uma esponja abrasiva que possa arranhar a superficie
permanentemente.

* Na&o colocar artigos na placa que possam derreter, ou seja, plastico, folha de aluminio,
agucar, misturas de xarope de agucar, etc.

Nao use produtos de limpeza abrasivos ou raspadores afiados de metal para limpar
o vidro, uma vez que podem arranhar a superficie, o que pode fazer estalar o vidro.
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SUPERFICIES ESMALTADAS

Todas as pegas esmaltadas devem ser limpas apenas com uma esponja com agua e sabao
ou outros produtos ndo abrasivos. Seque de preferéncia com um pano de microfibra ou macio.
Se substancias acidas como sumo de limado, concentrado de tomate, vinagre, etc. forem
deixadas no esmalte durante muito tempo, vao corroé-lo, tornando-o opaco.

TORNEIRAS DE GAS

* Nao deixe que os produtos de limpeza entrem em contacto com as valvulas.
* A lubrificacdo periédica das torneiras de gas deve ser feita apenas por pessoal
especializado.

» Em caso de falhas de operacéo nas torneiras de gas, ligue para o Departamento de Servico.

AVISO IMPORTANTE

NUNCA desaparafuse os parafusos de fixagao da placa do queimador (fig. 3.1).
As placas do queimador APENAS podem ser retiradas por um agente de
servigo autorizado.

Ocorrerao danos no aparelho se nido se observar esta condigao e este facto
pode resultar em les6es graves para o utilizador.

O fabricante declina toda a responsabilidade por qualquer inconveniente
resultante da inobservancia desta condigao.

Fig. 3.1
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QUEIMADORES

Estas partes devem ser limpas com uma esponja e agua com sabao ou outros produtos ndo
abrasivos adequados. Seque com um pano macio.

Aviso! Nao é indicado para maquinas de lavar louga.

Se deixadas a superficie durante muito tempo, substancias acidas como sumo de limao,
molhos de tomate e passata, vinagre e outros produtos semelhantes irdo danificar a superficie
e reduzir o seu brilho.

E muito importante verificar se o espalhador de chama do queimador e a tampa foram
corretamente posicionados. Caso contrario, isso pode causar problemas graves.

Verifique se o(s) elétrodo(s) "S" (fig. 3.2, 3.4) ao lado de cada queimador esta sempre limpo
para garantir que funciona sem problemas.

Verifique se a(s) sonda(s) "T" (fig. 3.2, 3.4) ao lado de cada queimador esta sempre limpa
para garantir o funcionamento correto das valvulas de seguranca.

Tanto a sonda como a ficha de ignicdo devem ser limpas com muito cuidado.

Nota: Para evitar danos na ignigao elétrica nao a utilize quando os queimadores nao
estiverem no lugar.

SL}BSTITUIC}AO CORRETA DO QUEIMADOR AUXILIAR, SEMI-RAPIDO E
RAPIDO

E muito importante verificar se o distribuidor da chama do queimador "F" e a tampa "C" estdo
corretamente posicionados (ver fig. 3.2) - 0 ndo cumprimento pode causar problemas graves.

SUBSTITUIC}AO CORRETA DO ANEL DUPLO

O queimador deve estar corretamente posicionado; caso contrario, podem existir problemas
graves.

Instalar o espalhador de chama no alojamento conforme indicado nas setas (ver fig. 3.4).
O queimador corretamente posicionado nao deve rodar (fig. 3.5).

Em seguida, posicionar a tampa "A" e o anel "B" (fig. 3.5, 3.6).

Fig. 3.2 Fig. 3.3
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Fig. 3.5
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SUPORTES DE PANELAS

Estas partes devem ser limpas com uma esponja com agua com sab&o ou outros produtos
ndo abrasivos adequados. Seque com um pano macio.

Aviso! Nao é indicado para maquinas de lavar louga.

Apods a limpeza, devem ser reposicionados adequadamente (fig. 3.7).

E muito importante verificar se os suportes das panelas foram posicionados corretamente.
Caso contrario, isso pode causar problemas graves.

Os suportes de panelas devem estar nivelados.

Nota: O uso continuo pode causar uma alteragao no brilho a volta dos queimadores
e grelhas, correspondente as areas expostas ao calor. Trata-se de um fenémeno
natural e ndo impede que as pegas funcionem adequadamente.

Fig. 3.7
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O fabricante ndo pode ser responsabilizado por qualquer imprecisdo que resulte de erros de impresséo
ou transcri¢do nesta brochura. Reservamo-nos o direito de efetuar modificagbes a produtos conforme
necessario, incluindo nos interesses de consumo, sem prejuizo das caracteristicas relacionadas com a
seguranga ou funcionamento.
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Szanowny Kliencie

Dziekujemy za zakup i wybranie naszego produktu.

Opisane ponizej $rodki ostroznos$ci i zalecenia dotyczgce
bezpieczeristwa stuzg bezpieczenstwu uzytkownika i innych osob.
Zapewnig one rowniez $rodki umozliwiajgce petne wykorzystanie

funkcji oferowanych przez urzadzenie.

Prosimy o staranne przechowywanie tej broszury. Moze sie
przydac w przysztosci Tobie lub innym w przypadku pojawienia sie

watpliwosci zwigzanych z jego dziataniem.

To urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do zadan,

do ktérych zostato wyraznie zaprojektowane, to jest do

gotowania artykutéw spozywczych.

Kazda inna forma uzytkowania jest uwazana za niewlasciwa,

a tym samym niebezpieczna.
Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci
w przypadku szkéd spowodowanych niewfasciwym,

nieprawidtowym lub nielogicznym uzytkowaniem urzgdzenia.

DEKLARACJA ZGODNOSCI CE

» To urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku wytgcznie do gotowania. Kazde inne
uzycie (takie jak ogrzewanie pomieszczenia) jest niewtasciwe i niebezpieczne.
» To urzadzenie zostato zaprojektowane, skonstruowane i wprowadzone do obrotu zgodnie z:

- Wymogami bezpieczenstwa rozporzgdzenia ,Gaz” (UE) 2016/426;

- Wymogami bezpieczenstwa dyrektywy ,Niskie napiecie” 2014/35/UE;
- Wymogami bezpieczenstwa dyrektywy ,EMC” 2014/30/UE; c €

- Wymogami Dyrektywy UE 93/68/EWG;
- Wymogami Dyrektywy UE 2011/65/UE.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEJ UTYLIZACJI

PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA KE 2012/19/WE.

Po zuzyciu produktu nie wolno go wyrzuca¢ wraz z odpadami miejskimi.
Nalezy go zanies¢ do specjalnego lokalnego centrum zbiérki odpadow
segregowanych lub do sprzedawcy swiadczacego te ustuge.

Oddzielna utylizacja sprzetu gospodarstwa domowego pozwala unikngé
ewentualnych negatywnych konsekwencji dla srodowiska i zdrowia
wynikajgcych z niewtasciwej utylizacji i umozliwia odzyskanie materiatéw
sktadowych w celu uzyskania znacznych oszczednosci energii i zasobow.
Dla przypomnienia o koniecznosci oddzielnej utylizacji sprzetu
gospodarstwa domowego, produkt jest oznaczony przekreslonym
koszem na $mieci na kétkach.
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WAZNE SRQDKI OSTROZNOSCI | ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

WAZNE: To urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
wytacznie do gotowania zywnosci domowej i nie nadaje sie
do zadnych zastosowan innych niz domowe i dlatego nie powinno
by¢é uzywane w srodowisku komercyjnym.

Gwarancja na urzadzenie zostanie uniewazniona, jesli urzadzenie

bedzie uzywane w srodowisku innym niz domowy, tj. w Srodowi-
sku pétkomercyjnym, komercyjnym lub komunalnym.

Przeczytaj uwaznie instrukcje przed instalacjg i uzyciem
urzadzenia.

» To urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie
z obowigzujgcymi normami dotyczgcymi produktow do gotowania
w gospodarstwie domowym, w tym normami dotyczgcymi
temperatur powierzchni.

Niektore osoby o wrazliwej skdérze mogg odczuwacé wyrazniejszg
temperature w przypadku niektorych elementdéw, chociaz te czesci
mieszczg sie w granicach dozwolonych przez normy.

Petne bezpieczenstwo urzgdzenia zalezy réwniez od prawidtowego
uzytkowania, dlatego zalecamy zachowanie szczegodlnej ostroznosci
podczas korzystania z produktu, zwtaszcza w obecnosci dzieci.

* Po rozpakowaniu urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie jest ono
uszkodzone.

W razie watpliwosci nie uzywaj go i skonsultuj sie z dostawcg lub
profesjonalnie wykwalifikowanym technikiem.

* Elementy opakowania (tj. worki foliowe, styropian, gwozdzie, paski
do pakowania itp.) nie powinny znajdowac sie¢ w miejscu tatwo
dostepnym dla dzieci, poniewaz mogg spowodowaé powazne
obrazenia.

* Niektdére urzgdzenia sg dostarczane z folig ochronng na czesciach
stalowych i aluminiowych. Folie te nalezy usuna¢ przed uzyciem
urzadzenia.

« WAZNE: Podczas obstugi lub czyszczenia tego urzadzenia zaleca
sie stosowanie odpowiedniej odziezy ochronnej/rekawiczek.

* Nie probuj modyfikowac¢ parametréw technicznych urzgdzenia,
poniewaz moze to by¢ niebezpieczne w uzyciu. Producent zrzeka
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sie wszelkiej odpowiedzialnosci za niedogodnosci wynikajgce
Z nieprzestrzegania tego warunku.

+ UWAGA: urzagdzenie nalezy instalowac wytgcznie w stale
wentylowanym pomieszczeniu zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nie obstuguj urzgdzenia za pomocg zewnetrznego minutnika lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

* Nie nalezy przeprowadzac¢ czyszczenia ani czynnosci
konserwacyjnych urzgdzenia bez uprzedniego odtgczenia
go od zasilania elektrycznego.

* Nie uzywaj myjki parowej, poniewaz wilgo¢ moze dostac sie
do urzgdzenia, czynigc je niebezpiecznym.

* Nie przykrywaj ptyty folig aluminiowa.

* Nie dotykaj urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami
(lub stopami).

« Nie uzywaj urzagdzenia bedgc na boso.

+ Jesli zdecydujesz sie nie uzywac tego urzgdzenia (lub zdecydujesz
sie na zastgpienie go innym modelem), przed wyrzuceniem
urzgdzenia zaleca sie unieruchomienie go w odpowiedni sposab,
zgodnie z przepisami dotyczgcymi ochrony zdrowia i srodowiska,
upewniajgc sie w szczegolnosci, ze wszystkie potencjalnie niebez-
pieczne czesci nalezy unieszkodliwi¢, zwlaszcza w odniesieniu
do dzieci, ktére mogtyby bawi¢ sie nieuzywanymi urzgdzeniami.

* Rozne elementy urzgdzenia nadajg sie do recyklingu.

Utylizuj je zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w Twoim kraju.
Jesli urzgdzenie ma by¢ ztomowane, odtgcz przewdd zasilajgcy.

* Po uzyciu upewnij sie, ze pokretta znajdujg sie w pozycji
wylgczone;.

» Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywaé w poblizu
urzgdzenia, chyba Ze sg pod statym nadzorem.

» Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych Iub osoby nieposiadajgce
doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze sg one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecz-
nie obstugiwacé urzgdzenie i rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konser-
wacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.
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Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia
0s6b lub szkody materialne spowodowane nieprawidtowym lub
niewtasciwym uzytkowaniem urzgdzenia.
OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie i jego dostepne
czesci nagrzewajg sie; pozostajg gorgce przez jaki$ czas po uzyciu.
- Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementdw grzejnych na ptycie.
- Aby unikngc¢ oparzen i oparzen, mate dzieci nalezy trzymac z daleka.
Upewnij sie, ze kable elektryczne taczace inne urzadzenia
znajdujgce sie w poblizu ptyty kuchennej nie mogg stykac sie z ptyta.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze byC niebezpieczne
i spowodowac pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg. Nalezy
wytgczy¢ urzadzenie, a nastepnie zakry¢é ptomien, na przyktad
pokrywka lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj
przedmiotéw na powierzchniach gotowania.
Nie stawiaj ani nie pozostawiaj pustych naczyn
na szklano-ceramicznej ptycie grzejne;j.
Na szklano-ceramiczng ptyte grzejng nie wolno upuszczac
ciezkich lub ostrych przedmiotdow.
Nie rysuj ptyty ostrymi przedmiotami. Nie uzywaj ptyty jako
powierzchni roboczej.
OSTRZEZENIE: Jesli ptyta jest peknieta lub uszkodzona w inny
sposdb przez spadajgce przedmioty itp., odtgcz urzgdzenie
od zasilania elektrycznego, aby unikng¢é mozliwosci porazenia
pradem i wezwij serwis.
OSTRZEZENIE: Prawidlowo zainstalowany produkt spetnia
wszystkie wymogi bezpieczenstwa przewidziane dla tej kategorii
produktow. Nalezy jednak zachowaC szczegdlng ostroznosc
wokot dolnej czesci urzgdzenia, poniewaz obszar ten nie jest
przeznaczony do dotykania i moze zawiera¢ ostre lub szorstkie
krawedzie, ktére mogg spowodowac obrazenia.
OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.
Krotki proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.
Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, jego wymiane moze
zleci¢ wytgcznie autoryzowanemu serwisowi, aby unikngé
niebezpieczenstwa.
Jezeli urzgdzenie nie jest wyposazone w przewdd zasilajgcy
I wtyczke lub w inne $rodki do odfgczania od sieci zasilajgcej
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z separacjg stykdw na wszystkich biegunach, ktére zapewniajg
petne odigczenie w warunkach przepiecia kategorii Ill, Srodki
do odtgczania muszg by¢ wbudowane w statg okablowanie
zgodnie z zasadami okablowania.

« OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg
sie podczas uzytkowania.

* Nalezy uwazac, aby nie dotyka¢ elementow grzejnych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywaé
w poblizu urzgdzenia, chyba Zze sg pod statym nadzorem.

« OSTRZEZENIE: Nalezy korzystaé wylgcznie z oston ptyty kuchennej
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub wskazanych
przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie lub z oston ptyty
kuchennej wbudowanych w urzadzenie. Uzycie nieodpowiednich
oston moze byc¢ przyczyng wypadkow.

ETYKIETY ENERGETYCZNE/EKOPROJEKTOWANIE

* Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 66/2014 (wykonujgce dyrektywe Parlamentu
Europejskiego i Rady 2009/125/WE).

Odniesienie do metod pomiarowych i obliczeniowych stosowanych w celu ustalenia

zgodnosci z powyzszymi wymaganiami:

* Norma EN30-2-1 (ptyty grzewcze: palniki gazowe).

KORZYSTANIE Z URZADZENIA, WSKAZOWKI DOTYCZACE
OSZCZEDZANIA ENERGII

PLYTA GRZEWCZA

PALNIKI GAZOWE

» Wazne jest, aby srednica garnka byta odpowiednia do rozmiaru palnika, aby nie wptywac
negatywnie na wysokg moc palnikdéw, a tym samym na marnowanie energii. Maty garnek
na duzym palniku nie zapewni temperatury wrzenia w krotszym czasie, poniewaz
zdolnos$¢ absorpciji ciepta przez mase cieczy zalezy od objetosci i powierzchni garnka.

» Unikaj trzymania palnika bez niczego na nim (bez garnka).
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WAZNE:

Urzadzenie zostato zaprojektowane i zatwierdzone wytgcznie do uzytku domowego i nie
powinno by¢ instalowane w sSrodowisku komercyjnym, pétkomercyjnym ani komunalnym.
Produkt nie bedzie objety gwarancja, jesli zostanie zainstalowany w
ktorymkolwiek z powyzszych srodowisk i moze mie¢ wptyw na wszelkie
posiadane ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej lub publicznej.

To urzadzenie moze byc¢ instalowane, regulowane i dostosowywane do dziatania
wylgcznie przez upowazniong osobe, zgodnie z obowigzujgcymi lokalnymi przepisami
i zgodnie z instrukcjami dostarczonymi przez producenta.

Niespetnienie tego warunku powoduje utrate gwaranc;ji.

Urzadzenie nalezy zainstalowaé zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w danym kraju
oraz zgodnie z instrukcjami producenta.

Instalatorzy muszg przestrzegaé obowigzujgcych przepiséw dotyczacych wentylacji

i odprowadzania spalin.

Nieprawidtowa instalacja, za ktérg producent nie ponosi odpowiedzialnosci,

moze spowodowac obrazenia ciata lub szkody materialne.

To urzadzenie moze by¢ serwisowane wytgcznie przez upowazniony personel.

Zawsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania sieciowego przed przystgpieniem

do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych lub napraw.

Wazne: Podczas obstugi lub instalacji tego urzadzenia zaleca sie stosowanie
odpowiedniej odziezy ochronnej/rekawiczek.

Blaty te przeznaczone sg do wbudowania w zabudowe kuchenng o gtebokosci
600 mm i grubosci powierzchni roboczej od 30 do 40 mm.

Urzadzenie musi byé umieszczone w jednostkach odpornych na wysoka temperature.
Sciany jednostek nie moga byé wyzsze niz blat roboczy i musza byé odporne
na temperatury o 70°C wyzsze od temperatury pokojowej.

Zwracamy uwage, ze klej, ktory taczy plastikowy laminat z meblami, musi wytrzyma¢
temperature nie nizsza niz 150°C, aby uniknag¢ rozwarstwienia.

Standardowa instalacja (nie w jednej ptaszczyznie): Nie uszczelniaj plyty
kuchennej w blacie za pomocg silikonu lub kleju; utrudnia to przyszie
serwisowanie. Producent nie pokryje kosztéow demontazu ptyty kuchennej ani
szkdéd spowodowanych tym demontazem.

Nie instaluj urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych (np. zaston).

OSTRZEZENIE!

Prawidtowo zainstalowany produkt spelnia wszystkie wymogi bezpieczenstwa
przewidziane dla tej kategorii produktéw. Nalezy jednak zachowaé szczegéing
ostroznos¢ wokoét dolnej czesci urzadzenia, poniewaz obszar ten nie jest
przeznaczony do dotykania i moze zawiera¢ ostre lub szorstkie krawedzie, ktére moga
spowodowac obrazenia.
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__INSTALACJA

INFORMACJE TECHNICZNE DLA INSTALATORA
Aby zainstalowac¢ ptyte kuchenng w zabudowie kuchennej, nalezy wykonac otwér o wymiarach
pokazanych narys. 1.1a lub 1.1b, pamietajgc o nastepujgcych kwestiach:

* Nalezy zapewni¢ szczeline wentylacyjng o szerokosci 40 mm miedzy spodem
urzadzenia a wszelkimi szafkami, szufladami, barierg termiczna.

» Jesli po instalacji podstawa ptyty grzewczej istnieje dostep poprzez szafke lub szuflade,
pod podstawg ptyty grzewczej nalezy zainstalowa¢ termiczng bariere ochronng,
jak pokazano narys. 1.1d.

» Blat kuchenki musi by¢ oddalony od dowolnej sciany bocznej o nie mniej niz 200 mm
(od bocznej krawedzi wyciecia - rys. 1.1a, 1.1b, 1.1c).

* Ptyta musi by¢ zamontowana w odlegtosci co najmniej 60 mm od $ciany
(od tylnej krawedzi wyciecia - rys. 1.1a, 1.1b).

» Pomiedzy ptytg kuchenng a szafkg wiszacg lub okapem kuchennym umieszczonym
bezposrednio nad nig musi by¢ zachowana odlegto$¢ co najmniej 650 mm (patrz rys. 1.1c).
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STANDARDOWA INSTALACJA

X X=8 mm
X=4 mm

INSTALACJA W JEDNEJ PLASZCZYZNIE

(TYLKO MODELE BEZ METALOWYCH WYKONCZEN | X=4)

Jesli ptyta ma zosta¢ zainstalowana réwno z powierzchnig roboczg, konieczne
jest wykonanie frezowania w otworze wyciecia, jak pokazano na rys. 1.1b.

Rys. 1.1b
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Miary (mm)

Opis A(*) | B(* C(*) D (D1(*™)| E [E1(™)|E1A (™) |E1B (***)
50 ()
54 (%)

Modele 900 | 510 lub 60 (3) 840 | 905 | 480 | 515 10 25
o szerokosci 90 cm w przypadku

montazu
w jednej
ptaszczyznie

* W przypadku modeli z metalowymi wykonczeniami nalezy doda¢ 4 mm do wymiaru
kazdego wykonczenia.
Przyktad: przednia listwa metalowa= B+4mm.

(**)  od gory blatu do dotu ptyty kuchenne;.

(***) Instalacja w jednej ptaszczyznie.

— g
(®) X=4 mm

| Bariera ochrony termicznej musi by¢:
+ demontowalna za pomocag
narzedzia do montazu i serwisu;
» odporna na ciepto;
» wykonana z materiatu o niskim
| X przewodnictwie cieplnym.
E Ply_ta kuchenna ‘ N
</ zainstalowana B!
) / ‘ é_}
_,,/ NS
. ‘ J\\\I( I I "
< N et .
/ 8] i £ A
/ | HPrzeswit L sanerally £
\ ‘ 5 ochrony S
\ - i‘\/ termicznej <
| K -
200mm | %) rzwi
— Przestrzen
Rys. 1.1c = dla pofaczen Rys. 1.1d
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MOCOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Do kazdej ptyty kuchennej dotgczony jest

zestaw montazowy zawierajgcy wsporniki

i Sruby do mocowania plyty kuchennej do taw

0 grubosci od 30 do 40 mm.

Zestaw zawiera cztery wsporniki typu ,F”

(na przéd plyty), trzy wsporniki typu ,R”

(na tyt ptyty) oraz siedem wkretow

samogwintujgcych ,S”.

» Dotnij jednostke zgodnie z wymiarami
narys. 1.1alub 1.1b.

» Naciagnij uszczelke ,G” na krawedz
wykonanego otworu, uwazajac, aby
zakry¢ krawedzie ztgcza (rys. 1.2b).

»  Zamocujwsporniki ,F” i ,R” w odpowiednich
otworach gniazdowych, nie dokrecajgc
na razie srub ,S”. Upewnij sie, ze zacze-
py sa prawidtowo zamontowane, jak poka-
zano na rysunku (rys. 1.2c, 1.2d). Obroé
zaczepy tak, aby mozna byto wiozy¢ ptyte

kuchenng do wyciecia.
* Umies¢ ptyte kuchenng w wycieciu
i ustaw jg prawidtowo.
*  Umies¢ wsporniki ,F” i ,R” na swoim

miejscu; czes¢ ,A” wspornikdw powinna

wejs¢ w otwor (rys. 1.2c¢, 1.2d).
« Dokreé sruby ,S”, az plyta bedzie
catkowicie przymocowana do blatu.
» Za pomocg ostrego noza lub noza
do przycinania odetnij nadmiar
materiatu uszczelniajgcego wokot
krawedzi ptyty kuchenne;.

» Uwazaj, aby nie uszkodzi¢ stotu roboczego.

* W przypadku montazu plyty zlicowanej
z powierzchnig robocza nalezy wypenié
wszelkie szczeliny miedzy szybg i wzdtuz
obwodu powierzchni roboczej silikonem

izolacyjnym, a jego nadmiar zetrze¢.

Rys. 1.2b

Rys. 1.2c Tylne wsporniki mocujace

G (61)

-
-<

Nl
1

G (G2)

Rys. 1.2d Przednie wsporniki mocujace

>
-

1
<

/-—’\
R I

40 mm min.

40 mm maks.

40 mm min.

-
D

40 mm maks.

\ 30 mm min.




WYMAGANIA WENTYLACYJNE

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z obowigzujgcymi lokalnymi przepisami
dotyczacymi wentylacji i odprowadzania spalin.

Intensywne i dtugotrwale uzytkowanie moze wymaga¢ dodatkowej wentylacji,
np. otwarcia okna lub wydajniejszej wentylacji zwiekszajacej sitle ssania
mechanicznego, jesli jest zamontowana.

WYBOR ODPOWIEDNIEGO OTOCZENIA

Pomieszczenie, w ktérym ma by¢ zainstalowane urzgdzenie gazowe, musi mie¢ naturalny
przeptyw powietrza, aby gaz mégt sie pali¢ (zgodnie z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi).
Przeptyw powietrza musi pochodzi¢ bezposrednio z jednego Ilub wiecej otworéw
wykonanych w $cianach zewnetrznych o wolnej powierzchni co najmniej 100 cm?
(lub zapozna¢ sie z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi).

Otwory powinny znajdowac¢ sie blisko podtogi, najlepiej po stronie przeciwnej do wylotu
produktow spalania i muszg by¢ wykonane w taki sposéb, aby nie mozna byto ich
zablokowac ani od wewnatrz, ani od zewnatrz.

Jesli nie mozna wykonac tych otworéw, wymagane powietrze moze pochodzi¢ z sgsiedniego
pomieszczenia, ktére jest odpowiednio wentylowane, o ile nie jest to sypialnia ani strefa
niebezpieczna (zgodnie z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi).

W takim przypadku drzwi kuchenne muszg umozliwiaé przeptyw powietrza.

USUWANIE PRODUKTOW SPALANIA

Nalezy przewidzie¢ okapy wyciggowe podtgczone bezposrednio na zewnatrz, umozliwiajgce
odprowadzanie produktéw spalania urzgdzenia gazowego (rys. 1.3).

Jesli nie jest to mozliwe, mozna uzy¢ wentylatora elektrycznego, przymocowanego do Sciany
zewnetrznej lub okna; wentylator powinien mie¢ zdolnos¢ do cyrkulacji powietrza w tempie
3-5 razy wigkszym niz catkowita objetos¢ kuchni (rys. 1.4).

Wentylator mozna zainstalowac¢ tylko wtedy, gdy pomieszczenie ma odpowiednie otwory
wentylacyjne umozliwiajgce doptyw powietrza, jak opisano w czesci ,Wybor odpowiedniego
otoczenia”.

P
. o
Okap wyciggowy ]
do produktéw .
spalania c ,
:g £ Uy
2|3
2@ Wentylator
§>~ g elektryczny
do usuwania
produktow
spalania
oS S
Odpowietrznik Odpowietrznik
Rys. 1.3 Rys. 1.4
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| SEKCJAGAZU

WYMAGANIA DOTYCZACE INSTALACJI GAZOWEJ

Wazne !

To urzadzenie moze by¢ instalowane i serwisowane wylacznie przez odpowiednio
wykwalifikowanego, zarejestrowanego instalatora. Instalator powinien odnies$¢ sie
do obowigzujacych norm lokalnych.

Niewlasciwa instalacja urzadzenia moze spowodowaé¢ uniewaznienie gwarancji
producenta.

Przed instalacjg upewnij sie, ze lokalne warunki dystrybucji (rodzaj i ci$nienie
gazu) oraz regulacja tego urzadzenia sg kompatybilne. Warunki regulacji
urzadzenia podane sg na tabliczce lub etykiecie.

Jesli cisnienie gazu (do ktérego ma by¢ uzywane urzadzenie) jest zmienne lub nie
miesci si¢ w zakresie wartosci podanych na tabliczce znamionowej, nalezy
koniecznie zainstalowa¢ odpowiedni reduktor cisnienia gazu, ktéry nalezy
wyregulowaé, aby zapewni¢ prawidtowe ci$nienie robocze do urzadzenia (zgodnie
z tabliczka znamionowa).

Regulator musi by¢ zainstalowany, wyregulowany i przetestowany przez
wykwalifikowanego technika.

OSTRZEZENIE: Uzywanie urzadzenia przy niewtasciwym i/lub zmiennym
cisnieniu gazu moze by¢ bardzo niebezpieczne i moze spowodowaé¢ powazne
obrazenia uzytkownika. W przypadku nieprzestrzegania tego warunku moze
dojs¢ do uszkodzenia urzadzenia.

Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za niedogodnosci wynikajace
z nieprzestrzegania tego warunku.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku z gazem ptynnym (sprawdz etykiete
z przepisami dotyczacymi gazu, ktéra znajduje sie na urzadzeniu).

LUB

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku z gazem ziemnym lub LPG (sprawdz etykiete
z przepisami dotyczacymi gazu, ktéra znajduje sie na urzadzeniu).

Urzadzenia dostarczane do uzytku na gaz ziemny: sg przystosowane tylko do tego gazu
i nie moga by¢ uzywane na zadnym innym gazie (LPG) bez modyfikacji. Urzadzenia
sg produkowane w celu konwersji na LPG.

Urzadzenia dostarczane do zasilania gazem ptynnym: sg przystosowane wytgcznie
dotego gazu i nie mogg by¢ uzywane na zadnym innym gazie (gaz ziemny)
bez modyfikacji. Urzgdzenia sg produkowane w celu konwersji na gaz ziemny.

Jesli zestaw do konwersji gazu ziemnego/LPG nie jest dostarczany z urzgdzeniem, mozna
go kupi¢, kontaktujgc sie z serwisem technicznym.
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PODLACZENIE PLYTY DO SIECI GAZU

Armatura przytgczeniowa gazu (rys. 2.1) sktada sie z:

» plywajacej nakretki;
« kolanka;
« uszczelki;

Podtaczenie gazu musi by¢ wykonane przez uprawniong osobe zgodnie

z odpowiednimi lokalnymi normami.

« Jesli uzywasz elastycznego weza, upewnij sie, ze nie styka sie on z ruchomymi czesciami.

» Tylna czes¢ obudowy jest zagtebiona, aby zapewni¢ kanat dla rury wlotowej urzgdzenia.

» Ztaczke przylacza gazu mozna obrocic w wymaganym kierunku (ale nigdy w pozycji
pionowej lub poziomej) po poluzowaniu potgczenia kolankowego i ptywajgcej nakretki.

« Nigdy nie prébuj obraca¢ kolanka bez uprzedniego poluzowania nakretki ptywajace;.

» Dostarczone uszczelki gwarantujg dobre uszczelnienie przytgcza gazowego.
Zalecamy wymiang uszczelek przy najmniejszych oznakach zuzycia,

deformacji lub niedoskonatosci.

» Po podigczeniu do sieci gazowej sprawdz, czy ztgcza sg prawidtowo uszczelnione,
uzywajac roztworu mydta, ale nigdy otwartego ognia.

ISO 228-1 (zenskie)
1/2” G cylindryczne

Stozkowe ISO 7-1 (meskie)
ztgcze rurowe 1/2" G stozkowe
WAZNE!

Stozkowe ztacze rurowe moze by¢
uzywany tylko wtedy, gdy wymagaja
tego obowiagzujace przepisy lokalne.

Jesli ten adapter stozkowy nie jest
dostarczany z urzadzeniem, mozna
go kupié¢, kontaktujac sie z serwisem

technicznym.

Rys. 2.1
1ISO 228-1 (meskie,
1/2” cylindryczne
Uszczelka Plywajaca
—L—nakretka
Kolanko {E ——
Rura

ISO 228-1 (meskie) yiotowa

‘ 1/2" cylindryczne yrzadzenia

Uszczelka —|='=l
|

Sztywna rura lub
elastyczny waz
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DODATKOWE WYMAGANIA DOTYCZACE PODLACZENIA GAZU

Podtaczajgc ptyte kuchenng do instalacji gazowej za pomoca sztywnych rur lub

elastycznego weza, nalezy upewnic sig, ze:

» Uzywasz sztywnych rur lub elastycznego weza zgodnego z obowigzujgcymi lokalnymi
przepisami. Elastyczny waz powinien mie¢ odpowiednig konstrukcje do rodzaju
uzywanego gazu i odpowiedni rozmiar, aby utrzymaé¢ moc grzewczg urzadzenia.

* Potaczenie ze sztywnymi rurami metalowymi nie powoduje naprezen ani cisnienia
w rurach gazowych.

» Elastyczny waz nie jest naprezony, skrecony, zagiety ani zbyt mocno zgiety ani podczas
uzywania ptyty kuchennej, ani podczas jej podigczania lub odtgczania.

» Elastyczny waz nie moze by¢ diuzszy niz 2000 mm (lub patrz obowigzujace lokalne
przepisy) i nie styka sie z ostrymi krawedziami, naroznikami ani ruchomymi czesciami,
poniewaz mogg one powodowac Scieranie. Uzywaj tylko jednego elastycznego weza;
nigdy nie podtgczaj ptyty kuchennej wiecej niz jednym wezem elastycznym.

» Elastyczny waz mozna tatwo obejrze¢ na catej dlugosci, aby sprawdzi¢ jego stan;
jesli ma date waznosci, nalezy jg wymienic przed tg data.

« Jesli uzywasz elastycznego weza, ktory nie jest w catosci wykonany z metalu, upewnij
sie, ze nie styka sige on z zadng czescig ptyty kuchennej o temperaturze powierzchni
70°C lub wyzszej (lub zapoznaj sie z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi).

* Nalezy wymieni¢ sztywng rure lub elastyczny waz, jesli wykazujg oznaki uszkodzenia.

» Elastyczny waz nie powinien by¢ narazony na nadmierne ciepto poprzez bezposredni
kontakt z produktami spalinowymi lub kontakt z gorgcymi powierzchniami.

* Gniazdo, do ktérego pasuje wtyczka weza elastycznego, jest trwale przymocowane
do trwale zamocowanej rury instalacji gazowej i jest ustawione tak, aby waz zwisat
swobodnie w dot.

»  Wityczka elastycznego weza jest dostgpna po zamontowaniu, dzieki czemu mozna
jg odtgczy¢ w celu serwisowania lub demontazu.

» Nalezy poinformowa¢ klienta, ze sztywna rura lub elastyczny waz nie powinny by¢
narazone na korozje przez srodki czyszczace.

KONSERWACJA GAZU

Niektore modele — aby sprawdzi¢ kategorie gazu, nalezy sprawdzi¢ etykiete
umieszczong na urzadzeniu

TABELA DOBORU WTRYSKIWACZY
. G30/G31

Kat.: 1 3+ 28-30/37 mbar

Moc Moc .
PALNIKI znamionowa | zredukowana @ V\ll;;yosg Iwacza

kW] [KW] (1/100 mm]
Pomocniczy (A) 1,00 0,40 50
Srednioszybki (SR) 1,75 0,45 66
Szybki (R) 2,50 0,75 80
Podwojny pierscien (DR) 3,80 1,50 98
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Niektore modele — aby sprawdzi¢ kategorie gazu, nalezy sprawdzi¢ etykiete
umieszczong na urzadzeniu

TABELA DOBORU WTRYSKIWACZY

Kat.: Il 2H 3+ G30/G31 G20
(Kraje IT-ES-PT-IE-GB-GR-CH) 28-30/37 mbar 20 mbar
Kat.: Il 2E+3+ G30/G31 G20/G25
(Kraje FR-BE) 28-30/37 mbar 20/25 mbar
Kat.: Il 2E3B/P G30/G31 G20
(Kraje PL) 37/37 mbar 20 mbar
Moc Moc
PALNIKI znamio- | zreduko- | @ wtryskiwacza & wtryskiwacza
nowa wana [1/100 mm] [1/100 mm]
[kw] [kw]
Pomocniczy (A) 1,00 0,40 50 77
Srednioszybki (SR) 1,75 0,45 66 101
Szybki (R) 2,50 0,75 80 118
Podwojny pierscien (DR) 3,80 1,50 98 141

WENTYLATOR NIEZBEDNY DO SPALANIA GAZU = (2 m3h x kW)

PALNIKI Powietrze potrzebne do spalania [m3/"
Pomocniczy (A) 2,00
Srednioszybki (SR) 3,50
Szybki (R) 5,00
Podwajny pierscien (DR) 7,60

SMAROWANIE KURKOW GAZOWYCH

W przypadku trudnosci w obstudze kurkéw gazowych wezwac Serwis.

WAZNE

Wszelkie prace zwigzane z instalacja, konserwacjg i przebudowg urzadzenia
muszg by¢ wykonywane przy uzyciu oryginalnych czesci fabrycznych.
Producent odrzuca wszelkg odpowiedzialnos¢ wynikajaca z niespetnienia

tego obowiazku.
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WYMIANA WTRYSKIWACZY

Jezeli wtryskiwacze nie sg zapewnione,
mozna je naby¢ w ,,Centrum
serwisowym”.

Wybierz wtryskiwacze do wymiany zgodnie
z ,TABELA DOBORU WTRYSKIWACZY".
Srednice dysz wyrazone w setnych
czesciach milimetra sg zaznaczone

na korpusie kazdego wtryskiwacza.

WYMIANA WTRYSKIWACZY
PALNIKOW PLYTY KUCHENNEJ

Aby wymieni¢ wtryskiwacze, nalezy
postepowaé w nastepujacy sposob:
»  Zdejmij ruszty i palniki z ptyty kuchenne;j.
» Za pomocg klucza wymien wtryskiwacze
~J” (rys. 2.2a, 2.2b) na najbardziej
odpowiednie dla rodzaju gazu,
do ktérego ma by¢ uzywany.
Palniki sg tak pomyslane, aby nie
wymagaly regulacji powietrza
pierwotnego.

200

Palnik pomocniczy,
potszybki i szybki

B

Palnik dwupierscieniowy

Rys. 2.2b




USTAWIENIE MINIMUM PALNIKOW
PLYTY KUCHENNEJ

W pozycji minimalnej ptomierh musi mie¢
dtugosé okoto 4 mm i musi pozostaé
zapalony nawet przy szybkim przestawieniu
z pozycji maksymalnej do pozycji minimalnej.
Regulacja ptomienia odbywa sie

w nastepujacy sposob:

*  Wiacz palnik.
» Ustaw kurek w pozycji ,MINIMUM”.
»  Zdejmij pokretto.

» Matym ptaskim Srubokretem obro¢ Srube
»A” do wiasciwej regulaciji (rys. 2.3).

Normalnie dla LPG dokre¢ srube
regulacyjna.
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j SEKCJA ELEKTRYCZNA

WAZNE: Urzadzenie musi zostaé zain-
stalowane przez wykwalifikowanego
technika zgodnie z obowigzujacymi lokal-
nymi przepisami i zgodnie z instrukcjami
producenta.

Niewlasciwa instalacja moze spowodowac
obrazenia i szkody dla ludzi, zwierzat lub
przedmiotéw, za ktore producent nie
ponosi odpowiedzialnosci.

Podtaczenie do dobrego systemu uzie-
mienia jest absolutnie niezbedne. Produ-
cent nie ponosi odpowiedzialnosci za
niedogodnosci spowodowane nieprze-
strzeganiem tej zasady.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
prac przy czesci elektrycznej urzadzenia
nalezy odlaczy¢ je od sieci.

INFORMACJE OGOLNE

» Podigczenie do zasilania elektrycznego
musi by¢ wykonane przez wykwalifikowa-
nego technika i zgodnie z odpowiednimi
przepisami bezpieczenstwa.

* Urzadzenie nalezy podigczyé do sieci
elektrycznej, sprawdzajac, czy napiecie
odpowiada wartosci podanej na tabliczce
znamionowej oraz czy przekroje prze-
wodow elektrycznych sg w stanie wytrzy-
mac¢ obcigzenie podane na tabliczce.

» Jesli ptyta jest dostarczona bez wtyczki,
nalezy zamontowac standardowg wtyczke,
ktora jest odpowiednia dla mocy pobieranej
przez urzadzenie i zgodna z obowigzuja-
cymi lokalnymi przepisami.

» Kolory przewodéw w przewodzie zasi-
lajgcym urzadzenia moga nie odpo-
wiadac¢ kolorom oznaczonym na stykach
wtyczki elektrycznej. Wtyczke nalezy
zawsze podigczaé w nastepujgcy sposob:
- podigcz zielono-zotty przewdd do

zacisku oznaczonego literg ,E” lub

symbolem uziemienia —TL " lub
w kolorze zielono-zéttym;
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- podigczy¢ niebieski przewod do
zacisku oznaczonego literg ,,N” lub
w kolorze czarnym;

- podigcz brazowy przewdd do zacisku
oznaczonego literg ,L” lub w kolorze
czerwonym.

»  Wityczka musi by¢ podigczona do gniazdka
podtagczonego do uziemienia zgodnie
z normami bezpieczenstwa.

« Jesli urzadzenie ma by¢ podtgczone
bezposrednio do sieci, nalezy je ustawic
z wylgcznikiem wielobiegunowym z mini-
malnym rozwarciem miedzy stykami
3 mm miedzy urzadzeniem a siecig.

* Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac
gorgcych czeséci i musi by¢ tak utozony,
aby jego temperatura nie przekraczata
50°C powyzej temperatury otoczenia.

» Po zainstalowaniu urzgdzenia wytgcznik
zasilania lub wtyczka zasilania muszg
zawsze znajdowac sie w fatwo dostepnym
miejscu.

* W przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego nalezy go wymieni¢ na
odpowiedni przewodd dostepny w serwisie.

* Urzadzenie musi mie¢ wiasne zasilanie;
wszelkie inne urzadzenia zainstalowane
w poblizu muszg byc¢ zasilane oddzielnie.

- UWAGA Do podiaczenia do sieci nie
nalezy uzywac przejsciowek, reduk-
toréow ani urzadzen rozgaleznych,
poniewaz moga one spowodowaé
przegrzanie i spalenie.

- Jesli powierzchnia plyty jest peknieta,
odiacz urzadzenie od zasilania
i skontaktuj sie z serwisem.

W przypadku, gdy instalacja wymaga
modyfikacji uktadu okablowania zasilajacego,
zaleca sie wezwanie wykwalifikowanego
technika w celu dokonania wymiany.

Technik bedzie réwniez musiat sprawdzic¢,
czy przekroj przewoddw elektrycznych

w punkcie zasilania odpowiada mocy
Zznamionowej urzadzenia.



PRZEKROJ PRZEWODU ZASILAJACEGO TYPU ,,HO5V2V2-F”
odporny na temperature do 90° C

220-240V  50-60 Hz 3 x 0,75 mm? (*) (**)

*) Mozliwos¢ podigczenia za pomocg wtyczki i gniazdka
(**) Potgczenie z przytgczem skrzynki Scienne;j.

WYMIANA KABLA ZASILAJACEGO

OSTRZEZENIE: Jezeli przewéd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiane moze zlecié
wylacznie autoryzowanemu serwisowi, aby uniknaé niebezpieczenstwa.

Aby podtaczy¢ kabel zasilajgcy:

» Odczep pokrywe listwy zaciskowej, wktadajgc srubokret w dwa zaczepy ,A” (rys. 3.1).

»  Otworz dtawik kablowy odkrecajac srube ,F” (rys. 3.2), odkre¢ sruby zaciskow i wyjmij kabel.

» Nowy kabel zasilajgcy, odpowiedniego
typu i przekroju, nalezy podigczy¢
do listwy zaciskowej zgodnie
ze schematem na rys. 3.3.

» Zamknij i ponownie zaczep pokrywe
listwy zaciskowe;.

Czynnosci te musza by¢ wykonywane
przez wykwalifikowanego technika.

UWAGA: Przewéd uziemiajacy nalezy
pozostawi¢ o okoto 3 cm dluzszy niz
pozostate.

L,

N (L2) ——

Rys. 3.2 Rys. 3.3
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PALNIKI GAZOWE

Pomocniczy (A) 1,00 kW
2. Srednioszybki (SR) 1,75 kW
3. Srednioszybki (SR) 1,75 kW
4. Szybki (R) 2,50 kW
5. Podwgjny pierscien (DR) 3,80 kW
OPIS STEROWANIA

6. Pokretto regulacji palnika (4)
7. Pokretto regulacji palnika (3)
8. Pokretto regulacji palnika (2)
9. Pokretto regulacji palnika (1)
10. Pokretto regulacji palnika (5)

UWAGI:

» Zapton elektryczny jest wbudowany w pokretta.

» Urzadzenie posiada zainstalowany system zaworéw bezpieczenstwa, doptyw gazu
zostanie zatrzymany w przypadku przypadkowego zgasniecia ptomienia.

OSTROZNIE:
Jesli palnik przypadkowo zgasnie, wytgcz gaz pokrettem i odczekaj co najmniej 1 minute
przed préba ponownego zapalenia.

OSTROZNIE:

Ptyty gazowe wytwarzaja ciepto i wilgo¢ w srodowisku, w ktérym sg zainstalowane.
Nalezy zapewnic¢ dobrg wentylacje obszaru gotowania, otwierajgc kratki naturalne;j
wentylacji lub instalujgc okap podtgczony do kanatu wylotowego.

OSTROZNIE:

Jesli ptyta jest uzywana przez diuzszy czas, moze by¢ konieczne zapewnienie dodatkowej
wentylacji przez otwarcie okna lub zwiekszenie sity ssacej okapu kuchennego (jesli jest
na wyposazeniu).
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~ JAK KORZYSTAC Z PLYTY KUCHENNEJ

PALNIKI GAZOWE

Doptyw gazu do palnikéw reguluje sie
obracajac pokrettami (pokazanymi na rys.
21a lub 2.1b) sterujgcymi zaworami
bezpieczenstwa. Obracajgc pokrettem tak,
aby linia wskaznika wskazywata na symbole
nadrukowane na panelu, uzyskuje sie
nastepujgce funkcje:

symbol o zamkniety zawor

maksymalny otwor
lub przeptyw

- symbol *0 Iub9

minimalny otwor

- symbol o b 14p przeplyw

m Maksymalne potozenie przystony pozwala
na szybkie gotowanie cieczy, natomiast
minimalne potozenie przystony pozwala
na wolniejsze podgrzewanie zywnosci
lub utrzymywanie warunkéw wrzenia

ptynow.

m  Aby zmniejszy¢ przeptyw gazu do mini-
mum, obré¢ pokretto dalej w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, aby skierowac wskaznik w strone
symbolu matego ptomienia.

m Inne posrednie regulacje operacyjne
mozna uzyskaé, ustawiajgc wskaznik
miedzy maksymalnym a minimalnym
potozeniem przystony, a nigdy miedzy
maksymalnym otworem a potozeniem
zamknietym.

UWAGA Gdy plyta nie jest uzywana,
ustaw pokretta gazu w pozycji zamknietej,
a takze zamknij zawor kurkowy na butli
gazowej lub glownym przewodzie dopro-
wadzajacym gaz.

|

- Rys. 2.1a

@

9 1
8 2
7 3
6 4
5 Rys. 2.1b

UWAGA:
Pokretto i symbole moga sie réznié.

Ostroznie!
Nie przykrywaj ptyty folig aluminiowa.

Ostroznie!

Podczas pracy plyta kuchenna bardzo
sie nagrzewa.

Trzymaj dzieci poza zasiegiem.
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ROZPALANIE PALNIKOW

Aby zapali¢ palnik, nalezy postepowac

zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

1. Wocisnij odpowiednie pokretto i obroé
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara (rys. 2.2a lub 2.2b)
do pozyciji petnego ptomienia oznaczonej

symbolem “ *0 "lub® Q; przytrzymaj
pokretto, az ptomien sie zapali.

W przypadku braku zasilania zapal palnik
zapatka lub zapalonym stozkiem.

2. Po zapaleniu palnika gazowego nalezy
odczekac¢ kilka sekund przed puszczeniem
pokretta (op6znienie zadziatania zaworu).

3. Ustaw zawor gazu w zgdanej pozyciji.

Jesli ptomien palnika z jakiegos powodu
zgasnie, zawor bezpieczenstwa automatycznie
zatrzyma doptyw gazu.

Aby ponownie zapali¢ palnik, przekre¢
pokretto do pozycji zamknietej “ o
odczekaj co najmniej 1 minute,

a nastepnie powtérz procedure zapalania.

Uwaga: Jesli lokalne zrédio gazu utrudnia
rozpalenie palnika przy pokretle ustawionym
na maksimum, ustaw pokretto na minimum
i powtorz operacje.
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WYBOR PALNIKA

Na pulpicie sterowniczym przy kazdym pokretle znajduje sie schemat pokazujacy,
ktory palnik jest sterowany tym pokrettem.

Odpowiedni palnik nalezy dobra¢ odpowiednio do $rednicy i stosowanej mocy.
Palnikéw i patelni nalezy uzywaé zgodnie z nastepujgcymi instrukcjami:

SREDNICE PATELNI, KTORE MOGA BYC STOSOWANE NA PALNIKACH

PALNIKI MINIMUM MAKSIMUM
Pomocniczy 6 cm 14 cm
Srednioszybki 16 cm 24 cm
Szybki 24 cm 26 cm
Podwajny pierscien 26 cm 28 cm

nie uzywaj patelni z wklestymi lub wypuktymi dnami

Wazne jest, aby srednica garnka byta odpowiednia do potencjatu palnika, aby nie narazac
na szwank wysokiej mocy palnikow, a tym samym strat energii.

Maty garnek na duzym palniku nie zapewni temperatury wrzenia w krotszym czasie,
poniewaz zdolno$¢ absorpcji ciepta przez mase cieczy zalezy od objeto$ci i powierzchni
garnka.

OSTROZNIE: Upewnij sie, ze patelnie znajdujg sie centralnie w stosunku do palnika,
aby zapewni¢ maksymalng stabilno$¢ i wiekszg wydajnosc.

Upewnij sie, ze garnki nie stykajg sie z pokrettami, w przeciwnym razie ptomien moze
przegrzaé¢ pokretta i trwale je uszkodzic.
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PODSTAWKA POD WOK (OPCJONALNIE)
(rys. 2.4a - 2.4b)

Ta specjalna kratka do wokéw powinna by¢ umieszczona nad podstawkg pod patelnie
w przypadku palnika kompaktowego z podwdjnym pierscieniem, podwdjnego pierscienia
lub podwdjnego palnika (w zaleznosci od modelu).

Ostrzezenie:

» Nie uzywaj wokow bez prawidtowo zatozonej specjalnej podstawki pod wok.

» Nie uzywaj podstawki pod wok do zwyktych garnkéw z ptaskim dnem.

WAZNE: .

Specjalna kratka do patelni wok MUSI BYC UMIESZCZONA TYLKO nad podstawkg
w przypadku palnika kompaktowego z podwdjnym pierscieniem, podwojnym pierscieniem
lub podwdjnego (w zaleznosci od modelu).
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Rys. 2.5
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OGRANICZENIA DOTYCZACE UZYWANIA
PATELNI GRILLOWEJ

7 AN
4,
(@l

WAZNE! Nie uzywaj zeliwnych patelni i talerzy ani garnkéw z terakoty, kamionki
lub materiatéw ogniotrwalych do grillowania lub opiekania: RYZYKO pekniecia
szkla z powodu ekstremalnej transmisji ciepta przez promieniowanie.

INSTRUKCJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO GRILLOWANIA
Do grlllowanla potraw nalezy uzywac wytgcznie aluminiowych patelni grillowych (mogg one
réwniez posiada¢ powtoke nieprzywierajgcg) o maksymalnych wymiarach 35 x 28 cm.

» Podczas grillowania uzywaj tylko najwigkszego palnika.

» Nie umieszczaj patelni grillowej na kilku palnikach jednoczesnie.

* Aby unikngé¢ trwatego uszkodzenia szklanej ptyty grzewczej, nigdy nie rozgrzewaj
pustych patelni grillowych diuzej niz 5 minut. Nastepnie zmniejsz ogierh i umies¢ jedzenie
na patelni grillowe;.

» Nigdy nie przekraczaj 50 minut dziatania.

WAZNE OSTRZEZENIA
Nie uzywaj stref grzejnych bez garmkoéw lub gdy garnki sg puste.

+ Stosowac naczynia o srednicy dostosowanej do wielkosci palnika
(patrz rozdziat ,WYBOR PALNIKA”).

« Zawsze upewnij sie, ze patelnia znajduje sie na srodku strefy gotowania.

» Nie uzywaj szklanej powierzchni ptyty do odktadania garnkéw/innych przedmiotow,
kiedy ich nie uzywasz.

» Uzywaj wytgcznie akcesoriéw dostarczonych z urzagdzeniem.

WAZNE! Na palnikach nie wolno
stosowac rozpraszaczy
ptomienia.

Ryzyko stluczenia szklanej
plyty kuchennej!
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__ CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

OGOLNE ZALECENIE
Przed przystaplemem do czyszczenia nalezy upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest
wylaczone i odlgczone od zasilania elektrycznego.

* Wazne: Podczas obstugi lub czyszczenia tego urzadzenia zaleca sie stosowanie
odpowiedniej odziezy ochronnej/rekawiczek.

* W zadnym wypadku nie nalezy zdejmowac zewnetrznych oston w celu serwisowania
lub konserwacji, chyba ze przez odpowiednio wykwalifikowany personel.

» Zaleca sie czyszczenie, gdy urzadzenie jest zimne, a zwtaszcza podczas czyszczenia
czesci emaliowanych.

» Nalezy bardzo uwazaé, aby do wnetrza urzadzenia nie dostata sie woda.

» Unikaj pozostawiania substanciji alkalicznych lub kwasnych (sok z cytryny, ocet itp.)
na powierzchniach.

» Unikaj uzywania srodkéw czyszczgcych na bazie chloru lub kwaséw.

» Powierzchnie czys$¢ wilgotng Sciereczkg i neutralnymi, nieagresywnymi srodkami
czyszczacymi. Dokoncz czyszczenie suchg, czystg szmatka.

«  WAZNE: Nigdy nie uzywaj produktéw $ciernych (np. niektérych rodzajéw gabek) ifllub
produktow agresywnych (np. soda kaustyczna, detergenty zawierajgce substancje
zrace), ktére moga nieodwracalnie uszkodzi¢ powierzchnie.

» Nie uzywaj myjki parowej, poniewaz wilgo¢ moze przedostac sie do urzadzenia
i spowodowac zagrozenie.

* Wazne: Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne szkody
spowodowane uzyciem nieodpowiednich produktéw do czyszczenia urzadzenia.

OSTRZEZENIE! Prawidtowo zainstalowany produkt spelnia wszystkie wymogi
bezpieczenstwa przewidziane dla tej kategorii produktow. Nalezy jednak zachowa¢
szczegolng ostroznos¢ wokot doinej czesci urzadzenia, poniewaz obszar ten nie jest
przeznaczony do dotykania i moze zawierac ostre lub szorstkie krawedzie, ktére moga
spowodowac obrazenia.

POWIERZCHNIA SZKLA

» Usuwaj rozlane ptyny i inne rodzaje osadéw, uzywajgc tylko specjalnych produktéw,
ktore nie zawierajg materiatéw $ciernych ani kwaséw na bazie chloru.

« Jesli uzywasz detergentu, upewnij sie, ze nie jest on $cierny ani szorujgcy.

Proszki scierne lub szorujgce mogg uszkodzic¢ szklang powierzchnie ptyty.

» Wszelkie $lady $rodka czyszczgcego nalezy usungc¢ wilgotng Sciereczka.

»  Kurz lub resztki jedzenia mozna usuna¢ wilgotng Sciereczka.

» Kurz, tluszcz i ptyny z potraw, ktére wykipiaty nalezy jak najszybciej usungc.

» Jesli pozwoli sie im stwardniec, stajg sie one trudniejsze do usuniecia. Jest to szczegdlnie
prawdziwe w przypadku mieszanek cukru i syropu, ktére moga trwale uszkodzic¢
powierzchnie ptyty kuchennej, jesli sie na niej spala.

* Unikaj uzywania noza lub innych ostrych narzedzi, poniewaz mogg one uszkodzic¢
szklang powierzchnie.

» Nie uzywaj welny stalowej ani szorstkiej ggbki, ktéra mogtaby trwale zarysowac powierzchnie.

» Nie ktadz na ptycie przedmiotéw, ktdére moga sie stopi¢: plastiku, folii aluminiowej, cukru,
mieszanek syropéw cukrowych itp.

Nie uzywaj ostrych srodkow sciernych ani ostrych metalowych skrobakéw
do czyszczenia szkla, poniewaz moga one porysowac powierzchnie,
co moze spowodowac pekniecie szkla.
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POWIERZCHNIE EMALIOWANE

Wszystkie emaliowane czesci nalezy czysci¢ wytgcznie gabka i wodg z mydtem lub innymi
niesciernymi produktami. Wysusz najlepiej mikrofibrg lub migkkg $ciereczka.
Pozostawienie kwasnych substancji, takich jak sok z cytryny, przetwory pomidorowe,

ocet itp. na szkliwie przez dtugi czas, spowoduje jego wytrawienie i zmetnienie.

KURKI GAZOWE

» Nie dopuszcza¢ do kontaktu srodkéw czyszczacych z zaworami.

+ Okresowe smarowanie kurkéw gazowych moze by¢ przeprowadzane wytgcznie przez
wykwalifikowany personel.

* W przypadku nieprawidtowosci w dziataniu kurkéw gazowych nalezy wezwac¢ Serwis.

WAZNE OSTRZEZENIE

NIGDY nie odkrecaj srub mocujacych ptyte palnika (rys. 3.1).

Ptyty palnika moga by¢ demontowane TYLKO przez autoryzowany serwis.
Nieprzestrzeganie tego warunku spowoduje uszkodzenie urzadzenia,

co moze spowodowac powazne obrazenia uzytkownika.

Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za niedogodnosci
wynikajace z nieprzestrzegania tego warunku.

Rys. 3.1
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PALNIKI

Czesci te nalezy czysci¢ gabka i wodg z mydtem lub innymi odpowiednimi produktami
niesciernymi. Wysusz miekka $ciereczka.

Ostrzezenie! Nie mozna my¢é w zmywarce.

Kwasne substancje, takie jak sok z cytryny, sosy pomidorowe i passata, ocet i inne
podobne produkty pozostawione na powierzchni przez dtuzszy czas, uszkodzg
powierzchnig i zmatowig jej potysk.

Bardzo wazne jest, aby sprawdzi¢, czy rozdzielacz ptomienia palnika i nasadka sg prawidtowo
ustawione. Niezastosowanie sie do tego moze spowodowac powazne problemy.

Sprawdzi¢, czy elektrodaly ,S” (rys. 3.2, 3.4) obok kazdego palnika jest/sg zawsze czyste,
aby zapewni¢ bezproblemowe iskrzenie.

Sprawdzi¢, czy sonda lub sondy ,T” (rys. 3.2, 3.4) przy kazdym palniku sg zawsze czyste,
aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie zaworéw bezpieczenstwa.

Zaréwno sonda, jak i Swieca zaptonowa muszg by¢ bardzo doktadnie oczyszczone.

Uwaga: Aby uniknagé uszkodzenia elektrycznego zaptonu, nie uzywaj go, gdy palniki
nie sg na swoim miejscu.

PRAWIDLOWA WYMIANA PALNIKA POMOCNICZEGO,
SREDNIOSZYBKIEGO | SZYBKIEGO

Bardzo wazne jest, aby sprawdzi¢, czy rozdzielacz ptomienia ,F” palnika i nasadka ,C”
zostaty prawidtowo ustawione (patrz rys. 3.2) - niezastosowanie si¢ do tego zalecenia moze
spowodowac powazne problemy.

PRAWIDLOWA WYMIANA PODWOJNEGO PIERSCIENIA

Palnik musi by¢ prawidtowo ustawiony; niezastosowanie si¢ do tego moze spowodowaé
powazne problemy.

Zamontuj rozdzielacz ptomienia w obudowie zgodnie ze strzatkami (patrz rys. 3.4).
Prawidtowo ustawiony palnik nie moze sie obracac (rys. 3.5).

Nastepnie zatozy¢ nasadke ,A” i pierscien ,B” (rys. 3.5, 3.6).

Rys. 3.3
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WSPORNIKI NA PANEL

Czesci te nalezy czysci¢ gabkg i wodg z mydiem lub innymi odpowiednimi niesciernymi
produktami. Wysusz miekkg Sciereczka.

Ostrzezenie! Nie mozna my¢ w zmywarce.

Po oczyszczeniu nalezy je odpowiednio ustawi¢ (rys. 3.7).

Bardzo wazne jest, aby sprawdzi¢, czy ruszty do patelni zostaty prawidtowo ustawione.
Niezastosowanie sie do tego moze spowodowaé powazne problemy.

Podstawki pod patelnie powinny by¢ wypoziomowane.

Uwaga: Ciagte uzytkowanie moze powodowaé¢ zmiany szkliwa wokoét palnikow
i rusztéw, odpowiadajgce obszarom narazonym na ciepto. Jest to zjawisko naturalne
i nie przeszkadza w prawidtowym dziataniu czesci.

i i Rys. 3.7

F—Ltﬂ_‘

L

-

N

G
ol
€

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niescistosci wynikajgce z btedéw w druku lub
transkrypcji zawartych w niniejszej broszurze. Zastrzegamy sobie prawo do dokonywania modyfikacji
produktu zgodnie z potrzebami, w tym w interesie konsumenta, bez uszczerbku dla charakterystyki
dotyczacej bezpieczenstwa lub funkcjonalnosci.
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