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Reseni problém(i s tradiénim pecenim

Reseni problému

Dulezité bezpecnostni pokyny

Vazena zakaznice/vazeny zakazniku,

radi bychom véam podékovali a poblahopralik vasi  a dodrzujte tyto jednoduché pokyny, které vam
volbé. Tento novy vyrobek byl peclivé navrzen,  umozni dosahovat vynikajicich vysledkd jiz od
vyroben s vyuzitim vysoce kvalitnich materiald  prvniho pouziti. Dostavate spotrebi¢ na $pic-
a velmi presne prezkousen, aby bylojiste, Ze spini kové technické Urovni a my k nému pfidavame
vSechny vase kulinarské pozadavky. Prectéte si prani toho nejlepsiho.
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Tento vyrobek je urcen k pouzivani v domacnosti. Vyrobce odmita
veskerou odpovednost za Ujmu na zdravi nebo vecné skody vznikle
v dusledku nespravné instalace nebo nevhodného, chybného ¢i
nespravneho pouzivani.

Spotrebi¢ nesmi pouzivat osoby (véetne déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi ani osoby bez potreb-
nych zkusenostia znalosti, pokud nejsou pod dohledem nebo nebyly
pouceny o pouzivani spotrebice osobou odpovednou za jejich bez-
pecnost.

Deti musi mit dohled, aby si nemohly hrat se spotrebicem. Neumis-
tuje hlinikovou folii, hrnce ani podobné predméty na dno trouby za
ucelem vareni. Ohrivani dolniho topného télesa mize zplsobit pre-
hrivani spodni casti trouby, coz by mohlo vest k poskozeni a vaznym
dusledkdm (nebezpecipozaru), a to i pro pult pod troubou.
Spotrebic je beéhem pouzivanivelmihorky.

VAROVANI: nedotykejte se topnych téles uvnitf trouby.

POZOR:

Pokud jsou poskozena plocha tésneni dvirek, trouba se nesmi pou-
zivat, dokud nebude opravena kvalifikovanym servisnim technikem.
Provadeni jakekoli Udrzby nebo oprav zahrnuijici sejmuti krytu, ktery
chrani pred plsobenim mikrovinného zareni, je nebezpecné pro
kohokoli kromeé servisniho technika.

Tekutiny ani jine potraviny se nesmi ohrivat ve vzduchotesnych
nadobach, protoze by mohly vybouchnout.

Deéeti nesmeji pouzivat troubu bez dohledu, pokud nebyly nalezite
pouceny O jejim bezpecném pouzivani a nechapou nebezpeci
plynouci z nespravneho pouzivani.

Pouzivejte pouze nadobi, ktere je vhodne pro mikrovinne trouby.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach casto
kontrolujte troubu, protoze hrozi nebezpecipozaru.

Jestlize z trouby vychazi kour, vypnéte spotrebic¢ nebo jej odpojte od
napajeni a nechte dvirka zavrena, aby vsechny plameny zhasly.
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« Pri ohfivani ndpojd v mikrovinné troubé maze dojit ke zpozdénému
vzkypeni, proto budte pri manipulaci s nadobou opatrni.

+ Obsah kojeneckych lahvi a détske vyzivy ve sklenicich se musi zami-
chat nebo protrepat a pred krmenim je nutne zkontrolovat jeho tep-
lotu, aby se zamezilo opareni.

POZOR:

« V mikrovinné troube se nesmi ohrivat vejce ve skorapkach a cela vejce
na tvrdo, protoze by mohla vybouchnout, a to i po skonceni ohrevu
v mikrovinne troube.

« Podrobne vysvétleni, jak Cistit plocha tesnéni na dvirkach trouby
a sousedicich soucastech:

« Jenutne pravidelné Cistit troubu a odstranovat vsechny zbytky jidla.

« Jestlize se trouba nebude udrzovat v cistém stavu, zplsobi to
naruseni povrchd, coz by mohlo zkratit Zivotnost spotrebice a vést
ke vzniku nebezpecnych podminek.

« K cisteni sklenenych dvirek trouby nepouzivejte drsneé brusne
materialy ani ostré kovove skrabky, protoze by mohly poskrabat
povrch a zpusobit rozbiti skla.

« K isténitohoto spotrebice nepouzivejte parni Cistice.

Cseé

Varovani pro mikrovinné trouby

PRIPRAVA POKRMU

Nebezpedi pozaru

Funkci mikrovinného ohrevu pouzivejte pouze k priprave potravin urce-
nych ke konzumaci.

Jakékoli jiné pouZiti by mohlo byt nebezpecné a mohlo by zpUlsobit
poskozeni. Napriklad ohrivani pantofli nebo polstard napinénych zrnim
nebo obilninami by mohlo zpUsobit, Ze tyto predméty vzplanou, a to
i po nekolika hodinach.

HRNCE A PANVE

Nebezpeci poranéni

Porcelanové a keramické nadobi mize mit malé otvory v uchéach
a poklicich. Za témito otvory se mohou skryvat dutiny. Pokud do techto
dutin vnikne voda, nadobi by mohlo prasknout.

Nepouzivejte kameninove nadobi, které neni vhodné pro mikrovinne
trouby.

Nebezpeci popaleni

Teplo z pokrmu mUze ohrat misku. K vyjimani misek a prislusenstvi
z prostoru pro pecenivzdy pouzivejte chnapky.

VYKON A DELKA MIKROVLNNEHO OHREVU

Nebezpeci pozaru

Nikdy nenastavujte prilis vysoké hodnoty vykonu nebo deélky mikrovinného
ohfevu. Pokrm by mohl vzplanout a poskodit spotiebic. Ridte se pravidly
uvedenymiv téchto pokynech.

OBALY

Nebezpeci pozaru

Nikdy neohrivejte potraviny v termoobalu. Potraviny v nadobach z plastu,
papiru nebo jinych vznétlivych materiald je nutné nepretrzité sledovat.
Nebezpeci popaleni

Vzduchotésny obal mlize vybouchnout. Ridte se pokyny uvedenymi na
obalu. K vyjimani misek vzdy pouzivejte chnapky.
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NAPOJE

Nebezpeci popaleni

Pri ohrivani tekutin mdze byt var
zpozdény. To znamena, ze bylo
dosazeno teploty varu, aniz se
vytvorily  typické bublinky pary.
Dokonce i maly uder by mohl zpG-
sobit nahlé preteceni nebo roz-
striknuti. Pri ohrivani tekutin vzdy
vkladejte do nadoby Izicku, aby se
predeslo zpozdénému varu.
Nebezpedi vybuchu

Nikdy neohrivejte napoje anijiné druhy potravin v zakrytych nadobach.
Nikdy prilis neohfrivejte alkoholickeé napoje.

DETSKAVYZIVA

Nebezpeci popaleni

Nikdy neohrivejte détskou vyzivu v uzavrené nadobe. Vzdy sejméte kryt
nebo dudlik.

Po skonceni ohrevu vzdy peclive protrepejte nebo zamichejte obsah, aby
bylo zajisténo rovnomerne rozvedeni tepla.

Pred podanim pokrmu diteti zkontrolujte teplotu.

POTRAVINY S KUROU NEBO SLUPKOU

Nebezpeci popaleni

Nikdy nevarte vejce ve skorapkach.

Nikdy neohrivejte vejce na tvrdo, protoze by mohla vybouchnout, a to i po
vypnuti mikrovinné trouby. Totéz plati pro Ustfice a koryse.

Pri smazeni vajec nejprve propichejte Zloutek. V pripade potravin s tvrdou
slupkou nebo kdrou, jako jsou jablka, raj¢ata, brambory nebo parek, by
mohla slupka nebo kira vybouchnout. Pred pecenim propichejte slupku
nebo klru.

SUSENI POTRAVIN

Nebezpeci pozaru
Nikdy nesuste potraviny v mikrovinné troube.
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POTRAVINY S NiZKYM OBSAHEM VODY

Nebezpeci pozaru

Nikdy nerozmrazujte ani neohfivejte potraviny s nizkym obsahem vody,
napriklad chléb, prilis dlouho nebo s nadmernym vykonem.

OLEJ
Nebezpeci pozaru
Nikdy nepouzivejte mikrovinnou troubu k ohrivani samotnéeho oleje.

PRICINY POSKOZENI

Stava unikajici z ovoce

Pri pripravé dezertd obsahujicich velmi Stavnaté ovoce neprepliujte
pekac. Stava pretékajici z pekace mize zanechat neodstranitelné skvrny.
Technicka porucha

V mikrovinné troubée nikdy nepouzivejte smaltované pekace, protoze by
mohly zpdsobit technickou poruchu.

Ochlazovani s otevirenymi dvirky spotrebice

Prostor pro peceni musi chladnout pouze se zavienymi dvirky. Zkontrolujte,
zda nic neprilnulo k dvirkim spotrebice.

I kdyz jsou dvirka jen pootevrena, Casem by se mohly poskodit okolni skrinky.
Velmi znecdisténé ploché tésnéni

Pokud je ploché tésneni velmi znecisténeé, dvirka spotrebice nebudou za
provozu spravne zavirena. Mohl by se poskodit povrch okolnich skrinek.
Vzdy udrzujte ploché tésnéniv Cistém stavu.

Pouzivani dvirek spotrebice jako nosného povrchu

Nezatezujte otevrena dvirka spotrebice, neopirejte se o ne a nepokladejte
na né nadobi ani prislusenstvi.

Pouzivani mikrovinné trouby bez potravin uvnitr

Zapinejte mikrovinnou troubu teprve poté, co do prostoru pro pecenivio-
zite potraviny. Bez potravin uvnitf by mohlo dojit k pretizeni spotrebice.
Jedinou pripustnou vyjimkou je kratké testovani nadobi (v tomto ohledu
viz varovani tykajici se hrnct a panvi).

Vlhké potraviny

Nenechavejte dlouhodobé vihke potraviny v prostoru pro peceni.
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Ohleduplnost k zivotnimu prostredi

Identifikaéni Stitek trouby

Dokumentace k tomuto spotrebici je vytisténa
na papife bélenem bez pouziti chloru nebo na
recyklovaném papire, abychom prispéli k ochra-
ne zivotniho prostredi.

Obalovy material byl navrzen tak, aby se pre-
deslo poskozovani zivotniho prostredi; jedna
se o ekologické vyrobky, které |ze znovu pouzit
nebo recyklovat.

Recyklace obaloveho materialu Setfi suroviny
a snizuje mnozstvi prmyslového i domovniho
odpadu.

OBALOVY MATERIAL je 100% .‘
recyklovatelny a je oznacen

symbolem recyklace. ' .
Likvidujte v souladu s mistnimi . ’
z&dkony. Obalovy material (plas-

tove pytle, polystyrenove sou-

¢asti atd.) se musi uchovavat

mimo dosah deti, protoze je

potencialné nebezpecny.

TENTO SPOTREBIC je oznacen v souladu s ev-
ropskou smernici 2002/96/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ).
Zajistenim spravné likvidace tohoto vyrobku pri-
spéje uzivatel k predchazeni pripadnym nega-
tivnim dusledkim pro Zivotni prostredi a lidske
zdravi.

TENTO SYMBOL na spotfebici
nebo v privodni dokumentaci
znamena, Ze s timto vyrob-
kem nelze nakladat jako s do-
movnim odpadem, ale musi
byt dopraven do prislusneho
sbérného mista pro recyklaci

elektrickych a elektronickych
zarizeni. _

LIKVIDACE MUSI BYT PROVEDENA v souladu
s mistnimi zakony o likvidaci odpadu.

Chcete-li DALSI INFORMACE ohledné nakladani,
zpétného vyuziti a recyklace tohoto vyrobku,
obratte se na pfislusny mistni Urad, sluzbu za-
jistujici svoz domovniho odpadu nebo obchod,
kde byl vyrobek zakoupen.

PRED VYHOZENIM odfiznéte napajeci kabel,
aby bylojisté, Ze spotfebic bude nepouzitelny.
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UMISTENI TYPOVEHO STIiTKU:
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ZAZNAM SERVISNiICH UDAJU

Cislo modelu

Sériové ¢islo

Datum instalace nebo zprovoznéni
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Prvni pouziti Ovladaci panel

« Trouba by se méla dikladné vycistit mydlo-
vou vodou a peclivé oplachnout.

»  Ohrejte troubu asi na 30 minut na maximalni
teplotu; odstrani se tim veskera zbytkova
maziva z vyroby, ktera by béhem peceni
mohla zplsobovat nepfijemny zapach.

« Funkci cirkulace s ventilatorem pouzivejte
bez prislusenstvi v troubé. Pred prvnim
pouzitim pfislusenstvi dikladné vycistéte
velmi horkym, zasaditym mycim prostfed-
kem na nadobi a mékkou latkou.

PRVNi NASTAVENI

Set language

12H 24H

MONTAZ A DEMONTAZ PLOCHEHO ROSTU
Chcete-li vyjmout plochy rost, vytahujte ho
smeérem k sobé, dokud se nezastavi, a potom ho
zatazenim nahoru zdvihnéte, aby se Uplnée uvol-
nil. Cheete-li vratit plochy rost zpét na misto,
zasunujte ho v Uhlu 45 stupnd, potom ho dejte
do vodorovneé polohy a zatlacte ho az na doraz.
Pokud méa plochy rost odkapavaci plech (misu),
vyjméte ho tak, ze ho nadzdvihnete a vysunete
smérem k sobé. Chcete-liji viozit zpét, zasunujte
ji, dokud nebude spravné usazena.

DULEZITE: Pred ¢isténim trouby z bezpeénost-
nich ddvodd vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky
nebo odpojte napajeci kabel spotrebice. Déle se
vyhybejte pouzivani kyselych nebo zasaditych
latek, napriklad citronu, octa, soli, rajcat atd.
Nepouzivejte prostfedky obsahuijici chlor, kyse-
liny nebo brusné materialy, zejména pri cisténi
lakovanych stén.

RV ARV ARV A

MY TASTE RECIPES
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MANUAL MY TASTE

My taste

Manual cooking

= ® s
(B = =

MICROWAVE COMBINED

>

S

U-CREATE MY FAVOURITES LAST USED

MIKROVLNNA TROUBA TROUBA U-CREATE NAPOSLEDY POUZITO

Microwave < U-Create K Last used

MICROWAVE TIME DEFROST WEIGHT DEFROST MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN e
1

<= 900w K My favourites

(% 00:30" 1 .
=]
« o 600w - 03:45" RECIPE 1 600;*0':030 i

—
=
|

ROZMRAZOVANI DLE CASU
§ 180°

(™ 00:30

(% 00:30" 3 . L
ZAMEK OBRAZOVKY BEHEM PECENI

ANI ombine ZAPNUTI / VYPNUTI
ROZMRAZOVANI DLE HMOTNOSTI Combined UTi/ U

Stisknéte
na3s

Microwave grill

DEMO REZIM

ZAPNUTI / VYPNUTI

Settings

D Q[

LANGUAGE LAMP ON UNITS S| Pétk rét
klepnéte
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Hlavni funkce spotrebice

PECENi V TROUBE

Symbol | Popis

Viceurovnové

Predvolba: 165°C
Rozsah: 50-230°C

Doporuceni

IDEALNIPRO: pecivo, susenky, kolace, plnéné a dusené pokrmy.

Tuto funkci pouZivejte k soucasnému peceni riznych pokrmd v jedné
nebo vice pozicich. Teplo se lépe rozvadi a lépe pronika do pokrmd, coz
zkracuje jak dobu predehrevu, tak dobu peceni. Nedochazi k miseni
vlni. Pfi soucasném peceni naro¢nych pokrmd pfidejte dalsich asi
10 minut.

KOMBINOVANE PECENI

Gril

Predvolba: 230°C
Rozsah: 50-230°C

IDEALNIPRO: grilovani masa, ryby, zeleninu.

Tato funkce pouziva pouze horni topné téleso a Ize nastavovat Urover
grilovani. Pouzivejte se zavienymi dvitky. Neumistujte bilé maso prilis
blizko grilu.

Symbol ‘ Popis ‘ Doporuceni
hNaaad
| Mikrovinna Tutvo funkci pouvi\'vejte k ryﬂch\émg peéen(ypokrm&, ktgré zérczver“w Z\'svkavj[
trouba + gril hnédou (nebo kiupavou) kirku. Mikrovinna trouba a gril pracuji spole¢né.
Q/// | Mikrovinna trouba pece a gril opéka.
IDEALNI PRO: pec¢ené, pinéné a pecené pokrmy.
Tato funkce kombinuje funkce mikrovinného a statického ohrevu, coz
| Mikrovinna znamena, ze misto pouhého ohfivani vnitiku pczkrmu opéka do hneéda
@ trouba + také vnéjsi Qovr'ch pfkrmu. Tato funkce vam muze pomoci rychle pri-
staticky + pravovat pecene pokrmy.
N | ventila'zor N
VAROVANI:
- Vzdy umistéte potraviny na rost tak, aby kolem nich mohl dobre
proudit vzduch.

Viceurovrnové
+gril

Pfedvolba: 210°C
Rozsah: 50-230°C

IDEALNI PRO: gratinovani a kiupavé pokrmy.

Tato funkce slucuje vyhody viceturovroveho peceni se schopnosti rov-
nomérného propeceni pokrmd ve vice vrstvach a silnéjsich kust potravin,
jejichZ vnéjsi povrch bude lehce kfupavy.

=] (@] [ 1 [®]

Gril + ventilator

Pfedvolba: 165°C
Rozsah: 50-230°C

IDEALNIPRO: celé kusy masa (pecend).

Horni topné téleso se pouziva spole¢né s ventilatorem zajistujicim cir-
kulaci vzduchu uvnitf trouby. ldealni pro peceni silngjsich kusl potravin
a celych kust masa, napriklad veprové peceng, driibeze atd.

« Vpoloviné peceni pokrm obratte.

VAROVAN:
- Zajistéte, aby nebyl pokrm prilis blizko grilu.
« Predehfevje nezbytny u tmavého masa, ale nikoli u bilého masa.

PRIPRAVA POKRMU S MIKROVLNNYM OHREVEM

Symbol

« |

Popis

Mikrovinna trouba

Doporuceni

Funkci mikrovinného ohfevu pouzivejte k pfiprave a prihfivani zele-
niny, brambor, ryze, ryb a masa.
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Rozmrazovani dle
casu

Tuto funkci pouzivejte k rychlému rozmrazovani potravin po stano-
venou dobu.

1L -

e

Rozmrazovani dle
hmotnosti

Tuto funkci pouzivejte k rychlému rozmrazovani riznych druhd
potravin (napt. chleba, zeleniny, masa, ryb), pfi kterém nastavite
hmotnost.
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Tabulka rezimu pFipravy pokrmi v mikrovinné troubé Pro instalaéniho technika

INSTALACE TROUBY DO KUCHYNSKE LINKY
« Trouba se musi instalovat pod sporak, do

Hmotnost Teplota oo ’ . v
. skfing, nebo v kombinaci s odpovidajici
Popis y . . vy o
Predvol- Predvol- zasuvkou ohrfivace pokrmu.
ba ' ba 2 ' « Prostor musi mit rozméry uvedené na
obrazku.
150 W 150W 200°C « Materidl skiiné musi byt schopen odolat teplu.

«  Troubu je nutné vystredit mezi sténami skfiné e

“———~ a pfipevnit pomoci dodanych sroubl a pri-
i 5 chodek.
M|krovlnna. 200W 300 W
trouba + gril
=]
450 W 450 W
150W 150W 50°C | 100°C | 200°C Q
Mikrovinna TS60
@ trouba + - e
s L 300W 300 W 1 ’
staticky +
=| | ventilator
450 W 450 W 450 )
Mikrovinna 150W | 900W | 900W
trouba
=] ]
Roztnrazovam 150 W
dle ¢asu
QG
Chléb | 100g | 500g | 600g 150 W
Ze‘mea”" 1009 | 5009 | 1000g 150 W 432
Rozmrazovani [ 1430
dle hmotnosti
@ Maso | 100g | 500g | 15009 150 W
Ryby | 100g | 5009 | 800g 150 W 1%
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TECHNICKE UDAJE

Napajeni 220-240V~, 50Hz
Maximalni prikon 3200 W
Vykon mikrovinného ohfevu 900 W

Gril 1500 W
Horky vzduch 1500 W
Mikrovinna frekvence 2450 MHz

TYPY KABELU A MINIMALNi
PRUMERY VODICU

SASO
HO5RR-F 3x1,5mm? HO5RR-F 3x2,5mm?
HO5VV-F 3x1,5mm? HO5VV-F 3x2,5mm?
HO5RN-F 3x1,5mm? HO5RN-F 3x2,5 mm?
HO5V2V2-F | 3x1,5mm? | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?

ELEKTRICKE ZAPOJENI{

Pred pripojenim spotrebice k sitovemu napajeni

se ujistéte, Ze:

« parametry elektricke sité vyhovuji hodnotam
uvedenym na typovem stitku, ktery je nale-
peny na predni strané trouby;,

« elektricky systém ma funkéni uzemnéni
vyhovuijici platnym normam a predpisdm.

Uzemnénije vyZzadovano zékonem.

Teplota kabelu nesmi byt v zadném miste o vice
nez 50 °C vyssinez teplota okoli.

Tato trouba musi byt pfipojena k napajeni
pomoci napajecino kabelu opatfeného nalezite
dimenzovanou zastr¢kou, ktera je kompatibilni
se zasuvkou v konec¢néem dilcim elektrickem
okruhu napajejicim troubu.

Jestlize pevné instalovany spotfebi¢ neni vyba-
ven napajecim kabelem se zastrckou nebo jinym
zarizenim, které zajistuje odpojeni od elektricke
sité s mezerou mezi kontakty umoznuijici uplne
odpojeni v podminkach prepéti kategorie I,
funkci takového odpojovaciho zafizeni musi
vykonavat okruh sftového napajenia musi odpo-
vidat instalacnim predpisdm.

Vicepolovy jistic¢ nebo vypina¢ musi byt snadno
pristupny po instalaci spotrebice.

POZNAMKA: Vyrobce odmita vedkerou odpo-
védnost v pfipadé nedodrzenibéznych standard(i
pro pfedchazeni nehodam a vyse uvedenych
pokynd.
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Reseni problému s tradi¢nim peéenim

Neuspokojive vysledky normalniho nebo static-
kého peceni mohou mit mnoho jinych ddvodd,
nez je zavada trouby. V nasledujici tabulce na-
jdete priciny nejbéznéjsich probléema. Vzhledem

PROBLEM S PECENIM

Nerovnomérné zhnédnuti pokrmu

k tomu, Ze velikost, tvar a material nadobi primo
ovliviuji vysledky peceni, nejlepsim resenim by
mohla byt vyména starého nadobi, které se sta-
tim a pouzivanim zdeformovalo a ztmavlo.

PRICINA

« Trouba nebyla pfedehrata

« Hlinikova folie na rostu nebo dné trouby

«  PFilis velké nadobi pro pfipravovany pokrm

« Nadoby se dotykaji navzajem nebo stén trouby

PFili$ hnédy pokrm na spodni strané

« Trouba nebyla pfedehrata
« Pouzivaninadob ze skla nebo zaslého ¢i

ztmavlého kovu

«  Nespravna poloha rostu
«  Nadoby se dotykaji navzajem nebo stén trouby

Potraviny jsou suché nebo prilis scvrklé

«  Prilis nizka teplota trouby

« Trouba nebyla pfedehrata

. Casté otvirani dvitek trouby
«  Tésné zakryti hlinfkovou folif
«  Prilis mala velikost nadoby

Pokrm se pece nebo opéka pFilis pomalu

«  Prilis nizka teplota trouby

« Trouba nebyla predehrata

«  Casté otvirani dvirek trouby
« Tésné zakrytihlinikovou folif
«  Prilis mala velikost nadoby

Kolace na spodni strané nezhnédnou nebo maji
rozmoklou kirku

+  Nedostate¢né dlouha doba peceni
« Pouzivaninadob z lesklé oceli

«  Nespravna poloha rostu

«  Prilis nizka teplota trouby

Dorty jsou bledé, placaté a uvnitf nemusi byt
hotové

«  Prilis nizka teplota trouby

«  Nespravna doba peceni

«  Prilis véasné zkouseni dortu

« Dvifka trouby se otviraji prilis casto
+  Moznaje nadoba prilis velka

Dorty jsou uprostred vysoké a na horni strané
popraskané

«  Prilis vysoka teplota peceni

«  Prilis dlouhd doba peceni

« Nadoby se dotykaji navzajem nebo stén trouby
«  Nespravna poloha rostu

«  PFilis mala velikost nadoby

Kurka kolaée je na okrajich pFilis hnéda

«  Prilis vysoka teplota trouby
«  Prilis tenké okraje kirky
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Reseni problému
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Lésung herkébmmlicher Backprobleme

Sehr geehrte(r) Kundin/Kunde!

Vielen Dank, dass Sie sich fUr unser Produkt
entschieden haben, wir gratulieren Ihnen zu die-
ser Wahl. Dieses neue Produkt wurde sorgfaltig
entworfen und aus hochwertigen Materialien
hergestellt und grundlich getestet, um sicher-
zustellen, dass es alle Ihre Anforderungen an

einen guten Ofen erflllt. Lesen und beachten
Sie diese einfachen Hinweise, damit Sie schon
bei der ersten Anwendung hervorragende
Ergebnisse erzielen kénnen. Dieses hochmo-
derne Gerat kommt mit unseren besten Wun-
schen zu lhnen.
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Wichtige Sicherheitsanweisungen

« Dieses Produkt ist nur fur den privaten Gebrauch bestimmt.
Der Hersteller lehnt jede Verantwortung fur Personen- oder Sach-
schaden ab, die sich aus einer ungenugenden Installation oder
einem unsachgemalsen, fehlerhaften oder ungeeigneten Gebrauch
ergeben.

« Das Gerat darf nicht von Personen (einschlielich Kindern) mit kor-
perlichen, sensorischen oder geistigen Beeintrachtigungen oder
von Personen ohne die erforderliche Erfahrung oder Kenntnis be-
nutzt werden, es sei denn, sie werden von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in die Benutzung des
Gerats eingewiesen.

« Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen. Legen Sie beim Garen keine Alufolie,
Topfe oder ahnliche Gegenstande direkt auf den Boden des Ofens.
Die Erwdrmung des unteren Heizelements kann zu einer Uber-
hitzung des unteren Teils des Ofens fuhren, was zu Schaden und
schwerwiegenden Folgen (Brandgefahr) fUhren kann, auch fur die
Arbeitsplatte unter dem Ofen.

+ Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs sehr heil3.

+ WARNUNG: Beruhren Sie nicht die Heizelemente im Inneren des
Ofens.

ACHTUNG:

« Wenndie Tur oder die Turdichtungen beschadigt sind, darf der Ofen
nicht benutzt werden, bis er von einem qualifizierten Servicetechniker
repariert worden ist.

+ Esist gefahrlich, wenn eine andere Person als ein Servicetechniker
Wartungs- oder Reparaturarbeiten durchfihrt, bei denen die Ab-
deckungen zum Schutz vor Mikrowelleneinwirkung entfernt werden
mussen.

+ Flussigkeiten oder andere Lebensmittel durfen nicht in luftdicht ver-
schlossenen Behaltern erhitzt werden, weil sie explodieren kénnen.

+ Kinder durfen den Ofen erst dann unbeaufsichtigt benutzen, wenn
sie ausreichend in die sichere Benutzung eingewiesen wurden und
die Gefahren einer falschen Benutzung verstehen.

DE 25



+ Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

+ Wenn Sie Lebensmittel in Plastik- oder Pappbehaltern erhitzen,
sollten Sie den Ofen wegen der Brandgefahr haufig kontrollieren.

« Wenn Sie Rauch aus dem Ofen kommen sehen, schalten Sie das
Gerat aus oder ziehen Sie den Netzstecker, und halten Sie die Tur
geschlossen, um eventuelle Flammen zu l6schen.

+ Das Erhitzen von Getranken und Flussigkeiten im Mikrowellenherd
kann zu einem verzégerten Uberkochen fiihren, seien Sie also vor-
sichtig beim Herausnehmen des Behalters.

+ Der Inhalt von Sauglingsflaschchen und Babyglaschen sollte um-
geruhrt oder geschuttelt und die Temperatur sollte vor dem Futtern
kontrolliert werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

ACHTUNG:

« Eier in ihrer Schale und hartgekochte Eier sollten nicht in Mikrowel-
lenofen erhitzt werden, weil sie auch dann noch explodieren konnen,
wenn die Mikrowellenerhitzung beendet wurde.

+ Eine ausfuhrliche Erklarung, wie die Dichtungen, der Garraum und
die angrenzenden Teile zu reinigen sind.

« Der Ofen sollte regelmaldig gereinigt und samtliche Lebensmittel-
reste entfernt werden.

« Wenn der Ofen nicht sauber gehalten wird, kdnnen die Oberflachen
beschadigt werden, was die Lebensdauer des Gerats verkurzt und
zu gefahrlichen Situationen fUhren kann.

+ FuUr die Reinigung der Glastur keine Scheuermaterialien oder scharf-
kantigen Metallschaber verwenden, da diese die Oberflache zerkrat-
zen und das Glas zerspringen kann.

« Verwenden Sie keine Dampfreiniger fur die Reinigung des Gerats.
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Warnhinweise fiir Mikrowellenherde

LEBENSMITTELZUBEREITUNG

Brandgefahr

Verwenden Sie die Mikrowellenfunktion nur fur die Zubereitung von
Speisen, die verzehrt werden sollen.

Jede andere Verwendung kann gefahrlich sein oder Schaden verursa-
chen. Wenn beispielsweise Hausschuhe oder mit Kérnern gefullte Kis-
sen erhitzt werden, kdnnen diese Gegenstande auch nach mehreren
Stunden noch Feuer fangen.

TOPFE UND PFANNEN

Verletzungsgefahr

Porzellan- und Keramikgeschirr kann kleine Locher in den Griffen und
im Deckel haben. Hinter diesen Lochern konnten sich Hohlraume ver-
bergen. Wenn Wasser in diese Hohlrdume eindringt, kann das Geschirr
zerbrechen.

Verwenden Sie kein Geschirr, das fur Mikrowellenherde ungeeignetist.
Gefahr von Verbrennungen

Die Warme der Speisen kann den Teller erhitzen. Verwenden Sie immer
einen Topflappen, um Geschirr und Zubehdr aus dem Garraum zu
nehmen.

MIKROWELLENLEISTUNG UND -DAUER

Brandgefahr

Stellen Sie niemals zu hohe Werte fur die Mikrowellenleistung oder die
Garzeit ein. Die Lebensmittel kdnnten sich entzinden und das Gerat
beschadigen. Befolgen Sie die Regeln in dieser Anleitung.

VERPACKUNG

Brandgefahr

Erhitzen Sie niemals Lebensmittel in Thermoverpackungen. Lebensmittel
in Behaltern aus Kunststoff, Pappe oder anderen brennbaren Materialien
mussen standig Uberwacht werden.

Gefahr von Verbrennungen

Luftdichte Verpackungen kéonnen explodieren. Befolgen Sie die Anwei-
sungen auf der Verpackung. Verwenden Sie zum Herausnehmen von
Geschirrimmer einen Topflappen.
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GETRANKE

Gefahr von Verbrennungen
Beim Erhitzen von Flussigkeiten
kann sich das Sieden verzogern.
Das bedeutet, dass die Siede-
temperatur erreicht ist, ohne dass
sich die typischen Blaschen bilden.
Schon ein leichter Schlag gegen
den Behalter kann dazu fUhren,
dass die FlUssigkeit plotzlich Uber-
kocht oder spritzt. Stellen Sie beim Erhitzen von FlUssigkeiten immer einen
Loffel in den Behalter, um ein verzogertes Aufkochen zu verhindern.
Explosionsgefahr

Erhitzen Sie niemals Getranke oder andere Arten von Lebensmitteln in
verschlossenen Behaltern.

Erhitzen Sie alkoholische Getranke nie zu stark.

BABYNAHRUNG

Gefahr von Verbrennungen

Erhitzen Sie Babynahrung niemals in einem verschlossenen Behalter.
Entfernen Sie immer den Deckel oder Sauger.

Nach dem Erhitzen immer vorsichtig schutteln oder umruhren, um si-
cherzustellen, dass sich die Warme gleichmalsig verteilt.

Prufen Sie die Temperatur der Babynahrung vor dem Futtern.

LEBENSMITTEL MIT HAUT ODER SCHALE

Gefahr von Verbrennungen

Garen Sie Eier niemals in der Schale.

Erhitzen Sie niemals hartgekochte Eier, da diese auch nach dem Aus-
schalten der Mikrowelle explodieren kdnnen. Das Gleiche gilt fur Schalen-
und Krustentiere.

Beim Braten von Eiern zuerst das Eigelb anstechen. Bei Lebensmitteln mit
harter Schale oder Haut wie Apfeln, Tomaten, Kartoffeln oder Wurst kann
die Schale oder Haut explodieren. Vor dem Garen die Schale oder Haut
daher einstechen.

LEBENSMITTEL TROCKNEN
Brandgefahr
Trocknen Sie niemals Lebensmittel in der Mikrowelle.
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LEBENSMITTEL MIT GERINGEM WASSERGEHALT

Brandgefahr

Tauen Sie Lebensmittel mit geringem Wassergehalt, wie z. B. Brot, nicht
zulange auf oder erhitzen Sie sie nicht mit einer zu hohen Leistungsstufe.
oL

Brandgefahr

Verwenden Sie die Mikrowelle niemals nur zum Erhitzen von Ol

URSACHEN VON SCHADEN

Austretender Saft aus Friichten

Wenn Sie Desserts mit sehr saftigen Frichten zubereiten, sollten Sie
die Form nicht zu voll machen. Wenn der Fruchtsaft aus der Auflaufform
Uberlauft, konnen dauerhafte Flecken entstehen.

Technische Stérung

Verwenden Sie niemals emaillierte Backformen in der Mikrowelle, da diese
eine technische Stérung verursachen kénnen.

Abkiihlen mit offener Geratetur

Der Garraum darf nur bei geschlossener Tur abkihlen. Uberprifen Sie,
dass nichts in der Gerateture eingeklemmtist.

Selbst wenn die Tur nur angelehnt ist, kdnnen benachbarte Schranke mit
der Zeit beschadigt werden.

Stark verschmutzte Dichtung

Wenn die Dichtung stark verschmutzt ist, schliefst die Geratettr wahrend
des Betriebs nicht richtig. Die Oberflachen der benachbarten Schranke
kénnten beschadigt werden. Die Turdichtung daher immer sauber halten.
Verwendung der Tur des Geréts als Auflageflache

Stutzen Sie sich nicht auf der gedffneten Geratetur ab, und stellen Sie
kein Geschirr oder Zubehor darauf ab.

Benutzung der Mikrowelle ohne Lebensmittel

Schalten Sie das Mikrowellengerat erst ein, nachdem Sie die Speisen in
den Garraum gestellt haben. Ohne Lebensmittel im Inneren kann das
Gerat Uberlastet werden. Die einzige Ausnahmeist ein kurzer Geschirrtest
(siehe hierzu die Warnhinweise zu Tépfen und Pfannen).

Feuchte Lebensmittel

Lassen Sie feuchte Speisen nicht Uber einen langeren Zeitraum im
Garraum.
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MalRhahmen zum Schutz der Umwelt

Die Dokumentation zu diesem Gerat ist auf
chlorfrei gebleichtem Papier oder auf Recycling-
papier gedruckt, um einen Beitrag zum Umwelt-
schutz zu leisten.

Die Verpackung wurde so konzipiert, dass sie die
Umwelt nicht belastet; es handelt sich um &ko-
logische Verpackungsmaterialien, die wieder-
verwendet oder recycelt werden kénnen.

Die Wiederverwertung der Verpackungsmate-
rialien spart Rohstoffe und verringert die Menge
anfallender Industrie- und Haushaltsabfélle.

oy
T

DAS  VERPACKUNGSMATE-
RIAL ist zu 100 % recycelbar
und mit dem Recycling-Symbol
gekennzeichnet.

Unter Beachtung der ortlichen
Vorschriften entsorgen. Das
Verpackungsmaterial (Plastik-
tuten, Styroporteile usw.) muss
auferhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden,
da es potenziell gefahrlich ist.

DIESES ELEKTROHAUSHALTSGERAT ist in
Einklang mit der EU-Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet. Durch die ordnungsgemalse
Entsorgung dieses Produkts tragt der Benut-
zer dazu bei, mogliche negative Folgen fur die
Umwelt und die Gesundheit zu vermeiden.

DIESES SYMBOL auf dem
Produkt oder der beiliegen-
den Dokumentation bedeu-
tet, dass dieses Gerat nicht im
normalen Hausmull entsorgt
werden darf, sondern den je-
weiligen kommunalen Ruck-
nahmesystemen fur Elektro-
und Elektronik-Altgerate Uber- _

geben werden muss.

DIE ENTSORGUNG MUSS in Ubereinstimmung
mit den ortlichen Gesetzen zur Abfallentsor-
gung erfolgen.

FUR ZUSATZLICHE INFORMATIONEN bezlg-
lich der Behandlung, der Ruckgewinnung und
des Recyclings dieses Produkts wenden Sie
sich an das zustandige Amt, die Hausmullabfuhr
oder das Geschéaft, in dem das Produkt gekauft
wurde.

VOR DER ENTSORGUNG machen Sie das Pro-
dukt unbrauchbar, indem Sie das Stromkabel
abschneiden.
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Typenschild des Ofens

HIER BEFINDET SICH DAS SERIENSCHILD:
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DATENSATZ FUR KUNDENSERVICE

Modellnummer

Seriennummer

Datum der Installation oder
des Einzugs
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Erste Inbetriebnahme Das Bedienfeld

« Der Ofen sollte grindlich mit Spulwasser
ausgewaschen und sorgfaltig abgetrocknet
werden.

+ Heizen Sie den Ofen etwa 30 Minuten lang
auf die hochste Temperatur auf, dadurch
werden alle Ruckstande von Herstellungsfet-
ten beseitigt, die beim Garen unangenehme
GerUche verursachen konnten.

» Verwenden Sie dazu die Funktion ,Umluft
plus Lufter” ohne Zubehor im Ofen. Reinigen
Sie das Zubehor vor dem ersten Gebrauch
sorgféltig mit einer sehr heien alkalischen
Waschlésung und einem weichen Tuch.

ERSTE EINRICHTUNG

Set language

24H

EINSCHIEBEN UND HERAUSNEHMEN DES
FLACHGRILLS

Um den flachen Grillrost herauszunehmen, zie-
hen Sie ihn bis zum Anschlag zu sich heran und
heben Sie ihn dann heraus. Zum Einsetzen des
flachen Gitters schieben Sie es in einem Winkel
von 45°in den Ofen, dann senken Sie es waa-
gerecht ab und schieben es bis zum Anschlag
hinein. Wenn sich unter dem flachen Grillrost
eine Tropfschale (Fettpfanne) befindet, heben
Sie diese leicht an und schieben Sie sie zu sich
hin, um sie herauszunehmen. Um sie wieder ein-
zusetzen, schieben Sie sie zurlck, bis sie richtig
sitzt.

WICHTIG: Ziehen Sie aus Sicherheitsgrinden
vor der Reinigung des Ofens immer den Stecker
aus der Steckdose oder entfernen Sie das Netz-
kabel des Gerats. Vermeiden Sie aulRerdem die
Verwendung saurer oder alkalischer Substan-
zen wie Zitronensaft, Essig, Salz, Tomaten usw.
Vermeiden Sie insbesondere bei der Reinigung
lackierter Teile die Verwendung von chlor-, saure-
oder schleifmittelhaltigen Produkten.

HAUPTMENU

RV ARV ARV A

MY TASTE RECIPES
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MANUELL MY TASTE

My taste

Manual cooking

= ® s
(B = =

MICROWAVE COMBINED

>

S

U-CREATE MY FAVOURITES LAST USED

MIKROWELLE OFEN U-CREATE

Microwave < U-Create

G
9] 0] e

MICROWAVE TIME DEFROST WEIGHT DEFROST MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN

<= 900w K My favourites

(® 00:30" . 1 @
N S
L =

600w - 130° -

TERMINIERTES AUFTAUEN < W — recpe o
§ 180°

(™ 00:30

(% 00:30" BILDSCHIRMSPERRE WAHREND
DES GARENS

Combined

GEWICHT AUFTAUEN

Microwave grill

DEMOFUNKTION

Settings

%

LANGUAGE LAMP ON UNITS

ZULETZT VERWENDET

Last used

RECIPE 1

5-mal
tippen
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Wichtigste Produktfunktionen

GAREN IM OFEN

Symbol

Beschreibung

Multi-Level

Voreingestellt:
165°C
Produktreihe:
50-230°C

Empfehlungen

IDEAL FUR: Geback, Kuchen, gefiillte Pasteten und Schmorgerichte.
Diese Funktion ermoglicht das gleichzeitige Garen unterschiedlicher
Gerichte auf einer oder mehreren Ebenen. Die Hitze wird besser ver-
teilt und durchdringt die Lebensmittel besser, was sowohl das Vorhei-
zen als auch die Garzeitenreduziert. Unterschiedliche Gertiche werden
nicht vermischt. Bei der gleichzeitigen Garung verschiedener Gerichte,
etwa 10 Minuten zusatzliche Zeit einplanen.

KOMBI-GAREN

Symbol ‘ Beschreibung ‘ Empfehlungen

«

Mikrowellengrill

Mit dieser Funktion werden Mahlzeiten schnellgegart und erhalten eine
gebraunte Kruste (auch zum Gratinieren). Die Mikrowelle und der Grill
arbeiten zusammen. Die Mikrowelle gart und der Grill réstet.

Grill

Voreingestellt:
230°C
Produktreihe:
50-230°C

IDEAL FUR: Gegrilltes Fleisch, Fisch, Gemuse.

Diese Funktion nutzt nur das obere Heizelement und die Grillstufe
kann angepasst werden. Verwendung bei geschlossener Tur. Legen
Sie weifses Fleisch nicht zu nah an den Girill.

(]

Mikrowelle +
Umluft

IDEAL FUR: Braten, gefilllte und gebackene Gerichte.

Diese Funktion kombiniert die Mikrowellen- und die Konvektionsfunk-
tion, d. h., sie erhitzt nicht nur das Innere der Speisen, sondern braunt
und gart auch die Aulkenseite. Mit dieser Funktion kénnen Sie schnell
Uberbackene Gerichte zubereiten.

WARNUNGEN:
« Legen Sie das Grillgut immer so auf das Grillrost, dass die Luft gut
um das Grillgut zirkulieren kann.

& L ] [®

Multi-Level + Grill

Voreingestellt:
210°C
Produktreihe:
50-230°C

IDEAL FUR: Gratin und knusprige Speisen.

Diese Funktion kombiniert die Vorteile des Garens auf mehreren Ebenen
mit der Fahigkeit, mehrschichtige Rezepte und dickere Lebensmittel
gleichmalfdig zu garen und die AuRRenseite leicht knusprig zu grillen.

| =]

Grill + Umluft

Voreingestellt:
165°C
Produktreihe:
50-230°C

IDEAL FUR: ganze Fleischstuicke (Braten).

Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Lufter gebraucht, der
die Luft im Ofen umwalzt. Ideal zum Garen von dickerem Gargut und
ganzer Fleischstlcke, wie Schweinebraten, Geflugel usw.

« Nach der Halfte der Garzeit wenden.

WARNUNGEN:
« Daraufachten, dass sich das Gargut nicht zu nahe am Grill befindet.
- Furrotes Fleischist Vorheizen erforderlich, fur weildes Fleisch nicht.

GAREN IN DER MIKROWELLE

Symbol

Beschreibung

Mikrowelle

Empfehlungen

Verwenden Sie die Mikrowellen-Funktion fur das Garen und Auf-
warmen von Gemuse, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch.
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Terminiertes

Verwenden Sie diese Funktion, um Lebensmittel innerhalb der

Auftauen angegebenen Zeit aufzutauen.

Lo

| Mit dieser Funktion kénnen Sie verschiedene Arten von Lebens-
Gewicht Auftauen mitteln (z. B. Brot, Gemuse, Fleisch, Fisch) schnell auftauen, indem

Sie das Gewicht einstellen.
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Tabelle der Mikrowellen-Garmodi Infos fiir den Installateur

EINBAU DES OFENS IN DIE KUCHENZEILE

Gewicht Temperatur + Der Ofen muss unter einem Kochfeld,
. Beschreib in einem Hochschrank oder in Kombination
B L Vorein- mit der entsprechenden Warmeschublade
stellung installiert werden.
- Die Malke des Gehauses fur das Gerat
150 W 150W 200°C mussen mit denen in der Abbildung Uberein-
stimmen. e
A « Das Material des Schrankes muss der Hitze
Mikrowellen- standhalten kénnen.
- grill s00w s00w «  Der Ofen muss zwischen den Schrankwan-
= den zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Unterlegscheiben befestigt
450 W 450 W werden.
|—| 0
)\ i ~-
% Mikrowelle + | 3y 300W -
Umluft
e
450 W 450 W 450 N
Mikrowelle 150W | 900W | 900 W
| :

_

Terminiertes L

G
Brot | 100g | 500g | 600g 150 W
Ge- 432
; 100g | 5009 | 1000g 150 W R
muse
Gewicht 1430
Auftauen
@ Fleisch | 100g | 500g | 15009 150 W
Fisch | 100g | 5009 | 800g 150 W 1%
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TECHNISCHE DATEN

Stromnetz 220-240V~, 50 Hz
Fg:jﬁrurwr?lgaufgenommene 3200 W
Mikrowellenleistung 900 W

Grill 1500 W
HeiRluft 1500 W
Mikrowellenfrequenz 2450 MHz

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Vor dem Anschlielien des Gerats an das Strom-

netzist es wichtig, folgendes sicherzustellen:

» Die Merkmale des Stromanschlusses stim-
men mit den Angaben auf dem Typenschild
an der Vorderseite des Ofens Uberein.

» Der Anschluss hat ein effektives Erdungs-
system, das den geltenden Normen und
Gesetzen entspricht.

Der Erdungsanschluss ist gesetzlich vorge-
schrieben.

Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur
erreichen, die mehr als 50°C Uber der Umge-
bungstemperatur liegt.

Dieser Ofen muss mit einem Netzkabel an das
Stromnetz angeschlossen werden, das mit
einem entsprechend bemessenen Stecker
versehen ist, der mit der Steckdose im letzten
Teilstromkreis der Verkabelung, die den Ofen
versorgt, kompatibelist.

Verfugt ein ortsfestes Gerat nicht Uber ein
Netzkabel und einen Netzstecker oder eine an-
dere Vorrichtung, die die Trennung vom Netz
mit einem Kontaktéffnungsabstand gewahr-
leistet, der eine vollstandige Trennung unter den
Bedingungen der Uberspannungskategorie Il
ermaoglicht, so mussen solche Trennvorrichtun-
gen von der Hauptstromversorgung kommen
und den Installationsvorschriften entsprechen.
Die allpolige Steckdose oder der allpolige Schal-
ter muss bei der Installation des Gerats leicht zu
erreichen sein.

HINWEIS: Der Hersteller lehnt jede Haftung ab,
wenn die Ublichen Unfallverhttungsvorschriften
und die oben genannten Anweisungen nicht
befolgt werden.

ART UND MINDESTDURCHMESSER
DER KABEL

SASO
HO5RR-F 3x1,5mm? HO5RR-F 3x2,5mm?
HO5VV-F 3x1,5mm? HO5VV-F 3x2,5mm?
HO5RN-F 3x1,5mm? HO5RN-F 3x2,5 mm?
HO5V2V2-F | 3x1,5mm? | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?
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Lésung herkommlicher Backprobleme

Schlechte Ergebnisse kdnnen beim Backen oder
Konvektionsbacken aus vielen anderen Grun-
den als einer Fehlfunktion des Ofens auftreten.
In der nachstehenden Tabelle finden Sie die
Ursachen fur die haufigsten Probleme. Da sich

Grole, Form und Material der Backutensilien
direkt auf das Backergebnis auswirken, kann
es die beste Losung sein, alte Backutensilien zu
ersetzen, die durch Alter und Gebrauch dunkel
geworden und verzogen sind.

BACKPROBLEM URSACHE

Speisen werden ungleichmafig braun

«  Ofennichtvorgeheizt

+ Alufolie auf Ofenrost oder auf dem Ofenboden
« Backutensil zu grof? fur das Rezept

«  Topfe berthren sich gegenseitig oder die

Ofenwande

Lebensmittel zu braun am Boden

«  Ofennicht vorgeheizt
«  Verwendung von Glas, stumpfen oder schwarz

gewordenen Metallpfannen

« Blechwurde falsch eingeschoben
«  Topfe berthren sich gegenseitig oder die

Ofenwande

Gargut ist trocken oder stark geschrumpelt

«  Ofentemperatur zu niedrig

«  Ofennichtvorgeheizt

«  Ofentlr zu haufig gedffnet

« Zudicht mit Alufolie versiegelt
«  Topfgrofe zu klein

Lebensmittel backen oder braten zu langsam

«  Ofentemperatur zu niedrig

«  Ofennicht vorgeheizt

« OfentUr zu haufig gedffnet

+  Zudicht mit Alufolie versiegelt
«  Topfgrole zu klein

Kuchen werden am Boden nicht braun oder
haben eine durchweichte Kruste

« Backzeit nichtlang genug

« Verwendung von blanken Stahltépfen
+  Blechwurde falsch eingeschoben

«  Ofentemperatur zu niedrig

Kuchen sind zu hell, gehen nicht auf und sind
innen nicht gar

«  Ofentemperatur zu niedrig
+ Falsche Backzeit

«  Kuchen zu frih getestet

« TUrzuhaufig gedffnet

+  Topfkénnte zu grof? sein

Kuchen sind in der Mitte hoch und obenrissig

« Backtemperatur zu hoch
«  Backzeitzulang
+ Topfe berthren sich gegenseitig oder die

Ofenwande

+ Blechwurde falsch eingeschoben
+  Topfgrofe zuklein

Kuchen ist am Rand zu braun

«  Ofentemperatur zu hoch
«  Krusteistam Rand zu dunn
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Troubleshooting

Respecting the environment

Microwave cooking modes table

Solving traditional baking problems

Dear Customer,

We would like to thank you and congratulate
you on your choice. This new product has been
carefully designed and built using high-quality
materials, and meticulously tested to ensure
that it meets all your culinary requirements.

Please read and observe these simple instruc-
tions, which will enable you to achieve excellent
results from the very first use. This state-of-
the-art appliance comes to you with our very
best wishes.
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Important safety instructions

This productis designed for domestic use. The manufacturer declines
all responsibility for personal injury or property damage deriving from
incorrect installation or improper, erroneous or unsuitable use.

The appliance must not be used by people (including children) with
physical, sensorial or mental impairments, or by people without the
necessary experience or knowledge, unless they are supervised or
instructed in the use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children must be supervised to ensure that they do not play with the
appliance. Do not place aluminium foil, pots or similar objects on the
bottom of oven to cook. The heating action of the lower heating ele-
ment may cause overheating of the lower part of the oven, resulting
indamage and serious consequences (risk of fire), also for the counter
under the oven.

The appliance gets very hot during use.

WARNING: don't touch the heating elements inside the oven.

ATTENTION:

If the door or the gasket seals of the door are damaged, the oven
may not be used until it has been repaired by a qualified service
technician.

It dangerous for anyone other than a service technician to perform
any maintenance or repairs that involve the removal of any cover that
protects against exposure to microwaves.

Liquids or other foods must not be heated in air-tight containers
because they could explode.

Children may not use the oven without supervision until they have
been adequately instructed in its safe use and understand the dan-
gers of usingitincorrectly.

Use only utensils appropriate for microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, check the oven
frequently because of the risk of fire.

If you see smoke coming out of the oven, turn off or unplug the appli-
ance, and keep the door closed to extinguish any flames.
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+ Heating beverages in the microwave oven may cause a delayed boil-
over, so be careful when handling the container.

+ The contents of baby bottles and baby food in jars must be stirred or
shaken, and their temperature must be checked before feeding to
avoid scalding.

ATTENTION:

« Eggs in the shell and whole hard-boiled eggs must not be heated in
microwave ovens because they could explode, even after heating in
the microwave has ended.

+ Adetailed explanation of how to clean the gasket seals of the doors
of the oven cavity and adjacent parts.

« The oven must be cleaned periodically and all food residues must be
removed.

« Failure to keep the oven clean could cause deterioration of the sur-
faces, which could reduce the lifespan of the appliance and cause
dangerous conditions.

« Do not use rough abrasives or sharp metal scrapers to clean the
glass door of the oven as they could scratch the surface and cause
the glass to shatter.

+ Do notuse steam cleaners to clean the appliance.
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Warnings for microwave ovens

FOOD PREPARATION

Danger of fire

Use the microwave function only for preparation of food to be eaten.
Any other use may be dangerous or cause damage. For example, heat-
ing slippers or pillows filled with grain or cereals could cause these items
to catch fire, even after several hours.

POTS AND PANS

Danger of injury

Porcelain and ceramic crockery may have small holes in the handles
and cover. There could be cavities hidden behind these holes. If water
getsinto these cavities, the crockery could break.

Do not use crockery that is unsuitable for microwave ovens.

Danger of burns

The heat of the food can heat the dish. Always use a pot-holder to
remove dishes and accessories from the cooking chamber.

MICROWAVE POWER AND DURATION

Danger of fire

Never set values that are too high for the microwave power or the cooking
time. The food could catch fire and damage the appliance. Follow the rules
in these instructions.

PACKAGING

Danger of fire

Never heat food in thermal packaging. Food in containers made of plastic,
paper or other inflammable materials must be watched constantly.
Danger of burns

Airtight packaging can explode. Follow the instructions shown on the
package. Always use a pot-holder to remove dishes.
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BEVERAGES

Danger of burns

When heating liquids, boiling may
be delayed. This means that the
boiling temperature has been
reached without forming the typ-
ical little steam bubbles. Even
a slight knock could cause liquid to
overflow suddenly or splash. When
heating liquids, always put a spoon
in the container to prevent delayed
boiling.

Danger of explosion

Never heat beverages or other types of food in covered containers.
Never heat alcoholic beverages excessively.

BABY FOOD

Danger of burns

Never heat baby food in a covered container. Always remove the cover or
nipple.

When finished heating, always shake or stir carefully to ensure that heat is
evenly distributed.

Test the temperature before giving the food to the baby.

FOODS WITH SKIN OR PEEL

Danger of burns

Never cook eggs in the shell.

Never heat hard-boiled eggs, as they could explode even after the micro-
wave is turned off. The same applies to shellfish and crustaceans.

When frying eggs, pierce the yolk first. In the case of foods with a hard peel
or skin like apples, tomatoes, potatoes or sausage, the peel or skin could
explode. Pierce the peel or skin before cooking.

DRYING FOODS
Danger of fire
Never dry food in the microwave.
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FOODS WITH LOW WATER CONTENT

Danger of fire

Never defrost or heat foods with low water content, such as bread, for too
long or at an excessive power level.

OIL
Danger of fire
Never use the microwave to heat oil alone.

CAUSES OF DAMAGE

Juice leaking from fruit

When preparing desserts containing very juicy fruit, do not overfill the bak-
ing dish. Fruit juice overflowing the baking dish can leave indelible stains.
Technical breakdown

Never use enamelled baking dishes in the microwave as they could cause
a technical breakdown.

Cooling with the door of the appliance open

The cooking chamber must only be cooled with the door closed. Check
that nothingis stuck on the door of the appliance.

Evenif the door is only ajar, nearby cabinets could be damaged over time.
Very dirty gasket seal

If the gasket seal is very dirty, the door of the appliance will not close
correctly during operation. The surfaces of nearby cabinets could be
damaged. Always keep the gasket seal clean.

Using the door of the appliance as a support surface

Do not rest or lean on the open door of the appliance and do not put dishes
or accessories onit.

Using the microwave without food inside

Only turn on the microwave after you have put the food in the cooking
compartment. Without food inside, the appliance can become overloaded.
The only exceptions allowed are brief tests of dishes (in this regard, refer
to the warnings about pots and pans).

Moist foods

Do not leave moist foods in the cooking compartment for extended
periods of time.
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Respecting the environment

The documentation for this appliance is printed
on paper bleached without chlorine or recy-
cled paper to contribute to protecting the
environment.

The packaging was designed to prevent dam-
age to the environment; these are ecological
products that can be re-used or recycled.
Recycling the packing saves raw materials and
reduces the volume of industrial and domestic

oy
T

THE PACKING MATERIAL is
100% recyclable and marked
with the recycling symbol.
Dispose of in compliance with
local laws. The packing mate-
rial (plastic bags, polystyrene
parts, etc) must be kept out
of the reach of children as it is
potentially dangerous.

THIS APPLIANCE is marked in compliance
with European Directive 2002/96/EC - Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By making sure that this product is disposed
of correctly, the user contributes to preventing
potential negative consequences for the envi-
ronment and health.

THE SYMBOL on the product
or accompanying documenta-
tion indicates that this product
must not be treated as domes-
ticwaste, but must be delivered
to a suitable collection point for
the recycling of electrical and
electronic equipment.

DISPOSAL MUST BE MADE in compliance with
local laws on waste disposal.

FOR ADDITIONAL INFORMATION regarding
the treatment, recovery and recycling of this
product, contact the local office of compe-
tence, domestic waste collection service or the
store where the product was purchased.

BEFORE SCRAPPING, make it unusable by cut-
ting the electrical cord.
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Oven identification plate

SERIAL TAG LOCATION:
Ol wo oco o
(7 — — N
. @ : _ e 1,
! — !

SERVICE DATA RECORD

Model Number

Serial Number

Date of Installation or Occupancy
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First use The control panel

« The oven should be thoroughly cleaned with
soap and water, and carefully rinsed.

+ Heat the oven for about 30 minutes at the
maximum temperature; this eliminates all
the residual manufacturing oils that could
cause unpleasant odours during cooking.

» Use the circular plus fan function without
accessories in the oven. Before using the
accessories for the first time, clean them
carefully with a very hot alkaline washing
solution and a soft cloth.

FIRST SETUP

Set language

24H

ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE
FLAT GRILL

To remove the flat grill, pull the grill towards you
until it stops and then lift, by pulling upwards,
untilit comes fully out. To put the flat grill backin,
insert it at a 45-degree angle and then position
it horizontally and push it all the way in to the
end of the grill track. If the flat grill has a drip-
pan (tray), to remove it, lift slightly and slide it
towards you. To re-insert it, slide it back untilitis
correctly seated.

IMPORTANT: As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug
from the outlet or remove the appliance's power
cord. In addition, avoid using acid or alkaline sub-
stances such as lemon, vinegar, salt, tomatoes,
etc. Avoid using products containing chlorine,
acids or abrasives, especially for cleaning the
painted walls.

MAIN MENU

RV ARV ARV A

MY TASTE RECIPES
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MANUAL

Manual cooking

>
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MICROWAVE

MICROWAVE

Microwave

=]

MICROWAVE TIME DEFROST

< 900w

(® 00:30"

TIMED DEFROST

( 00:30"

WEIGHT DEFROST

Weight defrost

BREAD

MY TASTE

My taste

&
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COMBINED

|

LAST USED
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MY FAVOURITES

U-CREATE

U-CREATE

U-Create
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[ [

GRILL + FAN

A
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WEIGHT DEFROST MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL
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§ 180°
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1

(% 00:30
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=4

600w - 130° -
00:40

—
=
|

K @

§ 180°

600w - 03:45" RECIPE 1

(™ 00:30

SCREEN LOCK DURING COOKING

Combined

MICROWAVE GRILL MICROWAVE + CONVECTION + FAN

Microwave grill

DEMO MODE

Settings

D Q[

LAMP ON UNITS

LANGUAGE
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Main product functions

OVEN COOKING

Symbol

Description

Multi-level

Pre-set: 165°C
Range: 50-230°C

Suggestions

IDEAL FOR: pastries, biscuits, cakes, stuffed and braised dishes.

Use this function to cook different foods at the same time on one or
more shelf positions. Heat is distributed better and penetrates food
better, thus reducing both pre-heating and cooking times. Aromas are
not mixed. Allow about 10 minutes extra when cooking different foods
together.

COMBINED COOKING

Symbol ‘ Description

«

Microwave Grill

‘ Suggestions

Use this function to cook meals quickly and at the same time give the
meal a brown crust (or gratin). The microwave and the grill operate
together. The microwave is cooking and the grill is roasting.

Grill

Pre-set: 230°C
Range: 50-230°C

IDEAL FOR: grilled meat, fish, vegetables.

This function only uses the top heating element and the grill level can
be adjusted. Use with the door closed. Do not place white meats too
close to the grill.

(]

Microwave +
Convection + Fan

IDEAL FOR: roasts, stuffed and baked dishes.

This function combines the microwave and convection functions,
which means instead of just heating the inside of the food, it also
browns and cooks the outside of your food. This function can help you
cook baked dishes quickly.

WARNINGS:
« Always place food on the grill so that the air can circulate well
around it.

Multi-level + Grill

Pre-set: 210°C
Range: 50-230°C

IDEAL FOR: gratin and crispy food.

This function combines the benefits of multi-level cooking with the
capacity to evenly cook multi-layer recipes and thicker pieces of food,
grilling to lightly crisp the external surface.

=] (@] [ 1 [®]

Grill + Fan

Pre-set: 165°C
Range: 50-230°C

IDEAL FOR: whole pieces of meat (roasts).

The top heating element is used with the fan to circulate the air inside
the oven. Ideal for cooking thicker food items and whole pieces of
meat, such as roast pork, poultry, etc.

« Turnthe food halfway through cooking.

WARNINGS:
«  Make sure that the food is not too close to the grill.
« Pre-heatingis necessary for red meats but not for white meats.
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MICROWAVE COOKING

Symbol

Description

Microwave

Suggestions

Use the microwave function to cook and reheat vegetables, pota-
toes, rice, fish and meat.

Timed Defrost

Use this function to quickly defrost food by the specified time.

Weight Defrost

Use this function to quickly defrost different types of food
(i.e. bread, vegetable, meat, fish) by setting the weight.
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Microwave cooking modes table For the installer

INSTALLING THE OVEN IN THE COUNTER
Temperature + The oven must be installed under a cooker
Description top, in a column, or combined with the corre-
X Preset | Max. Preset X sponding food-warmer drawer.
« The dimensions of the space must be those
shown in the figure.

150 W 150 W 200°C . ! )
«  The cabinet material must be able to with-
oo stand the heat. e
Microwave «  The oven must be centred within the walls -
— Grill 300w 300w of the cabinet and fixed with the screws and
= bushings provided.
450 W 450 W
150W 150W 50°C | 100°C | 200°C
R\ Microwave + Q
% Convection 300W 300W .
| *Ffan 4 E
450 W 450 W .
450
Microwave 150W | 900W | 900 W
=]

Timed Defrost 150 W
]: -

G
Bread | 100g | 500g | 600g 150 W
Vege | 1006 | 5009 | 1000 150W
table 9 9 9 432
Weight -
Defrost 1430
G Meat | 100g | 5009 | 15009 150 W
Fish | 100g | 5009 | 800g 150 W
88°
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TECHNICAL DATA

Power supply 220-240V~, 50 Hz
Maximum absorbed power 3200 W
Microwave power 900 W

Grill 1500 W

Hot air 1500 W
Microwave frequency 2450 MHz

TYPE AND MINIMUM DIAMETER
OF THE CABLES

SASO
HO5RR-F 3x1.5mm? HO5RR-F 3x2.5mm?
HO5VV-F 3x1.5mm? HO5VV-F 3x2.5mm?
HO5RN-F 3x1.5mm? HO5RN-F 3x2.5 mm?
HO5V2V2-F | 3x1.5mm? | HO5V2V2-F | 3x2.5mm?

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the appliance to the mains,

make sure that:

+ the characteristics of the electrical system
satisfy what is shown on the serial number
plate applied to the front of the oven;

» the electrical system has an effective earth
connection conforming to standards and
current law.

The earth connection is required by law.

The cable must not, at any point, reach a tem-
perature greater than 50°C above the ambient
temperature.

This oven must be connected to the power sup-
ply by a supply cord fitted with an appropriately
rated plug compatible with the socket in the final
sub-circuit of the wiring powering the oven.

If a fixed appliance does not have a power cord
and plug, or another device that ensures discon-
nection from the mains with a contact opening
distance that allows for complete disconnection
under the conditions of excessive voltage cat-
egory lll, such disconnection devices must be
provided by the mains power supply and must
conform to the installation rules.

The omnipolar socket or switch must be easy to
reach when the appliance is installed.

NOTE: The manufacturer declines all liability if
the usual accident prevention standards and the
above instructions are not followed.
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Solving traditional baking problems

Poor results can occur with either Bake or Con-
vection Bake for many reasons other than mal-
functioning of the oven. Check the chart below
for the causes of the most common problems.
Since the size, shape and material of baking

utensils directly affect baking results, the best
solution may be to replace old baking uten-
sils that have darkened and warped with age
and use.

BAKING PROBLEM CAUSE

Food browns unevenly

«  Ovennot preheated

+  Aluminum foil on oven rack or oven bottom
« Baking utensil too large for recipe

» Pans touching each other or oven walls

Food too brown on bottom

«  Ovennot preheated

« Using glass, dull or darkened metal pans
« Incorrect rack position

» Panstouching each other or oven walls

Food is dry or has shrunk excessively

«  Oventemperature too low

«  Ovennot preheated

+  Ovendoor opened frequently

+  Tightly sealed with aluminum foil
« Pansize too small

Food is baking or roasting too slowly

«  Oventemperature too low

«  Ovennot preheated

»  Ovendoor opened frequently

«  Tightly sealed with aluminum foil
» Pansize too small

Pies do not brown on bottom or have a soggy
crust

« Baking time notlong enough
+ Using shiny steel pans
« Incorrect rack position
»  Oventemperature is too low

Cakes are pale, flat, and may not be done inside

«  Oventemperature too low

» Incorrect baking time

+ Caketestedtoo soon

+ Ovendoor opened too often
« Pansize may be too large

Cakes are high in the middle and cracked on
the top

« Baking temperature too high

« Baking time toolong

» Panstouching each other or oven walls
+ Incorrect rack position

« Pansize too small

Pie crust edges are too brown

+  Oventemperature too high
« Edges of crust too thin
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Troubleshooting
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Solucion de problemas de coccion tradicionales

Solucién de problemas

Estimado/a cliente/a:

Queremos agradecerle y felicitarle por su elec-
cion. Este nuevo producto ha sido cuidadosa-
mente disefiado y fabricado con materiales de
alta calidad y meticulosamente probado para
asegurarse de que cumple con todas sus nece-

sidades culinarias. Por favor, lea y siga estas ins-
trucciones sencillas, que le permitiran obtener
excelentes resultados ya desde el primer uso.
Recibe este electrodomestico de ultima gene-
racion con nuestros mejores deseos.
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Instrucciones de seguridad importantes

Este producto ha sido disefado para uso domeéstico. El fabricante
declina toda responsabilidad por danos personales o materiales
derivados de una instalacion incorrecta o de un uso inadecuado
O erroneo.

Este electrodomeéstico no debe ser utilizado por personas (incluidos
ninos) con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o por per-
sonas sin la experiencia o el conocimiento necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos en el uso del electrodomeéstico por
una persona responsable de su seguridad.

En presencia de ninos, mantenga el electrodomestico bajo control
para evitar que jueguen con el. No cologue papel de aluminio, ollas
u objetos similares en el fondo del horno para cocinar. La accion de
calentamiento del elemento de calentamiento inferior puede causar
un sobrecalentamiento de la parte inferior del horno, lo que resulta
en dafos y consecuencias graves (riesgo de fuego), incluso para la
encimera debajo del horno.

Este electrodomestico se calienta mucho durante el uso.
ADVERTENCIA: no toque los elementos de calentamiento del inte-
rior delhorno.

ATENCION:

Sila puerta olos sellos de lajunta de la puerta estan danados, el horno
no podra usarse hasta que sea reparado por un técnico cualificado.
Es peligroso para cualguier persona que no sea un tecnico de
mantenimiento realizar cualguier mantenimiento o reparacion que
impligue la extraccion de cualquier cubierta que proteja contra la
exposicion a las microondas.

No se deben calentar liquidos ni otros alimentos en recipientes
hermeticos, ya que pueden explotar.

Los ninos no pueden utilizar el horno sin supervision hasta que
hayan sido debidamente instruidos en su uso seguro y comprendan
los peligros de usarlo incorrectamente.

Utilice unicamente utensilios adecuados para hornos microondas.
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« Al calentar alimentos en recipientes de plastico o de papel,
compruebe con frecuencia el horno debido al riesgo de incendio.

+ Sive gue sale humo del horno, apague o desenchufe el electrodo-
mestico y mantenga la puerta cerrada para extinguir cualquier llama.

« Calentar bebidas en el horno microondas puede causar un hervor
tardio, asi que tenga cuidado al manipular el recipiente.

+ Antes de consumir el contenido de los biberones y de los tarros de
comida para bebés, hay que removerlo o agitarlo y comprobar su
temperatura para evitar guemaduras.

ATENCION:

« Los huevos con cascara y los huevos duros enteros no deben
calentarse en los hornos microondas, ya que pueden explotar,
incluso después de haber terminado de calentarlos.

« Una explicacion detallada de como limpiar los sellos de la junta de las
puertas de la cavidad del hornoy las partes adyacentes.

« El'horno debe limpiarse peridodicamente y deben eliminarse todos
los residuos de alimentos.

« Nomantener el horno limpio puede causar el deterioro de las super-
ficies, lo que puede reducir la vida util del electrodomestico y fomen-
tar condiciones peligrosas.

« No use materiales abrasivos asperos o raspadores de metal afilados
para limpiar la puerta de cristal del horno, ya que podrian rayar la
superficie y romper el cristal.

« Nouse limpiadores a vapor para limpiar este electrodomestico.
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Advertencias para hornos microondas

PREPARACION DE ALIMENTOS

Peligro de incendio

Utilice la funcion de microondas solo para la preparacion de alimentos
gue se vayan a comer.

Cualqguier otro uso puede ser peligroso o causar danos. Por ejemplo,
calentar pantuflas o bolsitas llenas de granos o cereales podria causar
gue estos articulos se incendien, incluso después de varias horas.

OLLAS Y SARTENES

Peligro de lesiones

Las vajillas de ceramica y porcelana pueden presentar peguenos
agujeros en asas y tapas. Podria haber cavidades escondidas detras
de estos agujeros. Si el agua entra en estas cavidades, la vajilla podria
romperse.

No utilice vajilla gue no sea apta para hornos microondas.

Peligro de quemaduras

El calor de los alimentos puede calentar el plato. Utilice siempre unas
manoplas para sacar los platos y accesorios de la camara de coccion.

DURACION Y POTENCIA DEL MICROONDAS

Peligro de incendio

Nunca configure valores que sean demasiado altos para la potencia del
microondas o el tiempo de coccion. Los alimentos podrian incendiarse
y danar el electrodomeéstico. Siga las reglas de estas instrucciones.

EMBALAJE

Peligro de incendio

Nunca caliente alimentos en envases termicos. Los alimentos en re-
cipientes de plastico, papel u otros materiales inflamables deben ser
observados constantemente.

Peligro de quemaduras

El embalaje hermético puede explotar. Siga las instrucciones que apare-
cen en el paquete. Utilice siempre unas manoplas para extraer los platos.
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BEBIDAS

Peligro de quemaduras

Al calentar liquidos, el hervor puede
retrasarse. Esto significa que se ha
alcanzado la temperatura de ebulli-

"/

cion sin formar las tipicas burbujas \v)

de vapor. Incluso un golpe ligero '

podria causar salpicaduras o que

el liquido se desborde de repente. \ l
N—

Al calentar liguidos, ponga siempre

una cuchara en el recipiente para

evitar que se produzca un hervor

tardio.

Peligro de explosion

Nunca caliente bebidas ni otros tipos de alimentos enrecipientes cubiertos.
Nunca caliente las bebidas alcohdlicas en exceso.

COMIDA PARA BEBE

Peligro de quemaduras

Nunca caliente comida para bebé en un recipiente cubierto. Retire siempre
la tapa o la tetina.

Cuando termine de calentar, agite o remueva con cuidado para asegurarse
de que el calor se distribuye uniformemente.

Compruebe la temperatura antes de darle la comida al bebé.

ALIMENTOS CON PIEL O CASCARA

Peligro de quemaduras

Nunca cueza los huevos en la cascara.

Nunca caliente huevos duros, ya que podrian explotar incluso después de
apagar el microondas. Lo mismo se aplica alos mariscos y crustaceos.
Cuando fria huevos, perfore la yema primero. En el caso de alimentos con
cascaradura o piel como manzanas, tomates, patatas o salchichas, la cas-
cara o la piel podrian explotar. Perfore la piel o la cascara antes de cocinar.

SECADO DE ALIMENTOS
Peligro de incendio
Nunca seque alimentos en el microondas.
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ALIMENTOS CON BAJO CONTENIDO DE AGUA

Peligro de incendio

Nunca descongele ni caliente alimentos con bajo contenido de agua,
como el pan, durante demasiado tiempo o a un nivel excesivo de potencia.

ACEITE
Peligro de incendio
Nunca use el microondas para calentar aceite solo.

CAUSAS DE DANOS

Fuga de jugo de frutas

Cuando prepare postres que contengan frutas muy jugosas, no llene la
fuente para horno en exceso. El jugo de frutas que rebose de la fuente
puede dejar manchas indelebles.

Averia técnica

Nunca utilice platos esmaltados para hornear en el microondas, ya que
podrian causar una averia técnica.

Enfriar con la puerta del electrodomeéstico abierta

La camara de coccion solo debe enfriarse con la puerta cerrada.
Compruebe que nohayanadaatascadoenlapuertadelelectrodomestico.
Incluso sila puerta esta solo entreabierta, los armarios cercanos podrian
verse danados con el tiempo.

Sello de la junta muy sucio

Sielsello de lajunta esta muy sucio, la puerta del electrodomestico no se
cerrara correctamente durante el funcionamiento. Las superficies de los
armarios cercanos podrian danarse. Mantenga siempre limpio el sello de
la junta.

Uso de la puerta del electrodoméstico como superficie de apoyo
No repose ni se apoye en la puerta abierta del electrodomestico y no
coloque platos niaccesorios en ella.

Uso del microondas sin alimentos en el interior

Encienda el microondas solo después de haber puesto los alimentos en el
compartimento de coccion. Sin alimentos en el interior, el electrodomeés-
tico puede sobrecargarse. Las uUnicas excepciones permitidas son bre-
ves pruebas de los utensilios (en este sentido, consulte las advertencias
sobre ollas y sartenes).

Alimentos humedos

No deje alimentos humedos en el compartimento de coccién durante
largos periodos de tiempo.
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Respeto al medio ambiente

La documentacion de este electrodomestico
se imprime en papel blanqueado sin cloro o pa-
pel reciclado para contribuir a la proteccion del
medio ambiente.

El embalaje se ha disefado para evitar danos al
medio ambiente; son productos ecologicos que
pueden ser reutilizados o reciclados.

Elreciclaje del embalaje ahorra materias primas
y reduce el volumen de residuos industriales
y domeésticos.

EL MATERIAL DE EMBALAJE .

es 100 % reciclable y estd mar- ‘
cado con el simbolo de reciclaje. ' ‘
Deséchelo de acuerdo con las . ’
leyes locales. El material de

embalaje (bolsas de plastico,

partes de poliestireno, etc.)

debe mantenerse fuera del

alcance de los nifos, ya que es
potencialmente peligroso.

ESTE ELECTRODOMESTICO estd marcado
de conformidad con la directiva europea
2002/96/CE en materia de Residuos de Elec-
trodomeésticos Eléctricos y Electronicos (RAEE).
Al asegurarse de que este producto se elimina
correctamente, el usuario contribuye a prevenir
posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud.

EL SIMBOLO ubicado en el
producto o la documentacion
que lo acompana indica que
este producto no puede ser
tratado como un residuo do-
mestico normal, sino que debe
ser entregado en un punto lim-
pio adecuado para el reciclaje _
de electrodomeésticos eléctri-

cos y electronicos.

LA ELIMINACION DEBE REALIZARSE de acuer-
do con las leyes locales sobre eliminacion de
desechos.

PARA OBTENER INFORMACION ADICIONAL
en relacion con el tratamiento, recuperacion
y reciclaje de este producto, pongase en con-
tacto con su oficina local competente, el ser-
vicio de recogida de residuos domésticos o el
almacén donde se compro el producto.

ANTES DE DESECHARLO, inutilicelo cortando
el cable eléctrico.
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Placa de identificacion del horno

LOCALIZACION DE LAS ETIQUETAS DE SERIE:
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90000000
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REGISTRO DE DATOS DE SERVICIO

Numero de modelo

Numero de serie

Fecha de instalacion o ocupacion
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Primer uso El panel de control

« El horno debe limpiarse a fondo con agua
yjabony enjuagarse cuidadosamente.

» Caliente el horno durante unos 30 minutos
a la temperatura maxima; esto elimina todos
los aceites de fabricacion residuales que po-
drian causar malos olores durante la coccion.

« Utilice la funcion circular mas ventilador sin
accesorios en el horno. Antes de utilizar los
accesorios por primera vez, limpielos cuida-
dosamente con una solucion de lavado alca-
lina muy caliente y un pano suave.

PRIMERA CONFIGURACION

Set language

24H

MONTAJE Y DESMONTAJE DE LA PARRILLA
PLANA

Para retirar la parrilla plana, tire de la parrilla hacia
usted hasta que se detenga y luego levantela,
tirando hacia arriba, hasta que salga comple-
tamente. Para volver a colocar la parrilla plana,
insértela en un angulo de 45 grados, coloquela
horizontalmente y empujela hasta el final del
riel. Si la parrilla plana tiene una bandeja de
goteo, retirela levantandola levemente y desli-
zandola hacia usted. Para volver a introducirla,
desliceladenuevohastaqueestécorrectamente
instalada.

IMPORTANTE: Como precaucion de seguridad,
antes de limpiar elhorno, desconecte siempre el
enchufe de la toma de corriente o retire el cable
de alimentacion del electrodomeéstico. Ademas,
evite utilizar sustancias acidas o alcalinas como
limodn, vinagre, sal, tomate, etc. Evite utilizar pro-
ductos que contengan cloro, acidos o abrasivos,
especialmente para la limpieza de las paredes
pintadas.

MENU PRINCIPAL

RV ARV ARV A

MY TASTE RECIPES
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MANUAL MY TASTE

Manual cooking

My taste

= ® s
(B = =

MICROWAVE COMBINED

>

S

U-CREATE MY FAVOURITES LAST USED

MICROONDAS HORNO U-CREATE ULTIMOS USADOS

Microwave < U-Create K Last used

G
9] 0] e

MICROWAVE TIME DEFROST WEIGHT DEFROST MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN e
1

< 900w My favourites

(® 00:30" 1 ﬁ
=
600w - 130° -

DESCONGELACION POR TIEMPO « w
§ 180°

—
=
|

(™ 00:30

(% 00:30" BLOQUEO DE LA PANTALLA DURANTE
LA COCCION

% ENCENDIDO / APAGADO
& b

Combined

DESCONGELACION PORPESO

§ 180°

(™ 00:30

Microwave grill

MODO DEMOSTRACION

ENCENDIDO / APAGADO

Settings

D Q[

LANGUAGE LAMP ON UNITS

ES 74 ES 75



Funciones principales del producto

COCCION AL HORNO

Simbolo

Descripcion

Multinivel

Preajuste: 165°C
Rango: 50-230°C

Sugerencias

IDEAL PARA: bolleria, galletas, tartas, rellenos y estofados.

Utilice esta funcion para cocinar diferentes alimentos al mismo tiempo
en uno o mas niveles delhorno. El calor se distribuye y penetra mejor en
los alimentos, reduciendo tanto el precalentamiento como los tiempos
de coccion. Los aromas no se mezclan. Deje aproximadamente
10 minutos mas cuando cocine diferentes alimentos a la vez.

COCCION COMBINADA

Simbolo

«

Descripcion

Grill de
microondas

‘ Sugerencias

Utilice esta funcidn para cocinar alimentos rapidamente y, al mismo
tiempo, dar a la comida una costra marron (o gratinado). EI microon-
das y el grill trabajan juntos. El microondas esta cociendo y el grill esta
asando.

Grill

Preajuste: 230°C
Rango: 50-230°C

IDEAL PARA: carne, pescado y verduras a la parrilla.

Esta funcién utiliza solo el elemento de calentamiento superior, y el
nivel del grill se puede ajustar. Usar con la puerta cerrada. No coloque
las carnes blancas demasiado cerca del grill.

(]

Microondas +
Conveccion +
Ventilador

IDEAL PARA: asados, platos rellenos y horneados.

Esta funcion combina las funciones de microondas y conveccion,
lo que significa que en lugar de solo calentar el interior de la comida,
también dora y cuece el exterior de los alimentos. Esta funcion puede
ayudar a cocinar platos horneados rapidamente.

ADVERTENCIAS:
« Cologue siempre lacomida enlarejilla para que el aire pueda circular
bien alrededor de ella.

@] [ 4[]

Multinivel + Grill

Preajuste: 210°C
Rango: 50-230°C

IDEAL PARA: gratinados y alimentos crujientes.

Esta funcion combina los beneficios de la coccion multinivel con la
capacidad de cocinar de manera uniforme varias capas y piezas mas
gruesas de alimentos, asando a la parrilla para tostar ligeramente la
superficie externa.

| %]

Grill + Ventilador

Preajuste: 165°C
Rango: 50-230°C

IDEAL PARA: trozos de carne entera (asados).

El elemento de calentamiento superior se utiliza con el ventilador para
hacer circular el aire dentro del horno. Ideal para cocinar alimentos mas
gruesos y piezas enteras de carne, como carne de cerdo asada, aves
de corral, etc.

« Voltee la comida a media coccion.

ADVERTENCIAS:

« Asegurese de que la comida no esté demasiado cerca del grill.

« Elprecalentamiento es necesario paralas carnes rojas, pero no para
las carnes blancas.
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COCCION EN EL MICROONDAS

Simbolo

« |

Descripcion

Microondas

Sugerencias

Utilice la funcion de microondas para cocinar y recalentar verduras,
patatas, arroz, pescado y carne.

Descongelacion
por tiempo

Utilice esta funcion para descongelar alimentos rapidamente
segun el tiempo especificado.

1L -

e

Descongelacion
por peso

Utilice esta funcion para descongelar rapidamente diferentes tipos
de alimentos (pan, verduras, carne, pescado) en funcién de su
peso.

ES 77




Tabla de modos de coccidon en el microondas Para el instalador

INSTALACION DEL HORNO EN LA ENCIMERA

Vatios Temperatura - El homq ere instalarse debajo de una p\_aca

de coccidén, en una columna o en combina-

Simbolo Descripcién Ajuste S cion con el cajon del calentador de alimentos
predefi- rede Viax. lin|p correspondiente.

nido

« Las dimensiones de espacio deben ser las

que figuran en laimagen.
150 W 150 W 200°C » El material del armario debe ser capaz de
soportar el calor.
M « El horno debe estar centrado dentro de las
SIri:Irgzndas 200W 200W paredes dg\ armarioy fijarse con los tornillos
= y los casquillos provistos.
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
7\ Microondas +
% Conveccion + 300W 300W
= Ventilador
450 W 450 W
Microondas 150W | 900 W | 900 W
Dt
Desconge-
lacion por 150 W
tiempo
Lo
Pan 100g | 500g | 600g 150 W —
43,2
Verdura | 100g | 500g | 1000g 150 W 430
Descongela-
cioén por peso
G Carne | 100q | 5009 | 15009 150W
88°
Pejga’ 100g | 5009 | 800g 150 W |
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DATOS TECNICOS

Alimentacion 220-240V~, 50 Hz
Potencia maxima absorbida 3200W
Potencia del microondas 900 W

Grill 1500 W

Aire caliente 1500 W
Frecuencia del microondas 2450 MHz

TIPO Y DIAMETRO MiNIMO
DE LOS CABLES

SASO
HO5RR-F 3x1,5mm? HO5RR-F 3x2,5mm?
HO5VV-F 3x1,5mm? HO5VV-F 3x2,5mm?
HO5RN-F 3x1,5mm? HO5RN-F 3x2,5 mm?
HO5V2V2-F | 3x1,5mm? | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?

CONEXION ELECTRICA

Antes de conectar el electrodoméstico a la red

eléctrica, asegurese de que:

« Las caracteristicas del sistema eléctrico
satisfacen los valores mostrados en la placa
delnumero de serie aplicada a la parte frontal
delhorno.

« El sistema eléctrico tiene una conexiéon
a tierra efectiva conforme a los estandares
ylaley vigente.

La ley exige la conexion a la tierra.

El cable no debe, en ninguin punto, alcanzar una
temperatura superior a 50 °C por encima de la
temperatura ambiente.

Este horno debe conectarse a la fuente de ali-
mentacion mediante un cable de alimentacion
equipado con un enchufe debidamente nominal
compatible con la toma de corriente en el sub-
circuito final del cableado de alimentacion del
horno.

Si un electrodomeéstico fijo no dispone de un
cable de alimentacion y un enchufe, u otro
dispositivo que garantice la desconexion de la
red eléctrica con una distancia de apertura de
contacto que permita una desconexion com-
pleta en las condiciones de la categoria lll de
tension excesiva, dichos dispositivos de desco-
nexion deberan ser provistos por la red eléctrica
y deberan cumplir las normas de instalacion.

El enchufe omnipolar o interruptor debe ser facil
de alcanzar cuando el electrodomestico esta
instalado.

NOTA: El fabricante declina toda responsabi-
lidad si no se siguen las normas habituales de
prevencion de accidentes y las instrucciones
anteriores.
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Solucién de problemas de coccion tradicionales

Pueden producirse malos resultados tanto con
el horneado como con el horneado por con-
veccion por muchas razones distintas al mal
funcionamiento del horno. Consulte el cuadro
de abajo para ver las causas de los problemas
mas comunes. Dado que el tamafio, la forma

y el material de los utensilios usados para hor-
near afectan directamente a los resultados del
horneado, la mejor solucion puede ser reempla-
zar los utensilios viejos que ya se han oscurecido
con el tiempoy el uso.

PROBLEMA DE COCCION

La comida se dora de forma desigual

CAUSA

Horno no precalentado.

Papel de aluminio en la rejilla del horno o en la parte inferior
delhorno.

Utensilio demasiado grande para la receta.

Utensilios que se tocan entre ellos o que tocan las paredes
delhorno.

Alimentos demasiado dorados en
la parte inferior

Horno no precalentado.

Uso de utensilios de cristal, opacos o de metal oscurecidos.
Posicion incorrecta en los estantes.

Utensilios que se tocan entre ellos o que tocan las paredes
delhorno.

Los alimentos estan secos o se han
encogido en exceso

Temperatura del horno demasiado baja.
Horno no precalentado.

Puerta del horno abierta con frecuencia.
Sellado hermético con papel de aluminio.
Tamano del recipiente demasiado pequefio.

La comida se hornea o asa demasiado
lentamente

Temperatura del horno demasiado baja.
Horno no precalentado.

Puerta del horno abierta con frecuencia.
Sellado hermético con papel de aluminio.
Tamano del recipiente demasiado pequernio.

Las tartas no se doran por abajo
o tienen cortezas pastosas

Tiempo de horneado demasiado corto.

Uso de utensilios de acero brillante.

Posicion incorrecta en los estantes.

La temperatura del horno es demasiado baja.

Las tartas salen palidas, planas,
y poco hechas en el interior

Temperatura del horno demasiado baja.

Tiempo de coccion incorrecto.

Tarta probada demasiado pronto.

Puerta del horno abierta con demasiada frecuencia.
Eltamano de los utensilios puede ser demasiado grande.

Las tartas son altas por el medio y se
rompen por la parte superior

Temperatura de coccion demasiado alta.

Tiempo de coccion demasiado largo.

Utensilios que se tocan entre ellos o que tocan las paredes
delhorno.

Posicion incorrecta en los estantes.

Tamano del recipiente demasiado pequefio.

Los bordes de las tartas se doran
demasiado

Temperatura del horno demasiado alta.
La corteza de los bordes de la tarta son demasiado
delgados.
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Solucion de problemas
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iy8 Dépannage

Cher client,

Nous vous remercions et nous vous félici-  vosexigences culinaires. Veuillez lire et observer

tons de votre choix. Ce nouveau produit a été  ces simples instructions, qui vous permettront
soigneusement concu et construit a l'aide de  d'obtenir d'excellents résultats des la premiere
matériaux de grande qualité et a été testé minu-  utilisation. Cet appareil de pointe est accompa-
tieusement pour s'assurer qu'il repond a toutes  gné de nos meilleurs souhaits.
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Consignes de sécurité importantes

« Ce produit est concu pour un usage domestique. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas de blessures corporelles ou de
dommages materiels réesultant d'une installation incorrecte ou d'une
utilisation inadaptée, erronée ou inappropriée.

+ L'appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) présentant des déficiences physiques, sensorielles ou
mentales, ou par des personnes sans experience ou connaissances
neécessaires,amoins gu'ellesne soient supervisées parune personne
responsable de leur sécurité ou gu'elles n‘aient appris a l'utiliser avec
cette personne.

« Vousdevezsurveillerles enfants pour éviter gu'ils ne jouent avecl'ap-
pareil. Ne placez pas du papier d'aluminium, des casseroles ou des
objets similaires au fond du four pour la cuisson. L'action de chauf-
fage de la résistance inférieure peut provoguer une surchauffe de la
partie inférieure du four, entrailnant des dommages et des conseé-
quences graves (risque d'inflammation), également pour le meuble
sous le four.

+ L'appareil devient tres chaud pendant l'utilisation.

* AVERTISSEMENT : ne touchez pas les résistances a l'intérieur du
four.

ATTENTION:

« Sila porte ou les joints d'étanchéité de la porte sont endommageés,
le four ne peut pas étre utilisé jusqgu'a ce qu'il soit répare par un tech-
nicien qualifié.

+ Illest dangereux pour toute personne autre qu'un technicien d'effec-
tuer toute maintenance ou réparation impliquant I'enlevement de
tout couvercle qui protege contre I'exposition aux micro-ondes.

+ Les liquides ou autres aliments ne doivent pas étre chauffes dans
des contenants étanches parce qu'ils pourraient exploser.

+ Lesenfants ne doivent pas utiliser le four sans surveillance tant qu'ils
n'ont pas recu d'instructions adequates sur son utilisation en toute
securite, et gu'ils ne comprennent pas les risques d'une mauvaise
utilisation.
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N'utilisez que des ustensiles appropries pourlesfours amicro-ondes.

« Lorsque vous réchauffez des aliments dans des contenants en
plastique ou en papier, verifiez souvent le four en raison du risque
d'inflammation.

« Side lafumeée sort du four, éteignez ou débranchez I'appareil et lais-
sez la porte fermée pour empécher toute flamme de sortir.

+ Le chauffage des boissons dans le four a micro-ondes peut entrainer
une ebullition differee, donc soyez prudent lorsque vous manipulez
le contenant.

+ Lecontenudesbiberons et des pots d'aliments pour bébés doit étre

melangé ou agité, et leur température verifiee avant consommation,

afin d'eviter les brllures.

ATTENTION:

+ Les ceufs en coquille et les ceufs durs entiers ne doivent pas étre
chauffés dans un four a micro-ondes, car ils peuvent exploser, méme
apres la fin du chauffage au micro-ondes.

+ Une explication detaille de la facon de nettoyer les joints d'étancheite
des portes de la cavité du four et des parties adjacentes.

+ Le four doit étre nettoyeé regulierement et tous les résidus alimen-
taires doivent étre enleves.

« Unfour sale pourrait entrainer une détérioration des surfaces, ce qui
pourrait reduire la durée de vie de l'appareil et causer des situations
dangereuses.

« N'utilisez pas des produits rugueux ou abrasifs ni des racloirs en

meéetal aiguisé pour nettoyer la porte vitrée du four, car ils peuvent

rayer la surface du verre et le briser.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.
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Avertissements concernant les fours a micro-ondes

PREPARATION DES ALIMENTS

Risque d'incendie

Utilisez la fonction micro-ondes uniquement pour la préparation des
aliments a consommer.

Toute autre utilisation peut étre dangereuse ou causer des dom-
mages. Par exemple, chauffer des chaussons ou des oreillers remplis
de graines ou de céréales pourrait causer un feu, méme apres plusieurs
heures.

CASSEROLES ET POELES

Risque de blessure

La vaisselle en porcelaine et en ceramique peut avoir de petits trous
dansles poignees etle couvercle. ll pourrait y avoir des cavites cachees
derriere ces trous. Side I'eau entre dans ces cavites, la vaisselle risque
de casser.

N'utilisez pas de vaisselle qui ne convient pas aux fours a micro-ondes.
Risque de bralures

La chaleur des aliments peut chauffer le plat. Utilisez toujours un sup-
port pour retirer les plats et les accessoires de la chambre de cuisson.

PUISSANCE DU MICRO-ONDES ET TEMPS DE CUISSON

Risque d'incendie

Ne réglez jamais des valeurs trop élevees pour la puissance du micro-
ondesoule tempsde cuisson. Les aliments pourraient s'enflammer et en-
dommager I'appareil. Suivez les regles contenues dans ces instructions.

EMBALLAGE

Risque d'incendie

Ne faites jamais chauffer des aliments dans un emballage thermique.
Les aliments contenus dans des récipients en plastique, en papier oudans
d'autres matériaux inflammables doivent étre surveilles constamment.
Risque de bralures

Les emballages hermetiques peuvent exploser. Suivez les instructions
indiquees sur 'emballage. Utilisez toujours un support pour retirer les plats.
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BOISSONS

Risque de bralures

Lorsque vous réchauffez des
liquides, I'ebullition peut étre retar-
dee. Cela signifie que la tempeéra-
ture d'ébullition est atteinte sans
former les petites bulles de vapeur
typiqgues. Méme un léger choc
pourrait provoguer un deborde-
ment du liquide ou des éclabous-
sures. Lorsque vous réchauffez des liquides, mettez toujours une cuillere
dans le contenant pour éviter I'ébullition différée.

Risque d'explosion

Ne faites jamais chauffer des boissons ou d'autres types d'aliments dans
des contenants couverts.

Ne chauffez jamais trop les boissons alcoolisées.

ALIMENTS POUR BEBES

Risque de bralures

Ne faites jamais chauffer les aliments pour bébé dans un récipient couvert.
Retirez toujours le couvercle ou la tétine.

Lorsque vous avez termineé de chauffer, secouez toujours ou remuez
soigneusement pour que la chaleur soit uniformément répartie.

Testez latempérature avant de donner les aliments au bébé.

ALIMENTS AVEC PEAU

Risque de bralures

Ne faites jamais cuire les ceufs dans la coquille.

Ne faites jamais chauffer des ceufs durs, car ils pourraient exploser méme
aprés l'arrét du micro-ondes. Il en va de méme pour les fruits de mer et
crustaces.

Lorsque vous faites frire des ceufs, percez d'abord le jaune. Dans le cas
des aliments dont la peau est dure, comme les pommes, les tomates,
les pommes de terre ou les saucisses, la peau pourrait exploser. Piquez la
peau avant la cuisson.

SECHER DES ALIMENTS
Risque d'incendie
Ne séchez jamais des aliments au micro-ondes.
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ALIMENTS A FAIBLE TENEUREN EAU

Risque d'incendie

Ne décongelez ou réchauffez jamais des aliments a faible teneur en eau,
comme le pain, pendant trop longtemps ou a un niveau de puissance
excessif.

HUILE
Risque d'incendie
N'utilisez jamais le micro-ondes pour chauffer I'huile seule.

CAUSES DE DOMMAGES

Fruits qui perdent leur jus

Lors de la préparation de desserts contenant des fruits tres juteux,
ne remplissez pas trop le plat de cuisson. Le jus de fruits débordant du
plat de cuisson peut laisser des taches indélébiles.

Panne technique

N'utilisez jamais de plat de cuisson emaille au micro-ondes, car il pourrait
provoguer une panne technique.

Laissez refroidir en gardant les portes de I'appareil ouvertes

La chambre de cuisson ne doit étre refroidie qu'avec la porte fermeée.
Veérifiez que rien n'est coincé sur la porte de l'appareil.

Méme si la porte n'est gu'entrouverte, les armoires a proximité peuvent
étre endommagees au fil du temps.

Joint d'étanchéité tres sale

Sile joint d'étanchéité est trés sale, la porte de I'appareil ne se ferme pas
correctement pendant le fonctionnement. Les surfaces des armoires
voisines peuvent étre endommageées. Gardez toujours le joint d'étancheite
propre.

Utilisation de la porte de I'appareil comme surface de support

Ne vous reposez pas ou ne vous penchez pas sur la porte ouverte de
I'appareil et n'y placez pas de plats ou d'accessoires dessus.

Utilisation du micro-ondes sans aliments a l'intérieur

N'allumez le micro-ondes qu'apres avoir mis les aliments dans la chambre
de cuisson. Sans aliments a l'intérieur, l'appareil peut étre surcharge.
Les seules exceptions permises sont de brefs tests de la vaisselle (a cet
égard, se référer aux avertissements sur les casseroles et les poéles).
Aliments humides

Ne laissez pas d'aliments humides dans la chambre de cuisson pendant
des periodes prolongeées.
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Respect de I'environnement

La documentation de cet appareil est imprimeée
sur du papier blanchi sans chlore ou sur du
papier recyclé pour contribuer a la protection de
l'environnement.

L'emballage a été concu pour prévenir les dom-
mages a l'environnement ; il s'agit de produits
écologiques qui peuvent étre réutilisés ou
recycles.

Le recyclage de I'emballage permet d'econo-
miser des matiéres premieres et de réduire le
volume des déchets industriels et ménagers.

LE MATERIAU D'EMBALLAGE .‘
est 100 % recyclable et portele

symbole du recyclage. ' .
Eliminez-le  conformément a ’
aux lois locales. Le matériau

d'emballage (sacs en plastique,

pieces en polystyrene, etc.)

doit étre garde hors de portée

des enfants, caril est potentiel-

lement dangereux.

CET APPAREIL est marqué conformément a la
Directive Européenne 2002/96/CE relative aux
déchets d'équipements électriques et électro-
niques (DEEE). En s'assurant que ce produit est
mis au rebut correctement, I'utilisateur contri-
bue a prévenir les consequences négatives
potentielles sur l'environnement et la sante.

LE SYMBOLE figurant sur le
produit, ou sur la documenta-
tion qui 'accompagne, indique
que ce produit ne doit pas étre
jeté avec les ordures meéna-
geres mais doit étre apporté
a un centre de tri adapté au

recyclage des équipements _
electrigues et électronigues.

LA MISE AU REBUT DOIT ETRE EFFECTUEE
conformément aux lois locales sur I'élimination
des déchets.

POUR DE PLUS AMPLES INFORMATIONS
concernant le traitement, la valorisation et le re-
cyclage de ce produit, contactez le bureau local
compétent, le service de collecte des déchets
domestiques ou le magasin ou le produit a été
achete.

AVANT DE LE METTRE AU REBUT, rendez-le
inutilisable en coupant le cordon électrique.
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Plaque d'identification du four

EMPLACEMENT DE LETIQUETTE SERIE :

L LIL I
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000000
000000
000000

0000
co0oo
ccoo

e N

[a==n]-]

ENREGISTREMENT DES DONNEES DE SERVICE

Numéro du modele

Numeéro de série

Date de l'installation ou capacité
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Premieére utilisation

« Le four doit étre parfaitement nettoye avec
de l'eau et du savon, et doit étre rince soi-
gneusement.

+ Chauffez le four pendant environ 30 minutes
a la température maximale, cela permet
d'éliminer toutes les huiles résiduelles de fa-
brication qui peuvent provoquer des odeurs
désagréables pendant la cuisson.

» Utilisez la fonction chaleur tournante sans
accessoires dans le four. Avant d'utiliser les
accessoires pour la premiére fois, nettoyez-
les soigneusement a I'aide d'une solution de
lavage alcaline tres chaude et d'un chiffon
doux.

MONTAGE ET DEMONTAGE DU GRIL PLAT
Pour retirer le gril plat, tirez le gril vers vous
jusqu'a ce gu'il s'arréte, puis soulevez-le, en ti-
rant vers le haut, jusqu'a ce qu'il sorte comple-
tement. Pour remettre le gril plat, insérez-le aun
angle de 45 degrés, puis placez-le horizontale-
ment et poussez-le jusqu'a I'extrémité du pla-
teau du gril. Si'le gril plat a une léchefrite basse
(compartiment), pour le retirer, soulevez-le
légerement et faites-le glisser vers vous. Pour le
réinsérer, faites-le glisser de nouveau jusqu'a ce
qu'il soit correctement placé.

IMPORTANT : Par mesure de sécurité, avant de
nettoyer le four, débranchez toujours la fiche de
la prise ou débranchez le cordon d'alimentation
de I'appareil. En outre, évitez d'utiliser des subs-
tances acides ou alcalines telles que le citron,
le vinaigre, le sel, les tomates, etc. Evitez d'utili-
ser des produits contenant du chlore, des acides
ou des abrasifs, surtout pour le nettoyage des
parois peintes.
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Le panneau de commande

PREMIERE CONFIGURATION

MENU PRINCIPAL

MY TASTE RECIPES

24H
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Fonctions principales du produit

CUISSON AU FOUR

Symbole | Description Suggestions

Chaleur pulsée

Préprogrammé:
165°C
Plage:50-230°C

IDEAL POUR : patisseries, biscuits, gateaux, plats farcis et braisés.
Utilisez cette fonction pour cuire en méme temps différents aliments
sur une ou plusieurs positions de grilles. La chaleur est mieux distri-
buée et pénetre mieux dans les aliments, réduisant ainsi les temps
de préchauffage et de cuisson. Les ardbmes ne sont pas mélangés.
Prévoyez environ 10 minutes supplémentaires lorsque vous cuisinez
différents aliments ensemble.

CUISSON COMBINEE

Symbole

«

Description

Gril micro-ondes

‘ Suggestions

Utilisez cette fonction pour cuisiner rapidement et en méme temps
donner une crolte brune au repas (ou au gratin). Le micro-ondes et le
gril fonctionnent ensemble. Le micro-ondes est en train de cuire et le
grilest en train de rétir.

Gril

Préprogrammé:
230°C
Plage:50-230°C

IDEAL POUR : viande grillée, poisson, légumes.

Cette fonction n'utilise que la résistance supérieure et le niveau du
gril peut étre réglé. A utiliser avec la porte fermée. Ne placez pas les
viandes blanches trop pres du gril.

(]

Micro-ondes +
chaleur tournante

IDEAL POUR : rétis, plats farcis et cuits au four.

Cette fonction combine les fonctions micro-ondes et convection,
ce qui signifie qu'au lieu de chauffer l'intérieur des aliments, elle brunit
et cuit I'extérieur de vos aliments. Cette fonction vous aide a cuire rapi-
dement des plats préparés.

AVERTISSEMENTS:
- Placez toujours les aliments sur le gril pour que l'air puisse bien
circuler autour de lui.

(@] [ 1 [8]

Chaleur pulsée
+gril

Préprogrammé:
210°C
Plage : 50-230°C

IDEAL POUR: gratins et aliments croustillants.

Cette fonction associe les avantages de la cuisson chaleur pulsée avec
la capacité de cuire uniformément des recettes avec plusieurs couches
et les aliments plus épais, en grillant la surface externe pour la rendre
légerement croustillante.

| =]

Turbogril

Préprogrammé:
165°C
Plage:50-230°C

IDEAL POUR : morceaux entiers de viande (rotis).

La résistance supérieure est utilisée avec le ventilateur pour faire cir-
culer I'air a lintérieur du four. Idéal pour cuire des aliments plus épais et
des morceaux de viande entiers, comme un réti de porc, de la volaille,
etc.

« Retournezla nourriture a mi-cuisson.

AVERTISSEMENTS :

«  \rifiez que l'aliment ne se trouve pas trop prées du gril.

« Le préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges mais pas
pour les viandes blanches.
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CUISSON AU MICRO-ONDES

Symbole

Description

Micro-ondes

Suggestions

Utilisez la fonction micro-ondes pour cuire et réchauffer les
légumes, les pommes de terre, le riz, le poisson et la viande.

Décongélation
par temps

Utilisez cette fonction pour décongeler rapidement les aliments
pendant la durée spécifiée.

Décongélation
par poids

Cette fonction permet de décongeler rapidement différents types
d'aliments (p.ex. pain, légumes, viande, poisson) en réglant le poids.
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Tableau des modes de cuisson au micro-ondes Pour l'installateur

INSTALLATION DU FOUR DANS LE MEUBLE
« Le four doit étre installé sous une table de

Température ) i
. Descripti cuisson, dans une colonne ou peut étre
ymbole escription Prépro- Prépro- Prépro- combiné avec le tiroir chauffe-aliments cor-
gramme gramme grammé ' respondant.
+ Les dimensions de l'espace doivent étre
150 W 150W 200°C cel\esmrdi_quées surla ﬁgurg. o
« Le matériau du meuble doit pouvoir résister
Aot alachaleur.
Gril 200w 200w « Le four doit étre placé au centre des parois
micro-ondes du meuble et étre fixé avec les vis et les
= : )
douilles fournies.
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C Q
560
/e Micro-ondes _ .
% + chaleur 300W 300W -
\\\__9/ tournante
450 W 450 W 450 )
Micro-ondes 150W | 900W | 900 W
=
Décongélation 150 W
par temps
e
Pain | 100g | 500g | 600g 150 W
Le- 43,2
100g | 500g | 1000g 150 W 432
gumes
Décongélation 1430
par poids
@ Viande | 100g | 500g | 15009 150 W
Pois~ | 100g | 500g | 800 150W o’
son 9 9 9
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DONNEES TECHNIQUES

Alimentation électrique 220-240V~, 50 Hz
Puissance de sortie maximale 3200W
Puissance du micro-ondes 900 W

Gril 1500 W

Air chaud 1500 W
Frégquence du micro-ondes 2450 MHz

TYPEET DIAMI‘;TRE MINIMAL
DES CABLES

SASO
HO5RR-F 3x1,5mm? HO5RR-F 3x2,5mm?
HO5VV-F 3x1,5mm? HO5VV-F 3x2,5mm?
HO5RN-F 3x1,5mm? HO5RN-F 3x2,5 mm?
HO5V2V2-F | 3x1,5mm? | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Avant de brancher 'appareil sur le secteur, assu-

rez-vous que:

« les caractéristiques du systeme électrique
correspondent a ce qui est indiqué sur la
plague du numeéro de série apposée a l'avant
dufour;

» le systeme électrique dispose d'un raccor-
dement a la terre efficace conforme aux
normes et ala loi en vigueur.

La mise a la terre est exigée par laloi.

Le cable ne doit en aucun cas atteindre une
température supérieure a 50 °C au-dessus de la
température ambiante.

Ce four doit étre raccorde a l'alimentation élec-
trique par un cordon d'alimentation muni d'une
fiche a la bonne capacité nominale compatible
avec la prise dans le sous-circuit final du cablage
qui alimente le four.

Si un appareil fixe n'est pas doté d'un cordon
d'alimentation, d'une fiche ou d'un autre dispo-
sitif assurant la déconnexion du secteur par une
distance d'ouverture de contact qui permet une
déconnexion complete dans les conditions de
tension excessive de catégorie lll, ces dispositifs
de déconnexion doivent étre fournis par I'ali-
mentation secteur et doivent étre conformes
aux regles d'installation.

La prise omnipolaire ou linterrupteur doivent
étre facilement accessibles lorsque I'appareil
estinstallé.

REMARQUE : Le fabricant décline toute respon-
sabilité si les normes habituelles de prévention
des accidents et les instructions ci-dessus ne
sont pas respectees.
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Résoudre les probléemes de cuisson traditionnels

De mauvais résultats peuvent se produire avec
la cuisson au four ou la cuisson par convec-
tion pour de nombreuses raisons autres que
le dysfonctionnement du four. Consultez le ta-
bleau ci-dessous pour connaitre les causes des
problémes les plus courants. Comme la taille,

PROBLEME DE CUISSON ‘

la forme et le matériau des ustensiles de cuisson
affectent directement les résultats de cuisson,
la meilleure solution pourrait étre de remplacer
les vieux ustensiles de cuisson qui ont noirci et
sont déformeés par I'age et I'utilisation.

CAUSE

«  Four non préchauffé

« Papier aluminium sur le plateau du four ou le fond du four

Les aliments brunissent de faconinégale | - Ustensile de cuisson trop grand pour la recette

«  Poéles qui se touchent I'une I'autre ou qui touchent les
parois du four

Aliments trop dorés sur le fond

« Four non préchauffé

« Utilisation de poéles métalliques en verre, ternes
ou foncées

» Positionincorrecte du plateau

«  Poéles qui se touchent I'une I'autre ou qui touchent les
parois du four

Les aliments sont secs ou contiennent
trop d'eau

«  Température du four trop basse

« Four non préchauffé

« Porte du four ouverte trop souvent

+  Scellé hermétiquement avec du papier d'aluminium
+  Poéle trop petite

Les aliments cuisent ou rétissent trop
lentement

«  Température du four trop basse

« Four non préchauffé

« Porte du four ouverte trop souvent

« Scellé hermétiquement avec du papier d'aluminium
+ Poéletrop petite

ou leur croate est molle .

+ Temps de cuisson pas assez long

Les tartes ne brunissent pas au fond + Utilisation de poéles en acier brillant
Position incorrecte du plateau

« Latempérature du four est trop basse

Les gateaux sont pales, plats, et
peuvent ne pas étre cuits a I'intérieur

«  Température du four trop basse

+  Mauvais temps de cuisson

«  Gateautesté trop tot

+ Porte du four ouverte trop souvent
+ Poéle peut-étre trop grande

Les gateaux sont hauts au milieu et .
fissurés sur le dessus

« Température de cuisson trop élevée

+  Temps de cuisson troplong

Poéles qui se touchent I'une l'autre ou qui touchent les
parois du four

« Positionincorrecte du plateau

«  Poéletrop petite

Les bords de la tarte sont trop dorés

«  Température du four trop élevée
+ Bords delacroUte trop minces
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Istruzioni importanti per la sicurezza
Avvertenze per i forni a microonde

Rispetto dell'ambiente

Targhetta di identificazione del forno

Primo utilizzo

Pannello di controllo

Funzioni principali del prodotto

Tabella delle modalita di cottura a microonde
Per l'installatore

Soluzione dei problemi della cottura tradizionale

Soluzione dei problemi

Istruzioni importanti per la sicurezza

Gentile Cliente,

La ringraziamo e ci congratuliamo con Lei per
la scelta effettuata. Questo nuovo prodotto
e stato progettato e costruito accuratamente
con materialidi alta qualita, ed & stato collaudato
meticolosamente affinché soddisfi tutte le Sue

esigenze culinarie. Consulti attentamente que-
ste semplici istruzioni per ottenere risultati ec-
cellenti fin dal primo utilizzo. Assieme a questo
elettrodomestico all'avanguardia Le porgiamo
i nostri migliori auguri.
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Questo prodotto e stato progettato per uso domestico. Il produt-
tore declina ogni responsabilita per lesioni personali o danni ai beni
derivanti da un'installazione errata o da usi impropri, scorretti o ina-
deguati.

L'elettrodomestico non deve essere utilizzato da persone (bambini
inclusi) affette da disabilita fisiche, sensoriali o mentali, o da persone
prive di esperienza o conoscenza, a meno che non siano sorvegliate
oistruite nell'uso dell'elettrodomestico da una persona responsabile
dellaloro sicurezza.

Sorvegliare i bambini affinché non giochino con I'elettrodomestico.
Per la cottura, non collocare fogli di alluminio, pentole e oggetti simili
sulla parte inferiore del forno. L'azione scaldante della resistenza
inferiore pud provocare il surriscaldamento della parte inferiore del
forno, causando danni e gravi conseguenze (rischio di incendio),
anche per il piano dilavoro sotto il forno.

L'elettrodomestico diventa molto caldo durante l'uso.
AVVERTENZA: non toccare le resistenze collocate all'interno del
forno.

ATTENZIONE:

In caso di danni alle guarnizioni dello sportello, il forno non deve
essere utilizzato fino a quando non viene riparato da un tecnico
dell'assistenza qualificato.

E pericoloso per chiungue non sia un tecnico dell'assistenza effet-
tuare gualungue operazione di manutenzione o riparazione che
richieda la rimozione di un coperchio di protezione dall'esposizione
alle microonde.

Non riscaldare liquidi o altri alimenti in contenitori a tenuta d'aria,
poiche potrebbero esplodere.

| bambini possono usare il forno senza sorveglianza solo se sono
stati adeguatamente istruiti sull'uso sicuro e sono pienamente con-
sapevolidei pericoli di un utilizzo scorretto.

Adoperare solo utensili appropriati per i forni a microonde.
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Durante il riscaldamento di alimenti in contenitori di plastica o carta,

controllare frequentemente il forno per evitare il rischio diincendi.

+ Seescefumodalforno, spegnerlo o staccare la spina e tenere chiuso
lo sportello per spegnere eventuali fiamme.

« Il riscaldamento delle bevande nel forno a microonde pud causare
un'ebollizione ritardata, per cui occorre particolare attenzione quando
simaneggia il contenitore.

+ Per evitare ustioni, mescolare o agitare il contenuto di biberon e ba-

rattoli contenenti alimenti per neonati e controllarne la temperatura.

ATTENZIONE:

+ Nelfornoamicroonde nonriscaldare uova nel guscio o bollite, perché
potrebbero esplodere anche dopo lo spegnimento delle resistenze
delforno a microonde.

+ Attenersi alle istruzioni dettagliate per la pulizia delle guarnizioni di
tenuta degli sportelli della cavita del forno e delle parti adiacenti.

« Ilforno deve essere pulito periodicamente e tutti i residui di alimenti
devono essere rimossi.

« Se il forno non viene pulito, le superfici potrebbero deteriorarsi,
la durata dell'elettrodomestico potrebbe diminuire e potrebbero
verificarsi situazioni pericolose.

« Non utilizzare materiali ruvidi o abrasivi oppure raschietti metallici
affilati per pulire lo sportello divetro del forno, altrimentila superficie
potrebbe graffiarsi e il vetro potrebbe frantumarsi.

« Per pulire I'elettrodomestico non utilizzare apparecchi a vapore.
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Avvertenze per i forni a microonde

PREPARAZIONE DEGLI ALIMENTI

Pericolo diincendio

Utilizzare la funzione microonde solo per la preparazione degli alimenti
da consumare.

Qualungue altro uso puo essere pericoloso o causare danni. Se si ri-
scaldano, ad esempio, pantofole o cuscini imbottiti di grano o cereali,
guesti oggetti potrebbero incendiarsi anche dopo diverse ore.

PENTOLE E PADELLE

Pericolo dilesioni

Le stoviglie in ceramica e porcellana possono avere piccoli fori nei
manici e nel coperchio. Questo fori potrebbero nascondere cavita.
Se penetra acqua in queste cavita, le stoviglie potrebbero rompersi.
Non utilizzare stoviglie non adatte ai forni a microonde.

Pericolo di ustioni

Il calore degli alimenti puo riscaldare il piatto. Utilizzare sempre una
presina per rimuovere piatti e accessori dalla camera di cottura.

POTENZA E DURATA DELLE MICROONDE

Pericolo di incendio

Non impostare mai valori eccessivi per la potenza o il tempo di cottura
a microonde. Gli alimenti potrebbero prendere fuoco e danneggiare
l'elettrodomestico. Attenersi alle regole riportate in queste istruzioni.

IMBALLI

Pericolo diincendio

Non riscaldare mai gli alimenti in confezioni termiche. Gli alimenti in
contenitori di plastica, carta o altri materiali infiammabili devono essere
controllati costantemente.

Pericolo di ustioni

Le confezioniatenutad'aria potrebbero esplodere. Attenersialleistruzioni
riportate sulla confezione. Adoperare sempre una presina per rimuovere
i piatti.
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BEVANDE

Pericolo di ustioni

Quando si scaldano liquidi, I'ebol-
lizione puo ritardare. Per tale mo-
tivo, la temperatura di ebollizione

N/

potrebbe essere raggiunta senza la \v)

formazione delle tipiche bollicine di '

vapore. In tal caso, anche un lieve

urto puo causare la fuoriuscita im- \ l
N—

provvisa o schizzi diliquido. Quando

si scaldano liquidi, collocare sempre

un cucchiaio nel contenitore per

evitare I'ebollizione ritardata.

Pericolo di esplosione

Non riscaldare mai bevande o altri tipi di alimenti in contenitori coperti.
Non riscaldare mai eccessivamente le bevande alcoliche.

ALIMENTIPER BAMBINI

Pericolo di ustioni

Non riscaldare mai gli alimenti in un contenitore coperto. Rimuovere
sempre il coperchio o il ciuccio.

Al termine del riscaldamento, agitare o0 mescolare sempre con cura per
garantire una distribuzione uniforme del calore.

Provare la temperatura prima di somministrare gli alimenti al bambino.

ALIMENTI CON PELLE O BUCCE

Pericolo di ustioni

Non cuocere mai le uova con il guscio.

Non scaldare maile uova sode, perché potrebbero esplodere anche dopo
aver spento il microonde. Cio vale per anche per i crostacei.

Quando sifriggono le uova, forare primaiil tuorlo. Se gli alimentihanno una
buccia o una pelle dura, ad es. mele, pomodori, patate o salsicce, la buccia
o la pelle potrebbero esplodere. Forare la buccia o la pelle prima della
cottura.

ESSICCAZIONE DEGLI ALIMENTI
Pericolo diincendio
Non essiccare mai gli alimenti nel microonde.
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ALIMENTIABASSO CONTENUTO DI ACQUA

Pericolo di incendio

Non scongelare né scaldare mai cibi a basso contenuto d'acqua (ad es. il
pane) per troppo tempo o con un livello di potenza eccessivo.

OLIO
Pericolo diincendio
Non usare maiil microonde per riscaldare l'olio.

CAUSE DI DANNI

Succo che fuoriesce dalla frutta

Quando si preparano dolci contenenti frutta molto succosa, non riempire
eccessivamente la teglia. Il succo della frutta che trabocca dalla teglia puo
lasciare macchie indelebili.

Guasto tecnico

Non utilizzare mai teglie smaltate nel microonde poiché potrebbero
causare un guasto tecnico.

Lasciare aperto lo sportello dell'elettrodomestico.

La camera di cottura deve essere raffreddarsi solo con lo sportello chiuso.
Accertarsi che l'apertura dello sportello dell'elettrodomestico non sia
ostacolata.

Anche se lo sportello e solo socchiuso, col tempo i vani vicini potrebbero
danneggiarsi.

Guarnizione di tenuta molto sporca

Se la guarnizione di tenuta € molto sporca, lo sportello dell'elettrodome-
stico non si chiude correttamente durante l'uso. Le superfici dei vani vicini
potrebbero danneggiarsi. Accertarsi che la guarnizione sia sempre pulita.
Utilizzo dello sportello dell'elettrodomestico come piano di appoggio
Non appoggiarsi sullo sportello aperto dell'elettrodomestico e non collo-
care piatti o accessoriall'interno.

Utilizzo del microonde senza alimenti all'interno

Accendere il microonde solo dopo aver inserito gli alimenti nel vano cot-
tura. Senza alimenti all'interno, I'apparecchio potrebbe sovraccaricarsi.
Le uniche eccezioni riguardano solo brevi prove di stoviglie (a tal proposito,
fare riferimento alle avvertenze su pentole e padelle).

Alimenti umidi

Non lasciare per troppo tempo alimenti umidi nel vano cottura.
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Rispetto dell'ambiente

Ladocumentazione diquesto elettrodomestico
e stampata su carta sbiancata senza cloro o su
carta riciclata, per contribuire alla protezione
dell'ambiente.

L'imballo e stato progettato per evitare danni
all'ambiente ed e costituito da prodotti ecologici
che possono essere riutilizzati o riciclati.

Il riciclo dell'imballo consente di risparmiare ma-
terie prime e ridurre il volume di rifiuti industriali

oy
T

IL MATERIALE DI IMBALLO
e totalmente riciclabile, come
indicato dal simbolo riportato
sul materiale.

Smaltire in conformita alle leg-
gi locali. I materiale di imballo
(sacchetti di plastica, parti in
polistirolo ecc.) deve essere
tenuto fuori dalla portata dei
bambini perché e potenzial-
mente pericoloso.

SULL'ELETTRODOMESTICO e riportato |l
simbolo di conformita alla Direttiva Europea
2002/96/CE relativa allo smaltimento delle ap-
parecchiature elettriche ed elettroniche usate
(WEEE). Accertandosi che questo prodotto
venga smaltito correttamente, l'utente contri-
buisce a evitare potenziali conseguenze negative
per l'ambiente e la salute.

IL SIMBOLO sul prodotto o nella
documentazione di accompa-
gnamento indica che questo
prodotto non puo essere smal-
tito assieme ai rifiuti domestici,
ma deve essere conferito pres-
so un punto di raccolta idoneo

per il riciclo delle apparecchia- _
ture elettriche ed elettroniche.

LO SMALTIMENTO deve essere effettuato in
conformita alle leggi locali in materia di smalti-
mento dei rifiuti.

PER ULTERIORIINFORMAZIONI sul trattamento,
sul recupero e sul riciclo di questo prodotto,
contattare I'ente locale competente, il servizio
diraccolta dei rifiuti domestici o il punto vendita
in cui e stato acquistato il prodotto.

PRIMA DELLO SMALTIMENTO, l'elettrodome-
stico deve essere reso inutilizzabile tagliando il
cavo elettrico.
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Targhetta di identificazione del forno

POSIZIONE DELL'ETICHETTA CON IL NUMERO DI SERIE:

LIL I

I YF T I 17 I L1 11 LA LA ]

e N

000000
000000
000000

0000
co0oo
ccoo

[a==n]-]

REGISTRAZIONE DEI DATI PER L'ASSISTENZA

Numero del modello

Numero di serie

Data diinstallazione o presa
dipossesso
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Primo utilizzo Pannello di controllo

« |l forno deve essere pulito accuratamente
con acqua e sapone e risciacquato con cura.

» Riscaldare il forno per circa 30 minuti alla
massima temperatura per eliminare tutti gli
oli residui di fabbricazione che potrebbero
produrre odori sgradevoli durante la cottura.

+ Utilizzare la funzione ventilata per garantire
la circolazione dell'aria, senza accessori nel
forno. Prima diusare gliaccessoriper la prima
volta, pulirliaccuratamente con una soluzione
alcalina molto calda e un panno morbido.

PRIMA IMPOSTAZIONE

Set language

12H 24H

MONTAGGIO E SMONTAGGIO DELLA
GRIGLIA PIATTA

Per rimuovere la griglia piatta, estrarla fino
a quando si blocca, poi sollevarla tirandola verso
I'alto, fino a quando fuoriesce completamente.
Inserire la griglia piatta con un angolo di 45 gradi,
collocarla orizzontalmente e spingerla fino in
fondo alla guida della griglia. Se la griglia piatta
e dotata di un vassoio raccogligocce inferiore,
per rimuoverlo basta sollevarlo lievemente ed
estrarlo. Per reinserirlo, farlo scorrere all'indietro
fino a posizionarlo correttamente.

IMPORTANTE: Come precauzione di sicurezza,
prima di pulire il forno staccare sempre la spina
dalla presa o rimuovere il cavo di alimentazione
dell'elettrodomestico. Evitare, inoltre, l'uso di
sostanze acide o alcaline (ad es. limone, aceto,
sale o pomodori). Evitare l'uso di prodotti con-
tenenti cloro, acidi o abrasivi, soprattutto per la
pulizia delle pareti verniciate.

RV ARV ARV A

MY TASTE RECIPES
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MANUALE

Manual cooking

= ® s
(B = =

MICROWAVE COMBINED

>

MICROONDE FORNO

Microwave

G
9] 0] e

MICROWAVE TIME DEFROST WEIGHT DEFROST MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN
< 900w

(® 00:30"

SCONGELAMENTO IN BASE AL TEMPO < W

§ 180°

(™ 00:30

MICROWAVE GRILL MICROWAVE + CONVECTION + FAN

Microwave grill
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MY TASTE

My taste

S

U-CREATE MY FAVOURITES LAST USED

U-CREATE ULTIMI USATI

U-Create

My favourites
1 @
=)

600w - 130° -
00:40

—
=
|

600w - 03:45" RECIPE 1

BLOCCO DELLO SCHERMO DURANTE
LACOTTURA

ACCENSIONE/SPEGNIMENTO

MODALITA DEMO

ACCENSIONE/SPEGNIMENTO

Seuungs

LANGUAGE LAMP ON

Last used

RECIPE 1

Tenere
premuto
per 3 secondi

Toccare
5volte



Funzioni principali del prodotto

COTTURA AL FORNO

Simbolo

Descrizione

Cottura multili-
vello

Preimpostazione:

Suggerimenti

IDEALE PER: pasticcini, biscotti, torte, ripieni e brasati.

Utilizzare questa funzione per cuocere contemporaneamente alimenti
diversi su una o piu posizioni dei ripiani. La distribuzione del calore
e migliore e il calore penetra meglio negli alimenti, riducendo sia i tempi

165°C di preriscaldamento che i tempi di cottura. Gli aromi non vengono
Intervallo: mescolati. Quando si cucinano insieme alimenti diversi, prolungare la
50-230°C cottura dicirca 10 minuti.

Grill

Preimpostazione:

IDEALE PER: grigliate di carne, pesce e verdure.
Questa funzione utilizza solo la resistenza superiore e il livello della gri-

@] [ ] [®]

230°C glia e regolabile. Utilizzare con lo sportello chiuso. Non collocare le carni
Intervallo: bianche troppo vicine alla griglia.

50-230°C

Cottura

multilivello + Grill

Preimpostazione:

210°C
Intervallo:
50-230°C

IDEALE PER: pietanze gratinate e croccanti.

Questa funzione combina i vantaggi della cottura multilivello con la ca-
pacita di cottura uniforme di ricette multistrato e alimenti di spessore
maggiore, utilizzando la griglia per rendere la superficie esterna lieve-
mente croccante.

| =]

Grill ventilato

Preimpostazione:

165°C
Intervallo:
50-230°C

IDEALE PER: pezzi di carne interi (arrosti).

Laresistenza superiore viene utilizzata con la ventola, che garantisce la
circolazione dell'aria all'interno del forno. Ideale per la cottura di alimenti
di maggiore spessore o interi pezzi di carne, ad es. arrosti di maiale,
pollame ecc.

« Girare glialimenti a meta cottura.

AVVERTENZE:

« Accertarsi che gli alimenti non siano vicini al grill.

« |l preriscaldamento & necessario per le carni rosse ma non per quelle
bianche.
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COTTURA COMBINATA

Simbolo | Descrizione ‘ Suggerimenti
| Utilizzare questa funzione per cuocere rapidamente gli alimenti
Grill con e formare sugli alimenti una crosta marrone (gratinatura). Il microonde
microonde e il grill funzionano contemporaneamente. Il microonde cuoce e il grill
N—" .
= | arrostisce.
IDEALE PER: arrosti e alimenti ripieni.
Questa funzione combina le funzioni microonde e convezione, per
cui non riscalda solo la parte interna degli alimenti, ma rosola e cuoce
. anche la parte esterna. Questa funzione puo essere utile per una
Microonde + P Q P P

(]

Cottura ventilata

cottura rapida al forno.

AVVERTENZE:
« Collocare glialimentisulla grigliain modo da garantire la circolazione
dell'aria.

MODALITA DI COTTURA CON MICROONDE

Simbolo

« |

Descrizione

Microonde

Suggerimenti

Utilizzare la funzione microonde per cuocere e riscaldare verdure,
patate, riso, pesce e carne.

&

Scongelamento
in base al tempo

Utilizzare questa funzione per scongelare rapidamente gli alimenti
in base al tempo specificato.

JL

e

Scongelamento
in base al peso

Utilizzare questa funzione per scongelare rapidamente diversi tipi
dialimenti(ad es. pane, verdura, carne, pesce) impostando il peso.
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Tabella delle modalita di cottura a microonde Per l'installatore

INSTALLAZIONE DEL FORNO SUL PIANO DI

Temperatura CUCINA . )
| « |lforno deve essere installato sotto un piano
Simbolo | Descrizione e Preim- Preim- cottura, in una colonna o combinato con il
posta- | Max posta- relativo cassetto scaldavivande.

zione zione zione

+ Le dimensioni degli spazi di installazione

devono corrispondere a quelle indicate nella
150 W 150W 200°C figura.
« lImateriale del mobile deve resistere al calore.
M « |l forno deve essere centrato nelle pareti del
Grillcon 200W 300W mobile e fissato con le viti e le boccole fornite.
microonde
=]
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
7N\ | Microonde -
% + Cottura 300W 300W
= ventilata
450 W 450 W
Microonde 150W | 900 W | 900 W
=] \
Scongela-
mento in base 150 W
altempo
G
Pane 100g | 500g | 600g 150 W .
43,2
Verdure | 100g | 500g | 1000g 150 W R
Scongela-
mento in base
al peso
G Carne | 1009 | 5009 | 15004 150 W
88°
Pesce | 100g | 5009 | 800g 150 W I
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Soluzione dei problemi della cottura tradizionale
MINIMO

Alimentazione 220-240V~, 50 Hz
Potenza massima assorbita 3200 W SASO I_.a cott}ulra al fo'mo oa gonvezic?ne pg(‘? produrre  la forma e i! materiale deg[i LlJtel’]Si” di cotturain-
HOSRR-F | 3x15mm? | HOSRR-E | 3%2.5 mme risultati msodd\sfacentl per vari motivi che esu-  fluiscono direttamente suirisultati Qel\_a cottura,
Potenza delle microonde 900 W ' ' lano dal malfunzionamento del forno. Control- potrebbe essere opportuno sostituire i vec-
] HO5VV-F 3x1.5 mm? HOSVV-F | 3x2 5 mm? lare la tabella seguente per individuare le cause chi utensili da forno scuriti e deformati a causa
Grill 1500w ' ’ dei problemi piti comuni. Poiché le dimensioni,  dell'eta e dell'uso.
Aria calda 1500 W HO5RN-F 3x1,5mm? HO5RN-F 3x2,5mm?
. x 2 _ x 2
Frequenza delle microonde 2450 MHz HO5V2V2-F | 3x1.5mm? | HO5V2V2-F | 3x2,5mm PROBLEMA DI COTTURA CAUSA
COLLEGAMENTO ELETTRICO * fomornonpreriscaldato ,
- - . ) «  Presenza diun foglio dialluminio sulla rastrelliera del
Pr\ma di F:QIIegare Ielettrodom_estlco alla rete Gli alimenti si scuriscono in maniera forno o sulla parte inferiore del forno
elettrica, & |mlpolrtante a“ccerltarsw che: . ) non uniforme « Utensile per la cottura troppo grande per la ricetta
+ lecaratteristiche dellimpianto elettrico siano « Pentole che sitoccano o sono a contatto con le pareti
conformi a quanto riportato sulla targhetta delforno

con il numero di serie applicata sulla parte
anteriore del forno;
» |impianto elettrico & dotato di un collega-

«  Forno non preriscaldato
« Utilizzo di pentole in vetro, metallo rovinato o scurito

mento a terra efficace e conforme agli stan- Gli alimenti sono troppo marroni sotto « Posizione errata della rastrelliera
dard e alle leggi vigenti. + Pentole che sitoccano o sono a contatto conle pareti
delforno

Il collegamento a terra e obbligatorio per legge.
Nessun punto del cavo deve raggiungere una
temperatura superiore a 50 °C rispetto alla tem-
peratura ambiente.

Questo forno deve essere collegato alla rete
elettrica tramite un cavo di alimentazione dotato

+ Temperatura del forno insufficiente

« Forno non preriscaldato

« Apertura frequente dello sportello del forno

«  Alimenti sigillati ermeticamente con un foglio di alluminio
«  Dimensioniinsufficienti della pentola

Gli alimenti sono secchi o siritirano
eccessivamente

idoneo e una la presa nel circuito secondario «  Temperatura del forno insufficiente
finale del cablaggio di alimentazione del forno. - . . . « Forno non preriscaldato
) ; : Gli alimenti si cuociono o si
Se un elettrodomestico fisso non dispone di un < «  Apertura frequente dello sportello del forno
o . X : . arrostiscono troppo lentamente - RN : o .
cavo dialimentazione e di una spina o di un altro «  Alimenti sigillati ermeticamente con un foglio di alluminio
dispositivo che consenta di scollegarlo dallarete + Dimensioniinsufficienti della pentola
conuna distanza di apertura dei contatti che ga- - i nsuffic
rantisca il totale scollegamento in condizioni di Le torte non si cuociono bene nella . Uet'TpO d‘_COtt;Jf‘a insu ?l?ﬁ‘te .
. . . . Lo . R . . | | I
tensione eccessiva di categoria lll, tali dispositivi parte inferiore o formano una crosta 1220 dipentole In acciaio Lcido
; . . h « Posizione errata della rastrelliera

di scollegamento devono essere installati nella umida . ;

; o « Temperatura del forno insufficiente
rete elettrica e devono essere conformi airego-
lamentiin m.aterla di \nstal\a;\one. . Temperatura del forno insufficiente
La presa o l'interruttore onnipolare deve essere Le torte sono chiare. piatte e non sono «  Tempo di cottura errato
facilmente raggiungibile quando I'elettrodome- tte int ¢ P « Torta provata troppo presto

. - cotte internamente

stico e installato. « Apertura frequente dello sportello del forno

« Ladimensione della pentola potrebbe essere eccessiva

NOTA: il produttore declina ogni responsabilita _ _
in caso di inosservanza delle norme in materia « Temperatura di cottura eccessiva

di prevenzione degli incidenti e delle istruzioni « Tempo dicott_ura eccessivo _
sopra fornite Le torte sono alte al centro e screpolate | - Pentole che sitoccano o sono a contatto con le pareti

superiormente delforno
« Posizione errata della rastrelliera
«  Dimensioniinsufficienti della pentola

I bordi della crosta delle torte sono « Temperatura eccessiva del forno
troppo marroni « Bordidella crosta troppo sottili
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Soluzione dei problemi
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Spis tresci
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Szanowny Kliencie

Dziekujemy oraz gratulujemy dokonanego wy-
boru. Ten nowy produkt zostat starannie zapro-
jektowany i wykonany z materiatow najwyzszej
jakosci oraz poddany szczegdtowym testom
tak, aby spetniat wszystkie wymagania kulinarne.

Prosze przeczytac¢ niniejsze proste wskazowki
oraz je przestrzegac¢. Pozwolg one uzyskac
doskonate efekty juz za pierwszym razem.
Oddajemy w Panstwa rece to nowoczesne urzg-
dzenie, zyczac wszystkiego najlepszego.
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Ten produkt jest przeznaczony do uzytku domowego. Producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia ciata lub uszkodze-
nia mienia wynikajgce z nieprawidtowej instalacji lub niewtasciwego,
btednego lub nieodpowiedniego uzytkowania.

Urzadzenie nie moze byc¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) z upo-
sledzeniami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub przez
osoby bez niezbednego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze sg one
nadzorowane lub poinstruowane w zakresie uzytkowania urzgdzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem. Nie umiesz-
czaj folii aluminiowej, garnkéw ani podobnych przedmiotow na dnie
kuchenki podczas pieczenia. Dziatanie dolnej grzatki moze powo-
dowac przegrzanie dolnej czesci kuchenki, powodujgc uszkodzenie
i powazne konsekwencje (ryzyko pozaru), nawet w przypadku blatu
znajdujgcego sie pod kuchenka.

Urzadzenie bardzo sie nagrzewa podczas uzytkowania.
OSTRZEZENIE: Nie dotykaj elementdw grzejnych wewnatrz kuchenki.

UWAGA:

Jesli drzwiczki lub uszczelki w drzwiczkach sg uszkodzone, nie wolno
korzystac z kuchenki do momentu jej naprawienia przez wykwalifiko-
wanego serwisanta.

Konserwacja czy naprawa, wymagajgca zdjecia pokrywy chronigce;
przed oddziatywaniem mikrofali, wykonywana przez osoby inne niz
serwisant grozi niebezpieczenstwem.

Nie nalezy podgrzewac ptynodw ani innych artykutow spozywczych
w hermetycznych pojemnikach, poniewaz mogg one eksplodowac.
Dzieciom nie wolno bez nadzoru uzywac kuchenki, jesli nie zostaty
odpowiednio poinstruowane w zakresie jej bezpiecznego uzytkowana
oraz jesli nie zapoznaty sie z konsekwencjami jej nieodpowiedniego
uzytkowania.

Uzywaj wytgcznie naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalo-
wych.
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« Podczas podgrzewania zywnosci w plastikowych czy papierowych
pojemnikach, czesto sprawdzaj kuchenke ze wzgledu na ryzyko
pozaru.

+ Jezelizurzadzenia wydobywa sie dym, wytgcz je lub odtgcz od zasila-
nia i zamknij drzwiczki, aby sttumic ewentualny ogien.

+ Napoje podgrzewane w kuchence mikrofalowej moga wykipiec,
dlatego zachowaj ostroznosc¢ podczas wyjmowania pojemnika.

« Zawartosc butelek i stoiczkow z jedzeniem dla niemowlat nalezy
przed podaniem do spozycia zamieszac lub wstrzgsngc i sprawdzic
temperature, aby unikngc poparzenia.

UWAGA:

+ W kuchenkach mikrofalowych nie nalezy podgrzewac jajek w skorup-
kach ani catych jajek ugotowanych na twardo, poniewaz mogg one
eksplodowac nawet po zakoriczeniu podgrzewania.

+ Szczegotowe informacje na temat czyszczenia uszczelek w drzwicz-
kach kuchenki oraz przylegtych elementach.

« Kuchenka musi by¢ czyszczona regularnie, a wszelkie pozostatosci
jedzenia powinny by¢ usuwane.

+ Jeslikuchenka nie bedzie utrzymywana w czystosci, moze to dopro-
wadzi¢ do uszkodzenia powierzchni, co moze skrocic czas dziatania
urzgdzenia oraz doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuadiji.

+ Nie wolno uzywac zrgcych srodkow czy ostrych metalowych skroba-
kow do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki, poniewaz mogg
one zarysowac powierzchnie, powodujgc rozbicie szkta.

+ Nie wolno uzywac myjek parowych do czyszczenia urzgdzenia.
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Ostrzezenia dot. kuchenek mikrofalowych

PRZYGOTOWANIE JEDZENIA

Niebezpieczenstwo pozaru!

Uzywaj funkcji mikrofali wytgcznie do przygotowania jedzenia do spo-
zycia.

Wszelkie inne zastosowanie moze grozi¢ niebezpieczenstwem lub
spowodowac uszkodzenia. Na przyktad, podgrzewane kapcie czy
poduszki wypetnione ziarnkami lub zbozem mogg zajac sie ogniem,
nawet po kilku godzinach.

GARNKI I FORMY

Niebezpieczenstwo obrazen!

Porcelanowe i ceramiczne naczynia mogg miec¢ niewielkie otwory
w uchwytach i pokrywkach. Pod tymi otworami mogg byc wgtebienia.
Jeslidostanie sie do nich woda, naczynie moze peknac.

Nie wolno uzywac naczyn, ktore nie sg przeznaczone do wykorzystania
w kuchenkach mikrofalowych.

Niebezpieczenstwo poparzen!

Gorgce jedzenia moze zwiekszyc¢ temperature naczynia. Zawsze uzy-
waj rekawicy kuchennej przy wycigganiu naczyn i akcesoriow z komory
gotowania.

MOC I CZAS NASTAWIANIA MIKROFALI

Niebezpieczenstwo pozarul

Nie wolno ustawiac wartosci, ktore sg za wysokie dla mocy mikrofali czy
czasu gotowania. Jedzenie moze zajac sie ogniem i uszkodzi¢ urzadzenie.
Postepuj zgodnie z zasadami opisanymi w niniejszej instrukdji.

OPAKOWANIA

Niebezpieczenstwo pozaru!

Nigdy nie podgrzewaj jedzenia w termicznym opakowaniu. Zywnosc¢
w pojemnikach z plastiku, papieru czy innych materiatow tatwopalnych
musi by¢ stale pilnowany.

Niebezpieczenstwo poparzen!

Hermetyczne opakowanie moze eksplodowac. Postepuj zgodnie z in-
strukcjami widniejgcymi na opakowaniu. Przy wycigganiu naczyn zawsze
uzywaj rekawicy kuchennej.
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NAPOJE

Niebezpieczenstwo poparzen!
Podgrzewane napoje mogg dojsc
do wrzenia z opoznieniem. Oznacza
to, ze temperatura gotowania zo-
stata osiggnieta bez utworzenia sie
typowych matych bagbelkdw pary.
Nawet lekkie szturchniecie moze
spowodowac przelanie sie lub roz-
lanie napojow. Przed podgrzewa-
niem witdz do pojemnika tyzke, aby
unikng¢ wrzenia z opoznieniem.
Niebezpieczenstwo eksplozji!
Nigdy nie podgrzewaj napojow lub innych rodzajow zywnosci w pojemni-
kach z przykrywka.

Nie wolno za mocno podgrzewac napojow alkoholowych.

JEDZENIE DLA DZIECI

Niebezpieczenstwo poparzen!

Nie wolno podgrzewac jedzenia dla niemowlgt w pojemnikach z przykrywka.
Zawsze nalezy zdjac przykrywke lub smoczek.

Po zakonczeniu podgrzewania ostroznie wstrzasnij lub zamieszaj jedzenie,
aby ciepto roztozyto sie rownomiernie.

Sprawdz temperature przed podaniem dziecku jedzenia.

JEDZENIE ZE SKORKA LUB LUPINA

Niebezpieczenstwo poparzen!

Nie wolno gotowac jajek w skorupce.

Nie wolno podgrzewac jaj na twardo, gdyz mogg eksplodowac nawet
wtedy, gdy mikrofalowka jest wytgczona. To samo dotyczy owocodw morza
i skorupiakow.

Przed smazeniem jaj, przektuj zottko. W przypadku artykutow spozyw-
czych z twarda tuping czy skorkg np. jabtek, pomidorow, ziemniakow czy
kietbasek, tupina lub skérka moze eksplodowac. Przed gotowaniem nalezy
naktuc tupine lub skorke.

SUSZENIE JEDZENIA
Niebezpieczenstwo pozaru!
Nie wolno suszy¢ jedzenia w mikrofaléwce.

PL 128

JEDZENIE O NISKIEJ ZAWARTOSCI WODY

Niebezpieczenstwo pozarul!

Jedzenia o niskiej zawartosci wody np. chleba nie wolno rozmrazac czy
podgrzewac zbyt dtugo ani przy zbyt wysokiej mocy.

OLEJ

Niebezpieczenstwo pozaru!

Pod zadnym pozorem nie wolno uzywac¢ mikrofaldwki do podgrzewania
samego oleju lub oliwy.

PRZYCZYNY USZKODZENIA

Sok wyptywajacy z owocow

Przygotowujgc desery z uzyciem bardzo soczystych owocow, nie napetniaj
naczynia do pieczenia poza jego wysokosc. Soki owocowe, ktdre wyptyng
z naczynia do pieczenia, mogg zostawi¢ plamy trudne do usuniecia.
Techniczna awaria

Pod zadnym pozorem nie uzywaj emaliowanych naczyrn do pieczenia
w mikrofalowce, gdyz moze to spowodowac techniczng awarie.
Chtodzenie z otwartymi drzwiczkami urzadzenia

Komora gotowanie moze byC schtadzana wytgcznie przy zamknietych
drzwiczkach. Sprawdz, czy nic nie utkneto w drzwiczkach urzadzenia.
Nawet jeslidrzwiczki sg tylko lekko uchylone, sgsiadujgce z nig szafki moga
z czasem ulec zniszczeniu.

Mocno zabrudzona uszczelka

Jesliuszczelka jest mocna zabrudzona, drzwiczki urzgdzenia nie beda do-
ktadnie zamkniete podczas jego dziatania. Sgsiadujgce powierzchnie sza-
fek moga ulec uszkodzeniu. Uszczelka powinna by¢ zawsze utrzymywana
w czystosci.

Uzywanie drzwiczek urzadzenia jako oparcia

Nie opieraj o otwarte drzwiczki urzgdzenia ani nie umieszczaj na nich
naczyn czy akcesoriow.

Uzywanie mikrofali bez jedzenia w srodku

Mikrofaldowke mozna wtgczy¢ dopiero po wiozeniu jedzenia do komory
gotowania. Jezeli do urzgdzenia nie zostanie wstawione jedzenie, moze
dojs¢ do jego przecigzenia. Jedynym dozwolonym wyjgtkiem jest krotkie
testowanie naczyn (zob. ostrzezenia dot. garnkow i form).

Wilgotna zywnos¢

Nie wolno zostawiac wilgotnej zywnosciw komorze gotowania przez dtuz-
szy okres czasu.
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Poszanowanie srodowiska

Dokumentacja do tego urzadzenia jest wydru-
kowana na papierze bielonym bez uzycia chloru
lub pochodzacym z recyklingu, co przyczynia sie
do ochrony srodowiska.

Opakowanie zostato zaprojektowane tak, aby
nie szkodzi¢ srodowisku; sg to produkty ekolo-
giczne, ktére mozna ponownie wykorzystac lub
poddac recyklingowi.

Ponowne przetwarzanie opakowan oszczedza
surowce i zmniejsza ilos¢ odpaddw przemysto-
wych i komunalnych.

MATERIAL  OPAKOWANIOWY .
w petni nadaje sie do ponow-
nego przetworzenia i posiada

symbol recyklingu. .’.
Utylizacja zgodnie z lokalny-

mi przepisami. Materiat opa-

kowaniowy (plastikowe torby,

elementy styropianowe itd.)

powinny by¢ poza zasiegiem

dzieci, poniewaz stanowig
potencjalne zagrozenie.

TO URZADZENIE ma oznaczenie zgodne z Eu-
ropejska Dyrektywg 2002/96/WE dotyczaca Zu-
zytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(ZSEE). Poprzez zapewnienie odpowiednigj utyli-
zacji tego urzadzenia uzytkownik zapobiega wy-
stgpieniu ewentualnych negatywnych skutkow
dla srodowiska i zdrowia ludzi.

SYMBOL na produkcie lub dotg-
czonej dokumentacji wskazuje,
ze tego produktu nie wolno
traktowac jak odpadu domo-
wego, ale nalezy go dostarczyc
do odpowiedniego  punktu
zbidrki sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.

UTYLIZACJI NALEZY DOKONAC zgodnie
z lokalnymi przepisami w zakresie utylizacji
odpadow.

W celu uzyskania DODATKOWYCH INFORMA-
CJlnatemat przetwarzania, odzyskuirecyklingu
tego urzadzenia nalezy skontaktowac sie z wita-
sciwym lokalnym urzedem, punktem zbidrki
odpadow komunalnych czy sklepem, w ktorym
zostat on zakupiony.

PRZED ZEZEOMOWANIEM nalezy odcig¢ od
niego przewod elektryczny, aby uniemozliwi¢
jego uzywanie.
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Tabliczka znamionowa kuchenki

MIEJSCE TABLICZKI Z NUMEREM SERYJNYM
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REJESTR DANYCH SERWISOWYCH

Numer modelu

Numer seryjny

Data montazu lub nabycia

PL131




Uzycie po raz pierwszy Panel sterowania

» Piekarnik nalezy doktadnie umy¢ wodag z my-
dtem i doktadnie wyptukac.

» Podgrzej kuchenke przez 30 minut w mak-
symalnej temperaturze; usuwa to wszystkie
pozostate oleje fabryczne, ktdére moga
wydziela¢ nieprzyjemny zapach podczas
gotowania.

«  Uzyj funkcji obiegu powietrza z wentylato-
rem bez wktadania akcesoriow do kuchenki.
Zanim akcesoria zostang uzyte po raz pierw-
szy, starannie je wymyj, uzywajgc miekkiej
szmatki oraz bardzo gorgcego zasadowego
ptynu do mycia.

PIERWSZA KONFIGURACJA

Set language

24H

MONTOWANIE | DEMONTOWANIE
PLASKIEGO GRILLA

Aby zdjac ptaska kratke, pociggnij kratke do sie-
bie, az sie zatrzyma, a nastepnie unies, ciggnac
w gore, az wysunie sie catkowicie. Aby wiozyc
ptaski grill na miejsce, wstaw go po katem 45-ciu
stopni, a nastepnie skieruj go poziomo i we-
pchnij do konca prowadnicy grilla. Jesli ptaski grill
posiada wanienke (tace) ociekowa, unies jg deli-
katnie i przesun do siebie. Aby wtozyc jg ponow-
nie, wsun jg z powrotem, az zostanie prawidtowo
osadzona.

WAZNE: Ze wzgledu na wymogi bezpieczen-
stwa przed wyczyszczeniem kuchenki nalezy
zawsze odtgczyc wtyczke z gniazda lub odczepic
kabel zasilajacy urzadzenie. Pamietaj tez, by uni-
kac¢ stosowania substancji kwasnych lub zasa-
dowych, takich jak cytryna, ocet, sol, pomidory
itp. Unikaj stosowania produktow zawierajgcych
chlor, kwasy lub materiaty scierne, zwtaszcza do
czyszczenia malowanych scianek.

GLOWNE MENU

RV ARV ARV A

MY TASTE RECIPES
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PODRECZNIK

Manual cooking

>

=1
et &

MICROWAVE

KUCHENKA MIKROFALOWA

Microwave

MICROWAVE TIME DEFROST

< 900w

(® 00:30"

CZAS ROZMRAZANIA

( 00:30"

WAGA DLA ROZMRAZANIA

=

COMBINED

A
G,

WEIGHT DEFROST

PIEKARNIK

MULTILEVEL + GRILL

S|
§ 180°

(™ 00:30
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MULTILEVEL

Combined

Microwave grill

b

[

GRILL + FAN

MY TASTE

U-CREATE

U-CREATE

—
=
|

600w - 03:45"

My taste

)

MY FAVOURITES LAST USED

U-Create

My favourites
1 @
=)

600w - 130° -

RECIPE 1 00:40

OSTATNIO UZYWANE

BLOKADA EKRANU PODCZAS GOTOWANIA

TRYB DEMO

LANGUAGE

Settings

%

LAMP ON UNITS

Nacisnij
i przytrzymaj
przez 3 sek.

Dotknij
5razy

Last used

RECIPE 1




Gtéwne funkcje produktu

GOTOWANIE W PIEKARNIKU

Symbol

Opis

Wielopoziomowo

Wstepnie
ustawione: 165°C
Zakres: 50-230°C

Propozycje

IDEALNE DO: ciast, ciasteczek, plackow, nadziewanych i duszonych
dan.

Funkcja umozliwia pieczenie réznych potraw w tym samym czasie na
jednej potce lub wielu potkach. Ciepto jest lepiej rozprowadzane i lepiej
przenika do zywnosci, skracajgc zardwno czas rozgrzewania piekarnika
jak i pieczenia. Aromaty nie mieszajg sie. Podczas pieczenia réznych
potraw razem nalezy dodac okoto 10 minut.

GOTOWANIE tACZONE

Symbol ‘ Opis

«

Grill mikrofalowy

‘ Propozycje

Ta funkcja stuzy do szybkiego gotowania positkdw, ze zbrgzowieniem
skorkilub panierki. Kuchenka mikrofalowai grill dziatajg razem. Kuchenka
mikrofalowa gotuje, a grill piecze.

Grill

Wstepnie
ustawione: 230°C
Zakres: 50-230°C

IDEALNE DO: miesa z grilla, ryb, warzyw.

Funkcja ta umozliwia wykorzystanie tylko gornej grzatki oraz regulacje
poziomu grilla. Uzywac przy zamknietych drzwiczkach. Nie umieszczac
biatych mies zbyt blisko grilla.

(]

Kuchenka
mikrofalowa +
termoobieg

IDEALNE DO: pieczeni, dan faszerowanych i zapiekanych.

Ta funkcja taczy w sobie funkcje mikrofal i konwekgji, co oznacza, ze
zamiast podgrzewac potrawe jedynie w srodku, przyrumienia i gotuje
ja rowniez z zewnatrz. Ta funkcja pozwala na szybkie przyrzadzanie
pieczonych potraw.

OSTRZEZENIA:
« Zawsze ukfadajjedzenie na grillu, aby zapewnic¢ odpowiednia cyrku-
lacje powietrza.

(@] [ 1 [8]

Wielopoziomowo
+grill

Wstepnie
ustawione: 210°C
Zakres: 50-230°C

IDEALNE DO: zapiekanek i chrupigcych potraw.

Ta funkgcja taczy w sobie zalety gotowania na wielu poziomach z moz-
liwoscig réwnomiernego gotowania wielowarstwowych przepisow
i grubszych kawatkow zywnosci, grillujgc w celu uzyskania lekkiej chrup-
koscina zewnetrznej powierzchni.

| =]

Grill + termoobieg

Wstepnie
ustawione: 165°C
Zakres: 50-230°C

IDEALNE DO: catych kawatkdéw miesa (pieczeni).

Gorna grzatka jest uzywana wraz z termoobiegiem cyrkulujgcym
powietrze wewnatrz piekarnika. Idealny do gotowania grubszych
artykutow spozywczych i catych kawatkdw miesa, takich jak pieczen
wieprzowa, drob itp.

«  Obrd¢ potrawe w potowie gotowania.

OSTRZEZENIA:

- Upewnic sig, ze jedzenie nie znajduje sie zbyt blisko grilla.

« Podgrzewanie jest konieczne w przypadku mies czerwonych, ale nie
w przypadku mies biatych.
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GOTOWANIE MIKROFALOWE

Symbol

Opis

Kuchenka
mikrofalowa

Propozycje

Uzywaj funkgji mikrofali do gotowania i podgrzewania warzyw,
ziemniakow, ryzu, ryb oraz miesa.

Czasowe
rozmrazanie

Uzywaj tej funkcji do szybkiego rozmrazania jedzenia zgodnie
z podanym czasem.

Waga dla
rozmrazania

Uzywaj tej funkgji do szybkiego rozmrazania réznego rodzaju zyw-
nosci (np. chleba, warzyw, miesa, ryb) poprzez ustawienie wagi.
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Tabela trybéw gotowania w kuchence mikrofalowej

Temperatura

Dla instalatora

Nasta-
wianie

Wstepne
ustawie-
nie

Wstepne
ustawie-
nie

Wstepne
ustawie-
nie

150 W 150 W 200°C
Noaad
Grill 300W 300W
mikrofalowy
=]
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
7\ Kuchenka
% mikrofalowa 300W 300W
= +termoobieg
450 W 450w
Kuchenka 150W | 900W | 9500W
mikrofalowa
Dt
Czasowe 150 W
rozmrazanie
Lo
Chleb | 100g | 500g | 600g 150 W
Warzy-
wa 100g | 500g | 1000g 150 W
Wagadla
rozmrazania
G Mieso | 100g | 500g | 1500 150W
Ryba | 100g | 5009 800g 150 W
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MONTAZ PIEKARNIKA W BLACIE

Kuchenka musi by¢ zamontowana pod bla-
tem kuchennym, w stupku lub w potgczeniu
z odpowiednig szuflada grzewcza.

Wymiary muszg by¢ zgodne z tymi, ktére
przedstawia rysunek.

Tworzywo, z ktorego wykonana jest szafka,
musi by¢ odporne na wysoka temperature.
Piekarnik musi by¢ wysrodkowany w Scianach
szafki i zamocowany za pomocg dostarczo-
nych srubi tulei.

450
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DANE TECHNICZNE

Zasilanie 220-240V~, 50Hz
Maksymalny pobdr mocy 3200 W

Moc mikrofal 900 W

Grill 1500 W
Gorgce powietrze 1500 W
Czestotliwos¢ mikrofal 2450 MHz

RODZAJ I MINIMALNA SREDNICA
PRZEWODOW

SASO

2

HO5RR-F 3x1,5mm? HO5RR-F 3x2,5mm

HO5VV-F 3x1,5mm? HO5VV-F 3x2,5mm?

HO5RN-F 3x1,5mm? HO5RN-F 3x2,5mm?

HO5V2V2-F | 3x1,5mm? | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?

PODLACZENIE DO PRADU

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci zasila-

Jjacej upewnij sie, ze:

« parametry instalacji elektrycznej odpowia-
daja temu, co pokazuje tabliczka z numerem
seryjnym, znajdujaca sie z przodu kuchenki;

» Instalacja elektryczna ma uziemienie zgodne
ze standardamii obowigzujgcymi przepisami.

Uziemienie jest wymagane przepisami prawa.
Przewod nie moze w zadnym miejscu nagrze-
wac sie do temperatury przekraczajgcej 50°C
powyzej temperatury otoczenia.

Ta kuchenka musi by¢ podtgczona do sieci elek-
trycznej za pomocg przewodu zasilajgcego
wyposazonego we wtyczke z odpowiednim
oznaczeniem, zgodng z gniazdem podpietym
do koncowego podobwodu instalacji elektrycz-
nej zasilajgcej kuchenke.

Jezeli urzadzenie stacjonarne nie posiada kabla
zasilajgcego i wtyczki lub innego urzadzenia,
ktére zapewnia odfaczenie od sieci z odlegto-
Scig otwarcia stykow umozliwiajagcg catkowite
odtgczenie w warunkach nadmiernego napiecia
kategorii Ill, takie urzadzenia odtgczajgce muszg
by¢ dostarczone przez siec¢ zasilajgcg i muszg
by¢ zgodne z zasadami instalacji.
Wielobiegunowe gniazdko czy roztgcznik muszag
by¢ tatwo dostepne, jesli urzadzenie zostato
zamontowane.

UWAGA; Producent zrzeka sie wszelkiej odpo-
wiedzialnosci w przypadku nieprzestrzegania
standardowych norm zapobiegania wypadkom
oraz powyzszych instrukcji.
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Rozwigzywanie probleméw zwigzanych

z tradycyjnym pieczeniem

W przypadku pieczenia lub pieczenia kon-
wekcyjnego rezultaty moga okaza¢ sie nie-
wystarczajgce z wielu powoddw innych niz
nieprawidtowe dziatanie kuchenki. Sprawdz przy-
czyny najczestszych problemow w tabeliponizej.

PROBLEM Z PIECZENIEM ‘

Nieréwno zarumienione jedzenie

Na efekty pieczenia bezposredni wptyw maja
rozmiar, ksztatt i tworzywo naczyn do pieczenia,
najlepiej wiec wymieni¢ stare naczynia do pie-
czenia, ktore z czasem sie zuzywajg, czarniejgc
i deformujac sie.

PRZYCZYNA

Nie nagrzano wstepnie kuchenki

Folia aluminiowa na ruszcie lub spodzie kuchenki
Zbyt duze naczynie do pieczenia w przypadku
przepisu

Formy dotykaja jeden drugiego lub scian kuchenki

Jedzenie zbytnio zarumienione na spodzie

Nie nagrzano wstepnie kuchenki

Zastosowanie szklanych, matowych lub ciemnych
metalowych form

Niepoprawne utozenie rusztu

Formy dotykaja jeden drugiego lub scian kuchenki

Jedzenie jest suche lub zbytnio si¢ skurczyto

Zbyt niska temperatura kuchenki

Nie nagrzano wstepnie kuchenki

Czesto otwierano drzwiczki kuchenki
Szczelnie zapakowano w aluminiowa folie
Za maty rozmiar formy

Jedzenie za wolno si¢ piecze

Zbyt niska temperatura kuchenki

Nie nagrzano wstepnie kuchenki

Czesto otwierano drzwiczki kuchenki
Szczelnie zapakowano w aluminiowg folie
Za maty rozmiar formy

Skorka ciasta nie zarumienia si¢ od spodu lub
jestrozmiekta

Zbyt krotki czas pieczenia

Zastosowanie btyszczgcych stalowych form
Niepoprawne utozenie rusztu

Zbyt niska temperatura kuchenki

Ciasto jest blade, niewyrosniete,
prawdopodobnie surowe w $rodku

Zbyt niska temperatura kuchenki
Nieodpowiedni czas pieczenia
Zawczesnie probowano ciasta

Za czesto otwierano drzwiczki kuchenki
Prawdopodobnie za duzy rozmiar formy

Ciasta sg wysokie w srodkowej czesci
i popekane z wierzchu

Zbyt wysoka temperatura pieczenia

Za dtugi czas pieczenia

Formy dotykaja jeden drugiego lub scian kuchenki
Niepoprawne utozenie rusztu

Za maty rozmiar formy

Brzegi ciasta sg zbyt zarumienione

Zbyt wysoka temperatura kuchenki
Za cienkie brzegi
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Usuwanie usterek
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Instrucdes de segurancaimportantes

(LYl Avisos para fornos micro-ondas
(I Respeito pelo meio ambiente
IE}8  Placa de identificacao do forno
IEr8  Primeira utilizacdo
iE: O painel de controlo
IE 3l  Principais funcdes do produto
i}  Tabela de modos de cozedura por micro-ondas
L8 Para o instalador
38 Resolucao de problemas de cozedura tradicional
(78 Resolucédo de problemas
Caro Cliente,

Gostariamos de agradecer-lhe e felicita-lo pela
sua escolha. Este novo produto foi cuidadosa-
mente projetado e construido com materiais de
alta qualidade e testado meticulosamente para
garantir que satisfaz todos os requisitos culina-

rios. Por favor, leia e observe estas instrucoes
simples, o que |he permitird obter excelentes
resultados a partir da primeira utilizacao. Este
aparelho de Ultima geracao e-lhe fornecido com
0s nossos melhores desejos.
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Instrucoes de seguranca importantes

Este produto foi concebido apenas para uso domestico. O fabricante
declina toda a responsabilidade por lesdes pessoais ou danos patri-
moniais decorrentes de instalacao incorreta ou utilizacao inadequada,
errada ou inadequada.

O aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criancas)
com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais ou por pessoas sem
a experiéncia ou conhecimento necessarios, a menos que sejam
supervisionados ou instruidos na utilizacdo do aparelho por uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao brin-
cam com o aparelho. Nao cologue papel de aluminio, potes ou ob-
jetos semelhantes na parte inferior do forno para cozinhar. A acao
de aquecimento do elemento de aguecimento inferior pode causar
sobreaquecimento da parte inferior do forno, resultando em danos
e consequéncias graves (risco de incéndio), também para o balcdo
sob o forno.

O aparelho fica muito quente durante a utilizacao.

AVISO: ndo toque nas resisténcias no interior do forno.

ATENCAO:

Se a porta ou as vedacdes estiverem danificadas, o forno ndo pode
ser utilizado até ser reparado por um técnico de servico qualificado.
E perigoso para qualguer pessoa que ndo seja um técnico de servico
efetuar qualguer manutencao ou reparacao que envolva a remocao
de qualquer cobertura que proteja contra a exposicao a micro-
ondas.

Os liquidos ou outros alimentos ndo devem ser aguecidos em reci-
pientes herméticos porque podem explodir.

As criancas nao podem utilizar o forno sem supervisao até que
tenham sido adequadamente instruidas sobre a sua utilizacao
segura e compreendam os perigos de o utilizar incorretamente.
Utilize apenas utensilios apropriados para fornos micro-ondas.

Ao aquecer alimentos em recipientes de plastico ou de papel,
verifique o forno frequentemente devido ao risco de incéndio.
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+ Se vir fumo a sair do forno, desligue o aparelho ou retire a respetiva
ficha da tomada e mantenha a porta fechada para extinguir quais-
guer chamas.

« O aguecimento de bebidas no forno micro-ondas pode causar uma
fervura retardada; tenha cuidado ao manusear o recipiente.

+ O conteudo dos biberdes e da comida para bebé em frascos deve
ser mexido ou abanado, e a sua temperatura deve ser verificada
antes da alimentacao para evitar queimaduras.

ATENCAO:

+ Os ovos com casca e ovos cozidos inteiros nao devem ser agueci-
dos em fornos micro-ondas porque podem explodir, mesmo depois
de o agquecimento no micro-ondas ter terminado.

« Uma explicacao detalhada sobre como limpar as juntas de vedacao
das portas da cavidade do forno e das partes adjacentes.

« O forno deve ser limpo periodicamente e todos os residuos de
alimentos devem ser removidos.

+ Andomanutencao do forno limpo pode causar deterioracao das su-
perficies, o que pode reduzir a duracao de vida do aparelho e causar
condicoes perigosas.

« Nao use abrasivos fortes nem raspadores de metal afiados para
limpar o vidro da porta do forno, uma vez que podem arranhar
a superficie e estilhacar vidro.

« Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar o aparelho.
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Avisos para fornos micro-ondas

PREPARACAO DE ALIMENTOS

Perigo de incéndio

Utilize a funcao micro-ondas apenas para a preparacao de alimentos
gue vao ser imediatamente consumidos.

Qualguer outra utilizacao pode ser perigosa ou causar danos. Por
exemplo, aquecer pantufas ou almofadas cheias de graos ou cereais
podem causar o incéndio destes artigos, mesmo apos varias horas.

PANELAS E TACHOS

Risco de lesao

Aloica de porcelana e ceramica pode ter pequenos orificios nas pegas
e natampa. Podem existir cavidades escondidas atras destes orificios.
Se a agua entrar nestas cavidades, a loica pode partir-se.

Nao utilize loica que nao seja adequada para fornos micro-ondas.
Risco de queimaduras

O calordosalimentos pode aquecer o prato. Utilize sempre um suporte
para panelas pararemover pratos e acessorios da camara de cozedura.

POTENCIAE DURAC;AO DE MICRO-ONDAS

Perigo de incéndio

Nunca defina valores demasiado altos para a poténcia do micro-ondas ou
para o tempo de cozedura. Os alimentos podem incendiar-se e danificar
o aparelho. Siga as regras nestas instrucoes.

EMBALAGENS

Perigo de incéndio

Nunca aqueca alimentos em embalagens térmicas. Os alimentos em
recipientes de plastico, papel ou outros materiais inflamaveis devem ser
vigiados constantemente.

Risco de queimaduras

As embalagens herméticas podem explodir. Siga as instrucoes apresenta-
das na embalagem. Utilize sempre um suporte para panelas para remover
pratos.
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BEBIDAS

Risco de queimaduras

Ao aquecer liquidos, a fervura po-
dera ser retardada. Isto significa
que a temperatura de ebulicao foi

N/

atingida sem formar as tipicas pe- \v)

guenas bolhas de vapor. Mesmo '

uma leve pancada poderia cau-

sar o transbordamento repentino \ l
N—

ou salpicos de liquido. Ao aquecer

liguidos, coloque sempre uma

colher no recipiente para evitar

a fervuraretardada.

Perigo de explosao

Nunca aqueca bebidas nem outros tipos de alimentos em recipientes
cobertos.

Nunca agueca as bebidas alcodlicas excessivamente.

COMIDA PARA BEBES

Risco de queimaduras

Nunca aqueca comida para bebes num recipiente coberto. Remova sem-
pre a tampa ou o bico.

Quando terminar o aguecimento, agite ou misture sempre cuidadosa-
mente para assegurar que o calor é distribuido uniformemente.

Teste a temperatura antes de dar a comida ao bebé.

ALIMENTOS COM PELE OU CASCA

Risco de queimaduras

Nunca cozinhe ovos com a casca.

Nunca aqueca ovos cozidos, pois podem explodir mesmo depois de
o micro-ondas ser desligado. O mesmo se aplica a marisco e crustaceos.
Ao fritar ovos, fure primeiro a gema. No caso de alimentos com casca
dura ou pele como macas, tomates, batatas ou salsichas, a casca ou pele
pode explodir. Fure a casca ou pele antes de cozinhar.

SECAGEM DE ALIMENTOS
Perigo de incéndio
Nunca seque alimentos no micro-ondas.
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ALIMENTOS COM BAIXO TEOR DE AGUA

Perigo de incéndio

Nunca descongele nem aqueca alimentos com baixo teor de agua, tais
como pao, durante demasiado tempo ou a um nivel de poténcia excessivo.

OLEO
Perigo de incéndio
Nunca use o micro-ondas para aquecer o Oleo isoladamente.

CAUSAS DE DANOS

Sumo que sai da fruta

Ao preparar sobremesas que incluem fruta muito suculenta, nao encha
demasiado o prato de forno. O sumo da fruta que transborda do prato de
forno pode deixar manchas indeléveis.

Avaria técnica

Nunca utilize loica esmaltada no micro ondas, pois pode causar uma ava-
ria técnica.

Arrefecimento com a porta do aparelho aberta

A camara de cozedura deve apenas ser arrefecida com a porta fechada.
Verifigue se existe algo preso na porta do aparelho.

Mesmo que a porta esteja apenas entreaberta, os armarios proximos
poderao ser danificados com o tempo.

Vedante da junta muito sujo

Se ovedante dajunta estiver muito sujo, a porta do aparelho naoira fechar
corretamente durante o funcionamento. As superficies dos armarios
proximos podem ficar danificadas. Mantenha o vedante da junta da porta
sempre limpo.

Utilizar a porta do aparelho como superficie de suporte

Nao se apoie nem use como suporte a porta aberta do aparelho e nao
coloque pratos ou acessorios sobre esta.

Utilizacdo do micro-ondas sem alimentos no interior

Ligue apenas o micro-ondas apos ter colocado os alimentos no com-
partimento de cozedura. Sem alimentos no interior, o aparelho pode ficar
sobrecarregado. As Unicas excecoes permitidas sao os testes breves de
pratos (a este respeito, consulte os avisos sobre tachos e panelas).
Alimentos humidos

Nao deixe alimentos humidos no compartimento de cozedura durante
longos periodos de tempo.
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Respeito pelo meio ambiente

A documentacao para este aparelho é impressa
em papel descolorado sem cloro ou papel reci-
clado, contribuindo para a protecao do ambiente.
A embalagem foi concebida para evitar danos
ao ambiente; trata-se de produtos ecoldgicos
que podem ser reutilizados ou reciclados.

A reciclagem da embalagem economiza maté-
rias-primas e reduz o volume de residuos indus-
triais e domesticos.

O MATERIAL DE EMBALAGEM

é 100% reciclavel e marcado .‘
com o simbolo de reciclagem. ' ‘
Elimine em conformidade com

as leis locais. O material de . ’
embalagem (sacos plasticos,

pecas de poliestireno, etc.)

deve ser mantido fora do alcan-

ce das criancas, uma vez que
& potencialmente perigoso.

ESTE APARELHO esta marcado de acordo com
a Diretiva Europeia 2002/96/CE sobre residuos
de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE).
Ao garantir que este produto é eliminado corre-
tamente, o utilizador contribui para evitar po-
tenciais consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saude.

O SIMBOLO neste produto ou
documentacao incluida indica
que este produto nao deve
ser tratado como residuo do-
meéstico normal, deve em vez
disso, ser entregue no ponto
de recolha mais préximo para

a reciclagem de equipamento _
elétrico e eletronico.

AELIMINACAO DEVE SER FEITA de acordo com
as leis locais sobre eliminacao de residuos.

PARA INFORMACOES ADICIONAIS sobre
o tratamento, recuperacao e reciclagem deste
produto, entre em contato com o escritorio
local de competéncia, servico de recolha de
residuos domeésticos ou a loja onde o produto
foi adquirido.

ANTES DE ELIMINAR, inutilize o produto
cortando o cabo elétrico.
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Placa de identificacao do forno

LOCALIZACAO DA ETIQUETA DE SERIE:
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REGISTO DE DADOS DE SERVICO

Numero do modelo

Numero de série

Data da instalacao ou da ocupacao
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Primeira utilizacao O painel de controlo

« O forno deve ser cuidadosamente limpo
com agua e sabao, e cuidadosamente enxa-
guado.

» Aqueca o forno durante cerca de 30 minutos
a temperatura maxima, eliminando todos os
residuos de dleos de fabrico que poderiam
causar odores desagradaveis enquanto se
cozinha.

» Utilize a funcao circular plus fan sem aces-
sorios no forno. Antes de usar os acessorios
pela primeira vez, limpe-os cuidadosamente
com uma solucao de lavagem alcalina muito
guente e um pano macio.

PRIMEIRA CONFIGURACAO

Set language

24H

MONTAGEM E DESMONTAGEM DA GRELHA
PLANA

Para remover a grelha plana, puxe a grelha na
sua direcao até parar e, em seguida, levante,
puxando para cima, até sair totalmente parafora.
Para voltar a colocar a grelha plana, insira-a num
angulo de 45 graus e, em seguida, posicione-a
horizontalmente e empurre-a até ao fim da
corredica da grelha. Se a grelha plana tiver uma
bandeja de recolha de gotas (tabuleiro) por
baixo, para a remover, levante-a e deslize-a na
sua direcao. Para a voltar a inserir, deslize-a para
trés até estar corretamente sentado.

IMPORTANTE: Como precaucao de seguranca,
antes de limpar o forno, desligue sempre a ficha
datomada ouremova o cabo de alimentacdo do
aparelho. Além disso, evite utilizar substancias
acidas ou alcalinas como limao, vinagre, sal,
tomate, etc. Evite utilizar produtos com cloro,
acidos ou abrasivos, especialmente para
limpeza de paredes pintadas.

MENU PRINCIPAL

RV ARV ARV A

MY TASTE RECIPES
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MANUAL

Manual cooking

>

=1
et &

MICROWAVE

MICRO-ONDAS

Microwave

TAl
XY

MICROWAVE TIME DEFROST WEIGHT DEFROST

< 900w

(™ 00:30'

=

COMBINED

A
G,

DESCONGELAMENTO POR TEMPO

(® 00:30'

DESCONGELAMENTO PORPESO

b

[

MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN

S|
§ 180°

(™ 00:30

Combined

Microwave grill
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MY TASTE

My taste

= O

U-CREATE MY FAVOURITES

U-CREATE

U-Create

My favourites
=
=

—
=
e =

600w - 130° -

600w - 03:45' RECIPE 1 00:40

BLOQUEIO DO ECRA DURANTE
A COZEDURA

MODO DEMO

Settings

%

LANGUAGE LAMP ON UNITS

ULTIMA UTILIZACAO

Last used

RECIPE 1

Prima
durante

3 segundos




Principais funcoes do produto

COZINHAR NO FORNO

Simbolo

Descricao

Multiplos Niveis

Sugestoes

IDEAL PARA: pastelaria, biscoitos, bolos, recheios e refogados.
Utilize esta funcao para cozinhar diferentes alimentos ao mesmo tempo

COZEDURA COMBINADA

Simbolo

«

Descricao

Micro-ondas Grill

‘ Sugestoes

Utilize esta funcao para cozinhar refeicdes rapidamente e, ao mesmo
tempo, dar a refeicdo uma crosta dourada (ou gratinada). O micro-
ondas e o grill operam em conjunto. O micro-ondas esta a cozinhar
eogrillestaaassar.

Pré-definido: em uma ou mais posicdes de prateleira. O calor é distribuido melhor
165°C e penetra melhor nos alimentos, reduzindo os tempos de pré-aqueci-
Intervalo: mento e de cozedura. Os aromas ndo sao misturados. Deixe cerca de
50-230°C 10 minutos extra quando cozinhar alimentos diferentes juntos.
Grelhar

IDEAL PARA: grelhar carne, peixe, legumes.
Pré-definido: Esta funcéo utiliza apenas a resisténcia superior e o nivel do grill pode
230°C ser ajustado. Utilizar com a porta fechada. Ndo coloque carnes brancas
Intervalo: muito perto do grill.
50-230°C

L& L J[®

Multiplos Niveis +
Grelhar

IDEAL PARA: alimentos gratinados e crocantes.
Esta funcdo combina os beneficios da cozinha de multiplos niveis com

Pré-definido: a capacidade de cozinhar uniformemente receitas multicamadas e pe-
210°C dacos mais grossos de alimentos, grelhando até a superficie externa
Intervalo: ficar ligeiramente crocante.
50-230°C
IDEAL PARA: pedacos inteiros de carne (assados).
A resisténcia superior e utilizada com a ventoinha a circular o ar dentro
Grelhar + . . . o
P do forno. Ideal para cozinhar alimentos mais grossos e pedacos inteiros
A ventilacdo )
s de carne, como carne de porco assada, aves, etc.
% Pré-definido: « Volte os alimentos a meio da cozedura.
165°C AVISOS:
Intervalo: Certifique-se de que os alimentos ndo estdo perto do grill
50-230°C 9 9 P grt

« O pré-aquecimento é necessario para carnes vermelhas mas nao
para carnes brancas.
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(]

Micro-ondas +
Conveccao +
Ventilacao

IDEAL PARA: pratos assados, recheados e cozidos.

Esta funcéo combina as funcdes de micro-ondas e conveccao, o que
significa que em vez de apenas aquecer o interior do alimento, aloura
e cozinha também o exterior dos alimentos. Esta funcao pode ajuda-lo
a cozinhar rapidamente pratos assados.

AVISOS:
« Coloque sempre os alimentos no grill para que o ar circule bem
asuavolta.

COZEDURA NO MICRO-ONDAS

Simbolo

« |

Descricao

Micro-ondas

Sugestoes

Utilize a funcdo micro-ondas para cozinhar e reaquecer legumes,
batatas, arroz, peixe e carne.

&

por tempo

Descongelamento

Utilize esta funcé@o para descongelar rapidamente os alimentos
durante o tempo especificado.

JL

e

por peso

Descongelamento

Utilize esta funcdo para descongelar rapidamente diferentes tipos
de alimentos (ou seja, pao, legumes, carne, peixe) definindo o peso.
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Tabela de modos de cozedura por micro-ondas Para o instalador

INSTALAR O FORNO NA BANCADA

« O forno deve ser instalado sob um fogao,
numa coluna ou combinado com a respetiva
gaveta de aquecer.

+ As dimensdes do espaco devem ser as indi-

Temperatura

Descricao

cadas na figura.
150 W 150 W 200°C + O material do armério deve ser capaz de
suportar o calor.
A » O forno deve ser colocado dentro das pa-
icro- redes do armario e fixado com os parafusos
Micro-ondas 200W 200W C ‘ p
Grill e casquilhos fornecidos.
=]
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
/e Micro-ondas + .
% Conveccdo + 300W 300W -
N~ Ventilacdo
450 W 450 W \
Micro-ondas 150W | 900 W | 9S00 W
=]
Desconge-
lamento por 150 W
tempo
G
Pdo | 100g | 500g | 6009 150 W
Vetgle' 1009 | 5009 | 1000g 150 W 432
Desconge- @ 1130
lamento por
peso
@ Carne | 100g | 500g | 15004 150 W
Peixe | 100g | 500g | 800g 150 W 1%
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DADOS TECNICOS

Alimentacgao elétrica 220-240V~, 50 Hz
Poténcia maxima absorvida 3200W
Poténcia de micro-ondas 900 W

Grill 1500 W

Ar quente 1500 W
Frequéncia de micro-ondas 2450 MHz

TIPO E DIAMETRO MiNIMO
DOS CABOS

SASO
HO5RR-F 3x1,5mm? HO5RR-F 3x2,5mm?
HO5VV-F 3x1,5mm? HO5VV-F 3x2,5mm?
HO5RN-F 3x1,5mm? HO5RN-F 3x2,5 mm?
HO5V2V2-F | 3x1,5mm? | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?

LIGACAO ELETRICA

Antes de ligar o aparelho a rede elétrica, certifi-

que-se de que:

« as caracteristicas do sistema elétrico satis-
fazem o que é indicado na placa do numero
de série aplicada na parte dianteira do forno;

+ O sistema elétrico tem uma ligacdo a terra
eficaz, em conformidade com as normas
e com aleiemvigor.

Aligacao a terra € exigida por lei.

O cabo nao deve atingir, em nenhum momento,
uma temperatura superior a 50°C acima da
temperatura ambiente.
Estefornodeveserligadoafontedealimentacao
porum cabo de alimentacao equipado com uma
ficha devidamente dimensionada e compativel
com a tomada no subcircuito final da cablagem
que alimenta o forno.

Se um aparelho fixo ndo dispuser de um cabo
de alimentacdo e ficha, ou outro dispositivo
que assegure a desconexao da rede com uma
distancia de abertura de contacto que permita
uma desconexao completa nas condicdes de
tensao excessiva da categoria lll, esses disposi-
tivos de desconexao devem ser fornecidos pela
fonte de alimentacao e devem estar em confor-
midade com as regras de instalacao.

A tomada ou interruptor omnipolar devem ser
faceis de alcancar quando o aparelho estiver
instalado.

NOTA: O fabricante declina qualquer responsa-
bilidade se as normas habituais de prevencao
de acidentes e as instrucdes acima ndo forem
seguidas.
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Resolucao de problemas de cozedura tradicional

Podem ocorrer maus resultados com as fun-
coes Assar ou com Assar por convecgao por
muitas outras razdes para além do mau funcio-
namento do forno. Verifique a tabela abaixo para
informacdes sobre as causas dos problemas
mais comuns. Uma vez que o tamanho, forma

PROBLEMA DE COZEDURA ‘

Os alimentos alouram de forma irregular .

e material dos utensilios de cozedura afetam di-
retamente os resultados da cozedura, a melhor
solucado pode ser a substituicao de utensilios de
cozedura antigos que escureceram e deforma-
ram com a idade e utilizacao.

CAUSA

O forno nao foi pré-aquecido

Folha de aluminio na grelha ou no fundo do forno
Utensilio de cozedura demasiado grande para a receita
Tabuleiros que tocam uns nos outros ou nas paredes
doforno

Alimentos demasiado escuros no fundo

O forno nao foi pré-aquecido

Utilizacdo de panelas de vidro ou de metal baco ou
escurecido

Posicao incorreta da prateleira

Tabuleiros que tocam uns nos outros ou nas paredes
doforno

Os alimentos estdo secos ou encolheram
excessivamente

Temperatura do forno demasiado baixa

O forno nao foi pré-aquecido

Porta do forno aberta com frequéncia
Hermeticamente selado com folha de aluminio
Tamanho do tabuleiro demasiado pequeno

Os alimentos estdo a ser cozinhados
demasiado lentamente

Temperatura do forno demasiado baixa

O forno nao foi pré-aquecido

Porta do forno aberta com frequéncia
Hermeticamente selado com folha de aluminio
Tamanho do tabuleiro demasiado pequeno

As tartes ndo alouram no fundo ou tém .
uma crosta humida .

Tempo de cozedura n&o suficientemente longo
Utilizacdo de tabuleiros de aco brilhante
Posicéo incorreta da prateleira

Temperatura do forno demasiado baixa

Os bolos estdo palidos, planos e podem
nao estar cozidos no interior

Temperatura do forno demasiado baixa

Tempo de cozedura incorreto

Bolo testado demasiado cedo

Porta do forno aberta demasiadas vezes

O tamanho do tabuleiro pode ser demasiado grande

Os bolos estdo altos no meio e rachados .
na parte superior

Temperatura da cozedura demasiado alta

Tempo de cozedura demasiado longo

Tabuleiros que tocam uns nos outros ou nas paredes
do forno

Posicao incorreta da prateleira

Tamanho do tabuleiro demasiado pequeno

As bordas da crosta da tarte estdo «  Temperatura do forno demasiado alta
demasiado castanhas « Bordas da crosta demasiado finas
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Resolucao de problemas
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Dolezité bezpe¢nostné pokyny
Upozornenia pre mikrovinné rury

Ochrana zivotného prostredia
Identifika¢ny Stitok rary

Prvé pouzitie

Ovladaci panel

Hlavné funkcie produktu

Tabul'ka rezimov varenia v mikrovinnej rure
Pre inStalatéra

RieSenie tradiénych problémov s pec¢enim

RieSenie problémov

Délezité bezpeénostné pokyny

Vazeny zakaznik,

Chceli by sme vam podakovat a zablahozelat
vam k vasmu vyberu. Tento novy produkt bol
starostlivo navrhnuty a vyrobeny z vysokokva-
litnych materidlov a désledne testovany, aby
sa zabezpecilo, ze splfna vsetky vase kulinarske

poziadavky. Precitajte si a dodrziavajte tieto
jednoduché pokyny, ktoré vam umoznia dosiah-
nut vynikajuce vysledky uz od prveho pouzitia.
Tento najmodernejsi spotrebic¢ k vam prichadza
s nasimi najlepsimi zelaniami.
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Tento vyrobok je urceny iba na pouzitie vdomacnosti. Vyrobca od-
mieta akukolvek zodpovednost za zranenie os6b alebo poskode-
nie majetku vyplyvajuce z nespravnej instalacie alebo nespravneho,
chybného alebo nevhodneho pouzitia.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby (vratane deti) s telesnym, zmys-
lovym alebo mentalnym postihnutim alebo osoby bez potrebnych
sklsenosti alebo vedomosti, pokial nie su pod dohladom osoby
zodpovednej za ich bezpecnost alebo nie su poucené o pouzivani
spotrebica.

Deti musia byt pod dozorom, aby ste sa ubezpecili, ze sa nehraju so
spotrebicom. Na dno rury neumiestnujte alobal, hrnce alebo podobne
predmety. Ohrev spodného vykurovacieho telesa mobze spbsobit
prehriatie spodnej Casti rury, o mdze mat za nasledok poskodenie
avazne nasledky (nebezpecenstvo poziaru) aj pre pult pod rurou.
Spotrebic¢ sa poc¢as pouzivania velmi zohreje.

UPOZORNENIE: nedotykajte sa vykurovacich telies vo vnutrirury.

POZOR:

Ak su dvierka alebo tesnenia poskodeneé, rura sa nesmie pouzivat,
kym ju neopravi kvalifikovany servisny technik.

Pre kohokolvek ineho ako servisneho technika je nebezpecne
vykonavat akukolvek udrzbualebo opravy, ktore zahrnaju odstranenie
akehokolvek krytu, ktory chrani pred vystavenim mikrovinnym rdram.
Tekutiny alebo iné potraviny sa nesmu zohrievat vo vzduchotesnych
nadobach, pretoze by mohli vybuchnut.

Deti nesmu pouzivat ruru bez dozoru, kym nebudu primerane pou-
ceneé o jej bezpecnom pouzivani a neporozumeju nebezpecenstvu
nespravneho pouzivania.

Pouzivajte len riad vhodny pre mikrovinne rury.

Pri ohrievani jedla v plastovych alebo papierovych nadobach casto
kontrolujte ruru z dévodu nebezpecenstva poziaru.

Ak uvidite, ze z rury vychadza dym, vypnite alebo odpojte spotrebic
a nechajte dvierka zatvorene, aby ste uhasili vsetky plamene.
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+ Obhrievanie napojov v mikrovinnej rure méze spdsobit oneskorene
prevarenie, preto budte pri manipulacii s nadobou opatrni.

« Obsah detskych flias a detskej vyzivy v poharoch sa musi premiesat
alebo pretrepat a pred kimenim je potrebne skontrolovat ich teplotu,
aby sa zabranilo obareniu.

POZOR:

+ Vajcia v Skrupine a celé vajcia uvareneé natvrdo sa nesmu zohrievat
v mikrovinnych rurach, pretoze by mohli explodovat, a to aj po skon-
Ceni zahrievania v mikrovinnej rure.

« Podrobne vysvetlenie, ako Cistit tesnenie dvierok rury a prilahlych
Casti.

« RuUru musite pravidelne Ccistit a vsetky zvysky jedla je potrebne
odstranit.

« Nedodrzanie Cistoty rury by mohlo spdsobit poskodenie povrchoy,
o by mohlo skratit zivotnost spotrebica a spdsobit nebezpecne
podmienky.

« Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsne alebo abraziva ani
ostre kovove skrabky, pretoze by mohli poskriabat povrch a spdsobit
rozbitie skla.

+ Na Cistenie tohto zariadenia nepouzivajte parne Cistice.
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Upozornenia pre mikrovinné rury

PRIPRAVA JEDAL

Nebezpecenstvo poziaru

Funkciu mikrovinnej rury pouzivajte len na pripravu jedla, ktoré sa ma
jest.

Akekolvek ine pouzitie mbéze byt nebezpecne alebo mdze spdsobit
poskodenie. Napriklad vyhrievanie papuc alebo vankusov naplnenych
obilim alebo obilninamiby mohlo spbsobit vznietenie tychto predmetov
aj po niekolkych hodinach.

HRNCE A PANVICE

Nebezpecenstvo poranenia

Porcelanovy a keramicky riad mdze mat malé otvory vrukovatia v kryte.
Za tymito dierami by mohli byt skryte otvory. Ak sa voda dostane do
tychto otvoroy, riad sa m&ze rozbit.

Nepouzivajte riad, ktory nie je vhodny pre mikrovinne rury.
Nebezpecenstvo popalenia

Teplojedla mdze ohriat riad. Na vyberanie riadu a prislusenstva z varne;
komory vzdy pouzivajte drziak hrnca.

MIKROVLNNY VYKON A TRVANIE

Nebezpeéenstvo poziaru

Nikdy nenastavujte hodnoty, ktore su prilis vysoke pre vykon mikrovinnej
rury alebo Cas pripravy jedla. Jedlo by sa mohlo vznietit a poskodit
spotrebic. Dodrziavajte pravidla uvedene v tychto pokynoch.

BALENIE

Nebezpecenstvo poziaru

Nikdy nezohrievajte jedlo v tepelnych obaloch. Jedlo v nadobach vyro-
benych z plastu, papiera alebo inych horlavych materialov je potrebné
neustale sledovat.

Nebezpecenstvo popalenia

Vzduchotesné obaly m&zu explodovat. Postupujte podla pokynov uvede-
nych na obale. Na odstranenie riadu vzdy pouzivajte drziak na hrnce.
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NAPOJE

Nebezpecenstvo popalenia

Pri zahrievani kvapalin méze dojst
k oneskoreniu varu. To znamena,
ze teplota varu bola dosiahnuta bez
vytvorenia typickych malych par-
nych bublin. Aj mierne zaklopanie
moze spbsobit, ze kvapalina nahle
pretecie alebo vystrekne. Pri za-
hrievani kvapalin vzdy viozte lyzicu
do nadoby, aby sa zabranilo one-
skorenemu varu.
Nebezpecenstvo vybuchu

Nikdy neohrievajte napoje alebo ine druhy jedla v zakrytych nadobach.
Alkoholickeé napoje nikdy nadmerne nezahrievajte.

DETSKAVYZIVA

Nebezpecenstvo popalenia

Detsku vyzivu nikdy neohrievajte v zakrytej nadobe. Vzdy odstrante kryt
alebo naustok.

Po ukonceni zahrievania vzdy opatrne pretrepavajte alebo mieSajte, aby
ste sa uistili, ze teplo je rovnomerne rozlozene.

Pred podanim potravy dietatu otestujte teplotu.

POTRAVINY S KOZOU ALEBO SUPKOU

Nebezpecenstvo popalenia

Nikdy nevarte vajcia v skrupine.

Nikdy neohrievajte vajcia natvrdo, pretoze by mohli explodovat aj po
vypnuti mikrovinnej rary. To isté plati pre makkyse a kbérovce.

Pri vyprazani vajec najskor prepichnite Zftok. \V pripade potravin s tvrdou
Supkou alebo kozou, ako sujablka, paradajky, zemiaky alebo klobasa, méze
Supka alebo koza explodovat. Pred varenim prepichnite Supku alebo kozu.

SUSENIE POTRAVIN
Nebezpecenstvo poziaru
Potraviny nikdy nevysusujte v mikrovinnej rure.
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POTRAVINY S NiZKYM OBSAHOM VODY

Nebezpecenstvo poziaru

Nikdy nerozmrazujte ani neohrievajte potraviny s nizkym obsahom vody,
napriklad chlieb, prilis dlho alebo pri nadmernom vykone.

OLEJ
Nebezpecenstvo poziaru
Nikdy nepouzivajte mikrovinnu ruru na ohrievanie samotného oleja.

PRICINY SKOD

Stava vytekajuca z ovocia

Pri priprave dezertov, ktoré obsahuju velmi stavnaté ovocie, nepreplnujte
nadobu na pecenie. Ovocna stava prekypujuca pekacom mébze zanechat
nezmazatelne skvrny.

Technicka porucha

Nikdy nepouzivajte smaltovaneé riady na pecenie v mikrovinnej rure, pretoze
by mohli spésobit technickeé poskodenie.

Chladenie s otvorenymi dvierkami spotrebica

Varna komora sa musi chladit len so zatvorenymi dvierkami. Skontrolujte,
Cisa na dvierkach spotrebica ni¢ nezaseklo.

Aj ked su dvierka len pootvoreng, v priebehu Casu sa mdzu poskodit aj
blizke skrinky:.

Vel'mi znedistené tesnenie

Ak je tesnenie velmi znecistené, dvierka spotrebica sa pocas prevadzky
nezatvoria spravne. Povrchy okolitych skriniek mézu byt poskodene.
Tesnenie na dvierkach musi byt vzdy Cisteé.

Pouzitie dvierok spotrebica ako nosnej plochy

Neodpocivajte ani sa neopierajte o otvorené dvierka spotrebica a neda-
vajte na ne riad ani prislusenstvo.

Pouzivanie mikrovinnej rury bez jedla vo vnutri

Mikrovinnu rdru zapnite az po vliozeni jedla do priestoru na varenie. Bez jedla
VO vnutri sa spotrebi¢c mdze pretazit. Jedinymi povolenymi vynimkami
su kratke testy jedal (v tejto suvislosti si pozrite upozornenia tykajlce sa
hrncov a panvic).

Vihké potraviny

VIhke potraviny nenechavajte v mieste na varenie dlhsiu dobu.
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Ochrana zivotného prostredia

Dokumentacia k tomuto spotrebicu je vytlacena
na bielenom papieri bez chloru alebo recyklova-
nom papieris cielom prispiet k ochrane Zivotného
prostredia.

Obal bol navrhnuty tak, aby sa zabranilo posko-
deniu zivotného prostredia; ide o ekologicke
vyrobky, ktoré mozno opatovne pouzit alebo
recyklovat.

Recyklacia obalov setri suroviny a znizuje objem
priemyselného odpadu a odpadu z domacnosti.

oy
T

OBALOVY MATERIAL je 100%
recyklovatelny a oznaceny re-
cyklacnym symbolom.
Likvidujte v sUlade s miestnymi
zadkonmi.  Obalovy material
(plastové vrecka, polystyréno-
ve Castiatd.) sa musiuchovavat
mimo dosahu deti, pretoze je
potencialne nebezpecny.

TENTO SPOTREBIC je oznaceny podla eurdp-
skej smernice 2002/96/ES o odpade z elek-
trickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).
Uistenim sa, Ze tento vyrobok je spravne zlik-
vidovany, pouzivatel prispieva k predchadzaniu
potencialnym negativnym ddsledkom na Zivotné
prostredie a zdravie.

SYMBOL na vyrobku alebo
v sprievodnej dokumentacii
udava, ze s tymto vyrobkom
sa nesmie zaobchadzat ako
s domovym odpadom, ale je
potrebné ho odniest na vhod-
né zberné miesto na recyklaciu

elektrickych a elektronickych
zariadeni. _

LIKVIDACIU JE POTREBNE VYKONAVAT v sula-
de s miestnymi zakonmi o likvidacii odpadu.

DALSIE INFORMACIE tykajuice sa spracovania,
zhodnocovania a recyklacie tohto vyrobku zis-
kate od prislusného miestneho Uradu, sluzby
zberu domoveho odpadu alebo skladu, vktorom
bol vyrobok zakupeny.

PRED ZOSROTOVANIM ho urobte nepouzitel-
nym prerezanim elektrického kabla.
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Identifikaény Stitok rury

UMIESTNENIE SERIOVEJ ZNACKY:
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90000000
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ZAZNAM SERVISNYCH UDAJOV

Cislo modelu

Sériové ¢islo

Datum instalacie alebo ¢innosti
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Prvé pouzitie Ovladaci panel

» Ruru je potrebné ddkladne vycistit mydlom
avodou a opatrne oplachnut.

» Ruru zohrievajte priblizne 30 minut pri maxi-
malnej teplote; tym sa eliminuju vietky zvy-
Skove vyrobné oleje, ktoré by mohli sposobit
neprijemny zapach pocas varenia.

« Pourzite funkciu kruhového ventiladtora plus,
ale bez prislusenstva v rure. Pred prvym pou-
zitim prislusenstva ho starostlivo ocistite vel-
mi horucim alkalickym umyvacim roztokom
a makkou handrickou.

PRVE NASTAVENIE

Set language

12H 24H

MONTAZ A DEMONTAZ PLOCHEHO GRILU
Ak chcete odstranit plochy gril, potiahnite ho
smerom k sebe, aZ kym sa nezastavi, a potom
ho zdvihnite potiahnutim nahor, az kym sa uplne
nevytiahne. Ak chcete viozit plochy gril spat,
vlozte ho pod 45-stupnovym uhlom a potom
ho umiestnite horizontalne a zatlacte ho az na
koniec grilu. Ak ma plocha mriezka nizku odka-
pavaciu panvicu (zasobnik), mierne ju vytiahnite
a posunte smerom k sebe. Ak ju chcete znovu
vlozit, posunte ju spat, az kym nebude spravne
usadena.

DOLEZITE: Ako bezpe&nostné opatrenie pred
Cistenim rury vzdy odpojte zastréku zo zasuvky
alebo odpojte napajaci kabel spotrebic¢a. Okrem
toho sa vyhybajte pouzivaniu kyslych alebo
zasaditychlatok, akojecitron, ocot, sol, paradajky
atd. NepouZivajte vyrobky obsahujuce chldr,
kyseliny alebo abraziva, najma na Cistenie natre-
tych stien.

RV ARV ARV A

MY TASTE RECIPES
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MANUAL MY TASTE

My taste

Manual cooking

= ® s
(B = =

MICROWAVE COMBINED

>

S

U-CREATE MY FAVOURITES LAST USED

MIKROVLNNA RURA RURA NA PECENIE U-CREATE NAPOSLEDY POUZITE

Microwave < U-Create K Last used

MICROWAVE TIME DEFROST WEIGHT DEFROST MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN e
1

<= 900w K My favourites

(% 00:30" 1 .
=]
« o 600w - 03:45" RECIPE 1 600;*0':030 i

—
=
|

CASOVANE ROZMRAZOVANIE

§ 180°

(™ 00:30

UZAMKNUTIE OBRAZOVKY POCAS VARENIA

Combined Zapnutie/vypnutie

Stlacte na
3 sekundy

Microwave grill

REZIM UKAZKY

Zapnutie/vypnutie
Settings

D Q[

LANGUAGE LAMP ON UNITS | Tuknite
5-krat
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Hlavné funkcie produktu

VARENIE V RURE

Symbol

Popis

Viacuroviové

Prednastavené:
165°C
Rozsah: 50-230°C

Navrhy

IDEALNY PRE: krehké pecivo, susienky, kolace, plnené a dusené jed|a.
Tuto funkciu pouzivajte na pecenie réznych jedal sucasne v jednej alebo
viacerych polickach. Teplo sa distribuuje lepsie a lepsie prenika do jedla,
vdaka comu sa skracuje ¢as predhrievania a pecenia. Aromy sa nemie-
Saju. Pri peceni viacerych potravin sucasne pecte priblizne o 10 minut
dihsie.

Gril

Prednastavené:
230°C
Rozsah: 50-230°C

IDEALNY PRE: grilované maso, ryby, zeleninu.

Tato funkcia pouziva iba horny ohrievaci ¢lanok a mdzete nastavit urover
grilu. Pouzivajte so zatvorenymi dvierkami. Biele maso neumiestiujte
prilis blizko grilu.

ECT Y

Viacurovnové
+ Gril

Prednastavené:
210°C
Rozsah: 50-230°C

IDEALNE PRE: gratinované a chrumkavé jedlo.
Tato funkcia kombinuje vyhody viacuroviového varenia so schopnostou
rovnomerne varit viacvrstvove recepty a hrubsie kusky jedla, grilovanie
na dosiahnutie mierne chrumkavého povrchu.

| =]

Gril + ventilator

Prednastavené:
165°C
Rozsah: 50-230°C

IDEALNY PRE: celé kusy masa (pe¢ené maso).

Horny ohrievaci ¢lanok sa pouziva s ventilatorom, ktory cirkuluje vzduch
vo vnutri rdry. Ideélny na varenie hrubsich kuskov jedla a celych kusov
masa, ako je pecené bravéové maso, hydina atd.

« V polovici pec¢enia jedlo otocte.

UPOZORNENIA:

« Davajte pozor, aby nebolo jedlo prili§ blizko grilu.

« Pre cervené méaso je potrebny predohrey, pre biele maso nie je
potrebny.
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KOMBINOVANE VARENIE

Symbol ‘ Popis

Mikrovinny gril

‘ Navrhy

Tuto funkciu pouzite na rychle uvarenie jedla a zaroven dajte jedlu
hnedu korku (alebo ho gratinujte). Mikrovinna rura a gril pracuju spolu.
V mikrovinnej rure a sa vari a na grile sa griluje

@] [¢ 1

Mikrovinnarara
+ staticky +
ventilator

IDEALNE NA: grilované, pinené a pec¢ené jedla.

Tato funkcia kombinuje mikrovinné a konvekené funkcie, o znamena,
Ze namiesto ohrievania vnutrajedla jedlo aj zhnedne a uvari sa vonkajsia
Castjedla. Tato funkcia véam pomaoze rychlo dovarit pecené jedla.

UPOZORNENIA:
« Jedlo vzdy ukladajte na gril, aby okolo neho mohol dobre cirkulovat
vzduch.

VARENIE V MIKROVLNNEJ RURE

Symbol

Popis

Mikrovinna rara

Navrhy

Pomocou funkcie mikrovinnej rury mézete varit a ohrievat zeleninu,
zemiaky, ryzu, ryby a maso.

Casované
rozmrazovanie

Tuto funkciu pouzite na rychle rozmrazenie jedla do stanoveného
casu.

Rozmrazovanie
podla hmotnosti

Pomocou tejto funkcie mézete rychlo rozmrazit rézne druhy potra-
vin (t.]. chlieb, zeleninu, maso, ryby) nastavenim hmotnosti.
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Tabul'ka rezimov varenia v mikrovinnej rure Pre instalatéra

INSTALACIA RURY V PULTE

Hmotnost Teplota . Rura musi byt nainstalovana pod horngu cas-
tou sporaka, v stlpcialebo v kombinacii s pris-

Symbol Popis ’ Pred- Pred- Pred- lusnou zasuvkou ohrievaca jedla.
nasta- nasta- - | nasta- | Max. + Rozmery priestoru musia byt také, ako su

venie venie venie

uvedené na obrazku.

« Materidl skrinky musi byt schopny odolavat

150W 150 W 200°C teplu.

« Rura musi byt vycentrovana vo vnutri stien
skrinky a upevnena pomocou dodanych
skrutiek a objimok.

«

Mikrovinny gril | 300 W 300W
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C O
560 "
7\ Mikrovinna T -
% rura + staticky 300W 300W
N=— + ventilator
450 N
450 W 450 W
Mikrovinna 150W | 900W | 900W
rara -
=]
Casované 150W
rozmrazovanie
Lo
Chlieb | 100g | 500g | 600g 150 W -
43,2
Zeleni- Lo
o 100g | 5009 | 1000g 150 W R
Rozmrazo-
vanie podla
hmotnosti
G Maso | 100g | 5009 | 1500 150W
88°
Ryby | 100g | 500g | 800g 150 W I
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TECHNICKE UDAJE

Napajanie 220-240V~, 50 Hz
Maximalny absorbovany vykon 3200 W
Mikrovinny vykon 900 W

Gril 1500 W
Horucivzduch 1500 W
Mikrovinna frekvencia 2450 MHz

TYPA MINIMALNY PRIEMER
KABLOV

RieSenie tradi¢nych problémov s pe¢enim

SASO
HO5RR-F 3x1,5mm? HO5RR-F 3x2,5mm?
HO5VV-F 3x1,5mm? HO5VV-F 3x2,5mm?
HO5RN-F 3x1,5mm? | HO5RN-F | 3x2,5mm?
HO5V2V2-F | 3x1,5mm? | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

Pred zapojenim spotrebica do elektrickeho

napajania sa uistite, Ze: )

« Vlastnosti elektrického systemu splnaju to,
¢o je uvedené na vyrobnom stitku umiestne-
nom na prednej strane rury;

» elektricky systém ma ucinné uzemnenie
v sUlade s normami a platnymi pravnymi
predpismi.

Uzemnenie sa vyzaduje zo zakona.

Ké&bel nesmie v ziadnom bode dosiahnut teplotu
vyssiu ako 50 °C nad okolitu teplotu.

Tato rura musi byt pripojena k napajaciemu
zdroju napajacim kablom vybavenym vhodne
dimenzovanou zastrckou kompatibilnou so za-
suvkou v kone¢nom pod-obvode kabla napaja-
juceho ruru.

Ak umiestneny spotrebi¢ nema napajaci
kabel a zastrcku alebo iné zariadenie, ktore
zabezpecuje odpojenie od siete s kontaktnou
vzdialenostou otvorenia, ktora umoznuje uplné
odpojenie za podmienok nadmerného napatia
kategorie |ll, takéto odpojovacie zariadenia
musia byt napajane zo siete a musia byt v sulade
s pravidlamiinstalacie.

VsSadepritomna zasuvka alebo spina¢ musia byt
l[ahko dostupneé, ked je spotrebi¢ nainstalovany.

POZNAMKA: Vyrobca odmieta akukolvek zod-
povednost, ak sa nedodrziavaju obvyklé normy
prevencie nehdd a vyssie uvedené pokyny.
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K zlym vysledkom mdze déjst pri peceni alebo
konvekénom peceni z mnohych inych dévodoy,
nielen z dévodu nespravneho fungovania rury.
Priciny najcastejsich problemov néajdete v na-
sledujucej tabulke. Kedze velkost, tvar a material

pekacov priamo ovplyviuju vysledky pecenia,
najlepsim riesenim moze byt nahradenie sta-
rych pekacov, ktoré vekom a pouzitim stmavli
a skrutili sa.

PROBLEM S PECENIM PRICINA

Jedlo dopecené nerovhomerne

« Ruranieje predhriata
« Hlinikova folia na stojane rury alebo na dne rury
« Nadobka na pecenie je prilis velka pre dany

recept.

« Panvice sa navzajom dotykaju alebo sa dotykaju

steny rdry

Jedlo prili$ upecené na spodku

« Ruranieje predhriata
« PouZivanie sklenenych, matnych alebo tmavych

kovovych hrncov

«  Nespravna poloha stojana
« Panvice sa navzajom dotykaju alebo sa dotykaju

steny rdry

Jedlo je suché alebo sa prilis$ scvrklo

«  Teplota pece je prilis nizka

» Rura nie je predhriata

« Dvierka rury sa ¢asto otvaraju

« Pevne utesnené hlinikovou foliou
«  Velkost panvice je prilis mala

Jedlo sa pecie alebo prazi prili$ pomaly.

« Teplota pece je prilis nizka

« Ruranieje predhriata

« Dvierkarury sa casto otvaraju

+ Pevne utesnené hlinikovou foliou
« Velkost panvice je prilis mala

Kolace na spodku nie st upecené alebo maju
podmacanu kérku

+ Doba pecenia nie je dostatocne dlha
« Pouzitie lesklych ocelovych panvic

«  Nespravna poloha stojana

«  Prilis nizka teplota rury

Kolace su bledé, ploché a vo vnutri mézu byt
nedopecené

«  Teplota pece je prilis nizka

«  Nespravny ¢as pecenia

«  Kolac ste otestovali prilis skoro

« Dvierkarury sa otvarali prilis Casto

+  Velkost panvice moze byt prili§ velka

Kolace st vysokeé v strede a prasknuté na vrchu.

+  Prilis vysoka teplota pecenia
« Caspeceniaje prilis dihy
« Panvice sa navzajom dotykaju alebo sa dotykaju

steny rury

«  Nespravna poloha stojana
»  Velkost panvice je prilis mala

Okraje kolaca su prilis spalené

«  Prilis vysoka teplota rury
«  Okraje korky su prilis tenke
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RieSenie problémov
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Pomembna varnostna navodila

Spostovani,

Radi bi se vam zahvalili in vam Cestitali za izbiro
tega aparata. Ta novi izdelek je bil skrbno
zasnovan in izdelan iz visoko kakovostnih
materialov ter dodobra testiran, da izpolni vse
kulinari¢ne zahteve.

Preberite in upostevajte ta preprosta navodila,
ki vam bodo omogocila doseganje odli¢nih
rezultatov ze s prvo uporabo. Ta vrhunski
aparat vam posiljamo z najboljsimi zeljami.
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Taizdelek je namenjen domaci uporabi. Proizvajalec ni odgovoren za
osebne poskodbe ali gmotno Skodo zaradi nepravilne namestitve ali
neustrezne, napacne ali nepraviine uporabe.

Aparat ne smejo uporabljati osebe (kar vkljucuje otroke) s fizicnimi,
cutnimi ali psihicnimi motnjami ali osebe brez potrebnih izkusen; ali
znanja, razen pod nadzorom ali po navodilinh osebe, kije odgovorna
za njihovo varnost.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da preprecite, da bi se igrali z
aparatom. Ne postavite aluminijaste folije, posode ali podobnih
predmetov na dno pecice med peko. Gretje spodnjega grelnega
elementa lahko povzroci pregretje spodnjega dela pecice, zaradi
¢esar lahko pride do poskodb in resnih posledic (nevarnost pozara)
tudi za pult pod pecico.

Aparat se med uporabo zelo segreje.

OPOZORILO: ne dotikajte se grelnih elementov v pecici.

POZOR:

Ce so vrata ali tesnila vrat po$kodovana, pecice ne uporablajte,
dokler je ne popravi usposobljen serviser.

lzvajanje vzdrzevalnih del ali popravil, ki vkljuCujejo odstranjevanje
vseh pokrovov, ki scitijo pred izpostavljenostjo mikrovalovom, je
lahko nevarno za vse, ki niso servisni tehniki.

Tekocin ali hrane ne smete segrevati v zatesnjenih vsebnikih, saj
lahko eksplodirajo.

Otroci ne smejo uporabljati pecice nenadzorovano, dokler niso
ustrezno poduceni o njeni varni uporabi in razumejo tveganje
nepravilne uporabe.

Uporabljajte samo pripomocke, ki so ustrezni za mikrovalovne
pecice.

Ko segrevate hrano v plasti¢nih ali papirnatih vsebnikih, veckrat
preverite, da se vsebina nivnela.

Ce se iz pecice veje dim, izklopite ali izklju¢ite aparat iz omrezja in
pustite vrata zaprta, da se pogasijo morebitni plameni.
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. Segrevanje pijace v mikrovalovni pecici lahko povzroci zakasnjeno
vretje, zato z vsebnikom ravnajte previdno.

« Vsebino steklenick za dojencke in steklenih posodic s hrano za
dojencke je treba premesati ali pretresti, njihovo temperaturo pa
testirati pred hranjenjem otroka, da se ne opece.

POZOR:

« Jajc v lupiniin celih trdo kuhanih jajc se v mikrovalovnih pecicah ne
sme segrevati, saj lahko eksplodirajo tudi po koncu mikrovalovnega
segrevanja.

. Podrobna razlaga cisc¢enja tesnil vrat prostora za peko in sosednjih
delov.

« Pecicoje trebaredno Cistitiin odstraniti vse ostanke hrane.

. Ce ne boste vzdrzevali ¢istoce pecice, se lahko povriine unicijo, s
Cimer se lahko skrajSa zivljenjska doba aparata in povzroci nevarne
razmere delovanja.

. Za CcisCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte grobih oz
abrazivnih materialov ali ostrih kovinskih strgalnikov, ker lahko z njimi
opraskate in razbijete steklo.

« Neuporabljajte parnih Cistilcev za CisSCenje tega aparata.
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Opozorila za mikrovalovne pecice

PRIPRAVA HRANE

Nevarnost pozara

Uporabite funkcijo mikrovalovne pecice samo za pripravo hrane, ki jo
boste pojedli. Vsi drugi nacini uporabe so lahko nevarni ali povzrocijo
poskodbe. Grelni copati ali blazinice, napolnjene z Ziti ali kosmici, bi se
lahko vneli tudi po nekaj urah.

LONCIIN POSODE

Nevarnost poskodb

Posoda iz porcelana in keramike lahko ima majhne luknjice v rocajih in
pokrovu, za katerimi so lahko manj$e jamice. Ce v te jamice zaide voda,
se lahko posoda zlomi.

Ne uporabljajte posode, ki ni primerna za uporabo v mikrovalovnih
pecicah.

Nevarnost opeklin

Toplota hrane lahko segreje posodo. Za odstranjevanje posod in
pripomockov iz kuhalnega prostora vedno uporabite drzalo za posodo.

MOC MIKROVALOVNE PECICE IN TRAJANJE

Nevarnost pozara

Ne nastavite vrednosti, ki so previsoke za moc¢ mikrovalovne pecice ali¢as
kuhanja. Hrana se lahko vname in poskoduje aparat. Upostevaijte pravila v
teh navodilih.

EMBALAZA

Nevarnost pozara

Ne segrevajte posode v toplotno izolirani embalazi. Hrano v posodah iz
plastike, papirja ali drugih vnetljivih materialov je treba imeti stalno na oceh.
Nevarnost opeklin

Zracno neprepustna embalaza lahko eksplodira. Sledite navodilom na
embalazi. Pri odstranjevanju posode vedno uporabite drzalo za posodo.

SL187



PIJACE

Nevarnost opeklin

Pri segrevanju tekocin se lahko zgodi,
da bodo zavrele pozneje. To pomeni,
da je bilo dosezeno vrelisce, vendar se
pri tem niso ustvarili tipicni mali parni
mehurcéki. Ze zaradi najmanj$ega trka
se lahko tekocina nenadoma razlije ali
brizgne. Pri segrevanju tekocin vedno
postavite zlico v vsebnik, da preprecite
zakasnjeno vretje.

Nevarnost eksplozije
Ne segrevaijte pijac alihrane v pokritih vsebnikih. Alkoholnih pijac ne smete
segrevatipredolgo.

OTROSKA HRANA

Nevarnost opeklin

Ne segrevajte otroske hrane v pokriti posodi. Vedno odstranite pokrov ali
cucel].

Po koncu segrevanja previdno pretresite ali premesajte, da se toplota
enakomerno razporedi.

Testirajte temperaturo, preden jo ponudite otroku.

HRANA S KOZO ALI OLUPKOM

Nevarnost opeklin

Ne kuhajte jajc v lupini.

Ne segrevajte trdo kuhanih jajc, saj lahko eksplodirajo, tudi po izklopu
mikrovalovne pecice. Enako velja za morske sadeze in rake.

Ko cvrete jajca, najprej prepiknite rumenjak. Pri hrani s trdim olupkom ali
kozo, kot so jabolka, paradizniki, krompir ali klobase, lahko olupek ali koza
eksplodira. Prepiknite olupek ali kozo pred kuhanjem.

SUSENJE HRANE
Nevarnost pozara
Ne susite hrane v mikrovalovni pecici.
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HRANA Z NIZKO VSEBNOSTJO VODE

Nevarnost pozara

Ne odmrzujte ali segrevajte hrane z nizko vsebnostjo vode (na primer
kruha) predolgo ali s preveliko mocjo.

OLJE
Nevarnost pozara
Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za segrevanje olja samega.

VZROKI POSKODBE

Sokiztekaiz sadja

Ko pripravijate sladice z zelo socnim sadjem, pazite, da pekaca ne napolnite
prevec. Iztekanje sadnih sokov cez pekac lahko pusti trajne madeze.
Tehni¢na okvara

Ne uporabljajte emajliranih pekacev v mikrovalovni pecici, saj lahko
povzrocijo tehni¢ne okvare.

Hlajenje z odprtimi vrati aparata

Kuhalni prostor se mora shladiti pri zaprtih vratih. Preverite, da se ni ni¢
zagozdilo med vrata aparata.

Tudi ¢e so vrata samo priprta, se lahko omarice v blizini ez Cas
poskodujejo.

Zelo umazano tesnilo

Ce je tesnilo zelo umazano, se vrata aparata med delovanjem ne bodo
pravilno zaprla. Povrsine omaric v blizini se lahko poskodujejo. Tesnilo naj
bo vedno cCisto.

Uporaba vrat aparata kot podporne povrsine

Ne naslanjajte posode ali pripomockov na odprta vrata aparata.

Uporaba mikrovalovne pecice, ko v njej ni hrane

Mikrovalovno pecico vklopite samo, ko ste vanjo polozilihrano. Ce v njej ni
hrane, lahko pride do preobremenitve aparata. Edina dovoljena izjema je
hitro testiranje jedi (v tem primeru glejte opozorila glede loncev in posod).
Vlazna hrana

Ne pustite vlazne hrane v prostoru za kuhanje dlje casa.
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Spostovanje okolja

Dokumentacija za ta aparat je natisnjena na papirju,
beljenem brez klora, ali recikliranem papirju, da s tem
prispevamo k varovanju okolja.

Embalaza je bila zasnovana z mislijo na varovanje
okolja; to so ekoloski izdelki, ki jih lahko ponovno
uporabite ali reciklirate. Z recikliranjem embalaze
varujemo  surovine in  zmanjSamo  koli¢ino
industrijskih in domacih odpadkov.

EMBALAZO je mogoce 100-odstotno

recikliratiin je oznacena s simbolom za .‘
reciklazo. Odstranite v skladu z lokalno ' ‘
zakonodajo. Embalazo  (plasti¢ne

vrecke, stiropor itd.) je treba hraniti .’
stran od dosega otrok, saj je lahko

nevarna.

TA APARAT je oznacen v skladu z Direktivo
2002/96/ES Evropskega parlamenta in Sveta o
odpadni elektricni in elektronski opremi (OEEO).
Stem ko pravilno zavrzete izdelek, prispevate tudi k
preprecevanju morebitnih negativnih posledic za
okolje in zdravje.

SIMBOL na izdelku ali prilozeni
dokumentaciji oznacuje, da tega
izdelka ne smete zavreci med
gospodinjske odpadke, ampak
dostaviti na ustrezno zbirno
mesto za recikliranje elektri¢ne in
elektronske opreme.

ODSTRANJEVANJE MORATE IZVESTI v skladu z
lokalno zakonodajo glede odpadkov.

ZA DODATNE INFORMACIJE glede ravnanja,
odstranjevanja in recikliranja tega izdelka se obrnite
na pristojno lokalno sluzbo, sluzbo za zbiranje
gospodinjskin odpadkov ali trgovino, kjer ste kupili
izdelek.

PREDEN IZDELEK ZAVRZETE, prerezite elektri¢ni
kabel, da bo neuporaben.
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Identifikacijska ploscica pecice

MESTO NAMESTITVE SERIJSKE OZNAKE:

L S 1 W 19117 L2 I 1

=e

ZAPIS SERVISNIH PODATKOV

Stevilka modela

Serijska stevilka

Datum namestitve ali dela
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Prva uporaba Nadzorna plosca

PRVA NAMESTITEV

e Pecico je treba temeljito ocistiti z milom in
vodo ter dobro sprati.

e Segrevajte pecico prb. 30 minut pri najvisji
temperaturi; s tem boste odstranili vso
preostalo proizvodno mascobo, zaradi
katere bi se lahko med kuhanjem pojavili
neprijetni voniji.

e Uporabite funkcijo dodatnega krozenja
ventilatorja, pri ¢emer najbo pecica prazna.
Pripomocke pred prvo uporabo temeljito
ocistite z vroc¢im bazicnim  cistilnim
sredstvom in mehko krpo.

Set language

12H 24H

SESTAVLJANJE INRAZSTAVLJANJE
PLOSCATE RESETKE

Ploscato resSetko odstranite tako, da reSetko
potegnete proti sebi, dokler se ne zaustavi,
nato pajo povlecCete proti sebiin dvignete, dajo
lahko izvlecete do konca. PloScato resetko
nazaj namestite tako, da jo vstavite pod kotom
45 stopinj in nato polozite vodoravno ter
potisnete do konca. Ce ima ploécata resetka
pladenj za kapljanje, ga odstranite tako, da ga
narahlo dvignite in podrsajte proti sebi.
Ponovno ga vstavite tako, da ga potisnete
nazaj, dokler se ne uleze.

\

\

POMEMBNO: Preden ocistite pecico, iz
varnostnih razlogov izklopite vtic iz vti¢nice ali
odstranite napajalni kabel aparata. Poleg tega
seizogibajte uporabikislih alibazic¢nih sredstev,
kot so limona, kis, sol, paradizniki itd. Izogibajte
se uporabi izdelkov, ki vsebujejo klor, kisla ali
abrazivna sredstva, predvsem za cisCenje
barvanih sten.

\

\

a
b

\

MANUAL
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ROCNO MY TASTE

Manual cooking My taste

)
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MY FAVOURITES

U-Create

F_1 r [ == =
= : ® ®

&

MICROWAVE TIME DEFROST WEIGHT DEFROST MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL

= 900w feS

My favourites

® 180°

» 00:30
(™ 00:30"

RECIPE 1

ODTAJANJE NA CAS

(® 00:30"

% VKLOP/IZKLOP
& &y

Combined

ODTAJANJE GLEDE NATEZO 4 180°

Weight defrost .
(™ 00:30

MICROWAVE GRILL

Microwave grill PREDSTAV'TVEN' NAélN

VKLOP/IZKLOP

Settings
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il

LAST USED

NAZADNJE UPORABLJENO

Last used

& )
(=) LI

RECIPE 1 180" - 00:50

ZAKLEPANJE ZASLONA MED PEKO

Pridrzite
3 sekunde

Tapnite (
5-krat \ \
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Glavne funkcije izdelka

PEKA V PECICI

Simbol ‘ Opis

Na vec nivojih

Prednastavljeno: 165 °C
Obmocgje: 50-230 °C

Predlogi

IDEALNO ZA: pecivo, piskote, torte, polnjene in dusene jedi.
Uporabite to funkcijo za istoc¢asno pripravo razli¢nih Zivilna enem ali
vec polozajih pladnjev. Toplota je bolje porazdeljenain bolje prodira
vhrano, kar skrajsa tako ¢as predgretja kot tudi ¢as kuhanja. Arome
se ne mesajo. Pri skupni pripravi razlicnih Zivil dodajte pri pripravi
priblizno 10 minut vec.

KOMBINIRANA PEKA

Simbol

«

(0]11

Mikrovalovna pecica
in zar

‘ Predlogi

Uporabite to funkcijo za hitro pripravo jedi in ¢e Zelite jed zapeci do
rjave skorjice (ali gratinirati). Skupno delovanje mikrovalovne pecice
in Zara. Mikrovalovna pecica kuha, Zar pa pece.

Zar

Prednastavljeno: 230 °C
Obmocgje: 50-230°C

IDEALNO ZA: meso na Zaru, ribe, zelenjavo.

Ta funkcija uporablia samo zgornji grelni element, mo¢ Zara pa je
mogoce nastaviti. Uporabljajte pri zaprtih vratih. Belega mesa ne
postavljajte preblizu zara.

(@]

Mikrovalovna pecica +
konvekcija + ventilator

IDEALNO ZA: pecenke, polnjene in pecene jedi.

Ta funkcija zdruzuje funkcije mikrovalovne pecice in konvekcije, kar
pomeni, da se hrana ne pece le znotraj, ampak tudi zunaj ter se tudi
zapece do rjavega. S to funkcijo boste jedi hitro spekli.

L& []l®

Na vec nivojih + zar

Prednastavljeno: 210 °C
Obmocje: 50-230°C

IDEALNO ZA: gratinirano in hrustljavo hrano.

Ta funkcija zdruzuje prednosti peke na vec nivojih, saj omogoca
enakomerno peko vecslojnih jedi in debelejsih kosov in pecenje na
Zaru za dosego rahlo hrustljave skorjice.

| %]

Zar + ventilator

Prednastavljeno: 165 °C
Obmocgje: 50-230°C

IDEALNO ZA: cele kose mesa (pecenke).

Zgornji grelni element z ventilatorjem se uporablja za krozenje
zraka v pecici. Idealno za peko debelejsih kosov in celih kosov mesa,
kot je svinjska pecenka, perutnina itd.

* Na polovici predvidenega ¢asa pe¢enja meso obrnite.

OPOZORILA:

* Pazite, dahrana ne bo preblizu zaru.

* Zardece meso pecico predhodno segrejte, za belo meso to ni
potrebno.

OPOZORILA:
* Vedno postavite hrano na resetko tako, da bo lahko zrak krozil
okolinje.
MIKROVALOVNO KUHANJE
Simbol ‘ Opis ‘ Predlogi

« ]

Mikrovalovna
pecica

Uporabite funkcijo mikrovalovne pecice za kuhanje in segrevanje
zelenjave, krompirja, riza, rib in mesa.
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Odtajanje na ¢as

&

Uporabite to funkcijo za hitro odtajanje hrane v roku dolo¢enega ¢asa.

L

Lo

Odtajanje glede
nateZo

Uporabite to funkcijo za hitro odtajanje razlicnin vrst hrane
(na primer kruha, zelenjave, mesa, rib), tako da nastavite tezo.
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Tabela z nacini priprave hrane v mikrovalovni pedcici

Za monterja

Temperatura
Simbol Opis Pred- Pred-
Najm. | nasta- Najm. | nasta-
vitev vitev
150 W 150 W 200°C
=y, |
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
| I Mikrovalovna
@ pecica +
. 300W 300W
konvekcija +
| = I ventilator
450 W 450 W
:;'g:;’a'm’"a 150W | 900W | 900W
=
OdEajanje 150W
na cas
G
Kruh 100g | 500g | 600g 150 W
| Zelenjava| 100g | 500g | 1000g 150 W
Odtajanje
glede natezo
| G Meso [ 100g | 500g | 1500g 150 W
Ribe | 100g | 5009 | 800g 150 W
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NAMESTITEV PECICE POD PULT
Pecico je treba namestiti neposredno pod

Stedilnik ali v ustrezen namenski predal.

Mere prostora morajo ustrezati meram na

sliki.

Material, iz katerega je izdelana omarica,
mora biti odporen na toploto.

PecCico je treba postaviti
omarice in pritrditi s prilozenimi vijaki in

pusami.

450

na sredino

455

43,2

1430
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TEHNICNI PODATKI

Napajanje 220-240V~,50Hz
Najvecja izkoris¢ena moc 3200W

Mo¢ mikrovalovne pecice 900 W

Zar 1500 W
Vroc¢ zrak 1500 W
Mikrovalovna frekvenca 2450 MHz

VRSTA IN NAJMANJSI

ResSevanje obicajnih tezav pri peki

PREMER KABLOV
SASO
HO5RR-F 3x1,5mm’ HO5RR-F | 3x2,5mm?’
HOSWW-F | 3x1,5mm® | HO5VV-F | 3x2,5mm?
HO5RN-F 3x15mm’ | HO5RN-F | 3x25mm’
HO5V2V2-F | 3x1,5mm?* | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?

ELEKTRICNI PRIKLJUCEK

Preden priklju¢ite napravo v elektricno

omrezje, se prepricajte:

e dalastnostielektricnega sistema ustrezajo
oznakam na ploscici s serijsko Stevilko,
namesceni na sprednji strani pecice;

e da ima elektricni sistem delujoco
ozemljitev, ki ustreza standardom in
trenutni zakonodaiji.

Ozemljitev je obvezna po zakonu.

Kabel se ne sme nikoli segreti na ve¢ kot 50 °C
nad sobno temperaturo.

To pecico morate prikjjuciti na elektricno
omrezje z napajalnim kablom, opremljenim z
ustreznim priklju¢kom, kije zdruzljiv z vti¢nico v
tokokrogu za dovajanje elektrike do pecice.

Ce name&¢en aparat nima napajalnega kabla in
vtic¢a ali druge naprave, ki omogoca odklop od
elektricnega omrezja z odpiralno razdaljo
kontakta, ki omogoca popoln izklop v primeru
prekomerne napetostikategorije lll, morajo biti
te izklopne naprave dobaviene za glavno
elektricno omrezje in ustrezati pravilom
namestitve.

Pri namestitvi aparata mora biti omogocen
dostop do omnipolarne vti¢nice ali stikala.

OPOMBA: Proizvajalec zavraca VSO
odgovornost, ¢e niso upoStevani obicajni
standardi za preprecCevanje nesrec in zgornja
navodila.
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Pri funkcijah Peka ali Konvekcija lahko pride do
slabih rezultatov iz vec razlogov in ne zaradi
nepravinega delovanja pecice. Preglejte
spodnjo  tabelo, da  najdete  vzroke
najpogostejsin tezav. Glede na to, da velikost,

oblika in material pripomockov za peko
neposredno vpliva na rezultate peke, je najbolje,
dazamenjate stare pripomocke za peko, kiso se
zletiin uporabo potemnili in ukrivili.

TEZAVA PRI PEKI VZROK

Hrana se neenakomerno zapece do rjavega

Pecica nipredhodno ogreta

Aluminijasta folija je na resetki ali dnu pecice
Pripomocek za peko je prevelik glede na recept
Posoda se med seboj dotika ali pa se dotika sten
pecice

Hrana je na dnu prevec rjava

Pecica nipredhodno ogreta

Uporaba steklene ali potemnjene kovinske posode
Nepravilni polozaj reSetke

Posoda se med seboj dotika ali pa se dotika sten
pecice

Hrana je suha ali se je mo¢no skréila

Temperatura pecice je prenizka

Pecica nipredhodno ogreta

Vrata pecice se prepogosto odprejo
Prekomerno tesnjenje z aluminijasto folijo
Posoda je premajhna

Hrana se kuha ali pece prepocasi

Temperatura pecice je prenizka

Pecica nipredhodno ogreta

Vrata pecice se prepogosto odprejo
Prekomerno tesnjenje z aluminijasto folijo
Posoda je premajhna

Pite se ne zapecejo na dnu ali imajo razmoceno
skorjo

Cas pecenjaje prekratek
Uporaba sijoce jeklene posode
Nepravilni polozaj reSetke
Temperatura pecice je prenizka

Torte so blede, sploS¢ene in morda surove v
notranjosti

Temperatura pecice je prenizka
Neustrezen ¢as pecenja
Prehitro testiranje torte
Prepogosto odpiranje vrat
Posoda je morda prevelika

Torte so narasle na sredini in pocene na vrhu

Temperatura pecice je previsoka

Predolg ¢as pec¢enja

Posoda se med seboj dotika ali pa se dotika sten
pecice

Nepravilni polozaj reSetke

Posoda je premajhna

Robovi skorje pite so premo¢no zapeceni

Temperatura pecice je previsoka
Robovi skorje so pretanki
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Odpravljanje tezav

NAPAKA

A
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Problemen oplossen

Geachte klant,

We willen u bedanken voor uw aankoop en
feliciteren met uw keuze. Dit nieuwe product is
zorgvuldig ontworpen en gemaakt met hoog-
waardige materialen, en is uitvoerig getest om
te verzekeren dat het voldoet aan al uw culinaire
behoeften.

Lees deze eenvoudigeinstructies envolg ze op,
zodat u meteen al vanaf het eerste gebruik
geweldige resultaten bereikt. Wij wensen u veel
plezier met dit geavanceerde apparaat.
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Dit product is bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant wijst
elke verantwoordelijkheid af voor schade aan zaken of personen die
het gevolg is van onjuiste installatie of oneigenlijk, onjuist of verkeerd
gebruik.

Het apparaat mag niet worden gebruikt door personen (waaronder
kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
of met een gebrek aan kennis en ervaring, tenzij deze onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het gebruik van het
apparaat dooriemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Kinderen moeten onder toezicht staan, om te verzekeren dat ze niet
met het apparaat spelen. Plaats geen aluminiumfolie, potten of
soortgelijke voorwerpen op de bodem van de oven om mee te koken.
De verwarmingswerking van het onderste verwarmingselement kan
leiden tot oververhitting van het onderste gedeelte van de oven, wat
kan resulteren in schade en ernstige gevolgen (brandgevaar), ook voor
het aanrecht onder de oven.

Het apparaat wordt zeer heet tijdens het gebruik.

WAARSCHUWING: Raak de verwarmingselementenin de ovenniet aan.

LET OP:

Als de deur of de deurpakkingen beschadigd zijn, mag de oven niet
worden gebruikt tot hij door een gekwalificeerde onderhoudstechnicus
is gerepareerd.

Het is gevaarlik voor iemand anders dan een onderhoudstechnicus
om onderhoud of reparaties uit te voeren waarbij een afdekking die
beschermt tegen blootstelling aan microgolven moet worden
verwijderd.

Vloeistoffen of andere voedingsmiddelen mogen niet worden verhit in
luchtdichte verpakkingen omdat ze kunnen exploderen.

Kinderen mogen de oven niet zonder toezicht gebruiken totdat zij
voldoende zijn geinstrueerd in het veilige gebruik ervan en de gevaren
van verkeerd gebruik begrijpen.

Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor de magnetron.
Controleer de oven regelmatig wanneer u voedsel in plastic of
papieren verpakkingen opwarmt, vanwege het brandgevaar.
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« Als urook uit de oven ziet komen, schakel het apparaat dan uit of haal
de stekker uit het stopcontact en houd de deur gesloten om eventuele
vlammen te doven.

+ Hetverwarmen van dranken in de magnetron kan leiden tot vertraagd
overkoken, dus wees voorzichtig bij het hanteren van de houder.

« De inhoud van babyflesjes en babyvoeding in potjes moet worden
geroerd of geschud, en de temperatuur ervan moet voordat de
voeding wordt gegeven worden gecontroleerd om verbranding te
voorkomen.

LET OP:

« Eieren in de schaal en hele hardgekookte eieren mogen niet in de
magnetron worden verwarmd omdat ze kunnen exploderen, zelfs na
de verhitting in de magnetron klaar is.

« Eengedetailleerde uitleg over het schoonmaken van de pakkingen van
de deuren van de ovenholte en de aangrenzende delen.

« De oven moet regelmatig worden schoongemaakt en alle voedsel-
resten moeten worden verwijderd.

+ Het niet schoonhouden van de oven kan leiden tot aantasting van de
oppervlakken, wat de levensduur van het apparaat kan verkorten en
gevaarlijke situaties kan veroorzaken.

« Gebruik geen ruwe schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om
de ovendeurruit te reinigen, aangezien het oppervlak hierdoor bekrast
kan raken, waardoor het glas kan breken.

« Gebruik geen stoomreinigers om het apparaat schoon te maken.
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Waarschuwingen voor magnetrons

VOEDSELBEREIDING

Brandgevaar

Gebruik de magnetronfunctie alleen voor het bereiden van voedsel dat
moet worden gegeten. Elk ander gebruik kan gevaarlijk zijn of schade
veroorzaken. Het verwarmen van pantoffels of kussens gevuld met
zaden of granen kan er bijvoorbeeld toe leiden dat deze voorwerpen vlam
vatten, zelfs na enkele uren.

POTTEN EN PANNEN

Gevaar voor verwondingen

Porseleinen en keramisch serviesgoed kan kleine gaatjes hebben in de
oortjes en het deksel. Er kunnen holtes verborgen zitten achter deze
gaatjes. Als er water in deze holtes komt, kan het servies breken.

Gebruik geen serviesgoed dat ongeschikt is voor de magnetron.

Gevaar voor brandwonden

De hitte van het eten kan het bord opwarmen. Gebruik altijld een
pannenlap om borden/schalen en accessoires uit de ovenkamer te halen.

MAGNETRONVERMOGEN EN -DUUR

Brandgevaar

Stel nooit te hoge waarden in voor het magnetronvermogen of de
bereidingstijd. Het voedsel kan vlam vatten en het apparaat beschadigen.
Volg de regels in deze instructies.

VERPAKKING

Brandgevaar

Verwarm nooit voedsel in thermische verpakkingen. Voedsel in verpak-
kingen van plastic, papier of andere ontvlambare materialen moet
voortdurend in de gaten worden gehouden.

Gevaar voor brandwonden

Luchtdichte verpakkingen kunnen exploderen. Volg de instructies op de
verpakking. Gebruik altijd een pannenlap om borden/schalen te verwijderen.
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DRANKEN

Gevaar voor brandwonden

Bij het verwarmen van vloeistoffen kan
het koken vertraagd zijn. Dit betekent
dat de kooktemperatuur is bereikt
zonder de typische kleine stoombel-
letjes te vormen. Zelfs eenlichte stoot
kan ervoor zorgen dat de vloeistof
plotseling overloopt of spettert. Leg
bij het verwarmen van vloeistoffen
altid een lepel in de houder om
vertraagd koken te voorkomen.
Explosiegevaar

Verwarm nooit dranken of andere soorten voedsel in afgedekte houders.
Verwarm alcoholische dranken nooit overmatig.

BABYVOEDING

Gevaar voor brandwonden

Verwarm babyvoeding nooit in een afgedekte houder. Verwijder altijd het
deksel of de speen.

Schud of roer na het opwarmen altijd voorzichtigom ervoor te zorgen dat
de warmte gelijkmatig wordt verdeeld.

Test de temperatuur voordat u het voedsel aan de baby geeft.

VOEDSEL MET HUID OF SCHIL

Gevaar voor brandwonden

Kook eieren nooit in de schaal.

Verwarm nooit hardgekookte eieren, want die kunnen exploderen, zelfs
nadat de magnetron is uitgeschakeld. Hetzelfde geldt voor schelp- en
schaaldieren.

Als u eieren bakt, prik dan eerst de dooier stuk. Bij voedsel met een harde
schil of huid, zoals appels, tomaten, aardappelen of worst, kan de schil of
huid exploderen. Prik de schil of de huid in voor het koken.

HET DROGEN VAN VOEDSEL
Brandgevaar
Droog nooit voedsel in de magnetron.
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VOEDINGSMIDDELEN MET EEN LAAG VOCHTGEHALTE
Brandgevaar

Ontdooi of verwarm voedsel met een laag vochtgehalte, zoals brood,
nooit te lang of op een te hoog vermogen.

OLIE
Brandgevaar
Gebruik nooit de magnetron om alleen olie te verhitten.

OORZAKEN VAN SCHADE

Sap dat uit fruit lekt

Bij het bereiden van desserts met zeer sappig fruit mag de ovenschaal
niet te vol zijn. Vruchtensap dat uit de ovenschaal loopt kan onuitwisbare
vlekken achterlaten.

Technische storing

Gebruik nooit geémailleerde ovenschalen in de magnetron, omdat deze
een technische storing kunnen veroorzaken.

Koelen met de deur van het apparaat open

De ovenkamer mag alleen gekoeld worden met gesloten deur.
Controleer of er niets vastzit aan de deur van het apparaat.

Zelfs als de deur alleen op een kier staat, kunnen nabijgelegen kasten na
verloop van tijd beschadigd raken.

Zeer vuile pakking

Als de pakking erg vuil is, zal de deur van het apparaat tijdens de werking
niet goed sluiten. De opperviakken van nabijgelegen kasten kunnen
beschadigd raken. Houd de pakking altijd schoon.

De deur van het apparaat als steunvlak gebruiken

Leun niet op de open deur van het apparaat en zet er geen vaatwerk of
accessoires op.

De magnetron gebruiken zonder voedsel erin

Zet de magnetron pas aan nadat u het voedsel in de bereidingsruimte
hebt geplaatst. Zonder voedsel binnenin kan het apparaat overbelast
raken. De enige toegestane uitzonderingen zijn korte tests van vaatwerk
(raadpleegin dit verband de waarschuwingen over potten en pannen).
Vochtig voedsel

Laat geen vochtig voedsel voor langere tijd in de bereidingsruimte staan.
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Respect voor het milieu

Identificatieplaatje oven

De documentatie voor dit apparaat is afgedrukt
op papier dat zonder chloor is gebleekt of op
gerecycled papier om bij te dragen aan de
bescherming van het milieu.

De verpakking is ontworpen om schade aan het
milieu te voorkomen; het zijn ecologische
producten die kunnen worden teruggewonnen
of gerecycled. Het recyclen van de verpakking
bespaart grondstoffen en vermindert het volume

industrieel en huishoudelijk afval.

HET VERPAKKINGSMATERIAAL
is 100% recyclebaar en is voor-
zien van het recyclingsymbool.

Verwijderen in overeenstemming
met de plaatselijke wetgeving.
Het verpakkingsmateriaal (plastic
zakken, polystyreen onderdelen,
etc.) moet buiten het bereik van
kinderen worden gehouden
omdat het mogelijk gevaarlijk is.

DIT APPARAAT is gemarkeerd conform de
Europese Richtlijn 2002/96/EG betreffende
afgedankte elektrische en elektronische appa-
ratuur (AEEA). Door ervoor te zorgen dat dit
product correct wordt afgevoerd, draagt de
gebruiker bij aan het voorkomen van mogelijk
negatieve gevolgen voor het milieu en de
gezondheid.

HET SYMBOOL op het product
of de begeleidende documen-
tatie geeft aan dat dit product
niet als huishoudelijk afval mag
worden behandeld, maar moet
worden afgeleverd bij een
geschikt inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en
elektronische apparatuur.

VERWIJDERING MOET PLAATSVINDEN in
overeenstemming met de lokale wetgeving
inzake afvalverwijdering.

VOOR AANVULLENDE INFORMATIE over de
verwerking, de terugwinning en het recyclen
van dit product, kunt u contact opnemen met
de plaatselijke bevoegde instantie, de dienst
voor de inzameling van huishoudelijk afval of de
winkel waar het product is gekocht.

VOOR SCHROOTVERWERKING moet het appa-
raat onbruikbaar worden gemaakt door het
netsnoer door te snijden.
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Eerste gebruik Het bedieningspaneel

+  De oven moet grondig worden gereinigd
met water en zeep en zorgvuldig worden
nagespoeld.

+ Verwarm de oven gedurende ongeveer
30 minuten bij de maximale temperatuur;
hierdoor verdwijnen alle resterende fabricage-
olién die tijdens het koken onaangename
geuren kunnen veroorzaken.

«  Gebruik de functie convectie plus ventilator
zonder accessoires in de oven. Reinig de
accessoires zorgvuldig met een zeer hete
alkalische wasoplossing en een zachte doek
voordat u de accessoires voor het eerst
gebruikt.

EERSTE INSTELLING

Set language

MONTAGE EN DEMONTAGE VAN DE PLATTE
GRILL

Om de platte grill te verwijderen, trekt u de grill
naar u toe tot hij stopt. Til hem daarna op door
omhoog te trekken, tot hij helemaal naar buiten
is gekomen. Om de platte grill terug te plaatsen,
moet u hem er in een hoek van 45 graden in
schuiven en vervolgens horizontaal plaatsen.
Duw hem er daarna helemaal in tot het einde
vande grillrails. Als de platte grilleen lekbak (tray)
heeft, tilt u deze iets op en schuift uhemnaar utoe
om hem te verwideren. Om deze terug te
plaatsen, schuift u hem terug tot hijweer goed zit.

VLA

A

NAYIRNY/

BELANGRIJK: Trek altijld de stekker uit het —
stopcontact of verwijder het netsnoer uit het
apparaat voordat u de oven schoonmaakt.
Vermijd het gebruik van zure of alkalische
stoffen, zoals citroen, azijn, zout, tomaten, etc.
Vermijd het gebruik van producten die chloor,
zuren of schuurmiddelen bevatten, vooral voor
het schoonmaken van de geverfde wanden.

HOOFDMENU

20:50

W

MANUAL
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HANDMATIG MY TASTE

My taste

MY FAVOURITES LAST USED

LAATST GEBRUIKT

U-Create i Last used

MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN GRIL 600w - 130" -

0040 RECIPE 1 180° - 00:50

600w - 03:45" RECIPE1

SCHERMVERGRENDELING TIJDENS DE BEREIDING

Combined

Microwave grill

@

00:30 Settings
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Belangrijkste productfuncties

BEREIDING IN DE OVEN

Symbool | Beschrijving Suggesties

Multi-level
Voorafingesteld:
165°C

Bereik: 50-230°C

IDEAAL VOOR: Gebak, koekjes, taart/cakes, gevulde en gesmoorde
gerechten.

Met deze functie kunt u verschillende gerechten tegelijkertijd bereiden
op dezelfde plaats of op verschillende posities in de oven. De warmte
wordt beter verdeeld en dringt beter door in het voedsel, waardoor zowel
de voorverwarmings- als de bereidingstijden afnemen. De aroma's worden
niet met elkaar vermengd. Reken ongeveer 10 minuten extra wanneer u
verschillende etenswaren bij elkaar bereidt.

Grill

Voorafingesteld:
230°C
Bereik: 50-230°C

IDEAAL VOOR: Gegrild vlees, vis, groenten.

Deze functie maakt alleen gebruik van het bovenste verwarmings-
element en het grillniveau kan worden aangepast. Gebruiken met de
deur dicht. Plaats wit vlees niet te dicht bij de grill.

L& ] [®]

Multi-level + grill
Voorafingesteld:
210°C

Bereik: 50-230°C

IDEAL VOOR: Gratineren en krokant voedsel.

Deze functie combineert de voordelen van koken op meerdere niveaus
met de mogelijkheid om recepten met meerdere lagen en dikkere
stukken voedsel gelijkmatig te bereiden, waarbij de buitenkant licht
krokant wordt gegrild.

| #]

Grill + ventilator
Voorafingesteld:
165°C

Bereik: 50-230°C

IDEAAL VOOR: Hele stukken viees (braadstukken).

Hetbovenste verwarmingselement wordt gebruikt met de ventilator om
de lucht in de oven te circuleren. Ideaal voor het bereiden van dikkere
levensmiddelen en hele stukken viees, zoals gebraden varkensviees,
gevogelte, etc.

»  Draaihet voedsel halverwege de bereidingstijd om.

WAARSCHUWINGEN:

+  Zorgervoor dat het voedsel zich niet te dicht bij de grill bevindt.

+  Voorverwarming is noodzakelijk voor rood vlees, maar niet voor wit
vlees.
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GECOMBINEERDE BEREIDING

Magnetron + grill

Gebruik deze functie voor het snel bereiden van maaltijden en om het
gerecht een mooi bruin korstje te geven (of te gratineren). De magnetron
en de grill werken samen. De magnetron kookt en de grill roostert.

@] |[¢ 1

Magnetron +
convectie +
ventilator

IDEAAL VOOR: Gebraad, gevulde en gebakken gerechten.

Deze functie combineert de magnetron- en convectiefunctie, wat betekent
dat in plaats van alleen de binnenkant van het voedsel te verhitten, ook
de buitenkant van het voedsel bruin en gaar wordt. Deze functie kan u
helpen gebakken gerechten snel te bereiden.

WAARSCHUWINGEN:
» Leg voedsel altijd zo op de grill dat de lucht er goed omheen kan
circuleren.

MAGNETRONBEREIDING

Symbool Beschrijving Suggesties

Magnetron

Gebruik de magnetronfunctie voor het koken en opwarmen van
groenten, aardappelen, rijst, vis en viees.

Ontdooien op tijd

Gebruik deze functie om voedsel snel te ontdooien binnen de
aangegeven tijd.

JL Jie ]

L_lo

Ontdooien op
gewicht

Gebruik deze functie om verschillende soorten voedsel (bijv. brood,
groente, vlees, vis) snel te ontdooien door het gewicht in te stellen.
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Tabel met kookprogramma's voor de magnetron Voor de installateur

keukenkast of in combinatie met de bijbeho-
rende warmhoudlade worden geinstalleerd.

«  De afmetingen van de ruimte moeten over-
eenkomen met die in de afbeelding.

DE OVEN IN DE KEUKEN INSTALLEREN
| «  De ovenmoet onder een fornuis, in een hoge
- nge-
Symbool Beschrijving steld

150 W 150 W 200°C ) =
+ Hetkastmateriaalmoet bestand zijn tegen de
| ARG I hitte.
M tron + arill «  Deovenmoetin het midden tussen de wanden
agnetron ri
Sl 9 g 0w 300w van de kast worden geplaatst en worden
bevestigd met de meegeleverde schroeven
enbussen.
450 W 450W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
| /' |Magnetron+
@ convectie + 300W 300W
|\\\_—ﬁ ventilator
450 W 450 W
Magnetron 150W | 900 W | 900 W
=]
Ontdooien op
tid 150 W
L_le
Brood | 100g | 500g | 600g 150 W ]
432
|_| Ggi”’ 100g | 5009 | 1000¢ 150 W 130
Ontdooien op
gewicht
| G Vlees | 100g | 500g | 15009 150 W
88° ’
‘\/.'
Vvis | 100g | 500qg | 800g 150W L
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TECHNISCHE GEGEVENS

TYPE EN MINIMALE DIAMETER VAN
DE KABELS

Traditionele bakproblemen oplossen

Voeding 220-240V~,50Hz
\tflei:;n;gz\nopgenomen 3200W
Magnetronvermogen 900 W

Gril 1500 W
Hete lucht 1500 W
Microgolffrequentie 2450 MHz

SASO
HO5RR-F 3x1,5mm’ HO5RR-F | 3x2,5mm?
HO5VV-F 3x1,5mm’ HO5VV-F | 3x2,5mm’
HO5RN-F 3x1,5mm’ HO5RN-F | 3x2,5mm’
HO5V2V2-F | 3x1,5mm’ | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Controleer voordat u het apparaat op de stroom

aansluit of:

+ de kenmerken van het elektrische systeem
voldoen aan de specificaties op het serie-
nummerplaatje op de voorkant van de oven;

« het elektrische systeem een effectieve
aardverbinding heeft die voldoet aan de
normen en de geldende wetgeving.

De aardverbinding is wettelijk verplicht.

De kabel mag op geen enkel punt een
temperatuur van meer dan 50°C boven de
omgevingstemperatuur bereiken.

Deze oven moet op het elektriciteitsnet
worden aangesloten met een voedingskabel
voorzien van een stekker met de juiste
nominale waarde die compatibel is met het
stopcontact in het laatste deelcircuit van de
bedrading die de oven voedt.

Als eenvast apparaat geen netsnoer en stekker
heeft, moet het zijn voorzien van een andere
inrichting die loskoppeling van het elektrici-
teitsnet garandeert. Deze inrichting moet een
afstand van de opening hebben die volledige
ontkoppeling mogelijk maakt onder de omstan-
digheden van een te hoge spanning van
categorie lll. Eendergelijke inrichtingmoet worden
aangebracht in het elektriciteitsnet in overeen-
stemming met de installatievoorschriften.

Het meerpolige stopcontact of de schakelaar
moet gemakkelijk te bereiken zijn nadat het
apparaat is geinstalleerd.

OPMERKING: De fabrikant wijst alle aanspra-
kelijkheid af indien de gebruikelijke normen voor
ongevallenpreventie en bovenstaande instructies
niet zijn nageleefd.
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Slechte resultaten met bakken of convectie-
bakken kunnen om vele andere redenen dan
een storing in de oven optreden. Bekik de
onderstaande tabel voor de oorzaken van de
meest voorkomende problemen. Aangezien de
grootte, de vorm en het materiaal van het

bakgerei rechtstreeks van invioed zijn op de
bakresultaten, kan de beste oplossing zijn om
oud bakgerei dat door ouderdom en gebruik
donkerder en krommer is geworden, te
vervangen.

BAKPROBLEEM OORZAAK

Voedsel wordt ongelijkmatig bruin

«  Ovenniet voorverwarmd

»  Aluminiumfolie op ovenrooster of ovenbodem
»  Bakgereite groot voor recept

«  Pannen die elkaar of de ovenwanden raken

Voedsel te bruin op de bodem

» Ovenniet voorverwarmd

»  Gebruik van glazen pannen, of doffe of donker
verkleurde metalen pannen

»  Onjuiste positie van het rooster

+  Pannendie elkaar of de ovenwanden raken

Het voedsel is droog of overmatig gekrompen

«  Oventemperatuur te laag

«  Ovenniet voorverwarmd

»  Ovendeur vaak geopend

+  Afgesloten met aluminiumfolie
+  Panteklein

Het voedsel bakt of roostert te langzaam

«  Oventemperatuur te laag

» Ovenniet voorverwarmd

»  Ovendeur vaak geopend

+  Afgesloten met aluminiumfolie
+  Panteklein

De taarten worden niet bruin op de bodem of
hebben een kleffe korst

»  Baktijd niet lang genoeg

»  Gebruik van glanzende stalen pannen
»  Onjuiste positie van het rooster

+  Oventemperatuuris te laag

Cakes zijn bleek, plat en mogelijk vanbinnen niet
gaar

«  Oventemperatuur te laag

»  Verkeerde baktijd

+  Caketevroeggetest

+  Ovendeur te vaak geopend
+  Panmogelijk te groot

Cakes zijn hoog in het midden en gebarsten aan
de bovenkant.

»  Tehoge baktemperatuur

+  Telange baktid

«  Pannen die elkaar of de ovenwanden raken
«  Onjuiste positie van het rooster

«  Panteklein

De randen van de taartkorst zijn te bruin

»  Tehoge oventemperatuur
+ Randenvandekorst te dun
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Problemen oplossen

I,
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Rezumat

Instructiuni importante de siguranta

y74@ Avertismente pentru cuptoarele cu microunde

X)) Respectarea mediului inconjurator

yX¥8 Placuta de identificare a cuptorului

pEYA Prima utilizare

pX¥Y Panou de comenzi

ykIs) Principalele functii ale produsului

rEll Tabelul modurilor de gatit cu microunde

pXIel Pentru instalator

rZy§ Rezolvarea problemelor traditionale de coacere

yZ.y4d Depanare

Stimate client,

Dorim sa va multumim si s& va felicitdm pentru
alegerea facuta. Acest nou produs a fost atent
proiectat si construit folosind materiale de nalta
calitate si testat meticulos pentru a se asigura
ca ndeplineste toate cerintele dumneavoastra
culinare.

Va rugam sa cititi si s& respectati aceste
instructiuni simple, care va vor permite sa
obtineti rezultate excelente inca de la prima
utilizare. Acest aparat de ultima generatie vine
la dumneavoastra cu cele mai bune urari.

RO 224

Instructiuni importante de siguranta

* Acest produs este conceput pentru uz casnic. Producatorul isi declina
orice responsabilitate pentru vatamari corporale sau daune materiale
rezultate din instalarea incorecta sau utilizarea necorespunzatoare,
eronata sau necorespunzatoare.
Aparatul nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu deficiente
fizice, senzoriale sau mentale sau de persoane fara experienta sau
cunostintele necesare, cu exceptia cazului in care acestea sunt
supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre
0 persoana responsabila pentru siguranta lor.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul. Nu asezati folie de aluminiu, oale sau obiecte similare pe fundul
cuptorului pentru a gati. Actiunea de incalzire a elementului de incalzire
inferior poate provoca supraincalzirea partii inferioare a cuptorului,
avand ca rezultat deteriorarea si consecintele grave (risc de incendiu),
inclusiv pentru blatul de sub cuptor.
+ Aparatul devine foarte fierbinte in timpul utilizarii.
- AVERTISMENT: nu atingeti elementele de fincalzire din interiorul
cuptorului.

ATENTIE:

- Daca usa sau garniturile de etansare ale usii sunt deteriorate, cuptorul
nu poate fi folosit pana cand nu a fost reparat de catre un tehnician de
service calificat.

« Este periculos pentru oricine, altul decat un tehnician de service, sa
efectueze orice intretinere sau reparatii care implica indepartarea oricarui
capac care protejeaza impotriva expunerii la cuptorul cu microunde.

- Lichidele sau alte alimente nu trebuie incalzite in recipiente etanse,
deoarece ar putea exploda.

+ Copiii nu pot folosi cuptorul fara supraveghere pana cand nu au fost
instruiti in mod adecvat cu privire la utilizarea lui in siguranta si nu
inteleg pericolele utilizarii incorecte.

- Utilizati numai ustensile adecvate pentru cuptoarele cu microunde.

- Cand incalziti alimente in recipiente din plastic sau hartie, verificati
frecvent cuptorul din cauza riscului de incendiu.

- Daca vedeti ca iese fum din cuptor, opriti sau deconectati aparatul si
tineti usa inchisa pentru a stinge orice flacari.
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- Incalzirea bauturilor in cuptorul cu microunde poate provoca o fierbere
intarziata, asa ca aveti grija cand manipulati recipientul

+ Continutul biberoanelor si al hranei pentru copii din borcane trebuie
agitat sau agitat, iar temperatura acestora trebuie verificata inainte de
hranire pentru a evita oparirea.

ATENTIE:

+ Ouale in coaja si ouale fierte tari intregi nu trebuie incalzite in cuptoarele
cu microunde, deoarece ar putea exploda, chiar si dupa ce incalzirea in
cuptorul cu microunde s-a incheiat.

+ O explicatie detaliata despre cum sa curatati garniturile de etansare ale
usilor cavitatii cuptorului si ale partilor adiacente.

+ Cuptorul trebuie curatat periodic si toate reziduurile alimentare trebuie
indepartate.

* Nementinerea cuptorului curat poate cauza deteriorarea suprafetelor,
ceea ce ar putea reduce durata de viata a aparatului si poate cauza
conditii periculoase.

* Nu folositi abrazive grosiere sau razuitoare metalice ascutite pentru
a curata usa de sticla a cuptorului, deoarece acestea ar putea zgéaria
suprafata si ar putea provoca spargerea sticlei.

* Nu utilizati aparate de curatat cu abur pentru a curata aparatul.
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Avertismente pentru cuptoarele cu microunde

PREPARAREA MARARII

Pericol de incendiu

Utilizati functia de cuptor cu microunde numai pentru prepararea alimentelor
de consumat. Orice alta utilizare poate fi periculoasa sau poate cauza
daune. De exemplu, incalzirea papucilor sau a pernelor umplute cu
cereale sau cereale ar putea face ca aceste articole sa ia foc, chiar si
dupa cateva ore.

OALE SI TIGAI

Pericol de vatamare

Vesela din portelan si ceramica poate avea mici orificii in ménere si capac.
Pot exista cavitati ascunse in spatele acestor gauri. Daca apa patrunde in
aceste cavitati, vesela se poate rupe.

Nu folositi vesela care nu este potrivitéa pentru cuptoarele cu microunde.
Pericol de arsuri

Caldura alimentelor poate incalzi vasul. Utilizati intotdeauna un suport
pentru oala pentru a scoate vasele si accesoriile din camera de gatit

PUTEREA S| DURATA MICROUNDELOR

Pericol de incendiu

Nu setati niciodata valori prea mari pentru puterea cuptorului cu microunde
sau timpul de gatire. Alimentele pot lua foc si pot deteriora aparatul.
Urmati regulile din aceste instructiuni.

AMBALAJE

Pericol de incendiu

Nu Tncalziti niciodata alimente in ambalaje termice. Alimentele din recipiente
din plastic, hartie sau alte materiale inflamabile trebuie supravegheate
constant.

Pericol de arsuri

Ambalajul etans poate exploda. Urmati instructiunile afisate pe ambalaj.
Utilizati intotdeauna un suport pentru oala pentru a indeparta vasele.
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BAUTURI

Pericol de arsuri

La incalzirea lichidelor, fierberea poate
fi intarziata. Aceasta inseamna ca
temperatura de fierbere a fost atinsa
fara a se forma bulele de abur tipice.
Chiar si o usoara lovitura ar putea
cauza revarsarea brusca a lichidului
sau stropirea. Cand incalziti lichide,
puneti intotdeauna o lingura n recipient
pentru a preveni fierberea intarziata.
Pericol de explozie

Nu incalziti niciodata bauturi sau alte tipuri de alimente in recipiente
acoperite.

Nu incalziti niciodata excesiv bauturile alcoolice.

MACARE DE BEBELUSI

Pericol de arsuri

Nu incalziti niciodata alimente pentru copii intr-un recipient acoperit.
Scoateti intotdeauna capacul sau tetina.

Cand ati terminat de incalzit, agitati sau amestecati intotdeauna cu grija
pentru a va asigura ca caldura este distribuita uniform.

Testati temperatura inainte de a da méancarea copilului.

ALIMENTE CU PIELE SAU COAJA

Pericol de arsuri

Nu gatiti niciodata oua in coaja.

Nu incalziti niciodata oua fierte, deoarece acestea pot exploda chiar si
dupa ce cuptorul cu microunde este oprit. Acelasi lucru este valabil si
pentru crustacee si crustacee.

Cand prajiti oudle, strapungeti mai intai galbenusul. in cazul alimentelor cu
coaja sau coaja tare, cum ar fi merele, rosiile, cartofii sau carnatii, coaja
sau coaja ar putea exploda. Perforati coaja sau pielea inainte de a gati.

USCAREA ALIMENTELOR
Pericol de incendiu
Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul cu microunde.
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ALIMENTE CU CONTINUT MIC DE APA

Pericol de incendiu

Nu decongelati sau incalziti niciodata alimente cu continut scazut de apa,
cum ar fi painea, prea mult timp sau la un nivel de putere excesiv.

ULEI
Pericol de incendiu
Nu folositi niciodata cuptorul cu microunde pentru a incalzi uleiul singur.

CAUZE ALE DETERIORARII

Suc care se scurge din fructe

Cand pregatiti deserturi care contin fructe foarte suculente, nu umpleti
prea mult vasul de copt. Sucul de fructe care debordeaza vasul de copt
poate lasa pete de nesters.

Defalcare tehnica

Nu folositi niciodata vase de copt emailate Tn cuptorul cu microunde,
deoarece acestea ar putea provoca o defectiune tehnica.

Racirea cu usa aparatului deschisa

Camera de gatit trebuie racita numai cu usa inchisa. Verificati sa nu fie
nimic blocat pe usa aparatului.

Chiar daca usa este doar intredeschisa, dulapurile din apropiere ar putea
fi deteriorate in timp.

Garnitura de etansare foarte murdara

Daca garnitura de etansare este foarte murdara, usa aparatului nu se va
inchide corect in timpul functionarii. Suprafetele dulapurilor din apropiere
ar putea fi deteriorate. Pastrati intotdeauna curata garnitura de etansare.
Utilizarea usii aparatului ca suprafata de sprijin

Nu va sprijiniti si nu va sprijiniti de usa deschisa a aparatului si nu puneti
vase sau accesorii pe acesta.

Folosind cuptorul cu microunde fara alimente in interior

Porniti cuptorul cu microunde numai dupéa ce ati introdus alimentele in
compartimentul de gatit. Fara alimente in interior, aparatul se poate
supraincarca. Singurele exceptii permise sunt testele scurte ale vaselor
(in acest sens, consultati avertismentele despre oale si tigai).

Alimente umede

Nu lasati alimente umede in compartimentul de gatit pentru perioade
lungi de timp.
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Respectarea mediului inconjurator

Documentatia pentru acest aparat este tiparita pe
hartie albita fara clor sau hartie reciclata pentru a
contribui la protejarea mediului.

Ambalajul a fost conceput pentru a preveni
deteriorarea mediului; acestea sunt produse
ecologice care pot fi reutilizate sau reciclate.
Reciclarea ambalajului economiseste materii prime
si reduce volumul deseurilor industriale si menajere.

MATERIALUL DE AMBALARE ‘
este 100% reciclabil si este

marcat cu simbolul de reciclare. ' ‘
Eliminati in conformitate cu legile . .
locale. Materialul de ambalare
(pungi de plastic, piese din
polistiren etc.) trebuie tinut la

indeméana copiilor, deoarece este
potential periculos.

ACEST APARAT este marcat conform directivei
europene 2002/96/CE privind Deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE).
Asigurandu-va ca acest produs este eliminat
corect, utilizatorul contribuie la prevenirea
potentialelor consecinte negative asupra mediului
si sanatatii.

SIMBOLUL de pe produs sau
documentatia insotitoare indica
faptul ca acest produs nu
trebuie tratat ca deseu menajer,
ci trebuie livrat la un punct
de colectare adecvat pentru
reciclarea echipamentelor
electrice si electronice.

ELIMINAREA TREBUIE REALIZATA in conformitate
cu legile locale privind eliminarea deseurilor.

PENTRU INFORMATII SUPLIMENTARE cu privire
la tratarea, recuperarea si reciclarea acestui
produs, contactati biroul local de competenta,
serviciul de colectare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde a fost achizitionat produsul.

INAINTE DE CASARE, faceti-l inutilizabil prin
taierea cablului electric.
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Placuta de identificare a cuptorului

LOCATIA ETICHETEI DE SERIE:

i 8 111

A\

I
I
|

[

coevsoao
cooncaaa
60000000

A== ——=y

o B
A e

[l =e

INREGISTRAREA DATELOR

DE SERVICIU

Numar de model

Numar de serie

Data instalarii sau a ocuparii
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Prima utilizare Panou de comenzi

+ Cuptorul trebuie curatat bine cu apa si sdpun si PRIMA INSTALARE

clatit cu grija.

Tnfierbéntat,i cuptorul pentru aproximativ 30 de

minute la temperatura maxima; acest lucru

elimind toate uleiurile reziduale de fabricatie
care ar putea provoca mirosuri neplacute in
timpul gatitului.

+ Utilizati functia circular plus ventilator fara
accesorii in cuptor. Inainte de a utiliza accesoriile
pentru prima data, curatati-le cu atentie cu
o solutie de spalare alcalina foarte fierbinte si
0 carpa moale.

MONTAREA S| DEMONTAREA GRATARULUI
PLAT

Pentru a scoate gratarul plat, trageti gratarul spre
dvs. pana se opreste si apoi ridicati, tragand n
sus, pana cand iese complet. Pentru a pune din
nou gratarul plat, introduceti-I la un unghi de 45 de
grade si apoi pozitionati-I orizontal si impingeti-I
pana la capatul sinei gratarului. Daca gratarul plat
are o tava de picurare (tava), pentru a o scoate,
ridicati-o usor si glisati-o spre dvs. Pentru a-l
reintroduce, glisati-I inapoi pana cand este asezat
corect.

Set language

\

\

IMPORTANT: Ca masura de siguranta, inainte de
curatarea cuptorului, deconectati intotdeauna
stecherul de la prizd sau scoateti cablul de
alimentare al aparatului. In plus, evitati sa folositi
substante acide sau alcaline precum lamaie, otet,
sare, rosii etc. Evitati folosirea produselor care
contin clor, acizi sau abrazivi, in special pentru
curatarea peretilor vopsiti.

MENIU PRINCIPAL

(i ) N

MANUAL RECIPES

NRYiRwnY.
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MANUAL MY TASTE

Manual cooking My taste

S

U-CREATE MY FAVOURITES

U-CREATE ULTIMA UTILIZATA

Microwave K (G S f U-Create [;L\ Last used
]
I
M 1 = ] [ﬁ = —
(8 ® &) R ® )
= M= L L =
WEIGHT DEFROST MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN G ADD STEP 500w - 130" -
EU"}‘WJJU RECIPE 1 180° - 00:50

FAVORITELE MELE

My favourites

600w - 130°

600w - 03:45" RECIPE 1

BLOCAREA ECRANULUI iN TIMPUL GATIT

DECONGELARE iN GREUTATE SR Combined R

Weight defrost

(™ 00:30 Apasati \\ H

3 sec

Microwave grill

MOD DEMO

Settings

AT j :
(23] y
LANGUAGE Atmgetl \ (

de 5 ori \ N
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Principalele functii ale produsului

GATIRE LA CUPTOR

Simbol

Descriere

Multi-nivel

Presetat: Interval
165 °C: 50-230 °C

Sugestii

IDEAL PENTRU: produse de patiserie, biscuiti, prajituri, preparate umplute si
fierte.

Utilizati aceasta functie pentru a gati diferite alimente in acelasi timp pe una
sau mai multe pozitii de raft. Caldura este distribuita mai bine si patrunde mai
bine in alimente, reducand astfel atat timpii de preincalzire, céat si timpul de
gatire. Aromele nu sunt amestecate. Acordati aproximativ 10 minute in plus
cand gatiti diferite alimente impreuna.

Grill

Presetat: Interval
230 °C: 50-230 °C

IDEAL PENTRU: carne la grétar, peste, legume.

Aceasta functie foloseste doar elementul de incalzire superior, iar nivelul
gratarului poate fi reglat. Utilizati cu usa inchisa. Nu asezati carnea alba prea
aproape de gratar.

Multi-nivel + Grill

Presetat: Interval
210 °C: 50-230 °C

IDEAL PENTRU: alimente gratinate si crocante.

Aceasta functie combina beneficiile gatirii pe mai multe niveluri cu capacitatea
de a gati uniform retete cu mai multe straturi si bucéti mai groase de mancare,
gatirea la gratar pentru a crocanta usor suprafata exterioara.

s [ @[ 1| [®]

Grill + ventilatie

Presetat: Interval
165 °C: 50-230 °C

IDEAL PENTRU: bucati intregi de carne (fripturi).

Elementul de incalzire superior este folosit impreuna cu circularea aerului in
interiorul cuptorului. Ideal pentru gatit alimente mai groase si bucati intregi de
carne, cum ar fi friptura de porc, carne de pasare etc.

« Intoarceti alimentele la jumatatea timpului de gétire.

AVERTISMENTE:
e Asigurati-va ca alimentele nu sunt prea apropiate de gratar.
e <Pentru carnea rosie este necesara preincalzirea, dar nu si carnea alba.
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GATIRE COMBINATA

Simbol Descriere Sugestii
| Micad | Utilizati aceasta functie pentru a gati rapid mancarurile si, in acelasi timp,
Gratar cu pentru a oferi mesei o crusta maronie (sau gratinata). Cuptorul cu microunde
microunde si gratarul functioneazad impreuna. Cuptorul cu microunde se géateste si
| == | gratarul se préjeste.
IDEAL PENTRU: fripturi, preparate umplute si coapte.
Aceasta functie combina functiile cuptor cu microunde si convectie, ceea ce
| | Cuptor cu fnseamna ca, in loc s& incalziti doar interiorul alimentelor, se rumeneste si
@ microunde + gateste si exteriorul alimentelor. Aceasta functie va poate ajuta sa gatiti rapid
convectie + preparate coapte.
— ;
|\-//| ventilator

AVERTISMENTE:
¢ Asezati intotdeauna alimentele pe gratar, astfel incat aerul sa circule bine
n jurul acestuia.

GATIRE LA MICROUNDE

Simbol

Descriere

Cuptor cu
microunde

Sugestii

Utilizati functia de cuptor cu microunde pentru a gati si reincalzi legume,
cartofi, orez, peste si carne.

Decongelare
temporizata

Utilizati aceasta functie pentru a dezgheta rapid alimentele pana la timpul
specificat.

Decongelare in
greutate

Utilizati aceasta functie pentru a dezgheta rapid diferite tipuri de alimente
(de exemplu, paine, legume, carne, peste) prin setarea greutatii.
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Tabelul modurilor de gatit cu microunde Pentru instalator

INSTALARE CUPTORUL INCORPORAT

e Cuptorul trebuie instalat sub blatul aragazului,
intr-o coloana sau combinat cu sertarul
corespunzator pentru incalzirea alimentelor.

e Dimensiunile spatiului trebuie sa fie cele

prezentate in figura.

e Materialul dulapului trebuie sa poata rezista

300 W 300 W la caldura.

Cuptorul trebuie sa fie centrat in peretii dulapului

si fixat cu suruburile si bucsele furnizate.

Greutate Temperatura

Simbol Descriere

Presetat . in. Presetat g in. | Presetat

150 w 150 w 200 °C

Gratar cu
microunde

« 1

450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
| /_\ | Cuptor cu
% mlcroun.de+ 200w 200w
convectie +
| == | ventilator
450 W 450 W
0
Cuptor cu 150W | 900W | 900 W -
microunde
=

Decong_ela[e 150 W
temporizata
Lo
Paine | 100g | 5009 600 g 150 W
| | Legume | 100g | 500¢g 1000 g 150 W

Greutate
Decongelare

| | Q Carne | 100g | 5009 1500 g 150 W -

Peste 100g | 5009 800 g 150 W [—
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DATE TEHNICE TIPUL SI DIAMETRUL MINIM AL

Rezolvarea problemelor traditionale de coacere

) o CABLURILOR
Alimentare electrica 220-240V - 50 Hz
- . SASO “ ) ) . . . .
Putere maxima absorbita 3200 W Rezultate slabe pot aparea fie la coacere, fie la Deoarece dimensiunea, forma si materialul
Puterea cuptorului cu microunde 200 W HO5RR-F 3x1,5 mm* HO5RR-F 3x2,5 mm”* coacere prin convectie din mai multe motive, altele ustensilelor de copt afecteaza direct rezultatele
HOSVV-F 3%L5 mm 2 HOSVV-F 3x2.5 mm 2 decat functionarea defectuoasd a cuptorului. coacerii, cea mai buna solutie poate fi Tnlocuirea

Gril 1500w Consultati graficul de mai jos pentru cauzele celor ustensilelor de copt vechi care s-au intunecat si
2 2

Aer cald 1500 W HOSRN-F | 3xL,5mm HOSRN-F | 3x25mm mai frecvente probleme. s-au deformat odata cu varsta si utilizarea.
2 2

Frecventa cuptorului cu microunde 2450 MHz Hosvava-F 3x1.5 mm HOSV2V2-F | 3x2.5 mm

PROBLEMA DE COACERE CAUZA

e  Cuptorul nu este preincalzit

e Folie de aluminiu pe gratarul cuptorului sau fundul
Alimentele se rumenesc neuniform cuptorului

e Vas de copt prea mare pentru reteta

o Tigai care se ating intre ele sau peretii cuptorului

CONEXIUNEA ELECTRICA

Tnainte de a conecta aparatul la retea, asigurati-va
ca:

caracteristicile instalatiei electrice satisfac cele
indicate pe placa cu numarul de serie aplicata in
fata cuptorului;

instalatia electrica are o conexiune efectiva la
impamantare conform standardelor si legislatiei
n vigoare.

e  Cuptorul nu este preincalzit

e Folosire de tigai din sticla, metal mat sau intunecate
e  Pozitie incorecta a raftului

e Tigai care se ating intre ele sau peretii cuptorului

Mancarea este prea maro pe fund

Conectarea la impamantare este ceruta prin lege.
Cablul nu trebuie sa atinga in niciun moment
o temperatura mai mare de 50 °C peste tempe-
ratura ambianta.

Acest cuptor trebuie sa fie conectat la sursa de
alimentare printr-un cablu de alimentare prevazut
cu un stecher de calitate corespunzator, compatibil
cu priza din subcircuitul final al cablajului care
alimenteaza cuptorul.

In cazul in care un aparat fix nu are cablu de
alimentare si stecar, sau alt dispozitiv care sa

e  Temperatura cuptorului este prea scazuta
e  Cuptorul nu este preincalzit

Alimentele sunt uscate sau s-au micsorat excesiv e Usa cuptorului deschisa frecvent

e Sigilat ermetic cu folie de aluminiu

e Marimea tigaii este prea mica

e  Temperatura cuptorului este prea scazuta
e  Cuptorul nu este preincalzit

Mancarea se coace sau se préjeste prea incet e  Usa cuptorului deschisa frecvent

e Sigilat ermetic cu folie de aluminiu

e Marimea tigaii este prea mica

asigure deconectarea de la retea cu o distanta de e Timpul de coacere nu este suficient de lung
deschidere a contactului care sa permita Placintele nu se rumenesc pe fund sinuau ocrusta | ¢ Folosind tigai stralucitoare din otel
umeda e Pozitie incorecta a raftului

deconectarea completa in conditile de tensiune

excesiva de categoria lll, astfel de dispozitive de e Temperatura cuptorului este prea scazuta

deconectare trebuie sa fie asigurate de retea. e Temperatura cuptorului este prea scizuts
alimentare si trebuie sa respecte regulile de o . . . . o Timp de coacere incorect

. ’ Prajiturile sunt palide, plate si nu pot fi facute in

instalare. interior ’ e Tortul a fost testat prea devreme

Priza omnipolara sau intrerupatorul trebuie sa fie e Usa cuptorului s-a deschis prea des
usor accesibile atunci cand aparatul este instalat. e Dimensiunea tigdii poate fi prea mare
NOTA: Producatorul isi declind orice raspundere *  Temperatura de coacere prea mare
dacd nu sunt respectate standardele uzuale de e Timp de coacere prea lung

Préjiturile sunt sus la mijloc si crapate deasupra e Tigai care se ating intre ele sau peretii cuptorului
e Pozitie incorecta a raftului
e Marimea tigaii este prea mica

prevenire a accidentelor si instructiunile de mai sus.

e  Temperatura cuptorului este prea mare

Marginile crustei de placinta sunt prea maro o ! -
e Marginile crustei sunt prea subtiri
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Depanare

EROARE

A o

it
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Sadrzaj

Zastita zivotne sredine
Prva upotreba
Kontrolni panel

Glavne funkcije proizvoda

Zainstalatera

[X) N N
o)} (6, ] F N
iy [y ~

Resavanje problema

Vazna bezbednosna uputstva

Upozorenja za mikrotalasne pecénice

Identifikaciona plocica peénice

Tabela rezima mikrotalasnog kuvanja

Resavanje problema tradicionalnog pecenja

PoStovani korisnice,

Zelimo da vam se zahvalimoi &estitamo na izboru.
Ovaj novi proizvod je pazljivo dizajniran i izraden
upotrebom visokokvalitetnin materijala i temeljno
testiran kako bi se osiguralo da ispunjava sve
vase kulinarske zahteve.

Procitajte i pridrzavajte se ovih jednostavnih
uputstava, koja ce vam omoguciti da postignete
odli¢ne rezultate od prve upotrebe. Ovaj najsa-
vremeniji uredaj vam isporucujemo sa nasim
najboljim zeljama.
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Vazna bezbednosna uputstva

Ovaj proizvod je namenjen za kuc¢nu upotrebu. Proizvodac odbija svaku
odgovornost za telesne povrede ili oStecenje imovine nastalo usled
nepravilne instalacije ili neodgovarajuce, nepravilne ili neadekvatne
upotrebe.

Uredaj ne smeju da koriste osobe (ukljucujuci deca) sa fizickim,
senzornim il mentalnim ostecenjima ili osobe bez potrebnog iskustva
ili znanja, osim ako su pod nadzorom ili dobijaju uputstva za upotrebu
uredaja od strane osobe odgovorne za njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom kako biste osigurali da se ne igraju
sa uredajem. Ne stavijajte aluminijumsku foliju, lonce ili sli¢ne predmete
na dno pec¢nice da biste ih kuvali. Grejanje donjeg grejnog elementamoze
izazvati pregrevanje donjeg dela pecnice, sto moze dovesti do ostecenja
i ozbilinih posledica (rizik od pozara), takode i za pult ispod pecnice.
Uredaj se tokom upotrebe veoma zagreje.

UPOZORENJE: ne dodirujte grejne elemente unutar pecnice.

PAZNJA:

Ako su vrata ili zaptivke vrata osteceni, pecnica se ne sme koristiti dok
je ne popravi kvalifikovani serviser.

Opasno je za bilo koga osim servisera da izvrsi bilo kakvo odrzavanje
ili popravke koje ukljucuju uklanjanje bilo kog poklopca koji stitiod izlaganja
mikrotalasima.

Tecnostiilidruga hrana ne smeju se zagrevati u hermeticki zatvorenim
posudama jer mogu eksplodirati.

Deca ne smeju da koriste pec¢nicu bez nadzora sve dok ne dobiju
odgovarajuca uputstva o njenoj bezbednoj upotrebii dok ne razumeju
opasnosti od nepravilne upotrebe.

Koristite samo pribor prikladan za mikrotalasne pecnice.

Kada zagrevate hranu u plasti¢nim ili papirnim posudama,

Cesto proveravajte pecnicu zbog opasnost od pozara.

Ako vidite dim iz pecnice, iskljucite iliiskljuCite uredajidrzite vrata
zatvorena da biste ugasili sav plamen.

Grejanje napitaka u mikrotalasnoj pecnici moze dovesti do odlozenog
kljucanja, stoga budite oprezni prilikom rukovanja posudom.
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* Sadrzaj bocica za bebe i hrane za bebe u teglama mora se mesati
ili protresti, a njihova temperatura mora se proveriti pre hranjenja kako
bi se izbegle opekotine.

PAZNJA:

* Jaja u ljuscii cela tvrdo kuvana jaja ne treba zagrejati u mikrotalasnim
pecnicama jer mogu eksplodirati, Cak i nakon zavrSetka zagrevanja
mikrotalasima.

* Detaljno objasnjenje kako ocistiti zaptivke vrata Supljine pe¢nice
i susednih delova.

* Pecnicu treba redovno Cistiti i uklanjati sve ostatke hrane.

* Usuprotnom, moze docido oStecenja povrsina, sto moze skratitiradni
vek uredajaiizazvati opasna stanja.

* Nemojte Kkoristiti grube abrazivne materijale ili oStre metalne strugace
za Ciscenje staklenih vrata pecnice jer mogu ogrebatipovrsinuiuzrokovati
razbijanje stakla.

* Nemojte koristiti parne Cistace za CiS¢enje uredaja.
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Upozorenja za mikrotalasne pecnice

PRIPREMA HRANE

Opasnost od pozara

Koristite mikrotalasnu funkciju samo za pripremu hrane zajelo. Svaka druga
upotreba moze biti opasnaili prouzrokovati stetu. Na primer, ako zagrejete
papuce ili jastuke punjene zitaricama, ovi predmeti se mogu zapaliti Cak
i nakon nekoliko sati.

LONCI I TIGANJI

Opasnost od povrede

Porculansko i keramicko posude moze imati male otvore na ruckama
i poklopcu. Iza ovih otvora mogu biti sakrivene supljine. Ako voda ude
u ove Supljine, posude moze da pukne.

Nemojte koristiti posude koje nije pogodno za mikrotalasne pecnice.
Opasnost od opekotina

Toplota hrane moze da zagreje posudu. Uvek koristite rukavice

za pecnicu da biste ukloniliposude i pribor iz komore za kuvanje.

MIKROTALASNA SNAGA | TRAJANJE

Opasnost od pozara

Nikada ne postavljajte previsoko snagu mikrotalasne pecnice ili vreme
kuvanja. Hrana moze da se zapali i oSteti uredaj. Pridrzavajte se pravila
u ovim uputstvima.

PAKOVANJE

Opasnost od pozara

Nikada ne zagrevajte hranu u termickom pakovanju. Hrana u posudama
od plastike, papira ilidrugih zapaljivih materijala mora se stalno posmatrati.
Opasnost od opekotina

Nepropusno pakovanje moze da eksplodira. Pratite uputstva prikazana
na pakovanju. Uvek koristite rukavice za pec¢nicu da biste uklonili posude.
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PICA

Opasnost od opekotina

Prilikom zagrevanja tecnosti, kljucanje —
moze bitiodlozeno. Toznacidajetem-
peraturakljucanja dostignuta bez for-
miranja tipiCnih mehurica pare.

Cak i lagano kucanje moze izazvati
iznenadno prelivanje ili prskanje tec-
nosti. Priikom zagrevanja tecnosti
uvek stavite kasiku u posudu kako biste
izbegliodlozeno kljucanje.

Opasnost od eksplozije
Nikada ne zagrevajte picailidruge vrste hrane u pokrivenim posudama.
Nikada nemojte preterano zagrevati alkoholna pica.

HRANA ZA BEBE

Opasnost od opekotina

Nikada ne zagrevajte hranu za bebe u pokrivenoj posudi. Uvek uklonite
poklopac ili cuclu.

Kada zavrsite sa zagrevanjem, uvek dobro protresite ili promesajte kako
biste se uverilida je toplota ravnomerno rasporedena.

Proverite temperaturu pre davanja hrane bebi.

HRANA SA KOZOM ILIKOROM

Opasnost od opekotina

Nikada ne kuvajte jaja u ljusci.

Nikada ne zagrevajte tvrdo kuvana jaja, jer mogu eksplodirati ¢ak i nakon
iskljuCivanja mikrotalasne pecnice. Isto vazii za Skoljke i rakove.

Kada przite jaja, prvo probusSite zumance. U slucaju hrane sa tvrdom
korom ili kozom, kao Sto su jabuke, paradajz, krompir ili kobasica,
kora ili koza moze da pukne. Probusite koru ili kozu pre kuvanja.

SUSENJE HRANE
Opasnost od pozara
Nikada ne susite hranu u mikrotalasnoj pecnici.
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HRANA SA NISKIM SADRZAJEM VODE

Opasnost od pozara

Nikada ne odmrzavajte ili zagrevajte hranu sa niskim sadrzajem vode,
kao Stoje hleb, predugo ilina prekomernom nivou snage.

ULJE
Opasnost od pozara
Nikada nemojte koristiti mikrotalasnu pecnicu samo za zagrevanje ulja.

UZROCI OSTECENJA

Iz voca curi sok

Kada pripremate deserte sa veoma soCnim vocem, nemojte prepuniti
posudu za pecenje. Vocni sok koji se prolije po posudi za peCenje moze
ostaviti neuklonjive mrlje.

Tehnicki kvar

Nikada ne koristite emajlirane posude za pecenje u mikrotalasnoj pecnici,
jer to moze dovesti do tehnickog kvara.

Hladenje sa otvorenim vratima uredaja

Komora za kuvanje sme da se hladi samo kada su vrata zatvorena.
Uverite se da nista nije zaglavljeno na vratima uredaja.

Cak i ako su vrata samo od$krinuta, obliznji ormari¢i mogu

se vremenom ostetiti.

Veoma prljava zaptivka

Ako je zaptivka veoma prljava, vrata uredaja se nece pravilno zatvoriti tokom
rada. PovrSine obliznjih ormarica mogu biti ostecene. Uvek odrzavajte
zaptivku Cistom.

Koriséenje vrata uredaja kao potporne povrsine

Ne naslanjajte se na otvorena vrata uredaja i ne stavljajte posude

ili dodatnu opremu na njih.

Koris¢enje mikrotalasne pecnice bez hrane

Mikrotalasnu pecnici ukljucite tek nakon sto stavite hranu u odeljak
za kuvanje. Bez hrane unutra, uredaj moze postati preopterecen.
Jedini dozvoljeniizuzeci su kratki testovi posuda (pogledajte upozorenja
zaloncimaitiganje).

Vlazna hrana

Ne ostavljajte vlaznu hranu u odeljku za kuvanje duze vreme.
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Zastita zivotne sredine

Identifikaciona plocica pec¢nice

Dokumentacija za ovaj uredaj je odStampana
na papiru bez hlora ili na recikliranom papiru
kako bi se zastitila Zivotna sredina.

Pakovanje je dizajnirano tako da se izbegne
Steta po Zivotnu sredinu; to su ekoloski proizvodi
koji se mogu ponovo koristitiili reciklirati.
Recikliranje pakovanja Stedi sirovine i smanjuje
koli¢inu industrijskog i ku¢nog otpada.

MATERIJAL ZA PAKOVANJE

se 100% moze reciklirati .‘

i oznacen je simbolom ' ‘
za reciklazu. (" ’
Odlozite u skladu salokalnim

zakonima. Materijal za pako-

vanje (plasti¢ne kese, delovi

polistirena itd.) treba drzati

van domasaja dece jer moze

biti opasan.

OVAJ UREBPAJ je oznacen u skladu sa evrop-
skom direktivom 2002/96/EC - otpadna
elektricna i elektronska oprema (OEEQO).
Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda korisnik
¢e pomoci u sprecavanju mogucih negativnih
posledica po zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

SIMBOL na uredaju iliprateca
dokumentacija oznacavaju
da ovaj proizvod ne smete
tretirati kao komunalni otpad,
vec ga je potrebno odneti

na odgovarajucu lokaciju

za prikupljanje otpada

radi reciklaZe elektricne

i elektronske opreme.

ODLAGANJE MORA DA SE 1ZVRSI u skladu
sa lokalnim zakonima o odlaganju otpada.

ZA DODATNE INFORMACIJE u vezi sa tretma-
nom, ponovnim koriscenjem i reciklazom ovog
proizvoda, obratite se lokalnim vlastima, sluzbi
za odlaganje ku¢nog otpada ili prodavnici u kojoj
ste kupili proizvod.

PRE ODLAGANUJA, ucinite proizvod
neupotrebljivim presecanjem kabla
za napajanje.
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LOKACIJA SERIJSKE OZNAKE:

L I 1011
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00000000
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EVIDENCIJA SERVISNIH PODATAKA

Brojmodela

Serijski broj

Datum instalacije ili zauzeca
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Prva upotreba Kontrolni panel

* Pecnicu treba temeljno odcistiti sapunom
i vodom i pazljivo isprati.

* Zagrejte pecnicu na maksimalnoj temperaturi
oko 30 minuta; ovo eliminise sve ostatke
proizvodnih ulja koji mogu izazvati neprijatne
mirise tokom kuvanja.

* Koristite funkciju kruznog ventilatora plus
bez dodatne opreme u pecnici. Pre prve
upotrebe dodatne opreme, paZzljivo je oCistite
veoma vruc¢im alkalnim rastvorom za pranje
imekom krpom.

PRVO PODESAVANJE

Set language

Y

SASTAVLJANJE | RASTAVLJANJE RAVNOG
ROSTILJA

Da biste ukloniliravan rostilj, povucite ga prema
sebi dok se ne zaustavi, a ga zatim podignite
povlacenjem nagore dok potpuno ne izade.
Da biste ponovo postavili ravan rostilj,
umetnite ga pod uglom od 45 stepeni, a zatim
ga postavite horizontalno i gurnite ga do kraja
do kraja putanje za rostilj. Ako ravni rostilj ima
posudu za kapanje (tacnu), lagano je podignite
i gurnite prema sebi da biste je izvadili. Da biste
je ponovo umetnuli, gurajte je nazad dok
ne nalegne pravilno.

/

v

VAZNO: |z bezbednosnih razloga, pre Ciscenja
pecnice, uvek iskljucite utikac iz uti¢nice
ili uklonite kabl za napajanje uredaja. Takode,
izbegavajte upotrebu kiselinskih ili alkalnih
supstanci kao $to su limun, sirce, so, paradajz
itd. Izbegavajte upotrebu proizvoda koji sadrze
hlor, kiseline ili abrazive, posebno za ¢isc¢enje
obojenih zidova.

+/

L

GLAVNI MENI

H @ w W

MANUAL MY TASTE RECIPES
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RUGNO MY TASTE

PECNICA U-CREATE
A

= o =
® ®
L— | L~ | |
TIME DEFROST WEIGHT DEFROST MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN
RECIPE1 180" - 00:50

MOJIFAVORITI

My favourites

_q e |
Q-’/ &
=

130 -

600w - 03:45" RECIPE1

VREMENSKO ODMRZAVANJE

ZAKLJUCAVANJE EKRANA TOKOMKUVANJA

ON/OFF (UKIj/IskIj)

00:14 !
(™ 00:30 Pritisnite
3 sekunde \

DEMO REZIM

ON/OFF (UKlj/Isklj)

(™ 00:30"

MICROWAVE + CONVECTION + FAN

Settings

Microwave grill

LANGUAGE LAMP ON UNITS SE DOdirnite (
5 puta \
\

00:30
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Glavne funkcije proizvoda

KUVANJE U PECNICI

Simbol

(0]L]1

Vise nivoa

Prethodno
podesavanje: 165 °C
Opseg: 50-230°C

Predlozi

IDEALNO ZA: peciva, kekse, kola¢e, punjenu i dinstanu hranu.

Koristite ovu funkciju da biste kuvali razli¢ite namirnice istovremeno
najednom ili vise polozaja na policama. Toplota se bolje rasporeduje
i bolje prodire u hranu, ¢ime se smanjuje i vreme predgrevanja i vreme
kuvanja. Arome se ne mesaju. Prilikom istovremenog kuvanja razlicite
hrane ostavite dodatnih 10 minuta.

KOMBINOVANO KUVANJE

Simbol | Opis

Mikrotalasna
pecnica + rostilj

Predlozi

Koristite ovu funkciju da brzo kuvate jela i istovremeno date jelu braon
koricu (ili za gratiniranje). Mikrotalasna pecnica i rostilj rade zajedno.
Mikrotalasna pec¢nica kuva, arostilj pece.

Ro&tilj

Prethodno
podesavanje: 230 °C
Opseg: 50-230°C

IDEALNO ZA: pe¢eno meso, ribu, povrce.

Ova funkcija koristi samo gornji grejni element, a nivo resSetke moze
da se podesi. Koristite sa zatvorenim vratima. Ne stavljajte belo meso
preblizu rostilja.

Mikrotalasna
pecnica

+ konvekcija
+ ventilator

@] [«

IDEALNO ZA: pecenje, punjena i pecenajela.

Ova funkcija kombinuje mikrotalasnu i konvekcijsku funkciju, tj. umesto
da samo zagreva unutrasnjost hrane, ona takode pece i kuva
spoljasnjost hrane. Ova funkcija vam moze pomoci da brzo pripremite
pecenajela.

UPOZORENJA:
* Uvek stavijajte hranu na rostilj tako da vazduh moze dobro
da cirkuliSe oko njega.

Vise nivoa + rostilj

Prethodno
podesavanje: 210 °C
Opseg: 50-230°C

IDEALNO ZA: gratiniranui hrskavu hranu.

Ova funkcija kombinuje prednostikuvanja na vise nivoa sa moguc¢noscu
ravnomernog kuvanja i pecenja viseslojnih recepata i debljih komada
hrane da bi se spoljasnja povrsina lagano ohrskala.

1] (@[ J[®]

Rostilj + ventilator

Prethodno
podesavanje: 165 °C
Opseg: 50-230°C

IDEALNO ZA: cele komade mesa (pecenja).

Gornji grejni element se koristi sa ventilatorom za cirkulaciju vazduha
u pecnici. Idealno za kuvanje deblje hrane i celih komada mesa kao $to
su pecena svinjetina, Zivinsko meso itd.

e Okrenite hranu na pola vremena kuvanja.

UPOZORENJA:
* Uverite se dahrana ne bude preblizu rostilju.
* Predgrevanje je potrebno za crveno meso, aline i za belo meso.

MIKROTALASNO KUVANJE
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Simbol Opis Predlozi

Mikrotalasna Koristite mikrotalasnu funkciju za kuvanje i podgrevanje povrca,
ecnica krompira, pirin¢a, ribe i mesa.
=]

Vremensko Koristite ovu funkciju za brzo odmrzavanje hrane
odmrzavanje do odredenog vremena.

L_lo
Odmrzavanje Koristite ovu funkciju za brzo odmrzavanje razli¢itih vrsta hrane
prema tezini (tj. hleba, povrca, mesa, ribe) podesavanjem teZine.

L_la
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Tabelarezima mikrotalasnog kuvanja

Simbol

Temperatura

Zainstalatera

150 W 150 W 200°C
A g
Mikrotalasna
pecnica + 300W 300W
\\\9 rostilj
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
Mikrotalasna
|/\ i
%R pecnica * 300W 300W
konvekcija +
| = ventilator
450 W 450 W
r;::;:'as"a 150W | 900W | 900w
D
Vremensko' 150 W
odmrzavanje
L_le
Hleb | 100g | 500g | 6009 150 W
| | Povr¢e | 100g | 500g | 1000 g 150 W
Odmrzavanje
prema tezini
| |G Meso | 100g | 500g | 1500g 150 W
Riba | 100g| 500g | 800g 150 W
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INSTALACIJA PECNICE U PULT
* Pecnica mora biti instalirana ispod ploce
za kuvanje, u koloni ili u kombinaciji

sa odgovaraju¢om fiokom za grejanje hrane.

* Dimenzije prostora moraju biti one
prikazane na slici.

» Materijal ormari¢a mora biti u stanju
da izdrzi toplotu.

* Pecnica mora biti centrirana unutar zidova
ormarica i pri€vrécena isporuc¢enim
zavtnjima i Caurama.

|

450 77
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TEHNICKI PODACI TIP | MINIMALNI PRECNIK KABLOVA

Resavanje problema tradicionalnog pecenja

SASO
HO5RR-F 3x1,5mm? HO5RR-F | 3x2,5mm2
HO5VV-F 3x1,5mm2 HO5VV-F | 3x2,5mm2
HO5RN-F 3x1.5mm2 HO5RN-F 3x2,5mm?2
HO5V2V2-F | 3x1,5mm2 | HO5V2V2-F | 3x2,5mm?2

Napajanje 220-240V~, 50 Hz
g;sfr‘;nc?vlgia snaga 3200W
Mikrotalasna snaga 900 W
Rostilj 1500 W
Vruc¢ vazduh 1500 W
Mikrotalasna frekvencija 2450 MHz

ELEKTRICNA VEZA

Pre nego sto prikljucite uredaj na elektricnu

mrezu, uverite se da:

* karakteristike elektricnog sistema zado-
voljavaju ono sto je prikazano na plocici
sa serijskim brojem koja se nalazina prednjoj
strani pecnice;

* elektricni sistem ima efektivno uzemljenje
u skladu sa standardimaivazecim zakonom.

Uzemljenje je obavezno po zakonu.

Kabl ne sme ni u jednom trenutku dostici
temperaturu visu od 50 °C iznad temperature
okruzenja.

Ova pecnica mora biti povezana na napajanje
pomocu kabla za napajanje opremljenog
utikatem odgovaraju¢e nominalne vrednosti
kompatibilnim sa uti¢nicom na poslednjem
paralelnom strujnom kolu napajanja pecnice.
Ako fiksni uredaj nema kabl za napajanje i utikac¢
ili drugiuredajkoji obezbedujeiskljucenjeiz mreze
sa kontaktnim razmakom koji omogucava
potpuno isklju¢enje pod uslovima prenaponske
kategorije Ill, takvi uredaji za isklju¢ivanje moraju
biti obezbedeni iz mreznog napajanja i moraju
ispunjavati pravilainstalacije.

Omnipolarna uti¢nica ili prekida¢ moraju biti
lako dostupni kada je uredajinstaliran.

NAPOMENA: Proizvodac¢ odbija svaku
odgovornost ako se ne postuju uobi¢ajeni
standardi za sprecavanje nezgoda

i gorenavedena uputstva.
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LoSi rezultati mogu da se jave i pri peCenju i pri
konvekcijskom pecenju iz mnogo razloga osim
kvara pecnice. Pogledajte grafikon u nastavku
za uzroke najcescih problema. Buduci da velicina,
oblik i materijal posuda za pecenje direktno uticu
na rezultat pecenja, najbolie reSenje moze

predstavijati zamena starog pribora za pecenje
koji je potamneo i koji se iskrivio usled starenja
i upotrebe.

PROBLEM SA PECENJEM UZROK

Hrana neravnomerno rumeni

*  Pecnica nije prethodno zagrejana

*  Aluminijumska folija na stalku ili dnu pecnice

* Pribor za pecenje je prevelik za recept

* Posude se medusobno dodiruju ili dodiruju
zidove pecnice

Hrana je previSe rumena na dnu

* Pecnica nije prethodno zagrejana

e Korisc¢enje staklenih, tupih ili zatamnjenih
metalnih posuda

* Nepravilan polozaj stalka

e Posude se medusobno dodiruju
il dodiruju zidove pecnice

Hrana je suvaiili se previSe smanjila

e  Temperatura pecnice je preniska

*  Pecnica nije prethodno zagrejana

* Vratapecnice se Cesto otvaraju

»  Cvrsto zaptiveno aluminijumskom folijom
* Veli¢ina posude je premala

Hrana se pece presporo

* Temperatura pecnice je preniska

* Pecnica nije prethodno zagrejana

* Vrata pecnice se Cesto otvaraju

»  Cvrsto zaptiveno aluminijumskom folijom
* Veli¢ina posude je premala

Pite ne rumene na dnuiliimaju vlaznu koru

*  Vreme pecenja nije dovoljno dugo
*  Korisc¢enje sjajnih celi¢nih posuda
*  Nepravilan polozaj stalka

* Temperatura pecnice je preniska

Kolaci su bledi, ravni i nisu ispe¢eni unutra

* Temperatura pecnice je preniska

* Nepravilno vreme pecenja

* Tortaje testirana prerano

* Vratapecnice se suviSe ¢esto otvaraju
* Veli¢ina posude moze biti prevelika

Kolaci su visoko u sredini i napuknuti na vrhu

* Temperatura pecenjaje previsoka

* Vreme pecenjaje predugo

* Posude se medusobno dodiruju ili dodiruju
zidove pecnice

* Nepravilan polozaj stalka

* Veli¢ina posude je premala

Ivice kore pite su previSe rumene

*  Temperatura pecnice je previsoka
*  Suvise tanke ivice kore
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Resavanje problema
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