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Thank you for purchasing the HAIER induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance
with Directive 2014/53/EU and with the relevant Statutory Requirements (for the UKCA
market). The full text of the declaration of conformity is available at the following internet
address: www.candy-group.com

Safety Reminding and Maintenance:

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements.

* Children under 8 Year of age must be kept away from the

appliance unless they are continuously supervised.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the

« appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance.

» Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision

« WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.

e NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

« WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

« WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.
* Do not use a steam cleaner for cleaning operations
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» Metallic objects such as knives, forks, spoons and sauce pan
lids must not be placed on the hob surface as they can get hot.

Any spillage should be removed from the lid before opening.

e The hob surface must be allowed to cool down before closing
the lid.

o After use, switch off the hob element by its control. Do not
rely on the pan detector.

e This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote - control system.

* The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

e The instructions state the type of cord to be used, taking into
account the temperature of the rear surface of the appliance.

e If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard,

e CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cutout, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a timer
,or connected to a circuit that is regularly switched on and
off by the utility.

WARNING: Use oly hob guards designed by manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance.The use of inappropriate guards
can cause accidents.

- Always use the appropriate cookware.

- Always place the pan in the center of the unit that you are cooking
on.

- Do not place anything on control panel.

- Do not use the surface as a cutting board.
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- The hob surface must be allowed to cool down before closing the
lid.- CAUTION: the cooking process must be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously

Dear Customer:

Thank you for purchasing the Haier induction hob. We hope it will give many years of good
service.

Please read this instruction manual carefully before using the hob and keep it in a safe place
for future reference.

Product Introduction

The induction hob caters for all kind of cooking,with its electromagnetic cookingzones,
and its micro-computerised controls and multi-functions, making it the ideal choice for

today's family.

Manufactured with specially imported materials, the Haier induction hob is extremely user-
friendly, durable and safe.

Working Principle

The induction hob comprises a coil, a hotplate made of ferromagnetic material and a control
system. Electrical current generates a powerful magnetic field through the coil. This produces
a large number of vortices which in turn generate heat which is then transmitted through the
cookingzone to the cooking vessel.

_ %999 % -

T e iron pot
» (1) N = magnetic circuit
| | ceramicglass plate
(ee e sce induction coil
Induced currents
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Safety

This hob was specially designed for domestic
use.

In its constant search to improve its products,
Haier reserves the right to modify any
technical, programme or aesthetic aspects of
the appliance at any time.

Protection from over-heating

A sensor monitors the temperature in the cooking
zones. When the temperature exceeds a safe
level, the cooking zone is automatically switched
off.

Detection of small or non-magnetic items
When a pan with a diameter of less than 80 mm,
or some other small item (e.g. knife, fork, key) or
a non-magnetic pan (e.g. aluminium) has been
left on the hob, a buzzer sounds for approximately
one minute, after which the hob goes automatically
on to standby.

Residual heat warning

When the hob has been operating for some time,
there will be some residual heat. The letter “H”
appears to warn you to keep away from it.

Auto shutdown

Another safety feature of the induction hob is auto
shutdown. This occurs whenever you forget to
switch off a cooking zone. The default shutdown
times are shown in the table below:

f Power level| The heating zone shut down |
automatically after
1~3 8 hours
4~6 4 hours
L 7~9 2 hours )

When the pan is removed from the cooking
zone, it stops heating immediately and switches
itself off after the buzzer has sounded for one
minute.

Warning: Anyone who has been fitted with a
heart pacemaker should consult a doctor before
using the induction hotplate.
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Installation

1. Cut a hole in the worktop of the dimension
shown in the diagram below. A minimum of
50 mm space should be left around the hole.
The worktop should be at least 30 mm thick
and made of heat-resistant material.

As shown in Figure (1)

2. It is essential that the induction hob is well
ventilated and that the air intake and exit are
not blocked.

Make sure the hob is correctly installed as
shown in Figure 2.
Figure (2)

mini 760mm

] —

mini 5 cm

mini 2 cm

Air intake ‘ /
i Figure (2)

NB: For safety, the gap between the hob and
any cupboard above it should be at least 760
mm.
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3. Fix the hob to the worktop using the 2
brackets on the base of the hob. The position
of the brackets can be adjusted according to
the thickness of the top.

Warnings:

(1) The induction hob must be installed by a
properly qualified person. We have our own
qualified installers. Never try to install the
appliance yourself.

(2) The induction hob must not be installed above
refrigerators, freezers, dishwashers or tumble
dryers.

(3) The induction hob should be installed so that
optimum radiation of heat is possible.

(4) The wall and the area above the hob should
be able to withstand heat.

(5) To avoid any damage, the sandwich layer
and adhesive should be heat-resistant.

4. Connection to power supply

The socket should be connected in compliance
with the relevant standard, to a single-pole
circuit breaker. The method of connection is
shown in Figure 3.

Voltage Wire connection Haier
1 2 3 4 5
380-415V3N~ | [1 |2 TN —é—
Black Brown Blue Yel low/Green
1 2 3 4 5
202407~ | L TN =
Black& Brown Blue Yel low/Green

Figure (3)

If the cable is damaged or needs replacing, this
should be done by an after-sales technician
using the proper tools, so as to avoid any
accidents.

If the appliance is being connected directly to
the mains supply, an omnipolar circuit breaker
must be installed with a minimum gap of 3 mm
between the contacts.

The installer must ensure that the correct
electrical connection has been made and that
it complies with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.
The cable must be checked regularly and only
replaced by a properly qualified person.

Diagram of induction hob:

5
3

6

1. Max. 1500/2000 W zone
2. Max. 1500/2000 W zone
3. Max. 1500/2000 W zone

4. Max. 1500/2000 W zone
5. Glass plate
6. Control panel

Schematic diagram of the control panel
1

2 l"—‘ 4 5
3
1. Heating zone power controls
2. “Cook with me function” control
3. Timer control
4. Keylock

5. ON/OFF control
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Operation of Product

ENGLISH

Touch Controls

* The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

* Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

» Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a
cloth) covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

/
_—

v X

Choosing the right Cookware

C:/—

& * Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
* You can check whether your cookware is suitable bycarrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan _—™=—__

is suitable for induction.
* If you do not have a magnet: -
1. Put some water in the pan you want to check. D

2. If does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable. =

» Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel,
aluminium or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and
earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Yr X L1

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size
as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
Using a pot a slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller
pot efficiency could be less than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the
hob. Always centre your pan on the cooking zone.

- . - Lo
\\\ //
A e —
Always lift pans off the Induction hob — do not slide, or they may scratch the glass.
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How to use

Start cooking
Touch the ON/OFF control for three seconds. After
power on, the buzzer beeps once, all displays show
“~” or “— =7, indicating that the induction hob has
entered the state of standby mode.
Place a suitable pan on the cooking zone that you N
wish to use. ?j
» Make sure the bottom of the pan and the surface _— \ .
of the cooking zone are clean and dry. ( //'
=

Touching the heating zone slider control , and a
indicator next to the key will flash.

Select a heat setting by touching the slider control

« If you don’t choose a heat setting within 1 minute, é\\ w}

the Induction hob will automatically switch off. You

will need to start again at step 1.

* You can modify the heat setting at any time during MWN é\\

cooking.

If the display flashes. =/ = alternately with the heat setting

~

This means that:

* you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

« the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

* the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.

The display will automatically disappear after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

Finish cooking

Touching the heating zone selection control that
you wish to switch off.
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Turn the cooking zone off by touching the slider
to “ 0 ”. Make sure the display shows “0”.

Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. L
It will disappear when the surface has cooled A
down to a safe temperature. It can also be used
as an energy saving function if you want to heat
further pans, use the hotplate that is still hot.

Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the heating zone slider control

Touching the slider to “B”. Make sure the display
shows “b”.

Touching the heating zone slider control that
you wish to cancel the boost function.

Turn the cooking zone off by touching the slider
to “ 0 ”. Make sure the display shows “0”.

* The function can work in any cooking zone.
* The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
* If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.
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Locking the Controls
* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning

the cooking zones on).
* When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls
Touch and hold the lock control @ for a The timer indicator will show “ Lo ”

while.

To unlock the controls

Touch and hold the lock control ' for a while.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF (D),
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF (D) control in an
emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation.

Pause Mode
* You can pause the heating instead of shutting the hob off.
* When entering the Pause mode, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To enter pause mode
Short touch the Timer “ — "and Timer “ 4 ”| All the indicator will show “ 11¢
at the same time.

To exit pause mode

Short touch the Timer “— ” and Timer “ +” at the same time.

When the hob is in the pause mode, all the controls are disable except the ON/OFF@,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF (D) control in an emergency.
The hob will shut down after 10min if you don’t exit the pause mode.

Power Management Function
« it is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing up to

different power ranges.
* induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level,

to avoid the risk of overloading.
To enter Power Management Function

The timer indicator will show “ P5* which
means power level 5. The default mode
is on Max power of the Hob.

Turn on the hob, then Press at the same
time keylock and Timer “ =+ .

+ 8
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To switch to another level
press +/- of the timer There are 5 power levels, from “P1” to “p5”.

The timer indicator will show one of them.
“P1” : the maximum power is 2.5kW.
or “P2” . the maximum power is 3.5kW.
“P3” : the maximum power is 4.5kW.
“P4” : the maximum power is 5.5kW.
“P5” : the maximum power is Max power of

the hob.
Confirmation and Exit Power Management Function

ENGLISH

Press at the same time keylock control and Then the hob will be turned off.
Timer “ -+ for confirmation.

/@ @g\\
Timer control

You can use the timer in two different ways:

* You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off
when the set time is up.

* You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

a) Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone

Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're
not selecting any cooking zone. = +

Touch “+” the controls of the timer. The minder
indicator will start flashing and “10” will show
in the timer display.

Set the time by touching the “-” or “+” control
of the timer

Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer once - o+
to decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-” or “+” control of the timer to
decrease or increase by 10 minutes.

@

When the time is set, it will begin to count down ~ " —,’ -
immediately. The display will show the remaining -
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. - +

Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator shows “- - “ when the setting time finished. - +
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b) Setting the timer to turn one or more cooking zones off

Set one zone

Touching the heating zone slider control

Set the time by touching the or control of the timer h
Hint: Touch the “-“ or “+” control of the timer +

once will decrease or increase by 1 minute. e
Touch and hold the "-* or “+”control of the timer rg\.\

will decrease or increase by 10 minutes.

When the time is set, it will begin to count down -
immediately. The display will show the remaining time - -
and the timer indicator flash for 5 seconds. - ~
NOTE: The red dot next to power level indicator will — +
illuminate indicating that zone is selected. ®

When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switched off automatically. — -+

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

set more zones:

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;

When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the
relevant cooking zones are on. The minute display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone flashes.

The shown as below:

(set to 15 minutes)

---------------- — o
________________ (set to 45 minutes)

Once the countdown timer expires, the

corresponding zone will switch off. Thenitwill | ~~77777777777777 30
show the new min. timer and the dot of e ———— — +
corresponding zone will flash. ©

The shown as right: (setto 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the
timer indicator.
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c) Cancel the timer

ENGLISH

Touching the heating zone slider control that
you want to cancel the timer

Touch and hold the timer control “ - 7, the timer -t
decreases to “00” and the timer is cancelled. )

Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically
if ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels
are shown in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob
automatically switch off after 2 minutes.

A People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.

“Cook with me function”

First of all, you should download hOn App and install to your porta ble device. Then enroll your
induction hob following the instructions directly from the App.

To make the pairing between Hob and APP use the following process:
Press 4 seconds the "Cook with me" button on the hob. Once the 4 seconds have passed, the

digit of the TIMER starts to blink with PA written on it and starts the pairing process. Now follow
the instructions from the App.
[}) press 4 seconds

When wi-fi ON: one dot will appear on the right side of the LED
When WIFI OFF: No dot will appear.

How to set Cook with me

Choose from the hOn App recipes menu or special
programs menu. Follow step by step the indications
on the App and when you have finished send the
parameters to the hob that will cook for you.

When the hob receives the command from the app, '-‘ l—'
the hob will beep for 2 times and blink for one second |_| |_|\.,
7\

to indicate that the instructions have been received.
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change the power level of the zone.

If you want to get out of "Cook with me" function

a. WIRELESS PARAMETERS

Technology Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frequency Band(s) [MHZz] 2402-2480 2402-2480 /
Maximum Power [mW] 1500 1500 /

b. PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED

EQUIPMENT

Product information for networked equipment

power consumption of the product in networked
standby if all wired network ports are connected
and all wireless network ports are activated:

1,5W

How to activate wireless network port:

Turn on the Hob

How to deactivate wireless network port:

Turn off the Hob.
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Selection of cooking vessels

- -

Iron oil frying  Stainless steel Iron pan  Iron kettle Enamel

ENGLISH

g

Enamel cooking

%

stainless steel utesil
kettle

(

Iron plate

You may have a number of different cooking vessels

1. This induction hob can identify a variety of cooking vessels, which you can test by
one of the following methods:
Place the vessel on the cooking zone. If the corresponding cooking zone displays a
power level, then the vessel is suitable. If “U" flashes, then the vessel is not
suitable for use with the induction hob.

2. Hold a magnet to the vessel. If the magnet is attracted to the vessel is suitable for
use with the induction hob.
NB: The base of the vessel must contain magnetic material.
It must have flat bottom with a diameter according to the table 1 below.

3. Use only ferromagnetic cookwares made from enameled steel, cast iron or stainless
steel but compatible with induction

4. Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the range
of dimensions in the table below. (Table 1)
- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table 1, pots

may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters as picture

below:
— ‘Q -
a \D
< .
77\ /-\D l/—\l_
ad (2140 p | 2180 ) | |2210 ) =D
@) & @
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5. If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the

ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient

temperature for cooking.

6. If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as

aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not detected.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum(mm) Maximum(mm)
1&2 140 180
3&4 140 180

The above may vary according to the size of the pan and the material it is made from.
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Cleanness and Maintenance

ENGLISH

The surface of the induction hob may be easily cleaned in the following way:

Type of contam- Method of cleaning Cleaning materials
ination
Light Immerse in hot water and wipe dry Cleaning sponge
Rings and lime Apply white vinegar to the area, wipe with [ Special adhesive for ceramic
scale a soft cloth or use a commercially glass

available product

Sweetmeat, melted| Use a special scraper for ceramic glass Special adhesive for ceramic
aluminium or to remove residue (a silicon product is glass

plastics best)

. >y

NB: Disconnect the power supply before cleaning.

Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is
able to check the function of several components without disassembling or dismounting the hob
from the working surface.

Troubleshooting
1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code ‘ Problem ‘ Solution

Auto-Recovery

E1 Supply voltage is above the rated voltage. Please inspect whether power supply is normal.
Power on after the power supply is normal.

E2 Supply voltage is below the rated voltage.

E3 High temperature of ceramic plate sensor . (1#) | ait for the temperature of ceramic plate return
to normal.

E4 High temperature of ceramic plate sensor . (2#) | Touch “ON/OFF” button to restart unit.

E5 High temperature of IGBT . (1#) Wait for the temperature of IGBT return to
normal.

E6 High temperature of IGBT. (2#) Touch “ON/OFF” button to restart unit.

Check whether the fan runs smoothly;
if not , replace the fan.

No Auto-Recovery

Ceramic plate temperature sensor failure- -

F3/F6
short circuit. (F3 for 1#,F6 for2#)
. Ceramic plate temperature sensor failure-- Check the connection or replace the ceramic
open circuit. (F4 for 1#,F7 for2#) plate temperature sensor.
Ceramic plate temperature sensor failure—
F5/F8
invalid . (F5 for 1#,F8 for2#)
Temperature sensor of the IGBT failure.
FO/FA
(short circuit/open circuit for 1#)
_ Replace the power board.
£C /ED Temperature sensor of the IGBT failure.

(short circuit/open circuit for 2#)
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2) Specific Failure & Solution

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not
come on when unit is plugged
in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet and
that outlet is working.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

Check the connection.

The accessorial power
board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display board.

Some buttons can’t work, or
the LED display is not normal.

The display board is
damaged.

Replace the display board.

The Cooking Mode Indicator
comes on, but heating does
not start.

High temperature of the
hob.

Ambient temperature may
be too high. Air Intake or
Air Vent may be blocked.

There is something wrong
with the fan.

Check whether the fan runs
smoothly;
if not , replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly
during operation and the
display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Use the proper pot (refer to

Pot diameter is too small.

the instruction manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait for
temperature to return to
normal.

Push “ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection circuit is
damaged, replace the
power board.

Heating zones of the same
side ( Such as the first and
the second zone ) would

display “u” .

The power board and the
display board connected
failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display board.

The Main board is
damaged.

Replace the power board.

Fan motor sounds abnormal.

The fan motor is damaged.

Replace the fan.

The above table shows how to assess and check common faults.

Do not dismantle the appliance yourself, otherwise you may damage the induction

hob.
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Customer Care Service

If a fault should occur, before calling After Sales Service, please do the following:
-Check that the appliance is correctly plugged in
-Read the failure and display table above

If you are still unable to resolve the problem, switch off the appliance, do not try to dismantle it,

and call
After Sales Service.

Special Declaration

The contents of this manual have been carefully checked. However, the
company cannot be held responsible for any misprints or omissions.
Also, any technical modifications may be included in a revised version of
the manual without notice. The appearance and colour of the appliance in
this manual may differ from the actual one.

ENGLISH

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding electric
and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances (that can have a
negative effect on the environment) and base elements (that can be reused). It is important that
the WEEE undergo specific treatements to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring that the WEEE do not
become an environmental problem; it is essential to follow a few basic rules;

- The WEEE should not be treated as domestic waste;

- The WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a
registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as one-off,
as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the purchased
appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification HAISI64MC
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones and/or |zones 4
areas areas
Heating technology (induction Induction cooking zones X
cooking zones and cooking areas, |Induction cooking cooking areas
radiant cooking zones, solid plates) |radiant cooking zones
solid plates
Rear left [0)] 18,0 cm
Rear central [] cm
Rear right [0)] 18,0 cm
. . . Central left ] cm
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area per
electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5mm Central c_entral o cm
Central right @ cm
Front left [0)] 18,0 cm
Front central ] cm
Front right [0)] 18,0 cm
Rear left \IIII cm
Rear central L cm
W
. L
Rear right W cm
Central left L cm
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful \?_/
surface area per electric heated cooking zone or area, rounded to the |Central central cm
nearest 5mm \?—l
Central right W cm
Front left L cm
W
Front central L cm
W
Front right t cm
W
Rear left ECelectric cooking 186,2 Wh/kg
Rear central ECelectric cooking Wh/kg
Rear right ECelectric cooking 202,8 Wh/kg
Central left E Celectric cooking Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg Central central ECelectric cooking Wh/kg
Central right ECelectric cooking Wh/kg
Front left ECelectric cooking 182,4 Wh/kg
Front central ECelectric cooking Wh/kg
Front right ECelectric cooking 185,0 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 189,1 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

¢ To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.
* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

 Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

* Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.

EN-20




Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara che I'apparecchiatura radio &€ conforme
alla direttiva 2014/53/UE e ai relativi requisiti di legge (per il mercato UKCA). Il testo
completo della dichiarazione di conformita & disponibile al seguente indirizzo internet:
www.candy-group.com

Avvertenze di sicurezza e manutenzione

AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le sue parti accessibili
diventano calde durante l'uso. Prestare attenzione ad evitare
qualsiasi contatto con le resistenze di riscaldamento.

Mantenere lontani dall'elettrodomestico i bambini di eta inferiore
agli 8 anni, a meno che non siano continuamente supervisionati.

Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, oppure prive di esperienza e conoscenza, se
supervisionati o istruiti riguardo all’'uso

dell’elettrodomestico in sicurezza e se ne comprendono i rischi
connessi.
| bambini non devono giocare con I'elettrodomestico.

La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non possono
essere effettuate da bambini senza supervisione

AVVERTENZA: La cottura senza sorveglianza su un piano di
cottura in presenza di grasso o olio nella pentola puo essere
pericolosa, con rischio di incendi.

NON cercare MAI di spegnere un incendio con acqua, bensi
spegnere I'elettrodomestico e coprire la fiamma con un coperchio o
una coperta antifliamma.

AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare nulla sulle
superfici di cottura.

AVVERTENZA: se la superficie & crepata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare la possibilita di elettrocuzioni.

Non utilizzare un getto di vapore per pulire I'elettrodomestico
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Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai o coperchi non
devono essere posti sulla superficie del piano di cottura perché
possono surriscaldarsi.

Qualsiasi fuoriuscita deve essere rimossa dal coperchio prima
dell'apertura.

Prima di chiudere il coperchio lasciare raffreddare la superficie del
piano di cottura.

Dopo l'uso, spegnere la resistenza di riscaldamento del piano
cottura con il relativo comando. Mai fare affidamento sul rivelatore
presenza pentole.

Questo elettrodomestico non & concepito per funzionare con
temporizzatori esterni o con sistemi di comando a distanza
separati.

Il dispositivo di scollegamento deve essere incluso nel cablaggio
fisso, in accordo con le normative relative al cablaggio.

Le istruzioni riportano il tipo di cavo da utilizzare, tenendo in
considerazione la temperatura della superficie posteriore
dell'elettrodomestico.

Se il cavo di alimentazione dell’elettrodomestico dovesse essere
danneggiato, farlo sostituire dal servizio tecnico del produttore o da
un tecnico qualificato, per evitare rischi.

ATTENZIONE: Per evitare rischi causati da un involontario
azzeramento dell'interruttore automatico, |'elettrodomestico non
deve essere alimentato da un dispositivo di commutazione
esterno, come ad esempio un timer, oppure essere collegato a un
circuito che viene regolarmente acceso e spento
dall’elettrodomestico.

AVVERTENZA: utilizzare unicamente protezioni per piani di cottura
progettate dal produttore della cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle istruzioni d'uso come adatte, o ancora
protezioni incorporate nell'elettrodomestico. L'utilizzo di protezioni
non adatte pud provocare incidenti.

Utilizzare sempre i recipienti di cottura adatti.

Mettere sempre la pentola al centro del gruppo sul quale si sta
effettuando la cottura.

Non appoggiare nulla sul pannello di comando.
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e Non utilizzare mai il piano di cottura come tagliere. Il dispositivo di
scollegamento deve essere incluso nel cablaggio fisso, in accordo
con le normative relative al cablaggio.

e Le istruzioni riportano il tipo di cavo da utilizzare, tenendo in
considerazione la temperatura della superficie posteriore
dell'elettrodomestico.

e Prima di chiudere il coperchio lasciare raffreddare la superficie del
piano di cottura.

e ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere supervisionato.
Un processo di cottura breve deve essere supervisionato di
continuo
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Gentile cliente,
Grazie per aver acquistato il piano cottura a induzione Haier. Ci auguriamo che possa
funzionare correttamente per molti anni.

Legga attentamente questo manuale di istruzioni prima dell’'uso e lo conservi con cura in un
luogo sicuro per poterlo consultare in futuro in caso di necessita.

Introduzione al prodotto

Il piano cottura ad induzione & adatto a tutti i tipi di cottura, con le sue zone di cottura
elettromagnetiche, i suoi controlli microcomputerizzati e le sue multifunzioni, che lo rendono la
scelta ideale per la famiglia di oggi.

Prodotto con materiali appositamente importati, il piano cottura ad induzione Haier & estremamente
facile da usare, durevole e sicuro.

Principio di funzionamento

Il piano di cottura a induzione & costituito da una bobina, una piastra riscaldante in
materiale ferromagnetico e un sistema di controllo. La corrente elettrica genera un
potente campo magnetico attraverso la bobina. Cid produce un gran numero di vortici
che a loro volta generano calore che viene poi trasmesso attraverso la zona di cottura al
recipiente di cottura.

_ 1999 % .

Pentola di ferro

circuito magnetico

| — piastra di vetroceramica
[ee e ece bobina ad induzione
o > correnti indotte
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Sicurezza

Questo piano di cottura €& stato progettato
specificamente per uso domestico.

Nella sua costante ricerca di miglioramento dei
propri prodotti, Haier si riserva il diritto di
modificare in qualsiasi momento qualsiasi
aspetto tecnico, del programma o estetico
dell'elettrodomestico.

Protezione dal surriscaldamento

Un sensore tiene sotto controllo la
temperatura nelle zone di cottura. Quando
la temperatura supera un livello di
sicurezza, la zona di cottura si spegne
automaticamente.

Rilevamento di oggetti piccoli o non
magnetici

Quando una pentola di diametro inferiore a
80 mm, o un altro oggetto di piccole
dimensioni (ad esempio coltello, forchetta,
chiave) o una pentola non magnetica (ad
esempio alluminio) & stato lasciato sul
piano di cottura, si attiva un cicalino per
circa un minuto, dopodiché il piano di
cottura si mette automaticamente in
standby.

Segnalazione di calore residuo

Quando il piano di cottura & stato utilizzato
per un certo periodo di tempo, rimane un
dato calore residuo. La lettera “H” viene
visualizzata per avvertirvi di rimanere a
distanza.

Quando la padella viene tolta dalla zona di
cottura il riscaldamento si interrompe
immediatamente e il piano si spegne dopo
che il cicalino ha suonato per un minuto.

Spegnimento automatico

Un'altra caratteristica di sicurezza del
piano a induzione € lo spegnimento
automatico. Cio si verifica quando si
dimentica di spegnere una zona di cottura.
| tempi di spegnimento predefiniti sono

sonoro di un minuto.

Avvertenza: | portatori di pacemaker cardiaco
devono consultare un medico prima di usare |l
piano di cottura a induzione.

Installazione

1. Praticare un foro nel piano di lavoro della
dimensione indicata nello schema seguente.
Attorno al foro deve essere lasciato uno
spazio minimo di 50 mm. Il piano di lavoro
deve avere uno spessore di almeno 30 mm
ed essere realizzato in materiale resistente
al calore.

Come mostrato in Figura (1)

GUARNIZIONE

Figura (1)

2. E essenziale che il piano cottura a induzione
sia ben ventilato e che la presa e l'uscita
dell'aria non siano ostruite.

Assicurarsi che il piano sia installato
correttamente come mostrato in Figura 2.

|

min. 760 mm

riportati nella tabella seguente: e :scm%]b%‘smm
Livello di La zona di riscaldamento si spegne N —Ng—
potenza automaticamente dopo [ e J@ ???\
1~3 8 ore =
4~6 4 ore o | e
Quando la pentola viene rimossa dal piano Figura (2)

cottura, il riscaldamento viene interrotto
immediatamente e si spegne dopo un segnale
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N.B.: Tra il piano di cottura e I'eventuale
elemento superiore deve essere prevista una
distanza di sicurezza pari ad almeno 760 mm.
3. Fissare il piano cottura al piano di lavoro
utilizzando le quattro staffe presenti sulla
base. La posizione delle staffe pud essere
regolata in base allo spessore del piano.

Avvertenze:

(1) Il piano di cottura ad induzione deve
essere installato da una persona
adeguatamente qualificata. Abbiamo i
nostri installatori qualificati. Non tentare
mai di riparare I'elettrodomestico da soli.
Il piano di cottura ad induzione non deve
essere installato sopra frigoriferi,
congelatori, lavastoviglie o asciugatrici.
Il piano di cottura ad induzione deve
essere installato in modo che sia
possibile un irraggiamento ottimale del
calore.

La parete e la zona sopra il piano di
cottura devono essere in grado di
resistere al calore.

Per evitare danni, lo strato intermedio e
I'adesivo devono essere resistenti al
calore.

(2)

3)

(4)

S

4- Collegamento all'alimentazione elettrica
La presa deve essere collegata in conformita
con la relativa norma, ad un interruttore
automatico unipolare. Il metodo di
collegamento & mostrato in Figura 3.

Se il cavo € danneggiato o richiede una
sostituzione, tale attivita deve essere svolta da
un tecnico post-vendita utilizzando gli attrezzi
appositi, per evitare qualsiasi tipo di incidente.

Tensione Collegamento filo
1 2 3 4 5
380-415VaN~ | ° . ‘ : -
L1 L2 N =
Nero  Marrone Blu Giallo/verde
1 2 3 4 5
220-240V ~ a— ¢ N -
Nero e marrone Blu Giallo/verde
Figura (3)
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Se l'elettrodomestico viene collegato
direttamente alla rete elettrica, &€ necessario
installare un interruttore automatico omnipolare
con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.
L'installatore deve accertarsi che |l
collegamento elettrico sia corretto e che sia
conforme alle normative di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.
Il cavo deve essere controllato con regolarita e
sostituito unicamente da un tecnico
appositamente qualificato.

Schema del piano cottura a
induzione

5

2 3
1 4

1. Zona max. 1500/2000 W

2. Zona max. 1500/2000 W

3. Zona max. 1500/2000 W

4. Zona max. 1500/2000 W

5. Piatto in vetro

6. Pannello comandi

Schema del pannello di controllo
1

2 l‘,— 4 5

3
1. Tasti di comando della zona da scaldare
2. Controllo della funzione “Cook with me"
3. Comando timer
4. Blocco comandi
5. Tasto ON/OFF
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Funzionamento del prodotto

Tasti a sfioro

| comandi rispondono allo sfioramento, quindi non & necessario premerli.

Utilizzare il polpastrello del dito e non la punta.

Ogni volta che viene registrato il contatto, viene emesso un bip.

Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e privi di oggetti (ad esempio utensili o
asciugapiatti) appoggiati su di essi.

Anche un leggero strato di acqua pud rendere difficoltoso I'utilizzo dei comandi.

v X

& o Utilizzare solamente recipienti di cottura adatti per la cottura ad
induzione.
Verificare che sia presente il simbolo di induzione sull'imballaggio
o sul fondo della pentola

e E possibile verificare se il recipiente di cottura & adatto effettuando una e
prova magnetica. N\ r
Avvicinare un magnete al fondo della pentola. Se questa viene attratta, &€ | =
adatta per la cottura ad induzione. 4_3

e Se non disponete di un magnete:
1. Mettete un certo quantitativo di acqua nella pentola che volete
controllare.
2. Se = non lampeggia sul display e I'acqua si sta riscaldando, la
pentola si pud usare.
¢ Non si possono utilizzare recipienti di cottura realizzati con i seguenti
materiali: acciaio inossidabile puro, alluminio o rame senza base
magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Non utilizzare recipienti di cottura con fondo ruvido o base curva.

cmcn

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, si appoggi uniformemente sul vetro ed abbia le
stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico
della zona selezionata. Con una pentola leggermente piu grande I'energia viene utilizzata alla
massima efficienza. Se si utilizza invece una pentola piu piccola l'efficienza potrebbe essere
inferiore a quanto previsto. Una pentola di dimensioni inferiori a 140 mm potrebbe non essere
rilevata dal piano di cottura. Centrare sempre la padella sulla zona di cottura.

- y

ft-ﬁ \ fr NNIr 7

QY| /
M 7
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Togliere sempre le pentole dal piano di cottura ad induzione sollevandole - non farle strisciare, in
quanto si rischia di graffiare il vetro
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Modo d’uso

Per iniziare la cottura

Toccare il tasto ON/OFF per tre secondi. Dopo I'accensione,
l'avvisatore acustico si attiva una volta, tutti i display
visualizzano "-" 0 "--, ad indicare che il piano di cottura ad

induzione € in modalita standby.

Collocare una pentola apposita sulla zona di cottura che si

vuole utilizzare.

» Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della
zona di cottura siano pulite e asciutte.

Toccando il tasto a scorrimento della zona di riscaldamento,
un indicatore accanto al tasto lampeggera.

Selezionare una impostazione di riscaldamento toccando il |  _____________... _—
comando del cursore _
» Se entro 1 minuto non si sceglie un'impostazione di #}
riscaldamento il piano di cottura ad induzione si spegnera
automaticamente. In questo caso sara necessario ripartire
dalla fase 1. w
 L'impostazione di riscaldamento si pud modificare in
qualsiasi momento durante la cottura.

Se sul display compare il simbolo S lampeggiante alternato all'impostazione di
riscaldamento

Questo significa quanto segue:

+ la pentola ¢ stata collocata nella zona di cottura sbagliata, oppure

* la pentola che state utilizzando non & adatta per cottura a induzione, oppure

* la pentola € troppo piccola o non € centrata correttamente sulla zona di cottura.

Il piano non si riscalda se sulla zona di cottura non € stata collocata una pentola adatta.
Il display si spegnera automaticamente dopo 1 minuti se non viene posizionata una pentola
idonea.
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Per terminare la cottura

Toccare il comando di selezione della z-onadi | ~ ~~ 7777777 ==70 7T —
riscaldamento che si intende spegnere.

Spegnere la zona di cottura toccando il cursore verso "0". | = ~ 77T -
Accertarsi che il display visualizzi “0”.

Spegnere l'intero piano di cottura toccando il tasto
ON/OFF.

Prestare attenzione alle superfici calde

Verra visualizzata una H per indicare quale zona di
cottura & calda e non puo essere toccata. Scomparira e I
quando la superficie si é raffreddata fino ad una
temperatura adeguata. Puo essere utilizzato anche
come funzione di risparmio energetico se si desidera
riscaldare ulteriori pentole, usando la piastra calda che
€ ancora surriscaldata.

Utilizzo della funzione boost

Attivazione della funzione boost

Toccare il comando del cursore della zona da scaldare | =~~~ "~~~ ~=7°=°°1°~ E—

Toccare il cursore verso "B". Accertarsi che il display
visualizzi "b".

Cancellazione della funzione boost

Toccare il comando del cursore della zonadi | 77777 TTTTTTAACT I
riscaldamento nella quale si vuole eliminare la funzione
boost.

Spegnere la zona di cottura toccando il cursore verso "0". | @ 0~ T TTTTTTTTT -
Accertarsi che il display visualizzi “0”.

» La funzione pud operare in qualsiasi zona di cottura.
» La zona di cottura ritorna all'impostazione originale dopo 5 minuti.
» Se l'impostazione di calore originale € pari a 0, ritorna a 9 dopo 5 minuti.
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Blocco dei comandi

* | comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario (ad esempio accensione
involontaria delle zone di cottura da parte di bambini).
* Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il tasto ON/OFF.

Per bloccare i comandi

L'indicatore del timer mostra "Lo" (basso
Toccare e tenere premuto il comando ( )

di blocco per un po'.

Per sbloccare i comandi

Toccare e tenere premuto il comando di blocco per un po'.

& Quando il piano di cottura & in modalita blocco, tutti i comandi sono disabilitati ad
esclusione di quello ON/OFF ®; si pud sempre spegnere il piano di cottura a induzione
con il comando ON/OFF 0, in caso di emergenza, ma prima si dovra sbloccarlo nel

successivo funzionamento.
Modalita Pausa

« E possibile interrompere il riscaldamento invece di spegnere il piano di cottura.
* Quando si entra in modalita Pausa, tutti i comandi escluso quello ON/OFF sono disabilitati.

Per entrare in modalita pausa

Toccare brevemente il tempo sul timer "—" " e il timer " | Tutti gli indicatori mostreranno " 11"

" allo stesso tempo.

Per uscire dalla modalita pausa

Toccare brevemente il timer "—" e il timer "+" contemporaneamente.

& Quando il piano di cottura & in modalita pausa, tutti i comandi sono disabilitati ad
esclusione di quello ON/OFF(QD, si pud sempre spegnere il piano di cottura a induzione

con il comando ON/OFF (D) in caso di emergenza. Il piano di cottura si spegnera dopo 10
minuti se non si esce dalla modalita pausa.

Funzione gestione potenza

« E possibile impostare un livello massimo di assorbimento per il piano di cottura a induzione
scegliendo varie gamme di potenza.

« | piani di cottura a induzione possono limitarsi automaticamente per lavorare ad un livello di
potenza inferiore, in modo da evitare i rischi di sovraccarico.

Come entrare nella Funzione Gestione Potenza

Accendere il piano cottura, quindi premere

contemporaneamente il blocco tasti e ntr
timer.

—+

L'indicatore del timer mostra "P5", che
corrisponde al livello di potenza 5. La modalita
predefinita & su potenza massima del piano di
cottura.
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Per passare ad un altro livello

premere +/- del timer Ci sono 5 livelli di potenza, da "P1" a "P5".
L'indicatore del timer visualizza uno di questi.

"P1": la potenza massima & pari a 2,5 kW.
oppure P2": la potenza mass!ma ? par! a 3,5 kW.
"P3": la potenza massima & pari a 4,5 kW.
"P4": la potenza massima & pari a 5,5 kW.

"P5": la potenza massima & la potenza
massima del piano cottura.

Conferma e Uscita dalla Funzione di Gestione Potenza

Premere contemporaneamente il blocco A questo punto il piano di cottura si spegne.
comandi e il timer "+ per confermare.

A

Comando timer

[l timer si pud utilizzare in due modi diversi:

» Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non spegne alcuna zona di cottura
quando il tempo impostato & attivo.

« E possibile impostarlo per spegnere una o due zone di cottura allo scadere del tempo impostato.
Il tempo massimo del timer € 99 minuti.

A) Utilizzo del timer come contaminuti

Se non viene selezionata nessuna zona di cottura

Accertarsi che il piano di cottura sia acceso.
Nota: si puo utilizzare il contaminuti anche se non ¢é stata =
selezionata alcuna zona di cottura. - %

Toccare "+" sui comandi del timer. L'indicatore del
contaminuti inizia a lampeggiare e il timer del display
visualizza "10".

Impostare il tempo toccando i tasti "-" o "+" del timer
Consiglio: Toccare il tasto "-" 0 "+" del timer
una volta per diminuire o aumentare di 1 minuto. -+

Tenere premuto il tasto "-" o "+" del timer, il tempo <
diminuisce o aumenta di 10 minuti.

Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera
immediatamente. Il display visualizza il tempo restante e
I'indicatore del timer lampeggia per 5 second..
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L'avvisatore acustico si attiva per 30 secondi e l'indicatore
del timer visualizza "- -" al termine del tempo impostato.

b) Impostazione del timer per spegnere una o piu zone di cottura

Impostare una zona

Toccare il comando del cursore della zona da scaldare

n »”

M
(|

Impostare il tempo toccando i tasti "-” o "+" del timer.
Consiglio: Toccare il tasto "-" o "+" del timer +
una volta il valore diminuira o aumentera di 1 minuto. G
Tenere premuto il tasto "-" o "+" del timer
il tempo diminuisce o aumenta di 10 minuti.

Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera -~ _ .
immediatamente. Il display visualizza il tempo restante e N
l'indicatore del timer lampeggia per 5 second.. o _l -
NOTA: Il puntino rosso a fianco dell'indicatore del livello di

potenza si accende ad indicare che la zona é stata - +
selezionata. ®

Allo scadere del periodo di tempo impostato nel timer, la -
zona di cottura corrispondente si spegnera
automaticamente. —_ -

Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se erano state accese in
precedenza.

per impostare piu zone:

Le operazioni per impostare piu zone sono simili a quelle per impostare una zona sola;

Quando si imposta I'ora per diverse zone di cottura contemporaneamente, sono accesi i punti
decimali delle relative zone. Il display dei minuti visualizza il timer dei minuti. Il puntino della zona
corrispondente lampeggia.

Vedere la visualizzazione sottostante:

________________ — (impostato a 15 minuti) f 5
I

________________ (impostato a 45 minuti) ot
Allo scadere del periodo di tempo impostato nel timerla | oo — 30
zona di cottura corrispondente si spegnera. Poi verra
visualizzato nuovamente il timer dei minuti e il puntinodella | ~—~~~~7777777777% <) ul
zona corrispondente lampeggera. (impostato a 30 minuti)
Vedere la visualizzazione a destra:

Toccare il comando del cursore della zona di riscaldamento, il timer corrispondente verra
mostrato nell'indicatore del timer.
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c) Annullare il timer

Toccare il comando del cursore della zona di
riscaldamento per cui si vuole annullare il timer

Tenere premuto il tasto "-" del timer, il timer
scende a "00" e viene annullato.

Tempi di funzionamento di default

L'autospegnimento € una funzione di sicurezza per il piano di cottura a induzione. Si attiva
automaticamente ogni volta che si dimentica acceso il piano di cottura. | tempi di funzionamento di
default per i vari livelli di intensita di potenza sono indicati sulla tabella che segue:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Timer di funzionamento di default (ore) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Quando la pentola viene rimossa il piano di cottura a induzione smette immediatamente di
riscaldarsi e si spegne automaticamente dopo due minuti.

& Le persone portatrici di pacemaker possono utilizzare questo elettrodomestico solo sotto
il controllo del proprio medico.

Funzione Cook with me

Prima di tutto, scaricare I'App hOn e installarla sul vostro dispositivo portatile. Quindi registrare il
vostro piano di cottura ad induzione seguendo le istruzioni direttamente sull'App.

Per effettuare I'accoppiamento tra piano cottura e APP utilizzare la seguente procedura:

Premere per 4 secondi il tasto "Cook with me" sul piano di cottura. Trascorsi i 4 secondi, la cifra del
TIMER inizia a lampeggiare con la dicitura PA e inizia il processo di accoppiamento. Ora seguire le
istruzioni dell'App.

),
Premere 4 secondi

Quando il Wi-Fi & acceso: compare un punto sul lato destro del LED
Quando il Wi-Fi & spento: Non apparira alcun punto.

Come impostare Cook with me

Scegliere dal menu delle ricette dell’App hOn o dal
menu dei programmi speciali. Seguire passo dopo
passo le indicazioni dell'App e al termine inviare i
parametri al piano di cottura che cucinera per voi.

Quando il piano di cottura riceve il comando dall'App, il |-| |-|
piano stesso emette un segnale acustico per 2 volte e -’ e
lampeggia per un secondo per indicare che le |_| !_l\.,
istruzioni sono state ricevute. ESN

Se si desidera uscire dalla funzione "Cook with me",
cambiare il livello di potenza della zona.
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a. PARAMETRI WIRELESS
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Tecnologia Wi-Fi BLE NFC
Norma IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Banda(e) di frequenza 2402-2480 2402-2480 /
[MHZ]
Potenza massima [mW] 1500 1500 /

b. INFORMAZIONI SUL PRODOTTO PER LE APPARECCHIATURE COLLEGATE IN RETE

Informazioni sui prodotti per apparecchiature collegate in rete

Consumo energetico del prodotto in standby di
rete se tutte le porte di rete cablate sono collegate |1,5W
e tutte le porte di rete wireless sono attive:

Come attivare la porta di rete wireless: Accendere il piano di cottura

Come disattivare la porta di rete wireless: Spegnere il piano di cottura.

Selezione dei recipienti di cottura

#‘ﬁ'ﬁfﬂﬂ

Ferro per friggere Acciaio inox Padella in ferro Bollitore in ferro  Bollitore in acciaio Utensili da cucina
con olio inox smaltato smaltati

A 4

Piastra di ferro

E possibile disporre di pil recipienti di cottura diversi tra loro

1. Questo piano a induzione € in grado di identificare una varieta di recipienti di cottura, che &
possibile testare con uno dei seguenti metodi:

Appoggiare il recipiente di cottura sulla zona di cottura. Se la zona di cottura corrispondente
visualizza un livello di potenza, il recipiente & adatto. Se lampeggia "U" il contenitore non &
adatto all'uso con il piano cottura a induzione.

2. Tenere un magnete verso il recipiente. Se il magnete viene attratto dal recipiente, questo &
adatto all'uso con il piano cottura a induzione.

N.B.: Il fondo del recipiente deve contenere materiale magnetico.
Deve avere un fondo piatto con un diametro corrispondente alla tabella 1 sotto riportata.

3. Utilizzare solo recipienti di cottura ferromagnetici realizzati in acciaio smaltato, ghisa o acciaio
inossidabile, ma compatibili con la cottura a induzione

4. Utilizzare delle padelle nelle quali il diametro della zona ferromagnetica (base della padella)
rientri nelle dimensioni della tabella sottostante. (Tabella 1)

- Se si utilizzano pentole piu piccole, le prestazioni potrebbero essere influenzate

- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato nella tabella 1, le
pentole potrebbero non essere rilevate
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A seconda delle dimensioni della zona, si possono utilizzare pentole con diametri diversi, come
indicato nella figura sottostante:

L 'Q -
CI! \D
=l
fle40) p (=180 ) O @210} |—

5. Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola, si riscaldera solo
I'area ferromagnetica, il resto della base potrebbe non riscaldarsi ad una temperatura
sufficiente per la cottura.

6. Se la zona ferromagnetica non € omogenea, ma presenta altri materiali quali ad esempio
I'alluminio, cid pud influire sul riscaldamento e sul rilevamento della padella.

Se la base della padella € simile alle figure sottostanti, la padella potrebbe non venire rilevata.

Diametro base dei recipienti di cottura a induzione
Zona di cottura Minima(mm) Massima(mm)
1e2 140 180
3e4d 140 180

Quanto sopra puo variare a seconda delle dimensioni della pentola e del materiale con cui &
realizzata.

Pulizia e manutenzione

La superficie del piano ad induzione puo essere facilmente pulita nel seguente modo:

Tipo di sporcizia
Metodo di pulizia Materiali per la pulizia

Immergere in acqua calda e

Luce .
asciugare

Spugna

Applicare I'aceto bianco sulla

Anelli e depositi di zona, strofinare con un panno

Adesivo speciale per

calcare morbido o utilizzare un prodotto vetroceramica
- Utilizzare un raschietto speciale Adesivo speciale per
Carne dolce, alluminio per la vetroceramica per vetroceramica

fuso o plastica . .
P rimuovere i residui (un prodotto al

N.B.: Scollegare I'alimentazione elettrica prima di effettuare la pulizia.
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Display di anomalie e controllo
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Il piano di cottura ad induzione & dotato di una funzione di autodiagnosi. Con questo test il tecnico
e in grado di controllare il funzionamento di diversi componenti senza disassemblare o smontare il
piano di lavoro.

Qualcosa non funziona?
1) Il codice di guasto si verifica durante I'utilizzo del cliente, con relativa soluzione;

Codice di
guasto

Recupero automatico

Problema Cosa fare

E1 La tensione di alimentazione & o o , o
Verificare se I'alimentazione elettrica

superiore alla tensione nominale. ' : ol )

: — : - corretta. L'accensione dopo l'alimentazione
E2 !_a tgnsmne di allrnenta2|or)e e & normale.
inferiore alla tensione nominale.

E3 Alta temperatura del sensore della | Attendere che la temperatura della piastra in
piastra in ceramica. (1#) ceramica ritorni normale.
E4 Alta temperatura del sensore della Toccare il tasto "ON/OFF" per riavviare
piastra in ceramica. (2#) I'elettrodomestico.
Alta temperatura del sensore IGBT. |Attendere che la temperatura del sensore
E5 SN
(1#) IGBT ritorni normale.

Toccare il tasto "ON/OFF" per riavviare
Alta temperatura del sensore IGBT. |l'elettrodomestico. Controllare se la ventola
(2#) funziona regolarmente; in caso contrario,
sostituirla.

E6

Nessun recupero automatico

Guasto del sensore di temperatura
F3/F6 della piastra in ceramica -
cortocircuito. (F3 per 1#, F6 per 2#)

Guasto del sensore di temperatura |Controllare il collegamento o sostituire il
F4/F7 della piastra in ceramica - circuito sensore di temperatura della piastra in
aperto. (F4 per 1#, F7 per 2#) ceramica.

Guasto del sensore di temperatura
F5/F8 della piastra in ceramica - non
valido. (F5 per 1#, F8 per 2#)

Guasto del sensore di temperatura

FO/FA IGBT. (cortocircuito / circuito aperto
per 1#) o . ,
- Sostituire la scheda di alimentazione.
Guasto del sensore di temperatura
FC/FD IGBT. (cortocircuito / circuito aperto
per 2#)
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2) Guasto specifico e soluzione

Il LED non si accende
quando
I'elettrodomestico &
collegato.

alimentazione.

presa e che questa sia
funzionante.

Guasto Problema Soluzione A Soluzione B
Verificare che la spina
Mancanza di sia ben fissata alla

La scheda di
alimentazione
accessoria e la scheda
del display hanno un
guasto nel
collegamento.

Controllare il
collegamento.

La scheda di
alimentazione
accessoria
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione
accessoria.

La scheda del display
& danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

Alcuni tasto non
funzionano, oppure il
display a LED non &
normale.

La scheda del display
é danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

L'indicatore del modo
di cottura si accende,
ma il riscaldamento
non si avvia.

Alta temperatura del
piano di cottura.

La temperatura
ambiente puo essere
troppo alta. La presa
d'aria o la ventilazione
d'aria possono essere
bloccate.

C'é qualcosa che non
funziona nella ventola.

Controllare se la
ventola funziona
correttamente;

In caso contrario,
sostituire la ventola.

La scheda di
alimentazione é
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Il riscaldamento si
arresta
improvvisamente
durante il
funzionamento e sul

Il tipo di pentola &
sbagliato.

Il diametro del
recipiente e troppo
piccolo.

Utilizzare il recipiente
appropriato (fare
riferimento al manuale
di istruzioni).

display lampeggia "u".

Il fornello si &
surriscaldato

L'elettrodomestico &
surriscaldato.
Attendere che la
temperatura ritorni
normale.

Premere il tasto
"ON/OFF" per riavviare
I'elettrodomestico.

I circuito di rilevamento
delle pentole e
danneggiato, sostituire
la scheda di
alimentazione.
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Guasto Problema Soluzione A Soluzione B

La scheda di
alimentazione e la
scheda del display

Le zone di hanno un guasto nel
riscaldamento dello collegamento:

stesso lato (come la
prima e la seconda

o)
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Controllare il
collegamento.

La scheda del display

della parte di Sostituire la scheda del
zona) mostrerebbero C . . .
r- comunicazione & display.
una "u". :
= danneggiata.
La scheda principale & |Sostituire la scheda di
danneggiata. alimentazione.
Il motore della ventola |Il motore della ventola -
. ) Sostituire la ventola.
ha un suono strano. e danneggiato.

Le considerazioni di cui sopra derivano dalla valutazione e dal controllo dei guasti comuni.
Non smontare da soli I'elettrodomestico per evitare rischi e danni al piano di cottura ad induzione.

Servizio Clienti

Se dovesse verificarsi un guasto, prima di chiamare il servizio di assistenza, procedere come
segue:

- Verificare il corretto collegamento dell’elettrodomestico

- Leggere la tabella dei guasti e del display sopra
Se non siete ancora in grado di risolvere il problema, spegnere I'apparecchio, non cercare di
smantellarlo e chiamare il servizio di assistenza.

Dichiarazione speciale

Il contenuto di questo manuale & stato attentamente controllato. Tuttavia,
I'azienda non puo essere ritenuta responsabile per eventuali errori di stampa o
omissioni.

Inoltre, qualsiasi modifica tecnica pud essere inclusa in una versione riveduta
del manuale senza preavviso. L'aspetto e il colore dell'elettrodomestico
possono differire da quelli indicati nel presente manuale.

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici (RAEE). | RAEE
contengono sia sostanze inquinanti (che possono avere un effetto negativo
sull'ambiente) sia elementi base (che possono essere riutilizzati). E importante che i
RAEE siano sottoposti a trattamenti specifici in modo da togliere e smaltire in modo
— corretto gli inquinanti e recuperare tutti i materiali. Spetta ai singoli individui garantire
che i RAEE non diventino un problema a livello ambientale. Esistono alcune regole
specifiche da rispettare;
- i RAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;
- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite dai
comuni o da societa autorizzate.
In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di
prelievo a domicilio. Nel caso di acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello
vecchio puo essere restituito al venditore che lo deve accettare gratuitamente in
un'unica soluzione, a condizione che l'elettrodomestico sia di tipo simile ed abbia le
stesse funzioni di quello acquistato.
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici domestici conformi al Regolamento della Commissione (UE) n°® 66/2014

Posizione Simbolo Valore er:i:srgl
Identificativo del modello HAISJ64MC
Tipologia di piano cottura: Piano cottura elettrico
Numero di zone e/o aree di zone 4
cottura aree
Tecnologia di riscaldamento | 7one di cottura a induzione X
(zone di cottura e aree di
cottura a induzione, zone di Aree di cottura a induzione
cottura radianti, piastre zone di cottura radianti
metalliche) piastre metalliche
Posteriore
sinistra g 18,0 cm
Posteriore P cm
centrale
Posteriore
destra 2 18,0 cm
: om
Per le zone o le aree di cottura circolari: diametro della superficie
: . h - p Centrale
utile per ciascuna zona di cottura elettrica, arrotondata ai 5 mm centrale (%] cm
piu vicini
Centrale 2 om
destra
Anteriore o 18,0 cm
sinistra
Anteriore
(%] cm
centrale
Anteriore P 18,0 em
destra
Posteriore L cm
sinistra W
Posteriore L cm
centrale W
Posteriore L cm
destra W
Centrale L
sinistra W cm
Per le zone o le aree di cottura non circolari: lunghezza e Centrale L
larghezza della superficie utile per ciascuna zona di cottura cm
. : N centrale W
elettrica, arrotondata ai 5 mm piu vicini
Centrale L cm
destra w
Anteriore L cm
sinistra W
Anteriore L cm
centrale w
Anteriore L cm
destra w
SPi(;iSStterraIOre ECeIecmc cooking 1 86,2 PeZO/k
CP::ttrearllgre ECelectric cooking PeZO/k
dPgsS:real’IOI’e E Celectric cooking 202,8 PeZO/k
gﬁlrzt:_aale ECelectric cooking PeZO/k
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato al kg SeenTrraallee E Celectric cooking PeZO/k
dCeegttrraale ECelectric cooking PeZO/k
Anteri
.n.enore ECeIecmc cooking 182,4 Peso/k
sinistra g
é:r:?:;?;e ECelectric cooking PeZO/k
22;?:;Ore E Celectric cooking 185,0 PeZO/k
Consumo energetico del piano cottura calcolato per kg E Celectric hob 189,1 PeZO/k

Norma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani cottura - Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmio energetico:

« Per ottenere la massima efficienza dal piano cottura, posizionare la pentola al centro della zona cottura.
 L'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.

« Ridurre al minimo la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.

« Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si & riscaldato.

« Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata.

Queste informazioni sono da considerarsi parte integrante del libretto di uso e manutenzione dell'elettrodomestico.
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Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze urzgdzenie radiowe jest zgodne z
dyrektywg 2014/53/UE oraz z odpowiednimi wymaganiami ustawowymi (dla rynku
UKCA). Petny tekst deklaracji zgodnosci jest dostepny pod nastepujgcym adresem
internetowym: www.candy-group.com

Przypomnienie o bezpieczenstwie i konserwacja

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie i dostepne
czesci nagrzewajg sie do wysokiej temperatury. Nalezy zachowac
ostroznosc¢ aby unikngc¢ dotykania elementéw grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny zachowac bezpieczng
odlegtos¢ od urzgdzenia, chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej bgdz nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
one pod nadzorem lub poinstruowano je

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i zrozumiaty one
potencjalne zagrozenia.

Nie nalezy zezwalaC dzieciom na zabawe z urzgdzeniem.

Dzieci bez nadzoru nie mogg czysci¢ ani przeprowadzac
konserwacji

OSTRZEZENIE: gotowanie na ptycie przy uzyciu ttuszczu lub oleju
moze stanowiC zagrozenie i spowodowac pozar.

NIGDY nie nalezy probowac gasi¢ pozaru wodg. Nalezy wytgczy¢
urzadzenie, a nastepnie zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywka lub
kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy
przechowywac przedmiotow na polach grzejnych.

OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia pola nalezy wytgczyé
urzgdzenie, aby unikngc porazenia prgdem elektrycznym.

Do czyszczenia nie uzywac myjki parowej.
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Zabrania sie umieszczania na powierzchni ptyty metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki rondli,
poniewaz mogag one sie nagrzewac.

Przed otwarciem pokrywy nalezy usungc¢ z niej wszelkie wycieki.

Przed zamknieciem pokrywy

nalezy odczekac, az ptyta ostygnie.

Po uzyciu nalezy wytgczy¢ element grzejny uzywajgc przetagcznika.
Nie nalezy polegac¢ na czujniku wykrywajgcym patelnie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego regulatora czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

Elementy stuzgce do odtgczania muszg by¢ wbudowane w statg
instalacje elektryczng zgodnie z przepisami dotyczgcymi
przewodow instalacji elektryczne;j.

W instrukcjach okreslono typ przewodu, jaki ma by¢ stosowany,
biorgc pod uwage temperature tylnej powierzchni urzgdzenia.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego powinien go wymienic
serwisant producenta lub inna wykwalifikowana osoba, aby
unikng¢ zagrozenia.

PRZESTROGA: W celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z
przypadkowym ponownym wigczeniem wytgcznika termicznego,
urzgdzenie nie moze bycC zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajgce, takie jak regulator czasowy, lub podtgczone do
obwodu, ktory jest regularnie wigczany i wytgczany przez zaktad
energetyczny.

OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wylgcznie z oston plyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie
bgdz z oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzgdzenie.
Stosowanie nieprawidtowych oston moze doprowadzi¢ do
wypadkow.

Nalezy zawsze stosowac¢ odpowiednie garnki.

Zawsze umieszczac patelnie na srodku pola, na ktérym zamierza
sie gotowac.

Nie umieszczac nic na panelu sterowania.
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e Nie uzywaé powierzchni jako deski do krojenia. Srodki stuzgce do
odtgczania nalezy potgczy¢ z okablowaniem zgodnie z zasadami
dotyczgcymi okablowania.

e W instrukcjach okreslono typ przewodu, jaki ma byc¢ stosowany,
biorgc pod uwage temperature tylnej powierzchni urzgdzenia.

e Przed zamknieciem pokrywy
nalezy odczekac, az ptyta ostygnie.

e PRZESTROGA: proces gotowania powinien by¢ nadzorowany.
Krotki proces gotowania powinien byc¢ stale nadzorowany

Szanowny Kliencie:
Dziekujemy za zakup ptyty indukcyjnej HAIER. Mamy nadzieje, ze bedzie dobrze stuzyta przez
wiele lat.

Przed uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi i
przechowywac jg w bezpiecznym miejscu, aby moc do niej wrécié w przyszitosci.

Opis produktu

Ptyta indukcyjna nadaje sie do wszystkich rodzajéw gotowania. Posiada elektromagnetyczne strefy
gotowania, mikrokomputerowe sterowanie i wiele przydatnych funkcji, co czyni jg idealnym
wyborem dla dzisiejszej rodziny.

Produkowana ze specjalnie importowanych materiatéw ptyta indukcyjna Haier jest niezwykle
przyjazna dla uzytkownika, trwata i bezpieczna.

Zasada dziatania

Ptyta indukcyjna sktada sie z cewki, ptyty grzejnej wykonanej z materiatu
ferromagnetycznego i uktadu sterujgcego. Prad elektryczny za posrednictwem cewki
wytwarza silne pole magnetyczne. Powoduje to powstanie duzej liczby wiréw, ktére z
kolei wytwarzajg ciepto, ktére nastepnie jest przesytane przez pole grzejne do naczynia
stuzgcego do gotowania.

_ 19Y) % .

Zelazny garnek

obwdd magnetyczny

| ———— szklana ptyta ceramiczna
LLL SSe cewka indukcyjna
- > Indukowane prady
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Bezpieczenstwo

Ta ptyta zostata specjalnie zaprojektowana do
uzytku domowego.

W ramach ciggtych badan majgcych na celu
doskonalenie swoich produktéw firma Haier
zastrzega sobie prawo do modyfikacji
wszelkich aspektow technicznych,
programowych lub estetycznych urzgdzenia w
dowolnym momencie.

Ochrona przed przegrzaniem

Czujnik monitoruje temperature pol
grzejnych. Jesli temperatura przekroczy
bezpieczny poziom, pole grzejne zostaje
automatycznie wytgczone.

Wykrywanie matych lub
niemagnetycznych przedmiotéow

Po pozostawieniu na polu grzejnym patelni
o Srednicy mniejszej niz 80 mm lub innego
drobnego przedmiotu (np. noza, widelca,
klucza) lub patelni niemagnetycznej (np.
aluminiowej), przez okoto minute rozlega
sie sygnat dzwiekowy, po czym pole
grzejne automatycznie przetgcza sie w tryb
gotowosci.

Ostrzezenie dotyczace ciepla
resztkowego

Gdy pole grzejne dziata juz przez pewien
czas, powstaje ciepto resztkowe. Pojawia
sie litera ,H” ostrzegajgca, by zachowac
bezpieczng odlegtosc.

Po zdjeciu patelni z pola grzejnego
natychmiast przestaje sie ono nagrzewac i
wytgcza po uptywie minuty od wigczenia
sygnatu dzwiekowego.

Automatyczne odtgczanie

Kolejng funkcjg zabezpieczajgcy ptyty
indukcyjnej jest automatyczne wytgczanie.
Nastepuje to za kazdym razem, gdy
zapomnisz wytgczy¢ pole grzejne. W
ponizszej tabeli przedstawiono domysine
czasy wylaczenia:

powinny skonsultowac sie z lekarzem.

Instalacja

1. Wycig¢ w blacie roboczym otwor o
wymiarach pokazanych na ponizszym
schemacie. Wokot otworu nalezy pozostawié
co najmniej 50 mm przestrzeni. Blat roboczy
powinien mie¢ co najmniej 30 mm grubosci i
by¢ wykonany z materiatu Zzaroodpornego.
Jak pokazano na rysunku (1)

P8

Rysunek (1)

2. Istotne jest, aby ptyta indukcyjna byta
dobrze wentylowana oraz aby wilot i wylot
powietrza nie byty zablokowane.

Nalezy upewnic sie, iz ptyta zostata
prawidtowo zainstalowana w sposéb
pokazany na rysunku 2.

[l

mini 760 mm

]—LOL%] iscie

/ mini 5 cm owietrza

ini 5 mm

mini 2 cm

Pole grzejne wylgcza sie

Heulills] automatycznie po

1~3 8 godzinach
4~6 4 godzinach
7~9 2 godzinach

//55

N/

|

Wiot
powietrza /

i

Rysunek (2)

Po zdjeciu patelni z kuchenki ptyta wytgczy sie
sama po minucie.

Ostrzezenie: Osoby z rozrusznikiem serca
przed uzyciem indukcyjnej ptyty grzejnej

UWAGA: ze wzgledéw bezpieczenstwa
odlegtos¢ pomiedzy ptytg a znajdujgcg sie nad
nig szafkg powinna wynosi¢ co najmnie;j

760 mm.
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3. Przymocowac ptyte grzewcza do blatu
roboczego za pomocg czterech uchwytéw
na podstawie ptyty grzewczej. Potozenie
wspornikdw mozna regulowacé w zaleznosci
od grubosci blatu.

wspornik 4. (

Ostrzezenia:

(1) Ptyta indukcyjna musi zosta¢

zainstalowana przez odpowiednio

wykwalifikowang osobe. Dysponujemy
wiasnymi wykwalifikowanymi
instalatorami. Nigdy nie nalezy prébowac
samodzielnie instalowac urzgdzenia.

Ptyta indukcyjna nie moze byc¢

montowana nad lodéwkami,

zamrazarkami, zmywarkami lub
suszarkami bebnowymi.

(3) Piyta indukcyjna powinna by¢
zamontowana tak, aby mozliwe byto
optymalne promieniowanie cieplne.

(4) Sciana i powierzchnia nad ptytg grzewczg
powinny by¢ odporne na ciepto.

(5) Aby unikng¢ jakichkolwiek uszkodzen,
warstwy ptyty i klej powinny by¢ odporne
na wysokg temperature.

(2)

4- Podigczenie do zasilania

Gniazdko powinno by¢ podtgczone zgodnie z
z odpowiednig normg, do jednobiegunowego
wytgcznika obwodu. Sposob podtgczenia
przedstawiono na rysunku 3.

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga
wymiany, w celu unikniecia wypadkow
wymiane takg powinien przeprowadzi¢
serwisant posprzedazny uzywajgc
odpowiednich narzedzi.

Napiecie Potgczenie przewodowe
1 2 3 4 5
380 - 415V 3N ~ . . ‘ X -
L1 L2 N =
Czarny Brazowy Niebieski Zotto-zielony
1 2 3 4 5
220 - 240V ~ — * NI .
czarno-brgzowy Niebieski Zétto-zielony

Rysunek (3)
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Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio
do sieci zasilajgcej, nalezy zainstalowacé
wylgcznik wielobiegunowy z minimalng
szczeling pomiedzy stykami wynoszgcg 3 mm.
Instalator musi zapewni¢ poprawne
podtgczenie elektryczne i zgodnosc z
przepisami bezpieczenstwa.

Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety. Kabel
musi podlegac regularnym sprawdzeniom i
wymianie, dokonywanej wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

Schemat ptyty indukcyjnej

5
2 3
1 4
6
1. Strefa maks. 1500/2000 W
2. Strefa maks. 1500/2000 W
3. Strefa maks. 1500/2000 W
4. Strefa maks. 1500/2000 W
5. Ptyta szklana
6. Panel sterowania

Rysunek schematyczny panelu sterowania

1

) |
3

Przyciski sterowania mocg strefy

grzewczej

,Gotuj ze mng Kontrola funkcji”

Przycisk regulatora czasowego

Blokada przyciskow

Przycisk wigczania/wytgczania
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Dzialanie produktu

Przyciski dotykowe

Przyciski reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

Nalezy uzy¢ opuszki palca, a nie jego czubka.

Przy kazdym odnotowaniu dotkniecia przez urzgdzenie generowany jest sygnat dzwiekowy.
Nalezy sprawdzi¢, czy przyciski sg czyste, suche i czy nie ma na nich zadnego przedmiotu (np.
naczynia lub szmatki).

Nawet cienka warstwa wody moze utrudniac ich dziatanie.

v X

& ¢ Nalezy uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig do
gotowania na ptycie indukcyjne;.
Nalezy znalez¢ symbol indukcji na opakowaniu lub na dnie
patelni.
e Aby sprawdzi¢, czy posiadane naczynia sg odpowiednie, wystarczy
przeprowadzié test magnetyczny. N\ r
W tym celu nalezy przesung¢ magnes w kierunku podstawy patelni. Jesli
jest przyciggany, jest to patelnia odpowiednia do gotowania = _a
indykcyjnego.
e W przypadku braku magnesu mozna:
1. wla¢ niewielkg ilos¢ wody na patelnig, ktérg zamierza sie sprawdzic.
2. Jesli = wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa, naczynie jest
odpowiednie.
¢ Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatdw nie sg odpowiednie:
czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy
magnetycznej, szkta, drewna, porcelany, ceramiki i naczynia gliniane.

Nie uzywac naczynh z wyszczerbionymi krawedziami lub krzywg podstawg.

cmcn

Upewnic sie, ze podstawa patelni jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki sam rozmiar jak strefa
grzewcza. Nalezy stosowac patelnie o srednicy rownej wielkosci elementu graficznego dla
wybranego pola. Uzywajgc garnka, zuzywamy nieco wiecej energii przy jego maksymalne;j
wydajnosci. W przypadku korzystania z mniejszych garnkéw wydajno$¢ moze byc¢ nizsza od
oczekiwanej. Ptyta grzewcza moze nie wykry¢ naczynia o $rednicy mniejszej niz 140 mm. Zawsze
nalezy umieszczac patelnie na srodku strefy gotowania.

- y

ft-ﬁ \ fr NNIr 7

QY| /
M 7
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Za kazdym razem nalezy podniesc¢ patelnie z ptyty indukcyjnej, a nie przesuwac jej, poniewaz

moze porysowac szkito.
T — —

Jak uzywac

Jak rozpocza¢ gotowanie

Dotkng¢ przycisku ON/OFF na trzy sekundy. Po wigczeniu
zasilania emitowany jest jeden sygnat akustyczny, na
wszystkich wyswietlaczach widniejg wskazania ,—” lub ,— -
informujace, ze ptyta indukcyjna jest w trybie gotowosci.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na strefie grzewczej, z ktorej

zamierza sie skorzystac.

* Upewni¢ sie, ze spod garnka i powierzchnia strefy grzewczej
sg czyste i suche.

Po dotknieciu suwaka strefy grzewczej wskaznik obok
przycisku bedzie migat.

Wybrac¢ ustawienie mocy, dotykajgc suwaka. Zwiekszanie
« Jesli nie zostanie wybrane ustawienie mocy, w ciggu 1 T e

minuty ptyta indukcyjna wytgczy sie automatycznie.
Wowczas trzeba bedzie ponowi¢ czynnosci od punktu 1.

. . . . ., . . Zmniejszanie
» W trakcie gotowania mozna zmieni¢ ustawienie mocy w P B é\\

dowolnym momencie.

' P

. - .1 E . . _—
Jesli wyswietlacz miga -~ - ~ naprzemiennie z ustawieniem mocy

Oznacza to, ze:

* nie postawiono garnka na wtasciwej strefie grzewczej lub

* uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

» garnek jest zbyt maty lub nie jest odpowiednio wysrodkowany na strefie grzewczej.

Grzanie nie nastgpi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni garnek.
Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 1 minutach, jesli nie zostanie postawiony odpowiedni
garnek.
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Jak zakonczy¢ gotowanie

Dotkng¢ przycisku wyboru danej strefy grzewczej, ktorg
zamierza sie wytgczyc.

Wyltaczy¢ strefe gotowania, dotykajgc suwaka w pozyciji
,0". Upewnic sie, ze na wyswietlaczu widnieje wartosc ,0”.

Wytgczy€ catg ptyte kuchenng, dotykajgc przycisku
ON/OFF.

Uwazac na gorgce powierzchnie.

Na wyswietlaczu wcigz goracej strefy grzewczej bedzie
widniec litera H. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do
bezpiecznej temperatury. Funkcji tej mozna tez uzy¢ do
oszczedzania energii. Jesli zamierza sie podtrzymac
temperature garnkéw, nalezy uzyc strefy grzewczej,
ktéra jest wcigz gorgca.

Korzystanie z funkcji Boost

Wiaczanie trybu Boost

Dotkng¢ suwaka do obstugi danej strefy grzewcze;.

Przesunagc¢ suwak do ,B”. Sprawdzi¢, czy na wyswietlaczu
widnieje litera ,b”.

Wylaczanie funkcji Boost

Nalezy dotkng¢ suwaka obstugi strefy grzewczej, w
przypadku ktérej zamierza sie anulowac funkcje Boost.

Wyltaczy¢ strefe gotowania, dotykajgc suwaka w pozyciji
,0". Upewnic sie, ze na wyswietlaczu widnieje wartosc ,0”.

+ Z funkcji tej mozna skorzystac¢ na kazdej strefie grzewcze;.
» Strefa grzewcza powrdci do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.
+ Jesli poczagtkowe ustawienie mocy wynosi 0, po 5 minutach nastgpi powrét do poziomu 9.
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Blokowanie elementéw sterowania

» Elementy sterowania mozna zablokowac, aby zapobiec uzyciu ich przez osoby niepowotane (np.
przez dzieci, ktére przypadkowo wigczg strefy grzewcze).

* Po zablokowaniu elementow sterowania wszystkie elementy sterowania z wyjgtkiem przycisku
ON/OFF sg nieaktywne.

Jak zablokowaé elementy sterowania

DotkngcC i przytrzymac przez chwile Na wskazniku regulatora czasowego bedzie
widnie¢ wskazanie ,Lo0”.
element sterujgcy blokada.

Jak odblokowaé elementy sterowania

Dotkngc i przytrzymacé przez chwile element sterujgcy blokada.

& Gdy ptyta kuchenna jest w trybie zablokowanym, wszystkie elementy sterowania sg
wytgczone z wyjatkiem przycisku wigczania/wytgczania @ W sytuacji awaryjnej ptyte
indukcyjng mozna zawsze wytgczy¢ za pomocg przycisku wigczania/wytgczania \W/, ale
przy kolejnym uzyciu nalezy jg najpierw odblokowac.

Tryb Pauza

« Zamiast wytgczac catg ptyte kuchenng, mozna w niej wstrzymac proces gotowania.
» Po przejsciu do trybu Pauza wszystkie przyciski sterowania, z wyjatkiem przycisku
wigczania/wytgczania, sg wytgczone.

Wiaczanie trybu Pauza

Krotkie dotkniecie ,—” i, na regulatorze czasowym | Wskaznik bedzie pokazywat warto$¢
w tym samym czasie ,117.

Wyitaczanie trybu Pauza

Krotkie dotkniecie ,—" i ,,+” na regulatorze czasowym w tym samym czasie.

& Gdy ptyta kuchenna jest w trybie Pauza, wszystkie elementy sterowania sg wytgczone z
wyjatkiem przycisku wigczania/wytgczania @ W sytuacji awaryjnej ptyte indukcyjng

mozna zawsze wytgczy¢ za pomoca przycisku wigczania/wytgczania @ Ptyta kuchenna
wylgczy sie po 10 minutach, jesli nie wyjdziesz z trybu Pauza.

Funkcja sterowania moca

* maksymalny poziom mocy ptyty indukcyjnej mozna ustawié, wybierajgc sposrod roznych
dostepnych zakresow;

 ptyty indukcyjne sg w stanie automatycznie ogranicza¢ moc do niskiego poziomu, aby unikng¢
ryzyka przecigzenia.

Jak wejsé do funkcji sterowania moca
Wiaczy¢ ptyte grzejng, a nastepnie nacisngc Na regulatorze czasowym pojawi sie
jednoczes$nie blokade klawiszy i +’na wskazanie ,P5”, co oznacza poziom mocy 5.
regulatorze czasowym. Domys$inym trybem jest maksymalna moc ptyty
grzewczej.
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A

Przelgczanie na inny poziom

Nacisng¢ +/- na regulatorze czasowym Przewidziano 5 pozioméw mocy: od ,P1” do
,P5”. Na regulatorze czasowym bedzie

wyswietlany jeden z nich.

,P1”: maksymalna moc wynosi 2,5 kW.

,P2": maksymalna moc wynosi 3,5 kW.
lub ,P3”: maksymalna moc wynosi 4,5 kW.

,P4”: maksymalna moc wynosi 5,5 kW.

,P9”: maksymalna moc to maksymalna moc
ptyty grzewcze;j.
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Potwierdzanie i wychodzenie z funkcji sterowania moca

W tym samym czasie nacisng¢ blokade Witedy ptyta kuchenna zostanie wytgczona.

klawiszy i ,,+” na regulatorze czasowym, aby
potwierdzic.

+

Przycisk regulatora czasowego

Z regulatora czasowego mozna korzysta¢ na dwa rézne sposoby:

* Mozna uzywac go jako minutnika. W takiej sytuacji regulator czasowy nie wytgczy zadnej strefy
grzewczej przed uptywem ustawionego czasu.

* Mozna go ustawic tak, aby wytgczy¢ jedng lub wiecej stref grzewczych po uptywie ustawionego
czasu.
Czas maksymalnego ustawienia w regulatorze to 99 minut.

a) Korzystanie z regulatora czasowego jako minutnika

Jesli uzytkownik nie wybierze zadnej strefy grzewczej

Upewnic sie, ze ptyta grzewcza jest wigczona.
Uwaga: mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie zostanie =
wybrana Zzadna strefa grzewcza.

DotkngcC przyciskéw ,+” regulatora czasowego. Wskaznik
minutnika zacznie migac i na wyswietlaczu regulatora
czasowego bedzie widoczne wskazanie ,10”.

UstawiC czas, dotykajgc przycisku ,-" lub ,+” regulatora
czasowego

Wskazanie: Dotkng¢ przyciskow ,-” lub ,+” na regulatorze -+
czasowym

raz, aby skroci¢ lub wydtuzyé czas o 1 minute.

Dotkng¢ i przytrzymac raz przycisk ,-" lub ,+” regulatora
czasowego, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10 minut.

(2

Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora
czasowego bedzie migaé przez 5 sekund.

Nastgpi sygnat dzwiekowy trwajgcy 30 sekund, a wskaznik
regulatora czasowego pokaze ,- -”, gdy zakonczy sie
ustawiony czas.
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b) Ustawienie regulatora czasowego w celu wytaczenia jednej lub kilku stref gotowania

Ustawienie jednej strefy

Dotkng¢ suwaka do obstugi danej strefy grzewcze;. g\\

Ustawi¢ czas, dotykajgc przycisku ,-” lub ,+” regulatora ch
czasowego. - 3
Wskazanie: Dotkng¢ przycisku ,-” lub ,+” na regulatorze o
czasowym,

aby skrécic¢ lub wydtuzy¢ czas o 1 minute.

Dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,-” lub ,+” regulatora
czasowego
zmniejszy lub zwiekszy czas o 10 minut.

Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. -~ _ -
Wyswietlacz pokaze pozostaly czas, a wskaznik regulatora _
czasowego bedzie migaé przez 5 sekund. g _l -
UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy

zaswieci sie, wskazujgc, ze wybrana jest ta strefa. — o +

Po uptywie czasu grzania ustawionego na regulatorze -
odpowiednia strefa grzewcza zostanie automatycznie
wytgczona. - o

& Pozostate strefy grzewcze bedg nadal dziatac, jesli zostaty wczesniej wigczone.

Ustawianie wiekszej liczby stref:

Etapy ustawiania wiekszej liczby stref sg podobne do etapdw ustawiania jednej strefy.
Po ustawieniu czasu dla kilku pdl grzejnych jednoczesnie zaswiecy sie punkty dziesietne
odpowiednich pdl grzejnych. Na wyswietlaczu minut widoczne sg minuty odliczane przez
regulator czasowy. Kropka wtasciwa dla danej strefy miga.

Pokazano to ponizej:

(ustawienie na 15

___________ minut) 15
(ustawienie na 45 ~ 6 +
"""""""" minut)
Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa wytgczy sie. | —-cccccmomocaao — 30
Nastepnie wyswietli nowe minuty odliczane przez regulator
czasowy i kropka witasciwa dla danej strefy bedzie miga¢. | ~—~ 777777 o
Pokazano to po prawej stronie: (ustawienie na 30 minut)

Dotkng¢ element sterujgcy wyboru strefy grzewczej, odpowiedni zegar pojawi sie na wskazniku
timera.
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c) Anulowanie dzialania regulatora czasowego

Dotkng¢ przycisku suwaka strefy grzewczej, dla
ktérej zamierzamy anulowac dziatanie regulatora
czasowego.

Dotkng¢ i przytrzymac przycisk ,-” regulatora
czasowego, a wyswietli sie ,00” i dziatanie
regulatora zostanie anulowane.

Domysine czasy dziatania

Automatyczne wytgczanie sie to funkcja zabezpieczajgca ptyte indukcyjng. Ptyta wytgcza sie
automatycznie, jesli uzytkownik zapomni jg wytgczy¢ po gotowaniu. Domysine czasy pracy dla
réznych pozioméw mocy pokazane sg w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8
Domys$Iny regulator czasowy dziatania 8 8 8 4 4 4 2 2

N |©

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast zatrzymac ogrzewanie i wytgcza sie
automatycznie po 2 minutach.

/_\ Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed uzyciem tego
urzgdzenia.

Funkcja ,,Gotuj ze mng”

Najpierw nalezy pobra¢ aplikacje hOn i zainstalowac¢ jg na urzgdzeniu przenosnym. Nastepnie
zarejestrowac ptyte indukcyjng, postepujgc zgodnie z instrukcjami bezposrednio z aplikaciji.

Aby sparowac ptyte z aplikacjg, nalezy:

Nacisngc¢ i przytrzymac przez 4 sekundy przycisk ,Gotuj ze mng” na ptycie grzejnej. Po uptywie 4
sekund wskazanie REGULATORA CZASOWEGO zaczyna miga¢ wraz z napisem PA i rozpoczyna
sie proces parowania. Teraz postepowacé zgodnie z instrukcjami z aplikacji.

B ))) Nacisna¢ i przytrzymac przez 4
sekundy

Gdy Wi-Fi jest wigczone: jedna kropka pojawi sie po prawej stronie diody.
Kiedy Wi-Fi jest wytgczone: Nie pojawi sie zadna kropka.

Jak ustawic¢ funkcje ,,Gotuj ze mna”

Wybra¢ menu przepiséw w aplikacji hOn lub menu
programéw specjalnych. Postepowaé krok po kroku
zgodnie ze wskazowkami w aplikacji i po zakonczeniu
wystaé parametry do ptyty, aby uruchomié gotowanie.

Gdy ptyta otrzyma polecenie z aplikacji, bedzie |‘-’| l-l
emitowac 2 razy sygnat dzwiekowy i migac przez -’ ‘e

jedng sekunde, aby wskazac, ze instrukcje zostaty |_| |_|\.,
otrzymane. e
Jesli zamierza sie wyjs¢ z funkcji ,Gotuj ze mng”, | T~ T -
nalezy zmieni¢ poziom mocy strefy. {\\
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a. PARAMETRY BEZPRZEWODOWE

Technologia Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Pasmo(a) czestotliwosci 2402 - 2480 2402 - 2480 /
[MHZz]

Moc maksymalna [mW] 1500 1500 /

b. INFORMACJE O PRODUKCIE W PRZYPADKU URZADZEN PODLACZONYCH DO SIECI

Informacje o produkcje w zakresie wyposazenia sieciowego

Zuzycie energii przez produkt w trybie czuwania
przy podfgczeniu do sieci, jesli wszystkie

przewodowe porty sieciowe sg podtgczone i 1,5W

wszystkie bezprzewodowe porty sieciowe sg

aktywowane:

Jak dokonac aktywacji portu sieci .
bezprzewodowej: Wiacz plyte grzejna
Jak dokonac¢ dezaktywacji portu sieci Wylaczyé plyta grzejna.

bezprzewodowe;j:

Wybor naczyn do gotowania

#‘ﬁ‘\ﬁf@ﬂ

g

Smazenie na Stal nierdzewna  Zeliwna patelnia  Zeliwny czajnik Czajnik z Emaliowane
oleju w naczyniu emaliowane;j stali naczynia
zeliwnym nierdzewnej kuchenne
Ptyta zeliwna

Mozna posiadac rézne naczynia kuchenne.

1. Ta ptyta indukcyjna moze zidentyfikowac¢ rézne naczynia do gotowania, ktére mozna
przetestowac w jeden z ponizszych sposobdéw:
Umiesci¢ naczynie na polu grzejnym. Jezeli odpowiednie pole grzejne wskazuje poziom mocy,
naczynie jest odpowiednie. Jesli miga ,U”, naczynie nie nadaje sie do stosowania z ptytg
indukcyjna.

2. Przytrzymac¢ magnes na naczyniu. Jesli magnes jest przyciggany przez naczynie, nadaje sie
ono do uzytkowania z ptytg indukcyjna.
UWAGA: Podstawa naczynia musi zawiera¢ materiat magnetyczny.
Musi ona by¢ ptaska, a jej sSrednica musi by¢ zgodna z ponizszg tabelg 1.

3. Uzywac wytgcznie ferromagnetycznych naczyn kuchennych wykonanych ze stali emaliowane;,
z zeliwa lub stali nierdzewnej, ale kompatybilnych z ptytg indukcyjna.

4. Uzywac patelni, w ktérych srednica obszaru ferromagnetycznego (dno patelni) ma wymiary
zgodne z ponizszg tabelg. (Tabela 1)

- Jesli uzywa sie mniejszych garnkéw, moze to mie¢ wptyw na wydajnosc.
- W przypadku uzycia garnkow o srednicy mniejszej niz wskazana w tabeli 1, garnki mogg nie
zostaé wykryte.
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Zgodnie z wymiarami strefy, na ktérej uzywane sg garnki, mozna korzystac¢ z naczynh o roznej
Srednicy, jak pokazano ponize;j:

W —Q S,
G! \D
q
" —
7 N\ 7\
g (e p o (2180 ) p (2210 =
-/ -/ -/

5. Jesli czes¢ ferromagnetyczna zakrywa tylko czesciowo dno naczynia, tylko czesé
ferromagnetyczna nagrzeje sie, a reszta moze nie nagrzac sie do temperatury wystarczajgcej
do gotowania.

6. Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednolity, ale zawiera inny materiat, na przyktad
aluminium, moze to niekorzystnie wptyngé na proces nagrzewania sie i na wykrywanie patelni.

Jesli podstawa patelni jest podobna do tych na ponizszych rysunkach, patelnia moze nie zostac
wykryta.

Srednica podstawowa naczyn do gotowania indukcyjnego
Pole grzejne Minimum(mm) Maksimum(mm)
1i2 140 180
3i4 140 180

Powyzsze moze sie rozni¢ w zaleznosci od wielkosci patelni i materiatu, z ktérego jest wykonana.

Czystosc¢ i konserwacja

Powierzchnie ptyty indukcyjnej mozna tatwo oczysci¢ w nastepujgcy sposéb:

Rodzaj
zanieczyszczenia Sposoéb czyszczenia Materiaty czyszczace
Oswietlenie ZanurzyC w goracej wodzie i Gabka czyszczaca

wytrze¢ do sucha

Nanies¢ na ten obszar biaty ocet,

Pierscienie i kamien przetrzeé miekka szmatka lub Specjalny klej do szkta

wapienny uzyé dostepnego w handlu ceramicznego
Karmel, stopione Do usuwania resztek ze szkfa Specjalny klej do szkta
aluminium lub ceramicznego nalezy uzy¢ ceramicznego

tworzywa sztuczne | specjalnego zgarniacza (najlepszy

UWAGA: Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ zasilanie.
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Wyswietlanie usterek i ich kontrola

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki niej technik moze sprawdzi¢
dziatanie r6znych komponentow bez wymontowywania ich lub wyjmowania ptyty kuchennej z blatu.

Rozwigzywanie probleméw

1) Kod usterki i mozliwe rozwigzania ze strony uzytkownika;

Kod usterki Problem Rozwiazanie

Auto-Recovery

E1 Napigcie zasilania jest wyzsze od | Sprawdzi¢, czy zasilanie jest
napiecia znamionowego. prawidtowe. Wigczyé po

Eo Napiecie zasilania jest nizsze od sprawdzeniu, czy zasilanie jest
warto$ci znamionowe;. prawidfowe.

E3 Wysoka temperatura czujnika ptyty |Poczekaé, az temperatura ptyty
ceramicznej. (1#) ceramicznej powroci do normalnego

o poziomu.
E4 Wysoka temperatura czujnika ptyty Dotknaé przycisku ,ON/OFF”, aby

ceramicznej. (2#) ponownie uruchomié urzgdzenie.

ES Wysoka temperatura IGBT. (1#) Poczekac, az temperatura IGBT
powrdci do normalnego poziomu.
Dotkna¢ przycisku ,ON/OFF”, aby
ponownie uruchomic urzadzenie.
Sprawdzi¢, czy wentylator dziata
ptynnie; jesli nie, nalezy wymienic
wentylator.

Brak Auto-Recovery

E6 Wysoka temperatura IGBT. (2#)

Usterka czujnika temperatury ptyty
F3/F6 ceramicznej — zwarcie obwodu (F3 w
przypadku 1#, F6 w przypadku 2#)

Usterka czujnika temperatury ptyty | Sprawdzic¢ potgczenie lub wymienié
F4/F7 ceramicznej — obwdd otwarty (F4 w | czujnik temperatury ptyty
przypadku 1#, F7 w przypadku 2#) |ceramiczne;.

Usterka/nieprawidtowy czujnik
F5/F8 temperatury ptyty ceramicznej . (F5
w przypadku 1#,F8 w przypadku 2#)

Awaria czujnika temperatury IGBT
FO/FA (zwarcie obwodu/obwdd otwarty w
przypadku 1#)

. - Wymieni¢ panel zasilania.
Awaria czujnika temperatury IGBT

FC/FD (zwarcie obwodu/obwdd otwarty w
przypadku 2#)

PL-17



2) Konkretne usterki i rozwigzania

Usterka

Problem

Rozwiagzanie A

Rozwigzanie B

Dioda nie zaswieca sie
po podtgczeniu
urzadzenia.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest
dobrze wtozona do
gniazdka i czy to gniazdko
dziata.

Nieprawidtowe
podtgczenie
akcesoryjnego
panelu zasilania i
panelu wyswietlacza.

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Akcesoryjny panel
zasilania jest
uszkodzony.

Wymieni¢ akcesoryjny
panel zasilania.

Panel wyswietlacza
jest uszkodzony.

Wymienic panel
wyswietlacza.

Niektore przyciski nie
dziatajg lub wyswietlacz
LED jest nieprawidtowy.

Panel wyswietlacza
jest uszkodzony.

Wymieni¢ panel
wyswietlacza.

Zaswieca sie wskaznik
trybu gotowania, ale
ogrzewanie nie
uruchamia sie.

Wysoka temperatura
ptyty.

Temperatura otoczenia
moze byc¢ zbyt wysoka.
Wilot powietrza lub otwory
wentylacyjne powietrza
mogg by¢ zablokowane.

Wentylator dziata
niewtasciwie.

Sprawdzi¢, czy wentylator
dziata ptynnie;

jesli nie, wymienié
wentylator.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymienic panel zasilania.

Ogrzewanie zostaje
nagle zatrzymane
podczas pracy i widac
migajgca litere ,u".

Uzywane naczynie
jest nieprawidtowe.

Srednica garnka jest
zbyt mata.

Uzy¢ odpowiedniego
naczynia (patrz Instrukcja).

Kuchenka przegrzata
sie.

Urzadzenie jest przegrzane.
Poczekaé, az temperatura
powroci do normalnego
poziomu.

Dotkna¢ przycisku
,LON/OFF”, aby ponownie
uruchomic urzgdzenie.

Obwaod wykrywania
patelni jest
uszkodzony,
wymieni¢ panel
zasilania.

Strefy grzejne z tej
samej strony (np.
pierwsza i druga strefa)
wyswietlatyby ,u".

Nieprawidtowe
podtgczenie panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza;

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Panel wyswietlacza
w czesci
komunikacyjnej jest
uszkodzony.

Wymienic panel
wyswietlacza.
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Usterka Problem Rozwigzanie A Rozwiazanie B

Gtéwny panel

zasilania jest Wymienic panel zasilania.
uszkodzony.
Dzwiek silnika L
: Panel zasilania jest o
wentylatora brzmi Wymienic¢ wentylator.
. uszkodzony.
nietypowo.

Powyzsze wskazania sg jedynie przypuszczeniem, czynnosci takie wykonuje sie przy
powszechnych usterkach.

Prosze nie demontowac urzgdzenia samodzielnie, aby unikng¢ zagrozen i uszkodzen ptyty
indukcyjnej.

Obstuga klienta

w przypadku wystgpienia usterki, przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi posprzedaznej
nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

- Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest prawidtowo podtgczone do zrddta zasilania

- Przeczyta¢ powyzszg tabele awarii i wyswietlacza.
Jesli nadal nie mozna rozwigzaé problemu, nalezy wytgczy¢ urzadzenie, nie probowac go
demontowac i zadzwoni¢ do dziatu obstugi posprzedaznej.

Deklaracja specjalna

Tres¢ niniejszej instrukcji zostata doktadnie sprawdzona. Firma nie
ponosi jednak odpowiedzialnosci za btedy w druku lub przeoczenia.
Do zmienionej wersiji instrukcji mogg rowniez bez uprzedzenia by¢
wprowadzone zmiany techniczne. Wyglad i kolor urzgdzenia w niniejszej
instrukcji moze roézni¢ sie od rzeczywistego.

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywg europejskg 2012/19/WE w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Kategoria WEEE
obejmuje zaréwno substancje zanieczyszczajgce (ktére mogg powodowac
negatywne skutki dla srodowiska), jak i podstawowe komponenty (ktére mogg zostaé
ponownie uzyte). Istotne odpowiednie obchodzenie sie z WEEE, aby prawidtowo
— usuwac substancje zanieczyszczajgce oraz odzyskiwac¢ wszystkie materiaty. Kazdy z
nas jest odpowiedzialny za to, by WEEE nie stat sie problemem srodowiskowym;
wazne jest przestrzeganie pewnych podstawowych zasad:
-  WEEE nie nalezy wyrzucac razem ze zwyktymi odpadami domowymi;
-  WEEE nalezy odda¢ do odpowiednich punktéw selektywnej zbiérki odpaddéw w
regionie lub firm zajmujgcych sie ich utylizacja.
W wielu krajach w przypadku WEEE duzych rozmiaréw moze by¢ odebrany przez
odpowiedni podmiot z domu uzytkownika. Kiedy kupuje sie nowe urzgdzenie, stare
urzgdzenie mozna zwrocic¢ sprzedawcy, ktéry odbierze je za darmo na zasadzie
,=urzgdzenie za urzgdzenie”, pod warunkiem, ze urzgdzenie jest odpowiedniego typu
i posiada te same funkcje, co nowy dostarczony sprzet.
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Informacje o produkcie — domowe ptyty grzejne zgodne z rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Pozycja Oznaczenie Wartos¢ Jeg(r;os
Identyfikacja modelu HAISJ64MC
Typ ptyty grzejnej: ptyta grzejna elektryczna
Liczba pdl i/lub obszarow pola 4
grzejnych obszary
Technologia grzewcza (strefy | Indukcyjne pola grzejne X
indukcyjne i strefy gotowania, - -
NS ) Indukcyjne obszary grzejne
promiennikowe ptyty grzejne, - - -
plyty lite) promiennikowe pola grzejne
ptyty lite
Tyt, strona 2 18,0 cm
lewa
Tyt $rodek %] cm
Tyt, strona b 18,0 cm
prawa
Srodek,
%] cm
strona lewa
W przypadku owalnych pdl lub obszaréw grzejnych: $rednica Srodek, P
powierzchni uzytecznej dla kazdego pola grzejnego Srodek cem
elektrycznego, w zaokragleniu do 5 mm Srodek, z
strona prawa cm
IF’rzod, strona 2 18,0 cm
ewa
Przéd,
Srodek @ cm
Przod, strona 2 18,0 cm
prawa
Tyt, strona | cm
lewa W
Tyt, $rodek VIV cm
Tyt, strona |
prawa W cm
Srodek, | om
strona lewa W
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzejnych: diugos¢i [z
- . 27 X . Srodek, |
szeroko$¢ powierzchni uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola srodek W cm
lub obszaru grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm -
Srodek, | cm
strona prawa W
Przéd, strona | cm
lewa w
Przéd, | cm
Srodek w
Przéd, strona | cm
prawa W
;I;)\l;:;as‘[rona E Celectric cooking 186,2 Ma;a/k
Tyt, Srodek E Celectric cooking Ma;a/k
gg:'wsatrona E Celectric cooking 202,8 Ma;a/k
Srodek, ] Masark
ECelectric cooking
strona lewa g
Zuzycie energii kazde pole lub kazdy obszar grzejny w Srodek, ECa i Masalk
przeliczeniu na kilogramy $rodek electric cooking g
Srodek, ECe . Masa/k
strona prawa electric cooking g
|PrZ0d' strona ECeIecmc cooking 182,4 Masa/k
ewa g
sPrr;c(;gI’( ECelectric cooking Ma;a/k
E:az\?vi' strona E Celectric cooking 185,0 Ma;a/k
. . ) . . ) Masalk
Zuzycie energii przez plyte grzejng w przeliczeniu na kg ECelectric hob 189,1 g

Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czg$¢ 2: Plyty kuchenne — Metody badan cech funkcjonalnych

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii:
« Aby uzyskac¢ najlepszg efektywnos$¢ ptyty, nalezy umiesci¢ patelnie na $rodku strefy gotowania.
« Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrocenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii dzieki utrzymywaniu ciepta.
« Ograniczy¢ do minimum ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skrdci¢ czas gotowania.
« Rozpoczg¢ gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata potrawa bedzie podgrzana.
« Nalezy stosowac patelnie o srednicy rownej wielkosci elementu graficznego dla wybranego pola.

Informacije te nalezy uwazac za czes¢ instrukciji obstugi urzadzenia.
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Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est conforme a
la directive 2014/53/UE et aux exigences légales pertinentes (pour le marché UKCA). Le
texte intégral de la déclaration de conformité est disponible a I'adresse internet
suivante : www.candy-group.com.

Rappel de sécurité et maintenance

e AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles chauffent
pendant l'utilisation. Evitez de toucher les éléments chauffants.

e Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus hors de portée
de I'appareil sauf s'ils sont surveillés en permanence.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou par des personnes dénuees
d'expérience et de connaissances, s'ils ont été informés de la
maniere d'utiliser

e [|'appareil en toute sécurité et comprennent les risques impliqués.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'apparelil.

¢ La maintenance et le nettoyage ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.

e AVERTISSEMENT : Faire chauffer la table sans surveillance avec
de la graisse ou de I'huile peut étre dangereux et provoquer un
incendie.

e N’essayez JAMAIS d’éteindre un feu avec de I'eau, mais éteignez
I'appareil, puis couvrez la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu, par exemple.

e AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne pas stocker d’éléments
sur les surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : Si la surface est félée, éteindre 'appareil pour
éviter les risques d’électrocution.

e Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur pour les opérations de
nettoyage
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Les objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilleres et
couvercles de sauciére ne doivent pas étre posés sur la surface de
la table de cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

Le couvercle doit étre nettoyé de tout déversement avant
ouverture.

Laissez refroidir la table de cuisson avant de fermer le couvercle.

Aprés utilisation, éteindre I'élément de la table de cuisson par sa
commande. Ne vous fiez pas au détecteur de casserole.

Cet appareil n'est pas concu pour étre actionné par un
temporisateur externe ou un systeme séparé de commande a
distance.

Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés dans le
cablage fixe conformément aux régles de cablage.

Les instructions précisent le type de cable a utiliser, en tenant
compte de la température de la surface arriere de 'appareil.

Si le cable d'alimentation est endommage, il doit étre remplacé par
I'agent d'entretien du fabricant ou des personnes dotées du méme
type de qualification, afin d'éviter tout risque.

PRUDENCE : Afin d’éviter tout risque lié a la réinitialisation
accidentelle de la sécurité thermique, cet appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu’'une
minuterie, ou relié a un circuit régulierement allumé et éteint par
I'appareil.

AVERTISSEMENT : utilisez uniquement un dispositif de protection
de votre table de cuisson congu par le fabricant de votre appareil
ou un dispositif indiqué par celui-ci comme étant compatible ou
bien utilisez le dispositif de protection fourni avec I'appareil.
L’utilisation d’'un dispositif de protection non approprié peut
provoquer des accidents.

Utilisez toujours des ustensiles de cuisson adéquats.

Placez toujours votre casserole au centre du foyer que vous
utilisez.

Ne déposez jamais aucun objet sur le panneau de commande.

N’utilisez pas la surface de la table de cuisson comme planche a
découper. Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés
dans le cablage fixe conformément aux regles de cablage.

FRANGAIS
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e Les instructions précisent le type de cable a utiliser, en tenant
compte de la température de la surface arriére de 'appareil.

e Laissez refroidir la table de cuisson avant de fermer le couvercle.

e PRUDENCE : la cuisson doit étre surveillée. Les cuissons de
courte durée doivent étre surveillées en permanence

Cher client,
Merci d'avoir acheté la table de cuisson a induction HAIER. Nous espérons qu'il offrira de
nombreuses années de bon service.

Veulillez lire attentivement ce manuel d'utilisation avant d'utiliser la table de cuisson et
conservez-le dans un endroit sGr pour référence ultérieure.

Présentation du produit

La table de cuisson a induction permet de cuisiner de toutes les maniéres, avec ses zones de
cuisson électromagnétiques, ses commandes micro-informatisées et ses multifonctions, ce qui en
fait le choix idéal pour la famille d'aujourd’hui.

Fabriquée avec des matériaux spécialement importés, la table a induction Haier est extrémement
conviviale, durable et sUre.

Principe de fonctionnement

La plague de cuisson a induction se compose d'une bobine, d'une plaque chauffante en matériau
ferromagnétique et d'un systéme de commande. Le courant électrique génére un puissant champ
magneétique a travers la bobine. Cela produit un grand nombre de tourbillons qui a leur tour
geéneérent de la chaleur qui est ensuite transmise a travers la zone de cuisson jusqu'au récipient
de cuisson.

_ BHE

e
Pot en fer
| — circuit magnétique
—_— plaque de verre céramique
LR sce bobine d’induction
- > Courants inductifs
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Sécurité

Cette table de cuisson était spécialement
congue pour un usage domestique.

Dans sa recherche constante d'amélioration de
ses produits, Haier se réserve le droit de
modifier a tout moment tout aspect technique,
esthétique ou les programmes de I'appareil.

Protection contre la surchauffe

Un capteur surveille la température dans
les zones de cuisson. Lorsque la
température dépasse un niveau de
sécurité, la zone de cuisson s'éteint
automatiquement.

Détection d'objets de petite taille ou non
magnétiques

Lorsqu'une casserole d'un diamétre
inférieur a 80 mm, ou un autre petit objet
(p. ex. couteau, fourchette, clé) ou une
casserole non magnétique (p. ex.
aluminium) a été oublié sur la table de
cuisson, un buzzer retentit pendant environ
une minute, apres quoi la table de cuisson
se met automatiquement en veille.

Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsque la table de cuisson fonctionne
depuis un certain temps, il y aura de la
chaleur résiduelle. La lettre « H » apparait
pour vous avertir pour s'en éloigner.
Lorsque la casserole est retirée de la zone
de cuisson elle arréte immédiatement le
chauffage et s'éteint automatiquement
apres que le buzzer ait sonné pendant une
minute.

Arrét automatique

Une autre caractéristique de sécurité de la
table de cuisson a induction est I'arrét
automatique. Cela se produit chaque fois
que vous oubliez d'éteindre une zone de
cuisson. Les temps d'arrét par défaut sont
indiqués dans le tableau ci-dessous :

: La zone de chauffage s'éteint
Niveau de . e
automatiquement apres l'arrét
chauffe . :
de l'appareil
1~3 8 heures
4~6 4 heures
7~9 2 heures

Lorsque la casserole est retirée de la table de
cuisson un buzzer retentit pendant une minute,
apres quoi la table de cuisson s'éteint d'elle-
méme.
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Avertissement : Toute personne qui a été
équipée d'un stimulateur cardiaque devrait
consulter un médecin avant d'utiliser la table
chauffante a induction.

Installation

1. Faites un trou dans le plan de travail de la
dimension indiquée dans le schéma ci-
dessous. Un espace minimum de 50 mm
doit étre laissé autour du trou. Le plan de
travail doit avoir une épaisseur minimale de
30 mm et étre fabriqué dans un matériau
résistant a la chaleur.

Comme indiqué dans la Figure (1)

Figure (1)

2. |l est essentiel que la table de cuisson a
induction soit bien ventilée et que I'entrée et
la sortie d'air ne soient pas obstruées.
Assurez-vous que la table de cuisson est
correctement installée, comme illustré a la
Figure 2.

mini 760 mm

— Az] Sortie

7 mini 5 cm de l'air
mini 5

mini 2 cm

// .

Entrée d’air

NV

i

Figure (2)
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N.B. : Pour des raisons de sécurité, I'espace
entre la table de cuisson et toute armoire

située au-dessus doit étre d'au moins 760 mm.

3. Fixez la table de cuisson sur le plan de
travail a l'aide des quatre supports sur la
base de la table de cuisson. La position des
supports peut étre ajustée en fonction de
I'épaisseur du dessus.

Avertissements :

(1) La table de cuisson a induction doit étre
installée par une personne diment
qualifiée. Nous avons nos propres
installateurs qualifiés. N'essayez pas de
réparer vous-méme votre appareil.

La plaque a induction ne doit pas étre
installée au-dessus des réfrigérateurs,
des congélateurs, des lave-vaisselle ou
des séche-linge.

La table de cuisson a induction doit étre
installée de maniére a permettre un
rayonnement optimal de la chaleur.

Le mur et la zone au-dessus de la table
de cuisson doivent pouvoir résister a la
chaleur.

Pour éviter tout dommage, la couche
sandwich et I'adhésif doivent étre
résistants a la chaleur.

(2)

3)

(4)

()

4- Connexion a I'alimentation électrique
La prise doit étre branchée conformément
avec la norme correspondante, a un
disjoncteur a un seul péle. La méthode de
connexion est comme le montre la figure 3.
Si le cable est endommagé ou doit étre
remplacé, cela doit étre fait par un technicien
aprés-vente utilisant les outils appropriés, afin
d'éviter tout accident.

Tension Connexion du fil
1 2 3 4 5
380-415VaN~ | * . ‘ Y -
L1 L2 N =
Noir Marron Bleu Jaune/Vert
1 2 3 4 5
220-240V ~ a— ¢ N L
Noir et brun Bleu Jaune/Vert
Figure (3)
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Si I'appareil est branché directement sur le
secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre
installé avec un espace minimum de 3 mm
entre les contacts.

L'installateur doit s'assurer que le
raccordement électrique correct a été effectué
et qu'il est conforme aux régles de sécurité.
Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé. Le
cable doit étre vérifié régulierement et
remplacé uniquement par une personne
qualifiée.

Diagramme de la table de
cuisson a induction

5
2 3
1 4
6
1. Zone max. 1500/2000 W
2. Zone max. 1500/2000 W
3. Zone max. 1500/2000 W
4. Zone max. 1500/2000 W
5. Table de verre
6. Panneau de commande

Schéma de principe du panneau de
commande

1. Touches de puissance de la zone de
cuisson

Contréle des fonctions « Cook with me »
Touche du temporisateur

Touche de verrouillage

Touche marche/arrét

aORrLD



Utilisation du produit

Touches de commande

FRANGAIS

Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’appuyer fort.

Utilisez la boule de votre doigt, pas son bout.

Vous entendrez un buzzer chaque fois qu’une touche est enregistrée.

Assurez-vous que les commandes sont toujours propres et séches et qu’aucun objet (p. ex. un
ustensile ou un chiffon) ne les recouvre.

Méme un mince film d’eau peut rendre les commandes difficiles a utiliser.

A o Utilisez uniquement une batterie de cuisine adaptée a la cuisson
a induction.
Recherchez le symbole de l'induction sur 'emballage ou sur le
fond de la casserole

e Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée en réalisant _—™=—_
un test magnétique. N\ r
Rapprochez un aimant vers le fond de la casserole. S’il est attiré, la | =
casserole convient pour I'induction. 4.3

e Sivous n‘avez pas d’aimant :
1. Mettez de I'eau dans la casserole que vous voulez tester.
2. Si*' ne clignote pas sur le panneau et que I'eau chauffe, la casserole
est adaptée.
e Les batteries de cuisine fabriquées dans les matériaux suivants ne sont
pas adaptées : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base
magneétique, verre, bois, porcelaine, céramique et gres.

N’utilisez pas d’'ustensiles de cuisson dont les bords sont dentelés ou dont la base est incurvée.

Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu’elle repose a plat contre le verre et
gu’elle est de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est
aussi grand que le graphique de la zone sélectionnée. Si elle est un peu plus grande, I'énergie
sera exploitée au maximum. Si vous utilisez une casserole plus petite, I'efficacité pourrait étre
moindre que prévu. Une casserole de moins de 140 mm pourrait ne pas étre détecté par la plaque
de cuisson. Centrez toujours votre casserole sur la zone de cuisson.

=1

A i \\\ o 4 % e
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Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction - ne les faites pas glisser, sinon
elles risquent d’érafler le verre

Comment l'utiliser

Démarrage de la cuisson

Appuyez sur la touche Marche/Arrét pendant trois secondes.
Aprés la mise en marche, I'avertisseur sonore retentit une fois
et toutes les touches affichent « - » ou « - - » pour signifier que
la table a induction est en mode de velille.

Posez la casserole sur la zone de cuisson que vous souhaitez

utiliser.

» Veillez a ce que le fond de votre casserole et la surface de
la zone de cuisson soient propres et secs.

En touchant le curseur de la zone de chauffage, un indicateur
a coté de la touche clignote.

Réglez la cuisson a l'aide du curseur. | N TTTTTTTTTTTTT -

+ Si vous ne sélectionnez pas un réglage de cuisson dans un é\\ Auumage.
délai d’'une minute, la table a induction s’éteint
automatiquement. Vous devrez alors tout reprendre depuis |  -----------=----- —_—
I'étape 1. Arrat

» Vous pouvez changer le réglage choisi a n'importe quel <4+

moment de la cuisson.

\I/

-1 F - . T . .
Si - — = clignote en alternance avec l'indication du réglage de cuisson

Cela signifie que :

* VOUS N‘avez pas pose votre casserole sur la bonne zone ou

* la casserole que vous utilisez n’est pas prévue pour la cuisson a induction ou bien

* la casserole utilisée est trop petite ou n’est pas bien placée au centre de la zone de cuisson.

La fonction de chauffe ne démarre pas si aucune casserole adaptée n’est placée sur la zone de
cuisson.

Si dans un délai de deux minutes, vous n’avez pas posé de casserole adaptée, la touche s’éteint
automatiquement.
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Arrét de la cuisson

Appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson
que vous souhaitez éteindre.

FRANGAIS

Désactivez la zone de cuisson en touchant le curseur sur «
0 ». Vérifiez que « 0 » s’affiche.

Eteignez la table de cuisson en appuyant sur la touche
Marche/Arrét.

Prenez garde aux surfaces chaudes.
« H » indique une zone de cuisson encore trop chaude
pour étre touchée. Cette indication disparait dés que la
surface de la zone de cuisson a suffisamment refroidi.
Vous pouvez économiser de I'énergie, si vous devez
faire chauffer une autre casserole, en la plagant sur la
zone de cuisson qui est encore chaude.

Utilisation de la fonction de suralimentation (Boost)

Activation de la fonction « b

oost »

En appuyant sur le curseur du foyer de cuisson

Toucher le curseur a « B ». Vérifiez que « b » s’affiche.

Suppression de la fonction de suralim

entation (Boost)

Appuyez sur le curseur de la zone de chauffe dont vous
souhaitez annuler la fonction Boost.

Désactivez la zone de cuisson en touchant le curseur sur «
0 ». Vérifiez que « 0 » s’affiche.

+ Cette fonction est disponible pour toutes les zones de cuisson.
» La zone de cuisson revient a son réglage de départ au bout de 5 minutes.

» Sile réglage de chaleur de départ est égal a 0, il reviendra
Verrouillage des touches de commande

* Vous avez la possibilité de verrouiller les touches de comm
inappropriée (par des enfants, par exemple).

a 9 au bout de 5 minutes.

ande pour éviter leur utilisation

* Quand la touche de verrouillage est activée, toutes les touches de commande sont verrouillées,

sauf la touche Marche/Arrét.
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Verrouillage des touches de commande

L’indicateur de temporisation affiche « Lo »
Touchez et maintenez la touche ‘ de P

verrouillage pendant un moment.

Déverrouillage des touches de commande

Touchez et maintenez la touche de verrouillage pendant un moment.

& Quand la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes les touches de commande
sont désactivées sauf la touche Marche/Arrét 0, et vous gardez la possibilité d’éteindre la

table a induction en utilisant la touche Marche/Arrét 0, en cas d’'urgence, cependant vous
devrez d’abord déverrouiller la table de cuisson.

Mode pause

* Vous pouvez mettre la cuisson en pause au lieu d’éteindre la table de cuisson.
» En activant le mode pause, toutes les touches sont désactivées, sauf la touche Marche/Arrét.

Activation du mode pause

Touchez briévement le temps du temporisateur « — » | Tous les indicateurs affichent « 11 »
et du temporisateur « + » en méme temps

Désactivation du mode pause

Touchez brievement le temporisateur « = » et le temporisateur « + » en méme temps.

& Quand la table de cuisson est en mode pause, toutes les touches de commande sont
désactivées, sauf la touche Marche/Arrét 0, et vous pouvez toujours éteindre la plaque a

induction a l'aide de la touche Marche/Arrét @ en cas d’'urgence. La table de cuisson
s'éteint au bout de 10 minutes si vous ne quittez pas le mode pause.

Fonction réglage de la puissance

* |l est possible de régler un niveau de puissance maximum de la table a induction, en choisissant
entre deux gammes de puissance différentes.

* Les tables a induction peuvent s’autolimiter pour chauffer a un niveau de puissance moindre et
éviter tout risque de surcharge.

Activation de la fonction réglage de la puissance

Allumez la table de cuisson, puis appuyez en L’indicateur de temporisation affiche « P5 », ce
méme temps sur la touche de verrouillage et qui indique le niveau de chauffe 5. Le mode
sur« + » temporisateur. par défaut est sur la puissance maximale de la
table de cuisson.
+
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Réglage a un niveau différent

appuyez sur +/- du temporisateur

ou

Il'y a 5 niveaux différents de cuisson, allant de
« P1» a « P5». Le témoin du temporisateur
indique I'un de ces niveaux.

« P1 » : le niveau de chauffe maximum est
égal a 2,5 kW.
« P2 » : le niveau de chauffe maximum est
égal a 3,5 kW.
« P3 » : le niveau de chauffe maximum est
égal a 4,5 kW.
« P4 » : le niveau de chauffe maximum est
égal a 5,5 kW.

"P5" : la puissance maximale est la puissance
maximale de la table de cuisson.

Confirmation et sortie de la fonction de réglage de la puissance

Appuyez en méme temps sur la touche de

verrouillage et sur le temporisateur « + 5 pour
confirmation.

+

La table de cuisson s’éteint.

Touche du temporisateur

Vous pouvez utiliser le temporisateur de deux maniéres différentes :

» Vous pouvez l'utiliser en tant que minuteur. Dans ce cas, le temporisateur ne sert pas a éteindre
'une des zones de cuisson lorsque sa durée de cuisson est écoulée.

» Vous pouvez le régler pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson une fois le temps de

cuisson choisi écoulé.

La durée maximum de temporisation est égale a 99 min.

a) Utilisation du temporisateur comme minuteur

Si vous ne souhaitez pas sélectionner une zone de cuisson

Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.

Remarque : vous pouvez utiliser le minuteur méme sans =

sélectionner de zone de cuisson. = =
Appuyez sur les touches « + » du temporisateur.

L'indicateur de la minuterie commencera a clignoter et

« 10 »est affiché sur le temporisateur.

Réglez le temps en appuyant sur la touche « - » ou « + » du ”:’1
temporisateur =
Remarque : Touchez la touche « - » ou « + » du - +

temporisateur

une fois pour diminuer ou augmenter d'une minute.
Tenez appuyée la touche « - » ou « + » pour diminuer ou

augmenter de dix minutes en dix minutes.
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Une fois le temps réglé, le décompte commence > g
immeédiatement. La touche de temporisation affiche le temps 1
restant et I'affichage du temporisateur clignote pendant 5

secondes. - (D ™
Le buzzer retentit pendant 30 secondes et l'indicateur du -
temps indique « - - » quand la temps réglé est terminé. 3

b) Réglage de la minuterie pour désactiver une ou plusieurs zones de cuisson

Réglage d’une seule zone

En appuyant sur le curseur de la zone de cuisson

M
o

Réglez le temps en appuyant sur la touche « - » ou « + » du
temporisateur _ +
Remarque : Touchez la touche « - » ou « + » du
temporisateur

une fois diminuera ou augmentera d'une minute.

Touchez et maintenez le « - » ou le « + » du temporisateur
diminuera ou augmentera de 10 minutes.

®

Une fois le temps réglé, le décompte commence ~ -
immédiatement. L’écran affiche le temps restant et le _ _
temporisateur clignote pendant 5 secondes. e _| e
REMARQUE : Le point rouge prées de I'indicateur du niveau

de chauffe s’allume pour indiquer que la zone de cuisson — +
est sélectionnée. ®

Quand le temps de cuisson est écoulé, la zone -
correspondante s’éteint automatiquement.

o,
\[

Les zones de cuisson éventuellement allumées auparavant continuent de fonctionner
{ ' y  normalement.

Réglage de plusieurs zones :

Les étapes du réglage de plusieurs zones sont les mémes que celles du réglage d’'une seule
zone.

Quand vous effectuez le réglage simultané de plusieurs zones de cuisson, les points décimaux
des zones de cuisson concernées sont allumés. L’affichage des minutes montre la durée de
cuisson la plus courte. Le point de la zone de cuisson concernée clignote.

Comme ci-dessous :

................ ——— (réglage a 15 minutes) f 5

(réglage a 45 minutes) ®
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7))
Quand le décompte est terminé, la zone de cuisson | o oooooao- — 30 fy
correspondante s’éteint. Ensuite, c’est la nouvelle durée de <Z£
cuisson la plus courte qui s’affiche et le pointsurlazonede | ~—~ """ 77777==" —o™t 14
cuisson correspondante commence a clignoter. (réglage a 30 minutes) t
Comme indiqué sur la droite :

Touchez la commande de sélection de la zone de chauffage, la minuterie correspondante sera
affichée dans l'indicateur de minuterie.

c) Annuler le temporisateur

Appuyez sur le curseur de la zone dont vous
souhaitez annuler la temporisation.

Touchez et maintenez la commande du
temporisateur « - », le temporisateur diminue a «
00 » et la minuterie est annulée. ~

Durées d’utilisation par défaut

L’arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre table de cuisson a
induction. Elle s’éteint automatiquement si vous oubliez d’éteindre votre appareil. Les durées
d’utilisation par défaut des différents niveaux de chauffe sont indiquées dans le tableau ci-
dessous :

Niveau de chauffe 1 2 3 4 5 6 7 8
Temporisateur de travail par défaut (heure)| 8 8 8 4 4 4 2 2

N[O

Lorsque la casserole est retirée, la table de cuisson a induction peut arréter de chauffer
immeédiatement et elle s’éteindra automatiquement au bout de 2 minutes.

Les personnes porteuses d’un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin
& avant d’utiliser cet appareil.

Fonction « Cook with me »

Tout d'abord, vous devez télécharger I'App hOn et l'installer sur votre appareil portable. Inscrivez
ensuite votre table d'induction en suivant les instructions directement de I'App.

Pour effectuer le couplage entre table de cuisson et APP, utilisez la procédure suivante :

Appuyez 4 secondes sur le bouton « Cook with me » de la table de cuisson. Une fois les 4
secondes écoulées, le chiffre du TEMPORISATEUR commence a clignoter avec l'inscription PA et
lance le processus de couplage. Suivez maintenant les instructions de I'App.

)
) Appuyez 4 secondes

Lorsque le Wi-Fi est activé : un point apparaitra sur le coté droit de la DEL
Lorsque le Wi-Fi est desactivé : Aucun point n'apparaitra.

Comment régler « Cook with me »

Choisissez dans le menu des recettes de ’App hOn ou dans le
menu des programmes spéciaux. Suivez pas a pas les indications
de I'App et lorsque vous avez terminé, envoyez les paramétres a la
table de cuisson qui cuisinera pour vous.
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Lorsque la table de cuisson recoit la commande de I'App, elle émet '-| |-|
deux tons et clignote pendant une seconde pour indiquer que les TS
instructions ont été regues. '_l '_ .’
7N\
Si vous voulez sortir de la fonction « Cook with me », modifiezle | ~ 77
niveau de puissance de la zone. g\\
a. PARAMETRES SANS FIL
Technologie Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/IEDR, BLE /
Bande(s) de fréquence [MHZz] 2402-2480 2402-2480 /
Puissance maximale [mW] 1500 1500 /

b. INFORMATIONS SUR LES PRODUITS POUR LES EQUIPEMENTS EN RESEAU

Informations sur les équipements en réseau

sans fil sont activés :

Consommation de puissance du produit en mode
veille en réseau quand tous les ports de réseau
cablés sont connectés et tous les ports de réseau

1,5W

Comment activer le port de réseau sans fil :

Allumer la table de cuisson

Comment désactiver le port de réseau sans fil :

Eteindre la table de cuisson.

Choix des récipients de cuisson

p

- I

Fer pour friture Acier

a I'huile
L. . 4

Plaque en fer

inoxydable

’ ﬁ
Poéle en fer Bouilloire en Bouilloire en
fer acier
inoxydable
émaillé

Vous pouvez avoir plusieurs récipients de cuisson différents

1. Cette plaque a induction peut détecter plusieurs récipients de cuisson que vous pouvez tester
par 'une des méthodes suivantes :

Placer le récipient sur la zone de cuisson. Si la zone de cuisson correspondante affiche un
niveau de puissance, le récipient est adapté. Si « U » clignote, le récipient n'est pas adapté a
['utilisation de la table de cuisson a induction.

2. Maintenir un aimant sur le récipient. Si 'aimant est attiré par le récipient, ce dernier peut étre
utilisé avec la plaque de cuisson a induction.

N.B. : Le fond du récipient doit contenir un matériau magnétique.
Le fond doit étre plat et le diamétre doit correspondre aux indications du tableau 1 ci-dessous.

3. Utiliser uniquement des ustensiles de cuisine ferromagnétiques en acier émaillé, fonte ou acier
inoxydable mais compatibles avec l'induction.

FR-14
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4. Utiliser des casseroles dont le diamétre de la zone ferromagnétique (fond de la casserole)
correspond aux dimensions indiquées dans le tableau ci-dessous. (Tableau 1)

- Si vous utilisez des casseroles plus petites, les performances pourraient étre affectées

- Si vous utilisez des casseroles avec des diameétres plus petits que ceux indiqués dans le
Tableau 1, elles pourraient ne pas étre détectées

FRANGAIS

En fonction de la taille de la zone, vous pouvez utiliser des casseroles de différents diamétres tel
gu’illustré ci-dessous :

= “Q B
L | 4
q
1\ 7\
Ji=140) 0 (2180 ) O @210 —
@ & G-

5. Sila partie ferromagnétique ne couvre que partiellement le fond de la casserole, seule la zone
ferromagnétique chauffera, le reste du fond peut ne pas atteindre une température suffisante
pour la cuisson.

6. Sila zone ferromagnétique n’est pas homogéne mais est constituée d’autres matériaux comme
de I'aluminium, cela peut affecter la mise en température et la détection de la casserole.

Si le fond de la casserole ressemble aux images ci-dessous, la casserole pourrait ne pas étre
détectée.

Le diamétre de base des ustensiles de cuisson a induction
Zone de cuisson Minimum(mm) Maximum(mm)
1&2 140 180
3&4 140 180

Ce qui précéde peut varier en fonction de la taille de la casserole et du matériau a partir duquel elle
est fabriquée.
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Nettoyage et entretien

La surface de la table de cuisson a induction peut étre facilement nettoyée de la maniére suivante :

Type de
contamination

Procédé de nettoyage

Matériaux de nettoyage

Faible

essuyer

Immerger dans l'eau chaude et

Eponge de nettoyage

Anneaux et tartre de

Appliquez du vinaigre blanc sur la
zone, essuyez avec un chiffon doux ou

Adhésif spécial pour verre

fondu ou plastiques

chaux utilisez un produit disponible dans le céramique
commerce
- Utiliser un grattoir spécial pour le verre | Adhésif spécial pour verre
Sucres, aluminium

céramique pour eliminer les résidus
(un produit en silicone est préférable)

céramique

N.B. : Débrancher I'alimentation électrique avant le nettoyage.

Affichage et inspection des défaillances

La table de cuisson a induction est équipée d'une fonction d'autodiagnostic. Grace a ce test, le
technicien peut vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a démonter la table

de cuisson de

Dépannage

la surface de travail.

1) Le code de défaillance se produit lors de I'utilisation du client, qui peut voir la solution ;

Code de
défaillance

Probléme

Solution

Rétablisseme

nt automatique

La tension d'alimentation est supérieure

E1 3 celle nominale. \’/euillfaZ vérifier si I’alimentati_on
: . : . — électrique est normale. La mise sous
E2 La tension d'alimentation est inférieure a |tgngjon apres 'alimentation est normale.
celle nominale.
E3 Température élevée détectée par le Attendre que la température de la plaque
capteur de la plaque en céramique. (1#) |en céramique retrouve sa valeur
. Y . normale.
E4 Temperature €levee detectee par le Appuyez sur le bouton « Marche/Arrét »
capteur de la plaque en céramique. (2#) pour redémarrer l'appareil.
ES Température élevée de I'IGBT. (1#) Attendre que la température de 'lGBT
retrouve sa valeur normale.
Appuyez sur le bouton « Marche/Arrét »
E6 Température élevée de I'lGBT. (2#) pour redémarrer I'appareil. Vérifiez si le

ventilateur fonctionne bien ; si ce n'est
pas le cas, remplacez-le.
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Code de

défaillance Probleme Solution

FRANGAIS

Pas de rétablissement automatique

Défaillance du capteur de température
F3/F6 de la plaque céramique - court-circuit.
(F3 pour 1#, F6 pour 2#)

Défaillance du capteur de température |Vérifiez le raccordement ou remplacez le
F4/F7 de la plaque en céramique -- circuit capteur de température de la table en
ouvert. (F4 pour 1#, F7 pour 2#) céramique.

Défaillance invalide du capteur de
F5/F8 température de la plaque en céramique.
(F5 pour 1#, F8 pour 2#)

Défaillance du capteur de température
FO/FA de I'GBT. (court-circuit/ouverture de
circuit pour 1#)

e - Remplacez la carte d'alimentation.
Défaillance du capteur de température

FC /FD de I'IGBT. (court-circuit/ouverture de
circuit pour 2#)

2) Défaillance et solution spécifique

Défaillance Probléme Solution A Solution B

Vérifiez si la fiche est bien
Pas de courant fourni. |fixée dans la prise et si la
prise fonctionne.

La carte d'alimentation
accessoire et la carte

du panneau d'affichage |Vérifiez le branchement.
La DEL ne s'allume pas |ont échoué a se

, ;
lorsque I'appareil est connecter.
branché.

La carte d'alimentation

. Remplacez la carte
accessoire est P

d'alimentation accessoire.

endommageée.
E%f?férﬁz deu epsa}[nneau Remplacez la carte du
endommgagée panneau d'affichage.

Certaines touches ne
fonctionnent pas ou
I'affichage a DEL n'est
pas normal.

La carte du panneau
d'affichage est
endommagée.

Remplacez la carte du
panneau d'affichage.

Il se pourrait que la
température ambiante soit
trop élevée. L'entrée d'air
ou la ventilation peut étre
Le voyant du mode de bloquée.

cuisson s'allume, mais
la chauffe ne démarre
pas.

Température élevée de
la table de cuisson.

Vérifiez si le ventilateur
Il y un probléme avec le |fonctionne bien ;
ventilateur. sinon, remplacez le
ventilateur.

La carte d'alimentation |Remplacez la carte
est endommagée. d'alimentation.
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Défaillance

Probléme

Solution A

Solution B

Le chauffage s'arréte
soudainement pendant
le fonctionnement et
I'affichage clignote "u".

La typologie de
casserole est n'est pas
adaptée.

Le diamétre de la

casserole est trop petit.

Utilisez la bonne casserole
(consulter la notice
d’utilisation.)

La cuisiniére a
surchauffé

L’appareil a surchauffé.
Attendre que la
température retrouve sa
valeur normale.
Appuyez sur le bouton
« Marche/Arrét » pour
redémarrer 'appareil.

Le circuit de
détection de la
casserole est
endommage,
remplacez la carte
d'alimentation.

Les zones de chauffage
d'un méme coté
(comme la premiére et
la deuxiéme zone)
afficheraient un "u".

La carte d'alimentation
et la carte du panneau
d'affichage ont échoué
a se connecter ;

Vérifiez le branchement.

La carte du panneau
d'affichage de la zone
de communication est

Remplacez la carte du
panneau d'affichage.

endommageé.
Le carte principale est |Remplacez la carte
endommageée. d'alimentation.

Le moteur du
ventilateur semble
anormal.

Le moteur du
ventilateur est
endommagé.

Remplacez le ventilateur.

Les éléments de détection et d’inspection ci-dessus concernent les défaillances communes.
Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d’éviter tout risque d’endommager la table de cuisson

a induction.
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Service aprés-vente

En cas de défaillance, avant d'appeler le service aprés-vente, veuillez procéder comme suit :
- Vérifiez que l'appareil est correctement branché
- Lire le tableau des défaillances et de I'affichage ci-dessus
Si vous n'arrivez toujours pas a résoudre le probleme, éteignez 'appareil, n'essayez pas de le
démonter et appelez notre Service apres-vente.

Déclaration spéciale

Le contenu de ce manuel a été soigneusement vérifié. Toutefois, la société ne
peut étre tenue responsable de toute erreur d'impression ou omission.
De plus, toute modification technique peut étre incluse dans une version
révisée du manuel sans préavis. L'apparence et la couleur de I'appareil dans
ce manuel peuvent difféerer de la couleur réelle.

Cet appareil est étiqueté conformément a la directive européenne 2012/19/UE
relative aux appareils électriques et électroniques (DEEE). La catégorie DEEE

recouvre a la fois les substances polluantes (pouvant avoir des retombées négatives

sur I'environnement) et les composants de base (pouvant étre réutilisés). Il est

important que les DEEE subissent des traitements spécifiques pour éliminer et jeter

— correctement les polluants et récupérer tous les matériaux. Chaque individu peut

jouer un role important en veillant a ce que les produits DEEE ne deviennent pas un

probléme pour I'environnement. Pour cela, il est essentiel de suivre quelques regles

de base ;

- les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;

- les DEEE doivent étre amenés a des zones de collecte spécifiques gérées par le
conseil municipal ou une société diment enregistrée.

Dans de nombreux pays, des décharges domestiques peuvent étre disponibles pour

de grands DEEE. Lorsque vous achetez un nouvel appareil, I'ancien peut étre
retourné au détaillant qui est en devoir de le récupérer sans frais, a titre
exceptionnel, tant que I'équipement est de type équivalent et a les mémes fonctions
que I'équipement fourni.
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Informations sur la table de cuisson électrique a usage domestique conforme aux normes de la Commission (UE) n° 66/2014

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle HAISJ64MC
Type de table de cuisson : Table de cuisson électrique
Nombre de foyers et/ou de foyers 4
zones de cuisson zones
. Foyers de cuisson par
Technologie de chauffe (foyers | induction X
et zones de cuisson par Zones de cuisson par induction
induction, foyers a cuisson!| - p
rayonnante, plaques massives) | [OYrs & cuisson rayonnante
Plagues massives
Arriére gauche g mm 18,0 cm
Arriére centre g mm cm
Arriére droite @ mm 18,0 cm
Pour les foyers ou zones de cuisson circulaires : diametre de la Centre gauche 2 mm cm
surface utile des zones de cuisson électrique, arrondi a 5 mm Centre centre @ mm cm
pres Centre droite @ mm cm
Avant gauche g mm 18,0 cm
Avant centre g mm cm
Avant droite @ mm 18,0 cm
Arriere gauche II‘ cm
. L
Arriére centre | cm
. ) L
Arriére droite | cm
L
Centre gauche | cm
Pour les foyers ou zones de cuisson non circulaires : longueur et L
largeur de la surface utile des zones ou foyers a cuisson Centre centre | cm
électrique, arrondi @ 5 mm pres
. L
Centre droite | cm
L
Avant gauche | cm
L
Avant centre | cm
. L
Avant droite | cm
Arriere gauche | cuisson électrique CE 186,2 Wh/kg
Arriére centre Cuisson électrique CE Wh/kg
Arriére droite Cuisson électrique CE 202,8 Whlkg
. V. . Centre gauche Cuisson électrique CE Wh/kg
Consommatlor) d'énergie par zone Centre centre Cuisson électrique CE Wh/kg
ou foyer de cuisson calculée par kg -
Centre droite Cuisson électrique CE Whlkg
Avant gauche Cuisson électrique CE 182,4 Wh/kg
Avant centre Cuisson électrique CE Wh/kg
Avant droite Cuisson électrique CE 185,0 Whlkg
Table de cui
Consommation d'énergie pour la table de cuisson calculé par kg ave de ausson 189,1 Whlkg

électrique CE

Norme appliquée : EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques a usage domestique - Partie 2 : Table de cuisson - Méthodes de calcul des

performances

Conseils pour des économies d’énergie :

« Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au centre du foyer de cuisson.

« L’utilisation d’un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I'énergie en

conservant la chaleur.

« Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.
« Commencez la cuisson a température élevée et réduisez-la lorsque les aliments sont bien chauds.
« Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique du foyer sélectionné.

Ces informations sont a considérer comme faisant partie du manuel d'utilisation de I'appareil.
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Por la presente, Candy Hoover Group Srl declara que el equipo de radio cumple con

ESPANOL

la Directiva 2014/53/UE y con los requisitos legales pertinentes (para el mercado de
UKCA). El texto completo de la declaracion de conformidad esta disponible en la
siguiente direccion de Internet: www.candy-group.com

Consejos de seguridad y mantenimiento

ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus partes accesibles se
calientan durante el funcionamiento. Debe prestarse atencion para
no tocar los elementos térmicos.

Los nifios menores de 8 anos deben mantenerse alejados del
electrodomeéstico, a menos que estén constantemente vigilados.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 anos y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos si se les ha
supervisado o instruido en el uso del

equipo de forma segura y comprender los peligros que conlleva.
Los niflos no deben jugar con el electrodomeéstico.

Los nifios no deben limpiar ni mantener el producto sin
supervision.
ADVERTENCIA: Dejar desatendida la encimera mientras se

cocina con grasa o aceite puede ser peligroso y originar un
incendio.

NUNCA intente apagar el fuego con agua; apague la encimera y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga, por ejemplo.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio; no coloque objetos sobre las
superficies de coccion.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar posibles descargas eléctricas.

No utilice un chorro de vapor para limpiarla.

Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas
no deben colocarse en la superficie de la encimera, ya que pueden
calentarse.
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Cualquier derrame debe eliminarse de la tapa antes de abrir.

Es preciso dejar que la superficie de la encimera se enfrie antes
de cerrar la tapa.

Después de utilizarla, apague la encimera para su control. No
confie en el detector de utensilios de coccion.

Este electrodoméstico no esta disefado para funcionar con un
temporizador externo ni con ningun sistema de control remoto
separado.

El cableado fijo debe incorporar los medios de desconexion que se
exigen en la normativa de cableado.

En las instrucciones se indica el tipo de cable que se va a utilizar y
se tiene en cuenta la temperatura de la superficie trasera del
aparato.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por el
agente de servicio del fabricante o por personas con una
cualificacion similar para evitar un peligro.

ATENCION: Para evitar riesgos debidos a un restablecimiento
involuntario de un corte térmico, este aparato no debe recibir
alimentacion mediante un dispositivo de conmutacion externo,
como un temporizador, o estar conectado a un circuito que el
aparato encienda y apague con regularidad.

ADVERTENCIA: Utilice solamente las protecciones que incorpora
el electrodoméstico, las protecciones disenadas por el fabricante
del equipo de cocina o las protecciones que indica el fabricante en
las instrucciones de uso, segun corresponda. El uso de
protecciones inadecuadas puede causar accidentes.

Utilice siempre utensilios de coccion adecuados.

Coloque siempre el utensilio en el centro de la zona en la que esté
cocinando.

No coloque nada en el panel de control.

No utilice la superficie como tabla para cortar. El cableado fijo
debe incorporar los medios de desconexidon que se exigen en la
normativa de cableado.

En las instrucciones se indica el tipo de cable que se va a utilizar y
se tiene en cuenta la temperatura de la superficie trasera del
aparato.
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e Es preciso dejar que la superficie de la encimera se enfrie antes
de cerrar la tapa.

e CUIDADO: el proceso de coccion debe supervisarse. Los
procesos de coccion breves deben vigilarse de manera continua

Apreciado cliente:
Gracias por comprar la encimera de induccion de HAIER. Esperamos que le de muchos afios
de buen servicio.

Lea atentamente este manual de instrucciones antes de utilizar la encimera y guardelo en un
lugar seguro para consultarlo en el futuro.

Presentacion del producto

La encimera de induccion sirve para todo tipo de coccion, con sus zonas de coccion
electromagnéticas y sus controles microcomputarizados y multifuncionales, lo que la convierte en
la eleccidn ideal para la familia de hoy.

Fabricada con materiales especialmente importados, la encimera de induccion Haier es
extremadamente facil de usar, duradera y segura.

Principio de funcionamiento

La encimera de induccion comprende una bobina, una placa de coccidn realizada en material
ferromagnético y un sistema de control. La corriente eléctrica genera un potente campo
magnético a través de la bobina. Esto produce una gran cantidad de vortices que, a su vez,
generan calor que se transmitira a través de la zona de coccidn al utensilio.

_ BHE

Olla de hierro

circuito magnético
placa de vitroceramica
bobina de induccion

e > corrientes inducidas
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Seguridad

Esta encimera ha sido especialmente disefiada
para uso doméstico.

En su constante busqueda por mejorar sus
productos, Haier se reserva el derecho de
modificar cualquier aspecto técnico, de
programa o estético del aparato en cualquier
momento.

Proteccion contra sobrecalentamiento
Un sensor controla la temperatura en las
zonas de coccion. Cuando la temperatura
supera un nivel seguro, la zona de coccién
se apaga automaticamente.

Deteccion de objetos pequefos o no
magnéticos

Cuando se deja en la encimera una olla
con un diametro inferior a 80 mm, o
cualquier otro objeto pequefio (por
ejemplo, un cuchillo, un tenedor, una
llave), o un utensilio no magnético (por
ejemplo, de aluminio), se activa un aviso
sonoro durante aproximadamente un
minuto y, después, la encimera se pone
automaticamente en modo de espera.

Advertencia de calor residual

Después de funcionar durante un rato,
quedara algo de calor residual en la
encimera. Se mostrara la letra "H" para
advertir que se mantenga alejado de ella.
Cuando se retira el utensilio de la zona de
coccion, esta dejara de calentar
inmediatamente y se apagara después de
la activacion de un aviso sonoro durante
un minuto.

Apagado automatico

Otra funcién de seguridad de la encimera
de induccion es el apagado automatico.
Esto ocurre cuando se olvida de apagar
una zona de coccidn. Los tiempos de
apagado predeterminados se muestran en
la siguiente tabla:

La zona de calentamiento se apaga

NIE! £ peinee automaticamente después de

1~3 8 horas
4~6 4 horas
7~9 2 horas

Cuando se retira la olla de la coccion, se activa
un aviso sonoro durante un minuto y la
encimera se apaga sola.

Advertencia: Las personas que lleven un
marcapasos deberas consultar a un médico
antes de utilizar la encimera de induccion.
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Instalacion

1. Corte un agujero en la superficie de trabajo
del tamafio mostrado a continuacion. Se
debera dejar un espacio minimo de 50 mm
alrededor del agujero. La superficie de
trabajo debera de tener un grosor minimo
de 30 mm y estar hecha de un material
resistente al calor.

Como se muestra en la Figura (1)

Figura (1)

2. Es esencial que la encimera de induccién
esté bien ventilada y que la entrada y salida
de aire no estén bloqueadas.

Asegurese de que la encimera esté
instalada correctamente, como se muestra
en la figura 2.

760 mm min.

]—LOLA:J Salida del HH
aire H A

/ 5 cm min, .
mm min.

5
I IN
Entrada de /

aire /

2 cm min.

—

Figura (2)

Nota: Por seguridad, entre la encimera y el
armario situado encima de ella deberia haber
una distancia de seguridad de al menos

760 mm.



3. Fije la encimera a la superficie de trabajo
con los cuatro soportes en la base de la
encimera. La posicion de los soportes se
puede ajustar en funcion del grosor de la
superficie.

soporte —4, n(;"

Advertencias:

(1) Laencimera de induccion debe ser
instalada por una persona debidamente
calificada. Contamos con instaladores
formados. No intente instalar el
electrodomeéstico por sus propios medios.

2) Laencimera de induccién no debe
instalarse encima de refrigeradores,
congeladores, lavavajillas o secadoras.

3) Laencimera de induccién debe instalarse

de manera que sea posible una radiacion
optima de calor.

La pared y el area sobre la encimera de
coccidon debe ser capaz de soportar el
calor.

Para evitar cualquier dafo, la capa de
sandwich y el adhesivo deben ser
resistentes al calor.

(4)

()

4- Conexion a la fuente de alimentacion

El enchufe debe ser conectado en conformidad
con la norma pertinente, a un

disyuntor unipolar. El método de conexion es
indicado en la Figura 3.

Si el cable esta dafiado o necesita ser
reemplazado, la operacion ira a cargo de un
técnico de posventa, que cuenta con las
herramientas adecuadas para evitar
accidentes.

Voltaje Conexién por cables
1 2 3 4 5
380-415VaN~ | ° . ‘ Y L
L1 L2 N =
Negro  Marrén Azul Amarillo/verde
1 2 3 4 5
220-240V ~ a— ¢ N -
Negro y Marrén Azul Amarillo/verde
Figura (3)

Si el aparato se conecta directamente a la red
eléctrica, debe instalarse un disyuntor
omnipolar con una separaciéon minima de

ES-6

3 mm entre los contactos.

El instalador debe asegurarse de que la
conexion a la red eléctrica se haya realizado
correctamente y cumpliendo las normativas de
seguridad.

El cable no debe doblarse ni aplastarse. El
cable debera comprobarse de forma periédica
y solamente debe reemplazarlo un técnico
autorizado.

Diagrama de la encimera de
induccién

5
2 3
1 4
6
1. Zona max. 1500/2000 W
2. Zona max. 1500/2000 W
3. Zona max. 1500/2000 W
4. Zona max. 1500/2000 W
5. Placa de vidrio
6. Panel de control
Esquema del panel de mandos
1
2 l‘,—‘ 4 5

3

1. Mandos de control de la zona de
coccion

Control de funcién "Cook with me"
Mando del temporizador

Bloqueo

Boton de encendido/apagado (ON/OFF)

aRrOD

3

-
®)
Z
<
o
(2]
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Funcionamiento del producto

Mandos tactiles

Los mandos responden al tacto, por lo que no es necesario presionarlos.

Utilice la yema de los dedos en lugar de la punta.

Oira un pitido cada vez que se produzca el contacto.

Asegurese de que los mandos estén siempre limpios y secos, y que no haya ningun objeto

que los cubra (como un utensilio o0 un pafo).
Incluso una capa fina de agua podria dificultar el uso de los mandos.

& o Utilice solamente utensilios aptos para el uso con encimeras de
induccion.
Compruebe que el simbolo de induccion aparece en el embalaje
o en el fondo de la olla

e Para comprobar si el utensilio es valido, puede hacer la prueba del
iman. N r

Acerque un iman a la base de la cacerola. Si lo atrae, la cacerola es |

apta para encimeras de induccion. 4_3
e Sino dispone de un iman:

1. Vierta un poco de agua en la cacerola que quiera probar.

2. Si ' no parpadea en el visor y el agua se calienta, la cacerola es

adecuada.

e Los utensilios de cocina de los materiales siguientes no son adecuados:

acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio,

madera, porcelana, ceramica y loza.

No utilice utensilios con bordes dentados o base curva.

Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, descanse plana sobre el vidrio y tenga el mismo
tamano que la zona de coccidn. Utilice cacerolas cuyo didmetro coincida con las marcas de la
zona elegida. El uso de un utensilio un poco mas grande ofrecera una eficiencia energética
maxima. La eficiencia energética es inferior a la prevista cuando se utilizan utensilios mas
pequenos. Es posible que la encimera no detecte los utensilios de menos de 140 mm. Siempre

centra tu olla en la zona de coccion.

/_-_\ -

\ 4 —
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Para apartar las cacerolas de la encimera de coccion, levantelas siempre en lugar de deslizarlas,

ya que el vidrio podria rayarse

S AT B¢

Como se usan

Empezar a cocinar

Toque el mando de encendido/apagado durante tres
segundos. Después de encender la encimera se escucha un
pitido y aparece "-" 0 "--" en el visor; esto indica que la
encimera de induccion ha entrado en el modo de espera.

Coloque un utensilio adecuado en la zona de coccion que

desee utilizar.

» Asegurese de que el fondo de la cacerola y la superficie de
la zona de coccidn estén limpios y secos.

Tocando el control deslizante de la zona de calefaccion, un
indicador junto a la tecla parpadeara.

Toque el mando deslizante para seleccionar la temperatura.

» Sino elige un ajuste de temperatura en un minuto, la
encimera de induccién se apagara de forma automatica.
Entonces, tendra que comenzar por el paso 1 otra vez.

» La temperatura se puede cambiar en cualquier momento
durante la coccion.

' Apagado

i et
—

Si -

Esto significa lo siguiente:

* No ha colocado una cacerola en la zona de coccidn correcta.

parpadea en el visor y se alterna con la temperatura

» El utensilio de coccion que esta usando no es apto para encimeras de induccion.
» El utensilio es demasiado pequefio o no esta bien centrado en la zona de coccion.

No se genera calor a menos que haya un utensilio adecuado en la zona de coccion.

El visor se apagara automaticamente después de 1 minutos si no se coloca un utensilio adecuado

en la encimera.

ES-8
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Terminar de cocinar

Tocar el mando de seleccion de la zona de coccién que
desee apagar.

Apagar la zona de coccion tocando el deslizador hasta "0".
Asegurese de que aparece "0” en el visor.

Para apagar la placa de coccion completa, toque el mando
de encendido/apagado.

Tenga cuidado con las superficies calientes.

La letra H indica la zona de coccion que esta caliente.
Desaparecera cuando la temperatura de la superficie

descienda y esta pueda tocarse sin peligro. También | === -=--=------ —
puede utilizarse como funcién de ahorro de energia, ya
que permite emplear la zona que todavia esta caliente

para calentar otras cacerolas.

Uso del modo Boost

Activacion de la funciéon Boost

Toque el control deslizante de la zona de coccion

Tocando el control deslizante a "B". Asegurese de que se
indica "b”.

Cancelar el modo Boost

Toque el mando de seleccion de la zona de coccidén cuya
funcion Boost quiera cancelar.

Apagar la zona de coccion tocando el deslizador hasta "0".
Asegurese de que aparece "0” en el visor.

» La funcion puede utilizarse en cualquier zona de coccion.
+ La zona de coccion recupera el ajuste original después de 5 minutos.
» Sila temperatura original es 0, volvera ajustarse a 9 después de 5 minutos.

Bloqueo de los mandos

» Los mandos pueden bloquearse para evitar el uso no intencionado (por ejemplo, para impedir
que los nifos enciendan las zonas de coccion accidentalmente).
» El bloqueo desactiva todos los mandos, excepto el mando de encendido/apagado.
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Para bloquear los mandos

Toque y mantenga el control de bloqueo En el indicador del temporizador aparecera "Lo"

por un rato.

Para desbloquear los mandos

Toque y mantenga el control de bloqueo por un rato.

& Cuando la encimera esta bloqueada, todos los mandos estan desactivados, excepto el

mando de encendido/apagado @ Este mando 0, permite apagar la encimera de
induccidn en caso de emergencia, pero lo primero que habra que hacer la préxima vez
sera desbloquearla.

Modo de pausa

» Puede poner la coccion en pausa en lugar de apagar la placa.
» En el modo de pausa se desactivan todos los mandos, excepto el mando de
encendido/apagado.

Para activar el modo de pausa

Toque corto el tiempo del temporizador "—" y el Todos los indicadores mostraran "11"
temporizador "= " al mismo tiempo.

Para salir del modo de pausa

Toque corto el temporizador "—" y el temporizador "+ al mismo tiempo.

Cuando esta en el modo de pausa, todos los mandos estan desactivados, excepto el

botdn de encendido/apagado @ Esto permite utilizar el boton 0, para apagar la placa de
induccién en caso de emergencia. La encimera se apagara después de 10 minutos si no
sales del modo de pausa.

Funciéon de gestion de potencia

» Es posible ajustar un nivel de potencia absorbida maxima de la placa de induccién mediante la
seleccion de intervalos de potencia diferentes.

» Las encimeras de induccién pueden limitar automaticamente la potencia para funcionar a una
potencia inferior y evitar el riesgo de sobrecarga.

Para acceder a la funcién de gestion de potencia

Encienda la encimera, luego presione al mismo | En el indicador del temporizador aparece "P5",

tiempo el bloqueo y el ntr temporizador. correspondiente al nivel de potencia 5. El
+ modo por defecto es en la potencia maxima de
la encimera.

Para activar otro nivel

pulse +/- en el temporizador Existen 5 niveles de potencia: de “P1” a “P5”.
En el indicador del temporizador aparece uno
de estos niveles.

"P1": la potencia maxima es 2,5 kW.
"P2": la potencia maxima es 3,5 kW.
o "P3": |a potencia maxima es 4,5 kW.
"P4": |a potencia maxima es 5,5 kW.
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"P5": la potencia maxima es la potencia
maxima de la encimera de coccidn.

Confirmacion y salida de la funcion de gestion de potencia

Presiona al mismo tiempo el bloqueo y el
temporizador ntr para confirmar.

~+

La encimera se apaga.

Mando del temporizador
El temporizador se puede utilizar de dos formas distintas:

» Puede utilizarse como minutero. En este caso no se apaga ninguna zona de coccion cuando

termina el tiempo programado.

» Se puede programar para apagar una o varias zonas de coccion después del plazo de tiempo

establecido.
El valor maximo del temporizador es de 99 minutos.

a) Uso del temporizador como minutero

Si no se selecciona ninguna zona de coccion

Asegurese de que la encimera de coccién esta encendida.
Nota: puede utilizar el minutero aunque no seleccione
ninguna zona de coccion.

Toque "+" en los controles del temporizador. El indicador del
minutero empezara a parpadear y mostrara "10" en el visor
del temporizador.

Toque el mando "-" o "+" del temporizador para programar
el tiempo.

Consejo: Toque el mando "-" o "+" del temporizador

una vez para disminuir o aumentar en 1 minuto.

Mantenga pulsado el mando "-" o "+" del temporizador para
reducir o aumentar el tiempo 10 minutos.

[

e 'D’
<

Cuando se programe el tiempo, la cuenta atras comenzara
de inmediato. En el visor se mostrara el tiempo restante y el
indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos.

Cuando se cumple el tiempo programado, suena un pitido
durante 30 segundos y aparece "- -" en el indicador del
temporizador.
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b) Configurar el temporizador para apagar una o mas zonas de coccion

Elija una zona

Toque el mando deslizante de la zona de coccion.

Toque el mando "-" o "+" del temporizador para programar 2k
el tiempo. _ +
Consejo: Toque el mando "-" o "+" del temporizador ©

una vez disminuira o aumentara en 1 minuto.
Toque y mantenga el mando "-" o "+" del temporizador
disminuira o aumentara en 10 minutos.

Cuando se programe el tiempo, la cuenta atras comenzara ~ _ _ -
de inmediato. En el visor se mostrara el tiempo restante y el _
indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos. o _l -
NOTA: El punto rojo situado junto al indicador del nivel de

potencia se iluminara cuando se seleccione la zona. — o 4+

Cuando expira el temporizador de coccion, la zona de -
coccidn se apaga automaticamente.

G
[

& Las zonas de coccion que se hayan encendido antes seguiran funcionando.

Configurar varias zonas

El procedimiento para elegir varias zonas es similar al de seleccion de una zona.

Cuando se programa el tiempo de varias zonas de coccién al mismo tiempo, se encienden los
puntos decimales de las zonas en cuestion. En el visor de minutos se indica el tiempo en
minutos del temporizador. El punto de la zona correspondiente parpadea.

Consulte las ilustraciones abajo:

________________ —— (tiempo programado de 15 minutos) f 5
I

________________ (tiempo programado de 45 minutos) NC +
La zona correspondiente se apaga cuando terminala | oo oo oo_ — 30
cuenta atras del temporizador. Luego se mostrara el nuevo Y
tiempo del temporizadory el puntodelazona | ~TTTTTTTTTTTEERS C) Ul
correspondiente parpadeara. (tiempo programado de
Consulte las ilustraciones de la derecha: 30 minutos)

Toque el control de seleccidn de la zona de coccion, el temporizador correspondiente se
mostrara en el indicador del temporizador.

ES-12
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c) Cancelar el temporizador

Toque el mando de seleccion de la zona de
coccion cuyo temporizador quiera cancelar.

Toque y mantenga el mando "-" del temporizador,
este baja hasta "00" y se cancela.

Tiempos de trabajo por defecto

La autodesconexion es una funcién de seguridad de la encimera de induccién. La encimera se
apagara automaticamente si el usuario se olvida de apagarla. En la tabla siguiente se muestran los
tiempos de uso predeterminados correspondientes a los diferentes niveles de potencia:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tiempo de uso predeterminado (hora) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Cuando se quita la olla, la encimera de induccién puede dejar de calentar de inmediato y se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

Las personas que lleven un marcapasos tendran que consultar al médico antes de
& utilizar este producto.

Funcion "Cook with me"

En primer lugar, deberias descargar el App hOn e instalarla en tu dispositivo portatil. Entonces
inscribe tu encimera de induccién siguiendo las instrucciones directamente del App.

Para hacer el emparejamiento entre la encimera y el APP use el siguiente proceso:

Pulse 4 segundos el mando "Cook with me" en la encimera. Una vez pasados los 4 segundos, el
digito del TEMPORIZADOR comienza a parpadear con la escrita PA y comienza el proceso de
emparejamiento. Ahora sigue las instrucciones del App.

)

Pulse 4 segundos

Cuando el Wi-Fi se encienda: un punto aparecera en el lado derecho del LED
Cuando el Wi-Fi esta apagado: No aparecera ningun punto.

Como poner a "Cook with me"

Elige entre el menu de recetas del App hOn o el menu de
programas especiales. Sigue paso a paso las indicaciones
de la aplicacién y cuando hayas terminado envie los
parametros a la encimera que cocinara.

Cuando la encimera de coccion recibe la orden del App, la
encimera sonara 2 veces y parpadeara un segundo para
indicar que las instrucciones han sido recibidas.

\N7

Si quieres salir de la funcion "Cook with me" cambie el
nivel de potencia de la zona.
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a. PARAMETROS INALAMBRICOS

ESPANOL

Tecnologia Wi-Fi BLE NFC
Estandar IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Bandas de frecuencia [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Potencia maxima [mW] 1500 1500 /

b. INFORMACION SOBRE PRODUCTOS PARA EQUIPOS EN RED

Informacién de producto para equipos en red

Consumo de energia del producto en modo de
espera en red si todos los puertos de red
. 1,5W
cableados estan conectados y todos los puertos
de red inalambrica estan activados:
Cdémo activar el puerto de red inaldmbrica: Enciende la encimera
Cdédmo desactivar el puerto de red inalambrica: Apague la encimera.

Seleccion de utensilios de coccidn

= i - o "~

Hierro para fritura  Acero inoxidable Cacerola de Hervidor de hierro Hervidor de acero Utensilio de

con aceite hierro inoxidable cocina esmaltado

1 r esmaltado

Parilla de hierro

Puede utilizar una serie de utensilios de coccion diferentes

1.

2.

Esta encimera de induccién puede identificar una gran variedad de utensilios de coccién, que
puede probar mediante uno de los siguientes métodos:

Coloque el utensilio en la zona de coccién. Si la zona de coccion correspondiente muestra un
nivel de potencia, significa que el utensilio es adecuado. Si la "U" parpadea, el utensilio no
puede utilizarse en la encimera de induccion.

Acerque un iman al utensilio. Si el utensilio lo atrae, significa que es adecuado para la
encimera de induccion.

Nota: La base del utensilio debe contener material magnético.
Debe tener el fondo plano con el diametro indicado en la Tabla 1 siguiente.

Utilice solamente utensilios de cocina ferromagnéticos de acero esmaltado, hierro fundido o
acero inoxidable que sirvan para encimeras de induccion.

Utilice cacerolas cuyo diametro del area ferromagnética (base de la cacerola) se encuentre en
el intervalo de medidas que se especifican en la tabla siguiente. (Tabla 1)

- Si se utilizan ollas mas pequenfas, el rendimiento podria verse afectado

- Si se utiliza una olla con un diametro inferior al indicado en la Tabla 1, es posible que no se
detecten las ollas
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En funcion de las medidas de la zona, puede utilizar ollas de diferentes diametros, como se ilustra
abajo:

o

(#2210} —D
\_/m

5. Sila parte ferromagnética cubre solo parcialmente la base de la olla, sélo se calentara el area
ferromagnética, el resto de la base puede no calentarse lo suficiente para cocinar.

6. Si el area ferromagnética no es homogénea, sino que presenta otros materiales, como
aluminio, esto puede afectar al calentamiento y a la deteccion de la olla.

Si la base de la olla es similar a las imagenes siguientes, la olla podria no detectarse.

Diametro de la base del utensilio de coccién para induccion
Zona de coccion Minimo (mm) Maximo (mm)
1&2 140 180
3&4 140 180

Los valores anteriores pueden variar en funcion del tamafio y el material del utensilio.

Limpieza y mantenimiento

La superficie de la placa de induccién se puede limpiar facilmente de la siguiente manera:

Tipo de suciedad Método de limpieza Materiales de limpieza
Ligera Sumerja en agua caliente y seque | Esponja de limpieza
Aplique vinagre blanco en la zona
Anillos y marcas de | en cuestion, limpie con un pafio Producto especial para
cal suave o use un producto vitroceramica

comercializado adecuado

Utilice un raspador especial para Producto especial para
Dulces, aluminio vitroceramica para eliminar los vitroceramica

fundido o plasticos | residuos (recomendamos un
producto de silicona)

Nota: Desconecte la fuente de alimentacién antes de limpiar
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Indicador de fallo e inspeccién

La encimera de induccidn esta equipada con una funcién de autodiagnéstico. Con esta prueba, el

técnico puede comprobar el funcionamiento de varios componentes sin necesidad de desmontar o

desarmar la encimera de coccion de la superficie de trabajo.

Resolucioén de problemas

1) El coédigo de fallo ocurre durante el uso del cliente y se puede utilizar la solucion;

Codigo de Problema Solucién
fallo
Con recuperacion automatica
E1 La tension de alimentacion esta por L , o
encima de la tensién nominal. Averlgue si la corriente gleptrlca es normal.
— : ~ - Encienda el electrodoméstico cuando la
E2 La tepsmn de allm’entacpn esta por corriente sea normal.
debajo de la tensién nominal.
E3 Alta temperatura del sensor de placa |Espere a que la temperatura de la placa
ceramica. (1#) ceramica vuelva a la normalidad.
E4 Alta temperatura del sensor de placa |Pulse el botén de encendido/apagado para
ceramica. (2#) reiniciar la unidad.
ES Alta temperatura del IGBT. (1#) Espere a que la temperatura del IGBT
vuelva a la normalidad.
Pulse el botdn de encendido/apagado para
E6 Alta temperatura del IGBT. (2#) reiniciar la unidad. Compruebe que el
ventilador funciona sin problemas; de lo
contrario, sustituyalo.
Sin recuperacion automatica
Fallo/cortocircuito en el sensor de
F3/F6 temperatura de la placa de ceramica.
(F3 por 1#, F6 por 2#)
Fallo/circuito abierto en el sensor de  |Compruebe la conexién o sustituya el
F4/F7 temperatura de la placa de ceramica. |sensor de temperatura de la placa
(F4 por 1#, F7 por 2#) ceramica.
Fallo en el sensor de temperatura de
F5/F8 la placa de ceramica - no valido. (F5
por 1#, F8 por 2#)
Fallo del sensor de temperatura del
FO/FA IGBT. (cortocircuito/circuito abierto
para 1#) . , ,
Sustituya la tarjeta de potencia.
Fallo del sensor de temperatura del
FC /FD IGBT. (cortocircuito/circuito abierto
para 2#)
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2) Fallo especifico y solucion

Fallo

Problema

Solucion A

Soluciéon B

El LED no se enciende
cuando la unidad esta
conectada.

No recibe alimentacion.

Comprobar que la toma
esta bien enchufada a la
red y que esta funcione
correctamente.

La tarjeta de potencia
secundaria y la tarjeta
de la pantalla muestran
un fallo de conexion.

Compruebe la conexion
eléctrica.

La tarjeta de potencia
secundaria esta
dafada.

Sustituya la tarjeta de
potencia secundaria

La tarjeta de la pantalla
esta danada.

Sustituya la tarjeta de la
pantalla esta dafnada.

Algunos botones no
funcionan, o el visor
LED no es normal.

La tarjeta de la pantalla
esta danada.

Sustituya la tarjeta de la
pantalla esta dafada.

El indicador del modo
de coccidn se enciende,
pero la encimera no se
calienta.

Alta temperatura de la
encimera.

La temperatura ambiente
podria ser demasiado
alta. La entrada o la
salida de aire pueden
estar bloqueadas.

Hay algun problema en
el ventilador.

Comprueba si el
ventilador funciona bien;
si no, sustituya el
ventilador.

La tarjeta de potencia
esta danada.

Sustituya la tarjeta de
potencia.

La calefaccién se
detiene repentinamente
durante la operacion y
el visor parpadea "u".

Tipo de utensilio
incorrecto.

El diametro del utensilio
de coccién es
demasiado pequeio.

Utilice el utensilio de
coccion adecuado
(consulte el manual de
instrucciones)

La cocina se ha
recalentado

La unidad se ha
sobrecalentado. Espere
a que la temperatura
vuelva a la normalidad.
Presione el boton de
encendido/apagado para
reiniciar la unidad.

El circuito de
deteccion del
utensilio de coccion
esta danado,
sustituya la tarjeta
de potencia.

Las zonas de
calentamiento del
mismo lado (como la
primera y la segunda
zona) mostrarian una

u.

La tarjeta de potencia 'y
la tarjeta de la pantalla
muestran un fallo de
conexion;

Compruebe la conexion
eléctrica.

La comunicacion de la
tarjeta de la pantalla
esta danada.

Sustituya la tarjeta de la
pantalla.

La tarjeta de potencia
principal esta dafiada.

Sustituya la tarjeta de
potencia.

El motor del ventilador
suena anormal.

El motor del ventilador
esta danado.

Sustituya el ventilador.

La tabla anterior contiene la solucioén y la inspeccion de fallos comunes.
Para evitar peligros y dafios a la encimera de induccién, no desmonte la unidad.
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Servicio de atencion al cliente

Si se produce un fallo, antes de llamar al servicio de atencién al cliente, por favor haga lo
siguiente:

- Compruebe que el aparato esté bien conectado

- Lea la tabla de fallos y del visor anterior
Si aun asi no puede resolver el problema, apague el aparato, no intente desmontarlo y llame
al servicio de atencion al cliente.

Declaracién especial

El contenido de este manual ha sido cuidadosamente revisado. Sin
embargo, la empresa no se hace responsable de errores u omisiones.
Ademas, cualquier modificacion técnica puede incluirse en una version
revisada del manual sin previo aviso. El aspecto y el color del aparato

objeto de este manual pueden diferir del real.

Este electrodoméstico esta certificado conforme a la directiva europea 2012/19/UE

sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE). Los dispositivos RAEE

contienen sustancias contaminantes (que pueden tener consecuencias negativas
para el medio ambiente) y componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es
importante que dichos dispositivos estén sujetos a tratamientos especificos para
B o iminar y desechar correctamente todos los contaminantes y recuperar todos los
materiales. Cada individuo puede desempefar un papel importante a la hora de
garantizar que los dispositivos RAEE no se conviertan en un problema
medioambiental; pare ello, es fundamental seguir algunas reglas basicas;

- los RAEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los RAEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos gestionados por el

ayuntamiento o por una empresa registrada.
En muchos paises, puede haber disponible un servicio de recogida a domicilio de
los RAEE de gran tamano. Cuando se compra un nuevo aparato, el viejo puede
entregarse al vendedor, que debe adquirirlo gratuitamente siempre que el aparato
sea de tipo equivalente y tenga las mismas funciones que el que se ha adquirido.
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Informacion de producto de las placas de cocina eléctricas de uso doméstico segln el Reglamento (UE) n2. 66/2014 de la Comision

Posicién Simbolo Valor Unidad
Identificacién de modelo HAISJ64MC
Tipo de placa: Placa eléctrica
Numero de zonas y/o areas de | zonas 4
coccion areas
Zonas de X
Tecnologia (zonas y 4reas de induccién
coccién por induccién, zonas de | Areas de
coccidn por calor radiante, placas | induccion
solidas) Zonas de calor radiante
Placas sélidas
T
_rasera 2 18,0 em
izquierda
Trasera P cm
central
Trasera 2 18.0 cm
derecha
|
o : e
Zonas o areas de coccion circulares: Diametro de superficie Util Cq niral
por zona de coccién eléctrica redondeado al valor mas proximo a entra [%] cm
5 mm central
Central P cm
derecha
D
Delantera o 18,0 cm
izquierda
Delantera 1) cm
central
Delantera
derecha g 18,0 cm
Trasera L cm
izquierda An
Trasera L cm
central An
Trasera L cm
derecha An
Central L cm
izquierda An
Zonas o areas de coccion no circulares: Longitud y anchura de
L L - Central L
superficie Util por zona de coccion eléctrica redondeado al valor central An cm
mas préximo a 5 mm
Central L om
derecha An
Delantera L cm
izquierda An
Delantera L
central An cm
Delantera L cm
derecha An
T ina eléctrica CE
. ras¢ra Cocina eléctrica C 186,2 Wh/kg
izquierda
Trasera Cocina eléctrica CE Wh/kg
central
Trasera Cocina eléctrica CE 202,8 Wh/kg
derecha
lCentlraI Cocina eléctrica CE Whikg
izquierda
Consumo energético en zona o Central Cocina eléctrica CE
) - Wh/kg
area de coccion calculado en kg central
Central Cocina eléctrica CE Wh/kg
derecha
lDeIa.ntera Cocina eléctrica CE 182.4 Whkg
izquierda
Delantera Cocina eléctrica CE Whikg
central
Delantera Cocina eléctrica CE
derecha 185,0 Wh/kg
C ti laca d
ons.lfmo energetico porplaca de Placa de cocina eléctrica CE 189,1 Wh/kg
coccidn calculado en kg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparatos electrodomésticos para cocinas eléctricas. Parte 2: Encimeras de coccién. Métodos de medida de la aptitud a la funcién.

Recomendaciones para ahorrar energia:

« Para optimizar la eficiencia de encimera, coloque el utensilio en el centro de la zona de coccién.

« Eluso de una tapa reducira los tiempos de coccidn y ahorrara energia porque el calor no se dispersara.

« Para reducir los tiempos de coccidn, utilice cantidades minimas de liquido o grasa.

« Empiece a cocinar con una temperatura alta y reduzcala cuando los alimentos se hayan calentado por completo.
« Utilice cacerolas cuyo diametro coincida con las marcas de la zona elegida.

Esta informacion debe considerarse parte del manual del usuario del aparato.
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Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass die Funkanlage mit der Richtlinie
2014/53/EU und den entsprechenden gesetzlichen Anforderungen (fur den UKCA-
Markt) tbereinstimmt. Der vollstandige Text der Konformitatserklarung ist unter der
folgenden Internetadresse verfugbar: www.candy-group.com

Sicherheitshinweise und Wartung

e ACHTUNG: Das Gerat und dessen zugangliche Teile werden
wahrend des Betriebs heild. Es muss darauf geachtet werden, die
Heizelemente nicht zu berthren.

e Kinder unter 8 Jahren mussen vom Gerat fern gehalten werden,
sofern diese nicht unter dauerhafter Uberwachung stehen.

e Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie in der Benutzung des

e Gerates auf sichere Art und Weise entsprechend beaufsichtigt
werden bzw. belehrt wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen.

Kinder durfen keinesfalls mit dem Gerat spielen.

e Kinder durfen das Gerat nur unter Beaufsichtigung reinigen und
instandhalten

o ACHTUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein und zu einem Brand flhren.

e Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flamme
dann (z. B. mit einem Deckel oder einer Feuerloschdecke).

e ACHTUNG: Brandgefahr: Keine Gegenstande auf der Kochflache
liegen lassen!

e ACHTUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das
Gerat aus, um die Gefahr eines eventuellen Stromschlags zu
vermeiden.

e Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem Dampfreiniger.
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Metallobjekte wie Messer, Gabeln, Loffel und Topfdeckel durfen
nicht auf der Kochflache abgelegt werden, weil sie heild werden
konnen.

Verschuttungen mussen entfernt werden, bevor die Abdeckung
geoffnet wird.

Das Kochfeld muss abkuhlen, bevor die Abdeckung geschlossen
wird.

Schalten Sie das Kochfeld nach der Verwendung mithilfe der
Bedienelemente aus. Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Das Gerat ist nicht dafur vorgesehen, mit Hilfe einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung betrieben zu
werden.

Trennschalter mussen in die Stromversorgung gemal} den
Verdrahtungsregeln erfolgen.

Diese Anweisungen legen den zu verwendenden Kabeltyp unter
BerlUcksichtigung der Temperatur der hinteren Gerateoberflache
fest.

Ein beschadigtes Netzkabel muss von einem vom Hersteller
zugelassenen Kundendienst oder ahnlich qualifizierten Personen
ausgewechselt werden, um Gefahren vorzubeugen.

VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch das versehentliches
Zurlcksetzen des Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B. eine
Zeitschaltuhr betrieben werden oder an einen Schaltkreis
angeschlossen werden, der regelmafig durch ein Dienstprogramm
ein- und ausgeschaltet wird.

ACHTUNG: Verwenden Sie ausschliel3lich einen Kochfeldschutz,
der vom Hersteller des Kochgerats entwickelt wurde, vom
Geratehersteller in der Bedienungsanleitung als geeignet genannt
wird oder Bestandteil des Kochfelds ist. Die Benutzung eines
ungeeigneten Kochfeldschutzes kann zu Unfallen fuhren.

Benutzen Sie stets geeignetes Kochgeschirr.

Stellen Sie das Kochgefald immer in die Mitte des jeweiligen
Kochfelds.

Stellen Sie nichts auf das Bedienfeld.
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e Benutzen Sie das Kochfeld nicht als Schneidunterlage.
Trennvorrichtungen sind gemaf den Verdrahtungsregeln in die
Festverkabelung einzubauen.

e Diese Anweisungen legen den zu verwendenden Kabeltyp unter
BerlUcksichtigung der Temperatur der hinteren Gerateoberflache
fest.

e Das Kochfeld muss abkihlen, bevor die Abdeckung geschlossen
wird.

e ACHTUNG: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Ein
kurzzeitiger Kochvorgang muss permanent Uberwacht werden.

DEUTSCH

Sehr geehrter Kunde!
Vielen Dank, dass Sie sich flir das Induktionskochfeld von Haier entschieden haben. Wir hoffen,
dass lhnen das Gerat jahrelang zuverlassig Dienst leisten wird.

Lesen Sie dieses Handbuch vor der Benutzung des Kochfelds aufmerksam durch und bewahren
Sie es fur zuklnftige Zwecke sicher auf.

Produktinformationen

Mit seinen elektromagnetischen Kochzonen, mikrocomputergesteuerten Bedienelementen sowie
unterschiedlichen Funktionen eignet sich das Induktionskochfeld fur viele Kocharten und ist damit
die ideale Wahl fur die Familie von heute.

Das mit speziell importierten Materialien hergestellte Induktionskochfeld von Haier ist dul3erst
anwenderfreundlich, langlebig und sicher.

Funktionsprinzip

Das Induktionskochfeld besteht aus einer Induktionsspule, einer Platte aus
ferromagnetischem Material und einem Kontrollsystem. Der elektrische Strom erzeugt
ein starkes elektromagnetisches Feld im Bereich der Induktionsspule. Dies flhrt zur
Entstehung einer Reihe von Wellen, die Warme erzeugen, die in der Folge von der
Kochfeldoberflache auf das Kochgeschirr Gbertragen werden.

_ 199) % .

Eisentopf

Magnetkreis
| ———— Keramische Glasplatte
Induktionsspule

- > Induzierter Strom
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Sicherheit

Dieses Kochfeld wurde fur die Verwendung im
Haushalt entwickelt.

Im Rahmen des standigen Strebens nach
Produktverbesserung behalt sich Haier das
Recht vor, technische, programmatische oder
asthetische Aspekte des Gerats jederzeit zu
andern.

Schutz vor Uberhitzung

Ein Sensor kontrolliert die Temperatur der
Kochzonen. Wenn die Temperatur die
Sicherheitsschwelle Uberschreitet, schaltet
sich die Kochzone automatisch ab.

Erkennung kleiner oder
nichtmagnetischer Gegenstiande

Wenn ein Kochgeschirr mit einem
Durchmesser von weniger als 80 mm,
kleine Gegenstande (wie Messer, Gabeln,
Schllssel) oder ein nicht magnetisches
Kochgeschirr (beispielsweise aus
Aluminium) auf die Kochzone gestellt bzw.
gelegt werden, ertdnt ca. eine Minute lang
ein Warnton. Anschlielend geht das
Kochfeld automatisch in den Standby-
Betrieb Uber.

Restwarme-Alarm

Wenn das Kochfeld langer verwendet wird,
konnte Restwarme vorhanden sein. Der
Buchstabe "H" auf dem Display warnt
davor, die Oberflache zu berlUhren.

Wenn das Kochgeschirr von der Kochzone
genommen wird, unterbricht das
Induktionskochfeld den Heizbetrieb und
schaltet sich nach dem 1 Minute lang
dauernden Warnton ab.

Automatische Abschaltung

Die automatische Abschaltung ist eine
weitere Sicherheitsfunktion lhres
Induktionskochfeldes. Sie greift ein, wenn
Sie vergessen, eine Kochzone
auszuschalten. Die vorgegebenen
Abschaltzeiten sind in der unten stehenden
Tabelle angegeben:

Die Heizzone schaltet sich

Leistungsstufe automatisch ab nach

1~3 8 Stunde
4~6 4 Stunde
7~9 2 Stunde

Wenn ein Kochgeschirr langer als eine Minute
lang aus der Kochzone genommen wird,

schaltet sich das Kochfeld von selbst aus.

Achtung: Personen mit Herzschrittmacher
durfen dieses Elektrohaushaltsgerat nur unter
Aufsicht ihres Arztes verwenden.

Montage

1. Einen Ausschnitt in der Arbeitsplatte gemaf}
den Angaben auf der Zeichnung herstellen.
Um den Ausschnitt muss eine Flache von
mindestens 50 mm frei bleiben. Die
Arbeitsplatte sollte mindestens 30 mm dick
sein und aus hitzebestandigem Material
bestehen.

Bitte Bezug nehmen auf Abbildung 1

Abbildung (1)

2. Stets sicherstellen, dass das
Induktionskochfeld gut bellftet ist und die
Luftein- und -auslassoffnungen nicht
blockiert sind.

Das Kochfeld muss korrekt installiert
werden, wie in Abbildung 2 dargestellt.

[l

Mind. 760 mm

AiR-
—_— - Ausgang
Mind.

/ Mind. 5 cm 5mm

I Mind. 2 cm

//55

N7/

i

Abbildung (2)



Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen
dem Kochfeld und einem daruber befindlichen
Kuchenschrank muss mindestens 760 mm
betragen.

3. Setzen Sie das Kochfeld mithilfe der vier
Halterungen an der Unterseite des
Kochfeldes in die Arbeitsplatte ein. Die
Halterungen kénnen auf die Starke der
Arbeitsplatte eingestellt werden.

Bitte beachten:
(1)
entsprechend qualifizierten Person
installiert werden. Unser Fachpersonal
kann die Installation fur Sie vornehmen.
Versuchen Sie nie, das Kochfeld selbst
zu installieren.

Das Induktionskochfeld darf nicht tGber
Kuhl- und Gefrierschranken,
Geschirrspulern oder Waschetrocknern
installiert werden.

Das Induktionskochfeld ist so zu
installieren, dass eine optimale
Warmeabstrahlung maglich ist.

Die Wand und der Bereich tUber dem
Kochfeld mussen hitzebestandig sein.
Zum Vermeiden von Beschadigungen
mussen die Sandwich-Schicht und der
Klebstoff hitzebestandig sein.

(2)

3)

(4)
S

4- Anschluss an die Stromversorgung
Die Steckdose ist gemal} der
entsprechenden geltenden Norm an einen
einpoligen

Schutzschalter anzuschlief3en. Die
Anschlussmethode ist

in Abbildung 3 dargestellt.

Wenn das Kabel beschadigt ist oder
ausgetauscht werden muss, sollte dies von
einem Kundendienstmitarbeiter mit den
richtigen Werkzeugen durchgefihrt werden,
um Unfalle zu vermeiden.

Spannung Kabelverbindung
1 2 3 4 5
380 - 415V 3N ~ . . — N =4
L1 L2 N =
Schwarz Braun Blau Gelb/Griin
1 2 3 4 5
220-240V ~ ’_‘L N _L_
Schwarz und Braun Blau Gelb/-GrUn

Abbildung (3)

Das Induktionskochfeld darf nur von einer
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Bei einem direkten Anschluss des Gerats an
das Stromnetz muss ein allpoliger
Schutzschalter mit einem Mindestabstand von
3 mm zwischen den Kontakten installiert
werden.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der
Anschluss korrekt vorgenommen wurde und
den Sicherheitsvorschriften entspricht.

Das Kabel darf weder geknickt noch
gequetscht werden. Das Kabel muss
regelmanig kontrolliert und darf nur von einer
Fachkraft ausgetauscht werden.

Schema des
Induktionskochfeldes

6

Max. 1500/2000 W-Zone
Max. 1500/2000 W-Zone
Max. 1500/2000 W-Zone
Max. 1500/2000 W-Zone
Glaskeramikflache
Bedienfeld

SOk wh =

Schematische Darstellung des Bedienfeldes

1

Leistungsregelung der Heizzone
,Cook with me“-Funktionssteuerung
Taste Zeitschaltuhr

Tastensperre

Taste EIN/AUS

1.
2.
3.
4.
5.
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Bedienung des Gerats

Beruhrungsbedienelemente

e Die Elemente des Bedienfelds reagieren auf leichte Berthrung, so dass kein Druck ausgeubt
werden muss.

e Benutzen Sie die gesamte Fingerkuppe, nicht nur die Fingerspitze.

e Jede erfasste Beruhrung wird mit einem Piepton quittiert.

e Achten Sie darauf, dass die Beruihrungstasten stets sauber und trocken und keine
Gegenstande (z. B. Kochutensilien oder Lappen) darauf abgelegt sind.
Schon ein kleiner Wasserfilm kann dazu fuhren, dass die Beruhrungstasten nicht einwandfrei
reagieren.

v X

& e Benutzen Sie ausschliel3lich Kochgeschirr mit einem fiir das
Induktionskochen geeigneten Boden.
Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder
am Boden des Kochtopfes.

e Um zu prifen, ob Ihr Kochgeschirr flr das Induktionskochen geeignet P
ist, kénnen Sie einen Magnettest machen. N\ r
Dazu fuhren Sie einen Magneten in Richtung Kochtopfboden. Wenn der | =
Magnet angezogen wird, ist der Kochtopf geeignet. 4.3

e Falls Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in den zu prifenden Kochtopf.
2. Wenn ' im Display nicht blinkt und das Wasser sich erwarmt, ist das
Kochgeschirr geeignet.
e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist ungeeignet: reiner Edelstahl,
Aluminium oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan,
Keramik und Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gewdlbtem Boden.

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs eben ist, vollflachig auf der Kochflache aufliegt
und dieselbe Grolke wie das Kochfeld hat. Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der
Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds entspricht. Bei groRerem Kochgeschirr wird etwas mehr
Energie aufgewendet, um den maximalen Wirkungsgrad zu erreichen. Bei kleinerem Kochgeschirr
kann der Wirkungsgrad geringer als erwartet sein. Kochgeschirr mit weniger als 140 mm
Durchmesser wird vom Kochfeld unter Umstanden nicht erkannt. Das Kochgeschirr ist stets mittig
auf die Kochzone zu stellen.

W_f_:.:j ?/:; /’ \:’_';, 7 7 s >
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Heben Sie Kochtopfe stets vom Kochfeld ab, anstatt sie davon herunterzuziehen, weil dies zu

Kratzern in der Glaskeramikflache fihren kann.

N v

o —

Verwendung

Kochfeld einschalten

Die ON/OFF-Taste drei Sekunden lang gedrlckt halten. Nach
dem Einschalten ist ein Piepton zu héren, und das Displays
zeigt ,—* oder ,— —“ als Hinweis darauf, dass das
Induktionskochfeld in den Standby-Modus gewechselt ist.

Stellen Sie einen geeigneten Kochtopf auf die gewlnschte

Kochzone.

» Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs und die
Kochzone sauber und trocken sind.

Beim Bertihren des Schieberegler fur die Heizzone blinkt eine
Anzeige neben der Taste.

Wahlen Sie mit dem Schieberegler die gewlnschte

Leistungseinstellung.

 Falls innerhalb von 1 Minute keine Einstellung gewahlt wird,
schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder ab. Sie
mussen dann wieder mit Schritt 1 anfangen.

 Die Leistungseinstellung kann jederzeit wahrend des
Kochvorgangs geandert werden.

' Abschalten E\\

Wenn abwechselnd mit der Leistungseinstellung auf dem Display g blinkt,

bedeutet dies:

+ dass sich kein Topf auf der entsprechenden Kochzone befindet oder
+ der verwendete Kochtopf ist fur das Induktionskochen ungeeignet oder
 der Kochtopf ist zu klein oder befindet sich nicht mittig auf der Kochzone.

Der Heizvorgang findet erst statt, wenn sich ein geeigneter Kochtopf auf der Kochzone befindet.
Falls kein geeigneter Kochtopf platziert wird, schaltet sich das Display nach 1 Minuten automatisch

ab.

DE-8
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Garvorgang beenden

Dricken Sie auf die Leistungseinstellung der Kochzone,
die Sie ausschalten wollen. é\\

Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den
Schieberegler bei ,0“ berlihren. Achten Sie darauf, dass
auf dem Display ,0“ angezeigt wird.

Schalten Sie das gesamte Kochfeld aus, indem Sie auf
EIN/AUS driicken.

Vorsicht bei heillen Oberflachen

Im Display wird ,H* angezeigt, wenn die Kochzone noch
zu heil} ist, um berlhrt werden zu kénnen. Die Anzeige
verschwindet, sobald sich die Oberflache auf eine

gefahrlose Temperatur abgekuhlt hat. Dies kann auch

als Energiesparfunktion genutzt werden, beispielsweise,

um auf einer noch heilden Kochzone weitere Topfe zu
erwarmen.

Benutzung der Boost-Funktion

Boost-Funktion aktivieren

Beruhren des Schiebereglers fur die Heizzone g\\

Beruhren Sie den Schieberegler bei ,B“. Achten Sie darauf,
dass auf dem Display ,b“ angezeigt wird.

Boost-Modus deaktivieren

Beruhren des Schiebereglers der Heizzone, fur die Sie die
Boost-Funktion aufheben mdchten. g\\

auf dem Display ,0“ angezeigt wird.

Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den
Schieberegler bei ,0 berthren. Achten Sie darauf, dass {\\

 Die Funktion kann flr jede Kochzone benutzt werden.
» Die Kochzone kehrt nach 5 Minuten zur urspringlichen Einstellung zurtick
+ Wenn die ursprungliche Leistungseinstellung ,0“ war, kehrt sie nach 5 Minuten zu 9 zuruck.
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Beriihrungstasten sperren

+ Sie kdnnen die Beruhrungstasten sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung zu verhindern
(beispielsweise das Einschalten der Kochzonen durch Kinder).
 Bei aktivierter Sperre sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle Bertuhrungstasten funktionslos.

Sperre aktivieren

Die Zeitschaltuhr zeigt ,Lo".
Halten Sie die Verriegelungssteuerung g

eine Weile lang gedruckt.

Sperre deaktivieren

Halten Sie die Verriegelungssteuerung eine Weile lang gedruckt.

& Wenn das Kochfeld gesperrt ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme der EIN/AUS-
Taste 0, deaktiviert. Das Induktionskochfeld lasst sich im Notfall jederzeit mit der

EIN/AUS-Taste 0, ausschalten, aber Sie miussen das Kochfeld beim nachsten Vorgang
zuerst entsperren.

Pausenmodus

» Anstatt das Kochfeld auszuschalten, kénnen Sie den Heizvorgang unterbrechen.
 Bei aktiviertem Pausenmodus sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle Beruhrungstasten
funktionslos.

Pausenmodus aktivieren

Beriihren Sie kurz Zeitschaltuhr — und Zeitschaltuhr | Alle Anzeigen zeigen , 11" an.
+ gleichzeitig.

Pausenmodus verlassen

Beriihren Sie kurz Zeitschaltuhr — und Zeitschaltuhr + gleichzeitig.

& Wenn sich das Kochfeld im Pausenmodus befindet, sind alle Bedienelemente aul3er der
EIN/AUS-Taste 0, deaktiviert. Das Induktionskochfeld Iasst sich im Notfall jederzeit mit

der EIN/AUS-Taste @ ausschalten. Das Kochfeld schaltet nach 10 Minuten aus, wenn
der Pausenmodus nicht verlassen wird.

DE-10
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Power-Management-Funktion

+ Es besteht die Mdglichkeit, durch Auswahl unterschiedlicher Leistungsbereiche ein maximales
Leistungsaufnahmeniveau fir das Induktionskochfeld einzustellen.

+ Induktionskochfelder kdnnen sich selbst automatisch begrenzen, um auf einem geringeren
Leistungsniveau zu arbeiten und dadurch eine Uberlastung zu vermeiden.

Aktivieren der Power-Management-Funktion

Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken Sie | Die Zeitschaltuhranzeige zeigt ,P5* fur
dann glelchzeltlg die Tastensperre und Leistungsstufe 5. Der Standardmodus ist auf
Zeitschaltuhr + maximale Leistung des Kochfelds eingestellt.

S

Wechseln der Leistungsstufe

Dricken Sie +/- der Zeitschaltuhr. Es gibt 5 Leistungsstufen: von ,P1“ bis ,p5“.
Eine davon wird auf der Zeitschaltuhranzeige

angezeigt.

,P 1% die maximale Leistung betragt 2,5 kW.

,P2“ die maximale Leistung betragt 3,5 kW.
oder ,P3“: die maximale Leistung betragt 4,5 kW.

,P4“: die maximale Leistung betragt 5,5 kW.
,P5“: die maximale Leistung des Kochfelds.

Bestatigen und Beenden der Power-Management-Funktion

Dricken Sie zur Bestatigung gleichzeitig die Das Kochfeld wird daraufhin ausgeschaltet.
Tastensperre und Zeitschaltuhr ,+ ”

AN

Taste Zeitschaltuhr

Die Zeitschaltuhr bietet zwei verschiedene Nutzungsmaoglichkeiten:

» Sie koénnen sie als Erinnerungsfunktion nutzen. In diesem Fall schaltet die Zeitschaltuhr nach
Ablauf der eingestellten Zeitdauer keine Kochzone aus.

* Oder Sie benutzen sie, um eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der eingestellten
Zeitdauer auszuschalten.
Die Zeitschaltuhr kann auf max. 99 Min. eingestellt werden.
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a) Verwendung der Zeitschaltuhr als Erinnerungsfunktion

Ohne Auswahl einer Kochzone

Achten Sie darauf, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen die Erinnerungsfunktion auch
benutzen, ohne eine Kochzone auszuwahlen.

Beruhren Sie "+" die Bedienelemente der Zeitschaltuhr. Die
Erinnerungsanzeige beginnt zu blinken, und in der
Zeitschaltuhranzeige erscheint ,10°.

Stellen Sie die gewiunschte Zeit ein, indem Sie auf ,-“ oder
.+ drucken.

Hinweis: Bertuhren Sie an der Zeitschaltuhr - bzw. ,+“
einmal, um die Einstellung um 1 Minute zu verringern oder
zu erhdéhen.

Halten Sie die an der Zeitschaltuhr ,-“ bzw. ,+“ gedrickt, um
die Zeit um 10 Minuten zu verringern oder zu erhdhen.

[

Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der Countdown.
Das Display zeigt die verbleibende Zeit, und die
Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang.

|
__I
/ |\

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ist 30 Sekunden
lang ein Piepton zu héren und das Display zeigt ,- -“.

b) Einstellung der Zeitschaltuhr zum Ausschalten einer oder mehrerer Kochzonen

Eine Zone wahlen

Beruhren des Schiebereglers fur die Heizzone

Die Zeit lasst sich durch Beruhren von ,-“ bzw. ,+* an der ch
Zeitschaltuhr einstellen. - 3
Hinweis: Einmaliges Beruhren von ,-“ bzw. ,+“ an der O
Zeitschaltuhr
verringert bzw. erhoht die Zeit um 1 Minute.
Gedruckthalten von ,-“ bzw. ,,+* an der Zeitschaltuhr
verringert bzw. erhoht die Zeit um 10 Minuten.
Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der Countdown. -~ _ _ -
Das Display zeigt die verbleibende Zeit, und die |
Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang. L = - -
HINWEIS: Der rote Punkt neben der
Leistungsstufenanzeige leuchtet als Hinweis darauf, dass — 4
die Zone ausgewahlt wurde. ®
Nach Ablauf der vorgegebenen Kochzeit wird die -
entsprechende Kochzone automatisch ausgeschaltet.

- +

-/_\ Andere Kochzonen bleiben weiterhin eingeschaltet, sofern sie bereits vorher

eingeschaltet worden waren.

DE-12
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Mehrere Zonen einstellen

Far die Auswahl von mehreren Kochzonen gelten die gleichen Schritte, wie fur die Wahl von
einer Kochzone.

Wenn Sie die Zeitschaltuhr fir mehrere Kochzonen gleichzeitig einstellen, leuchten die
Dezimalstellenpunkte dieser Kochzonen. Das Minutendisplay zeigt die Minuten der Zeitschaltung
an. Der Punkt der entsprechenden Kochzone blinkt.

Anzeige:
________________ (auf 15 Minuten
geschaltet) 15
(auf 45 Minuten ~ 0 an
""""""""" — geschaltet)
Sobald die programmierte Zeit abgelaufen ist, schaltet die | - oo ___ — 30
entsprechende Zone aus. Danach werden erneut die
Minuten der Zeitschaltung angezeigt, und der Punktder | ~~77 77777777777~ ) Ul
entsprechenden Kochzone blinkt. (auf 30 Minuten geschaltet)
Anzeige:

Beruhren Sie die Auswahlsteuerung fir die Heizzone. Der entsprechende Timer wird in der
Timer-Anzeige angezeigt.

c) Zeitschaltuhr abschalten

Beruhren Sie den Schieberegler der Heizzone, | TR
fur die Sie die Zeitschaltuhr abschalten mdchten. é\\
Halten Sie ,- , an der Zeitschaltuhr gedruckt. Die 0o
Zeitschaltuhr wird auf ,00“ gesetzt und geldscht. So

Vorgegebene Arbeitszeiten

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fur Ihr Induktionskochfeld. Sie schaltet
das Kochfeld automatisch ab, falls Sie vergessen, es auszuschalten. Die Tabelle unten zeigt die
standardmaRigen Betriebszeiten fur die verschiedenen Leistungsstufen:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standard-Betriebsdauer (Std.) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nach dem Entfernen des Kochtopfs stoppt das Induktionskochfeld sofort den Heizvorgang und
schaltet sich dann nach 2 Minuten automatisch aus.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Benutzung dieses Gerats |hren
Arzt aufsuchen.

,Cook with me“-Funktion

Als erstes sollten Sie die ,hOn“-App herunterladen und auf Ihrem Mobilgerat installieren. Melden
Sie dann durch Abarbeiten der Anweisungen direkt in der App lhr Induktionskochfeld an.

Gehen Sie wie folgt vor, um das Kochfeld mir der App zu koppeln:

Drucken Sie 4 Sekunden lang die Taste "Cook with me" am Kochfeld. Sobald die 4 Sekunden
verstrichen sind, beginnen die Ziffern der Zeitschaltuhr mit ,PA” zu blinken, und der
Kopplungsvorgang wird gestartet. Arbeiten Sie nun die Anweisungen der App ab.

)

4 Sekunden lang driicken

O
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WLAN ist an: ein Punkt erscheint rechts von der LED
WLAN ist aus: Es erscheint kein Punkt.

Einstellen von ,,Cook with me*

DEUTSCH

Wahlen Sie aus dem Rezept- oder dem Spezialprogramm-Men(
der hOn App etwas aus. Arbeiten Sie die Anweisungen in der
App schrittweise ab. Senden Sie die Parameter an das Kochfeld,
mit dem Sie kochen mdchten, wenn Sie fertig sind.

Wenn das Kochfeld den Befehl von der App empfangt, piept es
zweimal und blinkt eine Sekunde lang, um zu bestatigen, dass
die Anweisungen empfangen wurden.

Die ,Cook with me“-Funktion kann zu jeder Zeit durch Andern der
Leistungsstufe abgebrochen werden.

a. WLAN-PARAMETER

Technologie Wi-Fi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frequenzband(bander) [Mhz] 2402-2480 2402-2480 /
Maximale Leistung [mW] 1500 1500 /
b. PRODUKTINFORMATIONEN FUR VERNETZTE GERATE
Produktinformationen fur vernetzte Gerate
Leistungsaufnahme des Produkts im vernetzten
Bereitschaftsbetrieb, wenn alle kabelgebundenen 15W
Netzwerk-Ports mit dem Netzwerk verbunden und | ’
alle drahtlosen Netzwerk-Ports aktiviert sind;

Aktivieren des drahtlosen Netzwerk-Ports: Schalten Sie das Kochfeld ein.
Deaktivieren des drahtlosen Netzwerk-Ports: Schalten Sie das Kochfeld aus.

Geeignetes Kochgeschirr

o N pu—
‘Y -
Gusseisen zum Edelstahl Eisenpfanne Eisenkessel
Erhitzen von Ol

%

[

Gusseisenplatte

)

Wasserkessel aus
emailliertem
rostfreiem Stahl

o
Emaillierter
Kochtopf

Es gibt viele Arten von Kochgeschirr, die sich zum Garen auf dem Induktionskochfeld eignen.
1. Dieses Kochfeld ist in der Lage, sie zu erkennen und auf ihre Eignung zu testen, und zwar wie

folgt:

Das Kochgeschirr auf eine Kochzone stellen. Wenn auf der Anzeige fir diese Kochzone eine
Leistungsstufe erscheint, ist das Kochgeschirr geeignet. Wenn hingegen das Symbol "U"

erscheint, ist das Kochgeschirr nicht zum Induktionsgaren geei
DE-14
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2. Einen Magneten an das Kochgeschirr halten. Wird der Magnet vom Kochgeschirr angezogen,
ist es zum Induktionsgaren geeignet.

Hinweis: Der Boden des Kochgeschirrs muss magnetisches Material enthalten.
Es muss einen flachen Boden mit einem Durchmesser gemaf Tabelle 1 unten haben.

3. Benutzen Sie nur ferromagnetisches Kochgeschirr aus emailliertem Stahl, Gusseisen oder
Edelstahl, das jedoch induktionsgeeignet sein muss.

4. Benutzen Sie Tépfe/Pfannen, bei denen der Durchmesser des ferromagnetischen Bereichs
(Topf/Pfannenboden) den Abmessungen in der Tabelle unten entspricht. (Tabelle 1)

- Die Verwendung von kleinerem Kochgeschirr kann die Leistung vermindern.
- Wenn Sie Kochgeschirr mit einem Durchmesser verwenden, der kleiner ist als in Tabelle 1
angegeben, wird dies moglicherweise nicht erkannt.

Je nach GrofRe der Zone kdnnen Sie unterschiedlich gro3es Kochgeschirr benutzen (siehe
Abbildung unten):

e “Q S
L | AD
l;]
04,2140 D 02180 D (e210) | —D

5. Wenn der ferromagnetische Teil den Boden des Kochgeschirrs nur teilweise bedeckt, erwarmt
sich nur der ferromagnetische Bereich und der Rest des Bodens mdglicherweise nicht auf eine
zum Kochen ausreichende Temperatur.

6. Wenn der ferromagnetische Bereich nicht einheitlich ist, sondern andere Materialien wie

Aluminium aufweist, kann dies das Erkennen und Aufheizen des jeweiligen Kochgeschirrs
beeintrachtigen.

Falls das Kochgeschirr einen Boden wie in den Abbildungen unten hat, wird es moglicherweise
nicht erkannt.

Der Basisdurchmesser des Induktionskochgeschirrs

Kochzone Minimum(mm) Maximum(mm)
1&2 140 180
3&4 140 180

Die angegebenen Leistungswerte kdnnen je nach Material und Abmessungen des Kochgeschirrs
variieren.
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Reinigung und Wartung

Die Oberflache des Induktionskochfeldes kann leicht auf folgende Weise gereinigt werden:

Art der - - .
Verschmutzung Reinigungsmethode Reinigungsmittel
Light Mit warmem Wasser einweichen Reiniqunasschwamm
9 und trocken wischen gung
Weillweinessig auf die
Ringe und Verkrustung geben und mit einem | Spezielle Klebefolie fiir
Verkrustungen weichen Tuch reinigen oder ein Glaskeramik
Spezialreinigungsmittel verwenden
Zuckerwerk Zur Entfernung der Reste einen flir | Spezielle Klebefolie fur
eschmolzénes Glaskeramik geeigneten Schaber | Glaskeramik
geschn verwenden (zum Schutz des
Aluminium oder . :
Glases ist es besser, ein Produkt
Kunststoffe i ;
auf Silikonbasis zu verwenden)

Hinweis: Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

Fehlermeldung und Kontrollen

Das Induktionskochfeld besitzt eine Selbsttestfunktion. Mit diesem Test kbnnen Techniker die

Funktion mehrerer Komponenten kontrollieren, ohne das Kochfeld aus der Arbeitsflache ausbauen
Zu mussen.

Fehlerbehebung

1) Wahrend der Kundennutzung auftretender Fehlercode & Losung;

Fehlercode

Problem

Losung

Automatische Wiederherstellung

E1 géer l\\j/:;snosrgungsspannung liegt tber Uberprifen Sie bitte die Netzversorgung.
pannung. . e ,
- . Schalten Sie das Gerat wieder ein, wenn
E2 Die Versorgungsspannung liegt unter | ;o Netzversorgung normal ist.
der Nennspannung.
E3 Zu hohe Temperatur des Warten Sie, bis sich die Temperatur der
Keramikplattensensors. (1#) Keramikplatte wieder normalisiert hat.
E4 Zu hohe Temperatur des Dricken Sie die EIN/AUS-Taste, um das
Keramikplattensensors. (2#) Gerat neu zu starten.
E5 Temperatur des IGBT-Transistors zu |Warten Sie, bis sich der IGBT-Transistor
hoch. (1#) abgekunhlt hat.
Dricken Sie die EIN/AUS-Taste, um das
6 Zu hohe Temperatur des IGBT- Gerat neu zu starten. Kontrollieren Sie, ob
Transistors. (2#) der Ventilator leichtgangig lauft; wenn
nicht, den Ventilator auswechseln.
Keine automatische Wiederherstellung
Ausfall des Keramikplatten-
F3/F6 Temperatursensors — Kurzschluss. (F3
far Nr. 1, F6 far Nr. 2) Uberpriifen Sie den Anschluss oder
Ausfall des Keramikplatten- tauschen Sie den Temperatursensor der
FA/E7 Temperatursensors — Keramikplatte aus.
Stromkreisunterbrechung. (F4 fur
Nr. 1,F7 flr Nr. 2)
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Fehlercode

Problem

Losung

F5/F8
fir Nr. 2)

Keramikplatten-Temperatursensor
fehlerhaft — ungultig. (F5 fur Nr. 1, F8

FO/FA
fir Nr. 1

Temperatursensor-IGBT-Fehler.
(Kurzschluss/Stromkreisunterbrechung

FC/FD

fur Nr. 2)

Temperatursensor-IGBT-Fehler.
(Kurzschluss/Stromkreisunterbrechung

Netzplatine auswechseln.

2) Spezifische Stérung & Ldsung

Storung

Problem

Losung A

Léosung B

LED leuchtet nicht,
wenn das Gerat
eingesteckt ist.

Keine Stromversorgung.

Kontrollieren Sie, ob
der Stecker fest in der
Steckdose sitzt und ob
die Steckdose
funktioniert.

Keine Verbindung zur
Zusatznetz- und
Displayplatine.

Kontrollieren Sie die
Verbindung.

Die Zusatznetzplatine ist
beschadigt.

Zusatznetzplatine
auswechseln.

Die Displayplatine ist
beschadigt.

Displayplatine
auswechseln.

Einige Tasten
funktionieren nicht
bzw. das LED-Display
verhalt sich nicht
normal.

Die Displayplatine ist
beschadigt.

Displayplatine
auswechseln.

Die Anzeige fur den
Kochmodus leuchtet
auf, aber die Heizung
startet nicht.

Zu hohe Temperatur des
Kochfeldes.

Die
Umgebungstemperatur
ist moglicherweise zu
hoch. Lufteinlass oder
Luftauslass kdnnen
blockiert sein.

Ventilator ist gestort.

Kontrollieren Sie, ob
der Ventilator ruhig
lauft;

wenn nicht, Ventilator
auswechseln.

Die Netzplatine ist
beschadigt.

Netzplatine
auswechseln.

Wahrend des Betriebs
stoppt die Heizung
plétzlich und auf dem
Display blinkt ,u“.

Falsches Kochgeschirr.

Kochgeschirrdurchmesser

ist zu klein.

Verwenden Sie das
richtige Kochgeschirr
(siehe
Bedienungsanleitung).

Der Kochgeschirr-
Erkennungsstromkreis
ist beschadigt;
Netzplatine
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Stérung

Problem

Losung A

Losung B

Kocher ist Giberhitzt.

Das Gerat ist Uberhitzt.

Warten Sie, bis die
Temperatur wieder
normal ist.

Drucken Sie die
EIN/AUS-Taste, um
das Gerat neu zu
starten.

auswechseln.

Heizzonen der
gleichen Seite (z. B.
erste und zweite Zone)
zeigen ,u“ an.

Netz- und Displayplatine
sind ausgefallen;

Kontrollieren Sie die
Verbindung.

Die Displayplatine des
Kommunikationsteils ist
beschadigt.

Displayplatine
auswechseln.

Die Netzplatine ist
beschadigt.

Netzplatine
auswechseln.

Der Ventilatormotor
klingt abnormal.

Der Ventilatormotor ist
beschadigt.

Ventilator
auswechseln.

DEUTSCH

Die vorgenannten MalRinahmen beziehen sich auf allgemeine Stérungen.
Versuchen Sie keinesfalls, das Gerat zu demontieren, um jede Gefahr auszuschliel3en und
Schaden am Induktionskochfeld zu vermeiden.

Kundendienst
Bei Storungen gehen Sie bitte wie folgt vor, bevor Sie den Kundendienst anrufen:
- Uberprufen Sie, ob das Gerat korrekt angeschlossen ist
- Lesen Sie die obige Fehlertabelle durch
Wenn die Betriebsstorung nicht herausgefunden werden kann: das Gerat ausschalten, nicht
offnen, und den Kundendienst anrufen.

Sondererklarung

Der gesamte Inhalt dieses Handbuchs wurde sorgfaltig kontrolliert. Der Hersteller
ubernimmt keine Haftung fur etwaige Druckfehler oder Auslassungen.
Bei einer etwaigen Revision der Gebrauchsanleitung konnen technische
Anderungen auBerdem ohne Vorankiindigung eingefiigt werden. Aussehen und
Farbe des Gerates konnen von den Darstellungen in diesem Handbuch abweichen.

Dieses Gerat ist entsprechend der EU-Richtlinie 2012/19/EU fur Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Unter die WEEE fallende Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten sowohl umweltschadliche Stoffe (die negativen Folgen
fur die Umwelt verursachen) als auch wiederverwendbare Grundstoffe. Es ist wichtig,
dass die Elektro- und Elektronik-Altgerate einer spezifischen Behandlung unterzogen
werden, um die Schadstoffe korrekt zu entfernen und zu entsorgen und alle
Materialien zurickzugewinnen. Jeder kann dazu beitragen, dass Altelektrogerate
nicht zu einem Umweltproblem werden. Daher sollten unbedingt einige Grundregeln
beachtet werden:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate durfen nicht als Hausmull entsorgt werden,;

- Elektro- und Elektronik-Altgerate sollten in speziellen Sammelstellen entsorgt
werden, die von der Stadtverwaltung oder einem registrierten Unternehmen
verwaltet werden.

In vielen Landern sind inlandische Sammlungen flur grof3e Elektro- und Elektronik-

Altgerate verfigbar. Bei Kauf eines neuen Gerats konnen Altgerate moglicherweise

an Handler, die einen kostenlosen 1-zu-1-Umtausch vornehmen mussen,

zurtickgegeben werden, solange das Gerat dem selben Typ entspricht und Uber die
gleichen Funktionen wie das bereitgestellte Gerat verfugt.
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Produktinformationen flir Haushalts-Elektrokochfelder gemé&R der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellidentifikation HAISJ64MC
Kochfeldtyp: Elektrokochfeld
Anzahl der Kochzonen Zonen 4
und/oder -bereiche Bereiche
Heiztechnologie Induktionskochzonen X
(Induktlonskoch?onen und - Induktionskochen
kochbereiche, X
Kochbereiche
Strahlungskochzonen, -
Strahlungskochbereiche
Kochplatten)
feste Platten
Hinten links [%) 18,0 cm
Hinten Mitte [%] cm
Hinten rechts [4] 18,0 cm
Bei runden Kochzonen oder -bereichen: Durchmesser der Mitte links %] cm
nutzbaren Flache pro elektrisch beheizter Kochzone, abgerundet | Mitte, Mitte %] cm
auf 5 mm Mitte rechts %] cm
Vorn links %] 18,0 cm
Vorn Mitte [%] cm
Vorn rechts [4] 18,0 cm
Hinten links Ié cm
) . L
Hinten Mitte B cm
) L
Hinten rechts B cm
— L
Mitte links B cm
Bei nicht runden Kochzonen oder -bereichen: Lange und Breite L
der nutzbaren Flache pro elektrisch beheizter Kochzone, Mitte, Mitte B cm
abgerundet auf 5mm
Mitte rechts Ié cm
. L
Vorn links B cm
. L
Vorn Mitte B cm
L
Vorn rechts B cm
Hinten links EC cexwokochen 186,2 Whkg
Hinten Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
Hinten rechts | EC giextrokochen 202,8 Whikg
Mitte links EC Elektrokochen Wh/kg
Leistungsaufnahme pro Kochzone oder -bereich pro kg Mitte, Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
Mitte rechts EC Elektrokochen Wh/kg
Vorn links EC cexokochen 182,4 Whikg
Vorn Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
Vorn rechts EC cexwokochen 185,0 Whikg
Leistungsaufnahme des Kochfelds pro kg EC Elektrokochfeld 189,1 Wh/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgerate - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur Leistungsmessung

Energiespartipps:

« Zum effektivsten Garen mit Ihrem Kochfeld ist das Kochgeschirr stets bitte in die Mitte der Kochzone zu stellen.
« Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.

« Verwenden Sie moglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.

« Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das Gargut durchgehend erhitzt ist.
« Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds entspricht.

Diese Informationen sind als Teil der Betriebsanleitung des Gerétes zu betrachten.
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Pela presente, a Candy Hoover Group Srl declara que o equipamento de radio esta em

~

PORTUGUES

conformidade com a Directiva 2014/53/UE e com os requisitos estatutarios relevantes
(para o mercado UKCA). O texto completo da declaragédo de conformidade esta
disponivel no seguinte enderego Internet: www.candy-group.com

Lembrete de Seguranca e Manutencao

AVISO: O equipamento e as partes acessiveis estdo quentes
durante a utilizacao. Cuidado para evitar tocar os elementos de
aquecimento.

As criancas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
afastadas do equipamento, exceto quando supervisionadas
continuamente.

Este equipamento pode ser usado por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou
mental, ou sem experiéncia e conhecimentos para o fazer, desde
que supervisionadas ou devidamente orientadas relativamente ao
uso seguro do equipamento e sobre os perigos envolvidos.

As criancas nao devem brincar com o equipamento.

A limpeza e a manutencao nao deve ser realizada por criancas
sem a supervisao de um adulto.

AVISO: Deixar alimentos com gordura ou com 6leo a cozinhar sem
supervisao pode ser perigoso e pode provocar incéndios.

NUNCA tente apagar um fogo com agua, mas desligue o
equipamento e cubra a chama com, por exemplo, uma tampa ou
um cobertor de fogo.

AVISO: Perigo de incéndio - ndo coloque nada sobre as superficies
de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o equipamento
para evitar a possibilidade de ocorréncia de choque elétrico.

Nao use um equipamento de limpeza a vapor para a operacao de

limpeza.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
metalicas ndo devem ser colocados na superficie da placa,
porque podem ficar quentes.

Qualquer derrame deve ser retirado da tampa antes de abrir.
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A superficie da placa deve deixada arrefecer antes de fechar a
tampa.

Depois do uso, desligue a placa no seu controlo. Nao confie no
detetor de panelas.

Este equipamento ndo foi desenhado para ser operado através
de um temporizador externo ou sistema de controlo remoto
separado.

Os meios para a ligacao devem ser incorporados na cablagem
fixa de acordo com as regras sobre cablagens.

As instrucdes indicam o tipo de cabo a utilizar, tendo em conta a
temperatura da superficie traseira do aparelho.

Se o cabo de alimentacio estiver danificado, deve ser substituido
pelo agente de servigco ou por um técnico qualificado, para
evitar o perigo.

CUIDADQO: Para evitar um perigo causado pela reinicializagao
acidental do dispositivo de interrupgcao térmica, o aparelho nao
deve ser alimentado por um dispositivo de comutacao externo,
como um temporizador, ou ser ligado a um circuito que seja
regularmente ligado e desligado.

AVISO: AVISO: utilize apenas as protecoes de placa
desenhadas pelo fabricante do aparelho de cozinha ou as
indicadas como idéneas pelo fabricante do aparelho nas
instrucdes de utilizacido ou as protecdes de placa incluidas no
aparelho. O uso de protecdes erradas pode provocar
acidentes.
- Use sempre o utensilio apropriado.
- Coloque sempre o recipiente no centro do disco onde vai
cozinhar.
- Nao coloque nada sobre o painel de controlo.
- Nao use a placa como tabua de corte.
Os meios para a ligacido devem ser incorporados na cablagem
fixa de acordo com as regras sobre cablagens.
As instrucdes indicam o tipo de cabo a utilizar, considerando a
temperatura da superficie posterior do aparelho.
- A superficie da placa deve deixada arrefecer antes de fechar a
tampa.
- CUIDADO: o processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura curto deve ser supervisionado
continuamente.
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Caro Cliente:

Obrigado por comprar a placa de indugéo da Haier. Esperamos que dé muitos anos de bom
servico.

Leia, por favor, este manual de instrugbes antes de usar a placa e conserve-o num local seguro
para futuras consultas.

Apresentacao do produto

A placa de inducéao serve para todo tipo de cozedura, com as suas zonas de cozedura
eletromagnéticas e os seus controlos micro computadorizados e multifun¢des, tornando-a a
escolha ideal para as familias dos nossos dias.

Fabricada com materiais especialmente importados, a placa de indugcédo Haier é extremamente
facil de usar, duravel e segura.

Principio de funcionamento

A placa de inducao é composta por uma bobina, uma placa de aquecimento fabricada em
material ferromagnético e um sistema de controlo. A corrente elétrica gera um poderoso
campo magnético através da bobina. Isto produz um grande numero de vortices que, por
sua vez, geram calor que é depois transmitido através da zona de indugéo para o
recipiente de cozinha.

_ H9Y) % .

Panela em ferro

Circuito magnético
———— Placa de vidro ceramico
Boina de inducao

e > Correntes indutivas
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Seguranca

Esta placa foi especificamente desenhada
para uso doméstico.

Na sua procura constante de melhoria dos
seus produtos, a Haier reserva-se o direito de
modificar qualquer aspeto técnico,
programatico ou estético do aparelho a
qualquer momento.

Protecao contra sobreaquecimento

Um sensor monitoriza a temperatura nas
zonas de cozedura. Quando a temperatura
excede um nivel seguro, a zona de
indugao é desligada automaticamente.

Detecao de itens pequenos ou nao
magnéticos

Quando uma panela com um diametro
inferior a 80 mm, ou algum outro item
pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave)
ou uma panela ndo magnética (por
exemplo, aluminio) for deixada sobre a
placa, é emitido um som de campainha
durante aproximadamente um minuto,
apo6s o que a placa passa
automaticamente para o modo de standby.
Aviso de calor residual

Depois da placa estar a funcionar durante
algum tempo, existe algum calor residual.
A letra “H” aparece para avisar que deve
manter-se afastado(a) da placa.

Quando a panela é retirada da zona de
inducdo , o seu aquecimento € parado
imediatamente e desliga-se apds o sinal
sonoro ter soado durante um minuto.

Encerramento automatico
Outro recurso de seguranga da placa de
inducao & o encerramento automatico. Isto

Instalacao

1. Faga um orificio na bancada da dimensé&o
mostrada no diagrama abaixo. Um espaco
minimo de 50 mm deve ser deixado ao
redor do orificio. A bancada deve ter, no
minimo, 30 mm de espessura e ser
fabricada de material resistente ao calor.
Como apresentado na figura (1)

v
4933icm

VEDANTE

Figura (1)

2. E essencial que a placa de inducéo seja
bem ventilada e que a entrada e a saida de
ar nao estejam bloqueadas.

Certifique-se de que a placa é instalada
corretamente como apresentado na Figura

Mini 760 mm

ocorre sempre que se esquece de desligar
uma zona de indugao. Os tempos de
encerramento por defeito sao

]—L_,L
Mini 5 cml aida de AR

09

apresentados na tabela abaixo:

—»

Mini 2 cm

Nivel de A zona de aquecimento é desligada
poténcia automaticamente apos

1~3 8 horas

4~6 4 horas

7~9 2 horas

T
v

YL

Entrada de ar

i

Figura (2)

Quando a panela é retirada do disco, ouve-se
um som de aviso durante um minuto e a placa
desliga-se automaticamente.

Aviso: Qualquer pessoa com um pacemaker
cardiaco deve consultar um médico antes de
usar a placa de inducéo.

NB: Por seguranca, a distancia entre a placa
quente e o armario superior deve ser, no
minimo, 760 mm.
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3. Fixe a placa na bancada utilizando os
quatro suportes na base da placa. A posicao
dos suportes pode ser ajustada de acordo
com a espessura do topo.

Avisos:

(1) A placa de indugao deve ser montada por
um técnico devidamente qualificado.
Temos os nossos instaladores
qualificados proprios. Nao tente instalar o
aparelho sozinho.

(2) A placa de indugao nao deve ser instalada
por cima de frigorificos, congeladores,
lava-loigas ou secadores de roupa.

(3) A placa de indugao deve ser instalada de
modo a ser possivel uma radiagéo de
calor 6tima.

(4) A parede e a area por cima da placa devem
resistir ao calor.

(5) Para evitar danos, a camada adesiva deve
ser resistente ao calor.

4 - Ligacao a alimentacgao elétrica

A ficha deve ser ligada em conformidade

com a norma em vigor, a um

disjuntor monopolar. O método de ligagao é
apresentado na Figura 3.

Se o cabo estiver danificado e precisar de ser
substituido, contacte um técnico de pés-venda
para o fazer com as ferramentas adequadas e
evitar assim acidentes.

Tenséo Ligacéo do cabo
1 2 3 4 5
380 -415V 3N ~ |:1 |:2 N _:L
Preto Casct)anh Azul Amarelo/Verde
1 2 3 4 5
220-240V ~ — ._I.\l _:L
Preto e Castanho Azul Amarelo/Verde
Figura (3)

Se o equipamento estiver ligado diretamente a
rede de alimentacao, deve ser instalado um
disjuntor omnipolar com uma distancia minima
de 3 mm entre contactos.

O instalador deve assegurar que foi realizada
a ligacao elétrica correta em conformidade

PT-6

com as regulamentagdes de segurancga.

O cabo nao deve ser dobrado ou comprimido.
O cabo deve ser verificado regularmente e
substituido apenas por uma pessoa
qualificada.
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Diagrama da placa de inducao

o0k wN=

6

Zona max. 1500/2000 W
Zona max. 1500/2000 W
Zona max. 1500/2000 W
Zona max. 1500/2000 W
Placa de vidro

Painel de controlo

Diagrama esquematico do painel de
controlo

1.
2.
3.
4.
5.

Controlos de sele¢ao das zonas de poténcia
Controlo da fungao “Cook with me”

Controlo temporizador

Keylock

Controlo ON/OFF



Operacao do Produto

Controlos tateis

Os controlos respondem ao toque, pelo que n&o € necessario aplicar pressao.

Usar a ponta do dedo e ndo a unha.

Ouvira um bip de cada vez que o toque for registado.

Assegure que os controlos estao sempre limpos, secos e que nao se encontra nenhum objeto
(utensilio ou pano) a cobrir os mesmos.

Mesma a mais fina pelicula de agua pode dificultar o funcionamento dos controlos.

|','
4"‘

-~ '.II i
) r
_.f"/ F4 Fd

l'\ ol {.»- Vd i

v X

& Use apenas panelas com uma base adequadas para a cozinha por inducgao.
Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou no fundo da panela

e Pode ainda confirmar se as suas panelas sdo as adequadas, realizandoum =
teste magnético. ‘
Mova um iman no sentido da base da panela. Se este for atraido, a panela e | =
adequada para inducéo. ) .a

e Se ndo tiver um iman:
1. Coloque alguma agua na panela que pretende verificar.
2. Se ' néo piscar e a agua comegar a aquecer, a panela é adequada.

e Panelas nos seguintes materiais ndo sdo adequadas: aco inoxidavel,
aluminio cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica ou
terracota.

Nao use panelas com rebordos dentados ou bases curvas.

W/_":\r *C“——-‘\’ N 3

Verifique se a base da panela ¢ lisa, se assenta bem contra o vidro e se € do mesmo tamanho da
zona de indugdo. Use panelas com o mesmo didmetro do grafico que se encontra na zona
selecionada. Usar uma panela ligeiramente mais larga faz com que a energia seja consumida ao
maximo da sua eficiéncia. Se usar uma panela mais pequena, pode reduzir a eficiéncia esperada.
Panelas com menos de 140 mm de didmetro podem né&o ser detetadas pela placa. Centre bem a
panela sobre a zona de inducgao.

N W5

Retire sempre as panelas da placa de indugéo - ndo as faga deslizar porque podem riscar o vidro

D W
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Como usar

Comecar a cozinhar

Tocar no controlo ON/OFF durante trés segundos. Depois de
ligada, o som toca uma vez, e todos os visores apresentam "-"
ou “- =", a indicar que a placa de inducéo entrou no modo de
standby.

Coloque a panela adequada sobre a zona de inducao que

quer usar.

» Confirme se o fundo da panela e a superficie de indugao
estdo limpas e secas.

Ao tocar no controlo deslizante na zona de inducéo, um
indicador proximo da tecla comeca a piscar.

Selecione um ajuste de indugéo tocando no controlo

deslizante.

* Se ndo selecionar um ajuste de calor no prazo de 1 minuto,
a placa de inducéo desliga-se. E necessario recomecar
novamente a partir do passo 1.

* Pode modificar o ajuste de calor a qualquer momento
durante a cozedura.

Desligar
-—

~

. . = L ]
Se o visor piscar - - ~ alternadamente com o ajuste de calor

Isto significa que:

» A panela n&o esta corretamente colocada sobre a zona de aquecimento ou,

* A panela que esta a usar nao é adequada para indugao, ou

* A panela € muito pequena ou ndo esta corretamente centrada na zona de indugéo.

O inducdo nao ocorre exceto quando se encontra a panela correta sobre a zona de indugao.
Apo6s 2 minutos, o visor desliga-se automaticamente se nao estiver colocada uma panela sobre a

zona de inducgao.

Terminar de cozinhar

Tocar no controlo de selegao da zona de indugao que
pretende desligar.

Desligue a zona de indugdo tocando no controlo deslizante
para “0”. Confirme sempre que o visor apresenta “0”.

Desligue a placa tocando no controlo ON/OFF.
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Cuidado com as superficies quentes

A letra H indica que a zona de indugao ainda esta
quente. Desaparecera quando a superficie tiver
arrefecido para uma temperatura segura. Também |  -—-=--=--------- _—
pode ser usada como uma fungcao de poupanca de
energia, pois a superficie quente da placa pode ser
usada para aquecer mais panelas.

Usar a fungao Boost

Ativar a fungao Boost

Toque o controlo deslizante da zona de induggo | "~ 777777 TTTTTOACT -

Toque no controlo deslizante para “B”. Confirme se o visor
apresenta “b”.

Cancelar a funcao Boost

Toque no controlo deslizante da zona de indug¢ao onde
pretende cancelar o temporizador

Desligue a zona de indugdo tocando no controlo deslizante
para “0”. Confirme sempre que o visor apresenta “0”.

» A fungao pode funcionar em qualquer zona de cozedura.
* A zona de cozedura regressa para a sua configuragao original apos 5 minutos.
» Se 0 ajuste de indugao original for igual a 0, regressa para 9 apos 5 minutos.

Bloquear os controlos

» Pode bloquear os controlos para prevenir uso nao intencionado (por exemplo por criangas que
ligam acidentalmente as zonas de indugao).

* Quando os controlos estdo bloqueados, todos os controlos exceto o controlo ON/OFF ficam
desativados.

Para bloquear os controlos

Mantenha premido o controlo de bloqueio | O indicador do temporizador mostra “Lo”

durante alguns segundos.

Para desbloquear os controlos

Mantenha premido o controlo de bloqueio durante alguns segundos.

& Quando a placa se encontra bloqueada, todos os controlos ficam desativados exceto

ON/OFF @ sendo possivel ligar a placa de indugao com o controlo ON/OFF 0, em caso
de emergéncia, embora seja necessario desbloquear a placa se pretender efetuar mais
alguma operagao.
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Modo Pausa

« E possivel colocar o aquecimento em pausa em vez de desligar a placa.
* Quando ligar o modo Pausa, todos os controlos exceto o ON/OFF s&o desativados

Entrar no modo Pausa

Toque brevemente no tempo de temporizador “—” e O indicador mostra "11"
em temnarizador “+” em simultanen

Sair do modo Pausa

Toque brevemente no tempo de temporizador “—” e em temporizador “+ em simultaneo.

Quando a placa se encontra no modo de pausa, todos os controlos ficam desativados

exceto ON/OFF @ sendo possivel ligar a placa de indugdo com o controlo ON/OFF 0,
em caso de emergéncia. A placa desliga apds 10 min se ndo sair do modo de pausa.

Funcédo de Gestao de Energia

+ E possivel definir um nivel maximo de absorcdo de energia para a placa de indugéo,
selecionando diferentes faixas de poténcia.

» As placas de inducdo podem ser limitadas automaticamente para trabalhar num nivel de
poténcia mais baixo, para evitar o risco de sobrecarga.

Entrar na funcao de gestao de energia

Ligue a placa e de seguida, pressione ao O indicador do temporizador mostra “P5“,que
mesmo tempo a tecla de bloqueio e de significa poténcia nivel 5. O modo por defeito é
temporizador “+. a poténcia maxima do fogéo.

/@ 3.\\
Para mudar para outro nivel

pressionar +/- do temporizador Existem 5 niveis de poténcia, de “P1” a “P5”. O
indicador do temporizador apresentara um

deles.

“P1” : a poténcia maxima é 2,5kW.

“P2” : a poténcia maxima é 3,5kW.
ou “P3” : a poténcia maxima é 4,5kW.

“P4” : a poténcia maxima é 5,5kW.
“P5” : a poténcia maxima € a poténcia maxima
da placa.
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Confirmagao e Saida da Funcao de Gestao de Energia

Pressione simultaneamente a tecla de bloqueio | Agora a placa sera desligada.
e de temporizador e para confirmacéo.

+

Controlo temporizador

E possivel usar o temporizador de duas formas diferentes:

+ Como cronémetro. Neste caso, o temporizador ndo desligara nenhuma das zonas de indugao
durante o tempo definido.

« E possivel definir desligar uma ou mais zonas de indugdo depois do tempo definido ter passado.
O temporizador maximo é 99 min.

a) Usar o temporizador como cronémetro

Se nao estiver a selecionar uma zona de indugao

Confirmar se a placa esta ligada. I
Nota: pode usar o crondmetro mesmo se nao estiver a
selecionar uma zona de indugao.

Tocar nos controlos “+” do temporizador. O crondmetro
comeca a piscar e aparece “10” no visor do temporizador.

“w o

Definir o tempo tocando o controlo “-” ou “+” do
temporizador.

Dica: Toque em “+” ou “-” do controlo do temporizador - +
uma vez para diminuir ou aumentar 1 minuto. A

Mantenha pressionado o controlo “-” ou “+” do temporizador
para diminuir ou aumentar 10 minutos.

0o

Quando definir o temporizador, a contagem decrescente ~ —
comeca imediatamente. O visor apresenta o tempo restante I
e o indicador do temporizador pisca durante 5 minutos.

A campainha toca durante 30 segundos e o indicador do
temporizador mostra “- -“ quando o tempo ajustado
terminar.

PT-11



~

PORTUGUES

b) Ajustar o temporizador para desligar uma ou mais zonas de indugao

Definir uma zona

Toque o controlo deslizante da zona de indugao

Definir o tempo e tocar no controlo ou no temporizador.
Dica: Toque em “+” ou “-” do controlo do temporizador
uma vez para diminuir ou aumentar 1 minuto. G

Mantenha premido “+” ou “-” do controlo do temporizador
para diminuir ou aumentar 10 minutos.

M
-

Quando define o temporizador, comega a contagem ~ -
decrescente imediatamente. O visor apresenta o tempo .
restante e o indicador do temporizador pisca durante 5 o - -
minutos.

NOTA: O ponto vermelho préoximo do indicador do nivel de — +
poténcia acende, indicando que essa zona esta ®
selecionada.

Quando o temporizador de cozedura expira, a zona de -
indugéo correspondente desliga automaticamente.

& As outras zonas de indugdo continuam a funcionar se tiverem sido ligadas previamente.

Definir mais zonas:

Os passos para definir mais zonas sdo semelhantes aos passos para definir uma zona;
Quando definir o tempo para varias zonas de cozedura em simultaneo, os pontos decimais das
zonas de cozedura relevantes estéo ligados. O visor dos minutos mostra o min. temporizador O
ponto da zona correspondente pisca.

E apresentado como abaixo:

(definido para

""""""""""" — 15 minutos) 1§
(definido para ~ 6 +

"""""""""" 45 minutos)
Quando o temporizador de contagem decrescente terminar, | —-c-ccccmmceaaa- — 30
a zona correspondente é desligada. De seguida apresenta o
novo min. temporizador eopontodazona | TTTTTTTTTTTTRRRS C) Ul
correspondente pisca. (definido para 30 minutos)
E apresentado como a direita:

c) Cancelar o temporizador

Tocar no controlo deslizante da zona de indugao para
a qual pretende cancelar o temporizador.

PT-12
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Manter pressionado o controlo temporizador “-” para
diminuir para “00” e o temporizador € cancelado.

Periodos de trabalho por defeito

O desligamento automatico € uma fung¢ao de seguranga da placa de indugao. Desliga
automaticamente a placa sempre que o utilizador se esquecer de desligar a zona de indugéo. Os
tempos de utilizacio por defeito para os varios niveis de poténcia sdo apresentados na tabela
abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8

9
Temporizador de trabalho por defeito 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Quando a panela é retirada, a placa de indugao deixa imediatamente de aquecer e é desligada
automaticamente apos 2 minutos.

Pessoas com um pacemaker cardiaco devem consultar um médico antes de usarem
& esta unidade.

Funcao «Cook with me»

Primeiro, é necessario descarregar a App hOn para a instalar no dispositivo portatil. De seguida,
registar a placa de indugao seguindo as instru¢des diretamente da App.

Para emparelhar a placa de indugéo e a app, proceda da seguinte forma:

Pressionar durante 4 segundos o botdo «Cook with me» na placa. Passados os 4 segundos, o
digito do TEMPORIZADOR comeca a piscar com PA e da inicio ao processo de emparelhamento.
Agora siga as instrucdes da App .

) Pressione durante
4 segundos

Quando o wi-fi esta ON: aparece um ponto no lado direito do LED
Quando WI-FI esta OFF: O ponto n&o aparece

Como configurar o «Cook with me»

Selecionar no menu de receitas da App hOn ou no menu de
programas especiais. Seguir passo a passo as indica¢des na
App e quando terminar enviar os parametros para a placa que
cozinha para si.

Quando a placa receber o comando da app emite um sinal |-| l-l

sonoro 2 vezes e pisca durante um segundo a indicar que as -’ e

instru¢des foram recebidas. ! l 1 |\.,
7N\

Para sair da fungao «Cook with mey, alterar o nivel de
poténcia da zona.

PT-13



a. PARAMETROS SEM FIOS

Tecnologia Wi-Fi BLE NFC
Padréo IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Banda(s) Frequéncia [MHZ] 2402-2480 2402-2480 /
Poténcia Maxima [mW] 1500 1500 /

b. INFORMAGAO DO PRODUTO PARA EQUIPAMENTOS EM REDE

Informagdes sobre produtos para equipamentos em rede

Consumo de energia do produto em standby na
rede se todas as portas de rede com fios
: ) 1,5W
estiverem ligadas e todas as portas de rede sem
fios estiverem ativadas:
Como ativar a porta de rede sem fios: Ligue a placa
Como desativar a porta de rede sem fios: Desligue a placa.

Selecao dos recipientes de cozedura

* A
E— i - o W
Frigideira Aco Inoxidavel Panela Chaleira Chaleira em Utensilio de
em ferro em ferro em ferro aco inox cozinha

U esmaltado esmaltado

Placa em ferro

Pode ter varios recipientes para cozinhar

1. Esta placa de inducao pode identificar uma variedade de recipientes de cozedura, que é
possivel testar por um dos seguintes métodos:

Coloque o recipiente na zona de cozedura. Se a zona de cozedura correspondente apresentar
o nivel de poténcia, o recipiente é adequado. Se "U" piscar, o recipiente ndo é adequado para
usar com a placa de indugao.

2. Segure um iman contra o recipiente. Se o iman for atraido para o recipiente, € adequado para
uso com a placa de inducéo.

NB: A base do recipiente deve conter material magnético.
O fundo deve ser plano e o didametro de acordo com a tabela 1 abaixo.

3. Use apenas utensilios ferromagnéticos fabricados em ago esmaltado, ferro fundido ou ago
inoxidavel e compativeis com indugéo

4. Use panelas cujo didmetro da area ferromagnética (base da panela) se encontre na faixa de
dimensdes da tabela abaixo. (Tabela 1)

- Se usar panelas mais pequenas, o desempenho pode ser afetado

- Se usar uma panela com um didametro inferior ao indicado na tabela 1, as panelas podem
nao ser detetadas

PT-14
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De acordo com a dimenséao da zona, pode usar panelas de diferentes didametros, como se pode
ver na figura abaixo:

= = ——
G’ ‘D
@ @ @@=

5. Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela, apenas a area
ferromagnética sera aquecida, o restante da base podera n&o aquecer até uma temperatura
suficiente para cozinhar.

6. Se a area ferromagnética nao for homogénea, mas apresentar outros materiais como
aluminio, isto podera afetar o aquecimento e a dete¢ao do recipiente.

Se a base da panela for semelhante as imagens abaixo, a mesma podera nao ser detetada.

O diametro da base das panelas de indugao
Zona de indugao Minimo(mm) Maximo(mm)
1e2 140 180
3e4 140 180

O acima pode variar de acordo com o tamanho da panela e o material com que a mesma é
fabricada.

Limpeza e Manutencao

A superficie da placa de indugéo pode ser limpa da seguinte forma:

Tipo de
contaminagao Método de limpeza Materiais de limpeza
Mergulhe em agua quente e . .
Luz Esponja de limpeza

seque

Aplique vinagre branco na area,

. L. . ; Adesivo especial para vidro
Anéis e calcario limpe com um pano macio ou use

: ceramico
um produto comercial adequado
. Use um raspador especial para Adesivo especial para vidro
Doces, aluminio ou - A N
vidro ceramico para remover ceramico

plastico derretidos

residuos (um produto de silicone é

NB: Desligue da alimentagao antes de limpar.
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Visor de falhas e inspecao

A placa de indugéo esta equipada com uma fungéo de diagnéstico automatico. Com este teste, o

técnico consegue verificar o funcionamento de diversos componentes sem desmontar a placa da
superficie de trabalho.

Resolugao de problemas

1) O codigo de falha ocorre durante o uso da solugao;

Cédigo de
falha

Problema

Solucao

Recuperacao automatica

A tensao de alimentacéo é superior a

(curto-circuito / circuito aberto para 2#)

E1 tensdo nominal. Confirme se a tensao de alimentagao esta
- - . normal. Ligar depois da poténcia de
E2 A terlsao de' alimentacéo é inferior a alimentacao estar normal.
tensdo nominal.
E3 Temperatura alta do sensor da placa Aguarde a temperatura da placa de ceramica
ceramica. (1#) voltar ao normal.
E4 Temperatura alta do sensor da placa Tocar no botdo "ON/OFF" para reiniciar a
ceramica. (2#) unidade.
E5 Temperatura alta do IGBT. (1#) Aguarde a temperatura do IGBT voltar ao
normal.
Tocar no botao "ON/OFF" para reiniciar a
E6 Temperatura alta do IGBT. (2#) unidade. Confirmar se a ventoinha funciona
normalmente; se nao funcionar, substituir a
ventoinha.
Sem recuperacao automatica
Falha no sensor de temperatura da placa
F3/F6 de ceramica -- curto-circuito. (F3 para 1#,
F6 para 2#)
Falha no sensor de temperatura da placa Verificar a ligagcao ou substituir o sensor de
F4/F7 de ceramica -- circuito aberto. (F4 para tem eraturagdg laca de ceramica
1#, F7 para 2#) P P '
Falha no sensor de temperatura da placa
F5/F8 de ceramica — invalido. (F5 para 1#, F8
para 2#)
Falha do IGBT do sensor de temperatura.
FO/FA o o
(curto-circuito / circuito aberto para 1#) o o
Substituir a placa de poténcia.
FC /FD Falha do IGBT do sensor de temperatura.

2) Falha especifica e solugao

Falha

Problema

Solucao A

Solucao B

O LED néao acende quando
a unidade ¢ ligada.

Sem poténcia fornecida.

Confirmar se a ficha
esta bem fixa na tomada
e se atomada esta a
funcionar.

A placa de alimentagao
auxiliar e a placa
luminosa estao ligadas.

Verifique a ligagao.

A placa de poténcia
auxiliar esta danificada.

Substituir a placa de
poténcia auxiliar.
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Falha

Problema

Solugao A

Solugao B

A placa luminosa esta
danificada.

Substituir a placa
luminosa.

Alguns botdes néo
funcionam ou o LED nédo
esta normal.

A placa luminosa esta
danificada.

Substituir a placa
luminosa.

O indicador do Modo de
Cozedura liga, mas nao
comecga a aquecer.

Temperatura da placa
elevada.

A temperatura ambiente
pode estar muito alta. A
entrada de ar ou a
ventoinha podem estar
bloqueadas.

Existe algum problema
com o ventilador.

Confirme se o ventilador
funciona sem

problemas;

Caso contrario, substituir
a ventoinha.

A placa de poténcia esta
danificada.

Substituir a placa de
poténcia.

De repente o aquecimento
deixa de aumentar durante
a operagao e o visor pisca

u”.

Tipo de panela errado.

Diametro da panela
muito pequeno.

Usar a panela adequada
(consulte o manual de
instrucdes).

O fogao sobreaqueceu

A unidade esta
sobreaquecida.
Aguardar a temperatura
voltar ao normal.
Pressionar no botao
"ON/OFF" para reiniciar
a unidade.

O circuito de detecao de
panela esta danificado,
substituir a placa de
poténcia.

As zonas de aquecimento
do mesmo lado (como a
primeira e a segunda zona)

mostram “u” .

Falha da placa de
alimentacéo e da placa
luminosa.

Verificar a ligacao.

A placa luminosa da
parte de comunicagao
esta danificada.

Substituir a placa
luminosa.

A placa principal esta
danificada.

Substituir a placa de
poténcia.

O som do motor da
ventoinha n&o é normal.

O motor da ventoinha
esta danificado.

Substituir a ventoinha.

As indicagdes acima apresentam respostas a falhas comuns.
Nao desmontar a unidade para evitar quaisquer riscos e danos na placa de indugao.
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Servigo de apoio ao cliente

Se ocorrer uma falha, antes de chamar o servigo pos-venda tente o seguinte:

- Confirme se o aparelho esta corretamente ligado

- Leia a falha e consulte a tabela acima
Se nao conseguir resolver o problema, desligue o aparelho, ndo o tente desmontar e contacte
o Servico Pds-Venda.

Declaragao Especial

O conteudo deste manual foi cuidadosamente verificado. No entanto, a
empresa nao pode ser responsabilizada por quaisquer erros de
impressao ou de omissao.

Além disso, podem ser incluidas sem aviso prévio, alteracdes técnicas
numa versao revista do manual. O aspeto e a cor do aparelho neste
manual podem ser diferentes da realidade.

Este equipamento esta etiquetado em conformidade com a Diretiva Europeia
2012/19/UE para equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Os REEE contém
substancias poluentes (que podem ter um efeito negativo sobre 0 meio ambiente) e
elementos base (que podem ser reutilizados). E importante que os REEE sejam
submetidos a tratamentos especificos para remover e eliminar os poluentes e
recuperar todos os materiais. As pessoas podem desempenhar um papel importante
para garantir que os REEE né&o representem um problema ambiental; € essencial
que sejam cumpridas algumas normas;
- Os REEE nao devem ser tratados como lixo doméstico;
- Os REEE devem ser levados para areas de recolha dedicadas administradas
pelas cdmaras municipais ou por uma empresa registada.
Em muitos paises, as recolhas domésticas podem estar disponiveis para grandes
REEEs. Quando compra um aparelho novo, o antigo pode ser devolvido ao
revendedor, que deve aceitar tratar da recolha gratuitamente, desde que o aparelho
seja de um tipo equivalente e tenha as mesmas fungdes do aparelho fornecido.
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Informagdes de produto para Placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento da Comissdo (UE) Nr.66/2014

Posigdo Simbolo Valor Un':ad
Identificagdo do modelo HAISJ64MC
Tipo de Placa: Placa elétrica
Numero de zonas e/ou areas zonas 4
de cozedura areas
Tecnologia de aquecimento Zonas de indugdo X
(zonas de indugdo e areés de Areas de indugio
cozedura, zonas de aquecimento Z i h
radiantes, placas cheias) onas ra’ !antes para cozinhar
Placas sdlidas
Posteri
osterior o 18.0 om
esquerda
Traseira o cm
centro
Traseira 2 18,0 cm
direita
Esquerda o cm
Para zonas ou areas de cozedura circulares: Diametro da area centro
de superficie Util por zona de cozedura de aquecimento elétrico, Centro @ cm
arredondado para os 5mm mais préoximos. central
Centro direito [%] cm
Frent
rente 2 18,0 cm
esquerda
Frontal @ cm
centro
Frontal 2 18,0 cm
direita
Posterior L cm
esquerda L
Traseira L
cm
centro L
Traseira L cm
direita L
Esquerda L
cm
centro L
Para zonas ou areas de cozedura ndo circulares: Comprimento e
DR . Centro L
largura da superficie Util por zona de cozedura de aquecimento cm
e . o central L
elétrico, arredondado para os 5mm mais préximos.
Centro direito t cm
Frente L cm
esquerda L
Frontal L
cm
centro L
Frontal L cm
direita L
Posterior
Cozedura Eelétrica 186,2 Wh/kg
esquerda
Traseira Cozedura Eelétrica Wh/kg
centro
T_ras_elra Cozedura Eelétrica 202,8 Wh/kg
direita
Esquerda
Cozedura Eelétrica Wh/kg
centro
Consumo de energia por zona/area de cozedura calculado por Kg. Centro Coredura Eelétrica Whikg
central
Centro direito Cozedura Eelétrica Wh/kg
Frent
rente Cozedura Eelétrica 182 ,4 Wh/kg
esquerda
Frontal "
centro Cozedura Eelétrica Wh/kg
g;%?ttaal Cozedura Eelétrica 185,0 Wh/kg
Consumo de energia por zona/area de cozedura calculado por Kg. EChplaca elétrica 189,1 Wh/kg

Padréo aplicado: EN 60350-2 eletrodomésticos para cozinha - Parte 2: Placas - Métodos para medir desempenho

Sugestdes para poupanga de energia:

« Para obter mais eficiéncia da sua placa, coloque a panela no centro da zona de inducéo.

» Usar uma tampa reduz os tempos de cozedura e poupam energia retendo o calor.

« Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

« Comegar a cozinhar a uma temperatura elevada e reduzir quando os alimentos estiverem quentes.
« Use panelas com o mesmo diametro do grafico que se encontra na zona selecionada.

Esta informagdo deve considerada como parte do manual de utilizador do equipamento.
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Hierbij verklaart Candy Hoover Group Srl dat de radioapparatuur in overeenstemming is
met Richtlijn 2014/53/EU en met de relevante wettelijke vereisten (voor de UKCA-
markt). De volledige tekst van de verklaring van overeenstemming is beschikbaar op het
volgende internetadres: www.candy-group.com

Veiligheidsherinneringen en onderhoud:

« WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden heet tijdens gebruik. Wees voorzichtig en raak de
verwarmingselementen niet aan.

» Kinderen onder de 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat
worden gehouden, tenzij ze onder voortdurend toezicht staan.

 Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen ouder dan 8 jaar
en personen met een lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
beperking of gebrek aan ervaring en kennis als zij in de gaten
gehouden worden of aanwijzingen hebben gekregen over hoe zij
het apparaat op veilige wijze kunnen gebruiken en als zij de
bijpehorende gevaren begrijpen.

« Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen uitgevoerd
worden als zij niet onder toezicht staan.

« WAARSCHUWING: Bereidingen op een kookplaat met vet of olie
zonder toezicht kunnen gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

* Probeer NOOIT een brand te blussen met water, maar schakel
het apparaat uit en dek de vlam af bijv. met een deksel of een
branddeken.

« WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen voorwerpen op
de kookoppervlakken.
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WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, schakel het
apparaat dan uit om de kans op een elektrische schok te
voorkomen.

Gebruik geen stoomreiniger om de kookplaat te reinigen

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
pannendeksels mogen niet op de kookplaat gelegd worden,
omdat deze heet kunnen worden.

Eventuele gemorste stoffen moeten van het deksel worden
verwijderd voordat u het opent.

Laat de kookplaat afkoelen voordat u het deksel dichtdoet.

Schakel de kookzone uit via de bedieningstoets. Vertrouw niet
alleen op de pannendetector.

Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden door middel
van een externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.

De voorzieningen voor het verbreken van de verbinding moeten in
overeenstemming met de bedradingsvoorschriften in de vaste
bedrading worden opgenomen.

In de instructies zijn het type netsnoer vermeld, waarbij rekening
is gehouden met de temperatuur van het achterste oppervlak van
het apparaat.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door
de servicevertegenwoordiger van de fabrikant of ander bevoegd
personeel om gevaarlijke situaties te voorkomen.

LET OP: Om gevaar door onbedoeld resetten van de thermische
beveiliging te voorkomen, mag dit apparaat niet worden gevoed
via een extern schakelapparaat, zoals een tijdklok, of worden
aangesloten op een circuit dat regelmatig door het
elektriciteitsbedrijf wordt in- en uitgeschakeld.

WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers die
door de fabrikant van het kooktoestel zijn ontworpen of door de
fabrikant van het toestel in de gebruiksaanwijzing als geschikt zijn
aangeduid of kookplaatbeschermers die in het toestel zijn
ingebouwd. Het gebruik van ongeschikte kookplaatbeschermers

kan ongelukken veroorzaken.
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- Gebruik altijd geschikte pannen.

- Plaats de pan altijd in het midden van de zone waarop u kookt.
- Leg niets op het bedieningspaneel.

- Gebruik de kookplaat niet als snijplank.

- Laat de kookplaat afkoelen voordat u het deksel dichtdoet.

- LET OP: blijf bij de kookplaat als u aan het koken bent. Ook bij
een korte bereiding moet u de pannen continu in de gaten
houden.

NEDERLANDS

Beste klant,
Dank u voor uw aanschaf van de Haier inductiekookplaat. Wij hopen dat deze u vele jaren van
dienst zal zijn.

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u de kookplaat in gebruik neemt en
bewaar dit boekje zodat u het later nog eens kunt raadplegen.

Introductie van het product

De inductiekookplaat is geschikt voor alle bereidingswijzen, met zijn elektromagnetische
kookzones, de micro-gecomputeriseerde bedieningstoetsen en zijn vele functies, waardoor hij de
ideale keus is voor het moderne gezin.

De Haier-inductiekookplaat is gemaakt van speciaal geimporteerde materialen en is uiterst
gebruiksvriendelijk, duurzaam en veilig.

Werkingsprincipe

De inductiekookplaat bestaat uit een spoel, een kookplaat van ferromagnetisch materiaal en een
bedieningssysteem. Elektrische stroom wekt een krachtig magnetisch door de spoel op. Dit
veroorzaakt een groot aantal wervelingen die op hun beurt warmte genereren, die vervolgens via
de kookzone wordt overgebracht op de pan.

_ 1999 % .

I[Jzeren pan

Magnetisch circuit
| ————Keramische glasplaat

Inductiespoel

o > Opgewekte stromen
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.ps . Waarschuwing: Personen met een
Ve“'ghe'd pacemaker dienen een arts te raadplegen

Deze kookplaat is speciaal ontworpen voor voordat zij de inductiekookplaat gebruiken.
huishoudelijk gebruik.

Haier behoudt zich het recht voor om in haar Installatie

voortdurende streven naar verbetering van

haar producten te allen tijde technische, 1. Snijd een gat in het werkblad met de
programma- of esthetische aspecten van afmetingen die in onderstaande

het apparaat te wijzigen. afbeelding zijn aangegeven. Er moet

minimaal 50 mm ruimte rond het gat
worden gelaten. Het werkblad moet
minstens 30 mm dik zijn en van

Bescherming tegen oververhitting
De temperatuur in de kookzones wordt
bewaakt door een sensor. Wanneer de hittebestendig materiaal zijn
temperatuur boven een veilig niveau - :
komt, wordt de kookzone automatisch Zoals weergegeven in figuur (1)

uitgeschakeld. Q
Detectie van kleine of niet-magnetische

voorwerpen

Wanneer er een pan met een diameter
van kleiner dan 80 mm of een ander
klein voorwerp (bv. een mes, vork,
sleutel) of een niet-magnetische pan 5 ommin.
(bv. van aluminium) op de kookplaat is
achtergelaten, klinkt er ongeveer één
minuut lang een zoemer, waarna de
kookplaat automatisch op stand-by
wordt gezet.

5 cm min.

5 cm min.

Figuur (1) /ArpicHTING

Waarschuwing voor restwarmte
Wanneer de kookplaat een tijd gebruikt
is, zal er wat restwarmte zijn. De letter
,H” verschijnt om u te waarschuwen de
kookplaat niet aan te raken. 2. Het is van essentieel belang dat de
inductiekookplaat goed geventileerd
wordt en dat de luchtinlaat en -uitlaat niet
geblokkeerd worden.

Zorg dat de kookplaat correct geinstalleerd
wordt, zoals weergegeven in figuur 2.

Automatische uitschakeling

Een andere veiligheidsfunctie van de
inductiekookplaat is de automatische
uitschakeling. Dit gebeurt telkens
wanneer u vergeet om een kookzone uit

te schakelen. De standaard
uitschakeltijden worden weergegeven in H
de onderstaande tabel: min. 760 mm
. De kookzone wordt o
Vermogensniveau |, +omatisch uitgeschakeld na ]/_'m%ﬂ%;”ﬂ”ﬁ?
1~3 8 uur % —
4~6 4 uur [ . ‘[ i
7~9 2 uur e
Wanneer de pan van de kookzone wordt | ]
gehaald, stopt deze onmiddellijk met Luchtinlaat e
verwarmen en schakelt hij zichzelf uit, nadat i/
er één minuut een zoemer is afgegaan. '

Figuur (2)
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NB: Voor de veiligheid moet de afstand
tussen de kookplaat en het kastje erboven
ten minste 760 mm zijn.

3. Bevestig de kookplaat aan het werkblad
met de vier beugels aan de onderkant
van de kookplaat. De plaats van de
beugels kan worden aangepast aan de
dikte van het werkblad.

Waarschuwingen:

(1) De inductiekookplaat moet geinstalleerd
worden door een gekwalificeerd
persoon. Wij hebben onze eigen
gekwalificeerde installateurs. Probeer
het apparaat nooit zelf te installeren.

(2) De inductiekookplaat mag niet
geinstalleerd worden boven koelkasten,
vriezers, afwasmachines of wasdrogers.

(3) De inductiekookplaat moet zodanig
geinstalleerd worden, dat er optimale
warmtestraling mogelijk is.

(4) De wand en het gebied boven de
kookplaat moeten bestand zijn tegen
hitte.

(5) Om beschadiging te voorkomen,
moeten de lagen van het werkblad en
het kleefmiddel hittebestendig zijn.

4. Aansluiting op de netvoeding

Het stopcontact moet overeenkomstig de
betreffende norm worden aangesloten op
een enkelpolige stroomonderbreker.

De aansluitmethode wordt weergegeven in
figuur 3.

Spanning Aansluiting van de draden
1 2 3 4 5
~ ® . R i
380 -415V 3N L1 L2 N =
Zwart Bruin Blauw Geel/groen
1 2 3 4 5
O———
220-240V ~ L N —:L
Zwart & Bruin Blauw Geel/groen
Figuur (3)
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Als de kabel beschadigd is of vervangen
moet worden, moet dit worden gedaan door
een technicus van de klantenservice met
geschikt gereedschap, om ongelukken te
voorkomen.

Indien het apparaat rechtstreeks op het
elektriciteitsnet wordt aangesloten, moet
een meerpolige stroomonderbreker worden
geinstalleerd met een minimumafstand van
3 mm tussen de contacten.

De installateur moet garanderen dat de
correcte elektrische aansluiting tot stand is
gebracht is en dat deze voldoet aan de
veiligheidsvoorschriften.

De kabel mag niet verbogen of platgedrukt
worden.

De kabel moet regelmatig gecontroleerd
worden en mag alleen vervangen worden
door een gekwalificeerde monteur.

NEDERLANDS

Schema van de
inductiekookplaat

6

Zone max. 1500/2000 W
Zone max. 1500/2000 W
Zone max. 1500/2000 W
Zone max. 1500/2000 W
Glasplaat

6. Bedieningspaneel

aprowDd =~

Schematische weergave van het

bedieningspaneel
1

2 l‘,—‘ 4 5
3

Bedieningstoetsen kookzone

Bedieningstoets ,Cook with me’-functie

Bedieningstoets timer

Vergrendeltoets

Bedieningstoets AAN/UIT

a bk own =



Bediening van het product

Bedieningstoetsen

» De bedieningstoetsen reageren op aanraking, u hoeft dus geen enkele druk uit te oefenen.

* Gebruik de bal van uw vinger en niet het topje.

+ Elke keer als er een aanraking gedetecteerd wordt, klinkt er een piepje.

« Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen altijd schoon en droog zijn, en dat ze niet bedekt worden
door een voorwerp (bijv. keukengerei of een doek). Zelfs een dun laagje water kan de
bediening bemoeilijken.

v

Keuze van het juiste kookgerei

& e Gebruik uitsluitend kookgerei waarvan de bodem geschikt is voor bereiding met inductie.
Zoek naar het inductiesymbool op de verpakking of op de bodem van de pan.
¢ U kunt controleren of uw kookgerei geschikt is voor inductie door -
een magnetische test uit te voeren. “‘/ T
Beweeg een magneet over de onderkant van de pan. Als de | K
magneet wordt aangetrokken, dan is de pan geschikt voor inductie. 4 a
¢ Als u geen magneet hebt: =
1. Giet wat water in de pan die u wilt controleren.
2. Als £ niet gaat knipperen en het water warm wordt, dan is de pan geschikt.
o Kookgerei gemaakt van de volgende materialen is niet geschikt: zuiver roestvrij staal,
aluminium of koper zonder magnetische bodem, glas, hout, porselein, keramiek en
aardewerk.

Gebruik geen kookgerei met scherpe randen of een gebogen bodem.

Xr X T

Controleer of de bodem van uw pan glad is en plat tegen het glas ligt, en even groot is als de
kookzone. Gebruik pannen waarvan de doorsnede even groot is als de grafiek van de gekozen
zone. Bij het gebruik van een pan die iets groter is zal de energie op maximale efficiéntie gebruikt
worden. Als u een kleinere pan gebruikt, kan de efficiéntie minder zijn dan verwacht. Een pan
met een doorsnede van minder dan 140 mm kan mogelijk niet door de kookplaat herkend
worden. Zet de pan altijd in het midden van de kookzone.

ﬁl \\ N ’ fﬂ v Wl

Til pannen altijd op van de inductiekookplaat — verschuif ze niet want dat kan krassen op het glas
veroorzaken.
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Hoe te gebruiken

Bereiding beginnen

Raak de AAN/UIT-toets drie seconden aan.

Na inschakeling piept de zoemer eenmaal, alle
displays tonen ,—” of ,— -, wat betekent dat de
inductiekookplaat in de stand-bymodus is getreden.

Zet een geschikte pan op de kookzone die u wilt

gebruiken.

* Controleer of de bodem van de pan en het opperviak
van de kookzone schoon en droog zijn.

/{% ~
7\-‘~— A /
b T
D) =
S A
e " /
B

Wanneer de schuifregelaar voor de kookzone wordt
aangeraakt, gaat de indicator naast de toets
knipperen.

Selecteer een warmte-instelling door de

schuifregelaar te verplaatsen.

* Als u binnen 1 minuut geen warmte-instelling kiest,
wordt de inductiekookplaat automatisch
uitgeschakeld. Dan moet u weer vanaf stap 1
beginnen.

* U kunt tijdens de bereiding op elk moment de warmte-
instelling veranderen.

Kq) MEER VERMOGEN
~=R VERMDBER

MINDER VERMOGEN
«—

Als op het display . = “ = afwisselend knippert met de warmte-instelling

> - <

Betekent dit dat:
* U geen pan op de juiste kookzone gezet hebt of,

» dat de pan die u gebruikt niet geschikt is voor bereiding met inductie of,
+ dat de pan te klein is of niet goed in het midden van de kookzone is gezet.
Als er geen geschikte pan op de kookzone is gezet, wordt de zone niet warm.

Het display zal na 1 minuut automatisch verdwijnen als er geen geschikte pan op de kookzone is

gezet.

NL-8
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Klaar met koken

Raak de selectietoets van de kookzone die u wilt
uitschakelen aan.

Schakel de kookzone uit door de schuifregelaar
naar ,0” te verplaatsen. Controleer of op het
display ,0” wordt weergegeven.

Schakel de hele kookplaat uit door de
bedieningstoets AAN/UIT aan te raken.

Pas op voor hete opperviakken

H geeft aan welke kookzone te heet is om aan te
raken. Deze verdwijnt wanneer de kookzone is H
afgekoeld tot een veilige temperatuur. Deze
functie kan ook gebruikt worden om energie te
besparen: als u een andere pan wilt verwarmen
kunt u de kookzone die nog heet is gebruiken.

Het gebruik van de Boost-functie

De Boost-functie activeren

Raak de schuifregelaar voor de kookzone aan.

Raak de schuif aan tot ,B”. Controleer of op het display
,0” wordt weergegeven.

Raak de schuifregelaar voor de kookzone aan
waarvoor u de boostfunctie wilt opheffen.

Schakel de kookzone uit door de schuifregelaar naar
,0” te verplaatsen. Controleer of op het display ,0”
wordt weergegeven.

* De functie kan in alle kookzones werken.
* De kookzone keert na 5 minuten naar de oorspronkelijke instelling terug.
» Als de oorspronkelijke warmte-instelling 0 is, zal die na 5 minuten terugkeren naar 9.
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De bedieningstoetsen vergrendelen

* U kunt de bedieningstoetsen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen (bijvoorbeeld
kinderen die per ongeluk de kookzones inschakelen).

+ Wanneer de bedieningstoetsen vergrendeld zijn, zijn ze allemaal uitgeschakeld, behalve de
toets AAN/UIT.

De bedieningstoetsen vergrendelen

Raak de vergrendeltoets even aan. De indicator van de timer toont ,Lo".

De bedieningstoetsen ontgrendelen

Raak de vergrendeltoets even aan.

& Wanneer de toetsen van de kookplaat vergrendeld zijn, zijn alle bedieningstoetsen
uitgeschakeld behalve de AAN/UIT-toets (I); u kunt in een noodgeval de
inductiekookplaat altijd uitschakelen met de AAN/UIT-toets (1) , maar om de kookplaat
weer in werking te stellen moet u de toetsen eerst ontgrendelen.

Pauzemodus

* U kunt het koken pauzeren in plaats van de kookplaat uit te schakelen.

* Wanneer u de pauzemodus inschakelt, zijn alle bedieningstoetsen uitgeschakeld, behalve de
AAN/UIT-toets.

De pauzemodus inschakelen

Raak de timertijd ,—” en timer , & tegelijkertijd | Op alle indicatoren verschijnt ,11”
kort aan

De pauzemodus uitschakelen

Raak de timer ,—” en timer ,,+” tegelijkertijd kort aan

& Wanneer de kookplaat in de pauzemodus staat, zijn alle bedieningstoetsen
uitgeschakeld, behalve de AAN/UIT-toets (I); u kunt de inductiekookplaat altijd
uitschakelen met de AAN/UIT-toets(D) in een noodgeval. De kookplaat zal na 10 minuten
uitschakelen als u de pauzemodus niet verlaat.

NL-10
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Vermogensregelingsfunctie

Het is mogelijk om een maximaal vermogensopnameniveau in te stellen voor de
inductiekookplaat, door uit verschillende vermogensniveaus te kiezen.

* Inductiekookplaten kunnen zichzelf automatisch begrenzen om op een lager vermogen te

werken, om het risico van overbelasting te vermijden.

Vermogensregelingsfunctie inschakelen

Schakel de kookplaat in en druk De timerindicator geeft ,P5” aan, wat staat

tegelijkertijd op de vergrendeltoets en de VOOr vermogensniveau 5.
De standaardmodus is het maximaal

timer
vermogen van de kookplaat.
Naar een ander niveau overschakelen
Druk op +/- van de timer Er zijn 5 vermogensniveaus, van ,P1” tot

.P5”.
De timerindicator geeft één van deze
of niveaus aan.
,P1”: het maximale vermogen is 2,5 kW.
,P2”: het maximale vermogen is 3,5 kW.

,P3”: het maximale vermogen is 4,5 kW.

,P4”: het maximale vermogen is 5,5 kW.

,P5”: het maximale vermogen is het
maximale vermogen van de kookplaat.

Bevestigen en afsluiten van de Vermogensregelingsfunctie

Druk ter bevestiging tegelijkertijd op de De kookplaat wordt nu uitgeschakeld.
vergrendeltoets en timer ,,

2

Bedieningstoets timer

U kunt de timer op twee verschillende manieren gebruiken:

* U kunt hem gebruiken als kookwekker. In dat geval zal de timer geen enkele kookzone
uitschakelen nadat de tijdsduur is verlopen.

* U kunt de timer ook zodanig instellen dat één of meer kookzones, nadat de tijd is verstreken,

uitgeschakeld worden.

a) Het gebruik van de timer als kookwekker
Als u geen enkele kookzone selecteert

Controleer of de kookplaat is ingeschakeld.
Opmerking: u kunt de kookwekker ook gebruiken als
u geen enkele kookzone geselecteerd hebt.
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Raak de toets ,+” van de timer aan. - &
De kookwekkerindicator begint te knipperen en ,10” ®
zal op het timerdisplay verschijnen.

Stel de tijdsduur in door de toets ,-” of ,+” van de
timer aan te raken. H
Tip: Raak de toets ,-” of ,+” van de timer één keer
aan om de tijdsduur met 1 minuut te verlengen of te ®
verkorten.

Blijf de toets ,-” of ,+” van de timer aanraken om de
tijdsduur met 10 minuten te verlengen of te
verkorten.

Zodra de tijd is ingesteld, begint deze onmiddellijk af -
te tellen. Op het display wordt de resterende tijd |

weergegeven en de timerindicator knippert
gedurende 5 seconden. C)

De zoemer piept gedurende 30 seconden en de
timerindicator toont ,- -” wanneer de ingestelde tijd - +
verstreken is. ®

b) De timer instellen om één of meer kookzones uit te schakelen

Eén kookzone instellen

Raak de schuifregelaar voor de kookzone aan. é\\\

Stel de tijdsduur in door de toets ,-” of ,+” van de timer aan ch

te raken. Tip: Raak de toets ,-" of ,+” van de timer één keer = &

aan om de tijdsduur met 1 minuut te verlengen of te i
verkorten. Blijf de toets ,-” of ,+” van de timer aanraken, de

tijdsduur wordt met 10 minuten verlengd of verkort.

Zodra de tijd is ingesteld, begint deze onmiddellijk af te -
tellen. Op het display wordt de resterende tijd weergegeven SN ¥ I
en de timerindicator timer knippert 5 seconden. - :' ol -
OPMERKING: De rode stip naast de indicator voor het

vermogensniveau gaat branden om aan te geven dat de — +
zone is geselecteerd. ®

Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, wordt de
bijbehorende kookzone automatisch uitgeschakeld. — 5

A Als er eerder andere kookzones zijn ingeschakeld, dan blijven deze werken.
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Meerdere kookzones instellen:

De stappen voor het instellen van meerdere kookzones komen overeen met die voor het
instellen van één kookzone.

Als u tegelijkertijd de tijd instelt voor meerdere kookzones, zullen decimaalpunten voor de
betreffende kookzones zichtbaar worden. Het minutendisplay toont de minutentimer. De
punt van de betreffende zone knippert.

Zoals hieronder:

________________ (ingesteld op 15 minuten) =
— & X

---------------- (ingesteld op 45 minuten)
Als de timer klaar is met aftellen, zalde |  _ocooooooaao- — 30
betreffende zone worden uitgeschakeld.
Vervolgens wordt de nieuwe minutentimer | TTTTTTTTTTITEEES ) .
weergegeven en knippert de stip van de (ingesteld op 30 minuten)
overeenkomstige zone.
Zie rechts:

Raak de selectietoets van de kookzone aan, de bijbehorende timer wordt weergegeven in
de timerindicator.

c) De timer annuleren

Raak de schuifregelaar voor de kookzone aan
waarvoor u de timer wilt annuleren.

Raak de timertoets ,-” aan en houd deze
ingedrukt, de timer neemt af tot ,,00” en de timer N
wordt geannuleerd. ~ L

Standaard werkingsduur

Automatische uitschakeling is een beveiligingsfunctie voor uw inductiekookplaat. De kookplaat
wordt automatisch uitgeschakeld als u hem vergeet uit te schakelen na de bereiding.

De standaard werkingsduur voor de verschillende vermogensniveaus is in onderstaande tabel
vermeld:

Vermogensniveau 1 2 3 4 5 6 7 8
Standaard werkingsduur (uur) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Wanneer de pan wordt verwijderd, stopt de inductiekookplaat onmiddellijk te verwarmen en wordt
na 2 minuten automatisch uitgeschakeld.
A Mensen met een pacemaker moeten hun arts raadplegen alvorens dit apparaat te
gebruiken.
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,,Cook with me”-functie

Allereerst moet u de app hON downloaden en installeren op uw draagbare apparaat. Schrijf u
vervolgens voor uw inductiekookplaat in door de instructies op de app te volgen.

Gebruik het volgende proces om de kookplaat aan de app te koppelen:

Druk 4 seconden op de toets ‘Cook with me’ op de kookplaat. Zodra de 4 seconden zijn
verstreken, begint het cijfer van de TIMER te knipperen met PA erop geschreven en start het
koppelingsproces. Volg nu de instructies van de app.

[[)) druk 4 seconden

Bij wifi AAN: er verschijnt één stip aan de rechterkant van de LED.
Bij wifi UIT: Er zal geen punt verschijnen.

‘Cook with me’ instellen

Kies op de app hOn het receptenmenu of het menu
speciale programma’s. Volg stap voor stap de
aanwijzingen op de app en stuur na afloop de
parameters naar de kookplaat die voor u kookt.

Wanneer de kookplaat het commando van de app - = e
ontvangt, piept de kookplaat 2 keer en knippert l_' l_'
gedurende één seconde om aan te geven dat de I l 0 l
instructies zijn ontvangen.

Als u de functie ‘Cook with me’ wilt verlaten, wijzigt u
het vermogensniveau van de zone.

a. DRAADLOZE PARAMETERS
Technologie Wi-Fi BLE NFC

Standaard IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frequentieband(en) [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Maximaal vermogen [mW] 1500 1500 /

b. PRODUCTINFORMATIE VOOR IN NETWERK VERBONDEN APPARATUUR

Productinformatie voor in netwerk verbonden apparatuur

stroomverbruik van het product in netwerkverbonden |1,5W
stand-by als alle bedrade netwerkpoorten zijn
aangesloten en alle draadloze netwerkpoorten zijn

geactiveerd:
Een draadloze netwerkpoort activeren: Zet de kookplaat aan
Een draadloze netwerkpoort deactiveren: Zet de kookplaat uit.
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Keuze van de pannen

= i - o

o

lJzeren Roestvrij staal  IJzeren pan IJzeren ketel Emaille Emaille pan
koekenpan roestvrijstalen
voor frituren ketel

met olie

A 4

IJzeren plaat

U hebt waarschijnlijk verschillende soorten kookgerei in huis.

1.

Deze inductiekookplaat kan verschillend kookgerei herkennen, wat u kunt testen met een van de
volgende methodes:

Zet de pan op de kookzone. Als de betreffende kookzone een vermogensniveau weergeeft, dan is de
pan geschikt. Als de ,U” knippert, dan is de pan niet geschikt voor gebruik met de inductiekookplaat.

. Houd een magneet tegen de pan. Als de magneet wordt aangetrokken door de pan, dan is hij geschikt

voor gebruik met de inductiekookplaat.
NB: De bodem van de pan moet magnetisch materiaal bevatten.
Hij moet een vlakke bodem hebben met een diameter volgens tabel 1 hieronder.

. Gebruik alleen ferromagnetisch kookgerei van geémailleerd staal, gietijzer of roestvrij staal, maar

compatibel met inductie.

. Gebruik pannen waarvan de diameter van de ferromagnetische zone (bodem van de pan) in het bereik

van de afmetingen in de onderstaande tabel ligt. (Tabel 1)

- Als u kleinere pannen gebruikt, kunnen de prestaties worden beinvloed

- Als u een pan gebruikt met een diameter die kleiner is dan de diameter die in tabel 1 is aangegeven,
kan die mogelijk niet gedetecteerd worden

Afhankelijk van de grootte van de zone kunt u pannen met verschillende diameters gebruiken, zoals op de
foto hieronder:

- 'Q‘ ——
pos N
a =
=
7\ 7.\
@ (2140 b o {2180 ) P (2210 ) /=D
/) & &)/
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5. Als het ferromagnetische gedeelte de bodem van de pan slechts gedeeltelijk bedekt, zal alleen het
ferromagnetische gedeelte opwarmen, de rest van de bodem zal mogelijk niet voldoende opwarmen
om te kunnen koken.

6. Als de ferromagnetische zone niet homogeen is, maar andere materialen zoals aluminium bevat, kan
dit de opwarming en de detectie van de pan beinvioeden.

Als de onderkant van de pan vergelijkbaar is met onderstaande foto’s, kan de pan mogelijk niet
gedetecteerd worden.

Diameter van onderkant van inductiekookgerei
Bereidingszone Minimum(mm) Maximum(mm)
1&2 140 180
3&4 140 180

Het bovenstaande kan variéren afhankelijk van de grootte van de pan en het materiaal waarvan hij gemaakt is.
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Reiniging en onderhoud

Het oppervlak van de inductiekookplaat kan eenvoudig worden schoongemaakt op de volgende manieren:

Type verontreiniging Reinigingsmethode Reinigingsmaterialen
Licht Afnemen met warm water en Reinidinassponsie

afdrogen gingsspons

Witte azijn aanbrengen op het gebied,
Kringen en wrijven met een zachte doek of een in | Speciaal reinigingsmiddel voor
kalkafzetting de handel verkrijgbaar product keramisch glas

gebruiken

Gebruik een speciale schraper voor Speciaal reinigingsmiddel voor
Vlees, gesmolten keramisch glas om de resten te keramisch glas

aluminium of kunststof | verwijderen (het beste is een
siliconen product)

NB: Schakel het apparaat uit voordat u het schoonmaakt.

Weergave storingen en inspectie

De inductiekookplaat heeft een zelfdiagnosefunctie. Met deze test kan de technicus de werking
van verschillende onderdelen controleren zonder de kookplaat van het werkopperviak te
verwijderen of te demonteren.

Problemen oplossen
1) Storingscode die optreedt tijdens gebruik en oplossing:

Storingscode Probleem Oplossing
Automatisch herstel
E1 Voedingsspanning ligt boven de nominale
spanning. Controleer of de elektrische voeding normaal is.
Schakel weer in als de elektrische voeding weer
E2 Voedir}gsspanning ligt onder de nominale normaal is.
spanning.
E3 Hoge temperatuur van sensor van keramische Wacht tot de temperatuur van de keramische
plaat. (1#) plaat weer normaalis.
Hoge temperatuur van sensor van keramische Raak de AAN/UIT-toets aan om het apparaat
E4 plaat. (2#) opnieuw op te starten.
5 Hoge temperatuur van IGBT. (1#) Wacht tot de temperatuur van de IGBT weer
normaal is.
Raak de AAN/UIT-toets aan om het apparaat
E6 Hoge temperatuur van IGBT. (2#) opnieuw op te starten. Controleer of de ventilator
goed werkt; zo niet vervang hem dan.
Geen automatisch herstel
F3/F6 Storing temperatuursensor keramische plaat -
kortsluiting. (F3 voor 1#, F6 voor 2#)
F4/F7 Storing temperatuursensor keramische plaat - Controleer de aansluiting of vervang de
open circuit. (F4 voor 1#, F7 voor 2#) temperatuursensor van de keramischeplaat.
F5/F8 Storing temperatuursensor keramische plaat -
ongeldig. (F5 voor 1#, F8 voor 2#)
FO/FA Storing temperatuursensor van IGBT.
(kortsluiting/open circuit voor 1#)
Vervang de voedingskaart.
FC/FD Storing temperatuursensor van IGBT.
(kortsluiting/open circuit voor 2#)
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2) Specifieke storing en oplossing

NEDERLANDS

Storing Probleem Oplossing A Oplossing B
De LED gaat niet branden Geen stroomvoorziening. Controleer of de stekker
wanneer het apparaat is stevigin het stopcontact zit
aangesloten. en of het stopcontact werkt.
Verbindingsfoutextra Controleer deverbinding.
voedingskaart en
displaykaart.
De extra voedingskaart is Vervang de extra
beschadigd. voedingskaart.
De displaykaart is Vervang de displaykaart.
beschadigd.
Sommige knoppen werken niet | De displaykaart is Vervang de displaykaart.
ofhet LED-display is niet beschadigd.
normaal.
De kookmodusindicator gaat|Hoge temperatuur van de De omgevingstemperatuur
branden, maar de verwarming | kookplaat. kan te hoog zijn. De
start niet. luchtinlaat of luchtopening kan
geblokkeerd zijn.
Er is iets mis met de Controleer of de ventilator
ventilator. goed werkt;
zo niet, vervang de ventilator
dan.
De voedingskaart is Vervang de voedingskaart.
beschadigd.
De verwarming stopt plotseling | Het type pan is verkeerd. Gebruik de juiste pan (zie de | Het pandetectiecircuit
tijdens het gebruik en op het - - gebruiksaanwijzing). is beschadigd, vervang
display knippert ,u”. Elgig'ameter van de pan is te de voedingskaart.
Het fornuis is oververhit. Unit is oververhit. Wacht tot
de temperatuur weer normaal
is.

Druk op de AAN/UIT-toets om
het apparaat opnieuw op te

starten.
Verwarmingszones aan Verbindingsfout Controleer de verbinding.
dezelfdekant ( zoals de eerste | voedingskaart en
en de tweede zone) geven ,u” displaykaart;
weer.
De displaykaart van het Vervang de displaykaart.
communicatiegedeelte is
beschadigd.
Het moederbord is Vervang de voedingskaart.
beschadigd.
De ventilatormotor klinkt De ventilatormotor is Vervang de ventilator.
abnormaal. beschadigd.

Hierboven is de beoordeling en inspectie van veel voorkomende storingen weergegeven.
Haal het apparaat niet zelf uit elkaar en vermijd elk gevaar en schade aan de inductiekookplaat.
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Klantenservice

Mocht er een storing optreden, doe dan het volgende voordat u de Klantenservice belt:

- Controleer of het apparaat correct is aangesloten

- Lees de storingscode en de tabel hierboven
Als u het probleem niet kunt oplossen, schakel het apparaat dan uit; probeer het niet uit elkaar
te halen en bel de Klantenservice.

Speciale verklaring

De inhoud van deze handleiding is zorgvuldig gecontroleerd.
De fabrikant kan echter niet aansprakelijk worden gesteld voor
drukfouten of weglatingen.
Tevens kunnen in een herziene versie van de handleiding technische
wijzigingen worden opgenomen zonder voorafgaande kennisgeving.
Het uiterlijk en de kleur van het apparaat in deze handleiding kunnen
afwijken van het werkelijke apparaat.

Dit apparaat is geétiketteerd in overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EU betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA). Elektronische en elektrische apparaten
bevatten zowel vervuilende stoffen (die schadelijk zijn voor het milieu) als basiselementen (die
opnieuw kunnen worden gebruikt). Het is belangrijk dat de elektronische en elektrische apparaten
specifieke behandelingen ondergaan om de vervuilende stoffen correct te verwijderen en als afval te
verwerken en alle materialen terug te winnen. Personen kunnen een belangrijke rol spelen om ervoor te
| zorgen dat elektronische en elektrische apparaten niet in het milieu terechtkomen. Hiervoor moeten
enkele basisregels in acht worden genomen:
- Elektronische en elektrische apparaten mogen niet worden behandeld als huishoudelijk afval;
- Elektronische en elektrische apparaten moeten worden afgegeven bij speciale inzamelcentra die
worden beheerd door de gemeente of een geregistreerd bedrijf.
In veel landen worden grote elektrische en elektronische apparaten aan huis afgehaald. Wanneer u een
nieuw apparaat koopt, kunt u uw oude apparaat vaak inleveren bij de leverancier, die het gratis
accepteert als eenmalige maatregel, op voorwaarde dat het apparaat van hetzelfde type is en dezelfde
functies heeft als het aangeschafte apparaat.
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NEDERLANDS

Productinformatie voor elektrische kookplaten voor huishoudelijk gebruik overeenkomstig Verordening (EU) nr. 66/2014 van de Commissie
Stand Symbool Waarde Eenheid
Modelidentificatie HAISJ64MC
Type kookplaat: Elektrische kookplaat
Aantal kookzones en/of - zones 4
gebieden gebieden
. . Inductiekookzones X
Verwarmingstechnologie - -
(inductiekookzones en - Inductiekookgebieden
kookgebieden, keramische en |keramische en
halogeenkookzones, vaste halogeenkookzones
kookplaten)
vaste kookplaten
Linksachter a 18,0 cm
Middenachter 9] cm
Rechtsachter 9] 18,0 cm
Linksmidden a cm
Voor cirkelvormige kookzones of -gebieden: diameter van de
; ) Centraal 4]
nuttige kookoppervlakte per elektrisch verwarmde kookzone, ) cm
midden
afgerond tot op 5 mm
Rechtsmidden 0] cm
Linksvoor (%) 18,0 cm
Middenvoor 9] cm
Rechtsvoor 0] 18,0 cm
Linksachter L
cm
B
Middenachter L cm
B
Rechtsachter L om
B
Linksmidden L
B cm
Voor niet-cirkelvormige kookzones of gebieden: lengte en breedte
! - Centraal L
van de nuttige kookoppervlakte per elektrisch verwarmd(e) midden B cm
kookzone of gebied, afgerond tot op 5 mm
Rechtsmidden L
cm
B
Linksvoor L cm
B
Middenvoor L cm
B
Rechtsvoor L
cm
B
Linksachter Elektrisch koken 186,2 Wh/kg
Middenachter |Elektrisch koken Wh/kg
Rechtsachter |Elektrisch koken 202,8 Whlkg
Linksmidden  |Elektrisch koken Wh/kg
Energieverbruik per kookzone of -gebied, berekend per kg ﬁie;éreanal Elektrisch koken Whlkg
Rechtsmidden |Elektrisch koken Wh/kg
Linksvoor Elektrisch koken 182,4 Wh/kg
Middenvoor Elektrisch koken Wh/kg
Rechtsvoor Elektrisch koken 185,0 Wh/kg
Energieverbruik van de kookplaat, berekend per kg Elektrische 189,1
Whlkg
kookplaat
Toegepaste norm: EN 60350-2 Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 2: Kookplaten - Methoden voor het meten van de prestaties
Tips voor energiebesparing:
« VVoor een optimale werking van de kookplaat, dient u de pan in het midden van de kookzone te plaatsen.
¢ Het gebruik van een deksel verkort de bereidingstijden en bespaart energie door de warmte vast te houden.
¢ Minimaliseer de hoeveelheid vocht of vet om de bereidingstijden te verkorten.
* Begin de bereiding op een hoge instelling en verlaag de instelling zodra het voedsel is doorverwarmd.
¢ Gebruik pannen waarvan de doorsnede even groot is als de grafiek van de gekozen zone.
Deze informatie moet worden beschouwd als onderdeel van de gebruikshandleiding van het apparaat
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Me 1o Tapdv, o Opihog Candy Hoover Group Srl dnAwvel 611 0 padioeCOTTAICUOS CUUHOPQWVETAI JE TNV
Odnyia 2014/53/EE kai pe 116 oxeTikéG KataoTatikég ATraitioelg (yia Tnv ayopd UKCA). To TTApEG Keipevo
NG dNAWoNG cuppdpewong EE gival diaBéaipo oto d1adikTuo oTnv akdAoubn

d1euBuvaon: www.candy-group.com

Y1revlupion ac@aAgiag Kal cuvThpnon:

MPOEIAOMNOIHZH: H ouokeurl kal Ta TTPpooRAciya pEPN NG
Beppaivovtal katd Tn Oidpkela TNG Xpnong. lNpéter va AngBei
MEPIUVA WOTE VA ATTOPEUXOEI N TTOPI ME BEPUAVTIKA OTOIXEIA.

Ta TadId KATW TwV 8 €TWV TTPETTEI VA KPATOUVTAI JAKPIA ATTO TN
OUOKEUN, EKTOC €AV ETTOTTTEUOVTAI GUVEXWG.

H ouokeun auTr) JTTopEi va XpnoigoTtroindei atrd TTaidid nAikiag 8 eTwv
Kal Avw Kal atrd ATopa PE PEIWMEVEC OWHATIKES, AlIoBNTNPIOKES N
dIaVONTIKES IKAVOTNTEC N EANEIYN EUTTEIPIAC KAl yvVWONG, €POooV
BpiokovTtal UTTO €TTOTTITEIA ) €AV TOUG £xouv D0BEi oageic odnyieg
OXETIKA MUE TN XPNON TNG OUOCKEUNG UE AOQPOAN TPOTTO KOl £XOUV
KATAVONOEl ETTOKPIBWC TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

Ta TaidId dev TTPETTEI KAl OEV ETTITPETTETAI VA TTAICOUV JE TN OUCKEUN.
O kKaBapiopoG Kal 01 EPYATiEC OUVTPNONG OTTAYOPEUETAI VA YivovTal
atrd TTaIdIA XWwpic ETTITIPNON

MPOEIAOINOIHZH: To payeipeua Xwpic TTiBAEWn O€ €0TIiEC PE NITTOC
N AAdI YTTOPEi Va gival ETTIKIVOUVO Kal EVOEXETAI VA TTPOKAAETEI PUITIA.
MOTE pnv 1TpooTTaBnoEeTeE va ORNOETE HIa QWTIA PE vEPO, AAAG
QATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCOKEUN KAI, OTN OUVEXEIQ, KAAUWTE TN PAOYya
TT.X. M€ €va KATTAKI 1] JE MIA TTUPIMAXN KOUBEPTA TTUPKAYIAC.
MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog Trupkayidg: Mnv  ammoBnkeueTe
QVTIKEIMEVA OTIC ETTIPAVEIEG HAYEIPENATOG.

MPOEIAOMNOIHZH: Ed&dv n em@aveia €ivar  payiouevn,
QATTEVEPYOTTOINOTE AUECA TN OUCKEUN VIO VA OTTOQUYETE TNV
MOavVOTNTA NAEKTPOTTANEIOC.

Mnv XpnNOIYOTTOIEITE ATHOKABAPIOTEG YIa Epyaciec KaBapiouou
MeTOAAIKG avTIKEIiJEVO OTTWG Maxaipia, Trpouvid, KOUTAAIQ Kal
KATTAKIa OAATOAC Oev TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIA TNG
€0TiaG, KaBwc utropei va (eoTabouv.
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http://www.candy-group.com/

Otroi0dnTTOTE KNAIdQ ) dlappor) TTPETTEI va aPalpeBEi atTd TO KATTAKI
TTPIV AUTO AVOICEL.

H em@aveia TnG €0Tiag TTPETTEI VA APVETAI VO KPUWOEI TIPIV TNV
KAEIOETE JE TO KATTAKI.

MeTd TN XPAON, QTTEVEPYOTTOINOTE TNV £0TiA ATTO TO XEIPIOTHPIO TNG.
Mnv BacileoTe OTOV QVIXVEUTI) TOU Tnyaviou.

AUTA n cuokeur Ogv TTPOOPICETAl VA XPNOIUOTTOINBEI PE ECWTEPIKO
XPOVODIOKOTITN ] CEXWPIOTO OUCTNUA TNAEXEIPIOTNPIOU.

Ta péoa armroouvdeong TIPETTEI VA eVOWHATWOOUV O0Tn OTabepn
KaAwdiwon oUPewva PE TOUG KaVOVEC KaAwdiwong.

O1 odnyie¢ ava@épouv TOV TUTTO TOU KaAwdiou Tou Ba
xpnoigotroin®ei, AapBdavovrag utroywn Tn Beppokpacia TG TTiow
ETTIPAVEIAG TNG OUOKEUNC.

Av TO KOAWDIO TIAPOXNG PEUMOATOC £xel @Bapei TTPETTEl va
QVTIKATAOTOOEI a1Td TOV KATAOKEUQOTH | TOV QVTITTPOOWTTIO TOU
o€pPIC ) TTapduoIa €COUCIOdOTNUEVA TTPOCWTTA, TTPOC ATTOPUYH TOU
KivoUvou.

MPOXZOXH: lMNpokeluévou va atro@euxBei Kivouvog Adyw akouolag
ETTAVAPOPAC TNG BEPMIKAG DIAKOTTNG, AUTA N CUOKEUN OEV TTPETTEI Va
TPOQPOOOTEITAl HEOW ECWTEPIKNG OUOKEUNG METAYWYNG, OTTWG
XPOVOODIAKOTITN, | VO OUVOEETAI O€ KUKAWMA TTOU EVEPYOTTOIEITAI KAl
QATTEVEPYOTTOIEITAI TAKTIKA ATTO TO onBNTIKG TTPOYpAUMa.
MPOEIAOINOIHZH: XpnoiyoTtroinoTte héoa Tpo@UAALNS atrd KauTo
AGdI TTOU £xouv OXEeDIOOTEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TNG OUOKEUNG
MAYEIPEMATOC 1 UTTODEIKVUOVTAl aTTO TOV  KATAOKEUAOTH TNG
OUOKEUNG OTIG 00NYiEG XPNOoNG wg KATAAANAQ 1 TTPOCTATEUTIKA HECQ
EVOWMATWHEVA OTn ouokeur). H xpAon akatdAAnAwv pEowV
TTPOPUAAENG UTTOPEI va TTPOKAAETEI ATUXAUATA.

XPNOIJOTTOIEITE TTAVTA TA KATAAANAQ payEIpIKG oKeUn.

TotroBeteite TTAVTA TO TNYAVI OTO KEVTPO TNG MOVADAC OTNV OTToIa
MAYEIPEVETE.

Mnv TOTTOBETEITE TITTOTA TTAVW OTOV TTIVOKA EAEYXOU.

Mnv XpNOIYOTIOIEITE TNV ETTIPAVEIA WS CAVidA KOTTAG.
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[MpETTel va a@NOETE TNV EMIPAVEIQ TNG €0TIAG VA KPUWOEI TIPIV
KAgioeTe 1O KATTAKI.- [TPOZOXH: n diadikaoia payeipEéuaTtog TTPETTEN
va emrnpeital. Mia pikpAg dlapkeiag dl1adIKaoia PAyEIPEUATOS
TIPETTEI VA TTAPAKOAOUBEITAI CUVEX WG

AyatrnTé eAATn:

EuxapioToupe TToU ayopdoaTe TV ETTAYWYIKA €0Tia NG Haier. EAtTiCoupe 611 Ba oag TTpoo@Epel TTOANG
XPOvIa KaAAG €EuTTNPETNONG.

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA AUTS TO £YXEIPIOIO TTPIV XPNCIUOTTOINCETE TN €0TIA KAl QUAAETE TO 0€ AOQPAAEG HEPOG
yia HEAAOVTIKE avagopd.

NMapouciaon Tou TTPOIOVTOG

H eraywyikr eoTia e€uTTnPETEi KAOE €i00C PAYEIPEUATOC, ME TIGC NAEKTPOUAYVNTIKES CWVEG HAYEIPEUATOG,
KaBwg Kal Ta PIKPO-PNXavoypa@nuéva XeipioTrpia Kai TIG TTOAAATTAEG AEIToupyieg, KaBIoTWVTAG £TO1 MIG
IDQVIKH €TTIAOYA VIO TNV ONUEPIVA OIKOYEVEIQ.

H eTaywyikr eoTia Haier, kataokeuaopévn pe €10IKA el0ayoueva UNIKA, ival EaIpeTIKA QIAIKA TTPOG TO
XPNOTN, QVOEKTIKA Kal a0PaANG.

Baoikég apxég AsiToupyiag

H emmaywyikn eoTia repIAapBaver éva Trnvio, pia Beppr) TTAGKa atro a1dnpopayvnTiKo UAIKS Kal éva
ouoTnua eAEyxou. To NAEKTPIKG peUpa dNPIOUPYEI Eva I0XUPO HayvNTIKO TTEdIO JECW TOU TTnVviou. AuTo
TTapAyel EYAAO apiBUd OTPOPWYV TTOU PE TN OEIPG TOUG TTapdyouv BepudTnTa N OTTOIO OTH CUVEXEID
peTadideTal EOW TNG WvNG HAYEIPEUATOS OTO DOXEIO PHAYEIPEUATOG.

_ %999 3 .

G

O10epEVIa KATOAPOAa

> @ 2 ,@_4__, HayvnTIKO KUKAWUQ
[ B KEPOAUIKT YUAAIVR TTAGKQ
Ll CLI ETTAYWYIKO TTNVio
N P Emaywyikd pevpara
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Ac@dAsia

AUTA N eoTia oxedIGOTNKE €I0IKA YA OIKIOKK XPron.
Katd tn ouvexn avalntnon yia mn BeAtiwon Twv
TTPoidvTwy NG, N Haier diatnpei 1o dikaiwua va
TPOTTOTTOINCEl OTTOIABNATIOTE TEXVIKHA, TTPOYPAM A
| aIoBNTIKN TITUXA TNG CUOKEUNG avd TTdoa OTIyu.

MpooTacia amrd utrepBépuavon

‘Evag aicbnTrpag TTapakoAouBei Tn
Bepuokpacia OTIG JWVES HAYEIPEPATOG.

Ortav n Bepuokpacia utrepPaivel Eva aoPAAEG
ETTTEdO, N (Wvn HayEIPEPATOG
QATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA.

Avixveuon HIKPpWYV 1 un HOYVNTIKWV
AVTIKEIMEVWV

Ortav éva Tnyavi ye dIAUETPO UIKPOTEPN OTTO
80 mm, 1] KATT0I0 AAANO PIKPO QVTIKEIUEVO

(TT.X. Maxaipl, TTIpoUVI, KAEIBI) A éva N HayvnTIKO
TNYyavi (T1.X. aAOUpivIo) €£xel apeBei TTAvw oTnV
€0Tia, £évag BoupnTrg akoUyETal yIa TTEPITTOU
éva AeTTTO, HETA TO TEAOG TOU OTTOIOU N £0TIO
MeTaBaivel autOuaTa o€ KATAOTACON AVAMOVIG.

Y1roAgipuaTiki Tpogidotroinon
OeppoéTNTOG

Otav n eoTia AsiToupyei yia KATTOI0 XPOVIKO
d1doTNUA, Ba UTTAPEEI KATTOIO UTTOAEITTOMEVN
BepudTnTa. To ypduua "H" epgavifetal yia va
OaG TTPOEIBOTTOINCEI VA TNV ATTOQPUYETE.

AuTtéparo kAgioipo

‘Eva GANO XOPOKTNPIOTIKO ao@aAEiag TNG
ETTAYWYIKAG E0TIOG €ival N AUTOPATN
artrevepyoTtroinon. Auté cupfaivel 61ToTE
EeXAOETE va aTTEVEPYOTTOINTETE HIa {wvn
payelpEuaTog. O1 TTPoeTIAEYHEVOI XPOVOI
TEPUATIOUOU TTapoUCIAlovTal OTOV TTAPAKATW
TTivaka:

Emitredo , . ,
oYUo H Cwvn B€puavaong KAeivel
XU0S auTéuaTa PETA aTTd
PEUPOTOG
1~3 8 wpeg
4~6 4 wpeg
7~9 2 wpeg

Ortav 10 TNYAVI agaipeital atod T ¢wvn
HayeIpEPATOG, N €0TIO OTAPATA AUECWG TN
Bépuavaon Kal ATTEVEPYOTTOIEITAI APOoU NXEi O
BouBnTtAg yia éva AeTTTO.

Mpoegidotroinon: OTroI0g £x€I TOTTOBETNUEVO
eTAVW TOU KAPDBIaKS BnuaToddTn TTPETTEI VO
OUMPBOUAEUTET €évav yIaTpO TTPIV XPNOIYOTIOINCOEI
TNV ETTAYWYIKN €0TIA.
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EykardoTaon

1. KéwTte pia 1pUTTa oTnV €MQAVEIQ £pyaciag
oTIG OIA0TACEIG TTOU QPAiVOVTal OTO TTAPAKATW
d1aypapua. Oa TTpéTTel va apebei kevod
TouAdxioTov 50 mm yUpw a1Td TNV OTIA.

H empdveia epyaciog TTPETTEl va €XEl TTAXOG
TouAdxioTov 30 mm Kal va givai
KATOOKEUQOPEVN OTTO AVOEKTIKO OTN
BepuoTNTA UAIKO.

OT1rwg @aivetal otnv Eikova (1)

Eikéva (1)

ZOPArIZH

2. Eival amrapaitnTo yia TNV eTaywyIkr £0Tia va
agpiCeTal KOAG Kal va pnv ePTTOdICETAI N
€ioodog Kkai n £€50dog Tou agpa.

BeBaiwBeite 611 N €oTia £xel eykaTaoTabei
owoTd, 6TTwg eaiveral otnv Eikéva 2.

Eikéva (2)

B

Mivi 760 mm

—

mini 5 cm

]

||

mini 2 cm

Eicaywyn [
agpa T

Znueiwon: MNa ao@dAeia, 10 Kevo MPETAEU TNng
€0TIAG Kal OTTOIOUBATTOTE VTOUAATTIOU TTAvw aTTd
auTd TTPETTEl va gival TOUAdYIoToV 760 mm.

/)

i

Eikova (2)




3. ZTEPEWOTE TNV €CTIA OTNV EMPAVEIQ EPYOTIOG
XPNOIMOTTOIWVTAG T TECOEPQ UTTOOTNPIYUATA
oTtn Bdon Tng €oTiag. H Béon Twv
UTTOOTNPIYMATWY PTTOPE VO pUBUIOTEI
avaAoya e TO TTAX0G TNG KOPUPNG.

S

UTTOOTHPIYHA o

MposidotroINoeIg:

(1) H eraywyikn eoTia TTPETTEI va EyKATAOTAOET
atro £va KATAAANAQ €IOIKEUPEVO ATOWO.
‘Exoupe Toug OIKOUG Hag £EEIBIKEUPEVOUG
eykaTtaoTareg. MoTé unv TTpocTTaBbEiTeE Va
EYKATAOTAOETE UOVOI GAG TN CUCKEUN.

(2) H eraywyikn eoTia dgv TTPETTEl va
ToTroBeTEITAI TTAVW aTTO YPUYEia, KATAWUKTEG,
TTAUVTAPIA TTIATWY ) CTEYVWTHPIA.

(3) H eraywyIkn eoTia TTPETTEI VA EYKATAOTAOET e
TETOIO TPOTTO WOTE va gival duvartr N BEATIOTN
akTivof3oAia BepudTnTag.

(4) O Toixog Kail n TEPIOYN TTAVW aTro TNV ECTIO
TIPETTEl VA AVTEXOUV OTN BepudTNTO.

(5) Na va atropeuxBei omoiadriroTe {nuId, TO
OTPWHA OAVTOUITG KAl N KOAAQ TTPETTEN va gival
avBekTIKG 0Tn BepudTNTQ.

4. T0vdeon pe TPOPOBOTIKO

H mrpiCa Trpétrel va ouvdeBei auppwva Pe To
OXETIKO TTPOTUTTO, O€ HOVOTTOAIKO OIOKOTITN
KUKAwWOTOG. H péBodog auvdeang @aivetal oTnv
Eikéva 3.

Téon >0vdeon Kahwdiwv
1 2 3 4 5
s80415VaN- | 1 |2 MY <4
Maupo kapé MrrAe KiTp|vo-/I'Ipdc|vo
1 2 3 4 5
220-240V~ 1 ._‘N —é—
MauUpo kai kagpé MrrAe Kitpivo/Tlpdoivo

Eikéva (3)

Edv 1o KaAwdI0 gival KATECTPAPHEVO ) XpEIAleTal
AVTIKATAOTOON, QUTO TTPETTEI VA YivEl ATTO TEXVIKO
META TNV TTWANCN XPNOIKMOTTOIWVTOG TA
KatdAAnAa epyaleia, woTe va ammo@euxbouv
TUXOV aTUXAMaTA.
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Edv n ouokeun cuvdéetal atmeudeiag pe Tnv
TTapOXN PEUPATOG, TTPETTEI VA EYKATAOTABE £évag
TTAVTOTTOAIKOG BIOKOTITNG ME EAGXIOTO BIAKEVO

3 mm PETa&U TWV ETAPWV.

O eykaTaoTaTNG TTPETTEI VO BIacQAAIoEl OTI EXEI
Yivel N owaTr NAEKTPIKA oUvOEDN Kal OTI
OUUHOPPWVETAI UE TOUG KAVOVIOHOUG GOPaAEiag.
To kaAwdio dev TTPETTEl va Auyioel A va
OUMTTIECTEI.

To KaAWDdIO TTPETTEI va EAEYXETAI TAKTIKA KAl VA
avTikaBioTaTal yovo atmd KatdAAnAo dtopo.

Aldypappa ETTAYWYIKAG €0TIAG:

6
. Mey. Zwvn W 1500/2000
. Mey. Zwyvn W 1500/2000
. Mey. Zwyvn W 1500/2000
. Mey. Zwvn W 1500/2000
. TudAivn (eoTia) TTAGKa
. Mivakag eAéyyou

O 0 WN -

ZXNHUATIKO SIdypappa TOU TrivakKa EAEyXOu
1
|

2 | & B
3
1. XeipiotApia dwvng Béppavong
2. Xeipiotipio Asiroupyiag "Cook with me"
3. XeIpIioTpIo XpovodIakoTITn
4. KAgidwua
5. Xeipiompio ON/OFF (Evepyotroinan/
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Agitoupyia lMpoidvrog

‘EAeyX0G HEOW APRG

* Ta xeIpIoTAPIa AVTATTOKPIVOVTAl TNV a®r}, OTTOTE Oev XPEIAETAl VO QOKNOETE TTiEDN.

* XpnOIYOTTOINOTE TO CAPKWOES OWHa Tou dAKTUAOU 0ag, OxI TV AKpn Tou.

* @a akoUTE £va NXNTIKO Ofua KABE Qopd TTOU KaTaxwpEital Eva ayylyua.

* BeBaiwbeite oI Ta XEIPIOTAPIA €ival TTAVTA KaBapd, OTeYVA Kal 0TI OV UTTAPXEI KAVEVA QVTIKEIMEVO (TT.X. Eva OKEUOG
N €va Travi) TTou va Ta KAAUTTTEL. AKOPN Kal Jia AETTTA JERPBPAVN VEPOU UTTOPEI va KAVEI TA XEIPIOTHPI0 OUTKOAQ
oTn Xpnon Toug.

ETTiIAoy ] TOU CWOTOU OKEUOUG

* XpnOIUOTIOIEITE JOVO PayeIpIKG oKeUn Pe BAon KATAAANAN yia TTAywYIKO payeEipea.
& AvalnTrioTe TO GUPPBOAO ETTAYWYAG OTN CUCKEUAaTia ) aTo KATW PEPOG TOU Tnyaviou.
* MTropeite va eAEyEETE av TO OKEUOG GAG gival KATAAANAO, TTPAYUATOTTOIVTAG Wia OOKIUA HE HOYVATEG.

MetakiviaTe évav payvitn Tpog Tn Baon Tou Tnyaviou. Edv éAkeral, 1o Tnyavi eivar _—"—_
KATGAANAO yIa ETTAyWYH). ‘
* Edv dev éxeTe payvnmn: =
1. BdATe Aiyo vepd aTo TNYAVI TTOU BEAETE va EAEYEETE. — D
=

2. Eav dev avaBoofrivel atnv 08évn kai To vepd Bepuaiveral, To Tnydvi gival KATAAANAO.

* Aev gival KATGAANAQ Ta payelpik& oKeUn TToU KataokeudZovTal atré Ta akdAouBa UAIKA: KaBapog
avoteidwTtog XaAupag, aloupivio i XaAkdg xwpic payvnTikh Bdon, yuali, EUAo, TTopoeAdvn, KEPAPIKA Kal
TAAIVQ OKeEUN.

Mnv XPNOIMOTTOIEITE JAYEIPIKA OKEUN PE OOOVTWTEG AKPEG ] KAUTTUAN Bdon.

XX LT

B i
BeBaiwBeite 611 n Bdan Tou TNyavioU oag ival Agia, eQATTTETAI €' OAOKANPOU Kai ETTITTESA TTAVW GTO YUOAI KAl £XEI
T0 iD10 péyeBog e TN {wvn PHAyEIPEPOTOG. XPNOIPOTTOINCTE TNYAVIA TWV OTToIWV N DIAPETPOG gival TOGO PEYAAN
000 TO YPAPIKO TNG ETTIAEYUEVNG CWVNG. XPNOIUOTTOIWVTAG UIG KOTOAPOAa Ba XpnoipoTToindei pia eAappuwg
EUPUTEPN EVEPYEIA YIA TN PEYIOTN ATTOBOTIKOTNTA TNG. EAV XpNOIYOTTOIEITE PHIKPOTEPN KATOAPOAA N atTddoon
MTTOPEI Va gival PIKpOTEPN aTTd TNV avauevouevn. Mia katoapdAa PiIkpoTepn atmd 140 mm PTTopEi va pnv
evroTTioTel atTd TNV £0Tia. Na KevTpdpeTe TTAVTOTE TO TNYAVI 0ag 0Tn Wwvn JOYEIPEPATOG.

N W

Na onkwvete TTavToTE Ta TNYAVIA (0TAV Ta ByAleTe) aTmd TNV ETTAYWYIKN €0TIA - JNV Ta CUPETE, YIATi UTTOPEI va
yPaT{OUVIOOUV TO YUOAI.

). 4 ‘ s
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TpoT1rog Xpnong
‘Evapén payeipéparog

Avyyicte 1o xeipiotipio ON/OFF yia tpia dsutepdAemtta. Metd Tnv
gvepyoTtroinon, o BouBnTNG nNxei pia popd, OAEG o1 evoeigelg

@«

Oceixvouv “-" ) “- -”, UTTOBEIKVUOVTAG OTI N ETTAYWYIKA EOTIA £XEI
€10éAB¢eI o€ KATACTAGN AVAMOVIG.

TommoBeTAOTE éva KATAAANAO Tnydvi oTn {Wvn JayEIPEPATOG TTOU =

BENETE va XPNOIUOTTIOINOETE.

* BeBaiwBeite 0TI TO KATW PEPOG TOU TNYaAVIOU KAl N ETTIPAVEIQ
TNG {wvng HaYEIPEPATOC gival KABApd& Kal oTeyVd.

=

Me 1o Gyylyha Tou xeipioTnpiou €TmIAOyRG Cwvng Bépuavong Ba
Ocite va avaBooBrvel pia €voeign diTTAa 0TO TTARKTPO.

EmAEETE wia pUBuIoN BepudTNTAG ayYyilovVTag TO XEIPIOTHPIO
ETMAOYAG

« EQv dev emAEgeTe pUBUION BEPUATNTAG EVTOG 1 AETTTOU, Q\ENEPFOHO'HZH B

N ETTAYWYIKA €0Tia Ba ofrioel autéuarta. Oa TTPETTEl va

gekiviioete ¢ava amo 1o Brua 1.

+ MTTOpEITE VO TPOTTOTTOIRCETE TN PUBMICT BEPUOTNTAS AVA o AMENEPTOMNOIHZH {\\

TTAOQ OTIYHA KATd TN dIAPKEIA TOU JAYEIPEPATOG.

Edv n 006vn avaBooBivel = - = evaAA&E pe Tn pUBUION BEpUOTNTOC

AUTO onuaivel OTI:

» Oev €xeTE TOTTOBETNOEI TO TNYAVI OTH CWOTH CWVN HAYEIPEUATOG 1,

* TO TNYAVI TTOU XPNOIPOTTOIEITE BEV €ival KATAAANAO yia ETTAyWYIKO payEipeua n,

* 10 TNYAvVI gival TTOAU pIKPS A &gV gival CWOoTA KEVTPAPIOKEVO OTN {wvn HAYEIPEUATOG.

Agv dnuioupyeiTal Kal deV ETTITUYXAVETAI BEPUAVOT, EKTOG EAV UTTAPYXEI TO KATAAANAO TRydAvi 0Tn {wvn
HayeIpEPATOG.

H 066vn Ba atrevepyotroinBei autdpaTa PeTd atmd 1 AeTTTo, €dv dev UTTAPXEI TO KATAAANAO TnyAvi
TOTTOBETNUEVO ETTAVW OTNV £O0TIA.

OAoOKARpPWON HAYEIPEMNATOG

Ayyicte 10 XxeipioTApIo €mAoyng dwvng Bépuavong TTou
BEANETE VO ATTEVEPYOTTOINCETE.
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ATtrevepyoTroIfoTe TN VN PAYEIPEPATOG ETTIAEYOVTAG UE TO
xelpiotrpio Tn 8éon “ 0 ”. BeBaiwBeite 611 N 066vn d¢eixvel "0".

AtrevepyotroifjoTe o0AOKANpN TNV £oTia ayyiovTag 1o
kouutri ON/OFF (Evepyotroinon/Atrevepyotroinan).

Mpoooxn oTIg BepUES ETIPAVEIES

To "H" 8a &¢itel Toia {wvn payeipéuartog ival T WOTE
va Jnv TNV ayyicete. Oa eEa@avioTei OTav n MIQAVEIQ EXEI
Kpuwaoel eBdavovTag oe aopalr Bepuokpacia. Mtropei
€TTioNg va XpnoliuoTroinBei wg Asitoupyia goikovounong
EVEPYEIOG €AV BEAETE va BepudveTE TTEPAITEPW TNYAVIQ,
XPNOILOTIOIWVTAG TNV £0TIA TTOU €ival akOua CeaTr).

Xpnon Asitoupyiag Boost (evioxuon)

Evepyotroinon Asitoupyiag evioxuong (Boost)

Méow ayyiypartog Tou XelpioTnpiou mmAoynS (wvng
Bépuavong

EmA&yovtag e 1o XeIpIoTipIo €mMAOYRG TN Béon "B".
BeBaiwBeite 011 N 086vn deixvel "b".

AkUpwon Asitoupyiag evioxuong (Boost)

Méow ayyiydaTog Tou XeIpioTnpiou €TAOYS TNG CLvng
Bépuavong otnv mMAOY akUpwaong AsIToupyiag evioxuong.

ATTEVEPYOTTOINOTE TN {WVI JOYEIPEPATOG ETTIAEYOVTAG JE TO
xeipioipio 1 6€on "0". BeBaiwOeite 611 n 0066vn deiyver "0".

* H Aeimoupyia 1oxUel yia OAeG TIG CWOVEG HAYEIPEUATOG.

* H Cwvn payeipéuaTtog eMOTPEPEI OTAV APXIKA TNG PUBUIoN PETA aTTd 5 AETTTd.
* EdQv n apxikr) puBuion Beppotntag cival 0, Ba emioTpéWel 0TO 9 PETA ATTO 5 AETTTA.
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KAgidwpa xeipioTnpiwv

» M1TOpEiTE VA KAEIDWOETE TA XEIPIOTAPIA YIA VA ATTOTPEWETE TNV akouaoia xprion (yia Tapadeyua, Ta
TTaIdIA EVEPYOTTOIOUV KATA AABOG TIG CLOVEG HAYEIPEUATOG).

» Otav 1a xeipiotrpia gival KAe1dwpéva, OAa Ta XEIpIoTrpIa eKTOG atro Tov éAeyxo ON/OFF
(Evepyotroinon/AtTevepyoTToinon) atrevePYOTTOIOUVTAl.

MNa va KAEIBWOETE Ta XEIPIOTAPIA

Ayyi€Te Kal KpaTOTE TTATAPEVO YIA Aiyo TO H évdeign xpovodiakoTTn Ba deicel “Lo”
XEIPIOTHPIO KAEIDWMATOS TTAAKTPW .

MNa va EeKAEIBWOETE Ta OTOIXEIO EAEYXOU

AyyiETe KaI KPATAOTE TTATNUEVO YIa Aiyo TO XEIPIOTAPIO KAEIBWHUATOG TTANKTPW .

Ortav n eoTia gival o€ KAtdoTaon KAEIBWHATOG, OAa Ta XEIPIOTAPIA Eival ATTEVEQYOTTOINMEVA EKTOG

& atmé 1o ON/OFF (Evepyotroinon/AtrevepyoTtroinon) (D, pTTopeite TTAVTA VO ATTEVEPYOTTOIROETE TNV
eTTaywyIKn oTia pe To XelpioTripio ON/OFF (Evepyotroinan/Amevepyotroinon) (D og mepitrtwon
EKTAKTNG avAykng, aAAG Ba TTpETTEl va EEKAEIOWOETE TNV £0TIO OTNV ETTOPEVN AgIToupyia.

AgiToupyia TTa0oNg

» Mtropeite va dIakOWETE TN BEpUAvoN avTi va ATTEVEPYOTTOINCETE TNV €0TIA.
* Katda tnv €icodo otn Acitoupyia MNMNauong, armrevepyoTrolouvTal OAQ TA XEIPIOTAPIA EKTOC ATTO TO XEIPIOTAPIO
ON / OFF.

lMNa gicodo og AsiIToupyia TTalong

ZUvTouO Ayylyda Tou XpovodiakoTrTn "—" kal ‘OAog o d¢iktng Ba deiter "11"
xpovodiakdTrTn "+" Tnv idia aTIypA.
MNa €§0d0 amrd Tn Aeitoupyia Travong

20VTONO Ayylyha TOu XPovoOdIakoTrTn "—" Kal XpovodIakOTITn " Tnv idia oTiyun.

Otav n eoTia gival og Asitoupyia TTalong, OAa Ta XEIPICTAPIA Eival ATTEVEQYOTTOINUEVA EKTOG ATTO TO
ON/OFF (EvepyoTtroinon/Atrevepyotroinon) @ MTTOPEITE TTAVTA VA ATTEVEPYOTTOINCETE TNV €0TIA UE

10 Xelpiotipio ON/OFF (Evepyotroinon/Atrevepyotroinon) D o¢ TEPITITWON €KTAKTNG avdykng. H
eoTia Ba ofroel petd ammd 10 AeTrTd €av dev Byeite ammd Tn AeiToupyia TTavong.

AgiToupyia diaxeipiong 1I0XU0g
* gival SuvaTdv va OpPIoETE EVa PEYIOTO ETTITTEDO ATTOPPAPNONG I0XUOG YIA TNV ETTAYWYIKH €0TiA, ETTIAEYOVTAG
£WG¢ Kal SIaPOPETIKEG KAINAKESG EUPOUG 1I0XUOG.
* Ol ETTAYWYIKEG €0TiEG €ival o€ BEonN va TTEPIOPIOTOUV AUTOPATA TTPOKEINEVOU VO AEITOUPYOUV O€ XAUNAGTEPO
emmiTed0o 10XU0G, WOTE VA aTTOPEUXOEi 0 KivOUVOoG UTTEPPOPTWONG.
MNa va e10€A0eTe 0TN AgiToupyia Blaxeipiong evépyeiag

EvepyotroIfoTe TNV €0TiO KaI, OTN CUVEXEIQ, H évdeign xpovodiakoTTn Ba epgavioel "P5" mou
TTATACTE TAUTOXPOVA TO KOUMTTI KAEIBWHATOG Kal TO | onuaivel emiTredo 10xU0¢ 5. H TTpoeTTiAeypévn
xpovodiakoTrTn "+ AeiToupyia gival oTn P€yioTn 100 TNG €0TIAG.

+ B
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MNa perafaon o€ dAAo etiredo
TTATAOTE +/- OTOV XPOVOJIGKOTITN YTrdpyouv 5 emmitreda 10xU0g, atrd 10 "P1" £wg 10

"P5".

H £vdeign xpovodiakoTrTn Ba gppavioel Eva atrd auTd.
, "P1": n péyiotn 10xUGg givan 2,5kW.
4 "P2": n péyiotn 10xUGg givan 3,5kW.

"P3": n péyiotn 10xUGg givan 4,5kW.

"P4": n péyiotn 10xUGg givan 5,5kW.
“P5”: n péyioTn 1o0xUG gival N u€yioTn 1I0XUG TNG €0TIOG.

Agitoupyia diaxeipiong 10xU0g emiBeRaiwong Kai e§6dou

MatoTe TauTdXPOVA TO KOUUTTI KAEIBWUATOG KAl 2Tn OUVEXEIQ, N 0TI Ba aTTrevePyoTToINBEi.
ToV XpovodiakdTTn "+ yia emRepaiwon.

/@ a{\\
XeIp1oTAPIO XPOVOSIAKOTITH
MTTOpEiTE VO XPNOIUOTTOINCETE TOV XPOVODIOKOTITN UE BUO BIAPOPETIKOUG TPOTTOUG:

» MTTOpEiTE VA TOV XPNOIYOTTOINCETE WG UTTEVBUUION YA TA AETTTA. Z€ QUTA TN TTEPITITWON, O XPOVODBIAKOTITNG
0ev Ba atrevepyoTToIfoel TNV Wvn HOYEIPEPOTOS OTAV TEAEIWOEI O KABOPIOUEVOGS XPOVOG.

* MtTopeiTe va Tov puBUIcETE VO OTTEVEPYOTTOINCEI WIa {Wvn HAYEIPEPUATOG OTAV TEAEIWOEI O PUBUICHEVOG
XPOVOG.

a) Xprpon Tou XpovodIakOTITn W¢ YTrevluuion Aetrtou
Edv dev emiAéyeTe Kapia {wvn HAYEIPEPNATOG

BeBaiwBeite 611 n €oTia gival evepyoTToINUEVD.
2nNMEiwan: YTTOPEITE VO XPNCIUOTTOINCETE TNV UTTEVBUUIOH
AETTTOU AKOPN Kal av Oev ETTIAEYETE KAMia {Wvn HAYEIPEUATOG. = .

-

®

EmAEETE “+” atTd TO XEIPIOTHPIA TOU XPOVODBIAKOTITN. H £vdeién
uttevBupiong Ba apyioel va avaBoofrvel kai To “10” Ba
eMaviaTei aTnv 0846vn Tou XPovodIakoTITn.

——

“

PuBpioTe 10 Xpovo emiAéyovTag “-” 1] “+” 0TOV XPOVOdIaKOTITN
ZUMBOUAR: AyyigTe pia @opd 10 TTAAKTPO “-” R “+” Tou i
XPOVOJIAKOTITN yia peiwaon A augnon katd 1 AeTrTo. ®

KpatAoTe TTaTnuéVo TO TTANKTPO “-” A “+” Tou XpOovodIakOTITN

yla yeiwon f aog¢non katd 10 AeTrTd.

/

|
_I
BE

Ortav £xel opioTei 0 Xpdvog, Ba apyioel va YETPAEl AUECWG. |1
21NV 086vn Ba gp@avifeTal 0 UTTOAEIMTOPEVOG XPOVOG Kal N
évoein xpovodiakoéTTn Ba avafoofBrvel yia 5 deutepdAETTTA. = £ o

O BoupnTig Ba nxAoel yia 30 deutepOAeTTTa Kai N £vOEIEN TOU
XPOVOdIaKOTITN Ba deixvel “- -” dTav TEAEIWOEI O PUBUICHEVOG

XPOVOG. ®
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b) PUBuION TOU XpOVOBIAKOTITN WOTE VA ATTEVEPYOTTOIEI Hid I] TTEPICOCOTEPES WVEG MAYEIPEUATOG
OpioTe pia {wvn
Méow ayyiyhdaTog Tou xeipioTnpiou TIAOYHG (wvng BEppavong

PuBpioTe 10 Xpovo emmAéyovTag “-” 1] “+” OTOV XPOVODIAKOTITN
2UMBOUAR: AyyigTe pia @opd To TTAAKTPO “-” | “+” Tou
XPOVOBIOKOTITN YIa Peiwon 1 augnon Katd 1 Aetrté. ®

+
AyyiETe TTapaTETAPEVA TO XEIPIOTAPIO “-” 1] “+”, 0 XPOVOdIaKATITNG
Ba peiwbei A Ba augnBei katd 10 AetrTd.
P

Otav £xel opioTei 0 Xpdvog, Ba apxioel va PETPAEl aUECWG. ZTNV -
006vn Ba epavioTei 0 UTTOAEITTOUEVOG XPOVOGS Kal N £VOEIEn 111

XPOVOBIOKOTITN avaBooBrvel yia 5 SuTEPOAETTTA. I
>HMEIQZH: H kOkkIvn KoukKida SiTTAa oTnv £€voeign oTddung
I0XU0G Ba avAawyel UTTodEIKVUOVTAG OTI £XEI ETTIAEYET N wvn. — +

OT1av A&l 0 XpovodIakOTITNG JayEIPEPATOG, N avTioToixn ¢wvn
payeipéuaTtog Ba atrevepyoTToinBei autdpaTa kal Ba deigel “H”. e +

& O1 AAAEG QveG PaYEIPEUOTOS Ba CUVEXICOUV VO AEITOUPYOUV €AV EXOUV EVEPYOTTOINBET TTPONYOUNEVWG.

opioTe TTEPIOOOTEPEG {WVEG:
Ta BrApaTta yia TN puBuIon TTEPICCOTEPWYV WVWV Eival TTAPOPOIa UE TA BripaTa TG pUBUIoONG JIag Jwvng.
Otav puBuiceTe T0 XpOVO yIa TTOANEG CWVEG HOYEIPEUATOG TAUTOXPOVA, O OEKADIKEG KOUKKIOES TWV
OXETIKWV {WVWV JaYEIPEPATOG €ival EveEPyOTTOINUEVEG. H EvdeIEn AeTTTWV OEiXVEl TO XPOVODIOKAOTITN
Aetrtwv. H koukkida Tng avrioToixng {wvng avaBooBAvel.
Epgavietal wg TTapakaTw:

(puBuIoN oTa 15 AeTTTA)

""""""""""" = (pUBuIon oTa 45 AeTTTA)

MO&AIG AAgEl TO XPOVOUETPO avTioTpoPng PETPNONG, N

avTtioToixn {wvn Ba arrevepyoTroinBei. £1n ouvéxeia Ba U
EMQAVIOEI 0 VEOG XPOVOBIAKOTITNG AETTTWV Kal N KOUKKida e —
NG avTioToixng ¢wvng Ba avaBooPrvel. (pUBuION oTa 30 AeTITd)

Epgavifetal wg de€id:

AyyigTe 1O XeIpIoThPIO €TTIAOYAG {wvng BEpUavoNG, 0 avTiOTOIXOG XPOVODIOKOTITNG Ba EPaVIOTEI OTNV
€voeItn xpovoodIaKOTITN.
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¢) AKUpwon Tou XpovoSIaKOTITH

AyyiCovtag 1o xeIpioTiplo emAoyng fwvng B€puavaong yia
TNV OTTOI0 BEAETE VA OKUPWOETE TO XPOVODIAKATITN

KpatrioTe TTaTNPEVO TO XEIPIOTAPIO TOU XPOVOdIakoTrTn " - ", -y
0 XpovodIaKOTITNG pelwveTal oTo "00" KAl aKUpWVETAl. - / f"

MpoemiAeypévol Xpovol Asitoupyiag

H autoéparn atrevepyoTroinon €ival dia ASITOUPYia TTPOCTACIAG ACQAAEIAG yIdA TNV ETTAYWYIKI €0TIO 0AG.
ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA AV {EXAOETE VO ATTEVEPYOTTOINCETE TO Payeipepa. O TTPOETTIAEYPEVOI XPOVOI
AeiToupyiag yia didgopa miTTeda I0XUOG EU@AVICOVTAl OTOV TTAPAKATW TTiVAKA:

Eritredo 10x00¢ pevpatog 1 2 3 4 5 6 7 8 9
I('I (Esg;ﬂ)\eypevog XPOVOJBIaKOTITNG AEIToupyiag 8 8 8 4 4 4 5 5 5

Otav agaipebei n KaToapdAd, N ETTAYWYIKA EOTIO UTTOPEI VO OTAOUATACE! AUECWS va BepPaiveTal Kal N 0Tia
QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA PETA ATTO 2 AETTTA.

& Ta dtopa pe BnuaTodoTn Kapdids Ba TTPETTEl va cuuBouAeUovTal TO yIaTPO TOUG TTPIV TN XPRON
QauTNG TG HOVADAG.

Agitoupyia "Cook with me"

MpwTa a1 '6Aa, Ba TTpéTTEl va KateRaoeTe TNV epapuoyr] hOn Kal va Tnv eyKATacTHOETE OTN YOopNTH
OUOKEUN 00G. ZTn CUVEXEIQ, EYYPAYTE TNV ETTAYWYIKA E0TIO 0ag akoAouBwvTag Tig 0dnyieg armeubeiag atmd
TNV €QAPUOYN.
MNa va kavete Tn oUeuén PETALU EOTIOG KAl EQAPUOYAG, XPNOIKMOTTOINOTE TNV akOAouBn diadikaaoia:
MatAoTe yia 4 deutepOAeTTTa TO TTANKTPO "Cook with me" oTnv eoTia. MOAIg TTepdoouv Ta 4 BeUTEPOAETTTA,
10 Wnoio Tou XPONOAIAKOITH apxicel va avaBoofriver ye Tnv évoeign PA kai ekiva tn diadikacia
ouCeuéne. Twpa akoAouBnaoTe TIG 0dNYieg atTd TNV EQAPUOYN.

D)) TaTAOTE 4 SeUTEPOAETTTA

Ortav 10 wi-fi gival evepyotToinuévo: pia koukkida Ba eupavioTei otn de€id TTAeupd Tou LED
Ortav 10 WIFI gival atrevepyotroinuévo: Aev Ba ePQavIOTE KApio KOUKKidQ.

Mwg va puBpioete To Cook with me

EmA&CTE o116 TO PEVOU cuvTaywyv epapuoyns hOn A atrd 1o
MEVOU €10IKWV TTpoypauudTwy. AKoAouBnoTe BAua TTPOG BrKA TIG
eVOEIEEIC OTNV EQapPUOYN Kal OTAV TEAEIWOETE OTEIATE TIG
TTAPOUETPOUG OTNV €0TIA TTOU Ba payeipéWel yia €04G.

Otav A&Ber Tnv evioAn atmd Tnv e@apuoyn, N €oTia Ba nxnoel yia 2
POopEG Kal Ba avaBoofroel yia Eva SeUTEPOAETTTO yIa va UTTOSEIEE!
OTI £Xouv AneOBei o1 odnyieg.

|
LN
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1O €TITTEdO 10XUOG TNG {WvNng.

Edv BéAete va Byeite atrd n Asitoupyia "Cook with me", aAAdgTe

a. AZYPMATEZ NAPAMETPOI

TexvoAoyia Wi-Fi BLE NFC
Baoiko IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Zwvn ouyvoTnTtwyv [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Méyiotn 1ox0Gg [mMW] 1500 1500 /

b. TAHPO®OPIEZ NMPOIONTOZX NA AIAAIKTYAKO EZOIMNAIZMO

MAnpoopieg TTPOIOGVTOG yia SIadIKTUAKO ECOTTAICUO

OIKTUOU gival EVEPYOTTOINUEVEG:

KATavaAwon €evEPYEIOG TOU TIPOIOVIOG O€ KATACTAOHN
avapovng péow BIKTUOU €AV gival ouvdedepéveg OAeg ol
BUpeg evoupuartou OIKTUOU Kal OAeg ol BUpeg acUpuartou

1,5W

TpdTog evepyoTroinang NG BUpag acUpuartou dIKTUOU:

EvepyoTtroifjoTte Tnv €oTia

TpdTog atrevepyoTroinang NG BUpag acUpuartou SIKTUOU:

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV EOTIA.
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EmiAoyn doxeiwv (OKEUWV) HayeIpEéPATOg

A A
=— il - o .
Tnyavioua AvoEeidwTto atodhl  Z1depévio 210epéviog  Bpaothpag amé  Mayeipikd okeun
Aadiou og TNyavi BpaoTipag avoeidwTo atadA atré opdATo

o10€pEVIO
OKeUog

A 4

210epévia
TTAGKQ

MTTOpEi va €XETE HIa O€IPG ATTO DIOPOPETIKA MAYEIPIKA OKEUN

1. AUTA N €TTAYWYIKA €OTIQ UTTOPEI VA EVTOTTIOEI WIA TTOIKIAIG OOXEiWV PAYEIPEUATOS, TA OTTOIA UTTOPEITE
va OOKIJAOETE JE Wia atrd TIG akdAouBeg uebddouc:
TomoBetAoTE TO doYEio aTn {wvn payeipéuaTog. Edv n avrioToixn {wvn YayEIPEPATOG ENPaVICEl
eTITTEdO 10XU0G, TOTE TO doXEio ival KAaTAANAo. Edv n €vdeign "U" avaBoofrivel, TOTE TO doxeio dev
gival KaTAAANAo yia XpAON WE TNV ETTAYWYIKA £O0TIA.

2. KpatnoTte évav hJayvitn oto doxeio. EAv o payvtng EAkeTal atrd 1o doxeio, TOTE auTo €ival
KaTtAdAANAO yia Xprion JE TNV ETTAYWYIKL £0Tia.
2nueiwan: H Bdon Tou doxeiou TTPETTEI va TTEPIEXEI HAYVNTIKO UAIKO.
Mpétrel va éxel eTTiTredo TTUBUEVA PE BIAPETPO CUNPWVA JE TOV TTAPAKATW TTivaka 1.

3. XpNOIUOTTOIEITE JOVO O1ONPOMAYVNTIKA UAYEIPIKA OKEUN KATAOKEUAOUEVA aTTO OUOATWHEVO XGAURQ,
XUTOCi®NPOo A avo&eidwTto atodAl, aAAd cupBaTtd pe eTTaywyn

4. XpnoIPoTToINoTe TNYAVIA TwV OTToiWV N SIAPETPOG TNG O18NPOUAYVNTIKAG TTEPIOXNGS (BAon NG
AekAvNG) BpiokeTal 0TO EUPOG TWV dIOOTACEWY OTOV TTapakdTw Tivaka. (Mivakag 1)
- EGv xpnoipoTroigite pIKpOTEPES KATOAPOAEG, N arddoon Ba YTToPoUCE VA ETTNPEQCTET
- Edv xpnoluyoTtrolgite KatoapOAa e DIGUETPO UIKPATEPN ATTO AUTAY TTOU avapEPETAl OTOV TTivaka 1,
eVOEXETAI VO YNV QVIXVEUBEI

2UPQWVaA e TIG BI00TACEIG TNG (WVNG PTTOPEITE VA XPNOIUOTTOINCETE KATOAPOAEG DIAPOPETIKWY DIOUETPWV,
OTTWG N TTAPOKATW EIKOVA:

F:y
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5. Edv 10 01dnpopayvnTiKO PEPOG KAAUTTTEl ev PEpEl pévo Tn Bdon Tou Tyaviou, HOVO N O1dNPOUaYVNTIKNA

TTepIOYr Ba BeppavBei, To UTTOAOITTO TNG BACNG PTTOPET VA NV BEPUAVOET ETTAPKWG HEXPI TN

OepuoKpaoia yia To payeipeua.

6. Edv n oc1dnpouayvntikA TTePIOXN Oev ival opoIoyevAg, aANG TTEpIEXEl Kal AAAA UAIKG OTTWG TO aAOUpivio,

auTto uTTopei va etTnpedacl Tn B€puavaon Kal TNV avixveuon tnyaviou.

Edv n Baon Tou Tnyaviou ival TrTapduola PE TIG EIKOVES TTOU €ival TTAPAKATW, TO TRYAvI dev Ba UTTopEi va

EVTOTTIOTEI.

H Baoikn SIAGUETPOG TWV ETTAYWYIKWYV TKEUWV

Zwvn HayEIPEPATOG

EAdxioTo (mm)

MéyioTo (mm)

1&2

140

180

3&4

140

180

Ta Tapamavw PTTopEi va dla@épouv avaloya Pe To HEyeEBOG Tou Tnyaviou Kal To UAIKG aTTd TO OTTOIO €ival KATAOKEUAOHUEVO.
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KaBapiéTnTa Kal ouvthpnon

H em@dveia Tng eTaywylkAG €0Tiag pIropei EUKoAa va KaBaploTei pe Tov akd6Aoubo TpoTrO:

Totmo i , . .
. S Mé£Bodog kabapiouoU YAIkd KaBapiopou
H6Auvong
PwTIoONOG BubBioTe o€ (01O vEPO KAI OTEYVWOTE 2 @ouyydp! KaBapiouou
ATTAWOTE doTTpo {UdI oTNV TTEPIOXH,
AG’XTU)\I5IG Kgl OKOUTTIOTE p,e sva’ paAaK? ,naw n , EIBIKA KOAG VIO KEPAWIKS YUGA]
KAipaka aoEoTn XPNOIYOTTOINCOTE £va TTPOoIOV TTou dIaTIBETAI

OTO EUTTOPIO

XpnoigotroifoTe pia €181k EUoTpa yia
KEPAMIKO YUOAI YIO VA aQaIpECETE TA
uTToAgipypaTa (Eva TTpoidv TTupITiou gival
KAAUTEPO)

"AUKO Kpéag,
ANwpévo ahoupivio
1 TTAQOTIKG

Ei101kA KOAAQ yia KEPAUIKO YUaAi

2nueiwon: ATToouvdEoTE TO TPOPOBOTIKO TTPIV ATTO TOV KABAPIGUO.

Ep@avion o@AaApartog Kai eTifewpnon

H eTaywyikn eoTia gival eoTTAIcuévn he AsiToupyia autodidyvwaong. Me autr| Tn SOKIWN O TEXVIKOG UTTOPEI
va eAEyEel TN AciToupyia TTOAAWY €€aPTNUATWY XWPIG VO aTTOCUVAPUOAOYNTEI TNV €0TiA ) va TNV aPaIpéTEl
ato TNV €MPAVEIQ EPYATIOAC.

AvTipeTWTITION TTPORBANMATWY

1) O KWOIKOG OPAAPATOG EPPAVICETAI KATA TN XPAON TNG AUONG atTd ToV TTEAATN.

Kwdikog . -
CQAANaTOS MNpo6BAnpa Aoon
AuTOpATN ATTOKATAOTACT
H1a Sooiac & - -
E1 OVLGZZII?(D%OOGI% Eval Travi ammo Ty EAéygte €div n Tpopodoaia gival UOIOAOYIKH.
,“ N n', . - - EvepyoTroinon a@ou eAeyyxBei 611 n TTapoxn
H 1don Tpogodoaiag gival KaTw atrd TNV , . .
E2 L peUUATOC EiVal KAVOVIKA.
OVOUOOTIKH TAOoN.
E3 YwnAn Beppokpacia ailodNTApa KEPAWIKAG Mepipévere va eTavéNBel n Beppokpaaia TNG
TAGKag. (1#) KEPAMIKAG TTAGKAG OTO KAVOVIKO.
E4 YwnAn Beppokpacia aiobnTApa KEPAWIKAG Ayyi&te To TTARKTPO“ON/OFF” yia eTTavekkivnon
TTAGKOG. (2#) NG povadag.
E5 YynAv Beppokpacia IGBT. (1#) Mepipévete va eTavéABel n Bepuokpaaia Tou IGBT

OTO KOVOVIKO.

Ayyi&re To TANKTPO“ON/OFF” yia eTTavekkivnon tng
E6 Yynhn 6eppokpaacia IGBT. (2#) povadag. EAéyETe edv o avepioTApag AeIToupyei
OMOAG. av 61, QVTIKOTAOTACTE TOV AVEUIOTHPA.

Xwpig auTtépaATN OTTOKATACTAOCT

Z@AApa aiodnTAPa BEPUOKPATIag KEPAMIKAG

F3/F6
TIAGKOG- -BpaxukUkAwpa. (F3 yia 1#, F6 yia 2#)
FA/F7 Z@eAApa aiodBnTAPa BEPUOKPATIOg KEPAMIKAG EAéyETe TN 0UVOEON A AVTIKOTOOTAGTE TOV
TIAGKOG- avoixTd KUKAwa. (F4 yia 1#, F7 yia 2#) | aioBntrpa Beppokpaaiag TG KEPAUIKAG TTAAKAG.
F5/F8 >@eaApa aiodnTApa BepPOKPATIag KEPANIKNG
TAGKaG—yn €ykupn. (F5 yia 1#, F8 yia 2#)
>@aApa aiobnmpa Bepuokpaaiag Tou IGBT.
FO/FA X .
(BpaxukUKAwPo/avoiKTO KUKAwa yia 1#) i , )
- - - AvTIKATAOTAOTE TNV TTAAKETA TPOPOBOTIiAG.
FC/FD 2@aApa aioBnTpa Beppokpaciag Tou IGBT.

(BpaxukUKAwPO/avoIkTd KUKAwNA Yia 2#)
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2) ZUYKEKPIYEVO OQAaAUa & Auon

Z@AaAua

MpopAnua

Aioon A

Aion B

To LED &¢gv avafel 6tav n povada
gival ouvdedepévn atnv Tpida.

Aev TTapéxeTal pedua.

EAéyEte €dv TO @IG €€ aO@aAioEl
KaAd& oTnv Trpifa Kail OTI N TTpida
A€ITOoUpVYEi.

Z@daApa ouvdeang
deuTepeliovcag TTAAKETAG
TPOPodOUiag Kal TTAAKETAG
08o6vng.

EAéyEre TN olvdeon.

H deutepeliovoa TTAaKETO
Tpogodoaiag gival
KOTECTPAUUEVN.

AvTIKOTOOTACTE TNV
Oeutepeliouaa TTAAKETA
Tpo®odoaiag.

H mmAakéTa 086vng eivai
KOTECTPAUUEVN.

AVTIKATAOTAOTE TNV TTAOKETO
0086vng.

Opiopéva KouuTTid dev YTTopouV va
Agitoupynoouv ) n 0o8évn LED dev
A€ITOUpPYEi KaVOVIKA.

H mAakéTa 086vng eivai
KOTEGTPAMMEVN.

AVTIKATAOTAOTE TNV TTAOKETO
00o6vng.

H évdeign Aeitoupyiag payeipéuaTog
avdpel, ahAa n Béppavon dev
gekiva.

YywnAn Beppokpacia TG
€0Tiag.

H Bepuokpaaia TepIBaAAOVTOG
pTTOpEi va gival TToAU uwnAni. H
€1I0AywYr agpa r 0 agpaywyog
MTTOpPEI Va gival ppaypévol.

KaTti dev mdel KAAG e Tov
aveUIOTAPA.

EAéyEre €dv 0 avepioTipag
A€IToupyEi OPOAG.

av Oxl, QVTIKATAOTACTE TOV
AvEUIOTAPA.

H AakéTa Tpopodoaiag gival
KOATEGTPAMMEVN.

AVTIKATAOTAOTE TNV TTAGKETA
Tpopodoaiag.

H 6épuavon otapartd Eaevika KaTtd
TN AgiToupyia kai n 08évn
avaBoofrvel pe v €voeign "u”.

O 1UTT0G TNYAVIOU €ival AdBog.

H d1dueTpog Tou okeUoug gival
TTOAU pIKPH.

XpnoigoTroinoTe To KAaTdAANAo
OKeUog (avaTpégTe aTo eyxeIpidlo
odnylwv.)

H koudiva éxel utrepBepUavOEi.

H povdada éxel utrepBepuavOei.
Mepipévere va eTTavéNBEl n
BepuoKPATia OTO KAVOVIKO.
Ayyi¢te T0 TTANKTPO“ON/OFF” yia
€TTAVEKKIVNON TNG HOVADAG.

To kKUKAWMA avixveuong
Tnyaviou givai
KATEOTPAMMEVO,
QAVTIKATACTHOTE TNV
TTAaKETA TPOYOdOTiag.

O1 {wveg Béppavong Tng idiag
TAEUPAG (OTTWG N TTPWTN Kal N
OelTepn Cwvn) Ba epgavidouv TNV
évoeitn "u".

>@AaApa ouvdeong TTAAKETAG
TPOPOdOCiag KAl TTAAKETAG
086vng.

EAéyEte TN olvdeonN.

H mmAakéta 086vng Tou
TUAMATOG ETTIKOIVWVIAG gival
KOTEGTPAMUMEVN.

AvTIKATAOTAOTE TNV TTAOKETO
06o6vng.

H kUpia TAakéTa givai
KOTEGTPAMUMEVN.

AvTIKATAOTAOTE TNV TTAOKETO
TPOYodoUiag.

To POTEP TOU QVEUIOTAPA aKOUYETAI
apUoIKo.

To PoTEP TOU AveEUIOTHPA gival
KOTEGTPAUMEVO.

AVTIKATAOTAOTE TOV QVEUIOTAPA.

O Trapatmdvw TTivakag deiXvel Tov TPOTTO agIoAdGYNONG Kal EAEYXOU KOIVWV OQOAPATWVY.
Mnv aTToouvOpPOANOYEITE TN CUOKEUN PHOVOI 0AG, DIAQOPETIKA UTTOPEI VO TTPOKAAECETE CnUIG OTNV ETTAYWYIKN €0Tid.
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Y1rnpeoia eEuTnPETNONG TTEAATWYV

Edv mpokUwel c@aApua, TTpIv KOAEoETE TNV uTTnpeaia After Sales, kavTe Ta €ENG:

- BeBaiwbeite 6TI N CUCKEUN €ival CWOTA GUVOEDENEVN

- AloBdoTe Tov TTivaka CQOAPATWY Kal 086vng TTapaTTavw
Edv €¢akoAouBeiTe va punv PTTOPEITE va ETTIAUCETE TO TTPOBANUA, ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN),
MNV TTPOCTTABNCETE VA TNV GTTOCUVAPPOAOYACETE KOl KAAEDTE

TNV uttnpecia After Sales.

E151kn} dnAwon

Ta TTEPIEXOUEVA QUTOU TOU £YXEIPIBIOU £XOUV eAeyXBEi TTPOOEKTIKA. QOTOOO,
n eTaipeia dev utTopei va BewpnBei utTeEUBUVN YIa TUXOV E0QAAPEVA
ATTOTUTTWHOTA 1] TTAPOAEIYEIS. ETTiONG, TUXOV TEXVIKEG TPOTTOTTOINOEIG
MTTOPEI Va TTEpIAapBAvovTal o€ pia avaBewpnuévn €Kdoan Tou gyxelpidiou
XWpig TTpogidoTroinon. H eu@avion Kai To Xpwua TNG CUOKEUNRG O€ QUTO TO
EYXEIPIOIO EVOEXETAI VA DIOPEPOUV ATTO TNV TTPAYHATIKNA.

AuTH n ouokeun @épel emonuavon ocupewva pe TNV Eupwiraikh Odnyia 2012/19/EE oxeTikd pe Tig
NAEKTPIKEG Kal NAekTpovIKEG ouokeuég (AHHE). Ta AHHE (AopAnTa HAekTpIkoU Kai HAekTpOVIKOU
E€otrAiopoU) TrepiExouv TG00 PUTTOYOVEG OUGIES (TTOU PTTOPOUV VA £XOUV OPVNTIKEG ETTITITWOEIG OTO
ePIBAAAOV) 600 Kal Bacikd dopIKG aToIXEia (TTou UTTOpoUV va ETTavayxpnoiyoTroinBouv). Eivai
onuavTiké Ta AHHE (AméBAnTa HAekTpIKOU Kal HAekTpovikou E€otrAiopoud) va utroBAnBoulv o€
OUYKEKPIPEVEG ETTECEPYOTIES VIO TNV CWOTA OTTOPAKPUVON KAl aTTOPPIYN Twv PUTTWV Kal avaktnon
I OAwV TwV UAIKWV. Ta guoikd TTpéowTra utropoUlv va Traifouv onuavTiké poAo otn diacpdaAion o1l Ta
AHHE (AmopAnTa HAekTpikoU kal HAekTpovikoU EEoTTAIoOU) Bev Ba yivouv TTEPIBAAAOVTIKO
TPORANpa. Eivalr onuavTikd va akoAouBroeTe PepikoUg BacikoUg KaVOVEG.
- Ta AHHE (AmréBAnTa HAekTpikoU kai HAekTpovikoU EE0TTAIoNOU) dev TTPETTEI VO QVTIMETWTTICOVTAI WG
OIKIOKG aTTORANTA.
- Ta AHHE (AmopBAnTa HAekTpIkoU kal HAEKTpovIKoU EEOTTAIGHOU) Ba TTPETTEl VO HETAPEPOVTAI OE
€10IKOUG XWpoug ouAAoyng TTou diaxelpiovTal até 1o dnuoTikd cuuBoUAio f atrd pia
egouaiodoTnuévn eTaipeia.
>& TTOMEG XWPEG, EVOEXETAI VO UTTAPXOUV JIOBECIUOI EYXWPIOI XWPOI GUANOYAG YIa JEYGAOUG OYKOUG
AHHE (AméBAnTa HAekTpikoU kal HAekTpovikoUu E§otrAiopoU). Otav ayopddeTe pia véa GUOKEUR, N
TTaNIG UTTOPET VO ETTIOTPAPEI OTOV TTWANTA TTOU TTPETTEI VA TNV aTTodEXTE OWPEAV QATTAE, OpPKEi N
OUOKEUR va gival 1I000UvapPou TUTTOU Kal va €XEI TIG iDIEG AEITOUPYIEG E TNV AYOPOACHUEVN TUOKEUN.
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MAnpo@opieg TTPOIGVTOG yia NAEKTPIKEG ETTIEG OIKIAKAG XPONG OUPPWYVA PE TOV Kavoviopd Tng emTpoTig (EE) apib. 66/2014

©¢éon ZUpBoio Agia Movdda
Avayvwpion povtéAou HAISJ64MC
TuTog €oTiag: HAekTpIKA €0Tia
ApIBPOG WVWV PayeIpEPaTOG f/Kal | JWveEg 4
TTEPIOXWV TIEPIOXES
Texvohoyia Bépuavong (emaywyikég | ETTAYWYIKES {ibves pavelpéuatog X
JWVEG HaYEIPEUATOG Kal XWPO! £ _ _ _
HayeIpEPaTog, akTIVOBOAEG Jwveg rmvwv'meg n’eploxeg pC(VfleEpC(TOQ
HaVEIPEIOTOC, GUTTaYEiG TTAGkeg) | AKTIVOBOAEG Qlveg payelpéuarog
OUUTTAYEIG TTAGKEG
Miow apioTepd [%] 18,0 cm
MNiow kevTpIKd (%] cm
MNiow degia (%] 18,0 cm
Ta KUKAIKEG JUIVEG HOYEIPEUATOG 1) TIEPIOKEG: BIGKETPOG XPACIUNG Kévrpo apioTepd [2] cm
ETMIPAVEIAG avA NAEKTPIKF) BEpPaIVOPEVN {WVn POYEIPEPATOG, Kevtpika [%] cm
OTPOYYUAEPEVN OTa TTANCIECTEPO SmMm KévTpo Be€id 7] cm
M1rpooTd apioTepd (4] 18,0 cm
M1TpooTa KeVTPIKG (4] cm
MrtrpooTd degid [%] 18,0 cm
L
MNiow apioTepd cm
pIOTEP w
5 3 L
Miow KevTpIK& cm
w
. . L
MNiow degia cm
w
. . L
KévTpo apioTtepd W cm
o pn KUKAIKEG QWVEG HaYEIPEPATOG A TIEPIOXEG: MAKOG Kal TTAGTOG T
XPAOIUNG ETTIPAVEIAG ava NAEKTPIKY Beppaivopevn {wvn i Treploxn Kevtpika w cm
HayelpépaTog, oTpoyyuhepévn ota TTANCIE0TEPA Smm
L
Kévtpo degia cm
po beg "
3 3 L
MrtrpooTd apioTepd cm
w
M ) . L
TTPOOTA KEVTPIKG cm
p p! w
M offeladle L
TTPO0Td deCId cm
e w
Miow apioTepd EC nhextpid 186,2 Whikg
Jayeipepa
MNiow KevTpika EC HA?KTPIKO Whlkg
Jayeipepa
Miow Begid EC nekTpikd 202.8 Whikg
Jayeipepa
. . EC nAektpikd
K Whik
£VTPO OPIOTEPG yayeioena /kg
H n . . . . . EC A -
KaTavaAwon evépyelog VIG’((UVI'] ucx’velps’umog 1 TIEPIOXT| TTOU Kevipika Cn. %KTpIKO Whikg
uTtroAoyietal avé KIAG payeipepa
Kévipo Be6ic EC nhextpikd Whikg
Jayeipepa
MTrpooTd aploTepd EC HAFKTPIKO 182,4 Wh/kg
Jayeipepa
M1TpooTd KEVTPIKG EC nA?'(TpIKO Wh/kg
payeipepa
EC nA ¢
MrrpooTd Se€id Cn ?KTDIKO 185,0 Whlkg
payeipepa
H karavéAwan evépyelag yia Tnv €oTia TTou uTToAOYideTal avd KIAG EC nAexTpikr| eaTia 189,1 Wh/kg

E@appoapévo mpdtutro: EN 60350-2 OIKIokEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG HayelpépaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol pétpnong Tng amédoang

MpoTdoeig yia e€0IkovOUNoN EVEPYEING:

« MNa va emTOxeTe TNV KAAUTEPN OTTGDOON TNG ECTIOG GOG, TOTTOBETACTE TO TNYAVI OTO KEVTPO TNG {WVNG HOYEIPEPATOG.
« H xprion katrakiol Ba PEIWOE TOUG XPOVOUG HayEIPEPATOG Kal Ba EE0IKOVOURTEI evEpyEIa BIATNPWVTAG TN BepudTNTa.
« EAaxioTotroijoTe Tnv ToadtnTa UypoU ) AiTTOUG WOTE Va JEIWOETE TOUG XPOVOUG JAYEIPEPATOG.

+ ZEKIVAOTE TO POYEIPEPA O€ UPNAR BepUOKPATia KAl HEIWOTE TN PUBUION OTAV TO PayNTO EXEl BEPPAVOEI.
« XpnoigoTtroinoTe Tnydvia Twv oToiwv n SIGUETPOG gival TOOO PeyaAn 600 TO YPAPIKS TNG €TTIAEYpEVNG VNG,

AuTtég ol TTAnpogopieg TTPETTEI va BewpnBoUV wG HEPOG TOU EYXEIPISIOU XPrioNG TNG CUOKEUNG.
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Tvrtka Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radijska oprema u skladu s Direktivom
2014/53/EU i mjerodavnim zakonskim zahtjevima (za trziSte s oznakom UKCA). Cjelovit
tekst izjave o sukladnosti dostupan je na sljede¢oj mreznoj adresi: www.candy-group.com

Sigurnosne napomene i odrzavanje:

e UPOZORENJE: Uredaj i pripadajuci dostupni dijelovi postaju vruci
tijekom uporabe. Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

* Neka se djeca mlada od 8 godina drze podalje od uredaja osim ako
nisu pod stalnim nadzorom.

* Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili
upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te ako shvacaju
povezane opasnosti.

* Djeca se ne smiju igrati uredajem.

* Djeca bez nadzora ne smiju Cistiti uredaj ni obavljati radnje
odrzavanja

e UPOZORENJE: Kuhanje na ploCi za kuhanje bez nadzora uz
uporabu masti ili ulja moze biti opasno i moze rezultirati pozarom.

* NIKADA ne pokusSavajte ugasiti vatru vodom, nego iskljucite ureda;
| pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatrootpornom pokrivaCem.

e UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete na
povrsine za kuhanje.

* UPOZORENJE: Ako na povrsini ima pukotina, iskljucCite uredaj kako
biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

* Ne upotrebljavajte Cista€ na paru za CiS¢enje

e S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao Sto su nozevi,
vilice, zlice i poklopci posuda, ne smijete ih stavljati na povrSinu
ploCe za kuhanje.

Prije otvaranja treba ukloniti bilo kakav izljev s poklopca.
 PovrSina ploCe za kuhanje treba se ohladiti prije zatvaranja
poklopca.

 Nakon uporabe, iskljuCite ploCu za kuhanje pomocu tipke. Ne
oslanjajte se na detektor posude.
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* Ovaj uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog

programatora ili zasebnog sustava na daljinsko upravljanje.

» Sredstvo za iskljuCenje mora biti u sklopu fiksnog oziCenja u skladu

s pravilima oziCenja.
U uputama se navodi vrsta kabela koju treba rabiti s obzirom na
temperaturu straznje povrsSine uredaja.

* Ako je kabel za napajanje osStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,

njegov serviser ili osobe slicnih kvalifikacija da bi se izbjegla
opasnost.

OPREZ: Radi izbjegavanja opasnosti zbog sluCajnog povratka
toplinskog osiguraCa u pocetno stanje, ovaj se uredaj ne smije
napajati pomocu vanjskog preklopnog uredaja, kao sto je vremenskKi
programator, ili biti prikljuCen na strujni krug koji glavni izvor redovito
ukljuCuje i iskljucuje.

UPOZORENJE: Upotrebljavajte samo Stitnike ploCe za kuhanje
proizvodacCa uredaja za kuhanje ili one za koje proizvodac uredaja
navede u uputama da su pogodni, ili stitnike ploCa za kuhanje
prilozene uz uredaj. Upotrebom neodgovarajucih Stitnika mogu se
prouzrokovati nesrece.

Uvijek upotrebljavajte prikladno posude.

Uvijek stavite posudu u srediste povrsine na kojoj kuhate.

Ne stavljajte nista na upravljacku plocCu.

Ne koristite se povrS§inom kao daskom za rezanje.

Povrsina ploCe za kuhanje treba se ohladiti prije zatvaranja poklopca.
OPREZ: postupak kuhanja treba nadzirati. Kratkotrajno kuhanje
mora se neprestano nadzirati.

Postovani korisnice:

Hvala vam na kupnji indukcijske ploCe za kuhanje trgovacke marke Haier. Nadamo se da Ce
vam pruziti mnogo godina uspjesSnog rada.

PaZljivo procitajte ovaj priru¢nik s uputama prije uporabe ploCe za kuhanje i Cuvajte ga na
sigurnom mjestu da biste se njime mogli sluziti i u buduc¢nosti.
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Uvodno o proizvodu

Indukcijska ploCa za kuhanje namijenjena je svim vrstama kuhanja jer ima elektromagnetske zone za
kuhanje i mikroracunalne kontrolne gumbe te viSe funkcija, pa je idealan izbor za danasnje obitelji.

HRVATSKI

lzradena od posebnih uvoznih materijala, indukcijska ploCa za kuhanje trgovacke marke Haier
iznimno je prilagodena korisniku, izdrzljiva i sigurna.

Nacelo rada

Indukcijska plo€a za kuhanje sadrzi zavojnicu, vruéu plo¢u od feromagnetskog materijala i
upravljacki sustav. Elektricnom strujom stvara se snazno magnetsko polje kroz zavojnicu. Time
se stvara veliki broj vrtloga kojima se stvara toplina koja se kroz zonu za kuhanje prenosi na
posudu za kuhanje.

_ %999 3 -

T - R Zeljezni lonac

: |

1)) magnetski krug
———— ploda od staklene keramike
(e @] LX) indukcijska zavojnica
L b=l Inducirane struje
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Sigurnost

Ova je plo¢a za kuhanje posebno namijenjena
uporabi u kuc¢anstvima.

Poduzece Haier stalno nastoji poboljSati svoje
proizvode i zadrzava pravo preinake bilo kojeg
tehniCkog, programskog ili estetskog vida
ovoga uredaja u bilo kojem trenutku.

Zastita od pregrijavanja

Osjetnikom se nadzire temperatura u
zonama za kuhanje. Kada se temperaturom
prijede sigurna razina, zona za kuhanje
automatski se iskljucCuje.

Otkrivanje malih ili nemagnetskih
predmeta

Kada se posuda promjera manjeg od

80 mm ili neki drugi maniji predmet

(npr. noz, vilica, klju€) ili nemagnetska
posuda (npr. aluminijska) ostavi na ploci za
kuhanje, zvucni signal se oglasava priblizno
jednu minutu, a nakon toga ploc€a za
kuhanje automatski prelazi u stanje
spremnosti za rad.

Upozorenje o ostatku topline

Kada ploCa za kuhanje radi neko vrijeme,
prisutna je zaostala toplina. Pojavljuje se
slovo ,H* kao upozorenje da se drzite
podalje od ploCe za kuhanje.

Automatsko iskljucivanje

Automatsko iskljucivanje jos je jedna
sigurnosna znacajka indukcijske ploCe za
kuhanje. Ova se funkcija pokrece svaki put
kad zaboravite iskljuCiti zonu za kuhanje.
Zadana vremena zaustavljanja navode se
u donjoj tablici:

([ Razina Zona zagrijavanja gasi
shage se automatski nakon
1~3 8 sati
4-6 4 sata

. 7-9 2 sata y

Kad posudu maknete iz zone za kuhanje, zona
se prestaje zagrijavati i sama se iskljucuje
nakon oglasavanja zvuénog signala u trajanju
od jedne minute.

Upozorenje: Sve osobe koje imaju ugradeni
elektrostimulator srca (pacemaker) trebaju se
posavjetovati s lijeCnikom prije uporabe
indukcijske vruce ploce.

Ugradnja

1. Napravite udubljenje na radnoj povrsini.
Dimenzije udubljenja prikazane su na
donjem dijagramu. Oko udubljenja treba biti
prostor od najmanje 50 mm. Radna
povrSina treba biti debela najmanje 30 mm i
izradena od materijala otpornog na toplinu.
Kako je prikazano na Slici (1)

2. Indukcijska plo€a za kuhanje mora imati
dobru ventilaciju i ne smiju se blokirati ulaz
I izlaz zraka.
Pobrinite se da se plo¢a za kuhanje
ispravno ugradi, kako je prikazano na slici 2.

Slika (2)
1

najmanje 760 mm

o Izlaz zraka
/7 najmanje 5 cm najmanje
5m

0%

najmanje 2 cm

Ulaz zraka X ::l:
A Slika (2)

//55

i

Napomena: Radi sigurnosti, razmak izmedu
ploCe za kuhanije i bilo kojeg kuhinjskog
ormarica iznad nje mora iznositi najmanje
760 mm.
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3. PriCvrstite ploCu za kuhanje na radnu
povrSinu pomocu 2 nosaca na dnu plocCe.
Polozaj nosaCa mozete podesiti prema
debljini radne povrsine.

Upozorenja:

(1) Indukcijsku plo€u mora ugraditi za to
prikladno kvalificirana osoba. Imamo svoje
kvalificirano osoblje za ugradnju.

Ne pokuSavajte sami ugraditi ureda;.

(2) Indukcijska se ploCa za kuhanje ne smije
ugraditi iznad hladnjaka, zamrzivaca,
perilica posuda ili susilica rublja.

(3) Indukcijsku plo€u treba ugraditi tako da je
moguce optimalno zracenje topline.

(4) Zid i podrucje iznad ploCe za kuhanje
trebaju moci izdrzati toplinu.

(5) Radiizbjegavanja bilo kakvog ostecenja,
sendvic sloj i lijepilo moraju biti otporni na
toplinu.

4. Spajanje na sustav napajanja

Ako se uredaj spaja izravno na
elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi
viSepolni prekida¢ strujnog kruga uz izolacioni
razmak od najmanje 3 mm izmedu kontakata.
Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti
za ispravno elektriCno spajanje te da je spoj

u skladu sa sigurnosnim propisima.

Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut. Kabel
treba redovito provjeravati i moze ga zamijeniti
samo prikladno kvalificirana osoba.

Shematski prikaz indukcijske
plo¢e za kuhanje:

6

Maksimalna Zona 1500/2000 W
Maksimalna Zona 1500/2000 W
Maksimalna Zona 1500/2000 W
Maksimalna Zona 1500/2000 W
Staklena ploca

Upravljacka plo¢a

ogkrwnE

UtiCnicu treba spojiti u skladu s odgovaraju¢om

normom ili na jednopolni prekida¢ strujnog
kruga. Nacin spajanja prikazan je na slici 3.

Shematski prikaz upravljacke ploce
1

Napon Spajanje vodia Hailer

1 2
[ ] L[]
380-415V 3 N~| L1 L

3 4 5
—
2 N o=

| \ I
2 — 4 5
3

Crna  Smeda Plava Zuta/zelena
1 2 3 4 5
—a *—s |
220 — 240 V~ L N =
Crna i smeda Plava Zuta/zelena

Tipke za odabir zone zagrijavanja
Upravljanje ,funkcijom Cook with me”
Upravljanje vremenskim programatorom
Zaklju€avanje tipki

agrLONE

Slika (3)

Ako je kabel ostecen ili ga treba zamijeniti,
to treba obaviti tehni€ar servisne sluzbe
uporabom odgovarajucih alata radi
izbjegavanja svake nezgode.

Tipka za ukljugivanjef/iskljucivanje
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Upotreba proizvoda

Tlpke osjetljive na dodir
Ne morate pritiskati jer se tipkama upravlja na dodir.

« Daodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

- Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

« Pobrinite se da su tipke uvijek Ciste, suhe i da se ni€im ne prekrivaju (npr. priborom ili krpom).
Cak i zbog tankog sloja vode moze biti tedko rukovati tipkama.

/‘/.
/.,

l"” /
-~ /" /
C J/
C - /

Odabir ispravnog posuda za kuhanje

« Upotrebljavajte isklju€ivo posude za kuhanje s dnom prikladnim za indukcijsko
A pripremanje hrane.
Potrazite simbol za indukciju na pakiranju ili na dnu posude.
« Mozete provjeriti je li vase posude za kuhanje prikladno ispitivanjem pomoc¢u magneta.

Pomaknite magnet prema dnu posude. Ako se privuce, P
posuda je prikladna za indukciju. N\ r
- Ako nemate magnet: ‘ |
1. Ulijte vode u posudu koju Zelite provjeriti. ;;'D
2. Ako ne trepce na zaslonu i ako se voda zagrijava, posuda je prikladna za uporabu.

Posude za kuhanje koje se izraduje od sljedecih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajudi
Celik, aluminij ili bakar bez magnetskog dna, staklo, drvo, porculan, keramika i glina.

Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenim dnom.

,-, -
(__7, e

r\ N7

Pazite da dno posude bude glatko, da se postavlja ravno uz staklo i da je jednake veliCine kao
zona za kuhanje. Upotrebljavajte posude promjera jednako velikog kao i odabrana zona. Ako
upotrebljavajte nesto Siri lonac, jamc¢i se maksimalna iskoristivost energije. Ako upotrebljavate
maniji lonac, u€inkovitost moze biti manja od o€ekivane. Lonci promjera manjeg od 140 mm
mozda se nece otkriti plo€om za kuhanje. Postavite posudu u srediste zone za kuhanje.

N7 N7 NS N
X XX Y 7

Podignite posudu s indukcijske plo€e za kuhanje — ne klizite njima jer tako moZete ogrepsti staklo.

), W ";\’
Sk b
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Nacin upotrebe

Pocetak kuhanja

Dodirnite tipku za ukljucivanje/isklju€ivanje na tri sekunde.
Nakon uklju€ivanja napajanja, zvucni signal ¢e se oglasiti
jedanput, a na svim se zaslonima ¢e se prikazati ,,-” ili ,,- -”
Cime se ukazuje da je indukcijska plo€a za kuhanje u
stanju pripravnosti.

Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje koju

planirate upotrebljavati. A

 Pobrinite se da dno posude i povrSina zone za kuhanje
budu Cisti i suhi.

|
| \
; \_\_‘ p

Kada dodirnete upravljacki element za odabir zone
zagrijavanja s klizaCem, pokazivac pored tipke treperi.

Odaberite postavku topline dodirivanjem tipke s klizacem

« Ako ne odaberete postavku topline u roku od 1 minute, UKLJUGIVANJE
indukcijska plo¢a za kuhanje ¢e se automatski iskljuciti. EELARC LA Y
Morate poceti ponovno od 1. koraka. |~

« Mozete promijeniti postavku topline u bilo kojem trenutku ISKLIUCIVANJE
tijekom kuhanja. 1 NAPAJANJA é\\

|

Ako na zaslonu trepée =~ = naizmjence s postavkom topline

To znaci:

+ da niste postavili posudu na ispravnu zonu za kuhanje ili

« da posuda koju upotrebljavate nije prikladna za indukcijsko pripremanje hrane ili
« da je posuda premala ili da nije ispravno centrirana na zoni za kuhanje.

Nema zagrijavanja dok se ne postavi prikladna posuda na zonu za kuhanje.

Prikaz se automatski isklju€uje nakon 1 minute ako ne postavite prikladnu posudu.

Zavrsetak kuhanja

Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja koju zelite

iskljugiti, | e A

Isklju€ite zonu za kuhanje dodirivanjem i pomicanjem
kliza¢a u polozaj ,0”. Provjerite prikazuje li se ,0”.
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IskljucCite cijelu povrSinu za kuhanje dodirivanjem
tipke za uklju€ivanje/iskljuCivanje.

Pazite na vruce povrsine
Slovom H ukazuje se na zonu za kuhanje koja je H oo —
prevruca za dodirivanje. Nestaje kada se povrSina
ohladi do sigurne temperature. MoZe se upotrijebiti i
kao funkcija ustede energije ako zelite zagrijati jos
posuda, upotrijebite vrucu plo€u koja je joS vruca.

Uporaba funkcije za poveéanje snage

Ukljucite funkciju za poveéanje snage

Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja s klizaem

Dodirnite i pomaknite kliza¢ u polozaj ,B”. Provjerite
prikazuje li se ,b”.

Ponistavanje funkcije za povecéanje snage

Dodirnite Zeljenu tipku za odabir zone zagrijavanjas | ~ -——---======-z=== —
klizacem kako biste ponistili funkciju za povecanje
shage.

IskljuCite zonu za kuhanje dodirivanjem i pomicanjem
klizaCa u polozaj ,0”. Provjerite prikazuje li se ,0”.

« Funkcija moze raditi u svim zonama za kuhanje.
« Zona za kuhanje vraca se na izvornu postavku nakon 5 minuta.
« Ako je izvorna postavka topline jednaka 0, vratit ¢e se na 9 nakon 5 minuta.
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Blokiranje tipki

« Mozete blokirati tipke radi sprieCavanja neovlastene uporabe (primjerice da djeca slu¢ajno ne
uklju€e zone za kuhanje).
« Kada se blokiraju tipke, sve se tipke onemogucuju osim upravljanja ukljuCivanjem/iskljucCivanjem.

Zaklju€avanje tipki

Dodirnite i neko vrijeme drzite tipku za Pokaziva¢ vremenskog programatora
zaklju€avanje . prikazuje , Lo ”.

Otklju€avanje tipki

Dodirnite i neko vrijeme drzite tipku za zakljuCavanje .

& Kada je plo€a za kuhanje u nacinu rada blokade, sve se tipke onemogucuju osim
ukljuc¢ivanja/isklju¢ivanja (1), u slu¢aju nuzde mozete iskljuciti indukcijsku plo¢u za kuhanje
tipkom za upravljanje uklju€ivanjem/isklju¢ivanjem (1), no pri sliedec¢oj radnji prvo trebate
otkljucati ploCu za kuhanje.

Nacin rada za stanku

+ Mozete pauzirati grijanje umjesto isklju€ivanja ploCe za kuhanje.

« Pri ulasku u nacin rada za stanku, sve tipke se onemogucuju, osim upravljanja
uklju€ivanjem/iskljucivanjem.

Ulazak u pauzirani nacin rada

Nakratko istodobno dodirnite vremenski Svi pokazivaci ¢e prikazivati ,11”
programator , — " i, +”.

Izlazak iz pauziranog nacina rada

”

Nakratko istodobno dodirnite vremenski programator , — i, +”.

A Kada je plo€a za kuhanje u nacinu rada za stanku, svw se tipke onemogucuju osim
ukljuc¢ivanja/isklju¢ivanja (1), u hithom slu¢aju mozete iskljuciti indukcijsku plo¢u za
kuhanje putem upravljanja uklju¢ivanjem/isklju¢ivanjem (). Plo¢a ¢e se iskljuciti nakon
10 minuta ako ne izadete iz nacina rada za stanku.

Funkcija regulacije snage

« moguce je namjestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku plo¢u za kuhanje odabirom
razli€itin raspona snage.

« indukcijske ploCe za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj razini snage
radi izbjegavanja opasnosti od preopterecenja.

Pristupanje funkciji za regulaciju snage

Ukljucite plo¢u za kuhanje, a zatim istovremeno |Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje
pritisnite zakljuCavanje gumba i vremenski vrijednost ,P5”, Sto znaci da je snaga na razini 5.
Zadani je nacin rada na maksimalnoj snazi ploce

tor ,*”. i
programator ,, za kuhanje.

+ B
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Prijelaz na drugu razinu

pritisnite +/- vremenskog programatora Postoji 5 razina snage, od ,P1” do ,p5”.

Pokazivacem vremenskog programatora
prikazat ¢e se jedna od njih.
,P1”: najvecCa snaga iznosi 2,5 kW.
- ,P2”: najvecCa snaga iznosi 3,5 kW.
h ,P3”: najvecCa snaga iznosi 4,5 kW.
P4’

: najveca snaga iznosi 5,5 kW.
,P9”": najveca snaga je maksimalna snaga plocCe
za kuhanje.

Potvrda i izlazak iz funkcije regulacije snage

Pritisnite istodobno kontrolu tipkovnice i timer "
=+ " za potvrdu.

/@- &é\\
Upravljanje vremenskim programatorom
Vremenski programator mozete upotrebljavati na dva razliCita nacina:

+ Mozete ga upotrebljavati kao tajmer. U tom se slu€aju nijedna zona za kuhanje ne iskljuCuje
vremenskim programatorom kada istekne zadano vrijeme.

+ Mozete ga postaviti tako da se njime iskljui jedna ili viSe zona za kuhanje nakon $to istekne
zadano vrijeme.

Zatim Ce se ploCa za kuhanje iskljuciti.

a) Uporaba vremenskog programatora kao tajmera
Ako niste odabrali nijednu zonu za kuhanje

Pobrinite se da povrsSina za kuhanje bude uklju¢ena. e
Napomena: mozete se koristiti tajmerom ¢ak i kada ne o
odabirete zonu za kuhanije. = =

Dodirnite tipku ,+” vremenskog programatora. Pokazivac
vremenskog programatora pocinje treptati i na zaslonu
vremenskog programatora prikazuje se ,10”.

Postavite vrijeme dodirivanjem tipke ,-“ ili ,+“ vremenskog =)
programatora ym
Savjet: Dodirnite jednom tipku ,-” ili ,+” vremenskog - b
programatora da bi se vrileme smanijilo ili povecalo za C

1 minutu.

Dodirnite i drzite tipku ,-” ili ,+” vremenskog programatora

i vrijeme ¢e se smanijiti ili povecati za 10 minuta.

——

Odmah nakon postavljanja vremena zapocCinje
odbrojavanje. Na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme,
a pokaziva€ vremenskog programatora trepce 5 sekundi. = 2

Zvucni signal Ce se oglasavati 30 sekundi, a pokazivac
vremenskog programatora prikazivat ¢e ,- -” kada zadano - £
vrijeme zavrsi. o
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b) Postavljanje vremenskog programatora za iskljucivanje jedne ili viSe zona za kuhanje

Postavljanje jedne zone

Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja s klizaem

Postavite vrijeme dodirivanjem tipke ,-“ ili ,+“ vremenskog
programatora ~ 5
Savjet: Jednom dodirnite tipku ,-" ili ,+” vremenskog - +
programatora i vrijeme ¢e se smanijiti ili povecati za ©

1 minutu. (\,
Dodirnite i drzite tipku - ili ,+” vremenskog programatora i

vrijeme ¢e se smanijiti ili povecéati za 10 minuta.

Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje
odbrojavanje. Prikazuje se preostalo vrijeme, a pokaziva¢
vremenskog programator trepce 5 sekundi.

NAPOMENA: Kada svijetli crvena to¢ka pored pokazivaca - +
razine snage, to znaci da je ta zona odabrana. ®

Kada istekne vrijeme vremenskog programatora,
odgovarajuca se zona za kuhanje automatski iskljuCuje. w— +

& Druge zone za kuhanije i dalje rade ako su se prethodno ukljucile.

Postavljanje viSe zona:

Postupak za postavljanje viSe zona sli¢an je postupku za postavljanje jedne zone;

Ako istovremeno postavljate vrijeme za viSe zona za kuhanje, uklju€uju se decimalne tocke
pripadajucéih zona za kuhanje. Prikaz minuta prikazuje minutnu vrijednost vremenskog
programatora. ToCka odgovarajuce zone trepce.

Prikaz izgleda kao u nastavku:

________________ ——— (podes$eno na 15 minuta) 15
____________ ~ (pode$eno na 45 minuta) “oT
Kad istekne vrijeme odbrojavanja vremenskog | ________________ —
programatora, odgovarajuca ¢e se zona iskljuciti. Zatim 30
Ce se prikazati nova minutna vrijednost vremenskog e A RO — = g

programatora i treptat ¢e toCka odgovarajuce zone.

Prikaz izgleda kao slika desno: (postavijeno na 30 minuta)

Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja i odgovaraju¢i vremenski programator prikazat e se

na indikatoru vremenskog programatora.
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c) Otkazivanje vremenskog programatora

Dodirnite tipku s klizacem za odabir zone zagrijavanja
za koju Zelite otkazati vremenski programator

Dodirnite i drzite tako tipku vremenskog programatora
. » vrijednost vremenskog programatora smanijit ce se
na ,00” i vremenski ¢e se programator otkazati.

Zadana vremena rada

Automatsko iskljuCivanje sigurnosna je zastitna funkcija za plo€u za kuhanje. Automatski se
iskljuCuje Cak i ako zaboravite iskljuciti kuhanje. Zadana vremena rada za razliCite razine snage
prikazuju se u tablici u nastavku:

Razina snage 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Zadani radni programator (sati) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nakon uklanjanja lonca, zagrijavanje indukcijske ploCe odmah se prekida i plo€a za kuhanje
automatski se iskljuCuje nakon 2 minute.

Osobe s ugradenim elektrostimulatorom srca trebaju se posavjetovati sa svojim lijeCnikom
prije uporabe ove jedinice.

»Funkcija Cook with me”

Prije svega trebate preuzeti aplikaciju hOn i instalirati je na svom prijenosnom uredaju.
Zatim ukljucite indukcijsku plo¢u za kuhanje prema uputama izravno iz aplikacije.

Za uparivanje ploCe za kuhanje i aplikacije provedite sljedeci postupak:

Pritisnite na 4 sekunde gumb ,,Cook with me” na ploci. Po isteku 4 sekunde znamenka
VREMENSKOG PROGRAMATORA pocinje treptati s oznakom PA i zapocinje uparivanje.
Nakon toga slijedite upute iz aplikacije.

D)) pritisnite na 4 sekunde

Kad je Wi-Fi ukljuen: na desnoj strani LED diode pojavit e se jedna toCka
Kad je Wi-Fi iskljuen: toCka se nece pojaviti.

Postavljanje funkcije Cook with me

U aplikaciji hOn, odaberite izbornik recepata ili izbornik
posebnih programa. Slijedite detaljne upute iz aplikacije i
kad zavrSite, poSaljite parametre na ploCu za kuhanje koje
Ce za vas kuhati.

Kad plo¢a za kuhanje primi naredbu iz aplikacije, oglasit ¢e
se 2 zvuéna signala i treptat ¢e jednu sekundu kaoznakda | | | | |
Su upute primljene.
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razinu snage zone.

Ako Zelite izaci iz funkcije ,Cook with me”, promijenite {\\

A. PARAMETRI BEZICNE VEZE

Tehnologija Wi-Fi BLE NFC
Standardna IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frekvencijski pojasevi [MHz] 2402 — 2480 2402 — 2480 /
Najveca snaga [mW] 1500 1500 /

b. INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU

Informacije o proizvodu za umrezenu opremu

potroSnja energije proizvoda u mreznom stanju|1,5W
pripravnosti ako su svi ZiCani mrezni prikljucci
povezani i svi bezicni mrezni priklju€ci aktivirani:

Kako se aktivira bezi¢ni mrezni prikljucak:

Ukljucite plo¢u za kuhanje

Kako se deaktivira bezi¢ni mrezni prikljucak:

IskljuCite ploCu za kuhanje.
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Odabir posuda za kuhanje

- e o

%

Zeljezna posuda Nehrdajudi Zeljezna Zeljezni Emaijlirani ajnik Emaijlirani pribor
za przenje na ulju Celik posuda ¢ajnik od nehrdajuceg za kuhanje
Celika

(

Zeljezna plo¢a

MozZzete imati mnogo razli€itih posuda za kuhanje
1. Indukcijskom ploCom za kuhanje mogu se prepoznati razne posude za kuhanje, a to mozete
ispitati jednim od sljedeéih nacina:
Postavite posudu u zonu za kuhanje. Ako se odgovaraju¢om zonom za kuhanje prikazuje
razina napajanja, tada je posuda prikladna za uporabu. Ako trepce ,U“, posuda nije
prikladna za uporabu s indukcijskom plo¢om za kuhanje.
2. Drzite magnet kraj posude. Ako se posudom privlaCi magnet, prikladan je za uporabu s
indukcijskom plo€om za kuhanje.
Napomena: Dno posude mora sadrzavati magnetski materijal.
Mora imati ravno dno s promjerom u skladu s tablicom 1. u nastavku.
3. Upotrebljavajte samo feromagnetsko posude za kuhanje od lakiranog Celika, lijevanog
Zeljeza ili nehrdajuceg cCelika, koje je kompatibilno s indukcijom
4. Upotrebljavajte posude Ciji je promjer feromagnetskog podrucja (dno posude) u rasponu
dimenzija u tablici u nastavku. (Tablica 1)
- Ako upotrebljavate manje lonce, time mozete utjecati na radni u€inak
- Ako upotrebljavate lonac promjera manjeg od navedenog u tablici 1., lonci se mozda ne
otkriju
U skladu s dimenzijom zone, mozete upotrebljavati lonce razli€itih promjera kao Sto se prikazuje
na slici u nastavku:

a [

— o ="

d(@40)p o (=1%0) p (e210) =D

HR-15



-

5. Ako se feromagnetskim dijelom samo djelomi¢no pokriva dno posude, samo se

feromagnetski dio zagrijava, ostatak dna mozda se ne zagrije do dovoljne temperature za

kuhanje.

6. Ako feromagnetsko podrucje nije homogeno, nego predstavlja druge materijale kao $to je
aluminij, time se moze utjecati na zagrijavanje i otkrivanje posude.

Ako je dno posude slicno slikama u nastavku, ne moze se otkriti posuda.

8- ©

Promjer dna indukcijskog posuda za pripremanje

Zona za kuhanje

Minimalno (mm)

Maksimalno (mm)

1i2

140

180

3i4

140

180

Gornje vrijednosti mogu varirati ovisno o veli€ini posude i materijalu od kojeg se izraduje.
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CiSéenje i odrzavanje

Povrsinu indukcijske plo¢e za kuhanje mozete jednostavno ocistiti na sljedeci nacin:

r ™
Vrsta we | oy p civ s .
v Nacin ¢iSéenja Sredstva za ¢iS¢enje
oneciscenja
Svjetlo Uronite u vrucu vodu i obriSite Spuzva za CiS¢enje

Nanesite bijeli ocat na to podrucje, obriSite
Obrudi i kamenac |mekanom krpom ili upotrijebite proizvod iz
trgovacke ponude

Specijalno ljepilo za kerami¢ko
staklo

Upotrijebite specijalnu strugalicu za
keramicko staklo da biste uklonili ostatke
(najbolji je proizvod od silikona)

(N J

Napomena: Iskljucite napajanje prije CiS¢enja.

Slatkisi, rastopljeni
aluminij ili plastika

Specijalno ljepilo za kerami¢ko
staklo

Prikaz kvara i provjera

Indukcijska plo€a za kuhanje opremljena je funkcijom samodijagnostike. Zahvaljuju¢i tom testu
tehni¢ar moze provjeriti funkciju vise komponenti bez rastavljanja ili demontaze ploce s radne
povrsine.

Rjesavanje problema
1) Kodovi kvara koji se mogu pojaviti prilikom upotrebe i potencijalna rjesSenja;

Kod kvara Problem Rjesenje

Automatski oporavak

El Napon napajanja visi je od nazivne vrijednosti napona. Provierite je li napajanje pravilno. Ukljudite

E2 Napon napajanja nizi je od nazivne vrijednosti napona. uredaj ako je napajanje praviino,

E3 Visoka temperatura senzora keramicke ploCe. (1#) PriCekajte da se temperatura keramicke
ploce vrati u normalu.

E4 Visoka temperatura senzora keramicke ploge. (2#) Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
kako biste ponovno pokrenuli jedinicu.

E5 Visoka temperatura IGBT-a. (1#) PriCekajte da se temperatura IGBT-a vrati u

normalu.
Dodirnite gumb za uklju€ivanje/isklju€ivanje

E6 Visoka temperatura IGBT-a. (24) kako biste ponovno pokrenuli jedinicu.
Provjerite radi li ventilator mirno. Ako ne radi

mirno, zamijenite ga.

Nema automatskog oporavka

Kvar na senzoru temperature keramicke ploce —

F3/F6 kratki spoj. (F3 za 1#, F6 za 2#)
FA/E7 Kvar na senzoru temperature keramicke ploce — Provijerite priklju€ak ili zamijenite senzor
prekinut strujni krug. (F4 za 1#,F7 za 2#) temperature keramicke ploce.
F5/ES Kvar na senzoru temperature keramicke ploce --
neispravan senzor. (F5 za 1#,F8 za 2#)
FO/EA Kvar senzora temperature IGBT-a.
(kratki spoj / prekid kruga za 1#)
Zamijenite plo€u za napajanje.
FC/ED Kvar senzora temperature IGBT-a.

(kratki spoj / prekid kruga za 2#)
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2) Konkretni kvar i rjeSenje

Kvar

Problem

Rjesenje A

Rjesenje B

LED se ne uklju€uje kada se
uredaj prikljuci.

Nema napajanja.

Provijerite je li utika¢ ¢vrsto
prikljuc¢en u uti€nicu i radi li
uticnica.

Kvar prikljuc¢ivanja ploCe za
napajanje dodatne opreme i
ploCe zaslona.

Provjerite priklju¢ak.

Plo¢a za napajanje dodatne
opreme je oStecena.

Zamijenite plo¢u za napajanje
dodatne opreme.

Plo¢a zaslona je oStec¢ena.

Zamijenite plo¢u zaslona.

Neki gumbi ne rade ili LED prikaz
nije normalan.

Plo¢a zaslona je oSte¢ena.

Zamijenite plo¢u zaslona.

Uklju€uje se indikator nacina
kuhanja, ali se ne pokrecée
zagrijavanje.

Visoka temperatura ploCe za
kuhanje.

Mozda je previsoka
temperatura okoline. Mozda je
zacepljen ulaz zraka ili
ventilacijski otvor.

Nesto nije u redu s
ventilatorom.

Provjerite radi li ventilator
glatko;
Ako ne radi glatko, zamijenite

ga.

Plo¢a za napajanje je
oStecena.

Zamijenite plo¢u za napajanje.

Zagrijavanje se iznenada prekida
tijekom rada i na zaslonu trepce
LU’

Pogresna vrsta posude.

Promjer lonca je premalen.

Upotrijebite odgovarajuéi lonac
(pogledaijte priru¢nik s
uputama.)

Kuhalo se pregrijalo;

Jedinica se pregrijala.
Pri¢ekajte da se temperatura
vrati u normalu.

Pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje kako
biste ponovno pokrenuli
jedinicu.

Ostecen je strujni krug
za detekciju posude,
zamijenite plo¢u za
napajanje.

Na zonama zagrijavanja na istoj
strani (kao $to su prva i druga
zona) prikazuje se ,u”.

DoSlo je do kvara prilikom
priklju€ivanja ploCe za
napajanje i plo¢e zaslona;

Provjerite priklju¢ak.

Ostecena je plo¢a zaslona
dijela za komunikaciju.

Zamijenite plo¢u zaslona.

Ostecena je glavna ploca.

Zamijenite plo¢u za napajanje.

Motor ventilatora zvudi
neuobitajeno.

Ostecen je motor ventilatora.

Zamijenite ventilator.

U gornjoj se tablici prikazuje nacin procjene i provjere uobi€ajenih kvarova.
Ne rastavljajte uredaj sami, mozZete ostetiti indukcijsku plo€u za kuhanije.
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Sluzba za korisnike

Ako dode do kvara, prije nego §to pozovete sluzbu za pomo¢ nakon prodaje, napravite sljedece:

- provjerite je li uredaj propisno uklju¢en

- proucite gornju tablicu kvara i prikaza
Ako i dalje ne mozete rijesSiti problem, iskljucite uredaj, ne pokusavajte ga rastaviti i pozovite postprodajni
servis.

Posebnaizjava

PaZzljivo smo provjerili sadrzaj ovoga prirucnika. No, poduzece ne snosi
odgovornost ni za kakve pogreske u tiskanju ili izostavljene podatke.
Nadalje, bilo kakve tehniCke preinake mogu se ukljuciti u revidiranu verziju
priruénika bez obavijesti. Izgled i boja uredaja u ovom priru¢niku mogu se
razlikovati od izgleda i boje stvarnog uredaja.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Direktivom 2012/19/EZ o otpadnoj elektri¢noj i elektroni¢koj opremi

(WEEE). Otpadna elektricna i elektroni¢ka oprema sadrzi oneciScujuce tvari (koje mogu imati negativan

ucinak na okolis$) i bazne elemente (koji se mogu ponovno upotrijebiti). Vazno je posebno obraditi

svi materijali. Pojedinci mogu imati vaznu ulogu u postizanju cilja da otpadna elektri¢na i elektronicka
[ ] oprema ne postane ekoloski problem. Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila;

- Otpadna elektricna i elektronicka oprema ne smije se zbrinjavati kao ku¢anski otpad;

- Otpadna elektricna i elektronicka oprema mora se odnijeti na namjenska prikupljaliSta kojima

upravlja gradsko vijece ili registrirano poduzece.

U mnogim drzavama, za veliku opremu OEEO dostupno je prikupljanje ku¢anskog otpada. Pri kupnji

novog uredaja, stari uredaj mozete vratiti prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno, samo ako je uredaj

iste vrste ili ima jednake funkcije kao i kupljeni ureda;j.
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Informacije o proizvodu za kuc¢anske elektri¢ne ploce za kuhanje u skladu s Uredbom Komisije (EU) br. 66/2014

Polozaj Simbol Vrijednost Jedinica
Identifikacija modela HAISJ64MC
Tip ploce za kuhanje: Elektri¢na plo¢a za kuhanje
zone 4
Broj zona i/ili zona za kuhanje -
podrucja
Indukcijske zone za kuhanje X
Tehnologija grijanja (indukcijske zone
za kuhanje i podrucja za kuhanje, zone |Indukcijska podrugja za kuhanje
za kuhanje kojima se emitira toplina, " = —
pune ploce) zone za kuhanje kojima se emitira
toplina
Cvrste ploce
Straznii lijevi dio (4} 18,0 cm
Straznji sredi$nji dio (4] cm
Strazniji desni dio (4} 18,0 cm
Sredisniji lijevi dio (4] cm
Za podrucja !|I zone zawkulhanje kruznolg oblika: promjer upotrelzblljvl\l/e povrsine Sredignii dio na sredini ) om
za kuhanje s elektricnim zagrijavanjem, zaokruzeno na najblizih 5 mm
Sredis$nji desni dio [%] cm
Prednji lijevi dio [%] 18,0 cm
Prednji sredisnji dio (%] cm
Prednji desni dio %] 18,0 cm
Straznji ljevi dio " cm
Straznji sredisnji dio L cm
J J w
Strazniji desni dio L cm
! w
Srediznji ljevi dio L cm
IR} w
Za povrsine ili zone za kuhanje koje nisu kruznog oblika: duljina i Sirina L
upotrebljive povrsine ili zone za kuhanje s elektricnim zagrijavanjem, Sredisnji dio na sredini w cm
zaokruzeno na najblizih 5 mm
Sredisnji desni dio w cm
Prednji lijevi dio L cm
JIR1 w
Predniji sredi$nji dio L cm
J J w
Prednji desni dio L cm
! w
Strazniji lijevi dio EC elektri¢no kuhanje 186,2 Whikg
Strazniji sredi$nji dio EC elektri¢no kuhanje Whlkg
Straznji desni dio EC elektri¢no kuhanje 202,8 Whikg
Sredisniji lijevi dio EC elektri¢no kuhanje Whlkg
Potros$nja energije za zonu ili podrucje za kuhanje po kg Sredisnji dio na sredini EC elektri¢no kuhanje Whlkg
Sredisnji desni dio EC elektri¢no kuhanje Whikg
Predniji lijevi dio EC elektricno kuhanje 182,4 Wh/kg
Prednji sredisnji dio EC elektri¢no kuhanje Whikg
Prednji desni dio EC elektricno kuhanje 185,0 Wh/kg
Potro$nja energije za plo¢u za kuhanje po kg EC elektri¢na plo¢a za kuhanje 189,1 Whikg

Primijenjena norma: EN 60350-2 Kucanski elektri¢ni aparati za kuhanje — 2. dio: Plo¢e za kuhanje — Metode za mjerenje radnog u¢inka

Prijedlozi za ustedu energije:

Ako Zelite na najbolji nacin iskoristili plocu za kuhanje, postavite posudu u srediste zone za kuhanje.
Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i $tedi se energija zadrzavanjem topline.

Smanijite koli¢inu tekucine ili masnoc¢a do najnize moguce razine radi smanjenja vremena trajanja pripremanja.
Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavci i smanjite postavku kada se hrana u potpunosti zagrije.

Upotrebljavajte posude promjera jednako velikog kao i odabrana zona.

Ove se informacije trebaju smatrati dijelom korisni¢kog priru¢nika uredaja.
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Ovim putem, Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radio-oprema u skladu sa Direktivom
2014/53/EU i relevantnim zakonskim zahtevima (za trziSte UKCA). Celokupan tekst izjave
o usaglasenosti dostupan je na sledecoj internet adresi: www.candy-group.com

Bezbednosne napomene i odrzavanje:

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vrudi
tokom upotrebe. Vodite raCuna da ne dodirnete grejne elemente.
Deca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje od uredaja,
osim ako se kontinuirano nadgledaju.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca uzrasta od 8 godina i osobe
sa smanjenim fizi€kim, Culnim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili ako
imaju na raspolaganju uputstva u vezi sa upotrebom uredaja
na bezbedan nacin i ako razumeju opasnosti koje su ukljuCene.
Deca ne smeju da se igraju uredajem.

Ciéenje i odrzavanje od strane korisnika ne smeju da vrse deca
bez nadzora

UPOZORENJE: Kuvanje bez nadzora na ploCi sa mascu

ili uljem moze da bude opasno i moze dovesti do pozara.
NIKADA ne pokuSavajte da ugasite vatru vodom, vec iskljucite
uredaj, a zatim pokrijte plamen, npr. poklopcem ili vatrogasnim
pokrivacem.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne odlazite nikakve
predmete na povrsine za kuvanje.

UPOZORENJE: Ako je povrSina napukla, iskljucite ureda;

da biste izbegli mogucnost strujnog udara.

Nemojte koristiti parni CistaC radi CiSCenja

Metalne predmete kao Sto su nozevi, viljuske, kasike i poklopci
tiganja ne treba postavljati na povrsinu ploCe jer se mogu
zagrejati.

Svako prolivanje treba ukloniti sa poklopca pre otvaranja.
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PovrsSina ploCe mora da se ohladi pre nego Sto zatvorite poklopac.
Nakon upotrebe, iskljuCite element ploCe pomocu njegovog
upravljackog elementa. Ne oslanjajte se na detektor posuda.
Ovaj uredaj nije namenjen za rukovanje pomocu spoljnog
tajmera ili zasebnog sistema daljinskog upravljanja.

Uredaji za iskljuCivanje moraju biti ugradeni u Cvrsto oziCenje
u skladu sa pravilima oziCenja.

Uputstva navode tip kabla koji se koristi, uzimajuci u obzir
temperaturu zadnje povrsine uredaja.

Ako je mrezni kabl ostecen, mora da ga zameni proizvodac,
radnik servisne sluzbe ili slicno kvalifikovane osobe kako
bi se izbegla opasnost.

OPREZ: Da bi se izbegla opasnost usled nenamernog
resetovanja termiCkog osiguraca, ovaj uredaj ne sme
da se napaja preko eksternog preklopnog uredaja, kao Sto
je tajmer, niti da bude povezan na strujno kolo koje se redovno
ukljuc€uje i iskljuCuje od strane glavnog izvora.

UPOZORENUJE: Koristite samo stitnike za ploCu koje je dizajnirao
proizvodaC uredaja za kuvanje ili koje je proizvodaC uredaja
naveo u uputstvima za upotrebu kao odgovarajuce ili Stitnike
za ploCu ugradene u uredaj. Upotreba neodgovarajucih Stitnika
moze dovesti do nezgode.

Uvek koristite odgovarajuce posude.

Uvek postavite posudu na sredinu jedinice na kojoj kuvate.

Ne postavljajte niSta na kontrolni panel.

Nemojte koristiti povrSinu kao dasku za secCenije.

Povrsina ploCe mora da se ohladi pre nego Sto zatvorite poklopac.
OPREZ: Kuvanje mora da se obavlja pod nadzorom.
Kratkotrajno kuvanje mora biti stalno pod nadzorom

SRPSKI
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Postovani korisnice:

Hvala vam $to ste kupili Haier indukcionu ploc¢u. Nadamo se da ¢e vam sluziti mnogo godina.

Pre upotrebe ploCe, paZljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu i Cuvajte ga na bezbednom
mestu za buducu upotrebu.

Uvodne informacije o proizvodu

Zahvaljujuci svojim elektromagnetnim zonama za kuvanje i mikroracunarski kontrolisanim
upravljaCkim elementima, kao i svojim viSefunkcionalnim mogucénostima, indukciona plocCa
je pogodna za sve vrste kuvanja, Sto je Cini idealnim izborom za danasnju porodicu.

Proizvedena od specijalno uvezenih materijala, Haier indukciona plo¢a je izuzetno laka
za upotrebu, izdrzljiva i bezbedna.

Princip rada

Indukciona ploc¢a se sastoji od kalema, grejne plo¢e od feromagnetnog materijala i upravljackog
sistema. Elektricna struja generiSe snazno magnetno polje kroz kalem. Ovo stvara veliki broj
vrtloga koji stvaraju toplotu koja se zatim prenosi kroz zonu za kuvanje do posude za kuvanje.

. %939 3 .

v 9

gvozdeni lonac

» ([T} HaNE-~ magnetno strujno kolo
[ ———— keramicka staklena ploc¢a
(e® ] LX) indukcioni kalem
— »-

indukovana struja
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Bezbednost

Ova ploca je specijalno dizajnirana za ku¢nu
upotrebu.

Kompanija Haier stalno nastoji na tome

da poboljSa svoje proizvode i zadrZzava pravo
da izmeni tehniCke, programske ili estetske
aspekte uredaja u bilo kom trenutku.

e Zastita od pregrevanja
Senzor nadgleda temperaturu u zonama
za kuvanje. Kada temperatura prede
bezbedan nivo, zona za kuvanje
se automatski iskljuCuje.

e Prepoznavanje malih ili nemagnetnih
predmeta
Kada se posuda pre¢nika manjeg od 80 mm ili
neki drugi mali predmet (npr. noz, viljuska,
klju€) ili nemagnetna posuda (npr. aluminijum)
ostave na ploc€i, oglaSava se zujalica otprilike
jedan minut, nakon €ega ploCa automatski
prelazi u stanje pripravnosti.

e Upozorenje o preostaloj toploti
Ako je ploca bila u upotrebi neko vreme,
ostacCe odredena koliina preostale toplote.
Pojavljuje se slovo ,H* koje upozorava
da se drzite dalje od ploce.

e Automatsko isklju€ivanje
Jos jedna bezbednosna funkcija indukcione
ploCe je automatsko iskljuCivanje.
Ovo se deSava kada zaboravite da iskljuCite
zonu za kuvanje. Podrazumevano vreme
isklju€ivanja je prikazano u tabeli u nastavku:

. Grejna zona se automatski
Nivo snage :
gasi nakon
1~3 8 sati
4~6 4 sata
7~9 2 sata

Kada se posuda ukloni iz zone za kuvanje,
ona odmah prestaje sa grejanjem i iskljuCuje
se nakon $to se zujalica oglasi jedan minut.

Upozorenje: Osobe koje imaju sréani
pejsmejker treba da se konsultuju sa lekarom
pre upotrebe indukcione ploce.

Ugradnja

1. Izrezite otvor na radnoj povrsSini sa dimen-
zijama prikazanim na dijagramu u nastavku.
Oko otvora treba da ostavite najmanje
50 mm prostora. Radna povrsina treba
da bude debljine najmanje 30 mm i izradena
od materijala otpornog na toplotu.

U skladu sa prikazom na slici (1)

Slika (1)

ZAPTIVKA

2. Neophodno je da indukciona plo¢a bude
dobro provetrena i da ulaz i izlaz vazduha
nisu blokirani.

Proverite da li je plo€a pravilno ugradena
kao Sto je prikazano na slici 2.
Slika (2)

LI

mini 760 mm

mini 5 cm

Vi

;
39
5N
9N
ERRN

-

I mini 2 cm

/)

Ulaz

vazduha A
— P
Slika (2)

Napomena: 1z bezbednosnih razloga, razmak
izmedu plo€e i ormana iznad nje treba da bude
najmanje 760 mm.

i
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3. Pricvrstite ploCu za kuvanje na radnu
povrSinu pomocu 2 drzaca na osnovi
ploCe za kuvanje. Polozaj drzaCa moze
da se podesi prema debljini vrha.

drzac «

Upozorenja:

1) Indukcionu plo€u mora da ugradi
odgovarajuce kvalifikovana osoba.

Imamo svoje kvalifikovane instalatere.
Nikada ne pokuSavajte sami
da ugradite uredaj.

2) Indukciona plo¢a ne sme da se ugradi iznad
frizidera, zamrziva€a, masina za pranje
posuda ili maSina za suSenje vesa.

3) Indukcionu plocu treba ugraditi tako

da je omoguceno optimalno zracenje toplote.

4) Zid i prostor iznad ploCe za kuvanje moraju
da izdrze toplotu.

5) Da bi se izbegla ostec¢enja, slojevito
umetanje sloja i lepak treba da budu otporni
na toplotu.

4. Prikljuéivanje na napajanje

Uti¢nica treba da bude priklju¢ena u skladu
sa relevantnim standardom ili jednopolnim
prekidaCem. Metod prikljuCivanja

je prikazan na slici 3.

Napon Zitana veza Haier
1 2 3 4 5
380415V 3 N~ | |1 L2 N —:L
Cma [Smeda |Plava Zuta/zelena
1 2 3 4 5
20-240v- | | TN —:L
Crna i Smeda Plava Zuta/zelena

Slika (3)
Ako se uredaj priklju€uje direktno na elektri¢nu

mrezu, mora da se ugradi omnipolarni prekida¢

sa minimalnim razmakom od 3 mm izmedu
kontakata.

Ako je kabl ostecen ili ga je potrebno zameniti,
to treba da uradi tehni€ar za postprodajne
usluge pomocu odgovarajuéeg alata kako

bi se izbegle nezgode.

Osoba koja vrsi ugradnju mora da se uveri

da je napravljen ispravan elektri¢ni prikljucak,
kao i da je u skladu sa bezbednosnim propisima.
Kablovi ne smeju biti savijeni ili sabijeni.
Kablovi moraju redovno da se proveravaju

i sme da ih menja samo odgovarajuce
kvalifikovana osoba.

Dijagram indukcione ploce:

6
1. Zona od maks. 1500/2000 W
2. Zona od maks. 1500/2000 W
3. Zona od maks. 1500/2000 W
4. Zona od maks. 1500/2000 W
5. Staklena plo¢a
6. Kontrolni panel

Sematski dijagram kontrolnog panela

!
2 4 s

1. Upravljacki elementi za izbor grejne zone

2. Upravljacki element funkcije ,Cook with me*

3. Upravljacki element tajmera

4. Zaklju€avanije tastera

5. Upravljacki element za uklju€ivanje/iskljucivanje
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Rad proizvoda

Upravljacki elementi osetljivi na dodir

» Upravljacki elementi reaguju na dodir, tako da ne morate da vrSite nikakav pritisak.

« Koristite jagodicu prsta, a ne vrh.

- Cucete zvuéni signal svaki put kada se registruje dodir.

» Uverite se da su upravljacki elementi uvek Cisti, suvi i da nisu prekriveni predmetom
(npr. priborom ili krpom). Cak i tanak sloj vode moze da dovede do toga da upravljanje
upravljackim elementima bude otezano.

SRPSKI

v X

Izbor odgovarajuéeg posuda

» Koristite samo posude sa osnovom pogodnom za indukciono kuvanje.
& Potrazite simbol za indukciono kuvanje na pakovanju ili na dnu posude.
» Mozete proveriti da li je vase posude pogodno tako sto ¢ete izvrSiti magnetni test.
Pomerite magnet prema osnovi posude. Ako se privuce, P —

posuda je pogodna za indukciono kuvanje. N\ f
+ Ako nemate magnet: | Y=
1. Stavite malo vode u posudu koju zelite da proverite. ;o

2. Ako ne treperi na displeju i voda se zagreva, posuda je pogodna.
» Posude napravljeno od sledecih materijala nije pogodno: Cisti nerdajuci Celik,
aluminijum ili bakar bez magnetne osnove, staklo, drvo, porcelan, keramika i grn¢arija.

Nemoijte koristiti posude sa reckavim ivicama ili zakrivljenom osnovom.

W N 1

Uverite se da je osnova vase posude glatka, da stoji ravno uz staklo i da je iste veli€ine kao zona
za kuvanje. Koristite posude ¢iji je pre¢nik veliki koliko i grafika izabrane zone. Kada se koristi
lonac, koristi se veéa energija sa maksimalnom efikasnoSc¢u. Ako koristite maniji lonac, efikasnost
bi mogla biti manja od oCekivane. PloCa mozda nece prepoznati lonce manje od 140 mm.

Uvek centrirajte posudu na zoni za kuvanje.

—

N\ Y N7 7 N r

\\\ ///
S

S —— - S

Uvek podizite posude sa indukcione ploCe — nemoijte ih gurati jer mozete da izgrebete staklo.

St
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Nacin upotrebe

Pocetak kuvanja

Dodirnite upravljacki element za uklju€ivanje/iskljucivanje
tri sekunde. Nakon ukljuCivanja, zujalica Ce se oglasiti
jednom, svi displeji ¢e prikazati ,-“ ili ,--“, Sto oznacCava

da je indukciona plo¢a presla u rezim pripravnosti.

Postavite odgovarajuéu posudu na zonu za kuvanje

koju zelite da koristite.

» Uverite se da su dno posude i povrSina zone . |
za kuvanije Cisti i suvi. S ’

Kada dodirnete upravljacki element za izbor grejne zone
sa klizacem, indikator pored tastera e poceti da treperi.

|zaberite podeSavanje grejanja dodirom na upravljacki

element sa kliza¢em e

« Ako ne izaberete temperaturu u roku od 1 minuta, —Pp
indukciona plo¢a ¢e se automatski iskljuciti. | ..
Moracete da pocCnete ponovo od 1. koraka. SMANJENJE

« Mozete da promenite temperaturu u bilo kom trenutku 44— {\\
tokom kuvanja.

Ako na displeju treperi= “ = naizmeni€éno sa podeSavanjem grejanja

To znaci:

* niste postavili posudu na odgovarajucu zonu za kuvanje ili,

* posuda koju koristite nije pogodna za indukciono kuvanije ili,

« posuda je premala ili nije pravilno centrirana na zoni za kuvanje.

Nema zagrevanja osim ako se na zoni za kuvanje ne nalazi odgovarajuéa posuda.

Displej automatski nestaje nakon 1 minuta ako na njega ne postavite odgovarajuéu posudu.

Zavrsetak kuvanja

Dodirnite upravljacki element za izbor grejne zone
koju zelite da iskljucite.
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IskljuCite zonu za kuvanje tako Sto ¢ete pomeriti
kliza€ na ,0“. Uverite se da displej prikazuje ,0".

Iskljucite Citavu plo€u za kuvanje dodirom
na upravljacki element za uklju€ivanje/isklju€ivanje.

Obratite paznju na vruce povrsine

H oznacCava koja zona za kuvanije je vru¢a na dodir.
Nestace kada se povrsina ohladi na bezbednu
temperaturu. MoZe da se koristi i kao nacin ustede
energije ako zelite da zagrejete joS posuda —
koristite plo€u koja je joS uvek vruca.

Upotreba funkcije za povecéanje snage

Aktiviranje funkcije za povec¢anje snage

Dodirnite upravljacki element za izbor grejne zone
sa klizaCem

Pomerite kliza€ na ,B“. Uverite se da displej
prikazuje ,b"“.

Otkazivanje funkcije za povecéanje snage

Dodirnite Zeljeni upravljacki element za izbor grejne
zone sa klizaCem da biste otkazali funkciju
povecanja snage.

IskljuCite zonu za kuvanje tako Sto ¢ete pomeriti
kliza¢ na ,0“. Uverite se da displej prikazuje , 0

» Funkcija moze da radi na bilo kojoj zoni za kuvanje.

» Zona za kuvanje se vraca na prvobitno podeSavanje nakon 5 minuta.
« Ako je prvobitno podeSavanje grejanja jednako 0, vrati¢a se na 9 nakon 5 minuta.
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Zaklju€éavanje upravljackih elemenata

» Mozete da zaklju€ate upravljacke elemente kako biste sprecili nenamernu upotrebu

(na primer da deca slu¢ajno ne ukljuCe zone za kuvanje).
» Kada su upravljacki elementi zaklju€ani, deaktivirani su svi upravljacki elementi osim

upravljackog elementa za ukljucivanje/isklju€ivanje.

Za zaklju¢avanje upravljackih elemenata
Dodirnite i zadrzite upravljacki element Indikator tajmera prikazuje ,Lo"

za zakljuCavanje neko vreme.
Za otklju€avanje upravljackih elemenata

Dodirnite i zadrzite upravljacki element za zakljuCavanje neko vreme.

A Kada je plo€a u zaklju€¢anom rezimu — deaktivirani su svi upravljacki elementi osim
upravljackog elementa za ukljucivanje/iskljucivanje @ — u hitnim situacijama mozete uvek
da iskljucite indukcionu plo¢u pomocu upravljackog elementa za ukljucivanje/isklju€ivanje
@, ali pri sledecoj upotrebi morate najpre da otkljuate plocu.

Rezim pauze
» Mozete da pauzirate grejanje umesto da iskljuCite plocu.
» Kada uredaj ude u rezim pauze, deaktivirani su svi upravljacki elementi osim upravljackog

elementa za ukljucivanje/iskljucivanje.

Ulazak u rezim pauze
Svi indikatori ¢e prikazati , 11 “

Kratko dodirnite tajmer ,, == i tajmer +
u isto vreme.

Izlazak iz rezima pauze

Kratko dodirnite tajmer ,, == i tajmer + u isto vreme.

& Kada je plo€a u reZimu pauze — deaktivirani su svi upravljacki elementi osim upravljackog
elementa za ukljucivanje/iskljucivanje @ — u hitnim situacijama mozete uvek da iskljucite
indukcionu plo¢u pomocu upravljackog elementa za ukljucivanje/iskljucivanje @

Ako uredaj ne izade iz rezima pauze, plo¢a ¢e se isklju€iti nakon 10 minuta.

Funkcija upravljanja snagom
« moguce je podesiti maksimalnu potroSnju energije za indukcionu plocu odabirom razliCitih

opsega shage.
+ indukcione ploCe se mogu automatski ograniciti na rad na nizem nivou snage kako
bi se izbegao rizik od preoptereéenja.

Ulazak u funkciju upravljanja snagom

Ukljucite plo€u, a zatim pritisnite istovremeno  |Indikator tajmera ¢e pokazati ,P5“ $to predstavlja

element za zakljuéavanie tastera i tajmer , . | nivo snage 5. Podrazumevani rezim
je na maksimalnoj snazi ploce.
+ 8
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Prelazak na drugi nivo
pritisnite +/- tajmera Postoji 5 nivoa snage, od ,P1“ do ,p5°.
Indikator tajmera prikazuje jedan od njih.

,P1% maksimalna snaga je 2,5 kW.
,P2“. maksimalna snaga je 3,5 kW.
ili ,P3“: maksimalna snaga je 4,5 kW.
,P4“: maksimalna snaga je 5,5 kW.

,P5"“: maksimalna snaga je maksimalna
snaga ploce.
Potvrda i izlazak iz funkcije upravljanja snagom
Za potvrdu, pritisnite istovremeno upravljacki  |PloCa se zatim iskljucuje.

element za zakljuCavanje tastera i tajmer +

Upravljacki element tajmera

Tajmer moZete da koristite na dva razli€ita nacina:

* Mozete ga koristiti kao minutni podsetnik. U ovom slucaju, tajmer nece iskljuciti nijednu zonu
za kuvanje kada istekne podeseno vreme.

* Mozete da ga podesite tako da iskljuci jednu ili viSe zona za kuvanje nakon isteka
podesenog vremena.

SRPSKI

a) Upotreba tajmera kao minutni podsetnik
Ako niste izabrali nijednu zonu za kuvanje

Uverite se da je ploCa za kuvanje ukljucena.
Napomena: Mozete da koristite minutni podsetnik
Cak iako niste izabrali nijednu zonu za kuvanje.

Dodirnite upraviljaCcke elemente tajmera ,+“.
Indikator podsetnika pocinje da treperi,

a na displeju tajmera se prikazuje ,10°.

Podesite vreme tako Sto ¢ete dodirnuti upravljacki
element tajmera ,,-“ ili ,+"

Savet: Jednom dodirnite upravljacki element tajmera - 4+
- ili ,#“ da biste smanijili ili povecali tajmer

za 1 minut.

Dodirnite i zadrzite upravljacki element tajmera -

ili ,+“ da biste smanijili ili povecali tajmer za 10 minuta.

/

|
_I
/)N

Kada se vreme podesi, odbrojavanje po€inje odmah. ||
Displej prikazuje preostalo vreme i indikator tajmera
treperi 5 sekundi. - _ +

Zujalica se oglasava 30 sekundi, a indikator tajmera

prikazuje ,- -“ kada se podeseno vreme zavrsi. = +
(D
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b) PodesSavanje tajmera za isklju€ivanje jedne ili viSe zona za kuvanje

Podesavanje jedne zone

Dodirnite upravljacki element za izbor grejne zone
sa klizatem

Podesite vreme tako Sto Cete dodirnuti upravljacki element
tajmera

Savet: Jednom dodirnite upravljacki element tajmera ,-“ o
ili ,+“ da biste smanijili ili povecali tajmer za 1 minut. 'P\
Dodirnite i zadrzite upravljacki element tajmera ,,-“ ili ,+* (j B
da biste smanijili ili povecali tajmer za 10 minuta.

Kada se vreme podesi, odbrojavanje pocinje odmah. 101
Displej prikazuje preostalo vreme i indikator tajmera N
treperi 5 sekundi. .
NAPOMENA: Crvena tacka pored indikatora nivoa snage - +
svetli oznaCavajuci da je zona izabrana. ®

Kada tajmer za kuvanje istekne, odgovaraju¢a zona
za kuvanje ¢e se automatski iskljuciti. -— +

& Druge zone za kuvanje ¢e nastaviti da rade ako su prethodno bile ukljucene.

Podesavanje viSe zona:

Koraci za podeSavanje viSe zona su sli¢ni koracima za pode$avanje jedne zone;

Kada podesite vreme za nekoliko zona za kuvanje istovremeno, uklju€uju se decimalne tacke
relevantnih zona za kuvanje. Displej minuta prikazuje minimalni tajmer. Tacka odgovarajuce
zone treperi.

U skladu sa prikazom u nastavku: I 5

(podesavanje na 15 minuta) — 4+
(pode$avanije na 45 minuta)

Kada tajmer odbrojavanja istekne, odgovaraju¢a zona| -------ccccccuaa — 30
se iskljuCuje. Zatim se prikazuje novi minimalni tajmer

i taCka odgovarajuce zone treperi. R — e
U skladu sa prikazom desno: (podesavanje na 30 minuta)

Dodirnite upravljacki element za izbor grejne zone, odgovarajuéi tajmer se prikazuje
na indikatoru tajmera.
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c) Otkazivanje tajmera

i
SRPSKI

Dodirnite Zeljeni upravljacki element za izbor
grejne zone sa klizaem da biste otkazali tajmer.

Dodirnite i zadrzite upravljacki element tajmera ,, - “,
tajmer ¢e se smanijiti na ,,00“ i tajmer ¢e biti otkazan.

Podrazumevano radno vreme

Automatsko iskljuCivanje je bezbednosna zastitna funkcija za indukcionu plocu. IskljuCuje
se automatski ako ikada zaboravite da ugasite uredaj. Podrazumevano radno vreme
za razliCite nivoe snage prikazano je u tabeli u nastavku:

Nivo snage 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Podrazumevani radni tajmer (sat) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Kada se posuda ukloni, indukciona plo€a moze odmah da prestane da se greje i iskljuuje
se automatski nakon 2 minuta.

& Osobe sa sréanim pejsmejkerom treba da se konsultuju sa svojim lekarom pre upotrebe
ove jedinice.

Funkcija ,,Cook with me*

Pre svega, trebalo bi da preuzmete i instalirate hOn aplikaciju na svoj prenosivi ureda;j.

Zatim registrujte svoju indukcionu plo€u direktno u aplikaciji prema uputstvima.

Da biste podesili uparivanje izmedu ploCe i aplikacije, postupite na sledeci nacin:

Pritisnite 4 sekunde dugme ,Cook with me“ na plo€i. Nakon isteka 4 sekunde, broj TAJMERA

sa natpisom PA pocinje da treperi i zapoc€inje proces uparivanja. Sada pratite uputstva iz aplikacije.
[}) pritisnite 4 sekunde

Kada je Wi-Fi UKLJUQEN: Jedna tacka se pojavljuje na desnoj strani LED diode
Kada je Wi-Fi ISKLJUCEN: Nece se pojaviti tacka.

Podesavanje funkcije ,,Cook with me*

U aplikaciji hOn, izaberite meni za recepte ili meni

za specijalne programe. Pratite uputstva u aplikaciji
korak po korak i na kraju po$aljite parametre na plocu
koja Ce kuvati za vas.

Kada plo¢a primi komandu iz aplikacije, oglasava
se zvucni signal 2 puta i plo€a treperi jednu sekundu
kako bi oznacila da su uputstva primljena.

'
—
l
\N7
L
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promenite nivo snage zone.

Ako Zelite da izadete iz funkcije ,Cook with me*,

a. PARAMETRI BEZICNOG POVEZIVANJA

Tehnologija Wi-Fi BLE NFC
Standardno IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frekvencijski opseg [MHZz] 2402 — 2480 2402 — 2480 /
Maksimalna snaga [mV] 1500 1500 /

b. INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU

Informacije o proizvodu za umrezenu opremu

PotroSnja energije proizvoda u umrezenom stanju
pripravnosti kada su svi ziCani mrezni portovi
povezani i svi portovi beziCne mreze aktivirani:

15w

Kako aktivirati bezi€ni mrezni port:

Ukljucite plocu

Kako deaktivirati bezi¢ni mrezni port:

Iskljucite plocu.
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Izbor posuda za kuvanje

=" - 0 o

Gvozdeni tiganj Nerdajuci Celik  Gvozdeni Gvozdeni Emajlirani Emajlirani pribor
za przenje na ulju tiganj ¢ajnik Cajnik za kuvanje
od nerdajuéeg
Celika

N 4

Gvozdeni pleh

Mozda imate viSe razliCitih posuda za kuvanje

1. Ova indukciona plo¢a moze da identifikuje razliCite posude za kuvanje, koje mozete
testirati na jedan od sledecih nacina:
Stavite posudu na zonu za kuvanje. Ako odgovarajuc¢a zona za kuvanje prikazuje nivo
shage, onda je posuda pogodna. Ako treperi ,U“, onda posuda nije pogodna za upotrebu
sa indukcionom ploCom.
2. Drzite magnet uz posudu. Ako posuda privu¢e magnet, pogodna je za upotrebu
sa indukcionom ploCom.
Napomena: Osnova posude mora da sadrzi magnetni materijal.
Mora da ima ravno dno sa prec¢nikom u skladu sa tabelom 1 u nastavku.
3. Koristite samo feromagnetno posude napravljeno od emajliranog €elika,
livenog gvozda ili nerdajuce Celika, ali koje je kompatibilno sa indukcijom
4. Koristite posude ¢iji je pre¢nik feromagnetne povrsine (osnova posude)
u opsegu dimenzija u tabeli u nastavku. (Tabela 1)
- Ako koristite manje posude, mozete uticati na performanse
- Ako Kkoristite posude pre¢nika manjeg od onog koji je naveden u tabeli 1,
posude mozda nece biti detektovane

U skladu sa dimenzijama zone, mozete da koristite posude razli¢itih pre€nika kao
Sto je prikazano na slici u nastavku:

y N / A \ I,/"V i
d(e40)p o («180) p (@210} =D
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5. Ako feromagnetni deo pokriva samo delimi¢no osnovu posude, samo ¢e se feromagnetna
povrsina zagrejati, ostatak osnove mozda nece proizvesti dovoljnu temperaturu za kuvanje.

6. Ako feromagnetna oblast nije homogena, ali sadrzi druge materijale kao $to je aluminijum,
to moze uticati na zagrevanje i detekciju posude.

Ako je osnova posude sli¢na slikama u nastavku, mozda nece doci do detekcije posude.

8- O

Pre¢nik osnove indukcionog posuda
Zona za kuvanje Minimum (mm) Maksimum (mm)
1i2 140 180
3i4 140 180

Gorenavedene vrednosti mogu da se razlikuju u zavisnosti od veli€ine posude i materijala
od kojeg je napravljena.
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CiSéenje i odrzavanje

Povrsina indukcione ploc¢e moze jednostavno da se ocisti na sledeéi na€in:

Vrsta zaprljanja

Nacin ¢iSéenja

Materijali za ¢iSéenje

komercijalno dostupan proizvod

Svetlo Potopite u toplu vodu i obriSite Sunder za CiSéenje
Prstenovi Nanesite belo sir¢e na podrudje, Specijalni lepak
i kamenac obrisite mekom krpom ili koristite za keramicko staklo

aluminijum
ili plastika

Slatkisi, rastopljeni | Koristite poseban struga¢ za kerami¢ko

staklo da biste uklonili ostatke
(najbalji je silikonski proizvod)

Specijalni lepak
za keramicko staklo

Napomena: Iskljucite uredaj iz mreznog napajanja pre CiScenja.

Prikaz kvara i provera

Indukciona ploca je opremljena funkcijom samodijagnostike. Ovaj test omogucava tehniaru
da proveri rad viSe komponenti bez rastavljanja plo¢e za kuvanije ili uklanjanja sa radne povrSine.

Resavanje problema
1) Kodovi kvara koji se mogu javiti tokom upotrebe i potencijalna resenja;

Kod kvara ‘ Problem ‘ Resenje
Automatski oporavak

El Napon napajanja je iznad nominalnog napona.

P pajanal g nap Proverite da li je napajanje uobicajeno.
- kljucite k napajanj n

E2 Napon napajanja je ispod nominalnog napona. Hog%(:}gnoada apajanje postane

E3 Visoka temperatura senzora keramicke ploce. (1#) | Sacekajte da se temperatura
keramicke ploc€e vrati na uobi€ajenu.

E4 Visoka temperatura senzora keramigke ploce. (2#) | Dodirnite dugme za ukljucivanje/
isklju€ivanje da biste ponovo
pokrenuli jedinicu.

E5 Visoka temperatura IGBT-a. (1#) Sacekajte da se temperatura
IGBT-a vrati na uobi¢ajenu.

E6 Visoka temperatura IGBT-a. (2#) Dodirnite dugme za ukljucivanje/
isklju€ivanje da biste ponovo pokrenuli
jedinicu. Proverite da li ventilator radi
nesmetano; ukoliko to nije slucaj,
zamenite ventilator.

Bez automatskog oporavka
F3/F6 Kvar senzora temperature keramicke ploce —
kratki spoj. (F3 za 1#, F6 za 2#)
Fa/F7 Kvar senzora temperature keramicke ploce — Proverite vezu ili zamenite senzor
prekid strujnog kola. (F4 za 1#, F7 za 2#) oy N
temperature keramicke ploce.
F5/F8 Kvar senzora temperature keramicke ploce —
neispravan senzor. (F5 za 1#, F8 za 2#)
FI/FA Kvar senzora temperature IGBT-a.
(kratki spoj/prekid strujnog kola za 1#)
Zamenite plo€u za napajanje.
FC /IFD Kvar senzora temperature IGBT-a. P pajan
(kratki spoj/prekid strujnog kola za 2#)
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2) Specifi€ni kvar i reSenje

Kvar

Problem

Resenje A

Resenje B

LED ne svetli kada je uredaj
priklju¢en na napajanje.

Nema napajanja.

Proverite da li je utika¢ dobro
pri¢vrséen u uticnicu
i da li utiénica radi.

Kvar povezane dodatne ploCe
za napajanje i ploce displeja.

Proverite povezivanje.

Dodatna plo¢a za napajanje
je ostecena.

Zamenite dodatnu plocu
Za napajanje.

Plo¢a displeja je ostecena.

Zamenite plo€u displeja.

Neki tasteri ne rade ili je LED
displej neispravan.

Ploca displeja je oStecena.

Zamenite plo€u displeja.

Indikator rezima kuvanja
se uklju€uje, ali grejanje
se ne pokrece.

Visoka temperatura ploce.

Temperatura okruzenja

je mozda previsoka.

Dovod vazduha ili ventilacioni
otvor mogu biti blokirani.

Nesto nije u redu
sa ventilatorom.

Proverite da li ventilator
radi nesmetano;
ukoliko to nije slucaj,
zamenite ventilator.

Plo¢a za napajanje
je ostecena.

Zamenite plo€u za napajanje.

Grejanje naglo prestaje tokom
rada i na displeju treperi ,u“.

Posuda nije odgovarajuca.

Precnik posude je premali.

Koristite odgovaraju¢u posudu
(pogledajte uputstvo
za upotrebu).

Sporet je pregrejan;

Jedinica je pregrejana.
Sacekajte da se temperatura
vrati na uobi€ajenu.

Pritisnite dugme

za ukljucivanjefiskljucivanje
da biste ponovo

pokrenuli jedinicu.

Strujno kolo za detekciju
posude je osteceno,
zamenite plocu

za napajanje.

Na grejnim zonama na istoj strani
(kao §to su prva i druga zona)
prikazuje se ,u".

Kvar povezane ploce
za napajanje i ploce displeja;

Proverite povezivanje.

Plo¢a displeja dela
za komunikaciju je oSteéena.

Zamenite ploCu displeja.

Glavna plo¢a je oStecena.

Zamenite plo€u za napajanje.

Motor ventilatora zvuéi neobi¢no.

Motor ventilatora je oSteéen.

Zamenite ventilator.

Gornja tabela pokazuje kako da procenite i proverite uobi¢ajene greske.
Nemojte sami rastavljati uredaj jer moZete da ostetite indukcionu plocu.
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Korisnicka sluzba

Ako dode do greske, uradite sledece pre nego Sto pozovete postprodajnu sluzbu:
- Proverite da li je uredaj pravilno prikljucen
- Procitajte gorenavedenu tabelu za kvarove i displeje

Ako i dalje ne moZete da resite problem, iskljucite uredaj, ne pokuSavajte da ga rastavite

i pozovite postprodajnu sluzbu.

SRPSKI

Posebna izjava

Sadrzaj ovog uputstva je pazljivo proveren. Medutim, kompanija ne snosi odgovornost
za bilo kakve Stamparske greske ili propuste. Pored toga, tehni¢ke promene mogu biti
uklju€ene u revidiranu verziju uputstva bez prethodnog obavestenja. Izgled i boja

uredaja u ovom uputstvu mogu da se razlikuju od stvarnog stanja.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU u pogledu
elektriénih i elektronskih uredaja (OEEQ). EE otpad sadrzi i zagadujuc¢e supstance
(koje mogu negativno da uti€u na zivotnu sredinu) i osnovne elemente (koji mogu
ponovo da se koriste). Vazno je da se EE otpad podvrgne odredenoj obradi kako

bi se pravilno uklonili i odlozili zagadiva€i i ponovo iskoristili svi materijali.

Pojedinci mogu igrati vaznu ulogu u osiguravanju da OEEO ne postane ekoloski
problem; neophodno je pratiti nekoliko osnovnih pravila;

- EE otpad ne treba tretirati kao kuéni otpad;

- EE otpad treba odneti u za to namenjena podrucja prikupljanja kojima upravlja gradska
opstina ili registrovano preduzece.

U mnogim zemljama, prikupljanje u domacéinstvima moze biti dostupno za veliki

EE otpad. Kada kupite novi uredaj, stari mozete vratiti prodavcu koji ga mora besplatno
prihvatiti kao jednokratno, sve dok je uredaj ekvivalentnog tipa i ima iste funkcije

kao kupljeni ureda;j.
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Informacije o proizvodu za kuéne elektriéne plo¢e u skladu sa Uredbom Komisije (EU) br. 66/2014

Polozaj Simbol Vrednost Jedinica
Identifikacija modela HAISJ64MC
Tip ploce: Elektricna plo¢a
Broj zona za kuvanje zone 4
i/ili podrucja podrucja
Indukcione zone za kuvanje X
Tehnologija grejanja (indukcione [jnqykciona podrugja za kuvanje
zone za kuvanje i podrucja - -
za kuvanje, zone za kuvanje  |20ne za kuvanje koje
koje emituju toplotu, ringle) ~ |Mituju toplotu
ringle
Zadniji levi deo (%] 18,0 cm
Zadniji centralni deo 4] cm
Zadnji desni deo (%] 18,0 cm
Centralni levi deo a cm
Kod kruznih zona za kuvanje ili podrucja: Pre¢nik korisne povrsine Centralni deo 2 om
po elektricno grejanoj zoni za kuvanje, zaokruZen na najblizih 5 mm
Centralni desni deo (4] cm
Predniji levi deo (4] 18,0 cm
Prednji centralni deo (0] cm
Prednji desni deo (0] 18,0 cm
Zadniji levi deo g cm
. . D
Zadniji centralni deo 8 cm
" . D
Zadniji desni deo s cm
S D
Centralni levi deo s cm
Kod zona za kuvanije ili podru¢ja koja nisu kruznog oblika: D
Duzina i $irina korisne povrsine po elektri¢éno grejanoj zoni Centralni deo 3 cm
za kuvanije ili podruju, zaokruZene na najblizih 5 mm
Centralni desni deo g cm
L D
Predniji levi deo 8 cm
. . D
Predniji centralni deo s cm
. . D
Prednji desni deo s cm
Zadniji levi deo EC elektri¢no kuvanje 186,2 Tezina/kg
Zadniji centralni deo | EC elektri¢no kuvanje Tezina/kg
Zadnji desni deo EC elektri€no kuvanje 202,8 Tezina/kg
Centralni levi deo EC elektri€no kuvanje Tezina/kg
Potro$nja energije za zonu za kuvanje ili povrsinu izracunata po kg |Centralni deo EC elektri€no kuvanje Tezina/kg
Centralni desni deo | EC elektricno kuvanje Tezina/kg
Predniji levi deo EC elektri¢no kuvanje 182,4 Tezina/kg
Predniji centralni deo| EC elektriéno kuvanje Tezina/kg
Prednji desni deo EC elektri¢no kuvanje 185,0 Tezina/kg
Potro$nja energije za plo¢u izratunata po kg EC elektri¢na plo¢a 189,1 Tezina/kg

Primenjeni standard: EN 60350-2 Elektri¢ni aparati za kuvanje koji se koriste u domacinstvu — Deo 2: Grejne plo¢e — Metode za merenje performansi

Predlozi za uStedu energije:

+ Da biste postigli najbolju efikasnost ploce, postavite posudu u centar zone za kuvanje.
« KoriS¢enje poklopca smanjuje vreme kuvanja i Stedi energiju zadrzavanjem toplote.

+ Smanijite koli¢inu te¢nosti ili masti kako biste skratili vreme kuvanja.

* Poénite da kuvate na visokoj temperaturi i smanjite podeSavanje kada se hrana zagreje.

« Koristite posude ¢iji je pre¢nik veliki koliko i grafika izabrane zone.

Ove informacije treba smatrati delom uputstva za upotrebu uredaja.
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A Candy Hoover Group Srl kijelenti, hogy a radidberendezés megfelel a 2014/53/EU
irAnyelvnek és a vonatkozé torvényi kdvetelményeknek (az UKCA piacon). A megfeleléségi
nyilatkozat teljes szovege a kovetkezé internetcimen érhet6 el: www.candy-group.com

MAGYAR

Biztonsagi emlékezteto és karbantartas:

« FIGYELMEZTETES: A késziilék és az elérhet6 alkatrészek
muikodés kozben felforrésodnak. Figyeljen arra, hogy ne érintse
meg a flt6éelemeket.

» A 8 évnél fiatalabb gyermekeket tartsa a készuléktdl tavol, hacsak
nem biztosithat6 a folyamatos fellgyelet.

* A berendezeést 8 évnél idésebb gyermekek vagy csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességl, vagy tapasztalattal és
ismerettel nem rendelkez6 személyek akkor hasznalhatjak, ha
fellgyelet alatt allnak vagy ha megfeleld utasitasokkal lattak el 6ket
a berendezés biztonsagos hasznalatat illetéen, és megértették a
hasznalatbdl eredd veszélyeket.

» Gyermekek a készulékkel nem jatszhatnak.

» A berendezeés tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak
felligyelet alatt veégezhetik.

« FIGYELMEZTETES: A f6z&lapon a zsirral vagy olajjal valo
fellgyelet nelkli sutés veszélyes, és tlizet eredmeényezhet.

» SOHA ne probalja meg a tlizet vizzel oltani, hanem kapcsolja ki a
készlléket, majd fedje le a langot valamivel, példaul egy fedbvel
vagy tlzolto takaroval.

« FIGYELMEZTETES: Tlizveszély: ne taroljon targyakat a
f6z6feluleteken.

« FIGYELMEZTETES: Ha a feliilet megrepedt, kapcsolja ki a
keészuléket az aramutes kockazatanak elkerilése érdekében.

 Tisztitasi mlveletekhez ne hasznaljon gbzborotvat.

* Ne helyezzen fémtargyakat, igy példaul késeket, villakat, kanalakat
és serpenybfedbket a f6z6lap feluletére, mivel ezek
felforrésodhatnak.

A fedél felnyitasa elétt tavolitson el barmilyen kiomlott anyagot.

» A fedél lecsukasa el6tt hagyja, hogy leh(ljon a f6zblap felllete.
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» Hasznalatot kovet6en kapcsolja ki a f6z6lap héelemét a megfeleld
vezérldgombbal. Ne bizza magat kizardlag a serpeny6észleld
funkcioéra.

» A készllek kialakitasabol adédoan nem javasolt a készilék
hasznalata kulsé idozitével vagy kulonallo tavvezeérld rendszerrel.

» Kotelezben Iéteznie kell levalasztd készuléknek beépitett mdédon a
kabelezésben, a kabelezési elGirasok figyelembe vételével.

» Az utasitasok tartalmazzak a hasznalt vezeték tipusat, figyelembe
véve a készulék hatso fellletének a hdmérsékletét.

» Ha a tapkabel megséril, a veszély elkerllése érdekében
cseréltesse ki a gyartoval, a gyarto szervizkbzpontjaval vagy mas
szakemberrel.

« VIGYAZAT: Megel6zendé a hékioldd eszkdz esetleges
alaphelyzetbe allasa altal felmeruld veszélyt, a készulék
tapellatasat ne biztositsa kuls6 kapcsoldéeszkozre, példaul
id6zitore, illetve a készuléket ne csatlakoztassa olyan korre,
amelyet szabalyos idokozonként be- és kikapcsol a halozat.

FIGYELMEZTETES: Kizarolag a fé6z6lap gyartdja altal tervezett, a
f6z6lap hasznalati utasitasaiban megfelel6ként javasolt vagy a
készulékbe épitett f6z6lap védot hasznaljon. A nem megfeleld
védok hasznéalata balesetekhez vezethet.

- Mindig megfelel6 edényeket hasznaljon.

- A serpeny6t mindig a fézéshez hasznalt egység kozepére helyezze.
- Ne helyezzen semmit a vezérlGpultra.

- Ne haszndlja a felliletet vagodeszkakent.

- A fedél lecsukasa el6tt hagyja, hogy lehiljon a f6z6lap felllete.

- VIGYAZAT: a fézési folyamat kdtelezé6 médon felligyeletre feltételez.
Rovid f6zési folyamat esetén ez folyamatos felligyeletet igényel.
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Tisztelt Ugyfél:

Kdszonjuk, hogy a Haier indukcios féz8lapot valasztotta. Reméljik, hogy sok évig elégedetten

fogja hasznalni ezt a készuléket.

A f6z6lap hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati utmutatét, és jovébeli referencia

céljabdl tarolja biztonsagos helyen

Termékre vonatkozo bevezeto

Az indukcios f6z6lap mindenféle fézéshez megfelel6 megoldast biztosit az elektromagneses
f6z6zdnakkal, mikroszamitogépes vezérlbgombijaival és szamos funkciojaval, igy idealis opciot

jelent a jelen csaladjainak.

A kllénleges, import alapanyagokbdl készult Haier indukcios fé6zdélap rendkivl
felhasznalébarat, tartés és biztonsagos.

Mikodési elv

Az indukcios f6z6lap egy tekercsbél, egy ferromagneses anyagbdl készult f6z6lapbdl és egy
vezeérlbrendszerbdl all. Az elektromos aram er6s magneses mezét gerjeszt a tekercsen keresztul.
Igy szamos erévonal keletkezik, amelyek hét generalnak, ez a hét pedig a f6z6zénan keresztul

melegiti a f6z6edényt.

_ %999 3 .

G,

vasedény

magneses kor

f———— {ivegkeramia lap

I ——(t =
CIX ) ®® e

indukcioés tekercs
Indukalt aram
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Biztonsag

A f6z6lap kifejezetten haztartasi felhasznalasra
kesziilt.

A termékfejlesztés iranti elktelezettsége okan
a Haier fenntartja a jogot készilékeinek
modositasara barmilyen miszaki, programot
illetd vagy esztétikai jellemzé tekintetében,
barmikor és el6zetes értesités nélkul.

e Tulmelegedés elleni védelem
A f6z6zonakban a hédmérsékletet egy
érzékel6 monitorozza. Ha a hémérseéklet
meghalad egy biztonsagos szintet, a készulék
automatikusan kikapcsolja a f6z6z6nat.

e Apr6 vagy nem magneses targyak
érzékelése
Ha 80 mm-nél kisebb atmérdji serpenyét
vagy egyeb kisebb targyat (pl. kést, villat,
kulcsot) vagy nem magnesezhet6
(pl. aluminium) serpenyét hagy a f6z6lapon,
egy hangjelzés hallhato koérulbellil egy
percig, aztan a f6zélap automatikusan
készenlétbe kapcsol.

e Maradékho-figyelmeztetés
Ha a f6z6lap egy ideig mikddik, maradékhd
lesz észlelhetb. A ,H” betl jelenik meg
figyelmeztetésként, hogy tartson megfelelé
tavolsagot az adott f{6z6z6natal.

e Automatikus kikapcsolas
Az indukcios f6zblap egy masik biztonsagi
funkciojat az automatikus kikapcsolas
jelenti. A funkcioé abban az esetben Iép
mikddésbe, ha elfelejti kikapcsolni az egyik
f6z6zbénat. Az alapértelmezett kikapcsolasi
id6ket az alabbi tablazatban lathatja:

Teljesit- A f6z6zb6na kikapcsolas
ményszint automatikus ezt kovetéen:
1-3 8 ora
4-6 4 oOra
7-9 2 Ora

Ha a serpenyét eltavolitotta a f6z6zonardl,

a készulék automatikusan kikapcsolja a
melegitést, és a készulék kikapcsol, miutan
egy percig hangjelzéssel tajékoztat a funkciod
bekapcsolasarol.

Figyelmeztetés: Javasoljuk, hogy a szivritmus-
szabalyozoval rendelkezd személyek
egyeztessenek orvosukkal az indukcios f6z6lap
hasznalata el6tt.

Telepités

1. Lassa el a munkafellletet egy, az alabbi
abran lathaté méreteknek megfeleld furattal.
A furat koral hagyjon legalabb 50 mm
tavolsagot. A munkafeliiletnek legalabb
30 mm-es vastagsaggal kell rendelkeznie,
illetve anyagaban héallénak kell lennie.
Amint az lathat6 az 1. abran

TOMITES

2. Alapvet6 fontossagu, hogy az indukcios
f6zblap jol szell6zzon, és hogy a bemeneti
és kimeneti légnyilas akadalymentes legyen.
Bizonyosodjon meg a f6z6lap megfeleld,

a 2. abra szerinti beépitésérol.

L1

minimum 760 mm

2. abra

Kimeneti
légnyilas

lk minimum

. 5mm

/ minimum 5 cm

I minimum 2 cm

|

Bemeneti
légnyi&
2. abra

Fontos megjegyzés: Biztonsagi okokbdl
a f6zélap és a folotte 1évd szekrény kdzott
legalabb 760 mm-es tavolsagnak kell lennie.

/)

i
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3. Rogzitse a fézbélapot a munkafelllethez
a f6z6lap alapi részén talalhaté 2 konzol
segitségével. A konzolok pozicidja a
munkafelllet vastagsaganak megfelel6en
utanéllithato.

konzol

Figyelmeztetések:

(1) Az indukcios fézblapot kizardlag
szakképzett személy szerelheti be.
Megfeleld beépité szakemberekkel
rendelkezlink. Soha ne tegyen kisérletet a
készulék sajat kezl beépitésére.

(2) Az indukcids f6z6lap nem szerelhet6 be
hGtészekrények, fagyasztok,
mosogatdgeépek vagy szaritogépek folé.

(3) Az indukciés f6z6lapot beszerelési
helyének a kivalasztasakor fontos
szempont az optimalis hGsugarzas
biztositasa.

(4) A falnak és a f6z8lap folotti terlletnek
héallonak kell lennie.

(5) Barmilyen karosodas elkerllése érdekében
héallé szendvics réteget és ragasztot
hasznaljon.

4. Csatlakoztatas a tapellatashoz

A dugaljat az érvényben Iévd szabvanyok
szerint, vagy egypo6lusi megszakitod
kozbeiktatasaval kell bekétni. A csatlakoztatas
mdédja a 3. dbran lathato.

Feszliiltség Vezetékek csatlakoztatasa Haier
1 2 3 4 5
380415V, 3 fazis, |® . — o |7
valtakoz6 dram L1 L2 N =
Fekete Barna Kék Sarga/Zéld
1 2 3 4 5
220240V — — o
valtakoz6 dram L N -
Fekete és barna Kék Sarga/Zold
3. dbra

Ha a kabel sérilt, vagy cserére szorul,
ezt a balesetek megel6zése érdekében
kizarélag a megfeleld szerszamokkal
rendelkezd Ugyfélszolgalati technikus
végezheti el.

Ha a készlléket a halozati tapellatashoz
kozvetlenil csatlakoztatja, tdbbpolusu,
legaldbb 3 mm-es érintkezétavolsagu
megszakitot kell beépitenie.

A beszerelést végz6 szakembernek kotelezéen
biztositania kell, hogy az elektromos
csatlakoztatas kivitelezése megfeleld, és hogy
eleget tesz a biztonsagi eléirasoknak.

A kabel nem lehet meghajolva vagy
O0sszenyomva. A kabel kotelezb rendszeres
ellenérzést igényel, cseréjét pedig kizarolag
megfelel6en képzett személy végezheti.

Indukcidés fozélap abraja:

6
Max. 1500/2000 W-o0s zéna
Max. 1500/2000 W-o0s z6na
Max. 1500/2000 W-o0s z6na
Max. 1500/2000 W-os z6na
Uveglap
Vezérl6pult

oukwpnE

A vezérlbépult vazlatos abraja
1

F6z6zo6na teljesitményvezérlék
,Cook with me funkcid” vezérlégomb
Id6zitésvezeérlés

BillentyGzar

BE/KI gomb

aorwdPE
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A termék muikodése

Erint6é kezel6szervek

* A vezérlbgombok érintésérzékenyek, igy a gombokra nem kell semmilyen nyomast kifejtenie.

* Ne az ujja hegyét, hanem az ujjbegyét hasznélja.

* Minden egyes érintés észlelésekor hangjelzés hallhato.

+ Bizonyosodjon meg arrol, hogy a vezeérl6k mindig tisztak, szarazak, és nem takarja ezeket
semmi (pl. valamilyen eszk6z vagy torlékendd). A vezérl6k mikodtetését akar egy vékony
vizréteg is megnehezitheti.

\
\

v X

Megfelel6 f6z6edény valasztasa

» Kizarolag indukcids f6zéshez megfelel6 alapi résszel rendelkezé f6z6edényeket hasznaljon.
Keresse az indukcio szimbolumot a serpeny6 csomagolasan vagy aljan.
+ A f6z6edény megfeleléségét ellendrizheti egy magnes segitségével.

Vigyen egy magnest a serpenyd alja felé. Ha a serpeny6 vonzza P —
a magnest, akkor az edény megfelel6 indukcios f6zéshez. W r

* Ha nem rendelkezik magnessel: b
1. Ontsdn némi vizet az ellenérizni kivant serpenyébe. S

2. Ha a © nem villog a kijelzén, és a viz melegszik, a serpenyd megfeleld.

* A kovetkezd anyagokbdl készlilt f6z6edények nem megfelelbek: szintiszta rozsdamentes
acél, aluminium vagy réz magnesezhet6 alapi rész nélkul, Gveg, fa, porcelan, keramia és
agyagedények.

Ne hasznaljon csipkézett élekkel vagy lekerekitett alapi résszel rendelkez6 edényeket.

WX v

Bizonyosodjon meg arrél, hogy a serpeny6 alja sima, egyenesen felfekszik az Gvegre, és megegyezik
a f6z6zéna méretével. A kivalasztott zonan lathato jeldlés méretének megfeleld atméréji serpenydket
hasznaljon. Valamivel szélesebb serpeny6 hasznalata esetén az energia maximalis hatékonysaggal
hasznosithatd. Ha kisebb atméréji serpeny6t hasznal, eléfordulhat, hogy a vartnal alacsonyabb
hatékonysag érhet6 el. A 140 mm-nél kisebb edények esetén eléfordulhat, hogy a f6z6lap nem
érzékeli az edényt. A serpeny6t mindig helyezze a f6z6z6na kdzepére.

N - . == =Y

\ , \ XFr < r

\
e —— — e

Mindig emelje fel a serpeny6ket az indukcios f6zb8laprdl, ne csusztassa az edényt, mivel igy
megkarcolhatja az tvegfeliletet.
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A hasznalat médja
Fozés inditasa

Tartsa lenyomva harom méasodpercig a BE/KI gombot. A
bekapcsolast kdvetben a berregb egyszer megszolal, az
idézitén a ,-” vagy ,- - jelenik meg, ami azt jelenti, hogy az
indukcios f6z6lap készenléti izemmodban van.

Helyezzen egy megfelel6 serpenyét a hasznalni kivant

f6z6zonara.

» Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a serpenyé és a
f6zb6zbna felllete tiszta és szaraz.

A f6zb6zbna csuszkajanak megérintése utan a gomb
melletti jelz6fény villogasba kezd.

Valassza ki a hébeallitast a csuszka vezérlbgomb

megérintésével

» Ha nem valaszt ki hébeallitast 1 percen belul, az
indukcios fé6zélap automatikusan kikapcsol. Ujbdl kell
kezdenie az 1. 1épéstdl.

* A héfok beallitast a f6zés soran barmikor médosithatja.

TELJESITMENYEMELES

.

TELJESITMENYCSOKKENTES é\\

Ha a kijelzén = “ = villog valtakozva a héfok beallitassal

Ez azt jelenti, hogy:
* nem helyezett serpeny6t a megfelel6 f6z6zénara, vagy

» a hasznalt serpenyé nem megfelel6 indukcios f6zéshez, vagy,
* a serpenyd tul kicsi, vagy nem a f6z6zéna kdzepére helyezte.
Az edény nem melegszik, hacsak nem helyez megfelel6 serpenyét a f6z6zdnara.

A kijelzb automatikusan kikapcsol 1 perc utan, ha nem helyez megfelel6 serpenyét a f6z6zonara.

F6zés befejezése

Erintse meg a kikapcsolni kivant f6z6zéna
valasztokapcsolot.

Kapcsolja ki a f6z6zonat a csuszka ,0” poziciora
allitasaval. Ellenérizze, hogy a kijelzén ,0” jelenik-e
meg.

HU-8
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Kapcsolja ki az egész f6z6lapot a BE/KI vezérldgomb
megérintésével.

Figyeljen a forro felliletekre

H jeldli azokat a f6z6zdnakat, amelyek érintésre forrok
lehetnek. A jel eltlinik, amint a felllet lehdlt
biztonsagos hémeérsékletre. Amig a felllet forro,
hasznalhaté tovabbi serpenydk felhevitésére, igy
energiat takarithat meg.

A teljesitményndvelés funkcid hasznalata

A teljesitményndvelés funkcié aktivalasa

A f6z6zo6na csuszkajanak a megérintése

Vigye végig az ujjat a csuszkan ,B” allasig.
Ellenérizze, hogy a kijelzdn ,b” jelenik-e meg.

A teljesitményndvelés funkcio torlése

Erintse meg annak a f6z6zénanak a csuszkajat,
amelynél torélni kivanja a teljesitménynovelés
funkciot.

Kapcsolja ki a f6z6zonat a csuszka ,0” poziciora
allitasaval. Ellenérizze, hogy a kijelzén ,0” jelenik-e
meg.

* A funkci6 barmelyik f6z6z6na esetében hasznalhato.

+ A f6z6zbna visszatér az eredeti beallitdshoz 5 perc utan.
» Ha az eredeti h6fokbeallitas 0, 5 perc mulva visszaall 9-re.
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A gombok lezarasa

MAGYAR

* A gombok lezardsaval megakadalyozhat6 az illetéktelen hasznalat (igy példaul gyermekek nem
kapcsolhatjak be akaratlanul a f6z6z6nakat).
» Lezart gombok esetén a BE/KI gombokon kivul a készulék az 6sszes vezérlégombot letiltja.

A gombok zarolasa
Erintse meg és tartsa lenyomva egy ideig a
billentytizar vezérldgombot (&).

A gombok zarolasanak feloldasa

Az id6zit6 kijelzén a ,Lo” jelenik meg

Erintse meg és tartsa lenyomva egy ideig a billenty(izar vezérldgombot .

A Amikor a f6z8lap zarolas moédban talalhatd, a BE/KI gomb (D kivételével az 6sszes gombot
letiltja a készllék, vészhelyzet esetén barmikor kikapcsolhatja a f6z6lapot a BE/KI gombbal
D, de a kdvetkez6 miivelet elétt elészor fel kell oldania a zarolast.

Szinet mod

» A f6zblap kikapcsolasa helyett sziineteltetheti is a melegitési miveletet.
» Szlnet modba lépést kdvetden a BE/KI gombokon kivil a készllék az 6sszes vezérldgombot
letiltja.

Szinet moédba Iépéshez

Roviden érintse meg egyszerre az id6zitd , =" | Az dsszes kijelzdn a ,11” felirat lathato
és id6zité , =" gombokat.

Kilépés a sziinet tzemmaodbol

Réviden érintse meg egyszerre az idézité , =" és idézité , <" gombokat.

& Amikor a f6z8lap sziinet médban talalhato, a BE/KI gomb (D kivételével az ésszes gombot
letiltja a készllék, vészhelyzet esetén barmikor kikapcsolhatja a fézélapot a BE/KI gombbal
(D. Ha nem Iép ki a sziinet izemmaédbdl, a f6z8lap 10 perc elteltével kikapcsol.

Teljesitménykezelési funkcio

+ Kullénbdz6 teljesitménytartomanyok kivalasztasaval meghatarozhatja az indukcios fé6zdélap
maximalis teljesitményfelvételét.

» A tulterhelés kockazatanak elkerllése érdekében az indukcios f6z6lapok képesek
automatikusan adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat mikodésuiket.

Teljesitménykezelési funkcio elérése

Kapcsolja be a f6z6lapot, majd nyomja meg Az id6zit kijelzdn megjelenik a ,P5” felirat, amely
egyszerre a billentylizarat és az id6zité , =+~ 5-0s teljesitményszintet jelol. Az alapértelmezett
gombot. mad a féz6lap maximalis teljesitménye.

+ B8
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Masik szintre kapcsolas

nyomja meg az idézitd +/- gombjéat

5 teljesitményszint van ,P1” és ,P5” kozatt.
Az id6zit6 kijelzé6 megjeleniti az egyiket.

P17
,P2”
,P3”
,P4”
"P5"

-

: a maximalis teljesitmény 2,5 kW.
: a maximalis teljesitmény 3,5 kW.
: a maximalis teljesitmény 4,5 kW.
: @ maximalis teljesitmény 5,5 kW.
. a f6z6lap maximalis teljesitménye.

Megerésités és a teljesitménykezelési funkcié elhagyasa

Nyomja meg egyszerre a billenty(izar vezérlés
és az id6zit6 , =" gombot a megerdsitéshez.

SR

Ekkor a f6z6lap kikapcsol.

Idozitésvezérlés

Az id6zit6t kétféleképpen hasznalhatja:

* Az id6zitét hasznalhatja visszaszamlaldként. Ebben az esetben az id6zité nem kapcsolja ki
egyik f6z6zénat sem az id6 lejartakor.

+ Beallithatja, hogy egy vagy tobb f6z6zdnat bekapcsoljon a beallitott id6 eltelte utan.

a) Az id6zitdé hasznalata visszaszamlaléként

Ha nem valaszt ki egyetlen f6z6z6nat sem

allapotban van.

nélkul is hasznalhatja.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a f6z6lap bekapcsolt

Megjegyzeés: a visszaszamlalét f6z6zdna kivalasztasa -

Q)

,10” jelenik meg.

Erintse meg az idézit6 ,+” kezel8szervét. A
visszaszamlal6 kijelzdje villogasba kezd, és a kijelzdn

noéveléséhez.

noéveléséhez.

Allitsa be az idét az idézité ,-” vagy ,+”
vezerlbgombjanak a megeérintésével

Javaslat: Erintse meg az idézitd ,-” vagy ,+’ gombjat
egyszer az id6 1 perccel valé csokkentéséhez vagy =

Erintse meg és tartsa lenyomva az id6zitd ,-” vagy ,+”
gombjat az id6 10 perccel valo csOkkentéséhez vagy

C )

Amikor az id6t beallitotta, a visszaszamlalas azonnal
megkezdddik. A kijelz6n a fennmarado id6 lathato, és az
id6zitd kijelzdje villog 5 masodpercig.

beallitott id6.

A készllék hangjelzést ad ki 30 masodpercig, €s az
id6zit6 kijelz6jén megjelenik a ,- -” jel, amikor lejart a

/'L'_\
./
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b) Az id6zit6 beallitasa egy vagy tobb f6z6zona kikapcsolasara

Egy zOna beallitasa

A f6z6zbna csuszkajanak a megérintése

Allitsa be az idét az idézitd ,-” vagy ,+” vezérlbgombjanak a
megeérintésével -
Javaslat: Erintse meg az idézit6 ,-” vagy ,+” gombjat
egyszer az id6 1 perccel valé csokkentéséhez vagy "o ¥

noéveléséhez. j\

Erintse meg és tartsa lenyomva az idézité ,-” vagy ,+”
gombjat az id6 10 perccel valé csokkentéséhez vagy ‘
noveléséhez.

Amikor az id6t beallitotta, a visszaszamlalas azonnal N i e
megkezdddik. A kijelzé6n a fennmarado id6 lathatd, az —_— | .
id6zitd kijelzbje pedig villog 5 masodpercig. P - -
MEGJEGYZES: A teljesitményszint kijelzé melletti piros

pont vilagitani kezd, igy tajékoztatva az adott zéna - +
kivalasztott allapotardl. ®

A f6zésid6zitd lejartakor az adott f6z6z6na automatikusan
kikapcsol. = +

& A tdbbi f6z6zdna tovabb lzemel, amennyiben el6zbleg bekapcsolta azokat.

tovabbi zonak beallitasa:

A tdbb zéna bedllitAsanak Iépései hasonldak az egyetlen zéna bedllitAsanak Iépéseihez;

Ha egyszerre tobb f6z6zonara allitja be az id6zitét, a megfelel6 f6z6zdnak tizedesvesszéi
bekapcsolnak. A perc kijelzd a perc id6zitét mutatja. Az adott zona pontja villog.

Az aldbbiak szerint:

________________ B /5

(15 percre allitva)
................ — (45 percre allitva) =

A visszaszamlalo lejarta utan a megfelel6 zona
kikapcsol. Ezutan az uj min. idézit6 jelenik meg, és a
megfelel6 zéna pontja villogni kezd. T — - 1

A jobb oldali 4bra szerint:
(30 percre éllitva)

Erintse meg a f6z6zdéna kivalasztasanak vezérlsjét, a megfeleld id6zité megjelenik az idézitd
kijelzdn.

HU-12
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c) Az id6zito torlése

Erintse meg a t6rdlni kivant idézitéhdz tartozé
f6z6zbéna csuszkat

Erintse meg és tartsa lenyomva a ,-” id6zit6 vezérlét, -~ ot
az id6zité ,,00”-ra csokken, és az id6zitd torlédik. ‘

Alapértelmezett lizemiddk

Az automatikus kikapcsolas funkcio az indukciés f6zélap védelmét szolgalja. A funkcid
automatikusan kikapcsolja a késziléket, ha elfelejti kikapcsolni a f6z6zonat. Az alapértelmezett
uzemid6k a kulonbozd teljesitményszintekhez az alabbi tablazatban lathato:

Teljesitményszint 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Alapértelmezett Gzemid6 id6zité (ora) |8 8 8 4 4 4 2 2 2

A serpeny6 eltavolitasat kovetéen az indukcios f6zbélap képes azonnal leallitani a melegitést, és a
készulék automatikusan kikapcsol 2 perc utan.

& A szivritmus-szabalyozéval rendelkezé személyeknek javasoljuk, hogy az egység
hasznalata el6tt egyeztessenek kezelborvosukkal.

,,Cook with me” funkcio

El6szor is le kell toltenie a hOn App alkalmazast és telepitenie kell a hordozhat6 eszkozre. Ezutan
regisztralja az indukcios f6z6lapot az utasitasok szerint kdzvetlenul az alkalmazasban.

A féz6lap és az alkalmazas parositasahoz a kdvetkez6képpen jarjon el:

Tartsa lenyomva 4 masodpercig a ,Cook with me” gombot a fé6zélapon. A 4 masodperc letelte
utan az id6zit6 szamjegye villogni kezd, PA olvashaté rajta, és a készulék elinditja a parositasi
folyamatot. Most kovesse az alkalmazas utasitasait.

[) tartsa lenyomva

4 masodpercig |-| |-|
Ik

Bekapcsolt WiFi esetén: egy pont jelenik meg a LED jobb oldalan
Kikapcsolt WiFi esetén: A pont nem jelenik meg.

A Cook with me funkcio beallitasa

Valasszon a hOn App receptek vagy specidlis programok
menujébdl. Kovesse |épésrél Iépésre az alkalmazasban
olvashat6 utasitasokat, és amikor végzett, tovabbitsa a
paramétereket a f6z6laphoz, amely megkezdi a f6zést.

R
Amikor a f6z6lap parancsot kap az alkalmazastdl, a f6z6lap '_l
2 sipszéval és egy masodperces villogassal jelzi, hogy I

megkapta az utasitasokat. —

—_—
N7

1
7\
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a zbona teljesitményszintjét.

Ha ki szeretne lépni a ,Cook with me” funkcidbdl,

modositsa

a. VEZETEK NELKULI KAPCSOLAT PARAMETEREK

Technolbgia WiFi BLE NFC
Standard IEEE 802.11b/n/g | Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE /
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2402-2480 2402-2480 /
Maximalis teljesitmény [mW] 1500 1500 /

b. TERMEKADATOK HALOZATI BERENDEZESEKHEZ

Termékadatok hal6zati berendezésekhez

A termék energiafogyasztasa halézati készenlétben,
mikdzben az 6sszes vezetékes port csatlakoztatott,
és az ¢sszes vezeték nélkili haldzati port aktiv:

15W

Vezeték nélkili halézati port aktivalasa:

A f6z6lap bekapcsolasa

Vezeték nélkili halézati port kikapcsolasa:

Kapcsolja ki a fé6z6lapot.
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F6z6edények kivalasztasa

=— i e "

Ontdttvas Rozsdamentes  Vaslabas Vas Zomancozott Zomancozott
serpenyd acél vizforral6  rozsdamentes f6z6edény

acél vizforrald

Vasbetétes
edény

Szamos kulonb6zb f6z6edénnyel rendelkezhet.

1. Ez az indukcids f6z6lap a f6z6edények széles skalajat képes észlelni, ezt az aladbbi modok
egyikén ellendrizheti:
Helyezze az edényt a f6z6z6nara. Ha a f6z6z6na kijelez valamilyen teljesitményszintet, az
edény hasznalhaté a készullékkel. Ha villogo ,U” lathatd, az edény nem hasznélhato6 az
indukcios fézblappal.

2. Kozelitsen egy magnest az edényhez. Ha a magnes vonzza az edényt, akkor az edény
hasznalhaté az indukcios f6z6lappal.
Fontos megjegyzés: Az edény alapi részének kotelez6en tartalmaznia kell magnesezhetd
anyagot.
Az edénynek tovabba lapos fenékkel kell rendelkeznie, illetve az alabbi 1. tablazatban
szerepl6 atmérdvel.

3. Kizarolag ferromagneses edényeket hasznaljon, amelyek zomancozott acélbdl, 6ntéttvasbol
vagy rozsdamentes acélbdl késziltek, azonban kompatibilis az indukcids technol6giaval

4. Olyan serpeny6ket hasznaljon, amelyek ferromagneses terllete (serpeny alapi része)
megfelel az alabbi tAblazatban lathatd mérettartomanyoknak. (1. tablazat)
- Ha kisebb edényeket hasznal, ez alacsonyabb teljesitményt eredményezhet.
- Ha az 1. tabladzatban jel6lt méreteknél kisebb edényt hasznal, el6fordulhat, hogy az edényt
nem észleli a késziilék.

A zéna méretének megfeleléen kilonb6zé méretli edényeket hasznalhat, tajékozodjon az alabbi
képekrdl:

F N 'y /"__"\‘

d(e40) p o (=1%0) p '(e210) =D
O / O N\ 4
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5. Ha a ferromagneses rész csak részlegesen fedi le az edény alapi részét, csak a

ferromagneses rész fog felmelegedni, elé6fordulhat, hogy az alapi rész nem ferromagneses

része nem melegszik fel eléggé a f6zéshez.

6. Ha a ferromagneses tertilet nem homogén, hanem példaul tartalmaz olyan anyagokat, mint

az aluminium, ez negativan befolyasolhatja a f6zési teljesitményt és az edényészlelést.

Ha az edény alapi része hasonlit a képeken lathaté edényfenekekhez, el6fordulhat, hogy az

edényt nem észleli a készulék.

8- ©

Indukciés edények alapi részének az atmérodje
F6z6z6na Minimum (mm) Maximum (mm)
1és?2 140 180
34 140 180

A fenti méretek eltérhetnek az edény méretének és anyaganak a fliggvényében.

HU-16

MAGYAR




Tisztitas és karbantartas

Az indukcids fo6zolap feliilete konnyen tisztithaté az alabbi médokon:

Szennyez6dés |Tisztitdsi mod Tisztitészerek
tipusa
Vilagitas A szivacsot meritse forr6 vizbe, majd |Mosogatdszivacs

térolje széarazra a fellletet

GyUrilk és vizkd |A teruletre 6ntson némi fehér ecetet, |Kulonleges tisztitoszer
tordlje at puha térlbkendbvel, vagy keramialiveghez
hasznéljon kereskedelmi forgalomban
elérhet6 terméket.

Edesség, Hasznaljon keramiatveghez készult Kulonleges tisztitoszer
megolvadt kildnleges kaparot a szennyezddés keramialiveghez
aluminium vagy |eltavolitasdhoz (leginkabb szilikon
milanyag alapanyagu termék hasznalatét

javasoljuk)

Fontos megjegyzés: Tisztitas elbtt valassza le a tapellatast.

Kijelzett hiba és vizsgalat

Az indukcios f6z6lap dndiagnosztikai funkcidval is rendelkezik. Ezzel a vizsgalattal a technikus
képes szamos alkatrész miikddését ellenérizni szétszerelés vagy a f6z6lap munkalapbdl térténé
kiszerelése nélkil.

Hibaelharitas

v

1) A vevd altali hasznalat soran fellépd hibakdédok és elharitasuk maédja;

Hibakaéd Probléma Megoldas

Automatikus helyreallitas

El A tapfesziltség nagyobb a névleges fesziltségnél. Vizsgélja meg, hogy a tapellatas megfelel-e az
eléirasoknak.

E2 A tapfesziiltség kisebb a névleges fesziiltségnél. Klapcs’ollja be a készuléket, amint visszaallt a megfelel6
tapellatés.

E3 A keramialap héérzékel6jének hémérséklete magas. (1#) Varja meg, amig a keramia f6z6lap hémérséklete
szobah6meérséklettre hdl.

E4 A keramialap héérzékel6jének hémérséklete magas. (2#) Az egység Ujrainditasahoz érintse meg a ,BE/KI” gombot.

E5 A szaggaté hémérséklete magas. (1#) Varja meg, amig a szaggato h6mérséklete

szobah&mérsékletlre hl.

Az egység Ujrainditasahoz érintse meg a ,BE/KI” gombot.

E6 A szaggato homérséklete magas. (2#) Ellenérizze, hogy a ventilator jarasa megfelel6-e; ellenkezé

esetben cserélje ki a ventilatort.

Nincs automatikus helyreallitas

Keramialap-h6érzékeld hiba — rovidzarlat. (1# esetén F3, 2#

F3/F6 esetén F6)

Keramialap-h&érzékeld hiba — nyitott aramkor. (1# esetén Ellenérizze a csatlakozast, vagy cserélje ki a keramialap
F4/F7 . PPN

F4, 2# esetén F7) héérzékeldjét.

Keramialap-h&érzékeld hiba — érvénytelen. (1# esetén F5,
F5/F8 P

2# esetén F8)
FO/EA A szaggaté hdmérséklet érzékel6jének meghibasodasa.

(révidzarlat/nyitott aramkor 1# esetén)

Cserélje ki a tapkartyat.

EC/ED A szaggatd hémérséklet érzékeléjének meghibasodasa.

(révidzarlat/nyitott &ramkor 2# esetén)
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2) Egyes hibak és megoldasaik

Meghibasodas

Probléma

»A” megoldas

»B” megoldas

A LED nem gyullad ki, amikor a
késziléket csatlakoztatjak.

A készilék nem kap aramot.

Ellenérizze, hogy a villasdugo
megfeleléen be van-e dugva,
és az aljzat mikddoéképes-e.

Kommunikacios hiba a
kiegészit6 tapkartya és a kijelzé
kartya kozott.

Ellenérizze a csatlakozast.

A kiegészitd tapkartya
megseérilt.

Cserélje ki a kiegészité
tapkartyat.

A kijelzé kartya megsériilt.

Cserélje ki a kijelzd kartyat.

Egyes gombok nem mikddnek,
a LED kijelz6 rendellenesen
mukodik.

A kijelz6 kartya megsérdlt.

Cserélje ki a kijelz6 kartyat.

A f6z6 Uzemmodijelzd kigyullad,
de a f6z6lap nem kezd el
melegedni.

A fé6z6lap hémérséklete magas.

A kornyezeti hmérséklet tul
magas lehet. A Iégbemenet
vagy a szell6zényilas
eltomédhetett.

Valami probléma van a
ventilatorral.

Ellenérizze, hogy a ventilator
siman mikodik-e;

ellenkezd esetben cserélje ki a
ventilatort.

A tapkartya megsériilt.

Cserélje ki a tapkartyat.

A melegités hirtelen abbamarad
mikddés kdzben, és a kijelzén
az ,u” villog.

Az edény tipusa helytelen.

Az edény atmérdje tul kicsi.

Hasznaljon megfelel6 edényt
(l&sd a haszndlati Gtmutatot)

A féz6lap tulmelegedett;

A késziilék tilmelegedett.
Varjon, amig a h6mérséklet
normal szintre hl.

Az egység Ujrainditasahoz
nyomja meg a ,BE/KI” gombot.

Az edényészlel§ aramkor sérilt,
cserélje ki a tApkartyat.

Az azonos oldali f6z6zénaknal
(pl. az els6 és a masodik zéna)
,U” jelenik meg.

Kommunikaciés hiba a
tapkartya és a kijelz6 kartya
kozott;

Ellenérizze a csatlakozast.

A kijelzé kartya kommunikacios
része megseérdlt.

Cserélje ki a kijelz6 kartyat.

Az alaplap megsértilt.

Cserélje ki a tApkartyat.

A ventilatormotor hangja
abnormalis.

A ventilatormotor
meghibasodott.

Cserélje ki a ventilatort.

A fenti tablazat a szokvanyos hibak kiértékelését és ellenérzését taglalja.
Ne szerelje szét a készlléket sajat kezlileg, mivel ez az indukcios f6z6lap karosodasat

eredményezheti.
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Ugyfélszolgalat

Hiba észlelése esetén az Ugyfélszolgalat hivasa elétt ellendrizze az alabbiakat:

- Bizonyosodjon meg a készllék megfeleld csatlakoztatasardl

- Olvassa le a hibakddot és a tekintse at a fenti tablazatot
Ha ez sem segit a probléma elhéaritasadban, kapcsolja ki a készliléket, ne tegyen kisérletet a
szeétszerelésére, hanem hivja a veviszolgalatot.

Kulonleges nyilatkozat

Jelen kézikonyv tartalma figyelmes ellenérzésen esett at. Mindazonaltal a
vallalat nem vallal felel6sséget semmilyen nyomtatasi hibak vagy
mulasztasok tekintetében. Valamint barmilyen miszaki modositas értesités
nélkul eqy frissitett verzioju kézikdnyv targyat képezheti. A készilék
kézikdnyvben megjelenitett kialakitasa és szine eltérhet a val6sagtol.

A késziilék cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl (WEEE) sz6ld
2012/19/EU eurdpai iranyelvnek. Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai tartalmaznak tgy
szennyezd anyagokat (amelyek a kdrnyezetre negativ hatast fejthetnek ki), mint alapanyagokat (amelyek
Ujrahasznosithatok). Fontos, hogy az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai megfelel6 kezelés targyat
képezzék a szennyez8 anyagok eltavolitasa és semlegesitése, illetve az 6sszes egyéb anyag visszanyerése
— érdekében. Az egyének fontos szerepet jatszhatnak annak biztositasaban, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai ne valjanak koérnyezeti problémava; fontos néhany alapvet6 szabaly betartasa:
- Az elektromos és elektronikus berendezések hulladéka nem kezelhetd haztartasi hulladékként;
- Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékat kételezden erre kijeldlt gydjtépontban adja le,
amelyet az énkormdanyzat vagy bejegyzett vallalat izemeltet.
Szamos orszagban elérhetd lehet a nagy méretl elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak a
begytijtése kdzvetleniil a haztartasbdl. Uj berendezés vasarlasakor a régi berendezés visszaadhatd a
forgalmazénak, aki téritésmentesen begydijti, feltéve, ha a berendezés tipusa és funkcidja megegyezik a
véasarolt készilékével.
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Elektromos haztartasi tlizhelyekre vonatkozo6 termékinformacio, a 66/2014/EU bizottsagi rendeletnek megfeleléen

Pozici6 Szimbélum Erték Egység
Modellazonositd HAISJ64MC
Fézblap tipusa: Elektromos f6z6lap
F6z6z0nak és/vagy -teriiletek | Z0nak 4
Szama teruiletek
Melegitési technoldgia Indukcids f626z0nak X
(indukcids f6z6z6nak és Indukcios fézéteriletek
féz6teriletek, sugarzo sugarzo f6z6zonak
f6z6z6nak, ontéttvas tanyérok) Bntotvas tnyérok
Hatulsé bal (%] 18,0 cm
Hatuls6 kdzponti %) cm
Hatulsé jobb %) 18,0 cm
Kor alaky f6z6zonak vagy teriiletek esetén: hasznos felilet | K9zponti bal % cm
futott elektromos f6z6zénanként, a legkdzelebbi 5 mm-re K6zépsé kdzponti (0] cm
kerekitve Kézponti jobb @ cm
Ellilsé bal (%) 18,0 cm
Elllsé kézponti (%] cm
Eliils6 jobb 1%} 18,0 cm
Hatulso bal SHZ cm
Hatulso6 kdzponti H cm
Sz
Hatulsé jobb H cm
Sz
Ko6zponti bal SHZ cm
Nem kor alaku f6z6zénak vagy teriiletek esetén: hasznos
3 J‘eI’UIgt hgsszﬂséga ?s széle,ssége f(]tt'?_tt elektr.omos Kézépsd kdzponti H em
f6z6zénanként vagy teriiletenként, a legkdzelebbi 5 mm-re Sz
kerekitve B H
Ko6zponti jobb sz cm
Elulsé bal SHZ cm
Elulsé kézponti H cm
SZ
Elulsé jobb H cm
Sz
Hatulso bal Elektromos f6zés 186,2 Wh/kg
Hatulso6 kdzponti Elektromos f6zés Wh/kg
Hatuls6 jobb Elektromos f6zés 202,8 Wh/kg
Kozponti bal Elektromos f6zés Wh/kg
Energiafogyasztas f6z6zénara vagy teriletre kg-ra szamolva | Kézéps6 kdzponti Elektromos f6zés Wh/kg
K&zponti jobb Elektromos f6zés Wh/kg
Eliilsé bal Elektromos f6zés 182,4 Wh/kg
Elulsé kézponti Elektromos f6zés Wh/kg
Elulsé jobb Elektromos f6zés 185,0 Wh/kg
Energiafogyasztas a fé6z6lapra kg-ra szamolva Elektromos f6z6lap 189,1 Wh/kg

Alkalmazott szabvany: EN 60350-2 Haztartasi elektromos f6z6készllékek - 2. rész: Fézdlapok - Teljesitménymérési médszerek

Javaslatok energiatakarékossagra:
« A f6z8lap leghatékonyabb hasznalata érdekében a f6z6edényt a f6z6z6na kdzepére helyezze.

» Fed6 hasznalataval csokkenthetd a f6zési id6, illetve a hé megérzésével energia takarithaté meg.
» Csokkentse minimumra a folyadék vagy zsiradék mennyiségét a f6zési idé csokkentéséhez.

« A f6zést kezdje magas beallitassal, majd csokkentse a beallitast, amikor az étel atmelegedett.

« A kivalasztott zonan lathato jelolés méretének megfelelé atmérdji serpenydket hasznaljon.

Jelen informéacio a készulék felhasznaloéi Gtmutatéjanak a részét képezi.
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