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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction

manual carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

¢ Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be
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placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

¢ Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If

the cooktop surface should break or crack, switch

the appliance off immediately at the mains power

supply (wall switch) and contact a qualified

technician.

e Switch the cooktop off at the wall before

cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic
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safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in

burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is

exposed when the safety cover is retracted. Use

with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.
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Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in

use. Boilover causes smoking and greasy

spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage

surface.

e Never leave any objects or utensils on the

appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects

(e.g. credit cards, memory cards) or electronic

devices (e.g. computers, MP3 players) near the

appliance, as they may be affected by its

electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or

heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones

and the cooktop as described in this manual (i.e.

by using the touch controls). Do not rely on the

pan detection feature to turn off the cooking

zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance

or sit, stand, or climb on it.

e Do not store items of interest to children in

cabinets above the appliance. Children climbing

on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in

the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which

limits their ability to use the appliance should
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have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning aﬂents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.
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Care should be taken to avoid touching heating
elements.
Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.
eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
oChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.
*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.
e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts
oA steam cleaner is not to be used.
eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.
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CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacture of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview

Top View

LO Ok
>

1.2000 W zone, boost to 2600W
2.1500 W zone, boost to 2000W
3.2000 W zone, boost to 2600w
4.1500 W zone, boost to 2000W
5. Glass plate
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6. Control panel
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Control Panel
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1. Heating zone selection controls
2. Timer control
3. Power/Timer regulating key
4. keylock control
5. ON/OFF control
6. Boost function control
7. Stop and go function control
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

%999 % —

- magnetic circuit
Mg ceramic glass plate

induction coil

induced currents

Before using your New Induction Hob
e Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

¢ The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.
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Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for induction
& cooking. Look for the induction symbol on the

packaging or on the bottom of the pan.

e You can check whether your cookware is suitable by carrying out
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it
is attracted, the pan is suitable for induction.

o If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2. If = does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or

copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

W X T

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

X7 X IX Y !

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

Pan dimensions

}
'

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the

pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according

to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
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please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)

1, 2, 3, 4 (180mm) 120

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once, all displays show

Y —%or"“ - -" indicating that the induction hob has entered
the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and
a indicator next to the key will flash.

4. Set a power level by touching the “-" or “+" control.

[
a. If you don't select a heat zone within 1 minute, the induction H H\.
hob will automatically switch off. You will need to start again N
at step 1.
b. You can modify the heat setting at any time during cooking.
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If the display flashes = Y

setting

This means that:

¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

alternately with the heat

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

56
1. Touching the heating zone selection control that you wish to |

switch off. \ \

w_n

2. Turn the cooking zone off by touching the and scrolling down to “0”, or
holding the “+"” and “-" button at the same time for 1 second, it will cut down to “0”
directly.

Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

[ G and then I; "_,'

3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces
*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate

that is still hot.
I: !
[ N
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Using the Power Management

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button “Stop + Go” and hold for 5 seconds. You can hear q-D

the buzzer beeps one time. B

)
¢ .
3. After you hear the beep, touch “+” and “-" button at the same time

and hold for 3 second, the timer indicator will show flashing previous total power
level, e.g. '2.5". Touch and hold ” +” and ”-" for 1 second again to switch to other
power level, for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the
button “Stop+Go” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It means

you have finished the setting.

© ©
;‘7;8535\ — - 30+ @LL
- J ™
/ \

Note:

1. After step 2, you must touch the “+” and “-” within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.

Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 6.5kw (depending
on which level you've set), you are not able to increase power stage of any zone.
If you increase it by touching *+’, the cooktop will beep 3 times and indicator will
show a flashing 'Pn’. Thus you need to decrease power stage of other zones before
increasing the power of objective zone.
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the heating zone selection button that you wish to A
boost, an indicator next to the key will flash.

2. Touch the Boost button, the heating zone will begin to work at Boost mode.
The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

® = s

-

(i \
N

3. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the

power stage 9.
o159

4. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the heating zone
selection button, an indicator next to the key will flash. And then touch the
Boost button, the heating zone will go back to the power stage 9.

’3:>(§>R:>DE/

Restrictions when using

The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.
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Group a Group b
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Using the Pause function- STOP+GO

Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button STOP+GO, the cooking zone indicator will show “II”.
And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the STOP+GO, on/off and lock keys.

M5 5™ ® B
=N

=
5 603 ¢ !/

3. To cancel the pause status, touch the button STOP+GO , then the cooking zone
will go back to the power stage which you set before.

ATTR R S

-,

o/ @ () w6 60
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Locking the Controls

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

¢ When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls
Touch the keylock control. The timer indicator will show * Lo *

To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for 3 seconds.
3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:
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Power level 1 2 314 5 6 7 8 9 II

Default working timer 8 8 | 8|4| 4 4 2 2 2 2
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.
People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any
cooking zone off when the set time is up.

¢ You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.

* You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking

zone.

2. Touch timer control, The minder indicator
will start flashing and “00” will show in the nr
timer display. ou (‘-’/

w_nw

3. Set the time by touching the “-" or “+"” control
Hint: Touch the “-" or “+” control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the “-" or “+"” control of the timer to decrease or increase by 10
minutes.
4. Cancel the time by touching the timer control and the”00” will show in the
minute display. M . A -
% ~ 1
VG = 006
| ‘—\-._\ll

It
N
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5. When the time is set, it will begin to count down

5\ ; .,
immediately. The display will show the remaining —35 - {"fi
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. 4 N

6. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer indicator v.'.
LA o
shows “- - ™ when the setting time finished.

Setting the timer to turn one cooking zone off

Cooking zones set for this feature will:

1. Touching the heating zone selection control that you want to set E E
the timer for. (e.g. zone 1#)

\
\
‘—\_

II
-
2. Touch timer control, the minder indicator will start flashing

and “00” will show in the timer display. B ,'-" 6

3. Set the time by touching the “-" or “+"” control.

Hint: Touch the “-" or “+” control once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-" or “+"” control, the timer will decrease or increase
by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically
return to 0 minute.

4. When the time is set, it will begin to count down :35 ’_ C“"
immediately. The display will show the remaining Y, \

time and the timer indicator flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator [’ 6
will illuminate indicating that zone is selected. 2t

5. To cancel the timer, touch the heating zone selection control, and then touch

the timer control, the timer is cancelled, and the “00” will show in the minute
display, and then “--".

6 230 ¢ = 0= --C
™ 4™
N N
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6. When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be automatically switch off and D H
show “H".

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show

the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 3 minutes, zone 2# setting time of 6 minutes,

the timer indicator shows “3".)
NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone selection control. The timer will indicate its set time.

E’ 5. (set to 6 minutes) M 3 6
u
E’ 3 (set to 3 minutes)

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will be
automatically switch off and show “H". E H

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no *hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.

EN-20




Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the

controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals

vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology

of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you‘ve turned the

induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not

properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a | Technical fault.

cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer

display).

Please note down the error
letters and numbers, switch

the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
F9/FA Temperature sensor of the IGBT Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
E5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob

temperature sensor

cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob CI64248CTT

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or

3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size LxWxH(mm) 590X520X60

Building-in Dimensions AxB (mm) 560X480

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 60 56 560.s 480.+s 50 mini




Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

Jallali

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Air intake | Air exit 5mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

e if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

¢ the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

¢ the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

e you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

¢ you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.
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When you have installed the hob, make sure that
¢ the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

¢ there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

e if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob
e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

A B (o3 D

Screw Bracket | Screw hole | Bottom case

p)

W(
B retaining bracket )
A screw 3]

ST3. 5%8
] Bottom case \worktop/kitchen cabinet
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Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.
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Yellow/Green

Power Cord Power Cord

 If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

¢ If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between
contacts.

¢ The installer must ensure that the correct electrical connection has been made

and that it is compliant with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification CI64248CTT
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones 4
zones and/or areas areas
Induction cooking X
zones
Heating technology
(induction cooking | Induction cooking
zones and cooking cooking areas
areas, radiant - -
cooking zones, solid| radiant cooking
plates) zones
solid plates
Rear left 0] 18,0 cm
Rear central 0] - cm
Rear right 0] 18,0 cm
Central left ] - cm
For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface area per Central P B em
electric heated cooking zone, rounded to central
the nearest 5mm
Central right 0] - cm
Front left @ 18,0 cm
Front central 0] - cm
Front right [0] 18,0 cm
Rear left L - cm
W
For non-circular cooking zones or areas:| Rear central L - cm
length and width of useful surface area w
per electric heated cooking zone or area, . L
rounded to the nearest 5mm Rear right w - cm
Central left L - cm
W
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Central L ) om
central w
Central right L - cm
9 w
Front left L - cm
W
Front central L - cm
W
Front right L - cm
9 w
Rear left | ECelectric 193,5 Wh/kg
cooking
Rear central ECeIe‘ctrlc - Wh/kg
cooking
) ECelectric
Rear right cooking 197.2 Wh/kg
Central left | ECelectric - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking zone or]  Central ECelectric
. - Wh/kg
area calculated per kg central cooking
. ECelectric
Central right cooking - Wh/kg
Front left | Coelectric 192,3 Wh/kg
cooking
Front central ECeIef:trlc - Wh/kg
cooking
. ECelectric
Front right cooking 195.6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods|
for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

e To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Bezpecnostni varovani
Vas$e bezpecnost je pro nas dulezita. Pred
pouzitim varné desky si prectéte tyto informace.

Instalace

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

. Pred provadénim jakékoli prace na spotrebiCi
nebo udrzby odpojte spotiebi€ od sitového
napajeni.

 Pfipojeni k dobrému uzemnovacimu systému
je nezbytné a povinné.

« Zmény domaci elektroinstalace smi provadét
pouze kvalifikovany elektrikar.

. Nedodrzeni tohoto navodu muize mit za
nasledek uraz elektrickym proudem nebo smrt.
Nebezpedi porezani

. Budte opatrni — hrany panelu jsou ostré.

« Pokud nebudete postupovat opatrné, mize
dojit ke zranéni nebo porezani.

Dulezité bezpecnostni pokyny

« Pred instalaci nebo pouzitim spotrebicCe si
pozorné prectéte tyto pokyny.

. Na tento spotrebiC nikdy neumistujte zadny
hoflavy material nebo hoflavé vyrobky.

. Poskytnéte tyto informace osobé odpovédné
za instalaci spotrebiCe, snizite tak naklady na
Instalaci.
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« Pro zabranéni nebezpec€i musi byt tento
spotfebi€ nainstalovan v souladu s timto
navodem k instalaci.

« Tento spotrebi€¢ smi fadné nainstalovat

a uzemnit pouze vhodné kvalifikovana osoba.

. Tento spotiebiC pfipojte k obvodu, ktery
disponuje izolaCnim spinaCem zajiStujicim upiné
odpojeni od zdroje napajeni.

. Nespravna instalace spotiebiCe by mohla vést
k neplatnosti jakychkoli narokd vyplyvajicich ze
zaruky nebo odpovédnosti.

Provoz a udrzba

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

« Nevarte na rozbité nebo prasklé varné desce.
Pokud se povrch varné desky rozbije nebo
praskne, okamzité spotrebiC vypnéte u sitoveho
napajeni (vypinac€) a obratte se na
kvalifikovaného technika.

« Pred Cisténim nebo udrzbou varnou desku
vypojte ze zasuvky.

« Nedodrzeni tohoto navodu muze mit za
nasledek uraz elektrickym proudem nebo smrt.
Zdravotni rizika

. Tento spotiebiC spliiuje normy
elektromagnetické bezpecnosti.

« Osoby se srdeCnimi kardiostimulatory nebo
jinymi elektrickymi implantaty (jako jsou
inzulinové pumpy) se vSak musi pfed pouzitim
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tohoto zafizeni poradit se svym lékafem nebo
vyrobcem implantatu, aby se ujistili, Zze jejich
implantaty neovlivni elektromagnetické pole.

« Nedodrzeni téchto pokynu mize mit za
nasledek smrt.

Nebezpeci poranéni na horkém povrchu

« Béhem pouzivani budou pfistupné ¢asti tohoto
spotrebice velmi horké a mohou zpusobit
popaleniny.

. Nedovolte, aby se vase télo, obleCeni nebo
jakykoli jiny pfedmét nez vhodné nadobi dotykal
indukcniho skla, dokud povrch nevychladne.

« Na povrch varné desky nepokladejte kovové
predmeéty jako noze, vidlicky, 1zice a poklicky,
protoze by se mohly ohrat.

« Drzte déti mimo dosah spotrebice.

« Rukojeti hrncd mohou byt horké na dotek.
Zkontrolujte, zda rukojeti hrncu nepfecnivaji
ostatni varné zény, které jsou zapnuté. Drzte
rukojeti mimo dosah déti.

« Nedodrzeni téchto pokynu mize mit za
nasledek popaleniny a opareniny.

Nebezpedi porezani

. Ostra bfitva Skrabky na varnou desku je pfi
zasunuti bezpecnostniho krytu odkryta.
Pouzivejte ji s mimoradnou opatrnosti a vzdy ji
skladujte bezpecné a mimo dosah déti.

« Pokud nebudete postupovat opatrné, mize
dojit ke zranéni nebo porezani.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

« Pri pouzivani nikdy nenechavejte spotrebiC bez
dozoru. Pfevarfovani zpusobuje kouf a mastné
skvrny od preteCeni, které se mohou vznitit.

. Nikdy nepouzivejte spotfebi€ jako pracovni
nebo skladovaci plochu.

. Nikdy nenechavejte na spotrebiCi zadné
predméty nebo nacini.

. Neumistujte ani nenechavejte zadné
magnetizovatelné pfedméty (napf. kreditni karty,
pameétové karty) nebo elektronicka zafizeni
(napf. pocitaCe, MP3 pfehravace) v blizkosti
spotrebice, protoze je muze ovlivnit jeho
elektromagnetické pole.

. Spotrebi€ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo
vytapéni mistnosti.

« Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou
desku, jak je popsano v této pfirucce (tj. pomoci
dotykovych ovladacu). Pfi odstrafiovani nadob

z varné desky a vypinani varné zony
nespoléhejte na funkci detekce nadoby.

« Nenechte déti si hrat se spotrfebiCem ani na
ném sedet, stat ani na néj lézt.

. Predméty pro déti neskladujte ve skfinich nad
spotrebiCem. Pokud dité vyleze na varnou desku,
hrozi mu vazné poraneéni.

. Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru
v prostoru, kde se spotiebiC pouziva.

. Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim,
které omezuje jejich schopnost pouzivat
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spotrebi€, by méla odpovédna a kompetentni
osoba poucit o jeho pouzivani. Instruktor by se
mél presvédcit, ze mlze spotiebi¢ pouzivat bez
nebezpedi pro sebe nebo své okoli.

« Neopravujte ani nevyménujte Zadnou cast
spotrebiCe, pokud to neni vyslovné doporuc¢eno
v pfirucce. Veskery ostatni servis by mél
provadét kvalifikovany technik.

. K Cisténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.
« Nepokladejte a nehazejte na varnou desku
tézké predmety.

. Nestujte na varné desce.

« Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani
je netahejte po povrchu indukéniho skla, mohlo
by dojit k poSkrabani skla.

. K Cisténi varné desky nepouzivejte draténky
ani jiné drsné abrazivni Cistici prostfedky, mohou
poskrabat indukéni sklo.

« Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu
musi provést vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo osoba s podobnou kvalifikaci, aby se
vyloucilo riziko.

. Tento spotfebiC je urCen k pouzivani

v domacnostech a podobnych oblastech, jako
jsou kuchynky v obchodech, kancelafich a na
dalSich pracovistich, na statku, pro pouziti hosty
v hotelech, motelech a dalSich obytnych
objektech a v ubytovacich zafizenich typu
penzionu se snidani.
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. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pfistupné
soucasti jsou béhem pouzivani horkeé.

Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles
varné desky.

Déti mladsSi osmi let se nesmi priblizovat ke
spotrebiCi, pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

« Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti starsi
osmi let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
osoby nezkuSené a neznalé za predpokladu,

Ze maji zajistény dohled nebo byly pouceny

0 bezpecném pouzivani spotiebiCe a chapou
souvisejici rizika.

« Déti si se spotfebiCem nesméji hrat. Déti
nesmeéji provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu
bez dozoru.

. VAROVANI: PFiprava pokrmtl na tuku nebo
oleji na varné desce bez dozoru mize byt
nebezpecCna a vést ke vzniku pozaru. NIKDY se
nepokousejte hasit pozar vodou, vypnéte
spotrebiC a potom zakryjte plamen, napfr.
poklickou nebo hasici dekou.

. VAROVANI: Nebezpedi pozaru: nepokladejte
pfedméty na varny povrch.

. Varovani: Pokud je praskly povrch varné desky
ze sklokeramiky nebo podobného materialu, ktery
chrani ¢asti pod napétim, vypnéte spotfebic,
abyste zabranili urazu elektrickym proudem.
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« Nesmi se pouzivat parni Cistic.

« Tento spotrebi€ neni urCen k ovladani externim
casovym spinacem ani samostatnym systémem
dalkového ovladani.

POZOR: Na proces vareni je tfeba dohlizet.

Na kratké vareni je nutné dohlizet nepretrzité.
VAROVANI: Je nutné nainstalovat tyto
stabilizaCni prostfedky, aby se predeslo
prevraceni spotfebice. Viz pokyny pro instalaci.
VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zabrany na
varné desky, které vyrobce spotfebiCe sam
navrhl nebo oznacil v navodu k pouZziti jako
vhodné, pfipadné zabrany zaclenéné do
spotfebiCe. Pouzivani nevhodnych zabran muze
vést k nehodam.

Tento spotrebi€ obsahuje uzemnovaci svorku
ur¢enou pouze pro funkeni ucely.

Gratulujeme k zakoupeni nové indukéni varné desky.

Doporuc€ujeme vam precist si tento navod k obsluze/instalaci, abyste plné
porozuméli, jak jej spravné nainstalovat a obsluhovat.

Pro instalaci si prec¢téte ¢ast o instalaci.

Pfed pouzitim si peclivé prectéte vSechny bezpecnostni pokyny a tento navod
k obsluze/instalaci uschovejte pro budouci pouziti.
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Prehledné znazornéni vyrobku

Pohled shora

O 0 WDN

. Z6éna 2000 W, zvySeni na 2600 W
. Zéna 1500 W, zvySeni na 2000 W
. Zéna 2000 W, zvySeni na 2600 W
. Z6éna 1500 W, zvySeni na 2000 W
. Sklenéna deska

. Ovladaci panel

2 4
|
1
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&
®
|
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6

N+ O &
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~N o oA

Gasovace

. Ovladani zamku
. Vypinag

. Ovladani funkce zesileni vykonu
. Ovladani funkce Stop and go

. Ovladaci prvky vybéru topné zény
. Ovladani ¢asovace
. Tlacitko pro regulaci napajeni/
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Uvod do indukéniho vafeni

Indukéni vareni je bezpecna, pokrocila, efektivni a hospodarna technologie
vareni. Funguje na principu elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo
pfimo v panvi, namisto nepfimého zahfivani sklenéného povrchu. Sklo se
zahfeje jen proto, Ze ji panev nakonec zahfeje.

I

litinovy hrnec

magneticky okruh
sklokeramicka deska
indukéni civka

indukované proudy

Pred pouzitim nové indukéni varné desky

» Prectéte si tuto pfirucku a vénujte zvlastni pozornost ¢asti ,Bezpecnostni
upozornéni*.

* Zindukéni varné desky pfipadné odstrarnte ochrannou folii.

Pouzivani dotykovych ovladacich prvki

» Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na né vibec nemusite tlacit.

* Pouzivejte bfisko prstu, nikoli $pi¢ku prstu.

* PFi kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

« Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly
Zadné predméty (napf. kuchyriské nacini nebo latka). Dokonce i tenka
vrstva vody m(ze znesnadnit ovladani téchto prvkd.
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Vybér vhodného nadobi

A * Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni mm

ohfev. Hledejte symbol indukce na obalu nebo dné nadoby. et =
*  Vhodnost nadobi mlZete zkontrolovat provedenim  zkousky \ ’
s magnetem. PfiloZte magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pfitdhne, nadoba =
je vhodna pro indukéni ohfev. \ )L
Pokud nemate magnet: :=D
Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat, nalijte trochu vody.

Jestlize na displeji neblika symbol - a voda se ohfiva, mate vhodny hrnec.

[

sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nadobi z téchto materiald neni vhodné: Cisté nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického dna,

Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kfivym dnem.

- = 2 -

Ujistéte se, Ze dno hrnce je hladké, rovné pfiléha ke sklu a ma stejnou velikost
jako varna zéna. Pouzivejte hrnce o prdméru odpovidajicim znazornéni zvolené
zény. Pouziti ponékud SirSiho hrnce zarudi vyuZiti energie s maximalini
ucinnosti. Pokud pouzijete mensi hrnec, u€innost by mohla byt mensi, nez se
oCekava. Vzdy umistujte hrnec doprostfed varné zény.

X D IX 1T

N

Vzdy zdvihejte hrnce z induk&ni varné desky — neposunuijte je, jinak by mohly

poskrabat sklo.
NT N7
N
e W4

Rozmeéry hrncu

Varné zény se do urcité miry automaticky pfizpasobuji praméru nadoby. Spodni
¢ast této nadoby vS§ak musi mit minimalni pramér podle pfislusné varné zony.
Abyste dosahli nejlepsi ucinnosti vasi varné desky, umistéte hrnec doprostied
varné zony.
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Prdmér dna nadobi pro indukéni ohfev

Varna zéna Minimalni (mm)

1,2, 3,4 (180 mm) 120

Vyse uvedené udaje se mohou liSit podle kvality pouzité nadoby.

Pouzivani indukéni varné desky

Zacatek vareni

1.

Klepnéte na vypinac.

Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a v8echny displeje budou
ukazovat znaky , — “ nebo ,, — — “, coz signalizuje, Zze
indukéni varna deska presla do pohotovostniho rezimu.

2.

Polozte vhodny hrnec do varné zény, kterou chcete

pouzit.

 Ujistéte se, ze dno hrnce a povrch varné zoény jsou N 5
Cisté a suché. b £ o)

N n /
Dotknéte se voli€e varné zény a indikator vedle né&j bude ‘!TJ SU
blikat. \

Klepnutim na ovladaci prvek ,— nebo ,+“ nastavte vykon.

a. Pokud béhem jedné minuty nevyberete varnou zénu, rz ey
indukéni varna deska se automaticky vypne. Budete k.
muset zacit krokem 1.

b. Nastaveni vykonu mazete zménit kdykoli béhem vafreni.
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Pokud se na displeji stfidavé zobrazuje symbol - = =~ a nastaveni
vykonu

Znamena to, ze:

* nepoloZili jste hrnec do spravné varné zony,

* hrnec, ktery pouzivate, neni vhodny pro indukéni ohfev,

* hrnec je pfili§ maly, nebo neni spravné vystfedény ve varné zoné.

Dokud nebude ve varné zéné vhodny hrnec, nebude probihat ohfev.
Jestlize do varné zény nepolozite zadny vhodny hrnec, po jedné minuté se
displej automaticky vypne.

Po dokonéeni vareni Rl 6

1. Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony, kterou A\
chcete vypnout. %

2. Varna zona se vypne, kdyz klepnete na ovladaci prvek ,— a posunete jej na
hodnotu ,0“ nebo sou¢asné na jednu sekundu podrzite tladitka ,+“ a ,—, pak
prejde pfimo na hodnotu ,0°.

Ujistéte se, Ze na displeji vykonu se zobrazi ,0“ a potom ,H".

I; 'L-" a potom [ "-"

3. Celou varnou desku vypnete tak, ze se dotknete %

vypinace ZAP/VYP. } K\

\
4. Pozor na horké povrchy
Pismeno ,H" ukazuje, ktera varna zéna je horka na dotyk. Zmizi, az se povrch
ochladi na bezpecnou teplotu. MizZe poslouzit také jako funkce pro Usporu
energie; jestlize chcete ohfat dalSi hrnce, pouzijte varnou zénu, ktera je dosud

horka.
] H
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Funkce Fizeni vykonu

Pomoci funkce Fizeni vykonu muzete nastavit celkovy vykon na 2,5 kw/ 3,0 kW/
45kw/ 6,5kW a 7,4 kW. Vychozi nastaveni celkového vykonu odpovida
maximalnimu stupni vykonu.

Nastaveni celkového vykonu podle vasich pozadavki

1. Ujistéte se, ze varna deska je vypnuta.
Poznamka: fizeni vykonu je mozné nastavovat pouze pfi vypnuté varné desce.

2. Klepnéte na tlacitko ,Stop + Go* a podrzte ho 5 sekund. Ozve se ®L
jedno pipnuti. ¥
X

“

3. Az uslySite pipnuti, soucasné stisknéte tladitka ,+“ a ,— a podrzte je
3 sekundy; na ukazateli Casovace se bude zobrazovat blikajici pfedchozi celkovy
vykon, napf. ,2,5% Znovu stisknéte tlacitka ,+“ a ,— a podrzte je 1 sekundu,
abyste pfepnuli na jiny stupen vykonu, napfiklad 3,0. AZ bude blikat poZzadovany
vykon, klepnéte na tlacitko ,Stop + Go“ a podrzte ho 5 sekund. Ozve se
10 pipnuti. To znamena, Ze jste dokoncili nastavovani.

® @
R85ty = - 230+ QR

(

Poznamka:

1. Po kroku 2 musite stisknout tlacitka ,+“ a ,— do 3 sekund od okamziku, kdy
se ozve pipnuti. Jinak budete muset znovu zacit krokem 2.

2. Az dokondcite nastaveni, pockejte do konce 10 pipnuti. B€hem této doby se
nedotykejte zadného tlacitka. Jinak bude nastaveni neplatné.

Pravidla fizeni vykonu

Pokud celkovy vykon prekro€i omezeni 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5kW, 6,5kW
(v zavislosti na nastaveném stupni), neni mozné zvySovat stupen vykonu zadné
z6ny. Pokud jej zvySite klepnutim na ,+“, varna deska tfikrat pipne a ukazatel
zobrazi blikajici znaky ,Pn“. To znamend, Ze pfed zvySenim vykonu urcité zény
je tfeba snizit stupen vykonu ostatnich zén.
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Pouzivani funkce zesileni vykonu

Funkce zesileni vykonu umozhiuje zvySeni vykonu jedné zény na vysSi hodnotu
po dobu 5 minut. Lze ji vyuZit k rychlejSimu vafeni s vy$8im vykonem.

Ziskani vyssiho vykonu pomoci funkce zesileni vykonu

1. Dotknéte se volice varné zoény, jejiz vykon chcete zesilit, a p
indikator vedle n&j za¢ne blikat. ',{
\

y A

\
\

2. Klepnéte na tlagitko Zesileni vykonu, varna zéna za€ne pracovat v rezimu
zesileni vykonu. Na displeji vykonu se zobrazi znak ,P* signalizujici zesileni
vykonu dané zény.

® = ar
d 0\
\

3. Zesileni vykonu bude aktivni 5 minut a potom se z6na vrati zpét na stupen

vykonu 9.
nlS

4. Chcete-li béhem téchto 5 minut zrusit funkci zesileni vykonu, klepnéte na
tlaCitko voli¢e varné zény a indikator vedle néj za¢ne blikat. Potom klepnéte
na tla€itko Zesileni vykonu a varna zéna se vrati zpét na stuperi vykonu 9.

0P = ® — gg
4 M\ a0\

N N\
Omezeni pri pouzivani

CtyFi zény jsou rozdélené do dvou skupin. Pokud pouzivate zesileni vykonu
jedné zony v jedné skuping, nejprve se ujistéte, Zze druha zéna pracuje se
stupném vykonu 5 nebo niz§im.
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Skupina a Skupina b
| |

! I

Pouzivani funkce pozastaveni — STOP+GO

Funkci pozastaveni Ize pouzit kdykoli béhem vafeni. Umoziiuje zastavit
indukéni varnou desku a pak se k ni vratit.

1. Ujistéte se, Zze varna zoéna je zapnuta.

2. Klepnéte na tlacitko STOP+GO, indikator varné zény zobrazi znaky ,II“.
Potom se deaktivuje provoz indukéni varné desky v rdmci vS8ech varnych zén
kromé tlacitek STOP+GO, vypinace a zamku.

M6 60 ® JITIY
— | =
D6 60 ¢ NG

3. Chcete-li zrusit stav pozastaveni, klepnéte na tlacitko STOP+GO a potom se
varna zona vrati zpét na stupen vykonu, ktery jste nastavili dfive.

IV @‘\::)55 603
Qi S 1

CzZ-44



Zamykani ovladacich prvka

» Ovladaci prvky Ize zamknout, aby se zabranilo jejich neumysinému pouziti
(napfiklad détmi, které nahodou zapnou varné zoény).
* Po zamknuti jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace.

Zamknuti ovladacich prvku
Stisknéte tlaCitko zamku. Na ukazateli asovace se zobrazi ,Lo".

Odemknuti ovladacich prvkt

1. Ujistéte se, Ze je indukéni varna deska zapnuta.

2. Stisknéte a 3 sekundy podrzte tlacitko zamku.

3. Nyni mazete zadit pouzivat indukéni varnou desku.

Kdyz je varna deska v zamknutém reZimu a jsou deaktivovany vSechny
ovladaci prvky kromé vypinace, v nouzi muzete varnou desku vzdy
zapnout vypina¢em, ale hned dalSim ukonem musi byt odemknuti.

Ochrana pred prehratim

Nainstalovany snimac teploty mize monitorovat teplotu uvnitf indukéni varné
desky. KdyZ je zaznamenana nadmérna teplota, indukéni varna deska se
automaticky vypne.

Ochrana pred pretecenim

Ochrana pred pretecenim je bezpec€nostni ochranna funkce. V pFipadé politi
ovladaciho panelu vodou do 10 s automaticky vypne varnou desku a ozve se
pipnuti o délce 1 sekundy.

Detekce drobnych predmétt

Pokud na varné desce nechate nadobu s nevhodnou velikosti nebo
nemagnetickou nadobu (napt. hlinik) nebo jiny maly pfedmét (napf. niz, vidlicka,
kli¢), varna deska se za 1 minutu automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu.
Ventilator bude ochlazovat indukéni varnou desku dalSi 1 minutu.

Ochranné automatické vypinani

Automatické vypinani je bezpecnostni funkce na ochranu indukéni varné desky.
Spotfebi¢ se vypne automaticky, i kdyz to zapomenete udélat sami. V tabulce
nize jsou uvedeny vychozi doby chodu pro riizné stupné vykonu:
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Stupen vykonu 1 2 134|565 6 7 8 9 Il

Vychozi doba chodu
(v hodinach)
Po odebrani hrnce mdze indukéni varna deska ihned zastavit ohfev a po dvou
minutach se automaticky vypne.
Osoby s kardiostimulatorem by se mély pfed pouzitim tohoto spotfebice
poradit se svym lékafem.

8 8 |84 4 4 2 2 2 2

Pouzivani ¢asovace

Casovad Ize pouzivat dvéma zpUsoby:

* Muzete ho pouzivat jako minutku. V tomto pfipadé ¢asovac po uplynuti
nastaveného ¢asu nevypne Zadnou varnou zénu.

* Mdazete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu

varnou zoénu.
« Casovaé mUzete nastavit az na 99 minut.

Pouzivani ¢asovace jako minutky

Jestlize nevyberete zadnou varnou zé6nu

1. Ujistéte se, Ze varna deska je zapnuta.
Poznamka: minutku mazete pouzit i v pfipadé, Ze nevyberete Zadnou varnou
zénu.

2. Klepnéte na ovladani Casovace. Zacne blikat nnr C"/
indikator minutky a na displeji éasovade se zobrazi LI LJ §
Cislo ,,00“.

3. Nastavte ¢as ovladacimi prvky ,—“ a ,+*.

Rada: Chcete-li sniZit nebo zvysit hodnotu o jednu minutu, jednou stisknéte
ovladaci prvek ,—“ nebo ,+“. Chcete-li snizit nebo zvysit hodnotu o
deset minut, podrzte ovladaci prvek ,— nebo ,+*.

4. Zruste Casovac klepnutim na ovladaci prvek ¢asovace a na displeji minutky

se zobrazi ,,00“. '
V@ = 00

L

=

\

Y o A
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5. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. X / .
Na displeji se bude zobrazovat zbyvajici ¢as a indikator —35 = ("" ;
Casovace bude 5 sekund blikat. / N

6. Po uplynuti nastaveného €asu se bude 30 sekund ozyvat Q
pipani a displej Casovace bude ukazovat znaky ,——*. S— - y

Nastaveni Casovace pro vypnuti jedné varné zény

U varnych zon nastavenych pro tuto funkci:
1. Dotknéte se ovladace vybéru topné zény, pro kterou chcete 5
nastavit €asovac (napf. zény €. 1). \

| L

\
\

N
2. Klepnéte na ovladani Casovale; zacne blikat indikator [ ) G’,
minutky a na displeji asovace se zobrazi &islo ,00". (N f

3. Nastavte €as ovladacimi prvky ,—“ a ,+".

Rada: Chcete-li snizit nebo zvysit hodnotu o jednu minutu, jednou stisknéte
ovladaci prvek ,— nebo ,+“. Chcete-li snizit nebo zvysit hodnotu o
deset minut, stisknéte a podrzte ovladaci prvek ,— nebo ,+*.

Pokud nastaveni pfekro¢i 99 minut, Casovac se automaticky vrati na
0 minut.

4. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. ’
Na displeji se bude zobrazovat zbyvajici €as a indikadtor — 35 \' (‘/;
Casovace bude 5 sekund blikat. ¢

POZNAMKA: Cervena te¢ka vedle indikatoru stupné E 5
vykonu se rozsviti, ¢imz signalizuje, Ze byla vybrana 2ot
dana zéna.

5. Chcete-li zrusit ¢asovac, klepnéte na voli¢ varné zény a potom na ovladaci
prvek Casovace. Casoval se zrusi a na displeji minutky se zobrazi ,00“ a
potom ,— —*.

(6 =30 ¢ = 006> --C

—
| ~
\

Il \ f
\
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6. Po uplynuti nastaveného Casu se automaticky vypne
odpovidajici varna zoéna a zobrazi se znak ,H". D H

A Ostatni varné zény budou nadale v provozu, pokud byly dfive zapnuty.

Nastaveni Casovace na vypnuti vice nez jedné varné zény

1. Pokud pouzijete tuto funkci pro vice nez jednu varnou zénu, ukazatel
Casovacle zobrazi nejkratsi Cas.
(Kdyz je napf. zéna €. 1 nastavena na 3 minuty a zéna €. 2 na 6 minut,

ukazatel ¢asovace zobrazi €islo ,3“.)

POZNAMKA: Blikajici Servena tecka vedle indikatoru stupné& vykonu
znamena, ze ukazatel Casovace zobrazuje Cas této varné zony.
Chcete-li zkontrolovat nastaveny Cas jiné varné zony, klepnéte na voli¢
dané zony. Casovad ukaze jeji nastaveny &as.

[i——l 5, (nastaven na 6 minut) .
03 @
E 3 o (nastaven na 3 minuty)

2. Po uplynuti nastaveného ¢asu se automaticky vypne odpovidajici varna

zOna a zobrazi se znak ,H".

POZNAMKA: Chcete-li zménit ¢as po nastaveni Casovale, musite
zacit od kroku 1.
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Cisténi a udrzba

Co? Jak? Dulezité!
Kazdodenni znecisténi [1. Vypnéte napdjeni varné * Pokud je napajeni varné desky
skla (otisky prstu, stopy, desky. vypnuté, nezobrazi se Zadna indikace
skvrny zpusobené 2. Naneste Cisti¢ varné desky, ,horkého povrchu®, ale varna zéna
potravinami nebo jiné dokud je sklo jesté teplé (ale mUzZe byt stéle horka! Budte extrémné
nez cukrové skvrny na ne horké!) opatrni.
skle) 3. Oplachnéte a otfete do * Drsné draténky, nékteré nylonové
sucha Cistym hadfikem nebo draténky a drsné/abrazivni Cistici
papirovou utérkou. prostfedky mohou poskrabat sklo.
4. Zapnéte napajeni varné Vzdy si prectéte Stitek a zkontrolujte,

desky.

zda je Cistici prostfedek nebo
draténka vhodna.

Nikdy nenechavejte na varné desce
zbytky po ¢isténi: sklo se mize
zaspinit.

Prevarovani, taveni a
horké cukrové skvrny
na skle

Okamzité je odstrarite pomoci
Spachtle, stérky nebo Skrabky
vhodné pro indukéni sklenéné
varné desky, ale pozor na horké
povrchy varnych zén:

Co nejdfive odstrarite skvrny
zpUsobené roztavenim, sladkymi
potravinami nebo prete¢enim. Pokud
se nechaji na skle vychladnout, mize
byt obtizné je ze sklenéného povrchu

1. Vypnéte napajeni varné odstranit nebo muzete sklo dokonce
desky u zdi. trvale poskodit.

2. Drzte ¢epel nebo nadobi pod |+  Nebezpedi pofezani: pfi zasunuti
uhlem 30° a oskrabejte bezpecénostniho krytu je Eepel v
znecisténi nebo rozliti na Skrabce ostra jako bfitva. PouzZivejte ji
chladnou oblast varné desky. s mimofadnou opatrnosti a vzdy ji

3. Vycistéte znecisténi nebo skladujte bezpe¢né a mimo dosah
skvrnu hadfikem na nadobi déti.
nebo papirovou utérkou.

4. Postupuijte podle vySe
uvedenych krokl 2 az 4 pro
,Kazdodenni znecisténi
skla“.

PreteCeni na 1. Vypnéte napajeni varné * Varna deska muze pipat a sama se
dotykovych ovladacich desky. vypnout a dotykové ovladace nemusi

2. Skvrnu namocte fungovat, kdyz je na nich tekutina.

3. Otrete oblast dotykového Pfed opétovnym zapnutim varné
ovladani Cistou vihkou desky se ujistéte, Ze je dotykova
houbou nebo hadfikem. ovladaci plocha sucha.

4. Plochu otfete zcela do sucha
papirovou utérkou.

5. Zapnéte napdjeni varné

desky.
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Tipy a triky

Problém

Mozna pri€ina

Co délat

Indukéni varnou desku
nelze zapnout.

Bez proudu.

Ujistéte se, Ze je indukéni varna deska
pfipojena k napajeni a Ze je zapnuta.
Zkontrolujte, zda u vas doma nebo v okoli
nedochazi k vypadku proudu. Pokud jste
v§e zkontrolovali a problém pretrvava,
zavolejte kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguji.

Ovladani je zaméené.

Odemknéte ovladani. Pokyny naleznete v
¢asti ,Pouzivani indukéni varné desky".

Ovladani dotykovych
ovladacu je obtizné.

Na ovladacich prvcich se maze
nachazet lehka vrstva vody nebo
pfi dotyku ovladacich prvkd
pouzivate Spicku prstu.

Ujistéte se, Ze je oblast dotykového
ovladani sucha, a Ze pfi dotyku s
ovladacimi prvky pouzivate bfisko prstu.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.

Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi s rovnymi a hladkymi
dny. Viz ,Vybér vhodného nadobi*.

Viz ,Ciéténi a udrzba“.

Nékteré panve vydavaji
praskavé nebo cvakavé
zvuky.

To muZze byt zplisobeno
konstrukci vaSeho nadobi (vrstvy
ruznych kovl vibruji rizné).

To je u kuchyriského nadobi normaini a
neznamena to zavadu.

Indukéni varna deska
vydava tlumeny hucivy
zvuk pfi pouziti s
vysokym nastavenim
teploty.

To je zplisobeno technologii
indukéniho vareni.

To je normalni, ale hluk by se mél ztiit
nebo zcela zmizet, kdyz snizite nastaveni
tepla.

Z ventilatoru indukeni
varné desky vychazi
hluk.

V indukéni varné desce je
zabudovan chladici ventilator,
ktery zabranuje prehfati
elektroniky. Ten mGze
pokraCovat v chodu i po vypnuti
indukéni varné desky.

To je normalni a nevyzaduje zadnou akci.
Nevypinejte napajeni indukéni varné
desky na sténé, kdyz je ventilator v
chodu.

Nadoby se neohfivaji a
neobjevuji se na
displeji.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze je pfili§
mala pro varnou zénu nebo na ni
neni spravné vystfedéna.

Pouzivejte nadobi vhodné pro indukéni
vareni. Viz oddil ,Vybér spravného
nadobi*.

Vycentrujte nadobu a ujistéte se, Ze jeji
zakladna odpovida velikosti varné zoény.

Indukéni varna deska
nebo varna zéna se
neocekavané vypnuly,
ozve se tén a zobrazi
se chybovy kéd
(obvykle stfidavé s
jednou nebo dvéma
Cislicemi na displeji
Casovace vareni).

Technicka zavada.

Poznameneijte si pismena a &isla chyby,
vypnéte napajeni indukéni varné desky u
zdi a kontaktujte kvalifikovaného technika.
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Zobrazovani zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska automaticky prejde do
ochranného stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kédy:

IGBT

Problém Mozna pri¢ina Co délat
F3/F4 Zavada snimace teploty indukéni |Obratte se na dodavatele.
civky
F9/FA Zavada snimace teploty IGBT. Obratte se na dodavatele.
E1/E2 Abnormalni napajeci napéti Zkontrolujte, zda ma napajeni
normalni parametry.
Zapnéte spotfebi¢, az bude
napajeni opét normalni.
E3 Vysoka teplota snimace teploty |Obratte se na dodavatele.
induké&ni civky
E5 Vysoka teplota snimace teploty |Az varna deska vychladne,

znovu ji spustte.

VySe jsou popsany zpUsoby zjiStovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spotiebi¢ vlastnimi silami, abyste pfedesli jakémukoli nebezpeci
a poskozeni indukéni varné desky.
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Technicka specifikace

Varna deska

Cl64248CTT

Varné zény

4 z6ny

Napajeci napéti

220-240 V~, 50-60 Hz

Instalovany elektricky vykon

2,5 kW: 2250-2750 W nebo
3,0 kW: 2700-3300 W nebo
4,5 kW: 4050-4950 W nebo
6,5 kW: 5850-7150 W nebo
7,4 KW: 6600-7400 W

Velikost vyrobku DxSxV (mm)

590x520x60

Rozmeéry pro vestavéni AxB (mm)

560x480

Hmotnost a rozméry jsou pfiblizné. ProtoZe se neustéle snazime zlepSovat

nase produkty, miizeme zménit specifikace a design bez pfedchoziho

upozorneéni.

Instalace

Vybér instalaéniho zafizeni
Vystfihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.

Pro ucely instalace a pouZiti musi byt kolem otvoru zachovan prostor nejméné

5cm.

Ujistéte se, Ze tloustka pracovni plochy je alespori 30 mm. Zvolte Zaruvzdorny
material pracovni plochy, abyste zabranili vétsi deformaci zplisobené tepelnym

zafenim z varné desky. Jak je znazornéno nize:

L(mm) |W(mm) [H(mm) [D(mm) |A (mm) [B (mm)

X (mm)

560:s 4805

min. 50
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Za vSech okolnosti se ujistéte, Ze je indukéni varna deska dobfe odvétravana a
ze vstup a vystup vzduchu nejsou zablokované. Ujistéte se, ze je indukéni varna
deska v dobrém pracovnim stavu. Jak je znazornéno nize
Poznamka: Bezpelna vzdalenost mezi varnou deskou a skfini nad
varnou deskou by méla byt nejméné 760 mm.

A (mm) |B(mm) |[C(mm) |D E
760 min. 50 [min. 20 |Pfivod vzduchu|Odvod vzduchu 5 mm

Pred instalaci varné desky se ujistéte, ze:

* Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a Zadné konstrukéni prvky nezasahuji
do prostorovych pozadavkd.

» Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného materialu.

« Je-li varng deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény chladici
ventilator.

* Instalace splfiuje vSechny poZzadavky na vuli a pfislusné normy a predpisy.

» Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izolaéni spinac zajistujici
uplné odpojeni od sitového napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby
vyhovoval mistnim pravidlim a pfedpisiim pro elektroinstalace.

* |zolaéni spina€ musi byt schvaleného typu a musi zajiStovat oddéleni
kontaktu vzduchové mezery 3 mm ve v8ech podlech (nebo ve vSech aktivnich
[fazovych] vodi€ich, pokud mistni elektroinstalaéni pfedpisy umozfuji tuto
zménu pozadavk).

* |zolagni spinac je po instalaci varné desky zakaznikovi snadno pfistupny.

+ V pfipadé pochybnosti o instalaci se obratte na mistni stavebni ufady
a pravni predpisy.

* Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné odolné
a snadno Cistitelné povrchové Upravy (jako jsou keramické dlazdice).
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Po instalaci varné desky se ujistéte, ze:

» Napdjeci kabel neni pfistupny pfes dvifka skfiné nebo zasuvky.

* Je zajiStén dostatecny pratok cerstvého vzduchu z vnéjsku skfinék k zakladné
varné desky.

» Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skfini, je pod
zakladnou varné desky nainstalovana tepelna ochranna bariéra.

* |zolaéni spinac je snadno pfistupny zékaznikovi.

Pred umisténim upevnovacich drzaku
Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vyCnivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Nastaveni polohy drzaku
Po instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu pomoci 4 drzakd na
spodnim krytu varné desky (viz obrazek).

Sroub |Drzék  |Otvor pro $roub |Spodni kryt

2 )
Sklo -~ S
‘ )
y
B Upeviiovaci drzik | Q
A Sroub A\
ST3,5*8 .
D Spodni kryt _Pracovni deska/kuchynska
skifiika
A
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Upozornéni

1.

2.

Indukéni plotynku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici. Mame
odborniky k vasim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.

Varnou desku neinstalujte pfimo nad mycku nadobi, lednici, mrazni¢ku,
pracku nebo susicku pradla, protoZe vihkost mize poskodit elektroniku varné
desky.

Je tfeba zajistit bezproblémové vyzafovani tepla indukeni plotynky a zvysit
tak jeji spolehlivost.

Sténa a indukovana topna zéna nad povrchem stolu musi odolavat teplu.
Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné vici
teplu.

Pripojeni varné desky k sitovému napajeni

pfipojenim varné desky k sitovému napajeni zkontrolujte, zda:

c Tuto varnou desku smi pfipojit k sitovému napajeni pouze vhodné kvalifikovana osoba. Pred

1. Domaci elektroinstalace je vhodna pro napajeni z varné desky.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém stitku.

3. Priifezy napajeciho kabelu vydrzi zatizeni uvedené na typovém &titku.

Chcete-li varnou desku pfipojit k sitovému napajeni, nepouzivejte adaptéry, reduktory ani
rozvétvovaci zatizeni, protoze mohou zpUsobit prehrati a poZar.

Napajeci kabel se nesmi dotykat zadnych horkych ¢asti a musi byt umistén tak, aby jeho
teplota v zadném bodé neprekrocila 75 °C.

& Ovéfte si u elektrikare, zda je domaci elektroinstalace vhodna beze zmén.
Jakékoli zmény smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

Zasuvka musi byt pfipojena k jednopdlovému jisti€i v souladu s pFisluSnou
normou. Zplsob pfipojeni je znazornén na obrazku nize.
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Napajeci kabel Napajeci kabel

* Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vymeénit, opravu musi provést
prodejni zastupce s pouzitim uréenych nastrojl, aby se pfedeslo jakékoli
nehodé.

* Pokud se spotiebi¢ pfipojuje pfimo k sitovému napajeni, je nutné
nainstalovat vicepolovy jisti¢ s minimalni vzdalenosti kontaktti 3 mm.

* Instalaéni technik musi zajistit vytvofené spravného elektrického spojeni,
které bude vyhovovat bezpe¢nostnim predpistm.

» Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

* Kabel musi pravidelné kontrolovat a vyménovat pouze autorizovany technik.

Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU
o0 odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ
obsahuiji jak znecistuijici latky (které mohou mit negativni vliv na Zivotni
prosttedi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu pouzity). Je dllezité,
aby OEEZ podstoupily zvlastni zpracovani, aby bylo mozné spravné
odstranit a zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit vSechny materialy.
I  <dnotlivci mohou hrat vyznamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostiedi

pred OEEZ; je nezbytné dodrzovat nékolik zakladnich pravidel:

- s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet jako

s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvorll spravovanych mistnim

Uradem nebo registrovanou spolecnosti.

V mnoha zemich muize byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zakaznika. Kdyz

koupite novy spotiebi¢, mizete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné

pfijmout jeden stary spotrebic za jeden novy prodany spotfebi€, pokud se jedna

o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotfebic.
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Informace o vyrobku pro elektrické varné desky pro domacnosti, které vyhovuji nafizeni Komise (EU)

¢. 66/2014
Umisténi Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu Cl164248CTT
. Elektricka
Typ varné desky: varna deska
Pocet varnych zén zony 4
a/nebo ploch plochy
Indukéni varné zény X
Technologie ohfevu Induk&ni .
(indukéni varné zény ndu Icnlhvarne
a varné plochy, plochy
salavé v’arne 20N, 1 salavé varné zény
pevné plotny)
Pevné plotny
Zadni leva 4] 18,0 cm
Zadni stredni (0] - cm
Zadni prava (%] 18,0 cm
Stfedni leva (0] - cm
U kruhovych varnych zén nebo ploch: Stredni
pramér uzite¢né plochy povrchu stfedni (4] - cm
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych
z6n zaokrouhleny na nejblizSich 5 mm Stiedni prava @ B cm
Pfedni leva (0] 18,0 cm
Pfedni
stredni @ ) cm
Pfedni prava (%] 18,0 cm
L
Zadni leva - cm
W
L
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: | Zadni stfedni - cm
délka a Sifka uzite¢né plochy povrchu %
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych
z6n nebo ploch zaokrouhlené na L
nejblizSich 5 mm Zadni prava - cm
W
L
Stfedni leva - cm
W
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Stredni L
stfedni . cm
w
L
Stfedni prava - cm
W
L
PFedni leva - cm
w
Predni L : em
stfedni W
L
Predni prava - cm
w
Zadnileva | ECelectric 1935 Whikg
cooking
. .| ECelectric
Zadni stredni cooking - Whikg
Zadni prava ECelectric 197,2 Whkg
cooking
Stredni leva | ECelectic - Whikg
cooking
Spotfeba energie na varnou zénu nebo Stiedni ECelectric
e e B - Wh/kg
plochu pfepoétena na kg stfedni cooking
Stfedni prava ECeIep tric - Whikg
cooking
Prednileva | ECelectic 1923 Whikg
cooking
Predni ECelectric
stfedni cooking ; Whikg
Ptedni prava ECelectric 195,6 Wh/kg
cooking
Spotrebva energie vamné desky ECelectric 194,7 Whikg
prepoctena na kg hob

Pouzita norma: EN 60350-2 Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — Cast 2: Varné desky —
Metody méfeni funkce

Doporuceni pro Usporu energie:

» Abyste dosahli nejlepsi ucinnosti vasi varné desky, umistéte hrnec doprostied varné zony.
» Pouziti poklicky zkrati délku vafeni a Setfi energii, protoZe zadrzZuje teplo.

+ Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vareni.

+ Zacnéte vafit s nastavenim na vysoky stuper a az se pokrm prohfeje, snizte nastaveni.

+ Pouzivejte hrnce o priméru odpovidajicim znazornéni zvolené zoény.
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Avvertenze per la sicurezza

La vostra sicurezza € molto importante per noi.
Leggere attentamente queste informazioni prima di
utilizzare il piano cottura.

Installazione

Rischio di scosse elettriche

« Scollegare l'elettrodomestico dalla rete elettrica
prima di effettuare operazioni di manutenzione o
altre attivita simili.

« Il collegamento a un impianto di messa a terra
perfettamente funzionante &€ fondamentale, oltre
che obbligatorio.

« Eventuali modifiche all'impianto elettrico
domestico devono essere effettuate solo da un
elettricista qualificato.

. L'inosservanza di questo avviso pud causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

« Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

« Prestare particolare attenzione per evitare tagli o
lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

. Leggere attentamente queste istruzioni prima di
installare o utilizzare questo elettrodomestico.

« Non collocare mai prodotti o materiali combustibili
Su guesto elettrodomestico.

« Estendere tali informazioni alla persona
responsabile dell'installazione dell'elettrodomestico
per ridurre i costi di installazione.
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. Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve
essere installato in conformita a queste istruzioni
per l'installazione.

« Questo elettrodomestico deve essere
correttamente installato e collegato a terra solo da
un tecnico qualificato.

« Questo elettrodomestico deve essere collegato a
un circuito provvisto di interruttore di isolamento che
garantisca il distacco totale dalla fonte di
alimentazione.

. Se l'elettrodomestico non viene installato
correttamente, la garanzia ed eventuali reclami
potrebbero non essere piu validi.

Uso e manutenzione

Rischio di scosse elettriche

« Se il piano cottura &€ danneggiato o incrinato, non
utilizzarlo per la cottura. In caso di rottura o
incrinatura della superficie del piano cottura,
scollegare immediatamente I'elettrodomestico dalla
presa elettrica e rivolgersi a un tecnico qualificato.

« Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente
prima della pulizia o della manutenzione.

« L'inosservanza di questo avviso pud causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischi per la salute

« Questo elettrodomestico & conforme gli standard
di sicurezza elettromagnetica.

. Ciononostante, i portatori di pacemaker cardiaci o
altri impianti elettrici (ad es. pompe per insulina)
devono consultare il loro medico o il produttore
dell'impianto prima di utilizzare questo
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elettrodomestico, allo scopo di accertarsi che il
funzionamento dei loro impianti non venga
disturbato dal campo elettromagnetico prodotto
dall'elettrodomestico.

. L'inosservanza di questo avviso pud causare
eventi fatali.

Rischi causati dalla superficie calda

« Durante l'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza da
causare ustioni.

« Fino a quando la superficie & calda, non toccare il
vetro a induzione con il corpo, gli indumenti o altri
oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.

« Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi, sulla superficie del
piano cottura perché potrebbero riscaldarsi.

« Tenere lontani i bambini.

« | manici delle casseruole potrebbero diventare
caldi al tatto. Accertarsi che i manici delle casseruole
non sporgano su altre zone di cottura attivate.
Tenere lontani i manici dalla portata dei bambini.

. L'inosservanza di questo avviso puo causare
ustioni e scottature.

Rischio di tagli

« Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto per il piano cottura € affilata come un
rasoio. Prestare estrema attenzione e conservarlo
sempre in un luogo sicuro e lontano dalla portata
dei bambini.

. Prestare particolare attenzione per evitare tagli o
lesioni personali.
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Istruzioni importanti per la sicurezza

« Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito
durante 'uso. La bollitura causa fuoriuscite di fumo
e grasso che potrebbero inflammarsi.

« Non utilizzare mai I'elettrodomestico come
superficie da lavoro o stoccaggio.

« Non lasciare mai oggetti o utensili
sull'elettrodomestico.

« Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili
(ad es. carte di credito, schede di memoria) oppure
dispositivi elettronici (ad es. computer, lettori MP3)
vicino all'elettrodomestico, in quanto il campo
elettromagnetico che produce potrebbe
smagnetizzarli.

« Non utilizzare mai I'elettrodomestico per
riscaldare I'ambiente.

« Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e
il piano cottura come descritto in questo manuale
(utilizzando i comandi touch). Non basarsi sulla
funzione di rilevamento delle pentole per lo
spegnimento delle zone di cottura quando le
pentole vengono rimosse.

« Non consentire ai bambini di giocare con
I'elettrodomestico né di sedersi o arrampicarsi
sull'elettrodomestico.

« Non riporre oggetti che potrebbero attirare i
bambini nei pensili sopra I'elettrodomestico.

Se i bambini si arrampicano sul piano cottura,
potrebbero subire gravi lesioni.

« Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona
di utilizzo dell'elettrodomestico.
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« | bambini o le persone affetti da disabilita che
limitano la loro capacita di utilizzare
I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso da
una persona responsabile. La persona che li
Istruisce deve accertarsi che siano in grado di
adoperare l'elettrodomestico senza rischi per sé e
per le persone circostanti.

« Non riparare o0 sostituire componenti
dell'elettrodomestico, a meno che non sia
consigliato appositamente nel manuale. Tutte le
altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

« Non pulire il piano cottura con apparecchi a
vapore.

« Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul
piano cottura.

« Non salire sul piano cottura.

« Non utilizzare pentole con bordi irregolari né
trascinare pentole sulla superficie del vetro a
induzione, altrimenti potrebbe graffiarsi.

« Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi
per la pulizia del piano cottura, perché potrebbero
graffiare il vetro a induzione.

. Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un tecnico
dell'assistenza o da una persona con analoga
gualifica per evitare rischi.

« Questo elettrodomestico € destinato all'uso in
ambienti domestici e simili, ad es. zone cucina del
personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
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fattorie, clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo
residenziale, nonché in bed-and-breakfast.

« AVVERTENZA: l'elettrodomestico e i componenti
accessibili diventano molto caldi durante l'uso.

Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se
non sono sorvegliati continuamente.

« Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni, da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e da persone
inesperte solo sotto stretta sorveglianza o se hanno
appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi
pericoli.

« Impedire ai bambini di giocare con
I'elettrodomestico. La pulizia e la manutenzione non
devono essere effettuate da bambini non sorvegliati.
« AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo
essere pericolosa e pud causare incendi se il piano
cottura rimane incustodito. In caso di incendio, non
provare MAI a estinguerlo con l'acqua; spegnere
I'elettrodomestico e coprire la fiamma con un
coperchio 0 una coperta antincendio.

« AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi,
non collocare oggetti sulle superfici di cottura.

« Avvertenza: se la superficie € incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse
elettriche per le superfici di cottura in vetroceramica
0 materiale simile che proteggono i componenti
sotto tensione
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« Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a
vapore.

« L'elettrodomestico non & progettato per l'uso
tramite timer esterni e sistemi di controllo remoto
separati.

ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura
breve deve essere sorvegliato costantemente.
AVVERTENZA: per evitare che I'elettrodomestico si
rovesci, € necessario installare questi mezzi
stabilizzanti. Per l'installazione, fare riferimento alle
Istruzioni.

AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore
dell'elettrodomestico da cucina o indicate dal
produttore dell'elettrodomestico nelle istruzioni per
l'uso come protezioni idonee o incorporate
nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni inadeguate
puod causare incidenti.

Questo elettrodomestico incorpora un collegamento
a terra solo per scopi funzionali.

Congratu lazioni per l'acquisto del nuovo piano cottura a induzione.

Si raccomanda di leggere attentamente il manuale di istruzioni/installazione per
installare e utilizzare correttamente il piano cottura a induzione.

Per l'installazione, consultare I'apposita sezione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conservare
il manuale di istruzioni/installazione per future consultazioni.
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Panoramica del prodotto

Vista superiore

fino a 2600 W
fino a 2000 W
fino a 2600 W
-—4 fino a 2000 W

5. Piastra in vetro
6. Pannello di controllo

1. Zona 2000 W, con incremento della potenza
T3 |2 Zona 1500 W, con incremento della potenza
3. Zona 2000 W, con incremento della potenza

4. Zona 1500 W, con incremento della potenza

—
N
— &
— ~

| | I
[l © &6 O
k] L - + © O
L1 1 1
—1 T 1
3 6 5

1. Comandi per la selezione della zona scaldante
2. Comando del timer

3. Tasto di regolazione della potenza e del timer
4. Comando di blocco dei tasti

5. Comando di accensione e spegnimento

6. Comando della funzione Boost

7. Controllo della funzione Stop and go
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Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione & una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed
economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che
generano calore nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il
riscaldamento della superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la
pentola si riscalda.

IHE

pentola in acciaio

Ly e c!rcwto' magnetico '
1 — piastra in vetroceramica
ee e e bobina a induzione

correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

» Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".

« Rimuovere l'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

» | comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

» Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

» Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

* Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da
oggetti (ad es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua pud impedire
il corretto funzionamento dei comandi.
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Scelta degli utensili da cucina

* Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a
A induzione. Controllare il simbolo della cottura a induzione P
sull'imballo o sul fondo della pentola. \

« E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo effettuando una
prova magnetica. Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il =
magnete viene attirato, la pentola & idonea per la cottura a induzione. SE— D
Se non é disponibile un magnete: ~
versare un po' d'acqua nella pentola da controllare.

Se '_-’ non lampeggia sul display e I'acqua si scalda, la pentola & idonea.

[

* Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei: acciaio inox puro, alluminio o

rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

XX T

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul
vetro e che sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole
di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.

La massima efficienza si ottiene adoperando una pentola di diametro
lievemente superiore a quello della zona di cottura. Se si utilizza una pentola di
dimensioni inferiori, I'efficienza sara inferiore a quella prevista. Centrare la
pentola sulla zona di cottura.

-

D, - P 4 P
1_: NV /7 N r

\ 4 \

ly

= -

Le pentole poggiate sul piano cottura a induzione devono essere sempre
sollevate e non trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

NF Na7
Dy e

Dimensioni della pentola

Le zone di cottura sono limitate in modo che si adattino automaticamente al
diametro della pentola. Il diametro del fondo della pentola, tuttavia, deve essere
almeno pari a quello della zona di cottura corrispondente. Per ottimizzare
I'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.
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Diametro della base delle pentole per cottura ainduzione
Zona di cottura Minimo (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

Le misure indicate sopra possono variare a seconda della qualita della
pentola utilizzata.

Uso del piano cottura ainduzione

Per avviare la cottura

1. Toccare il comando di accensione e spegnimento.
Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico e
tutto il display visualizza " - " 0" - - ", indicando che il piano
cottura a induzione € in modalita di attesa.

2. Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura da
utilizzare. B
» Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie N T
della zona di cottura siano puliti e asciutti. K F

N\ n /
3. Toccando il comando di selezione della zona scaldante, B LU
un indicatore vicino al tasto lampeggia.

4. Impostare un livello di potenza toccando il comando "-" o "+".
™ +

a. Se non si seleziona una zona scaldante entro 1 minuto, | .

il piano cottura a induzione si spegne automaticamente. d X
In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1. ~

b. E possibile modificare I'impostazione della temperatura in

gualunque momento durante la cottura.
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Il display visualizza l'indicazione -~ =t = lampeggiante
alternativamente all'impostazione della temperatura

In tal caso:

* non & stata collocata una pentola sulla zona di cottura corretta;

* |la pentola utilizzata non & adatta alla cottura a induzione;

* la pentola & troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.

1\

Se non si colloca una pentola idonea sulla zona di cottura, il riscaldamento non
avviene.

Se non viene collocata una pentola idonea sulla zona di cottura, il display si
spegne automaticamente dopo 1 minuto.

Al termine della cottura k]G
[
1 l.\_k
1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante da d \
spegnere. \

2. Spegnere la zona di cottura toccando "-" e scorrendo fino a "0", oppure
tenendo premuti contemporaneamente i pulsanti "+" e "-" per 1 secondo;
in questo modo si scendera direttamente a "0".

Accertarsi che il display della potenza indichi "0", quindi "H".

o] 0 e WlH

3. Spegnere l'intero piano cottura toccando il
comando di accensione/spegnimento. a

4. Attenzione alle superfici calde
"H" indica che la zona di cottura & calda al tatto. L'indicazione scompare
quando la superficie si € raffreddata a una temperatura sicura. Se occorre
scaldare altre pentole, per risparmiare energia € possibile utilizzare il piano

cottura ancora caldo.
ol H
Ll
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Uso della gestione della potenza

La gestione della potenza consente di impostare la potenza totale a 2,5/ 3,0 /
4,5/6,5e 7,4 kW. L'impostazione predefinita della potenza totale & il massimo
livello di potenza.

Impostazione del livello di potenza totale adatto alle
proprie esigenze

1. Accertarsi che il piano cottura sia spento.
Nota: la gestione della potenza pud essere utilizzata solo con piano cottura
spento.

2. Tenere premuto per 5 secondi il tasto "Stop + Go". Viene emesso |\

. . L'H
un singolo segnale acustico. /[ ]
\
\

3. Dopo I'emissione del segnale acustico, tenere premuti per 3 secondi entrambi
i tasti "+" e "-"; lindicatore del timer visualizza il livello di potenza totale
precedente lampeggiante, ad es. 2.5. Tenendo premuti per 1 secondo ancora
entrambi i tasti "+" e "-", si passa a un altro livello di potenza, ad es. 3.0. Quando
la potenza desiderata lampeggia, tenere premuto per 5 secondi il tasto
"Stop+Go". Vengono emessi 10 segnali acustici. A questo punto, lI'impostazione
e terminata.

) Q
nieSix = -330:+ QR

Nota:

1. Dopo il passo 2, toccare "+" e "-" entro 3 secondi dopo I'emissione del
segnale acustico. In caso contrario, occorre ricominciare dal punto 2.

2. Una volta terminata l'impostazione, attendere la fine con I'emissione di
10 segnali acustici. Non toccare alcun tasto durante questo periodo. In caso
contrario, l'impostazione non sara valida.

Regole di gestione della potenza

Se la potenza totale supera il limite di 2,5/ 3,0/ 4,5 e 6,5 kW (a seconda del
livello impostato), non € possibile aumentare la potenza per nessuna delle zone.
Se si aumenta la potenza toccando "+", il piano cottura emette 3 segnali acustici
e lindicatore visualizza "Pn" lampeggiante. E necessario, pertanto, ridurre la
potenza delle altre zone prima di aumentare la potenza della zona desiderata.
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Uso della funzione Boost

Con la funzione Boost, una singola zona eroga entro un solo secondo una
potenza maggiore per un periodo di 5 minuti. In questo modo & possibile ottenere
una cottura piu potente e piu veloce.

Uso della funzione Boost per una maggiore potenza

1. Toccando il tasto di selezione della zona scaldante da
potenziare, un indicatore accanto al tasto lampeggia. A\

2. Toccando il pulsante Boost, la zona di riscaldamento iniziera a funzionare in
modalita Boost. Il display di potenza visualizza "P" per indicare che la potenza
della zona sta aumentando.

® = ar

d \
¢

3. Lafunzione Boost dura 5 minuti, dopo di che la zona torna alla potenza 9.

]S

4. Se si desidera annullare la funzione Boost durante questi 5 minuti, toccare il
pulsante di selezione della zona di riscaldamento e una spia accanto al tasto
lampeggera. Quindi, toccando il pulsante Boost la zona di riscaldamento
tornera allo stadio di potenza 9.

A= @Rw =19
\

P ‘ a \
N \

Limitazioni durante l'uso

Le quattro zone sono state divise in due gruppi. In un gruppo, se si usa la
funzione Boost su una zona, accertarsi prima che Il'altra zona funzioni a un
livello di potenza non superiore a 5.
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Gruppo a Gruppo b

1 !

Uso della funzione Pausa- STOP+GO

La funzione Pausa puo essere utilizzata in qualunque momento durante la
cottura. Consente di arrestare il piano cottura a induzione e ripristinarlo.

1. Accertarsi che la zona di cottura sia in funzione.

2. Toccando il tasto STOP+GO, l'indicatore della zona di cottura visualizza "II".
Il funzionamento del piano cottura a induzione, quindi, sara disattivato per tutte
le zone di cottura, a eccezione della funzione STOP+GO, dei tasti di accensione
e spegnimento e dei tasti di blocco.

Bl
]/l 10

B6 603

—> @a_h\‘ —
05 60 ¢ D

3. Per annullare lo stato di pausa, premere il tasto STOP+GO; la zona di cottura
torna alla potenza impostata precedentemente.

TRy B6 60
[lll llI] — @"-H

=
o 4w ()  Je 60
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Blocco dei comandi

» | comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i
bambini potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).

* Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di
accensione/spegnimento.

Per bloccare i comandi
Toccare il comando di blocco dei tasti. L'indicatore del timer visualizza "Lo"

Per sbloccare i comandi

1. Accertarsi che il piano cottura a induzione sia acceso.

2. Tenere premuto per 3 secondi il comando di blocco dei tasti.

3. Aquesto punto, & possibile cominciare a utilizzare il piano cottura a induzione.

Quando il piano cottura € in modalita blocco, sono disabilitati tutti i
comandi tranne quello di accensione e spegnimento. In caso di
emergenza, € sempre possibile spegnere il piano cottura a induzione con
il comando di accensione e spegnimento, ma occorrera prima sbloccare il
piano cottura.

Protezione da temperature eccessive

Il sensore di temperatura incorporato € in grado di monitorare la temperatura
all'interno del piano cottura a induzione. Se viene rilevata una temperatura
eccessiva, il piano cottura a induzione si spegne automaticamente.

Protezione dalle fuoriuscite

La protezione dalle fuoriuscite & una funzione di sicurezza. Spegne
automaticamente il piano cottura entro 10 secondi se scorre acqua verso il
pannello dei comandi, emettendo un segnale acustico di 1 secondo.

Rilevamento di piccoli oggetti

Quando viene rilevata la presenza di pentole di dimensioni non idonee o0 non
magnetiche (ad es. alluminio) o altri piccoli oggetti (ad es. coltelli, forchette,
chiavi), il piano cottura passa automaticamente alla modalita standby entro

1 minuto. La ventola continua a raffreddare il piano cottura a induzione per un
altro minuto.

Protezione tramite spegnimento automatico

Lo spegnimento automatico € una funzione di protezione del piano cottura a
induzione. Arresta automaticamente il piano cottura nel caso in cui ci si dimentichi
di spegnerlo. | tempi di funzionamento predefiniti per i vari livelli di potenza sono
indicati nella tabella seguente:
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Livello di potenza 1 213|465 6 7 8 9 Il

Timer di funzionamento

predefinito (ore)

Quando si toglie la pentola, il piano cottura a induzione pud interrompere

immediatamente il riscaldamento e si spegne automaticamente dopo 2 minuti.

& | portatori di pacemaker devono consultare il loro medico prima di
adoperare questa unita.

8 8 8|4 4 4 2 2 2 2

Utilizzo del timer

Il timer puod essere adoperato in due modi diversi:

* Puo essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non
spegne la zona di cottura quando il tempo & impostato.

+ E possibile impostarlo per spegnere una sola zona di cottura dopo il tempo
impostato.

« E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come promemoria minuti

Se non si seleziona alcuna zona di cottura

1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.
Nota: il promemoria minuti pud essere utilizzato anche senza selezionare
alcuna zona di cottura.

2. Toccando il comando del timer, l'indicatore del nMNn .
promemoria comincia a lampeggiare e il display oo !
del timer indica "00".

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" 0 "+" del timer.

Suggerimento:  toccare il comando "-" o "+" una sola volta per aumentare o
ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto. Tenere premuto il
comando "-" o "+" del timer per aumentare o ridurre il tempo
con incrementi di 10 minuti.

4. Annullare il tempo toccando il comando del timer: il display dei minuti

visualizzera "00".
G = 00

.
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5. Quando il tempo € impostato, il conto alla rovescia X / .
comincia immediatamente. Il display indica il tempo —35 \— (*’3
/

rimanente e l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi.

6. Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi e
l'indicatore del timer visualizza "— —" una volta trascorso il - o
tempo impostato.

)

Impostazione del timer per lo spegnimento della zona
di cottura

Zone di cottura impostate per questa funzione:
1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante per cui g [
impostare il timer (ad es. la zona n. 1). \

‘—\_

d N\
\

2. Toccando il comando del timer, l'indicatore del promemoria 7 7} G/
comincia a lampeggiare e il display del timer indica "00". oo ¢

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer.

Suggerimento:  toccare il comando "-" 0 "+" una sola volta per aumentare
o ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto. Tenendo
premuto il comando "-" o "+", il timer aumenta o riduce il
tempo con incrementi di 10 minuti.
Superando l'impostazione del tempo di 99 minuti, il timer
torna automaticamente al minuto 0.

hY "
4. Quando il tempo & impostato, il conto alla rovescia j 35 \_ G,
comincia immediatamente. Il display indica il tempo
rimanente e l'indicatore del timer lampeggia per
5 secondi.

NOTA: il puntino rosso accanto all'indicatore del livello E 5
di potenza si accende, indicando che la zona & 2
selezionata.
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5. Per annullare il timer, toccare il comando per la selezione della zona
scaldante, quindi toccare il comando del timer; il timer viene annullato e il
display dei minuti visualizza "00" e poi "—-".

6 30 ¢ = 0= --C

—
| ~

Il Il
.9

6. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura
corrispondente si spegne automaticamente e visualizza "H". D H

Altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese
precedentemente.

Impostazione del timer per lo spegnimento di piu zone
di cottura

1. Se si utilizza questa funzione per piu zone scaldanti, I'indicatore del timer
visualizza il tempo piu breve
(ad es., se per la zona n. 1 il tempo impostato &€ 3 minuti e per la zona n. 2
il tempo impostato & 6 minuti, I'indicatore del timer visualizza "3").

NOTA: il puntino rosso lampeggiante accanto all'indicatore del livello di
potenza segnala che l'indicatore del timer visualizza il tempo della zona
scaldante.

Per controllare il tempo impostato per altre zone scaldanti, toccare il
comando di selezione della zona scaldante. Il timer visualizza il tempo
impostato.

E 5. (impostato a 6 minuti) .
©
EI 3 (impostato a 3 minuti)

2. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona scaldante corrispondente si
spegne automaticamente e visualizza "H".

ol H

NOTA: per modificare il tempo dopo l'impostazione del timer, occorre
partire dal passo 1.
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante!

Sporcizia quotidiana sul
vetro (impronte, segni,
macchie lasciate dagli
alimenti o fuoriuscite di
sostanze non
zuccherose sul vetro)

1. Spegnere il piano cottura.

2. Pulire il vetro ancora caldo
(ma non bollente) con un
detersivo per piani cottura.

3. Sciacquare e asciugare con
carta assorbente o un panno.

4. Accendere il piano cottura.

Quando si spegne il piano cottura, le
superfici calde non sono piu indicate,
per cui la zona di cottura potrebbe
essere ancora calda. Prestare molta
attenzione.

Pagliette doppie, alcune pagliette in
nylon e detersivi aggressivi possono
graffiare il vetro. Leggere sempre
I'etichetta per accertarsi che il
detersivo o la paglietta siano idonei.
Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi e molto
zuccherosi sul vetro

Rimuovere immediatamente tali
fuoriuscite con una paletta per il
pesce, una spatola o un
raschietto, idonei per piani
cottura in vetro, prestando
attenzione alle superfici delle
zone di cottura calde:

1. Staccare la spina del piano
cottura dalla presa elettrica.

2. Tenere il raschietto o altro
utensile a un angolo di 30° e
rimuovere sporcizia o
fuoriuscite sulla zona calda
del piano cottura.

3. Pulire la sporcizia o le
fuoriuscite con carta
assorbente o uno
strofinaccio.

4. Seguireipuntida2 a4,
"Sporcizia quotidiana sul
vetro".

Rimuovere prima possibile le macchie
residue di fuoriuscite, alimenti fusi o
zuccherini. Se si raffreddano sul
vetro, potrebbe essere difficile
eliminarle e la superficie del vetro
potrebbe danneggiarsi
irreparabilmente.

Pericolo di tagli: con il coperchio di
sicurezza ritratto, la lama del
raschietto & affilata come un rasoio.
Prestare estrema attenzione e
conservarlo sempre in un luogo sicuro
e lontano dalla portata dei bambini.

Fuoriuscite sui comandi
touch

[

Spegnere il piano cottura.

Bagnare la fuoriuscita

3. Strofinare l'area dei comandi
touch con un panno o una
spugna pulita e inumidita.

4. Asciugare perfettamente la
zona con carta assorbente.

5. Accendere il piano cottura.

N

Se & presente liquido sui comandi, il
piano cottura potrebbe emettere un
segnale acustico e spegnersi
automaticamente, e i comandi
potrebbero non funzionare. Asciugare
perfettamente I'area dei comandi
touch prima di accendere il piano
cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

Il piano cottura a
induzione non si
accende.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura a induzione
€ collegato a una fonte di alimentazione
funzionante.

Controllare se si € verificato un blackout
in casa o in zona. Se il problema non si
risolve dopo tutti questi controlli, chiamare
un tecnico qualificato.

I comandi touch non
rispondono.

| comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive I'uso
del piano cottura a induzione.

| comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un
velo d'acqua sui comandi o che
si utilizzi la punta del dito per
toccarli.

Accertarsi che I'area dei comandi touch
sia asciutta e utilizzare il polpastrello
guando si toccano i comandi.

Il vetro & graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari.

Uso di pagliette abrasive o
prodotti di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con basi
piatte e lisce. Vedere "Scelta degli utensili
da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole
producono crepitii e
ticchettii.

Questi rumori possono essere
dovuti ai materiali con cui sono
realizzati gli utensili da cucina
(strati di metalli differenti che
vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno & normale per gli
utensili da cucina e non indica un
problema.

Il piano cottura a
induzione emette un
lieve ronzio quando &
impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore & dovuto alla
tecnologia della cottura a
induzione.

Il rumore & normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando si riduce
I'impostazione della temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento
interna del piano cottura a
induzione si accende per evitare
il surriscaldamento dei
componenti elettronici. Pud
rimanere in funzione anche dopo
aver spento il piano cottura a
induzione.

Questo funzionamento & normale e non
richiede alcun intervento. Non staccare la
spina del piano cottura a induzione
quando é in funzione la ventola.

Le pentole non si
riscaldano e il display lo
indica.

Il piano cottura a induzione non
rileva la pentola perché non e
adatta alla cottura a induzione.

Il piano cottura a induzione non
rileva la pentola perché ¢ troppo
piccola per la zona di cottura o
non € centrata correttamente
sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei per la
cottura a induzione. Vedere la sezione
"Scelta degli utensili da cucina".

Centrare la pentola e accertarsi che la
base sia adatta alle dimensioni della zona
di cottura.
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Il piano cottura a
induzione o una zona di
cottura si spegne

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei numeri
dell'errore, staccare la spina del piano
cottura a induzione e rivolgersi a un

all'improvviso, viene tecnico qualificato.
emesso un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice
di errore (che
generalmente alterna
una o due cifre sul
display del timer della
cottura).

Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno
stato di sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema Possibili cause Rimedi
F3/F4 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura della bobina a
induzione.
FI/FA Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E1/E2 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di
anomala. alimentazione & normale.
Controllare se la fonte di
alimentazione & normale
prima di accendere il piano
cottura a induzione
E3 Temperatura alta del sensore di  |Rivolgersi al fornitore.
temperatura della bobina a
induzione.
E5 Temperatura alta del sensore di |Lasciare raffreddare il piano
temperatura IGBT. cottura e riavviarlo.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato
di guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.
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Specifiche tecniche

Piano cottura Cl64248CTT

Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~, 50-60 Hz
Potenza elettrica installata 2,5 kW: 2250-2750 W oppure

3,0 kw: 2700-3300 W oppure
4,5 kW: 4050-4950 W oppure
6,5 kW: 5850-7150 W oppure
7,4 KW 6600-7400 W
Dimensioni del prodotto LxWxH (mm) 590X520X60

Dimensioni dell'incasso AxB (mm) 560 X 480

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente
impegnati a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a
modifiche senza preavviso.

Installazione

Scelta delle attrezzature per l'installazione

Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.
Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 5 cm di spazio attorno al foro.
Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un
materiale del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni causate
dall'irradiazione del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle indicazioni
seguenti:

L(mm) |W(mm) [H(mm) [D(mm) |A(mm) |B (mm) |X(mm)
590 520 60 56 5605 480.s 50 min
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Accertarsi sempre che il piano cottura a induzione sia adeguatamente ventilato
e che i fori di ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano
cottura a induzione funzioni perfettamente. Attenersi alle seguenti illustrazioni.

Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti
deve essere almeno 760 mm.

A (mm) |B(mm) |[C(mm) |D E

760 50 min 20 min Ingresso dell'aria [Uscita dell'aria 5 mm

Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano
cottura

Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che
interferiscono con i requisiti di spazio.

Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di
ventilatore di raffreddamento.

L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze
necessarie e in conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che
consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato e
collocato in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.
L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una
separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori
di fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono questa
variazione dei requisiti).

Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente.

In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi
alle norme vigenti.

Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture
resistenti al calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).
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Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano

cottura

« Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli
0 cassetti degli arredi.

* Gli arredi devono garantire un adeguato flusso di aria fresca per la
ventilazione della base del piano cottura.

» Se il piano cottura & installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del
piano cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

« L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento delle
staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile
utilizzare I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano
cottura.

Regolazione della posizione delle staffe
Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le 4 staffe
sulla parte inferiore del piano cottura (v. immagine).

Vite Staffa Foro della vite |Parte inferiore

2 )

Vetro -~ )
B Staffa di ritenuta ) <

A Vite \
ST 3,58
N
] Parte inferiore _ Piano di lavoro / mobile
Bk da cucina
A
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Precauzioni

1.

Il piano cottura a induzione deve essere installato da personale o tecnici
qualificati. 1l produttore pud fornire tecnici professionisti. Non effettuare
I'operazione da soli.

Il piano cottura non deve essere installato direttamente su lavastoviglie,
frigoriferi, congelatori, lavatrici o asciugatrici, in quanto I'umidita potrebbe
danneggiare i componenti elettronici del piano cottura.

Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da ottimizzare
I'irradiazione del calore, per incrementarne I'affidabilita.

La parete e la zona scaldante a induzione sopra il top di cucina devono
resistere al calore.

Per evitare danni, lo strato a sandwich e I'adesivo devono essere resistenti
al calore.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

Controlli da effettuare prima del collegamento del piano cottura alla rete elettrica:

C Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica solo da una persona qualificata.

1. L'impianto elettrico deve essere in grado di sostenere la potenza assorbita dal piano cottura.
2. La tensione deve corrispondere a quella specificata sulla targhetta.

3. Le sezioni dei cavi di alimentazione devono resistere al carico specificato sulla targhetta.
Per collegare il piano cottura alla rete elettrica, non adoperare adattatori, riduttori o dispositivi
di derivazione, in quanto possono causare surriscaldamenti e incendi.

Il cavo di alimentazione non deve entrare a contatto con parti calde e deve essere collocato in
modo che la temperatura non sia mai superiore a 75 °C in ogni punto.

& Chiedere a un elettricista se I'impianto elettrico & idoneo senza modifiche.
Eventuali modifiche devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con
un interruttore unipolare. Il metodo di collegamento € illustrato di seguito.
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Cavo di alimentazione Cavo di alimentazione

» Se il cavo & danneggiato o deve essere sostituito, per evitare incidenti
I'operazione deve essere effettuata da un rappresentante post-vendita con
appositi utensili.

» Se l'elettrodomestico & collegato direttamente alla rete elettrica, & necessario
installare un interruttore onnipolare con un‘apertura minima di 3 mm tra i
contatti.

» L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e
conforme alle normative in materia di sicurezza.

* Il cavo non deve essere piegato 0 compresso.

» |l cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo
da un tecnico autorizzato.

Sull'elettrodomestico € riportato il simbolo di conformita alla direttiva
europea 2012/19/CE relativa allo smaltimento di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. | rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche contengono sostanze inquinanti per 'ambiente e componenti
basilari riutilizzabili. E fondamentale che i rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche siano sottoposti a trattamenti specifici per

I imuovere e smaltire correttamente i materiali inquinanti e recuperare tutti
i materiali riciclabili. Osservando alcune regole basilari, tutti possono
contribuire a evitare danni ambientali causati dai rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche:

- | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere gestiti come
rifiuti domestici.

- | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere conferiti in aree di
raccolta dedicate gestite a livello municipale o da una societa registrata.

In molti paesi potrebbe essere disponibile il prelievo a domicilio per i rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche di grandi dimensioni. Quando si acquista un
nuovo elettrodomestico, quello vecchio puo essere restituito al rivenditore che & tenuto
ad accettarlo gratuitamente, purché sia di tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di
guello acquistato.
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento UE n. 66/2014

Posizione Simbolo Valore Lrjnr;'starg'
Identificativo del modello Cl64248CTT
Tipo di piano cottura: P|aen|gttcr?ctgura
Numero di zone e/o zone 4
aree di cottura aree
Zone di cottura a X
Tecnologia di induzione
riscaldamento (zone :
di cottura e aree di Are%gbg%iira a
cottura a induzione,
zone di cottura Zone di cottura
radianti, piastre radianti
solide)
Piastre solide
Posteriore
sinistra ] 18,0 cm
Centrale o : cm
posteriore
Posteriore
destra 2 18,0 cm
Centrale
) ) ) sinistra Z . cm
Per zone o aree di cottura circolari:
diametro della superficie utile per ogni Centrale al @ : cm
zona di cottura riscaldata elettricamente, centro
arrotondato a 5 mm.
Centrale @ : cm
destra
Anteriore
sinistra @ 18,0 em
Centrale @ : cm
anteriore
Anteriore
destra (0] 18,0 cm
Posteriore L i om
sinistra w
Per zone o aree di cottura non circolari: Centrale L
lunghezza e larghezza della superficie posteriore w ) em
utile per ogni zona o area di cottura
riscaldata elettricamente, arrotondate a Posteriore L ) cm
5 mm. destra w
Centrale L i om
sinistra w
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Centrale al L
- cm
centro w
L
Centrale : cm
destra W
Anteriore L
S - cm
sinistra w
Centrale L
- - cm
anteriore w
Anteriore L
- cm
destra W
Posteriore Cottura
sinistra elettrica 193,5 Whkg
Centrgle Cottgra : Whikg
posteriore elettrica
Posteriore Cottura
destra elettrica 197.2 Whkg
Centrale Cottura
sinistra elettrica . Whkg
Consumo energetico per zona o area di | Centrale al Cottura
; - Whlkg
cottura calcolato per kg centro elettrica
Centrale Cottura
destra elettrica . Whkg
Anteriore Cottura
sinistra elettrica 192,3 Whikg
Centrale Cottgra : Whikg
anteriore elettrica
Anteriore Cottura
destra elettrica 1956 Whkg
Consumo energetico per il piano cottura Piano cottura 104,7 Whikg
calcolato per kg elettrico

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico -
Parte 2: Piani cottura — Metodi per la misura delle prestazioni

Suggerimenti per il risparmio energetico:

+ Per ottimizzare l'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.

» L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo il
calore.

» Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.

« Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a
sufficienza.

« Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.
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Adverténcias de seguranca
A sua segurancga é importante para nos. Leia esta
informacéo antes de utilizar a sua placa.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

« Desligue o aparelho da alimentagao elétrica de
rede antes de realizar qualquer manutencéo de
rotina.

« Aligagdo a um bom sistema de ligagdo a terra é
essencial e obrigatoria.

« Alteragdes ao sistema de cablagem doméstico
devem apenas ser feitas por um eletricista
qualificado.

« O nao cumprimento deste aviso pode resultar em
choque elétrico ou morte.

Perigo de corte

« Tenha cuidado - as arestas do painel sdo afiadas.
« A falta de cuidado pode resultar em lesées ou
cortes.

Instrugcoes de seguranga importantes

« Leia estas instrugdes antes de instalar ou utilizar
este aparelho.

« Nenhum material ou produto combustivel deve
ser colocado a qualguer momento neste aparelho.
« Disponibilize estas informagdes a pessoa
responsavel pela instalacdo do aparelho, pois pode
reduzir os custos de instalacao.

. Para evitar perigos, este aparelho deve ser
instalado de acordo com estas instrucdes de
instalacao.
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. Este aparelho deve ser instalado corretamente e
ligado a terra apenas por uma pessoa devidamente
gualificada.

« Este aparelho deve ser ligado a um circuito que
incorpora um interruptor de isolamento que propor-
ciona uma desconexao total da alimentacéo elétrica.
« A ndo instalacao correta do aparelho poderia
invalidar qualquer garantia ou reclamacgao de
responsabilidade.

Funcionamento e manutencgao

Perigo de choque elétrico

« N&o cozinhe numa placa partida ou rachada.

Se a superficie da placa se partir ou rachar,
desligue imediatamente o aparelho na rede elétrica
(interruptor de parede) e contacte um técnico
qualificado.

. Desligue a placa na parede antes de limpar ou de
realizar trabalhos de manutencao.

« O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em
choque elétrico ou morte.

Perigo para a saude

. Este aparelho cumpre as normas de seguranga
eletromagnéticas.

« Contudo, as pessoas com pacemakers cardiacos
ou outros implantes elétricos (tais como bombas de
insulina) devem contactar o seu médico ou 0
fabricante dos implantes antes de utilizarem este
aparelho, para se certificarem de que 0s seus
implantes ndo serdo afetados pelo campo
eletromagnético.
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« O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em
morte.

Perigo de superficie quente

« Durante a utilizagdo, as partes acessiveis deste
aparelho ficardo quentes o suficiente para causar
gueimaduras.

« N&o permita que o seu corpo, roupa ou qualquer
item que nao seja um utensilio adequado entre em
contacto com o vidro de inducéo até que a
superficie fique fria.

« Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie da
placa, uma vez que podem ficar quentes

- Mantenha as criancas afastadas.

« As pegas das panelas podem estar quentes ao
toque. Verifique se as pegas das panelas nao estao
sobre outras zonas de cozedura que estejam ligadas.
Mantenha as pegas fora do alcance das criangas.

« O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em
gueimaduras.

Perigo de corte

« Alamina afiada de um raspador para placas esta
exposta quando a tampa de seguranca € retraida.
Utilize com extremo cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das criangas.

« A falta de cuidado pode resultar em lesées ou
cortes.

Instrucoes de seguranga importantes

« Nunca deixe o aparelho sem supervisdo quando
estiver a ser utilizado. A fervura provoca fumo e
salpicos de gordura que podem inflamar.
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« Nunca utilize o seu aparelho como superficie de
trabalho ou de armazenamento.

« Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no
aparelho.

« Nao coloque nem deixe quaisquer objetos
magnetizaveis (por ex., cartdes de crédito, cartdes
de memoria) nem dispositivos eletronicos (por ex.,
computadores, leitores de MP3) perto do aparelho,
pois podem ser afetados pelo seu campo
eletromagnético.

« Nunca utilize o aparelho como sistema de
aquecimento da divisao.

« ApOs a utilizagdo, desligue sempre as zonas de
cozedura e a placa como descrito neste manual
(ou seja, utilizando os comandos tateis). Nao confie
na funcao de detegcado de panelas para desligar as
zonas de cozedura ao retirar as panelas.

« N&o permita que as criangas brinquem com

o aparelho ou que se sentem, fiquem de pé ou
subam para este.

« Nao armazene artigos de interesse para as
criancas em armarios por cima do aparelho.

As criangas que sobem para a placa podem ficar
gravemente feridas.

« N&o deixe as criancas sozinhas ou
desacompanhadas na area onde o aparelho esta a
ser utilizado.

« As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que
limite a sua capacidade de utilizar o aparelho
devem ter uma pessoa responsavel e competente
para as instruir na sua utilizacio. O instrutor deve
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certificar-se de que pode utilizar o aparelho sem
perigo para si proprio ou para o seu ambiente.

« Nao repare nem substitua qualquer parte do
aparelho, a menos que especificamente
recomendado no manual. Todas as outras
intervengdes devem ser efetuadas por um técnico
qualificado.

« N&o utilize um dispositivo de limpeza a vapor
para limpar a sua placa.

« N&o coloque ou deixe cair objetos pesados sobre
a sua placa.

« N&o se coloque de pé na sua placa.

« Na&o utilize panelas com bordas recortadas nem
arraste panelas através da superficie do vidro de
inducao, pois isto pode riscar o vidro.

« Nao utilize esfregbes nem qualquer outro agente
abrasivo duro para limpar a sua placa, pois estes
podem riscar o vidro de indugao.

« Se o cabo de alimentacéao estiver danificado, tem
de ser substituido pelo fabricante, pelo agente de
servigco ou por pessoas igualmente qualificadas de
forma a evitar o perigo.

« Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicacbes domésticas e similares, tais como areas
de cozinha do pessoal em lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho e por clientes em hotéis,
motéis e outros ambientes de tipo residencial;
ambientes de alojamento e pequeno-almoco.

« AVISO: O aparelho e as suas pecas acessiveis
ficam quentes durante a utilizagdo. Deve ter-se
cuidado para evitar tocar nas resisténcias.
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As criangas com menos de 8 anos devem ser
mantidas afastadas, a menos que supervisionadas
continuamente.

« Este aparelho pode ser utilizado por criancas de
idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento,
caso lhes tenha sido fornecida supervisdo ou
instrucdes relativas a utilizagcado do aparelho de
forma segura e desde que compreendam os
perigos envolvidos.

« As criancas nao devem brincar com o aparelho.
A limpeza e manutencéao pelo utilizador ndo deve
ser realizada por criancas sem supervisao.

« AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou
oleo, sem vigilancia, pode ser perigoso e pode
resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir um
incéndio com agua, em vez disso desligue o
aparelho e, em seguida, cubra a chama com, por
exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.

« AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos
em cima das superficies de cozedura.

« Aviso: Se a superficie estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a possibilidade de choque
elétrico a partir de superficies de placas de
vitroceramica ou de material similar que protegem
pecas sob tensao.

« Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza
a vapor.
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« O aparelho n&o se destina a ser operado através
de um temporizador externo ou de um sistema de
controlo remoto separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura rapido,
tem de ser continuamente supervisionado.

AVISO: Para evitar a inclinagao do aparelho, deve
ser instalado este meio estabilizador. Consulte as
instrugdes de instalagao.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa
concebidas pelo fabricante do aparelho para
cozinhar ou indicadas pelo fabricante do aparelho
nas instrucdes de utilizagao, conforme adequado,
ou protecdes de placa incorporadas no aparelho.
A utilizacao de protegdes inadequadas pode
causar acidentes.

Este aparelho incorpora uma ligagao a terra
apenas para fins funcionais.

Parabéns pela compra da sua nova Placa de Indug&o.
Recomendamos-lhe que dedique algum tempo a leitura deste Manual de
Instrugbes/Instalacédo, para compreender plenamente como instala-la e opera-
la corretamente.

Para instalagao, leia a sec¢éo de instalagéo.

Leia cuidadosamente todas as instrugdes de seguranca antes de utilizar e
guarde este Manual de Instrugbes/Instalagdo para referéncia futura.
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Vista geral do produto

Vista superior

1. Zona de 2000 W, boost para 2600 W
2+ —+3 | 2. Zona de 1500 W, boost para 2000 W
3. Zona de 2000 W, boost para 2600 W
4. Zona de 1500 W, boost para 2000 W
5. Placa de vidro
1-- 14 6. Painel de controlo
& 8- —1=5
| |
6
Painel de controlo
1 1 |
I | I I 1
ll ] ¢ & o
eJ L - + ® O
| | | |
L1 T 1
1. Comando de selegéo da zona de

w N

~N o oA

aquecimento

. Comando do temporizador

. Tecla reguladora de
poténcia/temporizador

. comando de bloqueio de teclas

. Comando LIGAR/DESLIGAR

. Comando da fungdo "Boost"

. Comando da fungao "Stop and go"
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Uma palavra sobre cozedura por indugao

A cozedura por indugéo é uma tecnologia de cozinha segura, avangada,
eficiente e econdmica. Funciona por vibragdes eletromagnéticas gerando calor
diretamente na panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da
superficie do vidro. O vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente

aquece-o.
%999 3

panela de ferro

circuito magnético
1 7 placa de vitroceramica

e e (es e ii bobina de indugao

correntes induzidas

Antes de utilizar a sua nova Placa de Indugao

* Leia este guia, tendo especial atengéo a secgéo "Adverténcias de
seguranca".

* Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de
indugao.

Utilizar dos comandos tateis

* Os comandos respondem ao toque, para que nao tenha de aplicar qualquer
pressao.

» Utilize a parte da impresséo digital do seu dedo, ndo a ponta.

*  Ouvird um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

» Certifigue-se que os comandos estdo sempre limpos, secos e que ndo ha
nenhum objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo
uma pelicula fina de agua pode tornar os comandos dificeis de operar.
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Escolher os utensilios de cozinha adequados

« Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base
& adequada para cozinhar por indugdo. Procure o simbolo de s -~»~~.,\
indugdo na embalagem ou na parte inferior da panela. \ ’
* Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados
realizando um teste magnético. Mova um iman em direcéo a base da =

panela. Se for atraido, a panela é adequada para a indugdo. \ £

Se nao tiver um iman: g"D

Coloque um pouco de agua na panela que deseja verificar.
Se Y n&o piscar no visor e a agua estiver a aquecer, a panela ¢ adequada.

[

puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica e barro.

Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sdo adequados: ago inoxidavel

Nao utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

-
- Y ~ -

{— 7 N f\ “r

Certifique-se de que a base da sua panela ¢ lisa, que fica perfeitamente
nivelada contra o vidro e que tem o0 mesmo tamanho que a zona de cozedura.
Utilize panelas cujo diametro seja tdo grande como o grafico da zona
selecionada. A energia sera utilizada com a sua maxima eficiéncia se utilizar
uma panela ligeiramente mais larga. Se utilizar uma panela mais pequena,

a eficiéncia podera ser menor do que o esperado. Centre sempre a panela na
zona de cozedura.

I

Levante sempre panelas da placa de indugdo. Nao as arraste, pois podem

riscar o vidro.
w4 N
5
by iR

Dimensoes das panelas

As zonas de cozedura sdo, até um limite, adaptadas automaticamente ao
diametro da panela. No entanto, o fundo da panela deve ter um diametro minimo
de acordo com a zona de cozedura correspondente. Para obter a melhor
eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.
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O diametro base dos utensilios de cozinha de indugao
Zona de cozedura Minimo (mm)

1,2, 3,4 (180 mm) 120

O acima exposto pode variar de acordo com a qualidade da panela

utilizada.

Utilizar a sua Placa de Indugao

Para comecar a cozinhar

1. Toque no comando LIGAR/DESLIGAR.

Apbs ligar, o sinal sonoro soa uma vez, todos os ecras
mostram " - " ou " - - ", indicando que a placa de indugao
entrou no modo de espera.

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura
que pretende utilizar.
* Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie
da zona de cozedura estao limpos e secos.

3. Ao tocar no comando de selegao da zona de
aquecimento, ira piscar um indicador ao lado da tecla.

4. Defina um nivel de poténcia tocando no comando "-" ou "+".

a. Se nao definir uma zona de aquecimento no periodo de

1 minuto, a placa de indugao desliga-se automaticamente.

Tera de recomecgar no passo 1.
b. E possivel modificar a regulagao do calor a qualquer
altura durante a cozedura.
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. . ] =
Se o visor piscar - — - alternadamente com a regulag¢ao do calor

Isto significa que:

* ndo colocou uma panela na zona de cozedura correta ou,

* a panela que esta a utilizar ndo é adequada para cozinhar por indug¢ao ou,

* a panela é muito pequena ou nao esta devidamente centrada na zona de
cozedura.

\I/
/1\

O aquecimento ndo ¢ ativado se ndo existir uma panela adequada na zona de
cozedura.

O visor desliga-se automaticamente ap6s 1 minuto se ndo for colocada uma
panela adequada.

Quando terminar de cozinhar 'E 6

1. Toque no comando de selegdo da zona de aquecimento que a “‘\l
pretende desligar. C

2. Desligue a zona de cozedura tocando no "-" e diminuindo para "0" ou
mantendo premido o botdo "+" e "-" ao mesmo tempo durante 1 segundo; ira
passar diretamente para "0".

Certifique-se que o visor da poténcia apresenta "0" e, em seguida, apresenta "H".

) ,‘:;' em seguida [ ,‘—,‘

3. Desligue completamente a placa tocando no
comando LIGAR/DESLIGAR. \ \,x\

\
4. Cuidado com as superficies quentes
O "H" mostrara qual a zona de cozedura que estda quente ao toque.
Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma temperatura
segura. Utilizar a placa quando ainda esta quente pode também ser uma
forma de poupanca de energia, se pretender aquecer mais panelas.

wl A
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Utilizar a gestao da energia

Utilizando a gestao de energia, pode definir a poténcia total para 2,5 kW/ 3,0 kW/
4,5 kW/ 6,5 kW e 7,4 kW. A definigdo padrao de poténcia total € o nivel maximo
de poténcia.

Definir o nivel de poténcia total para se adaptar as suas

necessidades

1. Certifique-se de que a placa esta desligada.
Nota: pode apenas definir a gestdo da energia quando a placa esta desligada.

2. Toque no botdo "Stop + Go" e mantenha premido durante @L

5 segundos. Pode ouvir um sinal sonoro uma vez. K{ !
L
3. Depois de ouvir o sinal sonoro, toque nos botdes "+" e "-" a0 mesmo tempo
e mantenha-os premidos durante 3 segundos; o indicador do temporizador
mostrara o nivel de poténcia total anterior intermitente, por exemplo, '2.5'. Toque
e mantenha premidos "+" e "-" durante 1 segundo para mudar para outro nivel
de poténcia, por exemplo, 3.0. Quando a poténcia que pretender estiver a piscar,
toque no botdo "Stop+Go" e mantenha premido durante 5 segundos. O sinal
sonoro ira soar 10 vezes. Significa que terminou a configuracéo.

© ©
R30Stk = -330:+ @

(1

Nota:

1. Apo6s o passo 2, deve tocar em "+" e "-" e nos 3 segundos seguintes ao
ouvir o sinal sonoro. Caso contrario, tera de recomegar a partir do passo 2.

2. Uma vez terminada a configuragdo, aguarde até ao fim de 10 bipes. Nao
toque em nenhum bot&o durante este periodo. Caso contrario, a configuragao
sera invalida.

Regras de gestao da energia

Se a poténcia total exceder a limitagdo de 2,5 kw, 3,0 kw, 4,5 kw, 6,5 kw
(dependendo do nivel definido), ndo é possivel aumentar o nivel de poténcia de
nenhuma zona. Se a aumentar tocando em "+", a placa ira emitir 3 bipes e o
indicador mostrara um "Pn" intermitente. Assim, € necessario diminuir a poténcia
das outras zonas antes de aumentar a poténcia da zona pretendida.
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Utilizar o boost

O boost é a fungdo em que uma zona sobe para uma poténcia maior num
segundo e tem uma duracéo de 5 minutos. Pode assim obter uma cozedura com
mais poténcia e mais rapida.

Utilizar o boost para obter maior poténcia

1. Toque no botao de selecdo de zona de aquecimento que L\
deseja aumentar, um indicador ao lado da tecla ira piscar. 4 M

2. Toque no botdo Boost, a zona de aquecimento comecgara a funcionar no
modo Boost. O visor da poténcia ird apresentar "P" para indicar que a zona
esta a aumentar a poténcia.

@ — W] P

V.

N\
( \
Y

3. A poténcia do boost tera uma duracdo de 5 minutos e, em seguida, a zona

voltara a fase 9 da poténcia.
m]5

4. Se pretender cancelar o boost durante estes 5 minutos, toque no botdo de
selegdo da zona de aquecimento; um indicador ao lado da tecla ira piscar.
Em seguida, toque no botdo Boost, a zona de aquecimento voltara para a
fase 9 da poténcia.

A= @R\@ =19
\

4N\ a0\
N N

Restrigoes ao utilizar

As quatro zonas foram divididas em dois grupos. Num grupo, se utilizar o boost
numa zona, certifique-se primeiro de que a outra zona esta a trabalhar no nivel
de poténcia 5 ou abaixo deste.
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Grupo a Grupo b
| |

! I

Utilizar a fungao de Pausa - STOP+GO

A funcgdo de pausa pode ser utilizada a qualquer momento durante a cozedura.
Permite parar o funcionamento da placa de indugéo e retomar o funcionamento
mais tarde.

1. Certifique-se de que a zona de cozedura esta a funcionar.

2. Toque no botdo STOP+GO, o indicador da zona de cozedura ira indicar "Il".

O funcionamento da placa de indugao sera totalmente desativado, em todas as
zonas de cozedura exceto as teclas STOP+GO, ligar/desligar e bloquear.

M5 60 ® B
= L=
B5 603 ¢ 0! NG

AN

3. Para cancelar o estado de pausa, toque no botdo STOP+GO; a zona de
cozedura ira voltar para a fase de poténcia que definiu antes.

TR :ﬁ_“:bﬂﬁ 60
Qi S

b
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Bloquear os comandos

* Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizag&o involuntaria
(por exemplo, criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).
* Quando os comandos sao bloqueados, todos os comandos exceto o
LIGAR/DESLIGAR séo desativados.

Para bloguear os comandos
Toque no comando de bloqueio de teclas. O indicador do temporizador ira
mostrar "Lo"

Para desbloquear os comandos

1. Certifique-se de que a placa de indugéo esta ligada.

2. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio durante 3 segundos.
3. Pode agora comegar a utilizar a placa de indugéo.

Quando a placa esta no modo de bloqueio, todos os comandos sao
desativados, exceto o LIGAR/DESLIGAR; pode sempre desligar a placa
de indugdo com o comando LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia,
mas devera desbloquear a placa primeiro na operag¢ao seguinte.

Proteg¢ao contra temperatura excessiva

A placa de indugao esta equipada com um sensor de temperatura pode
monitorizar a temperatura no interior. Quando é monitorizada uma temperatura
excessiva, a placa de indugdo para automaticamente de funcionar.

Protecao contra derrame em excesso

A protegao contra derrame em excesso € uma funcao de protegao de
segurancga. Desliga a placa automaticamente apo6s 10s se a agua fluir para o
painel de controlo, enquanto o sinal sonoro € ativado por 1 segundo.

Detecao de artigos pequenos

Quando um tamanho inadequado ou uma panela nao magnética (por exemplo,

aluminio) ou algum outro artigo pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave) tiver
sido deixado na placa, a placa passa automaticamente para o modo de espera

apo6s 1 minuto. O ventilador continuara a cozinhar na placa de indugdo por mais
1 minuto.

Protecao de desligamento automatico

O desligamento automatico € uma fungédo de protecdo de seguranca na sua
placa de indugdo. Desliga-se automaticamente caso se esquega de desligar o
que esta a confecionar. Os tempos de funcionamento predefinidos para varios
niveis de poténcia sdo mostrados na tabela abaixo:

PT-103



Nivel de poténcia 1 2 13|45 6 7 8 9 1]

Temporizador de
funcionamento 8 8 | 84| 4 4 2 2 2 2
predefinido (hora)
Quando a panela é retirada, a placa de indugéo pode parar imediatamente o
aquecimento e a placa desliga-se automaticamente apés 2 minutos.
As pessoas com pacemaker cardiaco devem consultar o seu médico
antes de utilizarem esta unidade.

Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

* Pode utiliza-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador
ndo desliga nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver
ativada.

* Pode configura-lo para desligar uma zona de cozedura ap6s o tempo definido
ter terminado.

* Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos

Se nao estiver a selecionar nenhuma zona de cozedura

1. Certifique-se de que a placa esta ligada.
Nota: pode utilizar o lembrete de minutos mesmo que nao esteja a selecionar
nenhuma zona de cozedura.

2. Toque no comando do temporizador. O indicador nnN G’,
de lembrete ira comecar a piscar e ira aparecer [y ;
no visor do temporizador "00".

3. Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+"

Sugestdo: Toque uma vez no comando "-" ou "+" para diminuir ou aumentar
em 1 minuto. Mantenha premido o comando "-" ou "+" do
temporizador para diminuir ou aumentar em 10 minutos.

4. Cancele o tempo tocando no comando do temporizador e sera apresentado
"00" no visor dos minutos.

30 ¢ = 00C

L
| ~\

Y e A
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decrescente sera iniciada imediatamente. O visor ira
apresentar o tempo restante e o indicador do
temporizador ira piscar durante 5 segundos.

5. Quando o tempo estiver definido, a contagem \ 35 / 6
/ \

6. O sinal sonoro ira soar durante 30 segundos e o
indicador do temporizador mostra "— —" quando o tempo - e
definido tiver terminado.

o

Configurar o temporizador para desligar uma zona de
cozedura

As zonas de cozedura definidas para esta funcionalidade seréo:
1. Tocando no controlo de selegdo da zona de aquecimento g 5
para a qual pretende definir o temporizador. (por ex., zona 1#) L
¢\

\
2. Toque no comando do temporizador. O indicador de MM y
lembrete ira comecgar a piscar e ira aparecer no visor do il ;
temporizador "00".

3. Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+".

Sugestdo: Tocar uma vez no comando "-" ou "+" ir4 diminuir ou aumentar
em 1 minuto. Tocar e manter premido o comando "-" ou "+" ira
diminuir ou aumentar o temporizador em 10 minutos.

Se a definicdo do tempo exceder 99 minutos, o temporizador
voltara automaticamente a O minutos.

\ ’ "
4. Quando o tempo estiver definido, a contagem 735\_ 6
decrescente sera iniciada imediatamente. O visor ira
apresentar o tempo restante e o indicador do
temporizador ira piscar durante 5 segundos.

NOTA: O ponto vermelho préximo do indicador do D 5
nivel de poténcia ira acender indicando que a zona K
esta selecionada.
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. Para cancelar o temporizador, toque no comando de selegdo da zona de
aquecimento e, em seguida, toque no comando do temporizador.
O temporizador é cancelado e ira aparecer "00" no visor dos minutos e,
em seguida, "— -".

6230 C = 00G=--G

] ~

Il (

. Quando o temporizador chegar a zero, a zona de
cozedura correspondente sera desligada EI H
automaticamente e ira apresentar "H".

Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada
anteriormente.

Configurar o temporizador para desligar mais de uma

zona de cozedura

1. Se utilizar esta fungdo para mais de uma zona de aquecimento, o indicador

do temporizador ird mostrar o tempo mais curto.
(por exemplo, definicdo de tempo da zona 1# de 3 minutos, definicdo de
tempo da zona 2# de 6 minutos, o indicador do temporizador mostra "3")

NOTA: O ponto vermelho intermitente ao lado do indicador do nivel de
poténcia significa que o indicador do temporizador esta a mostrar o tempo
da zona de aquecimento.

Se pretender verificar o tempo definido de outra zona de aquecimento,
toque no comando de selegdo da zona de aquecimento. O temporizador
ira indicar o tempo definido.

E 5. (definido para 6 minutos) "
03 &

EI 3 (definido para 3 minutos)

2. Quando o temporizador chegar a zero, a zona de aquecimento
correspondente sera desligada automaticamente e ird apresentar "H".

ol H

NOTA: Se pretender alterar o tempo apés a definigdo do temporizador,
tem de comegar a partir do passo 1
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Cuidados e limpeza

O qué? Como? Importante!

Sujidade diaria no vidro [1. Desligue a alimentagdoda |+ Quando a alimentagéo da placa
(impressdes digitais, placa. estiver desligada, ndo havera

marcas, manchas
deixadas por alimentos
ou derrame de
alimentos sem agucar
no vidro)

2. Aplique um produto de
limpeza de placas enquanto
o vidro ainda esta morno
(mas néo quente!)

3. Enxague e seque com um
pano limpo ou com uma
toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagao
da placa.

indicagao de "superficie quente", mas
a zona de cozedura pode ainda estar
guente! Tenha muito cuidado.
Esfregdes resistentes, alguns
esfregdes de nylon e agentes de
limpeza agressivos/abrasivos podem
arranhar o vidro. Leia sempre a
etiqueta para verificar se o seu
produto de limpeza ou esfregéo é
adequado.

Nunca deixe residuos do produto de
limpeza na placa: o vidro pode ficar
manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e derrames
de alimentos
agucarados quentes no
vidro

Remova-os imediatamente com
uma espatula ou com um
raspador de lamina adequado
para placas de vidro de indugéo,
mas tenha cuidado com as
superficies quentes da zona de
cozedura:

1. Desligue a alimentacéo da
placa na parede.

2. Segure alamina ou o
utensilio num angulo de 30°
e raspe a sujidade ou o
derrame para uma area fria
da placa.

3. Limpe a sujidade ou o
derrame com um pano de
cozinha ou com uma toalha
de papel.

4. Siga os passos 2 a 4 para
"Sujidade diaria no vidro"

Remova manchas deixadas por
alimentos derretidos e agucarados ou
derrames o mais rapidamente
possivel. Se deixados a arrefecer no
vidro, podem ser dificeis de remover
ou mesmo danificar
permanentemente a superficie do
vidro.

Perigo de corte: quando a cobertura
de seguranga é retraida, a lamina
num raspador é afiada. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das
criangas.

acima.
Derrames nos 1. Desligue a alimentagdoda |* A placa pode emitir bipes e desligar-
comandos tateis placa. se, e os comandos tateis podem néo
2. Coloque o derrame sob funcionar enquanto existir liquido
imerséo sobre estes. Certifique-se de que

3. Limpe a area dos comandos
tateis com uma esponja ou

pano hdmido limpo.

4. Seque completamente a
area com uma toalha de
papel.

5. Volte a ligar a alimentagao
da placa.

seca a area dos comandos tateis
antes de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

N&o é possivel ligar a
placa de indugéo.

N&o ha energia.

Certifique-se de que a placa de indugao
esta conectada a rede elétrica e que esta
ligada.

Verifique se ha uma falha de energia na
sua casa ou area. Se tiver verificado tudo
e o0 problema persistir, contacte um
técnico qualificado.

Os comandos tateis
n&o respondem.

Os comandos estédo bloqueados.

Desbloqueie os comandos. Consulte a
secgao "Utilizar a sua placa de indugéo”
para obter instrugdes.

Os comandos tateis
sao dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula
de agua sobre os comandos ou
pode estar a utilizar a ponta do
dedo ao tocar nos comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize a
parte da impressao digital do seu dedo ao
tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com
arestas irregulares.

Estéo a ser utilizados produtos
de limpeza ou esfregédo
inadequados e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com bases
planas e lisas. Consulte "Escolher os
utensilios de cozinha adequados”.

Consulte "Cuidados e limpeza".

Sao ouvidos estalidos
ou cliques provenientes
de algumas panelas.

Isto pode ser causado pela
construgdo dos seus utensilios
de cozinha (camadas de
diferentes metais que vibram de
forma diferente).

Isto € normal em utensilios de cozinha e
ndo indica uma avaria.

A placa de indugéo
produz um ruido baixo
de zumbido quando
utilizada numa
definigdo de calor
elevado.

Isto é provocado pela tecnologia
de cozedura por indugéo.

Isto € normal, mas o ruido deve acalmar
ou desaparecer completamente quando
se diminui a definigdo do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa de
inducdo.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeragdo incorporada na sua
placa de inducéo, para evitar o
sobreaquecimento da eletronica.
Pode continuar a funcionar
mesmo depois de ter desligado a
placa de indugé&o.

Isto € normal e ndo necessita de qualquer
acgao. Nao desligue a alimentagao da
placa de inducéo da parede enquanto a
ventoinha estiver em funcionamento.

As panelas néo ficam
guentes e aparecem no
visor.

A placa de indugéo né&o
consegue detetar a panela
porque néo é adequada para
cozinhar por indugéo.

A placa de indugéo nao
consegue detetar a panela
porque é demasiado pequena
para a zona de cozedura ou ndo
esta devidamente centrada
nesta.

Utilize utensilios de cozinha adequada
para cozinhar por indugéo. Consulte a
secgao "Escolher os utensilios de cozinha
adequados”.

Centre a panela e certifique-se de que a
respetiva base corresponde ao tamanho
da zona de cozedura.
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A placa de inducéo ou
uma zona de cozedura
desligou-se
inesperadamente, um
sinal sonoro e um
caodigo de erro é exibido
(normalmente
alternando com um ou
dois digitos no visor do
temporizador de
cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e niUmeros de erro,
desligue a alimentacgéo da placa de
indugdo na parede e contacte um técnico
qualificado.

Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugéo entrara automaticamente no modo
de protecao e exibira os codigos de protecéo correspondentes:

Problema Causas possiveis O que fazer
F3/F4 Falha do sensor de temperatura |Contacte o fornecedor.
da bobina de indugao
F9/FA Falha do sensor de temperatura |Contacte o fornecedor.
do IGBT.
E1/E2 Tensao de alimentagao anormal |Verifique se o fornecimento
de energia esta normal.
Ligue ap6s o fornecimento de
energia estar normal.
E3 Temperatura elevada do sensor |Contacte o fornecedor.
de temperatura da bobina de
inducao
E5 Temperatura elevada do sensor |Reinicie apds a placa
de temperatura do IGBT arrefecer.

O acima exposto é a avaliagao e inspecgao de falhas comuns.
N&o desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer

perigos e danos na placa de indugao.




Especificagoes técnicas

Placa para cozinhar Cl64248CTT

Zonas de cozedura 4 zonas

Tenséo de alimentagao 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 2,5 kw: 2250-2750 W ou

3,0 kw: 2700-3300 W ou
4,5 kw: 4050-4950 W ou
6,5 kw: 5850-7150 W ou
7,4 kw: 6600-7400 W

Tamanho do produto CxLxA (mm) 590X520X60

Dimensdes de montagem AxB (mm) 560X480

O peso e as dimensdes sdo aproximados. Como nos esforgamos
continuamente para melhorar os nossos produtos, podemos alterar as
especificagcdes e designs sem aviso prévio.

Instalacao

Selecao do equipamento de instalagao

Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no
desenho.

Para efeitos de instalagao e utilizagao, deve ser preservado um espago minimo
de 5 cm em torno do orificio.

Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é de, no minimo,

30 mm. Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para
evitar uma maior deformagéo provocada pela radiagao de calor da placa.
Como ilustrado abaixo:

C(mm) |W(mm) |H(mm) |D(mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm)
590 520 60 56 560:s 480:s 50 mini
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Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa de indugéo esta bem
ventilada e que a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de
que a placa de indugéo esta em bom estado de funcionamento. Como ilustrado
abaixo

Nota: A distancia de segurancga entre a placa e o armario acima desta
deve ser de, no minimo, 760 mm.

A (mm) |B(mm) |[C(mm) |D E

760 50 mini {20 mini  |Entrada de ar |Saida do ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifigue-se de que

a superficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro
estrutural interfere com as exigéncias do espacgo

a superficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor

se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha de
refrigeracédo integrada

a instalagdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas e
regulamentos aplicaveis

€ incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento
adequado que permite a desconexao total da rede elétrica, montado e
posicionado de modo a cumprir as regras e regulamentos locais de
cablagem.

O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma
separagao de contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os
condutores [de fase] ativos se as regras locais de cablagem permitirem esta
variagado dos requisitos)

o interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa
instalada

consulte as autoridades locais de construgao e os estatutos em caso de
duvida quanto a instalagao

utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como
azulejos ceramicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.
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Apés instalar a placa, certifique-se de que:
* 0 cabo de alimentacédo ndo é acessivel através de portas ou gavetas de armario

» ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espacgo de instalagéo para a
base da placa

* se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, € instalada uma
barreira de protegéo térmica sob a base da placa
« o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente

Antes de posicionar os suportes de fixagao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a
embalagem). Nao aplique forga nos comandos salientes da placa.

Ajustar a posigao do suporte
Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando 4 suportes na caixa inferior da
placa (consulte a figura) apos a instalagao.

A B c D
Parafuso |Suporte |Orificio do parafuso |Caixa inferior

2 )
/ / (/‘
vidro b
¥ )
~ y
B suporte de fixagdo | Q
A Parafuso \
ST3.5*8
A
D caixa _bancada de trabalho/
inferior armario de cozinha
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Precaucgées

1.

2.

A placa de inducdo deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados.
Temos profissionais ao seu servigo. Nunca efetue a operagao por si mesmo.
A placa ndo devera ser instalada diretamente sobre uma maquina de lavar
loiga, frigorifico, congelador, maquina de lavar ou de secar roupa, uma vez
que a humidade pode danificar a eletronica da placa

A placa de indugao deve ser instalada de modo a garantir uma melhor
radiagdo de calor, para melhorar a sua fiabilidade.

A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa
devem resistir ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser
resistentes ao calor.

Ligar a placa a rede elétrica

Antes de ligar a placa a rede elétrica, verifique se:

Q Esta placa deve ser ligada a rede elétrica apenas por uma pessoa devidamente qualificada.

1. o sistema de cablagem doméstica é adequado para a energia utilizada pela placa.

2. a tens@o corresponde ao valor indicado na placa de classificagdo

3. as secgdes dos cabos de alimentagdo podem suportar a carga especificada na placa de
classificagéo.

Para ligar a placa a rede elétrica, ndo utilize adaptadores, redutores, ou dispositivos de
ramificag@o, pois podem causar sobreaquecimento e incéndio.

O cabo de alimentagao nédo deve tocar em nenhuma peca quente e deve ser posicionado de
modo a que a sua temperatura ndo exceda 75 °C em nenhum ponto.

& Verifique com um eletricista se o sistema de cablagem doméstica é adequado sem

necessidade de efetuar alteragdes.

Quaisquer alteragdes devem ser efetuadas apenas por um eletricista qualificado.

A alimentacéo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante
ou com um disjuntor de um polo. O método de ligagéo é mostrado abaixo.
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Cabo de alimentagao Cabo de alimentagéo

* Se o0 cabo estiver danificado ou caso deva ser substituido, a operagdo deve
ser efetuada pelo agente pés-venda com ferramentas dedicadas para evitar
quaisquer acidentes.

* Se o aparelho estiver a ser ligado diretamente a rede elétrica, deve ser
instalado um disjuntor de um polo com uma abertura minima de 3 mm entre
contactos.

« O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligacéo elétrica correta
e que esta em conformidade com os regulamentos de seguranca.

* O cabo n&o deve ficar dobrado ou comprimido.

» O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos
autorizados.

Este aparelho esta rotulado de acordo com a Diretiva Europeia
2012/19/EU relativamente a aparelhos elétricos e eletrénicos (REEE).
Os REEE incluem substancias poluentes (que podem ter um efeito
nocivo no ambiente) e elementos base (que podem ser reutilizados).
E importante que os REEE sejam submetidos a tratamentos especificos
para remover e eliminar corretamente os poluentes e recuperar todos 0s
I ateriais. Os individuos tém um papel importante em assegurar que os
REEE n&o se tornam num problema ambiental; & essencial seguir
algumas regras basicas:

- os REEE n&o devem ser tratados como residuos domeésticos;

- os REEE devem ser entregues em areas de recolha dedicadas geridas pela camara ou
uma empresa registada.

Em muitos paises, recolhas domésticas podem estar disponiveis para REEE grandes.
Ao comprar um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao fornecedor que tem de o
recolher sem qualquer custo, pontualmente, desde que o equipamento seja de um tipo
equivalente e tenha as mesmas fungdes que o eletrodoméstico comprado.
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Informagao sobre produtos para placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento
(UE) n.° 66/2014 da Comisséo

Posigéo Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo Cl164248CTT
Tipo de placa: Placa elétrica
Numero de zonas de zonas 4
cozedura e/ou areas areas
Zonas de cozedura X
Tecnologia de por indugéo
aquecimento (zonas [
de cozedura por Areas de cozedura
indugao e zonas de por indugdo
cozedura, zonas de | ;onag de cozedura
cozedura ra}wantes, radiantes
placas solidas)
placas solidas
Traseira
cm
esquerda (%] 18,0
Traseira
- m
central @ ¢
Traseira @ cm
direita 18,0
Central
- m
i esquerda 9 ¢
Para zonas ou areas de cozedura
circulares: diametro da superficie util por Central @ : em
zona de cozedura aquecida eletricamente, central
arredondado aos 5 mm mais préximos
Central @ : cm
direita
Dianteira @ em
esquerda 18,0
Dianteira @ em
central
Dianteira @ em
direita 18,0
Traseira c
- cm
esquerda L
. = ; C
Para zonas ou areas de cozedura ndo Traseira _ cm
circulares: comprimento e largura da central L
superficie Util por zona de cozedura ou
area aquecida eletricamente, arredondado]  Traseira c
a0s 5 mm mais préximos direita L - cm
Central c : cm
esquerda L
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Central c : em
central L
Central c ) om
direita L
Dianteira C : cm
esquerda L
Dianteira C : m
central L ¢
Dianteira C : cm
direita L
Traseira Confegao
esquerda elétrica CE 193,5 Whkg
Traseira Confegao
central elétrica CE . Whikg
Traseira Confegao
direita | elétrica CE 197.2 Whikg
Central Confegao
esquerda | elétrica CE . Whikg
Consumo de energia por zona ou area de Central Confegao
o - Wh/kg
cozedura calculada por kg central elétrica CE
Central Confegao
direita | elétrica CE : Whkg
Dianteira Confegao
esquerda elétrica CE 1923 Whikg
Dianteira Confegao
central elétrica CE . Whikg
Dianteira Confegao
direita | elétrica CE 1956 Whkg
Consumo de energia para a placa Placa
calculado por kg elétrica CE 1947 Whikg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparelhos de cozedura para uso doméstico -
Parte 2: Placas - Métodos de medigdo de desempenho

Sugestdes para a poupancga de energia:

Para obter a melhor eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.

A utilizagdo de uma tampa ira reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo o calor.
Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos tiverem sido
aquecidos.

Utilize panelas cujo didmetro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.
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Bezpecnostné varovania

Vasa bezpec€nost je pre nas dblezita. Pred pouzitim
varnej dosky si precitajte tieto informacie.
InStalacia

Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym pradom

« Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte
spotrebiC od elektrickej siete.

« Pripojenie k u€innému uzemnovaciemu systému
je nevyhnutné a povinné.

« Upravy domacej elektroinstalacie smie vykonavat
iba kvalifikovany elektrikar.

« Nedodrzanie tohto pokynu méze mat za nasledok
zasah elektrickym pradom alebo smrt.
Nebezpecenstvo porezania

. Davajte si pozor — hrany panelov su ostré.

« Ak nebudete davat pozor, mbze to viest

k poraneniu alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

« Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto
spotrebiCa si pozorne precitajte pokyny.

« Na tento spotrebiC nikdy nesmiete polozit ziadny
horlavy material alebo produkty.

. Tieto informacie spristupnite aj osobe
zodpovednej za inStalaciu spotrebica, pretoze by to
mohlo znizit vase naklady na instalaciu.

« Aby sa prediSlo nebezpecenstvu, musi byt tento
spotrebi¢ nainstalovany podla tychto pokynov na
instalaciu.
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. Tento spotrebiC mbze spravne nainstalovat

a uzemnit' iba osoba s prislusnou kvalifikaciou.

« Tento spotrebi€¢ musi byt pripojeny k obvodu,
ktory obsahuje odpojovac zabezpecujuci uplné
odpojenie od zdroja nap3jania.

« Ak nebude spotrebiC spravne nainstalovany,
moze to viest k strate platnosti akychkolvek zaruk
alebo zodpovednosti.

Prevadzka a udrzba

Nebezpecéenstvo zasahu elektrickym pradom

« Na varnej doske nevarte, ked je jej povrch
zlomeny alebo prasknuty. Ak je povrch varnej dosky
zlomeny alebo prasknuty, okamzite vypnite jej
elektrické napajanie (sietovy vypinac) a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

« Pred Cistenim alebo udrzbou varnu dosku odpojte
od zasuvky elektrickej siete.

« Nedodrzanie tohto pokynu méze mat za nasledok
zasah elektrickym pradom alebo smrt.
Nebezpecenstvo pre zdravie

« Tento spotrebi¢ spifia poZiadavky noriem

0 elektromagnetickej bezpecnosti.

« Osoby s kardiostimulatorom alebo inymi
elektrickymi implantatmi (napriklad inzulinovymi
pumpami) sa vSak musia pred pouzitim tohto
spotrebi€a poradit’ so svojim lekarom alebo
vyrobcom implantatov, aby sa ubezpedili, ze ich
implantaty nebudu ovplyvriované
elektromagnetickym pofom.
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« Nedodrzanie tohto pokynu méze mat za nasledok
smrt.

Nebezpecenstvo horuceho povrchu

« Pocas pouzivania budu dostupné Casti tohto
spotrebica dostatoCne horuce, aby spdsobili
popaleniny.

« Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa
s indukénym sklom dostalo do kontaktu vaSe telo,
odev alebo iné predmety.

« Na varnej doske nenechavajte kovoveé predmety,
ako su noze, vidlicky, lyzice a pokrievky, pretoze by
sa mohli velmi zohriat

« Deti udrzujte mimo dosahu.

« Rukovati hrncov mézu byt na dotyk horuce.
Skontrolujte, €i rukovate hrnca nezasahuju do
priestoru ostatnych zapnutych varnych platni.
Vsetky rukovate uchovavajte mimo dosahu deti.

« Nedodrzanie tohto pokynu mdze viest

k popaleniu a obareniu.

Nebezpecenstvo porezania

« Po zasunuti ochranného krytu sa ostrie Skrabky
na varnu dosku odhali. Pri pouziti Skrabky bude
mimoriadne opatrni a vzdy ju skladujte bezpeCne
a mimo dosahu deti.

« Ak nebudete davat pozor, mbze to viest

k poraneniu alebo porezaniu.

Dolezité bezpeénostné pokyny

« Ked je spotrebi€ v prevadzke, nikdy ho
nenechavajte bez dozoru. Vykypenie spésobuje
dym a vykypeny tuk sa méze vznietit.
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« Spotrebi€ nikdy nepouzivajte ako pracovnu
plochu alebo odkladaci povrch.

« Na spotrebicCi nikdy nenechavajte ziadne
predmety ani riad.

« Do blizkosti spotrebiCa neumiestniujte ani pri hom
nenechavajte ziadne predmety, ktoré sa daju
zmagnetizovat (napr. kreditné karty, pamatove
karty) alebo elektronické zariadenia (napr. pocitace,
MP3 prehravace), pretoze by ich mohlo ovplyvnit
elektromagnetické pole.

« Spotrebi¢ nikdy nepouZzivajte na zahriatie alebo
vykurovanie miestnosti.

« Po pouZziti vzdy vypnite varné zony a varnu dosku
podla pokynov v tejto prirucke (t. j. pomocou
dotykovych ovladacich prvkov). Pri odstrafiovani
panvic sa nespoliehajte na to, Zze sa varné zény
vypnu pomocou funkcie detekcie panvice.

« Nedovolte, aby sa so spotrebiCom hrali deti, ani
aby na nom sedeli, stali alebo nan liezli.

« Do skriniek nad spotrebiCom neukladajte veci,
ktoré by mohli deti zaujimat. Mohlo by déjst

k vaznemu poraneniu dietata lezuceho na varnu
dosku.

« V priestoroch, kde sa pouziva varna doska,
nenechavajte deti samy alebo bez dozoru.

« Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim,
ktoré obmedzuje ich schopnost pouzivat spotrebic,
musia mat zodpovednu a kompetentnu osobu,
ktora ich pouci o jeho pouzivani. Instruktor si musi
byt isty, ze mbzu spotrebiC pouzivat bez toho, ze by
hrozilo nebezpecenstvo im alebo ich okoliu.
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. Ziadnu ¢ast spotrebita neopravujte ani
nevymienajte, pokial to nie je vyslovne odporucané
v prirucke. VSetky dalSie servisné prace musi
vykonavat kvalifikovany technik.

« Na Cistenie svojej varnej dosky nepouzivajte
parny CistiC.

« Na varnu dosku neukladajte tazké predmety

a nedovolte, aby takéto predmety na nu spadli.

« Na varnu dosku nestupajte.

« Nepouzivajte panvice so zubkovanymi okrajmi
ani po induk¢nom sklenenom povrchu netahajte
panvice, pretoze by mohlo dojst’ k poskriabaniu
skla.

« Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte drétenky
ani iné drsné Cistiace prostriedky, ktoré by monhli
poskriabat’ sklo indukénej dosky.

« Ak je poSkodeny vonkajSi napajaci kabel,

v zaujme eliminacie akéhokolvek rizika ho musi
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo
rovnako kvalifikovana osoba.

« Spotrebi¢ sa smie pouzivat iba v domacnosti

a podobne, ako su kuchynky pre personal

v obchodoch, kancelariach a v inom pracovnom
prostredi, smu ho pouzivat hostia v hoteloch,
moteloch a inych ubytovacich priestoroch, ako aj
pre zakaznikov ubytovacich a stravovacich sluzieb.
« VAROVANIE: PoCas pouzivania su spotrebic

a jeho dostupné diely horuce.

Pri pouzivani treba byt opatrny, aby sa predisio
dotyku ohrievacich prvkov.
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Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich
majte pod neustalym dohladom.

« Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti Ci
vedomosti mozu tento spotrebi€ pouzivat pod
dohladom, resp. po pouceni a oboznameni sa

s bezpeCnym sp6sobom pouzivania a porozumeni
moznym nebezpecCenstvam.

. Deti sa so spotrebiéom nesmu hrat. Cistenie

a udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

« VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na
varnej doske bez dohladu méze byt nebezpecné

a moze spobsobit poziar. Poziar sa NIKDY
nepokusajte hasit vodou. Spotrebi¢ najprv vypnite
a plamen zakryte napr. pokrievkou alebo hasiacou
prikryvkou.

« VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na
povrch varnej dosky neodkladajte ziadne predmety.
« Varovanie: Ak je povrch prasknuty, spotrebiC
vypnite, aby ste zabranili zasiahnutiu elektrickym
prudom, pretoze povrch varnej dosky je zo
sklokeramického alebo podobného materialu, ktory
zakryva Casti pod napatim.

« Nesmie sa pouzivat parny Cistic.

« Spotrebi€ nie je ur€eny na ovladanie externym
Casovacom ani samostatnym dialkovym ovladanim.
UPOZORNENIE: Na pripravu jedla musite vzdy
dohliadat. Na kratkodoby postup varenia je
potrebné dohliadat nepretrzite.
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VAROVANIE: Musia sa nainstalovat tieto
stabilizacné prostriedky, aby sa zabranilo
prevrateniu spotrebiCa. Pozrite si pokyny na
instalaciu.

VAROVANIE: Pouzivajte iba ochranné kryty
varnych dosiek navrhnuté vyrobcom kuchynského
spotrebiCa alebo uvedené vyrobcom spotrebica

v navode na pouzitie ako vhodné, pripadne pouzite
ochranné kryty varnej dosky zabudované do
spotrebica. Pouzitie nevhodnych ochrannych krytov
moZze spodsobit’ nehodu.

Tento spotrebi€ obsahuje uzemnenie len na
funkCné ucely.

Blahozelame k zakupeniu novej indukénej varnej dosky.

Odporu¢ame vam, aby ste venovali ur€ity ¢as precitanie tohto navodu na
obsluhu/instalaciu na zabezpec&enie spravnej instalacie a obsluhy spotrebica.
Informacie o inStalacii si precitajte v Casti o instalacii.

Pred pouzitim si pozorne precitajte vSetky bezpe€nostné pokyny a odlozte si
tento navod na obsluhu/in$talaciu pre pripadné pouzitie v buducnosti.
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Prehlad produktu

Pohfad zhora

OO WN B

. Zéna 2000 W, zvySenie na 2600 W
. Zéna 1500 W, zvySenie na 2000 W
. Zéna 2000 W, zvySenie na 2600 W
. Z6éna 1500 W, zvySenie na 2000 W
. Sklenena doska

. Ovladaci panel

N
— &
— ~

T © &

T O o

w N

~N o O b~

. Ovladace na vyber varnej zény
. Ovladac ¢asovaca
. Tlacidlo regulacie
napajania/Casovaca

. ovlada¢ uzamknutia tlacidiel

. Tlagidlo zapnutia/vypnutia

. Ovladac funkcie Boost

. Ovlada¢ funkcie ,Stop and go*
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O indukénom vareni

Indukéné varenie je bezpecné, rychle, i€inné a ekonomické. Funguje vdaka
elektromagnetickym vibraciam vytvarajucim teplo priamo vo varnej nadobe
namiesto prenosu cez sklokeramicky povrch. Sklokeramicka varna doska sa
rozohreje iba teplom z varnej nadoby.

I

Zelezny hrniec

m Mt magnetic?kylobvo'd
1 F— sklokeramicka varna doska
[ess) e indukéna cievka
L - MU E— indukované prudy

Pred pouzitim novej indukénej varnej dosky

» Predcitajte si tento navod, mimoriadnu pozornost venujte najma Casti
,Bezpecnostné pokyny*.

* Zindukénej varnej dosky odstrarite ochrannu féliu.

Pouzitie dotykovych ovladacov

» Ovladacie prvky reaguju na dotyk, preto nemusite pouzivat' tlak.

* Pouzivajte brusko prsta, nie Spicku.

* Po kazdom zaregistrovani dotyku budete pocut akusticky signal.

» Uistite sa, Ze su ovladace vzdy Cisté, suché a ¢i ich neprekryva Ziadny
predmet (napr. kuchynské naradie alebo utierky). Aj tenka vrstva vody méze
stazit obsluhu dotykovych ovladacov.
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Vyber spravneho riadu na varenie

* Pouzivajte iba riad so zakladiou vhodnou na indukéné mm
A varenie. Hladajte symbol indukcie na obale alebo dne riadu s =
na varenie. \
Vhodnost riadu méZzete skontrolovat jednoduchym magnetickym testom.
Prilozte magnet ku dnu riadu. Ak sa prichyti, riad je vhodny pre indukciu. L
Ak nemate magnet: I : 2 ,
Do nadoby vlejte trochu vody. =

Ak sa voda zohrieva a na displeji neblika ‘_-' nadoba je vhodna.

N e

* Riad vyrobeny z nasledovnych materidlov nie je vhodny: istd nehrdzavejuca ocel, hlinikové alebo

medené nadoby bez magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivajte riad so zubkovanymi okrajmi alebo zakrivenym dnom.

(> (R

Uistite sa, Ze zakladna vasho riadu je hladkd, sedi presne na skle dosky a méa
rovnaky priemer ako varna zona. Pouzivajte riad s rovnakym priemerom dna
ako zobrazena varna zéna. Maximalne efektivne sa energia vyuzije, ak
pouZijete riad s trochu vacsim priemerom. Pri pouziti mensej nadoby mdze byt
ucinnost mensia, ako o6akavana. Riad vzdy vycentrujte na varnej zone.

- p— —

Xr ¥ X T

. . —
e — i

Varné nadoby vzdy zodvihnite z varnej dosky — neposuvajte ich, pretoze
mozete poSkriabat’ sklo povrchu.

NT N} 7
X L

Rozmery varnej nadobe

Varné zény su do urcitej miery automaticky prispdsobené priemeru varnej
nadoby. Dno tejto nadoby v8ak musi mat minimalny priemer podla prislusnej
varnej zony. Na dosiahnutie najvysSej ucinnosti varnej dosky umiestnite varnu
nadobu do stredu varnej zony.
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Priemer dna indukéného riadu na varenie
Varna zéna Minimum (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

Vyssie uvedené sa moze liSit’ v zavislosti od kvality pouzitej varnej
nadoby.

Pouzitie indukénej varnej dosky

Zaciname

1. Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia.

Po zapnuti zaznie akusticky signal a na displeji sa zobrazi
, - < alebo, - -“ €oindikuje, Ze varna doska je

v pohotovostnom rezime.

2. Na vybranu varnu zénu polozte vhodny riad na varenie. 7
» Uistite sa, Ze dno varnej nadoby a povrch varnej dosky | |
su Cisté a suché. -

N\ n /
3. Dotknite sa ovlddaca na vyber varnej zény a indikator B P
vedla tlac¢idla za¢ne blikat. { o
4. Dotykom ovladaca ,-“ alebo ,+“ nastavte uroven vykonu.
-

[
L

a. Ak varnej zény nevyberiete do 1 minuty, indukéna varna B -
doska sa automaticky vypne. Budete musiet znovu zacat d A
od kroku 1. ~

b. Nastavenie ohrevu mozete upravit kedykolvek po¢as

varenia.
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Ak na displeji striedavo blika - s nastavenim ohrevu
Znamena to, Ze:

« ste neumiestnili varnd nadobu na spravnu varnu zénu, alebo

* varna nadoba nie je vhodné na indukéné varenie, alebo

 varna nadoba je prili§ mala alebo nespravne vycentrovana na varnej zéne.

Pokial nepouZzijete vhodnu varnu nadobu pre danu varnu zénu, ohrev sa nespusti.
Displej sa automaticky vypne, ak na varni zénu do 1 minat neumiestnite
spravnu varnu nadobu.

Po dokonéeni varenia k]G
\
1 l.\_k

-
)

1. Dotknite sa voli¢a varnej zény, ktoru chcete vypnut.
\

2. Varnu zénu vypnite dotykom tlacdidla ,-“ a posuvanim nadol na ,0 alebo
podrzanim tlacidla ,+“ a ,-“ su¢asne po dobu 1 sekundy sa vykon priamo znizi na ,,0%.
Uistite sa, Ze na displeji napajania sa zobrazi ,0“ a potom ,H".

Iﬂ ,'_-" apotom [ "—',

3. Vypnite cellu varnt dosku dotykom na tlacidlo
zapnutia/vypnutia. a

4. Déavajte pozor na horuce povrchy
Symbol ,H" sa zobrazi pri zéne, ktora je hordca na dotyk. Zmizne, ked teplota
povrchu klesne na bezpeénu teplotu. ZvySkové teplo mdzete vyuzit aj na
usporu energie, ak teplo vyuzijete na ohrev dalSieho riadu, kym je varna zéna

este stale horuca.
ol H
I
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Pouzivanie spravy vykonu

Pomocou spravy napdjania mobzete nastavit celkovy vykon na
2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW a 7,4 kW. Predvolené nastavenie celkového
vykonu je maximalna uroveri vykonu.

Nastavenie celkovej urovne vykonu tak, aby vyhovovala
vasej poziadavke

1. Uistite sa, Ze varna doska je vypnuta.
Poznamka: Spravu napajania mozZete nastavit len vtedy, ked je varna doska

vypnuta.
0

2. Dotknite sa tlacidla ,Stop + Go" a podrzte ho 5 sekund. Y
Raz mozete pocut pipnutie zvukového znamenia. 4 “\N
N

3. Po zazneni pipnutia, stlacte sucasne tlacidlo ,+“ a ,-“ a podrzte 3 sekundy,
indikator ¢asovaca zobrazi blikajucu predchadzajucu celkovu uroven vykonu,
napr. ,2,5“ Opatovnym stlacenim a podrzanim tlacidiel ,+“ a ,-“ na 1 sekundu
prepnete na ina Uroven vykonu, napriklad 3,0. Ked blika pozadované napajanie,
stlacte tlacidlo ,Stop+Go“ a podrzte ho 5 sekund. Zvukové znamenie bude pipat
10-krat. Znamena to, Ze ste dokondili nastavenie.

© (C)
m105ts = -:30:+ @

Poznamka:

1. Pokroku 2 sa musite dotknut tlaCidiel ,+“ a ,-“ do 3 sekund po zacuti pipnutia.
V opac¢nom pripade budete musiet zacat znova od kroku 2.

2. Po dokoné&eni nastavenia poc¢kajte do konca 10 pipnuti. Po€as tohto obdobia
sa nedotykajte Ziadneho tlacidla. V opaénom pripade bude nastavenie neplatné.

Pravidla spravy napajania

Ak celkovy vykon prekro¢i obmedzenie 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5kW, 6,5kW
(v zavislosti od nastavenej Urovne), nie ste schopni zvySit vykonovy stupen
Ziadnej zony. Ak ho zvySite stlaCenim tlacidla ,+“, varna doska 3-krat pipne a
indikator zobrazi blikajuce ,Pn“. Preto musite zniZit vykonovy stupefi inych zén
pred zvySenim vykonu ciefovej zény.
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Pouzivanie funkcie Boost

Boost je funkcia, pri ktorej sa jedna zéna zvysSi na vacsi vykon za jednu sekundu
a trva 5 minut. MoZete tak ziskat vykonnejSie a rychlejSie varenie.

Pouzivanie funkcie Boost na zvysenie vykonu

1. Dotknite sa tlagidla vyberu varnej zony, ktoru chcete posilnit, oy
indikator vedrla tla¢idla bude blikat. 4 M

2. Dotknite sa tlaCidla Boost, varna zéna zacne pracovat v rezime Boost.
Na displeji napajania sa zobrazi ,P“, €o znamena, Ze zdéna sa zosilfiuje.

®_= ar

d
%

3. Zvyseny vykon bude trvat’' 5 minat a potom sa zéna prepne spat na 9. stupen

vykonu.
w15

4. Ak chcete Boost zrusit poCas tychto 5 minut, stlacte tlacidlo vyberu varnej
zény a indikator vedla tlacidla bude blikat. Potom sa dotknite tlaCidla Boost a
varna zéna sa prepne spat na stupen vykonu 9.

p
o d N
(¢

Obmedzenia pri pouzivani

Styri zény boli rozdelené do dvoch skupin. V jednej skupine, ak pouZivate
zosilnenie v jednej zone, najprv sa uistite, Ze druha zéna pracuje na/pod
urovnou vykonu 5.
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Skupina a Skupina b
| |

1 !

Pouzivanie funkcie Pozastavenie — STOP+GO

Funkciu pozastavenia je mozné pouzit kedykolvek po¢as varenia. Umozriuje
zastavit induk&nud varnu dosku a znova ju zapnut.

1. Uistite sa, Ze varna zéna funguje.

2. Dotknite sa tlacidla STOP+GO, indikator varnej zény zobrazi II*.
A potom sa prevadzka induk&nej varnej dosky deaktivuje v ramci vSetkych
varnych zén okrem tlacidiel STOP+GO, zapnutia/vypnutia a uzamknutia.

M6 609 ® STV
—> |L_ =
D6 60 ¢ NG

3. Ak chcete zrusit stav pozastavenia, stlacte tlaidlo STOP+GO a varna zéna
sa vrati do stavu vykonu, ktory ste nastavili predtym.

[]“ I @ e 60

=
Qi @ (' H6 60
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Uzamknutie ovladacich prvkov

» Ovladace mbzete uzamknut pred neziaducim pouzitim (napriklad nechcené
zapnutie varnych zén detmi).

* Ked su ovladacie prvky uzamknuté, v8etky ovliddace okrem tlacidla
zapnutia/vypnutia su zablokované.

Uzamknutie ovladacich prvkov
Dotknite sa ovlada¢a uzamknutia tlacidiel. Indikator €asovaca zobrazi symbol ,Lo*

Odomknutie ovladacov

1. Uistite sa, Ze je indukéna varna doska zapnuta.

2. Dotknite sa a malu chvilu 3 sekundy podrzte ovlada¢ uzamknutia tlacidiel
KeyLock.

3. Teraz mdzete za&at pouzivat svoju induk€énu varnu dosku.

Ked je varna doska vrezime uzamknutia, vSetky ovlddace su
deaktivované, okrem tlacidla zapnutia/vypnutia. V pripade nudze mozete
varnu dosku vzdy vypnut pomocou tlacidla zapnutia/vypnutia, ale pre
dalSiu obsluhu musite varnu dosku odomknut.

Ochrana pred prehriatim
Teplotu vo vnutri indukénej varnej dosky monitoruje snimac teploty. Pri zisteni
nadmerne;j teploty sa indukéna varna doska automaticky vypne.

Ochrana pred nadmernym rozliatim

Ochrana pred nadmernym rozliatim je bezpe€nostna ochranné funkcia. Varnu
dosku automaticky vypne do 10 s, ak voda vyte€ie na ovladaci panel, zatial ¢o
zvukové znamenie bude pipat’ 1 sekundu.

Detekcia malych predmetov

Ked nechéte na varnej doske riad nevhodnej velkosti alebo nemagneticky riad
(napr. hlinikovy), alebo iny maly predmet (napr. néz, vidli€ku, klu&e), varna zéna
sa po 1 minute automaticky prepne do pohotovostného rezimu. Ventilator bude
pokracovat v chladeni indukénej varnej dosky dalSiu 1 minttu.

Ochrana — automatické vypnutie

Automatické vypnutie je funkcia bezpe€nostnej ochrany vasej indukénej varnej
dosky. Aj ked varnu z6nu zabudnete vypnut, vypne sa automaticky. Predvolené
pracovné Casy pre rbzne Urovne vykonu su zobrazené v tabulke nizSie:
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Urovef vykonu 1|12 (3|4|5 |6 |7 ]8]9]|nul

Vych_odlskovy ¢asovac 8 slslala 4 2 > 2 2
(hodiny)
Po odstraneni riadu sa indukéna varna doska méze okamzite prestat zohrievat
a po 2 minutach sa automaticky vypne.
Osoby s kardiostimulatorom musia pouzitie varnej dosky konzultovat
s doktorom.

Pouzivanie ¢asovaca

Casovadé mozete pouzivat dvomi réznymi spdsobmi:
* Mbézete ho pouzivat ako kuchynské minutky na odpocitavanie ¢asu.
V takom pripade ¢asovac po uplynuti varni zénu nevypne.
* MézZete ho pouzit na vypnutie jednej varnej zony po uplynuti nastavenej doby.
+ Casova¢ mozete nastavit na 99 minut.

Pouzivanie ¢asovaca ako kuchynskej minutky

Ak nevyberiete ziadnu varnu zénu

1. Uistite sa, Ze je varna doska zapnuta.
Poznamka: kuchynsku minutku mozete pouzivat, aj ked nevyberiete Ziadnu
varnu zonu.

2. Dotknite sa ovladaga ¢asovaca. Indikator nn G’,
odpocitavania ¢asu zacéne blikat' a na displeji oo .
Casovaca sa zobrazi ,00“.

3. Cas nastavte dotykom ovladada ,-“ alebo ,+*

Rada: Jednym dotykom ovladaca ,-“ alebo ,+“ hodnotu znizite alebo zvysite

0 1 minutu. Podriqnl'm ovladaca ,-“ alebo ,+“ ¢asovaca hodnotu
skratite alebo predizite o 10 minut.

4. Cas zruste dotykom ovladada &asovada a na displeji minat sa zobrazi ,00*.

WG = 006G

L

\

p g SO
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5. Cas sa zadne odpogitavat ihned po nastaveni. bt / .
Displej zobrazi zostavajuci ¢as a indikator Casovaca —35 = (*’S
bude 5 sekund blikat. 4 "

6. Po uplynuti nastaveného €asu zaznie na 30 sekund o
bzuciak a indikator ¢asovaca bude zobrazovat' ,— —*. S— - ]

Nastavenie ¢asovaca na vypnutie jednej varnej zony

Varné zény nastavené pre tuto funkciu:
1. Dotknite sa ovladaCa na vyber varnej zony, pre ktoru chcete 5
nastavit ¢asovac (nap. zéna ¢. 1) \

| L

3\
\

\
2. Dotknite sa ovladaca casovaca, indikator odpocitavania MM G’,
Casu zacne blikat a na displeji asovaca sa zobrazi ,,00“. (N 3

3. Cas nastavte dotykom ovladaca ,-“ alebo ,+*.

Rada: Jednym dotykom ovladaca ,-“ alebo ,+“ hodnotu zniZite alebo zvysite
0 1 mindtu. Dotykom a podrzanim ovladaca ,-“ alebo ,+“ ¢asovaca
skratite alebo prediZite o 10 mindt.

Ak nastavenie prekro¢i 99 minut, Casovac sa automaticky vrati na

0 minut.
4. Cas sa zadéne odpoéitavat ihned po nastaveni. N /
Na displeji sa zobrazi zostavajuci €as a indikator 735\' (‘/;

Casovaca bude 5 sekund blikat.

POZNAMKA: Cervena bodka vedla indikatora urovne E’ 5
vykonu indikuje, ktora zéna je vybrana. -,

5. Ak chcete ¢asovac€ zrusit, dotknite sa ovladaca vyberu varnej zény a potom
sa dotknite ovlada¢a €asovacla, Casovac sa zrusi a na displeji minut sa zobrazi
,00“ a potom ,——"*.

b6 230 ¢ = 0= --C

| ~ -

Il \ f \
\
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6. Po uplynuti Casu nastaveného na ¢asovaci sa prislusna f
varna zéna automaticky vypne a zobrazi sa ,H". D h

& Ak bola zapnuta aj ina varna z6na, tato bude pokraovat v prevadzke.

Nastavenie ¢asovaca na vypnutie viacerych varnej zény

1. Ak pouzijete tuto funkciu na viac ako jednu varnu zénu, indikator Casovaca

zobrazi najkrat8i ¢as.
(napr. €as nastavenia zoény €. 1 na 3 minuty, ¢as nastavenia zony €. 2 na

6 minut, indikator ¢asovaca ukazuje ,3".)

POZNAMKA: Blikajiica 8ervena bodka vedra indikatora Grovne vykonu
znamena, ze indikator Casovaca zobrazuje €as varnej zony.

Ak chcete skontrolovat nastaveny €as inej varnej zény, dotknite sa
ovladada vyberu varnej zény. Casovaé indikuje svoj nastaveny &as.

D 5, (nastavené na 6 minut) "
03 &

I!__‘ 5' (nastavené na 3 minuty)

2. Po uplynuti doby €asovaca urCenej na varenie sa prislusna varna zéna
automaticky vypne a zobrazi sa ,H".
o] H

POZNAMKA: Ak chcete upravit éas po nastaveni ¢asovada, musite
zacat od kroku 1
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Starostlivost’ a Cistenie

Co?

Ako?

Délezité!

Bezné znecistenie skla
(odtlacky prstov,
Skvrny, zvysky jedla
alebo $kvrny bez cukru
na varnej doske)

1. Vypnite napdjanie varnej
dosky.

2. Cistiaci prostriedok na varné
dosky naneste, kym je varna

doska este stale tepla (nie
horuca!)

3. Oplachnite a vysuste Cistou
platenou alebo papierovou
utierkou.

4. Znovu zapnite napajanie
varnej dosky.

Ked je varna doska vypnuta, nebude
svietit indikacia ,horiceho povrchu®,
ale varna zéna moze byt este stale
hortca! Davajte velky pozor.

Tvrdé drotenky, niektoré nylonové
Skrabky a drsné Cistiace prostriedky
mozu poskriabat sklo. VZdy si
precitajte informacie o Cistiacom
prostriedku, ¢i je vhodny na povrch.
Nikdy nenechavajte zvysky cistiaceho
prostriedku na varnej doske: méze
zanechat Skvrny na skle.

Varené pokrmy,
roztavené latky, pokrmy
s obsahom cukru na
sklokeramickom
povrchu

Tieto necistoty odstrante ihned
pomocou vhodnej Skrabky,
davaijte vSak pozor na horucu

varnu zénu:

1.

Vypnite elektrické napajanie
varnej dosky.

Roztavené latky a potraviny

s obsahom cukru odstrarite ¢o
najskoér. Ak ich nechate na
sklokeramickej ploche vychladnut, ich
odstranenie moze byt tazké alebo
mdZzu natrvalo poskodit’ povrch varnej

2. Drzte $krabku alebo nastroj s dosky.
Eepelou v 30° uhle * Nebezpecéenstvo porezania: po
a necistoty alebo pripalené odstraneni ochranného krytu sa
jedlo zoskrabte na chladnu odkryje ostra ¢epel Skrabky. Pri
plochu varnej dosky. pouziti Skrabky bude mimoriadne

3. Necistoty alebo pripalené opatrni a vzdy ju skladujte bezpe¢ne
jedlo platenou alebo a mimo dosahu deti.
papierovou utierkou.

4. Vykonajte kroky 2 az 4
uvedené pre ,Bezné
znecistenie” vyssie.

Skvrny na dotykovych |1. Vypnite napajanie varnej * Varna doska mdze vydat zvukovy
ovladacoch dosky. signal a sama sa vypnut a dotykové

2. Necistotu namocdte ovladace nebudu fungovat, ak sa na

3. Utrite oblast dotykovych nich nachadza nejaka kvapalina. Pred
ovladacov Eistou navihéenou opatovnym zapnutim varnej dosky sa
Spongiou alebo utierkou. uistite, Ze je oblast dotykovych

4. Oblast dokladne vysuste ovladacov Uplne sucha.
papierovou utierkou.

5. Znovu zapnite napdjanie

varnej dosky.
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Rady a tipy

Problém

Mozné pri¢iny

Co robit’

Indukéna varna doska
sa neda zapnut.

Ziadne napéjanie.

Skontrolujte, ¢i je indukéna varna doska
pripojena k elektrickej sieti a ¢i je zapnuta.
Skontrolujte, ¢i nedos$lo k vypadku
dodavky elektrickej energie v domacnosti.
Ak ste vSetko skontrolovali a problém
pretrvava, kontaktujte kvalifikovaného
technika.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Ovladacie prvky odomknite. Pokyny
najdete v Easti ,Pouzitie indukénej varnej
dosky*“.

Tazké ovladanie
dotykovych ovladacov.

Na dotykovych ovladacoch mbze
byt tenka vrstva vody, alebo ste
na ovladanie pouzili $pi¢ku prsta.

Uistite sa, ¢i je dotykova oblast sucha
a na ovladanie pouzite brusko prsta.

Sklo je poskriabané.

Drsny riad na varenie.

Pouzili ste nevhodné drsné
Skrabky alebo Cistiace
prostriedky.

Pouzivajte riad s hladkym a rovnym
dnom. Pozrite ¢ast' ,Vyber spravneho
riadu na varenie®.

Pozrite ,Starostlivost a Cistenie®.

Niektory riad vydava
praskavy zvuk.

Mo6ze to byt z dévodu
konstrukcie riadu (vrstvy réznych
kovov rézne vibruju).

Je to normalny jav a nepredstavuje
poruchu.

Indukéna doska pri
pouZiti nastavenia
vysokého ohrevu huéi.

Je to spésobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalne a hu€anie sa moéze stisit
alebo Uplne zmiznut po znizeni
nastavenia ohrevu.

Sum ventilatora
z indukénej varnej
dosky.

Chladiaci ventilator v indukénej
varnej doske zabranuje prehriatiu
elektroniky. M6Ze pokraCovat’

v prevadzke aj po vypnuti varnej
dosky.

Je to normalne a nie je potrebné konat.
Pocas chodu ventilatora neodp3éjajte
napajanie varnej dosky od hlavného
zdroja napajania.

Riad sa nezahrieva
a zobrazuje sa na
displeji.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze nie je
vhodny na indukéné varenie.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze je prili§
maly alebo nie je spravne
vycentrovany na varnej zone.

Pouzite riad vhodny na indukéné varenie.
Pozrite ¢ast ,Vyber spravneho riadu na
varenie".

Vycentrujte riad a uistite sa, Ze zakladia
zodpoveda velkosti varnej zény.

Indukéna varna doska
alebo varna zéna sa
necakane sama vypne,
zaznie akusticky signal
a zobrazi sa chybovy
kéd (zvy€ajne sa
strieda s jednou alebo
dvomi &islicami na
displeji casovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a Cisla poruchy,
vypnite napajanie varnej dosky
a kontaktujte kvalifikovaného technika.
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Zobrazenie poruchy a kontrola

Ak nastane nejaka porucha, indukéna varna doska sa automaticky prepne do
ochranného rezimu a zobrazia sa prislusné ochranné kody:

Problém Mozné priéiny Co robit’
F3/F4 Porucha snimaca teploty Kontaktujte dodavatefla.
indukénej cievky
FI/FA Porucha snimaca teploty IGBT. |Kontaktujte dodavatela.
E1/E2 Nestandardné napajanie Skontrolujte, €i je elektrické
napajanie spravne.
Po obnoveni normalneho
napajania varnu dosku
zapnite.
E3 Vysoka teplota snimaca teploty  |Kontaktujte dodavatefa.
indukénej cievky
E5 Vysoka teplota snimaca teploty  |Restartujte po vychladnuti
IGBT varnej dosky.

Vys8ie uvedené body uvadzaju posudenie a kontrolu beznych poruch.
Spotrebi¢ sa nepokusajte rozoberat svojpomocne, aby ste zabranili moznému

nebezpecenstvu a podkodeniu indukénej dosky.
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Technické Specifikacie

Varna doska Cl64248CTT

Varné zény 4 zény

Napajacie napatie 220 - 240 V~, 50 — 60 Hz
InStalovany elektricky prikon 2,5 kW: 2250 — 2750 W alebo

3,0 kw: 2700 — 3300 W alebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W alebo
6,5 kW: 5850 — 7150 W alebo
7,4 KW: 6600 — 7400 W

Rozmery produktu DxSxV (mm) 590 X 520 X 60

Rozmery na zabudovanie A x B (mm) 560 X 480

Hmotnost a rozmery su priblizné. Z dévodu neustaleho vylepSovania nasich
produktov sa mbzu technické udaje a dizajn menit’ bez predchadzajuceho
upozornenia.

Instalacia

Vyber miesta inStalacie

VyreZte otvor do pracovnej dosky podla rozmerov na obrazku.

Na inStaléciu a pouzitie nechajte okolo otvoru varnej dosky minimalne 5 cm
volného priestoru.

Uistite sa, Ze je hrubka pracovnej dosky najmenej 30 mm. Vyberte material
pracovnej dosky odolny voci teplu, aby ste zabranili vaésim deformaciam
spOsobenym teplom z varnej dosky. Podla zobrazenia nizSie:

D(mm) (§(mm) |[V(mm) [H(mm) |A(mm) [B (mm) [X(mm)
590 520 60 56 5605 480.s 50 min.
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Vzdy zabezpecte dobré vetranie varnej dosky a uistite sa, ze vstupné a vystupné
vetracie otvory nie su zablokované. Uistite sa, Ze je indukéna varna doska
v dobrom stave. Ako je zobrazené nizsie
Poznamka: Bezpecéna vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkou nad
flou musi byt minimalne 760 mm.

A (mm) |B(mm) |[C(mm) |D E
760 50 min. |20 min.  |Privod vzduchu |Vystup vzduchu 5 mm

Pred inStalaciou varnej dosky sa uistite, ze

» pracovnd doska je rovna a do priestorovych poZiadaviek nezasahuju Ziadne
konstrukéné prvky

 pracovna doska je zo Ziaruvzdorného materialu

ak dosku instalujete nad raru, rdra musi mat zabudovany chladiaci ventilator

inStalacia musi vyhovovat vSetkym poziadavkam na volny priestor a platnym

normam a predpisom

musite nainstalovat vhodny odpojovac poskytujuci Upliné odpojenie od zdroja

napajania, namontovany a umiestneny v sulade s platnymi predpismi

a smernicami.

Odpojova¢ musi byt schvaleného typu a musi poskytovat 3 mm odstup medzi

kontaktmi v8etkych pdlov (alebo vSetkych aktivnych [Zivych] vodi¢ov, ak

miestne predpisy pre elektroinStalaciu umozniuju tuto zmenu poziadaviek)

odpojovac musi byt po indtalacii varnej dosky lahko pristupny

v pripade pochybnosti o inStalacii sa obratte na miestne stavebné urady

a dodrzte miestne nariadenia

na povrch stien okolo varnej dosky pouzivajte ziaruvzdorny material, ktory sa

lahko Cisti (napriklad keramické dlazdice).
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Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

« privodny kébel nie je pristupny cez dvierka alebo zasuvky kuchynskej skrinky

* vo vnutri skrinky do spodnej €asti varnej dosky je dostatocny prud Cerstvého
vzduchu

« ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, musite pod
zakladriu varnej dosky nainstalovat tepelnd ochrannu bariéru

» odpojovac musi byt lahko pristupny

Pred umiestnenim upevnovacich konzol
Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal).
Na prvky pre€nievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Nastavenie polohy konzol
Po instalacii pripevnite varnu dosku k pracovnej doske 4 konzolami na spodnej
strane dosky (pozrite obrazok).

A B c D
Skrutka |Konzola |Otvor pre skrutky [Spodny kryt

2 )
4 —
P C
pohar ~ b
A
B pridrZziavacia konzola j (
A Skrutka N\
ST3,5*8 L
D Spodny kryt _pracovna doska/kuchynské
skrinka
6.
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Upozornenia

1.

2.

Indukénu varnd dosku musi inStalovat’ kvalifikovany personal alebo technik.
Mame pre vas profesionalov. Nikdy sa nepokusajte o inStalaciu svojpomocne.
Varna doska sa nesmie instalovat’ priamo nad umyvacku riadu, chladni¢ku,
mrazniCku, pracku alebo suSi¢ku bielizne, pretoze vlhkost méze poskodit
elektroniku varnej dosky.

Indukéna varna doska musi byt inStalovana tak, aby bolo mozné zabezpedit
lepSie tepelné Ziarenie na zvySenie jej spolahlivosti.

Stena a oblast nad varnou zénou musia byt z teplu odolného materialu.

Aby sa zabranilo poSkodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt
Ziaruvzdorné.

Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti

k elektrickej sieti skontrolujte, Ze:

c Varnu dosku moéze pripajat’ k elektrickej sieti iba vhodne kvalifikovana osoba. Pred pripojenim

1. elektricky systém v domacnosti je vhodny na prikon varnej dosky.

2. napatie zodpoveda hodnote na typovom §titku

3. napdjaci kabel znesie zatazenie uvedené na typovom Stitku

Na pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry, redukcie ani rozdvojky,
pretoZe to mbze spdsobit’ prehriatie a poziar.

Napajaci kabel nesmie prist do kontaktu s hortcimi povrchmi a musi byt umiestneny tak, aby
jeho teplota nepresiahla v Ziadnom bode 75 °C.

& Poziadajte elektrikara o kontrolu, &i je elektricky systém v domacnosti vhodny bez

akychkolvek zmien.

Akékolvek zmeny moze vykonat iba kvalifikovany elektrikar.

Elektrické napajanie spotrebia musi byt v sulade s prisluSnou normou alebo
prostrednictvom jednopodlového isti€a. Spdsob pripojenia je zobrazeny nizSie.
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Vstup 220-240 v~ Vstup ..
| —
& D

Napajaci kabel Napajaci kabel

* Ak je kabel poSkodeny, alebo ak sa musi vymenit, vymenu musi vykonat
zastupca predajcu pouzitim Specialnych nastrojov, aby sa vylugilo riziko
akejkolvek nehody.

* Ak je spotrebi¢ pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt nainstalovany
omnipolarny isti¢ s minimalnym odstupom medzi kontaktmi 3 mm.

* InStalatér musi zabezpecit vykonanie spravneho elektrického pripojenia
v sulade s bezpecnostnymi predpismi.

« Kabel nesmie byt zalomeny ani stlaceny.

» Kabel pravidelne kontrolujte, jeho vymenu smie urobit iba kvalifikovany
servisny technik.

Tento spotrebit je oznaeny v stlade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU
o elektrickych a elektronickych zariadeniach (OEEZ - odpad z elektrickych
a elektronickych zariadeni). OEEZ obsahuje znegistujuce latky (ktoré mozu
mat negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zakladné prvky (ktoré sa daju
opatovne pouzit). Je dolezité, aby sa OEEZ likvidoval spravne pouzitim
$pecifickych postupov s ciefom zaistit spravne odstranenie a likvidaciu
I ictkych znegistujlcich latok, ako aj obnovenie ostatnych materialov.

Jednotlivci prispievaju vyraznou mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ na
Zivotné prostredie. Bezpodmienecne je potrebné dodrzZiavat urcité zakladné
pravidla:

- OEEZ sa nesmie spracuvat ako bezny domaci odpad;

- OEEZ treba odovzdavat na prisluSnych zbernych miestach, ktoré su riadené prislusnou

samospravnou obcou alebo registrovanymi spolo¢nostami.

V mnohych krajinach je k dispozicii domaci zber velkych zariadeni spadajucich do

kategdrie OEEZ. V pripade zakupenia nového spotrebia mozete vratit' stary spotrebic

maloobchodnému predajcovi, ktory musi zabezpecit' jeho bezplatny odvoz, pokial ide

o spotrebi¢ rovnakého typu s rovnakymi funkciami ako zakupeny spotrebi¢.
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Informacie o elektrickych varnych doskach na pouzitie v domacnosti v sulade s nariadenim
Komisie (EU) €. 66/2014

Poloha Symbol Hodnota Jednotka
Identifikacia modelu Cl64248CTT
. Elektricka
Typ varnej dosky: varna doska
Pocet varnych zén zony 4
a/alebo pléch plochy
Indukéné varné X
zény
Technolégia ohrevu
(indukéné varné Indukéné varné
zény a varné plochy, plochy
salavé varné zony, . .
pevné dosky) salavé varné zony
pevné dosky
Lava zadna (%) 18,0 cm
Zadpa 0] - cm
centralna
Prava zadna 5] 18,0 cm
Str’edna @ _ cm
i L, . vlavo
Pre kruhové varné zény alebo oblasti:
priemer uzito¢nej plochy na elektricku Centralna @
. . Pt , . - cm
ohrievanud varnd zonu zaokruhleny na v strede
najblizsich 5 mm Contral
entralna o _ cm
vpravo
Lava predna (0] 18,0 cm
Centrélna @ _ cm
vpredu
Prava predna %] 18,0 cm
D
Lava zadna . - cm
S
i L. . Zadna D
Pre nekruhové varné zony alebo oblasti: centralna = - cm
diZka a Sirka uzito¢nej plochy na S
elektricki ohrievanu varnu zénu alebo D
oblast, zaokruhlena na najblizSich 5 mm | prava zadna — cm
S
Stredna D
. - cm
vlavo g
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Centralna D _ cm
v strede 8
Centralna D _ cm
vpravo 3
D
Lava predna - cm
S
Centralna D _ em
vpredu 8
D
Prava predna . - cm
S
Lava zadng | Elektricke 193,5 Whikg
varenie EC
Zadna Elektrické
centralna | varenie EC - Whikg
Prava zadna Elektrlcke 197,2 Wh/kg
varenie EC
Stredna Elektrické
vlavo varenie EC - Whikg
Spotreba energie pre varnu zénu alebo Centralna Elektrické
PN, ] - Whlkg
plochu vypoéitana na kg v strede varenie EC
Centralna Elektrlcke _ Whikg
vpravo varenie EC
o . | Elektrické
Lava predna varenie EC 192,3 Whlkg
Centralna Elektrické
vpredu varenie EC - Whikg
. .| Elektrické
Prava predna varenie EC 195,6 Whikg
Spotreba energie pre varnu dosku Elekiricka
e varna doska 194,7 Whlkg
vypocitana na kg EC

Pouzita norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebiCe na varenie pre domacnost -
Cast' 2: Varné dosky — metédy merania vykonu

Navrhy na Usporu energie:

* Na dosiahnutie najvy$sej uc¢innosti varnej dosky umiestnite varni nadobu do stredu varnej zény.
» Pouzivanim pokrievky sa skrati doba pripravy jedla a uSetri sa energia zadrziavanim tepla.

* Minimalizujte mnozZstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skratili doby varenia.
» Jedlo zacnite pripravovat na vysokej Urovni a po zahriati vykon zniZte.
» Pouzivajte riad s rovnakym priemerom dna ako zobrazena varna zéna.
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