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Thank you for purchasing the HOOVER induction hob. Please read this instruction manual

carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference



Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be
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placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If
the cooktop surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified
technician.

e Switch the cooktop off at the wall before
cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic
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safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot
e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.
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Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage
surface.

e Never leave any objects or utensils on the
appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects
(e.g. credit cards, memory cards)or electronic
devices (e.g. computers, MP3 players) near the
appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or
heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls). Do not rely on the
pan detection feature to turn off the cooking
zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance
or sit, stand, or climb on it.

e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climbing
on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should
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have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.
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Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.q.
with a lid or a fire blanket.

*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

oA steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.
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CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed bythe
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview
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1.2000 W zone, boost to 2600W
2.1500 W zone, boost to 2000W
3.2000 W zone, boost to 2600W
4.1500 W zone, boost to 2000W
5. Glass plate

6. Control panel

. Heating zone selection controls
. Timer control

. Power/Timer regulating key

. keylock control

. ON/OFF control

. Boost function control
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. Pause function control
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

S‘) SSS '}S iron pot
'ﬁ——'
magnetic circuit
B N 1) D=t ceramic glass plate
' f induction coil
x| [ 1 X ] .
induced currents
- -

Before using your New Induction Hob
¢ Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

¢ Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.

. /)

o
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Choosing the right Cookware

¢ Only use cookware with a base suitable for induction
cooking. Look for the induction symbol on the

packaging or on the bottom of the pan. /_,__-____ﬂ\
e You can check whether your cookware is suitable by carrying out | l
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it
is attracted, the pan is suitable for induction. =
e If you do not have a magnet: — I._'._o
1. Put some water in the pan you want to check. =

2. If “'does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X Xr Tt

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

Xr X T

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according

to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
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please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone

Minimum (mm)

1,2,3,4 (180mm)

120

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.

After power on, the buzzer beeps once, all displays show
- - %, indicating that the induction hob has entered the

w w w

or
state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that

you wish to use.

¢ Make sure the bottom of the pan and the surface

of the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and

a indicator next to the key will flash.

4. Set a power level by touching the “-” or “+" control.

a.If you don't select a heat zone within 1 minute, the
induction hob will automatically switch off. You will need to

start again at step 1.

b. You can modify the heat setting at any time during cooking.
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If the display flashes s alternately with the heat

setting

This means that:

e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

]
ol
1. Touching the heating zone selection t

o

control that you wish to switch off. ({

\
2. Turn the cooking zone off by touching the “-"” and scrolling down to “0”, or
holding the “+"” and “-” button at the same time for 1 second, it will cut down to “"0”
directly.

Make sure the power display shows “0”, then shows “H".
n :| I ] ] [
L o and then L I

3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces

*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate

that is still hot.
| [}
Pl H

In case of a power interruption while "H" is on, please pay attention to not
touch the cooking surface even if "H" is no longer shown when the power is
back.
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Using the Power Management

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button “Pause function” and hold for 5 seconds. You can ql-Dg

hear the buzzer beeps one time. P L“‘xﬁ

¢ \
3. After you hear the beep, touch “+” and “-" button at the same time and hold for
3 second, the timer indicator will show flashing previous total power level, e.g.
‘2.5'. Touch and hold " +” and ”-" for 1 second again to switch to other power level,
for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the button
“Pause function” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It means
you have finished the setting.

© ©

2257 % — - 3.0+

Note:

1. After step 2, you must touch the “+” and “-” within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.

Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 5.5kw,or 6.5kw
(depending on which level you’ve set), you are not able to increase power
stage of any zone. If you increase it by touching *+’, the cooktop will beep 3
times and indicator will show a flashing *Pn’. Thus you need to decrease power
stage of other zones before increasing the power of objective zone.
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the heating zone selection button that you wish to E]
boost, an indicator next to the key will flash.

2. Touch the Boost button, the heating zone will begin to work at
Boost mode.

The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

B -
L =MF
™

\

3. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the

power stage 9. _
l:| l
LJd

4. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the heating zone
selection button, an indicator next to the key will flash. And then touch the
Boost button, the heating zone will go back to the power stage 9.

PP _ B RO
L?\/\ = j\,\\:> L:I J
&

Restrictions when using

The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.
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Using the Pause function

Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button Pause function, the cooking zone indicator will show “11”.
And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the Pause function, on/off and lock keys.

—
——

rm
L
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3. To cancel the pause status, touch the button Pause function, then the cooking
zone will go back to the power stage which you set before.

ST THCEEN): 5
— N —
it Ha |~ 06 5 I3
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Locking the Controls
¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).
e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.
To lock the controls
Touch the keylock control. The timer indicator will show * Lo ™
To unlock the controls
1. Make sure the Induction hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control for 3 seconds.
3. You can now start using your Induction hob.
When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
goon to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shuts
down automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working
times for various power levels are shown in the below table:
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Power level 1 2 314 5 6 7 8 9 II

Default working timer 8 8| 8|4 4 4 2 2 2 2
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.
People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:
¢ You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any
cooking zone off when the set time is up.

¢ You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.
e You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking

zone.
2. Touch timer control , The minder indicator " '_'
will start flashing and “00” will show in the L1 @

timer display.
3. Set the time by touching the “-" or “+" control

Hint: Touch the “-" or “+"control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the “-” or “+” control of the timer to decrease or increase by 10
minutes.

4. Cancel the time by touching the timer control and the”00” will show in the
minute display.

30 '35 = J0e
| S,
4
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5.When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining . 4
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. :35,_ @

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer S
indicator shows "- - " when the setting time
finished.

Setting the timer to turn one cooking zone off

Cooking zones set for this feature will:

1. Touching the heating zone selection control \
that you want to set the timer for. (e.g. zone 1#)

2. Touch timer control , The minder indicator -
will start flashing and “00” will show in the / " I @
timer display.

3. Set the time by touching the “-” or “+” control.
Hint: Touch the “-” or “+” control once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the ™-" or “+" control, the timer will decrease or increase

by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically
return to 0 minute.

4. When the time is set, it will begin to count down 2 p
immediately. The display will show the remaining :35: @

time and the timer indicator flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator

rm
L
o

will illuminate indicating that zone is selected.

5. To cancel the timer, touch the heating zone selection control, and then touch
the timer control, the timer is cancelled, and the “"00” will show in the minute
display, and then “--". EN-18
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6. When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be automatically switch off and )

show “H”". E:l (]

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 3 minutes, zone 2# setting time of 6 minutes,
the timer indicator shows “3".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone selection control. The timer will indicate its set time.

E:l ,’_:, . (set to 6 minutes)

010

E:l -:,' (set to 3 minutes)

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will be
automatically switch off and show “H". .] '—[
Ld 1/

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

e When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.
e Never leave cleaning residue onthe
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The induction hob or a
cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should

quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the

induction hob off at the wall while the

fan is running.

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
FO/FA Temperature sensor of the IGBT Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
E5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob
temperature sensor cools down.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking

zone.
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The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages

to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob HI624TCT/1

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or

3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size 590X520X60
LxWxH(mm)

Building-in Dimensions AxB 560X490
(mm)

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:

EN-23

L(mm) | W(mm) | Hi(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 60 56 560 490 50 mini

+5 +5

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Airintake | Air exit 5mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

o if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

¢ the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations
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¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

¢ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

¢ you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

¢ there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

¢ if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

Screw Bracket | Screw hole | Bottom case
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Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3.The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.

& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.

Any alterations must only be made by a qualified electrician.
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The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

Input 220-240V~ Input
| — l =

[ ] mwe N &

220-240V~

5 &
g [
o 5]
S 2
2 2
= =

Power Cord Power Cord

¢ If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between
contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification HI624TCT/1
Type of hob: Electric Hob
Number of zones 4
cooking zones
and/or areas areas
) Induction X
Heating cooking zones
technology
(induction Induction
cooking zones | cooking cooking
and cooking areas
area_s, radiant radiant cooking
cooking zones, zones
solid plates)
solid plates
Rear left 9] 18,0 cm
Rear ) _ cm
central
Rear right 9] 18,0 cm
Central left 9] - cm
For circular cooking zones or areas
diameter of useful surface areapey Central ) } cm
electric heated cooking zone, central
rounded to the nearest 5mm Central
- 9] - cm
right
Front left 9] 18,0 cm
Front ) _ cm
central
Front right 9] 18,0 cm
Rear left L - cm
w
For non-circular cooking zones or Rear L
areas: length and width of useful| central W . om
surface area per electric heated
- . L
cooking zone or area, rounded to| Rear right - cm
w
the nearest 5mm
Central left Vb - cm
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Central L om
central W
Central L cm
right W
Front left L cm
W
Front L cm
central w
- L
Front right W cm
Rear left | ECCleCtric] 193 5 Wh/kg
cooking
Rear ECelectric
central cooking Wh/kg
) ECelectric
Rear right cooking 197,2 Wh/kg
Central lef| EC8lectric - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking Central | ECelectric
) Wh/kg
zone or area calculated per kg central cooking
Central | ECelectric
right cooking Wh/kg
Front left | ECEIStIC) 195 3 Wh/kg
cooking
Front ECelectric
central cooking Wh/kg
. ECelectric
Front right cooking 195,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

e Toobtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

¢ Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

¢ Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Sikkerhedsadvarsler

Din sikkerhed er vigtig for os. Laes disse oplysninger,

for du bruger din kogesektion.

Installation

Fare for elektrisk stod

o Afbryd apparatets strgmforsyning, for du udfgrer
noget arbejde eller vedligeholdelse pa det.

e Tilslutning til et hensigtsmaessigt
jordledningssystem er essentielt og pakraevet.

e /Endringer til boligens ledningssystemet ma kun
udfgres af en kompetent elektriker.

e Mangel pa at folge dette rad, kan muligvis resultere
| elektrisk stad eller dad.

Fare for snitsar

e Pas pa - panelets kanter er skarpe.

e Mangel pa at veere forsigtig kan muligvis resultere i
kvaestelse eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsanvisninger

e Lzes disse vejledninger grundigt, far dette apparat
installeres eller bruges.
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e Der ma aldrig placeres brandfarligt materiale eller
produkter pa dette apparat.

e Stil disse oplysninger til radighed for personen, som
er ansvarlig for at installere apparatet, da dette

muligvis kan reducere dine
installationsomkostninger.
e Apparatet skal installeres i henhold til disse

installationsvejledninger for at forebygge risici.

e Dette apparat ma kun installeres korrekt og jordes
af en egnet kompetent person.

e Dette apparat skal sluttes til et kredslgb, som
omfatter en ledningsadskiller, der sarger for komplet
afbrydelse fra stramforsyningen.

e Mangel pa at installere apparatet korrekt kan
muligvis annullere alle krav om garanti eller ansvar.

Fare for elektrisk sted ved betjening og

vedligeholdelse

e Du ma ikke lave mad pa en @delagt eller revnet
kogeplade. Hvis kogesektionen gdelaegges eller
revner, skal apparatet straks treekkes ud af
stikkontakten (veegkontakt), og man skal kontakte
en kompetent tekniker.

e Sluk for kogesektionen pa veegkontakten far
renggring eller vedligeholdelse.
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Mangel pa at fglge dette rad, kan muligvis resultere
| elektrisk stad eller dad.

Sundhedsfare

Dette  apparat overholder elektromagnetiske
sikkerhedsnormer.

En person med pacemaker eller andre elektriske
implantater (fx insulinpumper) skal radfgre med
deres leege eller implantatets producent, far brugen
af dette apparat for at sikre, at deres implantater
ikke pavirkes af det elektromagnetiske felt.

Mangel pa at fglge dette rad, kan muligvis resultere
i dad.

Fare for varm overflade

Under brugen bliver tilgeengelige dele pa dette
apparat varme nok til at medfare forbraendinger.

Din krop, tgj eller nogen anden genstand ud over
egnet grydeseet ma ikke komme i kontakt med
induktionsgasset, f@gr overfladen er kold.
Metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydeldg ma ikke placeres pa kogepladen, da de
kan blive varme.

Hold bgrn pa afstand.

Handtag pa sovsepander kan muligvis veere varme
at rgre ved. Kontrollér, at sovsepandernes handtag
ikke rager ind over andre kogeplader, som er taendt.

DA-3



Hold handtagene veaek fra bagrns raekkevidde.
Mangel pa at falge dette rad, kan muligvis resultere
| forbraendinger og skoldninger.

Fare for snitsar

Det knivskarpe blad pa en kogepladeskraber
fritleegges, nar sikkerhedsdeaekslet treekkes tilbage.
Veer ekstremt forsigtig, og opbevar den altid pa en
sikker made og uden for bgrns raekkevidde.

Mangel pa at vaere forsigtig kan muligvis resultere i
kvaestelse eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsanvisninger

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det
bruges. Overkogning forarsager rgg og flydende
fedt, som muligvis antaendes.

Brug aldrig dit apparat som en arbejds- eller
opbevaringsflade.

Efterlad aldrig genstande eller redskaber pa
apparatet.

Du ma aldrig laegge eller efterlade genstande, som
kan magnetiseres (fx kreditkort, USB-nggler) eller
elektroniske anordninger (fx computere, MP3-
afspillere) i naerheden af apparatet, da de muligvis
pavirkes af dets elektromagnetiske felt.

Brug aldrig apparatet til at varme eller opvarme
rummet.

DA-4

Efter brug skal kogepladerne og kogesektionen altid
slukkes, som beskrevet i denne vejledning (fx ved at
bruge bergringsknapperne). Man skal ikke stole pa
funktionen til registrering af gryde til at slukke
kogepladerne, nar du fijerner gryderne.

Tillad ikke at bgrn leger med apparatet, eller sidder,
star eller kravler pa det.

Man ma ikke opbevare ting, som vaekker bgrns
interesse i skabe over apparatet. Bagrn, som kravler
pa komfuret, kan komme slemt til skade.

Barn ma aldrig efterlades alene eller uden opsyn i
omradet, hvor apparatet bruges.

Born eller personer med et handicap. som
begreenser deres evne til at bruge apparatet, skal
have en ansvarlig og kompetent person til at leere
dem, hvordan det bruges. Den pageaeldende person
skal veere tilfreds med, at de kan bruge apparatet
uden fare for dem selv og deres omgivelser.

Man ma ikke reparere eller udskifte nogen del af
apparatet, med mindre det specifikt anbefales i
vejledningen. Alle andre serviceindgreb skal
udfgres af en kompetent tekniker.

Brug ikke en damprenser til at renggre komfuret.
Anbring ikke tunge genstande pa komfuret og lad
dem ikke falde ned pa det.
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Sta ikke pa komfuret.

Du ma ikke bruge gryder med uregelmaessige

kanter eller traekke gryder over induktionsglassets

flade, da det kan ridse glasset.

Man ma ikke bruge skuremidler eller alle andre

barske, slibende rengaringsmidler til at rengere dit

komfur, da de kan ridse induktionsglasset.

Hvis den medfglgende ledning er beskadiget, skal

den udskiftes af forhandleren, en

servicerepraesentant eller en anden tilsvarende
kvalificeret person for at undga farer.

Apparatet er beregnet til brug i husholdninger og

lignende anvendelser, sasom:

- i personalekgkkener i butikker og pa kontorer
samt i andre arbejdsmiljger; -landbrugsbedrifter;
af geester pa hoteller, moteller samt i andre
boligmiljger i bed and breakfast-lignende miljger.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele

bliver varme under brug.

Pas pa ikke at rgre ved varmeelementerne.

Barn under 8 ar skal holdes pa afstand, medmindre

der fgres lgbende tilsyn med dem.

Apparatet kan bruges af bgrn pa 8 ar eller zeldre,

samt af personer med nedsatte fysiske, sensoriske

eller mentale evner, eller manglende erfaring og
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viden, safremt de er blevet vejledt eller instrueret i
brugen af apparatet pa en sikker made og forstar
den involverede risiko.

Born ma ikke lege med apparatet. Barn ma ikke
foretage renggring eller vedligeholdelse pa
enheden, med mindre de er under opsyn.
ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en
kogeplade med fedt eller olie kan veaere farligt og
forarsage brand. Forsgg ALDRIG at slukke en
brand med vand. Sluk i stedet for apparatet og deek
flammen med et lag eller et brandtzeppe.
ADVARSEL: Brandfare: opbevar ikke egenstande
pa kogeoverfladerne.

Advarsel: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet
slukkes for at undga muligheden for elektrisk stad,
for kogeplader af glaskeramisk eller lignende
materiale, der beskytter stramfgrende dele

Der ma ikke bruges damprenser.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en
ekstern timer eller med fjernbetjeningssystem.
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ADVARSEL: Tilberedningen skal overvages. En
kortvarig madlavningsproces skal overvages
kontinuerligt.

ADVARSEL.: For at forhindre, at apparatet veelter, skal
denne stabiliserende anordning monteres. Se
monteringsvejledningen.

ADVARSEL: brug kun kogesektionsafskeermninger
designet af producenten af kogeapparatet eller angivet
af producenten af apparatet i brugsanvisningen som
egnet, eller kogesektionsafskeermninger indbygget i
apparatet. Brug af uegnede afskeermninger kan
medfgre uheld.

Dette apparat indeholder kun en jordforbindelse il
funktionelle formal.

Tillykke med kebet af dit nye induktionskomfur.

Vi anbefaler, at du bruger lidt tid pa at leese denne bruger-/installationsvejledning for fuldt
ud at forsta, hvordan man installerer og anvender det korrekt.

Laes installationsafsnittet for installationen.

Lees alle sikkerhedsanvisninger ngje fgr brug, og gem denne bruger-/installationsvejledning
til fremtidig henvisning.
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Produktoversigt

Set fra oven

1. 2000 W zone, boost til 2600 W
3 2. 1500 W zone, boost til 2000W
3. 2000 W zone, boost til 2600 W
4. 1500 W zone, boost til 2000 W
5. Glasplade
4 6. Kontrolpanel
5 Gec0® —5
| |
6

Kontrolpanel

1. Taster til valg af varmezone
l;l ? 'T‘ I? 2. Timertast
I I [ | 3. Tast til regulering af strgm/timer
kl & o a ® 4. tastelas
i G - + o« @ 5. ON/OFF-ast
l{_l ]' ]' 6. Kontrol af boost-funktion
3 6 5 7. Pause funktion
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Et par ord om madlavning med induktion

Madlavning med induktion er en sikker, avanceret, effektiv og billig madlavningsteknologi.
Det fungerer ved, at elektromagnetiske vibrationer genererer varme direkte i gryden, i stedet
for indirekte gennem opvarmning af glasfladen. Glasset bliver kun varmt, fordi gryden i sidste
ende varmer det op.

I

jerngryde

magnetisk kredslgb
glaskeramikplade
induktionsspole
induceret strgm

For du bruger dit nye induktionskomfur
¢ Laes denne vejledning, og veer saerlig opmaerksom pa afsnittet 'Sikkerhedsadvarsler'.
¢ Fjern eventuel beskyttelsesfolie, som muligvis stadig sidder pa dit induktionskomfur.

Sadan bruges bergringstasterne

¢ Tasterne reagerer pa bergring, sa du behgver ikke at trykke pa dem.

e Brug blommen af din finger, ikke spidsen.

e Du vil hgre et bip, hver gang en bergring registreres.

e Sgrg for, at tasterne altid er rene, terre, og at der ikke ligger genstande
(fx kekkenredskaber eller en klud) pa dem. Selv et tyndt lag vand kan gere tasterne
sveere at betjene.

/
. //
. i/
e 4
v X
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Valg af det rigtige grydesaet

e Brug kun grydesaet med en bund, der egner sig til
& madlavning med induktion. Led efter induktionssymbolet
pa emballagen eller bunden af gryden __ mm

e Du kan tjekke, om dit grydeseet egner sig ved at foretage en magnettest. '|/ H!‘
Beveeg magneten mod grydens bund. Hvis den tiltreekkes, er gryden
egnet til induktion. =
e Hvis du ikke har nogen magnet: N a
1. Fyld lidt vand i den gryde, du gerne vil tjekke. é

2. Hvis o ikke blinker pa displayet og vandet opvarmes, sa er gryden egnet.
o Kokkengrej, som er fremstillet af de fglgende materialer, er ikke egnede: ren rustfri stal, aluminium eller
kobber uden magnetisk bund, glas, tree, porcelaen, keramik og lertgj.

Brug ikke grydesaet med uregelmaessige kanter eller buet bund.

NS NV N 4

Serg for, at grydebunden er glat, sidder fladt mod glasset, og er samme stgrrelse som
kogepladen. Brug pander, hvis diameter er sa stor som grafikken for den valgte plade. Brug
af en gryde der er lidt starre, vil sikre at energien bliver brugt med maksimal effektivitet.
Hvis du bruger en mindre gryde, kan effektiviteten vaere mindre end forventet. Din gryde
skal altid centreres pa kogepladen.

Storrelsen pa gryder og pander

Kogeplader tilpasser sig, op til en greense, automatisk til pandens diameter. Bunden af
denne pande skal dog have en minimumsdiameter i overensstemmelse med den tilsvarende
kogeplade. For at opna den bedste effektivitet af din kogeplade skal du placere gryden midt
pa kogepladen.
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Diameteren af bunden pa induktionsgrydesaet

Kogeplade

Minimum (mm)

1,2, 3,4 (180 mm)

120

Ovenstaende kan variere afhangigt af kvaliteten af den anvendte gryde.

Sadan du bruger dit induktionskomfur

Sadan indledes madlavningen

1. Tryk pa betjeningsknappen ON/OFF

Nar strammen er taendt, bipper summeren én gang og alle display vises | 4
“~"eller “—", der angiver, at induktionskomfuret er gaet i :

standbytilstand.

2.

Placer en passende gryde pa den kogeplade, du vil

bruge.

¢ Sprg for, at grydens bund og kogepladens overflade er

rene og tarre.

. Hvis du trykker pa varmepladens tast, blinker

indikatoren ved siden af tasten

a. Hvis du ikke veelger en kogeplade inden for 1 minut,
slukkes induktionskomfuret automatisk. Sa skal du

. Indstil et effektniveau ved at trykke pa knappen "-" eller “+”.

begynde forfra fra trin 1 igen.
b. Du kan til enhver tid aendre varmeindstillingen under tilberedningen.
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Hvis displayet blinker - = = skiftevis med varmeindstillingen
Dette betyder, at:

¢ du ikke har stillet en gryde pa den rigtige kogeplade, eller

¢ den gryde, du bruger, ikke er egnet til madlavning induktion, eller

e gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogepladen.

Der finder ikke nogen opvarmning sted, medmindre der er en passende gryde pa
kogepladen. Displayet slukker automatisk efter 1 minut, hvis der ikke anbringes en
passende gryde pa den.

Nar du er feerdig med at lave mad

1. Tryk pa tasten for den kogeplade, du vil Er:| 5
slukke for. [

2. Sluk for kogepladen ved at trykke pa “-" og rulle ned til “0”, eller hold knapperne "+" og “-”
nede pa samme tid i 1 sekund, s& skrues kogepladen direkte ned til "0”.
Serg for, at stremdisplayet viser “0”, og derefter viser "H".

' 0 'l H

derefter
o
3. Sluk alle kogepladerne ved at trykke paA ON/OFF-knappen. '*Ir'-q:
) II-. %
L,
II 1 Y
4. Pas pa varme overflader b

"H” viser, hvilke kogeplader, der er varme. H’et forsvinder, nar overfladen er afkglet til
en sikker temperatur. Dette kan ogsa bruges som en energibesparende funktion:
Hvis du @nsker at opvarme yderligere gryder, sa kan du bruge den kogeplade, der

L

| tilfelde af en stremafbrydelse, mens "H" er teendt, skal du vaere opmaerksom pa ikke
at rare ved kogepladen, selvom "H" ikke lzengere vises, nar stremmen vender tilbage.

DA-13



Brug af stremstyring

Ved hjeelp af stremstyring kan du indstille den samlede effekt til 2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5
kW og 7,4 kW. Standardindstillingen for den samlede effekt er det maksimale effektniveau.

Indstilling af det samlede effektniveau, sa det passer til dine behov

1. Serg for, at komfuret er slukket.
Bemeerk: Du kan kun indstille stremstyring, nar komfuret er slukket.

2. Tryk pa knappen "Pausefunktion" og hold den nede i 5 sekunder. @
Summeren bipper én gang.

3. Nar du harer bippet, skal du trykke pa "+" og "-" knapperne samtidig og holde dem nede i
3 sekunder, sa viser timerindikatoren blinkende det tidligere samlede effektniveau, f.eks.
"2,5". Tryk pa " +" og "-" og hold dem nede i 1 sekund igen for at skifte til et andet
effektniveau, f.eks. 3,0. Nar det enskede samlede effektniveau blinker, skal du trykke pa
knappen “Pausefunktion” og holde den nede i 5 sekunder. Summeren bipper 10 gange.
Det betyder, at du er faerdig med indstillingen.

& &

250 o - 53.0;
G S

- M,

Bemaerk:

1. Efter trin 2 skal du trykke pa “+" og “-” inden for 3 sekunder efter, at du harer bippet.
Ellers skal du starte forfra fra trin 2.

2. Nar indstillingen er feerdig, skal du vente til slutningen af de 10 bip. Regr ikke ved nogen
knapper i dette tidsrum. Ellers vil indstillingen veere ugyldig.

Regler for stramstyring

Hvis den samlede effekt overstiger begreensningen pa 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, eller 6,
5 kW (afhaengigt af hvilket niveau du har indstillet), kan du ikke @ge

effektniveauet for nogen kogeplade. Hvis du gger den ved at trykke pa "+”, bipper komfuret
3 gange, og indikatoren viser et blinkende "Pn”. Du er ngdt til at reducere effektniveauet for
andre kogeplader, fgr du gger effekten pa den enskede kogeplade.
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Brug af boost

Boost er funktionen, der far en kogeplade til at stige til en hgjere effekt pa et sekund, og
som varer i 5 minutter. Saledes kan du fa en mere kraftfuld og hurtigere tilberedning.

Brug af boost til at fa hojere effekt

1. Tryk pa knappen til valg af den kogeplade som du gnsker at gge.
En indikator ved siden af knappen blinker.

2. Tryk pa boost-knappen. Kogepladen begynder at varme i boost-
tilstand.

Effektdisplayet viser “P” for at indikere, at kogepladen booster.

g

3. Boost-effekten vil vare i 5 minutter, og derefter vil kogepladen skifte tilbage til effekttrin 9.

| |
AR
4. Hvis du gnsker at annullere boostet i Igbet af disse 5 minutter, skal du trykke pa knappen

til valg af kogepladen. En indikator ved siden af knappen blinker. Tryk derefter pa boost-
knappen sa skifter kogepladen tilbage til effekttrin 9.

E]F',:}E = 8119

Begraensninger ved brug

De fire kogeplader var opdelt i to grupper. | den ene gruppe skal du, hvis du bruger boost pa
den ene kogeplade, ferst sikre dig, at den anden kogeplade varmer pa/under effektniveau 5.
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Gruppe a Gruppe b

Brug af pausefunktionen

Pausefunktionen kan bruges nar som helst under tilberedningen. Den ger det muligt at
stoppe induktionskomfuret og vende tilbage til det.

1. Serg for, at kogepladen fungerer.
2. Tryk pa knappen pausefunktion, kogepladeindikatoren vil vise “lII”. Derefter vil

betjeningen af induktionskomfuret deaktivere betjening af alle kogeplader, undtagen
pausefunktionen, taend/sluk og tastelasen.

|
L.

16 6 Nl
SR =
Bl 6 6 [d d 8l !

| |
[ ]

——

3. For at annullere pausestatussen skal du trykke pa knappen pausefunktion, hvorefter
kogepladen skifter tilbage til det effekttrin, du far havde indstillet.

ol TR ® 16 61
=% ¥ =
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Las tasterne
¢ Du kan lase tasterne for at forhindre utilsigtet brug (fx at bern ved et uheld teender
kogepladerne).
e Nar tasterne lases, bliver alle taster undtagen ON/OFF-tasten deaktiveret.
Sadan lases tasterne
Tryk pa tastelasen. Timerindikatoren viser "Lo”
Sadan oplases tasterne
1. Kontroller at induktionskogepladen er teendt.
2. Ror lasetasten, og hold den nede i et gjeblik.
3. Du kan nu ga i gang med at bruge dit induktionskomfur.
Nar komfuret er i lasetilstand, er alle knapperne deaktiveret undtagen TAND/SLUK. Du kan
& altid slukke induktionskomfuret med teend/sluk-knappen i en ngdsituation, men du skal fgrst
lase komfuret op igen ved den nzeste betjening.

Beskyttelse mod overtemperatur
En installeret temperatursensor kan monitorere temperaturen inden i induktionspladen. Hvis
der registreres en for hgj temperatur, slukker induktionspladen automatisk.

Beskyttelse mod overkogning

Beskyttelse mod overkogning er en sikkerhedsbeskyttelsesfunktion. Den slukker
automatisk komfuret inden for 10 sekunder, hvis vandet strammer hen til kontrolpanelet,
mens summeren bipper i 1 sekund.

Registrering af sma genstande

Hvis en pande med forkert stgrrelse eller uden magnet (fx aluminium) eller en anden lille
genstand (fx kniv, gaffel, nagle) er blevet efterladt pad komfuret, gar det automatisk i standby
i 1 minut. Blaeseren vil desuden afkgle induktionskomfuret i yderligere 1 minut.

Beskyttelse med automatisk afbrydelse
Automatisk afbrydelse er en sikkerhedsfunktion til dit induktionskomfur. Det afbrydes
automatisk, hvis du skulle glemme at slukke for komfuret. De normale driftstider for
forskellige effektniveauer vises i den nedenstaende tabel:
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Effektniveau 1 2 3| 4 5 6 7 8 9

Standard driftstimer 8 8 8| 4 4 4 2 2 2
(time)

Nar gryden fjernes, kan induktionskomfuret straks stoppe opvarmningen, og komfuret

slukker automatisk efter 2 minutter.

& Folk med pacemaker bgr radfere med deres laege, fgr de bruger denne enhed.

Brug af timer

Du kan bruge timeren pa to forskellige mader:

e Du kan bruge den som minutur. | dette tilfaelde vil timeren ikke slukke for
kogepladerne, nar den indstillede tid er gaet.

¢ Du kan indstille den til at taende for en kogeplade, nar den indstillede tid er udligbet.

e Du kan indstille timeren op til 99 minutter.

Brug timeren som minutur
Hvis du ikke bruger nogen af kogepladerne
1. Serg for, at induktionskomfuret er teendt.
Bemaerk: Du kan bruge minuturet, selvom du ikke bruger nogen af kogepladerne.
2. Tryk pa timeren. Pamindelsesindikatoren @

..
-
-
<

begynder at blinke, og “00” vises i timerdisplayet.

-
-—
—
-

3. Indstil tiden ved at trykke pa knappen "-" eller “+”

Tip: Tryk pa knappen "-" eller “+” én gang for at reducere eller gge med 1 minut.

“w

Hold knappen
minutter.

4. Annuller tiden ved at trykke pa timer-knappen, hvorefter "00” vises i minutdisplayet.

BD*:IEJI —» 0@

d
M
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eller “+” pa timeren inde for at reducere eller gge med 10

5. Nar tiden er indstillet, begynder den at teelle ned med det
samme. Displayet viser den resterende tid og

" ¢
timerindikatoren blinker i 5 sekunder. '35: @

6. Summeren bipper i 30 sekunder, og a
timerindikatoren viser “- - “, nar den indstillede tid
er gaet .

Indstilling af timeren for at slukke en kogeplade

Kogeplader indstillet til denne funktion vil:

Fl &

1. Tryk pa knapperne til valg af kogeplade for at vael1ge
den, du vil indstille timeren for. (f.eks. kogeplade 1#)

2. Tryk pa timeren. Pamindelsesindikatoren r
begynder at blinke, og “00” vises i timerdisplayet. L

-

O

-

3. Indstil tiden ved at trykke pa knappen "-" eller “+”.

Tip:  Tryk pa knappen "-" eller “+” én gang for at reducere eller gge med 1 minut.
Tryk pa knappen "-" eller "+" og hold den nede, og timeren saenkes eller gges
med 10 minutter.

Hvis den indstillede tid overstiger 99 minutter, vil timeren automatisk vende
tilbage til 0 minutter.

4. Nar tiden er indstillet, begynder den at teelle ned med ) 5
det samme. Displayet viser den resterende tid og —35— @
timerindikatoren blinker i 5 sekunder. ) h

BEMZRK: Den rgde prik ved siden af

effektniveauindikatoren lyser, hvilket angiver, at E:I E.—'-E
pladen er valgt.

5. Huvis du vil annullere timeren, skal du trykke pa knappen til valg af kogeplade og
derefter trykke pa timerknappen. Timeren annulleres, og “00” vises i minutdisplayet
og derefter “--”.
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6. Nar tilberedningstimeren udlgber, slukkes den
tilsvarende kogeplade automatisk og viser "H".

' H

& Andre kogeplader forbliver i drift, hvis de blev teendt tidligere.

Indstilling af timeren til at slukke mere end én kogeplade

1. Hvis du bruger denne funktion til mere end én kogeplade, viser timerindikatoren den
korteste tid.
(f.eks. kogeplade 1# er indstillet pa 3 minutter og kogeplade 2# er indstillet pa
6 minutter, sa viser timerindikatoren “3”).

BEMZRK: Den blinkende rade prik ved siden af effektniveauindikatoren betyder, at
timerindikatoren viser tiden for denne kogeplade.

Hvis du gnsker at kontrollere det indstillede tidspunkt for andre kogeplader, skal du
trykke pa knappen til valg af kogeplade. Timeren angiver den indstillede tid.

B] 5 (ndstilet il 6 minutter)

03e

(indstillet til 3 minutter)

] 3.

2. Nar tilberedningstimeren udlgber, slukkes den pagaeldende kogeplade
automatisk og viser "H". .
'l H

BEMAERK: Hvis du gnsker at eendre tiden efter at timeren er indstillet, skal du starte fra trin 1
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Vedligeholdelse og renggring

Hvad? Hvordan? Vigtigt!
Dagligt smuds pa 1. Sluk for strammen til o Nar strgmmen til komfuret afbrydes,
glasset (fingeraftryk, komfuret. angives der ikke laengere "varm

pletter efter mad eller
spild uden sukker pa
glasset)

2. Brug et rensemiddel til komfur,
mens glasset stadigt er lunt
(men ikke varmt!)

3. Skyl af og ter med en ren klud
eller kgkkenrulle.

4. Taend for komfurets strgm igen.

overflade”, men kogepladen er muligvis
stadig varm! Veer ekstremt forsigtig.
Kraftige skuresvampe, nogle nylon
skuresvampe og harde/slibende
renggringsmidler kan ridse glasset.

Lees altid etiketten for at tiekke, om dit
renggringsmiddel eller skurebgarste er
egnet.

Efterlad aldrig rester af renggringsmiddel
pa komfuret: glasset kan blive plettet.

Overkogning, smeltet
og varmt
sukkerholdigt spild pa
glasset

Fjern dem straks med en
fiskespade, paletkniv eller skarp
skraber egnet til komfurer med
induktionsglas, men vaer
opmeerksom pa varme kogeplader:
1. Sla stremmen til
komfuret fra pa vaegkontakten.
2. Hold klingen eller redskabet med
en vinkel pa 30°, og skrab
smuds eller spild til et koldt
omrade pa komfuret.
3. Tar snavs eller spild op med
en opvaskeklud eller et
stykke kakkenrulle.
4. Felg trin 2 til 4 for 'Daglig
rengering af glasset' ovenfor.

Fjern pletter fra smeltede og
sukkerholdige madvarer eller spild sa
snart som muligt. Hvis de far lov at
kele af pa glasset, kan de muligvis
veere sveere at fierne, eller endda
permanent gdeleegge glasfladen.
Fare for at skeere sig: nar
sikkerhedsdaekslet traekkes tilbage,
skraberens blad er knivskarpt. Veer
ekstremt forsigtig, og opbevar den altid
pa en sikker made og uden for bgrns
reekkevidde.

Spild pa
bergringstasterne

1. Sluk for stremmen il
komfuret.

2. Blgdger den spildte mad med

vand
3. Ter bergringsomradet af med
en ren, fugtig svamp eller klud.
4. Ter omradet helt af med
kakkenrulle.

5. Teend for komfurets strem
igen.

Komfuret bipper og slukker muligvis af
sig selv af og til, og bergringstasterne
fungerer muligvis ikke, hvis der er
vaeske pa dem. Sgrg for at tarre
bergringsknapomradet af, for du teender
for komfuret igen.
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Gode rad og tips

Problem

Mulige arsager

Hvad skal man gere

Induktionskomfuret kan
ikke teendes.

Ingen stram.

Sgrg for, at induktionskomfuret er
sluttet til stremforsyningen, og at
det er teendt.

Kontrollér, om der er stramsvigt i dit
hjem eller omradet. Hvis du har tjekket
alt og problemet fortseetter, skal du
ringe til en kvalificeret tekniker.

Induktionskomfuret eller
en kogepladen er selv
slukket uden grund, der
lyder en tone og en
fejlmeddelelse vises
(typisk skiftevis med et
eller to cifre pa timerens

display).

Teknisk fejl.

Skriv fejlens bogstaver og tal ned, sluk
for induktionskomfurets strem pa
vaeggen, og kontakt en kompetent
tekniker.

Bergringstasterne
reagerer ikke.

Betjeningsknapper er last.

Las betjeningsknapper op. Se i pkt.
"Brug dit induktionskomfur” for at fa
instruktioner.

Det er sveert at bruge
bergringstasterne.

Der kan veere en tynd film af vand
over knapperne , eller du kan
bruge spidsen af din

finger, nar du rgrer ved
betjeningsknapperne.

Sgrg for, at bergringsomradet er tert, og
brug blommen af di finger, nar du
trykker pa tasterne.

Fejlvisning og inspektion

Hvis en anomali forekommer, vil induktionskomfuret straks ga i beskyttelsestilstand, og vise
de tilsvarende beskyttelseskoder:

Glasset er blevet

Grydesaet med ru kant.

Brug grydeseet med flade og glatte

ridset. underdele. Se 'Valg af det rigtige
kakkengrej'.
Der bruges uegnede, slibende Se 'Vedligeholdelse og rengering'.
skurebgrste eller
renggringsprodukter.
Nogle gryder giver sig Dette kan muligvis skyldes dit Dette er normalt for kekkengrej, og
eller klikker. grydesaets sammensaetning er ikke ensbetydende med en
(lag af forskellige metaller vibrerer defekt.
anderledes).
Induktionskomfuret Dette skyldes induktionsteknologien. | Dette er normalt, men stgjen ber aftage

summer lavt, nar den
hgje varmeindstilling
bruges.

eller forsvinde helt, nar du seenker
varmeindstillingen.

Komfurets bleeser larmer.

En koleblaeser, som er indbygget i dit
induktionskomfur, er blevet teendt for
at forebygge overophedning af de
elektroniske komponenter. Den kgrer
muligvis fortsat, efter du har slukket
for induktionskomfuret.

Dette er normalt, og kreever ikke nogen
handling. Teend ikke for komfurets stram
pa vaeggen, mens blaeseren karer.

Problem Mulige arsager Hvad skal man gere
F3/F4 Fejl pa induktionsspolens Kontakt forhandleren.
temperatursensor
FO/FA Fejl pa temperatursensor til IGBT. Kontakt forhandleren.
E1/E2 Unormal forsyningsspaending Kontroller om strgamforsyningen
er normal.
Teend efter stremforsyningen er
normal.
E3 Hgj temperatur pa induktionsspolens Kontakt forhandleren.
temperatursensor
ES Hgj temperatur pa IGBT- Genstart, nar komfuret er afkalet.

temperatursensoren

Gryder bliver ikke varme
og vises pa displayet.

Induktionskomfuret kan ikke
registrere panden, fordi den ikke
egner sig til madlavning med
induktion.

Induktionskomfuret kan ikke
registrere panden, fordi den er for
lille eller ikke korrekt centreret pa
kogepladen.

Brug grydeseet, der egner sig til
madlavning med induktion. Se afsnittet
'Valg af det rigtige grydesaet'.

Placer panden i midten, og serg for, at
dens bund passer til kogepladens
starrelse.
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De ovenstaende er baseret pa vurdering og inspektion af almindelige fejl.
Du ma ikke selv skille enheden ad for at forebygge eventuelle risici og skader pa
induktionskomfuret.
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Tekniske oplysninger

Komfur H1624TCT/1

Kogeplader 4 plader

Forsyningsspaending 220-240 V/ 50/60 Hz

Installeret stremforsyning 2,5 kW:2250-2750 W eller
3,0 kW: 2700-3300 W eller
4,5 kW: 4050-4950 W eller
6,5kW: 5850-7150 W eller

7,4 kW: 6600-7400 W

Produktets starrelse 590X520X60
LxBxH (mm)

Indbyggede dimensioner AxB (mm) | 560X490

Veegt og dimensioner er tilnsermelsesvise. Da vi konsekvent straeber efter at forbedre
vores produkter, aendrer vi muligvis af og til specifikationer og designs uden forudgaende
varsel.

Installation

Valg af installationsudstyr

Lav en udskeering i kekkenbordet der svarer til malene vist pa tegningen.

For at kunne installere og bruge pladen, skal der efterlades mindst 5 cm plads rundt om
hullet.

Serg for at kekkenbordets tykkelse er mindst 30 mm. Veelg venligst

varmebestandigt kekkenbordsmateriale for at undgéd stgrre deformation forarsaget af
varmestralingen fra komfuret. Som vist nedenfor:

DA-24

L (mm) | B (mm) H(mm) [ D(mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)

590 520 60 56 560 490 50 mini

+5 +5

Serg under alle omstaendigheder for, at induktionskomfuret er godt ventileret, og at
luftindtaget og -udgangen ikke er blokeret. Serg for, at induktionskomfuret er
funktionsdygtigt. Som vist nedenfor

Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem komfuret og skabet over komfuret skal
A vaere mindst 760 mm.

Fa & . \-!_-__-.._-_.
Dre [
— L s
A (mm)| B(mm)| C(mm)| D E

760 50 mini | 20 mini | Luftindtag| Luftudgang 5 mm

For du installerer komfuret, skal du sikre, at

e arbejdsfladen er retvinklet og plan samt at, ingen bzerende elementer pavirker
pladskravene pa en negativ made

¢ arbejdsfladen bestar af varmefast materiale

e hvis komfuret er installeret over en ovn, ovnen har en indbygget kaleblaeser,

¢ skal installationen opfylde alle krav om afstand samt gaeldende normer og forordninger
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en egnet ledningsadskiller, som sgrger for fuld afbrydelse fra stremforsyningen, er
indbygget i det permanente ledningsnet, monteret og placeret, sa det opfylder lokale
ledningskrav og forordninger.

Ledningsadskilleren skal veere af en godkendt type, og serge for et luftmellemrum pa

3 mm mellem alle poler (eller i alle aktive [fase] ledere, hvis de lokale bestemmelser

tillader denne variation i kravene)

ledningsadskilleren skal veere nem at na for kunden, nar komfuret er installeret

du kan radfere med lokale bygningsmyndigheder og vedteegter vedrgrende
installation, hvis du er i tvivl

du bruger varmefaste og overfladebehandlinger, som er nemme at ggre ren (sm fx
keramikfliser) til veegoverfladerne omkring komfuret.

Nar du har installeret komfuret, skal du sikre, at

stremforsyningskablet ikke kan nas gennem skabsdare eller skuffer

der findes en tilstreekkelig koldluftstrem fra ydersiden af skabene til komfurets bund

hvis komfuret er installeret over en skuffe eller skab, installeres en varmebeskyttende
barriere under komfurets bund

ledningsadskilleren er nem at na for kunden

For fastgeringsbgjlerne placeres
Enheden skal placeres pa en stabil, plan overflade (brug emballagen). Brug ikke for meget
kraft pa de taster, der rager ud fra komfuret.

Justering af bgjlepositionen
Fastger komfuret pa kakkenbordet ved at skrue de 4 bgjler pa bunden af komfuret
(se billede) efter installationen.

A B Cc D
Skrue Beslag Skruehul Bundkasse
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Glas

B Holdebeslag

Skrue
ST3.5*8

M,
D. Bundkasse Bordplade/Kgkkenskab

Forsigtig

1. Kogepladen skal installeres af kompetent personale eller teknikere. Vi har eksperter,
som star til din radighed. Du ma aldrig selv udfgre proceduren.

2. Komfuret installeres ikke direkte over en opvaskemaskine, koleskab, fryser,
vaskemaskine eller tgrretumbler, da fugtigheden muligvis kan beskadige komfurets
elektroniske komponenter.

3. Kogepladen skal installeres, s man kan sikre bedre varmestraling for fremme dets
palidelighed.

4. Vaeggen og inducerede varmezone over bordfladen skal vaere varmefast.

5. For at undga skader skal sandwichlaget og klaebemidlet vaere varmefast.

Tilslutning af komfuret til stremforsyningen

Komfuret ma kun sluttes til stramforsyningen af en egnet, kompetent person. Fgr komfuret sluttes til

stremforsyningen, skal du tjekke, at:

1. hjemmets ledningsnet egner sig til komfurets stremforbrug.

2. speendingen svarer til veerdien pa typeskiltet

3. stremforsyningskablets tvaersnit kan modsta belastningen pa typeskiltet. Brug ikke adaptere,
reduktionsmuffer eller forgreningsenheder nar komfuret sluttes til streamforsyningen, da de kan
forarsage overophedning og brand.
Strgmforsyningskablet ma ikke bergre varme dele, og skal placeres, sa dets temperatur ikke pa
noget tidspunkt overskrider 75°C.

& Tjek med en elektriker, om hjemmets ledningsnet er egnet uden sendringer. Zndringer ma kun udferes
af en kompetent elektriker.
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Stremforsyningen skal tilsluttes i overensstemmelse med den relevante standard eller en - — - - — -
. . . Produktinformation til elektriske kogeplader iht. Kommissionens forordning (EU) nr. 66/2014
enkeltpolet afbryder. Tilslutningsmetoden er vist nedenfor.
: i 220-240V~
] ] '] Position Symbol Vaerdi Enhed
Modelidentifikation HI624TCT/1
. Elektrisk
Type kogesektion: kogesektion
Antal kogeplader plader 4
og/eller -omrader ,
omrader
Stremkabel Stramk abel
Induktions- X
Opvarmnings- kogeplader
teknologi
(induktions- Induktions-
kogeplader og .
. kogeomréader
madlavnings-
Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal indgrebet udferes af ﬂ|0:‘réde|r'd
eftersalgsagenten med specialvaerktgijer for at undga ulykker. s“;:teog;%:r)er’ stralekogeplader
Hvis apparatet sluttes direkte til stramforsyningen, skal der installeres en omnipolaer faste plader
afbryder med et minimumsafstand pa 3 mm mellem kontakterne. Bagersto
Installatgren skal sikre, at den elektriske forbindelse er lavet rigtigt, og at den overholder venstre Z 18,0 cm
sikkerhedsforskrifterne. Bagerste z om
Kablet ma ikke vaere bukket eller sammentrykket. midterste
Kablet skal kontrolleres regelmaessigt og ma kun udskiftes af autoriserede teknikere. Bagerste hgjre %] 18,0 cm
Midterste
i 5 tre 2 . cm
Til runde kogeplader eller -omrader: vens
Dette apparat er meerket i overensstemmelse med europeeisk direktiv 2012/19/EU om diameter pé_ brugbart overﬂadeomréde MldFerste : %] - cm
affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). Apparatet indeholder bade pr. elektrisk kogethane afrundet til midten
e indvirkni & il neermeste 5 mm
foru'renende stoffer (der kan have negative |ndV|rkn|lng'er pa miljget) og ) Midterste hajre b } cm
basiskomponenter (der kan genanvendes). Det er vigtigt, at apparatet gennemgar
specifikke behandlinger for korrekt at fierne og bortskaffe forurenende stoffer og Forreste o 18.0
genindvinde alle brugbare materialer. Personer kan spille en vigtig rolle i forhold til at venstre ’ cm
_ sikre, at apparatet ikke. bliver et miljgmaessigt problem; det er vigtigt at falge nogle Forreste . ] om
grundleeggende regler: midterste
Apparatet mé ikke behandles som husholdningsaffald. Forreste hgjre 1] 18,0 cm
Apparatet skal afleveres pa en genbrugsstation administreret af kommunen eller af en godkendt
. Bagerste L
virksomhed. venstre W - cm
I mange lande er afhentning af storskrald en mulighed. Nar du keber et nyt apparat, kan du aflevere det o
brugte til forhandleren, der tager gratis imod det, s leenge apparatet er af tilsvarende type eller har de il |knke-runde kogeplader eIIerﬂ- Bagerste L ; cm
samme funktioner, som det nye apparat. omrader: lzengde og bredde pa midterste W
brugbart overfladeomrade pr. L
elektrisk kogeplade eller -omréade | Bagerste hgjre - cm
. w
afrundet til neermeste 5 mm
Midterste L ) om
venstre w
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Midterste i L
midten w cm
Midterste L
hgjre W cm
Forreste L o
venstre w
Forreste L
midterste w cm
Forreste L o
hgjre w
EF elektrisk
Bagerste
venstre tilberedning 193,5 Whikg
Bagerste EF elektrisk
midterste tilberedning - Whikg
EF elektrisk
Bagerste
hgjre tilberedning 197,2 Whlkg
i EF elektrisk
Midterste
venstre tilberedning - Whikg
Stremforbrug for kogeplade eller - Midterste i EF elokirisk
omrade beregnet pr. kg midten filberedning Whikg
; .| EF elektrisk
Midterste hajre tilberedning Wh/kg
EF elektrisk
Forreste
venstre tilberedning 1923 Wh/kg
Forreste EF elektrisk
midterste | tilberedning - Whikg
. EF elektrisk
Forreste hejre | jjperedning 195,6 Whikg
Stremforbrug for sektionen beregnet EFElektrisk 1947 Whikg
pr. kg kogesektion

Anvendt standard: EN 60350-2 Elektriske husholdningsapparater til madlavning — Del 2: Bordkogeplader
— Metoder til maling af ydeevne

Anbefalinger vedrgrende energibesparelser:

» For at opna den bedste effektivitet af din kogeplade skal du placere gryden midt pa kogepladen.

¢ Brug af 1&g vil reducere tilberedningstider og spare strgm ved at holde pa varmen.

e Brug mindst mulig vaeske eller fedt for at reducere tilberedningstider.

o Start tilberedningen pa en hgj indstilling og reducér indstillingen, nar maden er blevet varmet igennem.
¢ Brug pander, hvis diameter er sa stor som grafikken for den valgte plade.
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Sikkerhetsvarsler
Din sikkerhet er viktig for oss. Les denne
informasjonen fagr du bruker koketoppen.

Installasjon

Fare for elektrisk stot

e Koble apparatet fra stramforsyningen for du foretar
noe arbeid eller vedlikehold pa det.

e Tilkobling til et godt jordingssystem er viktig og
obligatorisk.

e Endringer i hjemmets kablingssystem ma
utelukkende gjennomfares av kvalifisert elektriker.

e Manglende overholdelse av dette vil kunne fare til
elektrisk stgt eller dad.

Fare for kutt

e Veer forsiktig - panelkantene er skarpe

e Hvis du ikke er forsiktig kan det fare til skader eller
kutt.
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Viktige sikkerhetsinstruksjoner

Les disse instruksjonene ngye fagr installasjon og
bruk av dette apparatet.

Ingen brennbare materialer eller produkter med
noen gang plasseres pa dette apparatet.

La denne informasjonen veere tilgjengelig for den
som er ansvarlig for a installere apparatet, da det vil
kunne redusere installasjonskostnadene dine.

For & unnga farer ma dette apparatet installeres i
henhold til disse installasjonsinstruksjonene.

Dette apparatet ma bare installeres og jordes av en
egnet kvalifisert person.

Dette apparatet ma kobles til en krets som er utstyrt
med en skillebryter som gir fullstendig frakobling fra
strgmforsyningen.

Manglende korrekt installasjon av apparatet vil fgre
til bortfall av garantien.

Fare for elektrisk stot ved drift og vedlikehold

Ikke bruk en @delagt eller sprukket koketopp. Hvis
overflaten pa koketoppen @delegges eller sprekker
ma apparatet las av  umiddelbart med
hovedbryteren (veggbryter) og du ma kontakte en
kvalifisert tekniker.

Sla av koketoppen pa veggen for rengjgring eller
vedlikehold.
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e Manglende overholdelse av dette vil kunne fare il

elektrisk stat eller dad.

Helsefare
e Dette

apparatet overholder
sikkerhetsstandarder.
Personer med pacemakere eller andre elektriske
innretninger (slik som insulinpumper) ma ta dette
opp med legen sin eller med produsenten av det
elektriske apparatet fgr vedkommende bruker
husholdningsapparatet for a forsikre seg om at
innretningene deres ikke vil pavirkes av det
elektromagnetiske feltet.

Manglende overholdelse av dette radet vil kunne
fare til dad.

elektromagnetiske

Fare, varm overflate
e Under bruk vil tilgjengelige deler av dette apparatet

bli varme nok til a forarsake brannsar.

Ikke la kroppen, kleer eller noen andre gjenstander
enn egnede kokekar komme i kontakt med
induksjonstoppen feor glasset pa overflaten er
avkjglt.

Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk
ma ikke legges pa overflaten til koketoppen, da de
kan bli varme.

e Hold barn unna.
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e Handtak pa kokekar vil kunne bli varme a ta pa. e Apparatet ma aldri brukes til 8 varme opp rommet.
Sjekk at handtak pa kokekar ikke henger ut over o Etter bruk ma du alltid slda av kokesonene og
kokesonene de er plassert pa. Hold handtakene koketoppen som beskrevet i denne veiledningen
utenfor barns rekkevidde. (dvs. ved hjelp av bergringskontrollene). Ikke stol pa

e Manglende overholdelse av dette radet vil kunne at deteksjonsinnretningen slar av kokesonene nar
fare til brannsar og skalding. du flytter kokekarene.

Fare for kutt e |kke la barn leke med apparatet eller sitte, sta eller

e Det knivskarpe bladet pa en koketoppskrape klatre pa det.
eksponeres nar sikkerhetsdekselet trekkes tilbake. e |kke plasser gjenstander eller produkter som kan
Veer sveert forsiktig og oppbevar alltid trygt og veere interessante for barn i skap som henger over
utenfor barns rekkevidde. apparatet. Barn kan bli alvorlig skadet hvis de

e Hyvis du ikke er forsiktig kan det fare til skader eller klatrer pa koketoppen.
kutt. e Etterlat aldri barn alene eller uten oppsyn pa stedet

Viktige sikkerhetsinstruksjoner er apparatet er i bruk.

o Etterlat aldri apparatet uten oppsyn nar det er i bruk. e Barn eller personer med en type funksjonshemming

En kjele som koker over forarsaker rgyk og fettet
sgl som vil kunne antennes.

e Bruk aldri apparatet som arbeids- eller

oppbevaringsoverflate.

Etterlat aldri gjenstander eller verktgy pa apparatet.
Ikke plasser eller etterlat noen magnetiserbare
gjenstander (f.eks. kredittkort, minnebrikker) eller
elektronisk utstyr (f.eks. Datamaskiner, MP3- spillere)
i naerheten av apparatet, da disse vil kunne pavirkes
av det elektromagnetiske feltet.
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som begrenser deres evner til & bruke apparatet ma
ha en ansvarlig og kompetent personer som laerer
dem hvordan apparatet brukes. Instruktgren ma
forsikre seg om at personene kan bruke apparatet
uten fare for dem selv eller omgivelsene deres.

Ikke reparer eller skift ut noen deler av apparatet
med mindre dette er spesifikt anbefalt i
veiledningen. All annen service ma gjennomfares
av kvalifisert tekniker.

Ikke bruk en damprenser til a rengjere koketoppen.
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Ikke plasser eller slipp tunge gjenstander pa

koketoppen.

Ikke sta pa koketoppen.

Ikke bruk kokekar med ujevne kanter eller dra

kokekarene over glassoverflaten pa koketoppen, da

dette vil kunne lage riper i glasset.

Ikke bruk  Stalull eller  andre slipende

rengjaringsprodukter til & rengjere koketoppen din,

da disse kan lage riper i induksjonsglasset.

e Hvis strgmledningen er skadet, ma du fa den skiftet
av produsenten, en servicerepresentant for
produsenten, eller en annen kvalifisert person.

o Dette apparatet er laget for & brukes i hiemmet og
lignende anvendelser, slik som:

- personalkjgkkenomrader i butikker, kontorer og
andre arbeidsmiljger; -farm hus; - av gjester pa
hoteller, moteller og andre overnattingssteder; -
bed and breakfast type miljger.

e ADVARSEL: Dette apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.

Veer forsiktig sa du ikke tar pa varmeelementene.

Barn under 8 ar skal holdes unna med mindre de

overvakes kontinuerlig.

e Enheten kan brukes av barn fra atte ar, personer

som mangler erfaring med / kunnskap om produktet,
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eller personer som har nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental funksjonsevne. Dette forutsetter imidlertid at
bruken skjer under tilsyn, eller at nevnte brukere far
oppleering i hvordan enheten skal benyttes, og forstar
risikoene knyttet til enheten.

e [kke la barn leke med apparatet. |kke la barn
rengjoere eller vedlikeholde enheten uten tilsyn.

e ADVARSEL: Tilberedning at mat pa en platetopp
med bruk av fett eller olje kan veere farlig og resultere
I brann hvis det ikke skjer under konstant oppsyn.
Prgv ALDRI a slukke en brann med vann, men sla av
apparatet og dekk deretter over flammen med et lokk
eller et brannteppe.

o« ADVARSEL.: Fare for brann: Ikke oppbevar noe oppa
kokeplatene.

e Advarsel: Hvis overflaten er sprukket, sla av
apparatet for a unnga muligheten for elektrisk stat,
for kokeplater av glass-keramikk eller lignende
materiale som beskytter stramfgrende deler

o lkke bruk dampvasker.

e Dette apparatet er ikke laget for & brukes ved hjelp
av en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.
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ADVARSEL: Kokeprosessen ma overvakes. En
kortvarig tilberedning ma overvakes konstant.
ADVARSEL: For a hindre at apparatet tipper, ma
denne stabiliserende anordningen installeres. Se
instruksjonene for installasjon.

ADVARSEL: Bruk bare platetoppdeksler som enten er
designet av produsenten, som er angitt som velegnet
av produktprodusenten i brukerinstruksjonene, eller
bruk platedeksler som er innlemmet i produktet. Bruk
av uegnede deksler kan fare til ulykker.

Dette apparatet inneholder en jordforbindelse kun for
funksjonelle formal.

Gratulerer med kigpet av din nye induksjonstopp.

Vi anbefaler at du tar deg tid til & lese disse instruksjonene / bruksanvisningen slik at du
forstar fullstendig hvordan du installerer og bruker dette apparatet korrekt.

Les installasjonskapittelet for installasjon.

Les alle sikkerhetsinstruksjonene grundig fgr bruk og ta vare pa denne instruksjons-
/installasjonsveiledningen for framtidig referanse.
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Produktoversikt

Sett ovenfra

2000 W-sone, boost til 2600W
1500 W-sone, boost til 2000W

2000 W-sone, boost til 2600W
1500 W sone, boost til 2000 W
Glass plate

o ok w D~

Kontroll panel

Kontroller for kokesoner
Timer kontroll

Power/Timer reguleringstast

—
@ -
B ==

tastelas kontroll
ON/OFF kontroll

Boost funksjon kontroll

w10 e 1+~
NS o kb=

Rad
.m—-—:-

Pause funksjon kontroll
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Litt om matlaging med induksjon

Matlaging med induksjon er en trygg, avansert, effektiv og skonomisk matlagingsteknologi.
Den fungerer med elektromagnetiske vibrasjoner som generer varme direkte i kokekaret,
heller enn indirekte gjennom & varme opp glassoverflaten. Glasset blir bare varmt fordi
kokekaret eventuelt varmer det opp.

I

jern gryte

magnetisk krets
keramikk glass plate
induksjons spole
induserte stremmer

For du bruker den nye induksjonstoppen din

¢ Les denne veiledningen, og da seerlig ngye det avsnittet som omhandler ‘Sikkerhetsadvarsler’.

¢ Fjern eventuell beskyttende film som matte finnes pa induksjonstoppen din.

Bruke bergringskontrollene

e Kontrollene reagerer pa bergring, a du trenger ikke bruke noen kraft.

¢ Bruk fingerputen, ikke fingertuppen.

¢ Du vil hgre en pipelyd hver gang en bergring registreres.

* Pass pa at kontrollene alltid er rene og terre og at det ikke er noen gjenstander
(f.eks. et kjskkenredskap eller en klut) som dekker til dem. Selv et tynt lag med vann gjer
det vanskelig & bruke kontrollene.

/
- / ,/f
- Iy

o %
v X
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Velge riktig kokekar

e Bruk bare kokekar som er egnet for induksjonstopper. Se
etter induksjonssymbolet pa emballasjen eller i bunnen av

kokekaret == ==
e Du kan sjekke om kokekaret ditt er egnet ved & gjennomfere en '|/ \:‘
magnettest. Beveg en magnet mot bunnen av kokekaret. Hvis den
tiltrekkes er kokekaret egnet for induksjon. =
* Hvis du ikke har en magnet: N D
1. Hell litt vann i kokekaret du vil sjekke. é

2. Hvis - ikke blinker pa displayet og vannet varmes er kokekaret passende.
o Kokekar laget av felgende materialer er ikke egnet: rent rustfritt stal, aluminium eller kobber uten magnetisk
base, glass, tre, porselen, keramikk og steingods.

Ikke bruk kokekar med ujevne kanter eller rundet bunn.

NS NV N 4

Pass pa at bunnen av kokekaret er jevn, sitter flatt mot glasset og har samme starrelse som
kokesonen. Bruk kokekar som har like stor diameter som den kokesonen du har valgt. Ved
a bruke et kokekar som er litt bredere vil energien bli brukt ved maksimal effektivitet. Hvis
du bruker mindre kokekar vil effektiviteten bli mindre enn forventet. Plasser alltid kokekaret
sentralt pa kokesonen.

N NV N 7N 7
.y

Loft alltid kokekarene av induksjonstoppen — ikke dra dem bortover, da vil de kunne lage riper i

glasset.
- N o oy
\
X 1t
Kokekardimensjoner

Kokesonene tilpasses automatisk diameteren pa kokekaret, opp til en viss grense. Men
kokekaret ma ha en minimumsdiameter i henhold til den tilharende kokesonen. For & oppna
best mulig effektivitet av koketoppen din, plasser kokekaret midt pa kokesonen.
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Bunndiameteren pa induksjonskokekaret

Kokesone Minimum (mm)
1,2,3,4(180mm) 120

Ovenstaende kan variere avhengig av kvaliteten pa kokekaret som brukes.

Bruke induksjonstoppen din

Starte matlagingen )
i
1. Ta pa ON/OFF-kontrollen |4

o

Etter at strammen er slatt pa, piper summeren en gang, alle skjermer viser | =
|

“—"eller “——*, som indikerer at induksjonskoppen har gatt inn i |
ventemodus. h

2. Plasser en egnet panne pa den kokesonen du vil & L
bruke. ¥
e Pase at bunnen av pannen og kokesonens overflate er
rene og tarre.

3. Berer kontrollvelgeren for kokesonen, sa vil en BTi0t
indikator ved siden av knappen blinke. II s
4. Sett et effektniva ved a trykke pa “-” eller “+” -kontrollen.
—
I

a. Huvis du ikke velger en varmesone innen 1 minutt, vil I \
induksjonskoppen automatisk slas av. Du vil da matte F{ |
starte med trinn 1 igjen. -

b. Du kan endre varmeinnstillingen nar som helst i lapet av matlagingen.
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Hvis displayet blinker - ud vekselvis med varmeinnstillingen
Dette betyr at:

e du ikke har plassert en panne pa riktig kokesone, eller

e pannen du bruker ikke egner seqg til induksjonsmatlaging, eller

o kokekaret er for lite eller ikke sentrert pa kokesonen.

Det skjer ingen oppvarming med mindre det befinner seg en egnet panne pa
kokesonen. Displayet slas automatisk av dersom det ikke plasseres en egnet panne pa
kokesonen innen 1 minutt.

Nar du er ferdig med tilberedningen

1. Bergr kontrollvelgeren for kokesonen E[] 5
som du gnsker a sl& av. |

2. Sla av kokesonen ved a trykke pa "-” og bla ned til "0”, eller hold inne "+" og “-” -knappen
samtidig i 1 sekund, det vil ga ned til "0” direkte.
Kontroller at stramdisplayet viser "0”, og deretter “H”.

IRt 'l H

. . . 0
3. Sla hele platetoppen av ved a trykke pa ON/OFF- "wfl
kontrollen.

og sa

17
1

|
oy

]

4. Se opp for varme overflater

‘H’ viser hvilken kokesone som er varm. Bokstaven forsvinner nar overflaten har
avkjglt seg til en trygg temperatur. Dette kan ogsa brukes som en strembesparende
funksjon ved behov for oppvarming av flere panner, bruk ganske enkelt kokesonen

som a Ielede er varm.

| tilfelle strambrudd mens "H" er pa, vaer oppmerksom pa ikke a bergre kokeoverflaten
selv om "H" ikke lenger vises nar stremmen er tilbake.
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Bruk av stremstyring

Ved hjelp av strgmstyring kan du sette den totale effekten til 2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW
og 7,4 kW. Standardinnstillingen for total effekt er maksimalt effektniva.

Angi det totale stramnivaet for a passe til dine behov

1. Pass pa at koketoppen er slatt av.
Merk: Du kan bare stille inn stramstyring nar koketoppen er slatt av.

2. Trykk pa knappen “Pausefunksjon” og hold inne i 5 sekunder. Du kan hgre @
summeren pipe en gang.

3. Etter at du harer pipelyden trykker du pa “+" og “-” -knappen samtidig og hold inne i
3 sekunder, og timerindikatoren vil vise blinkende tidligere totalt stremniva, f.eks. "2.5".
Trykk og hold inne "+" og ”-” i 1 sekund igjen for & bytte til et annet stremniva, for
eksempel 3.0. Nar strammen du @nsker blinker, trykker du pa knappen “Pausefunksjon”
og holder den nede i 5 sekunder. Summeren piper 10 ganger. Det betyr at du er ferdig
med innstillingen.

& i

250 o - 5304
S I

o N

Merk:

1. Etter trinn 2 ma du ta pa “+" og “-” innen 3 sekunder etter at du harer pipelyden. Ellers
ma du starte pa nytt fra trinn 2.

2. Nar du er ferdig med innstillingen, vent til du har hert 10 pipelyder. Ikke bergr noen
knapp i denne perioden. Ellers vil innstillingen veere ugyldig.

Stremstyringsregler

Hvis den totale effekten overskrider begrensningen pa 2,5 kw, 3,0 kw, 4,5 kw, eller 6,
5 kw (avhengig av hvilket nivad du har satt), kan du ikke gke effekttrinnet inoen sone.
Hvis du eker det ved a trykke pa '+, vil koketoppen pipe 3 ganger og

indikatoren vil vise en blinkende 'Pn’. Dermed ma du redusere effektstadiet i andre soner
for du gker effekten i objektivsonen.
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Bruk av Boost

Boost er en funksjon der en sone stiger til en sterre kraft pa ett sekund og varer i
5 minutter. Dermed kan du fa mer effektfull og raskere matlaging.

Bruke Boost for a fa storre effekt

1. Trykk pa knappen for & velge den varmesone du gnsker a gke, en
indikator ved siden av tasten vil blinke.

2. Trykk pa Boost-knappen, varmesonen vil begynne a fungere i Boost-
modus.

Strgmdisplayet vil vise “P” for & indikere at sonen gker.

=P

-
i

3. Boost-strgmmen vil vare i 5 minutter, og deretter vil sonen ga tilbake til stremstadium 9.

||
B
4. Hvis du vil avbryte Boost-funksjonen i lgpet av disse 5 minuttene, trykk pa knappen for

valg av varmesone, en indikator ved siden av tasten vil blinke. Deretter trykker du pa
Boost-knappen, varmesonen vil ga tilbake til effekttrinn 9.

E]F’:}E =119

Begrensninger ved bruk

De fire sonene ble delt inn i to grupper. | en gruppe, hvis du bruker boost pa en sone, ma du
farst sgrge for at den andre sonen arbeider pa/under effektniva 5.
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Gruppe a Gruppe b

Bruk av Pause-funksjonen

Pausefunksjonen kan brukes nar som helst under matlaging. Den gjer det mulig &
stoppe induksjonstoppen og komme tilbake til den.

1. Kontroller at kokesonen fungerer.
2. Trykk pa knappen Pausefunksjon, kokesonen indikator vil vise “II’. Da vil driften av

induksjonstoppen deaktiveres innenfor omfanget av alle kokesoner, unntatt
Pausefunksjonen, pa/av og lasetastene.

|
L.

16 6 Nl
SR =
Bl 6 6 [d d 8l !

| |
[ ]

——

3. For & avbryte pausestatusen, trykk pa knappen Pausefunksjon, deretter vil kokesonen
ga tilbake til stremstadiet som du stilte inn for.

ol TR ® 16 61
=% ¥ =
10 i [d I~ Wb b [d
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Lase kontrollene
e Du kan lase kontrollene for & unnga utilsiktet bruk (som at barn ved et uhell slar pa
kokesoner).
e Nar kontrollene er last, deaktiveres alle kontrollene bortsett fra ON/OFF-kontrollen.
For a lase kontrollene
Trykk pa tastelasekontrollen. Timerindikatoren viser «Lo».
For a lase opp kontrollene
1. Serg for at induksjonstoppen er slatt pa.
2. Ta pa og hold lasekontrollen inne en stund.
3. Du kan na begynne a bruke induksjonstoppen din.
& Nar komfyren er i lasemodus, er alle kontrollene deaktivert bortsett fra PA/AV, du kan alltid
sla induksjonstoppen av med PA/AV-KONTROLLEN i en ngdssituasjon, men du skal lase
opp koketoppen fgrst i neste operasjon.

Beskyttelse mot overtemperatur
En integrert temperatursensor kan overvake temperaturen inne i induksjonstoppen. Nar det
avdekkes en overdreven temperatur vil induksjonstoppen automatisk stanse funksjonen sin.

Overkokingsbeskyttelse
Overkokingsbeskyttelse er en sikkerhetsfunksjon. Den slar av koketopen automatisk innen
10 sekunder hvis det streammer vann til kontrollpanelet, mens summeren piper 1 sekund.

Avdekking av sma gjenstander

Nar et kokekar med uegnet stgrrelse eller som ikke er magnetisk (f.eks. i aluminium), eller
noen mindre gjenstander (f.eks. kniv, gaffel, ngkkel), har blitt etterlatt pa koketoppen vil
denne automatisk ga over i standby etter 1 minutt. Viften vil fortsette & kjgle ned
induksjonstoppen i ytterligere 1 minutt.

Automatisk slukkebeskyttelse

Automatisk slukkebeskyttelse er en beskyttelsesfunksjon for induksjonstoppen din. Den slar
seg av automatisk hvis du skulle glemme & sla av maten du tilbereder. Standard
funksjonstider for forskjellige effektnivaer vises i tabellen under:
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Effektniva 1 2 3| 4 5 6 7 8 9 Il

Standard funksjonstimer 8 8 8| 4| 4 4 2 2 2 2
(time)

Nar kokekaret fiernes kan induksjonstoppen slutte & varme opp straks etterpa og toppen
kan automatisk sla seg av etter 2 minutter.

Personer med pacemaker ma forhagre seg meg legen sin fgr de bruker denne
& enheten.

Bruke timeren

Du kan bruke timeren pa to ulike mater:

e Du kan bruke den som en minutteller. | dette tilfellet vil timeren ikke sla av noen
kokesone nar tiden er utlgpt.

¢ Du kan sette den til & sla av én kokesone etter at den innstilte tiden er satt opp.

e Du kan stille inn timeren opp til 99 minutter.

Bruke timeren som minutteller
Hvis du ikke velger en kokesone

1. Pase at platetoppen er slatt pa.
Merk: Du kan bruke minuttelleren selv uten a velge en kokesone.

2. Trykk pa timerkontroll, og varslingsindikatoren vil 'mim] @
begynne & blinke og “00” vil vises i N
timerdisplayet.

“ »

3. Angitiden ved a trykke pa “-” eller “+” -kontrollen

Tips: Trykk pa “-” eller “+”-kontrollen en gang for & redusere eller gke med 1 minutt.
Hold “-" eller “+” -kontrollen pa timeren for & redusere eller gke med
10 minutter.
4. Avbryt tiden ved a trykke pa timerkontrollen, og "00” vises i minuttdisplayet.

38% = 00e

a0\
S
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5. Nar tiden er innstilt, starter nedtellingen med en gang.

Displayet viser gjenvaerende tid og timerindikatoren vil

k] !
blinke i 5 sekunder. _35.._ @

6. Summeren vil pipe i 30 sekunder og 'EJ'
timerindikatoren viser “- - “ nar innstillingstiden er
ferdig.

Innstilling av timeren for a sla av en kokesone

Kokesoner angitt for denne funksjonen vil:

'l 6

1. Bergr kontrollvelgeren for kokesonen som du
gnsker & stille inn timeren for. (f.eks sone 1#)

2. Trykk pa timerkontroll, og varslingsindikatoren vil 'mEn|
begynne & blinke og “00” vil vises i [ @

timerdisplayet.

3. Angitiden ved a trykke pa “-” eller “+” -kontrollen.

Tips: Trykk pa “-” eller “+” -kontrollen en gang for a redusere eller gke med 1 minutt.
Ta pa og hold inne “-” eller “+” -kontrollen, timeren vil gkes eller reduseres med
10 minutter.

Hvis innstillingstiden overstiger 99 minutter, vil timeren automatisk ga tilbake
til 0 minutter.

4. Nar tiden er innstilt, starter nedtellingen med en gang. i y
Displayet viser gjenvaerende tid og timerindikatoren vil —35— @
. . & 5
blinke i 5 sekunder.

MERK: Den rgde prikken ved siden av

effektindikatoren tennes for a angi hvilken sone som E:I 5.—'-5
er valgt.

5. For & avbryte timeren, trykk pa varmesonevalgkontrollen, og trykk deretter pa
timerkontrollen, timeren avbrytes, og “00” vises i minuttdisplayet, og deretter "--".
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6. Nar koketimeren utlgper, slas den tilsvarende
kokesonen automatisk av og viser "H”.

' H

& Andre kokesoner vil fortsatt veere i drift, dersom de allerede var slatt pa.

Sette timeren til a4 sla av mer enn én kokesone

1. Hvis du bruker denne funksjonen til mer enn én oppvarmingssone, vil timerindikatoren
vise den korteste tiden.
(f.eks sone 1# innstillingstid pa 3 minutter, sone 2# innstillingstid pa 6 minutter,
timerindikatoren viser “3”.)

MERK: Den blinkende rgde prikken ved siden av stremnivaindikatoren betyr at
timerindikatoren viser tiden for oppvarmingssonen.

Hvis du vil sjekke den innstilte tiden for annen varmesone, trykk pa
varmesonevalgkontrollen. Timeren vil indikere den innstilte tiden.

Bl £ sttt minutten
030

(stilt til 3 minutter)

] 3

2. Nar koketimeren utlgper, slas den tilsvarende oppvarmingssonen
automatisk av og viser "H". .
rlH

MERK: Hvis du vil endre tiden etter at timeren er satt, ma du starte fra trinn 1
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Vedlikehold og rengjgring

Hva? Hvordan? Viktig!
Daglig sel pa glasset 1. Sla av stremmen til o Nar du slar av stremmen til koketoppen
(fingeravtrykk, merker, koketoppen. vil det ikke lenger veere noen indikasjon

flekker fra mat eller
annet ikke
sukkerholdig sel pa
glasset)

2. Pafer et rengjgringsmiddel for
koketopper mens glasset
fremdeles er varmt
(men ikke veldig varmt)

3. Skyll og terk tert med en ren
klut eller tarkepapir.

4. Sla pa stremmen til
koketoppen igjen.

om ‘varm overflate’, men kokesonen vil
fremdeles veere varmt! Veer ekstremt
forsiktig.

Kraftige skrubber noe nylon-

skrubber og harde/slipende
rengjgringsmidler kan ripe glasset. Les
alltid etikettene for a sjekke om
rengjgringsmiddelet er svampen din er
egnet.

Etterlat aldri rengjeringsrester pa
koketoppen: glasset kan bli flekket.

Mat som har kokt
over, smeltet og
varmt sukkersgl pa
glasset

Fjern disse umiddelbart med en
fiskespade, palettkniv eller skrape
som er egnet for koketopper i
induksjonstopper, men pass pa
varme kokesoneoverflater.

1. Sla pa stremmen til
koketoppen av veggen.

2. Hold bladet eller verktgyet i en
30° vinkel og skrap sglet bort til
et kaldt omradet av koketoppen.

3. Rengjer skitt eller sgl
med en oppvaskklut eller et
papirhandkle.

4. Folg trinn 2 til 4 for ‘Daglig sel
pa glass’ over.

Fjern flekker av smeltet eller
sukkerholdige mat eller sgl sa raskt
som mulig. Hvis slikt sgl blir liggende
og kjole seg ned pa glasset kan det
bli vanskelig a fierne det, og det kan
til og med fare til permanente skader
pa glassoverflaten.

Fare for kutt: nar sikkerhetsdekselet
er trukket tilbake, er bladet i en skraper
knivskarpt. Veer sveert forsiktig og
oppbevar alltid trygt og utenfor barns
rekkevidde.

Sol pa
bergringskontrollene

1. Sla av stremmen til
koketoppen.

2. Terk opp salet

3. Sla av bergringskontrollomradet
med en ren fuktig svamp eller
klut.

4. Terk omradet helt tert med
torkepapir.

5. Sla pa stremmen til
koketoppen igjen.

Koketoppen kan pipe og sla seg av selv,
og bergringskontrollene fungerer
kanskje ikke hvis det er sgl pa dem.
Serg for at du terker
bergringskontrollomradet tort for du slar
pa koketoppen igjen.
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Hint og tips

Feil Mulige arsaker Hva ma gjores
Jeg klarer ikke a sla pa Ikke noe stram. Kontroller at induksjonstoppen er
induksjonstoppen. koblet til stremforsyningen og at

den er slatt pa.

Sjekk om det er et strambrudd hjiemme
hos deg eller i nabolaget. Hvis du har
sjekket alt og problemet vedvarer, ring
en kvalifisert tekniker.

Induksjonstoppen eller en | Teknisk feil.

kokesone har uventet
slatt seg selv av. Det
hgres en tone og det
vites en feilkode (som
typisk varsler med ett
eller to tall i displayet til
tilberedningstimeren).

Noter ned feilens bokstaver og tall, sla
av stremmen til induksjonstoppen med
veggbryteren og kontakt en kvalifisert
tekniker.

Bergringskontrollene
reagerer ikke.

Kontrollene er last.

Las opp kontrollene. Se pkt.
"Bruk induksjonstoppen" for
instruksjoner.

Bergringskontrollene er
vanskelige a bruke.

Det kan veere en liten film med
vann over kontrollene, eller du kan
bruke spissen av fingeren nar du

bergrer kontrollene.

Pass pa at bergringskontrollomradet er
tert og bruk puten péa fingeren nar du tar
pa kontrollene.

Feildisplay og inspeksjon

Hvis det oppstar et problem vil induksjonstoppen automatisk ga inn i beskyttende status og
vise de tilhgrende beskyttende kodene:

Glasset blir ripet.

Kokekar med ujevne kanter.

Uegnede, slipende svamper eller
rengjaringsprodukter blir brukt.

Bruk kokekar med jevn og glatt bunn.
Se ‘Velge riktige kokekar’.

Se ‘Vedlikehold og rengjering’.

Enkelte kokekar kan
lage knirkende eller
klikkende lyder.

Dette kan skyldes hvordan
kokekarene dine er laget (lag med
forskjellige metaller vibrerer

forskjellig).

Dette er normalt for kokekar og
utgjer ingen feil.

Induksjonstoppen lager
en lav summende lyd
nar den brukes ved en
hgy varmeinnstilling.

Dette skyldes teknologien ved

induksjonstilberedning.

Dette er normalt, men stayen bar bli
svakere eller forsvinne helt nar du
reduserer varmeinnstillingen.

Viftestay fra
induksjonstoppen.

En kjglevifte er integrert i

induksjonstoppen din for & hindre at
elektronikken overopphetes. Den kan
fortsette a fungere selv etter at du har

slatt av induksjonstoppen.

Dette er normalt og det trengs ingen
reaksjoner. Ikke sla av veggbryteren til
induksjonstoppen mens viften fremdeles
er i funksjon.

Feil Mulige arsaker Hva ma gjeres
F3/F4 Temperatursensor for Kontakt leverandgren.
induksjonsspolesvikt
FO/FA Temperatursensor for IGBT-feil. Kontakt leverandgren.
E1/E2 Unormal forsyningsspenning Kontroller om stremforsyningen
er normal.
Sla pa nar strem-
forsyningen er gjenopprettet.
E3 Hay temperatur pa induksjonsspolens | Kontakt leverandaren.
temperatursensor
ES Hay temperatur pa IGBT- Start pa nytt etter at komfyren er

temperatursensoren

avkjalt.

Kokekarene blir ikke
varme og dukker ikke opp
i displayet.

Induksjonstoppen kan ikke avdekke
kokekaret fordi det ikke er egnet for

induksjonstilberedning.

Induksjonstoppen kan ikke avdekke
kokekaret fordi det er for lite for
kokesonen eller det er ikke plassert

ordentlig sentrert.

Bruk kokekar som er egnet for
induksjonstoppen. Se avsnittet ‘Velge
riktige kokekar’.

Plasser kokekaret sentrert og pass pa at
bunnen matcher stgrrelsen pa kokesonen.
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Informasjonen over er vurderinger og inspeksjon av vanlige feil.
Forsgk aldri & demontere enheten selv, for & unnga farer og skader pa induksjonstoppen.
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Teknisk spesifikasjon

Koketopp HI624TCT/1

Kokesoner 4 soner

Forsyningsspenning 220-240V~, 50-60Hz

Installert elektrisk effekt 2,5 kw:2250-2750 W eller
3,0 kw:2700-3300W eller
4,5kw:4050-4950W eller
6,5kw:5850-7150W eller

7,4 kw:6600-7400 W

Produktstarrelse 590X520X60
LxBxH(mm)

Innebygde dimensjoner AxB 560X490
(mm)

Vekt og mal er omtrentlige Siden vi kontinuerlig streber etter a forbedre produktene vare
vil vi kunne endre spesifikasjonen og designet uten forhandsvarsel.

Installasjon

Valg av installasjonsutstyr

Kutt arbeidsbenken i henhold til malene vist i tegningen.

Til installasjon og bruk ma det vaere minst 5 cm plass rundt apningen.

Pass pa at tykkelsen pa arbeidsbenken er minst 30 mm. Vennligst velg

varmebestandig overflatemateriale for & unngd sterre deformasjon forarsaket av
varmestralingen fra varmeplaten. Som vist under:
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PAKNING

L (mm) | B (mm) H (mm) D(mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)

590 520 60 56 560 490 50 mini

+5 +5

Under alle omstendigheter ma du passe pa at induksjonstoppen er godt ventilert og at
luftinntaket og -uttaket ikke er blokkert. Kontroller at induksjonstoppen er i god stand. Som
vist under

Merk: Sikkerhetsavstanden mellom varmeplaten og skapet over varmeplaten bar
A vaere minst 760 mm.

Fas '} 4-- _.. \—!_—__—..
' . : b3
e [p X
Dre oy [
= L~ s
A (mm)| B (mm)| C(mm)| D E

760 50 mini | 20 mini | Luftinntak | Luftutgang 5mm

For du installerer koketoppen ma du passe pa at

¢ Benkeplaten er rett og jevn, og at ingen strukturelle deler er i veien for plassen som
trengs til koketoppen

e Benkeplaten er laget av et varmeresistent materiale

e Hvis koketoppen er plassert over ovnen, at ovnen har en innebygd kjglevifte

¢ Installasjon er i samsvar med alle krav til klaring og mellomrom og alle aktuelle
gjeldende standarder og reguleringer
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En egnet skillebryter som sgrger for fullstendig frakobling fra stremnettet er innlemmet
i det permanente kabelsystemet, montert og plassert slik at den er i samsvar med alle
lokale regler og reguleringer og kabeldragning.

Skillebryteren mé& veere godkjent og segrge for en 3 mm mellomroms
kontaktseparasjon i alle poler (eller i alle aktive [fase] ledere hvis de lokale
kabeldragningsreglene tillater en slik variasjon av kravene)

Skillebryteren er lett tilgjengelig for kunden nar induksjonstoppen er installert

Du kontakter lokale bygningsmyndigheter og lover hvis du er i tvil om installasjonen

Du bruker varmeresistente og lettstelte dekorasjonsmaterialer, slik som keramikkfliser,
til veggoverflaten rundt koketoppen.

Nar du har installert koketoppen ma du passe pa at

Stremkabelen ikke er tilgjengelig gjennom skapdgrer eller skuffer

Det er en tilstrekkelig stream av frisk luft fra utsiden av skapet til basen pa
induksjonstoppen

Hvis koketoppen er installert over en skuff eller et skap, at det er installert en termisk
beskyttelsesbarriere under basen pa koketoppen

skillebryteren er lett tilgjengelig for kunden

For du plasserer festebrakettene
Enheten ma plasseres pa en stabil, hevn overflate (bruk emballasjen). Ikke bruk noe kraft
pa kontrollene som stikker ut fra koketoppen.

Regulere plasseringen av brakettene
Fest koketoppen til benkeplaten ved & skru de 4 brakettene i bunnen av koketoppen
(se bildet) etter installasjon.

A B (o3 D
Skru fast | Brakett | Skruehull | Bunndeksel
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2 : : il

Glass

E, Holdebrakett

Skrue
ST3.5*8

M
D Bunndeksel Bordplate/kjgkkenskap

Forsiktig

1. Induksjonstoppen ma installeres av kvalifisert personale eller teknikere. Vi har
profesjonelle teknikere til disposisjon. Du ma aldri preve & gjgre denne operasjonen
selv.

2. Koketoppen ma ikke installeres rett over en oppvaskmaskin, kjeleskap, fryser,
vaskemaskin eller tgrketrommel, siden fuktigheten vil kunne skade koketoppens
elektronikk

3. Induksjonstoppen ma installeres slik at best mulig varmestraling garanteres, slik at
funksjonen blir best mulig.

4. Veggen og det induserte varmeomradet over benkeflaten ma tale varme.

5. For & unnga eventuelle skader ma sandwichlaget og klebemiddelet vaere
varmeresistent.

Koble koketoppen til stramnettet

Koketoppen méa utelukkende kobles til stramnettet av en kvalifisert person. Fer du kobler koketoppen til

stremnettet ma du sjekke at:

1. Kabelsystemet i huset er egnet for den effekten som benyttes av koketoppen.

2. Spenningen svarer til den verdien som er angitt pa merkeplaten

3. Snittet pa stremforsyningskabelen kan tale den belastningen som er angitt p& merkeplaten. For &
koble koketoppen til stremforsyningen, ma du ikke bruke adaptere, reduksjoner eller
forgreningsenheter, da de kan forarsake overoppheting og brann.
Stremforsyningskabelen ma ikke komme nzer noen varme deler, og den ma plasseres slik at
temperaturen ikke overstiger 75°C pa noe punkt.

& Sjekk med en elektriker om kabelsystemet i hjemmet ditt er egnet uten a matte foreta noen endringer.
Alle eventuelle endringer ma kun utfgres av kvalifisert elektriker.
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Stremforsyningen skal veere koblet i samsvar med den relevante standarden, til en

enkeltpolet skillebryter. Tilkoblingsmetoden vises under. Produktinformasjon for elektriske koketopper for hjemmebruk i samsvar med radsdirektiv (EU) Nr. 66/2014
Inndata 200-240% Inndata |
Posisjon Symbol Verdi Enhet
@ =
Modellidentifikasjon HI624TCT/M
éa §1 . Elektrisk
3 3 Type koketopp: koketopp
Antall kokesoner soner 4
Stremledning Stremledning Og/e”er Omréder Omréder
Induksjonskok X
esoner
Oppvarmingstekn
ologi .
(induksjonskokes |nduan]J:Jér;Se|;0keO
e Hvis kabelen er skadet eller skal skiftes ut, ma& operasjonen utfares av os:fglglgo-;g;iﬁn
ettersalgsagenten med dedikerte verktay for & unngéa eventuelle ulykker. solide plater) stralekokesoner
e Hvis apparatet har blitt koblet direkte til stremnettet ma det installeres en allpolet
skillebryter med en minimumsavstand pa 3mm mellom kontaktene. Solide plater
¢ Installatgren ma forsikre seg om at de korrekte elektriske tilkoblingene har blitt
. . . . Bakre venstre %] 18,0 cm
gjennomfgrt og at de er i samsvar med sikkerhetsreguleringene.
e Kabelen mé ikke bgyes eller klemmes. Bakre midtre %} - cm
e Kabelen ma kontrolleres regelmessig og kun skiftes ut av en autorisert tekniker.
Bakre hayre 1) 18,0 cm
. Midtre venstre 14} - cm
Dette apparatet er merket iht. direktiv 2012/19/EU om elektrisk og elektronisk avfall Eor runde kokesoner eller -omrad?r:
(WEEE). WEEE omfatter bade forurensende stoffer (som kan skade miljget) og diameter fqr brukbart overflateomrade Midtre midtre (0] - cm
grunnkomponenter (som kan gjenbrukes). Det er viktig at elektrisk og elektronisk avfall for elektrisk c?ppvarmet kokesone,
gjennomgar spesialbehandling for & korrekt fierne og kassere forurensende stoffer og avrundet til nzermeste 5 mm )
S . . S Midtre hgyre ] - cm
gjenvinne alle materialene. Ved a falge enkelte grunnleggende retningslinjer kan du
som forbruker gi et viktig bidrag til at WEEE ikke blir et miljgproblem: Framre
(%) 18,0 cm
venstre
WEEE skal ikke behandles som husholdningsavfall. Framre midtre & ) cm
WEEE skal leveres inn til godkjente innsamlingsstasjoner som styres av kommunen eller et godkjent
selskap. Framre hgyre 1) 18,0 cm
I mange land kan det vaere mulig & fa stort WEE-avfall hentet hjemme. Nar du kjgper en ny enhet, kan L
den gamle returneres til forhandleren uten ekstra kostnad — forutsatt at den gamle enheten er av Bakre venstre B - cm
tilsvarende type og har de samme funksjonene som den nye. .
For ikke-runde kokesoner eller - Bak id L
omrader: lengde og bredde for akre midtre B . em
brukbart overflateomrade for elektrisk L
oppvarmet kokesone eller -omrade, Bakre hgyre B - cm
avrundet til neermeste 5 mm
Midtre venstre IE'; - cm
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Midtre L om
midtre B
Midtre L em
heyre B
Framre L cm
venstre B
Framre L om
midtre B
Framre L - cm
hgyre B
Bakre ECelekrisk 1935 Vektikg
venstre tilberedning '
Bakre ECelekrisk Vekt/kg
midtre tilberedning
Bakre hoyre | ECOlekrisk 197,2 Vekt/kg
tilberedning
Midtre venstre !ECeIekr|§k - Vekt/kg
tilberedning
Energiforbruk for kokesone eller - ECelekrisk
i i - Vekt/k
omrade beregnet per kg Midtre midire tilberedning ektikg
Midtre ECelekrisk Vektikg
hoyre tilberedning
Framre venstre I.ECeIekri.sk 192,3 Vekt/kg
tilberedning
Framre midtre !ECeIekr|§k - Vektrkg
tilberedning
Framre hgyre I.ECeIekrl.sk 195,6 Vekt/kg
tilberedning
Energiforbruk for koketoppen ECelectric
beregnet per kilo koketopp 194,7 Vekt/kg

Anvendt standard : EN 60350-2 Elektriske husholdningsapparater til matlaging - Del 2: Kokeplater -

Metoder for maling av yteevne

Forslag til energisparing

* For & oppna best mulig effektivitet av koketoppen din, plasser kokekaret midt pa kokesonen.

e Bruk av lokk reduserer tilberedningstiden og sparer energi ved at du holder pa varmen.

e Minimer mengden vaeske eller fett for & redusere tilberedningstiden.

o Start a tilberede med en hay innstilling og reduserer innstillingen sa snart maten er giennomvarm.
o Bruk kokekar som har like stor diameter som den kokesonen du har valgt.
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Sakerhetsvarningar
Din sakerhet ar viktig for oss. Las denna information
innan du anvander spishallen.

Installation

Fara for elchock

e Koppla bort apparaten fran huvudstromkallan innan
du utfér nagot arbete eller underhall pa den.

e Det ar viktigt och obligatoriskt att ansluta ett bra
jordledningssystem.

e Andringar av ledningssystem i hemmet far endast
goras av en behorig elektriker.

e Underlatenhet att folja detta rad kan leda till elchock
eller dodsfall.

Fara for skarsar

e Var forsiktig, panelens kanter ar vassa.

e Om du inte ar forsiktig kan det leda till personskador
eller skarsar.
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Viktiga sakerhetsinstruktioner
e Las

dessa instruktioner noggrant innan du
installerar eller anvander apparaten.

Brannbart material eller produkter far aldrig placeras
pa denna apparat.

Tillhandahall denna information till den person som
ar ansvarig for apparatens installation eftersom det
kan minska dina installationskostnader.

For att undvika faror maste denna apparat
installeras enligt dessa installationsinstruktioner.
Denna apparat far endast installeras och jordas av
en behorig person.

Denna apparat maste anslutas till en krets som
innehaller en skiljebrytare som kan kopplas fran helt
fran stromférsorjningen.

Underlatenhet att installera apparaten korrekt kan
medféra att eventuella garanti- eller ansprakskrav
blir ogiltiga.

Drift och underhall Risk for elstotar
e Laga inte mat pa en trasig eller sprucken spishall. Om

spishallens yta skulle ga sonder eller spricka, stang
omedelbart av apparaten vid huvudstromkallan
(vaggbrytare) och kontakta en kvalificerad tekniker.

e Stang av spishallen pa vaggen fore rengodring eller

underhaill.
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Underlatenhet att folja detta rad kan leda till elchock
eller dodsfall.

Halsorisk
e Denna apparat uppfyller elektromagnetiska
sakerhetsstandarder.

Personer med pacemakare eller andra elektriska
implantat (t.ex. insulinpumpar) maste emellertid
radfraga sin lakare eller implantattillverkare innan
de anvander den har apparaten for att se till att
implantaten inte paverkas av det elektromagnetiska
faltet.

Underlatenhet att fdlja detta rad kan leda Htill
dodsfall.

Fara for het yta

Vid anvandning blir apparatens tillgangliga delar
tillrackligt heta for att orsaka brannskador.

Lat inte din kropp, klader eller nagot annat an
lampliga koOksredskap komma i kontakt med
induktionsglaset tills ytan ar sval.

Metallforemal sasom knivar, gafflar, skedar och lock
far inte placeras pa spishallens yta eftersom de kan
bli heta.

Hall barnen borta.

Handtag pa kastruller kan vara heta vid berdring.
Kontrollera att kastrullens handtag inte hanger 6ver
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andra kokzoner som ar paslagna. Forvara
handtagen utom rackhall fér barn.
Underlatenhet att folja detta rad kan leda till

brannskador och skallning.

Fara for skarsar

Spishallsskrapans knivskarpa blad exponeras nar
sakerhetsskyddet dras tillbaka. Anvand det forsiktigt
och forvara det alltid sakert och utom rackhall for
barn.

Om du inte ar forsiktig kan det leda till personskador
eller skarsar.

Viktiga sakerhetsinstruktioner

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den
anvands. Overkokning orsakar rokbildning och spill
av fett kan antanda.

Anvand aldrig apparaten som
forvaringsyta.

Lamna aldrig nagra féremal eller redskap pa
apparaten.

Placera eller lamna inga magnetiserbara foremal
(t.ex. kreditkort, minneskort) eller elektroniska
enheter (t.ex. datorer, MP3-spelare) i narheten av
apparaten eftersom de kan paverkas av dess
elektromagnetiska falt.

Anvand aldrig apparaten for att varma upp rummet.

arbets- eller
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Efter anvandning ska du alltid stanga av
kokzonerna och hallen enligt beskrivningen i denna
instruktionsbok (dvs med hjalp av
pekskarmsreglagen). Lita inte pa funktionen for
kastrulldetektering for att stanga av kokzonerna nar
du tar bort kastrullerna.

Lat inte barn leka med apparaten eller sitta, sta eller
klattra pa den.

Forvara inte saker som ar intressanta for barn i
skap ovanfér apparaten. Barn som Klattrar pa
spishallen kan skadas allvarligt.

Lamna inte barn ensamma eller utan 6vervakning i
omradet dar apparaten anvands.

Barn eller personer med funktionsnedsattning som
begransar deras formaga att anvanda apparaten
bor ha en ansvarsfull och kompetent person som
ger dem instruktioner om hur den anvands.
Instruktoren ska vara oOvertygad om att de kan
anvanda apparaten utan fara for sig sjalva eller for
sin omgivning.

Reparera eller byt inte ut nagon del av apparaten
om inte detta rekommenderas sarskilt i
bruksanvisningen. All annan service bor utféras av
en kvalificerad tekniker.

Anvand inte angrengdrare for att rengora spishallen.
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e Placera eller tappa inte tunga foremal pa spishallen.

e Sta inte pa spishallen.

e Anvand inte kokkarl med ojamna kanter och dra inte
kokkarl Over induktionsglasets yta eftersom glaset
kan repas.

e Anvand inte skurbollar eller andra hart slipande
rengoringsmedel for att rengdra spishallen eftersom
detta kan repa induktionsglaset.

e Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicetekniker eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.

e Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande apparater som:

- personalkok i butiker, kontor och andra
arbetsmiljder; bondgardar, av klienter pa hotell,
motell och andra Dbostadsmiljoer, bed &
breakfast-miljoer.

e VARNING! Apparaten och dess tillgangliga delar ar
heta vid anvandning.

Du boér vara forsiktig sa att du inte vidror

varmeelementen.

Barn under 8 ar maste hallas borta om de inte

overvakas kontinuerligt.

e Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars

alder och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
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eller mental formaga eller med brist pa erfarenhet
och kunskap under forutsattning att de far tillracklig
tillsyn eller instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett sakert satt och att de forstar de
faror som ar inblandade.

e Barn far inte leka med apparaten. Rengoring och
underhall av apparaten far inte utféras av barn utan
tillsyn.

* VARNING! obevakad matlagning pa en spishall med
fett eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.
Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan
stang av apparaten och tack sedan over flamman
med t.ex. ett lock eller en brandfilt.

e VARNING! Brandrisk: forvara inte foremal pa
matlagningshallarna.

e Varning! Om ytan ar sprucken, stang av apparaten
for att undvika risk for elstotar, for hallytor i
glaskeramik eller liknande material som skyddar
stromférande delar

e En angrengorare far inte anvandas.

e Apparaten ar inte avsedd att anvandas med en
extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.
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VARNING! Tillagningsprocessen maste overvakas. En Produktoversikt
kortvarig matlagning maste kontinuerligt évervakas.
VARNING! For att forhindra att apparaten valter maste
denna stabiliserande anordning installeras. Se
installationsanvisningarna.

VARNING! Anvand endast hallskydd som konstruerats
av apparatens tillverkare eller som anges som
lampliga av apparatens tillverkare i instruktionsboken
eller hallskydd som ingar i apparaten. En anvandning SRR 9

av olampliga skydd kan leda till olyckor. 6

Vy uppifran

Denna apparat har jordanslutning endast i Kontrollpanel

funktionellt syfte.

en

s
@ TN
B —

-
—_
=

—

— +

n—+0 e+~

oy —t =

Grattis till képet av din nya induktionshall.

Vi rekommenderar att du agnar en stund at att lasa denna
bruksanvisning/installationshandbok for att forsta hur du installerar och anvander den pa
korrekt satt.

For installation, las avsnittet om installation.

Las noga igenom sakerhetsinstruktionerna fére anvandning och férvara denna
bruksanvisning/installationshandbok fér framtida referens.
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2000 W-zon, boost till 2600 W
1500 W-zon, boost till 2000 W
2000 W-zon, boost till 2600 W
1500 W-zon, boost till 2000 W
Glasplatta

Kontrollpanel
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. Reglage for val av kokzon

. Timerreglage

. Regleringsknapp Effekt/Timer
. knapplasreglage

. Strémbrytare (ON/OFF)

. Funktionsreglage for boost

. Funktionsreglage for pausa




Nagra ord om tillagning med induktion Valja ratt kokkarl

e Anvand endast kokkarl med en botten som ar lamplig for
& tillagning med induktion. Leta efter induktionssymbolen pa

Tillagning med induktion &r en saker, avancerad, effektiv och ekonomisk matlagningsteknik.

Den fungerar genom elektromagnetiska vibrationer som genererar varme direkt i kokkarlet forpackningen eller pa botten av kokkérlet. -—

istallet for indirekt genom att varma glasytan. Glaset blir varmt for att kokkarlet sa * Du kan kontrollera om ditt kokkarl &r lampligt genom att utféra ett i i
o 2 magnettest. Flytta en magnet mot kokkarlets botten. Om magneten drar till

smaningom varmer upp det. sig kokkarlet &r det lampligt for induktion. =

e Om du inte har en magnet: -
\S S SS “ 1. Hall lite vatten i det kokkarl du vill kontrollera. =
2. Om K inte blinkar i displayen och vattnet varms upp ar kokkarlet lampligt.

jarnpanna o Kokkarl som &r tillverkade av féljande material &r inte Idmpliga: endast bestédende av rostfritt stal, aluminium
eller koppar utan magnetisk botten, glas, tra, porslin, keramik och lergods.

Anvand inte kokkarl med ojamna kanter eller en bdjd botten.

magnetkrets

keramisk glasplatta - . -

induktionsspole \’F T'f LR Y S P
. . inducerade strommar

Innan du anvander din nya induktionshall Se till att kokkarlets botten ar slatt, ligger platt mot glaset och har samma storlek som

* L&s den har guiden och ta sarskilt hansyn till avsnittet "Sakerhetsvarningar”. kokzonen. Anvand kokkarl vars diameter &r lika stor som den valda zonen. Om du
* Ta bort skyddsfilmen som kan finnas kvar p4 din induktionshall. anvander ett nagot bredare karl anvands energin med maximal effektivitet. Om du anvander

mindre karl kan effektiviteten kan vara mindre an forvantat. Centrera alltid kokkarlet i
Anvanda pekskarmsreglagen kokzonen.

¢ Reglagen svarar pa en vidréring sa du behdver inte trycka.
¢ Anvand fingerdyna och inte fingertoppen.

¢ Du hor en ljudsignal varje gang som ett tryck registreras. “.*'_ :-f \.f_ _ﬁf N . Y ;’ N ,
e Se till att reglagen alltid ar rena, torra och att det inte finns nagra foremal (t.ex. verktyg ; |

eller trasa) som técker dem. Aven en tunn hinna vatten kan férsvara anvandningen av — —— 3

reglagen.

f . ==
" [/ - T,
" ot [/ ﬂ —t_.

e ¢/ ' A —r
¥ 3 ¥ Pannans dimensioner

Kokzonerna ar upp till en grans automatiskt anpassade till pannans diameter. Botten pa
denna panna maste emellertid ha minst en diameter enligt motsvarande kokzon. For att
spishéllen ska vara sa effektiv som mdéjligt placerar du kokkarlen i mitten av kokzonen.
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Displayen blinkar - ' = alternerande med varmeinstallningen
Det innebar att:

e du inte har placerat nagon kastrull pa ratt kokzon eller

Kokzon Minsta (mm) e kastrullen du anvander passar inte for induktionshall eller

1,2,3,4 (180 mm) 120 e kastrullen ar for liten eller inte ordentligt centrerad pa kokzonen.

Basdiametern for induktionskokkarl

Zonen blir inte varm om det inte finns passande kastrull pa kokzonen. Displayen stangs

Ovanstaende kan variera beroende pa stekpannans kvalitet. automatiskt av efter en minut om ingen lamplig kastrull placeras pa kokzonen.

Anvanda din induktionshall Néir du ar klar med att laga mat

. Tryck pa reglaget for val av kokzon som E[] 5
du vill stanga av. L%

For att borja laga mat ) 1
{
1. Tryck pa strémbrytaren ON/OFF. '

B =)

Nér strémmen &r paslagen avger summern ett pipljud en gang, alla displayer | = . )
"_ eller " vilket indikerar att induktionshéllen ar i standbylage. .I". i 2. Sténg e.w kokzonen ge.nor.n att trycka pa ”-” och rulla |:1ed tlll."O", el!er hall knapparna "+’
b och ”-” intryckta samtidigt i 1 sekund, det kommer att ga ned till "0” direkt.
2. Placera lamplig kastrull pa den kokzon som du e Se till att stromdisplayen visar "0” och sedan "H”.
tanker anvanda. e -_-.::_;jﬁ E :l B | B ] H
o Se till att undersidan pa kastrullen och ytan pa il [} direfter L
kokzonen &r ren och torr. M ) _—
= e 3. Stang av hela hallen genom att trycka pa WY
5 strdmbrytaren ON/OFF. l. Y
3. Tryck pa reglaget fér val av varmezon sa tands B | = x
indikatorn bredvid nyckeln I| -..z_ . 4. Var férsiktig med de heta ytorna. I|\IL H
5 ' "H” visar vilka kokzoner som kan brannas vid beréring. Det férsvinner nar ytan har
svalnat till sdker temperatur. Den kan aven anvandas for att spara energi —om du vill
4. Stall in en effektniva genom att trycka pa - eller "+’-reglaget. v varma flera karl kan du anvdnda den zon som fortfarande ar varm.
-
a. Om du inte valjer en vdrmezon inom 1 minut stadngs | ll'_H

om fran steg 1.

induktionshallen av automatiskt. Och d& méste du bérja ri b B ] } I'
b. Du kan nar som helst dndra varmeinstallning under tillagningen.

| handelse av ett strdmavbrott nar "H” ar aktiverad ska du se till att inte vidrora
matlagningshallen dven om "H” inte l&ngre visas nar strommen &r tillbaka.
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Anvanda effekthanteringen

Med hjélp av effekthantering kan du stalla in den totala effekten pa 2,5 kW/3,0 kW/4,5
kW/6,5 kW och 7,4 kW. Standardinstéllningen for total effekt ar den maximala effektnivan.

Stall in den totala effektnivan sa att den passar dina behov

1. Se till att spishallen &ar avstangd.
Obs! Du kan endast stélla in effekthantering nar spishallen ar avstangd.

2. Tryck pa knappen "Pausfunktion” och hall den intryckt i 5 sekunder. Du kan @
héra summern avge ett pipljud en gang.

3. Nar du hor pipljudet trycker du pa knapparna "+” och ”-” samtidigt och haller dem intryckta
i 3 sekunder. Timerindikatorn visar blinkande den tidigare totala effektnivan, t.ex. ”2,5”.
Tryck och hall +” och ”-” intryckta i 1 sekund igen for att vaxla till en annan effektniva,
t.ex. 3,0. Nar effekten som du vill ha blinkar trycker du pa knappen "Pausfunktion” och
haller den intryckt i 5 sekunder. Summern avger ett pipljud tio ganger. Det innebar att du
ar klar med installningen.

& &

250 o - 53.0;
G S

- M,

Anmarkning:

1. Efter steg 2 maste du trycka pa "+” och ”-” inom 3 sekunder efter att du hor pipljudet.
Annars maste du borja om fran steg 2.

2. Nar du ar klar med installningen vantar du till slutet av de 10 pipljuden. Tryck inte pa
nagon knapp under denna period. Annars blir instéllningen ogiltig.

Regler for effekthantering

Om den totala effekten Gverskrider granserna pa 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, eller 6,5 kW
(beroende pa vilken niva du har stallt in) kan du inte 6ka effektnivan i nagonzon.

Om du o6kar den genom att trycka pa "+” avger spishéllen ett pipljud 3 ganger och
indikatorn visar en blinkande "Pn”. Darfor maste du minska effektsnivan i andra zoner
innan du okar effekten i malzonen.
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Anvanda boost

Boost ar en funktion som gor att en zon okar till en hogre effekt pa en sekund och som
varar i 5 minuter. Pa sa satt kan du fa en kraftfullare och snabbare tilllagning.

Anvanda boost for att fa hogre effekt

bredvid nyckeln blinkar.

]
1. Tryck pa knappen for val av den varmezon du vill 6ka, en indikator L.
|
2. Tryck pa boost-knappen, varmezonen bdrjar fungera i boost-lage. A

Strémdisplayen visar "P” for att indikera att zonen okar.

D =P

3. Boost-effekten varar i 5 minuter och sedan gar zonen tillbaka till effektniva 9.

| |
Al
4. Om du vill avbryta boost-funktionen under dessa 5 minuter trycker du pa knappen for val

av varmezon och en indikator bredvid knappen blinkar. Tryck sedan pa boost-knappen sa
atergar varmezonen till effektniva 9.

E]F’::,E =119

Begransningar vid anvandning

De fyra zonerna har delats in i tva grupper. | en grupp, om du anvander boost i en zon, ska
du forst se till att den andra zonen arbetar med/under effektniva 5.
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Grupp a Grupp b

Anvanda pausfunktionen

Pausfunktionen kan anvandas nar som helst under matlagningen. Den gor att du kan
stoppa induktionshallen och satta igang den igen.

1. Se till att kokzonen fungerar.
2. Tryck pa knappen for pausfunktion, kokzonens indikator visar ”II”. Och sedan kommer

driften av induktionshallen att inaktiveras i alla kokzoner, férutom pausfunktionen, pa/av
och lasknappar.

|
L.

16 6 Nl
SR =
Bl 6 6 [d d 8l !

| |
[ ]

——

3. For att avbryta paustillstandet trycker du pa knappen for pausfunktion, sedan atergar
kokzonen till den effektniva du stallde in tidigare.

ol TR ® 16 61
=% ¥ =
10 i [d I~ Wb b [d
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Lasa reglagen
o Det gér att lasa reglagen sa att kokzonerna inte slas pa av misstag (exempelvis av
barn som rakar komma at reglagen).
¢ Nar reglagen ar lasta ar samtliga reglage utom strombrytaren ON/OFF inaktiverade.
For att lasa reglage
Tryck pa knapplasreglaget. Timerindikatorn visar "Lo”.
For att lasa upp reglage
1. Se till att induktionshéllen &r paslagen.
2. Tryck pa och hall ned knapplasreglaget en liten stund.
3. Du kan nu bérja anvanda din induktionshall.
Nar hallen ar i |ast lage ar alla reglage inaktiverade utom strombrytaren ON/OFF.
& Du kan alltid stdnga av induktionshéllen i nédfall med strombrytaren ON/OFF men
l&s upp hallen forst under nasta atgard.

Overtemperaturskydd
En temperatursensor kan Overvaka induktionshallens temperatur. Nar en OGverdriven
temperatur identifieras stoppas induktionshallen automatiskt.

Overspillningsskydd

Overspillningsskyddet ar en sakerhetsfunktion. Den stinger av spishéllen automatiskt
inom 10 sekunder om vatten flddar till kontrollpanelen, medan summern avger ett pipljud i
1 sekund.

Identifiera sma artiklar

Nar ett kokkarl med olamplig storlek eller som inte ar magnetiskt (t.ex. aluminium) eller
nagot annat litet féremal (t.ex. kniv, gaffel, nyckel) placeras pa spishéllen gar spishallen
automatiskt in i vilolage i 1 minut. Flakten fortsatter att kyla ned induktionshallen i ytterligare
1 minut.

Skydd for automatisk avstangning

Automatisk avsténgning ar en sékerhetsskyddsfunktion for din induktionshall. Den stangs av
automatiskt om du glémmer att stdnga av. Standardarbetstider for olika effektnivaer visas i
tabellen nedan:
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Effektniva 1 2 3| 4 5 6 7 8 9 Il

Standardarbetstimer 8 8 8| 4 4 4 2 2 2 2
(timme)

Nar kokkarlet tas bort kan induktionshédllen omedelbart stoppa uppvarmningen och
spishallen stangs automatiskt av efter 2 minuter.

Personer med pacemaker bér radfraga sin lakare innan de anvander den har
& enheten.

Anvanda timern

Du kan anvanda timern pa tva olika satt:

e Du kan anvdnda den som en minutpaminnelse. Da stanger inte timern av nagon
kokzon nar den installda tiden har gatt.

¢ Du kan stalla in den att stdnga av en kokzon nar den instéllda tiden har gatt ut.

e Du kan stalla in timern pa upp till 99 minuter.

Anvanda timern som minutpaminnelse
Om du inte véljer nagon kokzon
1. Kontrollera att hallen ar avstangd.
OBS! Du kan anvand minutpaminnelse aven om du inte valjer nagon kokzon.
2. Tryck pa timerreglaget, minusindikatorn bdérjar

att blinka och "00” visas pa timerns display. e ,_'
[} @

3. Stallin tiden genom att trycka pa reglaget ”-” eller "+”

Tips: Tryck pa reglaget ”-” eller "+” en gang for att minska eller 6ka med 1 minut.

Hall reglaget "-” eller "+” pa timern intryckt for att minska eller 6ka med
10 minuter.

4. Avbryt tiden genom att trycka pa timerreglaget och "00” visas pa minutdisplayen.

e = 00e

rl \_\II
"\
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5. Nar tiden har stallts in borjar timern omedelbart att rakna
ner. Displayen visar aterstaende tid och timerns indikator

b e
blinkar under fem sekunder. _357 @

6. Summertonen piper 30 sekunder och timerns 'EI'
indikator visar "- -” nar instaliningstiden har gatt
ut.

Stalla in timern for att stanga av en kokzon

Kokzoner som ar installda fér denna funktion kommer att:
1. Tryck pé reglaget for val av den kokzon som du vill
stalla in timern for. (t.ex. zon 1#)

2. Tryck pa timerreglaget, minusindikatorn bdrjar
att blinka och "00” visas pa timerns display.

..
-
-
<

O

-
-—
N
-

3. Stall in tiden genom att trycka pa reglaget ”-” eller "+”.

Tips: Tryck pa reglaget "-” eller "+” en gang for att minska eller 6ka med 1 minut.
Tryck och hall ner timerns reglage - eller "+” en gang for att minska eller 6ka i
steg om 10 minuter.

Om installningstiden Overstiger 99 minuter atergar timern automatiskt till 0
minuter.

4. Nar tiden har stallts in bérjar timern omedelbart att

rékna ner. Displayen visar aterstaende tid och timerns 1351 @
indikator blinkar under fem sekunder. ) *

OBS! Den réda punkten bredvid nivaindikatorn tands

och visar att zonen ar vald. E:I 5.—'~E

5. For att avbryta timern trycker du pa reglaget for val av kokzon och sedan pa

timerreglaget, timern avbryts och "00” visas pa minutdisplayen och sedan ”--".
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6. Nar tiden har gatt ut stdngs motsvarande kokzon av
automatiskt och visar "H”.

' H

& Ovriga kokzoner fortsatter vara paslagna om de har slagits pa tidigare.

Stalla in timern for att stanga av mer an en kokzon

1. Om du anvander denna funktion till mer &n en kokzon kommer timerindikatorn att visa
den kortaste tiden.
(t.ex. zon 1# installningstid pa 3 minuter, zon 2# installningstid pa 6 minuter,
timerindikatorn visar "3".)

OBS! Den blinkande réda punkten bredvid stromnivaindikatorn innebar att
timerindikatorn visar tiden for kokzonen.

Om du vill kontrollera den installda tiden fér andra kokzoner trycker du pa reglaget
for val av kokzon. Timern visar den instéllda tiden.

E:I 5 (installd pa 6 minuter)

030

(installd pa 3 minuter)

] 3

2. Nar tillagningstiden gar ut stdngs motsvarande varmezon automatiskt av

och visar "H”.
" H

OBS! Om du vill &ndra tiden efter att timern ar installd maste du borja fran steg 1
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Skotsel och rengoring

Vad? Hur? Viktigt!
Daglig nedsmutsning 1. Sla av strémmen till o Nér strdmmen till spishéllen &r avstangd
pa glaset spishallen. kommer det inte att finnas nagon

(fingeravtryck, marken,
matflackar eller spill
utan socker pa glaset)

2. Applicera rengdringsmedel for
spishéllar medan glaset
fortfarande ar varmt
(men inte hett!).

3. Skolj och torka av med en ren
trasa eller hushallspapper.

4. Sla pa strommen till spishallen
igen.

indikering av "varm yta” men kokzonen
kan fortfarande vara het! Var mycket
forsiktig.

Kraftiga skurbollar, vissa skurbollar

i nylon och harda/slipande
rengdringsmedel kan repa glaset. Las
alltid pa etiketten for att kontrollera om
rengdringsmedlet eller skurbollen ar
lamplig.

Lamna aldrig rester av rengdringsmedel
pa spishallen: glaset kan bli missfargat.

Overkokningar, smalt
mat och heta
sockerspill pa glaset

Ta bort detta omedelbart med en
stekspade, palettkniv eller
héllskrapa som &r lamplig for
spishéllar med induktionsglas, men
se upp for varma ytor i kokzonen:

1. Sténg av strommen till spishéllen
pa vaggen.

2. Hall bladet eller redskapet i en
30° vinkel och skrapa bort smuts
eller spill till ett svalt omrade pa
spisen.

3. Rengér smuts eller spill med
en disktrasa eller
pappershandduk.

4. Folj steg 2 till 4 for "Daglig
nedsmutsning pa glaset” ovan.

Ta bort flackar av smalt och
sockerhaltig mat eller spill sa snart
som mojligt. Om de far svalna pa
glaset kan de vara svara att ta bort
eller till och med skada glasytan
permanent.

Risk for skarskador: nar
sakerhetsskyddet

dras tillbaka, bladet i skrapan ar
knivskarpt. Anvand det forsiktigt och
forvara det alltid sakert och utom
rackhall for barn.

Spill pa
pekskarmsreglagen

1. Sla av strommen till
spishallen.

2. Absorbera spillet.

3. Torka av pekskarmsomradet
med en ren fuktig svamp eller
trasa.

4. Torka av omradet helt med
hushallspapper.

5. Sla pa strommen till
spishéllen igen.

Spishéllen kan avge ett pipljud och
stanger av sig sjalv och
pekskarmsreglagen kanske inte
fungerar nar det finns vatska pa dem.
Se till att torka av pekreglaget innan du
slar pa spishallen igen.
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Tips och rad

Problem

Mojliga orsaker

Vad ska man gora

Induktionshallen kan
inte slas pa.

Det finns ingen strém.

Se till att induktionshallen ar
ansluten till stromférsoérjningen och
att den ar paslagen.

Kontrollera om det ar stromavbrott i ditt
hem eller i ditt omrade. Om du har
kontrollerat allt och

problemet kvarstar, ring en

kvalificerad tekniker.

Induktionshallen eller en
kokzon har ovantat
stangts av, en ton ljuder
och en felkod visas
(vanligtvis alternerande
med en eller tva siffror i
matlagningstimerns
display).

Tekniskt fel.

Skriv ned felkodens bokstaver och
siffror, stdng av strommen till
induktionshallen pa vaggen och
kontakta en kvalificerad tekniker.

Pekskarmsreglagen
svarar inte.

De &r lasta.

Las upp reglagen. Se avsnitt
"Anvanda induktionshallen” fér
anvisningar.

Pekskarmsreglagen ar
svara att anvanda.

Det kan finnas en liten vattenfilm
over reglagen eller sa kan du

anvanda fingertoppen
nar du trycker pa reglagen.

Se till att pekskdrmsomradet ar torrt och
anvand fingerdynan nar du ror vid
kontrollerna.

Felvisning och inspektion

Om det hander nagot onormalt kommer induktionshallen automatiskt att ga in i

skyddstillstandet och visa motsvarande skyddskoder:

Glaset ar repat.

Kokkarl med ojamna kanter.

Anvandning av olamplig, slipande
skurboll eller rengdringsprodukter.

Anvand kokkarl med platt och jamn
botten. Se "Valja ratt kokkarl”.

Se "Skétsel och rengdring”.

Vissa kokkarl avger
sprickande eller
klickande ljud.

Detta kan orsakas av kokkarlens
utformning (olika metallager

vibrerar olika).

Detta ar normalt for kokkarl och
innebar inte ett fel.

Induktionshallen avger
ett lagt brummande ljud
nar det anvands med en
hég varmeinstallning.

Detta orsakas av tekniken for

induktionstillagning.

Detta ar normalt, men ljudet bér bli Iagre
eller férsvinna helt nar du minskar
varmeinstaliningen.

Flaktljud fran
induktionshallen.

En kylflakt inbyggd i din induktionshall
har aktiverats for att forhindra att
elektroniken éverhettas. Den kan
fortsatta att kdras aven efter att du
har sténgt av induktionshallen.

Detta ar normalt och behéver inte
atgardas. Stang inte av strommen till
induktionshallen pa vaggen medan
flakten ar igang.

Problem Mojliga orsaker Vad ska man gora
F3/F4 Fel pa induktionsspolens Kontakta leverantéren.
temperatursensor
FO/FA Temperatursensorfel for IGBT Kontakta leverantdren.
E1/E2 Onormal matningsspanning Kontrollera om stromférsérjningen
ar normal.
Sla pa strémmen nar
stromforsorjningen ar normal.
E3 Hog temperatur pa induktionsspolens | Kontakta leverantoren.
temperatursensor
E5 Hog temperatur pa IGBT- Starta om nar spishallen har
temperatursensorn svalnat.

Kokkarlen blir inte varma
och visas pa displayen.

Induktionshallen kan inte upptacka
kokkarlet eftersom det inte ar
lampligt fér induktionstillagning.

Induktionshallen kan inte identifiera
kokkarlet eftersom det ar for litet for
kokzonen eller inte korrekt centrerat

pa den.

Anvand kokkérl som &r lampliga for
induktionstillagning. Se avsnittet "Valja
ratt kokkarl”.

Centrera kokkarlet och se till att botten
matchar kokzonens storlek.
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Ovanstaende ar bedémning och inspektion av vanliga fel.

Montera inte isar enheten sjalv for att undvika fara och skador pa induktionshallen.
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Teknisk specifikation

Spishall

H1624TCT/1

Kokzoner

4 zoner

Matningsspanning

220-240 V~, 50-60 Hz

Installerad elkraft

2,5 kW: 2250-2750 W eller
3,0 kW: 2700-3300 W eller
4,5 kW: 4050-4950 W eller
6,5 kW: 5850-7150 W eller
7,4 kW: 6600-7400 W

Produktstorlek 590X520X60
LxBxH (mm)
Inbyggnadsmatt AxB (mm) 560X490

Vikt och matt ar ungefarliga. Eftersom vi kontinuerligt stravar efter att forbattra vara

produkter kan vi &andra specifikationer och design utan féregdende meddelande.

Installation

Val av installationsutrustning

Skar ut arbetsytan enligt de storlekar som visas pa ritningen.

For installation och anvéndning ska minst 5 cm utrymme bevaras runt halet.

Var noga med att arbetsytans tjocklek ar minst 30 mm. Vanligen val;

varmebestandigt ytmaterial for att undvika storre deformation som orsakas av
varmestralningen fran kokplattan. Enligt nedanstaende:
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L (mm) | W (mm) H(mm) [ D(mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)

590 520 60 56 560 490 min 50

+5 +5

Se alltid till att induktionshallen &r valventilerad och att luftinloppet och luftutloppet inte
blockeras. Se till att induktionshallen ar i bra fungerande tillstand. Enligt nedanstaende.

Obs! Sakerhetsavstandet mellan kokplattan och skapet ovanfér varmeplattan bor
A vara minst 760 mm.

A (mm)| B(mm)| C(mm)| D E

760 min 50 | min 20 | Luftintag | Luftutgang 5 mm

Innan du installerar spishallen, se till att
¢ Arbetsytan ar fyrkantig och plan och att inga komponenter paverkar utrymmeskravet
e Arbetsytan ar tillverkad av ett virmebestandigt material

e Om spishallen ar installerad ovanfér en ugn har ugnen en inbyggd kylflakt

¢ |nstallationen kommer att uppfylla alla krav pa spelrum och tillampliga standarder och
foreskrifter
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En lamplig skiliebrytare som ger fullstandig frankoppling frdn natspanningen ar

integrerad i de permanenta kablarna, monterade och placerade for att uppfylla de

lokala reglerna och foreskrifterna for elektriska ledningar.

Skiljebrytaren maste vara av godkand typ och tillhandahalla en kontaktseparation med

ett luftavstand pa 3 mm i alla poler (eller i alla aktiva [fas] ledare om de lokala reglerna

for elektriska ledningar tillater denna variation av kraven)

o Skiljebrytaren kommer att vara lattillganglig for kunden med spishallen installerad

e Du radfragar lokala byggnadsmyndigheter och stadgar om du ar osaker pa
installationen

e Du anvander varmebestdndiga och lattrengérliga ytor (t.ex. keramiska plattor) for

vaggytorna som omger spishéallen

Nar du har installerat spishallen ska du se till att

e Stromforsorjningskabeln inte ar tillganglig via skapdorrar eller lador

e Det finns tillrackligt med frisk luft fran utsidan av skapet till spishallens bas

e Om hallen ar installerad ovanfor en lada eller ett skapsutrymme installeras ett
varmeskydds under spishéllens bas

e Skiljebrytaren ar latttillganglig for kunden

Innan du hittar fastkonsolerna
Enheten ska placeras pa en stabil, slat yta (anvand férpackningen). Anvand inte kraft pa
reglagen som sticker ut fran spishallen.

Justera konsolens lage
Fast spishallen pa arbetsytan genom att skruva fast 4 konsoler pa spishéllens botten
(se bild) efter installationen.

A B Cc D
Skruv Faste Skruvhal Nedre hdlje
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Glas

B Fastkonsol

Skruv
ST3.5*8

M
D. Nedre hélje Koksbank/koksskap

Forsiktighet

1. Induktionsvarmeplattan maste installeras av kvalificerad personal eller tekniker. Vi har
yrkeskunniga som star till din tjanst. Utfor aldrig atgarden sjalv.

2. Spishéllen ska inte installeras direkt ovanfér diskmaskin, kyl, frys, tvattmaskin eller
torktumlare eftersom fukten kan skada spisens elektronik

3. Induktionsvarmeplattan ska installeras sa att en battre varmestralning kan sakerstéllas
for att Oka dess tillforlitlighet.

4. Vaggen och den inducerade kokzonen ovanfor bankytan ska vara varmebestandig.

5. For att undvika skador bér sandwichskiktet och limmet vara varmebestandiga.

Ansluta spishallen till elnatet

Spishallen far endast anslutas till elnatet av en lamplig kvalificerad person. Innan du ansluter spishéllen

till enétet bor du kontrollera att:

1. ledningssystem i hemmet &r [Ampligt fér den effekt som spishéllen anvénder;

2. spanningen motsvarar vardet som anges i typskylten;

3. sektionerna for stromfoérsoérjningskabeln kan motsta den belastning som anges pa typskylten. For
att ansluta spishéllen till elndtet ska du inte anvanda adaptrar, reduktionsenheter eller
kopplingsanordningar, eftersom de kan orsaka 6verhettning och brand.

Stromforsorjningskabeln far inte vidrora nagra heta delar och maste placeras sa att dess
temperatur inte 6verstiger 75 °C vid nagon punkt.

"& Kontrollera med en elektriker om ledningssystemet i hemmet ar lampligt utan att behdéva andras.
Andringar far endast goras av en behorig elektriker.
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Stromforsorjningen ska anslutas i enlighet med gallande standard, till en enpolig

strombrytare. Anslutningsmetoden visas nedan.

Ingang

Guligrén

Elkabel Elkabel

Om kabeln ar skadad eller ska bytas ut maste atgarden utféras av personal fran
eftermarknadsservice med sarskilda verktyg for att undvika olyckor.

Om apparaten ansluts direkt till natspanningen maste en omnipolar strémbrytare
installeras med en minsta 6ppning pa 3 mm mellan kontakterna.

Installatoren maste se till att korrekt elektrisk anslutning har gjorts och att den
Overensstammer med sakerhetsbestammelserna.

Kabeln far inte bojas eller komprimeras.

Kabeln maste kontrolleras regelbundet och endast bytas ut av behdrig tekniker.

Denna apparat ar markt enligt EU-direktivet 2012/19/EU om avfall som utgors av eller
innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE). WEEE innehaller bade
férorenande @mnen (vilket kan ha negativa konsekvenser fér miljon) och grundlaggande
komponenter (som kan ateranvandas). Det ar viktigt att WEEE genomgar specifika
behandlingar for att korrekt avliagsna och kassera féroreningar och atervinna allt
material. Individer kan spela en viktig roll for att se till att WEEE inte blir en miljéfraga.
Det ar viktigt att folja nagra grundlaggande regler:

WEEE ska inte behandlas som hushallsavfall;

WEEE bor tas till ett dedikerat uppsamlingsomrade som forvaltas av kommunfullméaktige eller ett
registrerat foretag.

| manga lander kan det finnas nationell uppsamling tillganglig for stora WEEE. Nar du képer en ny
apparat kan du aterldamna den gamla till aterforséljaren som maste acceptera den kostnadsfritt som en
engangsatgard, sa lange utrustningen ar av en liknande typ och har samma funktion som den nya
utrustningen.
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Produktinformation for elektriska spishallar for hushallsbruk i dverensstéammelse med kommissionens forordning

(EU) nr 66/2014
Position Beteckning Varde Enhet
Modellbeskrivning HI1624TCT/1
Typ av hall: Elektrisk spishall
zoner 4
Antal kokzoner
och/eller omraden .
omraden
induktionszoner X
Varmeteknik
(induktionszoner .
. Induktionsomraden
och -omraden,
stralningszoner,
fasta kokplattor)
stralningszoner
fasta
kokplattor
Bakre vanster [%] 18,0 cm
Bakre mitten Q@ - cm
Bakre hoger [%] 18,0 cm
Mitten vanster 14} - cm
For cirkelformade kokzoner eller omraden|
diameter for anvandbart ytomrade per . . @
- cm
elektriskt uppvarmd kokzon, avrundat till Mitten mitten
narmaste 5 mm
Mitten héger ] - cm
Framre vanster 14} 18,0 cm
Framre mitten %) - cm
Fréamre hoger [%] 18,0 cm
x L
Bakre vanster - cm
W
For icke-cirkelformade kokzoner eller Bakre mitten L } om
omraden: langd och bredd for aKre © w
anvandbart ytomrade per elektriskt
uppvarmd kokzon, avrundat till Bakre héger L - cm
narmaste 5 mm W
Mitt anst L
itten vanster W - cm
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Mitten mitten L cm
w
Mitten hoger L cm
w
Framre L cm
vanster W
Framre L cm
mitten w
Framre L cm
héger W
Bakre vénster | CCelektrisk 1935 Whikg
koéksutrustning
ECelektrisk
Bakre mitten N el ns, Whlkg
kéksutrustning
Bakre hoger | CCeleklrisk 197,2 Whikg
koéksutrustning
Mitten vénster .!ECeIektrlslk Whl/kg
kéksutrustning
Energiférbrukning per kokzon eller . . ECelektrisk
omrade beréknat per kg Mitten mitten kéksutrustning Wh/kg
ECelektrisk
Mitten ho Whk
'tten hoger koéksutrustning g
Frémre vanster | Cooiektrisk 192,3 Whikg
koéksutrustning
ECelektrisk
Fréamre mitten | . cle ns, Whl/kg
koéksutrustning
Framre hoger | CCeleklrisk 195,6 Whikg
koéksutrustning
Hallens energiférbrukning beraknad EC elektrisk
per kg spishall 1947 Whikg

Tillampad standard: EN 60350-2 Elektriska hushallsapparater fér matlagning — Del 2: Hallar — Funktionsprovning

Férslag fér energibesparing:

e For att spishéllen ska vara sa effektiv som mdjligt placerar du kokkarlen i mitten av kokzonen.
e Anvandning av ett lock reducerar tillagningstiden och sparar energi genom att behalla varmen.
e Minska mangden vatska eller fett for att reducera tillagningstiden.

e Laga maten pa en hdg instéllning och minska installningen nér maten har varmts igenom.

e Anvand kokkarl vars diameter &r lika stor som den valda zonen.
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Turvallisuusvaroitukset
Turvallisuutesi on meille tarkeaa. Lue nama tiedot
ennen keittotason kayttamista.

Asentaminen

Sahkoiskuvaara

o Kytke laite irti sahkonsyottoverkosta ennen minkaan
toimenpiteen tai huollon suorittamista sille.

e Litanta hyvaan  maadoitusjarjesteimaan on
pakollista ja erittain tarkeaa.

e Kotitalouden johdotukseen saa tehda muutoksia
ainoastaan ammattitaitoinen sahkoasentaja.

e Taman ohjeen noudattamatta jattamisesta voi
seurata sahkoisku tai kuolema.

Leikkautumisvaara

e Ole varovainen, paneelin reunat ovat teravia.

e Varomattomuudesta voi aiheutua vamma tai
viiltohaavoja.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue nama ohjeet huolellisesti ennen laitteen
asentamista tai sen kayttamista.

Taman laitteen paalle ei saa koskaan asettaa
palavia materiaaleja tai tuotteita.

Anna nama tiedot luettavaksi laitteen asennuksesta
vastaavalle henkilolle, koska tama saattaa vahentaa
asennuskustannuksia.

Jotta valtetaan vaarat, tama laite on asennettava
naiden asennusohjeiden mukaisesti.

Tama laite on asennettava asianmukaisesti ja se on
maadoitettava ja tydot saa suorittaa vain
ammattihenkilo.

Tama laite on liitettava piiriin, joka on erotettavissa
taydellisesti virransyotosta erotuskytkimen avulla.
Mikali tata laitetta ei asenneta oikein, takuu tai
vastuukanteet saattavat mitatoitya.

Kayttaminen ja yllapitohuolto Sahkoiskun vaara
e Al3 keita rikkoutuneella  tai  saroytyneella

keittotasolla. Jos keittotason pinta rikkoutuu tai
saroytyy, kytke laite valittomasti irti verkkovirrasta
(seinapistorasia) ja ota yhteys ammattitaitoiseen
teknikkoon.

Kytke keittotaso irti seinapistorasiasta ennen

puhdistusta tai huoltoa.
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e Taman ohjeen noudattamatta jattamisesta voi
seurata sahkoisku tai kuolema.

Terveysvaara

e Laite on sahkOmagneettista turvallisuutta koskevien
standardien mukainen.

e Kuitenkin ennen laitteen kayttamista
sydamentahdistimia tai muita sahkoimplantteja
(kuten insuliinipumput) kayttavien henkildiden on
kysyttava laakarilta tai implantin valmistajalta
vaikuttaako sahkOmagneettinen kentta kyseiseen
implanttiin.

e Taman ohjeen noudattamatta jattamisesta voi
seurata kuolema.

Kuuman pinnan vaara

e Kayton aikana taman laitteen saavutettavissa olevat
osat tulevat niin kuumiksi, etta ne voivat aiheuttaa
palovammoja.

e Ald anna kehon, vaatteiden tai muiden kohteiden
kuin sopivien Kkeittoastioiden joutua kosketuksiin
induktiolasin kanssa ennen kuin pinta on jaahtynyt.

e Keittotason pinnalle ei saa laittaa metallisia esineita,
kuten veitset, haarukat, lusikat ja kannet, koske ne
voivat kuumeta

e Pida lapset etaalla.
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e Pannujen

e Taman ohjeen noudattamatta

kadensijat  voivat  olla kuumia
kosketettaessa. Tarkasta, ettei Kkeittoastioiden
kadensijat ole muiden paalla olevien keittoalueiden
paalla. Pida kadensijat lasten ulottumattomissa.
jattamisesta voi
seurata palovammoja.

Leikkautumisvaara

e VVaromattomuudesta voi

Keittotason kaapimen tera paljastuu, kun suojakansi
vedetaan sisaan. Kayta erittain varovasti ja sailyta
aina turvallisesti seka lasten ulottumattomissa.
aiheutua vamma tai
viiltohaavoja.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on
kaytossa. Ylikiehuminen aiheuttaa savuja ja
rasvaiset roiskeet voivat syttya.

Ala koskaan kayta laitetta tyod- tai sailytystasona.

Ala koskaan jatda mitdadn esineitd tai tyokaluja
laitteen paalle.

Ala laita tai jatd mitddn magnetisoituvia esineita
(esim. luottokortit, muistikortit) tai elektronisia
laitteita (esim. tietokoneet, MP3-soittimet) laitteen
lahelle, koska sahkomagneettinen kentta voi
vahingoittaa niita.

Ala koskaan kayta laitetta huoneen lammitykseen.
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Kayton jalkeen kytke keittoalueet ja keittotaso aina
pois paalta kayttdohjeiden mukaisesti (esim.
kosketussaatimilla). Ala luota kattilan
tunnistusominaisuuteen keittoalueiden
sammuttamiseksi, kun poistat kattilan.

Ala anna lasten leikkia laitteen kanssa tai istua tai
seisoa sen paalla tai kiiveta sen paalle.

Ala sailyta lapsia kiinnostavia esineitd laitteen
ylapuolella olevissa kaapeissa. Keittotason paalle
kiipeava lapsi voi loukkaantua vakavasti.

Ala jata lapsia yksin tai valvomatta alueelle, jossa
kaytetaan kyseista laitetta.

Lapsia tai vajaakuntoisia henkiloita, joiden Kkyky
kayttaa laitetta on rajoittunut, on neuvottava laitteen
kaytossa vastuullisen ja patevan henkilon toimesta.
Opastajan on varmistettava, etta he voivat kayttaa
laitetta vaarantamatta itseaan tai ymparistoaan.

Alad korjaa tai vaihda mitdan laitteen osaa, ellei

kayttoohjeessa erityisesti suositella nain. KaikKi
muu huolto on annettava tehtavaksi
ammattitaitoiselle teknikolle.
Al kayta hoyrypuhdistinta keittotason

puhdistamiseen.
Al aseta tai pudota raskaita esineita keittotasolle.
Al3 seiso keittotasolla.



Ala kayta rosoreunaisia astioita dlaka veda pannuja
induktiotason  lasipinnalla, koska tama voi
naarmuttaa lasia.

Ald puhdista keittotasoa padanpuhdistimilla tai

muilla hankaavilla puhdistusaineilla, koska nama

naarmuttavat induktiotason lasia.

Jos sahkojohto on vahingoittunut, se on vaihdettava

vaarojen valttamiseksi valmistajan, valtuutetun

huoltolikkeen tai vastaavan ammattihenkilon
toimesta.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi

kotitalouksissa ja vastaavissa kayttokohteissa

kuten:

- henkilokunnan keittiotilat kaupoissa, toimistoissa
ja muissa tyoymparistoissa, maatilatalot, -
asiakkaiden toimesta hotelleissa, motelleissa ja
muissa asuinymparistoissa,
aamiaismajoitustiloissa ja vastaavissa.

VAROITUS: laite ja sen kosketeltavissa olevat osat

kuumenevat kayton aikana.

Ole huolellinen, ettet kosketa lammityselementteja.

Alle 8-vuotiaita tulee pitaa loitolla, ellei heidan

toimintaansa valvota jatkuvasti.

Laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja

henkilot, joiden fyysinen, aistitoimintojen tai
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henkinen suorituskyky on rajoittunut tai joilla ei ole
tarvittavaa kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, jos
heita valvotaan tai opastetaan laitteen turvalliseen
kayttoon, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteen kanssa. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

VAROITUS: valvomaton keittotasolla
kypsentaminen rasvaa tai oljya kaytettaessa voi olla
vaarallista tai aiheuttaa tulipalon. ALA KOSKAAN
yrita sammuttaa tulta vedella vaan kytke laite pois
paalta ja peita sitten liekit ym. kannella tai
sammutuspeitteella.

VAROITUS: Tulipalovaara: ala varastoi mitaan
keittotason pinnoilla.

Varoitus: Jos pinnassa on halkeamia, sammuta laite
sahkoiskujen vaaran valttamiseksi, jos lieden pinnat
ovat lasi-keraamista tai vastaavaa materiaalia, joka
suojaa jannitteisia osia

Ei saa kayttaa hoyrypuhdistimia.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla.
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HUOMIO: Kypsennysta on valvottava. Lyhytaikaista
kypsennysta on valvottava jatkuvasti.

VAROITUS: Laitteen kaatumisen estamiseksi on
asennettava tama vakauttava laite. Katso
asennusohjeet.

VAROITUS: Kayta ainoastaan liesisuojia, jotka on
suunnitellut keittolaitteiden valmistaja tai jotka taman
laitteen valmistaja on maininnut sopiviksi
kayttoohjeissaan tai jotka sisaltyv it itse laitteeseen.
Sopimattomien  suojien  kayttd  voi  aiheuttaa
onnettomuuksia.

Tama laite sisaltaa maadoitusliitannan vain
toiminnallisiin tarkoituksiin.

Onneksi olkoon uuden induktiolieden ostosta.

Suosittelemme, etta luet huolellisesti taman kayttdohjeen / asennusoppaan, jotta ymmarrat
taydellisesti, miten laite asennetaan oikein ja miten sita kaytetaan.

Asennusta varten lue asennusta kasitteleva luku.

Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen kayttda ja sailyta tdma kayttdohje /
asennusopas tulevaa tarvetta varten.
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Tuotteen yleiskuvaus
Nakyma ylhaalta

2000 W vyohyke, tehotoiminto 2600 W:iin
1500 W vybhyke, tehotoiminto 2000 W:iin
2000 W vyohyke, tehotoiminto 2600 W:iin
1500 W vybhyke, tehotoiminto 2000 W:iin
Lasilevy

N o

Ohjauspaneeli

Ohjauspaneeli

Kuumennusalueen valintasaatimet
Ajastimen saadin

Virran/ajastimen saatdnappain

—
@ M
B ==

nappainlukon saadin
PAALLA/POIS-s&adin

— +

Tehotoiminnon saadin

n—+0 e 1+~
NS o kDN~

Taukotilan saadin

.m—-—:-
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Muutama sana induktiokeittamisesta

Induktiokeittdminen on turvallinen, kehittynyt, tehokas ja taloudellinen tekniikka. Se toimii
sahkdmagneettisella tarinalla, joka aikaansaa Iamp®a suoraan pannussa ennemminkin kuin
lammittamalla lasipintaa. Lasi kuumenee ainoastaan, koska keittoastia lammittaa sita.

I

rautakattila

magneettipiiri
lasikeraaminen levy
induktiokela
induktiovirrat

Ennen uuden induktiotason kayttamista
¢ Lue tdma opas ja huomioi erityisesti "Turvallisuusvaroitukset” luku.
¢ Poista mahdollinen induktiotasoa suojaava kalvo.

Kosketussaatimien kayttaminen

e Saatimet toimivat kevyella kosketuksella eika niita tarvitse painaa.

e Kaytd sormea vaakasuorassa, ala kaytd sormenpaata.

e Kuulet merkkidénen joka kerta, kun kosketus rekisteréidaan.

e Varmista, ettd sdatimet ovat aina puhtaita ja kuivia sekd ettei niiden paalla ole mitdan
esineita (esim. jokin valine tai ratti). Jopa ohut vesikalvo saattaa vaikeuttaa saatimien
kayttoa.

) / /
v /.x‘ /
R &

¥ 3 X
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Oikean keittoastian valinta

o Kayta vain keittoastioita, joiden pohja sopii
& induktiokypsennykseen. Etsi induktion symboli pannun
pohjasta tai sen pakkauksesta.

o Voit tarkistaa onko keittoastia sopiva suorittamalla magneettitestin. Siirra
magneettia kattilan pohjaa kohti. Jos kattila vetda sita puoleensa, se sopii
induktiotasolle.

¢ Jos sinulla ei ole magneettia:

1. Laita hieman vetta kattilaan, jonka haluat tarkistaa.

2. Jos '_Jei vilku naytolla ja vesi kuumenee, kattila on sopiva.

e Seuraavista materiaaleista valmistetut keittoastiat eivat sovellu: puhdas ruostumaton teras, alumiini tai

kupari ilman magneettista pohjaa, lasi, puu, posliini, keramiikka ja saviastia.

Ala kayta rosoreunaisia tai kaarevapohjaisia keittoastioita.

A 42 hY 448 4

Varmista, ettd kattilan pohja on siled ja ettd se asettuu tarkasti lasipinnalle ja ettd se on
samankokoinen kuin keittoalue. Kayta astioita, joiden halkaisija on suurempi kuin valitun
alueen aarirajat. Kayttamalla hieman suurempaa kattilaa, energia hyddynnetaan
mahdollisimman tehokkaasti. Jos kaytat pienempaa kattilaa, tehokkuus voi olla odotettua
vahaisempi. Aseta aina kattila keittoalueen keskelle.

Nosta aina keittoastiat induktiotasolta — ala tydnna tai veda niita, koska ne voivat naarmuttaa
lasia.

Kattilan mitat

Keittoalueet sopeutuvat automaattisesti kattilan halkaisijaan tiettyyn rajaan saakka. Kuitenkin
kattilan pohjan halkaisijan on taytettdva tietty minimivaatimus vastaavan Kkeittoalueen
mukaan. Keittotason parhaan tehokkuuden saavuttamiseksi, aseta kattila keittoalueen
keskelle.
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Jos naytto vilkkuu — — = vuorotellen kuumennusasetuksen

Induktiokeittoastian pohjan halkaisija kanssa
Se tarkoittaa, etta:
- . ¢ et ole asettanut kattilaa oikealle keittoalueelle tai
Keittoalue Minimi (mm) o kayttamasi kattila ei sovi induktiokypsennykseen tai
1,2,3,4 (180 mm) 120 e astia on liian pieni tai sita ei ole keskitetty oikein keittoalueelle.

Edelld mainitut voivat vaihdella kiytetyn astian laadun mukaan. Kuumenmljs ei.ala gnner? kuin sopi\{a kattila on asete.ttu k.eittoalueelle.. Nayttd sar]w.r.nuu
automaattisesti 1 minuutin kuluttua, jos soveltuvaa astiaa ei aseteta keittoalueen paalle.

Induktiotason kayttaminen
Kun paatat keittamisen

Valmistuksen aloittaminen ol I
] 1. Kosketa sen kuumennusalueen il
1. Kosketa PAALLA/POIS-saadinta. l. '-,Ih V?I_i_nt_éséédinté, jonka haluat kytkea pois M
Kun virta on p&alla, summeri antaa yhden &animerkin, kaikilla naytsilla nakyy | Y paalta.
” =" tai "— - osoittaen, ettd induktioliesi on siirtynyt valmiustilaan. ik '
.

2. Kytke kypsennysalue pois koskettamalla ”-” ja vierittdmalla "0”-asentoon tai painamalla "+”
2. Aseta haluamasi astia keittoalueelle, jota haluat

= ja”-” samanaikaisesti 1 sekunnin ajan, jolloin saavutetaan suoraan "0”-asento.
kayttas. | SERE Varmista, ett tehonéytslia nakyy "0" ja sitten "H".
e Varmista, etta astian pohja ja keittoalueen pinta ovat il
puhtaat ja kuivat. e il E :l S H ] H
e ja sitten L
3. Koskettaessasi keittoalueen valintasaadinta sen m] i 3. gﬁififgoﬁziogzz?)ng)ls paaltd koskettamalla 'T{'-.I
vieressa oleva merkkivalo alkaa vilkkua f ___’_ ' ) I| b
| : ( Y
.
4. Aseta tehotaso koskettamalla *-” tai "+” saadinta. 4. Varo kuumia pintoja
m + ‘H’ varoittaa kosketuskuumasta keittoalueesta. Se haviaa, kun pinta on jaahtynyt
a. Jos et valitse kuumennusaluetta 1 minuutin kuluessa, r! B turvalliseen lampétilaan. Sité voidaan kayttad myds energiansaastdtoimintona. Jos
induktioliesi kytkeytyy automaattisesti pois paalta. Sinun L ' haluat Iammittaa astioita edelleen, kayts keittoaluetta, joka on vield kuuma.
taytyy aloittaa uudelleen vaiheesta 1.

b. Voit muuttaa kuumennusasetusta milloin tahansa valmistuksen aikana.

Jos virta katkeaa, kun "H” nakyy, varo koskettamasta keittoalueen pintaa, vaikka "H” ei
enaa nay, kun virta kytkeytyy takaisin.
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Tehon hallinnan kaytto

Tehon hallinnan avulla voit asettaa kokonaistehoksi 2,5 kW/ 3,0 kW/ 4,5 kW/ 6,5 kW ja
7,4 KW. Kokonaistehon oletusasetus on enimmaistehotaso.

Kokonaistehotason asettaminen tarpeitasi vastaavaksi

1. Varmista, ettd keittotaso on sammutettu.
Huomaa: tehon hallinta voidaan asettaa vain, kun keittotaso on pois paalta.

2. Kosketa "taukotoimintoa” ja pida sitd painettuna 5 sekunnin ajan. Voit kuulla @
yhden aanimerkin.

» »

3. Kun kuulet danimerkin, kosketa samanaikaisesti "+” ja ”-” seka pida painettuna
3 sekunnin ajan, ajastimen osoitin ndyttaa vilkkuvana edellisen kokonaistehotason, esim.
‘2.5'. Kosketa "+” ja ”-” 1 sekunnin ajan vaihtaaksesi toiselle tehotasolle, esim. 3.0. Kun
haluamasi teho vilkkuu, kosketa "taukotoiminnon” painiketta ja pida sita painettuna
5 sekunnin ajan. Summeri soi 10 kertaa. Se tarkoittaa, ettd asetus on valmis.

Huomaa:

1. Vaiheen 2 jalkeen kosketa "+” ja "-” 3 sekunnin kuluessa aanimerkin kuulemisesta.
Muussa tapauksessa sinun on aloitettava uudelleen vaiheesta 2.

2. Kun asetus on valmis, odota 10 &&nimerkin loppuun. Al&d koske mihink&an
painikkeeseen tana aikana. Muutoin asetus on virheellinen.

Tehon hallinnan saannot

Jos kokonaisteho vylittda rajan 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5kW, tai 6,5 kW

(asettamastasi tasosta riippuen), et voi lisdta tehoastetta millaan alueella. Jos lisaat sita
koskettamalla "+”, keittotaso antaa 3 aanimerkkia ja osoittimessa nakyy vilkkuvan ‘Pn’.
Siten sinun on vahennettdva muiden alueiden tehoastetta ennen tavoitealueen tehon
lisdamista.
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Tehotoiminnon kaytto

Tehotoiminnon avulla yhden alueen teho nousee yhdessa sekunnissa ja se kestaa
5 minuuttia. Siten voit saada tehokkaamman ja nopeamman kypsennyksen.

Tehotoiminnon kaytté suuremman tehon saamiseksi

1. Kosketa haluamasi kuumennusalueen valintapainiketta, osoitin
vilkkuu nappaimen vieressa.

2. Paina tehotoiminnon painiketta, kuumennusalue alkaa toimia
tehotoimintotilassa.

W v __.Jl'_"-

Tehonaytodlla nékyy "P” osoittaen, ettd alue on tehotoiminnossa.

" =P

3. Tehonlisays kestaa 5 minuuttia ja sitten alue palaa tehoasteeseen 9.

||
Al
4. Jos haluat peruuttaa tehotoiminnon Kkyseisten 5 minuutin  kuluessa, kosketa

kuumennusalueen valintapainiketta, merkkivalo nappaimen vieressa vilkkuu. Kosketa
sitten tehotoiminnon painiketta, kuumennusalue palaa takaisin tehoasteeseen 9.

E]F',:;,B =119

Rajoitukset kaytettaessa

Nelja aluetta jaettiin kahteen ryhmaan. Yhdessa ryhmassa, jos kaytat tehostusta yhdella
alueella, varmista ensin, etta toinen alue toimii tehotasolla 5 tai alhaisemmalla.
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Ryhma A Ryhma B

Taukotoiminnon kaytto

Taukotoimintoa voidaan kayttda milloin tahansa ruoanlaiton aikana. Sen avulla voidaan
pysayttda induktiokeittotaso ja palata siihen.

1. Varmista, etta keittoalue toimii.
2. Kosketa taukotoiminnon painiketta, keittoalueen merkkivalo nayttda ”II”. Taman jalkeen

induktiokeittotason toiminta kytkeytyy pois paaltd kaikilla keittoalueilla, lukuun ottamatta
taukotoimintoa, paalle/pois paalta ja lukitusnappaimia.

|
L.

16 6 Nl
SR =
Bl 6 6 [d d 8l !

| |
[ ]

——

3. Jos haluat peruuttaa taukotilan, kosketa taukotoiminnon painiketta, sitten
kypsennysalue palaa aiemmin asettamaasi tehoasteeseen.

-
el

TR ® 16 61
=% ¥ =
i[d I~ k16 b [4

—
-

|l
LJ
—
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Saatimien lukitseminen
e Voit lukita saatimet tahattoman kayton estamiseksi (esimerkiksi lapset voivat
vahingossa kytkea keittoalueet paalle).
e Kun saatimet on lukittu, kaikki saatimet lukuun ottamatta PAALLA/POIS-s&adinta ovat
pois kaytosta.
Saatimien lukitseminen
Kosketa nappainlukon sdadinta. Ajastimen osoittimessa nakyy "Lo”
Saatimien lukituksen poistaminen
1. Varmista, etta induktioliesi on paalla.
2. Kosketa ja pida nappainlukon saadinta hetken aikaa.
3. Nyt voit alkaa kayttda induktiotasoa.
& Kun liesi on lukitustilassa, kaikki saatimet on kytketty pois paaltd paitsi ON/OFF, induktioliesi
voidaan aina kytkea pois paaltda ON/OFF-nappaimella hatatilanteessa, mutta lieden lukitus on
avattava ensin seuraavaa kayttoa.

Ylilamposuoja
Varusteena oleva lampétila-anturi voi valvoa induktiotason sisapuolista lampdtilaa. Kun
havaitaan liiallinen lampétila, induktiotaso lopettaa toiminnan automaattisesti.

Ylivuotosuojaus
Ylivuotosuojaus on turvallisuustoiminto. Se sammuttaa lieden automaattisesti 10 sekunnin
kuluessa, jos vettd virtaa ohjauspaneeliin, ja summeri soi 1 sekunnin ajan.

Pienten esineiden tunnistus

Kun kooltaan sopimaton tai ei-magneettinen astia (esim. alumiinia) tai jokin muu pieni esine
(esim. veitsi, haarukka, avain) jatetdan liedelle, se siirtyy automaattisesti valmiustilaan
1 minuutin kuluessa. Puhallin jadhdyttada induktiotasoa edelleen vield 1 minuutin ajan.

Automaattinen sammutussuoja

Automaattinen sammutussuoja on induktiotason turvallisuutta takaava suojatoiminto. Se
suorittaa sammutuksen automaattisesti, jos sattuisit unohtamaan kytked pois paalta
keittdmisen. Oletustydskentelyajat eri tehotasoilla osoitetaan alla olevassa taulukossa:
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Tehotaso 1 2 3| 4 5 6 7 8 9 1.

Oletustydskentelyajan 8 8 8| 4 4 4 2 2 2 2
ajastin (tunti)

Kun kattila poistetaan, induktioliesi voi lopettaa lammityksen valittdmasti ja liesi kytkeytyy
pois paalta 2 minuutin kuluttua.
Sydamentahdistajaa kayttavien on keskusteltava laakarinsa kanssa ennen laitteen
kayttoa.

Ajastimen kayttaminen

Voit kayttda ajastinta kahdella eri tavalla:

e Voit kayttad sitd muistuttamaan minuuttien kulumisesta. Silloin ajastin ei kytke
mitdan keittoaluetta pois paalta, kun asetettu aika on kulunut.

¢ Voit asettaa sen kytkemaan yhden keittoalueen pois paalta asetetun ajan jalkeen.

¢ \oit asettaa ajastimen 99 minuuttiin.

Ajastimen kayttd minuuttien muistutukseen
Jos et valitse mitaan keittoaluetta
1. Varmista, etta keittotaso on paalla.
Huomaa: voit kayttda minuuttimuistutusta, vaikka et valitsisi mitdan keittoaluetta.
2. Kosketa ajastimen sadadintd, muistuttimen '-' '_
merkkivalo alkaa vilkkua ja "00” nakyy ajastimen N ,_', @
naytdssa.
3. Aseta aika koskettamalla ”-” tai "+” sdadinta

Vihje: Kosketa *-” tai "+” sdadinta kerran vahentaaksesi tai lisatdksesi 1 minuutilla.
Pida ajastimen ”-” tai "+” sdadinta painettuna vahentaaksesi tai lisataksesi
aikaa 10 minuutilla.

4. Peruuta aika koskettamalla ajastimen s&adinta ja "00” ilmestyy minuuttindyttéon.

38% = 00e

a0\
S
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5.  Kun aika on asetettu, se alkaa kulua valittomasti.
Naytéssa nakyy jaljella oleva aika ja ajastimen osoitin

k] !
vilkkuu 5 sekuntia. _35.._ @

6. Summeri soi 30 sekunnin ajan ja ajastimen 'EJ'
merkkivalo nayttaa "- -”, kun asetettu aika
paattyy.

Ajastimen asettaminen kytkemaan yksi keittoalue pois paalta

Tata ominaisuutta varten asetetut keittoalueet:

'l 6

1. Kosketa sen kuumennusalueen valintasdadinta,
johon haluat asettaa ajastuksen. (esim. alue 1#)

2. Kosketa ajastimen saadintd, muistuttimen 173 17} @
merkkivalo alkaa vilkkua ja "00” nakyy ajastimen Il I_J

naytdssa.

3. Aseta aika koskettamalla ”-” tai "+” saadinta.

Vihje: Kosketa "-” tai "+” saadinta kerran ja aika vahenee tai lisdantyy 1 minuutilla.
Kosketa ja pida painettuna ”-” tai "+” saadintd, ajastin vdhenee tai lisdantyy
10 minuuttia.

Jos asetusaika ylittda 99 minuuttia, ajastin palaa automaattisesti 0
minuuttiin.

4. Kun aika on asetettu, se alkaa kulua valittomasti. 3 y
Naytossa nakyy jaliella oleva aika ja ajastimen osoitin & 35— @

vilkkuu 5 sekunnin ajan. '

HUOMAA: Tehotason osoittimen vieressa oleva

punainen piste syttyy osoittaen, etta alue on valittu. E:I E

5. Peruuta ajastin koskettamalla kuumennusalueen valintapainiketta ja kosketa sitten
ajastimen saadinta, ajastin peruutetaan ja "00” nakyy minuuttindytdssa ja sitten ”"--".
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6. Kun kypsennyksen ajastin paattyy, vastaava
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta ja silla

nakyy "H”. E ] H

& Muut keittoalueet jatkavat toimintaansa, jos ne on kytketty paalle aiemmin.

Ajastimen asettaminen useamman kuin yhden keittoalueen
sammuttamiseksi

1. Jos kaytat tata toimintoa useammalle kuin yhdelle kuumennusalueelle, ajastimen
merkkivalo nayttaa lyhimman ajan.
(esim. alue 1# asetusaika 3 minuuttia, alue 2# asetusaika 6 minuuttia, ajastimen
merkkivalo nayttaa ”3”)

HUOMAA: Tehotason osoittimen vieressa vilkkuva punainen piste tarkoittaa, etta
ajastimen osoitin ndyttda kuumennusalueen aikaa.

Jos haluat tarkistaa toiselle kuumennusalueelle asetetun ajan, kosketa
kuumennusalueen valintasdadinta. Ajastin osoittaa asetetun ajan.

F] 5 (asetettu 6 minuutiksi)

030

[ (asetettu 3 minuutiksi)
|| ] _jf;.;
2. Kun kypsennysajastin paattyy, vastaava kuumennusalue kytkeytyy

automaattisesti pois paalta ja silla nakyy "H”. .
rH

HUOMAA: Jos haluat muuttaa aikaa ajastimen asettamisen jalkeen, aloita vaiheesta 1
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Yllapitohuolto ja puhdistus

Mita?

Miten?

Tarkeaa!

Jokapaivainen lika
lasilla (sormenijaljet,
jaljet, ruuantahrat tai
muut ei-sokeripitoiset
roiskeet lasilla)

1. Kytke keittotason virta pois
paalta.

2. Levita keittotason
puhdistusainetta, kun lasi on
viela lammin (mutta ei kuumal!).

3. Huuhtele ja pyyhi kuivaksi
puhtaalla ratilla tai
talouspaperilla.

4. Kytke keittotason virta takaisin
paalle.

e Kun keittotason virta kytketaan pois,
"kuuman pinnan” osoitus ei ndy, mutta
keittoalue voi olla edelleen kuuma! Ole
erittéin varovainen.
Vahvat kaapimet kuten nailon-
kaapimet ja voimakkaat/hankaavat
puhdistusaineet voivat naarmuttaa
lasia. Lue aina etiketti, jotta varmistat
puhdistusaineen tai valineen
sopivuuden.
o Al3 koskaan jata puhdistusainejaamia
keittotasolle: lasiin voi jaada tahroja.

Ylivaluneet, sulaneet
ja kuumat
sokeriroiskeet lasilla

Poista nama valittomasti lastalla,
palettiveitsella tai
partaterdkaapimella, joka sopii
induktiokeittotason lasille. Muista
varoa kuumia keittoalueen pintoja:
1. Kytke virta
keittotasosta pois
seinapistorasiasta.
2. Pida teraa tai tydkalua 30°:n
kulmassa ja kaavi lika tai roiske
keittotason viilealle alueelle.

3. Puhdista lika tai pyyhi
tiskiratilla tai
paperipyyhkeella.

4. Noudata edellisia vaiheita 2-4
“"Lasin jokapaivainen
puhdistus”.

Poista sulamisien ja sokeripitoisten
ruokien jaamat tai roiskeet
mahdollisimman nopeasti. Jos niiden
annetaan jaahtya lasilla, niitd on
mahdollisesti vaikea poistaa tai ne
voivat vahingoittaa jopa pysyvasti
lasin pintaa.

Leikkausvaara: kun turvasuojus

on sisaanvedetty, kaapimen tera on
teréva kuin partaveitsi. Kayta erittain
varovasti ja sailyta aina turvallisesti
seka lasten ulottumattomissa.

Roiskeet
kosketussaatimilla

1. Kytke keittotason virta
pois paalta.

2. Huuhtele roiske

3. Pyyhi kosketussaadinalue
puhtaalla kostealla sienella tai
ratilla.

4. Pyyhi alue taysin kuivaksi
talouspaperilla.

5. Kytke keittotason virta
takaisin paalle.

Keittotaso saattaa antaa aanimerkin
seka kytkeytya pois paalta ja
kosketussaatimet eivat mahdollisesti
toimi, jos niiden paalla on nestetta.
Muista pyyhkia kosketussaadinalue
kuivaksi ennen keittotason
kaynnistamista uudelleen.
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Vihjeiti ja vinkkeji

Induktiotaso tai keittoalue | Tekninen vika.
on kytkeytynyt pois
paalta itsestdan

Kirjoita yl6s virheen kirjaimet ja
numerot, kytke induktiotason virta pois
paalta seinapistorasiasta ja ota yhteys

Ongelma Mahdolliset syyt Mita tehda
Induktiotasoa ei voi Ei virtaa. Varmista, ettd induktiotaso on
kytkea paalle. liitetty virransyottoon ja ettd se on

kytketty paalle.

Tarkista, ettei kodissa tai alueella ole
sahkokatkosta. Jos olet tarkistanut
kaiken ja ongelma jatkuu, kutsu
ammattitaitoinen teknikko.

odottamatta, kuuluu ammattitaitoiseen teknikkoon.
aanimerkkeja ja
naytetdan virhekoodi
(tyypillisesti vuorotellen
yksi tai kaksi numeroa

ajastimen naytolla).

Kosketussaatimet eivat
vastaa.

Saatimet on lukittu.

Avaa saatimien lukitus. Ks. Luku
"Induktiokeittotason kayttaminen” ohjeita
varten.

Kosketussaatimia on
vaikea kayttaa.

Saatimien paalla saattaa olla ohut
vesikalvo tai saatat yrittaa kayttaa
sormenpaata kosketettaessa
saatimia.

Varmista, ettd kosketussaatimien alue
on kuiva ja kdyta koko sormea saatimiin
kosketettaessa.

Vikanaytto ja tarkastus

Jos ilmenee hairiditd, induktiotaso siirtyy suojattuun tilaan automaattisesti ja nayttaa
vastaavat suojauskoodit:

Lasi on
naarmuuntunut.

Karkeareunainen keittoastia.

On kaytetty sopimatonta,
hankaavaa puhdistinta tai
pesuaineita.

Kayté siledreunaisia tasapohjaisia
keittoastioita. Katso "Oikean
keittoastian valinta”.

Katso "Yllapitohuolto ja puhdistus”.

Jotkut astiat paastavat
ratisevia tai
napsahtavia aania.

Tama saattaa johtua keittoastian
rakenteesta (eri metallikerrokset
vérisevat eri tavalla).

Tama on normaalia keittoastioille
eika se osoita vikaa.

Induktiotasosta kuuluu
vahainen humiseva
aani, kun sita kaytetadan
korkealla
lampdasetuksella.

Tama johtuu induktiokeittamisen
tekniikasta.

Tama on normaalia, mutta danen tulisi
hiljentya tai havité kokonaan, kun
alennat kuumennusasetusta.

Induktiotasosta kuuluva
tuulettimen aani

Induktiotasoon siséltyva
jééhdytystuuletin on kytkeytynyt
paalle, jotta ehkaistaan elektroniikan
ylikuumenemista. Se saattaa toimia
myds induktiotason pois paalta
kytkemisen jalkeen.

Tama on normaalia eika tarvitse tehda
mitaan. Ala kytke induktiotason virtaa
pois seinapistorasiasta, kun tuuletin on
kaynnissa.

Ongelma Mahdolliset syyt Mita tehda
F3/F4 Induktiokelan l[ampétila-anturin vika Ota yhteys tavarantoimittajaan.
F9/FA IGBT:n lampétila-anturin vika. Ota yhteys tavarantoimittajaan.
E1/E2 Epénormaali syottdjannite Tarkasta onko virransy6ttod
normaalia.
Virta paalle, kun virran-
syo6tté on normaalitilassa.
E3 Induktiokelan lampédtila-anturin korkea | Ota yhteys tavarantoimittajaan.
lampétila
ES IGBT:n l[ampédtila-anturin korkea Kéynnista uudelleen lieden
lampétila jaahdyttya.

Keittoastiat eivat
kuumene eivatka ne tule
esiin naytolle.

Induktiotaso ei voi tunnistaa astiaa,
koska se ei sovellu induktiotasolle.

Induktiotaso ei voi havaita
keittoastiaa, koska se on liian pieni
kyseiselle keittoalueelle tai sita ei
ole laitettu alueen keskelle.

Kayta induktiokeittdmiseen sopivaa
keittoastiaa. Katso lukua "Oikean
keittoastian valinta”.

Aseta keittoastia keskelle ja varmista, etta
sen pohja on sopivankokoinen kyseiselle
keittoalueelle.
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Edelld kuvataan tavallisten vikojen arviointi ja tarkastus.
Ala pura laitetta itse, jotta valtetdan mahdolliset vaarat ja induktiotason vahingot.
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Tekniset tiedot

Keittotaso

H1624TCT/1

Keittoalueet

4 aluetta

Syéttéjannite

220-240 V~, 50-60 Hz

Asennettu sahkoteho

2,5 kW: 2250-2750 W tai
3,0 kW: 2700-3300 W tai
4,5 kW: 4050-4950 W tai
6,5 kW: 5850-7150 W tai
7,4 kW: 6600-7400 W

Tuotteen koko 590X520X60
LxWxH (mm)
Kalusteen mitat AxB (mm) 560X490

Paino ja mitat ovat suuntaa antavia. Koske pyrimme jatkuvasti parantamaan

tuotteitamme, saatamme muuttaa teknisia tietoja ja muotoilua ilman ennakkoilmoitusta.

Asentaminen

Asennusvarusteiden valinta

Leikkaa ty6taso piirustuksen osoittamien mittojen mukaisesti.
Asennusta ja kayttda varten on jatettava vahintaan 5 cm:n tila aukon ymparille.
Varmista, ettad tydtason paksuus on vahintadan 30 mm. Valitse

ldmmodnkestava tydtason materiaali,

jotta valtytdadn keittolevyn 1ampdsateilyn

aiheuttamalta suuremmalta muodonmuutokselta. Kuten osoitetaan alla:
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THVISTE

L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)

590 520 60 56 560 490 50 mini

+5 +5

Kaikissa olosuhteissa on varmistettava, ettd induktiokeittotaso on hyvin tuuletettu ja ettd
ilman otto- ja poistoaukkoja ei tukita. Varmista, ettd induktiokeittotaso on hyvassa
kunnossa. Kuten osoitetaan alla

Huomaa: Keittolevyn ja keittolevyn vylapuolella olevan kaapin valisen
& turvaetéisyyden on oltava vahintadan 760 mm.

Dre [
Ea = !5‘&. -
A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E
760 50 mini | 20 mini | llman ottoaukko | lIman poistoaukko 5 mm

Ennen keittotason asentamista varmista, etta

o tydtaso on suorassa kulmassa ja vaakasuorassa seka ettei rakenteelliset osat hairitse
tilavaatimuksia

e tyotaso on valmistettu kuumankestavastd materiaalista

e jos keittotaso asennetaan uunin ylapuolelle, uunissa on oltava sisainen
jaédhdytystuuletin

e asennus tayttad kaikki valejad koskevat vaatimukset sekd soveltuvien standardien ja
maaraysten edellytykset
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e sopivan erotuskytkimen, joka aikaansaa taydellisen erottamisen verkkovirrasta, on
sisallyttdva pysyvaan johdotukseen. Lisdksi se on asennettava ja sijoitettava niin, etta
noudatetaan paikallisten johdotusvaatimusten saantdja ja maarayksia.

Erotuskytkimen on oltava tyypiltddn hyvaksytty ja sen on tarjottava 3 mm ilmarako
koskettimien valilld kaikissa navoissa (tai kaikissa aktiivisissa [vaihe] johtimissa, jos
paikalliset johdotusmaaraykset sallivat tdman version vaatimuksissa)

e erotuskytkimen on oltava asiakkaan helposti saavutettavissa myods keittotaso
asennettuna

e kysyt neuvoja paikallisita rakennusalan viranomaisilta, jos sinulla on asennusta
koskevia epaselvyyksia

e kaytdt kuumankestdvaa ja helposti puhdistettavaa materiaalia (kuten keraamisia
laattoja) keittotasoa ympardivilla pinnoilla.

Keittotason asentamisen jalkeen varmista, etta

¢ virransyoéttdjohto ei ole saavutettavissa kaapinovien tai laatikoiden kautta

on saatavilla riittava raikkaan ilman virtaus kaapiston ulkopuolelta keittotason jalustaan
jos keittotaso asennetaan laatikon tai kaappitilan ylapuolelle, l&mpd&suojaeste on
asennettu keittotason jalustan alapuolelle

erotuskytkin on asiakkaan helposti saavutettavissa

Ennen kiinnitystukien sijoittamista
Yksikkd on sijoitettava vakaalle, tasaiselle pinnalle (kaytd pakkausta). Al4 kdytd voimaa
keittotasosta ulostydntyviin ohjaimiin.

Tukien asennon saataminen
Kiinnitéd keittotaso tydtasoon ruuvaamalla 4 tukea Kkeittotason pohjaan (katso kuvaa)
asennuksen jalkeen.

A B Cc D

Kierra kiinni | Tuki | Ruuvin aukko | Pohja
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Varoituksia

1. Induktiokeittotaso on asennettava ammattitaitoisen henkiloston tai teknikoiden
toimesta. Meilld on ammattihenkilditd kaytettavissa. Ald koskaan suorita toimenpidetta
itse.

2. Keittotasoa ei saa asentaa suoraan astianpesukoneen, jaadkaapin, pakastimen,
pesukoneen tai kuivausrummun paalle, koska kosteus saattaa vahingoittaa keittotason
elektronisia osia.

3. Induktiokeittotaso on asennettava niin, ettd taataan hyva lammdnsateily sen
luotettavan toiminnan takaamiseksi.

4. Seinan ja tason, jonka paalla induktiokuumennusalue sijaitsee, on kestettdva kuumaa.

5. Jotta valtetdan vahingot, kerrosmateriaalin ja liman on kestettdva kuumaa.

Keittotason liittaminen verkkovirransyottoon

Keittotaso on liitettédva verkkovirransyo6ttoon ainoastaan asianmukaisen ammattitaitoisen henkiléston

toimesta. Ennen keittotason liittdmista verkkovirransyottoon, tarkasta, etta:

1. kotitalouden johdotusjarjestelméa on sopiva keittotason ottotehoon.

2. jannite vastaa arvokilvessa ilmoitettua arvoa

3. sahkdjohdon halkaisija kestaa arvokilvessa ilmoitetun kuormituksen. Liita keittotaso verkkovirtaan
kayttamatta adaptereita, alentimia tai haaroituslaitteita, koska ne voivat aiheuttaa
ylikuumenemisia ja tulipaloja.
Sahkojohto ei saa olla kosketuksissa kuumiin osiin ja sen on sijoitettava niin, etta sen lampdtila ei
ole yli 75 °C missaan kohdassa.

& Tarkasta sahkdasentajan kanssa, etté kotitalouden johdotusjarjestelma on sopiva ilman muutoksia.
Muutokset saa suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen séahkodasentaja.
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Virransy6ttdé on liitettdvd asianmukaisen standardin vaatimusten mukaisesti tai Tuotetiedot kotitalouksien sahkokeittotasoille, jotka tayttavat vaatimukset komission asetuksessa

yksinapaiseen suojalaukaisimeen. Liitantdmenetelma osoitetaan seuraavassa. (EU) Nro 66/2014
Systtovirta 220-240¥- Asento Symboli Arvo Yksikkd
N Mallin tunnistus HI624TCT/1
é g Keittotason tyyppi: Séahkokeittotaso
Keittoalueiden ja/tai alueet 4
vyéhykkeiden
maéara vyBhykkeet
Virtajohto
Virtajohto
Induktiokeittoalueet X
Lammitystekniikka
(induktiokeittoalue
etja Induktiokypsennyks
keittovydhykkeet, |en keittovyohykkeet
e Jos johto on vahingoittunut tai vaihdettava, ty® on annettava tehtavaksi k:ittggﬁ:’:;t
myynninjilkeisen palvelun edustajalle erikoistydkaluja kéyttden onnettomuuksien Kintezt levyt) kZ?ﬂi;::et
valttamiseksi.
. .. e . . . kiinteat levyt
e Jos laite on liitetty suoraan sahkoverkkoon, on asennettava suojalaukaisin, jonka
kaikkien koskettimien valinen vdhimmaisetaisyys on 3 mm. Takana” b 18.0 cm
. . e . e . . . . vasemmalla !
e Asentajan on varmistettava, ettd sahkdliitdntd tehddan oikein ja ettd se on S
turvamaaraysten mukainen. coskella o - cm
e Johtoa ei saa taittaa eika se saa joutua puristuksiin. Takana o 18.0 om
 Johto on tarkastettava saanndllisesti ja tarvittaessa vaihdettava vain valtuutetun olkealla :
teknikon toimesta. Keskella o - cm

Pyéreille keittoalueille tai -vyhykkeille: | v2semmalia

hyé6typinta-alan halkaisija Keskiosan o . om
sahkolammitteiselle keittoalueelle, keskella
Tama laite on merkitty séahko- ja elektroniikkaromua koskevan eurooppalaisen pydristetty lahimpaan 5 millimetriin Keskella @
direktiivin 2012/19/EU (SER) mukaisesti. SER siséltaa seka saastuttavia aineita (joilla oikealla ) em
voi olla negatiivinen vaikutus ymparistdon) ettd perusaineita (jotka voidaan kayttaa Edessd
uudelleen). On térkeds, ettd sahko- ja elektroniikkaromu kasitellaan oikein, jotta vasemmalla & 18,0 cm
erotellaan saastuttavat ja uudelleenkaytettavat materiaalit. Yksityishenkil6illa on tarkea Edessa
rooli varmistaa, etté sahko- ja elektroniikkalaiteromusta ei tule ymparistéongelmaa. Keskelld o - cm

Muutamien perussééntojen noudattaminen on térke&a:

. 1]
- séhko- ja elektroniikkaromua ei saa heittda yhdyskuntajatteen joukkoon okealla
- s&hko- ja elektroniikkaromu on toimitettava erityiseen kunnalliseen ja valtuutettuun keréayspisteeseen. val-:rl:]ar:ZIIa VIKI - cm
Useissa maissa saattaa olla tarjolla kuljetuspalveluita suuria sdhké- ja elektroniikkaromuja varten. Kun
ostat uuden laiteen, vanha laite voidaan palauttaa myyjélle, jonka on vastaanotettava se ilmaiseksi, Muille kuin pyoreille keittoalueille tai - Takana L ) om
kunhan vanha laite on tyypiltdan ja toiminnoiltaan ostettua laitetta vastaava. vy6hykkeille: hyGtypinta-alan leveys keskella w
sahkoélammitteiselle keittoalueelle tai -
vydhykkeelle, pydristetty |ahimpaan Takana L _ cm
5 millimetriin oikealla W
Keskella L ) om
vasemmalla w
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Keskiosan L
- cm
keskella W
Keskella oikealla L - cm
w
Edessa L
- cm
vasemmalla w
Edessa keskella L
W - cm
. L
Edessa oikealla - cm
w
Takana ECelectric 1935 Whikg
vasemmalla cooking
ECelectri
Takana keskellé electric - Whikg
cooking
Takana oikealla | ECelectric 197,2 Whikg
cooking
Keskella ECelectric } Whikg
vasemmalla cooking
Keittoalueen tai -vyohykkeen - -
energiankulutus laskettuna kilogrammaa Kesklos?n ECeIe‘ctnc - Whikg
kohden keskella cooking
ECelectri
Keskella oikealla| = _ooctrc - Whikg
cooking
Edessa ECeIeFtrlc 192,3 Whikg
vasemmalla cooking
ECelectric
Edess keskell ek - Whikg
cooking
Edessé oikealla | CCe/ectric 195.,6 Whikg
cooking
Keittotason energiankulutus laskettuna -
kilogrammaa kohden ECelectric hob 194,7 Wh/kg

Sovellettu standardi: EN 60350-2 Ruuanlaittoon tarkoitetut séhkotoimiset kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot -
Suorituskyvyn mittaustavat

Energiansaastda koskevia ehdotuksia:

Keittotason parhaan tehokkuuden saavuttamiseksi, aseta kattila keittoalueen keskelle.

Kannen kayttaminen vahentaa keittoaikoja ja sdastaa energiaa pidattamalla 1ampoa.

Minimoi neste- tai rasvamaara, jotta véhennetaan keittoaikoja.

IAloita keittaminen korkealla asetuksella ja vahenna asetusta, kun ruoka on Iammennyt kauttaaltaan.
Kayta astioita, joiden halkaisija on suurempi kuin valitun alueen &éarirajat.
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