Instruction Manual For Induction Hob ENGLISH
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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference
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Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that
the radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant
Statutory Requirements (for the UKCA
market). The full text of the EU declaration of
conformity is available at the following internet
address: www.candy-group.com

Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Cut Hazard
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e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be

placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If
the cooktop surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified
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technician.

e Switch the cooktop off at the wall before
cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic

safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.
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Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.

Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage
surface.

e Never leave any objects or utensils on the
appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects
(e.g. credit cards, memory cards)or electronic
devices (e.g. computers, MP3 players) near the
appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or
heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls). Do not rely on the
pan detection feature to turn off the cooking
zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance
or sit, stand, or climb on it.
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e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climbing
on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should

have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in

household and similar applications such as:
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-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.
Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.
eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.q.
with a lid or a fire blanket.
*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.
e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
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shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

oA steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed bythe
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview

Top View
1.2000 W zone, boost to 2600W
2| {3 2.1500 W zone, boost to 2000W
3.2000 W zone, boost to 2600W
4.1500 W zone, boost to 2000W
5. Glass plate
1 14 6. Control panel
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Control Panel
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. Heating zone selection controls
. Timer control

. Power/Timer regulating key

. keylock control

. ON/OFF control

. Boost function control

. Pause function control

. Direct cook button

. WiFi button
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

%999 % —

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Before using your New Induction Hob
e Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.

/ /
- / /
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Choosing the right Cookware

¢ Only use cookware with a base suitable for induction

& cooking. Look for the induction symbol on the

packaging or on the bottom of the pan. . mm

e You can check whether your cookware is suitable by carrying out -

a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it

is attracted, the pan is suitable for induction.
o If you do not have a magnet: .
1. Put some water in the pan you want to check. =
2. If Z'does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X IXr £

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

b _-_‘-‘\ - - /‘_,__-_ —
X X I T
| & 7 N
Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.
_-_‘_\ i _-_7‘\
N | jt
<= ¥

Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according
to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
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please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)

1, 2,3,4 (180mm) 120

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.

After power on, the buzzer beeps once, all displays show

" -"or" - -" indicating that the induction hob has entered the
state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
¢ Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and
a indicator next to the key will flash.

4. Set a power level by touching the “-" or “+" control.

a.If you don't select a heat zone within 1 minute, the |
induction hob will automatically switch off. You will need to Q '
start again at step 1.

b. You can modify the heat setting at any time during cooking.

If the display flashes = "/ = alternately with the heat
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setting

This means that:

e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

1. Touching the heating zone selection |E 5
control that you wish to switch off. ' "HW\
\
2. Turn the cooking zone off by touching the “-"” and scrolling down to “0”, or

holding the “+"” and “-” button at the same time for 1 second, it will cut down to "0”
directly.
Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

E G and then I; 'L"

3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces
*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate

that is still hot.
il
|l I

In case of a power interruption while "H" is on, please pay attention to not
touch the cooking surface even if "H" is no longer shown when the power is
back.
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Using the Power Management

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button “pause function” and hold for 5 seconds. You can ql-l?

hear the buzzer beeps one time. P L“‘w.,l

¢ \
3. After you hear the beep, touch “+"” and "-" button at the same time and hold for
3 second, the timer indicator will show flashing previous total power level, e.g.
‘2.5’. Touch and hold ” +” and ”-" for 1 second again to switch to other power level,
for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the button
“pause function” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It means
you have finished the setting.

;25 % = - 3300+

Note:

1. After step 2, you must touch the “+” and “-" within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.
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Power management Rules

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.
If you increase it by touching *+’, the cooktop will beep 3 times and indicator will
show a flashing *Pn’. Thus you need to decrease power stage of other zones before
increasing the power of objective zone.

Direct Cook

First, download the hOn App and install to your portable device. Then enroll your
induction hob.

Switch on the hob, touch the WiFi button and hold for 3 seconds, the hob will
display 'rr’, and the WiFi indicator light will flash, then you can start the enrollment.
Once the WIFI module connects the router successfully, the WiFi indicator light
will be on all the time. Otherwise the WiFi indicator light will keep flashing.

How to set

Set the direct cook procedure on hOn App, and send the command to the hob, you
will hear two beeps and the dot of the timer display will flash. Then touch the
Direct cook button, you will hear one beep and the dot of the timer display will be
fixed. The hob will work following the setting on App and the selected zones will
show “A.”. On the App you will have access to 15 assisted cooking recipes,
together with some special functions: Keep warm, Melting, Boiling, Simmering
and Frying.

Attention:

There is a special case. If all the zone indicator lights went out when you‘ve set
cooking recipes on App, you'll need to touch On/off button before touching Direct
cook button. Once all indicator lights went out, within 10 minutes you need to
finish the cooking recipe setting. Otherwise you will need to connect the router
and set the recipe again.
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a. WIRELESS PARAMETERS

Technology Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frequency Band(s) [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Maximum Power [mW] 100 8

b. PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

Product information for networked equipment

power consumption of the product in N/A
networked standby if all wired network
ports are connected and all wireless
network ports are activated:

For WiFi activation, press 3
How to activate wireless network port: seconds the WiFi button

How to deactivate wireless network port: For WiFi de-activation, press 3
seconds the WIFI button
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the heating zone selection button that you wish to lm
boost, an indicator next to the key will flash. B

1 ™
2. Touch the Boost button, the heating zone will begin to work at
Boost mode.

The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

Oy

i
N

3. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the

power stage 9.
w15

4. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the heating zone
selection button, an indicator next to the key will flash. And then touch the
Boost button, the heating zone will go back to the power stage 9.

Pzﬂ?\mm

Restrictions when using

The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.
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Group a Group b

Using the Pause function

Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

\\”II

2. Touch the button , the cooking zone indicator will show
And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the Pause function, on/off and lock keys.

5 s @ . B Ll
S =
5 L6 (™ &l Gl ]

3. To cancel the pause status, touch the button Pause function, then the cooking
zone will go back to the power stage which you set before.

Eli B e B16 (6
=5 L —
el @i (v kb (a6

Locking the Controls
e You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).
e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.
To lock the controls
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Touch the keylock control. The timer indicator will show ™ Lo *
To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a while

3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,

you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
goon to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 2 31| 4 5 6 7 8 9 II

Default working timer 8 8|1 8| 4| 4 4 2 2 2 2
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.
People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.
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Using the Timer

You can use the timer in two different ways:
¢ You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any

cooking zone off when the set time is up.
¢ You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.
¢ You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.

Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking

zone.
2. Touch timer control , The minder indicator N Ju_
will start flashing and “30” will show in the 3!_! C/

timer display.
3. Set the time by touching the “-” or “+" control
Hint: Touch the “-" or “+"control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the ™-" or “+"” control of the timer to decrease or increase by 10

minutes.

4. Cancel the time by touching the timer control and the”00” will show in the

minute display.
30 ¢ = 00GC
R

il \
.2
5.When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining b, 35 : C“‘f
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. y \ 2
6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer (-J
indicator shows “- - * when the setting time e bl ]
finished.

Setting the timer to turn one cooking zone off
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Cooking zones set for this feature will:

1. Touching the heating zone selection control H H“\
that you want to set the timer for. (e.g. zone 1#) S

2. Touch timer control , The minder indicator

I'_] ,_;1’.
will start flashing and “30” will show in the L 2

timer display.
3. Set the time by touching the “-” or “+" control.

Hint: Touch the “-" or “+" control once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-" or

by 10 minutes.

“+" control, the timer will decrease or increase

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically
return to 0 minute.

4. When the time is set, it will begin to count down

5 / i
immediately. The display will show the remaining :35 : Gj
time and the timer indicator flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator

will illuminate indicating that zone is selected. D 5

To cancel the timer, touch the heating zone selection control, and then touch

the timer control, the timer is cancelled, and the “00” will show in the minute
display, and then “--".

6 =30 ¢ = 00 G=-=-C
™ I
\ %

]

6. When cooking timer expires, the corresponding

cooking zone will be automatically switch off and E H
show “H”".
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& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 3 minutes, zone 2# setting time of 6 minutes,
the timer indicator shows “3".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone selection control. The timer will indicate its set time.

E’ 5 (set to 6 minutes)
L]
E 5'_,_,. (setto 3 minutes)

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will be
automatically switch off and show “H". H

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1

03 &
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

e When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

e Heavy-duty scourers, some nylon

scourers and harsh/abrasive

cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

Never leave cleaning residue onthe

cooktop: the glass may become

stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a | Technical fault.

cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer

display).

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
FO/FA Temperature sensor of the IGBT Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
E5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob

temperature sensor

cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.

EN-24




Technical Specification

Cooking Hob CI642CTTWIFI
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or

3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size 590X520X60
LxWxH(mm)

Building-in Dimensions 560X490
AxB

(mm)

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:
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L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 60 56 560 490 50 mini

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

/i

"
72

A

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Airintake | Air exit 5mm

Before you install the hob, make sure that

¢ the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

e if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

¢ the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations
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¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

¢ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

® you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

¢ if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

A B Cc D

Screw Bracket | Screw hole | Bottom case
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Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3.The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate. To
connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

: This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.
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The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

1
L N D

L1L2N1 N2 far]

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar

circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between

contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made

and that it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission

Regulation (EU)

No 66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification CI642CTTWIFI
Type of hob: Electric Hob
Number of zones 4
cooking zones
and/or areas areas
) Induction X
Heating cooking zones
technology
(induction Induction
cooking zones | cooking cooking
and cooking areas
area.s, radiant radiant cooking
coolflng zones, zones
solid plates)
solid plates
Rear left @ 18,0 cm
Rear ) _ cm
central
Rear right 9] 18,0 cm
Central left @ - cm
For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface areaperf Central o _ om
electric heated cooking zone, central
rounded to the nearest 5mm Central
. 9] - cm
right
Front left (0] 18,0 cm
Front @ _ cm
central
Front right (0] 18,0 cm
Rear left L - cm
W
For non-circular cooking zones or Rear L
areas: length and width of useful | central W cm
surface area per electric heated
) . L
cooking zone or area, rounded to | Rear right - cm
W
the nearest 5mm
Central left VIII - cm
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Central L _ cm
central W
Central L _ cm
right W
Front left L - cm
W
Front L _ cm
central W
Front right L - cm
9 w
Rear left | ECelectric 193,5 Wh/kg
cooking
Rear ECelectric
central cooking ) Wh/kg
. ECelectric
Rear right cooking 197,2 Wh/kg
Central left| ECelectric - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking Central | ECelectric
: - Wh/kg
zone or area calculated per kg central cooking
Central ECelectric
right cooking . Wh/kg
Front left | ECelectric 192,3 Wh/kg
cooking
Front ECelectric
central cooking . Wh/kg
) ECelectric
Front right cooking 195,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods
for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

¢ To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking
zone.

¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl,
dass die Funkanlage mit der Richtlinie
2014/53/EU und den entsprechenden
gesetzlichen Anforderungen (fir den UKCA-
Markt) Ubereinstimmt. Der vollstandige Text
der Konformitatserklarung ist unter der
folgenden Internetadresse verfligbar:
Www.candy-group.com

Sicherheitshinweise

Ihre Sicherheit liegt uns am Herzen. Lesen Sie
vor der Benutzung des Kochfelds bitte diese
Hinweise.

Montage

Stromschlaggefahr

e Trennen Sie das Gerat von der
Netzstromversorgung ab, bevor Sie Arbeiten
oder WartungsmaBnahmen daran durchfihren.

e Der Anschluss an eine zuverlassige
Masseverbindung ist wesentlich und zwingend
vorgeschrieben.

e Veranderungen der hauseigenen Elektroanlage
dirfen nur von einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

e Andernfalls besteht Stromschlag- oder sogar
Lebensgefahr.
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Schnittgefahr

Seien Sie vorsichtig — die Platten haben scharfe
Kanten.

Bei Unvorsichtigkeit besteht Schnitt- oder
Verletzungsgefahr.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie aufmerksam diese Hinweise, bevor Sie
das Gerat installieren oder benutzen.

Unter keinen Umstanden dirfen brennbare
Materialien oder Gegenstande auf diesem Gerat
abgestellt werden.

Geben Sie diese Hinweise an den Verantwortlichen
fur die Gerateinstallation weiter, weil das Ihre
Installationskosten verringern kdonnte.

Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat
anweisungsgemapB installiert werden.

Dieses Gerat muss von einer qualifizierten Person
fachgerecht installiert und geerdet werden.
Dieses Gerat muss an einen Stromkreis mit
einem Trennschutzschalter angeschlossen
werden, so dass es vollstandig von der
Spannungsversorgung abgetrennt werden kann.
Die nicht fachgerechte Installation des Gerats
kann zum Erldéschen von Garantie- oder
Haftungsansprichen flihren.

Betrieb und Wartung Stromschlaggefahr

Kochen Sie nie auf einer gebrochenen oder
gesprungenen Kochfeldoberflache. Sollte die
Kochfeldoberflache gebrochen oder gesprungen
sein, schalten Sie sofort die Netzstromversorgung
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aus und wenden sich an einen Elektriker.

e Schalten Sie das Kochfeld aus, bevor Sie
Reinigungs- oder Instandhaltungsarbeiten
durchfihren.

e Andernfalls besteht Stromschlag- oder sogar
Lebensgefahr.

Gesundheitsgefahr

e Dieses Gerat erflllt die Sicherheitsvorschriften
flr elektromagnetische Vorrichtungen.

e Personen mit Herzschrittmachern oder anderen
elektrischen Implantaten (wie Insulinpumpen)
mussen vor der Verwendung dieses Gerats mit
ihrem Arzt oder Implantathersteller Rlicksprache
halten, um sicherzustellen, dass ihre Implantate
nicht durch das elektromagnetische Feld
beeintrachtigt werden.

e Andernfalls kann Lebensgefahr bestehen.

Gefahr durch heiBBe Flachen

e Bei der Benutzung werden zugangliche Teile
dieses Gerats so hei3, dass sie Verbrennungen
verursachen kdnnen.

o Achten Sie darauf, ihren Kérper, ihre Kleidung
oder sonstige Gegenstande (auBer geeignetem
Kochgeschirr) vom Induktionsglas fernzuhalten,
bis sich die Oberflache wieder abgeklhlt hat.

e Metallobjekte wie Messer, Gabeln, Loéffel und
Deckel durfen nicht auf der Kochflache abgelegt
werden, weil sie hei3 werden kénnen.

e Halten Sie Kinder fern.

e Die Griffe an Kochtdpfen kénnen zu heil3 sein,
um beridhrt werden zu kdnnen. Achten Sie
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darauf, dass Kochtopfgriffe nicht auf andere,
eingeschaltete Kochfelder Uberstehen. Achten
Sie darauf, dass sich Griffe auBerhalb der
Reichweite von Kindern befinden.

Andernfalls besteht die Gefahr von
Verbrennungen und Verbrihungen.

Schnittgefahr

Wenn die Schutzkappe eines Kochfeldreinigers zu-
rickgeschoben ist, liegt dessen rasiermesser-
scharfe Klinge frei. Benutzen Sie einen Kochfeld-
reiniger mit gréBter Vorsicht und bewahren Sie ihn
immer sicher und fur Kinder unzuganglich auf.

Bei Unvorsichtigkeit besteht Schnitt- oder
Verletzungsgefahr.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lasen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn es
in Betrieb ist. Uberkochendes Gargut kann zu
Rauchbildung fihren, und Ubertretendes Fett
kann sich entziinden.

Benutzen Sie das Gerat nie als Arbeits- oder
Ablageflache.

Lassen Sie nie Gegenstande oder Arbeitsgerate
auf dem Gerat liegen.

Achten Sie darauf, keinesfalls magnetisierbare
Objekte (z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder
elektronische Gerate (z. B. Computer, MP3-Player)
in der Nahe des Gerats abzulegen oder liegen zu
lassen, weil sie von dessen elektromagnetischem
Feld beeintrachtigt werden kdnnen.

Benutzen Sie das Gerat niemals, um den Raum
aufzuwarmen oder zu heizen.
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e Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld
wie in dieser Anleitung beschrieben ab (d. h. mit
Hilfe der BerUhrungstasten). Verlassen Sie sich
nicht auf die Topferkennungsfunktion, um die
Kochzonen auszuschalten, nachdem Sie die
Topfe entfernt haben.

e Achten Sie darauf, dass Kinder weder mit dem
Gerat spielen noch darauf sitzen, stehen oder
klettern.

e Bewahren Sie in Schranken tGber dem Gerat
keine Sachen auf, die flr Kinder interessant sein
kdnnten. Kinder, die auf das Kochfeld klettern,
kdnnten ernsthafte Verletzungen erleiden.

e Lassen Sie Kinder nie allein oder unbeaufsichtigt
in dem Bereich, in dem das Gerat in Betrieb ist.

e Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die
ihre Fahigkeit zur Benutzung des Gerates
einschrankt, sind von einer verantwortlichen und
kompetenten Person in den Gebrauch
einzuweisen. Dieser Verantwortliche muss sich
davon Uberzeugen, dass sie das Gerat ohne jede
Gefahr flr sich selbst oder ihre Umgebung
benutzen kdnnen.

e Reparieren oder ersetzen Sie Komponenten des
Gerats nur dann, wenn dies ausdricklich in der
Bedienungsanleitung empfohlen wird. Alle
sonstigen WartungsmaBnahmen sind von einem
qualifizierten Techniker durchzufihren.

e Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem
Dampfreiniger.
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Achten Sie darauf, keine schweren Gegenstande
auf dem Kochfeld abzustellen oder darauf fallen
zu lassen.

Stellen Sie sich keinesfalls auf das Kochfeld.
Achten Sie darauf, weder scharfkantige Topfe
auf dem Kochfeld zu benutzen noch Topfe Uber
die Induktionsglasflache zu ziehen, weil dadurch
das Glas verkratzen kann.

Benutzen Sie keine Topfreiniger oder andere
scheuernden Reinigungsmittel, um das Kochfeld
zu reinigen, weil diese das Induktionsglas
verkratzen kénnen.

Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller,
dem zugelassenen Kundendienst oder ahnlichem
Fachpersonal ausgewechselt werden, um
Gefahren vorzubeugen.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz im Haushalt und
ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie z.B.:
Personalkichen in Geschaften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen; Bauernhofe; Gaste von
Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
Bed and Breakfast Einrichtungen.

WARNUNG: Das Gerat und dessen zugangliche
Teile werden wahrend des Betriebs heil3.

Es muss darauf geachtet werden, die
Heizelemente nicht zu berlthren.

Kinder unter 8 Jahren dlrfen sich nicht
unbeaufsichtigt in der Nahe des Gerates
aufhalten oder spielen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
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sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
ohne Erfahrung und Wissen nur benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder Anweisungen
flir den sicheren Gebrauch des Gerats erhalten
und die damit verbundenen Gefahren verstanden
haben.

Kinder dirfen keinesfalls mit dem Gerat spielen.
Kinder dirfen das Gerat nur unter
Beaufsichtigung reinigen und instandhalten.
WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem
Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein
und zu einem Brand fuhren. Versuchen Sie
NIEMALS, einen Brand mit Wasser zu |6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und
ersticken Sie die Flamme dann (z. B. mit einem
Deckel oder einer Feuerldschdecke).

WARNUNG: Brandgefahr: Keine Gegenstande auf
der Kochflache liegen lassen!

WARNUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden, weil
Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder
ahnlichem Material spannungsfihrende Teile
schitzen.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Das Gerat ist nicht daflir vorgesehen, mit Hilfe
einer externen Zeitschaltuhr oder einer
separaten Fernsteuerung betrieben zu werden.
VORSICHT: Der Garvorgang ist zu Uberwachen.
Ein kurzzeitiger Kochvorgang muss permanent

uberwacht werden.
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WARNUNG: Um ein Kippen des Gerates zu
verhindern, muss diese
Stabilisierungseinrichtung installiert werden.
Beachten Sie die Installationsanleitung.
WARNUNG: Verwenden Sie ausschlieBlich einen
Kochfeldschutz, der vom Hersteller des
Kochgerats entwickelt wurde, vom
Geratehersteller in der Bedienungsanleitung als
geeignet genannt wird oder Bestandteil des
Kochfelds ist. Die Benutzung eines
ungeeigneten Kochfeldschutzes kann zu
Unfallen flihren.

Dieses Gerat verfugt nur far funktionale
Zwecke Uber einen Erdungsanschluss.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Induktionskochfelds.

Wir empfehlen, dieses Gebrauchs-/Montageanleitung aufmerksam zu lesen, um
sich umfassend damit vertraut zu machen, wie das Gerat korrekt installiert und
bedient wird.

Hinweise zur Montage entnehmen Sie bitte dem entsprechenden Abschnitt.
Lesen Sie alle vor der Benutzung aufmerksam alle Sicherheitshinweise und
bewahren Sie diese Gebrauchs-/Montageanleitung sicher auf.
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Produktiibersicht
Draufsicht

1. 2000-W-Zone, Verstarkung
auf 2600 W

g . . ——3 |[2. 1500-W-Zone, Verstédrkung
auf 2000 W

3. 2000-W-Zone, Verstarkung
auf 2600 W

it i ol 4. 1500-W-Zone, Verstarkung
auf 2000 W

5. Glaskeramikflache
- ——5 | 6. Bedienfeld

Bedienfeld

. Kochzonenauswabhl
. Timer-Steuerung

. Leistungs-/Zeiteinstellung

— N

. Tastensperre
. EIN/AUS
. Boost-Funktion

. Pausenfunktion
. Direktkochen-Taste
. WiFi-Taste

@
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Hinweise zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und 6konomische Art
des Kochens. Anstatt indirekt Giber die Glaskeramikflache, wird bei dieser
Technologie die Hitze durch elektromagnetische Schwingungen direkt unter
dem Kochtopf erzeugt. Das Glas wird nur deswegen hei3, weil es letztlich durch
den Topf erhitzt wird.

—
Eisenkochtopf
M K ; D=t Magnetkreis
' ! Keramische Glasplatte
(==e) [ .
Induktionsspule
« L Induzierte Stréome

Vor Benutzung des neuen Induktionskochfelds

¢ Lesen Sie aufmerksam diese Anleitung unter besonderer Beachtung des
Abschnitts , Sicherheitshinweise®.

¢ Entfernen Sie samtliche Schutzfolien, die sich eventuell noch am
Induktionskochfeld befinden.

Benutzung des Bedienfelds

¢ Die Elemente des Bedienfelds reagieren auf leichte Beriihrung, so dass kein
Druck ausgelibt werden muss.

e Benutzen Sie die gesamte Fingerkuppe, nicht nur die Fingerspitze.

¢ Jede erfasste Berilihrung wird mit einem Piepton quittiert.

e Achten Sie darauf, dass die Berihrungstasten stets sauber und trocken und
keine Gegenstande (z. B. Kochutensilien oder Lappen) darauf abgelegt sind.
Schon ein kleiner Wasserfilm kann dazu flhren, dass die Beriihrungstasten
nicht einwandfrei reagieren.

) [/
e ,
Ry f/

v X
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Wahl des geeigneten Kochgeschirrs

& Benutzen Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit einem fiir das
Induktionskochen geeigneten Boden.
Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am
Boden des Kochtopfes.

e Um zu prifen, ob Ihr Kochgeschirr flir das Induktionskochen e ——
geeignet ist, kbénnen Sie einen Magnettest machen. ‘
Dazu fihren Sie einen Magneten in Richtung Kochtopfboden. | i
Wenn der Magnet angezogen wird, ist der Kochtopf geeignet. ' .D
e Falls Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in den zu priifenden Kochtopf.
2. Wenn Zim Display nicht blinkt und das Wasser sich
erwarmt, ist das Kochgeschirr geeignet.
e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist ungeeignet:
reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne Magnetboden,
Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gewdlbtem Boden.

W Y 7

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs eben ist, vollflachig auf der
Kochflache aufliegt und dieselbe GroBe wie das Kochfeld hat. Benutzen Sie
Kochtopfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds
entspricht. Bei gréBerem Kochgeschirr wird etwas mehr Energie aufgewendet,
um den maximalen Wirkungsgrad zu erreichen. Bei kleinerem Kochgeschirr
kann der Wirkungsgrad geringer als erwartet sein. Stellen Sie den Kochtopf
immer in die Mitte des Kochfelds.

Xr M )X T

Heben Sie Kochtopfe stets vom Kochfeld ab, anstatt sie davon
herunterzuziehen, weil dies zu Kratzern in der Glaskeramikflache fiihren kann.

.
3 =

D S
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Kochgeschirrabmessungen

Die Kochzonen werden bis zu einem Grenzwert automatisch an den
Durchmesser des Kochgeschirrs angepasst. Der Boden des Kochgeschirrs muss
jedoch, entsprechend der entsprechenden Kochzone, einen
Mindestdurchmesser aufweisen. Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu
erreichen, platzieren Sie das Kochgeschirr bitte in der Mitte der Kochzone.

Der Basisdurchmesser des Induktionskochgeschirrs

Kochzone Minimum (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

Das Vorstehende kann je nach Qualitit des verwendeten Kochgeschirrs
variieren.

Benutzung des Induktionskochfelds

Kochfeld einschalten

1. Drlcken Sie auf EIN/AUS.
Nach dem Einschalten ist ein Piepton zu héren, und
das Display zeigt ,-" oder ,— =" als Hinweis darauf,
dass das Induktionskochfeld in den Standby-Modus
gewechselt ist.

2. Stellen Sie einen geeigneten Kochtopf auf die
gewlinschte Kochzone.
e Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs
und die Kochzone sauber und trocken sind.

3. Wenn Sie nun die Zonenauswahl berihren, beginnt
eine Anzeige neben der Berlhrungstaste zu blinken.

4. Wahlen Sie mit dem Schieberegler durch Berlhren - &G +
der ,-" oder ,+" Steuerung. n
a. Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Heizzone 1 L‘x\
auswahlen, schaltet sich das Induktionskochfeld \

automatisch aus. Sie missen dann wieder mit
Schritt 1 anfangen.

b. Sie kénnen die Warmeeinstellung wahrend des
Garens jederzeit andern.
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Wenn auf dem Display - - ~abwechselnd mit der

B
Leistungseinstellung blinkt

bedeutet dies:

e dass sich kein Topf auf der entsprechenden Kochzone befindet oder

e dass der verwendete Kochtopf ist fiir das Induktionskochen ungeeignet ist
oder

e dass der Kochtopf ist zu klein ist oder sich nicht mittig auf der Kochzone
befindet.

Der Heizvorgang findet erst statt, wenn sich ein geeigneter Kochtopf auf der
Kochzone befindet. Falls kein geeigneter Kochtopf platziert wird, schaltet sich
das Display nach 1 Minute automatisch ab.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

1. Dricken Sie auf die Leistungseinstellung der Kochzone, die (1

LT

Sie ausschalten wollen. rj Hw.ﬁ
B
2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie die Taste ,-" berihren und nach
unten auf ,, 0" gleiten. Oder halten Sie die Taste ,+" und ,-" gleichzeitig

1 Sekunde lang gedriickt, um direkt auf , 0" herunterzuschalten.
Stellen Sie sicher, dass die Leistungsanzeige ,, 0" und dann ,H" anzeigt.

|: N il
8 ] und dann @ (N

3. Schalten Sie das gesamte Kochfeld aus, indem Sie auf
EIN/AUS driicken.

4. Vorsicht bei heiBen Oberflachen

Im Display wird ,,H" angezeigt, wenn die Kochzone noch zu hei} ist, um berihrt
werden zu kénnen. Die Anzeige verschwindet, sobald sich die Oberflache auf
eine gefahrlose Temperatur abgekihlt hat. Dies kann auch als
Energiesparfunktion genutzt werden, beispielsweise, um auf einer noch heien
Kochzone weitere Tépfe zu erwarmen.

o] H

Falls ,H" eingeschaltet ist und ein Stromausfall eintritt, diirfen Sie die
Kochflache nicht berihren, auch wenn nach Wiederherstellung der
Stromversorgung ,H" nicht mehr angezeigt wird.
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Nutzung des Leistungsmanagements

Mit dem Leistungsmanagement kdnnen Sie die Gesamtleistung auf 2,5 kW /
3,0kW /4,5kW /6,5 kW und 7,4 kW einstellen. StandardmaBig ist die
Gesamtleistungseinstellung die maximale Leistungsstufe.

Anpassen der Gesamtleistung an Ihre Anforderungen

1. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen das Leistungsmanagement nur einstellen, wenn das
Kochfeld ausgeschaltet ist.

2. Beriihren Sie die Taste ,Pausenfunktion™ und halten qD
Sie sie 5 Sekunden lang gedriickt. Der Summer piept '\
einmal. (l e
Y \

3. Halten Sie nach dem Piepton gleichzeitig die Tasten ,+" und ,-" 3 Sekunden
lang gedriickt. Auf der Timer-Anzeige blinkt die vorherige Gesamtleistung
auf (z. B. ,2.5%). Halten Sie ,+" und ,-" erneut 1 Sekunde lang gedriickt,
um auf eine andere Leistungsstufe umzuschalten (z. B. 3.0). Wenn die
gewlinschte Leistungsstufe blinkt, berlihren Sie die Taste
~Pausenfunktion™ und halten sie 5 Sekunden lang gedriickt. Der Summer
piept zehnmal.

Damit ist die Einstellung abgeschlossen.

EE’.S?@ - 330 +
Hinweis:

1. Im Anschluss an Schritt 2 missen Sie ,,+" und ,-" innerhalb von
3 Sekunden berihren, nachdem Sie den Signalton gehért haben.
Andernfalls mlssen Sie von Schritt 2 aus erneut beginnen.

2. Sobald die Einstellung abgeschlossen ist, warten Sie die 10 Signalténe ab.
Beriihren Sie wahrend dieses Zeitraums keine Taste. Andernfalls ist die
Einstellung ungiltig.
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Leistungsmanagementregeln

Mit dem Leistungsmanagement kdnnen Sie die Gesamtleistung auf 2,5 kW /
3,0kW /4,5kW /6,5 kW und 7,4 kW einstellen. StandardmaBig ist die
Gesamtleistungseinstellung die maximale Leistungsstufe. Wenn Sie sie durch
Berthren von ,+" erhdhen, piept das Kochfeld 3 Mal und die Anzeige zeigt ein
blinkendes ,,Pn™ an. Daher missen Sie die Leistungsstufe anderer Zonen
verringern, bevor Sie die Leistung der Zielzone erhéhen.

Direktkochen

Laden Sie zuerst die hOn App herunter und installieren Sie sie auf Ihrem
Mobilgerdt. Melden Sie dann Ihr Induktionskochfeld an.

Schalten Sie das Kochfeld ein, berlihren Sie die WiFi-Taste und halten Sie sie

3 Sekunden lang gedriickt. Das Kochfeld zeigt ,rr™ an und die WiFi-
Kontrollleuchte blinkt. Sie kénnen nun mit der Anmeldung starten. Sobald das
WiFi-Modul erfolgreich mit dem Router verbunden ist, leuchtet die WiFi-
Kontrollleuchte durchgehend. Andernfalls blinkt die WiFi-Kontrollleuchte weiter.

Einstellungen

Stellen Sie den Direktkochvorgang in der hOn App ein und senden Sie den
Befehl an das Kochfeld. Sie horen zwei Signaltdne und der Punkt der Timer-
Anzeige blinkt. Tippen Sie nun auf die Direktkochtaste. Sie héren einen Piepton
und der Punkt der Timer-Anzeige leuchtet durchgehend. Das Kochfeld
funktioniert entsprechend den Einstellungen in der App, und die ausgewahlten
Zonen zeigen ,A." an. In der App haben Sie Zugriff auf 15 unterstlitzte
Kochrezepte sowie einige spezielle Funktionen: Warmhalten, schmelzen,
kochen, kécheln und braten.

Achtung:

Es gibt einen Sonderfall. Wenn alle Zonenkontrollleuchten ausgehen, nachdem
Sie Kochrezepte in der App eingestellt haben, missen Sie die Ein/Aus-Taste
beriihren, bevor Sie die Direktkochtaste beriihren. Sobald alle Kontrollleuchten
erloschen sind, missen Sie innerhalb von 10 Minuten die Kochrezepteinstellung
beenden. Andernfalls mussen Sie die Routerverbindung herstellen und das
Rezept erneut einstellen.
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a. DRAHTLOS-PARAMETER

Technologie Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frequenzband [MHZz] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

Maximale Leistung [mW]

100

8

b. PRODUKTINFORMATION FUR VERNETZTE GERATE

Produktinformationen fir vernetzte Gerate

Leistungsaufnahme des Produkts im
vernetzten Bereitschaftsbetrieb, wenn alle
kabelgebundenen Netzwerk-Ports mit dem
Netzwerk verbunden und alle drahtlosen
Netzwerk-Ports aktiviert sind;

Nicht verfiigbar

Aktivieren des drahtlosen Netzwerk-Ports:

Fur die WiFi-Aktivierung
dricken Sie 3 Sekunden lang
die WiFi-Taste

Deaktivieren des Funknetzwerk-Ports:

Fur die WiFi-Deaktivierung
dricken Sie 3 Sekunden lang
die WIFI-Taste.

DE-47




Boost-Funktion

Mit der Boost-Funktion wird die Leistung einer Zone innerhalb von einer
Sekunde erhéht und flir 5 Minuten beibehalten. Dies ermdglicht ein schnelleres
Kochen mit héherer Leistung.

Nutzung der Boost-Funktion

1. Berihren Sie die Taste der Kochzone, die Sie E‘
verstarken moéchten. Neben der Taste beginnt eine
Anzeige zu blinken. 17
2. Berihren Sie die Boost-Taste, um die Boost-Funktion i \
fir die betreffende Kochzone zu aktivieren. ™
Die Leistungsanzeige zeigt ,P" als Hinweis darauf an, dass die Leistung der
Zone verstarkt wird.

{ )
I |
-

® = ar

A\
\

3. Die Boost-Leistung halt 5 Minuten und dann geht die Zone zuriick auf

Leistungsstufe 9.
=15

4. Um die Boost-Funktion wahrend dieser 5 Minuten abzubrechen, beriihren
Sie die Kochzonenauswahltaste; neben der Taste beginnt eine Anzeige zu
blinken. Wenn Sie nun die Boost-Taste beriihren, geht die Kochzone zuriick
auf Leistungsstufe 9.

B s

DE-48



Benutzungsbeschriankungen

Die vier Zonen sind in zwei Gruppen unterteilt. Wenn Sie die Boost-Funktion in
einer Zone verwenden, missen Sie in einer Gruppe zunachst sicherstellen, dass

die andere Zone maximal mit Leistungsstufe 5 arbeitet.
Gruppe a Gruppe b

Pausenfunktion
Die Pausenfunktion kann jederzeit wahrend des Garvorgangs verwendet
werden. Damit lasst sich das Induktionskochfeld voriibergehend deaktivieren.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Kochzone aktiviert ist.

2. Beruhren Sie die Taste. Die Kochzonenanzeige zeigt ,II" an.
Der Betrieb des Induktionskochfelds wird fiir alle Kochzonen deaktiviert
(ausgenommen ,Pause"®, ,Ein/Aus" und ,Tastensperre").

05 06 @ . B ™
— § =

b L6 (T ' P

3. Um die Pausenfunktion wieder zu deaktivieren, berliihren Sie die Taste

erneut. Die Kochzone kehrt daraufhin wieder zur vorher eingestellten
Leistungsstufe zurick.

—

|
I

ol LI M5 &)
ol @l i~ @6 &5
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Bedientastensperre

e Sie kdnnen die Bedientasten sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung zu
verhindern (beispielsweise das Einschalten der Kochzonen durch Kinder).

¢ Bei aktivierter Sperre sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle
Bertihrungstasten funktionslos.

Sperre aktivieren

Driicken Sie auf die Tastensperre. Der Timer zeigt , Lo".

Sperre deaktivieren

1. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet ist.

2. Halten Sie die Tastensperre langere Zeit gedrlickt.

3. AnschlieBend kénnen Sie das Induktionskochfeld wieder normal benutzen.

' Wenn das Kochfeld gesperrt ist, sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle
Q Berihrungstasten deaktiviert. Im Notfall kdnnen Sie das
Induktionskochfeld tUber die Funktion EIN/AUS jederzeit ausschalten,
missen es bei der nachsten Inbetriebnahme dann aber erst wieder
entsperren.

Uberhitzungsschutz

Ein Temperatursensor (iberwacht die Temperatur im Induktionskochfeld. Beim
Auftreten einer ibermaBigen Temperatur wird der Betrieb des
Induktionskochfelds automatisch gestoppt.

Uberkochschutz

Der Uberkochschutz ist eine Sicherheitsfunktion. Diese Funktion schaltet das
Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden automatisch ab, wenn das Wasser zum
Bedienfeld flieBt, wahrend der Summer 1 Sekunde lang piept.

Erkennung kleiner Gegenstande

Sollten sich ein ungeeigneter Kochtopf (z. B. falsche GréBe oder
nichtmagnetischer Boden) oder irgendwelche Kleinteile (z. B. Messer, Gabel,
Schlissel) auf der Kochflache befinden, wechselt die betreffende Kochzone
nach 1 Minute automatisch in den Standby-Modus. Der Lifter kiihlt das
Induktionskochfeld dann eine weitere Minute lang ab.

Automatischer Abschaltschutz

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fiir Ihr
Induktionskochfeld. Sie schaltet das Kochfeld automatisch ab, falls Sie
vergessen, es auszuschalten. Die Tabelle unten zeigt die standardmaBigen
Betriebszeiten fir die verschiedenen Leistungsstufen:

Leistungsstufe 1 2 1 3|4] 5 6 7 8 9 | II

Standard-Betriebsdauer 8 8 81| 4 4 4 2 2 2 2
(std.)

Nach dem Entfernen des Kochtopfs stoppt das Induktionskochfeld sofort den
Heizvorgang und schaltet sich dann nach 2 Minuten automatisch aus.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Benutzung dieses
Gerats Ihren Arzt aufsuchen.
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Benutzung des Timers
Der Timer bietet zwei verschiedene Nutzungsmadglichkeiten:
e Sie kénnen ihn als Erinnerungsfunktion nutzen. In diesem Fall schaltet der

Timer nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer keine Kochzone aus.

e Oder Sie benutzen ihn, um eine Kochzone nach Ablauf der eingestellten

Zeitdauer auszuschalten.

¢ Die maximale Einstelldauer betragt 99 Minuten.

Benutzung des Timers als Erinnerungsfunktion
Ohne Auswahl einer Kochzone

1.

Achten Sie darauf, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen die Erinnerungsfunktion auch benutzen, ohne eine
Kochzone auszuwdhlen.

Die Erinnerungsanzeige beginnt zu blinken, und im
Display wird ,, 30" angezeigt.

. Dricken Sie auf die Taste ,Timer". '\ .,
J0 &

. Wahlen Sie mit der ,-" oder ,+"“-Steuerung die gewlinschte Zeiteinstellung

Hinweis: Beruhren Sie einmal den Regler ,-" oder ,+", um ihn um 1 Minute zu

verringern oder zu erhéhen. Halten Sie die Taste ,-" oder
»+" gedrickt, um den Einstellwert um 10 Minuten zu erhéhen bzw. zu
verringern.

4. Brechen Sie die Zeit durch Berihren der Timer-Steuerung ab, und die ,00"

. Der Summer wird 30 Sekunden lang erténen und die

wird in der Minutenanzeige angezeigt.

30 (-3: —> 00 &
T

g Y
N
. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der ‘35 ’_ G,
Countdown. Das Display zeigt die verbleibende Zeit, j % 4

und die Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang.

Timer-Anzeige zeigt ,- - " an, wenn die Einstellzeit S
abgelaufen ist.
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Abschaltung einer Kochzone per Timer

Flr diese Funktion eingerichtete Kochzonen werden: 5
[
1. Dricken Sie auf die Leistungseinstellung der r‘i LH"&

Kochzone, fiir die Sie die Zeitschaltuhr einstellen K
wollen. (z. B. Zone #1)

2. Driicken Sie auf die Taste , Timer". ‘W 2
Die Erinnerungsanzeige beginnt zu blinken, und im 3“ G,
Display wird ,, 30" angezeigt.

3. Wahlen Sie mit den Tasten ,-" oder ,+" die gewlinschte Zeiteinstellung

Hinweis: Durch einmaliges Berihren der Tasten ,-" oder ,+" verringert oder
erhéht sich der Wert um 1 Minute. Halten Sie die Taste ,-“ oder
»+" gedrickt, um den Einstellwert um 10 Minuten zu erhdhen bzw. zu
verringern.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, wird der Timer
automatisch auf ,0" Minuten zurtickgestellt.
4. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der \35 f G/
Countdown. Das Display zeigt die verbleibende Zeit, i f
und die Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der D 5
Leistungsstufenanzeige leuchtet als Hinweis darauf, 4t
dass die Zone ausgewahlt wurde.

N

5. Um den Timer abzubrechen, berihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung
und dann die Timer-Steuerung, der Timer wird abgebrochen und die
,00" wird in der Minutenanzeige angezeigt und dann ,--".

b6 =230 ¢ = 0= --C
¢ ¢
\ N

]

6. Nach Ablauf der vorgegebenen Kochzeit zeigt das E H
Kochfeld ,H" an und die entsprechende Kochzone wird
automatisch ausgeschaltet.

Andere Kochzonen bleiben weiterhin eingeschaltet, sofern sie bereits
& vorher eingeschaltet worden waren.
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Abschaltung mehr als einer Kochzone per Timer

1. Wenn Sie diese Funktion fiir mehr als eine Kochzone verwenden, zeigt die
Timer-Anzeige die kiirzeste Zeit an.
(z.B. Zone 1# Einstellzeit von 3 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von
6 Minuten, die Timer-Anzeige zeigt ,3" an).

HINWEIS: Der blinkende rote Punkt neben der Leistungspegelanzeige
bedeutet, dass die Timer-Anzeige die Zeit der Kochzone anzeigt.

Wenn Sie die eingestellte Zeit einer anderen Kochzone Uberprifen méchten,
berthren Sie den Kochzonen-Auswahlregler. Der Timer zeigt die eingestellte
Zeit an.

E’ 5. (auf 6 Minuten geschaltet)

03 &

2. Wenn der Timer ablauft, wird die entsprechende Kochzone automatisch
ausgeschaltet und ,H" angezeigt.

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers dandern mdchten,
missen Sie mit Schritt 1 beginnen.

D 53 (auf 3 Minuten geschaltet)
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Instandhaltung und Reinigung

Was? Wie? Wichtig!

Normale 1. Schalten Sie das Kochfeld e Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist,
Gebrauchsspuren auf aus. gibt es keinen Hinweis ,HeiBe
Glas 2. Reinigen Sie das noch Oberflache®, obwohl die Kochzone

(Fingerabdrticke,
Rlckstande von
Lebensmitteln oder
Ubergekochtem
zuckerlosem Gargut
auf der Glasflache)

warme (aber nicht zu heiBe!)
Glas mit einem
Kochfeldreiniger.

3. Spulen Sie mit Wasser nach
und wischen Sie das Feld mit
einem sauberen Lappen oder
Papiertuch trocken.

4. Schalten Sie das
Induktionskochfeld wieder
ein.

noch heiB sein kann! Seien Sie daher
besonders vorsichtig.

Topfreiniger sowie einige Nylon-
Reiniger und Scheuermittel kénnen
die Glasoberflache zerkratzen. Lesen
Sie stets die Produkthinweise, um zu
priifen, ob ein Reiniger geeignet ist.
Beseitigen Sie stets
Reinigungsriickstdnde vom Kochfeld,
weil die Glasoberflache sonst fleckig
werden kann.

Reste von
Ubergekochtem,
geschmolzenem und
zuckerhaltigem
Gargut auf der
Glasoberflache

Beseitigen Sie diese sofort mit
einem Pfannenwender, einem
Spachtel oder einer fir
Induktionskochfelder
geeigneten Reinigungsklinge;
achten Sie dabei auf noch heiBe
Kochzonen:

1. Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus.

2. Halten Sie die Klinge (oder
ein anderes geeignetes
Instrument) in einem Winkel
von 30° und schaben Sie die
Verschmutzung in Richtung
eines kiihlen
Kochfeldbereichs ab.

3. Spllen Sie mit etwas Wasser
nach und trocknen Sie die
Glasflache dann mit einem
sauberen Lappen oder
Papiertuch.

4. Befolgen Sie die Schritte 2
bis 4 unter ,Normale
Gebrauchsspuren auf

Beseitigen Sie Rickstande von
geschmolzenen und zuckerhaltigen
Lebensmitteln oder ibergekochtem
Gargut moglichst umgehend. Wenn
es auf dem Glas abkdihlt, kann es
schwer zu entfernen sein oder die
Glasoberfldche dauerhaft
beschéadigen.

Schnittgefahr: Wenn die
Schutzkappe eines
Kochfeldreinigers zurtickgeschoben
ist, liegt dessen
rasiermesserscharfe Klinge frei.
Benutzen Sie einen
Kochfeldreiniger mit groBter
Vorsicht und bewahren Sie ihn
immer sicher und fir Kinder
unzuganglich auf.

Glas" oben.
Kochriicksténde auf 1. Schalten Sie das Kochfeld e Unter Umstanden ist ein Piepton zu
den aus. héren und das

BerlGihrungstasten

2. Weichen Sie die Rickstéande
ein.

3. Reinigen Sie den Bereich der
Berlihrungstasten mit einem
sauberen, feuchten
Schwamm oder Lappen.

4. Wischen Sie den Bereich mit
einem Papiertuch vollstandig

trocken.

5. 5. Schalten Sie das
Induktionskochfeld wieder
ein.

Glaskeramikkochfeld schaltet sich
aus; auBerdem kdnnen die
BerlGhrungstasten deaktiviert sein,
solange sich Flissigkeit darauf
befindet. Achten Sie darauf, den
Bereich der Berthrungstasten
abzuwischen, bevor Sie das
Glaskeramikkochfeld wieder
einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Induktionskochfeld
lasst sich nicht
einschalten.

Kein Netzstrom.

Kontrollieren Sie, ob das
Induktionskochfeld an der
Netzstromversorgung angeschlossen
und eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall
vorliegt. Falls Sie alles kontrolliert
haben und das Problem fortbesteht,
wenden Sie sich an einen Elektriker.

Die Beruhrungstasten
sind funktionslos.

Die Beruhrungstasten sind
gesperrt.

Deaktivieren Sie die Sperre. Siehe
Abschnitt ,Benutzung des
Induktionskochfelds" flr Hinweise.

Die Berlihrungstasten
reagieren nicht
einwandfrei.

Eventuell befindet sich ein
dinner Wasserfilm auf den
Beriihrungstasten oder Sie
benutzen nur die Fingerspitze,
um sie zu bedienen.

Achten Sie darauf, dass der Bereich
der Beriihrungstasten trocken ist und
Sie Ihre gesamte Fingerkuppe
benutzen, um die Tasten zu
bedienen.

Die Glasoberflache ist
zerkratzt.

Scharfkantiges Kochgeschirr.

Es wurde ein ungeeigneter,
scheuernder Kochfeldreiniger
oder anderes Reinigungsmittel
benutzt.

Benutzen Sie Kochgeschirr mit einem
flachen, glatten Boden. Siehe ,Wahl
des geeigneten Kochgeschirrs®.

Siehe ,Instandhaltung und
Reinigung™.

Manche Pfannen geben
knisternde oder
knackende Gerdausche
von sich.

Dies kann an der Herstellungsart
des Kochgeschirrs liegen
(Schichten unterschiedlicher
Metalle schwingen
unterschiedlich).

Das ist normal bei Kochgeschirr und
kein Hinweis auf einen Mangel.

Bei hohen
Temperaturstufen
macht das
Induktionskochfeld ein
leise brummendes
Gerausch.

Dies liegt an der Technologie des
Induktionskochens.

Das ist normal, wobei das Gerausch
leiser werden oder ganz verschwinden
sollte, wenn Sie die Temperatur
herunterschalten.

Luftergerausche aus
dem
Induktionskochfeld.

Das Induktionskochfeld hat
einen eingebauten Kihllifter,
der die Elektronik vor
Uberhitzung schiitzen soll.
Dieser kann auch nach dem
Abschalten des Kochfelds noch
weiter laufen.

Das ist normal und stellt kein Problem
dar. Unterbrechen Sie keinesfalls die
Stromversorgung des
Induktionskochfelds, solange der
Lufter noch lauft.

Kochtépfe werden
nicht hei, und im
Display wird
angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den
Kochtopf nicht erkennen, weil er
flr das Induktionskochen nicht
geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann den
Kochtopf nicht erkennen, weil er
fir die Kochzone zu klein oder
nicht korrekt zentriert ist.

Benutzen Sie Kochgeschirr, das fur
das Induktionskochen geeignet ist.
Siehe Abschnitt ,Wahl des geeigneten
Kochgeschirrs™.

Stellen Sie den Topf mittig auf eine
Kochzone, die seiner GroBe
entspricht.
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Das Induktionskochfeld
oder eine Kochzone hat
sich unerwartet
abgeschaltet; es ist ein
Piepton zu héren und
ein Fehlercode wird
angezeigt
(normalerweise
abwechselnd mit ein
oder zwei Ziffern in der
Zeitschaltuhranzeige).

Technische Stérung.

Notieren Sie sich bitte den Fehlercode,
unterbrechen Sie die

Stromversorgung des
Induktionskochfelds, und wenden Sie
sich dann an einen Elektriker.

Fehlermeldung und Kontrollen
Im Fall einer Stérung wechselt das Induktionskochfeld automatisch in einen

Schutzmodus und zeigt entsprechende Codes an:

Problem Mogliche Ursache Abhilfe
F3/F4 Temperatursensor des Wenden Sie sich bitte an den
Induktionsspulenausfalls Lieferanten.
FO/FA Temperatursensor-IGBT-Fehler. Wenden Sie sich bitte an den
Lieferanten.

E1/E2 Unnormale Versorgungsspannung |Uberpriifen Sie bitte die
Netzversorgung.
Schalten Sie das Gerat wieder
ein, wenn die Netzversorgung
normal ist.

E3 Hohe Temperatur des Wenden Sie sich bitte an den
Induktionsspulen- Lieferanten.
Temperatursensors

ES5 Hohe Temperatur des IGBT- Bitte nach dem Abkuhlen des
Temperatursensors Kochfelds neu starten.

Die vorgenannten MaBnahmen beziehen sich auf allgemeine Stérungen.
Versuchen Sie keinesfalls, das Gerat zu demontieren, um jede Gefahr
auszuschlieBen und Schaden am Induktionskochfeld zu vermeiden.
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Technische Daten

Kochfeld CI642CTTWIFI

Kochzonen 4 Zonen
Versorgungsspannung 220-240 V~ 50-60Hz
Installierte elektrische 2,5 kW: 2250-2750 W oder
Leistung 3,0 kW: 2700-3300 W oder

4,5 kW: 4050-4950 W oder
6,5 kW: 5850-7150 W oder
7,4 KW: 6600-7400 W

Abmessungen LxBxH (mm) |590X520X60
EinbaumaBe AxB (mm) 560X490

Gewicht und Abmessungen sind Naherungswerte. Aufgrund fortwahrender
Bemiihungen, unsere Produkte zu verbessern, behalten wir uns Anderungen
hinsichtlich Spezifikation und Konstruktion jederzeit vor.

Montage

Wahl der Montageausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsplatte entsprechend den GréBenangaben in der
Zeichnung zu.

Aus Griinden der Montage und Benutzung muss rund um die Aussparung
mindestens 5 cm Platz gelassen werden.

Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 30 mm betragen. Verwenden Sie
bitte eine Arbeitsplatte aus hitzebestandigem Material, um zu vermeiden, dass
es durch die Hitzeabstrahlung des Kochfelds zu gréBeren Deformationen
kommt. Wie unten gezeigt:

L (mm) |B (mm) |H (mm) |T (mm) |A (mm) |B (mm) |X (mm)
590  |520 |60 |56 |560  [490 |50 mini
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Achten Sie unbedingt darauf, dass das Induktionskochfeld ausreichend beliftet
ist und weder Lufteinlass noch Luftauslass blockiert sind. Stellen Sie sicher,
dass sich das Induktionskochfeld in einem guten Betriebszustand befindet. Wie
unten gezeigt.

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und einem
dariber befindlichen Kilichenschrank muss mindestens 760 mm
betragen.

A (mm) B (mm) |C (mm) |D E

760 50 mini |20 mini |Lufteinlass |Luftauslass 5 mm

Vor der Montage des Kochfelds zu beachten:

e Die Arbeitsplatte muss rechtwinklig und eben sein und die
Platzanforderungen dirfen durch nichts beeintrachtigt werden.

Die Arbeitsplatte muss aus einem hitzebestéandigen Material bestehen.

e Wenn das Kochfeld Giber einem Ofen montiert wird, muss dieser einen
integrierten KuhllGfter haben.

¢ Die Installation muss alle geforderten Abstande sowie sémtliche Normen
und Vorschriften einhalten.

e Um das Gerat vollstandig von der Netzstromversorgung abzutrennen, muss
ein geeigneter Trennschutzschalter entsprechend den jeweiligen
Vorschriften und Bestimmungen vorgesehen und installiert sein.

Der Trennschutzschalter muss eine Bauartzulassung haben und an allen
Polen einen 3 mm breiten Kontakttrennungsspalt erzeugen (oder in allen
aktiven [Phase] Leitern, sofern die geltenden Bestimmungen dies zulassen).

e Der Trennschutzschalter muss flir den Benutzer des Induktionskochfelds
jederzeit schnell erreichbar sein.

e Bei Fragen beziiglich der Montage wenden Sie sich an die zustandigen
Behdérden.

e Versehen Sie die an das Kochfeld angrenzenden Wande mit
hitzebestandigen und leicht zu reinigenden Oberflachen (z. B.
Keramikfliesen).
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Nach der Montage des Kochfelds zu beachten:

e Das Netzkabel darf nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zuganglich
sein.

e Es gelangt ausreichend Frischluft von auBen an die Unterseite des
Kochfelds.

¢ Wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Unterschrank montiert
wird, muss an der Unterseite des Kochfelds eine Warmeschutzbarriere
angebracht werden.

e Der Trennschutzschalter ist fiir den Benutzer leicht erreichbar

Vor dem Anbringen der Befestigungsklammern:
Legen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Unterlage (Verpackung
verwenden). Achten Sie darauf, dass die hervorstehenden Bedienelemente
keinem Druck ausgesetzt werden.

Anpassen der Halterungsposition:

Fixieren Sie das Kochfeld nach der Montage, indem Sie es mit den vier
Halterungen unten am Kochfeld an der Arbeitsplatte festschrauben (siehe
Abbildung).

A B C D

Schraube Halterung Schraubenloch | Gehdauseboden

2 )

Glas ~

B Halteklammer (Bracket)

A Schraube
ST3.5/8

D Gehiuseboden \Arbeitsplatt/Kuchenschrank

N
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Vorsicht

1.

Das Induktionskochfeld muss von einem qualifizierten Fachmann montiert
werden. Wir kdnnen Gber unseren Kundendienst Fachpersonal bereitstellen.
Versuchen Sie keinesfalls, die Montage selbst durchzufihren.

. Das Kochfeld darf nicht direkt (ber einem Geschirrspiler, Kiihlschrank,

Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner montiert
werden, weil es durch die Feuchtigkeit zu Schaden an der Elektronik
kommen kann.

Das Induktionskochfeld ist so zu montieren, dass eine ausreichende
Warmeabfuhr und damit ein zuverlassiger Betrieb gewahrleistet sind.

. Angrenzende Wande und der Bereich Gber der Kochzone miissen

hitzebestandig sein.

. Um Schaden zu vermeiden, missen Arbeitsplatten mit Schichtaufbau

hitzebestandig sein.

Dieses Kochfeld muss von einem qualifizierten Fachmann an die

i ! N Netzstromversorgung angeschlossen werden. Uberpriifen Sie vor dem

AnschlieBen des Kochfelds an die Netzstromversorgung:

1. dass die vorhandene Elektroanlage fiir die Leistungsaufnahme des Kochfelds
geeignet ist;

2. dass die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild entsprechen;

3. dass die vorhandenen Stromkabel fiir die auf dem Typenschild angegebene
Last ausgelegt sind. Verwenden Sie fiir den Anschluss des Kochfelds an die
Netzstromversorgung keine Adapter, Reduzierer oder Abzweige, weil
andernfalls Uberhitzungs- und Brandgefahr besteht.

Das Netzstromkabel darf eine heiBen Teile berliihren und muss so gelegt

werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle 75°C Uberschreitet.

& Lassen Sie einen Elektriker Gberprifen, ob die vorhandene Elektroinstallation

ohne Verdnderungen benutzt werden kann. Anderungen jeglicher Art diirfen
nur von einem Elektriker vorgenommen werden.

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der entsprechenden Norm
oder Uber einen einpoligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Das
Anschlussverfahren ist unten dargestellt.

220-240V~
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Sollte das Kabel beschadigt sein oder ersetzt werden miissen, muss dies
von einem Kundendienstmitarbeiter mit entsprechenden Werkzeugen
vorgenommen werden, um Unfalle zu vermeiden.

Falls das Gerat direkt an die Netzstromversorgung angeschlossen wird,
muss ein omnipolarer Trennschutzschalter mit einer Kontaktéffnung von
mindestens 3 mm installiert werden.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der Anschluss korrekt
vorgenommen wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

Das Kabel darf weder geknickt noch gequetscht werden.

Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert und darf nur von einem
autorisierten Techniker ausgetauscht werden.

Dieses Gerit ist entsprechend der EU-Richtlinie 2012/19/EC fir Elektro- und
Elektronik-Altgeriate (WEEE) gekennzeichnet. Unter die WEEE fallende Elekt-
ro- und Elektronik-Altgerite enthalten sowohl umweltschidliche Stoffe (die
negativen Folgen fir die Umwelt verursachen) als auch wiederverwendbare
Grundstoffe. Es ist wichtig, dass die Elektro- und Elektronik-Altgerite einer
speziellen Behandlung unterzogen werden, um die Schadstoffe korrekt zu
entfernen und zu entsorgen und alle Materialien zuriickzugewinnen. Jeder
_ kann dazu beitragen, dass Altelektrogerate nicht zu einem Umweltproblem
werden. Daher sollten unbedingt einige Grundregeln beachtet werden:
Elektro- und Elektronik-Altgerite dirfen nicht als Hausmiill entsorgt werden;
Elektro- und Elektronik-Altgerite sollten in speziellen Sammelstellen entsorgt werden, die
von der Stadtverwaltung oder einem registrierten Unternehmen verwaltet werden.
In vielen Lindern ist es unter Umstinden méglich, groRe Elektro- und Elektronik-Altgerite
zu Hause abholen zu lassen. Beim Kauf eines neuen Gerits kénnen Altgerite im Tausch
kostenlos an den Hindler zuriickgegeben werden, solange das Gerit demselben Typ ent-
spricht und uber die gleichen Funktionen wie das gelieferte Gerit verfugt.
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Produktinformationen fiir Haushalts-Elektrokochfelder geméaB der Verordnung (EU) der
Kommission Nr. 66/2014

Position Symbol Wert Einheit
Modellbezeichnung CI642CTTWIFI
Kochfeldtyp: Elektrokochfeld
Anzahl der Zonen 4
Kochzonen
und/oder - Bereiche
bereiche
Induktions-
; ; kochzonen X
Heiztechnologie
(Induktionskoch | Induktionsko-
zonen und - chen Kochbe-
kochbereiche, reiche
Strahlungskoch Strahlungskoch
zonen, bereiche
Kochplatten)
feste Platten
Hinten
links @ 18,0 cm
Hinten
Mitte @ i cm
Hinten
rechts @ 18,0 cm
Bei runden Kochzonen oder - tte link
bereichen: Durchmesser der | Mitte links - cm
nutzbaren Flache pro elektrisch Mitte, @ _ em
beheizter Kochzone, abgerundet Mitte
auf 5 mm Mitte o ] o
rechts
Vorn links @ 18,0 cm
Vorn Mitte @ - cm
Vorn
rechts @ 18,0 cm
Hinten Lw - cm
links
Hinten
Mitte Lw i cm
Bei nicht runden Kochzonen oder Hinten LW
-bereichen: Lange und Breite der rechts - cm
nutzbaren Flache pro elektrisch - -
beheizter Kochzone, abgerundet Mitte links LW - cm
auf 5 mm Mitte, )
Mitte Lw cm
Mitte
rechts LW ) cm
Vorn links LwW - cm
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Vorn Mitte LW _ cm
Vorn
rechts Lw ) cm
Hinten EC Elekt-
links rokochen 193,5 Wh/kg
Hinten EC Elekt-
Mitte rokochen . Wh/kg
Hinten EC Elekt-
rechts rokochen 197,2 Wh/kg
. . EC Elekt-
Mitte links rokochen - Wh/kg
Leistungsaufnahme pro Kochzone Mitte, EC Elekt- _ Wh/k
oder -bereich pro kg Mitte rokochen 9
Mitte EC Elekt-
rechts | rokochen ) Wh/kg
. EC Elekt-
Vorn links rokochen 192,3 Wh/kg
. EC Elekt-
Vorn Mitte rokochen - Wh/kg
Vorn EC Elekt-
rechts rokochen 195,6 Wh/kg
Leistungsaufnahme des Elektro-
Kochfelds pro kg kochfeld 194,7 Wh/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgerate -
Teil 2: Kochfelder - Methoden zur Leistungsmessung

Energiespartipps:

e Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erreichen, platzieren Sie das Kochgeschirr bitte
in der Mitte der Kochzone.

e Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.

e Verwenden Sie mdglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.

e Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das
Gargut durchgehend erhitzt ist.

e Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewahlten
Kochfelds entspricht.
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Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare
que I'équipement radio est conforme a la
directive 2014/53/UE et aux exigences légales
pertinentes (pour le marché UKCA). Le texte
intégral de la déclaration de conformité est
disponible a I'adresse internet suivante :
WWW.candy-group.com

Consignes de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous.
Veuillez lire ces informations avant d’utiliser
votre table de cuisson.

Installation

Risque de choc électrique

e Débranchez I'appareil du réseau électrique avant
d’effectuer tout travail ou entretien sur celui-ci.

e Le raccordement a un bon systeme de mise a la
terre est essentiel et obligatoire.

e Seul un électricien qualifié est habilité a effectuer
des modifications sur le systeme de cablage
domestique.

e Le non-respect de ces consignes peut entrainer
un choc électrique ou la mort.
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Risque de blessure par coupure

Faites attention - les bords des panneaux sont
tranchants.

Le non-respect de cette précaution peut
entrainer des blessures ou des coupures.

Consignes importantes de sécurité

Veuillez lire les instructions avant d’installer ou
d’utiliser cet appareil.

Aucun matériau ou produit combustible ne doit
étre placé sur cet appareil quel que soit le
moment.

Veuillez mettre cette information a la disposition
de la personne responsable de l'installation de
I’'appareil afin de réduire vos colts d’installation.
Afin d’éviter tout danger, cet appareil doit étre
installé conformément aux présentes instructions
d’installation.

Cet appareil doit étre correctement installé et mis
a la terre uniquement par une personne qualifiée.
Cet appareil doit étre raccordé a un circuit
incorporant un sectionneur permettant une
déconnexion compléete de l'alimentation électrique.
L'installation incorrecte de |'appareil peut
entrainer I'annulation de toute garantie ou
responsabilité.

Exploitation et entretien
Danger de choc électrique

Ne pas cuisiner sur une table de cuisson cassée
ou fissurée. En cas de rupture ou de fissuration
de la surface de la table de cuisson, éteignez
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immeédiatement I'appareil en coupant
I'alimentation électrique du réseau (interrupteur
mural) et contactez un technicien qualifié.

e Coupez l'alimentation réseau de la table de
cuisson avant le nettoyage ou l'entretien.

e Le non-respect de ces consignes peut entrainer
un choc électrique ou la mort.

Risque pour la santé

e Cet appareil est conforme aux normes de
sécurité électromagnétique.

e Cependant, les personnes portant des
stimulateurs cardiaques ou d’autres implants
électriques (comme les pompes a insuline)
doivent consulter leur médecin ou le fabricant de
Iimplant avant d’utiliser cet appareil pour
s’assurer que leurs implants ne seront pas
affectés par le champ électromagnétique.

e Le non-respect de ces consignes peut entrainer
le déces.

Risque de surface chaude

e Pendant l'utilisation, les parties accessibles de
cet appareil deviennent suffisamment chaudes
pour causer des br(lures.

e Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou
tout autre objet autre qu’un ustensile de cuisson
approprié entrer en contact avec le verre a
induction jusqu’a ce que la surface soit froide.

e Les objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres et couvercles ne doivent
pas étre posés sur la surface de la table de
cuisson, car ils peuvent devenir chauds.
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e Tenir les enfants a |'écart.

e Les poignées des casseroles peuvent étre
chaudes au toucher. Vérifiez que les poignées
des casseroles ne dépassent pas des autres
zones de cuisson qui sont en fonction. Tenir les
poignées hors de portée des enfants.

e Le non-respect de ces consignes peut entrainer
brilures ou un choc électrique.

Risque de blessure par coupure

e Lorsque le couvercle de protection est rétracte,
la lame d’un racleur est tranchante comme un
rasoir. Utiliser avec une extréme prudence et
toujours stocker en toute sécurité et hors de
portée des enfants.

e Le non-respect de cette précaution peut
entrainer des blessures ou des coupures.

Consignes importantes de sécurité

e Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance
lorsqu’il est utilisé. L'ébullition cause des vapeurs
et des débordements graisseux qui peuvent
s’enflammer.

e N’utilisez jamais votre appareil comme surface
de travail ou de rangement.

¢ Ne laissez jamais d’objets ou d’ustensiles sur
I"appareil.

e Ne posez jamais ou ne laissez jamais d’objets
magneétisés (par ex. cartes de crédit, cartes
meémoire) ou d’appareils électroniques (par ex.
ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de
I'appareil car ils pourraient étre affectés par son
champ électromagnétique.
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N’utilisez jamais votre appareil pour réchauffer
ou chauffer la piece.

Apres utilisation, éteignez toujours les zones de
cuisson et la table de cuisson comme décrit dans
ce manuel (c’est-a-dire en utilisant les touches
tactiles). Ne comptez pas sur la fonction de
détection de casserole pour éteindre les zones de
cuisson lorsque vous retirez les casseroles.

Ne permettez pas aux enfants de jouer avec
I'appareil, de s’asseoir, de se tenir debout ou de
monter dessus.

Ne rangez pas d’objets d’intérét pour les enfants
dans des armoires au-dessus de |‘appareil.

Les enfants qui montent sur la table de cuisson
peuvent étre gravement blessés.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans
surveillance dans la zone ou l'appareil est utilisé.
Les enfants ou les personnes handicapées qui
limitent leur capacité a utiliser I'appareil doivent
avoir une personne responsable et compétente
pour les renseigner sur son utilisation.
L'instructeur doit s’assurer qu’il peut utiliser
I'appareil sans danger pour lui-méme ou son
environnement.

Ne réparez ou ne remplacez aucune piece de
I'appareil a moins que cela ne soit
spécifiquement recommandé dans le manuel.
Tout autre entretien doit étre effectué par un
technicien qualifié.

N’utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour les
opérations de nettoyage de la table de cuisson.
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Ne placez pas ou ne laissez pas tomber d’objets
lourds sur votre table de cuisson.

Ne vous tenez pas debout sur votre table de
cuisson.

N’utilisez pas de casseroles avec des bords
dentelés et ne trainez pas de casseroles sur la
surface du verre a induction, car cela pourrait
érafler le verre.

N’utilisez pas de éponges métalliques ou d’autres
produits abrasifs agressifs pour nettoyer votre
table de cuisson, car ils pourraient rayer la vitre
a induction.

Si le cable d'alimentation est endommage, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent
d’entretien ou des personnes possédant le méme
type de qualification, afin d’éviter tout risque.
Cet appareil est destiné a un usage domestique
et a d’autres applications similaires telles que :

- espaces cuisine du personnel dans des
boutiques, bureaux et autres espaces de travail ;
- maisons de ferme ; - par les clients dans des
hotels, motels et autres espaces de type
résidentiel ; - dans les espaces de type chambre
d'hotes.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles chauffent pendant |'utilisation.

Evitez de toucher les éléments chauffants.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus
a I’écart a moins d’étre surveillés en permanence.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés de 8 ans et plus, par des personnes dont
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les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou par des personnes dénuées
d’expérience et de connaissances, mais qui ont
été informées sur la maniere d’utiliser I'appareil
en toute sécurité, si elles comprennent les
risques impliqués.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
L'entretien et le nettoyage ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

e AVERTISSEMENT : Faire chauffer la plaque sans
surveillance avec de la graisse ou de I'huile peut
étre dangereux et provoquer un incendie. Ne
JAMAIS essayer d’éteindre un feu avec de l'eau,
mais éteindre I'appareil, puis couvrir la flamme
avec un couvercle ou une couverture anti-feu,
par exemple.

e AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne pas
stocker d’objets sur les surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : Si la surface est félée,
éteindre I'appareil pour éviter les risques
d’électrocution choc, pour les surfaces de cuisson
en vitrocéramique ou matériau similaire qui
protégent les parties sous tension

e N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur.

e Cet appareil n‘est pas concu pour étre actionné
par une minuterie externe ou un systéme de
commande a distance séparé.

ATTENTION : La cuisson doit étre surveillée.

Les cuissons de courte durée doivent étre

surveillées en permanence.
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AVERTISSEMENT : Pour éviter tout
basculement de I'appareil, ces éléments de
stabilisation doivent étre installés. Consultez
les instructions d’installation.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement le
dispositif de protection de votre table de
cuisson congu par le fabricant de votre appareil
ou un dispositif indiqué par celui-ci comme
étant compatible ou bien utilisez le dispositif de
protection fourni avec l'appareil. L'utilisation
d’un dispositif de protection non approprié peut
provoquer des accidents.

Cet appareil inclut un raccordement a la terre
pour des finalités fonctionnelles uniguement.

Nous vous félicitons de votre choix de Ia table de cuisson a
induction.

Nous vous recommandons de prendre le temps de lire ce manuel d’instruction /
d’installation afin de bien comprendre comment l'installer et l'utiliser
correctement.

Pour l'installation, veuillez lire la section installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant utilisation et
conservez ce manuel d’instruction / d’installation pour référence ultérieure.
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Vue d’ensemble du produit

Vue de dessus

. Foyer 2000 W, augmenté pour

atteindre 2600 W

. Foyer 1500 W, augmenté pour

atteindre 2000W

. Foyer 2000 W, augmenté pour

atteindre 2600 W

. Foyer 1500 W, augmenté pour

atteindre 2000W

. Table de verre
. Panneau de commande

Panneau de commande
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. Touches de sélection de la

zone de cuisson

. Touche du temporisateur
. Touche de réglage de la

puissance et du temporisateur

. Touche de verrouillage
. Touche Marche/Arrét
. Touche Fonction Boost

. Commande de la fonction de

mise en pause

. Touche de Direct cook
. Touche sans fil (Wi-Fi)




Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie slre, innovante, efficace et
économique. Elle fonctionne au moyen de vibrations électromagnétiques qui
générent de la chaleur directement dans la casserole plutét qu’indirectement
en chauffant la surface vitrée. La vitre devient chaude uniquement parce que la
casserole la chauffe.

"——'
casserole en fer
|my T =t circuit magnétique
' ! plaque de verre céramique
[T X} [ -
— bobine d’induction
~ L courants inductifs

Avant d’utiliser votre nouvelle table de cuisson a

induction

e Lisez ce guide en prenant note de la section « Consignes de sécurité ».

¢ Enlevez tout film protecteur qui pourrait encore se trouver sur votre table de
cuisson a induction.

Utilisation des commandes tactiles

e Les commandes répondent au toucher, vous n‘avez donc pas besoin
d’appuyer fort.

e Utilisez la boule de votre doigt, pas son bout.

¢ Vous entendrez un buzzer chaque fois qu’une touche est enregistrée.

e Assurez-vous que les commandes sont toujours propres et séches et
gu’aucun objet (p. ex. un ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme un
mince film d’eau peut rendre les commandes difficiles a utiliser.

/ /
/

v X
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Choisir une bonne batterie de cuisine

& Utilisez uniquement une batterie de cuisine adaptée a la cuisson a

induction.
Recherchez le symbole de l'induction sur I'emballage ou sur le fond de la
casserole
e Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée e m—
en réalisant un test magnétique. N\
Rapprochez un aimant vers le fond de la casserole. S'il est | =
attiré, la casserole convient pour I'induction. ' .D

e Sivous n‘avez pas d'aimant :

1. Mettez de I'eau dans la casserole que vous voulez tester.
2. Si“ne clignote pas sur le panneau et que I'eau chauffe,
la casserole est adaptée.

e Les batteries de cuisine fabriquées dans les matériaux
suivants ne sont pas adaptées : acier inoxydable pur,
aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois,
porcelaine, céramique et grés.

N’utilisez pas d’ustensiles de cuisson dont les bords sont dentelés ou dont la

base est incurvée.
. - 4 b “— e
W 7

Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu’elle repose a plat
contre le verre et qu’elle est de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez
des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique de la zone
sélectionnée. Si elle est un peu plus grande, I’énergie sera exploitée au
maximum. Si vous utilisez une casserole plus petite, I'efficacité pourrait étre
moindre que prévu. Centrez toujours votre casserole sur la zone de cuisson.

4-——=..__‘

Y WYX Y 71

Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction - ne les
faites pas glisser, sinon elles risquent d’érafler le verre.
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i
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Dimensions de la casserole

Les zones de cuisson s’adaptent automatiquement, jusqu’a une certaine limite,
au diametre de la casserole. Cependant, le fond de cette casserole doit avoir un
diamétre minimum en fonction de la zone de cuisson correspondant. Pour
obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au
centre de la zone de cuisson.

Le diameétre de base des ustensiles de cuisson a induction

Zone de cuisson Minimum (mm)

1,2,3,4 (180 mm) (120

Ce qui précede peut varier en fonction de la qualité de la casserole
utilisée.

Utilisation de votre table a induction

Comme commencer la cuisson

1. Appuyez sur la touche Marche/Arrét.
Apreés la mise en marche, |'avertisseur sonore
retentit une fois et toutes les touches affichent « - »
ou « -- » pour signifier que la table a induction est
en mode de veille.

2. Posez la casserole sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser.
e Veillez a ce que le fond de votre casserole et la
surface de la zone de cuisson soient propres et
secs.

3. En appuyant sur la touche de sélection du foyer de
cuisson, un témoin lumineux prés de la touche
commence a clignoter.

4. Réglez un niveau de puissance a |'aide des touches _ G’, +
&=->»0U<«+ », M
a. Si vous n'avez pas sélectionné une zone de cuisson L
dans un délai d'1 minute, la table de cuisson a '
induction s’éteint automatiquement. Vous devrez
alors tout reprendre depuis I'étape 1.
b. Vous pouvez changer le réglage choisi a
n‘importe quel moment de la cuisson.
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Si =" = clignote en alternance avec l'indication du
réglage de cuisson

Cela signifie que :

e VOUS N‘avez pas posé votre casserole sur la bonne zone ou

e que la casserole que vous utilisez n‘est pas prévue pour la cuisson a induction
ou

e que la casserole utilisée est trop petite ou n’est pas correctement placée au
centre de la zone de cuisson.

La fonction de chauffe ne démarre pas si aucune casserole adaptée n’est placée
sur la zone de cuisson. Si dans un délai de 1 minute, vous n’avez pas posé de
casserole adaptée, la touche s’éteint automatiquement.

Quand vous avez fini de cuisiner

el 6

1. Appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson (1

gue vous souhaitez éteindre. rj - ;
b
2. Eteignez le foyer de cuisson en appuyant sur « - » et en réduisant jusqu’a
« 0 » ou en appuyant en méme temps sur les touches « + » et « - »
pendant 1 seconde, cela réglera directement le foyer sur « 0 ».
Assurez-vous que la touche affiche « 0 » puis « H ».

|: I il
| o puis a I

3. Eteignez la table de cuisson en appuyant sur la touche
Marche/Arrét.

4. Prenez garde aux surfaces chaudes.
« H » indique une zone de cuisson encore trop chaude pour étre touchée.
Cette indication disparait dés que la surface de la zone de cuisson a
suffisamment refroidi. Vous pouvez économiser de |'énergie, si vous devez
faire chauffer une autre casserole, en la plagant sur la zone de cuisson qui

est encore chaude.
|: Il
_ N

En cas d'interruption d’alimentation pendant que « H » est allumé, veuillez faire
attention a ne pas toucher la surface de cuisson méme quand « H » n’est plus
affiché lorsque l'alimentation est de retour.
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Utilisation du réglage de la puissance

Grace a la gestion de la puissance, vous pouvez régler la puissance totale sur
2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW ou 7,4 kW. Le réglage par défaut de la
puissance totale est le niveau de chauffe maximal.

Réglage du niveau de chauffe total pour répondre a
VoS exigences

1. Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.
Remarque : vous pouvez régler la puissance uniquement quand la table de
cuisson est éteinte.

2. Appuyez sur la touche « Fonction de mise en pause » qD
et maintenez-la enfoncée pendant 5 secondes. Vous 1\
entendrez un bip sonore. (l e
\ \

3. Apreés le bip, appuyez sur « + » et « - » en méme temps pendant
3 secondes ; l'indicateur du temps clignotera en indiquant le niveau de
chauffe totale précédent, par ex. ‘2.5’. Appuyez sur « + » et « - » pendant
encore 1 seconde pour basculer vers un autre niveau de puissance, par ex.
3.0. Lorsque la puissance que vous souhaitez régler clignote, appuyez sur la
touche « Fonction de mise en pause » et maintenez-la enfoncée pendant
5 secondes. Le bip retentira 10 fois. Cela signifie que vous avez terminé le

réglage.
@ @

53.53@ - 330+
Remarque :

1. Aprés I'étape 2, vous devez appuyer sur « + » et « - » dans les 3
secondes aprés avoir entendu le bip sonore. Sinon, vous devrez tout
reprendre depuis |'étape 2.

2. Ala fin du réglage, attendez la fin des 10 bips sonores. Ne touchez aucun
bouton pendant cette période sinon le réglage sera invalide.

Regles de réglage de la puissance

Grace a la gestion de la puissance, vous pouvez régler la puissance totale sur
2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW ou 7,4 kW. Le réglage par défaut de la
puissance totale est le niveau de chauffe maximal. Si vous I'augmentez a l'aide
de la touche « + », la table de cuisson émettra 3 bips sonores et I'indicateur
clignotera en indiquant « Pn ». Vous devrez alors réduire la puissance d’autres
foyers de cuisson avant d’'augmenter la puissance du foyer en question.
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Direct Cook

Tout d’abord, téléchargez I'application hOn et installez-la sur votre appareil
portable. Ensuite, veuillez enregistrer votre table a induction.

Allumez votre la table de cuisson, appuyez sur la touche Wi-Fi et maintenez-la
enfoncée pendant 3 secondes et la table de cuisson affichera « rr ». Le voyant
du Wi-Fi clignotera et vous pourrez commencer a vous enregistrer. Une fois
gue le module WI-FI s’est connecté au routeur avec succes, le voyant du Wi-Fi
sera allumé en permanence. Sinon, le voyant du Wi-Fi continuera de clignoter.

Comment la configurer

Définissez la procédure de direct cook sur I'application hOn, et envoyez la
commande a la plaque de cuisson, vous entendrez deux bips et le point de
I"affichage du temporisateur clignotera. Appuyez ensuite sur la touche de
direct cook, vous entendrez un bip et le point de I'affichage du
temporisateur ne clignotera plus. La table de cuisson fonctionnera suivant le
réglage de I'application et les zones sélectionnées afficheront « A ». Sur
I'application, vous aurez accés a 15 recettes de cuisine assistée, ainsi qu’a
certaines fonctions spéciales : Maintien au chaud, faire fondre, faire bouillir,
faire mijoter et frire.

Attention :

Il existe un cas particulier. Si tous les voyants des zones se sont éteints
lorsque vous avez défini des recettes de cuisson sur 'application, il vous faudra
appuyer sur la touche Marche/Arrét avant d’appuyer sur la touche de

direct cook. Une fois tous les voyants éteints,

vous avez 10 minutes pour terminerle réglage de la recette de cuisson. Sinon
, vous devrez connecter le routeur etdéfinir a nouveau une recette.
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a. PARAMETRES DU SANS-FIL

Technologie Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Bande(s) de fréquence [MHz] [ 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

Puissance maximale [mW]

100

8

b. INFORMATIONS SUR LE PRODUIT POUR LES
EQUIPEMENTS EN RESEAU

Informations sur le produit pour les équipements en réseau

Consommation de puissance du produit en
mode veille en réseau quand tous les ports|
de réseau cablés sont connectés et tous les|
ports de réseau sans fil sont activés :

N/A

fil :

Comment activer le port de réseau sans

Pour activer le Wi-Fi, appuyez

sur la touche Wi-Fi pendant

3 secondes

fil :

Comment désactiver le port de réseau sans

Pour désactiver le Wi-Fi,

appuyez sur la touche Wi-Fi
pendant 3 secondes
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Utilisation de la fonction Boost

La fonction Boost permet d’augmenter la puissance d’un foyer en une seconde
et ce pendant 5 minutes. De cette fagon, la cuisson sera plus vive et plus
rapide.

Utilisation de la fonction Boost pour augmenter la

puissance
1. Appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson E‘
gue vous souhaitez augmenter, un témoin lumineux il
prés de la touche commence a clignoter. ) v
2. Appuyez sur la touche Boost, le foyer de cuisson i \
commencera a fonctionner en mode Boost. ™
La touche affichera « P » pour indiquer que le foyer est en mode Boost.
A\
b
3. Le niveau de puissance Boost durera 5 minutes, puis le foyer reviendra a la
puissance « 9 ».
4. Si vous souhaitez supprimer le mode Boost au cours de ces 5 minutes,

appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson ; un témoin
lumineux prés de la touche commence a clignoter. Appuyez ensuite sur le
bouton Boost, la zone de cuisson retournera au niveau de puissance 9.

B e

FR-80



Restrictions pendant l'utilisation

Les quatre zones ont été divisées en deux groupes. Dans un groupe, si vous
utilisez le mode Boost sur un foyer, assurez-vous d‘abord que |'autre foyer

fonctionne au maximum au niveau 5.
Groupe a Groupe b

Utilisation de la Fonction de mise en pause
La fonction Pause peut étre utilisée a tout moment pendant la cuisson.
Elle permet d’éteindre puis de rallumer la table de cuisson a induction.

1. Assurez-vous que le foyer de cuisson fonctionne.

2. Appuyez sur le bouton, l'indicateur de zone de cuisson affichera « Il ».
Ensuite, le fonctionnement de la table de cuisson a induction sera désactivé
pour toutes les zones de cuisson, sauf en ce qui concerne la Fonction de
mise en pause, du bouton de Marche/Arrét et les touches de verrouillage.

o} O6 @ &3 ™
— § =
b 1P = B A N Pl
3. Pour annuler I’état de pause, appuyez sur le bouton Fonction de mise en

pause et la zone de cuisson reviendra au niveau de cuisson que vous aviez
défini précédemment.

alf M 5 M5
ol I - &5

——

|
/
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Verrouillage des touches de commande

* Vous avez la possibilité de verrouiller les touches de commande pour éviter
leur utilisation inappropriée (par des enfants, par exemple).

¢ Quand la touche de verrouillage est activée, toutes les touches de commande
sont verrouillées, sauf la touche Marche/Arrét.

Verrouillage des touches de commande

Appuyez sur la touche de verrouillage. L'indicateur de temporisation affiche

« Lo »

Déverrouillage des touches de commande

1. Vérifiez que la table de cuisson a induction est éteinte.

2. Appuyez longuement sur la touche de verrouillage.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre table de cuisson a

induction.

Quand la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes les touches de

'
Q commande sont désactivées, sauf Ia touche Marche/Arrét. En cas
d’urgence, vous gardez la p055|b|I|te d’éteindre la table a induction en

utilisant la touche Marche/Arrét, mais dans ce cas vous devrez
déverrouiller la table de cuisson avant I'utilisation suivante.

Protection contre la surchauffe

Un capteur de température intégré peut surveiller la température a l'intérieur
de la table de cuisson a induction. Lorsqu’une température excessive est
détectée, la table de cuisson a induction s’arréte automatiquement.

Protection en cas de débordement

La protection en cas de débordement est une fonction de protection de
sécurité. Elle éteint automatiquement la table de cuisson en 10 secondes si de
I’eau se déverse sur le tableau de commandes et un bip retentira pendant

1 seconde.

Détection d'ustensiles trop petits

Lorsqu’une casserole de taille inappropriée ou non-magnétique (par ex. en
aluminium) ou tout autre ustensile trop petit (par ex. un couteau, une
fourchette ou une clé) a été laissé sur la table de cuisson, cette derniére se
met automatiquement en mode de veille dans un délai d'1 minute. Le
ventilateur maintiendra la table de cuisson éteinte pendant encore 1 minute.

Protection par arrét automatique

L'arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre table
de cuisson a induction. Elle s’éteint automatiquement si vous oubliez d’éteindre
votre appareil. Les durées d’utilisation par défaut des différents niveaux de
chauffe sont indiquées dans le tableau ci-dessous :

Niveau de chauffe 1 2 3|4 5 6 7 8 9 II

Temporisateur de travail | 8 8 8| 4 4 4 2 2 2 2
par défaut (heure)
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Lorsque la casserole est retirée, la table de cuisson a induction s’arréte
immédiatement de chauffer et elle s’éteint automatiquement au bout de 2
minutes.

Les personnes porteuses d’un stimulateur cardiaque doivent consulter leur
médecin avant d’utiliser cet appareil.

Utilisation du temporisateur

Vous pouvez utiliser le temporisateur de deux maniéres différentes :

e VVous pouvez l'utiliser en tant que minuteur. Dans ce cas, le temporisateur ne
servira pas a éteindre I'une des zones de cuisson lorsque la durée de cuisson
est écoulée.

¢ Vous pouvez le régler pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson une
fois le temps sélectionné écoulé.

¢ Vous pouvez régler le temporisateur jusqu’a un maximum de 99 minutes.

Utilisation du temporisateur comme minuteur

Si vous ne souhaitez pas sélectionner une zone de cuisson

1. Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.
Remarque : vous pouvez utiliser le minuteur méme sans sélectionner de
zone de cuisson.

2. Appuyez sur la touche du temporisateur : l'indicateur M 4
. . . . ...f:
de la minuterie commence a clignoter et « 30 » ] L ( 2

s’affiche.
3. Réglez le temps a l'aide des touches « - » ou « + ».

Remarque : Appuyez sur «-» ou « + » une seule fois pour diminuer ou
augmenter d’une minute. Maintenez appuyée la touche « - » ou
« + » pour diminuer ou augmenter de 10 minutes en 10 minutes.

4, Supprimez la durée réglée en appuyant sur la touche du temporisateur, qui
affiche alors « 00 ».

Ve = 006
RO

-.

l \
N
5. Une fois le temps réglé, le décompte commence ‘35 d C/
. . o ; - - (v
immediatement. La touche de temporisation affiche le & %

temps restant et I'affichage du temporisateur clignote
pendant 5 secondes.

6. Le buzzer retentit pendant 30 secondes et I'indicateur o
du temps indique « - - » quand la temps réglé est - - |\
terminé.
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Réglage du temporisateur pour éteindre un foyer de
cuisson

Les foyers de cuisson dotés de cette E E
fonction permettront : I

1 LH
1. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson dont vous f,i A

souhaitez régler le temps de cuisson.
(par ex. foyer 1#)

2. Appuyez sur la touche du temporisateur : l'indicateur M
de la minuterie commence a clignoter et « 30 » L
s'affiche.

3. Réglez le temps a l'aide des touches « - » ou « + ».

0y

Remarque : Appuyez sur «-» ou « + » une seule fois pour diminuer ou
augmenter d’'une minute. Maintenez appuyée la touche « - » ou
« + » du temporisateur pour diminuer ou augmenter de
10 minutes en 10 minutes.

Si le temps de réglage dépasse 99 minutes, la minuterie revient
automatiquement a 0 minute.

4. Une fois le temps réglé, le décompte commence A 5’_ oy
immeédiatement. L'écran affiche le temps restant et le 33 C/
temporisateur clignote pendant 5 secondes.

REMARQUE : Le point rouge prés de l'indicateur du D 5
niveau de chauffe s’allume pour indiquer que la zone T
de cuisson est sélectionnée.

Y

5. Pour supprimer la minuterie, appuyez sur la touche de sélection du foyer de
cuisson puis sur la touche du temporisateur ; la minuterie est supprimée et
« 00 » s’affiche, puis « -- »,

(6 =230 ¢ = 0= --C
i i

L] ]

N N

6. Quand le temps de cuisson est terminég, le foyer de E H
cuisson correspondant s’éteint automatiquement et la
touche affiche « H ».

Les zones de cuisson éventuellement allumées auparavant continuent de
fonctionner normalement.
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Réglage du temporisateur pour éteindre plusieurs
foyers de cuisson

1. Si vous utilisez cette fonction pour plusieurs foyers de cuisson, l'indicateur
du temps affichera le temps restant le plus court.
(par ex. temps de 3 minutes réglé sur le foyer 1#, temps de 6 minutes
réglé sur le foyer 2#, l'indicateur du temps affichera « 3 ».)

REMARQUE : Le point rouge clignotant pres de I'indicateur de niveau de
chauffe signifie que l'indicateur de temps affiche le temps de ce foyer de
cuisson.

Si vous voulez contrdler le temps de cuisson réglé sur un autre foyer de
cuisson, appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson.

Le temporisateur indiquera le temps réglé.

E’ 5. (réglage a 6 minutes)

036G

2. Quand le temps de cuisson est terminé, le foyer de cuisson correspondant
s’éteint automatiquement et la touche affiche « H ».

ol H

REMARQUE : Si vous voulez changer la durée apreés le réglage de la minuterie,
vous devez commencer a partir de |'étape 1.

D 53 (réglage a 3 minutes)
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Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important!

Salissure quotidienne
sur le verre (traces
de doigts, marques,
taches laissées par
les aliments ou
retombées non
sucrées sur le verre).

1. Mettez la table de cuisson
hors tension.

2. Appliquez un nettoyant pour
plaque de cuisson alors que
le verre est encore chaud
(mais pas chaud !)

3. Rincez et essuyez avec un
chiffon propre ou un essuie-
tout.

4. Mettez la table de cuisson
sous tension.

Lorsque la table de cuisson est
éteinte, il n'y a plus d’indication

« surface chaude » mais la zone de
cuisson est peut-étre encore
chaude ! Soyez extrémement
prudent.

Les éponges métalliques a usage
intensif, certains racleurs en nylon
et les produits de nettoyage
abrasifs peuvent érafler le verre.
Lisez toujours I'étiquette pour
vérifier si votre nettoyeur ou
éponge métallique convient.

Ne laissez jamais de résidus de
nettoyage sur la table de cuisson :
la vitre peut se tacher.

Débordements d’eau
bouillante, d’aliments
fondus et de sucre
chaud sur le verre.

Retirez-les immédiatement a
|'aide d’une pelle large, d'une
spatule ou d’un racloir a lame
adapté aux surfaces de cuisson
a induction, mais méfiez-vous
des surfaces chaudes des zones
de cuisson :
1. Coupez |'alimentation réseau
de la table de cuisson.

2. Tenez la lame ou l'ustensile a

un angle de 30° et grattez la
saleté ou déplacez le
déversement vers un endroit
frais de la table de cuisson.
3. Nettoyez les salissures ou
déversements avec un
torchon ou un essuie-tout.
4. Suivez les étapes 2 a 4 ci-
dessus pour « Salissures de
tous les jours sur le verre ».

Enlevez le plus rapidement possible
les taches laissées par les aliments
fondus et sucrés ou par les
débordements. Si on les laisse
refroidir sur le verre, ils peuvent
étre difficiles a enlever ou méme
endommager la surface du verre
de fagon permanente.

Risque de coupure : lorsque le
capot de protection est rétracté, la
lame d’un racleur est tranchante
comme un rasoir. Utiliser avec une
extréme prudence et toujours
stocker en toute sécurité et hors
de portée des enfants.

Déversements sur les
commandes tactiles.

1. Mettez la table de cuisson
hors tension.

2. Absorbez le déversement

3. Essuyez la zone de
commande tactile avec une
éponge ou un chiffon propre
et humide.

4. Essuyez la zone
complétement avec un
essuie-tout.

5. Mettez |a table de cuisson
sous tension.

La table de cuisson peut émettre
un bip et s’éteindre d’elle-méme,
et les commandes tactiles peuvent
ne pas fonctionner lorsqu’il y a du
liquide dessus. Veillez a essuyer la
zone de commande tactile avant de
rallumer la table de cuisson.
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Conseils et astuces

Probléme

Cause possible

Solution

La table de cuisson a
induction ne peut pas
étre allumée.

Pas d’électricité.

Assurez-vous que la table de cuisson
a induction est branchée a
I'alimentation électrique et qu’elle est
allumée.

Vérifiez s'il y a une panne d’électricité
dans votre maison ou votre région.

Si vous avez tout vérifié et que le
probléme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Les commandes
tactiles ne répondent
pas.

Les commandes sont
verrouillées.

Déverrouillez les touches de
commande. Voir la section

« Utilisation de votre table de cuisson
a induction » pour les instructions.

Les commandes
tactiles sont difficiles a
utiliser.

Il se peut qu'il y ait une fine
pellicule d’eau sur les
commandes ou que vous utilisiez
I’'extrémité de I'ongle lorsque
vous touchez la commande.

Assurez-vous que la zone de
commande tactile est séche et utilisez
le bout de votre doigt lorsque vous
touchez les commandes.

Le verre est éraflé.

Batterie de cuisine a bords
rugueux.

Utilisation d’éponges métalliques
abrasives ou de produits de
nettoyage inadéquats.

Utilisez des ustensiles de cuisine a
fond plat et lisse. Voir la section

« Choisir une bonne batterie de
cuisine ».

Voir la section « Entretien et
nettoyage ».

Certaines casseroles
font des craquements
ou des cliquetis.

Cela peut étre dd a la
construction de votre batterie de
cuisine (couches de différents
métaux vibrant de maniere
différenciée).

Ceci est normal pour les ustensiles de
cuisine et n‘indique pas un défaut.

La table de cuisson
émet un faible
bourdonnement
lorsqu’elle est utilisée a
forte puissance.

Cela est d{ a la technologie de la
table de cuisson a induction.

C’est normal, mais le bruit doit
baisser ou disparaitre complétement
lorsque vous réduisez la puissance.

Bruit de ventilateur
provenant de la table
de cuisson a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans la table de cuisson a
induction s’est déclenché pour
éviter une surchauffe des piéces
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner méme aprés que
vous aurez éteint la table de
cuisson a induction.

Cela est normal et ne nécessite
aucune intervention. Ne coupez pas
I'alimentation réseau de la table de
cuisson a induction lorsque le
ventilateur fonctionne.
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Les casseroles ne
chauffent pas et

apparait sur la touche.

La table de cuisson a induction
ne peut pas détecter la casserole
car elle n’est pas adaptée a la
cuisson a induction.

La table de cuisson a induction
ne peut pas détecter la casserole
car elle est trop petite pour le
foyer de cuisson ou mal centrée.

Utilisez une batterie de cuisine
adaptée a la cuisson a induction. Voir
la section « Choisir une bonne
batterie de cuisine ».

Centrez la casserole et veillez a ce
que le fond corresponde a la taille de
la zone de cuisson.

La table de cuisson a
induction ou un foyer
de cuisson s’est éteint
tout seul de maniére
inattendue, un bip a
retenti et un code
d’erreur est affiché
(généralement un ou
deux chiffres en
alternance sur la
touche du
temporisateur).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et chiffres du
code d’erreur, couper |'alimentation
réseau de la table de cuisson a
induction et contacter un technicien
qualifié.

Affichage et inspection des défaillances

Si des événements anormaux surviennent, la table de cuisson a induction
entrera automatiquement en condition de protection et affichera les codes de
protection correspondants :

Probléme Cause possible Solution

F3/F4 Défaillance du capteur de Veuillez contacter le
température de la bobine fournisseur.
d’induction

FO/FA Défaillance du capteur de Veuillez contacter le

température de I'IGBT. fournisseur.

E1/E2 Tension d'alimentation anormale Veuillez vérifier si
I’'alimentation électrique est
normale.

La mise sous tension aprés
|'alimentation est normale.

E3 Température élevée détectée par |Veuillez contacter le

le capteur de température de la fournisseur.
bobine d’induction

E5 Température élevée détectée par |Veuillez rallumer la table de

le capteur de température de cuisson a induction apres
I'IGBT refroidissement.

Les éléments ci-dessus de détection et d’inspection concernent les défaillances

communes.

Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d’éviter tout risque d’endommager
la table de cuisson a induction.
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Spécifications techniques

Table de cuisson CI642CTTWIFI
Zones de cuisson 4 zones
Tension d’alimentation 220-240V ~ 50-60 Hz

Puissance électrique installée |2,5 kW : 2250-2750 W ou
3,0 kW : 2700-3300 W ou
4,5 kW : 4050-4950 W ou
6,5 kW : 5850-7150 W ou
7,4 KW : 6600-7400 W

Dimensions du produit 590X520X60
PxLxH (mm)

Dimensions d’encastrement |560X490
AxB (mm)

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Du fait que nous nous efforgons
continuellement d’améliorer nos produits, nous pouvons modifier les
spécifications et les conceptions sans préavis.

Installation

Choix du matériel d’installation

Découpez la surface de travail selon les dimensions indiquées sur le dessin.
Pour l'installation et I'utilisation, un espace d’au moins 5 cm doit étre préservé
autour du trou.

Assurez-vous que |'épaisseur du plan de travail est d’au moins 30 mm. Veillez a
choisir un matériau résistant a la chaleur pour éviter toute déformation due au
rayonnement thermique de la plaque a induction. Comme illustré ci-dessous :

FR-89



L(mm) ([L(mm) [H(mm) |P(mm) |A(mm) |[B(mm) [ X (mm)
590 520 60 56 560 490 50 minimum

Assurez-vous que la table de cuisson a induction est correctement ventilée et
que l'entrée et la sortie d’air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la table
de cuisson a induction est en bon état de fonctionnement. Comme illustré ci-
dessous

Remarque : La distance de sécurité entre la plaque de cuisson et le
meuble au-dessus doit étre d’au moins 760 mm.

4

= \\_‘
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 minimum |20 min. Entrée d’air |Sortie de
I'air 5 mm

Avant d’installer la table de cuisson, assurez-vous que
e la surface de travail est d’équerre et de niveau, qu’aucune partie n'interfére

avec l'espace nécessaire
le plan de travail est constitué d’'un matériau résistant a la chaleur

[
¢ sila plaque est installée au-dessus d’un four, le four est équipé d’un

systéme de ventilation interne
¢ ['installation soit conforme a toutes les exigences de dégagement et aux

normes et réglementations en vigueur
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e un interrupteur sectionneur de déconnexion compléte du réseau
d’alimentation est inclus dans le circuit électrique et installé conformément
aux régles et réglementations locales en vigueur.

L'interrupteur sectionneur doit correspondre a la typologie requise et prévoir
3 mm d’air de séparation sur tous les pdles (ou sur tous les conducteurs
actifs [phase] si la réglementation électrique locale I'autorise)

¢ |e client pourra facilement accéder a l'interrupteur sectionneur quand la
table de cuisson sera installée

e vous consultez les organismes de réglementation du batiment et les arrétés
locaux si vous avez des doutes concernant l'installation

e vous utilisez des matériaux de finition résistants a la chaleur et faciles a
nettoyer (tels que du carrelage en céramique) pour le revétement des murs
autour de la table de cuisson.

Une fois que la table de cuisson est installée,

assurez-vous que

e le cable d'alimentation n’est pas accessible par les portes d’armoire ou les
tiroirs

e un flux d’air frais circule entre I'extérieur du meuble inférieur et la base de
la table de cuisson

e sila table de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une
barriére thermique de protection est installée sous la base de la table

¢ l'interrupteur sectionneur est facilement accessible par le client

Avant d’installer les supports de fixation

L'appareil doit étre posé sur une surface lisse et stable (vous pouvez utiliser
I'emballage). N'exercez aucune pression sur les boutons qui dépassent de la
table de cuisson.

Réglage de la position du support
Fixez la table de cuisson sur le plan de travail en vissant 4 supports en bas de
la table de cuisson (voir illustration) aprés |'avoir installée.

A B C D

Vis Support |trou de vis |Face inférieure
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2 )

Verre .~
B Patte de fixation )

A Vis
ST3.5*8
D Face inférieure \ Plan de travail/meuble de cuisine

Attention

1. L'installation de la table de cuisson a induction doit étre effectuée par du
personnel qualifié. Nous avons des professionnels a votre service.
N’effectuez en aucun cas cette installation vous-méme.

2. La table de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus d’un
lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur, machine a laver ou séche-linge,
car I'humidité risquerait d’endommager ses circuits électroniques.

3. La table de cuisson a induction doit étre installée de maniére a favoriser le
rayonnement thermique et garantir sa fiabilité.

4. Le mur et la zone de cuisson a induction a la surface de la table doivent étre
résistants a la chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, les différentes couches et la colle doivent étre

résistants a la chaleur.

Cette table de cuisson ne doit étre connectée au réseau d’alimentation que par

alimentation, verifiez que :

le circuit domestique est suffisant pour la puissance nécessaire a la table de
cuisson.

2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique

3. les sections de cable d’alimentation peuvent supporter la charge indiquée
sur la plaque signalétique. Pour raccorder la table de cuisson a
I'alimentation du réseau, n’utilisez pas d’adaptateurs, de réducteurs ou de
dispositifs de dérivation, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un
incendie.

Le cable d’alimentation ne doit toucher aucune partie chaude et doit étre placé

de fagon a ce que sa température ne dépasse jamais 75°C en tout point.

f
Q 3,u IPersonnel qualifié. Avant de connecter la table de cuisson au réseau
1.

Consultez un électricien pour savoir si le systéeme électrique domestique est
adapté ou s'il doit étre modifié. Toute modification ne peut étre réalisée que
par un électricien qualifié.
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L'alimentation électrique doit étre branchée conformément a la norme
applicable ou a un disjoncteur unipolaire. La méthode de connexion est illustrée
ci-dessous.

Entrée Entrée 220-240V~ Entrée
240V~ =
'%‘ |@2-10V-1
L L]

220-240V~

U MmN

Céble
d'alimentation

Cable
d'alimentation d'alimentation

Cable
d'alimentation

e Sile cable est endommagé ou s'il doit étre remplacé, 'intervention doit étre
réalisée par un technicien aprés-vente munis des outils appropriés, pour
éviter tout accident.

e Sil'appareil est raccordé directement au réseau, un disjoncteur multipolaire
doit étre installé avec un espace minimum de 3 mm entre les contacts.

¢ L'installateur doit s’assurer que le raccordement électrique a été effectué et
qu'il est conforme aux régles de sécurité.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.
Le cable doit étre régulierement controlé et remplacé uniquement par une
personne qualifiée.

Cet appareil est étiqueté conformément a la directive européenne
2012/19/EU relative aux appareils électriques et électroniques (DEEE).
La catégorie DEEE recouvre a la fois les substances polluantes (pouvant
avoir des retombées négatives sur I'environnement) et les composants
de base (pouvant étre réutilisés). Il est important que les DEEE
subissent des traitements spécifiques pour éliminer et jeter
correctement les polluants et récupérer tous les matériaux. Chaque
_ individu peut jouer un réle important en veillant a ce que les produits
DEEE ne deviennent pas un probléme pour I’'environnement. Pour cela, il
est essentiel de suivre quelques regles de base :
- les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;
- les DEEE doivent étre amenés a des zones de collecte spécifiques gérées par la
municipalité ou une société diment enregistrée.
Dans de nombreux pays, des décharges domestiques peuvent étre disponibles pour de
grands DEEE. Lorsque vous achetez un nouvel appareil, I'ancien peut étre retourné au
détaillant qui est en devoir de le récupérer sans frais, a titre exceptionnel, tant que
I’équipement est de type équivalent et a les mémes fonctions que |I’équipement fourni.
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Informations sur le produit pour les plaques électriques domestiques conformes au
réglement de la Commission (UE) N°= 66/2014

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle CI642CTTWIFI
Table de
Type de table de cuisson : cuisson
électrigue
Nombre de foyers 4
foyers et/ou de
zones de zones
cuisson
Foyers de
Technologie de cuisson par X
chauffe (foyers induction
et zones de Zones de
cuisson par cuisson par
induction, induction
foyers a cuisson Foyers a
rayonnante, cuisson
plaques rayonnante
massives) Plaques
massives
Q:JS:; @ mm 18,0 cm
Arriére
centre @ mm ] cm
ﬁrrtgiet;e @ mm 18,0 cm
Pour les foyers ou zones de gcaeLTct;ee @ mm - cm
cuisson circulaires : diamétre de Centre
la surface utile des zones de centre @ mm - cm
cuisson électrique‘, arrondi a Centre
5 mm pres droite @ mm - cm
g'z\{i?]te @ mm 18,0 cm
Avant @ mm - cm
centre
Q:;?et @ mm 18,0 cm
Arriére L ) cm
gauche
Arriére
centre L ) cm
Pour les foyers ou zones de Arric
. . - rriere
cuisson non circulaires : longueur droite LI - cm
et largeur de la surface utile des Contre
zones ou foyers électriques, LI - cm
arrondis a 5 mm prés gauche
Centre
LI - cm
centre
Centre Ll _ cm
droite
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Avant L _ cm
gauche
Avant L
centre - cm
Avant L _ cm
droite
Arriere 'Cuiss.on
gauche electrique 193,5 Wh/kg
CE
Arriere 'Cuiss.on
centre electrique - Wh/kg
CE
Arriere 'Cuiss.on
droite electrique 197,2 Wh/kg
CE
Centre ICuiss_on
gauche électrique - Wh/kg
CE
Consommation d’énergie par zone Centre Cuisson
ou foyer de cuisson calculée par centre électrique - Wh/kg
kg CE
Centre ICuiss_on
droite électrique - Wh/kg
CE
Avant 'Cuiss.on
gauche electrique 192,3 Wh/kg
CE
Cuisson
?evnatr;(ta électrique - Wh/kg
CE
Avant ICuisson
droite électrique 195,6 Wh/kg
CE
Table de
Consommation d’énergie de la cuisson
table de cuisson calculée par kg électrique 194,7 Wh/kg
CE

Norme appliquée : EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques a usage
domestique - Partie 2 : Plaques de cuisson - Méthodes pour mesurer la performance

Conseils pour des économies d’énergie :
e Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au

centre de la zone de cuisson.

e L’utilisation d’un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de

I’énergie en conservant la chaleur.

e Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.
e Commencez la cuisson a température élevée et réduisez le réglage lorsque les aliments

sont bien chauds.

e Utilisez des casseroles dont le diametre est aussi grand que le graphique du foyer

sélectionné.
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HacTtoawwum Candy Hoover Group Srl 3aaBnseT, 4to gaHH
oe pagnoobopyaoBaHne cooTBETCTBYET [unpekTnee
2014/53/EU un cooTBeTCcTBYOWMM 3akoHo4aTeNbHbIM Tpeb
OBaHWAM (ONns pbiHka BenukobputaHum). MNonHeIn TEKCT ae
Knapauum 0 COOTBETCTBUMN LOCTYMNEH MO Crieayowemy UHT
epHeT-agpecy:

www.candy-group.com

MepbI NpeaoCTOPOXHOCTU

Balua 6e3onacHOCTb 04eHb BaxkHa Ans Hac. [Nepen
Ha4yanom UCMonb30BaHNA NaHen BHUMAaTENbHO NpoyTuTe
[laHHYI MHOPMaLMIO.

YcTtaHoBKa

OnacHocTb nopaxXeHuns INeKTpn4eCKNM TOKOM

e [lepen npoBegeHmeMm nobbix paboT NnNu TEXHNYECKOTO
obCcnyXMBaHNA OTCOEQUHANTE BapOYHYO NaHesb OT
3SIEKTPUYECKON CETN.

e [logkntovyeHne BapOYHOW NaHenn K UcnpaBHOM cucteme
3a3eMrieHus aBnseTcsa obsasatenbHbiM Ansa 6e3onacHowm
aKcnnyaTauuu.

¢ JltoOble n3MeHeHus B CUCTeMy JOMAaLLUHEN 3IEKTPONPOBOLKM
MOXET BHOCUTb TOSbKO KBANMPULMPOBAHHLIN 3NEKTPUK.

e HecobnoaeHve AaHHOro ykaszaHus MOXET NPUBECTU K
NMOpPaXeHMIO ANEKTPUYECKMM TOKOM, BNSIOTb 40 CMEPTESNbHOrO
ncxopa.

OnacHocTb nope3oB

e ByabTe OCTOPOXHbI: Kpasi NaHenu ABnaTCA OCTPbIMMA.

e HecobnogeHne mep NpeaoCTOPOXKHOCTM MOXKET MPUBECTU K
TpaBMaMm unu nopesam.
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NMpaBuna TexHuku 6esonacHoOCTH

lMepepn ycTaHOBKOW U Ucnonb3oBaHMeM npubdopa BHAMATENBHO
NpoYTUTE HacTosILEee PYKOBOACTBO.

3anpellaeTcs pasmellaTb roptodne matepuansl UM NpoayKThbl
Ha gaHHOM npubope B ntoboe Bpewms.

[loBeanTe aaHHy0 MHOpMaLMIo 4O CBeAEHUS NUL,
BbIMOMHSAOLWNX YCTAaHOBKY npmnbopa. 3TO MOXET YMEHbLUUTb
BalLM 3aTparThbl.

[ns npepoTBpalLEeHns oNnacHOCTU AaHHbIA NpMbop OOMMKEH
yCTaHaBNMBaTbLCS B COOTBETCTBUMN YKa3aHUSIMU B HACTOSILLEM
PYKOBOZCTBE.

[MaHenb OoMmKHa yCTaHaBNMBaTLCSA M NOAKNKYATLCS K
3IEKTPUYECKON CETU N CUCTEME 3a3eMIEHNS
KBannuumMpoBaHHbLIMK cneumannctamu.

[N OTKMOYEHNSA OT ANEKTPUYECKON CETU Ha NIUHUN NUTaHUS
naHenu gomkeH ObiTb YCTAHOBMEH BhIKIOYATESb.

HeBepHasa yctaHoBka npmubopa npuBeaeT K HeMeaeHHOMY
aHHYNMPOBAHMUIO rapaHTUKN U ocBOBOXOaeT N3roTOBUTENS OT
ntobor OTBETCTBEHHOCTW.

3KcnnyaTauvm n TexHn4yeckoe OGC.ny)KVIBaHVIe
OnacHocTb nopaXxXeHuns ANeKTPpn4eCKNMM TOKOM

3anpellaeTcsa rotoBMTb NULLY Ha TPECHYBLUEN UK NOMHYBLUEN
naHenu. MNpu nosBNeHMM Ha NOBEPXHOCTU TPELLUMH HEMEOSIEHHO
OTKNIOYNTE BapOUHYO NaHerb OT 3NEKTPUYECKON CeTu
(BbIKIHOYaTENEM) N 0OpaTUTECH B CEPBUCHLIN LIEHTP.

Bcerga oTkntovanTe BapoyHyto NaHesnb nepen nposegeHnem
OYUCTKM M yxofa.

HecobntogeHrne gaHHOro ykasaHus MOXeT MPUBECTU K
NOpaXXeHMIO ANEKTPUYECKMM TOKOM, BNOTb 40 CMEPTESNbHOMO
ncxopa.
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OnacHocTu Ansa 300pOBbS

[aHHbIn npubop oTBeyaeT TpeboBaHNAM CTaHOAPTOB MO
3NEeKTPOMarHNTHON 6e30MnacHOCTM.

Tem He MeHee, NUua ¢ KapAMOCTUMYNATOPaMK U APYruMu
9NEKTPOHHBbIMM MMMAAHTaMN (TaKMMKU Kak MHCYSIMHOBbLIE NOMIbI)
OOJDKHbI MPOKOHCYNbTUPOBATLCA CO CBOUM BPavyoM U
nNpon3BoAMTENEM NUMMNAHTa Nepes NCNonb3oBaHNEM LaHHOMO
npmnbopa, 4ToObl Y6eamTbCs, YTO Ha UX UMMMAHTbl HE NOBNUSAET
3NeKTpoMarHMTHoe nanyyeHune npmbopa.

HecobniogeHne 4aHHOro ykasaHnsa MoXeT NpUBECTU K
CMepTENbHOMY MCXoay.

OnacHoOCTbL OXOroB

Mpun ncnonb3oBaHUM BapO4HOW NaHENM ee YacTu HarpeBatTCcs
00 TemnepaTtypbl, KOTOpas MOXeT BbI3blBaTb OXOIW.

He npukacanTtecb Yactamu Tena, ogexabl n opyrumm
npegMeTamu, 3a UCKIKOYEHNEM KyXOHHOW NOCyabl, K CTEKISIHHOM
NOBEPXHOCTW NAHENM 4O MOSIHOro €€ OCTbIBAHUA.

He knaguTte Ha naHenb MeTannnMyeckme npeameThbl, Hanpumep
HOXW, BUIKMW, NOXKWN, KPbILLIKK M T. M., TaK K&K OHWU MOTYT CUSTbHO
HarpeBaTbCsl.

He nognyckante K ropaven naHenu geten.

PykosiTku ckoBOpoa MOryT HarpeBaTbCsA 4O BbICOKOM
TemnepaTtypbl. Cnegute 3a TeMm, YTOObl OHW HEe HaXOaUINUCb Hafg,
Apyrmmmn KoHdopkamMmm BO Bpems ux paboTbl. He paspewanTte
aeTtam 6paTbCs 3a PYKOATKM.

HecobntogeHne gaHHbIX yKa3aHU MOXET NPUBECTU K
Cepbe3HbIM OXOram.

OnacHocCTb nope3oB

Mpn CHATMM 3aALNTHOM KPbILLKM MOXHO nope3aTbcs 06 oCTpblIv
Kpanm o4ncTuTenbHoro ckpebka. Micnonesymnte ckpebok ¢
npenenbHON OCTOPOXHOCTLIO U XpaHUTE ero B MecTe,
HeaOoCTYNHOM Ans AeTen.

HecobntogeHne mep npegoCcTOPOXXHOCTU MOXET NPUBECTU K
TpaBMaMm unu nopesam.
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NMpaBuna TexHuku 6esonacHoOCTH

Hwukorga He ocTtaBnsanTe paboTatoLLyo BapoyHyo NaHenb 6e3
npucmoTpa. BeinnecknBaHme nULmM MOXET NPUBOANTDL K
nosiBNeHuto AbiMa. [NonasLune Ha ropsiyyro NOBEPXHOCTb Macro 1
XMP MOTyT BOCNNaMEHUTBLCS.

He ncnonb3yrite BapoyHyto NaHenb B Ka4eCcTBe CToMa Unn mecrta
AN XpaHeHus.

Hwvkorga He ocTaBnanTe Ha NaHeny NOCTOPOHHME NpeaMeThl.

He octaBnanTte Ha naHenu unn pagom C Herl HUKakMe MarHUTHble
npegMeTbl (baHKOBCKME KapTbl, KAPTbl NAMATU U T.M.) UK
SNEeKTPOHHbIe ycTporcTBa (HoyToykn, MP3-nneepsbl). MarHutHoe
norne MoXeT NPUBECTU K BbIXO4Y UX U3 CTPOS.

3anpellaeTca NCNonb3oBaTb BapOYHYIO NaHeNb AN OTOMMEHUS
NOMeLLEeHMS.

Mocne ncnonb3oBaHMs Bcerga BblkMoYanTe KOHPOPKN NaHenw,
Kak OnncaHo B pyKOBOACTBE (T.€. C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX
opraHoB ynpasneHus). He nonarantecb TOMbKO Ha (OYHKLUUIO
aBTOMATUYECKOro OTKITHOYEHUST KOHPOPOK NOCHE CHATUS
KYXOHHOW yTBapW.

He nossonsante getam urpatb C NaHernbto, 3anes3aTb Ha Hee Unu
CUOEeTb Ha HeWn.

He xpaHuTe geTckue UrpyLuKn nnu akoMcTea B LWKadax Hag,
naHenbto. Mpu nonbiTke AobpaTbCs A0 HUX OETU MOTYT NOMY4YnTb
cepbesHble TpaBMbl.

He octaBnsainTte geten ogHnx unm 6e3 npucmoTpa B NOMELLEHNN,
roe paboTaeT BapoyHasi NaHesnb.

JeTtn nnn nuua ¢ orpaHNYeHHbLIMM BO3MOXHOCTAMW OOSDKHbI
ObITb NPOUHCTPYKTUPOBAHBLI U NOArOTOBIEHbI K UCMOSIb30BaHUI0
npnbopa OTBETCTBEHHbLIM N KOMMETEHTHbLIM NMLOM. Jlnuo,
npoBoasiee obyyeHne, JOMKHO HECKONbKO pa3 ybeantbcs B
TOM, YTO JE€TM N YKa3aHHbIE N a XOPOLLO YCBOUN NpaBunia
obpaLleHnsa ¢ BapOYHOWN NaHesnbo U HAaYyYUIMCb BbIMNOMHEHMUIO
OCHOBHbIX onepauun.

He gonyckaeTca 3aMeHa Unn peMoHT YacTen naHenu, ecrnv
AaHHble paboTbl He onucaHbl B pykoBoacTee. Bce paboTbl, He
OMNUCaHHbIE B PYKOBOACTBE, LOMKHbI NPOBOANTHCA
KBanM@uULMpOBaHHbIM CEPBUCHBIM NEPCOHANOM.
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He ponyckaeTcs ncnonb3oBaHne oTnapusaTenen n napoBbixX
LLLETOK AS151 O4MCTKM BapOYHON NaHenu.

3anpeulaeTcs Knactb unu bpocaTb TsKenble npeaMeThbl Ha
naHenb.

3anpellaeTcs 3anesaTb Ha BapO4HYyo NaHesb.

Bo n3bexaHune noBpexaeHnsa naHenu B pesynbrate LapanaHbs
3anpeLaeTcsa Ucnonb3oBaTh NOCyay C OCTPbIMU yrnamMu.
3anpeLuaeTcs MCnonb3oBaThb AN OYNUCTKM NaHENM cTarnbHbIe
ryoku n gpyrme abpasmBHble MaTepuanbl, KOTOpble MOryT
nouapanaTb UHOYKLUMOHHOE CTEKIO.

B cnyyae noBpexaeHus LWHypa anekTponuTaHus, nocnegHumn
AOMmKeH BbITb 3aMeHeH NPONU3BOAUTENEM, EM0 CEPBUCHBLIM
areHToM UInn NMUOM, BbICTYNarLLEM B CXOXEM Ka4yecTBe, BO
n3bexaHne puckos.

[aHHbIn Nnpnbop NnpegHasHayeH Ans 6bITOBOro NCMOMb30BaHMS:
- Ha KyXHsIX B MarasmHax, ogoucax u apyrmx paboumx
3aBeIEHNSX; - B XXUIbIX AOMaX; - KMMeHTaMn B oTensx,
FOCTMHMLAX U APYIUX XUMbIX NOMELLEHUSX; - KMTMEHTaMN B
MOTensax, xoctenax u T.n.

BHUMAHWE! lNaHernb 1 ee oTKpbITblE YacTW HarpeBatTCs BO
BPEMS MCMONb30BaHUA.

ByabTe OCTOPOXHbI U HE NMpUKacanTech K KOH(opKaMm.

He octaBnante geten mnagwe 8 net pssaomM ¢ BapO4HON
naHenbto 6e3 npucmoTpa.

[aHHbIN NpMBOp MOXET NCNOoNb30BaTbLCA AETbMU B BO3pacTe OT
8 neT n cTapue, nMuamm ¢ orpaHNYeHHbIMU PU3NYECKNMUA,
CEHCOPHbLIMWN UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM UK
HeJOCTaTKOM OnbiTa U 3HaHUKI, Nocre NpeaBapuTENbHOMO
WMHCTPYKTaXka 1 Npu yCroBuUM NOHNMAHUSA CBA3AHHbIX C 3TUM
onacHoCTen.

He ponyckanTte, 4tobbl AeTn 6anoBanuck ¢ nevbto. bes
HaZnexawiero npucMoTpa AeTaM 3anpeLlaeTcsl BbINOMAHATb
onepaumm nNo O4YUCTKE U yxo4y 3a NaHesnbo.
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e BHUMAHWE! MNMpurotoBneHue 6ntog C >XMpOM UM MacrioMm Ha
BapO4YHOM NaHenun 6e3 npMcMoTpa MOXET BbITb ONacHbIM U
MOXeT npmBecTu K BosropaHuto. KATETOPUYECKU
SAMPELWAETCA TywmnTb oroHb Bogon. OTKAOYMTE NaHENb OT
ceTn, Nocre Yero HaKpoMTe NamMsi KPbILLKOW UITM HErOPYMM
MaTepuanom.

e BHMMAHWE! OnacHocTb BocnnamMmeHeHus! 3anpelwlaeTtcs KnacTb
Ha naHernb roptoyve npegMmeThbl.

e BHVMAHWE! Ecnn noBepXxHOCTb TPECHYNa, BbIKNKOYNTE Npuodop,
4yTO6bI M3BEeXaTb pUcka NOpaXeHst ANEKTPUYECKUM TOKOM, 3TO
KacaeTcHa NOBEPXHOCTEN BapOYHbIX NaHeNen n3 CTeknokepamMmmkm
WKW aHanNorM4yHOro Matepuana, 3alwuLiaroLLero TokoseayLmne
yacTu.

e [lonb3oBaTbCs NAPOM N9 OYUCTKU NaHesnn 3anpeLueHo.

® [lpnbop He NpegHa3HayeH Anga paboTbl C BHELWIHMM TanMeEpPOM
NN OTAENbHON CUCTEMOW ANCTAHLNOHHOTO yNpaBrieHus.
BHMMAHWE! He octaBnante 6e3 npucmoTpa rotosswmecs bnoga.
[Mpouecc NpUroToBNEHNS NULLM OOSMPKEH HAXOAUTLCS NOS,
NOCTOAHHbLIM KOHTPOSEM.
BHUMAHWE! [Ins npegotBpalleHms nageHnsa naHenb Heobxoanmo
HadeXHo 3akpenuTb. CMOTpUTE yYKa3aHUsA NO YyCTaHOBKE.
BHUMAHWE! Ucnonb3ynte ToNbKo KpenneHus, NoCTaBleHHbIe
N3roToBUTENEM NaHernu, ykasaHHble B PyKOBOACTBE Nofb3oBaTens
NN BCTPOEHHbIE B YCTPOMCTBO. VIcnonb3oBaHMe HENnoaAxXoasaLwmx
KpenreHnn MoXeT cTaTb NPUYNHOM HECHACTHOrO Cry4yas.

[aHHbIN NPUBOpP MMEET pasbeM 3a3eMIeHNs TONbKO Ans
YHKUMOHASbHBIX Lienen.

I'Iosp.paBnﬂeM BaAC c nproGpeTeHmem HOBOM MHAYKUMOHHOW BapO4HOW NaHenu

[ns obecneyeHns NnpaBunbLHOM YCTAHOBKM M 3KCNyaTaLuum BapoyHOM naHen Heobxoammo
BHMMaTENbHO NPOYECTb HacTosLLee PyKOBOACTBO.

[ns ycTaHOBKM NpoYTUTE rMaBy «YCTaHOBKa».

Ypenute ocoboe BHMMaHWe mepamM NpeaoCcTOPOXHOCTM 1 NpasBunam TeXHUkn 6esonacHocTu. XpaHute
PYKOBOACTBO 1151 BO3MOXHbIX CNPaBOK B OyayLleMm.

RUS-101



O6 30p npop yK Ta
Bua cBepxy

1. KoHdopka 2000 BT, B pexume
noBbILWeHns MoLHocTn o 2 600 Bt

2| 13 2. KoHdopka 1500 BT, B pexume
noBbiweHus mowHocTn o 2 000 Bt

3. KoHdpopka 2000 BT, B pexume
noBbILWeHns MoLHocTn o 2 600 Bt

4. KoHdopka 1500 BT, B pexnme
noBbiweHuns mowHocTn o 2 000 Bt

CreknsaHHas nnuta
6. [MaHenb ynpasneHus

MaHenb ynpaBneHus

1. KHonku BbiGopa KOHhopkM

2. Tanmep

w

KHonku BbiGopa MOLLHOCTW/YCTaHOBKM
Tanmepa

i N
—
— N
+~

KHonka 6rokMpoBKky NaHenu ynpasneHus
Krnonka ON/OFF (BKI1/BbIKJT)

KHonka beHKLI,MVI NOBbILWEHUA MOLLHOCTU

KHonka nayabl

I
@
-+
oO—T @ @
a0 0 T—o

©— 1 ©

KHonka npsiMoro NpuroToBreHunst
KHonka WiFi

© © N o o b~
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MpuroroBneHue NULLM Ha MHAYKLMOHHOM BapoO4YHOM
naHenm

MpurotoBneHne NULLM Ha MHAYKUMOHHON NaHenun 6esonacHo, 3PdEKTUBHO N S3KOHOMMUYHO.
CosgaBaeMoe anekTpoMarHUTHOE rnosie HarpeBaeT yTBapb HENocpeACTBEHHO, MPOXoas Yepes
CTEKNSAHHYIO0 MOBEPXHOCTb NpakTnyecku 6e3 notepb. CTekNo HarpeBaeTCs TONbKO OT HarpeTon
KYXOHHOW yTBapw.

MeTannuyeckas yTsapb
o R ¢ LD = MarHUTHbIA KOHTYP
[ -
cTekrnokepamuyeckas nnuta
(ess)] [es e
WHAYKUMOHHAs KaTyLuKa
J @ .
M g WHOYKUMOHHbIN TOK

Mepen ncnonb3oBaHMEM HOBOM MHAYKLIMOHHOW BapO4YHOM NaHenun
¢ [lpoyTuTe HacTosLlEee PYKOBOACTBO, 0COOEHHO pasaen «Mepbl NPeaoCTOPOXKHOCTMY.
o CHUMUTE C NaHenu 3aLUMTHYIO NNEHKY.

Ucnonb3oBaHune CeHCOpHOVI naHemnu

e KHonku ynpaBneHus pearmpytoT Ha kacaHue. VX He Hy>KHO HaxumaTb.

e [1ns ynpaBneHns ucrnosnb3ynTe NoAyLIEYKy nanbLa, a He HOroTb.

¢ [Npu kaxgom kacaHum 6yaeT pasgaBaTbCa curHan.

¢ [lopaepxvBanTte opraHbl yNpaBrieHus CyXMMmmn 1 YucTbiMK. He 3aKkpbiBanTe nx NOCTOPOHHNMMU
npeameTamu. [laxxe TOHKas NrneHka BOAbl MOXET HapyLuaTb paboTy CEHCOPHbIX KHOMOK.
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Bbi6op nocyabl

Mcnonb3yiiTe TONbKO KYXOHHYIO yTBapb C OCHOBaHMEM, MPUroAHbLIM ANs roTOBKW Ha
VHOYKLUMOHHOW BApOYHON NaHernu.
Ha gHuLe nnn ynakoske Takow yTBapu AOMKeH ObiTb COOTBETCTBYIOLLMIA 3HAK.

e MOXHO NPOBEPUTL NPUrOAHOCTb YTBAPW MNPOCTLIM METOAOM C MOMOLLbI0 o
marHura.
MogHecuTe MarHUT K AHWLLY yTBapu. ECnv MarHuT NnpyMarHuTUTCs, 3Ha4mT,
yTBapb MOXXHO MCMOMb30BaTb AN FOTOBKU. L D
e  Ecnu marHuta Het: =
1. HaneiiTe B yTBapb, KOTOPYIO HYXKHO NPOBEPUTL, HEMHOTO BOARI.

2. BkrouuTte BapoyHyto naHens. Ecnv nHgukatop E He 3amuraer, a
BOJa HarpeeTcs, 3Ha4YnUT, yTBapb MOXHO NCNONb30BaTb AJ1A FOTOBKN.
e He ponyckaetcsi ucnonb3oBaHve yTBapy U3 criefytoLmux MaTepuanos:
YUCTasa HepXxasewlLlas cTarb, anoMUHUA Unn mMenb 6e3 MarHuTHoro
OCHOBaHus, CTeKIo, AepeBo, dapdop, kepamuka.

He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe nocyay € OCTpbiMK yrinamu Unn N30rHyTbiM HOM.

.

Xr X T

Y6eauteck B TOM, YTO AHO NOCYAbI POBHOE, NMOTHO NpUeraeT K CTEKMy 1 No pa3mepy coBnagaeT ¢
koHdpopkoW. Micnonbayiite yTBapb, AnamMeTp AHA KOTOPOW NPEBbILLAET ANaMeTP OKPYXHOCTU
KOHdopkun. Ecnn gnameTtp aHa ytBapu HemHoro 6onblue AgnameTpa KOHOPKK, aHeprus byaeT
MCMOMnb30BaTbCsA C MakcMmarnbHoM 3 eKTUBHOCTLI0. Ecnn aguameTp gHa yTBapu MeHblLUe anameTpa
KOHdpopKK, adhEeKTUBHOCTL HarpeBa OyaeT MeHbLUe ykasaHHOW. Bcerga ctaBbTe yTBapb CTPOro no
LIEHTPY KOH(POPKM.

— - — —~-

iIXr o IXr Y 1

Mpun cbéMme Bcerga nogHMManTe yTBapb BBEPX ANsi NPeA0TBPaLLEeHUs LlapanaHusi NTOBEPXHOCTY.

= S

N A ¢

i
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OvameTpbl KOHPOPOK

Bnnotb 4o MakcumanbHOro pasmepa KOHMOPK/M aBTOMaTUHECKV MOACTpaMBalOTCA K AvameTpy AHa
ytBapn. OpHako AvameTp AHa yTBapu He [OMmKeH ObiTb MeHblue MUHUMArbHO [OMNYyCTUMOro
AvameTpa ANnsi UCnosnb3yemon KOHAOPKU. NS 4OCTMKEHNS MakcMmanbHOW 3pdeKTMBHOCTY HarpeBsa
yTBapb HEOH6XOAUMO CTaBUTb CTPOrO MO LIEHTPY KOHPOPKK.

OnameTpbl MHOYKLUMOHHBLIX KOHhOPOK

KoHdopka MuHuManbHbIN guameTp yTBapu (Mm)
1,2,3,4 (180 mm) | 120

Bbllieyka3aHHOe MOXeT BapbUPOBaTbCH B 3aBUCUMOCTU OT KayecTBa MCNOJIb3yeMoM nocyAbl.
MUcnonb3oBaHMe MHAYKLUMOHHOW BapO4YHOMW NaHenu

Onsa 3anycka npurotoBrieHuns

1. KocHuTtecs kHonkn ON/OFF (BKI1/BbIKIT).
[Mocne BkMOYeHNst pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHan, Ha gvcnnee
MOSIBUTCH «— — » UM « — — », YKa3blBasi HA TO, YTO BapO4Hast
naHenb HaXoAWUTCS B AEXYPHOM peXUME.

2. TlocTaBbTe NOAXOASLLYIO YTBAPb Ha HYXHYIO KOH(OPKY.
*  Y6epanTechb, YTO AHO CKOBOPOZAbI U MOBEPXHOCTb 30HHI
MPUrOTOBNEHUS NMULLM YACTbIE U CyXME.

3. KocHuUTEeCh KHOMKM HY>KHOW KOH(OPKN. NHAMKaTOp KHOMKM

3amuraer.
4. YCcTaHOBWUTE MOLLHOCTb HarpeBa KHOMKaMM «-» U «+». .

a. Ecnu mowHocTb HarpeBa He OyaeT 3agaHa B TeveHne f G’J +
1 MUWHYTbI, MHOYKUMOHHAs BapoyHasi NaHelb aBTOMaTU4YeCcKn '?‘._\\
BbIKMouMTCSA. MpuaeTca NOBTOpUTL BCE CHayana, HadnHas ¢ i A\
wara 1. \

b. MowwHoCTb HarpeBa MOXHO N3MEHUTL B N0OO MOMEHT
rOTOBKM.
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VAR

Ecnu Ha gucnnee nonepemMeHHO MUraeT UHAUKATOP
ypOBeHb HarpeBsa.

370 03HavaeT cnepyoLlee:

® Bbl YCTAHOBWNYW NOCYAY HE Ha Ty KOHAOPKY;

® rocyaa, KOTOpyHo Bbl UCNOMb3yeTe, He NMOAXOAUT AN UHAYKLNOHHOIO NPUroTOBNEHUS NULLM, Nbo
® rocyga CruLKOM ManeHbKasi Ui nocTasrieHa He No LEHTPY KOHDOPKK.

HarpeB He HauHeTCS, Noka Ha KOHGOopKe He ByaeT noaxoasLuen nocyabl. Ecrnv nogxoasuwas yteapb
He OygeT ycTaHOBMNeHa, ANCMNen aBTOMATUYECKN BbIKIIOUUTCS Yepe3 1 MUHYTHI.

Mocne 3aBepLUeHUA FTOTOBKU

| L
1. KocHutecb KHOMKN KOHAOPKMK, KOTOpPYHo HeobX0AMMO BbIKMHOYUTD. I\

2. BbIkno4MTE KOHMPOPKY YMEHbLUEHWEM MOLLHOCTM A0 «0» KHOMKOM «-» U OA4HOBPEMEHHbBIM
KacaHneM Ha 1 cekyHAy KHOMOK «+» 1 «-». [1py1 9TOM MOLLHOCTb aBTOMaTH4eckun byaet
yMeHbLueHa go «0».

Y6eauTtech B TOM, 4YTO Ha aucnnee nosiensietcs «0», a 3ateM «H».

]
E u a 3aTtemMm . ,'-',

3. Ortknoumnte BCo KOHAOPKY, Haxkas kHorky ON/OFF (BKI1/BbIKJT).

e 6

4. He npukacanTech K ropsyen NoBepxHOCTH.

BykBa «H» nokasbiBaeT, kakasi KOHPOPKa CAMLLKOM ropsyas, 4Tobbl kacaTbes ee. [ocne oxnaxaeHus
noBepXHOCTK A0 Ge3onacHon TemnepaTypbl AaHHLIN MHAMKATOP noracHeT. MoXHO MCMoNb30BaTh 3TO
BpeMSs AN 9KOHOMWUM 3HEPIM, NOAOrPEeBas MULLLY Ha OCTbIBAOLLLEN NaHENw.

o] H

B cnyyae npepbiBaHns nogayun anekTpoaHepruy Korga Ha aucnnee otobpaxaetcs «H», He
npviKkacamTech k BapovHoOW naHenu, aaxe ecnu «H» Gonblue He oTobpaxaeTcsi nocne
BOCCTaHOBMEHWS NOAAYN 3NEKTPOIHEPrUN.
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ynpaBneHMe MOLWHOCTbIO

C noMoLLpbHo ynpaBeHnst MOLLHOCTbIO Bbl MOXETE YCTaHOBUTb 00LLyo MoLuHocTb 2,5 kB1/3,0 kBT/4,5
kBT/6,5 kBT 1 7,4 kBT. CTaH4apPTHbIV OOLLMIA YPOBEHb MOLLHOCTU ABMNSIETCA MAaKCUMAIbHbIM.

Bbi6op nogxoasLen MOWHOCTHU

1. YbeguTecb B TOM, YTO NaHeNb OTKMOYEHa
MpumeyaHne: MOLLHOCTb MOXHO M3MEHSITb TOMbKO Ha BbIKIIOYEHHOW NaHenu.

2. HaxmuTe KHOMKY «nay3a» 1 yaepxveanTe B Te4eHue 5 cekyHa.
PaspgacTcs 3BykoBoW curHarn. |
AI l—_\_\-\

3. Tocne curHana KOCHUTECh OAHOBPEMEHHO KHOMOK «+» U «-» U OEPXUTE UX 3 CeKyHAbI.
MHoukaTop Tanmepa HavyHET MuraThb, NokasbiBas 06LLYI0 NpeablayLLYy MOLLHOCTb, Hanp. «2,5».
KacaHve n yaepxxaHue KHOMOK «+» U «-» B Te4eHue 1 ceKyHabl NpUBeAET K YBENIMYEHUI0 MOLLHOCTH
[0 cniegytowero 3HaveHus, Hanpumep «3,0». Koraa xenaemas MOLWHOCTb 3aMUraeT, HaxmuTe
KHOMKY «nay3a» 1 yaepxvsanTe B Te4yeHue 5 cekyHa. Pasgactca 10 KopoTkMx CUrHanos.
HacTtpolika 3aBepLueHa.

e 9
228%% — - 30+

Mpumeyanwue.

1. Tlocne wara 2 Heo6xo0AMMO KOCHYTLCS KHOMOK «+» 1 «-» B Te4eHue 3 ceKyHA nocne curHana. B
NPOTUBHOM Crny4ae NpUAeTCA NOBTOPUTbL BCE MYHKTbI, HAYMHASA C Liara 2.

2. Tlocne 3aBepLUEHNS HACTPOMKM AOXANTECH OKOHYaHus 10 curHanoBs. He kacanTech KHOMOK B 9TO
Bpems. B npoTvBHOM crniyyae HacTponka 6yaeT oTMeHeHa.

lNMpaBuna BbIGOpA MOLHOCTHU

C nomMoLLpbHo ynpaBreHnst MOLLHOCTbIO Bbl MOXETE YCTaHOBUTb 00LLy0 MoLuHoCTb 2,5 kB1/3,0 kBT/4,5
kBT/6,5 kBT 1 7,4 kBT. CTaHOaAPTHbIV O6LLMI YPOBEHBb MOLLHOCTU SBMSIETCA MakcuMarbHbIM. [py
KacaHWM KHOMKK «+» pasgactcs 3 curHana u Ha gucnnee nosiBuTcs MuraroLas Hagnuce «Pny. 3to
3HAYMUT, YTO HYXXHO YMEHBLUNTL MOLLHOCTb APYrX KOH(OPOK Nepes yBenmyeHMeM MOLLHOCTH
BbIOpPaHHON KOH(OPKM.
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NMpsamoe npurotoBn eHne
CHauvana 3arpyauTte npunoxeHue hOn 1 ycTaHOBUTE €ro Ha CBOe NOPTaTUBHOE YCTPONCTBO. 3aTtem
3aperncTpupyinTe B Hem Bally UHAYKLMOHHYIO BapOYHYIO NaHerb.
BkntounTte BapoyHyto naHenb, HaxxmuTe kHonky WiFi u yoepxunsainTte B TedeHve 3 cekyHA, Ha
BapOY4HON NaHenm oTobpasnTcs «rr» 1 HayHeT murate niaukatop WiFi, nocne yero Bbl cMoxeTe
HayaTb pernctpauuio. Kak Tonbko mogyne WiFi ycnewHo noakmioumnt MapLipyTM3aTop, MHaukaTop
WiFi 6ygeT ropeTb noctosiHHO. B npoTnBHOM cnyyae niavkatop WiFi 6yget murats.

UHcTpyKuMA

HacTtporite dyHKUMIO TPSIMOro NPUroToBreHns B npunoxeHnn hOn 1 oTnpaebTe kKOMaHay Ha
BapOYHYI0 NaHenb, Bbl YCMbILLNTE ABa 3BYKOBbLIX CUrHana u Touka agncnses Taimepa HauyHeT Murathb.
3artem HaxmuTe kHonky «Direct cook» (MpsiMoe npurotoBneHmne), Bbl YCMbILLUTE OANH 3BYKOBOW
curHan v Todka gucnnes Tanmepa byaeT yctaHoBneHa. BapoyHas nanens 6yaet pabotats B
COOTBETCTBUM C HACTPOMKaMM B MPUINOXKEHWN, @ B BbIOpPaHHbIX 30Hax OyaeT oTobpaxaTtbes «A.».

B npunoxeHun Bbl monyunte JocTyn K 15 KynuHapHbIM peLenTaM, a Takke K HeKOTopbIM
cneumanbHbiM yHKUMam: CoxpanuTb Tenno, Pactomutb, Kunatute, Tywmntb n XXaputb.

BHumaHue!

EcTb ocobebii criyqart. Ecnn Bce nHAMKaTOpPbI 30HbLI MOracnu, Koraa Bbl YCTaHOBUMW peLenTbl B
NpUNoXeHNK, Bam HyxHO 6yaeT HaxaTb kHonky « ON/OFF» (BKI1/BbIKIT), npexxae yem HaxaTb KHOMKY
«Direct cook» (Mpsimoe npurotoenerwne). lNMocne Toro, kak BCe MHANKaTopbl noracnu, B TedeHne 10
MWHYT BaM HY>XHO 3aKOHYMTb HACTPOVKY peLienTa. B npoTMBHOM crnyyae Bam HyxHo byaeT
NOAKMIOYATEL MapLLPYTU3ATOP ¥ YCTAHOBUTL pPeLienT CHOBaA.

a. NMAPAMETPbI BECNPOBOOHOIO COEOAUHEHUA

TexHonorun Wi-Fi Bluetooth ¢ Hu3knm
aHepronoTpebneHnem (BLE)

CraHpapT 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE

Monoca vactoT [MIu] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

MakcumanbHasa MowHoCTb [MBT] 100 8

b. UH®OPMALNA Ob U3OENNU ANA CETEBOIO OEOPYIOBAHUA

NHdpopmaums 06 nagenum 4ns ceTeBoro 060pyaosaHms

[MoTpebnsiemas MOLHOCTb U3AENUS B peXmme H/O
OXUAaHus B CETU, KOraa NoaKMYeHbl BCE MPOBOAHbIE
CeTu 1 aKTMBMPOBaHbI BCE NOPTbl 6ECNPOBOAHOW CETU:

Kak akTuBnpoBaThb NopT 6ecnpoBogHON ceTH: Ona aktusauun Wi-Fi yaepxvsaiTte
Ha)xaTow B Te4eHne 3 CEeKyH[ KHOMKY
«WiFi».

Kak oTkntounTb nopT 6ecnpoBogHON CeTu: [Onsa otknioverna Wi-Fi yoepxusante
HaXxaToW B Te4eHUE 3 CEKYHA KHOMKY
«WiFi».
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() YHKLUMU N OBblWEeHUsA MOLHOC TU

MoBbiLLEHNe MOLLHOCTW — (PyHKLMS NO3BOMSIOLLAS YBEMYNTL MOLLHOCTb KOH(DOPKU Ha 5 MUHYT
OJHWM KacaHueM. JTo No3BONMT BbiCTpee NPUrOTOBUTL UM NOAOrPETb NULLLY.

Ucnonb3oBaHue PpyHKLUN NOBbIWLEHNS MOLLHOCTHU

1. KocHuTech KHOMKN KOHEOPKM, MOLLIHOCTb KOTOPON Heo6x0aNMO
yBENU4UTh. MIHAMKaTOpP KHOMKV 3aMuraeT. E‘
2. KocCHUTECH KHOMKM MOBbLILLEHNS MOLLHOCTH. | "._ﬂ_

{i
N,

Ha gucnnee nossuTca uHamkatop «Py», yKa3bIBaI0IJJ,Ml7I Ha NOBbILLIEHNE MOLLHOCTU KOH(POPKN.

®_ = ar

A\
~

3. ®yHKUMS MOBbILLIEHWS MOLLHOCTY ByaeT paboTtatb 5 MUHYT, NOCNE Yero OTKIIOYNTCS, a KOHopKa
BEPHETCA K YPOBHIO MOLLHOCTM «9».

4. [nsa oTMeHbl (YHKLMM NOBbILLEHUA MOLLHOCTU A0 UCTEYEHMUS 5 MUHYT KOCHUTECH KHOMKK BbiGopa
KOHADOPKM. VIHOMKATOP KHOMKM 3aMUraeT. A 3aTeM KOCHUTECH KHOMKU MOBbLILLIEHUSt MOLLIHOCTHM,
KOHDOpKa BEPHETCS K YPOBHIO MOLLHOCTM «9».

BT

OrpaHquva npun ucnosrfnb3oBaHnn

YeTbipe 30HbI GbINK pa3geneHsl Ha ABe rpynnbl. B ogHon rpynne npu Mcnonb3oBaHWM NOBbILLEHNS
MOLLIHOCTM Ha OAHOW KOH(pOopKe cHavana ybeautechb B TOM, YTO Apyras KoHgopka paboTtaeT ¢

YpOBHEM MOLLHOCTU ME€HblLUEe 5.
Ipynna a Mpynna b
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Ucnonb3oBaHue dyHkuumn «lMaysar

[aHHOW byHKLUMEV MOXHO BOCNOMb30BaTLCA B Moboe Bpems. PYHKLMSA NO3BONSET NPUOCTAHOBUTL
rOTOBKY M MPOAOIIKNTL €€ MO3XKe.

1. Y6eputecb B TOM, YTO kOHbopka paboTaerT.

2. KocHuTecb KHOMKK, Ha gucnnee 3aroputcst niaukatop «ll».
A 3aTem paboTa MHOYKLUMOHHOW Bapo4HOW naHenu byaeT AeakTuBMpoBaHa B Npefenax Bcex 30H
MPUrOTOBIEHUS NULLM, 38 UCKITIOYEHNEM KHOMOK May3bl, BKITIOYEHUS/BbIKITIOYEHMSA U BITOKMPOBKY.

al o5 @ . B ulf
¥ =
G L6 (T i rH

3. UYTto6bl OTMEHWTbL COCTOSIHWE Nay3bl, HAXXMUTE KHOMKY «[Iay3ax», 3aTeM 30Ha NPUroTOBNEHWSI
BEPHETCS K TOW CTaAun NUTaHWs, KOTOPYHO Bbl YCTAHOBWINW paHee.

=i 9! @ M5 M5
=
&l & - b Ple

BHOKMpOBKa naHenu ynpasJieH usi

e KHOMku MoxHO 3abrnokmpoBaTh BO n3bexaHue HenpeaHaMepeHHOro UCNoNb30BaHWs (Hanpumep,
OEeTU MOTYT HEYasiHHO BKIMKOUYUTb 30HbI MPUIOTOBMNEHWS MULLN).

¢ [1pu 6nokmnpoBke KHomnok paboTaeT Tonbko kHonka ON/OFF (BKI/BbIKI), octanbHble — HeT.

BnokupoBka KHonok

KocHuTech kHonku 6roknpoBku. MHankaTop Taimepa oTobpasunT «Loy.

Pa3bnokupoBka KHONOK

1. Y6eguTtecb B TOM, YTO MHOYKLMOHHAsi BApoYHasi MaHerb BKIOYEHa.

2. KocHuTeCb 1 fepxuTe KHOMKY pasbroKMpoBKy.

3. Tenepb MOXHO NOMb30BaTLCS BAPOYHOW NaHerbo.

Ecnu naHenb ynpasneHusi 3a6110KMpoBaHa, BCE KHOMKM KpOME KHOMKW BKIoYeHus ByayT

& OTKNOYEHbI. MOXHO B Nt060 MOMEHT OTKMOYUTL BapoOY4HYylO NaHenb KHOMKOW BKIKO4YEeHU4,

ofHaKO Ans BbINOMHEHUS APYroi onepauuy notTpebyeTcs cHavana pa3brnokuposaTb naHernb
yrnpaBneHusi.

3awmTa oT neperpeBa
BcTpoeHHbIN gaTymk TemnepaTypbl MOXET KOHTpOnMpoBaTb TemnepaTypy BapoyHow naHenu. Mpu
obHapyxeHV neperpesa BapovHas naHenb 6yaeT aBToMaTUYeCKUN OTKIIOYEHa.

3awumTa OT Nnponmea

3au.w|Ta OT nponuBa — npegoxpaHuTenbHasa beHKLI,MH. OHa aBTOMaTUYECKN OTKIIOYaeT Bapo4Hyto
naHenb B TedeHune 10 ¢ npu 06Hapy)K6HVIM BOAbl Ha NaHenu ynpaslieHUA. O6 aTom Takxke
npocurHanusnpyet 1-CeKyH,D,HbIl7I CUrHan.
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06Hapy>KeHMe MeJNikKux npeameToB

Mpwn ncnone3oBaHUK yTBapy HEAOCTATOYHOIO pa3Mepa Unn ¢ HeMarHMTHBIM OCHOBaHWEM (Hanpumep,
anoMWHNEBOW), UM OCTaBIIEHUM HA MOBEPXHOCTU NMOCTOPOHHUX MENKUX NPeAMETOB (CTONOBbIX
npnbopoB), BapoYHas NaHesb aBTOMaTUYECKN NMEPEKITIOYNTCA B AEXKYPHBIN PEXUM Yepe3 1 MUHYTY.
Mocne aToro BEHTUNSATOP NPOAOIIKUT OXNaXaeHne NaHenn NpUMEpHO eLwlé 1 MUHYTY.

ABTOMaTMyYeCKOE OTKITHOYEeHne

ABTOMaTUYeCKoe OTKMIOYEHWE NpeaoTBpallaeT MOBPEXAEHWUS WHAYKLUMOHHOW BapOYHOW NaHenw.
MaHenb OTKMIOYMTCS aBTOMAaTMYECKU Aaxe ecnu 3abbiTb OTKMIOYMTL ee. CTaHaapTHoe Bpems
aBTOMaTMYeCKOro OTKIMIOYEHNUS B 3aBUCMMOCTU OT MOLLHOCTY YKa3aHo B Tabnuue Huxe:

MolHoCTb Harpesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Il

CTtaHgapTHOe Bpems Ao 8 8 8 4 4 4 2 2 2 2
OTKITOYEHMS (Yachl)

Mpu cHATUM yTBapu MHAYKUMOHHaA Bapo4Haa naHes b aBTOMaTU4eCKU NpeKkpallaeT Harpes, nocne
4Yero aBToMmaTn4eCcKn OTKM4aeTca Yepes 2 MWHYTbI.

Mepen “cnonb3oBaHMeM BapOYHOM NaHenu nuuam, UCronb3yoLWwmMm KapanoCTUMYSATOPbI,
HeoBX0AMMO NPOKOHCYNbTUPOBATLCS C BPAYOM.

Tanmep
Tanmep MOXHO NCMONb30BaThb ABYMS PasnunyHbIMM cnocobamu:
¢ MoxHO ncnonb3oBaTtb TanMep A51s 06paTHoro otcyeTa. B aTom cnyyae Taimep He byaet
OTKIMI0YaTb KOHPOPKM MO UCTEYEHNW 3aJaHHOTO BPEMEHMW.
¢ MOXHO MCNONb30BaTb €ro Kak BbIKMIOYaTENb OAHOM NN HECKOMbKUX KOHGPOPOK MO MCTEYEHUM
3aaHHOr0 BPEMEHW.
e Tanmep MOXHO HacCTPOUTb MaKCUMyM Ha 99 MUHYT.

Mcnonb3oBaHue Tanmepa Ana obpaTtHOro orcyera

Ecnu HM ogHa KoHdopka He BbiGpaHa

1. Ybegutecb B TOM, YTO BapOYHas NaHesnb BKMOYEHa.
MNpumeyaHue: B kayecTBe CHETYMKA MUHYT TaiMep MOXHO UCMONb30BaTh, AaXe eCnv H1 OaHa
KOHdpopKa He BblbpaHa.

2. KocHuTecb kHoMku TaiMmepa. HaukaTop TaiMepa HaYHET MuraTtb, 1 n .
Ha gucnnee nosiBUTCS 3HayeHne «30». 3! i [ w ]

3. YcTaHoBUTE BPEMS KHOMKaMM «-» UNN «+»

MonesHble coBeTbl: KacaHne KHOMOK «-» UNW «+» yMeHbLUaeT UMn yBenuumBaeT Bpems Ha 1 MUHYTY,
COOTBETCTBEHHO. [nuTenbHOe KacaHue KHOMOK «-» WM «+» yMeHbluaeT wunm
yBenuumsaeT Bpems Ha 10 MUHYT, COOTBETCTBEHHO.

4. [Ons c6poca BpemMeHU KOCHMTECH KHOMKK Tamepa. Ha gucnnee nosisutcsa «00».
i e U mn ( 3
3 U -/I. [ > W]
\
T,

! 6
\
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5. Tlocne BBoAa BpeMeHU Cpasy e HavyHeTcst obpaTHbI OoTcHeT. Ha h ! s,
avicnnee 6yoeT noka3aHo OCTaBLLIeecs BpeMsl, @ MHAMKaTop Tavepa i ~

6yaet muraTb 5 cekyHA. 4 b
6. [lo ucreyeHuun BpemeHu Tanmepa Ha 30 cekyHA 3aryauT 3ymMmep, a Ha -,
aucnnee 6yaeT oTobpaxaTbes «- -». P T ' ]

HacTtpouka Tanmepa ans oTknoYeHust KOHHOpokK

[nsa ucnonb3oBaHUst AaHHON OYHKLMN: E
1. HaxmwuTe kHonKy BbiGOopa KOHOPKM Harpesa, AN KOTOPOWN HYXXHO I, "._H
HacTpouTb Tanmep. (Hanpumep, 3oHa 1) H b
S

2. KocHutecb kHoMkM TamMepa. HavkaTop Taimepa Ha4yHET MuraTb, 1
Ha gucnnee nosiBUTCA 3HayeHne «30».

3. YcTtaHoBuUTE BPEMS KHOMKaMM «-» U «+».

MonesHble coBeTbl: KacaHne KHOMOK «-» UMW «+» YMeHbLUaeT Unn yBennimBaeT Bpems Ha 1 MUHYTY,
COOTBETCTBEHHO. [ANuTenbHOEe KacaHve KHOMOK «-» WU «+» yMeHbLuaeT WNnv yBenuymsaet
BpemMs Ha Tanmepe Ha 10 MUHYT, COOTBETCTBEHHO.

Mocne «99» Bpems Ha TaiMepe aBToMaTn4ecku BepHeTcs K O MUHYT.

4. Tlocne BBOga BpeMeHM cpasy e HauyHeTcst 06paTHbIN oTcyeT. Ha N ! '
aucnnee bynoet nokazaHo OCTaBLLEECsi BPEMS, U MHOMKATOp Tanmepa = 35 o ( ;
6yneT muratb 5 cekyHa. 4 b

MPUMEYAHUE. KpacHas Touka BO3ne uHamMkaTtopa ypoBHS
MOLLIHOCTM 3aropuTcsi, ykasbiBasi Ha BbIOOp KOH(OPKMU. 2t

5. [ns cbpoca Taimepa KOCHUTECH KHOMKM BblGopa KOHOPKK, 3aTeM KHOMKM Tanmepa. Tarimep
cbpocuTcs, Ha avcnnee cHavana nosisutcst «00», 3aTeM «--».

6 =30 ¢ = 00G=--C
¢ i
\ N

]

6. [lo ucreyeHun BpeMeHu NPUroToBIEHU COOTBETCTBYOLWAA KOHdpopKa
OTKIMOYMTCH aBTOMaTUYECKU, N HA AMCNNee NOABUTCS «H».

& [Opyrve paboTatowme KOHPOPKM NpodormkaT paboTy.
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HaCTpOﬁKa Taﬁmepa AnNA OTKNK4YeHUA HeCKOJIbKUX KOHdJOpOK

1.

Mpun ncnone3oBaHuK TanMepa ANsa OTKMHOYEHNST HECKOSbKNX KOH(OPOK Ha aucnnee byaeT
oTOBpaKaTbCA MeHbLLEE BPEMS OTKITIOYEHUS.

(Hanpumep, ans koHdopku 1 TanmMep HaCTPOeH Ha 3 MUHYTBI, 41151 KOHAOPKU 2 - HA 6 MUHYT; Ha
aucnnee 6ygeT «3».)

MPUMEYAHWE. MuratoLast kpacHas Touka BO3ne MHAnKaTopa YpoBHSA MOLLHOCTM yKasblBaeT
KOH(pOPKyY, BpeMsi paboTbl KOTOPOM MOKa3biBaET TavMep.

[ns npoBepku TanmepoB ApYrnx KOHMOPOK KOCHUTECH KHOMKMN HYXXHOW KOHGopku. Tanvep
nokaxkeT 3agaHHOe BpeMS.

E 5 (ycTaHOBMEHo Ha 6 MUHYTHI)
L ] .
N 3 ([~

D 3 (ycTaHOBNEHO Ha 3 MUHYTbI) u

Mo ncteyeHnn BpeMeHn rotToBkn COOTBETCTBYHOLLasA KOHGDOpPKa OTKIMIOYNTCS aBTOMATUYECKN U Ha

aucnnee nosiButcs «Hy».

MPUMEYAHWME. [Onsi uameHeHns BpeMeHu nocre 3anycka TaiMepa Heo6XoAMMO NOBTOPUTL BCE

waru, HaymHasa c 1.
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Ouuc Tka n yxopn

Yro?

Kak?

BaxHo!

ExxegHeBHas ounctka
cTekna (oTnevartku
nansues, pa3Boabl,
NATHAa OT MULLKX 1
Hecnagkux NnpoayKToB
Ha cTekne)

1. BbikntounTte BapoUHyo
naHens.

2. HaHecuTe HEMHOro MotoLLEro
cpeacTBa Ha CTekno, koraa
OHO OCTbIHET (ByAeT TennbiM,
HO He ropsiunm!).

3. lMpoTpuTte CTEKNO BNaXHON
rybkow, a 3aTem BbITpUTE
HacyXxo YMCTbIM MOMOTEHLEM
unm bymaHol candeTkon.

4. BknoynTe BapoyHyto NaHersb.

Mpwv oTkNOYEHUN NUTaHUS Ha
Bapo4HOW NnaHenu He 6yaeT
nHanKauum «H», XoTsi CTEKINO MOXeT
6bITb ropsiuumM. ByabpTe npegensHo
OCTOPOXHbI.

OTaenbHble YucTsALWwme candeTky,
rybku, cpegctea MoryT nouapanaTtb
cTekno. Bceraa nposepsiite
NpUrogHOCTb CPeACTB MO yKazaHWsAM
B MHCTPYKUMSAX K HUM.

He ocTtaBnsavite 3arpasHeHns Ha
naHenu: OHM MOTyT NPOYHO NpUCTaThb
K CTeKny.

MponuBebl, 3acTbiBLLNE
ocTaTKU NN 1
caxapocogepxalumx
NPOOYKTOB Ha CTeKne

HemepanerHo ynansnte gaHHble
3arpsi3HeHNst HOXXOM ANs pbibbl
Unu cneumanbHbIM ckpebkom 4ns
Kepammnyeckmx NoBepxHOCTEN,
NMOMHS1 O TOM, YTO NMOBEPXHOCTb
MOXeT BbITb ropsyen.

1. OTknounTe BapoYHyto naHesnb
BbIKMOYaTENEM Ha CTEHe.

2. Ckpebkom nop, yriom okoso
30° ypanuTe 3arpssHeHus u
nepemMecTuTe NX Ha XONogHbIN
y4acToOK MaHernu.

3. YpanuTte 3arpsi3HeHUs
KYXOHHBIM UNn ByMaxxHbIM
nonoTeHLEeM.

4. Tpwn exxeaHEBHOM OYMCTKE
BapoYHOM NaHenmn
BbINONHANTE nn. 2-4,
OnnCaHHble BbiLLe.

YpananTte octaTku Nuwm n
caxapocogepaLuux NpoayKToB npu
nepsomn BO3MOXHoCTU. NMocrne
3acTbIBaHUA yaanuTb UX CO CTekna
ByaeT TsXeno n Ypesarto
NOBPEXAEHUAMN.

OnacHOCTb NOpe30B: NpY CHATUMN
3aLLMTHON KPbILLKWN OCTPOE Nnessue
ckpebka npeacTaBnsieT onacHoOCTb
nopesa. Mcnonb3yinte ckpebok c
npeaensHON OCTOPOXHOCTLIO U
XpaHuTe ero B MecTe, HeJOCTYMHOM
ONSa geTen.

[MponuBebl Ha NaHenb
ynpasneHua

1. BbIkniounTe BapoUHyo
naHernsb.

2. YpanuTe nponus

3. MNpoTpuTte naHenb ynpasneHns
YMCTOM YyTb BMaXHOW ryoKomn
U1 MONOTEHLEM.

4. BbITpuTE NaHenb Hacyxo
YNCTbIM KyXOHHBIM UNn
ByMaxHbIM NOMOTEHLEM.

5. Bkmounte BapoYHyto naHernb.

Mpun nonagaHum XMOKOCTM Ha NaHenb
ynpasneHnsa BapovHasa naHesnb
MOXeT n3gatb CUrHan un
OTKNIOUMTbCA. KHOMKM ynpaBneHust
MOryT nepectatb paboTaTb, Noka Ha
naHenu ynpasnexus yaoet
ocTtaBaTtbcs Boga. [epen
BKIMKO4YeHnem BapO‘-IHOI7I naHenun
yb6eautech B TOM, YTO NaHersb
ynpaereHus cyxasi.
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Mone3Hble coBeTbl

Kop owumnGkm

Bo3moxkHas npuynHa

Cnoco6 ycTpaHeHusi

MHAyKumnoHHas
BapoyHasi naHesnb He
BKMOYaeTcs

OTcyTCTByeT HanpsxXeHune.

Y6eantechb B TOM, YTO BapoyHas NaHesb
noacoeauHeHa K 3neKTpuYecKkon cetm n
€€ HACTEHHbIN BbIKMYaTENb BKITHOYEH.
Y6eantechb B HaNM4mMm HanpsikeHusi B
ceTu. Ecnun nocne Bcex npoBepok
naHenb He BKINoYaeTcs, obpaTtuTech B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

MaHenb ynpasneHus He
pearvpyeT Ha KHOMKK.

MaHenb 3abnoknposaHa.

Pasbnokupyiite naHens. CmoTtpuTe
pasgen «Vicnonb3oBaHue
WHAYKLUMOHHOW BapOYHOWN NaHenmy».

KHonku nnoxo pabotatot

Hannyune ToHKOM NNeHKn BoAbl Ha
naHenu ynpasnexus. MNMonbiTka
ynpaBnsTb HOrTEM BMECTO
noAyLweykn nanbua.

Y6eautech B TOM, 4YTO NaHernb
ynpasJrieHusa cyxasa n VICI'IOJ'Ib3yl7ITe
noaylwieyku nanbues ana
NPUKOCHOBEHUA K KHOMKaM.

Crekno nouapanaHo

Mocyaa ¢ ocTpbIMU KpasiMn v
yrnamu.

Mcnonb3oBaHue HeHagnexalumx
aﬁpa3MBHbIX HYUCTALLMX CPEnCTB.

Mcnonb3ynTe KyxoHHY'0 yTBapb C
POBHbIM rmagkum guuwem. CmoTtpute
pa3gen «BblGop KyXOHHOW nocyapi».

CMoTpuTe pasaen «YXod v 04UCTKay.

HekoTopble BUAbI
nocyabl U3AAKT TPEecK
Unu Apyrvue HenpusiTHole
3BYKM.

370 MOXET BbITb BbI3BAHO
KOHCTpYKUWen yTBapu (pasnuyHoe
TEPMUYECKOE pacLUMpeHne pasHbIxX
MeTansnos).

370 HopMarbHO AN KYXOHHOM yTBapu v
He ABnseTcs Npo6remMoin.

Mpu paboTe ¢ 6onbLuom
MOLLIHOCTbIO
MHOYKUMOHHas
Bapo4Has naHernb
MOXeT n3gaBatb egBa
CNbILWHBIV MUCK.

OH obycnoBneH camon
TEXHOMOrUEN NHAYKLMOHHOTO
Harpesa.

370 HopMarbHO. YCTpaHUTL MUCK
MO>HO NPOCTO YMEHbLLIEHNEM
MOLLIHOCTM Harpeea.

Kpome Toro, npu pabote
BapOYHOW NaHenm
MOXET OblITb CribILLEH
LUIYM BEHTUNATOPA.

BCTpoeHHbIV B NaHenb
BEHTUNSATOP OXNaXKAEHUS
npegoTBpaLLaeT neperpes
3MNeKTPOHMKN. OH MoXeT
npopomkaTb pabotaTtb faxe
rocre BbIKIOYEHNSA Harpesa.

37O HOpManbHO U He TpebyeT HMKaKnx
nevncTeui. He oTkntovante BapoyHyo
naHenb OT 3NEKTPUYECKON CETU
BHELLHMM BbIKITHO4aTeneM, noka
BEHTUNATOp paboTaerT.

Myuwa He HarpeBaeTcs,
MHOUKauuuM Ha gucnnee
HeT.

BapouyHas naHenb He
obHapyxumBaeT yTBapb 13-3a eé
HenpurogHocTu Ans
MHAYKLUNOHHOW FOTOBKM.

BapoyHas naHenb He
obHapyxumBaeT yTBapb 13-3a eé
Marioro pa3mepa unu HeBepHoW
YCTaHOBKM Ha KOHDOPKY.

McnonbsynTe yTBaps,
npegHasHa4YeHHy And MHOYKUMOHHbIX
BapoYHbIX NaHenewn. CMoTpuTe pasgen
«BbIBOp KyXOHHOW yTBapW».

Ybeaontecb B TOM, 4YTO pasmep yTBapu
NoaXOoAsALWMUA U YyCTaHOBUTE €€ TOYHO Mg
LIEHTPY KOH(POPKM.
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BapouHas naHenb nnm
KOHPOpKa HEOXMAAHHO
OTKIMIOYMNUCH, pasaancs
3BYKOBOW CUrHan n Ha
avicnnee nosiBUNCS Kog
oLwmnbku (06bI4HO
YepeayoLmnncs ¢ ogHom
1nv AByms umdppamm).

TexHu4yeckas HencnpaBHOCTb.

3anuwunTe kog, oLMOKN, OTKMUNTE
BapPOYHYIO NaHenb OT 3MEKTPUYECKON
ceTu n obpatutecs B cepBucC.

OnpepeneHve NpuMYuH Henonagok B pabo Te mo Koga M owubok
|-|pVI BO3HUKHOBEHUWN aHOMaNnn cpa6aTb|BaeT 3awumTta BapOHHOVI NnaHernu, NaHernb BbIKMNKYaeTcHd, a Ha
aucnnee otobpaxaeTcs koA BbIiBMEHHON OLLINGKM.

Kon owmnbku Bo3moxHas npuynHa Cnoco6 ycTpaHeHus
F3/F4 HewncnpaBHoCTb gaTyvka TemnepaTtypsbl CBSXUTECH C MOCTaBLUMKOM.
WHAOYKUMOHHOM KaTyLUKN
F9-FA HeuncnpaBHOCTb AaTunka Temneparypbl CBsKMUTECH C MOCTaBLLMKOM.
IGBT-cbopku
E1/E2 HenpasunbHoe HanpsKeHne NuTaHna lMpoBepbTe HaNpsKeHNe NUTaHUS.
BkntounTte naHenb nocne
BOCCTaHOBIIEHMS 3NIEKTPOCHabXeHS.
E3 MeperpeB MHOYKUMOHHON KaTyLLKW CBSXXUTECH C NOCTaBLUNKOM.
E5 Meperpe IGBT-c6opku [ante Bapo4HOM NaHENM OCTbITb U

BKIOUUTE €€ CHOBaA.

Bebiwe npuBegeHsbl Haubonee pacnpocTpaHeHHble HeMCnNpPaBHOCTU N UX NPUYNHDbI.
Bo nsbexaHue NoBpeXAeHVs BapO4YHOM NaHenu nNonb3oBaTernto 3anpeLaeTcs OCYyLLEeCTBNATb €e
PEMOHT CaMOCTOATENbHO.
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TexHnyeckne XapaKTepUuCctTukun

NHaykumoHHas BapoyHas naHens | CI642CTTWIFI
KoHdpopku 4 30HbI

HanpsikeHne nutaHuna 220-240 B~, 50-60 'y,

YcTaHoBneHHas anekrpuyeckas 2,5 kBT: 2250-2750 BT nunu
3,0 kBT1: 2700-3300 BT nnn

MOLLHOCTb
4,5 kBT: 4050-4950 BT unu
6,5 kBT: 5850-7150 BT nnn
7,4 kBT: 6600-7400 BT

Pa3smepbl OxLLUxB (Mm) 590X520X60

Paamepbl oTBEpCTUS ANN 560x490

ycTtaHoBku AxB (MM)

Pa3mepbl 1 Macca aBnstoTcs I'IpI/l6J'II/13I/1TeJ'IbeIMI/1. B cBs131 ¢ NOCTOSIHHOM pa60T0|?1 no
YyCOBEpPLLUEHCTBOBAHWIO NPOAYKLNU N3rOTOBUTESb OCTaB/IAET NpPaBO BHECEHUA N3MEHEHWI B
AOKYMEHTaLM U KOHCTPYKLMIO n3genvn 6es npeaBapuUTesnibHOro yBeJoOMIieHus.

YcTaHOBKa

Bbi6op 060pynoBaHusA ons MOHTaXa

BblpexbTe B CTONELHNLE OTBEPCTUE MO pa3mepy, ykazaHHOMY Ha PUCYHKE.

[nsi ycTaHOBKM M MCNOMNb30BaHUsi BOKPYr OTBEPCTUS NOA NaHernb A0MKHO O6bITb MUHUMYM 5 cM
cBobogHoro mecra.

TonwuHa CToneLwwHNLbl N NAUTLI 4118 YCTAaHOBKM A0MKHA ObiTh He MeHee 30 mm. CTtonelwwHua
[ormkHa ObITb M3 TEPMO- M OFHECTOMKOro MaTepuarna Ans npeaoTspaLLeHns gedopmanmi,
BbI3BaHHbIX HAarpeBom oT naHenu. Kak nokasaHo Huxe:

L (Mmm) W (Mm) H (Mm) D (mm) A (Mm) B (Mm) X (Mm)
590 520 60 56 560 490 MUH. 50
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Cneaute 3a TeM, 4YTOObl BXOOHOE U BbIXOQHOE BEHTUMSLMOHHbBIE OTBEPCTUSA UHAYKLNOHHOW BapOYHON
naHenu HWKorga He 3akpbiBanucb. YbeauTecb B TOM, YTO BapoyHasi NaHenb HaxoOWTCH B XOPOLLEM
COCTOSIHUW. Kak nokasaHo Huxe:
f MpvmevaHnve. Be3onacHoe paccTosiHe OT paboueri MOBEPXHOCTU MaHenu A0 siwyka unu
BbITSDKKV CBEPXY AOIMKHO ObITb HE MeHee 760 MM.

A (mm) | B (Mmm) C (mm) D E
760 MUH. 50 |[muH. 20 |Bxop Bo3gyxa |Bbixog Bo3ayxa 5 mm

Mepen ycTaHOBKOM MHAYKUMOHHOW BapO4HOM NaHenu Heo6xoanmo

npoBepuTb cneayrouiee:

e pabouasi cToNewHNLa UMeeT KBagpaTHYyt (DOpPMY U POBHYIO MOBEPXHOCTb U HUKaKMe
CTPYKTYpHbIE 3eMeHTbI HE NepecekatoTcsi ¢ TpebyemMbiM NPOCTPaHCTBOM;
paboyas NoBEpXHOCTb M3rOoTOBMEHa UX TEPMOCTOMKOro MaTepuana;
ybeanTbes, YTO AyxoBKa 06opyaoBaHa BCTPOEHHBIM BEHTUMATOPOM B CIlyyae yCTaHOBKM Haf HER
BapO4HOM NOBEPXHOCTY;

® MOHTax Oy[eT ocyLlecTBNATLCS C y4eTOM Becex TpeboBaHMI K Hannymio 3a3opos 1 B
COOTBETCTBUM C NPYMEHUMbIMU CTaHAAPTaMU U NMpaBuUnamMuy;

®  NOAXOASLLMIA N30NMPYIOLLNIA BbIKMOYaTEeNb, 06ECNeYnBatoLLUiA NOMTHOE OTKITIOYEHME OT CETU
NUTaHWS, BCTPOEH B MOCTOSIHHYO MPOBOAKY, CMOHTUPOBAH M YCTAHOBIEH B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMW MpaBMamMmm 1 HopMaMm NEKTPOMOHTaXa.
Bblikntoyatenb AomkeH ObiTb cepTUMULMPOBAHHBIM C PACCTOSIHUEM MEXAY Pa30MKHYTbIMU
KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM Ha BCex Montcax (Mnm Tonbko Ha dasHbix NoMKcax, ecrnv aTo
gonyckaeTcs AeACTBYHOLWUMM HOpMaMM).

e [locne ycTaHOBKM BapOYHOW NOBEPXHOCTU y NONb30BaTeNsi OCTAETCA NErkUi JOCTYM K
N30MnumpyoLLemy BbIKoYaTento;

®  Bbl MPOKOHCYbTMPOBANMNCb C MECTHBIMW OpraHamMu BfiacTh U yCTaBHbIMW HOPMaMK, CINn Y Bac
OCTaBanncb COMHEHUS KacaTenbHO MOHTaXa;

® Bbl UCMOJIb3yeTE TEPMOCTOWKYIO U MErKO O4YMLLaeMyto OTAENKY (Hanpumep, KepamMmnyecKyto NinTky)
[ONsi CTeHbI U NPOCTPaHCTBa BOKPYr BapO4HOI NMOBEPXHOCTMU.
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Mocne ycTaHOBKKU BapO4YHOW NaHen He06XoAMMO NPoBepUTL

crneaymouiee:

e kabenb NUTaHUA He JOMKeEH ObITb NOBPEXAEH ABEPbMU UMK BbIABUKHBIMU ALLMKaMn Mebenu;
® K OCHOBaHMVIO BapO4YHOI NOBEPXHOCTM C BHELLHEN CTOPOHbI Mebenn eCTb 4OCTaTOYHbIN MPUTOK

CBeXero Bo3ayxa,

®  ecnu BapoyHas MOBEPXHOCTb YCTaHOBMIEHA HaA SALLUMKOM Mnu Mmebenblo, o OCHOBaHUEM
BapO4HOM NOBEPXHOCTN YCTAHOBIIEH 3aLUUTHLIN bapbep;
® ynonb3oBaTens 0CTaéTcs NErkni 4OCTYN K M30NMPYLoLLEMY BbIKItoYaTento.

I'Iepe,q pa3mMeLlleHnem KpenexHbix KpOHLLITeI‘/'IHOB
MaHenb Heo6xoAMMO pasmMecTUTb Ha MPOYHOW POBHOWM NMOBEPXHOCTM (MOXHO MCMONb30BaTh
ynakoBKy). He cneayeT npuMeHsATb CUMy K BbICTYNaOLLMM M3 KOpMyca NaHenu KHomkam.

PerynupoBkKa nonoxeHus KpenneHun
anerI’IMTe BapO4HYIO NaHenb K CToNnewHuue 4 KpenneHnamMu, Kak NokasaHo Ha pUCYHKe.

A B (o3 D

BuHT Kpennexne |OtBepctue Kopnyc Bapo4Ho# naHenu
2 )
Crekno

B YOepKuBatoLLMin KPOHLITENH

BuHT

A ST3 58

D Kopnyc Bapo4Hon naHenu

\ Tymba
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BHumaHue!

1. |/|H,El,yKL|,I/IOHHa$| Bapo4Had NaHenb A0MMKHa yCTaHaBNmMBaTbCA KBaJ'IVId)I/ILWIpOBaHHbIM nepcoHarnom.
Y Hac ecTb Takve crneumanuctbl. Hukorga He BbINonHawnTe 3Ty paboTy caMOCTOSATENbHO.

2. He ponyckaeTcs ycTaHOBKa BapOYHON NaHENM pSAOM C PaKOBMHOW, XONOANITBHUKOM,
MOPO3NIIbHUKOM, MOCYAOMOEYHOW MaLLNHOW, CyLUMNKOM 6enbs, T.K. Bara MOXeT NpUBeCTM K
BbIXOAY 3MEKTPOHWKM U3 CTPOSI.

3. Bo nsbexaHue c6oeB B paboTe MECTO YyCTaHOBKM MAHENM AOMKHO ObITb 3aLULLEHO OT NPSMbIX

COJTHEYHBIX NyYen.

4. CTeHa 1 CMexHble 3aneMeHTbl Mebeny AOMKHbI BbIAEPKUBATL TEMMO, BblAENAEMOe BapOYHOM
naHenbto.

5. Bo unsbexaHune noBpexaeHnin Matepuan CToneLHnLbl (MOKpbITUE, Krewr, OCHOBa) AOMMKeH ObITb
TEPMOCTONKMM.

BapoyHas naHernb JoMmKHa NOAKIYATLCA K SNEKTPUYECKO CETY TOMNLKO KBANU(ULMPOBaHHLIM
anekTpukoMm. MNepen nogknioyeHMEM BapoYHOW NaHenm K aNeKTpuYeckon cetm Heobxoanmo NpoBepuTb
cnegymoulee:

1. [AOMaLLHAS NPOBOAKA COOTBETCTBYET NOTPEGSIEMO MOLLHOCTYU BapOYHOM NMOBEPXHOCTH;

2. 3neKTpuUyeckoe HamnpshkeHUe COOTBETCTBYET 3HAYEHUSIM, YKa3aHHbIM B TaBNMUYKe TEXHUYECKUX
[aHHbIX;

3. cedeHue kabens aneKTponuTaHNsa COOTBETCTBYET Harpy3ke, ykasaHHoW B Tabnuuke TEXHUYECKNX
AaHHbIX; Mpy NoaknoYeH BapoYHO NaHenm K 3aNeKTPUYecKon ceTu He gonyckaeTcs
MCMONb30BaHWE NepPexXofHNKOB, afanTepoB, pa3BeTBUTENEel 1 T.N. U3-3a ONACHOCTM Neperpesa u
BOCNNaMeHeHUsI.

KaGerb nuTaHus He JOMKeH KacaTbCs HUKaKUX HarpeBatoLLMXCs ANEMEHTOB U OIKEH pacnonaratbCs

Tak, 4Tobbl ero TeMnepaTypa He npesbicuna 75°C.

He TpeGyeT n3MeHeHUN. JloGble U3MeHEHWS AOMKHbI AeNaTbCsi TONbKO KBaNMULMPOBaHHBLIM

iz SJ'IeKTpI/IK AOIDKeH yﬁe,ﬂ,MTbCﬂ B TOM, YTO NPOBOAKA NPUroAHa ANt NOAKMIOYEHNS BAPOYHOW NaHenu n
BNEKTPUKOM.

MopgkntoyeHne K aneKTPUYecKon ceTu AOMKHO NPOM3BOANTLCS B COOTBETCTBUU C TpebGoBaHMAMN
OEeCTBYOLWNX HOPM. Ha NMHUM NUTaHKs Bapo4HOW NaHeny HeobXxoaMMOo YCTaHOBUTb OOHOMOMKOCHbIN
aBTOMaTMYECKMIA BbiKMtouvaTenb. Cxema NoAKNIYeHMs NokasaHa HUXKe.

Bxon Bxoa 220240V~
220-2400~ L ‘ o _’?
L N D)

€8] U N ed

1 @

JKenTlit/3enéHbii
KopuuHessiit

JKenTblit/3enéHbii
JKenTulit/3enéHbii
JKenTlit/3enéHeii

2

KopusHessit
Kopuiestit

KaBene
nuTaHs nuTaHms

Kabens
nuTaHua
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PeMOHT unu 3ameHa noBpexaeHHOro kabens NUTaHWs AOMKHbI MPOBOAUTLCS TONBKO
cneuuanncTamm CepBUCHOrO LiEHTpa.

Ecnun anekTponpunbop noaknoyaeTcs npsiMo K 3MEKTPUHECKON NTMHUK, AOIKEH ObITb yCTaHOBMNEH
aBTOMaTMYECKUIA BbIKIHOYaTENb, PAaCCTOSIHUE MEXAY KOHTaKTaMun B KOTOPOM AOSKHO ObITb HEe
MeHbLUEe 3 MM.

Cneumnanuct, BbINMOMHSOLLMIA yCTaHOBKY BapO4HON NOBEPXHOCTM, AOMKEH 0becneynTb
npaBunbHOE NOACOEANHEHVE NPOBOAOB, NMOAKMTHYEHNE K 3NEKTPOCETN OOMKHO ObITb BbINOMHEHO
¢ cobrnirogeHvem BCcex AENCTBYIOLLMX NPaBWI M HOPM 3NeKkTpobe30nacHOCTY.

Kabenb nutaHus He gormkeH nepernbaTbes 1 He AOMKEH NEPEXUMaThCS.

Heobxoammo nepuoanyeckn NpoBepsiTb COCTOsIHME kabens nutaHus. 3ameHa kabens nuTaHus
[OIMKHA BbIMOSTHATLCS TOMNBKO YNOMHOMOYEHHbBIM 3N1EKTPUKOM.

[aHHbI npubop MMeeT MapKMPOBKY B COOTBETCTBUU C EBponelickoli AnpeKT1Bon
2012/19 /EC 06 oTxofax 3aneKTpu4ecKkoro 1 anekTpoHHoro obopynosanusa (WEEE).
OTx0abl 3NEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOIrO 060pyA0BaHWs coaepxaT kak
3arpasHsoLWyme BelecTsa (KOTopble MOryT HEraTMBHO BMSATL Ha OKPYXatoLLyto cpeay),
Tak 1 6a30Bble 31eMeHTbI (KOTOpPble MOXHO UCMONb30BaTh NOBTOPHO). BaxkHO, YTOGbI
OTXOAbl 3NEKTPUHECKOTO M 3NEKTPOHHOro 060pyA0BaHUA NOABEPranmcs cnelnansHon
obpaboTke AN NPaBUNbHOTO yAaneHns 1 yTUnu3aumm 3arpasHsioLLmMX BELLECTB 1
_ BOCCTaHOBIEHMSA BCex MaTepuanos. OTAenbHble NUua MOryT ChirpaTb BaXKHY0 pofb B
obecneyeHnmn Toro, 4ToGbl OTXOAbI ANEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOrO 060pyAOBaHMS He
npeBpaTUNCL B 3KONOrMYECKyto Npobnemy; BaxHo cobniogaTb HECKOMbKO OCHOBHbIX
npaswn:
-OTx0Abl SMEKTPUYECKOrO W 3MEKTPOHHOrO OGOpYAOBaHUSI He CcrneayeT yTUNnM3avMpoBaTb Kak GbITOBble
oTxoasbl;
-OTxoAbl 3MEKTPUYECKOr0 U 3NEeKTPOHHOro obopyaoBaHus crnefyeT caaBaTh B cneuuanbHble MyHKTbI
cbopa, HaxoasILLMeCs B BEAEHUN TOPOACKOro YNpaBreHnsl v 3aperucTpupoBaHHON KOMNaHUN.
Bo MHOrux ctpaHax Anst KpynHbIX OTXOAOB SMEKTPUYECKOrO U 3NEKTPOHHOro obopyaoBaHns MoryT 6biTb
0bycTpoeHbl AoMallHWe MyHKTbl cbopa. Korga Bbl mokynaeTe HoBbI Npubop, cTapblli MOXeT ObiTb
BO3BpallleH MpoAasLy, KOTOPbIM AOMKEH eAMHOPa3oBO MNPUHATL ero BecnnatHo, MpW YCNoOBWM, YTO
npmbop NpUHaANEXUT K aHanorMyHoMy TUMYy U UMeeT Te e (PYHKLUW, YTO U KyNIeHHbI npubop.
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MHopmaumsi 0 BGbITOBbLIX 3NEKTPUYECKUX BAPOYHbIX NaHernsix B COOTBETCTBUM ¢ pernameHTom EC Ne 66/2014

Eavnunua
MonoxeHne | OBosHayeHne 3HayeHune AnHNLL
n3MepeHus
Mogenb CI642CTTWIFI
Twn BapoYHON NaHenu: OnekTpuyeckas
30HbI 4
Konuuectso
KOHhOPOK
bop obnactn
MHAYKUMOHHbIE X
30HbI HarpeBa
Cnocob Harpesa P
(MHAYKLMOHHbIE MHAOYKUMOHHbIE
KOHEpOpKM, KOHCOPKU
usnyyatenbHble
Y ManyyaTenbHble
30HbI HarpeBa,
30HbI HarpeBa
06bIYHbIE KOH(OPKN)
OBbIYHbIE KOHDOPKK
3apgHnasa nesas (%] 18,0 cm
3apgHsas
2 (4] - cM
LieHTpanbHas
3agHss
1 M
npasas @ 8.0 c
eHTparnbHas
Uenp (4] - c™
nesasi
[ins kpyrnbix 30H unu obnacteit: anameTp | LieHTpanbHas P R oM
nonesHoM NnoLyaamn Ha koHopky ¢ nocepeauHe
OKpYyrNeHWeM Ao Grmxaiumx 5 Mm LieHTpanbHan o ) o
npasas
MepeaHsas
ben @ 18,0 oM
nesast
MNepenHss
pen (4] - cM
LieHTpanbHas
MepeaHsas
pen @ 18,0 oM
npaeas
3apgHasa nesas agii] - cm
3apgHsas
an oW - oM
LieHTparbHas
3
aAHAR ouw - cM
npasas
eHTparnbHas
Hewtp aw - om
nesast
[nsa KoHOopoK Hekpyrnon copmbl: AnvHa u | LieHTpanbHas ouw R oM
LUMpMHa KOHOPKM N/Mnn 30HbI HarpesBa ¢ | nocepeayHe
OKpYyrneHmem go 6nmkanwmx 5 Mmm.
LlenTtpansHas
auw - cM
npaeas
MNepenHss
pen oW - oM
nesast
MepeaHsas
pen ow
LieHTpanbHas - c™
MNe
penHsisi i : oM
npasas
. 3agHsana nesas EC 193,5 Bru/kr
MoTpeb6rieHne aHeprum 30HOI Unn 3nekTponnvTa
obnacTblo Harpesa Ha Kr 3agnss EC By
- TY/KT
LieHTpanbHas | anektponnuta
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3agHsn EC 197,2 Bru/kr
npaBasi anekTponnuTa
LleHTpanbHas EC R Bru/kr
ne.as anekTponnuTa
LleHTpansHas EC R
nocepeAvHe | anekTponnuta Br/ke
LleHTpansHas EC R
npaeas anekTponnuTa Bri/ke
MepeaHss EC 192,3 Bru/kr
nesast anekTponnuTa
MepeaHss EC _ Bru/kr
LieHTparibHast | anekTponnuta
MepenHsia EC 195,6 Bru/kr
npaBasi anekTponnuTa
OHepronoTpeGrieHe BapoUHOi NaHenm Ha EC 194,7 Bru/kr
Kr arneKTponaHerb

Mpumenumbin ctaHgapT: EN 60350-2 MNMpubopbl anekTpuyeckune KyxoHHble — YacTb 2: BapoyHble naHenu —
MeTogp! Anst ANs N3MepeHUsi NPOU3BOAUTENBHOCTU

PekomeHpaLmmn no 3KOHOMWUM 3HepPrum

[nsi BOCTUXEeHUst MaKkcymarnbHON 3chEKTUBHOCTM HAarpeBa yTBapb HEOGXOANMO CTaBUTb CTPOTO MO LIEHTPY
KOHCOOPKU.

Mcnonb3oBaHue KpbILWKW yMeHbLIAeT BPEMS FOTOBKW W, Gnaroaaps yaepXvuBaHuio Tenna, 3KOHOMUT 3HEPTUI0.
[insi yMEHbLUEHUA BPEMEHMN MPUrOTOBMEHUS UCNIONb3YNTE MEHbLLE BOAbI MU XUpa.

HauuHaiTe npuroToBneHne ¢ BLICOKUM YPOBHEM MOLLIHOCTM, MOHWXAs €ro No Mepe Harpeea nuLiu.
Mcnonbayiite yTBapb, AMaMeTp AHa KOTOPOW NPEBLILLIAET AUAMETP OKPYXKHOCTU KOHDOPKM.
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Tvrtka Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radijska
oprema u skladu s Direktivom 2014/53/EU

| mjerodavnim zakonskim zahtjevima (za trziste

s oznakom UKCA). Cjelovit tekst EU izjave

o sukladnosti dostupan je na sljedecCoj mreznoj adresi:
www.candy-group.com

Sigurnosna upozorenja
VasSa nam je sigurnost vazna. ProcCitajte ove
informacije prije uporabe ploCe za kuhanje.

Ugradnja

Opasnost od elektricnog udara

» Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije
obavljanja radova ili odrzavanja na uredaju.

 PrikljuCak na dobar sustav oziCenja za uzemljenje
neophodan je i obvezan.

* |zmjene ku¢nog sustava oziCenja smije obavljati
iskljuCivo kvalificirani elektricCar.

» Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci
do elektricnog udara ili smrti.

HR-124



Opasnost od nastanka porezotina

Budite oprezni — oStri su rubovi plocCe.
Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda
ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

PaZzljivo procCitajte ove upute prije ugradnje

ili uporabe uredaja.

Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivin materijala

ili proizvoda na ovaj uredaj.

Neka su ove informacije dostupne osobi
odgovornoj za ugradnju uredaja jer se na taj nacin
mogu smanijiti troskovi ugradnje.

Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj trebate
ugraditi u skladu ovim uputama za ugradnju.
Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemiljiti isklju€ivo
prikladno kvalificirana osoba.

Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje
izolacijska sklopka kojom se omogucuje potpuno
odspajanje od napajanja.

Ako se uredaj neispravno ugradi,

jamstvo ili odgovornost postaju nevazeci.

Rad i odrzavanje
Opasnost od elektri€nog udara

Ne pripremajte hranu na slomljenoj ili napuknutoj
povrsini ploCe za kuhanje. Ako se povrsina plocCe
za kuhanje razbije ili napukne, odmah iskljucite
napajanje elektroenergetskom mrezom

(zidni prekidac) uredaja i obratite

se kvalificiranom tehniCaru.

IskljuCite ploCu za kuhanje na zidu prije CiSCenja
ili odrzavanja.
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Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci
do elektricnog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim
sigurnosnim normama.

Medutim, osobe sa sréanim elektrostimulatorima

ili drugim elektri€nim implantatima (kao Sto

su inzulinske pumpe) trebaju se obratiti svom
lijeCniku ili proizvodacCu implantata prije uporabe
ovog uredaja da bi se uvijerili da se rad njihovih
implantata neCe ometati elektromagnetskim poljem.
Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci

do smrti.

Opasnost od vruée povrsine

Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog uredaja
postaju toliko vruci da se njima mogu prouzrokovati
opekline.

Ne dopustite da vaSe tijelo, odjeca ili bilo koji drugi
predmet koji nije prikladno posude za pripremanje
dode u doticaj s indukcijskim staklom dok

se povrSina ne ohladi.

S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti
kao Sto su nozevi, vilice, Zlice i poklopci, ne smijete
ih stavljati na povrsinu ploCe za kuhanje

Drzite djecu podalje.

RucCke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce
za dodirivanje. Provjerite prelaze li ruCke posude
za umake u druge zone za kuhanje koje

su ukljuCene. Drzite ruCke izvan dosega djece.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati
opekotine i oparine.
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Opasnost od nastanka porezotina

|zlaze se iznimno oStar brid strugaCa povrsine
ploCe za kuhanje kada se uvuCe sigurnosni
poklopac. Budite iznimno pazljivi pri uporabi

| uvijek pohranite na sigurno mjesto izvan
doticaja djece.

» Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda

ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok

se upotrebljava. Ako nesto prekipi, moze doci

do nastanka dima i masnog prelijevanja koje

se moze zapaliti.

Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu
povrsinu ili povrSinu za pohranu.

Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.
Ne stavljajte predmete koji se mogu privuci
magnetom (npr. kreditne kartice, memorijske
kartice) ili elektroniCke uredaje (npr. raCunala,
uredaje za reprodukciju datoteka formata MP3)
blizu uredaja jer se njihov rad moze ugroziti
elektromagnetskim poljem.

Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj

za zagrijavanje prostorije.

Nakon uporabe, iskljuCite zone za kuhanje i ploCu
za kuhanje u skladu s opisanim u ovom priru¢niku
(tj. uporabom upravljackih elemenata na dodir).
Ne oslanjajte se na znacajku otkrivanja posude
za iskljuCivanje zona za kuhanje nakon sto
uklonite posude.

Ne dopusStajte djeci da se igraju s uredajem,

da sjede, stoje na njemu ili da se penju po njemu.
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Ne spremajte predmete koji bi mogli biti zanimljivi
djeci u kuhinjske ormare iznad uredaja. Djeca koja
Se penju na povrsinu za pripremanje mogu

se ozbiljno ozlijediti.

Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora

na podrucju gdje se upotrebljava ureda,.

Djeca ili osobe s invaliditetom kojim se ograniCava
njihova sposobnost uporabe uredaja trebaju imati
odgovornu i struCnu osobu uza sebe koja

¢e ih poduciti o uporabi. Instruktor se treba
zadovoljiti Sto moze upotrebljavati ureda;j

bez opasnosti za sebe ili svoju okolinu.

Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim
ako se to posebno ne preporucuje u prirucniku.
Sve ostale oblike servisiranja treba obaviti
kvalificirani tehnicar.

Ne upotrebljavajte CistaC na paru za CiScenje ploCe
za kuhanje.

Ne stavljajte i ne ispustajte teSke predmete na ploCu
za kuhanije.

Nemojte stajati na ploCi za kuhanje.

Ne upotrebljavajte tave s nazubljenim rubovima

| ne vucite tave po indukcijskoj staklenoj povrsini
jer time moZzete oStetiti staklo.

Ne upotrebljavajte zice za struganje ili druga gruba
sredstva za CiS¢enje povrSine za pripremanje

jer njima mozete ostetiti indukcijsko staklo.

Ako je kabel za napajanje ostecen, treba

ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili osobe
slicnih kvalifikacija da bi se izbjegla opasnost.
Ovaj uredaj namijenjen je za upotrebu u kuc¢anstvu
| za sliéne namjene kao Sto su:
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- kuhinjski prostori za osoblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim okruzenjima;

- seoske kuce; - gosti u hotelima, motelima

| drugim stambenim okruzenjima; - okruzenja poput
ugostiteljskih objekata koji nude nocenje i dorucak.
UPOZORENUJE: Uredaj i pripadajuci dostupni
dijelovi postaju vruci tijekom uporabe.

Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim
ako nisu pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija

od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedosta-
tkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom

ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom
uredaja te ako shvacaju povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju
Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.
UPOZORENJE: Kuhanje na plocCi za kuhanje bez
nadzora uz uporabu masti ili ulja moze biti opasno
| moze rezultirati pozarom. NIKADA ne pokuSavajte
ugasiti vatru vodom, nego iskljucite uredaj i pokrijte
plamen npr. poklopcem ili vatrootpornom
pokrivaCem.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara:

ne odlazite predmete na povrsine za kuhanje.
Upozorenje: Ako na povrsSini ima pukotina,
iskljuCite uredaj da biste izbjegli mogucnost
nastanka strujnog udara ako se radi o stakloke-
ramiCkim povrsinama ploCe za kuhanje ili slicnim
materijalima kojima se Stite dijelovi pod naponom
Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.
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* Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog
vremenskog programatora ili zasebnog sustava
na upravljanje na daljinu.

OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati.

Kratkotrajno kuhanje mora se neprestano nadzirati.

UPOZORENJE: Kako biste sprijecili prevrtanje

uredaja, moraju se ugraditi sredstva za stabilizaciju.

Pogledajte upute za ugradnju.

UPOZORENUJE: Upotrebljavajte samo Stitnike ploCe

za kuhanje proizvodaca uredaja za kuhanje ili one

za koje proizvodac uredaja navede u uputama

da su pogodne ili stitnike ploCe za kuhanje priloZzene

uz uredaj. Upotrebom neodgovarajucih Stitnika mogu

se prouzrokovati nesrece.

Uredaj ima priklju€ak za uzemljenje samo
za funkcionalne svrhe.

Cestitamo vam na kupniji nove indukcijske plo¢e za kuhanije.
Preporucujemo vam da paZljivo procitajte ovaj priruénik s uputama/priruénik
za ugradnju da biste potpuno mogli razumjeti kako ispravno postaviti

i upotrebljavati uredaj.

Za ugradnju, procitajte odjeljak o ugradniji.

Pazljivo procitajte sve sigurnosne upute prije uporabe i sacuvajte ovaj priruénik
s uputamal/priru¢nik za ugradnju da biste se njim mogli sluziti i u buducnosti.
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Pregled proizvoda
Prikaz odozgo

Upravljacka ploc¢a
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H————++
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. Zona 2000 W, povecanje snage na 2600 W
. Zona 1500 W, povecanje snage na 2000 W
. Zona 2000 W, povecanje snage na 2600 W
. Zona 1500 W, povecanje snage na 2000 W
. Staklena plo¢a

. Upravljacka plo¢a

© 00N

. Upravljacki elementi za odabir zone

zagrijavanja

. Upravljanje vremenskim

programatorom

. Gumb za regulaciju snage/

vremenskog programatora

. Upravljacki element

za zaklju€avanije tipki

. Upravljacki element za ukljucivanje/

isklju€ivanje

. Upravljanje funkcijom povecéanja snage
. Regulator funkcije pauze

. Gumb za izravno kuhanje

. Gumb za WiFi




Opcéenito o pripremanju hrane na indukcijskoj plo¢i
za kuhanje

Indukcijska plo€a za kuhanje sigurna je, napredna, u€inkovita i ekonomi¢na
tehnologija za kuhanje. Funkcionira tako da se elektromagnetskim vibracijama

generira toplina izravno u tavu, a ne neizravnim putem zagrijavanjem staklene
povrsine. Staklo postaje vruée samo zato §to se s vremenom zagrije posudom.

» SSS » Zeljezni lonac

magnetski strujni krug
| — plo¢a od staklene keramike

woe @se) [— indukcijska zavojnica

inducirane struje

?II

Prije uporabe nove indukcijske plo¢e za kuhanje

Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak

»3igurnosna upozorenja”.

Potpuno uklonite zastitni film koji se moze jo$ nalaziti na indukcijskoj ploci

za kuhanje.

Uporaba upravljackih elemenata na dodir

Ne morate primjenjivati pritisak jer se upravljaCkim elementima upravlja na dodir.
Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

Pobrinite se da su upravljagi elementi uvijek Cisti, suhi i da se ni¢im ne prekrivaju
(npr. priborom ili krpom). Cak i zbog tankog sloja vode moze biti tesko rukovati
upravljackim elementima.
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Odabir ispravnog posuda za kuhanje

»  Upotrebljavajte isklju¢ivo posude za kuhanje s bazom
& prikladnom za indukcijsko pripremanje hrane. O S
Potrazite simbol za indukciju na pakiranju ili na dnu tave. \’
* Mozete provjeriti je li vaSe posude za kuhanje prikladno ispitivanjem
pomocu magneta. Pomicite magnet prema dnu tave. Ako postoji o
privlaéenje, posuda je prikladna za indukciju. N D
* Ako nemate magnet: =
1. Ulijte vode u posudu koju Zelite provijeriti.
2. Ako * ne trepce na zaslonu i ako se voda zagrijava, posuda je prikladna za uporabu.
* Posude za kuhanje koje se izraduje od sljedecih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci Celik,
aluminij ili bakar bez magnetske baze, staklo, drvo, porculan, keramika i glina.

Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom bazom.

v -y

G':‘( W Ny

Pobrinite se da je baza vase posude glatka, da se postavlja ravno uz staklo

i da je jednake veliCine kao zona za kuhanje. Upotrebljavajte tave promjera
jednakog velikog kao i odabrana zona. Ako upotrebljavajte nesto Siri lonac,
jamci se maksimalna iskoristivost energije. Ako upotrebljavate manji lonac,
ucinkovitost moZe biti manja od o€ekivane. Postavite posudu u srediSte zone
za kuhanije.

Podignite posudu s indukcijske plo€e za kuhanje — ne klizite njima jer tako mozete
ogrepsti staklo.

- ‘;Lif
Xz

Dimenzije posude

Zone za kuhanje se do ogranienja automatski prilagodavaju promjeru posude.
Medutim, dno ove posude mora imati minimalni promjer u skladu s odgovaraju¢om
zonom za kuhanje. Da biste na najbolji nacin iskoristili svoju plo€u za kuhanje,
postavite posudu u srediste zone za kuhanje.
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Promjer dna indukcijskog posuda za pripremanje

Zona za kuhanje Minimalno (mm)
1,2,3,4(180 mm) 120

Gore navedeni podaci mogu se razlikovati ovisno o kvaliteti
upotrijebljene posude.

Uporaba indukcijske plo€e za kuhanje

Za pocetak pripremanja

1. Dodirnite upravljacki element za ukljucivanje/isklju¢ivanije. (1
Nakon uklju€ivanja napajanja, zvuéni signal
se oglaSava jedanput, a na svim se zaslonima prikazuje \

- li ,- -” &ime se ukazuje da je indukcijska plo¢a
za kuhanje u stanju pripravnosti.

2. Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje koju S~
planirate upotrebljavati. N -;:,«:j-i
» Pobrinite se da dno posude i povr$ina zone L ]
za kuhanje budu gisti i suhi.

3. Kada dodirnete upravljacki element za odabir zone (!_J i b
zagrijavanja, pokaziva¢ pored tipke ¢e treptati. e

4. Podesite razinu snage dodirom tipke "-" ili"+".

a. Ako ne odaberete postavku zagrijavanja u roku od 1 minute, [\
indukcijska plo¢a za kuhanje automatski ce se iskljuciti. 0
Morate poceti ponovno od 1. koraka.

b. Mozete promijeniti postavku topline u bilo kojem trenutku
tijekom kuhanja.
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Ako na zaslonu trepée - “' < naizmjence s postavkom topline

Time se oznacava:

» da niste postavili posudu na ispravnu zonu za kuhanije ili
» da posuda koju upotrebljavate nije prikladna za indukcijsko pripremanje hrane ili
» da je posuda premala ili da nije ispravno centrirana na zoni za kuhanije.

Nema zagrijavanja dok se ne postavi prikladna posuda na zonu za kuhanje.
Zaslon se automatski iskljuCuje nakon 1 minute ako se nije postavila
prikladna posuda.

Nakon zavrsetka pripremanja

1. Dodirnite upravljacki element za odabir zone E 5
zagrijavanja koju Zelite iskljuditi. m

2. Iskljuc€ite zonu kuhanja dodirivanjem ,,-” i pomicanjem prema dolje do ,,0” ili istovremenim
drzanjem gumba ,+” i ,-” pritisnutim 1 sekundu jer se time izravno prebacuje na ,0".
Provjerite da se na pokazivadu napajanja prikazuje "0", a zatim "H".

I: Q a zatim [ "-“

3. Iskljucite cijelu povrdinu za kuhanje dodirivanjem
upravljackog elementa za ukljucivanjef/iskljucivanje.

4. Pazite na vruce povrsine d

Slovo H pokazuje koja zona za kuhanje je prevruc¢a za dodirivanje. Nestaje kada
se povrSina ohladi do sigurne temperature. Moze se upotrijebiti i kao funkcija ustede
energije ako Zelite zagrijati jo§ posuda, upotrijebite vruéu plo€u koja je jo$ vruéa.

ol H

I
U slucaju prekida napajanja dok je uklju¢eno "H", vodite racuna da ne dodirujete
povrSinu za kuhanje €ak i ako se "H" viSe ne prikazuje kad se vrati napajanje.
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Uporaba funkcije Upravljanje napajanjem

Pomoc¢u upravljanja napajanjem mozete podesiti ukupnu snagu na 2,5 kW/ 3,0 kW/
4,5 kW/6,5 kW i 7,4 KW. Zadana postavka ukupne snage je maksimalna
razina snage.

Podesavanje ukupne razine snage u skladu s vasim
zahtjevima

1. Pobrinite se da plo¢a za kuhanje bude isklju¢ena.
Napomena: upravljanje snagom mozete podesiti samo kad je plo¢a za kuhanje
iskljucena.

2. Dodirnite i 5 sekundi drzite gumb "funkcija pauze". an
MozZete ¢uti jedan zvuéni signal. L

3. Nakon sto Cujete zvucni signal, istodobno dodirnite i 3 sekunde drzite gumbe "+" i "-",
indikator vremenskog programatora prikazat ¢e trepcuci iznos prethodne ukupne razine
shage, npr. '2.5'. Dodirnite i 1 sekundu drzite "+" i ,-“ kako biste se ponovno prebacili
na drugu razinu snage, na primjer 3.0. Kad Zeljena snaga bude treptala, dodirnite
i 5 sekundi drzite gumb "funkcija pauze". Zvuéni signal ¢e se oglasiti 10 puta. To znadi
da ste zavrsili podeSavanje.

/_@58.535\? - 33.0: +
Napomena:

1. Nakon koraka 2, morate dodirnuti "+" i "-" unutar 3 sekunde nakon $to zalujete
zvucni signal. U protivhom éete morati poleti ispoCetka od koraka 2.

2. Kada zavrsite s podeSavanjem, pri¢ekajte do kraja 10 zvucnih signala. Tijekom tog
razdoblja nemojte dodirivati nijedan gumb. U suprotnom ¢e postavka biti nevazeca.
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Pravila za upravljanje snagom

Pomocu upravljanja napajanjem mozete podesiti ukupnu snagu na 2,5 kW/3,0 kW/
4,5 kW/6,5 kW i 7,4 KW. Zadana postavka ukupne snage je maksimalna razina
snage. Ako je povecate dodirom na "+", plo€a za kuhanje ée se oglasiti zvu&nim
signalom 3 puta, a na indikatoru ¢e se prikazati trepéuci "Pn". Stoga morate smanijiti
stupanj snage drugih zona prije povec¢anja snage predmetne zone.

Izravno kuhanje

Prvo preuzmite aplikaciju hOn i instalirajte je na prijenosnom uredaju.

Zatim registrirajte indukcijsku plo¢u za kuhanije.

Ukljucite plo€u za kuhanje, dodirnite gumb WiFi i zadrzite ga 3 sekunde,

plo€a Ce prikazati ‘rr’ i treptat ¢e indikator WiFi, a zatim mozete zapoceti registraciju.
Nakon $to se WIFI modul uspjeSno poveze s usmjerivacem, indikator za WiFi svijetlit
¢e cijelo vrijeme. U protivhom ¢e indikator za WiFi i dalje treptati.

Nacin podesavanja

Podesite postupak izravnog kuhanja na hOn App i poSaljite naredbu na plo¢u

za kuhanje, ¢ut éete dva zvu€na signala i to€ka na pokazivadu vremenskog
programatora ée treptati. Zatim dodirnite gumb Izravno kuhanje, €ut ¢ete jedan
zvucni signal i to¢ka na pokaziva&u vremenskog programatora ¢e biti fiksna.

Ploca ¢e raditi nakon pode8avanja u aplikaciji i odabrane zone ¢ée prikazati "A".

U aplikaciji ¢ete imati pristup do 15 recepata za pomo¢ pri kuhanju zajedno s nekim
posebnim funkcijama: Podgrijavanje, taljenje, vrenje, pirjanje i przenjem.

Pozor:

Postoji poseban slucaj. Ako su se svi svjetlosni pokazivaci ugasili nakon &to ste
podesili recepte za kuhanje u aplikaciji, morat ¢ete dodirnuti gumb za ukljucivanje/
isklju€ivanje prije nego $to dodirnete gumb za izravno kuhanje. Kada se svi svjetlosni
pokazivadi ugase, u roku od 10 minuta morate dovrsiti podeSavanje recepta

za kuhanje. U protivnhom ¢ete morati spojiti na usmjerivac i ponovno postaviti recept.
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a. PARAMETRI BEZICNE VEZE

Tehnologija Wi-Fi BLE
Standardna 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR & BLE
Frekvencijski pojasevi [MHz] |[2400 — 2500 2400 — 2500
Najveéa snaga [mW] 100 8

b. INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU

Informacije o proizvodu za umreZenu opremu

potroSnja energije proizvoda u mreznom stanju
pripravnosti ako su svi zi€ani mrezni prikljucci
povezani i svi bezi¢ni mrezni prikljucci
aktivirani:

NIJE DOSTUPNO

Kako se aktivira bezi¢ni mrezni priklju¢ak:

Za aktivaciju WiFi veze pritisnite
i 3 sekunde drzite gumb za WiFi

Kako se deaktivira bezi¢ni mrezni priklju€ak:

Za deaktiviranje WiFi veze
pritisnite i 3 sekunde drzite
gumb za WIFI
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Uporaba poveéanja snage

Povecanje snage je funkcija koja povec¢ava snagu jedne zone u jednoj sekundi i traje
5 minuta. Tako moZete dobiti ve¢u snagu za brze kuhanje.

Uporaba povecéanja snage za dobivanje veée snage

1.

2.

Dodirnite gumb za odabir zone za grijanje za koju Zelite povecati []
snagu, treptat ¢e indikator pokraj gumba. n
Dodirnite gumb za povecanje snage, zona grijanja ¢e poceti raditi Ji -
u nacinu rada za povecanje snage. L
Na pokazivaCu snage prikazat ¢e se "P" kako bi oznacio da se snaga

zone povecéava.

® = e

™

Povecanje snage trajat ¢e 5 minuta, a zatim ¢e se zona vratiti na stupanj snage 9.
(]
ml5

Ako Zelite otkazati povecanje snage tijekom ovih 5 minuta, dodirnite gumb
za odabir zone grijanja, treptat ¢e indikator pokraj gumba. Zatim dodirnite
gumb za povecanje shage, zona grijanja ¢e se vratiti na stupanj snage 9.

P@?\mm

Ograni€enja pri uporabi

Cetiri zone bile su podijeljene u dvije skupine. Ako u jednoj skupini koristite
povecanje snage u jednoj zoni, prvo provjerite da li druga zona radi na/ispod
razine snage 5.
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SkuFina a Skup|>ina b

Uporaba funkcije pauze

Funkcija pauze moze se koristiti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.
Omogucuje zaustavljanje rada indukcijske ploCe za kuhanje i vracanje u rad.

1. Provjerite radi li zona za kuhanje.
2. Dodirnite gumb, indikator zone za kuhanje ¢e prikazivati "Il".

Zatim Ce se rad indukcijske plo¢e za kuhanje deaktivirati u okviru svih zona
za kuhanje, osim tipaka za pauzu, uklju€ivanje/isklju€ivanje i zaklju€avanje.

s o5 o  E Lf
16 H6 v Wil G

3. Za ponistavanje stanja pauze dodirnite gumb za pauzu, zatim ¢e se zona za kuhanje
vratiti na stupanj snage koji ste prethodno podesili.

f o o . 56 ™5
= T
ot TR e 5

Blokiranje upravljac¢kih elemenata

+ MozZete blokirati upravljacke elemente radi sprje¢avanja neovlastene uporabe
(primjerice da djeca slu¢ajno ne uklju¢e zone za kuhanje).

» Kada se blokiraju upravlja¢i elementi, svi se upravljacki elementi onemogucuju
osim upravljanja uklju€ivanjem/iskljucivanjem.
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Zaklju€avanje upravlja€kih tipki

Dodirnite upravljacki element za zaklju€avanje tipki. Pokazivatem vremenskog

programatora prikazuje se ,Lo”

Otkljuéavanje upravljackih tipki

1. Provijerite je li uklju¢ena indukcijska plo¢a za kuhanje.

2. Dodirnite i neko vrijeme drzite upravljacki element za zaklju€avanje tipki

3. Sada mozete poceti upotrebljavati svoju indukcijsku plo¢u za kuhanje.
Kada je plo€a za kuhanje u nacinu rada blokade, svi se upravljacki elementi
onemogucuju osim ukljuivanja/isklju€ivanja, u slu€¢aju nuzde mozete iskljuciti
indukcijsku plo€u za kuhanje upravljackim elementom za upravljanje
uklju€ivanjem/iskljucivanjem, no pri sljedec¢oj radnji prvo trebate otklju€ati
plo¢u za kuhanje.

Zastita od nadtemperature

Ugradenim osjetnikom temperature moze se pratiti temperatura unutar indukcijske
plo¢e za kuhanje. Ako se otkrije prekomjerna temperatura, automatski se zaustavlja
rad indukcijske plo¢e za kuhanje.

Zastita od prelijevanja

Zastita od prelijevanja je sigurnosna funkcija zastite. Ona ¢e automatski
iskljuciti plo€u za kuhanje unutar 10 sekundi ako se voda slijeva na upravljacku
plocu, dok ¢e se zvuéni signal oglasavati 1 sekundu.

Otkrivanje malih predmeta

Kada se posuda neprikladne veli€ine ili nemagnetska posuda (npr. aluminijska)
ili neki drugi manji predmet (npr. noz, vilica, klju¢) ostavi na ploc&i za kuhanje,
zona automatski prelazi u stanje pripravnosti na 1 minutu. Indukcijska ploca

za kuhanje nastavlja se hladiti ventilatorom jo$§ 1 minutu.

Zastita automatskim isklju¢ivanjem

Automatsko isklju€ivanje sigurnosna je zastitna funkcija za plo€u za kuhanje.
Automatski se iskljuCuje €ak i ako zaboravite iskljuciti kuhanje. Zadana vremena rada
za razli¢ite razine snage prikazuju se u tablici u nastavku:

Razina snage 1 2 3|4 5 6 7 8 9 I

Zadani radni 8 8 8 | 4 4 4 2 2 2 2
programator (sati)

Nakon uklanjanja lonca, zagrijavanje indukcijske plo€e odmah se prekida i plo¢a
za kuhanje automatski se isklju€uje nakon 2 minute.
Osobe s ugradenim elektrostimulatorom srca trebaju se posavjetovati
sa svojim lijeénikom prije uporabe ove jedinice.
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Uporaba vremenskog programatora

Vremenski programator mozete upotrebljavati na dva razli¢ita nacina:

Mozete ga upotrebljavati kao tajmer. U tom se slu€aju nijedna zona za kuhanje
ne iskljuCuje vremenskim programatorom kada istekne zadano vrijeme.
Mozete ga postaviti tako da se njime isklju€i jedna zona za kuhanje nakon $to
istekne zadano vrijeme.

Mozete postaviti vremenski programator na do 99 minuta.

Uporaba vremenskog programatora kao tajmera
Ako niste odabrali nijednu zonu za kuhanje

1.

2.

Pobrinite se da se ukljuci povrsina za kuhanje.

Napomena: mozete se koristiti tajmerom &ak i kada ne odabirete zonu za kuhanje.
Dodirnite upravljanje vremenskog programatora, pokazivac 3 ) ”
tajmera pocinje treptati i prikazuje se ,,30” na zaslonu N 3
vremenskog programatora.

Postavite vrijeme dodirivanjem upravljackog elementa “-” ili “+”

Savjet: Dodirnite upravljacki element “-” ili “+” vremenskog programatora jednom
da bi se vrijeme smanjilo ili poveéalo za 1 minutu.
Drzite pritisnutim upravijacki element ,-” ili ,+” vremenskog

programatora da bi se vrijeme smanijilo ili povecalo za 10 minutu.

Otkazite vrijeme dodirivanjem kontrole vremenskog programatora
i ,00” ¢e se prikazati na minutnom zaslonu.

0@ — 00 @

i
|

Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje h £,
odbrojavanje. Na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme, = 35 - ("'","
a pokazivag vremenskog programatora trep¢e 5 sekundi. , A

Zvucni signal ¢e se oglaSavati 30 sekundi, a pokazivag o
vremenskog programatora prikazivat ¢e ,- -” kada zadano —— ]

vrijeme zavrsi.
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Postavljanje vremenskog programatora za isklju¢ivanje

jedne zone za kuhanje
Zone za kuhanje postavljene za ovu znacajku: E 5

1.

Dodirnite upravljacki element za odabir zone |
zagrijavanja za koju zelite postaviti vremenski '

programator. (npr. zona 1#) h

Dodirnite upravljanje vremenskog programatora, M .,

pokazivac¢ tajmera pocinje treptati i prikazuje 3 J ("",:

se ,30” na zaslonu vremenskog programatora.

Postavite vrijeme dodirivanjem upravljackog elementa “-” ili “+”.

Savjet: Dodirnite upravljacki element “-” ili “+” jednom da bi se vrijeme smanijilo
ili poveéalo za 1 minutu. Dodirnite i drzite upravljacki element “-” ili “+”,

vrijeme vremenskog programatora ¢e se smanijiti ili povecati za 10 minuta.

Ako se zadanim vremenom premasi 99 minuta, vremenski programator
automatski se vra¢a na 0 minuta.

Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje A 4 .
odbrojavanje. Prikazuje se preostalo vrijeme, - 35 - Gj
a pokazivag vremenskog programator trepce ! .

5 sekundi.

NAPOMENA: Kada svijetli crvena to¢ka pored =
pokazivala razine snage, to znaci da je ta zona l!—_l b s
odabrana.

Kako biste ponistili vremenski programator, dodirnite kontrolu za odabir zone
zagrijavanja, a zatim dodirnite kontrolu vremenskog programatora,

time se poniStava vremenski programator i prikazuje se ,,00” na zaslonu

za minute, a zatim ,--".

630G = J0C—--C

Kada istekne vrijeme vremenskog programatora El I _{
|

za kuhanje, odgovarajuc¢a zona za kuhanje
automatski ¢e se iskljuciti i prikazivat ¢e se “H”.
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Q Druge zone za kuhanje i dalje rade ako su se prethodno ukljucile.

Postavljanje vremenskog programatora za iskljuéivanje vise
od jedne zone za kuhanje

1. Ako ovu funkciju koristite na viSe od jedne zone grijanja, pokaziva¢ vremenskog
programatora Ce prikazivati najkrace vrijeme.
(npr. podeSeno vrijeme zone 1# je 3 minute, podeseno vrijeme zone 2#
je 6 minuta, pokaziva¢ vremenskog programatora ée prikazivati “3”.)

NAPOMENA: Trepcéuca crvena tocka pored indikatora razine snage znadci

da pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijeme zone grijanja.

Ako zelite provjeriti podeSeno vrijeme druge zone grijanja, dodirnite regulator
za odabir zone grijanja. Vremenski programator ¢e prikazati podeseno vrijeme.

03«

2. Kada istekne vrijeme vremenskog programatora za kuhanje, odgovarajuc¢e zone
grijanja automatski ¢e se iskljuciti i prikazivat ¢e se “H”.

o] H

NAPOMENA: Ako Zelite promijeniti vrijeme nakon postavljanja vremenskog
programatora, morate poceti od 1. koraka

‘E’ 6 (postavljeno na 6 minuta)
L
E 3 ~ (postavljeno na 3 minute)
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Njega i Cis€enje
Sto? Kako? Vazno!
Svakodnevna 1. Iskljucite napajanje povrsine » Kada se iskljuci napajanje ploce

zaprljanost stakla
(otisci prstiju, oznake,
mrlje hrane ili
prolijevanja koja

ne sadrze Secer

na staklu)

za kuhanje.
2. Upotrijebite sredstvo za Cis¢enje
povrsine za kuhanje dok
je staklo jo$ toplo (ali ne vruée!)
3. Isperite i osusite brisanjem
koristeci se Cistom krpom
ili kuhinjskim papirom.
4. Ponovno ukljucite napajanje
povrsine za kuhanje.

za kuhanije viSe nema oznake
Lvruc¢a povrsina”, ali zona za kuhanje
moze i dalje biti vru¢a! Budite
iznimno pazljivi.

Zicama za struganje namijenjenim
za teske uvjete, najlonskim Zicama
za struganje i grubim/abrazivnim
sredstvima za CiS§¢enje moze

se ogrepsti staklo. Procitajte Sto piSe
na naljepnici da biste provjerili jesu

li vase sredstvo za ¢iS¢enje ili Zica
za struganje prikladni.

Ne ostavljajte ostatke iS¢enja

na povrsini za pripremanje

jer moze do¢i do prljanja stakla.

Prelijevanja, otapanja
i vruca Secerna
prelijevanja na staklu

Odmabh ih uklonite lopaticom

za okretanje, paletnim nozem

ili ostricom strugaca prikladnim

za indukcijske staklene povrsine

za kuhanije, ali pripazite na vruée
povrsine zona za kuhanje:

1. Iskljucite na zidu napajanje
povrsine za kuhanje.

2. Drzite ostricu ili pribor pod kutom
od 30° i struganjem uklonite
zaprljanost do hladnog dijela
povrsine za pripremanije.

3. Ocistite zaprljanost kuhinjskom
krpom ili kuhinjskim ruénikom.

4. Pridrzavajte se koraka 2. do 4.
za ,Svakodnevna zaprljanost
na staklu” iznad.

Uklonite mrlje nastale otapanjem

i hranom bogatom $eéerima

ili prelijevanja $to je prije moguce.
Ako se ostave da se ohlade

na staklu, moze ih biti te§ko ukloniti
ili se njima moze ¢ak i trajno ostetiti
povrsina stakla.

Opasnost od nastanka porezotina:
kada se uvuce sigurnosni poklopac,
ostrica strugaca postaje iznimno
oS8tra. Budite iznimno pazljivi pri
uporabi i uvijek pohranite na sigurno
mjesto izvan doticaja djece.

Prelijevanja
na upravljackim
elementima na dodir

1. Iskljucite napajanje povrsine
za kuhanje.

2. Upijanjem ocistite prolijevanje

3. ObriSite podrucje dodirnih
upravljackih elemenata Cistom
vlaznom spuzvom ili krpom.

4. Potpuno obrisite podrucje
kuhinjskim papirom.

5. Ponovno ukljucite napajanje
povrSine za kuhanje.

Plo¢a za kuhanje moZe proizvesti
zvucni signal i moze se iskljuciti,

a upravljacki elementi mozda ne budu
radili ako se na njima nalazi tekucina.
Potpuno obriSite podruéje upravljackih
elemenata prije ponovnog
uklju€ivanja ploce za kuhanje.
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Savjeti i trikovi

Problem

Mogucéi uzroci

Sto napraviti

Nije moguce ukljuciti
plo¢u za kuhanje.

Nema napajanja.

Provjerite je li indukcijska ploca

za kuhanje spojena na napajanje

i je li ukljucena.

Provijerite je li doSlo do nestanka
elektriénog napajanja u vasem domu
ili podrucju. Ako ste provjerili sve

i problem je dalje prisutan, nazovite
kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije
upravljackih elemenata.

Upravljacki elementi su zaklju€ani.

Otkljucajte upravljacke elemente.
Pogledajte odjeljak ,Uporaba indukcijske
povrsine za kuhanje” radi uputa.

Tesko je rukovati
upravljackim elementima
na dodir.

Mozda postoji tanki sloj vode

na upravljackim elementima ili
mozda upotrebljavate vrh prsta pri
dodirivanju upravljackih elemenata.

Pobrinite se da je podrucje upravljackih
elemenata suho i da upotrebljavate
jagodicu prsta pri dodirivanju
upravljackih elemenata.

Nastaju ogrebotine
na staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima.

Upotrebljavaju se neprikladne,
abrazivne Zice za struganje
ili sredstva za ¢is¢enje.

Upotrebljavajte posude za pripremanje
s ravnim i glatkim bazama. Pogledajte
odjeljak ,Odabir ispravnog posuda

za kuhanje”.

Pogledajte odjeljak ,Njega i CiS¢enje”.

Nekim se posudama
proizvode zvukovi
pucketanja ili Skljocanja.

To moze prouzro€iti konstrukcija
posuda za kuhanje (slojevi razlicitih
metala koji razliito vibriraju).

To je uobiCajeno za posude za kuhanje
i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanije proizvodi tihi
Sum zujanja kada

se upotrebljava

s visokom

postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

To je uobi€ajeno, no buka bi se trebala
stiati ili potpuno nestati kada smanijite
postavku topline.

Buka ventilatora dolazi
od indukcijske ploce
za kuhanje.

Ukljuuje se ventilator za hladenje
ugraden u vasu indukcijsku plocu
za kuhanje radi sprjeavanja
pregrijavanja elektronickih uredaja.
MozZe nastaviti raditi ¢ak i nakon
isklju€ivanja indukcijske ploce

za kuhanje.

To je uobiCajeno i ne treba poduzimati
nikakve radnje. Ne iskljuCujete napajanje
indukcijske ploCe za kuhanje na zidu dok
ventilator radi.

Tave se ne zagrijavaju
i prikazuju
se na pokazivacu.

Indukcijskom se plocom

za kuhanje ne moze otkriti posuda
jer nije prikladna za indukcijsko
kuhanje.

Indukcijskom se plo¢om

za kuhanje ne moze otkriti posuda
jer je premala za zonu za kuhanje
ili nije ispravno centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za kuhanje
prikladno za indukcijsko kuhanije.
Pogledajte odjeljak ,Odabir ispravnog
posuda za kuhanje”.

Centrirajte posudu i pobrinite
se da je njezino dno uskladeno
s veli¢inom zone za kuhanje.
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Indukcijska plo¢a

za kuhanije ili zona

za kuhanje neocekivano
se isklju¢uju, oglasava
se zvuk i prikazuje

se kod pogreske
(uobicajeno

se izmjenjuju jedna

ili dvije znamenke

na zaslonu vremenskog
programatora

za kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske, iskljucite
napajanje indukcijske plo€e za kuhanje
na zidu i obratite se kvalificiranom
tehnicaru.

Prikaz kvara i provjera

Ako dode do neuobiajene pojave, indukcijska plo¢a za kuhanje automatski ulazi
u stanje zastite i prikazuju se odgovarajuéi zastitni kbdovi:

Problem Moguéi uzroci Sto napraviti
F3/F4 Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.
indukcijske zavojnice
FO/FA Kvar osjetnika temperature IGBT-a. | Obratite se dobavljacu.
E1/E2 Nepravilan napon napajanja Provjerite je li napajanje
pravilno.
Ukljugite uredaj ako
je napajanje pravilno.
E3 Visoka temperatura senzora Obratite se dobavljacu.
temperature indukcijske zavojnice
E5 Visoka temperatura senzora Ponovno pokrenite kada
temperature IGBT-a se plo¢a za kuhanje ohladi.

PoviSe se navode ocjene i provjere u€estalih kvarova.
Ne rastavljajte sami jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna ostecenja
indukcijske ploce.
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Tehnicke specifikacije

Plo¢a za kuhanje CI642CTTWIFI

Zone za kuhanje 4 zone

Napon napajanja 220 — 240 V~, 50/60 Hz
Ugradeno elektri¢no napajanje 2,5 kW 2250 - 2750 W ili

3,0 kW 2700 - 3300 W ili
4,5 kW 4050 - 4950W ili
6,5 kW 5850 - 7150W ili
7,4 kW 6600 - 7400 W

Veligina proizvoda DxSxV (mm) 590x520x60

Ugradbene dimenzije AxB (mm) 560x490

Tezina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo
unaprjedivati svoje proizvode, mozemo promijeniti specifikacije i dizajne
bez prethodne obavijesti.

Ugradnja

Odabir opreme za ugradnju

Izrezite radnu povrsinu u skladu s dimenzijama koje se prikazuju na crtezu.

U svrhu ugradnje i uporabe treba ostaviti najmanje 5 cm prostora oko otvora.
Provjerite iznosi li debljina radne povrsine najmanje 30 mm. Odaberite vodootporni
materijal radne povrsine da biste izbjegli vec¢a izoblienja prouzrokovana toplinskim
zraCenjem vruce ploc€e. U skladu s prikazanim u nastavku:
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L(mm) |S(mm) [V(mm) [D(mm) |[A(mm) |B(mm) |X(mm)
590 520 60 56 560 490 50 mini

U svim okolnostima, pobrinite se da se indukcijska plo€a za kuhanje dobro provjetrava
i da se ne blokiraju ulaz i izlaz zraka. Pobrinite se da je indukcijska plo¢a za kuhanje
u dobrom radnom stanju. U skladu s prikazanim u nastavku

Napomena: Sigurnosna udaljenost izmedu vruée ploCe i kuhinjskog ormara
iznad vruce ploCe treba iznositi najmanje 760 mm.

A (mm) |B(mm) [C(mm) |D E
760 50 mini 20 mini |Ulaz zraka |lzlaz zraka 5 mm

Prue postavljanja plo€e za kuhanje, pobrinite se da

je radna povrsina kvadratna i poravnata te da nema strukturalnih dijelova kojima
se ograni¢avaju zahtjevi prostora

se radna povrsina izraduje od materijala otpornog na toplinu

pecénica sadrzi ugradeni ventilator za hladenje ako se plo¢a za kuhanje ugraduje
iznad pecnice
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je ugradnja u skladu sa svim zahtjevima za razmake i primjenjivim normama

i propisima

se prikladna izolacijska sklopka kojom se omogucuje potpuno odspajanje

od napajanja elektroenergetske mreze ugraduje u trajno ozienje

te da se postavlja tako da je u skladu s lokalnim pravilima i propisima za ozi¢enje.
Izolacijska sklopka mora biti odobrene vrste i njom se mora omogucavati razmak
izmedu kontakata od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima
ako se lokalnim pravilima za ozi¢enje omogucuje ova varijacija zahtjeva)
izolacijska je sklopka lako dostupna kupcu kada se ugradi plo¢a za kuhanje

ako imate sumnji vezano uz postavljanje, mozete se obratiti lokalnim
gradevinskim tijelima i pogledati lokalne zakone

upotrebljavajte zavrsne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni za ¢iS¢éenje
(kao Sto su keramiCke plocice) za povrSine zida kojima se okruzuje plo¢a za kuhanje.

Nakon ugradnje plo¢e za kuhanje, pobrinite se da

kabel za napajanje nije dostupan putem vrata kuhinjskog ormara ili ladica
postoji prikladan protok svjezeg zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara

do baze ploce za kuhanje

se postavi zastitna toplinska pregrada ispod baze ploCe za kuhanje ako se plo¢a
za kuhanje ugraduje iznad ladice ili prostora kuhinjskog ormara

je izolacijska sklopka lako dostupna kupcu

Prije lociranja nosaca za pri¢vrséenje
Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrSinu (upotrijebite pakiranje).
Ne djelujte silom na izboCene upravljacke elemente na plodi za kuhanje.

Podesavanje polozaja nosaca
Privrstite plo¢u za kuhanje za radnu povrsinu tako da zavijete 4 nosa¢a na donjem
dijelu plo€e za kuhanje (pogledajte sliku) nakon ugradnje.

A

Zavrtanje |NosaC |Otvor za vijak |Donji dio kucista
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2 )

staklo ~

B nosac za drzanje

vijak
A ST3,5*8
D Doniji dio kucista \ radni stol/kuhinjski ormari¢

N

it

Oprez

1. Indukcijsku plo€u za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehnicari.
Na raspolaganju vam stoje naSi stru¢njaci. Nikada ne obavljate ovu radnju sami.

2. Plo¢a za kuhanje ne ugraduje se izravno iznad perilice posuda, hladnjaka,
zamrzivaca, perilice za rublje ili suSilice odjece jer vlaga moze ostetiti elektroniku
ploce za kuhanje.

3. Indukcijsku vruéu ploCu treba ugraditi tako da se moze jamditi bolje toplinsko
zra€enje radi povec¢anja pouzdanosti.

4. Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad povrSine stola mogu podnijeti toplinu.

5. Da ne bi doSlo ni do kakvog oStecenja, sendvic sloja i ljepila moraju biti otporni
na toplinu.

Spajanje ploc¢e za kuhanje na napajanje
elektroenergetske mreze

Ovu ploéu za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze smije spajiti iskljucivo prikladno
& kvalificirana osoba. Prije spajanja plo¢e za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze

provijerite:

1. je li kuéni sustav ozi¢enja prikladan za napajanje koje se upotrebljava za plo¢u za kuhanje.

2. podudara li se napon s vrijednosti navedenoj na nazivnoj plogici

3. moze li se dijelovima kabela za napajanje podnijeti optere¢enje navedeno na nazivnoj plocici.

Za spajanje plo¢e za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze, ne upotrebljavajte

prilagodnike, ili reduktore jer se njima moze prouzrokovati pregrijavanje i pozar.

Kabelom za napajanje ne smiju se dodirivati vruci dijelovi i mora se postaviti tako da se njegovom

temperaturom ne premasi 75 °C u niti jednom trenutku.

& Pitajte elektricara je li kuéni sustav ozicenja prikladan bez potrebe za izmjenama.
Sve izmjene treba obaviti iskljucivo kvalificirani elektricar.
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Napajanje treba spojiti u skladu s odgovarajuéom normom ili preko jednopolnog
prekidaca strujnog kruga. Nacin spajanja prikazan je u nastavku.

ez m ez
[ ]
L N D

L1L2N1 N2 [e]

L1L2N

Zutaizelena
Zutalzelena
Zutalzelena

Kabel Kabel
Zza napajanje za napajanje

» Ako se kabel osteti ili ako ga treba zamijeniti, radnju treba obaviti agent
za pruzanje usluga nakon prodaje pomoc¢u namjenskih alata
da bi se izbjegle nezgode.
» Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi visepolni
prekida¢ strujnog kruga s minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.
» Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektricno spajanje
i da je spoj u skladu sa sigurnosnim propisima.
+ Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut.
» Kabel trebaju redovito provjeravati i mijenjati isklju€ivo ovlasteni tehnicari.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Direktivom 2012/19/EZ o otpadnoj elektri¢noj
i elektronickoj opremi (WEEE). Otpadna elektri¢na i elektronicka oprema sadrzi
oneciscéujuce tvari (koje mogu imati negativan uc¢inak na okoli$) i bazne
elemente (koji se mogu ponovno upotrijebiti). Vazno je posebno obraditi otpadnu
elektri¢nu i elektroniCku opremu da bi se ispravno uklonili i odloZili oneciScivaci

i vratili svi materijali. Osobe mogu imati vaznu ulogu u postizanju cilja

da otpadna elektricna i elektroni¢ka oprema ne postane ekoloski problem.

_ Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila:

- oprema WEEE ne smije se zbrinjavati kao ku¢anski otpad;

- opremu WEEE potrebno je odnijeti na namjenska podrucja za prikupljanje kojima upravlja gradsko
vijece ili registrirano poduzece.

U mnogim drzavama, za veliku opremu WEEE dostupno je prikupljanje ku¢anskog otpada. Pri kupnji
novog uredaja, stari uredaj mozete vratiti prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno, samo ako je uredaj
iste vrste ili ima jednake funkcije kao i kupljeni uredaj.
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Informacije o proizvodu za ku¢anske elektricne plo€e za kuhanje u skladu s Uredbom

Komisije (EU) br. 66/2014

Polozaj | Simbol Vrijednost Jedinica
Identifikacija modela CI642CTTWIFI
Elektri¢na
Vrsta ploce za kuhanje: ploc¢a
za kuhanje
Broj zona ifili zone 4
zona za kuhanje podrucja
Tehnologija Indukcijske zone X
grijanja za kuhanje
(indukcijske zone Indukcijska
za kuhanje podrugja
i podrucja za kuhanje
za kuhanije, kuhani
zone za kuhanje lfo_r_le zaxu a_;l_]e
kojima se emitira OJ'mta SI? emitira
toplina, oplina
pune ploc¢e) Cvrste ploce
Straznji %) 18,0 cm
lijevi dio
Strazniji
sredigniji dio @ . cm
Stra_zn!l o 18,0 cm
desni dio
Sredisniji
Za podrugja ili zone za kuhanje lijevi dio @ - cm
kruzn9_g oblika: promjer upotr_evbI_lee Sredisnji dio
povrsine za kuhanje s elektricnim L a - cm
- - . na sredini
zagrijavanjem, zaokruzeno —
na najblizih 5 mm Sredinji o . cm
desni dio
Prednii o 18,0 cm
lijevi dio
Predniji
sredisnji dio 2 - cm
Predniji
desni dio @ 18,0 cm
Strazniji L ) om
lijevi dio w
Strazniji L ) om
— . . sredidnji dio w
Za povrsine ili zone za kuhanje koje —
nisu kruznog oblika: duljina i Sirina Straznji L _ cm
upotrebljive povrsine ili zone desni dio w
za kuhanje s elektri¢nim Sredigniji L
zagrijavanjem, zaokruzeno lijevi dio W - cm
na najblizih 5 mm Sredignji dio L ] -
na sredini w
Sredisniji L
desni dio w ) em
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Predniji L ) cm
lijevi dio w
Predniji L ) cm
sredi$nji dio w
Predniji L ) om
desni dio w
Strazniji EC elektricno
liievi dio kuhanje 1935 Whkg
Straznji EC elektricno
sredinjidio | kuhanje - Whikg
Straznji EC elektricno
desni dio kuhanje 197,2 Whikg
Sredi$nji | EC elektri¢no
lijevi dio kuhanje - Whikg
PotroSnja energije za zonu Sredi$nji dio | EC elektri¢no ; Whik
ili podrucje za kuhanje po kg na sredini kuhanje 9
SrediSnji | EC elektricno
desni dio kuhanje ) Whkg
Prednji EC elektricno
liievi dio kuhanje 1923 Whkg
Prednji EC elektricno
sredignji dio kuhanje ) Whkg
Prednji EC elektricno
desni dio kuhanje 1956 Whkg
PotroSnja energije za plocu EC elektricna
zaJkuhan'geJ ok P plo¢a 194,7 Wh/kg
J€ POKY za kuhanje

Primijenjena norma: EN 60350-2 Kucanski elektriéni aparati za kuhanje — 2. dio: Plo¢e za kuhanje —
Metode za mjerenje radnog ucinka

Prijedlozi za uStedu energije:
+ Da biste na najbolji nacin iskoristili svoju plo€u za kuhanje, postavite posudu u srediste zone

za kuhanije.

Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija zadrzavanjem topline.
Smanjite koli¢inu tekuc¢ine ili masnoéa do najnize moguce razine radi smanjenja vremena trajanja

pripremanja.

Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana u potpunosti zagrije.
Upotrebljavajte tave promjera jednakog velikog kao i odabrana zona.
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