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THANK YOU FOR PURCHASING THE CANDY INDUCTION HOB. PLEASE READ THIS INSTRUCTION
MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE HOB KEEP IT IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.



Download hOn App

In the hOn App you’ll have access to several recipes and

extra contents
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SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.
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This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance
Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

Hot Surface Hazard



During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use.
Boil-over causes smoking and greasy spillovers that may
ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.
Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls). Do not rely on the pan detection feature to turn
off the cooking zones when You remove the pan.
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Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!
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WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Young children should be kept away.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised

6



continuously.
. Power cord can’t accessible after installation.

Product Overview

Top View
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. 2300 W zone, boost to 3000 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W

. Control panel
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. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W
. 3000 W zone, boost to 3600 W

. Control panel
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. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
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. 1200 W zone, boost to 1500 W
. 3000 W zone, boost to 3600 W

6. Control panel




The Control Panel
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1. ON/OFF control

2. Heating zone selection controls

& Power regulating key

3. Timer regulating control

4. Keylock control
5. Energy efficiency

6. Boost control

7. Pause control

8. Keep warm

9. Automatic detection

10. Flexible zone

Product Information

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of

resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families.
The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the

pleasure from life.




A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

BHL

—
iron pot
(0D HE:: magnetic circuit
' : ic glass plat
— I ceramic glass plate
induction coil
- " induced currents

Before using your New Hob

*  Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
*  Remove any protective film that may still be on your induction hob.

Using the Touch Controls

*  The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

*  Use the ball of your finger, not its tip.

*  You will hear a beep each time a touch is registered.

*  Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the

controls difficult to operate.
!
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Choosing the right Cookware

*  Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the
& induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is
suitable for induction.

* Ifyou do not have a magnet: e
1. Put some water in the pan you want to check. - Y
2. Follow the steps under ‘To start cooking’.
3.If Y does not flash in the display and the water is =
heating, the pan is suitable. \
*  Cookware made by the following materials is not ;D

suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic,
and earthenware.

Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
160 120
180 140
210 180
280 180
Flexible zone 250

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

NG N

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.
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Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the
range of dimensions in the table below. (Table 1)

- If you use smaller pots, performance could be affected

- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters

as picture below:

s =
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If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a
sufficient temperature for cooking.

-

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material

such as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.
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Using your Induction Hob

To start cooking

After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then
go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

Touch the ON/OFF (D switch. all the indicators show “— “

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
Make sure the bottom of the pan and the surface of the %

cooking zone is clean and dry.

Select a heat setting by touching the “slider” control.
* Ifyou don’t choose a heat setting within 1 minute,
the Induction hob will automatically switch off.
You will need to start again at step 1.

ITTEEE TRy
Power up

*  You can modify the heat setting at any time during
cooking.

When you have finished cooking

. . . T
Turn the cooking zone off by touching “slider”’control

down to“0”. Make sure the display shows“0”.

Powerdown

47

Turn the whole hob off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces

“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if '

you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.
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Using the Power Management

It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing
up to different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower
power level, to avoid the risk of overloading.

To enter the power management function

1. Turn on the hob, then press at the same time the “+”(timer) and Pause. The time
indicator will show “P5” which means power level 5. The default mode is on 7.2Kw.

- == +
5 o © A\
To switch to another level

Press +/- from the timer. There are 5 power levels, from “P1” to “P5”. The timer
indicator will show one of them.

“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.

“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.

“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.

“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.

“P5”: the maximum power is 7.2 Kw.

R

Confirmation and Exit Power Management Function
Press at the same time the “+”(timer) and Pause for confirmation, then the hob will be
turned off.

+

oo o
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Using Boost function

Activate the boost function T
1. Touch the slider control of which zone you want to select.

Note: The power setting of bridge zone works the same as any other normal area.

2. Touch the booster key @ when the display is blinking,
power level indication shows “P”.

Cancel Boost function

T
1. Touching the “slider” to cancel the Boost function, and

select the level you want to set. Loverdown

* Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using Automatic detection Function

If activating the Automatic detection function, it will automatically detect and show
where the pan is.

Activate the Automatic detection function ﬁ
Press the Automatic detection key to activate this function.
Display will show “0” if the pan can be detected.

Cancel the Automatic detection function
Press the Automatic detection key again to cancel this function.

Using Energy Efficiency Function

For induction hobs, the better pot you use, the more efficiency you will get. This EE
function can automatically detect the quality of pots and show the efficiency you use.

Activate the Energy Efficiency function !

Press the EE button, EE% indicator will light up. Display will
show the percentage of power you use.
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If the timer, keylock or EE functions are activated at the same time, it will indicate the
corresponding information alternately.

Cancel the Energy Efficiency function
Press the EE button, EE% indicator will go out and the function is
canceled.

Using the Keep Warm function

Activate the Keep warm function I
1. Touch the slider control of which zone you want to set.

2. Touching the keep warm control, the zone indication w ,l: (]

@ |

shows

Cancel the Keep warm function
Touch the slider control of which zone you want to cancel the Keep warm, then the
cooking zone will revert to the level you select.

Using the Pause function

1. Press the Pause control, @ the heating zones stop working. All the zone indication

Sh0W6‘||73 ' ‘
—> |

2. Press the Pause control @ once again, all the heating zones will revert to its
original setting.
o  The function is available when one or more heating zones are working.
« Ifyoudon't cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction hob
will automatically switch off.

Locking the Controls

*  You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

15



*  When the controls are locked and heating zones are working, all the controls
except the ON/OFF and Pause are disabled.

To lock the controls

Touch the keylock @ control.
The timer indicator will show “Lo “.

To unlock the controls

1. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control @ for 3 seconds.
3. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode and without heating zone working, all the controls
are disabled excepting the ON/OFF, you can always turn the hob off with the
ON/OFF control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the next
operation.

Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some
residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it. '

Using Flexible zone function (only for CTP644MCBB)

® This may be used as a single zone or two individual zones depending on the
cooking needs in each situation.

® |t is made of two independent coils that can be controlled separately. When the
flexible zone is working, only the zone covered by the cookware is activated. This
function only works on 1# and 2# cooking zones.

® To ensure that the cookware is detected and heat is distributed evenly, correctly
centre the cookware.

(] ~

O
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®  One hob with more than one flexible zone, it is not recommended to use several
zones at the same time for a single pan.

X

|

LI

Il

L
N

Activate Flexible zone function

1. To activate the flexible area as a single big zone, touch the @ key. The buzzer
beeps indicating that the induction hob enters selection of flexible zone, and the
corresponding indicator will flash.  yymmmmmmmmmmm - =

OEEEOEEEE R R 5

2. Select the power level you want to set by touch “Slider”control.

el B ©)

Cancel Flexible zone function

1. Touch the @ key to cancel the flexible zone function.
TTHTEECERE RN e =

TR EEERR R e =

2. The power setting works the same as any other normal area.
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Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

®  You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking
zone off when the set time is up.

®  You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is
up.

®  You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
1. Make sure the hob is turned on. And zone selection key is not activated (zone
indication ‘-’ is not blinking).

Note: You can set minute minder before or after cooking zone power setting finished.

2. Set the time by touching “+7-”.
Press the “+” once increases the time by one minute, Press  — Yy 5:
the “-”” once decrease the time by one minute. When the set
time exceed 99 minutes, it will automatically return to “00”,
if the “-” and “+” keys are pressed simultaneously, the
indicator will display “00”.

3. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will
show the remaining time.

4. Buzzer will beeps for 30 seconds and the timer indicator - -
shows “- - ”” when the setting time finished.

Using the timer to switch off one or more cooking zones
18



1. Press the slider control of which cooking zone you want to S
set the timer for.

2. Set the time by touching “+” «-”,
Press the “+” once increases the time by one minute, Press the

“-” once decrease the time by one minute. When the set time Z'—n’,Sf
exceed 99 minutes, it will automatically return to “00”, if the “-”

and “+” keys are pressed simultaneously, the indicator will

display “00”.

3. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show

the remaining time.

NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of power level indication
which indicating that zone is selected.

'n+:> IETEECEETEN - =
i

[EETEN TR R E

4. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be switch off
automatically.

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

TR e 3___: (set to 15 minutes)
—i5+—=> .

W & oot 0 45 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

—3ﬁ+[:> (LT =

al
P
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Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be
shown in the timer indicator.

Cancel the timer

9

Touching the timer key*-” to set the timer to “00”, the timer is canceled.

Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously
and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

*  When food comes to the boil, reduce the power setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

» Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

* Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavour develop without overcooking the food. You should
also cook egg-based and flour-thickened sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan
and then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8

20



minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the
more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.

For stir-frying

1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking
large quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a
lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

Heat Settings

Heat setting Suitability

1-2 * delicate warming for small amounts of food
* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering
* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice

5-6 * pancakes

7-8 * sauteing
* cooking pasta

9 * stir-frying
* searing
* bringing soup to the boil
* boiling water
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Care and Cleaning

‘What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

» When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

* Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boil-overs, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade

scraper suitable for ceramic glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

* Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Soak up the spill
3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.
4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.
. Switch the power to the cooktop
back on.

W

* The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

‘What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not

suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed (typically
alternating with one or two
digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do

E4/E5 Temperature sensor failure Please contact the supplier.

E7/E8 Temperature sensor of the Please contact the supplier.

IGBT failure.

E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply
is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat Please restart after the induction hob

radiation cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the
induction hob.

Technical Specification

Induction Hob CI642MCBB / CTP644MCBB
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/ 60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxW xH(mm) 590x520x58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560%490

Induction Hob CI633MCBB

Cooking Zones 3 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/ 60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxWxH(mm) 590x520x58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.




Installation

Selection of installation equipment
* Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

* For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be

preserved around the hole.

* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation

material.

L(mm) W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) X(mm)
CI642MCBB
CI633MCBB 590 520 58 54 560 490 50 mini
CTP644MCBB

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and

outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate
should be at least 760mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Air intake Air exit Smm

Before you install the hob, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements.

The work surface is made of a heat-resistant material.

If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see
picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.
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Table Table

Hab Hob
3 ﬂ |
i
Bracket &%II,I::J
2 Bracket

Cautions

The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
A steam cleaner is not to be used.

This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.
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Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a
single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

L1 N1 @ N2 L2[[ 1 N1 @ N2 12
O O Q O O CP O (P O CP
? Bl

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

e  If'the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

e  Ifthe appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar
circuit breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the
contacts.

e  The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

e  The cable must not be bent or compressed.

e  The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified
person
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DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive2012/19/EU
for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
appliance is disposed of correctly, you will help prevent any possible damage
to the environment and to human health, which might otherwise be caused if it
were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information
regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
your local council, your household waste disposal service, or the shop where
you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.
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Descarregar a aplicacao hOn

Na aplicacao hOn, tera acesso a varias receitas e a conteudos

adicionais

h

U EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

\ " App Store |

’ GET IT ON \
» Google Play
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ADVERTENCIAS DE SEGURANCA
LEIA ATENTAMENTE AS SEGUINTES INSTRUCOES
ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

Instalacao
Perigo de choque elétrico

Desligue o aparelho da alimentagdo elétrica de rede antes de
realizar qualquer manutencao de rotina.

A ligacdo a um bom sistema de ligacdo a terra € essencial

e obrigatoria.

Devem estar incorporados meios de desconexao na
cablagem fixa, de acordo com as regras de cablagem.
Alteragdes ao sistema de cablagem doméstico devem
apenas ser feitas por um eletricista qualificado.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo de corte

Tenha cuidado - as arestas do painel sdo afiadas.
A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucgoes de seguranca importantes

Leia estas instru¢des antes de instalar ou utilizar este aparelho.
Nenhum material ou produto combustivel deve ser colocado
a qualquer momento neste aparelho.

Disponibilize estas informagdes a pessoa responsavel pela
instalagdo do aparelho, pois pode reduzir os custos de
instalagao.

Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado de
acordo com estas instrucoes de instalacao.

Este aparelho deve ser instalado corretamente e ligado a
terra apenas por uma pessoa devidamente qualificada.
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* Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora
um interruptor de isolamento que proporciona uma
desconexao total da alimentacgao elétrica.

* AVISO: Utilize apenas protecdes de placa concebidas pelo
fabricante do aparelho para cozinhar ou indicadas pelo
fabricante do aparelho nas instrucdes de utilizagao, conforme
adequado, ou protecdes de placa incorporadas no aparelho.
A utilizacdo de protecdes inadequadas pode causar acidentes.

* A ndo instalagdo correta do aparelho poderia invalidar
qualquer garantia ou reclamacao de responsabilidade.

* Quanto aos detalhes da instalacao, gracgas a sec¢ao
<Instalagao>.

Funcionamento e manutencao

Perigo de choque elétrico

* Nao cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie
da placa se partir ou rachar, desligue imediatamente
o aparelho na rede elétrica (interruptor de parede) e contacte
um técnico qualificado.

* Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar
trabalhos de manutencao.

* O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo para a saude

* Este aparelho cumpre as normas de seguranca
eletromagnéticas.

Perigo de superficie quente

* Durante a utilizagao, as partes acessiveis deste aparelho
ficardo quentes o suficiente para causar queimaduras.

* Nao permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item que
ndo seja um utensilio adequado entre em contacto com a
vitroceramica até que a superficie fique fria.
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Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
nado devem ser colocados na superficie quente da placa, uma
vez que podem ficar quentes

As criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
As pegas das panelas podem estar quentes ao toque.
Verifique se as pegas das panelas ndo estdo sobre outras
zonas de cozedura que estejam ligadas. Mantenha as pegas
fora do alcance das criancas.

O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em
queimaduras.

Perigo de corte

A lamina afiada de um raspador para placas esta exposta
quando a tampa de seguranca ¢ retraida. Utilize com extremo
cuidado e guarde sempre em seguranca e fora do alcance
das criangas.

A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instruc¢oes de seguranca importantes

Nunca deixe o aparelho sem supervisao quando estiver a ser
utilizado.

A fervura provoca fumo e salpicos de gordura que podem
inflamar.

Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho ou
de armazenamento.

Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.
Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento da
divisao.

Apos a utilizacdo, desligue sempre as zonas de cozedura e

a placa como descrito neste manual (ou seja, utilizando os
comandos tateis). Nao confie na funcao de detecao de panelas
para desligar as zonas de cozedura ao retirar as panelas.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho ou

que se sentem, fiquem de pé ou subam para este.
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Nao armazene artigos de interesse para as criangas em
armarios por cima do aparelho. As criangas que sobem para
a placa podem ficar gravemente feridas.

Nao deixe as criangas sozinhas ou desacompanhadas na
area onde o aparelho esta a ser utilizado.

As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a
sua capacidade de utilizar o aparelho devem ter uma pessoa
responsavel e competente para as instruir na sua utilizagao.
O instrutor deve certificar-se de que pode utilizar o aparelho
sem perigo para si proprio ou para o seu ambiente.

Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho, a menos
que especificamente recomendado no manual. Todas as outras
intervengdes devem ser efetuadas por um técnico qualificado.
Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar
a sua placa.

Nao coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.
Nao se coloque de pé na sua placa.

Nao utilize panelas com bordas recortadas nem arraste
panelas através da superficie de vitroceramica, pois isto
pode riscar o vidro.

Nao utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo
duro para limpar a sua placa, pois estes podem riscar a
vitroceramica.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo ou por
pessoas igualmente qualificadas de forma a evitar o perigo.
Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado num
ambiente doméstico! O uso comercial de qualquer tipo nao
esta coberto pela garantia do fabricante!

AVISO: O aparelho e pecas acessiveis ficam quentes durante
a utilizacdo. As criangas pequenas devem ser mantidas
afastadas.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.
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As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas de idade igual
ou superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisao ou
instrucgoes relativas a utiliza¢ao do aparelho de forma segura
e desde que compreendam os perigos envolvidos.

As criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza
e manutenc¢ao pelo utilizador nao deve ser realizada por
criangas sem supervisao.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo, sem
vigilancia, pode ser perigoso e pode resultar em fogo.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua, em vez
disso desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama
com, por exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.
AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima
das superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho
para evitar a possibilidade de choque elétrico a partir de
superficies de placas de vitroceramica ou de material
similar que protegem pecas sob tensao.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

O aparelho nao se destina a ser operado através de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser super-
visionado. Um processo de cozedura rapido, tem de ser
continuamente supervisionado.

O cabo de alimentac¢ao ndo pode ser acessivel apos a
instalacao.
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Vista geral do produto
Vista superior
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. Zona de 2300 W, boost para 3000 W
. Zona de 1200 W, boost para 1500 W
. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
. Zona de 1200 W, boost para 1500 W

. Painel de controlo
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. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
. Zona de 1200 W, boost para 1500 W
. Zona de 3000 W, boost para 3600 W

. Painel de controlo
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. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
. Zona de 1200 W, boost para 1500 W
. Zona de 3000 W, boost para 3600 W

. Painel de controlo




O painel de controlo
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1. Comando LIGAR/DESLIGAR

2. Controlos de selecio da zona de aquecimento
e tecla de regulagdo de energia

3. Controlo da regulagdo do temporizador

4. Comando de bloqueio

5. Eficiéncia energética

6. Controlo do Boost
7. Controlo de pausas
8. Manter quente

9. Detec¢ao automatica
10. Zona flexivel

Informacoes sobre o produto

A placa ceramica/indugdo pode atender a diferentes tipos de cozinha por causa do
aquecimento por fio de resisténcia, controle micro-computorizado ¢ selecdo de multiplas
poténcias, realmente a escolha ideal para familias modernas.

A placa apela aos clientes e adota design personalizado. A placa tem desempenhos
seguros e confiaveis, tornando a sua vida confortavel e permitindo desfrutar plenamente

do prazer da vida.
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Uma palavra sobre cozedura por inducio

A cozedura por indug@o é uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente

e econdmica. Funciona por vibragdes eletromagnéticas gerando calor diretamente na
panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro. O vidro
fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

B

panela de ferro

circuito magnético
placa de vitroceramica
(o= e] [#8s) ———————| bobina de inducdo induzida

Y - G “— | correntes

Antes de usar a sua nova placa

¢ Leia este guia, tendo especial atengdo a seccdo “Adverténcias de seguranga”.
* Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indug@o.

Utilizar dos comandos tateis

¢ Os comandos respondem ao toque, por isso ndo tem de aplicar qualquer pressao.

e Utilize a parte da impressdo digital do seu dedo, nao a ponta.

¢ Ouvira um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

¢ Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos € que nao ha nenhum
objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo uma pelicula
fina de agua pode tornar os comandos dificeis de operar.

39



Escolher os utensilios de cozinha adequados

e Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar por
& inducdo. Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou na parte inferior da panela.
* Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando um teste
magnético. Mova um iman em diregdo a base da panela. Se for atraido, a panela é
adequada para a indug@o.
* Se ndo tiver um iman:
1. Coloque um pouco de agua na panela que deseja = B

; T 1
verificar. \ ’

2. Siga os passos abaixo de «Para comegar a cozinhar».

3. Se — ndo piscar no visor ¢ a agua estiver a aquecer, a S D
panela é adequada. 5
e Utensilios de cozinha fabricados com os seguintes
materiais nd3o sdo adequados: ago inoxidavel puro,
aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira,
porcelana, ceramica ¢ barro.

Dimensdo do Tamanho minimo dos recipientes
queimador (mm) (didmetro/mm)

160 120

180 140

210 180

280 180

Zona flexivel 250

Nio utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

r N r \ ¥

Certifique-se de que a base da sua panela ¢ lisa, que fica perfeitamente nivelada contra
o vidro e que tem o mesmo tamanho que a zona de cozedura. Centre sempre a panela na
zona de cozedura.

XA NN,
W A VIEERY 4\ 2 T__g “

Levante sempre panelas da placa de vitroceramica; ndo as arraste, pois podem riscar o vidro.
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Utilize panelas cujo didmetro da area ferromagnética (base da panela) esteja na
faixa de dimensdes na tabela abaixo. (Tabela 1)

- Se usar panelas menores, o desempenho pode ser afetado

- Se utilizar uma panela com um didmetro menor do que o indicado na tabela
acima, a panela pode nao ser detetada

De acordo com a dimensdo da zona pode usar panelas de diferentes didmetros
como a imagem abaixo:

F - N I!f \".. {V.;'_”-‘\'.
q/;;;\n i (=180) | ;sz =

Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela, apenas a
area ferromagnética aquecera, o resto da base pode ndo aquecer uma temperatura
suficiente para cozinhar.

o- &

Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar outros materiais,
como o aluminio, isto pode afetar o aquecimento e a dete¢ao da panela.

Se a base da panela for semelhante as fotos abaixo, a panela ndo pode ser
detetada.

8- ©
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Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comecar a cozinhar

Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todos os indicadores acendem-se
durante 1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em estado de
espera.

. Toque no botio LIGAR/DESLIGAR (. todos os indicadores

[T 13

mostram

Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que
pretende utilizar. Certifique-se de que o fundo da panela e a
superficie da zona de cozedura estdo limpos e secos.

Selecione uma defini¢do de calor tocando no controlo LTy

deslizante.

* Se ndo selecionar uma defini¢do de calor no periodo
de 1 minuto, a placa de inducdo desliga-se auto-
maticamente. Tera de recomegar no passo 1.

 E possivel modificar a regulagdo do calor a qualquer
altura durante a cozedura.

Ligar

Quando terminar de cozinhar

. Desligue a zona de cozedura tocando no controlo

deslizante até “0”. Certifique-se de que o visor mostra “0”. Desligar

‘7

Desligue completamente a placa tocando no comando
LIGAR/DESLIGAR.

Cuidado com as superficies quentes
“H” indica que a zona de cozedura estd demasiado quente para '
tocar. Desaparecerd quando a superficie tiver arrefecido a uma
temperatura segura. Utilizar a placa quando ainda esta quente ,
pode também ser uma forma de poupanga de energia, se
pretender aquecer mais panelas.
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Utilizar a gestao da energia

E possivel definir um nivel maximo de absorgio de poténcia para a placa de indugio,
escolhendo até diferentes faixas de poténcia.

As placas de indug@o sao capazes de limitar-se automaticamente a fim de trabalhar com
nivel de poténcia menor, para evitar o risco de sobrecarga.

Para entrar na funcio de gestio de energia

1. Ligue a placa e pressione ao mesmo tempo o “+” (temporizador) e Pausa. O indicador
de tempo apresenta “P5” que significa nivel de poténcia 5. O modo padrao esta definido
em 7,2 Kw.

®- -- +
b e @ ol
Para mudar para outro nivel

Prima +/- no temporizador. Existem 5 niveis de poténcia, de “P1” a “P5”. O indicador
do temporizador mostrara um deles.

P1: a poténcia maxima ¢ 2,5 Kw.

P2: a poténcia maxima ¢ 3,5 Kw.

P3: a poténcia maxima ¢ 4,5 Kw.

P4: a poténcia maxima ¢ 5,5 Kw.

“P5”: a poténcia maxima ¢ de 7,2 Kw.

-t

Confirmar e Sair da func¢io de gestao de energia
Pressione ao mesmo tempo o “+” (temporizador) e Pausa para confirmagao e a placa
sera desligada.

-—- 4

4 o o o
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Usar a funcio Boost

Ativar a funcao Boost
1. Toque no controlo deslizante da zona que deseja selecionar.

TN T

Nota: A configuracdo de poténcia da zona de ponte funciona tal como qualquer outra
area normal.

2. Toque na tecla de reforgo ® quando o visor estiver a
piscar, a indicagdo do nivel de poténcia mostra “P”.

Cancelar a funcio Boost

T T

1. Toque no controlo deslizante para cancelar a fungao
Boost, e selecione o nivel que deseja definir. <28sligar

* A funcdo boost de reforgo s6 pode durar por 5 minutos. Apds esse tempo, a zona retorna
ao nivel 9 automaticamente.

Usar a funcio de detecio automatica

Se ativar a fun¢do de dete¢do automatica, ira automaticamente detectar ¢ mostrar onde
esta a frigideira.

Ativar a funcio de detec¢ao automatica
Pressione a tecla de detecdo automatica para ativar esta fungéo.
A exibigdo mostra “0” se a frigideira puder ser detetada.

Cancelar a func¢ao de detecio automatica
Pressione novamente a tecla de detecdo automatica para cancelar esta fungdo.

Utilizar a funcao de Eficiéncia Energética

Para placas de indugdo, quanto melhor o recipiente que estiver a usar, melhor a eficiéncia.
Esta fungdo EE pode detetar automaticamente a qualidade dos recipientes e mostrar a
eficiéncia de que esta beneficiar.

Ativar a func¢ao Eficiéncia Energética 7

Pressione o botdo EE, o indicador EE% ira acender-se. O visor
apresenta a percentagem de energia que esta a usar.
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Se as fungdes temporizador, bloqueio ou EE forem ativadas ao mesmo tempo, indicara
alternadamente a informagao correspondente.

Cancelar a funcio de eficiéncia energética
Pressione o botdo EE, o indicador EE% desaparece e a funcéo ¢ cancelada.

Usando a fun¢do Manter quente

Ativar a funcdo Manter quente T
1. Toque no controlo deslizante da zona que quer definir.

2. Toque no controlo de manter quente, a indicagdo da n

zona mostra | |:’> {

Cancelar a funcio Manter quente
Toque no controlo deslizante da zona onde pretende cancelar o Manter quente e, em
seguida, a zona de cozedura reverte para o nivel que selecionar.

Utilizar a funcao de Pausa

1. Pressione o controlo de pausa, @ as zonas de aquecimento param de funcionar.
Toda a indicagdo de zona apresenta “||”

%@ /!

2. Pressione o controlo de Pausa @ mais uma vez e todas as zonas de aquecimento
revertem a configuragdo original.
¢ A fun¢do estd disponivel quando uma ou mais zonas de aquecimento estdo em
funcionamento.
*  Se ndo cancelar o modo de funcionamento em 30 minutos, a placa de indugdo
desliga-se automaticamente.

Bloquear os comandos

* Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizag@o involuntaria (por exemplo,
criancas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

* Quando os comandos sdo bloqueados, todos os comandos exceto o LIGAR/
DESLIGAR sdo desativados.
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Para bloquear os comandos

Toque no comando de bloqueio (% de teclas.
O indicador do temporizador ira apresentar “Lo”.

Para desbloquear os comandos

1. Certifique-se de que a placa esta ligada.

2. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio (% durante
3 segundos.

3. Agora pode comegar a utilizar a placa.

Quando a placa esta no modo de bloqueio e as zonas de aquecimento ndo estdo a
funcionar, todos os comandos sdo desativados, exceto o LIGAR/DESLIGAR;
pode sempre desligar a placa com o comando LIGAR/DESLIGAR em caso de
emergéncia, mas devera desbloquear a placa primeiro na operagdo seguinte.

Aviso de calor residual

Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor '_’
residual. A letra “H” parece para o avisar para se manter afastado. ' ,

Usar a funcio de zona flexivel (apenas CTP644MCBB)

® Esta pode ser utilizada como uma tnica zona ou duas zonas individuais dependendo
das necessidades de cozedura em cada situagéo.

e £ composta por duas bobinas independentes que podem ser controladas separadamente.
Quando a zona flexivel estd a trabalhar, apenas a zona coberta pelo utensilio de
cozinha ¢ ativada. Esta fungdo s6 funciona nas zonas de cozedura 1# e 2#.

® Para garantir que o recipiente ¢ detectado e o calor ¢ distribuido uniformemente,
centre corretamente os utensilios de cozinha.

wll L LU UL ] ll*
|

|
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® Numa placa com mais de uma zona flexivel, ndo é recomendada a utilizagdo de
varias zonas a0 mesmo tempo para um unico recipiente.

P

il

%
N

Ativar a funcio de zona flexivel

1. Para ativar a area flexivel como uma tnica zona grande, toque na tecla @ O sinal
sonoro indica que a placa de indug@o entra na sele¢do de zona flexivel, e o indicador
correspondente pisca.

IERREETEECRE TR 5

2. Selecione o nivel de poténcia que deseja definir pelo controlo deslizante.
U =

iy g @
Cancelar a func¢ao de zona flexivel

1. Toque na tecla @ para cancelar a funcao de zona flexivel.
LT T

2. A configuracdo de energia funciona igual a qualquer outra area normal.
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Encerramento automatico

A func¢@o de seguranga da placa ¢ desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que se
esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrdo sdo exibidos
na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizador de funcio-
namento predefinido (hora)

Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

® Pode utiliza-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador ndo
desliga nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver ativada.

® Pode utiliza-lo como temporizador de corte para desligar uma ou mais zonas de
cozedura apds o tempo se esgotar.

® Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos

1. Certifique-se de que a placa esta ligada. E a tecla de selegdo de zona néo esta
ativada (indicagdo de zona “-” ndo estd a piscar).
Nota: Pode definir o contador de minutos antes ou depois de definir a poténcia da cozedura.

| Ve
2. Defina o tempo tocando em “+” “-”. — —ﬂ S—
Pressionar “+” uma vez aumenta o tempo em um minuto. IR
Pressionar “-” uma vez diminui o tempo em um minuto.
Quando o tempo definido exceder 99 minutos, regressa
automaticamente a “00”. Se pressionar “-” ¢ “+”
simultaneamente, o indicador apresenta “00”.

3. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

4. O sinal sonoro ira soar durante 30 segundos ¢ o indicador
do temporizador mostra “- -’ quando o tempo definido tiver
terminado.
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Usando o temporizador para desligar uma ou mais zonas de cozedura
1. Pressione o controlo deslizante da zona de cozedura em que

deseja definir o temporizador. AETEEGA TR

ey e »

2. Defina o tempo tocando em
Pressionar “+” uma vez aumenta o tempo em um minuto.
Pressionar “-” uma vez diminui o tempo em um minuto.
Quando o tempo definido exceder 99 minutos, regressa —-u b=
automaticamente a “00”. Se pressionar “-” ¢ “+”

simultaneamente, o indicador apresenta “00”.

3. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

NOTA: No canto inferior direito da indicacdo do nivel de poténcia encontra-se um
ponto vermelho a indicar a zona selecionada.

. 'n+:> TREETTETER T =
ru

TOEEECIREREEEEREE R 5

4. Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona de cozedura
correspondente serd desligada automaticamente.

Nota: Outra zona de cozedura continuard a funcionar se tiver sido ligada anteriormente.

Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:

1. Ao definir o temporizador para varias zonas de cozedura, sdo indicados pontos
vermelhos das zonas de cozedura relevantes. O visor do temporizador mostra o
temporizador min.. O ponto da zona correspondente pisca.

—15+=>

CEEEEEEE TR EEEEEE T e 3:_: (definir para 15 minutos)

EEEEEETE AR EEEE TR 5 (definir para 45 minutos)

2. Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois ira exibir o novo temporizador min. e o ponto da zona
correspondente piscara.

—30+=>

IEEEERERRRRRR R R R e mm 5

Nota: Toque no controlo de sele¢do da zona de aquecimento, o temporizador
correspondente ¢ exibido no indicador do temporizador.
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Cancelar o temporizador

Toque na tecla do temporizador “-” para definir o temporizador para “00”’; o temporizador
¢ cancelado.

Orientacoes para cozinhar

Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente,
especialmente se estiver a usar a fungdo Boost. Em temperaturas extremamente
altas, o 6leo e a gordura inflamam espontaneamente, o que representa um risco
grave de incéndio.

Dicas de cozinha

Quando a comida comeca de ferver, reduza a defini¢do de energia.

A utilizacdo de uma tampa ird reduzir os tempos de cozedura e poupara energia,
retendo o calor.

Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.
Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos
tiverem sido aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebuligdo, a cerca de 85 °C, quando as
bolhas estio a subir ocasionalmente até a superficie do liquido de cozedura. E a chave
para deliciosas sopas e ensopados tenros, porque os sabores desenvolvem-se sem
cozinhar os alimentos em demasia. Também deve cozinhar molhos a base de ovos

e engrossados com farinha abaixo do ponto de ebulicao.

Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absorcao, podem exigir
uma configurago superior a configuracdo mais baixa para garantir que os alimentos
estejam cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado
Cozinhar bifes suculentos:

1.
2.
3.

Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de cozinhar.
Aqueca uma frigideira de base pesada.

Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade

de 6leo na frigideira quente e coloque a carne na frigideira quente.

Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato dependera da espessura
do bife e de quao passado o quer. Os tempos podem variar cerca de 2 a 8 minutos de
cada lado. Carregue no bife para avaliar como esta passado - quanto mais firme
mais bem passado esta.
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5. Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar
relaxe e assim ficar mais macio antes de servir.

Saltear

1. Escolha um wok de base plana compativel com ceramica ou uma frigideira grande.

2. Tenha todos os ingredientes e equipamentos a mao. Saltear ¢ algo rapido. Se cozinhar
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias doses menores.

3. Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de 6leo.

4. Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve e mantenha quente.

5. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladigos, mude a zona

de cozedura para uma configura¢do mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira

e adicione o molho.

Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sdo aquecidos.

7. Sirva imediatamente.

a

Definicoes de calor

Configuracio ~
Adequacio
de calor quas
1-2 * aquecimento para pequenas quantidades de alimentos
¢ derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam

rapidamente
¢ fervura lenta suave
* aquecimento lento

3-4 * reaquecer
¢ fervura rapida
* cozinhar arroz

5-6 * panquecas
7-8 e saltear

* cozinhar massa
9 * saltear

* selar

e ferver a sopa
* agua a ferver
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Cuidados e limpeza

0O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diaria no vidro
(impressoes digitais,
marcas, manchas
deixadas por alimentos
ou derrame de
alimentos sem agucar
no vidro)

1. Desligue a alimentagdo da placa.

2. Aplique um produto de limpeza de
placas enquanto o vidro ainda esta
morno (mas ndo quente!)

3. Enxague e seque com um pano
limpo ou com uma toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagao da placa.

* Quando a alimentagdo da placa
estiver desligada, nao havera
indicagdo de “superficie quente”, mas
a zona de cozedura pode ainda estar
quente! Tenha muito cuidado.
Esfregoes resistentes, alguns
esfregdes de nylon e agentes de
limpeza agressivos/abrasivos podem
arranhar o vidro. Leia sempre o
rétulo para verificar se o seu produto
de limpeza ou esfregéo ¢ adequado.
Nunca deixe residuos do produto de
limpeza na placa: o vidro pode ficar
manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e derrames de
alimentos agucarados
quentes no vidro

Remova-os imediatamente com uma

espatula ou com um raspador de 1amina

adequado para placas de vitroceramica,
mas tenha cuidado com as superficies
quentes da zona de cozedura:

1. Desligue a alimentagdo da placa na

parede.

2. Segure a lamina ou o utensilio num
angulo de 30° e raspe a sujidade ou o
derrame para uma érea fria da placa.

. Limpe a sujidade ou o derrame com
um pano de cozinha ou com uma
toalha de papel.

4. Siga os passos 2 a 4 para “Sujidade

didria no vidro” acima.

w

* Remova as manchas deixadas por
alimentos derretimentos e agucarados
ou os derrames o mais rapidamente
possivel. Se deixados a arrefecer no
vidro, podem ser dificeis de remover
ou mesmo danificar permanentemente
a superficie do vidro.

Perigo de corte: quando a cobertura
de seguranga ¢ retraida, a 1amina num
raspador ¢ afiada. Utilize com extremo
cuidado e guarde sempre em seguranga
e fora do alcance das criangas.

Derrames nos
comandos tateis

—

. Desligue a alimentagéo da placa.
Coloque o derrame sob imersdo

. Limpe a area dos comandos tateis
com uma esponja ou pano hiimido
limpo.

Seque completamente a area com
uma toalha de papel.

Volte a ligar a alimentagdo da placa.

W

b

hd

* A placa pode emitir bipes e desligar-
se, e os comandos tateis podem nio
funcionar enquanto existir liquido
sobre estes. Certifique-se de que seca
a area dos comandos tateis antes de
voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa nao liga.

Sem alimentagao.

Certifique-se de que a placa esta
ligada a fonte de alimentagdo e que
esta ligada.

Verifique se ha uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver
verificado tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Os comandos tateis ndo
respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos. Consulte a
secgdo “Utilizar a sua placa” para
mais instrugdes.

Os comandos tateis sdo
dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula de
agua sobre os comandos ou pode estar
a utilizar a ponta do dedo ao tocar nos
comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize a
parte da impresséo digital do seu dedo
a0 tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com arestas
irregulares.

Estdo a ser utilizados produtos de limpeza
ou esfregdo inadequados e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas ¢ lisas. Consulte
“Escolher os utensilios de cozinha
adequados”.

Consulte “Cuidados e limpeza”.

Sao ouvidos estalidos ou
cliques provenientes de
algumas panelas.

Isto pode ser causado pela construgao
dos seus utensilios de cozinha
(camadas de diferentes metais que
vibram de forma diferente).

Isto ¢ normal em utensilios de cozinha
e ndo indica uma avaria.

A placa de indugdo produz
um ruido baixo de zumbido
quando utilizada numa
defini¢do de calor elevado.

Isto ¢ provocado pela tecnologia de
cozedura por indug@o.

Isto é normal, mas o ruido deve
acalmar ou desaparecer
completamente quando se diminui a
defini¢do do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa de
indugdo.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeragdo incorporada na sua placa
de indugéo, para evitar o
sobreaquecimento da eletronica. Pode
continuar a funcionar mesmo depois de
ter desligado a placa de indugéo.

Isto ¢ normal e ndo necessita de
qualquer agdo. Nao desligue a
alimentac@o da placa de indugdo da
parede enquanto a ventoinha estiver
em funcionamento.

As panelas ndo ficam
quentes e aparecem no
visor.

A placa de indugdo ndo consegue
detetar a panela porque ndo ¢ adequada
para cozinhar por indugéo.

A placa de indugéo ndo consegue
detetar a panela porque ¢ demasiado
pequena para a zona de cozedura ou
ndo estd devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha adequada
para cozinhar por indugdo. Consulte a
secgdo “Escolher os utensilios de
cozinha adequados”.

Centre a panela e certifique-se de que
a respetiva base corresponde ao
tamanho da zona de cozedura.

A placa de indugdo ou uma
zona de cozedura desligou-
se inesperadamente, um
sinal sonoro e um codigo
de erro ¢ exibido
(normalmente alternando
com um ou dois digitos no
visor do temporizador de
cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentagao da placa de
indugdo na parede e contacte um
técnico qualificado.
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Exibicdo e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugdo entrard automaticamente no modo de
rotegdo e exibird os cddigos de protecdo correspondentes:

Problema | Causas possiveis O que fazer

E4/E5 Falha do sensor de Contacte o fornecedor.
temperatura

E7/E8 Falha do sensor de Contacte o fornecedor.
temperatura do IGBT.

E2/E3 Tensdo de alimentagao Verifique se o fornecimento de energia
anormal esta normal. Ligue ap6s o fornecimento

de energia estar normal.

E6/E9 Ma radiag@o de calor de Reinicie depois de deixar arrefecer a

placa de indugdo placa de indug@o.

O acima exposto ¢ a avaliagdo ¢ inspegdo de falhas comuns.
Nao desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos ¢ danos

na placa de indug@o.

Especificacoes técnicas

Placa de indugao CI642MCBB / CTP644MCBB
Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentacdo 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PXLxA (mm) 590x520x58
Dimensdes de montagem AxB (mm) 560%490

Placa de indugdo CI633MCBB

Zonas de cozedura 3 zonas

Tensdo de alimentagdo 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PxLXA (mm) 590x520%58
Dimensodes de montagem AxB (mm) 560%490

O peso ¢ as dimensdes sdo aproximados. Como nos esforcamos continuamente para
melhorar os nossos produtos, podemos alterar as especificagdes e designs sem aviso

prévio.
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Instalacao

Seleciao do equipamento de instalagio

¢ Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.

* Para efeitos de instalagdo e utiliza¢do, deve ser preservado um espago minimo de 50 mm
em torno do orificio.

¢ Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é de, no minimo, 30 mm.
Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma maior

deformag@o provocada pela radiacdo de calor da placa de aquecimento. Como

ilustrado abaixo:
Aviso: O material de superficie de trabalho deve utilizar madeira impregnada ou outros
materiais de isolamento.

C(mm) |L(mm) |A(mm) |D(mm) | A(mm) |B(mm) |X(mm)
CI642MCBB
CI633MCBB 590 520 58 54 560 490 50 mini
CTP644MCBB

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa esta bem ventilada e que a entrada
e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa estad em boas condigdes.
Como ilustrado abaixo
Nota: A distancia de seguranga entre a placa quente e o armario acima desta deve ser
de, no minimo, 760 mm.




A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Entrada de ar Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que:

A superficie de trabalho ¢ quadrada e nivelada, ¢ que nenhum membro estrutural
interfere com as exigéncias do espaco.

A superficie de trabalho ¢ feita de um material resistente ao calor.

Se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha de
refrigeracdo integrada.

A instalagdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas e regulamentos
aplicaveis.

E incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado que
permite a desconexao total da rede elétrica, montado e posicionado de modo a cumprir
as regras e regulamentos locais de cablagem.

O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagdo de
contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase] ativos se
as regras locais de cablagem permitirem esta variagdo dos requisitos).

O interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada
Consulte as autoridades locais de construgado e os estatutos em caso de duvida
quanto a instalagdo

Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos
cerdmicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

Apos instalar a placa, certifique-se de que:

o cabo de alimentagdo ndo ¢é acessivel através de portas ou gavetas de armaério.

ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espago de instalagdo para a base
da placa.

se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, ¢ instalada uma barreira de
protegdo térmica sob a base da placa.

o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente.

Antes de posicionar os suportes de fixacao

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Nao aplique

for¢a nos comandos salientes da placa.

Localizar os suportes de fixacao

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a
embalagem). Ndo aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando quatro suportes na caixa inferior
da placa (consulte a figura) apds a instalagao.

Ajuste a posi¢do do suporte para se adequar as diferentes espessuras da superficie de
trabalho.
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Precaucoes

A placa deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu servigo. Nunca efetue a operag@o por si mesmo.

A placa ndo deve ser montada sobre equipamento de arrefecimento, maquinas de
lavar louga e secadores rotativos.

A placa deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiagdo de calor, para
melhorar a sua fiabilidade.

A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa devem
resistir ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser resistentes ao
calor.

Nio deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

Esta ceramica so pode ser conectada a uma alimentagdo com impedancia nunca
superior a 0,427 ohm. Caso seja necessario, consulte a sua entidade de fornecimento
elétrico para informagdes de impedéncia do sistema.
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Ligar a placa a rede elétrica
A alimentagdo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante ou com
um disjuntor de um polo. O método de ligagdo é mostrado abaixo.

L1 N1 @ N2 L2[[ L1 N1 @ N2 L2
d LJ Q L K CP O Q O Q
) T

L N PE 1 W PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

* Se o cabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, isso deve ser feito por
um técnico pos-venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar qualquer
acidente.

¢ Se o aparelho estiver conectado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado um
disjuntor de um polo com uma folga minima de 3 mm entre contactos.

* O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligacdo elétrica correta e que
esta em conformidade com os regulamentos de seguranca.

* O cabo ndo deve ficar dobrado ou comprimido.

* O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma pessoa
qualificada.
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ELIMINACAO: Nio
elimine este produto
como lixo indiferenciado
municipal. Este tipo de
residuo deve ser
recolhido separadamente

para tratamento especial.

Este aparelho esta marcado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE
sobre residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao garantir
que este aparelho ¢ eliminado de forma correta, ajudara a prevenir
quaisquer possiveis danos para o ambiente e para a saude humana, o que
pode ocorrer se for eliminado de forma incorreta.

O simbolo no produto indica que este produto ndo pode ser tratado como
residuo doméstico. Deve ser levado a um ponto de recolha para a reciclagem
de produtos elétricos e eletronicos.

Este aparelho necessita de uma eliminagao de residuos especializada. Para
informagdo mais detalhada acerca do tratamento, recuperagao e reciclagem
deste produto contacte o gabinete publico competente, o seu servigo de
depdsito de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.

Para informag&o mais detalhada acerca do tratamento, recuperagao

e reciclagem deste produto contacte o gabinete publico competente,

o seu servigo de depdsito de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu
o produto.
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A hOn alkalmazas letoltése

A hOn alkalmazas kilonbdz6 recepteket és extra tartalmakat

kindl Onnek

h

U EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

\ " App Store |

’ GET IT ON \
» Google Play

61



BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

KERJUK, HOGY A KESZULEK HASZNALATA ELOTT
OLVASSA EL FIGYELMESEN A KOVETKEZO
UTASITASOKAT.

Telepités

Elektromos aramiités veszélye

* Barmilyen munkalat vagy karbantartds megkezdése eldtt
valassza le a késziiléket az elektromos haldzatrol.

* Alapveto és elengedhetetlen fontossagli a megfeleld foldelési
halézathoz csatlakoztatas.

* KotelezOen léteznie kell egy levalaszto késziiléknek beépitett
modon a kébelezésben, a kdbelezési eldirasok figyelembe
vételével.

* Az otthoni &ramhdlozaton kizardlag szakképzett villanyszereld
hajthat végre modositasokat.

* Jelen tanacs figyelmen kiviil hagyasa elektromos dramiitést
vagy halalt eredményezhet.

Vagasi sériilés veszélye

« Ovatossag javasolt, mint a pult szélei élesek.

* Az dvatossag mellozése sériiléseket vagy vagasi sebeket
eredményezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

* A késziilék beszerelése vagy hasznalata el6tt olvassa ezeket az
utasitasokat.

* A készilékre soha ne helyezzen éghetd anyagokat vagy
termékeket.

* Jelen utasitast tegye elérhetdvé a késziiléket beszereld
szakember szamara, mivel igy el6fordulhat, hogy
csOkkenthetd a beszerelés koltsége.

* A vesz€lyek elkeriilése érdekében a késziiléket kotelezOen
jelen beszerelési utasitdsoknak megfelelden szerelje be.
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A késziilék megfeleld beszerelését és foldelését kizarolag
szakképzett szakember végezze.

A késziiléket kizarolag olyan haldzatra csatlakoztassa,
amelyiknek részét képezi egy olyan szakaszold, amelyik
teljesen levalasztja a késziiléket a tapellatasrol.
FIGYELMEZTETES: Kizarolag a f6z6lap gyartoja altal
tervezett, a f0z6lap hasznalati utmutatojaban megfeleldként
javasolt f6zdlapvédoket, vagy a késziilékbe beépitett
f6z0lapvédot hasznalja. A nem megfeleld véddk hasznalata
balesetekhez vezethet.

A késziilék nem megfeleld beszerelése érvénytelenitheti az
Osszes jotallasi vagy feleldsségvallalasi igényt.

A telepités részleteit illetden lasd a <Telepités> fejezetet.

Tisztitas és karbantartas
Elektromos aramiités veszélye

Ne f0zz0n torott vagy megrepedt f6z6lapon. Ha a f6z6lap
feliilete eltorott vagy megrepedt, azonnal kapcsolja ki

a késziiléket a haldzati tapellatasnal (fali kapcsolonal),

¢s vegye fel a kapcsolatot egy szakképzett szakemberrel.
Barmilyen tisztitas vagy karbantartas eldtt kapcsolja le

a fézo6lapot fali kapcsolonal.

Jelen tanacs figyelmen kiviil hagyasa elektromos dramiitést
vagy halalt eredményezhet.

Egészségiigyi veszélyek

A késziilék megfelel az elektromégneses biztonsagi
szabvanyoknak.

Forro feliilet altal jelentett veszély

Hasznalat soran a késziilék elérheto részei felforrosodnak,
igy égési sériiléseket okozhatnak.

Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyéb,
megfeleld edényektdl eltérd targy hozzaérjen az
tivegkeramidhoz, amig a feliilet le nem hiil.
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Ne helyezzen fémtargyakat, igy példaul késeket, villakat,
kanalakat ¢s fedoket a f6z6lap feliiletére, mivel ezek
felforrésodhatnak.

A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a késziiléktdl tavol,
hacsak nem tartja 6ket folyamatos feliigyelet alatt.

A serpeny6k fogantyui felforrosodhatnak. Figyeljen arra,
hogy a serpenyOk fogantyui ne logjanak tal azon f6z6z6nan,
amelyen taldlhat6 az edény. Gondoskodjon arrol, hogy a
gyermekek ne érhessék el a fogantyukat.

Jelen tanécs figyelmen kiviil hagyasa égési sériiléseket és
forrazasokat eredményezhet.

Vagasi sériilés veszélye

A f6zo6lap kaparo éles pengéje veszélyt jelenthet visszahuzott
védoburkolat mellett. A kaparot rendkiviil Ovatosan hasznalja,
¢s mindig biztonsagosan ¢és gyermekektdl tavol tarolja.

Az dvatossag melldzeése sériiléseket vagy vagasi sebeket
eredményezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

Soha ne hagyja a késziiléket feliigyelet nélkiil miikodés kdzben.
A f6z¢s kozben tulcsordulo étel fiistot €s akar felgyullado
zsiros kiomléseket eredményezhet.

Soha ne hasznalja a késziiléket munka- vagy tarolofeliiletként.
Soha ne hagyjon targyakat vagy eszkozoket a késziiléken.
Soha ne hasznalja a késziiléket a helyiség melegitésére vagy
hevitésére.

Hasznalatot kovetden kapcsolja ki az 6sszes f6z0zonat €s a
fozdlapot a jelen utasitdsban részletezett mdédon (vagyis az
érintésvezérlés hasznalataval). Ne tdimaszkodjon
kizarélagosan a serpenydészleld funkciodra a f6z6zondk
kikapcsolésa tekintetében a serpenydk eltavolitasat kovetden.
Ne engedje gyerekeknek, hogy jatsszanak a késziilékkel, hogy
raiiljenek, raalljanak vagy felmasszanak ra.
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Ne taroljon gyermekek szdmara csabitod targyakat a késziilék
folotti szekrényekben. A f6z6lapra felmaszo gyermekek
sulyos sériiléseket szenvedhetnek.

Ne hagyja a gyermekeket egyediil vagy feliigyelet nélkiil az
adott helyiségben, a késziilék miikodése kozben.

A gyermekeket €s a késziilék hasznalatat illetéen
korlatozottsagot okozo fogyatékossaggal rendelkezd
személyeket egy felelds €s kompetens személynek kell
utmutatassal szolgalnia a késziilékhasznalat tekintetében.

A képzést nyjto személynek meg kell bizonyosodnia arrol,
hogy az illeté személyek képesek sajat maguk és a kornyezetiik
veszélyeztetése nélkiil hasznalni a késziiléket.

Ne javitsa vagy cserélje a késziilek barmely elemét, hacsak
erre vonatkozod explicit javaslat nem talalhat6 a jelen
utmutatasban. Minden egyéb szervizelést kizarolag
szakképzett technikus végezhet.

A f6z0lap tisztitdsdhoz ne hasznaljon gézborotvat.

Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a f6z6lapra.

Ne alljon a f6zdlapra.

Ne hasznaljon csipkézett élekkel rendelkezd serpenydket a
késziiléken, illetve ne huzzon végig serpenydket az
iivegfeliileten, mivel ezzel megkarcolhatja az tiveget.

Ne hasznaljon stroloszereket vagy egyéb durva, abraziv
tisztitoszereket a fozofeliilet tisztitasahoz, mivel ezek
megkarcolhatjdk az tivegkeramiat.

Ha a tapkabel megsériil, a vesz€ly elkeriilése eérdekében
cseréltesse ki a gyartoval, a gyarto szervizkozpontjaval vagy
mas szakemberrel.

A késziilék kizarolag haztartasi kornyezetben hasznalhato!
A gyarto jotallasa nem terjed ki kereskedelmi célua
felhasznalasra!
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FIGYELMEZTETES: A késziilék és az elérhetd alkatrészek
mukddés kozben felforrosodnak. A kisgyermekeket tavol
kell tartani.

Figyeljen arra, hogy ne érintse meg a fiitéelemeket.

A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a késziiléktdl tavol,
hacsak nem tartja 6ket folyamatos feliigyelet alatt.

A berendezést 8 eévnél idosebb gyermekek vagy csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességli, vagy tapasztalattal
¢s ismerettel nem rendelkezd személyek akkor hasznalhatjak,
ha feliigyelet alatt 4llnak vagy ha megfeleld utasitasokkal
lattak el 6ket a berendezés biztonsagos hasznalatat illetden, és
megértették a hasznalatbol eredd veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés
tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak feliigyelet alatt
végezhetik.

FIGYELMEZTETES: A féz6lapon a zsirral vagy olajjal vald
felligyelet nélkiili siités veszélyes, ¢€s tlizet eredményezhet.
SOHA ne probalja meg a tiizet vizzel oltani, hanem kapcsolja
ki a késziileket, majd fedje le a ldngot valamivel, példaul egy
feddvel vagy tlizolto takardval.

FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: ne taroljon targyakat a
fozofeliileteken.

FIGYELMEZTETES: Ha a feliilet megrepedt, kapcsolja ki a
késziiléket az aramiités kockazatanak elkeriilése érdekében,
fesziiltségtol védo livegkeramia vagy hasonld fozofeliiletek
eseteben.

Ne hasznaljon gézborotvat.

A késziilék kialakitasabol adoddan nem javasolt ennek
hasznalata kiils6 1d6zitével vagy kiilonalld tavvezérld
rendszerrel.

VIGYAZAT: A f6zési folyamat feliigyeletet igényel. Rovid
f6zési folyamat esetén ez folyamatos feliigyeletet igényel.

A tapkabel nem érhetd el a telepités utan.
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Termék attekintése

Felso nézet

wm A~ W N

. 2300 W-o0s zona, teljesitménynovelés 3000 W-ra
. 1200 W-o0s zona, teljesitménynovelés 1500 W-ra
. 1800 W-o0s zona, teljesitménynovelés 2100 W-ra
. 1200 W-o0s z6na, teljesitménynovelés 1500 W-ra
. Vezérl6pult

F NS S

. 1800 W-o0s z0na, teljesitményndvelés 2100 W-ra
. 1200 W-o0s z0na, teljesitménynévelés 1500 W-ra
. 3000 W-o0s zona, teljesitménynovelés 3600 W-ra

. Vezérlopult

A w»n A W

. 1800 W-o0s zona, teljesitménynovelés 2100 W-ra
. 1800 W-o0s z0na, teljesitménynovelés 2100 W-ra
. 1800 W-o0s z0na, teljesitményndvelés 2100 W-ra
. 1200 W-o0s zona, teljesitménynovelés 1500 W-ra
. 3000 W-o0s zona, teljesitménynovelés 3600 W-ra

. Vezérlopult
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A vezérlopult
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1. BE/KI gomb 6. Teljesitménynodvelés vezérlogomb
2. F6z6zbna kivalasztas vezérlogomb és 7. Sziinet vezérlogomb
teljesitményszabalyoz6 gomb 8. Melegen tartas
3. Idozit6allitd vezérldgomb 9. Automatikus észlelés
4. Billentylizar 10. Rugalmas zéna
5. Energiahatékonysag

Termékinformacio

A keramia/indukcios f6z6lap kiilonb6z6 konyhai igények kielégitésére képes koszonhetéen
az ellenallashuzalos fiitésnek, a mikroszamitogépes vezérlésnek és valaszthatd
teljesitményszinteknek, igy igazan optimalis valasztas modern csaladok szamara.

A fézolap az tigyfelek igényeit helyezi a kozéppontba, €s igazodik az egyéni dizajnhoz.
A f6z06lap biztonsagos és megbizhaté teljesitményekkel szolgal, igy teszi kényelmessé
életét, illetve lehetdvé teszi az élet dromeinek a teljes kiélvezését.
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Az indukcios fozés bemutatasa

Az indukcids f6zés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos f6zési technologia.
Miikodési elvét az elektromagneses rezgések jelentik, amelyek kozvetleniil a serpeny6t
hevitik, nem pedig kozvetett modon az iivegfeliileten keresztiil hevitik az edényt. Az
iiveg kizarolag azért melegszik fel, mert a serpenyd felmelegiti azt.

B

vasedény

magneses kor
Uvegkeramia lap

(ess) [ese) | indukcids tekercs altal indukalt
{ » ood | dramok

Az uj fozolap hasznalata elott

¢ Olvassa el jelen utmutatot, kiilonds figyelmet szentelve a ,,Biztonsagi figyel-
meztetések” szakasznak.
¢ Tavolitson el barmilyen, az indukcids f6z6lapon maradt védofoliat.

Az érintésvezérlés hasznalata

¢ A vezérlégombok érintésérzékenyek, igy a gombokra nem kell semmilyen nyomast
kifejtenie.

¢ Ne az ujja hegyét, hanem az ujjbegyét hasznalja.

* Minden egyes ¢érintés észlelésekor hangjelzés hallhato.

* Bizonyosodjon meg arrél, hogy a vezérlok mindig tisztak, szarazak, és nem
takarja ezeket semmi (pl. valamilyen eszkdz vagy tdrlékendd). A vezérldk
mukodtetését akar egy vékony vizréteg is megnehezitheti.
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Megfelel6 fozoedény valasztasa

* Kizarolag indukcids f6zéshez megfelelé alapi résszel rendelkezé fé6zéedényeket
& hasznaljon. Keresse az indukcio szimbolumot a serpenyd csomagoldsan vagy aljan.
* A f6z6edény megfeleldségét ellendrizheti egy magnes segitségével. Vigyen egy
magnest a serpenyé alja felé. Ha a serpeny$ vonzza a magnest, akkor az edény
megfeleld indukciods fozéshez.
* Ha nem rendelkezik magnessel:

1. Ontsén némi vizet az ellendrizni kivant serpenyébe. s - ‘"‘\;\
2. Kovesse a ,,F6zés megkezdése” részben leirt 1épéseket. | ’
3.Ha a l_" nem villog a kijelz6n, és a viz melegszik, a | =
serpeny6 megfeleld - J , D
* A kdvetkez6 anyagokbol késziilt f6z6edények nem megfe- ~

leléek: szintiszta rozsdamentes acél, aluminium vagy réz
magnesezhetd alapi rész nélkiil, iveg, fa, porcelan, keramia

¢és agyagedények.
Az ég6 mérete (mm) | Legkisebb f6z6edény (4tmérd /mm)
160 120
180 140
210 180
280 180
Rugalmas zéna 250

Ne hasznaljon csipkézett ¢élekkel vagy lekerekitett alapi résszel rendelkezd edényeket.

r N7 \ ¥

Bizonyosodjon meg arrol, hogy a serpenyd alja sima, egyenesen felfekszik az iivegre,
és megegyezik a f6z6z6na méretével. A serpeny6t mindig helyezze a f6z6zona kdzepére.
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Mindig emelje fel a serpeny6ket a keramia f6z6laprol, ne csisztassa az edényt, mivel
igy megkarcolhatja az livegfeliiletet.
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Olyan serpenyéket hasznaljon, amelyek ferromagneses teriilete (serpenyd alapi
része) megfelel az alabbi tablazatban lathaté mérettartomanyoknak. (1. tablazat)
- Ha kisebb edényeket hasznal, ez alacsonyabb teljesitményt eredményezhet.

- Ha a fenti tablazatban jelolt méreteknél kisebb edényt hasznal, eléfordulhat,
hogy az edényt nem észleli a késziilék.

A zéna méretének megfelelden kiilonb6zé méretli edényeket hasznalhat,
tajékozodjon az alabbi képekrol:

) ;]

d (@140 | p
.'\ \ ‘/'{V/‘.

|] a) [a Ezw T'I:D

Ha a ferromégneses rész csak részlegesen fedi le az edény alapi részét, csak a
ferromagneses rész fog felmelegedni, eléfordulhat, hogy az alapi rész nem
ferromagneses része nem melegszik fel eléggé a f6zéshez.

o- &

Ha a ferromagneses teriilet nem homogén, hanem példaul tartalmaz olyan
anyagokat, mint az aluminium, ez negativan befolyasolhatja a f6zési teljesitményt
¢és az edényészlelést.

Ha az edény alapi része hasonlit a képeken lathato edényfenekekhez,
el6fordulhat, hogy az edényt nem észleli a késziilék.
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Az indukcios fozolap hasznalata

Fo6zés megkezdése
* Bekapcsolas utan a berregd egyszer megszolal, az dsszes kijelzé 1 masodpercig
vilagit, majd kialszik, jelezve, hogy a f6z6lap készenléti allapotba 1épett.

1. Erintse meg a BE/KI (D kapcsolot. Az Ssszes kijelzén a
kovetkezo lathato: ,,—”

f6z6zonara. Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a serpeny6 és
a f6z6zo6na feliilete tiszta és szaraz.

2. Helyezzen egy megfeleld serpeny6t a hasznalni kivant T( ?

3. Valassza ki a hobeallitast a ,,cstiszka” vezérlégomb Ty
megeérintésével.
* Ha nem valaszt ki hébeallitast 1 percen beliil, az Bekapcsolgs

indukciés f6zolap automatikusan kikapcsol. Ujbol
kell kezdenie az 1. 1€péstol.
* A hdfok beallitast a f6zés soran barmikor modosithatja.

A f6zés befejezése utan

e ma, , ” o ,, TP
1. Kapcsolja ki a f6z6zd6nat a ,,csuszka” vezérldgomb ,,0

értékre allitasaval. Ellendrizze, hogy a kijelzon ,,0”

jelenik-e meg. hapesnlas
2. Kapcsolja ki az egész f6z6lapot a BE/KI vezérlogomb
meggérintésével.
3. Figyeljen a forro feliiletekre
A ,H” jelzés azt jelzi, hogy a f6z6zo6na tal forrd az érintéshez. '
A jel elttinik, amint a feliilet lehiilt biztonsagos hémérsékletre.
Amig a feliilet forro, hasznalhat6 tovabbi serpenydk ,

felhevitésére, igy energiat takarithat meg.
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A teljesitménykezelés funkcio hasznalata

Kiilonb6z06 teljesitménytartomanyok kivalasztasaval meghatarozhatja az indukcios
f6z6lap maximalis teljesitményfelvételét.

A talterhelés kockazatanak elkeriilése érdekében az indukcios f6z6lapok képesek
automatikusan adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat miikddésiiket.

A teljesitménykezelési funkcio elérése

1. Kapcsolja be a f6z6lapot, majd nyomja meg egyszerre a ,,+” (id6zitd) és a Sziinet
gombot. Az id6zitd kijelzén megjelenik a ,,P5” felirat, amely az 5-6s teljesitményszintet
jeloli. Az alapértelmezett mod 7,2 kW.

® - -- +
b e @ ol
Masik szintre kapcsolas

Nyomja meg a +/- gombot az id6ziténél. 5 teljesitményszint van ,,P1” és ,,P5” k6zott.
Az 1d6zit6 kijelz6 megjeleniti az egyiket.

,»P17: a maximalis teljesitmény 2,5 kW.

,»P2”: a maximalis teljesitmény 3,5 kW.

,»P37: a maximalis teljesitmény 4,5 kW.

,»P4”: a maximalis teljesitmény 5,5 kW.

P57 a maximalis teljesitmény 7,2 kW.

ﬁ@ }\

/s

Megerdosités és a teljesitménykezelési funkcio elhagyasa
Nyomja meg egyszerre a ,,+” (1d6zit6) és a Sziinet gombot a megerdsitéshez, majd a
féz6lap kikapcesol.

-+

4 o o o
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A teljesitménynovelés funkcio hasznalata

A teljesitménynovelés funkcio aktivalasa

. e - o P
1. Erintse meg a hasznalni kivant zona cstiszkavezérldjét. //l

Megjegyzés: A hidzona teljesitménybeallitasa ugyanigy miikodik, mint barmely mas
normal teriilet esetében.

2. Erintse meg a teljesitményndvelés gombot ®, amikor a
kijelz6 villog, a teljesitményszint kijelzon a ,,P” jelzés
lathato.

Teljesitménynovelés funkcio torlése

.. , ., o T
1. Erintse meg a ,,cstiszka” gombot a teljesitménynovelés

funkcio torléséhez, és valassza ki a beéllitani kivant Kikaposolas

szintet.

* A teljesitménynovelés funkcio csak 5 percig tarthat, ezutan a zéna automatikusan a 9.
szintre 1ép.
Az automatikus észlelés funkcio hasznalata

Ha bekapcsolja az Automatikus észlelés funkciot, a késziilék automatikusan észleli és
megmutatja, hol van az edény.

Az Automatikus észlelés funkciéo bekapcsolasa

A funkcié bekapcsolasahoz nyomja meg az Automatikus
észlelés gombot. A kijelzdén ,,0” jelenik meg, ha az edény

észlelhetd.

Az automatikus észlelés funkcié kikapcsolasa
A funkeci6 kikapcsolasdhoz nyomja meg ismét az Automatikus észlelés gombot.

Energiahatékonysagi funkcio hasznalata

Az indukcios f6z6lapok esetében minél jobb edényt hasznal, annal hatékonyabb a késziilék.
Ez az EE funkci6 automatikusan érzékeli az edények mindségét, és megmutatja az On
altal hasznalt hatékonysagot.

Az energiahatékonysagi funkcio bekapcsolasa ¥
Nyomja meg az EE gombot, az EE% kijelz6 bekapcsol. A
kijelzén megjelenik a hasznalt teljesitmény szazalékos aranya.

74



Ha az id6zitd, a billentylizar vagy az EE funkciok egyidejiileg miikddnek, a kijelzon
felvaltva lathato a megfeleld informacio.

Az Energiahatékonysag funkcié kikapcsolasa
Nyomja meg az EE gombot, az EE% jelz6fény kialszik, és a funkcié kikapcsol.

A melegen tartas funkcio hasznalata

A melegen tartas funkcié bekapcsolasa TN
1. Erintse meg a beallitani kivant zona cstiszkavezérléjét.

2. Ha megérinti a melegen tartds gombot, a zona n
visszajelzdje a kdvetkezot mutatja: ,, | |:’> {

A melegen tartas funkcio kikapcsolasa
Erintse meg annak a zondnak a cstiszkajat, amelyen ki szeretné kapcsolni a melegen
tartas funkciot, majd a f6z6zona visszatér a kivalasztott szintre.

A sziineteltetés funkcio hasznalata

1. Nyomja meg a Sziinet vezérldgombot, @ a f6z6zo6nak leallnak. Az 6sszes zona
kijelz6jén ,,||” 1athato

2. Nyomja meg ismét a Sziinet vezérldgombot @, ¢s az Osszes f6z6z6na visszaall az
eredeti beallitasra.
e A funkci6 akkor elérhetd, ha egy vagy tobb f6z6zona mitkodik.
*  Ha nem torli 30 percen beliil a leallitas iizemmodot, az indukcids fé6z6lap auto-
matikusan kikapcsol.

A gombok lezarasa

* A gombok lezarasaval megakadalyozhat6 az illetéktelen hasznalat (igy példaul
gyermekek nem kapcsolhatjak be akaratlanul a f6z6zonakat).

* Zarolt kezelészervek mellett, amikor lizemelnek a f6z6zonak, a BE/KI és sziinet
gombokon kiviil a késziilék minden mas parancsot letilt.
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A gombok zarolasa

Erintse meg a billentytizar (% vezérlégombot.
Az 1d06zit6 kijelzén a ,,Lo” jelenik meg.

A gombok zarolasanak teloldasa
1. Bizonyosodjon meg arrol, hogy a f6z6lap bekapcsolt
allapotban van.
2. Erintse meg ¢és tartsa lenyomva 3 méasodpercig a billentytizar
vezérldgombot @]
3. Most mar hasznalhatja a f6z6lapot.

Amikor a fé6z6lap zarolas modban talalhato, és f6z6z6na nem iizemel, a BE/KI
gombok kivételével a késziilék az dsszes gombot letiltja, vészhelyzet esetén
barmikor kikapcsolhatja a foz6lapot a BE/KI gombbal, de a kdvetkezd miivelet
elétt eloszor fel kell oldania a zarolast

Maradékho-figyelmeztetés

Ha a f6z6lap egy ideig miikodik, maradékho lesz észlelhetd. A ,,H” betli
jelenik meg figyelmeztetésként, hogy tartson megfeleld tavolsagot az ' '
adott f6z6zonatdl.

Rugalmas zona funkcio hasznalata
(csak CTP644MCBB esetén)

® Ez egy zonaként vagy két kiilon zoénaként is hasznalhatd, az egyes helyzetek f6zési
igényeitol fiiggben.

o Két kiilonallo tekercsbol all, amelyek kiilon-kiilon vezérelhet6k. A rugalmas zona
miikddése esetén csak a f6z6edény altal lefedett zona aktivalodik. Ez a funkcio csak
az 1. és 2. f6z6z6nan mikodik.

® A fézbedény észlelésének ¢s egyenletes hdelosztasanak biztositasa érdekében
helyezze kdzépre a f6z6edényt.

L
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® Egynél tdbb rugalmas f6z6zoénaval rendelkez6 f6z6lap esetén nem ajanlott egyszerre
tobb f6z6zonat hasznalni egy f6z6edényhez.

%

il

%
N

Rugalmas zéna funkcié bekapcsolasa

1. A rugalmas teriilet egyetlen nagy zénaként torténd aktivalasdhoz érintse meg a O
gombot. A berregd hangjelzéssel tajékoztat arrdl, hogy az indukcids f6z6lap belép a
rugalmas zona kivalasztasaba, és a megfelel6 jelz6fény villogni kezd.

IERREETEECRE TR 5

2. Valassza ki a ,,Cstiszka” vezérldvel a beallitani kivant teljesitményszintet.
NI =

T T B )

Rugalmas zona funkcié kikapcsolasa

1. A rugalmas zona funkci6 kikapcsolasahoz érintse meg a @ gombot.
LT T

2. A teljesitménybeallitas ugyantigy mitkodik, mint bArmely mas normal teriilet
esetében.
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Automatikus kikapcsolas

A f6z06lap automatikus kikapcsolas biztonsagi funkcidval rendelkezik. A funkci6 abban
az esetben 1ép miikddésbe, ha elfelejti kikapcsolni az egyik f6z6zonat. Az
alapértelmezett kikapcsolasi idoket az alabbi tablazatban lathatja:

Teljesitményszint 1 2 3 4 5 6 7 8 9

{dozn.o a.lap’ertelmezett 8 8 ] 4 4 4 5 5 5
iizemideje (0ra)

Az idozito hasznalata

Az 1d6zitot kétféleképpen hasznalhatja:

® Az id6zitot hasznalhatja visszaszamlaloként. Ebben az esetben az id6zit6 nem
kapcsolja ki egyik f6z6zonat sem az id6 lejartakor.
A kikapcsolasi id6zit6vel egy vagy tobb f6z6zonat kapcsolhat ki adott id6 letelte utan.
Az 1d6zitén maximum 99 perc allithato be.

Az idozité hasznalata visszaszamlaloként

1. Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a f6z6lap bekapcsolt allapotban van. Illetve
arrol, hogy a zona valasztdgomb nem aktiv (a zona jelzés ,,-”” nem villog).
Megjegyzés: Beallithatja a percszamlalot a f6z6zona teljesitménybeallitasanak
befejezése elott vagy utan.

2. Allitsa be az id6t a ,,-” vagy ,,+” megérintésével. “r S:
A ,,+” gomb egyszeri megnyomasaval egy perccel novelheti PR
az idét, a ,,-” gomb egyszeri megnyomasaval pedig egy

perccel csokkentheti az id6t. Ha a beallitott id6 meghaladja a

99 percet, akkor a kijelz6 automatikusan visszatér a ,,00”

értékre, haa ,,-” és a ,,+” gombot egyszerre nyomja meg, a

kijelzén a ,,00” jelenik meg.

3. Amikor az id6t beallitotta, a visszaszamlalas azonnal megkezddédik. A kijelzén
megjelenik a hatralévd id6.

4. A késziilék hangjelzést ad ki 30 masodpercig, és az
1d6zitd kijelz6jén megjelenik a ,,- -” jel, amikor a beallitott id6
lejart.
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Az idozitovel egy vagy tobb f6z6zonat kapcsolhat Ki
1. Nyomja meg annak a f6z6zonanak a csuszkajat, amelyre az
ld6Zit6t be kivénja éllitanl LU R

2. Allitsa be az idét a ,+” vagy ,,-” megérintésével.

A ,,+” gomb egyszeri megnyomasaval egy perccel novelheti az

idét, a ,,-” gomb egyszeri megnyomasaval pedig egy perccel

csokkentheti az id6t. Ha a beallitott id6 meghaladja a 99 percet, __ _‘.—.‘5:
akkor a kijelz6 automatikusan visszatér a ,,00” értékre, ha a ,,-” M
és a ,,+” gombot egyszerre nyomja meg, a kijelzon a ,,00”

jelenik meg.

3. Amikor az id6t bedéllitotta, a visszaszamlalas azonnal megkezdddik. A kijelzon
megjelenik a hatralévé ido.

MEGIJEGYZES: A teljesitményszint kijelzé jobb alsé sarkaban egy piros pont jelenik
meg, amely jelzi a kivalasztott zonat.

— un+:> TURETTETERE e =

EECEEEREREERERR R 5

4. A 16z¢s1d6zit6 lejartakor az adott f6z6z6na automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés: A tobbi f6z6zona tovabb lizemel, ha el6zéleg bekapcsolta azokat.

Ha az idozit6t egynél tobb zonara allitotta:
1. Ha tobb f6z6zonara allitja be az iddzit6t, a megfeleld f6z6zonak piros pontjai jelennek
meg. Az id6zit6 kijelzdjén a min. idozit lathatd. A megfeleld zona pontja villog.
—i5+—>

EEEEEEEE AR EEEEEE TR 5':_: (15 percre allitva)

IEEEEEETE AR EEEE TR e 5 . (45 percre allitva)

2. A visszaszamlalo lejarta utan a megfelelé zona kikapcsol. Ezutan az Gj min. id6zité
jelenik meg, és a megfeleld zona pontja villogni kezd.

_3,—,+|:> INEEEEREERRRR e =

IEEEERERRRERRRR TR R r R R 5
s

Megjegyzés: Erintse meg a f6z6zo6na kivalasztasanak vezérl6jét, a megfeleld idozitd
megjelenik az id6zit6 kijelzon.
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Az idozito torlése

Az 1d6zit6 ,,-” gombjanak megérintésével az id6zit6 ,,00” értékre allithato, és az idozitd
kikapcsol.

Fo6zési iranyelvek

Siités soran figyeljen, mivel az olaj és a zsir nagyon gyorsan felforrésodik, kiillondsen
ha hasznalja a teljesitménynovelés funkciot. Rendkiviil magas hémérsékletek
mellett az olaj és a zsir 6ngyulladasra képes, ezért komoly tlizveszélyt eredményez.

Fozes1 tippek

Amikor az étel forrni kezd, csokkentse a teljesitménybeallitast.

Fedo6 hasznalataval csokkenthetd a f6z¢&si ido, illetve a hd megdrzésével energia
takarithatd meg.

Csokkentse minimumra a folyadék vagy zsiradék mennyiségét a f6z¢ési id6
csokkentéséhez.

A f6zést kezdje magas beallitassal, majd csokkentse a beallitast, amikor az étel
atmelegedett.

Parolas, rizs fozése

A parolas forraspont alatt torténik, megkozelitéleg 85 °C-on, amikor csak olykor
néhany buborék emelkedik fel a f6zéshez hasznalt folyadék felszinére. Ez
kulcsfontossagu finom levesek és izletes porkoltok készitéséhez, mivel igy az izek
anélkiil alakulnak ki, hogy talfézné a levest. A tojasalapu és liszttel stiritett
szoszokat is forraspont alatti hOmérsékleten kell f6zni.

Egyes feladatok, példaul abszorpcidés modszerrel f6z6tt rizs a legalacsonyabb
beallitasndl magasabb homérsékletet igényelhetnek annak biztositasara, hogy az
¢lelmiszer megfelelden megfo a javasolt idén beliil.

Steak készitése
Izletes, puha steak siitéséhez:

1.
2.
3.

4.

Siités el6tt hagyja a hust szobahdmérsékleten megkozelitéleg 20 percig.
Forrositson fel egy vastag fenekii serpenyét.

A steak mindkét oldalat kenje at olajjal. Egy kevés olajat cseppentsen a forrd
serpenyGbe, majd lassan tegye bele a htist a forrd serpenydbe.

Siités soran csak egyszer forditsa meg a steak szeletet. A pontos siitési id0 a steak
vastagsagatol és az atsiités kivant mértékétdl fiigg. Az id6 2 és 8 perc kdzott
valtozik, oldalanként. Nyomja meg a steak szeletet annak ellenérzéséhez, hogy
mennyire siilt at: minél keményebb, annal kevésbé nyers.
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5. Hagyja a steak szeletet pihenni egy meleg tanyéron par percig, hogy talalas eldtt
megpuhuljon.

Dobva-razva piritashoz

1. Valasszon egy keramia féz6lappal kompatibilis laposfenekii wokot vagy egy nagy
serpenyot.

2. Az 6sszes 0sszetevo és felszerelés alljon készen. A dobva-razva piritasnak gyorsan

kell torténnie. Nagy mennyiségek készitése esetén az ételt tobb kisebb adagban

készitse el.

Gyorsan elémelegitse a serpeny6t, és 6ntson bele két kanal olajat.

El6szor siisse meg a hust, ezt tegye félre, s tartsa melegen.

5. Dobva-razva piritsa meg a z6ldségeket. Amikor a zoldség még forrd, de ropogos,
kapcsolja a f6z6z0nat alacsonyabb homérsékletre, tegye vissza a hust a serpeny6be,
¢és adja hozza a szoszt.

6. Ovatosan keverje 6ssze az Ssszetevoket igy biztositva, hogy minden sszetevé
atmelegszik.

7. Azonnal talalja.

B

Hdébeallitasok
Hébeallitas Megfeleloség
1-2 * kis mennyiségl élelmiszer 6vatos melegitése

* csokolade, vaj olvasztasa és konnyen odaégé ételek
* dvatos parolas
* lassu melegités

3-4 * Ujramelegités
* gyors parolas
*  rizsf6zés

-6 * palacsinta
8 * gyors siités
o tésztafélék f6zése

9 ¢ dobva-razva piritas
¢ hussités

e leves felf6zése

o vizf6zés
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Apolas és karbantartas

Mit? Hogyan? Fontos!

Mindennapi 1. Kapcsolja ki a foz6lap tapellatasat. * Kikapcsolt tapellatas esetén a f6z6lap
szennyezOdés az 2. Vigyen fel foz6laptisztitot az tivegre, nem figyelmeztet ,,forro feliilet”
tivegfeliileten mig az még meleg (de nem forro!). jelzéssel az egyes fézofeliiletek
(ujjlenyomatok, 3. Oblitse at és torolje szarazra egy forrosagara, am ett6l még a f6z6zonak
nyomok, tiszta torldkendével vagy forrok lehetnek! Legyen rendkiviil
¢lelmiszermaradvanyok papirtorldvel. ovatos.

vagy kiomlott nem 4. Kapcsolja vissza a f6z6lap * A durva suroloszivacsok, egyes
cukros folyadékok az tapellatasat. nejlon suroloszivacsok és a kemény/
uvegfeliileten) abraziv tisztitoszerek

megkarcolhatjak az tivegfeliiletet.
Mindig olvassa el a cimkét, hogy
megtudja, a tisztitoszer vagy
suroloszivacs megfeleld-e a késziilék
tisztitdsahoz.

Soha ne hagyjon tisztitoszer
maradvanyt a féz6lapon: az iiveg
foltossa valhat.

Kifutott ételek, raolvadt
élelmiszer és forro,
cukros
folyadékmaradvanyok
az livegen

Ezeket azonnal tavolitsa el halkéssel,
spatulaval vagy borotvas kaparoval,
amely hasznélhat6 keramiaiiveg
fézélapokhoz, de mindekdzben
figyeljen a forré fézofeliiletekre:

1. Vélassza le a foz6lap tapellatasat a

fali aljzatnal.

2. Tartsa a pengét vagy eszkozt 30°-0s
szogben, és tavolitsa el a maradvanyt
vagy kiomlott élelmiszert a f6z6lap
hideg feliiletére.

. Tavolitsa el a szennyezddést vagy
kiomlott élelmiszert torldkendGvel
vagy papirtorlével.

4. Kovesse a fenti, ,,Mindennapi

szennyezOdés az ivegfeliileten” rész
2-4. 1épését.

w

A megolvadt és cukros élelmiszerek
vagy a kiomlott élelmiszerek utan
maradt foltot minél hamarabb
tavolitsa el. Ha az ¢élelmiszer lehiil az
iivegfeliileten, eléfordulhat, hogy mar
csak nehezen tavolithato el, vagy
hogy visszafordithatatlanul karositja
az tivegfeliiletet.

Vagasi sériilés veszélye: visszahuzott
védoburkolat mellett a kapar6 éles
pengéje veszElyt jelenthet. A kaparot
rendkiviil 6vatosan hasznalja, és
mindig biztonsagosan és
gyermekektdl tavol tarolja.

Kiomlott élelmiszer az
érintdpanelen

—_

. Kapcsolja ki a f6z6lap tapellatasat.

Itassa fel a kiomlott folyadékot

. Tordlje 4t az érintdpanel teriiletét
tiszta, nedves szivaccsal vagy
torlékendével.

4. Torolje a teriiletet teljesen szarazra

w N

A f6z6lap hangjelzést adhat ki, illetve
kikapcsolhat, valamint az
érintésérzékeny gombok nem
miikddhetnek, amig folyadék
talalhat6 ezeken. Bizonyosodjon meg
arrol, hogy szarazra torli az

papirtérldvel. érintdpanelt, miel6tt visszakapcsolna
5. Kapcsolja vissza a f6z6lap a f6z6lap tapellatasat.
tapellatasat.
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Javaslatok és tippek

Probléma Lehetséges okok Tennivalo
A f6z6lap bekapcsolasa Nincs tapellatas. Bizonyosodjon meg arrél, hogy a
sikertelen. foz6lap tapfesziiltséghez csatlakozik,

¢és hogy bekapcsolta.

Ellendrizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhato-e otthonaban vagy az
adott varosrészben. Ha mindent
ellen6rzott, és a probléma tovabbra is
fennall, hivjon szakképzett technikust.

A késziilék nem reagal az
érintésvezérlon leadott
parancsokra.

A vezérlégombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérl6k zarolasat.
Utasitasok tekintetében lasd ,,A keramia
f6z6lap hasznalata” részt.

A vezérlgombok
miikodtetése nehézkes.

Eléfordulhat, hogy vékony vizréteg
boritja a vezérlégombokat, vagy talan
az ujjhegyével érinti a
vezérlégombokat.

Bizonyosodjon meg a vezérlégombok
feliiletének a szarazsagarol, a gombok
megérintéséhez pedig hasznalja
ujjbegyét.

Az iiveg karcolodik.

Durva sz¢lii edények.

A késziilék tisztitasat nem megfeleld,
abraziv stroloszivaccsal vagy
tisztitoszerekkel végezték.

Lapos és sima fenekii edényeket
hasznaljon. Lasd a ,,Megfeleld
foz6edény valasztasa” részt.

Lasd az ,,Apolés és karbantartas” részt.

Egyes serpenydk sercegd
vagy pattogd hangot
hallatnak.

Ezt okozhatja az edény kialakitasa
(a kiilonboz6 fémrétegek eltéréen
rezegnek).

Ez természetes jelenség adott edények
esetén, és nem jelez hibat.

Az indukcios féz6lap mély
zimmogd hangot ad ki
magas hébedllitds mellett.

Ezt a hangot az indukcios f6zés
technologiaja okozza.

Ez természetes jelenség, azonban a
zajnak halkulnia kell, vagy el kell
tiinnie, ahogy csokkenti a hdbeallitast.

Ventilatorzaj hallhat6 az
indukcios f6z6lapbol.

Az indukcios féz6lapban egy ventilator
talalhato az elektronika
tulmelegedésének a megeldzése
érdekében. A ventilator azt kovetden is
tizemelhet, hogy kikapcsolta az
indukcios féz6lapot.

Ez természetes jelenség, és
semmilyen beavatkozast nem igényel.
Ne valassza le az indukcios f6z6lapot
a fali aljzatrol, amig a ventilator
miikodik.

A serpeny6k nem
forrésodnak, ¢és a kijelz6
nem mutatja a jelenlétiiket.

Az indukcids f6z6lap nem tudja
észlelni a serpeny6t, mivel az nem
megfeleld indukcids fozéshez.

Az indukcios fé6z6lap nem tudja
észlelni a serpeny6t, mivel az tal kicsi a
f6z6z6nahoz, vagy ha nincs a f6z6z6na
kozepén.

Hasznaljon indukcios fézéshez
megfeleld edényeket. Lasd a
-Megfeleld f6z6edény valasztasa”
cimi részt.

Helyezze a serpenydt kozépre, és
bizonyosodjon meg arrdl, hogy az
alapi része megfelel a f6z6zona
méretének.

Az indukcios foz6lap
varatlanul kikapcsolt,
hangjelzés hallhato, és
hibakadd jelenik meg
(altalaban valtakozik egy
vagy két betii/szam a
f6z¢s1d6zit6 kijelzon).

Miiszaki hiba.

Jegyezze le a hibakod betiiit és
szamait, valassza le az indukcios
foz6lap tapellatasat a fali aljzatnal, és
vegye fel a kapcsolatot egy
szakképzett technikussal.
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Kijelzett hiba és vizsgalat

Ha rendellenesség jelentkezik, az indukcios f6z6lap automatikusan biztonsagi
iizemmodba kapcsol, és megjeleniti az adott hibakddot:

érzékeldjének meghibasodasa.

Probléma | Lehetséges okok Tennivald

E4/ES Homérséklet érzékeld Vegye fel a kapcsolatot a
meghibasodasa forgalmazoval.

E7/E8 IGBT hémeérséklet Vegye fel a kapcsolatot a

forgalmazoval.

E2/E3 Rendellenes tapfesziiltség Vizsgalja meg, hogy a tapellatas
megfelel-e az eléirasoknak.

Kapcsolja be a késziiléket, amint

visszaallt a megfelelo tapellatas.

E6/E9 Rossz indukcios f6z6lap Inditsa ujra a késziiléket, miutan
hésugarzas lehtilt az indukcios f6z6lap.

A fentiek altalanos meghibasodasokra vonatkozo kovetkeztetések és ellenérzések.
Az dsszes veszélyt és az indukcids f6z6lap karosodasat elkeriilendd ne szerelje szét az

egységet sajat keziileg.

Miiszaki jellemzok

Indukcios f6z6lap CI642MCBB / CTP644MCBB
F6z6z6nak 4 zéna

Tapfesziiltség 220-240 V valtéaram, 50/60Hz
Elérhet6 elektromos teljesitmény 7200 W

Termék mérete MéxSZxM (mm) 590%520%58

Meéretek beépitéshez AxB (mm) 560%490

Indukcios f6z6lap CI633MCBB

F6z6z6nak 3 zbéna

Tapfesziiltség 220-240 V valtéaram, 50/60Hz
Elérhet6 elektromos teljesitmény 7200 W

Termék mérete MéxSZxM (mm) 590%520%58

Meéretek beépitéshez AxB (mm) 560%490

A tomeg €s a méret hozzavetdleges. Mivel folyamatosan termékeink fejlesztésén
dolgozunk, a jellemzok és kialakitasok értesités nélkiil moédosulhatnak.




Telepités

Telepitett berendezések kivalasztasa

* Vagja ki a munkafeliiletet az alabbi abran lathatdo méreteknek megfelelden.

* A telepités és a hasznalat érdekében a furat koriil legalabb 50 mm-es szabad
teriiletnek maradnia kell.

* Bizonyosodjon meg arr6l, hogy a munkafeliilet vastagsaga legalabb 30 mm.
A f6zo6lap altal arasztott hé okozta nagyobb alakvaltozas elkeriilése érdekében

valasszon hdallo munkafeliiletet. Amint az alabbiakban lathato:
Figyelmeztetés: A munkafeliilet anyagaul valasszon impregnalt fat vagy mas

szigetel6anyagot.

H(mm) |[SZ(mm) | M (mm) | D(mm) | A(mm) |[B(mm) | X (mm)
CI642MCBB
CI633MCBB 590 520 58 54 560 490 50 mini
CTP644MCBB

Bizonyosodjon meg arrél, hogy a f6z6lap szamara minden koriilmények kozott
megfeleld szell6zés all rendelkezésre, illetve a bemeneti €s kimeneti 1égnyilasok

akadalymentesek legyenek. Gy6z6djon meg arrél, hogy a f6z6lap jo allapotban van.
Amint az alabbiakban lathato
Megjegyzés: A f6z0lap és a fozolap f616tti konyhaszekrény kozotti tdvolsag biztonsagi

okokbdl legyen legalabb 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Bemeneti légnyilas | Kimeneti légnyilas 5 mm

A fozolap beszerelése elott bizonyosodjon meg az alabbiakrol

A munkafeliilet derékszogli €s egyenes, és nincsenek szerkezeti elemek, amelyek
belelognak a beépitéshez sziikséges tertiletre.

A munkafeliilet hdallé anyagbol késziilt.

Ha a f6z6lapot egy siit6 folé épiti be, a siit6 rendelkezik beépitett hlitGventilatorral.
A beszerelés eleget tesz mindenféle teriiletet érintd kdvetelménynek és vonatkozo
szabvanynak ¢és el6irasnak.

Legyen megfelel6 szakaszolo kapcsold az allando vezetékezésbe épitve, amellyel
teljesen levalaszthato a késziilék a halozati tapellatasrol, a vezetékezés pedig
feleljen meg a helyi vezetékezési szabalyoknak és eléirasoknak.

A szakaszol6 kapcsolonak jovahagyott tipustnak kell lennie, amely 3 mm-es
érintkez6 elkiilonitést biztositson levegdben az 6sszes polus esetében (vagy az
Osszes aktiv [fazis] vezetd esetében, ha a helyi vezetékezési szabalyok engedélyezik
a kovetelmények ezen modositasat).

A szakaszol6 kapcsoldnak konnyen elérhetdnek kell lennie az ligyfél szamara,
beépitett f6zlap mellett.

A szerelés vonatkozasaban barmilyen kétely felmeriilése esetén vegye fel a
kapcsolatot a helyi épitésiigyi hatosagokkal, vagy tekintse at a rendelkezéseket.

A f6z6lapot koriilvevo falfeliiletekre h6allo és kdnnyen tisztithato termékeket
(példéaul csempével) helyezzen el.

A fozolap beszerelése utan bizonyosodjon meg az alabbiakrol

A tapkabel nem érhetd el a konyhaszekrény ajtéja mogott vagy a fiokokbol.
Megfeleld friss levegd érkezik a butoron kiviilrél a f6z6lap also része felé.

Ha a f6z6lapot egy fiok vagy konyhabttor teriilet f61¢ épiti be, a f6z6lap alapi része
ala helyezzen hétiikrot.

A szakaszold kapcsold legyen konnyen elérhet6 az tigyfél szamara.

A rogzitékonzolok elhelyezése elott
Az egységet tegye stabil, egyenes feliiletre (hasznalja a csomagolast). Ne fejtsen ki
er6t a f6zdlap kiallo vezérlbegységeire.

A rogzitékonzolok elhelyezése

Az egységet tegye stabil, egyenes feliiletre (hasznalja a csomagolast). Ne fejtsen ki
erdt a f6z6lap kiallo vezérléegységeire.

A munkalapon a f6z6lap als6 részére szerelje fel a négy konzolt csavarok
segitségével (1asd a képet), beszerelés utan.

s

vastagsaganak.
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| Asztal | Asztal

S Féz6lap S Féz6lap
| |

Konzol k‘?_:::ﬁu k:zlrz.::)

Konzol
El

Ovintézkedések

A f6z6lapot kizarolag szakképzett személyzet vagy technikusok szerelhetik be.
Szakembereink rendelkezésére allnak. Soha ne hajtsa végre a miiveletet sajat maga.
A {6z06lap nem szerelhetd be hiitéberendezésre, mosogatogépre és forgd szaritogépre.
A féz6lapot Ggy szerelje be, hogy a megbizhatdsag javitasa érdekében minél jobb
hévédelmet nyujtsanak a koriilmények.

A falnak és a munkafeliilet f616tt az indukalt fiitdzonanak hdallé anyagbol kell allnia.
Barmilyen karosodas elkeriilése érdekében a szendvics rétegnek és a ragasztonak
héallonak kell lennie.

Ne hasznaljon gézborotvat.

A keramia f6z6lap kizarolag 0,427 ohmnal nem nagyobb rendszerellenallassal
rendelkez6 tapellatashoz csatlakoztathatd. Ha sziikséges, a rendszerellenallasra
vonatkozo informacié tigyében vegye fel a kapcsolatot a tapellatast biztositd
szolgaltatoval.
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A f6zolap csatlakoztatasa a halozati tapellatashoz
A tapellatast a vonatkozo szabvanynak megfeleléen vagy egypolusu szakaszoloval
csatlakoztassa a késziilékhez. A csatlakoztatas mddja az alabbiakban lathato.

L1 N1 @ N2 L2[[ L1 N1 @ N2 L2
d LJ Q L K (P O Q O Q
) T

L N PE 1 W PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

* Ha a kabel sériilt, vagy cserére szorul, ezt a balesetek megel6zése érdekében kizardlag
a megfeleld szerszamokkal rendelkez6 ligyfélszolgalati technikus végezheti el.

* Ha a késziiléket a haldzati tapellatashoz kozvetleniil csatlakoztatja, tobbpolusu,
legalabb 3 mm-es érintkez6tavolsagi megszakitot kell beépitenie.

* A beszerelést végz6 szakembernek kotelez6en biztositania kell, hogy az elektromos
csatlakoztatas kivitelezése megfeleld, és hogy eleget tesz a biztonsagi eldirasoknak.

* A kébel nem lehet meghajolva vagy dsszenyomva.

* A kabel kotelezo rendszeres ellendrzést igényel, a cseréjét pedig kizarolag
megfelelden képzett személy végezheti.
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ARTALMATLANITAS:
Ne selejtezze ki a terméket
valogatatlan termelési
hulladékkal. Ez a hulladék
szelektiv gyiijtést igényel a
kiilonleges hulladékkezelési
eljaras sziikségessége miatt.

A késziilek cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairol szo16 2012/19/EU (WEEE) eurdpai
iranyelvnek. A késziilék megfeleld kiselejtezésével segithet a kdrnyezetet
vagy emberek egészségét illetd karosodas megeldzésében, amelyek
felmeriilhetnek a késziilék nem megfeleld kiselejtezése esetén.

A terméken lathaté szimbolum arrdl tajékoztat, hogy a késziilék nem
kezelhetd szokvanyos haztartasi hulladékként. A késziiléket adja le
elektromos és elektronikus termékek Gjrahasznositasara létesitett
gylijtépontban.

A késziilék kiilonleges hulladékkezelési eljarasokat igényel. A termék
kezelésére, hasznositasara és Gjrafeldolgozasara vonatkozo tovabbi
tajékoztatas ligyében tajékozodjon a helyi tanacsnal, a haztartasi
hulladékot kezeld szolgaltatonal vagy az tizletben, ahol a terméket
vasarolta.

A termék kezelésére, hasznositasara és ujrafeldolgozéasara vonatkozo
részletesebb tajékoztatas ligyében tajékozodjon a helyi onkormanyzatnal,
a haztartasi hulladékot kezel6 szolgaltatonal vagy az lizletben, ahol a
terméket vasarolta.
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
PRZED UZYC}EM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

Instalacja
Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji
nalezy odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;.

Podtaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne

1 obowigzkowe.

Srodki do odtaczania musza byé wlaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢ dokonywane
wylacznie przez wykwalifikowanego elektryka.

Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowac porazenie
pradem lub Smier¢.

Ryzyko skaleczenia

Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre.
Niezachowanie ostrozno$ci moze spowodowac obrazenia ciata
lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa

Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem
lub uzyciem tego urzadzenia.

W Zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu
zadnych materialow ani produktow palnych.

Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialne;j
za instalacje¢ urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty
instalacji.

Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac
zgodnie z niniejsza instrukcja montazu.

To urzadzenie moze by¢ prawidlowo zainstalowane 1 uziemione
tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobg.
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To urzadzenie powinno by¢ podlaczone do obwodu zawierajacego
wylacznik zapewniajacy pelne odlgczenie od zrodta zasilania.
OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wylacznie z oston plyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzadzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie
lub z oston plyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie. Uzycie
nieodpowiednich oston moze by¢ przyczyng wypadkow.
Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowac
uniewaznienie gwarancji lub roszczen z tytulu
odpowiedzialnosci.

Szczegotowe informacje dotyczace instalacji mozna znalez¢

w sekcji <Instalacja>.

Obsluga i konserwacja
Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

Nie gotuj na zepsutej lub peknigtej ptycie kuchenne;j. Jesli
powierzchnia ptyty kuchennej ztamie si¢ lub peknie, natychmiast
wylacz urzadzenie za pomocg zasilania sieciowego (wytacznik
Scienny) i skontaktuj si¢ z wykwalifikowanym technikiem.
Przed czyszczeniem lub konserwacja wytacz ptyte kuchenng
przy $cianie.

Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowac porazenie
pradem lub $mier¢.

Zagrozenie zdrowia

To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

Zagrozenie goraca powierzchnia

Podczas uzytkowania dostepne czgsci tego urzgdzenia
nagrzewaja si¢ na tyle, ze moga spowodowac oparzenia.

Nie pozwol, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot
inny niz odpowiednie naczynia kuchenne stykaly si¢ ze szktem
ceramicznym, dopdoki powierzchnia nie ostygnie.
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* Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki 1 pokrywki,
nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz
moga si¢ nagrzac

* Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac¢ w poblizu
urzadzenia, chyba ze sg pod stalym nadzorem.

e Uchwyty garnkow moga by¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy
uchwyty garnkOow nie wystajg poza inne wiaczone pola grzejne.
Trzymaj uchwyty poza zasiggiem dzieci.

* Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowaé oparzenia.

Ryzyko skaleczenia

* Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do plyt kuchennych jest
odstonigete, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj
Z Najwyzsza ostroznoscia i zawsze przechowuj bezpiecznie
1 poza zasiggiem dzieci.

* Niezachowanie ostrozno$ci moze spowodowac obrazenia ciata
lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania.

Kipienie powoduje dymienie i thuste wycieki, ktére moga si¢
zapalic.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub
przechowywania.

* Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotéw ani przyboréw na
urzadzeniu.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.

* Po uzyciu zawsze wylaczaj pola grzejne 1 ptyte grzejng zgodnie
z opisem w niniejszej instrukcji (tj. za pomoca przyciskow
dotykowych). Nie nalezy polega¢ na funkcji wykrywania
naczynia w celu wylaczenia stref gotowania po zdjeciu naczyn.

* Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem, siadac, sta¢ lub
wspina¢ si¢ po nim.
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Nie przechowuj przedmiotéw interesujacych dla dzieci w szatkach
nad urzadzeniem. Dzieci wchodzace na ptyte kuchenng moga
odnie$¢ powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze,

w ktorym jest uzywane urzadzenie.

Dzieci lub osoby z niepetnosprawnoscia, ktora ogranicza ich
zdolnos¢ do obstugi urzadzenia, powinny mie¢ odpowiedzialng
1 kompetentng osobe, ktora poinstruuje je w zakresie jego
obstugi. Instruktor powinien mie¢ pewnos¢, ze moze uzywac
urzadzenia bez zagrozenia dla siebie 1 swojego otoczenia.

Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia,
chyba ze jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne
czynno$ci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewcze;.
Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na plyte
kuchenna.

Nie stawaj na ptycie kuchennej.

Nie uzywaj garnkow z nieréwnymi krawedziami ani nie
przeciagaj naczyn po powierzchni szkta, poniewaz moze to
porysowac szklo.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakow ani
innych szorstkich §rodkow czyszczacych, poniewaz moga one
porysowac szklo ceramiczne.

Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa
nalezy zleci¢ jego wymiang producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.

To urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku

w gospodarstwie domowym! Uzytkowanie komercyjne nie jest
objete gwarancja producenta!

OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego dostgpne czesci silnie
nagrzewaja si¢ podczas uzytkowania. Mate dzieci nie powinny
znajdowac si¢ w poblizu urzadzenia.
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Nalezy zachowac ostrozno$¢ 1 nie dotykac elementdéw grzewczych.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia, chyba Ze sg pod statym nadzorem.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia 1 przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajace
doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze sa one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak
bezpiecznie obstlugiwac urzadzenie i rozumiejg zwigzane z nim
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzagdzeniem. Czyszczenie

1 konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw

z uzyciem ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne
1 spowodowac¢ pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda.
Nalezy wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie zakry¢ plomien, na
przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj
przedmiotéw na powierzchniach gotowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wylacz
urzadzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, w przypadku
powierzchni ptyty kuchennej wykonanych z ceramiki szklanej
lub podobnego materiatu, ktore chronig czgsci pod napigciem.
Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewngetrznego minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.
Krotki proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.

Przewod zasilajacy nie jest dostepny po instalacji.
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Przeglad produktow
Widok z gory

| -
|3
1__>_
o— mre e 4
Cl1633MCBB
//;'\\\'
2t /:f e
5a
LS [ \_ji—ﬂt
s 1 %
CTP644MCBB

97

| I NV AN ]

. Strefa 2300 W, boost do 3000 W
. Strefa 1200 W, boost do 1500 W
. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 1200 W, boost do 1500 W

. Panel sterowania
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. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 1200 W, boost do 1500 W
. Strefa 3000 W, boost do 3600 W

. Panel sterowania

AN L kA~ WD

. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 1200 W, boost do 1500 W
. Strefa 3000 W, boost do 3600 W

. Panel sterowania




Panel sterowania

Ty 99
T = " ‘ gé | (‘ya TR
1 w - + G i
CI642MCBB mgmmmmmm 8 2 ® O @ & B w[|||nn||||||iu||||m|||||||||m|
1 !
9 6 1 4 8 2
Y ¢
{ | ez | |
C|633MCBB T = A R BB + @ B i
nmnuuul|||||||l||||||m||u|||| Ba ® Q) ® &
N N | |
| [ T 1T 1
2 9 6 1 4 8
f i
‘ ez | |
CTP644MCBB T = A O E]B + Ge B i
mmmmnmm § ® ® Q) ® & B \||||u||||||||;uuuuuuuumm
o |
1T 1T 11 |
10 6 1 4 8 2

1. Kontrola WEL./WYL.

2. Sterowanie wyborem strefy grzewczej
i klawisz regulacji mocy

3. Przycisk do regulacji minutnika

4. Przycisk blokady

5. Efektywnos¢ energetyczna

6. Sterowanie funkcja Boost

7. Sterowanie pauza

8. Podtrzymywanie
temperatury

9. Automatyczne wykrywanie

10. Strefa elastyczna

Informacje o produkcie

Plyta ceramiczna/indukcyjna umozliwia przyrzadzenie potraw réznych kuchni dzieki
ogrzewaniu drutem oporowym, komputerowemu sterowaniu i wyborowi wielu mocy,
co oznacza, ze jest ona optymalnym wyborem dla nowoczesnych rodzin.

Plyta zostata zaprojektowana z mysla o potrzebach klientow i wyrdznia sie
spersonalizowanym wzornictwem. Plyta jest bezpieczna i niezawodna i oferuje wygode

1 mozliwo$¢ czerpania przyjemnosci z zycia.
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Stowo o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujac
ciepto bezposrednio w garnku, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej
powierzchni. Szklo nagrzewa si¢ tylko dlatego, ze oddziatuje na nie goraca patelnia.

B

zelazny garnek

obwod magnetyczny
ptyta ze szkta ceramicznego

LX) [#®8s] | indukowana grzatka indukcyjna
\ « k| prady

Przed uzyciem nowej plyty

* Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,,Ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa”.

¢ Usun wszelkie folie ochronne, ktére moga nadal znajdowac si¢ na twojej plycie
indukcyjne;.

Korzystanie z przyciskow dotykowych

¢ Elementy sterujace reagujg na dotyk, wigc nie musisz naciskac.
¢ Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.
* Zakazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz sygnat dzwickowy.
* Upewnij si¢, ze elementy sterujace sa zawsze czyste, suche i nie zakrywaja ich
zadne przedmioty (np. przybory kuchenne lub $ciereczka). Nawet cienka warstwa
wody moze utrudni¢ obstuge elementow sterujacych.
,r"' /
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Wybor odpowiedniego naczynia

* Uzywaj wylacznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania indukcyjnego.
& Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.

* Mozesz sprawdzié, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, przeprowadzajac test
magnesu. Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli zostanie przyciagnicty,
patelnia nadaje si¢ do indukcji.

* Jedli nie masz magnesu:

1. Wlej troch¢ wody do naczynia, ktore chcesz sprawdzic. s - .

2. Postepuj zgodnie z instrukcjami w czgsci ,,Rozpoczecie \ ’
gotowania”. | =

3. Jesli na wyswietlaczu nie miga !_", a woda si¢ nagrzewa, L D
naczynie jest odpowiednie. ~

* Naczynia wykonane z nastgpujacych materialdow nie sa
odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz
bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana,
ceramika i naczynia ceramiczne.

Rozmiar palnika Minimalny rozmiar naczynia
(mm) ($rednica/mm)

160 120

180 140

210 180

280 180

Strefa elastyczna 250

Nie uzywaj naczyn z nieréwnymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

r N7 \ r

Upewnij sig, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze wysrodkuj patelni¢ na strefie gotowania.

Xr XX

Zawsze zdejmuj patelnie z ptyty ceramicznej - nie przesuwaj, bo moga porysowac
szklo.

t-,
i
-
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Uzywa¢ naczyn, ktorych s$rednica obszaru ferromagnetycznego (podstawy
naczynia) miesci si¢ w zakresie wymiaréw podanym w ponizszej tabeli. (Tabela 1)
- Jesli uzywasz mniejszych garnkow, moze to wplyna¢ na wydajnosc¢

- Jesli uzyjesz garnkow o $rednicy mniejszej niz wskazana w powyzszej tabeli,
moga one nie zosta¢ wykryte

W zalezno$ci od wymiaru strefy mozna zastosowac garnki o réznych $rednicach,
jak na zdjeciu ponize;j:

=

e :
| ¥ -
dfemdo)p o (e180) b ;sz =

Jesli czgs¢ ferromagnetyczna przykrywa tylko cze$¢ dna naczynia, nagrzeje si¢
tylko obszar ferromagnetyczny, a pozostata cz¢$§¢ dna moze nie nagrzac si¢ do
temperatury wystarczajacej do gotowania.

o- &

Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materiaty,
takie jak aluminium, moze to wptyna¢ na nagrzewanie si¢ i wykrywanie naczynia.

Jesli podstawa naczynia jest podobna do przedstawionej na zdje¢ciach ponizej,
nie mozna wykry¢ naczynia.

8- ©
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Korzystanie z plyty indukcyjnej

Aby rozpoczaé gotowanie
* Po wlaczeniu rozlegnie si¢ jeden sygnat dzwigkowy, a wszystkie wskazniki zapala
si¢ na sekunde i zgasng, co oznacza, ze ptyta indukcyjna przeszta w stan czuwania.

1. Dotknij przetacznika WE./WYL.(D. Wszystkie wskazniki
pokazujg ,,—”

checesz uzy¢. Upewnij si¢, ze dno naczynia i powierzchnia
strefy gotowania sg czyste i suche.

2. Umies¢ odpowiednig patelni¢ na strefie gotowania, ktorej T( ?

3. Wybierz ustawienie grzania, dotykajac przycisku suwaka. immmpyimm
* Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy grzania w ciggu
1 minuty, ptyta indukcyjna wylaczy si¢ automatycznie.
Konieczne bedzie ponowne rozpoczecie od kroku 1.
* Podczas gotowania mozna w dowolnym momencie
zmieni¢ moc grzania.

Zwigksz moc
——p

Po zakonczeniu gotowania

TG
1. Wylacz strefe grzejna, przesuwajac suwak w dot do

pozycji ,,0”. Upewnij si¢, ze wyswietlacz pokazuje ,,0”. Znielsz moc

47
2. Wylacz cala ptyte, dotykajac przycisku WEL./WYL.
3. Uwazaj na gorace powierzchnie
Wyswietli si¢ ,,H”, co oznacza, ze strefa gotowania jest zbyt ’
gorgca, aby mozna ja byto dotkna¢. Zniknie, gdy powierzchnia L
ostygnie do bezpiecznej temperatury. Mozna go réwniez ' ,

wykorzysta¢ jako funkcj¢ oszczgdzania energii, jesli checesz
podgrzac kolejne patelnie, uzyj jeszcze goracej plyty.
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Korzystanie z zarzadzania energia

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom pochlaniania mocy dla ptyty indukcyjnej,
wybierajac rozne zakresy mocy.

Plyty indukcyjne sa w stanie automatycznie si¢ ograniczac, aby pracowac na nizszym
poziomie mocy, aby unikna¢ ryzyka przecigzenia.

Aby rozpoczac¢ korzystanie z funkcji zarzadzania energia

1. Wiacz plyte, a nastgpnie naci$nij jednoczesnie przycisk ,,+” (minutnik) oraz przycisk
pauzy. Wskaznik minutnika wyswietli ,,P5”, co oznacza poziom mocy 5. Tryb domysiny
to 7,2 kW.

® - == +
b e @ ol
Aby przejs$¢ na inny poziom

Nacis$nij +/- na minutniku. Istnieje 5 pozioméw mocy, od ,,P1” do ,,P5”. Wskaznik
minutnika pokaze jeden z nich.

,»P1””: maksymalna moc to 2,5 kW.

,»P2””: maksymalna moc to 3,5 kW.

,»,P3”: maksymalna moc 4,5 kW.

,,P4”: maksymalna moc to 5,5 kW.

,»P5”: maksymalna moc to 7,2 kW.

o s

Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzadzania energig
Aby potwierdzi¢, naci$nij jednoczesnie przycisk ,,+” (minutnik) i przycisk pauzy; ptyta
zostanie wylaczona.

-+

4 o o o
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Korzystanie z funkcji Boost
Aktywacja funkcji Boost PN

1. Dotknij suwaka wskazujacego strefe, ktdrg cheesz
wybrac.

Uwaga: Ustawienie mocy strefy Bridge odbywa si¢ tak, jak w kazdym innym obszarze.
2. Dotknij przycisku funkcji Boost ®, gdy wyswietlacz

miga; wskaznik poziomu mocy pokazuje ,,P”.

Wylaczenie funkcji Boost

1. Naci$nij suwak, aby anulowac¢ funkcje Boost, i wybierz
poziom, ktory chcesz ustawic. <Zinniejsz moc

* Funkcja Boost moze dziata¢ tylko przez 5 minut. Po tym czasie strefa automatycznie
przejdzie do poziomu 9.

Korzystanie z funkcji automatycznego wykrywania

Jesli aktywujesz funkcje automatycznego wykrywania, ptyta automatycznie wykryje
i pokaze, gdzie znajduje si¢ patelnia.

Aktywacja funkcji automatycznego wykrywania ﬁ

Nacisnij klawisz automatycznego wykrywania, aby

aktywowac te funkcje¢. Wyswietlacz pokaze ,,07, jesli

naczynie zostato wykryte.

Anulowanie funkcji automatycznego wykrywania
Nacisnij ponownie klawisz automatycznego wykrywania, aby wytaczy¢ te funkcje.

Korzystanie z funkcji zwi¢kszania efektywnosci
energetycznej (EE)

W przypadku ptyt indukcyjnych uzycie lepszego garnka poprawi efektywnos¢. Funkcja
EE moze automatycznie wykry¢ jako$¢ garnkoéw i pokazaé poziom efektywnosci.

Aktywuj funkcje¢ Efektywnosci Energetycznej ¥
Nacisnij przycisk EE; zaswieci si¢ wskaznik EE%.
Wyswietlacz pokaze procent wykorzystywanej mocy.
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Jesli w tym samym czasie zostanie aktywowana funkcja timera, blokada klawiatury lub
EE, naprzemiennie wskazywana be¢dzie odpowiednia informacja.

Anuluj funkcje efektywnosci energetycznej
Nacisnij przycisk EE; wskaznik EE% zgasnie i funkcja zostanie anulowana.

Korzystanie z funkcji utrzymywania ciepla

Aktywuj funkcje¢ utrzymywania ciepla T
1. Dotknij suwaka wskazujacego strefg, ktora cheesz
wybrac.

n
2. Po dotknieciu przycisku utrzymywania ciepla |:’> {
wskaznik strefy pokazuje ,, |

Wylacz funkcje¢ utrzymywania ciepla
Dotknij suwaka strefy, dla ktorej chcesz anulowaé funkcje utrzymywania ciepta; strefa
gotowania powrdci do wybranego poziomu.

Korzystanie z funkcji pauzy

1. Naci$nij przycisk pauzy @; strefy grzewcze przestaja dziataé. Wszystkie strefy

pokazuja ,,||”
3%\:> !
i

2. Naci$nij ponownie przycisk pauzy@; wszystkie strefy grzewcze powrdca do
swoich pierwotnych ustawien.
*  Funkcja jest dostepna, gdy wiaczona jest co najmniej jedna strefa grzewcza.
¢ Jesli nie anulujesz trybu zatrzymania pracy w ciggu 30 minut, ptyta indukcyjna
automatycznie si¢ wylaczy.

Blokowanie kontroli

* Mozna zablokowa¢ elementy sterujace, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np.
przypadkowemu wiaczeniu przez dzieci pol grzejnych).

* Gdy elementy sterujace sa zablokowane, a strefy grzewcze dziataja, wszystkie
elementy sterujace z wyjatkiem WEL./WYL. i pauzy sa wylaczone.
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Aby zablokowa¢ sterowanie

Dotknij przycisku blokady (%
Wskaznik minutnika pokaze ,,Lo”.

Aby odblokowa¢é sterowanie

1. Upewnij sig, ze ptyta jest wlaczona.
2. Przytrzymaj przycisk blokady @ przez 3 sekundy.
3. Mozesz teraz zacza¢ korzystaé z plyty.

Gdy plyta jest w trybie blokady oraz bez dzialajacych stres grzewczych,
wszystkie elementy sterujace sa wylaczone, z wyjatkiem WL./WYL., plyte
mozna zawsze wylaczy¢ za pomoca przelacznika WL./WYL. W sytuacji
awaryjnej, ale w nastgpnej operacji nalezy najpierw odblokowac plyte.

Ostrzezenie dotyczgce ciepla resztkowego

Gdy plyta dziata przez jakis$ czas, pojawi si¢ cieplo resztkowe. Litera L’
,H” ostrzega, aby$ trzymatl si¢ od niej z daleka. , ]

Korzystanie z funkcji strefy elastycznej
(tylko dla CTP644MCBB)

® Moze by¢ uzywana jako pojedyncza strefa lub jako dwie oddzielne strefy, w zaleznosci
od potrzeb w danej sytuacji.

e Skiada si¢ z dwoch niezaleznych grzatek, ktorymi mozna sterowac¢ oddzielnie. Gdy
strefa elastyczna dziata, aktywowana jest tylko strefa, w ktorej znajduje si¢
naczynie. Ta funkcja dziala tylko w strefach gotowania 1# i 2#.

® Aby upewnic€ si¢, ze naczynie zostanie wykryte, a cieplo jest rownomiernie
rozprowadzane, prawidlowo wysrodkuj naczynie.

O

o
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® W przypadku plyty z wigcej niz jedna elastyczng strefg nie zaleca si¢ uzywania
kilku stref jednocze$nie dla jednego naczynia.

P

il

%
N

Aktywuj funkcje strefy elastycznej

1. Aby aktywowac¢ elastyczny obszar jako pojedyncza duzg strefe, dotknij przycisku @.
Rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy wskazujacy, ze ptyta indukcyjna wchodzi w wybor
elastycznej strefy, a odpowiedni wskaznik zacznie migac.

N =

IERREETEECRE TR 5

2. Wybierz poziom mocy, ktory chcesz ustawié¢, dotykajac przycisku ,,Slider”.
U =

iy g @
Anuluj funkcje strefy elastycznej

1. Dotknij przycisku ®, aby anulowa¢ funkcje elastycznej strefy.
TLEEEEEEEERRRRR e =

2. Ustawienie mocy dziala tak, jak w kazdym innym obszarze.
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Automatyczne wylgczenie

Funkcja bezpieczenstwa plyty jest automatycznie wytaczana. Dzieje si¢ tak, gdy
zapomnisz wylaczy¢ strefe gotowania. W ponizszej tabeli przedstawiono domyslne
czasy wylaczenia:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny licznik czasu pracy
(godzina)

Uzycie minutnika

Mozesz uzy¢ minutnika na dwa r6zne sposoby:

® Mozesz go uzywac jako regulatora czasu. W takim przypadku minutnik nie wyltaczy
zadnej strefy grzejnej po uptywie ustawionego czasu.

® Mozesz ustawi¢ go tak, aby wylaczal jedna lub kilka stref gotowania po uplywie
ustawionego czasu.

® Mozesz ustawi¢ minutnik na maksymalnie 99 minut.

Uzywanie minutnika jako regulatora czasu

1. Upewnij si¢, ze ptyta jest wiaczona, a klawisz wyboru strefy nie jest aktywny
(wskaznik strefy '-' nie miga).
Uwaga: minutnik mozna ustawi¢ przed lub po zakonczeniu ustawiania mocy strefy
gotowania.

2. Ustaw czas, dotykajac ,+-". _ :n'S:
Nacisnij ,,+” raz, aby zwigkszy¢ czas o minute; nacisnij ,,-” PN
Yy Zy!

raz, aby zmniejszy¢ czas o minutg. Gdy ustawiony czas
przekroczy 99 minut, minutnik automatycznie powroci do
ustawienia ,,00”; jesli przyciski ,,-” 1 ,,+” zostang wcisnigte
jednoczesnie, wskaznik wyswietli ,,00”.

3. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ natychmiast.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas.

4.  Brzgczyk wiaczy si¢ na 30 sekund, a wskaznik
minutnika pokaze ,,- -” po zakonczeniu ustawiania czasu.
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Uzycie minutnika do wylaczenia jednej lub kilku stref gotowania
1. Naci$nij suwak wyboru strefy gotowania, dla ktdrej chcesz
ustawié mmutmk LR T

2. Ustaw czas, dotykajac ,,+” ="

Nacisnij ,,+” raz, aby zwickszy¢ czas o minute; nacisnij ,,-” raz,

aby zmniejszy¢ czas o minutg. Gdy ustawiony czas przekroczy

99 minut, minutnik automatycznie powroci do ustawienia ,,00”; _‘.—.‘5:
jesli przyciski ,,-” 1,,+” zostang wcisnigte jednoczesnie, R
wskaznik wyswietli ,,00”.

3. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ natychmiast. Wyswietlacz
pokaze pozostaty czas.

UWAGA: W prawym dolnym rogu wskaznika poziomu mocy pojawi si¢ czerwona
kropka wskazujaca, ze strefa zostala wybrana.

‘n+:> TUEETTETER TR =
— !0

TOEEECEREREREEREE R 5

4. Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie
automatycznie wylaczona.

Uwaga: Inne strefy gotowania b¢da nadal dziataé, jesli zostaly wczesniej wiaczone.

Jesli minutnik jest ustawiony dla wiecej niz jednej strefy:

1. Po ustawieniu minutnika dla kilku stref gotowania wys$wietlane sa czerwone kropki
odpowiednich stref gotowania. Wyswietlacz minutnika pokazuje minuty. Kropka
odpowiedniej strefy miga.

T = (ustawione na 15 minut)
[} >
— 1S 4—> e
g (ustawione na 45 minut)

2. Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa zostanie wytgczona. Wtedy pokaze
si¢ nowy min. Minutnika i kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

_3,—,+'::> [OEEEREERRRRRRR R e R =

P
T
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Uwaga: Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, odpowiedni minutnik zostanie
wyswietlony na wskazniku zegara.

Anuluj minutnik

Dotknij przycisk minutnika, aby ustawi¢ minutnik na ,,00”; minutnik zostanie anulowany.

Wskazowki dotyczace gotowania

Zachowaj ostrozno$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewajg si¢ bardzo
szybko, szczegodlnie jesli uzywasz funkcji Boost. W ekstremalnie wysokich
temperaturach olej i thuszcz zapalg si¢ samoczynnie, co stwarza powazne ryzyko pozaru.

Porady dotyczace gotowania

Gdy zywnos¢ sie zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszcz¢dza energi¢ poprzez
zatrzymywanie ciepla.

Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa si¢
rozgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

Gotowanie na wolnym ogniu nastgpuje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C,
kiedy babelki od czasu do czasu unosza si¢ na powierzchni¢ gotujacego ptynu. Jest
kluczem do przyrzadzenia pysznych zup i delikatnego gulaszu, poniewaz pozwala
unikna¢ rozgotowania potraw. Sosy na bazie jajek i zaggszczone maka rowniez
nalezy gotowac ponizej temperatury wrzenia.

Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagac ustawienia
WyZSzego niz najnizsze, aby zapewnic prawidlowe ugotowanie zywnosci w zalecanym
czasie.

Pieczony stek
Aby ugotowac soczyste, aromatyczne steki:

1.
2.
3.

4,

Odstaw mi¢so w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.
Podgrzej patelni¢ z cigzka podstawa.

Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop niewielkg ilo$¢ oleju na rozgrzang
patelni¢, a nastgpnie poldz mig¢so na rozgrzana patelnig.

Obro¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezat od
grubosci steku i tego, jak chcesz go przyrzadzi¢. Czas moze wynosi¢ okoto 2-8
minut na stron¢. Naci$nij stek, aby ocenié, jak jest upieczony — im bardziej jedrny,
tym bardziej ,,dobrze wysmazony”.

Pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby odpoczat i zmigkt przed podaniem.
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Do smazenia metoda stir-frying

1. Wybierz kompatybilny z ptyta ceramiczna ptaski wok lub duza patelnig.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie metoda stir-frying powinno by¢
szybkie. Jesli gotujesz duze ilo$ci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.

3. Rozgrzej krétko patelni¢ i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw ugotuj mig¢so, odt6z je na bok i trzymaj w cieple.

5. Podsmaz warzywa metods stir-frying. Gdy sa gorace, ale nadal chrupigce, ustaw
strefe gotowania na nizszym poziomie, widz migso z powrotem na patelni¢ i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewni¢ sig¢, ze sa podgrzane.

7. Podawaj od razu.

Ustawienia ogrzewania

Ustawienia ‘
. Stosownos$¢
podgrzewania
1-2 ¢ delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia

* topienie czekolady, masta i potraw, ktore tatwo przypali¢
¢ delikatne gotowanie
* powolne podgrzewanie

3-4 * odgrzewanie
* szybkie gotowanie
* gotowanie ryzu

-6 * nale$niki
8 * smazenie
* gotowanie makaronu

9 * podsmazanie

* pieczenie

* doprowadzenie zupy do wrzenia
* gotowanie wody
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Pielegnacja i czyszczenie

Co?

W jaki sposéb?

Wazne!

Codzienne zabrudzenia
na szkle (odciski
palcow, $lady, plamy po
jedzeniu lub plamy na
szkle nie od cukru)

1. Wylacz zasilanie plyty grzewcze;j.
2. Zastosuj srodek do czyszczenia plyt
kuchennych, gdy szklo jest jeszcze

ciepte (ale nie gorace!)

3. Optucz i wytrzyj do sucha czysta
szmatka lub r¢cznikiem
papierowym.

4. Wiacz ponownie zasilanie plyty
grzejne;.

¢ Gdy zasilanie plyty grzejnej jest
wylaczone, wskaznik ,,goracej
powierzchni” nie pojawia sig, ale
strefa gotowania moze by¢ nadal
goraca! Zachowaj szczegdlna
0stroznos¢.

* Mocne zmywaki, niektore nylonowe
czysciki i zrace / $cierne $rodki
czyszczace moga zarysowac szkto.
Zawsze czytaj etykietg, aby
sprawdzi¢, czy twoj srodek
czyszczacy lub czyscik jest
odpowiedni.

* Nigdy nie zostawiaj pozostatosci
$rodkow czyszczacych na ptycie
kuchennej: szklo moze si¢ poplamic.

Kipi, topi sig i gorace
stodkie ptyny rozlewaja
si¢ po szkle

Usun je natychmiast za pomoca

szpatutki, noza do palet lub skrobaka z

zyletka odpowiedniego do kuchenek ze

szkta ceramicznego, ale uwazaj na
gorace powierzchnie stref gotowania:

1. Wylacz plyte grzejna przy,

wyjmujac wtyczke z gniazdka
$ciennego.

2. Trzymaj ostrze lub naczynie pod
katem 30° i zdrap zabrudzenie lub
rozlej ptyn na chtodny obszar ptyty
kuchenne;.

. Wyczy$¢ zabrudzenie lub zbierz
rozlany ptyn $ciereczka do naczyn
lub recznikiem papierowym.

4. Wykonaj czynnosci od 2 do 4

z czg$cei ,,Codzienne zabrudzenie
szkta” powyzej.

w

e Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione
i stodkie jedzenie lub wycieki.
Pozostawione na szkle do ostygnigcia
moga by¢ trudne do usunigcia lub
nawet trwale uszkodzi¢ szklang
powierzchnig.

* Ryzyko skaleczenia: kiedy ostona
bezpieczenstwa jest schowana, ostrze
skrobaka jest ostre jak brzytwa.
Uzywaj z najwyzszg ostroznoscia
i zawsze przechowuj bezpiecznie
i poza zasiggiem dzieci.

Przecieki na dotykowe
elementy sterujace

—_

. Wylacz zasilanie ptyty grzewczej.

Wytrzyj rozlany ptyn szmatka

. Przetrzyj obszar dotykowy czysta
wilgotng gabka lub szmatka.

. Wytrzyj obszar catkowicie do sucha
rgcznikiem papierowym.

5. Wiacz ponownie zasilanie ptyty

grzejnej.

w N

N

* Plyta moze wydawac sygnat
dzwickowy i wylaczac sig, a
przyciski dotykowe moga nie dziatag,
gdy jest na nich ptyn. Przed
ponownym wiaczeniem plyty
upewnij si¢, ze obszar sterowania
dotykowego zostat wytarty do sucha.
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Wskazowki i porady

Problem

Potencjalne przyczyny

Co robié¢

Nie mozna wiaczy¢ plyty
kuchennej.

Brak pradu.

Upewnij si¢, ze plyta kuchenna jest
podtaczona do zasilania i wlaczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub
okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesli sprawdzite$ wszystko,
a problem nadal wystepuje, wezwij
wykwalifikowanego technika.

Przyciski dotykowe nie
reaguja.

Elementy sterujace sa zablokowane.

Odblokuj przyciski. Instrukcje
znajduja si¢ w sekeji ,,Korzystanie
z plyty ceramicznej”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych moze
znajdowac si¢ niewielka warstwa wody
lub mozesz dotykac elementow
sterujacych czubkiem palca.

Upewnij si¢, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementow sterujacych opuszkiem palca.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich krawedziach.

Uzyto nieodpowiedniej szorujacej
szmatki lub $rodkow czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim
dnem. Zobacz ,,Wybor
odpowiedniego naczynia”.

Zobacz ,,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydaja
trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane konstrukcja
naczynia (warstwy réznych metali
wibrujg w rézny sposéb).

Jest to normalne w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje
ciche brzegczenie, gdy jest
uzywana na wysokim
poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologia
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien
si¢ wyciszy¢ lub catkowicie zniknaé
po zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora
dochodzi z ptyty
indukcyjne;j.

Wiaczyt si¢ wentylator chtodzacy
wbudowany w plyte indukcyjna, aby
zapobiec przegrzaniu elektroniki. Moze
nadal dziata¢ nawet po wylaczeniu
plyty indukcyijnej.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatan. Nie wylaczaé
zasilania plyty indukcyjnej przy
$cianie podczas pracy wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja
si¢ i nie pojawiaja si¢ na
wys$wietlaczu.

Plyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje si¢ do
gotowania indukcyjnego.

Plyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za mate dla
pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,,Wybor odpowiedniego
naczynia”.

Wysrodkuj patelni¢ i upewnij sig, ze
jej podstawa odpowiada wielko$ci
strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie
si¢ wylaczyly, rozlega si¢
sygnal dzwigkowy i
wyswietla si¢ kod btedu
(zwykle na przemian

z jedng lub dwiema
cyframi na wy$wietlaczu
timera gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze¢ zanotuj litery i cyfry btedow,
wylacz zasilanie ptyty indukcyjnej na
Scianie i skontaktuj si¢ z wykwa-
lifikowanym technikiem.
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Wyswietlanie i kontrola awarii

W przypadku wystgpienia nieprawidlowosci plyta indukcyjna automatycznie przejdzie
w stan ochronny i wy$wietli odpowiednie kody ochronne:

Problem Potencjalne przyczyny Co robi¢

E4/E5 Awaria czujnika temperatury | Prosimy o kontakt z dostawca.

E7/E8 Awaria czujnika temperatury | Prosimy o kontakt z dostawca.
IGBT.

E2/E3 Nieprawidlowe napigcie Sprawdz, czy zasilanie jest normalne.
zasilania Wtlacz urzadzenie po tym jak

zasilanie wrdci do normy.

E6/E9 Zte promieniowanie cieplne Uruchom ponownie po ostygnigciu

plyty indukcyjnej ptyty indukcyjne;.

Powyzsze to ocena i badanie typowych awarii.

Aby uniknaé zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie

demontowac urzadzenia.

Specyfikacja techniczna

Plyta indukcyjna CI642MCBB / CTP644MCBB
Strefy gotowania 4 strefy

Napigcie zasilania 220-240 V~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna 7200 W

Rozmiar produktu DxWxH (mm) 590%520%58
Wymiary do zabudowy AxB (mm) 560%490

Plyta indukcyjna CI633MCBB

Strefy gotowania 3 strefy

Napigcie zasilania 220-240 V~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna 7200 W

Rozmiar produktu DxWxH (mm) 590x520%58
Wymiary do zabudowy AxB (mm) 560%490

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie dgzymy do ulepszania naszych
produktéw, mozemy zmieni¢ specyfikacje 1 projekty bez wczesniejszego powiadomienia.
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Instalacja

Dobor sprzetu instalacyjnego

*  Wytnij w blacie otwor zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

* W celu instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowacé co najmniej 50 mm
wolnej przestrzeni.

¢ Upewnij si¢, ze grubo$¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz zaroodporny
materiat blatu, aby unikna¢ wigkszych odksztatcen spowodowanych promienio-
waniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

Ostrzezenie: Blat musi by¢ wykonany z impregnowanego drewna lub innego materiatu

izolacyjnego.

L(mm) [H(@mMm) (W (mm) |D(mm) [A(mm) |B(mm) [ X (mm)

Cl642MCBB
CI633MCBB 590 520 58 54 560 490 50 mini
CTP644MCBB

W kazdym przypadku upewnij si¢, ze plyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sig, Ze ptyta jest w dobrym stanie.

Jak pokazano nizej

Uwaga: Bezpieczna odleglo$¢ miedzy plyta grzejna a szafka nad ptyta powinna
wynosi¢ co najmniej 760 mm.




A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Wiot powietrza | Wylot powietrza 5 mm

Przed zainstalowaniem plyty upewnij si¢, Ze

Blat jest prostokatny i rowny, a zadne elementy konstrukcyjne nie koliduja

z wymaganiami dotyczacymi miejsca.

Blat jest wykonany z materiatu zaroodpornego.

Jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie spelnia¢ wszystkie wymagania dotyczace przeswitu oraz
obowigzujgce normy i przepisy.

Odpowiedni odtacznik zapewniajacy catkowite odlaczenie od sieci zasilajacej jest
wbudowany w stale okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi
zasadami i przepisami dotyczacymi okablowania.

Wylacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3-mm szczeling powietrzng
separacji stykow na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych
przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczaja
takg zmienno$¢ wymagan).

Wylacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty
grzejnej

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac si¢ z lokalnymi
wladzami budowlanymi i przepisami

Uzywasz odpornych na ciepto i tatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak
ptytki ceramiczne) na powierzchniach $cian otaczajacych ptyte kuchenng.

Po zainstalowaniu plyty upewnij sig, ze

Kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.

Zapewniony jest odpowiedni doptyw powietrza z zewnatrz szafki do podstawy plyty.
Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, pod podstawa ptyty
instalowana jest bariera termiczna

Wylacznik jest fatwo dostepny dla klienta.

Przed umieszczeniem uchwytow mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wywieraj

sity na elementy sterujace wystajace z plyty.

Umieszczenie uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawic na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywiera¢ sity na elementy sterujace wystajace z ptyty.

Po zamontowaniu zamocuj ptyte do blatu za pomocg czterech wspornikow
przykrgconych do dolnej czgéci plyty (patrz rysunek).

Dostosuj pozycje wspornika do roznych grubos$ci blatu.
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| Blat | Blat

Piyta Piyta
grzewcza grzewcza
3 9 |
. i
Wspornik | k::.:r:.:,:)
g Wspornik g

Uwagi

Plyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikow.
Mamy profesjonalistow do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj operacji
samodzielnie.

Plyta nie moze by¢ montowana do urzadzen chtodniczych, zmywarek i suszarek
obrotowych.

Ptyte grzewcza nalezy zainstalowaé w taki sposob, aby zapewnic lepsze
promieniowanie cieplne i zwigkszy¢ jej niezawodnos¢.

Sciana i indukowana strefa grzewcza nad blatem powinny by¢ odporne na ciepto.
Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa i klej musza by¢ odporne na cieplo.

Nie nalezy uzywaé odkurzacza parowego.

Ptyte ceramiczng mozna podiaczy¢ tylko do zasilania o impedancji systemu nie
wigkszej niz 0,427 oma. W razie potrzeby nalezy skontaktowac si¢ z dostawca
energii elektrycznej w celu uzyskania informacji o impedancji systemu.
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Podlaczanie plyty do zasilania sieciowego
Zasilanie nalezy podiaczy¢ zgodnie z odpowiednig norma lub wytacznikiem
jednobiegunowym. Sposob polaczenia przedstawiono ponize;j.

L1 N1 @ N2 L2[[ L1 N1 @ N2 L2
d LJ Q L K CP O Q O Q
) T

L N PE 1 W PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

¢ Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobi¢ technik
posprzedazowy przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikng¢ wypadkow.

¢ Jesli urzadzenie jest podtgczane bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy
zainstalowa¢ wielobiegunowy wylacznik automatyczny z minimalng przerwa 3 mm
miedzy stykami.

¢ Instalator musi upewnic si¢, ze wykonano prawidlowe potaczenie elektryczne oraz
ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

* Przewdd nie moze by¢ zgigty ani $cisniety.

* Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
upowaznionych technikow.
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UTYLIZACJA: Nie
wyrzucaj tego produktu
razem z niesortowanymi

odpadami komunalnymi.

Konieczna jest osobna
zbiérka takich odpadow
w celu specjalnego
przetworzenia.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejska dyrektywa 2012/19 /
WE w sprawie Zuzytego Sprzetu Elektrycznego i Elektronicznego
(ZSEE). Zapewniajac prawidtowa utylizacje urzadzenia, pomagasz
zapobiegac¢ ewentualnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska
i zdrowia ludzkiego, ktore moga wystapi¢ na skutek nieprawidtowego
przetwarzania odpadow z niniejszego urzadzenia.

Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produkt nie moze by¢ traktowany
jak odpady z gospodarstwa domowego. Nalezy go dostarczy¢ do
odpowiedniego punktu zbidrki odpadéw w celu poddania recyklingowi
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

To urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji. W celu dalszego
uzyskania bardziej szczegdtowych informacji na temat przetwarzania,
odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym
urzedem miasta, stuzba utylizacji odpadow domowych lub sklepem,

w ktorym produkt zostat zakupiony.

W celu uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat
przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac
si¢ z lokalnym urzedem miasta, stuzba utylizacji odpadow domowych lub
sklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.
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AP tng edpappoyic hOn

Méow tng edapuoyng hOn amoktdte mpocPacn o€ TMOAAEG

OUVTOYEC KOLL OE ETILTTAEOV TIEPLEXOLEVO

h

Y EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

& App Store |

’ GET IT ON \
» Google Play
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HHPOEIAOIIOIHXEIX I'TA THN AX®DAAEIA
ATABAXTE ITPOXEKTIKA TIX ITAPAKATSQ OAHI'IEX
ITPIN XPHXIMOIIOIHXETE TH XYXKEYH.

Eykotactoon

Kivovvog niektponinéiog

* ATOGULVOEETE T GLGKEVT AT TNV TAPOYN NAEKTPLKOD

PEVUOTOG TPV EKTEAECETE OTOLOONTOTE EPYATIN,

N GLVINPNOT GE QVTNV.

H o0vdeon pe éva kohd chotnuo Kalmdimong yeimong

glvoll amapoiTnN T Kot DVTOYPEMTIKNY.

* Ta péca amochHvoeong TPEMEL VoL VL EVEOUATOUEVA GTN

otafepn KAA®MIIOON GOUPMOVO. LLE TOVS KOVOVEG KOA®MOI®ONG.

AMOYEG 6TO 01KI0KO GUGTNHO KOADIIWONG TPETEL

va yivovton pdvo omd eEe101KELUEVO NAEKTPOADYO.

* H un mpnon avtdv tov cupoviav propet va 0dnynoet
o€ niektponAnéia 1 Odvaro.

Kivovuvog am6 koyipo

* [Ipocéte - o1 akpéG TG EMPAVELNG EIVOL KOPTEPES.

* H é\hewyn mpocoyng umopel va 001 Y1GEL GE TPOVUATIOUO
N Koyipata.

YNUOVTIKES 001)YieC aoQPALELOG

* AwPAoTe TPOCEKTIKA OVTEG TIG 00N YiEC TPV amd
TNV EYKOTAGTAGT N TN (PTON QLTINS TNG GVGKELTC.

* Agv mpénel vo TomoBetovvtol Toté Kavoipa 1 tpoidvia
TOV® GE OVTNV T1 GLOKELT).

* dpovrtiote va drabéceTe TIC TANPOPOPIES AVTEG GTOV
VIEHOLVO Y1 TNV EYKATAGTOCT TNG CVOKELNG, KAOMG
avto o LTOPOVGE VO LEIMGEL TO KOGTOG EYKATAGTOONG.

* IIpoxeyévou va anopevybel kKaOe Kivovvog, vt
1 GLGKELN TPETEL VAL €YKABIGTATOL GOUPOVA LLE OVTES
TIC 00MYiEg £YKATAGTACTC.
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* Avt n ovokeLvn TPEMEL VA yKaBioTATOL KOl VO, YELDVETOL
oMOTA LOVO Omd ATOUO E KOTAAANAQ TIGTOTOMUEVOL
TPOGOVTO.

* Avti M GLOKELN TPEMEL VAL GLVOEETOL GE KOKAMLLOL TTOL
EVOOUATOVEL OLOKOTTN OTOUOVOGTG NAEKTPIKOV PEVUOTOG
Kol 0 omoiog eEac@aiilel TAN PN amocHVOEST Amd TNV
TopOYN PELLLOTOC.

* ITPOEIAOIIOIHZH: Xpnowonoteite pOvo mposToTELTIKA
ECTIAOV TTOL £YOVV GYEONGTEL OO TOV KATOGKELOGTN TNG
GUGKELNG UAYEIPEUOTOS 1] GLVIGTOVTOL OO TOV
KOTOGKEVOGTY) TNG CLGKEVTC GTIS 00N YIES YPNONGS
®G KATAAANAEG 1} TPOGTOTEVTIKA EGTUOV TTOV €lvait
evoouatouévo otn cvokevr. H ypnon akatdAiniwov
TPOPLAOKTIKAOV ECTIDV UITOPEL VO TPOKAAEGEL OLTLYLLALTA.

* AovOaouévn £yKaTAcTOoN TNEG GVOKELNS Ba LTopovoe
VoL 0KVPDOGEL TVYOV 0EIDGELS OTO TAAIGIOL TG EYYVNONG
N 0ELOOELS AGTIKNG EVOHVNG.

* Ocov apopd T1¢ AeMTOUEPELES TNG EYKOTAGTACTC,
avatpéEte oty evotnta <Eykatdotoon™>.

Agrtovpyia Ko cuvtiipnon
Kivovvog niektpomriniiog
* Mnv poyelpebeTe GE GTAGUEVT 1] PAYIGUEVT] ETMLPAVELD
eotiov. Edv n emopdvelo tov etV £xel ondoet
N oV VLEPYOVV POYUES, ATOGVVOEGTE AUECMG
1 GLGKELT] And TNV TaPOYN TOV dkTHOL (TTpila TOV TOlYOV)
KOl ETIKOIVOVIOTE UE TEXVIKO LLE TIGTOTONUEVO TPOGOVTAL.
* Amevepyomoteite TV eotia Byalovtag (to @15) and v
npila Tov Toiyov TPV amd Tov Kabapiouod 1 T GLVIHPNON.
* H un mpnon avtdv tov cupoviodv pumopet va 0dnynoet
o€ niektpomAnéia 1 Bdvaro.
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Kivovvog vyeiog

AVt 1] GLGKEVT] GLUUOPPDVETAL LE TO TPOTLTTOL
NAEKTPOLLOYVITIKNG ACPAAELOG.

Kivovvog eEatiog kovtig em@paverog

Koatd ™ ypnon, tpocPacipo pépn avtng Tng GLGKELNG
Ceotaivovtol 1060 MGTE VO LTOPOVV VO TPOKOAEGOVV
gyKavpato.

Mnv apnvete T0 GO GOG, TO POVYO GOG 1) OTOLOINTOTE
GALO aVTIKEINEVO EKTOC OO T KATAAANAQ LoryElpikd oKeEDN
VO EPYOVTAL GE EMOPT] LE TN YUAAIVT] KEPOUIKT] ETLPAVELDL
NG EMAYOYIKNG E0TIOC £0C OTOV KPVMOEL 1) EXLPAVELQ.

Agv pémel vo TomoBeToHvToL TNV EMPAVELN TNG EGTIOG
UETOAMKA ovTiKeipeva OTTmC poyaipta, mTpohvia, KOLTAALY,
Kol Kamakio kabog puropel va (eatafodv

[Tod1d nAkiog KAT® TV 8 1MV TPETEL VO TOPAUEVOLY

o€ andoTOON, EKTOC AV TOPAKOAOLOOVVTOL GUVEYMDG.

O1 Aafég Tov okevdv pmopet va eivon (E0TEG KATA TNV Q).
dpovticte 01 LaPEC TG GKELOV VA UMV TPOEEEXOVV DOTE
Vo KOAOTTTOUV AALEG LOVES LAYELPELATOG TTOL Efvat
gvepyomompéves. Opovtiote ol Aafég va Ppickovran

o€ onueio Tov dev PTAVOLV Ta TOUA.

Edv dev axorovbnoete avtéc Tic GUUPOVALC, EvOEyeTO

va TpokAN0ovv eykavpata kot (epaticpara.

Kivovvog amd koyipo

H xo@tepn Aemida g EVOTPOG TNG EMPAVELNS EGTIOV lvart
exTEDEEVN OTOTE AVOIGVPETOL TO KAAV IO AGPUAELNC.
[Tpémet va ypnolpomotleiton pe eEMPETIKN TPOGOYN Kol

VoL TOPOUEVEL QLAAYUEVT] LE ACPAAELD GE CTILEIOV TTOV

JEV PTAVOLV Ta TOUOA.

H éMewyn mpocoyng unopel vo 09N yNGEL GE TPOVUATIGULO
N KoyipoTa.

124



Znuavrmsg 00nyieg aoPdrerog
* Mnv agnvete moté T cLoKeLT YWPIg enifAeyn otav
1 YPNOLOTOLEITE.
To EeyeiMopa TpokaAel Kamvovg Kot d10ppon Amopmv
VYPAOV TOL UTOPEL VO AVAPAEYOVV.

* Mnv ypnoyLonoleite TOTE T GVGKELY| GOG MG EMPAVELL
gpyaciag 1 amodnkevong.

* Mnv a@fveTe TOTE AVTIKEILEVA 1] GKEDT TAV® GTI GUGKELT).

* Mnv ypnoyomnoieite mToté T GLGKELY| 6ag Yo va (eoTabelte
N yw 0€praven Tov Yopov.

* Metd ) yp1iomn, anevepyonoleite mavtote TIc {MVEG
HOYEPELOTOC KOL TNV £6TIOL OTMC TEPTYPAPETAL GE AVTO
10 €yYEPIO0 (YPMNOIUOTOLDOVTAG ONANOT| TO YEPLOTHPLA
aeng). Mnv Bacileote otn Asttovpyio aviyvevong okedovg
Y10L TNV OEVEPYOTOINGT TOV (OVOV LOYEPEUATOC
AQAIPOVTOG TO OKEVOG.

* Mnv emtpénete ot Toudld vo Talilovv UE TN GLOKELT
N va kdBovtol, otékovtal 1 avefaivovv 6g av.

* Mnv amoOnkedete AVIIKEILEVA TOV EVOLAPEPOLV TO TTALLOLA
o€ VTOLAATLO OV PpickovTal Tévm amd T GLGKELY.
Ta mtoudid mov avePaivovv oy eotio pmopet
VO TPOLULATIGTOVY GoPBapd.

* Mnv apnvete ta Ttoudd pova 1 xopic enipreyn oty
TEPLOYN OTOL YPNCLUOTOLEITAL ] GUGKELT).

e [Toudid M dropa pe avomnpio wov teptopilel TV IKAVOTNTA
TOVG VO YPNGLUOTOL0VV TN GVokeLN Oa Tpémel
Vo GLVOOEVOVTAL atd VITEVOBLVO Kol IKAVO ATOUO TOV
Oa ta exmodevoel ot ypnon ™e. O ekmadevT VTdHG
Oa Tpémel va eivart 1kovomoinuévog 0Tt LIropovv
VO YPNGLULOTOLOVV T GVGKELN] YWPIG KIVOLVO Yl TOV E0VTO
ToVG 1 T0 TEPPAALOV TOVC.

125



Mnv emiokevaleTe Kol Unv ovTikafioTaTE OTO100NTTOTE
eEAPTNUA TNG GVOKELNG, EKTOG EAV OVTO GUVIGTATOL PNTAL
o010 gyyepido. OAeg o1 dAAeG epyaciec emoKELNG TPETEL
va, yivovtot Lovo amd TEXVIKO LLE TIGTOTOUEVO TPOGOVTOL.
Mnv ypnowonoteite atpokabapiotn yia va kabapicete
TNV EMUPAVELL TOV ECTIDV.

Mnv tomofeteite ko unv piyvete Papid aviikeipeva tave
GTNV ETPAVELN EGTUDV TNG GLOKELNG GOG.

Mnv 0T1éKEGTE TAV® GTNV ETUPAVELN EGTUDOV TNG

GUGKELNG GG,

Mnv ypnoonoleite okedN HE aryunpES AKpeg Kol unv
OVPETE TOL GKELT] GTNV YLAMVYT EMLPAVELN KAODC £TG1 pmopet
V0L YPOTGOLVIGTEL TO YLOAL.

Mnv ypnoonoteite cupudtiva cpovyyapdrKio | GAla
oKANpA Aetovtikd Kaboaplotikd yio vo Kabopicete tnv
EMPAVELN TOV ECTIOV, KAODS 0T LTOPOvV

VoL YPOTGOLVIGOLV TNV YUAAVT) KEPOUIKT] ETLPAVEL.

AV 10 KOA®DOLO TOPOYNG PEVUATOG EXEL POPEL TPEMEL

va avtikafictatol amd ToV KOTAGKELOGTI 1] TOV AVTITPOCHOTO
oépPig N amd GAAL TPOGMTOL LLE TAPOLOLO0L TG TOTOUUEVD,
TPOCOVTO MCTE VA amoPevyeTal kbe Kivovvog.

Av1 1 cvokevn Tpoopiletal yia xpron LoOvo

o€ mepPAALoV o1KlaKov voikokvuplov! Eumopikn yprion
0TO10VONTTOTE €100V eV KOADTTETOL OTO TNV €YYUNON
TOL KOTOGKEVOGTT)!

I[TPOEIAOIIOIHXH: H cvokevn| kot ta tposfAacio pLépn
¢ Oepuaivovtor Katd tn dtapkela e xpnons. Ta pikpd
ool 0ev emtpémetan vo TAnctdlovy.

[Tpémel va Aappdvetal puépiuva dote vo amo@evyel

N enaen pe Beppovtikd ctoryeia.

[Too1d nAkiog KAT® TV 8 £TMV TPETEL VO TOPAUEVOLV
6€ andGTOGCT, EKTOC AV TOPAKOAOLOOVVTOL GLVEXDG.
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H ovokevn aut uropel va ypnoponoteitor amd mwondid
NAKIOG Ave TOV 8 TV Kot a0 GTOUN L LEIMUEVES
COUATIKES, GO TNPLOKES 1] OLOVONTIKES IKOVOTNTES

N EAMAeyn eumelpiog Kol yvoong, epocov Bpickovrat vid
enonTELR 1 €AV £YOVLV EKTTAOEVTEL GTN YPNON TNG GVGKELNG
LE AGQAAT] TPOTO KOl £XOVV KOTAVOT|GEL TOVG GYETIKOVG
KIvOOVOUG.

Ta mtoudid dev emrpéneton va woilovv [LE T GLGKELT).

O kaBapiopdg Ko 1 o1 Epyacieg GuVTNPNONG YPNOTN
amayopeLETOL Vo Yivovtol amd mondld ywpic emtpnon.
[TPOEIAOIIOIHXH: To payeipepa ympig emifieyn

o€ eoTieg pe Almog 1 Addr umopel va givon emkivovvo Kot
evoéyeton va, mpokaiésel mupkayld. Mnv npoonafeite [IOTE
vo 6PBNoETE Lo QOTLA LE VEPO, OALA OTEVEPYOTOUNOTE

TN GLOKELT KL, GTI GLVEYEL, KAADYTE TN GAOYA. .. LE Vol
KOTTAKL 1) e Topipoyn KovBEpTa TupKaytdg.
I[TPOEIAOIIOIHXH: Kivévuvog mopkoytdg: unv
amoONKEVETE AVTIKEILEVO OTIG EMPAVELEG LOYEIPELATOC.
[TPOEIAOIIOIHXH: Edv n emedveia £xel poyUEs,
OEVEPYOTOLNGTE T1 GLGKEVT] Y10 VO TOPVYETE TO
evdeyouevo niektponAnéiog, o€ TEPIMTOON EMPAVELDV
ECTIOV OO KEPAUIKO YVOAL 1] TOPOUOLO VAIKO TTOL
TPOGTOUTEVEL NAEKTPOPOPOL TUNLLOLTOL.

Agv pémel vo ypnoonoteitol otpokafapioTig.

H ovokevn| dev mpoopiletal va Asttovpyel péom eEmteptkon
YPOVOOOKOTTN N EEXWPIGTOV GVGTHUATOG TNAEXEPIGHOVD.
[TPOXOXH: H swodikacio payeipépatog mpémnet

V0L EMOTTEVETOL GLVEYMG. M1 chvtoun diepyacio
HOYEPEULOTOC TTPETEL VO ETOTTEVETOL GUVEYMC.

To kaA®O10 TaPOYNG PEOLATOC OEV TTPEMEL VAL E1VAL
TPOGPAGIUO HETA TNV EYKOTAGTACT).
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Emokoénnon mpoiovrog

Kartoyn

CTP644MCBB
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1. Zodvn 2.300 W, evioyvon émg
ta 3.000 W

2. Zovn 1.200 W, evioyvon €mg
ta 1.500 W

3. Zovn 1.800 W, evioyvon émg
0 2.100 W

4. Zovn 1.200 W, gvioyvon émg
ta 1.500 W

5. Mivaxog eAéyyov

1. Zovn 1.800 W, gvioyvon émg
0 2.100 W

2. Zovn 1.200 W, evioyvon émg
ta 1.500 W

3. Zovn 3.000 W, evioyvon £mg
ta 3.600 W

4. TTivaxkog eréyyov

1. Zovn 1.800 W, gvioyvon émg
ta 2.100 W

2. Zavn 1.800 W, evioyvon €mg
10 2.100 W

3. Zovn 1.800 W, evioyvon £mg
10 2.100 W

4. Zovn 1.200 W, evioyvon €mg
ta 1.500 W

5. Zovn 3.000 W, evioyvon émg
ta 3.600 W

6. IMivaxog eAéyyov
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T
[T 1T 1 1 I
10 6 1 4 8 2
1. Xeprompro ON/OFF 6. Xeprompio evioyvong
(Evepyomoinon/Amnevepyonoinon) 7. Xepotpto movong
2. Xeprompio emhoyng {ovng 0éppavong 8. Awatpnon
& mxTpo pHduiomg oyvog Beppoxpaciog
3. Xeprompro pHopong xpovodtakdmtn 9. Avtépon aviyvevon
4. Xep1ompo KAEW®UATOG 10. Evéhiktn odvn
5. Evepyegtoxn anddoon

Yrouyeia TPoiovTog

H xepapikn/enayoykn eotio umopel vo KAAOWEL SLPOPETIKEG ATOLTOELS
HaYEPERATOC AOYM TG BEpIOVONG e avTIoTAGN COPLOTOG, TOV EAEYYOL

HE UIKPOETEEEPYOGTN KO TNG EMIAOYNG TOAAOTAGDY 1GYVMOV LLE OTOTELECA VL VOl
TPOYUOATIKA 1] PEATIOTN EMAOYT] Y10 GUYYPOVESG OIKOYEVELEC.

H eotia eotialet oTovg meldteg Kot viobetel e&oTopcevpévo oyedlaco. H eotio £xet
aooAeig kat a§10mioTeg emdOoELS, Kavovtag T {on cag dvetn Kot divovidg oag

T Suvatd T Vo OTOAADGETE TANP®G TNV gvyapiotnon g {ong.
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Alyo AOYLO Y10 TO POYEIPENO. LE ETAYOYIKES EOTIES

To payeipepo pe eTayoyKég EGTIEG EIVOL L0 AGQOANG, TPONYLEVT), OTOTELEGLLOTIKY|
KO OUKOVOLLKT TEXVOAOYIO LOYEPERATOG. AEITOVPYEL LE NAEKTPOLOYVITIKEG SOVICELG
oV Tapdyouv BeppoTnTa omevbeiog 6To GKEVLOG KOt Oyl EPUESH LECH BEPULAVONG TNG
YuaAvng empavelas. H yodiivn emoedveln (eotaivetar pdvo eneidn tehkd tn Oeppaivet
70 oKeHOG.

I

olbepévia Katoapola

HOyVNTIKO KUKAWUOL
KEPALKN YUAALVN TIAGKQ
EMAYWYLKO TNvio

« »—d———————— | EMAywHEVA pEVATA

IIpw ypnopomouncete TN vEQ 60G E0TIA.

¢ Awfdote tov TopovTo 0dNy0, Aappdvoviag diaitepa vITOYN TV EVOTITA
«IIpocidomomoeis AcQureiogy.

* Aogaipéote ToxOV TPOGTUTELTIKY HeUPpdvn Tov umopel vo fpioketat akoun
EMAVE OTNV ENAYOYIKN EOTIO GO,

Xp1on Tov yEpLoTnpiov aeg

* Ta yepomplo ovIOTOKPIvOVIOL GTNV AT, 0moOTE dev YpeldleTal va aoKeite
mieon.

*  XPNOLOTOLIELTE TN pMYO TOV SAKTVAOV GOG, Oyl TNV GKPT| TOL.

¢ KdéBe popd mov KaToypaQeTal £va QyyLylLo. 0KOVYETOL VO NYNTIKO GTLLOL.

*  BePawwbeite 611 T YEproTpLa givon mhvta Kabapd, oteyva Kot 6Tt dev vITApyEL
KAmoto avTikeipevo (m.y. éva okevog N éva mavi) Tov To KaAOTTEL. AKOUN Kot pio
Aemtn pepPpavn vepod Umopel vo. SUGKOAEDEL TOV YEIPIGLO TV XEIPLOTNPIMV.
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Emoy1 TOV 606TAOV HOYEIPIKOV CKEVOV

¢ XpNolonoleite HOVo HoyepIKd okedn He PAOT KATAAANAN Yo ETOY@YIKO
& paysipepa. Avalnmote 10 cOUPOAO ETAYOYNG GTN GLOKEVAGIN 1] 6TO KATW
HEPOG TOL GKEVOVC.
*  Mmnopeite va eAEyEeTE v TOL GKEDN GOG EIVOIL KATAAANAM, TPOLYLLOLTOTOLOVTOG
po dokiun pe poyvites. Kivinote évav poyvin mpog m Baon Tov 6Kedoug.
Edv éAxetat, 10 okevOg ivol KOTAAANLO Yio ¥p1ioN UE ETOYMYT.
* Edv dev égete payvin:

1. Bé\te Alyo vepd 610 okevog mov Béhete < S
va. eAéyéete.
2. AxolovOnote to. fruoto oty evotnTo, =
«Tava E(,C,Kwﬁcsts TO poryeipepoy. ~— a
3. EGv 10 = omv 006vn dev avaPooPriver kai =

70 vepd Beppaivetal, T0 okeHOC Elval KATAAANAO.
*  Agv givor KoTdAANAQ TO. poryelpikd okedn mov eivo
KOTOOKEVAGUEVO OO To aKOAoLOA VAIKA: KabBapog
avo&eidmtog ydAvpoc, alovpivio M yoAkdg yopig
payvntikn Baon, yoaii, EOXo, ToOpGELIV, KEPOUIKA
KOl TAAVOL GKEDT).

Méyeboc kovotipo (mm) | To uikpdtepo okevoc (StdueTpoc/mm)
160 120
180 140
210 180
280 180
Evéhktn {dvn 250

MnV ¥pNGUOTOLEITE HOYEPIKA GKEDT e atyunpEG GKPES 1 KapmToAn Paon.

XrXrir

Befawmbeite 611 Bdion Tov okebovg oag gival Agia, epdmtetat &' oAoKApov
Kot enimedo Thve 6To Yol Kot Exet To id10 pnéyebog pe ™ Lodvn payElpEpaToc.
Noa kevipdpete TAVTO TO OKEVOG GO 0T (MVN HOYELPEUATOC.

, w .

W %%

-

No avaonK®veTe Tivtote To oKeHN and TNV EXOYOYIKN 0TIO OTAV T LETAKLVELTE - PNV
TO0L GVPETE, YTl umopel va ypoatlovuvicovy TO YVOAL
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XpNoylomoleite GKELN TOV OTOIMV 1| SIAUETPOS TG GLONPOLAYVITIKNG TEPLOYNG
(Béom Tov ckevOVG) PpickeTor VTOG TOV EHPOVE TOV SLUCTACEDMY GTOV TOPUKATHD
mivaxa. (ITivakag 1)

- Edv ypnowomnoteite pikpdtepa okedn, Bo pmopovce va ennpeaotel 1 omdédoon
- Edv ypnoylomoteite 6KevOG Lie SIGUETPO PIKPOTEPT OO OVTNV TOV VLY PAPETOL
GTOV TOPUTAVE TIVOKO, EVOEYETOL VOL LTV OVLYVEDOVTAL TO. GKELT

Avdioya pe Tig dlootdoelg ™G {dvng, Wmopeite va xpnoLOTOLEiTE GKeDT
SL0QOPETIKDV SOUETPOV, OTTMG PAIVETOL GTNV TOPAKAT® EKOVOL:

N
)
ﬂ‘ b
\ J W Z_P m
@) (E®)p (EN)=
\\L___ _ﬁir \ ot ) \ o

N

Edv to cdnpopayvntikd uépog kaAdmTEL OVo gv pépel T PAcn Tov GKELOLC,
Oeppoivetat dvo n GINPOLLOYVITIKT TEPLOYN EVH TO VITOAOWTO TNG PAoNG Hropel
va unv Beppoviel eropkdc dote va Tacel T Oeppokpacion pLoyepépaTos.

O- .3

Edv n odnpopayvntikn meployn dev gival opoloyevig, aAld mepthapPavel Kot
GALO VAIKG OTI®G TO GAOVUIVIO, aTO UTOPEl Vo ennpedoel T OEppavon kot v
aviyvevoT ToL GKELOVG.

Edv n Bdomn tov okeboug givat Topopot Le Tig akOA0VOEG EIKOVES TO OKEDOG
UTOPEL VOL LTV OVIYVEVLTEL.
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XPNoHOTOLOVTAS TNV ETAYMYIKI €6TIO

INo va Eexanoete To payeipepa

Metéd v evepyomoinom, o Poppnrrg nyet pia popd, Oreg ot evdeiEelg avéfouvv
v 1 devtepodAento Kal 6T cLVEYXEW GP1VOLV, LTTOdEKVOOVTAG OTL 1| E0TIO EYEL
€10€A0EL 0€ KATAOTOGN OVOLLOVIG.

. Ayyi&te tov dwaxomt ON/OFF

(Evepyomoinon/Anevepyonoinon) 0. Ohec ot evdeifelg
delyvouv «—»

Tonobemote éva kaTdAANAo 6KeVOC 6TN {OVN HOYELPELOTOG
mov Béhete va ypnoponomoete. EEacpariote 6Ti 1 emtpdveio
TOV KAT® LEPOLG TOV GKEVOVG KAl 1] EXPAVELD TNG CDVNG
payepEnatog eivot KobopEg Kot oTeyVEG.

EmiéEte o phBpion Beppotnrag ayyiCovrag I
TO «GVPOUEVOY» YEPLGTNPLO.

o Eav Sev emhé&ete pOOuion Oépuavong eviog L ePYOTOnon
1 Aemtov, 1M EmOy®YKN €oTio  amevepyomolEital
avtopota. o mpémer va Eexkwvnoete Eova  amd
T0 fnpa 1.
*  Mmnopeite vo Tpomomolfoete T pubon épuavong
ava oo oTIyUN KOTd TN O1GPKELL TOV HOYEIPEUATOG,
Otav Tere1®6ETE TO pOyeipepa
, , , ) U
1. Amevepyomomote ) {dvn poyepépatog ayyilovrag
TO «GLPOUEVOY YEPIGTNPLO TPOG TO KAT® GTO «O0». N ’
BePowmBeite 611 évdeiln detyvet «O». @=TEERTenn

Amevepyonmowmote 0OAOKAN PN TV €otia ayyilovtag
10 yeprompo ON/OFF (Evepyomoinomn/Amevepyonoinon).

[Ipocoyn otig Bepués empaveleg
EpopaviCetor n évdeitn «H» mov onpaivel 6t ) {ovn payeipépotog
gtvar ToA Ceot Ko dev mpémet va v ayyiEete. H évoeién ofnvet
otav 1 Beprokpacio g empavelng Exel LELMOEl 6€ 0oPUAES
eninedo. Mmopei eniong vo ypnoipomombei og Asttovpyia
e€oucovopnong evépyetag v 0éhete va Bepudvete entmiéov
oKD, XPTOLOTOLOVTOG TNV EMPAVELX TTOV glvor koo (eaT.
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XpNonomordvVTeS T O EipLoTn LoYvog

UTOPEITE VO OPIGETE Vel PEYIOTO EMMEDO ATOPPOPTOTG LOYVOG Y10 TNV EMAYDYIKT|
€otia, EMAEYOVTOG SLaPOPETIKEG KMULOKES E0POVG 1GYDOG.

Ot emaymykés eotieg eivar o€ Bom vo avtomeptopilovTal CVTOUATO TPOKELLEVOD
Vo AE1Tovpyoldv o€ YaUNAOTEPO EMIMESO 1OYLOG, MOTE Vo amopevydel 0 Kivduvog
VIEPPOPTOOTG.

INo vo e16é00eTE 6T AerTovpyio drayeiplong evépyetag

1. Evepyomomote Vv €0Ti0 Ka1, GTN GUVEYELL, TATNOTE TOVTOYPOVAL

70 «+» (ypovodiakontng) kat [Tavon. H évdein ypovodiakomt eppavilet
«P5» mov onpaivel eninedo 16y00¢ 5. O mpoemleyévog TpOTOG AetTovpyiog
givon ota 7,2 kW.

- == +
2 ® O @t
INo petaymyn og drilo eninedo

[Matmote +/- and Tov ypovodiakdnTn. Yrdapyovv S eninedo 16y00¢, amd 10 «P1» Emg
t0 «P5». H évdelgn ypovodiaxdmtn epeovilet Eva omd avtd.

«P1»: n péyrom woyvg eivan 2,5 kW.

«P2»: 1 péyrot woyvg eivan 3,5 kW.

«P3»: 1 péyrom woyvg eivan 4,5 kW.

«P4»: 1 péyrom woyvg etvan 5,5 kW.

«P5»: 1 péyrom woyvg etvan 7,2 kW.

SRR

Empepaimon kon £€060¢ amd T Aertovpyia dwaygipiong 1oyvog
[Mamote tavtoypova To «+» (ypovodiakdmtng) kat [Tavon yio emPePaioon,
TOTE 1) €0TIOL OMEVEPYOTOLEITAL.

+

4 o o o
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Xpnon ¢ Aertovpyiag evicyvong (Boost)

EVSp’YOTCOﬁ]GI] g kswovpyiag SVfGXl)GI]g I
1. Ayyi&te T0 ovpdpevo yeprothipilo g Lmvng mov BédeTe
Vo EMAEEETE.

Inueioon: H pubuion oyvog g {dvng yépupag Asttovpyel Omwg o kaOe GAAN
KOLVOVIKT] TTEPLOYT).
2. Avyyi&te to TAKTPO svicxucmg@ otav 1 évdeldn

avapooPrvet, n EvogiEn emmédov 1oy00g delyvel «Py.

Axkvpoon rertovpyiag evioyvong
I
1. Ayyi&te TO «GUPOUEVO» YEPIOTIPLO Y10 VO AKVPADCETE

T Agrrovpyia evicyvong Kot emAéste 1o enimedo mov AmevepyoTroinan
. p +—5
Bélete va opioerte.

* H Aetrovpyia evioyvong pumopet va dtopket yo 5 Aemtd Lovo Kot Hetd amd ovtd
to dthotnpa n {dvn petdyetal avTopaTa 6To £ninedo 9.

Xp1on ¢ AELTOVPYINS GVTORATIG AVIYVEVOG

Edv evepyomouoete tn Aettovpyion Avtopatng aviyvevong, aviyvedetatl ovtdpota
TO 6KEVOG KO LITOSEWKVVETAL 1] BECT TOV.

Evepyomoujote T Aertovpyia avtopatng _IF_'
aviyvevong

IMatote to TAKTPO AVTOUUTNG OViXVELONG Y10l

VO EVEPYOTONOETE VTN TN Attovpyia. XTig evoeilelg

eppaviletar to «0» gdv pmopet va oviyvevdei 1o okevog.

AKvpOoTE TN AStToVvpyia GVTOROTNG

aviyvevong
[Mamote Eovd 1o TAMKTPO AVTOLOING AVIXVELONG Y10 VO OKVPMGETE QTN
T AgrTovpyia.

Xpnon 6 Aertovpyiog Evepyeroxig amodoong

INoa 116 emoyoyég eotieg, 660 KAADTEPO GKEVOG YPNOILOTOIEITE, TOGO PeYaADTEPN
evepyelakn anddoon Exete. H Aeitovpyia Evepystokng amdd0omg Lmopet va oviyvenoet
QLTOUATA THV TTOLOTITO TOV GKEVAOV KoL VITOOEIKVEL TNV EO0UKOVOUTGT TTOV EYETE.

Evepyomoujote ™ Aertovpyia Evepyerokng ¥
Amdooong

[Mamote to Kovuni evepystaxng amddoomng, avafel ) EvosiEn
EE%. Ztnv évdelln eppavifetol 1o mocooto 16x00¢ Tov
XPMOUOTOLEITE.
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Edv elvat evepyomompéves Tantdypova ot AELTOVPYIES ¥POVOIIOKOTTY, KAEWOMIOTOG
mmktpov 1 Evepyelokng amddoong, epeoviCovratl evaAld ol avtiototyeg

TANPOPOPIES.

AxkvpooTte ™) Asttovpyio Evepysroxig Aw6doong
IMatote to kovuni Evepyetaxng amddoong, 1 évdeitn EE% ofnvet kot n Aettovpyia
OKVPADVETOL.

Xpnonomordvtag T Asttovpyio Avatipnong
Oeppokpaociog

EVSp’YOTCOlﬁGTS ™m )»srronpyia Alaﬂ’]pnqng T
Oeppoxpaciog
1. Ayyi&te to cupdpevo yepiotpio g {dvng mov Bélete
va. opioete.
n (
2. Ayyifovtog 10 yeprotplo datnpnong Beppoxpaciog, :>
N évoegn {dvng deiyvet « | »

AxKvpoote T Aertovpyia Awotipnon Osppokpaciog

AyyiEte to ocvpduevo yeprotpro g Lovng yio v onoia BELETE Vo AKVPDOGETE
) Aerrovpyia Atatipnong Beppoxpaciog, otn cuvéxeta, 1 LOVN pHoyepérotog
EMOVEPYETOL OTO EMIMEDO OV EYETE EMAEEEL.

Xpnon ¢ Aertovpyiog [avon

1. Tamote 10 Yeprompro avone, @ o1 {dveg Béppavong d1akOTTOVY T AELToVpYin
tovc. Oheg ot evdei&elg {dvng deiyvouv «||»

—

2. Tlotote 1o yeprotipro [ovong @ vy GAAN e @opd, ddeg ot {dveg BEppovong
EMAVEPYOVTOL OTIV OPYLKN TOVS pOBLLIOT.
*  H Aeurtovpyia eivor dtaféciun 6tav Agttovpyodv pio 1 mepiocdtepes {dveg
0éppavong.
*  Edv dev akvpmoete T Asttovpyia dlaxomng Agttovpyiag evrog 30 Aemtdv,
1 EMAYOYIKY EGTIOL OMEVEPYOTOLEITAL CVLTOLLATOL.

Kigioopa rerprotnpiov

*  Mmopeite va KAEIODOETE TO, XEPLOTNPLO Y10 VO, ATOTPEYETE TIV AKOVGIAL YP1oN
(Yo Topddetypo, ta woudid evepyomolohv Kotd Adbog Tig Ldveg LoyelpERaTOC).

Otav ta yeprotpla eivor kKAewdopéva Kot ot {oveg BEppovong Aettovpyovv, O Ta

yewprompla ektog amd 1o ON/OFF (Evepyomoinon/Anevepyonoinon) kot tnv

[Madon eivar amevepyomompéva.
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INo vo KAEWOOOETE TO. (EIPLOTI PLO

Ayyi&te 10 XE1P1OTNPI0 KAEWDDUOTOC @ TOV TANKTPOV.
H évdei&n ypovodiakdmrn delyvet «Loy.

INa va Eexkherdaoete Ta (eIpLoTipLa

1. E&acpaiiote 6T 1 eotia lvat evepyomomuévn.

2. Ayyi&te mapatetapéva To XEPLOTHPLO KAEWOMUOTOG TANKTP®V
v 3 devtepoOAETTAL.

3. Topa pumopeite va apyioete va ypnoyLonoteite v €otio Goc.

Otav 1 eotia eivar o€ KoTAoTOON KAEWOUATOG Kot ot {dveg BEppavong dev

& Aertovpyolv, OAo To YEIPLOTAPLL Eival amevepyomompéva EKTOS omd TO
ON/OFF (Evepyomoinon/Amevepyomoinon), o€ TepInTOon OU®G EKTAUKTNG
avayKNG pmopeite ové mioo GTIYU VO, ATEVEPYOTOMGETE TNV £CTIA LIE TO
xewprotipro ON/OFF (Evepyomoinon/Anevepyomnoinon), aAld tpdta Oo
TPENEL VO, EEKAEIOMOETE TNV €0TIA GTIV EXOUEVT AELTOVPYiL.

IIpogidomoinon vroreyppotikng Oeppotnrog

Koo viohewmopevn Oeppdmra. H €voeién pe to ypappa

Ortav 1 eotio el AEITOVPYNOEL Y10 KATOL0 YPOVIKO OAGTNLLOL, VTAPYEL } ,
«H» gpooavifetot yio vo 60, TpOEBOTOGEL VO UV TANGLOCETE. '

Xpnon Aertovpyiog evéMkTG LOVNG
(povo ywa to CTP644MCBB)

®  Mrnopei vo ypnoomroimbei og pio {ovn 1 600 pepovouéveg (oveg

avaAOYO TIG OVAYKES HoyElPENATOG o8 KABE epintmon.
®  Amoteleitan amd dVo aveEhpTnTa TVin oL HIopovv vo, EeyyBovv EexmpiloTd.

Orav Asttovpyei | gvéhctn {dvn, evepyomoteiton povo 1 {dvn Tov KoAvrTeToL amd

TO HOYEPIKO OKEVOG. AVT 1] Agttovpyia VIdpyeL Lovo otig {Dveg payelpépatog 1# kou 2#.
® T va SloPaAiceTe OTL OVIYVEVETOL TO HOYEIPIKO CKEDOG OVIYVEVETAL KO OTL

1 OeppoOTNTA KATAVELETOL OLOLOLOPQO, KEVIPAPETE CMOTA TO LLAYEPLKO OKEVOG.

IR NN RN AN H_Ll
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® Mia eotia pe TEPIOGOTEPEG Ao io EOKAUTTEG (DVEG, OEV CLUVIGTATOL 1] YPTIOT|
TOAAGV {OVOV TaVTOYPOVA. Y10, VO, LOVO OKEVOG.

X

Ll
Rl

b
N

Evepyomoujote T Aertovpyia svéMktng Covng

1. T vo evepyomomoete TNV EVEMKTY TEPLOYN MG M evioia Leyain {ovn, ayyi&te

TO TANKTPO @ O Boppnmg Nyel SNADOVOVTAG OTL 1] EXAYOYIKT ECTIO ELGEPYETAL OTN

Sdwdikacio emAoyn g evélkTng LOVNG Kot 1) avtioToyn Evoelen avafocpnvet.
N =

[EEECEEEE R m S

2. EméEte 10 enimedo 1000 mov Béhete va opioete ayyilovtog To «cupduevo
XEPLOTNPLO.
" =

nnmmmmmmnm g @
AKvpmon Aertovpyiog véMkTng LOVNg

1. Ayyi&te to TAKTpO @ Y akbpwon TG Asttovpyiog evéitng {dvng.
T T —

. - @
2. H pdbuion oyvog Aettovpyel Onmg kat og KAOe GAAN KOVOVIKT TEPLOYN.
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AVTONOTOS TEPRATIONOS AerToVvPYylag

To yapaKxTploTiKd aoQuAElag TG £0TiOG EIvVOL O AVTOLOTOG TEPHATICUOS AEITOVPYIOG.
Av16 ovpPaivel 6note EexdoeTe VO AMEVEPYOTONGETE Lo, {OVN LOYEPELOTOG.

Ot TTPOEMAEYLEVOL YPOVOL TEPUATIOLOV AEITOVPYIOG TOPOLGIALOVTAL GTOV TUPOUKATMD
mivaka:

Enimedo w6yvog 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Ipoemiieypévos YPOvoSLaKOTTNG 3 3 3 4 4 4 ) ) )
Agrrovpyiog (@pa)

Xp1on Tov povootuKOTTY

Mmopeite Vo Xp1GULOTOMGETE TOV XPOVOIAKOTTN e dVO SLUPOPETIKOVS TPOTOVG:

®  Mrnopeite vo TOV YPNOLLOTOCETE ®G LIEVOVLLOT. e QLT TN TEPINTTOOT),
0 YPOVOIOKOTTNG deV amevepyomolel Kamota {dvn HayelpéLaTtog 0TV EKTVEDGEL
o kafopiopévog ypovog.

®  Mrnopeite VoL TOV YPNOLLOTOUGETE MG POVOIIAKOTTN SLOLKOTNG Yo
VO OTEVEPYOTOGETE ML 1] TEPLOGOTEPEG LDVEG PLOYELPELOTOG LLETA TNV EKTTVOT|
OV YPOVOV.

®  Mrnopeite vo puOpicete Tov ¥povodiaxont Emg Kot ot 99 Aentd.

Xp1non Tov (PovodteKénTn Y10 vITEVOL IS

1. E&aopaiiote 6T eotia etvon evepyomompévn. Kot to mAkTpo emhoyng
Cavng dev etvon evepyomompévo (1 £vdelgn Covng «-» dev avafooPnve).
Inueioon: Mnopeite vo pvBuicete tov ypovodiakomtn vrevlopiong npw 1 petd myv
oAoKkANpmon g pYOuoNg 100G TG LOVNG LOYELPEROTOC.

~ 1 »
2. PvBuicte v dpa ayyiloviog to «H» «-». = —G S =
P i

[Matote o «+» pio opd yio vo avENGETE TOV YPOVO KOTA
€va AenTo, TOTNOTE TO «-» Uio POPA Y10l VO LELOGETE TOV
xpovo katd Eva Aemtd. Otav o kabopiopévog ypovog vepPel
Ta 99 Aemtd, emavépyetal avTtopoTo oto «00», gdv matnBovv
TAVTOYPOVO TOL TANKTPO «-» KO «+», 1) £vdelgn epoavilet
«00».

3. MobMg opiotei 0 xpdvog, apyilet apéoms n avtictpoen pétpnon. Xty 066vn
epeovifetal o xpoOvog TOL OTOUEVEL.

4. O BouPntg nyet ya 30 devtepdrenta Kot 1) EVOEIEN TOVL
XPOVOSOKOTTN EVOL «- -» OTOV TEAEIMGEL O PLOUGHEVOG XPOVOG,.

XpPNoWoToGTE TOV YPOVOILUKOTTI| VIO VO OTTEVEPYOTOINGETE Pid
N teprocoTepes {OVES payelpERaATog
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1. Tlatote 0 GUPOUEVO XEPIGTNPLO TNG {OVNG HOYEPELATOG

v TV omoio O&NeTe va. puOUicETE TOV YPOVOSIOKOTTT. T P

2. PvBpiote v opa ayyllovtag to «H» «-».

[Mamote o «+» pio opd yo vo avENGETE TOV YPOVO KOTA Eval
AENTO, TOTNOTE TO «-» [ia POPA Y10 VO LELDCETE TOV YPOHVO
Katd éva Aentd. Otav o kabopiopévog ypdvog vepPet —-u e
0. 99 Aemtd, emovépyeTor avtopota 6to «00», dv TotnOovv

TAVTOYPOVO TOL TIANKTPO «-» KOt «+», 1) €vdelln epeoavifet «00».

3. MoAig opiotel 0 ypdvog, apyilet apéomg 1 avticTpoen pétpnon. v 00ovn
gpeaviCetal o xpOVog TOL ATOUEVEL.

SHMEIQZH: v kdto de&1d yovia g £voeiéng entmédon 1oyhog LITAPYEL
H10 KOKKLVT KOVKKIOO TOL VodEkvUEL OTL £xel emheyel Lovn.

'n+:> IEEECEEN TN =
— !0

IEEEIRREEEE R R EEE R E

4. Otov Mgt 0 xpovodaKOTTNG LAYELPELATOC, 1] avTioTolyn {dVN LOYEPEROTOG
OMEVEPYOTOIEITOL ALTOUATA.

Inueioon: Ot dAleg (dveg payelpépratog cuveyilovv va Aettovpyovv eav yovv
gvepyomonfei TponyoLUEVOG.

Eav £&xer puOpiotel ypovodokomtng o€ TEPLocoTEPES 0 pia {Oveg:
1. Ortav pvOuilete ypovodiakdmtn yio toALEG (dVeG payepépatoc, epeoviovrol
KOKKIVEG KOVKKIOEG G evdeitelg Tmv oyeTikdv {ovav payeipépatos. H 06ovn
TOV YPpOovodlaKOTTn deiyvel To AemTd TOV Ypovodiakdntn. H kovkkida tng
avtiotoyng {dvng avaPfooPrvet.

— 15+

ICEREEEEEEEEARERRREEE RPN 3_,_, (pvBuon ota 15 Aemtd)

LT L T E : (pVOpon ota 45 Aemtd)

2. Mol M&et 0 ¥PpOVOLETPO avTioTpoPNg HETPNoNG, N avTicTtotyn {dvn
QTEVEPYOTIOLELTOL. XTI CUVEYELN EULPAVIEL TOV VEO YPOVOSIIOKOTTN AETTAOV Kol
avapocPrvel n Kovkkida g avtictoymng {dvne.

—3f‘l+|::> (CLEELETTTT TR E R =

CCEEEEETEEE TR RN EE R 5
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Inueioon: Ayyi&te 10 yeprotiplo emioyng Lovng Béppavong, o avticTolyog
KPOVOSLaKOTTNG eppaviletal otny £vEElEn XpPOovoSIaKOTTY.

AKVP®OT TOV YPOVOILOKOTTY

[MotdvTtoag T0 TAKTPO «-» TOL XPOVOSIAKOTTY Y10 Vo puOuiceTe TOV YPOVOSIOKOTTN
670 «00», aKVPOVETAL 1] AELTOLPYIC TOV YPOVOSIOKOTTY).

Oonyieg payepkng

[Ipocéyete dtav tnyovilete, kabdg 1o AGdL Kot To Aimog Oeppaivovral ToAD
YPYOPQ, WO10{TEPO OV XPTCILOTOLELTE TNV EVioyVLoT|. X eEAIPETIKA VYNAEG
Beppokpacieg To AAdL Kot To Mo ovapAEYOVTOL OTIYLOH KoL 0UTO amoTeEAET
cofapod Kivouvo TLPKAYLAG.

Z‘muﬁovkag ROYEPIKNG
Orav to payntd Ppdost, peidote t pvduion otdbung oyvoc.

* H ypnon KamoKiov LEU®VEL TOVG XPOVOLS LAYELPEUATOS KOt EE0TKOVOULEL EVEPYELQ
Swmpavrag ) Oeppommro.

¢ Eloylotonomote ™y T0cOTNTA LYPOL 1] AITOVE DGTE VO LELMGETE TOVG YPOVOLG
HoyEPEUATOG,

e Hekwnote To poyeipepo o vynAn Beppokpacio kot pHeEldoTE T pOOIoT OTAY
70 QoyNTo &xel BepuavOei oe 6An ™ pala Tov.

Ewoﬁpampo, payeipepo poiiov
To oryoBpdoyto yiveran kdtm amd To onpeio Bpacpov, otovg 85 °C mepinov, Otav
01 LOAAIdES UMADG avePaivouV TEPIGTAGIAKE GTIV EMPAVELDL TOV LYPOV
payepépatoc. Etval 1o kietdl yio vooTieg 6o0mes Kot TpuQepA LAYELPEVTA YL0TL
o1 yeboelg avamtiooovtol Yopic va mapaymbel to eoyntd. Oa tpémet eniong
VO LOYEIPEVETE TIG OAATOEG [E BAoT To avYE Kot To aAevpl KAT® amtd To oneio
Bpacod.

*  Opiopéveg epyaociec, copumepthopPovopévon Tov payelpénotog puliod pe tn puébodo
ATOPPOPTOTG, EVOEXETOL VO, OTTOLTOVV POOLLGT) VYMAOTEPT OTtd T YoUNAOTEPT pOOLIIoN
Y1 voL S1oGPOMOTEL OTL TO POYNTO LLOYELPEVETOL GOOTE GTOV TPOTEWVOLEVO YPOVO.

Koydhmopa prprlorog

INo va payspéyete Lovpepég yevotiég umploiec:

1. Ao¢note 10 kpéag o Beppokpacio dwpatiov yio mtepinov 20 AENTA TPV TO YNOETE.

2. Zeotdvete éva Tnyavt pe Papid Paon.

3. Aketyte kat Tig 000 TAeLPES TG PIPLLorag pe Addt. PiEte o pikpn mocdTa
Aad100 010 (EGTO TNYAVL KOl GTI GUVEXELOL AKOVUTNOTE TO KPENS 0TO (0T TNYaVL.

4. Tvopiote ) prpiloia povo pia eopd katd T Sidpkeld Tov poayelpépotos. O akpiPng
YPOVOG HOyEPELATOG EEAPTATAL A0 TO TAYOG TG HPlOAaG Kot amd 10 TOGO
ympévn ) Bérete. O xpovor pmopetl va motkiddovy petatd mepinov 2 - 8 Aentd ava
mievpd. [Tiéote ) prpilora yio va ekTioete 0o ynuévn etvat - 660 mo ceLy
v aieBdveote, 1600 o «well done» Ba givar.
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5.

Aonote ™ purpldra va Egxovpootel o€ (0TO TATO Yo Ay Aemtd
Yo VoL YaAaPOCEL Kot vaL YIvEL TpuQEPN TIPLY T oEPPipeTe.

INa to Tyyédviopa og fadd Tyave

1.
2.

B

EmiéEte éva youox pe eminedn Péon cupPatd pe Kepopikd 1 Eva peydlo tydvi.
Etodote 6ha to vAkd kot Tov eEomhiopd. To trydvicpa og Babv tnydvi mpénet
va glvar ypiyopo. Edv poyeipevete peydieg mocoOTNTEG, LOYEPEYTE TO PAYNTO
0€ MOAAEG LKPOTEPES TAPTIOEC.

[IpoBeppdvete yia Alyo to TNyavt Kot TpocBéote dV0 KOLTAMEG TG GOVTOG AASL.
Mayelpéyte TpdTa To KPEUTO, APNOTE TO GTNV GKpT Kot dtotnpnote ta (eoTo.
Tnyaviote ta Aayovikd o€ fadd mydvi. Otay givar {eotd aAld gival okopa
Tpayavd, 0éote ™ (dvn poyelpératog g xaunAoTepn pOBLLLoT, EmavVapEPETE

TO KPEOG OTO OKEVOG Kol TPOGHEGTE TN GUATGO OOg.

Avoxotéyte omaid o VKA Yo vo fefoimbeite 0Tt Exovv (eotabel opoidpopeal.
YepPipete apéomg.

PvOpiceig Oeppotnrog

PvOpion
OspuotTnTog Xpnowétnra
1-2 *  gvaicOnn 6éppavon Yo KPEG TOGOTNTEG PAYNTOD
*  M®OOYO GOKOAATAS, BOVTOPOL Kot TPOPLLLN TTOV KOTYOVTOL
ypyopa

*  amald oryoPpdoiuo
* _opyn Béppavon

3-4 *  avafépuavon

* ypiyopo oryofpaociuo
*  poayeipgpa puliod

-6 *  Tnyoviteg
8 *  GOTAPICUO
*  poyeipgpa Qopoptkav

9 *  mydavicpo cg Babv trydvi
*  KoydAoua

* apyn Bpoacpov g covTag
*  PBpdowo vepod
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®povtion Ko kaOapiopog

Ty

g

INRovTiko!

Kabnpepvol hexédeg
TAVE 6T YaAvn
eMEAveLn (SOKTUAEG,
onpadia, Aekédes Tov
£uevov amd To TPOPULOL
1 vepyelicelg

un Loyapodymv ovoLmv
GTI] YOGAVT| ETPAVELDL)

1. Amevepyonomjote v mapoyn
pedULOTOg OTNV €0TIOL.

2. Epoppoote kabopiotikd 0TIOV VA
1 YooAvn empdavetlo eivot axdpo
Ceot (0ALG Oyt kowT)!)

3. EemA0veTe Kol GKOLTIOTE e £val
Kkabopd Tavi 1 yoproneTcéta.

4. Evepyonomote Eova v mopoyr
pedHLOTOG OTNV £0TIOL.

* Otav 1 Tpo®odocio 6TV eotia eivat
OTEVEPYOTOMUEVT, 1] EVOEEN
«KOVTNAG EMPAVELNG) dEV AEITOVPYEL,
oL n Edvn poyepépatog propei
va mapapévet kaot! Ipocééte
Waitepa.
Ta Bapéwe TOmOL cupudTiva
GOOVYYUPAKLO, OPIGUEVO
GEOVYYOPAKLN I VAIAOV Kot
0. GKANpA/AslovTikG KabaploTikd
EVOEYETAL VOL YPOTGOLVIGOVV TV
yodhvn emodavela. Awofalete mava
TNV ETIKETOL Y10, VOL EAEYYETE
av 10 KoBapioTiko 1 T0 GROVYYAPAKL
oag etvat KatdAAno.
* Mnv a@nvete ToTE vIoAeiLpoToL

kabapiopod oty eotio: pmopsel

vo dnpovpynBovv Aekédeg

OTI YUAAVI EMLPAVELQL..

Yrepyeihioes Bpacpov,
Mopévol Aekédeg

ko Ceotd Coxapovya
VIOAEILHOTO OTNV
YoaAvn ETPAveELD

AQa1péote T ApPESOS [LE OTATOVA

yaplov, ondtovia oepPrpicoTog

1 &0otpa Eupaeov KaTdAANAN

V0L EMAYOYIKEG EOTIEG UE EMPAVELLL

KEPOKOV YVOAL00, AAAG TPOsEETE

115 eotég empaveieg g Lovng

HOYEIPERATOG:

1. Amevepyonoote v gotio
Byéalovrtag To @1g amd TV Tpila Tov
Toiyov.

2. Kpamote ) Aenido 1} to epyodeio
og yovia 30° kot onpmEte EHvovtag
TOL VTOAEIUHATO OO TO AEPOULOL
1 ™V VIEPYEIAMOT TPOG Lo Woypn
KpOa TEPLOYN TNG ECTIOC.

. KaBopiote ta vrodeippato and
T0 Aépmpa 1| TV LIEPYEIMOT HE Eva
Tovi 1 (L YoPTOTETGETAL.

4. AxolovOnote ta Pripata 2 Emg 4 yu

tovg «Kabnuepivoig hexédeg mave
OTNV YOOAVY ETPAVELOY TOPATAVE.

w

Apaipeite TOVG AeKESEG TOV £X0VV
amopeivel amd MopEVe VIOAEIpLOTOL
ko Coyapovyo TPOPULA 1 A
vrepyeiMon to GLVTOHOTEPO duVATO.
Edv toug aproete va kpumdoovy
TAVO GTNV YOAAVY ETPAVELD,
pmopei va givon 30cKoA0 Vo
apatpehodv Kot puropei akoun

Kat vo, BAGyouv povipo Ty yodvn
EMPAVELO.

Kivdvvog koyipatog: 6tav avaovpbet
70 KGAvpupo acQaAeiog, N AETida TG
&votpag eivatl koptepn cav Eupaet.
Mpénet va ypnopomoteiton

e e&atpeTikn TpoGoyn

KO VOL TOPOLEVEL PUAYUEVT

LEe ao@aielo o onpeiov Tov dev
QTAVOLV TOL oSG

Yrepyehioeig ndve ota
XEWPoTApLO PTG

—

. ATEVEPYOTIOU|GTE TNV TOPOYN

pedHLOTOG OTNV £0TIOL.

Amoppopnote Tov Aeké

. ZKOVTGTE TNV TEPLOYN TOV
xewplompiov apng pe kabapd vypd
GOOVYYAPL N} TV,

4. Z1eyvdOoTE EVIEADG TNV TEPLOYN
oKoVTILOVTAG LLE XOPTOTETCETA.

. Evepyomomorte Eava v mopoyn
pEVUOTOG OTNV E0TIOL.

W N

W

* Otav vdpyovy vypa Tévem oTo
KEPLOTNPLOL 0PTIG, LITOPEL VoL aKOVYETOL
T MYNTIKY CHHOVOT TG EGTIOG KoL
1 €0TioL PTopEl vaL omevepyomoteitoL
novn mge. BePaumbeite o éxete
GTEYVMOEL GKOVTLOVTOG TNV TEPLOXN
TOV XEPLETNPLOV 0PN TPV
gvepyomomaoete Eava v eoTial.
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Youpovirég

Mpépfinpa

IMBavég artieg

T vo KAVETE

H eotia dev evepyonoteitot.

Agv vrapyet mapoyn peOULITOC.

Befoimbeite 6t 1 gotia givor
oLVOESEUEVT 6TV TAPOYN PELUATOG
kot 0Tt €lvor evepyomotmpévn.

EMéyEte edv vrapyet Swaxomn pedpotog
o710 onitt ) otV mepLoyn oac. Eav éyete
eréyEel T AvVTa Kot To TPOPAN L
TOPOUEVEL, KOAESTE TEYVIKO pUE
TMGTOTONUEVO TPOGOVTQ.

Ta yeiprompla apng
dev anokpivovtat.

To yeprompia givor KAEWBOpUEVA.

HekAedOote to yeprotnpio. Avorpiéte
oty evotnTo «XpNon TG KEPOUKNG
£o0Tiog yo odnyieg.

Ta xeprompra. apng
mapovetdlovy dueKoAia ot

xpmon.

Mrmopei va vrdpyet o pkpn pepppévn
VEPOL TAV® GTO. YEPLOTAPLO 1 umopel

VoL XPNOWOTOLEITE TNV GAKPT TOL SAKTOAOL
oag 0tov ayyilete Ta YEPIOTAPLOL.

BeBowmbeite 6t n meproyn tov
yxeplopiov aeng sivorl oteyvi Kot
APNOWOTOMGTE TN PAOYO, TOV SUKTOAOV
GO Y10 VO KOVUTAGETE T XEPLOTAPLOL.

H yvdhvn emopdveln xet
YPUTGOVVIES.

2Ke0N HE TPOYLEG OKUES.

Xpnoomotovvtot akaTdAAnA
SwPpotikd opovyyapdkio 1§ Tpoidva
KaBapiopov.

Xpnoomoteite payelpikd okevn
e eminedes Kot oparéG PAcers.
Avatpégte oy evomto «Emhoyn
TOV GMGTOD GKEVOVGY.

Avatpéte oy gvomro «Dpovtida kot
KaOopopdoy.

Kamow oxevn napdyovv
NYOVG KPOTOAIGHATOG 1] KAIK.

Avto pmopei va opeideTan oty
KOTOGKELT TOV HOYELPIKOD GG GKEVOLG
(CTPOUATO FLOPOPETIKAV LETOALOV TTOV
30VoUVTOL S1LPOPETIKA).

Av1o givar pLGLOAOYIKO Yl TaL GKEVN
HOYEIPIKNG Kot €V VITOIMADVEL
TpOPANLOL.

H enaywywn eotia Toapdyet
yopnA6 Bountd dtav
ypnowonoteital o€ vynAn
pobuion Béppavong.

Avto opeiletan oty TEYVOLOYia TOV
EMAYOYIKOD HOYEPEUOTOC.

TIpdrettat yio KATL UGIOAOYIKO, OAAG

0 06pvPog Oa TpémeL vo. peidveTan

1M va gEapavileton eviehdg Otav emAéyete
YopmAdTepn pobuon BEppavong.

ATo TV enOy®YIKN £0Ti0
axovyetat 00pvfog
OVEHLOTAPO.

T va amotpanel 1 veepBéppaven Tav
NAEKTPOVIKAOV KUKAOUATOV EYEL
evepyomomn el Evag aveotpag woéng
OV €iVaL EVEOUATOUEVOS GTNY
EMOYOYIKN 060G eotio. Mrmopel va
ovveyioel va Aertovpyel axdpo kot Petd
TNV OTEVEPYOTOINGT) TNG EMAYWYIKNG
gotiag.

Eivon kdtt puctoroykod kot dev
amatteitol KAmolo evépyeta.

Mnyv aznevepyomoteite v mopoyn
PEOULOTOG TPOG TNV ENAYWYIKT €0TIO OO
v mpila 6TOV TOiY0 EVM O AVEULGTIPOG
Aettovpyet.

Ta oxevn dev Leotaivovtat
Kot dev eppavilovtat oty
006vn.

H enaymywm eotia dev umopet

VoL 0VIVELGEL TO OKEDOG EMELDN QVTO deV
givat KatdAANAo Yo emay®ykod
payeipepo.

H enoaywywm eotia dev umnopei

VoL VI VEDGEL TO OKEVOG EMELDT Efvat TOAD
piepo vt Cdvn payelpépotog i dev
£lvo 6OOTH KEVIPAPIGUEVO GE QLTH.

Xpnoomoteite poyelpikd okevn
KOTOAANAQ Y10 ETOYOYIKO HOyEipEUaL.
Avatpéte oty evotnro «Emhoyn tov
GWOTOV GKEVOLCY.

Kevtpapete to okevog kot PePormbeite
otLn Paon tov touptilet pe to péyebog
™G LOvNg HayepEpaTog.

H enaywywn eotia

1 o LoV HoyEpERaTog
amevepyomomOnke
OTPOCIOKNTA, HKOVYETOL
NYNTIKO G0 Kot ep@avileTol
£VoIg KOOKOG GOAALATOG
(ovvnBmg evorldooeTon

ue éva 1 800 ynoio oty
006vn tov ypovodiakdmTn
LOYEPENOTOG).

Teyvikd ceaipo.

ENUEIDOTE TO YPOALLLOTO KOL TOVG
aplfpong TV GEUAUATOV,
OTEVEPYOTONOTE TNV NAEKTPIKN £0TIO
Byaovtag v amd v mpila oTtov Toiyo
KOl ETIKOWVOVINOTE LE TEYVIKO

LLE TLGTOTOMUEVE TPOGOVTOL.
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Evoeieig prapnc kon emBe@pnon

e TEPIMTMON OV TPOKVYEL KATO0 OVOUOAIL 6T AglTovpyia, 1) ETOYOYIKN €0TIOL
Tifetan ovTOpATA OE KATAGTAON AEITOVPYING TPOCTUCIOG Kot ELPAVIEL TOVG

OVTIGTOYOVG KOOIKOVS TPOGTAGIOG:

[poPAnuo  [ITiBavég artieg Tivo kdvete
E4/E5 BM&Pn aeOnmpa Beppokpaciog| Enukovaoviore pe tov tpoundeut cog.
E7/E8 BAGPN arcOnpa Beprokpaciog| Emtkowvoviote pe tov mpounbevt cog.
Tov dmoko¥ Tpaviictop
povopévng moing (IGBT).
E2/E3 Mn @uctoAoyikY| Tdon EAéyEte edv m mapoyn pedpoTog
TPOPOd0Ging TPoPod0Ging eivol LGLOAOYIKY.
Evepyonomote apol 1 mapoyn
peLLLOTOG EMOVELDEL GE KOVOVIKN
KOTAGTOON.
E6/E9 [popAnpa and v Kdvte enavexkivnon apod kpumoet
aktvofoinon Beppotntag N ENAY®YIKT €0TiO.
NG EMAYWYIKNG E0TIOG

Ta mapamdve givat 1 eppunveia Kot ot 0dnyieg EAEYXOL KOOV GCROALATMV.
Mnv omocuVapLOAOYELTE TN LOVASA LLOVOL GOC, DOTE VO AmOoPVYETE KvODVOLG
TPOVHOTIGHOV Kot TV TPOKANoN INUdg 6TV EMay®YIKT £0Ti0.

Teyvikég mpooraypa@Eg

Enayoyum eotia CI642MCBB / CTP644MCBB
Z®VEG LOyELPELOTOG 4 {idveg

Téon tpoodoaciog 220-240V~ 50/ 60 Hz
Eykateotnuévn niektpikn oyde 7.200 W

Awctéoeig mpoidvrog BXIIXY (mm) 590%520%58
Awctéoeig evtoryiopov AXB (mm) 560%490

Enayoyum eotia CI633MCBB

Z®VEG LOyELPELOTOG 3 {oveg

Téon Tpoodoaciog 220-240V~ 50/ 60 Hz
Eykateotnuévn niektpikn oyde 7.200 W

Awctéoeig mpoidvrog BXIIXY (mm) 590%520%58
Awctéoeig evtoryiopov AXB (mm) 560490

To Bapoc kat ot dractdoels eivat Katd Tpocéyyion. Eneldn tpoomabovue cuveymg
va BeATIdVOVE TO TPOTOVTA LLOG, EVOEYETAL VO OAAGEOVLE TIG TTPOSLYPAPES

Kot to oYEo Yopic Tponyovrevn ewdomoino.
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Eykotdotaon

Emoyn eomthopo?d eykataotaong
e Koyte v emodvela epyaciog cOUP®VA LE TIG SIOGTAGELS TTOV (AivoVTaL 6TO GYESLO.
* T oxomovg eyKatdoTaonS Kot xprongs, Tpémet va dtatnpeitan eAedBepog ydpog
TovAdytoTov 50 mm YdPog yOp® Ao TNV oM.
*  BePawwbeite 011 10 MhYXOC TG EMPAVELNG EPYAGIOG Elvat TOLVAG IGTOV 30 mm.
EmiéEte avBektiko ot OgppudTnTa VAIKO yio, TV EMLPAVELN EPYAGIOG DOTE
VO OTTOQUYETE T1| LEYAAN TOPOUOPP®GCT) TOV TPOKOAEITAL 0td T Beppukn
axtvoBolia amd v otio poyepépatog. Onmg eaivetot TopaKaTo:
[poedoroinon: To VAKS TG EMPAVELNG EPYACIOG TPETEL VO, XPTICYLOTOLEL
EUTOTIOUEVO EVAO 1] GAAN LOVAOTIKO VAIKO.

B (mm) (X (mm)

CI642MCBB

CI633MCBB 590 520 58 54 560 490 |50 tovAdyioTov
CTP644MCBB
Y76 onolecdnmote cvvONKeg, e£AGPUAIGTE OTL 1] EMOYOYIKY £0TiO €Yl KOAO eEaEPIGLLO
Kot 0TL 1] El00y@yn Kot 1 e&aymyn Tov aépa dev meplopilovtat. BePfaiwbeite 6t 1 eotia
glval o€ KoAN KoTaoToon Asttovpyias. Otmg eaivetotl mopaKaTm

Inueioon: H andotacn aceoreiog peta&d g €0TiOG KoL TOL VIOLANTION TAVE® OO
v eotia TpEmeL va eivorl TovAdyotov 760 mm.
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A (mm) | B (mm) C (mm) D E
760 50 tovAdyotov | tovAdytotov 20 | Ewcaymyn aépa | EEaymyn aépa S mm

Ipw gykataoTticete TNV goTia, fefarmwBeite 0TL

* H emodvew epyociog eivar € opbn yovia Kot opilovtia kot 6Tt dgv vdpyovv
dopikd otnplyroto Tov vo Teplopilovy TIg amaLToEL; XDPOV.

* H emodvewn epyociog eivar katackevacpuévn amd avlekticd otn Bepudtnta vVAIKO.

* Edvn eotia givar tomoBenpévn mvo and govpvo, o povpvos drabétet
EVOOUATOUEVO OVEHGTNPA WOENG.

* H gykatdoTtoon GUUHOPPOVETOL L OAES TIG OMOLTIOELG SIOKEVMV KoL TO. IGXVOVTO
TPOTLTTO KOl KOVOVIGOVG.

* 'Evog katdAANA0g S10KOTTNG AmOUOVOGNG TOL TOPEYEL TAYPT ATOGVUVOEST
a6 1o dikTvo TPoPodociag £xel evompoTmOel ot pLoviun Kolmdioon,
GLVOPLOALOYNUEVOG KOl TOTOOETNUEVOG £TOL DGTE VO GUUHOPPDVETOL LLE TOVG
TOTIKOVG KOVOVES KOl KOVOVIGHOVG KOAMImang.

* O dKOTTNG OTOUOVMOCTG TIPETEL VO EIVOIL EYKEKPILEVOD TOTOV KOl VOL TOPEYEL
Soy@plopd emopng dtakévov aépa 3 mm 6g GAOVG TOVG TOAOVGS (1] o€ GAOVG TOVG
EVEPYOVG 0Y@YOVG [PAcELS] €6V 01 TOTKOT KOVOVEG KOAMIIMONG EMLTPETOVY QVTHY
TNV TOPUALAYT] TOV OTOLTHOEMV).

* O dakdmTNG amopdveOoNg eivat eO0KOAN TPOGPAGILOG GTOV TEANT [LE TNV E0TINL
tomoBsTnuévn

* o GLUPOVAEVTEITE TIG TOMIKEG OIKOSOUIKES OPYEG KOl TOVG KOVOVIGHODS EQV £XETE
apePorieg oyeTikd e TV eyKatdotoon

e Xpnowonoteite avBektikd ot Oepudmmra Kot evkora kabapilopeva VAIKA
QW1piopoTog (OTMG KEPOLLKE TAOKIOWO) Y10 TIG EXPAVELEG TOTXOV TTOL TTEPPAALOVY
TNV €0Tia.

Otav &ete eYKOTOOTIOEL TNV £0Ti0, fefarmBeite 611

* 10 KoA®S0 TPoPodociag dev eivatl TPOGPACILO LEGA OO TOPTAKLA 1) GLPTAPLA
VTOVAOTLOV.

*  Yndpyetl emapkng pon aépa amd To eEMTEPIKO TOV VIOLAUTIOV TPOG TN BAon TG eoTiog.

* Edvn eotia givar tomobenpévn mvo and Eva cvptdpt 1 xdpo vioviamtol, Kétw
amo 1 Pdon g eotiog Tonofeteitan povetikd epdypo Bepuikng tpoctaciog.

* O doxdémTNG amopdvoong ivatl e0KOAN TPOGPAGILOG Ao TOV TEAATY.

Ipw emAéEete T 0éon TOV GTNPLYNATOV
H povédo npénet va tomobet el oe otafepn, Aeia empdvelo (xpNOILOTOMOTE TI GUCKELAGIN).
Mnv ookeite dOVOUN GTO. YEPLOTHPLO. TOV TPOEEEYOLV OO TNV EGTIOL.

Emkoyn 0¢ong TOV oTNPLYRdTOV
H povada npénet va tonobetnbei oe otabepn|, Acia empavein (xpNoLOTOMGTE
™ cvoKevasin). MV ackeite Svvoun GTa YEPIGTHPLL TOV TPOEEEYOLV OO TNV ECTIOL.
*  YTepeEMOTE TNV ECTIO OTNV EMPAVELD EPYAGILOG PLODOVOVTOC TECTEPO GTNPIYHOTO GTO
Kat pépog g eotiag (PA. gucova) petd v tomobEnon.
* IIpocapudote ) BEon TV GTPIYRATOV OOTE Vo TOPLALEL 6 SLOPOPETIKA Ty
TG EMPAVELNG EPYUTTING.
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| MNaykog | Ndykog

S Eotia 1 S Eotia l
: ) 1

ZTApIya 2

2TAPIYHO
neiyu 8

Emonuavcalg TPOGOYNS
H gykatdotaon g eotiog mpémet va yiveTol omd TPOCOTIKO 1 TEXVIKODS
LLE TLOTOMOUNUEVA TPOGOVTE. ALNOETOVE EMAYYEAUOTIES YL TV eEuINPETHON
60G. e Kapio mepInTton dgv TPEMEL VoL EMLYEIPT|OETE VO EKTELEGETE EGEIG VTN
mv gpyacia.

* H eotia dev mpémet va tomobeteiton e eEomhMopd Yyoéng, mAvvinplo miTov
KO TEPLOTPOPIKH GTEYVAOTIPLOL.

* H eotio mpénet va gykabiotatol €161 Gote va dtacaAiletorl kaAdtepn Letddoon
g Beppomros pécm aktivoforiog dote va evicydeTol 1 alomioTio TG,

* O toiyog ko 1 Ldvn Béppavong e eroyy TAV® Ao TV EMPAVELN EPYAGTOG
TPETEL VO avTEXOLV 0T Bepudmra.

* T va amogevyBel omoladnmote (Npud, ta ETAAANAQ GTPOUAT Kot 1) KOAAX TPETEL
va givar avBektikd ot Oeppdmro.

*  Agv mpémel va pnoIULOTOLEiTaL ATHOKAOOPIGTHG.

* AVt 1 KEPOPUIKT €0TIO LTOPEl Vo GUVOEETAL LOVO GE TTOPOYT| e cVVOETN avticTacon
GLOTHROTOG Oyt peyaddtepn amod 0,427 Q. Edv eivor anapaitnto, cupfovievteite
TN PLOGTIKY apYT TAPOYNG PEVLLOTOG YL TANPOPOPiEG COVOETNG avTioTAoNS
GUOTNLOTOC.
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2OVOEGT TG E6TLOG GTNV TAPOYY] HIKTVOV PEVNATOG
H mopoyr| pedpotog Tpénet va GuvOEETAL GOUPMOVA LE TO GYETIKO TPOTLTO 1| LEG®
HovoToAKoD avtdpatov dakomtr. H pébodog oivdeong paivetorl Topakdtm.

L1 N1 & N2 L2 L1 N1 & N2 L2

OQQOO CPOQOQ

T Il

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

*  Edv 10 xoA®dd10 givar KatesTpappévo 1 ypetdleTol avTKaTdoTao, auTd TPETEL
va yivel amod teQVIKO oEpPI LETA TNV TOAN G XPTCLOTOLDVTAG TO, KATAAAN A
gpyoleia, doTE Vo amoPeLyHoHV TOYXOV ATUYTLOTO.

* Edv n cvokevn cvuvoéetal anevbeiog oty Topoy| PELLOTOG, TPETEL
Vo yka0{oTaToL TOAVTOAKOG QVTOLOTOG SIAKOTTNG e EAGYLOTO didkevo 3 mm
HeTA&D TOV ETAPDOV.

* O gyKoTaoTATNG TPEMEL VO. SIAGQAALEL OTL ExEL YiveL 1 COOTH NAEKTPIKT GOVIESN
KoL OTL GUUUOPPDOVETOL LLE TOVG KOVOVIGLOVS OOPUAELOG.

*  To koAmdio dev pémet va Avyilel 1 va copmiéletat.

*  To kahmdio mpémel va eEAEYYETAL TOKTIKE Kot var avTikoBiotatot povo and dtopo
L€ TLGTOTOULLEVA, TTPOGOVTOL
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ATAGEZH: Mnyv dw0étete
0VTO TO TPOIOV O OGTIKG
omépAnTa ympis drwwhoyi.
Eivan awapaitnt n cviloyn
TETOLOV OTOPANTOV YOPLETA
Yo ewdkn enelepyacio.

AV 1 GLOKELY PEPEL GNUOVOT) GOUPMVO. LE TNV EVPOTAIKT 0dNYia
2012/19/EE yuo to. amdBANTO NAEKTPLKOD KOt NAEKTPOVIKOD EEOTMGOD
(AHHE). Awc@a)ifovtag 6Tt avti 1 cuokevn dotifetat pue cotd
pO70, SLUPAAAETE GTNV AmOPLYN TVYOV (NHDV 6T0 TEPPBAAAOV

Kot otV avOpdmvn vyeia, ot omoieg dtapopeTikd Ho propovoay

va TpokAnBovv v 1 d1dbeon ywvotav pe Adbog tpdmo.

To cOUPOLO GTO TPOIOV VITOJEIKVVEL OTL OEV TPETEL VOL AVTILETOTILETOL
MG KAVOVIKG olKlokd amoppippote. Oa tpénet va petaeepbel oe onpeio
GLAAOYNG Y10l TNV OVOKOKAMOT NAEKTPIKAOV KO NAEKTPOVIK®V E8ADV.

Avt 1 cvokevn amortel EEIBIKEVUEVN ATOPPLYT ATOPANTWY.

INa teprocotepes TAnpopopieg oyeticd pe v enelepyacia, mv
AVAKTNON KL TNV AVOKVKA®GT 0ToD TOV TPOTOVTOC, EMKOLVMVIOTE
HE TIG ONUOTIKEG VIINPEGIES, TNV LN PEGia Sidbeons oKloKOV
ATOPPLUHATOV 1] TO KATACTNHO 0d TO 0TO{0 TO 0yOPAUCUTE.

T mo Aemtopepeic mAnpogopieg oxetikd pe v enegepyacio, v
AVAKTNON KoL TV AVOKVKA®GT 0ToD TOL TPOTOVTOC, EMKOVMVAGTE
E TIG INUOTIKES VINPEGIES, TNV VAN PEGin S1A0ECNG OIKIOKAOV
ATOPPLUUAT®V 1 TO KATAGTNHO 0T TO 0TO10 AyopAoaTe TO TPOIOV.
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DESCARCATI APLICATIA hOn

in aplicatia hOn veti avea acces la cateva retete si continut

suplimentar.

EXPLORE IT ON

e AppGallery
{ # Available on the \
| ® App Store |

f GETITON
" Google Play

152



AVERTISMENTE DE SIGURANTA
CITITI CU ATENTIE URMATOARELE INSTRUCTIUNI
INAINTE DE A UTILIZA ACEST APARAT.

Instalare
Pericol de electrocutare

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare Tnainte
de a efectua orice operatiune sau lucrare de Intretinere
asupra acestuia.

Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare
buna este esentiala si obligatorie.

Cablajul fix trebuie sa includa mijloacele pentru deconectare,
in conformitate cu normele de cablare.

Modificdrile operate asupra sistemului de cablare
trebuie efectuate numai de cétre un electrician calificat.
Nerespectarea acestei recomandari poate

duce la electrocutare sau deces.

Pericol de taiere

Atentie - marginile panoului sunt ascutite.
Utilizarea neatentad poate duce la vatamare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte de a instala

sau utiliza acest aparat.

Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate
pe acest aparat in niciun moment.

Va rugam sa partajati aceste informatii cu persoana
responsabild pentru instalarea aparatului, intrucat v-ar putea
reduce costurile de instalare.

Pentru a evita un pericol, acest aparat trebuie instalat

in conformitate cu aceste instructiuni pentru instalare.
Acest aparat va fi instalat si impamantat corespunzator
numai de catre o persoana calificata corespunzator.
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Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeaza
un comutator de izolare ce ofera deconectarea completa

de la sursa de alimentare.

AVERTIZARE: Folositi doar protectii ale plitei concepute

de producatorul aparatului de gatit sau indicate de producatorul
aparatului in instructiunile de utilizare, dupa caz, sau protectii
ale plitei incorporate in aparat. Utilizarea unor dispozitive

de protectie necorespunzatoare poate provoca accidente.
Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice
pretentii de garantie sau raspundere.

In ceea ce priveste detaliile de instalare, consultati sectiunea
<Instalare>.

Operare si intretinere
Pericol de electrocutare

Nu gititi pe o plita defecta sau fisurata. In cazul in care
suprafata plitei se sparge sau se fisureaza, opriti imediat
aparatul de la sursa de alimentare (comutatorul din perete)

si contactati un tehnician calificat.

Opriti plita de la comutatorul de pe perete Tnaintea curatarii
sau a intretinerii.

Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare
sau deces.

Pericol pentru sanatate

Acest aparat este conform cu standardele de siguranta
electromagnetica.

Pericol de suprafata fierbinte

In timpul utilizarii, partile accesibile ale acestui aparat

se vor infierbanta suficient incat sa cauzeze arsuri.

Nu lasati parti ale corpului, hainele sau are alt articol in afara
de ustensilele de bucatarie adecvate sa intre in contact

cu sticla ceramica pana cand nu se raceste suprafata.
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* Obiectele metalice precum cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie asezate pe suprafata plitei,
deoarece se pot incdlzi

 Conpiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta,
mai putin cand sunt supravegheati permanent.

* Manerele tigdilor pot fi fierbinti la atingere.

Verificati ca manerele tigaii sa nu fie suspendate deasupra
altor zone de gatit care sunt aprinse. Nu lasati manerele
la indemana copiilor.

» Nerespectarea acestei recomandari poate duce la arsuri
si oparituri.

Pericol de taiere

« Lama extrem de ascutita a unei raclete pentru suprafete
de gatit este expusa cand se retrage capacul de protectie.
Folositi cu multd atentie si depozitati intotdeauna
in siguranta si nu lasati la indemaéna copiilor.

 Utilizarea neatentd poate duce la vatamare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

* Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat
in timpul utilizarii.

 Fierberea in exces cauzeaza aparitia fumului si a stropilor
de grasime care se pot aprinde.

* Nu utilizati niciodatd aparatul drept suprafata de lucru
sau depozitare.

* Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.

* Nu folositi niciodata aparatul pentru incélzirea camerei.

* Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si suprafata
de gatit conform descrierii din acest manual (adica folosind
comenzile tactile). Nu va bazati pe optiunea de detectare
a tigaii pentru a opri zonele de gatit atunci cand luati
tigaia de pe plita.

* Nu lasati copiii sd se joace cu aparatul sau sa se aseze
sau sd urce pe aceasta.
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Nu depozitati articole de interes pentru copii in dulapurile
de deasupra aparatului. Copiii care se urcd pe suprafata

de gatit pot suferi vatamari grave.

Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona unde
aparatul este in functiune.

Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza
capacitatea de a folosi aparatul trebuie sa fie instruiti

de o persoana responsabild si competentd privind utilizarea
acestuia. Instructorul trebuie sa fie multumit ca acestia

pot folosi aparatul fara a se pune in pericol pe ei insisi

sau mediul Tnconjurétor.

Nu reparati sau nu inlocuiti nicio piesd a aparatului mai putin
atunci cand in manual existd prevederi specifice in acest
sens. Toate celelalte lucrari de service trebuie efectuate

de un tehnician calificat.

Nu folositi un dispozitiv de curdtare cu aburi pentru

plita dvs. de gatit.

Nu asezati si nu scdpati obiecte grele pe plita de gatit.

Nu stati pe plita dvs. de gétit.

Nu folositi tigdi cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie
de-a lungul suprafetei din sticla, intrucat acest lucru poate
zgaria sticla.

Nu folositi bureti de sirma sau agenti de curatare abrazivi
pentru a va curata plita de gatit, Intrucat acest lucru poate
zgaria sticla ceramica.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Inlocuit de catre producdtor, agentul sau de service
sau persoane calificate similare, pentru a evita orice pericol.
Acest aparat este destinat utilizarii numai in mediul casnic!
Utilizarea comerciald de orice fel nu este acoperita

de garantia producatorului!

AVERTIZARE: Aparatul si piesele sale accesibile se Tncing
in timpul utilizarii. Copiii mici trebuie tinuti la distanta.
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Trebuie sd fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor

de incalzire.

Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta,
mai putin cand sunt supravegheati permanent.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste

de minim 8 ani si de catre persoanele cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta

sau cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau instruite
corespunzator privind modul de utilizare a acestui aparat

in siguranta si sa inteleaga pericolele implicate.

Nu lasati copiii sd se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
de catre utilizator nu vor fi efectuate de copii fara supraveghere.
AVERTIZARE: Gititul nesupravegheat pe o plita cu grasime
sau ulei poate fi periculos si poate duce la incendiu.

Nu incercati NICIODATA si stingeti un incendiu cu apa,

ci opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac
sau o patura ignifuga.

AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele
pe suprafetele de gatit.

AVERTIZARE: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul
pentru a evita posibilitatea de electrocutare, pentru
suprafetele plitei din sticla-ceramica sau material similar
care protejeaza partile sub tensiune.

Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.
Aparatul nu este destinat operdrii cu ajutorul unui cronometru
extern sau un sistem de control la distantd separat.
ATENTIE: Procesul de gatit trebuie supravegheat.

Procesul de gatit scurt trebuie supravegheat permanent.
Cablul de alimentare nu poate fi ramane la vedere

dupa instalare.
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Prezentarea generala a produsului
Vedere de sus

wm A~ W N

. zona de 2300 W, mariti la 3000W
. zona de 1200 W, mariti la 1500W
. zona de 1800 W, mariti la 2100W
. zona de 1200 W, mariti la 1500W

. Panou de comenzi

VS B ]

. zona de 1800 W, mariti la 2100W
. zona de 1200 W, mariti la 1500W
. zona de 3000 W, mariti la 3600W

. Panou de comenzi

e § B 5 (D 0 5§ ss—

AN D B W

. zona de 1800 W, mariti la 2100W
. zona de 1800 W, mariti la 2100W
. zona de 1800 W, mariti la 2100W
. zona de 1200 W, mariti la 1500W
. zona de 3000 W, mariti la 3600W

. Panou de comenzi

CTP644MCBB
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Panou de comenzi

T B 3 5
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CTP644MCBB T T = A + G B o
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1. Comanda PORNIRE/OPRIRE 6. Comanda Boost
2. Comenzi de selectare a zonei 7. Comanda Pauza
de incalzire si cheie de reglare a puterii 8. Mentinere la cald
3. Comenzi de reglare a cronometrului 9. Detectare automata
4. Comanda de blocare a tastelor 10. Zona flexibila
5. Eficienta energetica

Informatii despre produs
Plita ceramica/de inductie de gétit se pliaza pe diverse cerinte in bucatarie,

datorita rezistentei la incélzire a cablului, comenzilor prin intermediul unui

si este alegerea optima pentru familiile moderne.
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Plita a fost proiectatd avand in vedere cerintele clientilor si are un design personalizat.

Plita ofera performante sigure si de incredere, asigurand un confort sporit

si permitdndu-va sd va bucurati din plin de viata.

Cuvant inainte despre gatitul prin inductie

Gatitul prin inductie este o tehnologie de gatit sigurd, avansata, eficientd si economica.
Aceasta functioneaza prin vibratii electromagnetice care genereaza direct cildura in vas,
mai degraba indirect prin incilzirea suprafetei din sticld. Sticla devine fierbinte numai
deoarece vasul o incalzeste intr-un final.

I

"——'
vas din fier
|y =<t circuit magnetic
[ ——> | placa din sticla ceramica
sse [sss| ——— | bobina de inductie
« »—-~————— | curenti indusi

fnainte de a utiliza noua pliti

Cititi acest ghid, cu accent pe sectiunea de ,,Avertismente de siguranta”.
Indepartati orice folie de protectie care ar putea fi inca prezenti pe plita cu inductie.

Utilizarea comenzilor tactile

Comenzile raspund la atingere, astfel ca nu trebuie s aplicati nicio presiune.
Folositi pernuta degetului, nu varful.

Veti auzi un sunet de fiecare datd cand se inregistreaza o atingere.

Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si ca nu existd niciun
obiect (de ex., o ustensild sau o lavetd) care sd le acopere. Chiar si o pelicula
find de apa poate Ingreuna operarea comenzilor.
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Alegerea vaselor de gatit corecte

2 e Folositi numai vase de gatit cu o baza adecvata pentru gatirea prin inductie.

Cautati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe baza vasului de gatit.

e Puteti verifica daca vasele dvs. de gatit sunt adecvate prin efectuarea unui test
magnetic. Mutati un magnet spre baza vasului. Daca este atras, vasul este adecvat

pentru inductie.
e Daca nu aveti un magnet:
1. Turnati putina apa in vasul pe care doriti
sa 1l verificati.
2.Urmati pasii din ,,Pentru a incepe sa gatiti”.
3.Daca Y’ nu lumineaza intermitent pe ecran
si apa se Incalzeste, vasul este adecvat.

e Vasele de gitit confectionate din urmatoarele
materiale nu sunt adecvate: inox, aluminiu
sau cupru fara o baza magnetica, sticla, lemn,
portelan, ceramica sau lut.

Dimensiunea Dimensiunile minime ale vaselor de gatit
arzdtorului (mm) (diametru/mm)

160 120

180 140

210 180

280 180

Zona flexibila 250

Nu folositi vase cu margini zimtate sau cu o baza curbata.

e N3

Asigurati-va ca baza vasului dvs. este neteda, std drept pe sticla si ca are aceeasi
dimensiune cu zona de gitit. Centrati intotdeauna vasul pe zona de gétit.

e _ - o mm o

Xr X X T

¥l

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita ceramica, nu le glisati. in caz contrar,
puteti zgéria sticla.
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Folositi vase al caror diametru al zonei feromagnetice (vaza vasului) este in intervalul
de dimensiuni din tabelul de mai jos. (Tabelul 1)

- Daca folositi vase mai mici, performanta poate fi afectata

- Daca utilizati un vas cu un diametru mai mic decét cel indicat in tabelul de mai sus,
se poate ca vasele sa nu fie detectate

Conform dimensiunii zonei, puteti folosi vase cu diametre diferite, conform imaginii
de mai jos:

PN Pl N
(G i ) B | (e210) =D

oL @140 )
\\u’)p -/ N\

Daca partea feromagnetica acopera numai partial baza vasului, numai zona
feromagnetica se va incalzi, restul bazei este posibil sa nu se incalzeasca
la o temperatura suficienta pentru gatire.

o- &

Daca zona feromagnetica nu este omogena, dar prezinta alte materiale,
cum ar fi aluminiul, aceasta poate afecta incélzirea si detectarea vasului.

Daca baza vasului este similara cu imaginile de mai jos, se poate ca vasul
sd nu fie detectat.
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Folosirea plitei dvs. cu inductie

Pentru a incepe sa gatiti

Dupa pornire, alarma emite un semnal sonor, toate indicatoarele se aprind timp
de 1 secunda apoi se sting, indicand ca plita a intrat in starea de asteptare.

Atingeti comutatorul PORNIRE/OPRIRE ®
Toti indicatorii vor arata ,,-*

Puneti un vas adecvat pe zona de gitit pe care doriti
sd o folositi. Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata
zonei de gatit sunt curate si uscate.

Selectati o setare de incélzire atingdnd comanda cu ,,glisor”.

e Dacanu selectati o zona de Inciélzire In decurs de 1 minut,
plita cu inductie se va opri automat. Va trebui sa incepeti Crestere putere
din nou de la pasul 1. g

e Puteti modifica setarea de caldura oricand in timpul
procesului de gatire.

Cand ati terminat de gatit

1.

Opriti zona de gétit atingand butonul ,,glisor” pana T I
ce ajunge la ,,0”. Asigurati-va ca pe afisaj apare cifra ,,0”.

¢ Reducere putere
Opriti intreaga plita atingand comanda
PORNIRE/OPRIRE.
Aveti grija la suprafetele fierbinti
Se va afisa ,,H” ceea ce inseamna ca zona de gatit este prea fierbinte
pentru a fi atinsa. Acesta va disparea atunci cand suprafata s-a racit '
la o temperatura sigura. De asemenea, poate fi folosit drept functie
de economisire a energiei daca doriti s incélziti mai departe vasele, '

folositi ochiul care este inca fierbinte.
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Folosirea functiei de gestionare a puterii

Este posibil sa setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cu inductie,
alegand intre intervalele de energie diferite.

Plitele cu inductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere

mai redus, pentru a evita riscul de supraincarcare.

Pentru a accesa functia de gestionare a energiei

1. Porniti plita, apoi apdsati in acelasi timp ,,+” (cronometru) si tasta de Pauza.
Indicatorul cronometrului va arata ,,P5”, ceea ce inseamna nivel de putere 5.
Modul implicit este pe 7,2 kW.

- == +
4 ® at
Pentru a comuta la alt nivel

Apdsati +/- din cronometru. Exista 5 niveluri de putere, de la ,,P1” la ,,P5”.
Indicatorul cronometrului va indica unul dintre acestea.

,»P17: energia maxima este 2,5 kW.

P2 ”: energia maxima este 3,5 kW.

,»P3 ”: energia maxima este 4,5 kW.

,,P4 : energia maxima este 5,5 kW.

,,P5”: puterea maxima este de 7,2 kW.

7.

Confirmarea si iesirea din functia de gestionare a energiei
Apasati in acelasi timp ,,+” (cronometru) si tasta de Pauza pentru confirmare,
apoi plita va fi oprita.

+

4o o o
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Folosirea functiei Boost

Activarea functiei Boost
1. Atingeti comanda cu glisor al zonei pe care doriti
sd o selectati.

Nota: Setarea de putere a zonei de trecere functioneaza la fel ca orice altd zond normala.

2. Atingeti tasta functiei Boost @ atunci cand afisajul
lumineaza intermitent, iar indicatia nivelului
de putere arata ,,P”.

Anularea functiei Boost

L . T
1. Atingeti ,,glisorul” pentru a anula functia
Boost si selectati nivelul pe care doriti sa-1 setati.

Reducere putere

* Functia Boost poate dura doar 5 minute, dupa care zona va trece automat
la nivelul 9.

Utilizarea functiei de detectare automata

Daca activati functia de detectare automata, aceasta va detecta si va indica automat
unde se afla tigaia.

Activarea functiei de detectare automata

Apasati tasta de detectare automata pentru a activa aceasta

functie. Afisajul va afisa ,,0” daca tigaia poate fi detectata.

Anularea functiei de detectare automata

Apasati din nou tasta de detectare automata pentru a anula aceasta functie.

Utilizarea functiei de eficienta energetica

Pentru plitele cu inductie, cu cét vasul folosit este mai bun, cu atét veti obtine mai multa
eficienta. Aceasta functie EE poate detecta automat calitatea vaselor si va poate indica
eficienta pe care o utilizati.

¥
Activarea functiei de eficienta energetica
Apasati butonul EE. Indicatorul EE% se va aprinde.
Afisajul va indica procentul de putere pe care il utilizati.
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Daca functiile cronometru, de blocare a tastelor sau EE sunt activate in acelasi timp,
acesta va indica alternativ informatiile corespunzatoare.

Anularea functiei de eficienta energetica
Apasati butonul EE. Indicatorul EE% se va stinge si functia se va anula.

Folosirea functiei Mentinere la cald

ACtivarea functiei Mentinere la Cald T T

1. Atingeti controlul glisor al zonei pe care doriti sa o setati.

. . . n
2. Daca atingeti comanda mentinere la cald, se va afisa :> {

indicatia de zona

Anularea functiei Mentinere la cald
Atingeti butonul glisor al zonei pentru care doriti sa anulati mentinerea la cald, apoi zona
de gatit va reveni la nivelul selectat.

Folosirea functiei Pauza

1. Apasati butonul Pauzé@. Zonele de incalzire nu vor mai functiona.
Indicatiile pentru fiecare zona arata ,,

H”

—> |

2. Apasati din nou butonul Pauza @ Toate zonele de Incilzire vor reveni
la setarea initiala.

* Functia este disponibild atunci cand una sau mai multe zone de incalzire
functioneaza.

» Dacd nu anulati modul de oprire a functionarii in decurs de 30 de minute,
plita cu inductie se va opri automat.

Blocarea comenzilor

* Puteti bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintentionata (de ex. copii care
pornesc accidental zona de gétit).

* Cand comenzile sunt blocate iar zonele de incalzire functioneaza, toate comenzile
mai putin PORNIRE/OPRIRE si pauza sunt dezactivate.
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Pentru a bloca comenzile

Atingeti comanda de blocare a tastelor @
Indicatorul cronometrului va indica ,,Lo”.

Pentru a debloca comenzile

1. Asigurati-va ca plita este pornita.

2. Atingeti si tineti apdsat comanda de blocare a tastelor @
timp de 3 secunde.

3. Acum puteti incepe sa utilizati plita.

Atunci cand plita este In modul blocat si zona de incélzire nu functioneaza,

& toate comenzile sunt dezactivate cu exceptia comenzii PORNIRE/OPRIRE.
Puteti opri intotdeauna plita cu comanda PORNIRE/OPRIRE in stare de
urgentd, dar va trebui ca mai inti sd deblocati plita in urmatoarea
operatiune

Avertisment de incalzire reziduala

Cand plita functioneaza de ceva vreme, va exista o caldura reziduala.
Litera ,,H” apare pentru a va avertiza sa stati la distanta de aceasta. '

Utilizarea functiei de zona flexibila
(numai pentru CTP644MCBB)

® Aceasta poate fi folositd ca o singurd zona sau ca doud zone separate,
in functie de nevoile de gatit de la caz la caz.
® Aceasta zond este alcatuitd din doud bobine independente care pot fi controlate
separat. Cand zona flexibild functioneaza, este activata doar zona acoperita
de vasele de gatit. Aceasta functie functioneaza numai pe zonele de gatit 1 si 2.
e Pentru a va asigura cd vasele sunt detectate si ca se distribuie uniform caldura,
centrati corect vasele.

;

VH Lo LUt LUt Ll
-
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e [n cazul plitei cu mai multe zone flexibile, nu este recomandat sa folositi mai multe
zone in acelasi timp, pentru o singura tigaie.

X

Al
i

-
N

Activarea functiei de zona flexibila

1. Pentru a activa zona flexibild ca o singurd zona mare, atingeti tasta (§).

Se va emite o alarma sonora ce indica faptul ca plita cu inductie intra in selectia

zonei flexibile, iar indicatorul corespunzator va lumina intermitent.
Hunnnnm =

ITTEEETEE TR r 5

2. Selectati nivelul de putere pe care doriti sa il setati prin atingerea comenzii cu ,,glisor”.
I =

e B @

Anularea functiei de zona flexibila

1. Atingeti tasta ® pentru a anula functia de zona flexibila.
TR e =

TR e -

2. Setarea puterii functioneaza la fel ca pentru orice altd zond normala.
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Oprire automata

Caracteristica de siguranta a plitei se opreste automat. Acest lucru apare ori de cate ori uitati
sa opriti o zona de gatit. Timpii de oprire impliciti sunt prezentati in tabelul de mai jos:

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Cronometru functionare
implicita (ora)

Folosirea cronometrului

Puteti utiliza cronometrul in doud moduri diferite:
e [l puteti folosi ca memento minutar. In acest caz, atunci cand este setat, cronometrul

nu va opri nicio zona de gatit.

e il puteti folosi drept cronometru pentru a opri una sau mai multe zone de gatit dupa
expirarea timpului.

e Puteti seta cronometrul la pana 99 de minute.

Folosirea cronometrului drept memento minutar

1. Asigurati-va ca plita este pornita. Si ca tasta de selectie a zonei nu este activata
(indicatia zonei nu lumineaza intermitent).
Nota: puteti seta minutele Tnainte sau dupa finalizarea setarii pentru puterea zonei de gétit.

2. Setati ora atingand ,,+” si ,,-.
Apasati ,,+” o datd pentru a creste durata cu un minut; apasati — N S:
- 0 data pentru a reduce durata cu un minut. Cand durata S
setatd depaseste 99 de minute, va reveni automat la ,,00”,
iar daca tastele ,,-” si ,,+” sunt apasate simultan, indicatorul
va afisa ,,00”.

3. Atunci cand este setatd ora, aceasta va incepe numaratoarea inversa imediat.
Afisajul va indica timpul rdmas.

4. Alarma sonora va emite un sunet de alarma timp de 30 de secunde,
iar cronometrul va indica ,,- -” cand s-a incheiat durata setata.
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Utilizarea cronometrului pentru a opri una sau mai multe zone de gatit

1. Apasati butonul cu glisor al zonei de gétit pentru care doriti
TP

sa setati cronometrul.

2. Setati ora atingand ,,+” si ,,-”.

Apadsati ,,+” o datd pentru a creste durata cu un minut; <
apasati ,,-” o data pentru a reduce durata cu un minut. Cand durata :'—n',Sf
setatd depaseste 99 de minute, va reveni automat la ,,00”, iar daca

tastele ,,-” si ,,+” sunt apasate simultan, indicatorul va afisa ,,00”.

3. Atunci cand este setatd ora, aceasta va incepe numaratoarea inversa imediat.
Afisajul va indica timpul ramas.

NOTA: Va exista un punct rosu in coltul din dreapta jos al indicatiei nivelului de putere
care indica selectarea zonei respective.

ITEECEETEN - =
n
—jl+—
CEETENEETE R E:_:
4. Cand cronometrul pentru durata de gétit a ajuns la zero, zona de gétit corespunzatoare
se va opri automat.
Nota: Celelalte zone de gatit vor continua sd functioneze daca erau pornite anterior.

Daca setati cronometrul pentru mai multe zone:

1. Cand setati cronometrul pentru mai multe zone de gitit, zonele de gatit relevante
au aprinse puncte rosii. Afisajul cronometrului aratd valoarea min. a acestuia.
Punctul zonei corespunzatoare lumineaza intermitent.

T eem 3_._: (setat la 15 minute)
5+ *

I 5 (setat la 45 minute)

2. Odata ce cronometrul de numaratoare inversa expird, zona corespunzatoare
se va opri. Apoi va afisa noul cronometru al minutelor si punctul zonei
corespunzatoare va lumina intermitent.

—30+=>

—n
P
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Nota: Atingeti butonul de selectare a zonei de incalzire. Cronometrul corespunzator
va fi afisat In indicatorul cronometrului.

Anularea cronometrului

Atingeti tasta ,,-” a cronometrului pentru a-1 seta la ,,00”; astfel, cronometrul este anulat.

Recomandari pentru gatit

Aveti grija atunci cand prajiti, deoarece uleiul si grasimile se incalzesc foarte repede,
mai ales daca utilizati functia Boost. La temperaturi extrem de ridicate, uleiul si grasimile
se pot aprinde spontan, iar acest lucru prezintd un risc grav de incendiu.

Sfaturi pentru gatit

» Cand mancarea incepe sa fiarba, reduceti puterea setata.

* Folosind un capac, reduceti durata de gatire si economisiti energia
prin mentinerea caldurii.

* Minimizati cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpii de gatit.

+ Incepeti procesul de gitire la o valoare inalti si reduceti reglajul cand alimentele
s-au incélzit in interior.

Fierberea la foc mic, gitirea orezului
» Fierberea la foc mic se produce sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 °C,
atunci cand bulele de aer se ridica doar ocazional la suprafata lichidului de gatit.
Acesta este secretul supelor delicioase si al tocanelor cu ingrediente frageda,
deoarece aromele se dezvolta fard ca mancarea sa fie excesiv de gatitd. De asemenea,
sosurile pe baza de ou si ingrosate cu faina ar trebui sa fie gatite sub punctul de fierbere.
* Anumite tehnici de gatit, inclusiv gatitul orezului prin metoda de absorbtie,
pot necesita setarea unei temperaturi mai mari decat cea mai scazuta temperatura,
pentru a va asigura cd mancarea este gatita corect in intervalul de timp recomandat.

Prajirea fripturii

Pentru a gati fripturi aromate si suculente:

1. Tineti carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute inainte
de preparare.

2. Incilziti o tigaie cu baza grea.

3. Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Intindeti o cantitate mica
de ulei in tava fierbinte si apoi asezati carnea pe tava fierbinte.
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4.

Intoarceti friptura o singura data in timpul gatitului. Timpul exact de gitit va depinde
de cat de groasa este bucata de friptura si de cat de gatita o doriti. Timpii pot varia
de la aproximativ 2-8 minute pe fiecare parte. Presati friptura pentru a verifica

cat de mult este gatita - cu cat se simte mai ferma cu atat va fi mai ,,bine facuta”.
Lasati friptura pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a-i permite

sd se inmoaie si sa devina frageda inainte de servire.

Pentru prijire la foc iute cu amestecare continua

1.
2.

Alegeti un wok cu baza plata sau o tigaie mare, compatibile cu plita ceramica.
Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Prdjirea la foc iute cu amestecare
continua trebuie sa se realizeze repede. Daca gétiti cantitati mari, impartiti alimentele
in mai multe portii mai mici.

Preincalziti tava pentru scurt timp si adaugati doud linguri de ulei.

Gatiti prima data carnea, apoi lasati-o deoparte si pastrati-o calda.

Prajiti legumele amestecand continuu. Céand timp sunt fierbinti, dar inca crocante,
setati zona de gatit la o temperatura inferioara, puneti carnea inapoi in tigaie

si adaugati sosul.

Amestecati usor ingredientele pentru a va asigura ci sunt incalzite.

Serviti imediat.

Setari de temperatura

Setarea
temperaturii Potrivire
1-2 « incalzirea delicata pentru cantitdti mici de alimente
« topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care se ard repede
« fierbere usoara la foc mic
« incélzire usoara
3-4 « reincalzire
« fierbere rapida la foc mic
+ gatirea orezului
5-6 « clatite
7-8 * sotare
+ gétirea pastelor
9 * préjire rapida prin amestecare
* prijire
+ aducerea supei la punctul de fierbere
« fierberea apei
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Ingrijire si curatare

Ce?

Cum?

Important!

Murdaria cotidiana

de pe sticla (amprente,
urme lasate de alimente
sau scurgeri nezaharoase
pe sticla)

1. Opriti alimentarea electrica pentru
a opri plita.

2. Aplicati un agent de curatare a plitei
in timp ce sticla este inca calda
(dar nu fierbinte!)

3. Clatiti si stergeti cu o lavetd curata
sau un prosop de hartie.

4. Porniti curentul pentru a porni plita.

Cand opriti alimentarea cu curent a plitei,

nu va exista o indicatie de ,,suprafata fierbinte”,
dar zona de gatit va fi in continuare fierbinte!
Aveti grija.

Buretii de sarma industriali, unii bureti

din nailon si agentii de curétare duri/abrazivi
pot zgaria sticla. Cititi intotdeauna eticheta
pentru a verifica daca agentul dvs. de curatare
sau buretele este adecvat.

Nu lasati niciodata reziduuri de curatare

pe plita: sticla se poate pata.

Spuma, alimentele topite
si scurgerile zaharoase
pe sticla

indepérta;i-le imediat cu o paletd pentru peste,

spatuld sau racleta adecvata pentru plitele

ceramice din sticla, dar aveti grija

la suprafetele de gatit fierbinti:

1. Opriti curentul de la priza din perete
pentru a opri plita.

2. Tineti lama sau ustensila la un unghi
de 30° si razuiti murdaria sau scurgerea
spre o zond curatd a plitei.

3. Curétati murdaria sau scurgerea
cu o laveta sau un prosop din hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 pentru
~Murdaria cotidiana pe sticla” de mai sus.

indepértagi petele lasate de substante topite
sau alimente zaharoase sau scurgeri

cat mai curand posibil. Daca sunt lasate
sa se raceascd pe sticla, acestea

pot fi dificil de indepartat sau chiar
deteriora permanent suprafata din sticla.
Pericol de taiere: cand se retrage capacul
de sigurantd, lama din racleta este foarte
ascutita. Folositi cu multa atentie

si depozitati intotdeauna in siguranta

si nu lasati la indemana copiilor.

Scurgerile de pe comenzile
tactile

1. Opriti alimentarea electrica pentru
a opri plita.
Inmuiati pata lasati de scurgere
3. Stergeti zona comenzilor tactile
cu un burete sau o lavetd umeda curata.
4. Stergeti zona complet uscatd cu un prosop
din hartie.
5. Porniti curentul pentru a porni plita.

Plita poate emite un sunet de alarma

si se poate opri, iar comenzile tactile

pot sd nu functioneze daca este prezent
lichid pe acestea. Asigurati-va ca stergeti
pentru a usca zona comenzilor tactile
nainte de a porni plita.
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Indicii si recomandari

Problema

Cauze posibile

Ce sa faceti

Plita de gatit nu poate fi pornita.

Nu exista curent.

Asigurati-va ca blatul de gatit este conectat
la sursa de alimentare si ca este pornit.
Verificati daca existd o pana de curent

in casd sau in zona. Daca ati verificat totul
si problema persista, apelati un tehnician
calificat.

Comenzile tactile nu raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati sectiunea
,,Folosirea plitei ceramice”
pentru instructiuni.

Comenzile tactile sunt dificil
de operat.

Poate exista o peliculd subtire de apa peste
comenzi sau este posibil sa va folositi varful
degetului cand atingeti comenzile.

Asigurati-va cd zona comenzilor tactile
este uscata si folositi pernuta degetului dvs.
cand atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini dure.
Se folosesc bureti sau agenti
de curatare necorespunzatori, abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si neteda.
Consultati ,,Alegerea vaselor

de gatit corecte”.

Consultati ,,ingrijire si curitare”.

Unele vase emit zgomote
de fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de procesul
de fabricare a vasului (straturi din diverse
metale care vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru vasele
de gatit §i nu indicd o eroare.

Plita de inductie scoate

un zgomot zumzait cand este
folosita la o setare de caldura
crescutd.

Acesta este cauzat de tehnologia gatitului
cu inductie.

Acest lucru este normal, dar zgomotul
trebuie sa se linisteascd sau da dispara
complet pe masura de reduceti setarea
de caldura.

Zgomotul ventilatorului care
vine de la plita de inductie.

Un ventilator de racire incorporat in plita
dvs. cu inductie s-a activat pentru a preveni
supraincalzirea pieselor electronice.

Acesta poate continua sa functioneze

chiar si dupa ce ati oprit plita cu inductie.

Acest lucru este normal si nu necesita nicio
masura.

Nu opriti plita cu inductie de la priza

din perete in timp ventilatorul functioneaza.

Vasele nu se infierbanta
si nu apar pe ecran.

Plita cu inductie nu poate detecta vasul,
deoarece nu este adecvat pentru gatitul

cu inductie.

Plita cu inductie nu poate detecta vasul,
deoarece este prea mic pentru zona de gatit

sau nu este centrat corespunzator pe aceasta.

Folositi vase de gatit adecvate pentru
gatitul cu inductie. Consultati sectiunea
,Alegerea vaselor de gatit corecte”.
Centrati vasul i asigurati-va ca baza

se potriveste cu dimensiunea zonei de gatit.

Plita cu inductie sau o zona

de gatit s-a oprit singura in mod
neasteptat, un sunet de ton
siun cod de eroare este afisat
(de regula, alternand una sau
doua cifre pe ecranul
cronometrului de gatit).

Eroare tehnica.

Notati literele si cifrele de eroare,
opriti curentul din plitd de la priza
de perete si contactati
un tehnician calificat.
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Eroare de ecran si inspectie

Dacai intervine o anomalie, plita cu inductie va intra in stare de protectie automat

si va afisa codurile de protectie corespunzitoare:

Problema |Cauze posibile Ce sa faceti
E4/ES5 Eroare senzor de temperatura Contactati furnizorul.
E7/E8 Eroare a senzorului Contactati furnizorul.
de temperatura al IGBT.
E2/E3 Tensiune de alimentare Verificati daca alimentarea
anormala este normala. Porniti dupa
ce alimentarea revine la normal.
E6/E9 Radiatie termica Reporniti dupa ce plita cu inductie
necorespunzatoare se raceste.
a plitei cu inductie

Cele mentionate mai sus reprezintd evaluarea si inspectia erorilor frecvente.
Nu dezasamblati unitatea pe cont propriu, pentru a evita orice pericole si deteriorari

ale plitei cu inductie.

Specificatii tehnice

Plita cu inductie CI642MCBB / CTP644MCBB
Zone de gatit 4 zone

Tensiune de alimentare 220-240 V~ 50/60 Hz
Putere electricd instalata 7200 W

Dimensiune produs 1 x L x I (mm) 590x520x58
Dimensiuni de incorporare Ax B (mm) 560x490

Plita cu inductie CI633MCBB

Zone de gatit 3 zone

Tensiune de alimentare 220-240 V~ 50/60 Hz
Putere electrica instalata 7200 W

Dimensiune produs 1 x L x I (mm) 590x520x58
Dimensiuni de incorporare Ax B (mm) 560x490

Greutatea si dimensiunile sunt aproximative. Deoarece ne straduim in permanentad
sa ne imbunatatim produsele, este posibil s modificim specificatiile si designul fara

o notificare prealabila.
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Instalare

Selectarea echipamentului de instalare
* Decupati suprafata de lucru in conformitate cu dimensiunile indicate in desen.
* Pentru instalare si utilizare, rezervati un spatiu de minimum 50 mm in jurul

orificiului.

* Asigurati-va ca grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30 mm. Selectati
materialul suprafetei de lucru rezistent la caldura pentru a evita deformarea mai mare
cauzata de iradierea de caldura de la ochiul fierbinte. Conform celor de mai jos:

Avertizare: Materialul suprafetei de lucru trebuie sa utilizeze lemn impregnat

sau alt material de izolatie

B (mm)

X (mm)

CI642MCBB
CI633MCBB 590 520
CTP644MCBB

58 54 560 490

50 minimum

Asigurati-va ca plita este bine ventilata si ca admisia si evacuarea aerului nu sunt blocate.

Asigurati-va ca plita este in stare buna de functionare. Dupa cum se aratd mai jos.
Nota: Distanta de siguranta dintre ochiul fierbinte si dulapul de deasupra trebuie

sa fie de cel putin 760 mm

—
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 minimum |20 minimum |Admisie aer Evacuare aer 5 mm

inainte de a instala plita, asigurati-vi ci

* Suprafata de lucru este patrata si pland si niciun element structural nu interfereaza
cu cerintele de spatiu.

» Suprafata de lucru este confectionatd dintr-un material termorezistent.

» Daca plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator
de racire incorporat.

» Instalarea va respecta toate cerintele de spatiu liber si standardele
si reglementarile aplicabile.

*  Un comutator de izolare care ofera deconectarea completa de la sursa de alimentare
este Incorporat in cablajul permanent, montat si pozitionat conform normelor
si reglementarilor locale de cablare.

* Comutatorul de izolare trebuie sa fie de tip omologat si sd ofere o separare
a contactului cu aerul de 3 mm la toti polii (sau in toti conductorii activi [faza]
daca normele de cablare locale permit aceasta abatere de la cerinte).

* Comutatorul de izolare va fi usor accesibil pentru client dupa instalarea plitei

» Consultati autoritdtile locale de constructii si regulamentele daca aveti indoieli
cu privire la instalare

» Folositi finisaje rezistente la caldura si usor de curdtat (cum ar fi placile ceramice)
pentru suprafetele peretilor din jurul plitei.

Dupa instalarea plitei, asigurati-va ca

* Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile dulapului sau prin sertare.

» Exista un flux adecvat de aer din exteriorul dulapului cétre baza plitei.

» Daca plita este instalatd deasupra unui sertar sau a unui dulap, sub baza plitei
este instalata o bariera de protectie termica.

» Comutatorul de izolare este usor accesibil de catre client.

Inainte de a localiza suporturile de fixare
Unitatea trebuie amplasatd pe o suprafata stabila, neteda (utilizati ambalajul).
Nu aplicati fortd pe comenzile care ies in relief.

Localizarea suporturilor de fixare

» Unitatea trebuie amplasata pe o suprafata stabild, neteda (utilizati ambalajul).
Nu aplicati fortd pe comenzile care ies in relief.

» Fixati plita pe suprafata de lucru Insuruband cele patru suporturi pe partea inferioara
a plitei (vedeti imaginea) dupa instalare.

* Reglati pozitia suportului pentru a se potrivi la diferitele grosimi ale suprafetei de lucru.
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|Tabel | Tabel

Plita Plita
‘ 9 |
‘ &\ ! 7
Suport
E Suport E

Atentie

Plita trebuie instalatd de personal sau tehnicieni calificati. Va punem la dispozitie
profesionisti. Nu efectuati niciodatd o operatiune pe cont propriu.

Plita nu trebuie montata pe echipamente de racire, masini de spalat vase

si uscatoare rotative.

Plita trebuie instalata astfel incat sa poata fi asigurata o mai buna iradiere a caldurii
pentru a-i imbunatati fiabilitatea.

Peretele si zona de incélzire de deasupra suprafetei blatului trebuie sa fie rezistente
la caldura.

Pentru a evita orice daune, stratul sandvici si adezivul trebuie sa fie rezistente

la caldura.

Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.

Aceasta plitd ceramica poate fi conectatd numai la o sursa cu impedanta sistemului
de cel mult 0,427 ohmi. in cazul in care este necesar, consultati furnizorul pentru
informatii despre impedanta sistemului.
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Conectarea plitei la reteaua de alimentare
Sursa de alimentare trebuie conectatd in conformitate cu standardul relevant

sau un disjunctor de circuit cu o singura bornd. Metoda de conectare este afisatd mai jos.

L1 N1 & N2 L2

OOQOO

L1 N1 & N2 L2

S A

L N PE

L-N:220-240V ~

L1 N PE L2

L1-L2:380-415V ~

¢ In cazul in care cablul este deteriorat sau trebuie inlocuit, acest lucru trebuie efectuat
de un tehnician post-vanzare folosind instrumentele adecvate, astfel incat sa se evite

orice accidente.

* Dacd aparatul este conectat direct la reteaua principald de alimentare, trebuie instalat
in disjunctor omnipolar cu un spatiu minim de 3 mm intre contacte.

» Instalatorul trebuie sa se asigure ca s-a efectuat conexiunea electrica corecta
si ca este conforma cu regulamentele de siguranta.

* Cablul nu trebuie indoit sau comprimat.

* Cablul trebuie verificat periodic si trebuie inlocuit numai de catre o persoana

calificatd corespunzator
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ELIMINARE: Nu eliminati
acest produs ca deseu
municipal nesortat.

Este necesari colectarea
separati a acestor deseuri

pentru un tratament special.

Acest aparat este etichetat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE pentru deseurile de echipamente electrice si electronice
(DEEE). Asigurandu-va cd acest aparat este eliminat corect, veti ajuta

la prevenirea oricaror daune posibile aduse mediului inconjurator si sanatatii
umane, care se pot produce daca este eliminat intr-o maniera gresita.

Simbolul de pe produs indica cé nu poate fi tratat ca deseu menajer normal.
Acesta trebuie dus la un punct de colectare pentru reciclarea bunurilor
electrice si electronice.

Acest aparat necesita eliminarea specializatd a deseurilor. Pentru mai multe
informatii privind intretinerea, recuperarea si reciclarea acestui produs,
contactati consiliul local, serviciul de eliminare a deseurilor sau magazinul
de unde l-ati achizitionat.

Pentru informatii detaliate privind tratamentul, recuperarea si reciclarea
acestui produs, va rugam sa va contactati consiliul local, serviciul dvs.
de eliminare a deseurilor sau magazinul de unde ati achizitionat produsul.
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Preuzmi aplikaciju hOn

U aplikaciji hOn mozZzete pristupiti na viSe recepata
I dodatnim sadrzajima

OfpT+0

h
[=]

s = EXPLORE IT ON

e AppGallery
i # Available on the \
% App Store

, GET IT ON
» Google Play
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SIGURNOSNA UPOZORENJA

PRIJE UPOTREBE UREDAJA, PAZLJIVO
PROCITAJTE SLJEDECE UPUTE.

Ugradnja

Opasnost od elektri¢nog udara

Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja
radova ili odrZzavanja na uredaju.

Priklju¢ak na dobar sustav ozi¢enja za uzemljenje neophodan
je i obvezan.

Naprava za odvajanje mora biti u sklopu fiksnog ozZicenja

u skladu s pravilima ozi¢enja.

Izmjene kuénog sustava ozi¢enja smije obavljati isklju¢ivo
kvalificirani elektricar.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci

do elektri¢nog udara ili smrti.

Opasnost od nastanka porezotina

Budite oprezni — ostri su rubovi ploce.
Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

PaZljivo procitajte ove upute prije ugradnje

ili uporabe uredaja.

Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala

ili proizvoda na ovaj uredaj.

Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj
za ugradnju uredaja jer se na taj na¢in mogu smanjiti
troSkovi ugradnje.

Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj trebate ugraditi
u skladu ovim uputama za ugradnju.

Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti iskljucivo
prikladno kvalificirana osoba.
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Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje izolacijska
sklopka kojom se omogucuje potpuno odspajanje od napajanja.
UPOZORENIJE: Upotrebljavajte samo Stitnike ploce

za kuhanje proizvodaca uredaja za kuhanje ili one za koje
proizvodac uredaja navede u uputama da su pogodne ili
Stitnike plocCe za kuhanje priloZzene uz uredaj. Upotrebom
neodgovarajucih Stitnika mogu se prouzrokovati nesrece.
Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost
postaju nevazeci.

Pojedinosti o ugradnji potraZite u odjeljku <Ugradnja>.

Rad i odrZavanje
Opasnost od elektri¢nog udara

Ne pripremajte hranu na slomljenoj ili napuknutoj povrsini
ploce za kuhanje. Ako se povrSina plo€e za kuhanje razbije
ili napukne, odmabh iskljucite mrezno napajanje

(zidna sklopka) uredaja i obratite se kvalificiranom tehni¢aru.
Iskljucite plocu za kuhanje na zidu prije ¢iS€enja

ili odrzavanja.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci

do elektri¢nog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim
normama.

Opasnost od vruce povrsine

Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog uredaja postaju
toliko vruci da se njima mogu prouzrokovati opekline.

Ne dopustite da tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji
nije prikladno posude za pripremanje hrane dode u doticaj

s kermaic¢kim staklom dok se povrSina ne ohladi.

S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao sto

su nozevi, vilice, Zlice 1 poklopci, ne smijete ih stavljati

na povrsinu ploce za kuhanje
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* Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu
pod stalnim nadzorom.

» Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce
za dodirivanje. Provjerite prelaze li ru¢ke posude za umake
u druge zone za kuhanje koje su ukljucene. Drzite rucke
izvan dosega djece.

» Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine
I oparine.

Opasnost od nastanka porezotina

* lIzlazZe se iznimno oStar brid strugaca povrSine ploce
za kuhanje kada se uvuce sigurnosni poklopac.

Budite iznimno pazljivi pri uporabi i uvijek pohranite
na sigurno mjesto izvan doticaja djece.

» Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

VaZzne sigurnosne upute

» Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok se upotrebljava.
Ako nesto prekipi, moze do¢i do stvaranja dima 1 masnog
prelijevanja koje se moZze zapaliti.

» Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu
ili povrsinu za pohranu.

 Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

» Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj
za zagrijavanje prostorije.

« Nakon uporabe, iskljucite zone za kuhanje i ploc¢u za kuhanje
u skladu s opisanim u ovom priruc¢niku (tj. uporabom uprav-
ljackih elemenata na dodir). Ne oslanjajte se na znacajku
otkrivanja posude pri isklju¢ivanju zona za kuhanje nakon
Sto uklonite posudu.

» Ne dopustajte djeci da se igraju s uredajem, da sjede,
stoje na njemu ili da se penju po njemu.

» Ne spremajte predmete koji bi mogli biti zanimljivi djeci
u kuhinjske ormare iznad uredaja. Djeca koja se penju
na povrsinu za pripremanje mogu se ozbiljno ozlijediti.
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Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora na podruc¢ju gdje
se upotrebljava uredaj.

Djeca ili osobe s invaliditetom kojim se ogranicava njihova
sposobnost uporabe uredaja trebaju imati odgovornu

I stru¢nu osobu uza sebe koja ¢e ih poduciti o uporabi.
Instruktor se treba zadovoljiti Sto moze upotrebljavati uredaj
bez opasnosti za sebe ili svoju okolinu.

Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako

se to posebno ne preporucuje u priruéniku. Sve ostale oblike
servisiranja treba obaviti kvalificirani tehnicar.

Ne upotrebljavajte Cista¢ na paru za ¢iS¢enje ploce

za kuhanje.

Ne stavljajte 1 ne ispustajte teSke predmete na plocu

za kuhanje.

Nemojte stajati na ploc¢i za kuhanje.

Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima

I ne vucite posude po staklenoj povrsini jer time

mozete ogrepsti staklo.

Ne upotrebljavajte Zice za struganje ili druga gruba sredstva
za CiS¢enje povrSine za pripremanje jer njima mozete ostetiti
keramicko staklo.

Ako je kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili osobe sli¢nih kvalifikacija
da bi se izbjegla opasnost.

Ovaj uredaj namijenjen je samo za uporabu u kucanstvu!
Komercijalna uporaba bilo koje vrste nije obuhvacena
jamstvom proizvodaca!

UPOZORENIJE: Uredaj 1 pripadajuci dostupni dijelovi
postaju vruci tijekom uporabe. Djeca se moraju drzati

dalje od uredaja.

Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu
pod stalnim nadzorom.
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Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina

I osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom
uredaja te ako shvacaju povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti
odrzavati uredaj bez nadzora.

UPOZORENIJE: Kuhanje na plo¢i za kuhanje bez nadzora
uz uporabu masti ili ulja moze biti opasno 1 moze rezultirati
pozarom. NIKADA ne pokuSavajte ugasiti vatru vodom,
nego iskljucite uredaj 1 pokrijte plamen npr. poklopcem

ili vatrootpornom pokriva¢em.

UPOZORENIJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

UPOZORENIJE: Ako na povrs$ini ima pukotina, iskljucite
uredaj da biste izbjegli moguc¢nost nastanka elektricnog
udara ako se radi o staklokeramic¢kim povrSinama ploce

za kuhanje 1li sli¢nim materijalima kojima se Stite dijelovi
pod naponom.

Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.
OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati.

Kratkotrajno kuhanje mora se neprestano nadzirati.

Kabel napajanja nece biti dostupan nakon ugradnje.
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Pregled proizvoda
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. Zona od 2300 W, povecanje snage na 3000 W
. Zona od 1200 W, povecanje snage na 1500 W
. Zona od 1800 W, povecanje snage na 2100 W
. Zona od 1200 W, povecanje snage na 1500 W
. Upravljacka ploca

A W N

. Zona od 1800 W, povecanje snage na 2100 W
. Zona od 1200 W, povecanje snage na 1500 W
. Zona od 3000 W, povecanje snage na 3600 W
. Upravljacka ploca

o 01~ W N

. Zona od 1800 W, povecanje snage na 2100 W
. Zona od 1800 W, povecanje snage na 2100 W
. Zona od 1800 W, povecanje snage na 2100 W
. Zona od 1200 W, povecanje snage na 1500 W
. Zona od 3000 W, povecanje snage na 3600 W
. Upravljacka ploca




Upravljacka ploca
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1. Upravljacki element za ukljucivanje/iskljucivanje 6. Tipka za povecanje snage

2. Tipka za odabir zone za grijanje i za regulaciju snage 7. Upravljanje pauzom

3. Tipka za regulaciju vremenskog programatora 8. Keep warm
4. Upravljacki element za zaklju¢avanje tipki 9. Automatsko otkrivanje
5. Energetska ucinkovitost 10. Fleksibilna zona

Podaci o proizvodu

Keramickom/indukacijskom plo¢om za kuhanje mogu se ispuniti razne potrebe u kuhinji
zbog zagrijavanja otpornom zicom, mikrora¢unalnog upravljanja i odabira vise
mogucnosti napajanja te je stoga zaista optimalan izbor za moderne obitelji.

Ploca za kuhanje usmjerava se na kupce i njome se omogucava prilagodeni dizajn.

Rad ploce za kuhanje je siguran i pouzdan $to ¢e vam zivot uéiniti ugodnijim

i omogucit ¢e se da u njemu potpuno uZivate.
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Opcenito o pripremanju hrane na indukcijskoj ploci
za kuhanje

Indukcijska ploca za kuhanje sigurna je, napredna, u¢inkovita i ekonomicna tehnologija
za kuhanje. Funkcionira tako da se elektromagnetskim vibracijama generira toplina
izravno u tavu, a ne neizravnim putem zagrijavanjem staklene povrsine. Staklo postaje
vruce samo zato §to se s vremenom zagrije posudom.

BHE

—
— zeljezni lonac
)N N < magnetski strujni krug
! ! ploc¢a od staklene keramike
——— (e&e] ——— | indukcijska zavojnica
- > inducirane struje

Prije uporabe nove ploce za kuhanje

+ Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak
,»Sigurnosna upozorenja”.

* Potpuno uklonite zastitnu foliju koja se mozda jos nalazi na indukcijskoj ploci
za kuhanje.

Uporaba upravljackih elemenata na dodir

» Ne morate pritiskati jer se upravljackim elementima upravlja na dodir.

 Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

«  Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

* Pobrinite se da su upravlja¢i elementi uvijek €isti, suhi i da se ni¢im ne prekrivaju
(npr. priborom ili krpom). Cak i zbog tankog sloja vode moze biti tesko rukovati
upravljackim elementima.
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Odabir ispravnog posuda za kuhanje

& * Upotrebljavajte iskljucivo posude za kuhanje s bazom prikladnom za indukcijsko
pripremanje hrane. PotraZite simbol za indukciju na pakiranju ili na dnu tave.
*  Mozete provjeriti je li vase posude za kuhanje prikladno ispitivanjem pomodéu
magneta. Pomicite magnet prema dnu tave. Ako postoji privlacenje,
posuda je prikladna za indukciju.

» Ako nemate magnet: _—-—
1. Ulijte vode u posudu koju zelite provjeriti. j ’
2. Slijedite postupak pod "Za pocetak kuhanja".
3. Ako Y ne trepée na zaslonu i ako se voda L C
zagrijava, posuda je prikladna za uporabu. ED

* Posude za kuhanje koje je izradeno od sljede¢ih
materijala nije prikladno: ¢isti nehrdajuci Celik,
aluminij ili bakar bez magnetskog dna, staklo,
drvo, porculan, keramika i glina.

Veli¢ina plamenika (mm) |Minimalno posude (promjer/mm)
160 120
180 140
210 180
280 180
Fleksibilna zona 250

Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom bazom.

¥ N 7

Pobrinite se da je baza vase posude glatka, da se postavlja ravno uz staklo i da je jednake
veli¢ine kao zona za kuhanje. Postavite posudu u srediste zone za kuhanje.

. L - ) . . il

). - 4 - B - 4
Xr Y & 4

/7
l/

Uvijek podignite posude s keramic¢ke ploge za kuhanje — ne vucite ih njima jer tako

mozete ogrepsti staklo.
AD” 44 f
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Upotrebljavajte tave Ciji je promjer feromagnetskog podrucja (baze tave) u rasponu
dimenzija u tablici u nastavku. (Tablica 1)

- Ako upotrebljavate manje lonce, time mozete utjecati na radni uc¢inak

- Ako upotrebljavate lonac promjera manjeg od navedenog u gornjoj tablici,
lonci se mozda nece otkriti

U skladu s dimenzijom zone, mozete upotrebljavati lonce razlicitih promjera kao
Sto se prikazuje na slici u nastavku:

=

- e

@ @ @-

4

\

Ako se feromagnetskim dijelom samo djelomi¢no pokriva baza tave,
samo se feromagnetski dio zagrijava, ostatak baze mozda se ne zagrije
do dovoljne temperature za kuhanje.

O- .3

Ako feromagnetsko podruéje nije homogeno, nego predstavlja druge materijale kao
§to je aluminij, time se moze utjecati na zagrijavanje i otkrivanje posude.

Ako je baza posude sli¢na slikama u nastavku, ne moze se otkriti posuda.

8- ©
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Uporaba indukcijske ploce za kuhanje
Za pocetak pripremanja

* Nakon ukljucivanja, zvucni signal ¢e se oglasiti jednom, svi indikatori ¢e zasvijetliti
na 1 sekundu, a zatim ¢e se ugasiti, §to znaci da je ploca za kuhanje usla u stanje
pripravnosti.

1. Dodirnite sklopku za ukljugivanje/iskljucivanje (1),
svi indikatori prikazuju " —"

2. Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje koju planirate
upotrebljavati. Pobrinite se da dno posude i povrsina zone
za kuhanje budu ¢isti i suhi.

3. Odaberite postavku topline dodirivanjem I
kliznog regulatora. Ukljugivanje
» Ako ne odaberete postavku topline u roku od 1 minute,  napajanja
indukcijska plo¢a za kuhanje ¢e se automatski iskljuciti.
Morate poceti ponovno od 1. koraka.
*  Mozete promijeniti postavku topline u bilo kojem
trenutku tijekom kuhanja.

Nakon zavrsetka pripremanja

1. Iskljucite zonu za kuhanje dodirom , klizaca* T
i odvlacenjem u polozaj "0". Provjerite prikazuje

l 0 Isklju¢ivanje
ise,0” CIve
napajanja
2. Iskljucite cijelu plo¢u kuhanje dodirivanjem tipke
za ukljucivanje/iskljuéivanje.
3. Pazite na vruce povrsine
Prikazat ¢e se "H", §to znaci da je zona za kuhanje prevruca
za dodir. Nestaje kada se povrsina ohladi do sigurne temperature. l '
Moze se upotrijebiti i kao funkcija ustede energije ako Zelite
zagrijati jo§ posuda, upotrijebite vruéu plocu koja je jos vruca. ' '
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Uporaba funkcije Upravljanje napajanjem

Moguce je namjestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku plocu za kuhanje
odabirom razli¢itih raspona snage.

Indukcijske ploée za kuhanje mogu se automatski ograniéiti u svrhu rada pri nizoj razini
snage radi izbjegavanja opasnosti od preopterecenja.

Pokretanje funkcije za regulaciju snage

1. Ukljucite plo¢u za kuhanje, a zatim istovremeno pritisnite tipke ,+” (vremenski
programator) i Pauza. Pokaziva¢ vremena prikazuje vrijednost ,,P5”, §to znaci da je snaga
na razini 5. Zadani nacin rada je na 7,2 KW.

® - =-- +
4 ® at
Prijelaz na drugu razinu

Pritisnite +/- na vremenskom programatoru. Postoji 5 razina snage, od ,,P1” do ,,P5”.
Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazivat ¢e jednu od njih.

,P1”: maksimalna snaga je 2,5 KW.

,,P2”: maksimalna snaga je 3,5 KW.

,»P3”: maksimalna snaga je 4,5 kW.

,,P4”: maksimalna snaga je 5,5 kW.

"P5": maksimalna snaga je 7,2 kW.

S

Potvrda i izlazak iz funkcije regulacije snage
Istodobno pritisnite tipke "+" (vremenski programator) i Pauza za potvrdu i ploc¢a
¢e se zatim iskljuciti.

+

o o o
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Upotreba funkcije za povecanje snage

Ukljucite funkciju za povecanje snage

NI
1. Dodirnite klizni regulator zone koju zelite odabrati. //1

Napomena: Postavka snage zone mosta radi isto kao i svako drugo normalno podrucdje.

2. Dodirnite tipku @ dok trepée pokazivag, indikator
razine snage prikazivat ¢e "P".
Otkazivanje funkcije za povecanje snage

1. Dodirnite kliza¢ za otkazivanje funkcije za poveéanje IS
snage i odaberite razinu koju zelite podesiti.

Isklju¢ivanje napajanja
‘—

» Funkcija povecanja snage moZze trajati samo 5 minuta, nakon tog vremena ¢e se zona
automatski prebaciti na razinu 9.

Upotreba funkcije automatskog otkrivanja

Aktivirate li funkciju automatskog otkrivanja, ona ¢e automatski otkriti i pokazati gdje
se nalazi posuda.

Aktivirajte funkciju automatskog otkrivanja
Pritisnite tipku za automatsko prepoznavanje kako biste
aktivirali ovu funkciju. Pokaziva¢ ¢e prikazati "0" ako se moze
otkriti posuda.

A

Ponistite funkciju automatskog otkrivanja
Ponovno pritisnite tipku za automatsko otkrivanje kako biste
otkazali ovu funkciju.

Upotreba funkcije energetske u¢inkovitosti

Za indukecijske ploce za kuhanje, Sto bolji lonac upotrebljavate, to ¢e biti veca
ucinkovitost. Ova EE funkcija moze automatski otkriti kvalitetu lonaca 1 pokazati
ucinkovitost koju koristite.

Aktiviranje funkcije energetske uc¢inkovitosti ¥
Pritisnite gumb EE, zasvijetlit ¢e indikator EE%. Na zaslonu
¢e se prikazati postotak snage koju koristite.
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Ako su istovremeno aktivirane funkcije vremenskog programatora, tipkovnice ili EE,
naizmjeni¢no Ce se prikazivati odgovarajuce informacije.

Otkazivanje funkcije energetske u¢inkovitosti
Pritisnite gumb EE, indikator EE% Ce se iskljuciti i funkcija ¢e se otkazati.

Uporaba funkcije Keep warm

Aktivirajte funkciju Keep warm

. o . ) . PO
1. Dodirnite klizni regulator zone koju Zelite podesiti.

2. Dodiruju¢i regulator podgrijavanja, indikator podrucja n

pokazuje " :> .

Otkazivanje funkcije Keep warm
Dodirnite klizni regulator zone za koju Zelite otkazati Keep warm, zatim ¢e se podrucje
za kuhanje vratiti na razinu koju ste odabrali.

Uporaba funkcije pauze

1. Pritisnite tipku Pauza @ kako bi zone grijanja prestale raditi. Svi pokazivaci zone

o
qé&@ !

2. Jos jednom pritisnite tipku Pauza @ i sve ¢e se zone grijanja vratiti na izvornu
postavku.
. Funkcija je dostupna kada radi jedna ili viSe zona za grijanje.
. Ako ne iskljucite nac¢in rada za zaustavljanje u roku od 30 minuta, indukcijska ploca
¢e se automatski iskljuciti.

prikazuju

Blokiranje upravljackih elemenata

. Mozete blokirati upravljacke elemente radi sprjecavanja neovlastene uporabe
(primjerice da djeca slucajno ne ukljuce zone za kuhanje).

. Kad su tipke zakljucane i zone grijanja rade, sve tipke osim ON/OFF i Pauza ¢e biti
onemogucene.
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Zakljucavanje upravljackih tipki

Dodirnite upravljacki element za zakljucavanje tipki @
Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijednost ,,Lo”.

Otkljucavanje upravljackih tipki
1. Pazite da ploc¢a za kuhanje bude ukljuéena.
2. Dodirnite i 3 sekunde drzite upravljacki element
za zakljucavanje tipki &.
3. Sada mozete poceti koristiti plocu za kuhanje.

Kada je plo¢a za kuhanje u zaklju¢anom nacinu rada i kada zona grijanja ne radi,
& svi ¢e upravljacki elementi biti onemoguceni osim ukljucivanja/iskljucivanja ,

u slucaju nuzde mozete iskljuciti plo¢u za kuhanje upravljackim elementom

za upravljanje ukljuéivanjem/isklju¢ivanjem, no pri sljedecoj radnji prvo

trebate otkljucati plo¢u za kuhanje.

Upozorenje o ostatku topline

Kada ploca za kuhanje radi neko vrijeme, prisutna je zaostala toplina. L'
Pojavljuje se slovo ,,H“ kao upozorenje da se drzite podalje od ploce , ,
za kuhanje.

Upotreba funkcije fleksibilne zone (samo za CTP644MCBB)

e Moze se upotrebljavati kao jedna ili dvije zasebne zone, ovisno o potrebama kuhanja
u svakoj situaciji.

e Izradena je od dvije neovisne zavojnice sa zasebnim upravljanjem. Kada je fleksibilna
zona u radu, aktivira se samo zona pokrivena posudem. Ova funkcija radi samo
na zonama za kuhanje 1# i 2#.

e Kako biste osigurali pravilno otkrivanje posuda i ravnomjerni raspored topline,
pravilno centrirajte posudu.

= o
: i O
: z O
A\ .=
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e Jedna ploca za kuhanje s viSe od jedne fleksibilne zone, ne preporucuje se istodobna
upotreba nekoliko zona za jednu posudu.

X

\
7

il

%
N

Aktiviranje funkcije fleksibilne zone
1. Za aktiviranje fleksibilne zone kao jedne velike zone, dodirnite tipku @

Zvucni signal oznacava da indukcijska plo¢a ulazi u izbor fleksibilne zone i treptat
¢e odgovarajuéi pokazivac.
NI =

IREEIRTEERE RN 5

2. Odaberite razinu snage koju zelite podesiti dodirom na "Kliza¢".

e B @

Otkazivanje funkcije fleksibilne zone
1. Dodirnite tipku @ za otkazivanje funkcije fleksibilne zone.
N -

HEEEEE TR =

2. Postavka snage radi kao i svako drugo normalno podrucje.

198



Automatsko iskljucivanje

Sigurnosna znacajka ploce za kuhanje je automatsko iskljucivanje. Ova se funkcija
pokrece svaki put kad zaboravite iskljuciti zonu za kuhanje. Zadana vremena
zaustavljanja navode se u donjoj tablici:

Razina snage 1 2 3 |4 5 6 7 8 9
Zadani radni programator (sati) |8 8 8 |4 4 4 2 2 2

Uporaba vremenskog programatora

Vremenski programator mozete upotrebljavati na dva razlicita nac¢ina:

e Mozete ga upotrebljavati kao tajmer. U tom se sluc¢aju nijedna zona za kuhanje
ne iskljucuje vremenskim programatorom kada istekne zadano vrijeme.

o Mozete ga koristiti kao grani¢nik za isklju€enje jednog ili viSe zona za kuhanje nakon
isteka vremena.

e Mozete postaviti vremenski programator na do 99 minuta.

Uporaba vremenskog programatora kao tajmera

1. Pazite da ploca za kuhanje bude ukljucena. A tipka za odabir zone nije aktivirana
(indikator zone ‘-’ ne trepce).
Napomena: Mozete podesiti minutni podsjetnik prije ili nakon zavrSetka podeSavanja
snage zone za kuhanje.

2. Podesite vrijeme dodirom na "+" "-".

o, . .o , ~ r_-
Ako pritisnete gumb ,,+ jednom, vrijeme se povecava e G 5 =
za jednu minutu; ako pritisnete gumb ,,-* jednom, vrijeme £

se smanjuje za jednu minutu. Kad je podeseno vrijeme
duze od 99 minuta, automatski ¢e se vratiti na "00",

a ako istodobno pritisnete tipke "-" i "+", na pokazivacu
¢e se prikazati "00".

3. Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje odbrojavanje. Na zaslonu
¢e se prikazati preostalo vrijeme.

4. Zvucni signal ¢e se oglasavati 30 sekundi, a pokazivac

vremenskog programatora prikazivat ¢e ,,- -” kada zadano
vrijeme zavrsi.
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Uporaba vremenskog programatora za iskljucivanje jedne ili viSe
zona za kuhanje

1. Pritisnite klizni regulator zone za kuhanje za koju Zelite podesiti S
vremenski programator.

2. Podesite vrijeme dodirom na "+" "-".

Ako pritisnete gumb ,,+ jednom, vrijeme se povecava za jednu _ h 5:
minutu; ako pritisnete gumb ,,-“ jednom, vrijeme se smanjuje A
za jednu minutu. Kad je podeSeno vrijeme duze od 99 minuta,

automatski ¢e se vratiti na "00", a ako istodobno pritisnete tipke

"-"{"+" na pokazivacu Ce se prikazati "00".

3. Odmah nakon postavljanja vremena zapo¢inje odbrojavanje. Na zaslonu
¢e se prikazati preostalo vrijeme.

NAPOMENA: U donjem desnom kutu indikatora razine snage nalazi se crvena tocka
koja oznacava odabranu zonu.

—i0+=>

IEETERRETEETERE R e nm 5

4. Kada istekne vrijeme vremenskog programatora, odgovarajuca se zona za kuhanje
automatski iskljucuje.

Napomena: Druge zone za kuhanje i dalje ¢e raditi ako su se prethodno ukljucile.

Ako je vremenski programator podeSen na viSe zona:

1. Kad podesite vremenski programator za nekoliko zona za kuhanje, prikazuju
se crvene tocke odgovarajucih zona za kuhanje. Pokaziva¢ vremenskog
programatora prikazuje vrijednost i minutama. Tocka odgovarajuce zone trepce.

Hnnnm—m° 5 odeseno na 15 minuta
— 154> x @ :

THCEEEEREEERRE R TR 5 . (podeseno na 45 minuta)
2. Kad istekne vrijeme odbrojavanja vremenskog programatora, odgovarajuca

¢e se zona iskljuciti. Zatim ¢e se prikazati nova minutna vrijednost vremenskog
programatora i treptat ¢e tocka odgovarajucée zone.

-30+=>

ICEELEECECC R =

IEEEREERRRRRRRRRRRRERR R 5
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Napomena: Dodirnite upravljacki element za odabir zone zagrijavanja i odgovarajuci
vremenski programator prikazat ¢e se na indikatoru vremenskog programatora.

Otkazivanje vremenskog programatora

Dodirnite tipku ,,- za podeSavanje vremenskog programatora na "00", vremenski
programator ¢e se otkazati.

Smjernice za pripremanje hrane

Budite oprezni pri przenju jer se ulje i masnoce veoma brzo zagriju, a osobito ako
se koristite znacajkom za povecéanje snage. Pri iznimno visokim temperaturama dolazi
do spontanoga zapaljenja ulja i masti, a to predstavlja ozbiljan rizik za nastanak pozara.

Savjeti za pripremanje hrane

» Kad hrana zakipi, smanjite postavku shage.

* Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i stedi se energija
zadrZavanjem topline.

* Smanjite koli¢inu tekucine ili masnoéa do najnize moguée razine radi smanjenja
vremena trajanja pripremanja.

» Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana
u potpunosti zagrije.

Pirjanje, pripremanje rize

» Pirjanje se odvija ispod vrelista na otprilike 85 °C kada mjehuri¢i povremeno dopiru
do povrsine tekuéine za pripremanje. Kljuéno je za pripremanje ukusnih juha i blagih
gulasa jer se okusi razvijaju bez prekuhavanja hrane. Umake na bazi jaja i zgusnute
umake takoder trebate pripremati ispod tocke kljucanja.

» Za neke zadatke, ukljucujuéi pripremanje rize metodom apsorpcije, moze trebati visa
postavka od najnize postavke da bi se jamcilo da se hrana ispravno pripremi
U preporu¢enom vremenu.

Pecenje odreska do poprimanja smede boje

Pripremanje so¢nih i ukusnih odrezaka:

1. Drzite meso na sobnoj temperaturi otprilike 20 minuta prije pripremanja.

2. Zagrijte tavu za przenje s ¢vrstom bazom.

3. Namazite obje strane odreska uljem. Stavite malu koli¢inu ulja u vruéu posudu,
a zatim spustite meso na vrucu posudu.
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4.

Okrenite odrezak samo jednom tijekom pripremanja. To¢no vrijeme trajanja
pripremanja ovisi o debljini odreska i o tome koliko Zelite da je odrezak pecen.
Mogu se razlikovati vremena od 2-8 minuta po strani. Pritisnite odrezak da biste
provjerili koliko je dobro pecen — $to je odrezak ¢vrséi to je bolje pecen.

Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru nekoliko minuta da bi omeksao prije
posluzivanja.

PrZenje uz mijeSanje

1.
2.

6.
7.

Odaberite keramicki kompatibilan wok s ravnom bazom ili veliku tavu za przenje.
Pripremite sve sastojke i opremu. Przenje uz mijeSanje treba se odvijati brzo.
Ako pripremate velike koli¢ine hrane, pripremajte hranu u nekoliko manjih skupina.

3. Nakratko prethodno zagrijte posudu i dodajte dvije jusne zlice ulja.
4,
5. Pripremite povrée przenjem uz mijeSanje. Kad je vruce, ali hrskavo prebacite zonu

Prvo skuhajte meso, odlozite ga sa strane i podgrijavajte.

za kuhanje na nizu postavku, vratite meso u tavu i dodajte svoj umak.
Lagano mijesajte sastojke tako da se potpuno raspodijeli toplina.
Posluzite odmah.

Postavke topline

Podesavanje topline Prikladnost

1-2 * blago zagrijavanje za manje koli¢ine hrane

* otapanje cokolade, maslaca i hrane koja brzo gori
+ lagano pirjanje
» polagano zagrijavanje

3-4 * podgrijavanje

* brzo pirjanje
* pripremanje rize

* palacinke

* naglo pecenje
* pripremanje tjestenine

* prZenje uz mijesanje

e pecenje do poprimanja smede boje
* dovodenje juhe do kljucanja

¢ voda koja kljuc¢a
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Njega i CiSCenje

oznake, mrlje hrane
ili prolijevanja koja
ne sadrze Secer

na staklu)

2. Upotrijebite sredstvo za ¢is¢enje
povrsine za kuhanje dok je staklo
jos toplo (ali ne vruce!)

3. Isperite i osusite brisanjem
koriste¢i se Cistom krpom
ili kuhinjskim papirom.

4. Ponovno ukljucite napajanje
povrsine za kuhanje.

Sto? Kako? Vazno!
Svakodnevna zaprljanost | 1. Iskljuéite napajanje povrsine »  Kada se iskljuci napajanje ploce
stakla (otisci prstiju, za kuhanje. za kuhanje viSe nema oznake

,,vruc¢a povrsina”, ali zona

za kuhanje moze i dalje biti vruca!
Budite iznimno pazljivi.

Zicama za struganje namijenjenim
za teske uvjete, najlonskim zicama
za struganje i grubim/abrazivnim
sredstvima za ¢iScenje moze

se ogrepsti staklo. Procitajte Sto
pise na naljepnici da biste provjerili
jesu li vase sredstvo za ¢isCenje

ili Zica za struganje prikladni.

Ne ostavljajte ostatke ¢is¢enja

na povrsini za pripremanje jer moze
do¢i do prljanja stakla.

Prelijevanja, otapanja
i prelijevanja vruc¢a
Secera po staklu

Odmah ih uklonite lopaticom

za okretanje, paletnim nozem

ili ostricom strugaca prikladnim

za keramicke staklene povrsine

za pripremanje, ali pripazite na vruce

povrsine zona za pripremanje:

1. Iskljucite na zidu napajanje
povrsine za kuhanje.

2. Drzite ostricu ili pribor pod kutom
od 30° i struganjem uklonite
zaprljanost do hladnog dijela
povrsine za pripremanje.

3. Otistite zaprljanost kuhinjskom
krpom ili kuhinjskim ru¢nikom.

4. Pridrzavajte se gornjih koraka
2. do 4. za ,,Svakodnevna
zaprljanost na staklu”.

Uklonite mrlje nastale otapanjem

i hranom bogatom $ecerima

ili prelijevanja $to je prije moguce.
Ako se ostave da se ohlade na
staklu, moze ih biti tesko ukloniti
ili se njima moze ¢ak i trajno
ostetiti povrSina stakla.

Opasnost od nastanka porezotina:
kada se uvuce sigurnosni poklopac,
ostrica strugaca postaje iznimno
oStra. Budite iznimno pazljivi

pri uporabi i uvijek pohranite

na sigurno mjesto izvan

doticaja djece.

Prelijevanja
na upravljackim
elementima na dodir

1. Iskljucite napajanje povrSine

za kuhanje.

Upijanjem ocistite prolijevanje

3. Obrisite podru¢je dodimih
upravljackih elemenata ¢istom
vlaznom spuzvom ili krpom.

4. Potpuno obrisite podrucje
kuhinjskim papirom.

5. Ponovno ukljucite napajanje
povrsine za kuhanje.

I

Ploca za kuhanje moze proizvesti
zvuéni signal i moze se iskljuciti,
a upravljacki elementi mozda

ne budu radili ako se na njima
nalazi tekucina. Potpuno obrisite
podrugje upravljackih elemenata
prije ponovnog uklju¢ivanja
ploce za kuhanje.
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Savjeti i trikovi

Problem

Moguéi uzroci

Sto napraviti

Ne moze se ukljuciti ploca
za kuhanje.

Nema napajanja.

Pobrinite se da se povrSina

za pripremanje spoji na napajanje

i da se ukljuci.

Provijerite je li doslo do nestanka
elektrinog napajanja u vasem domu
ili podrucju. Ako ste provjerili sve

i problem je dalje prisutan,

nazovite kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije
upravljackih elemenata.

Upravljacki elementi su zakljucani.

Otkljucajte upravljacke elemente.
Pogledajte ,,Uporaba keramicke
ploce za kuhanje” radi uputa.

Tesko je rukovati
upravljackim
elementima na dodir.

Mozda postoji tanki sloj vode

na upravljackim elementima ili mozda
upotrebljavate vrh prsta pri dodirivanju
upravljackih elemenata.

Pobrinite se da je podrudje
upravljackih elemenata suho

i da upotrebljavate jagodicu prsta pri
dodirivanju upravljackih elemenata.

Nastaju ogrebotine
na staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima.

Upotrebljavaju se neprikladne,
abrazivne Zice za struganje
ili sredstva za Ciséenje.

Upotrebljavajte posude za pripremanje
s ravnim i glatkim bazama. Pogledajte
odjeljak ,,Odabir ispravnog posuda

za kuhanje”.

Pogledajte odjeljak ,,Njega i ¢iSéenje”.

Nekim se posudama
proizvode zvukovi
pucketanja ili $kljocanja.

To moze prouzrociti konstrukcija
posuda za kuhanje (slojevi razli¢itih
metala koji razli¢ito vibriraju).

To je uobicajeno za posude
za kuhanje i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanje proizvodi tihi
$um zujanja kada

se upotrebljava s visokom
postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

To je uobicajeno, no buka

bi se trebala stigati ili potpuno
nestati kada smanjite
postavku topline.

Buka ventilatora dolazi
od indukcijske ploce za
kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za hladenje
ugraden u vasu indukcijsku plocu

za kuhanje radi sprjecavanja pregrijavanja
elektronickih uredaja. MoZe nastaviti
raditi ¢ak i nakon isklju¢ivanja
indukcijske ploce za kuhanje.

To je uobicajeno i ne treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne iskljucujete napajanje
indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.

Tave se ne zagrijavaju i
prikazuju se na pokazivacu.

Indukcijskom se plo¢om za kuhanje
ne moze otkriti posuda jer nije
prikladna za indukcijsko kuhanje.
Indukcijskom se plo¢om za kuhanje
ne moze otkriti posuda jer je premala
za zonu za kuhanje ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za kuhanje
prikladno za indukcijsko kuhanje.
Pogledajte odjeljak ,,Odabir ispravnog
posuda za kuhanje”.

Centrirajte posudu i pobrinite

se da je njezino dno uskladeno

s veli¢inom zone za kuhanje.

Indukcijska ploca za
kuhanje ili zona za kuhanje
neocekivano se iskljucuju,
oglasava se zvuk i prikazuje
se kod pogreske
(uobi¢ajeno se izmjenjuju
jedna ili dvije znamenke

na zaslonu vremenskog
programatora za kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
ploc¢e za kuhanje na zidu i obratite
se kvalificiranom tehnicaru.
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Prikaz kvara i provjera

Ako dode do neuobicajene pojave, indukcijska ploca za kuhanje automatski ulazi u stanje

zastite i prikazuju se odgovarajuci zastitni kodovi:

Lose toplinsko zracenje indukcijske
ploc¢e za kuhanje

Problem | Mogu¢i uzroci Sto napraviti

E4/E5 Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.

E7/ES Kvar osjetnika temperature IGBT-a. | Obratite se dobavljacu.

E2/E3 Nepravilan napon napajanja Provijerite je li napajanje pravilno.
Ukljucite uredaj ako je napajanje
pravilno.

E6/EQ Ponovno pokrenite uredaj nakon

Sto se indukcijska ploca
za kuhanje ohladi.

Povise se navode ocjene i provjere ucestalih kvarova.
Ne rastavljajte sami jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna ostecenja
indukcijske ploce.

Tehnicke specifikacije

Indukcijska plo¢a za kuhanje Cl642MCBB / CTP644MCBB
Zone za kuhanje 4 zone

Napon napajanja 220 — 240 V ~ 50/60 Hz
Ugradeno elektri¢no napajanje 7200 W

Veli¢ina proizvoda DxSxV (mm) 590x520x58
Ugradbene dimenzije AXB (mm) 560%x490

Indukecijska ploca za kuhanje Cl633MCBB

Zone za kuhanje 3 zone

Napon napajanja 220 — 240 V ~ 50/60 Hz
Ugradeno elektricno napajanje 7200 W

Veli¢ina proizvoda DxSxV (mm) 590x520x58

Ugradbene dimenzije AXB (mm) 560%490

Tezina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo unaprjedivati
svoje proizvode, mozemo promijeniti specifikacije i dizajne bez prethodne obavijesti.
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Ugradnja

Odabir opreme za ugradnju

» Izrezite radnu povrsinu u skladu s dimenzijama koje se prikazuju na crtezu.

« U svrhu ugradnje i uporabe treba ostaviti najmanje 50 mm prostora oko otvora.

 Provjerite iznosi li debljina radne povr$ine najmanje 30 mm. Odaberite vodootporni
materijal radne povrsine da biste izbjegli veca izobli¢enja prouzrokovana toplinskim
zracenjem vruce ploce. U skladu s prikazanim u nastavku:

Upozorenje: Materijal radne povrsSine mora koristiti impregnirano drvo ili drugi

izolacijski materijal.

L (mm) | S(@mm) | V(mm) [ D(mm)| A(mm) | B (mm) | X (mm)

Cl642MCBB
Cl1633MCBB 590 520 58 54 560 490 50 mini
CTP644MCBB

U svim okolnostima, pobrinite se da se ploca za kuhanje dobro provjetrava i da se ne blokiraju
ulaz i izlaz zraka. Provjerite je li plo¢a za kuhanje u ispravnom radnom stanju.

U skladu s prikazanim u nastavku

Napomena: Sigurnosna udaljenost izmedu vruée ploce i kuhinjskog ormara iznad vruce
ploce treba iznositi najmanje 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Ulaz zraka Izlaz zraka 5 mm

Prije postavljanja ploce za kuhanje, pobrinite se da

Radna povrsina je kvadratna i vodoravna te nema konstrukcijskih dijelova koji

se kose sa zahtjevima prostora.

Radna povrsina izradena je od materijala otpornog na toplinu.

Pecnica je opremljena ventilatorom za hladenje ako se ploca za kuhanje ugraduje
iznad peénice.

Ugradnja je sukladna svim zahtijevanim razmacima i vaze¢im normama i propisima.
Prikladna sklopka za odvajanje kojom se omoguéuje potpuno odvajanje od napajanja
iz elektroenergetske mreze ugradena je u trajno ozi¢enje te se postavlja tako

da je u skladu s lokalnim pravilima i propisima za oZi¢enje.

Sklopka za odvajanje mora biti odobrene vrste i njome se mora omogucavati razmak
izmedu kontakata od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima
ako se lokalnim propisima za instalacije omogucuje ova varijacija zahtjeva).
Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku kada se ugradi plo¢a za kuhanje
Ako imate dvojbi u vezi postavljanja, moZete se obratiti lokalnim gradevinskim
tijelima i pogledati lokalne zakone

Upotrebljavajte zavr$ne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni za ¢iséenje
(kao $to su keramicke plocice) za povrsine zida kojima se okruzuje ploca za kuhanje.

Nakon ugradnje ploce za kuhanje, pobrinite se da

Kabelu za napajanje ne moze se pristupiti kroz vrata kuhinjskog ormara ili ladice.
Postoji odgovarajuci protok zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara do baze ploce
za kuhanje.

Postavljena je zastitna toplinska pregrada ispod baze plo¢e za kuhanje ako se ploca
za kuhanje ugraduje iznad ladice ili prostora kuhinjskog ormara.

Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku.

Prije lociranja nosaca za pric¢vrscenje
Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje).
Ne djelujte silom na izbo¢ene upravlja¢ke elemente na plo¢i za kuhanje.

Lociranje nosaca za ucvrscéenje

Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje).

Ne djelujte silom na izbocene upravljacke elemente na ploci za kuhanje.

Pri¢vrstite plocu za kuhanje za radnu povrsinu tako da zavijete Cetiri nosaca za dno
ploce za kuhanje (pogledajte sliku) nakon ugradnje.

Podesite polozaj nosac¢a radi uskladivanja s razliitim debljinama radnih povrSina.
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| Stol | Stol

Plo¢a za kuhanje Ploca za kuhanje
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Oprez

Plocu za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehnicari. Na raspolaganju
vam stoje nasi struénjaci. Nikada ne obavljate ovu radnju sami.

Ploca za kuhanje ne smije se postavljati na opremu za hladenje, perilice posuda

i okretne susilice.

Plocu za kuhanje treba ugraditi tako da se moze osigurati bolje zracenje topline radi
poveéanja pouzdanosti.

Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad radne povr§ine mogu podnijeti toplinu.

Da ne bi doslo ni do kakvog ostecenja, sendvi¢ sloja i ljepila moraju biti otporni

na toplinu.

Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

Ova se keramika smije spajati isklju¢ivo na napajanje s impedancijom sustava koja
nije veca od 0,427 oma. Po potrebi, obratite se tijelu koje omogucuje napajanje

za informacije o impedanciji sustava.
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Spajanje ploce za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze

Napajanje treba spojiti u skladu s odgovaraju¢om normom ili preko jednopolnog
prekidada strujnog kruga. Nadin spajanja prikazan je u nastavku.

11 N1 @ N2 L2/[ut M@ N2 12
SIS Q O O Q O Q O (P
T T

L. N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

e Ako je kabel ostecen ili ga treba zamijeniti, to treba obaviti tehnicar servisne sluzbe
uporabom odgovarajucih alata radi izbjegavanja svake nezgode.

e Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi svepolni
prekidac strujnog kruga uz razmak od najmanje 3 mm izmedu kontakata.

e Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektri¢no spajanje
te da je spoj u skladu sa sigurnosnim propisima.

e Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut.

e Kabel treba redovito provjeravati i moze ga zamijeniti samo prikladno
kvalificirana osoba
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ZBRINJAVANJE:

Ne zbrinjavajte ovaj
proizvod kao
nerazvrstani komunalni
otpad. Treba obaviti
odvojeno prikupljanje
takvog otpada radi
posebne obrade.

Ovaj uredaj oznaden je u skladu s europskom Direktivom 2012/19/EU o otpadnoj
elektri¢noj i elektronickoj opremi (OEEO). Propisnim zbrinjavanjem ovoga
uredaja, pomazete u sprjeavanju moguce Stete po ljudski okolis i zdravlje koja
moze nastati ako se proizvod ne zbrine na ispravan nacin.

Oznakom na proizvodu ukazuje se da se s proizvodom ne smije postupati
kao s obi¢nim otpadom u domacinstvu. Treba ga odnijeti na sabirno mjesto
za recikliranje elektri¢ne i elektronicke robe.

Za ovaj uredaj treba obaviti posebno zbrinjavanje otpada. Radi dodatnih
informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga proizvoda,

obratite se svom lokalnom vijecu, sluzbi za zbrinjavanje otpada

u domadinstvu ili trgovini u kojoj ste ga kupili.

Radi dodatnih informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga
proizvoda, obratite se uredu lokalnog vijeca, sluzbi za zbrinjavanje otpada
u domacinstvu ili trgovini u kojoj ste kupili proizvod.
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