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General Warnings

e During cooking, moisture may condense inside
the oven cavity or on the glass of the door. Thisis a
normal condition. To reduce this effect, wait 10-
15 minutes after turning on the power before
putting food inside the oven. In any case, the
condensation disappears when the oven reaches
the cooking temperature.

e Cook the vegetables in a container with a lid
instead of an opentray.

e Avoid leaving food inside the oven after cooking
formore than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts
become hot during use. Be careful not to touch
any hot parts.

* WARNING: the accessible parts can become hot
when the grill is in use. Children should be kept at
asafedistance.

e WARNING: ensure that the appliance is
switched off before replacing the bulb, to avoid
the possibility of electric shocks.

* WARNING: in order to avoid any danger caused
by the accidental resetting of the thermal
interruption device, the appliance should not be
powered by an external switching device, such as
a timer, or be connected to a circuit that is
regularly switched on and off.

e Children under 8 should be kept at a safe
distance from the appliance if not continuously
supervised.

e Children should not play with the appliance.

e The appliance can be used by those aged 8 or
over and by those with limited physical, sensorial
or mental capacities, without experience or
knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of
the appliance, in a safe way with awareness of the
possible risks.

e Cleaningand maintenance should not be carried
out by unsupervised children.

* Do not use rough or abrasive materials or sharp
metal scrapers to clean the oven door glasses, as
they can scratch the surface and cause the glass to
shatter.

e The oven must be switched off before removing
the removable parts. After cleaning, reassemble
them according the instructions.

e Only use the meat probe recommended for this
oven.

e Do not use a steam cleaner for cleaning
operations.

e Connectaplugtothe supply cable thatis able to
bear the voltage, current and load indicated on
the tag and having the earth contact. The socket
must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in
operation. The earth conductor is yellow-green in
colour. This operation should be carried out by a
suitably qualified professional. In case of
incompatibility between the socket and the
appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type.
The plugand the socket must be conformed to the
current norms of the installation country.
Connection tothe power source can also be made
by placing an omnipolar breaker between the
appliance and the power source that can bear the
maximum connected load and that is in line with
current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The
socket or omnipolar breaker used for the
connection should be easily accessible when the
applianceisinstalled.

* The disconnection may be achieved by having
the plug accessible or by incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

e |f the power cable is damaged, it should be
substituted with a cable or special bundle
available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of
power cable must be HO5V2V2-F. This operation
should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green)
must be approximately 10 mm longer than the
other conductors. For any repairs, refer only to
the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

e Failure to comply with the above can
compromise the safety of the appliance and
invalidate the guarantee.

e Any excess of spilled material should be
removed before cleaning.
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* A long power supply failure during an occurring
cooking phase may cause a malfunction of the
monitor. In this case contact customer service.

e The appliance must not be installed behind a
decorative doorin orderto avoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that
the stopis directed upwards and in the back of the
cavity. The shelf must be inserted completely into
the cavity.

e WARNING: Do not line the oven walls with
aluminium foil or single-use protection available
from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel,
risk melting and deteriorating the enamel of the
insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

e CAUTION: Do not refill the cavity bottom with
water during cooking or when the ovenis hot.

e No additional operation/setting is required in
order to operate the appliance at the rated
frequencies.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should read [
this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required. Having removed the
oven fromits packaging, check that it has not been damaged during transportation. If you have doubts,
do not use the oven and refer to a qualified technician for advice. Keep all of the packaging material
(plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children. When the oven is switched on for the first
time, strong smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels
surrounding the oven heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should
wait for the smoke to dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no
responsibility in cases where the instructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the

modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of
foods; any other use, for example as a heat source, is considered improper
andtherefore dangerous. The manufacturer cannot be held responsible for
any damage resulting fromimproper, incorrect or unreasonable usage.
The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

1.2 Electrical Safety

-do not pull onthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not
recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and
do nottamper withiit.

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE
ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to which the oven is
connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage
caused by the failure to observe these instructions. The oven must be
connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the
country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can
ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to
an electrical supply with 220-240 Vac 50 Hz power between the phases or
between the phase and neutral. Before the oven is connected to the
electrical supply, itisimportant to check:

1.3 Recommendations

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be
connected to the earth terminal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician
to check the continuity of the power supply's earth terminal. The
manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by
an earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep
another wall socket available so that the oven can be connected to this if it
is removed from the space in which it is installed. The power cable must
only be substituted by technical service staff or by technicians with
equivalent qualifications.

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven
perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct contact
with the hot enamel, risks melting and deteriorating the enamel of the insides.

1.4 Installation

In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It
is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In
addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use
dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the
manufacturer is required to rectify faults arising from incorrect installation,
this assistance is not covered by the guarantee. The installation instructions
for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer
cannot be held responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing,
you must ensure good ventilation in the oven space to allow proper
circulation of the fresh air required for cooling and protecting the internal
parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive
2012/19/EU regarding electric and electronic appliances (WEEE). The
WEEE contain both polluting substances (that can have a negative effect on
the environment) and base elements (that can be reused). Itis
important that the WEEE undergo specific treatments to
correctly remove and dispose of the pollutants and recover all
the materials. Individuals can play an important role in
ensuring that the WEEE do not become an environmental
problem; itis essential to follow a few basicrules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the
town council or a registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs.

When you buy a new appliance, the old one can be returned to the vendor
who must accept it free of charge as a one-off, as long as the appliance is of
anequivalenttype and hasthe same functions as the purchased appliance.
SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open
the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time it is opened. For a significant energy saving, switch off
the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking
time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep
the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the
cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff time slot.
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1.6 Declaration of compliance

* By placing thec E mark on the appliance, we are confirming compliance e Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in

to all relevant European safety, health and environmental requirements  compliance with Directive 2014/53/EU. The full text of the EU declaration

which are applicable in legislation for this product. of conformity is available at the following internet address:
www.candy-group.com.

2. Product Description
2.1 Overview

1. Control pane

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories (According to model)

1 Drip pan 3 Lateral wire grids
?____: B ::___‘“E‘Z‘
) i
5 <
Collectsthe residues that drip during the cooking of foods on the grills. It located at both sides of the oven cavity. It holds metal grills and drip pans.
2 Metal gril

Holds baking trays and plates.

2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a
solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smells of newness.
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3. Use of the Oven (According 1o model)
3.1 Display description

.

MAX 000
000

125

200
s 1L s

i ; steam oven

1. Minute minder WARNING : the first operation to carry out after the oven has been installed or following the interruption
2. Clock setting of power supply (this is recognizable the display pulsating and showing 12:00 ) is setting the correct time.
3. Cooking time The bottom right LED flashes at the same time ((9). This s achieved as follows.

4. End of cooking

5. Temperature or clock display eSettime with"-" "+" buttons.

6. LCD display adjustment controls ePush the Menu button or wait 5 seconds than the clock is setted.

7. Thermostat selector knob ) )

8. Function selector knob ATTENTION: The oven will only operate setting the clock

FUNCTION

HOW TO USE

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

NOTE

*Child Lock function is activated by
touching Set (+) for a minimum of 5
seconds. From this moment on all

*Child Lock function is deactivated by
touching touchpad Set (+) again for a
minimum of 5 seconds. From this

Q

the required time
eRelease all the buttons

activated this alarm will stop on its
own, however it can be stopped
immediately by pressingany button.

eDuring the process, the display
shows the remaining time.

KEYLOCK | other function are locked and the | moment on all functions are

display will flash 3 sec intervals STOP | selectable again.

and preset time intermittently.

ePush the central button 3 times *When the set time has elapsed, an | ¢Sounds an alarm at the end of the eAllows to use the oven as alarm clock
m:mg;—: ePress the buttons "-" "+" to set audible alarm is full stop after | settime. (could be activated either with operating

the oven or with out operating the oven)

COOKING
TIME

<)

eSelect the cooking function with the
oven function knob, the temperature
you want to cook with the thermostat
knob.

¢ Push the central button 1 times
 Press the buttons "-" or "+"to set the
lenght of cooking required

¢ Release all buttons

NOTE: If the oven is switched off or
the lamp is functioning, the cooking
time schedule function will not work.

*Push any button to stop the signal.
Push the central button to return to
the clock function.

e |t allows to preset the cooking time
required for the recipe chosen.

¢ To check how long is left to run press
the MENU button 1 time.

« To alter/change the preset time press
MENU and"-" "+" buttons.

e At the end of the program the program
gives 3 warning signals and “End” appears
onthedisplay.

Set the function selector switch to "0" to
returntothe clock function.

*Select the cooking function with the
oven function knob, the temperature
you want to cook with the thermostat
knob.

ePushthe central button 2 times
ePress the buttons "-" "+" to set the

the lamp is functioning, the cooking
time schedule function will not work.

¢ At the time set, the oven will switch
off. To switch off manually, turn the
oven function selector to position O.

eEnables you to set the end of
cookingtime

eTo check the preset time push the
central button 2 times

*To modify the preset time press
buttons MENU + "-" "+”

eThis function is typically used with
“cooking time” function.

Forexampleifthe dish has to be cooked for
45 minutes and needs to be ready by
12:30, simply select the required
function, set the cooking time to 45

ch'\é)DKﬁ)\]FG time at which you wish the oven to minutes and the end of cooking time to
switch off NOTE: Delayed cooking feature is not | 12:30.

E,'} *Release the buttons available for following cooking [ *At the end of the cooking set time, the

= NOTE: If the oven is switched off or modes: Fan Grill & Grill oven will switch off automatically and an

audiblealarm will ring.

*Cooking will start automatically at 11:45
(12:30 minus 45 mins) and will continue
until the pre-set end-of-cooking-time,
when the oven will switch itself off
automatically.
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WIRELESS PARAMETERS

Standard |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequency Band(s) [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Maximum Power [mW] 100 10

PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

e Power consumption of the product in networked standby if all wired
network ports are connected and all wireless network ports are activated:
2,0 W

How to activate wireless network port:

e |f the WiFi led blinks it means that the WiFi module is On.
e If already enrolled: turn the knob to WiFi On.

¢ |f not enrolled: follow procedure for enrolling.

How to deactivate wireless network port:
e |f the WiFi led is Off it means that the WiFi module is Off.
e |f the oven is enrolled: turn the knob to WiFi reset position and then to

Off position within 30 sec.
e |f the oven is not enrolled WiFi is Off.

Oven enrollment on app

ON THE SMARTPHONE £ Available on the
Step 1 ¢ App Store

e Download hOn app.

ET
Google Play

ORE IT ON

AppGallery

Step 2
* Log in or sign up.

EQRGOT YOUR -’
PASSWORD! e

Step 3 . Select your appliance
¢ Add new appliance category
C-’ Washer Dryer
1
] Fridge
[ own

Step 4
¢ Scan the QR code or insert the serial number.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

Ej)g 5 s

Check rour specifhc madel ta know
mhere ta el 1t

Write here your serial number for future reference.

ON THE APPLIANCE

Step 5

e Turn the cooking functions knob on a program
(No "light" or "0").

(e D@% O

Step 6
e Turn the functions knob to the WI-FI RESET
program and wait 30 seconds.

Step 7
e When the WiFi LED starts blinking, you can
proceed with pairing within 5 minutes.

Remote control mode

Step 1
e Turn the knob to the WI-FI program.

Step 2
e The WiFi LED switches on.

Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in
compliance with Directive 2014/53/EU. The full text of the EU declaration of
conformity is available at the following internet address:
www.candy-group.com

3.2 Using The Steam Function

Steam function lets you have better hummidity during cooking cycle. We
recommend alternating steam cooking with traditional cooking. We
recommend alternating steam cooking with traditional cooking.

WARNING: Risk of burn and damage to the appliance.

Released steam can cause burns:

I0pen the oven door carrefully to avoid injury after using a cooking function
with steam.

1. Openthe oven door

2. Fill the cavity bottom using max. 150 ml water. Fill the cavity bottom with
water only when the ovenis cold.

3. Putfoodinthe appliance and close the oven door.
4.Setthe function you preferto cook with steam. & k-~

5.Turnthe knob for the temperature to select a temperature.

6. Wait five minutes for preheating. Then press the steam oven button. The

steam oven button works with the function. @
CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking or when the
ovenis hot.

7. To turn the appliance off switch the function and temperature knob to zero
positions.

8. Remove water from the cavity bottom. Clean the drip tray after every cooking
cycle. Clean the drip tray after every cooking cycle. Please see chapter 4.1 for
cleaninginstrucitons.
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3.3 Cooking Modes

Function T°C T°C .
: Function (Depends on the oven model)
Dial Suggested range
O LAMP: Turns on the oven light.
y DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the frozen food so
oo thatit defrostsin a few minutes without the protein content of the food being changed or altered.
MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates into
the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook different foods at the same
% 180 50 + MAX | time with or without the same preparation in one or more positions. This cooking method gives even heat
distribution and the smells are not mixed.
Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.
MULTI-LEVEL + STEAM : The hot air is distributed to different shelves, making this function ideal for cooking
% different types of food at the same time, without ever mixing flavours and smells. By pressing the STEAM button,
180 50 = MAX | the steam option works with traditional heat, thus ensuring the best taste and texture for your dishes and perfect
STEAM leavening.
This mode is suitable for cooking puff pastries, yeast-based deserts, bread and pizza, roasted meat, and fish.
*
cOQrk
© . COOK LIGHT: This function allows to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or oil required. The
. 190 50 + MAX L ) ’ A - )
|Ight combination of heating elements with a pulsating cycle of air ensures a perfect baking result.
cOQrc
|®h 190 50 = MAX COOK LIGHT + STEAM: Use the upper ventilation and heater at the same time to perfectly cook large portions of
9 t : food. This mode is especially suitable for roasting crispy dishes such as meat, poultry, or fish.
STEAM
BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. This
% 210 50 = MAX method isideal for juicy fruit flans, tarts, quiches and paté.
: It prevents food from drying and encouragesrising in cakes, bread dough and other bottom-cooked food.
Nt Place the shelfin the bottom position.
*
/ N CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the oven for about ten minutes. This
L] 220 50 + MAX [ method is ideal for all traditional roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread,
A foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf in mid position.
GRILL : use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes preheating is required to
[POSS) 230 get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put ata
50 + MAX ) ) o ) ) -
° distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets
onthe shelf with the drip tray underneath. The oven has two grill positions:
Grill: 2140W  Barbecue: 3340 W
GRILL + STEAM: We recommend using the heat resulting from the upper heating system and hot steam to make
d 230 50 + MAX | dishes that are gratinated on the surface and keep their elasticity and juices intact. You can also use it to
STEAM immediately brown the surface of undercooked food (rare meat) or fish served raw in the centre.
220 50 + MAX | PIZZA-Withthis function hotair circulated in the oven to ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.
on/’-o\\ WIFION: Oven allows wifi connection.
reset ‘@ WIFIRESET: It allows wifi connection to be restarted.

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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4. Oven cleaning and maintenance

4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning.
Wait for the oven to cool before carrying out manual cleaning operations.
Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for cleaning, so
as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or
bleach-based detergents (ammonia).

GLASS PARTS

Itis advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after
every use of the oven. To remove more obstinate stains, you can use a
detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

4.2 Agquactiva Function

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them:
avoid using abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a
container and wash the pan in hot water, using a sponge and washing-up
liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent.
Alternatively, you can wash the pan in the dishwasher or use a commercial
oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.

1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.

2.Setthe oven function to Static (: )or Bottom (—_)heater
3.Setthetemperature to the Aquactiva icongee

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. Whenthe applianceiscool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning: Make sure thatthe applianceis cool before you touchit.
Care must be taken with all hot surfaces asthereisarisk of burns.
Use distilled or drinkable water.

000
000
«

4.3 Maintenance

INSTRUCTION FORREMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Remove the wire racks by pulling them in the direction of the arrows (see below)
2.To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3. Afterthe cleaning process install the wire racks in reverse order.

— == "

I

N __’ -/>
5

4

3

2

"&y—

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW
1. Openthe frontwindow.

2.0penthe clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them downwards.

3.Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVAL AND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.0pentheovendoor.

2.3.4. Lock the hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Low-E" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the left-hand lateral hinge. In this way, the printed

label of the first glass will be inside the door.

5. /

EN 11



CHANGING THE BULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0ncethe defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the touch
user interface

Steam and condensation on
the user interface panel

Clean with a microfiber cloth the user
interface panel to remove the
condensation layer
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Conseils De Securite

e Pendant la cuisson, de I'"humidité peut se
condenser a l'intérieur de la cavité ou sur la vitre de
la porte. Il sagit d’'un phénomeéene normal. Pour
réduire cet effet, attendez 10-15 minutes apres
avoir allumé l'appareil avant de mettre les aliments
au four. La condensation disparaitra de toutes
facons des que le four aura atteint la température
de cuisson.

e Cuisez les légumes dans un récipient avec
couvercle plutét que dans un ustensile ouvert.

* Evitez de laisser des aliments a l'intérieur du four
plus de 15-20 minutes apres cuisson.

e AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties
accessibles chauffent pendant I'utilisation.

Faites attention a ne pas toucher les parties
chaudes.

e AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent
devenir tres chaudes quand le grill est en marche.
Les enfants doivent étre tenus a une distance de
sécurité.

e AVERTISSEMENT : Vérifiez que l'appareil est éteint
avant de remplacer 'ampoule, pour éviter le risque
de chocs électriques.

e AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié a la
réinitialisation accidentelle de linterrupteur
thermique, I'appareil ne doit pas étre alimenté par
un dispositif de commutation externe, tel qu’'une
minuterie, ou relié a un circuit régulierement allumé
et éteint.

e L es enfants de moins de 8 ans doivent rester a une
distance de sécurité de I'appareil s’ils ne sont pas
surveillés en permanence.

e | es enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de
8 ans et par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées,
sans expérience ni connaissance du produit,
uniqguement s’ils sont surveillés ou s'ils ont été
informés de la maniere d’utiliser 'appareil, en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques possibles.
* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

» N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou
de racloirs métalliques acérés pour nettoyer les
vitres des portes des fours, car cela pourrait rayer la

surface et provoquer la rupture de la vitre.

e Coupez le four avant de retirer les pieces
amovibles.

e Apres le nettoyage, remontez-les selon les
instructions.

e Utilisez uniquement la sonde a viande
recommandée pour ce four.

e N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage.

* Branchez le cable d'alimentation sur une prise de
courant qui supporte le voltage (le courant et la
charge sont indiqués sur I'étiquette) et vérifiez la
présence d’'une mise a la terre. La prise
d’alimentation doit supporter la charge indiquée sur
I'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre en état
de fonctionnement. Le conducteur de mise a la
terre est jaune et vert. Cette opération doit étre
exécutée par le personnel qualifié. En cas
d’incompatibilité entre la prise d’alimentation et la
fiche du cable de l'appareil, demandez a un
électricien professionnel de remplacer la prise
d’alimentation par un dispositif compatible.

La fiche du cable d’alimentation et la prise
d’alimentation doivent étre conformes aux normes
en vigueur dans le pays d’installation.

Il est possible de brancher l'appareil a la prise
d’alimentation en installant entre l'appareil et la
prise d'alimentation un disjoncteur multipolaire qui
supporte la charge électrigue maximale,
conformément aux lois en vigueur.

Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne
doit pas étre bloqué par le disjoncteur. La prise
d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé
pour le branchement doit rester a tout moment
accessible apres installation de I'appareil.

* Le débranchement doit se faire a l'aide soit de la
prise d’alimentation, soit d'un interrupteur installé
sur le circuit électrique fixe, conformément aux
normes électriques.

* Si le cable d’alimentation est endommage, il doit
étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables
spécial disponible aupres du fabricant ou du service
apres-vente.

e | e cable d'alimentation requis est le HO5V2V2-F.

e Cette opération doit étre exécutée par le
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personnel qualifié. Le conducteur de mise a la terre
(jaune et vert) doit étre environ 10 mm plus long
que les autres conducteurs. Pour toutes
réparations, contactez le service apres-vente en
insistant sur l'utilisation de pieces de rechange
d’origine.

* |e non-respect des consignes ci-dessus peut
compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la
garantie.

* Eliminez les éclaboussures importantes avant de
procéder au nettoyage.

e Une coupure de courant prolongée durant une
phase de cuisson peut engendrer un
dysfonctionnement de I'écran. Dans ce cas, veuillez
contacter le service apres-vente.

e [‘appareil ne doit pas étre installé derriere une
porte décorative, pour éviter la surchauffe.

e Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le
butoir est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.
La grille doit étre completement insérée dans la
cavité.

e AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du
four avec du papier aluminium ou une protection
jetable disponible dans les magasins. Le papier
d’aluminium ou toute autre protection, en contact
direct avec I'émail chaud, risque de fondre et de
détériorer 'émail de la cavité intérieure.

e AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de la
porte du four.

e PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité
avec de l'eau pendant la cuisson ou lorsque le four
est chaud.

e Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne
sont requis pour faire fonctionner l'appareil aux
frégquences nominales.
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits. Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le support technique si des réparations sont nécessaires.
Aprés avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si vous
avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer a un technicien qualifié pour obtenir des conseils. Conservez
tous les matériaux d'emballage (sacs en plastique, polystyrene, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la
premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier
échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomeéne est normal. Attendez que
Le fabricant décline toute responsabilité dans les cas ou les

la fumée cesse avant de cuire des aliments.
instructions contenues dansle présent document ne sont pas respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier selon les

modeles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniquement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson
des aliments; toute autre utilisation, par exemple comme une source de
chaleur, est considérée comme impropre et donc dangereuse. Le fabricant ne
peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation ou a
des modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles
fondamentales:

1.2 Sécurité électrique

-Ne pastirersurlefil électrique pour débrancher la prise.

- Ne pastoucherl'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides;

- En général I'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est
déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre
|'appareil et ne pasytoucher.

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR
AGREE OU UN TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laguelle le four est connecté doit étre conforme aux
lois en vigueur dans le pays d'installation. Le fabricant décline toute
responsabilité pour tout dommage causé par le non respect de ces instructions.
Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire,
selon les lois en vigueur dans le pays d'installation. L'alimentation électrique
doit étre protégée par des fusibles appropriés et les cables utilisés doivent avoir
une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous
une tension électrique de 230 V entre les phases ou entre phase et neutre. Le
raccordement devra étre effectué aprés avoir vérifié:

1.3 Recommandations

- Latensiond'alimentationindiquée surle compteur;

- Leréglage du disjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de l'appareil
doitétrerelié alaBorne Terre de 'installation.

ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de procéder au
raccordement. Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'accidents ou
d'autres problemes qui pourraient survenir a l'usage d'un appareilnonrelié a la
terre, ourelié a uneterre dont la continuité serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.AV. Aussi, placez la
prise de courant de fagon a pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche.
Cable d'alimentation: si le changement du cable d'alimentation s'avere
nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le
service aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

Aprées chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le
nettoyage parfait du four. Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en
aluminium ou des protections jetables du commerce. La feuille d'aluminium ou
toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé, risque de fondre
et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever
le numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande
d'intervention.

1.4 Installation

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de
fumée pouvant en résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop
fortetempérature. Il est préférable de

rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous
conseillons de n'utiliser que des plats, des moules a patisserie résistants a de
trés hautes températures.

La mise en service de I'appareil est a la charge de l'acheteur, le constructeur est
dégagé de ce service. Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas
couvertes par la garantie. Une mauvaise installation peut provoquer des
dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit
étre réalisée par un installateur agréé ou un technicien de qualification

similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé sous
un plan de travail. Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une bonne
aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de
I'air frais nécessaire au refroidissement et a la protection des organes intérieurs.
Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement
(derniére page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive
2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes
(qui peuvent avoir des conséquences négatives sur
I ''environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en
vue d'extraire et d'éliminer de facon appropriée toutes les substances
polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.
Chacun peut jouer un role important quant a la protection de I'environnement
contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est impératif de suivre quelques
regles élémentaires :
e Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
e |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il est

possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.

¢ Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au
vendeur qui le récupere gratuitement, au cas par cas, a condition que
|'équipement soit de type équivalent et possede les mémes fonctions que celui
fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire
tourner avide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily
a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie
d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les
joints propres et en bon état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous
avez un contrat électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson
différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant le
début du programme a un intervalle de temps a tarif réduit.
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1.6 Declaration De Conformité

e En placant la marque CE sur ce produit, nous confirmons la conformité a ¢ Le soussigné, Candy Hoover Group Srl, déclare que I'équipement

toutes les exigences européennes concernant la protection de I’environnement  radioélectrique est conforme a la directive 2014/53/UE. Le texte complet de la

etdelasanté, ainsiquelasécurité, applicables selonlaloia ce produit. déclaration UE de conformité est disponible a I'adresse internet suivante:
www.candy-group.com

2. Description du produit
2.1. Vue densemble

1. Panneau de contréle

2. Positions d'étagere
(grille latérale si incluse)

3. grille métallique

4. égouttoir

5. Ventilateur

(derriére la plaque d'acier)
6. porte du four

2.2 Accessoires (Selon le modele)

1 Léchefrite 3 Grilles latérales
?____: B ::___‘“E‘Z‘
) i
o <
Alimentaire recueille les gouttes pendant la cuisson surle gril. Situées des deux cotés de la cavité du four. Maintiennent les grilles

métalliques et les lechefrites.

2 Giille métalique

La grille métalique sert de support aux plats.

2.3 Premiére Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et humide sur les surfaces extérieures de I'appareil.
Nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne
heure a latempérature maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piece.
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3. Utilisation du Four (Selon le modele)
3.1 Description de l'affichage

. . :
7 R m O .
— N ©)
¥
. ~
MAX 000 e = = @ | steomoven
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125
200 -8
s 71 L 0 T2 erm e

ATTENTION: la premiére opération a exécuter apres l'installation ou aprés une coupure de
courant (de telles situations se reconnaissent parce que le atticheur est sur {2:00 et clignote)est
réglage de I'heure, comme décrit ci-dessus. Le voyant LED en bas a droite clignote en méme

1- Minuteur
2- Reglage de I'heure
3- Duree de cuisson

4- Fin de cuisson
5- Display température ou horloge

6- Boutons
7- Manette
8- Manette

de réglage
de température
des fonctions

temps ().

eRéglerl'heureal'aide desboutons "-" "+".
* Appuyezsurlatouche Menu ou attendez 5" que I’horloge soit configurée.

ATTENTION: Le four fonctionne uniqguementsil'horloge est réglée.

FONCTION

COMMENT L'UTILISER

COMMENT LARRETER

BUT

REMARQUE

 La fonction de verrouillage parental
estactivée lorsque le four est éteinten
touchant Set (+) pendant au moins 5

¢ La fonction de verrouillage enfant
est désactivée avec le four éteint en
touchanta nouveau le pavé tactile Set

QO

eAppuyer sur les touches "-"ou "+"
pourréglerladureé

eRelacherlestouches.

minuteur se coupe et un signal sonore
retentit il s'arréte automatique-ment,
mais pour le stopper de suite,
appuyer sur la touche.

d'untempssélectionné
eDurant I'utilisation, I'écran affiche le
tempsrestant.

SECURITE | (o ondes. A partir de ce moment, | (+) pendant au moins 5 secondes. A
ENFANT | outes les autres fonctions sont partir de ce moment, toutes les
verrouillées et I'affichage clignotera a | fonctions sont sélectionnables a
intervalles de 3 secondes. STOP et le | nouveau.
temps préréglé par intermittence.
T eAppuyer 1foisurlatouchecentrale. | *A la fin de la durée sélectionnée, le | *Emission d'un signal sonore a la fin | ell permetd'utiliser le program- mateur du

four comme un réveilmémoire (il peut étre
utilisé avec le four allumé ou éteint).

¢ Sélectionnez la fonction de cuisson
avec le bouton de fonction du four,
ainsi que la température de votre
choixavecle bouton du thermostat.

eAppuyer 1 fois sur la touche

ePour arréter le signal, appuyer sur
['une des touches au choix.
Appuyer sur la touche centrale pour
retourneralafonction horloge.

eSélectionner la durée de la cuisson
desalimentes dans le four.
ePour visualiser le temps restant
appuyerlatouche SELECT.
ePour modifier le temps restant

non wn

A la fin du programme, le programme
émet 3 signaux d’avertissement et le
message End (Fin) apparait sur I'afficheur.
Réglez le sélecteur de fonction sur "0" pour
reveniralafonction horloge.

REMARQUE : Si le four est éteint ou si
la lampe fonctionne, la fonction de
programmation du temps de cuisson
ne fonctionne pas.

TEMPS centrale. appuyerlatouche SELECT+"-"ou “+
DE *Appuyer sur les touches "-" ou "+"
CUISSON | pourréglerladurée.
eRelacher lestouches
*Choisir la fonction de cuisson avec le
bouton de sélection.
REMARQUE : Si le four est éteint ou si
la lampe fonctionne, la fonction de
programmation du temps de cuisson
ne fonctionne pas.
o Sélectionnez la fonction de cuisson | A I'heure sélectionnée le four eMémoriser|'heure de fin de cuisson eCette fonction est utilisée pour des
avec le bouton de fonction du four, | s'éteint tout seul; pour l'arréter en ePourvisualiser I'heure 3 fois cuissons que l'on peut programmer a
ainsi que la température de votre | avant il est nécessaire de porter le ePour modifier I"heure | l'avance.Par exemple, votre plat doit cuire
choix avecle bouton du thermostat. bouton de sélection en position O. sélectionnée appuyer sur les touche | 45 mn et étre prét a 12:30; réglez alors
HEURE DE o2 fois SELECT+"-"ou "+” simplement la durée sur 45 mn et I'heure
FIN DE eAppuyer sur les touches "-"ou "+" de finde cuisson sur12:30.
CUISSON pourréglerladurée REMARQUE : la fonction de cuisson | eQuand le temps de cuisson est écoulé, la
. eReldcherlestouches différée n’est pas disponible pour les | cuisson s'arréte automati quemen et
G/ *Choisir la fonction de cuisson avec le modes de cuisson suivants: turbogril | I'alarme sonne quelques secondes. La
e bouton de sélection etgril cuisson commencera auto- matiquement

a11:45(12:30 moins 45 mn) et continuera
jusqu'a ce que I'heure de fin de cuisson soit
atteinte. A ce moment, le tour s'arrétera
automatiq uement.
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PARAMETRES SANS FIL

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bande(s) de fréquence [MHz] 2401-2483 2402-2480
Puissance maximale [mW] 100 10

INFORMATIONS SUR LE PRODUIT POUR LES EQUIPEMENTS EN RESEAU

® La consommation de courant du produit en veille en réseau si tous les ports
de réseau cablés sont connectés et si tous les ports de réseau sans fil sont
activés:2,0W

Comment activer le port de réseau sans fil :

e Sjla LED du Wi-Fi clignote, cela veut dire que le module Wi-Fi est allumé.

e S’il est déja enregistré : tournez le bouton sur Wi-Fi On.

e S'il n'est pas enregistré : suivez la procédure pour effectuer
I'enregistrement.

Comment désactiver le port de réseau sans fil :

e Sila LED du Wi-Fi est éteinte, cela veut dire que le module Wi-Fi est éteint.

e Sj le four est enregistré : tournez le bouton sur la position de Wi-Fi reset,
puis surla position Arrét dans les 30 secondes qui suivent.

o Sile four n'est pas enregistré, le Wi-Fi est éteint.

Connexion du four a I'application

£ Available on the

SUR LE SMARTPHONE
= App Store

Etape 1
* Téléchargez I'application hOn. [ éﬁ'&éh Play

EXPLORE IT ON

e AppGallery

Etape 2
e Connectez-vous ou inscrivez-vous.

FORGOT YOUR SIGH
PASSIWORD uer

SUR L'APPAREIL

Etape 5

e Tournez le bouton des fonctions de cuisson
sur un programme (sauf "éclairage" ou "0").

Etape 6

e Tournez le bouton des fonctions sur le
programme WI-FI RESET et attendez

30 secondes.

(2 B@% O

Etape 7

e Lorsque la LED du Wi-Fi commence a
clignoter, vous avez 5 minutes pour effectuer
I'appairage.

Mode Controle a distance

Etape 1
e Tournez le bouton sur le programme Wi-Fi.

(RE@X C

Etape 2
e La LED du Wi-Fi s'allume.

Eta_pe 3 . Select your appliance
¢ Ajoutez un nouvel appareil. category
C- Washer Dryer
1
| Fridge
P own

Etape 4
e Scannez le code QR ou saisissez le numéro de série.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

e Epg [Er

Ecrivez ici votre numéro de série pour consultation
ultérieure.

Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est
conforme a la directive 2014/53/UE. Le texte complet de la déclaration UE
de conformité est disponible a I'adresse Internet suivante :
www.candy-group.com

3.2 Utilisation de la fonction vapeur

La fonction vapeur vous permet d'avoir une meilleure humidité pendant le cycle
de cuisson. Il est conseillé d'alterner les cuissons a la vapeur aux cuissons
traditionnelles.

AVERTISSEMENT : Risque de brilure et d'endommagement de I'appareil.
Lavapeur émise peut causerdes brilures :

Quvrez soigneusement la porte du four pour éviter les blessures apres
utilisation d'une fonction de cuisson a la vapeur.

1. Ouvrez la porte du four

2. Remplissez le fond de la cavité avec max. 150 ml d'eau. Ne remplissez le fond
delacavité avecde l'eau quelorsque le four est froid.

3. Mettezlesalimentsdans|'appareil et fermezlaportedufour. =

4. Réglezlafonctionaveclaguelle vousaimez cuire alavapeur. am s sew
5.Tournez le bouton de température pour sélectionner une température.

6. Attendez cing minutes pour le préchauffage. Ensuite, appuyez sur le bouton
dufouravapeur. CeboutonfonctionneavecIafonction.m@f,m [Tj] -

MISE EN GARDE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de I'eau pendant la
cuissonoulorsque le four est chaud.

7.Pour mettre I'appareil hors tension, mettez le bouton de fonction et le bouton
de température en position zéro.

8. Retirez I'eau du fond de la cavité. Nettoyer |'égouttoir apres chaque cycle de
cuisson. Voir chapitre 4.1 pour les instructions de nettoyage.
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3.3 Mode de cuisson

Bouton de T°C T°C . \
A . Fonction (Selon Modéle)
sélection Suggéreé Gamme
O L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four
DECONGELATION: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour
% 00 réaliser une décongélation avant une cuisson.
CHALEUR PULSEE: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons, les légumes... La
chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de
% 180 50 + MAX | préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non sur un ou deux
gradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition homogéne de la chaleur et ne mélange pas les
odeurs. Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.
CHALEUR PULSEE + VAPEUR : L'air chaud est réparti sur plusieurs niveaux, rendant cette fonction parfaite pour
% cuire simultanément plusieurs types d’aliments, sans jamais mélanger les saveurs et les odeurs. En appuyant sur
180 50 + MAX | latouche VAPEUR, I'option de la vapeur travaille en harmonie avec la chaleur traditionnelle en garantissant a vos
STEAM plats le golt maximum, un levage parfait et la meilleure consistance possible. Ce mode est adapté a la cuisson
des tartelettes, des gateaux a base de levure, du pain et de la pizza, de la viande et du poisson rotis.
*
O COOK LIGHT: cette fonction permet une cuisson plus saine en réduisant la quantité de graisses ou d'huile
m 190 50 + MAX | nécessaire.Lacombinaison d'éléments chauffants et d'un cycle a pulsation d'air garantit des résultats de cuisson
parfaits.
COOK LIGHT + VAPEUR : En utilisant la ventilation et |a résistance du haut simultanément, on cuit parfaitement
190 50 + MAX | de grands morceaux de nourriture. Ce mode de cuisson est surtout adapté pour faire griller des plats
croustillants comme la viande, la volaille ou le poisson.
RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés.
. Elle évite le dessechement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres
210 50 + MAX . - e . .
cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage est
nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.
L Jpe— CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et de voite.
° . Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les viandes
220 50 + MAX P o ) . - N .
rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de
gradin moyen.
GRIL: 'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire pour le rougissement
de la résistance. Succes assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes blanches doivent étre
230 50 + MAX | écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes
d rouges et filets de poissons peuvent étre placés sur lagrille avecle plat récolte sauce glissé dessous.
Le four a deux positionsde gril : Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W
A ooad GRIL + VAPEUR : La chaleur générée par le systéme de chauffage supérieur et par la vapeur chaude est suggérée
° 230 50 = MAX pour finir les plats ayant seulement besoin d’étre gratinés en surface mais qui ne doivent pas perdre leur
STEAM ’ élasticité et leurs jus. On peut également I'utiliser quand il est nécessaire de dorer immédiatement une surface
de I'aliment qui doit rester saignant (viandes) ou des poissons servis crus au centre.
220 50 = MAX SOLE: Utilisation de la résistance de sole. Idéale pour la cuisson de tartes, de creme caramel, flans, terrine, toutes
’ préparations qui nécessitent une cuisson par le dessous (cocottes : poulet, boeuf)
~
on‘e WIFION: Le four permet la connexion Wi-Fi.
reset ‘e WIFIRESET: Permet le redémarrage de la connexion Wi-Fi.

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit |a classe énergétique.
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4. Neffoyage du four et maintenance

4.1 Remargues genérales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier.
Attendez le refroidissement du four avant de procéder a des opérations de
nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents abrasifs, de laine
d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait
irrémédiablement abimé. Utilisez uniquement de I'eau, du savon ou des
détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant aprés chaque
utilisation du four. Pour enlever les taches plus tenaces, vous pouvez
utiliser une éponge imbibée de détergent, puisrinceral'eau.
JOINTDELAPORTE

Si elle est sale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement

4.2 Aguactiva Fonction

humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis
rincer. Eviter d'utiliser des détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Apres |'utilisation de la grille, retirez le léchefrite du four. Prendre soin de
reverser les graisses (tiedes) dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-
sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de produit lessiviel.
Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit
détergent. Il peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un
produitducommerce.

Ne jamais replacerle plat récolte-sauce encrassé dans un four.

Le systéeme Aquactiva utilise la vapeur pour éliminer les graisses et les restes de nourritures incrustées sur les parois du four.
1. Verser 300 ml d’eau dansla zone prévue a cet effet (au centre de la cavité —voir schéma)

2. Mettre le programme convection naturelle ( + )ousoleseule ().
. e 6006 T

3. Mettre latempérature sur Aquactiva 000

4. Laisseragir 30 minutes.

5. Unefois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et attendre que le four refroidisse.
6. Unefois que le four est refroidi passer un linge propre pour éliminer les résidus.

Attention:

Ne pas toucher les parois tant qu’elles n’ont pas refroidies (risque de brilures). N'utiliser que de I'eau potable ou distillée.

000
000

4.3 Entretien

Do

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRILLES LATERALES
1- Retirezles grilles en les tirant dans le sens des fléches (voir ci-dessous).

2-Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez une éponge humide en veillant a bien les sécher ensuite.
3- Quandlesgrilles sont nettoyées, remettez-les en place en suivantlesinstructions dans I'ordre inverse.

—
(D) —»

5

4

3

2

"®y—>

RETRAIT DE LA PORTE DU FOUR
1.Ouvrezlaporte.

2.0uvrez les pinces du boitier de charniére sur le coté droit et gauche de lafenétre avant en les poussant vers le bas.

3.Replacezla porte en procédant ensensinverse.
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RETRAIT ET NETTOYAGE DES VITRES

1.0uvrezlaporte dufour.

2.3.4.Bloquerlescharnieres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers le haut.

5.6. Retirez le verre, |'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez également les deuxieme et troisieme verre (le cas
échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonter les pieces dans |'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, l'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le coté gauche de la porte, a proximité de la charniere latérale gauche. De cette
maniére, I'étiquette imprimée du premier verre sera a l'intérieur de la porte.

1. 5.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1.Débranchezle four de la prise.

2. Défaire le couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.

3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle enverre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les parametres
nécessaires sont corrects

Aucume reaction de
|'écran tactile

Vapeur et de la condensation
sur l'ecran tactile

Nettoyer avec un chiffan en microfibres
I'écran tactile pour enlever la couche de
condensation
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura, I'umidita pud condensarsi
all'interno del vano cottura o sul vetro della porta.
Questa e una condizione normale. Per ridurre
questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo
I'accensione prima di mettere gli alimenti
all'interno del forno. In ogni caso, la condensa

scompare quando il forno raggiunge la
temperatura di cottura.
e Cuocere le verdure in un contenitore con

coperchioinvece chein unvassoio aperto.

e Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del
forno dopolacottura per pit di 15/20 minuti.

e AVVERTENZA: |'elettrodomestico e le sue parti
accessibilidiventano calde durante |'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con
componentisurriscaldati.

e AVVERTENZA: le parti accessibili possono
diventare calde quando si utilizza il grill. | bambini
devono rimanere a distanza disicurezza.

e AVVERTENZA: assicurarsi che |'elettrodomestico
sia spento prima di sostituire la lampadina per
evitare ogni possibilita di folgorazione.

e AVVERTENZA: per evitare rischi causati da un
involontario ripristino dell'interruttore
automatico, I'elettrodomestico non deve essere
alimentato da un dispositivo di commutazione
esterno, quale ad esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un
circuito che viene regolarmente acceso e spento.
e Mantenere lontano dall'elettrodomestico i
bambini di eta inferiore agli 8 anni, a meno che
non siano continuamente supervisionati.
bambini non devono giocare con
I'elettrodomestico. L'elettrodomestico puo
essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, oppure prive di esperienza e
conoscenza, che siano state supervisionate o
istruite riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in
sicurezza, comprendendo i rischi che derivano
dall'uso dello stesso.

e Le operazioni di pulizia e manutenzione non
devono essere effettuate dai bambini senza
sorveglianza.

e Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o
raschietti metallici affilati per pulire le porte in

vetro del forno, dato che possono graffiare la
superficie e causare la frantumazione del vetro.

e || forno deve essere spento prima di rimuovere
le parti rimovibili.

e Dopo lapulizia, rimontarle secondo le istruzioni.
e Utilizzare solo la sonda carne consigliata per
questoforno.

e Non utilizzare un getto di vapore per pulire
I'elettrodomestico.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina
dimensionata per la tensione, la corrente e la
potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere adatta al
carico indicato sulla targhetta e deve avere |l
contatto di terra collegato e in funzione. Il
conduttore diterra e dicolore giallo-verde.
Questa operazione deve essere eseguita solo da
un tecnico adeguatamente addestrato. In caso di
incompatibilita tra presa e spina
dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico
specializzato di sostituire la presa con un'altra di
tipo compatibile. La spina e la presa devono
essere conformi alle normative attuali del paese
diinstallazione.

Il collegamento alla rete di alimentazione puo
essere effettuato anche collocando un
interruttore automatico onnipolare tra
I'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in
grado di supportare il carico massimo collegato, in
linea con lalegislazione corrente.

Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o
l'interruttore automatico onnipolare utilizzati per
il collegamento devono essere facilmente
accessibili al momento del montaggio
dell'elettrodomestico.

e La disconnessione puod essere eseguita con la
spina accessibile o aggiungendo un interruttore
sul cablaggio fisso, nel rispetto delle normative
relative ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve
essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio
di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e || cavo di alimentazione deve essere di tipo
HO5V2V2-F
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* Questa operazione deve essere eseguita solo da
un tecnico adeguatamente addestrato. |l
conduttore di terra (giallo-verde) deve essere
circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per
qualsiasi tipo di riparazione, fare riferimento
unicamente al Reparto di Assistenza Cliente e
richiedere |'utilizzo diricambi originali.

e || mancato rispetto di quanto indicato sopra puo
compromettere la sicurezza ell'elettrodomestico
erendere nullalagaranzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve
essere tolto primadella pulizia.

e l'interruzione prolungata dell'alimentazione
durante una fase di cottura potrebbe causare un
guasto del monitor. In tal caso contattare il
servizio clienti.

e ['elettrodomestico non deve essere installato
dietro a una porta a scopo ornamentale per
evitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all’interno,
accertarsi che il blocco sia rivolto verso l'alto e
nella parte posteriore della guida. Lo scaffale deve
essereinserito completamente nellaguida

e AVVERTENZA: Non rivestire le pareti del forno
con fogli di alluminio o protezioni monouso
disponibilineinegozi. | foglidi
alluminio o qualsiasialtra protezione, a diretto
contatto conlo smalto caldo, rischiano di

fondere e deteriorare lo smalto degliinterni.

e AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione
della portadelforno.

e ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita
con acqua durante la cottura o quando il forno e
caldo.

 Per far funzionare |'apparecchio alle frequenze
nominali non sono necessarie ulteriori operazioni
o regolazioni.
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1. Avwertenze Generdli

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per utilizzare il forno in modo ottimale e consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia
subito danni durante il trasporto. In caso di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico
qualificato. Tenere tutto il materiale da imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei
bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento
del collante dei pannelli d’isolamento avvolgenti il forno: si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in
caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di introdurre le vivande. Il produttore declina
ogniresponsabilita in caso di mancata osservanza delle istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei

modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui é stato progettato, ossia solo per la
cottura di alimenti; qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di
riscaldamento, e considerato improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non
pud essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza di alcune

1.2 Sicurezza Elettrica

regole fondamentali:

-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa dicorrente;
-nontoccare l'apparecchio con manio piedi bagnati o umidi;

-in generale é sconsigliabile 'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non
manometterlo.

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTIELETTRICIAD UN’ELETTRICISTAO TECNICO
QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con
le normative in vigore nel paese di installazione. Il produttore declina ogni
responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata osservanza di tali
disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettricatramite una presaa
muro con messa a terra o tramite un sezionatore con pil poli, a seconda delle
disposizioni in vigore nel paese di installazione. La rete elettrica deve essere
protetta mediante fusibiliidonei e devono essere utilizzati cavi con una sezione
trasversaleidoneaa garantire una corretta alimentazione del forno.
COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere collegato
solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCA tra le fasi o tra la fase e il
neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, € indispensabile
controllare:

1.3 Raccomandazioni

-latensione dialimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere
collegato al morsetto diterra della rete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della
messa a terra della rete elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore
declina ogniresponsabilita per eventuali incidenti o altri problemi derivanti dal
mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una messa a
terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e
consigliabile prevedere la disponibilita di un’ulteriore presa a muro a cui
collegareil forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin cui & stato installato. Il
cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o da tecnicicon qualifiche analoghe.

Dopo I'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere
il forno perfettamente pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli
d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali, perché potrebbero fondersi
a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superficiin smalto
all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire

1.4 Installozione

la diffusione di fumo maleodorante, € consigliabile non utilizzare il forno a
temperature molto alte. E’ generalmente preferibile imposta- re un tempo di
cottura pil lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli accessori
forniti con il forno, e consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte
temperature.

Il produttore non & obbligato ad occuparsi dell'installazione. Gli eventuali
interventi di assistenza, necessariper correggere problemidovutiad un’errata
installazione, non sono coperti da garanzia. Linstallazione deve essere
effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortunialle persone, agli animali
domestici o danni alle attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita
pereventualilesioniodannidovuti ad un’erratainstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Il forno pud essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di lavoro.
Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso
sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria fresco necessario a
garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del
tipodiinstallazione.

Questo apparecchio e contrassegnato in conformita alla Direttiva
europea  2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze inquinanti
(che possono provocare conseguenze negative sullambiente) che
componenti di base (che possono essere riutilizzati). E’
importante che i WEEE siano soggetti a trattamenti specifici per
rimuovere e  smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
recuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante
nell’assicurare che i WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole dibase:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal comune o
dasocieta registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la
raccolta domestica. Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio

1.6 Dichiarazione di conformita

potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su
base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse
funzionidiquello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo.
Aprire la porta del forno quanto necessario, perché visono dispersioni di calore
ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta energia sara sufficiente
spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le
guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si
dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il programma
“cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio spostando Iavvio del
programma negli orariatariffa ridotta.

¢ Apponendo il marchio C € su questo prodotto, confermiamo la conformita a
tutti i requisiti di legge europei in materia di sicurezza, salute e tutela ambientale
applicabili per legge a questo prodotto.

o || fabbricante, Candy Hoover Group Srl, dichiara che I'apparecchiatura radio €
conforme alla direttiva 2014/53/UE. Il testo completo della dichiarazione di
conformita UE e disponibile al seguente indirizzo Internet: www.candy-group.com
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2. Descrizione del Prodotto
2.1 Panoramica

1. Pannello di controllo

2. Posizioni ripiani
(castelletto se previsto)

3. Griglia metallica

4. Leccarda

5. Ventola

(dietro alla piastra di acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori (A seconda del modello

1 Leccarda 3 Griglie laterali a rete
?____: B ::___‘“E‘A
) i
) <
Raccoglieiresiduidicibo che gocciolano durante la cottura. Si trovano su entrambi i lati del vano cottura. Contengono griglie metalliche

e vaschette raccogligocce.

2 Griglia metallica

Sostiene teglie e piatti.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o appositi
contenitori.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIA PRELIMINARE

Pulire sempreil forno prima di utilizzarlo perla primavolta. Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gliaccessorie pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda. Verificare che il forno sia vuoto, impostare latemperatura
massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora, cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforni nuovi.
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3. Utilizzo del Forno
3.1 Descrizione del display
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1- Timer contaminuti

2- Regolazione dell'ora

3- Tempo di cotturaFine cottura

4- Display temperatura e tempo

5- Comandi di regolazione del display LCD

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo I'installazione o dopo una interruzione
di corrente (tali situazioni si riconoscono perché sul dispay lampeggia l'ora 12:00 ) € la
regolazione dell’ora, come di seguito descritto. Il LED inferiore destro lampeggia
contemporaneamente ().

elmpostal'oraconitasti "-" "+".

6- Manopola del termostato
7- Manopola del selettore di funzione

FUNZIONE

e Premereil pulsante Menu o attendere 5 secondi per I'impostazione dell'orologio.

ATTENZIONE: |l forno funzionera soloimpostando I'orologio

COME SI ATTIVA

COME SI SPEGNE

COSA FA

NOTA

¢ La funzione Sicurezza bambini viene
attivata con forno spento disattivando
Set (+) per almeno 5 secondi. Da questo

e La funzione Child Lock é disattivata
con forno spento, toccando
nuovamente il touchpad Set (+) per

Q

ePremereitasti"-" "+" per regolare
ladurata
elasciareitasti

avvisa con un segnale sonoro il
segnale sonoro si ferma da solo; per
fermarlo subito premereiltasto.

eDurante il funzionamento il display
visualizza iltempo rimanente.

BLOCCO : ) o ;
momento in poi tutte le altre funzioni | almeno 5 secondi. Da questo
BAMBINO - N ; . A
sono bloccate e il display lampeggera a | momento in poi tutte le funzioni sono
intermittenza di intervalli di 3 secondi | nuovamente selezionabili.
STOP e tempo preimpostato.
ePremere il tasto centrale | eAl termine della durata impostata | eDa unsegnale sonoro al termine diun | ePermette di utilizzare il programmatore
CONTAMINUTI| 3volta. la funzione si  spegne da sola ed | tempo stabilito del forno come una sveglia (puo essere

usato conforno funzionante o spento.

<)

¢ Selezionare la funzione di cottura
con la manopola delle funzioni del
forno e la temperatura di cottura con
lamanopola del termostato.

elasciareitasti

eSelezionare la funzione di cottura
conla manopolacommutatore
NOTA: se il forno viene spento o la
lampada e in funzione, la
programmazione del tempo di
cotturanon funziona.

ePer interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale per tornare
allafunzione orologio.

ePermette di impostare la durata della
cottura del cibo inserito nel forno
ePer visualizzare il tempo rimanente
premereil tasto SELECT.

DURATA ) . ) )

COTTURA ePremereil tasto centrale 1volte ePer modificare il tempo rimanente
ePremere i tasti "- " "+" per regolare premereil tasto SELECT +"-" "+"
ladurata

¢ Alla fine del programma vengono emessi
3segnalidiavviso eil display visualizza End.
Per ripristinare la funzione orologio,
impostarea "0" il selettore delle funzioni.

¢ Selezionare la funzione di cottura
con la manopola delle funzioni del
forno e la temperatura di cottura con
lamanopola del termostato.
ePremereil tasto centrale 2 volte
ePremere i tasti "-" "+" per regolare

lampada e in funzione, la
programmazione del tempo di
cotturanon funziona.

eAll'ora impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere fermato
prima €& necessario portare la
manopola commutatore in
posizione O.

ePermette di memorizzare l'ora di
fine cottura

ePer visualizzare I'ora programmata
premereil tastocentrale 3 volte
ePer modificare l'ora programmata

premereitastiSELECT+ "-" "+”

Grill

eTipicamente si utilizza questa funzione
con la funzione DURATA COTTURA-ad
esempio il cibo desiderato deve cuocere
per 45 minuti e desidero che sia pronto per
le ore 12:30; intal caso:

¢ Al termine della durata impostata il forno
si spegne automaticamente ed avvisa con
unsegnale sonoro.

Selezionare la funzione di cottura

FINE I'oradifine cottura €
COTTURA | slasciareitasti igs‘d?ratj‘ ('”]p?fta,,rf,.)‘al d“ratta “’tlt“;.a é
. ; ; ; . ' ) A minuti ( "- mpostare la fine
> cgﬁ“eaﬂ:qr;f Ioalafggrzric;r:\ftatcgréottura NOTA: L(aj.funzpk?tle di cottlura d|ffer|tta_ cotturaalle ore 12:30 ("-" "+" ) La cottura
Cj NOTA: il ? ’ ¢ | nor:j elj.t‘ lzpomtt‘ € .pgrl”e setglutezn " | avra auto-maticamente inizio alle 11:45
e : se il forno viene spento o la modalita di cottura: Grill ventilato e | 1530 1ano 45 minuti), all'ora impostata

come fine cottura il forno si spegne
automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo la fine
cottura e non la durata della cottura, il
forno si accendera subito e si spegnera
all'oradifine cotturaimpostata.
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PARAMETRI WIRELESS

Standard |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bande di frequenza (MHz) | 2401-2483 2402-2480
Potenza massima (mW) 100 10

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO PER LE APPARECCHIATURE COLLEGATE
IN RETE

e Consumo elettrico del prodotto in standby di rete quando tutte le porte
di rete cablate sono connesse e tutte le porte di rete wireless sono
attivate: 2,0 W

Come attivare la porta di rete wireless:

e Se il LED Wi-Fi lampeggia, il modulo Wi-Fi & acceso.

e Se |'elettrodomestico & gia arruolato: ruotare la manopola Wi-Fi in
posizione ON.

e Se |'elettrodomestico non & arruolato: seguire la procedura di
arruolamento.

Come disattivare la porta di rete wireless:

e Se il LED Wi-Fi e spento, il modulo Wi-Fi & spento.

e Se il forno e arruolato: ruotare la manopola Wi-Fi in posizione RESET e
poi in posizione OFF entro 30 secondi.

e Se il forno non é arruolato, il modulo Wi-Fi & spento.

Arruolamento del forno sull'app

SU SMARTPHONE
Fase 1
e Scaricare I'app hOn.

£ Available on the
¢ App Store

Google Play

Fase 2
¢ Accedere o effettuare I'arruolamento.

EQRGOT YOUR SIGN
PASSIWORD uer

Fase 3 . Select your appliance
e Aggiungere un nuovo elettrodomestico. category
\‘-—' Washer Dryer
1
—|  Fridge
™ oven

Fase 4
o Effettuare la scansione del codice QR o inserire manualmente il numero
di serie.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

Gl

..‘.L'L .f;;“,' o spcing madt b kne E%g o

Scrivere qui il numero di serie per futuri riferimenti.

SULL'ELETTRODOMESTICO

Fase 5

¢ Ruotare la manopola delle funzioni di cottura
su un programma (non sulla lampadina né su 0).

9

6 *)

reset

(e D@% O

Fase 6

 Ruotare la manopola delle funzioni sul
programma Wi-Fi RESET e attendere 30
secondi.

R%C

e

Fase 7

e Quando il LED Wi-Fi comincia a lampeggiare,
e possibile procedere all'accoppiamento entro
5 minuti.

Modalita controllo da remoto

Fase 1
e Spostare la manopola sul programma Wi-Fi.

Fase 2
e || LED Wi-Fi si accende.

Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara che le apparecchiature
radio sono conformi alla Direttiva 2014/53/UE. Il testo completo della
dichiarazione di conformita UE e disponibile al seguente indirizzo Internet:
www.candy-group.com

3.2 Uso della funzione a vapore

La funzione a vapore permette di ottenere una maggiore umidita durante il
processo di cottura. Si consiglia di alternare cotture con vapore a cotture
tradizionali.

AVVERTENZA: Rischio di ustione e didanneggiamento dell'elettrodomestico
Utilizzo della funzione a vapore

Il vapore emesso pud causare ustioni: Al fine di evitare lesioni, dopo aver
utilizzato la funzione di cottura al vapore, aprire lo sportello con attenzione.

1. Aprirelosportello del forno

2. Riempire il fondo dello scomparto con massimo 150 ml d'acqua. Riempire il
fondo dello scomparto d'acqua solo quandoil forno e freddo.

3. Inserire glialimentinell'elettrodomestico e chiudere lo sportello del forno.

4. Impostare lafunzione desiderata per cuocere avapore. & [
5.Ruotare lamanopola per selezionare una temperatura. -

6. Attendere cinque minuti per il preriscaldamento. Quindi premere il pulsante
delfornoavapore. Il pulsante del forno a vapore funziona con le funzioni. & k& =
ATTENZIONE: Non riempire il fondo dello scomparto durante la cottura o
quandoilforno & caldo.

7. Per spegnere |'elettrodomestico premere il pulsante di funzione e ruotare la
manopola della temperaturafinoalla posizione "zero".

8. Rimuovere I'acqua dal fondo dello scomparto. Pulire lo sgocciolatoio dopo
ogniciclodicottura. Perleistruzionidipulizia, vedere il capitolo 4.1.
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3.3 Modalita di cottura

Manopola T Intervallo :
P i rva Funzione (a seconda del modello)
commutatore | preimpostata diT
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
% 00 surgelato facendolo cosiscongelarein pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.
COTTURA MULTILIVELLO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E” ideale per cuocere contemporaneamente
& 180 50 + MAX diversi tipidicibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte
Margherita, pasta sfoglia, ecc...
COTTURA MULTILIVELLO + STEAM :L'aria calda viene ripartita su diversi ripiani, rendendo questa funzione I'ideale
63 per cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo, senza mai miscelare sapori e odori. Premendo il tasto
180 50 + MAX STEAM, I'opzione del vapore lavora in armonia con il calore tradizionale garantendo ai tuoi piatti il massimo gusto,
STEAM una perfetta lievitazione e la migliore consistenza.
Questa modalita e adatta alla cottura di sfogliatine, dolci a base dilievito, pane e pizza, carne e pesce arrostiti.
*
COOK LIGHT: Questa funzione permette di cucinare in modo piu sano, riducendo la quantita di grassi o olio
190 50 + MAX necessari. La combinazione di elementi riscaldanti con un ciclo pulsante d'aria garantisce un risultato di cottura
perfetto.
COOK LIGHT + STEAM : Utilizzando la ventilazione e la resistenza superiore contemporaneamente, si cuociono
190 50 + MAX perfettamente grandi pezzi di cibo. E una modalita adatta soprattutto alla tostatura di piatti croccanti come carne,
pollame o pesce.
& 210 50 + MAX RESISTENZA INFERIORE VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Nt
K j— R
° 220 50 = MAX STATICO: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura tradizionale, ottima per arrostire
’ cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.
A GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene inserita la resistenza del grill. Ottima
230 50 + MAX B - ) h . )
° nella cottura di carni di medio e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
heaoad GRILL + STEAM : Il calore generato dal sistema di riscaldamento superiore e dal vapore caldo & suggerito per
° ultimare piatti che devono essere solo gratinati in superficie ma non devono perdere elasticita e succhi. Si puo
230 50 + MAX L ;i ) A - - . o
STEAM anche utilizzare laddove si ha bisogno di dorare immediatamente una superficie dell’alimento che deve essere
mantenuto al sangue (carni) o pesci serviti crudi al centro.
220 50 + MAX | PIZzA:llcalore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello dei forni a legna di pizzeria.
= : : e
on’e ACCENSIONE WIFI: il forno consente la connessione WiFi.
reset ‘e RESET WIFI: consente il riavvio della connessione WiFi.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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4, Pulizio e manutenzione del forno

4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad
intervalli regolari. Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare le
operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti abrasivi,
pagliette di ferro o oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in
modo irreparabile le parti smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o
detergentiabase dicandeggina (ammoniaca).

PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina
dopo ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu ostinate, e
possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente ben strizzata
e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, la guarnizione puo essere pulita con una spugna leggermente

4.2 Funzione Aquactiva

inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone,
sciacquarlie asciugarli: evitare di usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo
in un contenitore e lavare la vaschetta in acqua calda, utilizzando una
spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e
detergente. In alternativa, e possibile anche lavare la vaschetta nella
lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forniditipo commerciale.
Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

La procedura dipulizia “AQUACTIVA” utilizzail vapore per facilitare larimozione dal fornodigrasso e dipezzidi cibo rimasti.
1-Inserire 300 ml diacqua distillata o potabile nel contenitore del’lAQUACTIVA sul fondo del forno.
2-Impostare lafunzione delforno suStatico( _+_)osu Riscaldamentodalbasso (. ).

3-Impostare latemperatura sull'icona AQUACTIVA ( 223 ).
4- Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti.
5. Disattivare lamacchina e lasciare che si raffreddi.

6- Unavoltacheilfornosié raffreddato, pulire la superficie interna del forno con uno straccio.
Attenzione: Assicurarsi che il forno siafreddo primadi toccarlo: c'eil rischio di scottarsi. Utilizzare acqua distillata o potabile.

4.3 Manutenzione

STACCO EPULIZIA DELLE GRIGLIE LATERALI

1- Rimuovere le griglie a rete tirandole in direzione delle frecce (vedi sotto)

2- Per pulire le griglie a rete, metterle in lavastoviglie o utilizzare una spugna umida, assicurandosi che siano successivamente asciugate.

3- Dopo la pulizia, installarle in ordine inverso.

— =
(D) —»

5

4

3

2

"®y—»

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO
1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprireimorsetti dell'alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore, premendoliverso il basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprilelaportadel forno.

2.3.4.Bloccare le cerniere, rimuovere le vitie rimuovere la copertura metallica superiore tirandolaversol'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici, rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se
presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le partinell’ordine opposto alla rimozione.

Su tuttiivetri, I'indicazione "Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In
guesto modo, I'etichetta stampata del primo vetro rimarrainternaalla porta.

1. e
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA
1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare la lampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3.Unavolta sostituita lalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBLE CAUSE SOLUTION
Il forno non si scalda L'orologio non & impostato Impostare 'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini e attivo Disattivare il blocco bambini
i Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda ) .
non sono impostate necessarie siano corrette

6. Garanzie

|l prodotto & garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il
certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante

I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet. Per ottenere assistenza compila I'apposito form
on-line oppure contattacial numero che troviindicato nella pagina di assistenza del nostro sito internet.
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Indicaciones de seguridad

e Durante la coccion, podria condensarse humedad
dentro de la cavidad del horno o en el cristal de la
puerta. Esto es normal. Para reducir este efecto,
espere de 10 a 15 minutos antes de introducir
alimentos en el horno una vez que lo encienda. De
todos modos, la condensacion desaparece cuando
el horno alcanza la temperatura de coccion.

e Para cocinar verduras, pongalas en un recipiente
con una tapa en lugar de utilizar una bandeja sin
cubrir.

» Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20
minutos después de cocinarlos.

o ATENCION: el electrodoméstico y todas sus piezas
se calientan durante el uso. Tenga cuidado de no
tocar las partes calientes.

o ATENCION: las piezas accesibles pueden
calentarse cuando el grill esta funcionando.
Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.
o ATENCION: asegurese de que el electrodoméstico
esté apagado antes de sustituir la bombilla para
evitar la posibilidadde descargas eléctricas.
 ATENCION: con el fin de evitar cualquier peligro
debido a un restablecimiento accidental del
dispositivo térmico de interrupcion, este aparato no
debe recibir alimentacidon mediante dispositivos de
conmutacién externos como temporizadores, ni
conectarse a un circuito regularmente alimentado o
interrumpido por el servicio.

e Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse a
una distancia segura del aparato si no son
supervisados continuamente.

e Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico.
Pueden utilizarlo nifios a partir de 8 afios de edad y
personas con facultades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, si lo emplean bajo supervision o se
les instruye acerca de la seguridad del producto y
entienden los riesgos que comporta.

e La limpieza y el mantenimiento no deben ser
llevados a cabo por nifios sin supervision.

e No utilice materiales rugosos o abrasivos ni
rasquetas metalicas afiladas para limpiar las puertas
de vidrio del horno, ya que pueden rayar la
superficie y agrietar el vidrio.

e Apague el horno antes de sacar las partes
extraibles.

e Después de la limpieza, vuelva a montarlas
siguiendo las instrucciones.

e Utilice Unicamente la sonda térmica recomendada
para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor.

e Conecte un enchufe en el cable que transporta la
tension, la corriente y la carga indicadas en la
etiqueta y que tiene el contacto de masa. La toma
de corriente debe ser la adecuada para la carga
indicada en la etiqueta y debe funcionar
correctamente. El conductor de toma de tierra se
caracteriza por los colores amarillo y verde. Esta
operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. Si la toma de corriente es
incompatible con el enchufe del electrodoméstico,
pida a un electricista profesional que sustituya la
toma por otra del tipo adecuado. El enchufe y la
toma deben cumplir las normas actuales del pais
donde se instala el electrodoméstico.

Se puede efectuar también la conexién a la red
interponiendo, entre el aparato y la red, un
interruptor omnipolar dimensionado a la carga y
conforme con la normativa vigente. El cable de
tierra amarillo y verde no debe interrumpirse con el
interruptor. La toma o el interruptor omnipolar
usados para la conexién deben ser facilmente
accesibles para el electrodoméstico instalado.

e |a desconexion puede realizarse mediante el
enchufe accesible o mediante la incorporacion de
un interruptor en el cableado fijo con arreglo a las
normativas de cableado.

e Si el cable de alimentacion estd dafiado, debe
sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede
ponerse en contacto con el departamento de
atencion al cliente.

e El cable de alimentacién debe ser de tipo
HO5V2V2-F.

e Esta operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. El conductor de toma de
tierra (amarilloy verde), debe ser aproximadamente
10 mm mas largo que los otros conductores. Para
cualquier reparacion, dirijase Unicamente a un
centro de asistencia técnica autorizado y solicite que
se empleen recambios originales.

e El incumplimiento de r las indicaciones anteriores
puede poner en peligro la seguridad del
electrodomeésticoy anular la garantia.

* | 0s excesos de material deben retirarse antes de
limpiar.

ES 35



e Una interrupcion prolongada de la corriente
durante una fase de coccidon puede causar una
averia en el monitor. Pongase en contacto con el
servicio de atencion al cliente si esto ocurre.

e El electrodoméstico no debe instalarse detras de
una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

» Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de
dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la
cavidad. La bandeja debe introducirse por completo
en la cavidad

o ATENCION: No forre las paredes del horno con
aluminio u otras protecciones comercializadas. El
aluminio o los protectores podrian derretirse al
entrar en contacto directo con el esmalte caliente y
deteriorar el esmalte del interior.

o ATENCION: No quite nunca la junta de
estanqueidad de la puerta del horno.

 ATENCION: No llene el fondo del horno con agua
durante la coccidon o cuando esté caliente.

e No es necesario llevar a cabo operaciones/
configuraciones adicionales para que el
electrodoméstico funcione a las frecuencias
nominales.
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para utilizar el horno de forma éptima es aconsejable
leer con atencidn este manual y conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes de instalar el horno, anote el
nimero de serie para poder facilitdrselo al personal del servicio de asistencia técnica en caso de solicitar su
intervencién. Después de extraer el horno del embalaje, compruebe que no haya sufrido dafio alguno durante el
transporte. En caso de duda, no utilice el horno y solicite la asistencia de un técnico cualificado. Conserve todo el
material de embalaje (bolsitas de plastico, poliestireno, clavos) fuera del alcance de los nifios. La primeravez que se
enciende el horno puede producirse un humo de olor acre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los
paneles de aislamiento que recubren el horno: se trata de un fenédmeno absolutamente normaly, en caso de que se
produzca, sera preciso esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante declina toda
responsabilidad en caso de no observar lasinstrucciones contenidas en este documento.

NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden variar segun los

modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir: Unicamente
para cocer alimentos; cualquier otro uso, por ejemplo como fuente de
calefaccién, se considera impropio y por lo tanto peligroso. El fabricante no
puede ser considerado responsable de eventuales dafios derivados de usos
impropios, erréneos oirracionales.

El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una serie de
reglasfundamentales:

1.2 Seguridad eléctrica

- no tirar del cable de alimentacién para desenchufar el conector de la toma de
corriente;

-notocarelaparato con las manos nilos pies mojados o humedos;

-engeneral no esaconsejable usar adaptadores, regletas nialargadores;

- en caso de averia o mal funcionamiento del aparato, apaguelo y no lo
manipule.

CONFIE LA CONEXION ELECTRICA A UN ELECTRICISTA O A UN TECNICO
CUALIFICADO.

La red de alimentacion a la que se conecte el horno debe cumplir la normativa
vigente en el pais de instalacién. El fabricante declina toda responsabilidad por
eventuales dafios derivados de no observar dicha normativa. El horno debe
conectarse alared eléctrica mediante un enchufe de pared con toma de tierrao
mediante un seccionador con varios polos, segln la normativa vigente en el pais
de instalacién. La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles
adecuados y deben utilizarse cables con una seccion transversal idonea que
garantice una correcta alimentacion del horno.

CONEXION

El horno se suministra con un cable de alimentacion que debe conectarse
Unicamente a una red eléctrica con una tensién de 230 V de CA entre fases o
entre la fase y el neutro. Antes de conectar el horno a la red eléctrica es
imprescindible comprobar:

1.3 Recomendaciones

-latensién de alimentacién indicada por el medidor;

-la configuracion del seccionador.

El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe estar
conectado alterminal de tierra de lared eléctrica.

ATENCION

Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacién de la
continuidad de la toma de tierra de la red eléctrica a un electricista cualificado.
El fabricante no se hace responsable de eventuales accidentes u otros
problemas derivados de no conectar el horno a tierra o de conectarlo a una
toma de tierra con una continuidad defectuosa.

NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencién del servicio de
asistencia, es aconsejable prever la disponibilidad de otro enchufe de pared al
que conectar el horno después de extraerlo del espacio donde se ha instalado.
El cable de alimentacion debe sustituirse Unicamente por personal de
asistencia técnica o por técnicos con una cualificacion andloga.

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a mantenerlo limpio
durante mas tiempo. No forrar las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto
directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del

1.4 Instalacion

interior. Para evitar un exceso de suciedad en el hornoy que pueden derivar en
olores y humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas
muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de coccion y bajar un poco la
temperatura.

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda del
fabricante para subsanar fallos derivados de una instalacion incorrecta, dicha
asistencianola cubrird la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal
cualificado. Una instalaciéon incorrecta puede provocar dafios personales,
materiales o en animales. El fabricante no se hace responsable de esos posibles

dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una encimera.
Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco
donde se vaya a colocary que el aire necesario para enfriary proteger las piezas
internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas en la Ultima
paginaseguneltipodealtura.

1.5 Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente

Este aparato estd certificado conforme a la directiva europea
2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE). Los
dispositivos WEEE contienen sustancias contaminantes (que
pueden provocar consecuencias negativas en el medio ambiente)
o componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante
que dichos dispositivos estén sujetos a tratamientos especificos
paraeliminary desechar correctamente todos los contaminantesy
recuperar todos los materiales. Cada individuo puede desempefiar un papel
importante a la hora de asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en
un problema medioambiental; es esencial seguir algunas reglas basicas:

-los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos
gestionados por el municipio o por una sociedad registrada.

En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede haber
disponible un servicio de recogida a domicilio. Cuando se compra un nuevo

aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que debe adquirirlo
gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo equivalente y tenga las
mismas funciones que el que se haadquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo siempre
lleno. Abra la puerta del horno lo menos posible, ya que se producen
dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta operacion. Para ahorrar
mucha energia basta apagar el horno de 5 a 10 minutos antes del fin del tiempo
de coccidn planificado y servirse del calor que el horno continta generando.
Mantener las juntas limpias y en buen estado para evitar posibles dispersiones
de energia. Sise dispone de un contrato de energia eléctrica por tarifa horaria,
el programa de coccion retardada permitira ahorrar mas facilmente retrasando
elencendidodelhorno hasta el horario de tarifa reducida.
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1.6 Consejos De Cumplimiento

e Al colocar la marca C E en este producto, declaramos, bajo nuestra propia  ® Por la presente, Candy Hoover Group Srl declara que el equipo radioeléctrico
responsabilidad, el cumplimiento de todos los requisitos europeos en términos  es conforme con la Directiva 2014/53/UE. El texto completo de la declaracion
de seguridad, salud y medio ambiente, establecidos en la legislacion para este UE de conformidad estd disponible en la direccion Internet siguiente:
producto. www.candy-group.com

2. Descripcion del producto
2.1 Descripcion general

1. Panel de control

2. Posiciones de las bandejas
(y del soporte elevado
si corresponde)

. Rejilla metdlica

4. Bandeja

5. Ventilador (detras de la

placa de acero)
6. Puerta del horno

w

2.2 Accesorios (De acuerdo con el modelo)

] Bandeja 3 Soportes laterales

N — I p—
n f
N -
o <

Recoge los residuos que gotean durante la coccion de alimentos con las  Se encuentran en ambos lados del hueco del horno. Sostienen las rejillas
resistencias. metalicas y las bandejas graseras.

2 Rejila metdlica

Sostiene fuentes y platos.

2.3 Primer uso

LIMPIEZA PRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente. Compruebe que el horno esté vacio, seleccione la
temperatura maximay déjelo encendido durante un minimo de una hora para eliminar todos los olores que suele haber presentes enlos hornos nuevos.
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3. Utilizaciéon del horo (De acuerdo con el modelo)
3.1 Descripcion de la pantalla

. . :
7 R m O .
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s 71 L 0 T2 erm e
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1- Temporizador

2- Configuracioén del reloj

3- Tiempo de coccion

4- Fin de la coccion

5- Display para temperatura o tiempo
6- Teclas para pulsar

7- Seleccid

n de temperatura

8- Seleccion de funcion

ATENCION: la primera operacién que hay que efectuar después de la instalacién o después de
una interrupcion de la corriente (este tipo de situaciones se reconocen al observar que en la
pantalla de visualizacion parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de la hora. EI LED inferior derecho
parpadeaal mismo tiempo ().

eAjustarlahoracon los botones"-" "+".
e Presione el botdn de Menu o espere 5" hasta que el reloj esté ajustado.

ATENCION: El horno funciona sélo sila hora esta programada.

FUNCION

MODO DE ACTIVACION

MODO DE DESCONEXION

FUNCIONAMIENTO

FINALIDAD

BLOQUEO
PARA NINOS

e La funcion de bloqueo para nifios se
activa con el horno apagado tocando
Set (+) durante un minimo de 5
segundos. A partir de este momento,
todas las demas funciones se
bloquean y la pantalla parpadeara 3
segundos INTERRUMPIR y programar
eltiempo de formaintermitente.

e La funcién Bloqueo infantil se
desactiva con el horno apagado al
tocar el panel téactil Configurar (+)
nuevamente durante un minimo de 5
segundos. A partir de este momento,
todas las funciones se pueden
seleccionar nuevamente.

MINUTERO

Q

ePulse el botdn central
3vez

ePulse las teclas"-" "+
para ajustar la duracion
eSuelte las teclas

e Cuando transcurre el tiempo
seleccionado, el funcionamiento se
para solo y avisa con una sefial
acustica (la sefial acustica se para
sola; interrumpirlo nmediatamente
pulselatecla.

eEmite una sefial acUstica finalizado el
tiempo establecido

eDurante el funcionamiento, la
pantalla muestra el tiempo restante.

ePermite utilizar el programador del horno
a modo de alarma (puede utilizarse con
horno en funcionamiento o
desconectado)

DURACION
DE LA
COCCION

<)

e Seleccione la funcion de coccion
con el selector de funcién del hornoy
la temperatura a la que desea cocinar
conelselector del termostato.

*Pulse el botdn central 1 veces

ePulse lasteclas "-" "+" para el ajuste
deladuracién

eSueltelasteclas

eSeleccione la funcién de coccidn con
elmando selector de funcién

NOTA: Si el horno estd apagado o la
luz estd encendida, la funcién de
programacion del tiempo de coccién
no funcionara.

ePara detener la sefal,
cualquiertecla.

Pulse el botén central para volver a
lafuncién dereloj.

pulse

ePermite seleccionar el tiempo de
coccion del alimento introducido en el
horno.

ePara visualizar el tiempo restante
pulselatecla.

ePara modificar el tiempo restante,
pulselatecla+"-" "+"

e Al finalizar, el programa emite 3 sefiales
de advertencia y aparece End (Fin) en la
pantalla.

Coloque el selector de funciones en "0"
paravolveralafuncién de reloj

FIN DE LA
COCCION

&

end

¢ Seleccione la funcién de coccion
con el selector de funcién del hornoy
la temperatura a la que desea cocinar
con el selector del termostato.

*Pulse el botdn central 2 veces

ePulse lasteclas"-" "+" paraajustarla
horadelfin de coccion.

*Suelte lasteclas

eSeleccione la funcién de coccién con
elmando selector de funcion

NOTA: Si el horno estd apagado o la
luz estd encendida, la funcion de
programacion del tiempo de coccién
no funcionara.

A la hora seleccionada el horno se
desconectara solo; si desea
interrumpirlo, situer antes el mando
selector de funcion en la posicion O.

ePermite memorizar la hora de fin de
lacoccién.

ePara visualizar la hora rogramada,
Pulse el botdn central 3 veces

ePara modificar la hora programada,
pulselasteclasEND +"-" "+”

NOTA: La funcién de coccion diferida
no esta disponible para los siguientes
modos de coccién: Grill con
ventiladory Grill

Normalmente se utiliza esta funcion con la
finalidad de DURACION DE LA COCCION A
modo de ejemplo: el alimento debe
cocinarse durante 45 minutos y deseo que
esté listo para las 12:30; en tal caso.
Seleccione la funcién de coccion deseada.
Ajuste el tiempo de la coccidn en 45 minutos
(""" "+") Ajuste el fin de la coccidn a las
12:20h. ("-" "+").

eCuando termina el tiempo seleccionado, el
horno se desconecta automatica- mente y
avisa emitiendo una sefial acustica.
La coccion comenzara auto- maticamente a
las11:45 h (12:30, menos 45minutos), y a la
hora seleccionada como fin de la coccion el
horno se desconectara automatica- mente.
ATENCION: Si selecciona Unicamente el fin
de coccidn sin el tiempo de coccidn, el horno
se conectard inmediatamente y se
desconectard a la hora de fin de la coccidn
seleccionada.
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PARAMETROS DE CONEXION INALAMBRICA

Estandar IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bandas de frecuencia [MHz]| 2401-2483 2402-2480
Potencia maxima [mW] 100 10

INFORMACION DEL PRODUCTO PARA EQUIPOS EN RED

e Consumo de energia del producto en modo de espera en red si todos
los puertos de red cableados estdn conectados y todos los puertos de red
inaldmbrica estan activados: 2,0 W

Como activar el puerto de red inalambrica:

e Si el LED del WiFi parpadea, significa que el médulo WiFi esta
encendido.

e Si ya estd registrado: gire el selector a la posicion WiFi On.

e Si no esta registrado: siga el procedimiento de registro.

Como desactivar el puerto de red inalambrica:

e Si el LED del WiFi estd apagado, significa que el médulo WiFi esta
apagado.

e Si el horno esta registrado: gire el selector a la posicién de Reset de WiFi
y luego a la posicién de apagado en 30 segundos.

¢ Si el horno no esta registrado el WiFi estd apagado.

Registro del horno en la aplicacion

DESDE EL SMARTPHONE 2 Available on the
= App Store

Google Play

Paso 1
e Descargue la aplicacién hOn.

Paso 2
e Registrese o inicie sesion.

EQRGOT YOUR SIGH
PASSWORD! e

DESDE EL ELECTRODOMESTICO

Paso 5

¢ Gire el selector de funciones de coccién a la
posicion de un programa (no a la de “luz” o
“0").

RB@%GC

Paso 6
¢ Gire el selector de funciones hasta el
programa WIFI RESET y espere 30 segundos.

([REEXC

Paso 7

e Cuando el LED del WiFi empiece a parpadear,
dispondra de 5 minutos para seguir con el
emparejamiento.

Modo de control remoto

Paso 1
e Gire el selector al programa WiFi.

9)))

) .))) o

reset

([RE@XC

Paso 2
e E| LED del WiFi se ilumina.

Candy Hoover Group Srl declara que el equipo de radio cumple con lo
dispuesto por la Directiva 2014/53/UE. El texto completo de la declaracién
de conformidad UE estd disponible en la siguiente direcciéon web:
www.candy-group.com

3.2 Uso de la funcidon de coccion al vapor

Pan) 3 L Select your appliance
¢ Aflada un nuevo electrodoméstico. category
C-’ Washer Dryer
1
e Fridge
™ oven

Paso 4
e Escanee el codigo QR o introduzca el nimero de serie.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

12 sarn

e B

Escriba aqui su nimero de serie para futuras
consultas.

Gracias a la funcion de coccién al vapor, se mejora la humectacién de los
alimentos durante su coccion. Se aconseja alternar cocciones con vapor y
cocciones tradicionales.

ADVERTENCIA: Riesgo de quemadurasy dafios en el aparato.

Elvaporliberado puede causar quemaduras:

Abra la puerta del horno con cuidado para evitar lesiones después de usar una
funcion de coccion convapor.

1.Abrala puertadel horno

2. Rellene el fondo de la cavidad usando como maximo 150 ml de agua; hagalo
Unicamente cuando el horno esté frio.

3.Coloque los alimentos en elaparatoy cierre la puerta del horno.

4. Configure lafuncién que prefiera para cocinar convapor. & et

5.Gire el mando detemperatura para ajustar ésta. s s

6. Espere cinco minutos para precalentar. Luego presione el botén del horno de

vapor. Elbotén de coccién al vapor funcionara con la correspondiente funcién.
@

STEAM  STEAM  STEAM

PRECAUCION: No rellene el fondo de la cavidad con agua durante la coccién, ni
cuandoel horno esté caliente.

7. Para apagar el horno, gire los mandos de funcién y de temperatura a la
posicion "cero".

8. Retire el agua del fondo del horno. Limpiar la bandeja de goteo después de
cada ciclo de coccion. Consulte la seccién 4.1 para ver las instrucciones relativas
alalimpiezadelhorno.
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3.3 Modalidades de coccidon

Mando T°C Rango 2 .
. FUNCION (dependiendo del modelo
selector establecida de T°C ( p )
o ]
O LAMPARA: Conecta la luz interior
DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccidn que hace circular el aire dentro del espacio del
% 00 horno. Ideal para realizar una descongelacién previa a una coccién.
MULTINIVEL: Utilizacién simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular el aire
dentro del espacio del horno. Funcién recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las verduras... El
. calor penetra mejor dentro del alimento a cocer reduciendo el tiempo de coccidn, asi como el tiempo de
180 50 + MAX ) . ; - - i -
precalentamiento. Se pueden realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos
niveles. Este modo de coccidn garantiza una distribucidn homogénea del calor y no mezcla los olores. Para una
coccion combinada se deben prever unos diez minutos mas.
MULTINIVEL + VAPOR : El aire caliente se distribuye por las diferentes repisas, haciendo que esta funcion seaideal
para cocer simultdneamente diferentes tipos de comida, sin mezclar nunca sabores ni olores. Apretando la tecla
% 180 50 = MAX VAPOR, la opcién del vapor trabaja en armonia con el calor tradicional garantizando a tus platos el maximo gusto,
’ una perfecta fermentacidnyla mejor consistencia.
STEAM Esta modalidad es adecuada para la coccién de hojaldres, dulces a base de levadura, panyy pizza, carne y pescados
asados.
*
COOK LIGHT: Esta funcion permite cocinar de forma mas sana porque reduce la cantidad de grasa y aceite que se
190 50 + MAX | necesita. Lacombinacidn de elementos térmicos con un ciclo pulsatorio de aire garantiza un resultado de coccién
perfecto.
cOQc
COOK LIGHT + VAPOR : Utilizando la ventilacién y la resistencia superior simultdneamente, se cuecen
190 50 + MAX | perfectamente grandes porciones de comida. Es una modalidad adecuada sobre todo para tostar platos
crujientes como carne, pollo o pescado.
STEAM
CALENTAMIENTO INFERIOR + VENTILADOR: Utilizacion de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el
. aire dentro del espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles. Evita que se
210 50 + MAX B ; ] . . ;
sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y otras cocciones realizadas por debajo.
Coloque larejilla en laranurainferior.
* H r4 . . . . . . . . .z .. .
. 220 50 = MAX CONVECCION: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion tradicional, ideal
. para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al hornoy para conseguir alimentos crujientes.
| —
GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad de ajustar
PP, la temperatura. Es necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo. Exito
N 230 50 + MAX [ seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas deben alejarse del grill, porque
aunque asi se alargara el tiempo de coccion, la carne quedard mds sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de
pescado se pueden colocar encima de la rejilla colocando debajo la grasera.
4 GRILL + VAPOR : El calor generado por el sistema de calentamiento superior y por el vapor caliente es adecuado
° para ultimar los platos que solo deben estar gratinados en la superficie, pero que no deben perder elasticidad y
230 50 + MAX | ) - . . - - .
jugos. También se puede utilizar cuando se necesita dorar inmediatamente la superficie de un alimento que
STEAM debera mantenerse muy poco hecho (carnes) o pescados servidos crudos en el centro.
220 50 + MAX | PIZZA:Elcalorenvolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de lefia de las pizzerias.
N

on/';‘\ WIFIACTIVA: El horno permite la conexién wifi.
reset ‘e REINICIO WIFI: Permite reiniciar la conexién wifi.

*Probado de acuerdo con la norma EN 60350-1 para fines de declaracion de consumo de energia y clase energética
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4. Limpieza y mantenimiento del hormno

4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares. Espere a
que el horno se enfrie antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza
manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos, estropajos metalicos ni
objetos puntiagudos para la limpieza con el fin de no dafiar de forma
irreparable las piezas esmaltadas. Utilice Unicamente agua, jabon o
detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de cocina
después de cada uso del horno. Para eliminar las manchas mas persistentes,
se puede utilizar también una esponja empapada en detergente bien
escurriday aclarar con agua.

4.2 Funcion Aquactiva

JUNTA DE LA PUERTA DELHORNO

Si se ensucia, lajunta se puede limpiar con una esponja ligeramente himeda.
ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua y jabdn, escurralos
y séquelos: no utilice detergentes abrasivos.

FUENTE DE GOTEO

Después de usar las resistencias, extraiga la fuente del horno. Vierta la grasa
caliente en un recipiente y lave la fuente con agua caliente utilizando una
esponjay detergente lavavajillas.

Si quedan residuos grasos, sumerja la fuente en agua y detergente. También
se puede lavar la fuente en el lavavajillas o bien utilizar un detergente
comercial para hornos. Nunca vuelva a introducir la fuente sucia en el horno.

El procedimiento de limpieza “AQUACTIVA” utiliza vapor para facilitar la eliminacién de grasay restos de alimentos del horno.
1- Introduzca 300 ml de agua destilada o potable en el contenedor de AQUACTIVA delfondo del horno.

2- Configure lafuncién del horno en Estatica (

3- Configure latemperatura en elicono AQUACTIVA ( 222 ).

4-Deje el electrodoméstico en funcionamiento durante 30 minutos.
5- Desactive el aparatoy deje que se enfrie. Una vez que el horno se haya enfriado.
6- Limpie la superficie interna del horno con un pafio.

Atencion: Aseglrese de que el horno esté frio antes de tocarlo: corre el riesgo de escaldarse.
000

: ) o Calentamiento desde abajo ( ).

1Y)

4.3 Mantenimiento

DESMONTAJE Y LIMPIEZA DE LAS GUIAS LATERALES

1- Retire las guias metalicas tirando de ellas en la direccién de las flechas (ver mas abajo)
2-Paralimpiarlas guias metalicas, puede ponerlas en el lavavajillas o utilizar una esponja humeda, asegurandose siempre de que se sequen después.
3-Despuésdel proceso de limpieza, monte las guias metdlicas en orden inverso.

— ===’
(D) —>

5

4

3

2

"&y—»

EXTRACCION DE LA PUERTA DELHORNO
1.Abrala puertaanterior.

@

2.Abralas pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado derecho e izquierdo de la puerta anterior presionandolas hacia abajo.

3.Vuelvaainstalarla puertallevando a cabo el procedimiento a lainversa.
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EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO
1.Abralapuertadelhorno.
2.3.4.Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metalica superior tirando hacia arriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno pirolitico, extraiga también el segundo y el tercer vidrio si los
hubiera).

7.Altérmino de lalimpieza o sustitucion, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la extraccion.

En todos los vidrios, la indicacion “Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda de la puerta, cerca de la bisagra lateral izquierda. De este
modo, la etiqueta estampada en el primer vidrio quedara por el interior de la puerta.

1. e
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SUSTITUCION DE LA BOMBILLA
1. Desenchufe elhorno de lared eléctrica.

2.Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombillay sustittyala por una nueva del mismo modelo.

3. Unavezsustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Solucidn de problemas

5.1 Prequntas mds frecuentes

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El horno no se calienta

El reloj no estd en hora

Configure el reloj

El horno no se calienta

El bloqueo infantil esta
activado

Desactive el blogueo infantil

El horno no se calienta

Los ajustes necesarios no
estan configurados

Aseglrese de que los ajustes
necesarios sean correctos
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Instrukcije Bezpieczenstwa

e Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do
komory piekarnika lub na szybke drzwiczek. Jest to
zjawisko normalne. Aby je ograniczy¢, nalezy
poczeka¢ od 10 do 15 minut po wigczeniu
urzadzenia, zanim zywnosc¢ zostanie umieszczona w
piekarniku. Skropliny znikng, gdy piekarnik osiggnie
temperature pieczenia.

e \Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg
zamiast otwartego naczynia.

e Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnatrz
piekarnika po pieczeniu na dtuzej niz 15/20 minut.

e OSTRZEZENIE: urzadzenie i niektdre z elementéw
nagrzewajg sie w trakcie ich dziatania. Uwazac, aby
nie dotkngc jakiejkolwiek gorgcej czesci.

e OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne moga
nagrzac sie podczas uzywania rusztu. Dzieci muszg
zachowac bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia.

e OSTRZEZENIE: upewni¢ sie, ze urzadzenie jest
wytgczone przed wymiang zarowki, aby unikngc
porazenia pragdem.

e W celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z
przypadkowym ponownym wtgczeniem wytgcznika
termicznego urzadzenie nie powinno by¢ zasilane
przez zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, takie jak
regulator czasowy, lub podfagczone do obwoduy,
ktory jest regularnie wigczany i wytgczany.

e Dzieci ponizej 8. roku zycia muszg zachowaé
bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia, jesli nie sg pod
statym nadzorem.

e Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe z
urzadzeniem. Urzgdzenie to moze by¢ obstugiwane
przez dzieci w wieku 8 lat lub wiecej oraz osoby o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej badz nieposiadajgce doswiadczenia i
wiedzy, jesli sg one pod nadzorem lub
poinstruowano je w zakresie bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumiaty one potencjalne zagrozenia,
majgc swiadomosé mozliwych zagrozen.

e (zyszczenie i konserwacja nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

e Do czyszczenia szybek drzwiczek piekarnika nie
nalezy uzywac szorstkich lub sciernych materiatow
ani ostrych metalowych skrobakdéw, poniewaz mogg
one porysowa¢ powierzchnie i spowodowac
rozbicie szkfa.

e Piekarnik musi by¢ wytgczony przed wyjeciem

ruchomych czesci.

e Po wyczyszczeniu zmontowac je zgodnie z
instrukcjami.

e Uzywac wytgcznie termosondy zalecanej dla tego
piekarnika.

e Do czyszczenia nie uzywac myjki parowe;.

e Podfgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego
odpowiedniego do wymaganego napiecia, pradu i
obcigzenia wskazanego na tabliczce oraz
posiadajgcego styk uziemiajgcy.

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia
wskazanego na tabliczce i musi posiadac podfgczony
oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy. Przewdd
uziemiajacy jest koloru zétto-zielonego. Czynnosc te
powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
wykwalifikowany specjalista. W razie
niekompatybilnosci pomiedzy gniazdkiem a wtyczkg
urzadzenia nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego
elektryka o wymiane gniazdka na inne
odpowiedniego typu. Wtyczka oraz gniazdko
powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym
kraju przepisami w zakresie instalacji elektrycznej.
Podfgczenie do Zrédfa zasilania mozna wykonac
rowniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzadzeniem a zrodtem zasilania wielobiegunowego
wytgcznika, ktéry wytrzyma maksymalne
podtgczone obcigzenie i ktory bedzie zgodny z
obowigzujgcymi  przepisami. Zotto-zielony kabel
uziemiajacy nie powinien by¢ przerwany przez ten
wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik wielobiegunowy
zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzadzenia tatwo dostepny.

e Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepnej
wtyczce lub wbudowanemu przefgcznikowi w
statym okablowaniu, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami w zakresie okablowania.

e Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi by¢
zastgpiony kablem lub specjalng wigzka przewodow
udostepniang przez producenta lub wskazang po
skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientow.

* Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.

e Czynnos¢ te powinien przeprowadzic
odpowiednio wykwalifikowany specjalista. Przewod
uziemiajgcey (z6tto-zielony) musi by¢ o okoto 10 mm
diuzszy niz pozostate przewody. W przypadku
jakichkolwiek napraw nalezy zwracac sie wytgcznie
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do dziatu obstugi klienta i zazagda¢ zastosowania
oryginalnych czesci zamiennych.

e Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze
zaktécié bezpieczenstwo urzadzenia i spowodowac
utrate gwarancji.

e Nadmiar rozlanych substancji nalezy usungc przed
czyszczeniem urzadzenia.

» Dfuga awaria zasilania podczas etapu gotowania
moze spowodowac usterke monitora. W takiej
sytuacji nalezy sie skontaktowac z biurem obstugi
klienta.

e Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzadzenia tego
nie nalezy instalowac za panelem dekoracyjnym.

* W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie
upewnic, ze ogranicznik jest skierowany w gore i w
strone tylng komory. Potka musi by¢

wtozona catkowicie do komory.

e OSTRZEZENIE: Nie zakrywaé $cianek piekarnika
folig aluminiowa ani dostepnymi na rynku foliami
jednorazowymi. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek
inne zabezpieczenia w bezposrednim kontakcie z
powierzchniami gorgcej emalii mogtyby stopic sie i
uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie wewnatrz
piekarnika.

e OSTRZEZENIE: Nigdy nie usuwaj uszczelki z
drzwiczek piekarnika.

e PRZESTROGA: Nie napetnia¢ wodg dna komory
podczas gotowania lub gdy piekarnik jest goracy.

e W przypadku obstugiwania urzadzenia przy
czestotliwosciach znamionowych nie s3 wymagane
zadne dodatkowe czynnosci/ ustawienia.
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1. Instrukcje ogdine

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktow. Aby jak najlepiej wykorzystywac posiadany piekarnik,
zachecamy do uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego przechowywania jej, aby moc z niej
skorzysta¢ w razie potrzeby w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy zanotowac jego numer
seryjny, aby méc podac go personelowi biura obstugi klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek naprawy. Po
wyjeciu piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu. W razie
jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzystac z piekarnika i zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego technika w celu
uzyskania porady. Nalezy trzymac z dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie ochronne, styropian,

kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydobyc¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu,
ktory jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokot rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.
Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy woéwczas poczekaé, az dym catkowicie sie ulotni, przed

umieszczeniem zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedace

wynikiem nieprzestrzegania instrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwosciiakcesoria piekarnika moga byc¢ rozne w zaleznosci od zakupionego modelu.

1.1 Wskazowki dotyczgce bezpieczernstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli
wytgcznie do pieczenia zywnosci; wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad
jako Zrodto ciepta, uwazane sg za niewtfasciwe, a tym samym niebezpieczne.
Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
bedgce skutkiem nieprawidtowego, btednego lub nierozsgdnego uzytkowania.
Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig
przestrzegania pewnych istotnych zasad:

1.2 Bezpieczenstwo elekiryczne

- Nie ciggnac za przewdd zasilania w celu odtgczenia go od gniazdka pradowego;
- Nie dotykac urzadzenia mokrymilub wilgotnymi dtonmi bgdz stopami;

- Ogodlnie rzecz biorgc, odradza sie stosowania adapteréow, gniazdek
wielokrotnychiprzedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzgdzenia nalezy je wytgczyd i
nie naruszac go.

PRZYtACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA
LUB WYKWALIFIKOWANEGO TECHNIKA. Sie¢ zasilajaca, do ktdérej podtaczany
jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymi w kraju jego
instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia bedgce wynikiem nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik
powinien by¢ podtgczony do sieci elektrycznej za pomocg gniazdka $ciennego z
uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od
przepisow obowigzujacych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢
zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktory zapewni prawidtowe zasilanie
piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktéry powinien by¢ podtaczany
wyfgcznie do sieci elektrycznej o napieciu 220-240 V AC pomiedzy fazami lub
pomiedzy fazg i przewodem neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika do
sieci elektrycznej nalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

1.3 Zalecenia

- ustawienia wytgcznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢
podtaczony do zacisku uziemiajgcego sieci elektryczne;j.

OSTRZEZENIE

Przed podtgczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci
elektrycznej powinien sprawdzi¢ wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka
sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne problemy
wynikajgce z braku podfgczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu
uziemienia o nieprawidtowej ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosci serwisowych, zaleca sie
przewidzie¢ dodatkowe

gniazdko scienne, do ktérego bedzie mozna pdzniej podtgczy¢ piekarnik po
wyjeciu go z miejsca, w ktorym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien
by¢ wymieniany wytacznie przez personel techniczno-serwisowy lub technikéw
posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem
go pozwoli utrzymac piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku
foliami jednorazowymi, poniewaz w kontakcie z powierzchniami goracej emalii
mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie wewnatrz

1.4 Instalacja

piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu
sie z niego nieprzyjemnie pachngcego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na
najwyzszych temperaturach. Zwykle lepiej jest wydtuzy¢é czas pieczenia i
stosowac nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z piekarnikiem
zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma
obowigzku wykonania instalacji. Usterki spowodowane btedami instalacji nie
podlegaja warunkom gwarancji udzielanej przez producenta. Instalacja
powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo
dla oséb, zwierzat lub rzeczy osobistych. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespotkuchenny, w ktérym ma byc zainstalowany piekarnik, musi byé wykonany

zmateriatéw odpornych natemperature przynajmniej 702C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennejlub pod blatem.
Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji
zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujaca doptyw Swiezego
powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do zabezpieczenia jego
czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykonac¢ wyciecia
przedstawione na koricu instrukcji.

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
zawiera zardowno substancje zanieczyszczajgce (o negatywnym
oddziatywaniu na $rodowisko naturalne), jak i podstawowe
elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrébce w
celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia sie wszystkich s$rodkéw
zanieczyszczajgcych i odzyskania wszystkich surowcéw wtérnych.

Poszczegdlne osoby odgrywajg wazna role w zapobieganiu szkodliwemu
oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na srodowisko,
wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad
komunalny.

* Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktow
zbidrki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach,

gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, odbiera sie go z
domow.

¢ gdy kupuje sie nowe urzgdzenie, zuzyte mozna zwroci¢ do sprzedawcy, ktory
musi je przyja¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to
jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak urzadzenie dostarczone
05zCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i
zawsze staraC sie go zapetni¢. Jak najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika,
poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka ciepto. W celu
uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytaczy¢ na 5-10 minut
przed planowanym zakoriczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta
odpadowego, ktére nadal generuje piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i
spetnia¢ swoje zadanie, aby unikna¢ wydostawania sie ciepta poza wnetrze
piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera sie na taryfie
godzinowej, program "opdznionego startu" upraszcza oszczedzanie energii,
uruchamiajac proces pieczenia w czasie obowigzywania nizszej taryfy.
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1.6 Deklaracja Zgodnoscl

e Poprzez umieszczenie oznaczenia C E na tym produkcie potwierdzamy, e Niniejszym firma Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy
ze urzadzenie to jest zgodne ze wszelkimi dotyczacymi tego produktu jestzgodnyz dyrektywa 2014/53/UE. Caty tekst deklaracjizgodnosci UE jest
obowigzujgcymi prawnie wymogami europejskimi w zakresie dostepnynanastepujgcejstronieinternetowej: www.candy-group.com
bezpieczenstwa, zdrowia i Srodowiska.

2. Opis produktu
2.1 Informacje ogdine

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od
wyposazenia)

3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowg ptyta)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)

1 Taca na ttuszez 3 Boczne kratki druciane
Fi?________]; ;[::::::::%i%
) i
) <
Gromadzi ttuszcz wyciekajgcy z zywnosci podczas pieczeniajej na ruszcie. Znajduja sie po obu stronach komory piekarnika. Utrzymuja metalowe

ruszty i tace na ttuszcz.

2 Metalowy ruszt

Podtrzymuje formy i naczynia.

2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*\Wytrzec powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.

s Umyc wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztworu gorgcej wody i ptynu do zmywania naczyn.

eUstawic pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawic¢ wtgczony przez okoto 1 godzine, co pozwoli usungé¢ zapach nowosci. W tym czasie
nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum
temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.
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3. Obstuga piekarnika (w zaleznosci od modelu)

3.1 Opis

wyswietlacza
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. Ustawianie zegara
. Czas pieczenia

eczenia
anie temperatury lub zegara

. Elementy sterowania wyswietlaczem LCD
. Pokretto termostatu
. Pokretto funkcji

UWAGA

Pierwszg czynnoscig po zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w doltywie pradu jest ustawienia
zegara. Brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem 12:00 na wyswietlaczu. Dioda LED na dole po
prawej stronie $wieci sie w tym samym czasie ().

eNastaw godzine przyciskami "-" "+".
* Nacisnij przycisk Menu lub poczekaj 5 sekund —zegar zostanie ustawiony.

UWAGA: Piekarnik dziata tylko jezeli zegar jest ustawiony.

JAK WLACZYC JAK WYLACZYC JAK DZIALA UWAGA
e Funkcja blokady dzieciecej jest | e Funkcja blokady dzieciecej jest
ZABEZ- aktywowana przy wyfgczonym | wytaczona przy wytaczonym piekarniku
piekarniku, dotykajac przycisku Set (+) | poprzez dotkniecie touchpada Set (+)
PIECZENIE przez co najmniej 5 sekund. Od tego | ponownie przez co najmniej 5 sekund.
PRZED momentu wszystkie inne funkcje sg | Od tego momentu wszystkie funkcje
DZIECMI zablokowane, a wys$wietlacz bedzie | mozna wybra¢ ponownie.
migat co 3 sekundy STOP i czas
ustawiony z przerwami.
*Wecisngc¢ przycisk srodkowy [« Po zakoriczeniu ustawionego czasu, |« Po zakoriczeniu ustawionego czasu | ¢ Pozwala na uzycie programatora jako
MINUTNIK (central.ny) 3raz ) _ _ funkcja sama sie wytaczy i rozlegnie sie | rozlega sie sygnat dzwigkowy budzika. Mozna go uzywaé przy wtaczonym
eUstawi¢ czas trwania pieczenia sygnva'idzwekowy, kto"\{ wyfaczy SIEPO [ e Podczas pracy wyswietlacz pokazuje | lub wytaczonym piekarniku.
Q weciskajac Przyciski "-" "+" chwili. Apy wyfaczyc natychm|as§ pozostaty czas.
« Zwolni¢ przyciski. sygnat dZwiekowy nalezy wcisna¢
przycisk.

CZAS TRAVAIA
PIECZENIA

<)

¢ Wybierz funkcje pieczenia za pomoca
pokretta na piekarniku oraz zadang

temperature za pomoca pokretta
termostatu.

* Wecisna¢ przycisk srodkowy (centralny)
1razy

e Ustawi¢ czas trwania pieczenia
przyciskiem

e Zwolni¢ przyciski "-" “+"

e Wybrac funkcje za pomocg pokretta
wyboru funkcji

UWAGA: Jesli piekarnik jest wytaczony
lub wtaczona jest lampka, funkcja
harmonogramowania czasu pieczenia
nie dziata.

* Po zakoniczeniu ustawionego czasu
piekarnik sam sie wytaczy.

e Jedli trzeba wytaczy¢ piekarnik
wczesniej nalezy obréci¢  pokretto
wyboru funkcji na pozycje 0 lub
ustawic czas pieczenia na
0:00(przyciskami "-" "+"

¢ Pozwala ustawic czas trwania pieczenia
e Aby pokazac czas pozostaty do korica
pieczenia nalezy wcisna¢ przycisk 2 Razy
e Aby zmieni¢ czas pozostaty do korica
pieczenia nalezy wcisnac przycisk "-" "+"

*Na koniec programu pojawiaja sie 3 sygnaty
ostrzegawcze, a na ekranie wyswietla sie

napis Koniec.

Ustaw selektor funkcji w pozycji "0", aby

wroci¢ do funkcji zegara.

ZAKONCZENIE
PIECZENIA

&

end

* Wybierz funkcje pieczenia za pomoca
pokretta na piekarniku oraz zadang

temperature za pomocg pokretta
termostatu.

*Wecisna¢ przycisk srodkowy (centralny)
2 razy

e Ustawi¢ godzine  zakonczenia

oo

pieczenia przyciskami
® Zwolnic przyciski

* Wybrac¢ funkcje pieczenia za pomoca
pokretta wyboru funkcji.

UWAGA: Jesli piekarnik jest wytaczony
lub wtaczona jest lampka, funkcja
harmonogramowania czasu pieczenia
nie dziata.

+

¢ O ustawionej godzinie piekarnik sam
sie wytaczy

e Jesli trzeba go wytgczy¢ wezesdniej
nalezy ustawi¢ pokretto wyboru
funkcji na pozycje 0

¢ Ustawia godzine konca pieczenia.

e Aby pokaza¢ zaprogramowang
godzine nalezy Wecisna¢  przycisk
srodkowy (centralny) 3 razy

e Aby zmieni¢ zaprogramowang

godzine wcisngd przycisk SELECT+

[

4

UWAGA: Funkcja opdznionego
gotowania nie jest dostepna w
nastepujacych trybach gotowania: Grill
i grill ztermoobieg

Zwykle uzywa sie tej funkcji razem z funkcja
Czas trwania pieczenia: np. potrawa ma sie
piec przez 45 min. i chcemy, zeby byta

gotowa o godz. 12:30. A zatem nalezy:

-Wybra¢ odpowiednig funkcje pieczenia
-Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 45 mm

(Timer +"-" "+")

e Po zakonczeniu ustawionego

Czasu

piekarnik wytgczy sie i rozlegnie sie sygnat

dzwigkowy.
- Ustawi¢ koniec pieczenia na godz.
(END + "1 "4

12:30

Pieczenie wyfgczy sie automatycznie o godz.

11:45 (12:30 - 45 min.)
godzinie konca pieczenia
automatycznie sie wytaczy.
UWAGA

O ustawionej
piekarnik

Jesli ustawimy tylko koniec pieczenia, bez
czasu trwania pieczenia, piekarnik wtaczy sie
natychmiast i wyfgczy o ustawionej godzinie.
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PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] 2401-2483 2402-2480
Moc maksymalna [mW)] 100 10

INFORMACJE O PRODUKCIE DOT. URZADZEN SIECIOWYCH

* Pobdr mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jesli wszystkie
przewodowe porty sieciowe sg podtaczone i wigczone sg wszystkie porty
sieci bezprzewodowej: 2,0 W

Sposob aktywowania portu sieci bezprzewodowej:

e Jesli dioda WiFi miga, oznacza to, ze modut WiFi jest wtgczony.

e Jesli juz zarejestrowano: przekrec¢ pokretto Wi-Fi na wigczone.

e Jedli nie jestes zarejestrowany: postepuj zgodnie z procedurg rejestracji.

Sposob dezaktywowania portu sieci bezprzewodowej:

e Jesli dioda WiFi jest wytaczona, oznacza to, ze modut WiFi jest
wytgczony.

e Jesli piekarnik jest zarejestrowany: przekrec¢ pokretto do pozycji
resetowania WiFi, a nastepnie do pozycji wytgczonej w ciggu 30 sekund.
e Jesli piekarnik nie jest zarejestrowany, Wi-Fi jest wytgczone.

Rejestracja piekarnika w aplikacji

#  Available on the

App Store

NA SMARTFONIE
Krok 1
¢ Pobierz aplikacje hOn.

ET
o Google Play

ORE IT ON

Krok 2
e Zaloguj lub zarejestru;j sie.

EQRGOT YOUR -’
PASSWORD! e

Krok 3 . . Select your appliance
¢ Dodaj nowe urzadzenie category
C-’ Washer Dryer
1
| Fridge
™ oven

Krok 4
e Zeskanuj kod QR lub wprowadz numer seryjny.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

Lo Chac yoor spacic mdd e Eﬂ%

mhere ta e it

o T

Wopisz tutaj swoj numer seryjny do wykorzystania
w przysztosci

€ oK FOUND

NA URZADZENIU

Krok 5

¢ Obréc¢ pokretto funkcji gotowania na program
(brak “swiatta” lub “0”).

(e D@% O

Krok 6
e Przekrec pokretto funkcji na program
RESET WI-FI i odczekaj 30 sekund.

Krok 7
e Gdy dioda WiFi zacznie miga¢, mozesz
kontynuowac parowanie w ciggu 5 minut.

Tryb zdalnego sterowania

Krok 1
¢ Przekrec pokretto na program WI-FI.

Krok 2
e Zaswieci sie dioda LED Wi-Fi.

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny
z dyrektywa 2014/53/UE. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE dostepny jest
na stronie internetowej pod nastepujacym adresem:
www.candy-group.com

3.2 Korzystanie z funkcji pary

Funkcja pary umozliwia lepszg wilgotnos¢ podczas cyklu gotowania. Zaleca sie
pieczenie na parze na przemian z tradycyjnym pieczeniem.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo poparzenia i uszkodzenia urzgdzenia.
Wyzwolona para moze spowodowac oparzenia:

Otwieraj drzwiczki piekarnika ostroznie, aby unikna¢ obrazen po uzyciu funkcji
gotowaniazparg.

1. Otworz drzwiczki piekarnika

2. Napetnij dno komory maks. 150m| wody. Napetniaj dno komory wodg tylko
wtedy, gdy piekarnik jest zimny.

3. Umiesc¢ zywnos¢ w urzadzeniuizamknij drzwiczki piekarnika.

4. Ustaw wybrang funkcje gotowania za pomoca pary. & .
5. 0brdc pokretto temperatury, aby wybrac’Zadanatemsggrg%mursgm

6. Zaczekaj pie¢ minut na wstepne podgrzanie. Nastepnie nacisnij przycisk
piekarnika parowego.Przycisk piekarnika parowego wigcza tefunkcje‘m@,m (8] -
OSTROZNIE: Nie napetniaj dna komory woda podczas gotowania lub gdy
piekarnik jest goracy.

7. Aby wytaczy¢ urzadzenie, ustaw funkcje i pokretto temperatury w pozycji
zerowej.

8. Usun wode z dna komory. Umy¢ tacke ociekowg po kazdym cyklu pieczenia.
Instrukcje dotyczace czyszczenia znajdujg sie w rozdziale 4.1.
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3.3 Tryby pieczenia

Pokretto o o
wyboru Te e Funkcja w zaleznosci od modelu
. Zasugerowat zakres
funkgji
7 \ Po obrdceniu pokretta sterowania na pozycje «zaréwka» lamka sygnalizacyjna pozostanie zapalona w
trakcie wszystkich kolejnych operacji. Wtgczony zostanie réwniez wentylator chtodzacy.
ROZMRAZANIE : gdy wiaczona jest ta funkcja piekarnika, dziata tylko nawiew, dzieki ktéremu powietrze o
% 0 temperaturze pokojowej zostaje rozprowadzone po catej komorze pieczenia, a sktad zywnosci pozostaje
o niezmieniony. Temperatura rozmrazania jest zaprogramowana na poziomie 402 C bez mozliwosci jej zmiany.
WIELOPOZIOMOWO : Wtaczone sg obie grzatki piekarnika: dolna i gbérna oraz wewnetrzny wentylator. Funkcja ta
wskazana jest do pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzyitd.
180 50 = MAX - - - s s s ) . S
Taki system pieczenia umozliwia pieczenie réznych potraw na réznych poziomach w tym samym czasie ( np. miesai
ryb) aich smakiizapachy nie mieszaja sie.
WIELOPOZIOMOWO + PARA:Gorace powietrze jest rozprowadzane po réznych pietrach, dzieki czemu funkcja ta
% jestidealna do pieczenia jednoczesnie roznych rodzajéw zywnosci, bez mieszania smakdéw i zapachéw. Naciskajac
180 50 + MAX przycisk PARA, opcja pary pracuje w harmonii z tradycyjnym cieptem, gwarantujgc Twoim potrawom maksymalny
STEAM smak, perfekcyjne wyrosniecie ciast oraz najlepsza konsystencje.
Tryb ten nadaje sie do wypieku ciastek francuskich, ciast drozdzowych, chleba i pizzy, pieczonego miesairyb.
*
cOQrKc
. COOK LIGHT: funkcja ta pozwala na zdrowsze gotowanie poprzez ograniczanie ilosci wymaganych ttuszczéw lub
190 50 + MAX ) ) . . . I ) ) )
oleju. Potaczenie elementdw grzejnych z pulsujacym cyklem powietrza zapewnia doskonaty efekt pieczenia.
cOQrK
COOK LIGHT + PARA: Uzywajgc jednoczesnie gornej wentylacji oraz grzatki, duze kawatki zywnosci zostajg
190 50 + MAX doskonale upieczone. Jest to tryb szczegdlnie odpowiedni do pieczenia chrupigcych potraw, takich jak mieso, dréb
czyryba.
STEAM
GRZANIE DOLNE + TERMOOBIEG: Kombinacja, w ktérej wtgczona jest dolna grzatka i wentylator najlepiej nadaje
% 210 50 + MAX sie do plackéw owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia zapobiega wysychaniu potraw i pobudza
s’ ro$niecie ciasta. Blache na potrawy nalezy umiesci¢ w dole piekarnika.
K p—
STATYCZNY: Wtaczona jest grzatka gérna i dolna. Ta metoda doskonale nadaje sie do tradycyjnego pieczenia i
b 220 50 + MAX Lo > L ) - .
smazenia miesa czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego, dziczyzny, chleba lub potraw zawinietych w folie.
GRILL: Wykorzystywana jest grzatka gérna. Gwarantowany sukces dla mieszanych potraw grillowanych, kebabu i
zapiekanek. Grill nalezy podgrza¢ do wysokiej temperatury przez 5 minut. Biate miesa nalezy zawsze umieszczaé w
o 230 50 + MAX pewnej odlegtosci od grzatki grilla - chociaz czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy to migso bedzie bardziej soczyste.
Czerwone miesa i filety rybne mozna umiesci¢ wprost na ruszcie, pod ktérym nalezy umiescic tace na skapujacy
ttuszcz.
e d GRILL + PARA: Ciepto wytwarzane przez system grzania gérnego oraz przez goracg pare wodng jest zalecane do
° koricowego dopiekania potraw, ktére moga by¢ tylko zapiekane na powierzchni, lecz nie moga utraci¢
230 50 + MAX . Lo R , . . )
elastycznosci i sokdw. Funkcji tej mozna réwniez uzywac wtedy, kiedy trzeba szybko podpiec na ztoty kolor i tylko
STEAM na powierzchnizywnos¢, ktéra musi pozostacé krwista (mieso) czy tez ryby podawane surowe w Srodku.
220 50 = MAX PIZZA : Wybor tej funkcji oznacza cyrkulacje gorgcego powietrza w piekarniku. Funkcja idealna do pieczenia pizzy lub

ciast.

D
on’e WLACZONE WIFI: Piekarnik moze sie potaczy¢ z Wi Fi.
=~ RESET WIFI: Umozliwia zrestartowanie potaczenia z Wi Fi
reset ‘e ' '

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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4, Czyszczenie i konserwacja piekarnika

4.1 Ogolne informacje dotyczace czyszczenia

Zywotno$¢ urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie
czyszczone. Nalezy poczeka¢ na ochtodzenie sie piekarnika przed
wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentow, myjek drucianych lub ostrych przedmiotow, aby nie
uszkodzi¢ w nieodwracalny sposdb elementéw emaliowanych. Stosowac
wytacznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczysci¢ szybe drzwiczek
papierowym recznikiem kuchennym.

Aby usung¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna rowniez uzy¢ gabki zwilzonej
detergentem, dobrze wyzeteji przeptuka¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczyscic¢

4.2 Funkcja Aquactiva

delikatnie zwilzong gabka.

AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i
wysuszyc: unikac stosowania sciernych detergentéw.

TACANATLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyja¢ tace na ttuszcz z piekarnika. Wla¢ goracy
ttuszcz do pojemnika i umy¢ tace gorgcg wodg, postugujac sie ggbka i
ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzy¢ tace w pojemniku z wodg i
detergentem. Ewentualnie mozna réwniez umy¢ tace w zmywarce lub uzy¢
dostepnych na rynku detergentéw do piekarnikow.

Nigdy nie wktadac ponownie do piekarnika zabrudzonejtacy.

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga usungac ttuszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.
1. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie piekarnika.
2. Wybracfunkcje piekarnika Pieczenie Statyczne (- )lubdolna( . )grzatka

3. Ustawi¢temperature na symbolu Aquactiva ggg
4. Uruchomic program na 30 min.
5. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka Sciereczka.
Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzadzenia, upewnic sie, ze jest ono zimne. Nalezy zachowac ostroznos¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni,
poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywaéwody destylowanejlub wody pitne;j.

4.3 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW
1- Wyjacéruszty druciane, pociggajac je w kierunku strzatek (patrz ponizej).

2- Aby wyczysci¢ ruszty druciane, nalezy umiesci¢ je w zmywarce lub uzy¢ wilgotnej ggbki, upewniajgcsie, ze zostang one nastepnie wysuszone.
3- Po zakonczeniu czyszczenia zainstalowac ruszty druciane, wykonujac czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

R ==
(D) —>»

5

4

3

2

"®y—»

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA
1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. 0tworzy¢ zaciski gniazd zawiasdw po prawejilewej stronie drzwiczek przednich, naciskajac je w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE DRZWICZEK

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2.3.4.Zablokuj zawiasy, odkrec sruby i zdejmij gérng metalowg pokrywe, pociggajacja do gory.

5.6. Wyjmij szybe, ostroznie wyjmujac jg z drzwiczek piekarnika (uwaga: w kuchenkach pirolitycznych usun réwniez drugg i trzecig szklanke (jesli sg
obecne)).

7.Po zakonczeniu czyszczenia lub wymiany, ponownie zmontuj czesci w odwrotnej kolejnosci.

Na catym szkle oznaczenie "Pyro" musi by¢ czytelne i umieszczone po lewej stronie drzwi, blisko lewego zawiasu bocznego. W ten sposéb drukowana
etykieta pierwszej szklankiznajdzie sie w drzwiach.

1.

5. /
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WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. 0dfaczy¢ pokrywe szklang, odkreci¢ zarowke i wymienic jg na nowa tego samego typu.
3. Powymienieniu przepalonej zarowki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemow

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkgji pieczenia i
temperatury

Upewnic sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe

Brak reakcji dotykowego
wyswietlacza

Wystepowanie pary i skroplin
na panelu wyswietlacza

Wyczysci¢ panel wyswietlacza szmatka z
mikrofibry, aby usungé powtoke skroplin
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Instrucoes De Seguranca

* Durante a cozedura, a humidade pode condensar
no interior da cavidade do forno ou no vidro da
porta. Esta é uma condicdo normal. Para reduzir
este efeito, aguardar de

10 a 15 minutos, depois de ter ligado a energia,
antes de colocar a comida dentro do forno. Em todo
0 caso, a condensacao desaparece quando o forno
atingea

temperatura de cozedura.

e Cozinhar os legumes num recipiente com tampa
em vez de um tabuleiro aberto.

* Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de
cozinhados, por um periodo superior a 15/20
minutos.

e AVISO: o aparelho e as partes acessiveis estdo
quentes durante a utilizacdao. Cuidado para nao
tocar nas partes quentes.

e AVISO: as partes acessiveis podem ficar quentes
quando o grill esta a ser usado. As criancas devem
ser mantidas a uma distancia de seguranca.

e AVISO: confirme se o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

e AVISO: para evitar qualquer perigo causado pela
reinicializacdo acidental do dispositivo de
interrupcao térmica, o aparelho ndo deve ser
alimentado por um dispositivo de comutacao
externo, como por ex. um temporizador, ou ser
ligado a um circuito que é regularmente ligado e
desligado.

e Criangas com menos de 8 anos e sem supervisao
continua, devem ser mantidas a uma distancia de
seguranca do aparelho,

e As criangas nao devem brincar com o
eletrodoméstico. O aparelho pode ser utilizado por
pessoas com mais de 8 anos de idade e por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
limitadas, sem experiéncia ou conhecimento do
produto, apenas se supervisionadas ou se
conhecedoras das instrucdes sobre a operacdao do
aparelho de forma segura e se conscientes dos
possiveis riscos.

* A limpeza e a manutencao nao devem ser
realizadas por criangas ndo supervisionadas.

e Ndo use materiais asperos ou abrasivos ou

raspadores metalicos afiados para limpar o vidro da
porta do forno, pois podem arranhar a superficie e
fazer com que o vidro se parta.

e O forno deve ser desligado antes de retirar as
pecas amoviveis.

* Depois da limpeza, volte a montar de acordo com
as instrucoes.

* Use apenas a sonda de carne recomendada para
este forno.

* N3o use um equipamento de limpeza a vapor para
aoperacao de limpeza.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de
alimentacao que suporte a tensao, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser a
adequada para a carga indicada na etiqueta e deve
ter contacto de terra ligado e a funcionar. O
condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta
operacao deve ser realizada por um profissional
qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a
tomada e a ficha do equipamento, peca a um
eletricista qualificado para substituir a tomada por
outro do tipo correto. A ficha e a tomada devem
estar em conformidade com as normas de corrente
do pais de instalacdo do forno.

A ligacao da fonte de poténcia também pode ser
realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
equipamento e a fonte de poténcia que possa
aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a
legislacdo atual. O cabo de terra amarelo-verde nao
deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o
disjuntor omnipolar usado deve ser facilmente
acessivel quando o aparelho estd instalado.

e A desconexao deve ser conseguida colocando a
ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.
* Se 0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser
substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o
departamento de servico ao cliente.

e O cabo de poténcia deve ser do tipo HO5V2V2-F.

e Esta operacdo deve ser realizada por um
profissional qualificado. O condutor de terra
(amarelo- verde) deve ser aproximadamente 10
mm mais comprido do que os restantes condutores.
Para qualquer reparacao, consulte apenas o
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Departamento de Servico ao Cliente e solicite o uso
de pecas originais.

e O nao cumprimento das indicacdes acima pode
comprometer a seguranca do aparelho e anular a
garantia.

e Todos 0s excessos ou materiais derramados
devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

e Uma falha de corrente prolongada quando o forno
estd a funcionar pode provocar no mau
funcionamento do monitor. Neste caso, deve
contactar o servico ao cliente.

e O aparelho ndo deve ser instalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreagquecimento.

e Quando colocar a prateleira no interior, certifique-
se que o batente estd colocado para cima e na parte
de tras da cavidade. A prateleira deve ser inserida
completamente na

cavidade.

* AVISO: Nao forre as paredes do forno com pelicula
de aluminio ou protecdo de uso Unico disponivel nas
lojas. A pelicula de aluminio ou qualquer outra
protecdao, em contacto direto com o esmalte
quente, pode derreter e deteriorar o esmalte do
interior.

e AVISO: Nao remover nunca o vedante da porta do
forno.

e CUIDADO: N3o encha novamente o fundo da
cavidade com agua durante a cozedura ou quando o
forno estiver quente.

e N3o é requerida nenhuma operacdo /
configuracao adicional para operar o aparelho nas
frequéncias nominais.
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1. Indicacdes De Cardcter Geral

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno,

recomendamos que:

Leia atentamente este manual de instrugdes de utilizacdo; ele contém instrugcdes importantes sobre a instalagdo, a

utilizagdo e a manutencdo seguras deste forno.

Mantenha este manual de instrugGes a mao, num local seguro, para o poder consultar sempre que necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele poderd emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto
de o agente aglutinante dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez.
Trata-se de um facto absolutamente normal; se ele ocorrer, terd apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de

introduzir os alimentos no forno.
Devido a sua natureza, um forno aguece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 Indicacoes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para cozinhar
alimentos; qualquer outro uso, como por exemplo fonte de calor, é considerado
inadequado e, por isso, perigoso. O fabricante ndo se responsabiliza por
qualquer risco que seja resultado de uma utilizagdo inadequada, incorreta ou
injustificada. A utilizacdo de qualquer equipamento elétrico implica o
cumprimento de algumas regras fundamentais como:

- N&o puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento da

1.2 Seguranca elétrica

tomada;

- N&otocarnoequipamento com as maos ou os pés humidos ou molhados;

- Regra geral, ndo é recomendado o uso de adaptadores, diversas tomadas e
cabosde extensdo;

No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o equipamento e ndo
manipular o mesmo.

ASSEGURE-SE DE AS LIGACOES ELETRICAS SAO REALIZADAS POR UM
ELETRICISTA QUALIFICADO. A

alimentacdo elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com as
regulamentacdes em vigor no pais da instalagdo. O fabricante ndo se
responsabiliza por quaisquer danos resultantes do ndo cumprimento destas
instrugGes. Dependendo das regulamentagbes em vigor no pais de instalagdo, o
forno deve ser ligado a alimentagdo elétrica através de uma tomada de parede
com terra ou de um seccionador com multiplos polos. A alimentacdo elétrica deve
ser protegida com os fusiveis adequados e os cabos usados devem ter uma secgdo
transversal que assegure a alimentagdo correta ao forno.

LIGACAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado apenas a uma
tomada elétrica com 220-240 VCA 50 Hz de poténcia entre fases ou entre a fase e
o neutro. Antes do forno ser ligado a alimentagdo elétrica, € importante verificar:

- Atensdoindicada no medidor;

1.3 Recomendacdes

- Aconfiguragdo do seccionador.

O cabo de ligagdo a terra ligado ao terminal de terra do forno deve ser ligado ao
terminal de terra da alimentacdo elétrica.

AVISO

Antes de ligar o forno a alimentagdo elétrica, solicite a um eletricista qualificado
para verificar a continuidade do terminal de terra da rede de alimentagdo. O
fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer acidentes ou outros problemas
resultantes do ndo cumprimento das instrucdes de ligagdo do forno ao terminal
de terra ou por uma ligagdo com uma continuidade deficiente.

NOTA: dado que o forno pode requerer trabalho de manutencéo, é recomendado
manter uma outra tomada de parede disponivel onde o forno possa ser ligado
caso seja necessario retira-lo do local de instalagdo. O cabo elétrico deve ser
substituido apenas por um membro da nossa equipa técnica ou por um técnico
qualificado e habilitado para o fazer.

Apos cada utilizagdo do forno, deve ser realizada uma limpeza minima para ajudar
amanter o forno perfeitamente limpo.

N&o revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com protegbes de
utilizagdo Unica disponiveis no mercado. O papel de aluminio ou qualquer outra
protecdo, em contacto direto com o esmalte quente, pode derreter e/ou
deteriorar a superficie de esmalte no interior do forno. Para evitar o excesso de

1.4 Instalacdo

sujidade do seu forno e da libertagdo de cheiros e fumos forte, recomendamos
n3o usar o forno a temperaturas muito elevadas. E preferivel aumentar o tempo
de cozedura e diminuir atemperatura do forno. Além dos acessoérios fornecidos
com oforno, recomendamos a utilizacgdo de pratos e formas de cozedura
resistentes a altas temperaturas..

Os fabricantes ndo sdo obrigados a realizar a instalacdo do equipamento. Se for
requerida a assisténcia do fabricante para reparaces de avarias resultantes da
instalagdo incorreta do equipamento, esta assisténcia ndo esta abrangida pela
garantia. As instrugdes de instalagdo para profissionais qualificados devem ser
cumpridas. Uma instalagdo incorreta pode provocar ferimentos em pessoas ou
animais ou danos na propriedade. O fabricante ndo pode ser responsabilizado por

este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balcdo. Antes de fixar o
equipamento, é necessario assegurar boa ventilagdo no espago destinado ao
forno para permitir a circulagdo adequada de ar fresco, requerido para
arrefecimento e protecdo das partes internas do equipamento. Fazer os furos
indicados na Ultima pagina, deacordo com o tipo de configuragdo.

1.5 Gestao de residuos e gestdo ambiental proteccdo

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia
2012/19/UE relativa aos Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletronicos (REEE). Os REEE incluem substancias poluentes (que
podem provocar consequéncias negativas no meio ambiente) e
componentes bésico (que podem ser reutilizados). E importante que
os REEE sejam submetido a tratamentos especificos, a fim de remover
e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e reciclar
todos os materiais.

Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel importante no
sentido de garantir que os REEE ndo se tornam num problema ambiental; é
essencial seguir algumas regras basicas:

¢ Os REEE ndo devem ser tratados como lixo doméstico.

e Os REEE deverdo ser entregues nos pontos de recolha relevantes geridos pelo
municipio ou por empresas registadas. Em muitos paises, no caso de grande REEE,
poderdo existir servigos de recolha ao domicilio.

1.6 Declaration of compliance

¢ quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao comerciante
que terd a obrigacdo de o transportar gratuitamente numa base de um-para-um,
desde que o equipamento seja de tipo equivalente e tenha as mesmas funcdes
que o equipamento fornecido.

RESPEITA O AMBIENTE E POUPA ENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre rentabiliza-lo,
enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o menos possivel, porque isso faz
dispersar o calor. Para uma economia significativa de energia, desligue o forno
entre 5 a 10 minutos antes do tempo de cozedura previsto para a receita e
aproveite o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de
vedacdo limpas e funcionais para evitar qualquer dispersdo de calor para fora da
cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o
inicio diferido para comegar a cozinhar no horério de tarifa reduzida.

e Ao colocar a marca C € neste produto, declaramos, sob a nossa
responsabilidade, a conformidade do mesmo com todos os requisitos Europeus de
seguranca, de salide e ambientais mencionados na legislacdo para este produto.

¢ O(a) abaixo assinado(a) Candy Hoover Group Srl declara que o presente
equipamento de radio esta em conformidade com a Diretiva 2014/53/UE. O texto
integral da declaracdo de conformidade esta disponivel no seguinte endereco de
Internet: www.candy-group.com
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2. Descricdo do produto
2.1 Visdo geral

1. Painel de controlo

2. PosicOes da prateleira

(grelha metalica lateral, se incluida)
3. Grelha metdlica

4. Tabuleiro de molho

5. Ventoinha

(atrads do painel em aco)

6. Porta do forno

2.2 Acessorios (De acordo com 0 modelo)

1 Grelha metdlica 3 Grelhas metdlicas laterais
?____: O ::___‘“E‘A
) i
o <
Recolhe os residuos que pingam durante a cozedura dos alimentos nas Localizado em ambos os lados da cavidade do forno. Contém grelhas
grelhas. etélicas e tabuleiro apara-pingos.

2 Tabuleiro de molho

Suporta tabuleiros e assadeiras.

2.3 Primeira utilizacdo

LIMPEZA PRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano suave humido. Lavar todos os acessoérios e limpar o
interior do forno com uma solugdo de dgua quente e liquido de limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e deixar ligado durante 1 hora para
remover qualquertipo de odor persistente.
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3. Utilizacdo do forno (De acordo com © modelo)
3.1 DescricGo do visor
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. Temporizador

. Ajuste reldgio

. Tempo de cozedura

. Fim da cozedura

. Temperatura ou visor do relégio
. Controlos ajuste ecrad LCD

. Botdo seletor termostato

. Botdo seletor fungdo

ATENGCAO: a primeira operagdo que deve ser levada a cabo ap6s a instalagdo do forno ou apés
um corte de energia (facilmente detectado no display onde pisca 12:00) é o acertar das horas.
Proceda daseguinte forma. O LED no canto inferior direito piscaao mesmo tempo ().

'Ajustara horacom osbotdes "-" "+"

ePrima obotdo Menu ou aguarde 5" até o reldgio estar definido.

ATENCAO : O forno funciona apenas se o relégio tiver uma contagem de tempo definida

00N O U WN

COMO DESLIGAR O QUE FAZ NOTA

FUNGAO COMO ACTIVAR

¢ Afungdo do Trinco de Criancas é ativada

¢ A funcdo do Trinco de Criangas é

TRANCA DE | tocando em Set (Definir) (+) durante um | ativada tocando em Set (Definir) (+)
SEGURANCA minimo de 5 segundos. A partir deste | durante um minimo de 5 segundos. A
¢ momento toda as outras fungdes estdo | partir deste momento todas as fungdes
PARA bloqueadas e o visor pisca STOP e o | sdoselecionaveis novamente.
CRIANCAS | tempo predefinido intermitentemente a
intervalos de 3 segundos.
e Pressione o botdo central 3 vez ¢ Quando o tempo definido chega ao * Faz soar um alarme no fim do tempo ¢ Permite usar o forno como reldgio
ALARME e Press the buttons "+” e "-" para fim, ouve-se um sinal sonoro, que programado. alarme(pode ser ligado com ou sem o forno

depois ird parar por si, mas que a operar).
também pode ser parado

imediatamente, pressionando o botdo.

 Durante o processo, o display mostra o
tempo em falta.

definir o tempo
e Large os botdes

Q

¢ Pressione qualquer botdo para
parar o sinal.

Pressione o botdo central

para voltar para a fungdo
reldgio.

 Permite programar o tempo de
cozedura desejado

* Para verificar quanto tempo falta,
pressione o botdo SELECT 2 vezes.

e Para mudar a programagdo efectuada,

pressione SELECT e as teclas "-" e "+"

*No final do programa, o programa emite 3
sinais de aviso e aparece End (Fim) no visor.
Defina o interruptor seletor de fungdo para
"0" pararegressar afungdo do relogio.

* Selecione a fungdo de cozedura com o
botdo de fung¢do do forno e a
temperatura a qual quer cozinhar com o
botdo do termostato.

 Pressione o botdo central 1 vezes.

* Pressione os botdes or "+" para
definir a duragdo de cozedura
pretendida.

* Deixe de pressionar os botdes.

e Seleccione afungdo de cozeduracom o
selector.

NOTA: Se o forno for desligado ou se a
|dmpada estiver a funcionar, a fungdo de
programagdo do tempo de cozedura ndo
funciona.

TEMPO DE
COZEDURA

<)

n_n

¢ Na hora definida, o forno desliga.
Para o desligar manualmente, rode o
botdo selector para a posigdo O.

¢ Permite programar o fim do tempo
de cozedura

e Para verificar o tempo

actual pressione o botdo

central 3 vezes

 Para modificar o que esta definido,

 Esta fungdo é utilizada para varias fungdes
de cozedura comtempo determinado.

Por exemplo, se o prato tem que ser
cozinhado por 45 minutos e tem que estar
pronto as 12:30,seleccione esta fungdo
programando 45 minutos de cozedura e o fim

« Selecione a fungdo de cozedura com o
botdo de fungdo do forno e a
temperatura a qual quer cozinhar com o
botdo do termostato.

 Pressione o botdo central 2 vezes

won

FIM DO * Pressione as teclas "-" ou "+" para : C 1N
TEMPO definer a hora a que pretende que o pressione os botdes SELECT e "- dotempo de cozedura paraas 12:30.
DE forno se desligue +" e defina novos tempos No fim do tempo definido, o forno desliga-se
COZEDURA | * Deixe de pressionar os botdes automaticamente e vai ouvir-se um alarme
e Seleccione afungdo de cozeduracomo sonoro.
@' botdo selector NOTA: A fungdo de cozedura atrasada A cozedura comegard automaticamerte as
NOTA: Se o forno for desligado ou se a ndo esta disponivel para os seguintes 11:45 (12:30 menos 45 mins) e termina na
end lampada estiver a funcionar, a fungdo de modos de cozedura: Grelhador + hora definida, sendo que o forno se desliga

automaticamente..

AVISO

Se seleccionar apenas a hora de fim da
cozedura sem seleccionar o tempo de
cozedura, vai acontecer que o forno comega a
trabalhar de imediato e parard apenas a hora
definida no fim dotempo de cozedura.

programacao do tempo de cozedura ndo ventilagdo e grelhador

funciona.
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PARAMETROS WIRELESS

Standard |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Banda(s) de frequéncia [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Poténcia maxima [mW] 100 10

INFORMAGAO SOBRE O PRODUTO PARA EQUIPAMENTOS EM REDE

¢ O consumo de poténcia do produto com a rede em standby, se todas as
portas de rede estiverem ligadas e todas as portas de rede wireless
estiverem ativadas: 2,0 W

Como ativar a porta de rede wireless:

¢ Se o led WiFi piscar isso significa que o modulo wifi esta Ligado.
e Se j4 estiver registado: rode o botdo para WiFi On.

¢ Se ndo estiver registado: siga o procedimento para registo.

Como desativar a porta de rede wireless:

¢ Se o led WiFi estiver apagado significa que o modulo wifi esta Desligado.
¢ Se o forno estiver registado: rode o botdo para a posicdo reset WiFi e
depois para a posicdo Off dentro de 30 segundos.

e Se o forno ndo estiver registado o WiFi esta Desligado.

Inscri¢do do forno na aplicagao

#  Available on the

NO SMARTPHONE
Passo 1
e Descarregue a aplicagdo hOn.

App Store

P> Google Play

EXPLORE IT ON

=== AppGallery

Passo 2
¢ Faca login ou registe-se.

EQRGOT YOUR SIGN
PASSIWORD uer

P8559 .3 Select your appliance
e Adicione um novo aparelho. category
\‘-—' Washer Dryer
1
— Fridge
P oven

Passo 4
¢ Digitalize o cédigo QR ou insira o nimero de série.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

[

e, Chach o specifc madel 1o inoss
whare to hed i

Escreva aqui o seu numero de série para referéncia
futura.

NO APARELHO °
Passo 5

¢ Rode o botdo das fun¢bes de cozedura num
programa (Sem "luz" ou "0").

99

reset

(e D@% O

16

Passo 6
¢ Rode o botdo de fungdes para o programa
WI-FI RESET e aguarde 30 segundos.

Passo 7

e Quando o LED WiFi comega a piscar, pode
continuar com o emparelhamento dentro de
5 minutos.

Modo de controlo remoto

Passo 1
¢ Rode o botdo para o programa WI-FI.

Passo 2
e O LED WiFi acende-se.

A Candy Hoover Group Srl declara que o equipamento de radio estd em
conformidade com a Diretiva 2014/53/UE. O texto integral da declara¢do UE
de conformidade estd disponivel no seguinte endereco Internet:
www.candy-group.com

3.2 Usar a funcdo de vapor

A funcdo de vapor permite ter uma melhor humidade durante o ciclo de
cozedura. Recomendamos alternar a cozedura com vapor com a cozedura
tradicional.

ADVERTENCIA: Risco de queimar e danificar o aparelho.

Ovapor libertado pode causar queimaduras:

Abrir a porta do forno cuidadosamente para evitar ferimentos depois de usar a
funcdo de cozinhar comvapor.

1. Abriraportadoforno

2. Encher o fundo da cavidade usando o méxde 150 ml de dgua. Encher o fundo
da cavidade com agua apenas quando o forno estiver frio.

3.Porosalimentos noaparelhoefecharaportadoforno. = e

4. Definira fungdo que preferir para cozinhar com vapor. §, A

5.Rodar o botdo para atemperatura para selecionaramesma.

6. Espere cinco minutos por pré-aquecimento. Em seguida, pressione o botdo
dofornoavapor.O botéodofomoavaporfuncionacomafungéo.jﬁ@}m (31 -
CUIDADO: N&o encher de novo o fundo da cavidade com &4gua durante a
cozeduraou quando o forno estiver quente.

7. Para desligar o aparelho mude os botdes de funcdo e temperatura para as
posigdes zero.

8. Retirar a dgua do fundo da cavidade. Limpar o tabuleiro de recolha de sucos
apds cada ciclo de cozedura. Deve consultar o capitulo 4.1 para instrucdes de
limpeza.
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3.3 Modos de cozedura

Botdo de o
selecgio e Te Fungdod rd m model
A predef. il ung¢ao ae acordo co odaelo
de fungdes
O Acende a luz interna do forno.
DESCONGELAGAO: Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
% 00 descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.
MULTIPLOS NIVEIS (a): Utilizagdo simultanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da turbina
que ventila o ar pelo interior do forno. Esta fungdo é recomendada para aves, bolos, peixes, legumes... O calor
penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim como o tempo de préaguecimento.
180 50 + MAX A N 5 A « .
Pode proceder-se a cozeduras simultdneas com preparagao idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno.
Este modo de cozedura garante efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros.
Prever cerca de 10 minutos a mais no caso de cozedura em conjunto.
MULTIPLOS NiVEIS + VAPOR : O ar quente é distribuido por prateleiras diferentes, tornando esta fung¢do ideal
63 para cozinhar tipos de alimentos diferentes ao mesmo tempo, sem nunca misturar sabores nem cheiros.
180 50 + MAX | Premindo o botdo VAPOR, a opgdo de vapor trabalha com calor tradicional, garantindo assim o melhor sabor e
textura para os seus pratos e a fermentagdo ideal.
STEAM . - e X T .
Este modo é adequado para cozinhar pastéis, sobremesas a base de leveduras, pdo e pizzas, carne assada e peixe.
* o
Ok COOK LIGHT: Esta fungdo permite cozinhar de forma saudavel, reduzindo a quantidade de gordura ou dleo
& 190 50 + MAX | necessaria. A combinagdo de elementos de aquecimento com um ciclo pulsante de ar garante um resultado de
cozedura perfeito.
cOQrc
© COOK LIGHT + VAPOR : Utilize a ventilagdo superior e o aquecedor ao mesmo tempo para cozinhar de forma
ght 190 50 + MAX | perfeita grandes porgdes de alimentos. Este modo é especialmente adequado para dourar pratos como carnes
vermelhas, aves ou peixe.
STEAM
AQUECIMENTO NO FUNDO + VENTILACAO (a): Utilizagdo da resisténcia da base mais da turbina que ventilao ar
pelointerior do forno. Esta fungdo é ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, em padas.....pois evita que
210 50 + MAX . A
os alimentos sequem e faz com que estes crescam melhor, como no caso de bolo inglés, da massa e de outras
Nt cozeduras por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do fomo.
L J— ESTATICO: Utilizagdo simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante cerca de
. 220 50 = MAX dez minutos. Esta fungdo é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar e assar carnes vermelhas,
) rosbife, perna de cabrito, caga, pdo, massa folhada... Colocar o recipiente com o alimento a cozinhar ao nivel do
patamar central.
GRELHADOR: utiliza-se com a porta fechada: Utilizagdo da resisténcia da parte superior do forno, com a
possibilidade de regular o nivel da temperatura. E preciso préaquecer o fomo durante 5 minutos, para que a
hoaoad . resisténcia fique ao rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem
230 50 + MAX ) (. ; ) R
° ficar afastadas do grelhador; o tempo de cozedura serd maior, mas a carne fica mais saborosa. No que se refere as
carnes vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com o tabuleiro de recolha de sucos por
baixo.
R GRELHADOR + VAPOR : Recomendamos usar o calor que resulta do sistema de aquecimento superior e vapor
230 50 + MAX | quente para fazer pratos gratinados na superficie e manter a sua elasticidade e sucos. Pode também usar para
STEAM tostar rapidamente a superficie de alimentos mal cozinhados (carne mal passada) ou peixe servido cru no meio.
MODO DE COZEDURA DE PIZZAS: O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é sim ilar ao
220 50 + MAX : S - .
produzido nos fomos de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.
N .
on‘e WIFION: O forno permite a ligagdo wifi.
reset ‘e WIFI RESET: Permite que a ligagdo wifi seja reiniciada

* Testado de acordo com a EN 60350-1 para fins de declaragdo de consumo de energia e de classe energética.
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4. Limpeza e manutencdo do forno

4.1 Notas geraqis sobre limpeza

O ciclo de vida do equipamento pode seraumentado com a limpeza regular
do mesmo. Aguardar que o forno arrefeca antes de realizar algum tipo de
operacgdo de limpeza manual. Ndo usar detergentes abrasivos, esfregbes
de aco ou objetos afiados na limpeza, para ndo danificar as partes
esmaltadas. Usar apenas agua, sabdo ou detergentes com base de lixivia
(amoniaco).

PARTES EM VIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com papel de cozinha absorvente
apos todas as utilizagdes. Para remover manchas mais incrustadas, usar
uma esponja embebida em detergente bem torcida e depois enxaguar com
agua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO

Quando sujo, o vedante deve ser limpo com uma esponja humedecida.

4.2 Funcéo de limpeza facil "AQUACTIVA’

ACESSORIOS

Limpar os acessorios com uma esponja humida e embebida em detergente
e enxaguar os mesmos

com agua limpa; evitar o uso de detergentes abrasivos.

TABULEIRO DE MOLHO

Depois de usar a grelha, remover o tabuleiro do forno. Despejar a gordura
guente para um recipiente e lavar o tabuleiro com agua quente, usando
uma esponja e liquido lava-loica.

Se ainda ficarem residuos de gordura, deixar o tabuleiro mergulhado em
agua e detergente. Em alternativa, é possivel lavar o tabuleiro na maquina
de lavar loiga ou usar um detergente apropriado para limpeza de fornos.
Nunca colocar ou deixar o tabuleiro sujo no forno.

O procedimento de limpeza facil AQUACTIVA usa o vapor para ajudar aremover a gordura e particulas de comida que ficam no forno.
1. Verter 300 ml de dgua para o recipiente de limpeza facil AQUACTIVA na parte inferior do forno.
2. Definiratemperatura do forno para aqguecimento “estatico” (_+ ) ou “inferior” (__)

—

3.Regularatemperatura para o icone AQUACTIVA (839)

4. Definar o programa para funcionar durante 30 minutos.
5. Depois de 30 minutos desligue o programa e deixe o forno arrefecer.

6.Quando o aparelho estiver frio, limpe as superficies internas do forno com um pano.
Avisos: Certifique-se de que o aparelho esta frio antes de Ihe voltar a tocar. Deve ser tomado cuidado com as superficies quentes, pois ha risco de

gueimaduras. Use agua destilada ou potavel.

000

4.3 Manutenc@o

REMOGAO E LIMPEZA DOS SUPORTES LATERAIS
1-Remover os suportes laterais puxando-os no sentido das setas (ver abaixo)

2-Paralimpar os suportes laterais, coloque-os na maquina de lavar loiga ou use uma esponja molhada, garantindo que as mesmas ficam bem secas.

3- Apdsalimpeza, instale os suportes pela ordeminversa.

— == "

I

N __’ -/>
5

4

3

2

"&y—

REMOGCAO DA JANELA DO FORNO
1. Abrirajanelafrontal.

2. Abriros grampos do invélucro da dobradiga nalateral direita e esquerda da janela frontal, puxando os mesmos para baixo.
3. Substituir ovidro e voltar a fechar realizando um procedimento inverso ao acima descrito.
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REMOCAO ELIMPEZA DA JANELA DO FORNO

1. Abrir a porta do forno.

2.3.4. Fechar as dobradigas, retirar os parafusos e a tampa superior metalica, puxando a mesma para cima.

5,6. Retirar o vidro, extraindo-o cuidadosamente da porta do forno

(Nota: em fornos piroliticos, retirar ainda o segundo e o terceiro vidro (se presente)).

7. No final da limpeza ou substitui¢do, voltar a montar as pecas pela ordem inversa. Em todos os vidros, a indicagdo "Pyro" deve ficar legivel e posicionada no
lado esquerdo da porta, proximo da dobradica lateral esquerda. Desta forma, a etiqueta impressa no primeiro vidro ira ficar no interior da porta.

1. 5.
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MUDANDO O BULBO
1. Desligue o forno da fonte de alimentagao.

2.Desaperte atampadevidro, desaperte alampada e substitua-a por uma nova lampada do mesmo tipo.

3.Quandoalampada defeituosa for substituida, substitua atampa de vidro.

5. Resolucdo de problemas

5.1 Perguntas frequentes

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

O forno ndo aquece

O relégio ndo funciona

Acertar o relogio

O forno ndo aquece

Néo foi configurada uma
funcdo de cozedura e uma temperatura

Assegurar-se de que as
configuragBes necessarias estdo corretas

Nenhuma reacdo da
interface de utilizador tatil

Vapor e condensagdo no
painel da interface do utilizador

Limpar o painel da interface do utilizador
com um pano em microfibra para
remover a camada de condensagao
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Sicherheitshinweise

* Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im
Ofenraum oder auf dem Glas der Tar
kondensieren. Diesist ein normaler Zustand.

Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15
Minuten nach dem Einschalten des Gerats, bevor
Sie die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall
verschwindet das Kondensat, wenn der Ofen die
Gartemperatur erreicht hat.

e Das Gemdise in einem Behadlter mit Deckel
anstelle einer offenen Schale kochen.

e Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang
langerals 15/20 Minutenim Ofen zu lassen.

e WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden
das Gerdt und dessen zuganglichen Teile heil.
Achten Sie darauf dass Sie keine heillen Teile
berthren.

e WARNUNG: Die zuganglichen Teile kdnnen
wahrend des Grillbetriebs heils werden. Kinder
sollten einen sicheren Abstand wahren.

¢ WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die GlUhbirne
austauschen, um Stromschlage zu vermeiden.

e WARNUNG: Um eine Gefahrdung durch das
versehentliche Zuricksetzen des
Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B.
einen Timer, betrieben werden oder an einen
Schaltkreis angeschlossen werden, der regelmaliig
einund ausgeschaltet wird.

e Kinder unter 8 Jahren sollten in sicherem
Abstand vom Gerat gehalten werden, wenn sie
nicht standig Gberwacht werden.

e Kinder durfen keinesfalls mit dem Gerat spielen.
Das Gerat darf von Personen ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, ohne
Erfahrung oder Kenntnis des Produkts nur dann
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder mit
Anweisungen zur Bedienung des Gerats
ausgestattet werden, und zwar auf sichere Weise
undim Bewusstsein der moglichen Risiken.

e Die Reinigung und Wartung darf nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefihrt werden.

e \erwenden Sie keine rauen oder abrasiven
Materialien oder scharfen Metallabstreifer zur
Reinigung der Ofentirscheiben, da diese die

Oberflache zerkratzen und das Glas zerbrechen
kdnnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor die
herausnehmbaren Teile entfernt werden.

e Montieren Sie diese nach der Reinigung wieder
gemald den Anweisungen.

e Verwenden Sie nur den fur diesen Ofen
empfohlenen Kerntemperaturfihler.

* Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem
Dampfreiniger.

e SchlielRen Sie einen Stecker an das Stromkabel
an, der fur die auf dem Typenschild angegebenen
Spannungs-, Strom- und Belastungswerte
geeignet ist und einen Schutzkontakt hat. Die
Steckdose muss fur die auf dem Anhanger
angegebene Last geeignet sein und Schutzkontakt
haben, der angeschlossen und in Betrieb ist. Der
Schutzleiter hat die Farbe Gelb-Grln. Diese Arbeit
darf nur von qualifiziertem Personal durchgefihrt
werden. Falls Steckdose und Geratestecker nicht
kompatibel sind, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker, um einen
entsprechenden Austausch vorzunehmen. Stecker
und Steckdose mussen den geltenden
Vorschriften des jeweiligen Landes entsprechen.
Der Anschluss an die Spannungsversorgung kann
auch erfolgen, indem ein allpoliger Trennschalter
zwischen Gerat und Spannungsquelle installiert
wird, der flr die maximale angeschlossene Last
geeignet ist und den geltenden Vorschriften
entspricht.

Der gelb-griine Schutzleiter darf nicht vom
Trennschalter unterbrochen werden. Die fur den
Anschluss verwendete Steckdose bzw.

der allpolige Trennschalter muss leicht erreichbar
sein, wenn das Geratinstalliertist.

e Die Trennung kann durch einen zuganglichen
Stecker oder einen vorschriftsmalig in die
Festverdrahtung eingebundenen Schalter
erfolgen.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es
durch ein Kabel oder ein spezielles Blindel ersetzt
werden, das beim Hersteller oder beim
Kundendienst erhaltlich ist.

e Das Stromkabel muss vom Typ HO5V2V2-F sein.

* Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal
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durchgeftuhrt werden. Der Schutzleiter /gelb-griin)
muss ca. 10 mm langer sein als die anderen Leiter.
Wenden Sie sich bei Reparaturen nur an den
Kundendienst und fordern Sie die Verwendung
von Original- Ersatzteilen an.

e Die Nichteinhaltung der oben genannten
Bestimmungen kann die Sicherheit des Gerates
beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie
fUhren.

 Uberschiissiges Verschiittungsmaterial sollte vor
der Reinigung entfernt werden.

e Ein langerer Stromausfall wahrend des
Kochbetriebs kann zu einer Fehlfunktion des
Gerats fihren. Wenden Sie sich in diesem Fall an
den Kundendienst.

 Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tur
installiert werden, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

* Wenn Sie den Einlegeboden innen platzieren,
achten Sie darauf, dass der Anschlag nach oben
und in die Rickseite des Hohlraums gerichtet ist.
Der Einlegeboden muss vollstandig in den
Hohlraum eingesetzt werden

* WARNUNG: Decken Sie die Backofenwande nicht
mit Aluminiumfolie oder anderem Einwegschutz
ab, der in direkten Kontakt mit der heilSen Emaille
kommt. Dies kann Schmelzen und Verschleild des
Emaillesanden Innenseiten verursachen.

e WARNUNG: Niemals die Turdichtung des Ofens
entfernen.

e VORSICHT: Fullen Sie den Hohlraumboden
wahrend des Garens oder bei heillem Backofen
nicht wieder mit Wasser auf.

e Fir den Betrieb des Gerates mit den
Nennfrequenzen ist keine zusatzliche
Bedienung/Einstellung erforderlich.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fur eins unserer Produkte entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit Ihrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem AnschlieBen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie diese
im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben kdnnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
den Ofen nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Styropor, Nagel usw.) auBerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten Einschalten des Backofens kann ein streng riechender Rauch

Transportschaden Uberprifen. Im Zweifelsfall
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial (Plastiktiten,

entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist bei der
ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch sich verzogen
hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gibernimmt keine Verantwortung in Fallen, wo

diein diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.

HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwdhnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehérteile konnen je nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heift, fir das Garen von
Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen Verwendungsmoglichkeiten wie
beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemaR und sind daher
gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus einer
falschen, unsachgemaRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.
Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nichtam Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

1.2 Elektrische Sicherheit

- Geratnicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiRen beriihren.

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln
wird nicht empfohlen.

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb Gerat
ausschalten und nicht 6ffnen.

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN
ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den
gesetzlichen Voraussetzungen des

Landes entsprechen. Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fur Schaden, die
aus der Nichtbefolgung dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss
entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes an eine geerdete
Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden.
Die Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschiitzt sein und
die verwendeten Kabel mussen einen Querschnitt aufweisen, der eine
ordnungsgemalRe Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.

ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit
220- 240 Vac 50 Hz angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die
Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes Uberprift werden:
-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

1.3 Empfehlungen

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit
der Erdungsklemme der Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten
Elektriker darum bitten, die Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle
zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fir Unfélle oder
sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemaRen Anschluss des Backofens
an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter
Kontinuitat entstehen kénnen.

HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer
zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er an diese angeschlossen
werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darf nur von qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern
ausgetauscht werden.

Esempfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwénde nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel
erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille in
Beriihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung

1.4 Einbau und Installation

beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen nicht bei sehr hohen
Temperaturen zu betreiben, um eine UbermaRige Verschmutzung und
unangenehme Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser,
bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu erhohen. Zusatzlich zum
mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige
Backformen und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des
Hersteller erforderlich, um Fehler zu beheben, die aus einer falschen
Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewadhrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes
Fachpersonal mussen befolgt werden. Eine falsche Installation kann Personen-
oder Sachschdaden hervorrufen. Fir derartige Schaden oder Verletzungen

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache
eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im
Backofenraum geniigend Fischluft zirkulieren kann, um die Kiihlung und den
Schutz derinnenliegenden Teile zu gewdhrleisten. Je nach Einbauart die auf der
letzten Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende Substanzen, aber auch
Grundkomponenten, die wiederverwendet werden kénnen.
Daherist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu
entsorgen, um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen
wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden.
Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen
Hausmill entsorgt werden.

- Elektro-und Elektronik-Altgerdate missen bei zugelassenen Sammelstellen
abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen
Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fiur die Entsorgung grolRer Elektro- und Elektronik-

Altgerdte ein Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das
alte moglicherweise vom Handler zurickgenommen, der es kostenfrei
entsorgt, sofern das neue Gerat von einem dhnlichen Typ ist und die gleiche
Funktion erfillt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat
voll ausnutzen. Die Backofentlr so selten wie moglich 6ffnen, weil die Hitze aus
dem Innenraum bei jedem Offnen verloren geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende
der Garzeit ausschalten und mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen
sollten sauberund unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit
wechselndem Stundentarif haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten
Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.
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1.6 KonformitatserklGrung

e Mit der Verwendung des c E -Kennzeichens auf diesem Produkt e Hiermit erklart Candy Hoover Group Srl, dass das Funkgeréat der Richtlinie
bestatigen wir, das samtliche relevanten Sicherheits-, Gesundheits- und  2014/53/EU entspricht. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung
Umweltvorschriften eingehalten werden, die fir dieses Produkt in Europa istunterderfolgenden Internetadresse verfiigbar: www.candy-group.com
gesetzlich festgelegt sind.

2. Produktbeschreibung
2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen
(seitlicher Metallrost,
falls enthalten)

3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech
5. Lufter (hinter der
Stahlabdeckung)

6. Backofentlr

2.2 Accessories (Hangt vom Modell ab.)

1 Fettpfanne 3 Seitliche Drahtgitter
?____: [ ::___‘“E‘Z‘
) i
o <
Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln austretende Flissigkeit auf. Befinden sich auf beiden Seiten des Ofenraums. Fur Metallgrills und

Auffangschalen.

2 Backrost

Halt Auflauf- und Backformen.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen Tuch abwischen. Alle Zubehérteile spilen und den
Backofen innen mit warmem Spulwasser auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang anlassen,
damitder neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb des Backofens (Hangt vom Modell ab.)

3.1 Beschreibung der Anzeige

50

MAX 000

000

125

200
s 1L s

i ; steam oven

1- Timer

2- Uhr einstellen

3- Garzeit

4- Ende der garzeit

5- Anzeige
Uhrzeit

HINWEIS: Das erste, was nach der Installation des Ofens oder nach der Unterbrechung der

Stromversorgung (die am blinkenden Display mir der Anzeige {2:30 zu erkennen ist) gemacht werden

flr Temperatur bzw.

eEinstellen Sie die Zeit mit den Tasten

+" ein.

muss, ist die Einstellung der korrekten Uhrzeit. Die LED unten rechts blinkt zur gleichen Zeit (9).

¢ Driicken Sie die MenUtaste oder warten Sie fiinf Sekunden, bis die Uhr eingestelltist.

6- Einstelltasten

7- Wahlschalter fir Temperatur

8- Wahlschalter fiir Betriebsarten

HINWEIS: Backofen funktioniert nur, wenn die Uhr eingestellt wird

EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

ANMERKUNG

KINDER-
SICHERUNG

¢ Die Kindersicherung wird aktiviert,
indem Sie die Taste Set (+) mindestens 5
Sekunden lang gedrickt halten. Ab
diesem Moment sind alle anderen
FunktionengesperrtundaufdemDisplay
blinken STOP und dievoreingestellte Zeit
abwechselndim3-Sekunden-Intervall.

¢ Die Kindersicherung wird aktiviert,
wennderOfenausgeschaltetist,indem
Sie das Touchpad Set (+) mindestens 5
Sekunden lang beritihren. Ab diesem
Zeitpunkt sind alle Funktionen wieder
wahlbar.

MANUELLER
BETRIEB

Q

eDriicken Sie den mittleren Knopf
einmal

eDie Knopfe "-" "+" dricken, um die
erforderlicheBackzeiteinzustellen.

e AlleKndpfeloslassen.

eWenn die eingestellte Zeit
abgelaufenist,ertonteinAlarmsignal.
Dieses hort von alleine auf, kann aber
auch durch Dricken einer beliebigen
Tastesofortgestopptwerden.

eAktiviert einen Alarm am Ende der
eingestelltenBackzeit.

*Wahrend dessen zeigt das Display die
verbleibendeZeitan.

eEs ermoglicht Thnen, das Signal als
Erinnerungsfunktion zu benutzen (auch
wenndenOfennichtzumBackenverwendet
wird)

BACKDAUER

S

o Stellen Sie die Garfunktion Uber den
DrehknopfamHerdunddiegewtinschte
TemperaturiiberdasThermostatradein.
eDrlicken Sie den mittleren Knopf
zweimal

eDie Knopfe "-" "+" dricken, um die
erforderlicheBackzeiteinzustellen.
eAlleKnopfeloslassen.

oStellen Sie die Backfunktion mit dem
entsprechenden Kontrollknebelfur die
Backfunktion.

ANMERKUNG: Ist der Ofen aus oder nur
die Lampe eingeschaltet, funktioniert
das Programm der eingestellten
Gardauernicht.

¢ Dricken Sie einen Knopf, um das
Signal zu beenden.
Dricken Sie den mittleren
Knopf, um zur Uhr- unktion zu
gelangen.

eEs ermoglicht Ihnen,die fur das
gewahlteRezepterforderl icheBackzeit
vorzu- programmieren.
eUmdieRestzeitzuerfahrendrickenSie
den Knopf SELECT ZWEIMAL.
eUm die eingestellte Zeit zu andern,
drucken Sie den Knopf  TIMER und
nehmen Sie die neue Einstellung durch

Betatigungder Knopfe"-" "+" vor.

*Am Ende des Programms ertdnen 3
WarnsignaleundaufdemDisplaywird, End*
angezeigt.

StellenSiedie Funktionsauswahlauf, 0“um
zurUhrenfunktionzurtckzukehren.

BACKZEI-
TENDE

&

end

o Stellen Sie die Garfunktion Giber den
Drehknopf am Herd und die
gewlnschte Temperatur Uber das
Thermostatradein.

eDricken Sie den mittleren Knopf
dreimal

*Die Knopfe "-" "+" driicken,um den
Zeitpunkt zu wahlen, wenn Sie
mochten,dassderOfensichabschaltet.
eKnopfeloslassen.

*WahlenSie die Backfunktion mitdem
entsprechendenKontrollknebelfurdie
Backofenfunktion
ANMERKUNG:IstderOfenausodernur
die Lampe eingeschaltet, funktioniert
das Programm der eingestellten
Gardauernicht.

eZum eingestellten Zeitpunkt wird
d e r
Ofensichautomatischabschalten.
eWenn Sie den Ofen manuell
ausschaltenmochten,drehenSieden
Knebel zur Einstellung der
OfenfunktionaufPositionO.

*Es ermdglicht die Einstellung der
Backendzeit.

eUm die voreingestellte Zeit zu
Uberprufen,DrickenSiedenmittleren
Knopf dreimal
eUmdievoreingestellteZeitzuandern,
driicken Sie den Knopf SELECT und die
Knopfe"-" "+"gleichzeitig.

HINWEIS:DerverzogerteStartistinden
folgenden Garmodi nicht mehr
verfugbar:UmluftGrill/Grill

eDiese Funktion wird zusammen mit der
Backdauer benutzt. Z.B. Soll Ihre Speise 45
Minuten backen und um 12:30 fertig sein.
Wahlen Sie zuerst die Backfunktion, dann
Backzeitdauer 45 Minuten einstellen, dann
Backzeitende12:30eingeben.

*Bei Erreichen der eingestellten Backzeit
schaltet sich der Ofen automatisch ab und
ein akustisches Signal ertont. Der Backofen
startetautomatischum 11:45(12:30 minus
45 Min.) und schaltet sich dann zu der
eingestelltenZeitab.

ACHTUNG: WennnurdieBackendzeit,nicht
jedoch die Dauer der Backzeit eingestellt
worden ist, setzt sich der Ofen sofort in
Betrieb und schaltet sich bei Erreichen der
eingestelltenBackendzeitab.
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WLAN-PARAMETER

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Maximale Leistung [mW] 100 10

PRODUKTINFORMATIONEN FUR VERNETZTE GERATE

e Stromverbrauch des Produkts im vernetzten Standby-Modus, wenn alle
verkabelten Netzwerkanschlisse verbunden und alle drahtlosen
Netzwerkanschlisse aktiviert sind: 2,0 W

So aktivieren Sie einen drahtlosen Netzwerkanschluss:

¢ Wenn die WLAN-LED blinkt, bedeutet dies, dass das WLAN-Modul
eingeschaltet ist.

¢ Wenn bereits angemeldet: Drehen Sie den Knopf auf WiFi On.

¢ Wenn nicht angemeldet: Folgen Sie dem Anmeldeverfahren.

How to deactivate wireless network port:

¢ Wenn die WLAN-LED aus ist, bedeutet dies, dass das WLAN-Modul
ausgeschaltet ist.

e Wenn der Ofen angemeldet ist: Drehen Sie den Knopf an die WiFi-Reset-
Position und dann innerhalb von 30 Sekunden in die AUS-Position.

e |st der Ofen nicht angemeldet ist das WLAN ausgeschaltet.

Anmeldung des Ofens in der App

AUF DEM SMARTPHONE
Schritt 1
e Laden Sie die hOn-App
herunter.

E #  Available on the
[ ¢ App Store

I -
N | :|| Google Play

ORE IT ON

Schritt 2
¢ Loggen Sie sich ein oder melden Sie sich an.

EQRGOT YOUR SIGN
PASSWORD! e

Schrltt 3 . o Select your appliance
e Flgen Sie das neue Gerat hinzu. category
C-’ Washer Dryer
1
e Fridy
™ oven

Schritt 4
¢ Scannen Sie den QR-Code oder geben Sie die Seriennummer ein.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

_‘;'; - s o E%g s Lrid

Notieren Sie hier lhre Seriennummer fiir zukiinftige
Zwecke.

AM GERAT 0
Schritt 5

e Drehen Sie den Garfunktionsknopf auf ein
Programm (Nicht auf “Licht” oder “0“).

L)

(e D@% O

Schritt 6
¢ Drehen Sie den Funktionsknopf auf das WI-FI-
RESET-Programm und warten Sie 30 Sekunden.

RERX O

Schritt 7

¢ Wenn die WLAN-LED zu blinken beginnt,
konnen Sie innerhalb von 5 Minuten mit der
Kopplung fortfahren.

Fernsteuerungsmodus

Schritt 1
e Drehen Sie den Knopf auf das
WLAN-Programm.

Schritt 2
e Die WLAN-LED schaltet sich ein.

Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass die Funkausstattung der
EU-Richtlinie 2014/53/EU entspricht. Der vollstandige Text der EU-
Konformitatserklarung ist unter der folgenden Internet-Adresse verfligbar:
www.candy-group.com

3.2 Verwenden der Dampffunktion Der

Dampf sorgt fir bessere Feuchtigkeit wahrend des Garzyklus. Fir das
traditionelle Kochen empfehlen wir stattdessen das Dampfgaren.
WARNHINWEIS: Es besteht die Gefahr von Verbrennungen und Gerateschaden.
Freigesetzter Dampfkann Verbrennungen verursachen:
Offnen Sie die Ofentir vorsichtig, um Verletzungen nach dem Kochen mit der
Dampffunktion zu vermeiden.
1. Offnen Sie die Ofentir
2. Fullen Sie den Hohlraum am Boden mit max. 150 ml. Wasser. Befillen Sie
wahrend den Hohlraum am Boden nur mit Wasser, wenn der Ofen kalt.
3.Stellen Sie die Speisenin das Gerat und schlieRen Sie die Ofentur.
4.Stellen Sie, falls gewtinscht, die Funktion zum Dampfgaren ein.s:‘ffm -
5. Drehen Sie Temperaturregler, um die gewlinschte Temperatur einzustellen.
6. Warten Sie finf Minuten zum Vorheizen. Dricken Sie dann die
Dampfbacktaste. Die Dampffunktionstaste dient zur Steuerung der
Dampffunktion. et

STEAM  STEAM STEAM
ACHTUNG: Befiillen Sie wahrend des Kochvorgangs bzw. bei erhitztem Ofen den
Hohlraum am Boden nicht mit Wasser.
7. Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Funktions- und
Temperaturregler jeweils auf die Nullposition.
8. Lassen Sie das Wasser aus dem Hohlraum im Boden ab. Reinigen Sie die
Tropfschale nach jedem Kochzyklus. Firr die Anweisungen zur Reinigung lesen
Sie bitte Kapitel 4.1.
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3.3 Funktionen zum Garen

Funktion

T°C
Empfohlen

T°C
Bereich

Funktion (je nach Backofenmodell)

5

LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.

3 7

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator walzt die Luft bei
Raumtemperatur um, sodass das Tiefkiihlprodukt innerhalb weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein
Eiweigehaltsich andert.

180

50 + MAX

MULTI-LEVEL: Diese Garmethode ist fiir die Zubereitung von Geflugel, Backwaren, Fisch und Gemdise zu
empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und die Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es
lassen sich unterschiedliche Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten.
Diese Garmethode sorgt fiir eine gleichmaRige Hitzeverteilung und Gerliche werden nicht vermischt.

Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusétzliche Gardauer von 10 Minuten erforderlich.

180

50 + MAX

MULTI-LEVEL + DAMPF : Die HeiRluft wird auf verschiedene Garraumebenen verteilt, was das gleichzeitige Garen
verschiedener Speisen erlaubt, ohne dass sich die Aromen und Geriiche vermischen. Wenn Sie die Taste DAMPF
driicken, arbeitet die Dampffunktion harmonisch mit der herkémmlichen Hitze fur den héchsten Genuss Ihrer
Gerichte, perfektes Aufgehen des Teiges und die beste Konsistenz.

Diese Funktion eignet sich firr kleines Blatterteiggeback, Hefekuchen, Brot und Pizza, gebratenes Fleisch und Fisch.

190

50 + MAX

COOK LIGHT: Diese Funktion erméglicht es, gesiinder zu kochen, indem sie den Bedarf an Fett oder Ol reduziert.
Die Kombination von Heizelementen mit einem pulsierenden Luftzyklus sorgt fur ein perfektes Garergebnis.

190

50 + MAX

COOK LIGHT + DAMPF : Durch die gleichzeitige Verwendung von Umluft und Oberhitze gelingt Ihnen das perfekte
Garen von groBen Lebensmittelstiicken. Dieser Funktion eignet sich besonders zum Brdunen von knusprigen
Gerichten wie Fleisch, Gefliigel oder Fisch.

210

50 + MAX

UNTERHITZE + LUFTER: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luft im
Ofen umwalzt. Diese Garmethode istideal fiir saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster
Schiene backen.

220

50 + MAX

NATURLICHE KONVEKTION: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz. Den Backofen etwa zehn
Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet sich fur alle herkdmmlichen Brat- und Backrezepte. Fir rotes
Fleisch, Roastbeef, Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem Geschirr auf
mittlerer Schiene garen.

|

230

50 + MAX

GRILL: Grill mit geschlossener Tiir verwenden. Es wird nur das obere Heizelement verwendet und die Temperatur
kann eingestellt werden. Damit die Heizelemente rot gliihen ist eine Vorheizdauer von fiinf Minuten erforderlich.
Grillgerichte, Kebab und Gratin gelingen garantiert. WeilRes Fleisch sollte mit Abstand zum Grill gegart werden; die
Garzeitist dann zwar langer, aber das Fleisch bleibt schon saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit
der Fettpfanne darunter gegart werden. Der Backofen verfiigt Gber zwei Grillstufen:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

|

STEAM

230

50 + MAX

GRILL + DAMPF : Die durch die Oberhitze und den HeiBdampf erzeugte Hitze empfiehlt sich fur Gerichte, wo nur
die Oberflache gratiniert werden soll, ohne die Elastizitdt und den Saft zu verlieren. Diese Funktion eignet sich
auch zum sofortigen Braunen der Oberflache einer Speise, die innen blutig (Fleisch) bleiben soll oder fir in der
Mitte roh servierten Fisch.

220

50 + MAX

PIZZA: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer
Pizzeria.

WIFI ON: Es kann eine WLAN-Verbindung zum Ofen hergestellt werden.

5 | )| 6

res

WIFI RESET: Die WLAN-Verbindung kann neu hergestellt werden.

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse gepruft.
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4. Reinigung und Wartung des Backofens

4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelmaRige Reinigung verlangern.
Den Ofen vor der Reinigung abkuhlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder
scharfkantige Gegenstédnde flur die Reinigung verwenden, um die
Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spulmittel oder
Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem
saugfahigen Kuichentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken konnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm
gesaubert und mit klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

4.2 Agquactiva Funktion

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und
abtrocknen. Keine Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heile Fett
abschutten (nicht in den Abfluss) und Fettpfanne mit heilem Wasser und Spulmittel
reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spulwasser reinigen. Alternativ lasst sich
die Fettpfanne auch in der Spilmaschine oder mit einem herkémmlichen
Backofenreiniger saubern. Schmutzige Fettpfanne nicht wieder zurick in den
Backofen schieben.

Mit der Aquactiva Funktion wird Dampfim Inneren des Backofens erzeugt um die restlichen Fett- und Speisereste aus dem Backofen zu entfernen.

1. GieRen Sie 300 ml Wasser in den Behalter Aquactiva am Boden des Ofens ein.
) oder Unterhitze (__ ).

2. Wahlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( :
3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein. 000
4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fir das Programm ein.

5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen abkihlen.

6. Wenn das Gerat abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des Backofens mit einem Tuch.

Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekihlt ist bevor Sie es bertihren. Achten Sie auf heiRe Oberflachen, da sie Verbrennungen verursachen konnen.

Verwenden Sie destilliertes- oder Trinkwasser.

000
000
«

4.3 Wartung

AUSBAU UND REINIGUNG DER SEITENGITTER
1- Entfernen Sie die Drahtgitter durch Ziehenin Pfeilrichtung (siehe unten).

2- Um die Drahtgitter zu reinigen, geben Sie sie entweder in die Geschirrspilmaschine oder verwenden Sie einen nassen Schwamm und trocknen Sie die

Gitter anschlieBend grindlich ab.

3-Bringen Sie die Drahtgitter nach dem Reinigungsvorgang in umgekehrter Reihenfolge wieder an.

— == "

I

N __’ -/>
5

4

3

2

"&y—

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS
1. Die Backofentir 6ffnen.

2.Die Klemmen am Scharniergehause rechts und links an der Scheibe nach unten drticken und 6ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefuhrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentiir ziehen (Hinweis: Bei Backdfen mit Pyrolyse-Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte
Scheibe herausnehmen).

7.Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird
sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der Innenseite der ersten Scheibe befindet.

1.

5. /
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WECHSELN DER GLUHBIRNE
1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.

2.Glasabdeckung abnehmen, Gluhbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ ersetzen.
3.Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung

5.1 Haufig gestellte fragen

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heif.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heif3.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prifen, ob die notigen
Einstellungen richtig sind.

Das Touch-Display reagiert nicht.

Dampf und Kondenstropfen
auf dem Touch-Display.

Touch-Display mit einem Mikrofasertuch
abtrocknen.
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INSTALLATION ] INSTALLATION DU FOUR[EY  INSTALLAZIONE INSTALACION [ ES |
INSTALACJA INSTALAGAO INSTALLATION B3

Opening /
Ouverture / Apertura /
Apertura/Otwarcie / Abertura/

Offnung 460mm x 15 mm 595 mm

546 mm

22 mm

[ If the furniture is equpped with a bottom at the back part, provide an opening for the
power supply cable.

I Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un orifice pour le
passage du cable d’alimentation.
Il se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di
alimentazione.
A si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacién.

@ 48 Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej otwdr na
560 mm’x 45 mm kabel zasilajgcy.ma du sgrge for en apning til strgmforsyningskabelen.
Se o movel estiver equipado com uma cobertura na parte posterior, faga uma abertura
para a passagem do cabo de alimentacdo.
DB wWenn das Gerat mit einer Abdeckung auf der Rickseite ausgestattet ist, sorgen Sie fur
eine Offnung fir das Stromversorgungskabel.

@@ If the mounting of the plinth does not allow air circulation, to obtain the @E! Siel montaje delzdcalo no permite la circulacion de aire, para obtenerel

maximum performance of the oven it is necessary to create an opening of maximo rendimiento del horno es necesario crear una abertura de 500x10
500x10mm orthe same surface in 5.000 mm?2 mm o lamisma superficieen 5.000 mm?2.

@m Sile montage dusoclene permet pas la ci}rculatioq d'air, pour obtenir la @ Jedlimontaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje powietrza, aby uzyskac
performance maximale du four, il est nécessaire de créer une ouverture de maksymalna wydajnoé¢ piekarnika konieczne bedzie wykonanie otworu
500x10mm ou laméme surface dans 5.000 mm2 500x10mm lub o tej samej powierzchni 5000mm?2

@ Se il montaggio del plinto non consente la circolazione dell'aria, per @ Caso a montagem do rodapé ndo permitir a circulagdo do ar, para obter
ottenere le massime prestazioni del forno e necessario creare un'apertura o maximo desempenho do forno, é necessdrio criar uma abertura de
di500x10mm o la stessa superficiein 5.000 mm2. 500x100 mm ou a mesma superficie em 5.000 mm2

@EE Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation zuldsst, ist es
notwendig, um eine maximale Leistung des Ofens zu erreichen, eine
Offnung von 500x10 mm oder die gleiche Oberfliche in 5.000 mm2 zu
schaffen.

If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
Si el horno no tiene ventilador de refrigeracidn, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykonac otwér 460 mm x 15 mm

Se o forno ndo estiver equipado com uma ventoinha de arrefecimento, faca uma abertura 460 mm x 15 mm

Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen iiber keinen Liifter verfiigt 460 mm x 15 mm
Opening / \
Ouverture / Apertura /

Apertura/Otwarcie / Abertura/
Offnung 560mm x 45 mm

o ER
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the
right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to
safety or function.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d’impression ou de transcription
contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation,
sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

T

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa
brochure. Inoltre, siriserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza
ofunzionalita.

El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresion o transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el
derecho a modificar los productos como sea necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la
seguridad o sufuncionamiento.

PL

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktéw
zgodnie z potrzebami wynikajgcymiz zainteresowania konsumentéw, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci bezpieczenstwa lub funkcji

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipogréficos ou de transcricdo/traducdo contidos neste manual.
Reservamo-nos o direito de Introduzir alteragdes nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em aten¢do os Interesses relativos ao
respectivo consumo, sem prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor
technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.
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