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Safety Indications

e During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or
on the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this
effect, wait 10-15 minutes after turning on the power before putting
food inside the oven. In any case, the condensation disappears when
the oven reachesthe cookingtemperature.

e Cookthevegetablesinacontainer withalidinstead of an opentray.
e Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than
15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during
use. Be careful notto touch any hot parts.

¢ WARNING: the accessible parts can become hot when the grill is in
use. Children should be kept at a safe distance.

e WARNING: ensure that the appliance is switched off before
replacing the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

* WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should
not be powered by an external switching device, such as a timer, or
be connectedto acircuitthatis regularly switched on and off.

e Children under 8 should be kept at a safe distance from the
applianceif not continuously supervised.

e Children should not play with the appliance.

e The appliance can be used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without
experience or knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of the appliance, in a
safe way with awareness of the possible risks.

e (Cleaning and maintenance should not be carried out by
unsupervised children.

e Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and
cause the glass to shatter.
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e The oven must be switched off before removing the removable
parts. After cleaning, reassemble them according the instructions.

* Only use the meat probe recommended for this oven.

e Donotuseasteam cleaner forcleaning operations.

e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,
current and load indicated on the tag and having the earth contact.
The socket must be suitable for the load indicated on the tag and
must have ground contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-green in colour. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility
between the socket and the appliance plug, ask a qualified electrician
to substitute the socket with another suitable type. The plug and the
socket must be conformed to the current norms of the installation
country. Connection to the power source can also be made by placing
an omnipolar breaker between the appliance and the power source
that can bear the maximum connected load and that is in line with
current legislation. The yellow-green earth cable should not be
interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used for
the connection should be easily accessible when the appliance is
installed.

e The disconnection may be achieved by having the plug accessible or
by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the
wiring rules.

e |[f the power cable is damaged, it should be substituted with a cable
or special bundle available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of power cable must be
HO5V2V2-F. This operation should be carried out by a suitably
qualified professional. The earth conductor (yellow-green) must be
approximately 10 mm longer than the other conductors. For any
repairs, refer only to the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.
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e Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance andinvalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

e Along power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer
service.

e The appliance must not be installed behind a decorative door in
ordertoavoid overheating.

* \When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwards and in the back of the cavity. The shelf must be inserted
completelyintothe cavity.

e WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or single-
use protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and
deterioratingthe enamel of theinsides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

e CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking
orwhentheovenishot.

* No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance atthe rated frequencies.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference. |
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
the instructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-donot pullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

-incase of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
sectionthat can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is connected to
the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

A low light around the central main switch could be present when the oven is off. This is a normal
behavior. | can be removed just turning the plug upside down or swapping the supply terminals.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportant that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I rolein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

longasthe applianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.
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2. Product Description

2.1 Overview

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories

1 Metal gril 3 Lateral wire grids
T 1 | T 1
Holds baking trays and plates. It located at both sides of the oven cavity.
2 Drip pan It holds metal grillsand drip pans.

Collects the residues that drip during the cooking
of foods on the grills.

2.3 First Use
PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smells of newness.

EN 08




3. Use of the Oven
3.1 Display description

Cani 4
Dy . C A O F
" @ “[4]

- s - 8

20 .17'5'| 150 @ Izi @ 8 B
1. Minute minder WARNING! ) . '
2. Clock setting The first operation to carry out after installation,
3. Cooking time or after a power cut, is to set the time of day (a
4. End of cooking power cut has occured if the display is flashing
5. Temperature or clock display 12:00).
6. LCD display adjustment controls 200°-> The temperature LED “*” flashes until the
7. Thermostat selector knob displayed temperatureisreached.
8. Function selector knob HOT -> When a programme finishes, if the oven is

still hot, the display shows "HOT", alternating with
thetime, evenifthe knobs are positioned to OFF.

3.2 Setting the correct time

WARNING: the first operation to carry out after the oven has been
O — — 6 installed or following the interruption of power supply (this is

' " ..' . ' . recognizable the display pulsating and showing 12:00 ) is setting
@ l-' '-' ] .-' '-' El{ the correcttime. Thisis achieved as follows.

@ st @ ePush the central button 4 times
eSettimewith "-" "+" buttons.
eRelease all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate providing the clock is set.
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FUNCTION HOW TO USE

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

eChild Lock function is
activated by touching Set
(+) for a minimum of 5

*Child Lock function is
deactivated by touching
touchpad Set (+) again

seconds. From  this| for a minimum of 5
KEY LOCK [ moment on all other | seconds. From  this
function are locked and | moment on all functions
the display will flash | are selectable again.
STOP and preset time
intermittently.
ePush the central button | *When the set time as [*Sounds an alarm at the| eAllows to use the oven as
1 times elapsed an audible alarm |end of the set time.|alarm clock (could be
MINUTE | .prass the buttons "-" "+" |is activated (this alarm | eDuring the process, the| activated either  with
MINDER | to set the required time |Will stop on its own, [display shows the | operating the oven or with
eRelease all the buttons however it can be |remaining time. out operating the oven)
ﬂ stopped immediately by
pressing the  button)
SELECT.

COOKING
TIME

¢ Push the central button
2 times

 Press the buttons "-" or
"+"to set the lenght of
cooking required

* Release all buttons

e Set the cooking
function with the oven
function selector

ePush any button to
stop the signal. Push the
central button to return
to the clock
function.

e It allows to preset the
cooking time required for
the recipe chosen.

¢ To check how long is left
to run press the SELECT
button 2 Times.

e To alter/change the
preset time press SELECT
and "-" "+" buttons.

*When the time is elapsed
the oven will switch off
automatically.

Should you wish to stop
cooking earlier either turn
the function selector to 0, or
set time to 0:00
(SELECT and "-" "+" buttons)

END OF
COOKING

v
end

ePush the central button
3 times ePress the
buttons "-" "+" to set the
time at which you wish
the oven to switch off
*Release the buttons
*Set the cooking function
with the oven function
selector.

At the time set, the
oven will switch off. To
switch off manually, turn
the oven function
selector to position O.

eEnables you to set the
end of cooking time
*To check the preset
time push the central
button 3 times

*To modify the preset
time  press  buttons
SELECT + "1 "4h

*This function
used with
function.
For example if the dish has
to be cooked for 45 minutes
and needs to be ready by
12:30, simply select the
required function, set the
cooking time to 45 minutes
and the end of cooking time
to 12:30.

eAt the end of the cooking
set time, the oven will
switch off automatically and
an audible alarm will ring.
*Cooking will start
automatically at  11:45
(12:30 minus 45 mins) and
will continue until the pre-
set end-of-cooking-time,
when the oven will switch
itself  off  automatically.
WARNING.

If the END of cooking is
selected without setting the
length of cooking time, the
oven will start cooking
immediately and it will stop
at the END of cooking time
set.

is typically
“cooking time”
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3.3 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
default

T°C
range

Function (Depends on the oven model)

3

LAMP : Turns on the oven light.

o

DEFROST : When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

&)

210

50 + MAX

CONVECTION FAN : We recommend you use this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking
and preheating times are reduced. You can cook different foods at the same
time with or without the same preparation in one or more positions. This
cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed.
Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

o
0
0

3

E9

190

50 + MAX

COOK LIGHT : This function allows to cook in a healthier way, by reducing the
amount of fat or oil required. The combination of heating elements with a
pulsating cycle of air ensures a perfect baking result.

(@

210

50 + MAX

BOTTOM HEATING + FAN : circulating the air inside the oven. This method is ideal
for juicy fruit flans, tarts, quiches and paté. It prevents food from drying and
encourages rising in cakes, bread dough and other bottom-cooked food. Place the
shelf in the bottom position.

220

50 + MAX

CONVENTIONAL : Both top and bottom heating elements are used. Preheat the
oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional roasting and
baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread, foil wrapped
food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf in mid
position.

230

50 + MAX

GRILL : use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five
minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is
guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at a
distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier.
You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray underneath.

220

50 + MAX

PIZZA : This function with hot air circulated in the oven ensure perfect reslt for
dishes such as pizza or focaccia.

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan back into the oven.

4.2 Aquactiva Function

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.
1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.

2. Set the oven function to Static ( : )Jor Bottom (__ )heater

3. Set the temperature to the Aquactiva icon a9

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning:

Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water.

N.B.: Certain pyrolytic ovens with the Preco Touch User Interface offer the Aquactiva function. To
activate it, set the function selector to the AQUACTIVA symbol ( ggg ) and set the oven temperature
to 90°, using the “-” and “+” keys.

000
000
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4.3 Maintenance

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDI RACKS

1-Remove the wire racks by pullingthemin the direction of the arrows (see below)

2-To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use a wet sponge, ensuring that they are
dried afterwards.

3- Afterthe cleaning processinstall the wire racks in reverse order.

-

)
N

5

4

3

2

1 —

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1. Openthe front window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them
downwards.

3.Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASSDOOR

1.0pentheovendoor.

2.3.4. Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.

1. .
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0nce the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct
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Instrukcje Bezpieczenstwa

e Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do komory piekarnika
lub na szybke drzwiczek. Jest to zjawisko normalne. Aby je
ograniczy¢, nalezy poczeka¢ od 10 do 15 minut po wtgczeniu
urzadzenia, zanim zywnos¢ zostanie umieszczona w piekarniku.
Skropliny znikng, gdy piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

e Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg zamiast otwartego
naczynia.

e Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnatrz piekarnika po pieczeniu
na dtuzejniz 15/20 minut.

* UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorgce.
Nalezy zachowac ostroznoscinie dotykacé gorgcych czesci.

e OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne moga nagrza¢ sie podczas
uzywania piekarnika. Dzieci powinny zachowac¢ bezpieczng odlegtosc
od urzadzenia.

e Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami
ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub nie posiadajgce
odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia mogg obstugiwac
urzgdzenie jedynie pod nadzorem lub po przeszkoleniu odnosnie
bezpiecznego uzykowania urzgdzeniaizwigzanych z tym zagrozen.

e Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem.

e Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czysci¢ urzagdzenia.

e Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznoscinie dotykac gorgcych czesci wewnatrz piekarnika.
UWAGA: dostepne czesci mogg by¢ gorgce podczas uzytkowania.
Dziecinie moga zbliza¢ sie do urzgdzenia.

e Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowad
substancji Sciernych ani ostrych skrobakéw gdyz mogg one
porysowac szktoispowodowac jego sttuczenie.

e Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu
zamontowac ekran zgodnie z instrukcja.

e Uzywac¢ wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego
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piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

e Podfgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do
wymaganego napiecia, pragdu i obcigzenia wskazanego na tabliczce
oraz posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢
odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiadac
podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy. Przewdd uziemiajacy
jest koloru zotto- zielonego. Czynnos¢ te powinien przeprowadzi¢
odpowiednio wykwalifikowany specjalista. W razie
niekompatybilnosci pomiedzy gniazdkiem a wtyczka urzadzenia
nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o wymiane gniazdka
na inne odpowiedniego typu. Wtyczka oraz gniazdko powinny by¢
zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju przepisami w zakresie
instalacji elektrycznej. Podfaczenie do zrédta zasilania mozna
wykonad rowniez poprzez umieszczenie pomiedzy urzadzeniem a
zrédtem zasilania wielobiegunowego wytacznika, ktéry wytrzyma
maksymalne podtgczone obcigzenie i ktéry bedzie zgodny z
obowigzujgcymi przepisami. Zo6tto-zielony kabel uziemiajgcy nie
powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz
wyfgcznik wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien
by¢ po zainstalowaniu urzadzeniatatwo dostepny.

e Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepnej wtyczce lub
wbudowanemu przefgcznikowi w statym okablowaniu, zgodnie z
obowigzujgcymiprzepisamiw zakresie okablowania.

e Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go zastgpi¢ kablem
lub specjalng wigzka przewodow udostepniang przez producenta lub
wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientéw.

e Kabel zasilajgcy musi byé typu HO5V2V2-F.

e Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktocic
bezpieczenstwo urzadzenia i spowodowac utrate gwarancji.

e Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed czyszczeniem
urzadzenia.

PL 17



e W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg
by¢ bardziej gorgce niz zwykle. Dzieci powinny zachowac bezpieczng
odlegtos¢ od urzadzenia.

e Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzadzenia tego nie nalezy
instalowac za panelem dekoracyjnym.

e W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnic, ze
ogranicznik jest skierowany w gore i w strone tylng komory.

Potka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy owija¢ écian piekarnika folig aluminiowa
ani jednorazowg folig ochronng dostepng w sklepach. Folia
aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim
kontakcie z gorgcg emalig moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu
piekarnika moze wowczas ulec pogorszeniu.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowaé uszczelki z drzwiczek
piekarnika.

e Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia
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1. Instrukcje ogdlne

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktéw. Aby jak
najlepiej wykorzystywac¢ posiadany piekarnik, zachecamy do
uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego
przechowywania jej, aby mdc z niej skorzysta¢ w razie potrzeby w
przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy zanotowac
jego numer seryjny, aby méc podac go personelowi biura obstugi
klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek naprawy. Po wyjeciu
piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on
uszkodzeniu podczas transportu. W razie jakichkolwiek watpliwosci
nie nalezy korzysta¢ z piekarnika i zwrdci¢ sie do
wykwalifikowanego technika w celu uzyskania porady. Nalezy
trzymac z dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie ochronne, styropian, kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydobyc¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu, ktory
jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokét rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wowczas poczekac, az dym catkowicie sie ulotni, przed umieszczeniem
zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedgce wynikiem
nieprzestrzeganiainstrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwosci i akcesoria piekarnika moga by¢ rézne w zaleznosci
od zakupionego modelu.

1.1 Wskazowki dotyczace bezpieczerstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli wytacznie do pieczenia zywnosci;
wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad jako Zrédto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia bedace skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsgdnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig przestrzegania pewnych istotnych zasad:
- Nie ciggnac za przewdd zasilania w celu odtaczenia go od gniazdka pragdowego;

- Nie dotykac urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtonmi bgdz stopami;

- Ogodlnierzecz biorac, odradza sie stosowania adapterow, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je wytgczycinie naruszac go.

1.2 Bezpieczenstwo elekiryczne

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA LUB WYKWALIFIKOWANEGO
TECHNIKA. Siec zasilajgca, do ktérej podtaczany jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymi w
kraju jego instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace wynikiem
nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci elektrycznej za pomoca gniazdka
Sciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytacznik, w zaleznosci od przepiséw obowigzujacych w kraju
instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktéry zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODtACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktéry powinien by¢ podtgczany wytacznie do sieci elektrycznej o
napieciu 220-240V AC pomiedzy fazamilub pomiedzy fazg i przewodem neutralnym. Przed podtaczeniem piekarnika
dossieci elektrycznej nalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytacznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢ podtaczony do zacisku uziemiajacego
sieci elektrycznej.

OSTRZEZENIE

Przed podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci elektrycznej powinien sprawdzi¢
wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne
problemy wynikajgce z braku podtaczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidtowej
ciggtosci.
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UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagaé czynnosci serwisowych, zaleca sie przewidzie¢
dodatkowe gniazdko $cienne, do ktérego bedzie mozna pdzniej podtaczyé piekarnik po wyjeciu go z
miejsca, w ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien by¢ wymieniany wytacznie przez
personel techniczno-serwisowy lub technikow posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem go pozwoli utrzymac
piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku foliami jednorazowymi,
poniewaz w kontakcie z powierzchniami gorgcej emalii mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu sie z
niego nieprzyjemnie pachnacego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych temperaturach.
Zwykle lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i stosowac nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z
piekarnikiem zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowigzku wykonania
instalacji. Usterki spowodowane btedami instalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez
producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczeristwo dla osob, zwierzat lub
rzeczy osobistych. Producent nie ponosi odpowiedzialnosciza tego typu szkody.

Zespot kuchenny, w ktérym ma byc¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢ wykonany z materiatow
odpornych natemperature przynajmniej 702C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennejlub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji zapewniona bedzie dobra
wentylacja gwarantujgca doptyw Swiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
zawiera zarowno substancje zanieczyszczajace (o negatywnym oddziatywaniu na srodowisko
naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrobce w celu bezpiecznego
usuniecia i pozbycia sie wszystkich srodkéw zanieczyszczajgcych i odzyskania  wszystkich
surowcédw wtdérnych.

Poszczegdlne osoby odgrywaja wazng role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego sprzetu
elektrycznegoielektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

e Zuzyty sprzet elektrycznyielektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny.

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktow zbidrki prowadzonych przez
gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, odbiera sie go zdomow.

e gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwrdéci¢ do sprzedawcy, ktéry musi je przyjac bezptatnie, na
zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzadzenie dostarczone

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic¢. Jak
najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka
ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytaczy¢ na 5-10 minut przed
planowanym zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal generuje
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2. Opis produktu
2.1 Informacje ogoine

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowa ptyta)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)
1 Metalowy ruszt 3 Boczne kratki druciane

= —=

=l =

Podtrzymuje formy i naczynia. Znajduja sie po obu stronach komory piekarnika.

Utrzymuja metalowe ruszty i tace na ttuszcz.

2 Taca na tuszcz

Gromadzi ttuszcz wyciekajgcy z zywnosci
podczas pieczeniajejnaruszcie.
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2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*\Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.

eUmyc¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztworu gorgcej wody i
ptynu do zmywania naczyn.

eUstawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wigczony przez okoto 1 godzine, co
pozwoli usungc zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewni¢ dobra wentylacje pomieszczenia. oven witha
solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on
forabout 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.

3. Obstuga piekarnika

3.1 Opis wyswietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

Canoy p
A C .
E ° O F

" [2]® %[4]

) .28 @ st @ = £
20 75y ‘50 @

OSTRZEZENIE!

Pierwszg czynnoscia, ktdrg nalezy wykonaé po instalacji lub
po przerwie w zasilaniu, jest ustawienie godziny (nastgpita
przerwa w zasilaniu, jesliwyswietlacz miga godzine 12:00).
200° -> Dioda LED temperatury ,°” miga az do osiggniecia
wyswietlanejtemperatury.

GORACY -> Po zakoriczeniu programu, jesli piekarnik jest

1. Minutnik

2. Ustawianie zegara

3. Czas pieczenia

4. Koniec pieczenia

5. Wyswietlanie temperatury lub zegara
6. Elementy sterowania wyswietlaczem

LCD jeszcze goracy, na wyswietlaczu pojawia sie na przemian z
7. Pokretto termostatu godzing napis “GORACY”, nawet jesli pokretta sg ustawione
8. Pokretto funkcji W pozycji Wyt.

3.2 Ustawienie prawidtowego czasu

UWAGA: pierwszg czynnoscig jakg nalezy wykonac¢ po
zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w dostawie pradu
(mozna to rozpozna¢ na migajgcym wyswietlaczu pokazujacym
12:00) jest ustawienie prawidtowego czasu. Osigga sie to w
nastepujacy sposob.

¢ Nacisnij srodkowy przycisk 4 razy

e Ustaw czas przyciskami =" ,,+".

e Zwolnij wszystkie przyciski.

UWAGA: Piekarnik bedzie dziatat tylko wtedy, gdy zegar jest ustawiony.

PL 23



m JAK Z NIEJ KORZYSTAC JAK WYtACZYCE JAK DZIAtA DO CZEGO StUZY
eFunkcje blokady eFunkcje blokady
zabezpieczajacej przed zabezpieczajacej przed
dzie¢mi uaktywnia sie dzie¢mi mozna wytaczy¢

BLOKADA | Poprzez dotknigcie na poprzez ponowne
.| minimum 5 sekund dotkniecie na minimum

PRZYCISKOW| przycisku Set (+). 5 sekund przycisku Set
Wowczas zablokowane sg | (+). Wowczas kazda
wszystkie pozostate funkcje bedzie mozna
funkcje, a na wyswietlaczu | wybra¢ ponownie.
naprzemiennie pojawia
sie napis ,,STOP” oraz
domyslny czas.
*Nacisna¢ 1 raz srodkowy| ePo uptywie *Po uptywie *Mozna uzywac

MINUTNIK

QA

przycisk

eNaciskac przyciski ,-" i
aby ustawi¢ wymagany
czas

eZwolni¢ wszystkie
przyciski

ustawionego

czasu emitowany jest
sygnat dzwiekowy
(alarm ten ustanie
automatycznie, jednak
mozna go zatrzymac
od razu, naciskajac
przycisk

WYBIERZ).

ustawionego czasu
emitowany jest sygnat
dzwiekowy.

*W trakcie tego procesu
na wyswietlaczu widnieje
pozostaty czas.

piekarnika jako budzika
(mozna go bowiem wiaczaé
zaréwno z funkcja
pieczenia, jak i bez nigj)

CZAS
PIECZENIA

¢ Nacisnac¢ 2 razy
Srodkowy przycisk

¢ Naciskac przyciski ,,-”
lub ,,+” w celu
ustawienia wymaganej
dtugosci pieczenia

e Zwolni¢ wszystkie
przyciski

e Ustawic funkcje
pieczenia za pomoca
przetgcznika funkgji
piekarnika

*Nacisna¢ dowolny
przycisk, aby wytgczy¢
sygnat.

Nacisna¢ srodkowy
przycisk, aby powrdcic¢
do funkcji zegara.

e Umozliwia wyswietlenie
Czasu pieczenia
wymaganego w przypadku
wybranego przepisu.

e Aby sprawdzi¢, ile czasu
pozostato, nalezy 2 razy
nacisng¢ przycisk WYBIERZ.
e Aby zmieni¢ ustawiony
czas, nalezy nacisna¢
przycisk WYBIERZ i
przyciski ,-” oraz ,+".

*Po uptywie czasu piekarnik
wylfgczy sie automatycznie.
e Jesli zamierza sie
zakonczy¢ pieczenie
wczesniej, nalezy albo
ustawic przetacznik funkgji
w potozeniu 0 albo ustawi¢
czas na 0: 0 0 (WYBIERZ i
przyciski ,-” oraz ,+”)

KONIEC
PIECZENIA

&
end

* Nacisng¢ srodkowy
przycisk 3 razy

* Naciska¢ przyciski ,-” i
,+", aby ustawic godzine,
ktdrej piekarnik ma sie
wytgczyc

e Zwolni¢ przyciski
Ustawi¢ funkcje
pieczenia

za pomocg przetgcznika
funkcji piekarnika.

*O ustawionym czasie
piekarnik wyfgczy sie.
Aby wytaczy¢ go
recznie, nalezy ustawic¢
przetacznik funkeji w
potozeniu O.

eUmozliwia

ustawienie czasu
zakonczenia pieczenia

¢ Aby sprawdzi¢
ustawiony czas, nalezy
nacisng¢ srodkowy
przycisk 3 razy

¢ Aby zmienic¢ ustawiony
czas, nalezy nacisng¢
przyciski WYBIERZ + ,,-” i

e Z funkcji tej korzysta sie
zazwyczaj wraz z funkcja
,,Czas pieczenia”.

¢ Na przykfad jesli potrawa
ma by¢ pieczona przez

45 minut i ma by¢ gotowa o
godzinie 12:30, wystarczy
wybrac¢ wymagana funkcje,
ustawic czas pieczenia na 45
minut, a czas zakonczenia
pieczenia na godzine 12:30.
¢ Pod koniec ustawionego
czasu pieczenia piekarnik
automatycznie sie wyfaczy i
zostanie wyemitowany
sygnat alarmowy.

¢ Pieczenie rozpocznie sie
automatycznie o 11:45
(12:30 minus 45 minut) i
bedzie kontynuowane do
momentu ustawionego
czasu zakoriczenia
pieczenia, kiedy piekarnik
wylfgczy sie

automatycznie.
OSTRZEZENIE.

* W przypadku wybrania
KONCA pieczenia bez
ustawienia dtugosci czasu
pieczenia piekarnik
rozpocznie pieczenie od
razu, a zakorczy pod
KONIEC ustawionego

czasu pieczenia.
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3.3 Tryby pieczenia

Pokretto
funkgji

T°C
domysinie

T°C
zakres

Funkcja (Zalezy od modelu piekarnika)

3

LAMPKA: Wtacza oswietlenie piekarnika.

ROZMRAZANIE: Gdy pokretto jest ustawione w tym potozeniu. Wentylator wprawia w
obieg powietrze o temperaturze pokojowej wokot zamrozonej zywnosci, dzieki czemu
rozmraza sie ona w ciggu kilku minut bez wptywu na zawarte w pozywieniu proteiny.

&)

210

50 + MAX

PIECZENIE Z TERMOOBIEGIEM: Zalecamy korzystanie z tej funkcji w przypadku
drobiu, wypiekdw, ryb i warzyw. Ciepto lepiej przenika do zywnosci i zaréwno czas
pieczenia, jak i czas wstepnego nagrzewania sg krétsze. Mozesz piec rézne potrawy
jednoczesnie, przygotowane wspdlnie lub nie, w jednej lub kilku pozycjach. Ta
metoda pieczenia zapewnia réwnomierne rozprowadzanie cieptfa, a poszczegdlne
zapachy nie mieszaja sie ze soba. Podczas pieczenia zywnosci w tym samym czasie
wydtuz czas pieczenia o okoto dziesie¢ minut.

o
0
0

3

Eo

190

50 - MAX

COOK LIGHT: funkcja ta pozwala na zdrowsze gotowanie poprzez ograniczanie ilosci
wymaganych ttuszczéw lub oleju. Potaczenie elementdw grzejnych z pulsujgcym
cyklem powietrza zapewnia doskonaty efekt pieczenia.

(@

210

50 + MAX

WENTYLATOR + GRZALKA DOLNA: Dolna grzatka stosowana jest w tym przypadku z
wentylatorem wprawiajagcym w obieg powietrze wewnatrz piekarnika. Metoda ta
jestidealna w przypadku pieczenia tortéw owocowych, tart, quiche i pasztetéw. Nie
wysusza potraw i przyspiesza wyrastanie ciasta, chleba oraz innych dan pieczonych
od spodu. Umies¢ potke w pozycji dolnej.

(+)

220

50 + MAX

PIECZENIE STANDARDOWE: Uzywane sg zarowno grzatki gérne, jak i grzatki dolne.
Nalezy rozgrzewac piekarnik przez okoto dziesie¢ minut. Ta metoda jest idealna w
przypadku wszystkich tradycyjnych wypiekéw i pieczonych potraw. Do pieczenia
czerwonych mies, pieczonej wotowiny, nézek jagniecych, dziczyzny, chleba, potraw
w folii (w papilotach), kruchego ciasta. Umies¢ potrawe i jej naczynie na podtce w
srodkowej pozycji.

230

50 - MAX

GRILL: Z funkcji grill korzystaj przy zamknietych drzwiczkach. Gérna grzatka jest
uzywana samodzielnie i mozesz regulowac temperature pieczenia. Wymagane jest
pie¢ minut wstepnego nagrzewania, aby elementy rozgrzaty sie do czerwonosci.
Doskonata funkcja do grillowania, przyrzgdzania kebabow i zapiekanek. Biate mieso
nalezy ustawi¢ nieco dalej od grilla; czas pieczenia jest dtuzszy, ale mieso bedzie
miato lepszy smak. Czerwone miesa i ryby filetowane mozesz umiesci¢ na potce,
umieszczajac pod nig tace na ttuszcz.

220

50 - MAX

PIZZA: W ramach tej funkcji gorgce powietrze cyrkulujgce w piekarniku
zapewnia doskonaty efekt w przypadku takich potraw jak pizza lub ciasto.

*Testowane zgodnie z norma EN 60350-1 dla celéw deklaracji zuzycia energii i klasy energetycznej
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4. Czyszczenie i konserwacja piekarnika
4.1 Ogodine informacje dotyczace czyszczenia

Zywotno$¢ urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy poczeka¢ na
ochtodzenie sie piekarnika przed wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentow, myjek drucianych lub ostrych przedmiotdw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny
sposob elementow emaliowanych. Stosowad wytacznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.
ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczyscic szybe drzwiczek papierowym recznikiem kuchennym.
Aby usungac¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ gabki zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej
i przeptuka¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczyscic delikatnie zwilzong ggbka.
AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i wysuszy¢: unikac stosowania
Sciernych detergentéw.

TACANATLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac tace na ttuszcz z piekarnika. Wlac goracy ttuszcz do pojemnika i umyc¢ tace
gorgcg wodg, postugujacsie ggbka i ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzy¢ tace w pojemniku z wodg i detergentem. Ewentualnie
mozna réwniez umyc tace w zmywarce lub uzy¢ dostepnych na rynku detergentéw do piekarnikdw.
Nigdy nie wktada¢ ponownie do piekarnika zabrudzonej tacy.

4.2 Funkcja Aquactiva

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga usuna¢ ttuszcz i resztki potraw z
wnetrza piekarnika.

1. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie piekarnika.

2. Wybrac¢ funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( ) lub dolna ( — ) grzatka

3. Ustawi¢ temperature na symbolu Aquactiva g9e

4. Uruchomi¢ program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka Sciereczka.

~—

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzadzenia, upewni¢ sie, ze jest ono zimne. Nalezy zachowac
ostroznosc¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywac
wody destylowanejlub wody pitnej.




4.3 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE KRATEK

1- Wyjac ruszty druciane, pociggajac je w kierunku strzatek (patrz ponizej).

2- Aby wyczyscic ruszty druciane, nalezy umiesci¢ je w zmywarce lub uzy¢ wilgotnej ggbki, upewniajac
sie, ze zostang one nastepnie wysuszone.

3- Po zakonczeniu czyszczenia zainstalowac ruszty druciane, wykonujgc czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

-
7
N

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Otworzyc¢ przednie drzwiczki.

2.0tworzy¢ zaciskigniazd zawiaséw po prawej i lewej stronie drzwiczek przednich, naciskajac je w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE SZYBY DRZWICZEK

1.0tworzyc¢ drzwiczki piekarnika.

2.3.4. Zablokowac zawiasy, wyjac Sruby i metalowa gorng pokrywe, ciggngcjg do gory.

5.6. Wyjac¢ szybe, wysuwajac jg bardzo ostroznie z drzwiczek piekarnika (UWAGA: w piekarnikach z
funkcjg czyszczenia pyrolitycznego nalezy wyjgc rowniez drugg i trzecig szybe (o ile wystepuje)).

7. Po wyczyszczeniu lub dokonaniu wymiany nalezy zmontowaé poszczegdlne elementy, wykonujac
powyzsze czynnosci w odwrotnejkolejnosci.

Na wszystkich szybach wskazanie ,Low-E” musi by¢ czytelne i musi znajdowac sie po lewej stronie
drzwiczek, w poblizu bocznego lewego zawiasu. W ten sposéb drukowana etykieta pierwszej szyby
pozostanie po wewnetrznej stronie drzwiczek.

1.
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WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczyc piekarnik od zasilania.

2.0dtgczyé pokrywe szklana, odkreci¢ zarowke i wymienic jg na nowg tego samego typu.
3. Powymienieniu przepalonej zaréwki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemow

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Wtgczona jest blokada dziecieca

Wytaczy¢ blokade dziecieca

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkgji pieczenia i
temperatury

Upewnic sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe
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Sicherheitshinweise

e Wenn Sie die Tur 6ffnen, nachdem Sie mit dem Kochen fertig sind,

konnen ein paar Tropfen Wasser aus der Tur kommen. Es hangt von

der Artder Lebensmittel, die Sie gekocht haben.

e Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeitim Ofenraum oder auf

dem Glasder Tur kondensieren. Diesist ein normaler Zustand.

Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem

Einschalten des Gerats, bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen. In

jedem Fall verschwindet das Kondensat, wenn der Ofen die

Gartemperaturerreicht hat.

e Das Gemuse in einem Behalter mit Deckel anstelle einer offenen

Schale kochen.

* Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als 15/20

Minutenim Ofen zu lassen.

* WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und dessen

zuganglichen Teile heils. Achten Sie darauf, dass Sie keine heilsen Teile

berlhren.

e WARNUNG: Die zuganglichen Teile kénnen wahrend des

Grillbetriebs heils werden. Kinder sollten einen sicheren Abstand

wahren.

e WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist,

bevor Sie die Glihbirne austauschen, um Stromschlage zu

vermeiden.

e WARNUNG: Um eine Gefdahrdung durch das versehentliche

Zuriicksetzen des Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses

Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B. einen Timer,

betrieben werden oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden,

derregelmaliigeinund ausgeschaltet wird.

e Kinder unter 8 Jahren sollten in sicherem Abstand vom Gerat

gehalten werden, wennsie nicht standig Gberwacht werden.

e Kinder dirfen keinesfalls mit dem Gerat spielen. Das Gerat darf von

Personen ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten

korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, ohne

Erfahrung oder Kenntnis des Produkts nur dann benutzt werden,

wenn sie beaufsichtigt oder mit Anweisungen zur Bedienung des

Gerats ausgestattet werden, und zwar auf sichere Weise und im
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Bewusstsein der moglichen Risiken.

e Die Reinigung und Wartung darf nicht von unbeaufsichtigten

Kinderndurchgefthrt werden.

e \erwenden Sie keine rauen oder abrasiven Materialien oder

scharfen Metallabstreifer zur Reinigung der Ofentirscheiben, da

diese die Oberflache zerkratzen und das Glas zerbrechen kénnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor die herausnehmbaren

Teile entfernt werden.

e Montieren Sie diese nach der Reinigung wieder gemall den

Anweisungen.

e Verwenden Sie nur den flur diesen Ofen empfohlenen

Kerntemperaturfihler.

e Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem Dampfreiniger.

e SchlielRen Sie einen Stecker an das Stromkabel an, der fur die auf

dem Typenschild angegebenen Spannungs-, Strom- und

Belastungswerte geeignet ist und einen Schutzkontakt hat. Die

Steckdose muss fir die auf dem Anhanger angegebene Last geeignet

sein und Schutzkontakt haben, der angeschlossen und in Betrieb ist.

Der Schutzleiter hat die Farbe Gelb-Grin. Diese Arbeit darf nur von

qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden. Falls Steckdose und

Geratestecker nicht kompatibel sind, wenden Sie sich an einen

qualifizierten Elektriker, um einen entsprechenden Austausch

vorzunehmen. Stecker und Steckdose muissen den geltenden

Vorschriften des jeweiligen Landes entsprechen.

Der Anschluss an die Spannungsversorgung kann auch erfolgen,

indem ein allpoliger Trennschalter zwischen Gerat und

Spannungsquelle installiert wird, der fir die maximale

angeschlossene Last geeignet ist und den geltenden Vorschriften

entspricht.

Der gelb-grine Schutzleiter darf nicht vom Trennschalter

unterbrochen werden. Die fir den Anschluss verwendete Steckdose

bzw.

der allpolige Trennschalter muss leicht erreichbar sein, wenn das

Geratinstalliertist.

e Die Trennung kann durch einen zuganglichen Stecker oder einen
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vorschriftsmaRig in die Festverdrahtung eingebundenen Schalter
erfolgen.

e \Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es durch ein Kabel oder
ein spezielles Blndel ersetzt werden, das beim Hersteller oder beim
Kundendienst erhaltlichist.

e Das Stromkabel mussvom Typ HO5V2V2-F sein.

e Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal durchgefihrt
werden. Der Schutzleiter /gelb-griin) muss ca. 10 mm langer sein als
die anderen Leiter. Wenden Sie sich bei Reparaturen nur an den
Kundendienst und fordern Sie die Verwendung von Original-
Ersatzteilenan.

e Die Nichteinhaltung der oben genannten Bestimmungen kann die
Sicherheit des Gerates beeintrachtigen und zum Erloschen der
Garantie fuhren.

o Uberschiissiges Verschittungsmaterial sollte vor der Reinigung
entfernt werden.

e Ein langerer Stromausfall wahrend des Kochbetriebs kann zu einer
Fehlfunktion des Gerats fihren. Wenden Sie sich in diesem Fall an
den Kundendienst.

e Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

e Wenn Sie den Einlegeboden innen platzieren, achten Sie darauf,
dass der Anschlag nach oben und in die Rickseite des Hohlraums
gerichtet ist. Der Einlegeboden muss vollstandig in den Hohlraum
eingesetzt werden

e WARNUNG: Decken Sie die Backofenwande nicht mit
Aluminiumfolie oder anderem Einwegschutz ab, der in direkten
Kontakt mit der heiRen Emaille kommt. Dies kann Schmelzen und
Verschleifls des Emaillesan den Innenseiten verursachen.

* WARNUNG: Niemals die Tirdichtung des Ofens entfernen.

e VORSICHT: Fillen Sie den Hohlraumboden wahrend des Garens
oder beiheillem Backofen nicht wieder mit Wasser auf.

e Flr den Betrieb des Gerdates mit den Nennfrequenzen ist keine
zusatzliche Bedienung/Einstellung erforderlich.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fir eins unserer Produkte mm
entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit lhrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der Zukunft
aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem AnschlieRen des
Backofens die Seriennummer, sodass Sie diese im
Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben konnen.
Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
Transportschaden Uberprifen. Im Zweifelsfall den Ofen
nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial
(Plastiktiten,  Styropor, Nagel usw.) aulerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten
Einschalten des Backofens kannein streng riechender Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist bei
der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch sich
verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortungin Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.
HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile kénnen je nach
gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heil’t, fir das Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle
anderen Verwendungsmoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemal und sind
daher gefdhrlich. Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus einer falschen,
unsachgemafRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

-Das Gerdt nichtam Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerdt nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiiRen berihren.

- Die Verwendungvon Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Beieiner Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

1.2 Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN
TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen Voraussetzungen des
Landes entsprechen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir Schaden, die aus der Nichtbefolgung dieser
Anweisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes an eine
geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden. Die Stromquelle
sollte durch entsprechende Sicherungen geschitzt sein und die verwendeten Kabel missen einen
Querschnittaufweisen, der eine ordnungsgemaRe Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit 220- 240 Vac angeschlossen
werden kann. Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes Gberprift werden:
-Spannungdes Stromnetzes mit dem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der
Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem Anschliefen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten Elektriker darum bitten, die
Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fur Unfélle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgeméaRRen Anschluss des
Backofens an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter Kontinuitat entstehen
kénnen.

HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von
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Vorteil, sodass er an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel
darf nurvon qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

Der zentrale Hauptschalter kann bei ausgeschaltetem Ofen von einem gedimmten Licht umgeben sein. Dies
ist ein normales Verhalten. Es lasst sich ausschalten, indem man einfach den Stecker auf den Kopf stellt oder
die Stromversorgungsanschlisse vertauscht.

1.3 Empfehlungen

Esempfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwénde nicht mit Aluminiumfolie oder sonstigerim Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.
Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heifen Emaille in Berlhrung, so kann sie
schmelzen und die Qualitdt der Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen
nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine GbermaRige Verschmutzung und unangenehme
Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu
erhohen. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen
und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des Hersteller erforderlich, um Fehler
zu beheben, die aus einer falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewadbhrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes Fachpersonal missen befolgt
werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschaden hervorrufen. Fur derartige Schaden oder
Verletzungen Gbernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem
Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren kann, um die Kiihlung
und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je nach Einbauart die auf der letzten Seite
angegebenen Offnungen vornehmen.

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerate enthalten
umweltschadigende Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die wiederverwendet werden
konnen. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu entsorgen, um alle
schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher
leisten einen wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht
B .cinem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:
- Elektro- und Elektronik-Altgerate durfen nicht mit dem normalen Hausmill entsorgt werden.
- Elektro- und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden, die von der
Stadtverwaltung oder anderen zustéandigen Stellen verwaltet werden.
In vielen Landern wird fir die Entsorgung groRer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein Abholservice
angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte moglicherweise vom Handler zuriickgenommen, der
es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem dhnlichen Typ ist und die gleiche Funktion erfullt wie
das Altgerat.
MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ
Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen. Die Backofentir
so selten wie moglich 6ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren geht.
Fir eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten und
mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze
aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif
haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des
Garvorgangs indie Zeit verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.
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2. Produktbeschreibung
2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen

(seitlicher Metallrost, falls enthalten)
3. Fettpfanne/Backblech

4. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)
5. Kerntemperaturfihler

6. Backofentlr

2.2 Zubehor
1 Backrost 3 Seitliche Drahtgitter

=l =

e — A >

Halt Auflauf- und Backformen. Befinden sich auf beiden Seiten des Ofenraums.

Fur Metallgrills und Auffangschalen.
2 Fettpfanne/Backblech & &

Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln
austretende Flussigkeit auf.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen
Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spilen und den Backofen innen mit warmem Spulwasser
auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang
anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb des Backofens

3.1 Beschreibung der Anzeige

aNDy. o
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7 5 *100
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200 ']7~5 * 150
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[2]@ “[4]

®

O st @ B
[6]

1- Timer

2- Uhr einstellen
3- Garzeit

4- Ende der garzeit

5- Anzeige fur Temperatur bzw. Uhrzeit

6- Einstelltasten
7- Wahlschalter fir Temperatur
8- Wahlschalter fir Betriebsarten

WARNUNG!

Der erste Vorgang, der nach der Installation oder nach
einem Stromausfall ausgefihrt wird, besteht darin, die
Tageszeit einzustellen (ein Stromausfall ist aufgetreten,
wenn die Anzeige um 12:00 Uhr blinkt).

200 ° -> Die Temperatur-LED ,°“ blinkt, bis die angezeigte
Temperatur erreichtist.

HEISS -> Wenn ein Programm beendet ist und der Ofen
noch heil ist, zeigt das Display abwechselnd mit der Zeit
"HEISS" an, auch wenn die Knopfe auf AUS stehen.

3.2 Die richtige Zeit einstellen

WARNUNG: Der erste Vorgang, der nach der Installation des Ofens
oder nach einer Unterbrechung der Stromversorgung ausgefihrt
wird (dies ist erkennbar, wenn die Anzeige pulsiert und 12:00
anzeigt), stellt die richtige Zeit ein. Dies wird wie folgt erreicht.

e Driicken Sie die mittlere Taste viermal
e Stellen Sie die Zeit mitden Tasten"-" "+
e Lassen Sie alle Tasten los.

ein.

ACHTUNG: Der Ofen funktioniert nur, wenn die Uhr eingestelltist.
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FUNKTION EINSCHALTEN

KINDER-
SICHERUNG

AUSSCHALTEN

FUNKTION

NUTZLICH FUR

Die Kindersicherung wird
aktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden
lang die Taste Set (+) der
Kindersicherung auf dem
Display erscheint. Von
diesem Moment an ist
die Bedienung aller
anderen Funktionen
gesperrt Display zeigt
STOP und die alternativ
voreingestellte Zeit.

Die Kindersicherung wird
deaktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden
lang die Taste Set (+)
gedrickt halten und bis
das  auf dem Display
erlischt. Von diesem
Moment an ist die
Bedienung aller anderen
Funktionen aktiv.

MANUELLER
BETRIEB

QA

eDricken Sie den
mittleren Knopf einmal
eDie Knopfe "-"  "+"
dricken, um die
erforderliche Backzeit
einzustellen.

sAlleKnopfeloslassen.

*Wenn die eingestellte
Backzeit abgelaufen ist,
wird ein akustisches
Signal aktiviert (dieser
Alarmhortvonalleineauf,
nacherkannjedochsofort
Bausgeschaltet werden,
wenn man auf SELECT
druckt).

e Aktiviert einen Alarm am
Ende der eingestellten
Backzeit.

eWahrend dessen zeigt
das Display die
verbleibendeZeitan.

eEs ermoglicht Ihnen, das
Signal als
Erinnerungsfunktion zu
benutzen (auch wenn den
Ofen nicht zum Backen
verwendetwird)

BACKDAUER

eDricken Sie den
mittleren Knopf zweimal
eDie Knopfe "-"  "+"
dricken, um die
erforderliche Backzeit
einzustellen.
*AlleKnopfeloslassen.
eStellen Sie die
Backfunktion mit dem
entsprechenden
Kontrollknebelfur die
Backfunktion.

e DriickenSieeinenKnopf,
umdasSignalzubeenden.
DrickenSiedenmittleren
Knopf, um zur Uhr-
unktion zugelangen.

eEs ermoglicht Ihnen,die
fir das gewahlte Rezept
erforderl iche Backzeit
vorzu- programmieren.
eUm die Restzei t zu
erfahren dricken Sie den
Knopf SELECT ZWEIMAL.
eUmdieeingestellteZeitzu
andern, dricken Sie den
Knopf TIMER und
nehmen Sie die neue
Einstellung durch
Betdtigungder Knopfe"-"

+° vor.

*Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, schaltet sich
der Ofen automatisch
ab.Wenn Sie den
Backvorgang vorzeitig ab-
bzw.unterbrechen méchten,
drehen Sie den Knebel zum
Auswahlen der Ofenfunktion
biszurPosition O oderstellen
Sie die programmierte Zeit
auf 0.00 (Knopfe SELECT und
ORI

BACKZEI-
TENDE

v

end

eDricken Sie den
mittleren Knopf dreimal
eDie Knopfe "-" "+"
dricken,um den
Zeitpunkt zu wahlen,
wenn Sie mochten, dass
derOfensichabschaltet.
eKnopfe loslassen.
eWiahlen Sie die
Backfunktion mit dem
entsprechenden
Kontrollknebel fir die
Backofenfunktion

eZum eingestellten
Zeitpunkt wird der
Ofen sich automatisch
abschalten.

eWenn Sie den Ofen
manuell ausschalten
mochten, drehen Sie
den Knebel zur
Einstellung der
Ofenfunktion auf
PositionO.

eEs ermoglicht die
Einstellung der
Backendzeit.

eUm die voreingestellte
Zeit zu Uberprifen,
Dricken Sie den
mittleren Knopf dreimal
eUm die voreingestellte
Zeit zu andern, driicken
Sie den Knopf SELECT
und die Knopfe "-" "+"
gleichzeitig.

eDiese Funktion wird
zusammen mit der
Backdauerbenutzt.Z.B.Soll
lhre Speise 45 Minuten
backen und um 12:30 fertig
sein. Wahlen Sie zuerst die
Backfunktion, dann
Backzeitdauer 45 Minuten
einstellen, dann
Backzeitende 12:30
e i ngeben
eBei Erreichen der
eingestellten Backzeit
schaltet sich der Ofen
automatisch ab und ein
akustisches Signal ertont.
Der Backofen startet
automatisch um 11:45
(12:30 minus 45 Min.) und
schaltet sich dann zu der
eingestellten Zeit ab.
ACHTUNG: Wenn nur die
Backendzeit, nicht jedoch
die Dauer der Backzeit
eingestellt worden ist, setzt
sich der Ofen sofort in
Betriebundschaltetsichbei
Erreichen der eingestellten
Backendzeitab.
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3.2 Funktionen zum Garen

Funktion

T°C
standard

T°C
Bereich

Funktion (je nach Backofenmodell)

o

LAMPE : Schaltet das Licht im Backofen an.

¥

AUFTAUEN : Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator
walzt die Luft bei Raumtemperatur um, sodass das Tiefkihlprodukt innerhalb
weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein Eiweilgehalt sich dndert.

2

210

50 + MAX

MULTI-LEVEL : Diese Garmethode ist fiir die Zubereitung von Gefligel, Backwaren,
Fisch und Gemuse zu empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und
die Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich unterschiedliche
Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten.
Diese Garmethode sorgt flr eine gleichméaRige Hitzeverteilung und Gerliche
werden nicht vermischt.

Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche
Gardauervon 10 Minuten erforderlich.

cOQk

190

50 + MAX

Cook light : Diese Funktion ermoglicht es, geslinder zu kochen, indem sie den
Bedarf an Fett oder Ol reduziert. Die Kombination von Heizelementen mit einem
pulsierenden Luftzyklus sorgt fur ein perfektes Garergebnis.

&8

210

50 + MAX

UMLUFT + UNTERHITZE : Das untere Heizelement wird zusammen mit dem
Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Diese Garmethode ist ideal
flr saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit
Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster Schiene backen.

()

220

50 + MAX

NATURLICHE KONVEKTION : Es kommt das obere und untere Heizelement zum
Einsatz. Den Backofen etwa zehn Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet
sich fur alle herkdmmlichen Brat- und Backrezepte. Fir rotes Fleisch, Roastbeef,
Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem
Geschirrauf mittlerer Schiene garen.

230

50 + MAX

GRILL: Grill mit geschlossener Tur verwenden. Es wird nur das obere Heizelement
verwendet und die Temperatur kann eingestellt werden. Damit die Heizelemente
rot glihen ist eine Vorheizdauer von funf Minuten erforderlich. Grillgerichte,
Kebab und Gratin gelingen garantiert. WeiRes Fleisch sollte mit Abstand zum Grill
gegart werden; die Garzeit ist dann zwar langer, aber das Fleisch bleibt schon
saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit der Fettpfanne darunter
gegart werden.

220

50 + MAX

PIZZA : Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen
ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria.

*Gepruft nach der EN 60350-1 fur die Erklarung Gber den Energieverbrauch und die Angabe der Energieklasse
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4. Reinigung und Wartung des Backofens
4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelmaRige Reinigung verlangern. Den Ofen vor der
Reinigung abklhlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegenstande fir die
Reinigung verwenden, um die Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spilmittel oder
Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem saugfahigen
Kichentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken konnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm gesaubert und mit
klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und abtrocknen. Keine
Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heiRe Fett abschitten (nichtin
den Abfluss) und Fettpfanne mit heiRem Wasser und Spilmittel reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spllwasser reinigen. Alternativ lasst sich die Fettpfanne
auch in der Spllmaschine oder mit einem herkémmlichen Backofenreiniger saubern. Schmutzige
Fettpfanne nicht wieder zurtickin den Backofen schieben.

4.2 Agquactiva Funktion

Mit der Aquactiva Funktion wird Dampf im Inneren des Backofens erzeugt um die restlichen Fett- und
Speisereste aus dem Backofen zu entfernen.

1. GieRen Sie 300 ml Wasser in den Behalter Aquactiva am Boden des Ofens ein.

2. Wahlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( : ) oder Unterhitze ( _°_ ).

3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein ggg .

4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fur das Programm ein.

5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen abkuhlen.

6. Wenn das Gerdt abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des Backofens mit einem Tuch.
Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist bevor Sie es beriihren. Achten Sie auf heiRe
Oberflachen, da sie Verbrennungen verursachen konnen. Verwenden Sie destilliertes- oder Trinkwasser.

000
000

SRR, |
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4.3 Wartung

ENTFERNEN UND REINIGEN DER SEITLICHEN FUHRUNGSSCHIENEN

1.Schraube entgegen dem Uhrzeigersinn abschrauben.

2. Die seitlichen Fiihrungsschienen herausziehen und aus dem Ofen nehmen.

3.Inder Spllmaschine oder mit einem feuchten Schwamm sdubern und sofort abtrocknen.
4. Die gereinigten Fiihrungsschienen wieder einsetzen und mit den Schrauben sichern.

il

14
A\

—
E .<

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentir 6ffnen.

2. Die Klemmen am Scharniergehause rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und 6ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefuhrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentlr ziehen (Hinweis: Bei Backdfen mit Pyrolyse-
Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte Scheibe herausnehmen).

7. Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder
einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken
Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der
Innenseite der ersten Scheibe befindet.

1. 5.
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WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.
2. Glasabdeckung abnehmen, Glihbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ

ersetzen.

3.Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung

5.1 HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Kindersicherung ist
eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren)

Der Backofen wird nicht heil2.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Priufen, ob die notigen
Einstellungen richtig sind.

Das Touch-Display reagiert
nicht.

Dampf und Kondenstropfen
auf dem Touch-Display.

Touch-Display mit einem
Mikrofasertuch abtrocknen.
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Conseils De Securite

e Pendant la cuisson, de I'humidité peut se condenser a l'intérieur de la
cavité ou sur la vitre de la porte. Il sagit d’'un phénomene normal. Pour
réduire cet effet, attendez 10-15 minutes apres avoir allumé I'appareil
avant de mettre les aliments au four. La condensation disparaitra de
toutes facons dés que le four aura atteint la température de cuisson.

e Cuisez les légumes dans un récipient avec couvercle plutot que dans
un ustensile ouvert.

e Evitez de laisser des aliments & I'intérieur du four plus de 15-20
minutes apres cuisson.

e AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties accessibles chauffent
pendant |'utilisation.

Faites attention a ne pas toucher les parties chaudes.

e AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent devenir tres
chaudes quand le grill est en marche. Les enfants doivent étre tenus a
une distance de sécurité.

e AVERTISSEMENT : Vérifiez que 'appareil est éteint avant de remplacer
I'ampoule, pour éviter le risque de chocs électriques.

e AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié a la réinitialisation
accidentelle de l'interrupteur thermique, l'appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu’une
minuterie, ou relié a un circuit régulierement allumé et éteint.

e Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a une distance de
sécurité de 'appareil s'ils ne sont pas surveillés en permanence.

e L es enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
limitées, sans expérience ni connaissance du produit, uniguement s'ils
sont surveillés ou s’ils ont été informés de la maniere d'utiliser
I'appareil, en toute sécurité et qu’ils comprennent les risques possibles.
e Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.
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e N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou de racloirs
métalliques acérés pour nettoyer les vitres des portes des fours, car cela
pourrait rayer la surface et provoquer la rupture de la vitre.

 Coupez le four avant de retirer les pieces amovibles.

 Apres le nettoyage, remontez-les selon les instructions.

e Utilisez uniguement la sonde a viande recommandée pour ce four.

e N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le nettoyage.

e Branchez le cable dalimentation sur une prise de courant qui
supporte le voltage (le courant et la charge sont indiqués sur I'étiquette)
et vérifiez la présence d’une mise a la terre. La prise d’alimentation doit
supporter la charge indiquée sur |'étiquette et étre dotée d’une mise a
la terre en état de fonctionnement. Le conducteur de mise a la terre est
jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par le personnel
qualifié. En cas d’incompatibilité entre la prise d'alimentation et la fiche
du cable de lappareil, demandez a un électricien professionnel de
remplacer la prise d’alimentation par un dispositif compatible.

La fiche du cable d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre
conformes aux normes en vigueur dans le pays d’installation.

Il est possible de brancher l'appareil a la prise dalimentation en
installant entre l'appareil et la prise d’alimentation un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique maximale,
conformément aux lois en vigueur.

Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué
par le disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire
utilisé pour le branchement doit rester a tout moment accessible apres
installation de l'appareil.

e Le débranchement doit se faire a l'aide soit de la prise d’alimentation,
soit d’un interrupteur installé sur le circuit électrique fixe,
conformément aux normes électriques.

* Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
cable ou un faisceau de cables spécial disponible aupres du fabricant ou
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du service aprés-vente.

e e cable d’alimentation requis est le HO5V2V2-F.

e Cette opération doit étre exécutée par le personnel qualifié. Le
conducteur de mise a la terre (jaune et vert) doit étre environ 10 mm
plus long que les autres conducteurs. Pour toutes réparations,
contactez le service apres-vente en insistant sur l'utilisation de pieces
de rechange d’origine.

e Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la
sécurité de 'appareil et annuler la garantie.

e Eliminez les éclaboussures importantes avant de procéder au
nettoyage.

e Une coupure de courant prolongée durant une phase de cuisson peut
engendrer un dysfonctionnement de I'écran. Dans ce cas, veuillez
contacter le service aprés-vente.

e 'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte décorative, pour
éviter la surchauffe.

e Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le butoir est dirigé
vers le haut et au fond de la cavité. La grille doit étre completement
insérée dans la cavité.

e AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du four avec du papier
aluminium ou une protection jetable disponible dans les magasins. Le
papier d’aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec
I'émail chaud, risque de fondre et de détériorer I'émail de la cavité
intérieure.

e AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de la porte du four.

e PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de l'eau
pendant la cuisson ou lorsque le four est chaud.

e Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne sont requis pour
faire fonctionner 'appareil aux fréquences nominales.
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits.
Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour |
toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le
support technique si des réparations sont nécessaires.
Aprés avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si
vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer
a un technicien qualifié pour obtenir des conseils.
Conservez tous les matériaux d'emballage (sacs en
plastique, polystyréene, clous) hors de la portée des
enfants.Lors de la premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre
provoqué par le premier échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce
phénomeéne est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments. Le fabricant décline
toute responsabilité dans les cas ou les instructions contenues dans le présent document ne sont pas
respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier
selonlesmodeéles.

1.1 Indications de securité

Utilisez uniquement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson des aliments; toute autre
utilisation, par exemple comme une source de chaleur, est considérée comme inapproprié et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation
ou ades modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles fondamentales:

-Ne pastirersurle fil électrique pour débrancherla prise.

-Ne pastoucher|'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides;

-Engénérall'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre l'appareil et ne pas y
toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR AGREE OU UN
TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux lois en vigueur dans le
pays d'installation. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par I'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur
dansle pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par des fusibles appropriés et les
cables utilisés doivent avoir une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous une tension électrique
de 220-240 V entre les phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué aprés
avoir vérifié:

- Latension d'alimentation indiquée surle compteur;

- Leréglage du disjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de 'appareil doit étre relié a la Borne
Terre de l'installation.
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ATTENTION: Faire vérifier la continuité de la terre de I'installation avant de procéder au raccordement.
Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'accidents ou d'autres problémes qui pourraient
survenir a I'usage d'un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité serait
défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.AV. Aussi, placez la prise de courant de fagon a
pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avere nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le service
aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

Une lumiere faible autour de I'interrupteur central principal peut étre présente lorsque le four est
éteint. C'est un comportement normal. Il peut étre éliminée en retournant la prise ou en intervertissant
les bornes d'alimentation.

1.3 Recommandations

Apres chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le nettoyage parfait du four.
Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé,
risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de fumée pouvant en
résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de
rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons de n'utiliser que des
plats, des moules a patisserie résistants a de trés hautes températures.

1.4 Installation

La mise en service de l'appareil est a la charge de I'acheteur, le constructeur est dégagé de ce service.
Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre réalisée par un
installateur agréé ou un technicien de qualification similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans
une colonne ou enchassé sous un plan de travail. Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une
bonne aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de l'air frais
nécessaire au refroidissement et a la protection des organes intérieurs. Pour cela, réaliser les
ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniere page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux
déchetsd'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur I'environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
_ important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et
d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recyclertous les matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour
atteindre cet objectif, il estimpératif de suivre quelques regles élémentaires :
e Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
e |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés
immatriculées. Dans plusieurs pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
¢ Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner l'ancien au vendeur qui le récupere
gratuitement, au cas par cas, a condition que |'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celui fourni.
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ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la
porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon
état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure
creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant
le début du programme a unintervalle de temps a tarif réduit.
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2. Description du produit
2.1. Vue densemble

1. Panneau de commande
2. Positions des gradins
(gradins fils si inclus)

3. Grille métalique

4. Léchefrite

5. Porte du four

2.2. Accessories

1 Léchefrite 2 Grile métalique

Recueille le jus des grillades. Le léche frite ne doit  La grille métalique sert de support aux plats.
pas étre utilisé pour les cuissons autres que Grill et

grill pulsé (Il va provoquer un écran de température

entre le bas et le haut de la cavité). Rien ne doit étre

posé sur la sole du four (risque de déformation de

I’émail). En cas de non respect de ces conseils, nous

ne pourrons étre tenu pour responsable.

2 Grilles latérales

— —

= = A )

Situées des deux coOtés de la cavité du four
Maintiennent les grilles métalliques et les lechefrites.

2.3 Premiére Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et humide
sur les surfaces extérieures de |'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les
accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne heure a la
température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piece.
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3. Utilisation du Four

3.1 Description de l'affichage

Canoy

MAX... .‘.'\00 @

0 ° et 150

1- Minuteur

2- Reglage de I'heure

3- Duree de cuisson

4- Fin de cuisson

5- Display température ou horloge
6- Boutons de réglage

7- Manette de température

8- Manette des fonctions

3.2 Reglage de I'heure

. - "
@ﬁea T e s

ATTENTION!

La premiere opération a effectuer aprés I'installation, ou
aprés une coupure de courant, est le réglage de I'heure (de
telles situations se reconnaissent parce que l'afficheur est
sur12:00 et clignote).

200 °-> Le LED "-" clignote jusqu'a ce que la température
affichée soit atteinte.

HOT -> Quand un programme se termine, si le four est
encore chaud, I'écran affiche "HOT", en alternance avec le
temps, méme siles boutons sont positionnés sur OFF.

NB -> les températures présélectionnées sont des
températures préconisées, celles-ci peuvent et doivent étre
adaptées en fonction du plat cuisiné, la prise en main de
chacun permet d’obtenirun bon résultat.

En cas de dégagement de fumée, cela indique que les
cuissons sont trop chaudes, il convient a ce moment-la de
baisser lestempératures de cuisson.

ATTENTION: la premiere opération a exécuter aprés l'installation ou
apres une coupure de courant (de telles situations se reconnaissent
parce que le atticheur est sur 12:00 et clignote)est réglage de I'heure,
comme décrit ci-dessus.

e Appuyer 1 foisurlatouche centrale.

eRéglerI'heureal'aide des boutons

non g

eReldcherlestouches.

ATTENTION: Lefourfonctionne uniguementsil'horloge est réglée.
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el [g el COMMENT L'UTILISER

COMMENT LARRETER

BUT

A QUOI SERT-IL ?

e Vous activez la
sécurité enfants en

e \ous désactivez la
sécurité enfants en

réglerladureé
eReldcherlestouches.

automatique-ment,
mais pour le stopper de
suite, appuyer sur la
touche SELECT

|'écran affiche le temps
restant.

fourallumé ou éteint).

pressant la touche|pressant la touche
pendant au moins 5[ pendant au moins 5
SECURITE |secondes, I'écran|secondes. A partir de
affiche Iternativement : | cet instant, toutes les
ENFANT | STOP et le temps|fonctions sont a
programmeé A partir de [ nouveau utilisables.
cet instant, toutes les
fonctions sont
bloquées.
eAppuyer 1 foi sur la[eA la fin de la durée |*Emission d'un signal|ell permet d'utiliser le
touche centrale. sélectionnée, le[sonore a la fin d'un|program- mateur du four
MINUTEUR | *Appuyer sur les minuteur se coupe et |tempssélectionné comme un réveilmémoire
touches "-"ou"+" pour |UN signal sonore|,pyrant |'utilisation, | (il peut étre utilisé avec le
Q retentit (il s'arréte

TEMPS
DE CUISSON

eAppuyer 2 fois sur la
touche centrale.
eAppuyer sur les
touches"-"ou "+" pour
réglerladurée.
eReldcher les touches
eChoisir la fonction de
cuisson avec le bouton

ePour arréter le signal,
appuyer sur I'une des
touches au choix.
Appuyer sur la touche
centrale pour
retourner a la fonction
horloge.

eSélectionner la durée
de la cuisson des
alimentesdanslefour.
ePour visualiser le
temps restant appuyer
latouche SELECT.
ePour modifier le temps
restant appuyer la
touche SELECT + "-" ou
apn

*A la fin du temps de

cuisson,

lefoursera

automatiquementmis

horsfonction. Si
souhaitez arreter
cuisson avant,

vous

la

vous

pouvez soit positionner le
bouton de selection sur o,
soit régler le temps de
cuisson a 0:00.(touches

SELECT+"-"et"+")

HEURE DE
FIN DE
CUISSON

o
end

de sélection.

3 fois

eAppuyer sur les
touches "-"ou "+" pour

réglerladurée
eReldcher les touches
eChoisir la fonction de
cuisson avec le bouton
de sélection

eAl'heure sélectionnée
le four s'éteint tout
seul; pour l'arréter en
avant il est nécessaire
de porter le bouton de
sélection en position O.

eMémoriser I'heure de
fin de cuisson

ePour visualiser I'heure
3fois

ePour modifier I'heure
sélectionnée appuyer
sur les touche SELECT

+"-"ou "+

eCette fonction est
utilisée pour des cuissons

que l'on peut programmer

a l'avance. Par exemple,
votre plat doit cuire 45 mn
et étre prét a 12:30; réglez
alors simplement la durée
sur 45 mn et I'neure de fin

de cuissonsur12:30.

eQuand
cuisson est écoulé,

le temps de

la

cuisson s'arréte automati
quemen et 'alarme sonne

quelques secondes.

La

cuisson commencera

auto- matiquement
11:45

a

(12:30 moins 45

mn) et continuera jusqu'a
ce que I'heure de fin de
cuisson soit atteinte. A ce
moment, le tour s'arrétera

automatiq uement.
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3.3 Mode de cuisson

Bouton de
sélection

T°C
range

T°C
range

Fonction (selon modéle)

O

L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four

S

DECONGELATION: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air
dans l'enceinte du four. Idéale pour réaliser une décongélation avant une
cuisson.

210

50 + MAX

CONVECTION + VENTILATEUR: fonction recommandée pour les volailles, les
patisseries, les poissons, les l[égumes... La chaleur pénetre mieux a l'intérieur
du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de
préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées avec
préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson
assure en effet une répartition homogéene de la chaleur et ne mélange pas les
odeurs.

Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

190

50 + MAX

Cook Light : cette fonction permet une cuisson plus saine en réduisant la
quantité de graisses ou d'huile nécessaire. La combinaison d'éléments
chauffants et d'un cycle a pulsation d'air garantit des résultats de cuisson
parfaits.

210

50 + MAX

RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits
juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le dessechement des
aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres
cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode
de cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant
une dizaine de minutes.

220

50 + MAX

CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et
devol(te.

Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a
|'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain,
les papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de gradin
moyen.

230

50 + MAX

GRIL (Suivant modeéle): |'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un
préchauffage de 5 mins est nécessaire pour le rougissement de la résistance.
Succes assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes
blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus
long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de
poissons peuvent étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé
dessous.

220

50 + MAX

PIZZA La forte chaleur produite par la fonction Pizza est trés proche de celle
d'unfeu debois dans un four traditionnel.

* Testé conformément a la norme EN 60350-1 pour les besoins de la déclaration de la consommation d'énergie et de la classe

énergétique
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4., Nettoyage du four et maintenance
4.1 Remargues genérales sur le neftoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier. Attendez le refroidissement
du four avant de procéder a des opérations de nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents
abrasifs, de laine d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait irrémédiablement abimé.
Utilisez uniquement del'eau, du savon ou des détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant apres chaque utilisation du four. Pour
enlever les taches plus tenaces, vous pouvez utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer a
I'eau.

JOINT DE LA PORTE

Siilestsale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis rincer. Eviter d'utiliser des
détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Aprés I'utilisation de la grille, retirez le Iéchefrite du four. Prendre soin de reverser les graisses (tiedes)
dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de
produit lessiviel. Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit détergent. Il
peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un produit du commerce.

Nejamais replacer le plat récolte-sauce encrassé dans un four.

4.2 Fonction Auaactiva

Le systeme Aquactiva utilise la vapeur pour éliminer les graisses et les restes de nourritures incrustées
surles parois du four.

1.Verser 300 ml d’eau dans la zone prévue a cet effet (au centre de la cavité —voir schéma)

2. Mettre le programme convection naturelle ( : Jousoleseule ().

3. Mettre latempérature sur Aquactiva §ge -

4. Laisseragir 30 minutes.

5. Unefois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et attendre que le four refroidisse.

6. Unefois que le four est refroidi passer un linge propre pour éliminer les résidus.

Attention:
Ne pas toucher les parois tant qu’elles n‘ont pas refroidies (risque de brdlures). N'utiliser que de I'eau
potable ou distillée.

o] o e —— — ——— L




4.3 Entretien

RETRAITET NETTOYAGE DES GRILLES
1-Retirezles grilles enles tirant dans le sens des fleches (voir ci-dessous).

2- Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez une éponge humide en veillant a bien
les sécher ensuite.

3- Quand les grilles sont nettoyées, remettez-les en place en suivant les instructions dans l'ordre
inverse.

(.
1l
N

RETRAIT DE LA PORTE DU FOUR
1.Ouvrezlaporte.

2. Ouvrez les pinces du boitier de charniére sur le c6té droit et gauche de la fenétre avant en les
poussantvers le bas.

3.Replacezlaporte en procédant en sensinverse.
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RETRAITET NETTOYAGE DES VITRES

1.Ouvrezla porte du four.

2.3.4.Bloquer les charniéres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers
le haut.

5.6. Retirez le verre, I'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez
également les deuxieme et troisieme verre (le cas échéant)).

7.Alafin dunettoyage Remonter les pieces dans 'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, I'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le c6té gauche de la porte, a
proximité de la charniere latérale gauche. De cette maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera
al'intérieur de la porte.

1. 5.
5. 6.
3.
4,
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchezle fourdela prise.

2. Défaire le couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.
3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle en verre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

La sécurité enfant est
activée

Désactiver la sécurité enfant

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les
parametres nécessaires
sont corrects
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INSTALLATION | EN |
INSTALACJA

Opening / Otwor /
Offnung / Ouverture
460 mm x 15 mm

560 mm x 45 mm

INSTALLATION
INSTALLATION DU FOUR

560 mm
E‘l
580 mm - 595 mm
546 mm m
22 mm

B f the furniture is equpped with a bottom at the back
part, provide an opening for the power supply cable.

Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci
tylnej,
zasilajacy.ma
trgmforsyningskabelen.

BH Wenn das Gerdt mit einer Abdeckung auf der Riickseite
ausgestattet

otwdr na kabel
apning  til

nalezy przewidzie¢ w
du sgrge

niej
for en

st, sorgen Sie fir eine Offnung fir das

Stromversorgungskabel.

& si le fond du meuble est doté d’'un panneau de fermeture,
prévoyez un orifice pour le passage du cable d’alimentation.

@Eﬂ If the mounting of the plinth does not allow air
circulation, to obtain the maximum performance of the
oven it is necessary to create an opening of 500x10mm or
the same surface in 5.000 mm’

@ Jesli montaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje
powietrza, aby uzyska¢ maksymalna wydajnos¢ piekarnika
konieczne bedzie wykonanie otworu 500x10mm lub o tej
samej powierzchni 5000 mm’

BI3 Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation zulasst,
ist es notwendig, um eine maximale Leistung des Ofens zu
erreichen, eine Offnung von 500x10 mm oder die gleiche
Oberflache in 5.000 mm?zu schaffen.

m Si le montage du socle ne permet pas la circulation d'air, pour
obtenir la performance maximale du four, il est nécessaire de créer
une ouverture de 500x10mm ou la méme surface dans 5.000 mm’

- ~— S

mlfthe oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzgcego, nalezy wykonaé otwor

460 mm x 15 mm

B schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen Uber keinen Liifter verfiigt

460 mm x 15 mm

&l si le four na pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture

460 mm x 15 mm

"

Opening / Otwor /
Offnung / Ouverture
560 mm x 45 mm

W
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych
produktéw zgodnie z potrzebami wynikajgcymi z zainteresowania konsumentdw, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci
bezpieczenstwa lub funkcji

[ DE

Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller
behaltsich vor technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitdtim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de
transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans
I'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.
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