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Safety Indications

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity
oronthe glass of the door. Thisis a normal condition. To reduce
this effect, wait 10-15 minutes after turning on the power be-
fore putting food inside the oven. In any case, the condensation
disappears when the oven reaches the cooking temperature.
Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open
tray.

Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than
15/20 minutes.

WARNING: the accessible parts canbecome hot when the oven
is in use. Young children should be kept at a safe distance.
WARNING: the accessible parts can become hot when the grill
isin use. Children should be kept at a safe distance.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply be-
fore carrying out any work or maintenance.

WARNING: in order to avoid any danger caused by the acciden-
tal resetting of the thermal interruption device, the appliance
should not be powered by an external switching device, such as
atimer, or be connectedto a circuit that is regularly switched on
and off.

Children under 8 should be kept at a safe distance from the ap-
pliance if not continuously supervised.

Children should not play with the appliance.

The appliance canbe used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without
experience or knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of the appliance,
in a safe way with awareness of the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by unsu-
pervised children.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers
to clean the oven door glasses, as they can scratch the surface
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and cause the glass to shatter.

The oven must be switched off before removing the removable
parts. After cleaning, reassemble them according the instruc-
tions.

Only use the meat probe recommended for this oven.

Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning
operations.

IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER WITH-
OUT PLUG:

THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE POW-
ER SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DI-
RECTLY CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS. The con-
nection to the power source must be carried out by a suitably
gualified professional. In order to have an installation compliant
to the current safety legislation the oven must be connect-
ed only placing an omnipolar breaker, with contact separation
compliant to the requirements for overvoltage category I,
between the appliance and the power source. The omnipolar
breaker must bear the maximum connected load and must be
in line with current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The omnipolar break-
er used for the connection must be easily accessible when the
appliance is installed.

The connection to the power source must be carried out by a
suitably qualified professional considering the polarity of the
oven and of the power source.

The disconnection must be achieved incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring rules

IF THE OVEN IS PROVI ED BY THE MANUFACTURER WITH
PLUG:

The socket must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in operation.
The earth conductor is yellow-green in colour. This operation
should be carried out by a suitably qualified professional. In case
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of incompatibility between the socket and the appliance plug,
ask a qualified electrician to substitute the socket with another
suitable type. The plug and the socket must be conformed to
the current norms of the installation country. Connection to the
power source can also be made by placing an omnipolar break-
er, with contact separation compliant to the requirements for
overvoltage category lll, between the appliance and the pow-
er source that can bear the maximum connected load and that
is in line with current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The socket or omnip-
olar breaker used for the connection should be easily accessi-
ble when the appliance is installed.

The disconnection may be achieved by having the plug accessi-
ble or by incorporating a switch in the fixed wiringin accordance
with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a
cable or special bundle available from the manufacturer or by
contactingthe customer service department. The type of pow-
er cable must be HO5V2V2-F. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. The earth conductor
(yellow-green) must be approximately 10 mm longer than the
other conductors. For any repairs, refer only to the Customer
Care Department and request the use of original spare parts.
Failure to comply with the above can compromise the safety of
the appliance and invalidate the guarantee.

Any excess of spilled material should be removed before clean-
ing.

A long power supply failure during an occurring cooking phase
may cause a malfunction of the monitor. In this case contact
customer service.

The appliance must not be installed behind a decorative doorin
order to avoid overheating.

When you place the shelf inside, make sure that the stop is di-
rected upwards and in the back of the cavity. The shelf must be
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inserted completely into the cavity.

When inserting the grid tray pay attention that the anti-slide
edge is positioned rearwards and upwards.

WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or sin-
gle-use protection available from stores. Aluminium foil or any
other protection, in direct contact with the hot enamel, risk
melting and deteriorating the enamel of the insides.
WARNING: Never remove the oven door seal.

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during
cooking or when the ovenis hot.

No additional operation/setting is required in order to operate
the appliance at the rated frequencies.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven
space to allow proper circulation of the fresh air required for
cooling and protecting the internal parts. Make the openings
specified on last page according to the type of fitting.
Foracorrectuse of the ovenitis advisable not to put the food in
direct contact with the racks and trays, but to use oven papers
and / or special containers.

EN6



General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should
read this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note
of the serial number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required.
Having removed the oven fromits packaging, check that it has not been damaged during trans-
portation. If you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children.
When the oven is switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is
caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This
is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting
food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where the instructions
contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending
on the model you have purchased.

Safety Indications

Only use the ovenforitsintended purpose, thatis only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer
cannot be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable
usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

- do not pull onthe power cable to disconnect the plug from the socket;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

- in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper withiit.

Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL
CONNECTIONS. The power supply to which the oven is connected must conform with the
laws in force in the country of installation. The manufacturer accepts no responsibility for any
damage caused by the failure to observe these instructions. The oven must be connected to
an electrical supply with an earthed wall outlet or a disconnector with multiple poles, depending
onthe laws in force in the country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can ensure correct sup-
ply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply
with 220-240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven
is connected to the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

- the setting of the disconnector.
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The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth ter-
minal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the conti-
nuity of the power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any
accidents or other problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an
earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket
available so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is
installed. The power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians
with equivalent qualifications.

Alow light around the central main switch could be present when the ovenis off. Thisis a normal
behavior. | can be removed just turning the plug upside down or swapping the supply terminals.

Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Al-
uminium foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and de-
teriorating the enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the
resulting strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It
is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In addition to the acces-
sories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very
high temperatures.

Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is
required to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the
guarantee. The installation instructions for professionally qualified personnel must be followed.
Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufac-
turer cannot be held responsible for such harm orinjury.

The ovencanbe located highina column or under aworktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.
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Product description

Control panel

Shelf positions (lateral wire
gridifincluded)

Grids

Trays

Fan (if present)

Ovendoor

Lateral wire grids (if present:
only for flat cavity)

. Serial number

NoosG Ne

0o

ACCESSORIES

Drip tray Metal grid

Collects residues that drip when cooking food  Holds baking trays and plates.
onthegrills.

Lateral wire grids (only if present)

Located on both sides of the oven cavity, holds
metal grills and drip pans.

First Use

PRELIMINARY CLEANING; Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces
with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and
washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this
will remove any lingering smells of newness.
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Display description

0 .

20072 " Y0

. Minute minder

. Clock setting

. Cooking time

. Child Lock

. Temperature or clock display
.LCD display adjustment controls
. Thermostat selector knob

. Function selector knob

ONOOULT DA WN -

WARNING: the first operation to carry out
after the oven has been installed or following
the interruption of power supply (this is re-
cognizable the display pulsating and showing
12:00)is setting the correct time. This is achie-
ved as follows.

«Push the central button 4 times
«Set time with "-" "+" buttons.

«Release all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate pro-
viding the clock is set.
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FUNCTION

HOW TO ACTIVATE

HOW TO
DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

KEY LOCK

L

Child Lock function
is activated by
touching Set (+)
foraminimum of 5
seconds. From this
moment on all other
functionare locked
and the display will
flash STOP and
presettimeinter-
mittently. From this
moment on all other
functions are locked,
LED of child lock
turnon, the display
will flash STOP and
present timeinter-
mittently

Child Lock function
is deactivated by
touching touchpad
Set (+) again for a mi-
nimum of 5 seconds.
From this moment
onall functions are
selectable again.
From this moment
LED of child lock turn
off and all functions
are selectable again.

MINUTE
MINDER

©

Push the central
button
1times

Pressthe buttons

_mougn

to settherequired

When the set time
as elapsed an audible
alarmis activated
(this alarm will stop
on its own, however
it can be stopped
immediately by

Sounds an alarm at
the end of the set
time.

During the process,
the display shows
the remaining time.

Allows to use the oven

as alarm clock (could be
activated either with ope-
rating the oven or with
out operating the oven)

COOKING
TIME

N

time pressing the button)
SELECT.
Release all the
buttons
Push the central Push any button to It allows to preset When the time is elapsed

button 2 times

Press the buttons
"-"or"+"to set the
lenght of cooking

required

Release all buttons

Set the cooking
function with
the oven function
selector

stop the signal. Push
the central button to
return to the clock
function.

the cooking time
required for the
recipe chosen.

To check how long
is left to run press
the SELECT button
2 Times.

To alter/change the
preset time press
SELECT and "-" "+"
buttons.

the oven will switch off
automatically.

Should you wish to stop
cooking earlier either turn
the function selector to O,
or set time to 0:00
(SELECT and “-" “+"
buttons)
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Cooking Modes

Function

LAMP: Turns onthe ovenlight.

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at
roomtemperature around the frozen food so that it defrosts in a few min-
utes without the protein content of the food being changed or altered.

é 210

50 + MAX

MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the
cooking and preheating times are reduced. You can cook different foods
atthe same time with or without the same preparation in one or more po-
sitions. This cooking method gives even heat distribution and the smells
are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

o~ 190

50 + MAX

* COOK LIGHT: This function allows to cook in a healthier way, by re-
ducing the amount of fat or oil required. The combination of heating ele-
ments with a pulsating cycle of air ensures a perfect baking result.

B 210

50+ MAX

BOTTOMHEATING + FAN: The bottom heating element is used with the
fan circulating the air inside the oven. This method is ideal for juicy fruit
flans, tarts, quiches and patée.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough
and other bottom-cooked food.

Place the shelfin the bottom position.

220

50+ MAX

* CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used.
Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for all tradi-
tional roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb,
game, bread, foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food
andits dish on a shelfin mid position.

230

50+ MAX

GRILL : use the grillwith the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temper-
ature. Five minutes preheating is required to get the elements red-hot.
Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats
should be put at a distance from the grill; the cooking time is longer, but
the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf
with the drip tray underneath.

220

50+ MAX

PIZZA - With this function hot air circulated in the oven to ensure perfect
result for dishes such as pizza or cake.

* Tested inaccordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended
through regular cleaning. Wait for the oven to
cool before carrying out manual cleaning op-
erations. Never use abrasive detergents, steel
wool or sharp objects for cleaning, so as to not
irreparably damage the enamelled parts. Use
only water, soap or bleach-based detergents
(ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with
absorbent kitchen towel after every use of
the oven. To remove more obstinate stains,
you can use a detergent-soaked sponge, well
wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly

Maintenance

damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge
before rinsing and drying them: avoid using
abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the
oven. Pour the hot fat into a container and
wash the pan in hot water, using a sponge and
washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the panin
water and detergent. Alternatively, you can
wash the pan in the dishwasher or use a com-
mercial oven detergent. Never put a dirty pan
backinto the oven.

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS
1. Remove the wire racks by pulling themin the direction of the arrows (see below)
2. Tocleanthe wireracks either put theminthe dishwasher or use awet sponge, ensuring that they

are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.”

y o

——
5-

4

3

2

1(’ >

CHANGING THEBULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0Once the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

This product contains one or more light sources of energy efficiency class G (Lamp) /F (10 Led).
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Aquactiva Function

The Aguactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.
1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.

2.Set the oven function to Static ( Jor Bottom ( )heater

3. Set the temperature to the Aquactiva icon

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.
Warning: Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as thereis a risk of burns.

Use distilled or drinkable water.
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Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in
accordance with European Di-
rective 2012/19/EU regarding
electric and electronic appli-
ances (WEEE). The WEEE con-
tain both polluting substances
(that can have a negative ef-
fect on the environment) and base elements
(that can be reused). It is important that the
WEEE undergo specific treatments to cor-
rectly remove and dispose of the pollutants
and recover all the materials. Individuals can
play an important role in ensuring that the
WEEE do not become an environmental prob-
lem; itis essential to follow a few basic rules:

- the WEEE should not be treated as domestic
waste;

- the WEEE should be taken to dedicated col-
lection areas managed by the town councilora
registered company.

In many countries, domestic collections may
be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge
as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRON-
MENT

Where possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as
infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened.
For a significant energy saving, switch off the
oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the
residual heat that the oven continues to gen-
erate. Keep the seals clean and in order, to
avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hour-
ly tariff, the "delayed cooking” programme
makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff
time slot.

Troubleshooting
Problem ‘ Possible cause ‘ Solution
the oven does not heat The clockis not set Set the clock

up

The oven does not

heatup notbeenset

A cooking function and temperature has

Ensure that the necessary settings
are correct

No reaction of the

touchuserinterface terface panel

Steam and condensation on the user in-

Clean with a microfiber cloth the
user interface panel to remove the
condensation layer
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Conseils De Sécurité

Pendant la cuisson, de I'humidite peut se condenser a l'interieur
de la cavite ou sur la vitre de la porte. Il s'agit d'un phenomene
normal. Pour réduire cet effet, attendez 10-15 minutes apres
avoir allume l'appareil avant de mettre les aliments au four. La
condensation disparaitra de toutes facons dées que le four aura
atteint la température de cuisson.

Cuisez les legumes dans un récipient avec couvercle plutét que
dans un ustensile ouvert.

Evitez de laisser des aliments & l'intérieur du four plus de 15-20
minutes apres cuisson.

AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties accessibles
chauffent pendant |'utilisation. Faites attention a ne pas touch-
er les parties chaudes.

« AVERTISSEMENT : les parties accessibles peuvent devenir
chaudes lorsque le four est utilisé. Les enfants doivent rester a
une distance de securite.

Débrancher I'appareil du secteur avant d'effectuer tout travail
ou opération d'entretien.

AVERTISSEMENT : Afin d'éviter tout risque lié a la réinitialisa-
tion accidentelle de l'interrupteur thermique, I'appareil ne doit
pas étre alimenté par un dispositif de commutation externe, tel
gu'une minuterie, ou relie a un circuit regulierement allume et
eteint.

Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a une distance de
securite de l'appareil s'ils ne sont pas surveillés en permanence.
Les enfants ne doivent pas jouer avec lappareil
L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
par des personnes dont les capacites physiques, sensorielles
ou mentales sont limitées, sans expérience ni connaissance du
produit, uniquement s'ils sont surveillés ou s'ils ont été informés
delamaniere d'utiliser I'appareil, en toute securite et qu'ils com-
prennent les risques possibles.
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Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectues par
des enfants sans surveillance.

N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou de racloirs
metalliques aceres pour nettoyer les vitres des portes des
fours, car cela pourrait rayer la surface et provoquer la rupture
de lavitre.

Coupez le four avant de retirer les pieces amovibles.

Apres le nettoyage, remontez-les selon les instructions.
Utilisez uniquement la sonde a viande recommandée pour ce
four.

Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou de vaporisateur a haute
pression pour les operations de nettoyage.

SI LE FOUR EST FOURNI PAR LE FABRICANT SANS BOU-
CHON:

LAPPAREIL NE DOIT PAS ETRE CONNECTE A LA SOURCE
D'ALIMENTATION A L'AIDE DE FICHES OU DE PRISES, MAIS
DOIT ETRE DIRECTEMENT CONNECTE AU SECTEUR. Le
raccordement a la source dalimentation doit étre effectué
par un professionnel diment qualifie. Afin d'avoir une instal-
lation conforme a la législation de sécurité en vigueur, le four
doit étre connecte en ne placant gu'un disjoncteur omnipo-
laire, avec séparation des contacts conforme aux exigences
de la categorie de surtension Ill, entre l'appareil et la source
d'énergie. Le disjoncteur omnipolaire doit supporter la charge
maximale connectée et doit étre conforme a la législation en
vigueur. Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit
pas étre blogue par le disjoncteur. Le disjoncteur omnipolaire
utilisé pour la connexion doit étre facilement accessible lorsque
l'appareil estinstalle.

Le raccordement a la source d'alimentation doit étre effectué
par un professionnel qualifié en tenant compte de la polarité du
four et de la source d'alimentation.

La déconnexion doit étre réalisée en incorporant un interrup-
teur dans le cablage fixe conformément aux regles de cablage
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« SI LE FOUR EST FOURNI PAR LE FABRICANT AVEC FICHE:
La prise doit étre adaptee a la charge indiquée sur I'étiquette et
doit avoir un contact de terre connecté et en fonctionnement.
Le conducteur de mise ala terre estjaune et vert. Cette opéra-
tion doit étre effectuée parun professionnelqualifié. Encas d'in-
compatibilité entre la prise et la fiche de l'appareil, demandez a
un électricien qualifie de remplacer la prise par un autre type ap-
proprié. La fiche du cable d'alimentation et la prise d'alimenta-
tion doivent étre conformes aux normes envigueur dans le pays
d'installation.Laconnexionalasourced'énergie peutegalement
étre realisee en placant un disjoncteur omnipolaire, avec sepa-
ration des contacts conforme aux exigences de la catégorie
de surtension lll, entre l'appareil et la source d'énergie pouvant
supporter la charge maximale connectée et conforme a la leg-
islation envigueur. Le conducteur jaune et vert de mise alaterre
ne doit pas étre blogue par le disjoncteur. La prise d'alimentation
ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le branchement doit
rester a tout moment accessible apres installation de l'appareil.
Le debranchement doit se faire en accedant a la prise d'alimen-
tation ou en prevoyant un interrupteur sur le circuit electrique
fixe, conforme aux normes électrigues.

« Sile cable d'alimentation est endommage, il doit étre remplace
par un cable ou un faisceau de cables spécial disponible aupres
du fabricant ou du service apres-vente.

+ Le cable dalimentation requis est le HO5V2V2-F.

« Cette opération doit étre exécutée par le personnel qualifié. Le
conducteur de mise alaterre (jaune et vert) doit étre environ 10
mm plus long que les autres conducteurs. Pour toutes repara-
tions, contactez le service aprés-vente en insistant sur l'utilisa-
tion de pieces de rechange d'origine.

« Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre
la sécurite de I'appareil et annuler la garantie.

. Eliminez les éclaboussures importantes avant de procéder au
nettoyage.
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Une coupure de courant prolongee durant une phase de cui-
sson peut engendrer un dysfonctionnement de I'écran. Dans
ce cas, veuillez contacter le service apres-vente.

Lappareil ne doit pas étre installe derriere une porte decorative,
pour éviter la surchauffe.

Lors de l'insertion de la grille, faites attention a ce que le bord
antidéerapant soit positionné vers l'arriere et vers le haut.

Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le butoir est di-
rige vers le haut et au fond de la cavite. La grille doit étre com-
pletementinsérée dans la cavite.

AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du four avec du
papier aluminium ou une protection jetable disponible dans les
magasins. Le papier d'aluminium ou toute autre protection, en
contact direct avec I'émail chaud, risque de fondre et de déteri-
orer |'email de la cavite intérieure.

AVERTISSEMENT : N'enlevez jamais le joint de la porte du four.
PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de l'eau
pendant la cuisson ou lorsque le four est chaud.

Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne sont requis
pour faire fonctionner I'appareil aux frequences nominales.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou sous un
plan de travail. Avant de le fixer, vous devez garantir une bonne
ventilation dans I'espace du four pour permettre une circulation
correcte de l'air frais requis pour refroidir et protéger les parties
situées al'intérieur. Réalisez les ouvertures specifiees a la dern-
iere page en fonction du type de fixation.

Pour une utilisation correcte du four, il est recommandé de ne
pas mettre les aliments en contact direct avec les grilles et les
plateaux, mais d'utiliser des papiers de cuisson et/ou des récip-
ients speciaux.
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Instructions Générales

Nous vous remercions d'avoir choisiun de nos produits. Pour obtenir les meilleurs résultats avec
votre four, vous devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute consultation ul-
térieure. Avant d'installer le four, notez le numéro de série, il vous sera demandé par le support
technique sides réparations sont nécessaires. Apres avoir enlevé le four de son emballage, véri-
fiez qu'iln'a pas été endommagé pendant le transport. Sivous avez des doutes, ne pas utiliser le
four et se référer a un technicien qualifié pour obtenir des conseils. Conservez tous les matér-
iaux d'emballage (sacs en plastique, polystyréene, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la
premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le
premier échauffement de la colle des panneaux d'isolation enveloppant le four. Ce phénomene
estnormal. Attendez que lafumeée cesse avant de cuire des aliments. Le fabricant décline toute
responsabilité dansles cas oulesinstructions contenues dans le présent document ne sont pas
respectees.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peu-
vent varier selonles modeles.

Indications de sécurité

Utilisez uniqguement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson des aliments; toute
autre utilisation, par exemple comme une source de chaleur, est considérée commeinappropriee
et doncdangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage lié¢ a une mau-
vaise utilisation ou a des modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles fondamentales:

- Netirez pas sur le cable d'alimentation pour déconnecter le produit de la source d'alimentation
- Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds mouilleés ou humides;

- Engénérall'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est déconseillée;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre l'appareil et ne pas
y toucher.

Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR AGREE OU
UN TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux lois en vigueur
dans le pays d'installation. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout dommage cause
parle nonrespect de cesinstructions. Le four doit étre raccordé al'alimentation électrique avec
une prise murale reliée ala terre ou par I'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire, se-
lon les lois en vigueur dans le pays d'installation. Lalimentation electrique doit étre protégee par
des fusibles appropriés et les cables utilisés doivent avoir une section transversale qui peut as-
surer une alimentation normale du four.

CONNEXION

Le four est livré avec un cable d'alimentation permettant le raccordement sous une tension
électrique de 220-240V entre les phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre
effectué aprés avoir vérifié:

- Latension d'alimentation indiquée sur le compteur;

- Leréglage du dijoncteur.
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Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de I'appareil doit étre relié a la
Borne Terre de l'installation.

ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de procéder au raccordement. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas d'accidents ou d'autres probléemes qui pourraient
survenir a l'usage d'un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité serait
défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi, placez la prise de courant
de facon a pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche. Cable d'alimentation: sile change-
ment du cable d'alimentation s'avére nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette
opération par le service aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

Recommandations

Aprées chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le nettoyage parfait du
four. Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables
du commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail
chauffé, risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut
relever le numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.
Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de fumée pouvant
enrésulter,nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température. Il est préféra-
ble de

rallonger le temps de cuisson et de baisser la tempeérature. Nous vous conseillons de n'utiliser que
des plats, des moules a patisserie résistants a de tres hautes températures.

Installation

La mise en service de l'appareil est a la charge de I'acheteur, le constructeur est dégage de ce
service. Les pannesliées a une mauvaise installation ne seront pas couvertes parla garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux domestigues;
dans ce caslaresponsabilité du constructeur ne peut étre engagee. Linstallation du four doit étre
réalisée par uninstallateur agréé ou un technicien de qualification similaire.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé sous un plan de travail. Avant
sa fixation: il estindispensable d'assurer une bonne aération dans la niche d'encastrement afin de
permettre la bonne circulation de

I'air frais nécessaire au refroidissement et a la protection des organes interieurs. Pour cela, réalis-
er les ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniére page).
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Description du produit

. Panneau de commande

. Positions de la grille (grille
meétallique latérale si celle-ci
estincluse)

3. Grilles

4. Plateaux

5. Ventilateur (si présent)

6

7

N =

. Porte dufour
. Grilles latérales (si présent:
uniguement pour cavité
plate)
8. Numéro de série

ACCESSOIRES

Bacderécupérationdel’'eau Grille métallique

Collecte les résidus qui s'égouttent lors de la Maintientles plaques de cuisson et les plats.
cuisson des aliments surles grilles.

Grilles latérales (si présentes)

Situés des deux cotés de la cavité du four, les
grilles métalliques et le lechefrite.

Premiere Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et humi-
de sur les surfaces extérieures de l'appareil. Nettoyer avec une eéponge additionnée de produit lessiviel,
les accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne heure a la
température maximale pour faire disparaitre 'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piece.
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Description de I'affichage

i
@
O
=)
1- Minuteur ATTENTION: la premiere opération a exécut-
2- Reglage de I'heure er aprés linstallation ou apres une coupure
3- Durée de cuisson de courant (de telles situations se reconnais-
4. Sécurité enfant sent parce que le atticheur est sur 12:00 et
5- Display température ou horloge clignote)est réglage de I'heure, comme décrit
6- Boutons de réglage ci-dessus.
7- Manette de température
8- Manette des fonctions «Appuyer 1 foi sur la touche centrale.
«Régler I'neure al'aide des boutons “-" "+"

«Relacherles touches.

ATTENTION: Le four fonctionne uniquement
sil'horloge est reglée.
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FON-
CTIONS

COMMENT LACTIVER

COMMENTLE
DESACTIVER

A QUOI CA SERT

POURQUOI EST-CE UTILE

MISE A
L'HEURE

L

Régler lamanette
du programmateur
surla position Mise a
I'heure.

Utiliser les touches
centrales + et - pour
réglerl'heure.

Apartirde ce
moment-Ia, toutes
les autres fonctions
sont verrouillées,
laLED de sécurité
enfant s'allume tan-
dis que l'indication
STOP etletemps
prédéfiniclignoter-
ont de maniére
intermittente

Tourner la manette
sur la position off.

A partir de ce
moment, la LED

de sécurité enfant
s'éteint et toutes
les fonctions sont a
nouveau sélectionn-
ables.

MINUTERIE

©

Réglerlamanette du
programmateur
surla position Mi-
nuterie.

Réglerle temps de
cuis- son en utilisant
les touches central-
es+et-.

Régler le temps sur
00:00, en placant

la manette du pro-
gramma- teur sur la
position Minuterie,
etenutilisantla
touche " -".

Emet un signal
sonorealafind'un
temps programmé.

Pendant le
fonctionnement,
I'écran affiche le
temps restant.

Utile comme "aide mé-
moire”, I'alarme sonore
fonctionne indépend-
amment du four, méme si
celui-ci est éteint.

FINDELA
CUISSON

S

Sélectionnerune
fonction de cuisson

Régler lamanette du
programmateur sur
la position Durée de
cuisson.

Réglerle temps de
cuisson en utilisant
les touches central-
es+et-.

Le voyant Auto
s'affiche.

Une fois le temps
écoulé, le four est
automatiquement
mis hors fonction.
Pour arréter la cuis-
son avant, il faut po-
sitionner la manette
des fonctions sur off,
ourégler le temps de
cuisson sur 00:00, en
placant la manette
sur la position Durée
de cuisson, eten
utilisant la touche

Permet de régler un
temps de cuisson.

Quand le temps de
cuisson est réglé,
positionner lama-
nette sur off pour
repasser al'heure
dujour.

Pour visualiser le
temps de cuisson
sélectionné, tour-
ner la manette sur
la position Durée
de cuisson.

Quand le temps de cuis-
son est écoulé, la cuisson
s'arréte automatique-
ment et I'alarme sonne
quelques secondes.

FR25




Mode de cuisson

Bouton
de Fonction
sélection
O Lampoule: Allumage de I'éclairage du four
Décongélation: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse l'air
9‘0 dans I'enceinte du four. Idéale pour réaliser une décongélation avant une
() cuisson

CHALEUR PULSEE: fonction recommandée pour les volailles, les patis-
series, les poissons, les légumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur
—_— du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de
C% 210 50+ MAX | préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées avec prépa-
— rationsidentiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson as-
sure en effetunerépartitionhomogéne delachaleur etne mélange pasles
odeurs. Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

* COOKLIGHT: cette fonction permet une cuisson plus saine en réduisant
la quantité de graisses ou d'huile nécessaire. La combinaison d'éléments
TN} 190 | 50+MAx | Pduenttedeq o dhulle necessaire. La combinal .
chauffants et d'un cycle a pulsation d'air garantit des résultats de cuisson
parfaits.

RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits
juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le dessechement des
aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et au-
tres cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce
mode de cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée
pendant une dizaine de minutes.

210 50 + MAX

|%

* CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de
soleetdevolte.

220 50 + MAX F’r?chguffer\efouruﬁe.d'\zaim.edemmutes.\déa\e pogrtou}tesles C.uiissons
— a l'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le
pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de
gradin moyen.

GRILL: l'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5
mins est nécessaire pour le rougissement de la résistance. Succes as-
~— suré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes blanches
230 50+ MAX | doiventétre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus long,
mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de
poissons peuvent étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé
dessous.

SOLE - Utilisation de larésistance de sole. Idéale pour la cuisson de tartes,
220 50+ MAX | decréme caramel, flans, terrine, toutes préparations qui nécessitent une
cuisson par le dessous (cocottes : poulet, boeuf)

* Testé conformément alanorme EN 60350-1 pour les besoins de la déclaration de laconsommation d'énergie et de la classe
énergétique
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Nettoyage du four et maintenance

Le cycle de vie de l'appareil peut étre éten-
du grace a un nettoyage regulier. Attendez le
refroidissement du four avant de procéder a
des opérations de nettoyage manuel. Ne ja-
mais utiliser de détergents abrasifs, de laine
d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage,
I'émail serait irremediablement abime. Utilisez
uniqguement de I'eau, du savon ou des deter-
gents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

llest conseillé de nettoyer la vitre avec du papi-
er absorbant aprés chaque utilisation du four.
Pour enlever les taches plus tenaces, vous
pouvez utiliser une éponge imbibée de deter-
gent, puisrincer al'eau.

JOINTDE LAPORTE
Si elle est sale, le joint peut étre nettoyé avec

Entretien

une éponge légerement humide.
ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une eponge et
del'eau savonneuse puis rincer. Eviter d'utiliser
des détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Apres l'utilisation de la grille, retirez le léche-
frite du four. Prendre soin de reverser les
graisses (tiédes) dans I'évier. Laver et rincer le
plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec
une éponge imbibée de produit lessiviel. Siles
résidus restent collés, le faire tremper dans de
I'eau et un produit détergent. Il peut aussi étre
nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un pro-
duit du commerce.

Ne jamais replacer le plat récolte-sauce en-
crassé dans un four.

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRILLES LATERALES
1- Retirez les grilles enles tirant dans le sens des fleches (voir ci-dessous).
2- Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez une éponge humide en veillant

abienles sécher ensuite.

3- Quandles grilles sont nettoyees, remettez-les en place en suivant les instructions dans l'ordre

inverse."

"y—>

REMPLACEMENT DE LAMPOULE
1. Débranchez le four de la prise.

2. Défaire le couvercle en verre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme

modele.

3.Une fois I'ampoule remplacée, remettre le couvercle en verre.

Ce produit contient une ou plusieurs sources lumineuses de classe d'efficacité énergétique G (Lam-

pe) /F(10 Led).
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Aquactiva Fonction

Le systeme Aquactiva utilise la vapeur pour éliminer les graisses et les restes de nourritures incrustées
sur les parois du four.
1. Verser 300 mld'eau dans la zone prévue a cet effet (au centre de la cavité —voir schéma)

2. Mettre le programme convection naturelle ( C] )ousole seule ( Q Jheater
000

3. Mettre latempérature sur Aquactiva

4. Laisser agir 30 minutes.

5.Une fois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et attendre que le four refroidisse.
6. Une fois que le four est refroidi passer unlinge propre pour éliminer les résidus.

Attention:
Ne pas toucher les parois tant qu'elles n'ont pas refroidies (risque de brilures). N'utiliser que de 'eau
potable oudistillee.
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La gestion des déchets et la protection de vironnement

Leprésentappareilestmarque
conformément a la direc-
tive 2012/19/UE relative aux
déchets d'équipements élec-
triques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent
a la fois des substances poll-
uantes (qui peuvent avoir des conséquences
négatives sur l'environnement) et des élé-
ments de base (réutilisables). Il est important
de soumettre les DEEE a des traitements
spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de
facon appropriée toutes les substances poll-
uantes, puis de recuperer et recycler tous les
matériaux.

Chacun peut jouer un réle important quant a
la protection de I'environnement contre les
DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est im-
pératif de suivre quelques regles élémentaires

« Les DEEE ne doivent pas étre traités comme
des déechets ménagers.

« lIs doivent étre remis aux points de collecte
appropriés géres par la municipalité ou par des
societés immatriculées. Dans plusieurs pays,
il est possible de collecter a domicile les DEEE
volumineux.

Dépannage

+ Lorsque vous achetez un nouvel apparell,
vous devez retournerlancien au vendeur quile
récupere gratuitement, au cas par cas, a con-
dition que I'équipement soit de type équiva-
lent et posséde les mémes fonctions que celui
fourni.

ECONOMIE ETRESPECT DE LENVIRONNE-
MENT

Lorsque cela est possible, éviter le
prechauffage dufour et éviter dele faire tourn-
eravide. N'ouvrez la porte du four que lorsque
cela est nécessaire, car il y a des déperditions
de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour
une économie d'énergie significative, étein-
dre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four
continue de générer. Gardez les joints propres
et en bon état, pour éviter toute déperdition
d'énergie. Si vous avez un contrat électrique
avec un tarif heure creuse, le programme
“cuisson différée” peut vous faire réaliser des
économies d'énergie en déplacant le début
du programme a un intervalle de temps a tarif
réduit.

&

Problemes ‘

le four ne chauffe pas L'horloge n'est pas réglée

Cause possible

‘ Solution

Réglez I'horloge

Lasécurité enfant est

Lefournechauffepas | - i0aq

Désactiverla sécurité enfant

Lesréglages nécessaires

Le four ne chauffe pas ne sont pas IMposes

Assurez-vous que les
parametres nécessaires
sont corrects
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Sicherheitshinweise

Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeitim Ofenraum oder
aufdemGlasderTurkondensieren.Diesisteinnormaler Zustand.
Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach
dem Einschalten des Gerats, bevor Sie die Speisen in den Ofen
stellen. In jedem Fall verschwindet das Kondensat, wenn der
Ofen die Gartemperatur erreicht hat.

Das GemuUse in einem Behalter mit Deckel anstelle einer off-
enen Schale kochen.

Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als
15/20 Minuten im Ofen zu lassen.

WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und
dessen zuganglichen Teile heils. Achten Sie darauf, dass Sie
keine heilden Teile beruhren.

WARNUNG: Der Ofen und zugangliche Teile konnen wahrend
des Betriebs heifs werden. Kleine Kinder nicht in die Nahe des
Gerats gelangen lassen.

WARNUNG: Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie Arbeiten oder Wartung daran vornehmen.
WARNUNG: Um eine Gefahrdung durch das versehentliche
Zurlicksetzen des Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf
dieses Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B. einen
Timer, betrieben werden oder an einen Schaltkreis angeschlos-
sen werden, der regelmalsig einund ausgeschaltet wird.

Kinder unter 8 Jahren sollten in sicherem Abstand vom Gerat
gehalten werden, wenn sie nicht standig tberwacht werden.
Kinder durfen keinesfalls mit dem Gerat spielen. Das Gerat darf
von Personen ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten,
ohne Erfahrung oder Kenntnis des Produkts nur dann benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder mit Anweisungen zur Be-
dienung des Gerats ausgestattet werden, und zwar auf sichere
Weise und im Bewusstsein der moglichen Risiken.
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Die Reinigung und Wartung darf nicht von unbeaufsichtigten
Kindern durchgefuhrt werden.

Verwenden Sie keine rauen oder abrasiven Materialien oder
scharfen Metallabstreifer zur Reinigung der Ofenturscheiben,
da diese die Oberflache zerkratzen und das Glas zerbrechen
kénnen.

Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor die herausnehm-
baren Teile entfernt werden.

Montieren Sie diese nach der Reinigung wieder gemald den An-
weisungen.

Verwenden Sie nur den fur diesen Ofen empfohlenen Kern-
temperaturfuhler.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger oder Hochdruckspray fur
die reinigung.

Wenn der Bakofen vom Herstel er ohne Stecker ausgelief-
ert wird: DAS GERAT DARF NICHT UBER STECKER ODER
STECKDOSEN MIT DER STROMQUELLE VERBUNDEN
WERDEN, SONDERN MUSS DIREKT AN DAS STROMNETZ
ANGESCHLOSSEN WERDEN. Der Anschluss an die Strom-
qguelle muss von einem entsprechend qualifizierten Fachmann
vorgenommen werden. Damit der Anschluss den geltenden
Sicherheitsvorschriften entspricht, darf er nur mittels eines
allpoligen Schalters erfolgen, mit Unterbrechung der Kontakte
geméR Uberspannungskategorie lll zwischen Gerét und Strom-
quelle. Der allpolige Schalter muss die gesetzlich zugelassenen
maximalen Anschlusswerte tragen. Das gelb/grine Erdungsk-
abel darf nicht vom Schalter unterbrochen werden. Bei der In-
stallation des Gerats darauf achten, dass der fur den Anschluss
verwendete allpolige Schalter gut zuganglichist. Der Anschluss
andie Stromquelle muss von einem entsprechend qualifizierten
Fachmann unter Berucksichtigung der Polaritat des Ofens und
der Stromquelle vorgenommen werden. Die Trennung von der
Stromversorgung muss durch einen Poltrenner erfolgen, der
gemalt den geltenden VDE-Vorschriften an den Stromkreis an-
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geschlossen wird.

Wenn der Backofen vom Hersteller mit Stecker geliefert wird:
Die Steckdose muss der auf dem Schild angegebenen Last
entsprechen, funktionsfahig und geerdet sein. Der Erdleiter ist
gelb-grun. Dieser Vorgang darf nur durch einen geschulten Ele-
ktriker ausgefuhrt werden. Passen Steckdose und Stecker nicht
zueinander, muss die Steckdose durch einen qualifizierten El-
ektriker gegen eine geeignete ausgetauscht werden. Stecker
und Steckdose mussen den aktuellen Gesetzgebungen des
Landes entsprechen. Der Anschluss an die Stromversorgung
kann auch mittels eines allpoligen Schalters, der die gesetzlich
zugelassenen maximalen Anschlusswerte tragen kann, mit Un-
terbrechung der Kontakte gemaf Uberspannungskategorie Il
zwischen Gerat und Stromquelle erfolgen. Das gelb/grune Er-
dungskabel darf nicht vom Schalter unterbrochen werden. Bei
der Installation des Gerats darauf achten, dass die fur den An-
schluss verwendete Steckdose oder der allpolige Schalter gut
zuganglich ist. Die Trennung von der Stromversorgung kann
entweder durch einen zuganglichen Stecker oder durch einen
Poltrenner erfolgen, der gemald den geltenden VDE-Vorschrif-
ten an den Stromkreis angeschlossen wird.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es durch ein Kabel
oder ein spezielles Bundel ersetzt werden, das beim Hersteller
oder beim Kundendienst erhaltlich ist.

Das Stromkabel muss vom Typ HO5V2V2-F sein.

Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal durchgefuhrt
werden. Der Schutzleiter /gelb-griin) muss ca. 10 mm langer
sein als die anderen Leiter. Wenden Sie sich bei Reparaturen
nur an den Kundendienst und fordern Sie die Verwendung von
Original- Ersatzteilen an.

Die Nichteinhaltung der oben genannten Bestimmungen kann
die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen und zum Erléschen
der Garantie fuhren.

Uberschissiges Verschittungsmaterial sollte vor der Reini-
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gung entfernt werden.

Ein langerer Stromausfall wahrend des Kochbetriebs kann zu
einer Fehlfunktion des Gerats fuhren. Wenden Sie sich in die-
sem Fall an den Kundendienst.

Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tur installiert
werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Wenn Sie den Einlegeboden innen platzieren, achten Sie darauf,
dass der Anschlag nach oben und in die Ruckseite des Hohl-
raums gerichtet ist. Der Einlegeboden muss vollstandig in den
Hohlraum eingesetzt werden

Achten Sie beim Einsetzen des Gitterrosts darauf, dass die
Gleitschutzkante nach hinten und oben gerichtet positioniert
ist.

WARNUNG: Decken Sie die Backofenwande nicht mit Alumin-
iumfolie oder anderem Einwegschutz ab, der in direkten Kon-
takt mit der heifsen Emaille kommt. Dies kann Schmelzen und
Verschleils des Emailles an den Innenseiten verursachen.
WARNUNG: Niemals die Turdichtung des Ofens entfernen.
VORSICHT: Fullen Sie den Hohlraumboden wahrend des Ga-
rens oder bei heillem Backofen nicht wieder mit Wasser auf.
Fur den Betrieb des Gerates mit den Nennfrequenzen ist keine
zusatzliche Bedienung/Einstellung erforderlich.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter
der Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss
gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentgend Frischluft
zirkulieren kann, um die Kuhlung und den Schutz der innen-
liegenden Teile zu gewahrleisten. Je nach Einbauart die auf der
letzten Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

Fur eine korrekte Verwendung des Backofens sollten die Leb-
ensmittel nicht in direkten Kontakt mit den Einschubleisten und
Blechen kommen, sondern auf Backpapier bzw. in ofenfeste
Behalter gelegt werden.
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Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fUr eins unserer Produkte entschieden haben. Damit Sie lange Freude
mit Ihrem Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und
zum Nachschlagen in der Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem Anschlielken des
Backofens die Seriennummer, sodass Sie diese im Reparaturfall an den Kundendienst weiterge-
ben kénnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mégliche Transportschaden Uberprifen.
Im Zweifelsfall den Ofen nichtin Betrieb nehmen und einen qualifizierten Servicetechniker kon-
sultieren. Verpackungsmaterial (Plastiktiten, Styropor, Nagel usw.) auRerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren. Beim ersten Einschalten des Backofens kann ein streng riechender
Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen
werden. Dies ist bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgew-
artet werden, bis der Rauch sich verzogen hat, bis Lebensmittelin den Ofen geschoben werden.
Der Hersteller Ubernimmt keine Verantwortung in Fallen, wo die in diesem Dokument enthalte-
nen Anweisungen nicht beachtet werden.

HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile
kénnen je nach gekauftem Modell variieren.

Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heildt, fUr das Garen von Lebensmitteln ein-
setzen. Alle anderen Verwendungsmaoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle geltenaals
unsachgemal’ und sind daher gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden,
die aus einer falschen, unsachgemalféen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fuken berthren.

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln wird nicht emp-
fohlen.

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb Gerat ausschalten und
nicht &ffnen.

Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER ODER
QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen Voraussetzu-
ngendes

Landes entsprechen. Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus der Nicht-
befolgung dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden
Gesetzgebung des Landes an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trenn-
schalter angeschlossen werden. Die Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen
geschutzt sein und die verwendeten Kabel missen einen Querschnitt aufweisen, der eine ord-
nungsgemafe Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.

ANSCHLUSS
Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit 220- 240 Vac
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angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss
Folgendes Uberpruft werden:

- Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsk-
lemme der Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem Anschlieen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten Elektriker darum
bitten, die Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprufen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fur Unfalle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sach-
gemalien Anschluss des Backofens an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss
mit defekter Kontinuitat entstehen kénnen.

HINWEIS: Fur eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer zweiten Wand-
steckdose von Vorteil, sodass er an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut
werden muss. Das Stromkabel

darf nur von qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

Empfehlungen

Es empfiehlt sich, den Backofen nachjeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heifken Emaille in Berthrung, so
kann sie schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird emp-
fohlen, den Backofen nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine tUbermafige Ver-
schmutzungund unangenehme Rauch-und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Esist besser, bei
niedrigerer Temperatur die Garzeit zu erhdhen. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten
nur temperatur- und hitzebestandige Backformen und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des Hersteller erforder-
lich,um Fehler zubeheben, die aus einer falschen Installationhervorgehen, so erfolgt dieses nicht
im Rahmen der Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes Fach-
personal mussen befolgt werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschaden
hervorrufen. Fur derartige Schaden oder Verletzungen Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
DerBackofenkann obenin einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache eingebaut werden.
Vor dem Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren
kann, um die Kuhlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je nach Ein-
bauart die auf der letzten Seite angegebenen Offnungen vornehmen.
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Produktbeschreibung

. Bedienfeld

. Einschubpositionen (Seitengitter falls en-
thalten)

Gitter

. Bleche

. Ventilator (falls vorhanden)

. Backofentur

Seitengitter (sofern vorhanden: nur fur
Ofen mit flachem Innenraum)

. Seriennummer

NoOUhAGN N

0o

ZUBEHOR

Fettpfanne Metallrost

Fangt die beim Grillen von Lebensmitteln aus- Halt Auflauf- und Backformen.
tretende Flussigkeit auf.

Seitliche Drahtgitter (nur falls vorhanden)

Befindet sich an beiden Seiten des Ofens und
halt Metallroste und Fettpfannen.
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Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die Aufsenflachen mit einem feuchten, weichen
Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spulen und den Backofen innen mit warmem Spulwasser auswischen.
Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang anlassen, damit der
neue Geruch verfliegt.

Betrieb des Backofens

@) S
1- Timer WARNUNG: Der erste Vorgang, der nach der
2- Uhr einstellen Installation des Ofens oder nach einer Unter-
3- Garzeit brechung der Stromversorgung ausgeflUhrt
4. Kindersicherung wird (dies ist erkennbar, wenn die Anzeige pul-
5- Anzeige fur Temperatur bzw. Uhrzeit siert und 12:00 anzeigt), stellt die richtige Zeit
6- Einstelltasten ein. Dies wird wie folgt erreicht.
7- Wahlschalter fur Temperatur
8- Wahlschalter fiir Betriebsarten « Druicken Sie die mittlere Taste viermal

« Stellen Sie die Zeit mit den Tasten "-" "+" ein.
« Lassen Sie alle Tasten los.

ACHTUNG: Der Ofen funktioniert nur, wenn
die Uhr eingestelltist.
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FUNKTION

EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

WAS ES MACHT

KINDER-
SICHE-
RUNG

L

Die Kindersicherung
wird aktiviert wenn
Sie mindestens 5
Sekundenlangdie
Taste Set (+) der
Kindersicherung
aufdem Display
erscheint. Von
diesem Momentan
ist die Bedienung
aller anderen
Funktionen gesperrt
Display zeigt STOP
und die alternativ
voreingestellte
Zeit. Ab diesem
Moment sind alle
anderen Funktionen
gesperrt. Die LED
derKindersicherung
gehtanundauf
dem Display blinken
STOP unddie
voreingestellte Zeit
abwechselnd.

Die Kindersicherung
wird deaktiviert
wenn Sie mindestens
5 Sekunden lang

die Taste Set (+)
gedriickt halten und
bis das aufdem
Display erlischt. Von
diesem Moment an
ist die Bedienung
aller anderen
Funktionen aktiv.
Nun geht die LED der
Kindersicherung aus
und alle Funktionen
kénnen wieder au-
sgewahlt werden.

MANUEL-
LER
BETRIEB

©

Dricken Sie den mit-
tleren Knopfeinmal
Die Knopfe “-" "+"
dricken, umdie er-
forderliche Backzeit
einzustellen.

Alle Knépfe loslas-
sen.

Wenn die eingestellte
Backzeit abgelaufen
ist, wird ein akusti-
sches Signal aktiviert
(dieser Alarm hort
von alleine auf, nach
er kann jedoch sofort
Bausgeschaltet wer-
den, wenn man auf
SELECT driickt).

Aktiviert einen
Alarm am Ende
der eingestellten
Backzeit.

Wahrend dessen
zeigt das Display
die verbleibende
Zeitan.

Es erméglicht Innen, das
Signal als Erinnerungsfun-
ktion zu benutzen (auch
wenn den Ofen nicht zum
Backen verwendet wird)

BACKDAU-
ER

S

Dricken Sie den mit-
tleren Knopf zweimal
«Die Knopfe "-" "+"
driicken, umdie er-
forderliche Backzeit
einzustellen.

Alle Knopfe loslas-
sen.

Stellen Sie die Back-
funktion mitdem
entsprechenden
Kontrollknebelflr
die Backfunktion.

Driicken Sie einen
Knopf, um das Signal
zu beenden.

Driicken Sie den
mittleren Knopf, um
zur Uhr- unktion zu
gelangen.

Es ermoglicht
lhnen,die fiir das
gewahlte Rezept
erforderl iche
Backzeit vorzu-
programmieren.

Um die Restzeit zu
erfahren driicken
Sie den Knopf SE-
LECT ZWEIMAL.

Um die eingestellte
Zeit zu andern,
driicken Sie den
Knopf TIMER und
nehmen Sie die
neue Einstellung
durch Betéatigung

der Knopfe “-

+ vor.

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufenist, schaltet
sich der Ofen automa-
tisch ab.Wenn Sie den
Backvorgang vorzeitig
ab-bzw.unterbrechen
mochten, drehen Sie den
Knebel zum

Auswéhlen der Ofen-
funktion bis zur Position
O oder stellen Sie die
programmierte Zeit auf
0.00 (Knopfe SELECT und

u_m oy
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Kochmodi

T°C

Bereich

Function

LAMPE: Schaltet das Lichtim Backofen an.

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der
Ventilator walzt die Luft bei Raumtemperatur um, sodass das Tiefkuhl-
produkt innerhalb weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein Ei-
weildgehalt sich andert.

||

210

50+ MAX

MULTI-LEVEL: Diese Garmethode ist fur die Zubereitung von Geflugel,
Backwaren, Fisch und GemuUse zu empfehlen. Die Hitze gelangt besser in
das Lebensmittelund die Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert.
Es lassen sich unterschiedliche Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig
und auf mehreren Garebenen zubereiten. Diese Garmethode sorgt fur
eine gleichmalige Hitzeverteilung und Gerlche werden nicht vermischt.
Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzli-
che Gardauer von 10 Minuten erforderlich.

190

&
’:

50 + MAX

* COOK LIGHT: Diese Funktion ermoglicht es, gestnder zu kochen,
indem sie den Bedarf an Fett oder Ol reduziert. Die Kombination von
Heizelementen mit einem pulsierenden Luftzyklus sorgt fur ein perfek-
tes Garergebnis.

210

50 + MAX

UNTERHITZE + LUFTER: Das untere Heizelement wird zusammen mit
dem Ventilator gebraucht, der die Luftim Ofen umwalzt. Diese Garmeth-
odeistideal fur saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte
mit Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster Schiene backen.

220

50 + MAX

*NATURLICHE KONVEKTION: Es kommt das obere und untere Heizele-
ment zum Einsatz. Den Backofen etwa zehn Minuten lang vorheizen.
Diese Methode eignet sich fur alle herkdmmlichen Brat- und Backrezepte.
Fur rotes Fleisch, Roastbeef, Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatter-
teig. Lebensmittelin feuerfestem Geschirr auf mittlerer Schiene garen.

230

50 + MAX

GRILL: Grill mit geschlossener Tur verwenden. Es wird nur das obere
Heizelement verwendet und die Temperatur kann eingestellt werden.
Damit die Heizelemente rot glihen ist eine Vorheizdauer von funf Mi-
nuten erforderlich. Grillgerichte, Kebab und Gratin gelingen garantiert.
WeiRes Fleisch sollte mit Abstand zum Grill gegart werden; die Garzeit ist
dann zwar l&nger, aber das Fleisch bleibt schon saftig. Rotes Fleisch und
Fischfilet kann auf dem Rost mit der Fettpfanne darunter gegart werden.

50+ MAX

PIZZA: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen
ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria.

*Gepruftnachder EN 60350-1 fur die Erklarung Uber den Energieverbrauch und die Angabe der Energieklasse
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Reinigung und Wartung des Backofens

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch
eine regelmaldige Reinigung verlangern. Den
Ofen vor der Reinigung abkuhlen lassen. Keine
Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige
Gegenstande fur die Reinigung verwenden,
um die Emaillebeschichtung nicht zu bescha-
digen. Nur Wasser, Spulmittel oder Reinigung-
smittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die GlastUr nach jeder Ver-
wendung des Backofens mit einem saugfahi-
gen Kuchentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken kénnen mit einemin Rein-
igungsmittel getrankten Schwamm gesaubert
und mit klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht an-
gefeuchteten Schwamm reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reini-
gungsschwamm saubern, abwaschen und ab-
trocknen. Keine Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills
aus dem Ofen nehmen. Das heifse Fett ab-
schitten (nicht in den Abfluss) und Fettpfanne
mit heitem Wasser und Spulmittel reinigen.
Hartnackige Fettreste durch Einweichen in
Spulwasser reinigen. Alternativ lasst sich die
Fettpfanne auch in der Spulmaschine oder mit
einem herkédmmlichen Backofenreiniger sau-
bern. Schmutzige Fettpfanne nicht wieder zu-
rick in den Backofen schieben.

Allgemeine Reinigungshinweise

Drahtgestelle entfernen und reinigen

1- Entfernen Sie die Drahtgitter durch Ziehenin Pfeilrichtung (siehe unten).

2- Um die Drahtgitter zu reinigen, geben Sie sie entweder in die Geschirrsplilmaschine oder ver-
wenden Sie einen nassen Schwamm und trocknen Sie die Gitter anschlieféend grundlich ab.

3- Bringen Sie die Drahtgitter nach dem Reinigungsvorgangin umgekehrter Reihenfolge wieder an.

— s
(D—>
5
4
3
2
1 (’ >

WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.
2. Glasabdeckung abnehmen, Gluhbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ

ersetzen.

3.Nach dem Austausch der kaputten Gluhbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

Dieses Produkt enthalt eine oder mehrere Lichtquellen der Energieeffizienzklasse G (Lampe) /F

(10LED).
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Aquactiva Funktion

Mit der Aquactiva Funktion wird Dampfim Inneren des Backofens erzeugt um die restlichen Fett- und
Speisereste aus dem Backofen zu entfernen.
1. GieRRen Sie 300 ml Wasser in den Behalter Aquactivaam Boden des Ofens ein.

2. Wahlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( E] ) oder Unterhitze ( E] ).

3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein .

4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fur das Programm ein.

5.Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen abkuhlen.

6. Wenn das Gerat abgekuhltist, reinigen Sie die Innenflachen des Backofens mit einem Tuch.
Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhitist bevor Sie es berthren. Achten Sie auf heifse Ober-
flachen, da sie Verbrennungen verursachen kénnen. Verwenden Sie destilliertes- oder Trinkwasser.

] E]
o o ® o ®
] ®
3 ‘|
4 - + o ®
ey o4
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Entsorgung und umweltschutz

Dieses Elektrohaushalts-
gerat ist in Einklang mit der
EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektron-
ik-Altgerate (WEEE) geken-
nzeichnet. Elektro- und Ele-
ktronik-Altgerate  enthalten
umweltschadigende Substanzen, aber auch
Grundkomponenten, die wiederverwendet
werden koénnen. Daher ist es wichtig, Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu
entsorgen, um alle schadlichen Substanzen
zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu
recyceln. Verbraucher leisten einen wichtigen
Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate nicht zu einem Umwelt-
problem werden. Halten Sie sich daher bitte an
die folgenden Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerdte durfen
nicht mit dem normalen Hausmull entsorgt
werden.

- Elektro-und Elektronik-Altgerate mussen
bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben
werden, die von der Stadtverwaltung oder an-
deren zustandigen Stellen verwaltet werden.
In vielen Landern wird fur die Entsorgung
groRer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein
Abholservice angeboten. Beim Kauf eines

Haufig gestellte fragen

neuen Gerats wird das alte maoglicherweise
vom Handler zurickgenommen, der es kos-
tenfreientsorgt, sofern das neue Gerat von ei-
nem ahnlichen Typist und die gleiche Funktion
erfullt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND
UMWELTSCHUTZ

Sofern méglich, das Vorheizen des Backofens
vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen.
Die Backofentur so selten wie méglich 6ffnen,
weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem
Offnen verloren geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Back-
ofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit
ausschalten und mit der Restwarme zu Ende
garen. Die Dichtungen sollten sauber und un-
versehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen
Stromversorgungsvertrag mit wechselndem
Stundentarifhaben, erleichtert das Programm
der ,verzdgerten Startzeit” das Stromsparen,
indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschobenwird, wo der guinstigere Stromtarif

gilt.

Stérung ‘

der Backofen  wird
nicht heil3.

Mégliche ursache ‘

Die Uhrist nicht eingestellt.

Lésung

Uhr einstellen.

Der Backofen wird
nicht heifs.

Die Kindersicherungist eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren.

Der Backofen wird

nicht heifs. nicht eingestellt.

Garfunktion und Temperatur wurden

Prafen, ob die nétigen Einstellun-
genrichtig sind.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

E Veiligheidsvoorschriften

Avvertenze Generali

(8, ]
[ty

Productbeschrijving
Beschrijving van het display

Bereidingswijzen

wn
wn

Algemene opmerkingen over de reiniging

Onderhoud

()]
~N

Problemen oplossen

Installation
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Veiligheidsvoorschriften

Tijdens het koken kan vocht in de ovenruimte of op het
glas van de deur condenseren. Dit is normaal. Om dit ef-
fect te verminderen, wacht u 10-15 minuten na het in-
schakelen van de stroom voordat u voedsel in de oven doet.
Condensatie verdwijnt in elk geval de wanneer de oven de kook-
temperatuur bereikt.

Kook de groenten in een bakje met dekselin plaats van een open
blad.

Laat geenvoedselinde oven achter na het koken voor langer dan
15/20 minuten.

WAARSCHUWING: het apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden heet tijdens gebruik. Zorg ervoor dat u geen hete onder-
delen aanraakt.

WAARSCHUWING: De toegankelijke delen kunnen heet worden
als de oven in gebruik is. Kinderen moeten op veilige afstand ge-
houden worden.

WAARSCHUWING: Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact voordat u werkzaamheden of onderhoud uitvoert.
WAARSCHUWING: om gevaar door een onbedoelde reset van
de thermische uitschakeling te vermijden, mag dit apparaat niet
worden aangesloten op een externe schakelinrichting zoals een
timer, of worden aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt
in- of uitgeschakeld.

Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op veilige afstand van het
apparaat worden gehouden, als ze niet continu onder toezicht
staan.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Dit apparaat mag alleen worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder en personen met een lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke beperking of met gebrek aan ervaring en kennis
op voorwaarde dat zij onder toezicht staan of aanwijzingen heb-
ben gekregen over de manier waarop het apparaat veilig wordt
gebruikt, en zij de bijpbehorende gevaren begrijpen.
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Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uit-
gevoerd, tenzij zij onder toezicht staan.

Gebruik geen ruwe of schurende materialen of scherpe metalen
schrapers om de glazen van de ovendeur schoon te maken, om-
dat deze krassen op het oppervlak kunnen veroorzaken en het
glas kunnen doen barsten.

De oven moeten worden uitgeschakeld voordat u de verwijder-
bare onderdelen verwijdert.

Na reiniging moeten ze weer in elkaar worden gezet volgens de
instructies.

Gebruik alleen de voor deze oven aanbevolen vieessonde.
Gebruik geen stoomreiniger of hogedrukspuit voor reiniging-
swerkzaamheden.

Als de oven door de fabrikant zonder stekker wordt geleverd:
HET APPARAAT MAG NIET OP DE VOEDINGSBRON WORDEN
AANGESLOTEN DOOR MIDDEL VAN STEKKERS OF CON-
TACTDOZEN, MAAR MOET RECHTSTREEKS OP HET ELEK-
TRICITEITSNET WORDEN AANGESLOTEN. De aansluiting op
de krachtbron moet worden uitgevoerd door een voldoende
gekwalificeerde professional. Om een installatie te hebben die
voldoet aan de huidige veiligheidswetgeving mag de oven alleen
worden aangesloten met een omnipolaire scheidingsschakelaar,
met een contactscheiding die voldoet aan de eisen voor over-
spanningscategorie ll, tussen het apparaat en de stroombron.
De omnipolaire scheidingsschakelaar moet geschikt zijn voor de
maximale aangesloten belasting en moet in overeenstemming
ziin met de huidige wetgeving. De groen-gele aardingsleiding
mag niet door de scheidingsschakelaar onderbroken worden.
De omnipolaire scheidingsschakelaar die wordt gebruikt voor de
aansluiting moet makkelijk toegankelijk zijn wanneer het appa-
raat wordt geinstalleerd. De aansluiting op de krachtbron moet
worden uitgevoerd door een voldoende gekwalificeerde profes-
sional die rekening houdt met de polariteit van de oven en van
de krachtbron. De uitschakeling moet worden bereikt door het
opnemen van een schakelaar in de vaste bedrading in overeen-
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stemming met de bedradingsregels.

Als de oven door de fabrikant met de stekker is geleverd:
Het stopcontact moet geschikt zijn voor de belasting die staat
aangegevenophetlabelendeaardingervanmoetaangeslotenen
inwerking zijn. De aardgeleider heeft een geel-groenekleur. Deze
procedure moet worden uitgevoerd door een daarvoor gekwali-
ficeerde professional. Vraag in geval van incompatibiliteit tussen
het stopcontact en de apparaatstekker een erkende elektricien
om het stopcontact door een ander geschikt type te vervangen.
De stekker en het stopcontact moeten worden aangepast aan
de huidige normen van het land van installatie. Aansluiting op de
voeding kan ook worden uitgevoerd door het plaatsen van een
omnipolaire scheidingsschakelaar (met een contactscheiding in
overeenstemming met de vereisten voor overspanning van cat-
egorie Ill) tussen het apparaat en de voeding, die geschikt is voor
de maximaal aangesloten belasting en die voldoet aan de huid-
ige wetgeving. De groen-gele aardingsleiding mag niet door de
scheidingsschakelaar onderbroken worden. Het stopcontact of
de omnipolaire scheidingsschakelaar gebruikt voor de aansluit-
ing moet makkelijk toegankelijk zijn wanneer het apparaat wordt
geinstalleerd. De uitschakeling kan worden bereikt met een toe-
gankelijke stekker of door het opnemen van een schakelaarin de
vaste bedrading in overeenstemming met de bedradingsregels.
Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen
door een kabel of speciale bundel die verkrijgbaar is bij de fabri-
kant, of via de klantenservice.

De voedingskabel moet van het type HO5V2V2-F zijn.

Dit moet worden gedaan door een gekwalificeerd vakman. De
aardgeleider (geel-groen) moet ongeveer 10 mm langer zijn dan
de andere geleiders. Neem voor reparaties alleen contact op
met de klantenservice en vraag om het gebruik van originele re-
serveonderdelen.

Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de veiligheid van
het apparaat worden aangetast en de garantie komen te verval-
len.
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Gemorst materiaal moet worden verwijderd alvorens het appa-
raat schoon te maken.

Langdurige stroomuitval terwijl er een bereiding bezigis, kan een
storing in de monitor veroorzaken. Neem in dat geval contact op
met de klantenservice.

Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat niet achter
een decoratieve deur worden geplaatst.

Let er bij het plaatsen van het rooster op dat de antisliprand naar
achteren en omhoogis geplaatst.

Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen dat de aanslag
aan de bovenkant en achterin de ovenruimte zit. Het schap moet
helemaal in de ruimte worden geschoven

WAARSCHUWING: Bekleed de ovenruimte niet met aluminium-
folie of wegwerpbeschermingen die verkrijgbaar zijn in de han-
del. Aluminiumfolie of andere beschermingen die rechtstreeksin
contact komen met het hete email, kunnen smelten en het email
van de binnenwanden aantasten.

WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting van de oven-
deur.

LET OP: Vul de bodem van de ovenruimte niet opnieuw met wa-
ter tijdens het koken of als de oven heet is.

Eris geen extrabediening/instelling nodig om het apparaat op de
nominale frequenties te laten werken.

De oven kan zich hogerop in een kast of onder een aanrecht
bevinden. Voor de bevestiging moet u zorgen voor een goede
ventilatie in de ovenruimte, om een goede circulatie mogelijk te
maken van de frisse lucht die nodig is voor het koelen en bes-
chermen van de interne delen. Breng de openingen aan zoals
gespecificeerd op de laatste pagina, overeenkomstig het type
fitting.

Voor een correct gebruik van de oven is het raadzaam het voed-
selnietrechtstreeksin contact te brengen met de rekken en plat-
en, maar gebruik te maken van bakpapier en/of speciale schalen.
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Avvertenze Generali

De handleiding aandachtig lezen zodat u de oven optimaal kan gebruiken. Wijraden u aan de in-
stallatie- en gebruikshandleiding voor een latere raadpleging te bewaren en er, voor de installat-
ievandeoven, het serienummer van het toestel op te noteren voor de aanvraagvan een eventu-
eleinterventietussenkomst door de dienst-na-verkoop. Nadat u uw oven uit de verpakking hebt
gehaald, moet u controleren of het toestel compleet is.Verpakkingsmateriaal zoals plastiek en
polystyreen kan gevaarlijk zijn voor kinderen.Houd het uit hun buurt. Onze aansprakelijkheid of
verantwoordelijkheid geldt niet wanneer u de richtlijnen in deze handleiding niet naleeft.
Wanneer u de oven een eerste keer gebruikt, kan er een doordringende rook ontstaan. Die
wordt veroorzaakt door het feit dat de kleefstof van de isolerende panelen rond de oven een
eerste keer wordt opgewarmd.Dit is volledig normaal.Wacht tot de rook is verdwenen voor u de
oven effectief gaat gebruiken.

Opmerking: De functies, eigenschappen en accessoires van de oven kunnen verschillend zijn
afhankelijk van het model.

Veiligheidsaanwijzingen

Gebruik de oven alleen voor het doel waarvoor hijis bestemd, te weten het bereiden van voed-
sel. Elkander gebruik, bijvoorbeeld als warmtebron, wordt oneigenlijk en dus gevaarlijk geacht. De
fabrikantkan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade die het gevolgis van onjuist, oneigen-
lijk of onredelijk gebruik.

Bij het gebruik van ieder elektrisch apparaat moeten er enkele fundamentele regels in acht
worden genomen:

- Trek niet aan de stroomkabel om de stekker uit het stopcontact te halen;

- Raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;

- Over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen en verlengsnoeren niet aan-
bevolen;

in het geval van een storing en/of slechte werking moet het apparaat uitgeschakeld worden,
zonder ermee te knoeien.

Elektrische veiligheid

VERZEKER DAT DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN WORDEN GEMAAKT DOOR EEN ELE-
KTRICIEN OF GEKWALIFICEERD TECHNICUS. De voeding waarop de oven wordt aangesloten
moet voldoen aan de wettelijke voorschriften die gelden in het land van installatie. De fabrikant
aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor schade die veroorzaakt is door veronachtzaming van
deze aanwijzingen. De oven moet worden aangesloten op een elektrische voeding met geaard
stopcontact of een scheidingsschakelaar met meerdere polen, afhankelijk van de wetten die van
kracht zijn in het land van Installatie. De elektrische voeding moet worden beveiligd met ges-
chikte zekeringen en de gebruikte kabels moeten een dwarsdoorsnede hebben die de juiste
stroomtoevoer naar de oven verzekert.

AANSLUITING

De oven heeft een snoer dat alleen mag worden aangesloten op een elektrische voeding van
220-240 Vac tussen de fasen of tussen fase en nul. Voordat de oven wordt aangesloten op de
voeding, is het belangrijk om het volgende te controleren:

- voedingsspanning aangegeven op de wijzer;
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- deinstelling van de scheidingsschakelaar.
De aardingsdraad die verbondenis met de aardingsklem van de oven moet worden aangesloten
op de aardingsklem van de voeding.

WAARSCHUWING

Alvorens de oven aan te sluiten op de voeding, moet de stroomdoorgang van de aardingsklem
van de voeding worden gecontroleerd door een gekwalificeerd elektricien. De fabrikant aan-
vaardt geen verantwoordelijkheid voor ongevallen of andere problemen die zijn veroorzaakt
doordat de oven niet op de aardingsklem is aangesloten of door een aarding die geen goede
stroomdoorgang heeft.

NB: aangezien de oven onderhoud behoeft, is het raadzaam een ander stopcontact beschik-
baar te hebben zodat de oven hierop kan worden aangesloten als hij verwijderd wordt uit de
ruimte waar hijis opgesteld. Het snoer mag alleen worden vervangen door technisch personeel
of door technici met dezelfde kwalificaties.

Aanbevelingen

Eensnelle reiniging na elk gebruik van de oven helpt om het apparaat perfect schoon te houden.
Bekleed de ovenruimte niet met aluminiumfolie of wegwerpbeschermingen die verkrijgbaar zijn
in de handel. Aluminiumfolie of andere beschermingen die rechtstreeks in contact komen met
het hete email, kunnen smelten en het email van de binnenwanden aantasten. Om te voorkomen
dat de ovente vuil wordt waardoor sterke, rokerige geuren ontstaan, adviseren wijde ovenniet te
gebruiken op zeer hoge temperatuur. Verleng liever de bereidingstijd en zet de temperatuur wat
lager. Wij adviseren om alleen borden en bakvormen te gebruiken in aanvulling op de bij de oven
geleverde accessoires bestand tegen zeer hoge temperaturen.

Installatie

Defabrikantis niet verplicht dit uit te voeren. Als er assistentie van de fabrikant nodigis om storin-
gen op te lossen die het gevolg zijn van onjuiste installatie, wordt deze assistentie niet gedekt
door de garantie. De installatieaanwijzingen voor gekwalificeerd vakpersoneel moeten worden
opgevolgd. Onjuiste installatie kan schade of letsel veroorzaken aan mensen, dieren of voorwer-
pen. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden geacht voor dergelijke schade of letsel.

De ovenkanineenhoge kast of onder een werkblad worden geplaatst. Alvorens deer verse lucht
kan circuleren voor afkoeling en bescherming van de inwendige delen. Maak de openingen die
aangegeven zijn op de laatste pagina, afhankelijk van het type montage.
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Productbeschrijving

1. Bedieningspaneel

. Posities van de platen (zijrooster indien aan-
wezig)

. Roosters

. Bakplaten

. Ventilator (indien aanwezig)

. Ovendeur
Zijroosters (indien aanwezig: alleen voor
platte ovenruimte)

. Serienummer

NoO AW N

o]

ACCESSOIRES

Lekbak Metalenrooster

Hierin worden de resten opgevangen die ti- Biedt plaats aan bakplaten enborden.
jdens het bereiden van voedsel op de roosters
vallen.

Zijroosters (alleen indien aanwezig)

Aan weerszijlden van de ovenruimte bevinden
zichmetalenroosters en lekbakken.

Eerste gebruik

VOORAFGAANDE REINIGING

Maak de oven schoon voordat u hem voor het eerst gebruikt. Veeg de buitenkant af met een vochtige
zachte doek. Was alle accessoires af en neem de binnenkant van de oven af met een oplossing van heet
water en afwasmiddel. Zet de lege oven op de hoogste temperatuur en laat hem ongeveer 1 uur inge-
schakeld, zo worden de geuren van het nieuwe apparaat die zijn blijven hangen verwijderd.
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Beschrijving van het display

1. Kookwekker

2. Klokinstelling

3. Kooktijd

4. Kinderslot

5. Temperatuur- of klokweergave

6. Bedieningselementen voor het aanpassen
van het lcd-scherm:

7. Keuzeknop thermostaat

8. Functiekeuzeknop

WAARSCHUWING: Na installatie van de oven
en na het onderbreken van de voeding (dit is te
herkennen aan de knipperende cijfers 12:00 op
het scherm) dient u eerst de juiste tijdin te stel-
len. Dit gebeurt als volgt:

« Druk 4 keer op de centrale knop.

« Instellen de tijd in met de "-" "+"
pen.

« Laat alle knoppen los.

knop-

WAARSCHUWING: De oven werkt alleen als
de klok is ingesteld.
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FUNCTIE

HOE TE ACTIVEREN

HOE UIT TE SCHA-
KELEN

WERKING

KINDER-
SLOT

L

Druk op Set (+)
gedurende een
vijftal seconden

de display geeft
STOP aanenstelt
voorafingestelde
tijdin als alternatief.
Alle functies zijn nu
vergrendeld.

Vanaf dit moment zijn
alle andere functies
vergrendeld, het lam-
pje van het kinderslot
gaat aan, op het
display knippert om
enom 'STOP' en het
huidige tijdstip.

Druk opnieuw op Set
(+) gedurende een
vijftal seconden. Alle
functies zijn nu op-
nieuw beschikbaar.
Vanaf dit moment
gaat lampje van het
kinderslot uit en zijn
alle functies weer te
selecteren.

WEKKER

Druk 4 keer op de
centrale knop

Druk op de knoppen

Wanneer de ingestel-
de tijd is verstreken,
klinkt er een hoor-
baar alarm (dit alarm

Activeert eenalarm
nadat de ingestelde
tijd verstrekenis.

Hiermee kunt u de oven
als alarmklok gebruiken
(zelfs indien u de oven
niet gebruikt).

"-" "+"omde gewen- | stoptvanzelf-ukunt Tijdens het pro-
@ stetijdinte stellen. het alarm echter di- gramma zal het
rect stoppen door op display de
Laat alle knoppen SELECT te drukken). resterende tijd
los. weergeven.
Druk 2 keer op de Wanneer de Hiermee kunt ude Druk op een willekeurige

BAKTIJD

centrale knop

Druk op de knoppen
“-" "+"omdevere-
iste kooktijdinte
stellen.

Laat alle knoppen
los.

Stel de kookfunctie
inmet de selec-
tieknop voor de
ovenfunctie.

ingestelde tijd is
verstreken, wordt de
oven automatisch
uitgeschakeld. Indien
u het koken eerder
wilt afbreken, zetu
de selectieknop voor
de ovenfunctie op
positie O of stelt u
de tijd in op 0:00 (de
knoppen SELECT en

)

vereiste kooktijd
voor het gekozen
gerecht van tevo-
reninstellen.

Om te controleren
hoeveel tijd er nog
resteert, drukt u op
de SELECT-knop.

Om de ingestelde
tijd te wijzigen,
drukt uop de
SELECT-knop. Ve-
rander de instelling
doorop “-" "+"
tedrukken.

knop om het signaal te
beéindigen. Druk op de
centrale knop om terug te
keren naar de klok functie.
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Bereidingswijzen

Functie-

knop

T°C

stan-
daard

Functie

Dit schakeld de ovenverlichting in. Ditz al automatisch de koelventilator
inschakelen (alleen op
modellen met mantelkoeling)

%

[4]

Ontdooien: Deze stand laat lucht op kamertemperatuur rond het die-
pvriesprodukt circuleren, zodat het in enkele minuten ontdooid is, zonder
de proteine samenstelling te wijzigen ofte schaden.

|&]

210

50 + MAX

MULTI-NIVEAU: De hete lucht, wordt geleidelijk door de ventilator over
alle niveaus verdeeld. Ideaal voor het gelijktijdig bereiden van diverse
gerechten (vlees, vis e.d.) zonder menging van luchtjes en smaken. Het
is zeer geschikt voor delicate gerechten, cake, taarten, bladerdeegenz.

190

50 + MAX

* COOK LIGHT : Met deze functie kunt u gezonder koken, waarbij de
benodigde hoeveelheid vet of olie wordt verminderd. De combinatie van
verwarmingselementen met een pulserende luchtcyclus garandeert een
perfect bakresultaat.

|%

210

50+ MAX

BODEMVERWARMING + VENTILATOR: De onderste weerstand werkt
samen met de turbine die de lucht in de ovenruimte stuwt. Deze functie
isideaal voor taarten met sappig fruit, gebakken, quiches en pasteien. Zo
voorkomt men het uitdrogen van de eetwaren en bevordert men het ri-
Jjzenvan cakes, brooddeeg, enz. Het bakken gebeurt langs de onderzijde.
Hetrooster op het onderste schap zetten.

220

50 + MAX

* CONVENTIONEEL: Hierbijw erken de verwarmingselementenaan
de boven- en on de rkant. Dit is de traditionele m anier van bereiding van
voedsel. I[deaal om te braden, wildgerechten te bereiden, koekjes en ap-
pelbollen te bakken en om te bereiken dat het voedsel knapperig blijft.

230

50+ MAX

GRIL: Umoe moetde grillmet een gesloten deur gebruiken. Enkel de bov-
enweerstand wordt gebruikt en u heeft de mogelijkheid om de temper-
atuur te regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de weerstand te
laten gloeien. Succes verzekerd bij het grillen, bereiden van brochettes en
bij het gratineren. Wit vlees moet van de grill verwijderd blijven, hierdoor
wordt de baktijd langer, maar blijft het vlees sappiger. Rood vlees en vis-
filets moeten op het rooster gelegd worden en met daaronder de lekbak.

220

50+ MAX

PIZZAFUNCTIE: Met deze functie wordt dezelfde warmte afgegeven als
bij de traditionele houtoven waarin pizza's worden gebakken.

* Getestin overeenstemming met EN 60350-1 voor een verklaring van stroomverbruik en energieklasse
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Algemene opmerkingen over de reiniging

Door het apparaat regelmatig schoon te mak-
en, gaat het langer mee. Wacht tot de oven
is afgekoeld voordat u het met de hand gaat
schoonmaken. Gebruik nooit schurende mid-
delen, staalwol of scherpe voorwerpen voor
het schoonmaken, want daarmee zouden
de geémailleerde onderdelen onherstelbaar
worden beschadigd. Gebruik alleen water, zeep
en op bleekmiddel gebaseerde reinigingsmid-
delen (@ammoniak).

GLAZEN DELEN

Het is raadzaam het glazen venster na elk
gebruik van de oven schoon te maken met
absorberend keukenpapier. Om hardnekkig-
ere vlekken te verwijderen kunt u een spons
gebruiken die in een reinigingsoplossing bev-
ochtigd en goed uitgeknepen is. Spoel na met
water.

Onderhoud

AFDICHTING OVENVENSTER

Als de afdichting wuil is, kan hij worden
schoongemaakt met een enigszins vochtige
spons.

ACCESSOIRES

Maak accessoires schoon met een natte spons
en zeep, alvorens ze af te spoelen ente drogen.
gebruik geen schurende middelen.

LEKBAK

Haal de lekbak uit de oven nadat de grill is ge-
bruikt. Giet het hete vet in een houder en was
de pan af in heet water, met een spons en af-
wasmiddel.

Als er restanten vet achterblijven, laat u de pan
weken in water met een reinigingsmiddel. Het
is ook mogelijk de pan in de afwasmachine af
te wassen of een in de handel verkrijgbaar rein-
igingsmiddel voor ovens te gebruiken. Plaats
nooit een vuile lekbak terugin de oven.

VERWIJDERING EN REINIGING VAN ROOSTERS

1- Verwijder de steunroosters door ze in de richting van de pijlen te trekken (zie hieronder)
2- Voor het reinigen van de steunroosters kunt u ze in de vaatwasser doen of een natte spons

gebruiken.

3- Monteer de steunen na het reinigen in omgekeerde volgorde.

-

"y—>

HET LAMPJE VERVANGEN
1. Koppel de oven af van het elektriciteitsnet.

2. Maak het glazen deksel los, schroef het lampje los en vervang het door een nieuw lampje van

hetzelfde type.

3.Plaats het glazen deksel terug nadat het defecte lampje is vervangen.

Dit product bevat een of meer lichtbronnen van energie-efficiéntieklasse G (lamp)/F (10 led).
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Aquactiva Function

DeAquactivaprocedure maakt gebruik vanstoomom achtergebleven vetenetensrestenuit de ovente
helpen verwijderen.
1. Giet300mlwater inhetAquactivareservoir aan deonderkantvandeoven.

2. Stel de oven functie Static ( ) of Bottom ( ) verwarmingin

3. Stel de temperatuur inmet het pictogramAgquactiva

4. Stelhetprogrammamet een looptijd van 30minutenin.

5.Na30minutenschakelthetprogrammauit en koelt deovenaf.

6. Als het apparaatafgekoeldis, kan hetreinigen van debinnenkant vande oven meteen doekbeginnen.
Waarschuwing: Zorg ervoordat het apparaatafgekoeld is voordatu het aanraakt.

Opgelet voor allehete opperviakken, omdateen risicoop brandwonden bestaat. Gebruikgedestilleerd

ofdrinkbaar water.
® =)
o S ®_o [
‘ """ ‘@ m’ﬂ |
| - o @ |
| £ o ® 8 |
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Afvalbeheer en milieubescherming

Dit apparaat is gemarkeerd
volgens de Europese norm
2012/19/EU inzake Afval van

elektrisch  en elektronisch
apparatuur  (WEEE). WEEE
B cctocovel verontreinigen-

de substanties (die negatieve
gevolgen op het milieu kunnen hebben) en
basiscomponenten (die hergebruikt kunnen
worden). Het is belangrijk om WEEE aan bep-
aalde behandelingen te onderwerpen om alle
vervuilende onderdelen te verwijderen en op
juist wijze afstand van te doen, en alle materi-
alente herstellenenterecyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rolin
spelen door te zorgen dat een WEEE geen mi-
lieukwestie wordt; het is essentieel de volgen-
de basisregels te volgen:
« WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden
beschouwd.
« WEEE moet worden overhandigd aan rel-
evante inzamelpunten die worden beheerd
door de gemeente of door geregistreerde
bedrijven. In veel landen bestaat er voor grote
WEEE een ophaaldienst.
« Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude
bij de leverancier worden ingeleverd, welke het
gratis bij u moet afhalen op een één-op-één

Problemen oplossen

basis, zolang het apparaat van soortgelijk type
is en dezelfde functies heeft als de geleverde
apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOOR
HET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen
van de oven en vermijd om de oven zonder
inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet
open alleen wanneer dat nodig is, omdat er
warmteverlies ontstaat elke keer dat de oven
open staat. Voor een aanzienlijke energiebe-
sparing, schakelt u de oven 5 tot 10 minuten
uit voor het voorziene einde van de bereid-
ingstijd en gebruik de warmte die de oven blijft
genereren. Houd de dichtingen schoon en in
goede staat, om energieverlies te voorkomen.
Als u een contract heeft met eenlaag energie
tarief, kuntugebruik makenvan het "uitgesteld
koken". Deze zal uw programma laten starten
in een periode waar u aan een voordelig tarief
kookt. Dit helpt u bij het besparen van energie.

Probleem ‘

De ovenwordt niet heet Deklokis nietingesteld

Mogelijke oorzaak

‘ Oplossing

Stel de klokin

De oven wordt niet heet

Het kinderslot is ingeschakeld

Schakel het kinderslot uit

De oven wordt niet heet temperatuur ingesteld

Eris geen bereidingsfunctie en -

Verzeker dat de vereiste instel-
lingenjuist zijn
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Sazetak

E Sigurnosne upute

Opce upute

Opis proizvoda

Opis zaslona

Upute Za Uporabu
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Sigurnosne upute

Tijekom kuhanja vlaga se moze kondenzirati unutar pecnice ili
na staklu vrata. Rije¢ je 0 normalnoj pojavi. Kako biste smanijili
ovaj ucinak, pricekajte 10 do 15 minuta nakon sto ukljucite na-
pajanje prije nego sto stavite hranu u pecnicu. U svakom sluca-
ju kondenzacija nestaje kada pecnice dosegne temperaturu
pripremanja.

Pripremajte povrce u posudi s poklopcem umjesto u otvoren-
om pladnju.

Ne ostavljajte hranu u pecnici nakon kuhanja dulje od 15 do 20
minuta.

UPOZORENUJE: uredaj i dostupni dijelovi zagrijavaju se tijekom
upotrebe. Pazite da ne dodirujete vruce dijelove.
UPOZORENJE: dostupni dijelovi mogu postati vruci kada se
pecnica upotrebljava. Djeca moraju biti na sigurnoj udaljenosti.
UPOZORENJE: Uredaj odspojite s mreznog napajanja prije
obavljanja radova na uredaju ili odrzavanja.

UPOZORENJE: radi izbjegavanja opasnosti zbog slucajnog
povratka toplinskog prekidaca u pocetno stanje, ovaj se uredaj
ne smije napajati pomocu vanjskog preklopnog uredaja, kao sto
je vremenski programator, niti biti prikljucen na strujni krug koji
se redovito ukljucujeiiskljucuje.

Djecumladu od 8 godina drzatina sigurnojudaljenostiod ureda-
ja ako nisu pod stalnim nadzorom.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Uredaj mogu ko-
ristiti oni koji imaju 8 i vise godina i oni s ogranicen-
im fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, bez
iskustva ili znanja o proizvodu, samo ako su pod nadzorom ili
ako dobiju upute o radu uredaja, na siguran nacin i ako su svjesni
mogucih rizika.

Cid¢enje i odrzavanje ne smiju provoditi djeca koja nisu pod na-
dzorom.

Nemojte upotrebljavati grube ili abrazivne materijale ili ostre
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metalne strugace za ciscenje stakla vrata pecnice, jer mogu
izgrebati povrsinu i unistiti staklo.

Potrebno je iskljuciti pecnicu prije uklanjanja uklonjivih dijelova
te ih nakon Cis¢enja ponovno sastavite u skladu s uputama.
Upotrebljavajte iskljucivo termometar za meso koji je pre-
porucen za ovaj uredaj.

Ne upotrebljavajte Cistac na paru ili visokotlacni sprej za ciscen-
je.

AKO PECNICU ISPORUCUJE PROIZVOBDAC BEZ UTIKACA:
UREDAJ NE SMIJE BITI SPOJEN NA [ZVOR NAPAJANJA PO-
MOCU UTIKACA ILI UTICNICA, VEC MORA BITI IZRAVNO
SPOJEN NA MREZNO NAPAJANJE. Spajanje naizvor napajanja
mora izvrsiti kvalificirani stru¢njak. Kako bi ugradnja bila u skladu
s vazecim sigurnosnim propisima, pecnicu izmedu uredaja |
izvora napajanja treba spojiti samo visepolnim prekidacem,
pri cemu je razmak izmedu kontakata sukladan zahtjevima za
prenaponsku kategoriju lll. Visepolni prekidac mora nositi mak-
simalno povezano opterecenje i mora biti sukladan sa vazec¢im
propisima. Prekidac ne smije prekidati zuto-zeleni kabel uzeml-
jenja. Visepolni prekidac koji se koristi za prikljucivanje mora biti
lako dostupan nakon Sto je uredaj ugraden.

Spajanje na izvor napajanja mora izvrsiti kvalificirani strucnjak
uzimajuciu obzir polaritet pecnice iizvora napajanja.
Isklju€ivanje se mora postic¢i ugradnjom prekidaca u fiksno
oziCenje u skladu s pravilima ozicenja

AKO JE PECNICA ISPORUCENA OD STRANE PROIZVOBACA
S UTIKACEM:

Uticnica mora biti pogodna za opterecenje naznaceno na
etiketi i mora imati povezano i funkcionalno uzemljenje. Vodic
za uzemljenje je zuto-zelene boje. To treba izvrsiti kvalificirani
strucnjak. Ukoliko uti¢nica u zidu ne odgovara utikacu uredaja,
zatrazite od kvalificiranog elektricara da je zamjeni odgova-
rajucim tipom uti¢nice. Utikac i uticnica moraju biti u skladu s
vazecim normama u zemlji ugradnje. Prikljucivanje na izvor na-
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pajanja moguce je i pomocu visepolnog prekidaca, sa razdva-
janjem kontakta sukladno sa zahtjevima za prenaponsku kat-
egoriju lll, koji se postavlja izmedu uredaja i izvora napajanja, a
koji mora biti u stanju da podnese maksimalno napajanje koje
se prenosi i koji mora biti sukladno sa vazecim propisima. Pre-
kidac ne smije prekidati zuto-zeleni kabel uzemljenja. Nakon
postavljanja uredaja, uticnica ili visepolni prekidac koji se koriste
za prikljucivanje, moraju bitilako dostupni.

IskljuCivanje se moze vrsiti putem utikaca — ako je dostupan ili
ugradnjom sklopke u fiksno ozicenje, sukladno pravilima ozicen-
ja.

Ako se kabel za napajanje ostetio, treba ga zamijeniti kabelom
ili posebnim snopom koji se moze nabaviti kod proizvodaca i
stupanjem u kontakt s odjelom sluzbe za korisnike.

Kabel za napajanje mora biti tipa HO5V2V2-F. Ovu radnju treba
obaviti primjereno kvalificirani profesionalac. Vod za uzemljenje
(Zuto-zeleni) mora biti otprilike 10 mm dulji od ostalih vodova.
Za sve popravke obratite se iskljucivo odjelu za brigu o korisnici-
ma i zatrazite upotrebu originalnih rezervnih dijelova.
Nepostivanje gore navedenog moze ugroziti sigurnost uredaja i
uciniti jamstvo nevazecim.

Prije CisCenja treba ukloniti svaki ostatak prolivenog materijala.
Dulji nestanak struje tijekom samog kuhanja moze prouzrociti
kvar zaslona. Ako se to dogodi, kontaktirajte korisnicku sluzbu.,
Kako bi se sprijecilo pregrijavanje, uredaj ne smije biti postavljen
iza dekorativnih vrata.

Pri umetanju resSetkastog pladnja, pazite da protuklizni rub
postavite prema straznjem dijelu i prema gore.

Prilikom stavljanja police unutra, pazite da je zaustavnik
usmjeren prema gore i u straznjem dielu unutrasnjosti.
Policu morate potpuno uvuci u unutrasnjost pecnice. « UPO-
ZORENJE: Ne prekrivajte stjenke pecnice aluminijskom folijom
ili jednokratnom zastitom koju mozete kupiti u trgovini. Alumini-
jska folija ili druga zastita u kontaktu s vruc¢im emajlom moze
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dovesti do otapanja ili propadanja emajla.

UPOZORENJE: Nikada nemojte skidati brtvu vrata pecnice.
OPREZ: Nemojte dolijevati vodu na dno unutrasnjosti pec¢nice
tijekom kuhanja ili dok je pecnica vruca.

Nisu potrebne daljnje mjere/postavke kako bi uredaj radio pri
nominalnim frekvencijama.

Pecnica moze biti smjestena iznad ili ispod radne ploce. Prije
pricvrscivanja, pobrinite se da je u prostoru namijenjenom za
pecnicu osigurana dobra ventilacija kako bi se omogucila is-
pravna cirkulacija svjezeg zraka koji potreban za hladenje i zasti-
tu unutarnjih dijelova. Napravite otvore navedene na zadnjoj
stranici u skladu s vrstom postavljanja.

Za ispravnu uporabu pecnice, ne savjetuje se stavljati hranu u
izravni doticaj sa stalcima i pliticama, nego upotrijebiti papir za
pecenje i/iliposebne posude.
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Opée upute

Hvala sto ste odabralijedan od nasih proizvoda. Za najbolje rezultate s vasom pecnicom trebate
pazljivo procitati ovaj prirucnik i spremiti ga za buducu uporabu. Prije instalacije pe¢nice zabil-
jezite serijski broj kako biste ga mogli navesti osoblju servisa u slu¢aju popravaka. Nakon sto iz-
vadite pecnicuiz pakiranja, uvjerite se da se nije ostetila tijekom transporta. Ako niste sigurni, ne
rabite pecnicu i za savjet se obratite kvalificiranom tehnic¢aru. Svu ambalazu (plasti¢ne vrecice,
polistiren, ¢avle) drzite podalje od dohvata djece.

Prilikom prvog uklju¢ivanja pe¢nice moze se generirati snazan miris uzrokovan ljepilom na izol-
acijskim plo¢ama oko pecnice koja se zagrijava prvi put. To je sasvim normalno i, ako se dogodi,
pricekajte da se dimrazide prije nego Sto stavite hranu u pecnicu. Proizvodac ne prihvaca nikakvu
odgovornost za slu¢ajeve u kojima se nisu postovale upute sadrzane u ovom dokumentu.

NAPOMENA: Funkcije pe¢nice, svojstva i pribor navedeni u ovom priru¢niku razlikovat ce se,
ovisno o modelu koji ste kupili.

Sigurnosne indikacije

Pecnicu rabite samo za svrhu kojoj je namijenjena, to jest za pecenje hrane. Svaka druga upora-
ba, na primjer kao izvor topline, smatra se nepropisnom te je stoga opasna. Proizvodac nece biti
odgovoran za bilo kakva oStecenja nastala uslijed nepropisne, nepravilne ilinerazumne uporabe.
Uporaba svih elektri¢nih uredaja podrazumijeva pridrZzavanje nekih osnovnih pravila:

- Privadenju utikaca iz uti¢nice nikada nemojte povlaciti za elektric¢ni kabel,

- Ne dirajte uredaj ako imate mokre iliviazne ruke ili stopala,

- Uporaba adaptera, razdjelnika s visSe uti¢nica i produznih kabela opcenito se ne preporucuje,

- Usluc¢aju kvarai/ililosegrada, iskljucite uredajine vrsite neoviastene preinake.

Elektri¢na sigurnost

POBRINITE SE ELEKTRICNO SPAJANJE 1ZVRSI ELEKTRICAR ILI KVALIFICIRANI TEH-
NICAR.

Napajanje na koje je pec¢nica prikljucena mora zadovoljavati zakone na snazi u drzavi ugradnje.
Proizvodac ne prihvaca nikakvu odgovornost za sve Stete nastale uslijed nepridrzavanja ovih up-
uta.

Pecnicu treba prikljuciti na elektri¢no napajanje s uzemljenom zidnom uti¢nicom ili viSepolnom
isklju¢nom sklopkom, ovisno o zakonima na snazi u drzavi ugradnje. Elektricno napajanje treba
zastititi prikladnim osiguracima, a uporabljeni kabeli moraju imati poprecni presjek vodica koji
moze zajamciti pravilno napajanje pecnice.

PRIKLJUCAK

Pecnica se isporucuje s kabelom za napajanje koji treba spojiti na elektri¢cno napajanje od 220-
240 Vac 50 Hz izmedu faza iliizmedu faze i nule. Prije spajanja pec¢nice na elektri¢no napajanje
vazno je provijeriti sljedece:

- Napon napajanja naveden na mjeracu,

- Postavku isklju¢ne sklopke postavke omeksivaca vode

Vodi¢ uzemljenja prikljucen na priklju¢ak uzemljenja pecnice treba spojiti na priklju¢ak uzemljenja
izvora napajanja.
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UPOZORENJE

Prije spajanja pecnice na elektri¢no napajanje zamolite kvalificiranog elektri¢ara da provjeri kon-
tinuitet prikljucka uzemljenja izvora napajanja. Proizvodac ne prihvaca nikakvu odgovornost za
sve nesrece ilidruge probleme nastale uslijed nespajanja pecnice na priklju¢ak uzemljenjaili spa-
janja na priklju¢ak uzemljenja s nevaljanim kontinuitetom.

NAPOMENA: Buducida za pe¢nicu moze biti potrebno odrzavanje, preporucuje se dabude dos-
tupna druga elektri¢na uti¢nica u koju se pe¢nica moze prikljuciti nakon uklanjanja iz prostora u
kojemje ugradena. Zamjenu kabela za napajanje smije izvrsitiiskljucivo tehnickiservisilitehnicari
sa sli¢nim kvalifikacijama.

Preporuke

Nakon svakog koristenja pec¢niceiminimalno ¢is¢enje pomocice da pec¢nica uvijek bude savrseno
Cista.

Ne prekrivajte stijenke pec¢nice aluminijskom folijomili jednokratnom zastitom koja se moze kupiti
u trgovinama. Aluminijska folija ilidruge zastite mogu se uizravnom dodiru s vru¢im emajlom ras-
talitii tako trajno ostetitiemaijlirane stijenke unutrasnjosti pecnice.

Kako bi se sprijecilo stvaranje pretjerane prljavstine u pecnici koja moze rezultirati dimom i neu-
godnim mirisom, preporucujemo da priradu ne koristite previsoke temperature. Bolje je da pro-
duZite vrijeme pecenja na nizoj temperaturi.

Vezano za priborisporuc¢en uz pec¢nicu, savjetujemo da koristite samo posude i plitice otporne na
vrlo visoke temperature.

Instalacija

Instalacija pecnice je obaveza kupca. Proizvodac nije obvezan izvestiinstalaciju. Ako se zahtjeva
pomoc proizvodaca da ispravi greSke nastale zbog pogresne instalacije to nije obuhvaceno jam-
stvom.

Pri instalaciji pe¢nice moraju se slijediti upute za profesionalno kvalificirane osobe. Proizvodac
ne preuzima odgovornost za moguce povrede ljudi, zivotinja i/ili materijalnu $tetu koja je nastala
zbog pogresne/neispravne instalacije pec¢nice.

Kuhinjski namjestaj u koji se pec¢nica ugraduje, mora biti izraden od materijala otpornog na tem-
peraturu od najmanje 70° C.

Pecnica se moze ugraditina visinu u samostojecikuhinjskielementiliispod kuhinjske radne ploce.
Prije ugradnje pecnice morate osigurati dobru ventilaciju oko prostora pec¢nice da se omo-
guci pravilno kruzenje svjezeg zraka potrebnog za hladenje i zastitu unutarnjih dijelova pecnice.
Napravite otvore za ventilaciju prema opisu na zadnjoj straniciovih uputa, zavisno o nac¢inu ugrad-
nje.
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Opis proizvoda

Upravljacka ploca

Polozaji polica (boc¢na zZi¢ana resetka ako je
ukljuc¢ena)

Resetke

Plitice

Ventilator (ako postoji)

Vrata pecnice

Bocne Zi¢ane resetke (ako postoje: samo za
ravnu Supljinu)

. Serijski broj

Nk N

oo

PRIBOR

Plitica za prikupljanje sokova Metalna resetka

Prikuplja ostatke koji kapaju tijekom pripreme  Drziposude za pecenjeiplitice.
hrane na rostilju.

Bocne zZicane resetke (samo ako je uredaj opre-
mljen)

Smjestene su s obje strane pecnice, drze metal-
ne resetke i plitice za prikupljianje sokova.
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Prvo Koristenja

PRETHODNO CISCENJE

Ocistite pecnicu prije prvog koristenja:

Obrisite vanjske povrsine s vlaznom mekom krpom,

Operite svu opremu/pribor i unutrasnjost pec¢nice s otopinom tople vode i deterdzenta za posuda,
Podesite praznu pec¢nicu na maksimalnu temperaturu i ostaviti da radi oko 1 sat, to ¢¢e ukloniti sve mirise
nove pecnice, pri ovom postupku osigurajte dobro provjetravanje prostorije.

Opis zaslona

@

o : .50

1. Zapisnik minuta UPOZORENJE: prva operacija koja se izvrsi
2. Postavljanje sata nakon stoje pecnicainstaliranailinakon prekida
3. Vrijeme kuhanja napajanja (ovo je prepoznatljivo na zaslonu koji
4. Sigurnosna blokada za djecu pulsira i prikazuje 12:00) postavlja to¢no vrije-
5. Prikaz temperature ili sata me. To se postize na sliedecinacin.
6. Kontrole za podesavanje LCD zaslona
7. Gumb za odabir termostata « Pritisnite sredisnjigumb.
8. Gumb za odabir funkcije « Postavite vrijeme tipkama "-" "+".

« Otpustite sve tipke.

PAZNJA: Pecnica ¢e raditi samo ako je posta-
vijen sat.
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FUNKCIJA

KLJUCAN-
ICA

L

KAKO KORISTITI

Funkcija Zastita

za djecu aktivira

se kada dodirnete
gumb Set(+)i
zadrZite najmanje
pet sekundi. Od tog
trenutka blokirane
susve ostale
funkcije ina zaslonu
¢e naizmjence, u
razmacima od tri
sekunde, bljeskati
STOPizadano
vrijeme. Od ovog
trenutka pa nadalje
sve se ostale funkcije
blokiraju, ukljuc¢uje
se lampica LED sig-
urnosne blokade za
djecu, anazaslonu
isprekidano treperi
STOPitrenuta¢no
vrijeme.

KAKO DEAKTIVIRATI

Funkcija Child

Lock isklju¢ena
jeiskljucivanjem
pecnice dodirivanjem
Touchpad Set (+)
ponovo najmanje pet
sekundi. Od ovog
trenutka opet se
mogu odabrati sve
funkcije. Od ovog
trenutka pa nadalje
iskljucuje se lampica
LED sigurnosne
blokade za djecuisve
su funkcije ponovno
dostupne za odabir.

$TO TORADI

BILJESKA

MINUTA
LESS

©

Pritisnite sredisnji
gumb 3 puta
Pritisnite tipke "-"
"+" zapodeSavanje
vremena

Otpustite sve tipke

Kada istekne zadano
vrijeme, aktivira se
zvucni alarm. Taj se
alarm zaustavlja sam
od sebe, ali mozete
ga zaustaviti odmah
ako pritisnete bilo
koji gumb.

Zvali alarm na kraju
zadanog vremena.

Tijekom postupka
na zaslonu se
prikazuje preostalo
vrijeme.

Omogucuije koristenje
pecnice kao budilica
(moze se aktiviratiili s
radom u pe¢nici ilibez
koristenja pedi)

VRIJEME
ZA
KUHANJE

N

Rucdicom za funkciju
pecnice odaberite
funkciju kuhanja te
ru¢icom termostata
temperaturu na kojoj
zelite kuhati.

Pritisnite sredisnji
gumb 1 puta
Pritisnite tipke "-"li
"+" za podesSavanje
duzine kuhanja

Otpustite sve tipke
NAPOMENA: Ako je
pecnicaiskljuc¢ena
ili zaruljicaradi,
funkcijarasporeda
vremena kuhanja
nece raditi.

Pritisnite bilo koju
tipku za zaustavljanje
signala. Pritisnite
sredisnji gumb za
povratak na funkciju
sata.

Omoguduje po-

desavanje vremena
kuhanja potrebnog
za odabrani recept.

Da biste provijerili
koliko je vremena
preostalo, pritisnite
tipku MENU 1 puta.

Zapromjenu /
promjenu po-
desenog vremena
pritisnite MENU i

tipke "-" +.

a kraju programa program
emitira tri signala upo-
zorenja i na zaslonu se
pojavljuje End.Postavite
odabirac funkcijana 0"
radi povratka na funkciju
sata.
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Upute Za Uporabu

Regulator

funkcije

Regulator
termo-
stata

Funkcija

SVJETILJKA: Ukljucuje svjetlo u unutrasnjosti pec¢nice.

Automatski aktivira ventilator za hladenje (samo na modelima kojiim-
ajuugraden ventilator za

hladenje).

%

[4]

ODLEDBIVANJE: Kada je gumb za funkcije podesen na ovaj poloZaj,
ventilator okrece zrak na sobnojtemperaturi oko zaledene hrane tako
da se odledi za nekoliko minuta bez da sadrzaj bjelan¢evina u hrani
bude promijenjen.

|&|

210

50+ MAX

KUHANJE VENTILATOROM: Koriste se gornjii donji grijac¢ uz ventila-
tor koji okrec¢e zrak u unutrasnjosti pec¢nice. Preporucujemo ovajnacin
pecenja za perad, peciva, ribe i povrce. Toplina bolje prodire u hranu
te je vrijeme predzagrijavanja i pecenja krace. Takoder mozete peci
razlic¢itu hranu u isto vrijeme sa ili bez iste pripreme u jednom ili vise
polozaja. Ovaj nacin kuhanja pruza ujednacenu raspodjelu topline a
mirisi razlic¢ite hrane se ne mijesaju. Omogucite oko deset dodatnih
minuta kuhanja kada kuhate razli¢itu hranu uisto vrijeme.

190

50 + MAX

* COOK LIGHT: Ova funkcija omogucava kuvanje na zdraviji nacin, s
obzirom da je potrebna manja koli¢ina mastii ulja. Kombinacija grejnih
elemenata sa pulsiraju¢im kruzenjem vazduha garantuje savrsene re-
zultate pecenja.

210

50 + MAX

VENTILATOR + DONJI GRIJAC GRILLA: Ova funkcija je idealna za
pecenje osjetljivo hrane.

220

50 + MAX

* PRIRODNO KRUZENJE ZRAKA: Koriste se donji i gorniji grija¢. To je
klasi¢annacin pecenja. Savrsen je za pecenje mesnihkoljenica, divljadi,
keksaijabuka. Jela sunakraju pecenja lijepo hrskava.

230

50 + MAX

GRILL: (koristi se s zatvorenim vratima)

Gornji grija¢ koristi se samostalno uz podesavanje temperature. Po-
trebno je predzagrijavanje u trajanju od 5 minuta da grijac postane cr-
ven. Uspjeh je zajamcen za pripremu ¢evapcica, mesa i sli¢ne hrane.
Bijelo meso treba biti udaljenije od grijaca, vrijeme pecenja je duze ali
je hrana ukusnija. Crveno meso i ribe mozete staviti na policu aliispod
mora biti plitica za sakupljanje masnoce.

220

50 + MAX

PIZZA: Ovafunkcija s kruzenjem vru¢eg zraka unutar pecnice osigura-
va odli¢ne rezultate za hranu kao stoje pizza, foccacia.

* Provjereno u suglasnostis CENELEC EN 60350-1. koristeno za odredivanje energetske klase.

HR 68




Opce napomene o Cisc¢enju

Radni vijek uredaja moze se produljitiredovitim
¢is¢enjem. Pric¢ekajte da se pecnica ohladi pri-
je rucnog ciscenja. Pri Ciscenju nikada nemojte
koristiti abrazivne deterdzente, ¢eli¢nu vunu ni
ostre kako ne biste nepovratno ostetili emajli-
rane dijelove. Koristite samo vodu, sapunilide-
terdzente na osnovi bjelila (amonijak).

STAKLENIDIJELOVI

Preporucuje se Cis¢enje staklenog prozora up-
ijajucim kuhinjskim ru¢nikom nakon svake up-
orabe pecnice. Kako biste uklonili tvrdokornije
mrlje, mozete uporabiti spuzvu namocenu de-
terdzentom i dobro iscijedenu. Potom isperite
vodom.

BRTVA PROZORA PECNICE

Ako se zaprlja, brtva se moze ocistiti vlaznom
spuzvom.

Odrzavanje

PRIBOR

Pribor ocistite mokrom spuzvom i sapunicom
prije nego gaispereteiosusite: izbjegavajte up-
orabu abrazivnih deterdzenata.

PLITICA ZA PRIKUPLJANJE MASNOCE
Nakon uporabe resetke za pecenje, izva-
dite pliticu iz pecnice. Vruc¢u masnocu ulijte u
spremnikioperite pliticu vru¢com vodomuz po-
moc spuzve i sredstva za pranje posuda. Ako
masne naslage ostanu, uronite pliticu u vodu i
deterdZent. Alternativno mozete pliticu oprati
u perilici posuda ili uporabiti komercijalno sred-
stvo za pecnice. Nikada ne stavljajte prljavu
pliticu natrag u pecnicu.

BYWIP/IIK COPEJIEPAI ANTY YXOHE TA3AJIAY HYCKAYbI

1. CbiMabl copenepai kepceTkinep 6arbiTbIMEH TapTY apKblibl asbiHbI3 (TOMEHHEH KapaHbI3).

2. CeiMAbl copenepi Tazanay YLUiH, 0napabl bIAbIC XKYFbILIKa CaslblHbl3 HEe AbIMKbI LLIYOEpeKTi
naraasnaHblHbI3 9Pi TOJbIFbIMEH KeMKeHIH TEKCEPIHI3.

3. Tazanay npoueciHeH KeniH CbiMAbl copenepAi Kepi peTrneH OpHaTbIHbI3.

— s
(D>

5

4

3

2

1(’ >

ZAMJENA ZARULJICE 1Z SVJETILJKE
1. Valasszale asut6t az erésaramdu.

2. Az Uvegboritas, csavarja kiazizzot es cserélje kiegy Ujizzét az azonos tipusu.

3.Haahibasizzét cserélni, helyere az Gvegbura.

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili vise izvora svjetlosti ¢iji je razred energetske ucinkovitosti G (Svje-

tiljka)/F (10 Led lampica).
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Funkcija "Aquactiva”

Postupak "Aquactiva”koristi paru za uklanjanje masnocai drugih ostataka iz pecnice.
1. Nalijte 300 mlvode u spremnik "Aquactiva” na dnu pecnice.

2. Podesite pecnicu na funkciju za tradicionalno pecenje ( )ilisamo doniji grijac ( E] ).

3. Postavite gumb za odabir funkcija pecnice na oznaku "Aquactiva”

4. Pustite da se izvede "Aquactiva” postupak u trajanju od 30 minuta.
5.Nakon 30 minutaiskljucite funkciju i ostavite pecnicu da se potpuno ohladi.
6. Kada se pecnica ohladi, ocistite unutarnje povrsine pecnice krpom.

UPOZORENJE:

Prije brisanja unutarnjih povrsina provjerite da je pecnica potpuno ohladena. Budite oprezni | obratite
posebnu paznju na sve vruce povrsine jer postoji opasnost od opeklina.

Za ovajpostupak mozete koristiti destiliranu il pitku vodu.
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Gospodarenje otpadom i zastita okolisa

Ovaj uredaj je oznacen u
skladu s Europskom direkti-
vom 2012/19 / EU o otpadu el-
ektricne i elektronicke opreme
(WEEE). Otpadna elektri¢na i
elektronicka oprema sadrzi i
Stetne tvari (koje mogu izaz-
vati negativne posljedice za okolig) i osnovne
komponente (koje se mogu ponovno Koristiti).
Vazno je da otpadna elektricna i elektronicka
oprema bude podvrgnuta posebnim tretm-
anima, kako bi se uklonili i pravilno odlozili svi
zagadivaciipovratiliireciklirali svimaterijali.
Pojedinci mogu igrati vaznu ulogu u osigu-
ravanju da otpadna elektricna i elektronicka
oprema ne postane ekoloski problem,; bitno je
slijeditineka osnovna pravila:

» Otpadna elektri¢na i elektronika oprema se
ne smije tretirati kao kucniotpad.

« Otpadna elektri¢na i elektronika oprema
treba se predati odgovaraju¢im sabirnim cen-
trima kojima upravljaju opcina ili registrirane

RjesSavanje problema

tvrtke. U mnogim zemljama, za velike otpade
elektricne i elektronicke opreme moze biti
propisano sakupljanje kod kuce.

« Kada kupite noviaparat, starimoze bitivracen
na prodajno mjesto koje ga mora preuzeti be-
splatno po osnovijedan-za-jedan, sve dokje to
oprema istovjetnog tipa i ima iste funkcije kao
isporuc¢ena oprema.

USTEDA ENERGIJE | BRIGA ZA OKOLIS
Ukoliko je moguce, izbjegavajte nepotrebno
zagdrijavanje prazne pecnice. Vrata otvarajte
Sto je manje moguce, kako biste smanjili gubi-
taktoplineizunutrasnjosti. Za znacajnuustedu
energije, iskljucite pecnicu 5 do 10 minuta prije
planiranog zavrsetka pecCenjaiiskoristite preo-
stalutoplinu pe¢nice. Odrzavajte brtve Cistima
i pripazite da su pravilno u¢vrscene, kako biste
izbjegli gubitak topline. Ukoliko imate dvotarif-
no brojilo, iskoristite funkciju odgode pocetka
pecenja za period jeftinije elektri¢ne energije.

Problem ‘

Pecnica se ne zagrijava | Sat nije postavljen

Moguci Uzrok

‘ Rjesenje

Postavite sat

Pec¢ni ne zagrijav
ecnica se ne zagrijava peratura

Nisu postavljeni funkcija kuhanja i tem-

Pobrinite se da su potrebne
postavke pravilne

Dodirno korisnicko

sucelje nereagira sucelja

Para i kondenzacija na ploci korisni¢kog

Plo¢u korisni¢ckog sucelja ocistite
krpom od mikrovlakana kako biste
uklonilikondenzirani sloj
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Atentionari generale

In timpul g&titului, umiditatea poate condensa in interiorul cup-
torului sau pe geamul usii. Aceasta este o stare normala. Pen-
tru a reduce acest efect, asteptati 10-15 minute dupa pornire,
inainte de a pune alimente in cuptor. In orice caz, condensul dis-
pare cand cuptorul atinge temperatura de gatit.

Gatiti legumele intr-un recipient cu un capac, in loc de o tava
deschisa.

Evitati sa lasati alimentele in cuptor dupa gatit mai mult de 15-
20 de minute.

AVERTISMENT: aparatul si partile accesibile devin fierbinti in
timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti.
AVERTISMENT: piesele accesibile pot fi fierbinti cand cuptorul
este in uz. Copiii mici trebuie tinuti la o distanta sigura.
Deconectatiaparatuldelasursade alimentareinainte de a efec-
tua orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia.
AVERTISMENT: pentru a evita un pericol ce poate fi cauzat de
resetarea accidentala a dispozitivului de intrerupere termica,
aparatul nu trebuie alimentat printr-un dispozitiv de comutare
extern, precum un temporizator, sau nu trebuie conectat la un
circuit care este pornit si opritin mod regulat.

Copiii cu varste sub 8 ani trebuie tinuti la o distanta sigura fata
de aparat daca nu sunt permanent supravegheati.

Este interzis copiilor sa se joace cu acest aparat.

Aparatul poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si mai mari si
de persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale limitate,
fara experienta sau cunostinte privind produsul, numai daca
acestea sunt supravegheate sau instruite cu privire la utiliza-
rea aparatului intr-un mod sigur, fiind constientizate posibilele
riscuri.

Curatarea siintretinerea nu trebuie efectuate de catre copii ne-
supravegheati.

A nu se utiliza materiale dure sau abrazive sau raclete metalice
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ascutite pentru a curata sticla de pe usa cuptorului, deoarece
acestea pot zgaria suprafata si pot determina spargerea sticlei.
Cuptorul trebuie oprit Tnainte de a scoate partile detasabile.
Dupa curatare, reasamblati partile detasabile conform in-
structiunilor.

Utilizati doar sonda de carne recomandata pentru acest cuptor.
Nu folositi un dispozitiv de curatare cu aburi sau pulverizator cu
presiune ridicata pentru operatiunile de curatare.

IN CAZUL IN CARE CUPTORUL ESTE FURNIZAT DE PRO-
DUCATOR FARA STECAR:

APARATUL NU TREBUIE CONECTAT LA SURSA DE ALIMEN-
TARE UTILIZAND STECARUL SAU PRIZE, CI TREBUIE CONEC-
TAT DIRECT LA RETEAUA DE ALIMENTARE. Conectarea la
sursa de alimentare trebuie efectuata de catre un profesionist
calificat in mod corespunzator. Pentru a avea o instalatie con-
forma cu legislatia actuala in materie de siguranta, cuptorul
trebuie conectat numai prin amplasarea unui disjunctor om-
nipolar, cu separarea contactelor conforma cu cerintele privind
categoria Ill de supratensiune, intre aparat si sursa de alimen-
tare. Disjunctorul omnipolar trebuie sa suporte sarcina maxima
conectata si trebuie sa respecte legislatia actuala. Cablul de
impamantare galben-verde nu trebuie sa fie intrerupt de dis-
junctor. Disjunctorul omnipolar utilizat pentru conectare tre-
buie sa fie usor accesibil atunci cand aparatul este instalat.
Conectarea la sursa de alimentare trebuie efectuata catre de
un profesionist calificat in mod corespunzator, tinand cont de
polaritatea cuptorului si a sursei de alimentare.

Deconectarea trebuie realizata incorporand un intrerupator in
cablajul fix, in conformitate cu regulile de cablare.

IN CAZUL IN CARE CUPTORUL ESTE FURNIZAT DE PRO-
DUCATOR CU STECAR:

Priza trebuie sa fie adecvata pentru sarcina indicata pe et-
icheta si trebuie sa aiba contactul de impamantare conectat si
in functiune. Conductorul de impamantare este de culoare gal-
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ben-verde. Aceasta operatie trebuie efectuata de o persoana
calificatd corespunzator. In cazulincompatibilitatii dintre priza si
stecarulaparatului, solicitatiunuielectriciancalificat sainlocuias-
caprizacuunalt modeladecvat. Stecarul sipriza trebuie sa fiein
conformitate cu normele curente din tara unde se efectueaza
instalarea. Conectarea la sursa de alimentare se poate face si
prin plasarea unui disjunctor omnipolar, cu separarea contacte-
lor conforma cu cerintele privind categoria lll de supratensiune,
intre aparat si sursa de alimentare care poate suporta sarcina
maximaconectatasicarerespectalegislatiainvigoare. Cablulde
impamantare galben-verdenutrebuie safieintreruptdedisjunc-
tor. Priza sau disjunctorul omnipolar utilizate pentru conexiune
trebuie sa fie usor accesibile atunci cand aparatul este instalat.
Deconectarea se poate realiza daca stecarul este accesibil sau
daca este incorporat un comutator in schema electrica fixa in
conformitate cu regulile referitoare la schema electrica.

In cazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta tre-
buie inlocuit cu un cablu sau un manunchi special disponibil de
la producator sau prin contactarea departamentului Serviciu
clienti. Tipul de cablu de alimentare trebuie sa fie HO5V2V2-F.
Aceasta operatie trebuie efectuata de un profesionist califi-
cat in mod corespunzator. Conductorul de impamantare (gal-
ben-verde) trebuie sa fie cu 10 mm mailung decat alte conduc-
toare. Pentru orice reparatii, adresati-va doar departamentului
de Asistenta clienti si solicitati utilizarea unor piese de schimb
originale.

Nerespectarea cerintei de mai sus poate duce la compro-
miterea sigurantei aparatului sila anularea garantiei.

Orice urme de material in exces trebuie indepartate inainte de
curatare.

Ofintrerupereindelungata a alimentarii care apare in timpul fazei
de gatit poate determina functionarea defectuoasa a monitor-
ului. Tn acest caz, contactati serviciul de Asistent3 clienti.
Aparatul nu trebuie instalatin spatele uneiusi decorative pentru
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a evita supraincalzirea.

Cand introduceti tava gratar, aveti grija ca marginea antider-
apanta sa fie pozitionata inspre spate siinspre in sus.
Candintroducetigratarul, verificati daca sistemul de oprire este
indreptat in sus si daca se afla in spatele cavitatii cuptorului.
Gratarul trebuie introdus in intregime in cavitate.
AVERTISMENT: Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de alu-
miniu sau cu un sistem de protectie de unica folosinta disponi-
bile in magazine. Folia de aluminiu sau orice alt sistem de pro-
tectie, in contact direct cu emailul fierbinte, risca sa se topeasca
si sa deterioreze emailul din interior.

AVERTISMENT: Nu indepartati niciodata garnitura de la usa
cuptorului.

ATENTIE: Nu reumpleti partea de jos a cavitatii cu apa in timpul
gatitului sau cand cuptorul este fierbinte.

Nu este necesara operarea/setarea suplimentara pentru a uti-
liza aparatul la frecventele nominale.

Cuptorul poate fi amplasat intr-o coloana inalta sau sub supra-
fata de lucru. Inainte de fixare, trebuie s& asigurati o buna venti-
lare a spatiului cuptorului pentru a permite circularea adecvata
a aerului proaspat necesar pentru racirea si protejarea pieselor
interne. Realizati fantele specificate pe ultima pagina conform
tipului de fiting.

Pentru utilizarea corecta a cuptorului se recomanda ca alimen-
tele sa nu vina in contact direct cu rafturile si tavile, ci sa se fo-
loseasca hartie de copt si/sau recipiente speciale.
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Instructiuni generale

Va multumim ca ati ales unul dintre produsele noastre. Pentru obtinerea celor mai bune rezul-
tate cu cuptorul dvs., trebuie sa cititi acest manual cu atentie si s& 1l pastrati pentru o referinta
viitoare. Inainte de a instala cuptorul, notati numarul de serie pe care 1l puteti da personalului din
cadrul departamentului de serviciu clienti daca sunt necesare reparatii. Dupa scoaterea cuptor-
uluidin ambalaj, verificatisa nu fifost deterioratin timpul transportului. Dacd avetiindoieli, nu uti-
lizati cuptorul si consultati un tehnician calificat pentru sfaturi. Nu ldsati materialele din ambalaje
(pungi de plastic, polistiren, cuie) la indemana copiilor. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima datd, poate aparea un miros puternic de fum, cauzat de lipiciul de pe panourile de izolare
care inconjoara cuptorul ce se incalzeste pentru prima data. Acest lucru este absolut normal,
si dacé are loc, trebuie s& asteptati ca fumul sa dispara inainte de a pune mancarea in cuptor.
Producatorul nu isi asuma nicio responsabilitate in cazul in care instructiunile incluse in acest
document nu suntrespectate.

NOTA: functiile, proprietatile si accesoriile cuptorului mentionate in acest manual vor varia, in
functie de modelul pe care |-ati achizitionat.

Indicatii privind siguranta

Utilizati cuptoril numaiin scopul pentru care a fost destinat, sianume pentru gatirea alimentelor;
orice alta utilizare, de exemplu ca sursa de caldurd, se considera a fi necorespunzatoare si prin
urmare periculoasa. Producatorul nu pot fi considerat raspunzator pentru daunele provocate de
utilizarea necorespunzatoare, incorecta sau nejustificata.

Utilizarea aparatelor electrice implica respectarea unor reguli fundamentale:

- nutragetide cablul de alimentare pentru a scoate stecherul din priza;

- nu atingetiaparatul daca aveti mainile sau picioarele umede;

-ingeneral, nu este recomandata utilizarea adaptoarelor, a prizelor multiple sia prelungitoarelor;
-1n caz de functionare defectuoasa si/sau functionare deficitara, opriti aparatul si nuil fortati.

Siguranta electrica

ASIGURATI-VA CA UN ELECTRICIAN SAU UN TEHNICIAN CALIFICAT REALIZEAZA CON-
EXIUNILE ELECTRICE. Sursa de alimentare la care este conectat cuptorul trebuie sa respecte
legislatia in vigoare in tara in care acesta este instalat. Producatorul nu isi asuma raspunderea
pentru nicio dauna provocata de nerespectarea acestor instructiuni. Cuptorul trebuie conectat
la o sursade alimentare cu o priza de perete cuimpamantgre sau la un disjunctor cu poli multipli,
infunctie delegislatiain vigoareintarain care acesta esteinstalat. Alimentarea electrica trebuie
protejata prin sigurante adecvate, iar cablurile utilizate trebuie sa aiba o sectiune transversala
care poate asigura alimentarea corecta a cuptorului.

CONEXIUNEA

Cuptorul este furnizat impreuna cu un cablu de alimentare care trebuie conectat numaila o
sursa de alimentare cu o putere de 220 - 240 VCA 50 Hz intre faze sauintre faza sinul. Inainte de
a conecta cuptorul la o sursa de alimentare, este important sa verificati:

- tensiuneaindicata pe cuply;

- reglajul disjunctorului.
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Firul de impamantare conectatla borna de impamantare a cuptorului trebuie legat laimpaman-
tarea surseide alimentare.

AVERTISMENT

Tnainte de a conecta cuptorulla sursa de alimentare, solicitati unui electrician calificat s& verifice
continuitatea bornei de impamantare a sursei de alimentare. Producatorul nuisi asuma raspun-
derea pentru accidentele sau alte probleme cauzate de neconectarea cuptorului la borna de
Impamantare sau de o impamantare care prezinta continuitate defecta.

NOTA: deoarece cuptorul ar putea necesita lucrari de intretinere, este recomandabil s& se
pastreze o alta priza de perete disponibild, astfel incat cuptorul sa poata fi conectat la acesta
dacé este scos din spatiul in care este instalat. Cablul de curent trebuie inlocuit numai de catre
personalului departamentului de servicii tehnice sau de catre tehnicieni cu o calificare echiva-
lenta.

Recomandari

Dupa fiecare utilizare a cuptorului, o curatare minima va ajuta la pastrarea cuptoruluiin perfecta
de curatare.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu sau cu un sistem de protectie de unica folos-
inta disponibile in magazine. Folia de aluminiu sau orice alt sistem de protectie, in contact direct
cu emailul fierbinte, risca sa se topeasca si sa deterioreze emailul din interior. Pentru a preveni
murdarirea excesiva a cuptorului care duce la mirosuri puternice de fum, va recomandam sa nu
utilizati cuptorul la o temperatura foarte mare. Este mai bine sa prelungiti durata coacerii si sa
coboratiputintemperatura. Pe langa accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, véa recomandam
sa utilizati vase siforme de coacere rezistente la temperaturi foarte mari.

Instalarea

Producatorii nu au nicio obligatie sa presteze acest serviciu. Daca este necesara asistenta pro-
ducatorului pentru a rectifica defecte ce decurg din instalarea incorecta, aceasta asistenta nu
este acoperita de garantie. Trebuie urmate instructiunile de instalare pentru personalul calificat
profesional. Instalarea incorectd poate duce la vdtamarea sau ranirea persoanelor si animalelor
sauladeteriorareabunurilor. Producatorul nu poate fitras laraspundere pentru astfel de vatamari
sau deteriorari.

Cuptorul poate fi amplasat inalt intr-o coloan& sau sub un blat de lucru. Inainte de fixare, asigu-
rati o ventilare buna in spatiul cuptorului pentru a permite o circulare corespunzatoare a aerului
proaspat pentru racirea si protejarea pieselor interne. Realizati deschiderile specificate la ultima
paging, conform tipului de montaj.
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Descrierea produsului

1. Panoude comenzi

2. Pozitii rafturi(grilajlateral din
sadrma, daca esteinclus)

3. Grilaje

4. Tavi

5. Ventilator (dacé exista)

6. Usa cuptor

7. Grilaje laterale de sarma
(daca exista: numai pentru
cavitate plana)

8. Numar de serie

ACCESORII

Tava de scurgere Grilaj metalic

Colecteaza reziduurile care se scurg la gatirea  Acesta tine tavile de copt sifarfuriile.
alimentelor pe gratare.

Grilaje laterale de sarma (doar daca exista)

Amplasat pe ambele partiale cavitatii cuptorului,
tine gratare metalice sifarfuriide picurare.

Prima utilizare

CURATARE PRELIMINARA :Curatati cuptorul inainte de a il utiliza pentru prima data. Stergeti suprafetele
externe cu o laveta moale umeda. Spalati toate accesoriile si stergeti partea interioara a cuptorului cu o
solutie din apa fierbinte si detergent de vase lichid. Reglati cuptorul gol la temperatura maxima si lasati-|
pornit timp de aproximativ 1 ora, astfel vor fi eliminate mirosurile prelungite tipice unui produs nou.
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Descrierea afigajului

ONOOUL A WDN PR

. Minute

. Setarea ceasului

. Timp de preparare

. Blocare pentru copii

. Afisare temperatura sau ceas

. Comenzi de reglare a afisajului LCD
. Buton selector al termostatului

. Buton selector de functii

ATENTIE: prima operatiune care trebu-
ie efectuatd dupa ce cuptorul a fost instalat
sau dupa intreruperea alimentarii cu energie
electrica (aceasta se poate recunoaste pe
afisaj care pulsa si indicad 12:00) este setarea
orei corecte. Acest lucru se realizeaza dupa
cum urmeaza.

«Apasati butonul central de 4 ori
«Setati ora cu butoanele ,-" ,+"
« Eliberati toate butoanele.

ATENTIE: Cuptorul va functiona numai daca
ceasul este setat.
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FUNCTIE

MOD DE UTILIZARE

CUM SE DEZACTI-
VEAZA

CEFACE

BLOCARE
TASTE

L

Functia Blocare de
siguranta pentru
copiise activeaza
daca atingeti Setare
(+) timp de cel putin
5secunde. Dinacest
moment, toate
celelalte functii sunt
blocate, iar afisajul
va pélpaiintermitent
timp de OPRIRE de 3
secunde sitimp pre-
setatintermitent.
Din acest moment,
toate celelalte functii
sunt blocate, LED-ul
de blocare pentru co-
pii se aprinde, afisajul
va clipi intermitent
STOP si ora prezenta

Functia Blocare de
siguranta pentru
copii se dezactiveaza
dacé atingeti din
nou Setare (+) de
pe tastatura tactila
timp de cel putin 5
secunde. Din acest
moment, toate fun-
ctiile pot fi din nou
selectate.

Din acest moment
LED-ul de blocare
pentru copii se stin-
ge si toate functiile
pot fi selectate din
nou.

PROCES
VERBAL

©

Apasatibutonul
centralde 3 ori

Apasatibutoanele
.~"si,+"pentrua
setaintervalul dorit

Eliberatitoate
butoanele

Cand timpul setat
s-ascurs, o alarma
sonora este oprita
complet dupé activa-
re, aceastd alarma se
va opri singura, dar
poate fi opritd ime-
diat prin apasarea
oricarui buton.

Emite oalarma la
incheierea interva-
lului stabilit.

in timpul procesu-
lui, ecranul arata
timpul ramas.

Permite utilizarea
cuptoruluidrept ceas cu
alarma (poate fi activat
fie impreuna cu utilizarea
cuptorului, fie indepen-
dent)

TIMP DE
PREPARARE

S

Selectatifunctia

de gatit cu butonul
functie cuptor,
temperatura pe care
doritisd o gatiticu
butonul termostat.

Apasatibutonul
centralde 1 data
Apasatibutoanele
.~"si.+"pentrua
setalungimeadoritd
aprepardrii

Eliberatitoate
butoanele
OBSERVATIE:

Daca cuptorul

este oprit sau
lampa functioneaza,
functia de progra-
mare a timpuluide

gatit nuvafunctiona.

Apasati orice buton
pentru a opri semna-
lul. Apésati butonul
central pentrua
reveni la functia ceas.

Acesta permite
prestabilirea tim-
pului de preparare
necesar pentru
reteta aleasa.

Pentru a verifica
cat timp mai este
derulat, apasati
butonul de MENIU
de 1 data.

Pentru a modifica/
modifica ora
prestabilitd apasati
MENIUL si butoa-
nele "-""+",

La sfarsitul programului,
programul oferd 3
semnale de avertizare,

iar pe ecran apare "End”
(incheiere).

Setati selectorul de functii
la"0" pentru arevenila
functia ceas.
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Moduri de gatit

Selector ree T°C

functii Suge- Interval
s rat

Functia

BEC: Aprinde becul din cuptor.

[4]

DECONGELARE: Cand selectorul este setat pe aceasta pozitie. Ventila-
torul circula aerul la temperatura camerei in jurul alimentelor congelate,
astfelincat le dezgheata in cateva minute, fara sa modifice sau sa afect-
eze continutul de proteine al alimentelor.

210 50 + MAX

|&]

NIVEL MULTIPLU: V& recomandam sa folositi aceasta metoda pentru
pui, produse de patiserie, peste si legume. Caldura patrunde mai bine in
alimente si se reduc timpii de preparare si preincalzire. Puteti prepara dif-
erite alimente in acelasi timp, cu sau fara acelasi mod de preparare, inuna
sau mai multe pozitii. Aceasta metoda de preparare asigura o distribuire
uniforma a caldurii sinu permite amestecarea mirosurilor.

Sunt necesare zece minute in plus cand preparati mancaruri diferite in
acelasitimp.

& 190 | 50+MAX

* LUMINA DE GATIT: Aceasta functie permite gatirea intr-un mod mai
sanatos, reducand cantitatea de grédsime sau ulei necesara. Combinatia
de elemente de incalzire cu un ciclu pulsatoriu de aer asigura un rezultat
perfect de coacere.

|&

210 50 + MAX

VENTILATOR + ELEMENT INFERIOR: Se foloseste rezistenta inferio-
ara impreuna cu ventilatorul care circuld aerul din interiorul cuptorului.
Aceasta metoda este ideala pentru pateuri umplute cu fructe zemoa-
se, tarte, quiche si pateuri. Previne uscarea alimentelor si incurajeaza
crestereain cazultorturilor, a aluatului de paine sia altor alimente gatite in
partea de dedesubt. Asezatigratarulin pozitia de jos.

220 50 + MAX

* CONVENTIONAL: Se folosesc atét rezistentele inferioare cat si cele
superioare ale cuptorului. Preincalziti cuptorul timp de aproximativ zece
minute. Aceasta metoda este ideald pentru toate tipurile traditionale de
coacere si frigere. Pentru prepararea rapida a carnurilor rosii, a carnii de
vita, a celei de miel, vanat, a painii, a alimentelor invelite in folie (en pap-
illote), pentru aluat fraged. Asezati alimentele si vasele acestora pe un
gratar aflatin pozitie mijlocie.

230 50 + MAX

GRILL: folositi grillul cu usainchisa.

Rezistenta superioard este folositd independent si puteti regla tem-
peratura. Este necesara o preincalzire timp de cinci minute pentru ca
elementele sé fie fierbinti. Succesul este garantat pentru grill, kebab si
maéancarurigratinate. Carnea alba trebuie pusa mai departe de grill; timpul
de preparare este mailung, dar carnea are un gust mai bun. Puteti pune
carnea rosie si fileurile de peste pe gratar, cu tava pentru picurare dede-
subt. Cuptorul are doua pozitii ale gratarului: Grill: Gratar 2140 W: 3340 W

220 50+ MAX

PIZZA: Cu aceasta functie, aerul fierbinte circulat in cuptor asigura unre-
zultat perfect pentru méancaruricum ar fi pizza sau chec.

*Testatin conformitate cu standardul EN 60350-1 in scopul declaratiei de consum de energie sia clasei energetice
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Note generale privind curatarea

Ciclul de viata al aparatului poate fi prelungit
printr-o curatare regulata. Asteptati ca cupto-
rul sa se raceasca inainte de a efectua operati-
unile de curatare manuala. Nu utilizati niciodata
detergeti abrazivi, bureti de sarma sau obiecte
ascutite pentru curatare, pentru a nu afecta in
mod iremediabil piesele emailate. Utilizati numai
apa, sapun sau detergenti pe baza de inalbitor
(amoniu).

PIESE DINSTICLA

Se recomanda sa curatati fereastra din sticla cu
un prosop de bucatarie absorbent dupa fiecare
utilizare a cuptorului. Pentru a indeparta petele
mai dificile, puteti utiliza un burete imbibat in de-
tergent, frecand bine siapoiclatind cu apa.

intretinere

ETANSAREA FERESTREI CUPTORULUI
Daca este murdara, etansarea poate fi curatata
cuunburete usorumed.

ACCESORII

Curatati accesoriile cu un burete umed, imbibat
in detergent inainte de a le clati si usca: evitati
utilizarea detergentilor abrazivi.

TAVA

Dupa utilizarea grillului, scoateti tava din cup-
tor. Turnati grasimile fierbinti intr-un recipient si
spalati tava cu apa fierbinte, utilizand un burete
sidetergentlichid de vase.

Daca raman reziduuri de grasime, scufundati
tava in apa cu detergent. Alternativ, puteti spa-
la tava in masina de spalat vase sau puteti utiliza
un detergent din comert pentru cuptoare. Nu
punetiniciodata o tava murdarainapoiin cuptor.

INSTRUCTIUNI PENTRU INALATAREA S| CURATAREA RACCURILOR LATRICE
1. Scoateti suporturile de sarma tragandu-le in directia sagetilor (a se vedea maijos)
2.Pentrua curata suporturile de sarma, fie le punetiin masina de spalat vase, fie utilizati un burete

umed, asigurandu-va ca sunt apoi uscate.

3. Dupaincheierea procesului de curatare, instalati suporturile de sarmain ordine inversa.

— s
(D>

5

4

3

2

1(’ >

SCHIMBAREA BECULUI
1. Decuplaticuptorul de la reteaua de alimentare.

2. Desfaceticapacul din sticla, desurubati becul siinlocuiti-l cu un bec nou de acelasi tip.
3. Dupa ce becul defect este inlocuit, montatila loc capacul din sticla.

Acest prospect este o completare a manualului de utilizare furnizat impreuna cu produsul. Acest
produs contine una sau mai multe surse de lumina din clasa de eficientd energetica G (Lampa) /F

(10 Led).
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Functia Aquactiva

Procedura Aquactiva foloseste aburul pentru a ajuta la inldturarea grasimii si particulelor de mancare
ramase in cuptor.
1. Turnati 300 ml de apain recipientul Aquactiva din Tartea dejosa cuﬁrului.

2. Setatifunctia cuptoruluilaincalzitorul Static ( ) sau Bottom ( )

3. Setati temperatura pe pictograma Aquactiva

4. Permiteti-i programului sa ruleze 30 de minute.

5. Dupa 30 de minute opriti programul silasati cuptorul sa se raceasca.

6. Dupa ce aparatul s-aracit, curatati suprafetele interioare ale cuptorului cu o carpa.

Avertisment: Asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de a-| atinge. Trebuie sa fiti atenti la toate su-
prafetele fierbinti, deoarece exista riscul de arsuri. Folositi apa distilata sau potabila.

8 B
- @: @ 0I5 9
‘ o = |
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Gestionarea deseurilor si protectia mediului

Prezentul aparat este et
ichetat in conformitate cu Di-
rectiva europeand 2012/19/
UE privind echipamentele
electrice si electronice (DEEE).
DEEE contin atat substante
poluante (care pot avea un
efect negativ asupra mediului) cat si elemente
de baza (care pot fi refolosite). Este impor-
tant ca DEEE sa fie supuse unor tratamente
specifice pentru a indeparta si elimina corect
elementele poluante si pentru a recupera
toate materialele. Persoanele pot juca un rol
important in asigurarea faptului cd DEEE nu
devin problema de mediu; este esential sa se
respecte cateva norme de baza:

- DEEE nu trebuie tratate ca deseurimenajere;
- DEE trebuie duse in spatii de colectare spe-
ciale, administrate de catre consiliullocal sau o
companie inregistrata.

In numeroase tari, colectarea deseurilor de la
domiciliupoate fidisponibild pentru DEEE mari.
Atuncicand cumparatiunaparat electrocasnic
nou, cel vechi poate fi returnat vanzatorului
care trebuie sa il accepte gratuit la schimb, in
masura in care acesta este de tip similar si are
aceleasi functii cu aparatul cumparat.

SALVAREA S| PROTEJAREA MEDIULUI iN-
CONJURATOR

Acolo unde este posibil, evitati supraincalzirea
cuptoruluisiincercatiintotdeauna sailumpleti.
Deschideti usa cuptorului cat de rar posibil,
deoarece caldura din cavitate se disperseaza
de fiecare daca cand este deschisa. Pentru o
economisire semnificativd de energie, opriti
cuptorul cu aproximativ 5-10 minute nainte
de incheierea ciclului de preparare planificat si
folositi caldura reziduala pe care cuptorul con-
tinua sa o genereze. Mentineti sistemele de
etansare curate siin stare buna pentru a evi-
ta dispersarea caldurii in afara cavitatii. Daca
aveti un abonament la curent cu tarif orar,
programul ,preparare intarziatd" faciliteaza
economisirea de energie, facand ca procesul
de preparare sainceapainintervalul de timp cu
tarifredus

Curatarea siintretinerea cuptorului

PROBLEMA ‘

Cuptorulnu seincalzeste

CAUZA POSIBILA

Ceasulnu este setat

‘ SOLUTIE

Setaticeasul

aturanuau
fost setate

Cuptorulnu seincalzeste

O functie de gatire si temper-

Asigurati-véd ca setdrile necesare
sunt corecte

Nicio reactie a interfetei cu

utilizatorul tactil feteicu

utilizatorul

Abur si condens pe panoul inter-

Curatati cu o carpa din microfibra
panoul interfetei cu utilizatorul pen-
truaindeparta stratul de condens
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Installation

600 mm

590 mm

560 mm x 45 MM

60 m x 45 mmM
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EN If the furniture is coverage with a bottom at
the back part, provide an openingfor the power
supply cable.

FR Sile fond du meuble est doté d'un panneau
de fermeture, prévoyez un orifice pour le pas-
sage du cable d'alimentation..

DE Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf
der Ruckseite ausgestattet ist, sorgen Sie fur
eine Offnung fur das Stromversorgungskabel.

NL Indien het toestel aan de achterzijde voor-
zienis van een afdekking, maak dan een open-
ing voor de stroomkabel.

HR Ako je namjestaj zatvoren sa straznje
strane, napravite otvor za kabel za napajanje.

RO Daca mobilierul este echipat cu un fund in par-
tea din spate, asigurati o deschidere pentru cablul
de alimentare.

EN If the mounting of the plinth does not al-
low air circulation, it is necessary to create an
opening of 500x10 mm or the same surface in
5000 mm?.

FR Sile montage de la plinthe ne permet pas la
circulationdel'air, il est nécessaire de créer une
ouverture de 500x10 mm ou de la méme sur-
face dans 5000 mm?.

DE Wenn die Montage des Sockels keine
Luftzirkulation zuldsst, ist es notwendig, um
eine maximale Leistung des Ofens zu erre-
ichen, eine Offnung von 500x10 mm oder die
gleiche Oberflache in 5.000 mm? zu schaffen.

NL Als de montage van de plint geen lucht-
circulatie toelaat, dient men, om de optimale
prestatie te verkrijgen van de oven, een open-
ing te maken van 500x10mm of dezelfde op-
pervlakte in 5.000 mm?.

o

EN If the oven does not have a cooling fan, cre-
ate an opening 460 mmx 15 mm

FR Sile four n'a pas de ventilateur de refroidisse-
ment, créer une ouverture 460 mmx 15 mm
DE Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen
Uber keinen Lufter verfugt 460 mmx 15 mm
NL Maak een opening als de oven geen koel-
ventilator heeft 460 mmx 15 mm.

HR Ako pecnica nema rashladni ventilator, os-
tavite prolaz. 460 mmx 15 mm

RO Daca cuptorul nu are ventilator de racire, creati
odeschidere de 460 mmx 15 mm

HR Ako montiranje postolja ne omogucuje
cirkulaciju zraka potrebno je napraviti otvor
dimenzija 500x10mm ili iste povrsine (5000
mm?) kako bi se omogucio najboljirad pecnice.
RO Dacd montarea plintei nu permite circulatia
aerului, pentru a obtine performanta maxima a
cuptorului este necesar sa se creeze o deschidere
de 500x10 mm sau aceeasi suprafatain 5.000 mm?

INSTALLATION 87












EN The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors
containedin this brochure. We reserve theright to carry out modifications to products as required, includ-
ing the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating tosafety or function.

FR Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles inexacitudes imputables a des
erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit
de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans|'intérét del'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

DE Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Be-
dienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor technische Anderungen zurVerbesserung der Produk-
tqualitdtim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen..

NL De fabrikantis niet aansprakelijkvoor enige onnauvvkeurigheid die hetgevolgis van drukfouten of tran-
scriptiefouten in deze brochure. Wij behouden ons het recht voor zo nodig, énder meer in het belang van
een gunstiger verbruik, vijzigingen aan producten aan te brengen, zonder dat dit gevolgen heeft voor de
kenmerken ten aanzien van veiligheid of functionering.

HR Proizvodac nije odgovoran za greske u tiskuili prijepisu ove knjizice. Proizvodac zadrZava pravo na svaku
izmjenu proizvoda koju bude smatrao potrebnomilikorisnom ukljucujuciiudio u potrosnji a koja nece imati
negativnih utjecaja naradisigurnost proizvoda.

RO Producatorul nu va fi rdspunzator pentru nicio inexactitate ce decurge din imprimarea sau erorile de
transcriere cuprinsein prezentabrosura. Ne rezervam dreptul de amodifica produsele daca este necesar,
inclusiv privind consumul, fara a influenta caracteristicile referitoare la siguranta sau functionare.
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