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Safety Indications

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity
oronthe glass of the door. Thisis a normal condition. To reduce
this effect, wait 10-15 minutes after turning on the power be-
fore putting food inside the oven. In any case, the condensation
disappears when the oven reaches the cooking temperature.
Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open
tray.

Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than
15/20 minutes.

WARNING: the accessible parts canbecome hot when the oven
is in use. Young children should be kept at a safe distance.
WARNING: the accessible parts can become hot when the grill
isin use. Children should be kept at a safe distance.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply be-
fore carrying out any work or maintenance.

WARNING: in order to avoid any danger caused by the acciden-
tal resetting of the thermal interruption device, the appliance
should not be powered by an external switching device, such as
atimer, or be connectedto a circuit that is regularly switched on
and off.

Children under 8 should be kept at a safe distance from the ap-
pliance if not continuously supervised.

Children should not play with the appliance.

The appliance canbe used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without
experience or knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of the appliance,
in a safe way with awareness of the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by unsu-
pervised children.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers
to clean the oven door glasses, as they can scratch the surface
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and cause the glass to shatter.

The oven must be switched off before removing the removable
parts. After cleaning, reassemble them according the instruc-
tions.

Only use the meat probe recommended for this oven.

Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning
operations.

IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER WITH-
OUT PLUG:

THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE POW-
ER SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DI-
RECTLY CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS. The con-
nection to the power source must be carried out by a suitably
gualified professional. In order to have an installation compliant
to the current safety legislation the oven must be connect-
ed only placing an omnipolar breaker, with contact separation
compliant to the requirements for overvoltage category I,
between the appliance and the power source. The omnipolar
breaker must bear the maximum connected load and must be
in line with current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The omnipolar break-
er used for the connection must be easily accessible when the
appliance is installed.

The connection to the power source must be carried out by a
suitably qualified professional considering the polarity of the
oven and of the power source.

The disconnection must be achieved incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring rules

IF THE OVEN IS PROVI ED BY THE MANUFACTURER WITH
PLUG:

The socket must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in operation.
The earth conductor is yellow-green in colour. This operation
should be carried out by a suitably qualified professional. In case
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of incompatibility between the socket and the appliance plug,
ask a qualified electrician to substitute the socket with another
suitable type. The plug and the socket must be conformed to
the current norms of the installation country. Connection to the
power source can also be made by placing an omnipolar break-
er, with contact separation compliant to the requirements for
overvoltage category lll, between the appliance and the pow-
er source that can bear the maximum connected load and that
is in line with current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The socket or omnip-
olar breaker used for the connection should be easily accessi-
ble when the appliance is installed.

The disconnection may be achieved by having the plug accessi-
ble or by incorporating a switch in the fixed wiringin accordance
with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a
cable or special bundle available from the manufacturer or by
contactingthe customer service department. The type of pow-
er cable must be HO5V2V2-F. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. The earth conductor
(yellow-green) must be approximately 10 mm longer than the
other conductors. For any repairs, refer only to the Customer
Care Department and request the use of original spare parts.
Failure to comply with the above can compromise the safety of
the appliance and invalidate the guarantee.

Any excess of spilled material should be removed before clean-
ing.

A long power supply failure during an occurring cooking phase
may cause a malfunction of the monitor. In this case contact
customer service.

The appliance must not be installed behind a decorative doorin
order to avoid overheating.

When you place the shelf inside, make sure that the stop is di-
rected upwards and in the back of the cavity. The shelf must be
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inserted completely into the cavity.

When inserting the grid tray pay attention that the anti-slide
edge is positioned rearwards and upwards.

WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or sin-
gle-use protection available from stores. Aluminium foil or any
other protection, in direct contact with the hot enamel, risk
melting and deteriorating the enamel of the insides.
WARNING: Never remove the oven door seal.

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during
cooking or when the ovenis hot.

No additional operation/setting is required in order to operate
the appliance at the rated frequencies.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven
space to allow proper circulation of the fresh air required for
cooling and protecting the internal parts. Make the openings
specified on last page according to the type of fitting.
Foracorrectuse of the ovenitis advisable not to put the food in
direct contact with the racks and trays, but to use oven papers
and / or special containers.
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General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should
read this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note
of the serial number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required.
Having removed the oven fromits packaging, check that it has not been damaged during trans-
portation. If you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children.
When the oven is switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is
caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This
is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting
food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where the instructions
contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending
on the model you have purchased.

Safety Indications

Only use the ovenforitsintended purpose, thatis only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer
cannot be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable
usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

- do not pull onthe power cable to disconnect the plug from the socket;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

- in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper withiit.

Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL
CONNECTIONS. The power supply to which the oven is connected must conform with the
laws in force in the country of installation. The manufacturer accepts no responsibility for any
damage caused by the failure to observe these instructions. The oven must be connected to
an electrical supply with an earthed wall outlet or a disconnector with multiple poles, depending
onthe laws in force in the country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can ensure correct sup-
ply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply
with 220-240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven
is connected to the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

- the setting of the disconnector.
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The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth ter-
minal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the conti-
nuity of the power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any
accidents or other problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an
earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket
available so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is
installed. The power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians
with equivalent qualifications.

Alow light around the central main switch could be present when the ovenis off. Thisis a normal
behavior. | can be removed just turning the plug upside down or swapping the supply terminals.

Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Al-
uminium foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and de-
teriorating the enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the
resulting strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It
is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In addition to the acces-
sories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very
high temperatures.

Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is
required to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the
guarantee. The installation instructions for professionally qualified personnel must be followed.
Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufac-
turer cannot be held responsible for such harm orinjury.

The ovencanbe located highina column or under aworktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.
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Product description

Control panel

Shelf positions (lateral wire
gridifincluded)

Grids

Trays

Fan (if present)

Ovendoor

Lateral wire grids (if present:
only for flat cavity)

. Serial number

NoosG Ne

0o

ACCESSORIES

Drip tray Metal grid

Collects residues that drip when cooking food  Holds baking trays and plates.
onthegrills.

Lateral wire grids (only if present)

Located on both sides of the oven cavity, holds
metal grills and drip pans.

First Use

PRELIMINARY CLEANING; Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces
with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and
washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this
will remove any lingering smells of newness.
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Display description

ONOULTDA WN -

. Minute minder

. Clock setting

. Cooking time

. Child Lock

. Temperature or clock display
.LCD display adjustment controls
. Thermostat selector knob

. Function selector knob

WARNING: the first operation to carry out
after the oven has been installed or following
the interruption of power supply (this is re-
cognizable the display pulsating and showing
12:00)is setting the correct time. Thisis achie-
ved as follows.

«Push the central button 4 times
«Set time with "-" "+" buttons.

«Release all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate pro-
viding the clock is set.
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FUNCTION

HOW TO ACTIVATE

HOW TO
DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

KEY LOCK

L

Child Lock function
is activated by
touching Set (+)
foraminimum of 5
seconds. From this
moment on all other
functionare locked
and the display will
flash STOP and
presettimeinter-
mittently. From this
moment on all other
functions are locked,
LED of child lock
turnon, the display
will flash STOP and
present timeinter-
mittently

Child Lock function
is deactivated by
touching touchpad
Set (+) again for a mi-
nimum of 5 seconds.
From this moment
onall functions are
selectable again.
From this moment
LED of child lock turn
off and all functions
are selectable again.

MINUTE
MINDER

©

Push the central
button
1times

Pressthe buttons

_mougn

to settherequired

When the set time
as elapsed an audible
alarmis activated
(this alarm will stop
on its own, however
it can be stopped
immediately by

Sounds an alarm at
the end of the set
time.

During the process,
the display shows
the remaining time.

Allows to use the oven

as alarm clock (could be
activated either with ope-
rating the oven or with
out operating the oven)

COOKING
TIME

N

time pressing the button)
SELECT.
Release all the
buttons
Push the central Push any button to It allows to preset When the time is elapsed

button 2 times

Press the buttons
"-"or"+"to set the
lenght of cooking

required

Release all buttons

Set the cooking
function with
the oven function
selector

stop the signal. Push
the central button to
return to the clock
function.

the cooking time
required for the
recipe chosen.

To check how long
is left to run press
the SELECT button
2 Times.

To alter/change the
preset time press
SELECT and "-" "+"
buttons.

the oven will switch off
automatically.

Should you wish to stop
cooking earlier either turn
the function selector to O,
or set time to 0:00
(SELECT and “-" “+"
buttons)
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Cooking Modes

Function

LAMP: Turns onthe ovenlight.

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at
roomtemperature around the frozen food so that it defrosts in a few min-
utes without the protein content of the food being changed or altered.

‘:’ 180
)

210

50+ MAX

MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the
cooking and preheating times are reduced. You can cook different foods
atthe same time with or without the same preparation in one or more po-
sitions. This cooking method gives even heat distribution and the smells
are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

190

G

50 + MAX

* COOK LIGHT: This function allows to cook in a healthier way, by re-
ducing the amount of fat or oil required. The combination of heating ele-
ments with a pulsating cycle of air ensures a perfect baking result.

B 210

50+ MAX

BOTTOMHEATING + FAN: The bottom heating element is used with the
fan circulating the air inside the oven. This method is ideal for juicy fruit
flans, tarts, quiches and patée.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough
and other bottom-cooked food.

Place the shelfin the bottom position.

220

50+ MAX

* CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used.
Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for all tradi-
tional roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb,
game, bread, foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food
andits dish on a shelfin mid position.

230

50+ MAX

GRILL : use the grillwith the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temper-
ature. Five minutes preheating is required to get the elements red-hot.
Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats
should be put at a distance from the grill; the cooking time is longer, but
the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf
with the drip tray underneath.

"V 220

50+ MAX

PIZZA - With this function hot air circulated in the oven to ensure perfect
result for dishes such as pizza or cake.

* Tested inaccordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended
through regular cleaning. Wait for the oven to
cool before carrying out manual cleaning op-
erations. Never use abrasive detergents, steel
wool or sharp objects for cleaning, so as to not
irreparably damage the enamelled parts. Use
only water, soap or bleach-based detergents
(ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with
absorbent kitchen towel after every use of
the oven. To remove more obstinate stains,
you can use a detergent-soaked sponge, well
wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly

Maintenance

damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge
before rinsing and drying them: avoid using
abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the
oven. Pour the hot fat into a container and
wash the pan in hot water, using a sponge and
washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the panin
water and detergent. Alternatively, you can
wash the pan in the dishwasher or use a com-
mercial oven detergent. Never put a dirty pan
backinto the oven.

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS
1. Remove the wire racks by pulling themin the direction of the arrows (see below)
2. Tocleanthe wireracks either put theminthe dishwasher or use awet sponge, ensuring that they

are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.”

y o

——
5-

4

3

2

1(’ >

CHANGING THEBULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0Once the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

This product contains one or more light sources of energy efficiency class G (Lamp) /F (10 Led).
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Aquactiva Function

The Aguactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.
1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.

2.Set the oven function to Static ( Jor Bottom ( )heater

3. Set the temperature to the Aquactiva icon

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.
Warning: Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as thereis a risk of burns.

Use distilled or drinkable water.
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Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in
accordance with European Di-
rective 2012/19/EU regarding
electric and electronic appli-
ances (WEEE). The WEEE con-
tain both polluting substances
(that can have a negative ef-
fect on the environment) and base elements
(that can be reused). It is important that the
WEEE undergo specific treatments to cor-
rectly remove and dispose of the pollutants
and recover all the materials. Individuals can
play an important role in ensuring that the
WEEE do not become an environmental prob-
lem; itis essential to follow a few basic rules:

- the WEEE should not be treated as domestic
waste;

- the WEEE should be taken to dedicated col-
lection areas managed by the town councilora
registered company.

In many countries, domestic collections may
be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge
as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRON-
MENT

Where possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as
infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened.
For a significant energy saving, switch off the
oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the
residual heat that the oven continues to gen-
erate. Keep the seals clean and in order, to
avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hour-
ly tariff, the "delayed cooking” programme
makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff
time slot.

Troubleshooting
Problem ‘ Possible cause ‘ Solution
the oven does not heat The clockis not set Set the clock

up

The oven does not

heatup notbeenset

A cooking function and temperature has

Ensure that the necessary settings
are correct

No reaction of the

touchuserinterface terface panel

Steam and condensation on the user in-

Clean with a microfiber cloth the
user interface panel to remove the
condensation layer
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Instrukcje bezpieczenstwa

« Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do komory pieka-
rnika lub na szybke drzwiczek. Jest to zjawisko normalne. Aby
je ograniczyc, nalezy poczekac od 10 do 15 minut po wtgczeniu
urzgdzenia, zanim zywnosc zostanie umieszczona w piekarniku.
Skropliny znikng, gdy piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

« Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg zamiast otwar-
tego naczynia.

« Unikac pozostawiania zywnosci wewngtrz piekarnika po piec-
zeniu na dtuzej niz 15/20 minut.

« OSTRZEZENIE: urzgdzenie i niektore z elementdw nagrzewaja
sie w trakcie ich dziatania. Uwazac, aby nie dotknac jakiejkolwiek
gorgcej czesci.

- OSTRZEZENIE: W trakcie uzytkowania piekarnika dostepne
czesci mogg sie silnie nagrzac. Mate dzieci powinny znajdowac
sie w bezpiecznej odlegtosci.

« OSTRZEZENIE: Przed przystagpieniem do jakichkolwiek prac lub
konserwacji nalezy odtgczyc¢ urzgdzenie od sieci elektryczne;.

« W celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z przypadkowym
ponownym witgczeniemwytgcznika termicznego urzgdzenie nie
powinno byc zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetgcza-
jgce, takie jak regulator czasowy, lub podtgczone do obwodu,
Ktory jest regularnie wigczany i wytgczany.

« Dzieci ponizej 8. roku zycia muszg zachowac bezpieczng
odlegtosc od urzgdzenia, jeslinie sg pod statym nadzorem.

« Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzgdzeniem.
Urzgdzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku 8
lat lub wiecej oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej badz nieposiadajgce doswiadcze-
nia i wiedzy, jesli sg one pod nadzorem lub poinstruowano je w
zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumiaty one po-
tencjalne zagrozenia, majgc swiadomos¢ mozliwych zagrozen.

« Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez
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dzieci bez nadzoru.

Do czyszczenia szybek drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac
szorstkich lub sciernych materiatow ani ostrych metalowych
skrobakow, poniewaz mogg one porysowac powierzchnie i
spowodowac rozbicie szkta.

Piekarnik musiby¢ wytgczony przed wyjeciem ruchomych czes-
Ci.

Po wyczyszczeniu zmontowac je zgodnie z instrukcjami.
Uzywac wytgcznie termosondy zalecanej dla tego piekarnika.
Nie stosowac¢ do czyszczenia urzadzen parowych ani spray'u
wysokocisnieniowego.

Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta bez wtyczki:
URZADZENIE NIE MOZE BYC PODLACZONE DO ZRODEA
ZASILANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ
MUSI BYC PODEACZONE BEZPOSREDNIO DO SIECI ELEK-
TRYCZNEJ. Podtgczenie do zrodta zasilania musi by¢ wykonane
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami. W celu uzyska-
nia instalacji zgodnej z aktualnymi przepisami bezpieczenstwa,
piekarnik musi by¢ podtgczony wytgcznie z wytgcznikiem wielo-
biegunowym, z separacjg stykow zgodng z wymaganiami dla
kategorii nadnapieciowej lll, pomiedzy urzgdzeniem a zrodtem
zasilania. Wytgcznik wielobiegunowy musi wytrzymac maksy-
malng moc przytagczeniowg i musi by¢ zgodny z obowigzujg-
cymi przepisami. Zétto-zielony przewdd uziemienia nie moze
byC zastaniany przez wytgcznik. Wytgcznik wielobiegunowy
zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowan-
iU urzgdzenia tatwo dostepny. Podtgczenie do zrodta zasilania
musi by¢ wykonane przez specjaliste z odpowiednimi kwalifik-
acjami z uwzglednieniem biegunowosci piekarnika i zrodta zasi-
lania. Odtgczenie powinno nastepowac poprzez przetgcznik w
statym okablowaniu zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w
zakresie okablowania.

Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta z wtyczka:
Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigz nia wskazanego na
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tabliczce i musi posadac podtgczony oraz dziatajgcy styk uz-
iemiajgcy.

Uziemienie oznaczone jest kolorem zotto-zielonym. Ta
czynnosc¢ musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiedni-
mi kwalifikacjami. W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i
wtyczka urzadzenia, nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elek-
tryka o zastgpienie gniazda innym odpowiednim typem. Wtycz-
ka i gniazdo muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi normami
kraju instalacji. Podtgczenie do zrodta zasilania mozna rowniez
wykonac, umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy, z separac-
ja stykow zgodnag z wymogami dla kategorii przepieciowej lll, w
miejscu pomiedzy urzadzeniem i zrodtem zasilania, ktore moze
wytrzymac maksymalne obcigzenieijestto zgodne z obowigzu-
jgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie powin-
ien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdo oraz wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien byc po
zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny. Odtgczenie umozli-
wia sie poprzez zapewnienie dostepu do wtyczkilub wstawienie
przetgcznika do statego okablowania zgodnie z obowigzujgcy-
mi przepisami w zakresie okablowania.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi by¢ zastgpiony
kablem lub specjalng wigzkg przewodow udostepniang przez
producenta lub wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem
obstugi klientow.

Kabel zasilajgcy musi byc typu HO5V2V2-F.

Czynnosc te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio wykwali-
fikowany specjalista. Przewodd uziemiajgcy (zotto-zielony) musi
byc¢ o okoto 10 mm dtuzszy niz pozostate przewody. W przypad-
ku jakichkolwiek napraw nalezy zwracac sie wytgcznie do dziatu
obstugi klienta i zazgdac zastosowania oryginalnych czesci
zamiennych.

Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktocic bez-
pieczenstwo urzadzenia i spowodowac utrate gwarandgji.
Nadmiar rozlanych substancji nalezy usungc przed czyszczeni-
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em urzadzenia.

Dtuga awaria zasilania podczas etapu gotowania moze spow-
odowac usterke monitora. W takiej sytuacji nalezy sie skontak-
towac z biurem obstugi klienta.

Aby unikngc przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy in-
stalowac za panelem dekoracyjnym.

W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnic, ze
ogranicznik jest skierowany w gore i w strone tylng komory. Pot-
ka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

Podczas wktadania tacy siatkowej nalezy zwrocic uwage, aby
krawedz antyposlizgowa byta ustawiona do tytu i do gory.
OSTRZEZENIE: Nie zakrywac¢ $cianek piekarnika folig alumin-
iowa ani dostepnymi na rynku foliami jednorazowymi. Folia alu-
miniowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenia w bezposrednim
kontakcie z powierzchniami gorgcej emalii mogtyby stopic sie i
uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie wewngatrz piekarnika.
OSTRZEZENIE: Nigdy nie usuwaj uszczelki z drzwiczek pieka-
rnika.

PRZESTROGA: Nie napetnia¢ wodg dna komory podczas got-
owania lub gdy piekarnik jest goracy.

W przypadku obstugiwania urzgdzenia przy czestotliwosciach
znamionowych nie sg wymagane zadne dodatkowe czynnosci/
ustawienia.

Piekarnik mozna umiesci¢c wysoko w stupku lub pod blatem
roboczym. Przed montazem zapewni¢ dobrg wentylacje w
przestrzeni piekarnika, aby umozliwic wtasciwg cyrkulacje
Swiezego powietrza potrzebnego do chtodzeniaiochrony czes-
ci wewnetrznych. Otwory podane na ostatniej stronie wykonac
zgodnie z typem okucia.

W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie
umieszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztamii
tacami, ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych po-
jemnikow.
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Instrukcje ogdlne

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktow. Aby jak najlepiej wykorzystywac posiadany
piekarnik, zachecamy do uwaznego przeczytania niniejszej instrukgji i starannego przechowy-
wania jej, aby moc z niej skorzysta¢ w razie potrzeby w przysztosci. Przed zainstalowaniem
piekarnika nalezy zanotowac jego numer seryjny, aby moc podac go personelowi biura obstugi
klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek naprawy. Po wyjeciu piekarnika z opakowania nalezy
sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu. W razie jakichkolwiek watpliwosci
nie nalezy korzystac z piekarnika i zwrdcic sie do wykwalifikowanego technika w celu uzyskania
porady. Nalezy trzymac z dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie ochronne, styro-
pian, kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydobyc sie silny dym o nieprzy-
jemnym zapachu, ktory jest spowodowany przez klejna panelach izolacyjnych wokot rozgrzewa-
nego po raz pierwszy piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wowczas poczekad, az dym catkowicie sie ulotni,
przed umieszczeniem zywnosciw piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci
za sytuacje bedgce wynikiem nieprzestrzegania instrukcji podanych w niniejszym dokumencie.
UWAGA: Wymienione w niniejszejinstrukcji funkcje, wiasciwosciiakcesoria piekarnika moga byc
rozne w zaleznosci od zakupionego modelu.

Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Z piekarnika nalezy korzystac wytgcznie zgodnie zjego przeznaczeniem, czyli wytgcznie do piec-
zenia zywnosci; wszelkie inne proby uzytkowania, na przyktad jako zrédto ciepta, uwazane sg za
niewtasciwe, a tym samym niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek uszkodzenia bedgce skutkiem nieprawidtowego, btednego lub nierozsgdnego uzyt-
kowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzgdzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig przestrzegania
pewnych istotnych zasad:

- Nie ciggnac za przewod zasilania w celu odtgczenia go od gniazdka pradowego;

- Nie dotykac urzgdzenia mokrymilub wilgotnymi dtonmibadz stopami;

-Ogodlnierzeczbiorac, odradza sie stosowania adapterow, gniazdek wielokrotnychiprzedtuzaczy;
- Wrazie usterki i/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je wytgczyc i nie naruszac go.

Bezpieczenstwo elektryczne

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA LUB
WYKWALIFIKOWANEGO TECHNIKA. Sie¢ zasilajgca, do ktérej podtaczany jest piekarnik,
powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymi w kraju jego instalacji. Producent zrzeka sie
wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedgce wynikiem nieprzestrzegania
takich przepisow. Piekarnik powinien by¢ podtgczony do sieci elektrycznej za pomoca gniazd-
ka sciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od przepisow
obowigzujgcych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno byc¢ zabezpieczone odpowied-
nimi bezpiecznikami i powinny byc¢ uzywane przewody o przekroju poprzecznym, ktory zapewni
prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktory powinien by¢ podtgczany wytgcznie do
sieci elektrycznej o napieciu 220-240 V AC pomiedzy fazami lub pomiedzy fazg i przewodem
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neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika do sieci elektrycznejnalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytgcznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajacego piekarnika musi by¢ podtgczony do
zacisku uziemiajgcego sieci elektrycznej.

OSTRZEZENIE

Przed podtgczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtosc¢ uziemienia sieci elektrycznej pow-
inien sprawdzi¢ wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za
ewentualne wypadkilub inne problemy wynikajgce z braku podtgczenia piekarnika do uziemienia
lub z powodu uziemienia o nieprawidtowej ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosciserwisowych, zaleca sie przewidzie¢ do-
datkowe gniazdko scienne, do ktorego bedzie mozna pozniej podtgczyc piekarnik po wyjeciu go
z miejsca, w ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien by¢ wymieniany wytgcznie
przez personel techniczno-serwisowy lub technikow posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem go pozwoli
utrzymac piekarnik widealnej czystosci.

Nie zakrywaj scian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku foliami jednora-
zowymi, poniewaz w kontakcie z powierzchniami gorgcej emalii mogtyby one stopic sie i uszkod-
zi¢ emaliowane powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie
piekarnika i wydostawaniu sie z niego nieprzyjemnie pachngcego dymu, zaleca sie nie uzywac
piekarnika na najwyzszych temperaturach. Zwykle lepiejjest wydtuzyc czas pieczenia i stosowac
nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z piekarnikiem zaleca sie uzywac naczyn i
form odpornych na wysokie temperatury.

Instalacja

Zainstalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowigzku wykonania
instalacji. Usterki spowodowane btedami instalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej
przez producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana
zgodnie z zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo dla
0s0b, zwierzat lub rzeczy osobistych. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za tego typu sz-
kody.

Zespotkuchenny, w ktorym ma byc zainstalowany piekarnik, musi by¢ wykonany z materiatow od-
pornych natemperature przynajmniej 70°C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennejlub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji zapewniona bedzie dobra
wentylacja gwarantujgca doptyw swiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczeniajego czesciwewnetrznych. W zaleznosciod typuinstalacjinalezy wykonac¢ wycie-
cia przedstawione na koricu instrukgcji.
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Opis produktu

Panel sterowania

Pozycje podtek (boczna siatka, jesli jest
dotgczona)

Siatki

Tace

Wentylator (jesliwystepuje)

. Drzwiczki piekarnika

Boczne siatki (jesliwystepuja: tylko dla ptas-
kich komor)

. Numer seryjny

Nousw Ne

o)

AKCESORIA

Tacaociekowa Siatka metalowa

Zbiera resztki, ktore ociekajg podczas piecze- Podtrzymuje blachy i tacki do pieczenia.
nia potraw na grillu.

Boczne siatki (tylko jesliwystepuja)

Umieszczone po obu stronach komory piekarni-
ka, podtrzymujg metalowe grille i ociekacze.
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Pierwsze Uzycie

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy: Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka
wilgotng szmatka. Umyc wszystkie elementy wyposazeniaiwytrzec¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztwo-
ru goracejwody i ptynu do zmywania naczyn. Ustawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozo-
stawi¢ wigczony przez okoto 1 godzine, co pozwoliusungc zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewnic¢
dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty
oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering smells of
newness.

Opis wyswietlacza

o .

20072 " Y0

(7]
o

.50
mox + B

eeaet 125
20072 " Y0

1. Minutnik UWAGA : Pierwszg czynnoscig po zainstalowa-

2. Ustawianie zegara

3. Czas pieczenia

z4. Blokada rodzicielska

5. Wyswietlanie temperatury lub zegara

6. Elementy sterowania wyswietlaczem LCD
7. Pokretto termostatu

8. Pokretto funkgji

niu piekarnika lub po przerwie w doptywie pradu
jest ustawienia zegara. (brak ustawienia jest
sygnalizowany znakiem 12:00 na wyswietlaczu)
Aby ustawic¢ zegar nalezy:

«Wcisnac przycisk srodkowy (centralny) 1 raz
-Nastaw godzine przyciskami "-" "+".
«Zwolnic przyciski.

UWAGA: Piekarnik dziata tylko jezeli zegar jest
ustawiony.
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FUNKCJA

JAKZ
NIEJ KORZYSTAC

JAKWYLACZYC

JAKDZIALA

DO CZEGO StUzZY

BLOKADA
PRZYCI-
SKOW

L

Funkcje blokady
zabezpieczajacej
przed dzie¢mi uakt-
ywnia sig poprzez
dotkniecie na
minimum 5 sekund
przycisku Set

(+). Wowczas
zablokowane sg
wszystkie pozostate
funkcje, anawyswi-
etlaczu naprze-
miennie pojawia

sie napis “STOP”
oraz domyslny czas.
Odtego momentu
wszystkie inne funk-
cje sg zablokowane,
zapala sie dioda
blokady rodzicielsk-
iej, nawyswietlaczu
naprzemiennie
bedzie miga¢ STOP
aktualny czas

Funkcje blokady
zabezpieczajacej
przed dzie¢mimozna
wytgczyc poprzez
ponowne dotknigcie
na minimum 5
sekund przycisku Set
(+). Woéwczas kazdg
funkcje bedzie
mozna wybrac
ponownie. Od tego
momentu dioda LED
blokady rodzicielskiej
gasnie i wszystkie
funkcje sa ponownie
dostepne.

MINUTNIK

©

Nacisna¢ 1raz $rod-
kowy przycisk

Naciskac przyciski

i"+", aby ustawic
wymagany czas

Zwolni¢ wszystkie

Po uptywie ustawio-
nego czasu emi-
towany jest sygnat
dzwiekowy (alarm
ten ustanie auto-
matycznie, jednak
mozna go zatrzymac
od razu, naciskajac

Po uptywie
ustawionego czasu
emitowany jest
sygnat

dzwiekowy.

W trakcie tego pro-
cesu nawyswietl-

Mozna uzywac piekarnika
jako budzika (mozna go
bowiem wigczac zaréwno
z funkcja pieczenia, jak i
bez niej)

CZAS
PIECZENIA

N

przyciski przycisk aczu widnieje
WYBIERZ). pozostaty czas.
Nacisnac 2 razy Nacisna¢ dowolny Umozliwia Po uptywie czasu
Srodkowy przycisk przycisk, aby wyswietlenie czasu piekarnik wytaczy sie
wytgczyé sygnat. pieczenia automatycznie.
Naciska¢ przyciski wymaganego w
.~"lub ,+" wceluust- Nacisna¢ srodkowy przypadku wybra- Jedli zamierza sig

awienia wymaganej
dtugosci pieczenia

Zwolni¢ wszystkie
przyciski

Ustawic funkcje
pieczenia zapomocag
przetgcznika funkcji
piekarnika

przycisk, aby
powrdcic do funkgji
zegara.

nego przepisu.

Aby sprawdzic, ile
czasu pozostato,
nalezy 2 razy
nacisngac przycisk
WYBIERZ.

Aby zmienic
ustawiony

czas, nalezy na-
cisngé

przycisk WYBIERZ i
przyciski “-" oraz
ey

zakonczy¢ pieczenie
wczesniej, nalezy albo
ustawié przetgcznik
funkcji w potozeniu 0 albo
ustawi¢ czasna0:00
(WYBIERZ i przyciski “-"
oraz “+")

PL 25




Tryby pieczenia

T°C
zakres

Pokretto T°C
funkcji domysinie

Funkcja

LAMPKA: Witgcza oswietlenie piekarnika.

ROZMRAZANIE: Gdy pokretto jest ustawione w tym potozeniu. Wen-
tylator wprawia w obieg powietrze o temperaturze pokojowej wokot
zamrozonej zywnosci, dzieki czemu rozmraza sie ona w ciggu kilku
minut bez wptywu na zawarte w pozywieniu proteiny.

210

180
)

50 + MAX

WIELOPOZIOMOWO: Zalecamy korzystanie z tej funkcjiw przypadku
drobiu, wypiekow, ryb i warzyw. Ciepto lepiej przenika do zywnosci i
zarowno czas pieczenia, jak i czas wstepnego nagrzewania sg krotsze.
Mozesz piec rézne potrawy jednoczesnie, przygotowane wspolnie lub
nie, w jednej lub kilku pozycjach. Ta metoda pieczenia zapewnia rown-
omierne rozprowadzanie ciepta, a poszczegodlne zapachy nie mieszajg
sie ze sobg. Podczas pieczenia zywnosci w tym samym czasie wydtuz
czas pieczenia o okoto dziesie¢ minut.

TN} 190

50+ MAX

* COOK LIGHT: Funkgcja ta pozwala na zdrowsze gotowanie poprzez
ograniczanie ilosci wymaganych ttuszczéw lub oleju. Potgczenie ele-
mentéw grzejnych z pulsujgcym cyklem powietrza zapewnia doskonaty
efekt pieczenia.

210

|%

50 - MAX

GRZANIE DOLNE + TERMOOBIEG: Dolna grzatka stosowana jest
w tym przypadku z wentylatorem wprawiajgcym w obieg powietrze
wewnatrz piekarnika. Metoda ta jest idealna w przypadku pieczenia
tortow owocowych, tart, quiche i pasztetow. Nie wysusza potraw i
przyspiesza wyrastanie ciasta, chleba oraz innych dan pieczonych od
spodu. Umiesc potke w pozycjidolnej.

220

50 + MAX

* STATYCZNY: Uzywane sg zaroéwno grzatki gorne, jak i grzatki dolne.
Nalezy rozgrzewa¢ piekarnik przez okoto dziesie¢ minut. Ta metoda
jest idealna w przypadku wszystkich tradycyjnych wypiekéw i piec-
zonych potraw. Do pieczenia czerwonych mies, pieczonej wotow-
iny, nozek jagniecych, dziczyzny, chleba, potraw w folii (w papilotach),
kruchego ciasta. Umiesc¢ potrawe i jej naczynie na podtce w srodkowej
pozycji.

230

50+ MAX

GRILL: Z funkgji grill korzystaj przy zamknietych drzwiczkach. Gérna
grzatka jest uzywana samodzielnie i mozesz regulowac¢ temperature
pieczenia. Wymagane jest pie¢ minut wstepnego nagrzewania, aby
elementy rozgrzaty sie do czerwonosci. Doskonata funkcja do grillowa-
nia, przyrzadzania kebabow i zapiekanek. Biate mieso nalezy ustawi¢
nieco dalej od grilla; czas pieczenia jest dtuzszy, ale mieso bedzie miato
lepszy smak. Czerwone migsa i ryby filetowane mozesz umiesci¢ na
potce, umieszczajgc pod nig tace na ttuszcz.

220

50 + MAX

PIZZA: W ramach tej funkcji gorgce powietrze cyrkulujgce w piekarni-
ku zapewnia doskonaty efekt w przypadku takich potraw jak pizza lub
ciasto.

*Przetestowano zgodnie z EN 60350-1 do celéw zwigzanych z deklaracjg zuzycia energiiiklasy energetycznej.
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Czyszczenie i konserwacja piekarnika

Zywotno$¢ urzadzenia bedzie dtuzsza, jes-
li bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy
poczeka¢ na ochtodzenie sie piekarnika przed
wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac
nigdy do czyszczenia sciernych detergentow,
myjek drucianych lub ostrych przedmiotow,
aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny sposob el-
ementow emaliowanych. Stosowac¢ wytgcznie
wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przec-
zysci¢ szybe drzwiczek papierowym recznikiem
kuchennym.

Aby usungc¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna
rowniez uzyc¢ gabki zwilzonej detergentem, do-
brze wyzetejiprzeptukac woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA
W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek pieka-

Konserwacja

rnika mozna jg wyczysci¢ delikatnie zwilzong
gabka.

AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i
mydtem, przeptukac je i wysuszyc: unikac stoso-
wania $ciernych detergentow.

TACANATLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac tace na ttuszcz z
piekarnika. Wlac¢ goracy ttuszcz do pojemnika i
umy¢ tace goraca wodag, postugujac sie gabka i
ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzyc
tace w pojemniku z wodg i detergentem. Ewen-
tualnie mozna réwniez umy¢ tace w zmywarce
lub uzyc¢ dostepnych na rynku detergentéw do
piekarnikow.

Nigdy nie wktada¢ ponownie do piekarnika za-
brudzonejtacy.

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW

1- Wyjag¢ ruszty druciane, pociggajac je w kierunku strzatek (patrz ponizej).

2- Aby wyczyscic ruszty druciane, nalezy umiescic je w zmywarce lub uzyc¢ wilgotnej gabki, up-
ewniajgc sie, ze zostang one nastepnie wysuszone.

3- Po zakonczeniu czyszczenia zainstalowac ruszty druciane, wykonujgc czynnosci w odwrotnej

kolejnosci.
— ===
D>
5
4
3
2
1 (’ >

WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczyc piekarnik od zasilania.

2. Odtgczyc pokrywe szklang, odkrecic zarowke i wymienic jg na nowa tego samego typu.
3. Po wymienieniu przepalonej zarowki wtozyc¢ na miejsce szklang pokrywe.

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej Zrédet Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lam-

pa) /F (10 Led).
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Funkcja Aquactiva

W funkgji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga usunac ttuszcz i resztki potraw z
wnetrza piekarnika.
1. Wla¢ 300 mlwody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie@amika.

2. Wybrac funkgcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( ) lub dolna ( ) grzatka

. .
3. Ustawic¢ temperature na symbolu Aguactiva (22
4. Uruchomic program na 30 min.
5. Po uptywie 30 min wytgczyc¢ piekarnik i zostawic¢ do ostygniecia.
6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka sciereczka.

Ostrzezenie:

Przed dotknieciem urzadzenia, upewnic sie, ze jest ono zimne.

Nalezy zachowac ostroznosc¢ w przypadku wszystkich goragcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko
poparzenia.

Uzywac wody destylowanejlub wody pitnej.

@ 8 =
o . [ ) o . ®_Z ©
s o [x]
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Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

Urzadzenie to jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europe-
jska 2012/19 / UE w sprawie
zuzytego sprzetu elektry-
cznego i elektronicznego
(WEEE). Zuzyty sprzet elek-
tryczny i elektroniczny zawi-
era zarowno substancje zanieczyszczajgce
(0 negatywnym oddziatywaniu na srodowisko
naturalne), jak i podstawowe elementy (ktore
mozna uzytkowac¢ wielokrotnie). Wazne, aby
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny pod-
dawac specjalnej obrobce w celu bezpieczne-
go usunieciaipozbycia sie wszystkich srodkow
zanieczyszczajgcych i odzyskania wszystkich
surowcow wtornych.

Poszczegolne osoby odgrywajg wazng role
w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu
zuzytego sprzetu elektrycznegoielektronicz-
nego na srodowisko, wazne aby przestrzegac
kilku podstawowych zasad:

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie
moze byc¢ traktowany jako odpad komunalny.

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
przekazuje sie do wiasciwych punktéw zbior-
ki prowadzonych przez gminy lub konces-
jonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest
duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-

Rozwigzywanie problemow

tronicznego, odbiera sie¢ go zdomow.

» gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte moz-
na zwrocic do sprzedawcy, ktory musije przy-
ja¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za
jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego
rodzajuima takie same funkgcje, jak urzadzenie
dostarczone

0SZCZEDNOSCENERGII | POSZANOWAN-
IE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepne-
go podgrzewania piekarnikaizawsze starac sie
go zapetnic. Jak najrzadziej otwierac drzwiczki
piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy
zostang otwarte z wnetrza ucieka ciepto. W
celu uzyskania znacznej oszczednosci energii
piekarnik nalezy wytgczyc¢ na 5-10 minut przed
planowanym zakonczeniem pieczenia, co po-
zwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego,
ktore nadal generuje piekarnik. Uszczelki pow-
inny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby
unikng¢ wydostawania sie ciepta poza wnetrze
piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg en-
ergii opiera sie na taryfie godzinowej, program
"opoznionego startu” upraszcza oszczedzanie
energii, uruchamiajgc proces pieczenia w cza-
sie obowigzywania nizszej taryfy.

Problem ‘

Piekarnik nie rozgrze-

wasie Zegar nie jest ustawiony

Mozliwa przyczyna

‘ Rozwigzanie

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrze-
wa sie

Witgczona jest blokada dziecieca

Wytgczyc blokade dzieciecg

Piekarnik nie rozgrze-

wa sie temperatury

Nie ustawiono funkgcji pieczeniai

Upewnic sig, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe
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Installation
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*

EN If the furniture is coverage with a bottom at
the back part, provide an opening for the power
supply cable.

PL Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w
czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej otwor
na kabel zasilajgcy.ma du serge for en dpning til
stremforsyningskabelen.

A

EN If the mounting of the plinth does not al-
low air circulation, it is necessary to create an
opening of 500x10 mm or the same surface in
5000 mm?.

PL Jesli montaz na cokole nie pozwala na
cyrkulacje powietrza, aby uzyska¢ maksymalng
wydajnosc piekarnika konieczne bedzie wyko-
nanie otworu 500x10mm lub o tej samej powi-
erzchni 5000mm?.

o

EN If the oven does not have a cooling fan, cre-
ate an opening 460 mmx 15 mm

PL Jesli piekarnik nie posiada wentylatora
chtodzacego, nalezy wykonac¢ otwodr 460 mm
x 15 mm.

EN The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors
containedinthis brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as required, includ-
ingthe interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating tosafety or function.

PL Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia zmian i modyfikacji naszych produktow zgodnie z potrzebami wynikajgcymi z zainteresowania konsu-
mentow, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci bezpieczenstwa lub funkdji
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