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Instructions Manual For Induction Hob ENGLISH

Manuel d'instructions pour plaque a induction FRANCAIS

PykoBoAacTBO No 3KcnsyaraumMm UHAYKLUMOHHOM BapoO4HOM naHenu PYCCKUN

CTPSCG63/E1 [H[

Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



By placing the CE c € marking on this product, we declare, on our own
responsibility, compliance to all the European safety, health and
environmental requirements stated in the legislation for this product.
Asapplicable, the parts of this appliance are compliant to:
REGULATION (EC) No 1935/2004 on materials and articles intended to
come into contact with food.

Safety Reminding and Maintenance:

e WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements.

e Children under 8 Year of age must be kept away from the appliance
unless they are continuously supervised.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

e Children must not play with the appliance.

e Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision

¢ WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.

e NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

e WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

e WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

e Do not use a steam cleaner for cleaning operations
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Metallic objects such as knives, forks, spoons and sauce pan lids
must not be placed on the hob surface as they can get hot.

Any spillage should be removed from the lid before opening.

The hob surface must be allowed to cool down before closing the
lid.

After use, switch off the hob element by its control. Do not rely on
the pan detector.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote - control system.

The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

The instructions state the type of cord to be used, taking into
account the temperature of the rear surface of the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting
of the thermal cutout, this appliance must not be supplied through
an external switching device, such as a timer, or connected to a
circuit that is regularly switched on and off by the utility.

WARNING: Use oly hob guards designed by manufacturer of the
cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can
cause accidents.

Always use the appropriate cookware.

Always place the pan in the center of the unit that you are cooking
on.

Do not place anything on control panel.

Do not use the surface as a cutting board.
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- The hob surface must be allowed to cool down before closing the
lid.

- CAUTION: the cooking process must be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously

Dear Customer:

Thank you for purchasing the CANDY induction hob. We hope it will give many years of
good service.

Please read this instruction manual carefully before using the hob and keep it in a safe
place for future reference.

Product Introduction

The induction hob caters for all kind of cooking, with its electromagnetic cookingzones,
and its micro-computerised controls and multi-functions, making it the ideal choice for
todays family.

Manufactured with specially imported materials, the CANDY induction hob is extremely
user-friendly, durable and safe.

Working Principle

The induction hob comprises a coil, a hotplate made of ferromagnetic material and a control system.
Electrical current generates a powerful magnetic field through the coil. This produces a large number
of vortices which in turn generate heat which is then transmitted through the cookingzone to the
cooking vessel.

Iron pot
_|,-ap dD=t Magnetic circuit
I : | o —— Ceramic glass plate
] || Induction coil induced
e e A Currents
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Safety

This hob was specially designed for domestic
use.

In its constant search to improve its products,
CANDY reserves the right to modify any
technical, programme or aesthetic aspects of
the appliance at any time.

Protection from over-heating

A sensor monitors the temperature in the
cooking zones. When the temperature
exceeds a safe level, the cooking zone is
automatically switched off.

Detection of small or non-magnetic
items

When a pan with a diameter of less than 80
mm, or some other small item (e.g. knife,
fork, key) or a non-magnetic pan (e.g.
aluminium) has been left on the hob, a
buzzer sounds for approximately one
minute, after which the hob goes
automatically on to standby.

Residual heat warning

When the hob has been operating for some
time, there will be some residual heat. The
letter “H” appears to warn you to keep
away from it.

Auto shutdown

Another safety feature of the induction hob
is auto shutdown. This occurs whenever
you forget to switch off a cooking zone.
The default shutdown times are shown in
the table below:

The heating zone shut down
Power level .
automatically after
1~3 8 hours
4~6 4 hours
7~9 2 hours

When the pan is removed from the cooking
zone, it stops heating immediately and
switches itself off after the buzzer has
sounded for one minute.

Warning: Anyone who has been fitted with a
heart pacemaker should consult a doctor
before using the induction hotplate.

Installation

1. Cut a hole in the worktop of the dimension
shown in the diagram below. A minimum of
50 mm space should be left around the
hole. The worktop should be at least 30
mm thick and made of heat-resistant
material.

As shown in Figure (1)

59cm 52cm
ozem m\/
.
0.

Flush installation: Feasible only if the oven is not
installed under the counter

2. It is essential that the induction hob is well
ventilated and that the air intake and exit
are not blocked.

Make sure the hob is correctly installed as
shown in Figure 2.

Figure (2)

1

mini 760mm

e

| LIS Air exit
/ mini 5 cm

i

Vel

‘ mini 2 cm

/fi/f

Air mak

Figure (2)
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NB: For safety, the gap between the hob
and any cupboard above it should be at
least 760 mm.

3. Fix the hob to the worktop using the four
brackets on the base of the hob. The
position of the brackets can be adjusted
according to the thickness of the top.

Bracket———"

L

Warnings:

(1) The induction hob must be installed by a
properly qualified person. We have our
own qualified installers. Never try to install
the appliance yourself.

(2) The induction hob must not be installed
above refrigerators, freezers, dishwashers
or tumble dryers.

(3) The induction hob should be installed so
that optimum radiation of heat is possible.

(4) The wall and the area above the hob
should be able to withstand heat.

(5) To avoid any damage, the sandwich layer
and adhesive should be heat-resistant.

4. Connection to power supply

The socket should be connected in
compliance with the relevant standard, to a
single-pole circuit breaker. The method of
connection is shown in Figure 3.

Voltage Wire connection
1 2 3 4 5
380-415V 3N~ |:1 |:2 '_l:l _é_
Black Brown Blue Yellow/Green
1 2 3 4 5
220-240V~ ._I._ ._.N _%_
Black & Brown Blue Yellow/Green
Figure (3)

If the cable is damaged or needs replacing,
this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to
avoid any accidents.

If the appliance is being connected directly to
the mains supply, an omnipolar circuit breaker
must be installed with a minimum gap of 3
mm between the contacts.

The installer must ensure that the correct
electrical connection has been made and that
it complies with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.
The cable must be checked regularly and only
replaced by a properly qualified person.

Diagram of induction hob:

6

1. Max. 1900/2000W zone
2. Max. 1900/2000W zone
3. Max. 3000/3600W zone

4. Max. 3000/3600W zone
5. Glass plate
6. Control panel

Schematic diagram of the control panel

5 7 6

2 1 3

1. On/Off control 4. Heating zone selection controls

2. Flexible Area control 5. Keylock control
3. Boost 6. Timer control

7. Power / Timer slider touch control
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Operation of Product

Touch Controls

The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

Use the ball of your finger, not its tip.

You will hear a beep each time a touch is registered.

Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) covering them.
Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

v X

Choosing the right Cookware

Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom
of the pan.
* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a
magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable
for induction.
« If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. If Y does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
» Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium
or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

2 * Only use cookware with a base suitable for induction cooking.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X X T

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking zone. Use
pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at
its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected. Pot less than 140 mm could be
undetected by the hob. Always centre your pan on the cooking zone.

XXX T

EN-7
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Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

I

How to use

Start cooking

Touch the ON/OFF control. After power on, the buzzer beeps @

once, all displays show “-" or - =", indicating that the induction
hob has entered the state of standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone selection control, and an indicator E > [y
next to the key will flash

o
VAR

Select a heat setting by touching the slider control
g by g (TR

e If you don't choose a heat setting within 1 minute, the
Induction hob will automatically switch off. You will need to powerup |
start again at step 1.

* You can modify the heat setting at any time during (T nnm

cooking. power down
-

If the display flashes =" = alternately with the heat setting

This means that:

e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display * Y "will automatically disappear after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

EN-8
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Finish cooking

Touching the heating zone selection control that you wish
to switch off B

Turn the cooking zone off by touching the slider to “|”.
Make sure the displayshows”0”

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF @
control.

Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. It will
disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving
function if you want to heat further pans, use the
hotplate that is still hot.

“
'-'-

Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the heating zone selection control.

-
0

Touching the boost control , the zone indicator show @

“P” and the power reach Max.

I
|

Cancel the Boost function

Touching the heating zone selection control that you wish -
to cancel the boost function L |j|
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Touching the "Boost" control (B) to cancel the Boost @
function, then the cooking zone will revert to its original
setting.

e  The function can work in any cooking zone.
e  The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
) If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

FLEXIBLE AREA

e This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly
to the cooking needs anytime.

¢ Free area is made of two independent inductors that can be controlled
separately.

As big zone

1. To activate the free area as a single big zone, Touching the Flexible Area control .

®9\ = §

2. As a big zone, we suggest the used as the follow:
Cookware: 250mm or 280mm diameter cookware (Square or Oval
cookware are acceptable)

D

N

@

We don’t recommend other operations except for above mentioned three
operations because it might effect the heating of appliance

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones, you can have two choices of
heating.

(a) Put a pan on the right up side or the right down side of the flexible zone.
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1\ | e\

(b)Put two pans on both sides of the flexible zone.

72\

| (|
I

N/

Notice: Make sure the pan is bigger than 12cm.

Locking the Controls

o You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls
Touch the lock control The timer indicator will show * Lo"

To unlock the controls
Touch and hold the lock control for a while.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ , You can always turn
the induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the
next operation.

Timer control

You can use the timer in two different ways:

a) You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the
set time is up.

b) You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
The timer of maximum is 99 min.

a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

EN-11
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Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder at least one zone shall

it N
o —
—
(L

be active. -

Touch timer control, the “10” will show in the timer display.
and the “0” flashes.
Set the time by touching the slider control. (e.g. 5)

1z (- TR
=N

Touch timer control again, the “1” will flash ]
l

XS
I~

Set the time by touching the slider control (e99), now the |||”l”Il”l“I”””””l"""" """
C <

When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show the remaining time

timer you set is 95 minutes.

O
I_r

Buzzer will beep for 30 seconds and the timer )
indicator shows “- -” when the setting time finished. - - G//

b) Setting the timer to turn one cooking zone off

Set one zone

Touching the heating zone selection control that you want to
set the timer for. Ii’ 5

In short time, touch timer control, the “10” will show in the
timer display and the “0” flashes.

—
=
-
(Q
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Set the time by touching the slider control. (e.g. 5) ’I I Q LTI R

XS
[~

Touch timer control again, the “1” will flash. /
l

Set the time by touching the slider control (e.g.9), now the
timer you set is 95 minutes.

When the time is set, it will begin to count down immediately.

The display will show the remaining time . B "~
NOTE: The red dot next to power level indicator will ..

illuminate indicating that zone is selected. "R

When cooking timer expires, the corresponding cooking zone B

will be switched off automatically. -

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

The pictures shown above are for reference only, and the final product shall prevail.
set more zones:

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;

When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the relevant cooking
zones are on. The minute display shows the min. timer. The dot of the corresponding zone flashes.

The shown as below:

I

I
(set to 15 minutes) { '—, G//

s
o

) E, (set to 45 minutes)

Once the countdown timer expires, the corresponding zone
will switch off. Then it will show the new min. timer and 3 N Q a
the dot of corresponding zone will flash. oy :

The shown as right:

o

-

-

N2
L]
21N

(set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer indicator.

C)Cancel the timer

EN-13



Touching the heating zone selection control that you want
to cancel the timer [ ]

|

(o
—

Touching the timer control, the indicator flash

(N}
=2
Q

I~

Touch the slider control to set the timer to “00”, the timer is cancelled

Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if ever
you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown in the
below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

EN-14



Selection of cooking vessels
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- o

Iron oil frying  Stainless steel ~ Iron pan  Iron kettle Enamel Enamel cooking

%

stainless steel utesil
kettle

[

Iron plate

You may have a number of different cooking vessels

1. This induction hob can identify a variety of cooking vessels, which you can test by
one of the following methods:
Place the vessel on the cooking zone. If the corresponding cooking zone displays a
power level, then the vessel is suitable. If “U” flashes, then the vessel is not
suitable for use with the induction hob.

2. Hold a magnet to the vessel. If the magnet is attracted to the vessel is suitable for
use with the induction hob.
NB: The base of the vessel must contain magnetic material.
It must have flat bottom with a diameter according to the table 1 below.

3. Use only ferromagnetic cookwares made from enameled steel, cast iron or stainless
steel but compatible with induction

4. Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the range
of dimensions in the table below. (Table 1)
- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table 1, pots

may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters as picture

below:
Fa Y
L | =]
= P
N N
dieo;p 0 ";1 ) b [(e210) =
\\__ _,.r/,- :\__ )i; ._\\ L /,.-/
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5. If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the

ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient

temperature for cooking.

6. If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as

aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not detected.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum(mm) Maximum(mm)
1. 2 140 180

3 180 290
Flexible Area 250 386*180

The above may vary according to the size of the pan and the material it is made from.

EN-16




Cleanness and Maintenance

The surface of the induction hob may be easily cleaned in the following way:

Type of
contamination

Method of cleaning

Cleaning materials

Light

Immerse in hot water and wipe dry

Cleaning sponge

Rings and lime
scale

Apply white vinegar to the area, wipe with

product

a soft cloth or use a commercially available | glass

Special adhesive for ceramic

aluminium or
plastics

Sweetmeat, melted | Use a special scraper for ceramic glass to

remove residue (a silicon product is best)

Special adhesive for ceramic
glass

NB: Disconnect the power supply before cleaning.

Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to check

the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the working surface.

Troubleshooting

1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code Problem Solution
No Auto-Recovery
E1 Ceramic plate temperature sensor failure--
open circuit.
. . Check the connection or replace the
Ceramic plate temperature sensor failure-- .
E2 . ceramic plate temperature sensor.
short circuit.
Eb Ceramic plate temperature sensor failure
Wait for the temperature of ceramic plate
E3 High temperature of ceramic plate sensor. return to normal.
Touch "ON/OFF" button to restart unit.
Temperature sensor of the IGBT failure-- Replace the power board.
E4 open circuit.
Temperature sensor of the IGBT failure--
E5 L
short circuit

EN-17
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E6

High temperature of IGBT.

Wait for the temperature of IGBT return to
normal.

Touch "ON/OFF" button to restart unit.

Check whether the fan runs smoothly; if
not, replace the fan.

E7

Supply voltage is below the rated voltage.

E8

Supply voltage is above the rated voltage.

Please inspect whether power supply is
normal.

Power on after the power supply is normal.

u1

Communication error.

board.

Reinsert the connection between the
display board and the power board.

Replace the power board or the display

2) Specific Failure & Solution

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not come on
when unit is plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet and
that outlet is working.

The accessorial power
board and the display

board connected fail

ure.

Check the connection.

The accessorial power

board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display board.

Some buttons can't work, or
the LED display is not
normal.

The display board is
damaged.

Replace the display board.

The Cooking Mode Indicator
comes on, but heating does
not start.

High temperature of the

hob.

Ambient temperature may
be too high. Air Intake or
Air Vent may be blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs smoothly;
if not, replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly
during operation and the
display flashes "u".

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Use the proper pot (refer to
the instruction manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait for
temperature to return to
normal.

Pan detection circuit
is damaged, replace
the power board.

Push "ON/OFF" button to
restart unit.

Heating zones of the same
side (Such as the first and
the second zone) would
display "u".

The power board and the
display board connected

failure;

Check the connection.

The display board of

communicate part is
damaged.

Replace the display board.

EN-18




The Main board is Replace the power board.
damaged.

Fan motor sounds abnormal. | The fan motor is Replace the fan.
damaged.

The above are the judgment and inspection of common failures.

Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.

EN-19
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Customer Care Service

If a fault should occur, before calling After Sales Service, please do the following:
- Check that the appliance is correctly plugged in
- Read the failure and display table above
If you are still unable to resolve the problem, switch off the appliance, do not try to dismantle it, and
call
After Sales Service.

Special Declaration

The contents of this manual have been carefully checked. However, the
company cannot be held responsible for any misprints or omissions.
Also, any technical modifications may be included in a revised version of the
manual without notice. The appearance and colour of the appliance in this
manual may differ from the actual one.

This appliance is labelled in compliance with European directive 2012/19/EC for
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent any
possible damage to the environment and to human health, which might otherwise
be caused if it were disposed of in the wrong way.

L The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
DISPOSAL: Do not household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
dispose this product as electrical and electronic goods.
unsorted mun!mpal This appliance requires specialist waste disposal. For further information
waste. Collection of such K . .
waste separately for regarding the treatment, recovery and recycling of this product please contact
special treatment is your local council, your household waste disposal service, or the shop where you
necessary. purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please contact your local
city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.
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FRANCAIS

En apposant la marque CE c € sur ce produit, nous déclarons, sous
notre propre responsabilité, qu’il est conforme a toutes les exigences
européennes en matiére de sécurité, de santé et d’environnement
énonceées dans la législation concernant ce produit. Comme prévu, les
parties de cet appareil sont conformes aux exigences suivantes :
REGLEMENT(CE) n° 1935/2004 relatif aux matériaux et objets destinés
a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

Rappels de sécurité et entretien :

« AVERTISSEMENT : I'appareil et ses parties accessibles peuvent
devenir chauds au cours de [l'utilisation. Il faut faire attention a ne
pas toucher les éléments de chauffage.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a I'écart de I'appareil,
a moins d'étre constamment surveillés.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et les
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de connaissances, s’ils ont
été supervisés ou si on leur a appris a utiliser I'appareil en toute
sécurité et gu’ils comprennent les risques courus.

» Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

 AVERTISSEMENT : Il peut s’avérer dangereux de cuisiner sur une
plague de cuisson avec des matiéres grasses ou de I'huile sans
surveiller la cuisson car celles-ci peuvent prendre feu.

* Ne JAMAIS tenter d’éteindre un incendie avec de I'eau, mais
éteindre l'appareil puis couvrir la flamme par exemple avec un
couvercle ou une couverture pare-flammes.

 AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne ranger aucun objet sur
les surfaces de cuisson.

 AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteindre I'appareil
pour éviter tout risque d’électrocution.

* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour les opérations de nettoyage

FR-2



Les objets métalliqgues comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilléeres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface
de la plaque de cuisson car ils peuvent chauffer.

Tout liquide renversé doit étre retiré du couvercle avant I'ouverture.
La surface de la table de cuisson doit refroidir avant de fermer le
couvercle.

Aprés utilisation, éteignez I'élément de la table de cuisson par sa
commande. Ne comptez pas sur le détecteur de casseroles.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé au moyen d'une
minuterie extérieure ou d’'un systéme de télécommande séparé.
Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés dans le
cablage fixe conformément aux régles de cablage.

Les instructions indiquent le type de cordon a utiliser en tenant
compte de la température de la surface arriére de 'appareil.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, faites-le remplacer par
le fabricant, le service aprés-vente ou un électricien qualifié pour
éviter tout risque d’accident.

ATTENTION : Afin d'éviter tout danger di a un réarmement
accidentel du disjoncteur thermique, cet appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu'une
minuterie, ou raccordé a un circuit qui est régulierement allumé et
éteint par le service public.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement des protections de la table
de cuisson congus par le fabricant de l'appareil de cuisson ou
indiqués par le fabricant de lI'appareil dans le mode d'emploi comme
des protections de la table de cuisson appropriées ou incorporées
a l'appareil. L'utilisation de protections inappropriées peut provoquer
des accidents.

Utilisez toujours les ustensiles appropriés.

Placez toujours la casserole au centre de I'appareil sur lequel vous
cuisinez.

Ne placez rien sur le panneau de commande.

N’utilisez pas la surface comme planche a découper.
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- La surface de la table de cuisson doit refroidir avant de fermer le
couvercle.

- ATTENTION : le processus de cuisson doit étre surveillé. Un pro-
cessus de cuisson de courte durée doit étre surveillé en continu

Cher client :

Merci d’avoir acheté une plaque a induction CANDY. Nous espérons qu'elle offrira de
nombreuses années de bons et loyaux services.

Veuillez lire attentivement ce manuel d'instruction avant d'utiliser la plaque de cuisson et
conservez-le dans un lieu sdr pour pouvoir le consulter en cas de besoin.

Présentation du produit

La plaque a induction convient a tous les types de cuisson, avec ses zones de cuisson
électromagnétiques et ses commandes commandées par micro-ordinateur ainsi que ses
multiples fonctions, ce qui en fait le choix idéal pour la famille d'aujourd'hui.

Fabriquée avec des matériaux spécialement importés, la plaque a induction CANDY est
extrémement conviviale, durable et slre.

Principe de fonctionnement

La plague a induction comprend une bobine, une plaque chauffante en matériau ferromagnétique et
un systeme de commande. Le courant électrique génére un puissant champ magnétique a travers la
bobine. Cela produit un grand nombre de tourbillons qui, a leur tour, générent de la chaleur qui est
ensuite transmise a travers la zone de cuisson jusqu'au récipient de cuisson.

6% 9)) 8 _

Marmite en fer

L-dd D=t Circuit magnétique
— —Jl———————— Plaque en vitrocéramique
Bobine d'induction induite

o s i N o Courants
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Sécurité

Cette table de cuisson a été spécialement
congue pour un usage domestique.

Dans sa recherche constante pour améliorer
ses produits, CANDY se réserve le droit de
modifier tout aspect technique, de programme
ou esthétique de l'appareil a tout moment.

Protection contre la surchauffe

Un capteur surveille la température dans
les zones de cuisson. Lorsque la
température dépasse un niveau de
sécurité, la zone de cuisson est
automatiquement éteinte.

Détection d'articles petits ou non
magnétiques

Lorsqu'une casserole d'un diamétre
inférieur a 80 mm, ou un autre petit article
(par ex. couteau, fourchette, clé) ou une
casserole non magnétique (par ex. en
aluminium) est laissé sur la table de cuisson,
un signal sonore retentit pendant environ
une minute, aprés quoi la table de cuisson
se met automatiquement en veille.

Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsque la table de cuisson fonctionne
pendant un certain temps, il y aura de la
chaleur résiduelle. La lettre “H” s’affiche
pour vous avertir de vous tenir a I'écart.

Coupure automatique

Une autre caractéristique de sécurité de la
plaque a induction est la coupure auto-
matique. Cela se produit chaque fois que

vous oubliez d'éteindre une zone de cuisson.

Les délais de coupure par défaut sont
indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de | La zone de cuisson se coupe
puissance | automatiquement au bout de
1~-3 8 heures
4~6 4 heures
7~9 2 heures

Lorsque la casserole est retirée de la zone de
cuisson, celle-ci s’arréte immédiatement de
chauffer et s'éteint une fois que le signal
sonore retentit pendant une minute.

Avertissement : Toute personne portant un
pacemaker doit consulter un médecin avant
d'utiliser la plaque a induction.

Installation

1. Coupez un trou dans le plan de travail de

la dimension indiquée dans le schéma ci-
dessous. Il faut laisser au moins 50 mm
autour du trou. Le plan de travail doit avoir
une épaisseur d'au moins 30 mm et étre
fabriqué dans un matériau résistant a la
chaleur.

Comme le montre la Figure (1)

59¢m 52cm
6.2cm| 5.8¢cm

v v

Figure (1)

Installation en affleurement : Possible uniquement
si le four n'est pas installé sous le comptoir

. Il est essentiel que la plaque a induction
soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie
d'air ne soient pas obstruées.
Assurez-vous que la table de cuisson est
correctement installée conformément a la
Figure 2.

Figure (2)

mini 760 mm

—_—

s/ mini5cm

Sortie

LIS gair

N

mini 2 cm

Entrée
d'air

ElA

Figure (2)



N.B. : pour des raisons de sécurité, la
distance entre la plaque et le placard situé
au-dessus de la plaque doit étre d'au
moins 760 mm.

3. Fixez la table de cuisson sur le plan de
travail a I'aide des quatre supports sur la
base de la table de cuisson. La position
des supports peut étre réglée en fonction
de I'épaisseur du dessus.

Support

Avertissements :

(1) La plaque a induction doit étre installée
par une personne diment qualifiée. Nous
avons nos propres installateurs qualifiés.
N'essayez jamais d'installer I'appareil
vous-méme.

(2) La plague a induction ne doit pas étre
installée au-dessus des réfrigérateurs,
congélateurs, lave-vaisselle ou séche-linge.

(3) La plaque a induction doit étre installée de
maniere a permettre un rayonnement
optimal de la chaleur.

(4) Le mur et la zone au-dessus de la table de
cuisson doivent pouvoir résister a la
chaleur.

(5) Pour éviter tout dégat matériel, la couche
en sandwich et I'adhésif doivent étre
résistants a la chaleur.

4. Raccordement a I'alimentation électrique
La prise doit étre raccordée conformément a
la norme applicable a un disjoncteur unipolaire.
La méthode de raccordement est montrée sur
la Figure 3.

Tension Raccordement du cable
1 2 3 4 5
. (] — _I_
380-415V 3N~ | L1 L2 N =
Brun noir Bleu Jaune/Vert
1 2 3 4 5
— — _I_
220-240V~ L N =
Noir et brun Bleu Jaune/Vert
Figure (3)

Si le cable est abimé ou qu'il a besoin d'étre
remplacé, cette opération doit étre effectuée
par un technicien du service aprés-vente qui
utilise ses propres outils, de maniére a éviter
tout accident.

0
<
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Si I'appareil est branché directement sur le
secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre
installé avec un écart minimum de 3 mm
entre les contacts.

L'installateur doit s'assurer que le branche-
ment électrique a été effectué correctement
et qu'il est conforme aux réglementations de
sécurite.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.
Le cable doit étre contrélé régulierement et il
ne doit étre remplacé que par une personne
qualifiée.

Schéma de la plaque a induction :

6
1. Zone 1900/2000W maxi
2. Zone 1900/2000W maxi
3. Zone 3000/3600W maxi

4. Zone 3000/3600W maxi
5. Plaque en verre
6. Panneau de commande

Schéma du panneau de commande
5 7 6

2 1 3

4. Commandes de sélection des
zones de cuisson

1. Commande Marche/Arrét

2. Commande de la zone
flexible

3. Boost

5. Commande de verrouillage
6. Commande de la minuterie

7. Commande tactile avec curseur
Puissance / Minuterie
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Fonctionnement du produit

Commandes tactiles

. Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’exercer une pression.

. Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.

. Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

. Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, seches et qu'il n'y ait aucun objet (par ex. un ustensile
ou un torchon) les couvrant. Méme une mince pellicule d’eau peut rendre difficile I'utilisation des commandes.

Y
v

X

Sélection du bon ustensile de cuisson

cuisson a induction.
Cherchez le symbole de l'induction sur 'emballage ou le fond de la
casserole.

¢ Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un =
o

C » N'utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une base adaptée a la

test magnétique.
Avancez un aimant vers la base de la casserole. S’il est attiré, la casserole est
adaptée a l'induction.
» Si vous n’avez pas d’aimant :
1. Placez de I'eau dans la casserole que vous voulez contrdler.

2.5 ne clignote pas sur l'afficheur et que I'eau chauffe, la casserole est adaptée.

* Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas adaptés : acier inoxydable pur,
aluminium ou cuivre sans une base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

N'utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

XWX 7

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu'elle soit bien a plat contre le verre et de la méme
taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.
En utilisant une marmite légerement plus large, I'énergie sera utilisée a son efficacité maximale. Si vous utilisez une marmite
plus petite, I'efficacité pourrait étre moins importante que prévue. Une marmite mesurant moins de 140 mm pourrait ne
pas étre détectée par la plaque. Placez toujours votre casserole ou poéle bien au centre de la zone de cuisson.
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Soulevez toujours les casseroles de la plaque a induction, ne les faites pas glisser car cela pourrait rayer le verre.

Comment l'utiliser

Commencer a cuire

Touchez la commande Marche/Arrét. Quand la plaque est
allumée, la sonnerie émet un bip, tous les afficheurs indiquent
“-" ou “- -” pour montrer que la plaque a induction est passée
en mode veille.

Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser.

¢ Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface de la
zone de cuisson soient propres et secs.

En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson,
un voyant a c6té de la touche se mettra a clignoter.

Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant la commande
curseur.

¢ Si vous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans la
minute qui suit, la plaque a induction s'éteindra automatiquement.
Vous devrez recommencer a partir de I'étape n° 1.

¢ Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout
moment durant la cuisson.

FRANCAIS
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diminuer I
< 4,

Si I'affichage clignote =" < en alternance avec le réglage de la chaleur

Cela veut dire que :

e vous n'avez pas placé de casserole sur la zone de cuisson correcte ou,

e la casserole que vous utilisez n‘est pas adaptée pour la cuisson a induction ou,
e la casserole est trop petite ou n’est pas correctement centrée sur la zone de cuisson.

La plaque ne chauffera pas tant qu’une casserole adaptée n'aura pas été posée sur la zone de cuisson.

L’afficheur “=” s’éteindra automatiquement au bout d’'une minute si aucune casserole adaptée n’est

placée sur la plaque.
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Finir de cuisiner

En touchant la commande de sélection de la zone de EI 5
cuisson que vous souhaitez éteindre.

Eteignez la zone de cuisson en touchant le curseur sur “I1”. |”“”'!7“|””""”“"”"""""""
Assurez-vous que “0” s‘affiche. oy

J

Eteignez toute la plaque en touchant la commande
Marche/Arrét. @

Faites attention aux surfaces chaudes
La lettre H indiquera que la zone de cuisson est trop
chaude pour étre touchée. Elle disparaitra quand la [ | '7'
surface aura refroidi pour atteindre une température ,
ne présentant aucun risque. Vous pouvez également
|'utiliser comme une fonction économies d'énergie si
vous souhaitez réchauffer d'autres casseroles, utilisez
la plagque qui est encore chaude.

Utilisation de la fonction Boost
Activez la fonction boost :

En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson. E 5

En touchant la commande Boost , le voyant de la zone
affiche “P” et la puissance arrive jusqu’a Maxi. @

Annulation de la fonction Boost

En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson
que vous souhaitez pour supprimer la fonction boost. P Ijl
[
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la fonction Boost, la zone de cuisson revient alors a son
réglage d'origine.

En appuyant sur la commande “Boost” pour annuler @
7
\
1
|
~

e La fonction peut fonctionner dans n‘importe quelle zone de cuisson.
e La zone de cuisson revient a son réglage d’origine au bout de 5 minutes.
e Si le réglage de la chaleur d'origine est 0, il reviendra au niveau 9 au bout de 5 minutes.

ZONE FLEXIBLE

e Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone ou deux zones différentes, en fonction des besoins
de cuisson a tout moment.
e La zone libre est formée de deux inducteurs indépendants qui peuvent é&tre commandés séparément.

En tant que grande zone
1. Pour activer la zone libre en tant que grande zone unique, en touchant la commande de la zone flexible.

® g

2. En tant que grande zone, nous conseillons |'utilisation suivante :

Ustensile de cuisson : ustensile de cuisson avec un diamétre de 250 mm ou 280 mm (les ustensiles de
cuisson carrés ou ovales sont acceptés)

Nous déconseillons d'autres fonctionnements en dehors des trois susmentionnés
car cela pourrait affecter la cuisson de |I'appareil

En tant que deux zones indépendantes

Pour utiliser la zone flexible en tant que deux zones indépendantes, vous pouvez avoir deux choix de
cuisson.

(a) Placez une casserole sur le coté droit en haut ou en bas de la zone flexible.
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(b) Placez deux casseroles des deux coOtés de la zone flexible.

e e
£\
)
\\ !
\ N/
L N

Remarque : assurez-vous que la casserole mesure plus de 12 cm.

Verrouillage des commandes

e Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable (par exemple des enfants
éteignant par inadvertance les zones de cuisson allumées).

¢ Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de la
commande Marche/Arrét.

Pour verrouiller les commandes

Touchez la commande de verrouillage Le voyant de la minuterie affichera “Lo”

Pour déverrouiller les commandes

Touchez et maintenez la commande de verrouillage appuyée pendant un certain moment.

& Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées a |'exception
de Marche/Arrét @, vous pouvez toujours éteindre la plaque a induction avec la commande

Marche/Arrét ® en cas d’urgence, mais vous devrez d'abord déverrouiller la plaque lors de
I'utilisation suivante.

Commande de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :

a) Vous pouvez l'utiliser comme alarme. Dans ce cas-la, la minuterie n'éteindra pas la zone de cuisson
quand le temps réglé se sera écoulé.

b) Vous pouvez la régler pour qu'elle éteigne une ou plusieurs zones de cuisson quand le temps réglé
s'est écoulé.
La minuterie peut atteindre au maximum 99 minutes.

a) Utilisation de la minuterie comme alarme

Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson
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Assurez-vous que la plaque soit allumée.

Remarque : vous pouvez utiliser I'alarme, au moins une zone 1171 (‘_;,

doit étre active. L ;
a by

Touchez la commande de la minuterie, “10” apparaitra sur (.

I'afficheur de la minuterie et le chiffre “0” se mettra a clignoter. . ! '

In
Réglez le temps en touchant la commande curseur. (par ex. 5)

0
<
O
Z
<
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{ l:, Q' L‘l'!_,__

Touchez a nouveau la commande de la minuterie, - "
le chiffre “1” clignotera. {1 G/
M

\

Réglez le temps en touchant la commande curseur (par ex. 9), le temps
de la minuterie que vous avez réglé est maintenant de 95 minutes. |||||||||||||||||||||||||||||“|"l“_|""

1

ac o ~

Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre immédiatement. L'afficheur indique le temps
restant.

La sonnerie retentira pendant 30 secondes et le

voyant de la minuterie indique “- -"” quand le temps - 6
réglé est terminé.

b) Réglage de la minuterie pour éteindre une zone de cuisson

Régler une zone

En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson
pour laquelle vous voulez régler la minuterie.

En peu de temps, touchez la commande de la minuterie, le

chiffre “*10” apparaitra sur l'afficheur de la minuterie et le ,’ I 6
chiffre 0" clignote.
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Réglez le temps en touchant la commande curseur.
(par ex. 5)

Touchez a nouveau la commande de la minuterie,
le chiffre “1” clignotera.

Réglez le temps en touchant la commande curseur
(par ex. 9), le temps de la minuterie que vous avez réglé
est maintenant de 95 minutes.

Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre

immédiatement. L'afficheur indique le temps restant.
REMARQUE : le point rouge a c6té du voyant du niveau

de puissance s'allume pour indiquer la zone sélectionnée.

Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson
correspondante s'éteint automatiquement.

= 6 |||||||||||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIEI_‘IIVI_III
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& Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez allumées auparavant.

Les images ci-dessus sont a titre indicatif et le produit final prévaudra.
Régler plusieurs zones :

Les étapes de réglage de plusieurs zones sont semblables aux étapes de réglage d'une zone ;
Quand vous réglez le temps pour plusieurs zones de cuisson simultanément, les points décimaux des zones
de cuisson correspondantes sont allumés. L'afficheur des minutes montre la minuterie min. Le point de la

zone correspondante clignote.
L'affichage sera le suivant :

- . .
:L,, (réglé sur 15 minutes)

'S (réglé sur 45 minutes)

L

Quand le compte a rebours de la minuterie sera terminé,
la zone correspondante s’éteindra. Puis la nouvelle
minuterie min. s’affichera et le point de la zone
correspondante clignotera.

L'affichage sera celui de droite :

5 &

J0<« Flb

Sl
[}
FIES

(réglé sur 30 minutes)

Touchez la commande de sélection de la zone de cuisson, la minuterie correspondante s’affichera dans le

voyant de la minuterie.
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c) Supprimer la minuterie

, . L J
En touchant la commande de selection de la zone de b
cuisson que vous souhaitez pour supprimer la minuterie.

—

En touchant la commande de la minuterie, le voyant se r 5
met a clignoter. [N} ( J
A

(l

Touchez la commande curseur pour régler la minuterie sur "00", la minuterie est supprimée.

Temps de fonctionnement par défaut

La coupure automatique est une fonction de sécurité pour votre plaque a induction. Elle se coupe
automatiquement si vous oubliez de I'éteindre. Les temps de fonctionnement par défaut pour divers niveaux
de puissance sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temps de fonctionnement par défaut 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(en heures)

Quand vous enlevez la marmite, la plaque a induction cesse immédiatement de chauffer et la plaque se
coupe automatiquement au bout de 2 minutes.

FR-14
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Sélection des récipients de cuisson

Wl - m

%

Poéle a frire Acier Casserole en fer Bouilloire Ustensile de
en fer inoxydable Bouilloire en fer émaillée en cuisson émaillé
A 4 acter
inoxydable

Plaque de fer

Vous avez peut-étre plusieurs récipients de cuisson différents

1. Cette plaque a induction peut identifier une variété de récipients de cuisson, que vous
pouvez tester par I'une des méthodes suivantes :
Placez le récipient sur la zone de cuisson. Si la zone de cuisson correspondante affiche un
niveau de puissance, le récipient est alors adapté. Si “U” clignote, le récipient ne convient
pas a une utilisation sur la plague a induction.

2. Tenez un aimant vers le récipient. Si I'aimant est attiré par le récipient, celui-ci est adapté a
une utilisation sur la plaque a induction.
N.B. : La base du récipient doit contenir un matériau magnétique.
Il doit avoir un fond plat avec un diameétre selon le tableau 1 ci-dessous.

3. N'utilisez que des ustensiles ferromagnétiques en acier émaillé, en fonte ou en acier
inoxydable, mais compatibles avec I'induction

4. Utilisez des casseroles dont le diamétre de la zone ferromagnétique (base de la casserole)
est dans la gamme de dimensions du tableau ci-dessous. (Tableau 1)
- Si vous utilisez des casseroles plus petites, les performances pourraient étre affectées
- Si vous utilisez des casseroles d'un diameétre inférieur a celui indiqué dans le tableau 1,
les casseroles peuvent ne pas étre détectées

Selon la dimension de la zone, vous pouvez utiliser des casseroles de différents diametres comme
illustré ci-dessous :

P

) F 1’\az 10 t} i: =
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5. Sila partie ferromagnétique ne couvre que partiellement la base de la casserole, seule la
zone ferromagnétique se réchauffera, le reste de la base pourrait ne pas chauffer a une
température suffisante pour cuire.

6. Silazone ferromagnétique n'est pas homogene, mais présente d'autres matériaux tels que
I'aluminium, cela peut affecter le chauffage et la détection de la casserole.

Si la base de la casserole est similaire aux images ci-dessous, la casserole pourrait ne pas avoir été
détectée.

Le diameétre de la base des ustensiles de cuisson
a induction

Zone de cuisson Minimum(mm) Maximum(mm)
1. 2 140 180

3 180 290

Flexi zone 250 386*180

Les éléments ci-dessus peuvent varier en fonction de la taille de la casserole et du matériau dont elle est faite.
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Nettoyage et entretien

La surface de la plaque a induction peut étre facilement nettoyée de la maniére suivante :

Type de
contamination

Méthode de nettoyage

Produits de nettoyage

Eclairage

Plongez dans l'eau chaude et essuyez

Eponge de nettoyage

Auréoles et dépbts

Appliquez du vinaigre blanc sur la zone,

Adhésif spécial pour

aluminium ou
plastique fondu

de calcaire essuyez avec un chiffon doux ou utilisez un |vitrocéramique
produit disponible dans le commerce
Friandises, Utilisez un racloir spécial pour Adhésif spécial pour

vitrocéramique pour éliminer les résidus
(I'idéal est un produit en silicone)

vitrocéramique

N.B. : Débranchez l'alimentation électrique avant d’effectuer le nettoyage.

Affichage des pannes et inspection

La plaque a induction est équipée d'une fonction d’autodiagnostic. Avec ce test, le technicien peut vérifier le

fonctionnement de plusieurs composants sans démonter la table de cuisson de la surface de travail.

Dépannage

1) Le code de panne se produit pendant I'utilisation du client et la solution ;

Code de panne

Probléeme

Solution

Aucune réparation automatique

Panne du capteur de température de la

court-circuit.

El ) . . L
plaque vitrocéramique-- circuit ouvert.
. Vérifiez le branchement ou remplacez le
Panne du capteur de température de la .
E2 . ! . L capteur de température de la plaque
plaque vitrocéramique-- court-circuit. : ) :
vitrocéramique.
Eb Panne du capteur de température de la
plaque vitrocéramique
Attendez que la température de la plaque
. o vitrocéramique revienne a la normale.
E3 Température élevée du capteur de la . o
plague vitrocéramique. Efflgurez la touche "Marche/Arrét" pour
redémarrer I'appareil.
E4 Panne du capteur de température d’'IGBT-- |Remplacez la carte d’alimentation.
circuit ouvert.
E5 Panne du capteur de température d’'IGBT--
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E6

Température élevée d’'IGBT.

Attendez que la température d'IGBT
revienne a la normale.

Effleurez la touche "Marche/Arrét" pour
redémarrer I'appareil. Vérifiez si le
ventilateur fonctionne correctement ; si ce
n'est pas le cas, remplacez le ventilateur.

E7

La tension d’alimentation est inférieure a la
tension nominale.

E8

La tension d’alimentation est supérieure a la

Veuillez contréler que la tension
d’alimentation soit normale.

Remettez sous tension quand I'alimentation
est normale.

tension nominale.

Ul Erreur de communication.

Réinsérez la connexion entre la carte
d'affichage et la carte d’alimentation.
Remplacez la carte d'alimentation ou la
carte d'affichage.

2) Panne et solution spécifiques

Panne Probleme

Solution A Solution B

La LED ne s’allume pas
quand I'appareil est branché.

Absence de courant.

Vérifiez que la fiche est
bien enfoncée dans la prise
et que celle-ci fonctionne.

d’affichage.

Panne de branchement
de la carte d’alimentation
accessoire et de la carte

Vérifiez le branchement.

accessoire est

La carte d’alimentation

Remplacez la carte
d’alimentation accessoire.

des LED n’est pas normal.

endommageée.

La carte d’affichage est |Remplacez la carte

endommageée. d’affichage.
Certains boutons ne peuvent |La carte d’affichage est |Remplacez la carte
pas fonctionner ou I'affichage |[endommagée. d’affichage.

Le voyant du mode de
cuisson s’allume mais la
plaque ne chauffe pas.

plaque.

Température élevée de la

La température ambiante
pourrait étre trop élevée.
L’admission d’air ou I'évent
d’air pourrait étre obstrué.

ventilateur.

Vérifiez s’'il y a un
probléme au niveau du

Vérifiez si le ventilateur
fonctionne correctement ; si
ce n'est pas le cas,
remplacez le ventilateur.

endommageée.

La carte d’alimentation est

Remplacez la carte
d’alimentation.

La cuisson s’arréte

a l'improviste durant le incorrect.

Le type de casserole est

clignote en indiquant "u". est trop petit.

fonctionnement et I'afficheur || ¢ giametre de la marmite

Utilisez la marmite adaptée |Le circuit de
(reportez-vous au mode détection de la
d’emploi). casserole est
endommage,

La cuisiniere a surchauffé.

L’appareil a surchauffé.
Attendez que la
température revienne ala
normale.

d’alimentation.

remplacez la carte

Appuyez sur la touche
"Marche/Arrét" pour
redémarrer I'appareil.
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Les zones de cuisson situées
du méme cbté (comme la
premiére et la deuxiéme
zone) afficheront "u".

Panne de branchement
de la carte d’alimentation
et de la carte d’affichage.

Vérifiez le branchement.

La carte d’affichage de la
partie de communication
est endommageée.

Remplacez la carte
d’affichage.

La carte principale est
endommageée.

Remplacez la carte
d’alimentation.

Le moteur du ventilateur fait
un bruit anormal.

Le moteur du ventilateur
est endommage.

Remplacez le ventilateur.

Ces commentaires correspondent a I'analyse et I'inspection des pannes courantes.

Veuillez ne pas démonter I'unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat pour la plaque a induction.
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Service d’assistance a la clientéle

En cas de panne, avant d'appeler le service aprés-vente, veuillez faire ce qui suit :

FRANCAIS

- Vérifiez que l'appareil est correctement branché

- Lisez le tableau d'erreur et d’affichage ci-dessus
Si vous ne parvenez toujours pas a résoudre le probléme, éteignez I'appareil, n'essayez pas de le
démonter et appelez le service aprés-vente.

Déclaration spéciale

Le contenu de ce manuel a été soigneusement vérifié. Toutefois, I'entreprise
ne peut étre tenue pour responsable d'aucune erreur d'impression ou omission.
En outre, toute modification technique peut étre incluse dans une version
révisée du manuel sans préavis. L'apparence et la couleur de I'appareil dans

ce manuel peuvent différer de celles réelles.

MISE AU REBUT : ne
jetez pas ce produit avec
les ordures ménageéres.
Il est nécessaire de le
jeter séparément car il
nécessite un traitement
spécial.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne 2012/19/CE
relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

En vous assurant que cet appareil est mis au rebut correctement, vous aiderez a
éviter de porter atteinte a I'environnement et a la santé humaine, ce qui aurait par
contre lieu s'il était éliminé de maniére incorrecte.

Le symbole figurant sur le produit indique qu'il ne doit pas étre traité comme des
ordures ménageéres. Vous devez I'apporter a un centre de tri pour le recyclage des
produits électriques et électroniques.

Cet appareil requiert une mise au rebut spécialisée. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, veuillez contacter les
autorités locales, votre service de collecte des ordures ménageéres ou le magasin
ou vous l'avez acheté.

Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, veuillez
contacter votre mairie, votre service de collecte des ordures ménagéres ou le magasin ou vous avez acheté le

produit.
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HaHecs MmapKknpoBky C € Ha gaHHOe mnsgenue, Mbl No4 CBO JNIMYHYHO
OTBETCTBEHHOCTb 3asiBMNISIEM O €ro COOTBETCTBUM BCEM PENEBAHTHLIM
eBpOornenckum TpeboBaHnAM KacaTenbHO 6e30MacHOCTH, OXpaHbl
300pPOBbSA U OKpyXKatoLwen cpebl, IPUMEHNUMbIM COrfacHo
3aKoHO4aTeNbCTBY B OTHOLLEHUN AAaHHOro usgenus. B 3aBucuMocTu
OT 0OCTOATENLCTB, AeTanun 3TOro YCTPOMCTBa COOTBETCTBYIOT
cnegytowmnm TpeboBaHNAM:

PEIMTAMEHT (EC) Ne 1935/2004 ona maTepuanoB 1 u3genum,
npegHa3Ha4YeHHbIX ANl KOHTakTa ¢ NUWEBLIMU MPOoayKTaMu.,

MpeanynpexaeHne KacaTtenbHO TeXHUKN 6e30NacHOCTH

n oocnyxXxunBaHue:

e MPEAYMNPEXOEHWE. TMpnbop u [ocTynHble 4YacTu BO BpeMs
NCNONbL30BaHUSA HarpeBalTCcA. byabTe OCTOPOXHbLI, HE KacamTecb
HarpeBaTesbHbIX 3/1EMEHTOB.

 He pgonyckante geten mnagwe 8 net K npubopy, ecrnv OHU He
HaxoasTCcAa No4 NOCTOSAHHbIM HabNOAEHNEM.

e [laHHbIM YCTPOWUCTBOM MOTYT MOJSIb30BaTbLCA O€TU B BO3pacTe 8 net
N CcTapwe, a TakkKe numua C OrpaHUYeHHbIMU  PU3NYECKNMMU,
CEHCOPHbIMN N YMCTBEHHbIMU CMOCOOHOCTSIMU, HeOoCTaTOYHbIM
OMbITOM U 3HAHUSAMMN, TONBLKO NPU YCITIOBUMN, YTO OHU HaxXOOATCA Noa
HagnexawmmMm HaOa3opoM UIN MPOMHCTPYKTUPOBaHbI O NOPSaKe
6e3onacHOro nosfb3oBaHUS YCTPOMCTBOM M OCO3HAlOT CBSI3aHHbIE
C 9TUM ONAaCHOCTMW.

* He paspeluante geTam urpaTtb C YyCTPONCTBOM.

e [leTamM 3anpellaeTca BbIMOSIHATL YUCTKY W MOSfib30BaTeNbCKoe
obcnyxuBaHue anekTponpundopa 6e3 npucmoTpa.

e MPEAYMNPEXOEHWE. MpurotoBneHne Ha Bapo4vHOM naHenu 6es
NpUCMOTpPa MULLM C XXMUPOM UMM MacfioM MOXET OblTb OnacHbIM
N MPUBECTU K NOXapy.

 H/ B KOEM CJ1YYAE He nblTanTecb racuTb OroHb Bogon. OTKo4nTE
YCTPOWUCTBO, 3aTeM HAKPOWTE OroHb, Hanpumep, KpbIWKON wuniu
NOXXapHbIM MOKPbIBAIIOM.

e MPEAYMNPEXOEHWE. OnacHOCTb BO3ropaHusi: He XpaHUTe Kakue-
Nnoo BeLLM Ha BapOUHbIX MOBEPXHOCTSIX.

e [IPEAYTIPEXOEHUWE. Ecnn noBepxHOCTb TpecHyna, BbIKIIHOYUTE
npnbop, YToObI N3bexaTb NopakeHNsa ANEKTPUYECKMM TOKOM.

* He ncnonb3ynte napooynctuTens Ans YACTKN npmnbopa.
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* MeTannuyeckue npeamMeTbl, TakKne KakK HOXW, BUJTKU, JTOXKUN

N KPbILWKK KacTproSib, HE CrieyeT KnacTb Ha NOBEPXHOCTb
BapOYHON MaHenu, Tak Kak OHM MOryT HarpeBaTbCA.

Jllobble nponuTble BeLLecTBa criegyeT yaandaTb C KPbIWKU nepea
OTKPbIBAHUEM.

[epen 3aKpbiBaHMEM KPbILLKM HY>XXHO NO40XAaTb, NOKa NOBEPXHOCTb
BapO4YHOM MOBEPXHOCTU OCTbIHET.

[Tocrne mncnonb3oBaHUA BLIKMKYNTE 3fIEMEHT BapOYHOM MNaHenmu
C MOMOLLLID €ero cpefncrtea ynpasreHna. He nonaranMtecb Ha
doyHKUMIO OBHapY>XeHUs1 Nocyabl.

OTOT Npnbop He npeaHasHadYeH ans sKcnnyaTauum ¢ ynpasneHnem
BHELUHMM  TaMMepoMm WU OTAENbHbIM  AUCTAHUMOHHbLIM
ynpasJieHUEM.

YcTtponctea  pasbeauvHeHMa  OOSMKHbl  BblITb  YCTaHOBIIEHLI
B CTAaLMOHAPHYIO NPOBOAKY B COOTBETCTBUMM C MpaBuiiamu
NOAKITHOYEHUS.

B MHCTPYKUMSX yKasaH TuUN WUCMONb3yemoro kabena c y4yeTom
TemrnepaTtypbl 3agHeN NOBEPXHOCTU Npubopa.

B cny4dae nospexaeHusi kabensa nntaHns Bo nsbexaHme BO3MOXHOM
OMacHOCTM ero 3aMeHy A0SMKeH OCYLLEeCTBNATb NPON3BOANTESb, €ro
CEPBUCHLIN NpeacTaBUTENb UK Nnua ¢ NogobHoOM KBanuukaumeun.
BHAMAHVE: Bo wun3bexaHme onacHoctTM u3-3a  cbpoca
TepMonpepbiBaTens 3arnpellaeTcs MnoaKyaTb 3drekTponutaHme
9TOro npubopa 4epes BHeLWIHee YCTPOMUCTBO C BbIKMKOYaTENEM,
Hanpumep, Taumep, MO0 nOACOEAUHATL K CEeTU, KOTOPYH
perynspHoO BKITHOYAET U BbIKIOYaeT KOMMYHanbHoe npeanpusatue.
NMPEOYTNPEXOEHUE. Vicnonb3ynTte TONbKO 3alUMTHOE orpaxaeHue
0N BapoOYHOM MOBEPXHOCTW, pa3paboTaHHOEe Npon3BOAUTENEM
KYXOHHOro rnpubopa unu ykasaHHOe npousBoauTeniemM npundopa
B MHCTPYKUMAX NO 3KCnyaTaunm Kak nogxogsuee, nmbdo sawmTHoe
orpaxaeHuve Ans BapO4YHOM MOBEPXHOCTU, BCTPOEHHOE B NMpuodop.
Aicnonb3oBaHMe HeHaasnexawmx 3awUTHbIX OrpaXaeHWn MOXeT
cTaTb NPUYNHOW HECHACTHbIX CIly4YaesB.

Bcerga ncnonb3yinte COOTBETCTBYHOLLYIO NOCyay.

Bcerpa ctaBbTe nocyay B LLeHTpe KOHOPKN, HA KOTOPOM rOTOBUTE.
He knagute HM4ero Ha naHenb yrnpasneHus.

He ncnonb3ymnte noBepxXHOCTb B Ka4eCcTBe pas3aenioyHOW OOCKN.
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- [Nepen 3aKkpbiBaHMEM KPbILLKM HY>XXHO NO40X4aTb, NOKa NOBEPXHOCTb
BapO4YHON MOBEPXHOCTU OCTbIHET.

- BHUMAHUWE: npouecc npurotoBneHuda crnegyeTt KOHTPOSMpoBaTh.
KpaTKkoCpo4HbIN  npouecc  NPUroToBfEHUS  NUWK  criegyeTt
KOHTPOSIMpOBaTb HEMPEPBLIBHO.

YBaxaeMbl KNUeHT!
Bnarogapum 3a npnobpeteHne nHaykunoHHom sapodHon naHenu CANDY. Mbl Hageemcs,
4yTO 3TOT NpMbop ByaeT 6e3ynpeyHo CryXuTb BaM B Te4eHMe JONrnxX nerT.

BHuUMaTenbHO npoynTanTe gaHHOE pyKOBOLCTBO Nepes aKcrnsyataumen BapoyHOW naHenm
N coxpaHuTe ero B 6e3onacHoOM MecTe Ans Ucnonb3oBaHusa B byayliem.

BBeneHue K usgenuio

MHOyKuMoHHaa BapoYyHasi naHenb NoAxXoAnT AN BCEX BUAOB NPUrOTOBNEHUS NMULLN
Gnarogaps aNeKTPoOMarHUTHbBIM 30HaM NPUrOTOBNEHUS U MUKPOKOMIMbIOTEPHBIMM
3aNeMeHTamMm ynpaBreHnsi C MHOXECTBOM (PYHKUUI, YTO AenaeT ee naearnbHbIM BbIGopoMm
ONs COBPEMEHHOW CEMBMW.

M3rotoBneHHas 13 cneumnanbHO MMNOPTUPOBAHHbBIX MaTepuanoB UHOYKLMOHHAsA BapoyHas
naHenbs CANDY saBnsieTcst ypesBblHanHO yaobHOW, 4ONroBEYHON U BGe30nacHoOMn.

NMpuHUMN pabdoTbl

NHOyKUMOHHAsA BapoYHas NMOBEPXHOCTb COAEPXKMUT KaTyLLIKY, 3NTEKTPOKOHMOPKUN 13
deppomarHMTHOro Matepuarna u cucTemMy ynpasrneHus. ANeKTPUYecknii TOK NocpeacTBoM
KaTyLLKN co3gaeT MOLLHOe MarHuTHoe none. OHO SABNSETCS NCTOYHMKOM BOMbLIOro KonmyecTsa
BMXPEW, KOTOPbIE, B CBOK OYEpe/lb, FEHEPUPYIOT TEMMOo, NepeaaBaemMoe 3aTeM Yepes 30HY
NPUroTOBMEHUS B MOCYAY, B KOTOPOW FOTOBUTCS NLLA.

%)) 8 _

>KenesHas nocyna

= an. dD= = MarHutHas uenb
L ! | ——— Creknokepamuyeckast nnacTuHa

NHAayKUMOHHas kaTyLika

s, s O Toku
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Be3onacHocTb

OTa Bapo4Has naHenb 6bina paspaboTaHa
crneuunansHO Ans BbITOBON aKcnyaTaumu.
[MOCTOAHHO CTPEMSICh K yCOBEPLLUEHCTBOBAHMIO
cBoe npoaykumn, komnanna CANDY octaBnsiet
3a cobon npaBo B Ntoboe BpeMs N3MEHATb
nobble TeEXHUYECKne, NporpaMmMHbIe UNn
3CTETUYECKNE XapaKTEPUCTUKM YCTPOMCTBA.
3awuTa oT neperpeBa
[aTunk KOHTpoNMpyeT TemnepaTtypy B 30Hax
npuroToBneHus. Koraa remnepaTtypa
npesblwaeT 6e30nacHbI YPOBEHb, 30HA
NPUroTOBNEHMS aBTOMaTUYECKM OTKMoYaeTCs.

O6HapyxeHne MenKknx nnu
HeMarHMTHbIX NpeaMeTOB

Ecnn Ha Bapo4yHOM NaHenu HaxoguTcs nocyna
anameTpom MmeHee 80 MM UK Kakon-nmbo
Opyron menkuin npegMeT (Hanpumep, HOX,
BUIIKA, KINOY) UM HEMarHUTHasa nocyaa
(Hanpumep, antoMUHUEBAS), B TeYEHNE
NpUBNN3NTENBHO OOHON MUHYTHLI ByaeT
3ByYaTb CUrHars, Nocre Yero BapoyHas naHesb
aBTOMaTUYECKN NEPENOET B PEXMM OXUOAHWS.

MpeaynpexaeHue o HaNU4uUU
OCTaTO4YHOro Tenna

Ecnn BapoyHas naHenb npopaboTtana
KaKoe-TO BpEMA, TO B HeWn ocTaHeTcH
HeKoTopoe Konu4yecTtso Tenna. bykea «H»
npegynpexagaeT, YTo OT BapOvHOM naHenu
cnenyet aepxatbCA noganblue.

ABTOMaTn4yeckoe OTKMOYEeHne

Opyron 3awmTHON yHKLUMEN MHAYKLNOHHON
BapOYHON NaHenn sABnseTca aBToMaTu4eckoe
oTkItodeHne. OHO NPOUCXOOMUT KaXKabl pas,
Korga Bbl 3abbiBaeTe BbIKITHOUYUTL 30HY
NPUrOTOBMEHNSI.

Bpemsi OTKNIOYEHNSA MO YMOMYaHUIO
npuBeaeHO B Tabnuue Huxe:

YpoBeHb 30Ha HarpeBa OTKIlo4aeTcs
MOLLIHOCTM aBTOMaTUYECKM Yepes
1~3 8 yacos
4~6 4 yaca
7~9 2 yaca

Ecnu nocyany CHATb C 30Hbl MPUTrOTOBIIEHNA,
naHersnb HemegneHHo npekpawlaeTt Harpes
M BbIKINMKOYaEeTCA Nnocrne TOoro, Kak 3ymMmmep 6yneT
3By4aTb B Te4eHune OaHOM MWHYTbI.

MpenynpexaeHue. Jlioboe nuuo ¢
YCTaHOBMEHHbIM KapANOCTUMYNSATOPOM AOSHKHO
NMPOKOHCYNbTUPOBATLCS C BpayuoM nepes
NCMosib30BaHNEM UHOYKLUMOHHOM BapO4HON
naHenmw.
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MoHTax

1. BblpexbTe oTBEPCTME B CTONELLHMLE
B COOTBETCTBUM C pa3MepamMu, NoKa3aHHbIMU
Ha cxeme Hwxe. Bokpyr oTBepcTusi cnegyet
OCTaBUTb MUHUMYM 50 MM cBOGOAHOrO
npocTpaHcTBa. Pabovas noBepxHOCTb
AOIMKHA UMETb TOMLLMHY He MeHee 30 MM
1 BbITb N3rOTOBMEHHOW U3 Kaponpo4HOro
maTtepuana.
Kak nokasaHo Ha pucyHke (1)

59 cm 52 cm
oz m\/

L 4 v

MoHTax 3anognmLo: BO3MOXEH TOMbLKO B TOM cnyvae,

€Cnv nop, CToNEeLHULEN He YCTaHOBIEH OYXOBOW LUKad

2. BaxHo obecneyunTb XOPOLLYH BEHTUNSALMIO
WHOYKUMOHHOW BapOYHOW NaHenu u
OTCYTCTBME NPENATCTBUNA AN OTBEPCTUI
BryCKa W BbIMycka BO3ayxa.

Y6eautecb, 4To BapO4Had NnaHesb yCTaHOBIEHA

NpaBuUbHO, Kak NMOKa3aHO Ha PUCYHKE 2.
PucyHok (2)

MuH. 760 Mm

YIMNJIOTHEHUE

Beinyck
BO3AyXa

X

MuH. 2 cm

~

PYCCKNA

3abop BO3AYXa_

PucyHok (2)



MpumeyvaHue. B Liensix 6e3onacHOCTM paccTosHue
MeXay BapOYHOW NaHenbko U HaBeCHbIM LLUKahoMm
JOIMKHO COCTaBNATb He MeHee 760 MM.

3. BakpenuTe Bapo4yHyto NaHenb Ha paboyen
NOBEPXHOCTU C NMOMOLLbIO YEThIPEX KPOHLUTENHOB
Ha OCHOBaHWK naHenw. MNonoxexune
KPOHLUTENHOB MOXHO pPerynunpoBath B
COOTBETCTBMW C TOSLLMHON CTONMELLHNLLbI.

KpoHwtenH

MpeaynpexaeHus.

(1) YcTaHoBKY MHAYKLUMOHHOW BapOYHOM
naHenu AOMmKeH Npon3BoanTb
KBanMMUMpoBaHHbIN cneumanuct. Y Hac
€CTb CBOM KBanMuunpoBaHHble
MOHTaXHUKN. H1 B KOeM crnyyae He
nblTanTecb yCTaHOBUTbL Npnbop
CaMOCTOSITESBHO.

(2) MHAYKUMOHHYIO BapOYHYIO NaHesnb Hemnb3s
yCTaHaBnMBaTb Haj X0NoAunbHUKaMu,
MOPO3UIbHUKaMN, NOCYA0MOEYHbIMMN
MaLlUMHaMM1 UMK CYLUUITbHBIMU MallMHAMM.

(3) MHOoyKumMoHHYO BapoO4Hyto NaHernsb criegyet
yCTaHaBnmMBaTb Takum o6pasom, 4ToObl
obecneunTb oNnTMManbHOe nsnyyeHne
Tenna.

(4) CteHa n obnactb Hag BapOYHOM NaHenbo
OOIMKHbI BblAEpXXMBaTb Tenso.

(5) Bo nsbexaHve noBpexgeHuin CaHLBNY-CINom
W Knen AOMKHbI 6bITb TEPMOCTONKUMM.

4. NMoakntrovyeHne K UCTOYHUKY
aneKTponuTaHusa

MopkntoyeHme K po3eTKke AOMKHO

Npou3BOANTLCS COrfacHoO

COOTBETCTBYIOLEMY CTaHAapTy

C OAHOMOSIOCHBIM aBTOMaTUYECKUM

BblkntoyaTenem. Cnocob noaknyYeHns

nokasaH Ha pucyHke 3.

Ecnu kabenb nospexneH Unn HyXXaaeTcqd
B 3aMeHe, ero 3ameHy OJ1>KeH BbIMOJTHUTb
cneunanunct no nocnenpogaxHomy
O6CJ'Iy>KI/IBaHVII'0 C ncnoJjib3o0BaHNEM
COOTBETCTBYHOLNX NHCTPYMEHTOB, YTOOLI
n3bexaTb HeCHaCTHbIX criy4yaes.

Ecnu npubop nogkntovaeTcs HeNnocpeaCcTBEHHO
K 9N1eKTpoCeTN, HEOOXOANMO YCTaHOBUTb
MHOrOMNOJTOCHbBIV aBTOMaTUYECKUI
BbIKMOYaTENb C MUHUMAarbHBIM 3a30POM
MeXay KOHTakTamu 3 MM.

MOHTa)XHUK gormkeH ybeantbcs, 4To Obino
BbIMOSTHEHO NPaBUIbHOE 3MEKTPUYECKOE
NOAKIMOYEHNE M YTO OHO COOTBETCTBYET
npaBunam TeXHUKM 6e30nacHOCTM.
Kabenb He OomkeH ObiTb COTHYT Unx CxXarT.
PerynsipHyto npoBepKy 1 3ameHy kabens
MOXET MPON3BOANTb TONBKO
KBanMUUMPOBaHHbIN CNeLmanuct.

Cxema MHAYKLUMOHHON BapOYHOM NaHenu:

6

1. 3oHa makc. 1900/2000 BT
2. 3oHa makc. 1900/2000 BT
3. 3oHa makc. 3000/3600 Bt

4. BoHa makc. 3000/3600 Bt
5. CTeknsHHas nnacTtuHa
6. MaHenb ynpaBneHus

Cxema coeauHeHU NaHenu ynpasBreHus

5 7 6

Hanps»keHne MoacoeanHeHvie NpoBOAOB
1 2 3 4 5
380-415B 3N~ | ® . — ]
L1 L2 N =
YepHbin
KopuuHeBblii CuHun YKenTblit/seneHbii
1 2 3 4 5
220-240 B~ L — — ]
L N =
YepHbIn 1
KOPUYHEBBIV CuHuiA XKenTblii/3eneHbli
PucyHok (3)
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1. OneMeHT ynpaBneHus

2

«Bkn./Bbikn.» 4.

OneMeHT ynpaBneHuns 30HbI

2. Flexible Area 5
3. Boost (YcuneHHbli HarpeB) 6.
7.

1 3

OnemeHTbl ynpaBneHus BbIGoOpOM 30H
Harpesa

YnpaeneHue GrokMpOBKO KaBmaTypbl

YnpaBneHue TanmepomM
CeHCOpHbIN NON3YHOK YnpaBreHns

MOLLIHOCTbIO/TaiMepom



JKkcnnyartauusa usgenus

Cpe,CI,CTBa CeHCOpPHOro ynpaBJrieHus

OnemeHTbl ynpaBneHns pearnpyroT Ha NPMKOCHOBEHWE, MO3TOMY BaM HE HY)XHO NPUKIaabiBaTh kKakoe-nmbo AaBneHuve.
Vicnonb3yrite nogyLleyky nanbLa, a He KOHYMK.

Mpu Kaxxgon permcTpaumm kacaHms 6yaeT crbilleH 3BYKOBOW CUrHar.

Y6eoutecb, YTO SMEMEHTbI YNpaBlieHWsl BCErga YUCTble, CyXvMe UM He 3akpbiTbl KakMMU-nnbo

npeameTamu (Hanpumep, Nocydon Mnn TkaHbto). [axe TOHKas MreHka BOAbl MOXET 3aTpyaHWUTb
paboTy opraHOB ynpaBreHusi.

v X

Bbi6op npaBunbLHOMN NocyAbl

* Kcnonb3yiiTe TONbKO NOCyAY, OCHOBaHUE KOTOPOW, NOAXOANT ANS MHAYKLUMOHHOMO NPUIrOTOBIEHMS.
& NwmTe cMMBON MHAYKLUMM HA YNaKoBKE NV Ha AHE nocyabl.
* Bbl MOXeTe NpoBepuTb, MOAXOAWT N Balla nocyaa ang
3TOWN MaHenu, BbINOMHUB TECT C MarHUTOM.
Mpunoxute marHnT K gHy nocydbl. Ecnv marHut nputarmBaeTtcs, nocyaa
noaxoauT Ans UHAYKLUMOHHON BapOYHOWN NaHenw.

* Ecnuy Bac HeT marHuTa:
1. HanelTe HEMHOTO BOAb! B KACTPHOSIH, KOTOPYHO XOTUTE NMPOBEPUTD. e
=

i
2. Ecnu Ha avcnnee He muraeT CMMBON -, a BoAa HarpesaeTcs, nocyaa
NoaxoauT AN BAPOYHOW NaHenu.

 [Mocyna, n3roToBrieHHasi U3 crieayloLwyx MaTepuanos, He NOAXOAUT AN MHAYKLUMOHHOM
BapOYHOI MaHEemnu: YicTasi HepXxaBetoLLasi cTarb, antoMUHUI N Medb 6e3 MarHUTHOM
OCHOBbI, CTEKI10, AepeBo, hapdop, kKepamvKka U MyHsHbIE U3Oenws.

He ucnonbayiiTe nocyay ¢ 3a3yGpeHHbIMU KpasiMy U M30THYTbIM OCHOBaHUEM.

Y6eaunTtechb, YTO OCHOBaHWe nocyAbl rmagKkoe, NioTHO NpuneraeT K CTEKIY U UMEET TOT Xe pa3Mep, YTO U 30Ha
Harpesa. |/|Cﬂ0.l'|b3yl7ITe nocyny ¢ amameTpom OCHOBaHuUA, coBnagaroLwnm C l'paCbI/ILIeCKI/IM 0003Ha4yeHneM Bbl6paHHOVI
30HbI. Ecnin nocyga HeMHOro wumpe, sHeprmua 6yp,eT MCNONb30BaTLCS C MakCUMarbHOMN Scbd)eKTMBHOCTbEO. Ecnu Bbl
ncnonbdyete Nnocyay MeHbLlero pasmepa, Sd)d)eKTVIBHOCTb MOXET ObITb HMXE OXMOAEMOMN. Bapquaﬂ NaHesb MOXeT
HE O6Hapy)KVIBaTb nocyny anameTpom MeHee 140 mm. Becerga ctaBbTe nocyay no ueHTpy 30Hbl HAarpesa.
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Bcerga nogHumanTe nocyay ¢ MHAYKUMOHHOW BapOYHOW MaHeNM — He TAHUTE, MOCKOSbKY OHa MOXET nouapanaTb CTEKO.

Cnoco6 ncnonb3oBaHusA

Hauatb npuroToBrieHune

KocHuTech anemeHTa ynpasnenunsa BKI1./BbIKI. MNocne

BKIMIOYEHUSA NUTaHUA OAMH pa3 NnoJaeTcs 3BYKOBOW CUrHan, @
Ha Bcex gucnnesx otobpaxaeTcs CUMBOIT «-» UMK «- -»;

3TO yKa3blBaeT Ha TO, YTO UHAOYKLMOHHAA Bapo4Has naHemnb

nepeLuna B pexum oXuaaHus.

MocTaBbTe NOAXOMSILLYIO NOCY/y Ha 30HY HarpeBa, KOTOPYHO S
: -
XOTUTE UCMONb30BaTh. ' A
—
* Y6eauTech, YTO AHO NOCY/bl V1 MOBEPXHOCTb 30HbI v
ANy

NPUroToBlieHUA YNCTblEe N CyXue.

KocHuTech kHOMku BbIGOpa 30HbI NPUIOTOBIIEHNS, U PSAOM E‘ =
C KHOMKOW 3aMuraeT UHAMKaTop. e

BbiGepuTe HaCTpOMKy HarpeBa, KOCHYBLUMCH MOM3yHKOBOTO
anemeHTa ynpasneHus. TTTERUT RO

e Ecnu Bbl He BblbepeTe HacTpOWMKy HarpeBa B TeuyeHue BKTTIOYEHVE NUTaHMUS!
_
1 MUHYTBI, MHOYKUMOHHAS BapoOyHas naHenb aBTOMaTU4ecku
BbIKMtounTCS. Bam HyxHo ByaeT HavaTb 3aHOBO C Wwara 1. |IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIHIIIII
* Bbl MOXeTe U3MeHUTb HaCTPOWKY Harpesa B ntoboe Bpems Jl‘\
OTKIMK4YeHne NUTaHns ( A
BO BPEMS NMPUIOTOBIIEHMS. — N
gl I

Ecnu Ha gucnnee muraetr nonepemMeHHO C HaCTPOMKOM HarpeBa

OT0 03HauvaeT, 4To:

* Bbl HE MOCTaBWMM NOCYAY Ha HY>XHYIO 30HY NPUIOTOBIEHMWS, UNN

* ocyaa, KOTOPYH Bbl UCMOMb3yeTe, He NOAXOAUT AN UHAYKLUMOHHOIO NPUroTOBMNEHUS, U

* M10CyAa CIULLKOM MarieHbKasi v NocTaBfieHa He B LEHTP 30HbI MPUrOTOBIEHHUS.

HarpeBa He ByaeT, ecnv Ha 30He NPUrOTOBIEHNS HET NOAXOASALLEN NOCyabl.

«'» Ha aMcnnee aBTOMATUYECKY BLIKIIOUNTCS Yepe3 1 MUHYTY, eCrIv Ha BApOYHOM NaHeny He GyaeT NoaXoasiLLeil Nocyabl.
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3aBepLueHMe npuroToBIieHunsA

KocHuTech anemeHTa ynpaBrieHus BIGOPOM 30HbI HAarpeBa, KOTopyto
XOTUTE OTKITOYMUTb. D b

BbiknounTe 30HY N NroTOBJ1IEHUA, NepeBegd Non3 HKOBbIN Nepekn4vaTernb

ynp pesen y P A
B nosio)keHue «I».
Y6eaunTtech, UTO Ha gucnnee otobpaxkaeTcs 3Ha4YeHne «0»

BbiknounTe BClO BapoUHyIo NaHerb, KOCHYBLLUCH 3fieMeHTa ynpasneHuns @
«BKI./BbIKIT».

OcTteperanTtechb ropa4mx NoBEPXHOCTEN
Cumon «H» nokaxeT, kakasi 30Ha NPUrOTOBIIEHUS ropsiYasi Ha OLynNb.
OTOT CUMBOI UCYE3HET, KOraa NOBEPXHOCTb OCTbIHET A0 Ge3onacHom '7
TemnepaTypbl. Bbl MoXeTe BOCMNoNb30BaTbCA OCTATOYHLIM TEMSIOM 30HbI
HarpeBa B kayecTBe aHeprocbeperatoLen yHKLNN, ECITU BaM HY>XHO
OyaeT HarpeTb Opyryto nocyady, noka nnuTa eLle ropsyasi.

Ucnonb3oBaHue pyHKunn Boost (YckopeHHbIN HarpeB)

Aktusaums dyHkuum Boost (YckopeHHbIN Harpes)

*l &

Mpn KacaHuM 3rieMeHTa YNpaBreHWs YCKOPEHHbIM
HarpesoM (B) Ha MHOMKaTope 30HbI ByaeT oTobpaxaTbes
3Ha4YeHne «p», a MOLHOCTb A0CTUraeT MakcUMyma. :> @ | ,

OTtmeHa dyHKkuun Boost (YckopeHHbI Harpes)

KocHuTech anemeHTa yrnpaeneHusi BbiIGOpOM 30HbI HarpeBa.

KocHutecb oanemeHTa ynpasneHuss BblIGOPOM  30HbI
HarpeBa, Ans KOTOPOM XOTUTE OTKMOUUTL (YHKLUIO { ’ |j
YCKOPEHHOro Harpesa. J
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KocHuTecb anemeHTa ynpasneHus «Boost»
(YckopeHHbilit Harpes) (B), 4TO6bl OTMEHWUTb (OYHKLMIO
Boost (YcKopeHHbI Harpes), Nocre Yero 3oHa
NPUroTOBIEHNS BEPHETCH K UCXOOHON HACTPOMKeE.

*  OyHKUMS MOXET paboTaTb Ansi Moo 30HbI MPUrOTOBIEHNS.
e  3o0Ha NpUroToBrneHUs1 BO3BPaLLAETCH K UICXOOHOM HACTPOMKE Yepe3 5 MUHYT.
*  Ecnu ucxogHasi HacTponka Harpea paBHa 0, OHa BEPHETCA K 3HA4YeHUI0 9 yepes 5 MUHYT.

30HA FLEXIBLE AREA

* O1a obnacTtb MoXeT B Nob6oe BpeMsi UCNOSb30BaTLCSA Kak OAHA 30Ha UMK Kak [Be pa3Hble 30Hbl, B COOTBETCTBMU

C HY>XaMu NPUroTOBIEHMS.

* CBOobOAHast obnacTb COCTOUT U3 ABYX HE3ABMUCUMMbIX MHAYKLMOHHBIX KaTyLUek,

KOTOPbIMM MOXHO YNpaBnsTb pa3aernbHO.

Kak 6onbluas 3oHa

1. Ytobbl akTuBMpOBaTb CBOOOAHYHO 0OMNacTb Kak eguHyto 60MnbLUy 30HY, KOCHUTECH 3fIEMEHTa YrnpaBrieHUs 30HbI

@
g\\mg

2. [nsa 6onbluon 30HbI Mbl Npeasiaraem UCnosnb30BaTh CNeayoLwmnin BapuaHT:
Mocyna: nocyga guametpom 250 mm nnm 280 mm (gonyckaeTcs
MCNomnb30BaHVe KBagpaTHOW Ny oBarnbHOW Nocyabl)

@

Mbl He pekoMeHayeM BbIMONHATL APYrie onepaumu, 3a UCKIOYEHEM TPEX BbILLEYNOMSHYTbIX AeCTBUNA,
MOTOMY YTO 3TO MOXET MOBMUSTL Ha (PYHKUMIO HarpeBa npubopa

Kak nBe HezaBUCUMbIE 30HbI
YT06bI MCnonb3oBaTk rMbKyto 06nacTb B ka4ecTBe ABYX pa3derbHbIX 30H, MOXHO BbiOpaTh ABa BapuaHTa Harpesa.
(a) MocTaBbTe Nocyay Ha rMOKyH 30HY cnpaBa BBEPXY WK CripaBa BHU3Y.
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MpepynpexpeHne. YoeanTtech, 4TO pa3mep nocyabl 6onbie 12 cm.

BnokupoBka aneMeHTOB ynpaBrieHus

* Bkl MOXeTe 3abnokmpoBaTh arieMeHThl ynpaBneHus, YTobbl NpegoTBpaTUTbL HenpeaHaMepeHHoe
ncrnonb3oBaHve (HanpuMep, cryyYaHoe BKIIOMEHUE 30H Harpeea AeTbMu).

* Korga anemMeHTbl ynpaBrneHusi 3abrokMpoBaHkl, BCE 3f1EMEHTbI YNPaBeHusi, KoOMe 3reMeHTa yrnpaBneHus
BKI1./BbIKJ1., oTKMO4eHbI.

Y1061 3a6N0KMpOBaThb aNEeMeHTbI ynpaBreHus

KocHuTecb KHOMKM GIOKMPOBKK KIiaBraTypbl. MHavkaTop Tarimepa oTo6pasnT 3HadeHne «Lox.

Y106l pa3bnokMpoBaTb 3N1I€MEHTbI ynpaBrneHus

Haxxmunte n HEKOTOpPOE BpeM4d yp,ep>|<MBa|7|Te KHOMKY 6J'IOKVIpOBKVI KnaBunaTypbl.

Korga BapouHas maHenb HaxoauTCsl B pexrme GNOKMPOBKM, BCE 3NIEMEHThbl yNpaBeHnUs OTKIIOYEHbI, 3a

& nckntoyeHnem kHonkn «BKI1./BbIKI.» @ M Bbl Bcerga CMOXeTe WHAYKUMOHHYIO Bapo4Hyl naHenb
¢ nomoLubio kHornku «BKJ1./BbIKI1.» @ B aBapUMHOW CUTyauun, HO AN CneayroLmx 4eNCTBUIA Bbl AOMKHbI
CcHavyana pa3brokMpoBaTb Bapo4Hyto NaHesb.

YnpaBneHue Taumepom

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTtb TaumMep ABYMsi pasfnMyHbiMU crnocobamu:

a) Bbl MoXeTe ncnonb3oBaTth €ro kak Taimep obpartHoro otcyeTa. B aTom criyyae Tanmep He OTKITHOYUT HU OLHY
30HY NPUrOTOBIEHUS, KOrda UCTeYeT YCTaHOBMNEHHOE BPeEMS.

b) Bbl MOXeTe HacCTpOUTb ero Ha OTKIMOYEHWE OOHOM UMM HECKOMBKNX 30H NMPUroTOBIIEHUS MO UCTEYEHUN
YCTaHOBIIEHHOTO BPEMEHM.
Tanmep MOXHO YCTaHOBUTb MakCUMyM Ha 99 MUHYT.

a) Ucnonb3oBaHMe Tanmepa B KayecTBe Tanmepa obpaTHOro orcyerta

Ecnu Bbl He BbIOMpaeTe KaKyo-nmbo 30Hy HarpeBa
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Y6eaunTtech, YTO BapoyHas NaHermnb BKIOYEHa.
MNpumeyaHue. Ons MCNofb30BaHUSA Tanmepa
obpaTHOro otcyeTta MO KpaWHenW Mepe ogHa 30Ha
OOMKHa ObITb aKTUBHA.

KocHuTecb KHOMKM TanMMepa: Ha Aucnnee Tanmepa
oToGpasuTcs 3HaveHne «10», n «0» yaeT muratb.
3agante Bpemsi, KOCHYBLUMCb MOJI3YHKOBOrO 3rieMeHTa

ynpaBneHus (Hanpuwmep, 5). =

l’_l G’,

CHoOBa KOCHWUTECb KHOIMKW Taﬁmepa, N 3HayeHne «1»
Ha4yHeT MuraTtb.

YcTaHoBUTE BpEMSs, KOCHYBLUMCb  MON3YHKOBOIO
aneMeHTa ynpasneHus (Hanpumep, 9), Tenepb Tanmep
YCTaHOBIEH Ha 95 MUHYT. o

«

Korga BpemMA 6y,u,eT 3aaaHo, Taﬁmep Ha4yHEeT 06paTHbIVI oTcyeT HemeaneHHo. Ha aucnnee OT06pa3VITCF|

OCTaBLUeeCd BpeMs.

3ymmep OyneT n3gaBaThb 3BYKOBOW CUrHan

B TeyeHne 30 cekyHz, a MHAMKaTop TanmMmepa
0TOGPa3nT 3HAYEHUNE «- -», KOrda UcTedeT
YCTaHOBJIEHHOE BpEMS.

——

C

(
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b) HacTponka Tanmepa Aonsa OTKNIOYEHUSA OQHOM 30HbI HarpeBa

HacTpoiika ana ogHoWn 30HbI

KocHutecb anemeHTa ynpaBrneHnsi Bolbopa 30HbI HAarpeBsa,
051 KOTOPOM XOTUTE YCTaHOBUTL TanMmep

3a KOPOTKMIA NPOMEXYTOK BPEMEHN KOCHUTECH KHOMKM
TanMepa: Ha gucnnee Tanmepa otobpasnTtcs 3HavyeHue «10y»,
n «0» Ha4yHeT muraTb.
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3agante BpeMms, KOCHYBLUMCb
ynpaBneHus (Hanpuwmep, 5).

NON3YHKOBOIo

CHoBa KOCHMTECb KHOIMKM Taﬂmepa, N 3HadeHne «1»
Ha4YHET Muratb.

YcTaHoBUTE BPEMS, KOCHYBLUMCb MOSI3YHKOBOTO 3fIeMeHTa
ynpaeneHus (Hanpumep, 9), Tenepb TaiMep yCTaHOBMEH
Ha 95 MUHYT.

Korgpa Bpems GyaoeTt 3agjaHo, Tammep HavyHeT obpaTHbIN
oTcyeT HemeaneHHo. Ha  pgucnnee  otobpasutcs
ocTaBLLeecs Bpems

MPNUMEYAHUE. KpacHasa Touka psgoM ¢ MHOUMKaTOpoOM

areMeHTa

@

S
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YPOBHA MOLLHOCTU 3aropuUTCH, yka3blBasd Kakasd 30Ha BbI6paHa.

[Mlo wncTedeHUn BpemMeHn TarMmepa MPUrOTOBMEHNUA
COOTBETCTBYIOLLANA 30Ha NPUroTOBIEHNS
aBTOMaTU4eCKN BbIKITIOYNTCAH.

& ﬂpyrme 30HbI Harpesa 6y,D,YT npoaomkaTtb pa60TaTb, €CInM OHW BbINKY BKITHOYEHDI paHee.
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MpuBeaeHHbIe Bbile 300paXeHnst NpeaHas3Ha4YeHbl TONbKO ANS CNPaBKX, U XapaKTepUCTUKN
KOHEYHOro npoayKra MMetoT NPeuMyLLLIeCTBEHHYIO CUny.
HacTtpowka ans HeCKONbKUX 30H:
LLlarn HacTporku Ans HECKONMbKNX 30H aHarnorn4yHbl Waram HacTPOWKMU OAHON 30HbI;

Korga Bbl yCTaHaBnnBaeTe BpeMa Ona HeCKOJNTbKNMX 30H OQHOBPEMEHHO, BKIMKOYATCA AeCATUYHbIE TOYKM ONA COOTBETCTBYHLMNX
30H NpuroToBneHuns. Ha gucnnee MUHYT OTO6pa)KaeTCF| MVIHyTHbIVI Tanmep. Toyka ans COOTBeTCTByIOLLI,eVI 30Hbl MUTaeT.

Kak nokasaHo Huxe:

[ -
:l: : (ycTaHoBneHo Ha 15 MUHYTbI)
-

[ ] (] (yctaHoBneHo Ha 45 MUHYTbI)

Mo ncreyeHun obpaTHoOro orcyeTa COOTBETCTBYHOLLANA 30Ha
BbIKNOUNTCH. 3ateM 0TobpasnTcA HOBbIM  MUHYTHbIN
TanmMep, 1 TOYKa COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI OyaeT Murathb.
Ha pucyHke cnpasa:

= IR

6

(ycraHoBneHo Ha 30 MUHYTHbI)

R v
[
7N

KocHuTech KHOMKM BbibOpa 30HbI HAarpeBa; COOTBETCTBYHOLLIAS HAaCTpoWka Tanmepa oTobpas3nTcsa Ha MHauKaTope Tanmepa.

c) OTmeHa Tanmepa
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KocHuTech anemeHTa ynpaerneHusi BbiGopa 30HbI Harpeea,

ana KOTOpOVI XOTUTE OTMEHUTb Taﬁmep. EI b

I'Ipvl KaCaH1UK anemMeHTa ynpaslieHUsA TaVIMGDOM MHONKATOP

Bynet murath 3 Lj’ G,

KocHuTech NoN3yHKOBOro afnemMeHTa yrnpasneHns, YTobbl yCTaHOBUTL AN Tanvepa 3HadeHne «00»: Tarimep ByaeTt OTMEHeH

PYHKUMA ynpaBneHUss MOLWHOCTbIO
*  MOXHO 3aJaTb MakCumarsbHbI YpOBEHb NOTpebneHns MOLHOCTM 4518 MHAYKLWMOHHOW BapOYHOW NaHenw,
BblOMpasi pasnuyHble AMana3oHbl MOLLHOCTM.
WHAOYKUMOHHbIE BapOYHbIE€ NaHenn Moryt aBToMaTU4eckn orpaHmynBaTb CBOM NapamMeTpbl, YTo6bl paboTaTh
c 6onee HWU3KOWM MOLLHOCTbLIO BO n3bexaHue pucka neperpysku.
*  He HyXHO cTaBuTb Nocyay Ha 30Hbl HarpeBa. Mbl pekoMeHAyeM HayaTb HAaCTPOMKY B TeveHue 5
CeKyHpA nocrie NoAKMYeHUs 3neKTponuTaHua. Ytobbl nepenTn B peXxum yrnpasnieHUs MOLLHOCTbIO,
HeobxoaMMo B TedeHue 60 cekyHa BOWTU B PEXUM HACTPONKU NUTaHUS.

OTKpbITHE (DYHKLMU yNpaBNeHUs MOWHOCTbLIO
1. ObpaTuTe BHUMaHWE Ha TO, YTO He B 30He Ne 1 6ynet oTobpaxaTbCs CUMBOM «S».
cnepnyeTt BKNIOYaTb BapoYvHyto naHenb. Ha atom
aTane OAHOBPEMEHHO HaXmMuTe KHomMku «Boosty»
(YcuneHHbin HarpeB) n «Lock» (BriokmpoBka).

K&

2. Haxmute kHonky «Lock» (BrnokupoBka). B 3oHe Ne 1 BygeTt oTobpaxaTbcs cMMBOM «S»,
a B 30He Ne 2 6ygeT otobGpaxaTtbca cumBon «E».

3. OQHOBPEMEHHO HaXXMUTE KHOMKN «Boost» B 30He Ne 1 6yneT oTobpaxaTbCsi CUMBOS «S», B 30He
(YcuneHHbinn HarpeB) n «Lock» (Brnokupoeka). Ne 2 6yget otobpakatbcsa cumson «E», a B 30He Ne 3

6ynet otobpaxaTbesi cumBon «ty. OgHOBPEMEHHO Ha
nHavkaTope Tanmepa byaeTt otobpaxaTbCsa TEKYLLUA
PEXUM MaKCUMarbHOM MOLLHOCTH (7.4).
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Ons nepexona Ha Apyrov ypoBeHb

KpaTKO HaXKMUTE KHOMKY «Boost» (YcuneHHbIn Harpes)

EcTb 6 ypoBHENW MOLLHOCTM — OT «7.4» 00 «2.5».
WHankaTop Tarimepa Byaet otobpaxaTb OAHY U3 HUX.

«7.4»: makcnmanbHasi MOLHOCTL 7,4 KBT.
«6,5»: MakcMmanbHas MOLLHOCTL 6,5 kBT.
«5,5»: makcumanbHas MOLLIHOCTL 5,5 kBT.
«4,5»: makcumanbHasa MoLLHOCTb 4,5 kBT.
«3,5»: MakcumanbHasa MoLLHOCTb 3,5 kBT.
«2,5»: MakcnmanbHasi MOLLHOCTb 2,5 KBT.

NoarBepxaeHune pyHKUUM

ynpaBlieHusa nutTaHuem

Mocne BblbOpa HYXXHOrO pexuma HaCTPOMKM
MOLLHOCTU HaxkmuTe knasuwy «Lock» (Bnokmposka).

Korga uHaukaTop TaiiMepa nepecTaHeT Muratb,
PEXMM MOLLHOCTM By[eT yCTaHOBIIEH.

Bbixopa us (*)YHKLIMVI ynpaBrneHunsa MOWHOCTbIO

Mocne HaCTpOVIKM obsizaTenbHo OTKIIH4nTE

AneKTponnTaHne n NoAKN4YnTe ero cCHoea.

lNocne atoro Bapo4HadA naHersb BbIKITIYUTCA.

Bpemsa paboTbl no ymon4yaHuio (4ac)

~
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ABTOMaTMYECKOE OTKIOYEHUE — 3TO 3alLMTHas PYHKUMS Ballen MHAYKLMOHHON Bapo4Hon naHenu. OHa aBToMaTnyeckm
BbIKITIOYMT 30HY Harpesa, ecnv Bbl 3abyaeTe 910 caenaTtb. Paboyee BpeMs MO YMOMYaHWMIO ANs pasnnyHbIX YPOBHEWN

MOLLIHOCTW NoKasaHo B Tabnuue Huxe:

YpoBEHb MOLLHOCTH 1 2

3

4

5

6

7

8

9

Pabouni Tarimep no ymonyaHuio (4ac) 8 8

8

4

4

4

2

2

2

[Nocne cHATuA KacTproJin MHOAYKUMOHHaA BapoO4Had nNaHeslb MOXeT HeMeANNeHHO NpekpaTuTb Harpes, a 4Yepes 2 MUWHYTbI

OHa aBTOMaTU4YeCKN BbIKITIOHNUTCA.
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Bbl60p nocyabl AnsA npuroToBrieHUA

pon. N A
. TN e
e N .=
YKenesHas Hep:xxasetoLuas KenesHas KenesHbli  OmanupoBaHHbIN  OManUpoBaHHas
ckoBopogda Ans cTanb ckoBopofa YarHuK YanHUK 13 nocyaa ans
apku Ha macne HepxaBetoLLen NPUroTOBIEHWS
o > cTanu

>KenesHasi
CKkOBOpOAda-rpUIb

Y Bac MOXeT OblTb HECKOJTbKO pPa3HbIX eMKocTen ans NPUroToBIeHnA

1. OTa MHAYKUMOHHas BapovHas naHerb MOXET ONpeaensaTb pasnuyHble eMKOCTU Ans
NPUroTOBIIEHNS, KOTOPbIE MOXHO NPOBEPUTL OAHUM U3 CReayoLmMxX cnocobos:
lMocTaBbTe nocyay No LEeHTPY 30HbI MPUroToBNeHus. Ecnv Ans cooTBeTCTBYOLEN 30HbI NMPUrOTOBNEHUS
oTobpaxaeTcs ypoBeHb MOLHOCTH, TO Nocyaa noaxoaut. Ecnv muraet cumeon «U», To nocyaa He
NOAXOANT AN UCNOMb30BaHNS C MHAYKLUMOHHOW BapOYHON NaHenbHo.

2. MNpunoxute MarHnT K eMKOCTU. ECcrin MarHnT NnpuTarMBaeTcs K eMKOCTW, TO OHa NoaxoauT Ans
MCMNONb30BaHUS C UHOYKUMOHHOW BapOYHOM MaHernblo.
MpumeyaHne. OcHOBaHME eMKOCTW JOIMKHO coaepKaTb MarHUTHbIV MaTepuan.
OHa gomxHa nMeTb Nockoe AHO C AnaMeTpoM, COOTBETCTBYOWMUM Tabnuue 1 Huxe.

3. Wcnonb3yiiTe Tonbko heppomarHuTHyr0 nocyay AN NpUroToBfEHWs, M3rOTOBEHHYIO U3 AManvMpoBaHHOWM
cTanw, 4YyryHa unv HepkaBetoLLien cTanu, HO COBMECTUMYIO C MHAOYKUMeEN

4. Vcnonb3ywTte nocyay, avameTp peppomarHutHor obnactu (B OCHOBaHUM) KOTOPOW
COOTBETCTBYET Anana3oHy pasMepoB, ykazaHHOMY B Tabnuvue Huxke (Tabnuua 1).
- Ecnu Bbl ucnonb3yeTte nocyay MeHbLLErO pa3mepa, 3TO MOXET NOBMuUATb Ha 3hPEKTUBHOCTL paboTbl Npubopa
- Ecnu Bbl ucnone3dyete nocyay, AnaMeTp KOTOPOM MeHbLUe yka3aHHoro B Tabnuue 1,

BapoYHas naHernb MOXeT He OBHapy>XuBaTb TaKyto nocyay.

B cooTtBeTCTBUM C pa3mMepoM 30HbIl MPUTOTOBJTIEHNUA MOXHO MCMNOJSIb30BaTb NOCyAY pa3HOro AnameTpa,

KaK NnokKa3aHoO Ha PUCYHKe HUXe:
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5. Ecnn (beppOMaFHVITHaFI YacCTb 3aHMMaEeT J1b YaCTb AHa NoCcyabl, COOTBETCTBEHHO, HarpeBaeTCA
TONbKO 3Ta 00NacTb, a ocTanbHasa YacTb AHA MOXET He HarpeTtbcAa Ao [ocTaTovHoMn TeMnepartypbl

Anda npuroToBneHnsa nNuLn.

6. Ecnu deppomarHmTHaa obnactb HEOAHOPOAHA U COAEPXKMT Apyrue MaTepuansl,
HanpvMep, antoMUHWUIA, STO MOXET NOBMNUATbL HA HarpeB U 0BHapyXeHWe Nocyabl.

Ecnu ocHoBaHWe nocyabl NoXoxe Ha M306paxeHHoe HUKe, BapoyHasi MaHemnb He CMOXET 0GHapYXUTb ee.

OnameTp oCHOBaHUA MHAYKLUMOHHOM NocyAabl
30Ha NpuUroToBneHusA MuHumMmym (Mm) Makcumym (Mm)
1, 2 140 180
3 180 290
3oHa Flexible Area 250 386*180

Bbilweyka3aHHble MapaMeTpbl MOryT BapbMpoBaTbCA B 3aBMCUMOCTU OT pa3mepa 1 MaTepuana nocyabl.
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Yuctka n obcnyxumBaHume

MoBepXHOCTb MHAYKLUMOHHOW BapO4YHOM NMaHennM MOXHO FIerko oYMwaTh criegyowmm o6pa3om:

Twvn 3arpsizHeHusA MeToa ouncTkn Yucrawme cpencrea
CeeTnble NATHA 3amouunTe B ropsiien Boge 1 npotpute YucTawasa rybka
Hacyxo
Konbua n HaHecunTe 6enbin yKCyc Ha 3arps3HEHHbIN CneuunanbHoe aare3mBHoe
M3BECTKOBbIV HaneT y4acToK, npoTpute MSATKOW TKaHbIO UInn CpeacTBO AlA CTEeKIokepaMunKkm

ncnonb3ynTe AOCTYNHbIA AN
nprvobpeTeHns NpoayKT

Kapamernb, [na yoaneHus ocTaTKoB MCMOMb3ynTe CneuuanbHoe aaresmBHoe
pacnnaBneHHbIN cneumanbHbI CKpebok Ans CPEeACTBO ANA CTEKINOKepaMmUKm
antoMUHUA UK CTEKINokepaMuku (ny4dile Bcero

nnacrmacca ncnonb3oBaTh CUITMKOHOBOE U3aenue)

MpumeyaHue. Nepen 04MCTKOM OTCOEANHANTE NMPUOOP OT ANEKTPONUTAHUS.

WHaukaums n npoBepKka HeMcnpaBHOCTEMN

MHOYyKUMOHHasA BapoYHas NaHernb OCHalleHa yHKUMEN camoamarHocTukn. C NOMOLLBHO 3TOr0 TecTa TEXHUYECKUN
creumanucT MOXeT NPoBepuTb PaboTy HECKOMbKUX KOMMOHEHTOB 63 pa3bopku unm oemMoHTa)ka Bapo4yHOM NaHenm
13 CTOMELHNLbI.

Mounck n yctpaHeHne HemcnpaBHOCTEN

1) Koa HencnpaBHOCTH, OTO6pa)KaeMbII7I BO BpeMA UCMOJIb30BaHUA, U pelleHne

Ko
A MpobGnema PelwweHue
HeucnpaBHOCTU
ABTOMaTU4YecKoe BOCCTaHOBNEHUEe OTCYTCTBYeT
HeucnpaBHOCTb AaTuuka TemnepaTtypbl
E1 KepamMmnyeCcKon NinTbl — Pa3OMKHYTbIN
KOHTYP.
lMpoBepbTe COeaUHEHME NN 3aMEHUTE
HeucnpaBHoOCTb AaTyuka TemnepaTtypbl o
. OaT4uK TemnepaTypbl KepaMU4eCcKomn
E2 KepamMmn4ecKow MimnTbl — KOPOTKOE
NAnTbI.
3aMbIKaHue.
HeucnpaBHoCTb AaTynka TemnepaTtypbl
Eb KepaMnyecKomn nnanTbl
MNopoxauTte, Noka Temneparypa
E3 Bbicokasd TemnepaTypa gatyvka KepaMn4eCcKomn MInTbl BEPHETCS K HOPME.
KepaMmnyeckon nnuThbl. KocHuTtech kHomku «BKI1./BbIKI1.», 4TOObI
nepesanyctuTb npmMobop.
HeuncnpaBHOCTb gatyuka TemnepaTypbl 3ameHuTe nnaty NuTaHus.
E4 BTUS3 — pa3oMKHYTbIN KOHTYP.
E5 HeuncnpaBHOCTb gatyuka TemnepaTypbl
BTW3 — kopoTkoe 3ambikaHue.

RU-18



E6 Boicokas TemnepaTypa BTA3.

BTN3 k Hopme.

KocHuTtechb kHonku «BKI1./BbIKI1.», 4TOGbI
nepesanyctuTb npudop. NposepbTe,
paboTaeT nun BeHTUNATOP 63 nepeboes;

JoxanTech BO3BpalLeHVs TeMnepaTypbl

B NPOTUBHOM Criy4ae 3aMeHUTE BEHTUNATOP.

HanpsibkeHne nuTaHus H1Xe HOMUHaNbHOro
E7 HanpsxeHus.

MoxanyncTa, npoBepbTE COOTBETCTBUE

E8

HanmeeHme NMATaHNA Bbille
HOMWHalIbHOIro HanpsaXeHu4.

ANEKTPONUTaHnA HopMme.

TOro, Kak OHO BEPHETCA K HOpME.

Bkniounte anekTponutaHue npubopa nocne

U1 Owunbka obMeHa AaHHbIMM.

OTcoeanHnTEe 1 3aHOBO BbIMOJTHUTE
nogKn4yeHne mexny nnaTon gucnnes
1 NnaTon NuTaHus. 3ameHuTe nnarty
NMATAaHNUA UnNn nnaty gucnrned.

2) KOHKpeTHble HEMCMPABHOCTM U pPeLLIEeHMS]

HeucnpaBHOCTb Mpobnema PeweHune A PeweHune B
CeeTtoamog He 3aropaeTcs OrtcyTcTBYET YbeauTechb, YTO LUTENCenbHas
NPV NOAKIOYEHNM Npubopa | anekTponuTaHue. BWITKa HaJEeXHO BCTaBneHa
K cetu. B PO3ETKY, @ PO3eTKa NCnpasHa.
HewncnpaBHoCTb lMpoBepbTe NOAKMOYEHNE.
NOAKIMOYEHHOM
OOMNONMHUTENBHOW NNaThbl
NUTaHWs 1 NnaTtbl gucnnes.
HononHutenbHasa nnaTa 3amMeHuTe SONOMNHUTENBHYIO
NUTaHUS NOBPEXAEHA. nnarty nuTaHus.
Mnata gucnnes 3ameHuTe nnaty gucnnes.
noBpexaeHa.
HekoTopble KHOMKM MOTyT Mnata gucnnes 3ameHuTe nnaty gucnnes.
He paboTaTb, Unu noBpexzaeHa.
CBETOANOAHbIN ONCMIIEN HE
Oynet pabotaTb
Hagnexawum obpasom.
3aropaeTtcs MHaukaTop Bblcokast TemnepaTtypa TemnepaTtypa okpyxatoLlen
pexunma NpuroToBMEHNs, BapoOYHOW NaHenw. cpedbl MOXET ObITb CIULLKOM
HO HarpeB He Ha4YnHaeTcs. BbICOKOW. Bo3gyxo3abopHuk
U BEHTUNSILMOHHBIE
OTBEPCTUS MOTYT ObITb
3a610KMPOBaHbI.
HapyweHa paborta [MpoBepbTe, paboTaeT nun
BEHTMNSATOpPA. BeHTUNATop 6e3 nepeboes;
B MPOTUBHOM Cly4ae
3aMeHNTE BEHTUNSTOP.
MnaTta nuTaHns 3ameHuTe nnaty nuTaHus.
noBpexaeHa.
Bo Bpemsi paboTbl HenpasunbHbIA TUN Mcnonbayinte npaBuibHYHO MNospexaeH
Harpes BHe3anHo nocyapl. nocyay (CMm. pykoBOACTBO MO KOHTYP
OCTaHaBnvBaeTcH, CnuwKoM ManeHbKui aKcnnyaTauum). 0oBHapyxeHus
W Ha gucnrnee muraet anameTp nocygepl. nocyapl,
CVMBOIT «UY. BapoyHas naHenb npubop neperpet. JoxauTecb | 3ameHuTe nnary
neperpenach; BO3BpaLLEHNsa TeMnepaTtypbl nMTaHns.
K HOpME.
HaxmuTe KHomky
«BKIN./BbIKI1.», 4TOObI
nepesanycrutb npnbop.
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[lns 30H Harpesa ¢ ogHoM HewucnpasHocTb MpoBepbTe NOAKMOYEHME.
CTOPOHbI (Hanpumep, NOAKITHOYEHHOW NNnaThbl
nepBoK 1 BTOPOM 30H) nUTaHWA 1 NNaThbl
Oyaet otobpaxaTbcA aucnnes;
CUMBOJT «U». lMnarta gucnnes 3ameHuTe nnaty gucnnes.
KOMMYHVIKaLMOHHOW
YacTu NoBpexaeHa.
OcHoBHas nnata 3ameHuTe nnaty nNUTaHus.
noBpexaeHa.
CTpaHHbIN 3BYK ABUratensa | [suratens BeHTUNATOpa | 3aMeHUTe BEHTUNATOP.
BeHTUNATOpAa. NOBPEXAEH.

Bbllwe npuBeaeHbl OLEHKU 1 NPOBEPKM PaCNpOCTPaHEHHbLIX HEUMCNPABHOCTEN.
He pasbupaite yCTPONCTBO CAMOCTOATENBHO, YTOOLI N3bexaTb Kaknx-nmbo onacHOCTEN U NOBPEXAEHMS
WHOYKUMOHHOW BapO4HOM NaHenu.

Cnyx6a no paboTte ¢ 3aKa34yMKkamm

Mpn BO3HMKHOBEHWUW HEMCNPaBHOCTM Nepea obpalleHnem B oTAen nocrnenpoaaxHoro o6cnyKmBaHus
BbIMOMHUTE crieayoLine enCTBUS:
- Y6eautecb, 4To Npnbop npaBuibHO NOAKMOYEH
- MpouunTanTe Tabnnuy HEMCNPaBHOCTEN M CUMBOJIOB Ha OMCMSIEE Bbille
Ecnu Bam He yganocb pewntb Npobnemy, Bbikno4mMTe Npnbop, He NbiITanTecb AEMOHTMPOBATbL €ro
1 obpaTtuTeck B OTA4EN NOCNenpoaaKHoOro obcnyxmBaHus.

CneunanbHoe 3asiBreHue

CopaepkMmoe JaHHOro pyKOBOACTBA NPOLUSIO TLaTernbHYH NpoBepky. TemM He MeHee,
KOMMaHWsi HE MOXXET HECTU OTBETCTBEHHOCTb 3a KakmMe-nmbo onevaTky unm ynyLeHus.
Kpome Toro, ntobble TEXHUYECKME N3MEHEHMS MOTYT ObITb BKIMHOYEHBLI B NEPECMOTPEHHYHO
BepCuio pykoBoacTBa 6e3 npeaBaputensHOro yBeaomMneHusi. BHelwHuid Bua v uBeT npubopa
B JAaHHOM PYKOBOACTBE MOFYT OT/IMYaTbCs OT (PAKTUYECKMX.

[aHHbIN aneKkTponpubop MapkMpoBaH B cooTBeTcTBUM ¢ [lupektuBon EC 2012/19/EC
06 oTxoAax 3NeKTPUYECKOro U 3nekTpoHHoro obopyaoBaHusi (WEEE).
OGecneuvMBasi Hagnexaiwyr YTUNM3auuilo [aAHHOMO uM3genusi, Bbl  NOMOXeTe
npeaoTBpalLeHN0 KaKoro-nMéo noTteHUManbHoro yuiep6a Ansi okpyxatowen cpeabl
[ M 300pOBbLA Ntofdel, KoTopbie B NPOTUBHOM crlyyae MOryT HacTynuTb BcrieacTBue
YTUNU3ALMS: HenpaBuWIbHON yTUNU3aumMm npubopa.
CuMBON Ha U3genuu ykasblBaeT, YTO C HUM Henb3s obpallaTbCA, Kak ¢ 06bIYHbIMU
6bITOBLIMM OTXOAaMU. U3genue cnedyeT caaTb B NYHKT c6opa AnA nepepaboTku
3NEKTPUYECKUX U INEKTPOHHbIX TOBApPOB.
3T0T NpUbOp TpebyeT cneumanbHOM yTunusauun. insa nonyyeHus 6onee NoapPoGHbIX
cBefeHui 06 o6palleHnu, yTUnMsaumMm u nepepaboTke 4aHHOro Usgenusa obpaTurecb

He ytunuaupyire ator
NPOAYKT Kak
HECOPTUPOBAHHbIE GbITOBLIE
oTxoabl. Tpebyetcs coop
TaKux OTXOAO0B OTAENLHO AN

cneuunansHoii OGpaGOTKM. B MeCTHYHO agMMHUCTpaUuio, cny)|<6y ytunusauumum ObLITOBbLIX OTXOA0B MU B MarasuH,

B KOTOPOM NpuoGpeTeHo usgenue.

[Ona nonyyeHus G6onee noApobHbIX cBegeHM 06 obpalleHMn, yTunusauum U nepepaboTke AaHHOro usgenus
obpaTutecb B MECTHYI FOPOACKYH aAMMHUCTpauuio, cnyxo0y yTunusauum OGbITOBbIX OTXOAOB UMM B MaraswH,
B KOTOPOM npuobpeTeHO usnenue.

RU-20




DOononHutenbHaa nHpopmauma (ToNbKo gnA pbiHKa Poccuiickoii ®eaepaunn)

Toprosasa mapka

Candy

Tun npoayKuun

BapouHble NOBEPXHOCTU SNEKTPUYECKME (MHAYKLMOHHbIE)
BCTpavBaemble

Mogenb CTP64SC/E1, CTPSC63/E1, CI642C/E1, CI633C/E1, CID 30/G3,

MpoussoauTens "Kanau Xysep Mpyn C.p.n. ", Bua Komonnn 16, 20861 Bpyrepuo
(MoHua v bpuaHua), Utanua

dabpuka «FOSHAN SHUNDE MIDEA ELECTRICAL» 19 Sanle Road, Beijao,

Foshan, Guangdong, 528311, Kutau

MocTaBLlLmMK U UMnopTep Ha TeppuTopumn PP

O0O«KaHau CHIMN»
125167, MockBa, J/IeHUHrpagcKumii npocnekt, 4.37
Tel: +7 499.110.22.11; candymow@candy.ru; www.candy.ru

CepTudUKaT COOTBETCTBUA

3TO u3aenve CoOOTBETCTBYET TEXHUYECKMM pernameHTam
TamoxeHHoro Coto3a:

- TP TC 004/2011 «O cOOTBETCTBMU HU3KOBOJIbTHOIO
obopyaoBaHua»

-TP TC 020/2011 «DN1eKTPOMArHUTHaA COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX
cpeacTs»

- TP EASC 037/2016 «O6 orpaHUyeHUM NprmMeHeHUs OnacHbIX
BELLECTB B U3AEINAX INEKTPOTEXHUKN U PAAUOINEKTPOHUKM»
N3penve cepTMdMUMPOBAHO B OpraHe No cepTuduKaumm
npoaykunmn n ycayr « POCTECT-MOCKBAY, r. Mocksa.
MonyunTb Konuto cepTudmKaTa COOTBETCTBUA Bbl MOXKETE B
marasuHe, rae npuobpeTtanca ToBap WaM HanMcas 3anpoc Ha
3N1eKTPOHHYIO nouTy candymow @candy.ru

CpoK cy»Kbbl

7 net

CpOK rapaHTtum

12 mecaues Ha TeppuTopun Poccuinickon degepaumm n Pecnybamkm
KasaxctaH
24 mecsua Ha TeppuTopumn Pecnybamnku benapycb

CepuitHblii Homep (S/N)

CepuiiHbI HOMEp YKa3aH Ha 3TUKETKe, PacnoJIO}KeHHOW B
HUKHEW YacTu WKada Ha GPOHTANbHOM NaHenun 3a
ABepuei (Heobxo4MMO NPUOTKPLITL ABepLy).

CepuiiHbli HOMep NPOAYKTa COCTOUT U3 16 undp (Npumep
390004851249XXXX), rae:

1. Mepsble 8 LMbp COCTaBNAIOT 3aBOACKON KOA NPOAYKTa.
2. Cnepyowme 4 umdpbl 0603HaYaOT AATYy MPOM3BOLACTBA.
Hanpumep, 1249, rpe:

12 - rog npoussoacTea (2012 roa), 49 — 49-as Hepena roga
3. NocneaHue Yyetbipe LUdpPbI — HOMEP NPOAYKTA B NAPTUM.

YTunaumsauymsa!

- YnaKoBouHble maTepuasnbl: cobntogaiite mecTHble
HOPMbI MO YTUAIN3ALMM YNAKOBOYHbIX MaTepUanos.

- Baw ayxoBoii wKad He AonKeH BblbpacbiBaTbCA
BMecTe C 6bITOBbIM Mycopom. BbiBegeHHbI U3 cTpoA
npubop [ONKEH YTUAU3MPOBATbCA B COOTBETCTBUM C
MEeCTHbIMU HOPMaMM

- JAnAa yTouHeHMA npaBua yTuausauumu npocum Bac
06paTUTbCA B CMELUaZIM3UPOBaAHHYIO FOCYAapPCTBEHHYIO
OpraH13auMIo MU MarasuH.

CepBucHoe 06cnyXuBaHue

- O6cny:kuBaHMem 6bITOBOM  TEXHUKM
aBTOPU3UPOBAHHbIE CEPBUCHbBIE LLEHTPbI.

-  CnuUCOK CepBUCHbIX LEHTPOB MOXKHO HAWTU Ha caiTe
www.candy.ru B pasgene «noagep)XKa» Uan yTOYHUTb NO

TenedoHy 8 800 707.02.04
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