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Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be
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placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If
the cooktop surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified
technician.

e Switch the cooktop off at the wall before
cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic
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safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.
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Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage
surface.

e Never leave any objects or utensils on the
appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects
(e.g. credit cards, memory cards)or electronic
devices (e.g. computers, MP3 players) near the
appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or
heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls). Do not rely on the
pan detection feature to turn off the cooking
zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance
or sit, stand, or climb on it.

e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climbing
on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should
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have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.
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Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.q.
with a lid or a fire blanket.

*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

eA steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.
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CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed bythe
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview

Top View
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Control Panel

1.2000 W zone, boost to 2600W
2.1500 W zone, boost to 2000W
3.2000 W zone, boost to 2600W
4.1500 W zone, boost to 2000W
5. Glass plate

6. Control panel
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. Heating zone selection controls
. Timer control

. Power/Timer regulating key

. keylock control

. ON/OFF control

. Boost function control
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. Pause function control
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

%999 % —

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Before using your New Induction Hob
¢ Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

¢ The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

¢ Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.

/ /
o F
& o

v X

EN-9



Choosing the right Cookware

¢ Only use cookware with a base suitable for induction

& cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan. . mm

e You can check whether your cookware is suitable by carrying out -
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it
is attracted, the pan is suitable for induction.

¢ If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2. If Z'does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or

copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X IXr £

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

X XK XL T T

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

ST

~smm

Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according

to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
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please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)

1,2,3,4 (180mm) 120

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.

After power on, the buzzer beeps once, all displays show
“-"or" - -" indicating that the induction hob has entered the
state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
¢ Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and .1 -0-
a indicator next to the key will flash. Wi
(A
R
4. Set a power level by touching the “-" or “+" control. o
d 0\
ht

a.If you don't select a heat zone within 1 minute, the
induction hob will automatically switch off. You will need to
start again at step 1.

b. You can modify the heat setting at any time during cooking.
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If the display flashes - =58 alternately with the heat
setting

This means that:

e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.

The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

1. Touching the heating zone selection '-J
control that you wish to switch off. l'll"“aﬁ
N
2. Turn the cooking zone off by touching the “-"” and scrolling down to “0”, or
holding the “+"” and “-” button at the same time for 1 second, it will cut down to "0”

directly.
Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

'_l G and then '—l H

3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces

*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate

that is still hot.
aH

In case of a power interruption while "H" is on, please pay attention to not
touch the cooking surface even if "H" is no longer shown when the power is
back.
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Using the Power Management

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button “Pause function” and hold for 5 seconds. You can @

hear the buzzer beeps one time. P L“‘w.,l

¢ \
3. After you hear the beep, touch “+” and “-" button at the same time and hold for
3 second, the timer indicator will show flashing previous total power level, e.g.
‘2.5’. Touch and hold ” +” and ”-" for 1 second again to switch to other power level,
for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the button
“Pause function” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It means
you have finished the setting.

@

L @
”'@: ag?ﬁ ~ 3.0+ TL\
Note:

1. After step 2, you must touch the “+” and “-” within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.

Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 5.5kw 6.5kw or
7.4kw (depending on which level you’ve set), you are not able to increase power
stage of any zone. If you increase it by touching '+’, the cooktop will beep 3
times and indicator will show a flashing *Pn’. Thus you need to decrease power
stage of other zones before increasing the power of objective zone.
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the heating zone selection button that you wish to .
boost, an indicator next to the key will flash. {H
2. Touch the Boost button, the heating zone will begin to work at
Boost mode.

The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

g\\:} AP

3. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the

a9
power stage 9.

4. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the heating zone
selection button, an indicator next to the key will flash. And then touch the
Boost button, the heating zone will go back to the power stage 9.

f\i:" I\\':i‘ 09

Restrictions when using

The three or four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on
one zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.
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Group a Group b

Using the Pause function

Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button Pause function, the cooking zone indicator will show “ll”.
And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the Pause function, on/off and lock keys.

46 5 JTH] He
= = 2
6 Er i M

3. To cancel the pause status, touch the button Pause function , then the cooking
zone will go back to the power stage which you set before.

il e 46 6L
il 1 g 5
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Locking the Controls

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the keylock control. The timer indicator will show ™ Lo *

To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a while

3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
goon to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:
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Power level 1 2 31| 4 5 6 7 8 9 II

Default working timer 8 8|1 8| 4| 4 4 2 2 2 2
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.
People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:
¢ You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any

cooking zone off when the set time is up.
¢ You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.
¢ You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking

zone.
2. Touch timer control , The minder indicator A
will start flashing and “30” will show in the L E"}

timer display.
3. Set the time by touching the “-” or “+"” control
Hint: Touch the “-" or “+"control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the ™-" or “+"” control of the timer to decrease or increase by 10

minutes.

4. Cancel the time by touching the timer control and the”00"” will show in the

minute display.
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5.When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining

% 3
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. = 35 f @
6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer --®
indicator shows “- - ™ when the setting time
finished.

Setting the timer to turn one cooking zone off
Cooking zones set for this feature will:

1. Touching the heating zone selection control N
that you want to set the timer for. (e.g. zone 1#)

2. Touch timer control , The minder indicator

will start flashing and “30” will show in the BE B
timer display.

3. Set the time by touching the “-” or “+" control.

Hint: Touch the “-"” or “+"” control once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-” or “+" control, the timer will decrease or increase
by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically
return to 0 minute.

4. When the time is set, it will begin to count down

%, ’
immediately. The display will show the remaining :35: @
time and the timer indicator flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator

ab.

will illuminate indicating that zone is selected.

5. To cancel the timer, touch the heating zone selection control, and then touch
the timer control, the timer is cancelled, and the “00” will show in the minute
display, and then “--".
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6. When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be automatically switch off and __l H
show “H”".

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 3 minutes, zone 2# setting time of 6 minutes,
the timer indicator shows “3".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone selection control. The timer will indicate its set time.

. 5 (set to 6 minutes)
o n
U310

ol 3 (setto 3 minutes)

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will be
automatically switch off and show “H".
aH

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

e When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

e Heavy-duty scourers, some nylon

scourers and harsh/abrasive

cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

Never leave cleaning residue onthe

cooktop: the glass may become

stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a | Technical fault.

cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer

display).

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
FO/FA Temperature sensor of the IGBT Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
E5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob

temperature sensor

cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob HI642CTT

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or

3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size 590X520X55
LxWxH(mm)

Building-in Dimensions AxB 560X490
(mm)

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:
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L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 55 51 560 490 50 mini

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

.,/ =

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Airintake | Air exit 5mm

Before you install the hob, make sure that

¢ the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

¢ the work surface is made of a heat-resistant material

¢ if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

o the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations
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¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

¢ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

® you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

¢ if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

A B Cc D

Screw Bracket | Screw hole | Bottom case
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Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3.The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate. To
connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

: This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.
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The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

1
L N D

L1L2N1 N2 far]

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar

circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between

contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made

and that it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.

EN-27



Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification HI642CTT
Type of hob: Electric Hob
Number of zones 4
cooking zones
and/or areas areas
) Induction X
Heating cooking zones
technology
(induction Induction
cooking zones | cooking cooking
and cooking areas
area.s, radiant radiant cooking
coolflng zones, zones
solid plates)
solid plates
Rear left 9] 18,0 cm
Rear ) B cm
central
Rear right 9] 18,0 cm
Central left @ - cm
For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface areaperf Central o _ cm
electric heated cooking zone, central
rounded to the nearest 5mm Central
. 9] - cm
right
Front left 9] 18,0 cm
Front @ _ cm
central
Front right 9] 18,0 cm
Rear left L - cm
W
For non-circular cooking zones or Rear L
areas: length and width of useful | central W cm
surface area per electric heated
) . L
cooking zone or area, rounded to | Rear right - cm
W
the nearest 5mm
Central left VIII - cm
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Central L _ cm
central W
Central L _ cm
right W
Front left L - cm
W
Front L _ cm
central W
Front right L - cm
9 w
Rear left | ECEIEIC) g5 5 Wh/kg
cooking
Rear ECelectric
central cooking Wh/kg
] ECelectric
Rear right cooking 197,2 Wh/kg
Central left| ECelectric - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking Central | ECelectric
: - Wh/kg
zone or area calculated per kg central cooking
Central ECelectric
right cooking . Wh/kg
Front left | ECSIECtiC] g5 3 Wh/kg
cooking
Front ECelectric
central cooking . Wh/kg
) ECelectric
Front right cooking 195,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

¢ Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Avvertenze di sicurezza

La sua sicurezza € estremamente importante per
noi. Legga sempre queste istruzioni prima di
utilizzare il piano di cottura.

Installazione

Rischio di elettrocuzione

e Staccare l'elettrodomestico dalla rete di
alimentazione elettrica principale prima di effettuare
lavori o operazioni di manutenzione sullo stesso.

¢ Il collegamento ad un sistema di messa a terra
funzionante & essenziale e obbligatorio.

e Le eventuali modifiche al sistema di cablaggio
domestico devono essere apportate unicamente da
un tecnico qualificato.

e Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di elettrocuzione o addirittura di morte.

Rischio di lesioni da taglio

e Prestare la massima attenzione, gli spigoli dei
pannelli sono taglienti.

e La mancata attenzione pud provocare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

e Leggere attentamente le istruzioni prima di installare
ed utilizzare questo elettrodomestico.

e Non appoggiare mai materiale o prodotti
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combustibili sull’elettrodomestico.

e Comunicare queste informazioni alla persona
responsabile dell’installazione dell’elettrodomestico
in quanto potrebbe ridurre i costi di installazione.

e Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve
essere montato secondo queste istruzioni di
installazione.

¢ Questo elettrodomestico deve essere installato corret-
tamente e messo a terra solo da personale qualificato.

¢ Questo elettrodomestico deve essere collegato ad un
circuito dotato di un interruttore sezionatore che
effettui lo stacco completo dall’alimentazione elettrica.

e La mancata installazione dell’elettrodomestico nel
rispetto delle istruzioni di cui sopra puo rendere non
piu valide le rivendicazioni di reclamo e garanzia.

Funzionamento e manutenzione

Rischio di elettrocuzione

e Non cuocere se la superficie del piano di cottura & rot-
ta o crepata. Se la superficie del piano di cottura si
rompe o crepa, spegnere |'elettrodomestico immedia-
tamente nell’alimentazione principale (interruttore a
parete) e contattare un tecnico qualificato.

e Spegnere il piano di cottura tramite l'interruttore a
parete prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione.

¢ Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di elettrocuzione o addirittura di morte.

Rischi per la salute

e Questo elettrodomestico rispetta le normative di
sicurezza per i dispositivi elettromagnetici.

e Tuttavia, le persone portatrici di pacemaker o altri

IT-2



impianti elettrici (quali pompe per insulina) possono
usare questo elettrodomestico solo sotto il controllo
del proprio medico, per accertarsi che gli impianti
non vengano influenzati dal campo elettromagnetico.
Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di morte.

Pericolo: superficie surriscaldata

Durante l'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si surriscaldano a sufficienza da
provocare ustioni.

Fino a quando la superficie del vetro a induzione non
si e raffreddata, non toccarla con parti del corpo,
indumenti o altri oggetti che non siano recipienti di
cottura appositi.

Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai o
coperchi non devono essere posti sulla superficie del
piano di cottura perché possono scaldarsi.
Mantenere a distanza i bambini.

I manici delle pentole possono surriscaldarsi.
Controllare che i manici delle pentole non sporgano
su altre zone di cottura accese. Tenere i manici al di
fuori della portata dei bambini.

Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di bruciature e ustioni.

Rischio di lesioni da taglio

La lama affilata di un raschietto del piano di cottura
resta esposta quando viene rimosso il coperchio di
sicurezza. Prestare la massima attenzione e riporre
sempre in un luogo sicuro, al di fuori della portata
dei bambini.

La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.
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Importanti istruzioni di sicurezza

Mai lasciare incustodito I'elettrodomestico durante
l'uso. Un’eccessiva bollitura genera vapori e schizzi
di grasso che potrebbero prendere fuoco.

Non utilizzare mai il piano di cottura come superficie
di lavoro o per appoggiare oggetti.

Non lasciare mai oggetti o utensili
sull’elettrodomestico.

Non mettere o lasciare oggetti magnetizzabili (ad
esempio carte di credito, schede di memoria) o di-
spositivo elettronici (ad esempio computer, lettori
MP3) vicino all’elettrodomestico, in quanto potrebbe-
ro essere influenzati dal campo elettromagnetico.
Non utilizzare mai l'elettrodomestico per riscaldare la
stanza.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il
piano di cottura come descritto nel presente manuale
(ad esempio utilizzando i tasti a sfioro). Non basarsi
sulla funzione di rilevamento pentole per spegnere le
zone di cottura quando si tolgono le pentole.

Non permettere ai bambini di giocare con
I'apparecchio, di sedersi o arrampicarsi su di esso.
Non riporre oggetti che possano attirare |'attenzione
dei bambini al di sopra dell’elettrodomestico. Se i
bambini si arrampicano sul piano di cottura possono
subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini incustoditi o da soli nell’area
in cui viene utilizzato |'elettrodomestico.

I bambini o le persone con una disabilita tale da
limitare la capacita di utilizzare I’'elettrodomestico
devono essere istruiti sull’'uso da una persona
responsabile e competente. La persona che fornisce
le istruzioni deve essere convinta di averli istruiti in
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modo tale da potere utilizzare |'elettrodomestico
senza rischio per se stessi 0 per le persone che si
trovano nelle aree circostanti.

Non riparare o sostituire parti dell’elettrodomestico a
meno che cid non sia specificatamente consigliato
all'interno del manuale. Tutte le altre operazioni di
manutenzione devono essere effettuate da un
tecnico qualificato.

Non utilizzare getti di vapore per pulire il piano di
cottura.

Non posizionare o lasciare cadere oggetti pesanti sul
piano di cottura.

Non salire sulla superficie del piano di cottura.

e Non utilizzare pentole con fondi ruvidi e non
trascinare pentole sul piano in vetro a induzione, in
quanto si rischia di graffiarlo.

Non utilizzare spugnette metalliche o altri detergenti
fortemente abrasivi per pulire il piano di cottura, in
qguanto si rischia di graffiare il vetro a induzione.

Se il cavo di alimentazione dell’elettrodomestico
dovesse essere danneggiato, farlo sostituire dal
produttore, dal suo servizio tecnico o da un tecnico
qualificato, per evitare rischi.

Questo elettrodomestico e destinato ad essere
utilizzato in applicazioni domestiche e simili, come
ad esempio:

- aree cucina del personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro; - agriturismi; - da parte dei
clienti in alberghi, motel e altri ambienti di tipo
residenziale; - ambienti di tipo bed and breakfast.
AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le sue parti
accessibili diventano calde durante I'uso.

Prestare attenzione ad evitare qualsiasi contatto con
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le resistenze di riscaldamento.

Mantenere lontani i bambini di eta inferiore agli

8 anni, a meno che non siano continuamente
supervisionati.

L'elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini
di eta superiore a 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, oppure prive
di esperienza e conoscenza, se supervisionate o
istruite riguardo all’‘uso dell’elettrodomestico in si-
curezza, e se comprendono i rischi che derivano
dall’'uso dello stesso.

I bambini non devono giocare con |'elettrodomestico.
La pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non
possono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

AVVERTENZA: La cottura senza sorveglianza su un
piano di cottura in presenza di grasso o olio nella
pentola puo essere pericolosa, con rischio di incendi.
NON cercare MAI di spegnere un incendio con acqua,
bensi spegnere |'elettrodomestico e coprire la
fiamma con un coperchio o una coperta antifiamma.
AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare
nulla sulle superfici di cottura.

Avvertenza: Se la superficie € crepata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di
elettrocuzione, in caso di superfici del piano di
cottura in vetroceramica o materiali simili che
proteggono i componenti sotto tensione

Si sconsiglia |'utilizzo di una pulitrice a vapore.
L'elettrodomestico non € concepito per funzionare
con temporizzatori esterni o con sistemi di comando
a distanza separati.
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PRECAUZIONE: Il processo di cottura deve essere
supervisionato. Un processo di cottura breve deve
essere supervisionato di continuo.

AVVERTENZA: Per evitare il ribaltamento
dell’elettrodomestico, € necessario installare mezzi di
stabilizzazione. Fare riferimento alle istruzioni per
I'installazione.

AVVERTENZA: utilizzare unicamente protezioni per
piani di cottura progettate dal produttore della cucina
o indicate dal produttore dell’elettrodomestico nelle
istruzioni d’'uso come adatte, o ancora protezioni
incorporate nell’elettrodomestico. L'utilizzo di
protezioni non adatte puo provocare incidenti.

Questo elettrodomestico incorpora un collegamento a
terra solo per scopi funzionali.

Desideriamo ringraziarla per |'acquisto del nuovo piano di
cottura a induzione.

Si consiglia di leggere attentamente questo manuale di istruzioni e di
montaggio per comprendere pienamente come montarlo correttamente e farlo
funzionare al meglio.

Per il montaggio, si consiglia di leggere la parte relativa al montaggio.
Consigliamo di leggere con attenzione tutte le istruzioni di sicurezza prima
dell’'uso e di conservare questo Manuale d'Uso e Montaggio conservandolo con
cura per poterlo consultare in futuro in caso di necessita.
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Panoramica del prodotto
Vista dall’alto

. Zona 2000 W, aumento a 2600 W
. Zona 1500 W, aumento a 2000 W
. Zona 2000 W, aumento a 2600 W
. Zona 1500 W, aumento a 2000 W

(“\ -
2 -3
L 4
e / \
1| —4

. Piatto in vetro
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. Pannello di controllo

Pannello di controllo

1. Tasti selezione della zona da
scaldare

2. Comando timer

. Tasto di alimentazione/regolazione
timer

. Blocco comandi

. Tasto ON/OFF

. Controllo funzione booster

. Controllo della funzione pausa
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Come funziona la cottura a induzione

La tecnologia della cottura a induzione & un metodo sicuro, tecnologicamente
avanzato, efficiente ed economico. Funziona tramite vibrazioni
elettromagnetiche che generano il calore direttamente nella pentola invece che
indirettamente riscaldando la superficie in vetro. Il vetro si surriscalda perché si
riscalda anche la pentola.

1999

pentola di ferro

fa (i) (ETR circuito magnetico
| — P f :
L : piastra di vetroceramica
i pERR) —| bobina ad induzione
- . correnti indotte

Prima di utilizzare il vostro nuovo piano di cottura a

induzione

e Leggere questa guida, prestando particolare attenzione alla sezione delle
“Avvertenze di Sicurezza”.

e Togliere la pellicola protettiva che potrebbe essere presente sul piano di
cottura a induzione.

Utilizzo dei tasti a sfioro

I comandi rispondono allo sfioramento, quindi non & necessario premerli.
Utilizzare il polpastrello del dito e non la punta.

Ogni volta che viene registrato il contatto, viene emesso un bip.
Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e privi di oggetti (ad
esempio utensili o asciugapiatti) appoggiati su di essi. Anche un leggero
strato di acqua puo rendere difficoltoso I'utilizzo dei comandi.

. [/
o /
& J /
v X
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Scelta dei recipienti di cottura piu appropriati

cottura ad induzione. Verificare che sia presente il simbolo
di induzione sull'imballaggio o sul fondo della pentola.
» E possibile verificare se il recipiente di cottura € adatto

2 o Utilizzare solamente recipienti di cottura adatti per la

effettuando una prova magnetica. Avvicinare un =
magnete al fondo della pentola. Se questa viene attratta, 1
€ adatta per la cottura ad induzione. ’
e Se non disponete di un magnete:
1. Mettete un certo quantitativo di acqua nella pentola =
che volete controllare. —_— ,
=

2.Se ='non lampeggia sul display e I'acqua si sta
riscaldando, la pentola si puo6 usare.
¢ Non si possono utilizzare recipienti di cottura realizzati con i seguenti materiali:
acciaio inossidabile puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno,
porcellana, ceramica e terracotta.

Non utilizzare recipienti di cottura con fondo ruvido o base curva.

W Y 7

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, si appoggi uniformemente sul
vetro ed abbia le stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con
diametro corrispondente al grafico della zona selezionata. Con una pentola
leggermente pill grande I’'energia viene utilizzata alla massima efficienza. Se si
utilizza invece una pentola pil piccola I'efficienza potrebbe essere inferiore a
quanto previsto. Centrare sempre la pentola nella zona di cottura.

S - — -

IXF X IXe Y1

Togliere sempre le pentole dal piano di cottura a induzione sollevandole - non
farle strisciare, in quanto si rischia di graffiare il vetro.

==

' a R

~<fmm

Dimensioni pentola
Le zone di cottura vengono adattate automaticamente, fino ad un limite
massimo, al diametro della pentola. Tuttavia, il fondo di questa padella deve
avere un diametro minimo in funzione della zona di cottura corrispondente. Per
ottenere la massima efficienza dal piano di cottura, posizionare la pentola al
centro della zona cottura.
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Diametro base dei recipienti di cottura a induzione

Zona di cottura minimo (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

Quanto sopra puo variare a seconda della qualita della pentola
utilizzata.

Utilizzo del piano di cottura a induzione

Per iniziare la cottura

1. Toccare il tasto a sfioro ON/OFF. {_F:
Dopo l'accensione, I'avvisatore acustico si attiva una volta, Il
tutti i display visualizzano “-" o0 - -" ad indicare che il |
piano di cottura ad induzione & in modalita standby. fJ.

2. Collocare una pentola apposita sulla zona di cottura che
si vuole utilizzare.
e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie
della zona di cottura siano puliti e asciutti.

3. Toccare il comando della zona di riscaldamento e un a
. . \ -
indicatore accanto al tasto lampeggera. )

4. Selezionare una impostazione di potenza toccando il
comando “+"” o “-".
a. Se non si seleziona una zona di riscaldamento entro 1\
1 minuto, il piano cottura ad induzione si spegne y
automaticamente. In questo caso sara necessario K

ripartire dalla fase 1.
b. L'impostazione di riscaldamento si pud modificare in
qualsiasi momento durante la cottura.
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Se sul display compare ' - =g lampeggiante alternato

all'impostazione di riscaldamento

Questo significa quanto segue:

¢ la pentola & stata collocata nella zona di cottura sbagliata, oppure

¢ la pentola che viene utilizzata non & adatta per la cottura a induzione,
oppure

¢ la pentola & troppo piccola o non é centrata correttamente sulla zona di
cottura.

Il piano non si riscalda se sulla zona di cottura non & stata collocata una
pentola adatta.

Il display si spegnera automaticamente dopo 1 minuto se non viene posizionata
una padella idonea.

Al termine della cottura

1. Toccare il tasto a sfioro di selezione della zona di riscaldamento 6
che si vuole spegnere. \

2. Spegnere la zona cottura toccando il tasto “-" e scorrendo verso il basso fino
a “0”, oppure tenendo premuti contemporaneamenteii tasti “+” e “-" per
1 secondo, si ridurra direttamente a “0”.

Accertarsi che il display della potenza mostri “0”, quindi “H".

a0 - H
e poi
3. Spegnere completamente il piano di cottura toccando il tasto {I‘*_.
ON/OFF. A
B
¢
My

4. Prestare attenzione alle superfici calde
Verra visualizzata una “H” per indicare quale zona di cottura & calda e non
puo essere toccata. Scomparira quando la superficie si & raffreddata fino ad
una temperatura adeguata. Puo essere utilizzato anche come funzione di
risparmio energetico se si desidera riscaldare ulteriori pentole, usando la
piastra calda che & ancora surriscaldata.

aH

Nel caso di un’interruzione di corrente mentre “H” & acceso, prestare attenzione
a non toccare il piano di cottura anche se “H” non € piu visualizzato quando la
corrente torna.
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Uso della gestione della potenza

Usando la gestione dell’alimentazione si pud impostare la potenza totale a
2,5 kW/ 3,0 kW/ 4,5 kW/ 6,5 kW e 7,4 kW. L'impostazione predefinita di
potenza totale ¢ il livello di potenza massima.

Impostazione del livello di potenza totale in base alle
proprie esigenze

1. Accertarsi che il piano di cottura sia spento.
Nota: & possibile impostare la gestione della potenza solo quando il piano
cottura & spento.

2. Toccare il pulsante “Funzione pausa” e tenerlo premuto per @
5 secondi. Il segnale acustico si attiva una volta.

3. Dopo aver sentito il segnale acustico, toccare contemporaneamente i tasti “+" e
“-" e tenerli premuti per 3 secondi, 'indicatore del timer mostrera il livello di
potenza totale precedente lampeggiante, ad esempio ‘2.5’. Premere e tenere
premuto “+” e “-" per 1 secondo per passare ad un altro livello di potenza, ad
esempio 3.0. Quando la potenza che si desidera lampeggia, toccare il pulsante
“Funzione di pausa” e tenerlo premuto per 5 secondi. Il segnale acustico suonera
10 volte. Cio significa che l'impostazione & terminata.

© ®
=254 =D =300+

J

1. Dopo la fase 2, toccare i pulsanti *+” e “-” entro 3 secondi dal segnale
acustico. Altrimenti sara necessario ripartire dalla fase 2.

2. Una volta terminata I'impostazione, attendere la fine dei 10 segnali acustici.
Non toccare alcun tasto durante questo periodo. In caso contrario,
I'impostazione non sara valida.

Regole di gestione potenza

Se la potenza totale supera il limite di 2,5 kW, 3,0 kw, 4,5 kW, 5,5 kW, 6,5 kW o
7,4 kW (a seconda del livello impostato), non & possibile aumentare la potenza di
nessuna zona. Se la si aumenta toccando “+”, il piano di cottura emette

3 segnali acustici e l'indicatore lampeggia ‘Pn’. Quindi & necessario diminuire la
potenza di altre zone prima di aumentare la potenza della zona richiesta.
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Utilizzo della funzione boost

Boost ¢ la funzione che permette I'aumento di una zona ad una potenza
maggiore in un secondo e dura 5 minuti. In questo modo & possibile ottenere
una cottura piu potente e pil veloce.

Utilizzo della funzione boost per ottenere una
potenza maggiore

1. Toccare il comando della zona di riscaldamento la cui potenza A
deve essere aumentata e un indicatore accanto al tasto
lampeggera. {\’\
2. Toccare il tasto Boost, la zona di riscaldamento iniziera a
funzionare in modalita Boost.
1l display della potenza mostrera “P” per indicare che la zona sta

aumentando di potenza.
B
g\\ = aP

3. La potenza di boost durera per 5 minuti e poi la zona tornera allo stadio di
potenza impostato prima dello stadio di potenza 9.

a9

4. Se si desidera annullare la funzione boost durante questi 5 minuti, toccare il
tasto di selezione della zona di riscaldamento, un indicatore accanto al tasto
lampeggia. E poi toccare il pulsante Boost, la zona di riscaldamento tornera
alla fase di potenza 9.

E\im I\\ﬁ a9

Limitazioni durante |'uso

Le tre o quattro zone sono state divise in due gruppi. In un gruppo, se si usa la
funzione boost in una zona, assicurarsi prima che |'altra zona stia lavorando
sul/al di sotto del livello di potenza 5.

GruppoI a Grijppo b
= [——
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Usare la funzione Pausa

La funzione Pausa puo essere utilizzata in qualsiasi momento durante la
cottura. Permette di disattivare il piano cottura a induzione e poi riattivarlo.

1. Accertarsi che la zona di cottura sia in funzione.

2. Toccare il pulsante Funzione Pausa, l'indicatore della zona di cottura
mostrera “ll”. E poi il funzionamento del piano di cottura a induzione sara
disattivato nell’ambito di tutte le zone di cottura, tranne i tasti funzione
Pausa, on/off e blocco.

a6 g il Hr

3. Per annullare lo stato di pausa, toccare il pulsante della funzione di pausa,
poi la zona di cottura tornera alla fase di potenza impostata
precedentemente.

J{‘: ”I_':;' TR:}JE bu
Ll Hn a6 g~

Blocco dei comandi

e I comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario (ad esempio

accensione involontaria delle zone di cottura da parte di bambini).

e Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il tasto

ON/OFF.

Per bloccare i comandi

Toccare il blocco comandi. L'indicatore sul timer riporta “Lo” (basso)

Per sbloccare i comandi

1. Accertarsi che il piano di cottura ad induzione sia acceso.

2. Toccare e mantenere premuto il blocco comandi per un breve periodo.

3. A questo punto il piano di cottura a induzione si puo utilizzare nuovamente.
Quando il piano di cottura & in modalita di bloccaggio, tutti i comandi sono
disabilitati ad esclusione del tasto ON/OFF, & sempre possibile spegnere il piano
di cottura ad induzione con il tasto ON/OFF in caso di emergenza, ma prima
dell’utilizzo successivo € necessario sbloccare il piano di cottura stesso.
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Protezione contro il surriscaldamento

Un sensore di temperatura controlla la temperatura all’interno del piano di
cottura a induzione. Se la temperatura supera il livello di sicurezza, il piano di
cottura ad induzione si spegne automaticamente.

Protezione contro le fuoriuscite

La protezione da fuoriuscite & una funzione di protezione di sicurezza. Spegne
automaticamente il piano cottura entro 10 secondi se |'acqua scorre verso il
pannello di controllo, mentre I'avvisatore acustico si attiva per 1 secondo.

Segnalazione di oggetti di piccole dimensioni

Se sul piano di cottura resta appoggiata una pentola con dimensioni non
corrette o non magnetica (ad esempio in alluminio) o altri piccoli oggetti (ad
esempio coltelli, forchette, chiavi), la zona entra automaticamente in standby
per un minuto. La ventola continua a raffreddare il piano di cottura a induzione
per un ulteriore minuto.

Protezione tramite autospegnimento

L'autospegnimento € una funzione di sicurezza per il piano di cottura a
induzione. Si attiva automaticamente ogni volta che si dimentica acceso il
piano di cottura. I tempi di funzionamento di default per i vari livelli di intensita
di potenza sono indicati sulla tabella che segue:

Livello di potenza 1 21 3|4 5 6 7 8 9 |II

Timer di funzionamento 8 8 81| 4 4 4 2 2 2 2
di default (ore)

Quando la pentola viene rimossa il piano di cottura a induzione smette
immediatamente di riscaldarsi e si spegne automaticamente dopo due minuti.

& Le persone portatrici di pacemaker possono utilizzare questo
elettrodomestico solo sotto il controllo del proprio medico.

Utilizzo del timer

Il timer si puo utilizzare in due modi diversi:

e Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non spegne
alcuna zona di cottura quando il tempo impostato €& attivo.

e Si puod impostare per spegnere una zona di cottura al termine del tempo
impostato.

e Il timer si pud impostare fino a 99 minuti.
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Utilizzo del timer come contaminuti
Se non viene selezionata nessuna zona di cottura
1. Accertarsi che il piano di cottura sia acceso.
Nota: & possibile utilizzare il contaminuti anche se non si seleziona una zona di
cottura.
2. Con il tasto a sfioro del timer, l'indicatore del contaminuti
inizia a lampeggiare e il display del timer visualizza “30". 30 (3

3. Impostare il tempo toccando il tasto “-” o “+”

w_

Consiglio: Usare il tasto a sfioro o “+” una volta per diminuire o aumentare
il valore di un minuto. Tenere premuto il tasto a sfioro “-” o “+” del
timer per diminuire o aumentare il valore di 10 minuti.

4. Cancellare il tempo toccando il controllo del timer e lo “00” apparira nel
display dei minuti.

30 —=> 009

5. Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera

immediatamente. Il display visualizza il tempo i &
restante e l'indicatore del timer lampeggia per 2 35 \ @
5 secondi.

6. L’avvisatore acustico si attiva per 30 secondi e
I'indicatore del timer visualizza - -" al termine del —

tempo impostato.
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Impostazione del timer per spegnere una zona di
cottura

Le zone di cottura impostate per questa funzione funzionano come segue:

" b
1. Toccare il comando di selezione della zona di riscaldamento YL
per cui si vuole impostare il timer. (es. zona 1#) fo\
N
2. Con il tasto a sfioro del timer, l'indicatore del contaminuti 38 @
inizia a lampeggiare e il display del timer visualizza “30".

3. Impostare il tempo toccando il tasto “-" o “+".

Consiglio: Usare il tasto a sfioro “-” o “+” una volta per diminuire o
aumentare il valore di un minuto. Toccare e tenere premuto il
tasto a sfioro “-” o “+”, il timer diminuisce o aumenta di
10 minuti.

Se il tempo impostato € superiore a 99 minuti, il timer si riposiziona
automaticamente a 0 minuti.

4. Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera A ’
immediatamente. Il display visualizza il tempo restante e :35? @
I'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi.

potenza si accende ad indicare che la zona & stata

NOTA: Il puntino rosso a fianco dell’indicatore del livello di
a2 6.
selezionata. =3

5. Per annullare il timer, toccare il comando di selezione della zona di
riscaldamento, quindi toccare il comando del timer, il timer viene annullato
e sul display dei minuti viene visualizzato “*00”, quindi “--".

b= 300 000=--0

6. Quando il tempo impostato sul timer di cottura finisce, la zona
di cottura corrispondente si spegne automaticamente e -_i H
mostra “H”.

Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se erano state
accese in precedenza.
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Impostazione del timer per spegnere piu di una zona
di cottura

1. Se si utilizza questa funzione per piu di una zona di riscaldamento,
I'indicatore del timer mostrera il tempo piu breve.
(es. tempo di impostazione della zona 1# di 3 minuti, tempo di
impostazione della zona 2# di 6 minuti, I'indicatore del timer mostra “3".)

NOTA: Il punto rosso lampeggiante accanto all’indicatore del livello di potenza
significa che l'indicatore del timer indica I'ora della zona di riscaldamento.

Se si desidera controllare I'ora impostata di un’altra zona di riscaldamento,
toccare il comando di selezione della zona di riscaldamento. Il timer indichera
I'ora impostata.

23 5 (impostato a 6 minuti)
) n
030

ol 3 (impostato a 3 minuti)

2. Quando il tempo impostato sul timer di cottura finisce, la zona di
riscaldamento corrispondente si spegne automaticamente e mostra “H".

i H

NOTA: Se si vuole cambiare I’'ora una volta impostato il timer, & necessario
ripartire dalla fase 1.
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Cura e pulizia

Che cosa?

Come?

Importante!

Sporco quotidiano sul
vetro (impronte,
segni, macchie di
cibo e schizzi non
zuccherini sul vetro)

1. Togliere I'alimentazione
elettrica del piano di cottura.

2. Applicare un detergente per
piano di cottura quando il
vetro € ancora tiepido (ma
non caldo!)

3. Sciacquare ed asciugare con
uno straccio pulito o un
panno di carta.

4. Ridare alimentazione al
piano di cottura.

Quando viene tolta alimentazione
al piano di cottura non ci saranno
indicazioni di “superficie calda”,
tuttavia la zona di cottura puo
essere ancora calda! Prestare la
massima attenzione.

Spugnette metalliche dure, alcune
spugnette in nylon e detergenti
forti/abrasivi possono graffiare il
vetro. Leggere sempre |'etichetta
per verificare se il vostro
detergente o la spugnetta metallica
sono adatti.

Non lasciare mai residui dei
prodotti di pulizia sul piano di
cottura: il vetro si potrebbe
macchiare.

Schizzi di acqua
bollente, ingredienti
fusi e schizzi
zuccherini caldi sul
vetro.

Toglierli immediatamente con
una paletta per pesce, un
coltello a paletta o un raschietto
a lama adatti al piano di cottura
ad induzione, prestando sempre
attenzione alle superfici calde
della zona di cottura:

1. Togliere alimentazione dal
piano di cottura dalla presa a
parete.

2. Tenere la lama o l'utensile
ad un angolo di 30° e
raschiare la sporcizia o i
residui verso una parte
fredda del piano di cottura.

3. Pulire i residui o gli schizzi
con un asciugapiatti o un
panno di carta.

4. Effettuare le fasi da 2 a 4 per
lo “sporco quotidiano sul
vetro” come sopra indicato.

Togliere al piu presto possibile le
macchie lasciate da ingredienti
fusi, cibo zuccherino o schizzi. Se
questi residui vengono lasciati
seccare sul vetro, possono risultare
in seguito difficili da togliere o
addirittura danneggiare in modo
permanente la superficie del vetro.
Rischio di tagli: quando la
protezione di sicurezza viene fatta
rientrare, la lama del raschietto &
tagliente come quella di un rasoio.
Prestare la massima attenzione e
riporre sempre in un luogo sicuro,
al di fuori della portata dei
bambini.

Schizzi sui tasti a
sfioro

1. Togliere I"'alimentazione
elettrica del piano di cottura.

2. Asciugare gli schizzi.

3. Ripulire la zona dei tasti a
sfioro con una spugna umida
pulita o uno straccio.

4. Asciugare completamente
I'area con un panno di carta.

5. Ridare alimentazione al
piano di cottura.

Il piano di cottura pud emettere dei
segnali acustici e spegnersi e i tasti
a sfioro possono non funzionare
quando & presente liquido su di
essi. Accertarsi di asciugare la zona
dei tasti a sfioro prima di
riaccendere il piano di cottura.
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Consigli e accorgimenti

Problema

Possibili cause

Rimedio

Il piano di cottura a
induzione non si
accende.

Mancanza di alimentazione.

Accertarsi che il piano di cottura a
induzione sia collegato
all’alimentazione elettrica e che sia
acceso.

Controllare che non ci sia un black-
out elettrico nella vostra abitazione o
nella vostra zona. Dopo avere
effettuato tutti questi controlli, se il
problema persiste, rivolgersi ad un
tecnico qualificato.

I tasti a sfioro non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Vedere la
sezione “Utilizzo del piano di cottura a
induzione” per le relative istruzioni.

I tasti a sfioro si
attivano a fatica.

Potrebbe esserci una sottile
pellicola di acqua sui comandi,
oppure state utilizzando la punta
delle dita per attivare i comandi.

Accertarsi che I'area dei tasti a sfioro
sia asciutta e utilizzare il polpastrello
delle vostre dita per attivare i
comandi.

1l vetro & graffiato.

Recipienti di cottura con bordi
irregolari.

Si stanno utilizzando spugnette
metalliche o detergenti abrasivi
e non adatti.

Utilizzare recipienti di cottura con basi
piane e regolari. Vedere “Scelta dei
recipienti di cottura adatti”.

Vedere “Cura e pulizia”.

Alcune pentole fanno
rumori tipo crepitio o
schiocco.

Questo fenomeno potrebbe
essere causato dalla struttura
dei recipienti di cottura (strati di
diversi metalli che vibrano
diversamente).

Questo € normale per i recipienti di
cottura e non indica un‘anomalia.

Il piano di cottura ad
induzione emette un
piccolo rumore sordo
quando viene utilizzato
con un‘impostazione a
calore elevato.

Questo fenomeno & causato
dalla tecnologia della cottura a
induzione.

E del tutto normale, ma il rumore
dovrebbe attutirsi o scomparire
completamente quando si diminuisce
l'impostazione di riscaldamento.

Rumore della ventola
del piano di cottura a
induzione.

Una ventola di raffreddamento
presente all’interno del piano di
cottura a induzione si € accesa
per evitare che |'elettronica si
surriscaldi. Puo continuare a
funzionare anche una volta
spento il piano di cottura a
induzione.

E un fenomeno normale e non
richiede alcun intervento. Non
togliere e ridare alimentazione al
piano di cottura a induzione dalla
parete se la ventola sta funzionando.
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Problema

Possibili cause

Rimedio

Le padelle non si
riscaldano e vengono
visualizzate sul display.

Il piano di cottura a induzione
non € in grado di rilevare la pa-
della in quanto questa non &
adatta per la cottura a induzione.

Il piano di cottura a induzione
non €& in grado di rilevare la
padella perché questa & troppo
piccola per la zona di cottura
oppure non e perfettamente
centrata su di essa.

Utilizzare recipienti di cottura adatti
per la cottura a induzione. Vedere la
sezione “Scelta dei recipienti di
cottura adatti”.

Centrare la padella ed accertarsi che
la base corrisponda alle dimensioni
della zona di cottura.

Il piano di cottura a
induzione o la zona di
cottura si sono spenti
inaspettatamente, si
attiva un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice
di errore (di solito
alternato con una o
due cifre sul display del
timer di cottura).

Guasto tecnico.

Annotare le lettere e i numeri
dell’errore, togliere alimentazione al
piano di cottura a induzione dalla
parete e contattare un tecnico
qualificato.

Display di anomalie e controllo

Se si evidenzia un‘anomalia, il piano di cottura a induzione si posiziona in
autoprotezione automaticamente e visualizza i seguenti codici di protezione:

Problema |Possibili cause

Rimedio

F3/F4 Anomalia del sensore di temperatura

della bobina a induzione

Contattare il fornitore.

FO/FA Guasto del sensore di temperatura Contattare il fornitore.
IGBT.
E1/E2 Tensione d’'alimentazione anomala Verificare se I'alimentazione
elettrica & corretta.
L'accensione dopo
I'alimentazione & normale.
E3 Alta temperatura del sensore di Contattare il fornitore.

temperatura della bobina ad induzione

E5 Alta temperatura del sensore di

temperatura IGBT

Fare ripartire una volta che il
piano di cottura a induzione si
e raffreddato.

Le considerazioni di cui sopra derivano dalla valutazione e dal controllo dei

guasti comuni.

Non smontare da soli I'elettrodomestico per evitare rischi e danni al piano di
cottura ad induzione.
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Specifiche tecniche

Piano cottura HI642CTT

Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~, 50-60 Hz
Potenza elettrica installata 2,5 kW: 2250-2750 W o

3,0 kw: 2700-3300 W o
4,5 kW: 4050-4950 W o
6,5 kW: 5850-7150 W o
7,4 kW: 6600-7400 W

Dimensione del prodotto 590x520x55
LuxLaxAl (mm)

Dimensioni di incasso 560x490
AxB (mm)

Il peso e le dimensioni sono approssimativi. Le specifiche e il design potranno
variare senza preavviso in quanto siamo sempre impegnati nella ricerca di
continue innovazioni dei nostri prodotti.

Installazione

Scelta delle attrezzature di installazione

Tagliare la superficie di lavoro rispettando le misure indicate sul disegno.

Per l'installazione e I'uso € necessario lasciare uno spazio libero intorno al foro
pari ad almeno 5 cm.

Assicurarsi che lo spessore della superficie di lavoro corrisponda ad almeno
30 mm. Selezionare il materiale del supporto in modo che sia resistente alle
alte temperature per evitare che si deformi a causa del calore proveniente dal
piano di cottura. Come illustrato qui di seguito:
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L(mm) |[L(mm) [A(mm) |[P(mm) [A(mm) |[B(mm) | X (mm)
590 520 55 51 560 490 minimo 50

Assicurarsi sempre che il piano di cottura a induzione sia ben ventilato e che

entrata ed uscita dell’aria non siano ostruite. Assicurarsi che il piano di cottura

a induzione sia in buone condizione operative. Come illustrato qui di seguito
Nota: La distanza di sicurezza tra la piastra e I'armadio sopra la

& piastra deve essere di almeno 760 mm.

A B (mm) C (mm) D
(mm)

760 minimo 50 [ minimo 20 | Entrata Uscita aria 5
aria mm

Prima di montare il piano di cottura, assicurarsi che

e il supporto sia squadrato e livellato e che non ci siano elementi strutturali
che possano interferire con i requisiti di spazio

e il supporto sia realizzato in materiale resistente al calore

e se il piano di cottura & installato al di sopra di un forno, il forno deve essere
dotato di una ventola di raffreddamento incorporata

¢ l'installazione deve essere conforme a tutti i requisiti di ingombro, oltre che
a tutte le normative e le disposizioni
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sia stato incorporato nel cablaggio permanente un apposito interruttore
sezionatore che permetta di staccare completamente |'elettrodomestico dalla
rete di alimentazione principale; tale interruttore deve essere montato e
posizionato in accordo con le normative e le disposizioni locali.
L'interruttore sezionatore deve essere di tipo approvato e deve fornire una
separazione dei contatti con intercapedine di 3 mm in tutti i poli (o in tutti i
conduttori attivi [fase] se le normative sugli impianti elettrici locali
permettono questa variazione rispetto alle specifiche)

I'interruttore sezionatore deve essere facilmente raggiungibile dal cliente
una volta installato il piano di cottura

in caso di dubbi relativi al montaggio, contattare le autorita locali e
consultare le normative vigenti

si utilizzino rivestimenti resistenti al calore e facili da pulire (quali ad
esempio piastrelle ceramiche) per le pareti circostanti il piano di cottura.

Una volta montato il piano di cottura, assicurarsi che

il cavo di alimentazione elettrica non si accessibile attraverso gli sportelli 0 i
cassetti dei mobiletti

sia presente un flusso adeguato di aria fresca dall’esterno dei mobiletti
verso la base del piano di cottura

se il piano di cottura &€ montato sopra ad una cassettiera o a dei mobiletti,
sia stata installata una barriera di protezione termica al di sotto della base
del piano di cottura

I'interruttore sezionatore sia facilmente accessibile per il cliente

Prima di posizionare le staffe di fissaggio
L’elettrodomestico deve essere collocato su una superficie piana e stabile
(utilizzare I'imballaggio). Non forzare i comandi che sporgono dal piano di
cottura.

Regolazione della posizione della staffa
Fissare il piano di cottura sul supporto avvitando 4 staffe sul fondo del piano di
cottura stesso (vedere figura) dopo il montaggio.

Vite Staffa Foro per Fondo
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vite

4
vetro -

B staffa di fissaggio

vite : b
ST 3,5x8 =4 L piano di lavoro/mobiletto
fondo ~._della cucina
\
Avvertenza

1. Il piano di cottura a induzione deve essere montato da personale o tecnici
qualificati. La nostra societa ha un team di professionisti a disposizione dei
clienti. Non operare mai da soli.

2. 1l piano di cottura non puo essere montato direttamente sopra ai seguenti
elettrodomestici: lavastoviglie, frigorifero, freezer, lavatrice o asciugatrice, in
quanto I'umidita pud danneggiare I'elettronica del piano di cottura stesso.

3. Il piano di cottura a induzione dovra essere montato in modo tale da
garantire un migliore irraggiamento del calore e un livello di affidabilita piu
elevato.

4. La parete e la zona di cottura indotta al di sopra della superficie del piano
dovranno essere resistenti al calore.

5. Per evitare danni, lo strato intermedio e I'adesivo devono essere resistenti al
calore.

Collegamento del piano di cottura alla rete di
alimentazione elettrica

Questo piano di cottura deve essere collegato alla rete di alimentazione elettrica
& solo da una persona appositamente addestrata. Prima di collegare il piano di

cottura alla rete di alimentazione elettrica, verificare che:

1. il cablaggio interno dell’abitazione sia adeguato alla potenza consumata dal
piano di cottura.

2. la tensione corrisponda al valore riportato sulla targhetta delle caratteristiche
tecniche

3. le sezioni del cavo di alimentazione elettrico possano sopportare il carico
specificato sulla targhetta delle caratteristiche tecniche. Per collegare il piano di
cottura alla rete di alimentazione elettrica non utilizzare adattatori, riduttori o
deviatori, in quanto sussiste il pericolo di surriscaldamenti e incendi.

Il cavo di alimentazione elettrica non deve entrare in contatto con componenti

surriscaldati e deve essere collocato in modo tale che la sua temperatura non

superi mai, in nessun punto, i 75°C.
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senza necessita di modificarlo. Le eventuali modifiche dovranno sempre essere

f Verificare con un elettricista se I'impianto di cablaggio dell’abitazione & corretto
effettuate da un elettricista qualificato.

L'alimentazione elettrica deve essere collegata in conformita con la relativa
normativa o un sezionatore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato qui

di seguito.

Ingresso 220240V | Ingresso 240V
L ] @
|

Ingresso

®

Giallo/verde

@
B

3
=
s
=
[}

Giallo/verde

Cavo di
alimentazione

e Se il cavo € danneggiato o deve essere sostituito, |'operazione deve essere
effettuata da un agente post-vendita con attrezzi dedicati, per evitare
qualsiasi incidente.

¢ Se l'elettrodomestico € collegato direttamente all’alimentazione di rete &
necessario montare un sezionatore multipolare con uno spazio di almeno
3 mm tra i contatti.

¢ L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e che
sia conforme alle normative di sicurezza.

e Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.

o Il cavo deve essere controllato con regolarita e sostituito unicamente da

tecnici autorizzati.

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della Direttiva
Europea 2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(RAEE). I RAEE contengono sia sostanze inquinanti (che possono avere un
effetto negativo sull’ambiente) sia elementi base (che possono essere
riutilizzati). E importante che i RAEE siano sottoposti a trattamenti
specifici in modo da togliere e smaltire in modo corretto gli inquinanti e
_ recuperare tutti i materiali. Spetta ai singoli individui garantire che i
RAEE non diventino un problema a livello ambientale. Esistono alcune
regole specifiche da rispettare:
- i RAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;
- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite dai comuni
o da societa autorizzate.
In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di prelievo a
domicilio. Nel caso di acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello vecchio pud essere
restituito al venditore che lo deve accettare gratuitamente in un’unica soluzione, a
condizione che I'elettrodomestico sia di tipo simile ed abbia le stesse funzioni di quello

acquistato.
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici domestici conformi al Regolamento della
Commissione (UE) n° 66/2014

Posizione | Simbolo Valore Unita di misura
Identificativo del modello HI642CTT
Tipologia di piano cottura: Piano di
cottura
elettrico
Numero di zone zone 4
e/o aree di
cottura aree
Tecnologia di | Zone di cottura
riscaldamento a induzione X
(zone di cottura -
e aree di Areg di cgttura
cottura a a induzione
|ndu_2|one, 20N€ | ;one di cottura
di cottura P
R radianti
radianti, piastre
metalliche) piastre
metalliche
Po_st_erlore 9] 18,0 em
sinistra
Posteriore 9]
- cm
centrale
Posteriore 9] 18,0 em
destra
Centrale %} } cm
Per le zone o le aree di cottura sinistra
circolari: diametro della
- ) : Centrale @
superficie utile per ciascuna zona centrale - cm
di cottura elettrica, arrotondata ai
5 mm pil vicini Centrale 1%)
- cm
destra
An_temore 9] 18,0 em
sinistra
Anteriore 9]
- cm
centrale
Anteriore 9] 18,0 em
destra
Per le zone o le aree di cottura | Posteriore L - cm
non circolari: lunghezza e sinistra w
larghezza della superficie utile Posteriore L
per ciascuna zona di cottura centrale W - cm
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elettrica, arrotondata ai 5 mm | Posteriore L
S - cm
pil vicini destra w
Centrale L B cm
sinistra W
-
Centrale L B cm
centrale W
Centrale L
destra W ) cm
Anteriore L _ cm
sinistra W
Anteriore L _ cm
centrale W
Anteriore L _ cm
destra W
Posteriore | ECelectric
sinistra cooking 193,5 Peso/kg
Posteriore | ECelectric _ Peso/k
centrale cooking 9
Posteriore | ECelectric
destra cooking 197,2 Peso/kg
Centrale | ECelectric B Peso/k
sinistra cooking g
Consumo energetico per zona o Centrale | ECelectric B Peso/k
area di cottura calcolato al kg centrale cooking 9
Centrale | ECelectric B Peso/k
destra cooking g
An_temore ECeIe_ctrlc 192,3 Peso/kg
sinistra cooking
Anteriore | ECelectric _ Peso/k
centrale cooking 9
Anteriore | ECelectric
destra cooking 195,6 Peso/kg
Consumo energetico del piano ECelectric
cottura calcolato per kg hob 194,7 Peso/kg

Norma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2:
Piani cottura - Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmio energetico:

e Per ottenere la massima efficienza dal piano di cottura, posizionare la pentola al centro
della zona cottura.

L’utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.
Ridurre al minimo la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.

Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si & riscaldato.
Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata.
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Sicherheitshinweise
Ihre Sicherheit liegt uns am Herzen. Lesen Sie vor
der Benutzung des Kochfelds bitte diese Hinweise.

Montage

Stromschlaggefahr

e Trennen Sie das Gerat von der Netzstromversorgung
ab, bevor Sie Arbeiten oder WartungsmaBnahmen
daran durchfthren.

e Der Anschluss an eine zuverlassige Masseverbindung
ist wesentlich und zwingend vorgeschrieben.

e Veranderungen der hauseigenen Elektroanlage
dirfen nur von einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

e Andernfalls besteht Stromschlag- oder sogar
Lebensgefahr.

Schnittgefahr

e Seien Sie vorsichtig — die Platten haben scharfe
Kanten.

e Bei Unvorsichtigkeit besteht Schnitt- oder
Verletzungsgefahr.

Wichtige Sicherheitshinweise

e Lesen Sie aufmerksam diese Hinweise, bevor Sie das
Gerat installieren oder benutzen.

e Legen Sie niemals brennbare Materialien oder
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Produkte auf dem Gerat ab.

Geben Sie diese Hinweise an den Verantwortlichen
flr die Gerateinstallation weiter, weil das Ihre
Installationskosten verringern kénnte.

Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat
anweisungsgemap installiert werden.

Dieses Gerat muss von einer qualifizierten Person
fachgerecht installiert und geerdet werden.

Dieses Gerat muss an einen Stromkreis mit einem
Trennschutzschalter angeschlossen werden, so dass
es vollstandig von der Spannungsversorgung
abgetrennt werden kann.

Die nicht fachgerechte Installation des Gerats kann
zum Erléschen von Garantie- oder
Haftungsansprichen flhren.

Betrieb und Instandhaltung
Stromschlaggefahr

Kochen Sie nie auf einer gebrochenen oder
gesprungenen Kochfeldoberflache. Sollte die
Kochfeldoberflache gebrochen oder gesprungen sein,
schalten Sie sofort die Netzstromversorgung aus und
wenden sich an einen Elektriker.

Schalten Sie das Kochfeld aus, bevor Sie Reini-
gungs- oder Instandhaltungsarbeiten durchfiihren.
Andernfalls besteht Stromschlag- oder sogar
Lebensgefahr.

Gesundheitsgefahr

Dieses Gerat erflllt die Sicherheitsvorschriften fur
elektromagnetische Vorrichtungen.

Personen mit einem Herzschrittmacher oder anderen
elektrischen Implantaten (z. B. Insulinpumpen)
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mussen vor der Benutzung dieses Gerats Rlckspra-
che mit ihrem Arzt oder dem Hersteller des Implan-
tats halten, um sicherzustellen, dass dieses nicht
vom elektromagnetischen Feld beeinflusst wird.

e Andernfalls kann Lebensgefahr bestehen.

Gefahr durch heiBBe Flachen

e Bei der Benutzung werden zugangliche Teile dieses
Gerats so heil3, dass sie Verbrennungen verursachen
kdnnen.

e Achten Sie darauf, ihren Koérper, ihre Kleidung oder
sonstige Gegenstande (auBer geeignetem
Kochgeschirr) vom Induktionsglas fernzuhalten, bis
sich die Oberflache wieder abgekuhlt hat.

e Metallobjekte wie Messer, Gabeln, Léffel und Deckel
duarfen nicht auf der Kochflache abgelegt werden,
weil sie heiB werden kdénnen.

e Halten Sie Kinder fern.

e Die Griffe an Kochtépfen kénnen zu heil3 sein, um be-
rihrt werden zu kénnen. Achten Sie darauf, dass
Kochtopfgriffe nicht auf andere, eingeschaltete Koch-
felder Uberstehen. Achten Sie darauf, dass sich Griffe
auBerhalb der Reichweite von Kindern befinden.

e Andernfalls besteht die Gefahr von Verbrennungen
und Verbrihungen.

Schnittgefahr

e Wenn die Schutzkappe eines Kochfeldreinigers zu-
rickgeschoben ist, liegt dessen rasiermesserscharfe
Klinge frei. Benutzen Sie einen Kochfeldreiniger mit
groBter Vorsicht und bewahren Sie ihn immer sicher
und fur Kinder unzuganglich auf.

e Bei Unvorsichtigkeit besteht Schnitt- oder
Verletzungsgefahr.

DE-3



Wichtige Sicherheitshinweise

Lasen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn es in
Betrieb ist. Uberkochendes Gargut kann zu
Rauchbildung flihren, und Ubertretendes Fett kann
sich entzlinden.

Benutzen Sie das Gerat nie als Arbeits- oder
Ablageflache.

Lassen Sie nie Gegenstande oder Arbeitsgerate auf
dem Gerat liegen.

Achten Sie darauf, keinesfalls magnetisierbare
Objekte (z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder
elektronische Gerate (z. B. Computer, MP3-Player)
in der Nahe des Gerats abzulegen oder liegen zu
lassen, weil sie von dessen elektromagnetischem
Feld beeintrachtigt werden kénnen.

Benutzen Sie das Gerat niemals, um den Raum
aufzuwarmen oder zu heizen.

Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld wie in
dieser Anleitung beschrieben ab (d. h. mit Hilfe der
BertUhrungstasten). Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennungsfunktion, um die Kochzonen auszu-
schalten, nachdem Sie die Tépfe entfernt haben.
Achten Sie darauf, dass Kinder weder mit dem Gerat
spielen noch darauf sitzen, stehen oder klettern.
Bewahren Sie in Schranken Uber dem Gerat keine
Sachen auf, die fur Kinder interessant sein kénnten.
Kinder, die auf das Kochfeld klettern, kénnten
ernsthafte Verletzungen erleiden.

Lassen Sie Kinder nie allein oder unbeaufsichtigt in
dem Bereich, in dem das Gerat in Betrieb ist.

Kinder oder Personen mit einer Beeintrachtigung, die
deren Fahigkeit zur Benutzung des Gerats ein-
schrankt, missen von einer verantwortlichen und
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kompetenten Person in deren Benutzung eingewie-
sen werden. Dieser Verantwortliche muss sich davon
Uberzeugen, dass sie das Gerat ohne jede Gefahr flr
sich selbst oder ihre Umgebung benutzen kdnnen.
Reparieren oder ersetzen Sie Komponenten des
Gerats nur dann, wenn dies ausdrucklich in der
Bedienungsanleitung empfohlen wird. Alle sonstigen
WartungsmaBnahmen sind von einem qualifizierten
Techniker durchzufthren.

Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem
Dampfreiniger.

Achten Sie darauf, keine schweren Gegenstande auf
dem Kochfeld abzustellen oder darauf fallen zu lassen.
Stellen Sie sich keinesfalls auf das Kochfeld.

e Achten Sie darauf, weder scharfkantige Tépfe auf
dem Kochfeld zu benutzen noch Topfe lUber die
Induktionsglasflache zu ziehen, weil dadurch das
Glas verkratzen kann.

Benutzen Sie keine Topfreiniger oder andere scheu-
ernden Reinigungsmittel, um das Kochfeld zu reinigen,
weil diese das Induktionsglas verkratzen kdnnen.

Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller,
dem zugelassenen Kundendienst oder ahnlichem
Fachpersonal ausgewechselt werden, um Gefahren
vorzubeugen.

Dieses Gerat ist flr den Einsatz im Haushalt und
ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie z.B.:
Personalklchen in Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen; Bauernhofe; Gaste von Hotels,
Motels und anderen Wohneinrichtungen; Bed and
Breakfast Einrichtungen.

WARNUNG: Das Gerat und dessen zugangliche Teile
werden wahrend des Betriebs heiB.
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Es muss darauf geachtet werden, die Heizelemente
nicht zu berthren.

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich nicht unbeaufsich-
tigt in der Nahe des Gerates aufhalten oder spielen.
Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ohne
Erfahrung und Wissen nur benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder Anweisungen fur den
sicheren Gebrauch des Gerats erhalten und die
damit verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder dlrfen keinesfalls mit dem Gerat spielen.
Kinder durfen das Gerat nur unter Beaufsichtigung
reinigen und instandhalten.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem
Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und
zu einem Brand flhren. Versuchen Sie NIEMALS,
einen Brand mit Wasser zu I6schen, sondern
schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die
Flamme dann (z. B. mit einem Deckel oder einer
Feuerléschdecke).

WARNUNG: Brandgefahr: Keine Gegenstande auf
der Kochflache liegen lassen!

Achtung: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schal-
ten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines eventu-
ellen Stromschlags zu vermeiden. Flr Kochfeldober-
flachen aus Glaskeramik oder einem ahnlichen Mate-
rial, das unter Strom stehende Bauteile schitzt darf
kein Dampfreiniger verwendet werden.

Das Gerat ist nicht daftur vorgesehen, mit Hilfe einer
externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernsteuerung betrieben zu werden.
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VORSICHT: Der Garvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzzeitiger Kochvorgang muss permanent Uberwacht
werden.

WARNUNG: Um ein Kippen des Gerates zu verhindern,
muss diese Stabilisierungseinrichtung installiert
werden. Beachten Sie die Installationsanleitung.
WARNUNG: Verwenden Sie ausschlieBlich einen Koch-
feldschutz, der vom Hersteller des Kochgerats entwi-
ckelt wurde, vom Geratehersteller in der Bedienungs-
anleitung als geeignet genannt wird oder Bestandteil
des Kochfelds ist. Die Benutzung eines ungeeigheten
Kochfeldschutzes kann zu Unfallen flhren.

Dieses Gerat verfugt nur far funktionale Zwecke lUber
einen Erdungsanschluss.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Induktionskochfelds.

Wir empfehlen, dieses Gebrauchs-/Montageanleitung aufmerksam zu lesen, um
sich umfassend damit vertraut zu machen, wie das Gerat korrekt installiert und
bedient wird.

Hinweise zur Montage entnehmen Sie bitte dem entsprechenden Abschnitt.
Lesen Sie alle vor der Benutzung aufmerksam alle Sicherheitshinweise und
bewahren Sie diese Gebrauchs-/Montageanleitung sicher auf.
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Hinweise zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und 6konomische Art
des Kochens. Anstatt indirekt tber die Glaskeramikflache, wird bei dieser
Technologie die Hitze durch elektromagnetische Schwingungen direkt unter
dem Kochtopf erzeugt. Das Glas wird nur deswegen heiB, weil es letztlich durch
den Topf erhitzt wird.

1999

Eisenkochtopf

(1)) (M=t Magnetkreis

: . Keramische Glasplatte
LI X ] (o] ————
T | Induktionsspule
- - Induzierte Strome

Vor Benutzung des neuen Induktionskochfelds

e Lesen Sie aufmerksam diese Anleitung unter besonderer Beachtung des
Abschnitts ,Sicherheitshinweise".

e Entfernen Sie samtliche Schutzfolien, die sich eventuell noch am
Induktionskochfeld befinden.

Benutzung des Bedienfelds

e Die Elemente des Bedienfelds reagieren auf leichte Beriihrung, so dass kein
Druck ausgelibt werden muss.

e Benutzen Sie die gesamte Fingerkuppe, nicht nur die Fingerspitze.

e Jede erfasste Berlihrung wird mit einem Piepton quittiert.

¢ Achten Sie darauf, dass die Berihrungstasten stets sauber und trocken und
keine Gegenstande (z. B. Kochutensilien oder Lappen) darauf abgelegt sind.
Schon ein kleiner Wasserfilm kann dazu flihren, dass die Berlhrungstasten
nicht einwandfrei reagieren.

. [/
i /
& J /
v X
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Wahl des geeigheten Kochgeschirrs

e Benutzen Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit einem fir
& das Induktionskochen geeigneten Boden. Achten Sie auf
das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am
Boden des Kochtopfes.
e Um zu prifen, ob Ihr Kochgeschirr fiir das Induktionsko-
chen geeignet ist, kdnnen Sie einen Magnettest machen.

Dazu flihren Sie einen Magneten in Richtung Kochtopf- .
boden. Wenn der Magnet angezogen wird, ist der Koch- \ ’
topf geeignet.
¢ Falls Sie keinen Magneten haben: =
1.Geben Sie etwas Wasser in den zu prifenden \ D
Kochtopf. -

2.Wenn das Symbol “im Display nicht blinkt und das
Wasser erhitzt wird, ist der Topf geeignet.
e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist ungeeignet: reiner Edelstahl,
Aluminium oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und
Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gewdlbtem Boden.

Wr Y {71

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs eben ist, vollflachig auf der
Kochflache aufliegt und dieselbe GréBe wie das Kochfeld hat. Benutzen Sie
Kochtopfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds
entspricht. Bei groBerem Kochgeschirr wird etwas mehr Energie aufgewendet,
um den maximalen Wirkungsgrad zu erreichen. Bei kleinerem Kochgeschirr
kann der Wirkungsgrad geringer als erwartet sein. Stellen Sie den Kochtopf
immer in die Mitte des Kochfelds.

. _ . i

X7 SO Y 7

- A

Heben Sie Kochtdpfe stets vom Kochfeld ab, anstatt sie davon
herunterzuziehen, weil dies zu Kratzern in der Glaskeramikflache fitihren kann.

A" 4 ilr

~gimm
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Kochgeschirrabmessungen

Die Kochzonen werden bis zu einem Grenzwert automatisch an den
Durchmesser des Kochgeschirrs angepasst. Der Boden des Kochgeschirrs muss
jedoch, entsprechend der entsprechenden Kochzone, einen Mindestdurchmesser
aufweisen. Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erreichen, platzieren Sie
das Kochgeschirr bitte in der Mitte der Kochzone.

Der Basisdurchmesser des Induktionskochgeschirrs

Kochzone Minimum (mm)

1,2,3,4 (180 mm) (120

Das Vorstehende kann je nach Qualitat des verwendeten Kochgeschirrs
variieren.

Benutzung des Induktionskochfelds

Kochfeld einschalten

Nach dem Einschalten ist ein Piepton zu héren, und das
Display zeigt ,-" oder ,— -" als Hinweis darauf, dass das
Induktionskochfeld in den Standby-Modus gewechselt ist.

1. Driicken Sie auf EIN/AUS. {_F:

2. Stellen Sie einen geeigneten Kochtopf auf die ;

gewlinschte Kochzone. [ =

¢ Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs g
und die Kochzone sauber und trocken sind.

3. Wenn Sie nun die Zonenauswahl beriihren, beginnt a \U,
eine Anzeige neben der Beriihrungstaste zu blinken. h

4. Wahlen Sie mit dem Schieberegler durch Beriihren der
.— oder ,—+" Steuerung.

a. Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Kochzone ™ +
auswahlen, schaltet sich das Induktionskochfeld LN
automatisch aus. Sie missen dann wieder mit f\
Schritt 1 anfangen. N

b. Die Leistungseinstellung kann jederzeit wahrend des
Kochvorgangs gedndert werden.
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- . . =i =
Wenn abwechselnd mit der Leistungseinstellung ' - - ~ auf
dem Display blinkt
bedeutet dies:
e dass sich kein Topf auf der entsprechenden Kochzone befindet oder

e dass der verwendete Kochtopf ist fiir das Induktionskochen ungeeignet ist
oder

e dass der Kochtopf ist zu klein ist oder sich nicht mittig auf der Kochzone
befindet.

Der Heizvorgang findet erst statt, wenn sich ein geeigneter Kochtopf auf der
Kochzone befindet.

Falls kein geeigneter Kochtopf platziert wird, schaltet sich das Display nach
1 Minuten automatisch ab.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

1. Dricken Sie auf die Leistungseinstellung der Kochzone, die Sie 6
ausschalten wollen.

?

b

\

g S

p N
2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie die Taste ,-" bertihren und nach
unten auf ,,0" gleiten. Oder halten Sie die Taste ,+" und ,-" gleichzeitig 1
Sekunde lang gedrickt, um direkt auf ,, 0" herunterzuschalten.
Stellen Sie sicher, dass die Leistungsanzeige "0" und dann "H" anzeigt.

'—I E und dann '_l H

3. Schalten Sie das gesamte Kochfeld aus, indem Sie auf EIN/AUS (7%
driicken. 3

4. Vorsicht bei heiBen Oberflachen
Im Display wird ,H" angezeigt, wenn die Kochzone noch zu heiB ist, um
beriihrt werden zu kénnen. Die Anzeige verschwindet, sobald sich die
Oberflache auf eine gefahrlose Temperatur abgekihlt hat. Dies kann auch
als Energiesparfunktion genutzt werden, beispielsweise, um auf einer noch
heiBen Kochzone weitere Topfe zu erwarmen.

aH

Falls ,H" eingeschaltet ist und ein Stromausfall eintritt, dirfen Sie die
Kochflache nicht bertihren, auch wenn nach Wiederherstellung der
Stromversorgung ,H" nicht mehr angezeigt wird.
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Nutzung des Leistungsmanagements

Mit dem Leistungsmanagement kdnnen Sie die Gesamtleistung auf 2,5 kW /
3,0kW/ 4,5kW/ 6,5 kW und 7,4 kW einstellen. StandardmaBig ist die
Gesamtleistungseinstellung die maximale Leistungsstufe.

Anpassen der Gesamtleistung an Ihre Anforderungen

1. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen das Leistungsmanagement nur einstellen, wenn das
Kochfeld ausgeschaltet ist.

2. Berlhren Sie die Taste , Pausenfunktion™ und halten Sie sie @
5 Sekunden lang gedrickt. Der Summer piept einmal.

3. Halten Sie nach dem Piepton gleichzeitig die Tasten ,+" und ,-" 3 Sekunden
lang gedriickt. Auf der Timeranzeige blinkt die vorherige Gesamtleistung auf
(z. B. ,2.5%). Halten Sie ,+" und ,-" erneut 1 Sekunde lang gedrickt, um
auf eine andere Leistungsstufe umzuschalten (z. B. 3.0). Wenn die
gewlinschte Leistungsstufe blinkt, beriihren Sie die Taste
~Pausenfunktion™ und halten sie 5 Sekunden lang gedriickt. Der Summer
piept zehnmal.

Damit ist die Einstellung abgeschlossen.

° )
~ 254 = =30+

Hinweis:

1. Im Anschluss an Schritt 2 missen Sie ,,+" und ,-" innerhalb von 3
Sekunden beriihren, nachdem Sie den Signalton gehért haben. Andernfalls
mussen Sie von Schritt 2 aus erneut beginnen.

2. Sobald die Einstellung abgeschlossen ist, warten Sie die 10 Signaltdne ab.
Berihren Sie wahrend dieses Zeitraums keine Taste. Andernfalls ist die
Einstellung ungdltig.

Leistungsmanagementregeln

Wenn die Gesamtleistung die Begrenzung von 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 5,5 kW
oder 6,5 kW Uberschreitet (je nachdem, welche Stufe Sie eingestellt haben),
kénnen Sie die Leistungsstufe einer Zone nicht erhéhen. Wenn Sie sie durch
Berlihren von ,+" erhéhen, piept das Kochfeld 3 Mal und die Anzeige zeigt ein
blinkendes ,Pn™ an. Daher miissen Sie die Leistungsstufe anderer Zonen
verringern, bevor Sie die Leistung der Zielzone erhdhen.
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Boost-Funktion

Mit der Boost-Funktion wird die Leistung einer Zone innerhalb von einer
Sekunde erhdht und fir 5 Minuten beibehalten. Dies ermdglicht ein schnelleres
Kochen mit héherer Leistung.

Nutzung der Boost-Funktion

1. Berihren Sie die Taste der Kochzone, die Sie verstarken mdchten. 0
Neben der Taste beginnt eine Anzeige zu blinken.

2. Beriihren Sie die Boost-Taste, um die Boost-Funktion flir die {\’\
betreffende Kochzone zu aktivieren.

Die Leistungsanzeige zeigt ,P" als Hinweis darauf an, dass die Leistung der

Zone verstarkt wird.
B
P\ = P

3. Die Boost-Leistung halt 5 Minuten und dann geht die Zone zurilick auf
Leistungsstufe 9.

a9

4. Um die Boost-Funktion wahrend dieser 5 Minuten abzubrechen, berihren
Sie die Kochzonenauswahltaste; neben der Taste beginnt eine Anzeige zu
blinken. Wenn Sie nun die Boost-Taste beriihren, geht die Kochzone zurick

auf Leistungsstufe 9.

Benutzungsbeschrankungen

Die drei oder vier Zonen sind in zwei Gruppen unterteilt. Wenn Sie die Boost-
Funktion in einer Zone verwenden, miissen Sie in einer Gruppe zundchst
sicherstellen, dass die andere Zone maximal mit Leistungsstufe 5 arbeitet.
Gruppei a Grluppe b
p— p—— —
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Pausenfunktion

Die Pausenfunktion kann jederzeit wahrend des Garvorgangs verwendet
werden. Damit lasst sich das Induktionskochfeld voriibergehend deaktivieren.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Kochzone aktiviert ist.

2. Berlhren Sie die Taste ,Pausenfunktion®; die Kochzonenanzeige zeigt
JII" an. Der Betrieb des Induktionskochfelds wird fiir alle Kochzonen
deaktiviert (ausgenommen , Pause", ,Ein/Aus" und ,Tastensperre").

46 6L S He
—"> —"> v |
a6 g T Hr
3. Um die Pausenfunktion wieder zu deaktivieren, beriihren Sie die Taste

erneut. Die Kochzone kehrt daraufhin wieder auf die vorher eingestellte
Leistungsstufe zurlick.

Bedientastensperre

e Sie kénnen die Bedientasten sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung
zu verhindern (beispielsweise das Einschalten der Kochzonen durch Kinder).

e Bei aktivierter Sperre sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle
BerlUhrungstasten funktionslos.

Sperre aktivieren

Dricken Sie auf die Tastensperre. Der Timer zeigt , Lo".

Sperre deaktivieren

1. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet ist.

2. Halten Sie die Tastensperre langere Zeit gedrickt.

3. AnschlieBend kénnen Sie das Induktionskochfeld wieder normal benutzen.

& Wenn das Kochfeld gesperrt ist, sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle
Berlhrungstasten deaktiviert. Im Notfall kdnnen Sie das
Induktionskochfeld Uber die Funktion EIN/AUS jederzeit ausschalten,
mussen es bei der nachsten Inbetriebnahme dann aber erst wieder
entsperren.
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Uberhitzungsschutz

Ein Temperatursensor (iberwacht die Temperatur im Induktionskochfeld. Beim

Auftreten einer UbermaBigen Temperatur wird der Betrieb des
Induktionskochfelds automatisch gestoppt.

Uberkochschutz

Der Uberkochschutz ist eine Sicherheitsfunktion. Diese Funktion schaltet das
Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden automatisch ab, falls Flissigkeit zum
Bedienfeld flieBt; gleichzeitig piept der Summer 1 Sekunde lang.

Erkennung kleiner Gegenstdande

Sollten sich ein ungeeigneter Kochtopf (z. B. falsche GroBe oder
nichtmagnetischer Boden) oder irgendwelche Kleinteile (z. B. Messer, Gabel,
Schlissel) auf der Kochflache befinden, wechselt die betreffende Kochzone
nach 1 Minute automatisch in den Standby-Modus. Der Lifter kiihlt das
Induktionskochfeld dann eine weitere Minute lang ab.

Automatischer Abschaltschutz

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fiir Ihr
Induktionskochfeld. Sie schaltet das Kochfeld automatisch ab, falls Sie
vergessen, es auszuschalten. Die Tabelle unten zeigt die standardmaBigen
Betriebszeiten fir die verschiedenen Leistungsstufen:

Leistungsstufe 1 21 3|4 5 6 7 8 9

II

Standard-Betriebsdauer 8 8 8 | 4 4 4 2
(Std.)

Nach dem Entfernen des Kochtopfs stoppt das Induktionskochfeld sofort den
Heizvorgang und schaltet sich dann nach 2 Minuten automatisch aus.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Benutzung
dieses Geréts Ihren Arzt aufsuchen.
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Benutzung des Timers

Der Timer bietet zwei verschiedene Nutzungsmodglichkeiten:

e Sie kénnen ihn als Erinnerungsfunktion nutzen. In diesem Fall schaltet der
Timer nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer keine Kochzone aus.

e Oder Sie benutzen ihn, um eine Kochzone nach Ablauf der eingestellten
Zeitdauer auszuschalten.

¢ Die maximale Einstelldauer betragt 99 Minuten.

Benutzung des Timers als Erinnerungsfunktion
Ohne Auswahl einer Kochzone
1. Achten Sie darauf, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen die Erinnerungsfunktion auch benutzen, ohne eine
Kochzone auszuwahlen.
2. Driicken Sie auf die Taste ,Timer". Die Erinnerungsanzeige
beginnt zu blinken, und im Display wird ,, 30" angezeigt. 30 (3

3. Wahlen Sie mit der “-" oder “+"-Steuerung die gewlinschte Zeiteinstellung

Hinweis: Berthren Sie einmal den Regler “-"” oder “+”, um ihn um 1 Minute zu
verringern oder zu erhdhen. Halten Sie die Taste ,-" oder
»+" gedriickt, um den Einstellwert um 10 Minuten zu erhéhen bzw. zu
verringern.

4. Um die Einstellung aufzuheben, beriihren Sie die Timersteuerung. Daraufhin
wird ,,00" in der Minutenanzeige angezeigt.

30 —=> 009

5. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der . 4
Countdown. Das Display zeigt die verbleibende Zeit, - 35 = @
und die Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang.

6. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont
30 Sekunden lang der Summer, und die Timeranzeige - -
zeigt - -“ an.
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Abschaltung einer Kochzone per Timer

Fir diese Funktion eingerichtete Kochzonen werden:

w6

. Drlicken Sie auf die Leistungseinstellung der Kochzone, fir L
die Sie den Timer einstellen wollen. (z. B. Zone #1) f
N

. Driicken Sie auf die Taste ,Timer". Die Erinnerungsanzeige 38 @
beginnt zu blinken, und im Display wird ,, 30" angezeigt.

. Wahlen Sie mit der ,-" oder ,+"“-Steuerung die gewinschte Zeiteinstellung

Hinweis: Durch einmaliges Berlihren der Tasten ,-" oder ,+" verringert oder
erhoht sich der Wert um 1 Minute. Halten Sie die Taste ,-" oder
»+" gedrickt, um den Einstellwert um 10 Minuten zu erhdhen bzw.
Zu verringern.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, wird der Timer
automatisch auf ,, 0" Minuten zurickgestellt.

. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der % ’
Countdown. Das Display zeigt die verbleibende Zeit, und :35T @
die Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang.

ge leuchtet als Hinweis darauf, dass die Zone ausgewahlt

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufenanzei-
a2 6.
wurde. 5%

. Um den Timer abzubrechen, bertihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung
und dann die Timer-Steuerung, der Timer wird abgebrochen und die
»,00" wird in der Minutenanzeige angezeigt und dann ,—".

15:}30 QHG@:}--@)

. Nach Ablauf der vorgegebenen Kochzeit zeigt das Kochfeld
,H" an und die entsprechende Kochzone wird automatisch __i H
ausgeschaltet.

Andere Kochzonen bleiben weiterhin eingeschaltet, sofern sie bereits
vorher eingeschaltet worden waren.
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Abschaltung mehr als einer Kochzone per Timer

1. Wenn Sie diese Funktion fiir mehr als eine Kochzone verwenden, zeigt die
Timeranzeige die klirzeste Zeit an.
(z.B. Zone 1# Einstellzeit von 3 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von 6
Minuten, die Timer-Anzeige zeigt ,3" an).

HINWEIS: Der blinkende rote Punkt neben der Leistungspegelanzeige bedeutet,
dass die Timeranzeige die Zeit der Kochzone anzeigt.

Wenn Sie die eingestellte Zeit einer anderen Kochzone Uberprifen moéchten,
bertihren Sie den Kochzonen-Auswahlregler. Der Timer zeigt die eingestellte
Zeit an.

* ] 5 (auf 6 Minuten geschaltet)

030

) 3 (auf 3 Minuten geschaltet)

2. Wenn der Timer ablduft, wird die entsprechende Kochzone automatisch
ausgeschaltet und ,H" angezeigt.

aH

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers dndern mdéchten,
mussen Sie mit Schritt 1 beginnen.
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Instandhaltung und Reinigung

Was?

Wie?

Wichtig!

Normale
Gebrauchsspuren auf
Glas
(Fingerabdricke,
Rickstande von
Lebensmitteln oder
Ubergekochtem
zuckerlosem Gargut
auf der Glasflache)

1.

2.

Schalten Sie das Kochfeld
aus.

Reinigen Sie das noch
warme (aber nicht zu heiBe!)
Glas mit einem
Kochfeldreiniger.

. Spulen Sie mit Wasser nach

und wischen Sie das Feld mit
einem sauberen Lappen oder
Papiertuch trocken.

. Schalten Sie das Induktions-

kochfeld wieder ein.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet
ist, gibt es keinen Hinweis ,HeiBe
Oberflache", obwohl die Kochzone
noch heiB sein kann! Seien Sie
daher besonders vorsichtig.

e Topfreiniger sowie einige Nylon-
Reiniger und Scheuermittel kénnen
die Glasoberflache zerkratzen.
Lesen Sie stets die
Produkthinweise, um zu prifen, ob
ein Reiniger geeignet ist.

e Beseitigen Sie stets

Reinigungsriickstédnde vom

Kochfeld, weil die Glasoberflache

sonst fleckig werden kann.

Reste von
Ubergekochtem,
geschmolzenem und
zuckerhaltigem
Gargut auf der
Glasoberflache

Beseitigen Sie diese sofort mit
einem Pfannenwender, einem
Spachtel oder einer fir Indukti-
onskochfelder geeigneten Rei-
nigungsklinge; achten Sie dabei
auf noch heiBe Kochzonen:

1.

2.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus.
Halten Sie die Klinge (oder
ein anderes geeignetes
Instrument) in einem Winkel
von 30° und schaben Sie die
Verschmutzung in Richtung
eines kuhlen
Kochfeldbereichs ab.

. Spulen Sie mit etwas Wasser

nach und trocknen Sie die
Glasflache dann mit einem
sauberen Lappen oder
Papiertuch.

. Befolgen Sie die Schritte 2 bis

4 unter ,Normale Gebrauchs-
spuren auf Glas" oben.

e Beseitigen Sie Riickstande von
geschmolzenen und zuckerhaltigen
Lebensmitteln oder Ubergekochtem
Gargut moglichst umgehend. Wenn
es auf dem Glas abkuhlt, kann es
schwer zu entfernen sein oder die
Glasoberflache dauerhaft
beschadigen.

Schnittgefahr: Wenn die
Schutzkappe eines
Kochfeldreinigers zuriickgeschoben
ist, liegt dessen
rasiermesserscharfe Klinge frei.
Benutzen Sie einen
Kochfeldreiniger mit groBter
Vorsicht und bewahren Sie ihn
immer sicher und fir Kinder
unzuganglich auf.

Kochriickstande auf
den Berlhrungstas-
ten

. Schalten Sie das Kochfeld

aus.

. Weichen Sie die Riickstande

ein.

. Reinigen Sie den Bereich der

BerlGihrungstasten mit einem
sauberen, feuchten
Schwamm oder Lappen.

. Wischen Sie den Bereich mit

einem Papiertuch vollstandig
trocken.

. Schalten Sie das Induktions-

kochfeld wieder ein.

e Unter Umstanden ist ein Piepton zu
héren und das Glaskeramikkoch-
feld schaltet sich aus; auBerdem
kédnnen die Berlihrungstasten de-
aktiviert sein, solange sich Flissig-
keit darauf befindet. Achten Sie
darauf, den Bereich der Beriih-
rungstasten abzuwischen, bevor
Sie das Glaskeramikkochfeld wie-
der einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Mogliche Ursache

Abhilfe

Das Induktionskochfeld
lasst sich nicht
einschalten.

Kein Netzstrom.

Kontrollieren Sie, ob das
Induktionskochfeld an der
Netzstromversorgung angeschlossen
und eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall
vorliegt. Falls Sie alles kontrolliert
haben und das Problem fortbesteht,
wenden Sie sich an einen Elektriker.

Die Berlihrungstasten
sind funktionslos.

Die Beriihrungstasten sind
gesperrt.

Deaktivieren Sie die Sperre. Siehe
Abschnitt ,Benutzung des
Induktionskochfelds™ fir Hinweise.

Die Beruhrungstasten
reagieren nicht
einwandfrei.

Eventuell befindet sich ein
dinner Wasserfilm auf den
Berlihrungstasten oder Sie
benutzen nur die Fingerspitze,
um sie zu bedienen.

Achten Sie darauf, dass der Bereich
der Beruhrungstasten trocken ist und
Sie Ihre gesamte Fingerkuppe benut-
zen, um die Tasten zu bedienen.

Die Glasoberflache ist
zerkratzt.

Scharfkantiges Kochgeschirr.

Es wurde ein ungeeigneter,
scheuernder Kochfeldreiniger
oder anderes Reinigungsmittel
benutzt.

Benutzen Sie Kochgeschirr mit einem
flachen, glatten Boden. Siehe ,,Wahl
des geeigneten Kochgeschirrs®.

Siehe ,Instandhaltung und
Reinigung®.

Manche Pfannen geben
knisternde oder
knackende Gerdusche
von sich.

Dies kann an der Herstellungsart
des Kochgeschirrs liegen
(Schichten unterschiedlicher
Metalle schwingen
unterschiedlich).

Das ist normal bei Kochgeschirr und
kein Hinweis auf einen Mangel.

Bei hohen Temperatur-
stufen macht das In-
duktionskochfeld ein
leise brummendes Ge-
rausch.

Dies liegt an der Technologie des
Induktionskochens.

Das ist normal, wobei das Gerdusch
leiser werden oder ganz verschwinden
sollte, wenn Sie die Temperatur
herunterschalten.

Luftergerdusche aus
dem
Induktionskochfeld.

Das Induktionskochfeld hat
einen eingebauten Kuhllufter,
der die Elektronik vor
Uberhitzung schiitzen soll.
Dieser kann auch nach dem
Abschalten des Kochfelds noch
weiter laufen.

Das ist normal und stellt kein Problem
dar. Unterbrechen Sie keinesfalls die
Stromversorgung des
Induktionskochfelds, solange der
Lufter noch lauft.
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Problem

Mogliche Ursache

Abhilfe

Kochtdpfe werden nicht
heiB, und im Display

wird angezeigt.

flr das Induktionskochen nicht
geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann
den Kochtopf nicht erkennen,

oder nicht korrekt zentriert ist.

Das Induktionskochfeld kann den
Kochtopf nicht erkennen, weil er

weil er fiir die Kochzone zu klein

Benutzen Sie Kochgeschirr, das fir
das Induktionskochen geeignet ist.
Siehe Abschnitt ,Wahl des geeigneten
Kochgeschirrs".

Stellen Sie den Topf mittig auf eine
Kochzone, die seiner GroBe
entspricht.

Das Induktionskochfeld
oder eine Kochzone hat
sich unerwartet abge-
schaltet; es ist ein Piep-
ton zu héren und ein
Fehlercode wird ange-
zeigt (normalerweise
abwechselnd mit ein
oder zwei Ziffern in der
Zeitschaltuhranzeige).

Technische Stérung.

Notieren Sie sich bitte den
Fehlercode, unterbrechen Sie die
Stromversorgung des
Induktionskochfelds, und wenden Sie
sich dann an einen Elektriker.

Fehlermeldung und Kontrollen

Im Fall einer Stérung wechselt das Induktionskochfeld automatisch in einen
Schutzmodus und zeigt entsprechende Codes an:

Problem Mogliche Ursache Abhilfe
F3/F4 Temperatursensor des Wenden Sie sich bitte an den
Induktionsspulenausfalls Lieferanten.
F9/FA Temperatursensor-IGBT-Fehler. Wenden Sie sich bitte an den
Lieferanten.

E1/E2 Unnormale Versorgungsspannung |Uberpriifen Sie bitte die
Netzversorgung.
Schalten Sie das Gerat wieder
ein, wenn die Netzversorgung
normal ist.

E3 Hohe Temperatur des Wenden Sie sich bitte an den
Induktionsspulen- Lieferanten.
Temperatursensors

ES Hohe Temperatur des IGBT- Bitte nach dem Abkuihlen des

Temperatursensors

Kochfelds neu starten.

Die vorgenannten MaBnahmen beziehen sich auf allgemeine Stérungen.
Versuchen Sie keinesfalls, das Gerat zu demontieren, um jede Gefahr
auszuschlieBen und Schaden am Induktionskochfeld zu vermeiden.
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Technische Daten

Kochfeld HI642CTT
Kochzonen 4 Zonen
Versorgungsspannung 220-240 V~ 50-60Hz

Installierte elektrische Leistung 2,5 kW: 2250-2750 W oder
3,0 kW: 2700-3300 W oder
4,5 kW: 4050-4950 W oder
6,5 kW: 5850-7150 W oder
7,4 kW: 6600-7400 W

ProduktgroBe 590X520X55
LxBxH (mm)

EinbaumaBe 560X490
AxB (mm)

Gewicht und Abmessungen sind Naherungswerte. Aufgrund fortwahrender
Bemihungen, unsere Produkte zu verbessern, behalten wir uns Anderungen
hinsichtlich Spezifikation und Konstruktion jederzeit vor.

Installation

Wahl der Montageausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsplatte entsprechend den GréBenangaben in der
Zeichnung zu.

Aus Grinden der Montage und Benutzung muss rund um die Aussparung
mindestens 5 cm Platz gelassen werden.

Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 30 mm betragen. Verwenden Sie
bitte

eine Arbeitsplatte aus hitzebestandigem Material, um zu vermeiden, dass es
durch die Hitzeabstrahlung des Kochfelds zu gréBeren Deformationen kommt.
Wie unten gezeigt:
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L(mm) |[B(mm) [H(mm) [T (mm) [A(mm) [B (mm) | X (mm)
590 520 55 51 560 490 50 mini

Achten Sie unbedingt darauf, dass das Induktionskochfeld ausreichend beliftet
ist und weder Lufteinlass noch Luftauslass blockiert sind. Stellen Sie sicher,
dass sich das Induktionskochfeld in einem guten Betriebszustand befindet. Wie
unten gezeigt.
Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und einem
dariber befindlichen Kiichenschrank muss mindestens 760 mm
betragen.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Lufteinlass | Luftauslass 5 mm

Vor der Montage des Kochfelds zu beachten:

e Die Arbeitsplatte muss rechtwinklig und eben sein und die
Platzanforderungen dirfen durch nichts beeintrachtigt werden.

o Die Arbeitsplatte muss aus einem hitzebestandigen Material bestehen.

¢ Wenn das Kochfeld tiber einem Ofen montiert wird, muss dieser einen
integrierten Kahlllifter haben.

e Die Installation muss alle geforderten Abstande sowie samtliche Normen
und Vorschriften einhalten.
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Um das Gerat vollstandig von der Netzstromversorgung abzutrennen, muss
ein geeigneter Trennschutzschalter entsprechend den jeweiligen
Vorschriften und Bestimmungen vorgesehen und installiert sein.

Der Trennschutzschalter muss eine Bauartzulassung haben und an allen
Polen einen 3 mm breiten Kontakttrennungsspalt erzeugen (oder in allen
aktiven [Phase] Leitern, sofern die geltenden Bestimmungen dies zulassen).
Der Trennschutzschalter muss fiir den Benutzer des Induktionskochfelds
jederzeit schnell erreichbar sein.

Bei Fragen bezlglich der Montage wenden Sie sich an die zustandigen
Behdérden.

Versehen Sie die an das Kochfeld angrenzenden Wande mit hitzebestandi-
gen und leicht zu reinigenden Oberflachen (z. B. Keramikfliesen).

Nach der Montage des Kochfelds zu beachten:

Das Netzkabel darf nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zugénglich
sein.

Es gelangt ausreichend Frischluft von auBen an die Unterseite des
Kochfelds.

Wenn das Kochfeld Gber einer Schublade oder einem Unterschrank montiert
wird, muss an der Unterseite des Kochfelds eine Warmeschutzbarriere
angebracht werden.

Der Trennschutzschalter ist flr den Benutzer leicht erreichbar

Vor dem Anbringen der Befestigungsklammern:
Legen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Unterlage (Verpackung
verwenden). Achten Sie darauf, dass die hervorstehenden Bedienelemente
keinem Druck ausgesetzt werden.

Anpassen der Halterungsposition:

Fixieren Sie das Kochfeld nach der Montage, indem Sie es mit den vier
Halterungen unten am Kochfeld an der Arbeitsplatte festschrauben (siehe
Abbildung).

A

Schraube |Halterung | Schraubenloch | Gehduseboden

B C D
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Vorsicht

1. Das Induktionskochfeld muss von einem qualifizierten Fachmann montiert
werden. Wir kénnen Uber unseren Kundendienst Fachpersonal bereitstellen.
Versuchen Sie keinesfalls, die Montage selbst durchzufihren.

2. Das Kochfeld darf nicht direkt Gber einem Geschirrspiiler, Kiihlschrank,
Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner montiert
werden, weil es durch die Feuchtigkeit zu Schaden an der Elektronik
kommen kann.

3. Das Induktionskochfeld ist so zu montieren, dass eine ausreichende
Warmeabfuhr und damit ein zuverlassiger Betrieb gewahrleistet ist.

4. Angrenzende Wande und der Bereich Gber der Kochzone miissen
hitzebestandig sein.

5. Um Schaden zu vermeiden, missen Arbeitsplatten mit Schichtaufbau

hitzebesténdig sein.

Anschluss des Kochfelds an die Netzstromversorgung
f Dieses Kochfeld muss von einem qualifizierten Fachmann an die

Netzstromversorgung angeschlossen werden. Uberpriifen Sie vor dem AnschlieBen

des Kochfelds an die Netzstromversorgung:

1. dass die vorhandene Elektroanlage fiir die Leistungsaufnahme des Kochfelds
geeignet ist;

2. dass die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild entsprechen;

3. dass die vorhandenen Stromkabel fir die auf dem Typenschild angegebene Last
ausgelegt sind. Verwenden Sie fiir den Anschluss des Kochfelds an die
Netzstromversorgung keine Adapter, Reduzierer oder Abzweige, weil andernfalls
Uberhitzungs- und Brandgefahr besteht.

Das Netzstromkabel darf eine heiBen Teile beriihren und muss so gelegt werden,

dass seine Temperatur an keiner Stelle 75°C liberschreitet.

Veranderungen benutzt werden kann. Anderungen jeglicher Art diirfen nur von

f Lassen Sie einen Elektriker Uberpriifen, ob die vorhandene Elektroinstallation ohne

einem Elektriker vorgenommen werden.
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Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der entsprechenden Norm
oder Uber einen einpoligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Das
Anschlussverfahren ist unten dargestellt.

Eingangl b Eingang ‘ -
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Gelb/Griin
Gelb/Griin

Netzkabel Netzkabel Netzkabel Netzkabel

e Sollte das Kabel beschadigt sein oder ersetzt werden miissen, muss dies
von einem Kundendienstmitarbeiter mit entsprechenden Werkzeugen
vorgenommen werden, um Unfalle zu vermeiden.

e Falls das Gerat direkt an die Netzstromversorgung angeschlossen wird,
muss ein omnipolarer Trennschutzschalter mit einer Kontaktéffnung von
mindestens 3 mm installiert werden.

e Der Installateur muss sicherstellen, dass der Anschluss korrekt
vorgenommen wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

o Das Kabel darf weder geknickt noch gequetscht werden.

o Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert und darf nur von einem
autorisierten Techniker ausgetauscht werden.

Dieses Gerat ist entsprechend der EU-Richtlinie 2012/19/EU fir Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Unter die WEEE
fallende Elektro- und Elektronik-Altgerate enthalten sowohl
umweltschadliche Stoffe (die negativen Folgen fiir die Umwelt
verursachen) als auch wiederverwendbare Grundstoffe. Es ist wichtig,
dass die Elektro- und Elektronik-Altgerate einer spezifischen Behandlung

_ unterzogen werden, um die Schadstoffe korrekt zu entfernen und zu
entsorgen und alle Materialien zurlickzugewinnen. Jeder kann dazu
beitragen, dass Altelektrogerate nicht zu einem Umweltproblem werden.
Daher sollten unbedingt einige Grundregeln beachtet werden:

Elektro- und Elektronik-Altgerédte dirfen nicht als Hausmiill entsorgt werden;

Elektro- und Elektronik-Altgerate sollten in speziellen Sammelstellen entsorgt werden,

die von der Stadtverwaltung oder einem registrierten Unternehmen verwaltet werden.

In vielen Landern sind inlandische Sammlungen fir groBe Elektro- und Elektronik-

Altgerate verfligbar. Bei Kauf eines neuen Gerdts kdnnen Altgerdte mdglicherweise an

Handler, die einen kostenlosen 1-zu-1-Umtausch vornehmen miussen, zurlickgegeben

werden, solange das Gerat dem selben Typ entspricht und Uber die gleichen Funktionen

wie das bereitgestellte Gerét verfligt.
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Produktinformationen fir Haushalts-Elektrokochfelder geméaB der Verordnung (EU)
Nr. 66/2014 der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellbezeichnung HI642CTT
Kochfeldtyp: Elektro-
kochfeld
Anzahl der Zonen 4
Kochzonen
und/oder - Bereiche
bereiche
Heiztechnologie Induktions- X
(Induktions- kochzonen
kochzonen und -
-kochbereiche, Induktionsko-
Strahlungs- chen Kochbe-
kochzonen, reiche
Kochplatten) Strahlungs-
kochbereiche
feste Platten
Hinten @ 18,0 cm
links
Hinten 9]
Mitte cm
Hinten 9] 18,0 em
rechts
Bei runden Kochzonen oder - [ mitte links 1%} - cm
bereichen: Durchmesser der
nutzbaren Flache pro elektrisch Mitte, %} } cm
beheizter Kochzone, abgerundet Mitte
auf 5 mm
Mitte 4] _ cm
rechts
Vorn links @ 18,0 cm
Vorn Mitte @ - cm
Vorn @ 18,0 em
rechts
Hinten L _ cm
Bei nicht runden Kochzonen oder links B
-bereichen: Lange und Breite der Hinten L
nutzbaren Fléche pro elektrisch Mitte B - cm
beheizter Kochzone, abgerundet
auf 5mm Hinten L ) o
rechts B
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Mitte links L - cm
B
________________________
Mitte, L _ cm
Mitte B
Mitte L _ cm
rechts B
. L
Vorn links - cm
B
. L
Vorn Mitte B - cm
Vorn L _ cm
rechts B
Hinten EC Elekt-
links rokochen 193,5 Wh/kg
Hinten EC Elekt-
Mitte rokochen ) Wh/kg
Hinten EC Elekt-
rechts rokochen 197,2 Wh/kg
. . EC Elekt-
Mitte links rokochen - Wh/kg
Leistungsaufnahme pro Kochzone Mitte, EC Elekt- B Wh/k
oder -bereich pro kg Mitte rokochen g
Mitte EC Elekt-
rechts rokochen B Wh/kg
. EC Elekt-
Vorn links rokochen 192,3 Wh/kg
. EC Elekt-
Vorn Mitte rokochen - Wh/kg
Vorn EC Elekt-
rechts rokochen 195,6 Wh/kg
Leistungsaufnahme des Elektro-
Kochfelds pro kg kochfeld 194,7 Wh/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgeréte - Teil 2: Kochfelder -
Methoden zur Leistungsmessung

Energiespartipps:

Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erreichen, platzieren Sie das Kochgeschirr bitte in
der Mitte der Kochzone.

Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.

Verwenden Sie mdglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.
Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das
Gargut durchgehend erhitzt ist.

Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds
entspricht.
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Consignes de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veluillez
lire ces informations avant d’utiliser votre table de
cuisson.

Installation

Risque de choc électrique

e Débranchez I'appareil du réseau électrique avant
d’effectuer tout travail ou entretien sur celui-ci.

e Le raccordement a un bon systeme de mise a la
terre est essentiel et obligatoire.

e Seul un électricien qualifié est habilité a effectuer
des modifications sur le systeme de céablage
domestique.

e Le non-respect de ces consignes peut entrainer un
choc électrique ou la mort.

Risque de blessure par coupure

e Faites attention - les bords des panneaux sont
tranchants.

e Le non-respect de cette précaution peut entrainer
des blessures ou des coupures.

Consignes importantes de sécurité

e Veuillez lire les instructions avant d’installer ou
d’utiliser cet appareil.
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e Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre
placé sur cet appareil a aucun moment.

e Veuillez mettre cette information a la disposition de
la personne responsable de l'installation de |'appareil
afin de réduire vos co(ts d’installation.

e Afin d’éviter tout danger, cet appareil doit étre
installé conformément aux présentes instructions
d’installation.

e Cet appareil doit étre correctement installé et mis a
la terre uniquement par une personne qualifiée.

e Cet appareil doit étre raccordé a un circuit
incorporant un sectionneur permettant une
déconnexion complete de I'alimentation électrique.

e L’installation incorrecte de I'appareil peut entrainer
I'annulation de toute garantie ou responsabilité.

Fonctionnement et entretien

Risque de choc électrique

e Ne pas cuisiner sur une table de cuisson cassée ou
fissurée. En cas de rupture ou de fissuration de la
surface de la table de cuisson, éteignez
immeédiatement I'appareil en coupant I'alimentation
électrique du réseau (interrupteur mural) et
contactez un technicien qualifié.

e Coupez l'alimentation réseau de la table de cuisson
avant le nettoyage ou |'entretien.

e Le non-respect de ces consignes peut entrainer un
choc électrique ou la mort.

Risque pour la santé

e Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
électromagnétique.

e Toutefois, les personnes porteuses de pacemakers
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ou d’autres implants électriques (tels que des
pompes a insuline) doivent consulter leur médecin
ou le fabricant de I'implant avant d’utiliser cet
appareil afin de s’assurer que leurs implants ne
seront pas affectés par le champ électromagnétique.
Le non-respect de ces consignes peut entrainer le
déces.

Risque de surface chaude

Pendant l'utilisation, les parties accessibles de cet
appareil deviennent suffisamment chaudes pour
causer des brilures.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout
autre objet autre qu’un ustensile de cuisson
approprié entrer en contact avec le verre a induction
jusqu’a ce que la surface soit froide.

Les objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres et couvercles ne doivent pas
étre poseés sur la surface de la table de cuisson, car
ils peuvent devenir chauds.

Tenir les enfants a I’écart.

e Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes

au toucher. Vérifiez que les poignées des casseroles
ne dépassent pas des autres zones de cuisson qui
sont en fonction. Tenir les poignées hors de portée
des enfants.

Le non-respect de ces consignes peut entrainer
brlures ou un choc électrique.

Risque de blessure par coupure

Lorsque le couvercle de protection est rétracté, la
lame d’un racleur est tranchante comme un rasoir.
Utiliser avec une extréme prudence et toujours stock-
er en toute sécurité et hors de portée des enfants.
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e Le non-respect de cette précaution peut entrainer
des blessures ou des coupures.

Consignes importantes de sécurité

¢ Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance lorsqu’il
est utilisé. L'ébullition cause des vapeurs et des
débordements graisseux qui peuvent s’enflammer.

e N’utilisez jamais votre appareil comme surface de
travail ou de rangement.

¢ Ne laissez jamais d’objets ou d’ustensiles sur
I'appareil.

¢ Ne posez jamais ou ne laissez jamais d’objets
magnétisés (par ex. cartes de crédit, cartes
meémoire) ou d’appareils électroniques (par ex.
ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de I'appareil
car ils pourraient étre affectés par son champ
électromagnétique.

e N’utilisez jamais votre appareil pour réchauffer ou
chauffer la piece.

e Apres utilisation, éteignez toujours les zones de
cuisson et la table de cuisson comme décrit dans ce
manuel (c’'est-a-dire en utilisant les touches
tactiles). Ne comptez pas sur la fonction de
détection de casserole pour éteindre les zones de
cuisson lorsque vous retirez les casseroles.

e Ne permettez pas aux enfants de jouer avec
I'appareil, de s’asseoir, de se tenir debout ou de
monter dessus.

e Ne rangez pas d’objets d’intérét pour les enfants
dans des armoires au-dessus de |l'appareil. Les
enfants qui montent sur la table de cuisson peuvent
étre gravement blessés.

¢ Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance
dans la zone ou l'appareil est utilisé.
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Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui
limite leur capacité d’utiliser I'appareil devraient
avoir une personne responsable et compétente pour
les instruire sur son utilisation. L'instructeur doit
s’assurer qu'il peut utiliser I'appareil sans danger
pour lui-méme ou son environnement.

Ne réparez ou ne remplacez aucune piece de
I'appareil a moins que cela ne soit spécifiquement
recommandé dans le manuel. Tout autre entretien
doit étre effectué par un technicien qualifié.
N’utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour les
opérations de nettoyage de la table de cuisson.

Ne placez pas ou ne laissez pas tomber d’objets
lourds sur votre table de cuisson.

Ne vous tenez pas debout sur votre table de cuisson.
N’utilisez pas de casseroles avec des bords dentelés
et ne trainez pas de casseroles sur la surface du
verre a induction, car cela pourrait érafler le verre.
N’utilisez pas de éponges métalliques ou d’autres
produits abrasifs agressifs pour nettoyer votre table
de cuisson, car ils pourraient rayer la vitre a
induction.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son agent d’entretien
ou des personnes possédant le méme type de
qualification, afin d’éviter tout risque.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et a
d’autres applications similaires telles que :

- espaces cuisine du personnel dans des boutiques,
bureaux et autres espaces de travail ; - maisons de
ferme ; - par les clients dans des hétels, motels et
autres espaces de type résidentiel ; - dans les
espaces de type chambre d’hotes.
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AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles chauffent pendant Iutilisation.

Evitez de toucher les éléments chauffants.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a
I’écart a moins d’'étre surveillés en permanence.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de
8 ans et plus, par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou
par des personnes dénuées d’expérience et de
connaissances, mais qui ont été informeées sur la
maniere d’utiliser I'appareil en toute sécurité, si elles
comprennent les risques impliqués.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
L’'entretien et le nettoyage ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
AVERTISSEMENT : Faire chauffer la plaque sans
surveillance avec de la graisse ou de I'huile peut étre
dangereux et provoquer un incendie. Ne JAMAIS
essayer d’éteindre un feu avec de l’'eau, mais
éteindre I'appareil, puis couvrir la flamme avec un
couvercle ou une couverture anti-feu, par exemple.
AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne pas
stocker d’objets sur les surfaces de cuisson.
Attention : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque d’électrocution,
pour les tables de cuisson en vitrocéramique ou
matériau similaire qui protegent les pieces sous
tension

N’utilisez jamais de nettoyeur a vapeur.

Cet appareil n‘est pas concu pour étre actionné par
une minuterie externe ou un systéme de commande
a distance séparé.
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PRUDENCE : La cuisson doit étre surveillée. Les
cuissons de courte durée doivent étre surveillées en
permanence.

AVERTISSEMENT : Pour éviter tout basculement de
I'appareil, ces éléments de stabilisation doivent étre
installés. Consultez les instructions d’installation.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement le dispositif de
protection de votre table de cuisson congu par le
fabricant de votre appareil ou un dispositif indiqué par
celui-ci comme étant compatible ou bien utilisez le
dispositif de protection fourni avec l'appareil.

L utilisation d’un dispositif de protection non approprié
peut provoquer des accidents.

Cet appareil inclut un raccordement a la terre pour des
finalités fonctionnelles uniquement.

Nous vous félicitons de votre choix de la table de cuisson a
induction.

Nous vous recommandons de prendre le temps de lire ce manuel d’instruction /
d’installation afin de bien comprendre comment l'installer et |'utiliser
correctement.

Pour l'installation, veuillez lire la section installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant utilisation et
conservez ce manuel d’instruction / d’installation pour référence ultérieure.
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Vue d’ensemble du produit

Vue de dessus

/
/” N\

Panneau de commande

1 2 47
| | -
4 (i © 8 @
3 r - + 8 @

1 1 1
—1 1T 1
3 65

QO U1 A WN

. Foyer 2000 W, augmenté a 2600W
. Foyer 1500 W, augmenté a 2000W
. Foyer 2000 W, augmenté a 2600W
. Foyer 1500 W, augmenté a 2000W
. Table de verre

. Panneau de commande

w

N o oA

. Touches de sélection de la zone de

cuisson

. Touche du temporisateur
. Touche de réglage de la puissance

et du temporisateur

. Touche de verrouillage

. Touche Marche/Arrét

. Touche Fonction Boost

. Commande de la fonction de mise

en pause
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Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie slre, innovante, efficace et
économique. Elle fonctionne au moyen de vibrations électromagnétiques qui
générent de la chaleur directement dans la casserole plutét qu’indirectement
en chauffant la surface vitrée. La vitre devient chaude uniquement parce que la
casserole la chauffe.

1999

casserole en fer

> (O M= circuit magnétique
' plaque de verre céramique

| bobine d‘induction
courants inductifs

Avant d’utiliser votre nouvelle table de cuisson a

induction

e Lisez ce guide en prenant note de la section « Consignes de sécurité ».

e Enlevez tout film protecteur qui pourrait encore se trouver sur votre table
de cuisson a induction.

Utilisation des commandes tactiles

¢ Les commandes répondent au toucher, vous n‘avez donc pas besoin
d’appuyer fort.

e Utilisez la boule de votre doigt, pas son bout.

¢ Vous entendrez un buzzer chaque fois qu’une touche est enregistrée.

e Assurez-vous que les commandes sont toujours propres et séches et
gu’aucun objet (p. ex. un ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme un
mince film d’eau peut rendre les commandes difficiles a utiliser.

. / /
o /
& /J /
v X

FR-9



Choisir une bonne batterie de cuisine

« Utilisez uniguement une batterie de cuisine adaptée a la
& cuisson a induction. Recherchez le symbole de I'induction
sur I'emballage ou sur le fond de la casserole.
e Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est

adaptée en réalisant un test magnétique. Rapprochez un =
aimant vers le fond de la casserole. S’il est attiré, la .
casserole convient pour |'induction. \ ’
e Si vous n‘avez pas d’aimant :
1. Mettez de I'eau dans la casserole que vous voulez ~
tester. — ,
=

o .
2.Si = ne clignote pas sur le panneau et que I'eau
chauffe, la casserole est adaptée.
o Les batteries de cuisine fabriquées dans les matériaux suivants ne sont pas
adaptées : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique,
verre, bois, porcelaine, céramique et grés.

N’utilisez pas d’ustensiles de cuisson dont les bords sont dentelés ou dont la

base est incurvée.
/__-:\ ‘—/_-_ /’"_-_"“\‘.
Y Y {71

Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu’elle repose a plat
contre le verre et qu’elle est de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez
des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique de la zone
sélectionnée. Si elle est un peu plus grande, I’énergie sera exploitée au
maximum. Si vous utilisez une casserole plus petite, |'efficacité pourrait étre
moindre que prévu. Centrez toujours votre casserole sur la zone de cuisson.

W Y (X Y1

Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction - ne les
faites pas glisser, sinon elles risquent d’érafler le verre.

_mm
—

~<fmm

Dimensions de la casserole

Les zones de cuisson s’adaptent automatiquement, jusqu’a une certaine limite,
au diamétre de la casserole. Cependant, le fond de cette casserole doit avoir un
diamétre minimum en fonction de la zone de cuisson correspondant. Pour
obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au
centre de la zone de cuisson.
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Le diametre de base des ustensiles de cuisson a induction

Zone de cuisson Minimum (mm)
1,2, 3,4 (180 mm) 120

Ce qui précede peut varier en fonction de la qualité de la casserole
utilisée.

Utilisation de votre table a induction
Comme commencer la cuisson

Aprés la mise en marche, I'avertisseur sonore retentit une
fois et toutes les touches affichent « - » ou « -- » pour
signifier que la table a induction est en mode de velille. N

1. Appuyez sur la touche Marche/Arrét. M
I\

2. Posez la casserole sur la zone de cuisson que vous ;
souhaitez utiliser. [ -

e Veillez a ce que le fond de votre casserole et la g
surface de la zone de cuisson soient propres et secs.

3. En appuyant sur la touche de sélection du foyer de 2 M

. I3 . . by -
cuisson, un témoin lumineux pres de la touche \
commence a clignoter.

4. Réglez un niveau de puissance a l'aide des touches
K =>»0U <« + ».

a. Si vous ne sélectionnez pas de zone de cuisson dans |\
un délai d’1 minute, la table de cuisson a induction d
s'éteint automatiquement. Vous devrez alors tout N
reprendre depuis I'étape 1.

b. Vous pouvez changer le réglage choisi a n'importe
quel moment de la cuisson.
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. . =L =
Si le panneau clignote - - ~ en alternance avec
I'indication du réglage de la cuisson
Cela signifie que :

Vous n‘avez pas posé votre casserole sur la bonne zone ou

que la casserole que vous utilisez n’est pas prévue pour la cuisson a
induction ou

que la casserole utilisée est trop petite ou n’est pas correctement placée au
centre de la zone de cuisson.

La fonction de chauffe ne démarre pas si aucune casserole adaptée n’est placée
sur la zone de cuisson.

Si dans un délai de 1 minute, vous n’avez pas posé de casserole adaptée, la
touche s’éteint automatiquement.

Quand vous avez fini de cuisiner

1. Appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson que 8
\‘\.

vous souhaitez éteindre.

e

~

2. Eteignez le foyer de cuisson en appuyant sur « - » et en réduisant jusqu’a

« 0 » ou en appuyant en méme temps sur les touches « + » et « - »
pendant 1 seconde, cela réglera directement le foyer sur « 0 »,
Assurez-vous que la touche affiche « 0 » puis « H ».

a0 . H
puis
. Eteignez la table de cuisson en appuyant sur la touche D
Marche/Arrét. |'<',I
|
¢
L

Prenez garde aux surfaces chaudes.

« H » indique une zone de cuisson encore trop chaude pour étre touchée.
Cette indication disparait dés que la surface de la zone de cuisson a
suffisamment refroidi. Vous pouvez économiser de |I'énergie, si vous devez
faire chauffer une autre casserole, en la plagant sur la zone de cuisson qui

est encore chaude.
aH

En cas d'interruption d’alimentation pendant que « H » est allumé, veuillez faire
attention a ne pas toucher la surface de cuisson méme quand « H » n’est plus
affiché lorsque I'alimentation est de retour.
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Utilisation du réglage de la puissance

Grace a la gestion de la puissance, vous pouvez régler la puissance totale sur
2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW ou 7,4 kW. Le réglage par défaut de la
puissance totale est le niveau de chauffe maximal.

Réglage du niveau de chauffe total pour répondre a
VvOs exigences

1. Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.
Remarque : vous pouvez régler la puissance uniquement quand la table de
cuisson est éteinte.

2. Appuyez sur le bouton « Fonction de mise en pause » et
maintenez-le enfoncé pendant 5 secondes. Vous entendrez un bip
L™
sonore. |

3. Aprés le bip, appuyez sur « + » et « - » en méme temps pendant 3 secondes ;
I'indicateur du temps clignotera en indiquant le niveau de chauffe totale
précédent, par ex. ‘2.5’. Appuyez sur « + » et « - » pendant encore 1 seconde
pour basculer vers un autre niveau de chauffe, par ex. 3.0. Lorsque la puissance
que vous souhaitez régler clignote, appuyez sur le bouton « Fonction de mise en
pause » et maintenez-le enfoncé pendant 5 secondes. Le bip retentira 10 fois.
Cela signifie que vous avez terminé le réglage.

© ®
=254 =D =130

Remarque :

1. Aprés I’étape 2, vous devez appuyer sur « + » et « - » dans les 3
secondes aprés avoir entendu le bip sonore. Sinon, vous devrez tout
reprendre depuis I'étape 2.

2. Ala fin du réglage, attendez la fin des 10 bips sonores. Ne touchez aucun
bouton pendant cette période sinon le réglage sera invalide.

Régles de réglage de la puissance

Si la puissance totale dépasse la limite de 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 5,5 kW,
6,5 kW ou 7,4 kW (selon le niveau que vous avez réglé), vous ne pouvez
augmenter la puissance d’aucune zone. Si vous I'augmentez a l'aide de la
touche « + », la table de cuisson émettra 3 bips sonores et |'indicateur
clignotera en indiquant « Pn ». Vous devrez alors réduire la puissance d'autres
foyers de cuisson avant d’augmenter la puissance du foyer en question.
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Utilisation de la fonction Boost

La fonction Boost permet d’augmenter la puissance d’un foyer en une seconde et
ce pendant 5 minutes. De cette fagon, la cuisson sera plus vive et plus rapide.

Utilisation de la fonction Boost pour augmenter la
puissance

1. Appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson que vous |
souhaitez augmenter, un témoin lumineux prés de la touche
commence a clignoter. [\\
2. Appuyez sur la touche Boost, le foyer de cuisson commencera a

fonctionner en mode Boost.
La touche affichera « P » pour indiquer que le foyer est en mode Boost.

g\\:} aP

3. Le niveau de puissance Boost durera 5 minutes, puis le foyer reviendra a la
puissance « 9 ».

a9

4. Si vous souhaitez supprimer le mode Boost au cours de ces 5 minutes,
appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson ; un témoin
lumineux prés de la touche commence a clignoter. Appuyez ensuite sur le
bouton Boost, la zone de cuisson retournera au niveau de puissance 9.

Fim [\\m a9

Restrictions pendant l'utilisation

Les trois ou quatre foyers sont divisés en deux groupes. Dans un groupe, si
vous utilisez le mode Boost sur un foyer, assurez-vous d’abord que |'autre
foyer fonctionne au maximum au niveau 5.

Groupeia Gri)upe b
B ER— —
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Utilisation de la Fonction de mise en pause

La fonction Pause peut étre utilisée a tout moment pendant la cuisson. Elle
permet d’éteindre puis de rallumer la table de cuisson a induction.

1. Assurez-vous que le foyer de cuisson fonctionne.

2. Appuyez sur le bouton de la Fonction de mise en pause, l'indicateur de la
zone de cuisson affichera « Il ». Ensuite, le fonctionnement de la table de
cuisson a induction sera désactivé pour toutes les zones de cuisson, sauf en
ce qui concerne la Fonction de mise en pause, du bouton de Marche/Arrét et
les touches de verrouillage.

46 b il He
— — 5
6 Er il He

3. Pour annuler I'état de pause, appuyez sur le bouton Fonction de mise en
pause et la zone de cuisson reviendra au niveau de cuisson que vous avez
défini précédemment.

J{‘: ”I_':;' f\:}JE bu
Ll Hn a6 g~

Verrouillage des touches de commande

e Vous avez la possibilité de verrouiller les touches de commande pour éviter
leur utilisation inappropriée (par des enfants, par exemple).

¢ Quand la touche de verrouillage est activée, toutes les touches de
commande sont verrouillées, sauf la touche Marche/Arrét.

Verrouillage des touches de commande

Appuyez sur la touche de verrouillage. L'indicateur de temporisation affiche

« Lo »

Déverrouillage des touches de commande

1. Vérifiez que la table de cuisson a induction est éteinte.

2. Appuyez longuement sur la touche de verrouillage.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre table de cuisson a
induction.

commande sont désactivées sauf la touche marche/arrét. Vous gardez la
possibilité d’éteindre la table a induction en utilisant la touche marche/arrét en
cas d’urgence, mais, dans ce cas, vous devrez d’abord déverrouiller la table de
cuisson lors de I'utilisation suivante.

c Quand la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes les touches de
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Protection contre la surchauffe

Un capteur de température intégré peut surveiller la température a l'intérieur
de la table de cuisson a induction. Lorsqu’une température excessive est
détectée, la table de cuisson a induction s’arréte automatiquement.

Protection en cas de débordement

La protection en cas de débordement est une fonction de protection de
sécurité. Elle éteint automatiquement la table de cuisson en 10 secondes si de
I'eau se déverse sur le tableau de commandes et un bip retentira pendant 1
seconde.

Détection d’'ustensiles trop petits

Lorsqu’une casserole de taille inappropriée ou non-magnétique (par ex. en
aluminium) ou tout autre ustensile trop petit (par ex. couteau, fourchette, clé)
a été laissé sur la table de cuisson, cette derniére se met automatiquement en
veille dans un délai d'1 minute. Le ventilateur maintiendra la table de cuisson
éteinte pendant encore 1 minute.

Protection par arrét automatique

L'arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre table
de cuisson a induction. Elle s’éteint automatiquement si vous oubliez d’'éteindre
votre appareil. Les durées d’utilisation par défaut des différents niveaux de
chauffe sont indiquées dans le tableau ci-dessous :

Niveau de chauffe 1 2 314 5 6 7 8 9 |II

Temporisateur de travail | 8 8 84| 4 4 2 2 2 2
par défaut (heure)
Lorsque la casserole est retirée, la table de cuisson a induction s’arréte
immédiatement de chauffer et elle s’éteint automatiquement au bout de 2
minutes.

Les personnes porteuses d'un stimulateur cardiaque doivent consulter
& leur médecin avant d’utiliser cet appareil.
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Utilisation du temporisateur

Vous pouvez utiliser le temporisateur de deux maniéres différentes :

e Vous pouvez l'utiliser en tant que minuteur. Dans ce cas, le temporisateur
ne servira pas a éteindre I'une des zones de cuisson lorsque la durée de
cuisson est écoulée.

e Vous pouvez le régler pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson une
fois le temps sélectionné écoulé.

e Vous pouvez régler le temporisateur jusqu’a un maximum de 99 minutes.

Utilisation du temporisateur comme minuteur
Si vous ne souhaitez pas sélectionner une zone de cuisson
1. Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.
Remarque : vous pouvez utiliser le minuteur méme sans sélectionner de zone
de cuisson.
2. Appuyez sur la touche du temporisateur : l'indicateur de la
minuterie commence a clignoter et « 30 » s’affiche. 30 (3

3. Réglez le temps a 'aide des touches « - » ou « + »,

Remarque : Appuyez sur «-» ou « + » une seule fois pour diminuer ou
augmenter d’une minute. Maintenez appuyée la touche « - » ou
« 4+ » pour diminuer ou augmenter de 10 minutes en 10 minutes.

4. Supprimez la durée réglée en appuyant sur la touche du temporisateur, qui
affiche alors « 00 ».

30@ = 009

5. Une fois le temps réglé, le décompte commence
immédiatement. La touche de temporisation affiche le % 4
temps restant et I'affichage du temporisateur clignote ’ 35 @
pendant 5 secondes.

6. Le buzzer retentit pendant 30 secondes et |'indicateur
du temps indique « - - » quand la temps réglé est - -
terminé.

%
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Réglage du temporisateur pour éteindre un foyer de
cuisson

Les foyers de cuisson dotés de cette fonction permettront :

6
1. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson dont vous L
souhaitez régler le temps de cuisson. (par ex. foyer 1#) fo\
N
2. Appuyez sur la touche du temporisateur : |'indicateur de la 38 @
minuterie commence a clignoter et « 30 » s’affiche.

3. Réglez le temps a l'aide des touches « - » ou « + ».

Remarque : Appuyez une seule fois sur « - » ou « + » pour diminuer ou
augmenter d'une minute. Maintenez appuyée la touche « - » ou
« + » du temporisateur pour diminuer ou augmenter de
10 minutes en 10 minutes.

Si le temps de réglage dépasse 99 minutes, la minuterie revient
automatiquement a 0 minute.

4. Une fois le temps réglé, le décompte commence \ ’
immédiatement. L'écran affiche le temps restant et le :35T @
temporisateur clignote pendant 5 secondes.

de chauffe s’allume pour indiquer que la zone de cuisson

REMARQUE : Le point rouge pres de l'indicateur du niveau
auffe 52l 2 B
est sélectionnée. 2

5. Pour supprimer la minuterie, appuyez sur la touche de sélection du foyer de
cuisson puis sur la touche du temporisateur ; la minuterie est supprimée et
« 00 » s’affiche, puis « -- ».

15:}30 QHG@:}--@)

6. Quand le temps de cuisson est terminé, le foyer de cuisson

correspondant s’éteint automatiquement et la touche affiche ._i H
« H ».

Les zones de cuisson éventuellement allumées auparavant continuent
de fonctionner normalement.
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Réglage du temporisateur pour éteindre plusieurs
foyers de cuisson

1. Si vous utilisez cette fonction pour plusieurs foyers de cuisson, l'indicateur
du temps affichera le temps restant le plus court.
(par ex. temps de 3 minutes réglé sur le foyer 1#, temps de 6 minutes
réglé sur le foyer 2#, l'indicateur du temps affichera « 3 ».)

REMARQUE : Le point rouge clignotant prés de l'indicateur de niveau de chauffe
signifie que l'indicateur de temps affiche le temps de ce foyer de cuisson.

Si vous voulez contrdler le temps de cuisson réglé sur un autre foyer de
cuisson, appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson. Le
temporisateur indiquera le temps réglé.

il 5 (réglage a 6 minutes)
) n
030

ol 3 (réglage a 3 minutes)

2. Quand le temps de cuisson est terminé, le foyer de cuisson correspondant
s’éteint automatiquement et la touche affiche « H »,

i H

REMARQUE : Si vous voulez changer la durée apreés le réglage de la minuterie,
vous devez commencer a partir de I'étape 1.
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Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important!

Salissure quotidienne
sur le verre (traces
de doigts, marques,
taches laissées par
les aliments ou
retombées non
sucrées sur le verre).

1. Mettez la table de cuisson
hors tension.

2. Appliquez un nettoyant pour
plaque de cuisson alors que
le verre est encore chaud
(mais pas chaud !)

3. Rincez et essuyez avec un
chiffon propre ou un essuie-
tout.

4. Mettez la table de cuisson
sous tension.

Lorsque la table de cuisson est
éteinte, il n’y a plus d’indication

« surface chaude » mais la zone de
cuisson est peut-étre encore
chaude ! Soyez extrémement
prudent.

Les éponges métalliques a usage
intensif, certains racleurs en nylon
et les produits de nettoyage
abrasifs peuvent érafler le verre.
Lisez toujours I'étiquette pour
vérifier si votre nettoyeur ou
éponge métallique convient.

Ne laissez jamais de résidus de
nettoyage sur la table de cuisson :
le verre peut se tacher.

Débordements d’eau
bouillante, d'aliments
fondus et de sucre
chaud sur le verre.

Retirez-les immédiatement a
|'aide d’une pelle large, d'une
spatule ou d’un racloir a lame
adapté aux surfaces de cuisson
a induction, mais méfiez-vous
des surfaces chaudes des zones
de cuisson :
1. Coupez |'alimentation réseau
de la table de cuisson.

2. Tenez la lame ou l'ustensile a

un angle de 30° et grattez la
saleté ou déplacez le
déversement vers un endroit
frais de la table de cuisson.
3. Nettoyez les salissures ou
déversements avec un
torchon ou un essuie-tout.
4. Suivez les étapes 2 a 4 ci-
dessus pour « Salissures de
tous les jours sur le verre ».

Enlevez le plus rapidement possible
les taches laissées par les aliments
fondus et sucrés ou par les
débordements. Si on les laisse
refroidir sur le verre, ils peuvent
étre difficiles a enlever ou méme
endommager la surface du verre
de fagon permanente.

Risque de coupure : lorsque le
capot de protection est rétracté, la
lame d’un racleur est tranchante
comme un rasoir. Utiliser avec une
extréme prudence et toujours
stocker en toute sécurité et hors
de portée des enfants.

Déversements sur les
commandes tactiles.

1. Mettez la table de cuisson
hors tension.

2. Absorbez le déversement.

3. Essuyez la zone de
commande tactile avec une
éponge ou un chiffon propre
et humide.

4. Essuyez la zone
complétement avec un
essuie-tout.

5. Mettez la table de cuisson
sous tension.

La table de cuisson peut émettre
un bip et s’éteindre d’elle-méme
et les commandes tactiles peuvent
ne pas fonctionner lorsqu’il y a du
liquide dessus. Veillez a essuyer la
zone de commande tactile avant de
rallumer la table de cuisson.
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Conseils et astuces

Probléme

Cause possible

Solution

La table de cuisson a
induction ne peut pas
étre allumée.

Pas d'électricité.

Assurez-vous que la table de cuisson a
induction est branchée a I'alimentation
électrique et qu’elle est allumée.
Vérifiez s'il y a une panne d’électricité
dans votre maison ou votre région.

Si vous avez tout vérifié et que le
probléme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Les commandes tac-
tiles ne répondent pas.

Les commandes sont
verrouillées.

Déverrouillez les touches de
commande. Voir la section

« Utilisation de votre table de cuisson
a induction » pour les instructions.

Les commandes
tactiles sont difficiles a
utiliser.

Il se peut qu'il y ait une fine
pellicule d’eau sur les
commandes ou que vous utilisiez
I'extrémité de I’'ongle lorsque
vous touchez la commande.

Assurez-vous que la zone de
commande tactile est séche et utilisez
le bout de votre doigt lorsque vous
touchez les commandes.

Le verre est éraflé.

Batterie de cuisine a bords
rugueux.

Utilisation d’éponges métalliques
abrasives ou de produits de
nettoyage inadéquats.

Utilisez des ustensiles de cuisine a
fond plat et lisse. Voir la section

« Choisir une bonne batterie de
cuisine ».

Voir la section « Entretien et
nettoyage ».

Certaines casseroles
font des craquements
ou des cliquetis.

Cela peut étre dl a la
construction de votre batterie de
cuisine (couches de différents
métaux vibrant de maniére
différenciée).

Ceci est normal pour les ustensiles de
cuisine et n‘indique pas un défaut.

La table de cuisson
émet un faible
bourdonnement
lorsqu’elle est utilisée a
forte puissance.

Cela est dG a la technologie de la
table de cuisson a induction.

C’est normal, mais le bruit doit
baisser ou disparaitre complétement
lorsque vous réduisez la puissance.

Bruit de ventilateur
provenant de la table
de cuisson a induction.

Un ventilateur de refroidisse-
ment intégré dans la table de
cuisson a induction s’est déclen-
ché pour éviter une surchauffe
des pieces électroniques. Il peut
continuer a fonctionner méme
aprés que vous aurez éteint la
table de cuisson a induction.

Cela est normal et ne nécessite
aucune intervention. Ne coupez pas
I'alimentation réseau de la table de
cuisson a induction lorsque le
ventilateur fonctionne.
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Probléme

Cause possible

Solution

Les casseroles ne
chauffent pas et
apparait sur la touche.

La table de cuisson a induction
ne peut pas détecter la casserole
car elle n'est pas adaptée a la

cuisson a induction.

La table de cuisson a induction
ne peut pas détecter la casserole
car elle est trop petite pour le
foyer de cuisson ou mal centrée.

Utilisez une batterie de cuisine
adaptée a la cuisson a induction. Voir
la section « Choisir une bonne
batterie de cuisine ».

Centrez la casserole et veillez a ce
que le fond corresponde a la taille de
la zone de cuisson.

La table de cuisson a
induction ou un foyer
de cuisson s’est éteint
tout seul de maniere
inattendue, un bip a
retenti et un code
d’erreur est affiché
(généralement un ou
deux chiffres en alter-
nance sur la touche du
temporisateur).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et chiffres du
code d’erreur, couper |'alimentation
réseau de la table de cuisson a
induction et contacter un technicien
qualifié.

Affichage et inspection des défaillances

Si des événements anormaux surviennent, la table de cuisson a induction
entrera automatiquement en condition de protection et affichera les codes de
protection correspondants :

Probléme Cause possible Solution

F3/F4 Défaillance du capteur de tempé- |Veuillez contacter le
rature de la bobine d’induction fournisseur.

FO/FA Défaillance du capteur de Veuillez contacter le
température de I'IGBT. fournisseur.

E1/E2 Tension d’alimentation anormale Veuillez vérifier si I'alimentation

électrigue est normale.
La mise sous tension aprés
I'alimentation est normale.

E3 Température élevée détectée par |Veuillez contacter le
le capteur de température de la fournisseur.
bobine d’induction
E5 Température élevée détectée par |Veuillez rallumer la table de

le capteur de température de
I'IGBT

cuisson a induction aprés

refroidissement.

Les éléments ci-dessus de détection et d’inspection concernent les défaillances

communes.

Ne démontez pas |'appareil vous-méme afin d'éviter tout risque d’endommager

la table de cuisson a induction.
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Spécifications techniques

Table de cuisson HI642CTT

Zones de cuisson 4 zones

Tension d’alimentation 220-240 V ~ 50-60Hz
Puissance électrique installée 2,5 kW : 2250-2750 W ou

3,0 kW : 2700-3300 W ou
4,5 kW : 4050-4950 W ou
6,5 kW : 5850-7150 W ou
7,4 kKW : 6600-7400 W

Taille du produit 590X520X55
LxIxH (mm)

Dimensions d’encastrement 560X490
AxB (mm)

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Du fait que nous nous efforgons
continuellement d’améliorer nos produits, nous pouvons modifier les
spécifications et les conceptions sans préavis.

Installation

Choix du matériel d’installation

Découpez la surface de travail selon les dimensions indiquées sur le dessin.
Pour l'installation et I'utilisation, un espace d’au moins 5 cm doit étre préservé
autour du trou.

Assurez-vous que |'épaisseur du plan de travail est d’au moins 30 mm. Veillez a
choisir

un matériau résistant a la chaleur pour éviter toute déformation due au
rayonnement thermique de la plaque a induction. Comme illustré ci-dessous :
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L(mm) |[L(mm) |H(mm) |P(mm) [A(mm) [B(mm) | X (mm)
590 520 55 51 560 490 50 min.

Assurez-vous que la table de cuisson a induction est correctement ventilée et
que l'entrée et la sortie d’air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la table
de cuisson a induction est en bon état de fonctionnement. Comme illustré ci-
dessous
Remarque : La distance de sécurité entre la table de cuisson et le
meuble au-dessus doit étre d’au moins 760 mm.

A (mm) [B(mm) ([C(mm) D E

760 50 min. 20 min. Entrée d’air | Sortie de I'air 5 mm

Avant d’installer la table de cuisson, assurez-vous que

¢ la surface de travail est d’équerre et de niveau, qu’aucune partie n’interfére
avec l'espace nécessaire

¢ le plan de travail est constitué d’un matériau résistant a la chaleur

¢ sila plaque est installée au-dessus d’un four, le four est équipé d’un
systéme de ventilation interne

¢ l'installation soit conforme a toutes les exigences de dégagement et aux
normes et réglementations en vigueur

e un interrupteur sectionneur de déconnexion compléte du réseau
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d’alimentation est inclus dans le circuit électrique et installé conformément
aux regles et réglementations locales en vigueur.

e L'interrupteur sectionneur doit correspondre a la typologie requise et prévoir
3 mm d’air de séparation sur tous les poles (ou sur tous les conducteurs
actifs [phase] si la réglementation électrique locale I'autorise)

¢ le client pourra facilement accéder a I'interrupteur sectionneur quand la
table de cuisson sera installée

e vous consultez les organismes de réglementation du batiment et les arrétés
locaux si vous avez des doutes concernant l'installation

e vous utilisez des matériaux de finition résistants a la chaleur et faciles a
nettoyer (tels que du carrelage en céramique) pour le revétement des murs
autour de la table de cuisson.

Une fois que la table de cuisson est installée,

assurez-vous que

¢ le cable d’alimentation n’est pas accessible par les portes d’armoire ou les
tiroirs

e un flux d'air frais circule entre I'extérieur du meuble inférieur et la base de
la table de cuisson

e sila table de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une
barriére thermique de protection est installée sous la base de la table

e l'interrupteur sectionneur est facilement accessible par le client

Avant d’installer les supports de fixation

L'appareil doit étre posé sur une surface lisse et stable (vous pouvez utiliser
I'’emballage). N'exercez aucune pression sur les boutons qui dépassent de la
table de cuisson.

Réglage de la position du support
Fixez la table de cuisson sur le plan de travail en vissant 4 supports en bas de
la table de cuisson (voir illustration) aprés |'avoir installée.

A
Vis

Cc

trou de vis

Support Face inférieure
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2 )

rd —

verre i
N crochet de support {/
9 vis / b
ST 3,5*8 plan de travail/meuble de
N N o
Base du meuble . cuisine
RN
Attention
1. L'installation de la table de cuisson a induction doit étre effectuée par du

personnel qualifié. Nous avons des professionnels a votre service.
N’effectuez en aucun cas cette installation vous-méme.

. La table de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus d'un

lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur, machine a laver ou séche-linge,
car I'humidité risquerait d’endommager ses circuits électroniques.

. La table de cuisson a induction doit étre installée de maniére a favoriser le

rayonnement thermique et garantir sa fiabilité.
Le mur et la zone de cuisson a induction a la surface de la table doivent étre
résistants a la chaleur.

. Pour éviter tout dommage, les différentes couches et la colle doivent étre

résistants a la chaleur.

Connexion de la table de cuisson au réseau
d’alimentation

2 Cette table de cuisson ne doit étre connectée au réseau d’alimentation que par du

personnel qualifié. Avant de connecter la table de cuisson au réseau d’alimentation,

vérifiez que :

1. le circuit domestique est suffisant pour la puissance nécessaire a la table de
cuisson.

2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique

3. les sections de cable d’alimentation peuvent supporter la charge indiquée sur la
plaque signalétique. Pour raccorder la table de cuisson a |'alimentation du
réseau, n’utilisez pas d’adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation,
car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.

Le cable d’alimentation ne doit toucher aucune partie chaude et doit étre placé de

fagon a ce que sa température ne dépasse jamais 75°C en tout point.

ou s'il doit étre modifié. Toute modification ne peut étre réalisée que par un

2 Consultez un électricien pour savoir si le systéme électrique domestique est adapté

électricien qualifié.
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L'alimentation électrique doit étre branchée conformément a la norme

applicable ou a un disjoncteur unipolaire. La méthode de connexion est illustrée
ci-dessous.

Entrée 22' J40N- | Entrée ‘ 22., |

Entrée | A=

u u @

= 5
5 g
= @ |
= E
E £
g [
El 5|

©
5}
=
T
=
S
3
s

Cable Céble Cable

e Sile cable est endommagé ou s'il doit étre remplacé, I'intervention doit étre
réalisée par un technicien aprés-vente munis des outils appropriés, pour
éviter tout accident.

e Sil'appareil est raccordé directement au réseau, un disjoncteur multipolaire
doit étre installé avec un espace minimum de 3 mm entre les contacts.

¢ L'installateur doit s’assurer que le raccordement électrique a été effectué et
qu'’il est conforme aux régles de sécurité.

e Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

e Le cable doit étre régulierement contrdlé et remplacé uniquement par une
personne qualifiée.

Cet appareil est étiqueté conformément a la directive européenne
2012/19/EU relative aux appareils électriques et électroniques (DEEE).
La catégorie DEEE recouvre a la fois les substances polluantes (pouvant
avoir des retombées négatives sur I'environnement) et les composants
de base (pouvant étre réutilisés). Il est important que les DEEE
subissent des traitements spécifiques pour éliminer et jeter
correctement les polluants et récupérer tous les matériaux. Chaque
_ individu peut jouer un réle important en veillant a ce que les produits
DEEE ne deviennent pas un probléme pour I’environnement. Pour cela, il
est essentiel de suivre quelques régles de base :
- les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;
- les DEEE doivent étre amenés a des zones de collecte spécifiques gérées par la
municipalité ou une société diment enregistrée.
Dans de nombreux pays, des décharges domestiques peuvent étre disponibles pour de
grands DEEE. Lorsque vous achetez un nouvel appareil, I'ancien peut étre retourné au
détaillant qui est en devoir de le récupérer sans frais, a titre exceptionnel, tant que
I’équipement est de type équivalent et a les mémes fonctions que I’'égquipement fourni.
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Informations sur la table de cuisson électrique a usage domestique conforme aux normes de la

Commission (UE) n° 66/2014

Position | Symbole Valeur Unité
Identification du modele HI642CTT
Type de table de cuisson : Table de
cuisson
électrique
Nombre de foyers foyers 4
et/ou de zones de
cuisson zones
Foyers de
Technologie de cuisson par X
chauffe (foyers induction
et zones de Zones de
_ cuisson par cuisson par
induction, foyers induction
a cuisson —
rayonnante, Foyers a cuisson
plagues rayonnante
massives) Plaques
massives
Arriére
gauche @ mm 18,0 cm
Arriére
centre @ mm cm
Arriére
droite @ mm 18,0 cm
Centre
; auche 9 mm ” cm
Pour les foyers ou zones de cuisson 9
circulaires : diamétre de la surface Centre @ mm ) cm
utile des zones de cuisson centre
€lectrique, arrondi a 5 mm pres Centre 2 mm ] o
droite
Avant
gauche @ mm 18,0 cm
Avant @ mm - cm
centre
Avant
droite @ mm 18,0 cm
Arriere L _ cm
gauche |
Pour !es foyers ou zones de cuisson Arriére L ] on
non circulaires : angueur et largeur centre |
de la surface utile des zones ou —
foyers & cuisson électrique, arrondis | Arriere L _ cm
35 mm prés droite |
Centre L ) cm
gauche |
Centre L ) cm
centre |
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Centre L } cm
droite |
Avant L _ cm
gauche |
Avant L B cm
centre |
Avant L _ m
droite |
Arriére Cuisson
auche électrique 193,5 Wh/kg
9 CE
Arriére Cuisson
centre électrique - Wh/kg
CE
Arriére Cuisson
droite électrique 197,2 Wh/kg
CE
Centre Cuisson
auche électrique - Wh/kg
9 CE
Consommation d’énergie par zone Centre éﬁauc'tsrsioﬂe ) Wh/k
ou foyer de cuisson calculée par kg centre CEq 9
Centre Cuisson
droite électrique - Wh/kg
CE
Avant Cuisson
auche électrique 192,3 Wh/kg
9 CE
Cuisson
é\evr?tr;z: électrique - Wh/kg
CE
Avant Cuisson
droite électrique 195,6 Wh/kg
CE
Consommation d’énergie de la table Table de
de cuisson calculée par kg _cuisson 194,7 Wh/kg
électrique
CE

Norme appliquée : EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques a usage domestique - Partie
2 : Table de cuisson - Méthodes de calcul des performances

Conseils pour des économies d’énergie :

e Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au centre de la
zone de cuisson.

e L’utilisation d’un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I’énergie en
conservant la chaleur.

e Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.

e Commencez la cuisson a température élevée et réduisez le réglage lorsque les aliments sont bien
chauds.

o Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique du foyer sélectionné.
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Ostrzezenia zwigzane z bezpieczenstwem
Panstwa bezpieczenstwo jest dla nas wazne.

Przed uzyciem ptyty kuchennej nalezy przeczytac
ponizsze informacje.

Instalacja

Zagrozenie porazenia pradem

e Przed przystgpieniem do wykonywania jakichkolwiek
prac lub konserwacji urzadzenia nalezy odtaczy¢ je od
zasilania elektrycznego.

e Podtgczenie do prawidtowo uziemionej instalacji
elektrycznej jest niezbedne i obowigzkowe.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg byc¢
wykonywane wyitacznie przez wykwalifikowanego
elektryka.

e Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac
porazenie pradem lub Smier¢.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Nalezy zachowac ostroznos¢ - krawedzie panelu sg
ostre.

e Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac
obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace

bezpieczenstwa
e Przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia
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nalezy przeczytac¢ uwaznie ponizsze instrukcje.

¢ Nigdy nie umieszczaé na urzadzeniu zadnych
tatwopalnych materiatéw ani produktow.

e Prosze udostepnié niniejsze informacje osobie
odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia, poniewaz
moze to obnizy¢ koszty instalaciji.

e Aby unikna¢ zagrozenia bezpieczenstwa, urzadzenie
nalezy zainstalowac zgodnie z niniejsza instrukcjg
instalacji.

e To urzadzenie powinno zosta¢ prawidtowo
zainstalowane i uziemione wytacznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

e Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktéry
zawiera roztgcznik izolacyjny zapewniajgcy catkowite
odtaczenie urzadzenia od zasilania.

¢ Nieprawidtowe zainstalowanie urzgdzenia moze
spowodowac utrate gwarancji lub prawa do skfadania
roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.

Obstuga i konserwacja

Zagrozenie porazenia pradem

¢ Nie gotowac na peknietej lub ztamanej ptycie
kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej jest
peknieta lub ztamana, nalezy natychmiast odtaczy¢
urzadzenie od zasilania elektrycznego (wytgcznik
scienny) i skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem.

e Przed czyszczeniem lub konserwacjg odfgczy¢ ptyte
kuchenng od wytacznika Sciennego.

e Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowacd
porazenie pradem lub Smier¢.
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Zagrozenie dla zdrowia

To urzadzenie spetnia wymagania norm
bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

Niemniej jednak osoby z rozrusznikami serca lub
innymi implantami elektrycznymi (takimi jak pompy
insulinowe) przed uzyciem tego urzadzenia muszg
skonsultowac sie z lekarzem lub producentem
implantu, aby upewnic sie, ze pole
elektromagnetyczne nie bedzie miato szkodliwego
wptywu na ich implanty.

Nieprzestrzeganie ponizszego zalecenia moze
spowodowac smierc.

Zagrozenie goraca powierzchnia

Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia
stang sie wystarczajaco gorace, aby spowodowac
oparzenia.

Nie dopuscié, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny
przedmiot oprécz odpowiedniego naczynia do
gotowania zetkneto sie ze szktem indukcyjnym, dopoki
powierzchnia nie ochtodzi sie.

Zabrania sie umieszczania na powierzchni ptyty
metalowych przedmiotdw, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, poniewaz mogqg one sie nagrzewac.
Dzieci powinny przebywac z dala od urzadzenia.
Uchwyty naczyn moga byc¢ gorgce podczas dotkniecia.
Sprawdzi¢, czy uchwyty naczyn nie znajdujq sie nad
innymi strefami grzewczymi, ktore sa wtaczone.
Utrzymywac uchwyty poza zasiegiem dzieci.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowacd
poparzenia i oparzenia.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyty kuchennej
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jest odstoniete, gdy ostona zabezpieczajaca jest
cofnieta. Uzywad z najwyzszg ostroznoscia, zawsze
przechowywac bezpiecznie i w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac
obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa

Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas uzytkowania. Przegrzanie spowoduje
dymienie oraz rozlanie ttuszczow, ktére moga sie
zapalic.

Nigdy nie uzywac urzadzenia jako powierzchni do
pracy lub przechowywania.

Nigdy nie pozostawia¢ zadnych przedmiotéw ani
naczyn na urzadzeniu.

Nie umieszczac ani nie pozostawiac¢ zadnych
przedmiotéw, ktére majg wtasciwosci magnetyczne
(np. kart kredytowych, kart pamieci) lub urzadzen
elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3)
w poblizu urzadzenia, poniewaz mogg one by¢
narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.
Nigdy nie uzywac urzadzenia do ogrzewania lub
dogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wytgczac strefy grzewcze i ptyte
kuchenng zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji (np.
za pomoca przyciskdw dotykowych). Nie polegac na
funkcji wykrywania patelni w celu wytgczenia strefy
grzewczej podczas zdejmowania patelni.

Nie pozwalac dzieciom na zabawe z urzadzeniem,
siadanie, stanie na nim lub wspinanie sie na niego.
Nie przechowywac przedmiotéw interesujacych dzieci

PL-4



w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wspinajace sie na
ptyte kuchenng mogq ulec powaznemu obrazeniu.
Nie pozostawiac dzieci samych lub bez opieki w
strefie, gdzie urzadzenie jest uzywane.

Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majq
ograniczong zdolnos¢ do korzystania z urzadzenia,
powinny znajdowac sie pod opiekg odpowiedzialnej i
kompetentnej osoby, ktéra udzieli im instrukcji w
zakresie korzystania z urzadzenia. Instruktor powinien
by¢ przekonany, ze moze korzystac z urzadzenia bez
powodowania zagrozenia dla siebie lub swojego
otoczenia.

Nie naprawiac ani nie wymieniac zadnej czesci
urzadzenia, chyba ze wyraznie to zalecono w
niniejszej instrukcji. Wszelkie inne czynnosci
serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie uzywaé myjki parowej do czyszczenia ptyty
kuchennej.

Nie umieszczac ani nie upuszczac ciezkich
przedmiotéw na ptyte kuchenna.

Nie stawac na ptycie kuchennej.

e Nie uzywacd patelni z wyszczerbionymi krawedziami
ani nie przesuwac takich patelni po powierzchni szkta
indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkio.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywac szczotek
drucianych ani innych szorstkich srodkéw Sciernych,
poniewaz mogg one porysowac szkto indukcyjne.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego powinien go
wymienic¢ producent, serwisant lub inna
wykwalifikowana osoba, aby unikna¢ zagrozenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzywania w
gospodarstwach domowych i podobnych
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zastosowaniach, takich jak:

— w pomieszczeniach kuchennych personelu w
sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

— w gospodarstwach rolnych; — przez klientow w
hotelach, motelach i innych Srodowiskach
mieszkalnych; - sSrodowiskach typu ,,bed and
breakfast”.

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie i
dostepne czesci nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury.

Nalezy zachowac ostroznosc aby unikna¢ dotykania
elementoéw grzejnych.

Nalezy upewnic sie, ze dzieci do 8 roku zycia nie majq
dostepu do urzadzenia.

Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz osoby 0 ograniczonej
zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej badz
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
pod nadzorem lub poinstruowano je w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumiaty one
potencjalne zagrozenia.

Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢
przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie przy uzyciu
tluszczu lub oleju moze stanowié zagrozenie i
spowodowac pozar. NIGDY nie nalezy probowac gasic
pozaru wodq. Nalezy wyfgczyc¢ urzadzenie, a nastepnie
zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywkg lub kocem
gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru — nie
nalezy przechowywac przedmiotéw na polach
grzejnych.
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e Ostrzezenie: W przypadku ptyt grzejnych z tworzyw
szklano-ceramicznych lub podobnych materiatéw,
ktore ostaniajg czesci przewodzace prad, jesli
powierzchnia jest popekana, nalezy wytaczy¢
urzadzenie, aby nie narazic¢ sie na mozliwe porazenie
elektryczne.

¢ Nie nalezy uzywac myjki parowej.

e Urzadzenie nie powinno by¢ sterowane przez
zewnetrzny regulator czasowy lub osobny system
sterowania zdalnego.

PRZESTROGA: Proces gotowania powinien przebiegac

pod nadzorem. Krotki proces gotowania powinien byc¢

stale nadzorowany.

OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie

urzadzenia, nalezy zainstalowac elementy stabilizujgce -

patrz instrukcja instalacji.

OSTRZEZENIE: Nalezy korzystaé wytacznie z oston ptyty

kuchennej zaprojektowanych przez producenta

urzadzenia lub wskazanych przez niego w instrukcji
obstugi jako odpowiednie badz z oston ptyty kuchennej
wbudowanych w urzadzenie. Stosowanie
nieprawidtowych oston moze doprowadzi¢ do wypadkodw.

To urzadzenie posiada uziemienie wytgcznie do celow
funkcjonalnych.

GratuIUJemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswiecic¢ troche czasu na przeczytanie niniejszej Instrukcji
obstugi/instalacji, aby w petni zrozumie¢, jak prawidtowo zainstalowac i
obstugiwac urzadzenie.

W celu dokonania instalacji nalezy zapoznac sie z sekcjg dotyczacg instalacji.
Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ uwaznie wszystkie instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa i zachowac¢ niniejszg Instrukcje obstugi/instalacji do
wykorzystania w przysztosci.
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Widok produktu
Widok z gory

Panel sterowania

1 2 4 7
| |' ——
| L2 ® a8 @
= n - + g

| | | |
| |
3 6 5

1. Strefa 2000 W, z funkcja Boost do
2600 W

2. Strefa 1500 W, z funkcjg Boost do
2000W

3. Strefa 2000 W, z funkcjg Boost do
2600 W

4. Strefa 1500 W, z funkcja Boost do
2000W

5. Plyta szklana

6. Panel sterowania

1. Przyciski sterowania wyborem
strefy grzewczej

2. Przycisk regulatora czasowego

. Przycisk regulacji mocy /
regulatora czasowego

. Przycisk blokady

. Przycisk wtgczania/wytgczania
. Przycisk funkcji Boost

. Sterowanie funkcjg Pauza

w
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A Opis gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Do dziatania urzadzenia wykorzystywane sg wibracje
elektromagnetyczne generujace ciepto bezposrednio na patelni, a nie posrednio
poprzez nagrzewanie powierzchni szklanej. Szkto staje sie gorace tylko dlatego,
ze patelnia nagrzewa sie.

1999

zelazny garnek

obwdd magnetyczny
szklana ptyta ceramiczna
cewka indukcyjna

indukowane prady

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

e Nalezy przeczytac niniejszg instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na
sekcje , Ostrzezenia zwigzane z bezpieczenstwem”.

e Zdjac folie ochronna, ktéra moze nadal znajdowac sie na ptycie indukcyjnej.

Obsluga przyciskow dotykowych
Przyciski reagUJq na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

e Nalezy uzy¢ opuszki palca, a nie jego czubka.

e Przy kazdym odnotowaniu dotkniecia przez urzadzenie generowany jest
sygnat dzwiekowy.

o Nalezy sprawdzié, czy przyciski sq czyste, suche i czy nie ma na nich
zadnego przedmiotu (np. naczynia lub szmatki). Nawet cienka warstwa
wody moze utrudniac ich dziatanie.

. [/
o /
& J /

o
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Wybor odpowiedniego naczynia do gotowania
& e Nalezy uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig do

gotowania na ptycie indukcyjnej. Znalez¢ symbol indukcji
na opakowaniu lub na dnie patelni.

e Aby sprawdzi¢, czy posiadane naczynia sa odpowiednie,
wystarczy przeprowadzic’ test magnetyczny. W tym celu

nalezy przesungé¢ magnes w kierunku podstawy patelni. -
Jesli jest przyciggany, jest to patelnia odpowiednia do \ ’
gotowania indykcyjnego.
e W przypadku braku magnesu mozna: =
1. Wla¢ niewielka ilo$¢ wody na patelnie, ktérg zamierza
sig sprawdzic. -D

2.Jesli = wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa,
naczynie jest odpowiednie.
¢ Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie sq odpowiednie: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno,
porcelana, ceramika i naczynia gliniane.

Nie uzywac naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub krzywg podstawa.

W Y 7

Upewnic sie, ze podstawa patelni jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki
sam rozmiar jak strefa grzewcza. Nalezy stosowac patelnie o $rednicy rownej
wielkosci elementu graficznego dla wybranego pola. Uzywajac garnka,
zuzywamy nieco wiecej energii przy jego maksymalnej wydajnosci.

W przypadku korzystania z mniejszych garnkow wydajnos¢ moze by¢ nizsza od
oczekiwanej. Zawsze wysrodkowac patelnie na strefie gotowania.

Xr XX Tt

=

Zawsze podnosic¢ patelnie z ptyty indukcyjnej, a nie przesuwac jej, poniewaz
moze porysowac szkio.

Wymiary patelni

Pola grzejne do pewnego stopnia automatycznie dopasowujg sie do srednicy
patelni. Jednakze dno tej patelni musi mie¢ minimalng $rednice dostosowang
do odpowiedniego pola grzejnego. W celu uzyskania najlepszej wydajnosci
ptyty nalezy umiesci¢ patelnie na $srodku pola grzejnego.
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Srednica podstawowa naczyn do gotowania indukcyjnego

Pole grzejne Minimum (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

Ponizsze wartosci moga sie r6zni¢ w zaleznosci od jakosci uzywanej
patelni.

Obstuga ptyty indukcyjnej

Aby rozpoczac¢ gotowanie

1. Dotkna¢ przycisk ON/OFF.

Po wigczeniu zasilania emitowany jest jeden sygnat
akustyczny, na wszystkich wyswietlaczach widniejg
wskazania ,-" lub ,— =" informujace, ze ptyta indukcyjna T
jest w trybie gotowosci. |

2. Umiesci¢ odpowiedni garnek na strefie grzewczej,
z ktdérej zamierza sie skorzystac.
e Upewnic sie, ze spdd garnka i powierzchnia strefy
grzewczej sg czyste i suche.

3. Dotkng¢ przycisk wyboru danej strefy grzewczej,

wskaznik obok przycisku zacznie migac. 'I'—J -07
d O\
L%
4. Ustawic¢ poziom mocy, dotykajac przycisk ,-" lub ,+".

a. Jesli strefa grzewcza nie zostanie wybrana w ciggu 1 ™ +
minuty, ptyta indukcyjna automatycznie wytaczy sie. } | P
Woéwczas trzeba bedzie ponowié czynnosci od il \
punktu 1. N\

b. W trakcie gotowania mozna zmieni¢ ustawienie
mocy w dowolnym momencie.
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-~ ! -
Jesli wyswietlacz miga - =g naprzemiennie z
ustawieniem mocy
Oznacza to, ze:
e nie postawiono garnka na wtasciwej strefie grzewczej lub
e uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub
e garnek jest zbyt maty albo nie jest odpowiednio wysrodkowany na strefie
grzewczej.

Grzanie nie nastapi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni
garnek.

Wyswietlacz wyfaczy sie automatycznie po 1 minutach, jesli nie zostanie
postawiony odpowiedni garnek.

Po zakonczeniu gotowania

1. Dotkna¢ przycisku wyboru danej strefy grzewczej, ktorg

nac pr. , a5
zamierza sie wytaczyc. N
d
N
2. Wylaczy¢ strefe grzewcza, dotykajac suwaka w miejscu ,-” i przesuwajac

w doét do ,,0” lub przytrzymujac jednoczesnie przyciski ,+” i ,-" przez
1 sekunde - spowoduje to bezposrednig redukcje mocy do wartosci 0.
Sprawdzi¢, czy wskazanie mocy pokazuje ,0”, a potem ,H".

8 aH

a nastepnie

3. Wylaczy¢ catg ptyte kuchenng, dotykajac przycisku ON/OFF. hs

4. Uwazac na gorgce powierzchnie.
Na wyswietlaczu wcigz goracej strefy grzewczej bedzie widnie¢ litera H.
Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Funkcji tej
mozna tez uzy¢ do oszczedzania energii. Jesli zamierza sie podtrzymacd
temperature garnkow, nalezy uzyc¢ strefy grzewczej, ktéra jest wcigz

goraca.
H

W przypadku przerwy w zasilaniu, gdy wyswietlana jest litera ,H”, nalezy
pamietaé, aby nie dotyka¢ powierzchni grzejnej, nawet jesli litera ,H” nie
bedzie juz wyswietlana po przywroceniu zasilania.
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Korzystanie z funkcji sterowania moca

Za pomocg funkcji zarzgdzania mocg mozna ustawi¢ catkowitg moc na
2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW i 7,4 kW. DomysInym ustawieniem mocy
catkowitej jest poziom maksymalny.

Ustawianie mocy catkowitej, odpowiadajacej
potrzebom uzytkownika

1. Upewnic sie, ze ptyta grzewcza jest wylaczona.
Uwaga: z funkcji zarzadzania mocg mozna korzysta¢ jedynie wowczas, gdy
ptyta grzewcza jest wytaczona.

2. Dotkna¢ przycisku ,funkcji Pauza” i przytrzymac przez 5 sekund. @
Zostanie wyemitowany jednokrotny dzwiek.

|
| e

™,

”

3. Po ustyszeniu dzwieku dotkna¢ jednoczesnie przyciskow ,+" i ,-
i przytrzymac przez 3 sekundy - na wskazniku regulatora czasowego bedzie
migata warto$¢ poprzedniego poziomu mocy catkowitej, np. ‘2,5’. Dotknaé
i ponownie przytrzymac przez 1 sekunde przyciski ,+" i ,-" w celu
przetaczenia na inny poziom mocy, np. 3,0. Gdy zadana moc miga, dotkngé
przycisku ,funkcji Pauza” i przytrzymac go przez 5 sekund. Zostanie
wyemitowany 10-krotny dzwiek. Bedzie to oznaczato zakonczenie ustawien.

© ®
~ o5+ = =304+

g,

Uwaga:
1. Po wykonaniu kroku 2, w czasie 3 sekund po ustyszeniu dzwieku nalezy
dotkna¢ przyciskéw ,+" i ,-". W przeciwnym razie trzeba bedzie ponowié

czynnosci od punktu 2.

2. Po zakonczeniu ustawien odczekac do zakonczenia emisji 10 dzwiekdow.
W tym czasie nie wolno dotykac zadnego przycisku. W przeciwnym razie
ustawienia mogaq by¢ nieprawidtowe.

Zasady sterowania moca

Jesli catkowita moc przekracza ograniczenie 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 5,5 kW,
6,5 kW lub 7,4 kW (w zaleznosci od ustawionego poziomu), nie mozna
zwiekszy¢ stopnia mocy w zadnej strefie. Jesli zostanie zwiekszona za pomoca
przycisku ,+", ptyta grzewcza wyemituje 3-krotny dzwiek, a na wskazniku
zostanie wys$wietlony migajacy symbol ‘Pn’. Zatem nalezy zmniejszy¢ poziom
mocy innych stref przed zwiekszeniem mocy zgdanej strefy.
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Korzystanie z funkcji Boost

Funkcja Boost stuzy do zwiekszania mocy jednej strefy w ciggu jednej sekundy
i podtrzymywania jej przez 5 minut. Tym samym mozna uzyskac¢ wiekszg moc
i przyspieszy¢ gotowanie.

Korzystanie z funkcji Boost w celu zwiekszenia mocy

1. Nacisng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej, ktérej moc ma zostac 0
zwiekszona - wskaznik obok przycisku zacznie migac.

2. Dotkna¢ przycisk Boost - strefa grzewcza zacznie pracowac
w trybie Boost.
Na wskazniku mocy zostanie wyswietlony symbol ,P”, wskazujacy ze moc

strefy jest zwiekszana.
B
P\ = P

3. Moc w trybie ,Boost” bedzie dziata¢ przez 5 minut, a nastepnie strefa
powroci do poziomu mocy ,9”.

a9

4. Jesli uzytkownik chce anulowac dziatanie funkcji Boost w czasie tych
5 minut, nalezy dotkna¢ przycisku wyboru strefy grzewczej - wskaznik obok
przycisku zacznie migac. Po dotknieciu przycisku Boost strefa grzewcza
powrdci do stopnia mocy 9.

Fim [\\m g

Ograniczenia podczas uzytkowania

Trzy lub cztery strefy zostaty podzielone na dwie grupy. W jednej grupie, jezeli

uzywana jest funkcja zwiekszania mocy w jednej strefie, nalezy najpierw

sprawdzié, czy inna strefa pracuje co najwyzej na poziomie 5.

Grupala Giupa b
" — = o
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Korzystanie z funkcji Pauza

Funkcja wstrzymywania moze zostac uzyta w kazdym momencie gotowania.
Umozliwia ona wstrzymania grzania ptyty indukcyjnej i powrdcenie do grzania.

1. Sprawdzi¢, czy strefa grzewcza dziata.

2. Dotkna¢ przycisku Pauza, a na wskazniku pola grzejnego pojawi sie ,II”.
Nastepnie dziatanie indukcyjnej ptyty grzejnej zostanie wytgczone w
przypadku wszystkich pdl grzejnych z wyjatkiem funkcji Pauza, przyciskow
wigczania/wytgczania i blokady.

a6 g il Hr

3. Aby anulowac status pauzy, nalezy dotkng¢ przycisku funkcji Pauza, po
czym pole grzejne powroci do ustawionego wczesniej stopnia mocy.

J’.: g f\:ﬁ”ﬁ bu
i Hr a6 g

Blokowanie elementow sterowania

e Elementy sterowania mozna zablokowaé, aby zapobiec uzyciu ich przez
osoby niepowotane (np. przez dzieci, ktore przypadkowo wiaczg strefy
grzewcze).

e Po zablokowaniu elementéw sterowania wszystkie elementy sterowania z
wyjatkiem przycisku ON/OFF sg nieaktywne.

Jak zablokowac elementy sterowania

Dotkna¢ przycisku blokady. Na wskazniku regulatora czasowego bedzie widnie¢

wskazanie , Lo".

Jak odblokowaé¢ elementy sterowania

1. Upewni¢ sie, ze ptyta indukcyjna jest wtaczona.

2. Dotkna¢ przycisku blokady i przytrzymac go przez chwile.

3. Mozna w tym momencie zacza¢ korzystac z ptyty indukcyjnej.

sterowania sa wyfaczone z wyjatkiem przycisku wiaczania/wytaczania.

W sytuacji awaryjnej ptyte indukcyjng mozna zawsze wytaczy¢ za pomocg
przycisku wiaczania/wytaczania, ale przy kolejnym uzyciu nalezy najpierw ptyte
odblokowad.

c Gdy ptyta kuchenna jest w trybie zablokowanym, wszystkie elementy
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Czujnik temperatury, w ktéry wyposazona jest ptyta, moze monitorowac
temperature wewnatrz ptyty indukcyjnej. Gdy monitorowana temperatura jest
nadmierna, ptyta indukcyjna wytgcza sie automatycznie.

Zabezpieczenie przed zalaniem

Funkcja zabezpieczenia przed zalaniem jest funkcjg zwigzang

z bezpieczenstwem. Ptyta indukcyjna zostanie wylgczona automatycznie

w ciggu 10 sekund, jesli na panel sterowania wyleje sie woda (przez 1 sekunde
bedzie emitowany dzwiek).

Wykrywanie matych przedmiotow

Gdy na ptycie indukcyjnej pozostawiony zostanie przedmiot o matych
wymiarach (np. néz, widelec, klucz) lub niemagnetyczna patelnia (np.
aluminiowa), ptyta automatycznie przechodzi w stan gotowosci w ciggu

1 minuty. Wentylator bedzie ogrzewat ptyte indukcyjng jeszcze przez 1 minute.

Zabezpieczenie w postaci automatycznego

wytaczania sie

Automatyczne wylgczanie sie to funkcja zabezpieczajaca ptyte indukcyjna.
Ptyta wylacza sie automatycznie, jesli uzytkownik zapomni jg wytaczy¢ po
gotowaniu. Domyslne czasy pracy dla réznych poziomdw mocy pokazane sg w
ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 21 3|4 5 6 7 8 9 |II
Domysiny regulator 8 8 84| 4 4 2 2 2 2
czasowy dziatania

(godzina)

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast zatrzymac ogrzewanie i
wytgcza sie automatycznie po 2 minutach.
Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem
przed uzyciem tego urzadzenia.
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Uzywanie regulatora czasowego

Z regulatora czasowego mozna korzysta¢ na dwa rézne sposoby:

e Mozna uzywac go jako minutnika. W takiej sytuacji regulator czasowy nie
wytaczy zadnej strefy grzewczej przed uptywem ustawionego czasu.

e Mozna go ustawic tak, aby wytgczy¢ jedng strefe grzewcza po uptywie
ustawionego czasu.

e Regulator czasowy mozna ustawi¢ do maksymalnie 99 minut.

Korzystanie z regulatora czasowego jako minutnika
Jesli uzytkownik nie wybierze zadnej strefy grzewczej
1. Upewnic¢ sie, ze ptyta grzewcza jest wigczona.
Uwaga: mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie zostanie wybrana zadna strefa
grzewcza.
2. Dotkng¢ przycisku regulatora czasowego - wskaznik
minutnika zacznie miga¢, a na wyswietlaczu regulatora 30 (3
czasowego bedzie widoczne wskazanie ,30".
3. Ustawic¢ czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+".

Wskazéwka: Dotkna¢ raz przycisku ,-" lub ,+"”, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢

czas o 1 minute. Przytrzymac¢ przycisk lub ,+”, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10 minut.

4. Anulowac czas, dotykajac przycisk regulatora czasowego - na wyswietlaczu
minut pojawi sie symbol ,,00".

30 —=> 009

5. Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie

natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a b 35 £ @
wskaznik regulatora czasowego bedzie migac przez F \
5 sekund.
6. Brzeczyk bedzie emitowat sygnat przez 30 sekund,
a wskaznik regulatora czasowego, po zakonczeniu - -

ustawiania czasu, bedzie wskazywat ,- -".
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Ustawianie regulatora czasowego w celu wytaczenia
jednej strefy grzewczej

Ustawienie stref grzewczych przy uzyciu tej funkcji:

1. Dotkna¢ przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktérej fi
zamierza sie ustawic¢ regulator czasowy (np. strefa 1#). fo\
N

2. Dotkna¢ przycisk regulatora czasowego - wskaznik
minutnika zacznie migac¢, a na wyswietlaczu regulatora 38 @
czasowego bedzie widoczne wskazanie ,30".

3. Ustawic czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,,+".

Wskazéwka: Dotkniecie raz przycisku ,-” lub ,+” zmniejszy lub zwiekszy
czas o 1 minute. Dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,-" lub
»+" zmniejszy lub zwiekszy czas o 10 minut.

Jesli ustawiony czas przekracza 99 minut, regulator czasowy powrdci
automatycznie na wartosc 0.

4. Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. % ’
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora :35T @
czasowego bedzie migac przez 5 sekund.

UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy 5
zaswieci sie, wskazujac, ze wybrana jest ta strefa. ol e

5. W celu anulowania funkcji regulatora czasowego nalezy dotkna¢ przycisk
wyboru strefy grzewczej, a nastepnie dotkna¢ przycisk regulatora
czasowego - funkcja regulatora czasowego zostanie anulowana, a na
wyswietlaczu minutnika zostanie wyswietlony symbol ,00”, a nastepnie ,--".

ab=30 = 000=--0

6. Po uptywie czasu grzania, odpowiednia strefa grzewcza
zostanie automatycznie wytgczona i wyswietlony zostanie '_; H
symbol ,H".

Pozostate strefy grzewcze bedg nadal dziata¢, jesli zostaty wczesniej
wigczone.
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Ustawianie regulatora czasowego w celu wytaczenia
wiecej niz jednej strefy grzewczej.

1. W przypadku uzycia tej funkcji do wiecej niz jednej strefy grzewczej,
wskaznik regulatora czasowego wyswietli najkrotszy czas
(np. ustawiony czas strefy 1# - 3 min, ustawiony czas strefy 2# - 6 min -
na wskazniku regulatora czasowego zostanie wyswietlona cyfra ,3").

UWAGA: migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze
wskaznik regulatora czasowego wskazuje czas strefy grzewczej.

Chcac sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, nalezy dotkna¢ przycisk
wyboru strefy grzewczej. Na regulatorze czasowym zostanie wyswietlony jej
ustawiony czas.

" 5 (ustawienie na 6 minut)

030

ol 3 (ustawienie na 3 minut)

2. Po uptywie czasu grzania ustawionego na regulatorze, odpowiednia strefa
grzewcza zostanie automatycznie wytaczona i wyséwietlony zostanie
symbol ,H".

aH

UWAGA: chcac zmienic¢ czas po ustawieniu regulatora czasowego, nalezy
rozpoczgc od kroku 1.
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Dbatosc i czyszczenie

Co? Jak? Wazne!

Codzienne zabrudzenia | 1. Wytaczy¢ zasilanie piyty e Gdy zasilanie ptyty kuchennej

na szkle (odciski kuchennej. zostanie wytaczone, nie bedzie na

palcow, Slady, plamy
pozostawione przez
jedzenie lub niestodkie
pozostatosci na szkle)

2. Zastosowac $rodek do
czyszczenia plyty kuchennej,
gdy szkio jest jeszcze ciepte
(ale nie gorace!)

3. Wyptukac i wytrze¢ do sucha
czystq Sciereczka lub
recznikiem papierowym.

4. Wiaczy¢ ponownie zasilanie
ptyty kuchennej.

niej wskazania , goraca
powierzchnia”, ale pole grzejne moze
nadal by¢ gorace! Zachowat¢
szczegdlng ostroznosé.

Niektore mocne $rodki czyszczace i
sztuczne $rodki czyszczace oraz
$rodki szorstkie/$cierne mogg
porysowac szklo. Zawsze przeczytaé
etykiete, aby sprawdzi¢, czy
posiadany srodek czyszczacy jest
odpowiedni.

Nigdy nie pozostawia¢ pozostatosci
$rodkdw do czyszczenia na ptycie
kuchennej: szkto moze zostac
poplamione.

Slady po kipieniu,
stopiona zywnos¢ i
goracy cukier
pozostawiaja wycieki
na szkle

Natychmiast usunac je za
pomoca, plastikowej topatki,
szpachelki lub skrobaka,
odpowiednich do indukcyjnych
ptyt kuchennych, ale uwazac na
gorace powierzchnie stref
grzewczych:

1. Wylaczy¢ zasilanie ptyty
kuchennej od gniazdka
Sciennego.

2. Trzymac ostrze lub narzedzie
pod katem 30° i zeskrobac
zabrudzenie lub przesunaé
rozlane pozostatosci na
chtodny obszar piyty
kuchennej.

3. Usunga¢ zabrudzenia lub

rozlane pozostatosci Sciereczky

do naczyn lub recznikiem
papierowym.

4. Wykonac¢ czynnosci z punktow
od 2 do 4 sekcji ,Codzienne
zabrudzenia na szkle”
powyzej.

Jak najszybciej usuna¢ plamy
pozostawione przez stodka i stopiong
zywnos$¢. Pozostawione do
ostygniecia na szybie mogaq by¢
trudne do usunigcia lub nawet moga
trwale uszkodzi¢ powierzchnie szkia.
Zagrozenie skaleczeniem: kiedy
ostona bezpieczenstwa jest
wycofana, ostrze w skrobaku jest
ostre jak brzytwa. Uzywac z
najwyzsza ostroznoscia, zawsze
przechowywac bezpiecznie i w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

Rozlane pozostatosci
na przyciskach
dotykowych

1. Wytaczy¢ zasilanie piyty
kuchennej.

2. Usung¢ rozlane pozostatosci.
3. Przetrze¢ obszar przyciskéw
sterowania dotykowego

czysta, wilgotna gabka lub
szmatka.

4. Wytrze¢ obszar do sucha
papierowym recznikiem.

5. Wiaczy¢ ponownie zasilanie
ptyty kuchennej.

Plyta kuchenna moze emitowad
sygnaty dzwiekowe i wytacza¢ sie, 4
przyciski dotykowe mogg nie dziataé
gdy znajduje sie na nich ptyn. Przed
wiaczeniem piyty kuchennej upewnid
sie, ze obszar przyciskow sterowanig
dotykowego zostat wytarty.
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Porady i wskazowki

Problem

Potencjalne przyczyny

Co nalezy zrobic¢?

Nie mozna wiaczy¢
ptyty indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilania i jest
wiaczona.

Sprawdzi¢, czy w domu lub okolicy
nie wystapita przerwa w dostawie
energii elektrycznej. Jesli wszystko
sprawdzono i problem nadal
wystepuje, nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Przyciski sterowania
dotykowego nie
reaguja.

Przyciski sterowania sg
zablokowane.

Odblokowac¢ przyciski sterowania. W
celu uzyskania szczegétowych
informacji, patrz sekcja ,Korzystanie
z ptyty indukcyjnej”.

Przyciski sterowania sg
trudne w obstudze.

Na przyciskach sterowania moze
znajdowac sie niewielka warstwa
wody lub podczas dotykania
elementéw sterujacych uzywany
jest czubek palca.

Upewnic¢ sie, ze obszar dotykania
elementow sterujacych jest suchy i
uzy¢ opuszka palca podczas
dotykania elementéw sterujacych.

Szkto jest porysowane.

Naczynia o szorstkich
krawedziach.

Uzywane sg nieodpowiednie,
Scierne $rodki czyszczace.

Uzywac naczyn z ptaskimi i gladkimi
podstawami. Patrz ,, Wybodr
odpowiedniego naczynia”.

Patrz ,Dbato$¢ i czyszczenie”.

Podczas uzywania
niektérych patelni
stycha¢ trzaski lub
stuki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczyn kuchennych
(warstw réznych metali o
réznych wibracjach).

Jest to normalne dla naczyn
kuchennych i nie jest to oznaka
usterki.

Ptyta indukcyjna
generuje delikatny
hatas podczas dziatania
z wysokimi
ustawieniami
temperatury.

Jest to spowodowane
technologigq gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien
sie zmniejszy¢ lub catkowicie usta¢ w
momencie wybrania nizszego
ustawienia temperatury.

Hatas wentylatora
dochodzacy z piyty
indukcyjnej.

Zainstalowano wentylator
chtodzacy wbudowany w ptyte
indukcyjng, aby zapobiec
przegrzaniu elementow
elektronicznych. Moze
wystepowac nadal nawet po
wytaczeniu ptyty indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga zadnej
interwencji. Nie wytaczac zasilania
ptyty indukcyjnej, odtaczajac ja od
gniazdka $ciennego, gdy wentylator
pracuje.
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Problem

Potencjalne przyczyny

Co nalezy zrobic¢?

Patelnie nie
nagrzewaja sie i
pojawia sie na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ patelni, poniewaz nie
nadaje sie do ogrzewania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ patelni, poniewaz jest
zbyt mata dla strefy grzewczej
lub nie jest prawidtowo
wysrodkowana.

Uzywac naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Patrz sekcja
+Wybdr odpowiedniego naczynia”.

Wysrodkowac patelnie i upewnic sie,
ze jej podstawa odpowiada
rozmiarowi strefy grzewczej.

Ptyta indukcyjna lub
pole grzewcze
niespodziewanie sie
wytaczyty, rozlega sie
sygnat dzwiekowy i
wyswietlany jest kod
btedu (zwykle na
przemian z jedna lub
dwoma cyframi na

Usterka techniczna.

wyswietlaczu

regulatora czasowego).

Zanotowac litery i cyfry btedu,
wytaczy¢ zasilanie ptyty indukcyjnej
od gniazdka $ciennego i skontaktowac
sie z wykwalifikowanym technikiem.

Wyswietlanie btedow i ich sprawdzanie

Jesli wystapi usterka, ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie w stan
zabezpieczenia i wyswietli specjalne kody zabezpieczajace:

Problem Potencjalne przyczyny Co nalezy zrobi¢?
F3/F4 Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z
cewki indukcyjnej dostawca.
FO/FA Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z
IGBT. dostawca.
El/ E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania |Sprawdzi¢, czy zasilanie jest
prawidtowe.
Witaczy¢ po sprawdzeniu, czy
zasilanie jest prawidiowe.
E3 Wysoka temperatura czujnika Prosimy o kontakt z
temperatury cewki indukcyjnej dostawca.
ES Wysoka temperatura czujnika Po ostygnieciu ptyty
temperatury IGBT indukcyjnej nalezy ponownie
uruchomi¢ urzadzenie.

Powyzsze wskazania sg jedynie przypuszczeniem, czynnosci takie wykonuje sie
przy powszechnych usterkach.
Prosze nie demontowac urzadzenia samodzielnie, aby uniknaé zagrozen i
uszkodzen ptyty indukcyjnej.
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Dane techniczne

Ptyta indukcyjna HI642CTT
Strefy grzewcze 4 strefy
Napiecie zasilania 220-240 V~, 50-60 Hz

Zainstalowana moc elektryczna 2,5 kW: 2250 - 2750 W lub
3,0 kW: 2700 - 3300 W lub
4,5 kW: 4050 - 4950 W lub
6,5 kW: 5850 - 7150 W lub
7,4 kW: 6600 + -7400 W

Wymiary produktu 590 X 520 X 55
dt. x szer. x wys. (mm)

Wymiary w przypadku zabudowy (560 X 490
-AxB(mm)

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz stale dgqzymy do ulepszania naszych
produktow, mozemy zmienic specyfikacje i projekty bez wczesniejszego
powiadomienia.

Instalacja
Wyboér sprzetu instalacyjnego

Wycia¢ powierzchnie roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.
Do celéw instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowac co najmniej
5 cm wolnej przestrzeni.

Nalezy upewnic sie, iz grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej

30 mm. Wybierz

zaroodporny materiat powierzchni roboczej, aby unikng¢ duzych odksztatcen
spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano
ponizej:
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dt. (mm)
590

szer. (mm)
520

wys. (mm)
55

gt. (mm)
51

A (mm)
560

B (mm)
490

X (mm)

50 mini

W kazdym przypadku nalezy upewni¢ sie, iz indukcyjna ptyta grzejna jest
dobrze wentylowana oraz ze wlot i wylot powietrza nie sa zablokowane.
Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Jak pokazano ponizej:

Uwaga: bezpieczna odlegtos¢ pomiedzy ptytg a znajdujaca sie nad
& ptyta indukcyjng szafkg powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

A (mm)
760

B (mm)

50 mini

C(mm) |D E

Wilot
powietrza

20 mini Wylot powietrza

5 mm

Przed zainstalowaniem ptyty nalezy upewnic sie, ze:

e powierzchnia robocza jest rowna i wypoziomowana, a zadne elementy
konstrukcyjne nie zaktdcajg wymagan dotyczacych przestrzeni;

e blat roboczy wykonany jest z zaroodpornego materiatu;

o jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy;

¢ instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczace bezpiecznej
odlegtosci i obowigzujacych norm oraz przepiséw;

e odpowiedni roztacznik izolacyjny zapewniajacy catkowite odtaczenie od
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zasilania elektrycznego jest wbudowany w stalg instalacje elektryczna,
zamontowany jest i umieszczony zgodnie z lokalnymi zasadami i przepisami
dotyczacymi tego typu instalacji.

e Roziacznik izolacyjny musi by¢ roztgcznikiem zatwierdzonego typu, a odstep
miedzy stykami roztgcznika musi wynosi¢ co najmniej 3 mm na wszystkich
biegunach (lub na wszystkich przewodach aktywnych [fazowych], jesli
lokalne przepisy dotyczace instalacji elektrycznej pozwalajq na taka zmiane
wymagan);

e roztacznik izolacyjny bedzie ftatwo dostepny dla klienta, gdy ptyta zostanie
zainstalowana;

e W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy sie skonsultowac z
lokalnymi urzedem nadzoru budowlanego i zapozna¢ z przepisami;

¢ na powierzchniach $cian otaczajacych ptyte zastosowane sg zaroodporne i
tatwe do czyszczenia elementy wykonczeniowe (np. ptytki ceramiczne).

Po zainstalowaniu nalezy upewnic sie, ze:

o kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady;

e istnieje odpowiedni przeptyw swiezego powietrza od zewnetrznej czesci
zabudowy do podstawy ptyty;

o jesli ptyta jest zainstalowana nad szuflada lub szafka, pod podstawg ptyty
zainstalowana jest odpowiednia bariera cieplna;

e roztacznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.

Przed umiejscowieniem wspornikow mocujacych
Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzy¢
materiatdw opakowania). Nie wywiera¢ nacisku na elementy sterowania
wystajace z ptyty.

Regulacja pozycji wspornika
Zamocowac ptyte na powierzchni roboczej, przykrecajac 4 wsporniki na ramie
dolnej ptyty (patrz rysunek) po instalacji.

A B C D

Sruba |Wspornik |otwdr na $rube |Rama dolna
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Przestrogi

1. Ptyta indukcyjna powinna zostac zainstalowana przez wykwalifikowany
personel lub technikéw. Dysponujemy specjalistami wykonujacymi tego typu
ustugi. Nigdy nie przeprowadza¢ takich czynnosci samodzielnie.

2. Ptyta kuchenna nie moze zostac¢ zainstalowana bezposrednio nad zmywarka,
lodowka, zamrazarka, pralka lub suszarkg, poniewaz wilgotno$¢ moze
uszkodzi¢ elementy elektroniczne ptyty.

3. Indukcyjna ptyta grzejna powinna by¢ zainstalowana w taki sposob, aby
zapewniac jak lepsze odprowadzanie ciepta w celu zwiekszenia jej
niezawodnosci.

4. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnig blatu powinny by¢
odporne na ciepto.

5. Aby unikng¢ uszkodzen, panele warstwowe przektadek i klej muszg by¢
odporne na ciepto.

Podtaczanie plyty do zasilania sieciowego

Ptyte te powinien podiaczy¢ do zasilania sieciowego wytacznie odpowiednio
& wykwalifikowany specjalista. Przed podtaczeniem ptyty do zasilania sieciowego
nalezy sprawdzié, czy:

1. domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy ptyty;

2. napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej;

3. przekroje kabla zasilajagcego moga wytrzymac obcigzenie okreslone na tabliczce
znamionowej. Aby podtaczy¢ ptyte do zasilania, nie nalezy uzywac adapterow,
reduktoréw ani urzadzen rozgateznych, poniewaz moga one spowodowacd
przegrzanie i pozar.

Kabel zasilajacy nie moze dotyka¢ zadnych goracych czesci i musi by¢ ustawiony

tak, aby jego temperatura nie przekroczyta 75° C w zadnym punkcie.

Nalezy wezwac elektryka, aby sprawdzit, czy system okablowania w domu jest

& odpowiedni do tego typu zmian. Zmian mogq dokonywa¢ wytacznie wykwalifikowani
elektrycy.
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Zasilanie powinno by¢ podfaczone zgodnie z odpowiednig norma lub z
zastosowaniem wytgcznika jednobiegunowego. Sposob potaczenia pokazano

ponizej.
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o Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynnos$c¢ ta musi zostac
przeprowadzona przez pracownika serwisu posprzedaznego za pomocq
specjalnych narzedzi, aby unikng¢ wypadkdw.

o Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio do zasilania sieciowego,
nalezy zainstalowac¢ wielobiegunowy przerywacz obwodu o minimalnej
przerwie miedzy stykami wynoszacej 3 mm.

e Instalator musi zapewni¢ poprawne podtaczenie elektryczne, oraz zapewnic
ze jest zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

¢ Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.

¢ Kabel musi podlegac regularnym sprawdzeniom i wymianie, dokonywanej
wyltacznie przez odpowiednio autoryzowanych technikow.

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejskg
2012/19/WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE). Kategoria WEEE obejmuje zaréwno substancje zanieczyszczajace
(ktére moga powodowac negatywne skutki dla srodowiska), jak i
podstawowe komponenty (ktére mogg zosta¢ ponownie uzyte). Istotne
odpowiednie obchodzenie sie z WEEE, aby prawidtowo usuwac substancje
zanieczyszczajgce oraz odzyskiwac wszystkie materiaty. Kazdy z nas jest

_ odpowiedzialny za to, by WEEE nie stat sie problemem s$rodowiskowym;
wazne jest przestrzeganie pewnych podstawowych zasad:

- WEEE nie nalezy wyrzucac razem ze zwyktymi odpadami domowymi;

- WEEE nalezy odda¢ do odpowiednich punktéw selektywnej zbiorki odpadéw w

regionie lub firm zajmujacych sie ich utylizacja.

W wielu krajach w przypadku WEEE duzych rozmiaréw moze by¢ odebrany przez

odpowiedni podmiot z domu uzytkownika. Kiedy kupuje sie nowe urzadzenie, stare

urzadzenie mozna zwrdci¢ sprzedawcy, ktéry odbierze je za darmo na zasadzie

,urzadzenie za urzadzenie”, pod warunkiem, ze urzadzenie jest odpowiedniego typu i

posiada te same funkcje, co nowy dostarczony sprzet.

PL-27



Informacje o produkcie - domowe ptyty grzejne zgodne z rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Pozycja | Oznaczenie Wartos¢ Jednostka
Identyfikator modelu HI642CTT
Typ ptyty grzejnej: ptyta
grzejna
elektryczna
Liczba pol i/lub pola 4
obszarow
grzejnych obszary
Technologia Indukcyjne pola X
grzejna grzejne
(indukcyjne pola -
i obszary Indukcyjne
grzejne, obszary grzejne
promiennikowe romiennikowe
pola grzejne, P ola arzeine
ptyty lite) pola grz€)
ptyty lite
Tyt, strona [}
lewa 18,0 cm
Tyt @ )
$rodek cm
Tyt, strona @
prawa 18,0 cm
Srodkowa @ ) o
lewa
W przypadku owalnych pdl lub Srodek o
obszaréw grzejnych: $rednica érodek’ - cm
powierzchni uzytecznej dla kazdego
pola grzejnego elektrycznego, w Srodek, @
zaokragleniu do 5 mm strona - cm
prawa
Przednia 9]
lewa 18,0 cm
Przéd, 4] }
$rodek cm
Przéd, @
strona 18,0 cm
prawa
) i Tyt, strona L
W przypadku nieowalnych pdl lub lewa W - cm
obszaréw grzejnych: dtugosc i
szeroko$¢ powierzchni uzytkowej Tyt, L ) om
dla kazdego elektrycznego pola lub $rodek w
obszaru grzejnego, w zaokragleniu
do5 mm Tyt, strona L R cm
prawa W
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Srodkowa L ) om
lewa w
Srodek, L
$rodek w cm
Srodek, L
strona W - cm
prawa
Przednia L
lewa W ) cm
Przéd, L R om
$rodek w
Przéd, L
strona W - cm
prawa
Tyt, strona ECeIe_ctrlc 193,5 Masa/kg
lewa cooking
Tyt, ECelectric ~
$rodek cooking Masa/kg
Tyt, strona | ECelectric
prawa cooking 197,2 Masa/kg
Srodkowa | ECelectric R Masa/kg
lewa cooking
Zuzycie energii na kazde pole lub Srodek, ECelectric - Masa/kg
. . ) . srodek cooking
kazdy obszar grzejny w przeliczeniu
na kilogramy Srodek, | EcCelectric
strona cooking - Masa/kg
prawa
Przednia ECeIe_ctrlc 192,3 Masa/kg
lewa cooking
Przéd, ECelectric
Srodek cooking B Masa/kg
Przéd, ECelectric
strona cooking 195,6 Masa/kg
prawa
Zuzycie energii przez ptyte grzejna, ECelectric 1947 Masa/k
w przeliczeniu na kg hob ! 9

Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes¢ 2: Ptyty
kuchenne - Metody badan cech funkcjonalnych

Wskazdéwki dotyczace oszczedzania energii:

e W celu uzyskania najlepszej wydajnosci ptyty nalezy umiescic¢ patelnie na $rodku pola grzejnego.

e Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrécenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii dzieki
utrzymywaniu ciepta.

e QOgraniczy¢ do minimum ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrdécié czas gotowania.

e Rozpoczaé gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata potrawa
bedzie podgrzana.

e Nalezy stosowac patelnie o srednicy rownej wielkosci elementu graficznego dla wybranego pola.
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Bezpeénostné upozornenia

VaSa bezpeCnost je pre nas doélezita. Skor ako

zaCnete varnu dosku pouzivat, si precitajte tieto

informacie.

InStalacia

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom

e Zariadenie odpojte od sietového napajania
predtym, ako na nom budete vykonavat
akukolvek pracu alebo udrzbu.

¢ Pripojenie k dobrému uzemnovaciemu systému je
podstatné a povinné.

e Upravy domacej elektroinstalacie moze vykonat
len kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzanie tohto odporuCania méze mat za
nasledok zasiahnutie elektrickym prudom alebo
smrt.

Nebezpecéenstvo porezania

e Budte opatrni — okraje panela su ostré.
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e NedostatoCha opatrnost méze viest k zraneniu
alebo porezaniu.

Doélezité bezpeénostné pokyny

e Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto
zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny.

e Na toto zariadenie by sa nikdy nemali klast
horfavé materialy alebo vyrobky.

e Tieto informacie dajte k dispozicii osobe
zodpovednej za inStalaciu zariadenia, pretoze by
sa tym mohli znizit naklady na instalaciu.

e Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu, toto zariadenie
sa musi nainstalovat podfa tohto navodu na
inStalaciu.

e Toto zariadeniu mdéze spravne nainstalovat a
uzemnit' iba vhodne kvalifikovana osoba.

e Toto zariadenie by sa malo pripojit k obvodu,
ktory obsahuje izolaCny vypinaC, zabezpecujuci
uplné odpojenie od napajania.

e Nespravna instalacia zariadenia by mohla
spOsobit neplatnost zaruky alebo narokov na
rucenie.

Prevadzka a udrzba

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom
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Nevarte na zlomenom alebo prasknutom povrchu
varnej dosky. Ak by sa povrch varnej dosky zlomil
alebo praskol, =zariadenie okamzite vypnite
napajanie zo siete (zo zasuvky v stene) a
kontaktujte kvalifikovaného technika.

Pred Cistenim alebo udrzbou vypnite varnu dosku
Z0 zasuvky.

Nedodrzanie tohto odporuCania mbéze mat za
nasledok zasiahnutie elektrickym prudom alebo
smrt.

Ohrozenie zdravia

e Toto zariadenie spifia elektromagnetické
bezpeCnostné normy.

Ludia s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi
implantatmi  (napriklad inzulinovymi pumpami) sa
musia pred pouzivanim tohto zariadenia poradit s
lekarom alebo vyrobcom implantatu, aby sa uistili,
ze ich implantaty nebudu ovplyvnené
elektromagnetickym pofom.

Nedodrzanie tohto odporuCania mobéze mat za
nasledok smrt.

Nebezpecéenstvo suvisiace s horucim povrchom

e PoCas pouzivania sa pristupné sucasti tohto
zariadenia velmi zohreju a mbézu sposobit
popalenie.
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Dbajte na to, aby ste sa az do vychladnutia
povrchu indukCnej sklenenej varnej dosky
nedostali do kontaktu s fiou vy, vase obleCenie
ani ziadny iny predmet okrem vhodného varného
riadu.

Kovové predmety, napriklad noze, vidliCky, lyZiCky
a pokrievky by sa nemali odkladat na varnu
dosku, pretoze sa mézu velmi zohriat.

Deti udrziavajte v dostatoCnej vzdialenosti.
Rukovate hrncov mézu byt na dotyk horuce.
Skontrolujte, ¢€i rukovate hrncov nepresahuju nad
iné varneé zony, ktoré su zapnuté. Rukovate
udrziavajte mimo dosahu deti.

Nedodrzanie tohto odporucania by mohlo mat’ za
nasledok popalenie a obarenie.

Nebezpecéenstvo porezania

e Pri zasunuti bezpecnostného krytu sa odhali ako
ostra Cepel Skrabky na povrch varnej dosky.
Budte mimoriadne opatrni a vzdy ju uchovavajte
bezpecne a mimo dosahu deti.

e NedostatoCna opatrnost méze viest k zraneniu
alebo porezaniu.
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Doélezité bezpeénostné pokyny

Pri pouzivani nenechavajte zariadenie nikdy bez
dozoru. Vykypenie spbsobuje dymenie a mastné
skvrny, ktoré sa mézu vznietit.

Zariadenie nikdy nepouzivajte ako pracovnu
alebo uloznu plochu.

Na zariadeni nikdy nenechavajte ziadne predmety
ani riad.

Do Dblizkosti zariadenia nekladte ani tam
nenechavajte Ziadne magnetizovatelné predmety
(napr. kreditné karty, pamatové karty) ani
elektronické zariadenia (napr. pocitace, MP3
prehravacCe), pretoze mézu byt ovplyvnené jeho
elektromagnetickym polom.

Zariadenie nikdy nepouzivajte na zohrievanie
alebo vykurovanie miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zony a varnu dosku
podla uvedeného v tomto navode (napr. pomocou
dotykovych ovladaCov). Nespoliehajte sa, Zze
funkcia detekcie hrncov vypne varné zony, ked
odoberiete hrnce.

Nedovolte detom, aby sa so zariadenim hrali,
alebo aby si nan sadali, stavali sa nan Ci nan
liezli.
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e \V skrinkach nad zariadenim neuchovavajte
predmety, o ktoré by mohli mat deti zaujem. Deti,
ktoré by liezli na varnu dosku, by sa mohli vazne
zranit.

V priestore, kde sa pouziva zariadenie,
nenechavajte deti samotné alebo bez dozoru.

Deti alebo osoby s postihnutim, ktoré obmedzuje
ich schopnost pouzivat zariadenie, by mala
zodpovedna a kompetentna osoba poucit o tom,
ako sa pouziva. Tato osoba by mala byt
spokojna, Zze mbézu zariadenie pouzivat bez toho,
aby ohrozovali seba alebo svoje okolie.
Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu Cast
zariadenia, ak sa to vyslovne neodporuCa v
navode. VSetok iny servis by mal vykonavat
kvalifikovany technik.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte parny
Cistic.

Na varnu dosku nekladte tazké predmety a dbajte
na to, aby na nu nespadili.

Na varnu dosku sa nestavajte.

Nepouzivajte hrnce so zubkovanymi okrajmi ani
netahajte hrnce po povrchu indukCnej sklenenej
dosky, pretoze mbzete poskriabat sklo.
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Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky
ani ziadne iné drsné abrazivne Cistiace prostriedky,
pretoze mo6zu poskriabat indukénu sklenenu
dosku.

Ak doslo k posSkodeniu napajacieho kabla, musi
ho vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo
podobne spébsobila osoba, aby nedoSlo k
nebezpecenstvu.

Tento spotrebi€ je wurCeny na pouzitie v
domacnosti a na podobné pouzitia, napriklad:

— kuchynky pre personal v obchodoch; -
kancelarie a iné pracovneé prostredia; — obytné
budovy na farme; — klientmi hotelov, motelov a
inych objektov obytného typu; — objekty na
prenocovanie s ranajkami.

VAROVANIE: spotrebi¢ a jeho pristupné sucasti

sa pocCas prevadzky zahrievaju na vysoku teplotu.

Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich
prvkov.

Deti do 8 rokov sa musia zdrziavat mimo dosahu,
ak nie su pod neustalym dohlfadom.

Tento spotrebi€ mozu pouzivat deti starSie nez 8
rokov a osoby so znizenymi telesnymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, len ak
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su pod dozorom alebo dostali pokyny o pouzivani
zariadenia bezpefnym spbsobom a ak chapu
nebezpecenstva s nim suvisiace.

Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a
beznu udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
VAROVANIE: pri priprave pokrmov s tukmi alebo
olejmi nenechavajte varnu dosku bez dozoru,
pretoze je to nebezpecné a hrozi nebezpecenstvo
vzniku poziaru. NIKDY sa nesnazte uhasit ohen
vodou, ale spotrebi¢ vypnite a potom plamen
zakryte napriklad vekom alebo poziarnou dekou.
VAROVANIE: nebezpecenstvo vzniku poziaru: na
varnych  povrchoch  neuchovavajte  Ziadne
predmety.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste =zabranili moznosti urazu
elektrickym pradom v pripade varnych dosiek s
povrchom zo sklokeramického alebo podobného
materialu, ktory chrani suciastky pod prudom.
Nesmie sa pouzivat parny Cistic.

Zariadenie nie je urCené na ovladanie pomocou
externého  CasovaCa alebo  samostatného
systému dialkového ovladania.

UPOZORNENIE: Na proces varenia sa musi
dohliadat. Pri priprave jedla s kratkou dobou
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varenia na jedlo nepretrzite dohliadajte.

VAROVANIE: Na zabranenie naklananiu spotrebicCa
sa musia namontovat tieto stabilizacné prostriedky.
Pozrite si navod na inStalaciu.

VAROVANIE: Pouzivajte iba chraniCe varnej dosky
navrhnuté vyrobcom spotrebiCa urCeného na
varenie alebo urCené vyrobcom spotrebiCa
v navode na pouzitie ako vhodné pombcky alebo
chraniCe zabudované do spotrebiCa. Pouzitie
nevhodnych chraniCov méze spdsobit nehody.

Tento spotrebiC obsahuje uzemnenie len na
funkéné ucely.

Gratulujeme vam k zakupeniu novej indukénej varnej dosky.

Odporu¢ame vam venovat urCity ¢as Citaniu tohto navodu na pouzitie/instalaciu, aby
ste plne porozumeli, ako sa spravne instaluje a ovlada.

Informacie o inStalacii su uvedené v Casti tykajucej sa instalacie.

Pred pouZitim si pozorne precitajte vSetky bezpeénostné pokyny a navod na
pouzitie/instalaciu si uchovajte pre pripad, zZe by ste ho v buducnosti potrebovali.
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Pr ehlad vyr obku
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2000 W zbna, zvysenie na 2600 W
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Indikator vyberu ohrevnej zény
Ovladac ¢asovaca

Tlacidlo na ovladanie
vykonu/Casovaca

Ovladac¢ uzamknutia tlacidiel

Ovlada¢ ON/OFF
(Zapnut/Vypnut)

Ovladac funkcie Boost

Ovladac funkcie pozastavenia




Slovo o indukénom vareni

Indukéné varenie je bezpecna, vyspela, efektivna a Usporna technolégia varenia.
Funguje na principe elektromagnetickych vibracii vytvarajucich teplo priamo v hrnci,
nie nepriamo prostrednictvom ohrevu skleneného povrchu. Sklo je hortce len preto,
lebo ho hrniec nakoniec zohreje.

BHE

Zelezny hrniec

Magneticky obvod
Sklokeramicka doska
Induk&na cievka

Indukované prudy

Predtym, ako za¢nete pouzivat’ svoju novu indukénu varnu
dosku

e Precitajte si tento navod, pri€om osobitni pozornost venujte Casti ,Bezpecnostné
upozornenia“.

e Odstrante ochrannu foliu, ktora sa moze este stale nachadzat' na indukénej varnej
doske.

Pouzivanie dotykovych ovladacov

e Ovladace reaguju na dotyk, takze nemusite vyvijat ziaden tlak.
e Pouzivajte bruska prstov, nie konceky.

e Pri kazdom zaznamenani dotyku zacujete pipnutie.

e Dbajte na to, aby boli ovladace vzdy Cisté, suché a aby ich nezakryvali Ziadne
predmety (napr. riad alebo utierka). Aj tenka vrstva vody méze spdsobit
problematické pouzivanie ovladacov.

. / /
i L/

W .
v X
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Vyber vhodného riadu

e PouZivajte len riad s dnom vhodnym na indukéné -
& varenie. Pozrite sa, ¢i sa obale alebo na dne o
hrnca nachadza symbol indukcie.

e Vhodnost riadu si mozete overit aj vykonanim magnetického
testu. Pohybujte magnetom smerom ku dnu hrnca. Ak sa
pritiahne, hrniec je vhodny pre indukciu.

Ak nemate magnet:

Do hrnca, ktory chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.

ak na displeji neblika '_J a voda sa zohrieva, hrniec je vhodny.

N = o

e Nie je vhodny riad vyrobeny z tychto materiélov: Cistd nehrdzavejuca ocel, hlinik alebo med bez
magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivajte riad so zubkovanymi okrajmi alebo prehnutym dnom.

- = -

NWr N r N v

Uistite sa, ze dno hrnca je hladké, prilieha ku sklu dosky a ma rovnaku velkost ako
varna zoéna. PouZivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej
zbény. Pouzivanim trochu SirSieho hrnca sa bude vyuzivat energia s maximalnou
ucinnostou. Ak budete pouzivat mensi hrniec, U€innost mdze byt mensSia, nez sa
oCakavalo. Hrniec umiestnite vzdy uprostred varnej zény.

N, | 4

Pri premiestfiovani vzdy zdvihnite hrnce z indukénej varnej dosky — neposuvajte ich,
pretoze mézu poskriabat sklo.

b= N L
s b
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Rozmery hrnca

Varné zény sa, do urCitej miery, automaticky prispésobia priemeru hrnca. Dno tohto
hrnca v8ak musi mat minimalny priemer podfa prisluSnej varnej zény. Aby ste dosiahli
najlepsiu ucinnost’ varnej dosky, umiestnite hrniec do stredu varnej zény.

Priemer dna indukéného riadu

Varna zéna Minimalne (mm)

1,2,3,4 (180 mm) 120

VyssSie uvedené sa moze liSit’' v zavislosti od kvality pouzitého hrnca.
Pouzivanie indukénej varnej dosky

Zacatie varenia

1. Dotknite sa ovlada¢a ON/OFF (Zapnut/Vypnut). i

Po zapnuti jedenkrat zaznie zvukova signalizacia, vSetky
zobrazenia ukazuju ,—“ alebo ,— -, &im indikuju, Ze induk&na
varna doska presla do stavu pohotovostného rezimu. |

2. Polozte vhodny hrniec na varna zénu, ktoru chcete pouzit.

e Uistite sa, Ze dno hrnca a povrch varnej zény su €isté a suché. o

3. Dotknite sa ovladata vyberu ohrevnej zény, indikator vedra =1 =[J-
tlagidla bude blikat. |

4. Dotykom ovladaca ,-“ alebo ,+“ nastavte uroven vykonu. ™ -+

a. Ak nevyberiete ohrevni zonu do 1 mindty, indukéna varna rjt %
doska sa automaticky vypne. Budete musiet znovu zacat od
kroku 1.

b. Nastavenie teplotného stuprfia moézete upravit kedykolvek
pocas varenia.
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Ak na displeji striedavo blika -~ = = a nastavenie teplotného
stupna

Znamena to, Ze:

. neumiestnili ste hrniec na spravnu varnu zénu alebo
. hrniec, ktory pouZzivate, nie je vhodny pre induk&né varenie alebo
. hrniec je priliS maly alebo nie je sprdvne umiestneny v strede varnej zény.

Ak na varnd zoénu neumiestnite vhodny hrniec, neuskutoCni sa ohrev. Ak na varnu
dosku neumiestnite vhodny hrniec, po 1 minute sa displej automaticky vypne.

Po dokonéeni varenia

=1

!

.

6
H'-.

P

1. Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zény, ktord chcete vypnut.

“

2. Vypnite dotykom poslvaca na ,-“ a posunutim nadol na ,0% alebo sucasnym
podrzanim tlacidiel ,+“ a ,-“ na 1 sekundu sa znizi priamo na , 0"

Uistite sa, &i sa na displeji zobrazuje ,0% potom sa zobrazi ,H".

'_l B a potom -'—lH

3. Celd varnu dosku vypnite dotykom ovladata ON/OFF 73

o
(Zapnut/Vypnut). [ I"l

L,

by
| L]

e

|
g

4. Davajte pozor na horuce povrchy.

Indikator ,H* ukazuje, ktora varna zéna je horuca na dotyk. Zmizne, ked sa povrch
ochladi na bezpeénu teplotu. MéZe sa pouzit aj ako funkcia Uspory energie — ak
chcete ohrievat’ dalSie hrnce, pouzite platnu, ktora je eSte stale horuca.

1H

V pripade preruSenia napajania, ked je zapnuté ,H* venujte pozornost tomu, aby ste
sa po obnoveni napdjania nedotkli varného povrchu, aj ked sa uz ,H“ nezobrazuje.
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Pouzivanie riadenia vykonu

Pomocou riadenia vykonu mézete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0 kW/4,5
kw/6,5 kW a 7,4 kW. Ako predvolené nastavenie celkového vykonu je nastavena
maximalna uroven vykonu.

Nastavenie celkovej urovne vykon podla vasich poziadaviek

1. Uistite sa, €i je varna doska vypnuta.

Poznamka: riadenie vykonu mozete nastavit len vtedy, ked je varna doska vypnuta.

2. Dotknite sa tlacidla ,funkcie pozastavenia“ a podrzte ho 5 sekund. @
Zvukové signalizécia jedenkrat zapipa. | A

3. Po zazneni pipnutia sa suc¢asne dotknite tlacidiel ,+“ a ,-* a podrzte ich na
3 sekundy. Na ¢asovaci zacne blikat predchadzajuca celkova uroven vykonu, napr.
.2,5". Opéat sa dotknite a podrzte ,+“ a ,-“ na 1 sekundu na dalSie prepnutie Urovne
vykonu, napr. 3,0. Ked pozadovany vykon blika, stlacte tlacidlo ,funkcie
pozastavenia® a podrzte ho 5 sekund. Zvukova signalizacia zaznie 10-krat.
Znamena to, zZe ste ukondili nastavenie.

@ ©

~ 3G+ D 2304

/JL

1. Po kroku 2 sa musite dotknut tlacidiel ,+“ a ,-“ do 3 seklind po zazneni pipnutia.
Inak budete musiet znovu za¢at od kroku 2.

Poznamka:

2. Po dokonc¢eni nastaveni pockajte do konca 10 pipnuti. Pocas tejto doby sa
nedotykajte Ziadneho tlacidla. Inak bude nastavenie neplatné.

Pravidla riadenia vykonu

Ak celkovy vykon prekroci limit 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 5,5 kW, 6,5 kW alebo 7,4 kW
(v zavislosti od urovne, ktori ste nastavili), nie je mozné zvySit vykonovy stupefi
Ziadnej zony. Ak je zvysite dotykom na ,+“, varna doska zapipa 3-krat a na kontrolke
sa zobrazi blikajuce ,Pn“. Preto pred zvySenim vykonu predmetnej zony musite najprv
znizit uroven vykonu inych zon.
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Pouzivanie funkcie Boost

Boost je funkcia, ktorou sa vykon jednej zény zvy$i za sekundu a potrva 5 minat. Tak
mézete dosiahnut vykonnejsie a rychlejSie varenie.

Pouzivanie funkcie Boost na zvysSenie vykonu

1.

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zény, pre ktory chcete ol
pouzit funkciu boost, kontrolka vedla tlacidla za¢ne blikat. {\\

Dotknite sa tlacidla Boost, zéna ohrevu zacne pracovat v rezime Boost.

Na displeji vykonu sa zobrazi ,P“ na znazornenie, Ze z6na ma zvySeny vykon.

i‘ﬁ:} af

Vykon Boost potrva 5 minut, a potom zéna prejde spat na uroven vykonu , 9

a9

Ak chcete funkciu Boost zrusit poc¢as tychto 5 minuat, dotknite sa ovladaca vyberu
ohrevnej zoény, kontrolky vedfa tlaCidla zacne blikat. Potom stlacte tlacidlo Boost a
ohrevna zéna sa vrati spat do fazy napajania 9.

f\im E\“::) a3

Obmedzenia pri pouziti

Tri zo Styroch z6n boli rozdelené do dvoch skupin. Pri pouziti funkcie Boost na jednej
zbéne v jednej skupine sa najprv uistite, & druha zéna funguje maximalne na urovni
vykonu 5.

Skupina a Skupina b
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Pouzitie funkcie pozastavenia

Funkcia pozastavenia sa mézZze pouZit kedykolvek pocas pripravy jedla. UmozZriuje
zastavit indukénu varnu dosku a vratit' ju spat do pévodného stavu.

1. Uistite sa, Ze varna zéna funguje.

2. Dotknite sa tlacidla funkcie pozastavenia a zobrazi sa indikator varnej zony II“.
Potom sa ¢&innost’ indukénej varnej dosky deaktivuje vo v8etkych varnych zénach
okrem tlacidiel funkcie pozastavenia, zapnutia/vypnutia a uzamknutia.

46 5 i He
= = i
a6 g iy He

3. Ak chcete zrusit stav pozastavenia, stlacte tlacidlo funkcie pozastavenia, a potom
sa varna zéna vrati spat’ na urover vykonu, ktoru ste nastavili predtym.

JTH He -6 L
o — — b
i e a6 &

Uz am ykani e ovl ad acov

e Ovladate mobdzete uzamknut, aby ste zabranili ich nedmyselnému pouzitiu
(napriklad aby deti nahodou nezapli varné zény).

e Ked su ovladate uzamknuté, vSetky ovidadace okrem ovladaca ON/OFF
(Zapnut/Vypnut) su deaktivované.

Uzamknutie ovladadov

Dotknite sa ovladada uzamknutia tlacidiel. Na indikatore ¢asovaca sa zobrazi ,Lo".
Odomknutie ovladacov

1. Uistite sa, &i je indukéna varna doska zapnuta.

2. Dotknite sa a chvilku podrzte ovlada¢ uzamknutia tlacidiel.

3. Teraz mozete zacat pouzivat indukénu varnu dosku.

Ked je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace su deaktivované okrem

& ovladaca Zapnut/Vypnuat. V nadzovej situacii moézete indukéni varnd dosku vzdy
vypnut ovladatom Zapnut/Vypnut, ale v nasledujucej prevadzke musite varnd
dosku najprv odomknut.

Ochrana pred nadmernou teplotou

Teplotny snima¢ umoznuje monitorovanie teploty v indukénej varnej doske. Ked sa
zisti nadmerna teplota, indukéna varna doska automaticky prestane pracovat.
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Ochrana proti preliatiu

Ochrana proti preliatiu je bezpecnostna funkcia na ochranu. Automaticky vypne varnu
dosku do 10 sekund, ak voda prudi na ovladaci panel, ked zvukova signalizacia zaznie
na 1 sekundu.

Detekcia malych predmetov

Ked na varnej doske ponechate hrniec nevhodnej velkosti alebo nemagneticky hrniec
(napr. hlinikovy) alebo iny maly predmet (napr. ndz, vidlicku, kfu¢), varna doska sa v
priebehu 1 mindty automaticky prepne do pohotovostného rezimu. Ventilator bude
nadalej ochladzovat' indukénu varnu dosku dalSiu 1 minutu.

Ochrana automatickym vypnutim

Automatické vypnutie je bezpecnostna ochranna funkcia indukénej varnej dosky. Ak ju
niekedy zabudnete po vareni vypnut, automaticky sa vypne. Predvolené c&asy
prevadzky pre rézne Urovne vykonu su uvedené v nasledujucej tabulke:

Uroven vykonu 1 2 |3 |4 |5 |6 |7 [8 |9 [l
Predvoleny ¢asovac

prevadzky 8 8 8 4 4 4 2 2 2 2
(hodina)

Po odobrati hrnca indukéna varna doska méze okamzite prestat hriat a varna doska
sa automaticky vypne po 2 minutach.

Ludia s kardiostimulatorom sa musia pred pouzivanim tohto zariadenia
& poradit’s lekarom.

Pouz i vani e ¢asovaca
Casova& mozZete pouzit dvoma réznymi spésobmi:

e Mbzete ho pouzivat ako minutku. V takom pripade ¢asova¢ nevypne po uplynuti
nastaveného €asu Ziadnu varnu zénu.

e MébzZete ho nastavit na vypnutie jednej varnej zony po uplynuti nastaveného ¢asu.

o Casovac¢ mozete nastavit az na 99 minut.
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Pouzivanie ¢asovaca ako minutky
Ak nezvolite ziadnu varnu zénu
1. Uistite sa, &i je varna doska zapnuta.
Poznamka: minutku mézete pouZit, aj ked nevyberate Ziadnu varnu zénu.

I
2. Dotknite sa ovladaga Casovaca, kontrolka j L B
minutky zagne blikat a v zobrazeni

¢asovaca sa zobrazi ,30“.

3. Dotykom na ovladac¢ ,-“ alebo ,+“ nastavte €as.

Rada: Dotknite sa ovlddaca ,-“ alebo ,+“ na zniZenie alebo zvySenie o 1 minutu.

Podrzanim ovlada¢a c¢asovaca ,-“ alebo ,+* znizite alebo zvySite Cas
0 10 minut.

4. Dotykom ovladacga Casovaca sa €as zrusi a na displeji minutky sa zobrazi ,,00“.

30 IL\I:} jgoe

5. Po nastaveni sa ¢&as zaCne okamzite
odpocitavat. Na displeji sa zobrazi zostavajuci _ ~ e
Cas a indikator ¢asovaca bude 5 sekund blikat. ; :“j y ZJ

6. Po dokonéeni nastavovacieho ¢asu zvukova
signalizacia znie 30 sekund a indikator ¢asovaca == @
zobrazuje ,- -“.

Nastavenie €asovaca na vypnutie jednej varnej zény

Varné zény nastavené na tuto funkciu:

oo

]

P

1. Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény
zvolte tu, pre ktoru chcete nastavit ¢asovac. (napr. zéna €. 1)
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2. Dotknite sa ovladaca Casovaa, kontrolka minutky '
zacne blikat a v zobrazeni ¢asovaca sa zobrazi ,30". j o @

3. Dotykom ovladaca ,-“ alebo ,+“ nastavte Cas.

Rada: Raz sa dotknite ovladaca ,-“ alebo ,+“ na zniZenie alebo zvySenie o 1 minutu.
Dotknite sa a podrzte ovlada¢ Casovaca ,-“ alebo ,+“ na znizenie alebo
zvySenie o 10 minut.

Ak nastaveny €as prekro¢i 99 minut, Casovac¢ sa automaticky vrati na ,0“ minut.

4. Po nastaveni sa C¢as zaCne okamzite
- — [
odpocitavat. Na displeji sa zobrazi zostavajuci -:-F tl'., U
Cas a indikator ¢asovaca bude blikat 5 sekund.

POZNAMKA: Cervena bodka vedla indikatora trovne - 5
vykonu sa rozsvieti, o znamena, Ze je vybrana zéna. . e

5. Ak chcete zrusit ¢asovac, dotknite sa ovladaCa vyberu ohrevnej zény, a potom sa
dotknite ovladaca Casovaca, ten sa zrusi a na displeji minutky sa zobrazi ,00% a
potom ,--“.

=23 0e=2000=2--0@

6. Po uplynuti nastaveného ¢asu Casovaca varenia sa
prislusna varna zéna automaticky vypne a zobrazi 1—| H

sa ,H

f Ostatné varné zény funguju dalej, ak su zapnuté.
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Nastavenie ¢asovaca na vypnutie viacerych varnych zén

1. Ak sa tato funkcia pouzije pri viac ako jednej zone ohrevu, na kontrolke ¢asovaca
sa zobrazi najkratsi ¢as

(napr. nastavenie ¢asu zony €. 1 su 3 minuty, nastavenie ¢asu zony €. 2 je 6 minut,
na kontrolke ¢asovaca sa zobrazi ,3¢).

POZNAMKA: Blikajuca &ervena bodka vedla indikatora Urovne vykonu znamena,
Ze indikator asovaca zobrazuje ¢as ohrevnej zony.

Ak chcete skontrolovat nastaveny Cas inej zony ohrevu, dotknite sa ovlddaca
vyberu ohrevnej zény. Casovaé zobrazi jej nastaveny éas.

pll 5. (nast. na 6 minut)

n
U310
.1 3 (nast. na 3 minut)

2. Po uplynuti nastaveného €asu Casovala varenia sa prisludna ohrevna zoéna
automaticky vypne.

aH

POZNAMKA: Ak chcete zmenit ¢as po nastaveni ¢asovaca, budete musiet za¢at od
kroku 1
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Star ostl i vost’ a Ci steni e

Co?

Ako?

Doélezité!

Kazdodenné znecistenie
na skle (odtlacky prstov,
stopy, Skvrny od jedla
alebo Skvrny, ktoré nie su
od cukru, na skle)

1. Vypnite napajanie varnej
dosky.

2. Naneste distiaci prostriedok
na varné dosky, kym je sklo
este teplé (ale nie horuce!).

3. Oplachnite a utrite dosucha
¢Cistou handri¢kou alebo
papierovym uterakom.

4. Znovu zapnite napajanie
varnej dosky.

Ak je napdjanie varnej dosky vypnuté,
nebude zobrazen4 indikacia ,horuci
povrch®, ale varna zéna moze byt este
stale horuca! Budte velmi opatrni.
Drsné drotenky, niektoré nylonové
drétenky a drsné/abrazivne Cistiace
prostriedky mézu poskriabat’ sklo.
Vzdy si precitajte Stitok, aby ste zistili,
¢i je prostriedok alebo drétenka
vhodna.

Na varnej doske nikdy nenechavajte
zvysky Gistiaceho prostriedku: sklo sa
moze sfarbit.

Vykypené, roztopené jedlo
a horuce $kvrny od cukru
na skle

Okamdzite ich odstrarite nozom na
ryby, paletovym nozom alebo
Ziletkovou Skrabkou vhodnou pre
indukéné sklené varné dosky, ale
davajte pozor na horuce povrchy
varnych zon:

1. Vypnite napéjanie varnej
dosky pri stene.

2. Cepel alebo riad drzte pod
uhlom 30° a o$krabte
znedistenie alebo Skvrnu na
chladnu oblast varnej dosky.

3. Znedistenie alebo Skvrnu
ocistite utierkou alebo
papierovym uterakom.

4. Vykonajte kroky 2 az 4 vysSie
uvedenej Casti ,Kazdodenné
znecistenie na skle".

Skvrny zanechané roztopenymi a
cukrovymi potravinami alebo vyliatym
jedlom odstrarite ¢o najskor. Ak ich
nechate vychladnut na skle, moze ich
byt tazké odstranit, alebo mozu
dokonca trvale poskodit skleneny
povrch.

Nebezpecenstvo porezania: ked je
bezpecnostny kryt zasunuty, cepel
Skrabky je ostra ako Ziletka. Budte
mimoriadne opatrni a vzdy ju
uchovavajte bezpe¢ne a mimo dosahu
deti.

Vyliate jedlo na
dotykovych ovladacoch

1. Vypnite napdjanie varnej
dosky.

2. Vyliate jedlo nechajte
vsiaknut’ do savého
materialu.

3. Oblast s dotykovymi
ovladaémi utrite Cistou vihkou
hubkou alebo handrickou.

4. Oblast utrite uplne dosucha
papierovym uterakom.

5. Znovu zapnite napajanie
varnej dosky.

Varna doska moze pipat a moze sa
vypnut, a dotykové ovladace nemusia
fungovat, ked je na nich kvapalina.
Pred opatovnym zapnutim varnej
dosky vzdy dosucha utrite oblast' s
dotykovymi ovladacmi.
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Rady a tipy

Problém

Mozné pric¢iny

Co robit’

Indukéna varna doska sa
neda zapnut.

Nie je napdjana.

Uistite sa, Ze je indukéna varna
doska pripojena k napajaniu a ze je
zapnuta.

Skontrolujte, ¢i vo vaSom dome
alebo oblasti nedoslo k vypadku
pradu. Ak ste vSetko skontrolovali a
problém pretrvava, zavolajte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladace st uzamknuté.

Odomknite ovladace. Pokyny
najdete v Casti ,Pouzivanie
indukénej varnej dosky*.

Dotykové ovladace sa tazko
ovladaju.

Na ovladacoch moze byt mala
vrstva vody alebo sa mozno
ovladacov dotykate Spic¢kou prsta.

Uistite sa, Ze oblast s dotykovymi
ovladaémi je sucha a pri dotyku
ovladacov pouzivajte brusko prsta.

Sklo je poskriabané.

Riad s drsnymi okrajmi.

Pouzivajte riad s plochym a hladkym
dnom. Pozrite si €ast ,Vyber
vhodného riadu®.

Pouzivate nevhodnu, abrazivnu

drétenku alebo Cistiace prostriedky.

Pozrite si ¢ast' ,Starostlivost a
Cistenie®.

Niektoré hrnce vydavaju
zvuky praskania alebo
cvakania.

Méze to byt spésobené
konstrukciou vasho riadu (vrstvy
réznych kovov vibruju rézne).

Je to pre riad normalne a
neznamena to poruchu.

Indukéna varna doska
vydava pri pouzivani na
vysokom teplotnom stupni
hlboky zvuk huéania.

Je to sposobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalny jav, ale zvuk by sa
mal sti$it' alebo Uplne zmiznut, ked
znizite nastavenie teplotného
stupfia.

Z indukénej varnej dosky
vychédza zvuk ventilatora.

Zapol sa chladiaci ventilator
zabudovany do indukénej varnej
dosky, aby chranil elektroniku pred
prehriatim. Jeho ¢innost m6ze
pokracovat aj ked vypnete
indukénu varnu dosku.

Je to normalny jav a nevyzaduje
Ziadnu Cinnost. Kym ventilator
pracuje, nevypinajte napajanie
indukénej varnej dosky pri stene.

Hrnce sa nezohrievaju a na
displeji sa zobrazilo.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat hrniec, pretoZe nie je
vhodny pre indukéné varenie.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat hrniec, pretoze je prili§
maly

pre varnu zénu alebo nie je na nej
spravne vycentrovany.

Pouzivajte riad vhodny pre indukéné
varenie. Pozrite si ¢ast',Vyber
vhodného riadu®.

Hrniec umiestnite do stredu a uistite
sa, ze jeho dno zodpoveda velkosti
varnej zény.
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Indukéna varna doska alebo Technicka porucha.
varna zéna sa neo¢akavane
vypla, znie tén a zobrazil sa
chybovy kod (zvy€ajne sa
strieda s jednou alebo
dvoma &islicami v zobrazeni
Casovaca varenia).

Zapiste si pismena a Cisla chyby,
vypnite napajanie indukénej varnej
dosky pri stene a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Zobrazenie chyb a kontrola

Ak dbjde k nedtandardnej prevadzke, indukéna varna doska sa automaticky prepne do

ochranného stavu a zobrazi prisludné ochranné kédy:

Problém Mozné priciny

Co robit’

F3/F4 Porucha teplotného snimaca

induk&nej cievky

Kontaktujte dodavatela.

FO/FA Porucha teplotného snimaca Kontaktujte dodavatela.
IGBT
E1/E2 Nestandardné napajacie napéatie Skontrolujte, €i je napajacie
napatie normaine.
Zapnite po obnoveni
normalneho napéjania.
E3 Vysoka teplota teplotného Kontaktujte dodavatela.

snimaca indukénej cievky

E5 Vysoka teplota teplotného

snimaca IGBT

Restartujte po ochladeni

varnej dosky.

Vys8ie uvedené predstavuje zistovanie a kontrolu beZnych problémov.

Zariadenie nedemontujte sami, aby ste sa vyhli moznému nebezpelenstvu a

poSkodeniu induk&nej varnej dosky.
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Technické udaje

Varna doska

HI642CTT

Varné zény

4 zény

Napajacie napatie

220 -240V~,50 -60 Hz

InStalované elektrické napajanie

2,5 kW: 2250 — 2750 W alebo
3,0 kW: 2700 — 3300 W alebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W alebo
6,5 kW: 5850 — 7150 W alebo
7,4 KW: 6600 — 7400 W

Velkost produktu 590X520X55
DxSxV(mm)
InStalaéné rozmery AxB (mm) 560X490

Hmotnost a rozmery su priblizné. KedZze sa nade vyrobky snazime neustale
vylepSovat, mézeme zmenit Specifikacie a dizajn bez predchadzajiceho upozornenia.

| nstal aci a

Vyber miesta inStalacie

Vyrezte pracovnu dosku podla rozmerov uvedenych na obrazku.

Pre ucely inStalacie a pouzivania je potrebné ponechat okolo otvoru najmenej 5 cm

volného priestoru.

Uistite sa, Ze hrubka pracovnej dosky je najmenej 30 mm. Zvolte pracovnu dosku
vyrobenu z tepelne odolného materialu, aby ste sa vyhli va¢sej deformacii spdsobenej

vyzarovanim tepla z varnej dosky. Ako je uvedené nizSie:
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TESNENIE |

D (mm) $ (mm) V (mm) H(mm) |A(mm) [ B (mm) X (mm)
590 520 55 51 560 490 min. 50

Uistite sa, Ze je indukéna varna doska je za kazdych okolnosti dobre odvetravana a Ze
vstup ani vystup vzduchu nie su blokované. Zaistite, aby bola indukéna varna doska v
dobrom prevadzkovom stave. Ako je uvedené nizSie

& Poznamka: Bezpelnostna vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkami nad
flou by mala byt aspor 760 mm.

| '\E:‘IT'_:__H.
—Br=— Nty
A (mm) | B (mm) | C (mm) D E

760 min. 50 | min. 20 | Privod vzduchu | Vystup vzduchu 5 mm

SK-26



Pred inStalaciou varnej dosky sa uistite, ze

pracovna doska je Stvorcova a rovna a ziadne Struktiry nie su v rozpore s
priestorovymi poziadavkami,

pracovna doska je vyrobena z tepelne odolného materialu,
ak sa varna doska instaluje nad rdru, rira ma vstavany chladiaci ventilator,

inStalacia vyhovuje vSetkym priestorovym poZiadavkdm a plathym normam a
predpisom,

vhodny izolaény vypina€, zabezpecujuci uplné odpojenie od sietového napajania,
je zac€leneny do pevnej elektroinStalacie, namontovany a umiestneny v sulade s
miestnymi pravidlami zapojenia a predpismi.

Izolaény vypina¢ musi byt schvaleného typu a musi poskytovat 3 mm vzduchovu
medzeru medzi kontaktmi vo vypnutom stave u vSetkych pélov (alebo vSetkych
aktivnych [fazovych] vodiCov, ak miestne pravidla zapojenia povoluju tuto obmenu
poziadaviek),

izolagny vypina¢ bude pouzivatelovi po instalacii varnej dosky lahko pristupny,

ak mate pochybnosti ¢o sa tyka inStalacie, obratte sa na miestne stavebné urady a
preStudujte si predpisy,

na stenach v okoli varnej dosky pouzijete povrchy odolné voci teplu, ktoré sa fahko
Cistia (napriklad keramické obkladacky).

Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka skriniek alebo zasuvky,
je dostato¢né prudenie Cerstvého vzduchu zvonka skriniek ku dnu varnej dosky,

ak je varna doska nainstalovana nad zé&suvkou alebo skrinkou, pod dnom varnej
dosky je nainstalovana tepelna ochranna bariéra,

izolagny vypinac je pouzivatelovi lahko pristupny.

Pred umiestnenim upevinovacich drziakov

Zariadenie by sa malo polozit na stabilny, hladky povrch (pouzite obal). Nepdsobte
silou na ovladace vyc€nievajuce z varnej dosky.
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Upravenie polohy drziakov

V

arnu dosku pripevnite na pracovnu dosku zaskrutkovanim 4 drziakov na spodnu

stranu krytu varnej dosky (pozrite obrazok) po instalacii.

A | B | c | D
skrutka | drziak | otvor na skrutku | spodny kryt
3 = — ]
i

Sklo
B Upinaci drziak

Skrutka
A sT3578

D spodny kryt Pracovna doska/kuchynska skrinka

Upozornenia

1.

Indukéna varnu platfiu musi nainstalovat kvalifikovany personadl alebo technik. Nas
servis poskytuje profesionalov. Nikdy sa nepokuSajte varnu dosku nainStalovat
sami.

2. Varna doska sa nesmie inStalovat priamo nad umyvacku, chladni¢ku, mrazni¢ku,

pracku ani suSicku odevov, pretoze vlhkost mdze poskodit elektroniku varnej
dosky.

3. Indukénd varnd doska sa musi nainStalovat tak, aby sa dalo zaistit lepSie

vyzarovanie tepla a teda zlepSenie jej spolahlivosti.

4. Stena a povrch nad varnou doskou by mal byt odolny voci teplu.

5. Aby ste zabranili poSkodeniu, sendviCova vrstva a lepidlo musia byt odolné vodi

teplu.
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Pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu

Tato varnu dosku smie pripojit k sietovému napdjaniu len vhodne kvalifikovana osoba.
& Pred pripojenim varnej dosky k sietovému napajaniu skontrolujte, &i:

1. elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje odberu varnej dosky,

2. napétie zodpoveda hodnote uvedenej na typovom stitku,

3. prierez napajacieho kabla znesie zatazenie uvedené na typovom Stitku. Na pripojenie
varnej dosky k sietovému napdjaniu nepouzivajte adaptéry, redukcie ani rozbocovace,
pretoZe mdzu spdsobit’ prehrievanie a poZiar.

Napajaci kabel sa nesmie dotykat Ziadnych hortcich €asti a musi byt umiestneny tak,
aby jeho teplota v Ziadnom bode nepresiahla 75 °C.

Skontrolujte s elektrikarom, &i elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje bez zmien.
& Akékolvek zmeny moze vykonat' len kvalifikovany elektrikar.

Napajanie by malo byt pripojené v sulade s prisluSnou normou, alebo pomocou
jednopodlového isti¢a. Spdsob pripojenia je znazorneny nizsie.

Vstup ity Vstup Vstup ke Vstup

Zltylzeleny
Zltylzeleny
Zityizeleny

Elektricky

Elekiricky
ke k

dbel

e Ak je kabel poSkodeny alebo vhodny na vymenu, tento Ukon musi vykonat
obchodny zastupca s prislusnym vybavenim, aby nedo$lo k nehode.

e Ak sa zariadenie pripdja priamo k sieti, musi sa nainStalovat v8epodlovy isti¢ s
minimalnou medzerou medzi kontaktmi 3 mm.

e InStalatér musi zaistit sprdvne elektrické pripojenie a sulad s bezpe&nostnymi
predpismi.

e Kabel sa nesmie ohybat ani stlacat.

e Kabel sa musi pravidelne kontrolovat a vymenu smie vykonat len autorizovany
technik.
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Tento spotrebi¢ je oznaCeny v sulade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU tykajucou sa

elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa zaobera znedistujucimi latkami

(ktoré mdézu mat negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zakladnymi prvkami (ktoré sa
_ moézu znovu pouzit). Je dblezité, aby OEEZ podstupili osobitné Upravy na spravne

odstranenie a likvidaciu znedistujucich latok a obnovu v8etkych materialov. Jednotlivei mézu
zohravat' dolezita rolu pri zabezpecovani toho, aby sa z OEEZ nestal problém Zivotného prostredia;
potrebné je dodrziavat niekolko zakladnych pravidiel:

— s OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;

— OEEZ sa musia odvazat do vyhradenych zbernych oblasti spravovanych mestskou radou alebo
registrovanou spolo¢nostou.

V mnohych krajinach mézu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediska zberu domového odpadu. Ked' si
kupite novy spotrebi¢, stary spotrebi¢ sa mdze vratit dodavatelovi, ktory ho musi prijat bezplatne ako
jednorazovu zalezZitost, pokial je spotrebi¢ ekvivalentného typu a ma rovnaké funkcie ako zakupeny
spotrebic.
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Informacie o vyrobku pre doméace elektrické varné dosky, ktoré st v stlade s nariadenim Komisie (EU) &. 66/2014

Pozicia Symbol Hodnota Jednotka
Oznacenie modelu HI642CTT
elektricka
T j dosky:
yp varnej dosky varna doska
Poget zon a/alebo pléch na z6ny 4
varenie na varenie oblasti
Indukéné
varné zony X
Technoldgia ohrevu Indukéné
(induk&né zény a plochy na | plochy na
varenie, salavé zony na varenie
varenie, pevné platne) —
salavé zony
na varenie
pevné platne
Vzadu viavo (%] 18,0 cm
Vzadu v strede (0] - cm
Vzadu vpravo (%] 18,0 cm
V strede vlavo (4] - cm
V pripade kruhovych zo6n alebo pléch na
s S x 2 V strede, v
varenie: priemer plochy uzitoéného (%] - cm
povrchu na elektricky ohrievanu zénu na strede
i krahleny jblizsich .
varenie, zaokrahleny na najbliz§ich 5 mm V strede vpravo 2 B cm
Vpredu vlavo (4] 18,0 cm
Vpredu v strede (%] - cm
Vpredu vpravo (4] 18,0 cm
D
Vzadu vlavo N - cm
S
pripade nekruhovych zén alebo pléch na D
arenie: dizka a $irka plochy uzitoéného Vzadu v strede g B cm
povrchu na elektricky ohrievani zénu
. . . D
wlgbg plochu na varenie, zaokruhlené na Vzadu vpravo - _ cm
najblizsich 5 mm S
D
V strede vlavo 5 - cm
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V strede, v D
- cm
strede IS
D
V strede vpravo 5 - cm
) D
Vpredu viavo N - cm
S
D
Vpredu v strede s - cm
D
Vpredu vpravo 5 - cm
Vzadu viavo Elektrické varenie 193,5 Wh/kg
Vzadu v strede | Elektrické varenie - Wh/kg
Vzadu vpravo Elektrické varenie 197,2 Whl/kg
V strede vlavo Elektrické varenie - Wh/kg
Vypocitana spotreba energle na zénu V strede, v Elektrické varenie ) Whikg
alebo plochu na varenie na kg strede
V strede vpravo | Elektrické varenie - Wh/kg
Vpredu vlavo Elektrické varenie 192,3 Wh/kg
Vpredu v strede | Elektrické varenie - Wh/kg
Vpredu vpravo Elektrické varenie 195,6 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana Elektricka varna 104,7 Whikg
na kg doska

Platna norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebi¢e na varenie pre domacnost — ¢ast 2: varné dosky — metédy na
meranie vykonu

Odporucania na Usporu energie:

e Aby ste dosiahli najlepSiu u¢innost varnej dosky, umiestnite hrniec do stredu varnej zény.

e Pri pouziti pokrievky sa teplo zadrziava, vdaka €omu znizite €asy varenia a uSetrite energiu.
e Minimalizaciou mnozstva tekutiny alebo tuku zniZite ¢asy varenia.

e Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty a ked sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.

e Pouzivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zény.
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MNMpocidoTtroIfoEI§ aoPaAEiag

H aoc@pdAeid oag cival onuavTikn yia euac. AilapdaoTe

QUTEG TIG TTANPOQOPIEG TIPIV XPNOIUOTIOINOETE TN

BAaon €oTIWV 0QG.

EykardoTaon

Kivduvog nAekTpotrAniag

e ATTOOUVOEOTE TN OUOKEUN aTTO TV  TTApPOXN
NAEKTPIKOU peUNATOG TpIV EKTEAEOETE
OTTOIadNTTOTE EPYOTia I} CUVTAPNON O€ AUTAV.

e H ouvdeon o€ €va KOAO ouoTnua KaAwdiwong
YEIWONG €ival aTTapaiTnTn KAl UTTOXPEWTIKNA.

e O1I aA\ayéc OTO OIKIOKO oUoTnUO KaAwdiwong
TTPETTEl  va  yivovtal POvo at1rd  €I0IKEUNEVO
NAEKTPOAGYO.

e E4dv 0ev aKkoAouBnoeTe auTAV TN OUMBOUAR,
MTTOPEI va TTPOKANBEI NAeKTpOTTANGia 1) BAvarog.
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Kivouvog KoTTiig

e [1pOCECTE - OI AKPEG TNG TTAAKAG €ival alXUNPES.

e Av 0ev TTpocéCeTe, MTTOPEi  va  TTPOKANGEi
TPAUUATIONOG | KowiuaTa.

2NMAVTIKEG 0dNYieg aoc@aAgiag

e AloBAOTE TIPOCEKTIKA QUTEC TIC 0Onyiec TIpIv
EYKATAOTACETE 1 XPNOIMOTIOINOETE QUTAV TN
OUOKEUN.

o Aev TIPETTEI TTOTE VA TOTTOBOETEITAI OE QUTH TN
OUOKEUN KavEva KAUOIUOo UAIKO i TTPOIOV.

e [lapakaAoUue B6€0Te AUTEC TIC TTANPOPOPIEC OTN
01a6eon TOu UTTEUBUVOU YIa TNV E£YKATAOTAON TNG
OUOKEUNG, KaBwg Ba utropoucav va PEIWOOUV TO
KOOTOG EYKATAOTAONG OAG.

e [0 va armroeuxBei 0 KivOUVOG, QUT N OUOKEUN
TIPETTEl VA €YKATAOTABEI OUPQWVA HE QUTEC TIG
odnyieg eykaraoTaong.

e H ouokeury auth TTPETTEI va €yKATAOTABOEI oCWOTA
Kal va YeiwBei yévo atrd KatdAAnAa KatapTIopEVO
ATOMO.

e H ouokeury auth TIpETTel va ouvdoeBei oe €va
KUKAWUQ TO OTToi0 TrEpIAQuUPBAvel €va  OIAKOTITN
ATTOPNOVWONG TIOU TTAPEXEI TTANPN ATTOOUVOEDN
aT1ro TNV TTAPOXH PEUPATOG.
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e EQv 0gv €YKATOOTNOETE OWOTA TN OUOKEUN,
EVOEXETAlI VA HNV  1oXUouv TUuxOV QgIWOEIG
£yyunong n amognuiwong.

AgiToupyia Kal ouvTHPNON Kivduvog

NAEKTPOTTANSiag

e Mnv payelpeUeTe 0 OTTACKEVN 1 payiouEvn Baon
EOTIWV MayelpéuaTtog. Eav n emeaveia g Baong
EOTIWV OTIACEl | POYIOEl, QTTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUN] AMECWC aTTO TNV TTAPOXN PEUPATOC
(O1aKOTITN TOiXOU) KaI ETTIKOIVWVAOTE ME  €vav
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

e AtrevepyoTtolfoTe TN Pdon €oTiwv  ammd  TOV
OIOKOTITN OTOV TOIXO TTPIV OTTO TOoV KaBapioud f
ouvTAPNON.

e Edv 0ev akohoubrjoete auTry TN CUPBOUAR, WTTOPEI
va TTPOKANBEI NAekTpoTTANSia ) Bavarog.

Kivduvog yia Tnv uyeia

e AUTI] N OUOKEUN CUMUOPQPUWVETAl PE TA TTPOTUTTA
NAEKTPOPAYVNTIKAG A0QAAEIQG.

e Q0T1600, TO ATOMO ME KAPOIAKOUG BNUATOOOTEC N
GANO  NAEKTPIKA  gu@uTEUPATA  (OTTWG  AVTAIEG
IVOOUAIVNG) TTPETTEI VO CUUPBOUAEUTOUV TOV YIATPO
TOUG | TOV KOTOOKEUAOTA TOU EUQUTEUUATOS TTPIV
XPNOIUOTIOINOOUV QUTA T OUOCKEUR VYIia Vva
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BeBaiwBouv OTI Ta EPQUTEUPATA TOug Oegv Ba
ETTNPEACTOUV ATTO TO NAEKTPOMAYVNTIKO TTEDIO.

H un mpnon autwv Twv cuupoulwv JTTopPEi va
odnynoel o€ Bavaro.

Kivduvog Bepung emTipaveiag

Kard 1n d1dpkela TG Xpriong, 1a Trpocfdaciua
MEPN QUTAC TNG CUOKEUNG BeppaivovTal TOOO WOTE
MTTOPOUV VA TTPOKAAECOUV EYKAUPATA.

Mnv a@nvere 10 CWHPA 0QAG, TA POUXQ OAG N
OTTOIOONTTOTE AAANO  QVTIKEIMEVO €KTOC atmd T
KATAAANAQ payeIpika oKeun va €pOouv g eTTagn
ME TO VYUOAI €TTaywyng MEXPI VA KPUWOEI N
ETTIPAVEIQ.

MeTaAAIKG avTIKEiyEVA OTTWG paxaipla, TTpouvia,
KOUTGAIO  KaI  Kamakia  Ogv  TIpPETTEl  va
TOTTOBETOUVTAI OTNV ETIPAVEIA TNG €0TIAG KABWC
MTTOpPEI va (eoTaBouv

KpatrioTte Tn cuokeun Hokpia atrd aidid.

O1 AaBEC Twv KAToapOoAIwV PTTOPET va gival (EOTEC
otnv apn. EAEyETe OTI o1 AaBEC TNG KaToapOAag
Oev TIPOECEXOUV 0€ AANEC CWVEC MPAYEIPENATOC
TTou €ival evepyoTroinuéveg. KpatAoTe TIC AABEC
MakpIa atrd TTaIdid.

Av dev akoAouBnoeTe auThV TN OUMPBOUAR, UTTOPEI
Va TTPOKANBOUV eyKaupaTa Kal KayiuaTa.
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Kivouvog KoTriig

e H aixunpen Aemmida Tng EUOoTpag Koudivag eKTiBeTAI
otav TpaBiETal TO  KAAUppa  ao@oaAciac. Na
XPNOIMOTTOIEITAI ME ECAIPETIKA TIPOCOXN Kal va
QUAAooeTal TTAVTA PE AO@AAEIQ Kal Pakpid atrd
TTaIdIq.

e Av dgv TIPOOECETE, MTTOPEI  va  TTPOKANOEI
TpAUPATIONOG N Kowipara.

2NMAVTIKEG 0dNYieg aoc@aAgiag

e Mnv a@nveTe TIOTE TN OUOCKEUN XWPEIC €TTiBAEwn
oTav XPNOIKOTTOIEITAIL. Ol UTTEPXEINIOEIG
TTPOKOAOUV KATIVO Kal  AITTApEC OlappoEC  TTOU
MTTOPOUV VO ava@AeyouUv.

e Mnv XpPNOIUOTIOIEITE TIOTE Tn OUCKEUN OAG WG
ETMPAVEIQ EpyaTiag 1 atroBnikeuong.

e [1OTE PNV AQAVETE QVTIKEIUEVA ] OKEUN TTAVW OTN
OUOKEUN.

e Mnv TOTTOBETEITE | APAVETE PAYVNTIKA AVTIKEIMEVA
(Tr.X. TNOTWTIKEG KAPTEG, KAPTEG MVAMUNG) N
NAEKTPOVIKEC ~ OUOKEUEC  (TT.X.  UTTOAOYIOTEG,
ouokeuég  avarrapaywyns MP3) kovtd oT1n
OUOKEUNR, KaBWG evoéxeTal va errnpedlovral armo
TO NAEKTPOMAYVNTIKO TNG TTEDIO.
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e Mnv XpNOIUOTIOIEITE TTOTE TN CUOKEUN OAG YIA VA
CeoTAvETE ) VO BEPUAVETE TO DWUATIO.

e MeTd Tn XpPron, QTTEVEPYOTIOIEITE TTAVTA TIG (WVEG
MAYEIPEPNATOG KAl TNV €0TIA HAYEIPEUATOS, OTTWG
TTEPIYPAPETAlI  OTO  TTAPOV  eyxelpidio  (TT.X.
XPNOIYOTTOIWVTAG  TA  KOUMTTIA  agng). Mnv
BaoiCeoTe 0Tn A&ITOUPYIQ QViXVEUONG OKEUWV YiA
VO  OTTEVEPYOTTOINOETE TIC CWVEC MAYEIPEUATOC
OTaV AQAIPEITE T OKEUN,.

e Mnv emTpérrere ota madid va Traiouv JE TN
ouoKkeunl 1 va kKdaBovrtal, va OTEKOvIal N va
OKAP@AAWVOUV TTAVW TNG.

e Mnv atroBOnKeUETE QVTIKEIMEVA TTOU EVOIQPEPOUV
Ta TTaIdIQ O€ VTIOUAQTTIA TTAVW OTTO TN CUOKEUN.
Ta TTaIdId TTOU OKOAPPAAWVOUV OTNV €CTIA UTTOPEI
Va TPAUMATIOTOUV ooBapd.

e Mnv agrivete Ta TTAIdIG péva 1 Xwpic eTTiBAswn
oTNV TTEPIOXI OTTOU XPNOIUOTIOIEITAI N CUOKEUN.

e Ta TTaudId A T ATOUA PE AvVATTNPIA TTOU TTEPIOPICEI
TNV IKAVOTNTA TOUG VA XPNOIMOTTOIOUV TN CUOKEUN
Ba TTPETTEl va €Xouv €va UTTEUBUVO Kal IKaVO
ATOMO YIa va Toug kaBodnyei otn xprion ™¢. O
€IOIKOG Ba TIPETTEl va €ival IKAVOTTOINKEVOG OTI
MTTOPEI va XPNOIMOTTOINCEl TN OUCKEUR XWPIC
KivOUVO yIa TOV €aUTO Tou ) TO TTEPIBGAAOV TOU.
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e Mnv €TIOKEUACETE 1 AVTIKABIOTATE OTTOIOONTTOTE
MEPOG TNG OUOKEUNG, €EKTOG €AV OUVIOTATAI
OUYKEKPIPEVA OTO eyXeIpidlo. OAec ol UTTOAOITTEG
EPYAoiec ouvtnpnong TPETTEI va eKTEAOUVTAI ATTO
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

e Mnv xpnolyotroleiTe  atgokaBapioTh  yia  va
KaBapioeTe TN BACN €0TIWV CAC.

e Mnv TOTTOOETEITE 1] PiXVETE BAPIA QVTIKEIMEVA OTN
BAon €0TIWV 0QG.

e Mnv oTékeoTe TTAVW OTN BAON €0TIWV OAG.

e Mn XpNOIYOTIOIEITE OKEUN ME OOOVTWTEG AKPEG N
oUpPETE OKEUN KATA MPAKOG TNG ETTIPAVEIOG TOU
YUOAIOU E€TTOYWYNAG, KABWS autd PTTopei va EUOEl
TO YUQAI.

e Mnv XpnoIJOTIOIEITE OUPUATIVO O@Oouyyapla
AAa  okKAnpd AglavTikd  KaBaploTIK&  yia  va
KaBapioete TN PAon €oTiwv O0Ag, KABw¢ autd
MTTOPOUV VA {UOOUV TO YUOAI ETTAYWYNC.

e EAv  €xel  TpokAnBei  (nuid  oT10  KOAWOIO
TPOoPOdOUiag, TTPETTEI va AVTIKATOOTABEI atrd Tov
KATOAOKEUAOTI], TOV £LOUCIODOTNHEVO TEXVIKO TOU I
ATOMA ME TTAPOMOIA TEXVIKN KATAPTION £TOI WOTE
Va ATTOPEUXBEI OTTOI0OONTTOTE KivOUVOC.

e AUTi} N OUCOKEUN TTPOOPICETAI VO XPNOIKJOTTOINOEI
YIQ OIKIOKEC KAl TTAPOUOIEG XPNOEIC OTTWG:
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- TTPOOWTTIKO Kouliva¢ o€ KATAOTAMATA, ypageia
Kal GAAa TTepIBAANOVTO €pyaciag, - aypoIKieg, -
ammd TeEAATEC O€ Cevodoxeia, MOTEN Kal GAAa
TTEPIBAAOVTO KaTOIKIWY, - TTEPIBAAAOVTA TUTTOU
EVOIKIQCOMEVWYV DWHATIWV PE TTPWIVO

e [MPOEIAOMNOIHZH! H OUOKEUN Kal Ta
TTPOORACINa TUAPATA TNG BepPaivovTal TTOAU Katd
TNV OIAPKEI TNG XPNONG.

Oa TTPETTEl va DIVETAI TTPOCOXH WOTE VA ATTOPEUYETAI
TO AYYIYUO TWV BEPUAVTIKWY OTOIXEIWV.

Maidid nAKiag KATwW TwWv 8 €TWV TIPETTEl VA
QUAdooovVTal MAKPIA, €KTOGC €AV €TITAPOUVTAI
OUVEXWG.

AUTA n ouokeunl PTTOpPEi va xpnoigotroindei arrd
TaIdIA NAIKIOG 8 €Twv 1 PeEYAAUTEPA Kal QATTO
ATOMO ME MEIWMEVEC CWHATIKES, QIOONTNPIAKES N
OlavONTIKEG IKAVOTNTEG N EAAEIYN EPTTEIPIAG KAl
yvwong €Aav eival uttd eTiAewn 4 Toug £xouv
0006¢i odnyie¢ avagopikd MdeE TN XPNon Tng
OUOKEUNG UE QOQAAN TPOTTO KAl £XOUV KATAVONOEI
TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTAI.

Ta maidid dev Ba Tmrpétrel va Trai(ouv Pe TNV
ouokeur). O KaBapIoPOC Kal N cuvThPNon aTTd ToV
XpoTn 0ev Ba TrpéTrel va yivetal attd TTaidid

XWPIG ETTIBAEWN.
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MPOEIAOTIOIHZH! To payeipepa xwpic €TTiBAEWn
o¢ pMia eoTia PE AiTTOg 1 AGdI pPTTOPEl va gival
ETTIKIVOUVO KOl MPTTOPEI va €XEl OAV ATTOTEAEOUQ
TNV TTPOKANON TTUPKAYIAG. MNOTE 13\
TTPOCTIOBA0ETE va OBACETE MIa QWTIA HE VEPO,
OANG  QTTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUR KAl OTNn
OUVEXEIQ, KAAUWTE TN QAOYQ TT.X. ME VA KATTAKI N
MIa KouBépTa TTUPOORECNG.

MPOEIAOIOIHZH! Kivduvog Trupkayidg: pnv
ATTOONKEUETE QVTIKEIPMEVA OTIG ETTIQAVEIEC
MAYEIPEPATOG.

Mpoeidotroinon: EAv n em@aveia gival payiouevn,
QTTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN VIO VO QATTOQUYETE
TO €VOEXOMEVO NAEKTPOTTANCIAG, VIO ETTIPAVEIES
EOTIWV OTTO UOAOKEPAMIKO ) TTAPOMNOIO UAIKO TTOU
TTPOCTATEUOUV TA UTTO TACN HEPN

Agev TTPETTEI va XPNOIUOTTIOIEITAI ATHOKABAPIOTAG.
AuT n ouokeuny dev TTPoopIdeTal yia AsiToupyia
MEOW  €VOG  €CWTEPIKOU  XPOVOOIAKOTITN N
CEXWPIOTOU OUCTHAUATOC TNAEXEIPIOHOU.
MPOXZOXH: H diadikacia payelpEéPaTog TTPETTEI VA
ermoTrreveTal. Mia ocuvtoun d10dIKOCIO PAYEIPEUNATOC
TTPETTEI VA ETTIBAETTETAI CUVEXWG.
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MPOEIAOIOIHZH! MNa va atmro@euxBei N avaTpoTn
TNG OUOKEUNG, TIPETTEI va €YKATOOTABEI autd TO
oTaBePOTTOINTIKO HECO. AvaTpECTE  OTIC  00nYieg
eykardoTaong.

MPOEIAOINOIHZH! XPNOIUOTIOIEITE MOVO
TIPOCTATEUTIKA €0TiOAC TTOU oXedIAlovTal ATTO TOV
KATAOKEUQOT TNG OUOKEUNG MAYEIPEUATOC 1) TTOU
UTTOOEIKVUOVTAl  aTTO  TOV  KATAOKEUOQOTH  TNG
OUOKEUNG OTIG 00NYieg Xpnong wg KAataAAnAa n ta
TIPOCTATEUTIKA €0TIOG TTOU €ival EVOWUATWHEVA OTN
ouokeun. H xpAon akatGAANAwV TTPOCTATEUTIKWYV
MTTOPEI va TTPOKAAEDEI ATUXAMATA.

AUT) N OUOKEUN €EVOWMATWVElI OUVOEDON YEIwang
MOVO YIa AEITOUPYIKOUG OKOTTOUG.

ZuyxapnTﬁpla yla TNV ayopd TnNg véag oag ETTAYWYIKNAG EOTIOG.

>0G ouvioToUPE va aglepwaeTe Aiyo xpovo yia va Olafdcere autd 1o Eyxeipidio
Odnyiwv / EykatrdoTtaong, TTPOKEIMEVOU VA  KATOVONOETE TAAPWG TIWG va Tnv
EYKATACTAOETE KOI VA TN XPNOIUOTTIOINCETE CWOTA.

lNa Tnv eykardoTaon, diaBdoTe TNV evOTNTA £YKATACGTACNG.

AloBAoTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0BNYieG ao@aAgiag TTpIv atmd TN XPAon Kal QUAGETE auTo
10 Eyxeipidio Odnyiwv / EykatdoTaong yia peAAOVTIKA avagopd.
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ETTIoOKOT non 1 poi 6vrog
Kdaroyn

Zwvn 2000 W, boost £éwg 2600 W
Zwvn 1500 W, boost £éwg 2000 W
Zwyvn 2000 W, boost éwg 2600 w
Zwvn 1500 W, boost €éwg 2000 W
Kepapiko yuaAi

.
s
o a0 bk wDh =

Mivakag eAéyxou

Mivakag eAéyxou

1

| I

. *

1. Kouptmd emAoyng ¢wvng
HoyeIpéuaTog

2. KoupTri xpovodiakotrTn

o M

m
w

KoupTri puBuiong ioxuog /

F )
XPOVOOJIOKOTITN

= |
p

KAgidwpa koupTmiwv
Kouptri ON/OFF

N-T O @ ==y

KoupTri Asiroupyiag Boost

N o o M

KoupTri Aeitoupyiag Tradong
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Auod AEEEIG yiIa TO ETTAYWYIKO HAYEIPENO

To emaywyikd payeipega eival pia ac@aAnig, TTPONYHEVN, QTTOTEAECUOTIKY  Kal
OIKOVOMIKR TeXVoAoyia payelpéuaTog. AEITOUPYEI JE NAEKTPOPAYVNTIKEG DOVIOEIG TTOU
Tapdyouv BepudTnTa atmeubeiag oTo OKeUOG, Kal Ol EUPEda Péow TnG B€puavong Tng
YudAivng em@adveiag. To yuahi eoTaiveTal pOVo ETTEIBN) TO OKEUOG TEAIKA TO CEOTAIVEL.

BHE

O10epEVIo OKEUOG

MayvnTIKO KUKAwUaA
ETIQAVEIQ KEPAMIKNG TTAGKAG
TTNVio eTTaywyng

Emaywyikd pevpata

Mpiv XPNOIMOTTOINCETE TN VEX ETTAYWYIKN £0TiA

e AigBdote autév TOov 00nyd, Aaufdvovrag 1diaiTepa uTTOWn TNV evoTNTA
«lMpoeIdoTTOINCEIG ACPAAEIOGY.

o AgaipéaTe TUXOV TTPOCTATEUTIKA WEURPAVN TTOU UTTOpEl va PBpiokeTal akdua oTnv
ETTAYWYIKA €0TiA.

XpAon TwWV KOUMPTTIWV aPng
e Ta kouutd gival euaioBnTa TNV AR, £101 OeV XPEIAZETAI VA AOKEITE TTiEON.
e XpNOIYOTTOINOTE TO GPAIPIKO TUHAMA TOU SAKTUAOU 0ag, OXI TO AKPO TOU.

e Oa akoute éva nxnTikd orua KGBe @opd TTou Ba yivetal avrIAnTTd éva dyyiyua
agng.
e  BeBaiwbeite 6T Ta KOUMTTIA €ival TTAvTa KABapd, oTeyvd, Kal 6T dev UTTAPXEl KavEéva

QVTIKEIPEVO (TT.X. €va OKEUOG A éva TTavi) TTOU va T KOAUTITEL. AKOPA KOl éva AETTTO
OTPWHA vEPOU UTTOPEN va KAVEI DUOKOAN TNV AEITOUPYIO TWV KOUMTTIWV.

. / /
e

e d
" il

&~ _{/
v X
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EmAoy TWV CWOTWV HAYEIPIKWY OKEUWYV

e Xpnoigotroigite POvo payeipik@ okelun Pe Bdon -
& KOTAAANAN yia emmaywylkd payeipepya. AvalntioTe =
T0 OUPBOAO €TTAYWYAG OTn OUCKEUOoia f OTO
KATW PEPOG TOU OKEUOUG.

e Mrmopeite va ehéyEete av  Ta  payelpik@ Okeun oag  gival
KATGAANAQ TTPOYHATOTTOIWVTAG €vav €AEyXO HE €vav PayvATn.
MeTtakiviiote éva payvAtn TpPog Tn PBdon Tou okeloug. Edv
€AkeTal, TO OKEVOG €ival KATAAANAO yia ETTaywyH.

e EaQv dev €xeTe payvATn:

BdATe Aiyo vepd 010 OKEUOG TToU BEAETE v EAEYEETE.

2. Eav n évdeign '_Jésv avapBooPAvel oTnv 0Bdvn Kal TO VEPO
Bepuaiveral, To OKEVOG gival KATAAANAO.

e Ta payelpik@ okeldn TToU Kataokeuagdovtal ammd Ta akoAouba UAIKG Oev eival KaTtdAAnAa: kabapd
avogeidwTo aTodAl, aAoupivio | XaAKO Xwpig payvnTikr) BAon, yuaAi, EUAo, TTOpaeAGvN, KEPAUIKG Kal
TAAIva okeln.

Mn xpnoiyoTroigite payeipik@ okeln pe 080VTWTEG GKPES i KUPTA Bdon.

- .
- - =

NS NN 4

BeBaiwBeite 611 N Bdon Tou okeloug oag eival Agia, kGBeTal €TmiTredn TTAVW OTO YUOAI
Kal €xel TO i010 pEyeBog Pe TN Cwvn payelpéuaTog. XpnoIPoTToINoTE OKEUN n SIGUETPOG
Twv oToiwv eival 1000 peydAn 600 TO TrEpiypappa TNG  €mAeyuévng  {wvng.
XpNoIPoTToIVTag £va eAa@PWG TTIo @apdlU okeUog N evépyela Ba XpnaolpoTroindei aTn
péyioTn ammédoon TnG. Edv xpnoipotroigite UIKPOTEPO OKEUOG N a1TddOCN MTTOPEl va
gival pikpdTEPN aTmd TNV avauevouevn. Mavra va eoTiddeTe To OKEUOG 0OG OTN dwvn
HoyeIpEUaTOG.

. | . e 2

N7 N N Ny

AvOONKWVETE TTAVTA TA OKEUN ATTO TNV ETTAYWYIKA €0TIO — YNV TQ CEPVETE, YIOTI UTTOPEI
va Xapagouv 1o yUaAi.
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AlaoTdoeig okeloug

O1 {wveg payeIpEPaTog YTTopouyv, PEXP! EVOG 0piou, va TTPOCapuOlovTal QUTOUATA OTNV
dIGuETPO Tou okeUoug. QaTOOO0 O TTATOG TOU OKEUOUG auToU TTPETTEN va £XEI Jia EAAXIOTN
OlGueTpo avaloya pe TRV avrioToixn {wvn payeipéuatog. ¢ Ma va emTUXETE TNV
KaAUTEPN duvar amdédoon NG €0TiAG 00G, 0OG TTAPAKOAOUPE va TOTTOBETEITE TO
OKeUOG OTO KEVTPO TNG CWIvNG HAYEIPEPATOG.

H 81apeTpog TG BAONG TOU ETTOYWYIKOU OKEUOUG HOYEIPEUOTOG

Zwvn JayeIpEPaTOg EAdxioTn (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

Ta Trapatrdvw PTropei va diagépouv avdAloya PE TNV TTOIOTNTA TOU OKEUOUG TTOU
XpnoiygoTrolgiral.

XpRAon TnG ETAyWYIKNG E0TIAG

lMNa va §EKIVACETE TO JayEipEpa
1. Ayyi¢rte To TAfkTpOo ON/OFF. k!

Metd amd v evepyotroinon, o BopPnTig akouyetal pia gopd, |
OAeG O 000VEG epPaVICOUV «- » 1 «--», UTTODEIKVUOVTAG OTI N ,I \"“\,
ETTAYWYIKN €0TIO £XEI EI0EABEI O€ KOTAOTACT OVOUOVAG. L

2. Tomobetnote éva kat@AAnAo oOkevog emdvw oTn  Qwvn |
HayeIPEPATOG TTOU BEAETE VO XPNOIPOTTOINOETE. ey

¢ BePaiwbeite 0TI TO KATW PEPOG TOU OKEUOUG KAl N EMPAVEID oo _:.;;-’_'
NG WvNG YayeIpEPATOG €ival KABAPEG KAl OTEYVEG. =

3. Ayyiloviag To KkoupTi €mAOyAC {Wvng MOyeIpENaTOC, Bal o 2f)-
avaBoofrioel pia €vOeiEn dITTAQ OTO KOUUTTI. I
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4. PubpioTe €va emiredo 10X00G ayyiovTag TO KOUUTTIA «-» 1] «+». ar -+

a. Edav dev emAéete pia Beppokpacia eviog 1 AemTol, n r! =
ETTaywWYyIKA €o0Tia Ba atrevepyoTtroindei autoépara. Oa xpelooTel \
va EekivrioeTe Eava atré To Brua 1.

B. Mrmopeite va TpotrotroifoeTe Tn pUBUION Tng Bepuokpaaiag
OTTOIaOATTOTE OTIYUR KATA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEUATOG.

Edv otnv 086vn avaBooBivel n €vdeign g EVOAAGS pe
TN PUBUION TNG BeppOKpaTiag

AUTO onuaivel OTI:

. O¢ev £XETE TOTTOBETACEI éva OKEUOG ETTAVW OTNV OWOTA {Wvn payeipéuarog n,

. TO OKEUOG TTOU XPNOIUOTIOIEITE eV €ival KATAAANAO yIa ETTAYWYIKO YayEipEua N,

. TO OKeUOG eival TTOAU MIKPO R OXI OWOTA €0TIAOPEVO €TTAVW OTnv  {wvn
HoyeIpEPaTog.
Aegv yivetal Bépuavon Tapd yovo av utrdpxel €va KatdAAnAo okelog eTTavw OTn

Cwvn payeipépatog. H 086vn Ba atrevepyotroinBei autéuata PetTd atmmd 1 AeTrTa av
Oev To1T00€TNOEI KATAAANAO OKEVOG.

OTav TEAEIWOETE TO HAYEIPEUA

)

1. Ayyigte 10 KoOupTri €mAOYAG Cwvng HayEIPEUATOG TTOU

€TMOUEITE VO OTTEVEPYOTIOINCETE. \

.

6
H'-.

e

2. AmevepyoTroiioTe Tn {Wvn HaYEIPEPOTOG AYYICOVTAG TO KOUMTI «-» KOI KUAWVTAG
TTPOG Ta KATW OTO «O» A KPATWVTAG TTATNUEVA TO KOUUTTIA «+» KAl «-» TAUTOXPOVA
yia 1 deuTePOAETTTO, Ba peIwOei atreubeiag oTo «O».

BeBaiwBeite 611 oTNV 006Vvn 10X00G euaviCeTal n €voeign «0» Kal oTn CUvEXEla
ep@avigetal n Evoeign «Hy».

'_l S Kal JETA -'—l H

3. Amevepyotroifote oAdkAnpn Tn PBdon eomwv ayyifoviag TO
TARKTPo ON/OFF. [
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4. Tpocoxn OTIG BEPUEG ETTIPAVEIEG

H évdeign «H» utrodeikviel TToia {uovn payeipéuartog eivalr {eoTh akOun oTnv aQn.
Oa egapavioTei 6Tav n EMPAVEIO KPUWOEI KOI OTTOKTATE! JIa ao@air] Bepuokpaaia.
Mmropei emiong va xpnoigotoin®ei wg Asitoupyia efoikovounaong evépyelag av
BéAeTe va Bepudvete TTEPAITEPW OKEUN, XPNOIUOTIOINGTE TNV €0TIA TTOU €ival AKOPA

CeoTn.
1H

>e ePITITwaon BIOKOTING PeUPATOG v To «H» gival evepyoTtroinuévo, TTIPOCESTE va unv
ayyigete TNV em@Aveia payeipéPaTog, akoun Kai av 10 «H» dev ep@avideTal TTAéov éTav
€TTavEéNBEI TO peUQ.

Xpnon tng Alaxeipiong loxuog

XpnoigotroiwvTag Tn dlaxeipion 10x00G UTTopeiTe va pubuiceTe TN OUVOAIKR 1I0XU O€
2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/ 6.5kW ka1 7.4kW. H 1TpoemmAeypévn puBuion ouvoANiKAG 1I0XU0G
gival To péyioTo TTiTTEdO 10XU0G.

PUOpion Tou OUVOAIKOU €TITTESOU 1I0XUOG CUHPWVA HE TIG
ATTAITACEIG OAG

1. BeBaiwbeite 611 n €oTia gival atrevepyoTToinuévn.

Znueiwon: Mrtropeite va puBpioete Tn diaxeipion 10x0og pévo otav n BAacn €o0TIWV
€ival aTTEVEPYOTTOINUEVN.

2. Ayyi€te 10 Koupmri «Pause function» (Madon AeiToupyiag) Kai
KpaTAoTE TTatnuévo yia 5 deutepOAeTTTa. O@a akoUoeTe Tov BouPnTA | '\Lx

|
va nxei gia eopd. P \
%
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3. AQoU akOUOETE TO WTTITT, QYYiETE TAUTOXPOVA Ta TTAAKTPA «+» KOl «-» KOl KPOTAOTE

matnuéva yia 3 OeuTePOAETITA, n €vOeiEn TOU XPOVOUETPOU TTou Ba euQavioTE
avafBoofryvel oTo TTponyouuevo €TTTTEdO OUVOAIKNAG 10YU0G, Tr.X. ‘2.5°. Ayyigrte
TTAPATETOPEVA TA TTANKTPA «+» Kal «-» yia 1 SEUTEPOAETTTO Kal TTAAI yia va peTaBeiTe
oe GMo emimedo 10xU0g, yia Tapadeiyya 3.0. Otav n 1oxUg TToUu BfAeTe
avaBoaBrvel, atoTe 1o KouuTri «Madon AeIToupyiag» Kal KPATAOTE TTATNUEVO Yid
5 deutepoAemta. O BopPntig Ba nxnoel 10 Qopég. Znuaivel OTI TEAEIWOATE TN
puBuion.
@ ©
=~ a5+ = =304

g,

Inueiwon:

1.

Metd 10 BrAua 2, TIPETTE VA AYYIEETE TO KOUPTTIA «+» KaI «-» EVTOG 3 SEUTEPOAETTITWV
a@ATOU OKOUTETE TOV fX0. AIGQOPETIKE, Ba XpelaoTei va EekivioeTe Eava atTd To Bripa 2.

. MOAAig TeAeiwoeTe Tn pUBUION, TTEPIPEVETE PEXPI TO TEAOG Twv 10 ptmiTT. Mnv ayyigete

Kavéva KOUMTTi Katd Tn didpkela autAg TnG TTePIGdou. Ala@opeTikd, n pubuion dev
Ba eivan €ykupn.

Kavoéveg diaxeipiong 1Io0x0og

Edv n ouvoAikn 10x0g utrepBaivel Tov Trepiopiopd Twv 2,5 kw, 3,0 kw, 4,5 kw, 5,5 kw
6,5 kw § 7,4 kw (av@hoya pe 1o €TTiTedo TTOU £XETE Opioel), OV UTTOPEITE va AuENOETE
TO OTAdI0 I0KU0G otrolaadnToTe (wvng. Edv Tnv augnoete ayyifovrag To TTANKTPO «+»,
n Bdon eomnwv Ba nxnoel 3 @opég kai Ba eugaviotei n évdeiEn «Pny» Tou Ba
avapBoofrvel.. ETTopévwg, TTPETTEI va PEILWOETE TO OTASIO 10XU0G GAAWY (wvwv TTpIV
au&noeTe TNV 1I0XU TNG OUYKEKPIPEVNG CUWVNG.

Xpnon tng Asitoupyiag Boost

Me 1n Aeitoupyia Boost augdvetal n 10x0G o€ pia (wvn péoa og £va DEUTEPOAETTTO Kal
Olapkei yia 5 AeTrTd. 'EToI PTTOPEITE VA EXETE TTIO IOXUPO KaI TTIO YPAYOPO WayEipeua.

XpnRon Tng Asitoupyiag Boost yia peyaAutepn 10X0

1.

BéNeTe  va  xpnoidotroifoete TN Aeitoupyia  Boost kar  Ba

Ayyi¢te TO KOUWTTi €mMAOYNG TNG {WvNG PAYEIPEPATOG OTNV OTToIa o]
avaBoofnoel pia £voeign dITTAG OTO KOUUTT.. [\\

EL-17



2. Ayyitte 10 KoupTri Boost kal n {wvn payeipépatog Ba apxioel va Asitoupyei oTn
AeiToupyia Boost.

H 0846vn 1ox00¢ Ba ep@aviel Tnv évdeign «Px» utrodeikviovTtag OTi n {wvn A&IToupyei

ue Boost.
B
[\ﬁ — P

3. Hiox0ug Boost 8a diapkéael yia 5 AeTITd Kal 0T ouvéxela n ¢wvn Ba emaoTpéyel oTo
emiTTedo 10x00g 9.
a9

4. Av BéAeTe va akupwaeTe Tn Acitoupyia Boost katd Tn SIAPKEIQ QUTWY TwWV 5 AETTTWV,
ayyigre To koupTi €mAoyng fwvng payeipéuatog kal Ba avaBoofrioel pia €voeign
OiTrAa 0TO KOUUTTi. XTNn OuVvEéXela, ayyiETte To koupuTni Boost, n ¢wvn payeipéuatog Ba
ETMIOTPEWEI OTO €TTITTEDO 10XUO0G 9.

f\im IHI:’ 9

Meplopiopoi Katd Tn XpRon

O Ttpeig [ Téooepig fwveg xwpifovial o€ OUO OMPAdES. XTn Mo opdda, av
XPNOIUOTTOINCETE TN AgiToupyia boost oe pia ¢uvn, BeBaiwdeite TpwTa OTI N GAAN {wvn
AeiToupyei pe 1o id10 emTiTTeEdO/KATW aTTd TO ETTITTEDO 10XUOG 5.

Opéda A Opdda B

]

EL-18



XpRon Tng Asitoupyiag ravong

H Asitoupyia Tradong utmopei va xpnoiyotroinBei otroladnTroTe aTiyur Katd Tn SIdpKeia
TOU poyeIipéPaTog. EmTPETTEl va OTAUOTAOEN N ETTAYWYIKN €0TiO KOI va €TTavéABel O€
QuUTHV.

1. Befaiwbeite 611 N {Wvn PAYEIPEPATOG AEITOUPVYEI.

2. Ayyi€te T0 KoupuTri TNG Aeiroupyiag Madong, n wvn payelpéuartog Ba euavioel TNV
evoeign «ll». X1n ouvéxeia, n Aetoupyia TnG emaywylkng Bdong eomiwv Ba
atrevepyoTToinBei o€ OAeg TIG {WVEG PayEIPEPATOG, EKTOG atrd T Asitoupyia lMauon,
TA KOUMTTIA EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG KAl KAEIBWUOTOG.

46 5 i He
= = i
a6 g iy He

3. Na va akupwaoeTe TNV KoTdoTaon Tadong, ayyiéTe To KOUMTTi Tng Aeimoupyiag
Mavong kai, oTn ouvéxela, n {wvn payeipéuatog Ba emOTpEWEl OTO €TMITTEDO I0XUOG
TTOU OpioaTE TIPIV.

JTH He -6 L
o — — b
i e a6 &

KAg i Swpa Twv Kou M T WV

e Mrropeite va KAEIBWOETE TA KOUMTTIA YIO VO OTTOTPEWETE TNV akoUoia Xpron (yia
Tapadelypa Taidid TTou evepyoTroloUv Katd AGBog TiG WVEG HayEIPENATOG).

e Otav eivalr KA&IdwPEVA TA KOUPTTIA, OAQ T KOUMTTIA €KTOG atrd To KouuTri ON/OFF
gival atmevepyoTToinuéva.

Mo va KAEIBWOETE TA KOUMTTIA

AyyitTe To KoupTTi KAEIBWPATOG. O XpovodIakoTTnG Ba eupavioel Tnv £voeign «Lox»
Mo va §EKAEIBWOETE TO KOUPTTIA

1. BeBaiwbeite OTI n eTTaywWYIKA €0Tia gival evepyoTroinuévn.

2. Ayyite Kal KPATAGTE TTATNPEVO TO KOUPTTI KAEIOWHATOG YIa Aiyo

3. Twpa PTTOPEITE Va ApXioETE VO XPNOIUOTIOIEITE TNV ETTAYWYIKA €0TIA.
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Otav n eoTia eivar oe Aeitoupyia  kA€idwuaTog, OAa Ta  KOuummd  gival
& QTTEVEQYOTIOINUEVA  €KTOG amod  To  Kouuti  ON/OFF, JTTOpEiTE Tavia va
QATTEVEPYOTTOINCETE TNV ETTAYWYIKA €0Tia pe 1O kouutri ON/OFF o€ TrepimrTwon
€KTAKTNG avAyKnG, aAAG Ba TTpETTei va EeKAEIBWOETE TNV €CTIA TIPWTA GTNV ETTOUEVN

xeron.
MpooTtacia amrd utrepBéppavon

‘Evag €10iIk6G aiobntipag Bepuokpaciag TrapakoAouBei T Bepuokpacia péoa oTnv
emaywyiky eoTia. Otav evromietal utrePBOAIKY BepuoKpacia, n EMAYWYIKH €0Tia
OIaKOTITEl aUTOPATA TN AEIToupyia TnG.

MpooTacia amrd utrepxeiAion

H mpooTacia amrd utrepxeihion atroTeAei pia Asiroupyia ac@daAeiag Kal TTPooTadiag NG
OUOKEUNG. ATTevepyoTrolei Tnv €0Tia autépaTta eviog 10 BeUTEPOAETITWY €AV UTTAPXEI
pofl Tou vepoU TIpog Tov Trivaka €Afyxou, evw o BouPntig Ba nxnoe yia 1
OEUTEPOAETTTO.

AvViXVEUOT MIKPWV AVTIKEINEVWV

Ortav éva akatdAAnAo péyebog ) éva un payvnTikd okelog (TT.X. aAoupivio) i Kdrrolo
GAAO HIKPO avTiKeipevo (TT.X. Jaxaipl, Tpouvi, KAEIdi) a@ebei oTnv €aTia, n €oTia TiBeTAI
autopata oe avapovr o€ 1 Aemrté. O avepioTpag Ba cuvexioel va payeipeldel KATW atrd
TNV ETTAYWYIKA €OTIA yIa ETTITTAEOV 1 AETTTO.

AuTOHATOG TEPUATIONOG AEITOUpPYiOG

H autéparn amevepyotroinon eival pia Aeiroupyia ao@dAeiag Kal TTPooTaciag Tng
ETMAYWYIKAG €0TIOG 0aG. ZPrAvel auTOuaTa av EEXACETE VA QTTEVEPYOTTOINCETE TNV ECTIA
payeipéuatog. O1 TTpoeTTIAeypévol Xpovol Asitoupyiag yia didgopa emimeda 10X00G
TTOPOUCIAZovTal OTOV TTOPOKATW TTiVaKA:

Emimedo 1o0x00g 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Il
MpoetmAeypévo

XPOVOUETPO £pyaCiag 8 8 8 4 4 4 2 2 2 2
(Wpa)

Otav agaipeital T0 OKEUOG, N ETTAYWYIKN €0TIO YTTOPEI va OTOPATACEI va BepuaiveTal
aUEOWG Kal N €0TIA ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA PETE ATTO 2 AETTTAL.

Atopa pe BnuatoddoTtn kapdidg Ba TTPETEl va cUPBouAeUovTal TOV YIOTPO
& TOUG TTPIV XPNOIKOTTIOI)OOUV QUTHV T CUCKEUN).
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XpRpon Tou Xpovo d1 aKOTT TN

Mrropeite va XpnOIPOTTOINOETE TOV XPOVODIAKOTITN PE BUO BIAPOPETIKOUG TPOTTOUG:

Mrropeite va TOV XPNOIPOTIOINCETE WG XPOVOUETPO AETTWV. Z€ QUTAV TNV
TTEPITITWON, 0 XPOVOdIaKOTITNG dev Ba atrevepyoTroifael Tn {wvn PAYEIPEPATOS OTAV
£xel TTapEABEI 0 XpOVOG TTou €xeEl PUBUIOTEI.

Mrropeite va Tov puBuicETE WWOTE VA ATTEVEPYOTTOIE Pia {Wvn POYEIPEUATOG PETA TNV
0AOKANPwWON TNG KaBOoPIoPEVNG WPAG.

Mrropeite va puBpioeTe TO XPOVOUETPO WG 99 AeTTTd.

XpRon Tou XpOoVvodSIOKOTIT WG XPOVOUETPO AETTTWYV

Edv 8ev emAéSeTE KATTOIO {WVN HAYEIPEMATOG

1.

BeBaiwBeite 611 n emIQAVEIQ TNG ECTIOG €ival EVEPYOTTOINUEVN.

2NMEIWON: PTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINCETE TO XPOVOUETPO AETTTWV AKOWN Kal Qv OV
ETTIAEYETE KATTOIO {OVN JAYEIPEPATOG.

I
Ay itgs TO KOUUTTi TOU XPOVOdIaKATITH, N jU B
€vOeign Tou XpPovopETpou Ba apxioelr va

avaBoofrvel kal Ba epgaviaTei n €vdeign
«30» oTnVv 066vn ToUu XPOVOdIaKOTITN.

PuBpioTe TNV wpa ayyifovrag Ta TTARKTPA «-» 1] «+»

JUMBOUAN:  Ayyi€Te TO KOUUTTI «-» 1 «+» pia Qopd yia va PEIWCETE 1 VO QUEAOETE KATA

1 Aemr16. KpaTAOTE TTATNMEVO TO KOUMTT «-» 1] «+» TOU XPOVOBIaKOTITN YIa
va JEIWOETE A va augnoeTe katd 10 AeTrTd.

4. AKupwaoTe TNV Wpa ayyioviag To KOUMTTI TOU XPOVOBIaKOTITN Kal B6a eupavioTei n

€vdeign «00» atnv 086vN TwV AETITWV..

30 IL\I:} jgoe

A@ou puBuioTei 0 xpovodiakdTTng, Ba apxioel

QUECWG VO PETPAEI avTioTpo®a. XTnv oBovn Ba _
EMPAVIOTE O UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG Kal N €VOEIEN A0
Tou xpovodiakéTTn  Ba  avafoofrivel  yia

5 deuTepOAeTTTO.
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6. O BouPnmg Ba nxnoer yia 30 deuTepOAETTTA KAl N
€vdeifn Tou xpovodiakomTn Ba deifel «- -» 6TV ==@
TEAEIWOEI 0 XPOVOG TNG pUBUICNG.

PUOupion Tou XpOovoSIaKOTITN YIO TNV OTTEVEPYOTTOINOCN Miag
{wvng HayeIpENATOG

O1 {wveg payelipéuatog S1aBéTouv auTAY TN AgIToupyia:

e

=1
oo

g S

1. Ayyigrte TO KOUNTTI ETMIAOYAG TNG CWVNG HAYEIPEUATOG
yla Tnv oTToia BEAETE va puBUIoETE TO XPOVOUETPO. (TT.X. wvn 1#)

N
2. Ayyitte TO KOUU é TOU XPOVOOIOKOTTTN, N EVvOEIEn jU B
TOU XPOVOUETPOU Ba apyioel va avaBoaPrvel kal 8a

eypaviotei n évdeiEn «30» oTtnv  086vn Tou
XPOVOBIOKOTTTN.

3. PubBpioTe TNV Wpa ayyifovrag T TTARKTPA «-» | «+»”.

JupBouAn:  Ayyi€Te TO KOUPTTT «-» | «+» pia opd kal Ba peiwBei f Ba augnOei
Katd 1 AemTo. Ayyite TTOopateTapéva TO KOUMTH «-» 1 «+», O
XpovodiakéTTnG Ba peiwBei ) Ba augnbei katd 10 AeTTTd.

Edv o xpdévog puBuiong utrepBaivel Ta 99 Aemtd, o XpovodiakéTTng Ba
EMOTPEWEI auTOPaTA OTA O AETTTAL.

4. AgpoU puBuioTei 0 XPOvodIOKOTITNG, Ba apxioel _ R
QUECWG VO HPETPAEI avTioTpo®a. XTnv oBovn Ba sjha U
EUPAVIOTEI O UTTOAEIMTOPEVOG XPOVOG Kal N £VOEIEN
TOU XPOVOJIOKOTITN avapoafrvel yia
5 deuTepOAeTTTO.

>HMEIQXH: H kokkivn KOUKKida OiTTAa oTnv €vdeiEn Tou A 5
£mMTEdOU 1I0XU0G avaBel UTTOBEIKVUOVTAG OTI éxel €mMIAEYEi N "

Cwvn.
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5.

MNa va oKUPWOETE TOV XPOVOJIOKOTITN, ayyi¢Te TO KouuTr €mMAOYAG {wvng
MOYEIPEPOTOG Kal, OTN OCUVEXEIQ, ayyifTE TO KOUUTTi TOU XPOVOJIAKOTITH, O
XPOVOBIOKOTITNG akupwveTal Kal Ba eppavioTei n évoeign «00» atnv 086vn AeTTTwv
KQl, TN CUVEXEIQ, N EVOEIEN «--».

=23 0e=2000=2--0@

Otav  Ajgel TO  XPOVOUETPO  POAYEIPEPATOG, N

avtioToixn {uwvn PayelpéuaTog Ba aTrevepyoTroinoEi -—I H
autopaTa Kal Ba eppaviaTei n evoeign «H».

EVEPYOTTOINOE TTPONYOUUEVWG.

f O1 4dAMeg Cwveg payelpéuatog Ba  TTapaueivouv  evepyég €Av  €XOuv

PuBuion TOoUu XPOVOJSIAKOTIT WOTE VA ATTEVEPYOTTOIOUVTAI
TEPICOOTEPES ATTO Mid WVEG HAYEIPENATOG

1.

Edv xpnoigotroinoete autr Tn AciToupyia o€ TIEPICOOTEPEG OTTO dia {WVEG
MoyeIpEPaTog, N EvOEIEn TOU XPOVOUETPOU Ba eu@aviel TO GUVTOPOTEPO XPOVIKO
dldoTnua.

(Tm.x. Cwvn 1# xpdévog pubuiong 3 AemTd, Cuwvn 2# xpovog pubuiong 6 AeTTTd, n
£vdeIgn Tou Xpovop£Tpou Ba Beixvel «3».)

>HMEIQXH: H kékkivn koukkida 1rou avaoofrivel diTAa otnv £voeign emimédou
IoxUog onuaivel 0TI n €vOelEn Tou XPOVOUETpou Ocixvel TNV wpa Tng fwvng
HoyeIpEPaTog.

Av BéAeTe va eAéyeTe TNV kKaBopiopévn wpa AAANG Cwvng PayeipéPaTog, ayyigte To
KoupTri €mAoynAg Tng Jwvng payeipéuarog. O xpovodiakémTng Ba deifel Tnv
KaBopiopévn wpa.

'_J 5. (pUBMION oTa 6 AETTTA) -
HELC)
ol 3 (pUBHION oTa 3 AETTTA)
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2. Otav AAel TO XPOVOUETPO HOYEIPEPOTOG, N avTioToiXn (wvn payeipéuarog Oa
atrevepyoTroinBei autdpara kal 8a eu@avioTei n €voeign «H».

aH

SHMEIQZH: Av BéAete va aAAdete TNV wpa PETA Tn pUBUION TOU XPOVOJIAKOTITN,
TpETTEl va EeKivrioeTe atrd 1o Brija 1
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®p o vTid a ka1 Kabapi o 6g

Ti;

Nwg;

ZNUAVTIKO!

KaBnpepivoi Aekédeg aTo
YUOAI (OOKTUAIKG
aTToTUTTWHaTA, oNUadia,
Aek€DEG TTOU aQrVOUV Ta
TPOPIUa 1 pn faxapouxeg
UTTEPXEINITEIG OTO YUOAI)

1. KAeioTe TNV TOpoxn
pPEUPATOG OTNV £OTIA.

2. EogapudoTe éva kabapioTiko
Kougivag evw To YUaAi gival
akoua {eaTto (aAAG Ox1
KauTd!)

3. ZeTTAUVETE KAl OKOUTTIOTE PE
KaBapo tavi i
XOPTOTTETOETA.

4. Avoite Eava TNV TTApOXn
pPEUPATOG OTNV £0TIA.

e Ortav n Tpogodoacia TNG kKoudivag ival

artrevepyoTroinuévn, dev Ba UTTAPXE!
€vOeIgn «CeOTAG ETTIPAVEIAG», AAAG N
{wvn YayeIpéPaTog UTTOPEN va gival
akopa Ceo! Na TTpooéxeTe Trdpa
TTOAC.

Ta guppdTiva agouyyapdkia,
opiopéva vaiAov opouyydpia Kal
okAnp&/AciavTiké KaBapIoTIKA
QATTOPPUTTAVTIKA PTTOPEI va §UC0UV TO
YUOAi. AloBadeTe TTAVTA TNV ETIKETA YIA
va eAéyEeTe av To KaBapIioTIKG A TO
o@pouyydpl oag eival KAaTGAAnAo.

Mnv a@rivete TTOTé UTTOAEiPUOTA
KkaBapiopol oTnv €0Tia: TO YUOA
UTTOPEi va AeKIOOTEI.

YTrepyelhioeig, Alwpéva
UTTOAEipOTa KOl
UTTOAEippaTa KOPPEVNG
Cayapng oTo YUaAi

AQaIpéOTE Ta AUECWG PE Eva
paxaipl QIAETapioPaTOG Wapiou,
€va payaipl TTOAETaG ) pia uoTpa
HE Eupdagr KatdAAnAo yia
ETTOYWYIKEG YUAAIVEG BdOEIg
HayelpépaTtog, aAAd TTPOCEETE TIG
Bepuég emipdveleg TNG {wvng
HayelpéuaTog:

1. KAeioTe TNV TTapoxr peUpaTog
NG €0TiAG ATTO TOV TOIXO.

2.  KpartioTe tn Aettida A T0
epyaleio og ywvia 30° kai
guoTe Toug Aekédeg i Ta
uTToAgippaTa piag kpuag
TEPIOXT TG Baong
HayelpEPaTog.

3. KabBapioTe Toug Aekédeg N Ta
uTTOAgipPaTa PE éva TTETOETA
TATWY 1) XOPTOTTETOETA.

4.  AkoAouBnoTe Ta BApaTa 2 £wg

4 yia «kaBnuepIvoug AekEdeg
o€ yuaAi» TTapatravw.

AQaIpETTE TOUG AEKEDEG TTOU EXOUV
atropeivel ammd Aiwpéva Kai {axapouxa
TPOPINA 1 TIG UTTEPXEIAITEIG 600 TO
duvaTov ouvTopoTEPa. Edv apeBolv
Va KPUWOOUV OTO YUOAI, HTTopEi va
eival dUoKoAo va agaipeBolyv 1 akéua
Kl VO KOTAGTPO@EI JOVIMA N YUGAIvn
EMQAvEIQ.

Kivduvog Kot g: 6TV TO KAAUPUA
aoc@aAeiag avaoupBei, n AeTTida Tng
guoTpag eival koptepn oav Eupdgl. Na
XPNOILOTTOIEITAI JE EEAPETIK TTPOCOXNA
KOl VO QUAGOOETAl TTAVTA JE QOPAAEI
Kal HoKPIG aTTé TTaIdId.
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YTTEPXEINIOEIG OTA KOUPTTIA
agpng

1. ZBAoTe TNV TTapoxn peUPaTog
NG €0TiaG.

2. ZKOUTTIOTE TNV UTTEPXEIAION

3.  ZIKOUTTIOTE TNV TIEPIOXN TOU
mivaka R eAéyXou a@ng Me
éva kabapd uypd ogouyydpl
f TTavi.

4.  XKouTrioTe TTARPWG mnv
TTEPIOXN HE i
XOPTOTTETOETA.

5. Avoiéte TNV TTapoxn pelPaTog
gava oTtnv eaTia.

e H Bdon eoTmiwv pTmopei va nxAoel Kai

va atmevepyotroinBei pévn TG Kal Ta
KOUPTTId  agng  JTopei  va  pnv
AeiIToupyolv av UTTApXEl uypd TTavw
TouG. BePBaiwBeite 6T €xeTe okouTTioEl
TNV TTEPIOXA TOU TTivaka €AEyXOu a®ng
TIPIV EVEPYOTIOINOETE EAVA TNV €OTIA.

Odnyie ¢ Kkai

OUM BOUAE ¢

Mpo6BAnua

MOlavég aitieg

Ti va KAvVETE

H emaywyikn eoTia dev
UTTOPEI Va eveEPYOTTOINOEI.

Agv UTTAPYEI TTAPOXT| PEUHATOG

BeBaiwbeite 611 n eTTOYWYIKN €OTI
gival ouvdedepévn Ue TNV TTAPOXA
pedpaTog Kai OTI gival
EVEPYOTTOINUEVN.

EAéyEre av utrdpyel SIoKOTA
peUPOTOG OTO OTTITI 1) OTNV TTEPIOXN
0ag. Av €xeTe eAEYEEl Ta TTAVTA KOl
T0 TIPOPANUA TTaPAPEVE], KOAETTE
€vav e§EIBIKEUPEVO TEXVIKO.

Ta koupTid aprg dev
QVTATIOKPIVOVTa.

Ta koupTd gival KAEIdwEva.

=eKAEIBWOTE T KOUUTTIG. AVaTPEETE
oTnv evotnTa «XpARon TNg
ETTAYWYIKAG BACNG €CTILVY YIA
odnyieg.

Ta KoupTTId apAg eival
OUOKOAO va AgIToupyroouy.

MTropei va uttdpxel éva AeTrTo
OTPWHA VEPOU TTAVW aTTo TA
KOUMTTIA ] ITTOPET VO XPNOIMOTIOIEITE
TNV GKpn Tou dakTUAoU cag 6Tav
ayyiCeTe TA KOUPTTIG.

BeBaiwbeite 611 n TEPIOXH TOU
Tivaka eAéyxou agng gival oTeyvn
KOl XPNOIUOTIOINOTE TO OPAIPIKO
TUAKa Tou SakTUAOU Gag oTav
ayyiCeTe Ta KOUPTTIC.

To yuaAi EUBnke.

Mayeipika& okeun pe OKANPEG GKPEG.

XpNOIUOTTIOINOTE PayEIPIKA OKEUN UE
emiTTedn Kai Agia Baaon. BA.
«EmmAoyn Tou cwoToU payeipikod
oKelouG»

XpnaiyoTroloUvTal akaTdAAnAaQ,
AglavTIKG o@ouyydpia 1 TTpoidvTa
kaBapiopou

BAétre «PpovTida Kal KaBAPITPOG».
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Mepika okeun KGvouv
AXOUG TPIEIUOTOG 1 KAIK.

AuTo pTropei va TTpokAnBei até Tnv
KOATOOKEUN TWV POYEIPIKWY OKEUWV
0ag (oTpWHATA dIAPOPETIKWV
ueTGAAwV TTOU dovouvTal
OI0POPETIKG).

AuTO gival pUOIOAOYIKO yia Ta
Jayelpik@ okeln kal Oev UTTODEIKVUEI
BAGBN.

H emaywyIkA eoTia kKavel
XauNAG Bountd 6tav
XPNOIPOTIOIEITAI O UYNAR
Bepuokpaaia.

AuTO TTpOKaAEiTal aTTd TNV
TEXVOAOYIQ TOU ETTAYWYIKOU
HayeipéuaTog.

AuTO gival QuUOIOAOYIKO, OAAG O
B6puPog Ba TTPETTEN va PEIWBEI 1) va
e€aQavIOTEl EVTEAWG OTAV PEIWVETE
TN Bepuokpaacia.

©6puog avepIoTAPA TTOU
TIPOEPXETaIl ATTO TNV
ETTAYWYIKN €0TIa.

‘Exel evepyotroin®ei évag

QVENIOTAPOG WUENG EVOWHUATWHEVOG
OTNV ETTAYWYIKN ECTIO 0AG YIa va
QTTOTPEWEI TNV UTTEPBEPUAVON TWV
NAEKTPOVIKWYV eEapTNUATWY. MTTOpPET
va ouveyioel va AEIToupyei akopa Kai
a@oU ATTEVEPYOTIOINOETE TV
ETTAYWYIKN €0TIa.

AuTO gival pUOIOAOYIKO Kal Bev
XpelaZeTal va kavete Tirota. Mnv
OIOKOTITETE TNV TTOPOXK PEUPATOG
OTNV ETTAYWYIKI ECTIQ OTOV TOiXO
EVW O QVEMUIOTAPAG AEITOUPYEI.

Ta okeln dev BeppaivovTal
Kal eg@avigetal otnv 0084vn.

H emaywyikn €oTia dev PTropei va
avixveloel To oKeUOG £TTEION) OV
gival KatTdAANAo yia eTTaywyIKO
Jayeipepa.

H emaywyikn €oTia dev PTTOpEi va
avixveloel To oKeUog eTTEIdN €ival
TTIOAU PIKPO

yIa TN {Wovn payeipéPaTog r) dev gival
OWOTA ECTIOOPEVO OE AUTHV.

XPNOIYOTTOINOTE PAYEIPIKG OKEUN
KAaTGAANAa yia eTTaywyiké
Jayeipepa. Agite TNV evoTnTA
«ETmmAoyn Twv owoTwv YayEIpIKWV
OKEUWVY».

EomidoTe 10 okeUog kal BeRaiwdeite
4TI n Bdon Tou TaipIGlel pe To
péyeBOG TNG QUovNG MAYEIPEUATOG.

H eTaywyikn €oTia f pia
CWwvn POYEIPEPATOG £XEI
QATTEVEPYOTTOINOET
ATTPOCHEVA, AKOUYETaI EVOg
NXOG KAl EpPavigeTal Evag
KWOIKOG BAGRNG (ouvhBwg
evoAdaooeTal pe éva A duo
wneia atnv 086vn Tou
XPOVOJIOKOTITN
HayEIpEPATOG).

Texvikn BAGRN.

ZNMEILOTE TA YPAUPATA Kal TOUG
apiBuoug BAGRNG, aTTEvEPYOTIOINOTE
TNV ETTAYWYIKA €OTIa ATTO TOV TOiXO
KaI ETTIKOIVWVAOTE PE évav
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO.
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En @avi on BAGBNg kai € Ag yxog

Edv mpoklwel kdTtrola avwpoAia, n emaywyikr €oTia Oa €i0éABel auTtéuaTa oTnv
Katdotaon aog@aAeiag kal Ba ep@avioel Toug avTioToxoug KwdIKoUg TTpOCTACIag:

Mpo6BAnua Meavég aiTieg Ti va KAvETE
F3/F4 BAGBN Tou aiobntripa Bepuokpaaciag 2ag TTapakaAoUpe va
TOU TIVioU ETTAYWYHC ETTIKOIVWVAOETE PE TOV
TTPouNBeUTH.
FO/FA BAGBN Tou aiobntripa Bepuokpaaciag 2 ag TTapakaAoUpe va
Tou IGBT (ArmroAikoU TpavdioTop ETTIKOIVWVIOETE UE TOV
Movwuévng TTUANG). TTpouNBeuTH.
E1/E2 AvTIKOVOVIKI TAoN Tpopodoaiag 20G TTOPAKAAOUUE va
eNéyEeTe €AV €ival KAVOVIKN
n TTopoxn Tou PEUPATOG.
EvepyotroinoTe yera v
TIapPOXr
KQVOVIKNG TPOopod0aiag.
E3 YwnAr Beppokpaaia Tou aiobnTripa 20G TTOPAKAAOUUE Va
Bepuokpaaciag Tou TTnviou eTTaywyng ETTIKOIVWVACETE E TOV
TTPONNBEUTH.
E5 YwnAn Bepuokpacia Tou aigbntrpa EtravekkiviioTe agou

Bepuokpaciag Tou IGBT.

KPUWaoel N eoTia.

Ta TTapatravw gival ol EAeyXol Kal o1 AUCEIG yIa TIG TTI0 KOIVEG BAGREG.

Mnv atmoouvappoAoyeite Tn povada pdvol 0og yia va atrmo@UYETE TUXOV KIVOUVOUG Kal
{NMIEG OTNV ETTAYWYIKN) €0TIO.
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Te XviI KE ¢ 1T pOdI AypaAPE G

EoTia payeipépaTog HI642CTT

ZWVEG HOYEIPEUATOG 4 Zwveg

Taon Tpogodoaiag 220-240V~, 50-60Hz
Eykateotnuévn NAEKTPIKN 10XUG 2.5kw:2250-2750W R

3.0 kw:2700-3300W
4.5kw:4050-4950W A
6.5kw:5850-7150W A
7.4kw:6600-7400W

AlooTAOEIG TTPOIGVTOG 590X520X55
Mx[1xY(mm)

Evroixiopéveg diaatdoeig AxXB (mm) | 560X490

To Bapog kai ol dlacTAcElg gival KaTa TTpoaéyyion. Emeidr mpootrabolpe ouvexwg va
BeATILOVOUPE Ta TTPOIGVTA PaG, evOEXETal va AAAGEOUPE TTPOdIaYPOQPEG Kal OXEDIO XWPIG
TTponyouuevn €1d0TToinoT.

Eykatdotaon

EmiAoyn €§oTAIOpOU eyKaTACTAONG

Koyte tnv em@dveia epyaciog ocUPQwva PE TIG OIACTACEIG TTOU  @aivovtal OTO
oxedidypaupa.

lNa Toug okomroUg TNG €ykKATAoTaONG KOl TNG XPAong, 6a Tpémel va utdpyel pia
eAdyioTn ammoéoTaon 5 cm yUpw artod Tnv TpUTTa.

Z1youpeuTEiTE OTI TO TTAXOG TOU TTAYKOU TnNG Koudivag gival TouAdxiotov 30 mm. ETTIAEETE
avOekTIKO OTn BepudTnTa UANIKO yia TOV TTAYKO TNG KOUZivag yia va OTTOQUYETE
MeyaAUTEPN TTOPAUOPPWON TIOU TTPOKAAEITal aTmd Tn OepuIKr OKTIVOBOAIa ammd Tnv
eoTia. OTTwg QaiveTal TTApaKaTw:
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L(mm)

W(mm)

H(mm)

D(mm)

A (mm)

B(mm)

X(mm)

590

520

55

51

560

490

50 eAdy.

e KGOe TepiTITwOoN, BePaIwOEITE OTI N eTTAYWYIKA €0TIO TNG KOULivag agpileTal KOAG Kal
O n €icodog kar n £€odog aipa Oev eivar pTTAokapiopéveg. BeBaiwBeite o1 N
ETAYWYIKA €0Tia payeipéuatog gival o€ KaAf katdoTtaon. OTTwg Qaiveral TTApaKATwW:

A

2nueiwon: H améoTacn ac@aieiag HETaEU TNG €0TIOG KAl TOU VTOUAQTTIOU TTAVW
atrd TNV €oTia TPETTEl va gival TOuAdyioTov 760 mm.

| \E:‘IT'_:__H.
.I -._...I._I:
D7 == o |
— 1 \\—_r::;__‘
A (mm) | B (mm) | C mm) D E
760 |50 eAdy. | 20 ehax. | Eioodog aépog | 'E€odog aépa 5 mm
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Mpiv EyKATAOTACETE TNV £0TidA, BERaIwWOEiTE OTI

0 TTAYKOG TNG Koudivag gival TETPAYWVOG Kal €TTITTEO0G Kal Kavéva OOUIKO GTOIXEIO
Oev TTapepPaivel OTIG ATTAITAOEIG XWPOU

0 TTAYKOG TNG Koudivag gival KATAOKEUAOUEVOG aTTO avBeKTIKO aTn BEpUOTNTA UAIKO

edv n eoTia eival TomroBetnuévn TAvw amd @oupvo, OTI 0 @oupvog OlaBETel
EVOWMNATWHEVO AVERIOTHPA YuEng

n &ykaraoTaon 6a CUPPOPPWVETAI HE OAEG TIG ATTAITACEIS OOQOALiag Kal Ta
IoXUoVTa TTPOTUTTA KAl KAVOVIOUOUG

£€vag KATAAANAOG SIOKOTITNG ATTOPOVWONG TTOU TTAPEXEl TTARPN aTTO0UVOECn aTrd
TNV TTOpoXn PEUPOTOG  Eival  evOWMATWPEVOG  OTn POviun  KaAwdiwon,
EYKATEGTNHEVOG KAl TOTTOPETNUEVOG (WOTE VA CUPMOPQUWVETAI PE TOUG TOTTIKOUG
KavOVeG Kal KaVoVIoUoUg KaAwdiwong.

0 OIaKOTITNG OTTOPOVWONG TIPETTEI VA €ival EYKEKPIMEVOU TUTTOU KAl VO TTOPEXEI
SlaxwpIoud €Ma@Rg didkevou aépa 3 mm ae OAoug Toug TTOAoug (i o€ GAoug Toug
evepyoUg aywyoug [@dong], edv ol TOTTIKOI KOVOVEG KAAWIWONG ETTITPETTOUV OUTH
TNV TPOTTOTTOINGN TWV OTTAITAOEWV)

0 JIaKOTITNG atmmopdvwong Ba eival eUKoAa TTPOCGRACIUOG GTOV TTEAATN PE TNV €0TIA
EYKATEQTNHEVN

éxeTe OUUPOUAEUTE TIG TOTTIKEG OPXEG €KOOONG OIKOBOMIKWY adelldv Kal TOUG
KQVOVIOHOUG O€ TTEPITITWAN OP@IBOAIAG OXETIKG LE TNV EYKATAGTACN

XPNOIYOTTOIEITE avBeKTIKA OTn Beppokpaaia Kal EUKOAa 0To KaBAPIoPa UAIKA (6TTwG
KEPAWIKA TTAOKAKIQ) IO TIG ETTIPAVEIEG TWV TOiIXWV TToU TTEPIBAAAOUV TNV €0Tia.

Otav eyKATAOTAOETE TNV €0TiA, BERaIWOEITE OTI

TO KoAwdio Tpo@odogiag Oev eival TTPOORACIUO MPECW TIOPTWV 1 CUPTAPIWV
VTOUAQTTIOOV

UTTAPXEl ETTAPKAG por KaBapolU aépa atmd TO €EWTEPIKG TOU VTOUAQTIOU TTPOG TN
Bdon Tng eoTiag

€dv n €oTia €ival eyKATESTNUEVN TTAVW aTTO €va OUPTAPI 1 €va VTOUAATTI, €XETE
ToTroBeTACEl éva pdyua BepUIKNAG TTpooTaCiag KATW a1Té TN BACN TNG £0TIAG

0 JIAKOTITNG ATTOPOVWONG gival EUKOAA TTPOGRACIPOG aTTd ToV TTEAATN
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Mpiv evroTTioeTe TOUG Bpaxioveg OTEPEWONG

H povada mpémel va TotroBeteital oe oTaBepr], Agia em@Aveia (XPNOIUOTIOINCOTE TN
ouokeuagia). Mnv aokeite dUvaun 0Toug BPAXiOVESG TTOU TTPOEEEXOUV ATTO TNV €0TId.

PuOuion Tng 6éong Tou Bpayiova

2TEPEWOTE TNV €0TIO aTOV TTAYKO TNG Koudivag BidwvovTtag 4 Bpaxioveg OTO KATW PEPOG
TNG €0Tiag (BA. eIkOva) YETA TNV eyKaTAoTOON.

A ‘B ‘c ‘D

Bida |Bpax|’ovag |TpL'ma Bidag |KdTw MEPOG

2 : : il

TuoAl

B Bpaylovag ouykpdtnong

Biba
ST3.5.8

D’ Kdtw pépoc MNaykog kouZivag/vtouhdrt koulivag

Mpo@uAdseig

1. H emaywyikj €oTia TTpETTEl va e€yKaTaoTaBEi OTmd  €I0IKEUPEVO TTPOCOWTTIKO 1
TEXVIKOUG. 'Exoupe emayyeAuatieg otn Oi1GBe0ry 0ag. 2ag TTAPAKAAOUME, Hnv
ETIXEIPEITE TNG EYKATACTACH POVOI OOG.

2. H eoTia dev mpémmel va eykataoTabei amreubeiag TTAvw otmd TTAUVTAPIO TTIATWY,
WuyEio, KATaWUKTN, TTAUVTAPIO poUXWV | OTEYVWTAPIO poUxwv, KaBwg n uypacia
pTTOpEi va BAGWEI Ta NAEKTPOVIKG EEOPTHMATA TNG EOTIOG

3. H emaywyikn €oTia eykabioTatar katd TPOTTOV WOTE va e§ac@aAifeTal KaAUTepPn
Beppiki akTIVOBoAia yia Tnv gvioxuon Tng ammoddoor|g TnG.
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4. O T0ixog Kal n emayéuevn fuvn Bépuavang TTAvw atéd TNV eMQAVEIQ TOU TTAYKOU
TIPETTEl VA AvTéXOUV OTn BepudTnTa.

5. Tia va armoeuxBei otmoiadATroTe {NUId, TO EVOIGUECO OTPWUO KAl N KOAAQ TTPETTEl
va eival avBekTIKA oTn BepudTnTa.

20VOECT TNG £0TIAG OTNV TTAPOXI) PEUMATOG

AuTh n eaTia TTPETTEI VO GUVOEETAI JE TO NAEKTPIKO PeUPA POVO aTTd €I8IKG KATAPTIOHEVA
& daropa. Mpiv ouvdéoeTe TNV €0TiO OTNV TTAPOXA PEUPATOG, EAEYETE OTI:

1. 70 OIKIOKO CcUOTNUA KOAwdiwaong eival Kat@AAnAo yia Tnv 1ox0 TTou avTAgital améd Tnv
€aTia.

2. n TGON QVTICTOIXEI OTNV TIUA TTOU Qvaypd@EeTal OTNV TTIVAKIOO WEYIOTNG ETTITPETTOMEVNG
Taong.

3. 10 TPAMATa KoAwdiwv TPo@odooiag PeUPATOG PTTOPOUV va OVTEEOUV TO (QOPTIO TTOU
KkaBopileTal otV TTIVakida PEyIoTNG eMTPETOUEVNG TAONG. Ma va OuvdECETe TNV €0TIA
otV TTOPOXH PEUMATOG, PNV XPNOIUOTIOIEITE TIPOCAPUOYEIG, MEIWTAPES I OUOKEUES
BI0KAGdWONG, KABWG PTTOPET VO TIPOKOAETOUV UTTEPBEPUAVON Kal TTUPKAYIC.

To kaAwdIo Tpo@odoaiag dev TTPETTEI va ayyilel Beppd pépn Kal TIPETTEI va TOTTOBETEITAI
€101 WOTE N Beppokpaaia Tou va unv utrepPaivel Toug 75°C og kavéva anueio.

EAéyETe pe évav nAekTpoAGYo av TO OIKIOKO oUOTNHA KoAwdiwong eival KatdAANAo xwpig
& aAayéG. TuxOv TPOTTOTTOINCEIG TIPETTEI VA YiVOVTal HOVO OTTO EIDIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

H trapoxr pelpoTog TTPETTEl VO OUVOEETAI OUUQWVA UE TO OXETIKO TIPOTUTTO R UE
MOVOTTOAIKO S1aKOTITN KUKAWNATOG. O TpOTTOG 0UVOEGNG TTAPOUCIAZETAl TTOPAKATW.

Input = ity Input = 1253 Input = il o= .
Einagoc i Eigodoc Eioosec isabag Y

n

L) '] LT & oW oM L1 ix L] Lt 154

Kohmdio
To0geSnsing

Kohisio
TpopoBosiag

Kakishio
TRogboging

Kakishio
TRogboging

e Edv 10 KOAWOIO £x€l UTTOOTEN CnNUIG 1 TTPETTEI va AVTIKOTAOTOBE, N epyaaia TTPETE
va ekTEAEITAI ATTO TNV TEXVIKN €EUTTNPETNON PETA TNV TTWANCN HE €10IKA epyaleia yia
TNV ATTOQUYI OTUXNHATWV.

e Ed4v n ouokeunl ouvdéeTal atreuBeiag aTo OikTUO, TTPETTEl va €yKATAOTOOEI évag
TTOAUTTOAIKOG  BIOKOTITNG KUKAWMATOG pE eAdyIoTo dAvolypa 3 mm  petagl Twv
ETTAPWIV.
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e O TeEXVIKOG EYKOTAOTAONG TIPETTEl va dlaoPaNioel OTI €XEl YivEl N OWOTH NAEKTPIKA
ouvdeon Kal OTI CUPPOPPUWVETAI IE TOUG KAVOVIOUOUG AOPAAEiag.

e To kaAwdIo dev TTPETTEI VA TOOKICEI 1} va CUMTTIECETAI.

e To kKoAWdIO TPETTEl va eAéyxXETal TOKTIKA Kal va avTikadiotatal poévo armd
€€0U01000TNPEVOUG TEXVIKOUG.

AuTtr) n ouokeun €xel ofnuavon olpewva pe TNV Eupwtraiky Odnyia 2012/19/EU oxeTIKA pe
Ta amméBAnTa nAekTpIKOU Kal nAekTpovikoU efomAiopol (AHHE). Ta AHHE TrepiAapfdvouv
TG00 PUTTOYOVEG OUTIEG (Ol OTTOIEG UTTOPOUV VA EXOUV APVNTIKEG ETTITITWOEIG OTO TTEPIBAAAOY)
_ 600 Kkal Baoikd e¢optApaTa (Ta oTroia pTTopolv va xpnoigotroinouv kai TTGA). Eival

onuavtiké va uttoBdAdovtal Ta AHHE o€ ouykekpipéveg eTTeepyacieg €101 WOTE va
agpaipolvTal Kal va atToppiTiTovTal OAa Ta putroyéva atoixeia. Ta dropa ptropouv va diadpapatioouv
onuavtiké péAo otnv e§acpalion 61l Ta AHHE dev Ba amoteAéoouv TTepIBaAAovTIKG TTPORANua. Eival
aTTOPAiTNTO Va aKoAouBoUvTal YEPIKOi BaOIKoi KavOVEG:

— T1a AHHE dev Ba TrpéTrel va avTIHETWTTIovVTal 0OV OIKIaK& aTToppiupaTa,
— T1a AHHE Ba mpétel va peTagépovtal oTIG EIDIKEG TTEPIOXEG OUAAOYNG TTou diaxelpifovtal atrd TIg
OnuoTIKG oUPBOUAIO A aTTd EEOUCIOBOTNUEVEG ETAIPEIEG.

e TOAAEG XWpeEG, UTTopei va uttdpxouv OlaBéaipyeg ouloyég atmd Ta oTritia yia peydha AHHE. Otav
ayopddeTe pia KavoUpyla CUOKEUR, N TTAAIG YTTOPED va ETTIOTPAPEI OTOV TTWANTA O OTTOI0G TTPETTEl va TNV
TTApoAdBel Xwpig xpéwon o€ avoloyia pia TTpog pia, €pO0OV n CUCKEUR auTr eival IcodUvapou TUTIoU
Kal €X€l TIG IOIEG AEITOUPYIEG PE TNV TTAPEXOUEVN CUCKEUN.
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MAnpo@opieg TTPOIBVTOG YIA OIKIOKEG NAEKTPIKEG EGTIEG TTOU CUMHPOPPUWVOVTAI PE TOV Kavovioué (EK)

ap1. 66/2014

Movéda
Oéol >0pBoro TipA X
n B pn uETPNONG
Kwdikdg povTéAou HI642CTT
TuTog eoTiag: HAEKT,pIKn
eoTia
ApIBudS Jwviv Kal/f Quoveg 4
TTEPIOXWV MAYEIPEUATOG TTEPIOXES
Emaywyikég
Cwveg X
HayelpépaTog
Texvoloyia Bépuavong Emaywyikég
(eTTOYWYIKES CWVES TIEPIOXES
JayeIpéaTog Kal TTeploxég | MAYEIPEHATOG
HayelpéPaTog, {WVES qooveg
payelpéuarog dia HOYEIPENOTOC
aKkTIvoBoAiag, cupTrayeig 510
TIAGKEG HaYEIPEUATOG) akTIvoBoNiag
oupTTayEig
TAGKEG
HayelpEPaTog
Miow apioTepd 1%} 18,0 cm
Miow KevTpIKn (0] - cm
Miow d¢egia (%] 18,0 cm
K -
EVTler] @ ) om
apioTepn
Tiat KUKAIKEC QWVEG 1} TTEPIOXEC KevTpikr aTo o ) om
HayeIpéPaTog: SIGUETPOG TNG WPEANIUNG KEVTPO
EMPAVEING ava NAEKTPIKG Beppaivouevn
¢wvn payeipéuarog, oTpoyyuhotroinon ota | Kevrpikn degic (0] - cm
TANCIE0TEPA SmMm
Eurpog o 18,0 cm
apioTepd
E .
pnpog' [%] - cm
KEVTPIKN
Eptrpog de€id (0] 18,0 cm
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utroAoyigéuevn avd kg

L
Miow apioTepd - cm
pIOTEP W
Mo un  KuKAIKEG Quveg  payelpépatog Af i L
TEPIOXEG:  MPAKOG  Kal  TTAATOG  W@EAIUNG Miow KevTpIKr w - cm
[emoeaveiag avd nAekTpIkf  Beppaivéuevn
cwovn HayeIpEPATOG n TTepIoxXN, Miow Be&1d L B om
loTpoyyuAoTroinon oTa TTANCIEaTEPA 5 mm w
A L
KEVTpIKl‘] ) om
apioTepn W
szf)u(r] aTo L ) om
KEVTPO w
. . L
KevTpikn de€ic - cm
W
E -
|.mpog' L ) om
aploTepd W
E -
|.mpog' L ) om
KEVTPIKN w
. . L
Eptrpog de€ia - cm
W
. . Mayeipepa pe
Miow apioTepd nAeKTpIo O EC 193,5 Whl/kg
Miow kevpi || EKTPIKO Haveipepa - Whikg
EC
MNiow Se&ic HAEKTP"‘; C’;GYE"’E““ 197,2 Whikg
KEVTpIKl‘! HAekTpIKO payeipepa ) Whikg
aploTepn EC
KatavéAwaon evépyeiag yia {uwvn " " y
HayeIpEPaTog ) TTEPIOXN UTTOAOYIZOHEVN KEVTPIKH oto | HAEKTPIKG payeipepa - Wh/kg
. KEVTPO EC
avd kg
KevTpikn degia HAEKTPIKG Haveipena - Wh/kg
EC
Eunpog’ HAekTpIKO payeipepa 192.3 Whikg
apioTepd EC
Epnpog’ HAekTpIKO payeipepa ) Whikg
KEVTPIKN EC
HA ¢ i
Epmpoc Seic EKTP'K; gava'pg““ 195,6 Whikg
K n . .
(ravawan evepyeldg yia Ty soTia HAekTpikr| eaTial EC 194,7 Whikg
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E@apuoléuevo mpdTutro: EN 60350-2 OIkiakég NAEKTPIKEG PAYEIPIKEG OUTKEUEG - Mépog 2: EoTieg - MéBodol yia
pétpnon amédoong

ZUMBOUAEG yia £€0IKOVOUNON EVEPYEIQG

e Tla va emTUxeTe TNV KOAUTEPN duvaTtr amddoon TG €0TiAG 0AG, 0AG TTOPAKAAOUMPE va TOTIOBETEITE TO
OKEUOG OTO KEVTPO TNG {UWVNG HAYEIPEPATOG.

e XpnoigotrolwvTag éva Katrakl Ba peiwbouv ol xpdvol payeipéuartog kal Ba e§oikovounBei evépyeia
dI0TNPWVTAG TN BeppdTNTA.

e [leplopiote 01O €AAXIOTO TNV TTOCOTNTA TOU UYPOU A TOU AITTOUG €TC1 WOTE VO MEIWOETE TOUG XPOVOUG
JayeipéuaTog.

e  ZEeKIVAOTE TO MAYEIPEPA O€ pia uPnAr pUBUION Kal PEIOTE TNV pUBUIoN éTav €xel (E0TOBEI KOAG TO QaynTo.

e XpnoipotroinoTe oKeUN N SIGUETPOG TWV OTTOIWV Eival TOOO PEYAAN 60O TO TTEPIYPANMA TNG ETTIAEYHEVNG
{wvng.
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Bezpeénostni upozornéni

Vase bezpeclnost je pro nas dulezita. Prectéte si

prosim tyto informace jeSté pfed pouzitim varné

desky.

Instalace

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

e Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od zdroje
elektrického napajeni.

¢ Pripojeni elektroinstalace k dobrému uzemnéni je
nezbytné a povinné.

e Zmény domaci elektroinstalace smi provést
pouze kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzeni téchto pokynl muze vést k urazu
elektrickym proudem nebo i smrti.

Nebezpedi porezani

e Opatrné — okraje panelu jsou ostre.

e NedodrZzeni pokynu muze zpusobit zranéni nebo
fiznuti.

Dulezité bezpe€nostni pokyny

e Pred instalaci nebo pouzitim spotrebiCe si laskavé
peclivé precCtéte tyto pokyny.

e Na spotrfebiC nikdy nedavejte zadné horlave
materialy nebo predmety.
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Dejte prosim tyto informace k dispozici na osobé
odpovédné za instalaci spotrfebiCe, mohly by
snizit vase naklady na instalaci.

Tento spotrebiC musi byt instalovan podle navodu
k instalaci, jinak hrozi nebezpeci.

Tento spotfebiC musi byt spravné nainstalovan a
uzemneén pouze kvalifikovanym pracovnikem.
Tento spotfebiC by mel byt pripojen k obvodu,
ktery zahrnuje odpojovaC se zarukou plného
odpojeni od zdroje napajeni.

Provedenim nespravné instalace muize dojit ke
ztraté jakychkoli zaruk nebo ruceni.

Obsluha a udrzba Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem

Prasklou nebo posSkozenou varnou desku
nepouzivejte. V pfipade, ze je povrch varné desky
praskly nebo poskozeny, ihned desku odpojte od
napajeni ze sité (nasténny vypinac) a obratte se
na kvalifikovaného technika.

Pred CcCisténim nebo udrzbou vypnéte varnou
desku ve zdi.

Nedodrzeni téchto pokynld muze vést k urazu
elektrickym proudem nebo i smrti.

Zdravotni riziko

Tento spotrebiC je v souladu s elektromagnetickymi
bezpecnostnimi normami.

e Nicméné osoby s kardiostimulatory nebo jinymi

elektrickymi implantaty (napfiklad inzulinové
pumpy) se musi poradit pfed pouZzitim tohoto
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zafizeni se svym |ékafem nebo vyrobcem
implantatu a ujistit se, Zze jejich implantaty
nebudou ovlivnény elektromagnetickym polem.
Nedodrzeni téchto pokynl muze vést k smrti.

Nebezpecéi horkého povrchu

Béhem pouzivani se pristupné cCasti spotrebice
zahfivaji na vysokou teplotu a mohou vas popalit.
Dokud povrch nevychladne, nesmite se télem,
odévem nebo jakymkoli jinym pfedmétem nez je
vhodné nadobi dotknout skla indukéni desky.

Na varnou desku nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidliCky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na velmi vysokou
teplotu.

Nedovolte détem, aby se ke spotrebici priblizovaly.
Rukojeti panvi mohou byt horké na dotyk. Nesmi
proto preCnivat na jiné zapnuté varné zony. Déti
se nesmi Kk rukojetim pfriblizovat.

Nedodrzeni téchto pokynl muze vést k popaleni
Ci opareni.

Nebezpedi porezani

Kdyz je bezpec€nostni kryt v zatazené poloze,
odhali se ostfi z horni Casti Skrabky. Pouzivejte ji
S nejvySSi opatrnosti a vzdy ukladejte bezpec€né a
mimo dosah déti.

Nedodrzeni pokynu muze zpusobit zranéni nebo
fiznuti.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

Béhem pouziti nikdy nenechavejte spotrfebiC bez
dozoru. Pri prekypéni se vytvofi koufici a mastna
polita mista, ktera se mohou vznitit.

Nepouzivejte spotfebiC jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Na spotrebiC nikdy nepokladejte Zzadné predméty
nebo nastroje.

Nepokladejte ani nenechavejte zmagnetizovatelné
pfedméty (napf. kreditni karty, pamétové Kkarty)
nebo elektronicka zafizeni (napf. pocitace, MP3
pfehravace) v blizkosti spotfebice, protoze mohou
byt ovlivnény jeho elektromagnetickym polem.
Spotrebi€¢ nikdy nepouzivejte k vyhfivani nebo
vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou
desku podle navodu (. pomoci dotykovych
ovladaCl). Nespoléhejte na funkci detekce
nadoby pro vypnuti varné zoény pfi odebrani
nadoby.

Nedovolte détem, aby si hraly se spotfebiCem,
sedely, staly na néj nebo na n¢j Splhaly.

Ve skfinkach nad spotfebiCem neskladujte
predméty, o které se zajimaji déti. Déti lezouci na
desku, aby dosahly na tyto predméty, si mohou
pfivodit vazna zranéni.

V misté, kde se spotrebi€ pouziva, déti nesméji
byt ponechany o samoté nebo bez dozoru.
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Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, jez
omezuje jejich schopnost pouzivat spotrebiC, by
meély mit u sebe odpovédnou a kompetentni
osobu, aby je vycviCila v jeho pouzivani. Tato
osoba se musi presveédCit, Zze mohou pouzivat
spotiebi€ bez nebezpedli pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevyménujte zadnou Cast
spotfebiCe, pokud to neni v navodé vyslovné
doporuceno. VSechny dalSi sluzby udrzby smi
provadét pouze opravnény technik.

K Cisténi varné desky nepouzivejte Cistici
spotfebiCe na paru.

Nepokladejte ani nepoustéjte tézké predméty na
varnou desku.

NestUjte na varné desce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami,
neposunujte nadoby po indukénim sklenéném
povrchu, protoze to mize poskrabat sklo.

K Cisténi varné desky nepouzivejte draténky nebo
jiné agresivni abrazivni Cistici prostfedky, protoze
by mohly poskrabat induk¢ni sklo.

Jestlize je poskozeny napajeci kabel, smi ho
vymenit pouze vyrobce, servisni technik nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

Spotrebi€¢ je urCen k pouziti v domacnosti a v
podobnych prostfedich, napfiklad:

- v kuchynskych koutech pro zaméstnance v
obchodech, kancelarich a na jinych pracovistich; -
na farmach; - klienty v hotelech, motelech a jinych
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typech ubytovani; - v penzionech typu ,bed and
breakfast”.

e VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pfistupné &asti se
béhem pouzivani zahfivaji na vysokou teplotu.

e Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych ¢lanku.

e Déti do 8 let by se nemély ke spotrebici
priblizovat, pokud je nesleduje dospéla osoba.

e Tento spotrebiC sméji pouzivat déti starSi 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecCnost, pfipadné
byly pouCeny o bezpeCném pouzivani spotiebiCe
a rozumeé&ji moznym nebezpecim.

e Déti si se spotifebiCem nesmegji hrat. Déti nesmeji
bez dozoru dospélych spotiebiC Cistit, ani
provadét Cinnosti udrzby.

e VAROVANI: Vafeni bez dozoru na varné desce s
tukem nebo olejem mulze byt nebezpetné a
zpusobit pozar. Nikdy se nepokousejte uhasit
pozar vodou; vypnéte spotrebi€, a potom zakryjte
plamen napf. pokliCkou nebo protipozarni dekou.

e VAROVANI: Nebezpedi pozaru: na varném
povrchu nic neskladuijte.

e VAROVANI: Je-li povrch desky praskly, vypnéte
spotrebiC, abyste =zabranili urazu elektrickym
proudem, protoze povrchy desky ze
sklokeramického nebo podobného materialu
chrani dily pod proudem.

e Nepouzivejte Cistici pfistroje na paru.
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e SpotfebiC neni urCen k pouzivani pomoci
externiho Ccasovace nebo samostatného
dalkoveého ovladani.

POZOR: Na proces vareni je nutné dohlizet. Na

kratky proces vareni je nutné dohlizet neustale.

VAROVANIi: Aby se zabranilo pfevraceni
spotrebiCe, musi byt nainstalovan tento stabilizaCni
prostfedek. Viz navod k instalaci.

VAROVANI: Pouzivejte pouze vika pro varné desky
navrzena vyrobcem varného spotrebiCe nebo
oznacena vyrobcem spotrebiCe v navodu k pouZziti
jako vhodné viko varné desky nebo vika pro varné
desky zabudovana do spotfebiCe. PouZiti
nevhodnych ochrannych vik muze zpUsobit nehody.

Tento spotfebiC obsahuje uzemnovaci spojeni
pouze pro funkeni ucely.

BIahopFejeme vam ke koupi nové indukéni varné desky.

Doporucujeme vam, abyste vénovali néjaky Cas precteni tohoto navodu / instalacni
pfiru¢ky a pIné pochopili, jak spravné spotiebi¢ nainstalovat a pouZzivat.

Pro instalaci si prosim pfectéte navod k instalaci.

Prectéte si vSechny pokyny jesté pfed pouZitim spotfebiCe a navod si uschovejte pro
dalSi potrebu.
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. 2000 W zéna, zesileni vykonu na

2600 W

. 1500 W zéna, zesileni vykonu na

2000 W

. 2000 W zéna, zesileni vykonu na

2600 W

. 1500 W zéna, zesileni vykonu na

2000 W

. Sklenéna deska

. Ovladaci panel

. Tlagitko pro regulaci

Indikator vybéru topné zény

Ovladac¢ ¢asovace

vykonu/Easovani
Ovlada¢ zablokovani tlacitek
Ovlada¢ ON/OFF (ZAP/VYP)

Ovladac¢ funkce zesileni vykonu
(boost)

Ovladani funkce Pauza




Informace o induk¢énim vareni

Indukéni vareni je bezpe€na, moderni, efektivni a Usporna technologie vareni. Funguje
na zékladé elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v nadobé&, nikoliv
nepfimo prostfednictvim zahfati povrchu skla. Sklo je horké jen proto, ze ho zahfalo
vloZené jidlo.

BHE

Zelezny hrnec

Magneticky okruh
Sklokeramicka deska
Indukéni civka

Indukované proudy

Pred pouzitim nové indukéni varné desky

e Prectéte si tento navod se zvlastnim dirazem na ¢ast ,Bezpecnostni upozornéni*.
e Pred pouzitim odstrarite z indukéni varné desky vSechny ochranné félie.
Pouzivani dotykového ovladani

e Ovladace reaguji na dotyk, takze neni nutné tlacit.

¢ Pouzijte bfisko prstu, nikoliv jeho Spicku.

e Vzdy, kdyz je dotyk zaregistrovan, uslysite pipnuti.

e Ovladace musi byt vzdy Cisté, suché a nesmi byt zakryté zadnym pfedmétem
(napf. nadobou nebo utérkou). | tenka vrstva vody muaze ztéZovat ovladani.

) / /
- [/

& o £
v X
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Vybér spravné nadoby

e Pouzivejte pouze nadoby se zakladnou vhodnou =
& pro indukéni vareni. Podivejte se na symbol FE
indukce na obalu nebo na spodni ¢asti nadoby.

e Pomoci magnetu muzete zkontrolovat, zda je vasSe nadobi
vhodné. Prilozte magnet smérem ke spodni &asti nadoby.
V pfipadé, Ze je pfitahovan, je nadoba vhodna pro indukci.

e Jestlize nemate magnet:
Do nadoby nalijte trochu tekutiny.

2. Jestlize na displeji neblika r_"a voda se ohfiva, je nadoba
vhodna.

e Neni vhodné nadobi vyrobené z nasledujicich materiall: ista nerezova ocel, hlinik nebo méd' bez
magnetické zakladny, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym dnem.

- o - -, -

NNV N7 N 4

Ujistéte se, Ze spodek nadoby je hladky, sedi celou plochou na skle a ma stejnou
velikost jako varna zéna. Pouzivejte nadoby s primérem dna stejnym, jako ma grafické
vyobrazeni zvolené varné zony. Pouziti hrnce o néco Sirsiho je zarukou vyuziti energie
s maximalni ucinnosti. Pokud pouzijete mensi hrnec, u¢innost maze byt nizsi, nez jste
oCekavali. VZdy nadobu na varné z6né vystredte.

N7 N N W7 N v
JA | A

Néadoby z indukéni varné desky vZzdy zvedejte, neposunujte je, mohou poskrabat sklo.

Ty N 7
=zt
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Rozméry nadoby

Varné zény jsou az do limitu automaticky pfizpisobeny priméru nadoby. AvSak dno
této nadoby musi mit minimalni prdmér podle pfislusné varné zény. Abyste dosahli co
nejlepsi ucinnosti varné desky, umistéte nddobu do stfedu varné zony.

Prameér dna indukéniho nadobi

Varna zéna Minimum (mm)

1,2,3,4 (180 mm) 120

VysSe uvedené se muze liSit podle kvality pouzité nadoby.
Pouzivani indukéni varné desky
Jak zagit vareni

1. Stisknéte ovlada¢ ON/OFF (ZAP/VYP). i

Po zapnuti bzu¢ak pipne, vSechny displeje ukazuji ,—“ nebo ,— -,
coZ znamena, Ze induk&ni varna deska je ve stavu
pohotovostniho rezimu. i

2. Na varnou zénu, kterou chcete pouzit, umistéte vhodnou nadobu.

e Ujistéte se, Ze dno nadoby a povrch varné zény jsou Cisté a R
suche. M o
3. Pfi dotyku ovlada&e vybéru zony ohfevu zaéne indikator vedle o -f-
tlaitka blikat. LS
(o0
*
4. Nastavte urover vykonu dotykem ovladace ,-“ nebo ,+“. ™ +

a. Pokud nevyberete tepelnou zénu do 1 minuty, indukéni varna r{ %
deska se automaticky vypne. Budete muset zacit znovu \.
krokem 1.

b. Kdykoliv béhem vafeni mizete zménit nastaveni tepelného
vykonu.
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Jestlize displej blika - = = stfidavé s nastavenou teplotou
To znamena, ze:

. jste neumistili nadobu na spravnou varnou zénu nebo,

. nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna pro indukéni varfeni nebo,

. nadoba je pfili§ mala nebo neni ve stfedu varné zény.

Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, nehfeje. Pokud neni na varné zéné vhodna
nadoba, displej se automaticky vypne po 1 minutach.

Po skonceni vareni

iy _-'_:i_l

6
~

1. Dotknéte se ovladace vybéru zény ohfevu, kterou chcete vypnout. ™

2. Vypnéte varnou zénu dotykem ,-“ a posunutim hodnoty doll na ,0“ anebo pfidrzte
tlacitka ,+“ a ,-“ souasné po dobu 1 sekundy, &imz pfejdete na ,0“ pfimo.

Ujistéte se, Ze displej napajeni ukazuje ,0 a poté ,H".

‘—IS a poteé :_lH

3. Vypnéte celou varnou desku dotykem ovladaée ON/OFF
(ZAPIVYP). [

4. Pozor na horké povrchy

Kdyz je varna zéna horka na dotyk, zobrazi se ,H*. ,H* zmizi, kdyz se povrch
ochladi na bezpec¢nou teplotu. To muzete pouzit také jako funkci Uspory energie;
jestlize chcete ohfat dalSi nadoby, pouZijte plotynku, ktera je jeSté horka.

1H

V pfipadé preruSeni napajeni pfi zapnutém ,H“ vénujte pozornost tomu, abyste se
nedotkli povrchu varné zény, i kdyz se ,H jiz po opé&tovném zapnuti nap3ajeni
nezobrazuje.

CS-12



Pouzivani funkce fizeni vykonu

Pomoci funkce fFizeni vykonu mizete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0
kW/4,5 kw/6,5 kW a 7,4 kW. Vychozi nastaveni celkového vykonu je maximalni
uroven vykonu.

Nastaveni urovné celkového vykonu tak, aby odpovidala
vasemu pozadavku

1. Ujistéte se, Ze je varna deska vypnuta.

Poznamka: funkci fizeni vykonu mizete nastavit pouze tehdy, kdyZ je varna deska
vypnuta.

2. Stisknéte tlacitko ,funkce Pauza“ a podrzte ho po dobu 5 sekund. @
UslySite jedno pipnuti bzu¢aku. | A

3. Jakmile uslysSite pipnuti, dotknéte se soucasné tlacitek ,+* a ,-“ a podrzte je po
dobu 3 sekund. Indikator Casovate zobrazi blikajici pfedchozi uroven celkového
vykonu, napf. ,2,5¢ Opétovnym dotykem tlaCitek ,+*“ a ,-“ a jejich podrzenim po
dobu 1 sekundy pfepnete na jinou uroven vykonu, napfiklad 3,0. Pokud
pozadovany vykon blika, stisknéte tlacitko ,funkce Pauza“ a podrzte ho po dobu
5 sekund. Bzu&ak pipne 10krat. To znamena, ze jste nastaveni dokondili.

@ @
=264+ = =30+

(JL

1. Po 2. kroku se musite dotknout tlacitek ,+“ a ,-“ do 3 sekund poté, co uslySite
pipnuti. Jinak budete muset zacit znovu 2. krokem.

Poznamka:

2. Po dokonceni nastaveni pockejte az do konce 10 pipnuti. BEhem této doby se
nedotykejte zadného tlacitka. Jinak bude nastaveni neplatné.

Pravidla fizeni vykonu

Pokud celkovy vykon pfesahne omezeni 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 5,5 kW, 6,5 kW nebo
7,4 KW (v zavislosti na urovni, kterou jste nastavili), nebudete moci zvysit stupen
vykonu u Zadné zény. Pokud jej zvysite stisknutim tlacitka ,+“, varna deska tfikrat
pipne a na displeji se zobrazi blikajici ,Pn“. Pfed zvySenim vykonu pfislusné zény tedy
musite sniZit stupef vykonu jinych zén.
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Pouziti funkce zesileni vykonu (boost)

Zesileni vykonu (boost) je funkce, ktera u jedné zény béhem jedné sekundy zvysi
vykon na vy$Si hodnotu a trva po dobu 5 minut. Tim dosahnete vykonné&jsiho a
rychlejSiho vareni.

Pouziti funkce zesileni vykonu (boost) k ziskani vyssiho
vykonu

1. Dotknéte se tlaCitka vybéru zény ohfevu, u niz si prejete zesilit ol
vykon, a indikator vedle tladitka za¢ne blikat. {\\

2. Stisknéte tlacitko zesileni vykonu (boost), varna zéna zacne fungovat v rezimu
zesileni vykonu (boost).

Na displeji vykonu se zobrazi ,P“, coz znamena, Ze je u této zény zesilen vykon.

i\\:} aP

3. Zesileny vykon bude trvat 5 minut a poté se zéna vrati ke stupni vykonu ,,9%.

a9

4. Chcete-li funkci zesileni vykonu (boost) béhem téchto 5 minut zrusit, dotknéte se
tlaCitka vybéru varné zény, vedle tlacitka zacne blikat indikator. A poté se dotknéte
tlaCitka Boost (Zesilit) a topna zéna se vrati zpét do faze napajeni 9.

_"GQ l\\:? a9

Omezeni pfi pouzivani

TFi nebo Ctyfi zény byly rozdéleny do dvou skupin. Pokud pouzijete funkci zesileni
vykonu (boost) u jedné zény v ramci jedné skupiny, nejprve se ujistéte, Zze druha zéna
pracuje na stupni vykonu 5 nebo nizSim.
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Skupina a Skupina b

Pouziti funkce Pauza

Funkci pauzy Ize pouzit kdykoliv béhem vareni. Umozriuje zastavit indukéni varnou
desku a vratit se k ni zpét.

1. Ujistéte se, Ze je varna zona funkéni.

2. Dotknéte se tlacitka funkce Pauza, na indikatoru varné zony se zobrazi ,II“. Poté se
provoz indukéni varné desky deaktivuje ve v8ech varnych zénach, kromé tlacitek
funkce Pauza, zapnuti/vypnuti a uzamdceni.

-6 TH
|::- —
a6 5|-

3. Chcete-li stav pauzy zrusit, dotknéte se tlaCitka funkce Pauza, poté se varna zéna
vrati ke stupni vykonu, ktery jste nastavili dfive.

I_'
-|—_.-

=
a
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i
i
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Zabl okovani ovl ad acu

e Ovladace mUlzete zablokovat, abyste zabranili nedmysinému pouziti (napfiklad
nahodnému zapnuti varnych zon détmi).

e Jsou-li ovladaCe =zablokovany, vSechny ovladate kromé ovladani ON/OFF
(ZAP/VYP) jsou deaktivovany.

Jak zablokovat ovladace

Dotknéte se ovladace zablokovani tla¢itek. Indikator Casovace zobrazi ,Lo".
Jak odblokovat ovladace

1. Ujistéte se, Ze je indukéni varna deska zapnuta.

2. Dotknéte se ovladace zablokovani tlacitek a na chvili jej podrzte.

3. Nyni mlzete zacit pouzivat indukéni varnou desku.

Kdyz je varna deska v rezimu zablokovani, vSechny ovladace kromé ZAP/VYP jsou

& deaktivovany, indukéni varnou desku muzete v nouzové situaci vzdy vypnout
pomoci ovladate ZAP/VYP, ale pfi dalSim pouziti ji budete muset nejprve
odblokovat.

Ochrana proti prehrati

Snimag teploty muzZe monitorovat teplotu uvnitf indukéni varné desky. Kdyz je zjisténa
nadmeérna teplota, indukéni varna deska se automaticky zastavi.

Ochrana pred rozlitim

Ochrana pfed rozlitim je bezpeénostni ochranna funkce. Vypne varnou desku
automaticky do 10 sekund, pokud do ovladaciho panelu pronika voda, pfi€emz bzucak
bude pipat 1 sekundu.

Detekce malych predmétt

V pfipadé, Ze na varnou desku polozite nadobu nevhodné velikosti, nebo nepfitahujici
magnet, (napf. z hliniku), nebo jiné malé pfedméty (napf. ntz, vidlicka, kli¢), varna
deska se za 1 minutu automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu. Ventilator bude
chladit indukéni varnou desku jesté dalSi 1 minutu.
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Ochrana s automatickym vypnutim

Automatické vypnuti plni funkci bezpe€nostni ochrany pro induk&ni varnou desku. Ta
se automaticky vypne, pokud ji zapomenete vypnout vy. Vychozi provozni ¢asy pro
riizné urovné vykonu jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupefi vykonu 1 2 3 |4 5 6 |7 8 9 Il

Vychozi provozni

tasovat (hodina) 8 (8 |8 |4 |4 |4 |2 |2 |2 |2

Po odstranéni nadoby muZze indukéni varnad deska okamzité prestat hiat a varna deska
se automaticky vypne po 2 minutach.

Lidé se srdenim kardiostimulatorem by se méli pfed pouZitim tohoto
& spotiebie poradit se svym Iékafem.

Pouz i vani ¢asovace
Casovaé mlzete pouzit dvéma rliznymi zplsoby:

e Mdazete ho pouzit jako minutovnik. V tomto pfipadé casovaé po uplynuti
nastaveného €asu nezapne Zadnou varnou zonu.

e Muzete také nastavit, aby ¢asova¢ po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu
varnou zonu.

e Casovaé je mozné nastavit az na 99 minut.

Pouziti casovace jako minutovniku
Pokud nevyberete zadnou varnou zénu
1. Ujistéte se, ze je varna deska zapnuta.
Poznamka: minutovnik muZzete pouzit, i kdyZ nevyberete Zzadnou varnou zénu.

I
2. Dotknéte se ovladade &asovade, indikator j ) B
minutky zaCne blikat a na displeji ¢asovace

se zobrazi ,30“.

3. Dotykem ovladace ,-“ nebo ,+“ nastavte Cas.

Tip: Dotknéte se ovladace ,-“ nebo ,+* jednou, abyste €as snizili, resp. zvySili o 1
minutu. Pfidrzenim ovladace ,-“ nebo ,+“ na Casovaci bude Cas klesat, resp.
narlstat po 10 minutach.
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4. Cas zrusite dotykem ovladade asovade a na displeji minut se zobrazi ,00*.

30 EL\I:} oo

5. Je-li nastaven &as, za¢ne se ihned odpocitavat.
lv\la dlsrilejl se qura2| zbyvajici €as a indikator _ jh _ m
Casovace bude blikat po dobu 5 sekund. ; N

6. Po dokonceni nastaveni ¢asu bude bzu¢ak pipat
po dobu 30 sekund a indikator asovace zobrazi ,- == @

Nastaveni €asovace na vypnuti jedné varné zény
Varné zony nastavené pro tuto funkci:
i

]

. . . . . ul
1. Dotknéte se ovladace zvolené varné zoény, u které \ 5
chcete nastavit Casova¢. (napf. zéna 1) d =
*

2. Dotknéte se ovladaCe Casovace, indikator minutky

r i
zacne blikat a na displeji Casovace se zobrazi ,30“ j o E:'

3. Dotykem ovladace ,-“ nebo ,+“ nastavte ¢as.

Tip: Jednim dotykem ovladace ,-“ nebo ,+* se €as snizi, resp. zvySi o 1 minutu.
Dotykem a pfidrzenim ovladace ,-“ nebo ,+“ bude €as na Casovaci klesat, resp.
narlstat po 10 minutach.

Pokud doba nastaveni pfesahne 99 minut, Casova¢ se automaticky vrati na 0
minut.

4. Je-li nastaven Cas, zacCne se ihned odpoditavat. -4
Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as a indikator ’ y L—J
Casovace bude blikat po dobu 5 sekund.
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POZNAMKA: Cervena tecka vedle indikatoru urovné 5
napajeni se rozsviti, coz znamena, ze je zvolena zona. ol o

5. Chcete-li ¢asovac zrusit, dotknéte se ovladace zvolené varné zény a poté se
dotknéte ovladale €asovace, Casoval se zrudi a na displeji minut se zobrazi ,00“ a
poté ,--“.

26=300=000=--0

6. Po uplynuti nastaveného Casu vareni se pfislusna

varna zona automaticky vypne a zobrazi symbol ,H*. 1-_| H

& Ostatni varné zény, pokud byly zapnuté jiz pfedtim, zistanou v provozu.

Nastaveni Casovace pro vypnuti vice nez jedné varné zény

1. Pokud tuto funkci pouzijete na vice nez jednu zonu ohfevu, bude indikator
Casovace zobrazovat nejkrat$i nastavenou dobu.

(Pokud je napfiklad u zény 1 nastavena doba 3 minuty a u zény 2 nastavena doba
6 minut, indikator ¢asovace bude zobrazovat ,3“.)

POZNAMKA: Blikajici Servena te¢ka vedle indikatoru Grovné vykonu znamena, ze
indikator Casovace zobrazuje ¢as zény ohfevu.

Chcete-li zkontrolovat nastaveny Cas jiné zény ohfevu, dotknéte se ovladace
vyb&ru zény ohtevu. Casovad bude ukazovat jeho nastaveny &as.

pll 5. (nastaveno na 6 minut) n
U310

. 3 (nastaveno na 3 minut)

2. Po uplynuti nastaveného €asu vafeni se pfisluSsna zéna ohfevu automaticky vypne
a zobrazi symbol H".

aH

POZNAMKA: Pokud chcete zménit 8as po nastaveni asovade, musite zadit od
kroku 1.
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Péce a cisténi

Co?

Jak?

Dulezité upozornéni!

Kazdodenni znecisténi
skla (otisky prstd, skvrny,

1.

Vypnéte napajeni varné
desky.

e KdyzZ je napajeni varné desky vypnuté,
nefunguje indikator horkého povrchu,

zbytky potravin nebo 2. Naneste ¢isti€ na varnou a piitom mohou byt varné zony jesté
louzicky bez cukru na desku, zatimco je sklo jesté horké! Budte mimofadné opatrni.
skle) teplé (ale ne horké!) e Silné draténky, nékteré nylonove
3. Oplachnéte a otfete do sucha draténky a drsné/brusné distici
Cistym hadfikem nebo prostfedky mohou poskrabat sklo.
papirovou utérkou. Vzdy si pfectéte Stitek a zkontrolujte,
4. Zapnéte napajeni varné zda jsou Cistici prostfedek nebo

desky.

draténka vhodné.

e Na varné desce nikdy nenechavejte
zbytky po cisténi: sklo se mlze
zbarvit.

Prekypéni, roztavené

Odstrarite je okamzité

e Skvrny zanechané rozpusténymi a

potraviny a horké
cukernaté louZzicky na skle

obraceckou, $pachtli nebo
Skrabkou vhodnou pro sklo
indukéni varné desky, ale pozor
na horké povrchy varnych zén:

sladkymi potravinami nebo louzi¢kami
odstrante co nejdfive. V pfipadé, ze
zchladnou na skle, mize byt problém
s jejich odstranénim a hrozi dokonce

1. Vypnéte napajeni varné desky trvalé poSkozeni povrchu skla.
v nasténné zasuvce. e Nebezpedi pofezani: je-li ochranny

2. Pomoci noZe &i jiné pomicky v kryt staZeny, je ostfi Skrabky ostré jako
Uhlu 30 ° seskrabnéte bfitva. Pouzivejte ji s nejvyssi
necistoty nebo skvrny smérem opatrnosti a vzdy ukladejte bezpecné
k chladné ¢asti varné desky. a mimo dosah déti.

3. Vycistéte necistoty nebo
louzicky hadfikem nebo
papirovou utérkou.

4. Postupujte podle krok(i 2 az 4
pro ,Kazdodenni znegisténi
skla“ vyse.

Louzitcky na dotykovych | 1. Vypnéte napgjenivarné e Varna deska muze pipnout a vypnout
ovladacich desky. se a dotykové ovladace nemuseji

2. Setfete rozlitou kapalinu. fungovat, pokud je na nich rozlita

3. Otfete plochu s dotykovym kapalina. Pfed op&tovnym zapnutim
ovladanim Cistou vihkou varné desky zkontrolujte, zda je plocha
houbou nebo hadfikem. ovladaéu otfena dosucha.

4. Potéji vysuste dosucha
papirovou utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné

desky.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co délat

Indukéni varnou desku nejde
zapnout.

Neni napéjeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni varna
deska pfipojena k napajeni, a to je
zapnuté.

Zkontrolujte, zda neni vypadek
proudu ve va§em domé nebo okoli.
Pokud jste zkontrolovali vSechno a
problém pretrvava, obratte se na
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguji.

Ovladace jsou zablokovany.

Odblokuijte ovladace. Viz pokyny v
¢asti "Pouzivani indukéni varné
desky".

Dotykové ovladace dobre
nereaguji.

Muze na nich byt slaba vrstva vody
nebo se jich dotykate $pickou
prstu.

Ujistéte se, Zze dotykové ovladani je
suché a k dotyku ovladacu pouzijte
bfisko prstu, nikoliv jeho $picku.

Sklo je poskrabané.

Drsné nadobi.

Pouzivejte nadoby s rovhym a
plochym dnem. Viz ,Vybér spravné
nadoby*.

Pouzivani nevhodnych, brusnych
dratének nebo Ccisticich prostredku.

Viz ,Citéni a Gdrzba“.

Nékteré nadoby mohou
vydavat praskavé nebo
cvakavé zvuky.

Mdze to byt zpGsobeno konstrukci
nadobi (vrstvy rlznych kov(, které
jinak vibruji).

Jedna se o normalni jev u nadobi a
nejde o poruchu.

Indukéni varna deska pfi
pouziti s nastavenim na
vysoky vykon vydava slaby
bzugcivy zvuk.

Je to zplUsobeno technologii
indukéniho vareni.

To je normalni jev a zvuk by se mél
ztiSit nebo zcela zmizet, kdyz snizite
nastaveni tepla.

Hluk ventilatoru vychazejici
z indukéni desky.

Chladici ventilator vestavény do
indukéni varné desky chladi a
chrani elektroniku pred prehfatim.
To mUGze pokracovat i po vypnuti
indukéni varné desky.

Jedné se o normalni jev a neni
vyzadovan zadny zasah. Pokud bézi
ventilator, nevypinejte napajeni
indukéni varné desky ve zdi.

Nadoby se nezahfivaji a
neobjevuji se na displeji.

Indukéni deska nemuze detekovat
nadobu, protoZe neni vhodna pro
indukéni vareni.

Indukéni deska nemuze detekovat
nadobu, protoze je pfili§ mala

pro varnou zénu nebo na ni neni
spravneé vystredéna.

Pouzivejte nadoby vhodné pro
indukéni vareni. Viz ¢ast ,Vybér
spravné nadoby“.

Vystfedte naddobu a ujistéte se, Ze
jeji dno odpovida velikosti varné
z6ny.
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Indukéni varna deska nebo Technicka zavada. Poznamenejte si pismena a Cislice

varna zéna se nahle sama kddu, vypnéte napajeni varné desky
vypnula, zazni tén a zobrazi v nasténné zasuvce a obratte se na
se chybovy kéd (obvykle se kvalifikovaného technika.

stfidajici s jednim nebo
dvéma Cislicemi na displeji
Casovace vareni).

Zobrazeni zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska vstoupi automaticky do
ochranného stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kody:

Problém Mozné priciny Co délat
F3/F4 Teplotni snimaé Obratte se prosim na
selhani indukéni civky dodavatele.
FO/FA Selhani teplotniho ¢idla IGBT Obratte se prosim na
dodavatele.
E1/E2 Abnormalni napéjeci napéti Prosim zkontrolujte, zda je

napajeci napéti normaini.
Zapnéte spotrebic po

obnoveni napjeni do
normalniho stavu.

E3 Vysoka teplota snimace teploty Obratte se prosim na
indukeni civky dodavatele.
E5 Vysoka teplota snimace teploty IGBT | Restartujte, az se varna

deska ochladi.

VySe uvedené pripady predstavuji vyhodnoceni a kontrolu béznych poruch.

Nerozebirejte spotfebi¢ sami, abyste se vyhnuli nebezpeci a poSkozeni indukéni varné
desky.
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Technické specifikace

Varna deska HI642CTT

Varné zény 4 z6ny

Napéti v siti 220-240 V~, 50-60 Hz
Instalovany elektricky vykon 2,5 kW: 2250-2750 W nebo

3,0 kW: 2700-3300 W nebo
4,5 kW: 4050-4950 W nebo
6,5 kW: 5850-7150 W nebo
7,4 kKW: 6600-7400 W

Velikost vyrobku 590X520X55
D xS xV (mm)

Rozméry pro vestavbu AxB (mm) 560X490

Vaha a rozméry jsou pfiblizné. Vzhledem k nepfetrzitému vyvoji nasich vyrobkd muze
dojit ke zméné nasich technickych udajd a designu bez predchoziho oznameni.

Instalace

Vybér zafizeni pro instalaci
Vyfiznéte pracovni plochu podle rozmért ve vykresu.
Za ucelem instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan alespori 5cm prostor.

Ujistéte se, ze tloustka pracovni plochy je nejméné 30 mm. Vyberte tepelné odolny
pracovni povrchovy material, aby nedoSlo k vétSi deformaci zplsobené tepelnym
sélanim varné desky. Podle niZze uvedeného obrazku:
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D (mm)

§ (mm)

V (mm)

H (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

590

520

55

51

560

490

50 mini

Indukéni varna deska musi byt dobfe vétrana a pfivod a odvod vzduchu nesmi byt
ucpané. PiesvédCte se, Ze je induk&ni varna deska v dobrém pracovnim stavu. Podle
nize uvedeného obrazku

A

Poznamka: BezpeCnostni vzdalenost mezi varnou deskou a skfifikou nad
varnou deskou by méla byt alespor 760 mm.

[ .
Ty
Dr =
=M & e
A (mm) | B (mm) | C (mm) D E
760 min. 50 | min. 20 | Vstup vzduchu | Odvod vzduchu 5 mm
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Pred instalaci varné desky zkontrolujte, zda

je pracovni plocha vyrovnana a plocha a zadné konstrukéni prvky nebrani spinéni
narokl na prostor,

je pracovni plocha vyrobena z tepelné odolného materialu,

je-li varnd deska instalovana nad troubu, musi mit trouba vestavény chladici
ventilator,

instalace splfuje vSechny poZadavky na volny prostor a platné normy a pfedpisy,

v trvalé elektroinstalaci se nachazi vhodny odpojova¢ zajistujici uplné odpojeni od
elektrické sité, ktery je instalovany v souladu s mistnimi zakony a pfedpisy pro
elektrickou instalaci.

Odpojova¢ musi byt schvaleného typu s 3mm vzduchovou mezerou mezi kontakty
ve v8ech pdlech (nebo u vSech aktivnich [fazovych] vodi€¢l v pfipadé, ze mistni
elektroinstalacni pfedpisy umoznuji tuto zménu pozadavku),

odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pfistupny,

v pfipadé pochybnosti ohledné instalace mlzete konzultovat mistni stavebni ufady
a mistni pravni pfedpisy,

na povrch stén obklopujicich varnou desku muizete vybrat tepelné odolné a snadno
Cistitelné povrchoveé Upravy (napfiklad keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky zkontrolujte zda

napajeci kabel neni pfistupny pfes dvifka nebo zasuvky,

je zajisténo dostate¢né proudéni Cerstvého vzduchu z vnéjsi strany skfinék na

spodek varné desky,

je-li varna deska instalovana nad zasuvku nebo skfifiku, je na spodku varné desky
umisténa tepelna izolace,

odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pfistupny.

Pred umisténim upevnovacich drzaku

Jednotka musi byt umisténa na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladace
vyc€nivajici z varné desky nepouzivejte silu.
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Sefizeni polohy drzaku

Varnou desku pfipevnéte na pracovni plochu pfiSroubovanim 4 drzak( na spodni kryt
varné desky (viz obrazek) po instalaci.

A ‘B ‘c ‘D

Sroub |Dr2ék |Otvor pro Sroub |Spodn|'kryt

7 = — 3
Sklo_

B Upevnovaci drzak

Sroub
A st35m

M
D. Spodni kryt Pracovni deska / kuchyriska skfirika

Upozornéni

1. Instalaci varné desky musi provést kvalifikovana osoba nebo technik. V pfipadé
zajmu mlzZeme zprostfedkovat vhodné odborniky. Nikdy se nepokous$ejte provadét
instalaci sami.

2. Varna deska nesmi byt umisténa pfimo nad myckou nadobi, chladnickou,
mrazni¢kou, prackou nebo susickou, protoze vlhkost by mohla poskodit elektroniku
varné desky.

3. Indukéni varnd deska musi byt instalovana tak, aby zaru€ovala spolehlivé tepelné
zafeni.

4. Sténa a indukované topné zény nad povrchem stolu musi vydrzet teplo.

5. Aby se zabranilo pfipadnému poSkozeni, musi byt sendviCova vrstva a lepidlo
odolné vigéi teplu.
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Pripojeni varné desky do elektrické sité

Tento spotrebi¢ smi k elektrické siti pfipojovat pouze kvalifikovana osoba. Pfed pfipojenim
& varné desky do elektrické sité zkontrolujte:

1. Domaéci elektricka instalace je vhodna pro odbér energie varnou deskou.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém Stitku.

3. Prifezy napdjeciho kabelu vydrzi zatizeni uvedené na typovém Stitku. K pfipojeni
varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry, redukce, nebo vétvici zafizeni,
protoZe mohou zpusobit prehrati a pozar.

Napajeci kabel nesmi pfijit do styku s horkymi plochami a musi byt veden tak, aby v
Zadném bodé nebyla teplota vy$3i nez 75 °C.

Poradte se s elektrikdfem, zda je domaci elektroinstalace vhodna bez dal$ich uprav.
& Jakékoli zmény smi provést pouze kvalifikovany elektrikar.

Napajeni musi byt pfipojeno v souladu s pfislusnou normou k jednopdlovému jistici.
ZpUsob pfipojeni je znazornén nize.

Vstup ity Vstup Vstup ke Vstup

Napéjec

Napgjec
kabel

kahed

e Je-li kabel poskozeny, nebo ma byt nahrazen, musi tuto praci provést pracovnik
poprodejniho servisu s pfislusnymi nastroji, aby nedo$lo k urazu.

e Je-li spotiebi¢ pfipojen pfimo k elektrické siti, musi byt nainstalovan vicepdlovy
jisti€ s minimalnim otvorem 3 mm mezi kontakty.

e Instalacni technik musi zajistit provedeni spravného elektrického pfipojeni v
souladu s bezpecnostnimi pfedpisy.

e Kabel nesmi byt nikde ohnuty ani stlaceny.

e Musi se pravidelné kontrolovat a smi ho vyménit pouze autorizovany technik.
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Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU tykajici se likvidace

odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ). OEEZ obsahuje znedistujici latky

(které mohou mit negativni dopad na Zivotni prostfedi) i zakladni prvky (které lze znovu
_ pouzit). Je dulezité, aby OEEZ proSel specifickymi Upravami, a znec€iStujici latky tak byly

spravné odstranény a zlikvidovany, a aby byly obnoveny v8echny materialy. Jednotlivci
mohou hrat dilezitou roli pfi zajiStovani toho, aby se OEEZ nestal pfitézi pro Zivotni prostfedi. Je
nezbytné dodrzovat nékolik zakladnich pravidel:

— OEEZ se nesmi likvidovat jako domovni odpad;

— OEEZ by mél byt odvezen do vyhrazenych sbérnych oblasti spravovanych méstskou radou nebo
registrovanou spole¢nosti.

Pro objemny OEEZ mohou byt v mnoha zemich k dispozici sbéry z domacnosti. Pfi zakoupeni nového
spotiebice Ize vratit stary spotrebi¢ prodejci, ktery je povinen jej jednorazové bezplatné pfijmout, pokud
je spotrebi¢ obdobného typu a ma stejné funkce jako zakoupeny spotiebic.
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Produktové informace elektrickych varnych desek vyhovujici smérnici komise (EU) €. 66/2014

Poloha Symbol Hodnota Jednotka
Identifikacni ¢islo modelu HI642CTT
. . Elektricka
Typ varné desky: varna deska
Pocet varnych zén a/nebo z6ny 4
ploch plochy
indukéni
varné zény X
Technologie ohfevu - —
) . s indukéni
(indukéni varné zény a A
. i . | varné plochy
varné plochy, salavé varné
zony, pevné plotny) sdlavé varné
zény
pevné plotny
Zadni leva (%] 18,0 cm
Zadni centralni 14} - cm
Zadni prava (%] 18,0 cm
Centrélni leva 14} - cm
U kruhovych varnych zén nebo ploch: —
pramér uzite¢né plochy povrchu Centréln] [} - cm
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych centralni
z6n zaokrouhleny na nejbliz§ich 5 mm. Centrélni pravé o ) om
Predni leva (%] 18,0 cm
PFedni centralni 14} - cm
Predni prava (%] 18,0 cm
D
Zadni leva N - cm
S
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: ) o D
délka a Sitka uzitecné plochy povrchu|Z@dni centralni 3 - cm
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych
. < D
z6n  nebo  ploch  zaokrouhlené  naf ... prava - B cm
nejblizSich 5 mm S
D
Centralni leva 3 - cm
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Centralni D
o - cm
centralni IS
o . D
Centralni prava 5 - cm
Predni leva I? - cm
S
S o D
PFedni centralni N - cm
S
S . D
Pfedni prava N - cm
S
Zadni leva Elektrické vareni 193,5 Wh/kg
Zadni centralni Elektrické vareni - Wh/kg
Zadni prava Elektrické vareni 197,2 Whl/kg
Centraélni leva Elektrické vareni - Whikg
Spotreba energvle nav varnou zénu nebo Centr,aln’| Elektrické vateni ) Whikg
plochu pfepoétenou na kg centralni
Centralni prava Elektrické vareni - Wh/kg
Pfedni leva Elektrické vareni 192,3 Whikg
Predni centralni Elektrické vareni - Wh/kg
PFedni prava Elektrické vafeni 195,6 Wh/kg
Spotfeba energie varné desky prepoctena Elektricka varna 104,7 Whikg
na kg deska

Aplikovan standard: EN 60350-2 Elektrické spotfebi¢e na vareni pro domacnost — Cast 2: Varné desky —

Metody méfeni funkce

Navrhy na Gsporu energie:

e Abyste dosahli co nejlepSi u€innosti varné desky, umistéte nadobu do stfedu varné zény.

e Pouzitim pokli€ky zkratite dobu vareni a uSetfite energii tim, Ze udrzite teplo v nadobé.

e Pouzivejte co nejméné tekutin nebo tuku, zkratite dobu vareni.

e Zacénéte varit na vysokém nastaveni, a jakmile se jidlo prohfeje, snizte vykon.

e Pouzivejte nadoby s primérem dna stejnym, jako ma grafické vyobrazeni zvolené varné zony.
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