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Instructions Manual For Induction Hob ENGLISH

Manual de Instrucciones de la Placa de Induccion ESPANOL

Manuel d'instructions pour plaque a induction FRANCAIS

Bedienungsanleitung fur Induktionskochfeld DEUTSCH

Manuale di istruzioni per il piano cottura a induzione ITALIANO
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Thank you for purchasing the Candy induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



Safety Reminding and Maintenance:

e WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements.

e Children under 8 Year of age must be kept away from the appliance
unless they are continuously supervised.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

e Children must not play with the appliance.

e Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision

e WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.

e NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

e WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

e WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

e Do not use a steam cleaner for cleaning operations
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Metallic objects such as knives, forks, spoons and sauce pan lids
must not be placed on the hob surface as they can get hot.

Any spillage should be removed from the lid before opening.

The hob surface must be allowed to cool down before closing the
lid.

After use, switch off the hob element by its control. Do not rely on
the pan detector.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote - control system.

The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

The instructions state the type of cord to be used, taking into
account the temperature of the rear surface of the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting
of the thermal cutout, this appliance must not be supplied through
an external switching device, such as a timer, or connected to a
circuit that is regularly switched on and off by the utility.

WARNING: Use oly hob guards designed by manufacturer of the
cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can
cause accidents.

Always use the appropriate cookware.

Always place the pan in the center of the unit that you are cooking
on.

Do not place anything on control panel.

Do not use the surface as a cutting board.
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- The hob surface must be allowed to cool down before closing the
lid.

- CAUTION: the cooking process must be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously

Dear Customer:

Thank you for purchasing the CANDY induction hob. We hope it will give many years of
good service.

Please read this instruction manual carefully before using the hob and keep it in a safe
place for future reference.

Product Introduction

The induction hob caters for all kind of cooking, with its electromagnetic cookingzones,
and its micro-computerised controls and multi-functions, making it the ideal choice for
todays family.

Manufactured with specially imported materials, the CANDY induction hob is extremely
user-friendly, durable and safe.

Working Principle

The induction hob comprises a coil, a hotplate made of ferromagnetic material and a control system.
Electrical current generates a powerful magnetic field through the coil. This produces a large number
of vortices which in turn generate heat which is then transmitted through the cookingzone to the
cooking vessel.

Iron pot
_|,-ap dD=t Magnetic circuit
I : | o —— Ceramic glass plate
] || Induction coil induced
e e A Currents
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Safety

This hob was specially designed for domestic
use.

In its constant search to improve its products,
CANDY reserves the right to modify any
technical, programme or aesthetic aspects of
the appliance at any time.

Protection from over-heating

A sensor monitors the temperature in the
cooking zones. When the temperature
exceeds a safe level, the cooking zone is
automatically switched off.

Detection of small or non-magnetic
items

When a pan with a diameter of less than 80
mm, or some other small item (e.g. knife,
fork, key) or a non-magnetic pan (e.g.
aluminium) has been left on the hob, a
buzzer sounds for approximately one
minute, after which the hob goes
automatically on to standby.

Residual heat warning

When the hob has been operating for some
time, there will be some residual heat. The
letter “H” appears to warn you to keep
away from it.

Auto shutdown

Another safety feature of the induction hob
is auto shutdown. This occurs whenever
you forget to switch off a cooking zone.
The default shutdown times are shown in
the table below:

The heating zone shut down
Power level .
automatically after
1~3 8 hours
4~6 4 hours
7~9 2 hours

When the pan is removed from the cooking
zone, it stops heating immediately and
switches itself off after the buzzer has
sounded for one minute.

Warning: Anyone who has been fitted with a
heart pacemaker should consult a doctor
before using the induction hotplate.

Installation

1. Cut a hole in the worktop of the dimension
shown in the diagram below. A minimum of
50 mm space should be left around the
hole. The worktop should be at least 30
mm thick and made of heat-resistant
material.

As shown in Figure (1)

59cm 52cm
ozem m\/
.
0.

Flush installation: Feasible only if the oven is not
installed under the counter

2. It is essential that the induction hob is well
ventilated and that the air intake and exit
are not blocked.

Make sure the hob is correctly installed as
shown in Figure 2.

Figure (2)

1

mini 760mm

e

| LIS Air exit
/ mini 5 cm

i

Vel

‘ mini 2 cm

/fi/f

Air mak

Figure (2)
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NB: For safety, the gap between the hob
and any cupboard above it should be at
least 760 mm.

3. Fix the hob to the worktop using the four
brackets on the base of the hob. The
position of the brackets can be adjusted
according to the thickness of the top.

Bracket——"

R

Warnings:

(1) The induction hob must be installed by a
properly qualified person. We have our
own qualified installers. Never try to install
the appliance yourself.

(2) The induction hob must not be installed
above refrigerators, freezers, dishwashers
or tumble dryers.

(3) The induction hob should be installed so
that optimum radiation of heat is possible.

(4) The wall and the area above the hob
should be able to withstand heat.

(5) To avoid any damage, the sandwich layer
and adhesive should be heat-resistant.

4. Connection to power supply

The socket should be connected in
compliance with the relevant standard, to a
single-pole circuit breaker. The method of
connection is shown in Figure 3.

Voltage Wire connection
1 2 3 4 5
380-415V 3N~ |:1 I:2 '_l:l _%_
Black Brown Blue Yellow/Green
1 2 3 4 5
220-240V~ ._I._ ._.N _%_
Black & Brown Blue Yellow/Green
Figure (3)

If the cable is damaged or needs replacing,
this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to
avoid any accidents.

If the appliance is being connected directly to
the mains supply, an omnipolar circuit breaker
must be installed with a minimum gap of 3
mm between the contacts.

The installer must ensure that the correct
electrical connection has been made and that
it complies with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.
The cable must be checked regularly and only
replaced by a properly qualified person.

Diagram of induction hob:

5
1. Max. 1300/1500W zone
2. Max. 2300/2600W zone
3. Max. 3000/3600W zone

4. Glass plate
5. Control panel
6. ON/OFF control

Schematic diagram of the control panel

3 4 5 6

2 1
1. On/Off control 4. Heating zone selection controls
2. Timer control 5. Power / Timer regulating key
3. Boost 6. Keylock control
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Operation of Product

Touch Controls

The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

Use the ball of your finger, not its tip.

You will hear a beep each time a touch is registered.

Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) covering them.
Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

v X

Choosing the right Cookware

Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom
of the pan.
* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a
magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable
for induction.
« If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. If Y does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
» Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium
or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

2 * Only use cookware with a base suitable for induction cooking.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X X T

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking zone. Use
pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at
its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected. Pot less than 140 mm could be
undetected by the hob. Always centre your pan on the cooking zone.

XXX T

EN-7
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Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

I

How to use

Start cooking
Touch the ON/OFF control for three seconds. After power @

on, the buzzer beeps once, all displays show “-" or “- -”,
indicating that the induction hob has entered the state of

standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to
use.

e Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone selection control ,and an
indicator next to the key will flash

Select a heat setting by touching the “-" or “+" control. — +
¢ If you don't choose a heat setting within 1 minute, the

Induction hob will automatically switch off. You will need to

start again at step 1.

¢ You can modify the heat setting at any time during
cooking.

If the display flashes >vL - alternately with the heat setting

This means that:

e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

¢ the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed on it.
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Finish cooking

Touching the heating zone selection control that you E
wish to switch off

Turn the cooking zone off by scrolling down to “0” or — OR — —|—

touching “-" and “+"” control together. Make sure the
display shows “0”. K@ ?\

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to E‘ H
a safe temperature. It can also be used as an energy
saving function if you want to heat further pans, use
the hotplate that is still hot.

Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the heating zone selection control. E’ 5
Touching the boost control B , the zone indicator show P
“P” and the power reach Max. @

EN-9



Cancel the Boost function

Touching the "Boost" control or the “-” button to cancel -
the Boost function, then the cooking zone will revert to @
its original setting.

OR
Touching “-" and “+” control together. The cooking zone M
switch off and the boost function cancel automatically (]

/IQ jl\
e  The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
. If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

Locking the Controls

. You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).
. When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls
Touch the lock control The timer indicator will show ™ Lo"

To unlock the controls
Touch and hold the lock control for a while.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ , you can always
turn the induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall unlock the hob first
in the next operation.

EN-10
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Timer control

You can use the timer in two different ways:

a) You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when
the set time is up.

b) You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
The timer of maximum is 99 min.

a) Using the Timer as a Minute Minder

Make sure the cooktop is turned on, if you are selecting a
cooking zone
Note: you can use the minute minder at least one zone shall

it N
" —
2

-’

be active.

Select the zone by touching the heating zone selection
control.

When the zone is confirmed, touch the control of the timer.
The minder indicator will start flashing and “10” will show in

the timer display.

Set the time by touching the “-” or “+" control of the timer — —|—
Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer once to

decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-" or “+” control of the timer to decrease

or increase by 10 minutes.

To cancel the minute minder
Select the zone by touching the heating zone selection
control. In a short time, touch the timer control.

- 4+ =
Touching the “-” and “+" together, the timer
is cancelled, and the “00” will show in the minute

display.

When the time is set, it will begin to count down

immediately. The display will show the remaining 35 E//
time and the timer indicator will flash for 5 seconds.

Buzzer will beep for 30 seconds and the timer 5
indicator shows “- -” when the setting time finished. - T G/
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b) Setting the timer to turn one cooking zone off

Set one zone

Touching the heating zone selection control that you want to set 5 [ ]
the timer for. (e.g. zone 3#)

In short time, before the display stops flashing, touch the timer (1 .
control. The minder indicator will start flashing and “10” will show L G/:

in the timer display. ; N

Set the time by touching the "-" or “+" control of the timer +
Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer once will decrease
or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-" or “+” control of the timer will decrease or
increase by 10 minutes.

To cancel the timer

Select the zone by touching the heating zone selection control. In - + |:> Q"-' ({//
a short time, touch the timer control.

Touching the “-” and “+" together, the timer is cancelled, and the
“00” will show in the minute display.

When the time is set, it will begin to count down immediately. The 35 G/
display will show the remaining time and the timer indicator flash -l i
for 5 seconds.
NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate
indicating that zone is selected. 5 .
-8
s

SN

When cooking timer expires, the corresponding cooking zone .
will be switched off automatically. - E//i

f Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.
The pictures shown above are for reference only, and the final product shall prevail.
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Power Management Function

. it is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing up to different

power ranges.

. induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power, to avoid

the risk of overloading.

. It is not necessary to put any pots on the heating zones. We suggest to start setting within 5
seconds after connecting the power. You need to enter the power setting mode within 60

seconds to enter Power Management Function.

To enter Power Management Function

1. Please be noted that do not turn on the
hob. At this stage, press “"Boost” and “Lock” at the
same time.

The “S” symbol will be displayed on zone #1.

2. Press “Lock” key.

The symbol *S” will be displayed on zone #1 and
symbol “E” will be displayed on zone #2.

3. Press “"Boost” and “Lock” keys at the same
time again.

The symbol *S” will be displayed on zone #1, “"E”
will be displayed on zone #2, and “t” will be
displayed on zone #3. At the same time, the
current maximum power mode (7.2) will be
displayed on the timer indicator.

To switch to another level

short press the “"Boost” key

There are 6 power levels, from “7.2” to “2.5"”. The
timer indicator will show one of them.
“7.2" : the maximum power is 7.2Kw.
“6.5"” : the maximum power is 6.5Kw.
“5.5” : the maximum power is 5.5Kw.
“4.5" : the maximum power is 4.5Kw.
“3.5” : the maximum power is 3.5Kw.
“2.5” : the maximum power is 2.5Kw.

Confirmation Power Management Function

EN-13
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After the desired power setting mode is selected, | When the timer indicator stops flickering, the power
please press “Lock” key mode is set successfully.

Exit Power Management Function

After the setting, make sure to dis-connect the | Then the hob will be turned off.

power and connect it again.
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Selection of cooking vessels
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- o

Iron oil frying  Stainless steel ~ Iron pan  Iron kettle Enamel Enamel cooking

%

stainless steel utesil
kettle

[

Iron plate

You may have a number of different cooking vessels

1. This induction hob can identify a variety of cooking vessels, which you can test by
one of the following methods:
Place the vessel on the cooking zone. If the corresponding cooking zone displays a
power level, then the vessel is suitable. If “U” flashes, then the vessel is not
suitable for use with the induction hob.

2. Hold a magnet to the vessel. If the magnet is attracted to the vessel is suitable for
use with the induction hob.
NB: The base of the vessel must contain magnetic material.
It must have flat bottom with a diameter according to the table 1 below.

3. Use only ferromagnetic cookwares made from enameled steel, cast iron or stainless
steel but compatible with induction

4. Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the range
of dimensions in the table below. (Table 1)
- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table 1, pots

may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters as picture

below:
a ‘D
=
's .
/ Iy N y N\
((e140) p [ (2180 b (2210 =D
"»‘__'\,__ __/‘__.-" \ 8 /‘__," f\___A_/'T I

\
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5. If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the

ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient

temperature for cooking.

6. If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as

aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not detected.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum(mm) Maximum(mm)
1 120 160
2 160 210
3 180 290

The above may vary according to the size of the pan and the material it is made from.

EN-16




Cleanness and Maintenance

The surface of the induction hob may be easily cleaned in the following way:

Type of
contamination

Method of cleaning

Cleaning materials

Light

Immerse in hot water and wipe dry

Cleaning sponge

Rings and lime
scale

Apply white vinegar to the area, wipe with

product

a soft cloth or use a commercially available | glass

Special adhesive for ceramic

aluminium or
plastics

Sweetmeat, melted | Use a special scraper for ceramic glass to

remove residue (a silicon product is best)

Special adhesive for ceramic
glass

NB: Disconnect the power supply before cleaning.

Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to check

the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the working surface.

Troubleshooting

1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code Problem Solution
No Auto-Recovery
E1 Ceramic plate temperature sensor failure--
open circuit.
. . Check the connection or replace the
Ceramic plate temperature sensor failure-- .
E2 . ceramic plate temperature sensor.
short circuit.
Eb Ceramic plate temperature sensor failure
Wait for the temperature of ceramic plate
E3 High temperature of ceramic plate sensor. return to normal.
Touch "ON/OFF" button to restart unit.
Temperature sensor of the IGBT failure-- Replace the power board.
E4 open circuit.
Temperature sensor of the IGBT failure--
E5 L
short circuit

EN-17
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E6

High temperature of IGBT.

normal.

not, replace the fan.

Wait for the temperature of IGBT return to

Touch "ON/OFF" button to restart unit.
Check whether the fan runs smoothly; if

E7

Supply voltage is below the rated voltage.

E8

Supply voltage is above the rated voltage.

normal.

Please inspect whether power supply is

Power on after the power supply is normal.

u1

Communication error.

board.

Reinsert the connection between the
display board and the power board.

Replace the power board or the display

2) Specific Failure & Solution

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not come on
when unit is plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet and
that outlet is working.

The accessorial power
board and the display

board connected fail

ure.

Check the connection.

The accessorial power

board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display board.

Some buttons can't work, or
the LED display is not
normal.

The display board is
damaged.

Replace the display board.

The Cooking Mode Indicator
comes on, but heating does
not start.

High temperature of the

hob.

Ambient temperature may
be too high. Air Intake or
Air Vent may be blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs smoothly;
if not, replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly
during operation and the
display flashes "u".

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Use the proper pot (refer to
the instruction manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait for
temperature to return to
normal.

Pan detection circuit
is damaged, replace
the power board.

Push "ON/OFF" button to
restart unit.

Heating zones of the same
side (Such as the first and
the second zone) would
display "u".

The power board and the
display board connected

failure;

Check the connection.

The display board of

communicate part is
damaged.

Replace the display board.
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The Main board is Replace the power board.
damaged.

Fan motor sounds abnormal. | The fan motor is Replace the fan.
damaged.

The above are the judgment and inspection of common failures.

Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.

EN-19
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Customer Care Service

If a fault should occur, before calling After Sales Service, please do the following:
- Check that the appliance is correctly plugged in
- Read the failure and display table above
If you are still unable to resolve the problem, switch off the appliance, do not try to dismantle it, and
call
After Sales Service.

Special Declaration

The contents of this manual have been carefully checked. However, the
company cannot be held responsible for any misprints or omissions.
Also, any technical modifications may be included in a revised version of the
manual without notice. The appearance and colour of the appliance in this
manual may differ from the actual one.

This appliance is labelled in compliance with European directive 2012/19/EC for
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent any
possible damage to the environment and to human health, which might otherwise
be caused if it were disposed of in the wrong way.

L The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
DISPOSAL: Do not household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
dispose this product as electrical and electronic goods.
unsorted mun!mpal This appliance requires specialist waste disposal. For further information
waste. Collection of such K . .
waste separately for regarding the treatment, recovery and recycling of this product please contact
special treatment is your local council, your household waste disposal service, or the shop where you
necessary. purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please contact your local
city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.

Valid only for Cyprus
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification
Type of hob: CI633C/E1
Number of cooking zones and/or |zones 3
areas areas
Heating technology (induction Induct!on cook!ng zone§ X
cooking zones and cooking areas, Indyctlon co9k|ng cooking areas
radiant cooking zones, solid plates) raqlant Eookinglzenes
solid plates
Rear left 1} 21,0 cm
Rear central 0] cm
Rear right %] cm
. . . Central left /] cm
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area
per electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5mm Central c_entral a 23.0 LI
Central right 1%} cm
Front left 1] 16,0 cm
Front central 0] cm
Front right (0] cm
Rear left VIKI cm
Rear central VIKI cm
Rear right L cm
w
Central left VIKI cm
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful L
surface area per electric heated cooking zone or area, rounded to the | Central central W cm
nearest 5mm 0
Central right W cm
Front left . cm
w
Front central . cm
w
Front right . cm
w
Rear left ECelectric cooking Whlkg
Rear central ECelectric cooking Whl/kg
Rear right ECelectric cooking Whikg
Central left ECelectric cooking Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg Central central | ECelectric cooking Whl/kg
Central I"ight ECelectric cooking Wh/kg
Front left E Celectric cooking Wh/kg
Front central E Celectric cooking Whl/kg
Front I"ight ECelectric cooking Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob Whl/kg

Standard applied: EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

 To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
 Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.
» Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.
« Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.
» Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.

EN-21
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Indicaciones de seguridad y mantenimiento:

ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus accesorios se calientan
durante el uso. Debe prestarse atencion para no tocar los elementos
gue producen calor.

Los nifos menores de 8 afnos deben mantenerse alejados del
electrodoméstico, a menos que estén constantemente supervisados.
Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios a partir de 8 anos
y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o0 sin experiencia 0 conocimientos previos, siempre y
cuando hayan recibido la supervision y las instrucciones necesarias
para utilizar el electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos que implica.

Los ninos no deben jugar con este electrodomeéstico.

Las operaciones de limpieza y mantenimiento no deben ser
realizadas por nifilos sin supervision

ADVERTENCIA: Puede resultar peligroso cocinar en una placa sin
vigilancia cuando se utilizan grasa o aceite, ya que pueden producirse
incendios.

NUNCA intente apagar un incendio con agua; debe apagar el
electrodomestico y cubrir posteriormente la llama, p. €j., con una tapa
0 una manta contra incendios.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos sobre las
superficies de coccion.
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ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de descargas eléctricas.

No utilice un limpiador de vapor para las operaciones de limpieza.
No se deben colocar sobre la superficie de la placa objetos metalicos
como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas de ollas, ya que pueden
calentarse.

Se debe eliminar cualquier derrame de la tapa antes de abrirla.
Debe enfriarse la superficie de la placa antes de cerrar la tapa.
Después del uso, apague el elemento de la placa utilizando el control
correspondiente. No confie en el detector de cacerolas.

Este aparato no esta disenado para accionarse por medio de un
temporizador externo o un sistema de control a distancia separado.
Los medios de desconexion deben estar incorporados en el cableado
fijo de acuerdo con las reglas de cableado.

Las instrucciones indican el tipo de cable a utilizar, teniendo en cuenta
la temperatura de la superficie trasera del aparato.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por el
fabricante, por su servicio técnico o por cualquier profesional
cualificado similar para evitar riesgos.

PRECAUCION: Para evitar peligros debido al restablecimiento
inadvertido después de una interrupcion de corriente, este aparato no
debe alimentarse a través de un dispositivo de conmutacion externo,
como un temporizador, ni conectarse a un circuito de encendido y
apagado regular mediante la red.

ADVERTENCIA: Utilice solamente los protectores de placas
disefiados por el fabricante del electrodoméstico de cocina o
indicados por el fabricante del electrodomeéstico en las instrucciones
de uso como protectores adecuados o0 incorporados en el
electrodomeéstico. El uso de protecciones inapropiadas puede causar
accidentes.

ES-3
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Utilice siempre los utensilios de cocina adecuados.

Coloque siempre la sartén en el centro de la unidad en la que vaya
a cocinar.

No cologue nada en el panel de control.

No utilice la superficie como tabla para cortar.

Debe enfriarse la superficie de la placa antes de cerrar la tapa.
PRECAUCION: debe supervisarse el proceso de coccion.
Un proceso de coccion breve debe supervisarse constantemente

Estimado/a cliente/a:

Gracias por comprar la placa de induccion CANDY. Esperamos que tenga muchos afos
de buen funcionamiento.

Lea atentamente este manual de instrucciones antes de usarla y consérvelo en un lugar
seguro para poderlo consultar mas adelante en caso de necesidad.

Introduccioén al producto

La placa de induccion sirve para todo tipo de coccidn, con sus zonas de coccion
electromagnéticas y sus controles microcomputarizados y multi-funcién, por lo que es la
opcion ideal para la familia de hoy.

Fabricado con materiales expresamente importados, la placa de induccion CANDY es
sumamente facil de usar, duradera y segura.

Principios de funcionamiento

La placa de induccién consta de una bobina, una placa de coccién de material ferromagnético y un
sistema de control. La corriente eléctrica genera un potente campo magnético a traves de la bobina.
Esto produce un gran numero de vortices que a su vez generan calor que se transmite al recipiente
de coccion a través de la zona de coccion.

6 9)) 8

e _
Cacerola de hierro
|y-dD. aD <t Circuito magnético
- : : —J——————— Placa vitroceramica
I |
, [eeel | [seel- Bobina de induccién inducida
I | | I
hioe o il Al ol Corrientes
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Seguridad Instalacién
Esta placa ha sido expresamente disefiada . ) )
para uso doméstico. 1. Realice un agujero en la encimera del
En su constante busqueda de mejorar sus tamafio que se muestra en el diagrama de
productos, CANDY se reserva el derecho de abajo. Se debe dejar un espacio minimo
modificar en cualquier momento algun aspecto de 50 mm alrededor del agujero. La
técnico, de programa o estético del aparato. encimera debe tener al menos 30 mm de
L grosor y estar hecha de material resistente
Proteccion contra el al calor.
sobrecalentamiento Como se muestra en la Figura (1)

Un sensor supervisa la temperatura en las
zonas de coccidon. Cuando la temperatura m‘
supera un nivel seguro, la zona de coccion \/
se desactiva automaticamente.

v A 4

SELLADO

04
49 i cm

Deteccion de objetos pequefos o no
magnéticos

Cuando se ha dejado en la placa una olla
de un diametro inferior a 80 mm, o algun
otro elemento pequefio (p.ej. cuchillo, T

tengdor, IIave) O una sartén no magnét.ica T Figura (1)
(p.€j. de aluminio), se genera un zumbido ~N

durante aproximadamente un minuto,
después de lo cual la placa se coloca
automaticamente en modo de espera.

Indicador de calor residual

Cuando la placa ha estado funcionando
durante un tiempo, queda algo de calor
residual. La letra “H” aparece para avisar al

usuario que se mantenga alejado de ella. Montaje rasante: Solo es posible cuando el horno
Apagado automatico no esta instalado debajo del contador

Otra caracteristica de seguridad de la 2. Es fundamental que la placa de induccion
placa de induccion es el apagado esté bien ventilada y que la entrada y la
automatico. Esto ocurre cuando se olvida salida de aire no estén bloqueadas.
de apagar una zona de coccion. Asegurese de que la placa esté
Los tiempos de apagado predeterminados correctamente instalada como se muestra
se muestran en la siguiente tabla: en la Figura 2.
Nivel de | L@ Zzona de calentamiento se Figura (2)
: apaga automaticamente
potencia .
después de
1~-3 8 horas min 760 mm
4~6 4 oras ];Lm Qesalre
7~9 2 horas ~
Cuando la cacerola se retira de la zona de l ):EE

min 2 cm

/

coccion, se detiene el calentamiento
inmediatamente y ésta se apaga después de
un minuto de activacién del zumbador.

Toma de aire

J:

Advertencia: Las personas que lleven
marcapasos cardiaco deben consultar a un
meédico antes de usar la placa de induccién.

Figura (2)
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Nota: La distancia de seguridad entre la
placay la alacena de arriba debe ser de al
menos 760 mm.

3. Fije la placa en la encimera con los cuatro

Si el cable esta dafnado o se debe reemplazar,
esto debe hacerlo un técnico de posventa
utilizando las herramientas adecuadas, a fin
de evitar cualquier accidente.

Si el aparato se conecta directamente a la

soportes de la base de la placa.

La posicidon de los soportes se puede
ajustar segun el grosor de la parte
superior.

red eléctrica, debera instalarse un disyuntor
omnipolar con un espacio minimo de 3 mm
entre los contactos.

El instalador debe garantizar que la conexion
eléctrica se realice correctamente y que
cumpla con las normas en materia de
seguridad.

El cable no debe estar doblado ni
comprimido. Debe comprobarse el cable
regularmente y solo lo puede reemplazar un
técnico cualificado.

Diagrama de la placa de
induccién:

Soporte =

Advertencias:

(1) La placa de induccion debe ser instalada
por una persona cualificada. Tenemos
nuestros propios instaladores
cualificados. Nunca intente instalar el
electrodoméstico usted mismo.

La placa de induccion no debe instalarse
sobre  refrigeradores, congeladores,
lavavajillas o secadoras.

La placa de induccion debe instalarse de 1
manera que sea posible una radiacion

optima del calor.

La pared y la zona por encima de la placa
deben ser capaces de resistir el calor.

Para evitar danos, la capa intermedia y el
adhesivo deben ser resistentes al calor.

(@)

3)

(4)
(5)

5

4. Placa de cristal
5. Panel de control
6. Control ENCENDIDO/APAGADO

1. Max. 1300/1500W zona
2. Max. 2300/2600W zona
3. Max. 3000/3600W zona

4. Conexion a la fuente de alimentacion
La toma de corriente debe conectarse, de
acuerdo con las normas pertinentes, a un
disyuntor monopolar. El método de conexion
se muestra en la Figura 3.

Diagrama del panel de control

3 4 5 6
Tension Conexién de cable
1 2 3 4 5
380-415V 3N~ I:1 |:2 N —é—
Marron Negro Azul Amarillo/Verde
1 2 3 4 5
220240v~ | | .—.N —é— 2 1
Negroymarin Al Amerlloverde|  LCOS o Conte de slcinde o

Figura (3)

2. Control del temporizador
3. Potencia Maxima

ES-6
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Funcionamiento del Producto

Controles tactiles

. Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar presion.

. Utilice la yema del dedo, no la punta.

. Se oye un pitido cada vez que se registra un contacto tactil.

. Asegurese de que los controles estén siempre limpios, secos y de que no haya ningun objeto (p. €j., un utensilio o
trapo) que los cubra.
Incluso una pequefia pelicula de agua puede dificultar el funcionamiento de los controles.

v X

Eleccion de los accesorios de cocina adecuados

« Utilice unicamente accesorios de cocina con base apta para cocinas de induccion.
Busque el simbolo de induccién en el embalaje o en la parte
inferior de la cacerola.

» Se puede comprobar si los accesorios de cocina son aptos realizando una prueba de iman. =
Pase un iman por la base de la cacerola. Si se produce atraccion, la cacerola es apta para @
induccion.

* Si no se dispone de un iman:

1. Ponga un poco de agua en la cacerola que se desee comprobar.

2. siZ no parpadea en la pantalla y se calienta el agua, la cacerola es apta.

* Los accesorios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son aptos para
induccion: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, cristal, madera,
porcelana, ceramica y loza.

No utilice accesorios de cocina con bordes dentados o base curvada.

XX 1Ly

Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, se mantenga en posicion plana sobre el cristal y sea del mismo
tamafio que la zona de coccidn. Utilice cacerolas cuyo diametro sea del tamafo del grafico de la zona seleccionada. Si
se utiliza una cacerola ligeramente mas ancha, la energia se utilizara a su maxima eficiencia. Si se utiliza una cacerola
mas pequefia, la eficiencia podria ser inferior a lo esperado. Puede que la placa no detecte cacerolas de un tamafo
inferior a 140 mm. Centre la cacerola sobre la zona de coccion.
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Levante siempre las cacerolas de la placa de induccién y no las deslice, ya que podria arafiarse el cristal.

Modo de empleo

Empezar a cocinar

Toque el control de ENCENDIDO/APAGADO durante tres
segundos. Después del encendido, el zumbador pita una @
vez y todas las pantallas muestran «-» 0 «- -», lo que

indica que la placa de induccién se ha puesto en modo de
espera.

Coloque una cacerola adecuada sobre la zona de coccién '
que se vaya a utilizar. F
e Aseglrese de que la base de la cacerola y la superficie
de la zona de coccidn estén limpias y secas. \/\
\

Al tocar el control de seleccidn de la zona de calentamiento,

N C s

parpadeard el indicador junto a la llave. ‘i’g\%
Seleccione el ajuste del calor tocando el control «-» 0 «+». — _|_

*Si no se selecciona un ajuste de calor en 1 minuto, la
placa se apaga automaticamente. Habra que empezar de
nuevo desde el paso 1.

o El ajuste del calor se puede modificar en cualquier
momento durante la coccidén.

-

- r T ‘_ - - - -
Si el simbolo ~ - ~ parpadea de forma intermitente con el ajuste de calor
Significa que:
¢ no se ha colocado una cacerola en la zona correcta de coccion o,
e la cacerola que se estd utilizando no es apta para la cocina de induccién o,
e la cacerola es demasiado pequeia o no esta centrada sobre la zona de coccidn.

No se produce calentamiento alguno hasta que se coloque una cacerola apta en la zona de coccién.

La pantalla se apagara automaticamente después de 1 minuto si no se coloca una cacerola apta sobre la
zona de coccioén.
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Acabar la coccion

Toque el control de seleccion de zona de calentamiento
que se desee apagar. E‘ 5

©

Apague la zona de coccion llevando el control hasta “0” — — —+—
o tocando juntos los controles «-» y «+», AsegUrese de
que la pantalla muestre «0».

) (

Apague toda la placa pulsando el control
ENCENDIDO/APAGADO.

Tenga cuidado con las superficies calientes
Aparecera la indicaciéon «H» en la zona de coccion El
que esté caliente al tacto. Esta desaparecera cuando
la superficie se haya enfriado hasta una temperatura
segura. También puede utilizarse como funcién de
ahorro de energia; si desea calentar otras cacerolas,
utilice la zona de coccion que aun esté caliente.

-

Uso de la funcion Potencia Maxima

Activar la funciéon Potencia Maxima

Toque el control de seleccion de la zona de

calentamiento. D 5

Al tocar el control de potencia maxima B, el indicador de
zona mostrara «P», que significa que la potencia alcanza @

el nivel maximo. |:>
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Cancelar la funcion Potencia Maxima

Al tocar el control «Potencia Maxima» o el botén «—» para -
cancelar la funcion Potencia Maxima, la zona de coccion @
volvera a su ajuste original. a

Tocando juntos los controles «-» y «+». La zona de
coccidon se apaga y la funcidén Potencia Maxima se M
desactiva automaticamente

. La zona de coccidn vuelve a su ajuste original después de 5 minutos.
. Si el ajuste de calor original equivale a 0, volvera a 9 transcurridos 5 minutos.

Bloqueo de los controles

e  Se pueden bloquear los controles para evitar el uso no intencional (p. ej., que los nifios enciendan
las zonas de coccion de forma accidental).

. Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto el de ENCENDIDO/APAGADO se
encuentran deshabilitados.

Para bloquear los controles

Toque el control de bloqueo El indicador del temporizador mostrara «Lo»

Para desbloquear los controles

Toque y mantenga pulsado el control de bloqueo durante unos segundos.

Cuando la placa se encuentra en modo bloqueo, todos los controles se deshabilitan, excepto el de
& ENCENDIDO/APAGADO ®; la placa de induccién se puede apagar en cualquier momento con el control de
ENCENDIDO/APAGADO (D en caso de emergencia, pero debera desbloquear la placa para volver a usarla.
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Control del temporizador

Se puede utilizar el temporizador de dos maneras diferentes:

a) Se puede utilizar como avisador por minutos. En este caso, el temporizador no enciende ninguna
zona de coccidn cuando se cumple el tiempo seleccionado.

b) Puede ajustarse para que apague una o mas zonas de coccidn después de que el tiempo
seleccionado se haya cumplido.
El tiempo maximo del temporizador es de 99 min.

a) Uso del temporizador como avisador por minutos

AsegUrese de que la placa de coccion esté encendida, si esta _
seleccionando una zona de coccién. 111 G/
Nota: puede usar el avisador por minutos cuando al menos !

una zona esté activa. \

Seleccione la zona de calentamiento tocando el control de
seleccidn de la zona de calentamiento.

Una vez confirmada la zona, toque el control del
temporizador. El indicador de minutos comienza a parpadear
y se muestra “10” en la pantalla del temporizador.

Ajuste el tiempo tocando el control «=» o «+>» del — _|_
temporizador. Sugerencia: Toque una vez el control «-» o

«+» del temporizador para disminuir 0 aumentar 1 minuto.

Toque y mantenga pulsado el control «-» o «+» del

temporizador para disminuir o aumentar 10 minutos.

Para cancelar el avisador por minutos

Seleccione la zona de calentamiento tocando el control .
> : - 4+ |:> nn (-

de seleccion de la zona de calentamiento. En poco Uy

tiempo, toque el control del temporizador. Tocando los

controles «=» y «+» juntos, el temporizador se

cancela, y aparece “00” en la pantalla de los minutos.

Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de inmediato la

cuenta regresiva. La pantalla muestra el tiempo j .
restante y el indicador del temporizador parpadea _;5 Q:
durante 5 segundos.

Cuando se cumple el tiempo seleccionado, el .
zumbador genera un pitido durante 30 segundos y el - (J';
indicador del temporizador muestra «- -».
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b) Ajuste del temporizador para apagar una zona de coccion

Seleccione una zona

Toque el control de seleccidon de zona de calentamiento para la
que se desee ajustar el temporizador. (p. €j. zona 3#)

En poco tiempo, antes de que la pantalla deje de parpadear,
toque el control del temporizador. El indicador de minutos
comienza a parpadear y se muestra “"10” en la pantalla del
temporizador.

Ajuste el tiempo tocando el control «-» o «+» del temporizador.

Sugerencia: Toque el control «=» 0 «+» del temporizador una
vez para disminuir o aumentar 1 minuto.

Toque y mantenga pulsado el control «-» o «+» del
temporizador para disminuir o aumentar 10 minutos.

Para cancelar el temporizador

Seleccione la zona de calentamiento tocando el control de
seleccion de la zona de calentamiento. En poco tiempo, toque el
control del temporizador.

Tocando los controles «-» y «+» juntos, el temporizador se
cancela, y aparece “00” en la pantalla de los minutos.

Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de inmediato la cuenta
regresiva. La pantalla muestra el tiempo restante y el indicador
del temporizador parpadea durante 5 segundos.

NOTA: Se enciende el punto rojo junto al indicador del nivel
de potencia para indicar que se ha seleccionado esa zona.

Cuando finaliza el temporizador de coccién, se apaga la zona de
coccidn correspondiente de forma automatica.

f Las otras zonas de coccién que estuvieran encendidas con anterioridad seguiran funcionando.

Las imagenes mostradas arriba sirven sélo como referencia, y siempre prevalecera el

producto final.
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Funcion de gestion de la potencia

Es posible configurar un nivel maximo de absorcion de potencia para la placa de induccion, eligiendo

diferentes gamas de potencia.

Las placas de induccion son capaces de limitarse automaticamente para funcionar a una potencia
inferior y, de este modo, evitar el riesgo de sobrecarga.
No es necesario poner ollas en las zonas de calentamiento. Aconsejamos empezar con la configuracion

en el plazo de 5 segundos después de encender la alimentacion. Tienes que entrar en el modo de ajuste

de energia antes de 60 segundos para acceder a la funcion de gestién de la potencia.

Para entrar en la funcion de gestion de la potencia

1.Ten en cuenta que no debes encender
la placa de cocciéon. En este paso, pulsa al mismo
tiempo "Potencia Maxima" y "Lock".

Se mostrara el simbolo "S" en la zona n° 1.

2. Pulsa el botén "Lock" (Bloquear).

Se mostrara el simbolo "S" en la zona n° 1 y el simbolo
"E" enla zonan® 2.

3. Vuelve a pulsar las teclas "Potencia Maxima"
y "Lock™" al mismo tiempo.

Se mostrara el simbolo "S" en la zona n° 1, "E"

en lazonan®2y"t"enla zona n® 3. Al mismo tiempo,
se mostrara el modo de potencia maxima actual (7.2)
en el indicador del temporizador.

Para cambiar de nivel

Pulsa brevemente el boton "Potencia Maxima"

Hay 6 niveles de potencia, desde "7.2" hasta "2.5".
El indicador del temporizador muestra uno de ellos.
"7.2": la potencia maxima es de 7,2 Kw.
"6.5": la potencia maxima es de 6,5 Kw.
"5.5": la potencia maxima es de 5,5 Kw.
"4.5"; la potencia maxima es de 4,5 Kw.
"3.5": la potencia maxima es de 3,5 Kw.
"2.5": la potencia maxima es de 2,5 Kw.

ES-13

2

I
o
Z
<
Al
(D)
L




Confirmacién de la funcién de gestion de la potencia

Una vez seleccionado el modo de ajuste de potencia
deseado, pulsa la tecla "Lock"

Cuando el indicador del temporizador deja de parpadear,
significar4 que se ha ajustado correctamente el modo
de potencia.

Salir de la funcién de gestién de la potencia

Una vez realizado el ajuste, asegurate de apagar
la alimentacion y volver a encenderla.

La placa se apagara.

ES-14




Seleccion de los recipientes de coccion

%

Sartén de hierro Acero Olla de Hervidor de Hervidor de Recipiente de
inoxidable hierro hierro acero inoxidable coccion
esmaltado esmaltado

[

Plancha de hierro

Usted puede tener una serie de recipientes de cocina distintos

1. Esta placa de induccién puede identificar una variedad de recipientes de coccién, que usted
puede probar con uno de los métodos siguientes:
Coloque el recipiente en la zona de coccidn. Si la zona de coccidn correspondiente muestra
un nivel de potencia, entonces el recipiente es adecuado. Si aparece una "U" parpadeante, el
recipiente no es adecuado para utilizarlo con la placa de induccion.

2. Sostenga un iman en el recipiente. Si el iman es atraido hacia el recipiente, éste es adecuado
para su uso con la placa de induccién.
Nota: La base del recipiente debe contener material magnético.
Debe tener una parte inferior plana con un diametro de acuerdo con el cuadro 1 que se
presenta a continuacion.

3. Utilice Unicamente utensilios de cocina ferromagnéticos fabricados en acero esmaltado,
hierro fundido o acero inoxidable, pero compatibles con la induccién

4. Utilice cacerolas cuyo didmetro de la zona ferromagnética (base de la cacerola) esté en la
gama de medidas de la tabla de abajo. (Tabla 1)
- Si utiliza ollas mas pequenas, el rendimiento podria verse afectado
- Si utiliza una olla de didmetro inferior al que se indica en la tabla 1, es posible que no se
pueda detectar

Segln el tamano de la zona se pueden utilizar ollas de diferentes diametros, como se ve en la
siguiente imagen:

H

o - g

g (240} p o {2180 p (#210) =D
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5. Sila parte ferromagnética cubre parcialmente la base de la sartén, sélo se calentara la zona
ferromagnética; el resto de la base no se puede calentar a una temperatura suficiente para cocinar.

6. Sila zona ferromagnética no es homogénea, sino que tiene otros materiales como el aluminio, esto

puede afectar al calentamiento y la deteccién de la cacerola.

Si la base de la cacerola es similar a las imagenes a continuacién, es posible que no se pueda detectar.

Diametro de la base de los utensilios de
cocina de induccion

Zona de coccion Minimo(mm) Maximo(mm)
1 120 160
2 160 210
3 180 290

Lo anterior puede variar segun el tamafio de la cacerola y el material del que esta hecha.
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Limpieza y mantenimiento

La superficie de la placa de induccion puede limpiarse facilmente de la siguiente
manera:

Tipo de

L Método de limpieza Materiales de limpieza
contaminacion

Ligera Sumergir en agua caliente y secar Esponja de limpieza

Aplicar vinagre blanco en la zona, limpiar
con un pafo suave o utilizar un producto
disponible en el comercio

Aureolas y capas
de sarro

Adhesivo especial para
vitroceramica

Restos de dulces, |Utilice un raspador especial para
aluminio o plastico |vitroceramica para eliminar los residuos
fundido (un producto de silicona es preferible)

Adhesivo especial para
vitroceramica

Nota: Desconecte la fuente de alimentacion antes de limpiar.

Pantalla de fallos e inspeccién

La placa esta equipada con una funcion de autodiagndstico. Con esta prueba, el técnico podra verificar el
funcionamiento de varios componentes sin tener que desmontar la placa de la superficie de trabajo.

Solucion de problemas

1) Se produce un cédigo de error durante el uso del cliente y solucion;

Cédigo de ‘s
error Problema Solucién
No hay recuperacién automatica
E1 Fallo del sensor de temperatura de la placa
ceramica - circuito abierto.
Fallo del sensor de temperatura de la placa Compruebe la conexion o reemplace el
E2 o A sensor de temperatura de la placa
ceramica - cortocircuito. -
ceramica.
Fallo del sensor de temperatura de la
Eb placa.
Espere que la temperatura de la placa
ceramica vuelva a la normalidad.
E3 Tenjpe_ratura alta del sensor de la placa Toque el botén de
ceramica. «ENCENDIDO/APAGADO» para reactivar
la unidad.
Fallo del sensor de temperatura de IGBT - |Reemplace el panel de potencia.
E4 circuito abierto.
E5 Fallo del sensor de temperatura de IGBT -
cortocircuito.
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E6

Temperatura alta de IGBT.

Espere que la temperatura de IGBT vuelva
a la normalidad.

Toque el botdn de
«ENCENDIDO/APAGADO» para reactivar
la unidad. Compruebe si el ventilador
funciona sin problemas; si no, reemplace
el ventilador.

E7

La tension de alimentacion esta por debajo
de la tension nominal.

ES8

La tension de alimentacion esta por
encima de la tensién nominal.

Compruebe que la alimentacion eléctrica
sea normal.

Conecte después de que la alimentacion
eléctrica sea normal.

Ul

Error de comunicacion.

Vuelva a insertar la conexion entre el
panel de visualizacion y el panel de
potencia. Reemplace el panel de potencia
o el panel de visualizacion.

2) Fallo especifico y solucién

Fallo

Problema

Solucion A

Soluciéon B

El LED no se enciende
cuando se conecta la
unidad.

Sin alimentacion.

Compruebe si la toma esta
correctamente colocada en
el enchufe y que éste
funcione.

Fallo de conexion del
panel de potencia
accesorio y del panel de
pantalla.

Compruebe la conexion.

El panel de potencia
accesorio esta dafiado.

Reemplace el panel de
potencia accesorio.

El panel de la pantalla
esta danado.

Reemplace el panel de la
pantalla.

Algunos botones no
funcionan o la pantalla LED
no es normal.

El panel de la pantalla
esta dafiado.

Reemplace el panel de la
pantalla.

El Indicador del Modo de
Coccidn se enciende, pero
no comienza a calentar.

Temperatura alta de la
placa.

Puede que la temperatura
ambiente sea demasiado
alta. Puede que esté
blogueada la toma de aire
o la ventilacion del aire.

Hay algun problema con
el ventilador.

Compruebe si el ventilador
funciona sin problemas; si
no, reemplace el ventilador.

El panel de potencia esta
danado.

Reemplace el panel de
potencia.

Se detiene repentinamente
el calentamiento durante el
funcionamiento y la pantalla
parpadea mostrando el
simbolo «u».

El tipo de cacerola es
incorrecto.

El diametro de la cacerola
es demasiado pequefio.

Utilice una cacerola
adecuada (consulte el
manual de instrucciones).

La placa se ha
sobrecalentado;

La unidad esta
sobrecalentada. Espere
gue la temperatura vuelva
a la normalidad.

El circuito de
deteccion de
cacerolas esta
dafado, reemplace
el panel de potencia.

Pulse el boton de
«ENCENDIDO/APAGADO
» para reactivar la unidad.
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Las zonas de calentamiento
del mismo lado (como la
primera y la segunda zona)
muestran en la pantalla el
simbolo «u».

Fallo del panel de
potencia y del panel de
pantalla conectado;

Compruebe la conexion.

El panel de la pantalla de
la pieza de comunicacion
esta danado.

Reemplace el panel de la
pantalla.

El panel principal esta
danado.

Reemplace el panel de
potencia.

El motor del ventilador emite
un sonido anormal.

El motor del ventilador
esta danado.

Reemplace el ventilador.

Los fallos indicados anteriormente son los mas comunes.

No desmonte la unidad usted mismo para evitar peligros y dafos a la placa de induccion.
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Servicio de atencion al cliente

Si se produce un fallo, antes de llamar al Servicio de Posventa, haga lo siguiente:

- Compruebe que el aparato esté correctamente enchufado

- Lea el fallo y busquelo en la tabla de arriba
Si aln no puede resolver el problema, apague el aparato, no intente desmontarlo y llame al
Servicio de Posventa.

Declaracion especial

El contenido de este manual ha sido cuidadosamente examinado. Sin embargo,
la empresa no se considera responsable de cualquier error u omision.
Ademas, puede incluirse alguna modificacion técnica en una version revisada
del manual sin previo aviso. El aspecto y el color del aparato en este manual
pueden diferir de los reales.

Este electrodoméstico esta etiquetado en cumplimiento con la directiva europea
2012/19/CE en materia de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE).
Al garantizar una eliminacion correcta de este aparato, se ayuda a evitar posibles
danos al medio ambiente y a la salud de las personas, peligros que podrian
ocasionarse si se eliminara de forma incorrecta.

| | El simbolo del producto indica que no debe tratarse como basura doméstica

. I Il i | reciclaj
ELIMINACION: No elimine normal. Se debe llevar a un punto de recogida para el reciclaje de aparatos

eléctricos y electrénicos.
este producto como basura E y ) limi . iali P is inf L
municipal sin clasificar. ste aparato requiere una eliminacion especializada. Para mas informacion sobre

Larecogida de este tipo de el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este producto, péngase en contacto
residuos debe hacerse de con su ayuntamiento, servicio de basuras domésticas o establecimiento en el que
forma separada para, en lo adquirié.

caso necesario, darle un

tratamiento especial.

Para informacion mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este producto, pongase en
contacto con su oficina municipal, servicio de basuras domésticas o el establecimiento en el que adquirié el
producto.
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Informacién del producto Placas eléctricas de uso doméstico con arreglo al Reglamento (UE) n°® 66/2014 de la Comisién
Posicion Simbolo Valor Unidad
Identificacion del modelo
Tipo de placa: CI633C/E1
. . .. _|zonas 3
Numero de zonas/espacios de coccion -
espacios
Tecnologia de calentamiento Zonas de coccion por induccion X
(zonas de coccion por induccion y Espacios de coccion por induccion
espacios de coccion, zonas de Zonas de coccion radiantes
coccién radiantes, placas solidas) Placas solidas
Trasera izquierda %] 21,0 cm
Trasera central %] cm
Trasera derecha 1%} cm
) o y .. ... |Central izquierda (0] cm
Para zonas o espacios de coccion circulares: diametro de superficie Util
- o . . Central 1%} 29,0 cm
por zona de coccion eléctrica calentada, redondeado a la unidad mas
proxima 5 mm Central derecha ) cm
Delantera
izquierda % 16,0 cm
Delantera central %] cm
Delantera derecha 1%} cm
Trasera izquierda \,3 cm
D
Trasera central W cm
D
Trasera derecha w cm
- D
Central izquierda W cm
Para zonas o espacios de coccién no circulares: longitud y anchura de la D
superficie util por zona o espacio de coccion calentada eléctrica, Central W cm
redondeada a la unidad mas préxima 5 mm
D
Central derecha W cm
Delantera D
= cm
izquierda w
Delantera central \2 cm
D
Delantera derecha W cm
Trasera izquierda | ECcocinas eléctricas Wh/kg
Trasera central ECecocinas eléctricas Whikg
Trasera derecha | ECcocinas eléctricas Whikg
Central izquierda | ECcocinas electricas Wh/kg
Consumo de energia para la zona o espacio de coccién calculado por kg Central ECococinas etectricas Whikg
Central derecha ECcocinas eléctricas Wh/kg
Delantera
izquierda ECcocinas eléctricas Wh/kg
Delantera central | ECcocinas eléctricas Whikg
Delantera derecha | ECcocinas eléctricas Whikg
Consumo de energia de la placa calculado por kg ECoplaca electrica Wh/kg
Normas aplicadas: EN 60350-2 Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 2: Encimeras - Métodos de medida de la aptitud a la funcién
Consejos para ahorrar energia
« Para obtener la mayor eficiencia de su placa, coloque la sartén en el centro de la zona de coccion.
* El uso de una tapa reducira los tiempos de coccién y se ahorrara energia al conservar el calor.
» Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccion.
» Empiece a cocinar con un ajuste alto y reduzca el nivel cuando el alimento se haya calentado por completo.
« Utilice cacerolas cuyo diametro sea del tamafio del grafico de la zona seleccionada.
Esta informacion se debe considerar parte integrante del manual de uso del aparato.
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Rappels de sécurité et entretien :

AVERTISSEMENT : l'appareil et ses parties accessibles peuvent
devenir chauds au cours de l'utilisation. Il faut faire attention a ne pas
toucher les éléments de chauffage.

Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre constamment surveillés.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et les
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de connaissances, s’ils ont
été supervisés ou si on leur a appris a utiliser I'appareil en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques courus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

AVERTISSEMENT : Il peut s’avérer dangereux de cuisiner sur une
plague de cuisson avec des matieres grasses ou de l'huile sans
surveiller la cuisson car celles-ci peuvent prendre feu.

Ne JAMAIS tenter d’éteindre un incendie avec de I'eau, mais éteindre
I"appareil puis couvrir la flamme par exemple avec un couvercle ou
une couverture pare-flammes.

AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne ranger aucun objet sur les
surfaces de cuisson.
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AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteindre 'appareil pour
éviter tout risque d’électrocution.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour les opérations de nettoyage
Les objets métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface
de la plaque de cuisson car ils peuvent chauffer.

Tout liquide renversé doit étre retiré du couvercle avant I'ouverture.
La surface de la table de cuisson doit refroidir avant de fermer le
couvercle.

Aprés utilisation, éteignez I'élément de la table de cuisson par sa
commande. Ne comptez pas sur le détecteur de casseroles.

Cet appareil n'‘est pas prévu pour étre utilisé au moyen d’une
minuterie extérieure ou d’un systéme de télécommande séparé.

Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés dans le cablage
fixe conformément aux régles de cablage.

Les instructions indiquent le type de cordon a utiliser en tenant compte
de la température de la surface arriere de I'appareil.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, faites-le remplacer par le
fabricant, le service apres-vente ou un électricien qualifié pour éviter
tout risque d’accident.

ATTENTION : Afin d'éviter tout danger di a un réarmement
accidentel du disjoncteur thermique, cet appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu'une
minuterie, ou raccordé a un circuit qui est regulierement allumé et
éteint par le service public.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniqguement des protections de plaque
de cuisson concues par le fabricant de l'appareil de cuisson ou
indiquées comme appropriées par le fabricant de I'appareil dans le
mode d'emploi ou intégrées a l'appareil. L'utilisation de protections
inappropriées peut provoquer des accidents.
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Toujours utiliser les ustensiles appropries.

Placez toujours la casserole au centre de l'appareil sur lequel vous
cuisinez.

Ne rien placer sur le panneau de commande.

Ne pas utiliser la surface comme planche a découper.

La surface de la table de cuisson doit refroidir avant de fermer le
couvercle.

ATTENTION : le processus de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson de courte durée doit étre surveillé en continu

Cher client :

Merci d’avoir acheté une plaque a induction CANDY. Nous espérons qu'elle offrira de
nombreuses années de bons et loyaux services.

Veuillez lire attentivement ce manuel d'instruction avant d'utiliser la plaque de cuisson et
conservez-le dans un lieu sOr pour pouvoir le consulter en cas de besoin.

Présentation du produit

La plaque a induction convient a tous les types de cuisson, avec ses zones de cuisson
électromagnétiques et ses commandes commandées par micro-ordinateur ainsi que ses
multiples fonctions, ce qui en fait le choix idéal pour la famille d'aujourd'hui.

Fabriquée avec des matériaux spécialement importés, la plaque a induction CANDY est
extrémement conviviale, durable et sire.

Principe de fonctionnement

La plaque a induction comprend une bobine, une plaque chauffante en matériau ferromagnétique et
un systeme de commande. Le courant électrique génére un puissant champ magnétique a travers la
bobine. Cela produit un grand nombre de tourbillons qui, a leur tour, générent de la chaleur qui est
ensuite transmise a travers la zone de cuisson jusqu'au récipient de cuisson.

6 9)) 8

- :
Marmite en fer
_|,-ap aD—<1} Circuit magnétique
| I : : —J1—————— Plaque en vitrocéramique
E e eee E Bobine d'induction induite
“,,4,) L,y,,,' Courants
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Sécurité
Cette table de cuisson a été spécialement
congue pour un usage domestique.
Dans sa recherche constante pour améliorer
ses produits, CANDY se réserve le droit de
modifier tout aspect technique, de programme
ou esthétique de I'appareil a tout moment.

Protection contre la surchauffe

Un capteur surveille la température dans
les zones de cuisson. Lorsque la
température dépasse un niveau de
sécurité, la zone de cuisson est
automatiquement éteinte.

Détection d'articles petits ou non
magnétiques

Lorsqu'une casserole d'un diamétre
inférieur a 80 mm, ou un autre petit article
(par ex. couteau, fourchette, clé) ou une
casserole non magnétique (par ex. en
aluminium) est laissé sur la table de
cuisson, un signal sonore retentit pendant
environ une minute, aprés quoi la table de
cuisson se met automatiquement en veille.

Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsque la table de cuisson fonctionne
pendant un certain temps, il y aura de la
chaleur résiduelle. La lettre “H” s’affiche
pour vous avertir de vous tenir a I'écart.

Coupure automatique

Une autre caractéristique de sécurité de la
plaque a induction est la coupure
automatique. Cela se produit chaque fois
que vous oubliez d'éteindre une zone de
cuisson.

Les délais de coupure par défaut sont
indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de | La zone de cuisson se coupe
puissance | automatiquement au bout de
1-3 8 heures
4~6 4 heures
7~9 2 heures

Lorsque la casserole est retirée de la zone de
cuisson, celle-ci s’arréte immédiatement de
chauffer et s'éteint une fois que le signal
sonore retentit pendant une minute.

Avertissement : Toute personne portant un
pacemaker doit consulter un médecin avant
d'utiliser la plaque a induction.

Installation

1. Coupez un trou dans le plan de travail de
la dimension indiquée dans le schéma ci-
dessous. Il faut laisser au moins 50 mm
autour du trou. Le plan de travail doit avoir
une épaisseur d'au moins 30 mm et étre
fabriqué dans un matériau résistant a la
chaleur.

Comme le montre la Figure (1)

59cm 52cm

v A 4

Installation en affleurement : Possible uniquement
si le four n'est pas installé sous le comptoir

2. Il est essentiel que la plaque a induction
soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie
d'air ne soient pas obstruées.
Assurez-vous que la table de cuisson est
correctement installée conformément a la
Figure 2.

Figure (2)

mini 760 mm

Sortie
d'air
mini 5 mm

—_—

;/' mini 5 cm H

| o
iz

mini 2 cm 1

/

Entrée d'air

J:

Figure (2)
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N.B. : pour des raisons de sécurité, la
distance entre la plaque et le placard situé
au-dessus de la plaque doit étre d'au
moins 760 mm.

Si le cable est abimé ou qu'il a besoin d'étre
remplacé, cette opération doit étre effectuée
par un technicien du service aprés-vente qui
utilise ses propres outils, de maniére a éviter
tout accident.

Si I'appareil est branché directement sur le
secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre
installé avec un écart minimum de 3 mm
entre les contacts.

L'installateur doit s'assurer que le
branchement électrique a été effectué
correctement et qu'il est conforme aux
réglementations de sécurité.

Le céble ne doit pas étre plié ou comprimé.
Le cable doit étre contrdlé réegulierement et il
ne doit étre remplacé que par une personne
qualifiée.

Schéma de la plaque a
induction :

3. Fixez la table de cuisson sur le plan de
travail a I'aide des quatre supports sur la
base de la table de cuisson. La position
des supports peut étre réglée en fonction
de I'épaisseur du dessus.

Support

Avertissements :

(1) La plaque a induction doit étre installée
par une personne diment qualifiée. Nous
avons nos propres installateurs qualifiés.
N'essayez jamais d'installer I'appareil
vous-méme. 2
La plaque a induction ne doit pas étre
installée au-dessus des réfrigérateurs,
congélateurs, lave-vaisselle ou séche-linge.
La plaque a induction doit étre installée
de maniére a permettre un rayonnement
optimal de la chaleur.

Le mur et la zone au-dessus de la table
de cuisson doivent pouvoir résister a la
chaleur.

Pour éviter tout dégat matériel, la couche 5
en sandwich et I'adhésif doivent étre
résistants a la chaleur.

(2)

3)

(4)

(5)

1. Zone 1300/1500 W maxi
2. Zone 2300/2600W maxi
3. Zone 3000/3600W maxi

4. Plaque en verre
5. Panneau de commande
6. Commande Marche/Arrét

4. Raccordement a I'alimentation électrique
La prise doit étre raccordée conformément a
la norme applicable a un disjoncteur
unipolaire. La méthode de raccordement est 3 4
montrée sur la Figure 3.

Schéma du panneau de commande

5 6
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Tension Raccordement du cable
1 2 3 4 5
L] [ ] — I
380-415V 3N~ | L1 L2 N =

Brun noir Bleu Jaune/Vert 2 1

1 2 3 4 5

— h— ] 1. Commande 4. Commandes de sélection des zones

220-240V~ L N — Marche/Arrét de cuisson
) 2. Commande de 5. Touche de réglage de la
Noir et brun Bleu Jaune/Vert la minuterie puissance/minuterie
] 3. Boost 6. Commande de verrouillage
Figure (3)



Fonctionnement du produit

Commandes tactiles

. Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’exercer une pression.

. Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.

. Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

. Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, seches et qu'il n'y ait aucun objet (par ex. un ustensile
ou un torchon) les couvrant.
Méme une mince pellicule d’eau peut rendre difficile I'utilisation des commandes.

-

Sélection du bon ustensile de cuisson

» N'utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une base adaptée a la cuisson a
induction.
Cherchez le symbole de l'induction sur 'emballage ou le fond de
la casserole.

» Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un test 5
magnétique. Q
Avancez un aimant vers la base de la casserole. S'il est attiré, la casserole est adaptée a h
I'induction.

+ Si vous n'avez pas d’aimant :

1. Placez de I'eau dans la casserole que vous voulez contrbler.

2. Si< ne clignote pas sur I'afficheur et que I'eau chauffe, la casserole est adaptée.

* Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas adaptés :
acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base magnétique, verre, bois,
porcelaine, céramique et faience.

N’utilisez pas d’'ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

b c—

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu'elle soit bien a plat contre le verre et de la méme
taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi large que le dessin de la zone
sélectionnée. En utilisant une marmite Iégérement plus large, I'énergie sera utilisée a son efficacité maximale. Si vous
utilisez une marmite plus petite, I'efficacité pourrait étre moins importante que prévue. Une marmite mesurant moins de
140 mm pourrait ne pas étre détectée par la plaque. Placez toujours votre casserole ou poéle bien au centre de la zone

de cuisson.
\\\l ]///
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Soulevez toujours les casseroles de la plaque a induction, ne les faites pas glisser car cela pourrait rayer le verre.

Comment l'utiliser

Commencer a cuire

Touchez la commande Marche/Arrét pendant trois

secondes. Quand la plaque est allumée, la sonnerie émet un @
bip, tous les afficheurs indiquent “-" ou “- -” pour montrer

que la plaque a induction est passée en mode veille.

Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson que
vous souhaitez utiliser.

e Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface
de la zone de cuisson soient propres et secs.

En touchant la commande de sélection de la zone de
cuisson, un voyant a coté de la touche se mettra a
clignoter.

Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant la — _|_
commande “-" ou “+".

¢ Si vous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans la
minute qui suit, la plaque a induction s'éteindra
automatiquement. Vous devrez recommencer a partir de

I'étape n° 1.
*\ous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout
moment durant la cuisson.

—

. . . =1z ;
Si I'affichage clignote - - ~ en alternance avec le reglage de la chaleur

Cela veut dire que :

e vous n‘avez pas placé de casserole sur la zone de cuisson correcte ou,

e la casserole que vous utilisez n‘est pas adaptée pour la cuisson a induction ou,

e la casserole est trop petite ou n’‘est pas correctement centrée sur la zone de cuisson.

La plaque ne chauffera pas tant qu’une casserole adaptée n’aura pas été posée sur la zone de cuisson.
L'afficheur s’éteindra automatiquement au bout d’'une minute si aucune casserole adaptée n’est placée
sur la plaque.
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Finir de cuisiner

En touchant la commande de sélection de la zone de
cuisson que vous souhaitez éteindre.

Eteignez la zone de cuisson en descendant jusqu'a “0”
ou en touchant les commandes “-" et “+”
simultanément. Assurez-vous que “0” s’affiche.

Eteignez toute la plaque en touchant la commande
Marche/Arrét.

Faites attention aux surfaces chaudes
La lettre H indiquera que la zone de cuisson est trop
chaude pour étre touchée. Elle disparaitra quand la
surface aura refroidi pour atteindre une température
ne présentant aucun risque. Vous pouvez également
I'utiliser comme une fonction économies d'énergie si
vous souhaitez réchauffer d'autres casseroles,
utilisez la plaque qui est encore chaude.

Utilisation de la fonction Boost

Activez la fonction boost :

En touchant la commande de sélection de la zone de
cuisson.

En touchant la commande Boost B, le voyant de la zone

affiche “P” et la puissance arrive jusqu’a Maxi. @
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Annulation de la fonction Boost

En appuyant sur la commande “Boost” ou sur la touche -
“—" pour annuler la fonction Boost, la zone de cuisson @
revient alors a son réglage d'origine. -

L ou

En touchant ensemble la commande “-" et "+”. La zone
de cuisson s'éteint et la fonction Boost s'annule m
automatiquement

. La zone de cuisson revient a son réglage d’origine au bout de 5 minutes.
e  Sile réglage de la chaleur d'origine est 0, il reviendra au niveau 9 au bout de 5 minutes.

Verrouillage des commandes

e Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable (par exemple des
enfants éteignant par inadvertance les zones de cuisson allumées).

. Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de la
commande Marche/Arrét.

Pour verrouiller les commandes

Touchez la commande de la minuterie, le voyant de la minuterie indique “Lo".

Pour déverrouiller les commandes

Touchez et maintenez la commande de verrouillage appuyée pendant un certain moment.

Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de

& Marche/Arrét , Vous pouvez toujours éteindre la plaque a induction avec la commande Marche/Arrét (D
en cas d’urgence, mais vous devrez d'abord déverrouiller la plaque lors de I'utilisation suivante.
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Commande de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux manieres différentes :

a) Vous pouvez l'utiliser comme alarme. Dans ce cas-la, la minuterie n'éteindra pas la zone de cuisson
quand le temps réglé se sera écoulé.

b) Vous pouvez la régler pour qu'elle éteigne une ou plusieurs zones de cuisson quand le temps réglé
s'est écoulé.
La minuterie peut atteindre au maximum 99 minutes.
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a) Utilisation de la minuterie comme alarme

Assurez-vous que la plaque de cuisson est allumée si vous _
sélectionnez une zone de cuisson. 111 G/
Remarque : vous pouvez utiliser I'alarme, au moins une Hii
zone doit étre active. \

Sélectionnez une zone de cuisson en touchant la commande
de sélection de la zone de cuisson.

Lorsque la zone est confirmée, touchez la commande de la
minuterie. Le voyant de I'alarme commencera a clignoter et
“10" apparaitra sur l'afficheur de la minuterie.

Réglez le temps en touchant la commande “-" ou “+" de la — _|_
minuterie. Astuce : touchez la commande “-" ou “+” de la

minuterie une fois pour diminuer ou augmenter d'1 minute.

Touchez et maintenez appuyée la commande “-" ou “+” de

la minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

Pour annuler I'alarme

Sélectionnez une zone de cuisson en touchant la A .
commande de sélection de la zone de cuisson. Dans uu (v

- +
un court laps de temps, toucher la commande de la

minuterie. En touchant “-" et “+” simultanément, la

minuterie est supprimée et "00" apparait sur

I'afficheur des minutes.

Quand le temps est réglé, le compte a rebours
démarre immédiatement. L'afficheur montrera le j
36

temps restant et le voyant de la minuterie clignotera ~
pendant 5 secondes.

La sonnerie retentira pendant 30 secondes et le .
voyant de la minuterie indique “- -” quand le temps - - (JE
réglé est terminé.
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b) Réglage de la minuterie pour éteindre une zone de cuisson
Régler une zone

En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson IS |j|
pour laquelle vous voulez régler la minuterie. (par ex. zone 3#)

En peu de temps, avant que I'écran cesse de clignoter, touchez

la commande de la minuterie. Le voyant de I'alarme ,’" ,’ G//
commencera a clignoter et *10” apparaitra sur I'afficheur de la - Y
minuterie. b
y i
[
Réglez le temps en touchant la commande “-" ou “+” de la _ _|_

minuterie. Astuce : touchez la commande “-" ou “+” de la )
minuterie une fois pour diminuer ou augmenter d'l minute. (1
Touchez et maintenez appuyée la commande “-" ou “+” de la b
minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

Pour supprimer la minuterie

Sélectionnez une zone de cuisson en touchant la commande de - 4+ |:> GQ Q
sélection de la zone de cuisson. Dans un court laps de temps, | N

toucher la commande de la minuterie. ] R
En touchant "-" et “+"” simultanément, la minuterie est h
supprimée et "00" apparait sur I'afficheur des minutes. / '

immédiatement. L'afficheur montre le temps restant et le voyant
de la minuterie clignote pendant 5 secondes.
REMARQUE : le point rouge a cété du voyant du niveau de
puissance s'allume pour indiquer la zone sélectionnée. 6
;'

Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre 36 C
‘/ .

Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson )
correspondante s'éteint automatiquement. - - (J'-

f Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez allumées auparavant.

Les images ci-dessus sont a titre indicatif et le produit final prévaudra.
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Fonction de gestion de la puissance

Il est possible de régler un niveau d’absorption maximale de la puissance pour la plaque a induction,

en choisissant différentes plages de puissance.

Les plaques a induction sont en mesure de se limiter automatiquement pour fonctionner a une puissance

plus faible, pour éviter le risque de surcharge.

Il n'est pas nécessaire de mettre des casseroles sur les zones de cuisson. Nous suggérons de démarrer
le réglage dans les 5 secondes aprés avoir allumé. Vous devez entrer dans le mode de réglage
de la puissance dans les 60 secondes pour entrer dans la fonction de gestion de la puissance.

Pour passer a la fonction de gestion de la puissance

1. Veuillez noter que cela n’allume pas la plague.
A ce stade, appuyez sur "Boost" et "Verrouillage"
simultanément.

Le symbole "S" s'affiche sur la zone n° 1.

2. Appuyez sur la touche "Verrouillage".

Le symbole "S" s'affiche sur la zone n° 1 et le symbole
"E" s'affiche sur la zone n° 2.

3. Appuyez sur les touches "Boost" et "Verrouillage"
simultanément.

Le symbole "S" s'affiche sur la zone n° 1, "E" s'affiche
sur la zone n° 2 et "t" s'affiche sur la zone n° 3.

Le mode de puissance maximale actuelle (7.2) s'affiche
en méme temps sur le voyant de la minuterie.

Pour passer a

un autre niveau

Appuyez brievement sur la touche "Boost"

Il'y a 6 niveaux de puissance, de "7.2" a "2.5".
Le voyant de la minuterie affichera I'un d’eux.
"7.2" : la puissance maximale est de 7,2 kW.
"6.5" : la puissance maximale est de 6,5 kW.

"5.5" : la puissance maximale est de 5,5 kW.
"4.5" : la puissance maximale est de 4,5 kW.
"3.5" : la puissance maximale est de 3,5 kW.
"2.5" : la puissance maximale est de 2,5 kW.

FR-13
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Validation de la fonction de gestion de la puissance

Une fois que le mode de réglage de la puissance | Lorsque le voyant de la minuterie cesse de clignoter,
souhaité est sélectionné, appuyez sur la touche | le mode de puissance est réglé avec succes.
"Verrouillage"

Quitter la fonction de gestion de la puissance

Apres le réglage, veillez a éteindre puis a rallumer. La plaque sera alors éteinte.
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Sélection des récipients de cuisson

a— i - o C .

Poéle a frire Acier Casserole Bouilloire Bouilloire Ustensile de
en fer inoxydable en fer en fer émaillée en acier  cuisson émaillé
inoxydable

[

Plague de fer

Vous avez peut-étre plusieurs récipients de cuisson différents

1. Cette plaque a induction peut identifier une variété de récipients de cuisson, que vous
pouvez tester par I'une des méthodes suivantes :
Placez le récipient sur la zone de cuisson. Si la zone de cuisson correspondante affiche un
niveau de puissance, le récipient est alors adapté. Si "U" clignote, le récipient ne convient
pas a une utilisation sur la plaque a induction.

2. Tenez un aimant vers le récipient. Si I'aimant est attiré par le récipient, celui-ci est adapté a
une utilisation sur la plaque a induction.
N.B. : La base du récipient doit contenir un matériau magnétique.
Il doit avoir un fond plat avec un diameétre selon le tableau 1 ci-dessous.

3. N'utilisez que des ustensiles ferromagnétiques en acier émaillé, en fonte ou en acier
inoxydable, mais compatibles avec I'induction

4. Utilisez des casseroles dont le diamétre de la zone ferromagnétique (base de la casserole)
est dans la gamme de dimensions du tableau ci-dessous. (Tableau 1)
- Si vous utilisez des casseroles plus petites, les performances pourraient étre affectées
- Si vous utilisez des casseroles d'un diameétre inférieur a celui indiqué dans le tableau 1, les
casseroles peuvent ne pas étre détectées

Selon la dimension de la zone, vous pouvez utiliser des casseroles de différents diametres comme
illustré ci-dessous :

Fy

o {2180 p |e210) —D

\ .

77\
d (@140 p
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5. Sila partie ferromagnétique ne couvre que partiellement la base de la casserole, seule la zone
ferromagnétique se réchauffera, le reste de la base pourrait ne pas chauffer a une température
suffisante pour cuire.

6. Sila zone ferromagnétique n'est pas homogeéne, mais présente d'autres matériaux tels que
I'aluminium, cela peut affecter le chauffage et la détection de la casserole.

Si la base de la casserole est similaire aux images ci-dessous, la casserole pourrait ne pas avoir été détectée.

Le diametre de la base des ustensiles de
cuisson a induction

Zone de cuisson Minimum(mm) Maximum(mm)
1 120 160
2 160 210
3 180 290

Les éléments ci-dessus peuvent varier en fonction de la taille de la casserole et du matériau dont elle est faite.
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Nettoyage et entretien

La surface de la plaque a induction peut étre facilement nettoyée de la maniére

suivante :

Type de
contamination

Méthode de nettoyage

Produits de nettoyage

Eclairage

Plongez dans I'eau chaude et essuyez

Eponge de nettoyage

de calcaire

Auréoles et dépbts

Appliquez du vinaigre blanc sur la zone,
essuyez avec un chiffon doux ou utilisez
un produit disponible dans le commerce

Adhésif spécial pour
vitrocéramique

Friandises,
aluminium ou
plastique fondu

Utilisez un racloir spécial pour
vitrocéramique pour éliminer les résidus
('idéal est un produit en silicone)

Adhésif spécial pour
vitrocéramique

N.B. : Débranchez l'alimentation électrique avant d’effectuer le nettoyage.

Affichage des pannes et inspection

La plaque a induction est équipée d'une fonction d’autodiagnostic. Avec ce test, le technicien peut vérifier le

fonctionnement de plusieurs composants sans démonter la table de cuisson de la surface de travail.

Dépannage

1) Le code de panne se produit pendant |'utilisation du client et la solution ;

Code de panne Probléme Solution
Aucune réparation automatique
E1 Panne du capteur de température de la
plaque vitrocéramique-- circuit ouvert.
. Vérifiez le branchement ou remplacez le
Panne du capteur de température de la .
E2 . . . L capteur de température de la plaque
plaque vitrocéramique-- court-circuit. ; . )
vitrocéramique.
Panne du capteur de température de la
Eb plaque vitrocéramique
Attendez que la température de la plaque
. e vitrocéramique revienne a la normale.
E3 Température élevée du capteur de la . e
plaque vitrocéramique. Efflgurez la touche "Marche/Arrét" pour
redémarrer I'appareil.
Panne du capteur de température d'IGBT-- | Remplacez la carte d’alimentation.
E4 circuit ouvert.
E5 Panne du capteur de température d’'IGBT--
court-circuit.
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E6

Température élevée d’'IGBT.

Attendez que la température d'IGBT
revienne a la normale.

Effleurez la touche "Marche/Arrét" pour
redémarrer I'appareil. Vérifiez si le
ventilateur fonctionne correctement ; si ce
n’est pas le cas, remplacez le ventilateur.

E7

La tension d’alimentation est inférieure a la
tension nominale.

ES8

La tension d’alimentation est supérieure a
la tension nominale.

Veuillez contrbler que la tension
d’alimentation soit normale.

Remettez sous tension quand
I'alimentation est normale.

Ul

Erreur de communication.

Réinsérez la connexion entre la carte
d'affichage et la carte d’alimentation.
Remplacez la carte d'alimentation ou la
carte d'affichage.

2) Panne et solution spécifiques

Panne Probléme Solution A Solution B
La LED ne s’allume pas Absence de courant. Veérifiez que la fiche est
quand l'appareil est branché. bien enfoncée dans la
prise et que celle-ci
fonctionne.
Panne de branchement | Vérifiez le branchement.
de la carte d’alimentation
accessoire et de la carte
d’affichage.
La carte d’alimentation Remplacez la carte
accessoire est d’alimentation accessoire.
endommagée.
La carte d’affichage est |Remplacez la carte
endommagee. d’affichage.
Certains boutons ne peuvent | La carte d’affichage est |Remplacez la carte
pas fonctionner ou endommagee. d’affichage.
I'affichage des LED n’est
pas normal.
Le voyant du mode de Température élevée de la | La température ambiante
cuisson s’allume mais la plaque. pourrait étre trop élevée.
plaque ne chauffe pas. L’admission d’air ou I'évent
d’air pourrait étre obstrué.
Vérifiez s’'il y a un Vérifiez si le ventilateur
probléme au niveau du fonctionne correctement ;
ventilateur. si ce n'est pas le cas,
remplacez le ventilateur.
La carte d’alimentation Remplacez la carte
est endommagée. d’alimentation.
La cuisson s’arréte a Le type de casserole est |Utilisez la marmite adaptée | Le circuit de
limproviste durant le incorrect. (reportez-vous au mode détection de la
fonctionnement et I'afficheur || ¢ diametre de Ia d’emploi). casserole est
clignote en indiquant "u". marmite est trop petit. endommage,
I ) : - remplacez la carte
La cuisiniére a L’appareil a surchauffé. Al ;
. ) d’alimentation.
surchauffé. Attendez que la température
revienne a la normale.
Appuyez sur la touche
"Marche/Arrét" pour
redémarrer I'appareil.
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Les zones de cuisson
situées du méme coté
(comme la premiére et la
deuxiéme zone) afficheront

u.

Panne de branchement
de la carte d’alimentation
et de la carte d’affichage.

Vérifiez le branchement.

La carte d’affichage de la
partie de communication
est endommagée.

Remplacez la carte
d’affichage.

La carte principale est
endommageée.

Remplacez la carte
d’alimentation.

Le moteur du ventilateur fait
un bruit anormal.

Le moteur du ventilateur
est endommageé.

Remplacez le ventilateur.

Ces commentaires correspondent a I'analyse et I'inspection des pannes courantes.

Veuillez ne pas démonter I'unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat pour la plaque a induction.
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Service d’assistance a la clientéele

En cas de panne, avant d'appeler le service aprés-vente, veuillez faire ce qui suit :
- Vérifiez que I'appareil est correctement branché
- Lisez le tableau d'erreur et d’affichage ci-dessus
Si vous ne parvenez toujours pas a résoudre le probléme, éteignez l'appareil, n'essayez pas de le
démonter et appelez le
service apres-vente.

Déclaration spéciale

Le contenu de ce manuel a été soigneusement vérifié. Toutefois, I'entreprise ne
peut étre tenue pour responsable d'aucune erreur d'impression ou omission.
En outre, toute modification technique peut étre incluse dans une version
révisée du manuel sans préavis. L'apparence et la couleur de I'appareil dans ce
manuel peuvent différer de celles réelles.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne 2012/19/CE
relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).
En vous assurant que cet appareil est mis au rebut correctement, vous aiderez a
éviter de porter atteinte a I'environnement et a la santé humaine, ce qui aurait par
contre lieu s'il était éliminé de maniére incorrecte.
| | Le symbole figurant sur le produit indique qu'il ne doit pas étre traité comme des
ordures ménageres. Vous devez I'apporter a un centre de tri pour le recyclage des
pas ce produit avec les produits él?‘ctriqu.es et élecfroniques. o . .
ordures ménagéres. Il est Cet appareil requiert une mise au rebut spécialisée. Pour plus d'informations sur
nécessaire de le jeter le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, veuillez contacter les
séparément car il nécessite autorités locales, votre service de collecte des ordures ménagéres ou le magasin
un traitement spécial. ou vous l'avez acheté.

MISE AU REBUT : ne jetez

Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, veuillez
contacter votre mairie, votre service de collecte des ordures ménageéres ou le magasin ou vous avez acheté le
produit.
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Informations sur le produit pour les tables de cuisson électriques domestiques conformes au reglement (UE) n° 66/2014 de la Commission
Position Symbole Valeur Unité
Identification du modele
Type de table de cuisson : CI633C/E1
Nombre de zones de cuisson et/ou |Zones 3
de zones zones
Technologie de chauffage (zones de |£0nes de cu?sson a ?nduct?on X
cuisson a induction et zones de Zones de cuisson a induction
cuisson, zones de cuisson radiantes, |zones de cuisson radiantes
plaques solides) plagues solides
Arriére gauche %] 21,0 cm
Arriere centrale %] cm
Arriére droite (0] cm
Pour les zones ou zones de cuisson circulaires : diameétre de la surface |Centrale gauche g cm
utile par zone de cuisson électrique chauffée, arrondi a la zone de cuisson |Centrale centrale 1%} 29,0 cm
la plus proche de 5 mm Centrale droite ) cm
Avant gauche %] 16,0 cm
Avant centrale 10} cm
Avant droite 10} cm
Arriére gauche Il‘ cm
. L
Arriére centrale | cm
s . L
Arriére droite | cm
L
Centrale gauche | cm
Pour les zones ou zones de cuisson non circulaires : la longueur et la L
largeur de la surface utile par zone ou zone de cuisson électrique Centrale centrale | cm
chauffée, arrondies a la zone la plus proche de 5 mm .
Centrale droite | cm
L
Avant gauche | cm
L
Avant centrale | cm
. L
Avant droite | cm
Arriére gauche ECeuisson électrique Wh/kg
Arriére centrale ECeuisson électrique Wh/kg
Arriére droite ECcuisson électrique Wh/kg
) . ) . 3 Centrale gauche | ECcuisson slectrique Wh/kg
Consommation d'énergie pour la zone de cuisson ou la zone calculée
oar kg Centrale centrale | ECcyisson électrique Wh/kg
Centrale droite ECeuisson électrique Wh/kg
Avant gauche ECeuisson électrique Wh/kg
Avant centrale ECcuisson électrique Wh/kg
Avant droite ECcuisson électrique Wh/kg
Consommation d'énergie pour la table de cuisson calculée par kg ECplague slectrique Wh/kg
Norme appliquée : EN 60350-2 Appareils de cuisson électrodomestiques - Partie 2 : Tables de cuisson - Méthodes de mesure
de l'aptitude a la fonction
Conseils pour économiser de I'énergie :
* Pour obtenir la meilleure efficacité possible de la table, placer la casserole au centre de la zone de cuisson.
« L'utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I'énergie en conservant la chaleur.
* Diminuez la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de cuisson.
« Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la nourriture est chaude.
» Utilisez des casseroles dont le diametre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.
Ces informations doivent étre considérées comme faisant partie du manuel de I'utilisateur de I'appareil.
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Sicherheitserinnerung und Wartung:

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile kbnnen wahrend
des Betriebs heild werden. Die Heizelemente nicht berthren.

Kinder unter 8 Jahren mussen vom Gerat ferngehalten werden, wenn
sie nicht standig beaufsichtigt werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn diese in die sichere Bedienung des Gerats
eingewiesen wurden oder beaufsichtigt werden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Kinder durfen Reinigungs- und Pflegeaufgaben nur unter Aufsicht
ausfuhren.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf der
Kochmulde kann gefahrlich sein und zu einem Brand fuhren.

Loschen Sie ein Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie
das Gerat aus und decken Sie die Flammen dann ab, z. B. mit einem
Deckel oder einer Loschdecke.

WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf Kochfeldern
ablegen.

WARNUNG: Wenn die Oberflache rissig ist, schalten Sie das Gerat
aus, um die Moglichkeit eines Stromschlags zu vermeiden.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die Reinigung.
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DEUTSCH

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
durfen nicht auf der Kochfeldoberflache abgelegt werden, da sie heil}
werden konnen.

Verschuttetes Material sollte von der Abdeckung entfernt werden,
bevor sie gedffnet wird.

Die Oberflache der Kochmulde muss vor Schlief3en der Abdeckung
abkuhlen.

Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch uber das Bedienfeld
aus. Verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Gber eine externe Zeitschaltuhr
oder eine gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.

Die Vorrichtung zur elektrischen Trennung muss gemaf den
Verdrahtungsvorschriften in die feste Verdrahtung integriert werden.

In der Gebrauchsanweisung ist die Art des zu verwendenden Kabels
angegeben, wobei die Temperatur der Ruckseite des Gerats zu
berucksichtigen ist.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder
von seinem Service-Mitarbeiter, oder einer gleichwertig qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch versehentliches
Zurucksetzen des thermischen Schutzschalters zu vermeiden, darf
dieses Gerat nicht Uber ein externes Schaltgerat, wie z.B. einen
Timer, gespeist oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der
regelmaldig vom Energieversorger ein- und ausgeschaltet wird.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Herdschutzvorrichtungen vom
Hersteller des Kochgerats oder die in der Bedienungsanleitung als
geeignet empfohlen werden, bzw. solche Schutzvorrichtungen fur die
Kochmulde, die ein Bestandteil des Gerates sind. Die Verwendung
ungeeigneter Schutzeinrichtungen kann Unfalle verursachen.

Verwenden Sie immer geeignetes Kochgeschirr.

Stellen Sie den Topf immer in die Mitte des Feldes, auf dem Sie
garen mochten.
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Stellen Sie nichts auf dem Bedienfeld ab.
Verwenden Sie die Kochmulde nicht als Schneidbrett.

Die Oberflache der Kochmulde muss vor Schlielien der Abdeckung
abkuhlen.

VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Eine kurzfristige
Garung muss laufend Uberwacht werden.

Sehr geehrte(r) Kundin/Kunde!

Vielen Dank, dass Sie sich flir den Kauf eines Induktionskochfelds von CANDY
entschieden haben. Wir hoffen, dass es viele Jahre gute Dienste leisten wird.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Verwendung sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie flr spatere Referenzzwecke auf.

Produkt-Einfuhrung

Das Induktionskochfeld ist mit seinen elektromagnetischen Kochzonen, seiner Mikrocom-
putersteuerung und seinen Multifunktionen die ideale Wahl fir die Familie von heute.

Das CANDY-Induktionskochfeld wird aus speziell importierten Materialien hergestellt
und ist aulderst benutzerfreundlich, langlebig und sicher.

Funktionsprinzip

Das Induktionskochfeld besteht aus einer Spule, einer Kochplatte aus ferromagnetischem Material
und einem Steuersystem. Elektrischer Strom erzeugt in der Spule ein starkes Magnetfeld. Dadurch
entsteht eine groRe Anzahl von Wirbelstromen, die wiederum Warme erzeugen, die dann durch die
Kochzone in den Kochtopf geleitet wird.

6 9)) 8

- .
Eisentopf
_L-aD D=t Magnetkreis
- — —J)—————— Keramikglasplatte
i [ i 3 Aktivierte Induktionsspule
e e - Strome
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Sicherheit

Dieses Kochfeld wurde speziell fur den
Hausgebrauch entwickelt.

In seinem standigen Bestreben, seine
Produkte zu verbessern, behalt sich CANDY
das Recht vor, technische, programmatische
oder asthetische Aspekte des Gerats jederzeit
zu andern.

Schutz vor Uberhitzung

Ein Sensor Uberwacht die Temperatur in
den Kochzonen. Wenn die Temperatur
einen sicheren Wert Uberschreitet, wird die
Kochzone automatisch abgeschaltet.

Erkennung von kleinen oder
nichtmagnetischen Gegenstianden
Wenn ein Topf mit einem Durchmesser von
weniger als 80 mm oder ein anderer kleiner
Gegenstand (z. B. Messer, Gabel,
Schlissel) oder ein nichtmagnetischer Topf
(z. B. aus Aluminium) auf dem Kochfeld
abgestellt wird, ertont etwa eine Minute
lang ein Signalton; danach schaltet das
Kochfeld automatisch auf Bereitschatft.

Restwarme-Warnung

Wenn das Kochfeld schon einige Zeit in
Betrieb ist, entsteht eine gewisse
Restwarme. Der Buchstabe ,H" wird
angezeigt, um Sie zu warnen, dass das
Kochfeld noch heil3 sein kann.

Automatische Abschaltung

Eine weitere Sicherheitsfunktion des
Induktionskochfelds ist die automatische
Abschaltung. Dies geschieht immer dann,
wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone
auszuschalten. Die Standardabschaltzeiten
sind in der nachstehenden Tabelle
aufgefuhrt:

Die Heizzone schaltet sich

Leistungsstufe automatisch ab nach

1~-3 8 Stunden
4~6 4 Stunden
7~9 2 Stunden

Wenn das Kochgeschirr von der Kochzone
genommen wird, hort es sofort auf zu heizen
und schaltet sich nach einem einminutigen
Signalton aus.

Warnung: Personen, die einen
Herzschrittmacher tragen, sollten vor der
Benutzung der Induktionskochplatte einen
Arzt konsultieren.

DE-5
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Installation

Ausschnitt mit den in der Abbildung unten
angegebenen MalRen. Um den Ausschnitt
herum sollte ein Mindestabstand von

50 mm gelassen werden. Die Arbeitsplatte
sollte mindestens 30 mm dick sein und aus
hitzebestandigem Material bestehen.

Wie in Abbildung (1) dargestellt

59cm 52cm
oem \/
v . '
+ +
:

Biindige Installation Nur mdglich, wenn der
Backofen nicht unter der Theke eingebaut wird

. Es ist wichtig, dass das Induktionskochfeld

gut bellftet ist und dass der Luftein- und -
austritt nicht blockiert wird.

Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld
korrekt installiert ist, wie in Abbildung 2
dargestellt.

Abb. (2)

]—L_"“_ ,

/r mind. 5 cm

|

:

Y. ]

.

mind. 2 cm

Lmtentmli

/L'i/f

Abb. (2)



Anmerkung: Der Sicherheitsabstand
zwischen der Kochplatte und einem
daruber liegenden Schrank sollte
mindestens 760 mm betragen.

3. Befestigen Sie das Kochfeld mit den vier
Halterungen unter dem Kochfeld an der
Arbeitsplatte. Die Position der Klammern
kann je nach Dicke der Platte angepasst
werden.

Halterung -,

Warnungen:

(1) Das Induktionskochfeld muss von einer
gualifizierten Person installiert werden. Wir
haben unsere eigenen qualifizierten
Installateure. Versuchen Sie niemals, das
Gerat selbst zu installieren.

(2) Das Induktionskochfeld darf nicht Uber
Klhlschranken, Gefriergeraten, Geschirr-
spulern oder Waschetrocknern installiert
werden.

(3) Das Induktionskochfeld sollte so installiert
werden, dass eine optimale
Warmeabstrahlung moglich ist.

(4) Die Wand und der Bereich Uber dem
Kochfeld missen hitzebestandig sein.

(5) Um Schaden zu vermeiden, mussen die
Sandwich-Ebene und der Klebstoff
hitzebestandig sein.

4. Anschluss an das Stromnetz

Die Stromversorgung sollte in
Ubereinstimmung mit der einschlagigen Norm
oder mit einem 1-poligen Leistungsschalter
angeschlossen werden. Die Anschlussmethode
wird in Abbildung 3 dargestellt.

Spannung Drahtverbindung

1 2 3 4 5
» - L L] —y
380-415V 3N~ | Iy L2 N _%_

Schwarz Braun Blau Gelb/Griin
1 2 3 4 5

220-240V~ — ‘_‘N L
Schwarz und Braun Blau Gelb/Griin

Abb. (3)

Wenn das Kabel beschadigt ist oder
ausgetauscht werden muss, sollte dies von
einem Kundendiensttechniker mit dem
richtigen Werkzeug durchgefihrt werden, um
Unfalle zu vermeiden.

Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz ange-
schlossen wurde, muss ein allpoliger Leistungs-
schalter installiert werden, mit einer Mindestoff-
nung von 3 mm zwischen den Kontakten.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der
Stromanschluss korrekt hergestellt wurde und
den Sicherheitsvorschriften entspricht.

Das Netzkabel darf nicht geknickt oder ge-
quetscht werden. Das Netzkabel ist regelmaRig
zu kontrollieren und darf nur von zugelas-
senem Servicepersonal ausgetauscht werden.

Schema eines
Induktionskochfeldes:

4
2

3
1

6

5

1. Max. 1300/1500 W Zone 4. Glasplatte
2. Max. 2300/2600W Zone 5. Bedienfeld

3. Max. 3000/3600W Zone 6. EIN/AUS-Steuerung

Schematische Darstellung des Bedienfelds

3 4 5 6

2 1

1. Ein/Aus-Steuerung 4. Kochzonen Auswabhlsteuerungen
2. Timer-Steuerung 5. Taste Leistungsstufen/Timer
3. Boost 6. Sperrfunktion
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Betrieb des Produkts

Touch-Steuerung

Die Bedienelemente sind berihrungsempfindlich, d.h. Sie brauchen keinen Druck anzuwenden.

Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

Bei jeder registrierten Berlihrung ertdnt ein Signalton.

Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht durch Gegenstande
(z.B. Kochgeschirr oder Abtrockentiicher) verdeckt werden. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die Bedienung der
Touch-Elemente erschweren.

v X

Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

* Verwenden Sie ausschliellich Kochgeschirr mit einem fir das
& Induktionskochen geeigneten Boden.
Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am
Boden des Topfes oder der Pfanne.

* Ob ein Topf fiir das Kochen mit Induktion geeignet ist, kdnnen Sie auch mit dem 3
so genannten Magnettest herausfinden. N
Halten Sie einen Magneten an den Topfboden. Wird der Magnet angezogen, ist
der Topf oder die Pfanne flr die Induktion geeignet.

* Wenn Sie keinen Magneten haben:

1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, die Sie priifen wollen.
2. Wenn die Anzeige *' nicht blinkt und das Wasser erwarmt wird, ist der Topf oder Pfanne geeignet.

» Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne
Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekrimmtem Boden.

XX L

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und genau so grof} wie die
Kochzone ist. Verwenden Sie Tépfe mit einem Durchmesser, der genau so groB ist, wie der Umriss auf der
ausgewahlten Kochzone. Bei Verwendung eines etwas breiteren Topfes wird die Energie mit maximaler Effizienz
genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kann die Energieeffizienz geringer als erwartet sein. Topfe mit
weniger als 140 mm Durchmesser kénnen vom Kochfeld unter Umstanden nicht erkannt werden. Stellen Sie den Topf
oder die Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.
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Heben Sie die Toépfe immer vom Induktionskochfeld ab - ziehen Sie Topfe nicht, da Kratzer auf dem Glas entstehen
kénnen.

Verwendung

Mit dem Kochen starten

BerlUhren Sie die AN/AUS-Steuerung drei Sekunden lang.

Nach dem Einschalten des Gerats ertdnt ein einmaliger @
Signalton und die Kochzonen-Auswahlsteuerung zeigt ,-“ oder

.- - und weist darauf hin, dass das Induktionskochfeld in den

Standby-Modus geschaltet wurde.

Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die

Kochzone, die Sie verwenden méchten. g = \1

« Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden F—/’
und die Oberflache der Kochzone sauber und trocken sind. \_ ’ j

N

Bei Beruihrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung blinkt die -
Anzeige neben der Taste auf. \i’?s
Wabhlen Sie die Temperatureinstellung durch Berlhren der — —+
Tasten ,-“ oder ,+“ aus.

* Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine
Temperatureinstellung auswahlen, wird das
Induktionskochfeld automatisch ausgeschaltet. Sie miissen
wieder mit Schritt 1 beginnen.

* Sie kdnnen die Temperatureinstellung jederzeit wahrend
des Kochens andern.

Wenn die Anzeige abwechselnd mit der Temperatureinstellung

. il B e
blinkt - - ~
Das bedeutet:
* Sie haben den Topf oder die Pfanne nicht richtig auf die Kochzone gestellt oder
« der verwendete Topf oder Pfanne ist nicht fiir das Induktionskochen geeignet oder
« der Topf oder die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochzone zentriert.

Es findet kein Aufheizen statt, bis ein geeigneter Topf oder Pfanne auf der Kochzone erkannt wird.

Die Anzeige schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn kein geeigneter Topf oder Pfanne
aufgestellt wird.
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Kochen beenden

Berlhren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung, um Ii‘
die gewlnschte Kochzone auszuschalten. 5

Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie die
Steuerung auf ,0“ stellen oder die Tasten ,-“ und ,+“
gemeinsam driicken. Stellen Sie sicher, dass die i\“\

Anzeige ,0" anzeigt.

Schalten Sie das ganze Kochflache durch Berlihren der
EIN/AUS-Steuerung aus.

Warnung vor heif3er Oberflache
H weist darauf hin, welche Kochzone zu heily zum
Anfassen ist. Das Symbol verschwindet, wenn die
Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist.
Es kann auch als Energiesparfunktion eingesetzt
werden. Verwenden Sie die noch heilte Kochplatte, um
zusatzliche Topfe oder Pfannen aufzuheizen.

[
X

Verwendung der Boost-Funktion

Aktivierung der Boost-Funktion

BerlUhren der Kochzonen-Auswahlsteuerung Ii’

Zonen-Anzeiger ,P* angezeigt und es wird die max.

Leistungsstufe erreicht. |:>

Bei Berlihren der Booster-Steuerung ,B* wird auf dem @ P
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Loschen der Boost-Funktion

Bei Berthren der ,Boost“-Steuerung oder der Minustaste @ ODER -
zum Abbrechen der Boost-Funktion wird die Kochzone auf

ihre urspringliche Einstellung zurtckgestellt.

Berlhren Sie ,-“ und ,+“ gleichzeitig. Die ]
Kochzonenabschaltung und die Boost-Funktion werden L

automatisch aufgehoben. +
Die Kochzone wird nach 5 Minuten auf ihre urspriingliche Einstellung zuriickgeschaltet.
Wenn die urspringliche Temperatureinstellung gleich 0 ist, wird sie nach 5 Minuten auf 9 zurtickgeschaltet.

Tastensperre

Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern
(z.B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).
Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung
deaktiviert.
So werden die Bedienelemente gesperrt

Berlihren Sie die Bedienfeldsperre. Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo" angezeigt.

So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente aufgehoben

Berlhren Sie die Bedienfeldsperre und halten Sie sie eine Weile gedrickt.

Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme der EIN/AUS-

Steuerung @ gesperrt. Sie kdnnen das Induktionskochfeld mit der EIN/AUS-Steuerung ®
jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das Kochfeld im nachsten Schritt zuerst
entsperren.
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Timer-Steuerung

DEUTSCH

Sie kdnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

a) Sie konnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer nach Ablauf der
eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

b) Sie kdnnen ihn verwenden, um eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der eingestellten Zeit
auszuschalten.
Der Timer kann auf maximal 99 min eingestellt werden.

a) Verwendung des Timers als Minute-Minder

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist, wenn
Sie eine Kochzone auswahlen.

Hinweis: Sie kdbnnen den Minutenzahler verwenden, wenn \
mindestens eine Zone aktiv ist. ({

N
"

3
-

Wahlen Sie die Zone aus, indem Sie die Kochzonen-
Auswahlsteuerung berthren.

Wenn die Zone bestatigt ist, beriihren Sie das Bedienelement
des Timers. Die Minder-Anzeige fangt an zu blinken und das
Timer-Display zeigt ,10“ an.

Stellen Sie die Zeit durch Berlihren der Timer-Tasten ,+“ oder - ‘|_
. ein. Hinweis: Timer-Taste ,+“ oder ,-“ einmal berliihren, um

die Zeit um eine Minute zu verlangern oder zu verkurzen.

Berlihren Sie die Timer-Taste ,+“ oder ,-“ und halten Sie sie

gedrickt, um die Zeit um 10 Minuten zu verlangern oder zu

verkulrzen.

So léschen Sie den Minutenzédhler
Wahlen Sie die Zone aus, indem Sie die Kochzonen- - 4+ —> [ 6

Auswahlsteuerung berihren. Berlihren Sie nach kurzer Zeit
die Timersteuerung. Werden die Timer-Tasten ,+“ und ,-*
zusammen gedruckt, wird der Timer abgebrochen und ,,00“ im

Minuten-Display angezeigt.

Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die 3 .
Riickwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit - E, G/z
angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang.

Der Summer ertont fir 30 Sekunden und auf der Timer-
Anzeige wird ,- -“ angezeigt, wenn die eingestellte Zeit - - G/
abgelaufen ist. ;
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b) Einstellung des Timers zum Ausschalten einer Kochzone

Eine Zone einstellen

Berlhren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung fur die Kochzone, 5 a
fur die Sie den Timer einstellen méchten. (z.B. Zone 3#)

Berlhren Sie kurz bevor die Anzeige aufhoért zu blinken den
Timer-Regler. Die Minder-Anzeige fangt an zu blinken und das
Timer-Display zeigt ,10* an.

N
"

-3
-

Stellen Sie die Zeit durch Berlihren der Timer-Tasten ,+“ oder ,-* — —|—
ein. Hinweis: Timer-Taste ,+“ oder ,-“ einmal berihren, um die

Zeit um eine Minute zu verldngern oder zu verkulrzen.

Berlhren Sie die Taste ,+“ oder ,-“ und halten Sie sie gedruckt,

um die Zeit um 10 Minuten zu verlangern oder zu verkurzen.

Abbrechen des Timers '
Wahlen Sie die Zone aus, indem Sie die Kochzonen- - + ':> QE’ C\_—//

Auswabhlsteuerung bertihren. Berlihren Sie nach kurzer Zeit die
Timersteuerung.

Werden die Timer-Tasten ,+“ und ,-“ zusammen gedrickt, wird
der Timer abgebrochen und ,,00“ im Minuten-Display angezeigt.

Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die Riickwartszahlung. 35 Q
Auf der Anzeige wird die Restzeit angezeigt und die Timer- -/ 2
Anzeige blinkt 5 Sekunden lang auf.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufen-Anzeige

leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone ausgewahlt ist. 5 a
v
RN
Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende 5
Kochzone automatisch ausgeschaltet. - Q

f Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher ausgeschaltet wurden.

Die oben gezeigten Bilder dienen nur als Referenz, und das Endprodukt ist mafigebend.
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Funktion zur Energieverwaltung

Es ist moglich, eine maximale Leistungsaufnahme fir das Induktionskochfeld einzustellen und dabei
zwischen verschiedenen Verbrauchsbereichen zu wahlen.

Induktionskochfelder sind in der Lage, den Verbrauch automatisch zu begrenzen, um bei geringerer Leistung

zu arbeiten und damit das Risiko einer Uberlastung zu vermeiden.
Zum Einstellen der Funktion missen keine Topfe auf die Kochzonen gestellt werden. Wir empfehlen, mit

der Einstellung innerhalb von 5 Sekunden nach dem Einschalten der Stromversorgung zu beginnen.

Sie muissen innerhalb von 60 Sekunden in den Energieeinstellungsmodus wechseln, um die Funktion zur

Energieverwaltung zu aktivieren.

So rufen Sie die Energieverwaltungsfunktion auf

1. Bitte beachten Sie, dass das Kochfeld nicht
eingeschaltet werden darf. Dricken Sie jetzt
gleichzeitig die Tasten ,Boost” und ,Displaysperre”.

Fir die Kochzone 1 wird ,S* angezeigt.

2. Driicken Sie die Taste zur ,Displaysperre®.

Fir die Kochzone 1 wird ,S* und fiir die Kochzone 2
wird ,E* angezeigt.

3. Dricken Sie erneut gleichzeitig die Tasten
.Boost* und ,Displaysperre®.

Fir die Kochzone 1 wird ,S*, flr die Kochzone 2

wird ,E* und firr die Kochzone 3 wird ,t* angezeigt.
Gleichzeitig wird der aktuelle maximale Leistungsgrad
(7,2) in der Timer-Anzeige angezeigt.

So wechseln Sie zu einer anderen Leistungsstufe

Driicken Sie kurz die Taste ,Boost".

Es gibt 6 Leistungsstufen, von ,7,2“ bis ,,2,5%.
Auf der Timer-Anzeige wird eine von ihnen angezeigt
»7,2" die maximale Leistung betragt 7,2 kW.
,0,5% die maximale Leistung betragt 6,5 kW.
,9,5“ die maximale Leistung betragt 5,5 kW.
»4,5 die maximale Leistung betragt 4,5 kW.
»3,9“ die maximale Leistung betragt 3,5 kW.
»2,5" die maximale Leistung betragt 2,5 kW.

DE-13

DEUTSCH



Bestatigung der Energieverwaltungsfunktion

Nachdem Sie die gewilnschte Leistungseinstellung | Wenn die Timer-Anzeige aufhort zu blinken, ist der
ausgewahlt haben, dricken Sie die Taste zur | Energiemodus eingestellt.
.Displaysperre”.

Beenden der Energieverwaltungsfunktion

Trennen Sie nach der Einstellung die Stromzufuhr und | Dann wird das Kochfeld ausgeschaltet.
schalten Sie sie wieder ein.
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Auswahl der Kochgefalle

%

DEUTSCH

- e O W B

Eisen Edelstahl Topf Eisen Kessel Emaille- Emaillierter

Bratpfanne Eisen Wasserkessel Kochtopf

[

aus rostfreiem
Stahl

Brater Eisen

Sie kdnnen unterschiedliche Kochgefalle verwenden

1. Dieses Induktionskochfeld kann eine Vielzahl von KochgefalRen erkennen, die Sie

mit einer der folgenden Methoden testen konnen:

Stellen Sie das Gefal auf die Kochzone. Wenn die entsprechende Kochzone eine
Leistungsstufe anzeigt, ist das Gefal geeignet. Wenn ,U” blinkt, ist das Gefal} nicht
fur die Verwendung mit dem Induktionskochfeld geeignet.

. Halten Sie einen Magneten an das Gefal. Wenn der Magnet vom Gefal}
angezogen wird, ist es fur die Verwendung mit dem Induktionskochfeld geeignet.
Anmerkung: Der Boden des Gefaltes muss magnetisches Material enthalten.

Der Boden muss flach sein und einen Durchmesser gemal} der nachstehenden
Tabelle 1 haben.

. Verwenden Sie nur ferromagnetisches Kochgeschirr aus emailliertem Stahl,
Gusseisen oder Edelstahl, das mit Induktion kompatibel ist.

. Verwenden Sie Pfannen und Tdpfe, deren Durchmesser des ferromagnetischen
Bereichs (Boden der Pfanne) den Abmessungen in der nachstehenden Tabelle
entspricht. (Tabelle 1)

- Wenn Sie kleinere Topfe verwenden, kann die Leistung beeintrachtigt werden.

- Wenn Sie einen Topf mit einem kleineren Durchmesser als in Tabelle 1
angegeben verwenden, werden die Topfe moglicherweise nicht erkannt.

Je nach Grolke der Zone kdnnen Sie Topfe mit unterschiedlichen Durchmessern
verwenden (siehe Abbildung unten):

Fm

,’: B\ / £ B / ¢ _/" N '
d (@140} p i (2180) b (2210 D
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5. Wenn der ferromagnetische Teil nur einen Teil des Topfbodens bedeckt, wird nur
dieser erhitzt, der Rest des Bodens wird moglicherweise nicht auf eine zum Kochen
ausreichende Temperatur gebracht.

6. Wenn der ferromagnetische Bereich nicht gleichmaRig ist, sondern andere
Materialien wie z. B. Aluminium aufweist, kann dies das Aufheizen und die
Topferkennung beeintrachtigen.

Wenn der Boden der Pfanne ahnlich wie in den Abbildungen unten aussieht, kann die

Pfanne nicht erkannt werden.

Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr
Kochzone Minimum(mm) Maximum(mm)
1 120 160
2 160 210
3 180 290

Die oben genannten Werte kénnen je nach Grolte der Pfanne und dem Material, aus dem sie hergestellt ist,

variieren.
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Sauberkeit und Wartung

Die Oberflache des Induktionskochfeldes kann auf folgende Weise gereinigt werden:

Kalkablagerungen

erhaltliches Produkt) auf die Stelle auftragen
und mit einem weichen Tuch abwischen.

Art der . . .
Verschmutzung Verfahren zur Reinigung Reinigungsmittel
Leichte Mit heiRem Wasser abwischen und trocken -

: Reinigungsschwamm
Verschmutzung wischen
Ringe und Weilken Essig (oder ein im Handel Glaskeramikreiniger

Zucker,
geschmolzenes
Aluminium oder
Kunststoff

Verwenden Sie einen speziellen Schaber flr
Keramikglas, um Rickstéande zu entfernen
(am besten ein Silikonprodukt).

Glaskeramikreiniger

Anmerkung: Das Geréat vor der Reinigung von der Stromversorgung trennen.

Ausfallanzeige und Inspektion

Das Induktionskochfeld ist mit einer Selbstdiagnosefunktion ausgestattet. Mit diesem Test ist der Techniker in
der Lage, die Funktion mehrerer Komponenten zu Uberpriifen, ohne das Kochfeld zu demontieren oder aus

der Arbeitsflache auszubauen.

Fehlerbehebung

1) Fehlercode tritt bei der Verwendung durch den Kunden auf und Lésung;

Stoérungscode Problem Losung
Keine Auto-Recovery
E1 Ausfall des Temperatursensors der
Keramikplatte - offener Stromkreis.
Uberpriifen Sie den Anschluss oder tauschen
Ausfall des Temperatursensors der . .
E2 . Sie den Temperatursensor der Keramikplatte
Keramikplatte - Kurzschluss. aus
Ausfall des Temperatursensors der
Eb )
Keramikplatte.
Warten Sie, bis sich die Temperatur der
E3 Hohe Temperatur des Keramikplatte wieder normalisiert hat.
Keramikplattensensors. Beriihren Sie die Taste ,ON/OFF*, um das
Gerat neu zu starten.
E4 IGBT-Temperatursensor defekt - offener | Tauschen Sie die Netzplatine aus.
Stromkreis.
IGBT-Temperatursensor defekt -
E5
Kurzschluss.
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Warten Sie, bis sich die Temperatur des
IGBT wieder normalisiert hat.

Beriihren Sie die Taste ,ON/OFF*, um das

E6 Hohe Temperatur des IGBT.
P Gerét neu zu starten. Prifen Sie, ob der
Lifter gleichmaRig 1auft; wenn nicht,
tauschen Sie den Lifter aus.
E7 Die Versorgungsspannung liegt unter der | gitte iiberpriifen Sie, ob die Stromversorgung
Nennspannung. normal ist.
Es Die Versorgungsspannung liegt oberhalb Einschqlten, wenn die Stromversorgung
der Nennspannung. normal ist.
Die Verbindung zwischen Anzeigeplatine und
Ul Kommunikationsfehler. Hauptplatine erneut einsetzen. Netzplatine

oder Displayplatine austauschen.

2) Spezifische Stérung und Lésung

Ausfall Problem

Lésung A Lésung B

Die LED leuchtet nicht, Kein Strom vorhanden.

wenn das Gerat
eingesteckt ist.

Prifen Sie, ob der
Stecker fest in der
Steckdose sitzt und ob
die Steckdose
funktioniert.

Die Zusatzstromplatine
und die Displayplatine
sind ausgefallen.

Uberpriifen Sie den
Anschluss.

Die Zusatzstromplatine

Tauschen Sie die

ist beschadigt. Zusatzplatine aus.
Die Displayplatine ist Tauschen Sie die
beschadigt. Displayplatine aus.

Einige Tasten funktionieren | Die Displayplatine ist
nicht, oder die LED- beschadigt.

Anzeige ist nicht normal.

Tauschen Sie die
Displayplatine aus.

Die

Aufheizen beginnt nicht.

Kochmodus-Anzeige | Hohe Temperatur des
leuchtet

auf, aber das|Kochfeldes.

Die
Umgebungstemperatur ist
mdglicherweise zu hoch.
Der Lufteinlass oder die
Entliftung ist
moglicherweise blockiert.

Mit dem Lufter ist etwas
nicht in Ordnung.

Prifen Sie, ob der Lufter
gleichmaRig lauft; wenn
nicht, tauschen Sie den
Lifter aus.

Die Leistungsplatine ist

Tauschen Sie die

beschadigt. Netzplatine aus.
Die Heizung stoppt Topf oder Pfanne vom |Verwenden Sie den Schaltung fur die
wahrend des Betriebs falschen Typ. richtigen Topf (siehe Topferkennung st
plotzlich und die Anzeige | per Topfdurchmesser ist | Bédienungsanleitung). beschadigt,
blinkt ,u°. zu Klein. ersetzen Sie die

Der Herd ist Uberhitzt.

Das Gerat ist Uberhitzt. Leistungsplatine.

Warten Sie, bis die
Temperatur wieder
normal ist.
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Driicken Sie die Taste
,LON/OFF*, um das Gerat
neu zu starten.

Heizzonen der gleichen
Seite (z. B. die erste und
die zweite Zone) zeigen
L2u“an.

Die
Stromversorgungsplatin
e und die Displayplatine
sind fehlerhaft
angeschlossen.

Uberpriifen Sie den
Anschluss.

Die Anzeige des
Kommunikationsteils ist
beschadigt.

Tauschen Sie die
Displayplatine aus.

Die Hauptplatine ist

Tauschen Sie die

beschadigt. Netzplatine aus.
Der Liftermotor hort sich Der Liftermotor ist Tauschen Sie den Lifter
unnormal an. beschadigt. aus.

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion Ublicher Fehler.

Bauen Sie das Gerat nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld zu

vermeiden.
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Kundenbetreuung

Sollte eine Stérung auftreten, gehen Sie bitte wie folgt vor, bevor Sie den Kundendienst anrufen:
- Priifen Sie, ob das Geréat richtig eingesteckt ist.
- Lesen Sie die Fehler- und Anzeigetabelle oben.
Wenn Sie das Problem immer noch nicht I6sen kdnnen, schalten Sie das Gerat aus, versuchen
Sie nicht, es zu demontieren, und rufen Sie den Kundendienst.

Besondere Erklarung

Der Inhalt dieses Handbuchs wurde sorgfaltig gepruft.

Das Unternehmen kann jedoch nicht fir etwaige Druckfehler oder
Auslassungen verantwortlich gemacht werden. AuRerdem kénnen
technische Anderungen ohne vorherige Ankiindigung in eine
Uberarbeitete Version des Handbuchs aufgenommen werden.
Das Aussehen und die Farbe des Gerats in dieser Anleitung kdnnen

ENTSORGUNG:
Entsorgen Sie dieses
Produkt nicht als
unsortierten Hausmiill.
Diese Art von Abfall
muss getrennt
gesammelt und einer
besonderen
Abfallbehandlung
unterzogen werden.

von dem tatsachlichen Gerat abweichen.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EG (iber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.

Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerit ordnungsgemaR entsorgt wird, helfen
Sie, mogliche Schaden fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden, die andernfalls verursacht werden, wenn es auf eine falsche Art und
Weise entsorgt wird.

Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass es nicht als Hausmiill
behandelt werden darf. Stattdessen sollte es zu einer entsprechenden
Sammelstelle fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen Geréten
gebracht werden.

Dieses Gerat muss durch spezialisierte Betriebe entsorgt werden. Fiir weitere
Informationen iiber die Behandlung, Wiederverwertung und das Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an lhre ortlich zustandige Behorde, Ihr Miillabfuhr-
unternehmen oder an das Geschaft, in dem Sie das Produkt erworben haben.

Fiir weitere Informationen uiber die Behandlung, Wiederverwertung und das Recycling dieses Produkts wenden
Sie sich bitte an lhre ortlich zustidndige Behorde, Ihr Miillabfuhrunternehmen oder an das Geschift, in dem Sie
das Produkt erworben haben.
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Informationen zu Haushaltskochfeldern gemaR der Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Stellung Symbol Wert Einheit
Modellkennung
Art des Kochfeldes: Cl633C/E1
Anzahl der Kochzonen und/oder |Zonen 3
Bereiche Bereiche
Hei hnik (Indukti q Induktionskochzonen X
eiztechnik (Induktions- un Induktionskochfelder
Kochzonen, abstrahlende bstrahlende Kochzonen
Kochzonen, Festplatten) abstrahiende Kochzone
feste Platten
Hinten links (%) 21,0 cm
Hinten in der Mitte (] cm
Hinten rechts %) cm
Fir kreisférmige Kochzonen oder -bereiche: Durchmesser der Mitte links 2] cm
Nutzflache pro elektrisch beheizte Kochzone, auf die nachsten Zentral %] 29,0 cm
5 mm gerundet Mitte rechts %] cm
Vorne links (%) 16,0 cm
Vordere Mitte (%) cm
Vorne rechts (] cm
Hinten links E cm
Hinten in der Mitte E cm
Hinten rechts Il_;’ cm
L L
Mitte links B cm
Fuar nicht kreisférmige Kochzonen oder -bereiche: Lange L
und Breite der Nutzflache pro elektrisch beheizte Kochplatte Zentral B cm
oder -zone, auf die ndchsten 5 mm gerundet 3
Mitte rechts B cm
Vorne links E cm
Vordere Mitte E cm
Vorne rechts E cm
Hinten links E Celectric cooking Wh/kg
Hinten in der Mitte | ECelectric cooking Wh/kg
Hinten rechts E Celectric cooking Wh/kg
Mitte links E Celectric cooking Wh/kg
Energieverbrauch pro Kochzone oder Flache, berechnet pro kg Zentral E Celectric cooking Wh/kg
Mitte rechts E Celectric cooking Whlkg
Vorne links E Celectric cooking Wh/kg
Vordere Mitte E Celectric cooking Wh/kg
Vorne rechts E Celectric cooking Wh/kg
Energieverbrauch fiir das Kochfeld, berechnet pro kg ECelectric hob Wh/kg

Angewendeter Standard: EN 60350-2 Haushaltselektroherde - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur Messung der Leistung

Energiespartipps:

» Um die maximale Effizienz des Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der Kochzone.

* Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme Energie gespart.
* Reduzieren Sie die Menge an Flussigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu verringern.
» Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter, wenn das Essen erwarmt wurde.

» Verwenden Sie Tépfe mit einem Durchmesser, der genau so groR ist, wie der Umriss auf der ausgewahlten Kochzone.

Diese Informationen gelten als Bestandteil der Betriebsanleitung des Gerats.
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Promemoria sulla sicurezza e manutenzione:

AVVERTENZA: 'elettrodomestico e i componenti accessibili
diventano molto caldi durante I'uso. Non toccare le resistenze.

Tenere lontani dall'elettrodomestico i bambini di eta inferiore a 8 anni,
a meno che non vengano sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di almeno 8
anni, da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e da
persone inesperte solo sotto stretta sorveglianza o se hanno appreso
le modalita di utilizzo sicuro dell'elettrodomestico e sono consapevoli
dei relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate da
bambini non sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere pericolosa e
puod causare incendi se il piano cottura rimane incustodito.

In caso di incendio, non provare MAI a estinguerlo con l'acqua;
spegnere l'elettrodomestico e coprire la flamma con un coperchio o
una coperta antincendio.

AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non collocare oggetti
sulle superfici di cottura.

AVVERTENZA: se la superficie € incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche.

Non utilizzare elettrodomestici a vapore per le operazioni di pulizia.
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Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi, sulla superficie del piano cottura perché potrebbero
riscaldarsi.

Eventuali fuoriuscite devono essere rimosse dal coperchio prima
dell'apertura.

Lasciare raffreddare la superficie del piano cottura prima di chiudere |l
coperchio.

Dopo l'uso, spegnere il piano cottura. Non fare affidamento sul
rilevatore di presenza pentola.

Questo elettrodomestico non & progettato per I'uso tramite timer
esterni e sistemi di controllo remoto separati.

Per il distacco dell'alimentazione incorporare un interruttore nel
cablaggio fisso in conformita alle norme sui cablaggi.

Le istruzioni indicano il tipo di cavo da utilizzare tenendo conto della
temperatura della superficie posteriore dell'elettrodomestico.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, da un tecnico dell'assistenza o da una persona con
analoga qualifica per evitare rischi.

ATTENZIONE: per evitare pericoli dovuti a un reset accidentale del
disgiuntore termico, questo elettrodomestico non deve essere
alimentato tramite un dispositivo di commutazione esterno (ad es. un
timer) né collegato a un circuito soggetto ad accensioni e spegnimenti
regolari.

AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano cottura
progettate dal produttore dell'elettrodomestico da cucina o indicate
dal produttore dell'elettrodomestico nelle istruzioni per l'uso come
protezioni idonee o incorporate nell'elettrodomestico. L'uso di
protezioni inadeguate puo causare incidenti.

Adoperare sempre utensili da cucina idonei.

Poggiare sempre la pentola al centro dell'unita utilizzata per cucinare.
Non collocare oggetti sul pannello dei comandi.

Non utilizzare la superficie per tagliare.
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- Lasciare raffreddare la superficie del piano cottura prima di chiudere |l
coperchio.

- ATTENZIONE: il processo di cottura deve controllato costantemente.
Un processo di cottura breve deve essere sorvegliato costantemente.

Gentile Cliente:

Grazie per aver acquistato un piano cottura a induzione CANDY. Siamo certi che
funzionera perfettamente per lunghi anni.

Leggere attentamente questo manuale di istruzioni prima di utilizzare il piano cottura e
tenere sempre il manuale a portata di mano per poterlo consultare in seguito.

Presentazione del prodotto

Il piano cottura a induzione € adatto a tutti i tipi di cottura, grazie alle zone di cottura
elettromagnetiche, ai comandi microcomputerizzati e alle numerose funzioni, per cui
rappresenta la scelta ideale per la famiglia moderna.

Il piano cottura a induzione CANDY, prodotto con materiali appositamente importati, &
estremamente facile da usare, resistente e sicuro.

Principio di funzionamento

Il piano cottura a induzione € costituito da una bobina, una piastra in materiale ferromagnetico e un sistema di controllo.
Tramite la bobina, la corrente elettrica genera un potente campo magnetico. In tal modo, vengono
prodotti numerosi vortici che a loro volta generano calore che viene trasmesso al recipiente di cottura
attraverso la zona di cottura.

%)) 8 _

Pentola di ferro

_|,—dp e Circuito magnetico

— : : ——Jl—————— Piastra in vetroceramica
i »ee.  eee 3 Bobina a induzione
“__4-/‘ ‘\_>__J Correnti
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Sicurezza

Questo piano cottura & stato progettato
appositamente per I'uso domestico.

In virtu dei continui miglioramenti dei prodotti,
CANDY si riserva il diritto di modificare in
gualunque momento le specifiche tecniche,

| programmi o I'estetica dell'elettrodomestico.

Protezione contro il surriscaldamento
Un sensore controlla la temperatura nelle
zone di cottura. Quando la temperatura
supera il livello di sicurezza, la zona di
cottura si spegne automaticamente.

Rilevamento di piccoli elementi non
magnetici

Quando una pentola con un diametro
inferiore a 80 mm o un altro piccolo oggetto
(ad es. un coltello o una forchetta) viene
lasciato sul piano cottura, viene emesso un
segnale acustico per circa un minuto, dopo
di che il piano cottura passa
automaticamente in standby.

Avvertenza sul calore residuo

Quando il piano cottura viene utilizzato per
un certo periodo di tempo, rimarra un certo
calore residuo. La lettera "H" viene
visualizzata per indicare la necessita di
mantenere una distanza di sicurezza.

Spegnimento automatico

Un’altra caratteristica di sicurezza della
piastra a induzione & lo spegnimento
automatico. Esso ha luogo ogni qualvolta si
dimentica di spegnere una zona di cottura.
| tempi di spegnimento preimpostati sono
indicati nella tabella seguente:

Livello di La zona scaldante si spegne
potenza automaticamente dopo
1~-3 8 ore
4~6 4 ore
7~9 2 ore

Quando la pentola viene rimossa dalla zona di
cottura, il riscaldamento si interrompe
immediatamente e la zona di cottura si
spegne automaticamente dopo I'emissione di
un segnale acustico per 1 minuto.

Avvertenza: i portatori di pacemaker cardiaci
devono consultare un medico prima di
utilizzare la piastra a induzione.

Installazione

1. Sul piano di lavoro praticare un foro delle
dimensioni indicate nello schema seguente.
Lasciare uno spazio di almeno 50 mm
attorno al foro. Lo spessore del piano di
lavoro deve avere almeno 30 mm e il
materiale deve resistere al calore.

Seguire le istruzioni della Figura (1)

59cm 52cm
o2 \ /
v
)

GUARNIZIONE

Figura (1)

Installazione a filo: & possibile solo se non &
installato un forno sotto il piano di lavoro.

2. E fondamentale che il piano cottura a
induzione sia ben ventilato e che l'ingresso
e l'uscita dell'aria non siano ostruiti.
Accertarsi che il piano cottura sia installato
correttamente come illustrato nella Figura (2).

Figura (2)

Min 76 cm

Uscita
dell'aria

=

/ Min 5 cm

Min 2 cm

/)

Ingresso
dell'aria

J:

Figura (2)
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NB: la distanza di sicurezza tra il piano
cottura e i pensili sovrastanti deve essere
almeno 76 cm.

3. Fissare il piano cottura al piano di lavoro
utilizzando le quattro staffe sulla base del
piano cottura. La posizione delle staffe puo
essere regolata in base allo spessore del
top.

Staffa #/7

Avvertenze:

(1) Il piano cottura a induzione deve essere
installato da una persona debitamente
gualificata. Il produttore mette a
disposizione installatori qualificati. Non
provare mai a installare personalmente
I'elettrodomestico.

(2) Il piano cottura a induzione non deve essere
installato sopra frigoriferi, congelatori,
lavastoviglie o asciugatrici.

(3) Il piano cottura a induzione deve essere
installato in modo che sia possibile un
irraggiamento ottimale del calore.

(4) La parete e la zona sopra il piano cottura
devono resistere al calore.

(5) Per evitare danni, lo strato a sandwich e
I'adesivo devono esistere al calore.

4. Collegamento all'alimentazione elettrica
L'alimentazione deve essere collegata a un
interruttore unipolare in conformita alle norme
pertinenti. La modalita di collegamento &
illustrata nella Figura (3).

Tensione Collegamento dei conduttori
1 2 3 4 5
_ - . L] —
380-415V3N- | [y N _é_
Nero Marrone Blu Giallo/Verde
1 2 3 L 5
220240V~ | '_‘N L
Nero e marrone Blu Giallo/Verde

Figura (3)

Se il cavo € danneggiato o deve essere
sostituito, 'operazione deve essere effettuata
da un tecnico post-vendita utilizzando utensili
appropriati in modo da evitare incidenti.

Se l'elettrodomestico & collegato direttamente
alla rete elettrica, &€ necessario installare un
interruttore onnipolare con una distanza
minima di 3 mm tra i contatti.

L'installatore deve accertarsi che il
collegamento elettrico sia corretto e conforme
alle normative in materia di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato 0 compresso.
Il cavo deve essere controllato regolarmente e
deve essere sostituito solo da una persona
debitamente qualificata.

Schema del piano cottura a
induzione:

—_

1. Zona max 1300/1500W
2. Zona max 2300/2600W
3. Zona max 3000/3600W

4. Piastra in vetro
5. Pannello di controllo

6. Comando di accensione
e spegnimento

Schema del pannello dei comandi

3 4 5 6

2 1

1. Comando di accensione/
spegnimento

2. Comando del timer
3. Boost

4. Comandi per la selezione
della zona scaldante

5. Tasto di regolazione della
potenza e del timer

6. Comando di blocco dei tasti
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Uso del prodotto

Comandi touch

. I comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

. Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

. Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

. Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti (ad es. utensili o panni). Anche un
sottile velo d'acqua pud impedire il corretto funzionamento dei comandi.

v X

Scelta degli utensili da cucina

* Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione.
Controllare il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo
della pentola.

» E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova

magnetica. =
Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene attirato, la &
pentola & idonea per la cottura a induzione.

* Se non é disponibile un magnete:
1. collocare un po' d'acqua nella pentola da controllare.
2. Se ¥ non lampeggia sul display e I'acqua si scalda, la pentola & idonea.

* Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei: acciaio inox puro, alluminio o rame senza
base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

XX 17

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che sia delle stesse dimensioni
della zona di cottura. Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.

La massima efficienza si ottiene adoperando una pentola di diametro lievemente superiore a quello della zona di cottura.
Se si utilizza una pentola di dimensioni inferiori, 'efficienza sara inferiore a quella prevista. Pentole di diametro inferiore a
140 mm potrebbero non essere rilevate dal piano cottura. Centrare la pentola sulla zona di cottura.
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Le pentole poggiate sul piano cottura a induzione devono essere sempre sollevate e non trascinate, altrimenti il vetro
potrebbe graffiarsi.

Utilizzo

Inizio della cottura

Toccare per 3 secondi il comando di

accensione/spegnimento. Dopo l'accensione, viene emesso @
un segnale acustico e tutto il display visualizza "-" 0 "- -",

indicando che il piano cottura a induzione € in modalita di

attesa.

Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura da e
utilizzare. 7 TN

/=/
g
* Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della F—/”j
zona di cottura siano puliti e asciutti.

Toccando il comando di selezione della zona scaldante,
un indicatore vicino al tasto lampeggia. El >h5¢<

Selezionare un'impostazione della temperatura toccando il — -
comando "-" o "+".

¢ Se non si sceglie unimpostazione della temperatura entro
1 minuto, il piano cottura a induzione si spegne
automaticamente. In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1.

« E possibile modificare I'impostazione della temperatura in
qualunque momento durante la cottura.

. . . g . e
Il display visualizza l'indicazione - - ~

lampeggiante alternativamente
all'impostazione della temperatura

In tal caso:

* non ¢ stata collocata una pentola sulla zona di cottura corretta;

* la pentola utilizzata non € adatta alla cottura a induzione;

* la pentola & troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.

Se non si colloca una pentola idonea sulla zona di cottura, il riscaldamento non avviene.

Se non viene collocata una pentola idonea sulla zona di cottura, il display si spegne automaticamente dopo
1 minuto.
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Fine della cottura
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Toccare il comando di selezione della zona scaldante Ii‘
da spegnere. 5

Spegnere la zona di cottura scorrendo in basso fino a - OPPURE - +
"0" o toccando contemporaneamente i comandi "-" e
"+". Accertarsi che il display indichi "0".

Spegnere l'intero piano cottura toccando il comando di
accensione/spegnimento.

Attenzione alle superfici calde
H indica che la zona di cottura € calda al tatto. E' H
L'indicazione scompare quando la superficie si &
raffreddata a una temperatura sicura. Se occorre
scaldare altre pentole, per risparmiare energia &
possibile utilizzare il piano cottura ancora caldo.

Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost

Toccare il comando di selezione della zona scaldante.

Toccando il comando Boost B, l'indicatore della zona
visualizza "P" e la potenza raggiunge il massimo. @
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Annullamento della funzione Boost

Toccando il comando "Boost" o il tasto "-" per annullare la OPPURE -
funzione Boost, viene ripristinata l'impostazione originaria @

della zona di cottura.

Toccare contemporaneamente entrambi i comandi "-" e 'm

"+". La zona di cottura si spegne e la funzione Boost si [N}

annulla automaticamente.
K/_L jl\
* L'impostazione originaria della zona di cottura viene ripristinata dopo 5 minuti.
*  Se l'impostazione originaria della temperatura era 0, dopo 5 minuti tornera a 9.

Blocco dei comandi

. | comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i bambini potrebbero
accendere accidentalmente le zone di cottura).
*  Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di accensione/spegnimento.

Per bloccare i comandi

Toccare il comando di blocco dei tasti. L'indicatore del timer visualizza "Lo".

Per sbloccare i comandi

Tenere premuto per qualche istante il comando di blocco.

Quando il piano cottura & in modalita blocco, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di
accensione/spegnimento @ In caso di emergenza, & sempre possibile spegnere il piano cottura

a induzione con il comando di accensione/spegnimento @ ma occorrera prima sbloccare il
piano cottura.
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Comando del timer
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IL TIMER pu0 essere adoperato in due modi diversi:

a) Puo essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non spegne la zona di cottura
quando il tempo & impostato.

b) E possibile impostarlo in modo che vengano spente una o pitl zone di cottura dopo il tempo impostato.
[l timer conta fino a 99 minuti.

a) Utilizzo del timer come promemoria minuti

Accertarsi che il piano cottura sia acceso, se viene - .
selezionata una zona di cottura. ,’ ! ,’ G//
Nota: per utilizzare il promemoria minuti, almeno una zona
deve essere attiva. \

Selezionare la zona toccando il comando di selezione della
zona scaldante.

Una volta confermata la zona, toccare il comando del timer.
L'indicatore del promemoria inizia a lampeggiare e il display
del timer visualizza "10".

Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer. — -+
Suggerimento: toccare il comando "-" 0 "+" del timer una sola

volta per aumentare o ridurre il tempo con incrementi di

1 minuto.

Tenere premuto il comando "-" o "+" del timer per aumentare

o ridurre il tempo con incrementi di 10 minuti.

Per annullare il promemoria minuti

Selezionare la zona toccando il comando di selezione della _
zona scaldante. Toccare subito il comando del timer. A u

+
!
&
Q

Toccando contemporaneamente i comandi "-" e "+", il timer si
annulla e il display dei minuti visualizza "00".

Quando il tempo & impostato, il conto alla rovescia comincia .
immediatamente. Il display indica il tempo rimanente e 36 Q
l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi.

Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi e
l'indicatore del timer visualizza "- -" una volta trascorso il "
tempo impostato. - C,
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b) Impostazione del timer per lo spegnimento della zona di cottura

Impostare una zona

Toccare il comando di selezione della zona scaldante per cui 3
impostare il timer (ad es. la zona n. 3). 5

Prima che il display smetta di lampeggiare, toccare subito il
comando del timer. L'indicatore del promemoria inizia a
lampeggiare e il display del timer visualizza "10".

N
"

-3
-

Impostare il tempo toccando il comando "-" 0 "+" del timer. — -+
Suggerimento: toccare il comando "-" 0 "+" del timer una sola

volta per aumentare o ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto.

Tenere premuto il comando "-" 0 "+" del timer per aumentare o

ridurre il tempo con incrementi di 10 minuti.

Selezionare la zona toccando il comando di selezione della zona
scaldante. Toccare subito il comando del timer.

Toccando contemporaneamente i comandi "-" e "+", il timer si
annulla e il display dei minuti visualizza "00".

Annullamento del timer .
-2 0

Quando il tempo & impostato, il conto alla rovescia comincia 35 C/
. . . - . . o 1 s
immediatamente. Il display indica il tempo rimanente e l'indicatore |
del timer lampeggia per 5 secondi.
NOTA: il puntino rosso accanto all'indicatore del livello di
potenza si accende, indicando che la zona é selezionata. 6 p -
A4
SN
Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura .
corrispondente si spegne automaticamente. - 6

i Altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese precedentemente.

Le immagini precedenti sono riportate solo a scopo di riferimento; I'aspetto reale del prodotto
potrebbe essere diverso.

IT-12



Funzione di gestione della potenza

E possibile impostare un livello di assorbimento di potenza massimo per il piano cottura a induzione,

scegliendo tra diversi intervalli di potenza.

| piani cottura a induzione sono in grado di limitare automaticamente la potenza per evitare il rischio

di sovraccarichi.

Non & necessario collocare le pentole sulle zone scaldanti. E preferibile avviare I'impostazione entro
5 secondi dopo aver collegato I'alimentazione. Per attivare la funzione di gestione della potenza
€ necessario entrare nella modalita di impostazione della potenza entro 60 secondi.

Per attivare la funzione di gestione della potenza

1. Non accendere il piano cottura. A questo
punto, premere contemporaneamente "Boost"
e "Lock".

Sulla zona n. 1 verra visualizzato il simbolo "S".

2. Premere il tasto "Lock".

Sulla zona n. 1 verra visualizzato il simbolo "S" e sulla
zona n. 2 verra visualizzato il simbolo "E".

3. Premere di nuovo contemporaneamente i tasti
"Boost" e "Lock".

Sulla zona n. 1 verra visualizzato il simbolo "S", sulla
zona n. 2 verra visualizzato il simbolo "E" e sulla zona
n. 3 verra visualizzato il simbolo "t". Al tempo stesso,
sull'indicatore del timer verra visualizzata la modalita
di potenza massima corrente (7.2).

Per passare a un altro livello

Premere brevemente il tasto "Boost".

Esistono 6 livelli di potenza, da "7.2" a "2.5". Il livello
verra visualizzato dall'indicatore del timer.

"7.2"; potenza massima 7,2 kW.

"6.5": potenza massima 6,5 kW.

"5.5": potenza massima 5,5 kW.

"4.5": potenza massima 4,5 kW.

"3.5": potenza massima 3,5 kW.

"2.5"; potenza massima 2,5 kW.
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Conferma della funzione di gestione della potenza

Dopo aver selezionato la modalita di impostazione
della potenza desiderata, premere il tasto "Lock".

Quando lindicatore del timer smette di lampeggiare,
la modalita della potenza € impostata correttamente.

Disattivazione della funzione di gestione della potenza

Dopo [limpostazione, scollegare e ricollegare
l'alimentazione.

A questo punto, il piano cottura verra spento.
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Scelta dei recipienti per la cottura
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Padella di ferro  Acciaio inox  Pentoladi Bollitore di Bollitore in Recipiente di
per friggere ferro ferro acciaio inox  cottura smaltato
con l'olio smaltato

A 4

Piastra di ferro

E possibile cucinare con vari tipi di recipienti.

1. Questo piano cottura a induzione € in grado di identificare una varieta di recipienti
per la cottura che & possibile provare adoperando uno dei seguenti metodi:
Collocare il recipiente sulla zona di cottura. Se la zona di cottura corrispondente
visualizza un livello di potenza, il recipiente € idoneo. Se lampeggia "U", il recipiente
non € idoneo all'uso con il piano cottura a induzione.

2. Avvicinare un magnete al recipiente. Se il magnete viene attratto, il recipiente &
idoneo all'uso con il piano cottura a induzione.

NB: la base del recipiente deve contenere materiale magnetico.
Il fondo deve essere piatto e il diametro deve essere quello indicato nella Tabella 1
seguente.

3. Adoperare solo utensili da cucina ferromagnetici in acciaio smaltato, ghisa o acciaio
inox compatibili con i piani cottura a induzione.

4. Adoperare pentole il cui diametro dell'area ferromagnetica (base della pentola)
rientri nell'intervallo di dimensioni indicato nella tabella seguente (Tabella 1).

- Se si utilizzano pentole piu piccole, le prestazioni potrebbero essere inferiori.
- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato nella
Tabella 1, la pentola potrebbe non essere rilevata.

A seconda della dimensione della zona, € possibile utilizzare pentole di vari diametri,
come illustrato nell'immagine seguente:

Fy

)/'- Y ! £ B, / ¢ ‘./" N '
d (@140} p 2180 ) b e210) =D
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5. Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola, si riscalda
solo I'area ferromagnetica e il resto della base potrebbe non raggiungere la
temperatura sufficiente per la cottura.

6. Se l'area ferromagnetica non € omogenea ma ¢ costituita da altri materiali (ad es.
alluminio), la pentola potrebbe non scaldarsi 0 non essere rilevata.

Se la base della pentola & simile a quella illustrata nelle immagini seguenti, la pentola

potrebbe non essere rilevata.

Diametro della base delle pentole per
cottura a induzione

Zona di cottura

Minimo(mm)

Massimo(mm)

1 120 160
2 160 210
3 180 290

| dati sopra indicati possono variare a seconda delle dimensioni della pentola e del materiale di cui &

composta.
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Pulizia e manutenzione

La superficie del piano cottura a induzione puo essere pulita facilmente come
descritto di seqguito:

Tipo di sporco Metodo di pulizia Materiali per la pulizia
: Applicare acqua calda e asciugare con o
Lieve PP q 9 Spugna per la pulizia

un panno
Anelli e calcare Applicare aceto bianco sull'area, Adesivo speciale per
strofinare con un panno morbido o vetroceramica
utilizzare un prodotto disponibile in
commercio
Residui zuccherosi, Rimuovere i residui con un raschietto | Adesivo speciale per
plastica o alluminio speciale per vetroceramica vetroceramica
fuso (preferibilmente in silicio)

NB: prima di effettuare la pulizia, staccare |'alimentazione.

Indicazione dei guasti e significato

Il piano cottura a induzione € dotato di una funzione di autodiagnosi. Grazie a questa funzione, il tecnico &
in grado di controllare il funzionamento di vari componenti senza smontare la superficie del piano cottura.

Soluzione dei problemi

1) Codice di guasto durante l'uso e relativa soluzione:

Codice di Problema Soluzione
guasto
Senza ripristino automatico
E1 Circuito aperto o guasto del sensore della
temperatura della piastra in ceramica.
L Controllare il collegamento o sostituire il
Corto circuito o guasto del sensore della . .
E2 ; ; : sensore della temperatura della piastra in
temperatura della piastra in ceramica. .
ceramica.
Eb Guasto del sensore della temperatura della
piastra in ceramica.
Attendere che la temperatura della piastra
. . L in ceramica torni normale.
E3 Il sensore della piastra in ceramica indica T il pulsante di
una temperatura elevata. occaré I puisante i o
accensione/spegnimento per riavviare
l'unita.
E4 Circuito aperto o guasto del sensore della | Sostituire la scheda di alimentazione.
temperatura IGBT.
E5 Corto circuito o guasto del sensore della
temperatura IGBT.
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E6

Temperatura IGBT elevata.

Attendere che la temperatura IGBT torni
normale.

Toccare il pulsante di
accensione/spegnimento per riavviare
l'unita. Controllare se la ventola funziona
regolarmente. In caso contrario, sostituire
la ventola.

E7

La tensione di alimentazione & inferiore alla
tensione nominale.

Controllare se la fonte di alimentazione &
normale.

E8

La tensione di alimentazione & superiore
alla tensione nominale.

Controllare se la fonte di alimentazione &
normale prima di accendere il piano cottura
a induzione

Ul

Errore di comunicazione.

Ripristinare il collegamento tra la scheda
del display e la scheda di alimentazione.
Sostituire la scheda di alimentazione o la
scheda del display.

2) Guasto specifico e soluzione

Guasto Problema Soluzione A Soluzione B
Quando si inserisce la Alimentazione assente. Controllare se la spina
spina dell'unita, il LED non ¢ fissata saldamente
si accende. nella presa e se la
presa funziona.
Problema di collegamento | Controllare il
della scheda di collegamento.
alimentazione accessoria e
della scheda del display.
Sostituire la scheda di
La scheda di alimentazione | alimentazione
accessoria € danneggiata. |accessoria.
La scheda del display & Sostituire la scheda
danneggiata. del display.
Alcuni pulsanti non La scheda del display & Sostituire la scheda
funzionano o il display a danneggiata. del display.
LED non & normale.
L'indicatore della modalita | Temperatura elevata del La temperatura
di cottura si accende ma il |piano cottura. ambiente potrebbe
riscaldamento non si avvia. essere eccessiva.
Possibile ostruzione
dellingresso o
dell'uscita dell'aria.
Problema della ventola. Controllare se la
ventola funziona
regolarmente. In caso
contrario, sostituire la
ventola.
La scheda di alimentazione | Sostituire la scheda di
€ danneggiata. alimentazione.
Durante l'uso, il Tipo di pentola errato. Utilizzare una pentola | Il circuito di
riscaldamento si arresta Il diametro della pentola & | @Ppropriata (fare rilevamento della
improvvisamente e il insufficiente. riferimento al manuale |pentola e
display visualizza di istruzioni). danneggiato.
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l'indicazione "u"
lampeggiante.

Il piano cottura si &
surriscaldato.

L'unita si &
surriscaldata.
Attendere che la
temperatura torni
normale.

Sostituire la scheda
di alimentazione.

Premere il pulsante di
accensione/spegnimen
to per riavviare I'unita.

Le zone scaldanti sullo
stesso lato (ad es. la
prima e la seconda zona)
visualizzano l'indicazione

nu .

Problema di collegamento
della scheda di
alimentazione e della
scheda del display.

Controllare il
collegamento.

Il componente per la
comunicazione della
scheda del display e
danneggiato.

Sostituire la scheda
del display.

La scheda principale &
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Il motore della ventola
emette un rumore
anomalo.

Il motore della ventola &
danneggiato.

Sostituire la ventola.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato di guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.
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Servizio di assistenza clienti

In caso di guasto, prima di chiamare |'assistenza post-vendita procedere come segue:

- Accertarsi che la spina I'elettrodomestico sia inserita correttamente.

- Consultare la tabella dei guasti sopra riportata.
Se non e possibile risolvere il problema, spegnere l'elettrodomestico, non provare a smontarlo e
chiamare l'assistenza post-vendita.

Dichiarazione speciale

Il contenuto di questo manuale & stato controllato attentamente.

Il produttore, tuttavia, non pud essere ritenuto responsabile per
eventuali omissioni o errori di stampa. Inoltre, eventuali modifiche
tecniche possono essere incluse senza preavviso in una versione

riveduta del manuale. L'aspetto e il colore dell'elettrodomestico illustrato
in questo manuale possono differire da quello reale.

SMALTIMENTO: non
smaltire questo prodotto
tra i rifiuti indifferenziati.
Questi tipi di rifiuti
devono essere raccolti
separatamente per un
trattamento speciale.

All'elettrodomestico é affisso il simbolo di conformita alla Direttiva europea
2012/19/CE in materia di smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE).

Garantendo il corretto smaltimento dell'elettrodomestico, & possibile evitare
possibili danni all'ambiente e alla salute umana causati dallo smaltimento
inappropriato.

Il simbolo sul prodotto indica che non puo essere smaltito come rifiuto domestico
normale. Il prodotto deve essere conferito in un punto di raccolta per il riciclo
delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti specialistico. Per
ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo prodotto,
rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo smaltimento dei rifiuti
domestici o al rivenditore da cui é stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo prodotto, rivolgersi all'ente
locale competente, all'azienda addetta allo smaltimento dei rifiuti domestici o al negozio dove é stato

acquistato.
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento UE n. 66/2014

Posizione Simbolo Valore Umta di
misura
Identificativo del modello
Tipo di piano cottura: Cl633C/E1
. . zone 3
Numero di zone e/o aree di cottura
aree
Tecnologia di riscaldamento Zone di cottura a induzione X
(zone di cottura e aree di cottura |Aree di cottura a induzione
a induzione, zone di cottura Zone di cottura radianti
radianti, piastre solide) Piastre solide
Posteriore sinistra (%) 21,0 cm
Centrale posteriore (0] cm
Posteriore destra (4] cm
. . - L Centrale sinistra (] cm
Per zone o aree di cottura circolari: diametro della superficie utile per
. . . . Centrale al centro %) 29,0 cm
ogni zona di cottura riscaldata elettricamente, arrotondato a 5 mm.
Centrale destra (%] cm
Anteriore sinistra (] 16,0 cm
Centrale anteriore (] cm
Anteriore destra (%] cm
Posteriore sinistra vb cm
Centrale posteriore vb cm
Posteriore destra vb cm
- L
Centrale sinistra W cm
Per zone o aree di cottura non circolari: lunghezza e larghezza della L
superficie utile per ogni zona o area di cottura riscaldata Centrale al centro W cm
elettricamente, arrotondate a 5 mm.
L
Centrale destra W cm
. - L
Anteriore sinistra W cm
. L
Centrale anteriore W cm
. L
Anteriore destra W cm
Posteriore sinistra | ECelectric cooking Wh/kg
Centrale posteriore | ECelectric cooking Wh/kg
Posteriore destra E Celectric cooking Wh/kg
Centrale sinistra E Celectric cooking Wh/kg
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato per kg Centrale al centro | ECelectric cooking Wh/kg
Centrale destra E Celectric cooking Wh/kg
Anteriore sinistra E Celectric cooking Wh/kg
Centrale anteriore | ECelectric cooking Wh/kg
Anteriore destra E Celectric cooking Wh/kg
Consumo energetico per il piano cottura calcolato per kg ECelectric hob Wh/kg

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico -

Parte 2: Piani cottura - Metodi per la misura delle prestazioni.

Suggerimenti per il risparmio energetico:

* Per ottimizzare I'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.
* L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo il calore.
* Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.

« Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a sufficienza.
« Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.

Queste informazioni devono essere considerate parte integrante del manuale d'uso dell'elettrodomestico.

IT-21

o)
pd
<
—
<
=




lNMpeaynpexaeHue KacaTerbHO TEXHUKN 6€30MacHOCTU
n obcnyxunBaHue:

e [MIPEOYMNPEXOEHUME. TMpunbop n gocTynHble 4acTu BO BpeMS
MCNoNb30BaHNA HarpeBatoTcd. byabTe OCTOPOXHbI, HE KacanuTeCb
HarpeBaTesnbHbIX 3/IEMEHTOB.

e He ponyckante geten mnagwe 8 net K npubopy, ecrnim OHU He
Haxo4ATcA nog NOCTOSAHHbIM Hab4EHMEM.

e [laHHbIM YCTPOMCTBOM MOTYT MOJSIb30BaATLCS AETU B BO3pacTe 8 net
N CTaple, a TaKKe nuua C OorpaHuUYeHHbIMU (PU3NYEeCKUMHU,
CEHCOPHbIMM N YMCTBEHHBLIMW CMOCOOHOCTAMW, HEOLOCTATOYHbLIM
OMbITOM N 3HAHUSIMU, TOSTBKO MNPU YCNOBUKU, YTO OHU HAXOOATCS Moj,
Hagnexawum Haas3opoM WM MPOUHCTPYKTUPOBAHbLI O NOpSAaKe
6e3onacHOro nNonNb3oBaHUsl YCTPOMCTBOM M OCO3HAOT CBSA3aHHbIE C
9TUM OMaCHOCTM.

e He paspelwuante getam urpatb C yCTPOUCTBOM.

e [leTaAM 3anpewiaeTcs BbIMOSIHATL YUCTKY U MNOfb30oBaTesbCKoe
obcnyxuBaHue anekTponpundbopa 6e3 npucmoTpa.

o [MIPEOYMNPEXOEHWE. MNpurotoBrieHne Ha Bapo4yHOW NaHesnu 6es
NpUCMOTpPa MULLK C XUPOM UM MaclioM MOXET ObiTb OnacHbIM
N MPUBECTU K NoXapy.

e HN B KOEM CJIYYAE He nbiTanTtecb racutb OroHb BOOMN.
OTKNoYNTE YCTPOUCTBO, 3aTEM HAKPOMUTE OrOHb, Harnpumep,
KPbILLKOM UK MOXKapPHbLIM MOKPbLIBANOM.

o [IPEAYIMNPEXOEHWE. OnacHoCTb BO3ropaHusi: He XpaHuTe
Kakne-nnbo BeLn Ha BapOYHbIX NOBEPXHOCTSX.

o MMPEAYTIPEXOEHWE. Ecnn noBepXHOCTb TPeCcHyna, BbIKMN4YNTE
npubop, YToObI N3bexaTb NopakeHNs ANEKTPUYECKUM TOKOM.

e He ncnonb3ynte NnapooyncTuTenb Ans YACTKN npubopa.

e MeTannuyeckne npeamMeTbl, TaKME KaK HOXW, BUIIKU, JIOXKKU
N KPbILLKK KaCTPHOSib, HE CneayeT KnacTb Ha NOBEPXHOCTbL BApPOYHOM
NaHenn, TakKk Kak OHM MOryT HarpeBaTbcd. Jliobble nponutbie
BeELeCTBa crieqyeT yaansTb C KPbILWK/ Nepeq OTKPbIBAHMUEM.

e [lepen 3aKkpblBaHMEM  KPbIWKW  HY)XHO nogoxaaTb, MNOKa
NOBEPXHOCTb BapO4YHOW MOBEPXHOCTN OCThbIHET.

e [locne uncnonb3oBaHUSA BbIKMOYUTE 3NEMEHT BapO4YHOW MaHenu
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C NOMOLLbID €ero cpeacrtesa ynpaeneHusa. He nonarantecb Ha
dYHKUNIO OBHapY>XeHUs1 Nocyabl.

ITOT NpUbOp He NnpeaHasHavyeH Ans SKcnnyaTauum ¢ ynpasneHnem
BHELUHMM  TaMMepoM UMM OTAESIbHbIM  OUCTAHUMOHHbLIM
ynpasneHnem.

YcTtponuctBa  pasbeauvHeHUa  OOMKHbl  ObITb  YCTaHOBIIEHDI
B CTaUMOHAPHYIO MNPOBOAKY B COOTBETCTBUM C MpaBuiamu
NOAKIHOYEHUA.

B WHCTpyKUMAX yKasaH TN UCNOSNb3yeMoro kKabena c y4veTom
Temnepartypbl 3agHeN NOBEPXHOCTU Npubopa.

B cnyyae noBpexgeHns kabens nutaHus BO u3bexaHue
BO3MOXHOMW OMacHOCTU ero 3aMeHy [OOJDKEeH OCYLIEeCTBMATb
npon3BoanTENb, €ro CepPBUCHbIM NpeacTaBuUTENb UK  Nuua
C NogobHoM KBanndukaumen.

BHAMAHUWE: Bo wun3bexaHne onacHoctTM u3-3a cbpoca
TepmMonpepbiBaTens 3anpewaeTcs noaknodaTb 3feKTponuTaHue
aToro npubopa 4epes BHELWHee YCTPOMCTBO C BbIKIOYATENEM,
Hanpumep, Tanmep, nMBO NOACOEOAMHATbL K CETU, KOTOPYH
perynapHoO BKIHOYaeT U BbIKNK4YaeT KOMMYyHaribHOe npeanpudarue.
NPEOYMNPEXOEHUE. Vcnonbayute TOJNbKO 3almTHoe
orpaxgeHume [Ons BapO4YHOM MNOBEPXHOCTW, paspaboTaHHOEe
Npou3BOOMTENIEM  KYXOHHOro  npubopa  wnu  ykasaHHoe
npoun3sBoauTenieM npmbopa B UHCTPYKUMAX NO 3KCniyaTauum Kak
noaxogsuiee, nMOO 3alMTHOE oOrpaxaeHue aOns BapoOvHOM
NOBEPXHOCTH, BCTPOEHHOE B npuodop.
icnonb3oBaHne HeHaanexawmx 3awmnTHbIX OrpaxaeHUn MOXeT
cTaTb MPUYMHON HECHACTHbIX CIly4YaeB.

Bcerga ncnonb3ymnte COOTBETCTBYHOLLYIO MOCyay.

Bcerga ctaBbTe nocyny B LleHTpe KOHJPOPKN, Ha KOTOPOW rOTOBUTE.
He knagute HUYero Ha naHesnb yrnpaBneHus.

He ncnonb3yinte noBepxHOCTL B KAYeCTBE pa3gesioMHON OOCKW.
[lepen 3aKkpbiBaHMEM  KPbILWKMA  HYXXHO MogoXxgaTtb, MNoka
NOBEPXHOCTb BapO4YHOWN NOBEPXHOCTM OCTbIHET.

BHUAMAHWE: npouecc npurotoBrieHns crieayeT KOHTPOMpoBaTb.
KpaTKoCpO4HbIN  nNpouecc MpuroToeBneHus nuuwm  cnegyet
KOHTPONMpoBaTb HENPEPLIBHO.
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YBaxaeMbI KnueHT!

Bnarogapum 3a nprnobpeTteHne nHAaykumoHHon BapodHon naHenn CANDY. Mbl Hapgeemcs,
4YTO 3TOT NpMbop ByaeT 6e3ynpeyHo CNyXnTb BaM B Te4eHMe JONrmX NnerT.

BHMMaTenbHO npountanTe JaHHOe PYKOBOACTBO Nepen SKCnryaTaunen BapoyHoU naHenm
N coxpaHuTe ero B 6e3onacHoM MecTe A5 UCNOoSb30BaHUsA B byayLiem.

BBeneHue K uspgenuvio

MHOYKUMOHHAA BapodHas naHenb nogxoauT Ans BCEX BUAOB MNPUrOTOBIIEHMST MULLN
Gnarogapsi 9NEeKTpOMarHUTHbIM  30HAM  MPUrOTOBIIEHUS U MUKPOKOMMbIOTEPHbBIMU
aNeMeHTamMu yrnpaBreHnsa ¢ MHOXeCTBOM (OYHKLMI, YTO AenaeT ee naeanbHbiM Bbl6opom
ONa COBPEMEHHOWN CEMbM.

M3roToBneHHasa ns cneymnanbHO MMNOPTUPOBAHHbLIX MaTepuanoB MHAYKUMOHHAs BapovHas
naHenbs CANDY saBnsieTcs ypesBbliHanHO yaobHoW, 4ONroBe4YHOM n 6e3onacHomn.

MpuHUMN paboTbl
NHAYKUMOHHas BapovHas NOBEPXHOCTb COAEPXKMUT KaTyLLKY, 3NEKTPOKOH(OPKN 13 dheppOMarHUTHOro
Marepuarna n CUCTEMY YMpaBrieHUs. DNEKTPUYECKUA TOK MOCPEACTBOM KaTyLIKM CO3OaeT MOLLHOE

marHuTHoe none. OHO ABMSETCA WCTOYHMKOM GOMbLUOrO KONMMYecTBa BUXPEWN, KOTOpble, B CBOO
oyepeflb, reHepUpylT Tenno, nepejiaBaeMoe 3aTeM Yepes 30Hy NMPUroTOBIIEHNS B MOCYaY, B KOTOPOW

TR
—

YKenesHasa nocyna

-b-adb  AD=E MarHuTtHas uenb
. ———————— CTeknokepamuyeckasi nnacTuHa

MHOyKUMOHHanA kaTyLwka

e s s b g0 Toku
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Be3onacHocCcTb

OTa Bapo4Has naHenb Obina paspaboTaHa
cneunanbHo Ansa 66ITOBOWM aKCnnyaTauuu.
lNocTosIHHO CTpeMACh

K YCOBEpPLLEHCTBOBAHMNIO CBOEW NPOAYKLMN,
komnaHms CANDY ocTasnset 3a cobon
npaBo B Ntoboe BpeMsa N3MeHsATb Nobbie
TEXHUYEeCKNe, NporpaMmmMHbIe Unn
3CTETUYECKNE XapaKTEPUCTUKN YCTPONCTBA.

3awmTa oT neperpesa

[aTtumk KOHTpONUpyeT Temneparypy
B 30HaX NPUroTOBIEHUS.

Korga Temnepatypa npeBbiiaeT
6e3onacHbIi ypoBeEHb, 30Ha
NMPUrOTOBMEHNSI aBTOMATUYECKU
OTKITHO4aeTCs.

O6HapyxeHne Menkux nnu
HEeMarHMTHbIX NpeaMeToB

Ecnu Ha Bapo4yHOM NaHenn HaxoanTcs
nocyga guametpom meHee 80 Mm mnm
Kakon-nnbo gpyron Menkumn npegmeTt
(Hanpumep, HOX, BUNKa, KINY) nnu
HemarHuTHas nocyga (Hanpumep,
antoMUHMEBast), B TEYEHNE
NpnbnM3anTenbLHO 04HOM MUHYTHI ByaeT
3By4aTb CUrHam, nocne 4yero BapovHas
naHenb aBTOMaTU4eCKM nepenget

B PEXMM OXUOaHUS.

MpeaynpexaeHue o HaNU4YUKU
ocTaTo4yHoOro Tenna

Ecnu Bapo4yHas naHenb npopaboTtana
Kakoe-TO BpeMs, TO B HeW OCTaHeTCH
HEeKOTOopoe KONU4ecTBO Tenna.

BykBa «H» npegynpexagaet, 4Tto OT
BapOYHOW NaHenu criegyeTt aepxaTbca
nogansiue.

ABTOMaTn4yeckoe OTKNOYEeHne
[pyron 3awmnTHON OyHKUMEN
WHOYKUMOHHOW BapOYHOWN NnaHesm
SABNSAETCS aBTOMAaTUYECKOE OTKITHOYEHME.
OHO nponcxoguT Kaxabln pas, koraa Bbl
3abblBaeTe BbIKMIOYUTb 30HY
NPUroTOBNEHMS.

Bpems oTkntoYeHna no yMmonyaHuio
NpuBEOEHO B TAabnunue HUXe:

voomens | 3o Harpsea
MOLLHOCTH
aBTOMAaTU4ECKN Yepes
1~3 8 yaca
4~6 4 yaca
7~9 2 yaca

Ecnu nocyay CHATb C 30HbI MPUrOTOBIEHWS,
naHenb HeEMeAsfieHHO MpeKpallaeT Harpes
M BbIKINOYAETCA MOCne TOoro, Kak 3yMMmep
OyaeT 3By4aTb B T€YEHNE OOHOW MUHYTbI.

MpeaynpexaeHue. JTroboe nnuo
C YCTAHOBMNEHHbIM KapAnoCTUMYNATOPOM
AOJDKHO MPOKOHCYNbTMPOBATLCSA C BpayoMm
nepea  MCNonb3oBaHWEM  MHAYKLUMOHHOM
BapO4YHOM NaHenu.

MoHTax

1. BblpexbTe OTBEpCTUE B CTONELIHULE
B COOTBETCTBMM C pasMmepamu,
NOKa3aHHbIMU Ha CXEME HUXe.
Bokpyr oTBepcTusa cnegyet octaBuUTb
MUHUMYM 50 mm cBo6OHOrO
npoctpaHcTBa. Paboyas NOBEPXHOCTb
OOJKHA UMETb TOMLWMHY He MeHee 30 MM
N ObITb N3rOTOBMEHHOMN U3 XXapOnpPO4YHOro
mMaTtepuana.
Kak nokasaHo Ha pucyHke (1)

59 cm 52 cm
oae m\/

L 4 A

04
49 [oiom

o
N\‘\\\ . 5

S

PucyHok (1)

MoHTaX 3anoAnuLo: BO3MOXEH TOMLKO B TOM Cryyae,
€Ccnuv nog CToMeLHNLEN He YCTaHOBMEH OyXOBON WKad

2. BaxHo obecneunTb XOpoLuyto
BEHTMNALUMIO MHAYKLUNOHHOW BapOYHOM
naHenu n OTCyTCTBUE NPENSTCTBMI ANS
OTBEPCTUN BMyCKa W BbiNyCKa BO3ayxa.
Y6eaunTtech, 4TO BapoyHas naHesb
yCTaHOBMEHa NpaBuiibHO, KakK NoKa3aHo
Ha pUCYHKe 2.

PucyHok (2)

—

MuH. 760 mm

Boinyck
BO3ayXxa

—

/ MuH. 5 cm

.5mm

L

MwuH. 2 cm

/)

3abop Bo3gyxa

i

PucyHok (2)
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MpumeyaHune. B uenax 6esonacHoctn
pacCcTosiHNE MexXay BapO4HOM NaHENbIo
N HaBECHbIM LUKadOM LOSMKHO
COCTaBNATb He MeHee 760 MM.

3. 3akpenute BapO4Hyo NaHesnb Ha
paboyein NOBEPXHOCTU C NOMOLLLIO
YeTblpex KPOHLUTEMHOB HA OCHOBAHUM
naHenu. NonoxeHne KPOHLWTENHOB
MOXHO perynmpoBaTb B COOTBETCTBUM
C TOSILMHOM CTONELLHMLbI.

KpoHWwTenH ——

MpeanynpexaeHus.

(1) YcraHoBKY MHOYKLWNOHHOW BapO4YHON
naHenun OomKeH Npon3BoanTb
KBanndnuMpoBaHHbIW crieymanmcr.
Y Hac ecTb CBOM KBannununmpoBaHHbIe
MOHTa)XXHUKN. H1 B Koem cny4vae He
nblTanTecb YCTaHOBUTb Npnbop
CaMOCTOSATENbHO.

MHAOYKUMOHHYIO BApOYHYHO NaHENb
Henb3s yCTaHaBnMBaTb Hag
XonoaunbHUKaMmn, Mopo3nnbHUKaMW,
NoCyJOMOEYHbIMW MaLLUMHaMMN Unu
CYLUMMbHBbIMM MaLUUHaMM.
MHAYKUMOHHYIO BapOYHYHO NaHenNb
crnefyet ycTaHaBnvMBaTb Takum
obpa3om, 4To6LlI 0becnevnTb
onTUMarnbHOe N3ny4eHune Tenna.
CteHa u obnacTtb Hag BapoO4YHOM
naHesnb AOSMKHbI BblAEPXNBATL TEMMO.
Bo nabexaHune nospexaeHnin
COHABWY-CION U KINen JOImKHbl ObITb
TEPMOCTONKNMMU.

4. MNMopknoYyeHne K UCTOYHUKY
3NeKTpPOonUTaHuA

[MoakntoyeHne K po3eTke AOMKHO

NPON3BOAUTLCS COrNacHo

COOTBETCTBYHOLLEMY CTaHO4APTY

C OAHOMOJIOCHBIM aBTOMaTUYECKUM

BbikntoyaTenem. Cnocod noaknoyeHmsa

NnokasaH Ha pucyHke 3.

(2)

3)

(4)
)

HanpspkeHue MoacoeanHeHne npoBoaoB
1 2 3 4 5
[] . —

380-415B3N~ [L{ L2 N —é—

YepHbii KopuyHeBbIn CuHui XKenTbli/3eneHbli
1 2 3 < 5

2202408~ || * .N =l
YepHbI M KOPUYHEBBIV CuHui )KenTbu?ll-aeneHbll?l

PucyHok (3)
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1. 3oHa makc. 1300/1500 Bt
2. 3oHa makc. 2300/2600 Bt
3. 3oHa makc. 3000/3600 Bt

1. YnpaBnenue «Bkn./Bbikn.»
2. YnpaBneHue Taimepom

3. Boost (YcuneHHbIin Harpes)

Ecnu kabenb noBpexaeH Unu HyxxgaeTcs
B 3aMeHe, ero 3ameHy JO0IMKEH BbIMONTHUTb
cneunanucT no nocrenpoaaxHomy
o6CnyXnBaHNUO C NCMONb30BaHNEM
COOTBETCTBYHLLUNX UHCTPYMEHTOB, YTOObI
n3bexaTtb HecHacTHbIX CIly4aes.

Ecnn npnbop noagkntovaeTca
HEernocpeaCTBEHHO K 3NeKTPoceTn, HeobxoaNMo
YCTaHOBWUTb MHOIOMOSOCHLIN aBTOMaTUYECKUIA
BbIKITOMaTENb C MUHMMAITbHBIM 3a30POM
MeXy KOHTaKTaMn 3 MM.

MOHTaXHUK gormkeH ybeantbecs, 4to 6bino
BbIMOSTHEHO NPaBUbHOE 3NIEKTPUYECKOE
NOAOKITOYEHME M YTO OHO COOTBETCTBYET
npaBunam TEXHUKN 6GE30MacHOCTW.

Kabenb He JomKeH BbITb COrHYT UK cxar.
PerynsapHyto npoBepky 1 3ameHy kabens
MOXET NPOn3BOANTb TOSTbKO
KBanndnumMpoBaHHbLIM crieymanmuct.

Cxema MHOYKLMOHHOM
BapoO4YHOM NaHenu:

5
4. CTeknsaHHasa nnactuHa
5. NaHenb ynpaenexHus
6. YnpasneHue BKI1./BbIKI1.

Cxema coeaMHeHUN NaHenu ynpasreHus
8 4 5 6

2 1

4. YnpaBneHue BbIOOPOM 30HbI Harpesa

5. KHonka, perynupytoLias MOLLHOCTb/TanmMep
6. YnpaBneHue 6rokvpoBKoW knaBmaTypbl
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JKcnnyaTtauusa usnenus

Cpe,qCTBa CeHCOpPHOro ynpaBreHus

OneMeHTbI ynpaBneHnsl pearupyoT Ha NPUKOCHOBEHMWE, NO3TOMY BaM HE HY>XHO NpuWKNagbiBaTb kakoe-nnbo aasneHve.
VMcnonb3ynte nodyleydky nanbLa, a He KOHUYUK.

Mpu kaxaon perncTpaumm kacaHus 6yaeT CrnbillueH 3BYKOBOW cuUrHarn.

Y6eauTech, UTO 9NeMeHTbI YNpaBeHns BCerga YNCTble, CyXme 1 He 3aKpbITbl KaKMMK-Nnbo npegmetamu

(Hanpumep, Nocyaon nnu TkaHbko). [laxke TOHKasi NNeHKa BoAbl MOXET 3aTpyAHUTbE paboTy opraHoB ynpaBreHus.

v X

Bbi60op npaBunbHOM nocyAbl

e VicnonbayiTe TONbKO NOCYAY, OCHOBaHWE KOTOPOW, NOAXOAUT AN UHAYKLMOHHOrO

& NPUroTOBMEHUA. MILMTE CUMBOMN MHAYKLUMM HA YNAKOBKE UMK Ha OHE Nocyabl.
e Bbl MOXeTe NpoBepuTb, MOAXOAMT N Balla nocyaa Ansa aToi NaHenu, BbiNonHUB

TECT C MarHuToM.

MpunoxuTe MarHnUT K AHy nocyabl. Ecnv marHuT nputarieaeTcs, nocyaa nogxoaut

ONg UHOYKUMOHHOW BapoYHOM NaHenu.
e Ecnuy Bac HeT marHura:

1. HanemnTe HEMHOro BOAbl B KACTPIOMIO, KOTOPYO XOTUTE NPOBEPUTD.

l
i I}

2. Ecnn Ha aucnnee He MuraeT cuMBON =', a BoAa HarpeBaeTcs, nocyaa noaxoauT
[ONs BAPOYHOM NaHenu.

e [locyna, M3roToBNEHHasi U3 crieayroLmMX MaTeprarnos, He NOAXOANUT AN MHAYKLMOHHOM
BapOYHOW MaHENU: YNCTas HepxaBelLlas cTasnb, antoMUHUN nnvu medb 6e3 MarHuTHow
OCHOBBI, CTEKINO, AepeBo, hapdop, kKepaMmka 1 MUHSHbIE N3Aenus.

He ucnonb3ayiiTe nocyay ¢ 3a3yGpeHHbIMU KpasiMy W M30THYTbIM OCHOBAHUEM.

Y6epuTtechb, 4TO OCHOBaHWeE NOCyAbl rMagkoe, NoTHO NpuneraeT K CTEKIY 1 MMeeT TOT Xe pa3Mep, Y4TO U 30Ha Harpesa.
Mcnonb3ynTe nocyay ¢ AMamMeTpoM OCHOBaHUS, coBnagaroLwwmm ¢ rpacdudeckum obosHayeHnem BeiGpaHHOM 30HbI. Ecnn nocyaa
HEMHOro Lunpe, 3Heprns GygeTt UCnonbL30BaTbCA C MakcuMarnbHOW 3deKTMBHOCTLI0. ECnn Bbl Mcnonb3yeTe Nnocyay MeHbLUEro
pa3mepa, apPeKTMBHOCTb MOXET ObITb HIDKe Oxnaaemon. BapoyHasa naHenb MoxeT He obHapyxuBaTb Nocyay AnaMeTpoM
meHee 140 mm. Beerga ctasbTe nocyay no LEHTPY 30HbI Harpesa.
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Bcerga nogHvmMainTe nocyay ¢ MHAYKLMOHHOW BapOYHO NaHenmn — He THWUTE, NOCKOSbKY OHa MOXET roLapanaTb CTeKo.

Cnoco6 ncnonb3oBaHusA

Havatb npurotoBneHue

Haxumante kHonky BKI1./BbIKI. B TeyeHue Tpex cekyHa. [locne BknoyeHus @
nMMTaHWs OAMH pa3 NodaeTcs 3BYKOBOW CUrHars, Ha BCex gucnnesx otobpaxaercs

CUMBOIT «-» UMK «- -»; 3TO YKa3blBaeT Ha TO, YTO MHAYKLMOHHASA BapoYyHas naHenb

nepeLuna B pexum OXvuaaHusi.

MocTaBbTe NOAXOASLLYIO MOCYAY Ha 30HY HarpeBa, KOTOPYIO XOTUTE UCMONb30BaTb.
e YBeauTech, YTO AHO NOCYAbl U NOBEPXHOCTb 30HbLI HArpPeBa YNCTbIE U CyXMe.

KocHuTech KHOMKM Bbl60pa 30HbI MNPUTOTOBINEHUA, U PAOOM C KHOMKOMN
3amMuraeT MHOnKaTop.

BbiGepuTe HacTPoViKy HarpeBa, KOCHYBLUWChH 3/IEMEHTA YMPaBIIEHNUS «-» UIU «+». _ +
e Ecnu Bbl He BbiGepeTe HaCTpOMKy HarpeBa B TeuyeHue 1 MUHYTHI,

WHOYKUMOHHAsA BapOYHasi MaHesnb aBTOMaTUYECKM BbIKMTHOYMTCS. BaM HyxHo O6yaeT

HayaTb 3aHOBO C Wwara 1.

e Bbl MOXeTe U3MeHUTb HAcTPOUKy Harpesa B Nno6oe Bpemst
BO BPEMSsI NPUTOTOBMEHNSI.

Ecnu Ha gucnnee muraet = - = nonepemMeHHO C HAaCTPOMKOW HarpeBsa

OT0 03Ha4aeT, YTo:

e Bbl HE NOCTaBWUIN NOCyAY Ha NpaBUIibHYKO 30HY NPUrOTOBIIEHUA, UINA

e Nocyaa, KOTOpyro Bbl UCnoJib3dyeTte, He noaxoanT AnAa MHOAYKUMOHHOIO NpuroToBneHund, nnum
e Mocyda CIMKOM MarieHbkaa Unn noctaBsieHa He B LUEHTP 30HbI MPUroTOBIIEHNA.

HarpeBa He OyaeT, ecrnv Ha BapO4YHOW 30HE HET NOAXOAsLIEN NOCyabl.
Ouncnner aBTOMaTUYECKU BbIKMOUYNTCA Yepe3 1 MUHYTY, ecrnv Ha BapovHOW NaHenun He GyaeT noaxoasaien nocyabi.
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3aBepu.|eHMe npuroToBIieHunsA

KocHuTecb anemMeHTa ynpasneHusi BbIGOPOM 30HbI Harpesa,
KOTOPYHO XOTUTE OTKHOYNTb. El 5

BbIkntounTe 30HY NPUroTOBMNEHUSA, MPOKPYTUB BHU3 A0 3Ha4YeHUs «O» unu  — nnm - ‘|—

OAHOBPEMEHHO KOCHYBLUMCb O3NIEMEHTOB YMpPaBMEHUA «-» U  «+».
Yb6eauTecn, YTO Ha aucnnee 0T06pa>|<aeTc;1 3HayeHune «0».

BblkntounTe BCO BapOYHYHO NaHerb, KOCHYBLUMCH dnieMeHTa
ynpasnexus «BKJ1./BbIKJ1.».

OcrTeperantecb ropsunx nNoBepxHocTemn
CumBon «H» nokaxeT, kakasi 30Ha NPUroTOBNEHNS ropsYas Ha
OLLYMb. OTOT CUMBO UCYE3HET, KOraa NoBepXHOCTb OCTLIHET A0 H
6esonacHol TemnepaTypbl. Bl MOXeTe BOCnons3oBaTbCs IZI
OCTaTOYHbIM TEMOM 30HbI HarpeBa B kKayecTse
3HeprocbeperatoLen MyHKLMKU, eCnv Bam HY>HO ByaeT HarpeTb
ApYryto nocyay, noka nnuTa eLle ropsyas.

Ucnonb3oBaHue cyHKUun Boost (YCKOpeHHbIN HarpeB)

AxTnBauusa dyHkuum Boost (YckopeHHbIN HarpeB)

KocHuTecb anemeHTa ynpasreHunsi BbIbOpoM 30HbI Harpesa. EI 5

Mpw kacaHuM arieMeHTa yrnpaBneHnst yCKOPEHHbIM HAarpeBoMm B na @ P
MHONKaTope 30Hbl OyaeT oTobpaxaTbes 3HadYeHne «P», a MOLHOCTb |:>
AOCTUTHET MaKcUMyMma. IEI
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OTtmeHa ¢yHKUMM Boost (YCKopeHHbI HarpeB)

KHOMKN «-», YTOObI OTMEeHUTb yHKUMIO Boost (YCKOpeHHbI Harpes),

KocHuTech anemeHTa ynpasneHus «Boost» (YCKOpPEHHbIN Harpes) unu @ —
nocre 4Yero 3oHa NPUroTOBIEHUSI BEPHETCS K UCXOAHOMN HaCTpoViKe.

nnu
KocHuTecb anemeHToB ynpasrieHns «-» n «+» ogHOBPEMEHHO. '-'
BblkntoveHme 30HbI NPUrOTOBIIEHUS U aBTOMATUYECKas oTMeHa U

(hYHKLMM YCKOPEHHOTO NPUTrOTOBNEHUS

e  30Ha NPUroTOBNEHUs! BO3BPAaLLAETCs K UCXOAHOW HACTPOViKe Yepes 5 MUHYT.

. Ecnn ncxogHas Hactpouka Harpesa pasHa 0, OHa BepHeTCS K 3Ha4YeHuto 9 yepes 5 MUHyT.

BHOKMpOBKa 3JIeMeHTOB ynpaBleHus

. Bbl moxeTe 3abnokupoBaTb 3MeMeHTbl ynpaBneHusl, 4Tobbl NpegoTBpPaTUTL HenpegHaMepeHHoe WCMoNb3oBaHue
(Hanpumep, crniydaiHoe BKMHOYEHWE 30H HarpeBa AeTbMMU).

. Koraa anemeHTbl ynpaBneHns 3abnokmpoBaHbl, BCe 3N1EMEHThI YpaBreHusl, KpoMe afieMeHTa ynpasneHns
BKJ1./BbIKI1., oTKNtOYEHbI.

YT06bI 32610KNPOBaTL 3NIeMEHTbI yNpaBneHus

KocHuTech KHOMKM GrOKMPOBKM KNaBUaTypsbl. WHavkaTtop Taiimepa oToGpasnT 3HadeHne «Lox.

YT100bI pa3bnokupoBaThb 3NeMEHTbI yNpaBneHus

HaxmuTe 1 HekoTopoe BpeMs yaepKuBaiTe KHOMKY GNOKMPOBKY KraBmaTypbl.

Koraa BapoyHas naHernb HaxoauTCs B pexume 6J'IOKVIpOBKVI, BCe 3NeMeHTbl ynpaBlieHNA OTKITKOYEeHbl, 3a UCKINKYeHUEM KHOMKU

BKN./BbIKI1. @ 1 Bbl BCEra CMOXeTe BbIKIIOUYMTb MHAYKLUMOHHYIO BapOYHYIO NaHernb ¢ nomoLubio kHonku BKI1./BbIKJT. @
B aBapuHON CMTyauum, HO Ans nocrneayowmx AecTBUIA Bbl JOMKHbLI CHavana pa3brokmpoBaTb BapoYHyHO NaHerb.
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YnpaBneHue Taumepom

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTth TanMep ABYMsi pa3nuyHbliMy cnocobamu:

a) Bbl MoxeTe ncnonb3oBaTk ero kak Tanmep obpartHoro otcyeTa. B 3Tom criyyae Tanmep He OTKIIOYUT HU OOHY 30HY
NPUroTOBIEHMWS, KOr4a NCTeYeT YCTaHOBINEHHOE BPEMS.

b) Bbl MOxeTe HacTpoMTb €ro Ha OTKMOYEeHNE OJHOW UM HECKOMbKUX 30H MPUrOTOBIEHUS MO UCTEYEHUN
YCTaHOBINEHHOrO BPEMEHW.
Tanmep MOXHO YCTaHOBUTb MakCUMyM Ha 99 MUHYT.

a) Ucnonb3oBaHuMe Tamepa B Ka4yecTBe Tanmepa obpaTHOro orcyera

Ybeputecn, 4TO Bapo4Hada naHesb BKIOYeHa, eCrnu Bbl BbI6VIpaeTe

30HY NPUroTOBMEHUSI

———
l‘-'--
“'
(Q

I'Ipvlmeanme. [ns ncnonb3oBaHus Ta|71Mepa O6paTHOFO oTc4eTa no

KpamHen mepe ogHa 30Ha JOShKHa ObITb aKTMBHA.

BbiGepuTte 30HY, KOCHYBLUWUCb 3NIEMEHTA YNpaBrieHUsi BbIGOPOM

30HbI Harpesa.

Korga 3oHa 6yaeT nogTBepkaeHa, KOCHUTECH 3ieMeHTa ynpaBreHns
TarimepoMm. MHaukaTop Tarimepa 06paTHOro oTcyeTa HaYHeT MuraTh,

a Ha gucnnee Tanmepa nosiBUTCA 3HaveHune «10».

HacTpoiTe Bpemsi, Kacasicb arneMeHTa yrnpasneHus «+» Tanmepa. _ _|_
Mopackaska. KocHuteck aneMeHTa ynpasneHus «-» Unn «+» Tanmepa oguvH

pas, YToObl YMEHbLUNTbL UMW YBENUYNUTL BPEMS HA 1 MUHYTY.

KocHuTech 1 yaepxvsanTe afieMeHT YNpaBneHnst «-» Unu «+» tanmepa,

YTOGb! YMEHbLUUTL UMW YBESIMYUTL BpeMst Ha 10 MUHYT.

OTmeHa TailMepa o6paTHOro otcuyeta

BeibepuTe 30HY, KOCHYBLUMCH 3NeMeHTa ynpaBreHnst BbIGOPOM 30HbI
HarpeBa. Yepes KOPOTKWIN MPOMEXYTOK BPEMEHU KOCHUTECH 3remMeHTa

ynpaBreHusi TalMepoM.

Mpy 0QHOBPEMEHHOM HaXXaTuUK KHOMOK «-» U «+» TaiMep OTMeHsIeTcs,

W Ha gucnnee MUHYT oTobpaxaeTcs 3HaveHne «00».

Korga Bpemst Gyaet 3agaHo, TaiMmep HauyHeT oBpaTHbIi oTcHeT :l
HemepnneHHo. Ha ancnnee GyaeT oTobpakaTbCs OCTaBLLEECs BpeMs, | 5 (“’,:

a vHaukaTop TanMMmepa GyaeT MuraTtb B TeYeHWe 5 cekyHa.

3yMMep 6yﬂeT n3gasaTtb 3ByKOBOV| curHan B TedeHne 30 CeKyHAa, C
-— - 4
a nHOunKaTop TaVIMepa 0T06pa3VIT 3Ha4YeHune «- -», Korga ncre4vyet

yCTaHOBJIEHHOE BpEMA.
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b) HacTtpouka Tanmepa ans oTKNOYEHUA OQHOMU 30HbI HarpeBa

HacTtpoiika ons ogHow 30HbI

KocHuTtecb anemeHTa ynpaBneHusa Bbl60pa 30Hbl Harpesa, Ans KOTOpOVI XoTute

yCTaHOBUTL Taiimep (Hanpumep, 3oHa Ne 3) ;z]

Yepes KOPOTKMI MPOMEXYTOK BPEMEHU, NPEXAE YEM ANCNINEN NepecTaHeT MUraTb,
KOCHUTECH 3NeMEHTa ynpasreHnss TanmepomM. MHankaTop Tanmepa obpaTHoOro 1171 :

OoTc4yeTa Ha4YHeT MuraTb, a Ha gucnnee Taﬁmepa nosiBUTCA 3HayYeHne «10». l ’—'

HacTpoiiTe Bpemsi, kacasicb aNeMeHTa yNpaBlieHus «+» Unu «-» TauMepa.
Mopckaska. KocHUTeCh aneMeHTa ynpaBrieHUs «-» UMnu «+» TauMepa oavH pas,
YTOObI YMEHbLUWTL UMN YBENUYUTE BPEMS HA 1 MUHYTY.

KocHuTech 1 yaepxuBaiiTe anemMeHT ynpaBreHus «-» Unu «+» Tanvepa,

YTOObI YMEHbLUNUTb U YBENTNYUTb BPEMA Ha 10 MUHYT.

OTmeHa Tanmepa

BribepuTe 30HY, KOCHYBLUMCH 3fIEMEHTA YrNpaBneHns BbIGOPOM 30HbI HarpeBsa. - + |::> ng (J 5
Yepes KopoTKMiA MPOMEXYTOK BPEMEHU KOCHUTECH 3IEMEHTA YNpaBneHusi TaiMepoM.

Mpn 0gHOBPEMEHHOM HaXaTWM KHOMOK «-» U «+» TaklMep OTMEHSAETCH, U Ha

Jaucnnee MUHYT oTobpaxaeTtcs 3HaveHue «00».

Korga Bpemsa 6yaeT 3agaHo, TaiMep HayHeT 06paTHbIN OTCYET HEMEANEHHO.

Ha gucnnee 6yget otobpaxaTbCsa OCTaBLUEeCcs BpeMs, a MHOuKaTop TanmMepa

L
(|
Q

OyneT MuraTb B TeYeHue 5 cekyHA.

NMPUMEYAHUE. KpacHas Touka psgom ¢ MHAUKaTOPOM YPOBHSI MOLLHOCTM

&
L ul

3aropuTcs, ykasblBasi kakasi 3oHa BblbpaHa.

o ncreveHmn BpemeHn Tanmepa NpPUroToBreHUs COOTBETCTBYHKOLLAA 30Ha

|
|
©

npuroToBfieHNA aBTOMaTU4Y€CKU BbIKIMIOYNTCA.

[pyrue 30HbI Harpesa GyayT npogomkaTb paboTaTb, eCnv OHM BbInK BKMOYEHbI paHee.

MpvBeaeHHbIe Bbille N306paxkeHns npeaHasHadYeHbl TONbKO AN CNPaBky, U XapaKTepUCTUKN KOHEYHOro NPoAyKTa
UMEIOT NMPENMYLLIECTBEHHYIO CUITY.
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d)yHKLI,VIﬂ ynpaBreHna MOWHOCTbIO

MOXHO 3afaTb MaKcUMMarsbHbIN YpoBeHb I'IOTpe6J'IeHMﬂ MOLWIHOCTN AnA I/IHLI,yKLI,VIOHHOIZ Bapquon naHenu, Bbl6|/1pa$|
pasnmnyHble gnana3oHbl MOLLHOCTW.

WHOYKUNOHHbIE BapO4Hbl€ NaHesnmin MOoryT aBToMaTn4eCkn orpaHn4dmBaTb CBOU NapameTpbl, YTOObI pa6OTaTb ¢ Gonee HU3KoM
MOLLIHOCTbIO BO n3bexaHune PUCKa neperpys3kun.

He HY>XHO CTaBWTb NOCyAy Ha 30Hbl Harpesa. Mbi peKkomeHaoyemM HadaTb HaCTpOI;IKy B TevyeHue 5 CeKyHA nocrne
NOAKNIHYeHUA INeKTponnTaHus. YTt0o0bbI nepenTn B peXnMm ynpasrieHns MOLLHOCTbIO, HeobxoamMmo B TeueHne 60 CeKyH

BOWTW B PEXMM HACTPOWKWN NUTaHWS.

OTKpbITUE (hYHKLUM yNpaBrieHUs MOLHOCTbIO

1. OGpatute BHMMaHue Ha TO, 4YTO He cneayeT | B 3oHe Ne 1 Byget oTobpaxaTbcs cUMBON «S».
BKNOYaTb BapoOYHYyo NaHenb. Ha 3ToM aTane ogHOBpeMeEHHO
HaXXMUTe KHOMkM «Boost» (YcuneHHbin HarpeB) mn «Lock»
(Bnokuposka).
2. HaxmuTte kHonky «Lock» (Brnokuposka). B 30He Ne 1 6ygeT otobpaxaTtbcst cumBon «S», a B 30He Ne 2
Oynet oTobpaxaTbes cumBon «Ex.
3. OOHOBpPEMEHHO HaXMuTe KHOMkM «Boost» B 30He Ne 1 6yaeT otobpaxaTbcsi cuMBON «S», B 30He Ne 2
(YcuneHHbin HarpeB) n «Lock» (BrniokvpoBka). bynet oTobpaxaTbca cumson «Ex», a B 3oHe Ne 3 6yaet
oTobpaxaTtbes cumBon «t». MNpu 3ToM Ha nHAMKaTope
Tanmepa OyaeT oTobpaxaTbCsi TEKYLLMI PEXUM
MaKcUmMarnbHOM MoLHOCTH (7.2).
Ona nepexona Ha Apyron ypoBeHb
KpaTKO HaXXMuTe KHOMKy «Boosty (YcuneHHbIn Harpes) EcTb 6 ypoBHEN MOLLHOCTU — OT «7.2» A0 «2.5».
Wnoukatop Tanvepa 6yaet otobpaxaTb 0QHY U3 HUX.
«7.2»: MmakcMmarnbHas MoLWHOCTb 7,2 KBT.
«6,5»: MakcumanbHasi MoLHOCTb 6,5 KBT.
«5,5»: MmakcmmanbHas MoWHocTb 5,5 KBT.
«4,5»: makcmmanbHas MowHocTb 4,5 KBT.
«3,5»: MakcumanbHasi MolHocTb 3,5 kBT.
«2,5»: MmakcmmarnbHas MoLWHoCTb 2,5 KBT.
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MopTBepxaeHue beHKLIMM ynpaBrieHusa nuTaHmem

Mocne Bbl60pa HY>KHOIo peXxuma HacCTPOMKN MOLLHOCTHU

HaxxmuTe knasuwy «Lock» (Bnokuposka).

Korga wHaovkaTop Tavmepa mnepecTtaHeT Murathb,

MOLLHOCTHU 6y,D,eT YCTaHOBJ1EH.

pexmm

Bbixop n3 beHKLIMM ynpaBiieHUA MOLWHOCTbIO

Mocne HacTpoKku obsa3aTenbHO OTKMUNTE neKkTponuTaHune

1 NoaKn4nTe ero CHoea.

[Nocne aToro BapoyHasi NaHenNb BbIKMIOYUTCA.
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BbIGOp nocyabl AndA NnpuroToBrieHUsA

Wl - e e

%

>KenesHasa ckoBopoga HepxkagetoLas ctanb YXenesHas XXenesHbin OManupoBaHHbIN OmanupoBaHHas
[ONs1 Kapku Ha Macne ckoBopoaa YaHUK YalHWK 13 nocyaa ans
HepxaBeroLLen ctanm NPUroTOBIEHUSA

(

YKenesHas
CKoBOpoAa-rpuIb

Y Bac MOXeT ObITb HECKOSBbKO Pa3HbIX eMKoCTen ans npuUroToBIieHnA

1. OTa MHOYKUMOHHAasA BapoYvHas NaHenb MOXeT onpeaensiTb pasfimyHblie eMKOCTU ANS
MPUroTOBIEHUSA, KOTOPbIE MOXHO NMPOBEPUTL OAHUM U3 CriegyoLwmnx cnocoboB:
MocTaBbTe Nocyay MO LEHTPY 30HbI NPUroTOBREeHUs. Ecnun ons cooTBeTCTBYOLWEN 30HbI
NPUroToBrieHNs oTobpaxaeTcsl ypoBeHb MOLLHOCTU, TO nocyaa noaxoauT. Ecnu muraet
cumBon «U», To nocyaa He noaxoauT A5s UCNonb30BaHUA C MHAYKUMOHHOW BapO4YHOW
naHenblo.

2. [lpunoxuTte MarHuT K eMKOCTU. Ecnn marHnT nputarmBaeTcsa K eMKOCTU, TO OHa
NoAxXoAuT ANs UCMOSb30BaHWUS C MHOYKUMOHHOW BapOYHOMN NaHENbIO.

MNpumevaHne. OcHoBaHWe eMKOCTU AOMKHO COAepXaTb MarHUTHbIN MaTepuarn.
OHa pgomkHa nMeTb NocKkoe AHO C AuamMeTpoM, COOTBETCTBYOLWMM Tabnuue 1 Huxe.

3. Wcnonb3ynte Tonbko heppomMarHUTHYIO Nocyay Ans NPUroToBNeHNs, U3roTOBNEHHYHO
13 amManupoBaHHOW CTanu, YyryHa unm Hep>xasetoLlen ctann, Ho COBMECTUMYHO
C UHAYKUMEN

4. Vcnonb3dynTe nocyay, guameTp deppomarHMTHoM obnactu (B OCHOBaHMU) KOTOPOM
COOTBETCTBYET AnanasoHy pa3mepoB, ykazaHHOMY B Tabnuue Hwxe (Tabnuvua 1).

- Ecnu BbI cnonb3yeTe nocyay MeHbLUEro pasmepa, 310 MOXeT NoBMAUATL Ha
adppeKkTMBHOCTL paboThl Nprubopa

- Ecnu Bbl cnonb3yeTe nocyay, AMameTp KOTOPOW MeHbLUe yKazaHHoro B Tabnuue 1,
BapoO4Hasa NaHernb MOXeT He ObHapyXmnBaTb Takyto nocyay.

B cooTBeTCTBMU C paamepoM 30HbI MPUTOTOBIIEHUS MOXXHO MCMNONb30BaTh NOCYAY Pa3HOro
AvameTpa, Kak NokasaHo Ha PUCYHKE HUXKeE:

- A =,

a
o

F::’_)

b = | , =5 \‘._ | 'l/.-——-,i_\.ly._..l'
di{e40)p 1 (2180 p (o210 =
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5. Ecnu cbeppomarHmtHasa 4actb 3aHMMaeT NULb YacTb AHaA NOCybl, COOTBETCTBEHHO,
HarpeBaeTCsl TONbKO 3Ta 06nacTb, a ocTanbHasa YacTb AHA MOXET He HarpeTbCcs Ao
A0CTaTo4HOM TemnepaTypbl 4S5 NPUrOTOBIIEHUS MULLN.

6. Ecnun peppomarHntHaa obnactb HEOQHOPOAHA U COAEPXUT ApyrMe maTtepuansl,
Hanpumep, antoMUHUI, 3TO MOXET NOBNUATL Ha HArpeB N 0BHapy>XeHne Nocyabl.

Ecnn ocHoBaHue nocyabl NOXOXe Ha M306pa>|<eHHoe HVXe, Bapo4Had naHesib He CMOXeT

0oBGHapyXuTb ee.

AnameTp oCHOBaHMA UHAYKLMOHHOM NocyAbl
30Ha npuroToBneHusA MuHnmym (Mm) Makcumym (Mm)
1 120 160
2 160 210
3 180 290

BblLIJeyKaSaHHble napamMeTpbl MOTYT BapbnpoBaTbCA B 3aBUCMMOCTKU OT pa3Mepa U maTtepuana nocygbl.
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Yuctka n obcnyxumBaHue

HOBerHOCTb I/IHAYKLIMOHHOVI Bapquoﬁ naHenu MOXHO Jierko o4ymuwaTtb cneayrowmnm o6pa30M:

Tun 3arpsA3HeHus MeToa o4uncTKm Yucrawme cpeacTBa
CeeTnble NATHa 3amounTe B ropsyen Boge v NPoTpUTE Hacyxo YucTtswas rybka

Konbua v nseectkoBbln | HaHecute 6enbii yKCyc Ha 3arpsi3HEHHbIN y4acToK, CneuuansHoe agresnBHoe

HaneT NPOTPUTE MSAMKON TKaHbIO UMK UCMOMb3ynTe CPeACTBO Ans CTEeKNoKkepaMumKku

[OOCTYMHbINA AN NpruobpeTeHns NpoayKT

Kapawmernsb, [na yoaneHusa octaTkoB MCMNonb3ynte cneumaneHbid | CneumnanbHoe agre3avBHoe
pacnsiaBneHHbIN CkpeboK A11s CTEKITOKEPaMUKM (Ny4Lle BCEro CpeacTBO ANns CTEKIOKepPaMMKM
antoMUHUA Unn NCMNomb30BaTb CUITMKOHOBOE U3aenme)

nnacrmacca

Mpumeyanue. MNepen 04MCTKOM OTCOEANHANTE NPUBOP OT ANEKTPONUTAHUS.

UHankauma v npoBepka HencnpaBHOCTEN

MHAYKLI,VIOHHaFI Bapo4Had naHesib OCHalleHa d)YHKLlMeVI camogunarHoCTukn. C NOMOLLIbIHO 3TOro TecTa TEXHNUYECKUN
cneumnarnmct MoXXeT NpoBepuUTb pa60Ty HECKOJbKNUX KOMMOHEHTOB 6e3 pa36opK|/| Unn geMoHTaxa Bapquon

naHesnn n3 ctonewHnubl.
Mouck n ycTpaHeHue HeMCHpaBHOCTeVI

1) Koa HeuncnpaBHOCTH, OTO6pa)KaeMbIIZ BO BpeMA UCMOJIb30BaHUA, U pelleHne

Koa HencnpaBHoOCTU Mpobnema PeweHune

ABTOMaTM4yeckoe BOCCTaHOBMNEeHue OTCYTCTBYeT

HeI/ICﬂpaBHOCTb OaTyunKa TeMmnepartypbl

E1 KepaMmnyeckon NnNuTbl — Pa3oMKHYTbIN
KOHTYP.
HevcnpaBHOCTb AaTtyuka TemnepaTypbl [MpoBepbTe coeanHeHWe Unm sameHuTe
E2 KepaMmnyeckon nNnnTbl — KOPOTKOE JaTyuK TemnepaTtypbl KepamuU4ecKkon NnTbI.
3aMblkaHue.
Eb HeucnpaBHOCTb AaTyuka TemnepaTypbl
KepamMmnyeckon nnuTbl
MopoxauTe, Noka Temnepatypa
E3 Bbicokas TemnepaTypa gaTtyuvka KepaMVI‘-IeCKOVI NnTbl BEPHETCA K HOpMe.
KEpPamMmU4eCcKo NnnTbl. KocHutech kHonku «BKJ1./BbIKI1.», 4TOObI
nepesanyctuTtb npubop.
E4 HeucnpaBHOCTb AaTyunka TemnepaTypsbl 3ameHuTe NnaTty NUTaHus.
BTU3 — pa3oMKHYTbIA KOHTYP.
E5 HeucnpaBHOCTb AaTyunka TemnepaTypsbl

BTN3 — kopoTkoe 3amblkaHue.
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E6

Bbicokasa Temnepatypa BTA3.

[oxaouTecb BO3BpallleHMst TemnepaTypbl
BTN3 k Hopme.

KocHuTteck kHomnku «BKJ1./BbIKI1.», 4ToOBI
nepesanycTutb Nnpnbop.

MpoBepbTe, paboTaeT nn BeHTUNATOp 6e3
nepeboeB; B MPOTUBHOM CIly4ae 3amMmeHnTe
BEHTUNATOP.

E7

HanpﬂmeHme NMMTaHNA HMXXe HOMUHallbHOro
Hanpsa>XXeHu4.

E8

HanpﬂmeHme NMTaHnA Bbille HOMUHalbHOIo
Hanpsa>XXeHu4.

MoxanyiicTa, NpoBepbTe COOTBETCTBUE
3MNeKTPONUTaHNs HopMe.

Bknounte anektponutaHue npubopa nocne
TOrO, KaK OHO BEPHETCSH K HOpME.

U1

Owmnbka obmeHa AaHHbIMM.

OTcoeanHUTE U 3aHOBO BbIMONTHUTE
noAkntoveHne Mexay nnaTton aucnnes
W nnaton nutaHuna. 3ameHnTe nnaty
NUTaHUS UNK NNaTy gucnnes.

2) KOHKpeTHble HEMCNPAaBHOCTY 1 peLleHns

HeucnpaBHoCTb Mpo6nema PeweHne A PeweHue B
CeeToavopa He 3aropaeTcs OrcyTcTBYET Y6eaunteck, 4Uto
npw NOAKMYeHUN nNpubopa aneKkTponuTaHue. LTencenbHasa BUIkKa
K ceTun. HageXXHo BCTaBneHa
B PO3€eTKy, a po3eTka
ucrnpasHa.
HewncnpaBHoCTb lMpoBepbTe NOAKMOYEHME.
NOAKNIYEHHON

OONONHUTENBHOW NNnaTbl
nATaHNA U nnathbl

aucnnes.

3ameHuTe
[ononHutensHasa nnata OONOMHUTENbHYO NnaTy
NUTaHWs NOBpeXaeHa. nuTaHus.

MNnaTta gncnnesa
noBpexaeHa.

3ameHuTte nnaty aucnnes.

HekoTopble KHOMKM MOTYT He
paboTaTtb, Unm
CBETOANOAHbIN ONCMNIEN HE
Oynet paboTatb
Hagnexawum obpasom.

[Mnata gucnnes
noBpexaeHa.

3ameHuTe nnaTy gucnnes.

3aropaeTcs MHAMKaTop
pexumMa npUroToBMeHNs,
HO HarpeB He HayMHaeTcs.

Bbicokas Temnepartypa
BapOYHOWN NaHenu.

TemnepaTypa
oKpyxatoLlen cpeabl
MOXeT ObITb CIULLKOM
BbICOKOW.
Bo3agyxo3abopHuk nnm
BEHTUNSALMOHHbIE
OTBEPCTUSA MOTyT ObITb
3a610KMPOBaHbI.

HapyweHa paboTta
BEHTUNATOPA.

MpoBepbTe, paboTaet nun
BeHTUNATOp 6e3 nepeboes;
B NPOTUBHOM Cryyae
3aMeHUTEe BEeHTUNATOoP.

NnaTta nutanusa
noBpexaeHa.

3ameHuTte nnaTty nuTaHua.
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Bo BpeMsi paboTbl Harpes
BHe3amnHo ocTaHaBnuBaeTcs,
W Ha gucnnee muraet
CMMBOJ «U».

HenpaBunbHbI TV
nocyasbl.

CnuwkomMm ManeHbkun
avameTp nocyapbl.

Vcnonbayiite npaBunbHYI0
nocyay (Cm. pykoBoACTBO
Mo aKkcnnyaTauun).

BapoyHasa naHenb
neperpenacs;

npubop neperper.
[JoxauTtecb Bo3BpaLLeHns
Temneparypbl K HOpMe.

MoBpexaeH
oBHapyxeHus
nocyabl, 3aMeHuTe
nnaTty nuTaHus.

KOHTYp

HaxmuTe KHomky
«BKIJ1./BbIKJ1.», 4TOGbI
nepesanycTuTb Npubop.

[ns 30H HarpeBa ¢ ogHON
CTOPOHbI (Hanpumep, NepBon
1 BTOPOW 30H) bygeT
OTOGpaxXaTbCA CUMBOS «UY.

HeuncnpaBHoCTb
NOAKNHOYEHHON NnaThbl
NUTaHWNA U NnaThbl
aucnnes;

MpoBepbTe NnogknoveHue.

MnaTta gncnnes
KOMMYHWKaLMOHHOW
4YacTu noBpeXxaeHa.

3ameHuTte nnaty aucnnes.

OcHoBHa#s nnaTta
rnoepexaeHa.

3ameHuTe nnaty nMTaHunA.

CTpaHHbI 3BYK ABUraTerns
BEHTUNATOpA.

[BuraTtennb BEHTUINATOpPA

NnoBpeXAEH.

3ameHuTe BEHTUITATOP.

BbllLie npuBeaeHbl OLEHKM M NPOBEPKN pacnpoCcTpaHeHHbIX HeMCNPaBHOCTEN.
He pa3buvparite yCTpONCTBO CaMOCTOSTENBHO, YTOOLI n3bexaTb Kakux-nmbo onacHOCTEN 1 NOBPEXAEHMS
WHOYKUMOHHOW BapO4HOM NaHenu.
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Cnyx6a no paboTte ¢ 3aKa3yMKkamm
Mpy BO3HWKHOBEHMM HENCNPABHOCTM Nepepn obpalleHnemM B OTAESN NOCNenpoLaXKHOro
o6cnyXMBaHUA BbINONHUTE CrieayoLne 4encTBus:

- Yb6egutecsb, 4To Npmbop npaBuIibHO NOAKITHOYEH

- Mpountante Tabnuuy HemcnpaBHOCTEN U CUMBOSOB Ha AMCIEE BbIle
Ecnn Bam He yganoch pewmntb npobnemy, BbIKNYnTe NpUdop, He NbiTanTeChb
AEMOHTUPOBATL ero n obpartuteco B oTaeN
nocrnenpogaxHoro ob6cnyxneaHms.

CneunanbHoe 3asiBreHue

CopaepxMMmoe JaHHOro pyKOBOACTBA MPOLUSO TWaTenbHY NPOBEPKY.
Tem He MeHee, KOMMaHUSA He MOXET HECTU OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakue-nnbo
oneyaTku unu ynyuweHus. Kpome Ttoro, nobble TeXHUYECKME N3MEHEHUS
MOryT ObITb BKIMOYEHbI B MEPECMOTPEHHYIO BEPCUIO PyKOBOACTBA Ge3
npeaBapuTenbHOro yBeaomneHust. BHelwHuin Bua 1 useT npubopa B AaHHOM
PYKOBOZACTBE MOIYT OTNMYaTLCS OT (PAKTUYECKMX.

[daHHbIN 3nekTponprubop MapkupoBaH B cooTBeTcTBUM ¢ [upektuBon EC 2012/19/EC 06
0TXOAAX INEKTPUUYECKOro U 3neKTPoHHoro obopypoBaHus (WEEE).

O6GecneuMBas Hagnexallyio yTUNM3auMK AaHHOro u3denusi, Bbl  NOMOXeTe
npefoTBpaLLEeHUI0 KaKoro-nmbo noTeHuuanbHoOro yuwepba Ans OKpyXarowewn cpepbl
M 300pOBbs NOAEW, KOTOpble B MPOTUBHOM Crlyyae MOFyT HacTynuTb BcCrneacrBue

/T HenpaBuNbHOW yTUNu3auMm npuéopa.
YTUNU3ALUA: CvMBOS Ha U34enNuM yKasbIiBaeT, YTO C HAM HeNnb3A o6pawartbes, Kak ¢ 00bIYHbIMU
He yTunuaupyite atoT 6bITOBbIMM OoTXO0Aamu. U3genuve cneayeT caaTh B NYHKT c6opa Ans nepepaboTku
NPOAYKT Kak 3MEeKTPUYECKUX U 3NeKTPOHHbIX TOBapOB.
HECOpPTUPOBaHHbLIe GbITOBLIe  ATOT NpUbop TpedbyeT cneuumanbHOM yTUnusaumu. [insa nonyveHus 6onee noapobHbIX
oTxoAabl. TpebyeTcs c6op cBefieHUI 06 obpalleHun, yTunusauum n nepepabortke AaHHOro naaenus obparturecb
TaKMX OTXOAOB OTAENbHO ANsi B MECTHYI aAMMHUCTPaLMIO, CITyX0y yTunmsauum 6bIToBbIX OTXOA0B UMW B MaraswH,
cneyuyanbHon o6paboTKK. B KOTOPOM NpUobpeTeHo usgenue.

Onsa nonyyeHus 6Gonee NoApoGHLIX cBedeHuM 06 oGpalleHMM, yTMRNM3auum U nepepaboTke JaHHOro usgenus
obpaTuTecb B MeCTHYI0 FOpoACKYKH agMWHUCTpauUMIO, CNyX6y yTUNM3auum GbLITOBbLIX OTXOAOB MMM B MaraswH,
B KOTOPOM NpuoGpeTeHo nsgenue.

LencteutensHo Tonbko Ana Knnpa
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MHdopmauust 06 nsgenumn ansa 6uITOBbIX ANEKTPUYECKMX BapOYHbIX NaHenewn, cooTeeTcTyowmx PernamerTty Komncenm (EC) Ne 66/2014

Mo3numsa

CumBon

3HaueHne

EanHnupl
n3MepeHus

VaeHTndpmkaums mogenm

Twun BapoYHOW NaHenu:

CI633C/E1

KonuuecTtBo 30H Harpesa U (1nu)
obnactein NpuroToBnexHus

30HbI

3

obnacTu

TexHonorusa Harpeea
(MHOYKUMOHHbIE 30HbI Harpeea
1 obracTv NpUroToBneHus,
n3nyyarternbHble 30Hbl HarpeBa,
YyTyHHbIE KOH(POPKM)

VIHOYKUMOHHbIE 30HbI Harpeea

X

WHAayKUMOHHbIE obnacTu
NPUroTOBREHUS

M3nyyartenbHble 30HbI HarpeBa

YyryHHble KOHCPOPKM

[ns Kpyrnbix 30H HarpeBa nnu obnacrew NPUroToBMNEHNS:
OnamMeTp NonesHon MroLLaan NoBEPXHOCTU 3MEKTPUYECKON 30HbI
HarpeBa, OKPYrMeHHbIA A0 Onvkanwmx 5 mm

3agHasa nesas

21,0

CM

3agHsan
LieHTpanbHas

CM

3agHsasa npaBas

CM

LleHTpanbHas
nesasi

CM

LleHTpanbHas
B LIEHTpe

29,0

CM

LleHTpanbHas
npasasi

CM

MepepHss
nesasi

16,0

CM

MepepHss
LeHTparnbHas

CM

MepepnHss
npasas

CM

[Ins HekpyrnbIX 30H Harpesa unu obnacren NPUroToBMNEHUS:
ONVHA Y LUMPpWHA NONE3HOW NoLaam noBepXHOCTU
3MNeKTPUYECKON 30HbI HarpeBa unu obracTy NPUroToBIEHNS,
OKpYrNEeHHble A0 Onmxanwmx 5 mm

3apgHsa nesasi

CM

3agHssa
LueHTpasnbHas

CM

3agHsaa npaBas

CM

LleHTpanbHas
nesasi

CM

LleHTpanbHas
B LIeHTpe

CM

LleHTpanbHas
npaeas

CM

MepepHas
nesas

CM

MepepHas
LieHTpanbHas

CM

MepepHas
npasas

EDEDERNEDEDEREDERERN Q| Q| Q||| Q|8 Q|

CM

MoTpebneHne aHeprumn ons 30HbI Harpeea unu obnactn
NPUroTOBMEHWS!, pacCYMTaHHOE Ha Kr

3apgHsa nesasi

MpuroTtoBnexue
ECelectric

Br-yac/kr

3agHsan
LieHTpanbHas

MpurotoBnexve
ECelectric

Br-vac/kr

3agHsa npaBas

MpuroTtoBnexne
ECelectric

Br-yac/kr

LleHTpanbHas
nesasi

MpuroTtoBnexve
ECelectric

Br-vac/kr

LleHTpanbHas
B LIEHTpe

MpurotoBnexve
ECelectric

Br-uac/kr

LleHTpanbHas
npaeas

MpurotoBnexve
ECelectric

Br-yac/kr

MepepHss
nesasi

MpurotoBnexve
ECelectric

Br-vac/kr

MepepHss
LeHTparnbHas

MpurotoBnexve
ECelectric

Br-yac/kr

MepepHss
npaeas

MpuroTtoBnexue
ECelectric

Br-vac/kr

|_|0Tp96]'leHVIe 3HEpPrnM ANg Bapo4HOM NaHenm, paccunTaHHoe Ha Kr

BapouHasi naHenb
ECelectric

Br-yac/kr

MpumeHaembin ctaHaapT: EN 60350-2 BbiToBble anekTpuyeckne KyxoHHble npubopsl. YacTb 2. BapoyHblie naHenu — metoabl
M3MepeHus MPon3BoOaUTENBHOCTU

MpeonoxeHnsi No aHeprocGepexeHunto:

o YT06bI 4OGUTLCA MakcMMarbHOW 3EKTUBHOCTU BapOYHOW MaHenu, cTaBbTe NOCyAy B LIEHTP 30HbI Harpesa.

o /Icnonb3oBaHme KPbILLIKX NO3BOMUT COKPATUTb BPEMSI MPUrOTOBMEHUSA U CIKOHOMUTL SHEPIUIO 3a CHET COXpPaHeHUs Tenna.
o MVHUMU3UPYIATE KONMMYECTBO XUAKOCTU UMK X1pa, YTOObl COKPATUTbL BPEMSI MPUTOTOBIIEHMS.
e HayHWUTE roToBUTHL C BLICOKMM 3HAYEHUEM HACTPOWKN M YMEHbLUUTE 3Ha4YeHne, Koraa nviia HarpeeTcsl.
e /lcnonb3ynte nocyay ¢ AMamMeTpoM OCHOBAHWS, COBNAAaroLLMM ¢ rpadhmyecknm o6o3HavyeHneM BbIGpaHHOM 30HbI.

OTa nHopmaumnsa gomkHa paccmaTpuBaThCst Kak YacTb PyYKOBOACTBA NOfb30BaTenNs npw6opa.
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DononHutenbHaa nHpopmauma (ToNbKo anA pbiHKa Poccuiickoii Pepepauum)

Toprosasa mapka

Candy

Tun npoAayKuum

Bapquble NOBEPXHOCTU 3N1IEKTPUYECKME (MHAYKLI,MOHHbIe)
BCTpanBaemble

Mogaenb CTP64SC/E1, CTPSC63/E1, CI642C/E1, CI633C/E1, CID 30/G3,

MpownssoguTens "Kanawn Xysep Mpyn C.p.n. ", Bua Komonnm 16, 20861 Bpyrepmo
(MoHua v bpuaHua), Utanus

dabpuka «FOSHAN SHUNDE MIDEA ELECTRICAL» 19 Sanle Road, Beijao,

Foshan, Guangdong, 528311, Kutaii

MocTaBLLMK U UMNOPTEpP Ha TeppuTopun PO

O0O«KaHau CHIM»
125167, MocKBa, JIEHUHIPaACcKuiA NpocnekT, 4.37
Tel: +7 499.110.22.11; candymow@candy.ru; www.candy.ru

CepTuduKaT COOTBETCTBUSA

3TO M3aenve COOTBETCTBYET TEXHUYECKMM periameHTam
TamorkeHHoro Coto3a:

-TP TC 004/2011 «O coOTBETCTBUN HU3KOBOIbTHOIO
obopyaoBaHua»

-TP TC 020/2011 «3neKTpOMarHUTHas COBMECTUMOCTb TEXHUHECKNX
CcpeacTB»

- TP EASC 037/2016 «O6 orpaHMUYeHNM MPUMEHEHUA OMACHbIX
BELLECTB B U34eMNAX SNEKTPOTEXHUKM U PAANOSNEKTPOHUKN»
N3penve cepTMdMLMPOBAHO B OpraHe no cepTuduKkaumm
npoaykumun n ycayr «POCTECT-MOCKBAY, r. MocKsa.
MonyunTb Konuto cepTudumKaTa cooTBeTCTBUA Bbl MOXKETE B
marasuHe, rae npuobpeTancsa ToBap MAM HANMCaB 3anpocC Ha
3/1EKTPOHHYO NoyTy candymow @candy.ru

CpoOK cnybbl

7 net

CpoK rapaHTtum

12 mecaueB Ha TeppuTopun Poccuninickoin deaepaumm n Pecnybamkm
KasaxctaH
24 mecsua Ha Tepputopun Pecnybanku benapycb

CepuitHblit Homep (S/N)

CepHuiiHbI HOMep yKa3aH Ha 3TUKETKe, Pacno/ioXKeHHOM! B
HUWXKHel YacTu WwKada Ha GPOHTaNbHOM NaHenm 3a
Asepueit (HeobxoaMMo NPUOTKPLITL ABEPLY).

CepuiiHbIi HOMep NPoAYKTa cocTouT u3 16 umndp (npumep
390004851249XXXX), rpe:

1. Nepsble 8 undp COCTaBNAIOT 3aBOACKOW KO NPOAYKTa.
2. Cnepytowme 4 umdpbl 0603HaYaOT AaTy NPOU3BOACTBA.
Hanpumep, 1249, rpe:

12 —rop npousBoactea (2012 roa), 49 — 49-as Hepena roga

3. MocneaHuve YeTbipe LUnMdpbl — HOMEpP NPOAYKTa B NapTUM.

YTunaumsauyms!

- YnaKoBouHble maTepuanbl: cobniogaiite mecTHble
HOPMbI N0 YTU/IM3ALMMN YNAKOBOYHbIX MaTePManos.

- Baw AyxoBoit WwKad He AOMKeH Bbl6pacbiBaTbCA
BmecTe C 6bITOBbIM MycOpoMm. BbiBeAeHHbIi U3 cTpos
npubop AONKEH YTUAM3UPOBATbCA B COOTBETCTBUU C
MEeCTHbIMU HOpMaMu

- [na yToyHeHusa npasBun yTUAM3auun npocum Bac
06paTUTbCA B CNELManU3MpPOBaAHHYIO FOCYAAPCTBEHHYIO
OpraHMU3aLMIo UAN MarasmH.

CepBuCHOe 06cny}KuBaHue

- 0O6cnykuBaHnem 6bITOBOM  TEXHUKM
ABTOPU3UPOBAHHbIE CEPBUCHbDIE LLeHTpPbI.

-  CnMCOK CepBUCHDLIX LEHTPOB MOXKHO HaWTM Ha caite
www.candy.ru B pasgene «nogaepxKa» Man YyTOUHUTb NO

TenedoHy 8 800 707.02.04
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