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Safety Indications

* During cooking, moisture may condense inside
the oven cavity or on the glass of the door. This is
a normal condition. To reduce this effect, wait 10-
15 minutes after turning on the power before
putting food inside the oven. In any case, the
condensation disappears when the oven reaches
the cooking temperature.

» Cook the vegetables in a container with a lid
instead of an open tray.

+ Avoid leaving food inside the oven after cooking
for more than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts
become hot during use. Be careful not to touch
any hot parts.

* WARNING: the accessible parts can become
hot when the grill is in use. Children should be
kept at a safe distance.

« WARNING: ensure that the appliance is
switched off before replacing the bulb, to avoid
the possibility of electric shocks.

* WARNING: in order to avoid any danger caused
by the accidental resetting of the thermal
interruption device, the appliance should not be
powered by an external switching device, such as
a timer, or be connected to a circuit that is
regularly switched on and off.

* Children under 8 should be kept at a safe
distance from the appliance if not continuously
supervised.

+ Children should not play with the appliance.

» The appliance can be used by those aged 8 or
over and by those with limited physical, sensorial
or mental capacities, without experience or
knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of the
appliance, in a safe way with awareness of the
possible risks.

* Cleaning and maintenance should not be
carried out by unsupervised children.

* Do not use rough or abrasive materials or sharp
metal scrapers to clean the oven door glasses, as
they can scratch the surface and cause the glass
to shatter.

* The oven must be switched off before removing
the removable parts. After cleaning, reassemble
them according the instructions.

* Only use the meat probe recommended for this
oven.

* Do not use a steam cleaner for cleaning
operations.

* Connect a plug to the supply cable that is able to
bear the voltage, current and load indicated on
the tag and having the earth contact. The socket
must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in
operation. The earth conductor is yellow-green in
colour. This operation should be carried out by a

suitably qualified professional. In case of
incompatibility between the socket and the
appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type.
The plug and the socket must be conformed to the
current norms of the installation country.
Connection to the power source can also be
made by placing an omnipolar breaker between
the appliance and the power source that can bear
the maximum connected load and that is in line
with current legislation. The yellow-green earth
cable should not be interrupted by the breaker.
The socket or omnipolar breaker used for the
connection should be easily accessible when the
applianceisinstalled.

* The disconnection may be achieved by having
the plug accessible or by incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

* If the power cable is damaged, it should be
substituted with a cable or special bundle
available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of
power cable must be HO5V2V2-F. This operation
should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green)
must be approximately 10 mm longer than the
other conductors. For any repairs, refer only to
the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

* Failure to comply with the above can
compromise the safety of the appliance and
invalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be
removed before cleaning.

* A long power supply failure during an occurring
cooking phase may cause a malfunction of the
monitor. In this case contact customer service.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that
the stop is directed upwards and in the back of the
cavity. The shelf must be inserted completely into
the cavity.

« WARNING: Do not line the oven walls with
aluminium foil or single-use protection available
from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel,
risk melting and deteriorating the enamel of the
insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

* CAUTION: Do not refill the cavity bottom with
water during cooking or when the ovenis hot.

* No additional operation/setting is required in
order to operate the appliance at the rated
frequencies.
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+ WARNING: before initiating the automatic
cleaning cycle:

- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the
inside of the oven using a damp sponge. Do not
use detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit
(where present); -Do not place tea towels.

* In ovens with meat probe it is necessary, before
making the cleaning cycle, close the hole with the
nut provided. Always close the hole with the nut
when the meat probe is not used.

* During the pyrolytic cleaning process, surfaces
can heat up more than usual, children must
therefore be kept at a safe distance.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should read [
this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note of the
serial number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required. Having
removed the oven from its packaging, check that it has not been damaged during transportation. If
you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice. Keep all of the
packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children. When the oveniis
switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is caused by the glue on
the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This is absolutely normal and, if
it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting food in the oven. The
manufacturer accepts no responsibility in cases where the instructions contained in this document

are notobserved.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on

the model you have purchased.

1.1 Safety Indications

1.4 Installation

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking
of foods; any other use, for example as a heat source, is considered
improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot be held
responsible for any damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

- do not pull on the power cable to disconnect the plug from the socket;
- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;
-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables
is notrecommended;

- in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance
and do not tamper withiit.

1.2 Electrical Safety

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before
fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to allow
proper circulation of the fresh air required for cooling and protecting
the internal parts. Make the openings specified on last page according
to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN
MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to
which the oven is connected must conform with the laws in force in the
country of installation. The manufacturer accepts no responsibility for
any damage caused by the failure to observe these instructions. The
oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall
outlet or a disconnector with multiple poles, depending on the laws in
force in the country of installation. The electrical supply should be
protected with suitable fuses and the cables used must have a
transverse section that can ensure correct supply to the oven.
CONNECTION

The ovenis supplied with a power cable that should only be connected
to an electrical supply with 220-240 Vac power between the phases or
between the phase and neutral. Before the oven is connected to the
electrical supply, itis important to check:

- power voltage indicated on the gauge;

- the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be
connected to the earth terminal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified
electrician to check the continuity of the power supply's earth terminal.
The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or
by an earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to
keep another wall socket available so that the oven can be connected
to this if it is removed from the space in which it is installed. The power
cable must only be substituted by technical service staff or by
technicians with equivalent qualifications.

Alow light around the central main switch could be present when the
oven is off. This is a normal behavior. | can be removed just turning the
plug upside down or swapping the supply terminals.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the
oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct
contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your
oven and the resulting strong smokey smells, we recommend not
using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the
accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes
and baking moulds resistant to very high temperatures.

This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting
substances (that can have a negative effect on the
environment) and base elements (that can be reused). It
is important that the WEEE undergo specific treatments to
correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in
ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it
is essential to follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed
by the town council or a registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large
WEEEs. When you buy a new appliance, the old one can be returned
to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as long as
the appliance is of an equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the residual heat that the
oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to
avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric
contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes
energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

* By placing the C E mark on the appliance, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

. Control panel
. Shelf positions (lateral wire grid if included)

. Metal grill
. Drip pan
. Fan (behind the steel plate)
. Oven door

2.2 Accessories

1 Drip pan 3 Lateral wire grids

“ : :
Collects the residues that drip during the cooking of foods on the grills. It located at both sides of the oven cavity. It holds metal grills and drip

pans.

2 Metal grill

Holds baking trays and plates.

2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the
oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this
will remove any lingering smells of newness.
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3. Use of the Oven

3.1 Display description

@ @
© @

select

(6]

O~NO D WN -

. Minute minder

. Clock setting

. Cooking time

. End of cooking

. Temperature or clock display

. LCD display adjustment controls
. Thermostat selector knob

. Function selector knob

WARNING : the first operation to carry out after the oven has
been installed or following the interruption of power supply (this
is recognizable the display pulsating and showing 12:00 ) is
setting the correct time. This is achieved as follows.

*Push the central button.
*Settime with "-" "+" buttons.
*Release all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate providing the clock is set.

HOW TO ACTIVATE HOW TO DEACTIVATE WHAT IT DOES WHY IT IS NEEDED
SILENCE | . Rotate the left function selector |+ Rotate the function selector to | « Enables you to turn off the « To turn off the sound of the
M&)E to the position " Silence mode “ | the position OFF. sound of the minute minder. minute minder
* Rotate the left function * Rotate the function » Enables you to set the * To set the time
SET selector to the position “Set the [ selector to the position time which appears on NB : Set the time when you first
THETIME | time”. OFF. the display install your oven or just after a

<)

* Use the buttons " + " or " - " to

set the time

black out (the clock is showing a
pulsating 12.00)

COOKING
DURATION

* Turn the right function selector
to a cooking function

* Rotate the left function selector
to the position "Cooking Time
Duration”

* Set the time of cooking by
using buttons " +"and " - "

* Lighting Auto appears

*When the cooking time has
elapsed, the oven switch off
automatically and the alarm rings
for few seconds To stop the
cooking functions early,

turn the function control to OFF or
set the time on 00.00; by rotating
the function selector to Cooking
Time Duration and by using the
buttons " +"and " - “

« It allows to preset the cooking
time required for the recipe
chosen.

* When the cooking time is set,
turn the function selector toOFF to
go back to actual time.

« To view the cooking time
selected, turn the left function
selector to Cooking Time duration.

* For cooking the desired
recipes.

END OF
COOKING
v
end

* Turn the right function selector
to a cooking function

* Rotate the left function
selector to the position "End of
cooking"

* Set the end time of cooking by
using buttons "+ "and " - "

« Lighting Auto appears

» When the cooking time has
elapsed, the oven switch off
automatically.

« To stop the cooking functions
early, turn the function control to
OFF

« It allows to preset the end of
cooking time you want.

* When the cooking time is set,
turn the function selector to OFF
to go back to actual time.

» To view the cooking time
selected, turn the left function
selector to End of cooking Time

*This function is normally used with
the COOKING DURATION function
*For example, the desired food
needs to cook for 45 minutes and |
want it to be ready for 12.30; in this
case: at the end of the set time, the
oven automatically switches off and
an alarm sounds. Select the desired
cooking function. Set the cooking
duration to 45 minutes (“-” “+”). Set
the end of cooking to 12:30 (*-” “+”).
Cooking will automatically begin at
11:45 (12:30 minus 45 minutes), at
the end of the set cooking time, the
oven will automatically switch off.
WARNING: by setting only the end
of cooking time, and not the
cooking duration, the oven will
immediately switch on and switch
off at the end of the set cooking
time.

MINUTE
MINDER

QA

* Turn the left function selector to
the position Minute Minder.

* Set the time of cooking by
using buttons “+"and “-”

* Set the time on 00.00 by
turning the left function selector
to the position Minute Minder,
and using the button " - “

*Emits an audible signal at the
end of a set time.

*During operation, the display
shows the remaining time.

« Allow to use the oven as
alarm even if the oven is
switch off

CHILD
SAFETY
LOCK

&

* Turn the left function selector
to the position Child lock.

* Press the button " + " during 5
seconds

* Child lock is available when "
STOP " appears on display

* Turn back the left function
selector to Child lock and press
button " + " during 5 seconds.

* Indication STOP disappears.

* The oven cannot be used.

* This function is useful when
there are children in the house.
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3.2 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
default

T°C
range

Function (Depends on the oven model)

LAMP: Turns on the oven light.

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around
the frozen food so that it defrosts in a few minutes without the protein content of the food being
changed or altered.

60

50 + MAX

KEEP WARM: This is recommended to reheat precooked foodstuff, positioning the shelf on the second level from
top, or to defrost bread pizza or pastry by positioning the shelf on the lower level. The temperature is presetin 60°C
constant, no regulation is possible.

220

50 + MAX

CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the oven for about ten
minutes. This method is ideal for all traditional roasting and baking. For seizing red meats, roast
beef, leg of lamb, game, bread, foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its
dish on a shelfin mid position.

180

50 + MAX

MULTI — LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables.
Heat penetrates into the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You
can cook different foods at the same time with or without the same preparation in one or more
positions. This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

(@2

210

50 + MAX

BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan circulating the air
inside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts, quiches and paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and other bottom-cooked
food.

Place the shelfin the bottom position.

(2]
—
m
=
<

210

50 + MAX

BOTTOM HEATING + FAN + STEAM : The hot air is distributed to different shelves, making this
function ideal for cooking different types of food at the same time, without ever mixing flavours and
smells. By pressing the STEAM button, the steam option works with traditional heat, thus ensuring
the best taste and texture for your dishes and perfect leavening.

This mode is suitable for cooking puff pastries, yeast-based desserts, bread and pizza, roasted
meat, and fish.

190

50 + MAX

GRILL + FAN : use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. Preheating is
necessary for red meats but not for white meats. Ideal for cooking thick food items, whole pieces
such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be grilled directly on the shelf centrally, at the
middle level. Slide the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the food is not too
close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.

230

50 + MAX

GRILL : use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes
preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs and
gratin dishes. White meats should be put at a distance from the grill; the cooking time is longer, but
the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray
underneath. The oven has two grill positions:

Grill: 1800 W  Barbecue: 3000 W

ECO

ECO: 90min

SUPER: 120min PYROLYSIS

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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3.3 Using The Steam Function

Steam function lets you have better hummidity during cooking cycle. We
recommend alternating steam cooking with traditional cooking.
WARNING: Risk of burn and damage to the appliance.

Released steam can cause burns:

e Open the oven door carrefully to avoid injury after using a cooking
function with steam.

1. Open the oven door

2. Fill the cavity bottom using max. 150 ml water. Fill the cavity bottom with
water only when the ovenis cold.

3. Putfood in the appliance and close the oven door.

4. Set the function you prefer to cook with steam. “E%
5. Press the steam oven button. The steam oven button works with the
function. &,

6. Turn the knob for the temperature to select a temperature.

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking or
when the ovenis hot.

7. To turn the appliance off switch the function and temperature knob to
zero positions.

8. Remove water from the cavity bottom. Clean the drip tray after every
cooking cycle. Please see chapter 4.1 for cleaning instrucitons.

4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular
cleaning. Wait for the oven to cool before carrying out manual cleaning
operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp
objects for cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled
parts. Use only water, soap or bleach-based detergents (ammonia).
GLASS PARTS

Itis advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel
after every use of the oven. To remove more obstinate stains, you can
use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse with
water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.
ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying
them: avoid using abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fatinto
a container and wash the pan in hot water, using a sponge and
washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent.
Alternatively, you can wash the pan in the dishwasher or use a
commercial oven detergent. Never put a dirty pan back into the oven.
STAINLESS STEEL ORALUMINIUMAPPLIANCES

Clean the oven door with a damp cloth or sponge only.

Dry it with a soft cloth.

Do not use steel wool, acids or abrasive materials as they can damage
the oven surface. Clean the oven control panel with the same
precautions.

CLEANING THE CAVITY BOTTOM

Follow these steps to clean the limestone residue from the cavity
bottom.

Itis recommended to clean the cavity bottom after 5-10 steam cooking
cycles.

1. Pour 300 ml of white vinegar into the cavity bottom.

NOTE: Type of vinegar:%5

2. Wait for 30 minutes at room temperature.

3. Clean the oven using soft cloth and water.

4.2 Pyrolysis

The oven is equipped with a pyrolyser cleaning system, which
destroys food residues at high temperature. The operation is carried
out automatically by means of the programmer. The resulting fumes
are rendered “clean” by passing over a Pyrolyser wich starts as soon
as cooking begins. As very high temperatures are required by the
Pyrolyser, the oven door is fitted with a safety lock. The pyrolyser can
be stopped at any time. The door cannot be opened until the safety
lockis displayed.

NOTE : If a hob has been fitted above the oven, never use the gas
burners or the electric hot-plates while the Pyrolyser is working, this
will prevent the hob from overheating.

TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:

ECO PYROCLEAN : Cleans a moderately stained oven. Operates for
a period of 90 minutes.

SUPER PYROCLEAN : Cleans a heavily stained oven. Operates fora
period of 120 minutes.

Never use commercially available cleaning products on a Pyrolytic
oven!

Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows
you to take advantage of residual heat, thus saving energy.

Before executing a pyrolytic cycle:

*Remove all the accessories from the oven because they are not
able to tolerate the high temperatures used during the pyrolytic
cleaning cycle ; in particular removing grids, side racks and the
telescopic guides (refer to the chapter REMOVING GRIDS AND
SIDE RACKS) . In ovens with meat probe it is necessary, before
making the cleaning cycle, close the hole with the nut provided.
*Remove any large spillages or stains as it would take too long to
destroy them. Also excessively large amounts of grease could
ignite when subject to the very high temperatures of the Pyrolytic
cycle.

*Close the oven door.

*Excess spillage must be removed before cleaning.

*Clean the oven door;

* Remove large or coarse food residues from the inside of the
oven using adamp sponge. Do not use detergents;

*Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
*Do not place tea towels.

Using the pyrolitic cycle: bibdhd

1- Rotate the function selector to the position " eee " Onthe
display, appears the indication " ECO " or " SUP ". The preset time is
90 min, this can be varied from 90min (Eco mode) to 120 min (Sup
mode) via the programmer (setting button " + " or " - "). If the oven is
very dirty, itis recommend o increase the time to 120 min, if the oven is
moderately dirty reduce the cleaning cycle time to 90 min.

2- It is possible to defer the start time of the pyroclean cycle by
changing the END time via the programmer.

3- After few minutes, when the oven reaches a high temperature, the
door locks automatically. The pyroclean cycle can be stopped at any
time by turning the function selector back to '0' (the word OFF will be
displayed for 3 seconds).

4 - Once the pyroclean cycle is finished, the pyrolysis will switch off
automatically. On the display appears the indication "END" until the
dooris locked then "0--n".

5- You can turn the function selector back to " 0 " but if the temperaure
is still high, the "0--n " indication appears to inform that the door is
locked.

Use of the pyrolytic cycle in Touch Control ovens:

1- Rotate the function selector into position pyrolisys. The display will
show either "ECO" or "SUP*

2-The pre-set time is 90 minutes but it can be varied from 90 min. (Eco
mode) to 120 min. (Sup mode) using the programmer (" +" or "-" key).
If the oven is very dirty, the time should be increased to 120 min., while
ifthe oven is only a slightly dirty, reduce the cleaning cycle to 90 min.

4.3 Aquactiva Function

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining
fatand food particles from the oven.

1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom
ofthe oven. P

2. Setthe oven function to Static ( _*_ )or Bottom ( —— )heater

3. Setthe temperature to the Aquactiva icon 593

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to
cooldown.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven
with a cloth.

Warning:

Make sure that the appliance is cool before you touchiit.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns.

Use distilled or drinkable water. 566

000

-'ml-
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4.4 Maintenance

INSTRUCTION FOR REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Unscrew the bolt in an anti-clockwise direction.

2. Remove the side racks by pulling them towards you

3. Clean the side racks in a dishwasher or with a wet sponge and then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, putthem back in and reinsert the bolts, ensuring they are fully tightened

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1. Open the front window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side
of the front window by pushing them downwards.

3. Replace the window by carrying out the procedure in reverse.

[_
E‘_‘.

#

REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1. Open the oven door.

2.3.4. Lock the hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the second and third glass (if present)).
7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the parts in reverse order.

Onall glass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the left-hand lateral hinge. In this way, the printed
label of the first glass will be inside the door.

B = N 5

6.
2.
3.

7.
4,
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CHANGING THE BULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.
2.Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3. Once the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and temperature has
not been set

Ensure that the necessary settings are
correct

No reaction of the touch user
interface

Steam and condensation on the user
interface panel

Clean with a microfiber cloth the user
interface panel to remove the
condensation layer
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Indicazioni di Sicurezza

* Durante la cottura, I'umidita puo condensarsi
all'interno del vano cottura o sul vetro della porta.
Questa & una condizione normale. Per ridurre
questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo
l'accensione prima di mettere gli alimenti
all'interno del forno. In ogni caso, la condensa
scompare quando il forno raggiunge la
temperatura di cottura.

* Cuocere le verdure in un contenitore con
coperchio invece che in un vassoio aperto.

» Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del
forno dopo la cottura per piu di 15/20 minuti.

* AVWWERTENZA: I'elettrodomestico € le sue parti
accessibili diventano calde durante l'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con
componenti surriscaldati.

« AVWVERTENZA: le parti accessibili possono
diventare calde quando si utilizza il grill. | bambini
devono rimanere a distanza di sicurezza.

* AVWERTENZA: assicurarsi che I'elettrodomestico
sia spento prima di sostituire la lampadina per
evitare ogni possibilita di folgorazione.

* AVWERTENZA: per evitare rischi causati da un
involontario ripristino dell'interruttore automatico,
I'elettrodomestico non deve essere alimentato da
un dispositivo di commutazione esterno, quale
ad esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un
circuito che viene regolarmente acceso e spento.
Mantenere lontano dall'elettrodomestico i
bambini di eta inferiore agli 8 anni, a meno che
non siano continuamente supervisionati.

* | bambini non devono giocare con
I'elettrodomestico. L'elettrodomestico pud
essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, oppure prive di esperienza e
conoscenza, che siano state supervisionate o
istruite riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in
sicurezza, comprendendo i rischi che derivano
dall'uso dello stesso.

* Le operazioni di pulizia e manutenzione non

devono essere effettuate dai bambini senza
sorveglianza.
* Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o

raschietti metallici affilati per pulire le porte in
vetro del forno, dato che possono graffiare la
superficie e causare la frantumazione del vetro.

* Il forno deve essere spento prima di rimuovere
le parti rimovibili.

* Dopo la pulizia, rimontarle secondo le istruzioni.
« Utilizzare solo la sonda carne consigliata per
questoforno.

* Non utilizzare un getto di vapore per pulire
I'elettrodomestico.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina
dimensionata per la tensione, la corrente e la
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potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere adatta al
carico indicato sulla targhetta e deve avere |l
contatto di terra collegato e in funzione. Il
conduttore diterra € di colore giallo-verde.

Questa operazione deve essere eseguita solo da un
tecnico adeguatamente addestrato. In caso di
incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico,
richiedere ad un tecnico specializzato di sostituire la
presa con un'‘altra di tipo compatibile. La spina e la
presa devono essere conformi alle normative attuali
del paese di installazione.

Il collegamento alla rete di alimentazione pud
essere effettuato anche collocando un interruttore
automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la
rete di alimentazione, in grado di supportare il
carico massimo collegato, in linea con la
legislazione corrente.

Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o
l'interruttore automatico onnipolare utilizzati per il
collegamento devono essere facilmente
accessibili al momento del montaggio
dell'elettrodomestico.

* La disconnessione pud essere eseguita con la
spina accessibile 0 aggiungendo un interruttore
sul cablaggio fisso, nel rispetto delle normative
relative ai cablaggi.

+ Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve
essere sostituito con un cavo o uno speciale
fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattando il reparto assistenza al cliente.

* || cavo di alimentazione deve essere di tipo
HO5V2V2-F

* Questa operazione deve essere eseguita solo
da un tecnico adeguatamente addestrato. Il
conduttore di terra (giallo-verde) deve essere
circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per
qualsiasi tipo di riparazione, fare riferimento
unicamente al Reparto di Assistenza Cliente e
richiedere |'utilizzo di ricambi originali.

* Il mancato rispetto di quanto indicato sopra pud
compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico
e rendere nullala garanzia.

* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve
essere tolto prima della pulizia.

* L'interruzione prolungata dell'alimentazione
durante una fase di cottura potrebbe causare un
guasto del monitor. In tal caso contattare il
servizio clienti.

* L'elettrodomestico non deve essere installato
dietro a una porta a scopo ornamentale per
evitarne il surriscaldamento.

* Quando si posiziona uno scaffale all’interno,
accertarsi che il blocco sia rivolto verso l'alto e
nella parte posteriore della guida. Lo scaffale
deve essere inserito completamente nella guida



* AVWERTENZA: Non rivestire le pareti del forno
con fogli di alluminio o protezioni monouso
disponibili nei negozi. | fogli di alluminio o
qualsiasi altra protezione, a diretto contatto con lo
smalto caldo, rischiano di fondere e deteriorare lo
smalto degliinterni.

* AVWERTENZA: Non togliere mai la guarnizione
della porta del forno.

* ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita
con acqua durante la cottura o quando il forno é
caldo.

* Per far funzionare l'apparecchio alle frequenze
nominali non sono necessarie ulteriori operazioni
o regolazioni.

* AVVERTENZA: prima di avviare il ciclo di pulizia
automatica:

- Pulire la porta del forno;

- Asportare dall’interno del forno residui
consistenti di cibo o traboccamenti derivanti da
cotture precedenti, utilizzando una spugna
umida. Non usare detergenti;

- Togliere tutti gli accessori e il kit di guide
scorrevoli (se presente);

- Non introdurre tovagliette da te

* Prima del ciclo di pulizia, nei forni con la sonda
carne € necessario chiudere il foro utilizzando |l
dado fornito in dotazione quando la sonda carne
non é utilizzata.

* Durante il processo di pulizia pirolitico, le
superfici possono surriscaldarsi piu del normale:
mantenere sempre i bambini a distanza di
sicurezza.
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1. Avvertenze Generali

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per utilizzare il forno in  modo ottimale &
consigliabile leggere con attenzione questo manuale e conservarlo con cura per ogni ulteriore
consultazione. Prima di installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo
comunicare al personale del servizio di assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto. In caso
di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere tutto il
materiale da imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei bambini.
Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo
riscaldamento del collante dei pannelli d’'isolamento avvolgenti il forno: si tratta di un fenomeno
assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di
introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza delle

istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui € stato progettato, ossia
solo per la cottura di alimenti; qualsiasi altro utilizzo, ad esempio
come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. |l costruttore non pud essere considerato responsabile
per eventuali danni derivanti da usiimpropri, erronei ed irragionevoli.
L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta I'osservanza di
alcune regole fondamentali:

- non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina della presa di
corrente;

- non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi;

- in generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe;

- in caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell'apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Elettrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI
UN’ELETTRICISTAO TECNICO QUALIFICATO.
La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere
conforme con le normative in vigore nel paese di installazione. Il
produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti
dalla mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere
collegato alla rete elettrica tramite una presa a muro con messa a
terra o tramite un sezionatore con piu poli, a seconda delle
disposizioni in vigore nel paese di installazione. La rete elettrica deve
essere protetta mediante fusibiliidonei e devono essere utilizzati cavi
con una sezione trasversale idonea a garantire una corretta
alimentazione del forno.

COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere
collegato solo a unarete elettrica con una tensione di 220-240 VCAtra
le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete
elettrica, € indispensabile controllare:

-latensione di alimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve
essere collegato al morsetto di terra della rete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita
della messa a terra della rete elettrica ad un elettricista qualificato. Il
produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri
problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal
suo collegamento ad una messa a terra con una continuita difettosa.
NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, &
consigliabile prevedere la disponibilita di un’ulteriore presa a muro a
cui collegare il forno dopo che & stato rimosso dallo spazio in cui &
stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal
personale dell’assistenza tecnica o da tecnici con qualifiche
analoghe.Una luce bassa intorno all'interruttore centrale principale
potrebbe essere presente quando il forno & spento. Si tratta di un
comportamento normale. Puo essere spenta capovolgendo la spina o
scambiando i morsetti di alimentazione.

ELETTRICI AD

1.3 Raccomandazioni

Dopo l'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per
mantenere il forno perfettamente pulito. Non rivestire le pareti del
forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo
e danneggiare le superficiin smalto all'interno del forno. Per evitare di
sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di fumo
maleodorante, € consigliabile non utilizzare il forno a temperature
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molto alte. E’ generalmente preferibile imposta- re untempo di cottura
piu lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli accessori
forniti con il forno, € consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle
alte temperature.

1.4 Installazione

Il produttore non & obbligato ad occuparsi dellinstallazione. Gli
eventuali interventi di assistenza, necessari per correggere problemi
dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un’installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o dannidovuti ad un’errata installazione.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro. Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio
attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso
di aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell’'ultima pagina del manuale, a secondadel tipo diinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell’ambiente

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva europea 2012/19/EU sulle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono
sia sostanze inquinanti (che possono provocare
conseguenze negative sullambiente) che componenti di
base (che possono essere riutilizzati). E’importante che i
WEEE siano soggetti a trattamenti specifici per rimuovere
e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare tutti i materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire
alcune regole dibase:

-1 WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal
comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere
presente la raccolta domestica. Quando si acquista un nuovo
apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore
che deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che
I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di
quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L’AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta
energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno
continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare
eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di
energia elettrica a tariffa oraria, il programma “cottura ritardata”
rendera piu semplice il risparmio spostando I'avvio del programma
negli orari a tariffa ridotta.

1.6 Dichiarazione di conformita

* Apponendo il marchio C E su questo prodotto, confermiamo la
conformita a tutti i requisiti di legge europei in materia di sicurezza,
salute e tutela ambientale applicabili per legge a questo prodotto.




2. Descrizione del Prodotto

2.1 Panoramica

. Pannello di controllo
. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
. Griglia metallica

. Leccarda
. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)
. Porta forno
2.2 Accessories
1 Leccarda 3 Griglie laterali a rete
- T
= =
— o
Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante la cottura. Si trovano su entrambi i lati del vano cottura. Contengono griglie

metalliche e vaschette raccogligocce.

2 Griglia metallica

Sostiene teglie e piatti.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o appositi
contenitori.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente inumidito.
Lavare tutti gliaccessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda. Verificare che il forno sia vuoto, impostare la
temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1 ora, cosi darimuovere tutti gliodori normalmente presenti nei forni nuovi.
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3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display

©

°[7]

&

© ®

select

2 — o0
@ g

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo

1- Timer contaminuti

2- Regolazione dell'ora

3- Tempo di cotturaFine cottura
4- Display temperatura e tempo

I'installazione o dopo una interruzione di corrente (tali situazioni
si riconoscono perché sul dispay lampeggia I'ora {200 ) é la
regolazione dell’ora, come di seguito descritto.

*Premere il tasto centrale 4 volte.

5- Comandi di regolazione del display LCD «Imposta l'ora con i tasti "-" "+".

6- Manopola del termostato
7- Manopola del selettore di funzione

sLasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in modalita
manuale o cottura programmata.

m COME SI ATTIVA COME SI DISATTIVA COSA FA A COSA SERVE
MODALITA" | .Ryotare la manopola del *Ruotare la manopola sulla *Permette di spegnere il suono | +Questa funzione & utilizzata
SILENZIOSA | programmatoresulla “Modalita | posizione Off. del timer. per spegnere il suono del timer.

Silenziosa”.

«Impostare la manopola sulla *Ruotare la manopola sulla «Permette di regolare l'ora che | "Questa funzione permette di
IMPOSTAZIONE| posizione “Impostazione posizione Off. appare sul display. fegolare l'ora utiizzando | tastl °" e
DELL'OROLOGIOf dell orol_oglo_.“ - NOTA: impostare I'ora al momento

*Usare i tasti " e "+ per dellinstallazione del vostro foro o

@ impostare l'ora. subito dopo un’interruzione di
corrente (12:00 lampeggia sullo
schermo.

*Selezionare una funzione di *Una volta che il tempo & » Permette di regolare il tempo di | « Quando il tempo di cottura &

cottura. trascorso, il forno viene cottura. finito, la cottura si arresta
DURATA | *Impostare la manopola del automaticamente disattivato. Per [ Quando il tempo di cottura & automaticamente e I'allarme
programmatore sulla durata di | fermare la cottura regolato, posizionare la suona per qualche secondo.
COTTURA | cotiura. anticipatamente, si deve manopola su Off per ritornare alla
E’, *Regolare il tempo di cottura impostare la manopola delle visualizzazione dell'ora attuale.
: utilizzando i tasti “-” e “+”. f“”Z'O”('j.SU Off, o re%olgrg il Per visualizzare l'ora selezionata,
«Autodisplay si illumina. tempo di cc()jttulra Su 0-0| C sl posizionare il selettore delle
posizionando la manopola sulla | fynzioni di sinistra su Durata di
Durata di cottura e utilizzando i cottura
tasti " “+”. '

*Selezionare una funzione di *Quando la cottura & terminata, | *Permette di memorizzare I'ora | *Questa funzione & anche

cottura. il forno si spegne di fine cottura. utilizzata per le cotture che

*Regolare la manopola sulla automaticamente. Per bloccare | <Quando I'ora di fine cottura & possonoessere programmate in

posizione di Fine di cottura. la cottura anticipatamente, regolata, ruotare il selettore di anticipo.

*Regolare 'ora di fine cottura ruotare la manopola delle funzione su Off per ritornare *Ad esempio, il cibo desiderato

utilizzando i tasti “+” e “-". funzioni su Off. all’ora attuale. deve cuocere per 45 minuti e

*Autodisplay si illumina.

FINE
COTTURA
v
end

Per vedere il tempo di cottura | desidero che sia pronto per le
selezionato, ruotare il selettore | 12.30; in tal caso: al termine

di funzione di sinistra sulla della durata impostata il forno si
posizione Fine di cottura. spegne automaticamente ed
avvisa con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di
cottura desiderata. Impostare la
durata cottura a 45 minuti (*-”
“+”). Impostare la fine cottura
alle ore 12:30 (“-” “+”). La
cottura avra automaticamente
inizio alle 11:45 (12:30 meno 45
minuti), all'ora impostata come
fine cottura il forno si spegne
automaticamente.

BAMBINO | -Premere sul tasto “+” per 5

secondi.
@ La sicurezza bambini & in

funzione quando sul display
appare STOP.

*Regolare la manopola del *Regolare il tempo su 00:00, *Questa funzione attiva un « L'allarme sonoro funziona
TIMER programmatore sulla posizione posizionando la manopola del allarme sonoro di qualche indipendentemente dal fatto che
Timer. programma- tore sulla secondo alla fine del tempo il forno sia acceso.
ﬂ *Regolare il tempo di cottura posizione Timer e utilizzando i impostato.
utilizzando i tasti “+” e “-". tasti “+” e “-".
*Regolare la manopola del *Riposizionare la manopola « |l forno non pud essere * Questa funzione é utile
programmatore sulla posizione |sulla funzione Sicurezza utilizzato. quando ci sono dei bambini in
BLOCCO | Sjcurezza bambini. bambini e premere il tasto “+” casa.

per 5 secondi.
*L’indicazione sul display
sparisce.
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3.2 Modalita di cottura

Manopola T°C Intervallo .
commutatore| predefinito di T° Funzione (a seconda del modello)
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al
% ;/o cibo surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto
0 proteico.
MANTENIMENTO IN CALDO: Questa modalita & quella consigliata per riscaldare alimenti pre-cotti (che
60 50 + MAX devono essere posizionati sul secondo ripiano in basso dall'alto) o per scongelare pasta o pizza
congelata (in questo caso € necessario utilizzare il ripiano piu basso).
Latemperatura € preimpostata su60°C e non puo essere modificata.
K p— .
° 220 50 + MAX STATICO: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura tradizionale, ottima per
arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.
*
COTTURA MULTILIVELLO: l'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E’ ideale per cuocere
& 180 50 + MAX | contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
indicata per pan dispagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
% 210 50 + MAX | RESISTENZAINFERIORE VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-soufflé).
i
RESISTENZA INFERIORE VENTILATA + STEAM : L'aria calda viene ripartita su diversi ripiani,
rendendo questa funzione I'ideale per cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo, senza mai
% miscelare sapori e odori. Premendo il tasto STEAM, I'opzione del vapore lavora in armonia con il
210 50 = MAX gglr:)srie;tt;czﬁazionale garantendo ai tuoi piatti il massimo gusto, una perfetta lievitazione e la migliore
STEAM Questa modalita € adatta alla cottura di sfogliatine, dolci a base di lievito, pane e pizza, carne e
pesce arrostiti.
S GRILL VENTILATO: ['utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando la ventilazione e la
% 190 50 = MAX resistenza grill contemporaneamente, si cuociono perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti,
pollame, ecc.
Mettere la griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi.
Assicuratevi che il cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la carne a meta cottura.
A 230 50 + MAX GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene inserita la resistenza del grill.
° ) Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
e ECO: 90min
.ee ECO SUPER: 120min PIROLISI

* Testato secondo la norma EN 60350-1 ai fini della dichiarazione di consumo energetico e della classe energetica.
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3.3 Uso della funzione a vapore

La funzione a vapore permette di ottenere una maggiore umidita durante il
processo di cottura. Si consiglia di alternare cotture con vapore a cotture
tradizionali.

AVVERTENZA: Rischio di
dell'elettrodomestico

Utilizzo della funzione a vapore

Il vapore emesso puo causare ustioni: Al fine di evitare lesioni, dopo aver
utilizzato la funzione di cottura al vapore, aprire lo sportello con attenzione.

1. Aprire lo sportello del forno

2. Riempire il fondo dello scomparto con massimo 150 ml d'acqua. Riempire
il fondo dello scomparto d'acqua solo quando il forno & freddo.

3. Inserire gli alimenti nell'elettrodomestico e chiudere lo spgrtello del forno.
4. Impostare la funzione desiderata per cuocere a vapore. o

5. Premere il pulsante del forno a vapore per attivare la funzione di cottura a
vapore. =

6. Ruotare la manopola per selezionare una temperatura.

ATTENZIONE: Non riempire il fondo dello scomparto durante la cottura o
quandoiil forno € caldo.

7. Per spegnere I'elettrodomestico premere il pulsante di funzione e ruotare
la manopola della temperatura fino alla posizione "zero".

8. Rimuovere l'acqua dal fondo dello scomparto. Pulire lo sgocciolatoio
dopo ogpni ciclo di cottura. Per le istruzioni di pulizia, vedere il capitolo 4.1.

ustione e di danneggiamento

4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli
regolari. Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di
pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti abrasivi, pagliette di ferro o
oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le parti
smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergenti a base di candeggina
(ammoniaca).

PARTIIN VETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo
ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu ostinate, & possibile anche
utilizzare una spugna imbevuta di detergente ben strizzata e sciacquare con
acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, la guarnizione pud essere pulita con una spugna leggermente
inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli
e asciugarli : evitare di usare detergenti abrasivi.

GOCCIOLATOIO

Dopo aver utilizzato la griglia, rimuovere il gocciolatoio dal forno. Versare il
grasso caldo in un contenitore e lavare il gocciolatoio in acqua calda utilizzando
una spugna e del detersivo per i piatti.

Qualora restassero residui di grasso, immergere il gocciolatoio in acqua e
sapone. In alternativa, &€ possibile lavare il gocciolatoio in lavastoviglie o
utilizzare un detergente speciale per forni. Non reinserire mai un gocciolatoio
sporco nel forno.

ELETTRODOMESTICI IN ALLUMINIO O ACCIAIO INOX

Pulire lo sportello del forno solo con un panno umido o una spugna.

Asciugare con un panno morbido.

Non utilizzare spugne di ferro e materiali acidi o abrasivi, in quanto potrebbero
danneggiare la superficie del forno.

Pulire il pannello dei comandi del forno seguendo le stesse precauzioni.
PULIRE IL FONDO DELLO SCOMPARTO

Seguire queste istruzioni per rimuovere i residui di calcare dal fondo dello
scomparto.

Si consiglia di pulire il fondo dello scomparto dopo 5-10 cicli di cottura a vapore.
1. Versare 100 ml di aceto bianco nel fondo dello scomparto.

NOTA: Tipo di aceto: %5

2. Farriposare per 30 minuti a temperatura ambiente.

3. Pulire il forno utilizzando acqua e un panno morbido.

4.2 Pirolisi

E possibile configurare il forno in modo che esegua automaticamente la
pulizia. Le due opzioni disponibilisono ECO e SUPER. **L'opzione puo
essere configurata solo sui forni dotati di tale funzione. Il forno & dotato di
un sistema di pulizia con pirolizzatore ad alta temperatura che distrugge i
residui di cibo. L'operazione viene eseguita automaticamente tramite il
programmatore. | fumi risultanti vengono “puliti” perché vengono
convogliati attraverso un pirolizzatore che si avvia al momento dell'inizio
della cottura. Sullo sportello di questo tipo di forni, viene installata una
chiusura di sicurezza, a causa del fatto che il pirolizzatore lavora a
temperature molto elevate. Il pirolizzatore pud essere arrestato in
qualsiasi momento: tuttavia, non & possibile aprire lo sportello finché non
scompare l'icona della chiusura di sicurezza della porta.

NOTA: se il forno € posto sotto un piano cottura, non utilizzare i bruciatori a
gas o le piastre elettriche mentre il pirolizzatore & in funzione, per evitare
che le piastre si surriscaldino eccessivamente. Sono disponibili due
CICLI PIROLITICI pre-programmati:

*CICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente di pulire i forni
moderatamente sporchi ed ha una durata di 90 minuti.
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*CICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo & indicato per i forni
particolarmente sporchi ed ha una durata di 120 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire i forni pirolitici.
Suggerimento: I'esecuzione del ciclo pirolitico al termine di un ciclo di
cottura, consente di sfruttare il calore residuo e di risparmiare energia.
Primadi eseguire un ciclo pirolitico:

*Rimuovere tutti gli accessori dal forno perché non sono in grado di
tollerare le temperature elevate utilizzate durante il ciclo di pulizia
pirolitico; in particolare rimuovere le griglie e il castelletto (rimando
al capitolo RIMOZIONE GRIGLIE E CASTELLETTO). Nei forni dotati
di sonda carne & necessario, prima di effettuare il ciclo di pulizia,
chiudere il foro con il dado fornito in dotazione.

*Rimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie estese che
potrebbero richiedere troppo tempo per essere rimosse. Questo tipo
di macchie potrebbero incendiarsi a causa delle temperature
estremamente elevate del ciclo pirolitico.

*Chiudere lo sportello del forno.

*Se il forno é eccessivamente sporco, questo deve essere rimosso
prima della pulizia.

¢ Pulire la porta del forno.

* Con una spugna umida togliere dall’interno del forno i residui piu
consistenti. Non usare detergenti.

« Estrarre tutti gliaccessori e il kit guide scorrevoli (se presente);
*Non lasciare strofinacci o presine sulla maniglia.

Utilizzo del ciclo pirolitico: eoo
1 - Ruotare il selettore di funzione sulla posizione " : : : ". Sul display,

appare l'indicazione "ECO" 0 "SUP". Il tempo preimpostato € 90min. e pud
essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min. (modalita Sup)
attraverso il programmatore (tasti " +" 0 " -" ). Se il forno & molto sporco, &
raccomandato aumentare il tempo a 120min., se il forno € poco sporco
ridurre il tempo per il ciclo di pulizia a 90 min.

2- E possibile differire I'ora di inizio del ciclo di pirolisi variando il tempo di
fine attraverso il programmatore.

3- Dopo pochi minuti, quando il forno ha raggiunto una temperatura alta, la
porta si chiude automaticamente. Il ciclo di pulizia pirolitica pud essere
fermato in qualunque momento riportando il selettore di funzione su “0”.

4- Una volta che il ciclo di pulizia pirolitica & terminato, la pirolisi si
spegnera automaticamente. Sul display apparira 'indicazione " END" e,
sinoa quando la portaébloccata,"0--n"

5-Riportare il selettore di funzione su" 0", se la temperatura € ancora alta,
l'indicazione " 0 --n"appare perinformare che la porta & bloccata.

Utilizzo del ciclo pirolitico nei forni Touch Control:

1- Ruotare il selettore di funzione sulla posizione. Sul display, appare
l'indicazione "ECO" 0" SUP*

2- 1l tempo preimpostato € 90 minuti e pud essere variato da 90 min.
(modalita Eco) a 120min. (modalita Sup), attraverso il programmatore
(tasti"+"0"-"). Se il forno € molto sporco, &€ racco- mandato aumentare il
tempo a 120min., mentre se il forno € poco sporco ridurre il tempo per il
ciclo dipuliziaa 90 min.

4.3 La Funzione Aquactiva

La procedura “AQUACTIVA” utilizza il vapore per facilitare la
rimozione dal forno del grasso e dei pezzi di cibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore dell’
AQUACTIVA sul fondo del forno

2. Impostare la funzione del forno su Statico (: ) o su Riscaldamento
() dalbasso

3. Impostare la temperatura sull'icona AQUACTIVA (
4. Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti
5. Disattivare la macchina e lasciare che si raffreddi
Una volta che l'elettrodomestico si € raffreddato, pulire la superfice
interna del forno con uno straccio

Attenzione

Assicurarsi che |'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo, c'é il
rischio di scottarsi.

Utilizzare acqua distillata o potabile.

000
000 )
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4 .4 Manutenzione

STACCOEPULIZIADELLE GRIGLIE LATERALI

1. Svitare il bullone in senso antiorario.

2. Rimuovere gli scaffali laterali tirandoli verso di voi.

3. Pulire gli scaffali laterali in lavastoviglie o con una spugna umida e poi asciugarliimmediatamente.

4. Dopo aver pulito gli scaffali laterali, riposizionarli e reinserire i bulloni, assicurandosi che siano completamente

serrati.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

1.Aprire lo sportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e
sinistro dello sportello anteriore, premendoli verso il basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura
all'inverso.

—_—-

RIMOZIONE E PULIZIADELLAPORTAIN VETRO
1. Aprile la porta del forno.
2.3.4.Bloccare le cerniere, rimuovere le vitie rimuovere la copertura metallica superiore tirandola verso I'alto.
5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici, rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se
presente)).
7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’'ordine opposto alla rimozione.
Su tutti i vetri, I'indicazione "Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro della porta, vicino alla cerniera laterale

sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro rimarra interna alla porta.

B = N 5

6.
2.
3.

7.
4,
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA
1. Scollegare il forno allarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare la lampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Una volta sostituita la lampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

Il forno non si scalda

L'orologio non & impostato

Impostare 'orologio

Il forno non si scalda

Il blocco bambini & attivo

Disattivare il blocco bambini

Il forno non si scalda

Le regolazioni necessarie
non sono impostate

Assicurarsi che le impostazioni
necessarie siano corrette

Nessuna reazione quando si usa
I'interfaccia utente di tipo touch

Vapore e condensa sul pannello
interfaccia utente

Pulire con un panno in microfibra il pannello
interfaccia utente per togliere lo strato di
condensa.

6. Garanzie

Il prodotto € garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel
prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme
allo scontrino comprovante I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.

Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato nella pagina di assistenza del nostro

sitointernet.

IT21




Indicaciones de seguridad

 Durante la coccion, podria condensarse
humedad dentro de la cavidad del horno o en el
cristal de la puerta. Esto es normal. Para reducir
este efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de
introducir alimentos en el horno una vez que lo
encienda. De todos modos, la condensacion
desaparece cuando el horno alcanza la
temperatura de coccion.

 Para cocinar verduras, podngalas en un
recipiente con una tapa en lugar de utilizar una
bandeja sin cubrir.

* Evite dejar los alimentos en el horno mas de
15/20 minutos después de cocinarlos.

* ATENCION: el electrodoméstico y todas sus
piezas se calientan durante el uso. Tenga
cuidado de notocar las partes calientes.

« ATENCION: las piezas accesibles pueden
calentarse cuando el grill esta funcionando.
Mantenga el aparato fuera del alcance de los
nifos.

* ATENCION: asegurese de que el electrodomeéstico
esté apagado antes de sustituir la bombilla para
evitar la posibilidadde descargas eléctricas.

« ATENCION: con el fin de evitar cualquier peligro
debido a un restablecimiento accidental del
dispositivo térmico de interrupcion, este aparato
no debe recibir alimentacién mediante
dispositivos de conmutaciéon externos como
temporizadores, ni conectarse a un circuito
regularmente alimentado o interrumpido por el
servicio.

* Los nifios menores de 8 anos deben
mantenerse a una distancia segura del aparato si
no son supervisados continuamente.

* Los niAos no deben jugar con el
electrodomeéstico. Pueden utilizarlo nifios a partir
de 8 afios de edad y personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimiento, si lo
emplean bajo supervisibn o se les instruye
acerca de la seguridad del producto y entienden
los riesgos que comporta.

* La limpieza y el mantenimiento no deben ser
llevados a cabo por nifios sin supervision.

* No utilice materiales rugosos o abrasivos ni
rasquetas metalicas afiladas para limpiar las
puertas de vidrio del horno, ya que pueden rayar
la superficie y agrietar el vidrio.

* Apague el horno antes de sacar las partes
extraibles.

* Después de la limpieza, vuelva a montarlas
siguiendo las instrucciones.

« Utilice unicamente la sonda térmica
recomendada para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor.

» Conecte un enchufe en el cable que transporta
la tensidn, la corriente y la carga indicadas en la

etiqueta y que tiene el contacto de masa. Latoma
de corriente debe ser la adecuada para la carga
indicada en la etiqueta y debe funcionar
correctamente. El conductor de toma de tierra se
caracteriza por los colores amarillo y verde. Esta
operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. Si la toma de corriente
es incompatible con el enchufe del
electrodoméstico, pida a un electricista
profesional que sustituya la toma por otra del tipo
adecuado. El enchufe y la toma deben cumplir
las normas actuales del pais donde se instala el
electrodomeéstico.

Se puede efectuar también la conexion a la red
interponiendo, entre el aparato y la red, un
interruptor omnipolar dimensionado a la carga y
conforme con la normativa vigente. El cable de
tierra amarillo y verde no debe interrumpirse con
el interruptor. La toma o el interruptor omnipolar
usados para la conexidén deben ser facilmente
accesibles para el electrodoméstico instalado.

* La desconexion puede realizarse mediante el
enchufe accesible o mediante la incorporacién
de un interruptor en el cableado fijo con arreglo a
las normativas de cableado.

* Si el cable de alimentacion esta dafado, debe
sustituirse por un cable o un haz de cables
especial comercializado por el fabricante;
también puede ponerse en contacto con el
departamento de atencion al cliente.

* El cable de alimentacion debe ser de tipo
HO5V2V2-F.

 Esta operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. El conductor de toma
de tierra (amarillo y verde), debe ser
aproximadamente 10 mm mas largo que los
otros conductores. Para cualquier reparacion,
dirijase unicamente a un centro de asistencia
técnica autorizado y solicite que se empleen
recambios originales.

* El incumplimiento de r las indicaciones
anteriores puede poner en peligro la seguridad
del electrodoméstico y anular la garantia.

* Los excesos de material deben retirarse antes
de limpiar.

* Una interrupcién prolongada de la corriente
durante una fase de coccidén puede causar una
averia en el monitor. Péngase en contacto con el
servicio de atencion al cliente si esto ocurre.

* El electrodomeéstico no debe instalarse detras
de una puerta decorativa para evitar que se
caliente en exceso.

» Cuando coloque la bandeja interior, asegurese
de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera
de la cavidad. La bandeja debe introducirse por
completo en la cavidad

« ATENCION: No forre las paredes del horno con
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aluminio u otras protecciones comercializadas.
El aluminio o los protectores podrian derretirse al
entrar en contacto directo con el esmalte caliente
y deteriorar el esmalte del interior.

+ ATENCION: No quite nunca la junta de
estanqueidad de la puerta del horno.

« ATENCION: No llene el fondo del horno con
agua durante la coccion o cuando esté caliente.

* No es necesario llevar a cabo operaciones
/configuraciones adicionales para que el
electrodoméstico funcione a las frecuencias
nominales.

« ATENCION: antes de activar la funcion de
limpieza automatica:

- Limpie la puerta del horno;

- Con una esponja humeda, retire los restos de
alimentos mas consistentes del interior del
horno. No utilice detergentes;

- Retire todos los accesorios y el kit de guias
deslizables (si esté presente);

-No deje pafos de cocina

* En hornos con sonda térmica para carne es
necesario, antes de activar la funciéon de
limpieza, cerrar el agujero con la tuerca
suministrada.

* Durante la limpieza pirdlitica, las superficies
pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que
los nifios deben mantenerse a una distancia de
seguridad.
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para utilizar el horno de forma 6ptima es
aconsejable leer con atencion este manual y conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes de
instalar el horno, anote el nUmero de serie para poder facilitarselo al personal del servicio de asistencia
técnica en caso de solicitar su intervencion. Después de extraer el horno del embalaje, compruebe que
no haya sufrido dafio alguno durante el transporte. En caso de duda, no utilice el horno y solicite la
asistencia de un técnico cualificado. Conserve todo el material de embalaje (bolsitas de plastico,
poliestireno, clavos) fuera del alcance de los nifios. La primera vez que se enciende el horno puede
producirse un humo de olor acre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los paneles de
aislamiento que recubren el horno: se trata de un fenémeno absolutamente normal y, en caso de que se
produzca, sera preciso esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante

declinatoda responsabilidad en caso de no observar las instrucciones contenidas en este documento.
NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden variar segin los modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir:
Unicamente para cocer alimentos; cualquier otro uso, por ejemplo
como fuente de calefaccion, se considera impropio y por lo tanto
peligroso. El fabricante no puede ser considerado responsable de
eventuales dafos derivados de usos impropios, errbneos o
irracionales.

El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una
serie de reglas fundamentales:

- no tirar del cable de alimentacion para desenchufar el conector de la
tomade corriente;

- no tocar el aparato con las manos ni los pies mojados o humedos;

- en general no es aconsejable usar adaptadores, regletas ni
alargadores;

- en caso de averia o mal funcionamiento del aparato, apaguelo y no
lo manipule.

1.2 Seguridad eléctrica

CON FiE LA CONEXION ELECTRICAA UN ELECTRICISTAOAUN
TECNICO CUALIFICADO.

La red de alimentacion a la que se conecte el horno debe cumplir la
normativa vigente en el pais de instalacion. El fabricante declina toda
responsabilidad por eventuales dafios derivados de no observar
dicha normativa. El horno debe conectarse ala red eléctrica mediante
un enchufe de pared con toma de tierra o mediante un seccionador
con varios polos, segln la normativa vigente en el pais de instalacion.
La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles adecuados y
deben utilizarse cables con una seccién transversal idénea que
garantice una correcta alimentacion del horno.

CONEXION

El horno se suministra con un cable de alimentacion que debe
conectarse Unicamente a una red eléctrica con una tension de 220-
240V de CAentre fases o entre la fase y el neutro. Antes de conectar
elhorno alared eléctrica es imprescindible comprobar:

-latension de alimentacion indicada por el medidor;

-la configuracion del seccionador.

El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe
estar conectado al terminal de tierra de la red eléctrica.

ATENCION

Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacion
de la continuidad de la toma de tierra de la red eléctrica a un
electricista cualificado. El fabricante no se hace responsable de
eventuales accidentes u otros problemas derivados de no conectar el
horno a tierra o de conectarlo a una toma de tierra con una
continuidad defectuosa.

NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencion del servicio
de asistencia, es aconsejable prever la disponibilidad de otro enchufe
de pared al que conectar el horno después de extraerlo del espacio
donde se ha instalado. El cable de alimentacién debe sustituirse
unicamente por personal de asistencia técnica o por técnicos con una
cualificacion analoga.Cuando se apaga el horno puede aparecer una
luz de baja intensidad alrededor del interruptor general situado en el
centro. Esto puede evitarse poniendo el conector del revés o
intercambiando los terminales de alimentacion.

1.3 Recomendaciones

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a
mantenerlo limpio durante mas tiempo. No forrar las paredes del
horno con aluminio u otras protecciones disponibles en tiendas. El
aluminio o los protectores, en contacto directo con el esmalte caliente
puede derretirse y deteriorar el esmalte del interior. Para evitar un
exceso de suciedad en el horno y que pueden derivar en olores y

humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas
muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de coccién y bajar un poco
latemperatura.

1.4 Instalacion

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la
ayuda del fabricante para subsanar fallos derivados de una
instalacion incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para
personal cualificado. Una instalacion incorrecta puede provocar
dafos personales, materiales o en animales. El fabricante no se hace
responsable de esos posibles dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una
encimera. Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena
ventilacion en el hueco donde se vaya a colocar y que el aire
necesario para enfriar y proteger las piezas internas circula sin
problema. Realizar las aperturas especificadas en la Ultima pagina
segun el tipo de altura.

1.5 Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente

Este aparato esta certificado conforme a la directiva
europea 2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y
electrénicos (WEEE). Los dispositivos WEEE contienen
sustancias contaminantes (que pueden provocar
consecuencias negativas en el medio ambiente) o
componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es
importante que dichos dispositivos estén sujetos a
tratamientos especificos para eliminar y desechar correctamente
todos los contaminantes y recuperar todos los materiales. Cada
individuo puede desempefar un papel importante a la hora de
asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en un problema
medioambiental; es esencial seguir algunas reglas basicas:

- los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos
domésticos;

- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida
especificos gestionados por el municipio o por una sociedad
registrada.

En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede
haber disponible un servicio de recogida a domicilio. Cuando se
compra un nuevo aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que
debe adquirirlo gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo
equivalente y tenga las mismas funciones que el que se ha adquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo
siempre lleno. Abra la puerta del horno lo menos posible, ya que se
producen dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta
operacion. Para ahorrar mucha energia basta apagar el horno de 5 a
10 minutos antes del fin del tiempo de coccion planificado y servirse
del calor que el horno continia generando. Mantener las juntas
limpias y en buen estado para evitar posibles dispersiones de
energia. Sise dispone de un contrato de energia eléctrica por tarifa
horaria, el programa de coccion retardada permitira ahorrar mas
facilmente retrasando el encendido del horno hasta el horario de tarifa
reducida.

1.6 Consejos De Cumplimiento

*Al colocarlamarca c E en este producto, declaramos, bajo nuestra
propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los requisitos
europeos en términos de seguridad, salud y medio ambiente,
establecidos en la legislacion para este producto.
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2. Descripcion del producto

2.1 Descripcién general

2.2 Accesorios

N —

ok w

. Panel de control
Posiciones de las bandejas

(y del soporte elevado si corresponde)

Rejilla meta
Bandeja

lica

Ventilador (detras de la placa de acero)
Puerta del horno

1 Bandeja

3 Soportes laterales

-

Recoge los residuos que gotean durante la coccion de alimentos con

las resistencias.

2 Rejilla metalica

Sostiene fuentes y platos.

2.3 Primer uso

e -
L |

Se encuentran en ambos lados del hueco del horno. Sostienen las
rejillas metalicas y las bandejas graseras.

LIMPIEZAPRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave levemente humedecido.
Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente. Compruebe que el horno esté vacio,
seleccione la temperatura maxima y déjelo encendido durante un minimo de una hora para eliminar todos los olores que suele haber

presentes en los hornos nuevos.
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3. Uso del horno

3.1 Descripcion de la pantalla

©

°[7]

&

© ®

select

2 — w00
@ g

1- Temporizador

2- Configuracion del reloj

3- Tiempo de coccion

4- Fin de la coccién

5- Display para temperatura o tiempo
6- Teclas para pulsar

7- Seleccién de temperatura

8- Seleccion de funcién

ATENCION: la primera operacién que hay que efectuar después
de la instalacion o después de una interrupcion de la corriente
(este tipo de situaciones se reconocen al observar que en la
pantalla de visualizacion parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de
lahora, como se indica a continuacion:

*Pulse el boton central 4 vez.
*Ajustarla hora con los botones "-" "+".
*Suelte las teclas.

ATENCION: E| horno funciona sélo sila hora esta programada.

MODODE ACTIVACION MODO DE DESCONEXION FUNCIONAMIENTO FINALIDAD
MODO | . Gjreel mandodeltiempo « Gire el mando del tiempo « La Opcién Quitar El sonido | + Quitarelsonidodel minutero.
SILENCIO | hastalaposicion“Modo hastalaposicion OFF del minutero.
Silencio”
* Gireelmandodetiempo « Gireel mando del tempo- « Opcion Fijar La Hora que « Poner en hora
PONEREN | hastalaopcidndeponer en hora |rizador hasta la posicion OFF. | aparece en Display. NB:pongalahoraunavez
2G5 (reloj) queinstaleelhornoo
@ « Utilicelosbotones“+"o “-” antesdeapagarlo(elreloj
parafijarlahora apareceraparpadeando
12.00)
« Gireelmandoderecho » Cuandoeltiempode » Permite reflejar el tiempo coccion | « Paracocinarlasrecetas
selectordefunciénhasta coccidnhapasado, elhorno se requerido para la receta escogida. | deseadas
DURACION | |afunciondeseada. apaga automaticamente y la alarma | * Cuandqs'efija_laduracic')n
DE LA - Gireelmandoizquierdo suenadurante uno_s'segundos_.'Para delacoc_;C|or_1, gireel
COCCION temporizadorhastala dgsconeotarlafuncmnde coccion, mandoizquierdopara
LY o Y gireelmando derechohastalaopcion | volveralahorareal.
6 posicion dyramondela coccion OFF opongaeltiempoa « Paravereltiempode
« Pongaeltiempode 00.00;girandoelmando cocciénquesehaseleccionado,
coccidnusandolos botones+” y*-".| izquierdoopulsandolas opciones gireelmando izquierdo hastala
“+y opcién de duracion de la coccion
* Gireelmandoderecho » Cuando finaliza el tiempo * Permiteprogramarelfin -Estafuncionseusapara
hastalafunciénde decoccidn, elhornose decocciéndeseado. programarde antemanolo que
cocciondeseada apagaautomaticamente. » Cuando se fija la duracion queremos cocinar. Por
« Gireelmandoizquierdo delacoccién, gireel ejemplo,sisureceta necesita un
hastalaposiciénfinde coccion |+ Paradesconectarla funciénde | mandoizquierdopara cocinadode 45
+ Fijelahorafinalde coccion, gire el volveralahorareal. minytienequeestarlisto
coccidénusandolos botones“+” | mandoderechohastala - Paravereltiempode paralas12.30 delmediodia,
FIN DE “r opcionOFF. coccidénquesehaselec- simplemente, ponga
COCCION | * AparecelaLuzAuto cionado, gireelmando duraciéndelacoccién 45
izquierdohastalaopcion de fin | minyquefinalicealas 12.30.
v de coccién
end Deestaforma, elhorno
comenzaraacocinaralas 11.45
yseguiraen
funcionamientohastala
horafinalprogramada, luego
elhornoseapagara
automaticamente.
* Gireelmandoizquierdo + Pongalahoraen 00.00 + Laalarmasuenadurante + Permiteusarelhorno
MINUTERO | hastalaposiciondel minutero girandoelmandoizquierdo unossegundoscuando llegala | comoalarmainclusosi esta
D (campana) hasta el minutero, usando hora fijada. apagado.
 Pongaeltiempode elboton“-”
cocinadousandolos botones™+” y “-”.
« Gireelmandoizquierdo » Gireelmandoizquierdo « El hornono sepuede usar  Es una funcion util
hastalaposiciondel candado. |hastalaposiciondel candado. especialmentecuandohay
BLOQUEO [ Presioneel botéon“+"durante3 | Presioneel botdn“+"durante3 nifos en casa.
SEGURIDAD | segundos segundos.
« Elhorno se habra « La palabra STOP
@ bloqueadocuandoenel desaparece
displayaparezca“STOP”.
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3.2 Modalidades de coccién

Mando
selector

Defecto
T°C

Intervallo
di T°

FUNCION (dependiendo del modelo)

LAMPARA: Conecta la luz interior

DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccion que hace circular el aire dentro del
espacio del horno. Ideal para realizar una descongelacion previa a una coccion.

60

50 + MAX

CONSERVAR EL CALOR : Se recomienda para recalentar los alimentos cocinados previamente,
colocando la bandeja en el segundo nivel desde arriba, o para descongelar pan, pizza o reposteria
colocando labandeja en la parte mas inferior.

La temperatura preseleccionada es de 60°C constantes, no siendo posible su regulacién.

220

50 + MAX

CONVECCION: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion
tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para conseguir alimentos
crujientes.

180

50 + MAX

CALOR CIRCULANTE: Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace
circular el aire dentro del espacio del horno. Funcion recomendada para las aves, la reposteria, los
pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a cocer reduciendo el tiempo de
coccién, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden realizar cocciones combinadas con
preparaciones idénticas o distintas en uno o dos niveles. Este modo de coccion garantiza una distribuciéon
homogénea del calor y no mezcla los olores. Para una coccién combinada se deben prever unos diez
minutos mas.

(@2

210

50 + MAX

RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE: Utilizacién de la resistencia inferior mas la turbina que hace
circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches,
pasteles. Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y otras
cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.

(&2

(92}
—
m
>
<

210

50 + MAX

COCCION CON VENTILADOR + VAPOR : El aire caliente se distribuye por las diferentes repisas,
haciendo que esta funcién sea ideal para cocer simultaneamente diferentes tipos de comida, sin
mezclar nunca sabores ni olores. Apretando la tecla VAPOR, la opcion del vapor trabaja en armonia
con el calor tradicional garantizando a tus platos el maximo gusto, una perfecta fermentacion y la
mejor consistencia.

Esta modalidad es adecuada para la coccion de hojaldres, dulces a base de levadura, pan y pizza,
carney pescados asados.

190

50 + MAX

TURBOGRILL : La funcién turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia
superior mas la turbina que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Se requiere un
precalentamiento para las carnes rojas pero no para las carnes blancas. Ideal para las cocciones de
volumen grueso, piezas enteras como cerdo asado, las aves, etc. Coloque el plato que quiera cocer
directamente en la rejilla en el centro del horno, a un nivel medio. Coloque la grasera debajo de la rejilla
para que las grasas caigan dentro. Asegurese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. Enla
mitad de la coccion, gire la pieza que esté cociendo.

230

50 + MAX

GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad
de ajustar la temperatura. Es necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se
ponga al rojo. Exito seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas deben
alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccion, la carne quedara mas sabrosa. Las
carnesrojasy los filetes de pescado se pueden colocar encima de la rejilla colocando debajo la grasera.

ECO

ECO: 90min

SUPER: 120min PIROLISIS

* Probado de acuerdo con la norma EN 60350-1 para fines de declaracién de consumo de energia y clase energética.
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3.3 Uso de la funcion de coccion al vapor

Gracias a la funcion de coccion al vapor, se mejora la humectacion de los
alimentos durante su coccion. Se aconseja alternar cocciones con vapory
cocciones tradicionales.

ADVERTENCIA: Riesgo de quemaduras y dafios en el aparato.

Elvapor liberado puede causar quemaduras:

Abra la puerta del horno con cuidado para evitar lesiones después de usar
una funcién de coccion con vapor.

1.Abrala puertadel horno

2. Rellene el fondo de la cavidad usando como maximo 150 ml de agua;
hagalo Unicamente cuando el horno esté frio.

3. Coloque los alimentos en el aparato y cierre la puerta del horno.

4. Configure la funcion que prefiera para cocinar con vapor.s%
5. Presione el botdn de coccién al vapor. El boton de coccién al vapor
funcionara con la correspondiente funcion. =

6. Gire el mando de temperatura para ajustar ésta.

PRECAUCION: No rellene el fondo de la cavidad con agua durante la
coccion, ni cuando el horno esté caliente.

7. Para apagar el horno, gire los mandos de funcién y de temperatura a la
posicion "cero".

8. Retire el agua del fondo del horno. Limpiar la bandeja de goteo después
de cada ciclo de coccion. Consulte la seccién 4.1 para ver las
instrucciones relativas a la limpieza del horno.

4. Limpieza y mantenimiento del horno
4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares.
Espere a que el horno se enfrie antes de llevar a cabo las operaciones de
limpieza manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos, estropajos
metalicos ni objetos puntiagudos para la limpieza con el fin de no dafiar de
forma irreparable las piezas esmaltadas. Utilice Gnicamente agua, jabon o
detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de cocina
después de cada uso del horno. Para eliminar las manchas mas
persistentes, se puede utilizar también una esponja empapada en
detergente bien escurriday aclarar con agua.

JUNTADE LAPUERTADEL HORNO

Si se ensucia, la junta se puede limpiar con una esponja ligeramente
humeda.

ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua Yy jabon,
escurralos y séquelos: no utilice detergentes abrasivos.

BANDEJADE GOTEO

Después de usar la parrilla, retire la bandeja del horno. Vierta la grasa
caliente en un recipiente y lave la bandeja en agua caliente, usando una
esponjay jabén liquido.

Si quedan residuos grasos, sumerja la bandeja en agua caliente y jabon.
Alternativamente, puede lavarla en el lavavajillas o usar un producto
detergente especifico para hornos. No colocar nunca una bandeja sucia en
elhorno.

ELECTRODOMESTICOS DE ACERO INOXIDABLE O DE ALUMINIO
Limpie la puerta del horno Unicamente con un pafio hUmedo o una esponja.
Secar con un pafio suave. No utilizar estropajos de acero, ni productos
acidos o abrasivos, ya que pueden dafiar la superficie del horno. Limpie el
panel de mandos del horno con los mismos cuidados y precauciones.
LIMPIEZA DE LAPARTE INFERIOR DE LA CAVIDAD

Siga estos pasos para limpiar los restos del fondo de la cavidad.

Se recomienda limpiar el fondo de la cavidad después de 5-10 ciclos de
€OocCidn con vapor.

1. Vierta 300 ml de vinagre blanco en el fondo de la cavidad.

NOTA: Tipo de vinagre: al 5%

2. Espere unos 30 minutos, a temperatura ambiente.

3. Limpie el horno con un pafio suave y agua.

4.2 Pirdlisis

Se puede configurar el horno de forma que lleve a cabo automaticamente
la limpieza. Las dos opciones disponibles son ECO y SUPER. ** La opcién
puede configurarse Unicamente en los hornos dotados de dicha funcion.
El horno esta dotado de un sistema de limpieza con pirolizador a alta
temperatura que destruye los residuos de comida. La operacién se lleva a
cabo automaticamente mediante el programador. Los humos resultantes
son limpios porque se conducen a través de un pirolizador que se conecta
en cuanto comienza la coccién. En la puerta de este tipo de hornos se
instala un cierre de seguridad, ya que el pirolizador funciona a
temperaturas muy elevadas. El pirolizador se puede detener en cualquier
momento: no obstante, no se puede abrir la puerta hasta que aparezca el
icono del cierre de seguridad de la puerta.

NOTA: si el horno estd ubicado sobre una encimera, no utilice los
quemadores de gas ni las placas eléctricas mientras funciona el
pirolizador para evitar que las placas se calienten en exceso. Hay
disponibles dos CICLOSPIROLITICOSpredeterminados:
*CICLOPIROLITICOECO: este ciclo permite limpiar hornos
moderadamente sucios y tiene una duraciéon de 90 minutos.

«CICLO PIROLITICO SUPER: este ciclo esta indicado para hornos
especialmente sucios y tiene una duracién de 120 minutos.

Noutilice detergentes comerciales para limpiar los hornos piroliticos.
Sugerencia: la ejecucion del ciclo pirolitico al término de un ciclo de
coccion permite aprovechar el calor residual y ahorrar energia.

Antes de llevar a cabo un ciclo pirolitico:

 Extraiga todos los accesorios del horno, ya que no son capaces de
resistir las elevadas temperaturas utilizadas durante el ciclo de
limpieza pirolitico; en especial, extraiga las rejillas y el soporte
elevado (véase el capitulo EXTRACCION DE REJILLAS Y SOPORTE
ELEVADO). En hornos dotados de la sonda de carne es necesario,
antes de efectuar el ciclo de limpieza, cerrar el horno con

latuerca suministrada de serie.

* Extraer todo resto de grasa y limpiar cualquier mancha que pudiera
exigir demasiado tiempo para ser eliminada.

e Este tipo de manchas pueden incendiarse a causa de las
temperaturas extremadamente elevadas del ciclo pirolitico.

e Cierre la puerta del horno.

e limpie la puerta del horno.

* Con una esponja humeda quite los residuos mas consistentes del
interior del horno. No utilice detergentes.

*Quite todos los accesorios y el kit guias deslizables (si existe);
*Nodeje painos de cocinao manoplas en la manija.

4.3 Funcién Agquactiva

La funcion Aquactiva utiliza vapor para ayudar a eliminar los restos de
grasay de alimentos del horno.

1. Verter 300 ml de agua en el deposito deAquactiva, en la parte
inferior del horno

2. Seleccionarlafuncion “Estética"(: ) oResistencia Inferior ( _°_)

3. Seleccionar el Icono de Aquactiva (358 ) en el mando
deTemperatura

4. El programa seleccionado debe funcionar durante 30 minutos.

5. Una vez transcurrido los 30 minutos, apagar el programa y dejar
que el horno se enfrie.

6. Cuando se haya enfriado el horno, limpiar las superficies internas
del horno con un pafio.

Advertencia: Asegurese de que el aparato esté completamente frio
antes de tocarlo. Se debe tener cuidado con todas las superficies
calientes para evitar riesgos de quemaduras Se recomienda utilizar

agua potable o destilada.
000

000

i | SRR, |

4 .4 Mantenimiento

DESMONTAJE Y LIMPIEZA DE LAS GUIAS LATERALES

1. Desenrosque el tornillo en sentido contrario a las agujas del
reloj.

2. Retire las cremalleras laterales tirando de ellos hacia usted.

3. Limpie las rejillas laterales en un lavavajillas o con una esponja
huimeday séquelas inmediatamente.

4. Una vez limpiados las cremalleras laterales, coléquelos de
nuevoy vuelva a insertar los tornillos, asegurandose de

que estén completamente apretados.

[

S————————————

EXTRACCION DE LAPUERTADEL HORNO

1.Abrala puerta anterior.

2. Abra las pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado
dgrecho e izquierdo de la puerta anterior presionandolas hacia
abajo.

3. Vuelva ainstalar la puerta llevando a cabo el procedimiento a la
inversa.
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EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO

1.Abrala puerta del horno.

2.3.4.Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metalica superior tirando hacia arriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno pirolitico, extraiga también el segundo y el tercer
vidrio silos hubiera).

7.Altérmino de lalimpieza o sustitucion, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la extraccion.

En todos los vidrios, la indicacion "Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda de la puerta, cerca de la bisagra lateral
izquierda. De este modo, la etiqueta estampada en el primer vidrio quedara por el interior de la puerta.
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SUSTITUCION DE LABOMBILLA

1. Desenchufe el horno de la red eléctrica.

2. Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombilla y sustitiyala por una nueva del mismo modelo.
3. Unavez sustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Solucion de problemas

5.1 Preguntas mas frecuentes

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El horno no se calienta

El reloj no esta en hora

Configure el reloj

El horno no se calienta

El bloqueo infantil esta activado

Desactive el bloqueo infantil

El horno no se calienta

Los ajustes necesarios no
estan configurados

Asegurese de que los ajustes
necesarios sean correctos

No hay reaccién cuando
se toca la pantalla

Vapor y condensa en la pantalla

Limpiar con un pafio de microfibra la pantalla
para quitar la capa condensacion
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Instrukcje Bezpieczenstwa

* Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie
do komory piekarnika lub na szybke drzwiczek.
Jest to zjawisko normalne. Aby je ograniczyc,
nalezy poczekac¢ od 10 do 15 minut po wigczeniu
urzgdzenia, zanim zywnos$¢ zostanie
umieszczona w piekarniku. Skropliny znikng, gdy
piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

» Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg
zamiast otwartego naczynia.

* Unika¢ pozostawiania zywnosci wewngtrz
piekarnika po pieczeniu na dtuzej niz 15/20
minut.

« OSTRZEZENIE: urzadzenie i niektore z
elementow nagrzewajg sie w trakcie ich
dziatania. Uwazac, aby nie dotkngc jakiejkolwiek
goracej czesci.

« OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne moga
nagrza¢ sie podczas uzywania rusztu. Dzieci
muszg zachowacC bezpieczng odlegtos¢ od
urzadzenia.

« OSTRZEZENIE: upewni¢ sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone przed wymiang zarowki, aby
unikng¢ porazenia prgdem.

* W celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z
przypadkowym ponownym wigczeniem
wylgcznika termicznego urzgdzenie nie powinno
by¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajgce, takie jak regulator czasowy, lub
podfgczone do obwodu, ktory jest regularnie
wigczany i wytgczany.

* Dzieci ponizej 8. roku zycia muszg zachowac
bezpieczng odlegtos¢ od urzgdzenia, jesli nie sg
pod statym nadzorem.

* Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe z
urzgdzeniem. Urzgdzenie to moze byc
obstugiwane przez dzieci w wieku 8 lat lub wiecej
oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej bgdz nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod
nadzorem lub poinstruowano je w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumiaty one
potencjalne zagrozenia, majgc Swiadomos¢
mozliwych zagrozen.

» Czyszczenie i konserwacja nie powinny byc¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

* Do czyszczenia szybek drzwiczek piekarnika
nie nalezy uzywac szorstkich lub sciernych
materiatdbw ani ostrych metalowych skrobakow,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie i
spowodowac rozbicie szkfa.

* Piekarnik musi by¢ wytgczony przed wyjeciem
ruchomych czesci.

* Po wyczyszczeniu zmontowac¢ je zgodnie z
instrukcjami.

* Uzywaé wylgcznie termosondy zalecanej dla
tego piekarnika.

* Do czyszczenia nie uzywac myjki parowe;j.
*Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego

odpowiedniego do wymaganego napiecia, prgdu
i obcigzenia wskazanego na tabliczce oraz
posiadajgcego styk uziemiajgcy.

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia
wskazanego na tabliczce i musi posiadac
podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy.
Przewdd uziemiajgcy jest koloru zo6tto-zielonego.
Czynnos¢ te powinien przeprowadzic
odpowiednio wykwalifikowany specjalista. W
razie niekompatybilnosci pomiedzy gniazdkiem a
wtyczkg urzgdzenia nalezy poprosic
wykwalifikowanego elektryka o wymiane
gniazdka na inne odpowiedniego typu. Wtyczka
oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z
obowigzujgcymi w danym kraju przepisami w
zakresie instalacji elektryczne;.

Podtgczenie do zrodta zasilania mozna wykonac
rowniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzgdzeniem a zrodtem zasilania
wielobiegunowego wytgcznika, ktory wytrzyma
maksymalne podtgczone obcigzenie i ktory
bedzie zgodny z obowigzujgcymi przepisami.
Zo6to-zielony kabel uziemiajgcy nie powinien by¢
przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz
wytgcznik wielobiegunowy zastosowany do
podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu
urzgdzenia tatwo dostepny.

* Roztgczania mozna dokonywac¢ dzieki
dostepnej wtyczce Ilub wbudowanemu
przetgcznikowi w statym okablowaniu, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami w zakresie
okablowania.

« Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi
by¢ zastgpiony kablem lub specjalng wigzkg
przewodow udostepniang przez producenta lub
wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem
obstugi klientow.

* Kabel zasilajgcy musiby¢ typu HO5V2V2-F.

« Czynnos¢ te powinien przeprowadzic
odpowiednio wykwalifikowany specjalista.
Przewdd uziemiajgcy (zétto-zielony) musi by¢ o
okoto 10 mm dtuzszy niz pozostate przewody. W
przypadku jakichkolwiek napraw nalezy zwracac
sie wytgcznie do dziatu obstugi klienta i zazgdac
zastosowania oryginalnych czesci zamiennych.

* Nieprzestrzeganie powyzszej wskazdéwki moze
zaktéci¢ bezpieczenstwo urzgdzenia i
spowodowac utrate gwarancji.

* Nadmiar rozlanych substancji nalezy usungc
przed czyszczeniem urzgdzenia.

+ Dituga awaria zasilania podczas etapu
gotowania moze spowodowac usterke monitora.
W takiej sytuacji nalezy sie skontaktowacC z
biurem obstugi klienta.

* Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzgdzenia
tego nie nalezy instalowaé za panelem
dekoracyjnym.
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* W razie umieszczania we wnetrzu pofki nalezy
sie upewni¢, ze ogranicznik jest skierowany w
gore i w strone tylng komory. P6tka musi byc¢
wtozona catkowicie do komory.

« OSTRZEZENIE: Nie zakrywaé¢ $cianek
piekarnika folig aluminiowa ani dostepnymi na
rynku foliami jednorazowymi. Folia aluminiowa
lub jakiekolwiek inne zabezpieczenia w
bezposrednim kontakcie z powierzchniami
gorgcej emalii mogtyby stopi€ sie i uszkodzic
emaliowane powierzchnie wewnatrz piekarnika.

« OSTRZEZENIE: Nigdy nie usuwaj uszczelki z
drzwiczek piekarnika.

+ PRZESTROGA: Nie napetniac wodg dna
komory podczas gotowania lub gdy piekarnik jest
goracy.

« W przypadku obstugiwania urzgdzenia przy
czestotliwo$ciach znamionowych nie s3g
wymagane zadne dodatkowe czynnosci/
ustawienia.

« OSTRZEZENIE: przed rozpoczeciem
automatycznego cyklu czyszczenia:

- Czyszczenie drzwiczek piekarnika;

- Usung¢ duze lub grube resztki zywnosci z
wnetrza piekarnika, uzywajgc wilgotnej ggbki.
Nie uzywac detergentow;

- Wyja¢ wszystkie akcesoria i zestaw przesuwnych
rusztow (o ile wystepuije);

- Nie wktadac papierowych recznikdw.

W piekarnikach z termosondg do pomiaru
temperatury miesa, przed wykonaniem cyklu
czyszczenia nalezy zamkng¢ otwér za pomocg
dostarczonej nakretki, gdy termosonda nie jest
uzywana.

* W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego
powierzchnie mogg by¢ bardziej gorgce niz
zwykle. Dzieci powinny zachowac bezpieczng
odlegto$¢ od urzgdzenia.
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1. Wskazoéwki Ogoélne

W celu petnego wykorzystania mozliwosci piekarnika doktadnie zapoznaj sie z niniejszg instrukcja.
Przechowuj instrukcje w dostepnym miejscu, aby w razie potrzeby zawsze mozna byto skorzystac z |
zawartych w niej wskazéwek. Przed zainstalowaniem piekarnika spisz jego numer seryjny na

wypadek koniecznosci skorzystania z pomocy serwisu.

Po rozpakowaniu piekarnika sprawdz, czy nie nosi on $ladow uszkodzen. W razie jakichkolwiek
watpliwosci nie uzywaj piekarnika, lecz skontaktuj sie z serwisem. Zabezpiecz czesci opakowania,
takie jak worki z tworzywa sztucznego, styropian, gwozdzie, przed dziec¢mi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niezastosowania sie do zalecen zawartych w

niniejszej instrukcji.

I UWAGA: Wszelkie funkcje, wtasciwosci oraz akcesoria wymienione w niniejszej instrukcji mogg

zosta¢ wymienione w zaleznosci od modelu piekarnika.

1.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
czyli wytacznie do pieczenia zywnosci;

wszelkie inne préby uzytkowania, na przykfad jako zrédto ciepta, uwazane
sg za niewtasciwe, a tym samym niebezpieczne. Producent nie moze
ponosi¢ odpowiedzialnoéci za jakiekolwiek uszkodzenia bedace skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsgdnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wigze sie z
konieczno$cig przestrzegania pewnych istotnych zasad:

-Nie ciggna¢ za przewod zasilania w celu odtgczenia go od gniazdka
pradowego;

- Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtormi bgdz stopami;
-Ogodlnie rzecz biorgc, odradza sie stosowania adapteréw, gniazdek
wielokrotnych i przedtuzaczy;

-W razie usterki i/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je
wytgczy¢inie naruszac go.

1.2 Bezpieczenstwo elektryczne

PRZYLACZAELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ
ELEKTRYKALUB WYKWALIFIKOWANEGO

TECHNIKA. Sie¢ zasilajgca, do ktérej podigczany jest piekarnik, powinna
by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymi w Kkraju jego instalacji.
Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia bedace wynikiem nieprzestrzegania takich przepiséw.
Piekarnik powinien by¢ podigczony do sieci elektrycznej za pomoca
gniazdka $ciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy
wytgcznik, w zaleznosci od przepiséw obowigzujgcych w kraju instalaciji.
Zasilanie elektryczne powinno byé zabezpieczone odpowiednimi
bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane przewody o przekroju
poprzecznym, ktéry zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.
PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktory powinien by¢
podigczany wytgcznie do sieci elektrycznej o napieciu 220-240 V AC
pomiedzy fazami lub pomiedzy fazg i przewodem neutralnym. Przed
podtgczeniem piekarnika do sieci elektrycznej nalezy sprawdzié:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytgcznika.

Przewdéd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika
musi by¢ podtgczony do zacisku uziemiajgcego sieci elektrycznej.
OSTRZEZENIE

Przed podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggto$¢ uziemienia
sieci elektrycznej powinien sprawdzi¢ wykwalifikowany elektryk.
Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki
lub inne problemy wynikajace z braku podtgczenia piekarnika do
uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidtowej ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac¢ czynnosci serwisowych,
zaleca sie przewidzie¢ dodatkowe gniazdko $cienne, do ktérego bedzie
mozna pozniej podigczy¢ piekarnik po wyjeciu go z

Miejsca, w ktérym go zainstalowano. Przewod zasilajgcy powinien by¢
wymieniany wytgcznie przez personel techniczno-serwisowy lub
technikbw posiadajacych jednakowe kwalifikacje.Gdy piekarnik jest
wytgczony, wokét Srodkowego przetgcznika gtdbwnego moze byé
widoczne $wiatto o niskim natezeniu. Jest to normalne zjawisko. Mozna to
zrobi¢, odwracajgc po prostu wtyczke o sto osiemdziesigt stopni lub
zamieniajgc zaciski zasilania.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z
czyszczeniem go pozwoli utrzymac piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na
rynku foliami jednorazowymi, poniewaz w kontakcie z powierzchniami
gorgcej emalii moglyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu
brudzeniu sig¢ piekarnika i wydostawaniu si¢ z niego nieprzyjemnie
pachngcego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych
temperaturach. Zwykle lepiej jest wydtuzyé czas pieczenia i stosowacé
nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z piekarnikiem
zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie
ma obowigzku wykonania instalacji. Usterki spowodowane btedami
instalacji nie podlegaja warunkom gwarancji udzielanej przez producenta.
Instalacja powinna byé powierzona wykwalifikowanym osobom i
wykonana zgodnie z zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja
stwarza niebezpieczenstwo dla oséb, zwierzat lub rzeczy osobistych.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespot kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢
wykonany z materiatéw odpornych na temperature przynajmniej 70°C.
Piekarnik moze by¢ usytuowany na goérze w szafce kuchennej lub pod
blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji
zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujgca doptyw $wiezego
powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do zabezpieczenia
jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy
wykonaé wyciecia przedstawione na koncu instrukgji.

1.5 Centrum Serwisowe

Przed potaczeniem sie z serwisem zanotuj numer seryjny

podany na tabliczce znamionowej piekarnika.

Producent udziela gwarancji na piekarnik i wystepujgce w

czasie trwania gwarancji usterki zostang usuniete przez

serwis bezptatnie.
B Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa

Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i
elektroniczny zawiera zardwno substancje zanieczyszczajgce (o
negatywnym oddziatywaniu na srodowisko naturalne), jak i podstawowe
elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrobce w celu
bezpiecznego usuniecia i pozbycia sie wszystkich Srodkéw
zanieczyszczajgcychiodzyskania wszystkich surowcéw wtérnych.
Poszczegodlne osoby odgrywajg wazng role w zapobieganiu szkodliwemu
oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
Srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:
» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze byc¢ traktowany jako
odpad komunalny.
» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych
punktow zbiérki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W
wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, odbiera sig gozdomow.
» gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwréci¢ do sprzedawcy,
ktory musi je przyjgc bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, oile
urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzagdzenie dostarczone.

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika
i zawsze staraC sig¢ go zapei¢. Jak najrzadziej otwiera¢ drzwiczki
piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza
ucieka ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik
nalezy wytgczy¢ na 5-10 minut przed planowanym zakonczeniem
pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal
generuje piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetnia¢é swoje
zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie ciepta poza wnetrze piekarnika.
Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera sie na taryfie godzinowej,
program "opoOznionego startu" upraszcza oszczedzanie energii,
uruchamiajgc proces pieczenia w czasie obowigzywania nizszej taryfy.

1.6 Deklaracja ZgodnoSci

* Poprzez umieszczenie oznaczeniac € na tym produkcie potwierdzamy,
ze urzadzenie to jest zgodne ze wszelkimi dotyczacymi tego produktu
obowigzujgcymi prawnie wymogami europejskimi w zakresie
bezpieczenstwa, zdrowia i Srodowiska.
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2. Opis produktu

2.1 Informacje ogoélne

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowg ptyta)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zalezno$ci od modelu)

1 Taca na tluszcz 3 Boczne kratki druciane

—

£ - —

L |
Blacha gtgboka stuzy do zbierania sokéw wydzielajgcych sig z Znajdujg sie po obu stronach komory piekarnika. Utrzymujg metalowe
grillowanych potraw. ruszty i tace natluszcz.

2 Metalowy ruszt

Na blachach mozna umieszcza¢ formy i naczynia.

2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekkg wilgotng szmatka.

*Umyc¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztworu gorgcej wody i ptynu do zmywania naczyn.

*Ustawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wtgczony przez okoto 1 godzine, co pozwoli usung¢ zapach nowosci. W tym
czasie nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the
maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.
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3. Obstuga piekarnika

3.1 Opis wyswietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

@ @
© @

select

(6]

UWAGA

ONO AL WN =

. Minutnik

. Ustawianie zegara

. Czas pieczenia

. Koniec pieczenia

. Wyswietlanie temperatury lub zegara
. Elementy sterowania wy$wietlaczem LCD
. Pokretto termostatu
. Pokretto funkgcji

Pierwszg czynnoscia po zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w doptywie
pradu jest ustawienia zegara. (brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem
12:00 na wyswietlaczu) Aby ustawic¢ zegar nalezy:

*Wcisngc¢ przycisk srodkowy (centralny) 1 raz

*Nastaw godzine przyciskami "-" "+".
«Zwolnic¢ przyciski.

UWAGA: Piekarnik dziata tylko jezeli zegar jest ustawiony.

m JAK WEACZYC JAK WYtACzYC JAK DZIAtA DO CZEGO StUZY
TRYB « Obroci¢ lewym przefac- znikiem |+ Obrocié przetacznik funkcjiw | « Umozliwia wytgczenie dzwieku | * Aby wylgczyé dzwiek
RACISZEN A funkcji w potozenie ,Silence potozenie OFF. minutnika. minutnika.
@ mode” (Tryb wyciszenia)
* Obroci¢ lewym przetgczni- * Obroci¢ przetgcznikiem funkcji | « Mozna w ten sposo6b ustawi¢ * Aby ustawi¢ godzine
USTAWIANIE | kiem funkcji w potoZenie ,Set w potozenie OFF. godzine, ktora pojawi sig na UWAGA: Godzing nalezy
GODZINY | the time” (Ustaw godzine). wyswiet- laczu. ustawi¢, gdy instaluje sie po raz

<)

» Uzy¢ przyciskow ,+” lub
-~ W celu ustawienia godziny

pierwszy piekarnik lub tuz po
awarii (zegar pokazuje migajgca
godzing 12:00)

CZAS TRAVAIA
PIECZENIA

» Wcisng¢ przycisk srodkowy
(centralny) 2 razy

» Ustawi¢ czas trwania
pieczenia przyciskiem

» Zwolni¢ przyciski "-" "+"

» Wybra¢ funkcje za pomocg
pokretta wyboru funkcji

* Po zakonczeniu ustawionego
czasu piekarnik sam sie
wylgczy.

« Jesli trzeba wytgczy¢ piekarnik
wczes$niej nalezy obréci¢
pokretto wyboru funkcji na
pozycje 0 lub ustawi¢ czas
pieczenia na 0:00(przyciskami
SELECT "-" "+"

» Pozwala ustawi¢ czas trwania
pieczenia

» Aby pokaza¢ czas pozostaty
do konca pieczenia nalezy
wcisngc¢ przycisk SELECT 2
Razy

* Aby zmieni¢ czas pozostaty do
konca pieczenia nalezy wcisnaé
przycisk SELECET "-" "+"

» Aby wytgczy¢ sygnat (alarm)
wcisngc jakikolwiek przycisk.
Aby przywréci¢ dziatanie zegara
wcisngc przycisk srdkowy
(centralny)

ZAKONCZENIE

*Wcisng¢ przycisk srodkowy
(centralny) 3 razy

 Ustawi¢ godzine zakonczenia
pieczenia przyciskami "-" "+"
 Zwolni¢ przyciski

» Wybra¢ funkcje pieczenia za
pomoca pokretta wyboru
funkgiji.

» O ustawionej godzinie
piekarnik sam sie wytgczy
« Jesli trzeba go wylgczy¢
wczes$niej nalezy ustawi¢
pokretto wyboru funkcji na
pozycje 0

» Ustawia godzine konca
pieczenia.

» Aby pokaza¢ zaprogramowang
godzing nalezy Wcisng¢
przycisk $rodkowy (centralny) 3
razy

» Aby zmieni¢ zaprogramowang
godzine wcisna¢ przycisk

Zwykle uzywa sie tej funkcji razem z
funkcjg Czas trwania pieczenia: np.
potrawa ma sie piec przez 45 min. i
chcemy, zeby byta gotowa o godz.
12:30. A zatem nalezy:

-Wybraé odpowiednig funkcje
pieczenia

-Ustawic¢ czas trwania pieczenia na
45 mm (Timer + "-" "+")

* Po zakonczeniu ustawionego czasu

QA

(centralny) 1 raz

*Ustawi¢ czas trwania pieczenia
wciskajac Przyciski "-" "+"

» Zwolni¢ przyciski.

czasu, funkcja sama sie wylgczy i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
ktory wytgczy sie po chwili. Aby
wytgczy¢ natychmiast sygnat
dzwiekowy nalezy wcisng¢
przycisk SELECT

PIECZENIA SELECT+ ™" "+ piekarnik wytgczy sie i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.
2 - Ustawi¢ koniec pieczenia na godz.
Y, 12:30 (END +"-" "+"
end Pieczenie wylgczy sig automatycznie
0 godz. 11:45 (12:30 - 45 min.) O
ustawionej godzinie konca pieczenia
piekarnik automatycznie sie wytgczy.
UWAGA
Jesli ustawimy tylko koniec
pieczenia, bez czasu trwania
pieczenia, piekarnik wigczy sie
natychmiast i wytaczy o ustawionej
godzinie.
minuTnik | SVVeisnac przycisk srodkowy * Po zakonczeniu ustawionego +Po zakonczeniu ustawionego | * Pozwala na uzycie

czasu rozlega sie sygnat
dzwigkowy

*Podczas pracy wyswietlacz
pokazuje pozostaty czas.

programatora jako budzika.
Mozna go uzywac przy
wigczonym lub wytgczonym
piekarniku.

ZABEZ-
PIECZENIE
PRZED
DZIECMI

&

«Zabezpieczenie aktywuje sie
przytrzymujgc przez minimum 5
sekund pole (+) Od tej chwili
wszystkie funkcje sg
zablokowane wyswietlacz
naprzemiennie pokazuje STOP i
ustawiony czas.

*Zabezpieczenie wylgcza sie
przytrzymujac przez minimum 5
sekund pole (+) Od tej chwili
wszystkie funkcje sterowania sg
odblokowane.
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3.2 Tryby pieczenia

Pokretto
wyboru
funkcji

T °C ustaw.
oraz zakres
model z
program
elektron.
(Type A)

T°C
ustawienie
model z
termostatem

Funkcja w zaleznosci od modelu

Po obroceniu pokretta sterowania na pozycje «zaréwka» lamka sygnalizacyjna pozostanie zapalona w
trakcie wszystkich kolejnych operacji. Wtgczony zostanie réwniez wentylator chtodzacy.

ROZMRAZANIE : gdy wigczona jest ta funkcja piekarnika, dziata tylko nawiew, dzigki ktéremu powietrze
o temperaturze pokojowej zostaje rozprowadzone po catej komorze pieczenia, a skfad zywnosci
pozostaje niezmieniony. Temperatura rozmrazania jest zaprogramowana na poziomie 40° C bez
mozliwosci jej zmiany.

60

60 +60

PODGRZEWANIE CIEPLYM POWIETRZEM Funkcja ta zalecana jest do podgrzewania
przygotowanych juz potraw poprzez umieszczenie ich na drugiej poice od goéry lub do rozmrazania
chleba, pizzy oraz ciast umieszczajac je na najnizszym poziomie. Temperatura jest zaprogramowana na
poziomie 60° C bez mozliwosci jej zmiany.

220

50 +280

STATYCZNY : Wigczona jest grzatka goérna i dolna. Ta metoda doskonale nadaje sie do tradycyjnego
pieczenia i smazenia miesa czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego, dziczyzny, chleba lub potraw
zawinietych w folie.

180

50 +240

PIECZENIE Z NAWIEWEM : Wigczone sg obie grzatki piekarnika: dolna i gérna oraz wewnetrzny
wentylator. Funkcja ta wskazana jest do pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzy itd.

Taki system pieczenia umozliwia pieczenie réznych potraw na réznych poziomach w tym samym czasie (
np. miesairyb)aich smakiizapachy nie mieszajg sie.

(@2

210

50 =230

PODGRZEWANIE DOLNE Z NAWIEWEM : Kombinacja, w ktérej wigczona jest dolna grzatka i
wentylator najlepiej nadaje sie do plackow owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia
zapobiega wysychaniu potraw i pobudza ro$nigcie ciasta. Blache na potrawy nalezy umiesci¢ w dole
piekarnika.

w
—
m
>
<

210

50 +230

TERMOOBIEG + PARA : Gorgce powietrze jest rozprowadzane po réznych pietrach, dzieki
czemu funkcja ta jest idealna do pieczenia jednoczesnie réznych rodzajéw zywnosci, bez
mieszania smakow i zapachdéw. Naciskajgc przycisk PARA, opcja pary pracuje w harmonii z
tradycyjnym cieptem, gwarantujgc Twoim potrawom maksymalny smak, perfekcyjne wyrosniecie
ciast oraz najlepszg konsystencje.

Tryb ten nadaje sie do wypieku ciastek francuskich, ciast drozdzowych, chleba i pizzy, pieczonego
miegsairyb.

200

150 +220

GRILL Z NAWIEWEM : Wiaczona jest gorna grzatka oraz wentylator wymuszajacy obieg gorgcego
powietrza w piekarniku. Przy grillowaniu miges czerwonych wskazane jest podgrzewanie natomiast w
przypadku miesa biatego nie jest to konieczne. Grillowanie jest doskonatg metodg pieczenia grubszego
migsa takiego, jak wieprzowina lub dréb. Grillowane potrawy umieszcza sie¢ w Srodku srodkowej
prowadnicy rusztu. Pod ruszt nalezy wsuna¢ gtebokg blache na skapujgce soki. Dla uzyskania
najlepszego efektu pieczenia nie nalezy umieszczac¢ grillowanych potraw zbyt blisko grzatki, natomiast
nalezy obracac potrawe w potowie czasu pieczenia.

L3

L1+L5

GRILL : Wykorzystywana jest grzatka gérna. Gwarantowany sukces dla mieszanych potraw
grillowanych, kebabu i zapiekanek. Grill nalezy podgrza¢ do wysokiej temperatury przez 5 minut. Biate
miesa nalezy zawsze umieszcza¢ w pewnej odlegtosci od grzafki grilla - chociaz czas pieczenia bedzie
nieco dtuzszy to migso bedzie bardziej soczyste. Czerwone miesa i filety rybne mozna umiesci¢ wprost
naruszcie, pod ktorym nalezy umieécic tace na skapujacy tluszcz.

ECO

ECO: 90min

SUPER: 120min CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE

* Przetestowano zgodnie z EN 60350-1 do celéw zwigzanych z deklaracjg zuzycia energii i klasy energetyczne;.
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3.3 Korzystanie z funkcji pary

4.2 Czyszczenie pyrolityczne

Funkcja pary umozliwia lepszg wilgotnos¢ podczas cyklu gotowania.
Zaleca sie pieczenie na parze na przemian z tradycyjnym pieczeniem.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparzenia i uszkodzenia
urzadzenia.

Wyzwolona para moze spowodowac oparzenia:

Otwieraj drzwiczki piekarnika ostroznie, aby unikng¢ obrazen po uzyciu
funkcji gotowania z para.

1. Otworz drzwiczki piekarnika

2. Napetnij dno komory maks. 150 ml wody. Napetniaj dno komory wodg
tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.

3. Umies¢ zywnos¢ w urzgdzeniu i zamknij drzwiczki piekarnika.

4. Ustaw wybrang funkcje gotowania za pomocg pary. =

5. Nacisnij przyciskafiekarnika parowego. Przycisk piekarnika parowego
wigcza te funkcje. &
6. Obro¢ pokretto temperatury, aby wybraé zgdang temperature.
OSTROZNIE: Nie napehiaj dna komory wodg podczas gotowania lub
gdy piekarnik jest goracy.

7. Aby wytagczy¢ urzadzenie, ustaw funkcje i pokretto temperatury w
pozycji zerowe;.

8. Usun wode z dna komory. Umy¢ tacke ociekowg po kazdym cyklu
pieczenia. Instrukcje dotyczgce czyszczenia znajdujg sie w rozdziale 4.1.

4. Czyszczenie i konserwacja piekarnika

4.1 Ogolne informacje dotyczgce czyszczenia

Zywotno$¢ urzadzenia bedzie diuzsza, jesli bedzie ono regularnie
czyszczone. Nalezy poczeka¢ na ochtodzenie sie piekarnika przed
wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywaé¢ nigdy do
czyszczenia Sciernych detergentéw, myjek drucianych lub ostrych
przedmiotdw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny sposéb elementéw
emaliowanych. Stosowac wytgcznie wode, mydto lub detergenty na
bazie amoniaku.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczy$ci¢ szybe drzwiczek
papierowym recznikiem kuchennym.

Aby usung¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ gabki
zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej i przeptuka¢ woda.

USZCZELKADRZWICZEK PIEKARNIKA
W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg
wyczysci¢ delikatnie zwilzong ggbka.

AKCESORIA
Akcesoria nalezy czysci¢ ggbka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac
jeiwysuszyc¢: unika¢ stosowania Sciernych detergentéw.

TACKA OCIEKOWA

Po uzyciu grilla wyjmij tacke z piekarnika. Wylej gorgcy ttuszcz do
pojemnika i umyj tacke w gorgcej wodzie uzywajgc gabki i ptynu do
mycia naczyn. Jesli widoczne sg tluste pozostatosci, zanurz tacke w
wodzie z dodatkiem detergentu.

Mozesz réwniez umy¢ tacke w zmywarce lub uzy¢é komercyjnego
detergentu do czyszczenia piekarnika. Nigdy nie wkiadaj brudnej tacki
z powrotem do piekarnika.

URZADZENIAZE STALINIERDZEWNEJ LUB ALUMINIUM

Czys¢ drzwiczki piekarnika tylko zwilzong $ciereczka lub ggbka.
Wytrzyj do sucha miekka Sciereczka.

Nie uzywaj wetny stalowej, kwaséw ani materiatbw Sciernych,
poniewaz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.

Wyczy$¢ panel sterowania piekarnika z zachowaniem takich samych
Srodkow ostroznosci.

CZYSZCZENIE DNAKOMORY

Wykonaj nastepujgce kroki, aby usung¢ kamien z dna komory.

Zaleca sig czyszczenie dna komory po 5-10 cyklach gotowania
parowego.

1. Wlej do dna komory 300ml biatego octu.

UWAGA: Rodzaj octu: 5%

2. Odczekaj 30 minut w temperaturze pokojowe;.

3. Wyczy$¢ piekarnik miekkg $ciereczkg i woda.
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Piekarnik wyposazony jest w system czyszczenia pyrolitycznego, ktory
niszczy pozostatosci zywnosci w wysokiej temperaturze. Czynno$¢ ta
wykonywana jest automatycznie przy uzyciu programatora.

Powstajgce dymy sg ,oczyszczane”, kiedy przechodzg przez pirolizer,
ktéry uruchamia sie tuz po rozpoczeciu pieczenia. Poniewaz pirolizer
wymaga bardzo wysokiej temperatury, drzwiczki piekarnika
wyposazone sg W blokade zabezpieczajgcg. Pirolizer mozna w
dowolnym momencie wytaczy¢. Drzwiczek nie mozna otworzy¢,

dopoki wyswietlana jest blokada bezpieczenstwa.

UWAGA: Jesli nad piekarnikiem zainstalowana jest ptyta kuchenna,
nigdy nie nalezy uzywac palnikébw gazowych lub ceramicznych ptyt
elektrycznych podczas dziatania pirolizera, co zapobiegnie przegrzaniu
piyty.

Mozna wstepnie ustawi¢ DWA CYKLE CZYSZCZENIA
PYROLITYCZNEGO:

CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE ECO: Czysci
zabrudzony piekarnik. Dziata przez 90 minut.
CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE SUPER: Czy$ci mocno zabrudzony
piekarnik. Dziata przez 120 minut. Nigdy nie uzywaj dostepnych na
rynku produktéw czyszczgcych w piekarniku z pirolizerem!

Typ: Przeprowadzenie czyszczenia pyrolitycznego natychmiast po
pieczeniu pozwala na wykorzystanie ciepta resztkowego, co oszczedza
energie.

Przed wykonaniem czyszczenia pyrolitycznego:

*Wyjg¢ wszystkie akcesoria z piekarnika, poniewaz nie sg
przystosowane do wysokich temperatur stosowanych podczas cyklu
czyszczenia pirolitycznego; w szczegolnosci wyjgc kratki, ruszty i
prowadnice teleskopowe (patrz rozdziat WYJECIE KRATEK |
RUSZTOW). W piekarnikach z sondg do pomiaru temperatury miesa
przed wykonaniem cyklu czyszczenia nalezy zamkngé otwédr za
pomocg dostarczonej nakretki.

*Wyczysci¢ kazde duze rozlane ptyny lub plamy, poniewaz usuniecie ich
zajmie duzo czasu. Ponadto zbyt duze ilosci thuszczu mogg sie zapali€,
gdy zostang poddane bardzo wysokim temperaturom w cyklu
pirolitycznym.

*Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

*Nadmiar rozlanych ptynéw musi by¢ usuniety przed czyszczeniem.
*Czyszczenie drzwiczek piekarnika;

*Usung¢ duze lub grube resztki Zzywnosci z wnetrza piekarnika,
uzywajgc wilgotnej gabki. Nie uzywac detergentow;

*Wyja¢ wszystkie akcesoria i zestaw przesuwnych rusztow (o ile
wystepuje);

*Nie wktada¢ papierowych recznikéw.

umiarkowanie

4.3 Funkcja Aquactiva

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga
usung¢ ttuszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.

1. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie
piekarnika.

2. Wybrac¢ funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne (: )lubdolna ()
grzatka

3. Ustawi¢ temperature na symbolu Aquactiva 222

4. Uruchomi¢ program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka
Sciereczka.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzgdzenia, upewni¢ sie, ze jest ono
zimne. Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ w przypadku wszystkich gorgcych

powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywa¢ wody
destylowanejlub wody pitnej. 060
000




4.4 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW

1. Odkre¢ $rube w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara.

2. Wyjmij ruszty poprzez pociagniecie ich do siebie.

3. Wyczy$¢ ruszty w zmywarce lub za pomocg mokrej ggbkii od razu je wysusz.

4. Powyczyszczeniu rusztow umiesé je z powrotem w piekarniku i wkreé sruby, upewniajgc sie o prawidtowym ich dokreceniu.

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. Otworzy¢ zaciski gniazd zawiaséw po prawej i lewej stronie
drzwiczek przednich, naciskajgc je w dot.

3. Zainstalowa¢ drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze
czynnoéci w odwrotnej kolejnosci.

WYJMOWANIE ICZYSZCZENIE SZYBY DRZWICZEK

1.0tworzy¢ drzwiczki piekarnika.

2.3.4. Zablokowac zawiasy, wyja¢ sruby i metalowg gérng pokrywe, ciggnac jg do gory.

5.6. Wyja¢ szybe, wysuwajac jg bardzo ostroznie z drzwiczek piekarnika (UWAGA: w piekarnikach z funkcjg czyszczenia pyrolitycznego nalezy
wyjac¢ rowniez drugg i trzecig szybe (o ile wystepuje)).

7. Powyczyszczeniu lub dokonaniu wymiany nalezy zmontowacé poszczegolne elementy, wykonujac powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
Na wszystkich szybach wskazanie ,Low-E” musi by¢ czytelne i musi znajdowac sie po lewej stronie drzwiczek, w poblizu bocznego lewego
zawiasu. W ten sposéb drukowana etykieta pierwszej szyby pozostanie po wewnetrznej stronie drzwiczek.

1. 5.
6.
2,
3.
7.
4,
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WYMIANA ZAROWKI
1. Odigczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odtgczy¢ pokrywe szklang, odkreci¢ zaréwke i wymieni¢ ja na nowg tego samego typu.

3. Po wymienieniu przepalonej zaroéwki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemoéw

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Wigczona jest blokada dziecieca

Wytgczy¢ blokade dziecigcg

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkcji pieczenia i temperatury

Upewnic¢ sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe

Brak reakcji dotykowego wyswietlacza

Wystepowanie pary i skroplin na panelu
wyswietlacza

Wyczysci¢ panel wyswietlacza szmatka z
mikrofibry, aby usung¢ powtoke skroplin
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Bezpecnostni pokyny

* B&hem vareni mlze v dutiné trouby nebo na
skle dvifek dochazet ke kondenzaci vihkosti.
Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt
omezit, poCkejte po zapnuti napajeni 10-15
minut, nez vlozite jidlo do trouby. Kondenzace v
kazdém pfipadé zmizi, jakmile trouba dosahne
teploty vareni.

* Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto
otevieného zasobniku.

* Nenechavejte jidlo uvnitf trouby po uvareni po
dobu del$inez 15-20 minut.

* UPOZORNENI: spotfebi€ a pfistupné Casti se
b&hem pouzivani zahfivaji na vysokou teplotu.
Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych casti.

« UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pfi
pouzivani grilu zahrat. Déti musi byt udrZzovany v
bezpelné vzdalenosti.

« UPOZORNENI: pfed vyménou Zzarovky
zajistéte, Ze spotfebi€ bude vypnuty, aby nedoslo
k Urazu elektrickym proudem.

« UPOZORNENI: abyste se vyhnuli nebezpeci
zpusobenému nahodnym resetovanim
tepelného prerusovace, nesmi byt tento
spotrebi€ napajen externim spinacim zarizenim,
jako je Casovac€, ani nesmi byt pfipojen do
okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

* Déti mladsi 8 let musi byt udrZzovany v bezpecné
vzdalenosti od spotfebiCe, pokud nejsou pod
neustalym dohledem.

 Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Spotrebic
mohou pouzivat osoby ve véku 8 a vice let a
osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi, bez zkuSenosti
nebo znalosti o produktu pouze tehdy, kdyz jsou
pod dohledem nebo jim byly udéleny pokyny
tykajici se provozu spotiebiCe bezpenym
zpusobem ajsou si védomy moznych rizik.

- Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti, které
jsou bez dohledu.

« K Cisténi skla dvifek trouby nepouZivejte hrubé
nebo abrazivni prostfedky ani ostré kovove
Skrabky, protoze mohou poskrabat povrch a
zpusobit rozbiti skla.

* Pfed odstranénim odnimatelnych Casti musi byt
trouba vypnuta.

* Po provedeni Cisténi je znovu sestavte podle
pokynd.

* Pouzivejte pouze sondu na maso doporu¢enou
pro tuto troubu.

+ K isténi spotfebice nepouzivejte parni Cistic.

* Pripojte zastrCku k napajecimu kabelu, ktery je
schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené
na Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim
kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro
zatizeni uvedené na Stitku a musi mit zapojeny a
funkéni uzemnovaci kontakt.

Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu. Tuto

operaci by mél provadét odbornik s odpovidajici
kvalifikaci. V prfipadé nekompatibility mezi
zasuvkou a zastrCkou spotiebiCe pozadejte
kvalifikovaného elektrikafe, aby zasuvku
nahradil jinym vhodnym typem. Zastr¢ka i
zasuvka museji odpovidat platnym normam
zemé instalace.

Pripojeni k napajecimu zdroji Ize provést také
tak, Ze mezi spotifebi€ a zdroj energie, ktery
zvladne maximalni pfipojenou zatéz a ktery je v
souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, se
umisti omnipolarni vypinaé. Zlutozeleny
uzemnovaci kabel by nemél byt pferusen
vypinatem. Zasuvka nebo omnipolarni vypinac
pouzivany pro pfipojeni by mél byt pfi instalaci
spotrebiCe snadno pristupny:.

» Odpojeni Ize zajistit pfistupnou zastrékou nebo
zaClenénim spinaCe v pevném zapojeni v
souladu s pravidly elektroinstalace.

* Pokud je napdjeci kabel poSkozen, mél by byt
nahrazen kabelem nebo specialnim svazkem,
ktery je k dispozici u vyobce. Pripadné se
obratte na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi by HO5V2V2-F.

* Tuto operaci by mél provadét odbornik s
odpovidajici kvalifikaci. Uzemnovaci vodi¢
(Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 10 mm delSi
nez ostatni vodiCe. V pfipadé jakychkoli oprav se
obracejte pouze na oddéleni péce o zakazniky a
vyzaduijte pouziti originalnich nahradnich dil.

* Nedodrzeni vySe uvedenych pokynu muze
ohrozit bezpelCnost spotfebiCe a zneplatnit
zaruku.

» Pred Cisténim by mél byt odstranén veskery
prebytek rozlitého materialu.

* Dlouhodoby vypadek napajeni bé&hem
probihajici faze vareni mize zpusobit poruchu
monitoru. V takovém pfipadé se obratte na
zakaznicky servis.

» Spotiebi€ nesmi byt instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby nedochazelo k pfehrati.

* Kdyz dovnitf umistite polici, ujistéte se, ze
zarazka sméfuje nahoru a dozadu do dutiny.
Police musi byt zcela zasunuta do dutiny.

« VAROVANI: Nevykladejte sté&ny trouby
hlinikovou folii ani jakoukoli ochranou na jedno
pouziti zakoupenou v obchodé. Hlinikova félie
nebo jakakoli jina ochrana v pfimém kontaktu se
zahratym smaltem predstavuje riziko roztaveni a
posSkozeni smaltu ve vnitfnim prostoru.

« VAROVANI: Neodstrafiujte té&snéni dvifek
trouby.

« POZOR: Nedoplfiujte na dno dutiny vodu
béhem vareninebo kdyZ je trouba horka.

« Pro provoz spotfebiCe pfi jmenovitych
frekvencich neni nutna zadna dalSi operace/
nastaveni.

Cz 42



« VAROVANI: pfed zahajenim cyklu
automatického Cisténi:

- Vycistéte dvirka trouby.

- Velké Ci hrubé zbytky jidla odstrarite zevnitf
trouby pomoci navihéené houby.

Nepouzivejte Cistici prostredky.

- Vyjméte veSkeré prisluSsenstvi a sadu
vysuvnych drzaku (pokud jsou osazeny).

- Nevkladejte utérky na nadobi.

* U trub se sondou na maso je nutné pred
spusténim Cisticiho cyklu uzavfit otvor matici,
kdyZ se sonda na maso nepouziva.

* Béhem procesu pyrolytického €isténi se mohou
povrchy zahfat vice, nez je obvyklé, proto je
nutné déti udrzovat v bezpecné vzdalenosti.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobkul. Pro dosazeni nejlepsich vysledku s troubou
byste si méli peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pfed instalaci trouby si
poznamenejte vyrobni Gislo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikim zakaznickych sluzeb v
pfipadé nutnosti opravy. Po vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem prepravy k
jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti, troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného technika o
radu. Uchovavejte v8echen obalovy material (plastové sacky, polystyrén, hiebiky) mimo dosah
déti. Pri prvnim zapnuti trouby se muze linout silny pachnouci kour, ktery je zplsoben prvnim
ohfevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je
tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve poté vlozit do trouby pokrmy. VVyrobce neponese Zadnou
odpovédnost v pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazené v tomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplriky trouby uvadéné v tomto navodu se budou lisit v zavislosti

na modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpelnostni pokyny

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému ucelu, kterym je peceni
potravin; jakékoliv jiné pouziti, napfiklad jako zdroj tepla, je
povazovano za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemiize nést
odpoveédnost za pfipadné Skody vzniklé nespravnym ¢&i nevhodnym
pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotrebice prfedpoklada dodrzovani
nékterych zakladnich pravidel:

- neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- nedotykejte se spotifebiCe mokryma nebo vihkyma rukama ci
nohama;

- pouziti adaptéru, rozdvojek a prodluzovacich kabel( neni zasadné
doporuceno;

- v pfipadé selhani nebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotiebic a
nemanipulujte s nim.

1.2 Elektricka bezpeénost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL
ELEKTRIKARNEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Napajeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s
pravnimi pfedpisy platnymi v zemiinstalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pfipadné Skody
zplsobené nedodrzenim téchto pokynu. Trouba musi byt pfipojena k
elektrické siti prostrfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s
vice poly, v zavislosti na pravnich

predpisech platnych v zemi instalace. Elektrické napajeni je tfeba
chranit vhodnymi pojistkami a pouzité kabely musistit spravné
napajeni trouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen
pouze k elektrickému zdroji s 220-240 V AC mezi fazemi nebo mezi
fazi a nulovym vodi¢em. Pfe pfipojenim trouby k elektrické siti je
dulezité zkontrolovat:

- napéjeci napéti uvedené na voltmetru;

- nastaveni odpojovace.

Uzemnovaci vodi¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt
pfipojen k zemnici svorce napajeciho zdroje.

VAROVANI

Pred pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného
elektrikare o kontrolu spojitosti zemnici svorky elektrického napajeni.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné problemy
zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim,
které ma vadnou spojitost.

POZNAMKA: protoze trouba mlze vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit
k dispozici dalSi elektrickou zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po
vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel smi byt
nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnhocennou
kvalifikaci.

Kdyz je trouba vypnuta, mize byt kolem hlavniho sitového vypinace
slabé svétlo. To je normalni. Lze jej zrusit pouhym otoCenim zastrcky
spodni ¢asti nahoru nebo zaménénim napajecich svorek.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouziti trouby napomuize minimalni vycisténi udrzet
troubu v dokonalé Cistoté.

Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii nebo jednorazovou
ochranou dostupnou ve specializovanych prodejnach.

U hlinikové folie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu
s horkym smaltem riziko taveni a poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se
zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym  silnym
koufovym zapachlm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi
vysokych teplotach. Je lepsi prodlouzit dobu peceni a mirné snizit
teplotu.

Vedle prisluSenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat
pouze nadobi a pecici formy odolné proti velmi vysokym teplotam.

1.4 Instalace

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je
pozadovana pomoc vyrobce k napravé $kod zplUsobenych
nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je
nutno dodrzet pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené
pracovniky. Nespravna instalace mize zpUsobit Ujmu nebo zranéni
na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemuze byt za takové
Skody nebo zranéni zodpovédny;

Trouba mlze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni
deskou. Pfed upevnénim je nutné zajistit dobré vétrani v prostoru pro
troubu, které umozni Fadnou cirkulaci Cerstvého vzduchu potfebného
pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni
vytvorte otvory popsané na posledni strané.

1.5 Odpadové hospodarstvi a ochranazivotniho
prostredi

Tento spotfebi¢ je oznaCen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuiji jak
znecistujici latky (které mohou mit negativni vliv na
zivotni prostfedi), tak i zakladni prvky (které mohou byt
znovu pouzity). Je dulezité, aby OEEZ podstoupily
zvlastni zachazeni pro spravné odstranéni a likvidaci
znedistujicich latek a obnoveni véech materialt. Jednotlivei mohou
hrat viznamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je
nutné dodrzovat néktera zakladni pravidla:
- s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi
zachazet jako s domovnim odpadem;
- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvoru
spravovanych mistnim Ufadem nebo registrovanou spole¢nosti.
V mnoha zemich mGze byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u
zakaznika. Kdyz koupite novy spotrebi¢, muzete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotfebi¢ za
jeden novy prodany spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ se
stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotiebic.
Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostfedi Kdykoli je to mozné,
vyhnéte se predehfati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvirka trouby co mozna nejméné Casto, protoze pfi kazdém otevieni
unika teplo z dutiny. Pro viznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5
az 10 minut pfed planovanym koncem doby peceni a vyuzijte
zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. UdrZujte tésnéni v
Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani tepla z trouby. Mate-li
hodinovy tarif, program ,zpozdéné pec€eni“ usnadriuje Uspory energie
presunutim doby vafeni na dobu s niz$i sazbou.

1.6 Prohlaseni o shodé

* Umisténim znacky C € na tento vyrobek potvrzujeme shodu se
vSemi pfisluSnymi evropskymi pozadavky na bezpec¢nost, ochranu
zdravi a zivotniho prostfedi, které jsou stanovené v pravnich
predpisech platnych pro tento vyrobek.
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2. Popis vyrobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélnydrat ényro §t, je-li soucasti dodavky)
3. Kovovyro st

4. Odkapavaci plech

5. Ventilator (za ocelovou deskou)

6. Dvirka trouby

2.2 PrisluSenstvi

1 Odkapavaci plech 3 Postranni draténé mrizky

= I =
m —

Shromazduje zbytky, které odkapavaji béhem peceni potravin na rostech. Jsou umistény na obou stranach dutiny trouby. Drzi kovové mfizky a
odkapavaci misky.

2 Kovovyro §t

Drzi pecici plechy a talife.

2.3 Prvni pouziti
PREDBEZNE CISTENI
Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otfete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadfikem. Umyjte vS§echna pfisluSenstvi a vytrete vnitfek trouby

roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To
odstrani veskeré zapachy novosti.
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3. Pouziti trouby

3.1 Popis displeje

@ @
© @

select

(6]

1- Doba peceni

2- Nastaveni hodin

3- Casovac

4- Konec peceni

5- Zobrazeni teploty nebo ¢asu
6- Tlacitka nastaveni

7- Voli¢ funkci

8- Voli¢ teploty

VAROVANI: prvni operace Ize provadét kdyz trouba byla nainstalovana
nebo po preruseni napajeni (kdyz je displej pulzujici — blika a ukazuje
{2:00) je nastaveni funkce spravného ¢asu. Toho je dosazeno takto.

« Stisknéte centralni tlacitko 4 krat
* Nastavte Cas "-" "tlacCitek +".
» Uvolnéte vSechna tlacitka.

UPOZORNEN:I: Le four ne peutfonctionner qu'aprés réglage de I'heure.

JAK AKTIVOVAT

JAK VYPNOUT

CO TO DELA

VYHODY

<)

knofliky ,+* nebo ,-*

TICHY | .| evym knoflikem vybéru funkci |+ Knoflik vyb&ru funkci nastavte |« Umozfiuje vypnuti zvukové « Pro vypnuti zvukové signalizace
R&'\" otocte do polohy ,Silence Mode*. [do polohy ,OFF*. signalizace minutovniku. minutovniku.
| » Levym knoflikem vybéru funkci |« Knoflik vybéru funkci nastavte » Umoznuje vam nastavit ¢as, « Pro nastaveni ¢asu POZN.: Cas
NASTAVENI | otocte do polohy ,Set the Time*. | do polohy ,OFF*. jakys e objevi na displeji. nastavujte po prvni instalaci
CAsU * K nastaveni ¢asu pouZijte trouby nebo tésné po vypadku

proudu (na hodinach blika 12:00)

DOBA
PECENI

« Stisknéte centralni tlacitko 2
krat.

« Stisknutim tlacitka "-" Nebo "+"
nastavit délka vareni
pozadované.

» Uvolnéte vSechna tlaCitka

* Nastavte funkci peceni s
funkce trouby volicem.

« Je-li uplynuti doby trouba se
vypne automaticky. Pokud byste
chcete zastavit vareni dfive bud
vypnéte funkci voli¢e 0, nebo
nastaveny ¢as 0:00 (SELECT a
"+ Tlagitka).

» Umozriuje nastaveni vafeni ¢as
potfebny pro vybrané receptury.
* Chcete-li zkontrolovat, jak
dlouho zlstane spustit stisknutim
SELECT Tlacitko 2 krat.

* Chcete-li zménit / zménit
prednastaveny Cas stisknéte
tlacitko SELECT a "-""+"
tlacitka.

« Stisknéte jakékoli tlacitko

pro zastaveni signalu. Stisknéte
centralni Tlacitko pro navrat do
hodiny funkce.

« Stisknéte centralni tlacitko 3
krat.
» Stisknutim tlacitka "-" "+"

* v dobé stanovené, trouba
vypne. Chcete-li pfepnout off
ruéné, troubu voli¢em funkci na

» Umoznuje nastaveni -
konec peceni
» Chcete-li zkontrolovat

Tato funkce se obvykle pouziva s
"Cas vareni" funkce. Napfiklad
pokud jidlo musi byt vafené po

QA

nastavte pozadovany ¢as.
* Uvolnéte vSechna tlacitka.

(tento alarm bude zastavit na
jeho vlastni, nicméné to mize byt
okamzité zastaveno stisknutim
tlacitka) SELECT.

zbyvajici €as.

KONEC nastavit ¢as, kdy Chcete troubu Pozici O. nastaveny Cas stisknéte centralni | dobu 45 minut a musi byt
PECENI na vypnout. tlacitko 3 krat pfipravena do 12:30, vyberte
* Uvolnéte tlacitka » Chcete-li zménit nastaveni pozadovanou funkci, nastavte
v * Nastavte funkci peceni s Tlacitka Casu stisknéte SELECT | dobu vareni na 45 minut a do
end funkce trouby voli€. + konce doby vareni az 12:30. Na
konci doby vareni nastavené,
bude trouba automaticky vypne a
zvukovy alarm bude zvonit.
« Stisknéte centralni tlacitko 1 « Stisknéte stfedové tlacitko Kdyz | « Zvuky alarmu na konec » Umoznuje pouzit troubu
krat. nastaveny ¢as jako uplynuly nastaveného ¢asu. Béhem jako budik (mdze byt
MINUTKA | ° Stisknutim tlacitka "-" "+" zvukovy alarm je aktivovan procesu, displeji se zobrazi aktivni bud' pfi provozu

trouby nebo samostatné
(pfi provozu trouby)

DETSKA
POJISTKA

&

* Détsky zamek Funkce se
aktivuje dotykem Set (+) po dobu
minimalné 5 sekund. Od tohoto
okamziku se u vSech ostatnich
funkcich uzamknou a na displeji
bude blikat STOP a nastaveni
¢asu .

« Détsky zamek Funkce je
deaktivovana dotykem tlacitka
Set (+) opét na minimalné 5
sekund. Od této chvile jsou
moznosti vSech funkci volitelné
Znovu.
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3.2 Rezimy vafeni

Voli¢
funkc

T°C
vychozi

T°C
ozmezi

Funkce (Zavisi na modelu trouby)

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventilator dmycha vzduch o pokojové teploté
kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut rozmrazi bez toho, aby se jakkoli zménil obsah proteint
v pokrmu.

60

50 + MAX

UDRZOVANI TEPLA: Doporudujeme k ohfevu jiz hotovych pokrmd, umisténim roitu na druhou trover

Teplota je konstantné 60°C, neni mozna zména.

220

50 + MAX

KONVENCNI: Pouzivaji se sou¢asné horni i dolni topna télesa. Predehfivejte troubu po dobu zhruba
deseti minut. Tato metoda je idealni pro jakékoli tradi¢ni pe€eni. Pro pfipravu Cerveného masa, hovézi
peceng, jehnéci kyty , zvériny, chleba, pokrm( ve folii (papillotes), listového tésta. Umistéte pokrm a jeho
nadobu na rostu do stfedni polohy.

180

50 + MAX

PECENIi S VENTILATOREM: Doporucujeme pouZivat tuto metodu pro driibez, téstoviny, ryby a zeleninu.
Teplo pronika do pokrmu Iépe a zkrati se také doba peceni a pfedehievu. MUzZete péct riizné pokrmy zaroveri
se stejnou pfipravou nebo bez pfipravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajiStuje
rovnomérnou distribuci tepla a zabrariuje smiseni vini.

Pfi sou¢asném peceni vice pokrmu nastavte o deset minut del$i dobu.

(@2

210

50 + MAX

VENTILATOR + SPODNi OHREV: Spodni topné t&leso se pouZiva spolu s ventilatorem dmychajicim
vzduch uvnitf trouby. Tato metoda je idealni pro Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.
Zabrafuje vysousSeni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu a jinich pokrmech
pecenych zespodu. Umistéte rostdo dolni polohy.

(2

n
m
>
<

210

50 + MAX

PRIPRAVA POKRMU S VENTILACI + PARA : Horky vzduch je rozloZen do riiznych pater, coz umozfiuje
tuto funkci idealné vyuZivat pro soucasné vareni/peceni riznych pokrmd, aniz by se misily chuté a viné. Pfi
stisknuti tlacitka PARA bude funkce pary pracovat v souladu s klasickym teplem a zaru¢i Vasim pokrmim
maximalni chut, dokonalé vykynuti a tu nejlepsi konzistenci.

Tento méd je vhodny pro peceni peciva z listoveho tésta, kynutych sladkosti, chleba a pizzy, grilovaného
masaaryb.

&2

190

50 + MAX

GRIL S PODPOROU VENTILATORU: pouzivejte turbo-gril se zavienymi dvitky.

Horni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitf trouby. Pfedehrev je
nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych mas. Idealni pro pec¢eni pokrm0 o velké tloustce, celych kusl
jako je pecené veprové, dribez atd. Umistéte pokrm uréeny ke grilovani pfimo do stfedu rostu ve stfedni
poloze. Zasunte pod rost odkapavaci plech pro zachyceni Stav. Zajistéte, aby nebyl pokrm pfili§ blizko u
grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.

230

50 + MAX

GRIL: pouzivejte gril se zavienymi dvirfky. Horni topné téleso se pouziva samostatné a miizete upravovat
teplotu.

Rozzhaveni téles do ruda vyZaduje pét minut pfedehfivani. Uspéch je zarugen pro grily, kebaby a pokrmy s
karkou. Bila masa se umistuji dale od grilu; doba peceni je delsi, ale maso bude chutnéj$i. Tmava masa a
rybi filety mGzete pokladat na rost nad odkapavaci plech. Trouba ma dvé polohy grilu:

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

ECO

ECO: 90min

SUPER: 120min PYROLYZA

* Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro ucely prohlaseni o spotfebé energie a energetické tridy.
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3.3 Pouziti funkce pary

Funkce pary umozrniuje zachovat lepSi vihkost bé&éhem vareni.
Doporucujeme stfidat vareni v pare s tradi¢nim varenim.

VAROVAN:I: Riziko popaleni a poskozeni pfistroje

Vypousténa para muze zpUsobit popaleni: Otevirejte dvirka opatrné,
aby nedoslo ke zranéni po pouziti funkce vafeni s parou.

1. Otevrete dvirka trouby

2. Spodni prohluberi naplfite maximalné 150 ml vody. Vodu dopliujte
pouze pokud je trouba studena.

3. Vlozte jidlo do trouby a dvifka zavrete.

4. Nastavte pozadovanou funkci pro vareni s pérou.m%
5. Stisknéte tlacitko pro funkci pary. Tlacitko pro funkci pary bude
fungovat spole¢né s danou funkci.m%

6. Otocnym knoflikem nastavte teplotu.

UPOZORNENI: Vodu do prohlubné nedolévejte béhem vareni nebo
pokud je trouba horka.

7. Pro vypnuti pfistroje nastavte funkci a knoflik teploty do polohy
nula.

8. Vodu z prohlubné odstante. Odkapavac ocistéte po kazdém cyklu
vareni. Pokyny k ¢isténi jsou uvedeny v kapitole 4.1.

4. Cisténi a udrzba trouby
4.1 Obecné poznamky k Cisténi

Zivotnost spotiebite muzete prodlouZit prostfednictvim pravidelného
Cisténi. Pred provadénim ruc¢niho Ccisténi pockejte, az trouba
vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi CiSténi brusné myci prostfedky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému
poskozeni smaltovanych dil(i. Pouzivejte pouze myci prostiedky na
bazi vody, mydla nebo bélidla (Cpavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchynskou utérkou po
kazdém pouziti trouby. Chcete-li odstranit odolné&j§i skvrny, mizete
pouzit dobfe vyzdimanou houbu napusténou mycim prostfedkem a
potom oplachnout vodou.

TESNENi OKNA TROUBY
Je-li tésnéni znecisténé, mlzete jej vycistit mirné navihcenou
houbickou.

PRISLUSENSTVI

PrisluSenstvi vycCistéte pfed oplachovanim a suSenim mokrou
mydlovou houbickou: vyvarujte se pouziti abrazivnich mycich
prostiedk.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Horky tuk vylijte do nadoby a
plech umyjte horkou vodou, hobou a pfipravkem na myti nadobi.
Pokud nelze mastnotu umyt, ponoite plech do vody a Ccisticiho
pfipravku. Plech mGzete i myt v myéce nebo pouzit isti€ na trouby.
Nikdy Spinavy plech nedavejte zpét do trouby.

NEREZOVE NEBO HLINIKOVE PRISLUSENSTVi

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkym hadfikem nebo houbou.

Vysuste jemnym hadfikem.

Nepouzivejte draténku, kyseliny ¢i abrazivni pfipravky, mohou
poskodit povrch trouby. Ovladaci panel trouby oSetfujte se stejnou
opatrnosti.

CISTENi PROHLUBNE

Pro vycisténi vodniho kamene z prohlubné postupujte nasledovné.
Doporucujeme Cistit prohluberi co 5-10 vareni s funkci pary.

1. Nalijte 300 ml bilého octa do prohlubné.

Pozn.: Druh octa: %5

2. Nechejte na 30 minut pfi pokojové teploté.

3. Troubu vycistéte jemnym hadfikem a vodou.

4.2 Pyrolyza

Trouba je vybavena pyrolytickym systémem cisténi, jenz vysokou
teplotou ni¢i zbytky potravin. Tato funkce se provadi automaticky
pomoci programatoru. Vysledné vypary jsou ,vycistény“ tim, Ze
projdou pyrolyzérem, jenz se spusti ihned poté, co zacne peceni.
Vzhledem k tomu, Ze pyrolyza vyuziva velmi vysokou teplotu, jsou
dvifka trouby opatfeny bezpe€nostnim zamkem. Pyrolyzér Ize
kdykoliv zastavit.

Dvifka nelze otevfi t,dokud je zobrazen bezpecnostni zanek.
POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen spor&, béhem pyrolyzy
nikdy nepouzi vejte plynové hofky nebo elektrické varné plotynky.
Nedojde tak k pfehfai spordu.

Jsou prednastaveny DVAPYROLYTICKE CYKLY:

ECO PYROCLEAN: Cisti mirné zne&isténou troubu. Trva po dobu 90
minut. SUPER PYROCLEAN: Cisti zna&né znegisténou troubu. Trva
po dobu 120 minut. U trouby vybavené pyrolyzérem nikdy
nepouzivejte bézné dostupné Cistici pfipravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po pfipravé jidla v troubé,
budete moci vyuzit zbytkového tepla v ni, a tim usetfit energii.

Pred spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veSkeré prisluSenstvi. To totiz nevydrzi
vysokou teplotu pouzitou pri pyrolitickém ¢&isticim cyklu.
Pfedevéim z trouby vyjméte mfizky, postranni drzaky a
teleskopicka voditka (viz kapitola VYJMUTI MRIZEK A
POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym teplomérem je
nutné pred spusténim gisticiho cyklu uzavfit otvor, a to matici,
ktera je soucasti dodavky.

*Odstrante veskeré velké zbytky ji dlac¢i skvrny - odstranit je by
trvalo pfi I8 dlouho. Nadmérné mnozstvi tuku by se mohlo vzni tit,
pokud by bylo vystaveno vysokym teplotan, pfi nichz doch&i
béhem cyklu pyrolyzy.

eZavriete dvirka trouby.

*Pred ¢isténim je nutno odstranit nadbytecné zbytky potravin.
*Vycistéte dvirka trouby;

*Velké ¢i hrubé zbytky jidla zevnitf trouby odstrarite pomoci
navlhéené houbicky. Nepouzivejte Cistici prostredky;

*Vyjméte veskeré prislusenstvi a sadu vysuvnych drzaku (je-li ji
trouba osazena);

*Nevkladejte utérky na nadobi.

4.3 Funkce Aquactiva

AQUACTIVA vytvafii paru pro snadné odstrariovani tuku a zbytku jidla
ztrouby.

1. Nalijte 300 ml vody do zasobniku AQUACTIVA na dné trouby.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky ( : )nebo Spodni ( _°_ )ohfev.
3. Nastavte teplotu naikonuAQUACTIVA 222

4. Nechte program bézet priblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotfebiCe vycistéte vnitfek trouby utérkou.

Varovani: Nez budete manipulovat se spotfebiem, ujistéte se, zda
vychladnul. Zvyste pozornost u v8ech horkych povrchd, nebot hrozi
riziko popaleni. Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.

000
000

H:;.—zuL
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4.4 Udrzba

DEMONTAZA CISTENi BOCNICH DRZAKU

1. OdSroubujte Sroub proti sméru hodinovych rucicek.

2. Odstrarite bo¢ni drzaky jejich zatazenim smérem k sobé.

3. Ocistéte bocni drzaky v my&ce na nadobi nebo pomoci mokré houby a poté je ihned osuste.

4. Po ocisténi vlozte bo¢ni drzaky zpét dovnitf a znovu nasroubujte Srouby, pficemz se ujistéte, Zze jsou Fadné dotazeny.

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete Celni okno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané ¢elniho okna
stlacenim smérem dol.

3. Vratte okno zpét provedenim prfedchoziho postupu v opaéném
poradi krokd.

O o
AN\ Y .y

DEMONTAZ A CISTENiI SKLENENYCH DVIiREK

1. Otevrete dvifka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vySroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.

5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvifek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a tfeti sklo (jsou-li osazena)).

7. Na konci ¢isténi nebo vym ény dily znovu sestavte provedenim krok( v opaéném poradi. U vSech skel musi byt Citelny znak ,Pyro* umistény na
levé strané dvifek pobliz levého bo¢niho zavésu. Tak bude natistény stitek prvniho skla uvnitr dvirek.
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VW ENAZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového pfivodu.

2. Sejmeéte sklenény kryt, vySroubujte zarovku a vymeérite ji za novou Zarovku stejného typu.
3. Jakmile je vadna zarovka vymeénéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Re$eni potiZi

5.1 Casto Kladené Otazky

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENi
Trouba se nezahfiva Hodiny nejsou nastaveny Nastavte hodiny
Trouba se nezahfiva Détskyzamek je aktivni Deaktivujte détskyzamek
Troub hfiva Funkce peceni a teplota Presvédcte se, Ze potrebna
rouba se nezanriva nebyly nastaveny nastaveni jsou spravna
Z4dna reakce dotykového Para nebo kondenzace na Vycistéte panel uZivatelského rozhrani
uzivatelského rozhrani panelu uZivatelského rozhrani hadfikem z mikrovldken a odstrarite kondenzat
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Bezpeénostné Udaje

* PoCas pripravy jedla sa vo vnutri rury alebo na
sklenych dvierkach mdéze kondenzovat vihkost.
Ide o normalny stav. Na potlaCenie tohto efektu
pocCkajte 10—15 minut po zapnuti napajania pred
vloZzenim jedla do vnutra rary.

V pripade vzniku kondenzacie, ak rura dosiahne
teplotu pripravy.

« Zeleninu varte v nadobe s pokrywkou namiesto
otvorenej tacky.

* Vlyvarujte sa ponechaniu jedla vnutri rary po
vareni naviac ako 15-20 minut.

* VAROVANIE: spotrebi¢ a jeho pristupné Casti
su pocCas prevadzky horuce. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli horucich Casti.

* VAROVANIE: pristupné Casti sa mézu pocas
pouzivania grilu velmi zohriat. Dbajte na to, aby
deti boli v bezpecnejvzdialenosti.

* VAROVANIE: pred vymenou ziarovky sa uistite,
Ze spotrebi€ je vypnuty, vyhnete sa tak urazu
elektrickym prudom.

« VAROVANIE: aby sa prediSlo akémukolvek
nebezpecenstvu spbésobenému nahodnym
resetovanim zariadenia s tepelnym
preruSovanim, spotrebi¢ nesmie byt napajany
externym spinacim zariadenim, napriklad
Casovacom, alebo byt pripojeny k obvodu, ktory a
pravidelne zapina a vypina.

* Deti do 8 rokov musia byt v bezpecnej
vzdialenosti od spotrebi¢a, ak nie su pod
neustalym dozorom.

* Deti sa nesmu hrat so spotrebiCom. Spotrebi¢
mobzu pouzivat osoby vo veku 8 a viac rokov a
[udia s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusSevnymi schopnostami, bez skusenosti
a znalosti o vyrobku, iba ak su pod dozorom
alebo ak su pouceni o obsluhe spotrebica,
bezpeCnyn spdsobom s vedomim mozZnych
rizik.

- Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti, ktoré
nie su pod dozorom.

* Na Cistenie skiel dvierok rury nepouzivajte
drsné alebo abrazivne materialy alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mézu poskriabat povrch
a spbsobit rozbitie skla.

* Pred vybratim pohyblivich €asti musi byt rura
vypnuta.

« Po vydcisteni ich opat namontujte podla
pokynov.

* Pouzivajte len sondu na maso odporucanu pre
tuto raru.

* Na Cistenie nepouZzivajte parny Cistic.

« Zapojte napajaci kabel, ktory znesie napétie,
prud a zatazenie uvedené na Stitku a na ktorom
je vhodny uzemnovaci kontakt.

Zasuvka musi byt vhodna na zatazenie uvedené
na etikete, musi byt uzemnena a uzemnovaci
vodi¢ ma byt Zlto-zelenej farby.

Tento uUkon smie vykonavat iba vhodne
vySkoleny odbornik. Ak zasuvka nie je vhodna
pre zastrcku namontovanu na spotrebici,
poziadajte kvalifikovaného elektrikara, aby vam
vymenil zasuvku. ZastrCka aj zasuvka musia
zodpovedat poziadavkam noriem platnych v
krajine instalacie.

Zapojenie do elektrickej siete sa mdze robit' aj
nainstalovanim preruSova¢a prudu medzi
spotrebic a zdroj napajania, ktory znesie
maximalne zapojené zatazenie a splha
poziadavky platnych predpisov. Zlto-zeleny vodic
nesmie byt preruseny styka ¢om.

Zasuvka alebo styka ¢ musia ostat’ po zapojeni
spotrebica pristupné.

* Spotrebi¢ sa bude musiet dat odpojit
vytiahnutim kébla z pristupnej zasuvky alebo
zabudovanym spinac¢om, pokial je spotrebic
zapojeny do elektrickej siete nastalo podla
platnych noriem.

* Ak sa napdjaci kabel poSkodi, musite ho dat
vymenit za novy alebo za $pecialny zvézok
kablov dostupny od vyrobcu alebo sa obratte na
oddelenie zakaznickych sluzieb.

* Napajaci kabel musi byt typu HOSV2V2-F.
 Tento ukon smie vykonavat iba vhodne
vySkoleny odbornik. Uzemnovaci vodic
(Zltozeleny) musi byt priblizne o 10 mm dIhSi ako
ostatné vodice. V pripade akychko I'vek oprav sa
obratte na oddelenie starostlivosti o zakaznikov
aZiadajte originalne nahradné diely.

* Nedodrzanie vysSie uvedenych pokynov bude
znamenat porusSenie bezpecnosti spotrebiCa a
stratu platnosti zaruky na spotrebic.

* VSetky cudzie telesa a vyliaty material treba
pred Cistenim odstranit’.

* Ak v priebehu fazy pripravy jedla dbjde k
vypadku elektrického pradu, mbéze to spdsobit
poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte
zakaznicke sluzby.

» Spotrebi¢ sa nesmie instalovat za dekorativne
panely, pretoze by sa mohol prehrievat.

* Ak do vnutra vlozite rost, uistite sa, Ze zarazka
smeruje nahor a je v zadnej Casti vnutra rury. Rost
musite uplne zatlacit do vnutra rary.

« VAROVANIE: Steny rury nepokryvajte
hlinikovou féliou ani jednorazovymi ochrannymi
prostriedkami dostupnymi v maloobchodnyh
predajniach. Pri vylozeni rury hlinikovou féliou
alebo akymko Ivek inyn ochrannym materialom
hrozi pri priamom

kontakte s horucim smaltom roztavenie smaltu
na vnutornych dieloch a strata jeho ucinnych
vlastnosti.

 VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie
dvierok rury.
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« UPOZORNENIE: Pocas pripravy jedla alebo ak
je rurahoruca, nenapliajte dno rury vodou.

* Na prevadzku spotrebi€a pri menovitych
frekvenciach sa nevyzaduje Ziadna dodatoCna
prevadzka/nastavenie.

« VAROVANIE: pred spustenim cyklu
automatického Cistenia:

- Vycistite dvierka rury.

- Odstrante z vnutornej strany rury velké alebo
hrubé zvySky potravin vlhkou hubkou.
Nepouzivajte Cistiace prostriedky.

- Vyberte vSetko prislusenstvo a supravu
posuvnych rostov (ak je k dispozicii).

- Nepouzivajte utierky nariad.

* V rurach so sondou na maso je nutné pred
vykonanim cyklu Cistenia zavriet otvor maticou,
ak sa sonda na m&so nepouziva.

* PoCas pyrolytického Cistiaceho postupu sa
povrchové plochy zohreju viac ako zvycCajne,
preto udrziavajte deti v bezpecnej vzdialenosti.
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1. VSeobecné pokyny

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli pre jeden z nasich vyrobkov. V zaujme dosiahnutia ¢o najlep$ich [
vysledkov s rarou si pozorne precitajte tento navod a uschovajte ho pre buduce pouzitie. Pred
inStalaciou rary si poznamenaijte sériové Cislo, aby ste ho mohli poskytnut zakaznickym sluzbam,
ak bude potrebna nejaka oprava. Po vybrati rdry z obalu skontrolujte, ¢i nebola po¢as prepravy
posSkodena. Ak mate pochybnosti, rdiru nepouzivajte a poradte sa s kvalifikovanym technikom.
VSetok obalovy material (plastové vrecia, polystyrén, klince), uchovavajte mimo dosahu deti. Ked
sa rdra zapne prvykrat, moéze sa vytvorit silne zapachajuci dym, €o je spésobené tym, Ze sa lepidla
na izolacnych doskach okolo rury zahreju po prvykrat. Je to Uplne normalne a ak k tomu doéjde, je
potrebné pred vloZzenim jedla do rary pockat, kym sa dym nerozptyli. Vyrobca nenesie zZiadnu
zodpovednost'v pripadoch, ked sa nedodrziavaju pokyny uvedené v tomto dokumente

POZNAMKA: funkcie rury, jej vlastnosti a prisluSenstvo uvedené v tejto prirucke sa budu lisit v

zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.

1.1 Bezpelnostné udaje

Ruru pouzivajte len na ureny ucel, ktorym je len priprava jedla z
potravin; akékolvek iné pouzitie, napriklad ako zdroj tepla, je
povazované za nespravne, a teda nebezpecné. Vyrobca nenesie
zodpovednost za Ziadne Skody spdsobené nevhodnym, nespravnym
alebo neprimeranym pouzivanim.

Pouzitie akéhokolvek elektrického spotrebic¢a predpoklada
dodrziavanie niektorych zakladnych pravidiel:

- zastréku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel,

- nedotykajte sa spotrebi¢a mokrymi alebo vlhkymi rukami alebo
nohami;

- vS8eobecne sa neodporu¢a pouZitie adaptérov, viacnasobnych
zasuviek a predlzovacich kablov;

v pripade poruchy a/alebo chybného fungovania spotrebi¢a vypnite a
nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrische veiligheid

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJKY VYHOTOVIL
ELEKTRIKARALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Napajaci zdroj, ku ktorému je rura pripojena, musi vyhovovat
pravnych predpisom platnym v krajine inStalacie. Vyrobca nenesie
ziadnu zodpovednost za pripadné Skody spdsobené nedodrzanim
tychto pokynov. Ruara musi byt pripojena k elektrickej sieti s
uzemnenou stenovou zasuvkou alebo s odpojovacom s niekolkymi
polmi, v zavislosti od pravnych predpisov platnych v krajine inStalacie.
Elektrické napajanie musi byt chranené vhodnymi poistkami a
pouzité kable musia mat priecny rez, ktoré zabezpecli spravne
napajanie rary.

PRIPOJENIE

Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory by mal byt pripojeny iba na
zasobovanie elektrickou energiou s 220-240 VAC medzi fazami alebo
medzi fazou a nulovym vodi¢om. Predtym, nez je rdra pripojena k
elektrickej sieti, je potrebné skontrolovat’

- napéjacie napatie uvedené na meraci;

- nastavenie odpojovaca.

Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k uzemriovacej svorke rury musi byt
pripojeny k uzemrovacej svorke napajacieho zdroja.

VAROVANIE:

Pred pripojenim rary k elektrickej sieti poziadajte kvalifikovaného
elektrikara, aby skontroloval kontinuitu svorky uzemnenia elektrickej
siete. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za nehody alebo iné
problémy spdsobené zlyhanim pripojenia rdry k uzemnovacej svorke
alebo uzemnovacou svorkou, ktora méa chybnu kontinuitu.
POZNAMKA: kedZe rura moéze vyzadovat udrzbu, je vhodné mat
dalSiu elektrickli zasuvku, aby sa rira mohla do nej pripojit, ak sa
odstrani z priestoru, v ktorom je nainstalovana. Napajaci kabel smie
vymenit len technicky servisny personal alebo technik s
ekvivalentnou kvalifikaciou.

Ked je rara vypnutd, v okoli centralneho hlavného vypina¢a moze byt
slabé svetlo. Je to normalny stav. Ak ho chcete odstranit, len zasurnite
zasuvku obratene alebo prehodte napajacie svorky.

Ked je rara vypnuta, mdze byt okolo hlavného sietového vypinaca
slabé svetlo. To je normalne. Mozno ho zrusit jednoduchym oto€enim
zastréky spodnou Castou nahor alebo zamenenim napajacich
svoriek.

1.3 Aanbevelingen

Po kazdom pouziti rury poméze minimalne Cistenie udrzat raru
dokonalo ¢istu.

Steny rury nepokryvajte hlinikovou féliou ani jednorazovymi
ochrannymi prostriedkami dostupnymi v maloobchodnych
predajniach. Pri naneseni hlinikovej félie alebo akéhokolvek iného
ochranného materialu hrozi pri priamom kontakte s horticim smaltom
roztavenie smaltu na vnutornych suc€astiach a strata jeho nalezitych

vlastnosti. Aby sa zabranilo nadmernému znecisteniu rary a
nasledkom toho silnému dymovému zapachu, odporiu¢ame
nepouzivat raru pri velmi vysokej teplote. Je lepsie prediZit dobu
pripravy jedla a trochu znizit teplotu. Okrem prisluSenstva
dodavaného s rarou odporu¢ame pouzivat iba riad a formy na pecenie
odolné vocivelmivysokym teplotam.

1.4 InStalacia

Vyrobcovia nie st povinni vykonavat instalaciu. Ak je potrebna
asistencia vyrobcu pri odstranovani poruch spdsobenych
nespravnou instalaciou, na tuto asistenciu sa zaruka nevztahuje.
Musia byt dodrzané pokyny na instalaciu pre odborne kvalifikované
osoby. Nespravna instalacia mdéze spdsobit ujmu osobam a
zvieratam alebo Skody na majetku. Vyrobca nezodpoveda za takuto
ujmu ani $kody.

Rura méze byt umiestnena len vysoko v stojane. Pred upevnenim
musite zabezpecit dobré vetranie v priestore rury, aby ste umoznili
spravnu cirkulaciu Cerstvého vzduchu potrebného na chladenie a
ochranu vnuatornych €asti. Vyhotovte otvory uvedené na poslednej
strane podla typu montaze.

1.5 Nakladanie s odpadom a ochrana Zivotného prostredia

Tento spotrebi€¢ je oznaCeny v sulade s eurdpskou
smernicou 2012/19/EU tykajucou sa elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa zaobera
znecistujacimi latkami (ktoré mézu mat negativny vplyv
na zivotné prostredie) a zakladnymi prvkami (ktoré sa
mozu znovu pouzit). Je doblezité, aby OEEZ podstupili
osobitné Upravy na spravne odstranenie a likvidaciu
znecistujucich latok a obnovu vSetkych materialov. Jednotlivei mézu
zohrat ddlezitu ulohu v tom, aby sa OEEZ nestali environmentalnym
problémom; je dolezité dodrziavat niekolko zakladnych pravidiel:

- OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;

- OEEZ sa musia odvazat do vyhradenych zbernych oblasti
spravovanych mestskou radou alebo registrovanou spolo¢nostou.

V mnohych krajinach mézu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediska
zberu domového odpadu. Ked si kupite novy spotrebi¢, stary
spotrebi¢ sa mdze vratit dodavatelovi, ktory ho musi prijat bezplatne
ako jednorazovu zalezitost, pokial je spotrebic ekvivalentného typu a
ma rovnaké funkcie ako zakupeny spotrebic.

USPORAENERGIE S OHZADOM NA ZIVOTNE PROSTREDIE
Pokial je to mozné, ruru nepredhrievajte a vzdy sa ju pokusSajte
naplnit. Dvierka rary otvarajte len v nevyhnutnych pripadoch, pretoze
pri kazdom otvoreni zvnutra unika teplo. Velké mnozstvo energie
uSetrite, ak raru vypnete 5 az 10 minut pred uplynutim planovaného
Casu na pripravu jedla a na dokoncenie varenia vyuzijete zostatkové
teplo, ktoré rura nadalej generuje. Tesnenia uchovavajte Cisté a
neporusené, aby z rary neunikalo teplo. Ak mate uzavrett zmluvu na
dodavku elektrickej energie s hodinovou tarifou, program
,odloZzeného varenia“ zjednoduSuje Usporu energie tym, Zze zaciatok
procesu pripravy jedla odlozi na €asové obdobie s vyhodnejSou
tarifou.

1.6 Vyhlasenie o zhode

» Oznacenim tohto vyrobku znackou C € potvrdzujeme zhodu so
vSetkymi relevantnymi eurépskymi bezpecnostnymi, zdravotnymi a
environmentalnymi poziadavkami, ktoré sa v pravnych predpisoch
vztahuju na tento vyrobok.
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2. Popis vyrobku
2.1 Prehlad

RN

. Ovladaci panel
. Polohy rostu (bo¢na drétena
mriezka, ak sa dodava)

N

3. Kovovy gril
4. Plech na odkvapkavanie
5. Ventilator (za ocelovou platfiou)
6. Dvierka rury
2.2 PrisluSenstvo
1 Plech na odkvapkavanie 3 Bocné drotené mriezky
‘ : :
Obsahuje plechy na pecenie a platne. Nachadzaju sa po stranach vnutra rdry. Drzia kovové mriezky a

plechy na odkvapkavanie.

2 Kovovygril

Obsahuje plechy na pecenie a platne.

2.3 Prvé pouzitie

PREDCISTENIE

Pred prvym pouzitim raru vycistite. VonkajSie plochy poutierajte vihkou makkou handrickou. Umyte vSetko prislusenstvo a poutierajte
vnutro rury roztokom teplej vody a tekutého Cistiacieho prostriedku. Nastavte prazdnu raru na maximalnu teplotu a nechajte ju zapnutu asi 1
hodinu, to odstrani vSetok pretrvavajici zapach novosti.
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3. Pouzitie rary

3.1 Opis displeja

@ @
© @

select

(6]

UPOZORNENIE: prva operaciu, ktora sa ma vykonat po

instalacii rary alebo po preruseni napajania (je to rozpoznatelné,

1. Minute minder . J . ; - 4
: : ze pulzovanie displeja a zobrazenie 12:00) nastavuje spravny
2. Nastavenie hodin gas. T dosiahl led
3. Doba varenia ¢as. To sadosiahlo nasledovne.
4. Koniec varenia . . .
5. Zobrazenie teploty alebo hodin :ﬁtlai:tetcevntralnetIaC|d|<t)|. Sidie] """
6. Ovladacie prvky nastavenia LCD displeja . Uasra}; ecvastlfotrlnggé)lg acidiel )
7. Ovladaci gombik termostatu voinite vsetky tiacidla.
8. Ovladaci gombik funkcii POZOR: Rura bude pracovat len za predpokladu, Ze su nastavené
hodiny.
- AKO AKTIVOVAT AKO DEAKTIVOVAT €o 1O ROBI PRECO JE POTREBNE
SILENCE | . Otodte favy prepina¢ funkcii |+ Otoéte voli& funkcii do polohy |« Umoziiuje vypnat zvuk « Ak chcete vypnut zvuk
M&)E do polohy "Rezim ticha” OFF. miniatary. miniatary
* Otocte lavyprepina ¢ funkcii * Otocte funkciu do polohy OFF. [« Umoznuje nastavit ¢as, ktory » Nastavenie ¢asu
§ET na poziciu "Nastavenie ¢asu". sa objavi na na displeji Doélezité upozornenie: Nastavte
CAS » Pomocou tlacidiel "+" alebo "-" Cas, kedy ste prvykrat

<)

nastavte ¢as

nainstalovali rdru, alebo hned
po vy&erpani (hodiny ukazuju
pulzujuce 12.00)

VARENIE
DOBA

* Otocte spravny voli¢ funkcii na
funkciu pecenia

« Otocte lavyp repinac funkcii na
poziciu "Doba pecenia”

* Nastavte ¢as varenia pomocou
tlacidiel “+" a "-"

« Zobrazi sa osvetlenie Auto

* Po uplynuti doby varenia sa rdra
automaticky vypne a budik
zazvoni na niekolko sekund. Ak
chcete funkcie varenia skoro
zastavit,

otocte ovladac funkcii na OFF
alebo nastavte ¢as na 00.00;
otacanim voli¢a funkcii na dobu
trvania varenia a pouzitim tlacidiel
npt g

» Umozriuje prednastavit’ ¢as
potrebnyna pripravu receptury .
 Ked je nastavena doba varenia,
otocte voli€om funkcii na OFF pre
navrat k aktualnemu ¢asu.

* Ak chcete zobrazit zvoleny ¢as
varenia, otocte lavyprepina ¢
funkcii na dobu trvania pecenia.

* Na varenie pozadovanych
receptov.

KONIEC
VARENIE
v
end

* Otocte spravny voli¢ funkcii na
funkciu pecenia

* Otocte lavyprepina € funkcii
na poziciu "Koniec varenia”

» Nastavte ¢as ukoncenia
varenia pomocou tlacidiel “+" a

» Zobrazi sa osvetlenie Auto

* Po uplynuti doby varenia sa
rdra automaticky vypne.

Ak chcete funkcie varenia
prerusit’ skor, otocte ovladaci
prvok funkcii na OFF

* Umoznuje prednastavit
pozadovany €as varenia.

» Ked je nastavena doba
varenia, otocte voli€¢om funkcii
na OFF, aby ste sa vratili k
aktualnemu Casu.

» Ak chcete zobrazit zvoleny ¢as
varenia, otocte favyprepina ¢
funkcii na Cas ukoncenia
pripravy

» Tato funkcia sa bezne pouziva s
funkciou DOBA VARENIA

» Napriklad pozadovana strava
musi varit 45 mindt a chcem, aby
bola pripravena na 12.30; v tomto
pripade: na konci nastaveného
Casu sa rura automaticky vypne a
zaznie alarm. Vyberte pozadovanu
funkciu pedenia. Dizku varenia
nastavte na 45 minat ("-" "+").
Nastavte koniec varenia na 12:30
("-" "+"). Varenie sa automaticky
zacne o 11:45 (12:30 minus 45
minut), na konci nastaveného ¢asu
pecenia sa rura automaticky vypne.
UPOZORNENIE: nastavenim iba
Casu na varenie a nie doby trvania
varenia sa rura okamzite zapne a
vypne na konci nastaveného casu
pecenia.

MINUTE
MINDER

QA

« Otocte lavyprepina € funkcii do
polohy Minute Minder.

» Nastavte ¢as varenia pomocou
tlacidiel “+" a "-"

» Nastavte ¢as na 00.00
ota€anim lavého funkéného
voli¢a do polohy Minute Minder
a pomocou tlacidla "-"

* Vypne zvukovysignal na konci
nastaveného €asu.

» Pocas prevadzky sa na displeji
zobrazi zostavajuci ¢as.

* Nechajte ruru pouzivat ako
alarm, aj ked' je rura vypnut

DIETA
BEZPECNOST
LOCK

&

« Otocte lavyprepina € funkcii do
polohy Detskyzamok.

« Stlacte tlacidlo "+" poc¢as 5
sekund

* Detska poistka je k dispozicii,
ked sa na displeji zobrazi
"STOP”

* Otocte lavyprepina € funkcii
na funkciu Detskyzamok a
pocas 5 sekund stlacte tlacidlo
ey

» Zobrazenie STOP zmizne.

* Rura nemozno pouzit.

* Tato funkcia je uzitocna, ak su
deti vdome.
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3.2 Rezimy varenia

Brojéanik
funkcije

Prethodno
podesavanje i
podesavanje

temperature. (Model
sa elektronskim
programatorom)
(Tip A)

Brojéanik
termostata

Funkcija

Uklju€uje se svetio u rerni
Ovo ¢e automatski pokrenuti ventilatore (samo kod modela sa ventilacionim hladenjem)

Odmrzavanje : Kada je brojcanik postavljen u ovu poziciju. Ventilator Salje vazduh sobne temperature po
zaledenoj hrani, tako da se ona odmrzava za nekoliko minuta bez promene sadrzaja proteina hrane.

60

50 + MAX

UCHOVAVAT TEPELNU: odportéa sa ohrievat predvarené potraviny, polohovat policu na druhej trovni
zhora alebo rozmrazit pizzu alebo pecivo umiestnenim polic na spodnej urovni. Teplota je prednastavena
pri60 ° C konstantna, nie je mozna ziadna regulacia.

220

50 + MAX

KONVENCNE : Koriste se donji i gornji elementi reme. Ovo je uobi¢ajen nadin peéenja. Idealno je za
pecenje komada mesaidivljaci, peenje keksa i jabuka, i €ini hranu finom i hrskavom.

180

50 + MAX

Kuvanje sa ventilatorom : Upotrebljavaju se i gornji i donji grejaci sa ventilatorom koji vrSi protok
vazduha unutar reme. Preporucujemo upotrebu ovog nacina za zivinsko meso, peciva, ribu i povrée.
Toplota bolje prodire u hranu a skracuje se i vreme kuvanja i vreme predzagrevanja. Mozete kuvati raznu
hranu u isto vreme sa ili bez iste pripreme u jednoj ili viS§e pozicija. Ovaj metod kuvanja izjednacava
preraspodelu toplote i ne dolazi do meSanja mirisa. Zahteva oko deset dodatnih minuta prilikom
istovremenog kuvanja hrane.

(@2

210

50 + MAX

Ventilator i donji grejac¢ : Ova funkcija je idealna za precizna jela (pite-suflei).

w
—
m
=
<

(X2

210

50 + MAX

PECENIE S VENTILATOROM + PARA : Teply vzduch sa rozvadza na rézne Urovne, preto je tato funkcia
idedlna na sucasnu pripravu réznych jedal bez toho, ze by sa aréma a chut jedného preniesla na druhé.
Stlacenim tlacidla PARA sa moznost pary pouziva su¢asne s tradicnym pecenim, ¢o zarucuje vynikajucu
chut jedal, dokonalé vykysnutie a najlepSiu kondenzaciu jedal.

Tento rezim je vhodny na pecenie listkoveho cesta, kysnutych kolacov, chleba a pizze, ako aj na pe€enie
masaaryb.

190

50 + MAX

GRILUZ UPOTREBU VENTILATORA (a): upotrebite turbo-gril sa zatvorenim vratima.

Gornji grejac se koristi sa ventilatorom koji Siri vazduh u rerni. Predzagrevanje je neophodno kod crvenih
mesa ali ne i kod belih. Idealno za pripremanje debljih komada hrane, kao $to su pe€ena prasetina,
Zivinsko meso, itd. Stavite hranu koja treba da bude grilovana direktno na centralni deo resetke, na
srednjem nivou. Postavite pleh za sakupljanje masnoée ispod reSetke kako bi se u njemu skupljali sokovi.
Proverite da hrana nije preblizu reSetki. Kada protekne polovina vremena potrebnog za pripremanje,
okrenite hranu na drugu stranu.

230

50 + MAX

GRIL: koristite gril sa zatvorenim vratima

Gornji greja¢ se koristi samostalno i moze se uskladiti temperatura. Neophodno je petominutno
predzagrevanje da bi grejaci bili vreli. Kod grila, éevapa i zapecenih jela, uspeh je zagarantovan. Belo
meso je potrebno staviti dalje od resetke, vreme kuvanja je duze, a meso ¢e biti ukusnije. Crvena mesa i
riblje filete na policu ispod koje se nalazi pleh za skupljanje masnoce.

ECO

ECO: 90min

SUPER: 120min PYROLYA

* Testované v sulade s normou EN 60350-1 na ucely vyhlasenia o spotrebe energie a energetickej triedy.
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3.3 Pouzitie funkcie pary

Funkcia pary umozriuje zachovat lepSie vihkost pocCas varenia.
Odporuc¢ame striedat varenie v pare s tradi¢nou pripravou jedal.
VAROVANIE: Riziko popalenia a poskodenia pristroja

Vychadzajlica para moze sposobit’ popalenie: Otvarajte dvierka opatrne,
aby nedoslo k zraneniu po pouziti funkcie varenia s parou.

1. Otvorte dvierka rary

2. Do spodnej priehlbiny naplite maximéalne 150 ml vody. Vodu dopifiajte
iba ak je rura studena.

3. Vlozte jedlo do rary a zatvorte dvierka.

4. Nastavte pozadovanu funkciu pre varenie s parou. s%

5. Stlacte tlacidio pre funkciu pary,, Tlacidlo pre funkciu pary bude
fungovat spolo¢ne s danou funkciou. =,

6. Otocnym gombikom nastavte teplotu.

UPOZORNENIE: Nedoplfiujte vodu do priehlbiny pocas varenia alebo ak
jerara horuca.

7. Pre vypnutie pristroja nastavte funkciu a gombik teploty do polohy nula.
8. Odstrante vodu z priehlbiny. Po kazdom cykle varenia vycistite
zachytnu vanicku. Pokyny na Cistenie su uvedené v kapitole 4.1.

4. Cistenie a udrzba rary

4 1 VSeobecné informacie o disteni

Zivotny cyklus spotrebiéa moZno rozsirit prostrednictvom
pravidelného ¢&istenia. Pred vykonavanim ukonov manualneho
Cistenia pockajte, kym rura nevychladne. Nikdy nepouzivajte na
Cistenie abrazivne Cistiace prostriedky, drétenky alebo ostré
predmety, aby ste nenapravitelne nepoSkodili smaltované Casti.
Pouzivajte len vodu, mydlo alebo Cistiace prostriedky na baze
bielidla (amoniak).

SKLENENE DIELY

Odporuca sa vycistit' sklenené okno absorpnou kuchynskou
utierkou po kazdom pouziti rary. Ak chcete odstranit odolnejSie
Skvrny, mbzete pouzit Spongiu nasiaknutd pracim prostriedkom,
dobre vyzmykat a potom oplachnut vodou.

TESNENIE OKNA RURY

Ak je zneCistené, tesnenie mbZete vycistit mierne vihkou $pongiou.
PRISLUSENSTVO

Pred oplachnutim a vysu$enim vycistite prisluSenstvo vihkou
mydlovou $pongiou: nepouZivat abrazivne Cistiace prostriedky.
ODKVAPKAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyberte plech z rary. Horuci tuk vylejte do nadoby a
plech umyte horticou vodou, hubkou a pripravkom na umyvanie
riadu.

Ak neviete umyt mastnotu, ponorte plech do vody s Cistiacim
pripravkom. Plech mozZete umyvat aj v umyvacke riadu alebo
pouzit €isti€ na rary. Spinavy plech nikdy nedavaijte spat do rary.
NEREZOVE ALEBO HLINIKOVE PRISLUSENSTVO

Dvierka rary Cistite iba vihkou handri¢kou alebo hubkou.

Vysuste jemnou handrickou.

Nepouzivajte drotenku, kyseliny €i abrazivne pripravky, ktoré mézu
poSkodit povrch rdry. Ovladaci panel rary oSetrujte s rovnakou
opatrnostou.

CISTENIE PRIEHLBINY

Pre vycistenie vodného kamena 2z priehlbiny postupujte
nasledovne.

Priehlbinu odporu¢ame Eistit' po 5-10 vareniach s funkciou pary.

1. Nalejte 300 ml bieleho octu do priehlbiny.

Pozn.: Druh octu: %5

2. Nechaijte postat po dobu 30 minut priizbovej teplote.

3. Rdru vycistite jemnou handri¢kou a vodou.

4.2 Pyrolyza

Rura je vybavena systémom Ccistenia pyrolyzou, ktory znici
zvySky potravin pri vysokej teplote. Operacia sa vykona
automaticky pomocou programatora. Vysledné vypary su "Cisté"
tym, Ze prechadzaju pyrolyzou, ktora sa zacina hned, ako zacne
varenie. KedZe Pyrolyser vyzaduje velmi vysoké teploty, dvierka
rury su vybavené bezpecnostnou zamkou. Pyrolyzér moze byt
kedykolvek zastaveny. Dvere sa nedaju otvorit, kyn sa nezobrazi
bezpecnostny zamok.

POZNAMKA: Ak je nad rurou namontovana varna doska, nikdy
nepouzivajte plynové horaky alebo elektrické varné dosky pocas
prevadzky Pyrolyseru, o zabrani prehriatiu varnej dosky.

DRUHY PYROLYTICKY CYKLUS su prednastavené:

ECO PYROCLEAN: Vycisti mierne zafarbenu raru. Pracuje po
dobu 90 minut.
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SUPER PYROCLEAN: Vy¢isti silne zafarbenu ruru. Pracuje po
dobu 120 minut.

Nikdy nepouzivajte komercne dostupné Cistiace prostriedky na
Pyrolytickej rare!

Tip: Vykonanie pyrolytického Cistenia ihned po vareni vam umozni
vyuzit zvySkové teplo, ¢im Setri energiu.

Pred vykonanim pyrolytického cyklu:

¢ Vytiahnite vSetky prislusenstvo z rury, pretoze nie su
schopné tolerovat vysoké teploty pouzivané pocas
pyrolytického cyklu €istenia; najmé odstrannovanie mriezok,
bocnyh regalov a teleskopickych vodiacich prvkoy (pozri
kapitolu ODSTRANOVANIE GRIDOV A BOCNYCH
VLOZKOV). V rarach s mésovou sondou je nutné pred
vykonanim €istenia zavriet’ otvor pomocou dodanej matice.

» Odstrante vel'ké rozliatia alebo Skvrny, pretoze by to trvalo
prilis dlho, aby ich zni¢ili. Tiez nadmerné mnozstvo tuku by
sa mohlo vznietit, ak sa vystavi vemi vysokym teplotam
pyrolytického cyklu.

e Zatvorte dvierkarury.

¢ Pred Cistenim treba odstranit' nadmerné rozliatie.

* Vycistite dvierkarury;

e Odstrante vel'ké alebo hrubé zvysky potravin z vnutornej
c¢asti rury vlhkou Spongiou. Nepouzivajte cistiace
prostriedky;

¢ Odstrante vSetky prislusenstvo a supravu posuvnych
stojanov (ak su k dispozicii);

*Neumyvajte utierky.

Pouzitie pyrolitickéhocyklu: 399

1 - Otocte voli¢ funkcii do polohy " e e ¢ " Na displeji sa zobrazi
napis "ECQO" alebo "SUP". Prednastaveny ¢as je 90 minut, toto sa
moze menit od 90 minut (rezim Eco) do 120 min (rezim Sup)
pomocou programatora (tlacidlo nastavenia "+" alebo "-"). Ak je
rara velmi znedistena, odporuca sa zvysit ¢as na 120 min, ak je
rdra mierne znecistena, znizte ¢as Cistenia na 90 minut.

2. Je mozné odlozit ¢as Startu pyrocleanového cyklu zmenou
¢asu END pomocou programatora.

Po troch minutach, ked rdra dosiahne vysoku teplotu, sa dvierka
automaticky zablokuju. Pyroclean cyklus mozno kedykolvek
zastavit otoCenim voli¢a funkcii spat na hodnotu "0" (na 3
sekundy sa zobrazi slovo OFF).

4 - Po dokonceni pyrocleanového cyklu sa pyrolyza automaticky
vypne. Na displeji sa zobrazi napis "END", az kym nie su
zablokované dvere, potom"0-n".

5-Voli¢ funkcii mézZete otocit' spat na hodnotu "0", ale ak je teplota
stale vysoka, objavi sa hlasenie "0 -n", Ze dvere su zablokované.

Pouzitie pyrolytického cyklu v rirach s dotykovym ovladanim:

1 - Otocte voli¢ funkcii do polohy pyrolisy. Na displeji sa zobrazi
bud "ECQO" alebo "SUP”

2- Prednastaveny €as je 90 minut, ale moze sa menit od 90 min.
(Rezim Eco) na 120 min. (Rezim Sup) pomocou programatora
(tlacidlo "+" alebo "-"). Ak je rura velmi znecistend, ¢as by sa mal
zvysit na 120 minut, zatial ¢o ak je rdra len mierne zaspinena,
skratte Cistiaci cyklus na 90 minut.

4.3 Funkcija Aquactiva

Postupak Aquactiva koristi paru kako bi otklonio preostalu mast i
ostatke hrane iz rerne.
1. Sipajte 300 ml vode u spremnik Aquactiva u dnu rerne.

Podesite funkciju rerne na stati¢ni ( : ) ili donji (—) grejac.
Podesite temperaturu na ikonicu Aquactiva ggg.

Ostavite program da radi 30 minuta.

Nakon 30 minuta iskljucite program i ostavite rernu da se ohladi.
. Kada se uredaj ohladi, o€istite unutrasnje povrsine rerne krpom.
Upozorenje:

Proverite da li se uredaj ohladio pre nego Sto ga dodirnete.

Budite pazljivi sa svim vrelim povrS§inama jer mogu da izazovu
opekotine. Koristite destilovanu vodu ili vodu za %ioc’:f.
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4.4 Udrzba

DEMONTAZ A CISTENIEBOCNYCH ROSTOV

1. Odskrutkujte skrutku proti smeru hodinovych ruciciek.

2. Vlyberte bo¢né stojanové mriezky potiahnutim k sebe.

3. Umyte bo€né stojanové mriezky v umyva ¢ke riadu alebo mokrou $pongiou a potom ich okamzite osuste.

4. Povycistenibocnych stojanovych mriezok ich vioZte spét a zaistite skrutkami, skontrolujte, i st pevne utiahnuté.

[

ODSTRANOVANIE RURY OKNA

1. Otvorte predné okno.

2. Otvorte svorky krytu zavesu na pravej a lavej strane predného
oknatym, Zeich zatlagite nadol.

3. Vymerite okien vykonanim postupu opaénym smerom.
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VYBRATIE A CISTENIE SKLENENYCH DVIEROK

1. Otvorte dvierka rury.

2.3.4. Zablokujte panty, vyberte skrutky a odstrante horny kovovy kryt potiahnutim smerom nahor.

5.6. Vyberte sklo, opatrne ho vytiahnite z dvierok rdry (pozn.: v rdrach s pyrolyzou vyberte aj druhé a tretie sklo (ak je namontované)).
7. Nakonci Cistenia alebo vymeny znovu namontujte diely vopa¢nom poradi.

Na vSetkych sklach musi byt oznacenie ,Pyro” Citatelné a umiestnené na lavej strane dvierok, blizko lavého boéného zavesu. Tymto spésobom
bude vytlaceny stitok prvého skla vnutri dveri.
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ZMENA ZIAROVKY

1. Odpoijte ruru od elektrickej siete.

2. Uvolnite skleneny kryt, odskrutkujte Ziarovku a vymerite ju novou Ziarovkou rovnakého typu.
3. Povymene chybnej ziarovky vymerite skleneny kryt.

5. RieSenie problémov

5.1 Casté otazky

PROBLEM MOZNE PRICINY RIESENIE
Rura sa neohrieva Nie su nastavené hodiny Nastavte presny ¢as na hodinach
Rura sa neohrieva Je aktivna detska poistka Vypnite detsku poistku

Nebola nastavena funkcia

Rura sa neohrieva .
pecenia a teplota

Uistite sa o spravnosti nastaveni

Jiadna reakcia na Dara A G A Panel pouzivatela vycistite utierkou z

. o ) » - . ] mikrovlaken, aby ste odstranili vrstvu
dotykovom rozhrani pouzivatelae voda na paneli rozhrania pouzivatela skondenzovanej vody
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Varnostna Navodila

* Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj
odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno
stanje. Za zmanjSanje tega ucinka pocakajte
10-15 minut po vklopu napajanja, preden hrano
vstavite v pecico. V vsakem primeru
kondenzacija izgine, ko pecCica doseze
temperaturo za kuhanje.

+ Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom,
namesto na odprtem pekacu.

* |zogibajte se pus€anju hrane v pecici za vecC kot
15—-20 minut po kuhaniju.

* OPOZORILO: naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Bodite previdni in se ne
dotikajte vrocih delov.

* OPOZORILO: med delovanjem Zzara, se
izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato
poskrbite, da bodo takrat otroci varno

oddaljeni.

* OPOZORILO: poskrbite, da je pred zamenjavo
Zarnice, naprava izklopljena, da se izognete
morebitnemu elektricnemu udaru.

* OPOZORILO: da bi se izognili kakrsni koli
nevarnosti zaradi nenamerne ponastavitve
termiCnega prekinjala, te naprave ne smete
napajati preko zunanje stikalne naprave, kot je
Casovnik, ali je prikljuciti na tokokrog, ki se redno
vklaplja aliizklaplja.

+ Otroci, mlajSi od 8 let, morajo biti na varno
oddaljeni od naprave, Ce niso pod stalnim
nadzorom.

 Otroci se z napravo ne smejo igrati. Napravo
lahko uporabljajo osebe stare 8 let ali veC in
osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
razumskimi sposobnostmi, brez izkuSenj ali
znanja o izdelku, le pod nadzorom ali Ce so prejeli
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave
in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

« Cis&enja in vzdrzevanja ne smejo opravljati
otroci, ki niso pod nadzorom.

« Za CiSCenje stekla na vratih pecice ne
uporabljajte abrazivnih in grobih materialov ali
ostrih kovinskih strgal, saj lahko povzrocijo
praske na stekleni povrsini, ki lahko povzrocijo
pokanje stekla.

* Pred odstranjevanjem delov, ki jih je mogocCe
odstraniti, je pecico trebaizklopiti.

* Po kon€anem ¢iS¢enju, ponovno sestavite dele
po prilozenih navodilih.

* Uporabljajte samo sondo za meso, ki je
priporoCena zato pecico.

« Za CiSCenje ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« VtikaC€ napajalnega kabla priklopite v vti¢nico, ki
izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in modi,
ki so navedene na oznaki naprave, vtiCnica pa
mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti€nica mora
zagotavljati ustrezno moc¢, ki je navedena na
oznaki naprave, biti mora ozemljena in v

brezhibnem stanju. Kabel za ozemljitev je
rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora
izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vti¢nica
in vtika€¢ nista zdruzljiva, naj ustrezno
usposobljeni elektro-serviser zamenja vti¢nico s
takdno, ki se bo prilegala vtikacu. VtiCnica in
vtika¢ morata izpolnjevati veljavne norme v
drzavi, kjer bo naprava priklopljena v omrezje.
Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi
tako, da je napajanje urejeno prek ustrezne
varovalke, vgrajene med napravo in Vvir
napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja
ne presega predpisane zakonodaje.
Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z
varovalko. Vti€nica ali varovalka, ki sta vgrajeni
med vti€nico in napravo, morata po namestitvi
naprave ostati enostavno dostopni.

* Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z
odklopom vtikaca iz vtiCnice, oziroma prek
dodatno vgrajenega stikala, namescenega
skladno s pravili elektro-stroke.

+ Ce je napajalni kabel poskodovan, ga je
potrebno nadomestiti z novim ali posebnim
kablom, ki je na voljo pri proizvajalcu, lahko pa

se tudi obrnete na oddelek za podporo kupcem.

* Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

* Priklop naprave mora izvesti ustrezno
usposobljena oseba. Kabel za ozemljitev
(rumeno-zelen) mora biti priblizno 10 mm dal;jSi
kot drugi prevodniki. Za kakrsna koli popravila se
obrnite samo na oddelek za podporo strankam in
zahtevajte uporabo originalnih rezervnih delov.

* Neupostevanje zgornjih predpisov lahko
negativno vpliva na varno uporabo naprave ter
iznici garancijo.

* Pred CiS€¢enjem morate morebitne ostanke Zivil
najprej odstraniti.

* Dolg izpad napajanja, ki se pojavi med fazo
kuhanja, lahko povzroCi okvaro zaslona. V tem
primeru se obrnite na servisno sluzbo.

* Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi
vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

* Pri vstavljanju polic se prepriCajte, da je
zaustavljalnik na zadniji strani in obrnjen navzgor.
Polico morate vstaviti do konca

« OPOZORILO: Sten pecice na oblagajte z
aluminijasto folijo ali zaScito za enkratno
uporabo, kije na voljo vtrgovinah.

Aluminijasta folija ali katera koli druga zasc¢ita, ki
je v neposrednem stiku z vroCim emajlom,
predstavlja tveganje toplijenja in slabSanja
kakovosti emaijla v notranjosti.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranite tesnil na
vratih pecice.

* POZOR: Dna odprtine pecice ne polnite z vodo
med kuhanjem ali ko je pecica vroca.
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 Za upravljanje te naprave pri nazivnih
frekvencah, ni potrebno nobeno dodatno
delovanje/nastavitev.

+ OPOZORILO: pred zagonom samodejnega
cikla ¢is¢enja:

- Ocistite vrata pecice.

- Odstranite velike ali grobe ostanke hrane iz
notranjosti pecCice z vlazno gobico. Ne
uporabljajte detergentov.

- Odstranite vse dodatke in komplet drsnih vodil
(Ce je namescen).

- Ne obeSajte kuhinjskih krp.

* Pri peCicah s sondo za meso, morate pred
ciklom CcisCenja zapreti odprtino za sondo za
meso s priloZzeno matico.

* Med postopkom pirolitskega Ccis€enja se
povrsine naprave segrejejo bolj kot obi¢ajno, zato
se tedaj otroci ne smejo

priblizevati.
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1. SploSna Opozorila

Pozorno preberite navodila, da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih ponuja pecica.
Priporo€amo, da navodila za prikljucitev in uporabo shranite. Pred vgradnjo pecice si zapiSite
serijsko Stevilko, saj jo boste potrebovali, ko boste potrebovali pomo¢ pooblascenega servisa.

Ko dobite svojo novo peéico, se najprej prepri¢ajte, da med transportom ni prislo do pogkodb. Ce je
pedica poskodovana, se takoj obrnite na prodajalca. Ce niste prepri¢ani, se posvetujte s
strokovnjakom. Odstranite vso embalazo in jo odnesite na ustrezno odlagaliSce. Pazite, da
predvsem plasti¢ne vrecke, polistirol in Zeblji ne pridejo v roke majhnim otrokom.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno $kodo ali poskodbe, Ce ta navodila niso bila

upostevana!

Opomba: Funkcije, lastnosti in oprema pecice, navedeni v tem priro¢niku, se lahko spreminjajo

odvisno od modela pecice.

1.1 Varnostni Indikacije

1.4 Namestitev In PrikljuCitev

Pecico uporabljajte le za predvideni namen, ki je samo kuhanje zivil;
vsa druga uporaba, na primer kot vir toplote, se Steje kot nepravilna in
zato nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno
Skodo, do katere pride zaradi nepravilne, neustrezne ali nerazumne
uporabe.

Uporaba kakrSne koli elektricne naprave pomeni spoStovanje
nekaterih temeljnih pravil:

- Ne vlecite za napajalni kabel, da odstranite vti¢ iz vtiCnice;

- Aparata se ne dotikajte z vlaznimi rokami ali nogami;

- Na sploSno uporaba adapterjev, ve€ vti¢nic in podaljSkov ni
priporocljiva;

- V primeru okvare in/ali slabega delovanja, aparat izklopite in ga ne
spreminjajte.

1.2 Elektriéna varnost

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRICNE POVEZAVE VZPOSTAVI
ELEKTRICARALIUSPOSOBLJEN TEHNIK.

Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora biti v skladu z zakoni,
ki veljajo v drzavi namestitve. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti
za Skodo, ki nastane zaradi neupoStevanja teh navodil. Pecica mora
biti priklju¢éen na elektricno oskrbo z ozemljeno vticnico ali
odklopnikom z ve¢ poli, odvisno od zakonov, ki veljajo v drzavi
namestitve. Napajanje mora biti za$¢iteno z ustreznimi varovalkamiin
uporabljeni kabli morajo imeti precni prerez, ki lahko zagotovi
ustrezno napajanje pecice.

PRIKLJUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko povezete le z
elektri€énim napajanjem z 220- 240 Vac moci med fazami ali med fazo
in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z elektricnim
napajanjem, je pomembno, da preverite:

- Mo¢ napetosti, ki je navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel priklju¢en na ozemljitveni prikljucek pecice mora
biti povezan z ozemljitvenim prikljukom napajanja.

OPOZORILO

Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omrezje, se posvetujte z
elektriCarjem, da preverite kontinuiteto oskrbe ozemljitvenega
priklju¢ka napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
morebitne nesrecCe ali druge tezave, ki jih povzroci neupostevanje
povezave pecice na ozemljitveni prikljucek ali ozemljeno povezavo, ki
ima moteno kontinuiteto.

OPOMBA: Ker so na pecici lahko potrebna vzdrzevalna dela je
priporocljivo, da imate na voljo drugo stensko vti¢nico, da lahko
pecico povezete z le-to, ¢e jo odstranite iz prostora, v katerega je
namescCena. Napajalni kabel lahko zamenja samo osebje tehni¢nega
servisa s kablom z enakovrednimi kvalifikacijami.

Kadar je pecica izklopljena, podroc¢je okrog osrednjega glavnega
stikala bo morda Sibko svetilo. To je obi¢ajen pojav, ki se lahko odpravi
kar z zasukom vti¢a navzdol alizzamenjavo mest napajalnih sponk.

1.3 Priporocila

*Priporo€amo, da po vsaki uporabi na hitro oCistite pecico.

*Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob
stiku z vro€im emajlom, kar bi poskodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj
umazala in se ne bo razvijal dim. Bolje je, da nekoliko znizate
temperaturo in podaljSate as pecenja.

*Tablica s podatki je ob strani pecice.

*\/ pecici poleg priloZzene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace,
odporne na zelo visoke temperature.
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Za prikljuCitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektricna instalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisiin v skladu z navodili

proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam elektricno instalacijo pred
prikljucitvijo aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki. Morebitna
napacna priklju€itev in namestitev lahko povzro¢i poskodbe oseb,
zivali ali premozZenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata
odgovornosti za morebitne poSkodbe oseb in/ali nastalo materialno
Skodo, do katere bi priSlo zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje
aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Zagotoviti morate ustrezno kroZenje zraka, ki je
potrebno za hlajenje in zas¢ito delov v notranjosti. UpoStevajte mere,
ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.

1.5 Ravnanje z odpadki in okoljske zascita

Ta naprava je oznaCena v skladu z dolocili Evropske
direktive 2012/17/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski
opremi (OEEO). OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo
okolje (lahko negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni
sestavni deli (ki jih je mozno ponovno uporabiti).
Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno
odstranimo in zavrZzemo vse snovi, ki onesnazujejo,
okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne
postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih pravil:
» Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hinimi odpadki.

* OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih
upravlja ob¢ina ali pooblas¢eno podjetje. V vec drzavah imajo urejen
prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

* Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je
dolzen brezpla¢no prevzeti na osnovi ena za eno, Ce je oprema enake
vrste inima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NA ENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoge, se izognite predgrevanju pegice in peéico kar se da
napolnite z Zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob
vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obc¢utno boste prihranili na
energiji, ¢e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenja in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila
naj bodo vedno cista in nepoSkodovana, da preprecite morebitno
uhajanije toplote iz peéice. Ce imate na izbiro tudi ¢asovna obdobja z
nizjo ceno elektriCne energije, s pomocjo programa za zamik vklopa
zacetka pecenja enostavno prihranite, ¢e peenje zamaknete na ¢as,
ko je elektri¢na energija cenejsa.

1.6 Izjava O Skladnosti

* Oznaka c € na izdelku potrjuje, da je oprema skladna z Evropskimi
predpisi o varnosti in zdravju ter z okoljskimi dolocbami, ki se
nanasajo na uporabo tovrstnih izdelkov.




2. Opis izdelka
2.1 Pregled

1. Krmilna plosc¢a

2. Polozaiji police (prec¢na zi¢na reSetka, Ce je priloZzena)
3. Kovinska reSetka

4. Ponev

5. Ventilator (za jekleno plosco)

6. Vrata pecice

2.2 Dodatna oprema (odvisno od modela)

1 Ponev 3 Prec¢na zi¢na reSetka

e | =

Globji pekac je namenjen lovljenju mascobe, ki med peko na zaru. Se nahaja na obeh straneh odprtine pecice. Za namescanje kovinskih
reSetk in pladnja za kapljanje.

2 Kovinska redetka

Na reSetko postavite razlicne pekace.

2.3 Prvo Upotreba

Pred prvo uporabo pecico ocistite.

* ObriSite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

* Operite vso opremo in obriSite notranjost pecice z raztopino vode in detergenta za pomivanje posode.

* Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred tem poskrbite za zracenje prostora!l
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3. Uporaba pecdice

3.1 Opis zaslona (na dotik, dvojni predel)

©

°[7]

&
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ONO A WN =

. Odstevalna ura

. Nastavitev ure

. Cas pecenja

. Konec pecenja

. Prikaz temperature ali ure

. Kontrole za nastavljanje LCD zaslona
. Izbirni gumb termostata

. Izbirni gumb funkcije

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricno omrezje, oziroma po

vsakem izpadu elektricne energije (na to vas opozori utripanje vrednosti 12:00 na
prikazovalniku) morate nastaviti tocen ¢as. To naredite na naslednji nacin:

 4-krat pritisnite na srednjo tipko
» S pomojcotipko"-" "+" nastavite toCen Cas.
* Sprostite pritisk na vse tipke.

POZOR: Pecicadelujele, ¢e je nastavljena ura.

FUNKCIJA

AKTIVIRANJE

DEAKTIVIRANJE

DELOVANIJE

NAMEN

- Ce zelite izklopiti zvok

<)

Casa).
« Cas nastavite z gumboma +«+
ali »-«.

TIHI NACIN | * Levi gumb za izbiro funkcije » Gumb za izbiro funkcije pecice |+ Omogoca izklop zvoka
@ pecice obrnite na »Silence obrnite na polozaj OFF (lzklop). | minutnega opomnika. minutnega opomnika
modex« (Tihi nacin)
* Obrnite levi gumb za izbiro * Gumb za izbiro funkcije pecice |+ Omogoca nastavitev » Za nastavitev Casa
NASTAVITE | funkcije v polozaj obrnite na poloZaj OFF (Izklop). | &asa, ki je prikazan na zaslonu. | Opomba: Cas nastavite ob
¢AS »Set the time« (Nastavi- tev prvem namesc¢anju pecice ali

po izpadu napajanja (ura
prikazuje utripajo¢ ¢as 12.00)

TRAJANJE
PECENJA

@

+2-krat pritisnite na srednji
gumb.

S pomogjo tipk "-" or "+"
nastavite Zzeleno trajanje
pecenja.

* Sprostite pritisk na vse tipke
Izberite funkcjio pecenja s
pomocjo stikala za izbiranje
funkcij pecice.

* Ko pretece nastavljeni Cas, se
pecica samodejno izklopi. Ce
zelite pred€asno prekiniti
pecenje, ali obrnite stikalo za
izbiranje funkcij na 0, ali pa
nastavite ¢as na 0:00 (s
pomocjo tipke SELECT in tipk "-"
)

» Omogoc¢a, da nastavite
ustrezno trajanje pe€enja za
izbrano jed.

« Ce Zelite preveriti, koliko éasa
je Se ostalo do konca pecenja,
2-krat pritisnite na tipko
SELECT.

- Ce zelite spremeniti
nastavljeno trajanje pecenja,
pritisnite tipko SELECT in tipke

* Zvogni signal izklopite s

pritiskom na katerokoli tipko.
S pritiskom na srednjo tipko
priklicete nazaj funkcijo ure.

KONEC
PECENJA
v
end

*3-krat pritisnite na srednjo
tipko

* S pomogjo tipk "-" "+"
nastavite ¢as, ko zelite,

da se pecica izklopi.

* Sprostite pritisk na vse tipke
* Izberite funkcjio pe€enja s
pomocjo stikala za izbiranje
funkcij pecice

* Ob nastavljenem Casu se
pecica izklopi. Ce zelite
predCasno prekiniti pe€enje, ali
obrnite stikalo za izbiranje
funkcij na 0.

» Omogoca vam, da dolocite ¢as
izklopa pecice.

« Ce Zelite preveriti nastavljeni
Cas za izklop pecice, 3-krat
pritisnite na srednjo tipko.

* Ce Zelite spremeniti nastavljeni
Cas, pritisnite tipko SELECT in
tipke "-" "+

*Ta funkcija se obi¢ajno uporablja v
kombinaciji s funkcijo »trajanje
pecenja«. Ce na primer Zelite, da se
jed pece 45 minut, radi pa bi, da je
gotova ob 12:30, enostavno izberete
Zeleno funkcijo, nastavite ¢as za
trajanje pecenja na 45 minut, nato
pa Se Cas konec pecenja na 12:30.
Ob nastavljenem ¢asu za izklop, se
pecica samodejno izklopi, na kar
vas opozori zvocni signal.

Pecenje se samodejno zacne ob
11:45 (12:30 minus 45 minut) in se
nadaljuje do ¢asa, nastavljenega za
konec pecenja, nato pa se pecica
samodejno izklopi.

OPOZORILO.

Ce nastavite samo Cas za KONEC
PECENJA, ne da bi dologili trajanje
pecenja, se pecica takoj vklopi in se
nato izklopi ob ¢asu, nastavljenem
za konec pecenja.

STEVEC
MINUT

QA

« 1-krat pritisnite na srednji gumb
S pomocjo tipk "-" "+" nastavite
Zeleni ¢as Sprostite pritisk na
vse tipke

* Ko pretece nastavljeni ¢as, se
oglasi zvocni signal (po
dolo¢enem €asu sam utihne,
lahko pa ga pred€asno izklopite
s pritiskom na tipko SELECT.

*Po preteku nastavljenega
Casa se oglasi zvoc¢ni signal.
*Med odsStevanjem je na
prikazovalniku prikazan ¢as do
izteka nastavljenega ¢asa.

* Programsko uro na pedici
lahko uporabljate kot obi¢ajno
kuhinjsko uro (aktivirate jo lahko
ne glede na to, ¢e pecico
uporabljate ali ne).

ZAKLEPANIJE
ZA VARNOST
OTROK

&

*Funkcijo Zaklepanja za varnost
otrok aktivirate tako, da vsaj 5
sekund pritiskate na tipko Set
(+). Od tega trenutka dalje so
vse druge funkcije zaklenjene,
na prikazovalniku pa izmeni¢no
utripa STOP oz. nastavljeni ¢as.

* Funkcijo zaklepanja za varnost
otrok lahko deaktivirate tako, da
ponovno vsaj 5 sekund
pritiskate na tipko Set (+). S tem
prekliCete zaklepanje in lahko
ponovno izbirate vse funkcije.
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3.2 Nacini peCenja

T°C

Gumb

Funkcije e | e Funkcije
7\ Za priziganje luéi v pedici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)
ODTALJEVANUJE: Okoli zivila krozi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro odtali z ohranjanjem vseh
62 oo lastnosti Zivila.
Ohranjanje toplote: Ta nacin je primeren za pogrevanje kuhanih jedi. Jed postavite na drugo visino $teto
@ 60 50 + MAX | od zgoraj. Primeren je tudi za odtaljevanje kruha, piz in peciva — Zivilo postavite na spodnjo vi§ino.
Prednastavljena je temperatura 60°C, ki je nimogoce spreminjati.
* —
° 220 50 + MAX OBICAJNO : Delujeta spodniji in zgornji grelec;ta funkcija je primerna za tradicionalni nacin peke in jo
priporo€amo za peko kra¢,divjaCine, peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapedi.
* -
VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro€ zrak krozi v pecici. Ta nacin
& 180 50 + MAX priporo€amo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave. Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa
( 2 Cas pecenja in predhodnega segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razli¢ne jedi; voniji se ne bodo
pomesali. Ce pecete vec jedi hkrati, pecenje podalj$ajte za priblizno 10 minut.
VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pedico segreva spodnji grelec, vro¢ zrak pa zahvaljujo¢
63 210 50 + MAX | Ventilatorju kroZiv notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki obutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne
izsusi in bolje naraste, predvsem to velja za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj.
Pekag potisnite v spodnjo visino vodila.
VENTILACIJSKO PECENJE + PARA : Vrodi zrak se razporedi na razliénih ravneh, zaradi ¢esar je ta
% funkcija idealna za soCasno pecenje razlicnih vrst hrane, brez kakrSnega koli meSanja okusov in vonjav. S
R , 210 50 + MAX | pritiskom tipke "PARA" deluje funkcija pare v kombinaciji s klasi¢no toploto, kar zagotavlja jedem najboljSi
STEAM okus, popolno vzhajanje in najbolj$o ¢vrstost.
Ta nacin je primeren za pe€enje peciva iz listnatega in kvaSenega testa, kruha in pice, mesa in rib v pecici.
o ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pegice. Grelec segreva zrak, ki s pomogjo ventilatorja
190 60+ MEO krozi okoli zivila. Za rde€e meso je potrebno predhodno ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko
ag debelejSih kosov mesa, a pazite, da Zivilo ni preblizu grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje
koli¢ine perutnine, klobas, rde€ega mesa... Postavite Zivilo na sredino reSetke, v sredniji viSini ter
podstavite pekac za lovljenje mas€obe. Na polovici predvidenega ¢asa pe€enja zivilo obrnite.
ZAR : Pri zaprtih vratih pegice.Ta funkcija je primerna za peko tanjsih kosov mesa. Nastavljanje
A 230 50 + MAX temperature ni mogoCe. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato postavite jed vanjo. Primerno za peko
° kebaba, mesa na Zaru, gratiniranje .. Belo meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo
bolj okusno. Rde¢e meso aliribe pecite na reSetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.
oo ECO: 90min
oee A0 SUPER: 120min PIROLIZA

*Preizkuseno v skladu s standardom EN 60350-1 za izjavo o porabi energije in energijskem razredu.
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3.3 Uporaba parne funkcije

Parna funkcija zagotavlja vecjo vliaznost med ciklom peke. Svetujemo
vam izmeni¢no uporabo parnega in klasi¢nega pecenja.
OPOZORILO: Nevarnost opeklin in poSkodb aparata.

Spros$c¢ena para lahko povzroci opekline:

Po uporabi funkcije peke s paro bodite previdni pri odpiranju vrat
pecice, da se izognete poskodbam.

1. Odprite vrata pecice.

2. Napolnite dno notranjosti z najv. 150 ml vode. Dno notranjosti lahko
napolnite z vodo samo, ko je pecica hladna.

3. Postavite hrano v aparat in zaprite vrata pecice.

4. Nastavite zeleno funkcijo za peko s paro. m%

5. Pritisnite gumb za parno pecico. Gumb za parno pecico deluje s
funkcijo. m%

6. Zavrtite gumb za temperaturo in izberite temperaturo.

PREVIDNO: Ne polnite dna notranjosti z vodo med peko ali ko je
pecicavroca.

7. Ce zelite izklopiti aparat, preklopite gumba za funkcijo in
temperaturo v ni€elni polozaj.

8. Odstranite vodo iz dna notranjosti. O istite odcejalnik po vsakem

pecenju. Glejte poglavje 4.1, kjer so navedena navodila za €iScenje.
4. Cidéenje in vzdrZevanje pedice

4.1 Splodni napotki za Cis€enje

Zivljenjski cikel aparata se lahko podalj$a z rednim &i§&enjem. Pred
izvajanjem CiSCenja poCakajte, da se pecica ohladi. Za Cis¢enje nikoli
ne uporabljajte abrazivnih Cistil, jeklene volne ali ostrih predmetov, saj

lahko nepopravljivo poskodujete emaijlirane dele. Uporabljajte samo
vodo, mila ali detergente na osnovi belila (amoniak).

STEKLENIDELI

Priporo¢amo, da stekleno okno po vsaki uporabi pecice olistite z
vpojno kuhinjsko brisaco. Ce Zelite odstraniti bolj trdovratne madeze,
lahko uporabite dobro ozZeto gobo, namoc¢eno v detergent, in nato
sperite z vodo.

TESNILO OKNA PECICE
Ce je umazano, lahko tesnilo o€istite z vlazno gobo.

DODATNA OPREMA
Pred spiranjem in suSenjem ocistite dodatke z vlazno gobico z milom:
izogibajte se uporabi abrazivnih detergentov.

ODCEJALNAPOSODA

Po uporabi zara odstranite posodo iz pecice. Vlijte vro¢o mas€obo v
zbiralno posodo in pomijte posodo v vro€i vodi z gobo in teko¢im
detergentom za pomivanje posode.

Ce se mastni ostanki ne odstranijo, potopite posodo v vodo in
detergent. Posodo lahko pomijete tudi v pomivalnem stroju ali pa
uporabite komercialni detergent za pecice. Ne vstavljajte umazane
posode nazaj v pecico.

APARATIIZNERJAVNEGA JEKLAALIALUMINIJA

Vrata pecice Cistite samo z vlazno krpo ali gobo.

Posusite jih zmehko krpo.

Ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali abrazivnih materialov, sajlahko
poskodujejo povrsino pecice. Pri CiS¢enju upravljalne plosce pecice
upostevaijte iste varnostne ukrepe.

CISCENJE DNANOTRANJOSTI

Za odstranitev apnencastih ostankov z dna notranjosti opravite
naslednje korake.

Priporo€amo, da odistite dno notranjosti po 5—10 ciklih peke s paro.

1. Nalijte 300 ml belega kisa v dno notranjosti.

OPOMBA: Vrstakisa: 5 %

2. Poc¢akajte 30 minut pri sobni temperaturi.

3. Ocistite pecico z mehko krpo in vodo.

4.2 Piroliza

Pecica je opremljen s sistemom pirolitskega ¢iS¢enja,ki unici ostanke
hrane pri visoki temperaturi.

Postopek se izvaja samodejno s krmilnikom. Nastali plini se »odistijo«
s prehajanjem preko naprave za pirolizo, ki se zazene takoj, ko se
zacne kuhanje. Ker so za pirolizo potrebne zelo visoke temperature,
so vrata pecice opremljena z varnostno klju¢avnico. Pirolizo lahko
kadarkoli ustavite.

Vrat nimozno odpreti, dokler se ne prikaze varnostna kljucavnica.
OPOMBA: Ce je nad pegico vgrajena kuhalna plo$&a, nikoli ne
uporabljajte gorilnikov ali elektri¢nih ploS¢ med delovanjem pirolize, s
tem boste kuhalno plo$¢o za&Zitili pred pregrevanjem.
Prednastavljena sta DVACIKLAPIROLIZE:

ECO PYROCLEAN : Ocisti zmerno umazano pecico. Deluje v
obdobju 90 minut. SUPER PYROCLEAN::

Ocisti mo¢no umazano pecico. Deluje v obdobju 120 minut. Pri pedici
s pirolitskim ¢iS€enjem nikoli ne uporabljajte komercialno dostopnih
Cistilnih sredstev!

Nasvet: lzvajanje pirolitskega c¢iS€enja takoj po kuhanju vam
omogocCa, da izkoristite preostalo toploto, kar posledi€no pomeni
prihranek energije.

Predizvedbo pirolitskega cikla:

Odstranite vse dodatke iz pecice, saj ne prenasajo visoke
temperature, ki se uporablja med ciklom pirolitskega ¢iS¢enja;
zlasti odstranjevanje reSetk, stranskih vodil in teleskopskih vodil
(glejte poglavie ODSTRANJEVANJE RESETK IN STRANSKIH
VODIL). Pri pecicah s sondo za meso, morate pred ciklom
CiS¢enja zapreti odprtino s prilozeno matico.

¢ Odstranite vsa veéja razlitja ali madeze, saj bi njihovo
uni¢evanje trajalo predolgo. Pretirano velike koli¢ine mascobe bi
se tudi lahko vnele ob izpostavljenosti zelo visokim
temperaturam cikla pirolitskega ¢iS¢enja.

*Zaprite vrata pecice.

*Pred ¢iS¢enjem je treba odstraniti razlito tekocino.

*CiScenje vrat pecice;

*Odstrani velike ali grobe ostanke hrane iz notranjosti pecice z
vlazno gobico. Ne uporabljajte detergentov;

*Odstranite vse dodatke in komplet drsnih vodil (Ce je
namescen);

*Ne postavljajte kuhinjskih krp.

4.3 Funkcija Aquactiva

Postopek AQUACTIVA olajSa odstranjevanje mascobe in ostankov
ziviliz pecice s pomocjo pare.

1.V posodo AQUACTIVAna dnu pecice vlijte 300 ml vode.

2. |zberite funkcijo pecice Stati¢na ( : ) pecica ali Gretie ( __ )
spodaj.

3. Temperaturo nastavite naikono AQUACTIVA ( 222 )-

4. Pecica najdeluje 30 minut.

5. Po 30 minutah izklopite pecico in poCakajte, da se ohladi.

6. Ko je pecica hladna, s krpo obriSite povrsine v notranjosti.

Opozorilo: Preden se dotaknete pecice, se prepriCajte, da se je
ohladila. Dokler je pecica Se vroCa, bodite zelo previdni, da se ne
opecete. Za ta postopek uporabljajte destilirano ali pitno vodo.

000
000
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4.4 Vzdrzevanje

ODSTRANJEVANJE IN CISCENJE STRANSKIH NOSILCEV

1. Odvijte vijak v nasprotni smeri vrtenja urinega kazalca.

2. Odstranite stranske nosilce tako, dajih povlecete k sebi.

3. Ocistite stranska stojala v pomivalnem stroju ali z mokro gobo in jih nato takoj posusite.

4. Ko stranske nosilce ocistite, jih vstavite nazajin znova vstavite vijake, zagotovite, da so v celoti priviti.

ODSTRANITEV OKNA PECICE

1. Odprite sprednje okno.

2. Odprite spojke ohi$ja te¢ajev na desni in levi strani
sprednjega okna tako, da jih potisnete navzdol.

3. Okno znova namestite z izvedbo postopka v obratnem
vrstnem redu.

¥ e
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ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT

1. Odprite vrata pecice.

2.3.4. Zapahnite teCaje, odstranite vijake in odstranite zgornji kovinski pokrov tako, da ga povlecete navzgor.

5.6. Odstranite steklo, pazljivo ga povlecite iz vrat pecice (opomba: v piroliticnih pecicah odstranite tudi drugo in tretje steklo (e je nameSceno)).

7. Ob koncu ¢is¢enja alizamenjave sestavite dele v obratnem vrstnem redu.

Na vseh steklih mora biti oznaka »Pyro« Citljiva in namesc€ena na levi strani vrat, v blizini levega stranskega te€aja. Na ta nacin bo natisnjena etiketa

prvega stekla bila na notranji strani vrat.
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ZAMENJAVA ZARNICE
1. Pecico izklju€ite iz napajanja.

2. Odvijte stekleni pokrov, odvijte zarnico in jo nadomestite z novo zarnico istega tipa.

3. Ko ste pokvarjeno Zarnico zamenjali, znova namestite stekleni pokrov.

5. Odpravljanje tezav

5.1 Pogosto zastavljena vprasanja

TEZAVA

MOZNI VZROK

RESITEV

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Varovalo za otroke je vklopljeno.

Izklopite varovalo za otroke.

Pecica se ne segreje.

Funkcija kuhanja in temperature ni dolocena.

Preverite, ali so nastavitve pravilne.

Ni odziva uporabniSkega
vmesnika na dotik.

Para in kondenzacija na ploS¢i uporabniSkega
vmesnika.

Plos¢o uporabniSkega vmesnika o istite s
krpo iz mikrovlaken, da odstranite
kondenzacijsko plast.
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Sicherheitshinweise

» Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit
im Ofenraum oder auf dem Glas der Tir
kondensieren. Dies ist ein normaler Zustand.

Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15
Minuten nach dem Einschalten des Geréats, bevor
Sie die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall
verschwindet das Kondensat, wenn der Ofen die
Gartemperatur erreicht hat.

* Das Gemise in einem Behalter mit Deckel
anstelle einer offenen Schale kochen.
 Vermeiden Sie es, Speisen nach dem
Garvorgang langer als 15/20 Minuten im Ofen zu
lassen.

* WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden
das Gerat und dessen zuganglichen Teile heild.
Achten Sie darauf, dass Sie keine heil3en Teile
berlhren.

« WARNUNG: Die zugénglichen Teile kénnen
wahrend des Grillbetriebs heily werden. Kinder
sollten einen sicheren Abstand wahren.

* WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Gluhbirne
austauschen, um Stromschlage zu vermeiden.

« WARNUNG: Um eine Gefahrdung durch das
versehentliche Zurlcksetzen des
Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B.
einen Timer, betrieben werden oder an einen
Schaltkreis angeschlossen werden, der
regelmanig einund ausgeschaltet wird.

* Kinder unter 8 Jahren sollten in sicherem
Abstand vom Geréat gehalten werden, wenn sie
nicht standig iberwacht werden.

* Kinder dirfen keinesfalls mit dem Geréat spielen.
Das Geréat darf von Personen ab 8 Jahren und
von Personen mit eingeschrénkten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, ohne
Erfahrung oder Kenntnis des Produkts nur dann
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder mit
Anweisungen zur Bedienung des Gerats
ausgestattet werden, und zwar auf sichere Weise
und im Bewusstsein der moglichen Risiken.

* Die Reinigung und Wartung darf nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefiihrt werden.
* Verwenden Sie keine rauen oder abrasiven
Materialien oder scharfen Metallabstreifer zur
Reinigung der Ofentlrscheiben, da diese die
Oberflache zerkratzen und das Glas zerbrechen
kénnen.

* Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor die
herausnehmbaren Teile entfernt werden.

» Montieren Sie diese nach der Reinigung wieder
gemal den Anweisungen.

* Verwenden Sie nur den fir diesen Ofen
empfohlenen Kerntemperaturfihler.

* Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem
Dampfreiniger.

* Schliel3en Sie einen Stecker an das Stromkabel
an, der fir die auf dem Typenschild angegebenen
Spannungs-, Strom- und Belastungswerte
geeignet ist und einen Schutzkontakt hat. Die
Steckdose muss fiur die auf dem Anhanger
angegebene Last geeignet sein und
Schutzkontakt haben, der angeschlossen und in
Betrieb ist. Der Schutzleiter hat die Farbe Gelb-
Grin. Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem
Personal durchgefiihrt werden. Falls Steckdose
und Geratestecker nicht kompatibel sind,
wenden Sie sich an einen qualifizierten
Elektriker, um einen entsprechenden Austausch
vorzunehmen. Stecker und Steckdose muissen
den geltenden Vorschriften des jeweiligen
Landes entsprechen.

Der Anschluss an die Spannungsversorgung kann
auch erfolgen, indem ein allpoliger Trennschalter
zwischen Gerat und Spannungsquelle installiert
wird, der fir die maximale angeschlossene Last
geeignet ist und den geltenden Vorschriften
entspricht.

Der gelb-griine Schutzleiter darf nicht vom
Trennschalter unterbrochen werden. Die fur den
Anschluss verwendete Steckdose bzw.

der allpolige Trennschalter muss leicht erreichbar
sein, wenn das Gerétinstalliertist.

* Die Trennung kann durch einen zugénglichen
Stecker oder einen vorschriftsmallig in die
Festverdrahtung eingebundenen Schalter
erfolgen.

* Wenn das Netzkabel beschédigt ist, sollte es
durch ein Kabel oder ein spezielles Bindel
ersetzt werden, das beim Hersteller oder beim
Kundendienst erhaltlich ist.

* Das Stromkabel muss vom Typ HO5V2V2-F
sein.

* Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal
durchgefiihrt werden. Der Schutzleiter /gelb-
grin) muss ca. 10 mm I&nger sein als die anderen
Leiter. Wenden Sie sich bei Reparaturen nur an
den Kundendienst und fordern Sie die
Verwendung von Original- Ersatzteilen an.

+ Die Nichteinhaltung der oben genannten
Bestimmungen kann die Sicherheit des Gerates
beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie
fuhren.

+ Uberschiissiges Verschittungsmaterial sollte
vor der Reinigung entfernt werden.

* Ein langerer Stromausfall wéahrend des
Kochbetriebs kann zu einer Fehlfunktion des
Gerats flhren. Wenden Sie sich in diesem Fall an
den Kundendienst.

* Das Geréat darf nicht hinter einer dekorativen Tur
installiert werden, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.
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* Wenn Sie den Einlegeboden innen platzieren,
achten Sie darauf, dass der Anschlag nach oben
und in die Rickseite des Hohlraums gerichtet ist.
Der Einlegeboden muss vollstdndig in den
Hohlraum eingesetzt werden

« WARNUNG: Decken Sie die Backofenwande
nicht mit Aluminiumfolie oder anderem
Einwegschutz ab, der in direkten Kontakt mit der
heillen Emaille kommt. Dies kann Schmelzen
und Verschleild des Emailles an den Innenseiten
verursachen.

* WARNUNG: Niemals die Turdichtung des Ofens
entfernen.

 VORSICHT: Fullen Sie den Hohlraumboden
wahrend des Garens oder bei heiltem Backofen
nicht wieder mit Wasser auf.

« FiOr den Betrieb des Gerdtes mit den
Nennfrequenzen ist keine zusatzliche
Bedienung/Einstellung erforderlich.

+ WARNUNG: vor Beginn des automatischen
Reinigungszyklus:

- Reinigen Sie die Ofentr;

- Entfernen Sie grol3e oder grobe
Lebensmittelreste aus dem Inneren des Ofens
mit einem feuchten Schwamm.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel;

- Entfernen Sie alle Zubehérteile und das
Schiebegestell (falls vorhanden);

- Platzieren Sie keine Geschirrtlicher

« Bei Ofen mit Kerntemperaturfiihler miissen die
Offnungen mithilfe der bereitgestellten Mutter
verschlossen werden, bevor der Reinigungszyklus
ausgefuhrt wird, wenn der Kerntemperaturfuhler
nicht verwendet wird.

» Wahrend des pyrolytischen Reinigungsprozesses
kdnnen sich Oberflachen mehr als (blich
erwdrmen, daher missen Kinder in einem sicheren
Abstand gehalten werden.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fir eins unserer Produkte entschieden haben. Damit Sie lange Freude
mit Ihrem Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und zum
Nachschlagen in der Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem AnschlieRen des Backofens
die Seriennummer, sodass Sie diese im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben kénnen.
Den Backofen nach dem Auspacken auf mdgliche Transportschaden utberprifen. Im Zweifelsfall
den Ofen nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten Servicetechniker konsultieren.
Verpackungsmaterial (Plastiktiiten, Styropor, Nagel usw.) auf3erhalb der Reichweite von Kindern
aufbewahren. Beim ersten Einschalten des Backofens kann ein streng riechender Rauch

entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden.
Dies ist bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden,

bis der Rauch sich verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung in Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.
HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwéhnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehérteile kénnen je nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heifdt, fur das Garen
von Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen Verwendungsmdglichkeiten
wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemaf und sind
daher gefahrlich. Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fur Schaden, die
aus einer falschen, unsachgemafien oder unverstandlichen Verwendung
hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger
Grundregeln:

- Das Gerat nichtam Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fuen beriihren.

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und
Verléngerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb
Gerét ausschalten und nicht éffnen.

1.2 Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH
EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER
ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den
gesetzlichen Voraussetzungen des

Landes entsprechen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir
Schéden, die aus der Nichtbefolgung dieser Anweisungen entstehen.
Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des
Landes an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen
Trennschalter angeschlossen werden. Die Stromquelle sollte durch
entsprechende Sicherungen geschitzt sein und die verwendeten
Kabel missen einen Querschnitt aufweisen, der eine
ordnungsgemale Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine
Stromquelle mit 220- 240 Vac angeschlossen werden kann. Bevor der
Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes
Uberprift werden:

- Spannung des Stromnetzes mitdem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene
Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der Stromquelle
verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen
qualifizierten Elektriker darum bitten, die Kontinuitdt der
Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fiir Unfalle oder sonstige Probleme,
die aus einem nicht sachgemafRen Anschluss des Backofens an die
Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter
Kontinuitat entstehen kénnen.

HINWEIS: Fur eine eventuelle Wartung des Ofens ist die
Zugénglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er
an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden
muss. Das Stromkabel darf nur von qualifizierten
Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden. Der
zentrale Hauptschalter kann bei ausgeschaltetem Ofen von einem
gedimmten Licht umgeben sein. Dies ist ein normales Verhalten. Es
Iasst sich ausschalten, indem man einfach den Stecker auf den Kopf
stellt oder die Stromversorgungsanschlisse vertauscht.

1.3 Empfehlungen

Es empfiehlt sich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.
Die Ofenwéande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel
erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille
in Berlhrung, so kann sie schmelzen und die Qualitdat der
Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den
Backofen nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine

UbermaRige Verschmutzung und unangenehme Rauch- und
Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer
Temperatur die Garzeit zu erhdhen. Zusétzlich zum mitgelieferten
Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen und
ofenfestes Geschirr verwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen
des Hersteller erforderlich, um Fehler zu beheben, die aus einer falschen
Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen flr qualifiziertes
Fachpersonal mlssen befolgt werden. Eine falsche Installation kann
Personen- oder Sachschaden hervorrufen. Fiir derartige Schaden oder
Verletzungen Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der
Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss gewabhrleistet
sein, dass im Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren kann, um die
Kihlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je
nach Einbauart die auf der letzten Seite angegebenen Offnungen
vornehmen.

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgeréat ist in Einklang mit der EU-
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende
Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die
I wiederverwendet werden kénnen. Daher ist es wichtig,
Elektro- und Elektronik-Altgeréate spezifisch zu entsorgen,
um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen
wichtigen Beitrag zur Gewabhrleistung, dass Elektro- und Elektronik-
Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich
daher bitte an die folgenden Grundregeln:
- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen
Hausmdill entsorgt werden.
- Elektro- und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen
Sammelstellen abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder
anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.
In vielen Landern wird fir die Entsorgung grofRer Elektro- und
Elektronik-Altgerate ein Abholservice angeboten. Beim Kauf eines
neuen Gerats wird das alte mdglicherweise vom Handler
zuriickgenommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerét
von einem dhnlichen Typ ist und die gleiche Funktion erfiillt wie das
Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ
Sofern méglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine
Kapazitat voll ausnutzen. Die Backofentir so selten wie méglich
6ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren
geht.

Fir eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor
dem Ende der Garzeit ausschalten und mit der Restwarme zu Ende
garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit
keine Hitze aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen
Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif haben,
erleichtert das Programm der ,verzdgerten Startzeit® das
Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschoben wird, wo der giinstigere Stromtarif gilt.

1.6 Konformitatserkldrung

« Mit der Verwendung des C € -Kennzeichens auf diesem Produkt
bestatigen wir, das samtliche relevanten Sicherheits-, Gesundheits-
und Umweltvorschriften eingehalten werden, die fur dieses Produkt in
Europa gesetzlich festgelegt sind.
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2. Produktbeschreibung
2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld
2. Fuhrungsschienen (seitlicher Metallrost, falls enthalten)
3. Backrost
4. Fettpfanne/Backblech
5. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)
6. Backofentur
2.2 Zubehdr
1 Fettpfanne/Backblech 3 Seitliche Drahtgitter
= —
L |
Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln austretende Flissigkeit auf. Befinden sich auf beiden Seiten des Ofenraums. Fur Metallgrills und

Auffangschalen.

2 Backrost

Halt Auflauf- und Backformen.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen Tuch abwischen. Alle Zubehdrteile
spulen und den Backofen innen mit warmem Spilwasser auswischen. Den leeren Backofen auf die Héchsttemperatur einstellen und etwa
eine Stunde lang anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb

des Backofens

3.1 Beschreibung der Anzeige

©
&

°[7]

@ @
© @

select

(6]

HINWEIS: Das erste, was nach der Installation des Ofens oder

1- Timer

2- Uhr einstellen

3- Garzeit

4- Ende der garzeit

5- Anzeige fur Temperatur bzw. Uhrzeit
6- Einstelltasten

7- Wahlschalter fiir Temperatur

8- Wahlschalter fiir Betriebsarten

nach der Unterbrechung der Stromversorgung (die am
blinkenden Display mir der Anzeige 12:00 zu erkennen ist)
gemacht werden muss, ist die Einstellung der korrekten Uhrzeit.

*Driicken Sie den mittleren Knopf.

*Einstellen Sie die Zeit mit den Tasten

*Alle Kndpfe loslassen.

+" ein.

HINWEIS: Backofen funktioniert nur, wenn die Uhr eingestelltist

EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

NUTZLICH FUR

EINSTELLUNG

<)

Position ,Set the time*
(Zeiteinstellung).

* \Verwenden Sie die Tasten ,+“
oder ,-“, um die Zeit einzustellen

Position ,OFF* (AUS).

LAUTLOS- | . Drehen Sie den linken Funk- |+ Drehen Sie den « Hiermit kénnen Sie den « Deaktivieren des
MODUS | ionswahlschalter auf die Position | Funktionswahlschalter auf die minutlichen Signalton stumm minutlichen Signaltons.
@ ,Silence mode” (Lautlos-Modus). | Position ,OFF* (AUS). schalten.
* Drehen Sie den linken * Drehen Sie den » Dadurch lasst sich die auf dem | « Fir die Zeiteinstellung
ZEIT- Funktionswahlschalter auf die Funktionswahlschalter auf die Display angezeigte Zeit Hinweis: Stellen Sie die Zeit

einstellen.

nach der erstmaligen Montage
Ihres Ofens oder nach einem
Stromausfall ein (die Uhrzeit wird
durch eine blinkende ,12:00“
dargestellt)

BACKDAUER

&

*Driicken Sie den mittleren Knopf
zweimal

*Die Knopfe "-" "+" drlicken, um
die erforderliche Backzeit
einzustellen.

+Alle Kndpfe loslassen.

«Stellen Sie die Backfunktion mit
dem entsprechenden
Kontrollknebelfiir die Backfunktion.

* Driicken Sie einen Knopf, um
das Signal zu beenden.
Driicken Sie den mittleren
Knopf, um zur Uhr- unktion zu
gelangen.

*Es ermdglicht Ihnen,die fiir das
gewahlte Rezept erforderl iche
Backzeit vorzu programmieren.
*Um die Restzei t zu erfahren
driicken Sie den Knopf SELECT
ZWEIMAL.

*Um die eingestellte Zeit zu
andern, driicken Sie den Knopf
TIMER und nehmen Sie die neue
Einstellung durch Betétigung der
Knopfe "-" "+" vor.

*Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, schaltet sich der
Ofen automatisch ab.Wenn Sie
den Backvorgang vorzeitig ab-
bzw.unterbrechen méchten,
drehen Sie den Knebel zum
Auswahlen der Ofenfunktion bis
zur Position O oder stellen Sie
die programmierte Zeit auf 0.00
(Knopfe SELECT und "-" "+"

BACKZEI-
TENDE
v
end

*Driicken Sie den mittleren
Knopf dreimal

*Die Knopfe "-" "+" driicken,um
den Zeitpunkt zu wéahlen, wenn
Sie mdchten, dass der Ofen sich
abschaltet.

*Knopfe loslassen.

*Wahlen Sie die Backfunktion mit
dem entsprechenden
Kontrollknebel fiir die
Backofenfunktion

«Zum eingestellten Zeitpunkt wird
der Ofen sich automatisch
abschalten.

*Wenn Sie den Ofen manuell
ausschalten mochten, drehen Sie
den Knebel zur Einstellung der
Ofenfunktion auf Position O.

*Es ermdglicht die Einstellung der
Backendzeit.

*Um die voreingestellte Zeit zu
Uberprufen, Dricken Sie den
mittleren Knopf dreimal

*Um die voreingestellte Zeit zu
andern, driicken Sie den Knopf
SELECT und die Knopfe "-" "+"
gleichzeitig.

*Diese Funktion wird zusammen mit
der Backdauer benutzt. Z.B. Soll
lhre Speise 45 Minuten backen und
um 12:30 fertig sein. Wahlen Sie
zuerst die Backfunktion, dann
Backzeitdauer 45 Minuten
einstellen, dann Backzeitende 12:30
eingeben.

*Bei Erreichen der eingestellten
Backzeit schaltet sich der Ofen
automatisch ab und ein akustisches
Signal ertont. Der Backofen startet
automatisch um 11:45 (12:30 minus
45 Min.) und schaltet sich dann zu
der eingestellten Zeit ab.
ACHTUNG: Wenn nur die
Backendzeit, nicht jedoch die Dauer
der Backzeit eingestellt worden ist,
setzt sich der Ofen sofort in Betrieb
und schaltet sich bei Erreichen der
eingestellten Backendzeit ab.

MANUELLER
BETRIEB

QA

*Driicken Sie den mittleren Knopf
einmal

*Die Knopfe "-" "+" driicken, um die
erforderliche Backzeit einzustellen.
«Alle Knépfe loslassen.

*Wenn die eingestellte Backzeit
abgelaufen ist, wird ein akustisches
Signal aktiviert (dieser Alarm hért
von alleine auf, nach er kann jedoch
sofort Bausgeschaltet werden, wenn
man auf SELECT driickt).

*Aktiviert einen Alarm am Ende
der eingestellten Backzeit.
*Wahrend dessen zeigt das
Display die verbleibende Zeit an.

*Es erméglicht Ihnen, das Signal als
Erinnerungsfunktion zu benutzen
(auch wenn den Ofen nicht zum
Backen verwendet wird)

KINDER-
SICHERUNG

&

Die Kindersicherung wird aktiviert
wenn Sie mindestens 5
Sekunden lang die Taste Set (+)
der Kindersicherung auf dem
Display erscheint. Von diesem
Moment an ist die Bedienung
aller anderen Funktionen
gesperrt Display zeigt STOP und
die alternativ voreingestellte Zeit.

Die Kindersicherung wird
deaktiviert wenn Sie mindestens
5 Sekunden lang die Taste Set
(+) gedriickt halten und bis das
auf dem Display erlischt. Von
diesem Moment an ist die
Bedienung aller anderen
Funktionen aktiv.
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3.2 Touch timer

Funktion

T°C
Standard

T°C
Bereich

Funktion (je nach Backofenmodell)

LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator walzt die Luft bei
Raumtemperatur um, sodass das Tiefkihlprodukt innerhalb weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass
sein Eiwei3gehalt sich andert.

60

50 + MAX

Warm halten: Diese Funktion wird empfohlen um fertig gekochte Lebensmittel wieder aufzuheizen. Daflr
schieben Sie das Backblech von oben aus gesehen in die 2. Ebene. Um Brot oder Geback aufzutauen
legen Sie das Backblech in die niedrigste Ebene. Die Temperatur wird in 60 ° C voreingestellt. Eine
Anderung st nicht méglich.

220

50 + MAX

NATURLICHE KONVEKTION: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz. Den Backofen
etwa zehn Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet sich fur alle herkédmmlichen Brat- und
Backrezepte. Firrotes Fleisch, Roastbeef, Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in
feuerfestem Geschirr auf mittlerer Schiene garen.

180

50 + MAX

UMLUFT: Diese Garmethode ist fur die Zubereitung von Gefliigel, Backwaren, Fisch und Gemdise zu
empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und die Dauer zum Garen und Vorheizen wird
reduziert. Es lassen sich unterschiedliche Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren
Garebenen zubereiten. Diese Garmethode sorgt fiir eine gleichméaRige Hitzeverteilung und Geriiche
werden nicht vermischt.

Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche Gardauer von 10 Minuten
erforderlich.

w
m
>
<

210

50 + MAX

HEISSLUFTGAREN + DAMPF : Die HeiRluft wird auf verschiedene Garraumebenen verteilt, was das
gleichzeitige Garen verschiedener Speisen erlaubt, ohne dass sich die Aromen und Gertiche vermischen.
Wenn Sie die Taste DAMPF driicken, arbeitet die Dampffunktion harmonisch mit der herkémmlichen Hitze
fur den héchsten Genuss lhrer Gerichte, perfektes Aufgehen des Teiges und die beste Konsistenz.

Diese Funktion eignet sich fiir kleines Blatterteiggeback, Hefekuchen, Brot und Pizza, gebratenes Fleisch
und Fisch.

(@2

210

50 + MAX

UMLUFT + UNTERHITZE: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der
die Luftim Ofen umwalzt. Diese Garmethode ist ideal fur saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit Unterhitze gehen gut auf. Auf
unterster Schiene backen.

&2

190

50 + MAX

UMLUFT + GRILL: Turbogrill mit geschlossener Tir verwenden.

Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Fur
rotes Fleisch ist Vorheizen erforderlich, fiir weiles Fleisch nicht. Ideal zum Garen dicker Leben smittel am
Stick wie Schweinebraten, Gefligel usw. Grillgut in der Mitte des Ofens auf mittlerer Schiene garen.
Bratensaft mit der Fettpfanne auffangen. Darauf achten, dass sich der Braten nicht zu nahe am Grill
befindet. Nach der Hélfte der Garzeit wenden.

230

50 + MAX

GRILL: Grill mit geschlossener Tir verwenden. Es wird nur das obere Heizelement verwendet und die
Temperatur kann eingestellt werden. Damit die Heizelemente rot gliihen ist eine Vorheizdauer von funf
Minuten erforderlich. Grillgerichte, Kebab und Gratin gelingen garantiert. WeilRes Fleisch sollte mit
Abstand zum Grill gegart werden; die Garzeit ist dann zwar langer, aber das Fleisch bleibt schén saftig.
Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit der Fettpfanne darunter gegart werden. Der Backofen
verfligt uber zwei Grillstufen:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

ECO

ECO: 90min

SUPER: 120min PYROLYSEFUNKTION

*Geprift nach EN 60350-1 zum Zwecke der Energieverbrauchserklérung.
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3.3 Verwenden der Dampffunktion Der

Dampf sorgt flur bessere Feuchtigkeit wahrend des Garzyklus. Fir
das traditionelle Kochen empfehlen wir stattdessen das Dampfgaren.
WARNHINWEIS: Es besteht die Gefahr von Verbrennungen und
Gerateschaden.

Freigesetzter Dampfkann Verbrennungen verursachen:

Offnen Sie die Ofentiir vorsichtig, um Verletzungen nach dem Kochen
mit der Dampffunktion zu vermeiden.

1. Offnen Sie die Ofentiir

2. Flllen Sie den Hohlraum am Boden mit max. 300 ml. Wasser.
Befillen Sie wahrend den Hohlraum am Boden nur mit Wasser, wenn
der Ofen kalt.

3. Stellen Sie die Speisen in das Gerat und schlieRen Sie die Ofenty%
4. Stellen Sie, falls gewlinscht, die Funktion zum Dampfgaren ein.

5. Driicken Sie am Ofen die Dampffunktionstaste Die
Dampffunktionstaste dient zur Steuerung der Dampffunktion.

6. Drehen Sie Temperaturregler, um die gewiinschte Temperatur
einzustellen.

ACHTUNG: Befiillen Sie wahrend des Kochvorgangs bzw. bei
erhitztem Ofen den Hohlraum am Boden nicht mit Wasser.

7. Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Funktions- und
Temperaturregler jeweils auf die Nullposition.

8. Lassen Sie das Wasser aus dem Hohlraum im Boden ab. Reinigen
Sie die Tropfschale nach jedem Kochzyklus. Fiir die Anweisungen zur
Reinigung lesen Sie bitte Kapitel 4.1.

4. Reinigung und Wartung des Backofens
4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Geréts lasst sich durch eine regelmafige
Reinigung verlangern. Den Ofen vor der Reinigung abkihlen lassen.
Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegensténde fiir
die Reinigung verwenden, um die Emaillebeschichtung nicht zu
beschadigen. Nur Wasser, Spilmittel oder Reinigungsmittel mit
Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens
mit einem saugfahigen Kiichentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken kénnen mit einem in Reinigungsmittel
getrankten Schwamm ges&ubert und mit klarem Wasser
abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm
reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm sé&ubern,
abwaschen und abtrocknen. Keine Scheuermittel verwenden.
AUFFANGBLECH

Nehmen Sie nach der Verwendung des Grills das Blech aus dem
Ofen. Giellen Sie das heilRe Fett in einen Behalter und waschen das
Blech mit heiRem Wasser, einem Schwamm und Reinigungsmittel ab.

Bei hartnackigen Fettrickstdnden sollten Sie das Blech in
Spllwasser einweichen. Alternativ kénnen Sie das Blech auch im
Geschirrspller reinigen oder ein Ofenreinigungsmittel fiir den
gewerblichen Gebrauch verwenden.

Schieben Sie niemals schmutzige Blech in den Ofen zurtick.
GERATE AUS ROSTFREIEM STAHL ODER ALUMINIUM

Reinigen Sie die Ofentlir nur mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm.

Trocknen Sie anschlieend mit einem weichen Tuch nach.
Verwenden Sie zum Reinigen keine Stahlwolle, S&uren oder
Scheuermittel, da diese die Ofenoberflache beschadigen kénnen.
Reinigen Sie das Bedienfeld des Ofens unter Beriicksichtigung der
gleichen VorsichtsmalRnahmen.

REINIGUNG DES HOHLRAUMS IM BODEN

Verfahren Sie gemaf den folgenden Schritten, um den Hohlraum im
Boden von Kalkriickstanden zu reinigen.

Es empfiehlt sich den Hohlraum im Boden nach jeweils 5-10
Dampfgarzyklen zu reinigen.

1. Giefden Sie 300 ml weiRen Essig in den Hohlraum am Boden.
HINWEIS: Empfohlene Essigsorte: 5 %

2. Warten Sie 30 Minuten bei Raumtemperatur.

3. Reinigen Sie den Ofen mit einem weichen Tuch und Wasser.

4.2 Pyrolysefunktion

Der Ofen ist mit einem Pyrolyse-Reinigungssystem ausgestattet, das
Lebensmittelreste bei hohen Temperaturen zersetzt. Diese
Betriebsfunktion wird automatisch Uber die Programmiertaste

ausgefuihrt. Die entstehenden Dampfewerden ,gereinigt”, indem sie
Uber einen Pyrolysator geflhrtwerden, der gemeinsam mit dem
Backofenbetrieb startet. Aufgrund der sehr hohen Temperaturen, die
vom Pyrolysator erfordert werden, ist die Ofentir mit einer
Sicherheitsverriegelung ausgestattet. Die Pyrolysefunktion lasst sich
jederzeit stoppen. Die Tir kann erst gedffnet werden, wenn die
Sicherheitsverriegelung auf dem Display angezeigt wird.

HINWEIS: Sollte ein Kochfeld tiber dem Ofen montiert worden sein,
dirfen keine Gasbrenner oder elektrischen Heizplatten verwendet
werden, wéahrend die Pyrolysefunktion ausgefuhrt wird, da
andernfalls das Kochfeld tiberhitzen kann.

Es sind ZWEI PYROLYSEZYKLEN voreingestellt:
ECOPYROCLEAN: Fur die Reinigung eines maRig verschmutzten
Ofens. Wird Uber einen Zeitraum von 90 min. ausgefihrt. SUPER
PYROCLEAN: Fir die Reinigung eines stark verschmutzten Ofens.
Wird Uber einen Zeitraum von 120 min. ausgefuhrt. Niemals
handelstubliche Reinigungsmittel mit einem Pyrolyseofen verwenden!
Tipp: Durch die Ausfiihrung der Pyrolysereinigung direktim Anschluss
an den Kochvorgang kann Restwarme genutzt und somit Energie
gespartwerden.

Vor der Durchfiihrung eines Pyrolysezyklus:

eAlle Zubehorteile ausdemOfen entfernen, da diese nicht fiir
diewdhrend der Pyrolyse-Reinigungszyklus auftretenden hohen
Temperaturen ausgelegt sind; insbesondere Gitterroste,
Seitenablagen und Teleskopfiihrungen (bitte beziehen Sie sich
auf das Kapitel ,ENTFERNEN VON ROSTEN UND
SEITENABLAGEN). Bei Ofen mit Kerntemperaturfiihler miissen
die Offnungen mithilfe der

bereitgestelltenMutter verschlossenwerden, bevor
derReinigungszyklus ausgefiihrt wird.

*Entfernen Sie alle groBenVerschiittungen oder Flecken, da
deren Zersetzung zu lange dauernwiirde.

Dariiber hinaus kdnnen sich groBe Mengen an Fett aufgrund der
sehr hohen Temperaturen des Pyrolysezyklus entziinden.
*SchlieBen Sie die Ofentiir.

eUbermaBigeMengen anVerschiittungen miissen vordem
Reinigungsvorgang entferntwerden.

*Reinigen Sie die Ofentiir;

*Entfernen Sie groRe oder grobe Lebensmittelreste aus dem
Inneren des Ofens mit einem feuchten Schwamm.Verwenden Sie
keine Reinigungsmittel;

*Entfernen Sie alle Zubehorteileund das Schiebegestell (falls
vorhanden);

*Platzieren Sie keine Geschirrtiicher.

4.3 Aquactiva Funktion

Mit der Aquactiva Funktion wird Dampf im Inneren des Backofens
erzeugt um die restlichen Fett- und Speisereste aus dem Backofen zu
entfernen.

1. GieRRen Sie 150 ml Wasser in den Behalter Aquactiva am Boden
des Ofensein.

2. Wahlen Sig_dje Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( _*_ ) oder
Unterhitze (- ).

3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein . 222

4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fiir das Programm ein.

5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen
abkuhlen.

6. Wenn das Gerat abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des
Backofens mit einem Tuch.

Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekihlt ist bevor Sie es
beriihren. Achten Sie auf heile Oberflachen, da sie Verbrennungen
verursachen kénnen. Verwenden Sie destilliertes- oder

Trinkwasser. 060
006
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4.4 Wartung

AUSBAU UND REINIGUNG DER SEITENGITTER
1.Lésen Sie die Schraube gegen den Uhrzeigersinn.
2. Entfernen Sie die Seitengitter, indem Sie sie zu sich ziehen.

3. Reinigen Sie die Seitengitter in der Spilmaschine oder mit einem nassen Schwamm und trocknen Sie sie sofort.
4. Nachdem Sie die Seitengitter gereinigt haben, fiihren Sie diese wieder ein und montieren Sie die Schrauben erneut, wobei Sie auf deren

ordnungsgemalfen Sitz achten missen.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR
1. Die Backofentur 6ffnen.

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentur 6ffnen.

2. Die Klemmen am Scharniergehduse rechts und links an der
Scheibe nach unten driicken und &ffnen.

3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter
Reihenfolge ausgefiihrt werden.

2.3.4. Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.
5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentir ziehen (Hinweis: Bei Backdfen mit Pyrolyse-Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden)

und dritte Scheibe herausnehmen).

7.Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder einbauen.
Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO® in der oberen linken Ecke, in der Ndhe des linken Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise
wird sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der Innenseite der ersten Scheibe befindet.
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WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.
2. Glasabdeckung abnehmen, Gluhbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ ersetzen.
3. Nach dem Austausch der kaputten Gliihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung

5.1 Haufig gestellte fragen

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Kindersicherung ist eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren.

Der Backofen wird nicht heil3.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prufen, ob die nétigen
Einstellungen richtig sind.

Das Touch-Display reagiert
nicht.

Dampf und Kondenstropfen
auf dem Touch-Display.

Touch-Display mit einem Mikrofasertuch
abtrocknen.
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Conseils De Securite

* Pendant la cuisson, de I'humidité peut se
condenser a l'intérieur de la cavité ou sur la vitre
de la porte. Il s’agit d'un phénoméne normal.
Pour réduire cet effet, attendez 10-15 minutes
apres avoir allumé I'appareil avant de mettre les
aliments au four. La condensation disparaitra de
toutes fagons dés que le four aura atteint la
température de cuisson.

» Cuisez les légumes dans un récipient avec
couvercle plutét que dans un ustensile ouvert.

« Evitez de laisser des aliments a l'intérieur du
four plus de 15-20 minutes aprés cuisson.

« AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles chauffent pendant 'utilisation.

Faites attention a ne pas toucher les parties
chaudes.

* AVERTISSEMENT : Les parties accessibles
peuvent devenirtrés chaudes quand le grillesten
marche. Les enfants doivent étre tenus a une
distance de sécurité.

* AVERTISSEMENT : Vérifiez que l'appareil est
éteint avant de remplacer 'ampoule, pour éviter
le risque de chocs électriques.

* AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque li€ a
la réinitialisation accidentelle de linterrupteur
thermique, 'appareil ne doit pas étre alimenté par
un dispositif de commutation externe, tel qu’une
minuterie, ou reli€ a un circuit réguliérement
allume et éteint.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a
une distance de sécurité de I'appareil s’ils ne sont
pas surveillés en permanence.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont
limitées, sans expérience ni connaissance du
produit, uniquement s’ils sont surveillés ou s’ils
ont été informés de la maniere d’utiliser
I'appareil, en toute sécurité et qu’ils comprennent
les risques possibles.

* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

* N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs
ou de racloirs métalliques acérés pour nettoyer
les vitres des portes des fours, car cela pourrait
rayer la surface et provoquer la rupture de la vitre.
» Coupez le four avant de retirer les pieces
amovibles.

* Aprés le nettoyage, remontez-les selon les
instructions.

« Utilisez uniquement la sonde a viande
recommandée pour ce four.

* N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage.

* Branchez le cable d’alimentation sur une prise
de courant qui supporte le voltage (le courant et

la charge sont indiqués sur 'étiquette) et vérifiez
la présence d'une mise a la terre. La prise
d’alimentation doit supporter la charge indiquée
sur I'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre
en état de fonctionnement. Le conducteur de
mise a la terre est jaune et vert. Cette opération
doit étre exécutée par le personnel qualifié. En
cas d’incompatibilité entre la prise d’alimentation
et la fiche du céble de I'appareil, demandez a un
électricien professionnel de remplacer la prise
d’alimentation par un dispositif compatible.

La fiche du cable d’alimentation et la prise
d’alimentation doivent étre conformes aux
normes en vigueur dans le pays d’installation.

Il est possible de brancher I'appareil a la prise
d’alimentation en installant entre I'appareil et la
prise d’alimentation un disjoncteur multipolaire
qui supporte la charge électrique maximale,
conformément aux lois en vigueur.

Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne
doit pas étre bloqué par le disjoncteur. La prise
d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire
utilisé pour le branchement doit rester a tout
moment accessible apres installation de
'appareil.

* Le débranchement doit se faire a'aide soitde la
prise d’alimentation, soit d’'un interrupteur installé
sur le circuit électrique fixe, conformément aux
normes électriques.

* Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un cable ou un faisceau de
cables spécial disponible auprés du fabricant ou
du service aprés-vente.

* Le cable d’alimentation requis est le HO5V2V2-
F.

+ Cette opération doit étre exécutée par le
personnel qualifie. Le conducteur de mise a la
terre (jaune et vert) doit étre environ 10 mm plus
long que les autres conducteurs. Pour toutes
réparations, contactez le service aprés-vente en
insistant sur l'utilisation de piéces de rechange
d’origine.

* Le non-respect des consignes ci-dessus peut
compromettre la sécurité de I'appareil et annuler
la garantie.

+ Eliminez les éclaboussures importantes avant
de procéder au nettoyage.

* Une coupure de courant prolongée durant une
phase de cuisson peut engendrer un
dysfonctionnement de I'écran. Dans ce cas,
veuillez contacter le service aprés-vente.

» L’appareil ne doit pas étre installé derriere une
porte décorative, pour éviter la surchauffe.

* Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que
le butoir est dirigé vers le haut et au fond de la
cavité. La grille doit étre complétement insérée
danslacavité.
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 AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les
parois du four avec du papier aluminium ou une
protection jetable disponible dans les magasins.
Le papier d’aluminium ou toute autre protection,
en contact direct avec I'émail chaud, risque de
fondre et de détériorer I'émail de la cavité
intérieure.

* AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de
la porte du four.

* PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la
cavité avec de l'eau pendant la cuisson ou
lorsque le four est chaud.

* Aucune autre opération ni aucun autre réglage
ne sont requis pour faire fonctionner I'appareil
aux fréquences nominales.

* AVERTISSEMENT : Avant de lancer le cycle de
nettoyage automatique:

- Nettoyez la porte du four.

- Eliminez les résidus alimentaires importants ou
grossiers de lintérieur du four a l'aide d’une
eponge humide. N'utilisez pas de détergents.

- Enlevez tous les accessoires et le kit de grille
coulissante (le cas échéant).

- Ne placez pas des torchons al'intérieur.

* Dans les fours avec une sonde a viande, avant
de lancer le cycle de nettoyage, il faut fermer le
trou avec I'écrou si vous n’utilisez pas la sonde a
viande.

* Pendant le nettoyage par pyrolyse, les surfaces
peuvent devenir beaucoup plus chaudes que
d’habitude, les enfants doivent donc étre tenus a
une distance de sécurité.
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits. Pour obtenir les meilleurs résultats avec
votre four, vous devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute consultation
ultérieure. Avant d'installer le four, notez le numéro de série, il vous sera demandé par le support
technique si des réparations sont nécessaires. Apres avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et
se référer a un technicien qualifié pour obtenir des conseils. Conservez tous les matériaux
d'emballage (sacs en plastique, polystyrene, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la
premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le |
premier échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomene est
normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.
responsabilité dans les cas ou les instructions contenues dans le présent document ne sont pas

respectées.

Le fabricant décline toute

REMARQUE: |es fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier selon les modeles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniquement le four a sa destination, qui est seulement pour la
cuisson des aliments; toute autre utilisation, par exemple comme une
source de chaleur, est considérée comme impropre et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage lié a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de
certaines regles fondamentales:

-Ne pastirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

- Ne pas toucher l'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou
humides;

- En général I'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de
rallonges estdéconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement,
éteindre I'appareil et ne pas y toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN
INSTALLATEUR AGREE OU UN TECHNICIEN DE
QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre
conforme aux lois en vigueur dans le pays d'installation. Le fabricant
décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation
électrique avec une prise murale reliée a la terre ou par I'intermédiaire
d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur dans le
pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par
des fusibles appropriés et les cables utilisés doivent avoir une section
transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le
raccordement sous une tension électrique de 220-240 V entre les
phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué
apres avoir vérifié:

- Latension d'alimentation indiquée sur le compteur;

- Le réglage du disjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de
I'appareil doit étre relié ala Borne Terre de l'installation.

ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de procéder
au raccordement. Le fabricant décline toute responsabilité en cas
d'accidents ou d'autres problémes qui pourraient survenir a l'usage
d'un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité
serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi,
placez la prise de courant de fagon a pouvoir brancher le four une fois
sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avére nécessaire, nous vous demandons de faire
réaliser cette opération par le service aprés-vente ou une personne
de qualification similaire.

Une lumiére faible autour de l'interrupteur central principal peut étre
présente lorsque le four est éteint. C'est un comportement normal. Il
peut étre éliminée en retournant la prise ou en intervertissant les
bornes d'alimentation.

1.3 Recommandations

Aprés chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui
favorisera le nettoyage parfait du four. Ne pas tapisser les parois du
four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en
contact direct avec I'émail chauffé, risque de fondre et de détériorer
I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande
d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes
odeurs de fumée pouvant en résulter, nous recommandons de ne pas

utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de rallonger le
temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons
de n'utiliser que des plats, des moules a patisserie résistants a de tres
hautes températures.

1.4 Installation

La mise en service de I'appareil est a la charge de I'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une
mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux personnes,
aux animaux domestiques; dans ce cas la responsabilité du
constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre
réalisée par un installateur agréé ou un technicien de qualification
similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou
enchassé sous un plan de travail. Avant sa fixation: il est
indispensable d'assurer une bonne aération dans la niche
d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de l'air frais
nécessaire au refroidissement et a la protection des organes
intérieurs. Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type
d'encastrement (derniére page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de
I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive
2012/19/UE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances
polluantes (qui peuvent avoir des conséquences négatives
I sur l'environnement) et des éléments de base
(réutilisables). Il est important de soumettre les DEEE a des
traitements spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de fagon
appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recycler tous les matériaux.
Chacun peut jouer un rdle important quant a la protection de
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est
impératif de suivre quelques regles élémentaires :
« Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
« lls doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il
est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
* Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner
I'ancien au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a
condition que I'équipement soit de type équivalent et posseéde les
mémes fonctions que celui fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le
faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est
nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une economie d'énergie significative, éteindre le four entre
5 et 10 minutes avant la fin de cuisson prévue, et utiliser la chaleur que
le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon état,
pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat
électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson différée"
peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant le début
du programme a un intervalle de temps a tarif réduit.

1.6 Declaration De Conformité

* En plagant la marque C E sur ce produit, nous confirmons la
conformité a toutes les exigences européennes concernant la
protection de I'environnement et de la santé, ainsi que la sécurité,
applicables selon laloi a ce produit.
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2. Description du produit

2.1. Vue d'ensemble

1. Panneau de commande

2. Positions des gradins (gradins fils si inclus)
3. Grille métalique

4. Léchefrite

5. Ventilateur (derriére la plaque d'acier)

6. Porte du four

2.2. Accessories
1 Léchefrite 3 Grilles latérales

5 =
|| |

Recueille le jus des grillades. Le l&che frite ne doit pas &tre utilisé pour Situées des deux cotés de la cavité du four. Maintiennent les grilles
les cuissons autres que Grill et grill pulsé (Il va provoquer un écran de metalliques etles lechefrites.

température entre le bas et le haut de la cavité). Rien ne doit étre posé

sur la sole du four (risque de déformation de I'’émail). En cas de non

respect de ces conseils, nous ne pourrons étre tenu pour

responsable.

2 Grille métalique

La grille métalique sert de support aux plats.

2.3 Premiére Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiére utilisation passer un chiffon doux et humide sur les surfaces extérieures de
I'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les accessoires et I'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le
four a vide une bonne heure ala température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piéce.
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3. Utilisation du Four

3.1 Description de I'affichage

® @
© @

select

(6]

1- Minuteur

2- Reglage de I'heure
3- Durée de cuisson

4- Fin de cuisson

5- Display température ou horloge
6- Boutons de réglage

7- Manette de température

8- Manette des fonctions

ATTENTION: la premiére opération a exécuter aprés l'installation ou
aprés une coupure de courant (de telles situations se reconnaissent
parce que le atticheur est sur 12:00 et clignote)est réglage de I'heure,
comme décrit ci-dessus.

*Appuyer 1 foi sur la touche centrale.

*Régler I'neure a l'aide des boutons

nnongn

*Relacher les touches.

ATTENTION: Le four fonctionne uniquement si I'horloge est réglée.

COMMENT
LUTILISER?

COMMENT
LETEINDRE?

BUT

A QUOI SERT-IL?

Mode silence

S

» Positionner la manette du
programmateur sur la
position “Mode silence”.

« Tourner la manette sur la
position off.

» Permet de couper la
sonnerie.

* Cette fonction est utile
pour couper la sonnerie.

Mise a I’heure

&)

* Régler la manette du
programmateur sur la
position Mise a I’heure.

« Utiliser les touches + et -
pour régler 'heure.

« Tourner la manette sur la
position off.

» Permet de régler I'heure
qui apparait sur le display

* Cette fonction vous permet
de régler I'heure en utilisant
les touches + et -.

NB: Régler I’heure lors de
I'installation de votre four
ou juste aprés une coupu-
re de courant (12:00
clignote alors a I’écran).

Durée de
cuisson
<
start

» Sélectionner une fonction
de cuisson

* Régler la manette du
programmateur sur la

position Durée de
cuisson

* Régler le temps de cuisson
en utilisant les touches
+et-.

 Le voyant Auto s’affiche.

* Une fois le temps écoulé,
le four est automatique-
ment mis hors fonction.
Pour arréter la cuisson
avant, il faut positionner la
manette des fonctions sur
off, ou régler le temps de
cuisson sur 00:00, en
placant la manette sur la
position Durée de
cuisson, et en utilisant la
touche “- 7.

* Permet de régler un temps
de cuisson.

* Quand le temps de cuisson
est réglé, positionner la
manette sur off pour
repasser a 'heure du jour.

* Pour visualiser le temps
de cuisson sélectionné,
tourner la manette sur la
position Durée de
cuisson.

*Quand le temps de
cuisson est écoulé, la
cuisson s’arréte automa-
tiquement et I'alarme
sonne quelques secon-
des.

Fin de cuisson

« Sélectionner une fonction
de cuisson

* Régler la manette sur la
position Fin de cuisson.

* Régler I'heure de fin de
cuisson en utilisant les
touches + et - .

A la fin de la cuisson, le
four s’arréte automatique-
ment.

Pour arréter la cuisson
avant, positionner la
manette des fonctions sur
off.

* Permet de régler I'heure
de fin de cuisson.

* Quand I'heure de fin de
cuisson est réglée, rame-
ner la manette sur off pour
revenir a '’heure du jour.

* Afin de visualiser I'heure
de fin de cuisson, posi-
tionner la manette sur la

A\

la position Minuterie.

* Régler le temps de cuis-
son en utilisant les touches
+et-.

manette du programma-
teur sur la position
Minuterie, et en utilisant
la touche “-".

@
end * Le voyant Auto s’affiche. position Fin de cuisson.
* Régler la manette du *Régler le temps sur|* Cette fonction déclenchera
Minuterie programmateur sur| 00:00, en plagant la une alarme sonore de

quelques secondes a la fin
du temps programmé.

» Cette fonction est aussi
utilisée pour des cuissons
que I'on peut programmer
a l'avance. Par exemple,
votre plat doit cuire 45 mn
et étre prét a 12:30; réglez
alors simplement la durée
sur 45 mn et I'heure de fin
de cuisson sur 12:30.
La cuisson commence
automatiquement a
11:45 (12:30 moins 45
mn) et continuera jusqu’a
ce que I’heure de fin de
cuisson soit atteinte.
A ce moment, le four
s’amrétera automatiquement

Utile comme “aide mé-
moire”, I'alarme sonore
fonctionne indépen-
damment du four, méme
si celui-ci est éteint.

Sécurité enfant

&

* Régler la manette du
programmateur sur la
position Sécurité enfant.

* Appuyer sur la touche +
pendant 3 secondes.

* La sécurité enfant est en
fonction quand le display
affiche “Stop”.

* Remettre la manette du
programmateur sur la
position Sécurité Enfant
et appuyer sur la touche +
pendant 3 secondes.

* Lindication Stop disparait.

* Le four est hors fonction.

» Cette fonction est utile
surtout en présence de
jeunes enfants.
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3.2 Mode de cuisson

Fonction (Selon Modéle)

Décongeélation: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse l'air dans I'enceinte du four. Idéale

LE MODE ETUVE: Utilisation simultanée de la résistance de vodte et de sole plus la turbine qui brasse
I'air dans I'enceinte du four. Idéal pour maintenir un plat au chaud sans risque de surcuisson et pratique

La température est pré-réglée a 60°C constants aucun réglage n'est possible.

CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et de vo(te.
Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les
viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a

Chaleur pulsée: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons, les légumes... La
chaleur pénetre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de
préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non sur un
ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition homogene de la chaleur et ne
mélange pas les odeurs. Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

Sole brassée: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le
desséchement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons
par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage est
nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

Chaleur pulsée + vapeur : L'air chaud est réparti sur plusieurs niveaux, rendant cette fonction parfaite pour
cuire simultanément plusieurs types d’aliments, sans jamais mélanger les saveurs et les odeurs. En
appuyant sur la touche VAPEUR, I'option de la vapeur travaille en harmonie avec la chaleur traditionnelle en
garantissant a vos plats le goGt maximum, un levage parfait et la meilleure consistance possible.

Ce mode est adapté a la cuisson des tartelettes, des gateaux a base de levure, du pain et de la pizza, de la

Turbo-Gril: I'utilisation de la position turbo-gril se fait porte fermée. Un préchauffage est nécessaire pour
les viandes rouges et inutile pour les viandes blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, des
pieces entieres telles que réti de porc, volailles etc... Placer le mets a cuire directement sur la grille au
centre du four, a un niveau moyen. Glisser le récolte-sauce sous la grille de fagon a récupérer les
graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop pres du grilloir. Retourner la piece a cuire a mi-cuisson.

Gril: I'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire pour le
rougissement de la résistance. Succes assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les
viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus long, mais la
viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent étre placés surla

Le four a deux positions de gril : Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

Bouton de T°C T°C
sélection Défaut range
O L'ampoule: Allumage de I'éclairage du four
63 y‘)/o pour réaliser une décongélation avant une cuisson.
@ 60 50 + MAX aussi pour chauffer les assiettes vides.
* p—
® 220 50 + MAX
N— un niveau de gradin moyen.
*
(&2, 180 50 + MAX
ag 210 50 + MAX
N’
\ % , 210 50 + MAX
STEAM viande et du poisson rétis.
hoa oo d
ag 190 50 + MAX
hoa o o d
o 230 50 + MAX
grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.
eoo ECO: 90min
oee ECO SUPER: 120min

PYROLYSE

* Testé conformément a la norme EN 60350-1 pour la déclaration de la consommation d’énergie et la définition de la classe énergétique.

3.3 Utilisation de la fonction vapeur

La fonction vapeur vous permet d'avoir une meilleure humidité
pendant le cycle de cuisson. Il est conseillé d'alterner les cuissons a la

vapeur aux cuissons traditionnelles.

AVERTISSEMENT : Risque de brilure et d'endommagement de

I'appareil.

Lavapeur émise peut causer des brilures :

3. Mettez les aliments dans I'appareil et fermez la porte du four.
4. Réglezlafonction avec laquelle vous aimez cuire ala vapeur. &

5. Appuyez sur le bouton Four a vapeur. Ce bouton fonctionne avec la
fonction. &

STEAM

6. Tournez le bouton de température pour sélectionner une
température.

Ouvrez soigneusement la porte du four pour éviter les blessures
aprés utilisation d'une fonction de cuisson ala vapeur.

1. Ouvrezla porte du four

2. Remplissez le fond de la cavité avec max. 150 ml d'eau. Ne
remplissez le fond de la cavité avec de I'eau que lorsque le four est
froid.

MISE EN GARDE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de
I'eau pendant la cuisson ou lorsque le four est chaud.

7. Pour mettre l'appareil hors tension, mettez le bouton de fonction et
le bouton de température en position zéro.

8. Retirez I'eau du fond de la cavité. Nettoyer I'égouttoir aprés chaque
cycle de cuisson. Voir chapitre 4.1 pour les instructions de nettoyage.
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4. Nettoyage du four et maintenance

4.1 Remarques générales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage
régulier. Attendez le refroidissement du four avant de procéder a des
opérations de nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents
abrasifs, de laine d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail
serait irrémédiablement abimé. Utilisez uniquement de l'eau, du
savon ou des détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant aprées
chaque utilisation du four. Pour enlever les taches plus tenaces, vous
pouvez utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer a l'eau.

JOINTDE LAPORTE
Si elle est sale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légérement
humide.

ACCESSOIRES
Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse
puis rincer. Eviter d'utiliser des détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Aprés utilisation du gril, retirez la casserole du four. Versez la graisse
chaude dans un récipient et lavez la casserole a I'eau chaude, a l'aide
d'une éponge et du liquide vaisselle.

S'il y reste des résidus de graisse, immergez la casserole dans de
I'eau avec du détergent. Vous pouvez également laver la casserole au
lave-vaisselle ou utiliser un

détergent pour four commercial. Ne remettez jamais une casserole
sale dans e four.

APPAREILS ENACIERINOXYDABLE OU EN ALUMINIUM
Nettoyez la porte du four uniquement a I'aide d'un chiffon humide ou
d'une éponge.

Essuyez-le al'aide d'un chiffon doux.

N'utilisez pas de la laine d'acier, d'acides ou de matériaux abrasifs, car
ils peuvent endommager la surface du four. Nettoyez le panneau de
commande du four avec les mémes

précautions.

NETTOYAGE DU FOND DE LA CAVITE

Suivez ces étapes pour nettoyer les résidus de calcaire au fond de la
cavité.

Il est recommandé de nettoyer le fond de la cavité aprés 5 a 10 cycles
de cuisson alavapeur.

1. Verser 300 ml de vinaigre blanc au fond de la cavité.

REMARQUE : Type de vinaigre : 5 %

2. Attendre 30 minutes a la température ambiante.

3. Nettoyer le four avec un chiffon doux et de I'eau.

4.2 Pyrolyse

Le four est équipé d'un systéeme de nettoyage par pyrolyse, c'est-a-
dire par destruction a haute température des salissures. Cette
opération se fait automatiquement au moyen du programmateur. Les
fumées en résultant sont rendues "propres" par passage sur un
pyrolyseur dont I'action commence dés la cuisson des aliments. A
cause de la température élevée nécessaire a la pyrolyse, la porte du
four est munie d'une sécurité qui permet son verrouillage pendant le
cycle. La Pyrolyse peut étre stoppée a tout moment. Cependant, la
porte ne s'ouvrira pas tant que le voyant verrouillage de porte est
affiché.

REMARQUE: Si une table de cuisson est installée au dessus du four,
ne jamais utiliser la table pendant I'opération de pyrolyse dans le but
d'éviter un échauffement excessif du tableau de bord du four.

DEUX CYCLES DE PYROLYSE sont pré-programmeés.

*PYRO ECO : nettoyage du four moyennement sale. Fonctionnement
pendant une durée de 90 minutes.

*PYRO SUP: nettoyage du four trés sale. Fonctionnement pendant
une durée de 120 minutes.

Ne jamais utiliser des produits distribués dans le commerce avant de
réaliser le nettoyage du four a pyrolyse ! Remarque : un nettoyage
enchainé derriére une cuisson permet de bénéficier de la chaleur déja
emmagasinée dans le four d'ou une économie d'énergie.

Avantd'exécuter un cycle de pyrolyse:

* Retirer du four les accessoires : ils ne supporteraient pas sans
dommage la température de pyrolyse; en particulier les grilles, et les
rails télescopiques (se référer au chapitre retrait des grilles et rails
téléscopiques). Dans les fours avec sonde a viande, il est nécessaire,
avant d'effectuer le cycle de nettoyage de refermer I'embout avec
I'écrou fourni.

* Enlever les débordements importants ou gros déchets dont la
destruction demanderait un temps trop long.De plus, des résidus gras
en quantité élevée sont en effet susceptibles de s'enflammer sous
I'action de la chaleurintense que dégage la pyrolyse.

» Fermerlaporte du four.

*Le liquide débordé doit étre enlevé avant de nettoyer.

* Nettoyer la porte du four.

* Enlever avec une éponge humide les résidus les plus gros. Ne pas
utiliser de détergents.

+ Sortir tous les accessoires ainsi que le kit éventuel de glissiéres
coulissantes.

*Ne pas placer de torchons ou de maniques sur la poignée du four.

En utilisant le cycle de pyrolyse: see
1-Tourner le sélecteur de mode de cuisson surla position “eee”,
Le display affiche “ECO” ou “SUP”. La durée de pyrolyse par
défaut est de 90 min, réglable de 90 min heure (Mode Eco) a 120
min (Mode Sup) par I'intermédiaire de les touches de réglage “+”
ou “-”. Si le four est trés sale, nous vous conseillons
d’augmenter la durée a 120 min, dans le cas contraire si le four
est peu sale vous pouvezréduire la durée a 90 min.

2-1l est également possible de différer le départ de la pyrolyse en
modifiant I’heure de fin de cycle al’aide du programmateur.

3- Aprés quelques minutes lorsque le four atteint une
température élevée, la porte se verrouille. La pyrolyse peut étre
interrompue a n’importe quel moment en tournant le sélecteur
de mode de cuisson sur la position 0 (’inscription OFF est alors
visible pendant 3 sec).

4- A la fin du cycle pyrolyse, le cycle pyrolyse s’arréte
automatiquement. Le display affiche I'indication “End” puis "0--
n" tant que la porte est verrouillée.

5-Vous pouvez ramener la manette des fonctions sur “0”, mais si
latempérature du four est encore élevée, le display affichera "0--
n" pour signaler que la porte est verrouillée.

Utilisation du cycle de pyrolyse dans des fours Touch Control:

1- Sélectionner la fonction pyrolyse. L'écran affiche "ECO" ou
"SUP"

2- Le temps de préréglé est de 90 minutes, mais il peut varier de
90 min. (Mode Eco) pour un four peu sale a 120 min. (Mode Sup)
pour un four trés sale. Le durée se régle a l'aide du
programmateur ("+" ou "-" du clavier).

4.3 Fonction Aquactiva

Le systéme Aquactivautilise la vapeur pour éliminer les graisses et les
restes de nourritures incrustées sur les parois du four.

1. Verser 300 ml d’eau dans la zone prévue a cet effet (au centre de la
cavité —voir schéma)

2. Mettre le programme convection naturelle ( :
(=)

3. Mettre la température sur Aquactiva 222

4. Laisser agir 30 minutes.

5. Une fois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et
attendre que le four refroidisse.

6. Une fois que le four est refroidi passer un linge propre pour éliminer
lesrésidus.

) ou sole seule

Attention: Ne pas toucher les parois tant qu’elles n’ont pas refroidies
(risque de bralures). N'utiliser que de I'eau potable ou distillée.

000
000

-'_-—_.——;gaL
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4 .4 Entretien

RETRAIT ETNETTOYAGE DES GRILLES LATERALES

1. Desserrez les boulons dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.

2. Retirezles grilles latérales en les tirant vers vous.

3. Nettoyez les grilles latérales au lave-vaisselle ou avec une éponge humide et essuyez-les immédiatement.

4. Une fois que les grilles latérales sont nettoyées, remettezles en place, remontez les boulons et serrez-les a fond.

RETRAITDE LAPORTE DUFOUR

1. Ouvrezlaporte.

2. Ouvrez les pinces du boitier de charniére sur le c6té droit et
gauche de lafenétre avant en les poussant vers le bas.

3. Replacezla porte en procédant en sens inverse.

.
 w——

(\S======

Y

RETRAITETNETTOYAGE DES VITRES

1. Ouvrezlaporte du four.

2.3.4. Bloquer les charniéres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers le haut.

5.6. Retirez le verre, I'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez également les deuxiéme et troisieme verre
(le cas échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonter les pieces dans I'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, l'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le c6té gauche de la porte, a proximité de la charniére latérale gauche. De
cette maniére, I'étiquette imprimée du premier verre sera al'intérieur de la porte.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchezle four de la prise.

2. Défaire le couvercle en verre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.
3. Une fois I'ampoule remplacée, remettre le couvercle en verre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

La sécurité enfant est activée

Désactiver la sécurité enfant

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les
parametres nécessaires sont corrects

Aucume reaction de I'eécran tactile

Vapeur et de la condensation
sur |'écran tactile

Nettoyer avec un chiffan en microfibres I'ecran
tactile pour enlever la couche de condensation
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Veiligheidsvoorschriften

* Tijdens het koken kan vocht in de ovenruimte of
op het glas van de deur condenseren. Dit is
normaal. Om dit effect te verminderen, wacht u
10-15 minuten na het inschakelen van de stroom
voordat u voedsel in de oven doet.

Condensatie verdwijnt in elk geval de wanneer
de oven de kooktemperatuur bereikt.

* Kook de groenten in een bakje met deksel in
plaats van een open blad.

» Laat geen voedsel in de oven achter na het
koken voorlanger dan 15/20 minuten.

« WAARSCHUWING: het apparaat en de
toegankelijke onderdelen worden heet tijdens
gebruik. Zorg ervoor dat u geen hete onderdelen
aanraakt.

« WAARSCHUWING: de bereikbare delen
kunnen heet worden wanneer de grill in gebruik
is. Kinderen moeten op veilige afstand worden
gehouden.

« WAARSCHUWING: zorg ervoor dat het
apparaat is uitgeschakeld voordat u de gloeilamp
vervangt, om elektrische schokken te
voorkomen.

+ WAARSCHUWING: om gevaar door een
onbedoelde reset van de thermische
uitschakeling te vermijden, mag dit apparaat niet
worden aangesloten op een externe
schakelinrichting zoals een timer, of worden
aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt
in- of uitgeschakeld.

* Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op veilige
afstand van het apparaat worden gehouden, als
ze niet continu onder toezicht staan.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Dit apparaat mag alleen worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder en personen met
een lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
beperking of met gebrek aan ervaring en kennis
op voorwaarde dat zij onder toezicht staan of
aanwijzingen hebben gekregen over de manier
waarop het apparaat veilig wordt gebruikt, en zij
de bijbehorende gevaren begrijpen.

* Reiniging en onderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij onder
toezicht staan.

* Gebruik geen ruwe of schurende materialen of
scherpe metalen schrapers om de glazen van de
ovendeur schoon te maken, omdat deze krassen
op het oppervlak kunnen veroorzaken en het glas
kunnen doen barsten.

* De oven moeten worden uitgeschakeld voordat
u de verwijderbare onderdelen verwijdert.

* Na reiniging moeten ze weer in elkaar worden
gezetvolgens de instructies.

* Gebruik alleen de voor deze oven aanbevolen
vleessonde.

» Gebruik geen stoomreiniger om de kookplaat te

reinigen.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die
in staat is de spanning, stroom en belasting te
verdragen die vermeld staan op het etiket, en een
aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt
zijn voor de belasting in bedrijf die op het etiket
staat aangegeven. De aardgeleider is groen-geel
gekleurd. Dit moet worden gedaan door een
gekwalificeerd vakman. In het geval van
incompatibiliteit tussen het stopcontact en de
stekker van het apparaat, moet u een
gekwalificeerd elektricien vragen om het
stopcontact te vervangen door een ander,
geschikt stopcontact. De stekker en het
stopcontact moeten conform de huidige normen
zijn van hetland waar het apparaat geinstalleerd
wordt.

Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand
worden gebracht door tussen het apparaat en de
stroombron een omnipolaire stroomonderbreker
aan te brengen, die de maximaal aangesloten
belasting kan verdragen en voldoet aan de
huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel
mag niet worden onderbroken door de
stroomonderbreker. Het stopcontact of de
omnipolaire stroomonderbreker die gebruikt
wordt voor de aansluiting moet gemakkelijk te
bereiken zijn wanneer het apparaat geinstalleerd
is.

» Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker
bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste
bedrading te monteren overeenkomstig de
bedradingsregels.

 Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij
worden vervangen door een kabel of speciale
bundel die verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via
de klantenservice.

* De voedingskabel moet van het type HO5V2V2-
F zijn.

« Dit moet worden gedaan door een
gekwalificeerd vakman. De aardgeleider (geel-
groen) moet ongeveer 10 mm langer zijn dan de
andere geleiders. Neem voor reparaties alleen
contact op met de klantenservice en vraag om
het gebruik van originele reserveonderdelen.

* Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan
de veiligheid van het apparaat worden aangetast
en de garantie komen te vervallen.

* Gemorst materiaal moet worden verwijderd
alvorens het apparaat schoon te maken.
 Langdurige stroomuitval terwijl er een bereiding
bezig is, kan een storing in de monitor
veroorzaken. Neem in dat geval contact op met
de klantenservice.

« Om oververhitting te vermijden, mag het
apparaat niet achter een decoratieve deur
worden geplaatst.
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* Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor
zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en
achterin de ovenruimte zit. Het schap moet
helemaal in de ruimte worden geschoven

* WAARSCHUWING: Bekleed de ovenruimte niet
met aluminiumfolie of wegwerpbeschermingen
die verkrijgbaar zijn in de handel. Aluminiumfolie
of andere beschermingen die rechtstreeks in
contact komen met het hete email, kunnen
smelten en het email van de binnenwanden
aantasten.

+ WAARSCHUWING: Verwijder nooit de
afdichting van de ovendeur.

* LET OP: Vul de bodem van de ovenruimte niet
opnieuw met water tijdens het koken of als de
oven heetis.

* Er is geen extra bediening/instelling nodig om
het apparaat op de nominale frequenties te laten
werken.

* WAARSCHUWING: alvorens de automatische
reinigingscyclus te starten:

- Reinig de ovendeur;

- Verwijder grote of grove etensresten van de
binnenkant van de oven met een vochtige spons.
Gebruik geen reinigingsmiddelen;

- Verwijder alle accessoires en de schuifrekken
(indien aanwezig);

- Plaats geen theedoeken

* In ovens met vleessonde is het noodzakelijk om,
wanneer de sonde niet wordt gebruikt, de
betreffende opening met de meegeleverde moer
te sluiten alvorens de reinigingscyclus te starten.

+ Tijdens het pyrolytische reinigingsproces
kunnen de oppervlakken heter worden dan
gewoonlijk, daarom moeten kinderen op veilige
afstand worden gehouden.
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1. Algemene Instructies

De handleiding aandachtig lezen zodat u de oven optimaal kan gebruiken. Wij raden u aan de
installatie- en gebruikshandleiding voor een latere raadpleging te bewaren en er, voor de installatie
van de oven, het serienummer van het toestel op te noteren voor de aanvraag van een eventuele

interventietussenkomst door de dienst-na-verkoop.

Nadat u uw oven uit de verpakking hebt gehaald, moet u controleren of het toestel compleet
is.Verpakkingsmateriaal zoals plastiek en polystyreen kan gevaarlijk zijn voor kinderen.Houd het
uit hun buurt. Onze aansprakelijkheid of verantwoordelijkheid geldt niet wanneer u de richtlijnen in

deze handleiding niet naleeft.

Wanneer u de oven een eerste keer gebruikt, kan er een doordringende rook ontstaan.
Die wordt veroorzaakt door het feit dat de kleefstof van de isolerende panelen rond de oven een
eerste keer wordt opgewarmd.Dit is volledig normaal.Wacht tot de rook is verdwenen voor u de

oven effectief gaat gebruiken.

Opmerking: De functies, eigenschappen en accessoires van de oven kunnen verschillend zijn afhankelijk van het model.

1.1 Veiligheidsaanwijzingen

Gebruik de oven alleen voor het doel waarvoor hij is bestemd, te weten
het bereiden van voedsel. Elk ander gebruik, bijvoorbeeld als
warmtebron, wordt oneigenlijk en dus gevaarlijk geacht. De fabrikant
kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade die het gevolg is van
onjuist, oneigenlijk of onredelijk gebruik.

Bij het gebruik van ieder elektrisch apparaat moeten er enkele
fundamentele regels in acht worden genomen:

- trek niet aan het snoer om de stekker los te halen uit het stopcontact;
-raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;

- over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen en
verlengsnoeren niet aanbevolen;

in het geval van een storing en/of slechte werking moet het apparaat
uitgeschakeld worden, zonder ermee te knoeien.

1.2 Elektrische veiligheid

VERZEKER DAT DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN WORDEN
GEMAAKT DOOR EEN ELEKTRICIEN OF GEKWALIFICEERD
TECHNICUS. De voeding waarop de oven wordt aangesloten moet
voldoen aan de wettelijke voorschriften die gelden in het land van
installatie. De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor
schade die veroorzaakt is door veronachtzaming van deze
aanwijzingen. De oven moet worden aangesloten op een elektrische
voeding met geaard stopcontact of een scheidingsschakelaar met
meerdere polen, afhankelijk van de wetten die van kracht zijn in het
land van Installatie. De elektrische voeding moet worden beveiligd
met geschikte zekeringen en de gebruikte kabels moeten een
dwarsdoorsnede hebben die de juiste stroomtoevoer naar de oven
verzekert.

AANSLUITING

De oven heeft een snoer dat alleen mag worden aangesloten op een
elektrische voeding van 220-240 Vac tussen de fasen of tussen fase
en nul. Voordat de oven wordt aangesloten op de voeding, is het
belangrijk om het volgende te controleren:

- voedingsspanning aangegeven op de wijzer;

- deinstelling van de scheidingsschakelaar.

De aardingsdraad die verbonden is met de aardingsklem van de oven
moet worden aangesloten op de aardingsklem van de voeding.
WAARSCHUWING

Alvorens de oven aan te sluiten op de voeding, moet de
stroomdoorgang van de aardingsklem van de voeding worden
gecontroleerd door een gekwalificeerd elektricien. De fabrikant
aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor ongevallen of andere
problemen die zijn veroorzaakt doordat de oven niet op de
aardingsklem is aangesloten of door een aarding die geen goede
stroomdoorgang heeft.

NB: aangezien de oven onderhoud behoeft, is het raadzaam een
ander stopcontact beschikbaar te hebben zodat de oven hierop kan
worden aangesloten als hij verwijderd wordt uit de ruimte waar hij is
opgesteld. Het snoer mag alleen worden vervangen door technisch
personeel of door technici met dezelfde kwalificaties.

Rond de centrale hoofdschakelaar blijft een lampje zwak branden als
de oven uit staat. Dit is normaal. U kunt dit voorkomen door de stekker
omgekeerd in te steken of de voedingsklemmen te verwisselen.

1.3 Aanbevelingen

Een snelle reiniging na elk gebruik van de oven helpt om het apparaat
perfect schoon te houden.

Bekleed de ovenruimte niet met aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen die verkrijgbaar zijn in de handel.
Aluminiumfolie of andere beschermingen die rechtstreeks in contact
komen met het hete email, kunnen smelten en het email van de
binnenwanden aantasten. Om te voorkomen dat de oven te vuil wordt

waardoor sterke, rokerige geuren ontstaan, adviseren wij de oven
niet te gebruiken op zeer hoge temperatuur. Verleng liever de
bereidingstijd en zet de temperatuur wat lager. Wij adviseren om
alleen borden en bakvormen te gebruiken in aanvulling op de bij de
oven geleverde accessoires bestand tegen zeer hoge temperaturen.

1.4 Installatie

De fabrikant is niet verplicht dit uit te voeren. Als er assistentie van de
fabrikant nodig is om storingen op te lossen die het gevolg zijn van
onjuiste installatie, wordt deze assistentie niet gedekt door de garantie.
De installatieaanwijzingen voor gekwalificeerd vakpersoneel moeten
worden opgevolgd. Onjuiste installatie kan schade of letsel
veroorzaken aan mensen, dieren of voorwerpen. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden geacht voor dergelijke schade of letsel.

De oven kan in een hoge kast of onder een werkblad worden geplaatst.
Alvorens deer verse lucht kan circuleren voor afkoeling en
bescherming van de inwendige delen. Maak de openingen die
aangegeven zijn op de laatste pagina, afhankelijk van het type
montage.

1.5 Afvalbeheer en milieubescherming

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm
2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en elektronisch
apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen op
het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten (die
hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om WEEE
aan bepaalde behandelingen te onderwerpen om alle
vervuilende onderdelen te verwijderen en op juist wijze afstand van te
doen, en alle materialen te herstellen en te recyclen.

Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen
dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de
volgende basisregels te volgen:

* WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.

* WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die
worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde bedrijven.
In veel landen bestaat er voor grote WEEE een ophaaldienst.

« Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier
worden ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-op-
één basis, zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde
functies heeft als de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOORHET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd
om de oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet
open alleen wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat
elke keer dat de oven open staat. Voor een aanzienlijke
energiebesparing, schakelt u de oven 5 tot 10 minuten uit voor het
voorziene einde van de bereidingstijd en gebruik de warmte die de
oven blijft genereren. Houd de dichtingen schoon en in goede staat,
om energieverlies te voorkomen. Als u een contract heeft met een
laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het "uitgesteld koken".
Deze zal uw programma laten starten in een periode waar u aan een
voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen van energie.

1.6 Conformiteit

* Door hetaanbrengen van dec E markering op dit product, verklaren
wij onder onze eigen verantwoordelijkheid dat dit product in
overeenstemming is met alle Europese wettelijke voorschriften met
betrekking tot de vereisten inzake veiligheid, gezondheid en milieu.
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2. Beschrijving van het product
2.1 Overzicht

1. Bedieningspaneel
2. Roosterposities (zijdelingse draadstructuur, indien inbegrepen)
3. Metalen rooster

4. Lekbak
5. Ventilator (achter de stalen plaat)
6. Ovendeur
2.2 Accessories
1 Lekbak 3 Zij-steunroosters
=
L -
- |
De lekbak is bestemd voor het opvangen van de jus bij het grillen. Bevindt zich aan weerszijden van de ovenruimte. Voor het plaatsen

van metalen roosters en lekbakken.

2 Metalen rooster

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.

2.3 Eerste gebruik

VOORAFGAANDE REINIGING

Maak de oven schoon voordat u hem voor het eerst gebruikt. Veeg de buitenkant af met een vochtige zachte doek. Was alle accessoires af
en neem de binnenkant van de oven af met een oplossing van heet water en afwasmiddel. Zet de lege oven op de hoogste temperatuur en
laathem ongeveer 1 uuringeschakeld, zo worden de geuren van het nieuwe apparaat die zijn blijven hangen verwijderd.
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3. Gebruik van de oven

3.1 Beschrijving van het display

@ @
© @

select

(6]

. Minute minder
. Clock setting
. Cooking time
. End of cooking

ONO O WN -

. Temperature or clock display

. LCD display adjustment controls
. Thermostat selector knob

. Function selector knob

WAARSCHUWING:
Nainstallatie van de oven en na het onderbreken van de voeding (dit is te
herkennen aan de knipperende cijfers 12:00 op het scherm) dient u eerst
de juiste tijd in te stellen. Dit gebeurt als volgt:

* Druk 4 keer op de centrale knop.
* Instellen de tijd in met de "-" "+" knoppen.
* Laat alle knoppen los.

WAARSCHUWING: De oven werkt alleen als de klok is ingesteld.

FUNCTIE

HOE IN WERKING
STELLEN?

HOE UITSCHAKELEN?

WAT DOET HET?

WAAR IS HET
VOOR BEDOELD?

Stille stand

&

* Draai de linker keuze knop
naar de "Stille stand”

* Draai de keuze knop naar
de UIT positie

» Mogelijkheid tot
uitschakelen van het
geluid van de kookwekker

* Het uitschakelen van het
geluid van de kookwekker

Tijd instellen

)

« Draai de linker keuze knop
op de positie "tijd instellen"
* gebruik de "+" en "- " om
in te stellen.

* Draai de keuzee knop
naar de UIT positie

* Instellen van de tijd welke
op het display verschijnt

* Om de tijd in te stellen.
Tip. Stel altijd eerst de tijd
in als de oven is
geinstalleerd of na een
stroomstoring
(knipperende 12:00)

Kooktijd instellen
v
start

* Draai de rechter keuze
knop naar een

kookfunctie.

« Draai de linker keuze knop
naar de positie "kooktijd
instellen”

« Stel de kooktijd in dmv de
"+"en de "-".

» Lampje Auto gaat branden

* Als de kooktijd is verstreken
schakeld de oven
automatisch uit en gaat er
een aantal seconden een
alarm klinken.

Om het koken vroegtijdig te
beeindigen, stel de tijd in op
00:00 door de linkerknop
naar “kooktijd instellen” te
draaien en met de “+"en *-”
in te stellen.

* Instellen van de kooktijd
bij een gekozen recept.

* Als de kooktijd is ingesteld
kunt u de actuele tijd weer
zien door rechterknop op
UIT te zetten

« Voor het koken van de
gewenste recepten

Kooktijd einde

v
end

« Draai de rechterknop op
een kookfunctie.

« Draai de linkerknop op
"Kooktijd einde"

« Stel de tijd in dmv de "+"en
de "-"

 het lampje auto gaat
branden.

« Als de ingestelde tijd
verstreken is gaat de oven
automatisch uit.

* Om het programma
vroegtijdig te stoppen
draaid u de knop naar UIT.

» Mogelijkheid tot instellen
van de eindtijd van een
programma.

» Om de kooktijd te bekijken
draaid u de knop naar
"Kooktijd einde”

* Deze functie is bedoeld
om voorduit te plannen.
Biiv.

het gerecht moet 45 min
koken en klaar zijn om
12:30; u stelt de kooktijd
in op 45 min en de Kooktijd
einde om 12:30.

Het koken begint dan
automatisch om 11:45 en
zal stoppen als de
gewenste kooktijd voorbij
is en vervolgens gaat de
oven automatisch uit

Kookwekker

QA

« Draai de linker knop op de
"kookwekker"

« Stel de tijd in met de "+'en
de "’

« Stel de tijd op 00:00 in
door de linker knop op
"kookwekker" te draaien
en gebruik de "+"en "-”

« Laat een alarm klinken
voor een paar seconden
aan het einde van de
ingestelde tijd.

» Gebruik maken van de
oven als alarm terwijl de
oven uitgeschakeld is.

Kinderslot

&

* Draai de linker knop naar
"kinderslot" Druk
vervolgens 3 sec. op de
"+" toets.

« kinderslot actief STOP
verschijnt in het display

* Draai de linker knop naar
"kinderslot" Druk
vervolgens 3 sec. op de
"+" toets.

» STOP verdwijnt in het
display

» De oven kan niet gebruikt
worden.

» Handig en veilig als er
kinderen in huis zijn.
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3.2 Beschrijving van het display

Functie

Dit schakeld de ovenverlichting in. Ditz al automatisch de koelventilator inschakelen (alleen op

Ontdooien: Deze stand laat lucht op kamertemperatuur rond het diepvriesprodukt circuleren, zodat hetin
enkele minuten ontdooid is, zonder de proteine samenstelling te wijzigen ofte schaden.

DE WARMHOUDFUNCTIE: Gelijktijdig gebruik van de onderweerstand en de bovenweerstand, met de
turbine die lucht blaast in de ovenruimte.ldeaal om een gerecht warm te houden zonder dat u het risico
loopt dat het te lang blijft bakken, eveneens een handige functie om lege borden op te warmen.De
temperatuur is voorafingesteld op een constante 60 °C, deze temperatuur kan niet worden gewijzigd.

CONVENTIONEEL: H ierbij w erken de verw arm in g se le m e n te n aan de boven- en on de rkant. Dit is
de traditionele m anier van bereiding van voedsel. Ideaal om te braden, w ildgerechten te bereiden,
koekjes en appelbollen te bakken en om te bereiken dat het voedsel knapperig blijft.

Geventileerde oven: De hete lucht, wordt geleidelijk door de ventilator over alle niveaus verdeeld. Ideaal
voor het gelijktijdig bereiden van diverse gerechten (vlees, vis e.d.) zonder menging van luchtjes en smaken.
Hetis zeer geschikt voor delicate gerechten, cake, taarten, bladerdeeg enz.

VLOER GECOMBINEERD MET HETELUCHTCIRCULATIE: De onderste weerstand werkt samen met
de turbine die de lucht in de ovenruimte stuwt. Deze functie is ideaal voor taarten met sappig fruit,
gebakken, quiches en pasteien. Zo voorkomt men het uitdrogen van de eetwaren en bevordert men het
rijzen van cakes, brooddeeg, enz. Het bakken gebeurt langs de onderzijde. Het rooster op het onderste

GEVENTILEERDE BEREIDING + STOOM : De warme lucht wordt over verschillende niveaus verdeeld,
waardoor deze functie ideaal is om verschillende gerechten tegelijk klaar te maken zonder dat smaken en
geuren zich gaan vermengen. Als u op de STOOM-toets drukt, werkt de optie van de stoom in harmonie met
de traditionele warmte. Zo wordt maximale smaak voor uw gerechten, een perfecte rijzing en een betere

Deze werkwijze is geschikt voor het bakken van bladerdeeg, desserts op basis van gist, brood en pizza,

TURBOGRILL (a ): U moet de turbogrill grill met een gesloten deur gebruiken Gebruiken van de
bovenweerstand en de turbine die de lucht in de ovenruimte stuwt. Voor rood vlees is voorverwarmen
noodzakelijk, voor wit vlees is dit nutteloos. Ideaal voor het grillen van dikkere stukken, het braden van
grote stukken, zoals varkensgebraad, gevogelte, Het te bakken gerecht rechtstreeks op het roosterin het
midden van de oven op middenhoogte plaatsen. De lekbak onder het rooster schuiven om zo de vetten op
te vangen. Zeker zijn dat het gerecht niet te dicht bij de grill staat. Halfweg het te bakken stuk omdraaien.

GRILL: U moe moet de grill met een gesloten deur gebruiken. Enkel de bovenweerstand wordt gebruikt
en u heeft de mogelijkheid om de temperatuur te regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de
weerstand te laten gloeien. Succes verzekerd bij het grillen, bereiden van brochettes en bij het gratineren.
Wit vlees moet van de grill verwijderd blijven, hierdoor wordt de baktijd langer, maar blijft het viees
sappiger. Rood vlees en visfilets moeten op het rooster gelegd worden en met daaronder de lekbak.

T°C
. o instelling
Funclt(lekg- de CI model met
uze kno efault temperatuur-
instelling
Q modellen met mantelkoeling)
XA
()
@ 60 50 + MAX
* p—
[ ]
220 50 + MAX
*
(ag 180 50 + MAX
% 210 50 + MAX
N—
schap zetten.
A 2 50 = MAX consistentie verzekerd
STEAM :
geroosterd vlees en geroosterde vis.
hoa oo d
% 190 50 + MAX
hoa oo d
N 230 50 + MAX
Xyl ECO: 90min
.ee ECO SUPER: 120min

PYROLYSE

*Getest in overeenstemming met EN 60350-1 met het oog op de verklaring van energieverbruik en de energieklasse.

3.3 Het gebruik van de stoomfunctie

De stoomfunctie biedt u de mogelijkheid de vochtigheidsgraad beter
te beheren tijdens een bereiding. Het wordt aangeraden om bakken
met stoom af te wisselen met traditionele bakmethoden.
WAARSCHUWING: Risico van brandwonden en schade aan het
apparaat.

Vrijgekomen stoom kan brandwonden veroorzaken:

Open de deur van de oven voorzichtig om letsels te vermijden na het
gebruik van een bereidingsfunctie met stoom.

1. Opende deur vande oven

2. Vul de holte met max. 150 mlwater. Vul de holte onderaan enkel met
water als de oven koud is.

3. Plaats etenswaren in het apparaat en sluit de deur van de oven.

4. Stel de gewenste functie in om te koken met stoom. &

STEAM
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5. Druk op de stoomknop van de oven. De stoomknop van de oven
werkt met de functie. &

6. Draai aan de knop van de temperatuur om een temperatuur te
selecteren.

OPGELET: U mag de holte onderaan niet opnieuw vullen met water
tijdens de bereiding of wanneer de oven heet is.

7. U kunt het apparaat uitschakelen door de functie- en
temeratuurknoppen op nul te draaien.

8. Verwijder het water uit de holte onderaan. Reinig de lekbak na
iedere bakcyclus. Zie hoofdstuk 4.1 voor de reinigingsinstructies.



4. Ovenreiniging en onderhoud

4.1 Algemene opmerkingen over de reiniging

Door het apparaat regelmatig schoon te maken, gaat het langer mee.
Wacht tot de oven is afgekoeld voordat u het met de hand gaat
schoonmaken. Gebruik nooit schurende middelen, staalwol of
scherpe voorwerpen voor het schoonmaken, want daarmee zouden
de geémailleerde onderdelen onherstelbaar worden beschadigd.
Gebruik alleen water, zeep en op bleekmiddel gebaseerde
reinigingsmiddelen (ammoniak).

GLAZEN DELEN

Het is raadzaam het glazen venster na elk gebruik van de oven
schoon te maken met absorberend keukenpapier. Om hardnekkigere
vlekken te verwijderen kunt u een spons gebruiken die in een
reinigingsoplossing bevochtigd en goed uitgeknepen is. Spoel na met
water.

AFDICHTING OVENVENSTER
Als de afdichting vuil is, kan hij worden schoongemaakt met een
enigszins vochtige spons.

ACCESSOIRES
Maak accessoires schoon met een natte spons en zeep, alvorens ze
afte spoelen en te drogen. gebruik geen schurende middelen.

DRUPBAKJE

Na gebruik van de grill moet u de pan verwijderen uit de oven. Giet het
hete vetin een container en was de pan met warm water, een spons en
vaatwasmiddel.

Als er vetresten zijn, moet u de pan onderdompelen in water en
vaatwasmiddel. U kunt de pan ook wassen in de vaatwasmachine of
een commercieel oven reinigingsproduct gebruiken. U mag nooit een
vuil pan opnieuw in de oven plaatsen.

ROESTVRIJ STAAL OF ALUMINIUM APPARATEN

Reinig de ovendeur enkel met een vochtige doek of spons.

Droog ze met een zachte doek.

Gebruik geen staalwol, zuur of schurend materiaal want deze kunnen
het oppervlak van de oven beschadigen. Reinig het bedieningspaneel
van de oven met dezelfde zorg.

DE HOLTE REINIGEN

Volg deze stappen om kalkresten te reinigen uit de holte.

Hetis aanbevolen de holte te reinigen na 5-10 stoombereidingscycli.
1. Giet 300 ml witte azijn in de holte.

OPMERKING: Type azijn: %5

2. Wacht 30 minute aan kamertemperatuur.

3.Reinig de oven met een zachte doek en water.

4.2 Pyrolyse

De oven is uitgerust met een pyrolyserreinigingssysteem dat
voedselresten bij hoge temperatuur vernietigt. De handeling wordt
automatisch uitgevoerd met behulp van de programmeereenheid. De
resulterende dampen worden "schoon" gemaakt door een Pyrolyser
te passeren die begint zodra het koken begint. Omdat de Pyrolyser
zeer hoge temperaturen vereist, is de ovendeur voorzien van een
veiligheidsslot. De pyrolyse kan op elk moment worden gestopt. De
deur kan pas worden geopend als het veiligheidsslot wordt
weergegeven.

OPMERKING: Als er een kookplaat boven de oven is geplaatst,
gebruik dan nooit de gasbranders of de elektrische kookplaten terwijl
de Pyrolyser in werking is, dit zal voorkomen dat de kookplaat
oververhitraakt.

TWEE PYROLYTISCHE CYCLUS zijn voorafingesteld:

ECO PYROCLEAN: Reinigt een gematigd gekleurde oven. Werkt
voor een periode van 90 minuten.

SUPER PYROCLEAN: Reinigt een sterk besmeurde oven. Werkt
voor een periode van 120 minuten.

Gebruik nooit in de handel verkrijgbare reinigingsproducten op een
pyrolytische oven!

Tip: als u direct na het koken Pyrolytische reiniging uitvoert, kunt u
profiteren van restwarmte en zo energie besparen.

Voordat een pyrolytische cyclus wordt uitgevoerd:

* Verwijder alle accessoires uit de oven omdat ze niet bestand
zijn tegen de hoge temperaturen die worden gebruikt tijdens de
pyrolytische reinigingscyclus; in het bijzonder het verwijderen
van roosters, zijrekken en de telescopische geleiders (zie het
hoofdstuk VERWIJDEREN VAN ROOSTERS EN ZIJREKKEN). In
ovens met vleessonde is het noodzakelijk om, voordat u de
reinigingscyclus uitvoert, het gat met de meegeleverde moer te
sluiten.

* Verwijder grote hoeveelheden morsen of viekken omdat het te
lang zou duren om ze te vernietigen. Ook kunnen te grote
hoeveelheden vet ontbranden als ze worden blootgesteld aan de
zeer hoge temperaturen van de pyrolytische cyclus.

* Sluit de ovendeur.

* Overtollig morsen moet worden verwijderd véor het reinigen.
*Reinig de ovendeur;

*Verwijder grote of grove voedselresten uit de binnenkant van de
oven met een vochtige spons. Gebruik geen
schoonmaakmiddelen;

* Verwijder alle accessoires en de glijdende stellage (indien
aanwezig);

* Plaats geen theedoeken.

De pyrolitische cyclus gebruiken: XX}

1- Draai de functieschakelaar naar de positie "3 $ 3 ". Op het display
verschijnt de aanduiding "ECO" of "SUP". De vooraf ingestelde tijd is
90 minuten, dit kan worden gevarieerd van 90min (Eco-modus) tot
120 min (Sup-modus) via de programmer (instelknop "+" of "-"). Als de
oven erg vies is, is het raadzaam de tijd te verlengen tot 120 minuten,
als de oven enigszins vies is, verkort u de reinigingscyclus tot 90
minuten.

2- Het is mogelijk om de starttijd van de pyrocleancyclus uit te stellen
door de END-tijd via de programmer te wijzigen.

3- Na enkele minuten, wanneer de oven een hoge temperatuur
bereikt, wordt de deur automatisch vergrendeld. De pyroclean-cyclus
kan op elk moment worden gestopt door de functiekeuzeknop terug te
draaien naar '0' (het woord OFF wordt gedurende 3 seconden
weergegeven).

4 - Zodra de pyrocleancyclus is voltooid, wordt de pyrolyse
automatisch uitgeschakeld. Op het display verschijnt de aanduiding
"END" totdat de deur is vergrendeld en vervolgens "0 - n".

5- U kunt de functiekeuzeknop weer op "0" zetten, maar als de
temperatuur nog steeds hoog is, verschijnt de "0 - n" indicatie om aan
te geven datde deur vergrendeldis.

Gebruik van de pyrolytische cyclus in Touch Control ovens:

1- Draai de functieschakelaar naar de positie pyrolisys. Het display
toont"ECO" of "SUP”

2- De vooraf ingestelde tijd is 90 minuten, maar deze kan variéren van
90 minuten. (Eco-modus) tot 120 minuten. (Sup-modus) met behulp
van het programmeerapparaat ("+" of "-" toets). Als de oven erg vuil is,
moet de tijd worden verhoogd tot 120 minuten. Als de oven slechts
een beetje vuil is, moet u de reinigingscyclus tot 90 minuten verkorten.

4.3 Aquactivafunctie

DeAquactivaprocedure maakt gebruik vanstoomom achtergebleven
vetenetensrestenuit de ovente helpen verwijderen.

1. Giet300mlwater inhetAquactivareservoir aan
deonderkantvandeoven.

2. Stel deovenfunctieStatic ( : )ofBottom ( _°_ )verwarmingin

3. Stel de temperatuur inmet het pictogram Aquactiva 9%

4. Stel hetprogrammamet een looptijd van 30minuten in.

5. Na30minutenschakelthetprogrammauit en koelt deovenaf.

6. Als het apparaatafgekoeld is, kan het reinigen van debinnenkant
vande oven meteen doekbeginnen.

Waarschuwing: Zorg ervoordat het apparaatafgekoeld is voordatu
het aanraakt. Opgelet voor allehete oppervlakken, omdateen risicoop
brandwonden bestaat. Gebruikgedestilleerd ofdrinkbaarwater.

-':.—_.——:ML
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4.4 Onderhoud

VERWIJDERING EN REINIGING VAN DE ZIJSTEUNEN

1. Schroefde bouttegen de klok in los.

2. Verwijder de zijsteunen door ze naar u toe te trekken.

3. Maak de zijsteunen schoon in de vaatwasser of met een natte spons en droog ze dan onmiddellijk af.

4. Zet de zijsteunen nadat ze schoongemaakt zijn terug en steek de bouten in de gaten en haal ze helemaal aan.

VERWIJDERING VAN HET OVENVENSTER
1. Open het venster aan de voorkant.

2. Open de klemmen van de scharnierbehuizing aan de rechter-
en linkerkant van het venster door ze omlaag te duwen.

3. Plaats het venster terug door de procedure omgekeerd uit te
voeren.

e —
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VERWIJDERRING EN REINIGING VAN DE GLAZEN DEUR

1. Opende ovendeur.

2.3.4. Blokkeer de scharnieren, verwijder de schroeven en verwijder het bovenste metalen deksel door het omhoog te trekken.

5,6. Verwijder het glas door het voorzichtig uit de ovendeur te trekken (NB: in pyrolyse ovens moeten ook het tweede en derde glaselement (indien
aanwezig) worden weggehaald).

7.Zetnadereiniging of vervanging alle onderdelen weer in omgekeerde volgorde in elkaar.

Op alle glaselementen moet de aanduiding “Pyro” leesbaar zijn en aan de linkerkant van de deur zit, dichtbij het linker zijscharnier. Het bedrukte
label van het eerste glaselement zit dan aan de binnenkant van de deur.
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HET LAMPJE VERVANGEN

1. Koppel de oven af van het elektriciteitsnet.

2. Maak het glazen deksel los, schroef het lampje los en vervang het door een nieuw lampje van hetzelfde type.
3. Plaats het glazen deksel terug nadat het defecte lampje is vervangen.

5. Problemen oplossen

5.1 FAQ

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

OPLOSSING

De oven wordt niet heet

De klok is niet ingesteld

Stel de klok in

De oven wordt niet heet

Het kinderslot is ingeschakeld

Schakel het kinderslot uit

De oven wordt niet heet

Er is geen bereidingsfunctie en
-temperatuur ingesteld

Verzeker dat de vereiste instellingen
juist zijn

Geen reactie van de
touch-gebruikersinterface

Stoom en condens op het paneel
van de gebruikersinterface

Maak het gebruikersinterfacepaneel schoon
met een microfiber doek om de condenslaag
tet verwijderen

NL 101




Instrucdes De Sequranca

 Durante a cozedura, a humidade pode
condensar no interior da cavidade do forno ou no
vidro da porta. Esta é uma condigdo normal. Para
reduzir este efeito, aguardarde

10 a 15 minutos, depois de ter ligado a energia,
antes de colocar a comida dentro do forno. Em
todo o caso, a condensacéo desaparece quando
oforno atinge a

temperatura de cozedura.

* Cozinhar os legumes num recipiente com
tampa em vez de um tabuleiro aberto.

« Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois
de cozinhados, por um periodo superior a 15/20
minutos.

* AVISO: o aparelho e as partes acessiveis estdo
quentes durante a utilizagdo. Cuidado para nao
tocar nas partes quentes.

* AVISO: as partes acessiveis podem ficar
quentes quando o grill esta a ser usado. As
criangas devem ser mantidas a uma distancia de
seguranca.

* AVISO: confirme se o aparelho esta desligado
antes de substituir a |lampada, para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

* AVISO: para evitar qualquer perigo causado
pela reinicializagdo acidental do dispositivo de
interrupcéo térmica, o aparelho ndo deve ser
alimentado por um dispositivo de comutagao
externo, como por ex. um temporizador, ou ser
ligado a um circuito que é regularmente ligado e
desligado.

* Criancas com menos de 8 anos e sem
supervisao continua, devem ser mantidas a uma
distancia de seguranga do aparelho,

« As criangas nao devem brincar com o
eletrodoméstico. O aparelho pode ser utilizado
por pessoas com mais de 8 anos de idade e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais limitadas, sem experiéncia ou
conhecimento do produto, apenas se
supervisionadas ou se conhecedoras das
instrucdes sobre a operacdo do aparelho de
forma segura e se conscientes dos possiveis
riscos.

* A limpeza e a manutengcédo nado devem ser
realizadas por criangas ndo supervisionadas.

* Nao use materiais asperos ou abrasivos ou
raspadores metalicos afiados para limpar o vidro
da porta do forno, pois podem arranhar a
superficie e fazer com que o vidro se parta.

O forno deve ser desligado antes de retirar as
pecas amoviveis.

* Depois da limpeza, volte a montar de acordo
com as instrugdes.

* Use apenas a sonda de carne recomendada
para este forno.

* Ndo use um equipamento de limpeza a vapor

para aoperagao de limpeza.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo
de alimentacg&o que suporte a tenséo, corrente e
carga indicadas na etiqueta. Atomada deve ser a
adequada para a carga indicada na etiqueta e
deve ter contacto de terra ligado e a funcionar. O
condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta
operacéao deve ser realizada por um profissional
qualificado. Em caso de incompatibilidade entre
a tomada e a ficha do equipamento, pega a um
eletricista qualificado para substituir a tomada
por outro do tipo correto. A ficha e a tomada
devem estar em conformidade com as normas de
corrente do pais de instalacao do forno.

Aligagao da fonte de poténcia também pode ser
realizada colocando um disjuntor omnipolar
entre o equipamento e a fonte de poténcia que
possa aguentar a carga maxima ligada e que
cumpra a legislagdo atual. O cabo de terra
amarelo-verde nao deve ser interrompido pelo
disjuntor. A tomada ou o disjuntor omnipolar
usado deve ser facilmente

acessivel quando o aparelho esta instalado.

* Adesconexao deve ser conseguida colocando a
ficha acessivel ou incorporando um interruptor
na cablagem fixa de acordo com as regras de
cablagem.

» Se 0 cabo de poténcia estiver danificado, deve
ser substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o
departamento de servigo ao cliente.

* O cabo de poténcia deve ser do tipo HO5V2V2-
F.

» Esta operacdo deve ser realizada por um
profissional qualificado. O condutor de terra
(amarelo- verde) deve ser aproximadamente 10
mm mais comprido do que o0s restantes
condutores. Para qualquer reparag¢ao, consulte
apenas o Departamento de Servigo ao Cliente e
solicite o uso de pecas originais.

* O ndo cumprimento das indicagdes acima pode
comprometer a seguranga do aparelho e anulara
garantia.

» Todos os excessos ou materiais derramados
devem serremovidos antes de limpar o aparelho.
« Uma falha de corrente prolongada quando o
forno esta a funcionar pode provocar no mau
funcionamento do monitor. Neste caso, deve
contactar o servigo ao cliente.

* O aparelho nado deve serinstalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

* Quando colocar a prateleira no interior,
certifique-se que o batente esta colocado para
cima e na parte de tras da cavidade. A prateleira
deve serinserida completamente na

cavidade.
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* AVISO: Néo forre as paredes do forno com
pelicula de aluminio ou protecdo de uso unico
disponivel nas lojas. A pelicula de aluminio ou
qualquer outra prote¢ao, em contacto direto com
o esmalte quente, pode derreter e deteriorar o
esmalte do interior.

* AVISO: Nao remover nunca o vedante da porta
do forno.

« CUIDADO: Nao encha novamente o fundo da
cavidade com agua durante a cozedura ou
quando o forno estiver quente.

« Ndo ¢é requerida nenhuma operagao /
configuracéo adicional para operar o aparelho
nas frequéncias nominais.

* AVISO: antes de iniciar o ciclo de limpeza
automatico:

- Limpe a porta do forno;

- Remova residuos de alimentos grandes ou
grosseiros do interior do forno usando uma
esponja humida. N&o use detergentes;

- Remova todos os acessorios e o kit de suporte
deslizante (quando presente);

- Nao coloque toalhas de cha

* Nos fornos com sonda de carne é necessario,
antes de realizar o ciclo de limpeza, fechar o
orificio com a porca fornecida quando a sonda de
carne nao é usada.

* Durante o processo de limpeza pirolitico, as
superficies podem aquecer mais do que é
normal, pelo que as criangas devem ser mantidas
aumadistancia segura.
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1. Indicagbes De Caracter Geral

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno,
recomendamos que: Leia atentamente este manual de instru¢des de utilizagao; ele contém instrugdes
importantes sobre a instalagao, a utilizagdo e a manutengao seguras deste forno.

Mantenha este manual de instru¢des a méo, num local seguro, para o poder consultar sempre que

necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a
dever-se ao facto de o agente aglutinante dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido
aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se ele ocorrer, tera apenas de
esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 Indicagbes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para
cozinhar alimentos; qualquer outro uso, como por exemplo fonte de
calor, é considerado inadequado e, por isso, perigoso. O fabricante
ndo se responsabiliza por qualquer risco que seja resultado de uma
utilizagdo inadequada, incorreta ou injustificada. A utilizagdo de
qualquer equipamento elétrico implica o cumprimento de algumas
regras fundamentais como:

-Nao puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento da
tomada;

-N&o tocar no equipamento com as m&os ou os pés humidos ou
molhados;

-Regra geral, ndo é recomendado o uso de adaptadores, diversas
tomadas e cabos de extenséo;

No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o
equipamento e nao manipular o mesmo.

1.2 Seguranca elétrica

ASSEGURE-SE DE AS LIGACOES ELETRICAS SAO REALIZADAS
POR UM ELETRICISTAQUALIFICADO.A

alimentagéo elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com
as regulamentagdes em vigor no pais da instalagéo. O fabricante ndo
se responsabiliza por quaisquer danos resultantes do né&o
cumprimento destas instrugdes. Dependendo das regulamentagdes
em vigor no pais de instalagéo, o forno deve ser ligado a alimentagéo
elétrica através de uma tomada de parede com terra ou de um
seccionador com multiplos polos. A alimentagéo elétrica deve ser
protegida com os fusiveis adequados e os cabos usados devem ter
;Jma secgdo transversal que assegure a alimentacdo correta ao
orno.

LIGACAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado
apenas a uma tomada elétrica com 220-240 VCA de poténcia entre
fases ou entre a fase e o neutro. Antes do forno ser ligado a
alimentacgéo elétrica, é importante verificar:

-Atensé&o indicada no medidor;

-Aconfiguragéo do seccionador.

O cabo de ligagéo a terra ligado ao terminal de terra do forno deve ser
ligado ao terminal de terra da alimentac&o elétrica.

AVISO

Antes de ligar o forno a alimentagéo elétrica, solicite a um eletricista
qualificado para verificar a continuidade do terminal de terra da rede
de alimentagdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer
acidentes ou outros problemas resultantes do nao cumprimento das
instrugdes de ligagao do forno ao terminal de terra ou por uma ligagéo
com uma continuidade deficiente.

NOTA: dado que o forno pode requerer trabalho de manutencgéo, &
recomendado manter uma outra tomada de parede disponivel onde o
forno possa ser ligado caso seja necessario retira-lo do local de
instalagdo. O cabo elétrico deve ser substituido apenas por um
membro da nossa equipa técnica ou por um técnico

Qualificado e habilitado para o fazer. Quando o forno esta desligado,
a volta do interruptor principal central pode estar presente uma luz
fraca. Este € um comportamento normal. Posso ser removida apenas
virando a ficha de cabega para baixo ou trocando os terminais de
alimentacgéo.

1.3 Recomendacdes

Apods cada utilizagdo do forno, deve ser realizada uma limpeza
minima para ajudar a manter o forno perfeitamente limpo.

Nao revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com
protecdes de utilizagdo Unica disponiveis no mercado. O papel de
aluminio ou qualquer outra protecdo, em contacto direto com o
esmalte quente, pode derreter e/ou deteriorar a superficie de esmalte
no interior do forno. Para evitar o excesso de sujidade do seu forno e
da libertagéo de cheiros e fumos forte, recomendamos n&o usar o
forno a temperaturas muito elevadas. E preferivel aumentar o tempo

de cozedura e diminuir atemperatura do forno. Além dos acessorios
fornecidoscom oforno, recomendamos a utilizagdo de pratos e
formas de cozedura resistentes a altas temperaturas..

1.4 Instalacao

Os fabricantes ndo sdo obrigados a realizar a instalagdo do
equipamento. Se for requerida a assisténcia do fabricante para
reparagbes de avarias resultantes da instalagéo incorreta do
equipamento, esta assisténcia ndo esta abrangida pela garantia. As
instrucdes de instalagdo para profissionais qualificados devem ser
cumpridas. Uma instalagéo incorreta pode provocar ferimentos em
pessoas ou animais ou danos na propriedade. O fabricante néo pode
serresponsabilizado por este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balc&o. Antes de
fixar o equipamento, € necessario assegurar boa ventilagdo no
espaco destinado ao forno para permitir a circulagéo adequada de ar
fresco, requerido para arrefecimento e prote¢ao das partes internas
do equipamento. Fazer os furos indicados na ultima pagina, de
acordo com o tipo de configuragao.

1.5 Gestéo de residuos e gestdo ambiental proteccéo

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletrénicos (REEE). Os REEE
incluem substancias poluentes (que podem provocar
consequéncias negativas no meio ambiente) e
B componentes basico (que podem ser reutilizados). E
importante que os REEE sejam submetido a tratamentos
especificos, a fim de remover e eliminar corretamente todos os
poluentes e recuperar e reciclar todos os materiais.
Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel
importante no sentido de garantir que os REEE nao se tornam num
problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:
* Os REEE n&o devem ser tratados como lixo doméstico.
* Os REEE deveréo ser entregues nos pontos de recolha relevantes
geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em muitos
paises, no caso de grande REEE, poderéo existir servigos de recolha
ao domicilio.
» quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao
comerciante que terda a obrigagdo de o transportar gratuitamente
numa base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo
equivalente e tenha as mesmas fungdes que o equipamento
fornecido.

RESPEITAOAMBIENTE E POUPAENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre
rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o menos
possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma economia
significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10 minutos antes
do tempo de cozedura previsto para a receita e aproveite o calor
residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de
vedagao limpas e funcionais para evitar qualquer disperséo de calor
para fora da cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com
tarifa bi-horaria, utilize o inicio diferido para comecar a cozinhar no
horario de tarifa reduzida.

1.6 Declaragdo De Conformidade

* Ao colocar a marca C Eneste produto, declaramos, sob a nossa
responsabilidade, a conformidade do mesmo com todos os requisitos
Europeus de segurancga, de saude e ambientais mencionados na
legislagéo para este produto.
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2. Descrigéo do produto

2.1 Visao geral

1. Painel de controlo

2. Posigbes da prateleira (Grelha metalica lateral, se incluida)
3. Grelha metdlica

4. Tabuleiro de molho

5. Ventoinha (atras do painel em ago)

6. Porta do forno

2.2 Acessorios

1 Tabuleiro de molho 3 Grelhas metalicas laterais
=
‘ 5 :
O tabuleiro de molho (tabuleiro anti pingos) serve para recolher os Localizado em ambos os lados da cavidade do forno. Contém grelhas
sucos e molhos dos assados. metalicas e tabuleiro apara-pingos.

2 Grelha metalica

A prateleira pode comportar formas e pratos.

2.3 Primeira utilizacao

LIMPEZAPRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano suave humido. Lavar todos os
acessorios e limpar o interior do forno com uma solugéo de agua quente e liquido de limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e
deixar ligado durante 1 hora pararemover qualquertipo de odor persistente.
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3. Utilizacado do forno

3.1 Descri¢ao do visor

@ @
© @

select

(6]

. Temporizador

. Ajuste relégio

. Tempo de cozedura

. Fim da cozedura

. Temperatura ou visor do relégio
. Controlos ajuste ecrd LCD

. Botao seletor termostato

. Botao seletor fungao

O~NOO D WN -

ATENGAO: a primeira operagio que deve ser levada a cabo ap6s a instalagao do forno

ou apés um corte de energia (facilmente detectado no display onde pisca

acertar das horas. Proceda da seguinte forma.

*Pressione 1 vez o botao central.
+Ajustar a hora com os botées "-" "+"

*Solte todos os botdes.

{200)é0

ATENGAO : O forno funciona apenas se o relégio tiver uma contagem de tempo definida

COMO ATIVAR

COMO DESACTIVAR

O QUE FAZ

POR QUE E NECESSARIO

» Use os botbes "+" ou "-" para
definir o horario

<)

SILENCIO | . Gijre o seletor de funcdo |+ Gire o seletor de funcdo para a | » Permite desligar o som do « Para desligar o som do
MODO esquerdo para a posi¢ado "Modo | posi¢cdo OFF. cuidador dos minutos. cuidador dos minutos
@ de siléncio”
* Gire o seletor de fungéo * Gire a fungao » Permite configurar o « Para definir o horario
CONJUNTO | esquerdo para a posicéo seletor para a posicdo FORA. tempo que aparece em NB: Defina a hora em que vocé
AHORA | "Definir a hora". a exibigao instala o forno primeiro ou logo

ap6s um black out (o relogio
esta mostrando 12.00
pulsantes)

* Gire o seletor de fungéo direito
para uma fungdo de cozimento
* Gire o seletor de fungéo
esquerdo para a posi¢éo
"Duragéo do tempo de
cozimento”

» Defina a hora de cozinhar
usando os botbes “+" e "-"

* lluminag&o Automética aparece

COZINHANDO
DURAGAO

* Quando o tempo de cozedura
decorreu, o forno desliga-se
automaticamente e o alarme soa por
alguns segundos Para parar as
func¢des de cozimento com
antecedéncia,

Gire o controle de fungéo para OFF
ou defina a hora em 00.00; girando o
seletor de fungédo até a Duragdo do
tempo de cozimento e usando os
botdes "+" e "-"

*» Permite predefinir o tempo de
cozedura necessario para a receita
escolhida.

* Quando o tempo de cozedura
estiver configurado, rode o seletor de
fungéo para OFF para voltar ao
tempo real.

« Para visualizar o tempo de
cozedura selecionado, gire o seletor
de fungdo esquerdo para a duragéo
do tempo de cozimento.

 Para cozinhar as receitas
desejadas.

* Gire o seletor de fungao
direito para uma fungéo de
cozimento

* Gire o seletor de fungéo
esquerdo para a posigao "Fim
de cozinhar”

* Defina a hora final da
cozedura usando os botdes “+"
R

* lluminagéo Automatica
aparece

FIM DO
COZINHANDO
v
end

* Quando o tempo de cozedura
decorreu, o forno desliga-se
automaticamente.

* Para parar as fungdes de
cozimento com antecedéncia,
desligue o controle de fungao
para OFF

* Permite predefinir o fim do
tempo de cozimento desejado.
» Quando o tempo de cozedura
estiver configurado, gire o
seletor de funcgdes para
DESLIGAR para voltar ao
tempo real.

« Para ver o tempo de cozedura
selecionado, gire o seletor de
fungéo esquerdo para o fim do
tempo de cozedura

« Esta fungdo é normalmente utilizada
com a fungdo DURAGAO DE
COZEDURA

* Por exemplo, o alimento desejado
precisa cozinhar por 45 minutos e eu
quero que ele esteja pronto para as
12:30; neste caso: no final do tempo
definido, o forno desliga-se
automaticamente e soa um alarme.
Selecione a fung¢éo de cozimento
desejada. Defina a duragéo de
cozedura para 45 minutos ("-" "+").
Defina o fim da cozedura para 12:30
("-" "+"). O cozimento comegara
automaticamente as 11h45 (12:30
menos 45 minutos), no final do tempo
de cozedura ajustado, o forno
desligara automaticamente.

AVISO: ao definir apenas o fim do
tempo de cozimento e ndo a duragéo
da cozedura, o forno liga
imediatamente e desliga-se no final do
tempo de cozedura ajustado.

* Gire o seletor de fungéo
esquerdo para a posigao Minute
Minder.

» Defina a hora de cozinhar
usando os botdes “+" e "-"

MINUTO
MINDER

QA

* Ajuste a hora em 00.00
girando o seletor de fungéo
esquerdo para a posigao Minute
Minder e usando o botao "-"

* Emite um sinal sonoro no final
de um horario definido.

* Durante o funcionamento, o
visor mostra o tempo restante.

* Permitir usar o forno como
alarme, mesmo que o forno
esteja desligar

* Gire o seletor de fungéo
esquerdo para a posi¢ao

CRIANCA do i
SEGURANCA Bloquel_omfantll. o
LoCK * Pressione o botédo "+" durante

5 segundos

* O blogueio infantil esta
disponivel quando "STOP"
aparece no visor

&

« Vire o seletor de fungéo
esquerdo para o bloqueio
infantil e pressione o botéo "+"
durante 5 segundos.

* Indicagdo STOP desaparece.

» O forno n&o pode ser utilizado.

« Esta fungéo é util quando ha
criangas na casa.
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3.2 Modos de cozinha

Funcao de acordo com modelo

DESCONGELAGAO: Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo

DE WARMHOUDFUNCTIE: Gelijktijdig gebruik van de onderweerstand no bovenweerstand, conheceu a
turbina die lucht blaast no forno. Imediatamente em frente ao mundo quente, vocé sabe o que vocé esta
procurando. O clima é temperado com uma temperatura constante de 60 ° C, de acordo com o padréo de

ESTATICO: Utilizagdo simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno
durante cerca de dez minutos. Esta fungdo ¢ ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar e
assar carnes vermelhas, rosbife, perna de cabrito, caga, pdo, massa folhada... Colocar o recipiente com o

CIRCULAGAO DE AR QUENTE (a): Utilizagéo simultanea da resisténcia da base e da parte superior do
forno e ainda da turbina que ventila o ar pelo interior do forno. Esta fun¢éo é recomendada para aves, bolos,
peixes, legumes... O calor penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim como
o tempo de préaquecimento. Pode proceder-se a cozeduras simultaneas com preparagdo idéntica ou ndo,
num ou em dois patamares do forno. Este modo de cozedura garante efectivamente uma reparticdo
homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros. Prever cerca de 10 minutos a mais no caso de cozedura

BASE VENTILADA (a): Utilizagao da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar pelo interior do
forno. Esta fungéo ¢ ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, em padas.....pois evita que os
alimentos sequem e faz com que estes crescam melhor, como no caso de bolo inglés, da massa e de
outras cozeduras por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do fomo.

VENTILAGAO + VAPOR : O ar quente é distribuido por prateleiras diferentes, tornando esta fungao ideal
para cozinhar tipos de alimentos diferentes ao mesmo tempo, sem nunca misturar sabores nem cheiros.
Premindo o botdo VAPOR, a op¢éo de vapor trabalha com calor tradicional, garantindo assim o melhor

Este modo € adequado para cozinhar pastéis, sobremesas a base de leveduras, pao e pizzas, carne

TURBOGRELHADOR (a) utiliza-se com a p o rta fechada: Utiliza o da resisténcia da parte superior do
fomo mais da turbina que ventila o ar pelo interior do forno. E preciso pré-aquecer o forno para as carnes
vermelhas; para as carnes brancas n&o é necessario. Ideal para alimentos espessos, pecgas inteiras, tais
como: lombo de porco, aves, etc. Colocar o alimento directamente na grelha ao centro do forno, num
nivel médio. Introduzir o tabuleiro de recolha de sucos por baixo da grelha, de forma a recuperar a
gordura. Certificar-se de que o alimento néo fica demasiado perto do grelhador. \foltar a pega a meio da

GRELHADOR utiliza-se com a porta fechada: Utilizagao da resisténcia da parte superior do forno, com
a possibilidade de regular o nivel da temperatura. E preciso préaquecer o fomo durante 5 minutos, para
que a resisténcia fique ao rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes
brancas devem ficar afastadas do grelhador; o tempo de cozedura sera maior, mas a carne fica mais
saborosa. No que se refere as carnes vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com o

5 T°C
E(:Itea:ggg T°C Programada
de funcées padrao Modelo com
Termostato
O Acende a luz interna do forno.
& ao Y para descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.
@ 60 | 50+ MAX
temperatura.
* p—
° 220 50 + MAX
— alimento a cozinhar ao nivel do patamar central.
€2 180 50 + MAX
em conjunto.
X 210 50 + MAX
Nt
At 210 50 + MAX | sabore texturapara os seus pratos e a fermentag&o ideal.
STEAM :
assada e peixe.
*
hoa o o d
% 190 50 + MAX
cozedura.
hoa oo d
[ )
230 50 + MAX
tabuleiro de recolha de sucos por baixo.
: : : ECO: 90min
cee ECO SUPER: 120min

CICLO PIROLITICO

* Testado de acordo com a EN 60350-1 para fins de declaragéo de consumo de energia e de classe energética.

3.3 Usar a fungéo de vapor

A fungéo de vapor permite ter uma melhor humidade durante o ciclo de
cozedura. Recomendamos alternar a cozedura com vapor com a
cozedura tradicional.

ADVERTENCIA: Risco de queimar e danificar o aparelho.

O vapor libertado pode causar queimaduras:

Abrir a porta do forno cuidadosamente para evitar ferimentos depois de
usar a fungao de cozinhar com vapor.

1. Abrir a porta do forno

2. Encher o fundo da cavidade usando o méax de 150 ml de &gua. Encher
o fundo da cavidade com agua apenas quando o forno estiver frio.

3. Por os alimentos no aparelho e fechar a porta do forno.

4. Definir a fungao que preferir para cozinhar com vapor. 5,%

5. Premir o botdo do forno a vapor. O bot&o do forno a vapor funciona
com a fung&o. S%
6. Rodar o botao para a temperatura para selecionar a mesma.
CUIDADO: N&o encher de novo o fundo da cavidade com agua durante
a cozedura ou quando o forno estiver quente.

7. Para desligar o aparelho mude os botdes de fungéo e temperatura
para as posicoes zero.

8. Retirar a agua do fundo da cavidade. Limpar o tabuleiro de recolha de
sucos apos cada ciclo de cozedura. Deve consultar o capitulo 4.1 para
instrucdes de limpeza.
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4. Limpeza e manutengéo do forno

4.1 Notas gerais sobre limpeza

O ciclo de vida do equipamento pode ser aumentado com a limpeza
regular do mesmo. Aguardar que o forno arrefeca antes de realizar
algum tipo de operacao de limpeza manual. Ndo usar detergentes
abrasivos, esfregdes de ago ou objetos afiados na limpeza, para ndo
danificar as partes esmaltadas. Usar apenas agua, sabdo ou
detergentes com base de lixivia (amoniaco).

PARTES EM VIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com papel de cozinha
absorvente apds todas as utilizagdes. Para remover manchas mais
incrustadas, usar uma esponja embebida em detergente bem torcida
e depois enxaguar com agua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO
Quando sujo, o vedante deve ser limpo com uma esponja
humedecida.

ACESSORIOS

Limpar os acessoérios com uma esponja humida e embebida em
detergente e enxaguar os mesmos com agua limpa; evitar o uso de
detergentes abrasivos.

TABULEIRO DE RECOLHA

Depois de usar a grelha, retire o tabuleiro do forno. Despejar a
gordura quente para um recipiente e lavar o tabuleiro em agua
quente, usando uma esponja edetergente para aloica.

Se ficarem residuos gordurosos, imergir o tabuleiro em agua e
detergente. Alternativamente, pode lavar o tabuleiro na maquina de
lavar louga ou usar detergente para forno comercial. Nunca por um
tabuleiro sujo dentro do forno.

APARELHOS DE AGO INOXIDAVEL OU ALUMINIO

Limpar a porta do forno apenas com um pano humido ou esponja.
Seca-lacom um pano macio.

N&o usar palha de ago, acidos ou materiais abrasivos, pois podem
danificar a superficie do forno. Limpar o painel de controlo do forno
com as mesmas precaugdes.

LIMPAR O FUNDO DA CAVIDADE

Seguir estes passos para limpar os residuos de calcario do fundo da
cavidade.

E recomendado limpar o fundo da cavidade apés 5-10 ciclos de
cozedura avapor.

1. Despejar 300 ml de vinagre branco no fundo da cavidade.

NOTA: Tipo de vinagre: %5

2.Aguardar 30 minutos a temperatura ambiente.

3. Limpar o forno com um pano macio e agua.

4.2 Ciclo pirolitico

O forno esta equipado com um sistema de limpeza de pirdlise, que
destroi os residuos de alimentos e gorduras através de temperaturas
muito altas. A operacdo é realizada automaticamente através do
programa selecionado. Como se trata de temperaturas muito altas, a
porta do forno esta equipada com uma tranca de seguranga que &
usada nesta situagao.

O modo de pir6lise pode ser interrompido a qualquer momento. A
porta ndo pode ser aberta até que a trave de segurancga seja retirada.
NOTA: Se a placa foi montada acima do forno, nunca a ligue, ndo use
0 gas nem discos eléctricos, enquanto o ciclo de limpeza pirolitica
estiver em funcionamento, pois poderia provocar superaquecimento
daplaca. .

Dois ciclos PIROLITICOS sao pré-definidos.

* ECO PYROCLEAN: limpa o forno com sujidade moderada a média
durante um periodo de90 minutos.

* SUPER PYROCLEAN: limpa o forno com nivel de sjidade muito
elevado por um periodo de 120 minutos.

Nunca use produtos de limpeza nos fornos piroliticos!
Dica: Realize a limpeza pirolitica imediatamente ap6s a cozedura,
isso permite aproveitar o calor residual, economizando energia.
Antes de realizar um ciclo de limpeza pirolitica:
Retire todos os acessorios do forno: Eles ndo podem suportar as
altas temperaturas e ficariam danificados.

Remova todos os grandes derrames de gordura, pedagos de comida
ou outros, pois levaria muito tempo a destrui-los e remove-los,
mesmo na pirolise. Quantidades excessivamente grandes de
gordura também podem incendiar

quando sujeitos as temperaturas muito altas.

Feche a porta do forno.

Os excessos derramados devem ser removidos antes da limpeza
pirolitica.

Usando o ciclo pirolitico:

1 - Coloque o selector de fungdes para "Modo Pirolitico". "Pyro"
aparece no ecrd display e o modo Eco.piscara por definicdo
Lembre-se:

ECO - ciclo de 90 minutos - forno moderadamente sujo e manchado.

SUP -ciclo de 120 minutos - forno muito sujo.

2 - Ao usar o botdo central, seleccionar o modo Pirolitico pretendido,
de acordo com o grau de sujidade: ECO ou SUP.
Asua escolha é confirmada ap6s 3 segundos ...

O forno comega o ciclo de pirélise. O modo seleccionado pisca e as
luzes indicadores de "tempo" e "stop" também se acendem.

Durante o ciclo de pirdlise, o simbolo de porta bloqueada/trancada
aparece, o que indica que a porta esta trancada. O ventilador de
refrigeragéo ira operar.

Aluzindicadora pisca até que a temperatura seja alcangada e depois
torna-se fixa.

* O arranque do ciclo de pirélise pode ser atrasado, selecionando- se
a hora a que se pretende que termine. Gire o botédo de controlo de

Programacao para o modo de “fim de tempos” e defina o fim do tempo
requerido.

Durante a operagao de limpeza pirolitica as superficies podem ficar
mais quentes do que o habitual e as criangas devem ser mantidos
longe doforno.

No final do ciclo de pirdlise, o forno muda automaticamente para a
posicéo off e desliga-se. Por 15 segundos, um sinal sonoro avisa que
o ciclo terminou e as luzes “tempo" e "Stop" piscam.

Gire o botdo para a fungdo Stop. Se nédo fizer isso, os simbolos

continuardo a piscar. O simbolo "Pyro" desaparece do temporizador.
A porta do forno permanecera bloqueada enquanto a temperatura for
elevada.
Aventoinha de arrefecimento ndo se desliga até que a temperatura do
forno seja razoavel. No final do ciclo, o indicador pisca de novo e
estara acesso enquanto o forno estiver ligado (ira apagar-se assim
que a temperatura no interior do forno for suficientemente baixa).
Apirélise deixa um residuo branco sobre as paredes do forno. Espere
que o forno arrefega completamente e, de seguida, limpe o interior do
forno com uma esponja humida para retirar os residuos.

4.3 Funkcja Aquactiva

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga
usungc¢ ttuszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.

1. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie
piekarnika.

2. Wybra¢ funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( :
(_ )grzatka

3. Ustawi¢ temperature na symbolu Aquactiva 222

4. Uruchomi¢ program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekkg
Sciereczka.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzgdzenia, upewnic sie, ze jest
ono zimne. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ w przypadku wszystkich
goracych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenla Uzywac
wody destylowanejlub wody pitne;j.

)lub dolna

000
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4.4 Manutencgao

REMOGAO E LIMPEZA DOS SUPORTES LATERAIS

1. Desapertar o parafuso no sentido contrario ao dos ponteiros do relogio.

2. Retirar os suportes laterais puxando-os para fora.

3. Lavar os suportes laterais na maquina de lavar loiga ou com uma esponja hiumida e seca-los imediatamente.

4. Depois de limpar os suportes laterais, voltar a coloca-los no devido lugar e inserir novamente os parafusos, assegurando-se de que estejam
devidamente apertados.

T I [

REMOGAO DA JANELA DO FORNO
1. Abrirajanela frontal.

2. Abrir os grampos do invélucro da dobradigca na lateral direita e
esquerda dajanela frontal, puxando os mesmos para baixo.
Substituir o vidro e voltar a fechar realizando um procedimento
inverso ao acima descrito.

N |

NN\

e

REMOGAO E LIMPEZA DA PORTA DE VIDRO

1. Abrir a porta do forno.

2.3.4.Fechar as dobradigas, retirar os parafusos e a tampa superior metalica, puxando a mesma para cima.

5,6. Retirar o vidro, extraindo-o cuidadosamente da porta do forno

(NB: em fornos piroliticos, retirar ainda o segundo e o terceiro vidro (se presente)).

7. Nofinal dalimpeza ou substituicao, voltar a montar as pecgas pela ordeminversa.

Em todos os vidros, a indicagédo “Pyro” deve ficar legivel e posicionada no lado esquerdo da porta, proximo da dobradica lateral esquerda. Desta
forma, a etiqueta impressa no primeiro vidro ira ficar no interior da porta.

B = N 5

6.
2,
3.

7.
4,
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SUBSTITUIR A LAMPADA
1. Desligar o forno da alimentagao.

2. Desapertar a tampa de vidro, desenroscar a lampada e substituir por uma nova do mesmo tipo.
3. Depois de substituida a lampada danificada, substituir a tampa de vidro.

5. Resolugao de problemas

5.1 FAQ

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUGAO

O forno n&o aquece

O relégio ndo funciona

Configurar o rel6gio

O forno nédo aquece

O bloqueio de criangas

Desativar o bloqueio de criangas

O forno nédo aquece

Nao foi configurada uma funcgéo de
cozedura e uma temperatura

Assegurar-se de que as configuragdes
necessarias estao corretas

Nenhuma reacéo da
interface de utilizador tatil

Vapor e condensagao no painel
da interface do utilizador

Limpar o painel da interface do utilizador com
um pano em microfibra para remover a camada
de condensagao
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TexHuka Ha BesonacHocTt

* Mo Bpeme Ha roTBeHe Bnarata MoOXe Aa
KOHOEH3Mpa Mo BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa unm
Mo CTbKMNOTO Ha BpartaTta. ToBa e HopmarnHo. 3a
Aa Hamanute To3n edpekTt, msyakamte 10-15
MUHYTW Cneq BKMOYBaHE Ha 3axpaHBaHETo,
npeav ga nocraBuTe XpaHa BbB ypHaTa. Bbs
BCEKM CInyvyam KOHAEH3bT wu34ye3Ba, Korato
dypHaTa JOCTUrHe TeMnepaTypaTta 3a roTBEHE.

* [OTBETE 3ENneHYyuuTe B CbA C Kanak BMECTO B
OTKpuTa TaBa.

* VM3bareante ga oCTaBATe XpaHa BbTPE BbB
dypHaTta cnep roteeHe 3a nosede oT 15-20
MUHYTHW.

* MPEOYMNPEXOEHWE: ypeobT n AocTbnHUTE
YyacTu cTaBaT ropeLun no BpemMe Ha MU3rnon3BaHe.
BHMmaBaunTe ga He fOKOCBaTe ropeLuTe YacTu.

« MPEOYMNPEXOEHWE: pocTtbnHUTE YacTtu
MoraT [a CTaHaT ropewu, KoraTo ckapara ce
n3nonsea. [leuarta TpsibBa ga 6baaT gbpXKaHu Ha
©e3onacHo pascTosHue.

* MPEOAYMNPEXOEHWE: yBepeTe ce, Ye ypeabT e
N3KIOYEeH, Npeau Aa CMeHdATe KpyllkaTa, 3a ga
nsberHere pucka oT TOKOB yaap.
 MPEOYMNPEXOEHWE: 3a pa ce wunsberHe
OMacHOCT, NOpPOAEHA OT HEBOJTHOTO HyNMpaHe Ha
TepMouskniouBaTend, ypeabT He GuBa ga ce
3axpaHBa npe3 BbHLWHO W3KM4YBaLLO
YCTPOWCTBO, KaTo Hanpumep Tanmep, HUTO Aa
Obae cBbp3aH KbM Bepura, KOSiTo ce BKI1oYBa U
N3KN4Ba peaoBHO.

» [leuata noag 8-roguwHa Bb3pacT TpsibBa Aa
Oboat ObpKaHM Ha 6e30onacHoO pasCTosiHMe OT
ypeaa, ako He ce HabnogasaTt HenpekbCHaTo.

* He gonyckanTe geua aa cu urpasT c ypeaa.

* YpeobT MOXe [a ce u3nonssa oT nuua Ha 8-
roguiLHa Bb3pacT UM noBede, KakTo 1 OT fimua
orpaHnyeHn QU3NYeCcKn, CEH3O0PHU UMK
NMCUXNYECKN CNOCOBHOCTK, 63 ONUT UK 3HAHNSA
3a NpoaykTa camo ako ce HabnogasaT unm ca nm
Ounn npegocTaBeHN MHCTPYKUMKM 3a paboTa C
ypeaa no 6e3onaceH Ha4nH C OCBEAOMEHOCT 3a
Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.

* [ouncTBaHeTO M NogapbXkKKaTa He TpsAbBa aa ce
n3BbpLUBAT OT AeLa 6e3 HabnogeHe.

* He wn3nonsgante rpybm wnn abpasmBHK
MaTtepuanu unuM oCTpu MeTanHu CTbpranku 3a
nouYMcTBaHe Ha CTbknaTa Ha BpartaTta Ha
dypHaTa, TbM Kato Te MOXe Aa HagpackaT
NOBBLPXHOCTTA M Aa pa3apobaT CTbKNOTO.

+ OypHaTta TpsAbBa ga ce Wu3KN4YM npeau
OTCTpaHsiBAaHE Ha [OEeMOHTUpaLLUUTE Cce 4acTu.
Cnepn nounctBaHe rv crrinobete 0THOBO CbITacHo
WMHCTPYKUMNTE.

* snon3Bante camMo TepMOMETbpa 3a MecCo,
npenopbyaH 3a Ta3u pypHa.

* He nsnonsearite napodncrayka 3a noYncTeaHe

Haypena.

* CBbpXeTe Lwencen KbM 3axpaHBawims kaben,
KOWTO € B CbCTOSIHME Aa NOHECE HaMNPEeXeHWEeTo,
TOKa M HaToBapBaHETO, Yka3aHu Ha Tabenkara u
MMa KOHTaKT 3a 3a3emsaBaHe. LllencenbT TpsibBa
Aa e NoaxoAasily 3a HaToBapBaHETO, MOCOYEHO Ha
eTuKeTa, n TpsAbBa Aa e CBbp3aH KbM 3a3eMsiBalll
KOHTaKkT, KOWTO Aa pabotn. 3aszemsBawmar
NPOBOOHMK € >XbINTO-3eMNeH Ha uBAT. ToBa
aencteme TpsibBa Oa ce M3BbplBa caMoO OT
noaxoaswo KeanuuuupaH crneymanuct. B
Cnyyam Ha HECHBMECTUMOCT MEXAY KOHTaKTa U
wencena Ha ypega, ce o6bpHeTe KbM
KBanuduumpaH enekTpoTeEXHUK, KOMWTO pJa
3aMeHW KOHTaKTa C [Apyr noaxoAsil Tun.
LLlencenbT n KOHTaKTBLT TPsAGBa A4a OTroBapAT Ha
AencTBalLMTE HOPMW Ha [AObpXaBaTa Ha
nHcTanaumata. CBbpP3BaHETO KbM M3TOYHMKA HA
3axpaHBaHe MOXe [a Ce W3BbPLM U 4pe3
NnocTaBsHE Ha yHMBepCcaneH npekbecBady Mexay
ypeaa v U3ToYHMKa Ha 3axpaHBaHe, KOUTO MOXe
Aa noHece MaKCMMalHOTO CBbP3aHO
HaToBapBaHe W KOWTO € B CbOTBETCTBUE C
AeNCcTBalWOTO 3akoHogatencteo. XXbnTto-
3eneHuaT 3a3emsiBall, kaben He TpsibBa ga ce
npekbcBa OT npekbcBayva. [He3goTo unu
YHUBEpCanHuAT npekbcBay, W3Nosfi3aBaHM 3a
Bpb3KkaTa, TpsabBa Aa ca NecHOAOCTbMHN, KoraTo
ypenobT € MOHTUPaH.

* [lpekbcBaHETO Ha Bpb3kaTa MOXe Oa ce
NMOCTUrHEe 4pe3 AOCTBLMHOCT Ha Lencena wunm
ype3 BKIOYBAHE Ha MpeBKM4YBaTENn B
HENoABMXHOTO OKkabensBaHe B CbOTBETCTBUE C
npasunarta 3a okabensisaHe.

* AKO 3axpaHBawmAT kaben e noBpeneH, Ton
TpsibBa pga 6bae 3ameHeH c kaben wnu
cneunaneH nakeT, npegocTtaBeH OT
NpPOn3BOANTENS, UNN KaTO Ce CBbPXETe C oTaena
3a obcnyxBaHe Ha KAMeHTU. TunbT Ha
3axpaHBawms kaben Tpsbea ga e HO5V2V2-F.
ToBa gencteue TpsibBa ga ce n3pbpLIBa camo OT
nogxogduwo keanuduuupaH cneymanucr.
3a3eMUTENHUAT NPOBOAHUK (KBIITO-3Er1EH)
TpsibBa ga e npnbnuantenHo 10 mm no-gbnbr ot
Apyrnte npoBoAHMUM. 3a pPEMOHTU ce
obpblianTe KbM oTgena 3a obcnyxeaHe Ha
KNMMEHTU W WN3NCKBAWTE W3NON3BaHe Ha
OpPUIMHanNHN pe3epBHM YacTMW.

* HecnasBaHeTO Ha ropHOTO MOXe [a 3acTpallun
BGesonacHocTTa Ha ypega u pa obescunu
rapaHuusaTa.

* [Mpean nouncteBaHeTo TpsibBa Aa ce wn3Baau
N3NULWBKBLT OT pasneTms Matepumar.

* [1bNro npekbCBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHETO
no BpeMe Ha hba3a Ha roTBeHe MOXe [a NPUYnHU
nospega Ha MoHuUTOpa. B TO3M cnydanm ce
CBbpXeTe C oTgena 3a obcnyxBaHe Ha
KNUeHTuTe.
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* YpeobT He TpsAbBa Oa ce MOHTMpa 3aj
AekopatuBHa BpaTa, 3a Aga ce wusberHe
nperpsisaHe.

» KoraTo noctasute padta BbTpe, yBeperTe ce, Ye
CTOMEepbLT € HAaCOYEeH Harope 1 B 3agHara 4acT Ha
KyxuHata. PadpTtbT TpAbBa ga Obae nbxHar
N3LAMN0 B KyxmHaTa.

« MPEOAYNPEXAOEHWE: He obnenBante
BbTPELWHOCTTa Ha dypHaTa C anyMUHUEBO
donuo mnu 3awmMTHO (honmo 3a edHoKpaTHa
ynotpeba oT TbproBckata Bepura. [lpu
AOKOCBaHe [0 HaropeuweHuTe emMannupaHu
NOBBLPXHOCTU, anyMUHUEBOTO OMNNO UMK
ApyruTe BUOoBe 3aluTa MoXxe Aa ce pasTtonaTt u
Taka Aa yBpeasT emansia Ha BbTPELUHUTE CTEHU.
 MPEOYMNPEXOEHWE: Hukora He cBansauTte
YNNbTHEHNETO Ha BpaTaTa Ha pypHaTa.
 BHUMAHUWE: He ponbnBamte AbHOTO Ha
KyXvHata Cc BoZa No BpeMe Ha roTBEeHe UIn Korato
doypHaTa e ropetua.

+ 3a pabora ¢ ypega npy HOMUHANHUTE YECTOTU HE
Ce U3NCKBa OOMbITHUTENHO AENCTBUE/HACTPONKA.

* MPEOYMNPEXOEHWE: npean vHuunmpaHe Ha
LUMKBI HA aBTOMATUYHO NOYMCTBAHE:

- Mouunctete BpataTa Ha (pypHaTa;

- OtctpaHete ronemn unu rpybmu octatbum ot
XpaHa OT BbTPELUHOCTTa Ha oypHaTa ¢ nomoLyTa
Ha BnaxHa rb6a. He nsnonssante novncrTealym
npenapaTtu;

- OtcTpaHeTe BCUMYKM MNPUHAONEXHOCTU U
KOMMMeKTa CTpaHuM4yHa CTonka (KbAeto wuma
TakaBa); - He nocTaBamnTe KyXHEHCKUN KbPriu.
 [lpn ypHn c TepMoMeTbp 3a Meco e
Heobxogmmo, npeau p[Ja crtapTuparte
NMMPONIUTUYHOTO MOYMCTBaHe, Ada 3aTBopuTe
oTBOpa C npepoctaBeHaTa ramka. BuHarm
3aTBapsanTe oOTBOpa C rawkarta, koraTto
TEPMOMETBbPBT 32 MECO HE Ce U3MNOSI3Ba.

 [lo BpemMe Ha nMUPONMU3HUA nNpouec Ha
noyYncTBaHe, MNOBBLPXHOCTUTE MoraT pAa ce
HarpesaT noseye OT OBMYyanHOTO, Mopagu ToBa
aeuata TpsibBa ga ce gbpxaTr Ha 6e3onacHo
pasCTosHME.
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1. O6wm Mepkun 3a BesonacHocT

Brnarogapum Bu, Ye n3bpaxTe eauH OT HawuTe npoaykTh. 3a ga MMaTte Bb3MOXHO Hal-0o0bp
pesyntat npu W3MNON3BaHETO Ha dypHaTa, BHUMAaTENHO MNPOYETETE TOBa PLKOBOACTBO.
MpenopbyBame Bu Aa 3anasunte HaCTOSILLOTO PbKOBOACTBO 33 MOHTAX M eKCryioatauus U npu Hyxaa

[a ce obpbliaTe KbM HErO.

KoraTo ypeabT e B ekcnnoaraums BCUYKN 4OCTBLMHN YacTu ca ropelln. BHnBaviTe aa He ce gokocsate
A0 Te3n enneMeHTU. |-|pI/I NMbPBUAT NYCK Ha (bypHaTa, MOXe [ja Ce€ YyCETU HENPUATHA MUPU3Ma. ToBa
CTaBa 3aLLl0TO M30MaLMOHHNTE eNIEMEHTU Ce 3arpsiBaT 3a MbpPBU NbT. ToBa e aGCoNOTHO HOPMAITHO 1
HsiMa NoBOZ, 3a NpuTecHeHwue. 34akarTe ypena Aa nsctvHe u ro 3abbpliete gobpe. Crieq ToBa e

rOTOB 3a HOpMarliHa ekcnioaTtalud.

EpnHa dypHa no cBosiTa CbLUHOCT Ha paboTta ctaBa MHoro ropeLya. OcobeHo CTHKIOTO Ha BpaTaTta Ha

dypHarTa.

1.1 HCcTpyKummn 3a 6e30nacHoCT

1.4 MoHTax

M3nonsgaiiTe dypHaTta €4MHCTBEHO MO NpeAaHasHayeHve - camo 3a
npuroTesiHe Ha xpaHa. Bcsika apyra ynotpeba, Hanpumep KaTo U3TOUHMK
Ha TOMMnuHa, ce CMsATa 3a HenpaBwWnHa W CregoBaTeriHoO onacHa.
Mpon3BoAMTENAT HE HOCKM OTFOBOPHOCT 3a LWEeTU, Bb3HWKHAmM
BCMEACTBME Ha HeyMecTHaTa, HenmpasuiHata WM HepasymHaTa
ynoTpeba Ha pypHaTa.

M3non3eaHeTo Ha BCekn eMH enekTpoypea npearnonara cnassaHeTo Ha
HSIKOM OCHOBHW NpaBwuna:

- He n3kntouBaiTe oT KOHTaKTa, kaTo Abpnate kabena.

- He nokocBaiiTe ypeaa c MOKpU MW BMaXHW pbLie UNu Kpaka.

- He ce npenopbyBa uU3Mon3BaHeTo Ha aganTepu, paskioHUTENU WU
YOBIDKATENN.

B cnyuai Ha noBpega u/vnu He Hepgobpa paboTa, usknioyeTe ypega v He
ce onuTBalnTe Aa ro nonpasuTe camu.

1.2 EnekTpuyecka 6e30nacHoOCT

YBEPETE CE, YE CBbBP3BAHETO HA  ENEKTPUYECKUTE
KABEJIM CE W3BBLPLWBA OT EJIEKTPOTEXHUK nnn
KBAJTMOUNLIMPAH TEXHUK. EnekTpuyeckarta nHctanaums, KbM KOsiTo e
cBbp3aHa dypHaTa, TpsibBa fa oOTroBapsi Ha W3WCKBaHMATa Ha
NPUNOXMMOTO 3aKOHOAATESNICTBO B CTpaHaTa, B KOSITO Ce NonaBa ypeabT.
[Mpon3BoguTeENAT He HOCKM OTIOBOPHOCT 3@ LWETW, MNPUYUHEHM OT
HecrnasBaHeTo Ha Te3n ykadaHus. PypHaTa TpsibBa ga 6bae cBbp3aHa
KbM enekTpo3axpaHBaHe CbC 3a3eMeHO KOHTaKTHO TrHe3go wunm
MHOTOMONCEH MpekbcBay, B 3aBUCUMMOCT OT MPUMOXKUMOTO
3aKOHOAATeNICTBO B CTpaHaTa, B KOSITO Ce W3BbPLUBA MOHTaXbT.
EnektposaxpaHBalata uHcTanaums Tpsbea ga 6bae 3awmteHa c
noaxoasiluM npeanasuTenu, a M3nonsBaHUTe MNPOBOAHMUM TpsibBa Aa
MMaT HampeyHo ceYeHue, MoaxoAdslio 3a MpoBexAaHe Ha Toka,
HeobxoaMM 3a 3axpaHBaHe Ha hypHarTa.

CBBbP3BAHE

dypHaTa e obopyaBaHa cbC 3axpaHBally kaben, konTo TpsibBa ga ce
CBbpXE eOMHCTBEHO KbM M3ToYHMK 220 - 240 V AC mexay dasunte nnm
mexay asata u Hynata. [Npegu pga cBbpxeTe dypHata KbM
3axpaHBaHETO, € BaXXHO [1a U3BbPLUNTE NPOBEpPKa Ha:

- CTOMHOCTUTE Ha HanpeXxeHMeTo ¢ hasomep n

- HacTpouKaTa Ha npekbcBava.

3azemsBaLLMST TPOBOAHUK, KOMTO € CBbP3aH KbM 3a3eMsiBalLla kilema Ha
dypHata, Tpsbea Aa 6bde CBbp3aH KbM 3asemMsBallata Krnema Ha
3axpaHBaHeTo.

NPEAYNPEXAEHUE

Mpeon pa cBbpkeTe ¢ypHaTa KbM 3axpaHBaHETO, MoOucKanTe oT
KBanupuumpaH enekTpoTexHWK [a MpoBepu U3NpaBHOCTTa Ha
3asemsiBallata krnema Ha 3axpaHBaHeTo. [1pou3BoaMTEnAT He Hocu
OTIOBOPHOCT 3@ UHLUMAEHTU UK ApYr NMpoBnemu, Bb3HUKHaN nopagau
rPEeLLUHO 3a3eMsiBaHe U/UMU HEU3MPABHOCTM B 3a3€MUTENTHUTE KIIEMU.
3ABEJNEXKA: Tbin kaTo cbypHaTa MOXe Aa ce Hyxgae OT NoAAPBbXKKaA,
npenopbYNTENHO € Aa pasnonarate CbC CBOOOAHO KOHTAKTHO rHe3ao, B
KoeTo Aa 6bae BKMoyeHa, ako Obae NnpeMecTeHa OT MACTOTO, Ha KOEeTO e
MOHTMpaHa. 3axpaHBawuaT kaben TpsibBa Aa ce NoAMEHS eQNHCTBEHO
OT ENEKTPOTEXHUK, 3aHUMaBaLL, Ce C NOAAPBKKA Ha ENEKTPOYpeau.

1.3 Npenopbku

MouncTBanTe dypHaTta creq BCSKO MOM3BaHe M Taka e MoxeTe pAa S
noaabpKare 6e3ynpeyHo ymcra.

He obneneaite BbTpellHOCTTa Ha dpypHaTa ¢ anymuHuMeBo honuo unm
3aWwmTtHO oMo 3a epgHokpaTHa ynoTtpeba. [pu pokocBaHe p[o
HaropeLleH1Te emannmpaHy MoBbPXHOCTU, arnyMMHMEBOTO )OO 1 Apyrn
BMOOBE 3aluMTa, MOXe [a Cce pasTonu W Taka [a yBpeau emainna Ha
BbTpELUHUTE CTEHW. 3a [Oa npegoTBpaTMTe MPEKOMEepHO 3auanBaHe Ha
hypHaTa 1 UM CbC CUNEH MUPUC, KOWTO ce 0bpasyBa BCNEACTBME OT TOBA,
npenopbyBame fa He u3nons3eate dypHaTa Ha MHOrMoO BMCOKA
Temnepatypa. [lo-gobpe e Oa yobmkuTe BpeMeTo 3a roTBeHe, Karto
HamanuTe neko TemnepaTtypata. OcBeH npegocTaBeHUTE 3aedHO C
hypHaTa npucrnocobreHus, npenopbyBamMe Aa 13rornssare camo TaBu 1
hopMH 3a neveHe, KOMTO  MMAaT NOBULLIEHA TOMOYCTOWYMBOCT.

MoHTaxbT Ha cbypHaTa He e 3agbiikeHne Ha npoussoauTens. Ako e
HeobxoAMMO CbAEVICTBMETO Ha NPOV3BOAMTENS 3a OTCTPaHSABAHETO Ha
noBpeam, NPoM3TUYaLLM OT HeMpPaBUNEH MOHTaX, TOBa CbAeNCTBIe He ce
noKpuBa oOT rapaHuusTa. Tpsbsa Aa ce cnefpar ykasaHuATa 3a MOHTaX,
KOUTO ca npegHasHayeHW 3a KeanuuumupaHu npodecMoHanucTy.
HenpaBunHUSAT MOHTaX MOXe Aa MpUYMHU MaTepuanHu et umnm
HapaHsIBaHUsi Ha Xopa 1 >KMBOTHW. [TpPON3BOANTENSAT HE HOCK OTTOBOPHOCT
3aTakvBa LWEeTV UM HapaHsABaHuWS.

dypHaTa Moxe Aa bbAe pa3nonoxeHa Ha BUCOKO MACTO B KOMOHA Mnu
BrpafeHa nog KyxHeHcku nnor. lNpeau Aa a1 MoHTMpaTe, ce yBepeTe Ye B
onpeaeneHoTo 3a dypHaTa NPOCTPaHCTBO MMa fobpa BeHTUnauus u
6e3npenaTcTBeH AOCTBMN Ha CBeX Bb3dyX, KOMTO € Heobxoaum 3a
OXNax4aHeTo M 3almTata Ha BbTPELIHWTE enemMeHTV Ha dypHaTa.
MN3paboTeTe oTBOpMTE B CHLOTBETCTBME C MOCOYEHUTE Ha nocrnegHaTa
cTpaHuLa cneumndmKaLym B 3aBUCMMOCT OT HA4MHA Ha MOHTaX.

1.5 YnpaBneHue Ha oTnagbunTe U 3aLmTa Ha
OoKonHaTa cpefa

To3un ypen e MapkupaH cbrmacHo eBponericka [dupekTuBa
2012/19/EO 3a OTnagbuy OT €NeKTPUYECKO N ENEKTPOHHO
obopynsaHe (WEEE). WEEE cbabpxa egHOBpeMEHHO
3ambpcsaBaluyM cybctaHumMm (KOMTO MoraT ga okaxat
oTpuLaTENHO Bb3AEWCTBME BbPXYy OKOMHaTa cpefja) W
I  ocHoBHM KOMMOHEHTW (KOWTO MoraT Aa ce u3ronasat
noBTopHo). BaxHo e WEEE pa 6bpatr obpaboteHu no
cneumMdurUyHM HauuHKU C Oorpried MpaBWUITHOTO OTCTpaHsiBaHe u
N3XBBPIISIHETO Ha BCUYKMN 3aMbPCUTENMN 1 Bb3BPbLLAHETO U peLuKnnpaHe
Ha BCUYKM MaTepuanu.
OToenHnTe UHAMBMAM MOraT OO OKaXaT BaXkHa porisi, OCUTrypsiBanku, ye
WEEE Hama ga ctaHat npobnem 3a okorHata cpefa; BaxxHo e ga 6baar
cnefBaHu HKOW OCHOBHY NpaBwuna:
* WEEE He TpsibBa aa 6b4aT TpeTupaHm kaTto JOMaKUHCKM OTnagbLy.
« WEEE TpsbBa ga 6baat npegaBaHM B CbOTBETHTME CbbupaTenHu
NyHKTOBE, yNpaBrsiBaHu OT obLiMHaTa Unu perncTpupanyu komnaHumn. B
MHoOro abpasu, 3a ronemm WEEE, moxe ga ce npegnara cbbupaHe ot
JOMOBeTe.
* KOraTto KynyBaTe HOB ypen, CTapuaT Moxe ga Obae BbpHaT Ha
Tbproeeua, KOWTO Aa ro npubeperte 6e3nnaTHo Ha 6asa eaHO-KbM eaHO,
JokaTo obopyaBaHeTo e OT CbLMs TUM UMa CblyuTe (YHKUMM KaTo
AocTaBeHoTo obopyaBaHe
CNECTABAHE HA EHEPITUSA U ONA3BAHE HA OKOJNTHATA CPEOA
Korato e Bb3MOXHO u3bArBantTe npeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe Ha
dypHaTta. Mo BpemMe Ha roTBeHe OTBapsaAWTe Bpatata Ha dypHaTta
Bb3MOXHO Hal-Marko, 3aLoTo Npu BCSKO oTBapsiHe ce rybu TonnuHa. 3a
3HauYUTenHa MKOHOMMSI Ha eHeprust nsknodete dypHata 5 — 10 MuHyTH
npeou NNaHUpPaHWST Kpaul Ha BpeMeTO 3a FOTBEHE M U3nonssante
ocTaTbyHaTa ToMnnMHa, KoATo oypHaTa Npoabikasa Aa reHepupa. 3a aa
nsberHete 3aryba Ha TOMNMHa nogabpXamTe YUCTM U B pefj
yNnbTHEHUsiTa Ha dypHata. AKO wumaTte pasnuyHu Tapudpu 3a
enekTpuyeckaTa €Heprusi U3nonsBanTe OTINOXEHUAT CcTapT, 3a [Jda
cTapTupaTte roTBEHETO Ha No-HuckaTa Tapuda.

1.6 [eknapauus 3a CbOTBETCTBUE

* C noctaBsiHe Ha 3Haka c € Ha TO3M ypen Hue NnoTBbpXOaBamMme
CbOTBETCTBME C BCUYKM CbOTBETHU eBpOI'IeVICKI/I n3ncKBaHuA 3a
6e30nacHOCT 1 onasBaHe Ha 30paBeTo M OKOomnHaTta cpena, KoUTo ca
NPUINOXNMHN B 3aKOHOOATENCTBOTO 3a TO3M ypea.

Cnen kato pasonakoBaTe cypHaTa, yBepeTe ce, Ye TA He e buna
noBpefeHa No HAKakbB HayMH. AKO UMaTe HAKaKBU CbMHEHUs , He S
M3Mnon3BanTe: CBbpXETe ce C KBanuguuupaH 4voBek. CbxpaHsBante
OMaKoBbYHUTE MaTepuanu KaTo HalnoHoBU TOPOUYKK, MONUCTMPOS, UK
NMPOHM N3BBH obcera Ha Aela, 3aLloTo Te ca OfacHU 3a TsiX.
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2. OnucaHue Ha nNpoaykTa

2.1 O6uw, narnep,

1. Mawnen 3a ynpaenexue

2. Bogauun (cTpaHnyHa MeTanHa peLleTka, ako e BKIoYeHa)
3. MeTanHa ckapa

4. TaBa 3a Ma3HVHK

5. BeHTunartop (3ag metanHara nnoya)

6. Bpara Ha dypHaTa

2.2 NpucnocobneHns

1 TaBa 3a Ma3HVHK 3 CTpaHWU4HU TENEHU PELLETKN
Cnyxw 3a cbbupaHe Ha MasHUHaTa, KOsiTo Kare, 4oKaTo Ha ckapaTa Pa3srnonoxeH e OT ABeTe CTpaHu Ha KyxuHaTa Ha dypHaTa. Lbpxu
ce roTeum xpaHa. MeTarHUTE CKapy v CbAOBETE 3@ OTTUYAHE.

2 MeTtanHa ckapa

CJ'Iy)KI/I 3a NnocTtaBsdAHe Ha TaBu U YNHUW.

2.3 MNbpBa ynotpeba

MPEABAPUTENHO NMOYNCTBAHE

MouncTeTe dypHaTa, Npean Aa s U3nonsearte 3a NpPbB NbT. 3abbpLueTe BbHLUHWTE NOBLPXHOCTU C HaBMNaXHeHa Meka Kbpna. Vamuiite Bouyku
npucnocobneHus n 3abbpLuete BbTPELLHOCTTA Ha dhypHaTa ¢ pa3TBop Ha Tonsa Boda 1 npenapat 3a MueHe. BkntoveTte dypHaTta Ha MakcumanHa
TemnepaTypa u s octaBeTe fia paboTu okoro 14ac - Taka Le 6bAaT OTCTPaHEeHV OCTaTbYHUTE MUPU3MU Ha “HOBO”.
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3. NanonseaHe Ha dypHaTa

3.1 OnucaHnue Ha gucnnes
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1.Tanmep

2.HacTtpolika Ha YacoBHUKa
3.MpoabmMKUTENHOCT Ha FOTBEHETO
4 .Kpai Ha roTBeHeTo

5.MNoka3BaHe Ha TemnepaTypaTta Unm 4YacoBHUKa
6.YnpaBneHue Ha HacTporkuTe Ha LCD gucnnes

7.Konue 3a perynvpaHe Ha TepmocTaTta
8.Konue 3a n3bop Ha dyHKUMA

BHUMAHME: nbpBaTta onepauus 3a usBbpLuBaHe crnep kaTto cpypHata e 6una

MHCTanupaHa unu crnieg npekbCcBaHe Ha 3axpaHBaHeTO (TOBa ce pa3no3HaBa
OT MUraHeTo Ha Aucnses ) e 3agaBaHeTo Ha NpaBuUIIHOTO Bpeme. ToBa ce
nocTura, KakTo cnegpa:

HaTtucHete ueHTpanHmsa 6yToH 4 nbTn
3apavite BpemeTo c"-""+" 6 yTOHMU.
OcBobogete BCuYkmn By TOHM

BHUMAHME: ®ypHara Lie paboTu camo npu ycroBre Ye YaCOBHUKBT € HAaCTPOEH.

Kak pa aktusupame

Kak pga usknounte

Kakso npasu

3a KaKBO ce M3non3Ba

TUX PEXUM

+ 3aBbpTeTE KOMYeTo 3a M3Gop Ha
YHKUMS (BNSIBO) A0 No3uumMsiTa 3a

« 3aBbpTeTe KonmyeTo 3a M3bop Ha
PyHKUMS B USKITIOYEHA NO3NLUS.

« MNo3BonsBa ga uskniouuTe 3BYKOBUA
CurHan 3a HanomHsaHe

* 3a ga usknouute 3BYKOBUA curHan
3a HanoMHsHe.

Ha YaCOBHUKa

<)

HacTpoika Ha YaCoBHWMKa.
* N3nonaBanTe OyToHute "+ "n " ",
3aa HacTpoWTe YaCOBHWMKA.

aucnnes.

@ TUX PEKUM.
+ 3aBbpTeTe konyeto 3a u3bop Ha [+ 3aBbpTeTe konyeTo 3a M3bop Ha |+  [losBonsiBa Aa  HacTpoute |+ 3a f[a HacTpouTe  YacoBHMKA.
Hacrpoiika yHKUMS (BNABO) A0 No3uumsTa 3a DYHKUMSA B U3KIOYEHA MO3ULIMSA. YaCcoBHUKa, KOWNTO Ce Noka3sa Ha BAXHO: HacTtpoiite 4acoBHuKa,

crnep kato MoHTMpaTe dypHaTa unu
crnep cnvpaHe Ha Toka (YacoBHUKLT
mura n nokassa 12:00).

Bpeme 3a
rotBeHe

» HatucHete ueHTpanHua 6GyToH 2
mbTU.

* HaTtucHete GyTOHM "-» unn "+»

3a fa nsbepete NPOALIMKUTENHOCT

* ocBoboaEeTEBCUYKMN ByTOHM
*/136epeTe hyHKUMSA CbC cenekTopa

* 1 pn un3tmyaHe Ha BpemeTo
ypHaTa we ce N3KIoYN
aBTOMaTUYHO.

AKO uckaTe fja cripeTe roTBeHeTo no-
paHo 3aBbpTETE cenekTopa Ha 0, unu
3apapgete Bpemeto Ha 0:00 (5E1.ECT
n"+" ByTOHM)

« [losBonsiBa BWM Qp[a 3agagete
BpeMeTO 3a roTBeHe 3a u3bpaHaTta
peuenTa.

+ 3a pa nposepuTe OCTaBaLLOTO
Bpeme HaTtucHete 3E1.ECT 2 n bTu.
+ 3a npomsiHa Ha 3aAajeHoTo Bpeme
HaTtucHeTe 5E1_ECT n "+" 6yToHM.

* HatucHete Hsikoi GyToH 3a Aa
cnpeTe curHana.

HatucHeTe ueHTpanHus 6yToH 3a aa
ce BbpHeTe [j0 YacoBHMKa.

Kpait Ha
roTBeHeTo
v
end

* HatucHete ueHTpanHus 6yToH 3
nbTy.

» HatucHete GyToHM «+"

, 3a ia 3afjafeTe BPEMETO, B KOETO
xenaete ypHaTta, fa ce U3Kmioun

» OcBobogete 6yToHUTE

*3apaiite hyHKUMATa 3a rOTBEHE C
cenekTopa 3a usbop

» B 3apapgeHoTo Bpeme, dypHaTa e
Ce W3KIToYN.

3a aa usknunte pbyHo dypHata
nocrasete cenektopa B nosuuus O.

+ MosBonsBa BW Ja 3apajeTe kpas
Ha BpPeMeTo 3a roTBeHe.

+ 3a fa npoBepuTe NpeaBapuTENHO
3aAaeHoTO BpeMe HaTucHeTe

e ueHTpanHuss 6yToH 3 nbTn 3a
npomsiHa Hactpoukute SELECT + "-"
g

* Tasn dyHKuMst oBWKHOBEHO ce
m3nonsea ¢ yHkumATa rotBeHe"
Hanpvmvep, ako sctveto TpsibBa Aa
6bae MPUroTBEHO B MPOAbLIDKEHWE Ha
45 MuHYTM 1 TpsibBa Oa e rotoBo OO
12:30 yaca, TpsiGBa camo aa m3bepete
xenaHara pyHKUMS, 3agageTe BpemeTo
3a rotBeHe A0 45 MUHYTU K Kpas Ha
BpemeTo 3a rotBeHe Ao 12:30 vaca.

* B Kkpas Ha BpemeTo 3a roTBeHe,
dypHaTa Lle ce M3KIMIoYM aBTOMaTU4HO
1 3ByKOBa arapma Lue 38bHM.

+ ToTBeHeTo e ce craptupa
aBToMaTiHO B 11:45(12:30MuHyc 45
MUHYTV) W LWe npodbimkv [0
npeaBapuTeNHO 3aadeHoTo Bpeme 3a
Kpavi Ha rotBeHe, korato dpypHarta Lie
Ce V3KITouM aBTOMaTNYHO.
BH/MAHME.

Axo 3apapete "kpaii Ha rotBeHeTo" 6e3
[a 3apafjete KpaeH 4ac, rOTBEHETO
3aroyBa BegHara.

Taiimep

QA

*HatucHete LeHTpanHus 6yToH 1 nbT
*HatucHete 6yToHn "-" «+" 3a na
n3bepete Bpeme

*0cBobOaETE BCUYKM

ByTOHM

*Korato 3agafneHoTo Bpeme n3Tteve,
Ce aKTVBMpa 3BYKOB CUrHan (Tasu
anapma e cnpe oT camo cebe cu,
obaye moxeqa ce crnpe He3abaBHO C
HaTuckaHe Ha 6yToH) SELECT. na ce
cnpe HezabaBHO C HaTVCKaHe Ha
6yToH) SELECT.

* Anapma B kpasi Ha BpEMETO.
* [Mo Bpeme Ha paboTa
ce nokasea OCT. Bpeme

« MNosBonsiBa Aa n3nonssate
dypHaTa kaTo anapmeH
YacoBHWUK (Npw BKITlOYEHa 1
n3KknoyeHa gypHa).

3aknouBaHe

&

» dyHkumaTa "3aknioyBaHe" ce
aKTUBMpa KaTo 3aabpxuTe ByTOH.
Set (+) 3a Hai-manko 5 cekyHaun. OT
TO3V MOMEHT HaTaTbk BCUYKY ApYrn
YHKLMN ca 3aKMYeHN U Ha
avcnnes e 3anoyHe aa mura STOP
1 NpeaBapuTenHo 3ajafeHo Bpeme
Ha MPeceKyrnku..

*®yHKkuusiTa "3aknouBaHe” ce
[eaKTuBMpa KaTo 3aabpxuTte 6yToH
SET (+) 3a Hai-manko 5 cekyHam. O
T TO31M MOMEHT HaTaTbK BCUYKN
dyHKUMKM MoraT Aa 6baat nsbupaxu
OTHOBO.
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3.2 Pexxumn Ha rotBeHe

OYHKUNAN

ToBa Le aKkTMBMpa aBTOMaTUYHO BeHTUNaropa 3a oxnaxaaHe (CaMO npu Mmogenu, KouTo ro VIMaT)

MPUTONNAHE: MNpenopbyBa ce 3a NpUTONIsSIHE Ha BeYe CrOTBEHa XpaHa — NocTaBeTe Cba C XpaHaTa
Ha BTOPOTO HMBO OTrOpe Hafomny — UMM 3a pasmpassiBaHe Ha Xxnsb, nuua unu TecTeHn usgenus —
nocTaBeTe Cb/ia Ha Hal JONMHOTO HUBO. TeMnepaTypaTa edpabpunyHo HacTpoeHa Ha 60°Cu Hemoxe fa ce

Wanonssat ce goneH u ropeH Harpesatenn. CtaHgaptHa hopma Ha nedeHe.
WpeanHa 3a neveHe Ha Meco , nedeHe Ha BuckeuTw. lNpaBu xpaHata BKycHa 1 Xpynkasa

FoTBeHe Ha BeHTMNaTop: V3nons3sat ce AOMNEH W rOpeH HarpesaTenu 3aeqHo C BEHTUNaTopa, Kouto
LUMpKynupa Bb3dyxa BbTpe BbB (hypHata. [lpenopbyBa ce 3a 3eneHyyuu, puba u ap. TonnuHata
HaBnv3a B XxpaHa nojobpe v BpemeHaTa 3a MpeTonnsHe W rotBeHe ce Hamanseat. Moxete Aa
NpUroTBATE PasfMYHW XpaHW efHOBpeMeHHo. To3n meTon faBa MHoro gobpa AucTpubyuus Ha
TOoMnuHaTa U MupuaMuTe He ce cmecsaTt. Moxe ga octaBuTe okorno 10 MUH NoBeve Korato roTBuTe

BeHTunaTtop v goneH HarpeBaTen VigeanHa 3a genukaTtHu Sctust (naﬂose s cydoneTa )

NMEYEHE HA BEHTUITATOP + MAPA :TonnusT Bb3gyx Ce pasgensi Ha pasnuyHn HYBa, KaTo NpaBuy Tasu
YHKUMS npeanHa 3a nevyeHe Ha pasnuyHn BUOOBE XPaHUTENHN NPOAYKTU eAHOBPEeMeHHO, 6e3 Hukora Aa
cMecBa BKycoBe W apomatu. Hatuckaiikm GytoHa [MAPA, onuusita Ha napa paboTu e XxapMoHus C
TpaguuUMOHHaTa TOMMMHA, KaTo rapaHTUpa Ha BalumTe SICTUSt MakCMMarieH BKyC, e4HO NepdeKkTHO BTacBaHe

To3n pexum e Noaxofsily 3a rneyYeHe Ha MHOTOMUCTHU TeCTa, CrafkulM ¢ HabyxsaTtenu, xns6 v nuua,

'pun ¢ BeHTMNaTop : U3nonsgante Typ6o rpun cbec 3aTBOpeHa Bpara.

[opeH HarpeBaTen + BeHTMNaTop 3a UMpPKyNupaHe Ha Bb3gyxa BbB dypHata. [MpeaBapuTenHo
HarpsiBaHe € HyXHO caMO 3a uepBeHV Meca. [locTaBeTe xpaHaTa Ha padra Ha CPeaHOTO HUBO.
CnoxeTe oTAONYy TaBMyKaTa 3a MasHWHW , 3a Aa cbbepe oTaeneHnTe CokoBe. YBepeTe ce Ye xpaHaTa
He e npekaneHo 6n13o Ao rpuna. Mo cpegarta Ha roTBeHeTo 0ObpHeTE XpaHarTa.

M3nonsBa ce camo ropHusl HarpeeaTenl U MOXeTe Ja HacTpouTe Temneparypata. 5 MuH
npeaBapuTenHO HarpsiBaHe ca HyxHW 3a [da 3arpeeTe [obpe enemeHTuTe. VpgeaneH 3a keban.
Benute meca TpabBa Oa ce OAbpXaT Ha AMCTaHUMst OT rpuna. BpemeTo 3a rotBeHe e no-Abnro HO
MecOTO e Nno-BKycHo. MoxeTe Aa cnaraTte YepBeHuUTe Meca 1 puba Ha padTa ¢ TaBuyKaTa 3a Ma3HUHU

Hactpoiiku Ha
Temneparypara
Cej:ggop ( npu mogenu ¢ TepMOCTaT
€JIeKTPOHEeH CelnekKkTo
thyHKUMMU nporpamarop P
TYPE A)
O LAMPADA: accende la luce interna.
% ;/0 BkniouBa ocBeTneH1eTo Ha chypHara.
[¢)
60 50 + MAX
NPOMEHS.
* —
. 220 50 + MAX | HatypanHa koHBekums :
[ —
*
3 180 50 + MAX
noeeye ot 1 sicTne.
% 210 50 + MAX
N
% 210 50 + MAX
S\ﬁ’w 1 no-Ao6pa KOHCUCTEHLMS.
neveHn Meco 1 puba.
e o ad
% 190 50 + MAX
Mpun :
230 50 + MAX
[ ]
otgony.
o0 ECO: 90min
cee ECO SUPER: 120min

Muponusa

* TectBaHo B cvoTBeTcTBME ¢ EN 60350-1 C uen geknapaums 3a notpebneHvre Ha eHeprus U eHeprueH kKnac.

3.3 N3nonasBaHe Ha oyHKUMSATa 3a nNapa

dyHKUMSITA 3a Napa no3sonsea Mo-gobpa rbBKABOCT MO BpeMe Ha
LMKbIa Ha roteeHe. [penopbyBa ce pedyBaHe Ha rOTBEHE Ha napa ¢
TPaAWLMOHHO rOTBEHE.

NPEQYNPEXOEHWUE: OnacHocT OT n3rapsiHe 1 noBpea Ha ypeaa.
OcBoboaeHaTa napa MoXe fa NpUYMHU N3rapsiHus:

OTBOpeTe BHMMATeNHO BpaTata Ha dypHaTa, 3a Oda uaberHeTte
HapaHsiBaHWs1, crieq KaTo n3nonaeare (OyHKLMS 3a roTBEHE C napa.

1. OTBOpeTE BpaTaTa Ha hypHaTa

2. HanmbnHeTe ObHOTO Ha KyxmHaTa ¢ nomoLlTa Ha makc. 150 ml Boga.
3anbnHeTe ObLHOTO Ha KyxuHaTa C Boda CamoO Korato dypHaTta e
cTyaeHa.

3.NocTtaBeTe xpaHa B ypea v 3aTBopeTe BpaTtaTta Ha (hypHaTa.

4. 3apanTte yHKUMATA, KOSTO NpeanoYnTaTe aa roreBuTe c napa. 5%

5. HatucHete OyToHa 3a napa. ByToHbT 3a napHa newy pabotun c
dyHrupsiTa. &
6. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a TemnepaTypara,
TeMneparypa.

BHUMAHMUE: He 3apexaaiite 4bHOTO Ha KyxvMHaTa ¢ Boga no Bpeme
Ha roTBeHe unu KoraTo goypHara e ropeLua.

7. 3a ga vsknouMTe ypeda, NPeBKIYveTe KOMYeTo 3a OyHKUMS U
Temnepartypa B HyneBu No3unuum.

8. VsBageTe Bogata OT ABLHOTO Ha KyxuHata. lMounctete ynes 3a
OTTUYaHE Ha Karnku cref BCeKn LMKbI Ha rotBeHe. Mons, BKTe rnasa
4.1 33 IHCTPYKLMM 3@ NOYUCTBaHe.

3a pa wusbepete
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4. MouncTtBaHe 1 nogapbXKa Ha pypHaTta

4.1 O6LWwm Benexkm no NoYUCTBaHETO

YKU3HEHMAT LMKBI Ha TO3W ypen Moxe Aa 6bAe yObITKeH, KaTo ro
nouncreate pefdoBHo. M3vakante dypHaTta Aa U3CTMHe, mpeau Aa
M3BbpLUBaATE PBYHM [OEWHOCTM MO MouncTBaHeTto M. Hukora He
nsnonssante abpasuBHW npenapaTv, TEreHn YeTKA WM OcTpu
npeaMeTy 3a nouncTeare, 3a Aa u3berHete HenonpasuMo yBpexaaHe
Ha emavnupaHutTe 4acTtu. Manonseavite camo Boga, canyH wnm
npenapaTtu Ha OcHoBa Ha 6ennHaTta (aMOHSAYHM).

CTbKINEHUYACTU

MpenopbuYnTenHO e Aa no4McTBaTe CTbKIIEHKs NPo3opeL, C nonvealla
KyXHeHcKa Kbpria crief BCsKo nosiaeaHe Ha dypHaTa. 3a npemaxsaHe
Ha Mo-yrnopuTn NeTHa MOXeTe Aa WU3rona3eaTte HaroeHa ¢ npenapar
rb6a, KosATO CTe n3leaunu fobpe, v crief ToBa U3nnakHeTe ¢ Boga.

YN bTHEHUE HA NMPO30PELA HA ®YPHATA
AKO e 3auanaHo, ynnbTHEHMETO MOXe Aa Obae MOYUCTEHO C NeKO
HaBnaxxHeHa rpoa.

NMPUCMOCOBIEHUA
MouncTBanTe npucnocobrneHnsTa C MOKpa HacanyHucaHa rbba,
npeav oa rv nsnnakHete v noacywunte. Msbsreavite n3anonssaHeTo Ha
abpasunBHM Npenaparu.

TABA 3A OTTUHMAHE

Cnep kaTo nanonaeare rpuna, ceanete TaBara oT pypHaTa. Macunete
ropeLyara MasHuUHa B KOHTEMHEP M U3MUINTE TaBaTa C ropella Boaa,
KaTo n3nonaeare ro6a 1 TeYHOCT 3a NoYMCTBaHe.

AKO ocTaHaT MasHW ocTaTbuuM, MNOTOoMNeTe TaBaTa BbB Boda U
aeTepreHT. [lpyra Bb3MOXHOCT e ja U3MueTe TaBaTa B CbAOMUSANHaTa
MalKnHa unu da u3nonssate OOWKHOBEH [eTepreHT. Hukora He
nocTaBsanTe MpbCHa TaBa 06paTHO BbB (hypHaTa.

YPEOU OT HEPBXOAEMA CTOMAHA v ANYMWUHUEBWU
YPEOU

MouncTBalTe BpaTata Ha dhypHaTa camo C BiaxkHa Kbpra unu reba.
MoacyLweTe ¢ Mmeka Kbpna.

He wus3nonssaite cTOMaHeHa BbIHA, KWUCEMWHM uNWM abpasvBHU
Matepvanu, Tbil KaTo Te MoraT fa NoBpeasaT MOBbPXHOCTTa Ha
dypHaTa. [loyncteTe KOHTPONMHMA naHen Ha dypHaTa,
npegnpueMankm CbLuMTe NpeanasHy MepKu.

NMOYNCTBAHE HA A bHOTO HA KYXUHATA

CnepnBanTte Te3n CTbMKM, 3a Aa NOYUCTUTE OCTaTbka OT BapOBUK OT
ObHOTO Ha KyxuHara.

MpenopbyBa ce NOYMCTBAHETO Ha ALHOTO Ha KyxuHata crieg 5-10
LMKBbIa Ha roTBeHe c napa.

1. N3cunete 300 mn 651 oUET B ABHOTO Ha KyXuHaTa.

SABEJIEXKKA: Bug ouet: % 5

2. N3yakawTte 30 MUHYTV Npy CTarHa Temneparypa.

3. MouncreTe cbypHaTa c MeKka kbpna v Boga.

4.2 Nnponunaa

®ypHaTa pasnonara c MMPONNTUYHA CMCTEMa 3a NMOYUCTBaHe, KOATO
YHULLOXaBa oOCTaTbLMTE OT XpaHa C HarpsiBaHe [0 BUCOKa
Temnepatypa. Onepauusta ce 3BbpLLBa aBTOMaTU4HO 1 ce n3bnpa
OT KOM4eTo 3a nporpama. OTgenaHuaT npu npoueca AuM ce
"npeyncTea”, KaTo NpeM1HaBa nNpes3 NMPonM3aTop, KONTO ce BKIYBa
BeJHara LLOoM 3anoyHe roTBeHeTo. Thbil KaTo NMponn3aTopbT N3UCKBA
MHOrO BWCOKa TemnepaTypa, Bpatata Ha dypHaTa ce 3aknioysa C
ornen Bawata 6esonacHocT. MNnponn3atopbT Moxe Aa 6bae cnpsH
no Bcsko Bpeme. Bpatata He moxe ga 6bae oTBOpeHa, gokaTto
CMMBOMbT 3a 3aKO4YBaHE CBETU.

SABENEXKA: Ako Hap cdbypHata € MOHTMpaH NnoT 3a BrpaxaaHe,
HMKOra He BKIOYBaNMTe HWUTO ra3oBUTE, HWUTO enekTpuYeckuTe
KOTMOHW, [A0KaTO NUponuM3aTopbT paboTu, 3aloTo B MPOTUBEH
Crnyyan nnoTbT Lwe nperpee.

MpenBaputenHo 3aganenu ca ABA MNPOJIUTUYHU LIMKBIIA:

EKO TMNPOJTN3A — 3a nouncTBaHe Ha CpefHO 3aMbpceHa dypHa.
MpoueaypaTta npoabmkasa 90 MUHYTK.

CYTMEP MNPOJIN3A — 3a nouncTBaHe Ha CUMHO 3aMbpceHa dypHa.
Mpouenypata npogbmkasa 120 MUHYTK.

Hukora He wu3nonsBanTe npogaBaHW B TbproBckata Mpexa
npenapaTu 3a NoYMCTBaHe Ha NUPONUTUYHA dypHa!

CbBeT: AKO cTapTuparte NMPONUTUYHOTO MOYUCTBaHe BeAHara cnej
NPUKIYBaHe Ha rOTBEHETO, Le MOXeTe Aa ce Bbanonssare oT
ocTaTbyHaTa TONMMHa 1 Taka a CNecTUTe eHeprus.

Mpeau aa BkNOYMTE NUPONUTUYHO NOYNCTBAHE:

W3BapeTe oT hypHaTa BCUYKM NMPUCNOCOBSIEHUSA, 3aLLOTO Te He
MoraT Aa u3gbpXkaT Ha BUCOKaTa Temnepartypa, Npu KOsiTo ce
M3BbPWBa NUPOMUTUYHOTO NOYUCTBaHe. [10-KOHKPETHO
n3BageTe cxapa‘ra CTPaHUYHUTE CTOMKU WU TenecKonnyHuTe
Bogauu gas gen "UW3BAXOAHE HA CKAPATA U
CTPAHI/I‘-IHI/ITE TOUKWU"). Mpwu cbypHU c TepMOMETHP 3a Meco e
Heo6xoAuMMO, npeAu AJa cTapTupaTe NUPOSIUTUYHOTO
noYucTBaHe, fa 3aTBOPUTE OTBOPA C NpefocTaBeHarTa ramka.

* OTCcTpaHeTe pa3neTu TeYHOCTU U NO-rofieMuTe NeTHa, Tb KaTo
npeMaxBaHeToO UM LLe OTHEMe TBbpAe MHOro Bpeme. Bb3MoxHo
e TBbpAe roneMmuTe Konmvyectsa MasHUHa Aa ce Bb3MNNaMeHsT,
KoraTo 6bAaT NoAnoXeHU Ha MHOro BUCOKUTE TeMrnepaTypu Ha
MUPOSNIUTUYHOTO NOYMCTBAHE.

* 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHara.

* [lpean nouncTBaHe OTCTPaHeTe rorieMuTe NeTHa U pasneTu
TEeYHOCTM.

*MouncteTte BpaTaTa Ha cpypHaTa.

* OTcTpaHeTe egpuTe OCTaTbLM OT XpaHa OT BLTPELHOCTTa Ha
cdypHaTta ¢ BnaxHa rb6a. He un3nonsBante nouyMcTBalm
npenaparm.

* 3BageTe BCMYKM NPMCNOCOGNEHNA U Nib3rawara ce cTomka
(ako uma TakaBa).

* He n3nonseanTe Kbpnu 3a NOYMCTBaHE HAa CbAOBe.

CtapTupaHe Ha NMPONIUTUYHOTO NOYMCTBAHE:

1- 3aBbpTeTE KOMYETO 3a N360p Ha cp HKUMS Ha no3uumsa "
Ha pgucnnes we ce wusnuwie IglCO" vwnn "SUP". (DaGpVI‘-IHO
3agapgeHaTta npoabmkutenHocT € 90 MuH. Ta moxe Oa Gbae
npomeHsiHa ot 90 MUH. (B eko pexxum) Ao 120 MuH. (B cynep pexum) ot
nporpamaropa (byToHuTe 3a HacTporka " + " n" —"). Ako ypHaTa e
CWUIMHO 3aMbpceHa, npenopbyBaMe fa yBenuuute spemeto Ha 120
MUH., @ aKo € cpeHo 3aMbpceHa — aa ro Hamanute Ha 90 MUH.

2- Bb3MOXHO € [a OTNOXMTE HayanoTo Ha MOYUCTBAHETO, KaTo
npomeHuTe BpeMeTo 3a kpan (END) c nporpamatopa.

3- Cnen HAKONKO MUHYTW, KOrato TemrneparypaTta BbB (ypHaTa ce
NnoBULLIK, BpaTaTa Le ce 3akmioynm aBTOMaTWyHO. [MpOnNUTUYHOTO
noyncTBaHe Moxe Aa 6bae CnpsiHo No BCSKO BPEME, KaTo 3aBbpTUTe
Kon4yeTo 3a n3bop Ha pyHKUMst o6paTHO Ha no3uuus "0" (Ha gucnnes
we ce nanuwwe "OFF" 3a 3 cekyHan).

4- Korato No4YMCTBaHETO NPUKITIOYM, MMPONM3aTopPbLT LEe Ce U3KIHYM
aBTOMaTtuyHo. Ha gucnnes we ce nosisu Hagnuc "END", konto we
ocTaHe, fokaTo BpaTaTa e 3akntodeHa. Crneg ToBa Lie ce nanuue "0--
n".

5. MoxeTe fa 3aBbpTUTE KONYETOo 3a N360p Ha PyHKLMA 06paTHO Ha
"0", HoO ako TeMnepaTypara nNpoabiKaBa Ja € BUCOKa, Lie Ce NosiBx
Hagnuc "0--n", 3a Aa ykaxe, 4e BpaTaTa e 3aKknioyeHa.

ManonsBaHe Ha NMUPOJSINTUHHOTO MNOYUCTBaHE MNpu qupHI/I CbC
CEH30pHO ynpaeneHue:

1- 3aBbpTeTE KOMYETO 3a U36op Ha yHKUMA Ha nosuuusTa 3a
nuponu3sa. Ha gucnnes we ce usnuwe "ECO" nnn "SUP".

2- ®abpuyHo 3agageHarta npoabmkutenHoct € 90 MuH. Ta Moxe aa

6bae npomeHsaHa oT 90 MUH. (B eko pexum) go 120 MVIH (B cynep

pexum) oT nporpamatopa (byToHuTe 3a HacTponka " +"n"—-").

Ako cypHaTa e curHO 3aMbpceHa, npenopbyBame na yBenuuute

BgemeTo Ha 120 MWH., @ aKo e NeKko 3aMbpceHa — a ro HamanuTe Ha
MVH.

4.3 AQUACTIVA dbyHKums

Mpouenypata no Aquactiva u3nonsea napa, 3a Aa ce NoanoMorHe
npemMaxsaHeTo Ha MasHUHW 1 XPaHWUTENHN YacTULM OT pypHaTa.

1. Manente 300 mn Boga B kOHTeNHepa 3a Aquactiva Ha AbHOTO Ha

dypHaTa.
2. 3apjaitte dhyHkumsiTa Static (- ) unuBoitor (

o A 006
3. Hactponte Temneparypata Aquactivaicon. 444

4. OcraBeTe nporpamara ga pabotu B npogbmkeHne Ha 30 MUHYTH.
5.Cneag 30 MuHYTM un3knioyeTe nporpamaTta W ga MO3BONM Ha
dypHaTa Aa ce oxnagu.

6. Korato ypeabT € UCTUHarn, NoYnUcTeTe BbTPELLUHUTE NMOBbLPXHOCTU
Ha doypHaTa c Kbpna.

MpeaynpexaeHue: YBepeTe ce, Ye ypeabT € UcTuHan, npeav aa ro
AokocHeTe. TpsibBa Aa ce BHMMaBa C BCUYKM ropeLLy MOBbPXHOCTH,
TbI KaTo CbLLECTBYBa PUCK OT n3rapsiHe. /ianonssante gectunupaHa

Wnn nuTeriHa Boaa. 000
000

_ )HarpsiBaHe.
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4.4 MNopapbxka

MHCTpyKUUM 3a cBansiHe U NOYMCTBaHE Ha CTPAHUYHUTE CTOMKHU

1. PasBuiiTe 6onTtoBeTe No nocoka obpaTHa Ha YaCoBHMKOBATA CTpPesKa.

2. CBaneTe CTpaHWU4YHUTE CTOWKM, KaTo ' n3gbpnare KbM cebe cu.

3. iamuiiTe cTpaHNYHUTE CTOMKM B CbAOMUSANIHA UK € MOKpa rbba 1 cnea Toea rv noacyLleTe BegHara.
4. Cnep kaTo NOYNCTUTE CTPaHUYHUTE CTOMKM, NOCTaBeTE MM 06paTHO 1 3aTerHete 6onNToBeTE 30paBo

CBANAHE HAMPO30OPELA HA ®YPHATA

1. OTBOpETE NPEeaHNs Npo3opeL,.

2. OTBOpeTE CKOOWTE Ha KyTUMTE Ha NaHTMTe OT AscHaTa u
nsBaTa cTpaHa Ha NpeaHus NpPo3opeL, KaTo ro HaTUCHETe HaZony.
3.3a pa noctaBuTe npo3opeua o6paTHO, M3NbAHeETe
npoueaypata B obpaTeH pea.
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CBANAHE UNMOYUCTBAHE HA CTBHKITEHATA BPATA

1. OTBOpETE BpaTarta Ha chypHaTta.

2.3.4. 3akntoyeTe naHTUTE, pa3BUnTE BUHTOBETE 1 CBANETe FOPHUS METANEH Kanak, KaTo ro u3gbprarte Harope.

5.6. l3BageTe CTBHKMOTO, KaTo BHUMATENHO o U3gbpraTe OT BpaTaTa Ha ypHaTta (BHUMaHue: Npu NMponUTHUTE pypHU CbLLO Taka cBaneTe 1
BTOPOTO M TPETOTO CTHKI0, ako UMa TakuBa).

7. Korato npukno4mTe C NoYUCTBAHETO UM NOAMSIHATa Ha CTHKIOTO, criobeTe B obpaTteH pen.

Ha Bcuukm cTbkna HagnuebT “Pyro” Tpsibea Aa ce Buxaa siCHO 1 ia ce HaMypa B NsiBaTa YacT Ha BpaTtaTta, 630 Ao nsiBaTta cTpaHuyHa naHTa. Taka
nevyaTHUAT ETUKET BbPXY MbPBOTO CTHKIO Lie 6be BbTpe BbB BpaTtara.
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CMAHA HA KPYLLKATA
1. N3kntodeTe dpypHaTa oT 3axpaHBaHETO.

2. Cparnere CTbKIeHUs Kanak, pastu?lTe KpyLwlKkata n 4 nogMeHeTe C HoBa OT CbLUuA TUm.
3. Cnepn kato nogMeHuTe n3ropanara KpyLika, nocraBete O6paTHO CTBKI1eHna Kanak.

5. OTcTpaHsiBaHe Ha npobnemu

5.143B

NMPOBJIEM

Bb3MOXHA NPUYNHA

PELUEHUE

®dypHata He 3arpsisa

YacoBHUKBLT He e HaCTpPOEeH

HactpoiiTte yacoBHuKa

®ypHaTa He 3arpsiBa

[leTcKoTo 3aKmnoyBaHe e aKTMBUPaHO

[eakTvBupanTe AETCKOTO 3aKrovBaHe

®dypHata He 3arpssa

He e n3bpaH pexvum Ha rotBeHe unm
He e 3afafeHa Temnepartypa

[MpoBepeTe ganu cTe Harnpasuny BCUYKM
Heo6XxoarMMN HACTPOWKK

CEH30pHUAT naHen He
pearvipa Ha [JOKOCBaHe

CeH30pHVI$|T naHen Moxe na e
HaBna)XHeH OT napa 1 KoHAaeH3auua

MouncteTe naHena ¢ MMkpoubbPHa Kbpna, 3a
[Aa OTCTpaHWTe KOHOEH3aLNOHHUSA
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INSTALLATION IEX] InsTALLAZIONE
INSTALACJA INSTALACE

Opening/Apertura/
Otwor/Otvor/Abertura
460mm x 15 mm

560 mm x 45 mm

@ m Ifthemountingoftheplinthdoesnotallowaircirculation,

toobtainthe maximum performance oftheovenitisnecessary
tocreateanopeningof500x10mmorthesamesurfacein’5.000
mm’
Se il montaggio del plinto non consente la circolazione
dell'aria, per ottenere le massime prestazioni del forno e
necessario creare un'apertura di 500x10mm o la stessa
superficiein 5.000mm’

m Siel montaje del zécalo no permite la circulacion de aire,
para obtener el maximo rendimiento del horno es necesario
crear una abertura de 500x10 mm o la misma superficie en
5.000 mm’

Jes’limontaZnacokoleniepozwalanacyrkulacjepowietrza,
aby uzyska¢ maksymalng wydajnos¢ piekarnika konieczne
bedzie wykonanie otworu 500x10mm lub o tej samej
powierzchni 5000 mm®

@ [#3rokud monta? podstavce neumosriuje cirkulaci vzduchu,
k dosazeni maximalniho vk onu sporaku je treba vytvorit
otvor 500 x 10 mm nebo stejnou plochu velikosti 5 000 mm®

@ m Ak montaZ podstavca neumoziuje cirkuldciu vzduchu,
na dosiahnutie maximalneho vykonu spordka je potrebné
vytvorit otvor 500 x 10 mm alebo taku istu plochu velkosti
5000 mm’

@ If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
mSi el horno no tiene ventilador de refrigeracién, practique una abertura 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykona¢ otwor 460 mm x 15 mm
Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor 460 mm x 15 mm

m Ak na rure nie je chladiaci ventildtor, vytvorte otvor 460 mm x 15 mm

INSTALACION | ES |
INSTALACIA Ed

»

o IO
——

595 mm

5|

22 mm

580 mm

546 mm

[ If the furniture is coverage with a bottom at the back part, provide an
opening for the power supply cable.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del
cavo di alimentazione.

[ Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de
alimentacion.

Jeslimebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy przewidzieé
w niej otwdr na kabel =zasilajgcyma du sgrge for en apning til
strgmforsyningskabelen.

Je-lindbytekvzadnicastivybavenkrytem,vytvorteotvorpronapajecikabel.

Eﬂ Akjenabytokvybavenyzozadnejcastikrytom, zabezpecteotvorpreprivodny
elektrickykabel.

Opening/Apertura/
Otwor/Otvor/Abertura
560 mm x 45 mm



VGRADNJA PECICE IEl INSTALLATION B  INSTALLATION DU FOUR
INSTALLATIE Bl instalacAo MOHTAX

Odprtina/Offnung/Ouverture/
Opening/Abertura/OTBop
460mm x 15 mm

»

o IO
——

595 mm

5|

22 mm

580 mm

546 mm

Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.

Wenn das Gerdt mit einer Abdeckung auf der Ruckseite ausgestattet ist,
sorgen Sie flr eine Offnung flr das Stromversorgungskabel.

Iﬂ Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un
orifice pour le passage du cable d’alimentation.

\'|§ Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking, maak

560 mm x 45 mm dan een opening voor de stroomkabel.

Seomovelestiverequipadocomumacoberturanaparte posterior,facauma

@ (fe namestitev podstavka ne omogoca kroZenja zraka, aberturaparaapassagemdocabodealimentacdo.
morate ustvariti odprtino z merami 500 x 10 mm ali enako EE AKO WKadbT, B KOWTO Cce Brpaxaa dypHaTa, MMa 3a4eH Kanak, HamnpaseTe
povr$ino 5000 mm’, da zagotovite najbolj$e delovanje pecice. OTBOP 3a 3axpaHBaLLMA Kabes.

EE Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation
zuldsst, ist es notwendig, um eine maximale Leistung des
Ofens zu erreichen, eine Offnung von 500x10 mm oder die
gleiche Oberfliche in 5.000 mm’ zu schaffen.

I3 sile montage du socle ne permet pas la circulation d'air,
pour obtenir la performance maximale du four, il est
nécessaire de créer une ouverture de 500x10 mm ou la méme
surface dans 5.000 mm’

@ AIs de montage van de plint geen luchtcirculatie toelaat,
dient men, om de optimale prestatie te verkrijgen van de
oven, een opening te maken van 500x10mm of dezelfde
oppervlaktein’5.000 mm’

Caso a montagem do rodapé ndo permitir a circulagdo
do ar, para obter o maximo desempenho do forno, é
necessario criar uma abertura de 500x100 mm ou a mesma
superficieem 5.000 mm*

m AKO MOHTaXXbT Ha LLOKb/1a HE NO3BOABA LIMPKYNaLMA Ha
Bb3/yXa, 33 3 Ce NOCTUTHE MaKCHMa/IHa MPOU3BOANTENHOCT
Ha ¢ypHaTa e Heobxoanmo Aa ce npobue oteop oT 500x100
MM 1AM cCblaTa noBbPXHOCT 8 5000 mm’

Cepeticanimahladilnegaventilatorja, napravite ustrezno odprtino460 mmx15mm

m: Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen iiber keinen Liifter verfiigt 460 mm x 15 mm
ImSi le four n‘a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm
Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460 mm x 15 mm

Se o forno ndo estiver equipado com uma ventoinha de arrefecimento, faca uma abertura
460 mm x 15 mm

EE AKo dypHaTa HAMa BEHTUIATOP 3a Ox/axkaaHe, HanpaseTe oTBop 460 mm x 15 mm

Odprtina/Offnung/Ouverture/
Opening/Abertura/OTB0p

560 mm x 45 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as
required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

42835573 « 70 gr

E

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare
modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

m

fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresion o transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el derecho a modificar los productos como sea
cesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.
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Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktoéw zgodnie z potrzebami wynikajacymi z
zainteresowania konsumentéw, bez jakiejkolwiek szkody dla wiasciwosci bezpieczenstwa lub funkcji

cz
Vlyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo nazmény spotfebice podle potieby, véetné idaju spotfeby, bez viivu na bezpeénost nebo funkci.

Vyrobca nezodpoveda za Ziadne nepresnosti obsiahnuté v tejto broZtre spdsobené chybami tlace alebo prepisu. Vyhradzujeme si pravo vykonat zmeny na vyrobkoch podla potreby, vratane
zlepSeni v zaujme spotreby bez toho, aby do$lo k negativnemu ovplyvneniu bezpe&nostnych alebo funkénych charakteristik spotrebica.

SL

navarnost ali delovanje pecice.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor technische Anderungen zurVerbesserung
der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se
réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans I'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.
NL

De fabrikant is niet aansprakelijkvoor enige onnauvvkeurigheid die hetgevolg is van drukfouten of transcriptiefouten in deze brochure. Wij behouden ons het recht voor zo nodig, 6nder meer in
hetbelang van een gunstiger verbruik, vvijzigingen aan producten aan te brengen, zonder dat dit gevolgen heeft voor de kenmerken ten aanzien van veiligheid of functionering.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcri¢ao/tradugao contidos neste manual. Reservamo-nos o direito de Introduzir alteragdes nos
nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atengéo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao
funcionamento dos electrodomésticos.

I'Ipomaaonmenﬂ HE HOCW OTTOBOPHOCT 3@ HETOYHOCTU W TPELLUKN Bb3HUKHANW Npyu nevata Ha Tas3n MHCTPYKLKA. I'Ipomaaonmenﬂ Cli 3ana3ea NpaBoTO [Aa BHECE W3MEHeHWA B CBOUTE
npoayKTK, KOITO CMsiTa 3a nonesHu, 6e3 Tosajae B yu.|bp6 Ha XapakTepucCTUKUTE CBbP3aHN CbC CUTYPHOCTTA UM OCHOBHUTE (I)yHKLlI/WI Haypena .



