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Safety Indications

e During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on the
glass of the door. Thisis a normal condition. To reduce this effect, wait 10-
15 minutes after turning on the power before putting food inside the
oven. In any case, the condensation disappears when the oven reaches
the cooking temperature.

e Cookthevegetablesinacontainer with alidinstead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful not to touch any hot parts.

*WARNING: the accessible parts can become hot when the ovenisin use.
Children must be kept at a safe distance.

*WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

*\WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

-Cleanthe oven door;

-Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a
damp sponge. Do not use detergents;

-Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

-Donot place teatowels

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with the
nut when the meat probeis not used.

eChildren under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if
not continuously supervised.

eChildren must not play with the appliance. The appliance can be used by
those aged 8 or over and by those with limited physical, sensorial or
mental capacities, without experience or knowledge of the product, only
if supervised or provided with instruction as to the operation of the
appliance, in a safe way with awareness of the possible risks.

*Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

eDo not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean
the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause the glass
toshatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts
and, after cleaning, reassemble them according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.
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eDo not use asteam cleanerfor cleaning operations.

e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,
current and load indicated on the tag and having the earth contact. The
socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be
having the earth contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-green in colour. This operation should be carried out
by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between the
socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the
socket with another suitable type. The plug and the socket must be
conformed tothe current norms of the installation country. Connection to
the power source can also be made by placing an omnipolar breaker
between the appliance and the power source that can bear the maximum
connected load and that is in line with current legislation. The yellow-
green earth cable should not be interrupted by the breaker. The socket or
omnipolar breaker used for the connection should be easily accessible
whenthe applianceisinstalled.

eThe disconnection may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

e|f the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department.

eThe type of power cable must be HO5V2V2-F.

eFailure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance andinvalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be removed before cleaning.
eDuring the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children must therefore be kept at a safe distance.

*The appliance must not be installed behind a decorative door in order to
avoid overheating.

*\When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwards and in the back of the cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

*WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use
protection available from stores. Aluminum foil or any other protection, in
direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of theinsides.

*WARNING: Never remove the oven door seal.

 No additional operation/setting is required in order to operate the appliance

at the rated frequencies.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference.
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
theinstructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-donot pullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cablesis not recommended;

-incase of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
sectionthat can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac 50 Hz power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connected to the electrical supply, itisimportant to check:

-power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do notline the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportant that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I rolein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

longastheapplianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs comply with the provisions of EEC
Directive 89/109.

By placing the C E mark on this product, we are confirming compliance to all relevant European safety,
health and environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories

| Drip pan 2 Metal gill

Collectstheresidues thatdrip during the cooking Holds baking trays and plates.

of foods onthegrills.
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2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smells of newness.

3. Use of the Oven
3.1 Display description

F
° °
™
@- &
o e
00 .

WARNING : the first operation to carry out after the

1. Minute minder

2. Clock setting oven has been installed or following the
3. Cooking time interruption of power supply (this is recognizable
4. End of cooking the display pulsating and showing 12:00 ) is setting
5. Temperature or clock display the correct time. This is achieved as follows.

6. LCD display adjustment controls

7. Thermostat selector knob ePushthe central button.

8. Function selector knob eSettimewith "-" "+" buttons.

eRelease all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate providing the
clockisset.
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FUNCTION

HOW TO USE

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

KEY LOCK

eChild Lock function is
activated by touching Set
(+) for a minimum of 5
seconds. From this
moment on all other
function are locked and
the display will flash
STOP and preset time
intermittently.

eChild Lock function is
deactivated by touching
touchpad Set (+) again for
a minimum of 5 seconds.
From this moment on all
functions are selectable
again.

MINUTE
MINDER

ePush the central button
1 times

ePress the buttons
g

to set the required time
eRelease all the buttons

*When the set time as
elapsed an audible
alarm is activated (this
alarm will stop on its
own, however it can be
stopped immediately by
pressing the button)
SELECT.

eSounds an alarm at the
end of the set time.
eDuring the process, the
display shows the
remaining time.

eAllows to use the oven as
alarm clock (could be
activated either with
operating the oven or with
out operating the oven)

COOKING
TIME

=

¢ Push the central button
2times

e Press the buttons "-" or
"+"to set the lenght of
cooking required

¢ Releaseall buttons

e Set the cooking
function with the oven
function selector

ePush any button to
stop the signal. Push the
central button to return
to the clock
function.

e |t allows to preset the
cooking time required for
the recipe chosen.

¢ To check how long is left
to run press the SELECT
button 2 Times.

e To alter/change the
preset time press SELECT
and"-" "+" buttons.

*When the time is elapsed
the oven will switch off
automatically.

Should you wish to stop
cooking earlier either turn
the function selectorto 0, or
set time to 0:00
(SELECT and"-" "+"buttons)

END OF
COOKING

ePush the central button
3 times ePress the
buttons "-" "+"to set the
time at which you wish
the ovento switch off
eRelease the buttons
eSet the cooking
function with the oven
function selector.

*At the time set, the
oven will switch off. To
switch off manually,
turn the oven function
selectorto position O.

eEnables you to set the
end of cooking time
*To check the preset
time push the central
button 3times

*To modify the preset
time press buttons
SELECT+ "-" "+"

*This function is typically
used with “cooking time”
function.

For example if the dish has
to be cooked for 45 minutes
and needs to be ready by
12:30, simply select the
required function, set the
cooking time to 45 minutes
and the end of cooking time
t012:30.

eAt the end of the cooking
set time, the oven will
switch off automatically and
anaudible alarm will ring.
eCooking will start
automatically at 11:45
(12:30 minus 45 mins) and
will continue until the pre-
set end-of-cooking-time,
when the oven will switch
itself off automatically.
WARNING.

If the END of cooking is
selected without setting the
length of cooking time, the
oven will start cooking
immediately and it will stop
at the END of cooking time
set.
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3.2 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
default

T°C
range

Function (Depends on the oven model)

@

LAMP: Turns on the oven light.

40

40 +40

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

180

210

50 +240

50 +240

FAN COOKING: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish
and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking and
preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

220

50 +280

CONVENTIONAL COOKING: Both top and bottom heating elements are used.
Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional
roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread,
foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf
in mid position.

210

50 +230

FAN + LOWER ELEMENT: The bottom heating element is used with the fan
circulating the airinside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quichesand paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and
other bottom-cooked food.

Place the shelfin the bottom position.

200

150 +220

FAN ASSISTED GRILL : use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
Preheating is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for cooking
thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be
grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide the drip tray under the
shelf to collect the juices. Make sure that the food is not too close to the grill. Turn
the food over halfway through cooking.

9

L3

L1+1L5

GRILL: use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five
minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed
for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the
grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You can put red meats
and fish fillets on the shelf with the drip tray underneath. The oven has two grill
positions:

Grill: 2140 W  Barbecue:3340 W

220

50 +230

PIZZA: With this function hot air circulated in the oven to ensure perfect result
for dishes such as pizza or cake.

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.

OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES
Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.
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4.2 Hydro Easy Clean Function

The HYDRO EASY CLEAN procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from
the oven.

1. Pour 300 ml of water into the HYDRO EASY CLEAN container at the bottom of the oven.

2. Set the oven function to Static ([Z]) or Bottom (E])heater

3. Set the temperature to the HYDRO EASY CLEAN icon

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning

Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns.
Use distilled or drinkable water.

| S

4.3 Maintenance

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1. Openthe front window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them
downwards.

3. Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.0pentheovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Low-E" must be legible and positioned on the left side of the door, close to
the left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0nce the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the touch
user interface

Steam and condensation on
the user interface panel

Clean with a microfiber
cloth the user interface
panel to remove the
condensation layer
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura I'umidita puo condensarsi all'interno della cavita o

sul vetro della porta. E normale. Per ridurre questo effetto, attendere

10-15 minuti dopo I'accensione prima di mettere il cibo all'interno del

forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la

temperatura dicottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un

vassoio aperto.

e Evitare di lasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un

periodo superiorea 15/20 minuti.

e ATTENZIONE: l'apparecchio e le parti accessibili diventano calde

durante l'uso. Prestare attenzione a non toccare le parti calde.

» ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando

siutilizza il forno. | bambini devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

e |'apparecchio pu0 essere usato da bambini dagli 8 anni in su e

persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza

esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro

istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura

e coscente del rischio possibile.

* | bambininon dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini

senzasupervisione

e Durante I'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare

attenzione anontoccare glielementiriscaldantiall’interno del forno.

e ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde

durantel’uso. I bambinidovrebbero essere tenutia distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici

affilati per pulire le porte di vetro del forno dato che possono graffiare la

superficie e causare la frantumazione del vetro.

e Spegnereilforno prima dirimuovere lo schermo di protezione e, dopo

la pulizia, rimontarlo secondo le istruzioni.

e Usare sololasondatermicaraccomandata per questo forno.

e Non utilizzare un pulitore a vapore.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la

tensione, la corrente e la potenza indicate nella targhetta e dotata del

Contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza

Indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e
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Funzionante. Il conduttore di terra e giallo-verde. Questa operazione
deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso diincompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere
ad un tecnico specializzato di sostituire la presa con un'altra di tipo
compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle normative
attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di
alimentazione puo essere effettuato anche collocando un interruttore
automatico onnipolare tra |'elettrodomestico e |a rete di alimentazione,
in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la
legislazione corrente. Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere
facilmente accessibilial momento del montaggio dell'elettrodomestico.
e |a disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.
* Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.
e || cavodialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.
* || mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.
e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
della pulizia.
 Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi
piu del normale: mantenere sempre i bambini a distanza di sicurezza;
e|'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopo ornamentale perevitarneil surriscaldamento.
e Quando si posiziona uno scaffale all’interno, accertarsi che il blocco sia
rivolto verso 'alto e nella parte posteriore della guida.
Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida
e AVVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o
protezioni monouso disponibili in commercio. | fogli di alluminio o le
altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersie didanneggiare lo smaltointerno stesso.
e AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.
e || funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non
richiede alcuna operazione o impostazione.
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1. Avwwertenze Generdli

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di
un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgentiil forno: si tratta di un
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima di introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda dei modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui e stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erroneied irragionevoli.

L'usodiun qualsiasiapparecchio elettrico comporta l'osservanza dialcune regole fondamentali:
-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa di corrente;

-nontoccare I'apparecchio con manio piedibagnati o umidi;

-ingenerale & sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Eleftrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICI AD UN’ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative in vigore
nel paese di installazione. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla
mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una
presa a muro con messa a terra o tramite un sezionatore con piu poli, a seconda delle disposizioni in
vigore nel paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante fusibiliidoneie devono
essere utilizzati cavi con una sezione trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del
forno.

COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo dialimentazione che deve essere collegato solo a una rete elettrica con
unatensione di 230 VCA tra le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, e
indispensabile controllare:

-latensione dialimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato al morsetto di terra
dellarete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della messa a terra della rete
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elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidentio
altri problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una
messa a terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e consigliabile prevedere la
disponibilita diun’ulteriore presa a muro a cui collegare il forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin
cui e stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o datecnici con qualifiche analoghe.

1.3 Raccomandazioni

Dopo I'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere il forno perfettamente
pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in
smalto all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di
fumo maleodorante, e consigliabile non utilizzare il forno a temperature molto alte. E’ generalmente
preferibile imposta- re un tempo di cottura pit lungo e utilizzare una temperatura pit bassa. Oltre agli
accessoriforniticonil forno, & consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte temperature.

1.4 Installazione

Il produttore non é obbligato ad occuparsi dell’installazione. Gli eventuali interventi di assistenza,
necessari per correggere problemi dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
Uinstallazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortuni alle persone, agli animali domestici o dannialle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali lesioni o danni dovuti ad un’errata
installazione.

|l forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano dilavoro. Prima difissare in posizione
il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di
aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del tipo diinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU
sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze negative sull'ambiente) che componenti
di base (che possono essere riutilizzati). E’ importante che i WEEE siano soggetti a
trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
I rccuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante nell’assicurare
che i WEEE non diventino un problema ambientale; e essenziale seguire alcune regole di

base:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

-i WEEE devono essere portatiai punti di raccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che
deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che 'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia
le stesse funzionidi quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno
quanto necessario, perché vi sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare
molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine,
per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio spostando l'avvio del
programma negli oraria tariffa ridotta.
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1.6 Dichiarazione di conformita

Tutti i componenti di questo elettrodomestico destinati a venire a contatto con gli alimenti sono
conformicon le disposizionidella Direttiva CEE 89/109.

Apponendo la marcatura c E su questo prodotto, dichiariamo, sotto la nostra responsabilita, di
ottemperare a tutti i requisiti relativi alla tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla
legislazione europeain essere per questo prodotto.

2. Descrizione del Prodotto

2.1 Panoramica

1. Pannello di controllo

2. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
3. Griglia metallica

4. Leccarda

5. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori

1 Leccarda 2 Griglia metallica

N

Raccoglie i residui che gocciolano durante la  Sostiene teglie e piatti.
cotturadialimenticonigrill.
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2.3 Primo utilizzo

PULIZIA PRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno
morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gli accessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda.
Verificare che il forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora,
cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforninuovi.

3. Utilizzo del Forno
3.1 Descrizione del display

o " ch
o ®

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo
I'installazione o dopo una interruzione di corrente
(tali situazioni si riconoscono perché sul dispay
lampeggia l'ora {200 ) & la regolazione dell’ora,
come di seguito descritto.

1- Timer contaminuti

2- Regolazione dell'ora

3- Tempo di cotturaFine cottura

4- Display temperatura e tempo

5- Comandi di regolazione del display LCD
6- Manopola del termostato

7- Manopola del selettore di funzione ePremereil tasto centrale 4 volte.
elmposta |I'ora con i tasti "-" "+".

elasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in
modalita manuale o cottura programmata.
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W COME SI ATTIVA

COME SI SPEGNE

COSA FA

A COSA SERVE

eTenere premuto per 5
secondi il tasto (+), Da

eTenere premuto per 5
secondi il tasto (+). Da

per regolare la durata
elasciareitasti

con un segnale sonoro
(il segnale sonoro si
ferma da solo; per
fermarlo subito
premere il tasto)
SELECT.

eDurante il
funzionamento il display
visualizza il tempo
rimanente.

BLOCCO |questo momento lo| questo momento tutle
BAMBINO schermo .visualizza Ig f‘unzioni sono

alternativamente | riabilitate.

“STOP” e il tempo

preimpostato.

ePremere il tasto|eAlterminedelladurata | *Da unsegnale sonoroal| ePermette di utilizzare il
CONTA- centralg 1 .volta. impostata la funziong si |termine di un tempo| programmatore dgl forng
MINUTI ePremere i tasti"-" "+" [spegne dasolaedavvisa |stabilito come una sveglia (puo

essere usato con forno
funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

=

*Premere il tasto
centrale 2 volte
ePremere i tasti "- "
"+"per regolare la
durata

elasciareitasti
eSelezionare la
funzione di cottura con
la manopola
commutatore.

*Al termine della
durata impostata il
forno si spegne da solo;
se deve essere fermato
prima si deve portare la
manopol a
commutatore in
posizione O oppure
portare a 0:00 la durata
della cottura (tasti
SELECTe"-" "+")

ePermette di impostare
la durata della cottura
del cibo inserito nel
forno

ePer visualizzare il
tempo rimanente
premereiltasto SELECT.
ePer modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

ePer interrompere il
segnale premere un tasto
qualsiasi. Premere il tasto
centrale per tornare alla
funzione orologio.

FINE
COTTURA

ePremere il tasto
centrale 3volte
ePremereitasti"-" "+"
per regolare l'ora di fine
cottura

elasciareitasti
eSelezionare la unzione
di cottura con la
manopola commutatore

eAll’'ora impostata il
fornosispegne dasolo;
se deve essere fermato
prima e necessario
portare la manopola
commutatorein
posizione O.

ePermette di
memorizzare l'ora di
fine cottura

ePer visualizzare 'ora
programmata premere
iltasto centrale 3 volte
ePer modificare l'ora
programmata premere i
tastiSELECT + "-" "+"

eTipicamente si utilizza
questa funzione con la
funzione DURATA
COTTURA-ad esempio il
cibo esiderato deve cuocere
per 45 minuti e desidero che
sia pronto per le ore 12:30;
intal caso:

¢Al termine della durata
impostata il forno si spegne
automaticamente ed avvisa
conunsegnale sonoro.
Selezionare la funzione di
cottura desiderata
Impostare la durata cottura
a 45 minuti ( "- " "+")
Impostare la fine cottura alle
ore 12:30 ("-" "+" ) La
cottura avra auto-
maticamente inizio alle
11:45 (12:30 meno 45
minuti), all'ora impostata
come fine cottura il forno si
spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando
solo la fine cottura e non la
durata della cottura, il forno
si accendera subito e si
spegnera all’'ora di fine
cotturaimpostata.
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3.2 Modalita di cottura

Manopola | T° preim- | Intervallo g
commuta-
nm postata | diTe Funzione (a seconda del modello)
@‘ LAMPADA: accende la luce interna.
- SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare l'aria a
iil! 40 40 +40 [temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.

180 50 = 240 | FORNO VENTILATO: |'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E” ideale per
cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza
miscelare sapori e odori. Cottura delicata- indicata per pan di spagna, torte

210 50 =+ 240 | Margherita, pasta sfoglia, ecc...

* CONVEZIONE NATURALE: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.

[Z] 220 50 + 280 | E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per
biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.

210 50 + 230 | SUOLA VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffle).
GRILL + VENTOLA: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando
la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono

5od . perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.

200 150 = 220) \jettere I griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi. Assicuratevicheil cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la
carne a meta cottura.

GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene

@ L3 L1+ L5 [ inseritala resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).

A 220 50 = 230 | PIZZA: Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a

quello deifornialegna dipizzeria.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

Lavita diservizio dell’apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette diferro o oggetti appuntiti perlapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
partismaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).

PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie piu ostinate, e possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO
Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con unaspugna leggermente inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, imuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai unavaschetta sporca nel forno.
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4.2 La Funzione Hydro Easy Clean

La procedura “HYDRO EASY CLEAN” utilizza il vapore per facilitare la rimozione dal forno del grasso e dei
pezzidicibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore dell'HYDRO EASY CLEAN sul fondo del
forno

2.Impostare lafunzione del forno su Statico(@)osu Riscaldamento(g]) dalbasso

3.Impostare latemperatura sull'icona HYDRO EASY CLEAN ( )

4. Lasciar funzionare |'elettrodomestico per 30 minuti

5. Disattivare la macchina e lasciare che si raffreddi

Unavolta che I'elettrodomestico si € raffreddato, pulire la superfice interna del forno con uno straccio

Attenzione
Assicurarsiche |'elettrodomestico sia freddo prima ditoccarlo, c'é il rischio di scottarsi.
Utilizzare acqua distillata o potabile.

R

4.3 Manutenzione

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
1. Aprirelo sportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.

IT25



RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO
1. Aprile la porta del forno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso l'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione “Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.

1.

IT26



SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturainvetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Unavolta sostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ

PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE
Il forno non si scalda L'orologio non € impostato | Impostare I'orologio
5 { scal Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda non sono impostate necessarie siano corrette
Nessuna reazione Vapore e condensa sul Pulire con un panno in
quando si usa l'interfaccia| pannello interfaccia utente | microfibra il pannello interfaccia
utente di tipo touch utente per togliere lo strato di

condensa.

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al
nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino
comprovante I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul
nostro sito internet. Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al
numero che troviindicato nella pagina di assistenza del nostro sito internet.
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Guvenlik uyariar

e Pisirme sirasinda nem, firin icinde veya kapi caminin icinde
yogunlasabilir. Bu normal. Bu etkiyi azaltmak icin, firini 10-15 dakika
calistiriniz sonra yiyeceklerinizi firinin icine koyunuz. Firin pisirme
sicakligina ulastiginda yogunlasma ortadan kalkar.

e Sebzeleriacik bir tepsiyerine kapakl bir kapta pisiriniz.

e Pisirme tamamlandiktan sonra, 15-20 dakikadan daha uzun bir sire
firindayiyecek birakmaktan kaginin.

e UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmis parcalara
dokunmaktan kacininiz.

*UYARI: Firin kullanimdayken erisilebilir parcalar ¢ok sicak olabilir.
Cocuklar gtvenlibir mesafede tutulmalidir.

e Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri veya bilgi ve tecribe acisindan yetersiz kisiler tarafindan
ancak yetiskin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil kullanilacagina
dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek
tehliklerikavradiklari takdirde glivenle kullanilabilir.

e Cocuklar cihazlaoynamamalidirlar.

e Cihazin temizlik ve bakimi gozetmen olmaksizin ¢cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

e Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firinin igindeki isitma elemanlarinin
dokunurken dikkatliolunmahdir.

UYARI: Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilir. KigUk cocuklar
uzak tutulmalidir.

e Firin kapak camini temizlerken kuvvetli asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin ¢tiinkl bu camin kirilmasina veya
ylzeyin cizilmesine neden olabilir.

e Koruma c¢ikarilmadan 6nce firin kapatilmalidir ve temizlikten sonra
koruma parcasi talimatlara uygun olarak yerine koyulmalidir.

e Sadece bufirinicin 6nerilen sicaklik probu kullanin.

e Firinitemizlemerken buharlitemizleyiciler kullanmayiniz.

e Besleme kablosuna etikette belirtilen gerilimi, akimi ve yuku
kaldirabilecek, toprak baglantisi olan bir fis takin. Prizin etikette
belirtilen ylke uygun, toprak baglantisi yapilmis ve calisir durumda
olmasi gerekir. Topraklama iletkeni sari-yesil renklidir. Bu islem yalnizca
uygun yetkinlige sahip personel tarafindan gerceklestiriimelidir. Prizle
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cihazin fisi arasinda uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkin bir elektrik
ustasindan prizi uygun tipte bir prizle degistirmesini isteyin. Fis ve priz
kurulumun yapildigl Glkede gecerli olan normlara uygun olmalidir. Glg
kaynagl baglantisi, cihazla glic kaynagl arasina maksimum bagl yiku
kaldirabilecek ve gecerli mevzuata uygun olan omnipolar bir devre kesici
yerlestirilerek de yapilabilir. Sari-yesil topraklama kablosu devre kesici
tarafindan kesintiye ugratilmamalidir. Priz veya baglanti icin kullanilan
omnipolar devre kesici, cihazin kurulumu yapildiginda kolayca
erisilebilirdurumda olmalidir.

e Baglanty, fisin erisilebilir durumda tutulmasi veya kablolama kurallarina
uygun sekilde sabit kablo tesisatina bir anahtarin eklenmesi yoluyla
kesilebilir.

* GUc kablosu hasarliysa Ureticiden temin edilen bir kablo veya 6zel bir
demet ile ya da mdusteri hizmetleri departmaniyla iletisim kurularak
degistirilmelidir.

* Glc¢ kablosuHO5V2V2-F tipi olmalidir.

e Yukaridaki yonergelere uyulmamasi cihazin givenligini tehlikeye
atabilir ve garantiyigecersiz kilabilir.

e Temizlemeden 6nce dokilen malzemeler temizlenmelidir.

e Pirolitik temizleme islemi sirasinda yUzeyler normalden daha fazla
Isinabilir; bu nedenle cocuklar glivenli bir mesafede tutulmalidir.

e Cihaz, asirtisinmayi 6nlemek igin dekoratif bir kapinin arkasina monte
edilmemelidir.

e Rafl firinin igine vyerlestirirken stopun yukariya baktigindan ve
bdlmenin arka tarafinda oldugundan emin olun.

Raf, bolmeye tamamen girerek yerlestirilmelidir.

e UYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla kaplamayin veya magazalardan
alinan tek kullanimlik koruma malzemelerini kullanmayin. Aliminyum folyo
veya diger tim koruma malzemeleri, sicak emayeyle dogrudan temas
ettiginde i¢ ylzeylerdeki emayenin erimesine ve bozulmasina neden olma
riski tasimaktadir.

e UYARI: Firin kapagi contasini kesinlikle ¢citkarmayin.

e Cihazianma frekanslarindan galistirmak icin ek islem/ayarlama gerekli
degildir.
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1. Genel Aciklamalar

Urlnlerimizden birini tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz.
Firininizdan en iyi sonuglari almak igin bu kilavuzu
dikkatle okuyun ve daha sonra basvurmak icin saklayin.
Firinin montajindan 6nce, herhangi bir onarim gerekmesi
halinde musteri hizmetleri personeline vermek tzere seri
numarasini not edin. Firini ambalajindan ¢ikardiktan
sonra nakliye sirasinda hasar almamis oldugunu kontrol
edin. Eger tereddidinlz varsa firini kullanmayin ve
tavsiye almak igin kalifiye bir teknisyene bagvurun.

Tum ambalaj malzemelerini (plastik torbalar, polistiren,
vidalar) cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun. Firin
ilk kez calistinldiginda gl¢li bir duman kokusu olusabilir,
bunun nedenifirinilk kez 1sindiginda yalitim panelleri Gizerinde bulunan yapiskan maddenin yanmasidir.
Bu kesinlikle normal bir durumdur ve olustugu zaman dumanin yayilmasi beklendikten sonra
yiyeceklerin firinin icine konulmasi gereklidir. Bu dokiimanda verilen agiklamalara uyulmamasi halinde
ortaya ¢ikabilecek durumlariginimalatgi herhangibir sorumluluk kabul etmez.

NOT: Bu kilavuzda belirtilen firin islevleri, 6zellikleri ve aksesuarlari satin almis oldugunuz modele bagli
olarak farkhhk gosterecektir.

1.1 Guvenlik ipuclan

Firin sadece kullanim amacina uygun bicimde kullaniimalidir, kullanim amaci yiyeceklerin pisirilmesidir;
baska bir amacg icin, 6rnegin bir isi kaynagi olarak kullaniimasi uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli kullanim
olarak degerlendirilir. Uygunsuz, hatali veya makul olmayan kullanim sonucunda ortaya cikabilecek her
tlrlt zarardan imalatgl sorumlu tutulamaz.

Herhangibir elektrikli cihazin kullanimi sirasinda bazi asli kurallara uyulmasi gereklidir:

- elektrik fisini prizden ¢ikarmakigin asla kablodan tutarak cekmeyin;

-elleriniz ya da ayaklarinizislak veya nemliiken cihaza dokunmayin;

- genellikle adaptorlerin, coklu prizlerin ve uzatma kablolarinin kullaniimasi tavsiye edilmez;
-arizalanmasive/veya diizglin calismamasi durumunda cihazi kapatin ve kurcalamayin.

1.2 Elekiriksel Guvenlik

ELEKTRIK BAGLANTILARINI BiR ELEKTRIKCiNiN YA DA KALIFiYE BiR TEKNISYENIN YAPMASINI
SAGLAYIN

Firinin baglanmis oldugu elektrik beslemesinin montajin yapildigi tlkede yarirlikte bulunan yasalara
uygun olmasi gereklidir. Bu agliklamalara uyulmamasi durumunda ortaya cikabilecek zararlar icin
imalatgi herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir. Montajin yapildigi Glkede yurdrlikte bulunan
yasalara bagl olarak firinin toprakli bir priz ya da bittn kutuplari ayiran bir devre kesici kullanilarak
elektrik beslemesine baglanmasi gereklidir. Elektrik beslemesinin uygun sigortalarla korunmasi ve
kullanilan kablolarin firinin dogru bir sekilde beslenebilmesine yeterli kapasitede olmasi gereklidir.
BAGLANTI

Firin, faz arasi veya faz notr arasi 220-240 VAC 50 Hz olan bir elektrik beslemesine baglanmasi gereken
bir elektrik kablosu ile saglanmistir. Firin elektrik beslemesine baglanmadan once asagidakilerin kontrol
edilmesigereklidir:

- etikette belirtilen gerilim degeri;

-devre kesicinin ayari.

Firinin topraklama klemensine baglanmis olan topraklama kablosunun elektrik beslemesinin
topraklamaklemensine baglanmasi gereklidir.

UYARI

Firini elektrik beslemesine baglamadan d6nce, elektrik beslemesinin topraklama klemensinin
surekliligini kontrol etmesi igin kalifiye bir elektrikgiye basvurun. Firinin topraklama klemensine
baglanmamasi veya topraklama baglantisinin surekliliginde bir sorun olmasi sonucunda ortaya
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cikabilecek her turlt kaza veya zararda imalatgi herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir.

NOT: firinda bazi bakim islemleri yapilmasi gerektiginden, montajin yapilmis oldugu alandan cikariimasi
halinde firinin baglanabilecegi baska bir prizin yakinlarda bulunmasi tavsiye edilir. Elektrik kablosunun
sadece teknik servis personeli ya da esdeger niteliklere sahip teknisyenler tarafindan degistirilmesi
gereklidir.

1.3 Tavsiyeler

Firini her kullandiktan sonra yapilacak kisa sireli temizlik islemi firinin her zaman mikemmel temizlikte
kalmasini saglayacaktir. Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya magazalardan satin alinabilecek
tek kullanimlik koruma malzemeleri ile kaplamayin. Sicak emaye ile temas eden aliminyum folyo veya
baska herhangi bir koruma malzemesi erime riskine sahiptir ve emaye i¢ ylizeylerin bozulmasina neden
olabilir. Firininizin asiri kirlenmesini ve bunun sonucunda duman kokusu olusmamasi icin firini cok
yuksek sicakliklarda kullanmamanizi tavsiye ederiz. Pisirme slresini uzun tutmak ve sicakligl biraz
distrmek daha iyidir. Firin ile birlikte verilen aksesuarlara ek olarak, sadece ¢ok yiksek sicakliklara
dayanikli tabaklar ve pisirme kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz.

1.4 Kurulum

Uriinin kurulumu firmanin yetkilendirilmis servis/yetkilendirilmis kisi tarafindan yapilmalidir. Yetkisiz
kisi ve kuruluslar tarafindan yapilan kurulumlardan dogan tim Urin, kisi, mahal hasarlari firmanin
sorumlulugunda degildir. Kurulum yapilacak mahalin Grinin ¢alisma ve teknik kosullara kullanma
kilavuzunda belirlenen kurallara uygun sekilde olmasi/saglanmasi tiketicinin sorumlulugundadir. Eger
tiketici tarafindan yapilan kurulum nedeniyle ortaya ¢cikan hatalarin diizeltilmesiicin imalatginin destegi
gerekirse, bu destek garanti kapsaminda saglanmaz. Kurulum aciklamalari profesyonel kalifiye personel
icindir ve kurulum sirasinda uyulmasi gereklidir. Hatali kurulum insanlarin ve evcil hayvanlarin
yaralanmasina ve esyalarin zarar gormesine neden olabilir. Boylesi bir yaralanma veya zarar icin imalatgl
sorumlu tutulamaz.

Firin yiksek bir mutfak dolabina ya da tezgah altina yerlestirilebilir. Sabitlemeden 6nce, i¢ parcalarin
sogutulmasi ve korunmasi icin gerekli temiz havanin uygun bicimde dolasiminin saglanmasi amaciyla
firinin etrafinda iyi bir havalandirma saglandigindan emin olun. Sabitleme sekline gére son sayfada
belirtilen hava alma agikliklarini agin. Bu cihaz ev standartlarinda kullanimina uygun olarak tasarlanmis
ve Uretilmis olup ticari ve profesyonel amacla kullanimlara uygun degildir. Ticari kullanimlarda (ev harici)
Uridn teslim tarihinden itibaren 1 (bir) ay sure ile Gretim hatalarina karsi garanti kapsamindadir. Ticari
kullanimlarda cihazin 6mra kisalabilir ve kullanim beklentilerini karsilamayabilir. Ev ve benzeri kullanim
amaciyla 6rtismeyen (ev veya ev tipi bir mekanda bile olsa) kullanim dolayisiyla cihazda meydana
gelebilecek herhangi bir ariza ve/veya hasar Uretici / satici tarafindan kabul edilmeyecektir. Ticari amag
ile kullanilan triinlerde, Malin ayipl oldugu teslim sirasinda agikga belliise alici 2 (iki) gtin icinde durumu
saticiya ihbar etmelidir. Agikca belli degilse alici mali teslim aldiktan sonra 8 (sekiz) giin iginde incelemek
veya incelettirmekle ve bu inceleme sonucunda malin ayipl oldugu ortaya ¢ikarsa, haklarini korumak
icindurumu busire iginde saticiyaihbarla yikimludar.

Bu cihaz ev standartlarinda kullanilmak iizere iiretilmistir. Profesyonel kullanim veya

ticare kullanim i¢in kurulmus olmasi durumunda, ilgili ticari hususta uygulanan
standartlar dikkate alinmalidir.

1.5 Atk yonetimi ve cevrenin korunmasi

Bu cihaz, 2012/19/EU Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (WEEE) hakkinda Avrupa
Yonergesine gore etiketlenmistir. WEEE hem kirletici maddeleri (cevreye olumsuz bir etkisi
olabilecek), hem de baz elemanlari (yeniden kullanilabilir olan) icermektedir. Kirletici
maddelerin bertaraf edilmesi ve tim malzemelerin geri donustlrilebilmesiicin WEEE'lerin
I dogru bir sekilde tasnif edilmesi onemlidir. WEEE'lerin ¢evre agisindan bir sorun
olusturmamasi igin bireyler énemli bir rol oynayabilir; birka¢ temel kurala uyulmasi son
derece 6nemlidir:
- WEEE evselatik olarakislem gormemelidir;

- WEEE belediyeler veya tescilli bir firma tarafindan yonetilen belirlenmis toplama alanlarina gotirilmelidir.
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Bircok tlkede, blylik WEEE'ler icin sehir icinde toplama noktalari bulunmaktadir. Yeni bir cihaz satin
aldiginizda, eski cihazin satin alinan cihazla ayni tipte olmasi ve ayni islevlere sahip olmasi durumunda
eski cihazi Ucretsiz olarak bire bir kabul etmesi gereken saticlyaiade edebilirsiniz.

ENERJi TASARRUFU VE CEVREYE SAYGI

Mmkin oldugunda, firini dnceden isitmaktan kaginin ve her zaman doldurmaya calisin. Firin kapagini
olabildigince az acin ¢iinkii her acilisinda 1si kaybi olusur. Onemli oranda enerji tasarrufu icin, firini
planlanan pisirme stresinden 5 ile 10 dakika daha 6nce kapatin ve firinin Gretmeye devam edecegi
artakalan isiyi kullanin. Isinin hazne disina kagmamasi icin contalari temiz ve diizglin tutun. Eger saatlik
bir tarife ile Ucretlendirilen bir elektrik sozlesmeniz varsa, pisirmeye baslama saatini indirimli fiyat
tarifesinin saatine taslyan "gecikmeli pisirme" programi ile daha basit bir sekilde enerji tasarrufu
yapilabilir.

1.6 Uygunluk beyani

Bu cihazin gidalarla temas edebilecek pargalari 89/109 EEC Yonetmeligi htikimlerine uygundur.
Bu Urline C E isaretinin yerlestirilmesiile cihazin bu Grinigin ylrdrlikte olan timiilgili Avrupa givenlik,
saglik ve gevre standartlarina uygun oldugunu dogruluyoruz.

2. Uriin Aciklamasi
2.1 Genel bakis

1. Kontrol paneli

2. Raf konumlari

(eger varsa yan tel raflar)

3. Metal 1zgara

4. Tepsi

5. Fan (celik plakanin arkasinda)
6. Firin kapagi

2.2 Aksesuarlar
1 Tepsi ? Metal izgara

Yiyeceklerin 1zgara Uzerinde pisirilmesi sirasinda  Pisirme tepsilerini ve tabaklarini tutar.
damlayansularinitoplar.
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2.3 ik Kullanim

iLK TEMIZLEME

ilk kez kullanmadan &nce firini temizleyin. Dis yiizeyleri yumusak bir islak bezle silin. Tim aksesuarlari
yikayin ve firinin igini sabunlu su ve sivi bulasik deterjani karisimina batiriimis bir bezle silin. Bos firini
maksimum sicaklik degerine ayarlayin ve yaklasik 1 saat galistirin, bu sekilde firinin yeni olmasindan
kaynakl tim kokular giderilecektir.

3. Finnin Kullanimi
3.1 Gosterge aciklamalar

UYARI: Firin yerine monte edilip elektrik baglantisi
yapildiginda veya elektrik beslemesi kesilip tekrar geri
geldiginde, gosterge yanip sonmeye baslar. Bu
asamada saatin ( {200 ) ayarlanmasi gerekir. Saat
asagidaki gibi ayarlanir:

1- Dakika hatirlatici

2- Saat ayari

3- Pigirme suresi

4- Pisirme sonu

5- Sicaklik veya saat ekrani
6- LCD ekran ayar kontrolleri *Ortadigmeye 1 kezbasiniz.

7- Sicaklik secici digme o " 4" Butonlariylazamaniayarlayiniz.
8- Fonksiyon secici digme *BUtin digmelere basmayasonverin.

UYARI: Firin ancak saat ayarlandiysa galismaya baslar.
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:{e1c1:V2\\Y I DEVREYE SOKULMASI

DEVREDEN
CIKARILMASI

iSLEVi

NE iCiN KULLANILDIGI

¢ Cocuk kilidi fonksiyonu
dokunmatik ekrandaki
(+) semboline en az 5
saniye dokunarak aktif

e Cocuk kilidi
fonksiyonu tekrar
dokunmatik ekrandaki
(+) semboline enaz 5

ayarlamak igin "-" "+
digmelerine basin.
eBitlin digmelere
basmaya son verin.

kendiliginden durur)
ancak, diugmesine
basilarak istendigi
takdirde daha once
de durdurulabilir.

eislem sirasinda kalan
slreyigosterir.

GOCUK |hale getirilir. Bu andan| saniye dokunarak iptal
KiLiDi itibaren diger tim/| edilir. Buandan itibaren

fonksiyonlar kilitlenir. tiim fonksiyonlar tekrar

Ekran ya “Stop” ya da| secilebilir hale gelir.

zaman ayarlayiciyi

gosterir. ikisini de ayni

anda gostermez.

*Orta digmeye 1 kez | eAyarlanmis olan sire |* Ayarlanmis olan| eFirini bir alarmli saat
ZAMAN | basiniz sona erdiginde, sesli bir [strenin sonunda alarmi| olarak kullanabilmenize
SAYACI |°*Arzu ettiginiz sireyi alarm verilir (bu alarm |caldirir. olanak saglar (firin

calisirken de calismiyorken
de kullanilabilir)

I

eOrta digmeye 2 kez
basiniz
eArzu ettiginiz pisirme

eBiUtlUn digmelere
basmaya son verin.
eFirin fonksiyon dugmesi
ile pisirme fonksiyonunu
segin.

eAyarlanmis olan sure
sona erdiginde, firin
otomatik olarak kapanir.

islev secicisini 0
konumuna getirin veya
streyi 0:00 olarak
ayarlayin SELECT ve "-"
"+" digmeleri.

eSegilmis olan tarif igin
gerekli olan pisirme
suresini ayarlayabilmenize

SELECT digmesine basin.
eProgramlanmis olan
slreyi degistirmek icin
SELECT ve "-" "4
digmelerine basin.

eSinyali durdurmak igin
herhangi bir digmeye
basin. Saat fonksiyonuna

PiSIRME siiresini ayarlamak icin | Pisirme islemini daha olanak saglar. geri donmek igin orta
SURESI " nyn dugmelerine |6nce durdurmak | eNe kadar calisma suresi [ digmeye basin.
PROGRAMI| basin. istemeniz durumunda, |kaldigini gérmek igin

*Orta dugmeye 3 kez
basiniz.

eAyarlanmis olan sure
sona erdiginde, firin

ePisirme sonu saatini
ayarlayabilmenize

*Bu islev genellikle
“pisirme siresi” islevi ile

birlikte kullanilir. Ornegin
yiyecegin pisme slresi 45
dakikaysa ve saat 12:30'da
hazir olmasi gerekiyorsa,
sadece pisirme suresini 45
dakikaya ve pisirme sonu
saatini de 12:30'a
ayarlamaniz yeterlidir.

otomatik olarak kapanir.
Pisirme islemini kendiniz
midahale ederek
durdurmak igin firin
fonksiyon digmesini O
konumuna getirin.

olanaksaglar.
eAyarlanmis olan saati
kontrol etmek icin orta
digmeye 3 kez basiniz
eProgramlanmis olan
saati degistirmek igin
SELECT ve "-" "4"
digmelerine basin.

e Arzu ettiginiz pisirmenin
sona erme saatini
ayarlamak igin "-"  "+"
dugmelerine basin.

eBitun dugmelere
basmaya son verin.

eFirin fonksiyon digmesi

PiSIRME |ile pisirme fonksiyonunu sProgramlanmis olrzjn
segin. pisirme slresinin sonunda

SONU ¢ firin otomatik olarak
PROGRAMI kapanir ve bir sesli alarm

verilir.

ePjsirme saat 11:45'de
(12:30 eksi 45 dakika)
otomatik olarak baslar ve
programlanmis olan
pisirme siresi (45 dakika)
kadar stirdikten sonra firin
otomatik olarak kapanir.

UYARI:Pisirme sonu(END)
programi pisirme suresi
secilmeden ayarlanmis
olmasi durumunda, firin
hemen galismaya baslar ve
programlanmis olan
pisirme sonu saatine kadar
calisip otomatik olarak
durur.

Dl
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3.2 Pisirme Modlari

Fonksiyon
ikonu

Varsayilan
sicaklik °C

Sicaklik
aralig °C

Fonksiyon (Firin modeline baglidir)

@

LAMBA: Firin lambasini yakar.

40

40 +40

BUZ COZME: Diigme bu konuma alindigi zaman fan oda sicakliginda havayi
donmus gidanin etrafinda dolastirir, boylece gidanin protein igerigi
degismeden birkag dakikaiginde buzu ¢ozulur.

% @

180

210

50 +240

50 +240

FANLI PiSIRME: Bu yontemi kiimes hayvanlari, ¢orekler, balik ve sebzeler igin
kullanmanizi tavsiye ederiz. Isi gidanin icine daha iyi isler ve hem pisirme, hem
de 1sitma sureleri azalir. Degisik gidalari ayni veya farkli soslarla bir veya daha
fazla konumda pisirebilirsiniz. Bu pisirme yontemi isi yayiliminin esit olmasini
saglar ve kokular birbirine karismaz. Ayni anda farkli gidalar pisirdiginiz zaman
fazladan yaklasik on dakika daha bekleyin.

-

220

50 +280

STATiK/GELENEKSEL PiSiIRME: Hem (ist, hem de alt isitici elemanlar kullanilir.
Firini yaklasik on dakika onceden isitin. Bu yontem her tirli geleneksel
kizartma ve firinda pisirme icin idealdir. Kirmizi etler, rosto, kuzu butu, ekmek,
folyoya sarilmis yiyecekler (papillote), katmer igindir. Gidayi bir tabagin icinde
ortarafin Gzerine yerlestirin.

210

50 +230

FAN + ALT ISITICI: Alt isitici eleman kullanilir, fan firinin igindeki havanin
sirkiilasyonunu saglar. Bu yontem sulu meyveler, meyveli pastalar, turtalar,
kisler ve etliborekleriginidealdir.

Gidalarin kurumasini 6nler ve keklerin, ekmeklerin ve alttan pisirilen diger
gidalarin kabarmasinifazlalastirir.

Rafialt konuma yerlestirin.

200

150 +220

FAN DESTEKLI IZGARA: firin kapagi kapaliiken bu fonksiyonu kullanin. Ust isitici
eleman kullanilir, fan firinin icindeki havanin sirklasyonunu saglar. Kirmizi etler
icin on i1sitma gereklidir, ancak beyaz etler igin gerekmez. Kizarmis domuz,
kiimes hayvanlari, vb gibi kalin pargalar ile bitin pargalarin pisirilmesi igin
idealdir. Pisirilecek gidayr dogrudan orta konumda bulunan rafin ortasina
yerlestirin. Sulari toplamak igin rafin altina damlama tepsisini koyun. Gidanin
1zgaraya ¢ok yakin olmadigindan emin olun. Pisirme siresinin yarisinda gidayi
cevirin.

3

L3

L1+L5

IZGARA: firin kapagi kapaliiken bu fonksiyonu kullanin.

Ust isitici eleman tek basina kullanilir ve sicaklik ayari yapilabilir. Elemanlarin
isinmasi igin bes dakikalik 6n isitma gereklidir. Izgaralar, kebaplar ve Ustu
ortulen yemeklerin pisirilmesinde basari garanti edilir. Beyaz etlerin 1zgaradan
biraz agikta tutulmasi gereklidir; pisirme stresi daha uzundur, ancak et daha
lezzetli olacaktir. Kirmizi etleri ve balik filetolarini altinda damlama tepsisi ile
rafin Gzerine yerlestirin. Firin ikiizgara konumuna sahiptir:

lzgara:2140W  Barbekii: 3340 W

(2

220

50 +230

PiZZA: Bu secenekte sicak hava sirkiilasyonuyla pizza ve kek gibi yiyecekler
mukemmel bir sekilde pisirilir.

*CENELEC EN 60350-1 uyumlu olarak test edilmistir enerji sinifinin tanimlanmasi igin kullanilmistir.
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4., Finnin Temizlenmesi ve Bakimi
4.1 Temizleme hakkinda genel notlar

Duzenli temizlik ile cihazin kullanim 6émri uzatilabilir. Elle temizlik islemlerini yapmadan énce firinin
sogumasini bekleyin. Temizlik i¢in asla asindirici deterjanlar, celik tel veya keskin nesneler kullanmayin,
aksi takdirde emaye parcalarda onarilamaz hasarlar olusabilir. Sadece su, sabun veya agartici bazli
deterjanlar (amonyak) kullanin.

CAM PARGALAR

Firin her kullanildiktan sonda pencerenin caminin emici bir mutfak bezi ile temizlenmesi tavsiye edilir.
Inatgi lekeleri temizlemek icin deterjana batiriimis ve iyice sikilmis bir siinger kullanin ve sonra su ile
durulayin.

FIRIN KAPAK CONTASI
Kirlendigi zaman hafifce islatiimis bir singerle temizlenebilir.

AKSESUARLAR

Aksesuarlari sabunlu su ile i1slatilmis bir siingerle temizleyin, ardindan durulayin ve kurutun: asindirici
deterjanlar kullanmaktan kaginin.

DAMLAMA TEPSISi

Izgarayi kullandiktan sonra tepsiyi firindan ¢ikarin. Sicak yagi bir kaba doktin ve bir stinger ve sivi bulasik
deterjanikullanarak tepsiyisicak su ile yikayin.

Eger yap artiklari kalirsa, tepsiyi deterjanli suya batirin. Alternatif olarak, tepsiyi bulasik makinesinde
yikayabilir veya piyasada bulunan firin deterjanlarini kullanabilirsiniz. Kirli tepsiyi asla firina geri
koymayin.
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4.2 Kolay Temizlenme Fonksiyonu (Hydro Easy Clean - )

Hydro easy clean buharyardimiile firininizdaki yag ve yemek artiklarini temizler.
1. Firininizin Hydro Easy Clean—Kolay Temizlenme bolimine 300 ml suilave edin.
2. Firininizi sabit ([:]) yadataban (E]) sicakliginaayarlayin.

3. Is1gostergesini Hyro Easy Clean—Kolay Temizlenme ([35s]) fonksiyonuna getirin.
4. Programi 30 dakika calistirin.

5.Cihaz sogudugunda firininizini¢c kismini temiz bir bezle temizleyin.

Uyari:

Cihaziniza dokunmadan 6nce soguk oldugundan emin olun.
Sicakylzeylerinyanik riskitasidiginiunutmayin.

icme suyu kullanin.

= & ————————_»JL,

4.3 Bakim

FIRIN KAPAGININ SOKULMESi

1. Kapagiagin.

2.Asagidogruiterekfirin kapaginin sag ve sol tarafinda bulunan mentese yuvalarinin kiskaglariniagin.
3. Buislemin tersini uygulayarak kapagi yerine takin.
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CAMIN SOKULMESI VE TEMIZLENMESI

1. Firinin kapaginiagin.

2.3.4. Menteselerikilitleyin, vidalari gikarin ve yukari dogru cekerek Gst metal kapagi cikarin.

5.6. Cami dikkatli bir sekilde firin kapagindan cekerek gikarin (Not: pirolitik firinlarda ikinci ve tglncl
cami(egervarsa) dacikarin).

7.Temizleme veye degisim isleminin sonunda pargalari sokme isleminin ters siralamasiile toplayin.

Tum camlarin Gzerinde "Low-E" kelimesinin okunabilmesi ve kapagin sol tarafinda bulunmasi gereklidir,
soldakiyatay menteseyi kapatin. Bu sekilde birinci camin baskil ylizeyi kapagin icinde kalacaktir.
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AMPULUN DEGISTiRILMESi

1. Fininrelektrik beslemesinden ayirin.
2.Cam kapagi sokin, ampull sokiin ve aynitirde yenibirampulile degistirin.
3. Arizaliampul degistirildikten sonra cam kapagi yerine takin.

5. Sorun Giderme

5.1 Sorun giderme

SORUN

OLASI NEDENI

cOzUMU

Firin isinmiyor

Saat ayarlanmamis

Saati ayarlayin

Firin isinmiyor

Bir pisirme islevi ya da sicaklik
ayarlanmamis

Gerekli ayarlarin dogru
oldugunu kontrol edin

Dokunmatik kullanici paneli
tepki vermiyor

Kullanici panelinde buhar
veya yogusma var

Yogusma tabakasini
temizlemek icin kullanici
panelini mikrofiber bir
bezle silin
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya Griinlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin
asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICi HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz.

Urtintiniizii kullanmadan 6nce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriiniin montaj ve
kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasi, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim
sartlari/ amaclari haricinde kullaniimasi halinde tirtin garanti kapsami disinda kalacaktir.

Uriintin standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmasi icin gerekli / zorunlu olan montaj ve
kullanim kilavuzunda belirtilen teknik 6zelliklerinin (su basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta
degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken
olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda kalacaktir.
Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Uriine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve triinden
kaynaklanmayan kacaklar garanti kapsami disindadir.

e Kullanim hatalarindan dolayr olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat
ekipmanlari nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Uriintin, miisteriye ulastirimasi sonrasi yapilan tasima islemine bagh ariza ve hasarlar, tiketici
tarafindan yapilan yanlis depolama ve ortam kosullari nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve
arizalar garanti kapsami disindadir.

* Hatali elektrik tesisati, Urliniin Gzerinde belirtilen voltajdan farkl voltajda kullanilmasi veya sebeke
voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve hasarlar, dogal afetler, triinden kaynaklanmayan
siddetli riizgar, yildinm diismesi, kirec, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, tiriiniin dona maruz kalmasi,
susuz calismavb.) nedeniyle olusan arizalar garanti kapmasi disinda kalacaktir.

¢ Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsiligr yapilir.

Uriintin kullanim émrii 10 (on) yildir. Bu iiriiniin tanimlandigi sekilde ¢alisabilmesi icin gerekli yedek
parcalari bulundurma suresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

iTHALATCI FiRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GERECLERI SAN. VE TiC. A.S.
icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11

Sayar is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE
Tel: 0216 466 42 42+ Fax: 0216 466 15 45
www.hoover.com.tr ¢ servis@hoover.com.tr

URETICi FIRMA:

CANDY HOOVER GROUP

Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Tel: 039.2086.1 ¢ Fax: 039.2086.403
www.candy-group.com
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GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN

Ankastre firn kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakimi, onarimi veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bittn parcalari dahil
olmak lizere tamami malzeme, iscilik ve tretim hatalarina kars trinin teslim tarihinden itibaren 3 ( ll(_ ) YIL SURE
ILE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.

Malin biitiin pargalari dahil olmak lizere tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11
inci maddesinde yer alan;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,

c) Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitiin masraflar saticlya ait olmak lzere satilanin {icretsiz onarilmasini
istem,

¢) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, segimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan Ucretsiz onarim hakkini se¢mesi durumunda
satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla yikimlidir. Tiketici Gcretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatclya karsi da
kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

* Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

* Tamiri icin gereken azami slirenin asilmasi,

* Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, lretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tlketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢r miteselsilen sorumludur.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siiresi ile
smirhdir.

Malin tamir siresi 20 is gliniinii gecemez. Bu sire, garanti siiresi icerisinde mala iligkin arizanin yetkili servis
istasyonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim
tarihinden itibaren baslar. Malin anizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatcl; malin
tlketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siresi icerisinde arnizalanmasi durumunda, tamirde
gecen siire garanti sliresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykirni kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine
basvurabilir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi ve bu yiikiimliliigiin yerine getirildiginin ispati
saticrya aittir.

Satilan mala iliskin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gecmez.

Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Gimriik ve Ticaret Bakanhg Tiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midrliigiine basvurabilir.

CANDY-HOOVER-EUROASIA EV GEREQLERi SAN. VE TiC. A.S.

Genel Miidiir: AEV

RO AS‘
OQVER E
CN‘%' Hg ‘s\ AN.

Adres: \q ;l‘aa \;1 PK‘ A
w\ﬂ\ ‘k”‘vgygmsi Yt

Bandrol ve Seri No: .. Fatura Tarihi NO: ................. Tel - Fax:
Teslim Tarihi Yeri: .............. Satici Firma Unvani: ............ Satici Firma (Ka§e ve imza):

Bu bolimi, Griind aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti siiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi onerilir.
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Bezpeclnostni pokyny

e Béhem vareni mUze ve vnitfnim prostoru trouby nebo na skle dvefi
dochdzet ke kondenzaci vlhkosti. Jednd se o normalni stav. Chcete-li
tento efekt omezit, pockejte po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez
vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pripadé zmizi, jakmile
trouba dosahne teploty vareni.

e \Varte zeleninu v nadobée s vikem namisto otevieného zasobniku.

e Nenechavejte jidlo uvnitr trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20
minut.

» UPOZORNENI: Spottebic a jeho pFistupné &asti se béhem pouziti zahFivaji.
Nedotykejte se topnych prvkd.

o UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pfi pouZivani trouby zahtat.
Déti museji byt udrzovany v bezpecné vzdalenosti.

e Tento spotiebi¢ smi pouZivat déti starsi 8 let a osoby se sniZzenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez
dostatecnych zkusenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouziti spotrebice a moznémriziku.

* Nedovolte détem hrat sise spotrebicem.

o Cisténia udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

e Béhem poufZiti se spotrebic¢ zahtiva. Nedotyk ejte se ohrevnych prvkd
uvnitr trouby.

UPOZORNENTI: PFistupné ¢&asti mohou byt béhem provozu horké.
Udrzujte détimimo dosah spotrebice.

e Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predmeéty k cisténi skla
dvirek trouby, nebot mizete poskrabat povrch.

¢ \/lypnéte troubu pred sejmutim ochrany a po ocisténi nasadte ochranu
vsouladu s pokyny.

e Pouzivejte pouze tepelnisondu doporucenou pro tuto troubu.

e K ¢iSténinepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

e Pfipojte zastréku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrZet napéti,
proud a zatéZ uvedené na Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim
kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatiZzeni uvedené na Stitku a
musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma

Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou
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Kvalifikaci. V pripadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a zastrckou
spotrebicd pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil
jinym vhodnym typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym
normam zemé instalace. Pfipojeni k napdjecimu zdroji Ize provést také
tak, Ze mezi spotfebicem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni
pfipojenou zatéz a ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi pfedpisy, je
umistén omnipolarni vypina¢. Zlutozeleny uzemriovaci kabel by nemél
byt pferusen vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarni vypinac¢ pouzivany
pro pfipojeni by mél byt priinstalaci spotrebice snadno pristupny.

e Odpojeni Ize zajistit pristupnou zastrckou nebo zaclenénim spinace v
pevném zapojenivsouladus pravidly elektroinstalace.

* Pokud je napdjeci kabel poSkozen, musi byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyr obce. Pfipadné se obratte
na zakaznicky servis.

* Typ napdjeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

* NedodrZeni vyse uvedenych pokyn( mUZe ohrozit bezpecnost spotrebice
a zneplatnit zaruku.

e Pred Cistenim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.
e Behem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahrat vice,
nezje obvyklé, protoje nutné déti udrzovat v bezpecné vzdalenosti.

* Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvifky, aby nedoslo k
prehrati.

e Kdyz umistite polici uvnitf, ujistéte se, Ze zarazka sméruje nahoru a
dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

e VAROVANI: Nepotahujte sté&ny trouby alobalem ani jednorazovymi
ochrannymi produkty, které jsou k dostani v obchodech. Hlinikova félie
nebo jakakoli jind ochrana zpUsobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného
povrchu uvnitftrouby.

 VAROVANI: V 74dném pfipadé neodstrafiujte t&snéni dvefi trouby.

e K provozovani spotrebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutné
zadné dalsi Ukony ani nastavovani.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyr obkd.
Pro dosazeni nejlepsich vysledk( s troubou byste si méli
peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci
pouziti. Pred instalaci trouby si poznamenejte vyr obni
¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikdm
zakaznickych sluzeb v pripadé nutnosti opravy. Po
vyjmutitrouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovavejte vSsechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hrebiky) mimo dosah déti.
Pfi prvnim zapnuti trouby se muaze linout silny
pachnouci kour, ktery je zplsoben prvnim ohfevem lepidla na izolac¢nich deskach v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyi, ateprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Viyr obce neponese zadnou odpovédnost v pripadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazené vtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a dopliiky trouby uvadéné v tomto navodu se budou li$it v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpelnostni pokyny

PouzZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouZiti,
napriklad jako zdroj tepla, je povazovano za nevhodné a proto nebezpecné. Vyr obce nemdze nést
odpovédnost za pfipadné skody vzniklé nespravnym ¢inevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani nékterych zékladnich pravidel:
-neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

-nedotyk ejte se spotiebice mokryma nebovlihkyma rukama ¢inohama;

- pouzitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabeld nenizasadné doporuceno;

-v pfipadé selhanineboa/nebo $patné funkce vypnéte spotrebi¢ a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpecnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napdjeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyr obce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné skody zplsobené nedodrzenim téchto pokynd.
Trouba musi byt pripojena k elektrickeé siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice
poly, v zévislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajeni je tfeba chranit vhodnymi pojistkamia pouzité
kabely musistit spradvné napdjenitrouby.

ZAPOJENI

Trouba je doddvana s napdjecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pre pfipojenim trouby k elektrické
siti je dulezité zkontrolovat:

-napajeci napétiuvedené navoltmetru;

-nastaveniodpojovace.

Uzemnovaci vodic pripojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napajeciho
zdroje.

VAROVANI

Pfed pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikafe o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napajeni. Vir obce nenese zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné
problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou
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POZNAMKA: protoZe trouba mlze vyZadovat udribu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouZiti trouby napomuze minimalnivycisténiudrzet troubu v dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednordzovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko tavenia
poskozeni vnitiniho smaltu. Aby se zabrédnilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
kourovym zapachtim, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouzit dobu peceniamirné snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné
protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instaloce

Vyr obci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyr obce k napravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace mize zpUsobit
Ujmu nebo zranéni na osobdch, zvifatech nebo vécech. Vyr obce nemize byt za takové skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba mdZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni rfadnou cirkulaci Cerstvého vzduchu
potfebného pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zékladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
naposlednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana zZivotniho prostredi

Tento spotrebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zarizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znedistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvldstni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnovenivsech material(l. Jednotlivci mohou hrat vyznamnou

I oli pfi ochranné Zivotniho prostredi pred OEEZ; je nutné dodrZovat nékterd zakladni
pravidla:

-sodpadnimielektrickymi a elektronickymi zafizenimise nesmizachazetjako s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do specidlnich sbérnych dvord spravovanych mistnim uUradem nebo
registrovanou spolecnosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zékaznika. KdyZ koupite novy spotrebic,
muUZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotrebic za jeden
novy prodany spotrebi¢, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.

Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostredi Kdykoli je to mo#né, vyhnéte se predehtati trouby a vzdy
se jisnazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co mozna nejméné Casto, protoze pfi kazdém otevreni unika
teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pred pldnovanym koncem
doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéni v Cistoté a v
poradku, aby nedochazelo k unikani tepla z trouby. Méate-li hodinovy tarif, program ,,zpozdéné peceni”
usnadnuje Uspory energie presunutim doby vareni na dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohldseni o shodé

Soucasti tohoto spotrebice, které mohou prichdzet do kontaktu s potravinami, jsou ve shodé s
ustanovenimismérnice EHS 89/109.

Umisténim znacky c € na tento produkt potvrzujeme shodu se vsemi pfislusnymi evropskymi
smérnicemi tyk ajicimi se bezpecnosti, ochrany zdravi a ochrany Zivotniho prostredi, které Ize pouzit pro
tento produkt.
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2. Popis vyobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic
(podélnydr atényr ost, je-li soucasti
dodavky)

3. Kovovyr ost

4. Odkapavaci plech

5. Ventildtor (za ocelovou deskou)
6. Dvirka trouby

2.2 Prislusenstvi
] Odkapdvaci plech 2 Kovovyro §t

Drzi pecici plechy a talite.

Shromazduje zbytky, které odkapavaji béhem
pecenipotravin na rostech.

2.3 Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTEN(

Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otrete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadfrikem. Umyjte
vsechna prislusenstvi a vytfete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte
prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani
veskeré zapachy novosti.
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3. Pourziti frouby

3.1 Popis displeje

o F

|
o- @
D ‘®

1- Doba peceni

2- Nastaveni hodin

3- Casovac

4- Konec peceni

5- Zobrazeni teploty nebo ¢asu
6- Tlacitka nastaveni

7- Volic¢ funkci

8- Volic teploty

VAROVANI: prvni operace Ize provadét kdyz trouba
byla nainstalovdana nebo po preruseni napajeni
(kdyz je displej pulzujici — blika a ukazuje {2:30) je
nastaveni funkce spravného casu. Toho je dosazeno
takto.

e Stisknéte centralni tlacitko 4 krat
* Nastavte ¢as "-" "tlalitek +".
¢ Uvolnéte vSechna tlacitka.

UPOZORNENI: Le four ne peut fonctionner qu'apres
réglage del'heure.
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- JAK AKTIVOVAT

DETSKA
POJISTKA

JAK VYPNOUT

CO TO DELA

VYHODY

e Détsky zamek Funkce
se aktivuje dotykem Set
(+) po dobu minimalné
5 sekund. Od tohoto
okamZiku se u vsech
ostatnich funkcich
uzamknou a na displeji
bude blikat STOP a
nastavenicasu.

¢ Détsky zamek Funkce
je deaktivovana
dotykem tlacitka Set
(+) opét na minimalné
5 sekund. Od této
chvile jsou moZnosti
vsech funkci volitelné
znovu.

MINUTKA

e Stisknéte centrdlni
tlacitko 1 krat.

e Stisknutim tlacitka
"+" nastavte
pozadovany c¢as.

e Uvolnéte vSechna
tlacitka.

e Stisknéte stfedové
tlacitko KdyZ nastaveny
Cas jako uplynuly
zvukovy alarm je
aktivovan (tento alarm
bude zastavit na jeho
vlastni, nicméné to
mUlZe byt okamzité
zastaveno stisknutim
tlacitka) SELECT.

e Zvuky alarmu na
konec nastaveného
Casu. Béhem procesu,
displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

j

e Umozriuje pouZzit troubu
ako budik (mGze byt

aktivni bud pfi provozu

(

trouby nebo samostatné
pfi provozu trouby)

DOBA
PECENI

e Stisknéte centralni
tlacitko 2 krat.

e Stisknutim tlacitka
Nebo "+" nastavit délka
vareni pozadované.

e Uvolnéte vSechna
tlacitka

e Nastavte funkci
peceni s funkce trouby
volicem.

e Je-li uplynuti doby
trouba se vypne
automaticky. Pokud
byste chcete zastavit

vafeni dfive bud

vypnéte funkcivoli¢e 0,
nebo nastaveny cas
0:00 (SELECT a "-" "+"
Tlacitka).

e UmoZriuje nastaveni
vareni Cas potrebny pro
vybrané receptury.
¢ Chcete-li zkontrolovat,
jak dlouho zlUstane
spustit stisknutim
SELECT Tlacitko 2 krat.

e Chcete-li zménit /
zménit prednastaveny
Cas stisknéte tlacitko
SELECTa "-""+"tlacitka.

t

e Stisknéte jakékoli
Il a ¢ it k o

pro zastaveni signdlu.
Stisknéte centralni Tlacitko
pro navrat do hodiny

f

unkce.

KONEC
PECENI

ol

e Stisknéte centrdlni
tlacitko 3 krat.

o Stisknutim tlacitka
"+" nastavit cas, kdy
Chcete troubu na

vypnout.

e Uvolnéte tlacitka
e Nastavte funkci
peceni s funkce trouby
volic.

non

e v dobé stanovené,
trouba vypne. Chcete-
li prepnout off rucné,
troubu volicem funkci
naPozici O.

e UmoZriuje nastaveni-
konec peceni

. Chcete-1li
zkontrolovat nastaveny
Cas stisknéte centralni
tlacitko 3 krat

e Chcete-li zménit
nastaveni Tlacitka
Casu stisknéte SELECT +
o

”

Tato funkce se obvykle
pouziva s "Cas vareni"

f

unkce. Napriklad pokud

jidlo musi byt varfené po
dobu 45 minut a musi byt
pfipravena do 12:30,
vyberte poZadovanou

f

unkci, nastavte dobu

vareni na 45 minut a do
konce doby vareni az
12:30. Na konci doby
vareni nastavené, bude

t

rouba automaticky vypne

a zvukovy alarm bude
zvonit.
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3.2 Rezimy vareni

T°C

T°C

Funkce (zévisi na modelu trouby)

"

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

40

40 +40

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventildtor dmychd
vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut
rozmrazi bez toho, aby se jakkoli zménil obsah proteind v pokrmu.

180

210

50 +240

50 +240

PECENI S VENTILATOREM: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro driibe?,
téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu Iépe a zkrati se také doba
pecenia predehrevu. MUzZete péct rizné pokrmy zéroven se stejnou pripravou
nebo bez pripravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje
rovnomérnou distribuci tepla a zabraruje smisenivini.

Prisoucasném pecenivice pokrm( nastavte o deset minut delsi dobu.

220

50 +280

KONVENCNI PECENI: Pouzivaji se soucasné horni i dolni topna télesa.
Predehrivejte troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idealni pro
jakékoli tradi¢ni peceni. Pro pripravu cerveného masa, hovézi pecené, jehnéci
kyty, zvériny, chleba, pokrmt ve folii (papillotes), listového tésta. Umistéte
pokrm ajeho nddobu na rostu do stfedni polohy.

210

50 +230

VENTILATOR + SPODNi OHREV: Spodni topné téleso se pouziva spolu s
ventildtorem dmychajicim vzduch uvnitf trouby. Tato metoda je idedlni pro
Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.

Zabrariuje vysouseni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu
ajinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni polohy.

200

150 +220

GRILS PODPOROU VENTILATORU: pouzivejte turbo-gril se zavienymi dvirky.
Horni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitf
trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych mas. Idedini
pro peceni pokrmt o velké tloustce, celych kus( jako je pecené veprové,
dribeZ atd. Umistéte pokrm urceny ke grilovéni pfimo do stfedu rostu ve
stfednipoloze. Zasurite pod rost odkapdvaci plech pro zachyceni stav. Zajistéte,
aby nebyl pokrm prilis blizko u grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.

L3

L1+1L5

GRIL: pouzivejte gril se zavienymi dvirky. Horni topné téleso se pouziva
samostatné a mlzete upravovat teplotu.

Rozzhaveni téles do ruda vyzaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen
pro grily, kebaby a pokrmy s klirkou. Bila masa se umistuji dale od grilu; doba
peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mizete
pokladat na rost nad odkapavaci plech. Trouba ma dvé polohy grilu:

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

220

50 +230

PIZZU: Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zajistuje
perfektnivysledky pokrm jako je pizza nebo focaccia.
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4. Citéni a udrzba trouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisténi

Zivotnost spotfebite mlzete prodlouZit prostfednictvim pravidelného ¢isténi. Pfed provadénim
rucniho cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi isténi brusné myci prostredky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dilG.
Pouzivejte pouze myci prostredky na bazivody, mydla nebo bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchyrskou utérkou po kazdém pouZiti trouby. Chcete-li
odstranit odolnéjsi skvrny, mizete pouzit dobre vyzdimanou houbu napusténou mycim prostfedkem a
potom oplachnout vodou.

TESNENIOKNA TROUBY

Je-litésnéniznedisténé, mizete jej vycistit mirné navihcenou houbickou.

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvivycistéte pred oplachovédnim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouZziti
abrazivnich mycich prostredk.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouZiti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyjte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostredku na myti nadobi.

Pokud stéle ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho prostfedku. Alternativné muzete
plech umyt v mycce na nadobi nebo pouzit komercni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény
plech zpétdo trouby.
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4.2 Funkce Hydro Easy Clean

HYDRO EASY CLEAN vytvari paru pro snadné odstrariovani tuku a zbytkd jidla z trouby.
1. Nalijte 300 ml vody do zasobniku HYDRO EASY CLEAN na dné trouby.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky( E] nebo Spodni ( Q oh fev.

3. Nastavte teplotu na ikonu HYDRO EASY CLEAN

4. Nechte program bézet pfiblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotrebice vycistéte vnitrek trouby utérkou.

Varovani: NeZ budete manipulovat se spotfebicem, ujistéte se, zda vychladnul.
Zvyste pozornost u vsech horkych povrch(, nebot hrozi riziko popélent.
Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.

-'_u_——_——.——#:ﬂ-

4.3 Udrzba

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete Celniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané celniho okna stlac¢enim smérem dold.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikroku.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvitka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.
5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvifek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo
(jsou-liosazena)).

7. Na konci ¢isténi nebo vym ény dily znovu sestavte provedenim krok( v opa¢ném poradi. U viech skel
musi byt Citelny znak ,Pyro” umistény na levé strané dvirek pobliz levého boéniho zavésu. Tak bude
natistény stitek prvniho skla uvnitf dvirek.

1.
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VYV ENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.
2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte Zarovku a vyménte ji za novou zarovku stejného typu.
3.Jakmile je vadnd Zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Re3eni potizi

5.1 Casto Kladené Otdazky

PROBLEM

MOZNA PRIiCINA

RESENi

Trouba se nezahriva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahriva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

PresvédcCte se, Ze potiebnd
nastaveni jsou spravna

Zadna reakce dotykového
uzivatelského rozhrani

Pédra nebo kondenzace na
panelu uzivatelského rozhrani

Vycistéte panel
uzivatelského rozhrani
hadrikem z mikrovlaken
a odstrante kondenzat
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Instrukcje Bezpieczenstwa

* Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do komory piekarnika lub
na szybke drzwiczek. Jest to zjawisko normalne. Aby je ograniczyg,
nalezy poczekac¢ od 10 do 15 minut po wtgczeniu urzadzenia, zanim
zywnos$¢ zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikng, gdy
piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

e \Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywa zamiast otwartego
naczynia.

* Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnatrz piekarnika po pieczeniu na
dtuzejniz 15/20 minut.

* UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy s3 gorgace.
Nalezy zachowac ostroznoscinie dotykac gorgcych czesci.

e OSTRZEZENIE: czeéci fatwo dostepne moga nagrza¢ sie podczas
uzywania piekarnika. Dzieci powinny zachowac¢ bezpieczng odlegtosc
od urzadzenia.

e Dzieciw wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi,
umystowymi, czuciowymi lub nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia mogg obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i
zwigzanych z tym zagrozen.

e Dziecinie mogg bawic sie urzagdzeniem.

e Dziecibez nadzoru nie mogg obstugiwac aniczysci¢ urzgdzenia.

e Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznoscinie dotykac gorgcych czesci wewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czesci mogg byc¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci
nie moga zbliza¢ sie do urzadzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substancji
Sciernych ani ostrych skrobakéw gdyz mogg one porysowac szkto i
spowodowac jego sttuczenie.

e Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu
zamontowac ekran zgodnie z instrukcja.

» Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

e Podfaczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do
wymaganego napiecia, pragdu i obcigzenia wskazanego na tabliczce oraz
posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiada¢ podtgczony oraz
dziatajgcy styk uziemiajgcy. Przewdd uziemiajgcy jest koloru zétto-
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zielonego. Czynnos$¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomiedzy
gniazdkiem a wtyczka urzadzenia nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego
elektryka o wymiane gniazdka na inne odpowiedniego typu. Wtyczka
oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju
przepisami w zakresie instalacji elektrycznej. Podfgczenie do Zrédta
zasilania mozna wykona¢ réwniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzadzeniem a zrodfem zasilania wielobiegunowego wytacznika, ktéry
wytrzyma maksymalne podtgczone obcigzenie i ktory bedzie zgodny z
obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie
powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzgdzeniatatwo dostepny.

e Roztgczania mozna dokonywacé dzieki dostepnej wtyczce lub
wbudowanemu przefgcznikowi w statym okablowaniu, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisamiw zakresie okablowania.

e Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go zastgpic kablem lub
specjalng wigzkg przewoddw udostepniang przez producenta lub
wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientéw.

* Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.

* Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktdci¢ bezpieczenstwo
urzgdzeniaispowodowac utrate gwarancji.

e Nadmiar rozlanych substancji nalezy usungc przed czyszczeniem
urzadzenia.

* W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg by¢
bardziej gorgce niz zwykle. Dzieci powinny zachowa¢ bezpieczng
odlegtos¢ od urzgdzenia.

* Aby unikngc przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy instalowac za
panelem dekoracyjnym.

e W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnic, ze
ogranicznik jest skierowany w gore i w strone tylng komory.

Potka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy owija¢ $cian piekarnika folig aluminiowa ani
jednorazowa folig ochronng dostepng w sklepach. Folia aluminiowa lub
jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z gorgcg
emalig moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu piekarnika moze
wowczas ulec pogorszeniu.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowac uszczelki z drzwiczek piekarnika.

e Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia
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1. Instrukcje ogdlne

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktow. Aby jak [
najlepiej wykorzystywaé posiadany piekarnik, zachecamy do
uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego
przechowywania jej, aby méc z niej skorzysta¢ w razie potrzeby w
przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy zanotowac
jego numer seryjny, aby méc podac go personelowi biura obstugi
klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek naprawy. Po wyjeciu
piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on
uszkodzeniu podczas transportu. W razie jakichkolwiek watpliwosci
nie nalezy korzystac¢ z piekarnika i zwrdci¢ sie do
wykwalifikowanego technika w celu uzyskania porady. Nalezy
trzymacz dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie ochronne, styropian, kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydoby¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu, ktéry
jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokét rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wéwczas poczekad, az dym catkowicie sie ulotni, przed umieszczeniem
zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedace wynikiem
nieprzestrzeganiainstrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwosci i akcesoria piekarnika moga by¢ rézne w zaleznosci
od zakupionego modelu.

1.1 Wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli wytgcznie do pieczenia zywnosci;
wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad jako Zrédto ciepta, uwazane sg za niewfasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia bedace skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsagdnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig przestrzegania pewnych istotnych zasad:
- Nie ciggnac za przewdd zasilania w celu odtaczenia go od gniazdka pradowego;

- Nie dotyka¢ urzgdzenia mokrymilub wilgotnymi dtofimi badz stopami;

-Ogdlnierzecz biorac, odradza sie stosowania adapterdw, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je wytgczy¢ i nie naruszac go.

1.2 Bezpieczenstwo elekiryczne

PRZYtACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA LUB WYKWALIFIKOWANEGO
TECHNIKA. Siec zasilajgca, do ktérej podtaczany jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymi w
kraju jego instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace wynikiem
nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci elektrycznej za pomoca gniazdka
Sciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od przepiséw obowigzujacych w kraju
instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktéry zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODtACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajacym, ktéry powinien by¢ podtaczany wytgcznie do sieci elektrycznej o
napieciu 220-240V AC pomiedzy fazami lub pomiedzy fazg i przewodem neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika
dosieci elektrycznej nalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytacznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢ podtaczony do zacisku uziemiajacego
siecielektrycznej.

OSTRZEZENIE

Przed podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci elektrycznej powinien sprawdzi¢
wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne
problemy wynikajace z braku podtaczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidtowej
ciggtosci.
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UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosci serwisowych, zaleca sie przewidzie¢ dodatkowe
gniazdko Scienne, do ktérego bedzie mozna pdzniej podtgczy¢ piekarnik po wyjeciu go z miejsca, w
ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien byé wymieniany wytgcznie przez personel
techniczno-serwisowy lub technikow posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem go pozwoli utrzymac
piekarnik widealnej czystosci.

Nie zakrywaj Scian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku foliami jednorazowymi,
poniewaz w kontakcie z powierzchniami gorgcej emalii mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu sie z
niego nieprzyjemnie pachnacego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych temperaturach.
Zwykle lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i stosowac nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z
piekarnikiem zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowigzku wykonania
instalacji. Usterki spowodowane btedami instalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez
producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo dla oséb, zwierzat lub
rzeczy osobistych. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespot kuchenny, w ktorym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢ wykonany z materiatow
odpornych natemperature przynajmniej 702C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennejlub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji zapewniona bedzie dobra
wentylacja gwarantujgca doptyw Swiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
zawiera zarowno substancje zanieczyszczajace (o negatywnym oddziatywaniu na srodowisko
naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrobce w celu bezpiecznego
usuniecia i pozbycia sie wszystkich srodkéw zanieczyszczajgcych i odzyskania  wszystkich
surowcow wtornych.

Poszczegdlne osoby odgrywaja wazng role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego sprzetu
elektrycznegoielektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze byc¢ traktowany jako odpad komunalny.

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktéow zbiérki prowadzonych przez
gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, odbiera sie go zdomow.

e gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwrdéci¢ do sprzedawcy, ktdéry musi je przyjac bezptatnie, na
zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzadzenie dostarczone

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic¢. Jak
najrzadziej otwierac drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka
ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytaczy¢ na 5-10 minut przed
planowanym zakoriczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal generuje
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2. Opis produktiu
2.1 Informacje ogolne

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowg ptytg)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)

1 Metalowy ruszt 2 Taca na tuszez
Podtrzymuje formy i naczynia. Gromadzi ttuszcz wyciekajacy z zywnosci

podczas pieczeniajejnaruszcie.
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2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.
sUmyc¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztworu gorgcej wody i

ptynu do zmywania naczyn.

eUstawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wigczony przez okoto 1 godzine, co
pozwoli usungc¢ zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. ovenwitha
solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on
forabout 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.

3. Obstuga piekarnika

3.1 Opis wyswietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

1. Minutnik

2. Ustawianie zegara

3. Czas pieczenia

4. Koniec pieczenia

5. Wyswietlanie temperatury lub zegara
6. Elementy sterowania wyswietlaczem
LCD

7. Pokretto termostatu

8. Pokretto funkgcji

UWAGA

Pierwszg czynnoscig po zainstalowaniu piekarnika lub
po przerwie w doptywie pradu jest ustawienia zegara.
(brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem 12:00 na
wyswietlaczu) Aby ustawic zegar nalezy:

*\Wcisngc¢ przycisk srodkowy (centralny) 1 raz

*Nastaw godzing przyciskami "-" "+".
eZwolni¢ przyciski.

UWAGA: Piekarnik dziafa tylko jezeli zegar jest ustawiony.
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m JAK Z NIEJ KORZYSTAC JAK WYtACZYE JAK DZIAtA DO CZEGO StUZY
eFunkcje blokady eFunkcje blokady
zabezpieczajgcej przed zabezpieczajacej przed
dzie¢mi uaktywnia sie dzie¢mi mozna wytaczy¢

BLOKADA | Poprzez dotknigcie na poprzez ponowne
.| minimum 5 sekund dotkniecie na minimum

PRZYCISKOW, przycisku Set (+). 5 sekund przycisku Set
Wowczas zablokowane sg | (+). Wowczas kazdg
wszystkie pozostate funkcje bedzie mozna
funkcje, a na wyswietlaczu | wybra¢ ponownie.
naprzemiennie pojawia
sie napis ,,STOP” oraz
domysiny czas.
*Nacisngc 1 raz srodkowy| ePo uptywie *Po uptywie *Mozna uzywaéd

MINUTNIK

przycisk
eNaciskac przyciski - i

aby ustawi¢ wymagany
czas

eZwolni¢ wszystkie
przyciski

ustawionego

czasu emitowany jest
sygnat dzwiekowy
(alarm ten ustanie
automatycznie, jednak
mozna go zatrzymac
od razu, naciskajac
przycisk

WYBIERZ).

ustawionego czasu
emitowany jest sygnat
dzwiekowy.
*W trakcie tego procesu

na wyswietlaczu widnieje
pozostaty czas.

piekarnika jako budzika
(mozna go bowiem wtaczac
zaréwno z funkcja pieczenia,
jak i bez niej)

CZAS
PIECZENIA

=

¢ Nacisnac¢ 2 razy
Srodkowy przycisk
 Naciskac przyciski ,,-”
lub ,,+” w celu
ustawienia wymaganej
dtugosci pieczenia

e Zwolni¢ wszystkie
przyciski

e Ustawic¢ funkcje
pieczenia za pomoca
przetacznika funkcji
piekarnika

*Nacisna¢ dowolny
przycisk, aby wytgczyc
sygnat.

Nacisna¢ srodkowy
przycisk, aby powrdci¢
do funkcji zegara.

e Umozliwia wyswietlenie
czasu pieczenia
wymaganego w przypadku
wybranego przepisu.

¢ Aby sprawdzi¢, ile czasu
pozostato, nalezy 2 razy
nacisnac przycisk WYBIERZ.
¢ Aby zmienic¢ ustawiony
czas, nalezy nacisng¢
przycisk WYBIERZ i
przyciski ,-” oraz ,+".

*Po uptywie czasu piekarnik
wyfaczy sie automatycznie.
e Jedli zamierza sie
zakonczyc¢ pieczenie
wczesniej, nalezy albo
ustawic przetacznik funkcji
w potozeniu 0 albo ustawic
czas na 0: 0 0 (WYBIERZ i
przyciski ,-” oraz ,+”)

KONIEC
PIECZENIA

¢ Nacisnac¢ srodkowy
przycisk 3 razy

¢ Naciskac¢ przyciski ,-” i
,+", aby ustawic¢ godzine,
ktorej piekarnik ma sie
wytgczyc

e Zwolnic¢ przyciski
Ustawi¢ funkcje
pieczenia

za pomoca przetacznika
funkcji piekarnika.

*0 ustawionym czasie
piekarnik wytaczy sie.
Aby wytaczy¢ go
recznie, nalezy ustawic
przetgcznik funkcji w
potozeniu O.

”

eUmozliwia
ustawienie czasu
zakonczenia pieczenia
¢ Aby sprawdzi¢
ustawiony czas, nalezy
nacisnac srodkowy
przycisk 3 razy

¢ Aby zmienic¢ ustawiony
czas, nalezy nacisng¢
przyciski WYBIERZ + ,,-” i

o 7 funkcji tej korzysta sie
zazwyczaj wraz z funkcja
,Czas pieczenia”.

e Na przykfad jesli potrawa
ma by¢ pieczona przez

45 minut i ma by¢ gotowa o
godzinie 12:30, wystarczy
wybrac¢ wymagana funkcje,
ustawic czas pieczenia na 45
minut, a czas zakoniczenia
pieczenia na godzine 12:30.
¢ Pod koniec ustawionego
czasu pieczenia piekarnik
automatycznie sie wytaczy i
zostanie wyemitowany
sygnat alarmowy.

* Pieczenie rozpocznie sig
automatycznie o 11:45
(12:30 minus 45 minut) i
bedzie kontynuowane do
momentu ustawionego
czasu zakoriczenia
pieczenia, kiedy piekarnik
wyfgczy sie

automatycznie.
OSTRZEZENIE.

* W przypadku wybrania
KONCA pieczenia bez
ustawienia dtugosci czasu
pieczenia piekarnik
rozpocznie pieczenie od
razu, a zakorczy pod
KONIEC ustawionego

Czasu pieczenia.
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3.2 Tryby pieczenia

Pokretto
funkgji

T°C
domyslnie

T°C
zakres

Funkcja (Zalezy od modelu piekarnika)

@

LAMPKA: Wtacza oswietlenie piekarnika.

40

40 +40

ROZMRAZANIE: Gdy pokretfo jest ustawione w tym potozeniu. Wentylator wprawia w
obieg powietrze o temperaturze pokojowej wokét zamrozonej zywnosci, dzieki czemu
rozmraza sie ona w ciggu kilku minut bez wptywu na zawarte w pozywieniu proteiny.

180

210

50 +240

50 +240

PIECZENIE Z TERMOOBIEGIEM: Zalecamy korzystanie z tej funkcji w przypadku
drobiu, wypiekéw, ryb i warzyw. Ciepto lepiej przenika do zywnosci i zaréwno czas
pieczenia, jak i czas wstepnego nagrzewania sg krotsze. Mozesz piec rézne potrawy
jednoczesnie, przygotowane wspdlnie lub nie, w jednej lub kilku pozycjach. Ta
metoda pieczenia zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta, a poszczegdlne
zapachy nie mieszaja sie ze soba. Podczas pieczenia zywnosci w tym samym czasie
wydtuz czas pieczenia o okoto dziesie¢ minut.

220

50 +280

PIECZENIE STANDARDOWE: Uzywane sg zarowno grzatki gérne, jak i grzatki dolne.
Nalezy rozgrzewac piekarnik przez okoto dziesie¢ minut. Ta metoda jest idealna w
przypadku wszystkich tradycyjnych wypiekéw i pieczonych potraw. Do pieczenia
czerwonych mies, pieczonej wotowiny, nézek jagniecych, dziczyzny, chleba, potraw
w folii (w papilotach), kruchego ciasta. Umies¢ potrawe i jej naczynie na potce w
Srodkowej pozycji.

210

50 +230

WENTYLATOR + GRZALKA DOLNA: Dolna grzatka stosowana jest w tym przypadku z
wentylatorem wprawiajgcym w obieg powietrze wewnatrz piekarnika. Metoda ta
jestidealna w przypadku pieczenia tortow owocowych, tart, quiche i pasztetow. Nie
wysusza potraw i przyspiesza wyrastanie ciasta, chleba oraz innych dan pieczonych
od spodu. Umiesé potke w pozycji dolnej.

200

150 =220

FUNKCJA GRILL Z WENTYLATOREM : Z funkcji turbo-grill korzystaj przy zamknietych
drzwiczkach. Gérna grzatka stosowana jest w tym przypadku z wentylatorem
wprawiajgcym w obieg powietrze wewnatrz piekarnika. Wstepne nagrzewanie jest
wymagane w przypadku czerwonych mies, nie w przypadku mies biatych. Idealna do
pieczenia grubych potraw, catych kawatkéw, na przyktad wieprzowiny, drobiu itp.
Umies¢ potrawe do grillowania bezposrednio na Srodku poétki, na poziomie
Srodkowym. Wsun tace na ttuszcz pod pétke, aby zbiera¢ wydobywajace sie soki i
ttuszcz. Upewnij sie, ze zywnoS$c¢ nie znajduje sie zbyt blisko grilla. Odwrdé potrawe w
pofowie czasu pieczenia.

(3

L3

L1+1L5

GRILL: Z funkcji grill korzystaj przy zamknietych drzwiczkach. Gérna grzatka jest
uzywana samodzielnie i mozesz regulowac temperature pieczenia. Wymagane jest
pie¢ minut wstepnego nagrzewania, aby elementy rozgrzaty sie do czerwonosci.
Doskonata funkcja do grillowania, przyrzgdzania kebabow i zapiekanek. Biate mieso
nalezy ustawic¢ nieco dalej od grilla; czas pieczenia jest dtuzszy, ale mieso bedzie
miato lepszy smak. Czerwone miesa i ryby filetowane mozesz umiesci¢ na pofce,
umieszczajac pod nig tace na ttuszcz. Piekarnik posiada dwie pozycje grilla:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

I'j

220

50 +230

PIZZA: W ramach tej funkcji gorace powietrze cyrkulujgce w piekarniku zapewnia
doskonaty efekt w przypadku takich potraw jak pizza lub ciasto. -

*Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okreslenia klasy energetycznej.
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4, Czyszczenie i konserwacja piekarnika
4.1 Ogolne informacje dotyczace czyszczenia

Zywotnoé¢ urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy poczeka¢ na
ochtodzenie sie piekarnika przed wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentéw, myjek drucianych lub ostrych przedmiotéw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny
sposéb elementow emaliowanych. Stosowac wytgcznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.
ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczysci¢ szybe drzwiczek papierowym recznikiem kuchennym.
Aby usungc¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ ggbki zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej
i przeptukac¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczysci¢ delikatnie zwilzong ggbka.
AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i wysuszy¢: unikac stosowania
Sciernych detergentdw.

TACA NATRUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac tace na ttuszcz z piekarnika. Wlac goracy ttuszcz do pojemnika i umy¢ tace
gorgcg wodg, postugujgc sie ggbka i ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzy¢ tace w pojemniku z wodg i detergentem. Ewentualnie
mozna réwniez umyc tace w zmywarce lub uzyé dostepnych na rynku detergentéw do piekarnikdw.
Nigdy nie wktadaé ponownie do piekarnika zabrudzonej tacy.

PL 65



4.2 Funkcja Aquactiva

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga usuna¢ ttuszcz i resztki potraw z
wnetrza piekarnika.

. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie piekarnika.

. Wybra¢ funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( E] ) lub dolna ( é] ) grzatka

. Ustawi¢ temperature na symbolu Aquactiva

. Uruchomi¢ program na 30 min.

. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygniecia.

. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka sciereczka.

U WwWN

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzadzenia, upewnic sie, ze jest ono zimne. Nalezy zachowac
ostroznosc¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywacé
wody destylowanejlub wody pitnej.

ST e |

i e

4.3 Konserwacja

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Otworzyc¢ przednie drzwiczki.

2. Otworzy¢ zaciski gniazd zawiasow po prawej i lewej stronie drzwiczek przednich, naciskajgcje w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujac powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE SZYBY DRZWICZEK

1.0tworzyc¢ drzwiczki piekarnika.

2.3.4.Zablokowac zawiasy, wyjac¢ Sruby i metalowa gorng pokrywe, ciggngcjg do gory.

5.6. Wyjac¢ szybe, wysuwajac jg bardzo ostroznie z drzwiczek piekarnika (UWAGA: w piekarnikach z
funkcjg czyszczenia pyrolitycznego nalezy wyjgc¢ rowniez drugg i trzecig szybe (o ile wystepuje)).

7. Po wyczyszczeniu lub dokonaniu wymiany nalezy zmontowaé poszczegdlne elementy, wykonujac
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Na wszystkich szybach wskazanie ,Low-E” musi by¢ czytelne i musi znajdowac sie po lewej stronie
drzwiczek, w poblizu bocznego lewego zawiasu. W ten sposéb drukowana etykieta pierwszej szyby
pozostanie po wewnetrznej stronie drzwiczek.
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WYMIANA ZAROWKI
1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania.

2.0dtgczyé pokrywe szklang, odkreci¢ zarowke i wymienic jg na nowa tego samego typu.
3. Powymienieniu przepalonej zaréwki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemow

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

WHtaczona jest blokada dziecieca

Whytaczy¢ blokade dziecieca

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkcji pieczenia i
temperatury

Upewnic sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe
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INSTALLATION ETH KURULUM
INSTALLAZIONE INSTALACE
INSTALACJA

Opening/Apertura/Aciklik/
Otvor/Otwor
460 mm x 15 mm

546 mm 595 mm

22 mm

If the furniture is equpped with a covarage at the back part,
provide an opening for the power supply cable.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il

EY if the mounting of the plinth does not allow air passaggio del cavo di alimentazione.

fr!rculation,.ttq obtain the n:aximurp performance 0‘; Mobilyanin arka tarafinda bir kaplama bulunuyorsa gtig
e oven it is necessary to create an opening o K 51 kablosu icin bir delik acin.
500x10mm or the same surface in 5.000 mm? aynagi kablosu igin bir delik agin

560 mm x 45 mm

Je-li nabytek v zadni ¢ésti vybaven krytem, vytvorte otvor pro
@ Se l'installazione in colonna non permette la napéjeci kabel.

circolazione dell'aria, per ottenere la massima . ) . L. ) .
prestazione del forno, & necessario creare un Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy

apertura di 50 x100mm o garantire la stessa per una przewidzie¢ w niej otwdr na kabel zasilajgcy.ma du sgrge for en
superficie di 5000mm? apning til stramforsyningskabelen.

@ Eger taban montaji, hava dolasimina olanak
tanimiyorsa, ocaktan en yuksek performansi elde
etmek igin 500x10mm'lik bir agiklik veya 5,000
mm?'de ayniylzeyin olusturulmasi gerekir.

Pokud monta# podstavce neumozfiuje cirkulaci @ Jedli montaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje powietrza,

vzduchu, k dosazeni maximélniho vk onu spordku je aby uzyska¢ maksymalna wydajnosc piekarnika konieczne bedzie
tFeba vytvofit otvor 500 x 10 mm nebo stejnou plochu wykgname otworu 500x10mm lub o tej samej powierzchni 5000
velikosti 5000 mm® mm

E if the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio
460 mm x 15 mm

Sogutma fani yoksa bir agiklik olusturun 460 mm x 15 mm
Pokud nemd trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm

Jedli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzgcego, nalezy wykonac otwor

460 mm x 15 mm
®
Opening/Apertura/Aciklik/ \
Otvor/Otwor

560 mm x 45 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenutiin
questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun
pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

Uretici bu kullanma kilavuzunda bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanlisliktan sorumlu
olmayacaktir. Glvenlik veya islevle ilgili 6zelliklere zarar vermeden tuketim istekleri dahil olmak tzere trtinlerde gerektiginde degisiklik
yapma hakkimiz mahfuzdur.

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v ndvodu. Viyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potreby, véetné idaju spotreby, bez
vlivu na bezpec¢nost nebo funkci.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych
produktéw zgodnie z potrzebami wynikajacymi z zainteresowania konsumentdw, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci
bezpieczenstwa lub funkcji



