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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura, I'umidita puo condensarsi all'interno del vano

cottura o sul vetro della porta. Questa € una condizione normale. Per

ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo I'accensione

prima di mettere gli alimenti all'interno del forno. In ogni caso, la

condensa scompare quando il forno raggiunge la temperatura di

cottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con coperchio invece che in

unvassoio aperto.

e Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del forno dopo la cottura

perpiudi15/20 minuti.

e AVVERTENZA: l'elettrodomestico e le sue parti accessibili

diventano calde durante l'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con componenti

surriscaldati.

e AVVERTENZA: le partiaccessibili possono diventare calde quando si

utilizzail grill. I'bambini devono rimanere a distanza di sicurezza.

e AVVERTENZA: assicurarsi che |'elettrodomestico sia spento prima

disostituire lalampadina per evitare ogni possibilita di folgorazione.

* AVVERTENZA: per evitare rischi causati da un involontario ripristino

dell'interruttore automatico, I'elettrodomestico non deve essere

alimentato da un dispositivo di commutazione esterno, quale ad

esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un circuito che viene

regolarmente acceso e spento.

e Mantenere lontano dall'elettrodomestico i bambini di eta inferiore

agli8 anni,ameno che nonsiano continuamente supervisionati.

e | bambini non devono giocare con lelettrodomestico.

L'elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di eta superiore

a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o

mentali, oppure prive di esperienza e conoscenza, che siano state

supervisionate o istruite riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in

sicurezza, comprendendoirischiche derivano dall'uso dello stesso.

e Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere
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effettuate dai bambinisenza sorveglianza.
e Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici affilati
per pulire le porte in vetro del forno, dato che possono graffiare |a
superficie e causare lafrantumazione del vetro.
e || forno deve essere spento prima dirimuovere le parti rimovibili.
* Dopo la pulizia, rimontarle secondo le istruzioni.
e Utilizzare solo la sonda carne consigliata per questo forno.
e Non utilizzare un getto divapore per pulire I'elettrodomestico.
e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la
tensione, lacorrente e la potenzaindicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere adatta al carico indicato sulla
targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e in funzione. Il
conduttore diterra e dicolore giallo-verde.
Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico
adeguatamente addestrato. In caso di incompatibilita tra presa e
spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa
devono essere conformi alle normative attuali del paese di
installazione.
Il collegamento alla rete di alimentazione pu0 essere effettuato
anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra
I'elettrodomestico e la rete dialimentazione, in grado di supportare il
carico massimo collegato, inlinea con la legislazione corrente.
Il cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto
dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore automatico
onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente
accessibilialmomento del montaggio dell'elettrodomestico.
e La disconnessione puo essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.
e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con
un cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.
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e || cavo dialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F

e Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico
adeguatamente addestrato. Il conduttore di terra (giallo-verde) deve
essere circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per qualsiasi tipo
di riparazione, fare riferimento unicamente al Reparto di Assistenza
Cliente erichiedere |'utilizzo di ricambi originali.

e || mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
dellapulizia.

e |'interruzione prolungata dell'alimentazione durante una fase di
cottura potrebbe causare un guasto del monitor. In tal caso
contattareil servizio clienti.

e |'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopo ornamentale perevitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all’interno, accertarsi che il blocco
sia rivolto verso l'alto e nella parte posteriore della guida. Lo scaffale
deve essere inserito completamente nella guida

e AVVERTENZA: Non rivestire le pareti del forno con fogli di alluminio
o protezioni monouso disponibilineinegozi. | fogli di
alluminio o qualsiasialtra protezione, a diretto

contatto conlo smalto caldo, rischiano di

fondere e deteriorare lo smalto degliinterni.

e AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.
e ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita con acqua durante
la cottura o quandoil forno e caldo.

e Per far funzionare l'apparecchio alle frequenze nominali non sono
necessarie ulteriorioperazionio regolazioni.
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1. Indicazioni generalili

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per
utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile leggere
con attenzione questo manuale e conservarlo con cura
per ogni ulteriore consultazione. Prima diinstallareil forno,
prendere nota del numero di serie in modo da poterlo
comunicare al personale del servizio di assistenza in caso
di richiesta di intervento. Dopo aver rimosso il forno
dall'imballaggio, verificare che non abbia subito danni
durante il trasporto. In caso didubbi, non utilizzare il forno
e richiedere I'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere
tutto il materiale da imballaggio (sacchetti di plastica,
polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei bambini. Alla
prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore
acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgentiil forno: si tratta di un
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di
introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza delle istruzioni
contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei
modelli.

1.1 Avvertenze di Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui e stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti; qualsiasi
altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi pericoloso. Il
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usiimpropri, erronei ed
irragionevoli.

L'uso diun qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza dialcune regole fondamentali:

-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa dicorrente;

-non toccare I'apparecchio con manio piedi bagnatio umidi;

-ingenerale e sconsigliabile 'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell'apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Elefirica

ACCERTARSI CHE | COLLEGAMENTI ELETTRICI SIANO EFFETTUATI DA UN ELETTRICISTA O DA UN TECNICO
QUALIFICATO.

La rete di alimentazione alla quale si collega il forno deve rispettare le leggi in vigore nello stato in cui viene
installato. Il produttore non si assume responsabilita per danni causati dal mancato rispetto di queste
istruzioni. Il forno deve essere collegato ad una rete di alimentazione elettrica, con un'uscita a parete con
messa a terra oppure un interruttore automatico multipolare, a seconda delle leggi in vigore nello stato in cui
viene installato. L'alimentazione elettrica deve essere protetta tramite appositi fusibili; i cavi utilizzati devono
avere unasezionetrasversale in grado di garantire un'alimentazione corretta al forno.

COLLEGAMENTO

Il forno e alimentato da un cavo che deve essere collegato unicamente ad una rete di alimentazione elettrica
da 220-240 Vac, tra le fasi o tra fase e neutro. Prima di collegare il forno alla rete di alimentazione elettrica, &
importante controllare quanto segue:

-tensione dialimentazione riportata sull'indicatore;

- impostazione dell'interruttore automatico. Il cavo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno
deve essere a sua volta collegato al morsetto diterra della rete dialimentazione.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete di alimentazione, chiedere ad un tecnico qualificato di controllare la
continuita del morsetto di terra della rete di alimentazione. Il produttore non si assume responsabilita per
incidenti o altri problemi causati dal mancato collegamento del forno al morsetto di terra o da un
collegamento diterra con continuita difettosa.

NOTA: considerando che il forno potrebbe richiedere attivita di manutenzione, si consiglia di tenere a
disposizione un'altra presa a parete in modo da potere collegare a questa il forno se viene tolto dallo spazio nel
quale @ montato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito unicamente da personale di assistenza tecnico
o datecnicicon qualifiche equivalenti. TO6




1.3 Consigli

Dopo ogni utilizzo del forno, si consiglia di effettuare una rapida pulizia per mantenerlo sempre in
condizioni ottimali. Non rivestire le pareti del forno con pellicola di alluminio o protezione monouso
disponibili nei supermercati. La pellicola di alluminio o le eventuali altre protezioni, trovandosi a diretto
contatto con lo smalto caldo, rischiano di fondersi e di danneggiare lo smalto che si trova all'interno del
forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e causare odore di fumo acre, si consiglia di non
utilizzare il forno a temperature molto elevate. E meglio prolungare il tempo di cottura e abbassare
leggermente la temperatura. Oltre agli accessori forniti con il forno, si consiglia di utilizzare solo piatti e
stampi di cottura resistentialle temperature elevate.

1.4 Installozione

Il produttore non e obbligato ad effettuarla. Se & necessaria I'assistenza del produttore per correggere
errori dovuti ad un'installazione non corretta, questo intervento in assistenza non & coperto da
garanzia. Le istruzioni di installazione destinate al personale professionalmente qualificato devono
essere rispettate. Un'installazione non corretta puo causare lesioni o danni alle persone, agli animali o
alle cose. Il produttore non siassume la responsabilita per tali lesioni o danni.

Il forno puo essere posizionato in alto all'interno di una colonna o sotto un piano di lavoro. Prima del
fissaggio, & necessario garantire una corretta ventilazione nella zona del forno per permettere la
corretta circolazione dell'aria fresca necessaria per raffreddare e proteggere i componenti interni.
Praticare le aperture specificate all'ultima pagina a seconda del tipo diinserimento.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea
2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici (RAEE). | RAEE contengono sia
sostanze inquinanti (che possono avere un effetto negativo sull'ambiente) sia elementi
base (che possono essere riutilizzati). E importante che i RAEE siano sottoposti a
trattamenti specifici in modo da togliere e smaltire in modo corretto gli inquinanti e

I rccuperare tutti i materiali. Spetta ai singoli individui garantire che i RAEE non diventi un
problema a livelloambientale. Esistono alcune regole specifiche da rispettare:

-iRAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite dai comuni o da societa

autorizzate.

In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di prelievo a domicilio.

Durante l'acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello vecchio puo essere restituito al venditore che

lo deve accettare gratuitamente in un'unica soluzione, a condizione che I'elettrodomestico sia di tipo

simile ed abbia le stesse funzionidi quello acquistato.

SALVATAGGIO ERISPETTO DELL'AMBIENTE

Cercare per quanto possibile di evitare il preriscaldamento e cercare di riempire sempre il forno. Aprire
la porta del forno il meno possibile, in quanto il calore del vano di cottura si disperde ogni volta che la
porta viene aperta. Per un buon risparmio di energia, spegnere il forno 5 e 10 minuti prima del tempo
previsto di cottura; utilizzare il calore residuo che il forno continua a generare. Mantenere pulite e in
buone condizioni le guarnizioni, per evitare di disperdere il calore all'esterno del vano di cottura. Se si
dispone di un contratto di fornitura di elettricita con tariffa oraria, il programma "cottura ritardata"
semplificail risparmio energetico, facendoiniziare il processo di cottura nel periodo a tariffa ridotta.

1.6 Dichiarazione di conformita

Apponendo il marchio C € su questo prodotto, confermiamo la conformita a tutti i requisiti di legge
europeiin materia disicurezza, salute e tutela ambientale applicabili per legge a questo prodotto.
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2. Descrizione del Prodotto
2.1 Panoramica

1. Pannello comandi

2. Posizioni ripiani

(griglia laterale a rete se in dotazione)
3. Griglia metallica

4. Vaschetta raccogligocce

5. Ventola (dietro alla piastra in acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori (a seconda del modello)

1 Griglia metaliica 3 Griglie laterali a refe
> EE

Supporta vassoi e piastre di cottura. Si trovano su entrambi i lati del vano cottura.

Contengono griglie metalliche e vaschette
2 Vaschetta raccogligocce raccogligocce.

Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante la cottura.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con
griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o appositi contenitori.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Prima del primo utilizzo, pulire il forno. Ripulire le superfici esterne con un panno morbido e umido.
Lavare tutti gli accessori e ripulire I'interno del forno con una soluzione di acqua calda e liquido
detergente. Impostare il forno (vuoto) alla temperatura massima e lasciarlo in questa posizione per
circa 1 ora, pertogliere qualsiasi odore pungente di prodotto nuovo.
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3. Utilizzo del Forno
3.1 Descrizione del display
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1- Manopola del termostato
2- Manopola del selettore di funzione
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3.2 Modalita di cottura

Manopola .
comma- intervallo Funzione (a seconda del modello)
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO
y/ Questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al
(,0 cibo surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od
alterare il contenuto proteico.
* CONVEZIONE NATURALE: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la
o 50 + 280 | cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
— mele alforno e perrendere i cibi molto croccanti.
GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene inserita la
resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo spessore
D L1+ L5 | (salsicce, costine, bacon).

La funzione Grill deve essre eseguita massimo a200°C

GRILL + VENTOLA: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando la
ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono perfettamente
150 = 220 | grandiporzionidicibo, come arrosti, pollame, ecc.

Mettere la griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi.

Assicuratevicheil cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la carne a meta cottura.

23

FORNO VENTILATO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E’ ideale per

* = 50 = 240 | CuOCere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare
.&, ’ sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte Margherita, pasta
sfoglia, ecc...
& 50 = 290 SUOLA VENTILATA
— ’ Adatta per cotture delicate (torte-souffle).

ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE: Ideale per la cottura di tutti i piatti a base di
50 = 230 | pasta. Utilizzare questa funzione per crostate, torte salate, torte, paté e qualsiasi
cottura che ha bisogno di pit calore e radiazioni dal basso.

*Testato secondo la norma EN 60350-1 ai fini della dichiarazione di consumo energetico e della classe energetica.
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4, Pulizio e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell’apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette di ferro o oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
partismaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).

PARTIIN VETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie pili ostinate, & possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con una spugnaleggermente inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, imuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

4.2 Manutenzione

STACCO E PULIZIA DELLE GRIGLIE LATERALI

1-Rimuovere le griglie arete tirandole in direzione delle frecce (vedi sotto)

2- Per pulire le griglie a rete, metterle in lavastoviglie o utilizzare una spugna umida, assicurandosi che
sianosuccessivamente asciugate.

3-Dopolapulizia, installarle in ordine inverso.

(.
7
N

&>

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

1. Aprire lo sportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprile la porta delforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso l'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione ”Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA
1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Unavolta sostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi
5.1 FAQ

PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE

Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni

|l forno non si | : .
orno non si scalda non sono impostate necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante
I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.

Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato
nella paginadiassistenza del nostrositointernet.
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Conseils De Sécurité

e Pendantla cuisson, de ’hnumidité peut se condenser a l'intérieur de
la cavité ou sur la vitre de la porte. Il s'agit d’'un phénomene normal.
Pour réduire cet effet, attendez 10-15 minutes aprés avoir allumé
I'appareil avant de mettre les aliments au four. La condensation
disparaitra de toutes facons dés que le four aura atteint la
température de cuisson.

e Cuisez les légumes dans un récipient avec couvercle plutét que
dansun ustensile ouvert.

e Evitez de laisser des aliments a I'intérieur du four plus de 15-20
minutes apres cuisson.

e AVERTISSEMENT : Uappareil et ses parties accessibles chauffent
pendant 'utilisation.

Faites attention a ne pastoucherles parties chaudes.

e AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent devenir trés
chaudes quand le grill esten marche. Les enfants doivent étre tenus a
unedistance de sécurité.

e AVERTISSEMENT : Vérifiez que l'appareil est éteint avant de
remplacer'ampoule, pour éviter le risque de chocs électriques.

e AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié a la réinitialisation
accidentelle de 'interrupteur thermique, I'appareil ne doit pas étre
alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu’une
minuterie, ourelié a uncircuit régulierement allumé et éteint.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a une distance de
sécurité del'appareil s'ils ne sont pas surveillés en permanence.

* Lesenfants ne doivent pasjoueravecl'appareil.

Lappareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont limitées, sans expérience ni connaissance du produit,
uniquement s’ils sont surveillés ou s’ils ont été informés de la
maniere d’utiliser 'appareil, en toute sécurité et qu’ils comprennent
les risques possibles.

* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sanssurveillance.
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e N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou de racloirs
métalliques acérés pour nettoyer les vitres des portes des fours, car
celapourrait rayer la surface et provoquer la rupture de la vitre.

e Coupezlefouravant deretirerles pieces amovibles.

* Apres le nettoyage, remontez-les selon lesinstructions.

e Utilisez uniquementla sonde aviande recommandée pour ce four.
e N’utilisez pas un nettoyeur avapeur pour le nettoyage.

e Branchez le cable d’alimentation sur une prise de courant qui
supporte le voltage (le courant et la charge sont indiqués sur
I'étiquette) et vérifiez la présence d’une mise a la terre. La prise
d’alimentation doit supporter la charge indiquée sur I'étiquette et
étre dotée d’une mise a la terre en état de fonctionnement. Le
conducteur de mise a la terre est jaune et vert. Cette opération doit
étre exécutée par le personnel qualifié. En cas d'incompatibilité
entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de l'appareil,
demandez a un électricien professionnel de remplacer la prise
d’alimentation par un dispositif compatible.

La fiche du cable d’alimentation et la prise d’alimentation doivent
étre conformesaux normes en vigueur dans le pays d’installation.

Il est possible de brancher I'appareil a la prise d'alimentation en
installant entre l'appareil et la prise d’alimentation un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrigue maximale,
conformément aux lois en vigueur.

Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué
par le disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur
multipolaire utilisé pour le branchement doit rester a tout moment
accessible apresinstallation de l'appareil.

e Le débranchement doit se faire a l'aide soit de la prise
d’alimentation, soit d’un interrupteur installé sur le circuit électrique
fixe, conformément aux normes électriques.

e Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
un cable ou un faisceau de cables spécial disponible aupres du
fabricant ou du service apres-vente.
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e L e cabled’alimentation requis estle HO5V2V2-F.
e Cette opération doit étre exécutée par le personnel qualifié. Le
conducteur de mise a la terre (jaune et vert) doit étre environ 10 mm
plus long que les autres conducteurs. Pour toutes réparations,
contactez le service apres-vente en insistant sur l'utilisation de
piecesderechange d’origine.
e Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la
sécurité del'appareil etannuler la garantie.
e Eliminez les éclaboussures importantes avant de procéder au
nettoyage.
e Une coupure de courant prolongée durant une phase de cuisson
peut engendrer un dysfonctionnement de I'écran. Dans ce cas,
veuillez contacter le service apres-vente.
e 'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte décorative,
pour éviter la surchauffe.
e Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le butoir est dirigé
vers le haut et au fond de la cavité. La grille doit étre complétement
insérée dansla cavité.
e AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du four avec du
papier aluminium ou une protection jetable disponible dans les
magasins. Le papier d’aluminium ou toute autre protection, en
contact direct avec I'émail chaud, risque de fondre et de détériorer
I"émail de la cavité intérieure.
e AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de la porte du four.
e PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de I'eau
pendantlacuissonoulorsque le four est chaud.
e Aucune autre opération niaucun autre réglage ne sont requis pour
faire fonctionner 'appareil aux fréquences nominales.
e AVERTISSEMENT : Avant de lancer le cycle de nettoyage
automatique:
- Nettoyez la porte du four.
- Eliminez les résidus alimentaires importants ou grossiers de
I'intérieur du four a l'aide d’'une éponge humide. N'utilisez pas de
détergents.
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- Enlevez tous les accessoires et le kit de grille coulissante (le cas
échéant).

-Neplacez pasdestorchonsal’intérieur.

e Dans les fours avec une sonde a viande, avant de lancer le cycle de
nettoyage, il faut fermer le trou avec I'écrou si vous n’utilisez pas la
sonde aviande.

e Pendant le nettoyage par pyrolyse, les surfaces peuvent devenir
beaucoup plus chaudes que d’habitude, les enfants doivent donc
étretenusaunedistance de sécurité.

FR 17



SOMMAIRE

Instructions Générales

19

Description du produit

21

Utilisation du Four

23

Nettoyage du four et
maintenance

29

Dépannage

27

1.1 Indications de sécurité

1.2 Sécurité électrique

1.3 Recommandations

1.4 Installation

1.5 La gestion des déchets et |a
protection de |'environnement
1.6 Déclaration de conformité

2.1 Vue d'ensemble
2.2 Accessoires
2.3 Premiere utilisation

3.1 Description de l'affichage
3.2 Mode de cuisson

4.1 Remarques générales concernant
le nettoyage
4.2 Pyrolyse
4.3 Entretien
¢ Retrait et nettoyage des grilles
e Retrait de la porte du four
e Retrait et nettoyage des vitres
e Remplacement de I'ampoule

5.1 FA.Q.

FR 18



1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits.
Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour |
toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le
support technique si des réparations sont nécessaires.
Apres avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si
vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer
a un technicien qualifié pour obtenir des conseils.
Conservez tous les matériaux d'emballage (sacs en
plastique, polystyréene, clous) hors de la portée des
enfants.Lors de la premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre
provoqué par le premier échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce
phénomeéne est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments. Le fabricant décline
toute responsabilité dans les cas ou les instructions contenues dans le présent document ne sont pas
respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier
selonlesmodeéles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniqguement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson des aliments; toute autre
utilisation, par exemple comme une source de chaleur, est considérée comme impropre et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation
ou ades modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles fondamentales:

-Ne pastirersurlefil électrique pour débrancher la prise.

- Ne pastoucher 'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides;

-Engénérall'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est déconseillée;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre |'appareil et ne pasy
toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR AGREE OU UN
TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux lois en vigueur dans le
pays d'installation. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur
dans le pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par des fusibles appropriés et les
cables utilisés doivent avoir une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous une tension électrique
de 220-240 V entre les phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué apres
avoir vérifié:

- Latension d'alimentation indiquée sur le compteur;

- Leréglage du dijoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de 'appareil doit étre relié a la Borne
Terre del'installation.
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ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de I'installation avant de procéder au raccordement. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas d'accidents ou d'autres problemes qui pourraient survenir a l'usage
d'unappareilnonrelié alaterre, ourelié a une terre dontla continuité serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi, placez la prise de courant de fagon a
pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avére nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le service
apres-vente ou une personne de qualification similaire.

1.3 Recommandations

Apres chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le nettoyage parfait du four.
Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé,
risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de fumée pouvant en
résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de
rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons de n'utiliser que des
plats, des moules a patisserie résistants a de trés hautes températures.

1.4 Installation

La mise en service de I'appareil est a la charge de 'acheteur, le constructeur est dégagé de ce service.
Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre réalisée par un
installateur agréé ou untechnicien de qualification similaire.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé sous un plan de travail. Avant sa
fixation: il est indispensable d'assurer une bonne aération dans la niche d'encastrement afin de
permettre la bonne circulation de I'air frais nécessaire au refroidissement et a la protection des organes
intérieurs. Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniere page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux
déchetsd'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur I'environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
_ important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et
d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recycler tous les matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour
atteindre cet objectif, il estimpératif de suivre quelques regles élémentaires :
e Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
¢ |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés
immatriculées. Dans plusieurs pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
¢ Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au vendeur qui le récupere
gratuitement, au cas par cas, a condition que |'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celui fourni.
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ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la
porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon
état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure
creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant
le début du programme a unintervalle de temps a tarif réduit.

1.6 Déclaration De Conformité

En placant la marque C € sur ce produit, nous confirmons la conformité a toutes les exigences
européennes concernant la protection de I'environnement et de la santé, ainsi que la sécurité,
applicablesselon laloiace produit.

2. Description du produit

2.1. Vue d'ensemble

1. Panneau de commande
2. Positions des gradins
(gradins fils si inclus)

3. Grille métallique

4. Léchefrite

5. Ventilateur

(derriere la plague d'acier)
6. Porte du four
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2.2. Accessoires

1 Grille métallique 3 Grilles latérales
\\\\ | | =1
> EE =
NS 3 = = 2
\ W f=te pL| S
La grille métallique sert de support aux plats. Situées des deux cotés de la cavité du four.
Maintiennent les grilles métalliques et les

lechefrites.

2 Léchefiite

Recueille le jus des grillades. Le leéche frite ne doit
pas étre utilisé pour les cuissons autres que Grill
et grill pulsé (Il va provoguer un écran de
température entre le bas et le haut de la cavité).
Rien ne doit étre posé sur la sole du four (risque de
déformation de I’émail). En cas de non respect de
ces conseils, nous ne pourrons étre tenu pour
responsable.

2.3 Premiéere Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et
humide sur les surfaces extérieures de |'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit
lessiviel, les accessoires et |'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne
heure a la température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien
aérerlapiece.
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3. Utilisation du Four

3.1 Description de l'affichage

Canpy
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1- Manette de température
2- Manette des fonctions
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3.2 Mode de cuisson

Bouton de
sélection

T°C
plage

Fonction (selon modele)

O

L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four

DECONGELATION: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse l'air dans
I'enceinte du four. Idéale pour réaliser une décongélation avant une cuisson.

o
*

—
.
Nt

50 +280

CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et de vodte.
Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne,
pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les
feuilletages. Placerle mets a cuire a un niveau de gradin moyen.

L1+L5

GRILL (Suivant modéle): |'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5
mins est nécessaire pour le rougissement de la résistance. Succes assuré pour les grillades,
les brochettes et les gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps
de cuisson sera alors plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et
filets de poissons peuventétre placéssurlagrille avec le plat récolte sauce glissé dessous.

23

150 + 220

GRILL + VENTILATEUR: |'utilisation de la position turbo-gril se fait porte fermée. Un
préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour les viandes blanches.
Idéal pour les cuissons de volume épais, des pieces entieres telles que réti de porc,
volailles etc... Placer le mets a cuire directement sur la grille au centre du four, a un niveau
moyen. Glisser le récolte-sauce sous la grille de fagon a récupérer les graisses. S'assurer
que le mets ne soit pas trop prés du grilloir. Retourner la piéce a cuire a mi-cuisson.

(X

50 +240

CHALEUR PULSEE: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les
poissons, leslégumes... La chaleur pénétre mieuxa l'intérieur du mets a cuire et réduit le
temps de cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons
combinées avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de
cuisson assure en effet une répartition homogéne de la chaleur et ne mélange pas les
odeurs.

Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

(@

50 +220

RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits juteux, les
tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le dessechement des aliments et favorise la
levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons par le dessous. Placer la
grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage est nécessaire
en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

50 +230

RESISTANCE INFERIEURE - Utilisation de la resistance de sole. Ideale pour la cuisson de
tartes, de creme caramel, flans, terrine, toutes preparations qui necessitent une
cuisson par le dessous (cocottes : poulet, boeuf)

*Testé conformément a la norme EN 60350-1 pour la déclaration de la consommation d’énergie et la définition de la classe

énergétique.
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4, Nettoyage du four et maintenance
4.1 Remargues générales sur le nettoyage

Le cycle de vie de |'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier. Attendez le refroidissement
du four avant de procéder a des opérations de nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents
abrasifs, de laine d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait irrémédiablement abimé.
Utilisez uniqguement de I'eau, du savon ou des détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant apres chaque utilisation du four. Pour
enlever les taches plus tenaces, vous pouvez utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer a
I'eau.

JOINT DE LA PORTE

Sielle estsale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis rincer. Eviter d'utiliser des
détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Aprés I'utilisation de la grille, retirez le Iéchefrite du four. Prendre soin de reverser les graisses (tiedes)
dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de
produit lessiviel. Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit détergent. Il
peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un produit du commerce.

Nejamais replacer le plat récolte-sauce encrassé dans un four.

4.3 Entretien

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRILLES LATERALES

1-Retirezles grilles enles tirant dans le sens des fleches (voir ci-dessous).

2- Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez une éponge humide en veillant a bien
les sécherensuite.

3- Quand les grilles sont nettoyées, remettez-les en place en suivant les instructions dans l'ordre
inverse.

-
7
N

&>

RETRAITDE LAPORTE DU FOUR

1.Ouvrezlaporte.

2. Ouvrez les pinces du boitier de charniére sur le c6té droit et gauche de la fenétre avant en les
poussantvers le bas.

3.Replacezla porte en procédant ensensinverse.
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RETRAIT ET NETTOYAGE DES VITRES

1. Ouvrezlaporte du four.

2.3.4.Bloquer les charniéres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers
le haut.

5.6. Retirez le verre, |'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez
également les deuxieme et troisieme verre (le cas échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonter les piéces dans |'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, 'indication "Pyro" doit étre lisible et positionnée sur le c6té gauche de la porte, a
proximité de la charniére latérale gauche. De cette maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera
al'intérieur de la porte.

1.




REMPLACEMENT DE L'AMPOULE

1. Débranchez le fourdela prise.

2. Défairele couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.
3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle enverre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Assurez-vous que les
parameétres nécessaires
sont corrects

Les réglages nécessaires

Le four ne chauffe pas . .
ne sont pas imposés
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INSTALLAZIONE INSTALLATION | FR |

Apertura / Ouverture
460 mm x 15 mm

595 mm

[LlSe il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il

560 mm x 45 mm passaggio del cavo di alimentazione.

) ' ) m Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture,
@ Se il montaggio del plinto non consente la  prévoyez un orifice pour le passage du cable d’alimentation.
circolazione dell'aria, per ottenere le massime prestazioni
del forno e necessario creare un'apertura di 500x10mm o
la stessa superficiein 5.000 mm’.

m Si le montage du socle ne permet pas la circulation
d'air, pour obtenir la performance maximale du four, il est
nécessaire de créer une ouverture de 500x10mm ou la
méme surface dans 5.000 mm®

o~

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio
460 mm x 15 mm

En Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture

460 mm x 15 mm

Apertura / Ouverture
560 mm x 45 mm
’Q‘
'I [ 4
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Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenutiin
questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun
pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de
transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans
I'intérét de |'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.
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