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Safety Indications

* During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on
the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this effect,
wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food
inside the oven. In any case, the condensation disappears when the
oven reachesthe cooking temperature.

e Cookthevegetablesinacontainerwith alid instead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful nottotouch any hot parts.

¢ WARNING: the accessible parts can become hot when the grill is in
use. Children should be kept at a safe distance.

¢ WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

e WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should not
be powered by an external switching device, such as a timer, or be
connected toacircuitthatisregularly switched on and off.

e Children under 8 should be kept at a safe distance from the appliance if
not continuously supervised.

e Children should not play with the appliance.

e The appliance can be used by those aged 8 or over and by those with
limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or
knowledge of the product, only if supervised or provided with
instruction as to the operation of the appliance, in a safe way with
awareness of the possible risks.

e Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

e Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause
the glasstoshatter.

e The oven must be switched off before removing the removable parts.

After cleaning, reassemble themaccording the instructions.
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¢ Only use the meat probe recommended for this oven.

e Donotuseasteam cleaner for cleaning operations.

e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,
current and load indicated on the tag and having the earth contact. The
socket must be suitable for the load indicated on the tag and must have
ground contact connected and in operation. The earth conductor is
yellow-greenin colour. This operation should be carried out by a suitably
qualified professional. In case of incompatibility between the socket and
the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket
with another suitable type. The plug and the socket must be conformed
to the current norms of the installation country. Connection to the
power source can also be made by placing an omnipolar breaker
between the appliance and the power source that can bear the
maximum connected load and thatisin line with current legislation. The
yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The
socket or omnipolar breaker used for the connection should be easily
accessible whenthe applianceisinstalled.

e The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

* |f the power cable is damaged, it should be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department. The type of power cable must be
HO5V2V2-F. This operation should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green) must be approximately
10 mm longer than the other conductors. For any repairs, refer only to
the Customer Care Department and request the use of original spare
parts.

e Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance andinvalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

* A long power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer service.
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e The appliance must not be installed behind a decorative door in order
toavoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwards and in the back of the cavity. The shelf must be inserted
completelyintothe cavity.

¢ WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other protection,
in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel oftheinsides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

e CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking or
whentheovenishot.

* No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference. |
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
the instructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
model you have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-donot pullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
sectionthat can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is connected to
the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

A low light around the central main switch could be present when the oven is off. This is a normal
behavior. | can be removed just turning the plug upside down or swapping the supply terminals.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do notline the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harmorinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportantthat the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important
I olein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basicrules:
-the WEEE should not be treated as domestic waste;
-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered
company.
In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as
longasthe applianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.
SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT
Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

¢ By placing the C E mark on the appliance, we are confirming compliance to all relevant European
safety, health and environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories

] Drip pan 2 Metal grill

&

Collects the residues that drip during the cooking Holds baking trays and plates.

offoodsonthegrills.
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2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smells of newness.

3. Use of the Oven
3.1 Display description

° ‘I’ F
a- -8
:
. o

VilimuiE mincles WARNING : the first operation to carry out after the
_Clock setting oven has been installed or following the
Cooking time interruption of power supply (this is recognizable
End of cooking the display pulsating and showing 12:00 ) is setting

_Temperature or clock display the correct time. This is achieved as follows.

. LCD display adjustment controls
. Thermostat selector knob
. Function selector knob

ePushthe central button.
eSettimewith "-" "+" buttons.
eRelease all buttons.

0NV A WN e

ATTENTION: The oven will only operate providing the
clockisset.
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FUNCTION

HOW TO USE

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

«Child Lock function is
activated by touching
Set (+) for a minimum of
5 seconds. From this

Child Lock function is
deactivated by touching
touchpad Set (+) again
for a minimum of 5

4
to set the required time
eRelease all the buttons

alarm will stop on its
own, however it can be
stopped immediately
by pressing the button)
SELECT.

display shows the
remaining time.

KEY LOCK moment on all other seconds. From this

function are locked and | yoment on all functions

the display will flash are selectable again.

STOP and preset time

intermittently.

ePush the central button | eWhen the set time as | eSounds an alarm at the | eAllows to use the oven as

1times elapsed an audible end of the set time. alarm clock (could be
MINUTE W ) : } - ’ ) )
MINDER ePress the buttons "- alarm is activated (this | *During the process, the | activated either with

operating the oven or with
out operating the oven)

COOKING
TIME

e Push the central
button 2 times

e Press the buttons
or "+"to set the lenght
of cooking required

* Release all buttons

e Set the cooking
function with the oven
function selector

"o

ePush any button to
stop the signal. Push
the central button to
return to the clock
function.

e |t allows to preset the
cooking time required for
the recipe chosen.

¢ To check how long is
left to run press the
SELECT button 2 Times.
« To alter/change the
preset time press SELECT
and "-" "+" buttons.

*When the time is elapsed
the oven will switch off
automatically.

Should you wish to stop
cooking earlier either turn
the function selector to O,
or set time to 0:00
(SELECT and "-" "+"
buttons)

END OF
COOKING

=

ePush the central
button 3 times ¢Press
the buttons "-" "+" to
set the time at which
you wish the oven to
switch off

*Release the buttons
eSet the cooking
function with the oven
function selector.

*At the time set, the
oven will switch off. To
switch off manually,
turn the oven function
selector to position O.

eEnables you to set the
end of cooking time
*To check the preset
time push the central
button 3 times

*To modify the preset
time press buttons
SELECT + "-" "+"

¢This function is typically
used with “cooking time”
function.

For example if the dish has
to be cooked for 45
minutes and needs to be
ready by 12:30, simply
select the required
function, set the cooking
time to 45 minutes and the
end of cooking time to
12:30.

e At the end of the cooking
set time, the oven will
switch off automatically and
an audible alarm will ring.
eCooking will start
automatically at 11:45
(12:30 minus 45 mins) and
will continue until the pre-
set end-of-cooking-time,
when the oven will switch
itself off automatically.
WARNING.

If the END of cooking is
selected without setting the
length of cooking time, the
oven will start cooking
immediately and it will stop
at the END of cooking time
set.
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3.2 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
default

T°C
range

Function (Depends on the oven model)

@)

LAMP: Turns on the oven light.

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

180

210

50 + MAX

50 + MAX

MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish
and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking and
preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

220

50 + MAX

CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used. Preheat
the oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional roasting
and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread, foil
wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf in
mid position.

210

50 + MAX

BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan
circulating the airinside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quichesand paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and
other bottom-cooked food.

Place the shelfin the bottom position.

200

50 + MAX

GRILL +FAN: use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
Preheating is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for cooking
thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be
grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide the drip tray under the
shelf to collect the juices. Make sure that the food is not too close to the grill. Turn
the food over halfway through cooking.

9

230

50 + MAX

GRILL: use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five
minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed
for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the
grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You can put red meats
and fish fillets on the shelf with the drip tray underneath. The oven has two grill
positions:

Grill: 1800W  Barbecue: 3000 W

220

50 + MAX

PIZZA: With this function hot air circulated in the oven to ensure perfect result
for dishes such as pizza or cake.

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.

OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES
Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan back into the oven.
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4.2 Hydro Easy Clean Function

The HYDRO EASY CLEAN procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from
the oven.

1. Pour 300 ml of water into the HYDRO EASY CLEAN container at the bottom of the oven.

2. Set the oven function to Static (E]) or Bottom (Q)heater

3. Set the temperature to the HYDRO EASY CLEAN icon

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning

Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns.
Use distilled or drinkable water.

o ———————— |

4.3 Maintenance

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1. Openthefront window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them
downwards.

3.Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Openthe ovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Low-E" must be legible and positioned on the left side of the door, close to
the left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.
2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0nce the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the touch
user interface

Steam and condensation on
the user interface panel

Clean with a microfiber
cloth the user interface
panel to remove the
condensation layer

EN 15




Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura, I'umidita pud condensarsi all'interno del vano
cottura o sul vetro della porta. Questa e una condizione normale. Per
ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo I'accensione prima
di mettere gli alimenti all'interno del forno. In ogni caso, la condensa
scompare quandoil fornoraggiunge latemperatura di cottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con coperchio invece che in un
vassoio aperto.

e Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del forno dopo la cottura per
pit di15/20 minuti.

e AVVERTENZA: I'elettrodomestico e le sue parti accessibili diventano
calde durantel'uso.

Fare attenzione anonentrare in contatto con componentisurriscaldati.
e AVVERTENZA: le parti accessibili possono diventare calde quando si
utilizza il grill. I'bambinidevono rimanere a distanza disicurezza.

e AVVERTENZA: assicurarsi che |'elettrodomestico sia spento prima di
sostituire lalampadina per evitare ogni possibilita di folgorazione.

e AVVERTENZA: per evitare rischi causati da un involontario ripristino
dell'interruttore automatico, I'elettrodomestico non deve essere
alimentato da un dispositivo di commutazione esterno, quale ad
esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un circuito che viene
regolarmente acceso e spento.

* Mantenere lontano dall'elettrodomestico i bambini di eta inferiore
agli8 anni,ameno che nonsiano continuamente supervisionati.

* | bambini non devono giocare con l'elettrodomestico. L'elettrodomestico
puo essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, oppure prive di esperienza e
conoscenza, che siano state supervisionate o istruite riguardo all'uso
dell'elettrodomestico in sicurezza, comprendendo i rischi che derivano
dall'uso dello stesso.

e Le operazionidipulizia e manutenzione non devono essere effettuate
daibambinisenza sorveglianza.
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¢ Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici affilati per
pulire le porte in vetro del forno, dato che possono graffiare la superficie
e causare lafrantumazione del vetro.

e || forno deve essere spento prima dirimuovere le parti rimovibili.

e Dopolapulizia, rimontarle secondo le istruzioni.

e Utilizzare solola sonda carne consigliata per questo forno.

e Non utilizzare un getto divapore per pulire I'elettrodomestico.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la
tensione, la corrente e la potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere adatta al carico indicato sulla
targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e in funzione. Il
conduttore diterra e dicolore giallo-verde.

Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico
adeguatamente addestrato. In caso di incompatibilita tra presa e spina
dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di sostituire
la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono
essere conformialle normative attuali del paese diinstallazione.

Il collegamento alla rete di alimentazione puo essere effettuato anche
collocando un interruttore automatico onnipolare tra I'elettrodomestico
e la rete di alimentazione, in grado di supportare il carico massimo
collegato, inlinea con la legislazione corrente.

Il cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore
automatico. La presa o l'interruttore automatico onnipolare utilizzati
per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento
del montaggio dell'elettrodomestico.

e |La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e || cavodialimentazione deve essere di tipo HO5V2V2-F

e Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico
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adeguatamente addestrato. Il conduttore di terra (giallo-verde) deve
essere circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per qualsiasi tipo di
riparazione, fare riferimento unicamente al Reparto di Assistenza
Cliente erichiedere |'utilizzo di ricambi originali.

¢ || mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
della pulizia.

e l'interruzione prolungata dell’alimentazione durante una fase di
cottura potrebbe causare un guasto del monitor. In tal caso contattare il
servizio clienti.

e 'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopo ornamentale perevitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco sia
rivolto verso l'alto e nella parte posteriore della guida. Lo scaffale deve
essere inserito completamente nellaguida

e AVVERTENZA: Non rivestire le pareti del forno con fogli di alluminio o
protezionimonouso disponibilinei negozi. | foglidi
alluminio o qualsiasialtra protezione, a diretto

contatto conlo smalto caldo, rischiano di

fondere e deteriorare lo smalto degliinterni.

* AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.

e ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita con acqua durante la
cotturaoquandoilforno e caldo.

e Per far funzionare l'apparecchio alle frequenze nominali non sono
necessarie ulteriori operazionioregolazioni.
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1. Avvertenze Generali

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall’imballaggio, verificare che non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di
un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgenti il forno: si tratta diun
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima di introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda deimodelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui € stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

L'uso diun qualsiasiapparecchio elettrico comporta I'osservanza dialcune regole fondamentali:
-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa dicorrente;

-nontoccare I'apparecchio con manio piedibagnati o umidi;

-ingenerale & sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Elettrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICI AD UN’ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative in vigore
nel paese di installazione. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla
mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una
presa a muro con messa a terra o tramite un sezionatore con piu poli, a seconda delle disposizioni in
vigore nel paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante fusibiliidonei e devono
essere utilizzati cavi con una sezione trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del
forno.

COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo dialimentazione che deve essere collegato solo a una rete elettrica con
unatensione di 230 VCAtra le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, &
indispensabile controllare:

-latensionedialimentazioneindicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato al morsetto di terra
dellarete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della messa a terra della rete
elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidentio
altri problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una
messa a terra con una continuita difettosa.
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NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e consigliabile prevedere la
disponibilita diun’ulteriore presaa muro a cui collegare il forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin
cui é stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o datecnici con qualifiche analoghe.

Una luce bassa intorno all'interruttore centrale principale potrebbe essere presente quando il forno &
spento. Sitratta di un comportamento normale. Puo essere spenta capovolgendo la spina o scambiando
imorsettidialimentazione.

1.3 Raccomandazioni

Dopo l'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere il forno perfettamente
pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in
smalto all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di
fumo maleodorante, e consigliabile non utilizzare il forno a temperature molto alte. E’ generalmente
preferibile imposta- re un tempo di cottura pit lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli
accessoriforniticonilforno, & consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte temperature.

1.4 Installazione

Il produttore non & obbligato ad occuparsi dell’installazione. Gli eventuali interventi di assistenza,
necessari per correggere problemi dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
Uinstallazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortuni alle persone, agli animali domestici o dannialle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali lesioni o danni dovuti ad un’errata
installazione.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano dilavoro. Prima difissare in posizione
il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di
aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le apertureindicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del tipo diinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell’ambiente

Questo apparecchio e contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU
sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze negative sull'ambiente) che componenti
di base (che possono essere riutilizzati). E’ importante che i WEEE siano soggetti a
trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
I rccuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante nell’assicurare
che i WEEE non diventino un problema ambientale; € essenziale seguire alcune regole di

base:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

-i WEEE devono essere portati ai punti diraccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che
deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia
le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno
quanto necessario, perché vi sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare
molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine,
per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio spostando l'avvio del
programma negliorari a tariffaridotta.
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1.6 Dichiarazione di conformita

e Apponendo il marchioc E su questo prodotto, confermiamo la conformita a tutti i requisiti di legge
europeiin materia disicurezza, salute e tutelaambientale applicabili per legge a questo prodotto.

2. Descrizione del Prodotto

2.1 Panoramica

1. Pannello di controllo

2. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
3. Griglia metallica

4. Leccarda

5. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori

1 Leccarda 2 Griglia metallica

Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante ~ Sostiene teglie e piatti.

la cottura.
NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si
consiglia di non porre gli alimenti a diretto
contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte
forno e/o appositi contenitori.
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2.3 Primo utilizzo

PULIZIA PRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno

morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gli accessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda.
Verificare che il forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora,
cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforninuovi.

3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display

1- Timer contaminuti

2- Regolazione dell'ora

3- Tempo di cotturaFine cottura

4- Display temperatura e tempo

5- Comandi di regolazione del display LCD
6- Manopola del termostato

7- Manopola del selettore di funzione

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo
I'installazione o dopo una interruzione di corrente
(tali situazioni si riconoscono perché sul dispay
lampeggia l'ora {200 ) & la regolazione dell’ora,
come di seguito descritto.

ePremereil tasto centrale 4 volte.
eImposta l'ora conitasti "-" "+".
elasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in
modalita manuale o cottura programmata.

IT23



W COME SI ATTIVA

COME SI SPEGNE

COSA FA

A COSA SERVE

eTenere premuto per 5
secondi il tasto (+), Da

sTenere premuto per 5
secondi il tasto (+). Da

per regolare la durata
elasciare i tasti

segnale sonoro (il
segnale sonoro si ferma
da solo; per fermarlo
subito premere il tasto)
SELECT.

funzionamento il display
visualizza il tempo
rimanente.

BLOCCO | questo momento lo questo momento tutle
BAMBINO schermo_ visualizza |¢ fqnzioni sono
alternativamente riabilitate.
“STOP” e il tempo
preimpostato.
ePremere il tasto eAl termine della *Da un segnale sonoro | *Permette di utilizzare il
centrale 1 volta. durata impostata la al termine di un tempo | programmatore del forno
CONTA- | opremere i tasti - funzione si spegne da | stabilito come una sveglia (puo
MINUTI | "4" sola ed avvisa con un eDurante il essere usato con forno

funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

B

ePremere il tasto
centrale 2 volte
ePremere i tasti
"+"per regolare la
durata

elasciare i tasti
eSelezionare la
funzione di cottura
con la manopola
commutatore.

n_n

*Al termine della
durata impostata il
forno si spegne da
solo; se deve essere
fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in
posizione O oppure
portare a 0:00 la
durata della cottura
(tasti SELECT e "-" "+")

ePermette di impostare
la durata della cottura
del cibo inserito nel
forno

ePer visualizzare il
tempo rimanente
premere il tasto SELECT.
ePer modificare il
tempo rimanente
premere il

tasto SELECT +"-" "+"

ePer interrompere il
segnale premere un tasto
qualsiasi. Premere il tasto
centrale per tornare alla
funzione orologio.

FINE
COTTURA

5

ePremere il tasto
centrale 3volte
ePremere i tasti
nyn

per regolare 'ora di
fine

cottura

elasciare i tasti
eSelezionare la unzione
di cottura con la
manopola
commutatore

eAll'ora impostata il
forno si spegne da
solo; se deve essere
fermato prima &
necessario portare la
manopola
commutatorein
posizione O.

ePermette di
memorizzare |'ora di
fine cottura

ePer visualizzare 'ora
programmata premere
il tasto centrale 3 volte
ePer modificare 'ora
programmata premere
i

tasti SELECT + "-" "+"

eTipicamente si utilizza
questa funzione con la
funzione DURATA
COTTURA—ad esempio il
cibo esiderato deve
cuocere per 45 minuti e
desidero che sia pronto per
le ore 12:30; in tal caso:

e Al termine della durata
impostata il forno si
spegne automaticamente
ed avvisa con un segnale
SoNoro.

Selezionare la funzione di
cottura desiderata
Impostare la durata cottura
a 45 minuti ("-" "+")
Impostare la fine cottura
alleore 12:30("-" "+" ) La
cottura avra auto-
maticamente inizio alle
11:45 (12:30 meno 45
minuti), all'ora impostata
come fine cottura il forno si
spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando
solo la fine cottura e non la
durata della cottura, il
forno si accendera subito e
si spegnera all’'ora di fine
cottura impostata.
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3.2 Modalita di cottura

Manopola | T° preim- | Intervallo :
commuta-
L postata | diTe Funzione (a seconda del modello)
@‘ LAMPADA: accende la luce interna.
- SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare l'aria a
“ ! temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.

180 |50+ MAX | COTTURA MULTILIVELLO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E’ ideale

per cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza
* miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte

. 210 50 = MAX | Margherita, pasta sfoglia, ecc...

* STATICO: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura

@ 220 50 + MAX | tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
mele alforno e per rendere i cibi molto croccanti.

RESISTENZA INFERIORE VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-
R 210 |50+ MAX| souffe).

GRILL VENTILATO: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando

la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono
o~ ) perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.

200 50+ MAX| \1ottere Ia griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi. Assicuratevicheil cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la
carnea meta cottura.

GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene

[f] 230 50 + MAX | inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).

O\ 220 50 = MAX | PIZZA: Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a

quello deifornialegna di pizzeria.

*Testato secondo la norma EN 60350-1 ai fini della dichiarazione di consumo energetico e della classe energetica.
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4. Pulizio e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette di ferro o oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
partismaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).

PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie piu ostinate, e possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO
Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con una spugnaleggermente inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.
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4.2 La Funzione Hydro Easy Clean

La procedura “HYDRO EASY CLEAN” utilizza il vapore per facilitare la rimozione dal forno del grasso e dei
pezzidicibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore dell'lHYDRO EASY CLEAN sul fondo del
forno

2.Impostare lafunzione del forno su Statico([j)osu Riscaldamento(@) dal basso

3.Impostare latemperatura sull'icona HYDRO EASY CLEAN ( )

4. Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti

5. Disattivare lamacchina e lasciare che si raffreddi

Unavolta che I'elettrodomestico si & raffreddato, pulire la superfice interna del forno con uno straccio

Attenzione
Assicurarsiche |'elettrodomestico sia freddo prima ditoccarlo, c'€ il rischio di scottarsi.
Utilizzare acqua distillata o potabile.

e e

4.3 Manutenzione

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
1. Aprirelo sportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprile la porta delforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso l'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione ”Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.
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SOSTITUZIONE DELLALAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Unavolta sostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi
5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE

[l forno non si scalda

L'orologio non e impostato

Impostare l'orologio

[l forno non si scalda

Le regolazioni necessarie
non sono impostate

Assicurarsi che le impostazioni
necessarie siano corrette

Nessuna reazione
quando si usa l'interfaccia
utente di tipo touch

Vapore e condensa sul
pannello interfaccia utente

Pulire con un panno in
microfibra il pannello interfaccia
utente per togliere lo strato di
condensa.
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Guvenlik uyarilar

e Pisirme sirasinda firin bolmesinde veya kapagin caminda nem
yogunlasabilir. Bu normal bir durumdur. Bu etkiyi azaltmak icin yemegi
firmin icine yerlestirmeden once ve glcl agtiktan sonra 10-15 dakika
bekleyin. Her durumda, firin pisirme sicakligina ulastiginda yogunlasma
gecer.

e Sebzeleri, acik bir tepsi yerine kapakl bir kapta pisirin.

e Pisirdikten sonra yemegi firinin icinde 15/20 dakikadan fazla birakmayin.
e UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda sicak olur. Sicak
parcalara dokunmamaya dikkat edin.

*UYARI: lIzgara kullanimdayken erisilebilir pargalar ¢ok sicak olabilir.
Cocuklar glivenli bir mesafede tutulmalidir.

e UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini dnlemek icin ampull degistirmeden
dnce cihazin kapali oldugundan emin olun.

e UYARI: Isi kesintisi dizeneginin yanhslikla sifirlanmasina bagli olusabilecek
tehlikeleri dnlemek icin cihazin zamanlayici gibi harici bir anahtarlama
duzenegiyle calistirlmamasi veya duzenli olarak acilip kapatilan bir devreye
baglanmasi gerekir.

e 8 yasindan kicuUk ¢ocuklar, strekli gozetim altinda olmadiklar takdirde
cihazdan glivenli bir mesafede tutulmaldir.

e Cocuklar cihazla oynamamalidir.

* Cihaz, 8 yas veya Uzerindeki kullanicilar ve fiziksel, duyusal ya da zihinsel
becerileri sinirli olan, Urdnle ilgili deneyimi veya bilgisi olmayan kisiler
tarafindan ancak gozetim altinda olmalari veya cihazin calismasina iliskin
talimatlarin verilmesi kosuluyla, olasi risklere dair bilince sahip olarak
glvenli bir sekilde kullanilabilir.

e Temizlik ve bakim isleri gozetim altinda olmayan c¢ocuklar tarafindan
yapillmamalidir.

e Ylzeyi cizebilecegi ve camin kirlmasina neden olabilecegi icin firin
kapaginin camlarini temizlerken sert veya asindirici malzemeler ya da
keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

e Cikanlabilir parcalar sokilmeden 6nce firinin kapatilmasi gerekir.
Temizlendikten sonra parcalari talimatlara gore yeniden takin.

* Yalnizca bu firinicin tavsiye edilen et probunu kullanin.
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e Temizlik islemleriicin buharli temizleyici kullanmayin.

e Besleme kablosuna etikette belirtilen gerilimi, akimi ve yUkd
kaldirabilecek, toprak baglantisi olan bir fis takin. Prizin etikette belirtilen
yUke uygun, toprak baglantisi yapiimis ve ¢alisir durumda olmasi gerekir.
Topraklama iletkeni sari-yesil renklidir. Bu islem, uygun yetkinlige sahip
personel tarafindan gerceklestiriimelidir. Prizle cihazin fisi arasinda
uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkin bir elektrik ustasindan prizi uygun
tipte bir prizle degistirmesini isteyin. Fis ve priz kurulumun yapildigi tGlkede
gecerli olan normlara uygun olmalidir. GUg kaynagi baglantisi, cihazla gig
kaynagi arasina maksimum bagh yukU kaldirabilecek ve gecerli mevzuata
uygun olan omnipolar bir devre kesici yerlestirilerek de yapilabilir. Sari-yesil
topraklama kablosu devre kesici tarafindan kesintiye ugratilmamalidir. Priz
veya baglanti icin kullanilan omnipolar devre kesici, cihazin kurulumu
yapildiginda kolayca erisilebilir durumda olmalidr.

 Baglanti, fisin erisilebilir durumda tutulmasi veya kablolama kurallarina
uygun sekilde sabit kablo tesisatina bir anahtarin eklenmesi yoluyla
kesilebilir.

e GUc¢ kablosu hasarliysa Ureticiden temin edilen bir kablo veya 6zel bir
demet ile ya da mdusteri hizmetleri departmaniyla iletisim kurularak
degistirilmelidir. GUg kablosu HO5V2V2-F tipinde olmalidir. Bu islem yalnizca
uygun vyetkinlige sahip personel tarafindan yapilmalidir. Toprak iletkeni
(sari-yesil renkli) diger iletkenlerden yaklasik 10 mm daha uzun olmalidir.
Her tlrlG onarim isi icin sadece Musteri Hizmetleri Departmanina basvurun
ve orijinal yedek parcalarin kullanilmasini talep edin.

e Yukaridaki yonergelere uyulmamasi cihazin givenligini tehlikeye atabilir
ve garantiyi gecersiz kilabilir.

* Temizlemeden 6nce dokilen malzemeler temizlenmelidir.

e Pisirme asamasinda olusan uzun sureli bir elektrik kesintisi, monitorin
arizalanmasina neden olabilir. Bu durumda musteri hizmetleriyle iletisime
gecin.

e Cihaz, asin 1sinmayi onlemek icin dekoratif bir kapinin arkasina monte
edilmemelidir.

e Rafi firinin igine yerlestirirken stopun yukariya baktigindan ve bélmenin
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arka tarafinda oldugundan emin olun. Raf, bolmeye tamamen girerek
yerlestirilmelidir.

e UYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla veya magazalarda satilan tek
kullanimlk koruma malzemeleriyle kaplamayin. Aliminyum folyo veya
diger koruma malzemeler sicak emayeyle dogrudan temas ettiginde erime
riski olusturur ve icerideki emayenin bozulmasina neden olabilir.

e UYARI: Firin kapaginin contasini hicbir zaman ¢ikarmayin.

* DIKKAT: Pisirme sirasinda veya firin sicakken bdlmenin alt kismini suyla
tekrar dolmayin.

e Cihazi nominal frekanslarda calistirmak icin baska isleme/ayara gerek
yoktur.
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1. Genel Aciklamalar

Urtinlerimizden birini tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz.
Firininizdan en iyi sonuglari almak igin bu kilavuzu
dikkatle okuyun ve daha sonra basvurmak igin saklayin.
Firinin montajindan énce, herhangi bir onarim gerekmesi
halinde musteri hizmetleri personeline vermek tzere seri
numarasini not edin. Firini ambalajindan ¢ikardiktan
sonra nakliye sirasinda hasar almamis oldugunu kontrol
edin. Eger tereddidinlz varsa firini kullanmayin ve
tavsiye almak icin kalifiye bir teknisyene bagvurun.

Tum ambalaj malzemelerini (plastik torbalar, polistiren,
vidalar) cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun. Firin
ilk kez calistinldiginda gl¢li bir duman kokusu olusabilir,
bunun nedenifirinilk kez isindiginda yalitim panelleri Gzerinde bulunan yapiskan maddenin yanmasidir.
Bu kesinlikle normal bir durumdur ve olustugu zaman dumanin yayilmasi beklendikten sonra
yiyeceklerin firinin icine konulmasi gereklidir. Bu dokiimanda verilen agiklamalara uyulmamasi halinde
ortaya ¢ikabilecek durumlaricginimalatgi herhangibir sorumluluk kabul etmez.

NOT: Bu kilavuzda belirtilen firin islevleri, 6zellikleri ve aksesuarlari satin almis oldugunuz modele bagl
olarak farkllk gosterecektir.

1.1 GUOvenlik ipuclari

Firin sadece kullanim amacina uygun bicimde kullaniimalidir, kullanim amaci yiyeceklerin pisirilmesidir;
baska biramacicin, 6rnegin bir 1si kaynagi olarak kullanilmasi uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli kullanim
olarak degerlendirilir. Uygunsuz, hatali veya makul olmayan kullanim sonucunda ortaya cikabilecek her
tlrlu zarardan imalatgl sorumlu tutulamaz.

Herhangibir elektrikli cihazin kullanimi sirasinda bazi asli kurallara uyulmasi gereklidir:

- elektrik fisini prizden ¢cikarmakicin asla kablodan tutarak cekmeyin;

-elleriniz ya daayaklarinizislak veya nemliiken cihaza dokunmayin;

- genellikle adaptorlerin, coklu prizlerin ve uzatma kablolarinin kullaniimasi tavsiye edilmez;
-arizalanmasive/veya dizgin ¢alismamasi durumunda cihazi kapatin ve kurcalamayin.

1.2 Elektriksel GUvenlik

ELEKTRIK BAGLANTILARINI BiR ELEKTRIKCININ YA DA KALIFIYE BiR TEKNISYENIN YAPMASINI
SAGLAYIN

Firinin baglanmis oldugu elektrik beslemesinin montajin yapildigi tlkede yurarlikte bulunan yasalara
uygun olmasi gereklidir. Bu agiklamalara uyulmamasi durumunda ortaya cikabilecek zararlar igin
imalatci herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir. Montajin yapildigi tlkede yarurlikte bulunan
yasalara bagli olarak firinin toprakli bir priz ya da battn kutuplari ayiran bir devre kesici kullanilarak
elektrik beslemesine baglanmasi gereklidir. Elektrik beslemesinin uygun sigortalarla korunmasi ve
kullanilankablolarin firinin dogru bir sekilde beslenebilmesine yeterli kapasitede olmasi gereklidir.
BAGLANTI

Firin, faz arasi veya faz notr arasi 220-240 VAC olan bir elektrik beslemesine baglanmasi gereken bir
elektrik kablosu ile saglanmistir. Firin elektrik beslemesine baglanmadan 6nce asagidakilerin kontrol
edilmesigereklidir:

- etikette belirtilen gerilim degeri;

-devre kesicinin ayari.

Firinin topraklama klemensine baglanmis olan topraklama kablosunun elektrik beslemesinin
topraklama klemensine baglanmasi gereklidir.

UYARI

Firini elektrik beslemesine baglamadan once, elektrik beslemesinin topraklama klemensinin
surekliligini kontrol etmesi icin kalifiye bir elektrikciye bagvurun. Firinin topraklama klemensine
baglanmamasi veya topraklama baglantisinin surekliliginde bir sorun olmasi sonucunda ortaya
clkabilecek her tirlt kaza veya zararda imalatci herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir.

NOT: firinda bazi bakim islemleri yapiimasi gerektiginden, montajin yapilmis oldugu alandan ¢ikariimasi
halinde firinin baglanabilecegi baska bir prizin yakinlarda bulunmasi tavsiye edilir. Elektrik kablosunun
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sadece teknik servis personeli ya da esdeger niteliklere sahip teknisyenler tarafindan degistirilmesi
gereklidir.

Firin kapaliyken ana digmenin etrafinda hafif bir isik olabilir. Bu davranis normaldir. Bu durum, prizin bas
asagli cevrilerek takilmasiveya besleme terminallerinin degistirilmesiyle giderilebilir.

1.3 Tavsiyeler

Firini her kullandiktan sonra yapilacak kisa streli temizlik islemi firinin her zaman mikemmel temizlikte
kalmasini saglayacaktir. Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya magazalardan satin alinabilecek
tek kullanimlik koruma malzemeleri ile kaplamayin. Sicak emaye ile temas eden aliminyum folyo veya
baska herhangi bir koruma malzemesi erime riskine sahiptir ve emaye i¢ ylizeylerin bozulmasina neden
olabilir. Firininizin asiri kirlenmesini ve bunun sonucunda duman kokusu olugmamasi icin firini cok
yuksek sicakliklarda kullanmamanizi tavsiye ederiz. Pisirme slresini uzun tutmak ve sicakligl biraz
distrmek daha iyidir. Firin ile birlikte verilen aksesuarlara ek olarak, sadece cok yiksek sicakliklara
dayanikli tabaklar ve pisirme kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz.

1.4 Kurulum

Uriintin kurulumu firmanin yetkilendirilmis servis/yetkilendirilmis kisi tarafindan yapiimalidir. Yetkisiz
kisi ve kuruluslar tarafindan yapilan kurulumlardan dogan tim Grin, kisi, mahal hasarlari firmanin
sorumlulugunda degildir. Kurulum yapilacak mahalin Grinin ¢alisma ve teknik kosullara kullanma
kilavuzunda belirlenen kurallara uygun sekilde olmasi/saglanmasi tiketicinin sorumlulugundadir. Eger
tiketicitarafindanyapilan kurulum nedeniyle ortaya gikan hatalarin dizeltilmesiigin imalatginin destegi
gerekirse, bu destek garanti kapsaminda saglanmaz. Kurulum aciklamalari profesyonel kalifiye personel
icindir ve kurulum sirasinda uyulmasi gereklidir. Hatali kurulum insanlarin ve evcil hayvanlarin
yaralanmasina ve esyalarin zarar gormesine neden olabilir. Boylesi bir yaralanma veya zarar icin imalatgl
sorumlu tutulamaz.

Firin yiksek bir mutfak dolabina ya da tezgah altina yerlestirilebilir. Sabitlemeden &nce, i¢ pargalarin
sogutulmasi ve korunmasi icin gerekli temiz havanin uygun bicimde dolagiminin saglanmasi amaciyla
firinin etrafinda iyi bir havalandirma saglandigindan emin olun. Sabitleme sekline gbre son sayfada
belirtilen hava alma agikliklarini agin. Bu cihaz ev standartlarinda kullanimina uygun olarak tasarlanmis
ve Uretilmis olup ticarive profesyonel amagla kullanimlara uygun degildir. Ticari kullanimlarda (ev harici)
Urin teslim tarihinden itibaren 1 (bir) ay sure ile Gretim hatalarina karsi garanti kapsamindadir. Ticari
kullanimlarda cihazin 6mra kisalabilir ve kullanim beklentilerini karsilamayabilir. Ev ve benzeri kullanim
amaciyla 6rtismeyen (ev veya ev tipi bir mekanda bile olsa) kullanim dolayisiyla cihazda meydana
gelebilecek herhangi bir ariza ve/veya hasar Uretici / satici tarafindan kabul edilmeyecektir. Ticari amag
ile kullanilan Grtinlerde, Malin ayipli oldugu teslim sirasinda agikga belliise alici 2 (iki) giin icinde durumu
saticlya ihbar etmelidir. Agik¢a belli degilse alici mali teslim aldiktan sonra 8 (sekiz) glin icinde incelemek
veya incelettirmekle ve bu inceleme sonucunda malin ayipli oldugu ortaya gikarsa, haklarini korumak
icindurumu bu stre icinde saticiya ihbarla ytkimladar.

Bu cihaz ev standartlarinda kullanilmak iizere lretilmistir. Profesyonel kullanim veya

ticare kullanim i¢in kurulmus olmasi durumunda, ilgili ticari hususta uygulanan
standartlar dikkate alinmalidir.

1.5 Atik ydnetfimi ve cevrenin korunmasi

Bu cihaz, 2012/19/EU Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (WEEE) hakkinda Avrupa
Yonergesine gore etiketlenmistir. WEEE hem kirletici maddeleri (cevreye olumsuz bir etkisi
olabilecek), hem de baz elemanlari (yeniden kullanilabilir olan) icermektedir. Kirletici
maddelerin bertaraf edilmesi ve tim malzemelerin geri donUstirilebilmesiicin WEEE'lerin
I dogru bir sekilde tasnif edilmesi 6nemlidir. WEEE'lerin ¢evre acisindan bir sorun
olusturmamasi icin bireyler dGnemli bir rol oynayabilir; birka¢c temel kurala uyulmasi son
derece 6nemlidir:
-WEEE evsel atik olarak islem gormemelidir;

- WEEE belediyeler veya tescilli bir firma tarafindan yonetilen belirlenmis toplama alanlarina gottrilmelidir.
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Birgok Ulkede, buylik WEEE'ler igin sehir iginde toplama noktalari bulunmaktadir. Yeni bir cihaz satin
aldiginizda, eski cihazin satin alinan cihazla ayni tipte olmasi ve ayni islevlere sahip olmasi durumunda
eski cihazi Ucretsiz olarak bire bir kabul etmesi gereken saticlyaiade edebilirsiniz.

ENERJi TASARRUFU VE CEVREYE SAYGI

Mumkiin oldugunda, firini dnceden isitmaktan kaginin ve her zaman doldurmaya ¢alisin. Firin kapagini
olabildigince az agin ciinkii her acilisinda isi kaybi olusur. Onemli oranda enerji tasarrufu igin, firini
planlanan pisirme suresinden 5 ile 10 dakika daha 6nce kapatin ve firinin tretmeye devam edecegi
artakalan istyi kullanin. Isinin hazne disina kagmamasi igin contalari temiz ve diizglin tutun. Eger saatlik
bir tarife ile Ucretlendirilen bir elektrik sdzlesmeniz varsa, pisirmeye baslama saatini indirimli fiyat
tarifesinin saatine taslyan "gecikmeli pisirme" programi ile daha basit bir sekilde enerji tasarrufu
yapilabilir.

1.6 Uygunluk beyani

e Bu cihazin lzerinde bulunan C € isareti, mevzuata uygun sekilde bu Grtn icin gegerli olan tim
Avrupa guvenlik, saglk ve cevre gereksinimlerine uygunlugun garanti edildigi anlamina gelir.

2. Urin Aciklamas
2.1 Genel bakis

1. Kontrol paneli

2. Raf konumlari

(eger varsa yan tel raflar)

3. Metal 1zgara

4. Tepsi

5. Fan (celik plakanin arkasinda)
6. Firin kapagi

2.2 Aksesuarlar
1 Tepsi ?2 Metal izgara

O

Yiveceklerin 1zgara tzerinde pisirilmesi sirasinda  Pisirme tepsilerini ve tabaklarini tutar.
damlayansularinitoplar.
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2.3 ik Kullanim

iLK TEMIZLEME

ik kez kullanmadan énce firini temizleyin. Dis yiizeyleri yumusak bir islak bezle silin. Tim aksesuarlari
yikayin ve firinin icini sabunlu su ve sivi bulasik deterjani karisimina batiriimis bir bezle silin. Bos firini
maksimum sicaklik degerine ayarlayin ve yaklasik 1 saat calistirin, bu sekilde firinin yeni olmasindan
kaynakli tim kokular giderilecektir.

3. Firnin Kullanimi
3.1 Gosterge aciklamalari

« L m© 5]  ° @
™\ |
] T B o .8
] 2 GO g
200 & 1‘5n m .

UYARI: Firin yerine monte edilip elektrik baglantisi
yapildiginda veya elektrik beslemesi kesilip tekrar geri
geldiginde, gosterge yanip sonmeye baslar. Bu
asamada saatin ( {200 ) ayarlanmasi gerekir. Saat
asagidaki gibi ayarlanir:

1- Dakika hatirlatic

2- Saat ayari

3- Pigirme suresi

4- Pisirme sonu

5- Sicaklik veya saat ekrani
6- LCD ekran ayar kontrolleri *Ortadigmeye 1kezbasiniz.

7- Sicaklik segici digme o " "1 Butonlariylazamaniayarlayiniz.
8- Fonksiyon secici digme *Btin digmelere basmayasonverin.

UYARI: Firin ancak saat ayarlandiysa ¢alismaya baslar.
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1{e1c1i720\ | DEVREYE SOKULMASI

DEVREDEN
CIKARILMASI

iSLEVi

NE iCiN KULLANILDIGI

e Cocuk kilidi fonksiyonu
dokunmatik ekrandaki
(+) semboline en az 5
saniye dokunarak aktif

e Cocuk kilidi
fonksiyonu tekrar
dokunmatik ekrandaki
(+) semboliine enaz5

n

ayarlamak igin "-" "+
digmelerine basin.
*Bltln digmelere
basmaya son verin.

kendiliginden durur)
ancak, digmesine
basilarak istendigi
takdirde daha 6nce
de durdurulabilir.

eislem sirasinda kalan
slreyi gosterir.

COCUK | hale getirilir. Buandan | saniye dokunarak iptal
KiLiDi itibaren diger tim edilir. Bu andan itibaren

fonksiyonlar kilitlenir. tiim fonksiyonlar tekrar

Ekran ya “Stop” ya da secilebilir hale gelir.

zaman ayarlayiciyi

gosterir. Ikisini de ayni

anda gostermez.

*Orta dugmeye 1 kez eAyarlanmis olan stre | eAyarlanmis olan eFirini bir alarmli saat
ZAMAN | basiniz sona erdiginde, sesli bir [strenin sonunda alarmi | olarak kullanabilmenize
SAYACI | *Arzu ettiginiz sureyi alarm verilir (bu alarm | caldirir. olanak saglar (firin

calisirken de calismiyorken
de kullanilabilir)

PiSIRME
SURESI
PROGRAMI

b=

¢Orta dugmeye 2 kez
basiniz

eArzu ettiginiz pisirme
suresini ayarlamak igin
"t digmelerine
basin.

*BUtln digmelere
basmaya son verin.
eFirin fonksiyon

dugmesi ile pisirme
fonksiyonunu segin.

*Ayarlanmis olan sire
sona erdiginde, firin
otomatik olarak
kapanir. Pisirme islemini
daha 6nce durdurmak
istemeniz durumunda,
islev segicisini 0
konumuna getirin veya
sureyi 0:00 olarak
ayarlayin SELECT ve
"+" dugmeleri.

nn

*Secilmis olan tarif igin
gerekli olan pisirme
suresini
ayarlayabilmenize
olanak saglar.

*Ne kadar galisma suresi
kaldigini gormek icin
SELECT dugmesine
basin.
eProgramlanmis olan
sureyi degistirmek igin
SELECT ve "-" "4"
digmelerine basin.

eSinyali durdurmak igin
herhangi bir digmeye
basin. Saat fonksiyonuna
geri donmek igin orta
digmeye basin.

PiSIRME
SONU
PROGRAMI

ol

*Orta digmeye 3 kez
basiniz.

*Arzu ettiginiz
pisirmenin sona erme
saatini ayarlamak igin
"+" digmelerine basin.
*BUtln digmelere
basmaya son verin.
eFirin fonksiyon digmesi
ile pisirme fonksiyonunu
segin.

nn

¢ Ayarlanmis olan stre
sona erdiginde, firin
otomatik olarak kapanir.
Pisirme islemini
kendiniz mudahale
ederek durdurmak igin
firn

fonksiyon digmesini O
konumuna getirin.

*Pisirme sonu saatini
ayarlayabilmenize
olanak saglar.
¢Ayarlanmis olan saati
kontrol etmek igin orta
digmeye 3 kez basiniz
eProgramlanmis olan
saati degistirmek icin
SELECT ve "-" "+"
dagmelerine basin.

*Bu islev genellikle
“pisirme siresi” islevi ile
birlikte kullanilir. Ornegin
yiyecegin pisme siresi 45
dakikaysa ve saat 12:30'da
hazir olmasi gerekiyorsa,
sadece pisirme slresini 45
dakikaya ve pisirme sonu
saatini de 12:30'a
ayarlamaniz yeterlidir.
eProgramlanmis olan
pisirme slresinin sonunda
firin otomatik olarak
kapanir ve bir sesli alarm
verilir.

ePisirme saat 11:45'de
(12:30 eksi 45 dakika)
otomatik olarak baslar ve
programlanmis olan
pisirme siresi (45 dakika)
kadar stirdiikten sonra firin
otomatik olarak kapanir.
UYARI:Pisirme sonu(END)
programi pisirme suresi
secilmeden ayarlanmis
olmasi durumunda, firin
hemen galismaya baglar ve
programlanmis olan
pisirme sonu saatine kadar
calisip otomatik olarak
durur.
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3.2 Pisirme Modlar

Fonksiyon
ikonu

Varsayilan
sicaklik °C

Sicaklk
aralig °C

Fonksiyon (Firin modeline baglidir)

@

LAMBA: Firin lambasini yakar.

BUZ COZME: Digme bu konuma alindigi zaman fan oda sicakliginda havayi
donmus gidanin etrafinda dolastirir, boylece gidanin protein igerigi
degismeden birkag dakikaiginde buzu ¢ozulir.

180

210

50 + MAX

50 + MAX

COK SEVIYELi: Bu yontemi kiimes hayvanlari, ¢érekler, balik ve sebzeler igin
kullanmanizi tavsiye ederiz. Isi gidanin igine daha iyi isler ve hem pisirme, hem
de 1sitma sureleri azahr. Degisik gidalari ayni veya farkli soslarla bir veya daha
fazla konumda pisirebilirsiniz. Bu pisirme yontemi isi yayiliminin esit olmasini
saglar ve kokular birbirine karismaz. Ayni anda farkli gidalar pisirdiginiz zaman
fazladanyaklasik on dakika daha bekleyin.

220

50 + MAX

KONVEKSIYONEL: Hem Ust, hem de alt isitici elemanlar kullanilir. Firini yaklasik
on dakika 6nceden isitin. Bu yontem her tirli geleneksel kizartma ve firinda
pisirme icin idealdir. Kirmizi etler, rosto, kuzu butu, ekmek, folyoya sarilmis
yiyecekler (papillote), katmer icindir. Gidayi bir tabagin iginde orta rafin Gzerine
yerlestirin.

210

50 + MAX

ALTTAN ISITMA + FAN: Alt isitict eleman kullanilir, fan firinin igindeki havanin
sirkiilasyonunu saglar. Bu yontem sulu meyveler, meyveli pastalar, turtalar,
kisler ve etliborekleriginidealdir.
Gidalarin kurumasini 6nler ve keklerin, ekmeklerin ve alttan pisirilen diger
gidalarinkabarmasinifazlalastirir.

Rafialt konumavyerlestirin.

200

50 + MAX

1ZGARA + FAN: firin kapagi kapali iken bu fonksiyonu kullanin. Ust isitici eleman
kullanilir, fan firinin igcindeki havanin sirkilasyonunu saglar. Kirmizi etler igin 6n
isitma gereklidir, ancak beyaz etler igin gerekmez. Kizarmis domuz, kiimes
hayvanlari, vb gibi kalin pargalar ile butlin pargalarin pisirilmesi igin idealdir.
Pisirilecek gidayr dogrudan orta konumda bulunan rafin ortasina yerlestirin.
Sulari toplamak igin rafin altina damlama tepsisini koyun. Gidanin izgaraya gok
yakin olmadigindan emin olun. Pisirme siiresinin yarisinda gidayi gevirin.

u

230

50 + MAX

IZGARA: firin kapagi kapaliiken bu fonksiyonu kullanin.

Ust 1sitici eleman tek basina kullanilir ve sicaklik ayari yapilabilir. Elemanlarin
isinmasi icin bes dakikalik 6n isitma gereklidir. Izgaralar, kebaplar ve Ustu
ortulen yemeklerin pisirilmesinde basari garanti edilir. Beyaz etlerin 1zgaradan
biraz agikta tutulmasi gereklidir; pisirme stresi daha uzundur, ancak et daha
lezzetli olacaktir. Kirmizi etleri ve balik filetolarini altinda damlama tepsisi ile
rafin Gzerine yerlestirin. Firin iki 1izgara konumuna sahiptir:

lzgara: 1800 W  Barbek(: 3000 W

(R

i

220

50 + MAX

PiZZA: Bu secenekte sicak hava sirkiilasyonuyla pizza ve kek gibi yiyecekler
mukemmel bir sekilde pisirilir.

*CENELEC EN 60350-1 uyumlu olarak test edilmistir enerji sinifinin tanimlanmasi igin kullaniimistir.
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4. Finnin Temizlenmesi ve Bakimi
4.1 Temizleme hakkinda genel notlar

Duzenli temizlik ile cihazin kullanim 6mri uzatilabilir. Elle temizlik islemlerini yapmadan 6nce firinin
sogumasini bekleyin. Temizlik i¢in asla asindirici deterjanlar, celik tel veya keskin nesneler kullanmayin,
aksi takdirde emaye parcalarda onarilamaz hasarlar olusabilir. Sadece su, sabun veya agartici bazli
deterjanlar (amonyak) kullanin.

CAM PARCALAR

Firin her kullanildiktan sonda pencerenin caminin emici bir mutfak bezi ile temizlenmesi tavsiye edilir.
inatci lekeleri temizlemek icin deterjana batirilmis ve iyice sikilmis bir stinger kullanin ve sonra su ile
durulayin.

FIRIN KAPAK CONTASI
Kirlendigi zaman hafifce islatiimis bir singerle temizlenebilir.

AKSESUARLAR
Aksesuarlari sabunlu su ile 1slatilmis bir siingerle temizleyin, ardindan durulayin ve kurutun: asindirici
deterjanlar kullanmaktan kaginin.

DAMLAMA TEPSISi

Izgarayi kullandiktan sonra tepsiyi firindan cikarin. Sicak yagi bir kaba dokin ve bir stinger ve sivi bulasik
deterjanikullanarak tepsiyisicak su ile yikayin.

Eger yap artiklari kalirsa, tepsiyi deterjanli suya batirin. Alternatif olarak, tepsiyi bulasik makinesinde
yikayabilir veya piyasada bulunan firin deterjanlarini kullanabilirsiniz. Kirli tepsiyi asla firina geri
koymayin.

TR40



4.2 Kolay Temizlenme Fonksiyonu (Hydro Easy Clean - )

Hydro easy clean buharyardimiile firininizdaki yag ve yemek artiklarini temizler.
1. Firininizin Hydro Easy Clean —Kolay Temizlenme bolimine 300 ml su ilave edin.
2. Firininizi sabit (E]) yadataban ([3) sicakliginaayarlayin.

3.Is1gostergesini Hyro Easy Clean—Kolay Temizlenme ([$5s]) fonksiyonuna getirin.
4. Programi 30 dakika galistirin.

5. Cihaz sogudugunda firininizini¢ kismini temiz bir bezle temizleyin.

Uyari:

Cihaziniza dokunmadan 6nce soguk oldugundan emin olun.
Sicakylzeylerinyanik riskitasidiginiunutmayin.

icme suyu kullanin.

J L o e——————— .

4.3 Bakim

FIRIN KAPAGININ SOKULMESi

1. Kapagiagin.

2. Asagidogruiterek firin kapaginin sag ve sol tarafinda bulunan mentese yuvalarinin kiskaglariniagin.
3.Buislemintersiniuygulayarak kapagi yerine takin.
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CAMIN SOKULMESI VE TEMiZLENMESI

1. Finninkapaginiacin.

2.3.4. Menteselerikilitleyin, vidalari gikarin ve yukari dogru cekerek Gst metal kapagi gikarin.

5.6. Cami dikkatli bir sekilde firin kapagindan cekerek gikarin (Not: pirolitik firinlarda ikinci ve tglncu
cami(egervarsa) dacikarin).

7.Temizleme veye degisim isleminin sonunda pargalari sokme isleminin ters siralamasiile toplayin.

Tum camlarin Gzerinde "Low-E" kelimesinin okunabilmesi ve kapagin sol tarafinda bulunmasi gereklidir,
soldakiyatay menteseyikapatin. Bu sekilde birinci camin baskil yizeyi kapagin icinde kalacaktir.
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AMPULUN DEGISTiRILMESi

1. Fininrelektrik beslemesinden ayirin.
2.Cam kapagi sokin, ampull sokiin ve aynitirde yeni birampulile degistirin.
3. Arizaliampul degistirildikten sonra cam kapagi yerine takin.

5. Sorun Giderme

5.1 Sorun giderme

SORUN

OLASI NEDENI

¢0zUMU

Firin isinmiyor

Saat ayarlanmamis

Saati ayarlayin

Firin isinmiyor

Bir pisirme islevi ya da sicaklk
ayarlanmamis

Gerekli ayarlarin dogru
oldugunu kontrol edin

Dokunmatik kullanici paneli
tepki vermiyor

Kullanici panelinde buhar
veya yogusma var

Yogusma tabakasini
temizlemek igin kullanici
panelini mikrofiber bir
bezle silin
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya triinlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin
asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICI HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz.

Uriintintizii kullanmadan 6nce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriniin montaj ve
kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykir1 kullanilmasi, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim
sartlari/ amaclari haricinde kullanilmasi halinde Griin garanti kapsami diginda kalacaktir.

Urtiniin standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmasi icin gerekli / zorunlu olan montaj ve
kullanim kilavuzunda belirtilen teknik 6zelliklerinin (su basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta
degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken
olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami digsinda kalacaktir.
Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

. Ur(jne, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve triinden
kaynaklanmayan kagaklar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanom hatalarindan dolayr olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat
ekipmanlari nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti kapsami disindadir.

«Uriiniin, musteriye ulastinlmasi sonrasi yapilan tasima islemine bagli arza ve hasarlar, tiketici
tarafindan yapilan yanhs depolama ve ortam kosullari nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve
arizalar garanti kapsami disindadir.

* Hatali elektrik tesisati, Urliniin Uizerinde belirtilen voltajdan farkl voltajda kullanilmasi veya sebeke
voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve hasarlar, dogal afetler, trlinden kaynaklanmayan
siddetli rlizgar, yildirim dU§me51 kirec, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, Grtinin dona maruz kalma5|
susuz calismavb.) nedeniyle olusan arizalar garanti kapmasi disinda kalacaktir.

¢ Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsihgi yapilir.

Uriintin kullanim émrii 10 (on) yildir. Bu iiriiniin tanimlandigi sekilde ¢alisabilmesi icin gerekli yedek
parcalari bulundurma siresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

iTHALATCI FiRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GERECLERi SAN. VE TiC. A.S.
icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11

Sayar is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE
Tel: 0216 466 42 42+ Fax: 0216 466 15 45
www.hoover.com.tr ¢ servis@hoover.com.tr

URETICi FIRMA:

CANDY HOOVER GROUP

Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Tel: 039.2086.1 * Fax: 039.2086.403
www.candy-group.com
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GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN

Ankastre firn kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakimi, onarimi veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biittin parcalari dahil
olmak iizere tamami malzeme, iscilik ve Giretim hatalarina kars iirtiniin teslim tarihinden itibaren 3 ( UC ) YIL SURE
ILE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.

Malin biitiin pargalari dahil olmak lizere tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11
inci maddesinde yer alan;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sé6zlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,

c) Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitiin masraflar saticlya ait olmak lizere satilanin {icretsiz onarilmasini
istem,

¢) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan Ucretsiz onarim hakkini se¢mesi durumunda
saticl; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir Uicret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla yikimludir. Tlketici Gcretsiz onarim hakkini {retici veya ithalatclya karsi da
kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, lcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

* Garanti siresi iginde tekrar arizalanmasi,

* Tamiri igin gereken azami siirenin asilmasi,

* Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, lretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tliketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getirilmemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢r miiteselsilen sorumludur.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti suresi, satin alinan malin kalan garanti siresi ile sinirhdir.
Malin tamir siresi 20 is gliniinii gecemez. Bu sire, garanti siiresi icerisinde mala iligkin arizanin yetkili servis
istasyonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim
tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatcl; malin
tliketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde
gecen siire garanti sliresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykirn kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak g¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine
basvurabilir.

Garanti belgesinin tekemmul ettirilerek tuketiciye veriimesi ve bu yukimlilGgin yerine getirildiginin ispati saticiya
aittir.

Satilan mala iligkin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez.

Satic tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Giimriik ve Ticaret Bakanhg Tiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidiirligiine basvurabilir.

CANDY-HOOVER-EUROASIA EV GEREGLERI SAN. VE TiC. A.S.

Genel Mudiir:
cANDY HOOVE
{‘:ERECLER"S
Icarenhoy Mah Hal ¥

Adres: Savm 1% Ham Kat:]

EUROASIA EV
. VE TiC. A.3

ll.la.-,(;ﬁw\'clu‘i;?.;“.w“k‘?
(34752 Magelw/ ST But
. FuOl.?‘i.li):lelSn

Model:.....cccovveveeeiiieeeeaann. Tel:0 (218) "":*;‘:}‘ sresi:103 003 9546
Bandrol ve Seri No:........... Fatura Tarihi No: . Tel - Fax: iy
Teslim Tarihi Yeri: .............. Satici Firma Unvani: . Satici Firma (Kase ve/Imza):

Bu bolimi, Griinh aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti siiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi onerilir.
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Bezpecnostni pokyny

e Béhem vareni mlze v dutiné trouby nebo na skle dvifek dochazet ke
kondenzacivlhkosti.

Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, pockejte po
zapnutinapdjeni 10—15 minut, neZ vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v
kazdém pripadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty vareni.

e \Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

e Nenechavejte jidlo uvnitf trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20
minut.

« UPOZORNENI: spotFebic¢ a pFistupné ¢asti se béhem pouzivani zahFivaji
na vysokou teplotu.

Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych ¢asti.

» UPOZORNENTI: pFistupné ¢asti se mohou pfi pouzivanigrilu zahtat. Déti
musi byt udrzovany v bezpecné vzdalenosti.

o UPOZORNENI: pfed vyménou z4rovky zajistéte, 7e spotfebi¢ bude
vypnuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

o UPOZORNENT: abyste se vyhnuli nebezpeéi zplsobenému ndhodnym
resetovanim tepelného prerusovace, nesmibyt tento

spotfebi¢ napdjen externim spinacim zafrizenim, jako je Casovac, ani
nesmi byt pfipojen do okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

e Déti mladsi 8 let musi byt udriovany v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

e Déti si se spotrebicem nesmeji hrat. Spotfebi¢ mohou pouzivat osoby ve
véku 8 a vice let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
dusevnimi schopnostmi, bez zkusenosti nebo znalosti o produktu pouze
tehdy, kdyZ jsou pod dohledem nebo jim byly udéleny pokyny tykajici se
provozu spotfebice bezpecnym zplsobem a jsou si védomy moznych
rizik.

o Cisténia udrzbu nesméji provadét déti, které jsou bez dohledu.

e K ¢isténi skla dvirek trouby nepouZivejte hrubé nebo abrazivni prostredky
ani ostré kovové skrabky, protoZze mohou poskrabat povrch a zpUsobit
rozbiti skla.

e Pfed odstranénim odnimatelnych ¢asti musi byt trouba vypnuta.

* Po provedeni ¢isténi je znovu sestavte podle pokyn(.
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e Pouzivejte pouze sondu namaso doporucenou pro tuto troubu.

e K CiSténispotfebiCe nepouzivejte parni Cistic.

e Pfipojte zastrcku k napdjecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet
napéti, proud a zatéz uvedené na stitku a ktery je opatfen uzemnovacim
kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatiZzeni uvedené na Stitku a
musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt.

Uzemnovacivodi¢ ma Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél provadét
odbornik s odpovidajici kvalifikaci. V pripadé nekompatibility mezi
zasuvkou a zastrckou spotfebicCe pozadejte kvalifikovaného elektrikare,
aby zasuvku nahradil jinym vhodnym typem. Zastrcka i zasuvka museji
odpovidat platnym normam zemé instalace.

Pfipojeni k napajecimu zdroji Ize provést také tak, ze mezi spotfebic a
zdroj energie, ktery zvlddne maximalni pfipojenou zatéz a ktery je v
souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, se umisti omnipolarnivypinac.
Zlutozeleny uzemriovaci kabel by nemél byt prerusen vypinacem.
Zasuvka nebo omnipolarni vypinac pouzivany pro pfipojeni by mél byt
priinstalacispotrebice snadno pristupny.

e Odpojeni Ize zajistit pristupnou zastrékou nebo zaclenénim spinace v
pevném zapojenivsouladus pravidly elektroinstalace.

* Pokud je napajeci kabel poskozen, mél by byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte
na zakaznicky servis.

* Typ napdjeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

e Tuto operaci by mél provadét odbornik s odpovidajici kvalifikaci.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 10 mm delsi neZ
ostatnivodice. V pripade jakychkoli oprav se obracejte pouze na oddéleni
péce o zakazniky a vyzadujte pouziti origindlnich ndhradnich dild.

e Nedodrzeni vySe uvedenych pokynl mduze ohrozit bezpecnost
spotrfebice azneplatnit zaruku.

e Pred Cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.
e Dlouhodoby vypadek napdjeni béhem probihajici faze vareni muze
zpUsobit poruchu monitoru. V takovém pfipadé se obratte na
zakaznicky servis.
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e Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedochazelo
k prehrati.

e Kdyz dovnitf umistite polici, ujistéte se, Ze zarazka sméfuje nahoru a
dozadu do dutiny. Police musi byt zcela zasunuta do dutiny.

» VAROVANI: Nevykladejte sté&ny trouby hlinikovou folii ani jakoukoli
ochranou na jedno pouZziti zakoupenou v obchodé. Hlinikova félie nebo
jakadkoli jind ochrana v pfimém kontaktu se zahfatym smaltem
predstavuje riziko roztavenia poskozeni smaltu ve vnitfnim prostoru.

» VAROVANI: Neodstrafiujte t&snéni dviFek trouby.

e POZOR: Nedoplnujte na dno dutiny vodu béhem vareni nebo kdyz je
trouba horka.

* Pro provoz spotrebice pfi jmenovitych frekvencich neni nutnd zadna
dalsioperace/ nastaveni.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobka.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkl s troubou byste si méli
peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci
pouziti. Pfed instalaci trouby si poznamenejte vyrobni
¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikim
zdkaznickych sluzeb v pripadé nutnosti opravy. Po
vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzZivejte a pozadejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovavejte vsechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hiebiky) mimo dosah déti.
Pfi prvnim zapnuti trouby se muZe linout silny
pachnouci koufr, ktery je zplsoben prvnim ohrevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Vyrobce neponese Zzadnou odpovédnost v pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazenévtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplriky trouby uvadéné v tomto navodu se budou ligit v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpelnostni pokyny

PouzZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouZiti,
naptiklad jako zdroj tepla, je povazovdno za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemize nést
odpovédnost za pripadné skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.

Pouzitijakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:

- neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

-nedotykejte se spotrebi¢e mokryma nebo vlhkyma rukama ¢inohama;

- pouZitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabel(i neni zasadné doporuceno;

-vpfipadé selhaninebo a/nebo $patné funkce vypnéte spotiebic a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpelnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napajeci zdroj, ke kterému je trouba pripojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné skody zpUsobené nedodrzenim téchto pokynd.
Trouba musi byt pripojena k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice
poly, v zévislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajeni je treba chranit vhodnymi pojistkami a pouzité
kabely musistit spravné napdjenitrouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavéna s napajecim kabelem, ktery by mél byt pripojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pfe pfipojenim trouby k elektrickeé siti je
dulezité zkontrolovat:

- napdjeci napétiuvedené navoltmetru;

- nastaveni odpojovace.

Uzemniovaci vodic pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napajeciho
zdroje.

VAROVANI

Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikdre o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napdjeni. Vyrobce nenese Zzadnou odpovédnost za nehody nebo jiné
problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou
spojitost.
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POZNAMKA: protoZe trouba miize vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

Kdyz je trouba vypnuta, m(ze byt kolem hlavniho sitového vypinace slabé svétlo. To je normalini. Lze jej
zrusit pouhym otocenim zastrcky spodni ¢asti nahoru nebo zaménénim napajecich svorek.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouzititrouby napomuze minimalnivycisténiudrzet troubuv dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednordzovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pri pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko taveni a
poskozeni vnitiniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
koufovym zdpachlm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotdch. Je lepsi
prodlouzit dobu pecenia mirné snizit teplotu.

Vedle pfislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné
protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instalace

Vyrobci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k ndpravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zéruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace mlze zpUsobit
Ujmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemuize byt za takové skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba mUZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni radnou cirkulaci cerstvého vzduchu
potrebného pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
naposlednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana zZivotniho prostredi

Tento spotrebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zarizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znecistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zékladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvldstni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnovenivsech materidl(. Jednotlivci mohou hrat vyznamnou
I oli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je nutné dodrZovat nékterd zakladni
pravidla:
- sodpadnimi elektrickymia elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet jako s domovnim odpadem;
- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvord spravovanych mistnim Uradem nebo
registrovanou spolecnosti.
V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzvednutivelkych OEEZ u zékaznika. KdyZ koupite novy spotiebic,
mdZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotrebic za jeden
novy prodany spotrebi¢, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.
Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostfedi Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehtati trouby a vidy
se ji snazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co moznd nejméné Casto, protoze pfi kazdém otevreni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pred planovanym
koncem doby peceni a vyuZijte zbytkové teplo, které trouba nadéle generuje. Udrzujte tésnéniv Cistoté
a v poradku, aby nedochézelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,zpozdéné
peceni“usnadnuje Uspory energie presunutim doby varenina dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohldseni o shodé

e Umisténim znacky C E na tento vyrobek potvrzujeme shodu se vsemi pfislusnymi evropskymi
pozadavky na bezpecnost, ochranu zdravi a Zivotniho prostredi, které jsou stanovené v pravnich
predpisech platnych pro tento vyrobek.
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2. Popis vyrobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélny dratény rost, je-li soucasti
dodavky)

3. Kovovy rost

4. Odkapavaci plech

5. Ventildtor (za ocelovou deskou)
6. Dvitka trouby

2.2 Prislusenstvi

] Odkapdvaci plech 2 Kovovy rost

Drzi pecici plechy a talite.

Shromazduje zbytky, které odkapdvajibéhem
pecenipotravin na rostech.

2.3 Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTEN(

Pfed prvnim pouZitim troubu vycistéte. Otfete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadfikem. Umyjte
vsechna prislusenstvi a vytrete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte
prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani
veskeré zdpachy novosti.
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3. Pourziti frouby

3.1 Popis displeje

1- Doba peceni

2- Nastaveni hodin

3- Casovac

4- Konec peceni

5- Zobrazeni teploty nebo ¢asu
6- Tlacitka nastaveni

7- Volic¢ funkci

8- Volic teploty

VAROVANI: prvni operace Ize provadét kdyz trouba
byla nainstalovana nebo po preruseni napajeni
(kdyz je displej pulzujici — blikd a ukazuje {2:00) je
nastaveni funkce spravného casu. Toho je dosazeno
takto.

e Stisknéte centralni tlacitko 4 krat
e Nastavte ¢as "-" "tlacitek +".
¢ Uvolnéte vSechna tlacitka.

UPOZORNENI: Le four ne peut fonctionner qu'aprés
réglagedel'heure.
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FUNKCE | JAK AKTIVOVAT JAK VYPNOUT CO TO DELA VYHODY
o Détsky zamek Funkce | o Détsky zdmek
se aktivuje dotykem Funkce je
Set (+) po dobu deaktivovana
DETSKA | minimalné 5 sekund. dotykem tlacitka Set
Od tohoto okamZziku se | (+) opét na minimalné
POJISTKA u vsech ostatnich 5 sekund. Od této
funkcich uzamknoua | chvile jsou mozZnosti
na displeji bude blikat | vSech funkci volitelné
STOP a nastaveni ¢asu . | znovu.
e Stisknéte centralni e Stisknéte stredové e Zvuky alarmu na e UmoZniuje pouZit
tlacitko 1 krat. tlacitko KdyZ nastaveny | konec nastaveného troubu
MINUTKA | ¢ Stisknutim tla¢itka "- |¢as jako uplynuly Casu. Béhem procesu, | jako budik (mUZe byt

+" nastavte
pozadovany cas.
e Uvolnéte vsechna
tlacitka.

zvukovy alarm je
aktivovan (tento alarm
bude zastavit na jeho
vlastni, nicméné to
muZe byt okamzité
zastaveno stisknutim
tlagitka) SELECT.

displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

aktivni bud pfi provozu
trouby nebo samostatné
(pfi provozu trouby)

DOBA
PECENI

=

e Stisknéte centralni
tlacitko 2 krat.

e Stisknutim tlacitka "-
" Nebo "+" nastavit
délka vareni
pozadované.

e Uvolnéte vSechna
tlacitka

¢ Nastavte funkci
peceni s funkce trouby
volicem.

e Je-li uplynuti doby
trouba se vypne
automaticky. Pokud
byste chcete zastavit
vareni dfive bud'
vypnéte funkci volice
0, nebo nastaveny cas
0:00 (SELECT a "-" "+"
Tlacitka).

e Umoznuje nastaveni
vareni ¢as potfebny pro
vybrané receptury.

e Chcete-li
zkontrolovat, jak
dlouho zlstane spustit
stisknutim SELECT
Tlacitko 2 krat.

* Chcete-li zménit /
zménit prednastaveny
Cas stisknéte tlacitko
SELECT a "-""4"
tlacitka.

o Stisknéte jakékoli
tlacitko

pro zastaveni signalu.
Stisknéte centralni
Tlacitko pro navrat do
hodiny funkce.

KONEC
PECENI

e Stisknéte centralni
tlacitko 3 krat.

e Stisknutim tlacitka "-
" "+" nastavit Cas, kdy
Chcete troubu na
vypnout.

e Uvolnéte tlacitka

* Nastavte funkci
peceni s funkce trouby
volic.

e v dobé stanovené,
trouba vypne. Chcete-
li pfepnout off rucné,
troubu volicem funkci
na Pozici O.

e UmoZnuje nastaveni
konec peceni

* Chcete-li
zkontrolovat
nastaveny ¢as
stisknéte centralni
tlacitko 3 krat

¢ Chcete-li zménit
nastaveni Tlacitka
Casu stisknéte SELECT
TR

”

Tato funkce se obvykle
pouziva s "Cas vareni"
funkce. Napriklad pokud
jidlo musi byt varené po
dobu 45 minut a musi byt
pfipravena do 12:30,
vyberte pozadovanou
funkci, nastavte dobu
vafeni na 45 minut a do
konce doby vareni az
12:30. Na konci doby
vareni nastavené, bude
trouba automaticky
vypne a zvukovy alarm
bude zvonit.
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3.2 Rezimy vareni

Voli¢
funkc

T°C
vychozi

T°C
ozmezi

Funkce (zévisi na modelu trouby)

@

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventildtor dmycha
vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut
rozmrazi bez toho, aby se jakkoli zménil obsah proteind v pokrmu.

180

210

50 + MAX

50 + MAX

VICEUROVNOVE: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro driibez, téstoviny,
ryby a zeleninu. Teplo pronikd do pokrmu Iépe a zkrati se také doba peceni a
predehrevu. MlZete péct riizné pokrmy zédroven se stejnou pripravou nebo bez
pripravy vjedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje rovnomérnou
distribucitepla a zabrariuje smiseni vini.

Pfi soucasném pecenivice pokrmu nastavte o deset minut delsidobu.

220

50 + MAX

KONVENCNI: PouZivaji se souc¢asné horni i dolni topna télesa. Predehfivejte
troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idedlni pro jakékoli
tradi¢ni peceni. Pro pfipravu ¢erveného masa, hovézi pecené, jehnéci kyty,
zvériny, chleba, pokrm ve félii (papillotes), listového tésta. Umistéte pokrm a
jehonddobu narostu do stredni polohy.

210

50 + MAX

SPODNi OHREV + VENTILATOR: Spodni topné téleso se pouzivd spolu s
ventildtorem dmychajicim vzduch uvnitf trouby. Tato metoda je idedlni pro
Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.

Zabranuje vysouseni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu
ajinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni polohy.

200

50 + MAX

GRIL + VENTILATOR: pouzivejte turbo-gril se zavienymi dvirky.

Horni topné téleso se pouziva spolu s ventildtorem dmychajicim vzduch uvnitf
trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych mas. Idedini
pro peceni pokrmt o velké tloustce, celych kusl jako je pecené veprové,
dribeZ atd. Umistéte pokrm urceny ke grilovani pfimo do stfedu rostu ve
stfedni poloze. Zasunte pod rost odkapdvaci plech pro zachyceni stav. Zajistéte,
aby nebyl pokrm prilis blizko u grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.

230

50 + MAX

GRIL: pouZivejte gril se zavienymi dvifky. Horni topné téleso se pouziva
samostatné a mliZete upravovat teplotu.

Rozzhaveni téles do ruda vyzaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen
pro grily, kebaby a pokrmy s kiirkou. Bild masa se umistuji dale od grilu; doba
peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmavad masa a rybi filety mizete
pokladat na rost nad odkapavaci plech. Trouba ma dvé polohy grilu:

Gril: 1800 W Barbecue: 3000 W

220

50 + MAX

PIZZU: Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zajistuje
perfektnivysledky pokrm( jako je pizza nebo focaccia.

*Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotfebé energie a energetické tridy
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4. Citéni a udrzba trouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisténi

Zivotnost spotfebite mulzete prodlouZit prostfednictvim pravidelného ¢isténi. Pied provadénim
rucniho Cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi Cisténi brusné myci prostfedky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dill.
Pouzivejte pouze myci prostredky na bazivody, mydla nebo bélidla (Cpavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchyriskou utérkou po kazdém pouziti trouby. Chcete-li
odstranit odolnéjsi skvrny, mlzete pouzit dobre vyzdimanou houbu napusténou mycim prostiedkem a
potom oplachnout vodou.

TESNENiOKNA TROUBY

Je-litésnéniznecisténé, mlzete jej vycistit mirné navihéenou houbickou.

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvivycistéte pred oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouZziti
abrazivnich mycich prostredk.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyijte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostfedku na mytinadobi.

Pokud stéle ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho prostfedku. Alternativné mlzete
plech umyt v mycce na nadobi nebo pouzit komercni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény
plech zpétdo trouby.
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4.2 Funkce Hydro Easy Clean

HYDRO EASY CLEAN vytvari paru pro snadné odstranovani tuku a zbytkd jidla z trouby.
1. Nalijte 300 ml vody do zasobniku HYDRO EASY CLEAN na dné trouby.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky (E]) nebo Spodni ([3) ohrev.

3. Nastavte teplotu na ikonu HYDRO EASY CLEAN

4. Nechte program bézet pfiblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotrebice vycistéte vnitrek trouby utérkou.

Varovani: Nez budete manipulovat se spotfebi¢em, ujistéte se, zda vychladnul.
Zvyste pozornost u vech horkych povrch(, nebot hrozi riziko popéleni.
Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.

000
000

J L o ——————— .7

4.3 Udriba

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete ¢elniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané celniho okna stlacenim smérem dold.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikrokd.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.
5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvitek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo
(jsou-liosazena)).

7. Na konci Cisténi nebo vymény dily znovu sestavte provedenim krokd v opacném poradi. U vsech skel
musi byt citelny znak ,,Pyro” umistény na levé strané dvirek pobliz levého boéniho zavésu. Tak bude
natistény Stitek prvniho skla uvnitr dvirek.
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VYMENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.
2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte zarovku a vyménte ji za novou Zarovku stejného typu.
3.Jakmile je vadnd Zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Re3eni potizi

5.1 Casto Kladené Otdazky

PROBLEM

MOZNA PRIiCINA

RESENi

Trouba se nezahriva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahriva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

Presvédcte se, Ze potfebna
nastaveni jsou spravna

Zadna reakce dotykového
uzivatelského rozhrani

Para nebo kondenzace na
panelu uzivatelského rozhrani

Vycistéte panel
uzivatelského rozhrani
hadrikem z mikrovldken
a odstrarite kondenzat
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Sikkerhedstip

e Under tilberedning kan fugt kondensere inde i ovhrummet eller pa
lagens glas. Dette er helt normalt. For at reducere denne effekt skal man
vente 10 til 15 minutter efter at ovnen er blevet taendt med at komme
fedevarer i den. Kondensen forsvinder i alle tilfeelde, nar ovnen nar
tilberedningstemperaturen.

e Tilbered grgntsagerien beholder med |3gistedet forienaben bakke.
e Undga at efterlade mad inde i ovnen leengere end 15/20 minutter
efteratden erfeerdig.

» ADVARSEL: apparatet og dets tilgaengelige dele bliver varme under
brug. Veer forsigtig; undlad at rgre varme dele.

* ADVARSEL: De tilgeengelige dele kan blive varme, nar grillen er i brug.
Bgrn skal opholde sig pa sikker afstand.

e ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet er slukket, inden paeren udskiftes, for
atundga elektrisk stgd.

e ADVARSEL: For at undga en fare som fglge af utilsigtet nulstilling af
afbryderen, ma apparatet ikke strgmforsynes via en ekstern
skifterenhed, sasom en timer eller tilsluttet et kredslgb, der
regelmaessigt teendes og slukkes.

* Bgrn under 8 skal holdes pa sikker afstand fra apparatet, hvis de ikke er
under konstant opsyn.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Apparatet ma kun bruges af personer pa 8 ar eller xldre, og af
personer med begraenset fysisk, sensorisk eller mental kapacitet, uden
erfaring eller kendskab til produktet, hvis de overvages eller instrueres
om apparatets funktion pa en sikker made og ggres bekendt med de
mulige risici.

* Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden opsyn.

* Brug ikke ru eller slibende materialer eller skarpe metalskrabere til at
renggre ovnlagens glas, da de kan ridse overfladen og fa glasset tilat gd i
stykker.

e Ovnen skal slukkes, fgr de aftagelige dele tages ud. Efter renggring skal
de samles som beskrevetibrugsanvisningen.

* Brug kun kgdsonden anbefalet til denne ovn.
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e Brug ikke en damprensertil renggring.

e Forbind elkablet med et stik, som er egnet til den spaending, strgm og
belastning, der er angivet pa typeskiltet. Kablet skal vaere jordet.
Stikkontakten skal vaere egnet til den belastning, som er angivet pa
typeskiltet, og jordkontakten skal veere tilsluttet og aktiveret.
Jordlederen er gul/gren. Denne handling skal udfgres af en kvalificeret
fagperson. Kontakt en kvalificeret elektriker, hvis stikkontakten og
apparatets stik ikke passer sammen, for at fa udskiftet stikkontakten til
en anden passende type. Stikket og stikkontakten skal opfylde de
aktuelle standarder i installationslandet. Tilslutning til stremkilden kan
ogsa ske ved at placere en alpolet afbryder mellem apparatet og
strgmkilden. Afbryderen skal vaere egnet til den maks. tilsluttede
belastning og opfylde kravene i den geeldende lovgivning. Afbryderen
ma ikke omfatte det gul/gr@nne jordkabel. Der skal veere nem adgang til
stikkontakten eller den alpolede afbryder, som benyttes til forbindelsen,
narapparatet erinstalleret.

e Frakoblingen kan ske ved at have adgang til stikket eller ved at
indbygge en afbryder i den faste kabelfgring i overensstemmelse med
retningslinjerne for kabelfgring.

* Hvis strgmkablet er beskadiget , skal det udskiftes med et kabel eller
specialbundt, som fas ved producenten eller ved at kontakte
kundeserviceafdelingen. Strgmkablet skal vaere af typen HO5V2V2-F.
Denne handling skal udfgres af en kvalificeret fagperson. Jordlederen
(gulgrgn) skal veere ca. 10 mm lengere end de andre ledere. |
forbindelse med reparationer skal du kontakte kundeserviceafdelingen
og udelukkende anvende originale reservedele.

e Manglende overholdelse af ovennaevnte kan forringe apparatets
sikkerhed og medfgre bortfald af garantien.

e Stort spild skal fijernesindenrenggring.

e Enlengere strgmafbrydelse under en igangvaerende tilberedning kan
forarsage en funktionsfejl pa skeermen. Kontakt i sa fald kundeservice.

* Apparatet ma ikke installeres bag en lage. Herved undgas overophedning.
e \Ved anbringelse af den indvendige rist skal man sg@rge for, at stoppet
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vender opad og er placeret bagest i ovnrummet. Risten skal seettes helt
indiovnrummet.

e ADVARSEL: Beklaed ikke ovnens vaegge med aluminiumsfolie eller
engangsbeskyttelse som kan kgbes i butikker. Aluminiumsfolie eller
anden beskyttelse, som kommer i direkte kontakt med varm emalje,
risikerer at smelte og gdelaegge emaljenindvendigtiovnen.

¢ ADVARSEL: Fjern aldrig ovnlagens taetning.

e FORSIGTIG: Fyld ikke bunden af ovnrummet med vand under
tilberedning eller mens ovnen ervarm.

¢ Ingen yderligere betjening/indstilling er ngdvendig for at betjene
apparatet ved de nominelle frekvenser.
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1. Generelle Advarsler

Laes anvisningen omhyggeligt, for at fa mest muligt ud af
din ovn. Vi anbefaler, at du gemmer installations- og
brugsanvisningen til senere reference, og at du, inden |
du installerer ovnen, noterer dens serienummer, i
tilfeelde afat du far brug for hjeelp fra eftersalgsservicen.
Nar du har pakket ovnen ud, skal du sikre, at den pa
ingen made er beskadiget. Hvis du pa nogen made er i
tvivl, ma du ikke bruge den. Kontakt en fagligt
kvalificeret person. Hold emballagematerialer sdsom
plastikposer, skumplast eller sgm utilgaengeligt for
bgrn, da de er farlige for bgrn. Virksomheden skal ikke
veere ansvarlig hvis instruktionerne, der er fremsat i
dette dokument, ikke overholdes.

I BEMZRK: Funktioner, egenskaber og tilbehgr til ovne, naevnt i denne manual, kan aendres afhaengigt
afovnmodeller.

1.1 Overholdelseserklaring

Brug kun ovnen til det tilsigtede formal, hvilket er madlavning. Enhver anden anvendelse, som f.eks.
varmekilde betragtes som ukorrekt og derfor farlig. Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for eventuelle
skader som fglge af forkert, ukorrekt eller uacceptabel brug.

Anvendelsen af ethvert elektrisk apparatindebaerer overholdelsen af nogle grundlaeggende regler:

- Treek ikke strgmkablet ud for at afbryde stikket fra stikkontakten.

- Rorikke apparatet med vade eller fugtige haender eller fgdder.

-Genereltanbefales detikke at bruge adaptere, flere stik og udvidelseskabler.

- Itilfeelde af funktionsfejl og / eller darlig drift skal du slukke for apparatet og ikke prgve at reparere det.

1.2 Elektrisk Forbindelse

DEN ELEKTRISKE FORBINDELSE SKAL FORETAGES AF EN GODKENDT PROFESSIONEL, ELLER TEKNIKER
MED LIGNENDE KVALIFIKATIONER.

Den enhed hvor apparatet installeres, skal overholde den standard, som er i kraft i installationslandet.
Producenten accepterer ikke noget ansvar, hvis denne bestemmelse ikke overholdes. Forbindelse til
netvaerket skal ske via en jordet stikkontakt, eller ved hjeelp af en flerpolet afbryder i henhold til
installationslandet.

Installationen skal veaere beskyttet af egnede sikringer og have ledninger med et tvaersnit, der er stort
nok til at forsyne ovnen pa normal vis.

FORBINDELSE:

Ovnen er udstyret med en el-ledning udelukkende til forbindelse til en spaending pa 220-240 V AC pa
tveers af faser eller pa tvaers af fase og neutral.

Forbindelsen skal foretages, nar fglgende er tjekket:

-forsyningsspaendingen angivet pa maleren,

Beskyttelsesledningen (gren/gul) forbundet til ovnens jordterminal, skal veere forbundet med
enhedensjordterminal.

Forsigtig:

Fa enhedens jordkontinuitet tjekket af en elektriker, inden forbindelsen foretages. Producenten vil ikke
veere ansvarlig for nogen haendelser eller eventuelle konsekvenser, der kan opsta fra brug af ovnen, hvis
denneikke erjordeteller er forbundet til jord med defekt kontinuitet.

NB: Glem ikke, at ovnen kan behgve eftersalgsservice.

Find ogsa stikkontakten, sd ovnen kan forbindes, nar fgrst den er fjernet fra sin plads.
Strgmforsyningsledning: Hvis strgmforsyningskablet skal skiftes, skal dette ggres af eftersalgsservicen
ellerafen person med lignende kvalifikationer.
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Et svagt lys omkring den midterste hovedafbryder kan veere til stede, nar ovnen er slukket. Dette er
normal adferd. Det kan fjernes ved at vende stikket pa hovedet eller ved at bytte om pa
forsyningsklemmerne.

1.3 Anbefalinger

Efter hver brug af ovnen, vil minimal renggring hjeelpe med at holde ovnen helt ren. Ovnens sider ma
ikke beklaedes med aluminiumfolie eller engangsbeskyttelse, som kan kgbes. Aluminiumsfolie eller
nogen anden beskyttelse, i direkte kontakt med varm emalje, kan smelte og svaekke emaljen pa de
indvendige sider. For at forhindre overdreven tilsmudsning af ovnen og den resulterende kraftige
rggede smag, frarader vi brug af ovnen ved meget hgje temperaturer. Det er bedre at forleenge
tilberedningstiden, og seenke temperaturen en anelse.

Identifikationsskilt

Foruden det tilbehgr, der falger med ovnen, anbefaler vi, at du kun bruger fade og bageforme, der kan
modsta meget hgje temperaturer.

1.4 Installation

Producenterne er ikke forpligtede til at udfgre dette. Hvis der er brug for producentens assistance, til at
udbedre fejl, der skyldes forkert installation, er denne assistance ikke daekket af garantien.
Installationsanvisningen til fagligt kvalificeret personale skal fglges. Forkert installation kan forarsage
skade pa, eller kvaestelse af personer, dyr eller ejendomme. Producenten kan ikke holdes ansvarlig for
sadanne skadereller kvaestelser.

Ovnen kan placeres hgjt pa en kolonne eller under et kgkkenbord.

Inden fastggrelse skal du sikre god ventilation pa ovnpladsen, for at muligggre korrekt cirkulation af den
friske luft, der er ngdvendig til afkgling og beskyttelse af de interne dele. Lav dbningerne, som er
specificeret pa densidste side i henhold til installationstypen.

1.5 Affaldshd&ndtering og miligbeskyttelse

Dette produkt er maerket i henhold til EU-direktiv 2012/19 / EU om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). WEEE indeholder bade forurenende stoffer (som kan forarsage
negative konsekvenser for miljget) og grundlaeggende komponenter (som kan genbruges).
Det er vigtigt at underkaste WEEE szerlige behandlinger med henblik pa at fjerne og
bortskaffe ordentligt alle forurenende stoffer, og genvinde og genanvende alle materialer.

B  cnkeltpersoner kan spille en vigtig rolle i at sikre, at WEEE ikke bliver et miljgmaessigt
problem; det er vigtigt at fglge nogle grundleeggende regler:

¢ WEEE skal ikke handteres som husholdningsaffald.

e WEEE skal udleveres til de relevante indsamlingssteder, der forvaltes af kommunen eller af

registrerede selskaber. Imange lande findes der ordninger med afhentning af stort WEEE affald.

e Nar du kgber et nyt apparat, kan det gamle returneres til den forhandler, der skal indsamle det gratis

ved udlevering af et nyt apparat, sa laenge udstyret er af tilsvarende art og har de samme funktioner

somdet leverede udstyr.

ENERGIBESPARELSE OG RESPEKT FOR MILI@ET

Undga, nar det er muligt, forvarmning af ovnen og forsgg altid at fylde den. Abn ovnlagen sa sjeeldent

som muligt, fordi varmen fra ovnrummet spreder sig, hver gang den abnes. For en betydelig

energibesparelse skal du slukke ovnen mellem 5 og 10 minutter fgr den planlagte afslutning af

tilberedningstiden, og bruge restvarmen, som ovnen fortsaetter med at generere. Hold teetningerne

rene og i god stand, for at undga at varmen spreder sig uden for ovnrummet. Hvis du har en elektrisk

kontrakt med timetakst, ggr programmet "forsinket tilberedning" energibesparelse mere simpel ved at

flytte tilberedningsprocessen til at starte pa tidspunktet med reduceret takst.

1.6 Overholdelseserklaring

¢ \ed at placere C € maerket pa apparatet bekraefter vi, at det overholder alle de relevante europaeiske
sikkerhedsanvisninger samt de krav til sundhed og miljg, der er geeldende for dette produkt.
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2. Tilbehor
2.1 Oversigt

1. Kontrolpane
2. Hyldepositioner
(vandret ledningsnet hvis inkluderet)
3. Drypbakke
4. Tveergdende wire gitre
5. Ventilator (bag stalpladen)
6. Ovnlage

2.2 Tilbehor
] Drypbakke 2 Tvcergdende wire gitre

Drypbakken opfanger saften fra grillet mad. Lateral wire nettet hvis inkluderet.

2.3 Inden fgrste brug

INDLEDENDE RENG@RING

Renggr ovnen, fgr du bruger den for fgrste gang. Ter ydre overflader med en fugtig, blgd klud. Vask alt
tilbehgr og tgr ovnens indvendige dele med en oplgsning af varmt vand og opvaskemiddel. Indstil den
tomme ovn til den maksimale temperatur og lad den sta i ca. 1 time, dette fjerner den nye ovns
vedvarende lufte.
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3.

Brug af ovnen

3.1 Beskrivelse af display

0O N O U B WN

. Indstilling af ur

. Tilberedningstid

. Sluttidspunkt for tilberedning

. Temperatur- eller urvisning

. LCD-displayets justeringsknapper
. Termostatveelgerknap

. Funktionsveelgerknap

o B O "
o- &
D (=) ‘®
Minutur ADVARSEL: Den fgrste handling der skal udfgres,

efter at ovnen er installeret eller efter afbrydelse af
stremforsyningen (dette kan ses ved at displayet
blinker og viser 12:00) er, at indstille den korrekte
tid. Det ggres pa fglgende made

¢ Tryk pa den midterste knap.
o Indstil tiden med "-""+" knapperne.
e Slipalle knapper

VIGTIGT: Ovnen virker kun, hvis uret er indstillet.
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FUNKTION SADAN BRUGES

SADAN DEAKTIVERER
DU

HVAD G@R DEN

HVORFOR ER DET
N@DVENDIGT

eBgrnesikringsfunktione
n aktiveres ved at trykke
pa Indstil (+) i mindst 5
sekunder. Fra dette

eBgrnesikringsfunktione
n deaktiveres ved at

trykke pa Indstil (+) igen
i mindst 5 sekunder. Fra

=

varigheden af
tilberedningstiden
«Slip alle knapper
Indstil
madlavningsfunktionen
med ovnens
funktionsveelger

vende tilbage til
urfunktionen.

opskrift.

eFor at kontrollere hvor
lang tid der er tilbage,
tryk pa knappen VZELG 2
gange.

eFor at skifte/aendre den
indstillede tid, tryk pa
knappen vaelg og "-" "+"
knapperne.

TASTLAS | gjeblik er alle andre dette gjeblik er alle
funktioner last, og funktioner igen
displayet blinker STOP tilgeengelige.
og forudindstillet tid pa
skift.
*Tryk pa den midterste | *Nar den indstillede tid | eAfgiver et lydsignal ved | *Ggr det muligt at bruge
knap 1 gang. er gaet, aktiveres en slutningen af en indstillet | ovnen som vaekkeur (kan
*Tryk pa knapperne "-" | akustisk alarm (denne  |tid. aktiveres enten ved brug af
MINUTUR | ,» alarm stopper af sig eUnder processen viser | ovnen eller uden brug af
for at indstille den selv, men den kan displayet den resterende | ovnen)
gnskede tid stoppes straks ved at tid.
— «Slip alle knapperne trykke pa knappen)
VALG.
*Tryk pa den midterste | Tryk pa en vilkarlig eDet giver mulighed for | *Nar tiden er get slukkes
knap 2 gang. knap for at stoppe at indstille den ovnen automatisk.
TILBERED- | *Tryk pa knapperne "-" | signalet. Tryk pa den tilberedningstid, der Hvis du vil stoppe
NINGSTID | eller "+” for at indstille midterste knap for at kraeves for den valgte tilberedningen fgr tid, skal

du enten dreje
funktionsveelgeren over pa
0 eller indstille tiden til 0:00
(VELG og "-" "+"
knapperne)

SLUTTIDS-
PUNKT
FOR
TILBERED-
NING

*Tryk pa den midterste
knap 3 gang. Tryk pa
knapperne "-" "+” for at
indstille det tidspunkt,
du vil have at ovnen skal
slukke pa

«Slip knapperne

Indstil
madlavningsfunktionen
med ovnens
funktionsveelger.

*P3 det indstillede
tidspunkt slukkes
ovnen. Drej
funktionsveelgeren til
position O for at slukke
manuelt.

elLader dig indstille
slutningen pa
tilberedningstiden.
*Tryk pa den midterste
knap 3 gange for at
kontrollere den
indstillede tid.

*Tryk pa knapperne
VAELG +"-""+” for at
@ndre den indstillede
tid.

eDenne funktion bruges
normalt med funktionen
"tilberedningstid”.

Hvis retten fx skal
tilberedes i 45 minutter og
skal vaere klar kl. 12:30, skal
du blot veelge den gnskede
funktion, indstille
tilberedningstiden til 45
minutter og slutningen af
tilberedningstiden til 12:30.
e\ed slutningen af
tilberedningstiden slukker
ovnen automatisk, og der
afspilles en lydalarm.
eTilberedningen starter
automatisk k. 11:45 (12:30
minus 45 min) og
fortseetter til den
forindstillede afslutningstid,
hvor ovnen automatisk
slukker. ADVARSEL.

Hvis SLUTNINGEN af
tilberedningen er valgt
uden at indstille leengden af
tilberedningstiden, starter
ovnen straks, og den
stopper ved SLUTNINGEN
af tilberedningstiden.
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3.2 Tilberedningsfunktioner

Funktion-
sknap

T°C
standard

T°C
omrade

Funktion (Afhaenger af ovhmodel)

@)

LAMPE: Teender for lyset i ovnen.

OPT@NING: Nar knappen er stillet i denne position. Blaeseren cirkulerer luft
ved stuetemperatur omkring den frosne mad, sa den optg@r pa et par minutter,
uden at neringsindholdet andres.

180

210

50 + MAX

50 + MAX

FLERE NIVEAUER: Vi anbefaler, at du bruger denne metode til fjerkrae, kager,
fisk og grentsager. Varme treenger bedre ind i maden, og bade madlavnings- og
forvarmningstiderne reduceres. Du kan tilberede forskellige fgdevarer pa
samme tid med eller uden den samme tilberedning i en eller flere stillinger.
Denne madlavningsmetode giver jeevn varmefordeling, og duften blandes ikke.
Givmaden ca. 10 minutter ekstra, nar du laver flere slags mad pa samme tid.

220

50 + MAX

KONVENTIONEL: Bade de gverste og nederste varmelegemer anvendes.
Foropvarm ovnen i cirka ti minutter. Denne metode er ideel til al traditionel
stegning og bagning. Til tilberedelse af rgdt kgd, roastbeef, lammekgd, vildt,
brgd, folieindpakket mad (papilloter), wienerbrgd. Anbring maden og dens
tallerken pa en plade midtiovnen.

210

50 + MAX

UNDERVARME + BLASER: Det gverste varmeelement bruges sammen med
blaeseren, der cirkulerer luften inde i ovnen. Denne metode er ideel til saftige
frugtkager, teerter, quiches og paté.

Den forhindrer madiat tgrre ud og hjeelper haevning af kager, brgddejoganden
mad tilberedt fra bunden.

Anbring risteniden nederste position.

200

50 + MAX

GRILL + BLAESER: brug turbo-grillen med dgren lukket.

Det gverste varmeelement bruges sammen med bleaeseren, der cirkulerer luften
indeiovnen. Foropvarmning er ngdvendig til redt kgd, men ikke til hvidt kgd. Ideel til
tilberedning af af tykke madvarer, hele stykker sasom stegt svinekgd, fjerkrae osv.
Placer maden der skal grilles direkte pa risten midt i ovnen. Skub drypbakken ind
under risten for at opsamle saften. Sgrg for at maden ikke er for teet pa grillen. Vend
maden om halvvejsindeitilberedningen.

9

230

50 + MAX

GRILL: brug grillen med dgren lukket.

Det gverste varmelegeme anvendes alene og du kan indstille temperaturen. Der
kraeves fem minutters foropvarmning for at ggre varmelegemerne rgdglgdende.
Succes er garanteret for grill, kebab og gratinerede retter. Hvidt kad bgr anbringes i
en vis afstand fra grillen. Tilberedningstiden er lzengere, men kgdet bliver mere
smagfuldt. Du kan seette rgde kod og fiskefileter pa pladen med drypbakken
nedenunder. Ovnen har to grillpositioner:

Grill: 1800 W Barbecue: 3000 W

(R

&

220

50 + MAX

PIZZA: Med denne funktion cirkuleres varm luft i ovnen for at sikre perfekt
resultat for retter som pizza eller kage.

*Testet i henhold til EN 60350-1 med henblik pa energiforbrugserkleering og energiklasse
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4. Rengering og vedligeholdelse af ovnen
4.1 Overordnede bemcerkninger om renggring

Apparatets levetid kan forlaenges ved regelmaessig renggring. Vent til ovnen kgler af, inden du udfgrer
manuel renggring. Brug aldrig slibende renggringsmidler, staluld eller skarpe genstande til renggring,
for ikke at skader de emaljerede dele uopretteligt. Brug kun vand, saebe eller blegemiddelbaserede
vaskemidler (ammoniak).

GLASDELE

Det anbefales at renggre glasruden med absorberende kgkkenrulle efter hver brug af ovnen. For at
fierne mere steedige pletter kan du bruge en svamp gennemblgdt med renggringsmiddel, godt vredet
og derefter skylle med vand.

OVNRUDENS TATNING

Hvis taetningen er snavset kan den renggres med en let fugtig svamp.

TILBEH@R

Renggr tilbehgr med en vad svamp med saebevand og skyl og tgr det derefter. Undga at bruge slibende
renggringsmidler.

DRYPBAKKE

Tag bakken ud af ovnen efter brug af grillen. Heaeld det fede fedt i en beholder og vask bakken i varmt
vand med en svamp og opvaskemiddel.

Hvis der stadig er fedtede rester forbliver, skal bakken saettes i blgd i vand og renggringsmiddel.
Alternativt kan du vaske bakken i opvaskemaskinen eller bruge et kommercielt ovnrensemiddel. Saet
aldrigen snavset bakke tilbage i ovnen.
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4.2 Hydro easy renggringsfunkfion

HYDRO EASY CLEAN-proceduren bruger damp til at fijerne resterende fedt og madpartikler fra ovnen.
1. Heeld 300 ml vand i HYDRO EASY CLEAN-beholderen i bunden af ovnen.

2. Seet ovnfunktionen til statisk ( E]) eller bundopvarmning ([;])

3. Indstil temperaturen pa HYDRO EASY CLEAN-ikonet

4. Lad programmet kgre i 30 minutter.

5. Efter 30 minutter skal du slukke for programmet og lade ovnen kgle af.

6. Nar apparatet er kglet af, skal du renggre de indvendige overflader af ovnen med en klud.

Advarsel
Sg¢rg for at apparatet er afkglet, fgr du rgrer ved det.
Pas pa alle varme overflader, da der er risiko for forbraendinger. Brug destilleret eller drikkevand.

o ———————— |

4.3 Vedligeholdelse

FJERNELSE AF OVNVINDUET

1. Abnfrontvinduet.

2. Abn haengselhusets klemmer p& hajre og venstre side af frontvinduet ved at skubbe dem nedad.
3. Udskift vinduet ved at udfgre proceduren i omvendt reekkefglge.
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FJERNELSE OG RENG@RING AF GLASD@REN

1. Abn ovnlagen.

2.3.4.Lashaengslerne, tag skruerne ud og fjern det gverste metaldaeksel ved at traekke det opad.

5.6. Fjern glasset, tag det omhyggeligt ud af ovnlagen (NB: | pyrolytiske ovne skal du ogsa fjerne det
andet ogtredje glas (hvis deter til stede)).

7. Ved afslutningen af renggring eller udskiftning monteres delene i omvendt reekkefglge. Pa alle glas
skal betegnelsen ”Pyro” veere laeselig og anbragt pa venstre side af lagen, teet pa venstre sidehaengsel.
Paden madevil dentrykte etiket af det fgrste glas veere inde i lagen.
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UDSKIFTNING AF PAREN
1. Tag stikket ud af stikkontakten.

2. Lgsn glasdeekslet, skru paeren ud og udskift den med en ny paere af samme type.
3.Nar den defekte paere er udskiftet, skal du udskifte glasdaekslet.

5. Fejlfinding

5.1 Ofte stillede spargsmdll

PROBLEM

MULIG ARSAG

LASNING

Ovnen opvarmes ikke

Uret er ikke indstillet

Indstil uret

Ovnen opvarmes ikke

En tilberedningsfunktion og
temperatur er ikke blevet
indstillet

Sgrg for, at de ngdvendige
indstillinger er korrekte

Der sker ikke noget, nar
man rgrer ved den
bergringsfglsomme
brugergraenseflade

Der er damp og kondens pa
brugergraensefladepanelet

Renggr
brugergraensefladen med
en mikrofiberklud for at
fierne kondenslaget
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Turvallisuusohjeet

e Kypsennyksen aikana kosteus saattaa tiivistya uunin sisalle tai luukun
lasiin. Tama on normaalia. Taman vaikutuksen vahentamiseksi odota 10-15
minuuttia virran paalle kytkemisen jalkeen ennen ruuan laittamista uuniin.
Joka tapauksessa hdyry haviaa, kun uuni saavuttaa kypsennyslampaétilan.

e Kypsenna kasvikset kannellisessa astiassa sen sijaan, etta kayttaisit
avonaista peltia.

o Al3 jata ruokaa uuniin kypsennyksen jilkeen pidempé&an kuin 15-20
minuuttia.

e VAROITUS: laite ja kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Ole varovainen alaka kosketa kuumia osia.

e VAROITUS: kosketettavissa olevat osat saattavat olla kuumia, kun grilli
on kadytossa. Pida lapset turvallisen etdisyyden paadssa.

e VAROITUS: varmista, etta laite on kytketty pois pdalta ennen lampun
vaihtamista, jotta valtetdan vaara saada sahkdisku.

* VAROITUS: jotta voidaan valttaa vaara, joka aiheutuu lampokytkinlaitteen
virheellisesta nollaamisesta, laite on virroitettava ulkoisella kytkinlaitteella
kuten ajastimella tai se on liitettava piiriin, joka kytketaan saannollisin
valiajoin paalle ja pois paalta.

* Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava turvaetaisyydella laitteesta, jos heita
eivalvotajatkuvasti.

e Lapset eivat saa leikkia laitteella.

e |aitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja sitda vanhemmat seka henkildt,
joiden fyysiset, henkiset tai aistitoiminnot ovat rajoittuneet taijoilla ei ole
riittavaa kokemusta ja tietoja vain, jos heita valvotaan tai heille annetaan
ohjeet laitteen turvalliseen kayttdon siten, ettd he ovat tietoisia siihen
liittyvistd vaaroista.

e L apset eivat saa suorittaa puhdistustaja huoltoailman valvontaa.

o Al3 kayta karkeita tai hankaavia materiaaleja tai terdvid metallisia
kaapimia uunin lasiovien puhdistukseen, koska ne voivat naarmuttaa
pintaajaaiheuttaa sen rikkoutumisen.

e Uuni on kytkettava pois paalta ennen irrotettavien osien poistamista.
Puhdistuksen jalkeen asenna ne takaisin ohjeiden mukaisesti.

e Kdyta ainoastaan tdta uunivarten suositeltua lihavarrasta.
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* Al4 kayta hoyrypesuria puhdistustoimenpiteisiin.

e Kytke pistoke sahkojohtoon, joka kestaa arvokilvessa ilmoitettua
jannitetta, virtaa ja kuormitusta ja jossa on maadoitusjohdin. Pistorasian
on oltava sopiva arvokilvessa ilmoitetulle kuormitukselle ja siind on oltava
kytketty ja toimiva maadoituskosketin. Maadoitusjohdin on keltavihrea.
Taman toimenpiteen saa suorittaa alan ammattilainen. Jos pistorasia ja
laitteen pistoke eivat sovi yhteen, pyyda patevaa sahkoasentajaa
vaihtamaan pistorasia sopivan tyyppiseen. Pistokkeen ja pistorasian tulee
olla asennusmaassa voimassa olevien maardysten mukaisia. Kytkenta
virtalahteeseen voidaan tehda myods asentamalla laitteen ja virtalahteen
valiin moninapainen katkaisija, joka kestda suurinta kytkentakuormitusta.
Sen on oltava voimassa olevan lainsaadannon mukainen. Katkaisija ei saa
katkaista keltavihrean maadoitusjohtimen virtaa. Kytkennassa kadytetyn
pistorasian tai moninapaisen katkaisijan tulee olla helposti saavutettavassa
paikassa laitteen asennuksen jalkeen.

e Irtikytkentd voidaan toteuttaa jattamalla pistoke saataville tai lisdamalla
kytkin kiinteadan johdotukseen asennusmaaradysten mukaisesti.

e Jos sahkdjohto on vaurioitunut, se on vaihdettava valmistajalta tai
asiakaspalvelusta tilattavaan johtoon tai johdinsarjaan. Sahkojohdon on
oltava tyypiltdaan HO5V2V2-F. Taman toimenpiteen saa suorittaa alan
ammattilainen. Maajohdin (keltavihred) on noin 10 mm pidempi kuin muut
johtimet. Kaikkia korjauksia varten ota yhteys asiakaspalveluosastolle ja
pyyda, ettd kdytetadn alkuperdisia varaosia.

e Ylla annettujen maardysten noudattamatta jattaminen saattaa
heikentda laitteen turvallisuutta ja mitatoida takuun.

e Poistaruoantdhteet uunista ennen puhdistusta.

¢ Kypsennyksen aikana tapahtuva pitka sahkokatkos voi aiheuttaa nayton
toimintahairion. Kyseisessa tapauksessa ota yhteys asiakaspalveluun.

* Laitteen eteen ei saa asentaa kalusteovea. Vaarana on ylikuumeneminen.
e Kun asetat ritilan uunin sisalle, varmista etta pysaytin on ylospain ja
uunitilan takaosassa. Ritila on asetettava kokonaan uunitilan sisalle.

e VAROITUS: Ald vuoraa uunin seindmid kaupasta saatavalla
alumiinifoliolla tai kertakayttosuojuksella. Alumiinifolio tai muu suojus,
joka koskettaa suoraan kuumaan emaliin, on vaarassa sulaa ja se voi
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vahingoittaa sisdpintojen emalia.
* VAROITUS: Al4 koskaan poista luukun tiivistetta.

* HUOMIO: Al4 téyta uunitilan pohjaa vedell3 kypsennyksen aikana tai kun
uunion kuuma.

e Ei tarvitse tehda lisdatoimenpiteita tai asetuksia laitteen kayttamiseksi
madritetyilld taajuuksilla.
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1. Yleiset ohjeet

Kiitos, ettd olet valinnut yhden tuotteistamme. Jotta
saat parhaan mahdollisen tuloksen, lue tdma opaskirja
huolellisesti ja sailyta se tulevaa tarvetta varten. Ennen |
uunin asentamista, kirjoita ylos sarjanumero, jotta voit
antaa sen asiakaspalvelun henkilostélle, jos ilmenee
korjaustarve. Kun olet poistanut uunin sen
pakkauksesta, tarkasta, ettei se ole vahingoittunut
kuljetuksen aikana. Jos sinulla on epailyksia, ala kayta
uunia ja kysy neuvoja ammattitaitoiselta asentajalta.
Sailyta pakkausmateriaalit (muovipussit, polystyreeni,
naulat) lasten ulottumattomissa. Kun uuni kytketaan
paalle ensimmdisen kerran, saattaa muodostua
voimakashajuista savua, joka aiheutuu uunia
ymparoivien eristyspaneelien liimasta uunin ensimmaisen lammityksen yhteydessd. Tama on tdysin
normaalia ja, jos tapahtuu ndin, sinun on odotettava, ettd savu haihtuu ennen ruokien uuniin
laittamista. Valmistaja ei ota mitdan vastuuta tapauksissa, joissa ei ole noudatettu tdman asiakirjan
sisaltamia ohjeita.

HUOMAA: tdssa ohjekirjassa mainitut uunin toiminnot, ominaisuudet ja lisdvarusteet vaihtelevat
ostamasi mallin mukaan.

1.1 Turvallisuusohjeet

Kayta uunia ainoastaan sen suunniteltuun kadyttotarkoitukseen eli ruokien kypsennykseen. Kaikki muu
kaytto kuten esimerkiksi kayttd lammitykseen katsotaan sopimattomaksi ja sen vuoksi vaaralliseksi.
Valmistaja ei ole vastuussa mistadn vahingoista, jotka aiheutuvat sopimattomasta, virheellisesta tai
kohtuuttomasta kaytosta.

Kaikkien sahkdlaitteiden kaytto edellyttaa tiettyjen perustavaa laatua olevien sdantdjen noudattamista:
- ald veda sahkojohdosta pistokkeen irrottamiseksi pistorasiasta

- ald kosketa laitetta marilla tai kosteilla kasilla tai jaloilla

- ei ole suositeltavaa kayttaa adaptereita, haaroituspistorasioita ja jatkojohtoja

-toimintahairion ja/tai huonon toiminnan tapauksessa kytke laite pois paalta dlaka peukaloi sita.

1.2 Sahkoturvallisuus

VARMISTA, ETTA SAHKOASENTAJA TAI AMMATTITAITOINEN ASENTAJA SUORITTAA
SAHKOLIITANNAT.

Sahkojohdon, johon uuni kytketaan, on taytettava asennusmaassa voimassa olevien lakien edellyttamat
vaatimukset. Valmistaja ei ole vastuussa mistdan vahingoista, jotka aiheutuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisestd. Uuni on liitettava sahkoverkkoon joko maadoitetun seindpistorasian tai
moninapaisen erottimen avulla asennusmaassa voimassa olevien lakien madrdysten mukaisesti.
Sahkdnsydton on oltava suojattu sopivilla sulakkeilla ja sahkdjohtojen on oltava poikkihalkaisijaltaan
sellaisia, ettd ne takaavat uunin virheettéman virransyoton.

LUTANTA

Uuni on varustettu sdhkojohdolla, joka on liitettdva sahkoverkkoon, jonka teho on 220-240 Vac
vaiheiden valilla tai vaiheen ja nollajohdon valilld. Ennen uunin sdhkoverkkoon kytkemistd on tarkeaa
tarkastaa seuraavat kohdat:

-mittarin osoittama sydttéjannite

- erottimen asetus.

Uunin maadoitusliittimeen liitetty maadoitusjohdin on liitettava virransyotén maadoitusliittimeen.
VAROITUS

Ennen uunin liittdmista verkkovirtaan pyydd, ettd ammattitaitoinen sahkoasentaja tarkistaa
verkkovirran maadoitusliittimen jatkuvuuden. Valmistaja ei ota mitdan vastuuta mistaan
onnettomuuksista tai muista ongelmista, jotka aiheutuvat siitd, ettd uunia ei ole maadoitettu tai
maadoitusliiténnan viallisesta jatkuvuudesta.
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HUOMAA: koska uuni vaatii mahdollisesti huoltotoita, suositellaan jattdmaan toinen seindpistorasia
saataville, jotta uunivoidaan liittda tahan, jos se poistetaan sen asennustilasta. Séhkéjohdon saa vaihtaa
vain ammattiasentaja tai vastaavan ammattitaidon omaava henkil6.

Keskipaakytkimen ymparilla saattaa nakya himmea valo, kun uunion pois paaltad. Tama on normaalia. Se
voidaan sammuttaa yksinkertaisesti kaantamalld pistoke toisinpain tai vaihtamalla syottoliittimien
jarjestys.

1.3 Suosituksia

Uunin jokaisen kayton jalkeen suoritettava nopea puhdistus sailyttda uunin taydellisen puhtaana.

Ald vuoraa uunin seindmia kaupasta saatavalla alumiinifoliolla tai kertakdyttdsuojuksilla. Alumiinifolio
tai mikd tahansa muu suojus, joka on suorassa kosketuksessa kuumaan emaliin, on vaarassa sulaa ja se
voi vahingoittaa sisapintojen emalia. Jotta voidaan estda uunin liiallista likaantumista ja siita aiheutuvaa
voimakkaita savuavia hajuja, suosittelemme, ettet kdyta uunia erittain korkeiden lampétilojen kanssa.
On parempi pidentdd kypsennysaikaa ja alentaa hieman lampdétilaa. Uunin mukana tulleiden
lisdvarusteiden lisdksi suosittelemme kayttdmaan ainoastaan erittain korkeita lampoétiloja kestavia
astioita ja vuokia.

1.4 Asennus

Tama ei kuulu valmistajan velvollisuuksiin. Jos tarvitaan valmistajan apua korjaamaan virheitd, jotka
aiheutuvat virheellisesta asennuksesta, takuu ei kata kyseisid toimenpiteitd. On noudatettava
ammattiasentajille tarkoitettuja asennusohjeita. Virheellinen asennus voi aiheuttaa vahinkoja tai
vammoja ihmisille, eldimille tai esineille. Valmistajaa ei voida pitaa vastuullisena kyseisista vahingoista
taivammoista.

Uuni voidaan sijoittaa kalusteeseen tai tyotason alle. Ennen kiinnittdmista muista varmistaa uunin
riittava tuuletustila, jotta sallitaan ilmankierto sisdisten osien jadhdytystd ja suojaamista varten. Suorita
viimeiselld sivulla olevat aukaisut kiinnitystyypin mukaan.

1.5 Jatehuolto ja ympdaristdnsuojelu

Tama laite on merkitty sahko- ja elektroniikkaromua koskevan eurooppalaisen direktiivin
2012/19/EU (SER) mukaisesti. SER sisaltaa seka saastuttavia aineita (joilla voi olla
negatiivinen vaikutus ymparistoon) etta perusaineita (jotka voidaan kayttaa uudelleen). On
tarkeda, etta sahko- ja elektroniikkaromu kasitellaan oikein, jotta erotellaan saastuttavat ja
uudelleenkdytettavat materiaalit. Yksityishenkil6illa on tarked tehtdva varmistaa, ettd

I s:hko-jaelektroniikkalaiteromusta ei tule ymparistbongelmaa. Muutamien perussaantojen
noudattaminen on tarkeaa:

- sahko- ja elektroniikkaromua ei saa heittaa yhdyskuntajatteen joukkoon

- sahko- ja elektroniikkaromu on toimitettava erityiseen kunnalliseen ja valtuutettuun
kerdyspisteeseen.

Useissa maissa saattaa olla tarjolla kuljetuspalveluita suuria sahko- ja elektroniikkaromuja varten. Kun
ostat uuden laiteen, vanha laite voidaan palauttaa myyjalle, jonka on vastaanotettava se ilmaiseksi,
kunhanvanha laite on tyypiltdan ja toiminnoiltaan ostettua laitetta vastaava.

SUOJELE JA KUNNIOITA YMPARISTOA

Mahdollisuuksien mukaan vélta uunin esilammittamista ja pyri tdyttamaan se aina. Avaa uunin luukku
mahdollisimman harvoin, koska ldmpod haviad sen sisaltéd joka kerta, kun se avataan. Saasta
huomattava madrd energiaa sammuttamalla uunin noin 5-10 minuuttia ennen suunniteltua
kypsennysajan paattymista ja kdyta hyvaksi uunin aikaansaama jaanndslampo. Pida tiivisteet puhtaina
ja hyvdssa kunnossa, jotta valtetdan lammon havidminen uunin sisalta. Jos sahkolaskusi pohjautuu
tuntiveloitukseen, viivastetyn kypsennysohjelman kaytto helpottaa energian sadstamista, jolloin voit
siirtaa kypsennyksen aloituksen halvempaan tariffiluokkaan.
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1.6 Vaatimustenmukaisuusvakuutus

e Asettamalla C E merkinnan tuotteeseen vahvistamme yhdenmukaisuuden kaikkien lain mukaan
tdlle tuotteelle soveltuvien eurooppalaisten turvallisuutta, terveyttd ja ymparistoa koskevien
vaatimusten kanssa.

2. Tuotteen kuvaus

2.1 Yleiskatsaus

1.0hjauspaneeli

2.Hyllyjen asennot

(sivuritilat, jos kuuluu toimitukseen)
3.Metalliritila

4 Roiskevuoka

5.Tuuletin (metallilevyn takana)
6.Uunin luukku

2.2 LisGvarusteet

| Roiskevuoka 2 Metalligrill

Keraa jaamat, jotka tippuvat ruokien kypsennyksen  Tukee uunipeltid ja astioita.
aikana ritil6ilta.

2.3 Ensimmdinen kayttd

ALUSTAVA PUHDISTUS

Puhdista uuni ennen ensimmaista kayttoa. Pyyhi ulkoiset pinnat kostealla pehmealla liinalla. Pese kaikki
lisdvarusteet ja pyyhi uunin sisdapuoli kuumalla veden ja pesuaineen muodostamalla liuoksella. Aseta
tyhja uuni maksimilampoétilaan ja jata se paalle noin 1 tunniksi, jotta mahdolliset uuden hajut poistuvat.
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3. Uunin kayttd

3.1 Nayton kuvaus

F
°
|
@- &
o ‘@
®

0 NDUAWN

. Minuuttimuistutin

. Kellon asetus

. Kypsennysaika

. Kypsennyksen loppu

. Lampatilan tai kellon naytto

LCD-nadyton saatimet

. Termostaatin valintanuppi
. Toiminnon valintanuppi

VAROITUS: aseta kello oikeaan aikaan ensimmaiseksi
uunin asennuksen tai sihkokatkoksen jalkeen (tdma
voidaan huomata vilkkuvasta naytosta, joka osoittaa
12:00). Tama tapahtuu seuraavasti

e Paina keskipainiketta.

ZEP Tt

¢ Asetaaika "-” ja"+" painikkeilla.
 Vapauta kaikki painikkeet.

HUOMIO: Uuni toimii ainoastaan, jos kello on asetettu.
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TOIMINTO MITEN KAYTTAA

MITEN POISTAA
KAYTOSTA

MITA SE TEKEE

MIKSI SITA TARVITAAN

e apsilukkotoiminto
aktivoidaan
koskettamalla Aseta (+)
vahintaan 5 sekuntia.

eLapsilukkotoiminto
kytketdan pois
koskettamalla Aseta (+)
uudelleen vahintaan 5

asettaaksesi halutun ajan
eVapauta kaikki
painikkeet

itsestaan, mutta se
voidaan pysdyttaa
vélittémasti painamalla
painiketta) VALITSE.

oleva aika.

NAPPAIN- taan . - e
Kyseisestd hetkesta sekuntia. Kyseisesta
LUKKO |htien kaikki muut hetkesta lahtien kaikki
toiminnot on lukittu ja toiminnot ovat
naytolla vilkkuu STOP ja | valittavissa uudelleen.
esiasetettu aika
vuorotellen.
ePaina keskipainiketta 1 | eKun asetettu aika eHalytysaani kuuluu Sallii kdyttda uunia
kerran. paattyy, aktivoituu asetetun ajan kuluttua. heratyskellona (voidaan
MINUUTTE- | o " ja "+ aanimerkki (tama eTaman prosessin aikana | aktivoida joko uunia
MUISTUTIN | painikkeita hilytys paattyy naytolla nakyy jaljella kayttaen tai kidyttamatta

uunia).

KYPSEN-
NYSAIKA

=

ePaina keskipainiketta 2
kertaa.

eValitse haluamasi
kypsennysaika
painamalla painikkeita "-
"tai "+”

e\/apauta kaikki
painikkeet

Aseta
kypsennystoiminto
uunin toiminnon
valitsimella

eLopeta signaali
painamalla mita
tahansa painiketta.
Palaa kellotoimintoon
painamalla
keskipainiketta.

*Sen avulla voit
esiasettaa valittua
reseptia varten
tarvittavan
kypsennysajan.
eTarkasta jaljelld oleva
aika painamalla
painiketta VALINTA 2
kertaa.

Muuta/vaihda
esiasetettu aika
painamalla VALINTA ja "-"
"+" painikkeita.

eKun aika on kulunut
loppuun, uuni sammuu
automaattisesti.

Jos haluat pysdyttaa
kypsennyksen aikaisemmin
joko kytke toiminnon
valitsin 0-asentoon tai aseta
ajaksi 0:00 (VALITSE ja "-"

+
painikkeet)

KYPSENNYK-
SEN
LOPPU

ePaina keskipainiketta 3
kertaa

ePaina painikkeita
"+" asettaaksesi ajan,
jonka kuluttua haluat
uunin sammuvan
*\/apauta painikkeet
Aseta
kypsennystoiminto
uunin toiminnon
valitsimella.

eAsetetun ajan
kuluttua, uuni
kytkeytyy pois péalta.
Sammuta se
manuaalisesti
kddantamalla uunin
toimintovalitsin O-
asentoon.

*Mahdollistaa
kypsennysajan lopun
asettamisen

eTarkastaa esiasetetun
ajan painamalla keskipai-
niketta 3 kertaa

Muuttaa esiasetetun ajan
painamalla painikkeita
VALITSE +"-" "+"

*Tata toimintoa kayte-taan
tyypillisesti “kyp-
sennysaikatoiminnon”
kanssa.

Jos esimerkiksi ruokaa on
kypsennettava 45 minuuttia
ja sen on oltava valmista
12.30, valitse
yksinkertaisesti haluttu
toiminto, aseta
kypsennysajaksi 45
minuuttia ja kypsennyksen
loppumisajaksi 12.30.

e Asetetun kypsennysajan
kuluttua uuni sammuu
automaattisesti ja voidaan
kuulla halytysaani.
eKypsennys kdynnistyy
automaattisesti kello 11.45
(12.30 miinus 45 minuuttia)
Jja se jatkuu esiasetettuun
kypsennyksen
pddttymisaikaan saakka ja
télldin uuni sammuu
automaattisesti. VAROITUS.
Jos valitaan kypsennyksen
LOPPU asettamatta
kypsennysaikaa, uuni
kaynnistyy valittdmasti ja se
sammuu, kun saavutetaan
asetettu kypsennyksen
LOPPU.
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3.2 Kypsennystavat

Toimintojen Lampétila
valinta-

kiekko °C oletus

Lampatila
°C alue

Toiminto (Uunin mallin mukaan)

@)

LAMPPU: Kytkee padlle uunin valon.

SULATUS: Kun valintakiekko on asetettu tdhan asentoon. Tuuletus kierrattaa
huoneenlammintd ilmaa jaatyneen ruuan ympadrilla niin, etta se sulaa muutamassa
minuutissa muuttamatta tai vahingoittamatta ruuan proteiinisisaltoa.

180

210

50 + MAX

50 + MAX

MONITASOINEN: Suosittelemme, ettd kdytat tatda menetelmaa siipikarjalle,
leivonnaisille, kalalle ja vihanneksille. Limpo tunkeutuu ruokaan paremmin ja seka
kypsennys- ettd esilammitysajat lyhenevat. Voit kypsentda samanaikaisesti
erilaisia ruokia saman tai erilaisen valmistuksen kanssa yhdessa tai useammissa
asennoissa. Tama kypsennysmenetelma takaa tasaisen lammon jakautumisen ja
hajut eivat sekoitu.

Lisaa aikaa noin kymmenen minuuttia, jos kypsennat useita ruokia samanaikaisesti.

| =

50 + MAX

TAVANOMAINEN: Kaytetdaan sekd yla- etta alalammityselementteja. Uunin
esilammitys kestdd noin kymmenen minuuttia. Tama menetelmd on
ihanteellinen kaikille perinteisille paisteille ja leivontatuotteille. Punaisen lihan,
paahtopaistin, lampaankoiven, riistan, leivan, alumiinifolioon kaarittyjen
ruokien, lehtitaikinan ruskistukseen. Aseta ruoka ja sen astia keskiasennossa
olevalletasolle.

210

50 + MAX

POHJAN KUUMENNUS + TUULETIN: Alempaa lammityselementtia kdytetaan
tuulettimen kanssa ja télloin ilma kiertda uunin sisalla. Tama menetelma on
ihanteellinen mehukkaille hedelmakakuille, tortuille, piirakoille ja pasteijoille.
Se ehkdisee ruoan kuivumista ja parantaa kakkujen, leipataikinan ja muiden
pohjasta kypsennettdvien ruokien kohoamista.

Aseta alemmassa asennossa olevalle tasolle.

ad
200

50 + MAX

GRILLI+ TUULETIN: kdytd turbogrillid luukku suljettuna.

Ylempaa lammityselementtia kaytetdaan tuulettimen kanssa ja télloin ilma
kiertdd uunin sisalla. Esilammitys on vélttamatonta punaiselle lihalle mutta ei
vaalealle lihalle. Ihanteellinen paksujen ruokien kypsennykseen kuten
porsaanpaisti, kokonainen siipikarja ym. Aseta grillattava ruoka keskelle
keskiasennossa olevaa tasoa. Tydnnd roiskepelti tason alle valuvien nesteiden
kerdamiseksi. Varmista, etta ruoka ei ole liian lahelld grillia. Kaéanna ruoka
puolivalissa, jotta se kypsyy kunnolla.

230

3

50 + MAX

GRILLI: kayta grillid luukku suljettuna.

Ylempaa lammityselementtia kdytetddn yksin ja voit sdataa lampétilaa.
Vaaditaan viiden minuutin esilammitys, jotta elementit kuumenevat
punaisiksi. Saadaan paras tulos grillattaville ja gratinoitaville ruuille ja
kebabille. Vaalea liha on laitettava riittavalle etaisyydelle grillista ja
kypsennysaika on pidempi, jotta lihasta tulee maukkaampaa. Voit laittaa
punaisen lihan ja kalafileet tasolle seka roiskepellin sen alle. Uunissa on kaksi
asentoa grillid varten:

Grilli: 1800 W Tehogrilli: 3000 W

£2) 220

&

50 + MAX

PIZZA: Taman toiminnon kanssa kuuma ilma kiertaa uunissa, jotta taataan
paras mahdollinen tulos ruuille kuten pizza tai kakut.

*Testattu standardin EN 60350-1 mukaisesti energiankulutuksen ja energialuokan osalta
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4. Uunin puhdistus ja huolto
4.1 Yleisid puhdistusta koskevia huomautuksia

Laitteen elinikdd voidaan pidentdd saannolliselld puhdistuksella. Odota, ettd uuni jadhtyy ennen
manuaalisten puhdistustoimenpiteiden suorittamista. Ald koskaan kdytd hankaavia pesuaineita,
terdsvilla tai terdvia esineitd puhdistukseen, koska tdma voi aiheuttaa korvaamattomia vahinkoja
emaloiduille osille. Kaytd ainoastaan vetta, saippuaa tai valkaisuainepohjaisia pesuaineita
(ammoniakki).

LASIOSAT

On suositeltavaa puhdistaa lasi-ikkuna imevalla talouspaperilla uunin jokaisen kayton jalkeen. Poista
pinttyneemmat jaamat kayttamallda kunnolla puristettua pesuaineeseen kostutettua sientd ja
huuhtelemalla sitten vedella.

UUNIN IKKUNAN TIIVISTE

Jostiiviste onlikainen, se voidaan puhdistaa hieman kostealla sienella.

LISAVARUSTEET

Puhdista lisdvarusteet kostealla, saippuoidulla sienelld ennen niiden huuhtelemista ja kuivaamista. Al
kdyta hankaavia pesuaineita.

ROISKEVUOKA

Grillin kéyton jalkeen poista vuoka uunista. Kaada kuuma rasva astiaan ja pese vuoka kuumalla vedella
kayttamalld sienta ja pesuainetta.

Jos jaa jaljelle rasvatahroja, upota vuoka veteen ja pesuaineeseen. Vaihtoehtoisesti voit pestd vuoan
astianpesukoneessa tai kdyttamalld kaupallista uunin puhdistusainetta. Al4 koskaan laita likaista vuokaa
uuniin.
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4.2 Hydro Easy Clean -toiminto

HYDRO EASY CLEAN menetelma kdyttaa hoyrya rasvan ja ruokajaamien irrottamiseen uunista.
1. Kaada 300 mlvettd HYDRO EASY CLEAN -toiminnon s&ilioon uunin pohjalla.

2.Aseta uunintoiminnoksiStaattinen(E] )taiAIaIémpé(Q)

3. Asetalampotila HYDRO EASY CLEAN kuvakkeeseen

4. Anna ohjelman toimia 30 minuuttia.

5. Kun 30 minuuttia on kulunut, sammuta ohjelma jaanna uunin jaahtya.

6. Kun laite on jadhtynyt, puhdista uunin sisapinnat liinalla.

Varoitus:
Varmista, etté laite on jadhtynyt ennen siihen koskemista.
Varo kaikkia kuumia pintoja, koska on olemassa palovammavaara. Kayta tislattua vettd tai juomavetta.

o ———————— |

4.3 YliGpitohuolto

UUNIN IKKUNAN IRROTUS
1. Avaa etuikkuna.
2. Avaa etuikkunan saranan kotelon puristimet oikealla ja vasemmalla puolella tydntamalla niitd alaspain.

3.Vaihdaikkuna suorittamalla toimenpiteet kadnteisesti.
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LASIOVEN IRROTUS JA PUHDISTUS
1. Avaa uunin luukku.

2.3.4. Lukitse saranat, irrota ruuvit ja poista ylempi metallisuojus vetamalla sita ylospain.

5.6. Poista lasi ja veda se varovasti uuninluukusta (HUOM. pyrolyysiuuneissa, poista myos toinen ja
kolmas lasi (jos varusteena)).

7. Puhdistuksen taivaihdon lopuksi asenna osat takaisin kddnteisessa jarjestyksessa.

Laseissa olevan "Low-E"-merkinnan on oltava luettavissa ja asetettuna luukun vasemmalla puolella
ldhelld vasemmanpuoleista sivusaranaa. Talld tavalla ensimmaiseen lasiin painettu kyltti on luukun
sisdpuolella.
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LAMPUN VAIHTO
1. Irrota uunin sédhkoverkosta.

2. Poista lasisuojus, ruuvaa irtilamppu ja vaihda tilalle uusi samantyyppinen lamppu.
3. Kunviallinen lamppu on vaihdettu, asenna lasisuojus.

5. Vianmaaritys

5.1 Usein Kysytyt Kysymvykset

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

RATKAISU

Uuni ei lampia

Kelloa ei ole asetettu

Aseta kello

Uuni ei lampia

Kypsennystoimintoa ja
lampotilaa ei ole asetettu

Varmista, etta tarvittavat
asetukset ovat oikein

Ei reaktioita kosketettaessa
kayttoliittymaa

Hoyrya ja tiivistynytta vetta
kayttoliittyman paneelissa

Puhdista mikrokuituliinalla
kayttoliittyman paneeli,
jotta poistetaan tiivistynyt
kerros
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Sikkerhetsindikasjoner

e Undertilberedning vil det fuktighet kunne danne kondensinneiovnen
eller pa glasset i dgra. Dette er normalt. For & redusere denne effekten
venter du i 10-15 minutter etter a8 ha slatt pa stremmen fgr du putter
mat inn i ovnen. | alle tilfeller forsvinner kondensen nar ovnen nar
tilberedningstemperaturen.

e Tilbered gregnnsakeneien beholder med lokkistedet foriet dpent fat.
e Unnga a la maten sta inne i ovnen i mer enn 15/20 minutter etter at
denerferdig.

» ADVARSEL: Dette apparatet og dets tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at duikke tar pa noenvarme deler.

* ADVARSEL: De tilgjengelige delene kan bli varme nar grillen er i bruk.
Barn ma holdes pa sikker avstand.

e ADVARSEL: Pass pa at apparatet er avslatt f@r du skifter ut paeren, for a
unnga muligheten elektriske stgt.

FORSIKTIG: For & unnga fare som skyldes utilsiktet nullstilling av den
termiske sikringsbryteren ma ikke dette apparatet fa strgmforsyning
gjennom en ekstern bryterenhet, slik som en timer, og heller ikke ma det
koblestilen krets som regelmessig slas av og pa.

e Barn under 8 ar ma holdes pa trygg avstand fra apparatet med mindre
de erunder konstant oppsyn.

e |[kke labarnleke med enheten.

e Apparatet kan brukes av barn over 8 ar og av personer med reduserte
fysiske, sansemessige eller mentale evner, personer som mangler
erfaring eller kunnskap om produktet, men utelukkende hvis de
overvakes av og far instruksjoner i bruken av apparatet og har blitt gjort
oppmerksomme pd mulige risikoer.

* Rengjgring og vedlikehold ma ikke foretas av barn uten overvakning.

e |kke bruk grove eller slipende eller skarpe materialer eller skarpe
metallskraper til 3 rengjgre glassene i ovnsdgren, da de vil kunne lage
riperioverflaten ogfgre til at glasset knuser.

e Ovnen maslasavfer dufjerneravtagbare deler. Etter rengjgring ma du
montere demigjenihenholdtilinstruksjonene.

e Bruk bare steketermometeret som er anbefalt for denne ovnen.
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e |[kke bruk dampvasker til rengjgring.

e Koble et stgpsel til strgmledningen som taler spenningen, strgmmen
og belastningen angitt pa typeskiltet, og som er jordet. Stikkontakten
ma vaere egnet for belastningen angitt pa typeskiltet, ma ha en tilkoblet
jordeingskontakt og fungere. Jordlederen er gulgrgnn. Denne
operasjonen ma gjennomfgres av egnet kvalifisert personale. Hvis
stikkontakten og apparatets stgpsel ikke er kompatible, kontakt en
fagkyndig elektriker for a skifte ut stikkontakten med en egnet. Stgpslet
og stikkontakten ma veere i samsvar med landets gjeldende
installasjonsforskrifter. Tilkoblingen til stremkilden kan ogsa gjgres ved a
installere en allpolet skillebryter mellom apparatet og strgmkilden. Den
ma tale maks tilkoblet belastning og vaere i samsvar med gjeldende
regelverk. Den gulgrgnne jordledningen ma ikke avbrytes av
skillebryteren. Stikkontakt eller allpolet skillebryter brukt til tilkoblingen
ma veere lett tilgjengelig nar apparatet erinstallert.

e For frakobling ma enten stgpslet veere tilgjengelig ellers det ma
installeres en bryteriden faste ledningenisamsvar med koblingsreglene.
* Hvis strgmledningen er gdelagt, ma den erstattes med en ledning eller
spesialpakke fra produsenten eller ved & kontakte kundeservice. Typen
strgmkabel ma vaere HO5V2V2-F. Denne operasjonen ma utelukkende
gjennomfgres av egnet kvalifisert personale. Jordingslederen (gul-grgnn)
ma vaere montrent 10 mm lengre enn de andre lederne. For eventuelle
reparasjoner ma du utelukkende henvende deg til kundeserviceavdelingen
og be om at det benyttes originale reservedeler.

e Manglende overhold av ovennevnte kan kompromittere apparatets
sikkerhet og ugyldiggj@re garantien.

e Store mengder sglt mat ma fjernes f@r rengjgring.

e Et langvarig strgmbrudd under en pagaende tilberedningsfase vil
kunne forarsake funksjonsproblemer pa skjermn. Ta i sa tilfelle kontakt
med kundeservice.

e Ma ikke installeres bak en frontdgr for a unnga overoppheting.
 Stekeristen settes inn, pass pa at sperren star loddrett og bakerst i
stekeovnsrommet. Stekeristen ma settes heltinnistekeovnsrommet.
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e ADVARSEL: Ikke kle ovnsveggene med aluminiumsfolie eller
engangsbeskyttelse som er a fa kjgpt i handelen. Aluminiumsfolie eller
annen beskyttelse risikerer @ smelte hvis det kommer i direkte kontakt
med denvarme emaljen, og kan dermed gdelegge emaljen padinnsiden.
e ADVARSEL: Fjern aldri pakningen pd ovnsdgra.

e FORSIKTIG: Ikke fyll hulrommetibunnen med vann under tilberedning
ellernarovnenervarm.

e Ingen ekstra operasjoner/innstillinger kreves for & kunne bruke
apparatet ved merkefrekvensene.
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1. Generelle instruksjoner

Takk for at du har valgt et av vare produkter. For best [
mulig resultater med ovnen din ma du lese denne
veiledningen grundig og ta vare pa den for framtidig
referanse. Fgr du installerer ovnen ma du notere
serienummeret slik at du kan oppgi det til
kundeservicestaben hvis reparasjon skulle bli ngdvendig.
Etter & ha fjernet ovnen fra emballasjen ma du sjekke at
den ikke har blitt skadet under transport. Hvis du er i tvil
ma du ikke bruke ovnen, men kontakte en kvalifisert
tekniker for rad. Hold alt emballasjemateriale
(plastposer, polystyren, stifter) utenfor barns rekkevidde.
Nar du slar pa ovnen for fgrste gang kan det utvikle seg
en sterktluktende rgyk, noe som skyldes at limet i
isolasjonspanelene rundt ovnen varmes opp for fgrste gang. Dette er helt normalt, og hvis det skulle skje
ma du vente til rgyken blir borte fgr du putter mat inn i ovnen. Produsenten patar seg ikke noe ansvar i
tilfeller der instruksjonene i dette dokumentet ikke har blitt fuglt.

MERK: ovnsfunksjonene, egenskaper og tilbehgr nevnt i denne veiledningen vil variere, avhengig av
hvilken modell du har valgt.

1.1 Sikkerhetsindikasjoner

Ovnen skal kun brukes til det tiltenkte formalet, altsa matlaging. All annen bruk, for eksempel som
varmekilde, regnes som feilaktig bruk og er derfor farlig. Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for skade
som skyldes uriktig, feilaktig eller urimelig bruk.

Bruk av elektriske apparaterinnebaerer at noen grunnleggende regler skal overholdes:

-Trekk ikke i stremledningen for a trekke stgpselet ut fra stikkontakten.

-Ikke bergrapparatet med vate eller fuktige hender eller fgtter.

- Genereltanbefales detikke a bruke adaptere, forgrener og skjgteledning.

- Ved feil og/eller darlig drift, ma du sld apparatet av og ikke tukle med det.

1.2 Elektrisk sikkernet

PASS PA AT EN ELEKTRIKER ELLER ANNEN KVALIFISERT TEKNIKER FORETAR DE ELEKTRISKE KOBLINGENE.
Strgmforsyningen som ovnen er koblet til ma veere i samsvar med gjeldende lover i installasjonslandet.
Produsenten patar seg ikke noe ansvar for noen skader som skyldes manglende overholdelse av disse
instruksjonene. Denne ovnen ma kobles til en strgmforsyning med en jordet veggkontakt eller en
skillebryter med flere poler, avhengig av lovene som gjelder i installasjonslandet. Strgmforsyningen ma
beskyttes med egnede sikringer og kablene som brukes ma ha et tverrsnitt som kan garantere korrekt
strgmforsyningtil ovnen.

TILKOBLING

Ovnen er forsynt med en strgmkabel som bare skal kobles til en elektrisk forsyning med 220- 240 Vac
effekt mellom fasene eller mellom fasen og ngytral. Fgr ovnen kobles til strgmforsyningen er det viktig a
kontrollere:

- Effektspenning angitt pa maleren

-Innstillingen pa skillebryteren.

Jordingskabelen koblet til ovnens jordingsterminal ma kobles til jordingsterminalen for strgmforsyningen.
ADVARSEL

Fgr du kobler ovnen til stremforsyningen ma du be en kvalifisert elektriker om a sjekke kontinuiteten pa
strgmforsyningens jordingsterminal. Produsenten tar ikke pa seg noe ansvar for noen ulykker eller
andre problemer som skyldes manglende tilkobling av ovnen til jordingsterminalen eller at
jordingskoblingen har defekt kontinuitet.

MERK: Siden ovnen vil kunne kreve vedlikeholdsarbeid, anbefaler vi @ holde en annen veggkontakt
tilgjengelig, slik at ovnen kan kobles til denne hvis det flyttes fra stedet der den er installert.
Strgmledningen ma kun byttes ut av teknisk personale eller av teknikere med tilsvarende kvalifikasjoner.
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Det skal veere et svakt lys rundt hovedbryteren nar ovnen er avslatt. Dette er normalt. Lyset kan fjernes
ved asnu pluggen opp-ned eller ved d bytte om pa forsyningsterminalene.

1.3 Anbefalinger

Et minimum av rengjgring etter hver bruk av ovnenvil bidratil d holde ovnen perfekt ren.

Ikke kle ovnsveggene med aluminiumsfolie eller engangsbeskyttelse som er & fa kjgpt i handelen.
Aluminiumsfolie eller annen beskyttelse risikerer & smelte hvis det kommer i direkte kontakt med den
varme emaljen, og kan dermed gdelegge emaljen pa innsiden. For a hindre overdreven tilsmussing av
ovnen din og pafglgende sterk rgyklukt, anbefaler vi at du ikke bruker ovnen ved svaert hgye
temperaturer. Da er det bedre a forlenge tilberedningstiden og senke temperaturen litt. | tillegg til
tilbehgret som leveres med ovnen anbefaler vi at du bare bruker steintgy og former som taler svaert
hgye temperaturer.

1.4 Installasjon

Produsenten har ingen forpliktelse til a gjgre dette. Hvis du trenger assistanse fra produsenten for a
rette opp feil som fglge av feilaktig installasjon dekkes ikke denne assistansen av garantien.
Installasjonsinstruksjonene for profesjonelt kvalifisert personale ma fglges. Feilaktig installasjon kan
forarsake skader pa personer, dyr eller gjenstander. Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for slike
skader.

Ovnen kan plasseres hgyt oppe i en kolonne eller under en arbeidsbenk. Fgr du fester ovnen ma du
sgrge for god ventilasjon i ovnsrommet slik at du far skikkelig sirkulasjon av frisk luft for a kjgle ned og
beskytte de innvendige delene. Lag apningene spesifisert pa siste side i henhold til typen festeordning.

1.5 Avfallshdndtering og miljgvern

Dette apparatet er merket iht. direktiv 2012/19/EU om elektrisk og elektronisk avfall
(WEEE). WEEE omfatter bade forurensende stoffer (som kan skade miljget) og
grunnkomponenter (som kan gjenbrukes). Det er viktig at elektrisk og elektronisk avfall
gjennomgar spesialbehandling for & korrekt fjerne og kassere forurensende stoffer og
gjenvinne alle materialene. Ved a fglge enkelte grunnleggende retningslinjer kan du som
I forbrukergietviktig bidragtil at WEEE ikke blir et miljgproblem:
- WEEE skal ikke behandles som husholdningsavfall.
- WEEE skal leveres inn til godkjente innsamlingsstasjoner som styres av kommunen eller et godkjent
selskap.
| mange land kan det veere mulig a fa stort WEE-avfall hentet hjemme. Nar du kjgper en ny enhet, kan
den gamle returneres til forhandleren uten ekstra kostnad — forutsatt at den gamle enheten er av
tilsvarende type og har de samme funksjonene som den nye.

BEVARE OG RESPEKTERE MILI@ET

Sa fremt det er mulig bgr du unnga forvarming av ovnen og alltid prgve 4 fylle den. Apne ovnsdgren s&
sjelden som mulig, siden varmen fra ovnsrommet forsvinner hver gang dgren apnes. For en betydelig
energisparing kan du sla av ovnen mellom 5 og 10 minutter fgr tilberedningen er planlagt avsluttet, og
bruk restvarmen som ovnen fortsetter a generere. Hold pakningene rene ogi god stand, for d unnga at
varmen forsvinner ut fra ovnsrommet. Hvis du har en strgmkontrakt med forskjellige timepriser gjgr
programmet “forsinket tilberedning” energisparing enklere, da tilberedningsprosessen kan starte i
tidsrommet med redusert pris.

1.6 Samsvarserkloering

* Ved & plassere C € merket pa produktet, bekrefter vi at dette apparatet innfrir alle relevante og
lovpalagte europeiske sikkerhets-, helse- og miljgkrav.
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2. Produktbeskrivelse

2.1 Oversikt

1. Kontrollpanel

2. Hylleposisjoner

(sidestilt hylleholder, hvis inkludert)
3. Tradhylle i metall

4. Dryppbakke

5. Vifte (bak stalplaten)

6. Ovnsdgr

2.2 Tilbehgr
1 Dryppbakke ? Metallrist

Samler opp restene som drypper under tilberedning  Holder bakebrett og fat.
av mat pa ristene.

2.3 Farste gangs bruk

Forhandsrengjgring

Rengjgr ovnen fgr du bruker den for fgrste gang. Tork over ytre overflater med en fuktig, myk klut. Vask
alt tilbehgr, og tgrk av ovnens innside med en blanding av varmt vann og oppvaskmiddel. Sett den
tomme ovnen til maksimumstemperaturen og la den sta i ca. 1 time, dette vil fierne eventuell
gjenvaerende lukt.
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3. Bruk av ovnen

3.1 Beskrivelse av displayet

00N O U WN

. Innstilling av klokke

. Tilberedningstid

. Slutt pa steking

. Temperatur- eller klokkevisning

. Justeringskontroll for LCD-display
. Knott til termostatvalg

. Knott til funksjonsvalg

o i B o 8 a
Wl = m [
mAx - ] - B
E U L @ . :
D s = cowm d =
20 . s E =
Tidtaker ADVARSEL: Den fgrste operasjonen som ma

giennomfgres etter at ovnen har blitt installert eller
etter et strombrudd (dette gjenkjennes ved at

displayet blinker 12:00) er a stille inn korrekt
klokkeslett. Dette gjgres som fglger

* Trykk pa den midtre knappen
o Stillinn klokkeslettet med knappene "-""+".
e Slipp alle knappene.

OBS: Ovnen vil bare fungere med mindre klokkeslettet
erstiltinn.
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TASTELAS

HVORDAN A
DEAKTIVERE

HVA DET GJ@R

HVORFOR DET ER
N@DVENDIG

eBarnesikringen
aktiveres ved at du
trykker pa Set (+) i
minimum 5 sekunder.
Fra na av er alle andre
funksjoner last og
displayet vil blinke
vekselvis mellom STOPP
og den forhandsinnstilte
tiden.

eBarnesikringsfunksjone
n deaktiveres ved at du
trykker pa Set (+) igjen i
minimum 5 sekunder.
Fra na av kan alle
funksjoner velges igjen.

TIDTAKER

*Trykk pa den midtre
knappen 1 gang
*Trykk pa
knappene "-" «+
for a stille inn ngdvendig
klokkeslett

«Slipp alle tastene

n

eNar den innstilte tiden
har godt aktiveres det
en lydalarm (denne
alarmen vil stoppe av
seg selv, men du kan
stoppe den med en
gang ved a trykke pa
knappen SELECT).

*Det hgres et lydsignal
pa slutten av innstilt tid.
eDisplayet viser den
resterende tiden i Igpet
av prosessen.

*Gjgr det mulig a bruke
oven som vekkerklokke
(som kan aktiveres om
ovnen brukes eller ikke).

TILBERED-
NINGSTID

=

* Trykk pa den midtre
knappen 2 gang
 Trykk pa knappene
eller "+” for 3 stille inn
den ngdvendige leng-
den pa steketiden

e Slipp alle tastene

oStill inn
tilberedningsfunksjonen
med ovnens
funksjonsvelger

n_n

*Trykk pa en hvilken
som helst knapp for a
stoppe signalet. Trykk
pa den sentrale
knappen for a returnere
til klokkefunksjonen.

eDet lar deg
forhandsinnstille
steketiden som kreves
for den valgte
oppskriften.

eFor a sjekke hvor lang
tid det er igjen trykker du
2 ganger pa SELECT-
knappen.

For a endre den
forhandsinnstilte tiden
trykker du pa knappene
SELECT og “-""+".

*Nar tiden er ute slar
ovnen seg automatisk av.
Hvis du vil stanse
tilberedningen tidligere
dreier du enten
funksjonsvelgeren til O, eller
stiller inn tiden til 0:00
(SELECT og "-" "+"
-knappene)

SLUTT PA
STEKETID

*Trykk pa den midtre
knappen 3 ganger
*Trykk pa knappene
"N for 3 stille inn
klokkeslettet du vil at
ovnen skal sla seg av
«Slipp knappene
oStill inn
tilberedningsfunksjonen
med ovnens
funksjonsvelger.

*P3 det innstilte
klokkeslettet vil ovnen
sla seg av. For a sla av
ovnen manuelt setter du
ovnens funksjonsvelger
til posisjon O.

el ar deg stille inn slutten
pa tilberedningstiden
eFor & sjekke den
forhandsinnstilte tiden
trykker du pa den midtre
knappen 3 ganger

eFor d endre den
forhandsinnstilte tiden
trykker du pa knappene
SELECT + "1 g

eDenne funksjonen brukes
vanligvis sammen med
“steketid”-funksjo-nen.

For eksempel hvis retten
skal stekes i 45 minutter og
skal veere klar 12:30 velger
du bare den ngdvendige
funksjonen, stiller inn
tilberedningstiden til 45
minutter og slutten pa
tilberedningstiden til 12:30.
*Nar steketiden er over vil
ovnen sla seg av
automatisk og det vil
utlgses en lydalarm.
eTilberedningen vil starte
automatisk 11:45 (12:30
minus 45 minutter) og vil

fortsette til den
forhdndsinnstilte slutten pG

steketiden, da ovnen vil sld
seg selv av automatisk.
ADVARSEL.

Hvis slutten pa steketiden
er valgt uten at du har stilt
inn varigheten pa
tilberedningen, vil ovnen
starte tilberedningen
umiddelbart og stanse nar
slutten pa steketiden er
nadd.
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3.2 Tilberedningsmetoder

Funksjon-
sbryter

T°C
standard

T°C
Rekke-vidde|

Funksjon (Avhenger av ovnsmodell)

@)

LAMPE: Slar pa ovnslyset.

AVRIM: Nar bryteren er stilt inn til denne posisjonen. Viften sirkulerer luft ved
romtemperatur rundt den frosne maten, slik at den tiner pa noen fa minutter,
uten at proteininnholdeti maten blir endret.

180

210

50 + MAX

50 + MAX

MULTINIVA: Vi anbefaler denne metoden for fjaerkre, kaker, fisk og grgnnsaker.
Varme trenger bedre inn i maten og bade tilberednings- og forvarmingstidene
reduseres. Du kan tilberede forskjellige typer mat samtidig, med eller uten
samme tilberedning ved en eller flere posisjoner. Denne tilberedningsmetoden
gir jevn varmefordeling og luktene blandes ikke.

Beregn omtrent ti minutter ekstra nar du tilbereder flere retter samtidig.

220

50 + MAX

KONVENSJONEL: Bade det gvre og det nedre varmeelementet brukes. Forvarm
ovnen i omtrent ti minutter. Denne metoden er ideell for all tradisjonell steking
og baking. For a surre rgdt kjgtt, roastbiff, lammelar, vilt, brgd, mat dekket i
aluminiumsfolie, butterdeig. Plasser maten og fatene pa en hylle i den midterste
posisjonen.

210

50 + MAX

BUNNVARMING + VIFTE: Det nedre varmeelementet brukes mens viften
sirkulerer luften inne i ovnen. Denne metoden er ideell for saftige fruktkaker,
terter, paier og pateer.

Den hindrer maten i a tgrke inn og fremmer heving av kaker, brgd, deig og
annen maten som tilberedes med undervarme.

Plasser brettetiden nedre posisjonen.

200

50 + MAX

GRILL+ VIFTE: bruk turbogrillen med dgren lukket.

Det gvre varmeelementet brukes mens viften sirkulerer luften inne i ovnen.
Forvarming er ngdvendig for rgdt kjgtt, men ikke for hvitt kjgtt. Ideell for
tilberedning av tykke matstykker, hele stykker slik som svinestek, helt fjserkre,
etc. Plasser maten som skal grilles midt pa brettet, ved det midterste nivaet. Gli
dryppbakken inn under brettet for & samle opp saftene. Pass pa at maten ikke
erfor naerme grillen. Snu maten halvveisitilberedningen.

9

230

L50 + MAX|

GRILL: bruk grillen med dgren lukket.

Det gvre varmeelementet brukes alene og du kan regulere temperaturen. Fem
minutters forvarming kreves for at varmeelementet skal bli redglgdende. Garantert
suksess for grillet kjgtt, kebab og gratenger. Hvitt kjgtt ma plasseres i en viss avstand
fra grillen: steketiden blir lengre, men smaken blir bedre. Du kan sette rgdt kjgtt og
fiskefileter pa hyllen med dryppbakken under. Ovnen harto grill posisjoner:

Grill: 1800 W Barbecue: 3000 W

(R

i

220

50 + MAX

PIZZA: Med denne funksjonen sirkulerer varm luft i ovnen for a sikre det
perfekte resultatet for retter slik som pizza eller kake.

*Testet i samsvar med EN 60350-1 for erklaering om energiforbruk og energiklasse.
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4. Ovnsrengjering og vedlikehold
4.1 Generelle merknader om rengjering

Apparatenes levetid kan forlenges hvis du foretar regelmessig rengjgring. Vent til ovnen kjgles ned fgr du
foretar manuelle rengjgringsoperasjoner. Bruk aldri slipende vaskemidler, stalull eller skarpe
gjenstander til rengjgring, sik at du ikke skaper uopprettelige skader pa de emaljerte delene. Bruk bare
vann, sape eller blekemiddelbaserte vaskemidler (ammoniakk).

GLASSDELER

Vi anbefaler a rengjgre glassruten med et absorberende kjgkkenhandkle etter hver gang du bruker
ovnen. For a fjerne vanskelige flekker kan du bruke en godt oppvridd svamp dynket i vaskemiddel og
deretter skylle med vann.

PAKNINGEN PA OVNSRUTEN

Hvis det er skittent kan pakningen rengjgres med en lett fuktet svamp.

TILBEH@R

Rengjgr tilbehgret med en vat svamp med sape f@r du skyller og tgrker dem. Unnga bruk av slipende
vaskemidler.

DRYPPBAKKE

Etter & ha brukt grillen tar du dryppbakken ut av vannet. Hell det varme fettet i en beholder og vask
bakkenivarmtvann. Bruk svamp og oppvaskmiddel.

Hvis det fremdeles er fettrester lar du dryppbakken ligge i vann og vaskemiddel. Alternativt kan du vaske

dryppbakken i oppvaskmaskin eller bruke et vanlig ovnsrensmiddel. Bruk aldri en skitten dryppbakke
tilbake tilovnen.
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4.2 Hydro Easy Clean-funksjon

HYDRO EASY CLEAN-prosedyren bruker damp til a fjerne resterende fett og matpartikler fra ovnen.
1. Hell 300 ml vann i HYDRO EASY CLEAN-beholderen i bunnen av ovnen.

2. Still inn ovnsfunksjonen til Static ([Z]) eller undervarme (E])

3. Still inn temperaturen pa HYDRO EASY CLEAN-ikonet

4. La programmet fungere i 30 minutter.

5. Etter 30 minutter slar du av programmet og lar ovnen kjgle seg ned.

6. Nar apparatet er avkjglt vasker du de innvendige overflatene i ovnen med en klut.

Advarsel

Pass pa at apparatet er avkjglt fgr du tar pa det.

Veer forsiktig med alle varme overflater, da det er fare for forbrenninger. Bruk destillert vann eller
drikkevann.

o ———————— |

4.3 Vedlikehold

FJERNING AV OVNSVINDUET

1. Apne frontvinduet.

2. Apne klemmene p& hengselhuset pa frontvinduets hgyre og venstre side ved & skyve dem nedover.
3. Byttutvinduet ved a utfgre fremgangsmaten i motsatt rekkefglge.
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FJERNING OG RENGJ@RING AV GLASSD@REN

1. Apne ovnsdgren.

2.3.4. Las hengslene, fjern skruene og fjern det gvre metalldekslet ved & trekke det oppover.

5.6. Fjern glasset og trekk det forsiktig ut av ovnsdgren (NB: | pyrolytiske ovner fjerner du ogsa den
andre og tredje glassflaten (hvis slike finnes)).

7. Nar delene er rengjort eller skiftet ut, monteres de i motsatt rekkefglge.

Betegnelsen «-Low-E» ma veere leselig pa glasset og plassert pa dgrens venstre side, naer venstre
hengsel. Pa denne maten vil den trykte etiketten pa den fgrste glassflaten veere inne i dgren.
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SKIFTE LYSPARE

1. Koble ovnen fra nettstrgmmen.

2.Lgsne glassdekselet, skru ut paeren og erstatt den med en ny paere avsamme type.

3

.Narden defekte paeren er erstattet, settes glassdekselet pa igjen.

5. Feilsgking

5.1 OSS

FEIL

MULIG ARSAK

LASNING

Ovnen blir ikke varm

Klokken er ikke innstilt

Still inn klokken

Ovnen blir ikke varm

Det er ikke innstilt en
tilberedningsfunksjon og
temperatur

Pase at de ngdvendige
innstillingene er riktige

Ingen reaksjon fra
bergringsgrensesnittet

Damp og kondens pa
brukergrensesnittpanelet

Rengjor
brukergrensesnittpanelet
med en mikrofiberklut for
a fjerne kondenslaget
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Sakerhetsindikationer

e Under matlagning kan fukt kondensera i ugnsutrymmet eller pa glaset i
luckan. Detta ar helt normalt. For att reducera denna effekt, vanta 10-15
minuter efter att du har satt pa strommen innan du staller in mat i ugnen.
Kondensen forsvinner dock narugnen uppnar tillagningstemperaturen.

* Tillaga gronsakerien behallare med lockii stallet for en 6ppen bricka.

e Undvik att lamnatillagad matiugnen meran 15-20 minuter.

e VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar blir heta under
anvandning. Var forsiktig sa att duinte vidror ndgra heta delar.

e VARNING: De atkomliga delarna kan bli heta nar grillen anvands. Barn
maste hallas pa ett sakert avstand.

* VARNING: Se till att apparaten ar avstangd innan du byter ut lampan for
att undvika risken for elektriska stotar.

* VARNING: For att undvika fara pa grund av oavsiktlig aterstallning av den
termiska avbrottsenheten far apparaten inte stromforsorjas via en extern
omkopplare, t.ex. en timer, eller anslutas till en natkrets som regelbundet
slaspadochav.

e Barn under 8 ar maste hallas pa ett sakert avstand fran apparaten om de
inte 6vervakas hela tiden.

e Barnfarinte leka med apparaten.

» Apparaten kan anvandas av personer som ar 8 ar eller dldre och av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, utan
erfarenhet eller kunskap om produkten, under férutsattning att de
overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska anvandas pa ett
sakert satt och att de forstar de mojliga riskerna.

* Rengoring och underhall farinte utforas av barn utan tillsyn.

e Anvand inte grova eller abrasiva material eller vassa metallskrapor for
att rengdra ugnsluckans glas eftersom de kan skrapa ytan och splittra
glaset.

e Ugnen maste stangas av innan l|ostagbara delar avldagsnas. Efter
rengdring, montera delarna enligtinstruktionerna.

e Anvand endast kottermometern som rekommenderas for denna ugn.

e Anvdnd inte angrengorare for rengoring.

e Anslut en stickkontakt till natkabeln som tal den spanning, strom och
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belastning som anges pa typskylten och har en jordkontakt. Eluttaget
maste vara lampligt for den belastning som anges pa typskylten och haen
ansluten och fungerande jordledare. Jordledaren ar gul/gron. Denna
atgard ska utforas av en kvalificerad elektriker. Om eluttaget och
apparatens stickkontakt inte ar kompatibla, be en behorig elektriker att
byta ut eluttaget mot ett lampligt uttag. Stickkontakten och eluttaget
maste uppfylla gdllande standarder i installationslandet. Anslutningen till
stromkallan kan dven utforas genom att installera en flerpolig brytare
mellan apparaten och stromkallan som klarar max. ansluten belastning
och foljer gallande bestammelser. Den gul/grona jordledaren far inte
avbrytas av brytaren. Eluttaget eller den flerpoliga brytaren som anvands
foranslutningen skavara lattatkomliga narapparaten arinstallerad.

e Frankopplingen kan utforas genom att stickkontakten ar atkomlig eller
genom att installera en strombrytare i det fasta kablaget enligt gallande
bestammelser om ledningsdragning.

e Om elkabeln ar skadad maste den bytas ut mot en kabel eller ett
speciellt kabelknippe fran tillverkaren eller genom att kontakta
Kundtjanst. Natkabeln maste vara av typ HO5V2V2-F. Denna atgard ska
utforas av en kvalificerad elektriker. Jordledaren (gul/grén) maste vara
cirka 10 mm langre an de andra ledarna. For eventuella reparationer,
kontakta Kundtjanst och begar att reservdelar i originalutférande ska
anvandas.

e Underladtenhet att folja ovanstdende kan dventyra apparatens sakerhet
och ogiltigforklara garantin.

e Overskott av utspillt material ska tas bort fére rengéring.

e Ett [angt stromavbrott under en pagaende matlagningsfas kan orsaka
felfunktion hos monitorn. | detta fall, kontakta Kundtjanst.

e FOr att undvika overhettning far apparaten inte installeras bakom en

skaplucka.

e Nar ugnsgallret placeras i ugnen, se till att stoppet ar vant uppat och
placerat baktill i ugnsutrymmet. Ugnsgallret maste foras in helt i
ugnsutrymmet.

e VARNING: Kld inte ugnsvaggarna med aluminiumfolie eller
engangsskydd som finns att kdpa i butikerna. Aluminiumfolie eller andra
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skydd riskerar, nar de kommer i direkt kontakt med den heta emaljen, att
smalta och forsamrainsidans emal;.

* VARNING: Avlagsna aldrig ugnsluckans tatning.

o FORSIKTIGHET: Fyll inte botten i ugnsutrymmet med vatten under
tillagning eller narugnen ar het.

e Ingen ytterligare atgard/instalining kravs for att anvanda apparaten vid
de nominella frekvenserna.
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1. Allmd&nna anvisningar

Tack for att du har valt en av vara produkter. For basta
resultat med ugnen bor du ldsa igenom denna
bruksanvisning noggrant och behalla den fér framtida |
referens. Innan du installerar ugnen antecknar du
serienumret sa att du kan ge det till kundtjanstpersonalen
i hdndelse av reparation. Efter att ha tagit ut ugnen ur
forpackningen kontrollerar du att den inte har skadats
under transporten. Om du ar osaker ska du inte anvanda
ugnen och kontakta en kvalificerad tekniker for rad.
Forvara allt forpackningsmaterial (plastpasar, polystyren,
spikar) utom rackhall for barn. Nar ugnen slas pa for forsta
gangen kan det utvecklas rok med en kraftig lukt pa grund
av att limmet pa isoleringspanelerna som omger ugnen varms upp for forsta gangen. Detta ar helt normalt
och om det intraffar bor du vanta tills roken forsvinner innan du lagger in mat i ugnen. Tillverkaren tar inget
ansvar om anvisningarna i detta dokument inte foljs.

OBS! Ugnsfunktioner, egenskaper och tillbehér som namns i denna bruksanvisning varierar beroende
pavilken modell du har kopt.

1.1 SGkerhetsindikationer

Anvand endast ugnen for avsett andamal, det vill séga enbart for tillagning. All annan anvandning, till
exempel som varmekalla, anses olamplig och saledes farlig. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppstar pa grund av missbruk, felaktig eller orimliganvéandning.

Anvandning av alla elektriska apparaterinnefattar att vissa grundlaggande regler foljs:
-Drainteistromkabeln for att kopplaloss kontakten fran uttaget.

-Vidrorinte apparaten med vata eller fuktiga hander eller fotter.

- Generellt rekommenderasinte anvandning av adaptrar, flera uttag och forlangningskablar.

-Vid funktionsfel och/eller undermalig drift, stang av apparaten och mixtrainte med den.

1.2 Elsckerhet

SETILLATT ALLA ELANSLUTNINGAR UTFORS AV EN ELEKTRIKER ELLER KVALIFICERAD TEKNIKER.
Nataggregatet som ugnen dr ansluten till maste Overensstamma med géllande lagar i
installationslandet. Tillverkaren tar inget ansvar for skador som orsakats av att dessa anvisningar inte
foljts. Ugnen maste anslutas till ett nataggregat med ett jordat vagguttag eller en sékerhetsbrytare med
flera poler, beroende pa géllande lagar i installationslandet. Elforsorjningen ska skyddas med lampliga
sakringar och de anvanda kablarna maste ha en tvarsektion som kan sakerstalla korrekt elférsorjning till
ugnen.

ANSLUTNING

Ugnen levereras med en elkabel som endast ska anslutas till ett nataggregat med en effekt pa 220-240
Vac mellan faserna eller mellan fas och neutral. Innan ugnen ansluts till elnatet ar det viktigt att
kontrollera:

-stromspanningen som anges pa mataren;

-sakerhetsbrytarensinstallning.

Jordledarkabeln som édransluten till ugnens jordklamma maste anslutas till ndtaggregatets jordklamma.
VARNING

Innan du ansluter ugnen till nitaggregatet ska du be en kvalificerad elektriker att kontrollera
kontinuiteten hos ndtaggregatets jordklamma. Tillverkaren tar inget ansvar for olyckor eller andra
problem som orsakats av att ugnen inte ar ansluten till jordklamman eller av en jordanslutning som har
defekt kontinuitet.

OBS! Eftersom ugnen kan krava underhallsarbete ar det lampligt att ha ett annat vagguttag tillgéngligt sa
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att ugnen kan anslutas till det om ugnen tas bort fran utrymmet dar den ar installerad. Elkabeln far
endast bytas ut av teknisk servicepersonal eller av en tekniker med motsvarande kvalifikationer.

Ett lagt ljus runt den mittre huvudstrombrytaren kan vara tand nér ugnen ar avstangd. Det &r normalt.
Det kan slackas genom att vrida kontakten upp och ned eller genom att vaxla forsorjningskontakterna.

1.3 Rekommendationer

Efter varje anvandning av ugnen kommer lite rengoring att hjalpa till att halla ugnen heltren.

KIa inte ugnsvaggarna med aluminiumfolie eller engadngsskydd som finns i butikerna. Aluminiumfolie
eller annat skydd riskerar, nar de kommer i direkt kontakt med varm emalj, att smalta och férsdamra
insidans emalj. For att forhindra att ugnen blir Overdrivet smutsig och utvecklar starka rokiga dofter
rekommenderar vi att inte anvanda ugnen vid mycket hog temperatur. Det &r battre att forlanga
tillagningstiden och sdnka temperaturen lite. Forutom de tillbenor som medféljer ugnen
rekommenderar vi att du endast anvdander mat- och bakformar som ar resistenta mot mycket hoga
temperaturer.

1.4 Installation

Tillverkarna har ingen skyldighet att géra detta. Om det tillverkarens hjalp kravs for att ratta till fel som
uppstar vid felaktig installation, omfattas inte denna hjalp av garantin. Installationsanvisningarna for
yrkeskvalificerad personal maste féljas. Felaktig installation kan orsaka skada pa méanniskor, djur eller
tillhorigheter. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for sadan skada.

Ugnen kan placeras hogt i en kolumn eller under en bankskiva. Innan du satter fast den maste du se till
att det finns god ventilation i ugnsutrymmet for korrekt cirkulation av friskluft som kravs for kylning och
foratt skydda de inre delarna. Gér 6ppningarna som anges pa sista sidan enligt monteringstypen.

1.5 Avfallshantering och miljéskydd

Denna apparat ar markt enligt EU-direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller
innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE). WEEE innehaller bade férorenande
amnen (vilket kan ha negativa konsekvenser for miljon) och grundlaggande komponenter
(som kan ateranvandas). Det ar viktigt att WEEE genomgar specifika behandlingar for att
korrekt avlagsna och kassera fororeningar och atervinna allt material. Individer kan spela en

I viktig roll for att se till att WEEE inte blir en miljofraga. Det ar viktigt att folja nagra
grundlagganderegler:

- WEEE skainte behandlas som hushallsavfall;

- WEEE bor tas till ett dedikerat uppsamlingsomrade som forvaltas av kommunfullmaktige eller ett
registrerat foretag.

I manga lander kan det finnas nationell uppsamling tillgénglig for stora WEEE. Nar du koper en ny
apparat kan du aterlamna den gamla till aterforsaljaren som maste acceptera den kostnadsfritt som en
engangsatgard, sa lange utrustningen ar av en liknande typ och har samma funktion som den nya
utrustningen.

VARA RADD OM OCH RESPEKTERA MILION

Na&r detta ar mojligt ska du undvika férvarmning av ugnen och alltid férséka fylla den. Oppna ugnsluckan
sa séllan som mojligt eftersom varme fran ugnsutrymmet kommer ut varje gang den 6ppnas. Om du vill
gora en betydande energibesparing stanger du av ugnen mellan 5 och 10 minuter fére det planerade
slutet av tillagningstiden och anvander spillvarmen som ugnen fortsatter att generera. Hall tatningarna
rena och i bra skick for att undvika att varme sprids utanfor ugnsutrymmet. Om du har ett elkontrakt
med en timavgift forenklar programmet "Fordrojd matlagning" energibesparingen eftersom den stéller
in matlagningsprocessen till att starta under tidsperioden med den reducerade timavgiften.

1.6 FOrsGkran om Overensstdmmelse

e Genom att satta c E market pa apparaten bekraftar vi dverensstammelse med alla relevanta
europeiska sakerhets-, halso- och miljokrav som ar tillampliga inom lagstiftningen for denna produkt.
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2. Produktbeskrivning
2.1 Oversikt

1. Kontrollpanel

2. Falsnivaer

(sidogaller om sadant medfoljer)
3. Metallgaller

4. Droppbricka

5. Flakt (bakom stalplattan)

6. Ugnslucka

2.2 Tilloehor
|1 Dropptrag 2 Metallgaller

Samlar upp rester som droppar under matlagningen  Stod for bakplatar och tallrikar.
pa grillen.

2.3 Forsta géngen den anvdnds

PRELIMINAR RENGORING

Reng6r ugnen innan du anvander den for forsta gangen. Torka av ytorna pa utsidan med en fuktig mjuk
trasa. Tvatta alla tillbehor och torka av insidan av ugnen med varmt vatten och rengéringsmedel. Stall in
den tomma ugnen pa maximal temperatur och lat den vara pa i ungefar 1 timme. P3 sa vis avlagsnas
eventuella dofter av nytt material.
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3. Anvanda ugnen
3.1 Displaybeskrivning

. c
. m o 8"
Ho a0 B 3 o 8
c] ] !

®

Py o ‘®

6] E ®
1. Ageklocka VARNING! Den forsta atgirden som ska utféras
2. Klockinstalining efter att ugnen har installerats eller efter ett
3. Tillagningstid stromavbrott (detta kdnns igen av att displayen
A Tillagning slut blinkar och visar 12:00) ar att stdlla in ratt tid. Detta

5. Visning av temperatur och klocka utférs enligt foljande

6. Justeringsreglage for LCD-
displayen

7. Termostatvaljarvred

8. Funktionsvaljarvred

* Tryck pd den centrala knappen.
e Stallintiden med knapparna"-" och "+".
¢ Slapp allaknappar.

0OBS! Ugnen fungerar endast om klockan arinstalld.
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m SA HAR ANVANDER DU

NYCKELLAS

INAKTIVERA

GOR

BEHOVS FOR ATT

eBarnlasfunktionen
aktiveras genom att
trycka pa Stall in (+) i
minst 5 sekunder. Fran
och med nu ar alla
andra funktioner lasta
och STOPP och den
forinstallda tiden blinkar
intermittent pa
displayen.

e Barnldsfunktionen
inaktiveras genom att
trycka pa Stéll in (+) pa
pekskarmen igen i minst
5 sekunder. Fran och
med nu kan alla
funktioner valjas igen.

IAGGKLOCKA

*Tryck pa den centrala
knappen 1 gang.
*Tryck pa knapparna
och "+"

for att stalla in dnskad
tid.

Slapp alla knappar.

non

eNar den instdllda tiden
har gatt aktiveras ett
ljudlarm (det har larmet
kommer att stoppas pa
egen hand, men det kan
stoppas omedelbart
genom att trycka pa
knappen) VALJ.

eAvger ett larm nar
installd tid har forflutit.
eUnder processen visar
displayen aterstaende
tid.

eLat ugnen anvandas som
vackarklocka (kan antingen
aktiveras med ugnen eller
utan att anvanda ugnen).

TILLAG-
NINGS-
TID

B

¢Tryck pa den centrala
knappen 2 ganger.
*Tryck pa knapparna
eller "+" for att stalla in
onskad tillagningstid.
Sldpp alla knappar.
oStallin
matlagningsfunktionen
med ugnsfunktions-
valjaren.

non

*Tryck pa nagon knapp
for att stoppa signalen.
Tryck pa den centrala
knappen for att aterga
till klockfunktionen.

eDet gor det mojligt att
férinstalla
tillagningstiden som
kravs for det valda
receptet.

eFor att kontrollera hur
lang tid det &r kvar
trycker du pa knappen
VALJ 2 génger.

*For att andra den
forinstallda tiden trycker
du pa VAL och
knapparna "-" och "+".

e Nér tiden har forflutit
stangs ugnen av
automatiskt.

Om du vill avsluta
matlagningen tidigare,
vrider du antingen
funktionsvéljaren till O eller
stéller in tiden till 0:00
(knapparna VALJ och "-”
och "+").

TILLAGNING
SLUT

*Tryck pa den centrala
knappen 3 ganger.
*Tryck pa knapparna
"-"och "+" for att stélla
in den tid da du vill att
ugnen ska stangas av.
¢Sldpp knapparna.
«Stall matlagnings-
funktionen med ugns-
funktionsvéljaren.

eNar tiden har forflutit
stangs ugnen av. For att
stanga av ugnen
manuellt vrider du
ugnsfunktionsvaljaren
till laget O.

*Ger dig mojlighet att
stalla in slutet pa
tillagningstiden.

eFor att kontrollera den
forinstallda tiden trycker
du pa den centrala
knappen 3 ganger.

*For att andra den
forinstallda tiden trycker
du pa knapparna VAL
och "-" och "+".

eDenna funktion anvands
normalt med funktionen
"tillagningstid”.

Till exempel om matratten
maste tilllagas i 45 minuter
och maste vara klar fore kl.
12:30 véljer du bara 6nskad
funktion, staller in
tillagningstiden pa 45
minuter och slutet av
tillagningstiden till 12:30.
Vid slutet av
tillagningstiden slocknar
ugnen automatiskt och ett
ljudlarm ringer.
eTillagningen startar
automatiskt klockan 11:45
(12:30 minus 45 min) och
fortsdtter till den
férinstdllda tiden ndr ugnen
sténgs av automatiskt.
VARNING!

Om tillagningens SLUT valjs
utan att stalla in langden pa
tillagningstiden startar
ugnen omedelbart och
stoppar i slutet av
tillagningstiden.
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3.2 Tillagningssatt

Funktion-

sratt

T°C
standard

T°C
intervall

Funktion (beroende pG ugnsmodell)

@)

LAMPA: tander ugnslampan.

AVFROST: nar ratten ar installd pa denna position. Flakten cirkulerar luften vid
rumstemperatur kring den frusna maten sa att den tinas pa nagra minuter utan
att proteininnehalleti maten dndras eller forandras.

*

z

180

210

50 + MAX

50 + MAX

FLERNIVA: vi rekommenderar att du anvander denna metod for fagel, bakverk,
fisk och gronsaker. Varmen tréanger battre in i maten och bade tilllagnings- och
foruppvarmningstiderna minskar. Du kan laga olika matratter samtidigt med
eller utan samma forberedelse i ett eller flera lagen. Denna matlagningsmetod
geren jamn varmefordelning och lukterna blandas inte.

Lagg till cirka tio minuter extra nar du lagar mat samtidigt.

=

220

50 + MAX

KONVENTIONELL: bade 6vre och undre varmeelement anvands. Forvarm ugnen i
cirka tio minuter. Denna metod ar perfekt for all traditionell rostning och bakning.
For tillagning av rott kott, rostbiff, lammben, vilt, brod, folieférpackad mat (papillot),
smordeg. Placera maten och dess fat pa en hyllai mittenlaget.

210

50 + MAX

UNDERVARME + FLAKT: bottenvirmeelementet anvinds med flikten som
cirkulerar luften inuti ugnen. Denna metod ar perfekt for saftiga frukttartor, tartor,
pajeroch paté.

Den férhindrar att maten torkar och far kakor, broddeg och annan bottentillagad mat
attstiga. Placera hyllanidet nedre laget.

200

50 + MAX

GRILL + FLAKT: anvand turbogrillen med luckan stangd.

Det 6vre varmeelementet anvands med flékten som cirkulerar luften inne i ugnen.
Forvarmning kravs for rott kott men inte for vitt kott. Perfekt for matlagning av tjocka
matvaror och hela bitar, t.ex. grillat flask, fagel, etc. Lagg maten som ska grillas direkt
pa hyllan centralt, i mitten. Skjut in droppbrickan under hyllan for att samla upp
kottsafterna. Se till att maten inte ar for nara grillen. Vrid maten efter halva
tillagningstiden.

9

230

50 + MAX

GRILL: anvand grillen med luckan stangd.

Det 6vre varmeelementet anvands ensamt och du kan justera temperaturen. Fem
minuters férvarmning kravs for att elementen ska bli glodheta. Framgang garanteras
for grillade, kebab- och gratinerade ratter. Vitt kott bor sattas pa avstand fran grillen.
Tillagningstiden ar langre, men kottet blir godare. Du kan lagga rott kott och
fiskfiléer pa hyllan med droppbrickan under. Ugnen har tva grillagen:

Grill: 1800 W Barbecue: 3000 W

(2

220

50 + MAX

PIZZA: med denna funktion cirkulerar het luft i ugnen for att sakerstalla ett
perfektresultat vid tillagning av matratter sasom pizza eller kakor.

* Testad enligt EN 60350-1 for deklaration av energiforbrukning och energiklass.
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4. Rengodring och underhdll av ugnen
4.1 Almdanna rengdringsanvisningar

Apparatens livscykel kan forlangas genom regelbunden rengoring. Vanta tills ugnen svalnar innan du
utfor rengoring manuellt. Anvand aldrig slipmedel, stalull eller skarpa foremal vid rengoring eftersom
det kan leda till irreparabel skada pa de lackerade delarna. Anvand endast vatten, tval eller tvattmedel
med blekmedel (ammoniak).

GLASDELAR

Det ar lampligt att rengora ugnsglaset med en absorberande kokshandduk efter varje anvéandning av
ugnen. Foratt ta bort svarare flackar kan du anvdanda en vél urvriden svamp indrankt med diskmedel och
skoljamed vatten.

TATNING AV UGNSGLAS

Omden ar smutsigt kan tatningen rengtras med en latt fuktad svamp.

TILLBEHOR

Rengor tillbehor med en vat, tvalig svamp innan du skéljer och torkar dem: Undvik att anvanda
slipmedel.

DROPPBRICKA

Ta bort brickan fran ugnen efter att grillen har anvants. Hall varmt fett i en behallare och tvatta brickan i
varmtvatten med en svamp och diskmedel.

Om det finns kvar oljiga rester sanker du ned brickan i vatten och tvattmedel. Alternativt kan du tvatta
brickan i diskmaskinen eller anvanda ett kommersiellt ugnsrengoringsmedel. Satt aldrig tillbaka en
smutsig brickaiugnen.
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4.2 Funktfionen Hydro Easy Clean

HYDRO EASY CLEAN-proceduren anvander anga for att avlagsna resterande fett- och matpartiklar fran
ugnen.

1.Hall 300 mlvatteni HYDRO EASY CLEAN-behallaren langst ned i ugnen.

2. Stéllin ugnsfunktionen pa Statisk ( E])eller Botten([g)‘

3.Stéllintemperaturen pd HYDRO EASY CLEAN-ikonen .

4. Lat programmet fungerai30minuter.

5.Sténgav programmet efter 30 minuter och |at ugnen svalna.

6. Narapparaten arkall, rengor du ugnsytorna med en trasa.

Varning

Kontrollera att apparaten arkallinnan du vidror den.

Du maste vara forsiktighet med alla heta ytor, eftersom det finns risk for brannskada. Anvand destillerat
ellerdrickbart vatten.

000
000

| s, |

4.3 Underhdll

TABORT UGNSGLAS

1. Oppna frontglaset.

2. Oppnagéngjarnens klammor p& héger och vénster sida av frontglaset genom att trycka dem nedét.
3.Satt tillbaka glaset genom att félja samma stegiomvand ordning.
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TABORT OCH RENGORA GLASLUCKAN

1. Oppna ugnsluckan.

2.3.4.Lasgangjarnen, ta bort skruvarna och ta bort den 6vre metallkapan genom att dra den uppat.
5.6. Tabort glaset och dra forsiktigt ut det fran ugnsluckan (Obs! Vid pyrolytugnar ska du dven ta bort det
andraoch tredje glaset (om sadana finns)).

7.Narduarklar med rengoring eller utbyte satter du tillbaka delarnaiomvand ordning.

Pa alla glas ska symbolen "Low-E" finnas ldsbar och vara placerad pa vanster sida av luckan, nara vanster
gangjarn. Pa sa satt hamnar det forsta glasets tryckta symbol inuti luckan.
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BYTA GLODLAMPA

1. Kopplaurugnenfranelnatet.

2. Lossa glasskyddet, skruva loss glodlampan och byt ut den med en ny glédlampa avsamma typ.
Nar den defekta lampan har bytts ut satter du tillbaka glasskyddet.

3.

5. Felsdkning

5.1Vanliga frégor och svar

PROBLEM

MOJLIG ORSAK

LOSNING

Ugnen varms inte upp

Klockan ar inte installd

Stall in klockan

Ugnen varms inte upp

Tillagningsfunktion och
temperatur har inte stallts in

Kontrollera att nodvandiga
installningar ar korrekta

Ingen reaktion av
beréringsgranssnittet

Anga och kondens pa
anvandargranssnittet

Rengor
anvandargranssnittet med
en mikrofiberduk for att ta
bort kondensskiktet
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INSTALLATION

INSTALLAZIONE T

INSTALLATION
INSTALLASJON

Opening/Apertura/
Aciklik/Otvor/Abning
Aukko/Apning/Oppning

460 mm x 15 mm

560 mm x 45 mm

@En If the mounting of the plinth does not allow air
circulation, to obtain the maximum performance of the
oven it is necessary to create an opening of 500x10mm
orthe same surface in 5.000 mm?

Se l'installazione in colonna non permette la
circolazione dell'aria, per ottenere la massima
prestazione del forno, & necessario creare un apertura di
50 x100mm o garantire la stessa per una superficie di
5000mm?

@ger mobilya taban bolgesinde hava akisl igin agiklik
yoksa, firindan maksimum performansi almak igin
500x10 mm veya buna esdeger 5.000mm?lik bir aciklik
yapilmalidir.

Pokud montaz podstavce neumozriuje cirkulaci
vzduchu, k dosazeni maximélniho vykonu spordku je
treba vytvofit otvor 500 x 10 mm nebo stejnou plochu
velikosti 5000 mm*

Hvis montering af soklen ikke tillader luftcirkulation
or at opna den maksimale yde\se af ovnen, er det
ngdvendigt at skabe en abmng pa 500x10 mm eller den
samme overflade pa 5.000 mm’

Jos asennettu sokkeli ei salli ilmankiertoa, uunin
parhaan mahdollisen suoritustehon saamiseksi on
tehtava aukko, jonka m\tat ovat 500x10 mm tai
vastaavasti pinta-ala 5000 mm’

®
®

KURULUM [ TR |
INSTALACE
ASENNUS [ Fl |
INSTALLATION B2

560 mm

546 mm

22 mm

I f the furniture is coverage with a bottom at the back part, provide
an opening for the power supply cable.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il
passaggio del cavo dialimentazione.

Mobilyanin arka tarafinda bir kaplama bulunuyorsa gl kaynagi
kablosuigin bir delik agin.

Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro
napajecikabel.

m Hvis mgblet er udstyret med en bund ved bagsiden, skal man
sprge for en abning til stremforsyningskablet.

Jos kaluste on varustettu seinamalla takana, huolehdi sahkdjohdon
ukosta.

Huvis kjgkkenskapet er utstyrt med en bunn/bakplate, ma du lage
enapning for stramforsyningsledningen.

Om koksmaobeln haren vagg maste ett hal goras for elkabeln.
Hvis monteringsplinten ikke tillater noen qutsirkulasjon ma
u for @ oppna maksimale ytelser fra ovnen lage en apning pa

500x10 mm eller den samme overflaten p& 5.000 mm®

@% Om montering av sockeln inte tillater nagon luftcirkulation
et nodvandlgt att skapa en Oppning pa 500 x 10 mm eller
sammayta pa 5000 mm’.

A if the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio
460 mm x 15 mm

Firinda sogutma fani yoksa bir agiklik olusturun 460 mm x 15 mm
Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor 460 mm x 15 mm

[ Hvis ovnen ikke har kgleventilator, skal der laves en dbning p& 460 mm x 15 mm

I8 Jos uunissa ei ole jadhdytystuuletinta, tee aukko, jonka mitat ovat 460 mm x 15 mm

8] Hvis ovnen ikke har kjglevifte m& du lage en &pning 460 mm x 15 mm Opening/Apertura/
Agiklik/Otvor/Abning
Aukko/Apning/Oppning
560 mm x 45 mm

Skapa en 6ppning pa 460 mm x 15 mm om ugnen inte har
nagon kylflakt.
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenutiin
questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun
pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

Uretici bu kullanma kilavuzunda bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanlisliktan sorumlu
olmayacaktir. Guvenlik veya islevle ilgili 6zelliklere zarar vermeden tiketim istekleri dahil olmak Uzere Urlinlerde gerektiginde
degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotiebice podle potieby, véetné udajl spotieby, bez
vlivu na bezpecnost nebo funkci.

Fabrikanten er ikke ansvarlig for eventuelle ungjagtigheder som fglge af trykfejl eller udskriftsfejl i denne brochure. Vi forbeholder os
ret til at foretage andringer af produkter efter behov, herunder i forbrugernes interesser, uden at dette bergrer egenskaber
vedrgrende sikkerhed eller funktion.

Valmistaja ei ole vastuussa mistaan epatarkkuudesta, joka aiheutuu tdman esitteen tulostuksessa tai kopioinnissa tapahtuneista
virheista. Varaamme oikeuden suorittaa muutoksia tuotteisiin, mukaan lukien kulutusta koskevat edut, ilman, etta tilld on vaikutusta
turvallisuutta tai toimintaa koskeviin ominaisuuksiin.

NO|

Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for eventuelle ungyaktigheter som skyldes trykking eller transkribering i denne brosjyren. Vi
forbeholder oss retten til & foreta endringer pa produktet etter behov, inkludert forbrukerinteressene, uten at det har noen
innvirkning pa egenskaper som er knyttet til sikkerhet eller funksjon.

Tillverkaren ansvarar inte for eventuella felaktigheter som harror fran utskrifts- eller kopieringsfel i denna manual. Vi forbehaller oss
ratten att vid behov géra dndringar av produkter, inklusive konsumtionsintressen, utan att det paverkar de egenskaper som ar
relateradetill sdkerhet eller funktion.
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