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Safety Indications

« During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on the glass of the door. This is a normal
condition. To reduce this effect, wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food inside the
oven. In any case, the condensation disappears when the oven reaches the cooking temperature.

» Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use. Be careful not to touch any hot
parts.

*WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in use. Children must be kept at a safe
distance.

*WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing the bulb, to avoid the possibility of
electric shocks.

*WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

- Do not place tea towels

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning cycle, close the hole with the nut
provided. Always close the hole with the nut when the meat probe is not used.

*Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if not continuously supervised.

*Children must not play with the appliance. The appliance can be used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without experience or knowledge of the product, only if
supervised or provided with instruction as to the operation of the appliance, in a safe way with awareness of
the possible risks.

*Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean the oven door glasses, as they can
scratch the surface and cause the glass to shatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts and, after cleaning, reassemble them
according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.

*Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

» Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage, current and load indicated on the tag and
having the earth contact. The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be having the
earth contact connected and in operation. The earth conductor is yellow-green in colour. This operation
should be carried out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between the socket and
the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with another suitable type. The plug and
the socket must be conformed to the current norms of the installation country. Connection to the power source
can also be made by placing an omnipolar breaker between the appliance and the power source that can
bear the maximum connected load and that is in line with current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used for the connection should be
easily accessible when the appliance is installed.

*The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

*If the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or special bundle available from the
manufacturer or by contacting the customer service department.

*The type of power cable must be HO5V2V2-F.

+Failure to comply with the above can compromise the safety of the appliance and invalidate the guarantee.
*Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

*During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than usual, children must therefore be kept
at a safe distance.

*The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

*When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed upwards and in the back of the cauvity.
The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use protection available from stores.
Aluminum foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

* WARNING: Risk of burn and damage to the appliance

Using the steam function

Released steam can cause burns: Open the door carrefully to avoid injury after using a cooking function with
steam.

* CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking or when the oven is hot.

+ No additional operation/setting is required in order to operate the appliance at the rated frequencies
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should read
this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note of the
serial number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required. Having
removed the oven from its packaging, check that it has not been damaged during transportation. If
you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice. Keep all of the
packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children. When the oveniis
switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is caused by the glue on
the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This is absolutely normal and, if
it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting food in the oven. The
manufacturer accepts no responsibility in cases where the instructions contained in this document

are notobserved.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on

the model you have purchased.

1.1 Safety Indications

1.4 Installation

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking
of foods; any other use, for example as a heat source, is considered
improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot be held
responsible for any damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

- do not pull on the power cable to disconnect the plug from the socket;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables
is notrecommended;

- in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance
and do not tamper withit.

1.2 Electrical Safety

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before
fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to allow
proper circulation of the fresh air required for cooling and protecting
the internal parts. Make the openings specified on last page according
to the type offitting.

1.5 Waste management and environmental protection

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN
MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to
which the oven is connected must conform with the laws in force in the
country of installation. The manufacturer accepts no responsibility for
any damage caused by the failure to observe these instructions. The
oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall
outlet or a disconnector with multiple poles, depending on the laws in
force in the country of installation. The electrical supply should be
protected with suitable fuses and the cables used must have a
transverse section that can ensure correct supply to the oven.
CONNECTION

The ovenis supplied with a power cable that should only be connected
to an electrical supply with 220-240 Vac 50 Hz power between the
phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connected to the electrical supply, itis important to check:

- power voltage indicated on the gauge;

- the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be
connected to the earth terminal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified
electrician to check the continuity of the power supply's earth terminal.
The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or
by an earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to
keep another wall socket available so that the oven can be connected
to this if it is removed from the space in which it is installed. The power
cable must only be substituted by technical service staff or by
technicians with equivalent qualifications.

1.3 Recommendations

This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting
substances (that can have a negative effect on the
environment) and base elements (that can be reused). It
is important that the WEEE undergo specific treatments to
correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in
ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it
is essential to follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed
by the town council or a registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large
WEEEs. When you buy a new appliance, the old one can be returned
to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as long as
the appliance is of an equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the residual heat that the
oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to
avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric
contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes
energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the
oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct
contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your
oven and the resulting strong smokey smells, we recommend not
using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the
accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes
and baking moulds resistant to very high temperatures.

By placing the C € mark on this product, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

. Control panel
. Shelf positions (lateral wire grid if included)

. Metal grill
. Drip pan
. Fan (behind the steel plate)
. Oven door
2.2 Accessories
1 Drip pan 3 Lateral wire grids
T | | {
= =¢
= = =
= L. - ]
Collects the residues that drip during the cooking of foods on the grills. Lateral wire grid ifincluded.

2 Metal grill

Holds baking trays and plates.

2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the
oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this
will remove any lingering smells of newness.
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3. Use of the

Oven

3.1 Display description
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. Minute minder

. Clock setting

. Cooking time

End of cooking

. Temperature or clock display

. LCD display adjustment controls
. Thermostat selector knob

. Function selector knob

ATTENTION : the first operation to carry out after the oven has
been installed or following the interruption of power supply (this
is recognizable the display pulsating and showing 12:00 ) is
setting the correct time. This is achieved as follows.

*Push the central button.
*Settime with "-" "+" buttons.
*Release all buttons.

ATTENTION: The oven will only operate providing the clock is set.

FUNCTION

HOW TO USE

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

*Child Lock function is
activated by touching Set (+)
for a minimum of 5 seconds.

*Child Lock function is
deactivated by touching
touchpad Set (+) again for a

QO

*Release all the buttons

stopped immediately by
pressing the button)
SELECT.

time.

KEY LOCK | From this moment on all [ minimum of 5 seconds. From

other function are locked and | this moment on all functions

the display will flash STOP | are selectable again.

and preset time

intermittently.

*Push the central button *When the set time as |+Sounds an alarm at the end | *Allows to use the oven as alarm
MINUTE 1times elapsed an audible alarmis [of the set time .| clock (could be activated either
MINDER *Press the buttons "-" "+ activated (this alarm will stop | +During the process, the | with operating the oven or with

to set the required time|onitsown, howeverit canbe |display shows the remaining | outoperating the oven)

COOKING
TIME

» Push the central button 2

times
* Press the buttons "-" or
"+"to set the lenght of

cooking required

* Release all buttons

» Set the cooking function
with the oven function
selector

*Push any button to stop the
signal. Push the central
button to return to the clock
function.

« It allows to preset the
cooking time required for the
recipe chosen.

« To check how long is left to
run press the SELECT button
2Times.

» To alter/change the preset
time press SELECT and "-"
"+" buttons.

*When the time is elapsed the
oven will switch off automatically.
Should you wish to stop cooking
earlier either turn the function
selector to 0, or set time to 0:00
(SELECTand"-" "+" buttons)

END OF
COOKING

v

end

*Push the central button 3
times *Press the buttons "-"
"+" to set the time at which
you wish the oven to switch
off

*Release the buttons

«Set the cooking function
with the oven function
selector.

*Atthe time set, the oven will
switch off. To switch off
manually, turn the oven
function selector to position
0.

*Enables you to set the end
of cooking time
*To check the preset time
push the central button 3
times

*To modify the preset time
press buttons SELECT + "-"
"

*This function is typically used
with “cooking time” function.

For example if the dish has to be
cooked for 45 minutes and
needs to be ready by 12:30,
simply select the required
function, set the cooking time to
45 minutes and the end of
cooking time to 12:30.

*At the end of the cooking set
time, the oven will switch off
automatically and an audible
alarm will ring.

*Cooking will start automatically
at 11:45 (12:30 minus 45 mins)
and will continue until the pre-set
end-of-cooking-time, when the

oven will switch itself off
automatically.
WARNING.

If the END of cooking is selected
without setting the length of
cooking time, the oven will start
cooking immediately and it will
stop at the END of cooking time
set.
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3.2 Cooking Modes

Function T°C .
Dial D Function (Depends on the oven model)
O LAMP: Turns on the oven light.
;/ DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the frozen food so that it
oo defrosts in a few minutes without the protein content of the food being changed or altered.
MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates into the
food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time with or
& 50 = MAX | without the same preparation in one or more positions. This cooking method gives even heat distribution and the smells
are not mixed.
Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.
MULTI-LEVEL + STEAM : The hot air is distributed to different shelves, making this function ideal for cooking different
% 50 + MAX types of food at the same time, without ever mixing flavours and smells. By pressing the STEAM button, the steam option
) works with traditional heat, thus ensuring the best taste and texture for your dishes and perfect leavening.
STEAM This mode is suitable for cooking puff pastries, yeast-based deserts, bread and pizza, roasted meat, and fish.
* The "COOK LIGHT" function allows you to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or oil required. Thanks
oo to the use of the grill and fan combined with a pulsating cycle of air, it will retain the moisture content of the food, grilling the
< ®) Y surface and using a shorter cooking time, without compromising on taste.
50 + MAX | Itisparticularly suitable for cooking meat, roasted vegetables and omelettes. The cycle of pulsed air keeps the humidity
||9ht inside the oven and the moisture content of the food, preserving the nutritional values and ensuring a rapid uniform
cooking process.
Try all your recipes and reduce the amount of dressing you usually use and experience the lightness of this new function!
cOr
50 + MAX COOK LIGHT + STEAM: Use the upper ventilation and heater at the same time to perfectly cook large portions of food.
ignt ’ This mode is especially suitable for roasting crispy dishes such as meat, poultry, or fish.
STEAM
BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. This
6? 50 + MAX method is ideal for juicy fruit flans, tarts, quiches and paté.
) It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and other bottom-cooked food.
Nt Place the shelf in the bottom position.
*
— CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the oven for about ten minutes. This
° 50 + MAX | method is ideal for all traditional roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread, foil
Nt wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf in mid position.
GRILL : use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes preheating is required to get the
S 50 + MAX elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at a distance
° ) from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with
the drip tray underneath. The oven has two grill positions:
Gril: 2140W  Barbecue: 3340 W
GRILL + STEAM: We recommend using the heat resulting from the upper heating system and hot steam to make dishes
° 50 + MAX | thatare gratinated on the surface and keep their elasticity and juices intact. You can also use it to immediately brown the
surface of undercooked food (rare meat) or fish served raw in the centre.
STEAM
50 + MAX | PIZZA -Withthis function hot air circulated in the oven to ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.
o WIFION: Oven allows wifi connection.
resel ‘ot WIFIRESET: It allows wifi connection to be restarted.

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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WIFI FUNCTION

For all the details related to the link between app and product, refer to the Quick Guide.

The Quick Guide is available on: go.candy-group.com/candy-ov
Wi Fi has two different positions on the cooking selector:

241 AM 0% -

» Wi Fi on: Wi Fi is switched on only if the oven is already enrolled to your device. In this position the oven will be only controlled by = OVEN il |2

remote.

» Wi Fi reset: After leaving the selector on Wi Fi reset for 30”, Bluetooth will switch on and you will be able to enroll the oven to your

device within 5.

Fan oven 35..

If the enrollment is successful, the oven will be controlled by remote and the Wi Fi icon will switch on. If the enrollment is DELAY START RECIPES

unsuccessful, Wi Fi will switch off and the oven will be reset.

To proceed with a new enrollment the cooking program selector has to be turned out from Wi Fi reset position and moved again on it.

Note: Install the App on your device before starting enrolling
Note: The device where the App is installed must have Bluetooth activated
Note: For both Wi Fi positions, the touch buttons do not work.

Note: It is important to establish a good Wi-Fi signal strength between the home router and the appliance. When the oven is trying to )
connect to router the icon will blink 3” on and 1” off, when it is already connected the icon will switch on.

Talking Oven

Hellol | am Qven, your
assistont. You can ask me
sugge: out
programs,

'S W CANDY SIMPLY-FI:
»r

- best,goto http://www.candysimplyfi.com

For detailed information about HOW TO CONNECT your simply-Fi appliance and HOW TO USE it at its

and effici

(6]
EE Type a message... @

1. Program selection / 2. Program duration / 3. Cooking start setting / 4- Dedicated recipes selection / 5. Offline and vocal

assistant / 6. Tips, suggestions and online user manual

3.3 Using The Steam Function

Steam function lets you have better hummidity during cooking cycle.
We recommend alternating steam cooking with traditional cooking.
We recommend alternating steam cooking with traditional cooking.
WARNING: Risk of burn and damage to the appliance.

Released steam can cause burns:

e Open the oven door carrefully to avoid injury after using a cooking
function with steam.

1. Open the oven door

2. Fill the cavity bottom using max. 150 ml water. Fill the cavity bottom
with water only when the oveniis cold.

3. Putfood in the appliance and close the oven door.

4. Setthe function you prefer to cook with steam. @}M -

5. Turn the knob for the temperature to select a temperature.

6. Wait five minutes for preheating. Then press the steam oven button.

The steam oven button works with the function. @
CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking or
when the ovenis hot.

7. To turn the appliance off switch the function and temperature knob
to zero positions.

8. Remove water from the cavity bottom. Clean the drip tray after
every cooking cycle. Clean the drip tray after every cooking cycle.
Please see chapter 4.1 for cleaning instrucitons.

4. Oven cleaning and maintenance

4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular
cleaning. Wait for the oven to cool before carrying out manual cleaning
operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp
objects for cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled
parts. Use only water, soap or bleach-based detergents (ammonia).
GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel
after every use of the oven. To remove more obstinate stains, you can
use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse with
water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.
ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying
them: avoid using abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fatinto
a container and wash the pan in hot water, using a sponge and
washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent.
Alternatively, you can wash the pan in the dishwasher or use a
commercial oven detergent. Never put a dirty pan back into the oven.
STAINLESS STEEL ORALUMINIUMAPPLIANCES

Clean the oven door with adamp cloth or sponge only.

Dry it with a soft cloth.

Do not use steel wool, acids or abrasive materials as they can damage
the oven surface. Clean the oven control panel with the same
precautions.

CLEANING THE CAVITY BOTTOM

Follow these steps to clean the limestone residue from the cavity
bottom.

Itis recommended to clean the cavity bottom after 5-10 steam cooking
cycles.

1. Pour 300 ml of white vinegar into the cavity bottom.

NOTE: Type of vinegar:%5

2. Wait for 30 minutes at room temperature.

3. Clean the oven using soft cloth and water.

4.2 Aquactiva Function

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat
and food particles from the oven.

1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of
the oven. —

2. Setthe oven function to Static ( _*_ )or Bottom (- )heater

3. Set the temperature to the Aquactiva icon §5¢

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool
down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven
with a cloth.

Warning: Make sure that the appliance is cool before you touchiit.
Care must be taken with all hot surfaces as there is arisk of burns.

Use distilled or drinkable water. 600
PR

4.3 Maintenance

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Unscrew the boltin an anti-clockwise direction.

2. Remove the side racks by pulling them towards you.

3. Clean the side racks in a dishwasher or with a wet sponge and
then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, put them back in and reinsert the
bolts, ensuring that they are fully tightened.
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REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1. Open the front window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them downwards.
3. Replace the window by carrying out the procedure in reverse.

REMOVAL AND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1. Open the oven door.

2.3.4. Lock the hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the second and third glass (if present)).
7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the parts in reverse order.

Onall glass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the left-hand lateral hinge. In this way, the printed
label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.
2.Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3. Once the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and temperature has
not been set

Ensure that the necessary settings are
correct

No reaction of the touch user
interface

Steam and condensation on the user
interface panel

Clean with a microfiber cloth the user
interface panel to remove the
condensation layer
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Indicazioni di Sicurezza

« Durante la cottura I'umidita pud condensarsi all'interno della cavita o sul vetro della porta. E normale. Per
ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo I'accensione prima di mettere il cibo all'interno del
forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la temperatura di cottura.

* Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un vassoio aperto.

* Evitare dilasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un periodo superiore a 15/20 minuti.

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante I'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

» ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando si utilizza il forno. | bambini
devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

* L'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con |'apparecchio.

» La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

 Durante I'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all'interno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

» Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

» Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

+ Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza
indicate nella targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e funzionante. |l conduttore di terra
giallo-verde. Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese diinstallazione. Il collegamento alla rete di alimentazione puo essere effettuato
anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in
grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente. Il cavo di terra giallo-
verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa o linterruttore automatico
onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento del montaggio
dell'elettrodomestico.

» La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggio fisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.

 Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di cavi
disponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

* Il cavo dialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.

* Il mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nullala garanzia.

* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.

* Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere
sempre i bambini a distanza di sicurezza;

*L’elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne il
surriscaldamento.

» Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso 'alto e nella parte
posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

* AVWERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e di danneggiare lo smalto interno stesso.

*AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.

*AVVERTENZA: Rischio di ustione e di danneggiamento dell'elettrodomestico

Utilizzo della funzione a vapore

Il vapore emesso pud causare ustioni: Al fine di evitare lesioni, dopo aver utilizzato la funzione di cottura al
vapore, aprire lo sportello con attenzione.

*« ATTENZIONE: Non riempire d'acqua il fondo dello scomparto durante la cottura o quando il forno é caldo.

* Il funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non richiede alcuna operazione o
impostazione. T 11




Sommario

Avvertenze Generali

13

Descrizione del Prodotto

14

Utilizzo del Forno

15

Pulizia e Manutenzione del Forno

17

Risoluzione dei problemi

Garanzie

19

IT12

.1 Suggerimenti sulla sicurezza
.2 Sicurezza elettrica

.3 Raccomandazioni

4 Installazione

.5 Gestione dei rifiuti

.6

1
1
1
1
1
1.6 Dichiarazione di conformita

2.1 Panoramica
2.2 Accessori
2.3 Primo utilizzo

3.1 Descrizione del display
3.2 Modalita di cottura
3.3 Uso della funzione a vapore

4.1.Note generiche di pulizia
4.2 La Funzione Aquactiva
4.3 Manutenzione
* Rimozione e pulizia delle griglie
* Rimozione dello sportello del forno
» Rimozione e pulizia della porta in vetro
* Sostituzione della lampadina

5.1 FAQ.



1. Avvertenze Generali

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per utilizzare il forno in  modo ottimale &
consigliabile leggere con attenzione questo manuale e conservarlo con cura per ogni ulteriore
consultazione. Prima di installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo
comunicare al personale del servizio di assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto. In caso
di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere tutto il
materiale da imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei bambini.
Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo
riscaldamento del collante dei pannelli d’'isolamento avvolgenti il forno: si tratta di un fenomeno
assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di
introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza delle

istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

1.4 Installazione

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui & stato progettato, ossia
solo per la cottura di alimenti; qualsiasi altro utilizzo, ad esempio
come fonte di riscaldamento, &€ considerato improprio e quindi
pericoloso. |l costruttore non pud essere considerato responsabile
per eventuali danni derivanti da usiimpropri, erronei ed irragionevoli.
L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta I'osservanza di
alcune regole fondamentali:

- non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina della presa di
corrente;

- non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi;

- in generale é sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe;

- in caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell'apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Elettrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI
UNELETTRICISTAO TECNICO QUALIFICATO.
La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere
conforme con le normative in vigore nel paese di installazione. I
produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti
dalla mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere
collegato alla rete elettrica tramite una presa a muro con messa a
terra o tramite un sezionatore con piu poli, a seconda delle
disposizioni in vigore nel paese di installazione. La rete elettrica deve
essere protetta mediante fusibiliidonei e devono essere utilizzati cavi
con una sezione trasversale idonea a garantire una corretta
alimentazione del forno.

COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere
collegato solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCAtra le
fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete
elettrica, € indispensabile controllare:

-latensione di alimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve
essere collegato al morsetto di terra della rete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita
della messa a terra della rete elettrica ad un elettricista qualificato. Il
produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri
problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal
suo collegamento ad una messa a terra con una continuita difettosa.
NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, &
consigliabile prevedere la disponibilita di un’ulteriore presa a muro a
cui collegare il forno dopo che é stato rimosso dallo spazio in cui &
stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal
personale dell’assistenza tecnica o da tecnici con qualifiche
analoghe.

ELETTRICI AD

1.3 Raccomandazioni

Dopo I'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per
mantenere il forno perfettamente pulito. Non rivestire le pareti del
forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo
e danneggiare le superficiin smalto all'interno del forno. Per evitare di
sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di fumo
maleodorante, & consigliabile non utilizzare il forno a temperature
molto alte. E’ generalmente preferibile imposta- re un tempo di
cottura piu lungo e utilizzare una temperatura pitu bassa. Oltre agli
accessori forniti con il forno, & consigliabile utilizzare piatti e teglie
resistenti alle alte temperature.
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Il produttore non & obbligato ad occuparsi dellinstallazione. Gli
eventuali interventi di assistenza, necessari per correggere problemi
dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un’installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. |l produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o dannidovuti ad un’errata installazione.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro. Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio
attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso
di aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell’'ultima pagina del manuale, a secondadel tipo diinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto del’ambiente

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva europea 2012/19/EU sulle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono
sia sostanze inquinanti (che possono provocare
conseguenze negative sullambiente) che componenti di
base (che possono essere riutilizzati). E’importante che i
WEEE siano soggetti a trattamenti specifici per rimuovere
e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare tutti i materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell’'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire
alcune regole dibase:

-i WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal
comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere
presente la raccolta domestica. Quando si acquista un nuovo
apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore
che deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che
'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di
quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L’AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta
energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno
continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare
eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di
energia elettrica a tariffa oraria, il programma “cottura ritardata”
rendera piu semplice il risparmio spostando I'avvio del programma
negli orari a tariffa ridotta.

1.6 Dichiarazione di conformita

Apponendo la marcatura C E su questo prodotto, dichiariamo, sotto
la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla
tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.




2. Descrizione del Prodotto

2.1 Panoramica

. Pannello di controllo
. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
. Griglia metallica

. Leccarda
. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)
. Porta forno
2.2 Accessories
1 Leccarda 3 Griglie a filo laterale
=) =+ =
| 1 F |
EE -
= 13
= - - ]
Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante la cottura. Griglia laterale se inclusa.

2 Griglia metallica

N\

Sostiene teglie e piatti.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno
e/o appositi contenitori.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente inumidito.
Lavare tutti gli accessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda. Verificare che il forno sia vuoto, impostare la
temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1 ora, cosi darimuovere tutti gliodori normalmente presenti nei forni nuovi.
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3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display

LYY u—

200

175 L w0

50

000
000

125

ATTENZIONE:

1- Timer contaminuti

2- Regolazione dell'ora

3- Tempo di cotturaFine cottura

4- Display temperatura e tempo

5- Comandi di regolazione del display LCD
6- Manopola del termostato

7- Manopola del selettore di funzione

la prima operazione da eseguire dopo
I'installazione o dopo una interruzione di corrente (tali situazioni

si riconoscono percheé sul dispay lampeggia I'ora {230 ) & la
regolazione dell’ora, come di seguito descritto.

*Premere il tasto centrale 4 volte.

eImposta l'ora con i tasti "-" "+".

sLasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in modalita
manuale o cottura programmata.

FUNZIONE

COME SI ATTIVA

COME S| SPEGNE

COSAFA

A COSA SERVE

*Tenere premuto per 5
secondi il tasto (+), Da
questo momento lo

*Tenere premuto per 5
secondi il tasto (+). Da
questo momento tutle le

Q

regolare la durata
*Lasciareitasti

con un segnale sonoro (il
segnale sonoro si ferma da
solo; per fermarlo subito
premere il tasto) SELECT.

display visualizza il tempo
rimanente.

BLOCCO schermo visualizza | funzionisonoriabilitate.
BAMBINO alternativamente “STOP” e
il tempo preimpostato.
*Premere il tasto centrale 1/<Al termine della durata |*Da un segnale sonoro al| *Permette di utilizzare il
CONTA- volta. impostata la funzione si |termine diuntempo stabilito | programmatore del forno come
MINUTI *Premere i tasti - " "+" pen spegne da sola ed avvisa [<Durante il funzionamento il | una sveglia (pud essere usato

con forno funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

*Premere il tasto centrale 2
volte

*Premere i tasti
regolare la durata
eLasciareitasti

*Selezionare la funzione di
cottura con la manopola
commutatore.

"+"per

*Al termine della durata
impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere
fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in posizione O
oppure portare a 0:00 la
durata della cottura (tasti
SELECTe"-" "+")

*Permette di impostare la
durata della cottura del cibo
inserito nel forno

*Per visualizzare il tempo
rimanente premere il tasto
SELECT.

*Per modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

*Per interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale per
tornare alla funzione orologio.

FINE
COTTURA

end

*Premere il tasto centrale 3
volte

*Premere i tasti "- " "+"
per regolare l'ora di fine
cottura

sLasciareitasti
*Selezionare la unzione
di cottura con la manopola
commutatore

*All’'ora impostata il forno si
spegne da solo; se deve
essere fermato prima é
necessario portare la
manopola commutatore
in posizione O.

*Permette di memorizzare
I'ora difine cottura

*Per visualizzare Il'ora
programmata premere il
tasto centrale 3 volte

*Per modificare I'ora
programmata premere i
tastiSELECT + "-" "+"

*Tipicamente si utilizza questa
funzione con la funzione
DURATA COTTURA-ad
esempio il cibo esiderato deve
cuocere per 45 minuti e desidero
che sia pronto perle ore 12:30; in
tal caso:

*Al termine della durata
impostata il forno si spegne
automaticamente ed avvisa con
un segnale sonoro.

Selezionare la funzione di
cottura desiderata Impostare la
durata cofttura a 45 minuti ( - "
"+") Impostare la fine cottura alle
ore 12:30 ("-" "+" ) La cottura
avra auto- maticamente inizio
alle 11:45 (12:30 meno 45
minuti), all'ora impostata come
fine cottura il forno si spegne
automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo
la fine cottura e non la durata
della cottura, il forno si
accendera subito e si spegnera
all'ora difine cotturaimpostata.
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3.2 Modalita di cottura

Manopola | Intervallo

commutatorel i T° Funzione (a seconda del modello)

LAMPADA: accende la luce interna.

SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo surgelato
facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.

50 + MAX | diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte
Margherita, pasta sfoglia, ecc...

COTTURAMULTILIVELLO + STEAM :L aria calda viene ripartita su diversi ripiani, rendendo questa funzione I'ideale per
cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo, senza mai miscelare sapori e odori. Premendo il tasto STEAM,
50 + MAX | l'opzione del vapore lavora in armonia con il calore tradizionale garantendo ai tuoi piatti il massimo gusto, una perfetta
lievitazione e la migliore consistenza.

Questa modalita & adatta alla cottura di sfogliatine, dolci a base di lievito, pane e pizza, carne e pesce arrostiti.

XA
[¢)
@ COTTURA MULTILIVELLO: l'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E’ ideale per cuocere contemporaneamente
STEAM

La funzione “COOK LIGHT” consente di cucinare in modo leggero riducendo I'utilizzo dei grassi. Grazie ad una

* combinazione del grill e della ventola, associate ad un ciclo di pulsazione dell'aria, &€ possibile conservare I'umidita dei
cOOr cibi, grigliare la superficie e garantire una cottura rapida delle pietanze utilizzando pochi condimenti, senza rinunciare al
© 50 + MAX | $apore.
|ight E particolarmente indicata per verdure, frittate e carni. Il ciclo di aria pulsata mantiene I'umidita dei cibi, ne conserva le
proprieta nutritive e garantisce una cottura rapida e omogenea.
Provate tutte le vostre ricette riducendo la quantita di condimento che di solito utilizzate e provate laleggerezza di questa
nuova funzione!
<O
© COOK LIGHT + STEAM : Utilizzando la ventilazione e la resistenza superiore contemporaneamente, si cuociono
|ight 50 + MAX | perfettamente grandi pezzi di cibo. E una modalita adatta soprattutto alla tostatura di piatti croccanti come carne,

pollame o pesce.

STEAM
& 50 + MAX | RESISTENZAINFERIORE VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-soufflé).

—

rm—

*
° 50 = MAX STATICO: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti,
) selvaggina, ideale per biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.

R d 50 + MAX GRILL: .Grigligtgra tra}diziqnale a porta chiusa: con quest.a funzione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella

° cottura di carni di medio e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
hadad GRILL + STEAM : |l calore generato dal sistema di riscaldamento superiore e dal vapore caldo & suggerito per ultimare
° 50 + MAX piatti che devono essere solo gratinati in superficie ma non devono perdere elasticita e succhi. Si pud anche utilizzare
STEAM ) laddove si ha bisogno di dorare immediatamente una superficie dell’alimento che deve essere mantenuto al sangue

(carni) o pesci serviti crudi al centro.

%,

50 + 230 PIZZA: || calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello dei forni a legna di pizzeria.

on? ACCENSIONE WIFI: il forno consente la connessione WiFi.
reset ‘e RESET WIFI: consente il riavvio della connessione WiFi.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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FUNZIONE WIFI

Perinformazioni dettagliate sul collegamento tra I'app e il prodotto, fare riferimento alla Guida rapida.

La Guida rapida & disponibile su: go.candy-group.com/candy-ov .

WiFiha due diverse posizioni sul selettore della cottura:

« Attivazione WiFi: la funzione WiFi si attiva solo se il forno & gia registrato sul dispositivo. In questa posizione, il forno sara
controllato solo da remoto.

* Reset WiFi: lasciando il selettore nella posizione di reset WiFi per 30 secondi, si attiva la funzione Bluetooth che consente di
registrare il forno sul dispositivo entro 5 minuti.

Se la registrazione avviene correttamente, il forno sara controllato da remoto e I'icona WiFi si accendera. Se la registrazione
non avviene correttamente, la funzione WiFi si disattivera e verra eseguito il reset del forno.

Per procedere con una nuova registrazione, ruotare il selettore del programma di cottura nella posizione di reset WiFi e

241 AM 0% -

= OVEN al | 3
Fan oven 35..

RECIPES

DELAY START

ripristinare la posizione.
Nota: installare I'app sul dispositivo prima di avviare la registrazione

Nota: sul dispositivo in cui & installata 'app & necessario attivare la funzione Bluetooth

Nota: per entrambe le posizioni WiFii pulsanti tattili non funzionano.

Nota: € importante che il segnale WiFi tra il router domestico e I'elettrodomestico sia potente. Quando il forno tenta di
collegarsi al router, l'icona lampeggia rimanendo accesa per 3 secondi e spenta per 1 secondo; se € gia collegato, l'icona si

Talking Oven

e

Hellol | oam Qven, your
assistont.

suggestio

programs,

accende.
i CANDY SIMPLY-FI: .
m per informazioni dettagliate sulla MODALITA DI CONNESSIONE all'elettrodomestico Simply-Fi e per
- | ottimizzare 'UTILIZZO, accedere a http://www.candysimplyfi.com

1. Selezione programma / 2. Durata programma / 3. Impostazione inizio cottura / 4. Selezione stoviglie dedicate /

5. Assistente vocale e offline / 6. Consigli, suggerimenti e manuale utente online

3.3 Uso della funzione a vapore

La funzione a vapore permette di ottenere una maggiore umidita
durante il processo di cottura. Si consiglia di alternare cotture con
vapore a cotture tradizionali.
AVVERTENZA: Rischio di
dell'elettrodomestico

Utilizzo della funzione a vapore
Il vapore emesso puo causare ustioni: Al fine di evitare lesioni, dopo
aver utilizzato la funzione di cottura al vapore, aprire lo sportello con
attenzione.

1. Aprire lo sportello del forno

2. Riempire il fondo dello scomparto con massimo 150 ml d'acqua.
Riempire il fondo dello scomparto d'acqua solo quando il forno &
freddo.

3. Inserire gli alimenti nell'elettrodomestico e chiudere lo sportello del
forno.

4. Impostare lafunzione desiderata per cuocere a vapore. saw sow s
5. Ruotare la manopola per selezionare una temperatura.

6. Attendere cinque minuti per il preriscaldamento. Quindi premere il
pulsante del forno a vapore. Il pulsante del forno a vapore funziona
con le funzioni. € @
ATTENZIONE: Non riempire il fondo dello scomparto durante la
cottura o quandoiil forno € caldo.

7. Per spegnere l'elettrodomestico premere il pulsante di funzione e
ruotare la manopola della temperatura fino alla posizione "zero".

8. Rimuovere l'acqua dal fondo dello scomparto. Pulire lo
sgocciolatoio dopo ogni ciclo di cottura. Per le istruzioni di pulizia,
vedereil capitolo4.1.

ustione e di danneggiamento

4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli
regolari. Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di
pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti abrasivi, pagliette di ferro o
oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le parti
smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergenti a base di candeggina
(ammoniaca).

PARTIIN VETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo
ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu ostinate, & possibile anche
utilizzare una spugna imbevuta di detergente ben strizzata e sciacquare con
acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, la guarnizione pud essere pulita con una spugna leggermente
inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli
e asciugarli : evitare di usare detergenti abrasivi.

GOCCIOLATOIO

Dopo aver utilizzato la griglia, rimuovere il gocciolatoio dal forno. Versare il
grasso caldo in un contenitore e lavare il gocciolatoio in acqua calda utilizzando
una spugna e del detersivo per i piatti.

Qualora restassero residui di grasso, immergere il gocciolatoio in acqua e
sapone. In alternativa, & possibile lavare il gocciolatoio in lavastoviglie o
utilizzare un detergente speciale per forni. Non reinserire mai un gocciolatoio
sporco nel forno.

ELETTRODOMESTICI IN ALLUMINIO O ACCIAIO INOX

Pulire lo sportello del forno solo con un panno umido o una spugna.

Asciugare con un panno morbido.
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Non utilizzare spugne di ferro e materiali acidi o abrasivi, in quanto potrebbero
danneggiare la superficie del forno.

Pulire il pannello dei comandi del forno seguendo le stesse precauzioni.
PULIRE IL FONDO DELLO SCOMPARTO

Seguire queste istruzioni per rimuovere i residui di calcare dal fondo dello
scomparto.

Si consiglia di pulire il fondo dello scomparto dopo 5-10 cicli di cottura a vapore.
1. Versare 100 ml di aceto bianco nel fondo dello scomparto.

NOTA: Tipo di aceto: %5

2. Farriposare per 30 minuti a temperatura ambiente.

3. Pulire il forno utilizzando acqua e un panno morbido.

4.2 La Funzione Aquactiva

La procedura “AQUACTIVA’ utilizza il vapore per facilitare la rimozione dal
forno del grasso e dei pezzi di cibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore dell’
AQUACTIVA sul fondo del forno

2. Impostare la funzione del forno su Statico (=) o su Riscaldamento (__)
dal basso

3. Impostare la temperatura sull'icona AQUACTIVA(ggg )

4. Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti

5. Disattivare lamacchina e lasciare che siraffreddi

Una volta che I'elettrodomestico si € raffreddato, pulire la superfice interna
del forno con uno straccio

Attenzione

Assicurarsi che I'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo, c'é il rischio
di scottarsi.

Utilizzare acqua distillata o potabile.

000
000

4.3 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIADELLE GRIGLIE

1. Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati.

2.Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata
e asciugandole subito dopo.

4. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi
zigrinati.




RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

1. Aprire lo sportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore, premendoli verso il basso.
3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all'inverso.

RIMOZIONE E PULIZIADELLA PORTAIN VETRO
1. Aprile la porta del forno.
2.3.4.Bloccare le cerniere, rimuovere le vitie rimuovere la copertura metallica superiore tirandola verso I'alto.
5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici, imuovere anche il secondo e terzo vetro (se
presente)).
7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’'ordine opposto alla rimozione.
Su tutti i vetri, 'indicazione "Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro della porta, vicino alla cerniera laterale
sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro rimarra interna alla porta.
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SOSTITUZIONE DELLALAMPADINA
1. Scollegareil forno allarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare la lampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Unavolta sostituita la lampadina difettosa, riavvitare la copertura in vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE

Il forno non si scalda L'orologio non € impostato Impostare I'orologio

Il forno non si scalda Il blocco bambini é attivo Disattivare il blocco bambini

I . Id Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni

orno non si scalda non sono impostate necessarie siano corrette
i ) Pulire con un panno in microfibra il pannello
Nessuna reazione quando si usa Vapore e condensa sul pannello interfaccia utente per togliere lo strato di
linterfaccia utente di tipo touch interfaccia utente condensa.

6. Garanzie

Il prodotto € garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel
prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme
allo scontrino comprovante I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.

Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato nella pagina di assistenza del nostro
sitointernet.
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Indicaciones de seguridad

* Durante la coccidn, podria condensarse humedad dentro de la cavidad del horno o en el cristal de la puerta.
Esto es normal. Para reducir este efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de introducir alimentos en el horno
una vez que lo encienda. De todos modos, la condensacién desaparece cuando el horno alcanza la
temperatura de coccion.

« Para cocinar verduras, pdngalas en un recipiente con una tapa en lugar de utilizar una bandeja sin cubirir.

» Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20 minutos después de cocinarlos.

« ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

+ ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando se utiliza el horno. Los nifios
deben mantenerse a una distancia segura.

» Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos que
comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.

* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del
interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifios deben permanecer
alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metdlicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del
horno ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

» Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las
instrucciones.

* Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

* Conecte un enchufe en el cable que transporta la tension, la corriente y la carga indicadas en la etiqueta y
que tiene el contacto de masa. La toma de corriente debe adecuarse a la carga indicada en la etiqueta y
disponer de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es de color amarillo verdoso.
Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. Si la toma de corriente es
incompatible con el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que sustituya la toma por
otra adecuada. El enchufe y la toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se instala el
electrodomeéstico. En la conexion con la fuente de alimentacién también puede utilizarse un contactor
omnipolar entre la fuente y el electrodoméstico. Este debe soportar la carga conectada maxima y cumplir la
legislacion vigente. El contactor no debe interrumpir el cable de tierra de color amarillo verdoso. La toma de
corriente o el contactor omnipolar empleados deben estar faciimente accesibles cuando se instala el
electrodomeéstico.

*La desconexion puede realizarse mediante el enchufe accesible o mediante la incorporacién de un
interruptor en el cableado fijo con arreglo a las normativas de cableado.

Si el cable de alimentacion esta dafado, debe sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede ponerse en contacto con el departamento de atencién al
cliente.

* El cable de alimentacién debe ser de tipo HO5V2V2-F.

*El incumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad del electrodoméstico y anular la
garantia.

*Cualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de la limpieza.

*Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que los nifios
deben mantenerse a una distancia de seguridad.

*El electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

*Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la cavidad.
La bandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

 ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni utilice las protecciones
desechables que se encuentran disponibles en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra
proteccidn que entre en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y dafar el esmalte del
interior.

* ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de estanqueidad de la puerta del horno.

+« ADVERTENCIA: riesgo de quemaduras y dafos en el aparato

Uso de la funcién de coccién al vapor

El vapor liberado puede causar quemaduras: abra la puerta con cuidado para evitar lesiones después de
usar una funcion de coccidn con vapor.

* PRECAUCION: No llene el fondo de la cavidad con agua durante la coccién, ni cuando el horno esté
caliente.

* No se requiere ninguna operacion/ajuste adicional para hacer funcionar el aparato a las frecuencias
nominales. ES 20
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para utilizar el horno de forma 6ptima es
aconsejable leer con atencion este manual y conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes de
instalar el horno, anote el nUmero de serie para poder facilitarselo al personal del servicio de asistencia
técnica en caso de solicitar suintervencion. Después de extraer el horno del embalaje, compruebe que
no haya sufrido dafio alguno durante el transporte. En caso de duda, no utilice el horno y solicite la
asistencia de un técnico cualificado. Conserve todo el material de embalaje (bolsitas de plastico,
poliestireno, clavos) fuera del alcance de los nifios. La primera vez que se enciende el horno puede
producirse un humo de olor acre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los paneles de
aislamiento que recubren el horno: se trata de un fenémeno absolutamente normal y, en caso de que se
produzca, sera preciso esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante

declina toda responsabilidad en caso de no observar las instrucciones contenidas en este documento.
NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden variar segun los modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

1.4 Instalacion

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir:
Unicamente para cocer alimentos; cualquier otro uso, por ejemplo
como fuente de calefaccion, se considera impropio y por lo tanto
peligroso. El fabricante no puede ser considerado responsable de
eventuales dafos derivados de usos impropios, errbneos o
irracionales.

El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una
serie de reglas fundamentales:

- no tirar del cable de alimentacion para desenchufar el conector de la
tomade corriente;

- no tocar el aparato con las manos ni los pies mojados o hUmedos;

- en general no es aconsejable usar adaptadores, regletas ni
alargadores;

- en caso de averia o mal funcionamiento del aparato, apaguelo y no
lomanipule.

1.2 Seguridad eléctrica

CQNFiE LA CONEXION ELECTRICAA UN ELECTRICISTAOAUN
TECNICO CUALIFICADO.

La red de alimentacion a la que se conecte el horno debe cumplir la
normativa vigente en el pais de instalacion. El fabricante declina toda
responsabilidad por eventuales dafios derivados de no observar
dicha normativa. El horno debe conectarse a la red eléctrica mediante
un enchufe de pared con toma de tierra o mediante un seccionador
con varios polos, segun la normativa vigente en el pais de instalacion.
La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles adecuados y
deben utilizarse cables con una seccién transversal idénea que
garantice una correcta alimentacion del horno.

CONEXION

El horno se suministra con un cable de alimentacion que debe
conectarse Unicamente a una red eléctrica con una tensién de 230 V
de CA entre fases o entre la fase y el neutro. Antes de conectar el
horno a lared eléctrica es imprescindible comprobar:

-latension de alimentacion indicada por el medidor;

-la configuracién del seccionador.

El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe
estar conectado al terminal de tierra de la red eléctrica.

ATENCION

Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacion
de la continuidad de la toma de tierra de la red eléctrica a un
electricista cualificado. El fabricante no se hace responsable de
eventuales accidentes u otros problemas derivados de no conectar el
horno a tierra o de conectarlo a una toma de tierra con una
continuidad defectuosa.

NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencion del servicio
de asistencia, es aconsejable prever la disponibilidad de otro enchufe
de pared al que conectar el horno después de extraerlo del espacio
donde se ha instalado. El cable de alimentacion debe sustituirse
unicamente por personal de asistencia técnica o por técnicos con una
cualificacion analoga.

1.3 Recomendaciones

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a
mantenerlo limpio durante mas tiempo. No forrar las paredes del
horno con aluminio u otras protecciones disponibles en tiendas. El
aluminio o los protectores, en contacto directo con el esmalte caliente
puede derretirse y deteriorar el esmalte del interior. Para evitar un
exceso de suciedad en el horno y que pueden derivar en olores y
humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas
muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de coccion y bajar un poco
latemperatura.

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la
ayuda del fabricante para subsanar fallos derivados de una
instalacion incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para
personal cualificado. Una instalacion incorrecta puede provocar
dafos personales, materiales o en animales. El fabricante no se hace
responsable de esos posibles dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una
encimera. Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena
ventilacion en el hueco donde se vaya a colocar y que el aire
necesario para enfriar y proteger las piezas internas circula sin
problema. Realizar las aperturas especificadas en la Ultima pagina
segun el tipo de altura.

1.5 Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente

Este aparato esta certificado conforme a la directiva
europea 2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE). Los dispositivos WEEE contienen
sustancias contaminantes (que pueden provocar
consecuencias negativas en el medio ambiente) o
L componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es
importante que dichos dispositivos estén sujetos a
tratamientos especificos para eliminar y desechar correctamente
todos los contaminantes y recuperar todos los materiales. Cada
individuo puede desempefar un papel importante a la hora de
asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en un problema
medioambiental; es esencial seguir algunas reglas basicas:
- los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos
domeésticos;
- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida
especificos gestionados por el municipio o por una sociedad
registrada.
En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede
haber disponible un servicio de recogida a domicilio. Cuando se
compra un nuevo aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que
debe adquirirlo gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo
equivalente y tenga las mismas funciones que el que se ha adquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo
siempre lleno. Abra la puerta del horno lo menos posible, ya que se
producen dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta
operacion. Para ahorrar mucha energia basta apagar el hornode 5 a
10 minutos antes del fin del tiempo de coccién planificado y servirse
del calor que el horno continda generando. Mantener las juntas
limpias y en buen estado para evitar posibles dispersiones de
energia. Sise dispone de un contrato de energia eléctrica por tarifa
horaria, el programa de coccion retardada permitira ahorrar mas
facilmente retrasando el encendido del horno hasta el horario de tarifa
reducida.

1.6 Consejos De Cumplimiento

Al mostrar el logo C E marcado en este producto, declaramos,
bajo nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los
requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio
ambiente, establecidos en la legislacion de este producto.
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2. Descripcién del producto

2.1 Descripcién general

. Panel de control
. Posiciones de las bandejas

(y del soporte elevado si corresponde)
. Rejilla metalica
. Bandeja
. Ventilador (detras de la placa de acero)
. Puerta del horno

2.2 Accesorios

1 Bandeja 3 Laterales de alambres

Bt

IRIWIN

= s

Recoge los residuos que gotean durante la coccion de alimentos con Rejilla del alambre lateral si esta incluido.
las resistencias.

Loy
I
|
I
Lo

2 Rejilla metalica

=

>

Sostiene fuentes y platos.

2.3 Primer uso

LIMPIEZAPRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente. Compruebe que el horno esté vacio,
seleccione la temperatura maxima y déjelo encendido durante un minimo de una hora para eliminar todos los olores que suele haber
presentes enlos hornos nuevos.
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3. Uso del horno

3.1 Descripcion de la pantalla
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200

175 L w0

50

000
000

125

1- Temporizador

2- Configuracion del reloj

3- Tiempo de coccién

4- Fin de la coccion

5- Display para temperatura o tiempo
6- Teclas para pulsar

7- Seleccion de temperatura

8- Seleccion de funcién

m MODO DE ACTIVACION

ATENCION: la primera operacion que hay que efectuar después
de la instalacion o después de una interrupcioén de la corriente
(este tipo de situaciones se reconocen al observar que en la
pantalla de visualizacion parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de
la hora, como se indica a continuacion:

*Pulse el boton central 4 vez.
*Ajustarla hora con los botones "-" "+".
*Suelte las teclas.

ATENCION: El horno funciona solo si la hora esta programada.

MODO DE DESCONEXION

FUNCIONAMIENTO

FINALIDAD

Para activar la funcién del
“Bloqueo para nifos”, se
debe pulsar “Set (+)” durante

Para_desactivar la_ funcion
del “Bloqueo para nifios”, se
debe pulsar nuevamente

*Suelte las teclas
*Seleccione la funcién de
coccion con el mando
selector de funcion.

mando selector de funcién
en la posicion O ¢ ajuste a
0:00 el tiempo de la coccion
(teclas SELECT "-" "+".

restante pulse la tecla SELECT.

*Para modificar el tiempo
restante, pulse la tecla
SELECT+"-" “+"

BLOQUEO | yn minimo de 5 segundos, A | “Set (+)” durante un minimo
PARA partir de este momento, | de 5 segundos. A partir de
NINOS todas las demas funciones | este momento, todas las
estan loqueadas El display | funciones estan disponibles.
muestra STOP y seleccionar
hora alternativamente.
*Pulse el botdén central [+ Cuando transcurre el [*Emite una sefal acustica| *Emite una sefial acustica
1vez tiempo seleccionado, el [finalizado el tiempo]| finalizado eltiempo establecido
MINUTERO | .pyise las teclas™" "+" |funcionamiento se para solo | establecido -Durante el funcionamiento, la
para aljustar la duracion avisa con una sefal | «Durante el funcionamiento, la | pantalla muestra el tiempo
ﬂ Suelte las teclas acustica (la sefial acustica se | pantalla muestra el tiempo | restante.
para sola; interrumpirlo | restante.
Inmediatamente pulse la
teclaSELECT
: *Pulse el boton central 2 | *Cuando transcurre el [+Permite seleccionar el tiempo | *Para detener la sefial, pulse
DURACION | yeces tiempo seleccionado, el [de coccién del alimento | cualquier tecla. Pulse el boton
DE LA +Pulse las teclas "-" "+"para | horno se desconecta solo; | introducido en el horno. central para volver a la funcion
COCCION | el ajuste de laduracion parelo antes de situer el |<Para visualizar el tiempo | dereloj.

FINDE LA
COCCION

&

end

*Pulse el boton central 3
veces

*Pulse las teclas "-" "+" para
ajustarla horadel

fin de coccién.

*Suelte las teclas
*Seleccione la funcion de
coccién con el mando
selector de funcion.

*A la hora seleccionada el
horno se desconectara
solo; si desea interrumpirlo,
situer antes el mando
selector de funcién en la
posicién O.

*Permite memorizar la hora
de finde la coccion.

*Para visualizar la hora
rogramada, Pulse el boton
central 3 veces

Para modificar la hora
programada, pulse las teclas
END +"-" "4+

Normalmente se utiliza esta
funcion con la finalidad, de
DURACION DE LA COCCION A
modo de ejemplo: el alimento
debe cocinarse durante 45
minutos y deseo que esté listo
para las 12:30; en tal caso.
Seleccione la funcién de coccion
deseada. Ajuste el tiempo de la
coccion en 45 minutos ( "-" "+"
Ajuste el fin de la coccién a las
12'.20 h' ("_" H+")'

*Cuando termina el tiempo
seleccionado, el horno se
desconecta automatica- mente y
avisa emitiendo una sefal
acustica.

La coccion comenzara auto-
maticamente a las11:45 h (12:30,
menos 45minutos), y a la hora
seleccionada como fin de la
coccién el horno se desconectara
automatica- mente.

ATENCION: Si selecciona
unicamente el fin de coccién
sin el tiempo de coccion, el
horno se conectara
inmediatamente y se
desconectara a la hora de fin
de la coccidn seleccionada.
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3.2 Modalidades de coccién

Mando
selector

Rango
de T°C

FUNCION (dependiendo del modelo)

LAMPARA: Conecta la luz interior

DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccion que hace circular el aire dentro del espacio del horno.
Ideal pararealizar una descongelacion previa a una coccion.

50 + MAX

MULTINIVEL.: Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular el aire dentro del
espacio del horno. Funcién recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las verduras... El calor penetra
mejor dentro del alimento a cocer reduciendo el tiempo de coccién, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden
realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos niveles. Este modo de coccion
garantiza una distribucion homogénea del calor y no mezcla los olores. Para una coccion combinada se deben prever
unos diez minutos mas.

STEAM

50 + MAX

MULTINIVEL + VAPOR : El aire caliente se distribuye por las diferentes repisas, haciendo que esta funcion sea ideal
para cocer simultdneamente diferentes tipos de comida, sin mezclar nunca sabores ni olores. Apretando la tecla
VAPOR, la opcion del vapor trabaja en armonia con el calor tradicional garantizando a tus platos el maximo gusto, una
perfecta fermentacion y la mejor consistencia.

Esta modalidad es adecuada para la coccion de hojaldres, dulces a base de levadura, pan y pizza, carne y pescados
asados.

s}
)
0

3

50 + MAX

La funcion "COOK LIGHT" (“Cocina Light”) permite cocinar de manera més saludable, reduciendo la cantidad de grasa
0 aceite necesaria. Gracias a la combinacion del grill y el ventilador, conjuntamente con un flujo de aire variable, se
conservara el nivel de humedad de los alimentos, dorando la superficie y reduciendo el tiempo de coccion, sin alterar su
sabor.

Especialmente, es adecuado para la coccion de carnes, verduras asadas y tortillas. El flujo variable de aire mantiene
tanto la humedad en el interior del horno como en los alimentos, conservando los valores nutricionales y garantizando
un proceso de coccién uniforme rapido.

iPruebe todas sus recetas y reduzca la cantidad de condimentos que se emplean y experimente la ligereza de esta
nueva funcioén!

QO
0
0

3

50 + MAX

COOK LIGHT + VAPOR : Utilizando la ventilacion y la resistencia superior simultdneamente, se cuecen perfectamente
grandes porciones de comida. Es una modalidad adecuada sobre todo para tostar platos crujientes como carne, pollo o
pescado.

50 + MAX

CALENTAMIENTO INFERIOR + VENTILADOR: Utilizacién de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el
aire dentro del espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles. Evita que se
sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y otras cocciones realizadas por debajo. Coloque
larejilla en laranurainferior.

50 + MAX

CONVECCION: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion tradicional, ideal para
cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para conseguir alimentos crujientes.

|

50 + MAX

GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la
temperatura. Es necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo. Exito seguro con
las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas deben alejarse del grill, porque aunque asi se
alargara el tiempo de coccion, la carne quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden
colocar encima de la rejilla colocando debajo la grasera.

50 + MAX

GRILL + VAPOR : El calor generado por el sistema de calentamiento superior y por el vapor caliente es adecuado para
ultimar los platos que solo deben estar gratinados en la superficie, pero que no deben perder elasticidad y jugos.
También se puede utilizar cuando se necesita dorar inmediatamente la superficie de un alimento que debera
mantenerse muy poco hecho (carnes) o pescados servidos crudos en el centro.

50 + MAX

PIZZA: El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de lefia de las pizzerias.

o7 WIFIACTIVA: El horno permite la conexion wifi.
reset ‘e REINICIO WIFI: Permite reiniciar la conexion wifi.

* Programa de prueba segun CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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FUNCION WIFI

Para todos los detalles relacionados con el vinculo entre la aplicacion y el producto, consulte la Guia Rapida.

La Guia Réapida esta disponible en: go.candy-group.com/candy-ov.
Wi Fitiene dos posiciones diferentes en el selector de coccion:

241 AM 0% -

= OVEN al | i

* Wi Fi activa: Wi Fi se enciende sélo si el horno ya esta conectado a su dispositivo. En esta posicion el horno solo sera

Fan oven 35..

controlado por control remoto.

* Reinicio Wi Fi: Después de dejar el selector en el reajuste de Wi Fi durante 30", Bluetooth se encendera y usted podra asociar

el horno a su dispositivo dentrode 5'.

DELAY START RECIPES

Si la asociacion resulta exitosa, el horno sera controlado por control remoto y el icono de Wi Fi se encendera. Si la asociacién no n

tiene éxito, Wi Fise apagaray el horno se reiniciara.

Para continuar con una nueva asociacion, el selector del programa de coccion debe estar apagado en la posicion de reinicio de

Wi Fiy, a continuacion, debe volver a ajustarse en ella.
Nota: Instale la aplicacion en su dispositivo antes de iniciar la asociacion

Nota: El dispositivo donde esta instalada la aplicacion debe tener Bluetooth activado

Nota: Para ambas posiciones Wi Fi, los botones tactiles no funcionan.

Talking Oven

S etoi1om cvenyour
assistont

Nota: Es importante establecer una buena intensidad de sefial Wi-Fi entre el router doméstico y el aparato. Cuando el horno esté el

intentando conectarse al router, el icono parpadeara 3" encendido y 1" apagado; cuando ya esté conectado, el icono se

encendera.

£ I CANDY SIMPLY-FI: ] ]
> Para una informacion detallada sobre COMO CONECTAR su aparato simply-Fiy COMO USARLO
- correctamente, visite la pagina http://www.candysimplyfi.com

1. Seleccioén del programa / 2. Duracion del programa / 3. Configuracion de inicio de coccion / 4- Seleccion de las

recetas especificas / 5. Asistente de voz y offline / 6. Consejos, sugerencias y manual de usuario en linea

3.3 Uso de la funcién de coccidn al vapor

Gracias ala funcién de coccion al vapor, se mejora la humectaciéon de
los alimentos durante su coccion. Se aconseja alternar cocciones con
vapory cocciones tradicionales.

ADVERTENCIA: Riesgo de quemaduras y dafios en el aparato.
Elvapor liberado puede causar quemaduras:

Abra la puerta del horno con cuidado para evitar lesiones después de
usar una funcion de coccion con vapor.

1.Abrala puertadel horno

2. Rellene el fondo de la cavidad usando como maximo 150 ml de
agua; hagalo unicamente cuando el horno esté frio.

3. Coloque los alimentos en el aparato y cierre la puerta del horno.

4. Configure la funcién que prefiera para cocinar con vapor. @M @ -
5. Gire el mando de temperatura para ajustar ésta.

6. Espere cinco minutos para precalentar. Luego presione el boton del
horno de vapor. El botdén de coccion al vapor funcionara con la
correspondiente funcion.& iy

PRECAUCION: No rellene el fondo de la cavidad con aguadurante la
coccion, nicuando el horno esté caliente.

7. Para apagar el horno, gire los mandos de funcion y de temperatura
alaposicion "cero".

8. Retire el agua del fondo del horno. Limpiar la bandeja de goteo
después de cada ciclo de coccion. Consulte la seccién 4.1 para ver las
instrucciones relativas a la limpieza del horno.

4. Limpieza y mantenimiento del horno
4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares.
Espere a que el horno se enfrie antes de llevar a cabo las operaciones de
limpieza manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos, estropajos
metalicos ni objetos puntiagudos para la limpieza con el fin de no dafiar de
formairreparable las piezas esmaltadas. Utilice Unicamente agua, jabén o
detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de cocina
después de cada uso del horno. Para eliminar las manchas mas
persistentes, se puede utilizar también una esponja empapada en
detergente bien escurriday aclarar con agua.

JUNTADE LAPUERTADEL HORNO

Si se ensucia, la junta se puede limpiar con una esponja ligeramente
humeda.

ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua y jabodn,
escurralos y séquelos: no utilice detergentes abrasivos.

BANDEJADE GOTEO

Después de usar la parrilla, retire la bandeja del horno. Vierta la grasa
caliente en un recipiente y lave la bandeja en agua caliente, usando una
esponjay jabén liquido.

Si quedan residuos grasos, sumerja la bandeja en agua caliente y jabon.
Alternativamente, puede lavarla en el lavavajillas o usar un producto
detergente especifico para hornos. No colocar nunca una bandeja sucia
enelhorno. |

ELECTRODOMESTICOS DEACERO INOXIDABLE O DEALUMINIO
Limpie la puerta del horno Unicamente con un pafio himedo o una
esponja. Secar con un pafio suave. No utilizar estropajos de acero, ni
productos acidos o abrasivos, ya que pueden dafar la superficie del
horno. Limpie el panel de mandos del horno con los mismos cuidados y
precauciones.

LIMPIEZA DE LAPARTE INFERIOR DE LA CAVIDAD

Siga estos pasos para limpiar los restos del fondo de la cavidad.

Se recomienda limpiar el fondo de la cavidad después de 5-10 ciclos de
coccién con vapor.

1. Vierta 300 ml de vinagre blanco en el fondo de la cavidad.

NOTA: Tipo de vinagre: al 5%

2. Espere unos 30 minutos, a temperatura ambiente.

3. Limpie el horno con un pafio suave y agua.

4.2 Funcion Aquactiva

La funcién Aquactiva utiliza vapor para ayudar a eliminar los restos de
grasay de alimentos del horno.

1. Verter 300 ml de agua en el deposito deAquactiva, en la parte inferior
delhorno

2. Seleccionar la funcién “Estatica”( _*_ ) oResistencia Inferior ( _*_)

3. Seleccionar el Icono de Aquactiva ( 399 ) enelmando deTemperatura

4. El programa seleccionado debe funcionar durante 30 minutos.

5. Una vez transcurrido los 30 minutos, apagar el programa y dejar que el
horno se enfrie.

6. Cuando se haya enfriado el horno, limpiar las superficies internas del
horno con un pafio.

Advertencia: Asegurese de que el aparato esté completamente frio antes
de tocarlo. Se debe tener cuidado con todas las superficies calientes para
evitar riesgos de quemaduras Se recomienda utilizar agua potable o

destilada. 000
o 000

4.3 Mantenimiento

EXTRACCIONY LIMPIEZADELAS REJILLAS

1. Desenrosque en sentido antihorario las tuercas estriadas.

2. Extraiga las rejillas tirando de ellas hacia fuera.

3. Limpielas lavandolas en el lavavajillas o con una esponja hiumeda y
séquelas inmediatamente después.

4. Unavez limpias, vuelva a instalar las rejillas fijando las tuercas
estriadas.
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EXTRACCION DE LAPUERTADEL HORNO

1.Abrala puerta anterior.

2.Abralas pestafas de alojamiento de la bisagra por el lado derecho e izquierdo de la puerta anterior presionandolas hacia abajo.
3. Vuelva ainstalarla puertallevando a cabo el procedimiento alainversa.

EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO

1.Abrala puerta del horno.

2.3.4.Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metdlica superior tirando hacia arriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno pirolitico, extraiga también el segundo y el tercer
vidrio silos hubiera).

7.Altérmino de lalimpieza o sustitucion, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la extraccion.

En todos los vidrios, la indicacion "Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda de la puerta, cerca de la bisagra lateral
izquierda. De este modo, la etiqueta estampada en el primer vidrio quedara por el interior de la puerta.
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SUSTITUCION DE LABOMBILLA

1. Desenchufe el horno de lared eléctrica.

2. Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombilla y sustitiyala por una nueva del mismo modelo.
3. Una vez sustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Solucién de problemas

5.1 Preguntas mas frecuentes

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El horno no se calienta

El reloj no esta en hora

Configure el reloj

El horno no se calienta

El bloqueo infantil esta activado

Desactive el bloqueo infantil

El horno no se calienta

Los ajustes necesarios no
estan configurados

Asegurese de que los ajustes
necesarios sean correctos

No hay reacciéon cuando
se toca la pantalla

Vapor y condensa en la pantalla

Limpiar con un pafio de microfibra la pantalla
para quitar la capa condensacion
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Instrukcje Bezpieczenstwa

» Podczas gotowania wilgo¢ moze skrapla¢ sie do komory piekarnika lub na szybke drzwiczek. Jest to
zjawisko normalne. Aby je ograniczyc¢, nalezy poczeka¢ od 10 do 15 minut po wtgczeniu urzgdzenia, zanim
zywnos$¢ zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikng, gdy piekarnik osiggnie temperature
pieczenia.

* Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg zamiast otwartego naczyn

* Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnatrz piekarnika po pieczeniu na dtuzej niz 15/20 minut.

* UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznos¢ i nie
dotykac gorgcych czesci.

* OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne mogg nagrzac sie podczas uzywania piekarnika. Dzieci powinny
zachowac bezpieczng odlegto$¢ od urzgdzenia.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub nie
posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doSwiadczenia mogg obstugiwac urzgdzenie jedynie pod nadzorem
lub po przeszkoleniu odno$nie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i zwigzanych z tym zagrozen.

* Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czyscic¢ urzgdzenia.

» Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac ostroznosc¢ i nie dotyka¢ gorgcych
czesciwewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czesci mogg byC gorgce podczas uzytkowania. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzagdzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substanciji sciernych ani ostrych skrobakéw
gdyz mogg one porysowac szkto i spowodowac jego sttuczenie.

» Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu zamontowaC ekran zgodnie z
instrukcja.

» Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

 Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do wymaganego napiecia, pragdu i obcigzenia
wskazanego na tabliczce oraz posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiada¢ podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy.
Przewdd uziemiajgcy jest koloru zotto-zielonego. Czynnos¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomiedzy gniazdkiem a wtyczkg urzgdzenia
nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o wymiane gniazdka na inne odpowiedniego typu. Wtyczka
oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju przepisami w zakresie instalacji
elektrycznej. Podtgczenie do zrédta zasilania mozna wykonac réwniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzgdzeniem a zrodtem zasilania wielobiegunowego wytgcznika, ktory wytrzyma maksymalne
podtgczone obcigzenie i ktéry bedzie zgodny z obowigzujgcymi przepisami. Zétto-zielony kabel
uziemiajgcy nie powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik wielobiegunowy
zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny.

* Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepnej wtyczce lub wbudowanemu przetgcznikowi w statym
okablowaniu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie okablowania.

« Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go zastgpi¢ kablem lub specjalng wigzkg przewoddéw
udostepniang przez producenta lub wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientéw.

 Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HOSV2V2-F.

* Nieprzestrzeganie powyzszej wskazéwki moze zaktdci¢ bezpieczenstwo urzgdzenia i spowodowac
utrate gwarancji.

* Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed czyszczeniem urzgdzenia.

» W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg by¢ bardziej gorgce niz zwykle. Dzieci
powinny zachowac bezpieczng odlegtos¢ od urzgdzenia.

* Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy instalowac za panelem dekoracyjnym.

» W razie umieszczania we wnetrzu pofki nalezy sie upewnié, ze ogranicznik jest skierowany w goére i w
strone tylng komory.

Potka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

+ OSTRZEZENIE: Nie nalezy owija¢ Scian piekarnika folig aluminiowg ani jednorazowg folig ochronng
dostepng w sklepach. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z
gorgcag emalig moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu piekarnika moze wowczas ulec pogorszeniu.

* OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowac uszczelki z drzwiczek piekarnika.

* OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparzenia i uszkodzenia urzgdzenia Korzystanie z funkcji pary
Wyzwolona para moze spowodowac oparzenia: Otwieraj drzwiczki ostroznie, aby unikng¢ obrazen po
uzyciu funkcji gotowania z parg.

* OSTROZNIE: Nie napetniaj dna komory wodg podczas gotowania lub gdy piekarnik jest goracy.

* Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest wymagane wykonanie zadnej
dodatkowej operacji/ustawienia
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1. Wskazdwki Ogdlne

W celu petnego wykorzystania mozliwosci piekarnika doktadnie zapoznaj sie z niniejszg instrukcja.
Przechowuj instrukcje w dostepnym miejscu, aby w razie potrzeby zawsze mozna byto skorzystac z
zawartych w niej wskazoéwek. Przed zainstalowaniem piekarnika spisz jego numer seryjny na

wypadek koniecznos$ci skorzystania z pomocy serwisu.

Po rozpakowaniu piekarnika sprawdz, czy nie nosi on $ladow uszkodzen. W razie jakichkolwiek
watpliwosci nie uzywaj piekarnika, lecz skontaktuj sie z serwisem. Zabezpiecz czesci opakowania,

takie jak worki z tworzywa sztucznego, styropian, gwozdzie, przed dziec¢mi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niezastosowania sie do zalecen

zawartych w niniejszej instrukcji.

! UWAGA: Wszelkie funkcje, wlasciwosci oraz akcesoria wymienione w niniejszej instrukcji

moga zosta¢ wymienione w zalezno$ci od modelu piekarnika.

1.1 Wskazdwki dotyczgce bezpieczenstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
czyli wytacznie do pieczenia zywnosci;

wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad jako zrodto ciepta, uwazane sg
za niewlasciwe, a tym samym niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢
odpowiedzialnoéci za jakiekolwiek uszkodzenia bedgce skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsgdnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzgdzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig
przestrzegania pewnych istotnych zasad:

-Nie ciggna¢ za przewod zasilania w celu odigczenia go od gniazdka
pradowego;

- Nie dotyka¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi badz stopami;
-Ogolnie rzecz biorgc, odradza sie stosowania adapteréw, gniazdek
wielokrotnych i przedtuzaczy;

-W razie usterki i/lub nieprawidiowego dziatania urzgdzenia nalezy je
wytgczy¢€ i nie naruszaé go.

1.2 Bezpieczenstwo elektryczne

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ
ELEKTRYKALUB WYKWALIFIKOWANEGO

TECHNIKA. Sie¢ zasilajgca, do ktorej podigczany jest piekamnik, powinna by¢
zgodna z przepisami obowigzujgcymi w kraju jego instalacji. Producent
zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace
wynikiem nieprzestrzegania takich przepisow. Piekamnik powinien by¢
podigczony do sieci elektrycznej za pomocg gniazdka $Sciennego z
uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od
przepisbw obowigzujgcych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno
byé zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktory zapewni prawidtowe zasilanie
piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktéry powinien by¢
podigczany wylacznie do sieci elektrycznej o napieciu 220-240 V AC
pomiedzy fazami lub pomigdzy fazg i przewodem neutralnym. Przed
podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej nalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytgcznika.

Przewod uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi
by¢ podtgczony do zacisku uziemiajgcego sieci elektryczne;.

OSTRZEZENIE

Przed podigczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci
elektrycznej powinien sprawdzi¢ wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka
sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne problemy
wynikajgce z braku podtgczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu
uziemienia o nieprawidtowej ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymaga¢ czynnosci serwisowych, zaleca
sie przewidzie¢ dodatkowe gniazdko $cienne, do ktérego bedzie mozna
pozniej podtgczyc¢ piekarnik po wyjeciu go z

miejsca, w ktorym go zainstalowano. Przewod zasilajgcy powinien byc¢
wymieniany wytgcznie przez personel techniczno-serwisowy lub technikéw
posiadajacych jednakowe kwalifikacje.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnoéci zwigzanych z
czyszczeniem go pozwoli utrzymacé piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na
rynku foliami jednorazowymi, poniewaz w kontakcie z powierzchniami
gorgcej emalii moglyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu
brudzeniu sig¢ piekarnika i wydostawaniu si¢ z niego nieprzyjemnie
pachnacego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych
temperaturach. Zwykle lepiej jest wydtuzyé czas pieczenia i stosowaé
nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z piekarnikiem
zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.
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1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma
obowigzku wykonania instalacji. Usterki spowodowane bfedami instalacji nie
podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez producenta. Instalacja
powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidiowa instalacja stwarza
niebezpieczenstwo dla osob, zwierzat lub rzeczy osobistych. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zesp6t kuchenny, w ktorym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi byc¢
wykonany z materiatow odpornych na temperature przynajmniej 70°C.
Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennej lub pod blatem.
Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sig, czy w miejscu instalacji
zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujgca doptyw $wiezego
powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do zabezpieczenia jego
czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykonaé
wyciecia przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 Centrum Serwisowe

Przed potagczeniem sie z serwisem zanotuj numer seryjny
podany na tabliczce znamionowej piekarnika.

Producent udziela gwaranciji na piekarnik i wystepujgce w czasie
trwania gwarancji usterki zostang usuniete przez serwis
bezptatnie.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg
2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera
zaréwno substancje zanieczyszczajgce (0 negatywnym oddziatywaniu na
$rodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac
wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny poddawaé
specjalnej obrébce w celu bezpiecznego usunigcia i pozbycia sie wszystkich
$rodkéw zanieczyszczajacych i odzyskania wszystkich surowcow wtérnych.
Poszczegolne osoby odgrywajg wazna role w zapobieganiu szkodliwemu
oddziatywaniu zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego na
srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze byc¢ traktowany jako
odpad komunalny.

» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wiasciwych
punktéw zbidrki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W
wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elekirycznego i
elektronicznego, odbiera sie go zdomow.

« gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwréci¢ do sprzedawcy,
ktéry musi je przyjg¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile
urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak
urzgdzenie dostarczone.

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i
zawsze stara¢ sie go zapetni¢. Jak najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika,
poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka ciepto. W
celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytgczy¢ na
5-10 minut przed planowanym zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na
wykorzystanie ciepta odpadowego, ktore nadal generuje piekamnik. Uszczelki
powinny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie
ciepta poza wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera
sig na taryfie godzinowej, program "opdznionego startu" upraszcza
oszczedzanie energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie
obowigzywania nizszej taryfy.

1.6 Deklaracja Zgodnosci

Poprzez umieszczenie oznaczenia C € natym produkcie poswiadczamy
na wiasng odpowiedzialnos¢ przestrzeganie wszystkich wymogow
europejskich dotyczgcych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia i Srodowiska
okreslonych w przepisach dla tego produktu.




2. Opis produktu

2.1 Informacje ogélne

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

| 4. Taca na tluszcz

5. Wentylator (za stalowg ptytg)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznoéci od modelu)

1 Taca na ttuszcz 3 Boczne drutu siatki

—a

i —
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Blacha gteboka stuzy do zbierania sokéw wydzielajgcych sie z Boczne drutu siatki jesli uwzglednione.
grillowanych potraw.

2 Metalowy ruszt

Na blachach mozna umieszcza¢ formy i naczynia.

2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.

*Umy¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztworu gorgcej wody i ptynu do zmywania naczyn.

*Ustawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wigczony przez okoto 1 godzine, co pozwoli usung¢ zapach nowosci. W tym
czasie nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the
maximum temperature and leave on for about 1 hour, this willremove any lingering smells of newness.

PL 32



3. Obstuga piekarnika

3.1 Opis wysSwietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

LYY u—

200

175 L w0

50

000
000

125

UWAGA

. Minutnik

O~NO O WN -

. Ustawianie zegara

. Czas pieczenia

. Koniec pieczenia

. Wyswietlanie temperatury lub zegara
. Elementy sterowania wyswietlaczem LCD
. Pokretto termostatu
. Pokretto funkgciji

Pierwszg czynnoscia po zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w doptywie
pradu jest ustawienia zegara. (brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem
12:00 na wyswietlaczu) Aby ustawi¢ zegar nalezy:

*Wcisngc¢ przycisk srodkowy (centralny) 1 raz
Nastaw godzine przyciskami "-" "+".
«Zwolni¢ przyciski.

UWAGA: Piekarnik dziata tylko jezeli zegar jest ustawiony.

FUNKCJE JAK WLACZYC

JAK WYLACZYC

JAK DZIALA

DO CZEGO St.UZY

«Zabezpieczenie aktywuje
sie przytrzymujac przez

«Zabezpieczenie wytgcza
sie przytrzymujac przez

Q

pieczenia wciskajgc
Przyciski "-" "+"
» Zwolni¢ przyciski.

wytgczy sie po chwili. Aby
wytgczy¢ natychmiast sygnat
dzwiekowy nalezy wcisngé
przycisk SELECT

ZABEZ- minimum 5 sekund pole (+) minimum 5 sekund pole (+)
PIECZENIE | Od tej chwili wszystkie Od tej chwili wszystkie
PRZED funkcje sg zablokowane funkcje sterowania sg
DZIECMI wys$wietlacz naprzemiennie odblokowane.
pokazuje STOP i ustawiony
czas.
*Wecisngc¢ przycisk * Po zakonczeniu * Po zakonczeniu » Pozwala na uzycie
Srodkowy (centralny) 1 raz | ustawionego czasu, funkcja ustawionego czasu rozlega programatora jako budzika.
«Ustawi¢ czas trwania sama sie wylgczy i rozlegnie | sie sygnat dzwiekowy Mozna go uzywac przy
MINUTNIK sie sygnat dzwiekowy, ktory witgczonym lub wytgczonym

» Podczas pracy wyswietlacz
pokazuje pozostaty czas.

piekarniku.

CZAS TRAVAIA
PIECZENIA

» Wcisng¢ przycisk srodkowy
(centralny) 2 razy

+ Ustawi¢ czas trwania
pieczenia przyciskiem

» Zwolni¢ przyciski"-" "+"

» Wybrac¢ funkcje za pomocag
pokretta wyboru funkcji

* Po zakonczeniu
ustawionego czasu piekarnik
sam sie wytgczy.

« Jesli trzeba wytgczy¢
piekarnik wczesniej nalezy
obroci¢ pokretto wyboru
funkcji na pozycje 0 lub
ustawi¢ czas pieczenia na
0:00(przyciskami SELECT

wnowgn

» Pozwala ustawi¢ czas
trwania pieczenia

* Aby pokazac czas pozostaty
do konca pieczenia nalezy
wcisngé przycisk SELECT 2
Razy

» Aby zmieni¢ czas pozostaty
do konca pieczenia nalezy
wcisngc¢ przycisk SELECET "-"

nyn

* Aby wytaczy¢ sygnat (alarm)
wcisngc jakikolwiek przycisk.
Aby przywréci¢ dziatanie zegara
wcisngc przycisk srdkowy
(centralny)

ZAKONCZENIE
PIECZENIA

&
end

*Wcisng¢ przycisk srodkowy
(centralny) 3 razy

* Ustawi¢ godzine
zakonhczenia pieczenia
przyciskami "-" "+"
 Zwolni¢ przyciski

» Wybra¢ funkcje pieczenia
za pomoca pokretta wyboru
funkciji.

» O ustawionej godzinie
piekarnik sam sie wytgczy

» Jesli trzeba go wytaczyc
wczesniej nalezy ustawi¢
pokretto wyboru funkcji na
pozycje 0

« Ustawia godzine konca
pieczenia.

 Aby pokazac
zaprogramowang godzine
nalezy Wcisna¢ przycisk
$rodkowy (centralny) 3 razy

* Aby zmieni¢ zaprogramowang
godzing wcisng¢ przycisk
SELECT+ ™" "+"

Zwykle uzywa sie tej funkgcji
razem z funkcjg Czas trwania
pieczenia: np. potrawa ma sie
piec przez 45 min. i chcemy,
zeby byta gotowa o godz. 12:30.
A zatem nalezy:

-Wybra¢ odpowiednig funkcje
pieczenia

-Ustawi¢ czas trwania pieczenia
na 45 mm (Timer + "-" "+")
 Po zakonczeniu ustawionego
czasu piekarnik wytgczy sie i
rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
- Ustawi¢ koniec pieczenia na
godz. 12:30 (END + "-" "+"
Pieczenie wytgczy sie
automatycznie o godz. 11:45
(12:30 - 45 min.) O ustawionej
godzinie konca pieczenia
piekarnik automatycznie sie
wytgcezy.

UWAGA

Jesli ustawimy tylko koniec
pieczenia, bez czasu trwania
pieczenia, piekarnik wigczy sie
natychmiast i wylgczy o
ustawionej godzinie.
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3.2 Tryby pieczenia

Pokretto ustaTv:/(i:enie
wyboru Funkcja w zaleznosci od modelu
P model z
funkcji
termostatem
7 \ Po obréceniu pokretta sterowania na pozycje «zaréwka» lamka sygnalizacyjna pozostanie zapalona w
trakcie wszystkich kolejnych operacji. Wigczony zostanie rowniez wentylator chfodzacy.
ROZMRAZANIE : gdy wigczona jest ta funkcja piekarnika, dziata tylko nawiew, dzieki ktéremu powietrze o
63 ;/ 0 temperaturze pokojowej zostaje rozprowadzone po catej komorze pieczenia, a sktad zywnosci pozostaje niezmieniony.
(¢} Temperatura rozmrazania jest zaprogramowana na poziomie 40° C bez mozliwosci jej zmiany.
WIELOPOZIOMOWO : Wigczone s3g obie grzatki piekarnika: dolna i gérna oraz wewnetrzny wentylator. Funkcja ta
% 50 + MAX wskazana jest do pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzy itd.
’ Taki system pieczenia umozliwia pieczenie réznych potraw na r6znych poziomach w tym samym czasie ( np. migsairyb)
aich smakiizapachy nie mieszajg sig.
WIELOPOZIOMOWO + PARA:Gorace powietrze jest rozprowadzane po roznych pietrach, dzieki czemu funkcja ta jest
% idealna do pieczenia jednoczesnie réznych rodzajéw zywnosci, bez mieszania smakéw i zapachow. Naciskajac przycisk
50 + MAX | PARA, opcja pary pracuje w harmonii z tradycyjnym cieptem, gwarantujgc Twoim potrawom maksymalny smak,
STEAM perfekcyjne wyro$niecie ciast oraz najlepsza konsystencje.
Tryb ten nadaje sie do wypieku ciastek francuskich, ciast drozdzowych, chleba i pizzy, pieczonego migsairyb.
Funkcja "COOK LIGHT" to doskonata opcja dla zwolennikéw zdrowej kuchni, poniewaz umozliwia ograniczenie
* spozycia ttuszczu i oleju. Grillowanie z termoobiegiem w potgczeniu z pulsacyjnym przeptywem powietrza zapewnia
cOOK zatrzymanie wilgoci w zywnosci przy jednoczesnym opiekaniu warstwy wierzchniej, pozwalajgc zarazem skroci¢ czas
®) przygotowania potrawy bez szkody dla smaku. Funkcja ta jest szczego6lnie przydatna do przygotowania mies, warzyw
50 = MAX | pieczonych i omletéw. Pulsacyjny przeptyw powietrza utrzymuje staty poziom wilgoci w piekarniku, a takze wewnatrz
ignt potraw, ktore zachowujg dzigki temu warto$ci odzywcze w trakcie procesu szybkiego gotowania.
Wyproébuj wszystkie nasze przepisy, uzywajgc mniej sosu do sataty, niz masz w zwyczaju — i ciesz sig lekkoscig potraw,
przygotowywanych przy pomocy nowej funkgiji!
cOQrK
ﬂ 50 + MAX COOKLIGHT + PARA: Uzywajac jednoczesnie gornej wentylacji oraz grzatki, duze kawatki zywno$ci zostajg doskonale
) upieczone. Jestto tryb szczeg6lnie odpowiedni do pieczenia chrupigcych potraw, takich jak mieso, dréb czy ryba.
STEAM
GRZANIE DOLNE + TERMOOBIEG: Kombinacja, w ktorej wigczona jest dolna grzatka i wentylator najlepiej nadaje sie
% 50 + MAX | do plackéw owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia zapobiega wysychaniu potraw i pobudza ro$nigcie
—— ciasta. Blache na potrawy nalezy umiesci¢ w dole piekarnika.
L Jp—
° 50 + MAX STATY(_:ZN_Y: Wigczona jest grzalk_a gérqa i_doln_a. Ta me?oda doskonale nadaje sie dq _tradycyjnego pieczenia i
smazenia miesa czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego, dziczyzny, chleba lub potraw zawinigtych w folie.
GRILL: Wykorzystywana jest grzatka gorna. Gwarantowany sukces dla mieszanych potraw grillowanych, kebabu i
haoad 50 + MAX zapiekanek. Grill nalezy podgrza¢ do wysokiej temperatury przez 5 minut. Biate miesa nalezy zawsze umieszcza¢ w
° ) pewnej odlegtosci od grzatki grilla - chociaz czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy to mieso bedzie bardziej soczyste.
Czerwone miegsai filety rybne mozna umiesci¢ wprost na ruszcie, pod ktérym nalezy umiescic¢ tace na skapujacy ttuszcz.
Leoaad GRILL + PARA: Ciepto wytwarzane przez system grzania gérnego oraz przez gorgcg pare wodng jest zalecane do
° 50 + MAX koncowego dopiekania potraw, ktére moga by¢ tylko zapiekane na powierzchni, lecz nie mogg utracic elastycznosci i
) sokow. Funkcji tej mozna réwniez uzywac wtedy, kiedy trzeba szybko podpiec na ztoty kolor i tylko na powierzchni
STEAM zywnos$¢, ktéra musi pozostac krwista (mieso) czy tez ryby podawane surowe w $rodku.
50 = MAX | PIZZA : Wybor tej funkcji oznacza cyrkulacje gorgcego powietrza w piekarniku. Funkcja idealna do pieczenia pizzy lub ciast.

On‘r.\‘ WLACZONE WIFI: Piekarnik moze sie potaczy¢ z Wi Fi.
N
reset ‘e RESET WIFI: Umozliwia zrestartowanie potgczenia z Wi Fi.

* Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okres$lenia klasy energetyczne;j.

PL 34




WIFIFUNCTION

Wszystkie szczegotowe informacje zwigzane ztgczeniem aplikacji i produktu znajduja sie w skroconej instrukcji.
Skroconainstrukcja jest dostepna tu: go.candy-group.com/candy-ov .

Wi Fima dwie rézne pozycje na selektorze funkcji pieczenia:

* Wigczone Wi Fi: Wi Fi wigcza sie dopiero po zarejestrowaniu piekarnika na urzadzeniu. Ta pozycja umozliwia zdalne
sterowanie piekarnikiem.

* Reset Wi Fi: Ustawienie selektora w pozycji Reset Wi Fi na 30 sekund spowoduje wtgczenie Bluetootha, co umozliwi
zarejestrowanie piekarnika na urzadzeniu w ciggu 5 minut.

Jesli rejestracja przebiegnie pomysinie, piekarnikiem bedzie mozna sterowac zdalnie, a ikona Wi Fi zostanie wtgczona. W
przypadku nieudanej rejestracji Wi Fi sie wytgczy, a piekarnik zostanie zresetowany.

W celu ponownej proby rejestracji nalezy w selektorze programu pieczenia wylaczy¢ pozycje Reset Wi Fi, a nastepnie
ponownie jg ustawic.

Uwaga: Zainstaluj aplikacje na swoim urzgdzeniu przed rozpoczeciem rejestracji

Uwaga: Urzadzenie, na ktérym zainstalowana jest aplikacja, musi mie¢ aktywowang funkcje Bluetooth

Uwaga: W przypadku obu pozycji Wi Fi nie dziatajg przyciski dotykowe.

Uwaga: Wazne jest, aby zapewni¢ dobrg site sygnatu Wi Fi pomiedzy domowym ruterem a urzadzeniem. Kiedy piekarnik
probuje potgczyc¢ sie z ruterem, ikona bedzie migac¢, pojawiajac sie na 3 sekundy i znikajgc na 1 sekunde; kiedy zostanie juz

= OVEN al | 3
Fan oven 35..

DELAY START RECIPES
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Talking Oven

O petoliomoven. your
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ustanowione potgczenie, ikona bedzie sie $wieci¢ stale.

CANDY SIMPLY-FI:

VL

Szczegotowe informacje o tym JAK PODEACZYC swoje urzadzenie simply-Fii JAK UZYWAC tego
- urzadzenia w optymalny sposéb znajdujg sie na stronie http://www.candysimplyfi.com

1. Wybér programu / 2. Czas trwania programu / 3. Ustawienie czasu pieczenia / 4- Wybor odpowiednich przepiséw /
5. Asystent offline i gtosowy / 6. Wskazéwki, sugestie i instrukcja obstugi online

3.3 Korzystanie z funkcji pary

Funkcja pary umozliwia lepszg wilgotno$¢ podczas cyklu gotowania.
Zaleca sie pieczenie na parze na przemian z tradycyjnym pieczeniem.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparzenia i uszkodzenia
urzgdzenia.

Wyzwolona para moze spowodowac oparzenia:

Otwieraj drzwiczki piekarnika ostroznie, aby unikng¢ obrazen po uzyciu
funkcji gotowania z para.

1. Otworz drzwiczki piekarnika

2. Napetnij dno komory maks. 150ml wody. Napetniaj dno komory wodg
tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.

3. Umies¢ zywnos¢ w urzadzeniu i zamknij drzwiczki piekarnika.

4. Ustaw wybrang funkcje gotowania za pomocg pary.

5. Obroé pokretto temperatury, aby wybra¢ zgdana temperature. % stean
6. Zaczekaj pie¢ minut na wstepne podgrzanie. Nastepnie nacisnij
przycisk piekarnika parowego.Przycisk piekarnika parowego wiagcza te
funkcie. g —

STEAM  STEAM  STEAM

OSTROZNIE: Nie napetniaj dna komory wodg podczas gotowania lub gdy
piekarnik jest goracy.

7. Aby wytgczy¢ urzadzenie, ustaw funkcje i pokretto temperatury w
pozycji zerowej.

8. Usun wode z dna komory. Umy¢ tacke ociekowg po kazdym cyklu
pieczenia. Instrukcje dotyczace czyszczenia znajduja sie w rozdziale 4.1.

4. Czyszczenie i konserwacja piekarnika
4.1 Ogélne informacje dotyczgce czyszczenia

Zywotno$¢ urzadzenia bedzie diuzsza, jesli bedzie ono regularnie
czyszczone. Nalezy poczeka¢ na ochtodzenie sie piekarnika przed
wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentéw, myjek drucianych lub ostrych przedmiotéw, aby
nie uszkodzi¢ w nieodwracalny sposob elementéw emaliowanych.
Stosowac wytgcznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.
ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczysci¢ szybe drzwiczek
papierowym recznikiem kuchennym.

Aby usung¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ ggbki zwilzonej
detergentem, dobrze wyzeteji przeptuka¢ wodg.
USZCZELKADRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczysci¢
delikatnie zwilzong gabka.

AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong woda i mydtem, przeptukac je i
wysuszy¢: unikaé stosowania sciernych detergentéw.

TACKA OCIEKOWA

Po uzyciu grilla wyjmij tacke z piekarnika. Wylej gorgcy ttuszcz do
pojemnika i umyj tacke w gorgcej wodzie uzywajac gabki i ptynu do mycia
naczyn. Jesli widoczne sg tluste pozostatosci, zanurz tacke w wodzie z
dodatkiem detergentu.

Mozesz réwniez umy¢ tacke w zmywarce lub uzy¢ komercyjnego
detergentu do czyszczenia piekarnika. Nigdy nie wkfadaj brudnej tacki z
powrotem do piekarnika.

URZADZENIA ZE STALINIERDZEWNEJ LUB ALUMINIUM

Czys$c¢ drzwiczki piekarnika tylko zwilzong Sciereczkg lub ggbka.

Wytrzyj do sucha migkka sciereczka.

Nie uzywaj wetny stalowej, kwaséw ani materiatow $ciernych, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnig piekarnika.

WyczyS¢ panel sterowania piekarnika z zachowaniem takich samych
Srodkow ostroznosci.

PL 35

CZYSZCZENIE DNAKOMORY

Wykonaj nastepujgce kroki, aby usung¢ kamien zdna komory.

Zaleca sig czyszczenie dna komory po 5-10 cyklach gotowania parowego.
1. Wlej do dna komory 300ml biatego octu.

UWAGA: Rodzaj octu: 5%

2. Odczekaj 30 minut w temperaturze pokojowe;j.

3. Wyczys¢ piekarnik miekkg Sciereczkg i wodg.

4.2 Funkcja Aquactiva

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga
usungc¢ tluszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.

1. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie
piekarnika.

2. Wybraé funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( “-
grzatka 000 —
3. Ustawi¢ temperature na symbolu Aquactiva 666

4. Uruchomic¢ program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wytgczyc¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka
Sciereczka.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzgdzenia, upewni¢ sie, ze jest ono
zimne. Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ w przypadku wszystkich goracych
powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywa¢ wody
destylowanejlub wody pitnej.

Ylubdolna ()

000
000

b —— ———— —— .

4.3 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW

1. Odkrec¢ $rube w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara.
2. Wyjmij ruszty poprzez pociggniecie ich do siebie.

3. Wyczys$¢ ruszty w zmywarce lub za pomoca mokrej ggbki i od razu
je wysusz.

4. Po wyczyszczeniu rusztow umiesé je z powrotem w piekarniku i
wkre¢ sruby, upewniajgc sie o prawidtowym ich dokreceniu.




WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. Otworzy¢ zaciski gniazd zawiasow po prawej i lewej stronie drzwiczek przednich, naciskajgc je w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujac powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

WYJMOWANIE ICZYSZCZENIE SZYBY DRZWICZEK

1.0tworzy¢ drzwiczki piekarnika.

2.3.4. Zablokowac zawiasy, wyjaé sruby i metalowg gérng pokrywe, ciggnac jg do gory.

5.6. Wyja¢ szybe, wysuwajac jg bardzo ostroznie z drzwiczek piekarnika (UWAGA: w piekarnikach z funkcjg czyszczenia pyrolitycznego nalezy
wyjac¢ rowniez drugg i trzecig szybe (o ile wystepuje)).

7. Powyczyszczeniu lub dokonaniu wymiany nalezy zmontowacé poszczegolne elementy, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
Na wszystkich szybach wskazanie ,Low-E” musi by¢ czytelne i musi znajdowac sie po lewej stronie drzwiczek, w poblizu bocznego lewego
zawiasu. W ten sposéb drukowana etykieta pierwszej szyby pozostanie po wewnetrznej stronie drzwiczek.
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WYMIANA ZAROWKI

1. Odigczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odtgczy¢ pokrywe szklang, odkreci¢ zaréwke i wymienic jg na nowg tego samego typu.
3. Po wymienieniu przepalonej zarowki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemoéw

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Piekarnik nie rozgrzewa sie Zegar nie jest ustawiony Ustawi¢ zegar
Piekarnik nie rozgrzewa sie Wigczona jest blokada dziecieca Wyiaczy¢ blokade dziecigcg
Nie ustawiono funkcji pieczenia i temperatury Upewnic¢ sie, ze wymagane

Piekarnik nie rozgrzewa sie ustawienia sg prawidtowe

Wystepowanie pary i skroplin na panelu Wyczysci¢ panel wyswietlacza szmatka z

Bl TR e T EEE wys$wietlacza mikrofibry, aby usuna¢ powtoke skroplin
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Bezpecnostni pokyny

« Béhem vareni mlize ve vnitfnim prostoru trouby nebo na skle dvefi dochazet ke kondenzaci vihkosti.
Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, poCkejte po zapnuti napajeni 10—15 minut, nez
vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pfipadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty varfeni.

* Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

* Nenechavejte jidlo uvniti trouby po uvareni po dobu delSi nez 15—20 minut.

« UPOZORNEN!I: Spotfebi¢ a jeho pristupné &asti se b&hem pouziti zahfivaji. Nedotykejte se topnych
prvka.

« UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pfi pouzivani trouby zahfat. Déti museji byt udrzovany v
bezpeclné vzdalenosti.

* Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostatecnych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pou€eny o
pouZiti spotfebi¢e a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

« Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

- Béhem pouziti se spotfebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvku uvnitf trouby.

UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti mohou byt béhem provozu horké. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.
* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby, nebot muzete
poskrabat povrch.

* VVypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po ocCisténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* PouZivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

* K Cisténi nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

* Pripojte zastrCku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené na
Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na
Stitku a musi mit zapojeny a funkéni uzemrovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu.
Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou kvalifikaci. V pfipadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a
zastr¢kou spotrebicli pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym typem.
ZastrCka i zasuvka museji odpovidat platnym normam zemé instalace. Pfipojeni k napajecimu zdroji lze
provést také tak, ze mezi spotrebiCem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni pfipojenou zatéz a
ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi pfedpisy, je umistén omnipolarni vypinag. Zlutozeleny
uzemnovaci kabel by nemél byt pferusen vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarni vypina¢ pouzivany pro
pfipojeni by mél byt pfiinstalaci spotfebite snadno pfistupny.

» Odpojeni Ize zajistit pfistupnou zastrckou nebo zaclenénim spinace v pevném zapojeni v souladu s
pravidly elektroinstalace.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt nahrazen kabelem nebo specialnim svazkem, ktery je k
dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

* Nedodrzeni vy$e uvedenych pokyni maze ohrozit bezpeénost spotfebice a zneplatnit zaruku.

* Pred Cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.

* BEhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahfat vice, nez je obvyklé, proto je nutné déti
udrzovatv bezpecné vzdalenosti.

* Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedoslo k prehrati.

* Kdyz umistite polici uvnitf, ujistéte se, ze zarazka sméruje nahoru a dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

* VAROVANI: Nepotahujte stény trouby alobalem ani jednorazovymi ochrannymi produkty, které jsou k
dostani v obchodech. Hlinikova félie nebo jakakoli jind ochrana zpusobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného povrchu uvnitf trouby.

« VAROVANI: V zadném piipadé neodstrariujte t&snéni dvefi trouby.

+ VAROVANI: Riziko popaleni a poskozeni pfistroje

Pouziti funkce s parou

Vypousténa para muze zplsobit popaleni: Otevirejte dvirka opatrné, aby nedoslo ke zranéni po pouziti
funkce vareni s parou.

* UPOZORNENI: Nedoplnujte vodu do prohlubné béhem vareni nebo pokud je trouba horka.

* K provozovani spotfebice pfijmenovitych frekvencich nejsou nutné Zadné dalSi ukony ani nastavovani
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolilijeden z nasich vyrobkd. Pro dosazeninejlepSich vysledkd s troubou
byste si méli peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pfed instalaci trouby si
poznameneijte vyrobni Cislo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikim zakaznickych sluzeb v
pfipadé nutnosti opravy. Po vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoSlo béhem prepravy k
jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti, troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného technika o
radu. Uchovavejte vSechen obalovy material (plastové sacky, polystyrén, hifebiky) mimo dosah
déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se muZze linout silny pachnouci kouf, ktery je zplisoben prvnim
ohfevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je
treba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve poté viozit do trouby pokrmy. Vyrobce neponese zadnou
odpovednostv piipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazené v tomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnostia doplriky trouby uvadéné v tomto navodu se budou lisit v zavislosti

na modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpecnostni pokyny

1.4 Instalace

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému ucelu, kterym je peceni
potravin; jakékoliv jiné pouziti, napfiklad jako zdroj tepla, je
povazovano za nevhodné a proto nebezpec¢né. Vyrobce nemUlze nést
odpovédnost za pfipadné Skody vzniklé nespravnym & nevhodnym
pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotfebice predpoklada dodrzovani
nékterych zakladnich pravidel:

- neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- nedotykejte se spotfebiCe mokryma nebo vihkyma rukama Cci
nohama;

- pouziti adaptért, rozdvojek a prodluzovacich kabelll neni zasadné
doporuceno;

- v pfipadé selhani nebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotrebic a
nemanipulujte s nim.

1.2 Elektricka bezpectnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL
ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Napajeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s
pravnimi pfedpisy platnymiv zemiinstalace.

Vyrobce nenese Zadnou zodpovédnost za pfipadné Skody
zplsobené nedodrzenim téchto pokynu. Trouba musi byt pfipojena k
elektrické siti prostrednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s
vice poly, v zavislosti na pravnich

predpisech platnych v zemi instalace. Elektrické napajeni je tfeba
chranit vhodnymi pojistkami a pouzité kabely musistit spravné
napajeni trouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen
pouze k elektrickému zdroji s 220-240 V AC 50 Hz mezi fazemi nebo
mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pre pfipojenim trouby k elektrické siti je
dulezité zkontrolovat:

- napajeci napéti uvedené na voltmetru;

- nastaveni odpojovace.

Uzemiovaci vodi¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt
pfipojen k zemnici svorce napajeciho zdroje.

VAROVANI

Pred pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného
elektrikare o kontrolu spojitosti zemnici svorky elektrického napajeni.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné problémy
zpUsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim,
které ma vadnou spojitost.

POZNAMKA: protoZe trouba mlze vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit
k dispozici dalSi elektrickou zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po
vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel smi byt
nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou
kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouziti trouby napomize minimalni vycisténi udrzet
troubu v dokonalé Cistoté.

Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednorazovou
ochranou dostupnou ve specializovanych prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu
s horkym smaltem riziko taveni a poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se
zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
koufovym zapachlm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi
vysokych teplotach. Je lepsi prodlouzit dobu peceni a mirné snizit
teplotu.

Vedle pfisluSenstvi dodavaného s troubou dop oruujeme pouZivat
pouze nadobi a pecici formy odolné proti velmi vysokym teplotam.

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je
pozadovana pomoc vyrobce k napravé $kod zplUsobenych
nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je
nutno dodrzet pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené
pracovniky. Nespravna instalace mize zpusobit Gjmu nebo zranéni
na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemlize byt za takové
Skody nebo zranéni zodpovédny.

Trouba mlze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni
deskou. Pfed upevnénim je nutné zajistit dobré vétrani v prostoru pro
troubu, které umozni Fadnou cirkulaci Cerstvého vzduchu potfebného
pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni
vytvorte otvory popsané na posledni strané.

1.5 Odpadové hospodarstvi a ochranazivotniho
prostredi

Tento spotiebi¢ je oznaen v souladu s evropskou
smeérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak
znecistujici latky (které mohou mit negativni vliv na
Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky (které mohou byt
znovu pouzity). Je dullezité, aby OEEZ podstoupily
zvlastni zachézeni pro spravné odstranéni a likvidaci
znecistujicich latek a obnoveni vS§ech materialt. Jednotlivei mohou
hrat vyznamnou roli pfi ochranné zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je
nutné dodrzovat néktera zakladni pravidla:

- s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi
zachazet jako s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvorl
spravovanych mistnim ufadem nebo registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich mGze byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u
zakaznika. KdyZz koupite novy spotfebi¢, mizete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotfebi¢ za
jeden novy prodany spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ se
stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotrebic.

Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostfedi Kdykoli je to mozné,
vyhnéte se predehfati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvirka trouby co mozna nejméné casto, protoze pfi kazdém otevreni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5
az 10 minut pfed planovanym koncem doby peceni a vyuzijte
zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéni v
Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani tepla z trouby. Mate-li
hodinovy tarif, program ,zpozdéné peceni“ usnadnuje Uspory energie
presunutim doby vafeni na dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohlaseni o shodé

Umisténim znacky C € na tento produkt potvrzujeme shodu se
vSemi prisluSnymi evropskymi smérnicemi tykajicimi se bezpec¢nosti,
ochrany zdravi a ochrany Zivotniho prostredi, které Ize pouzit pro
tento produkt.
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2. Popis vyrobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélny dratény rost, je-li soucasti dodavky)
3. Kovovy rost

‘ 4. Odkapavaci plech

5. Ventilator (za ocelovou deskou)

6. Dvirka trouby

2.2 Prislusenstvi
1 Odkapavaci plech 3 Boc¢ni draténé mrizky

—
‘ ==
=) iy

Shromazduje zbytky, které odkapavaji béhem peceni potravin na rostech. Bocni draténé mrizky pokud zahrnuty.

LI I

Y
|
bl

2 Kovovy rost

Drzi pecici plechy a talife.

2.3 Prvni pouziti
PREDBEZNE CISTENI
PFed prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otfete vnéjSi povrchy vihkym mékkym hadfikem. Umyjte vSechna pfisluSenstvi a vytiete vnitfek trouby

roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To
odstrani veSkeré zapachy novosti.
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3. Pouziti trouby

3.1 Popis displeje

LYY u—

200

175 L w0

50

000
000

125

1- Doba peceni
2- Nastaveni hodin

3- Casovac

4- Konec peceni

5- Zobrazeni teploty nebo ¢asu
6- Tlacitka nastaveni

7- Voli¢ funkci

8- Voli¢ teploty

VAROVANI: prvni operace Ize provadét kdyz trouba byla nainstalovana
nebo po preruseni napajeni (kdyz je displej pulzujici — blika a ukazuje
{2:00) je nastaveni funkce spravného ¢asu. Toho je dosazeno takto.

« Stisknéte centralni tlacitko 4 krat
* Nastavte ¢as "-" "tlaCitek +".
» Uvolnéte vSechna tlacitka.

UPOZORNENI: Le four ne peut fonctionner qu'aprés réglage de I'heure.

JAK AKTIVOVAT

JAK VYPNOUT

CO TO DELA

VYHODY

» Détsky zamek Funkce se
aktivuje dotykem Set (+) po
dobu minimalné 5 sekund.

» Détsky zamek Funkce je
deaktivovana dotykem
tlacitka Set (+) opét na

o Stisknutim tlagitka "-" "+'
nastavte pozadovany ¢as.
* Uvolnéte vSechna tlacitka.

uplynuly zvukovy alarm je
aktivovan (tento alarm bude
zastavit na jeho vlastni,
nicméné to mize byt
okamzité zastaveno
stisknutim tlagitka) SELECT.

procesu, displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

DETSKA Od tohoto okamziku se u | minimalné 5 sekund. Od této
POJISTKA | vSech ostatnich funkcich | chvile jsou mozZnosti vSech

uzamknou a na displeji bude | funkcivolitelné znovu.

blikat STOP a nastaveni

Casu.

« Stisknéte centralni tlaitko 1| « Stisknéte stfedové tlacitko |+ Zvuky alarmu na konec| < Umoznuje pouzit troubu
MINUTKA krat. Kdyz nastaveny c¢as jako |nastaveného casu. Béhem|jako budik (mize byt

aktivni bud pfFi provozu
trouby nebo samostatné
(pfi provozu trouby)

» Stisknéte centralni tlacitko
2 krét.

» Stisknutim tlacitka "-" Nebo
"+" nastavit délka vareni
pozadované.

» Uvolnéte vSechna tlacitka

» Nastavte funkci peceni s
funkce trouby voli¢em.

* Je-li uplynuti doby trouba
se vypne automaticky.
Pokud byste chcete zastavit
vareni dfive bud vypnéte
funkci volice 0, nebo
nastaveny cas 0:00
(SELECT a"-""+" Tlagitka).

* Umoznuje nastaveni vareni
Cas potfebny pro vybrané
receptury.

* Chcete-li zkontrolovat, jak
dlouho zUstane spustit
stisknutim SELECT Tlacitko 2
krat.

* Chcete-li zménit / zménit
prednastaveny cas stisknéte
tla¢itko SELECT a "-" "+"
tlacitka.

+ Stisknéte jakékoli tlacitko
pro zastaveni signalu. Stisknéte
centralni Tlacitko pro navrat do
hodiny funkce.

KONEC
PECENI

&

end

« Stisknéte centralni tlaCitko
3 krat.

 Stisknutim tlacitka "-" "+"
nastavit ¢as, kdy Chcete
troubu na vypnout.

* Uvolnéte tlacCitka
» Nastavte funkci peceni s
funkce trouby voli¢.

* v dobé stanovené, trouba
vypne. Chcete-li prepnout
off ru¢né, troubu volicem
funkcina Pozici O.

* Umoznuje nastaveni -
konec peceni

* Chcete-li zkontrolovat
nastaveny c¢as stisknéte
centralni tlacitko 3 krat

* Chcete-li zménit nastaveni
Tlacgitka casu stisknéte
SELECT+"-" +".

Tato funkce se obvykle pouziva s
"Cas vareni" funkce. Napfiklad
pokud jidlo musi byt varené po
dobu 45 minut a musi byt
pfipravena do 12:30, vyberte
pozadovanou funkci, nastavte
dobu vareni na 45 minut a do
konce doby vareni az 12:30. Na
konci doby vareni nastavené,
bude trouba automaticky vypne
a zvukovy alarm bude zvonit.
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3.2 Rezimy vareni

Voli¢
funkc

T°C
ozmezi

Funkce (Zavisi na modelu trouby)

SVETLO: Zapne svétlo v troubd.

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventilator dmycha vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého
pokrmu a tak jej za nékolik minut rozmrazi bez toho, aby se jakkoli zménil obsah protein( v pokrmu.

50 + MAX

VICEUROVNOVE: Doporuéujeme pouZivat tuto metodu pro driibez, t&stoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu
Iépe a zkrati se také doba peceni a pfedehievu. Mizete péct rizné pokrmy zarover se stejnou pfipravou nebo bez
pfipravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje rovnomérnou distribuci tepla a zabrariuje smiseni vini.
Pfi sou¢asném peceni vice pokrmu nastavte o deset minut del$i dobu.

STEAM

50 + MAX

VICEUROVNOVE + PARA : Horky vzduch je rozloZen do riznych pater, coz umoZfiuje tuto funkci idealné vyuZivat pro
soucasné vareni/peceni rdznych pokrm0, aniz by se misily chuté a viné. Pri stisknuti tlacitka PARA bude funkce pary
pracovat v souladu s klasickym teplem a zaru¢i Vasim pokrmim maximalni chut, dokonalé vykynuti a tu nejlepsi
konzistenci.

Tento méd je vhodny pro peceni peciva z listového tésta, kynutych sladkosti, chleba a pizzy, grilovaného masa aryb.

50 + MAX

a ventilatoru v kombinaci s pulsujicim cyklem vzduchu zustane zachovan obsah vihkosti v potraving, povrch bude
grilovany a za kratsi dobu bez negativniho vlivu na chut.

Je vhodna zejména pro peceni masa, zeleniny a omelet. Cyklus pulzniho vzduchu udrzZuje vihkost v troubé a v
potraviné, coz uchovava nutri¢ni hodnoty a zajistuje rychly a rovhomérny proces pripravy.

VyzkouS$ejte vSechny vaSe recepty a snizte bézné pouzivané mnozstvi dresinku a zazijte lehkost této nové funkce!

50 + MAX

COOK LIGHT + PARA : Pri sougasném pouziti ventilace a horniho topného télesa se dokonale upe&ou pokrmy o
velkém objemu. Jedna se o méd vhodny hlavné pro opeceni pokrmu jako maso, driibez nebo ryby dokfupava.

50 + MAX

SPODNi OHREYV + VENTILATOR: Spodni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvniti
trouby. Tato metoda je idealni pro Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.

Zabraruje vysou$eni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu a jinych pokrmech pecenych zespodu.
Umistéte rost do dolni polohy.

50 + MAX

KONVENGCNI: Pouzivaji se sou¢asné horni i dolni topna télesa. Pfedehfivejte troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato
metoda je idealni pro jakékoli tradi¢ni peceni. Pro pfipravu ¢erveného masa, hovézi pecenég, jehnéci kyty, zvéfiny,
chleba, pokrm ve folii (papillotes), listového tésta. Umistéte pokrm a jeho nadobu na rostu do stiedni polohy.

50 + MAX

GRIL: pouziveite gril se zavienymi dvifky. Horni topné téleso se pouZiva samostatné a miZete upravovat teplotu.
Rozzhaveni téles do ruda vyzaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen pro grily, kebaby a pokrmy s kirkou. Bila
masa se umistuji dale od grilu; doba peceni je del$i, ale maso bude chutnéj$i. Tmava masa a rybi filety mizZete pokladat
na rost nad odkapavaci plech. Trouba ma dveé polohy grilu:

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

50 + MAX

GRIL + PARA : Horko vytvofené hornim topnym systémem a horkou parou je vhodné pro dokonéeni pokrmii, které
maji byt pouze gratinované na povrchu, ale nesmi ztratit pruznost a Stavy. Je mozné ji pouzit tehdy, jestlize potfebujete
rychle dozlatova upéct povrch pokrmu, ktery je tfeba uchovat malo propeceny (maso nebo ryby s malym syrovym
prouzkem uprostied).

50 + MAX

PIZZU: Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvniti trouby zajistuje perfektni vysledky pokrm( jako je pizza nebo
focaccia.

ZAPNOUT WI-FI: Trouba umozriuje pfipojeni k siti Wi-Fi.

RESETOVAT WI-FI: Umoznuje restartovat pfipojeni k siti Wi-Fi.

* Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1, pouZivanou k definovani energetické tfidy.
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FUNKCE WI-FI

Veskeré podrobnosti tykajici se propojeni mezi aplikaci a vyrobkem najdete v struéné pfirucce.

Struéna pfirucka je k dispozici na strance: go.candy-group.com/candy-ov.

Wi-Fima dveé rizné polohy na voli¢i pfipravy pokrma:

» Zapnout Wi-Fi: Sit Wi-Fi se zapne pouze v pfipadé, ze trouba je jiz registrovana ve vaSem zafrizeni. V této poloze bude
trouba ovladana pouze dalkové.

* Resetovat Wi-Fi: Po 30 s od volby resetu Wi-Fi se zapne Bluetooth a b&€hem 5 min budete moci zaregistrovat troubu ve
vaSem zafizeni.

V pfipadé uspésné registrace bude trouba ovladana dalkoveé a rozsviti se ikona Wi-Fi. V pfipadé neuspésné registrace se Wi-
Fi vypne a trouba se resetuje. Chcete-li pokraovat novou registraci, je nutné prepnout voli¢ programu pro pfipravu pokrmt
mimo polohu resetu Wi-Fia znovu jej vratit do této polohy.

Poznamka: Pred zahajenim registrace nainstalujte aplikaci do svého zafizeni

= OVEN il
Fan oven 35..

DELAY START RECIPES

4]

Poznamka: Zafizeni, ve kterém je nainstalovana aplikace, musi mit aktivovany Bluetooth

Poznamka: V obou polohach Fi-Fi nefunguji dotykova tlacitka.

Talking Oven

S etoi1om cvenyour

Poznamka: Je dllezité zajistit dostatecnou silu signalu sité Wi-Fi mezi domacim smérovacem a spotiebicem. Kdyz se trouba assistont. You can otk me

pokousi pfipojit ke smérovaci, ikona 3 s sviti a 1 s nesviti; po navazani spojeni bude ikona trvale svitit.

CANDY SIMPLY-FI:

P YW
Ty

Chcete-li podrobné informace o tom, JAK PRIPOJIT va$ spottebi¢ vybaveny funkci simply-Fi JAK JEJ
- nejlépe POUZIVAT, navstivte stranky http://lwww.candysimplyfi.com

1. Vybér programu / 2. Délka programu / 3. Nastaveni zac¢atku peceni / 4. Vybér uréenych receptl / 5. Offline a hlasovy

asistent / 6. Tipy, doporuceni a online uzivatelska prirucka

3.3 Pouziti funkce pary

Funkce pary umoznuje zachovat lepSi vlhkost b&hem vareni.
Doporucujeme stfidat vareni v pare s tradi¢nim varenim.

VAROVANI: Riziko popaleni a poskozeni pfistroje

Vypousténa para muze zpUsobit popaleni: Otevirejte dvirka opatrné,
aby nedoslo ke zranéni po pouziti funkce vareni s parou.

1. Otevrete dvirka trouby

2. Spodni prohluberi naplrite maximalné 150 ml vody. Vodu dopliujte
pouze pokud je trouba studena.

3. Vlozte jidlo do trouby a dvifka zavrete. gs

4. Nastavte pozadovanou funkci pro vareni s parou. @

5. Oto¢nym knoflikem nastavte teplotu.

6.Pockejte pét minut pro predehfivani. Poté stisknéte tlacitko
pary.Tlacitko pro funkci pary bude fungovat spole¢né s danou funkci.
&b —

UPOZORNENI: Vodu do prohlubn& nedolévejte béhem vareni nebo
pokud je trouba horka.

7. Pro vypnuti pfistroje nastavte funkci a knoflik teploty do polohy
nula.

8. Vodu z prohlubné odstante. Odkapavac ocistéte po kazdém cyklu
vareni. Pokyny k CiSténi jsou uvedeny v kapitole 4.1.

4. Cisténi a Gdrzba trouby
4.1 Obecné poznamky k Cisténi

Zivotnost spotfebie muzZete prodiouzit prostfednictvim pravidelného
¢isténi. Pfed provadénim ruéniho cisténi pockejte, az trouba vychladne.
Nikdy nepouzivejte pfi Cisténi brusné myci prostfedky, draténku nebo
ostré pfedméty. Predejdete tak neopravitelnému poSkozeni smaltovanych
dild. Pouzivejte pouze myci prostfedky na bazi vody, mydla nebo bélidla
(Cpavek).

SKLENENEDILY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchyriskou utérkou po kazdém
pouziti trouby. Chcete-li odstranit odoIngj$i skvrny, mlzete pouzit dobre
vyzdimanou houbu napusténou mycim prostfedkem a potom oplachnout
vodou.

TESNENi OKNATROUBY

Je-litésnéni znecisténé, miZete jej vycistit mirné navihéenou houbickou.
PRISLUSENSTVI

PrisluSenstvi vyCistéte pfed oplachovanim a suSenim mokrou mydlovou
houbi¢kou: vyvaruijte se pouZiti abrazivnich mycich prostfedkd.
ODKAPAVACIPLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Horky tuk vylijte do nadoby a plech
umyjte horkou vodou, hobou a pfipravkem na myti nadobi.

Pokud nelze mastnotu umyt, ponofte plech do vody a Cisticiho pfipravku.
Plech muzete i myt v my¢ce nebo pouzit Cisti¢ na trouby. Nikdy $pinavy
plech nedavejte zpétdotrouby. =~ . .

NEREZOVE NEBO HLINIKOVE PRISLUSENSTVI

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkym hadfikem nebo houbou.

Vysuste jemnym hadfikem.

Nepouzivejte draténku, kyseliny ¢i abrazivni pfipravky, mohou poskodit
povrch trouby. Ovladaci panel trouby o$etfujte se stejnou opatrnosti.
CISTENIPROHLUBNE

Pro vycisténivodniho kamene z prohlubné postupujte nasledovné.
Doporucujeme gistit prohluben co 5-10 vareni s funkci pary.

1. Nalijte 300 ml bilého octa do prohlubné.

Pozn.: Druh octa: %5

2. Nechejte na 30 minut pfi pokojové teploté.

3. Troubu vy¢istéte jemnym hadfikem a vodou.

4.2 Funkce Aquactiva

AQUACTIVA vytvaii paru pro snadné odstrafiovani tuku a zbytku jidla
ztrouby.

1. Nalijte 300 ml vody do zasobnikuAQUACTIVA na dné trouby.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky ( : )ynebo Spodni ( __ )ohfev.
3. Nastavte teplotu naikonuAQUACTIVA 222

4. Nechte program bézet pfiblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotfebice vycistéte vnitfek trouby utérkou.

Varovani: Nez budete manipulovat se spotfebi¢em, ujistéte se, zda
vychladnul. Zvyste pozornost u v8ech horkych povrchd, nebot” hrozi

riziko popaleni. PouZijte destilovanou nebo pitnou vodu.
000

"

4.3 Udrzba

DEMONTAZA CISTENiBOCNIC

1. OdSroubujte Sroub proti sméru hodin.

2. Vlyjméte bocnice vytazenim smérem k sobé.

3. Vycistéte bocnice v mycce na nadobi nebo mokrou houbickou a
poté je ihned vysuste.

4. Po vycisténi dejte bo€nice zpét, nasadte zpét Srouby a pevné je
utahnéte.

DEMONTAZ OKNATROUBY

1. Otevrete Celni okno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané ¢elniho okna
stlaéenim smérem dolu.

3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném
poradi krokd.
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DEMONTAZA CISTENi SKLENENYCH DVIREK 7. Na konci &isténi nebo vymény dily znovu sestavte provedenim

1. Otevrete dvirka trouby. krok(l v opacném poradi. U vSech skel musi byt ¢itelny znak ,Pyro®
2.3.4. Zajistéte zavésy, vySroubuijte Srouby a demontujte horni kovovy umistény na levé strané dvifek pobliZ levého bo¢niho zavésu. Tak
kryt vytazenim smérem nahoru. bude natistény stitek prvniho skla uvnitr dvirek.

5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvifek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub
vyjméte také druhé a tfeti sklo (jsou-liosazena)).

CZ 45



VYMENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.

2. Sejméte sklenény kryt, vySroubuijte zarovku a vymeénte ji za novou zarovku stejného typu.
3. Jakmile je vadna zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Re$eni potizi

5.1 Casto Kladené Otazky

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI
Trouba se nezahfriva Hodiny nejsou nastaveny Nastavte hodiny
Trouba se nezahfiva Détsky zamek je aktivni Deaktivujte détsky zamek
Trouba se nezahfiva Funkce peceni a teplota PFesvédéte's_e, ze po'tFeb'né
nebyly nastaveny nastaveni jsou spravna
Z4dna reakce dotykového Péara nebo kondenzace na

Vycistéte panel uzivatelského rozhrani

uzivatelského rozhrani panelu uzivatelského rozhrani hadfikem z mikrovlaken a odstrarite kondenzat

CZ 46



Bezpeénostné Udaje

* PoCas pripravy jedla mdZe vnutri rury alebo na skle dvierok kondenzovat voda. Je to normalny jav. Ak
chcete tento vysledok zredukovat, po zapnuti rury pocCkajte pred vlozenim potravin do vnutra 10 — 15
minut. V kazdom pripade kondenzacia zmizne, ked rura dosiahne teplotu pecenia.

* Zeleninu pripravujte v nadobe s vekom, nie v otvorenej nadobe.

* Pri priprave nenechavaijte potraviny vnutri dlhSie ako 15/20 minut.

* VAROVANIE: spotrebi¢ a jeho pristupné Casti su pocCas prevadzky horuce. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli horucich Casti.

*VAROVANIE: pristupné €asti sa mézu pocas pouzivania grilu velmi zohriat. Dbajte na to, aby deti boli v
bezpecénejvzdialenosti.

*VAROVANIE: pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze spotrebic je vypnuty, vyhnete sa tak urazu elektrickym
pradom.

*VAROVANIE: aby sa prediSlo akémukolvek nebezpecenstvu spésobenému nahodnym resetovanim
zariadenia s tepelnym preruSovanim, spotrebi¢ nesmie byt napgjany externym spinacim zariadenim,
napriklad asovaCom, alebo byt pripojeny k obvodu, ktory a pravidelne zapina a vypina.

*Deti do 8 rokov musia byt v bezpecnej vzdialenosti od spotrebi€a, ak nie su pod neustalym dozorom.

*Deti sa nesmu hrat’ so spotrebi¢om. Spotrebi€ mbézu pouzivat osoby vo veku 8 a viac rokov a fudia s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, bez skusenosti a znalosti o
vyrobku, iba ak su pod dozorom alebo ak su pouceni o obsluhe spotrebi¢a, bezpenym spésobom s
vedomim moznych rizik.

-Cistenie a idrzbu nesmu vykonavat deti, ktoré nie st pod dozorom.

*Na Cistenie skiel dvierok rury nepouzivajte drsné alebo abrazivne materialy alebo ostré kovové Skrabky,
pretoze mozu poskriabat povrch a spdsobit rozbitie skla.

*Pred vybratim vyberatelnych ¢asti musi byt rura vypnuta a po vycisteni sa tieto ¢asti musia namontovat’
podla pokynov.

*Nepouzivajte parny Cistic.

*VlozZte zastrcku do zasuvky vybavenej tretim kontaktom, ktory zodpoveda uzemneniu a ktory musi byt
pripojeny a funkcny. Pri modeloch bez zastrcky pripojte na kabel Standardnu zastrcku, ktora je schopna
uniest zataz uvedenu na Stitku. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlto-zelenu farbu. Tento ukon smie vykonavat iba
vhodne vyskoleny odbornik. Ak zasuvka nie je vhodna pre zastrCku namontovanu na spotrebici, poziadajte
kvalifikovaného elektrikara, aby vam vymenil zasuvku. Zapojenie do elektrickej siete sa mdze robit' aj
nainstalovanim preruSovaca prudu medzi spotrebic a zdroj napajania, ktory znesie maximalne zapojené
zatazenie a splha poziadavky platnych predpisov. Zlto-zeleny vodi¢ nesmie byt preruSeny stykacom.
Zasuvka alebo styka€ musia ostat po zapojeni spotrebica pristupné.

*Ak sa napajaci kabel poskodi, musite ho dat' vymenit za novy alebo za Specialny zvazok kablov dostupny
od vyrobcu alebo sa obrat'te na oddelenie zakaznickych sluzieb.

Ak je kabel poSkodeny, ihned ho vymerite podla nasledujucich pokynov:

- otvorte kryt svorkovnice;

- odstrante napajaci kabel a nahradte ho podobnym kablom, ktory je kompatibilny so spotrebi¢om (typ
HO5VV-F, HO5V2V2-F).

*Tento ukon smie vykonavat iba vhodne kvalifikovany odbornik. Uzemnovaci vodic (Zltozeleny) musi byt
priblizne o 10 mm dlhSi ako ostatné vodiCe. V pripade akychkolvek oprav sa obratte na oddelenie
starostlivosti o zakaznikov a ziadajte originalne nahradné diely.

*Nedodrzanie vysSie uvedenych pokynov bude znamenat poruSenie bezpecnosti spotrebi€a a stratu
platnosti zaruky na spotrebic.

*VSetky cudzie telesa a vyliaty material treba pred Cistenim odstranit.

» Ak v priebehu fazy pripravy jedla dojde k vypadku elektrického pradu, mdze to spbsobit poruchu
monitora. V takom pripade kontaktujte zakaznicke sluzby.

* VAROVANIE: Neprikryvajte steny rury hlinikovou féliou ani jednorazovou ochranou, ktora je k dispozicii v
obchodoch. Hlinikova félia alebo akakolvek ina ochrana v priamom kontakte s hordcim smaltom
spdsobuje riziko roztavenia a zhorSenia kvality smaltu z vnutornych stran.

* VAROVANIE: Nikdy neodstrarnujte tesnenie dvier rury.

* VAROVANIE: Riziko popalenia a poSkodenia pristroja

Pouzitie funkcie s parou

Vychadzajuca para moze spdsobit’ popalenie: Otvarajte dvierka opatrne, aby nedoslo k zraneniu po
pouziti funkcie varenia s parou.

* UPOZORNENIE: Nedoplfiujte vodu do priehlbiny poCas varenia alebo ak je rura horuca.

* Na prevadzku spotrebiCa pri menovitych frekvenciach nie je potrebna Ziadna dodatoCna

obsluha/nastavenia
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1. VSeobecné pokyny

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli pre jeden z nasich vyrobkov. V zaujme dosiahnutia &o najlep$ich
vysledkov s rarou si pozorne precitajte tento navod a uschovajte ho pre buduce pouzitie. Pred
inStalaciou rary si poznamenaijte sériové Cislo, aby ste ho mohli poskytnut zakaznickym sluzbam,
ak bude potrebna nejaka oprava. Po vybrati rdry z obalu skontrolujte, ¢i nebola po¢as prepravy
posSkodena. Ak mate pochybnosti, riru nepouzivajte a poradte sa s kvalifikovanym technikom.
VSetok obalovy material (plastové vrecia, polystyrén, klince), uchovavajte mimo dosahu deti. Ked
sa rdra zapne prvykrat, mo6ze sa vytvorit silne zapachajuci dym, €o je spdsobené tym, Ze sa lepidla
na izolacnych doskach okolo rury zahreju po prvykrat. Je to Uplne normalne a ak k tomu déjde, je
potrebné pred vloZenim jedla do rary pockat, kym sa dym nerozptyli. Vyrobca nenesie ziadnu
zodpovednost'v pripadoch, ked sa nedodrziavaju pokyny uvedené v tomto dokumente

POZNAMKA: funkcie rary, jej vlastnosti a prislusenstvo uvedené v tejto prirucke sa budu lisit v

zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.

1.1 Bezpelnostné udaje

1.4 InStalacia

Ruru pouzivajte len na ureny ucel, ktorym je len priprava jedla z
potravin; akékolvek iné pouzitie, napriklad ako zdroj tepla, je
povazované za nespravne, a teda nebezpecné. Vyrobca nenesie
zodpovednost za ziadne Skody spésobené nevhodnym, nespravnym
alebo neprimeranym pouzivanim.

Pouzitie akéhokolvek elektrického spotrebi¢a predpoklada
dodrziavanie niektorych zakladnych pravidiel:

- zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel;

- nedotykajte sa spotrebica mokrymi alebo vlhkymi rukami alebo
nohami;

- vSeobecne sa neodporu€a pouzitie adaptérov, viacnasobnych
zasuviek a predlzovacich kablov;

v pripade poruchy a/alebo chybného fungovania spotrebica vypnite a
nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrische veiligheid

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJKY VYHOTOVIL
ELEKTRIKARALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Napajaci zdroj, ku ktorému je rura pripojena, musi vyhovovat
pravnych predpisom platnym v krajine inStalacie. Vyrobca nenesie
Ziadnu zodpovednost za pripadné Skody spOdsobené nedodrzanim
tychto pokynov. Rura musi byt pripojena k elektrickej sieti s
uzemnenou stenovou zasuvkou alebo s odpojovacom s niekolkymi
polmi, v zavislosti od pravnych predpisov platnych v krajine instalacie.
Elektrické napajanie musi byt chranené vhodnymi poistkami a
pouzité kable musia mat prieény rez, ktoré zabezpeci spravne
napajanie rary.

PRIPOJENIE

Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory by mal byt pripojeny iba na
zasobovanie elektrickou energiou s 220-240 VAC 50 Hz medzi fazami
alebo medzi fazou a nulovym vodi¢om. Predtym, nez je rdra pripojena
k elektrickej sieti, je potrebné skontrolovat’

- napajacie napatie uvedené na meraci;

- nastavenie odpojovaca.

Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k uzemrovacej svorke rdry musi byt
pripojeny k uzemrovacej svorke napajacieho zdroja.

VAROVANIE:

Pred pripojenim rary k elektrickej sieti poziadajte kvalifikovaného
elektrikara, aby skontroloval kontinuitu svorky uzemnenia elektrickej
siete. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za nehody alebo iné
problémy spdsobené zlyhanim pripojenia rdry k uzemnovacej svorke
alebo uzemnovacou svorkou, ktora méa chybnu kontinuitu.
POZNAMKA: kedZe rura moéze vyzadovat udrzbu, je vhodné mat
dalSiu elektrickll zasuvku, aby sa rira mohla do nej pripojit, ak sa
odstrani z priestoru, v ktorom je nainStalovana. Napajaci kabel smie
vymenit len technicky servisny personal alebo technik s
ekvivalentnou kvalifikaciou.

Ked je rara vypnutd, v okoli centralneho hlavného vypinaca méze byt
slabé svetlo. Je to normalny stav. Ak ho chcete odstranit, len zasunte
zasuvku obratene alebo prehodte napajacie svorky.

1.3 Aanbevelingen

Po kazdom pouziti rury poméze minimalne Cistenie udrzat raru
dokonalo Cistu.

Steny rury nepokryvajte hlinikovou foliou ani jednorazovymi
ochrannymi prostriedkami dostupnymi v maloobchodnych
predajniach. Pri naneseni hlinikovej folie alebo akéhokolvek iného
ochranného materialu hrozi pri priamom kontakte s hortcim smaltom
roztavenie smaltu na vnatornych suc¢astiach a strata jeho nalezitych
vlastnosti. Aby sa zabranilo nadmernému znecisteniu rury a
nasledkom toho silnému dymovému zapachu, odporu¢ame
nepouzivat rdru pri velmi vysokej teplote. Je lepsie prediZit dobu
pripravy jedla a trochu znizit teplotu. Okrem prisluSenstva
dodavaného s rdrou odpori¢ame pouzivat iba riad a formy na
pecenie odolné voci velmi vysokym teplotdm.

Vyrobcovia nie su povinni vykonavat inStalaciu. Ak je potrebna
asistencia vyrobcu pri odstrafiovani poriuch spdsobenych
nespravnou instalaciou, na tuto asistenciu sa zaruka nevztahuje.
Musia byt dodrzané pokyny na instalaciu pre odborne kvalifikované
osoby. Nespravna instalacia mdze spdsobit ujmu osobam a
zvieratam alebo $kody na majetku. Vyrobca nezodpoveda za takuto
ujmu ani Skody.

Rura méze byt umiestnena len vysoko v stojane. Pred upevnenim
musite zabezpecit dobré vetranie v priestore rury, aby ste umoznili
spravnu cirkulaciu Cerstvého vzduchu potrebného na chladenie a
ochranu vnutornych €asti. Vyhotovte otvory uvedené na posledne;j
strane podfa typu montaze.

1.5 Nakladanie s odpadom a ochrana Zivotného prostredia

Tento spotrebi€¢ je oznaCeny v sulade s eurépskou
smernicou 2012/19/EU tykajucou sa elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa zaobera
znedistujacimi latkami (ktoré mézu mat negativny vplyv
na zivotné prostredie) a zakladnymi prvkami (ktoré sa
modzu znovu pouzit). Je dolezité, aby OEEZ podstupili
osobitné Upravy na spravne odstranenie a likvidaciu
znecistujucich latok a obnovu vSetkych materialov. Jednotlivei mézu
zohrat délezitd ulohu v tom, aby sa OEEZ nestali environmentalnym
problémom; je dolezité dodrziavat niekolko zakladnych pravidiel:

- OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;

- OEEZ sa musia odvazat do vyhradenych zbernych oblasti
spravovanych mestskou radou alebo registrovanou spolo¢nostou.

V mnohych krajinach mézu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediska
zberu domového odpadu. Ked si kupite novy spotrebic, stary
spotrebi¢ sa moze vratit dodavatelovi, ktory ho musi prijat bezplatne
ako jednorazovu zalezitost, pokial je spotrebi¢ ekvivalentného typu a
ma rovnaké funkcie ako zakupeny spotrebi¢.

USPORAENERGIE S OHLADOM NA ZIVOTNE PROSTREDIE
Pokial je to mozné, rdru nepredhrievajte a vzdy sa ju pokuSajte
naplnit. Dvierka rury otvarajte len v nevyhnutnych pripadoch, pretoze
pri kazdom otvoreni zvnutra unika teplo. Velké mnozstvo energie
usSetrite, ak rdru vypnete 5 az 10 minut pred uplynutim planovaného
¢asu na pripravu jedla a na dokoncenie varenia vyuzijete zostatkové
teplo, ktoré rura nadalej generuje. Tesnenia uchovavajte Cisté a
neporu$ené, aby z rdry neunikalo teplo. Ak mate uzavretd zmluvu na
dodavku elektrickej energie s hodinovou tarifou, program
,odloZeného varenia“ zjednodusuje Usporu energie tym, ze zacCiatok
procesu pripravy jedla odlozi na ¢asové obdobie s vyhodnejSou
tarifou.

1.6 Vyhlasenie o zhode

Oznacenim znackou C E na tomto vyrobku potvrdzujeme zhodu
so vSetkymi prislusnymi eurdépskymi, zdravotnymi a
environmentalnymi poziadavkami, ktoré sa v pravnych predpisoch
vztahuju natento vyrobok.
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2. Popis vyrobku
2.1 Prehlad

RN

. Ovladaci panel
. Polohy rostu (bo¢na drétena
mriezka, ak sa dodava)

N

3. Kovovy gril
4. Plech na odkvapkavanie
5. Ventilator (za ocelovou platfiou)
6. Dvierka rury
2.2 PrisluSenstvo
1 Plech na odkvapkavanie 3 Boc¢né drbtené mriezky
‘ e =—=H
5= -
3 ] )
e A =]
Obsahuje plechy na pecenie a platne. Boc¢na droétena mriezka, ak sa dodava.

2 Kovovy gril

N\

Obsahuje plechy na pecenie a platne.

2.3 Prvé pouzitie

PREDCISTENIE

Pred prvym pouZitim raru vydcistite. VonkajSie plochy poutierajte vihkou méakkou handri¢kou. Umyte vSetko prisluSsenstvo a poutierajte
vnutro rury roztokom teplej vody a tekutého Gistiacieho prostriedku. Nastavte prazdnu raru na maximalnu teplotu a nechajte ju zapnutu asi 1
hodinu, to odstrani vSetok pretrvavajuci zapach novosti.
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3. Pouzitie rury

3.1 Opis displeja

.

MAX 000
000

125

200
175 L w0

UPOZORNENIE: prva operaciu, ktora sa ma vykonat po

. Minute minder

. Nastavenie hodin

. Doba varenia

. Koniec varenia

. Zobrazenie teploty alebo hodin

. Ovladacie prvky nastavenia LCD displeja
. Ovladaci gombik termostatu

. Ovladaci gombik funkcii

ONOO D WN =

instalacii rary alebo po preruseni napajania (je to rozpoznatelné,
ze pulzovanie displeja a zobrazenie 12:00) nastavuje spravny
€as. To sadosiahlo nasledovne.

« Stlacte centralne tlagidlo.
» Nastavte ¢as pomocou tlacidiel "-" "+".
« Uvolnite vSetky tlacidla.

POZOR: Rura bude pracovat len za predpokladu, Ze su nastavené

hodiny.

FUNKCIJA KAKO SE AKTIVIRA

KAKO SE ISKLJUCUJE

STA OBAVLJA

GEMU SLUZI

*Funkcija sigurnosnog
zaklju¢avanja za decu se aktivira
pritiskom na Podesi (+) od
najmanje pet (5) sekundi. Od tog

*Funkcija sigurnosnog
zaklju¢avanja za decu se
deaktivira pritiskom na dodirnu
podlogu Podesi (+) najmanje pet
(5) sekundi. Od tog trenutka,
mogu se ponovo birati sve
funkcije.

QO

ZAKLJU- trenutka, sve dmge funkcije su
CAVANJE zaklju¢ane i na ekranu c¢ce
treperiti STOP i unapred
podeseno vreme naizmenicno.
» Pritisnite centralno dugme
MINUTNI | Jedan (1)put )
PODSETNIK | ° Pritisnite dugmad ,+“ za

podeSavanje odgovarajuceg
vremena
« Pustite svu dugmad

* Po isteku pode$enog vremena,
aktivira se zvuéni alarm (alarm
¢e se sam zaustaviti, medutim on
se moze odmah prekinuti
pritiskom na dugme) ODABERI.

* Oglasava alarm po isteku
podesenog vremena.
» Tokom procesa, ekran pokazuje

preostalo vreme.

* Omogucava koris¢enje reme kao
alarma (moze se aktivirati kod reme
koja je ukljuena ili kod reme koja je
isklju¢ena)

* Pritisnite centralno dugme dva

(2) puta
VREME * Pritisnite dugmad ili ,+“ za
KUVANJA | podesavanje potrebne duzine

vremena kuvanja

« Pustite svu dugmad

+ Podesite funkciju kuvanja uz
pomo¢ dugmeta za odabir
funkcije rerne

* Poisteku vremena rerna ¢e se
automatski iskljuciti. Ukoliko
Zelite da zaustavite kuvanje
ranije okrenite dugme za odabir
funkcije rerne u nulti (0) polozaj
ili podesite vreme na 0:00
(ODABERIidugmad ,+")

* Omoguc¢ava prethodno
podeSavanje vremena kuvanja
koje je neophodno za odabrani
recept.

« Za proveru preostalog vremena
pritisnite dugme ODABERI dva
(2) puta.

e Za pramenu prethodno
pode$enog vremena pritisnite
ODABERIidugmad ,+".

*Pritisnite bilo koje dugme za
zaustavljanje signala. Pritisnite
centralno dugme za vraéanje na
funkciju sata

ZAVRSETAK
KUVANJA

v

end

* Pritisnite centralno dugme
tri (3) puta

* Pritisnite dugmad ,+“ za
podeSavanje vremena u
kojem Zelite da se rema
iskljuci

* Pustite dugmad

» Podesite funkciju kuvanja
uz pomo¢ dugmeta za odabir
funkcije rerne

*U podesSeno vreme rerna
¢e se iskljuciti. Za ru¢no
isklju€ivanje, okrenite
dugme za odabir funkcije
reme u nulti (0) polozaj.

* Omogucava podeSavanje
zavrSetka vremena kuvanja

* Za proveru prethodno
podeSenog vremena
pritisnite centralno dugme tri
(3) puta

* Za izmenu prethodno
pode$enog vremena
pritisnite dugme ODABERI +
")

» Ova funkcija se obi¢no Koristi
sa funkcijom ,vremena kuvanja".
Na primer, ako je neophodno da
se jelo kuva 45 minuta i potrebno
je da bude gotovo do 12:30,
jednostavno odaberite Zeljenu
funkciju, podesite vreme kuvanja
na 45 minuta, a zavrSetak
vremena kuvanjana 12:30.

* Po isteku podeSenog vremena
kuvanja, rema ¢e se automatski
iskljuciti i oglasi¢e se zvucni
alarm.

« Kuvanje ¢e automatski poceti u
11:45 (12:30 manje 45 min) i
nastavice se do prethodno
podeSenog zavrSetka vremena
kuvanja, kada ¢e se rema sama
automatski iskljuciti,
UPOZORENJE.

Ukoliko se ZAVRSETAK kuvanja
odabere bez podeSavanja
duzine vremena kuvanja, rerna
¢e odmah poceti kuvanje i
zaustaviée se po ZAVRSETKU
podesenog vremena kuvanja.
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3.2 Rezimy varenia

Brojcanik Brojcanik .
funkcije termostata Fun kcua
7\ Ukljuduje se svetio u rerni
Ovo ¢e automatski pokrenuti ventilatore (samo kod modela sa ventilacionim hladenjem)
ODMRZAVANJE : Kada je broj¢anik postavljen u ovu poziciju. Ventilator $alje vazduh sobne temperature po zaledenoj
63 0 0 hrani, tako da se ona odmrzava za nekoliko minuta bez promene sadrzaja proteina hrane.
VIACUROVNOVE: Upotrebljavaju se i gorniji i donji grejaci sa ventilatorom koji vrsi protok vazduha unutar reme.
Preporucujemo upotrebu ovog nacina za Zivinsko meso, peciva, ribu i povrce. Toplota bolje prodire u hranu a skracuje se i
ag 50 + MAX | vreme kuvanja i vreme predzagrevanja. MoZete kuvati raznu hranu u isto vreme sa ili bez iste pripreme u jednoj ili vise
pozicija. Ovaj metod kuvanja izjednacava preraspodelu toplote i ne dolazi do mesanja mirisa. Zahteva oko deset dodatnih
minuta prilikom istovremenog kuvanja hrane.
VIACUROVNOVE + PARA
% Teply vzduch sa rozvadza na rézne Urovne, preto je tato funkcia idealna na stuc¢asnu pripravu réznych jedal bez toho, ze
50 + MAX | by saaréma a chut jedného preniesla na druhé. Stlacenim tlacidla PARA sa mozZnost pary pouziva sti¢asne s tradi¢nym
STEAM pecenim, o zarucuje vynikajucu chut jedal, dokonalé vykysnutie a najlepSiu kondenzaciu jedal.
Tento rezim je vhodny na pecenie listkového cesta, kysnutych kolacov, chleba a pizze, ako ajna pe€enie masaaryb.
Funkcia “COOK LIGHT* umozriuje zdravsie varenie znizenim mnoZstva potrebného tuku alebo oleja. Vdaka pouzitiu
* oo grilu a ventilatora v kombinacii s pulzujucim cyklom vzduchu si zachovava vihkost potravin, grilovanie povrchu a kratSiu
c ) Y dobu varenia, bez toho, aby to malo negativny vplyv na chut.
. 50 + MAX | Jezvlast vhodny na varenie masa, prazenej zeleniny a omeliet. Cyklus pulzného vzduchu udrzuje vihkost vo vnutri rdry a
||ght obsah vihkosti v jedle, zachovava nutricné hodnoty a zaistuje rychly jednotny proces pecenia.
VyskuSajte vSetky svoje recepty a znizte mnozstvo obliekania, ktoré obvykle pouZivate, a zaZite lahkost tejto novej
funkcie!
cOQr
COOKLIGHT+PARA
50 + MAX | Pouzitim ventilacie a horného odporového ohrevného ¢lanku sti¢asne sa vynikajuco pecu jedna velkych rozmerov. Je to
rezim vhodny predovetkym na zapecenie jedal ako méso, hydina alebo ryby.
STEAM
63 50 + MAX | VYHRIEVANIE SPODNEJ CASTI+VENTILATOR: Ova funkcija je idealna za precizna jela (pite-suflei).
S
L J— L
. 50 + MAX KONVENCNE: Koriste se doniji i gornji elementi reme. Ovo je uobi€ajen nacin pe€enja. Idealno je za pe€enje komada
) mesaidivljaci, peenje keksaijabuka, i ini hranu finom i hrskavom.
| —
GRIL: koristite gril sa zatvorenim vratima
Gornji grejac se koristi samostalno i moze se uskladiti temperatura. Neophodno je petominutno predzagrevanje da bi
M 50 + MAX | grejacibilivreli. Kod grila, evapa i zapecenih jela, uspeh je zagarantovan. Belo meso je potrebno staviti dalje od reSetke,
° vreme kuvanja je duze, a meso ¢ée biti ukusnije. Crvena mesaiiriblje filete na policu ispod koje se nalazi pleh za skupljanje
masnoce.
heaad GRIL + PARA : Teplo generované systémom horného ohrevného prvku a horucou parou sa odpori¢a na zaverecné
° 50 + MAX dopecenie jedal, ktoré sa maju iba gratinovat na povrchu, ale musia ostat vlacne s Stavnaté vnutri. M6ze sa pouzit aj v
) pripade, ked treba okamzite zapiect povrch jedla, ktoré musi ostat krvavé vnutri (méso) alebo pri zapiect ryby, ktoré maju
STEAM ostat surové vnutri.
‘@ 50 + MAX FUNKCIJA ZA PECENJE PICE : Kod ove funkcije vreo vazduh cirkulie u rerni kako bi se obezbedio savréen rezultat kod

jela kao $to su picaiili pita bez kora.

one WIFION (ZAP): Rdra umozZriuje wifi pripojenie.
= WIFIRESET: Umozfiuje res ie wifi pripojeni
resel e » Umozriuje restartovanie wifi pripojenia.

* Testirano u skladu sa CENELEC EN 60350-1 koiji je kori§¢en za definisanje energetske klase.
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FUNKCIAWIFI

Vsetky podrobnosti tykajuice sa prepojenia medzi aplikaciou a produktom najdete v Rychlom sprievodcovi.

Rychly sprievodca je k dispozicii na adrese: go.candy-group.com/candy-ov
Funkcia Wi Fi ma na voli¢i varenia dve r6zne polohy:

9:1 AM

* Wi Fi on (zap): Wi Fi sa zapne iba vtedy, ak je rira uz zaregistrovana vo vaSom pristroji. V tejto polohe bude rura ovladana iba OVEN il

dialkovym ovladanim.

* Wi Fi reset: Po prepnuti voli¢a do polohy Wi Fi reset, v priebehu 30 sekind funkcia Bluetooth zapne riru a vy budete méct v

priebehu 5 minut zaregistrovat rdru do vasho pristroja.

Fan oven 35..

Ak registracia prebehla Uspesne, rura bude ovladana dialkovym oviadanim a rozsvieti sa Wi Fi ikona. Ak registracia prebehla DELAY START RECIPES

neuspesne, Wi Fi sa vypne a rura sa zresetuje.

Ak chcete vykonat novu registraciu, musite voli€om programu varenia opustit poziciu Wi-Fi reset a potom sa znova vratit' (presunut)

na danu poziciu.
Poznamka: Pred zacCatim registracie nainstalujte aplikaciu do svojho pristroja

Poznamka: Pristroj, na ktorom je nainstalovana aplikacia, musi mat aktivovanu funkciu Bluetooth

Talking Oven
Poznamka: V oboch polohach Wi-Fi nefunguju dotykové tlacidla. o -
Poznamka: Je dolezité zaistit' silny Wi-Fi signal medzi domacim routerom a spotrebicom. Ked sa rura pokusa pripojit k routeru, assilont vou can o

ikona bude blikat' po dobu 3 sekund a jednu sekundu zostane vypnuta. Ked sa rura pripoji, ikona zostane trvale rozsvietena.

CANDY SIMPLY-FI:

LS

Podrobné informacie o tom, AKO ZAPOJIT vas simply-Fi spotrebi¢ a AKO HO POUZIVAT v najlepsej
- moznej miere, najdete na stranke http://www.candysimplyfi.com

(6]
SE Type a message... @

1. Vyber programu/ 2. Trvanie programu / 3. Nastavenie zaciatku varenia / 4- Vyber priradenych receptov / 5. Offline a hlasovy

asistent/ 6. Tipy, navrhy a online pouzivatelsky manual

3.3 Pouzitie funkcie pary

4.2 Funkcija Aquactiva

Funkcia pary umozriuje zachovat' lepsie vihkost pocas varenia. Po kazdom
cykle varenia vycistite zachytna vanicku.

VAROVANIE: Riziko popalenia a poskodenia pristroja

Vychadzajuca para moze spdsobit’ popalenie: Otvarajte dvierka opatrne, aby
nedoslo k zraneniu po pouZiti funkcie varenia s parou.

1. Otvorte dvierka rary

2. Do spodnej priehlbiny napliite maximalne 150 ml vody. Vodu dopifiajte iba
ak je rara studena.

3. Vlozte jedlo do rary a zatvorte dvierka. e

4. Nastavte poZadovanu funkciu pre varenie s parou. @M s s
5. Otocnym gombikom nastavte teplotu.

6. Pockajte pat minut na predhrievanie. Potom stlacte tlaCidlo parnej
rary.Tlacidlo pre funkciu pary bude fungovat spolo¢ne s danou funkciou. & & =

UPOZORNENIE: Nedoplrujte vodu do priehlbiny poc€as varenia alebo ak je
rura horuca.

7. Pre vypnutie pristroja nastavte funkciu a gombik teploty do polohy nula.

8. Odstranite vodu z priehlbiny. Odporu¢ame striedat’ varenie v pare s tradi¢nou
pripravou jedal. Pokyny na Cistenie st uvedené v kapitole 4.1.

4. Cistenie a udrzba rary
4.1 VSeobecné informacie o Sisteni

Zivotny cyklus spotrebiéa mozZno rozsirit prostrednictvom
pravidelného Cistenia. Pred vykonavanim ukonov manualneho
Cistenia pockajte, kym rdra nevychladne. Nikdy nepouzivajte na
Cistenie abrazivne Cistiace prostriedky, drétenky alebo ostré
predmety, aby ste nenapravitelne neposkodili smaltované casti.
Pouzivajte len vodu, mydlo alebo Cistiace prostriedky na baze bielidla
(amoniak).

SKLENENE DIELY

Odporuca sa vycistit' sklenené okno absorp&nou kuchynskou utierkou
po kazdom pouziti rary. Ak chcete odstranit odolnejSie Skvrny, mozete
pouzit Spongiu nasiaknutu pracim prostriedkom, dobre vyzmykat a
potom oplachnut vodou.

TESNENIE OKNA RURY

Ak je zneCisteneé, tesnenie moZete vyCistit mierne vihkou Spongiou.
PRISLUSENSTVO

Pred oplachnutim a vysuSenim vycistite prisluSenstvo vlhkou
mydlovou $pongiou: nepouzivat abrazivne Cistiace prostriedky.
ODKVAPKAVACIi PLECH

Po pouziti grilu vyberte plech z rury. HorGci tuk vylejte do nadoby a
plech umyte horucou vodou, hubkou a pripravkom na umyvanie riadu.
Ak neviete umyt mastnotu, ponorte plech do vody s distiacim
pripravkom Plech mdzete umyvat aj v umyvacke riadu alebo pouzit
Cistic narary. Spinavy plech nikdy nedavajte spat do rury.

NEREZOVE ALEBO HLINiIKOVE PRISLUSENSTVO

Dvierka rury Cistite iba vihkou handri¢kou alebo hubkou.

Vysuste jemnou handri¢kou.

Nepouzivajte drotenku, kyseliny i abrazivne pripravky, ktoré mézu
poskodit povrch rury. Ovladaci panel rury oSetrujte s rovnakou
opatrnostou.

CISTENIE PRIEHLBINY

Pre vycistenie vodného kamena z priehlbiny postupujte nasledovne.
Priehlbinu odporucame ¢istit po 5-10 vareniach s funkciou pary.

1. Nalejte 300 ml bieleho octu do priehlbiny.

Pozn.: Druh octu: %5

2. Nechaijte postat po dobu 30 minut priizbovej teplote.

3. Ruru vycistite jemnou handri¢kou a vodou.

Postupak Aquactiva koristi paru kako bi otklonio preostalu mast i
ostatke hrane iz rerne.
1. Sipajte 300 ml vode u spremnik Aquactiva u dnu rerne.

Podesite funkciju rerne na stati¢ni ( : ) ili doniji (V) grejac.
Podesite temperaturu na ikonicu Aquactiva ggg.

Ostavite program da radi 30 minuta.

Nakon 30 minuta isklju€ite program i ostavite rernu da se ohladi.
Kada se uredaj ohladi, ocistite unutrasnje povrsine rerne krpom.
Upozorenje

Proverite da li se uredaj ohladio pre nego $to ga dodirnete.

Budite pazljivi sa svim vrelim povrS§inama jer mogu da izazovu
opekotine. Koristite destilovanu vodu ili vodu za pice.

000
000

DO A WN

| e ——— ————
— e —

4.3 Udrzba

ODSTRANOVANIE A CISTENIE BOCNYCH NARADI

1. Vyskrutkujte skrutku proti smeru hodinovych ruciciek.

2. Odstrarite bo¢né stojany tahanim smerom k sebe.

3. Vycistite postranné nosic¢e v umyvacke riadu alebo mokrou
Spongiou aihnedich vysuste.

4. Po vycisteni bo¢nych regalov ich vlozte spat a skrutky vliozte
spéat, a uistite sa, ze su Uplne utiahnuté.

ODSTRANOVANIE RURY OKNA

1. Otvorte predné okno.

2. Otvorte svorky krytu zavesu na pravej a lavej strane predného
oknatym, ze ich zatlacite nadol.

3. Vymerite okien vykonanim postupu opaénym smerom.
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VYBRATIE A CISTENIE SKLENENYCH DVIEROK 7. Na konci Cistenia alebo vymeny znovu namontujte diely v opacnom

1. Otvorte dvierka rury. poradi.

2.3.4. Zablokujte panty, vyberte skrutky a odstrarte horny kovovy kryt Na vSetkych sklach musi byt oznacenie ,Pyro* Citatelné a umiestnené
potiahnutim smerom nahor. na lavej strane dvierok, blizko lavého bo¢ného zavesu. Tymto
5.6. Vyberte sklo, opatrne ho vytiahnite z dvierok rury (pozn.: v rdrach spbsobom bude vytlaceny stitok prvého skla vnutri dveri.

s pyrolyzou vyberte aj druhé a tretie sklo (ak je namontované)).
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ZMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrickej siete.
2. Uvolnite skleneny kryt, odskrutkujte ziarovku a vymerite ju novou Ziarovkou rovnakého typu.

3. Povymene chybnej ziarovky vymente skleneny kryt.

5. RieSenie problémov

5.1 Casté otazky
PROBLEM MOZNE PRICINY RIESENIE

Nastavte presny €as na hodinach

Rura sa neohrieva Nie su nastavené hodiny

Je aktivna detskéa poistka Vypnite detsku poistku

Rura sa neohrieva
. . Nebola nastavena funkcia r A . .
Rura sa neohrieva L Uistite sa o spravnosti nastaveni
pecenia a teplota P
Ziacha eskcia e
voda na paneli rozhrania pouzivatela » aby ;
skondenzovanej vody

dotykovom rozhrani pouZivatelae
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Varnostna Navodila

* Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno stanje.
Zazmanj$anje tega ucinka poc€akajte 10-15 minut po vklopu napajanja, preden hrano vstavite v pecico. V
vsakem primeru kondenzacija izgine, ko pec€ica doseze temperaturo za kuhanje.

* Zelenjavo kuhaijte v posodi s pokrovom, namesto na odprtem pekacu.

* |zogibajte se temu, da bi hrano puscali v pecici za ve€ kot 15/20 minut po kuhaniju.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev!

* OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato poskrbite,
da bodo tedaj otroci varno oddaljeni.

* Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne
za njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganje, ki
je stem povezano.

» Otroci se ne smejoigrati zaparatom.

» Otroci lahko sodelujejo pri €is¢enju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za CiS€enje vrat pecice, saj bi lahko
opraskali povrsino, zaradi takih poskodb pa bi lahko steklo pocilo.

* Pred odstranjevanjem zasScite morate pecico izklopiti; po CiS€enju zasCito namestite nazaj, kot je to
pojasnjeno v navodilih za uporabo.

» Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je namenjena uporabi v tej pecici.

* Pri CiSCenju ne uporabljajte aparatov za CiSCenje s paro.

« Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti€nico, ki izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in modi, ki so
navedene na oznaki naprave, vti€nica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora zagotavljati
ustrezno moc, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem stanju. Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce
vtinica in vtikac€ nista zdruzljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja vti¢nico s taksno, ki
se bo prilegala vtikaCu. Vticnica in vtika€¢ morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi, kjer bo naprava
priklopljena v omrezje. Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi tako, da je napajanje urejeno
preko ustrezne varovalke, vgrajene med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja
ne presega predpisane zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko.
Vti€nica ali varovalka, ki je vgrajena med vticnico in napravo, morata po namestitvi naprave ostati
enostavno dostopni.

*Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtika€a iz vti€nice, oziroma preko dodatno
vgrajenega stikala, namesScenega skladno s pravili elektro-stroke.

«Ce je napajalnik kabel poskodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na
voljo pri proizvajalcu, lahko pa tudi kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

*Napajalni kabel mora biti vrste HOSV2V2-F.

*Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno uporabo naprave ter izni€i garancijo.
*Pred CiS¢enjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.

*Med postopkom pirolitskega CiS€enja se povrSine naprave segrejejo bolj kot obi¢ajno, zato se tedaj
otroci ne smejo priblizevati.

*Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

*Pri vstavljanju polic se prepricajte, da je zaustavljalnik na zadniji straniin obrnjen navzgor.

Polico morate vstavitido konca

* OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namesc¢ajte aluminijaste folije ali zaSc¢ite za enkratno uporabo,
ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali katerakoli druga za$c¢ita lahko ob neposrednem stiku z
vroCo emajlirano oblogo povzroci, da se slednja stali ali poSkoduje.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega tesnila.

* OPOZORILO: Nevarnost opeklin in poSkodb aparata

Uporaba parne funkcije

Spros€ena para lahko povzroci opekline: Po uporabi funkcije peke s paro bodite previdni pri odpiranju
vrat, da se izognete poSkodbam.

* PREVIDNO: Ne polnite dna notranjosti z vodo med peko ali ko je pecica vroca.

« Za delovanje aparata na nazivni frekvenci niso potrebne dodatne operacije oz.
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1. Splo$na Opozorila

Pozorno preberite navodila, da boste lahko izrabili vse moZnosti, ki vam jih ponuja pecica.
Priporoamo, da navodila za prikljucitev in uporabo shranite. Pred vgradnjo pecice si zapiSite
serijsko $tevilko, saj jo boste potrebovali, ko boste potrebovali pomo¢ pooblastenega servisa.

Ko dobite svojo novo pecico, se najprej prepricajte, da med transportom ni prislo do poskodb. Ce je
pedica poskodovana, se takoj obrnite na prodajalca. Ce niste prepri¢ani, se posvetujte s
strokovnjakom. Odstranite vso embalazo in jo odnesite na ustrezno odlagalisce. Pazite, da
predvsem plasti¢ne vrecke, polistirol in Zeblji ne pridejo v roke majhnim otrokom.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno Skodo ali poskodbe, Ce ta navodila niso bila

upostevana!

Opomba: Funkcije, lastnosti in oprema pecice, navedeni v tem priro¢niku, se lahko spreminjajo

odvisno od modela pecice.

1.1 Varnostni Indikacije

1.4 Namestitev In Prikljucitev

Pecico uporabljajte le za predvideni namen, ki je samo kuhanje Zivil;
vsa druga uporaba, na primer kot vir toplote, se Steje kot nepravilnain
zato nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno
Skodo, do katere pride zaradi nepravilne, neustrezne ali nerazumne
uporabe.

Uporaba kakrsne koli elektricne naprave pomeni spostovanje
nekaterih temeljnih pravil:

- Ne vlecite za napajalni kabel, da odstranite vti¢ iz vti¢nice;

- Aparata se ne dotikajte z vlaznimi rokami ali nogami;

- Na sploSno uporaba adapterjev, veC vticnic in podaljSkov ni
priporocljiva;

- V primeru okvare in/ali slabega delovanja, aparat izklopite in ga ne
spreminjajte.

1.2 Elektriéna varnost

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRICNE POVEZAVE VZPOSTAVI
ELEKTRICARALIUSPOSOBLJEN TEHNIK.

Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora biti v skladu z zakoni,
ki veljajo v drzavi namestitve. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti
za Skodo, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil. Pecica mora
biti priklju¢en na elektricno oskrbo z ozemljeno vti€nico ali
odklopnikom z ve¢ poli, odvisno od zakonov, ki veljajo v drzavi
namestitve. Napajanje mora biti za$¢iteno z ustreznimi varovalkamiin
uporabljeni kabli morajo imeti precni prerez, ki lahko zagotovi
ustrezno napajanje pecice.

PRIKLJUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko povezete le z
elektri¢énim napajanjem z 220- 240 Vac 50 Hz moc¢i med fazami ali
med fazo in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z elektricnim
napajanjem, je pomembno, da preverite:

- Moc¢ napetosti, ki je navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel prikljucen na ozemljitveni prikljuc¢ek pecice mora
biti povezan z ozemljitvenim priklju¢kom napajanja.

OPOZORILO

Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omrezje, se posvetujte z
elektricarjem, da preverite kontinuiteto oskrbe ozemljitvenega
priklju¢ka napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
morebitne nesreCe ali druge tezave, ki jih povzroCi neupoStevanje
povezave pecice na ozemljitveni prikljucek ali ozemljeno povezavo, ki
ima moteno kontinuiteto.

OPOMBA: Ker so na pecici lahko potrebna vzdrzevalna dela je
priporocljivo, da imate na voljo drugo stensko vti¢nico, da lahko
pecico povezZete z le-to, €e jo odstranite iz prostora, v katerega je
namescena. Napajalni kabel lahko zamenja samo osebje tehni¢nega
servisa s kablom z enakovrednimi kvalifikacijami.

1.3 Priporocila

*Priporo€amo, da po vsaki uporabi na hitro ocistite pecico.

*Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob
stiku z vro€im emajlom, kar bi poSkodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj
umazala in se ne bo razvijal dim. Bolje je, da nekoliko znizate
temperaturo in podaljSate ¢as pecenja.

*Tablica s podatki je ob strani pecice.

« V pecici poleg priloZzene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace,
odporne na zelo visoke temperature.
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Za prikljuCitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblaséenega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektri¢na inStalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisiin v skladu z navodili

proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam elektricno instalacijo pred
prikljucitvijo aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki. Morebitna
napacna priklju€itev in namestitev lahko povzro¢i poskodbe oseb,
zivali ali premozenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata
odgovornosti za morebitne poskodbe oseb in/ali nastalo materialno
Skodo, do katere bi priSlo zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje
aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Zagotoviti morate ustrezno krozZenje zraka, ki je
potrebno za hlajenje in za&¢ito delov v notranjosti. UpoStevajte mere,
ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.

1.5 Ravnanje z odpadki in okoljske zascita

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske
direktive 2012/17/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski
opremi (OEEO). OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo
okolje (lahko negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni
sestavni deli (ki jih je mozno ponovno uporabiti).
Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno
odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki onesnaZzujejo,
okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne
postane okoljska tezava; upoStevati moramo le nekaj osnovnih pravil:
* Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.

* OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih
upravlja ob¢ina ali pooblas¢eno podjetje. V vec drzavah imajo urejen
prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

* Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je
dolzen brezpla¢no prevzeti na osnovi ena za eno, ¢e je oprema enake
vrste inima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEKNAENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da
napolnite z zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob
vsakem odpiranju toplota uhaja iz peCice. Obc¢utno boste prihranili na
energiji, ¢e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenja in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila
naj bodo vedno dista in nepoSkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz peéice. Ce imate na izbiro tudi asovna obdobja z
nizjo ceno elektrine energije, s pomocjo programa za zamik vklopa
zacCetka pecenja enostavno prihranite, ¢e peenje zamaknete na ¢as,
ko je elektri¢na energija cenejsa.

1.6 Izjava O Skladnosti

Zoznako C E na tem proizvodu izjavljamo, na lastno
odgovornost, da je proizvod skladen z vsemi evropskimi zahtevami o
varnosti, zdravju in varstvu okolja, ki se v zakonodaji nanasajo na ta
izdelek.




2. Opis izdelka

2.1 Pregled

1. Krmilna plo$¢a

2. Polozaiji police (pre¢na zi¢na reSetka, Ce je priloZzena)
3. Kovinska reSetka

‘ 4. Ponev

5. Ventilator (za jekleno plosco)

6. Vrata pecice

2.2 Dodatna oprema (odvisno od modela)

1 Ponev 3 Stranska Zice mreze

F

| | |
I |
R —— —

- p—

LI 10

5
I
de A

Globji pekac je namenjen lovljenju mascobe, ki med peko na zaru. Bocni zice mreze, Ce so vklju€eni.

2 Kovinska resetka

N

_—

Na reSetko postavite razlicne pekace.

2.3 Prvo Upotreba

Pred prvo uporabo pecico ocistite.

« ObriSite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

+ Operite vso opremo in obriSite notranjost pecice z raztopino vode in detergenta za pomivanje posode.

* Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred tem poskrbite za zracenje prostora!
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3. Uporaba pecice

3.1 Opis zaslona (na dotik, dvojni predel)

LYY u—

200

175 L w0

50

000
000

125

ONO O WN -

FUNKCIJA

. Odstevalna ura

. Nastavitev ure

. Cas pecenja

. Konec pecenja

. Prikaz temperature ali ure

. Kontrole za nastavljanje LCD zaslona
. Izbirni gumb termostata

. Izbirni gumb funkcije

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricno omrezje, oziroma po
vsakem izpadu elektricne energije (na to vas opozori utripanje vrednosti 12:00 na
prikazovalniku) morate nastaviti tocen ¢as. To naredite na naslednji nacin:

* 4-krat pritisnite na srednjo tipko

» S pomojco tipko

+" nastavite tocen Cas.

« Sprostite pritisk na vse tipke.

POZOR: Pecicadelujele, Ce je nastavljena ura.

AKTIVIRANJE

DEAKTIVIRANJE

DELOVANJE

NAMEN

*Funkcijo Zaklepanja za
varnost otrok aktivirate tako,
da vsaj 5 sekund pritiskate

* Funkcijo zaklepanja za
varnost otrok lahko
deaktivirate tako, da

Q

Sprostite pritisk na vse tipke

utihne, lahko pa ga
predcasno izklopite s
pritiskom na tipko SELECT.

ZAKLEPANJE | 15 tipko Set (+). Od tega ponovno vsaj 5 sekund
ZAVARNOST | trenutka dalje so vse druge | pritiskate na tipko Set (+). S
OTROK funkcije zaklenjene, na tem preklicete zaklepanje in
prikazovalniku pa izmenié¢no | lahko ponovno izbirate vse
utripa STOP oz. nastavljeni | funkcije.
¢as.
. * 1-krat pritisnite na sredniji * Ko pretece nastavljeni *Po preteku nastavljenega » Programsko uro na pecici
STEVEC gumb S pomogjo tipk "-" ¢as,se oglasi zvocni signal | ¢asa se oglasi zvo¢ni signal. | lahko uporabljate kot obitajno
MINUT "+" nastavite Zeleni ¢as (po dolo¢enem ¢asu sam *Med odstevanjem je na kuhinjsko uro (aktivirate jo lahko

prikazovalniku prikazan ¢as
do izteka nastavljenega
Casa.

ne glede na to, e pecico
uporabljate ali ne).

TRAJANJE
PECENJA

*2-krat pritisnite na srednji
gumb.

*S pomocjo tipk "-" or "+"
nastavite Zeleno trajanje
pecenja.

« Sprostite pritisk na vse
tipke Izberite funkcjio
pecenja s pomocjo stikala
za izbiranje funkcij pecice.

» Ko preteCe nastavljeni
Cas,

se pecica samodejno
izklopi. Ce Zelite predéasno
prekiniti pecenje, ali obrnite
stikalo za izbiranje funkcij
na 0, ali pa nastavite ¢as na
0:00 (s pomocjo tipke
SELECT in tipk "-" "+")

» Omogoca, da nastavite
ustrezno trajanje pecenja za
izbrano jed.

« Ce zelite preveriti, koliko
Casa je Se ostalo do konca
pecenja, 2-krat pritisnite na
tipko SELECT.

« Ce zelite spremeniti
nastavljeno trajanje pecenja,
pritisnite tipko SELECT in
tipke "-" "+"

» Zvocni signal izklopite s

pritiskom na katerokoli tipko.
S pritiskom na srednjo tipko
prikliCete nazaj funkcijo ure.

KONEC
PECENJA

&

end

«3-krat pritisnite na srednjo
tipko

* S pomogjo tipk "' "+"
nastavite ¢as, ko Zelite,

da se pecica izklopi.

* Sprostite pritisk na vse tipke
* Izberite funkcjio peCenja s
pomocjo stikala za izbiranje
funkcij pecice

* Ob nastavljenem Casu se
pecica izklopi. Ce Zelite
predCasno prekiniti peCenje,
ali obrnite stikalo za
izbiranje funkcij na 0.

* Omogoc¢a vam, da dolocite
Cas izklopa pecice.

* Ce Zzelite preveriti
nastavljeni ¢as za izklop
pecice, 3-krat pritisnite na
srednjo tipko.

« Ce Zelite spremeniti
nastavljeni ¢as, pritisnite
tipko SELECT in tipke "-"

"y

+Ta funkcija se obi¢ajno
uporablja v kombinaciji s funkcijo
»trajanje pecenja«. Ce na primer
Zelite, da se jed pece 45 minut,
radi pa bi, da je gotova ob 12:30,
enostavno izberete Zeleno
funkcijo, nastavite Cas za trajanje
pecenja na 45 minut, nato pa Se
Cas konec pecenja na 12:30.

Ob nastavljenem ¢asu za izklop,
se pecica samodejno izklopi, na
kar vas opozori zvo¢ni signal.
Pecenje se samodejno za¢ne ob
11:45 (12:30 minus 45 minut) in
se nadaljuje do Casa,
nastavljenega za konec pecenja,
nato pa se pecica samodejno
izklopi.

OPOZORILO.

Ce nastavite samo &as za
KONEC PECENJA, ne da bi
dologili trajanje pecenja, se
pecica takoj vklopi in se nato
izklopi ob €asu, nastavljenem za
konec pecenja.
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3.2 Nacini pecenja

Gumb

Funkcije Funkcije
termost.
O Za priziganje lu¢i v pedici
— Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)
% ;/o ODTALJEVANJE: Okoli zivila krozi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.
()
NA VEC NIVOJIH: Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vrog zrak kroZi v pegici. Ta na&in priporo¢amo za peko
% 50 + MAX perutnine, sladic, rib in zelenjave. Enakomerna temperatura v notranjosti skrajSa Cas pecenja in predhodnega
) segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razli¢ne jedi; vonji se ne bodo pomesali. Ce pecete vec jedi hkrati, peCenje
podalj$ajte za priblizno 10 minut.
NA VEC NIVOJIH + PARA : Vrogi zrak se razporedi na razliénih ravneh, zaradi desar je ta funkcija idealna za so¢asno
6:2 50 + MAX pecenje razli¢nih vrst hrane, brez kakr§nega koli meSanja okusov in vonjav. S pritiskom tipke "PARA" deluje funkcija
) pare v kombinaciji s klasi¢no toploto, kar zagotavlja jedem najboljSi okus, popolno vzhajanje in najboljSo Evrstost.
STEAM Tanacin je primeren za pe€enje peciva iz listnatega in kvaSenega testa, kruhain pice, mesainrib v pecici.
Funkcija "COOK LIGHT" vam omogoca bolj zdrav nacin kuhanja, saj je pri kuhanju s to funkcijo potrebno
* uporabiti manjSo koli¢ino mascobe ali olja. Kombinirano delovanje grelca za zar in ventilatorja poskrbi za
oo impulzno kroZenje zraka. Na ta nacin se ohrani vsebnost vlage v Zivilu, ki se na povrsini hitreje zapece in bolje
e ohraniokus.
O 50 + MAX | Tanacin je $e posebej primeren za peko mesa, zelenjave in omlet. Impulzno dotekanje zraka ohranja vlaznost v
light notranjosti pec€ice in s tem tudi v Zivilu, s ¢imer se ohrani hranljiva vrednost Zivila, pe€enje pa poteka hitro in
enakomerno.
Preizkusite svoje recepte, pri tem pa zmanjSajte obi¢ajno uporabljeno koli¢ino preliva, da se prepri€ate o
ucinkovitosti te nove funkcije. Zadovoljni boste z lahkotnostjo pripravljene jedi.
cOQrK
|.6% 50 + MAX COOKLIGHT + PARA : Ventilacija in zgornji upor hkrati sta primerna za pecenje velikih kosov Zivil. Ta nagin je primeren
ignt ’ zlasti, Ce se Zeli hrustljavo zapeci jedi, kot so meso, perutninain riba.
STEAM
SPODNJI GRELNIK + VENTILATOR (a): Pecico segreva spodnji grelec, vro¢ zrak pa zahvaljujo¢ ventilatorju krozi v
% 50 + MAX | notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste,
~— predvsem to velja za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Pekac potisnite v spodnjo visino vodila.
K p— .
° 50 + MAX OBICAJNO : Delujeta spodniji in zgornji grelec;ta funkcija je primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporo¢amo za
) peko krag,divjacine, peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapedi.
ZAR : Pri zaprtih vratih pecice. Ta funkcija je primerna za peko tanj$ih kosov mesa. Nastavljanje temperature ni mogode.
(SO 50 + MAX Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na zaru, gratiniranje .. Belo
° ) meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje €asa, a bo bolj okusno. Rde¢e meso ali ribe pecite na resetki, pod
katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.
oo oad ~
° ZAR + PARA : Toplota, ki jo ustvarja zgornji grelni sistem, in vro€a para se uporabljata za zaklju€evanje jedi, ki se jih Zeli
50 + MAX | gratinirati na povrsini, a obenem ohraniti njihovo proznost in so¢nost. Ta nacin je uporaben tudi za hitro zapec¢i povrino
STEAM jedi, ki se jih Zeli ohraniti krvave (meso), ali zaribe, ki se jih Zeli postreci surove na sredini.
50 + MAX | FUNKCIJAPIZZA : Vro¢ zrak, ki kroZi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek pizzin podobnih jedi.
on/'ob VKLOPLJEN WIFI: Pecica omogoga brezzi¢no povezavo wifi.
resef/’-:\ WIFIRESET: Omogoc¢a ponovni zagon brezzi¢ne povezave wifi.

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolo¢anje energijskega razreda.
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FUNKCIJAWIFI

Za vse podrobnosti o povezavi med aplikacijo in izdelkom glejte Hitra navodila.
Hitra navodila so na voljo na POVEZAVI.

Funkcija Wi Fiima dva razli¢na polozaja na stikalu kuhanja:

9:41 AM

= OVEN ll

* Vklopljen Wi Fi: Wi Fi je vkloplien samo, ¢e je pecica Ze vpisana v vaso napravo. Na tem polozaju bo pecica vodena samo

daljinsko.

» Wi Fi reset: Ko stikalo nastavite na Wi Fi reset za 30, se bo vklopil Bluetooth in pecico boste lahko vpisali v svojo napravo v roku 5'.

C::eje vpis uspesen, boste pecico upravljali daljinsko in ikona Wi Fi se bo vklopila.
Ce pa je vpis neuspesen, se bo Wi Fi izklopil in pe€ica se bo resetirala.

Za ponovni vpis je treba stikalo za program kuhanja umakniti s poloZaja Wi Fi reset in ga ponovno vrniti nan.

Opomba: Na svojo napravo pred pri€etkom vpisa namestite aplikacijo

Opomba: Naprava, na katero namescate aplikacijo, mora imeti aktiviran Bluetooth

Opomba: Na obeh polozajih Wi Fi gumbi na dotik ne delujejo.

Opomba: Pomembno je vzpostaviti dober signal Wi-Fi med domaéim usmerjevalnikom in aparatom. e

Fan oven 35..

DELAY START RECIPES

4]

Talking Oven

Hellol | am Qven. your

Ko se pecica poskusa povezati z usmerjevalnikom, ikona utripa s 3” vklopom in 1” izklopom, ko je povezana, pa je ikona vklopljena. cssistont. You con ask me

[ m CANDY SIMPLY-FI:
L

- pojdite na http://www.candysimplyfi.com

Za podrobne informacije KAKO POVEZATI vas simply-Fi aparat in KAKO GA UPORABLJATI,

1. Izbira programa / 2. Cas trajanja programa / 3. Nastavitev zagetka kuhanja / 4- Izbira dodeljenega recepta /
5. Brez povezave in glasovna pomo¢/ 6. Nasveti, namigi in spletna navodila za uporabo

3.3 Uporaba parne funkcije

Parna funkcija zagotavlja vecjo vlaznost med ciklom peke. Svetujemo vam
izmeni¢no uporabo parnega in klasi¢énega pecenja.

OPOZORILO: Nevarnost opeklin in poSkodb aparata.

Sprosc¢ena para lahko povzro¢i opekline:

Po uporabi funkcije peke s paro bodite previdni pri odpiranju vrat pecice,
da se izognete poskodbam.

1. Odprite vrata pecice.

2. Napolnite dno notranjosti z najv. 150 ml vode. Dno notranjosti lahko
napolnite z vodo samo, ko je pecica hladna.

3. Postavite hrano v aparatin zaprite vrata pecice.

4. Nastavite Zeleno funkcijo za pekosparo. @ & ~
5. Zavrtite gumb za temperaturo in izberite témﬁrgra?frro.

6. Pocakajte pet minut za predgrevanje. Nato pritisnite gumb za parno
pecico. Gumb za parno pecico deluje s funkcijo. @ T

PREVIDNO: Ne polnite dna notranjosti z vodo med psgle ali ko je pecica
vroca.

7. Ce zelite izklopiti aparat, preklopite gumba za funkcijo in temperaturo v
ni¢elni polozaj.

8. Odstranite vodo iz dna notranjosti. Ocistite odcejalnik po vsakem
pecenju. Glejte poglavje 4.1, kjer so navedena navodila za ¢is¢enje.

4. Cis&enje in vzdrzevanje peéice

4.1 Splo$ni napotki za CiSenje

Zivljenjski cikel aparata se lahko podalj§a z rednim ¢i$&enjem. Pred
izvajanjem CiS€enja poCakajte, da se pecica ohladi. Za CiS¢enje nikoli ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, jeklene volne ali ostrih predmetov, saj lahko
nepopravljivo poSkodujete emajlirane dele. Uporabljajte samo vodo, mila
ali detergente na osnovi belila (amoniak).

STEKLENIDELI

Priporo€amo, da stekleno okno po vsaki uporabi pecice oCistite z vpojno
kuhinjsko brisaco. Ce Zelite odstraniti bolj trdovratne madeze, lahko
uporabite dobro ozeto gobo, namoc¢eno v detergent, in nato sperite z vodo.

TESNILO OKNA PECICE
Ce je umazano, lahko tesnilo odistite z vlazno gobo.

DODATNA OPREMA
Pred spiranjem in suSenjem ocistite dodatke z vlazno gobico z milom:
izogibajte se uporabi abrazivnih detergentov.

ODCEJALNAPOSODA

Po uporabi Zara odstranite posodo iz pecice. Vlijte vroéo mas€obo v
zbiralno posodo in pomijte posodo v vro¢i vodi z gobo in teko¢im
detergentom za pomivanje posode.

Ce se mastni ostanki ne odstranijo, potopite posodo v vodo in detergent.
Posodo lahko pomijete tudi v pomivalnem stroju ali pa uporabite
komercialni detergent za pecice. Ne vstavljajte umazane posode nazaj v
pecico.

APARATIIZNERJAVNEGA JEKLAALIALUMINIJA

Vrata pecice Cistite samo z vlazno krpo ali gobo.

Posusite jih zmehko krpo.

Ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali abrazivnih materialov, saj lahko
poskodujejo povrsino pecice. Pri CiS€enju upravljalne plosce pecice
upos$tevajte iste varnostne ukrepe.

CISCENJE DNANOTRANJOSTI
Za odstranitev apnencastih ostankov z dna notranjosti opravite naslednje
korake.

Priporo€amo, da ocistite dno notranjosti po 5—10 ciklih peke s paro.
1. Nalijte 300 ml belega kisa v dno notranjosti.

OPOMBA: Vrsta kisa: 5 %

2. Poc&akajte 30 minut pri sobni temperaturi.

3. Ocistite pecico zmehko krpo in vodo.

4.2 Funkcija Aquactiva

Postopek AQUACTIVA olajSa odstranjevanje mascobe in ostankov Zivil iz
pecice s pomocjo pare.

1.V posodo AQUACTIVA na dnu pecice vlijte 300 ml vode.

2. Izberite funkcijo pecice Stati¢na ( : ) pecica ali Gretje ( _°_ )spodaj.
3. Temperaturo nastavite naikono AQUACTIVA ( ggg )-

4. Pecica naj deluje 30 minut.

5. Po 30 minutah izklopite pecico in po¢akajte, da se ohladi.

6. Ko je pecica hladna, s krpo obriSite povrsine v notranjosti.

Opozorilo: Preden se dotaknete pecice, se prepri¢ajte, da se je ohladila.
Dokler je pecica Se vro€a, bodite zelo previdni, da se ne opecete. Za ta
postopek uporabljajte destilirano ali pitno vodo.

000
o 000

be —— ——— ———
e e == |

4.3 Vzdrzevanje

DEMONTAZA CISTENiBOCNIC

1. OdSroubujte Sroub proti sméru hodin.

2. Vyjméte bocnice vytazenim smérem k sobé.

3. Vycistéte bocnice v mycce na nadobi nebo mokrou houbickou a poté je
ihned vysuste.

4. Po vycisténi dejte boCnice zpét, nasadte zpét Srouby a pevné je
utahnéte.

ODSTRANITEV OKNA PECICE

1. Odprite sprednje okno.

2. Odprite spojke ohisja te€ajev na desni in levi strani sprednjega okna
tako, da jih potisnete navzdol.

3. Okno znova namestite z izvedbo postopka v obratnem vrstnem redu.
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ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT 7. 0Ob koncu ¢iS¢enja alizamenjave sestavite dele v obratnem vrstnem

1. Odprite vrata pecice. redu.

2.3.4. Zapahnite teCaje, odstranite vijake in odstranite zgornji kovinski Na vseh steklih mora biti oznaka »Pyro« Citljiva in nameS¢ena na levi
pokrov tako, da ga povleCete navzgor. strani vrat, v blizini levega stranskega tecCaja. Na ta nacin bo
5.6. Odstranite steklo, pazljivo ga povlecite iz vrat pecice (opomba: v natisnjena etiketa prvega stekla bila na notranji strani vrat.

piroliti€nih pecicah odstranite tudi drugo in tretje steklo (Ce je

namesceno)).
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ZAMENJAVA ZARNICE
1. Pecico izkljuCite iz napajanja.

2. Odvijte stekleni pokrov, odvijte Zarnico in jo nadomestite z novo Zarnico istega tipa.

3. Ko ste pokvarjeno zarnico zamenjali, znova namestite stekleni pokrov.

5. Odpravljanje tezav

5.1 Pogosto zastavljena vpraSanja

TEZAVA

MOZNI VZROK

RESITEV

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Varovalo za otroke je vklopljeno.

Izklopite varovalo za otroke.

Pecica se ne segreje.

Funkcija kuhanja in temperature ni dolocena.

Preverite, ali so nastavitve pravilne.

Ni odziva uporabniskega
vmesnika na dotik.

Para in kondenzacija na ploS¢i uporabniSkega
vmesnika.

Plos¢o uporabniSkega vmesnika o istite s
krpo iz mikrovlaken, da odstranite
kondenzacijsko plast.
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Sicherheitshinweise

» Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im Ofenraum oder auf dem Glas der Tir kondensieren.
Dies ist ein normaler Zustand. Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem
Einschalten des Gerats, bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall verschwindet das
Kondensat, wenn der Ofen die Gartemperatur erreicht hat.

* Das Gemuse in einem Behalter mit Deckel anstelle einer offenen Schale kochen.

*Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als 15/20 Minuten im Ofen zu lassen.

* WARNUNG: Das Gerat und die zugénglichen Teile des Gerates werden wéhrend des Betriebs heil3. Das
Beruhren der heil3en Geréateteile sollte vermieden werden.

*ACHTUNG: Zugéngliche Teile kénnen heild werden, wenn der Ofen in Betrieb ist. Kinder fernhalten.

* Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen (einschliel3lich Kindern) mit
beeintrachtigten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
angewiesen durch eine Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

* Kinder darfen nicht mit dem Geréat spielen.

* Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

* Wéahrend des Betriebs wird das Gerét heil. Bitte vermeiden Sie die Berlhrung der heil3en Gerateteile.
WARNUNG: zugangliche Geréteteile werden wéhrend des Betriebs heil3. Kinder sollten fern gehalten
werden.

* Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe Metallreiniger um den Herd und das
Glass zureinigen, da dadurch Kratzer auf der Oberflache entstehen kénnen.

» Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung entfernt wird. Anschliel3end den
Deckel gemal} der Anweisungen wieder montieren.

* Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung fiir den Ofen.

* Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des Ofens.

* An die Zuleitung ist ein Stecker anzuschliel3en, der fur die auf dem Typenschild aufgefiihrte Spannung,
Stromstarke und Last ausgelegt ist und Uber einen Schutzkontakt verfugt. Die Steckdose muss fur die auf
dem Typenschild aufgefuhrte Last ausgelegt und der Schutzkontakt angeschlossen und in Betrieb sein.
Der Schutzleiter ist gelb-gruin gefarbt. Dieser Vorgang darf nur von entsprechend qualifiziertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden. Im Falle einer Inkompatibilitdt zwischen Steckdose und
Gerétestecker mussen Sie einen qualifizierten Elektriker bitten, die Steckdose durch eine geeigneten Typ
zu ersetzen. Stecker und Buchse missen zu den im Installationsland geltenden aktuellen Normen
konform sein. Zwischen Gerat und Stromquelle ldsst sich auch ein allpoliger Schutzschalter
zwischenschalten, der fiir die maximale Anschlussleistung ausgelegt ist und aktuelle gesetzliche
Bestimmungen einhélt. Der gelb-griine Schutzleiter darf durch den Schutzschalter nicht unterbrochen
werden. Bei der Geréateinstallation ist darauf zu achten, dass die fir den Anschluss verwendete Buchse
bzw. der allpolige Schutzschalter leicht zuganglich sind.

*Die Trennung von der Stromversorgung darf durch Herausziehen des Steckers aus der Steckdose oder
Auslésen eines gemal gangiger Verkabelungsnormen in die Festverdrahtung zwischengeschalteten
Schutzschalters erfolgen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein Kabel bzw. Spezialblindel ersetzt werden, das
beim Hersteller erhaltlich ist. Wenden Sie sich dazu an den Kundendienst.

*Der Netzkabeltyp muss HO5V2V2-F sein.

*Eine Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die Schutzfunktion des Geréats gefahrden
und zum Erléschen der Garantie fihren.

+Uberschiissiges verschiittetes Material ist vor dem Reinigen zu entfernen.

*Wahrend des pyrolytischen Reinigungsvorgangs kénnen sich Flachen mehr als Ublich erwarmen.
Deswegen sind Kinder in einem sicheren Abstand fernzuhalten.

« Zum Vermeiden von Uberhitzung darf das Gerét nicht hinter einer Verkleidungstiir installiert werden.
*Beim Einschieben des Ofenrostes ist darauf zu achten, dass der Anschlag nach oben und hinten Richtung
Ofenraum zeigt.

Das Rost muss vollstandig in den Ofenraum eingeschoben werden.

« WARNHINWEIS: Die Seitenwande des Ofens nicht mit Aluminium oder Einweg-Schutz, wie er in
Geschaften erhaltlich ist, auskleiden. Aluminiumfolie oder jeglicher andere Schutz, der in direkten Kontakt
mit der heiRlen Emaille kommt, kann Schmelzen und Verschlei® der Emaille an den Innenseiten
verursachen.

* WARNHINWEIS: Entfernen Sie niemals die Dichtung der Ofentur.

» Es ist kein zuséatzlicher Vorgang oder eine andere Einrichtung erforderlich, um das Gerat mit der
angegebenen Spannung zu betreiben. DE 65
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fur eins unserer Produkte entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit
Ihrem Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und zum
Nachschlagen in der Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem Anschlief3en des Backofens die
Seriennummer, sodass Sie diese im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben kénnen. Den
Backofen nach dem Auspacken auf mégliche Transportschaden Gberpriifen. Im Zweifelsfall den Ofen
nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial
(Plastiktiten, Styropor, Nagel usw.) auRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim
ersten Einschalten des Backofens kann ein streng riechender Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies
ist bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der

Rauch sich verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller ibernimmt
keine Verantwortung in Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.
HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwéhnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehdrteile kénnen je nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heiflt, fur das
Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen
Verwendungsmdglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle
gelten als unsachgemaf und sind daher gefahrlich. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fir Schaden, die aus einer falschen,
unsachgemalen oder unversténdlichen Verwendung hervorgehen.
Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger
Grundregeln:

- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fuen beriihren.
- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und
Verldangerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb
Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

1.2 Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH
EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER
ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den
gesetzlichen Voraussetzungen des

Landes entsprechen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur
Schéaden, die aus der Nichtbefolgung dieser Anweisungen entstehen.
Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des
Landes an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen
Trennschalter angeschlossen werden. Die Stromquelle sollte durch
entsprechende Sicherungen geschitzt sein und die verwendeten
Kabel mussen einen Querschnitt aufweisen, der eine
ordnungsgemale Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine
Stromquelle mit 220- 240 Vac 50 Hz angeschlossen werden kann.
Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss
Folgendes Uberprift werden:

- Spannung des Stromnetzes mitdem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene
Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der Stromquelle
verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen
qualifizierten Elektriker darum bitten, die Kontinuitdt der
Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Verantwortung fiir Unfalle oder sonstige Probleme,
die aus einem nicht sachgemalfien Anschluss des Backofens an die
Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter
Kontinuitat entstehen kénnen.

HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die
Zuganglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er
an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden
muss. Das Stromkabel darf nur von qualifizierten
Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

1.3 Empfehlungen

Es empfiehlt sich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.
Die Ofenwénde nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel
erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heilRen Emaille
in Berlihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitdt der
Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den
Backofen nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine
Ubermalige Verschmutzung und unangenehme Rauch- und
Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer
Temperatur die Garzeit zu erhdhen. Zusétzlich zum mitgelieferten
Zubehér sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen und
ofenfestes Geschirr verwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen
des Hersteller erforderlich, um Fehler zu beheben, die aus einer falschen
Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewabhrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fir qualifiziertes
Fachpersonal missen befolgt werden. Eine falsche Installation kann
Personen- oder Sachschaden hervorrufen. Flr derartige Schaden oder
Verletzungen Gbernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der
Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss gewahrleistet
sein, dass im Backofenraum genligend Fischluft zirkulieren kann, um die
Kuhlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je
nach Einbauart die auf der letzten Seite angegebenen Offnungen
vornehmen.

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende
Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die
I iederverwendet werden kénnen. Daher ist es wichtig,
Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu entsorgen,
um alle schéadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen
wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und Elektronik-
Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich
daher bitte an die folgenden Grundregeln:
- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen
Hausmdill entsorgt werden.
- Elektro- und Elektronik-Altgerdte missen bei zugelassenen
Sammelstellen abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder
anderen zusténdigen Stellen verwaltet werden.
In vielen Landern wird fir die Entsorgung grofRer Elektro- und
Elektronik-Altgerate ein Abholservice angeboten. Beim Kauf eines
neuen Gerats wird das alte mdglicherweise vom Héandler
zurlickgenommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat
von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion erfillt wie das
Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ
Sofern méglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine
Kapazitat voll ausnutzen. Die Backofentiir so selten wie mdglich
6ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren
geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor
dem Ende der Garzeit ausschalten und mit der Restwérme zu Ende
garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit
keine Hitze aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen
Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif haben,
erleichtert das Programm der ,verzégerten Startzeit das
Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.

1.6 Konformitatserkldrung

Durchdas C € Zeichen auf diesem Produkt wird seine Einhaltung
aller geltenden Sicherheits-, Gesundheits- und Umweltanforderungen
bestatigt, die gesetzlich fiir dieses Produkt vorgeschrieben sind.
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2. Produktbeschreibung
2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld
2. Fuhrungsschienen (seitlicher Metallrost, falls enthalten)
3. Backrost
4. Fettpfanne/Backblech
5. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)
6. Backofentur
2.2 Zubehor
1 Fettpfanne/Backblech 3 Seitliche Draht Gitter
‘ = ==
= =
S 5 R 4
k_ﬁvﬁ - “,7_5
Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln austretende Flissigkeit auf. Seitliche Drahtnetz wenn inbegriffen.

2 Backrost

N

Halt Auflauf- und Backformen.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen Tuch abwischen. Alle Zubehdrteile
spulen und den Backofen innen mit warmem Spulwasser auswischen. Den leeren Backofen auf die Héchsttemperatur einstellen und etwa
eine Stunde lang anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb des Backofens

3.1 Beschreibung der Anzeige

LYY u—

200

175 L w0

50

000
000

125

1- Timer

2- Uhr einstellen

3- Garzeit

4- Ende der garzeit

5- Anzeige fur Temperatur bzw. Uhrzeit
6- Einstelltasten

7- Wahlschalter fiir Temperatur

8- Wahlschalter fur Betriebsarten

HINWEIS: Das erste, was nach der Installation des Ofens oder
nach der Unterbrechung der Stromversorgung (die am
blinkenden Display mir der Anzeige 12:00 zu erkennen ist)
gemacht werden muss, ist die Einstellung der korrekten Uhrzeit.

*Driicken Sie den mittleren Knopf.
*Einstellen Sie die Zeit mit den Tasten

*Alle Kndpfe loslassen.

+" ein.

HINWEIS: Backofen funktioniert nur, wenn die Uhr eingestellt ist

FUNKTION

EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

NUTZLICH FUR

KINDER-
SICHERUNG

Die Kindersicherung wird
aktiviert wenn Sie mindestens
5 Sekunden lang die Taste
Set (+) der Kindersicherung
auf dem Display erscheint.
Von diesem Moment an ist die
Bedienung aller anderen
Funktionen gesperrt Display
zeigt STOP und die alternativ
voreingestellte Zeit.

Die Kindersicherung wird
deaktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden lang
die Taste Set (+) gedriickt
halten und bis das auf dem
Display erlischt. Von diesem
Moment an ist die Bedienung
aller anderen Funktionen
aktiv.

MANUELLER
BETRIEB

Q

*Driicken Sie den mittleren
Knopfeinmal

*Die Knopfe "-" "+"driicken,
um die erforderliche Backzeit
einzustellen.
*AlleKngpfeloslassen.

*Wenn die eingestellte
Backzeit abgelaufen ist, wird
ein akustisches Signal
aktiviert (dieser Alarm hort
von alleine auf, nach er kann
jedoch sofort Bausgeschaltet
werden, wenn man auf
SELECTdrickt).

*Aktiviert einen Alarm am Ende
dereingestelltenBackzeit.

*Wahrend dessen zeigt das
DisplaydieverbleibendeZeitan.

*Es ermdglicht lhnen, das Signal
als Erinnerungsfunktion zu
benutzen (auch wenn den Ofen
nichtzum Backenverwendetwird)

BACKDAUER

*Driicken Sie den mittleren
Knopfzweimal

*Die Knopfe "-" "+" drlicken,
um die erforderliche Backzeit
einzustellen.
*AlleKndpfeloslassen.
*Stellen Sie die Backfunktion
mit dem entsprechenden
Kontrollknebelfliir die
Backfunktion.

* Driicken Sie einen Knopf,
um das Signal zu beenden.
Driicken Sie den mittleren
Knopf, um zur Uhr- unktion
zugelangen.

*Es ermdglicht Ihnen,die fur das
gewahlte Rezepterforderl iche
Backzeitvorzu programmieren.
*Um die Restzei t zu erfahren
driicken SiedenKnopfSELECT
ZWEIMAL.

*Um die eingestellte Zeit zu
andern, driicken Sie den Knopf
TIMERundnehmenSiedieneue
Einstellung durch Betatigung
der Knopfe"-" "+" vor.

*Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, schaltet sich der
Ofen automatisch ab.Wenn Sie
den Backvorgang vorzeitig ab-
bzw.unterbrechen moéchten,
drehen Sie den Knebel zum
Auswahlen der Ofenfunktion bis
zur Position O oder stellen Sie die
programmierte Zeit auf 0.00
(KnopfeSELECTund"-" "+"

BACKZEI-
TENDE

v

end

*Driicken Sie den mittleren
Knopfdreimal

*Die Knopfe "+
driicken,um den Zeitpunkt zu
wahlen, wenn Sie méchten,
dassderOfensichabschaltet.
*Knopfeloslassen.
*Wahlen Sie die Backfunktion
mit dem entsprechenden
Kontrollknebel fur die
Backofenfunktion

«Zum eingesteliten Zeitpunkt
wird der Ofen sich automatisch
abschalten.

*Wenn Sie den Ofen manuell
ausschalten mochten, drehen
Sie den Knebel zur Einstellung
derOfenfunktionaufPositionO.

*Esermdglichtdie Einstellung
derBackendzeit.
*Umdievoreingestellte Zeitzu
Uberpriifen, Driicken Sie den
mittlerenKnopfdreimal
*Umdievoreingestellte Zeitzu
andern, drticken Sie den
Knopf SELECT und die
Knopfe"-" "+"gleichzeitig.

*Diese Funktion wird zusammen
mit der Backdauer benutzt. Z.B.
SolllhreSpeise45Minutenbacken
und um 12:30 fertig sein. Wahlen
Sie zuerstdie Backfunktion,dann
Backzeitdauer 45 Minuten
einstellen, dann Backzeitende
12:30eingeben.

*Bei Erreichen der eingestellten
Backzeit schaltet sich der Ofen
automatisch ab und ein
akustisches Signal ertdént. Der
Backofen startet automatisch um
11:45 (12:30 minus 45 Min.) und
schaltet sich dann zu der
eingestelltenZeitab.
ACHTUNG: Wenn nur die
Backendzeit, nicht jedoch die
Dauer der Backzeit eingestellt
worden ist, setzt sich der Ofen
sofort in Betrieb und schaltet sich
bei Erreichen der eingestellten
Backendzeitab.
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3.2 Touch timer

. T°C . .
Funktion Bereich Funktion (je nach Backofenmodell)
O LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.
AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator walzt die Luft bei Raumtemperatur
% 00 um, sodass das Tiefkiihlproduktinnerhalb weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein Eiweifgehalt sich andert.
MULTI-LEVEL: Diese Garmethode ist flr die Zubereitung von Gefliigel, Backwaren, Fisch und Gemuse zu empfehlen.
Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und die Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich
& 50 + MAX | unterschiedliche Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten. Diese Garmethode
sorgt fiir eine gleichmafige Hitzeverteilung und Geriiche werden nicht vermischt.
Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche Gardauer von 10 Minuten erforderlich.
MULTI-LEVEL + DAMPF : Die HeiRluft wird auf verschiedene Garraumebenen verteilt, was das gleichzeitige Garen
% verschiedener Speisen erlaubt, ohne dass sich die Aromen und Gerliche vermischen. Wenn Sie die Taste DAMPF
50 + MAX | driicken, arbeitet die Dampffunktion harmonisch mit der herkémmlichen Hitze fiir den héchsten Genuss Ihrer Gerichte,
STEAM perfektes Aufgehen des Teiges und die beste Konsistenz.
Diese Funktion eignet sich fur kleines Blatterteiggeback, Hefekuchen, Brot und Pizza, gebratenes Fleisch und Fisch.
Die "COOK LIGHT" Funktion erméglicht es Ihnen auf einer gesunden Art und Weise zu kochen, indem die bendtigte
* Menge Fett oder Ol reduziert wird. Dank der Verwendung des Grills und des Ventilators in Kombination mit einem
oo pulsierenden Luftkreislauf, wird die Feuchtigkeit in den Nahrungsmitteln beibehalten, die Oberflache gebraten bzw.
< ) Y gegrillt und so eine kirzere Kochzeit, ohne Auswirkungen auf den Geschmack erzielt.
. 50 + MAX | Dies ist besonders zum Garen von Fleisch, Braten von Gemise und Omeletts geeignet. Der pulsierende Luftkreislauf
||ght hélt die Feuchtigkeit im Inneren des Ofens und den Feuchtigkeitsgehalt der Lebensmittel, erhalt die Nahrwerte und
erzielteinen gleichmaRigen raschen Garvorgang.
Probieren Sie alle Ihre Rezepte aus, reduzieren Sie die Menge an Zutaten, die Sie gewohnlich nutzen und erleben
Sie die Leichtigkeit dieser neuen Funktion!
cOQc
_@ COOK LIGHT + DAMPF : Durch die gleichzeitige Verwendung von Umluft und Oberhitze gelingt lhnen das perfekte
|Ight 50 =+ MAX | Garen von grof’en Lebensmittelstiicken. Dieser Funktion eignet sich besonders zum Braunen von knusprigen
Gerichten wie Fleisch, Geflugel oder Fisch.
STEAM
UNTERHITZE + LUFTER: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luftim Ofen
ag 50 + MAX umwalzt. Diese Garmethode ist ideal fiir saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.
) Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster
Nt Schiene backen.
K p— NATURLICHE KONVEKTION: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz. Den Backofen etwa zehn
. 50 + MAX Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet sich fur alle herkdmmlichen Brat- und Backrezepte. Fur rotes Fleisch,
) Roastbeef, Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem Geschirr auf mittlerer Schiene
garen.
GRILL: Grill mit geschlossener Tiir verwenden. Es wird nur das obere Heizelement verwendet und die Temperatur kann
eingestellt werden. Damit die Heizelemente rot gliihen ist eine Vorheizdauer von finf Minuten erforderlich. Grillgerichte,
A 50 + MAX Kebab und Gratin gelingen garantiert. Weil3es Fleisch sollte mit Abstand zum Grill gegart werden; die Garzeit ist dann
. ’ zwar langer, aber das Fleisch bleibt schon saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit der Fettpfanne
darunter gegart werden. Der Backofen verfligt Giber zwei Grillstufen:
Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W
haaad GRILL + DAMPF : Die durch die Oberhitze und den HeiRdampf erzeugte Hitze empfiehlt sich fur Gerichte, wo nur die
° 50 + MAX Oberflache gratiniert werden soll, ohne die Elastizitdt und den Saft zu verlieren. Diese Funktion eignet sich auch zum
’ sofortigen Brédunen der Oberfldche einer Speise, die innen blutig (Fleisch) bleiben soll oder fur in der Mitte roh servierten
STEAM Fisch.
50 + MAX | PIZZA: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria.
on/'s WIF1 ON: Es kann eine WLAN-Verbindung zum Ofen hergestellt werden.
res ef? WIFI RESET: Die WLAN-Verbindung kann neu hergestellt werden.

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse geprift.
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WIFI FUNCTION

Alle Details zur Verknuipfung von App und Produkt finden Sie in der Kurzanleitung.
Die Kurzanleitung finden Sie unter folgendem: go.candy-group.com/candy-ov . . ot
Fir die WLAN-Funktion gibt es zwei verschiedene Einstellungen: = VY al | 2
* Wi Fi on (WLAN aktiviert): Das WLAN ist nur dann aktiviert, wenn der Ofen bereits in Inrem Geréat angemeldet ist. Mit dieser
Einstellung kann der Ofen nur remote gesteuert werden.

» Wi Fi reset (WLAN zuriicksetzen): Wenn der Drehschalter 30 Sekunden auf ,\Wi Fi reset” gestellt wird, schaltet sich Bluetooth ein Fanoven  35.
und Sie haben 5 Minuten Zeit, um den Ofen auf lnrem Geréat zu registrieren. DELAY START RECIPES
Ist die Anmeldung erfolgreich, kann der Ofen remote bedient werden, und das Symbol ,WiFi“ wird eingeschaltet. Ist die Anmeldung 4]
nicht erfolgreich, wird das Symbol ,\WiFi* ausgeschaltet und die Funktion des Ofens wird zurlickgesetzt.

Um mit einer neuen Registrierung fortzufahren, muss die Auswahl ,Wi Fi reset* zundchst ausgeschaltet und dann wieder
eingeschaltet werden.

Anmerkung: Installieren Sie die App auf Ihrem Gerét, bevor Sie mit der Registrierung beginnen. Talking Oven
Hinweis: Fir das Gerat, auf dem die App installiert ist, muss Bluetooth aktiviert sein. o ‘ )
Hinweis: Bei beiden WiFi-Auswahlpositionen funktionieren die Touch-Tasten nicht. sitont o oo ok
Anmerkung: Zwischen dem Router und dem Gerét sollte eine gute Signalstérke vorhanden sein. Versucht der Ofen, eine Verbindung
zum Router herzustellen, blinkt das Symbol 3 Sekunden an und 1 Sekunde aus; wenn die Verbindung bereits besteht, bleibt das

Symbol an.

CANDY SIMPLY-FI:
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Detaillierte Informationen ZUM VERBINDEN Ihres Simply-Fi-Gerdts und zu seiner effektiven
- NUTZUNG finden Sie unter http://www.candysimplyfi.com.

1. Programmauswahl / 2. Programmdauer / 3. Start der Gardauer / 4- Auswahl bevorzugte Zubereitungsmethode/Rezepte /5. Offline und

Sprachsteuerung / 6. Tipps, Ratschldge und Online-Benutzerhandbuch

3.3 Verwenden der Dampffunktion Der

Dampf sorgt fir bessere Feuchtigkeit wahrend des Garzyklus. Fur das
traditionelle Kochen empfehlen wir stattdessen das Dampfgaren.
WARNHINWEIS: Es besteht die Gefahr von Verbrennungen und
Gerateschaden.

Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen verursachen:

Offnen Sie die Ofentir vorsichtig, um Verletzungen nach dem Kochen mit
der Dampffunktion zu vermeiden.

1. Offnen Sie die Ofentir

2. Fullen Sie den Hohlraum am Boden mit max. 150 ml. Wasser. Beflllen
Sie wéhrend den Hohlraum am Boden nur mit Wasser, wenn der Ofen kalt.
3. Stellen Sie die Speisen in das Geré&t und schlieBen Sie die Ofentdr.

4. Stellen Sie, falls gewtiinscht, die Funktion zum Dampfgaren ein. @, -

5. Drehen Sie Temperaturregler, um die gewlnschte Temperatur
einzustellen.

6. Warten Sie funf Minuten zum Vorheizen. Driicken Sie dann die
Dampfbacktaste. Die Dampffunktionstaste dient zur Steuerung der
Dampffunktion. @ & —

STEAM STEAM  STEAM

ACHTUNG: Befiillen Sie wahrend des Kochvorgangs bzw. bei erhitztem
Ofen den Hohlraum am Boden nicht mit Wasser.

7. Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Funktions- und
Temperaturregler jeweils auf die Nullposition.

8. Lassen Sie das Wasser aus dem Hohlraum im Boden ab. Reinigen Sie
die Tropfschale nach jedem Kochzyklus. Fir die Anweisungen zur
Reinigung lesen Sie bitte Kapitel 4.1.

4. Reinigung und Wartung des Backofens

4.1 Aligemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Geréts lasst sich durch eine regelmafRige Reinigung
verlangern. Den Ofen vor der Reinigung abklhlen lassen. Keine
Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegensténde fir die
Reinigung verwenden, um die Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen.
Nur Wasser, Spllmittel oder Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak)
verwenden.

BESTANDTEILEAUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit
einem saugfahigen Kuchentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken kdnnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten
Schwamm geséubert und mit klarem Wasser abgewaschen werden.
DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm
reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern,
abwaschen und abtrocknen. Keine Scheuermittel verwenden.
AUFFANGBLECH

Nehmen Sie nach der Verwendung des Grills das Blech aus dem Ofen.
GieRen Sie das heille Fett in einen Behalter und waschen das Blech mit
heiRem Wasser, einem Schwamm und Reinigungsmittel ab.

Bei hartndckigen Fettriickstanden sollten Sie das Blech in Spilwasser
einweichen. Alternativ konnen Sie das Blech auch im Geschirrspuler
reinigen oder ein Ofenreinigungsmittel fir den gewerblichen Gebrauch
verwenden.

Schieben Sie niemals schmutzige Blech in den Ofen zurlick.

GERATE AUS ROSTFREIEM STAHL ODER ALUMINIUM

Reinigen Sie die Ofentir nur mit einem feuchten Tuch oder Schwamm.
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Trocknen Sie anschlieiend mit einem weichen Tuch nach.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Stahlwolle, S&uren oder
Scheuermittel, da diese die Ofenoberfliche beschadigen kdnnen.
Reinigen Sie das Bedienfeld des Ofens unter Beriicksichtigung der
gleichen VorsichtsmalRnahmen.

REINIGUNG DES HOHLRAUMS IM BODEN

Verfahren Sie gemal den folgenden Schritten, um den Hohlraum im
Boden von Kalkriickstdnden zu reinigen.

Es empfiehlt sich den Hohlraum im Boden nach jeweils 5-10
Dampfgarzyklen zu reinigen.

1. GiefRen Sie 300 ml weiRen Essig in den Hohlraum am Boden.

HINWEIS: Empfohlene Essigsorte: 5 %

2. Warten Sie 30 Minuten bei Raumtemperatur.

3. Reinigen Sie den Ofen mit einem weichen Tuch und Wasser.

4.2 Aquactiva Funktion

Mit der Aquactiva Funktion wird Dampf im Inneren des Backofens erzeugt
umdie restlichen Fett- und Speisereste aus dem Backofen zu entfernen.

1. GieRen Sie 300 ml Wasser in den Behalter Aquactiva am Boden des
Ofensein.

2. Wahlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( _°_ ) oder
Unterhitze (). 000

3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein. 440

4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fiir das Programm ein.

5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen
abkuhlen.

6. Wenn das Geréat abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des
Backofens mit einem Tuch.

Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekihlt ist bevor Sie es
bertihren. Achten Sie auf heiRe Oberflachen, da sie Verbrennungen
verursachen kdnnen. Verwenden Sie destilliertes- oder Trinkwasser.

000
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4.3 Wartung

ENTFERNEN UND REINIGEN DER SEITLICHEN FUHRUNGSSCHIENEN

1. Schraube entgegen dem Uhrzeigersinn abschrauben.

2. Die seitlichen Fuhrungsschienen herausziehen und aus dem Ofen nehmen.

3. Inder Spulmaschine oder mit einem feuchten Schwamm sdubern und sofort abtrocknen.
4. Die gereinigten Fuhrungsschienen wieder einsetzen und mit den Schrauben sichern.

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentir 6ffnen.

2. Die Klemmen am Scharniergehaduse rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und &ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefihrt werden.

ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentur 6ffnen.

2.3.4. Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentiir ziehen (Hinweis: Bei Backéfen mit Pyrolyse-Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte
Scheibe herausnehmen).

7.Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO" in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird
sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der Innenseite der ersten Scheibe befindet.




WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.

2. Glasabdeckung abnehmen, Glihbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ ersetzen.
3. Nach demAustausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung

5.1 Haufig gestellte fragen

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Kindersicherung ist eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren.

Der Backofen wird nicht heil3.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prifen, ob die nétigen
Einstellungen richtig sind.

Das Touch-Display reagiert
nicht.

Dampf und Kondenstropfen
auf dem Touch-Display.

Touch-Display mit einem Mikrofasertuch
abtrocknen.
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Conseils De Securite

* Pendant la cuisson de ’humidité peut se créer dans la cavité ou sur la surface de la porte. Le cas décrit est
normal. Si on veut reduire cet effet, il faut laisser réchauffer le four 10-15 minutes avant d’introduire les
aliments. L’humidité va disparaitre grace ala juste température de cuisson.

* Nous vous conseillons de faire la cuisson des légumes dans un récipient avec couvercle pas sur un
plateau.

» Une fois que la cuisson est terminée, nous vous conseillons de ne pas laisser les aliments a l'intérior de la
cavité pour plus de 15/20 minutes.

* AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation. Des
précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

*« ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir trés chaudes quand le four est en marche. Les
enfants doivent étre tenus a une distance de sécurité.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de l'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avecl'appareil.

*Le nettoyage et I'entretien par|'utilisateur ne doit pas étre fait par des enfants sans surveillance.

* En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher
les éléments chauds a l'intérieur du four.

AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Les jeunes
enfants doivent étre tenus a I'écart.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte du four car ils peuvent rayer la surface, entrainant des risques d'explosion.

-Le four doit &tre éteint avant d'enlever la protection et apres le nettoyage, la protection doit étre replacé en
respectant les instructions.

» Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

 Brancher le cable d’alimentation sur une prise de courant qui supporte le voltage ; le courant et la charge
sont indiqués sur I'étiquette ; vérifier la présence d’'une mise a la terre. La prise d’alimentation doit
supporter la charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’une mise a la terre en état de fonctionnement.
Le conducteur de mise a la terre est jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par du personnel
qualifié. En cas d’'incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de I'appareil, demander a
un électricien professionnel de remplacer la prise d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche du
cable d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre conformes aux normes en vigueur dans le pays
d’installation. Il est possible de brancher I'appareil a la prise d’alimentation en installant un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément aux lois en vigueur, entre I'appareil
et la prise d’alimentation. Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué par le
disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le branchement doit rester a
tout moment accessible lors de l'installation de I'appareil.

*Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation ou en prévoyant un interrupteur sur
le circuit électrique fixe, conforme aux normes électriques.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables
spécial disponible auprés du fabriquant ou en contactant le service aprés-vente.

*Le cable d’alimentation requis estle HOSV2V2-F.

*Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la
garantie.

*Tout produit déversé en quantité doit étre éliminé avant le nettoyage.

*Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup plus chaude que d’habitude, les
enfants doivent donc étre tenus a une distance de sécurité.

*Ne pas installer 'appareil derriére une porte décorative, pour éviter la surchauffe.

*Enintroduisant le plateau dans le four, s’assurer que le stop est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.
Le plateau doit complétement étre inséré dans la cavité

*AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier aluminium ou un autre matériau de
protection jetable en vente dans le commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection qui
entrerait au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de détériorer I'émail intérieur du four.
*AVERTISSEMENT : Ne retirez jamais le joint de la porte du four.

*AVERTISSEMENT : Risque de brilure et d'endommagement de l'appareil.

Utilisation de la fonction vapeur

La vapeur émise peut causer des brllures : Ouvrez la porte avec précaution pour éviter les blessures
apres utilisation d'une fonction de cuisson a la vapeur.

* MISE EN GARDE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de I'eau pendant la cuisson ou lorsque le
four estchaud.

* Aucun réglage/opération supplémentaire n’est requis pour faire fonctionner I'appareil aux fréquences
nominales
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits. Pour obtenir les meilleurs résultats avec
votre four, vous devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute consultation
ultérieure. Avant d'installer le four, notez le numéro de série, il vous sera demandé par le support
technique si des réparations sont nécessaires. Apres avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et |
se référer a un technicien qualifié pour obtenir des conseils. Conservez tous les matériaux
d'emballage (sacs en plastique, polystyrene, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la
premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le
premier échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomene est
normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.
responsabilité dans les cas ou les instructions contenues dans le présent document ne sont pas

respectées.

Le fabricant décline toute

REMARQUE: |es fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier selon les modéles.

1.1 Indications de sécurité

1.4 Installation

Utilisez uniquement le four a sa destination, qui est seulement pour la
cuisson des aliments; toute autre utilisation, par exemple comme une
source de chaleur, est considérée comme impropre et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage lié a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de
certaines regles fondamentales:

-Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

- Ne pas toucher l'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou
humides;

- En général I'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de
rallonges est déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement,
éteindre l'appareil et ne pas y toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN
INSTALLATEUR AGREE OU UN TECHNICIEN DE QUALIFICATION
SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre
conforme aux lois en vigueur dans le pays d'installation. Le fabricant
décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation
électrique avec une prise murale reliée ala terre ou par l'intermédiaire
d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur dans le
pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par
des fusibles appropriés et les cables utilisés doivent avoir une section
transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le
raccordement sous une tension électrique de 230 V entre les phases
ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué apres
avoir vérifié:

- Latension d'alimentation indiquée sur le compteur;

- Leréglage du disjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de
I'appareil doit étre relié ala Borne Terre de l'installation.

ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de I'installation avant de procéder
au raccordement. Le fabricant décline toute responsabilité en cas
d'accidents ou d'autres probléemes qui pourraient survenir a l'usage
d'un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité
serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi,
placez la prise de courant de fagon a pouvoir brancher le four une fois
sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avere nécessaire, nous vous demandons de faire
réaliser cette opération par le service aprés-vente ou une personne
de qualification similaire.

1.3 Recommandations

Apres chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui
favorisera le nettoyage parfait du four. Ne pas tapisser les parois du
four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en
contact direct avec I'émail chauffé, risque de fondre et de détériorer
I'émail du moufle. Avant installation de l'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande
d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes
odeurs de fumée pouvant en résulter, nous recommandons de ne pas
utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de rallonger le
temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons
de n'utiliser que des plats, des moules a patisserie résistants a de tres
hautes températures.

La mise en service de I'appareil est a la charge de l'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une
mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux personnes,
aux animaux domestiques; dans ce cas la responsabilité du
constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre
réalisée par un installateur agréé ou un technicien de qualification
similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou
enchassé sous un plan de ftravail. Avant sa fixation: il est
indispensable d'assurer une bonne aération dans la niche
d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de l'air frais
nécessaire au refroidissement et a la protection des organes
intérieurs. Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type
d'encastrement (derniére page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de
I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive
2012/19/UE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques

(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances
polluantes (qui peuvent avoir des conséquences négatives
sur l'environnement) et des éléments de base
(réutilisables). Il estimportant de soumettre les DEEE a des
traitements spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de fagon
appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recycler tous les matériaux.

Chacun peut jouer un rdle important quant a la protection de
I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est
impératif de suivre quelques regles élémentaires :

* Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.

« lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il
est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.

» Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner
I'ancien au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a
condition que I'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celui fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le
faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est
nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre
5 et 10 minutes avant la fin de cuisson prévue, et utiliser la chaleur que
le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon état,
pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat
électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson différée"
peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant le début
du programme a un intervalle de temps a tarif réduit.

1.6 Declaration De Conformité

En utilisant le symbol C € sur ce produit, nous déclarons sur notre
propre responsabilité que ce produit est conforme a toutes les normes
Européennes relatives a la sécurité, la santé et a 'environnement.
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2. Description du produit

2.1. Vue d'ensemble

1. Panneau de commande

2. Positions des gradins (gradins fils si inclus)
3. Grille métalique

4. Léchefrite

5. Ventilateur (derriére la plaque d'acier)

6. Porte du four

2.2. Accessories
1 Léchefrite 3 Grille métalique
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Recueille le jus des grillades. Le léche frite ne doit pas étre utilisé pour La grille métalique sert de supportaux plats.
les cuissons autres que Girill et grill pulsé (Il va provoquer un écran de

température entre le bas et le haut de la cavité). Rien ne doit étre posé

sur la sole du four (risque de déformation de I'’émail). En cas de non

respect de ces conseils, nous ne pourrons étre tenu pour

responsable.

2 Grille métalique

La grille métalique sert de support aux plats.

2.3 Premiére Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiére utilisation passer un chiffon doux et humide sur les surfaces extérieures de
I'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le
four a vide une bonne heure ala température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piéce.
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3. Utilisation du Four

3.1 Description de I'affichage

LYY u—

200

175 L w0

50

000
000

125

1- Minuteur

2- Reglage de I'heure

3- Durée de cuisson

4- Fin de cuisson

5- Display température ou horloge
6- Boutons de réglage

7- Manette de température

8- Manette des fonctions

FONCTION COMMENT L’UTILISER

SECURITE
ENFANT

ATTENTION: la premiére opération a exécuter aprés l'installation ou
aprés une coupure de courant (de telles situations se reconnaissent
parce que le atticheur est sur 12:00 et clignote)est réglage de I'heure,

comme décrit ci-dessus.

*Appuyer 1 foi sur la touche centrale.
*Régler I'heure a l'aide des boutons "-" "+" .
*Relacher les touches.

ATTENTION: Le four fonctionne uniquement si I'horloge est réglée.

COMMENT L’ARRETER

BUT

A QUOI SERT-IL ?

* Vous activez la sécurité
enfants en pressant la
touche pendant au moins 5
secondes, I'écran affiche
Iternativement : STOP et le
temps programmé A partir de
cet instant, toutes les
fonctions sont bloquées.

* Vous désactivez la sécurité
enfants en pressant la
touche pendant au moins 5
secondes. A partir de cet
instant, toutes les fonctions
sontanouveau utilisables.

MINUTEUR

Q

*Appuyer 1 foi sur la touche
centrale.

*Appuyer sur les touches "-
"ou"+" pourréglerladureé
*Relacherles touches.

« A la fin de la durée
sélectionnée, le minuteur se
coupe et un signal sonore
retentit (il s'arréte automatique
- ment, mais pour le stopper
de suite, appuyer sur la touche
SELECT

*Emission d'un signal sonore
alafind'untemps sélectionné
*Durant |'utilisation, I'écran
affiche le temps restant.

«llpermetd'utiliserle programmateur
du four comme un réveilmémoire (il
peutétre utilisé aveclefouralluméou
éteint).

TEMPS
DE CUISSON

*Appuyer 2 fois sur la touche
centrale.

*Appuyer sur les touches "-"
ou "+"pourréglerladurée.
*Relacherlestouches
*Choisir la fonction de
cuisson avec le bouton de
sélection.

*Pour arréter le signal,
appuyer sur l'une des
touches au choix. Appuyer
sur la touche centrale pour
retourner a la fonction
horloge.

*Sélectionner la durée de la
cuisson des alimentes dans le
four.

*Pour visualiser le temps restant
appuyer la touche SELECT.
*Pour modifier le temps restant
appuyer la touche SELECT + "-
"ou “+"

*A la fin du temps de cuisson,
lefoursera automatiquementmis
horsfonction. Si vous souhaitez
arreter la cuisson avant, vous
pouvez soit positionner le bouton
de selection sur o, soit régler le
temps de cuisson a 0:00.(touches
SELECT+"-"et"+")

HEURE DE
FIN DE
CUISSON
&
end

3 fois

*Appuyer sur les touches "-
"ou "+"pourréglerladurée
*Relacher les touches
*Choisir la fonction de
cuisson avec le bouton de
sélection

*A I'neure sélectionnée le
four s'éteint tout seul; pour
l'arréter en avant il est
nécessaire de porter le
bouton de sélection en
position O.

*Mémoriser I'neure de fin de

cuisson
*Pour visualiser I'heure 3 fois
*Pour modifier |'heure

sélectionnée appuyer surles
touche SELECT +"-"ou "+"

Cette fonction est utilisée pour des
cuissons que l'on peut programmer
a l'avance. Par exemple, votre plat
doit cuire 45 mn et étre prét a
12:30; réglez alors simplement la
durée sur 45 mn et I'heure de fin de
cuisson sur 12:30.

*Quand le temps de cuisson est
écoulé, la cuisson s'arréte automati
quemen et l'alarme sonne
quelques secondes. La cuisson
commencera auto- matiquement a
11:45 (12:30 moins 45 mn) et
continuera jusqu'a ce que I'heure
de fin de cuisson soit atteinte. A ce
moment, le tour s'arrétera
automatiq uement.
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3.2 Mode de cuisson

Bouton de T°C ; )
<élection I Fonction (Selon Modeéle)
O L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four
50 + MAX DECONGELATION: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour réaliser
63 00 ’ une décongélation avant une cuisson.
CHALEUR PULSEE: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons, les Iégumes... La chaleur
pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous
6:2 50 + MAX | pouvez réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de
cuisson assure en effet une répartition homogéne de la chaleur et ne mélange pas les odeurs. Prévoir une dizaine de
minutes de plus, pour la cuisson combinée.
CHALEUR PULSEE + VAPEUR : L'air chaud est réparti sur plusieurs niveaux, rendant cette fonction parfaite pour cuire
ag simultanément plusieurs types d’aliments, sans jamais mélanger les saveurs et les odeurs. En appuyant sur la touche
50 + MAX | VAPEUR, I'option de la vapeur travaille en harmonie avec la chaleur traditionnelle en garantissant a vos plats le goGt
STEAM maximum, un levage parfait et la meilleure consistance possible. Ce mode est adapté a la cuisson des tartelettes, des
gateaux a base de levure, du pain et de la pizza, de la viande et du poisson rétis.
* La fonction "COOK LIGHT" vous permet de cuire d'une fagon saine, en réduisant la quantité de graisse ou d'huile
oo nécessaire a la cuisson. Grace a |'utilisation combinée du gril, du ventilateur et d'un brassage de I'air, elle permet de
ek conserver la teneur en humidité des aliments, en cuisant plus rapidement sans perte de saveurs. Le brassage de I'air
@ 50 + MAX | d'air maintient I'numidité a l'intérieur du four et conserve les valeurs nutritionnelles des aliments en assurant un
processus de cuisson rapide et uniforme.
Cette fonction est particuli€rement adaptée pour la cuisson des viandes et des légumes grillés.
Essayer "COOK LIGHT " sur toutes vos recettes et laissez- vous tenter par la Iégéreté de cette nouvelle fonction!
cOQk
© COOK LIGHT + VAPEUR : En utilisant la ventilation et la résistance du haut simultanément, on cuit parfaitement de
|ight 50 + MAX | grands morceaux de nourriture. Ce mode de cuisson est surtout adapté pour faire griller des plats croustillants comme
laviande, la volaille ou le poisson.
STEAM
RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés.
% 50 + MAX Elle évite le dessechement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons
’ par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage est nécessaire en
Nt Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.
k J—
CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et de vodte.
d 50 + MAX | Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a |'ancienne, pour saisir les viandes rouges,
| — les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de gradin moyen.
GRIL: I'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire pour le rougissement de la
résistance. Succés assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées
Y 50 + MAX | dugrilloir; le temps de cuisson sera alors plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets
L4 de poissons peuvent étre placés surla grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.
Le four a deux positions de gril : Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W
hadad GRIL + VAPEUR : La chaleur générée par le systéme de chauffage supérieur et par la vapeur chaude est suggérée
° 50 + MAX pour finir les plats ayant seulement besoin d’étre gratinés en surface mais qui ne doivent pas perdre leur élasticité et
s ’ leurs jus. On peut également I'utiliser quand il est nécessaire de dorerimmédiatement une surface de I'aliment qui doit
TEAM rester saignant (viandes) ou des poissons servis crus au centre.
50 + MAX SOLE: Utilisation de la résistance de sole. Idéale pour la cuisson de tartes, de créme caramel, flans, terrine, toutes

préparations qui nécessitent une cuisson par le dessous (cocottes : poulet, boeuf)

%))) @

WIFION: Le four permetla connexion Wi-Fi.

T~
reset ‘@

WIFIRESET: Permetle redémarrage de la connexion Wi-Fi.

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit la classe énergétique.
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FONCTION WI-FI

Pour connaitre tous les détails liés a la relation entre I'application et le produit, veuillez consulter le Guide Rapide.

Le Guide Rapide est disponible au : go.candy-group.com/candy-ov .
Le Wi-Fiadeux positions différentes sur le sélecteur de cuisson :

9:41 AM

= OVEN ll

* Wi-Fi on: Le Wi-Fi n’est allumé que si le four est déja enregistré sur votre dispositif. Dans cette position, le four sera

uniqguement commandé a distance.

*Wi-Fireset: Aprés avoir laissé le sélecteur sur Wi-Fi reset pendant 30”, le Bluetooth s’allumera et vous pourrez enregistrer le

four sur votre dispositif dans les 5.

Fan oven 35..

DELAY START RECIPES

Si I'enregistrement est effectué correctement, le four sera commandé a distance et licobne Wi-Fi sera allumée. Si 4]

I'enregistrement échoue, le Wi-Fi s’éteindra et le four sera réinitialisé.

Pour I'enregistrer a nouveau, il faut enlever le sélecteur du programme de cuisson de la position Wi-Fi reset puis le remettre

dessus.
Remarque : Installez I'application sur votre dispositif avant de commencer I'enregistrement Talking Oven
Remarque : Le Bluetooth doit étre activé sur le dispositif ou I'application estinstallée ©

Hellol | am Qven. your

Remarque : Pourles deux positions Wi-Fi, les touches tactiles ne fonctionnent pas. cssistont. You con ask me

Remarque: |l est fondamental d’établir un signal Wi-Fi puissant entre le routeur du domicile et I'appareil. Quand le four tente
de se connecter au routeur, I'icéne clignote pendant 3” allumée et 1” éteinte ; quand il est déja connecté, I'icone s’allume.

CANDY SIMPLY-FI :

VL

Pour des informations détaillées sur COMMENT CONNECTER votre appareil simply-Fi et
- COMMENT L'UTILISER au mieux, visitez le site http://www.candysimplyfi.com

1. Sélection du programme / 2. Durée du programme / 3. Réglage du démarrage de la cuisson / 4. Sélection de

recettes dédiées / 5. Assistant vocal et hors ligne / 6. Astuces, suggestions et manuel d'utilisation en ligne

3.3 Utilisation de la fonction vapeur

La fonction vapeur vous permet d'avoir une meilleure humidité pendant le
cycle de cuisson. Il est conseillé d'alterner les cuissons a la vapeur aux
cuissons traditionnelles.

AVERTISSEMENT : Risque de brllure et d'endommagement de
I'appareil.

Lavapeur émise peut causer des brilures :

Ouvrez soigneusement la porte du four pour éviter les blessures aprés
utilisation d'une fonction de cuisson a la vapeur.

1. Ouvrez la porte du four

2. Remplissez le fond de la cavité avec max. 150 ml d'eau. Ne remplissez
le fond de la cavité avec de I'eau que lorsque le four est froid.

3. Mettez les aliments dans |'appareil et fermez la porte du four. —
4. Réglez lafonction avec laquelle vous aimez cuire a la vapeur. siw se s
5. Tournez le bouton de température pour sélectionner une température.

6. Attendez cing minutes pour le préchauffage. Ensuite, appuyez sur le
bouton du four a vapeur. Ce bouton fonctionne avecla fonction. & -

STEAM  STEAM  STEAM

MISE EN GARDE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de I'eau
pendant la cuisson ou lorsque le four est chaud.

7. Pour mettre I'appareil hors tension, mettez le bouton de fonction et le
bouton de température en position zéro.

8. Retirez I'eau du fond de la cavité. Nettoyer I'égouttoir aprés chaque
cycle de cuisson. Voir chapitre 4.1 pour les instructions de nettoyage.

4. Nettoyage du four et maintenance
4.1 Remarques générales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier.
Attendez le refroidissement du four avant de procéder a des opérations de
nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents abrasifs, de laine
d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait
irrémédiablement abimé. Utilisez uniquement de I'eau, du savon ou des
détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant aprés chaque
utilisation du four. Pour enlever les taches plus tenaces, vous pouvez
utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer al'eau.

JOINTDE LAPORTE

Si elle est sale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légérement
humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis
rincer. Eviter d'utiliser des détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Apres utilisation du gril, retirez la casserole du four. Versez la graisse
chaude dans un récipient et lavez la casserole a I'eau chaude, a l'aide
d'une éponge et du liquide vaisselle.

S'il y reste des résidus de graisse, immergez la casserole dans de I'eau
avec du détergent. Vous pouvez également laver la casserole au lave-
vaisselle ou utiliser un

détergent pour four commercial. Ne remettez jamais une casserole sale
dans e four.

APPAREILS ENACIERINOXYDABLE OU ENALUMINIUM

Nettoyez la porte du four uniquement a I'aide d'un chiffon humide ou d'une
éponge.

Essuyez-le al'aide d'un chiffon doux.

N'utilisez pas de la laine d'acier, d'acides ou de matériaux abrasifs, car ils
peuvent endommager la surface du four. Nettoyez le panneau de
commande du four avec les mémes précautions.

NETTOYAGE DU FOND DE LA CAVITE

Suivez ces étapes pour nettoyer les résidus de calcaire au fond de la
cavite.

Il est recommandé de nettoyer le fond de la cavité aprés 5 a 10 cycles de
cuisson alavapeur.

1. Verser 300 ml de vinaigre blanc au fond de la cavité.

REMARQUE : Type de vinaigre : 5 %

2. Attendre 30 minutes a la température ambiante.

3. Nettoyer le four avec un chiffon doux et de I'eau.

4.2 Fonction Aquactiva

Le systeme Aquactivautilise la vapeur pour éliminer les graisses et les
restes de nourritures incrustées sur les parois du four.

1. Verser 300 ml d’eau dans la zone prévue a cet effet (au centre de la
cavité —voir schéma)

2. Mettre le programme convection naturelle ("« )ousole seule ( _*_).

3. Mettre latempérature surAquactiva §98

4. Laisser agir 30 minutes.

5. Une fois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et attendre
que le four refroidisse.

6. Une fois que le four est refroidi passer un linge propre pour éliminer les
résidus.

Attention: Ne pas toucher les parois tant qu’elles n’ont pas refroidies (
risque de brilures). N'utiliser que de I'eau potable ou distillée.

4.3 Entretien

RETRAITETNETTOYAGE DES GRADINS FILS

1. Dévissez les écrous moletés dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

2.Retirezles gradinsfils enlestirant vers vous.

3. Nettoyez les gradins fils dans le lave-vaisselle ou avec une éponge
humide, puis séchez-lesimmédiatement.

4. Aprés avoir nettoyé les gradins fils, les remettre dans le four et revisser
les ecrous moletés.
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RETRAITDELAPORTEDUFOUR

1. Ouvrezlaporte.

2. Ouvrezles pinces du boitier de charniere sur le coté droit et gauche de la fenétre avant en les poussant vers le bas.
3. Replacezla porte en procédanten sens inverse.

RETRAITETNETTOYAGE DES VITRES

1. Ouvrezlaporte du four.

2.3.4.Bloquer les charniéres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur enle tirant vers le haut.

5.6. Retirez le verre, I'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez €galement les deuxiéme et troisieme verre
(le cas échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonter les pieces dans I'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, I'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le c6té gauche de la porte, a proximité de la charniére latérale gauche. De
cette maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera al'intérieur de la porte.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchezle four de la prise.

2. Défaire le couvercle en verre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modéle.
3. Une fois I'ampoule remplacée, remettre le couvercle en verre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'norloge

Le four ne chauffe pas

La sécurité enfant est activée

Désactiver la sécurité enfant

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

_ Assurez-vous que les
parameétres nécessaires sont corrects

Aucume reaction de l'écran tactile

Vapeur et de la condensation
sur l'écran tactile

Nettoyer avec un chiffan en microfibres I'écran
tactile pour enlever la couche de condensation
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Veiligheidsvoorschriften

» Tijdens het koken kan vocht in de ovenholte of op het glas van de deur condenseren. Dit is normaal. Om
dit effect te verminderen, wacht u 10-15 minuten na het inschakelen van de stroom voordat u voedsel in de
oven doet. Condensatie verdwijntin elk geval de wanneer de oven de kooktemperatuur bereikt.

* Kook de groenten in een bakje met deksel in plaats van een open blad.

* Laat geen voedsel in de oven achter na het koken voor langer dan 15/20 minuten.

* WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor
dat u de warmingselementen niet aanraakt.

* WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen heet worden wanneer de oven in gebruik is. Kinderen
moeten op veilige afstand worden gehouden.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij
onder toezicht staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.

* Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

» Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder toezicht.

« Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Pas op dat u de verwarmingselementen in de oven niet
aanraakt.

WAARSCHUWING: Onderdelen kunnen heet worden. Hou jonge kinderen op afstand.

» Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de oven glazen deur schoon
te maken, aangezien zij kunnen krassen op het opperviak, tevens kan dit een barst in het glas
veroorzaken.

* De oven moet uitgeschakeld worden voordat u de beveiliging verwijderd, deze moet vervolgens geplaatst
worden zoals aangegeven in de handleiding.

* Gebruik alleen de aanbevolen temperatuursmeter voor deze oven.

» Gebruik geen stoomreiniger.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in staat is de spanning, stroom en belasting te verdragen
die vermeld staan op het etiket, en een aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt zijn voor de
belasting die op het etiket staat aangegeven en moet een goed werkende aarding hebben. De
aardgeleider is groen-geel gekleurd. Dit moet worden gedaan door een gekwalificeerd vakman. In het
geval van incompatibiliteit tussen het stopcontact en de stekker van het apparaat, moet u een
gekwalificeerd elektricien vragen om het stopcontact te vervangen door een ander, geschikt stopcontact.
De stekker en het stopcontact moeten conform de huidige normen zijn van het land waar het apparaat
geinstalleerd wordt. Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand worden gebracht door tussen het
apparaat en de stroombron een omnipolaire stroomonderbreker aan te brengen, die de maximaal
aangesloten belasting kan verdragen en voldoet aan de huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel
mag niet worden onderbroken door de stroomonderbreker. Het stopcontact of de omnipolaire
stroomonderbreker die gebruikt wordt voor de aansluiting moet gemakkelijk te bereiken zijn wanneer het
apparaat geinstalleerd is.

*Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste bedrading te
monteren overeenkomstig de bedradingsregels.

*Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een kabel of speciale bundel die
verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de klantenservice

*De voedingskabel moet van hettype HO5V2V2-F zijn.

*Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de veiligheid van het apparaat worden aangetast en de
garantie komen te vervallen.

*Gemorst materiaal moet worden verwijderd alvorens het apparaat schoon te maken.

+Tijdens het pyrolytische reinigingsproces kunnen de oppervlakken heter worden dan gewoonlijk, daarom
moeten kinderen op veilige afstand worden gehouden.

*Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat niet achter een decoratieve deur worden geplaatst.

*Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en achterin de
ovenruimte zit.

Het schap moet helemaal in de ruimte worden geschoven

+ WAARSCHUWING: Bekleed de ovenwanden niet met in de handel verkrijgbare aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen. Aluminiumfolie of andere beschermingen die direct in contact komen met het
hete email, kunnen smelten en het email binnenin aantasten.

* WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting van de ovendeur.

* WAARSCHUWING: Risico van brandwonden en schade aan het apparaat

Het gebruik van de stoomfunctie

Vrijgekomen stoom kan brandwonden veroorzaken: Open de deur voorzichtig om letsels te vermijden na
het gebruik van een bereidingsfunctie met stoom.

* OPGELET: U mag de holte onderaan niet opvullen met water tijdens de bereiding of wanneer de oven
heetis.

* Er zijn geen aanvullende handelingen/instellingen nodig om het apparaat op de nominale frequenties te
gebruiken NL 83
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1. Algemene Instructies

De handleiding aandachtig lezen zodat u de oven optimaal kan gebruiken. Wij raden u aan de
installatie- en gebruikshandleiding voor een latere raadpleging te bewaren en er, voor de installatie
van de oven, het serienummer van het toestel op te noteren voor de aanvraag van een eventuele

interventietussenkomst door de dienst-na-verkoop.

Nadat u uw oven uit de verpakking hebt gehaald, moet u controleren of het toestel compleet
is.Verpakkingsmateriaal zoals plastiek en polystyreen kan gevaarlijk zijn voor kinderen.Houd het
uit hun buurt. Onze aansprakelijkheid of verantwoordelijkheid geldt niet wanneer u de richtlijnen in

deze handleiding niet naleeft.

Wanneer u de oven een eerste keer gebruikt, kan er een doordringende rook ontstaan.
Die wordt veroorzaakt door het feit dat de kleefstof van de isolerende panelen rond de oven een
eerste keer wordt opgewarmd.Dit is volledig normaal.Wacht tot de rook is verdwenen voor u de

oven effectief gaat gebruiken.

Opmerking: De functies, eigenschappen en accessoires van de oven kunnen verschillend zijn afhankelijk van het model.

1.1 Veiligheidsaanwijzingen

Gebruik de oven alleen voor het doel waarvoor hij is bestemd, te weten
het bereiden van voedsel. Elk ander gebruik, bijvoorbeeld als
warmtebron, wordt oneigenlijk en dus gevaarlijk geacht. De fabrikant
kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade die het gevolg is van
onjuist, oneigenlijk of onredelijk gebruik.

Bij het gebruik van ieder elektrisch apparaat moeten er enkele
fundamentele regels in acht worden genomen:

- trek niet aan het snoer om de stekker los te halen uit het stopcontact;
-raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;

- over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen en
verlengsnoeren niet aanbevolen;

in het geval van een storing en/of slechte werking moet het apparaat
uitgeschakeld worden, zonder ermee te knoeien.

1.2 Elektrische veiligheid

VERZEKER DAT DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN WORDEN
GEMAAKT DOOR EEN ELEKTRICIEN OF GEKWALIFICEERD
TECHNICUS. De voeding waarop de oven wordt aangesloten moet
voldoen aan de wettelijke voorschriften die gelden in het land van
installatie. De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor
schade die veroorzaakt is door veronachtzaming van deze
aanwijzingen. De oven moet worden aangesloten op een elektrische
voeding met geaard stopcontact of een scheidingsschakelaar met
meerdere polen, afhankelijk van de wetten die van kracht zijn in het
land van Installatie. De elektrische voeding moet worden beveiligd
met geschikte zekeringen en de gebruikte kabels moeten een
dwarsdoorsnede hebben die de juiste stroomtoevoer naar de oven
verzekert.

AANSLUITING

De oven heeft een snoer dat alleen mag worden aangesloten op een
elektrische voeding van 220-240 Vac 50 Hz tussen de fasen of tussen
fase en nul. Voordat de oven wordt aangesloten op de voeding, is het
belangrijk om het volgende te controleren:

-voedingsspanning aangegeven op de wijzer;

- deinstelling van de scheidingsschakelaar.

De aardingsdraad die verbonden is met de aardingsklem van de oven
moet worden aangesloten op de aardingsklem van de voeding.
WAARSCHUWING

Alvorens de oven aan te sluiten op de voeding, moet de
stroomdoorgang van de aardingsklem van de voeding worden
gecontroleerd door een gekwalificeerd elektricien. De fabrikant
aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor ongevallen of andere
problemen die zijn veroorzaakt doordat de oven niet op de
aardingsklem is aangesloten of door een aarding die geen goede
stroomdoorgang heeft.

NB: aangezien de oven onderhoud behoeft, is het raadzaam een
ander stopcontact beschikbaar te hebben zodat de oven hierop kan
worden aangesloten als hij verwijderd wordt uit de ruimte waar hij is
opgesteld. Het snoer mag alleen worden vervangen door technisch
personeel of door technici met dezelfde kwalificaties.

1.3 Aanbevelingen

Een snelle reiniging na elk gebruik van de oven helpt om het apparaat
perfect schoon te houden.

Bekleed de ovenruimte niet met aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen die verkrijgbaar zijn in de handel.
Aluminiumfolie of andere beschermingen die rechtstreeks in contact
komen met het hete email, kunnen smelten en het email van de
binnenwanden aantasten. Om te voorkomen dat de oven te vuil wordt
waardoor sterke, rokerige geuren ontstaan, adviseren wij de oven niet
te gebruiken op zeer hoge temperatuur. Verleng liever de
bereidingstijd en zet de temperatuur wat lager. Wij adviseren om

alleen borden en bakvormen te gebruiken in aanvulling op de bij de
oven geleverde accessoires bestand tegen zeer hoge temperaturen.

1.4 Installatie

De fabrikant is niet verplicht dit uit te voeren. Als er assistentie van de
fabrikant nodig is om storingen op te lossen die het gevolg zijn van
onjuiste installatie, wordt deze assistentie niet gedekt door de garantie.
De installatieaanwijzingen voor gekwalificeerd vakpersoneel moeten
worden opgevolgd. Onjuiste installatie kan schade of letsel
veroorzaken aan mensen, dieren of voorwerpen. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden geacht voor dergelijke schade of letsel.

De oven kan in een hoge kast of onder een werkblad worden geplaatst.
Alvorens deer verse lucht kan circuleren voor afkoeling en bescherming
van de inwendige delen. Maak de openingen die aangegeven zijn op de
laatste pagina, afhankelijk van het type montage.

1.5 Afvalbeheer en milieubescherming

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm
2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en elektronisch
apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen op
het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten (die
hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om WEEE
aan bepaalde behandelingen te onderwerpen om alle
vervuilende onderdelen te verwijderen en op juist wijze afstand van te
doen, en alle materialen te herstellen en te recyclen.

Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen
dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de
volgende basisregels te volgen:

* WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.

* WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die
worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde bedrijven.
In veel landen bestaat er voor grote WEEE een ophaaldienst.

« Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier
worden ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-op-
één basis, zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde
functies heeft als de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOORHET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd
om de oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet
open alleen wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat
elke keer dat de oven open staat. Voor een aanzienlijke
energiebesparing, schakelt u de oven 5 tot 10 minuten uit voor het
voorziene einde van de bereidingstijd en gebruik de warmte die de
oven blijft genereren. Houd de dichtingen schoon en in goede staat,
om energieverlies te voorkomen. Als u een contract heeft met een
laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het "uitgesteld koken".
Deze zal uw programma laten starten in een periode waar u aan een
voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen van energie.

1.6 Conformiteit

Door het plaatsenvan de C € markering op dit product, verklaren
wij, op onze eigen verantwoordelijkheid, alle Europese veiligheids-,
gezondheids- en milieu-eisen na te leven opgesteld in de regelgeving
geldig voor dit product.
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2. Beschrijving van het product
2.1 Overzicht

1. Bedieningspaneel

2. Roosterposities (zijdelingse draadstructuur, indien inbegrepen)
3. Metalen rooster

4. Lekbak

5. Ventilator (achter de stalen plaat)

6. Ovendeur

2.2 Accessories
1 Lekbak 3 Laterale draad rasters

§s
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De lekbak is bestemd voor het opvangen van de jus bij het grillen. Laterale draad raster als opgenomen.

2 Metalen rooster

N\

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.

2.3 Eerste gebruik

VOORAFGAANDE REINIGING

Maak de oven schoon voordat u hem voor het eerst gebruikt. Veeg de buitenkant af met een vochtige zachte doek. Was alle accessoires af
en neem de binnenkant van de oven af met een oplossing van heet water en afwasmiddel. Zet de lege oven op de hoogste temperatuur en
laathem ongeveer 1 uuringeschakeld, zo worden de geuren van het nieuwe apparaat die zijn blijven hangen verwijderd.
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3. Gebruik van de oven

3.1 Beschrijving van het display

LYY u—
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. Minute minder

. Clock setting

. Cooking time

. End of cooking

. Temperature or clock display

. LCD display adjustment controls
. Thermostat selector knob

. Function selector knob

WAARSCHUWING:
Nainstallatie van de oven en na het onderbreken van de voeding (dit is te
herkennen aan de knipperende cijfers 12:00 op het scherm) dient u eerst
de juiste tijd in te stellen. Dit gebeurt als volgt:

* Druk 4 keer op de centrale knop.
* Instellen de tijd in met de "-" "+" knoppen.
* Laat alle knoppen los.

WAARSCHUWING: De oven werkt alleen als de klok is ingesteld.

FUNCTIE HOE TE ACTIVEREN

HOE UIT TE SCHAKELEN

WERKING

DOEL

*Druk op Set (+) gedurende
een vijftal seconden de
display geeft STOP aan en

*Druk opnieuw op Set (+)
gedurende een vijftal
seconden. Alle functies zijn

Q

*Druk op de knoppen "-" "+'
om de gewenste tijd in te
stellen.

sLaatalle knoppen los.

hoorbaar alarm (dit alarm
stopt vanzelf - u kunt het
alarm echter direct stoppen
doorop SELECT te drukken).

Tijdens het programma zal
het display de resterende tijd
weergeven.

KINDERSLOT | stelt vooraf ingestelde tijd in | nuopnieuw beschikbaar.
als alternatief.Alle functies
zijn nu vergrendeld.
*Druk 4 keer op de centralel *Wanneer de ingestelde tijd | *Activeert een alarm nadat de | *Hiermee kunt u de oven als
WEKKER | knop is verstreken, Kiinkt er een |ingestelde tijd verstreken is. | alarmklok gebruiken (zelfs

indien ude oven nietgebruikt).

BAKTIJD

*Druk 2 keer op de centrale
knop

*Druk op de knoppen "-" "+"
om de vereiste kooktijd in te
stellen.

*Laat alle knoppen los.
*Stel de kookfunctie in met
de selectieknop voor de
ovenfunctie.

*Wanneer de ingestelde tijd
is verstreken, wordt de oven
automatisch uitgeschakeld.
Indien u het koken eerder
wilt afbreken, zet u de
selectieknop voor de
ovenfunctie op positie O of
stelt u de tijd in op 0.00
(de knoppen SELECT en "-

wongn )

*Hiermee kunt u de vereiste
kooktijd voor het gekozen
gerecht van tevore instellen.

» Om te controleren hoeveel tijd
er nog resteert, drukt u op de
SELECT-knop.

‘Om de ingestelde tijd te
wijzigen, drukt u op de SELECT-
knop. Verander de instelling
doorop "-" "+"tedrukken.

*Druk op een willekeurige knop
om het signaal tebeé&indigen.

Druk op de centrale knop om
terug te keren naar de klok functie.

EINDE
BAKTIJD

&

end

*Druk 3 keer op de centrale
knop.

*Druk op de knoppen "-" "+"
om het tijdstip in te stellen
waarop de oven moet
worden uitgeschakeld.

Laat de knoppen los.
*Stel de kookfunctie in met
de selectieknop voor de
ovenfunctie.

*De oven wordt uitgeschakeld
op hetingestelde tijdstip.
*Om de oven handmatig
uit te schakelen, zet u de
selectieknop voor de
ovenfunctie op positie O.

*Voor het instelen van de
kookwekker.

*Om de ingestelde tijd te
controleren, Druk 3 keer op de
centrale knop.

*Om de ingestelde tijd te
wijzigen, drukt u tegelijkertijd op
de SELECT knopen "-" "+".

*Deze functie wordt als ‘baktijd’
functie gebruikt.Als een gerecht
bijvoorbeeld 45 minuten in de
oven moet en om ongeveer
12.30 uur klaar moet zijn, kies
dan de vereiste functie, stel de
baktijd op 45 minuten in en het
eind van de baktijd op 12.30 uur
*Wanneer de kooktijd verstreken
is, wordt de oven automatisch
uitgeschakeld en klinkt er een
alarm.

De oven wordt dan automatisch
om 11.45 uur ingeschakeld
(12.30 uur minus 45 minuten) tot
het ingestelde eind van de
baktijd waarop de oven
automatisch uitgeschakeld
wordt.

WAARSCHUWING:

Indien het EINDE van de
kooktijd wordt ingesteld
zonder de tijdsduur zelf in te
stellen, wordt de oven meteen
ingeschakeld. De oven stopt
vervolgens aan het EINDE van
de ingestelde kooktijd.
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3.2 Beschrijving van het display

T°C
Functiek instelling
unctieke- | model met Functie
uze knob  ltemperatuur-
instelling
O Dit schakeld de ovenverlichting in. Ditz al automatisch de koelventilator inschakelen (alleen op modellen met
— mantelkoeling)
ONTDOOIEN: Deze stand laat lucht op kamertemperatuur rond het diepvriesprodukt circuleren, zodat het in enkele
63 0 0 minuten ontdooid is, zonder de proteine samenstelling te wijzigen ofte schaden.
MULTI-NIVEAU: De hete lucht, wordt geleidelijk door de ventilator over alle niveaus verdeeld. Ideaal voor het gelijktijdig
62 50 + MAX | bereiden van diverse gerechten (vlees, vis e.d.) zonder menging van luchtjes en smaken. Het is zeer geschikt voor delicate
gerechten, cake, taarten, bladerdeeg enz.
MULTI-NIVEAU + STOOM : De warme lucht wordt over verschillende niveaus verdeeld, waardoor deze functie ideaal is
om verschillende gerechten tegelijk klaar te maken zonder dat smaken en geuren zich gaan vermengen. Als u op de
ag 50 + MAX STOOM-toets drukt, werkt de optie van de stoom in harmonie met de traditionele warmte. Zo wordt maximale smaak
) voor uw gerechten, een perfecte rijzing en een betere consistentie verzekerd.
STEAM Deze werkwijze is geschikt voor het bakken van bladerdeeg, desserts op basis van gist, brood en pizza, geroosterd viees
en geroosterde vis.
De functie "COOK LIGHT" biedt de mogelijkheid om te koken op een gezondere manier, door minder vet of olie te gebruiken.
* Dankzij het gebruik van de grill en ventilator in combinatie met een pulserende cyclus van lucht, zal het vochtgehalte van het
cOOK voedsel behouden blijven, kan het opperviak gegrild worden binnen een kortere bereidingstijd zonder aan smaak in te
© 50 + MAX boeten.
|ight ) Het is bijzonder geschikt voor het bereiden van vlees, geroosterde groenten en omeletten. De cyclus van pulserende lucht
behoudt de vochtigheid in de oven en het vochtgehalte van de levensmiddellen, met behoud van de voedingswaarde en met
zorg voor een snel en gelijkmatig kookproces.
Probeer al uw recepten met minder olie of vetten en ervaar de 'lichtheid' van deze nieuwe functie!
cOQkc
O) COOK LIGHT + STOOM : Wanneer de ventilatie en de bovenste weerstand tegelijk worden gebruikt, kunnen grote
light 50 + MAX | stukken voedingswaren perfect worden gekookt. Deze werkwijze is vooral geschikt om krokante gerechten klaar te
maken, zoals vlees, gevogelte of vis.
STEAM
BODEMVERWARMING + VENTILATOR: De onderste weerstand werkt samen met de turbine die de lucht in de
& 50 + MAX ovenruimte stuwt. Deze functie is ideaal voor taarten met sappig fruit, gebakken, quiches en pasteien. Zo voorkomt men
) het uitdrogen van de eetwaren en bevordert men het rijzen van cakes, brooddeeg, enz. Het bakken gebeurt langs de
A onderzijde. Het rooster op het onderste schap zetten.
* \ CONVENTIONEEL: H ierbijw erken de verw armin g se le m e n te n aan de boven- en on de rkant. Dit is de traditionele m
d 50 + MAX | anier van bereiding van voedsel. [deaal om te braden, w ildgerechten te bereiden, koekjes en appelbollen te bakken en
| — om te bereiken dat het voedsel knapperig blijft.
GRILL: U moe moet de grill met een gesloten deur gebruiken. Enkel de bovenweerstand wordt gebruikt en u heeft de
o mogelijkheid om de temperatuur te regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de weerstand te laten gloeien.
. 50 + MAX | Succes verzekerd bij het grillen, bereiden van brochettes en bij het gratineren. Wit viees moet van de grill verwijderd
blijven, hierdoor wordt de baktijd langer, maar blijft het viees sappiger. Rood vlees en visfilets moeten op het rooster
gelegd worden en met daaronder de lekbak.
Leaad GRILL + STOOM : De warmte die door het verwarmingssysteem bovenaan en door de warme stoom wordt opgewekt, is
° 50 = MAX | @angewezen om gerechten af te werken die alleen aan het oppervlak gegrild moeten worden, maar hun elasticiteit en
) sappen niet mogen verliezen. U kunt dit ook gebruiken om een oppervlak van een gerecht onmiddellijk goudbruin te
STEAM kleuren, wanneer men vlees saignant of vis vanbinnen nog rauw moet houden.
50 + MAX PiZZAFUNCTIE: Met deze functie wordt dezelfde warmte afgegeven als bij de traditionele houtoven waarin pizza’s
) worden gebakken.
on,? WIFIAAN: oven laat Wi-Fi-verbinding toe.
resefco\\ WIFIRESET: de Wi-Fi-verbinding wordt opnieuw gestart.

*Testetprogramma volgens norm CENELEC EN 60350-1 ter bepaling van de energie efficiency klasse
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WIFI-FUNCTIE

Raadpleeg de Snelgids voor de details met betrekking tot de koppeling tussen app en product. De Snelgids is

beschikbaar op: go.candy-group.com/candy-ov.
Erzijn twee verschillende standen voor Wi Fi op de keuzeknop:

241 AM 0% -

= OVEN al | i

* Wi Fi aan: Wi Fi is alleen ingeschakeld als de oven reeds in uw toestel is geregistreerd. In deze stand kan de oven

alleen op afstand worden bediend.

* Wi Fireset: Nadat u de keuzeknop voor 30” op Wi Fireset heeft laten staan, zal de Bluetooth inschakelen en zult u de

oven in uw toestel kunnen registeren, dit moet binnen 5' gebeuren.

Fan oven 35..

DELAY START RECIPES

Als de registratie gelukt is, zal de oven op afstand kunnen worden bediend en zal het Wi Fi-pictogram oplichten. Als de 4]

registratie niet gelukt is, zal de Wi Fi uitschakelen en wordt de oven gereset. Om een nieuwe registratie uit te voeren,
moet de keuzeknop voor het bakprogramma uit en vervolgens weer terug in de stand Wi-Fireset worden gedraaid.
Opmerking: installeer de App op uw toestel voordat u begint met de registratie

Opmerking: op hettoestel, waarop de App wordt geinstalleerd, moet Bluetooth geactiveerd zijn

Opmerking: voor beide Wi-Fi-standen zullen de touch-knoppen niet werken.

Talking Oven

S etoi1om cvenyour
assistont

Opmerking: het is belangrijk om te zorgen voor een goede Wi-Fi signaalsterkte tussen de router en het apparaat. okl

Wanneer de oven probeert om verbinding te maken met de router zal het picogram knipperen, 3" aan en 1” uit; als de

verbinding reeds tot stand is gebracht zal het pictogram oplichten.

i T CANDY SIMPLY-FI:
> Voor gedetailleerde informatie over HET TOT STAND BRENGEN VAN DE VERBINDING met uw simply-
- Fiapparaaten HOE U DIT OPTIMAAL GEBRUIKT, gaat u naar http://www.candysimplyfi.com

1. Programmaselectie / 2. Programmaduur / 3. Instelling start baktijd / 4- Selectie speciale recepten / 5. Selectie speciale recepten / 6. Tips,

suggesties en on-line gebruikershandleiding

3.3 Het gebruik van de stoomfunctie

De stoomfunctie biedt u de mogelijkheid de vochtigheidsgraad beter te
beheren tijdens een bereiding. Het wordt aangeraden om bakken met
stoom af te wisselen met traditionele bakmethoden.

WAARSCHUWING: Risico van brandwonden en schade aan het
apparaat.

Vrijgekomen stoom kan brandwonden veroorzaken:

Open de deur van de oven voorzichtig om letsels te vermijden na het
gebruik van een bereidingsfunctie met stoom.

1. Opende deurvandeoven

2. Vul de holte met max. 150 ml water. Vul de holte onderaan enkel met
water als de oven koud is.

3. Plaats etenswaren in het apparaat en sluit de deur van de oven.

4. Stel de gewenste functie in om te koken met stoom. & &I —

5. Draai aan de knop van de temperatuur om een temperatuur te
selecteren.

6. Wacht vijf minuten voor het voorverwarmen. Druk vervolgens op de
stoomovenknop. De stoomknop van de oven werkt met de functie. @ & —

STEM STEAM steam

OPGELET: U mag de holte onderaan niet opnieuw vullen met water
tijdens de bereiding of wanneer de oven heet is.

7. U kunt het apparaat uitschakelen door de functie- en
temeratuurknoppen op nul te draaien.

8. Verwijder het water uit de holte onderaan. Reinig de lekbak na iedere
bakcyclus. Zie hoofdstuk 4.1 voor de reinigingsinstructies.

4. Ovenreiniging en onderhoud

4.1 Algemene opmerkingen over de reiniging

Door het apparaat regelmatig schoon te maken, gaat het langer mee.
Wacht tot de oven is afgekoeld voordat u het met de hand gaat
schoonmaken. Gebruik nooit schurende middelen, staalwol of scherpe
voorwerpen voor het schoonmaken, want daarmee zouden de
geémailleerde onderdelen onherstelbaar worden beschadigd. Gebruik
alleen water, zeep en op bleekmiddel gebaseerde reinigingsmiddelen
(ammoniak).

GLAZEN DELEN

Het is raadzaam het glazen venster na elk gebruik van de oven schoon te
maken met absorberend keukenpapier. Om hardnekkigere viekken te
verwijderen kunt u een spons gebruiken die in een reinigingsoplossing
bevochtigd en goed uitgeknepen is. Spoel na met water.

AFDICHTING OVENVENSTER

Als de afdichting vuil is, kan hij worden schoongemaakt met een enigszins
vochtige spons.

ACCESSOIRES

Maak accessoires schoon met een natte spons en zeep, alvorens ze af te
spoelen en te drogen. gebruik geen schurende middelen.

DRUPBAKJE

Na gebruik van de grill moet u de pan verwijderen uit de oven. Giet het hete
vet in een container en was de pan met warm water, een spons en
vaatwasmiddel.

Als er vetresten zijn, moet u de pan onderdompelen in water en
vaatwasmiddel. U kunt de pan ook wassen in de vaatwasmachine of een
commercieel oven reinigingsproduct gebruiken. U mag nooit een vuil pan
opnieuw in de oven plaatsen.

ROESTVRIJ STAAL OF ALUMINIUM APPARATEN

Reinig de ovendeur enkel met een vochtige doek of spons.

Droog ze met een zachte doek.
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Gebruik geen staalwol, zuur of schurend materiaal want deze kunnen het
oppervlak van de oven beschadigen. Reinig het bedieningspaneel van de
oven metdezelfde zorg.

DE HOLTE REINIGEN

Volg deze stappen om kalkresten te reinigen uit de holte.

Hetis aanbevolen de holte te reinigen na 5-10 stoombereidingscycli.

1. Giet 300 ml witte azijn in de holte.

OPMERKING: Type azijn: %5

2. Wacht 30 minute aan kamertemperatuur.

3. Reinig de oven met een zachte doek en water.

4.2 Aquactivafunctie

De Aquactiva procedure maakt gebruik vanstoomom achtergebleven
vetenetensrestenuit de ovente helpen verwijderen.

1.Giet 300ml water inhet Aquactiva reservoir aan de onderkant van de
oven.

2. Stel deoven functie Static ( : )of Bottom ( _°_ )verwarmingin
3. Stel de temperatuur inmet het pictogram Aquactiva 222

4. Stel hetprogrammamet een looptijd van 30minuteniin.

5. Na 30 minuten schakelthet programmauit en koelt deovenaf.

6. Als het apparaatafgekoeld is, kan het reinigen van debinnenkant
vande oven meteen doekbeginnen.

Waarschuwing: Zorg ervoordat het apparaatafgekoeld is voordatu het
aanraakt. Opgelet voor allehete opperviakken, omdateen risicoop

brandwonden bestaat. Gebruikgedestilleerd ofdrinkbaarwater.

000
o 000

|  p————— |

4.3 Onderhoud

VERWIJDERINGENREINIGINGVANDE ZIJSTEUNEN

1. Schroef de bout tegen de klokin los.

2.Verwijder de zijsteunen door ze naar u toe te trekken.

3.Maakde zijsteunen schoon in de vaatwasser of met een natte spons en
droog ze dan onmiddellijk af.

4. Zet de zijsteunen nadat ze schoongemaakt zijn terug en steek de
bouten in de gaten en haal ze helemaal aan.




VERWIJDERING VAN HET OVENVENSTER
1. Open het venster aan de voorkant.

2. Open de klemmen van de scharnierbehuizing aan de rechter- en linkerkant van het venster door ze omlaag te duwen.
3. Plaats het venster terug door de procedure omgekeerd uit te voeren.

VERWIJDERRING EN REINIGING VAN DE GLAZEN DEUR

1.Opende ovendeur.

2.3.4. Blokkeer de scharnieren, verwijder de schroeven en verwijder het bovenste metalen deksel door het omhoog te trekken.

5,6. Verwijder het glas door het voorzichtig uit de ovendeur te trekken (NB: in pyrolyse ovens moeten ook het tweede en derde
glaselement (indien aanwezig) worden weggehaald).

7. Zetnadereiniging of vervanging alle onderdelen weer in omgekeerde volgorde in elkaar.

Op alle glaselementen moet de aanduiding “Pyro” leesbaar zijn en aan de linkerkant van de deur zit, dichtbij het linker zijscharnier. Het
bedrukte label van het eerste glaselement zit dan aan de binnenkant van de deur.
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HET LAMPJE VERVANGEN

1. Koppel de oven af van het elektriciteitsnet.

2. Maak het glazen deksel los, schroef het lampje los en vervang het door een nieuw lampje van hetzelfde type.
3. Plaats het glazen deksel terug nadat het defecte lampje is vervangen.

5. Problemen oplossen

5.1 FAQ

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

OPLOSSING

De oven wordt niet heet

De klok is niet ingesteld

Stel de klok in

De oven wordt niet heet

Het kinderslot is ingeschakeld

Schakel het kinderslot uit

De oven wordt niet heet

Er is geen bereidingsfunctie en
-temperatuur ingesteld

Verzeker dat de vereiste instellingen
juist zijn

Geen reactie van de
touch-gebruikersinterface

Stoom en condens op het paneel
van de gebruikersinterface

Maak het gebruikersinterfacepaneel schoon
met een microfiber doek om de condenslaag
tet verwijderen
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Instrucdes De Sequranca

* Durante a cozedura, a humidade pode condensar no interior da cavidade do forno ou no vidro da porta.
Esta € uma condigdo normal. Para reduzir este efeito, aguardar de 10 a 15 minutos, depois de ter ligado
a energia, antes de colocar a comida dentro do forno. Em todo o caso, a condensagédo desaparece
quando o forno atinge atemperatura de cozedura.

» Cozinhar os legumes num recipiente com tampa em vez de um tabuleiro aberto.

« Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de cozinhados, por um periodo superior a 15/20
minutos.

* AVISO: Durante a sua utilizagao, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

* AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno esta a ser usado. As criancas devem
ser mantidas a uma distancia segura.

* Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que nao disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instrugdes sobre a utilizagcdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua segurancga, ou que o utilizem sob sua superviséo.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

« Criangas sem supervisdo nao devem nem limpar, nem manter este aparelho.

* Durante a utilizacao, o aparelho fica quente. Evite sempre tocar nas resisténcias instaladas no interior
do forno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar quentes durante a operagao do forno.

Mantenha as criangas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregdes de metal para limpar o vidro da porta do forno; se o
fizer, o vidro pode ficar riscado e acabar por se partir.

* Desligue o forno antes de remover a protec¢ao; concluida a limpeza, nunca se esqueca de voltar a
montar a protec¢éo, de acordo com as instrugoes.

» Use exclusivamente a sonda térmica recomendada para este forno.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentagao que suporte a tensao, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um
contacto de terra ligado e operacional. O condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta operagéo deve
ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do
aparelho, peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. Afichae a
tomada devem estar em conformidade com as normas de corrente do pais de instalagdo do forno. A
ligacéo da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
aparelho e a fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a legislacao
atual. O cabo de terra amarelo-verde ndo deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o disjuntor
omnipolar usado deve ser facilmente acessivel quando o aparelho estainstalado.

* A desconexao deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.

» Se 0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o departamento de servigo ao cliente.

* O cabo de poténciadeve serdo tipo HO5V2V2-F.

» O nédo cumprimento das indicagbes acima pode comprometer a seguranga do aparelho e anular a
garantia.

* Todos os excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

* Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem aquecer mais do que € normal, pelo que
as criancas devem ser mantidas a uma distancia segura.

* O aparelho nédo deve serinstalado atras de uma porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

* Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta colocado para cima e na parte
de tras da cavidade.

Aprateleira deve serinserida completamente na cavidade.

» ADVERTENCIA: Nao forre as paredes do forno com folhas de aluminio ou protecéo descartavel
disponivel no comércio. Com a folha de aluminio ou qualquer outra protegéo, em contacto direto com o
esmalte quente, corre-se o risco de fusdo e deterloragao do esmalte dos interiores.

« ADVERTENCIA: Nunca remova a guarnigéo da porta do forno.

+ADVERTENCIA: Risco de queimar e danificar o aparelho

Usar afuncao vapor

O vapor libertado pode causar queimaduras: Abrir a porta cuidadosamente para evitar ferimentos depois
de usar a fungao de cozinhar com vapor.

* CUIDADO: Nao encher de novo o fundo da cavidade com agua durante a cozedura ou quando o forno
estiver quente.

* Nao é necessaria qualquer operagao/definicdo adicional de forma a operar o aparelho nas frequéncias
indicadas PT 92
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1. Indicagbes De Caracter Geral

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno,
recomendamos que: Leia atentamente este manual de instru¢des de utilizagao; ele contém instrugbes
importantes sobre a instalagéo, a utilizagdo e a manutengao seguras deste forno.

Mantenha este manual de instrugdes a mao, num local seguro, para o poder consultar sempre que

necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a
dever-se ao facto de o agente aglutinante dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido
aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se ele ocorrer, tera apenas de
esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 Indicacbes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para
cozinhar alimentos; qualquer outro uso, como por exemplo fonte de
calor, é considerado inadequado e, por isso, perigoso. O fabricante
nao se responsabiliza por qualquer risco que seja resultado de uma
utilizagdo inadequada, incorreta ou injustificada. A utilizagdo de
qualquer equipamento elétrico implica o cumprimento de algumas
regras fundamentais como:

-Nao puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento da
tomada;

-N&o tocar no equipamento com as méaos ou 0s pés humidos ou
molhados;

-Regra geral, néo é recomendado o uso de adaptadores, diversas
tomadas e cabos de extenséo;

No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o
equipamento e ndo manipular o mesmo.

1.2 Seguranca elétrica

ASSEGURE-SE DE AS LIGACOES ELETRICAS SAO REALIZADAS
POR UM ELETRICISTAQUALIFICADO.A

alimentagéo elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com as
regulamentagdes em vigor no pais da instalagdo. O fabricante ndo se
responsabiliza por quaisquer danos resultantes do ndo cumprimento
destas instrugbes. Dependendo das regulamentagbes em vigor no
pais de instalagdo, o forno deve ser ligado a alimentagéo elétrica
através de uma tomada de parede com terra ou de um seccionador
com multiplos polos. A alimentacgéo elétrica deve ser protegida com os
fusiveis adequados e os cabos usados devem ter uma secgéo
transversal que assegure a alimentagéo correta ao forno.

LIGACAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado
apenas a uma tomada elétrica com 220-240 VCA 50 Hz de poténcia
entre fases ou entre a fase e o neutro. Antes do forno ser ligado a
alimentagao elétrica, é importante verificar:

-Atenséo indicada no medidor;

-A configuragéo do seccionador.

O cabo de ligagéo a terra ligado ao terminal de terra do forno deve ser
ligado ao terminal de terra da alimentag&o elétrica.

AVISO

Antes de ligar o forno a alimentagao elétrica, solicite a um eletricista
qualificado para verificar a continuidade do terminal de terra da rede de
alimentacdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer
acidentes ou outros problemas resultantes do ndo cumprimento das
instrugdes de ligagao do forno ao terminal de terra ou por uma ligagéo
com uma continuidade deficiente.

NOTA: dado que o forno pode requerer trabalho de manutengao, é
recomendado manter uma outra tomada de parede disponivel onde o
forno possa ser ligado caso seja necessario retira-lo do local de
instalagdo. O cabo elétrico deve ser substituido apenas por um
membro da nossa equipa técnica ou por um técnico

qualificado e habilitado para o fazer.

1.3 Recomendacbes

Ap6s cada utilizagdo do forno, deve ser realizada uma limpeza
minima para ajudar a manter o forno perfeitamente limpo.

Nao revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com
protecdes de utilizagdo unica disponiveis no mercado. O papel de
aluminio ou qualquer outra protecdo, em contacto direto com o
esmalte quente, pode derreter e/ou deteriorar a superficie de esmalte
no interior do forno. Para evitar o excesso de sujidade do seu forno e
da libertagao de cheiros e fumos forte, recomendamos néo usar o
forno a temperaturas muito elevadas. E preferivel aumentar o tempo
de cozedura e diminuir atemperatura do forno. Além dos acessorios
fornecidos com oforno, recomendamos a utilizagdo de pratos e

formas de cozedura resistentes a altas temperaturas..
1.4 Instalagéo

Os fabricantes ndo sdo obrigados a realizar a instalagdo do
equipamento. Se for requerida a assisténcia do fabricante para

reparagdes de avarias resultantes da instalagdo incorreta do
equipamento, esta assisténcia ndo esta abrangida pela garantia. As
instrucdes de instalagdo para profissionais qualificados devem ser
cumpridas. Uma instalagéo incorreta pode provocar ferimentos em
pessoas ou animais ou danos na propriedade. O fabricante ndo pode
serresponsabilizado por este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balcdo. Antes de
fixar o equipamento, € necessario assegurar boa ventilagdo no
espaco destinado ao forno para permitir a circulagéo adequada de ar
fresco, requerido para arrefecimento e protegédo das partes internas
do equipamento. Fazer os furos indicados na ultima pagina, de
acordo com o tipo de configuragao.

1.5 Gestéo de residuos e gestdo ambiental protec¢édo

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE). Os REEE
incluem substancias poluentes (que podem provocar
consequéncias negativas no meio ambiente) e
B componentes basico (que podem ser reutilizados). E
importante que os REEE sejam submetido a tratamentos
especificos, a fim de remover e eliminar corretamente todos os
poluentes e recuperar e reciclar todos os materiais.
Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel
importante no sentido de garantir que os REEE nao se tornam num
problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:
* Os REEE ndo devem ser tratados como lixo domeéstico.
* Os REEE deveréo ser entregues nos pontos de recolha relevantes
geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em muitos
paises, no caso de grande REEE, poderao existir servigos de recolha
ao domicilio.
« quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao
comerciante que tera a obrigagdo de o transportar gratuitamente
numa base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo
equivalente e tenha as mesmas fungbes que o equipamento
fornecido.

RESPEITAO AMBIENTE E POUPA ENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre
rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o menos
possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma economia
significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10 minutos antes
do tempo de cozedura previsto para a receita e aproveite o calor
residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de
vedacao limpas e funcionais para evitar qualquer disperséo de calor
para fora da cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com
tarifa bi-horaria, utilize o inicio diferido para comecar a cozinhar no
horario de tarifa reduzida.

1.6 Declaracdo De Conformidade

Ao colocar o simbolo C E neste produto declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todas as exigéncias de
seguranga europeia, para com a salde e os requisitos ambientais
estabelecidos na legislagao em relagao a este produto.

Depois de ter retirado o seu forno da embalagem, certifiquese de que ele
ndo apresenta qualquer tipo de danos. Se tiver qualquer duvida, ndo o
utilize e entre em contacto com um técnico qualificado.

Mantenha os materiais utilizados na embalagem, como, por exemplo,
sacos de plastico, poliestireno ou pregos, fora do alcance das criangas;
estes materiais podem constituir fontes de perigo para as criangas.
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2. Descrigéo do produto

2.1 Visao geral

1. Painel de controlo

2. Posigdes da prateleira (Grelha metalica lateral, se incluida)
3. Grelha metalica

4. Tabuleiro de molho

5. Ventoinha (atras do painel em acgo)

6. Porta do forno

2.2 Acessorios

1 Tabuleiro de molho 3 Redes de arame laterais
= s gy e |
| i ) |
.- =
5 5 S |
(== - - =
O tabuleiro de molho (tabuleiro anti pingos) serve para recolher os Rede de arame lateral, se incluida.

sucos e molhos dos assados.

2 Grelha metalica

N\

A prateleira pode comportar formas e pratos.

2.3 Primeira utilizacéo

LIMPEZAPRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano suave humido. Lavar todos os
acessorios e limpar o interior do forno com uma solugéo de agua quente e liquido de limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e
deixar ligado durante 1 hora pararemover qualquer tipo de odor persistente.
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3. Utilizacao

do forno

3.1 Descri¢ao do visor

LYY u—
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000
000
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. Tempo de

. Controlos

ONOO AR WN =

. Temporizador
. Ajuste relogio

cozedura

. Fim da cozedura
. Temperatura ou visor do relégio

ajuste ecra LCD

. Botao seletor termostato
. Botéo seletor fungédo

ATENGAO: a primeira operagido que deve ser levada a cabo ap6s a instalagao do forno

ou apoés um corte de energia (facilmente detectado no display onde pisca

acertar das horas. Proceda da seguinte forma.

*Pressione 1 vez o botdo central.
*Ajustar a hora com os botdes "-" "+"

*Solte todos os botdes.

(200

ATENGAO : O forno funciona apenas se o relégio tiver uma contagem de tempo definida

)éo

FUNGAO

COMO ACTIVAR

COMO DESLIGAR

O QUE FAZ

PARA QUE SERVE

TRANCA DE
SEGURANGA
PARA
CRIANGAS

* A fungdo de seguranca para
criangas fica activada se tocar
um minimo de 5 segundos na
tecla (+). A partir desse
momento as fungdes do forno
ficam trancadas e sem
funcionamento e o display
piscara a palavra STOP e
apresentara o tempo,
piscando intermitentemente.

* Afuncao de segurangapara
criangas € desactivada
quando se toca pelo menos 5
segundos natecla (+)

* A partir desse momento
todas as fungdes ficam de
novo operacionais.

ALARME

A

* Pressione o botéo central 1
vez

* Press the buttons "+ e
"-" para definir o tempo
*Large os botdes

* Quando o tempo definido
chega ao fim, ouve-se um
sinal sonoro, que depois ira
parar por si, mas que
também pode ser parado
imediatamente,pressionand
oobotdo SELECT.

e Faz soar um alarme no
fim do tempo programado.

+ Durante o processo, o
display mostra o tempo
em falta.

* Permite usar o forno como
relégio alarme(pode ser ligado

comou sem o forno a operar).

TEMPO DE
COZEDURA

*Pressione o botdo central 2
vezes.

*Pressione os botdes "-" or "+"
para definir a duragdo de
cozedura pretendida.

* Deixe de pressionar os botoes.
*Seleccione a fungdo de
cozedura com o selector.

* Quando o tempo acaba, o
forno desliga automaticamente
* Se desejar parar a cozedura
antes do tempo programdo,
rode o botdo selector para = ou
coloque o relégio a 0:00
(seleccione com as teclas "-"e
ll+ll)

*Permite programar o tempo
de cozedura desejado

*Para verificar quanto tempo
falta, pressione o botdo
SELECT 2 vezes.

*Para mudar a programacao
efectuada, pressione SELECT
easteclas"-"e "+"

* Pressione qualquer botao p.
pararosinal.

Pressione o botédo central p
voltar para a fungéao relogio.

ara

ara

FIM DO
TEMPO DE
COZEDURA

&
end

» Pressione o botédo
central 3 vezes

* Pressione as teclas ou
"+" para definer a hora a que
pretende que o forno se
desligue

* Deixe de pressionar os
botdes

+ Seleccione a fungdo de
cozedura com o botéo
selector

* Na hora definida, o forno
desliga. Para o desligar
manualmente, rode o botédo
selector para a posigao O.

* Permite programar o fim
do tempo de cozedura

» Para verificar o tempo
actual pressione o botao
central 3 vezes

» Para modificar o que esta
definido, pressione os
botdes SELECT e "-" ou
"+" e defina novos tempos

» Esta fungdo é utilizada p

ara

varias fungdes de cozedura com

tempo determinado.

Por exemplo, se o prato tem que
ser cozinhado por 45 minutos e

tem que estar pronto

as

12:30,seleccione esta fungao

programando 45 minutos
cozedura e o fim do tempo
cozedura para as 12:30.

No fim do tempo definido, o fo
desliga-se automaticamente e
ouvir-se um alarme sonoro.

A cozedura comega
automaticamerte as 11:45 (12
menos 45 mins) e termina na h
definida, sendo que o forno
desliga automaticamente..
AVISO

Se seleccionar apenas a hora
fim da cozedura sem selecciol
o tempo de cozedura,

de
de

no
vai

ra
:30
ora
se

de
nar
vai

acontecer que o forno comega a
trabalhar de imediato e parara

apenas a hora definida no fim
tempo de cozedura.

do
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3.2 Modos de cozinha

Botdo de Pro;';ﬁada
selecgdo | ) 010 com Funcéo de acordo com modelo
de fungdes P
Termostato
O Acende a luz interna do forno.
DESCONGELAGCAO: Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
63 00 descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.
MULTIPLOS NIVEIS (a): Utilizagao simultanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da turbina que
ventila o ar pelo interior do forno. Esta fungéo é recomendada para aves, bolos, peixes, legumes... O calor penetra melhor
ag 50 = MAX | © interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim como o tempo de préaquecimento. Pode proceder-se a
’ cozeduras simultaneas com preparagéo idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno. Este modo de cozedura
garante efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros. Prever cerca de 10 minutos a
mais no caso de cozedura em conjunto.
MULTIPLOS NiVEIS + VAPOR : O ar quente é distribuido por prateleiras diferentes, tornando esta fungéo ideal para
6:2 cozinhar tipos de alimentos diferentes ao mesmo tempo, sem nunca misturar sabores nem cheiros. Premindo o botéao
50 + MAX | VAPOR, a opgéo de vapor trabalha com calor tradicional, garantindo assim o melhor sabor e textura para os seus
STEAM pratos e afermentacéo ideal.
Este modo é adequado para cozinhar pastéis, sobremesas a base de leveduras, pao e pizzas, carne assada e peixe.
A fungdo "COOK LIGHT" (Cozinhar Light) permite cozinhar de forma mais saudavel, reduzindo a quantidade de
* gordura necessaria. Gragas a utilizagédo do grill e fungéo de ventilagdo combinados com um ciclo de ar pulsado, a
oo cozedura ira reter as propriedades e suculéncia dos alimentos, tostando a superficie e mantendo a humidade no
< ®) k interior, sem comprometerer o sabor dos alimentos e utilizando um tempo de cozedura mais curto.
. 50 + MAX | Este método é particularmente adequado para cozinhar carne, legumes e omeletes ou tortilhas tostadas. O ciclo de ar
||ght pulsado mantém a humidade no interior do forno e o teor de humidade dos alimentos, preservando os valores
nutricionais e garantindo um processo de confecgao rapido e uniforme.
Experimente nas suas receitas e reduza a quantidade de gordura e condimentos que costuma utilizar, experimente a
leveza desta nova fungéo!
cOQr
© COOKLIGHT + VAPOR : Utilize a ventilagdo superior e o aquecedor ao mesmo tempo para cozinhar de forma perfeita
|ight 50 + MAX | grandes porgdes de alimentos. Este modo é especialmente adequado para dourar pratos como carnes vermelhas,
aves ou peixe.
STEAM
AQUECIMENTO NO FUNDO + VENTILAGAO (a): Utilizag&o da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar
% 50 + MAX pelo interior do forno. Esta funcéo é ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, em padas.....pois evita que os
) alimentos sequem e faz com que estes cresgam melhor, como no caso de bolo inglés, da massa e de outras cozeduras
hd por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do fomo.
K p— ESTATICO: Utilizag&o simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante cerca de
. 50 + MAX dez minutos. Esta fungéo é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar e assar carnes vermelhas, rosbife,
) perna de cabrito, caga, pdo, massa folhada... Colocar o recipiente com o alimento a cozinhar ao nivel do patamar
central.
GRELHADOR utiliza-se com a porta fechada: Utilizagdo da resisténcia da parte superior do forno, com a
o possibilidade de regular o nivel da temperatura. E preciso préaquecer o fomo durante 5 minutos, para que a
N 50 + MAX | resisténcia fique ao rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem ficar
afastadas do grelhador; o tempo de cozedura sera maior, mas a carne fica mais saborosa. No que se refere as carnes
vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com o tabuleiro de recolha de sucos por baixo.
. GRELHADOR + VAPOR : Recomendamos usar o calor que resulta do sistema de aquecimento superior e vapor
50 + MAX | quente para fazer pratos gratinados na superficie e manter a sua elasticidade e sucos. Pode também usar para tostar
STEAM rapidamente a superficie de alimentos mal cozinhados (carne mal passada) ou peixe servido cru no meio.
50 + MAX MODO DE COZEDURA DE PIZZAS: O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é similar ao produzido

nos fomos de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.

on/'s WIF1 ON: O forno permite a ligagao wifi.
reset ‘e WIFI RESET: Permite que a ligagéo wifi seja reiniciada

* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para definicao da classe energética.
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FUNGCAO WIFI

Paratodos os detalhes relacionados com a ligagao entre a app e o produto, consulte o Guia de Consulta Rapida.
O Guia de Consulta Rapida esta disponivel no: go.candy-group.com/candy-ov. -

Wi Fitem duas posicdes diferentes no seletor de cozedura:

= OVEN al |

* Wi Fi ligado: Wi Fi esta ligado apenas se o forno ja estiver registado no seu dispositivo. Nesta posicéo o forno sera

apenas controlado remotamente.

* Wi Fi reset: Depois de deixar o seletor em Wi Fi reset durante 30”, Bluetooth liga-se e conseguira registar o forno no

seu dispositivodentrode 5'.

Fan oven 35..

DELAY START RECIPES

Se oregisto tiver sido bem sucedido o forno sera controlado por remoto e o icone Wi Filiga-se. Se o registo nao tiver sido 4 |

bem sucedido, o Wi Fi desliga-se e o forno é reiniciado.

Para continuar com um novo registo, o seletor do programa de cozedura deve ser desligado, posigéo de reset Wi Fi e

depois regressar.
Nota: Instalar a App no dispositivo antes de iniciar o registo

Nota: O dispositivo onde a App esta instalada deve ter o Bluetooth ativado

Nota: Para ambas as posi¢bes Wi Fi, os botdes de toque néo funcionam.

Nota: E importante estabelecer uma boa forga de sinal Wi-Fi entre o router principal e o aparelho. Quando o forno esta a
tentar conectar ao router, o icone ira piscar 3” aceso e 1” apagado; quando ja esta ligado o icone acende-se.

Talking Oven

S etoi1om cvenyour
assistont

CANDY SIMPLY-FI:

& (W
AW

Para obter informagdes detalhadas sobre COMO LIGAR o seu aparelho simply-Fie COMO USAR
- da melhorforma, va para http://www.candysimplyfi.com

1. Selegdo do programa / 2. Duragao do programa / 3. Definir inicio de cozedura / 4. Selegao de receitas dedicada / 5. Assisténcia offline e por

voz / 6. Dicas, sugestdes e manual do utilizador online

3.3 Usar a func¢ao de vapor

A fungéo de vapor permite ter uma melhor humidade durante o ciclo de
cozedura. Recomendamos alternar a cozedura com vapor com a
cozedura tradicional.

ADVERTENCIA: Risco de queimar e danificar o aparelho.

O vapor libertado pode causar queimaduras:

Abrir a porta do forno cuidadosamente para evitar ferimentos depois de
usar afungao de cozinhar com vapor.

1. Abrir a porta do forno

2. Encher o fundo da cavidade usando o max de 150 ml de agua. Encher o
fundo da cavidade com agua apenas quando o forno estiver frio.
3. Poros alimentos no aparelho e fechar a porta do forno.
4. Definir a fungéo que preferir para cozinhar com vapor. & & -

5. Rodar o botdo para a temperatura para selecionar a mesma.

6. Espere cinco minutos por pré-aquecimento. Em seguida, pressione o bot&o
do forno a vapor.O botéo do forno a vapor funciona com afungéo. @ &l =
CUIDADO: Nao encher de novo o fundo da cavidade com agua durante a
cozedura ou quando o forno estiver quente.

7. Para desligar o aparelho mude os botdes de fungédo e temperatura para
as posicdes zero.

8. Retirar a agua do fundo da cavidade. Limpar o tabuleiro de recolha de
sucos apos cada ciclo de cozedura. Deve consultar o capitulo 4.1 para
instrugdes de limpeza.

4. Limpeza e manutencéo do forno
4.1 Notas gerais sobre limpeza

O ciclo de vida do equipamento pode ser aumentado com a limpeza
regular do mesmo. Aguardar que o forno arrefega antes de realizar algum
tipo de operagéo de limpeza manual. Ndo usar detergentes abrasivos,
esfregbes de ago ou objetos afiados na limpeza, para ndo danificar as
partes esmaltadas. Usar apenas agua, sabao ou detergentes com base
de lixivia (amoniaco).

PARTES EM VIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com papel de cozinha absorvente
apos todas as utilizagdes. Para remover manchas mais incrustadas, usar
uma esponja embebida em detergente bem torcida e depois enxaguar
com agua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO

Quando sujo, o vedante deve ser limpo com uma esponja humedecida.
ACESSORIOS

Limpar os acesso6rios com uma esponja humida e embebida em
detergente e enxaguar os mesmos com agua limpa; evitar o uso de
detergentes abrasivos.

TABULEIRO DE RECOLHA

Depois de usar a grelha, retire o tabuleiro do forno. Despejar a gordura
quente para um recipiente e lavar o tabuleiro em agua quente, usando
uma esponja edetergente para aloiga.

Se ficarem residuos gordurosos, imergir o tabuleiro em agua e detergente.
Alternativamente, pode lavar o tabuleiro na maquina de lavar louga ou
usar detergente para forno comercial. Nunca pér um tabuleiro sujo dentro
doforno. . .

APARELHOS DEACO INOXIDAVEL OU ALUMINIO

Limpar a porta do forno apenas com um pano humido ou esponja.

Seca-la com um pano macio.

Nao usar palha de ago, acidos ou materiais abrasivos, pois podem
danificar a superficie do forno. Limpar o painel de controlo do forno com as
mesmas precaugoes.

LIMPAR O FUNDO DA CAVIDADE

Seguir estes passos para limpar os residuos de calcario do fundo da
cavidade.

E recomendado limpar o fundo da cavidade apés 5-10 ciclos de cozedura
avapor.

1. Despejar 300 ml de vinagre branco no fundo da cavidade.

NOTA: Tipo de vinagre: %5

2.Aguardar 30 minutos a temperatura ambiente.

3. Limpar o forno com um pano macio e agua.

4.2 Funkcja Aquactiva

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga
usunac¢ tluszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.

1. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie
piekarnika.

2. Wybra¢ funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne (
(__ )grzatka

3. Ustawi¢ temperature na symbolu Aquactiva gae
4. Uruchomi¢ program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawic¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekkg
Sciereczka.

)lub dolna

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzgdzenia, upewnic sie, ze jest
ono zimne. Nalezy zachowaé ostrozno$¢ w przypadku wszystkich
gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywac

wody destylowanej lub wody pitne;j. ggg
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4.3 Manutencéao

REMOGAO E LIMPEZA DOS SUPORTES LATERAIS

1. Desapertar o parafuso no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.

2. Retirar os suportes laterais puxando-os para fora.

3. Lavar os suportes laterais na maquina de lavar loiga ou com uma esponja humida e seca-los imediatamente.

4. Depois de limpar os suportes laterais, voltar a coloca-los no devido lugar e inserir novamente os parafusos, assegurando que estao devidamente apertados.

REMOGAO DA JANELADO FORNO

1. Abrir ajanela frontal.

2. Abrir os grampos do inv6lucro da dobradiga na lateral direita e esquerda
dajanela frontal, puxando os mesmos para baixo.

Substituir o vidro e voltar a fechar realizando um procedimento inverso
ao acima descrito.

gy ——
N T

REMOGAO E LIMPEZA DAPORTA DE VIDRO

1. Abrir a porta do forno.

2.3.4. Fechar as dobradigas, retirar os parafusos e a tampa superior metélica, puxando a mesma para cima.

5,6. Retirar o vidro, extraindo-o cuidadosamente da porta do forno

(NB: emfornos piroliticos, retirar ainda o segundo e o terceiro vidro (se presente)).

7. Nofinal dalimpeza ou substituigao, voltar a montar as pegas pela ordem inversa.

Em todos os vidros, a indicagéo “Pyro” deve ficar legivel e posicionada no lado esquerdo da porta, proximo da dobradiga lateral esquerda. Desta forma, a
etiquetaimpressa no primeiro vidro ira ficar no interior da porta.

1. 5.
6.
2,
3.
7.
4,
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SUBSTITUIR A LAMPADA
1. Desligar o forno da alimentacéo.

2. Desapertar a tampa de vidro, desenroscar a lampada e substituir por uma nova do mesmo tipo.
3. Depois de substituida a lampada danificada, substituir a tampa de vidro.

5. Resolugao de problemas

5.1 FAQ

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

O forno ndo aquece

O relégio nao funciona

Configurar o relégio

O forno ndo aquece

O bloqueio de criangas

Desativar o bloqueio de criangas

O forno ndo aquece

Nao foi configurada uma fungao de
cozedura e uma temperatura

Assegurar-se de que as configuragdes
necessarias estao corretas

Nenhuma reacdo da
interface de utilizador tatil

Vapor e condensacao no painel
da interface do utilizador

Limpar o painel da interface do utilizador com
um pano em microfibra para remover a camada
de condensacao
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TexHuka Ha BesonacHocTt

* [1o BpeMe Ha roTBeHe Brarata MoXxe Aia KOHAEH3Mpa Mo BbTPELLHOCTTa Ha dpypHaTa Uinn No CTbKNOTO Ha
BpaTtata. ToBa e HopMarsnHo. 3a fa ce Hamanu To3n edpekT, nsdakante 10—15 MUHYTK, cneq KaTo BKOYUTE
3axpaHBaHETO, Npean Aa noctaBmTe XpaHaTa BbB oypHaTa. BbB BCeku cnyyan KoHAeH3aumsiTa u34esBsa,
Korato oypHaTta JOCTUrHe TeMmneparypaTta Ha roTBEHe.
* [OoTBETE 3eMNeHYyLMTE B Cb C Kanak BMECTO B OTKpUTa TaBa.
* N36dareanTe ga ocTaBsaTe XxpaHa BbTPE BbB hypHaTa creq rotseHe 3a noseye ot 15/20 MuHyTw.
* MPEAYTNPEXOEHWE: butoBnat enekTpoypen 1 HeroBute oTKpUTU YacTu, No Bpeme Ha paboTa morat
[a ce HarpesT 0o BUCOKa TeMnepartypa. bbaere BHMMaTenHn n He ce 4OKOCBaNTe A0 TSX.
[MPEAYTPEXOEHWE: poctbnHMTe YacTn moraT ga cTaHaT ropelu, Kkorato dypHata ce M3nonsea.
Heuata TpsbBa ga 6baaT AbpKaHu Ha 6e3onacHO pascTosiHME.
» To3n BUTOB enekpoypen MOXe fa ce U3MNon3ea oT Ageua N o-rofieMmn oT 8 roAnHKU, a CbLo U OT Xopa C
HapyLleHN YMCTBEHWN U PU3NYECKM Bb3MOXHOCTM Unu, 6e3 HeobxoanmuaT OnuT, caMo KoraTo ca noA
HabnaeHe 1 ca MHCTPYKTMPaHM OTHOCHO 6e30NacHOTO M3MOoN3BaHe Ha ypeaa v 3HaaT 3a
CbLUEeCTBYBaLLMTE ONACHOCTH.
* He paspeluaBanTe Ha fela aa urpasaT ¢ oypHarta.
* [MouncTBaHeTO N obecnyxBaHe Ha BUTOBUAT ypen He TpsbBa ga ce M3BbpLuBa OT Aeua 6e3 Haasop.
Bb3PacCTHN.
*butoBUAT ypea, No BpeMe Ha cBosAATa paboTa ce HarpsiBa O BUCOKa TemnepaTypa. bbaete BHMMaTenHn n
He JOKOCBanTe HarpeBaTeNnHUTE eNeMeHTU, pa3nonoXeHn BbB BbTPELLHOCTTa Ha (pypHaTta.
[MPEAYIMNPEXOEHWE : butoBnat enektpoypen n HEroBute OTKPUTM YacTu, Mo BpeMe Ha pabota morat
[a ce HarpesiTa 4o BUCOKa TeMmnepaTypa. He paspeluaBanite 0o HEro a ce AOKOCBAT Mariku geua.
* He n3nonaBante3 a NoyncTBaHe Ha CTbKreHaTa NMOBBbPXHOCT Ha BpartaTa abpasvBHU NOYMCTBALLM
npenapaTtn 1 rebm ¢ MeTanHu YactTuum nnu cTbpranku. Te moraT ga HagpackaT NOBbPXHOCTTa, KOETo Aa
AoBefe 00 HanyKBaHe Uiy 4Opy cHynBaHe Ha CTHKII0TO.
* [Mpean ga nounctute bypHata TpsabBa fa MaxHeTe pelueTkaTa, Npu 3aab/MKUTENHO U3KIYEH Ypea.
Cnep noyncteaHeTo, NOCTaBeTe OTHOBO peLleTkaTa No Ha4yMHa ONUCaH B MHCTPYKUMATE.
* /I3nons3BanTe caMo TakbB TeMNepaTypeH AaTymK, KakbBTO € NpenopbYaH OT NPOM3BOAMUTESS.
* He nanonseanTe napoyncrayka npm nodMcTBaHe Ha ypeaa
» CBbpKeTe Lencen KbM 3axpaHBalyus kaben, KOWTO € B CbCTOSIHWE Aa NOHECEe HaMnpeXeHNeTo, Toka u
HaTOBapBaHETO, Yyka3aHu Ha Tabernkarta 1 nma KOHTaKkT 3a 3a3emsiBaHe. LLlencenbT TpsabBa Aa e noaxoasiy
3a ToBapa, NOCOYEH BbpXy eTUKeTa u TpsAbBa Aa MMa CBbp3aH KbM 3a3eMsiBalL, KOHTaKT, KOUTO Aa paboTu.
3azemsaBaLLMNAT NPOBOAHUK € XKXbMTO-3eNeH Ha UBAT. Ta3u onepaumsa TpsbBa ga ce m3BbpliBa OT
KBanuguumpaH cneynanuct. B cnyyan Ha HECHBMECTUMOCT MeXy KOHTakTa W Lierncena Ha ypena,
nonutTanTe KBanuuUuMpaH enekTpoTEXHNK, KOUTO Aa 3aMeHN KOHTaKTa ¢ Apyr nogxoasaw, tun. LWencensT
M KOHTaKTbT TpsAbBa Oa OTroBapsaT Ha OencTBalMTe HOPMW Ha ObpXaBaTa Ha MHCTanauusara.
CBbp3BaHETO KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe MOXe [a Ce U3BbpPLUM U Ype3 NocTaBsiHe Ha YHUBepcarneH
npekbcBay Mexay ypeaa 1 U3TOMHUKa Ha 3axpaHBaHe, KOMTO MOXe [a NoHece MakCMMasiHO CBbp3aHo
HaToBapBaHe 1 KONTO € B CbOTBETCTBUE C AENCTBALLOTO 3aKoHOAATENCTBO. XKbNTO-3ENEHNAT 3a3eMsaBaLLl
kaben He TpabBa ga ce nNpekbCcBa OT NpekbeBada. [He3qoTo nnu cepb3kaTa, U3nosi3aBaHa 3a Bpb3Kara,
TpsAbBa Aa ca NecHoO JOCTBLMNHN, KOraTo ypeabT € MOHTUPaH.
* [lpekbCcBaHETO Ha Bpb3KaTa MOXe [a ce MNOCTUrHe Ype3 JOCTBbMHOCT Ha Luencena nnu 4Ypes BkIyYBaHe
Ha NpeBKNoYBaTEeN B HEMNOABMXHOTO OKabensiBaHe B CbOTBETCTBUE C NpaBuniaTta 3a okabensisaHe.
* Ako 3axpaHBaluAT Kaben e noBpeneH, Ton Tpssbea aa 6bae 3ameHeH ¢ kaben unu cneumaneH naker,
npeaocTaBeH OT NPOU3BOAUTENS, UMW KaTo Ce CBbPXETe C oTAerna 3a 06CrnyKBaHe Ha KNUEHTH.
* BuobT Ha 3axpaHBawms kaben Tpsiosa ga e HO5V2V2-F.
* HecnasBaHeTO Ha ropHOTO MOXe Aa 3acTpalum 6esonacHoOCTTa Ha ypeda v ga obescunuv rapaHumara.
* [pegmn nouncTeaHeTo TpsAbBa Aa ce M3BaaU U3NULLIBLKBT OT pasneTus matepuarn.
* Mo Bpeme Ha NMPONU3HUA NPOoLEC Ha NOYMCTBaHe, MOBLPXHOCTUTE MOraT da ce HarpesTt noesedve oT
obunyanHoTO, Nopaan ToBa AeuaTta TpsibBa aa ce obpKaT Ha 6e3onacHO pascTosiHME.
* YpenbT He TpssbBa Aa ce MOHTUpa 3a AeKkopaTyMBHa BpaTa, 3a Aa ce usberHe nperpsisaHe.
» Korato noctasute padta BbTpe, yBepeTe ce, Ye CTONepbT € HAaCOYeH Harope 1 B 3aHaTa 4acT Ha
KyxuHaTa.
Padp1bT TpsbBa ga 6bae nbxHaT U3LAo B KyxmuHaTa
« MPEAYMPEXOEHWE: He obnuuoBanTte cTeHuTe Ha bypHata Cc anymumHueBo ¢honmo wnu gpyru
MaTepuanu 3a eqHoOKpaTHa ynotpeba, KouTo ce npogasaTt B MarasnHuTe. Korato Bnsi3aT B Npsik Jocer ¢
HaropeLeHnsa emains, CbLLeCTByBa pPUCK anyMMHMEBOTO honNmno 1 Apyrn nogobHu matepuanu ga ce
pas3TonAT 1 Aa NoBpeaaT emannmpaHaTa BbTpeLlHa MOBbPXHOCT.
* MPEAYNPEXOEHWE: Hukora He cBansnTe yninbTHEHMETO Ha BpaTaTta Ha (pypHara.
* MPEAYIMNPEXOEHWE: OnacHocT oT nsrapsiHe 1 noBpeaa Ha ypeaa ManonssaHe Ha (pyHKUUATa 3a napa
M3nyckaHata napa mMoxe ga npuymHu uarapsiHus: OTBopeTe BHMMATENHO BpaTaTa, 3a ga msberHerte
HapaHsiBaHWS, crieq KaTo nanonssate (PyHKLUMs 3a rOTBEHE C napa.
* BHUMAHWE: He 3apexganTte ObHOTO Ha KyxuHata ¢ Bofa no BpemMe Ha roTBeHe Unn Kkorato oypHaTa e
ropeLia.
* He e Heobxogvma gonbnHUTENHA onepauuns/HacTponka, 3a aa ce pabotu ¢ ypega npu HOMUHaNHUTE
4YecToTw.
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1. O6wm Mepkun 3a BesonacHocT

Bnarogapum Bu, Yye nsbpaxte eguH OT HawwuTe NpodykTh. 3a Aa MMate Bb3MOXHO Han-gobbp
pe3ynTtat npu W3NON3BaHETO Ha dypHaTa, BHMMATENIHO MpoYeTeTe TOBa PBKOBOACTBO.
MpenopbyBame Bu Aa 3anasute HaCTOSILLIOTO PbKOBOACTBO 3@ MOHTaX M eKCnrioatauus v npu Hyxzaa

nace obpbliaTe KbM Hero.

Korato ypeabT e B ekcrnoaraLmsi BCUYKM OCTBNHM YacTy ca ropeLun. BHuBaliTe aa He ce gokocBate
00 Te3n enemeHTW. Mpu NbpBUSIT NyCK Ha hypHaTa, MOXe Aa Ce yCeTun HenpusTHa Mupuama. ToBa
CTaBa 3aLL0T0 M30MaLMOHHUTE eNIEMEHTU Ce 3arpsiBaT 3a MbpBU NbT. ToBa € a6COMTHO HOPMasTHO U
HSIMa NoBOA 3a NpuTecHeHue. V3vakarTe ypega aa u3ctnHe u ro 3abbpluete fobpe. Cnep toBa e

roTOB 3a HOpMarliHa ekcnioartalus.

EpnHa dypHa no cBosiTa ChLUHOCT Ha paboTta ctaBa MHOro ropetua. Ocob6eHo CTHKIIOTO Ha BpaTaTa Ha

dypHarTa.

1.1 MiHCcTpyKummn 3a 6e3onacHocT

1.4 MoHTax

M3nonseavite dypHata €OMHCTBEHO MO MpefHa3HayeHne - camo 3a
npuroTesiHe Ha xpaHa. Bcsika gpyra ynotpeba, Hanpumep KaTo M3TOYHUK
Ha TOMNnWMHa, ce CMsATa 3a HenpaBuiHA W credoBaTenHO oOnacHa.
|-|pOVI3BOﬂI/ITeJ'I;IT HEe HOCM OTroBOPHOCT 3a UWeTn, Bb3HUKHaNU
BCnencTteMe Ha HeyMecCcTHaTa, HenpaBuiHata WM HepaldymMHata
ynotpeba Ha dypHaTa.

M3nonsBaHeTo Ha BCekv eIMH eneKTpoypes npegnonara cna3BaHeTo Ha
HAKOW OCHOBHU Npasuna:

- He nskntoyBarite ot KOHTaKTa, KaTo AbpnaTe kabena.

- He pokocBaiiTe ypefa ¢ MOKpY 1N BNaXHW pbLe Uy Kpaka.

- He ce npenopbyBa 13non3BaHeTO Ha ajanTepu, PaskioOHUTENU U
yaObInKUTenNnu.

B cnyuaw Ha noBpena w/vnu He Hegobpa paboTa, usknioyeTe ypega v He
ce onuTBante Aarononpasute camu.

1.2 Enektpnyecka 6e30nacHoCT

YBEPETE CE, YE CBBP3BAHETO HA  EJIEKTPUYECKUTE
KABENMMN CE  W3BBLPWBA OT ENEKTPOTEXHWK nnnm
KBATNTMOUNUMPAH TEXHUK. EnekTpuyeckara nHctanauusi, KbM KOATO €
cBbp3aHa cypHaTa, TpsibBa [a OTroBapsi Ha MW3UCKBaHMsATa Ha
NPVNOXMMOTO 3aKOHOAATENCTBO B CTPaHaTa, B KOATO Ce NMON3Ba ypeabT.
MpounsBognTenaT He HOCKW OTFOBOPHOCT 3a LIEeTW, MNPUYMHEHW OT
HecnasBaHEeTo Ha Te3n ykadaHus. PypHaTa TpsibBa ga 6bae cBbp3aHa
KbM efiekTpo3axpaHBaHe CbC 3a3eMeHO KOHTaKTHO TrHe3go wunm
MHOTOMNONIOCEH MpeKbcBay, B 3aBUCMMOCT OT MNPUIOXUMOTO
3aKOHOAATENCTBO B CTpaHaTa, B KOATO Ce M3BbpLUBA MOHTaXbT.
Enektpo3saxpaHBalwiata uHCTanaumsi TpsibBa ga 6bae 3awmrteHa C
NOAXOASALLM MpeanasvTenu, a U3nona3sBaHWTe MPOBOAHMUM TpsibBa Aa
MMaT HampeyHo CeyeHue, MOAXOAAWO 3a npoBexaaHe Ha ToKa,
HeobxoaMM 3a 3axpaHBaHe Ha pypHarTa.

CBBbP3BAHE

®ypHaTa e obopyaBaHa cbC 3axpaHBall, Kaber, koWTo Tpsibea Aa ce
CBbpXXe eAUHCTBEHO KbM n3TouHUK 220 - 240 V AC 50 Hz mexay dasute
unn mexpy dasata u Hynata. lNpean ga cBbpxeTe dypHata KbM
3axpaHBaHeTo, e BaXHO 4a U3BbPLUNTE NPOBEPKA Ha:

- CTOWHOCTUTE Ha HanpexeHMeTo ¢ ha3omep n

- HacTpovikaTa Ha npekbcBaya.

3asemsABaLLMAT NPOBOAHMK, KOWTO € CBbP3aH KbM 3a3eMsiBalla knema Ha
ypHaTa, TpsibBa Aa 6be CBbp3aH kbM 3a3eMsiBallaTta kiema Ha
3axpaHBaHeTo.

NPEOYNPEXXAEHWE

Mpean pa ceBbpxeTe dypHaTa KbM 3axpaHBaHETO, MowcKalTe OT
KBanuduumpaH enekTpoTexHUK na npoBepu W3npaBHOCTTa Ha
3a3emsiBallaTa knema Ha 3axpaHBaHeTo. [pov3BoauTensAT He HocK
OTFOBOPHOCT 3a WHLUMAEHTW Unv Apyr npobnemu, Bb3HUKHaNM nopaam
rpeLUHo 3a3eMsBaHe W/Mnu HeM3nNPaBHOCTU B 323€MUTENHUTE KIEMMU.
SABENEXKA: Tl kaTo dpypHaTa MOXe Aa ce Hyxaae oT NoAApbKKa,
npenopbYMTENnHO € Aa pasnonarate cbC CBOOOAHO KOHTAKTHO rHe3ao, B
KoeTo Aa 6bAe BKIYeHa, ako 6bAe NpemMecTeHa OT MSICTOTO, Ha KOeTo e
MOHTUpaHa. 3axpaHBalLuaT kaben TpsbBa Aa ce NOAMEHSI €4UHCTBEHO
OT eNIeKTPOTEXHUK, 3aHMMaBalLL, Ce C NOAAPBXKA Ha eneKkTpoypeau.

1.3 lNpenopbkn

MouncTearite dypHaTa crieq BCAKO MOM3BaHE U Taka Lue MoxeTe [Aa s
nopgabpare 6e3ynpeyHo ymcTa.

He obnensante BbTpellHOCTTa Ha dhypHaTa C anymumHueBo chonuno unm
3awuTHO cponmo 3a epHokpaTHa ynoTpeba. [Mpu pokocBaHe [0
HaropeLLeHUTe emannmpaHu NoBbPXHOCTM, anyMUHUEBOTO (OO U Apyru
BMOOBE 3aluMTa, MOXe [a Cce pasTonu W Taka Aa yBpeau emanna Ha
BbTpeLHUTE CTeHW. 3a [Oa npefoTBpaTMTE MPEeKOMEepHO 3auanBaHe Ha
dbypHaTa 1 AUM CbC CUNEH MUPWUC, KOWTO ce obpasyBa BCEACTBME OT TOBA,
npernopbyBamMe fa He u3non3eate dypHaTa Ha MHOrMo BUCOKa
Temneparypa. [lo-gobpe e ga yobmkute BpemeTo 3a TOTBEHe, KaTo
HamanuTe neko Temnepatypata. OcBeH npegocTaBeHUTE 3aefHO C
dypHaTa npucnocobneHus, npenopbyBamMe Aa M3nona3sare camo TaBu 1
hopmu 3a neYeHe, KOUTO  MMaT NOBULLIEHA TOMNIOYCTONYMBOCT.

MoHTaxbT Ha cbypHaTa He € 3adblDKeHue Ha npousBoaunTend. Ako e
HeobX0AMMO CbAEWCTBUETO Ha NPOM3BOAUTENS 3@ OTCTPaHSIBaHETO Ha
noBpeau, NPoM3TUYaLLy OT HeNpaBUEH MOHTAX, TOBa CbAeicTBIe He ce
noKpvBa OT rapaHumsTa. TpsbBa Aa ce criegBaTt ykazaHWUsiTa 3a MOHTax,
KOUTO Ca npeaHa3HadeHu 3a KBaI‘II/ICbI/ILl,I/IpaHI/I ﬂpOCbeCVIOHaI‘II/ICTI/I.
HenpaBunHUSAT MOHTaX MOXe [a MpUYMHU MaTepuanHu LWeTUn uim
HapaHsiBaHUsi Ha Xopa 1 XMBOTHU. [pOn3BOAUTENAT HE HOCM OTTOBOPHOCT
3aTaknBa WWEeTU UNn HapaHABaHUA.

dypHaTa Moxe Aa 6bae pasnornoxeHa Ha BUCOKO MSACTO B KOJOHa Unv
BrpageHa nog KyxXHeHCKu nnoT. I'Ipe,qm Aa a4 MOHTUpaTte, ce yBepeTte 4e B
onpeaeneHoTo 3a (hypHaTa MPOCTPaHCTBO uUMa fobpa BeHTUnauus u
6e3npensaTCTBEH AOCTbMN Ha CBEX Bb3dyX, KOMTO € Heobxoaum 3a
OXNaXAaHeTo M 3alumTata Ha BbTPELUHWTE ernemMeHTV Ha dypHaTa.
M3paboTeTe oTBOpMTE B CHLOTBETCTBME C MOCOYEHUTE Ha MNocregHaTa
cTpaHuua cneumndmKaLmm B 3aBUCMMOCT OT Ha4MHa Ha MOHTaX.

1.5 YnpaBneHue Ha oTnagbuuTe 1 3alimta Ha
oKoriHaTa cpega

To3n ypen e MapkvMpaH CbrnacHo eBporencka [Jupektusa
2012/19/EO 3a OTnagbuy OT eneKkTPUYECKo U eneKkTPOHHO
obopyneaHe (WEEE). WEEE cbabpxa egHOBpPEMEHHO
3ambpcsaBawm cybctaHummM (KOMTO MoraT Jga  okaxart
oTpuuaTeNnHO Bb3AENCTBME BbPXy OKOMHaTa cpeja) W
B ocHoBHM KOMMOHEHTW (KOWTO MoraT fAa Ce M3nonasaT
nostopHo). BaxHo e WEEE pa 6bpmat obpaboteHun no
cneumduUyYHM HauyuHW C Oorpried MpPaBUITHOTO OTCTPaHsiBaHe u
N3XBbPISIHETO HA BCUYKM 3aMbPCUTENN U Bb3BPbLLAHETO U peLMKpaHe
Ha BCUYKM MaTepuanm.
OTAenHnTe MHOMBMAM MOraT [0 OKaxaT BaXHa porisl, OcUrypsisaku, ye
WEEE Hama ga ctaHat npobrnem 3a okonHata cpefa; BaxHo e aa obaat
crnenBaHu HAKOM OCHOBHM NpaBuna:
* WEEE He TpsibBa fa 6baaT TpeTupaHu kKaTto LOMaKUHCKM OThagbLy.
- WEEE T1psibBa ga 6baat npegaBaHu B CbOTBETHTME CbOWMpaTenHu
MyHKTOBE, yNpaBrsiBaH OT obLyMHaTa unm perucTprpaHu komnanuu. B
MHOro abpxasu, 3a ronemm WEEE, moxe ga ce npegnara cbbupaxe ot
[oMoBeTe.
* KOraTo KynyBaTe HOB ypen, CTapuaT Moxe ga Obae BbpHaT Ha
Tbproeeua, KOWTO Aa ro npubeperte 6e3nnaTHo Ha 6asa egHO-KbM €AHO,
[okaTo 00OpyaABaHETO € OT CbLMsA TUM MMa CbluMTe (YHKUMM KaTo
[ocTtaBeHoTo obopyaBaHe
CNECTABAHE HA EHEPI'MA U ONA3BAHE HA OKOJNTHATA CPELOA
Korato e Bb3MOXHO u3bsrBaiTe npeaBapUTENHOTO 3arpsiBaHe Ha
dypHaTta. Mo Bpeme Ha roTBeHe OTBapsnTe BpaTata Ha dypHaTa
Bb3MOXHO Hal-Masko, 3aLoTo Npu BCAKO OTBapsiHe ce rybu TonnunHa. 3a
3HauYUTenHa MKOHOMMS Ha eHeprus usknodete dypHata 5 — 10 MuHYyTH
npean nnaHWpaHWaT Kpanh Ha BPEMETO 3a TOTBEHE W U3Mon3Bante
ocTaTbyHaTa ToNMMHa, KoATO PypHaTa Npoabimkasa Aa reHepupa. 3a aa
n3berHete 3aryba Ha TONNMHa NOAAbLPXaAWTE YMCTU U B pen
yNnbTHEHUsiTa Ha dypHata. AKO wumaTte pasnuyHu Tapudu 3a
eneKkTpuyeckata EHeprusi U3nonspante OTMOXEHWAT CcTapT, 3a [Jda
cTapTupaTe roTBEHETO Ha No-HuckaTa Tapuda.

1.6 Jeknapauus 3a CbOTBETCTBUE

MocTtassikm C € 1 MapKuMpanku To3u NpoayKT, HUe Aeknapupame Ha
Halla OTrOBOPHOCT, Ye TOM € B CbOTBECTBME CbC BCUYKM EBponewnckn
N3NCKBaHNA 3a 6€30NacTHOCT, 3APaBHN N €KONIOTUYHN HOPMU.

Cnepn kato pasonakoBaTe ypHaTta, yBepete ce, 4e T He e buna
rnoBpefeHa Mo HAKaKbB Ha4YMH. AKO MMaTe HSIKakBM CbMHEHUS , He 1
n3nons3sanTe: CBbpXeTe ce C kBanuduuumpaH yvoBek. CbxpaHsBante
OMNakoBBbYHWUTE MaTepuanu Kato HanoHoBM TOPOUYKU, MONUCTUPOS, UNK
NMPOHU N3BBH obcera Ha Aeua, 3aLloTo Te ca OnacHu 3a TAX.
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2. OnucaHune Ha npoaykTa

2.1 06w, narneq

1. MNaHen 3a ynpaeneHve

2. Bopgauu (CTpaHu4yHa MeTanHa peluetka, ako e BKIoveHa)
3. MetanHa ckapa

4. TaBa 3a Ma3HVHU

5. BeHTunatop (3ag metanHara nnoda)

6. BpaTa Ha cypHaTa

2.2 NpucnocobneHns

1 TaBa 3a MasHVHU 3 CTpaHUYHUTE TEMNEHN MPEXMU
=T 1 P {
B =
|~ 1 B Fd
b= - - o
CJ‘Iy)KM 3a c1=6|/|paHe Ha Ma3HWHaTa, KOATO Kane, AOKaTo Ha CKapaTta CTpGHVI‘-IHO Ten Mpexxata, ako € BKITHO4YEH.

Ce roTeu XxpaHa.

2 MetanHa ckapa

N\

CJ'Iy)KI/I 3a nocraBdAHe Ha TaBU U YNHUN.

2.3 MNbpBa ynotpeba

MPEABAPUTENHO MNOYNCTBAHE

MouncTete dypHaTa, Npean Aa st u3nonseate 3a NpbB NbT. 3abbpLueTe BbHLIHUTE NOBbPXHOCTU C HABMNaXHeHa Meka kbpna. Mamuiite Bouuku
npucnocobneHus n 3abbpLueTe BbTPELIHOCTTA Ha chypHaTa ¢ pa3TBOp Ha Tona Boda 1 npenapar 3a MueHe. BkntoveTe dypHaTa Ha MakcMmanHa
TemnepaTypa u g octaBeTe fa paboTu okorno 1 4ac - Taka e 6baaT OTCTpaHeH oCTaTbYyHUTE MUPU3MUM Ha “HOBO”.
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3. NanonsBaHe Ha dypHaTa

3.1 Onucanue Ha gucnnes

G F
- i
50 0
%
= =
MAX - °”f': @ ) seomowen
o resel seom (2]
125
200 @ R g
s 1 L _s0 S e SO

BHUMAHME: nbpBaTta onepauus 3a UsBbpLuBaHe criep kaTto cpypHaTa e 6una
MHCTanupaHa unu crnepj npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo (TOBa ce pa3no3HaBa
OT MUraHeToO Ha Aucnses ) e 3afaBaHeToO Ha NpaBuNHOTO Bpeme. ToBa ce

1.Tanmep
2.HacTtpoiika Ha YacoBHUKa

3.MpoabmMKUTENHOCT Ha FOTBEHETO
4.KpaW Ha roTBeHeTo

5.Moka3BaHe Ha TemnepaTypaTta Unm YacoBHUKa
6.YnpaBneHue Ha HacTponkute Ha LCD gucnnes

7.Konye 3a perynvpaHe Ha TepmocTaTta
8.Konue 3a n3bop Ha dyHKuUMA

noCcTUra, KakTto criegBa:

HaTtucHeTe ueHTpanHus 6yToH 4 MbTu
3apanTe Bpemerto ¢ "-" "+" 6 yTOHMW.

OcBoboaeTe Beuykmn ByTOHM

BHUMAHMUE: ®ypHarTa e paboTy camo npun ycrnoBue Ye YHaCOBHUKBLT € HACTPOEH.

Kak pa aktu BUpame

Kak pga naknrouunte

KakBo npaBu

3a KaKBO ce U3nons3Ba

» ®yHkumsTa "3akntoyBaHe" ce
aKkTUBMpa KaTo 3aabpxuTe
OyToH. Set (+) 3a Hai-manko 5
cekyHau. OT TO3NW MOMEHT

*®yHKuMATa "3aknouBaHe" ce
[eaKTMBMpa KaTo 3agbpXkuTe
OyToH Set (+) 3a Han-manko 5

3aKnIoUBaHe |HataTbk BCUUKM P dOyHKLAN Ezli);”f:k (?B(IJS;E Mq?;ﬂﬁ::lmm
ca 3aKno4eHun 1 Ha aucnres we
3anouHe ga mura STOP n| Morat Aa 6baaT u3bupaHu
npeasaputenHo sagageHo| OTHOBO.
BPEME Ha NpeceKysiKu..
*HatucHete LeHTpanHus *Korato sapapenoto speme |, Anapma B Kpasi Ha BpeMeTo. |« [lo3BonsBsa ga uanonssare

Taiime 6 y M3Tede, ce akTMBMPa 3BYKOB| o oo e
o] YyTOH 1 MbT curHan (Tasu anapma e crpe p p ¢hypHaTa kaTo anapmMeH
*HatucHete ByToHmn "-" "+" oT camo cebe cu, obade Moxena | C€ NOKa3Ba oCT. Bpeme YaCOBHVIK (MPW BKIOYeHa U
3a pa nsbepete Bpeme ce crpe He3abaBHO C HaTUCKaHe n3kntodeHa ypHa).
socBobopeTe BCUYKM BYTOHM  [Ha 6yToH) SELECT.
fa ce cnpe Hesa6aBHO C
HaTuckaHe Ha 6yToH) SELECT.
* HatucHete ueHTpanHusa 6yToH | * I pu nstnyare Ha BpemeTo ¢ |+ lNMossonsBa BU Aa 3afdafeTe| . HarpucHeTe HSKOI ByTOH
Bpewme 3a 2|:IbTVI. - . ypHaTa We Ce M3KMK4YN|BPEeMeTO 3a roTBeHe 33| 35 1a crpete curHana.
* HatucHete 6yToHM "-"unn "+» | aBTOMaTUYHO. n3bpaHara peuenta. HaTucHeTe LieHTpanHus GyToH
roTreBeHe 3a fa n3bepete Ako nckaTe ga cnpeTe|® 3a/Aanpoeepute 0CTaBaLLOTO 3a ja ce BbpHeTe A0
o NPOABITKUTENHOCT roTBeHeTO Mo-paHo 3aBbpreTe | BPEME HaTuchere SELECT 2n| o0 - ©
4 % *ocBobOaETE BCUYKM OYTOHM cenekTtopa Ha 0, unu 3agapete | BTV '
2 */36epeTe pyHKUNSA CbC BpemeTo Ha 0:00 * 3a npomsHa Ha 3apapeHoto

cenekTopa (SELECT n"-""+" GyToHun) Bpeme HatucHete SELECT n "-

"+" 0 yTOHMU.

* HaTucHeTte ueHTpanHus
OyTOH 3 MbTWU.

*HatncHete 6yToHM
, 3a fja 3afafeTe BpeMeTo, B

* B 3agapeHoTo Bpeme,
ypHaTa e ce usknouu. 3a
03 U3KMYMTE pbYHO

* [No3BonsBa BU Aa 3aganere
Kpasi Ha BPeMeTO 3a roTBeHe.
» 3a ga nposepute

* Tasn dyHKUMs obUKHOBEHO ce
nsnonsea ¢ yHKUMATa"roteeHe" .
Hanpumep, ako sictneto TpsibBa aa
6bae NpUroTBEHO B MPOABIDKEHUE

¢ypHarTa nocraeete npeasaputenHo Ha 45 MUHYTV 1 TpsiGBa Aa e roToBo
koeTo cernekTopa B noauums O. 3afafeHoTo Bpeme [o 12:30 vaca, TpsibBa camo Aa
Xenaete dypHata, aa ce HaTUcCHeTe n3bepeTe xenaHata (yHKUKS,

N3KIH4n

* LeHTpanHusa OyToH 3 NbTn

3aafeTe BpeMeTo 3a roteeHe Ao 45

Kpan Ha | +OcsoGopnete GyToHuTe 3a npomsiHa HacTpoikuTe | MMHYTV ¥ kpasi Ha BpemeTo 3a
rorBeHeTo |°3apante dyHkuusATa 3a SELECT + "-" "+" roteeHe Ao 12:30 vaca.
roTBeHe ¢ * B kpas Ha BpemeTo 3a roTeeHe,
y cerekTopa 3a nsbop ypHaTa e ce N3K4n
v ABTOMaTtn4HO N 3ByKOBa anapma Lie
end 3BbHW.

« [omeeHemo wje ce cmapmupa
asmomamuyHo 8 11:45 (12:30 muHyc
45 mMuHymu) u we npodwbmku 00
npedsapumenHo 3adadeHomo
8peMe 3a Kpall Ha 20meeHe , Ko2amo
pypHama we ce u3Kknw4u
asmomMamuyHo.

BHUMAHME.

Ako 3apapeTe "KpaWn Ha
roTseHeTo" 6e3 aa 3apapeTe
KpaeH 4ac, roTBeHeTo 3anoyBa
BeAHara.
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3.2 Pexxumu Ha rotBeHe

KT
oo P | Tepmocrar ®YHKLMM
yHKLMM cenekTop
.
. .
O LAMPADA: accende la luce interna.
-
BKINKOYBA OCBETIIEHUETO HA ®YPHATA.
00 ToBa LLe aKTUBMpa aBTOMaTUYHO BEHTUIIATOpa 3a oxilaxaaHe (camo npu Mogenu, KoMTo ro UMmar)
MHOIOETAXHO NOTBEHE: V/3non3eat ce AoneH v ropeH HarpeBaTteny 3aegHo ¢ BEHTUNaTopa, KOWTO LMpKynvpa
Bb3gdyxa BbTpe BbB (pypHaTa. [penopbyBa ce 3a 3eneHyyun, puba un ap. TonnvHata HaBnu3a B xpaHa nogobpe u
BpEMeHaTa 3a NpeTomnnsiHe U roTBeHe ce HamansieaTt. MoxeTe fa NpUroTBsiTe pasnuuHM XpaHW egHOBPEMEHHO.
622 50 + MAX | Tosn metog aaBa MHoro nobpa anctpubyumst Ha TonnMHaTa U MUpM3MuTe He ce cmecBaTt. Moxe 4a ocTaBuTe OKoro
10 MWH noBeYe KoraTo roTBuTe noseye oT 1 AcTue.
MHOIOETAXHO NOTBEHE + MNAPA : TonnuaT Bb3ayX Ce pasfens Ha pasnuyHu HMBa, KaTo npaBu Ta3u
yHKUMA naeanHa 3a nedeHe Ha pasnuyHU BUOOBE XpaHUTENHW NpoayKTW efHOBpeMeHHOo, 6e3 Hukora fa
ag cMmecBa BKkycoBe W apomatu. Hatuckanku 6ytoHa [MAPA, onuusita Ha napa paboTM € XxapMoHus C
50 + MAX | TpaguuMoHHaTa TonnuHa, KaTo rapaHT1pa Ha BalumMTe ACTUS MakcuMarneH BKyC, eQHO NepdeKTHO BTacBaHe U
STEAM no-gobpa KoHCUCTEHLMS.
To3n pexxmm e NoaxoasLy 3a nevYeHe Ha MHOTONUCTHU TecTa, cnagkuwwm ¢ Habyxeatenu, xnab u nuua, nevyeHn
Meco 1 puba.
* OyHkumaTa "[denukatHO roTBeHe" BW MO3BOMsIBA [Aa rOTBMTE MO 34PaBOCMOBEH HAYMH,KATO Hamanute
KONM4ecTBOTO Ha HeobxodmMaTta Ma3HuHa.bnarogapeHue Ha M3MoN3BaHETO Ha rPUM U BEHTUNAToP,KOMBMHMPaHO ¢
cOQk nyncupawio OBWXKEHWE Ha Bb3dyxa Ce 3arnasBa CbObpXaHWETO Ha Brara B XpaHaTta,3anuya ce
50 + MAX | NOBbPXHOCTTa,HamansiBa ce BPEMETO 3a roTBeHe Ges a Ce MPoMeHs BKyca.
OcobeHo e nogxopsila 3a roTBeHe Ha Meco,MeyeHV 3eneHYyLu U oMneTu.[JBMKEHNeTO Ha nyncupall Bb3gyx
3anasBa BNaXHOCCTa BbTPe BbB hypHaTa ¥ BNaroCbAbp)KaHWETO Ha XpaHaTa,3anasBaku XpaHUTENHUTE KadecTBa
1 rapaHTuparikvi 6bp3 1 eqHaKbB MPOLEC HAa FOTBEHE.
MpobGBariTe BcUYKMUTE CU peLenTy U ce Bb3Mon3BainTe OT fiekoTaTa Ha Tasun cyHKuus!
cOQrc
COOK LIGHT + MAPA : Vanon3seaviku BEHTUNaUnsiTa U ropHUsi peoTaH eAHOBPEMEHHO, ce nekaT nepgekTHO
50 + MAX | ronemu pa3dacoBku . ToBa e pexum, NOAXOASALL NPeAM BCUYKO 3a NpenuyaHe Ha XpyrnkaBu SCTUst KaTo Meco,
nuneLKko unm puba.
STEAM
% 50 + MAX | HArPAIBAHE HA ObHOTO + BEHTUJIATOP: VneanHa 3a aenvikatHu sictus (naiiose , cydorieta )
Nt
K p—
° 50 + MAX TPAOULUMOHHO: V3non3eat ce AoneH u ropeH Harpesatenu. CtaHgapTHa cpopMa Ha neveHe. VpeanHa 3a neyeHe Ha
MeCO , neveHe Ha buckeuTu. [NpaBu xpaHaTta BKkycHa M Xpynkasa
FPWUI: N3nonsea ce camo ropHUa HarpesaTesl U MOXeTe Ja HacTpouTe TemnepaTypaTa. 5 MUH npeaBapuTENHO
L e o ad 50 + MAX | HarpsiBaHe ca HyxHu 3a Aa 3arpeete nobpe enemeHTuTe. NoeaneH 3a keban. benute meca TpsibBa aa ce obpxar
° Ha aucTaHuus oT rpuna. Bpemerto 3a rotBeHe e NMo-Abnro HO MecoTo e Mo-BKycHo. MoxeTe aa cnarate 4YepBeHuTe
Meca u puba Ha padTa Cc TaBuMYKaTa 3a Ma3HUHU OTAONMY.
FPUN + MNMAPA : ['eHepupaHaTa TonnvHa oT cucTemara 3a ropHO HarpsiBaHe 1 OT Tonsiata apa ce npenopbysa 3a
3aBbpLUBaHe Ha SCTUSA, KOUTO TpsibBa Aa 6bAaT 3anevyeHn camo Ha MOBbPXHOCTTA, HO He TpsAbBa Aa ryosar
® 50 + MAX | cBosiTa enacTUYHOCT 1 COYHOCT. MoXe CbLLO Taka fa ce U3nonaea Tam, KbAeTo UMa Hyxaa He3abaBHO aa ce
STEAM 3aneve egHa MOBLPXHOCT HA NpoAykTa, KOWTO TpsibBa Aa Obae nogabpkaHa anadrne (meca) wunu puba,
cepBMpaHn CypoBUY B CbpLiEBUHATA.
50 + MAX MULA: Ta3n dyHKUMS ocurypsiea naearnHu ycrioBus 3a ACTus Kato nuua v dokaya, Yypes LypKynvMpaHe Ha ropeLy
Bb34yX BbB ypHaTa.
on’e WIFI ON (Wi-Fi Bkn.): ®ypHata nossonsea Wi-FiBpb3aka.
= WIFIRESET (HynupaHe Ha Wi-Fi): No3Bonsea pectaptupaHe Ha Wi-Fi Bpb3kara.
reset ‘e

*Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60650-1 utilizada para definicdo energética.
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OYHKUMNA WI-FI

3a Bcuykn nogpobHOCTH, CBbP3aHn C Bpb3KaTa Mexay MPUNoXeHUETO 1 NPoAyKTa, BUXTE ,PbKoBOACTBOTO 3a Obp3 cTapT.
,PBKOBOACTBOTO 3a GbP3 CTapT* € HanMuHO Ha go.candy-group.com/candy-ov Wi-Fi uma aBe pasnuyHm no3vumm Ha cenekTopa 3a

roTBeHe:

* Wi Fi on (Wi-Fi Bkn.): Wi-Fi ce BkniouBa camo ako cypHarta Beve e fJobaBeHa B Crvcbka Ha YCTPOWCTBOTO BU. B Ta3n nouums OVEN all |

neLuTa LLe ce KOHTpomnMpa camo ANCTaHLMOHHO.

* Wi Fi reset (HynupaHe Ha Wi-Fi): Cnen kato noctaBute cenektopa Ha noavums Wi Fi reset” (Hynupane Ha Wi-Fi) 3a 30,
Bluetooth Bpb3kara Lue ce Bkoum 1 Le MoxeTe Aa fobaBuTe dypHaTa B CMcbka Ha YCTPOWCTBOTO CU B pamMKuTe Ha 5'.

241 AM 00 -

Fan oven 35..

Ako pobaBsiHETO B CnMCbka € ycrelwlHo, dypHaTta e Moxe [da ce ynpaBnsiBa AUCTaHUMOHHO U ukoHata Wi Fi we ceeTHe. DELAY START RECIPES
Ako [06aBSHETO B Cn1cbKa e HeycneLlHo, ukoHata Wi Fi Lwe naracHe v dpypHaTa Lue ce Hynvpa.

3apga npoObIHKNTE C HOBO pobaBsiHe B CrNCbKa, CENeKTopPbT 3a nporpama 3a roteeHe Tpﬂ6Ba [na ce npemecTtu ot noauumsaTa Wi Fi

reset (Hynupare Ha Wi-Fi) n cnep ToBa 4a ce BbpHE OTHOBO Ha HeS.

3abenexka: VIHcTanvpaiite NPUNoXKEHUETO Ha YCTPOWCTBOTO CU, NPeay fa 3anodHeTe 4o6aBsHe B CrichKa
3abenexka: YCTPOINCTBOTO, Ha KOETO € UHCTaNMPaHO NPUIOKEHUETO, TpsiOBa Aa e ¢ akTeMpaH Bluetooth

3abenexka: 3a asete Wi-Fi no3vumm ceH3opHUTe ByTOHM He paboTaT.

3abenexka: BaxHo e aa ce ycraHosu gobpa cvna Ha Wi-Fi curHana mexay aoMaluHus pytep v ypega. Korato dypHara ce onutea
[a ce CBbpXe C pyTepa, UkoHaTa Mura 3” 3a BKIOYEHO U 1” 3a M3KITI0YEHO ChCTOSIHUE; KOraTo Bpb3kaTa € OCLLECTBEHA, MKoHaTa

CBETU NOCTOAHHO.

Talking Oven

@ Hellol | om Qven, your
assistant. You can ask me
suggestions about
pragrams, maintencnce
and efficiency.

CANDY SIMPLY-FI:

S
SWp

(6]
3a nogpobHa nHdopmaumsa otHocHo KAK IA CBbPXKETE cBos ypen simply-Fi n KAK JA M3MNOJI3BATE 90 1ype amesage.. @
- CBOSs ypen Mo Har-Ao6pust HaumH noceteTe http://www.candysimplyfi.com

1. MI36op Ha nporpama/2. MNpogbmknuTenHocT Ha nporpama/3. HacTpolika 3a Hayano Ha rotBeHe/4- 136op Ha cneuunanHm

peuentn/5. OdonariH 1 rmacoB acucTeHT/6. CbBETU, NPeanoXeHns 1 OHNanH PbKOBOACTBO 3a nNoTpebutens

3.3 M3nonseaHe Ha oyHKUMATa 3a napa

PyHKUMsITa 3a Napa No3BorsiBa No-A4obpa MBKaBOCT M0 BPEME Ha LMKbIa Ha
rotBeHe. [penopbyBa ce penyBaHe Ha rOTBEHE Ha Mapa C TpaauLUMOHHO
roTBeHe.

NMPEAYNPEXOEHUE: OnacHocT oT n3rapsiHe v noBpeaa Ha ypeaa.
OcBobofeHara napa MoXxe Aa NPUHNHN N3rapsiHUs:

OTBOpeTe BHMMAaTenHoO Bpatata Ha dypHata, 3a pga usberHete
HapaHsiIBaHWsA, crnes KaTo 13nornaearte (hyHKLUKS 3a roTBEHE C napa.

1. OTBOpETE BpaTtara Ha (hypHaTta

2. HanbnHeTe ObHOTO Ha KyxuHata ¢ nomowyta Ha Makc. 150 ml Boga.
3anbrHeTe ObHOTO Ha KyxuHaTa C BoAa caMo KoraTo chypHaTa e cTyeHa.

3. MocTaBeTe xpaHa B ypeaa v 3aTBOpeTe BpaTarta Ha chypHarta. P
4. 3apanTe pyHKUMSATa, KOSITO NpeanoymTaTe Aa roTBUTE CMapa. oo sow sow
5. 3aBbpTETE KOMYETO 3a TemnepaTypara, 3a aa u3beperte Temneparypa.

6. Mavakarite neT MuHyTK 3a noarpsisaHe. Crieq ToBa HaTncHeTe ByToHa 3a
napara. ByToHbT 3a napHa neL, pabotu ¢ hyHKUmMATa. & et

STEAM STEAM  STEAM

BHUMAHME: He 3apexaante ObHOTO Ha KyxvHata ¢ Boga Mo Bpeme Ha
rOTBEHE WNK KoraTo ¢pypHaTa e ropeLua.

7. 3a pa uvsknouuTe ypeda, NPEBKIOYETE KOMYEeTo 3a dyHKUMS U
Temneparypa B Hyrnesu no3uLmn.

8. N3BapeTe BogaTa OT AbHOTO Ha KyxuHaTa. [ouncTeTe ynes 3a oTTuyaHe
Ha Kanky crneg BCEeKM LMKbN Ha roteeHe. Mons, BwkTe rmaea 4.1 3a
MHCTPYKLUMK 3a NOYUCTBAHE.

4. MNo4yncTtBaHe 1 NoagpbXKa Ha pypHaTa

4.1 O0LM Benexkn No NoYNCTBaHETO

YKU3HEHVAT uMKbn Ha To3n yped Moxe Aa 6bAe yabihkeH, KaTo ro
noyncrTeate pegoBHo. Vsvakante dypHaTa Aa M3CTMHe, npean Aa
M3BbPLUBATE PBYHM [AENHOCTM MO MoyucTBaHeTO M. Hukora He
n3nonssante abpasuBHM npenapaTy, TeneHun 4YeTK WA OcCTpu
npeaMeTy 3a nouncTeare, 3a Aa u3berHeTe HenonpaBuMO yBpexaaHe
Ha emannupaHuTe 4actu. M3nonssanTe camo Bopa, canyH Wmu
npenapaTtu Ha OCHoBa Ha 6ennHaTta (aMOHSAYHM).

CTBbKNEHUYACTU

MpenopbYnTenHO € Aa NoYMCTBaTe CTHKIIeHMs NPo3opeL C NonueaLla
KyXHeHcKa Kbpra crieq BCAKO nosssaHe Ha dpypHaTta. 3a npemaxsaHe
Ha Mo-yrnopuTn NeTHa MoXeTe Aa M3ronaearte HarnoeHa C npenapar
rbba, KosATo cTe n3ueannn 4obpe, 1 crieq ToBa MU3nrakHeTe ¢ Boaa.

YANbTHEHUE HA MPO30PELA HA ®YPHATA
AKO e 3auanaHo, ynibTHEHMETO MOXe Aa Obae MOYMUCTEHO C feKo
HaBrna)xHeHa ro0a.

NPUCNOCOBNEHUSA
MouncTBaiiTe npucnocobneHnsiTa C MoOKpa HacamyHucaHa rb6a,
npeau Aa rv uannakHete v noacyLuute. N3bsrsaiite nsnonssaHeTo Ha
abpasnBHM Npenaparw.

TABA 3A OTTUYAHE

Crep kaTo n3nonssare rpuna, cearneTe TaBata oT pypHata. Macunete
ropelliata MasHUHa B KOHTEHEP W U3MUIATEe TaBaTa C ropella Boaa,
KaTo n3nonseaTe rb6a U TeYHOCT 3a NoYMCTBaHe.

AKO ocTaHaT MasHM ocTaTbLW, MOToneTe TaBaTta BbB Boga W
netepreHT. [lpyra Bb3MOXHOCT € ia M3MWeTe TaBaTta B CbAoMuUsiIHaTa

MallMHa wnu ga usnonaeate OBUKHOBEH AeTepreHT. Hukora He
nocTtaesliTe MpbCHa TaBa 0b6paTHO BbB bypHaTa.

YPEOU OT HEPBXOAEMA CTOMAHA Ul ANYMWUHWUEBMU
YPEOU

MouuncTaaliTe BpaTaTa Ha doypHaTa camo C BraxHa kbpna unu roba.
Moacyliete ¢ Meka Kbpnia.

He wusnonseaiitTe CTOMaHeHa BbIIHA, KWUCENWHU WU abpasvBHU
matepuanu, Tbi KaTto Te MoraTt fa MOBPEeAsT MOBBPXHOCTTA Ha
¢dypHaTa. [MoyncteTe KOHTPONMHMA naHen Ha dypHaTa,
npeanpueManku CbLUMTE NpeanasHn MepKu.

NMOYUCTBAHE HAOBHOTO HA KYXUHATA

CnepganTte Te3u CTbIKK, 3a Aa NOYMCTUTE OCTaTbka OT BApOBUK OT
[OBHOTO Ha KyxuHaTa.

[MpenopbyBa ce NOYNCTBAHETO Ha OBHOTO Ha KyxuHaTta cneg 5-10
LMKbIa Ha roTBEHe C napa.

1. Uscunete 300 mn 651 oLeT B AbHOTO Ha KyxuHara.

3ABEJIEXXKA: Bug ouet: % 5

2. NavakawTte 30 MuHYyTV Npy cTariHa TeMmnepartypa.

3. MNouncTeTe hypHaTa c Meka Kbprna v Boga.

4.2 AQUACTIVA dyHKumst

Mpouenypata no Aquactiva n3nonaea napa, 3a Aa ce noanoMorHe
NpemMaxBaHeTO Ha Ma3HVHN U XpPaHUTENHM YacTuum oT cpypHaTa.

1. Nanente 300 mn Boda B kOHTeNHepa 3a Aquactiva Ha AbHOTO Ha
ypHarTa. .

2. 3aparite pyHkumaTta Static (- )unmBoiioT ( ) HarpsBaHe.
3. Hacpoiite Temnepatypata Aquactivaicon. §9¢

4. OcTaBeTe nporpamMata ga paboTtu B npogbmkeHne Ha 30 MUHyTU.
5.Cneg 30 MuHYTM wu3knioyeTe nporpamMarta M ga Mo3Bonu Ha
hypHaTa fa ce oxnaau.

6. Korato ypeabT € UCTMHas, NoYMcTeTe BbTPELUHUTE NOBBPXHOCTU
Ha dypHaTa c Kbpna.

MNpepynpexpeHue: YBepeTe ce, Ye ypeabT e UCTUHAM, Npeau aa ro
JokocHeTe. TpsibBa Aa ce BHMMaBa C BCUYKW FrOpeLLy MOBbPXHOCTH,
TbI1 KaTO CbLLECTBYBA PUCK OT U3rapsiHe. M3nonseaiite gectunupaxa
Wnn nuTenHa Boaa.

000
< 000
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4.3 Nogapbxka

CMAHA UTIOYUCTBAHE HA CTPAHUTE

1. Pa3Buinte 6onTa B nocoka obpatHa Ha YaCOBHMKOBATa CTperka.

2. OTcTpaHeTe CTpaHWYHUTE CTenaxu, KaTo ' n3abpnare KbM Bac.

3. MouyuncteTe CTpaHUYHKUTE CTENaXu B CbAOMMUSANHA MaLUMHa Unu ¢ Mokpa rbba, cref KoeTo rv nscyLueTe HezabasHo.

4. Cnep kaTo NovMCTeTE CTPaHUYHUTE CTENaXW, r'v MOCTaBETE OTHOBO M OTHOBO NoCTaBeTe GONTOBETE, KAaTO Ce YBEPUTE, Ye Ca HaMbIIHO 3aTerHaTy.

CBANAHE HA NPO30PELIA HA ®YPHATA

1. OTBOpeTE NpeaHusi Npo3opeL,.

2. OTBOpeTe cKOOWTE Ha KyTUMTE Ha NaHTUTe OT AscHaTa W nsieaTta
CTpaHa Ha NpeHUsi NPO30peL], KaTo ro HAaTUCHETE HaZomMy.

3. 3a pa noctaBuTe npo3sopela obpaTHO, M3NbIIHETE Npoleayparta B
obpaTeH peq.

_

CBANAHE UMNOYUCTBAHE HA CTBbKIEHATA BPATA

1. OTBOpETE BpaTaTta Ha oypHaTa.

2.3.4. 3aknioyeTe NaHTMTE, pa3BuUiiTe BUHTOBETE U CBaNeTe ropHUsi MeTaneH kanak, kaTo ro usgbpnare Harope.

5.6. MI3BageTe CTbKNOTO, KaTo BHMMATENHO ro u3gbpnarte OT BpataTta Ha doypHaTta (BHUMaHWe: Npy NUPONUTHUTE (DYPHU CbLLO Taka cBaneTe n BTOPOTO U
TPETOTO CTBKI10, aKO UMa TaknBa).

7. KoraTo npuknounTe ¢ NOYNCTBAHETO UMW NOAMSIHaTa Ha CTBKOTO, crriobeTe B o6paTeH pea.

Ha Bcuukm ctbkna HagnueeT “Pyro” TpsibBa ga ce Bux/Aa sICHO M Aa ce Hamupa B NsBaTa 4acT Ha BpaTtaTa, bnmn3o fo nsearta cTpaHuyHa naHTa. Taka
NeyYaTHUAT eTUKET BbPXY MbPBOTO CTHKIO Le 6bAe BbTpe BbB BpaTata.
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CMAHA HA KPYLLKATA
1. N3kntodeTe dpypHaTa OoT 3axpaHBaHETO.

2. Carnerte CTbKIeHMs Kanak, pasBuiite KpyLwlkaTta U 4 nogMeHeTe C HoBa OT CbLUUA TUM.
3. Cneq kato nogmeHuTe n3ropsanara KpyLlka, nocraBete 06paTHO CTBKIIeHUA Kanak.

5. OTcTpaHsaBaHe Ha npobnemu

5.143B

NPOBJIEM

Bb3MOXHA NMPUYMNHA

PELWEHUE

dypHaTa He 3arpsiBa

YacoBHUKBLT He e HaCTpOEeH

HacTpovite yacoBHuka

dypHata He 3arpsiBa

[eTckoTo 3akntoyBaHe e aKTMBMUpaHo

,D,eaKTI/IBMpaVITe AETCKOTO 3aKrn4yBaHe

®dypHata He 3arpsiBa

He e n3bpaH pexum Ha roTBEHe Unu
He e 3apafeHa Temnepartypa

MpoBepeTe ganu cTe HanpPaBMIN BCUYKM
HeobxoanMM HaCTPOKN

CeH30pHUAT NaHen He
pearupa Ha JoKocBaHe

CeH30pHUAT NaHen Moxe ga e
HaBna)HeH OT napa u KoHAeH3auus

MouncTeTe naHena ¢ MMKpombbpHa kbpna, 3a
[a OTCTpaHuTe KOHAEH3aLNOHHUSA
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Evoeigeig aopaAeiog

* Katd Tnv SIGPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, UTTOPET VO CUUTTUKVWOET uypacia péoa oTtov BAAaUO Tou @oupvou A
ETTAVW OTO T(AMI TNG TTOPTAG. AUTO €ival £va QUOIOAOYIKO QaIVOUEVO. A va PEIWOETE TO QAIVOUEVO QUTO,
TTEPIMEVETE 10-15 AETTTA PETA ATTO TO AVANPA TOU QOUPVOU TTPIV BAAETE TPOQIUA PJECT OTOV POUPVO. 2€ KABE
TIEPITITWOTN, N CUUTTUKVWOT) £6a¢aVviCeTal OTav PTATEI 0 pOUPVOG O€ BEPUOKPATIT HAYEIPEUATOG.

* Mayeipéyte Ta Aaxavikd péoa o€ Eva okeUog Pe KATTAKI QVTi O€ Evav avoIXTo SioKo.

* ATTOQUYETE VO QPNVETE TPOPINA HETT GTOV POUPVO APOU Ta EXETE MAYEIPEWE! VIO TTEPIOTOTEPO atrd 15/20
AeTTTA.

* MMPOEIAOINOIHZH: n ouokeuny Kal Ta TTPOCRACIKG TUAPOTO BepuaivovTal TTOAU KaTd Tnv dIApPKEIa TNG
xpNong. MNpooéETe va PNV OKOUNTTOETE OTTOIOONTTOTE BEPUA TURUATA.

* [MPOEIAOINOIHZH: Ta Trpocfdoipa TuRuaTa Tropei va BgppavBoulv TToAU 6Tav XPnOIKOTTOIEITAl TO W OIKO
oTnv oxapa. Ta TTaidid Ba TTPETTEI va TTAPAPEVOUV OE Hia ao@aAr) attéoTaon.

* [IPOEIAOINOIHZH: olyoupeuTeite OTI N CUOKEUN €ival oBNOTH TTPIV QVTIKATAOTACETE TOV AQUTTTHPA, VIO VO
QATTOPUYETE TO EVOEXOUEVO NAEKTPOTTANEIAG.

* [MPOEIAOINOIHZH: yia va atto@uyeTe OTTOIOdNTTIOTE KivOUVO WTTOPEI va TTPOKANBEl atrd Tnv akouaoia
ETTAVa@OPd TNG BEPUIKAG AOPAAEING, N CUOKEUN eV TTPETTEI VA TPOPODOTEITAI TTO £VOG EEWTEPIKO BIOKOTITN
eAéyxou, OTTWG €vag XPOVOOdIOKOTITNG, I va OUVOEETAl OE €va KUKAWMO TO OTTOI0 EVEPYOTTOIEITAI KAl
ATTEVEPYOTTOIEITAI TAKTIKA.

* Ta TaudId KATW TWV 8 €TWV Ba TTPETTEI va TTAPAPEVOUV O€E Hia ao@aAr atrdoTaon atmd TNV CUCKEUN GV Ogv
BpiokovTal uTTé cuvexn eTTIBAEWN.

* Ta Traudic dev Ba TTPETTEN va TTAICOUV PE TRV OUOKEUN. H ouoKeur UTTopEi va XpnolpoTroindei atrd ekeivoug TTou
€xouv NAIKia 8 eTwv Kal Avw Kal aTTO EKEIVOUG TTOU £XOUV PEIWNEVEG OCWUATIKEG, AIOBNTNPIOKES ] SIOVONTIKES
IKOAVOTNTEG, XWPIG EUTTEIPIO I} YVWON TOU TTPOIOVTOG, MOVO €AV ETTIBAETTOVTAI ) TOUG £XOUV DOBEI 0dNYieg OXETIKA
ME TNV AEITOUPYia TNG CUOKEUNG, ME EVA GOQOAr TPOTTO KAI PE ETTIYVWON TWV TTIBAVWVY KIVOUVWV.

* O kaBapiopdg kal N ouvtripnon dev Ba TTPETTEN va eKTEAEITAI ATTO TTAISIG XWPIG ETTIBAEWN.

* Mnv xpnoiuoTtrolgite dypia rj AciavTika UAIKA 1) aiXunpEG ETAAAIKES EUOTPEG yia va kaBapioeTe Ta T(APIA TNG
TTOPTAG TOU POUPVOU, YIOTI UTTOPEI va ypaT(OUVIOOUV TNV ETTIPAVEIA KAl VA TTPOKAAECOUV BAUTTWHA TOU
T(aMI0U.

* O @oupvog TTPETTEl va €xel OPNOEl TTPIV BYAAETE TA AQAIPOUPEVA PEPN Kal, YETA TOV KABApIouO, va Ta
OUVAPHOAOYEITE Kal TTAAI CUP@WVA PE TIG 0ONYiEG.

* Mnv XpNOIKOTIOIEITE ATHOKABAPIOTH.

* BaATe 10 @IG TNG TTPIC0G O€ pia TTPICa €@OBIACUEVN UE TPITN ETTAPK N OTTOIA AVTIOTOIXEI ME TNV YEIWON Kal N
oTToia TTPETTEI va Eival CUVOEDEPEVN Kal OE AsiToupyia. [Na ovTéAa Xwpig @IG TTPIfag, TOTTOBETAOTE Eva OTAVTAP
@IG TTPICOG OTO KAAWDIO TO OTTOIO PTTOPEI VA AVTEEEI TO POPTIO TTOU AvayPAPETal ETTAVW OTNV ETIKETA. O aywyog
NG yeiwong €xel KITpIVO-TTPACIvOo XpwHa. AuTh n epyacia Ba TTPETTEl va eKTEAEITAI ATTO TTIOTOTTOINKEVO
ETTAYYEAUATIO. Z€ TTEPITITWON ACUPPBATOTNTAG METAEU TNG TTPICOG KAl TOU QIS TNG TTPICAC TNG OUOKEUNG, {NTAOTE
atrd éva TTIOTOTTOINUEVO NAEKTPOAOYO VA AVTIKATOOTHOEI TRV TTPICA e Jia GAAN KaTAAAnAou TUTTOU. H 0Uvdeon
OTNV TPOPOdOCia TOU PEUPATOS UTTOPEI ETTIONG VA YiVEl TOTTOBETWVTAG Eva AOPAAEIOBIAKOTITN WETALU TNG
OUOKEUNG Kal TNG TPOPOdOUiag TOU PEUPATOG O OTTOIOG VA PTTOPET VA AVTEELEI TO JEYIOTO OUVOEDEPEVO POPTIO
Kal va gival CUPQWVOG PE TNV I0XUouoa vopoBeaia. To KiTpIvo-TTpacivo KaAwdIO TG yeiwong Ogv TTPETTEl va
QIOKOTITETAI ATTO TOV ACQPOAEIOdIAKOTITN. H TIpifa 1] 0 ao@AAEIODIAKATITNG TTOU XPENOCIYOTIOIEITAl YIO TNV
ouvdeon Ba TTPETTEl va gival EUKOAA TTPOoRAoIog OTav £xel TOTTOBETNOEI N cuokeur oTnv B0 TNG.

* Edv £xe1 TTd0e1 ¢nuid To KaAwdIO TPOPOdOCIag TOU PEUNATOC, Ba TTPETTEI VO avTIKaBioTaTal YE va KaAwDIO A
Mia €dikfy Oéoun OI0B€0Iun aTTO TOV KATOOKEUOOTH 1) ETMIKOIVWVWVTOG ME TNV UTTNPEECIQ TEXVIKNAG
€CUTTNPETNONG.

Eadv £xel TTaBel ZnpId To KaAWSI0 TPOPOBOTIAg, AVTIKATAOTACTE TO APECA CUPPWVA WE TIGC AKOAOUBEG 0BNYiEG:

- AVOIETE TO KAAUUA TOU UTTAOK TWV AKPOOEKTWV,

- AQAIPEDTE TO KAAWDIO TPOYODOTIAG TOU PEUUATOS KOI QVTIKATAOTACTE TO ME VA TTAPOHOIO KAAWDIO TO OTTOI0
gival oupBarto pe Tnv ouokeun (Tutrog HOSVV-F, HOSV2V2-F).

* AuTA n epyaaia Ba TTpETTel va ekTEAEITaI aTTO TTIoTOTTOINUEVO eTTayyeAPaTia. O aywyog Tng yeiwong (kitpivo-
TIPAOIVO) TTPETTEI VA €ival JOKPUTEPOG KaTd TTEPiTToU 10 mm a11é Toug AAAOUG aywyoug. MNa oTToIE0dHTTOTE
ETTIOKEUEG, OUUPBOUAEUBEITE POVO TO TUNAMO €EUTTNPEETNONG TTEAQTWYV Kal {nNToTE TNV XpPHon YvAoIwv
QVTAAAOKTIKWV.

* H aduvapia cupuépewong Ue Ta avwTéEPw PTTopET va B€oel o€ KivOuvo TNV ao@AAEIa TG CUOKEUNRS Kal va
OKUPWOEI TNV Eyyunon.

* O110100ATTOTE UAIKO TTOU £XEI XUBEI KO TTEPICOEUEI Ba TTPETTEI VA QQAIPEITAI TTPIV ATTO TOV KABAPIoHO.

* Mia Trapatetapévn dIAKOTTA TNG TPOPOdOCIAG TOU PEUPATOG TTOU EP@AVICETAl KATA TN dIAPKEIA TG PAoNG
MaYEIPEPATOG PTTOPET VO TTPOKOAETEI DUOAEITOUPYIQ TNG 0BOVNG. 2€ AUTA TNV TTEPITITWOTN ETTIKOIVWVAOTE JE TNV
UTTNPETia eEUTTNPETNONG TTEATWV.

* MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog eyKaupdTwy Kal TTpOKANoNg {npIdg oTn CUOKEUN

Xprion Tng Aeimoupyiag atuou

O arudg Tou atreAeuBepwveTal UTTope va TIpokaAéoel eykaupata: Metd T xprion Tng Aemoupyiag
HOYEIDEPATOG E OTO, AVOIYETE TIPOCEKTIKA TNV TTOPTA WOTE VO ATTOPUYETE KATTOIOV TPAUHOTIOUO.

* [TIPOZOXH: KaTtd Tn SIApKEIQ TOU PAYEIPEUATOG 1] OTAV O POUPVOG gival (EOTOG, MNV YEMICETE TO KATW PEPOG
TNG KOIANOTNTAG JE VEPOD .

* Aev aTTAITEITAI TIEPAITEPW XEIPIOPOG/PUBUITEIS yIa TN AEITOUPYIa TNG CUOKEUNG OTIG OVOUAOTIKEG OUXVOTNTEG
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1. Mevikég 0dnyieg

>agG euxaplioToUuE TTou eTTIAEEQTE £va aTTo Ta TTPoidvTa pag. Ma va €XeTe Ta KAAUTEPA ATTOTEAETUOTA E TOV
@oupvo 0ag, Ba TTPETTEN va JIaBACETE TIPOCEKTIKG AUTO TO £YXEIPIOI0 0dNYIWV XPAONG Kal va TO QUAGEETE
yia HeAAOVTIKA ava@opd. Mpiv TOTTOBETAGETE TOV POUPVO, ONUEIWOTE TOV CEIPIOKO apIBUS €101 WOTE va
UTTOPEITE VO TOV OWOETE GTO TIPOCWTTIKO TNG UTTNPECIAG EEUTTNPETNONG TTEAQTWYV €QV TTPETTEI VA Yivel dia

ETTIOKEUN. AQOU EXETE APAIPETEI

TOV @OUPVO aTTO TNV CUCKEUOTIa TOU, EAEYETE OTI Bev £XEl TTABEI {nUIG KOTA TNV SIGPKEIA TNG HETAPOPUG.
Edv éxete otmoiadrmote ap@IBOAia, unv XPNOIKOTIOINOETE TOV QOUPVO Kal ETTIKOIVWVAOTE HE éva
TNIOTOTTOINUEVO TEXVIKO YIa OUPBOUAEG. KpaToTe 6Aa Ta UAIKA TNG OUOKEUOTiag (TTAAOTIKEG GAKOUAEG,
TIOAUCTEPIVEG, KAPPIA) HaKPIG aTTd TTaIdIA. OTav avdpel o oUpvog yia TTPWTN QopPd, UTTOPE VO EPPAVIOTET
£VTOVOG KATTVOG padi e HUPWOIA, O OTTOIOG TTPOKAAEITAI ATTG TNV KOAAQ TTOU UTTAPXEI ETTAVW OTA JOVWTIKA
TAQiola TTou TrEPIBAGAOUV Tov @oUpvo Ta oTroia BepuaivovTal yia TTPWTN popd. AuTd gival aTToAUTWG
QUOIOAOYIKO Kal, EQV eu@avioTel, Ba TTPETTEl va TTEPIYEVETE va OIGAUBEI O KATTVOG TIPIV TOTTOBETHOETE
@aynTo péaa aTov poupvo. O KATAOKEUAOTAG OEV PEPEI Kapia aTTOAUTWG EuBUVN O€ TTEPITITWOT TTOU OEV

TNPOoUVTAl 01 08NYiES TTOU TTEPIEXOVTAI OE AUTO TO £YYPAPO.

2HMEIQZXZH: o1 AeIToupyieg Tou poUpvou, o1 IBIOTNTEG Kal Ta AEETOUAP TTOU TTEPIYPAPOVTAI OE AUTO TO £yXEIPIDIO Ba dlagépouv, avaAoya Pe TO HOVTEAO TTOU

£XETE AYOPAOEL.

1.1 Evdeieic ao@aleiag

BukopuctoByiiTe [OyxOoBKy nuwe 3a MpU3Ha4YeHHsM, a came Ans
NpUroTyBaHHs 1ki. Bydb-sike iHWe BUKOPUCTaHHS, Hanpuknag, sk
Axepena Tenna, € HenpaBUIbHMM Ta BiANOBIAHO Hebe3ne4yHnM.
BupobHuK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a Oyab-AKy LUKOZY 3anodisHy
BHACNifoOK HenpaBWIbHOrO, HEeBIAMOBIAHOrO YU HEPO3YMHOro
BMKOPWCTaHHS Nnpunaay.

BukopuctanHa Oyab-aKoro enekTpuyHoro npunagy nepenbavae
AOTPUMaHHS AesKnX dyHAAMEHTanbHUX NpaBui:

- He TArHITb Kabernb XMBMEHHS, L6 BUTATHYTU BUNKY 3 PO3ETKU;

- He TopKanTecs npunaay BONIOrvMMmM Y MOKpUMM pykamu abo Horamu;

- SK nNpaBuno, He peKOMeHAYETbCA BMKOPWCTOBYBaTU agantepw,
posrany)yBadi Ta NpoaoBXyBaui;

y BUNagKy HeCNpaBHOCTI Ta/4v HEBIAMNOBIAHOI pob0TU, BUMKHITL Npunag i
He HamaranTecs BiopeMOHTYBaTH Oro.

1.2 HAekTpIKA ao@AAEia

JIFOYPEYTEITE OTI OAEZ Ol HAEKTPIKEXZ ZYNAEZEIZ NNONTAI
AINO ENAHAEKTPOAOIO'H NIZTOMOIHMENO TEXNIKO.

To KaAwdio TPoYodoaiag PE TO OTTOI0 CUVOEETAI O POUPVOG TTPETTEI Va
TAnpoi TIg TTpoUTToBETEIG TNG IoXUoucag VOPoBeriag OTnv  Xwpa
TOoTTo0£TNOoNG. O KATAOKEUOOTAG deV PEPEI Kapia aTTOAUTWG €ublvn yia
TUXOV nMIG TTOU €x€l TIPOKANBEI atrd pn Tpnon autwv Twv odnyiwv. O
@oUupvog TIPETTEl va €ival ouvdedePévog OE dia TTAPOXN NAEKTPIKOU
PEUPATOG PE YEIWPEVN TTPICa ToiXoU 1 éva TTOAAATTAG aCPAAEIOSIAKOTTTN,
av@hoya pe Tnv IoxUouoa vopoBeoia otnv xwpa Totrobétnong. H
TPo@odoaia Tou NAEKTPIKOU PeUPATOG Ba TTPETTEI VA TTPOCTATEUETAI UE
KOTAAANAEG AOQPAAEIEG KAl TO KAAWDIA TTOU XPNOIMOTTOIoUVTAl TTPETTEl VO
£XOUV BIOTOMNA N OTToIa VA EYYUATAI TRV CWAOTH TPOPOBOCia ToU oUpvou.
>YNAEZH

O @oUpvog TpogodoTteiTal e €va KAAWDIO TPoPodoaiag To oTroio Ba
TIPETTEN VA €ival OUVOEDEPEVO HOVO PE Pia TTAPOXH NAEKTPIKOU PEUPATOG UE
220-240 Vac 50 Hz petagl Twv @doswv i peTagy TnG @dAong Kal Tou
oudétepou. MNpiv ouvdedei 0 PoUpPVOg PE TNV TTAPOXTH NAEKTPIKOU PEUPATOG,
€ival onuavTIKO va EAEYEETE:

- TNV T80T TToU UTTOSEIKVUETAI ETTAVW OTO OPYAVO PETPNONG,

- TNV pUBUION TOU ACPAAEIODIAKATTTN.

To kaAWBIO TNG YEIWONG TTOU CUVOEETAI OTOV OKPOOEKTN YeEiwoNG Tou
(POUPVOU TTPETTEI VA Eival CUVOEDEPEVO PE TOV OKPOBEKTN TNG YEIWONG TNG
TTAPOXAG NAEKTPIKOU PEUPATOG.

MPOEIAOMOIHZH

Mpiv ouvdEaeTe TOV YOUPVO PE TNV TTAPOXH NAEKTPIKOU peUpaTog, {NTAOTE
ammé éva TOTOTTOINPEVO NAEKTPOAOYO va €AEyEel TNV OUVEXEID TOU
OKPOJEKTN TNG YeEiwoNng TnG TAPOXNSG nNAEKTpIKOU pevpatog. O
KATOOKEUOOTAG OEV QEPEI Kapia atToAUTwG euBUvN yia TUXOV aTUXHOTA 1)
AAAa TTpofAruaTa TTPokANBoUv atd Tnv auéAcia ocUvOEoNG TOU POUpPVOU
JE TOV aKPOBEKTN TNG YEiwaNg 1) atrd pia ouvdeon Pe TNV yeiwan n oTroia
£XEI ENATTWUATIKN CUVEXEIQ.

SHMEIQZH: Aoyw Tou 6TI 0 poUpvOog UTTOPEi va TTPOoUTTOBETEl AciToupyia
ouvTApnong, KaAod givai va diatnpeite diabéaiun AAAn yia TTpida Toixou £T01
WOTE VO UTTOPEi va ouvdeBei o€ auThAv 0 POUPVOG £4Gv apalpeBei atmd Tov
XWPO OTOV OTT0iO0 €ival TOTTOBETNPEVOG. To KAAWDIO TPOPOBOTIag TTPETTEI
va avTikaBiotatal pévo até TTPoowTTIKG TNG TEXVIKAG UTTNPEaiag r atéd
TEXVIKOUG JE QVTIOTOIXEG TTIOTOTTOINCEIG.

Orav gival ofNoTOG 0 OUPVOG PTTOPET VO UTTAPXE! Eva A0BEVEG PG YUpW
aTré TOV KEVTPIKO KUPIO BIOKOTITN. AuTO €ival aTTOAUTO QUGIOAOYIKO.
MTropei va oBroel ammAd yupifovtag avdmoda Tnv Tpida TNG CUGKEUNAG N
aAAdlovTag B€on HETOEU TWV AKPOBEKTWY TPOPOBOTiag.

1.3 Y1rodsigeic

MeTtd amm6é KGBe xprion Tou Qoupvou, €vag eAAXIOTOG KabBapiouog Ba
d1aTNPERAOEI TOV @OUPVO EVTEAWG KaBapo.

Mnv OKeTTACeTe TA TOIXWMOTO TOU (QOUPVOU HE QAAOUMPIVOXOPTO 1
TIPOOTATEUTIKG Hiag xprong tou diatiBevral amd Ta KaraoThpata. To
AAOUMIVOXAPTO 1| OTTOIOOATTOTE AAAO TTPOOTATEUTIKO, OTAV Eival O AUEDN

€TTAQPM PE TO BEPUO OCUAATO, UTTAPXEI KivVOUVOG va AICEI KOI VA KATAGTPEWEI
TO ONAATO TWV £0WTEPIKWY TOIXWHATWY. Na va TpoAdRete utTEPBOAIKO
AépwPQ TOU GOUPVOU 0OG PE OTTOTEAEO U EVTOVOUG KATTVOUG KAl HUPWOIEG,
0aG OUVIOTOUPE va PNV XPNOIYOTIOIEITE TOV @oUpPvOo O€ TTOAU uwnAn
Beppokpaaia. Eival kaAUTEPO va TTapaTeiveTe TOV XPOVO WNOipaTog Kal va
XauNAWOETE Aiyo TNV BeppoKpaaia. ZUPTTANPWHOTIKG PE Ta afegoudp TTou
TrapExovtal padi ue Tov @oupvo, 0ag CUPBOUAEUOUE VO XPNOIUOTTOIEITE
JOvo BioKOouG Kal QOPUEG WNOIYOTOG OVOEKTIKEG O€ TTIOAU UWNnAég
Bepuokpaacieg.

1.4 BctaHoBNEHHSA

O kaTooKeuaoTG Oev £XEl KaMia UTTOXPEWON VA KAVEl TNV TOTToBETNON.
Edv xpeidderal n Tapoxr UTTooTAPIENG TOU KATAOKEUOOTH Y1 TNV ETTIOKEUN
BAaBwv TTOU €xouv TTPoKUWEl atré AavBaouévn TOTToBETNON, QUTH N
TTapoxry utooTpIEng Ogv KAAUTITETalI aTTO TNV €yyunon. [Mpétmer va
akoAouBouvTal ol 08nyieg TOTTOBETNONG YIa TTIOTOTTOINUEVO ETTAYYEAUATIOL.
H AavBaopuévn ToroB£Tnon utropei va TpokaAéael BAARN ) TpaupaTioud
oe avOpwTtroug, {wa i avTikeipeva. O KATAOKEUAOTAG Oev WTTOPED va
BewpnBei uTTOAOYOG yia TETOIEG BAGREG  TPAUUATIOUOUG.

O @oUpvog ptropei va Bpioketal yoévo wnAd o€ pia oTAAn. Mpiv amméd v
OTAPIEN TOU, TTIPETTEI VO OIYOUPEUTEITE OTI UTTAPXEI KOAGG £€aEPITUOG OTOV
XWPO ToU PoUPVOU TTOU Ba ETTITPEWEI TNV CWAOTH KUKAOPOPIa TOU aEpa TTou
ATTQITEITAI YIA TNV WYUEN Kal TNV TTPOCTACIA TWV ECWTEPIKWYV PEPWV. KdvTe
T QVOiyUaTa TTOU TTPo0diopidovTal oTnV TEAEuTaia geAida avdAoya ue Tov
TUTTO TOTTOBETNONG.

1.5 Aiayeipion amoppIpdTwy Kal TpoaTacia Tou TEPIBAAOVTOS

AuTi n ouokeun €xel onfuavon oluewva pe Tnv Eupwtraikn)
Odnyia 2012/19/EU oOxeTIKG Me Ta ammORANTA  €10WV
NAeKTPIKOU Kal nAekTpovikoU egotrAiopou (WEEE). H WEEE
TepINapBdvel T6OO puTToyOVEG OUTIES (01 OTTOIEG UTTOPOUV Va
£XOUV OPVNTIKEG ETTITITWOEIG OTO TTEPIBAAAOV) 600 Kal Bacikd
N opmjuoTa (Ta OTIOiG PTIOPOUV VA XPNOIUOTIOINBoUV Kal
TGAI). Eival onpavtiké va utroBdMovtar 1o WEEE o¢
OUYKEKPIYEVEG eTTeCEpyanieg €101 WOTE va agaipolvTal Kal va
atroppitTovial 6Aa 1o putroyéva oToIXEia. Ta dTopa pITOpouv va
Siadpaparicouv anuavTikd poAo atnv e€acpdAion 611 Ta WEEE dev
Ba amoteAéoouv éva {ATNUa yia To TTEPIBAAAOV, eival atTapaitnTo Va
OKOAOUBEITE PEPIKOUG BATIKOUG KAVOVEG:
-1a WEEE d¢v Ba Trp€TTel va avTIMETWTTI(OVTal 0aV OIKIOKG aTTOpPiupaTa,
-1a WEEE Ba mrpétrel va petagEépovTal oTig £1I8IKEG TTEPIOXEG TUAAOYTG TTOU
diaxelpidovral améd TG dnuoTIkG cupBoUAio i aTd e¢ouciodoTnuEVES
ETAIPEIES.
> € TTOMEG XWPEG, MTTOPET va UTTApXOUV BI0BECINEG GUANOYEG OTTO TO OTTITIO
yia peydha WEEE. Otav ayopddete pia kaivoupyla GUOKEUN, N TTaAIG
MTTOPEI va €TMOTPA@EI GTOV TTWANTH O OTTOI0G O OTTOIOG TIPETTEI VA TNV
TapaAdBel xwpig xpéwon o€ pia avahoyio pia TPOG pia, epdaov n
OUOKeUr auTh gival IcodUvapou TUTTOU Kal £XEI TIG iBIEG AEITOUPYIEG PE TNV
TTAPEXOMEVN OUOKEUN.

E=OIKONOMHZXH KAI X EBAXMOZ 2TO NMEPIBAAAON

Ortrou €ival €@IKTO, aTmOPUYETE TNV TIPOBEPUAVON TOU QOUPVOU KOl
TIPOOTTABEITE TTAVTA VO TOV YEMIZETE. AVOiyETE TNV TTOPTA TOU PoUpPVoU OO
10 duvaTov AlydTEPO ouXVd, yiaTi SdiaokopTrifeTal n Bépuavon amd Tov
BdAapo kdBe @opd Tou avoiyel. Mo pia onuavtikhg €goikovounon
eVEPYEIag, OPRAVETE ToV Qoupvo PeTagU 5 Kal 10 AeTrTwv TIpIv amméd Tov
TIPOYPOAMUATIONEVO TEPUATIONO TOUu XPOVOU PAYEIPEPATOG, Kal
XPNOIUOTIOIEIOTE TNV BEPUATNTA TTOU ATTOPEVEl TNV OTToia E€OKOAOUBET va
dnuioupyei 0 Poupvog. KabapioTte kaBapég TG TOINOUXEG KABAPEG Kal
OWOTA TOTTOBETNUEVEG OTIG BETEIG TOUG, YIa va aTTOQUYETE dlaPUYR TNG
BeppoTNTAG £EW OTTO TOV BAAapOo. Edv £xeTe pOAdI TTAPOXNG ME VUXTEPIVO
TIUOAGYIO, TO TIPOYpAPPO "KABuoTEPNUEVOU payEIPEPATOG" KAVEI
€UKOAOTEPN TNV €§0IKOVOUNDN EVEPYEIOG, METAPEPOVTAG TNV Evapén TNG
01081KaCiag HAYEIPEPATOS TNV PO TTOU ICXUEI N HEIWPEVN XPEWOT).
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1.6 [Jeknapauis BignoBigHoOCTI

* TOTTOBETWVTAG TO aAVayVWPIOTIKO C € ETMAVW O€ auTO TO TTPOIOV, £MPBERAIWVOUNE TNV CUPBATOTNTA PE OAEG TIG OXETIKEG EupwTTaikég
TPOUTTOBETEIG AT @AAEIAG, UYEIOG Kal TTpOooTACiag Tou TTEPIBAAAOVTOG TTOU EQapUOGoVTal yIa auTd TO TTPOIOV CUN@WVA PE TNV I0XUoUCa vopoBeaia.

* Me 10 TTapov n Candy Hoover Group, dnAwvel TI QUTA N CUCGKEURA TTOU €X€I OiNAVON YE C E TANpoi TIG Bacikég TTpoUTToBéaelg TNG Odnyiag
2014/53/EU.

MNa va AdBeTe éva avtiypa@o TG SAAWONG GUUPOPPWONG, 0OG TTAPOKAAOUNE VA ETTIKOIVWVHOETE PE TOV KATAOKEUAOTH 0TO: www.candy-group.com

2. [Meprypa®r ToU TTPOIOVTOG

2.1 Emokotnon

1. Mivakag eAéyxou

2. O¢oeig paql

(TTAeupIkG cuppdTIVO KAAWDIO €AV TTEPIAQPBAvVETAI)
3. MeTaAAIKR oxdpa

4. Pigte Tn Aekdvn

5. Avepiotipag (Triow amé v

TTAdKa XdAuBa)

6. MNopTa poupvou

2.2 AEeooudp (avaAoya e To JOVTEAO)

1 Aoxeio ouAAoyiig 3 €yKAPOIOa oUPUA TTAEYUATO

B
1Y
-
N

ﬂmi—q
i
IR |

ZUAAéyel Ta UTTOAEiypaTO Ta OTToIa OTAdOUV KaTd Tnv JIGPKEIQ MAgupIkA oUppa TTAEYUa AV TTEPIAAUBAVETAL.
TOU YNGiKATOG TWV TPOPWIV ETTAVW OTIG OXAPEG.

2 MeTaAAIKn oxdpa

>uykpartei OPUES WNOiYaTOG KOl TAWIE.

2.3 Xprjon yla Tpwrn @opd

MPOKATAPKTIKOZ KAGAPIZMOZ

KaBapioTe TOV OUpVO TIPIV TOV XPNOIYMOTIOINOETE YIA TTPWTH QOPd. ZKOUTTIOTE TIG ESWTEPIKEG ETTIQAVEIEG PE £VA VOTIOPEVO PHOAAKO TTAVI.
MAUveTe 6Aa Ta aeooudp Péoa oTov PoUpvo Kal OKOUTTIOTE PE éva didAupa {eaTou vepoU kal KaTAAANAou kaBapioTikoU uypou. PuBuioTe Tov
Gdelo @oupvo oTnV PEyioTn BepPoKpacia Kal apAaTE TOV AVAPPEVO YIa TTEPITTOU 1 wpa, auTo Ba a@aIpEéTel TUXOV UTTOAEITTOUEVEG HUPWDIEG
TNG KAIVOUPYIOG CUOKEUNG.
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3. Xprjon Tou @oupvou (avaAoya Pe TO JOVTEAO)

3.1 Meprypagn mivaka eAEyXou

LYY u—

200

175 L w0

50

000
000

125

ONOO D WN =

. \eTTTA AETTTG

. PuBpion poAoyiou

. XpOvog PayEIpEPATOG

. TENOG TOU payeIpEuaTog

. Eppdvion Beppokpaaciag i pohoyiou
. ‘EAeyxol puBuiong 086vng LCD

. KoupTri emAoyrg BeppooTdin

. KoupTri emAoyng Aeiroupyiag

MPOZOXH: Metd TnV €£yKATAOTOON TOU QOUPVOU N META TNV
S10KkoTrR TNG TPoPodoaoiag peUpATOG (QUTO @aiveTal aTTd TNV
TTaAASpevn €vdeign 12:00) n pwrn diadikacia TTou TTPETTEl vV
KAVETE gival va BéoeTe TN owoTh wpa. AkoAouBeite Ta €§ig
pApaTa:

* MMEOTE TO KEVTPIKO KOUWTTI.

* PuBpioTe TNV wpa pe To TTARKTPO "+".

* AproTe OAQ T KOUMTTICL.

MPOZOXH: O @oupvog Ba ptopei va Aeitoupyioel poévo otav
pPUBUIOTEI TO POADI.

AEITOYPTIA

NnQx XPHZIMONMOIEITE

MQZ NA AMNATOPEYETAI TI KANEI ZHMEIQZH

* H Aeitoupyia ao@dAeiag yia Ta
TTaId1d EVEPYOTTOIEITAI
ayyiovTag 1o oToixeio Set
(PGBpIon)

* H Aerroupyia ao@aAeiag yia
Ta TTAIBIA EVEPYOTTOIEITAI
ayyiovtag gavd 1o oToixeio Set
(PGBuIoN)

KAEIAAPIA | (+) yia TouhdyioTtov 5 (+) yia TouAdxioTov 5

OeuTePOAETTTA. ATTO QUTA TN OeUTEPOAETTTA. ATTO QUTH TN

OTIyn KGO AAAN AsiToupyia OTIyHR OAEG o1 AciToupyieg eival

KAEIOWVEI KOl GTNV 006VN Ba gava emAECIEG.

avapooPrvel n £voeign STOP

(AIAKOIMH) kai o

KaBoPIGPEVOG XPOVOG,

OIaKOTITOMEVA.

* Mi€oTe TO KEVTPIKO KOUMTT 1 *Otav TTepdaoel 0 KaBopiouévog | ¢ Z10 TEAOG Tou KaBopiouévou « EmTpétrel Tn Xprion Tou @oupvou

popd XPOVOG EVEPYOTTOIEITAI £Val XPoOvou, akoUyeTal £€va NXNTIKO WG POAGI uTTEVBUMIONG (UTTOpPET Va

NAEMNTO « TIIEOTE TO KOUPTTIG «-» «+» yia | NXNTIKG 0fipa (10 ofpa auTé Ba | ofpa. gvepyoTToInBei €iTe pe T Aermoupyia

®PONTIZON | yq PUBUITETE TOV aTTaITOUHEVO | OTAOTATE! aTrd udvo Tou, » Kard tn diadikacia, n 06ovn TOU QOUPVOU EiTE XWPIg TN

XPOvo WOTOO0 HTTOPEITE VA TO BEIXVEI TOV UTTOAEITTOUEVO AgIToupyia Tou poupvou)

* ATTEAEUBEPWIOTE TA KOUPTTIC OTAUATNOETE AUETA TIECOVTAS | XpOVO.

10 KOupTTi) SELECT
(EMIAOTH).
* Mi€oTE TO KEVTPIKO KOUMTTI 2 * Mi€oTe TO KOUTTI yIa VA * Zag divel T duvatdTnta va » Otav TapéABel 0 xpdvog o
POpEg OTAPOTACETE TO OAa. MiéaTe PUBUIOETE €K TWV TTPOTEPWYV TOV | GOUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI
XPONOS ¢ MIEOTE TO KOUPTTIA «-» 1 «+» TO KEVTPIKO KOUMTTI yIa va XPOVO PayeEIPEPATOG TTOU auTtopata. Edv emBupeite va
MATEIPEMATOS | V'@ va PUBICETE TNV EMOTPEWYETE OTN AsITOUpPYia QATTAUTEITAI VIO TNV ETTIAEYPEVN OTAPATACETE TO PayEipEUa
0 aTaItoupevn SIAPKEIX TOU poAoyiou. ouvTayn. VWPITEPO PTTOPEITE VOl
JAYEIPEPATOS « MNa va eAéyéeTe To SidoTnua TIEPIOTPEYETE TOV ETTIAOYEQ

* ATTeAeuBepwOTE OAQ TO
KOUUTTIG

PuBpioTe Tn Asitoupyia
HayelipéPaTog Je Tov €TMAoYEQ
AgIToupyiag Tou @oupvou

TIoU aTTopével TMECTE 2 Qopég To | AelToupyiag otn 6éon 0, 1y va
koupTri SELECT (EMIAOIH). pubioeTe TO Xpovo aTo 0:00

« Mo va peTaBalete/alGgeTe Tov | (koupma SELECT (EMIAOIH) ko
TIPOKABOPICTHEVO XPOVO TTIECTE «» <)

Ta Kouptnid SELECT (EMIAOIH)

KOl «=» «+».

TEAOX TOY
MATrEIPOY

&
end

* MéaTe TO KEVTPIKO KOUMTTI 3
PopEG MIEDTE TA KOUMTTIA «-»
«+» yIa va pubuioeTe TO XpOVO
oTov oTroia Ba BEAeTE va
aTTeVEPYOTTOINBEi 0 POUPVOG

* ATTEAEUBEPWOTE TO KOUUTTIA
» PuBpioTe Tn Acitoupyia
HayeIpEPaTOg Pe TOV ETTIANOYEQ
AgiToupyiag Tou goupvou.

* 2710 puBUIOUEVO XPOVO O * 20G MTPETTEI va pUBUICETE * AuTA n Aeimoupyia xpnoigoTrolgiTal
(PoUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI. TO TEAOG TOU XpOVOoU KATA Kavéva Pe Tn Aeiroupyia
MNa xeipokivntn payeipéuaTog «XPOVOU POYEIPEUOTOGY.
arevepyoTroinan, i * [Na va eAéyéete Tov * [Na mapdadeiypa, €av 10 ayntod
TIEPIOTPEYTE TOV ETIAOYEQ TIPOKABOPIOUEVO XPOVO TTIECTE | TIPETTEI VA POYEIPEUTET yia 45 AeTTTd
Aerroupyiag otn 6éon O. TO KEVTPIKO KOUPTTI 3 QOpEg KOl TTPETTEN VA €ival £TOINO OTIG
« MNa va TpoTTIoTIoINCETE TOV 12:30, amrAd emAégTe TNV~
ﬂpOKQGOpIOUéVO Xp(’)vo MECTE G'ITC(ITQU[JEVI‘] )\EI'I:OUpYIG, pUGpIOTE
Ta KOuuTd SELECT TO XPOVO PayeipEPaTog oTta 45
(EMIAOTH) «+» «-» AETTTA Kal TO TEAOG TOU XpOVOU

payeipéparog oTig 12:30.

» Me 10 TéAOG TOU TTpOKaBOpPITUEVOU
XPOVOU POYEIPEPATOG, O POUPVOG
Ba artrevepyoTtroinBei autdpaTa Kai
Ba akouaTei £va NXNTIKG Orua.

*» To payeipepa Ba Eekivoel
autopata oTig 11:45 (12:30 peiov Ta
45 Aetr1d) Kau Ba GuveXIOTED PEXPI TO
TENOG TOU TTPOKABOPICHEVOU XPOVOU
HayeipéuaTog, 6TTou 0 Youpvog Ba
ATTEVEPYOTTOINOET AUTOUATA.
MPOEIAOMNOIHZH

Edv o TEAOZ ToU payeipépatog
eMIAEXOET Xwpig va yivel pubuion
NG dIAPKEING TOu Xpdvou
payeipéuaTog, o eoupvog Ba
EEKIVAOEI TO PayeipePa apéowg Kal
Ba otaparioel oto TEAOZ Tou
kaBopiopévou Xpovou
MayeipéuaTog.
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3.2 TpoéTtrol Asiroupyiag YynaoipaTog

EmiAoyéag
A&iToupyiag

T°C
Mpoteivopevn

Agitoupyia (e§aptdaTal a1rd TO0 HOVTEAO TOU POUPVOU)

3

AAMMNA: AvdBel Tov @wTIouS TOou poUpvou.

XA

AIMNMOWYZ=H: Otav puBpiletal o emAoyéag o€ authy Tnv B€on. O avepioTrpag avakukAwvel aépa 400C yupw atmod Ta
KOTEWUYHEVA TPOPIPA ETOT WWOTE VO TA ETTAYWOEI O€ PEPIKA AETTTA XWpIg va xdvovTal i va peTaBdAAovTal ol TIPWTEIVEG
TTOU TTEPIEXOUV TO TPOPIUAL.

50 + MAX

MOAAANAQN EMINMEAQN: Yag ouvioToUUE VO XPNOIPOTIOIEITE QUTH TNV PEBODBO YIa TTOUAEPIKA, CUMApPIKA, Wdpl Kal
Aaxavikd. H BepuotnTa dieiodlel KaAUTEPA JETO OTNV TPOPH KAl JEILVOVTAI Ol XPOVOI HAYEIPEUATOG KAl TTPOBEPUAvVONG.
MTTOpEITE VO paYEIPEWETE TAUTOXPOVA DIAPOPETIKEG TPOPES HE 1 XWPIG TNV idIa TTPOETOINACIO O€ Wia ) TTEPICCOTEPES BETEIG.
AuTH n HEBODOG PaYEIPEUATOG TTAPEXEI OUOIOUOPPN KATAVOUT TNG BEPUOTNTAG Kal Ol JUPWIIEG eV avauiyvUovTal.

A@noTE TTEPITTOU SEKA AETTTA ETTITTAEOV OTAV JAYEIPEUETE TAUTOXPOVA TPOPIUA.

STEAM

50 + MAX

MOAAATIAQN EMINEAQN + ATMO: O (016G a€pag KATAVEUETAI QVAPESA OTA PAPIa, KABIOTWVTAG TN AEIToupyia auTn
10aVIKA yIa TO TAUTOXPOVO PAYEIPEPA BIOPOPIKWY TUTTWV GaynToU, XWpPig va avaulyviovTtal ol YEUOEIG Kal O OOMEG.
Mé¢ovtag 1o KouuTri STEAM (ATMOZ), n emiAoyr| Tou aTpou Asitoupyei ge Tnv TTapadoaoiakh B€ppavaorn, diao@aAifovTag
ME TOV TPOTTO AUTO TNV KAAUTEPN YEUOT KO UQH VIO TA TTIATA 0AG KAl TO 1I8AVIKO QOUCKWHA YIA TIG JUHEG .

H Aeimoupyia auth gival KATAAANAN yia TO payeipepga o@ONIGTAG, YAUKWY PE Bdon Tn payid, Wwiol ) TTitoag, ynrou
KPEATOG Kal yapiouU.

50 + MAX

H Aeiroupyia "COOK LIGHT" oag emTpéTrel va payeIpeUETe PE TTIO UYIEIVO TPATTO, JEIWVOVTAG TNV OTTAITOUPEVN TTOGOTNTA
NTTapwv A eAaiwyv. Xdpn oTn xpAon TG oxdPag Kai TOU AVEUIOTAPA O€ oUVOUAOHO HE évav KUKAO aépa he TTaApoug, Ba
SI0TNPEAOEI TNV TTEPIEKTIKOTNTA O€ UYPATia TOU @aynToU, WHVOVTAG OTNV ETTIQAVEIQ KAl XPNOIUOTIOIWVTAG MIKPOTEPO XPOVO
HayEIpEUATOG XWPIG VO UTTOVOPEUOEI TN yeUON.

Eivai idiaitepa KATGAANAO yia TO JaYEIPEPT TOU KPEATOG, T WNUEVA AaXaVIKG Kal TIG OUEAETEG. O KUKAOG TOU TTOAMIKOU aépa
diatnpei TNV Uypacia OTo E0WTEPIKO TOU POUPVOU Kal TNV TTEPIEKTIKOTNTA OE Uypaadia Tou @ayntol, diatnpuwvtag TG
OPETTTIKEG TINEG KOl SI00PAAICOVTAG HIO TAXEIQ OpOoIOUOP®PN BIOdIKATIa JaYEIPEUOTOG.

AokiydoTe OAEG TIG CUVTAYEG OOG KOl PEIWOTE TO TGO TNG GAATOOG TTOU XPNOIKOTIOIEITE OUVABWS Kal OOKINAOTE TNV
eAapPATNTA AUTAG TNG VEQG Asimoupyiag!

50 + MAX

COOK LIGHT + ATMO: XpnaoigotroifjoTe Tn Asitoupyia Bépuavong oe ouvduaoud Pe TN AEIToupyia aépa OTo ETTAVW
MEPOG YIa va JOYEIPEWETE 1IBAVIKA MEYAAEG PEPISEG @aynToU.. H AgiToupyia auTh gival KATAAANAN €18IKA yia TO Wrjo1uo
TPAYAVWY GayNTWV, OTTWG TO KPEAG, TA TTOUAEPIKA 1} TO WAPI.

50 + MAX

KATQ OEPMANZH + ANEMIZTHPAZX: XpnoIUoTIoIEiTal TO KATW BEPUAVTIKO OTOIXEIO HE TOV AVEUIOTAPA VA AVOKUKAWVEI
Tov aépa péaa atov oupvo. AuTA n u€BodOG ivar IBaviKA yia TAPTEG ue (OUPEPE @POUTA, TAPTEG, YAUKA Kal TTOTE.

Aev agrjvel Ta TPOPIUA VA OTEYVWOOUV Kal BonBdel va GoucKWaoouv Ta KEIK, N {UuN Tou WwHIoU Kal GAAa TpO@Iua TTou
payeipeovTal aTré To KATw PEPOG. TOTTOBETAOTE TO PAPI OTNV YeTaia BETN.

50 + MAX

®OYPNOZX: XpnoipoTrolgital Kal To ETTavWw, Kal To KATw BepuavTikd oToixeio. NMpoBepudveTe TOV GOUPVO yia TTEPITIOU JEKT
Aetr1d. H péBodog auTtn gival 1davikn yia 6Aa Ta Tapadociakd ynaiyata. MNa podoKoKKiVIoPa KOKKIVOU KPEQTOG, roast
beef, ymouT apvioy, kuviyl, @aynTéd TUAIypévo og ahoupivoxapTo (papillotes), yAukd pe vupdadeg. ToTroBeTrOTE TO PaynTod
Kal Tov OIOKO TOU ETTAVW OTO PAPI OTNV heaaia Béon.

|

50 + MAX

F'KPIA: XpnoiyoTroleioTe To YKPIA PE TNV TTOPTA KAEIOTH.

XpnoipoTrolgital pévo To £TTAVW BePUAVTIKO OTOIXEIO Kal UTTOPEITE va pubpiceTe TRV BepuoKpaacia. ATTaIToUvTal TTEVTE AETTTA
TPoBEPUavONG £T01 WOTE va BeppavBoulv kai va (eoTabouv Ta BeppavTIka aTolxeia. H emmTuyia gival eyyunuévn yia Wioigo
OTNV OXApa, KEYTTATT Kal YnTd oTov @oUpvo. Ta AuKd KpéaTa TTPETTEl va TOTTOBETOUVTAI OE Hia atrdoTacn atrd TO YKPIA- O
XPOVOG PayEIPEPATOG Eival HEYOAUTEPOG, OAAG TO KpEag Ba ivai TTio voaTIpo. MTTopeiTe va BAAETE KOKKIVA KPEDTA KOI QIAETO
WapIou oTo pA@I Ye Tov Bioko CUAAOYAG aTTd KATW.

|

STEAM

50 + MAX

FKPIA + ATMOZX: INa TNV TTApacKeUr aynTwV yKPATIVE TTou d1aTnpoUyV TNV EAACTIKOTATA KOl TOUG XUPOUG TOUG AVETTAQQ,
guVvIOTOUE TN XPron TOu GUCTANATOG Béppavong 0To Gvw PEPOG 0€ oUVOUAOHO PE (€0TO aTpd. MTropeite ettiong va
XPNOIUOTIOINOTE TN AEITOUPYIa QUTH YIa APECO PABICUA TNG ETTIPAVEIAG EVOG HETPIO WnUEVOU GaynToU (EAappPId wnuévo
KpEag) f éva wdpl oepPIPICHEVO WP OTO KEVTPO.

50 + MAX

MITZA: Me auTA n Asitoupyia avakukAWwveTal Beppog agpag péaa aTov oUpvo yia va eacpalioel TEAEIO aTToTEAECUA yIa
TTATA OTTWG TTITOA ) KEIK.

o

WIFIENEPIO: O gpoUpvog eTTiTp£TTel TN 0UVOEDT) Wifi.

)| )| &

o))

reset

WIFI EMANA®OPA: EmiTpéTrel TV £TTaVEKKIVNON TG oUvdeang wifi.

*Aokipgaopévo oupewva pe To CENELEC EN 60350-1 110U XpnoiyoTroigital yia Tov TTpoadIopicud TNG EVEPYEIAKAG KADONG yia AsiToupyia

eCaepiopou.
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AEITOYPI'IA ELETTRONICA ZERO WIFI

lMa TIg AeTITOPEPEIEG TTOU GXETICOVTAI PE TO OUVOETHO PETAEU TG EQAPHOYHG KOl TOU TTPOIdVTOG, avaTpégte aTo I'priyopo odnyo.

O IMpriyopog 0dnyog gival diaBeoipog otn dieubuvan ZYNAEZMOZ.
To Wi Fi €xel 500 BI0POPETIKEG BETEIG OTOV ETTIAOYED HAYEIPEUATOG:

* Wi Fi evepyo: To Wi Fi evepyotroieital pévo €dv o poupvog €xel 0N €yypagei TN CUOKEUR 0aG. € auTr Tn B€on, o oUpvog S ‘,”.‘. :

€AEYXETAI HOVO ATTOUOKPUGHEVO.

* Wi Fi eravag@opd: Apou agroete Tov emAoyéa etravagopdg Wi Fi yia 307, n Asimoupyia Bluetooth evepyotroigital kai Ba gioTe o€

B€0n va eyypAYETE TO POUPVO OTH CUCKEUN 00G EVTOG 5.

Edv n eyypaen givai eTTITUXAG, 0 @oUpVOg Ba eAEyXETAI ATTOPOKPUCHEVA Kail TO gikovidio Wi Fi Ba evepyotroinBei. EQv n eyypagn dev
ival emTuynig, 7o Wi Fi Ba attevepyotroinBei kai Ba eKTEAEOTET ETTAVAPOPT TOU PoUpPVOU.

241 AM 00 -

Fan oven 35..

DELAY START RECIPES.

[N va ouvexioeTe Pe véa eyypagn, o ETTIAOYEAG TTIPOYPAUKATOG UAYEIPEUOTOG TTPETTEN VO TEBET EKTOG TNG Béang eTTavagopdg Wi Fi kai

va eTTaVvENDEI O€ auTh.

Znueiwon: EyKataoTAOTE TNV EQAPHOYH OTN GUOKEUN OAG TTPIV TNV évapen TNG YYPAPAG
Znueiwon: H cuokeun oTnv oTroia eykabioTaral n epappoyn TTPETTEN va EXEI EVEPYOTTOINUEVN T AsiToupyia Bluetooth

Xnueiwon: MNa 1ig 0o Béoeig Wi Fi, Ta TAAKTpa a@rig dev Asitoupyouv.

Znueiwon: Eival onuavtikd va emtUxeTe 1I0xupd onua Wi-Fi uetagl Tou oikiokoU dpopoAoynTr kai NG ouokeung. Otav o goupvog e
TrpoaTTabei va ouvdeBei aTo dpouoAoynTr, To €ikovidio Ba avaBoofrivel Ye pubuod 3” evepyod kai 1” avevepyd, 61av £xel HON CUVOEDEI,

TO €IKOVidI0 Ba evepyoTTOINBE.

Talking Oven

Hellol | om Qven, your
assistant. You can ask me

CANDY SIMPLY-FI:

L
SWp

Ma Aemrropépeleg oxemikd pe Tov TPOMO ZYNAEZHZ tng ouokeung simply-Fi kai tov TPOIMO
- XPHZHZX 1nG pe BéATIOTO atToTeAéopaTa, peTafeite oTn diclBuvon http://www.candysimplyfi.com

(6]
EE Type a message... @

1. EmAoyn mpoypdupatog / 2. Aidpkeia TrpoypdupaTog / 3. PUBuion évapéng payeipépatog / 4- EISIKNA TTIAOYH GuvTaywy /
5. EKT6G 00vOeoNG KAl QwVNTIKR UTTOOTAPIEN / 6. ZUPBOUAEG, TTpoTACEIG Kal D1adIKTUAKOS eyXEIPIOIO XPriong

3.3 Xprion Tng A&itoupyiag atuou

H Aeitoupyia atpoU oag emTPETTEl va EXETE KOAUTEPN UYPATIa KATA TN
OIAPKEIO TOU KUKAOU MPAYEIPEPATOG. 2UVIOTOUME TNV evaAAayr] Tou
HOYEIPEPATOG OE OTUO YE TO TTAPASOCIAKO HAYEIPEUA. ZUVIOTOUNE TNV
€VOAAQYA TOU PAYEIPEPOTOG O€ ATPO PE TO TTAPADOCIAKO PAYEIPEUQ.
MPOEIAOMOIHZH: Kivduvog eykaupdtwy Kail TTpoKAnong ¢nuidg otn
OUOKEUN.

O aTuég TTou aTTeAEUBEPWVETAI UTTOPET VA TTPOKAAEDEI EyKaUpaTa:

« Metd Tn xprion Tng AeImoupyiag PayeIPEPATOG PE ATHO, AVOIYETE
TIPOCEKTIKA TNV TTOPTA TOU POUPVOU WOTE VO ATTOQPUYETE KATTOIOV
TPAUUATIOUO.

1. Avoigte TNV TTOPTA TOU POUPVOU

2. lepioTe 10 KATW PEPOG TNG KOINGTNTOG e 150 ml vepd, TO PéyiaTo.
[epioTe TO KATW PEPOG TNG KOIAOTNTOG PE vEPO pbVoV OTav 0 POoUPVOG
gival kpuog.

3. TotroBeTrOTE TO PAYNTO OTN CUCKEUN KAl KAEIOTE TNV TTOPTA TOU
@oupvou.

4. PyBuioTe Tn AcImoupyia TToU TTPOTIUATE YIO TO JayEipepa Je aTHO.

& W -

STEAM  STEAM  STEAM

5. MepioTpéwTe 1O BIOKOTITN TNG BEPUOKPATIES YIO va ETTIAEEETE pal
Bepuokpaaia.

6. Mepipévere TTEVTE AETITA yio TNV TTPOBEpuavon. ZTn OUVEXEID
TIATAOTE TO KOUWTTi TOU OoUpVvOoU aTuoU. To KouTri Tou oUpvou aTuou
AeIToupyei pe Tn Aeitoupyia. @ -

MPOZOXH: Katd tn dIGPKEIQ TOU PAYEIPEPATOS R OTAV O POUPVOG
€ival e0TOG, UNV YEUICETE TO KATW PEPOG TNG KOIAOTNTAG WE VEPD .

7. Tla va OTTEVEPYOTIOINCETE T OUCKEUN YUPIOTE TOUG OIOKOTITEG
AerToupyiag kai Beppokpaaiog oTn B€on undév.

8. Atmopakpuvete TO vEPO aTd TO KATW MEPOG TNG KOIAOTNTOG.
KaBapilete 10 Sioko OTAAAENG META aTTO KABE KUKAO PAYEIPEPATOG.
KaBapilete 10 dioko oTdAagng eTd ammd KABe KUKAO payeIpEPATOG.
AvaTpégTe 0TO KEQAAQIO 4.1 yia TiIg 0dnyieg KaBapiouou.

4. KaBapiopog Kal ouvTrpnaon ¢oupvou
4.1 lNevikéG 0dnyieg yia Tov KaBapiopd

O KUKAoG {wNG TNG OUOKEUNG MTTOPEl va €TTekTOBEl PEOW TAKTIKOU
KoBapiopoU. [MepiyéveTe PEXPI VO KPUWOEI O QOUPVOG TIPIV KAVETE
OTTOIEOONATIOTE €pyaoieg xelpokivnTou KkaBapiopou. [oté unv
XPNOIUOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA PE KOKKOUG, CUPUQ KaBapIopou A aixpunpd
QVTIKEIMEVO yIa Tov KOBapiopod, €101 WOTE va HnNv  TTPOKANOEi
aveTTavopBbwTn {nuia oTa ETMOPAATWHEVA PEPN. XPNOIMOTTIOINOTE YOVO
VEPO, 0ATTOUVI ) ATTOPPUTTAVTIKA PE BAON AEUKAVTIKA (QpPwWViaY).
FYAAINA EEAPTHMATA

Kaho eival va kaBapilete 10 T¢AMI TNG TTOPTAG ME ATIOPPOPNTIKO XaPTi
Kougivag METG amd KdBe xprion Tou @oupvou. lNa va a@aip€éoTe TTIo
ETMPUOVOUG AEKEDEG, MTTOPEITE VO  XPNOIUOTIOINCETE €va  GPOouyydpl
VOTIOUEVO PE KOBAPIOTIKO, KAAG OTUUUEVO, KOI VO EETTAUVETE HETA PE VEPO.
TZIMOYXA TZAMIOY NMOPTAZ

Edv eival Bpwuikn, n Toiyolxa Ptropei va kaBapioTei pe éva eAagppd
VOTIOUEVO OQOUYYdpI.

A=EZOYAP

KaBapioTe Ta afecoudp pe éva Bpeypévo opouyydpl Je gatrolvi, TTpIV Ta
EETTAUVETE KAl TO OTEYVWOETE: ATTOQUYETE TNV XPAON ATTOPPUTIOVTIKA HE
KOKKOUG.

AOXEIO ZYAANOIHZ

MeTtd a1m6é TNV XPron Tou YKPIA, a@aipéoTe To doxeio ammd Tov oUupvo.
AdeidoTe TO (0TS AiTTOG 0€ €va OKEUOG Kal TTAUVETE TO doxeio pe (eoTo
VEPO, XPNOIUOTTOILVTAG £Va GQOUYYAPI Kal UYPO ATTOPPUTTAVTIKO.

Edv mapapévouv utroAgiypara Aittoug, BouTtte To doxeio péoa o€ vepd
Kal KaBapIaTikd. EVaAAaKTIKA, puTTopeite va TTAUVETE To doxeio Jéoa o€ éva
TIAUVTAPIO TTIATWYV 1] VO XPNOIMOTIOINCOETE €va OIABECINO OTO EUTTOPIO
KaBapioTiké oupvou. MoTé pnv Badete §ava éva Bpwuiko doxeio péoa
OTOV QOUPVO.

XYZKEYEZ ANNO ANO=EIAQTO XAAYBA 'H AAOYMINIO

KaBapioTe TNV TOpTa TOU POUPVOU POVO PE VOTIOUEVO TTAVI I} OPOUYYApI.
ZKOUTTIOTE PE Eva HOAOKO TTaVi.

Mn xpnoigoTIoIEiTE GUPUATIVO GPOUYYapdKia, o&éa ) SIaBpwTIKG UAIKG,
KaBWg auTd PTTopei va TTpokaAéoouv {nuId oTnV ETTIPAVEIQ TOU GoUpPVOoU.
KaBapioTe Tov TTivaka eA£yXou Tou @oUpvou e TIG idIEG TTPOPUAGEEIS.
KAGAPIZMOZ TOY KATQ MEPOYZ THZ KOIAOTHTAZ

AkoAouBnoTe autd 1o BAUOTA yia TOV KABAPIOWO Twv UTTOAEINPATWY
aoBeaTéAMIBou aTTd TO KATW PEPOG TNG KOIAOTNTAG.

uvIoTdTal 0 KaBAPITPOG TOU KATW PEPOUG TNG KOIANOTNTAG PETA atrd 5-10
KUKAOUG payeIpEPOTOG.

1. Pi&te 300 ml Agukd EUBI 0TO KATW PEPOG TNG KOIAOTNTAG.

SHMEIQZH: Totrog Eudiol: %5

2. Nepipévere 30 AeTTTd 0€ Bepuokpacia dwartiou.

KaBapioTe 10 poUpvo XpNOIUOTTOIWVTAG £Va HAAAKO TTavi Kail vepo.

4.2 N\eimoupyia Aquactiva

H Odiadikacia Aquactiva xpnoigotrolei atud yia va Bondbricel otnv
QATTOJAKPUVOT UTTOAEINPGTWY AITTOUG KOl TPOPiWYV ATTO TO YOUPVO.
1. Pi¢re 300 ml vepou oTo doxeio Aquactiva 0To KATw HEPOG TOU YOUPVOU.
2. PuBpioTe T Agitoupyia Tou @oUpvou o€ Z1aTikd ( 7. )nKatw ( = )
Beppavtipa Y
3. PubuioTe Tn Beppokpaaia oTo eikovidio Aquactiva poo
4. AprioTe To TTPdYpappa va Aeitoupyroel yia 30 AeTTTa.
5. Metd a6 30 AETITA OTTEVEPYOTTOINOTE TO TIPOYPAPMA Kal GQACTE TO
@OUPVO VO KPUWOEL.
6. 0T1av n ouokeun ival dpoaepr), KABOPIOTE TIG ECWTEPIKES ETTIPAVEIEG TOU
@oUpPVOoU JE £va TTavi.
Mpogidotroinon: BePaiwBeite 6T n ouokeur) eival dpooepr TPIV TNV
ayyigeTe.
Mpétrel va TTpocéxeTe Pe ONEG TIG BEPUEG ETTIPAVEIEG KOBWG UTTAPXE!
KivOUVOG EYKQUMATWY.

XpPNOIYOTIOINOTE ATTOOTAYUEVO 1) TTOCIUO VEPD.
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4.3 Zuviipnon

AOQAIPEZH KAl KAGAPIZMOZ TQN NAEYPIKQN PAIQN

1. Zef1dwoTe TN Bida pe apioTePOTTPOPN KATEUBUVOT).

2. AQaipéaTe TIG TTAEUPIKEG PAYES TPABWVTAG TIG TTPOG TO EPOG OAG.

3. KaBapioTe TIg TTAEUPIKEG pAyeg O€ éva TTAUVTAPIO TTIATWY A JE Eva uypo OPOUYYAPI KOl TN CUVEXEID OKOUTTIOTE TIG OUECWG.

4. ApoU éxeTe kaBapioel TIG TTAEUPIKEG PAYEG, TOTTOBETAOTE TIG EavA TN BEGN TOUG KAl 0QIETE Eava TIg BideG, PpovTifovTag va aua@ixBoUv TTARPWG.

[ [

A®AIPEZH TOY NMAPAGYPOY TOY ®OYPNOY

1. Avoi&Te TO uTTPOOTIVO TTAPGBUPO.

2. AvoiTe TOUG OQIYKTAPEG TOU TTEPIBAAATOS ApBpwang aTn de€Id kal TNV
apioTePA TTAEUPd TOU PTTPOCTIVOU TTapaBUpoU TTECOVTAG TO TTPOG TA KATW.

3. AvTIKaTaoTAOTE TO TTAPABUPO aKoAouBwvTaG TN S1adIKACIa AVTICTPOPA.

KAOGAPIZMOZ MONO TOY EZQTEPIKOY TZAMIOY THZ NOPTAX

1.AvoigTe TNV TTOPTO TOU POUPVOU.

2.3.4. AoQaAioTe TOUG HEVTEOEDEG, APAIPETTE TIG BIOEG KAl APAIPETTE ETTAVW PMETOAAIKO KAAUP PO TPARBWVTAG TO TTPOG TA ETTAVW.

5,6. ApaipéaTe To T{AI, ByAdovTag TO TIPOTEKTIKA ATTO TNV TTOPTA TOU poUpvou (ZHM: unv agaipeite omrolodATTOTE AAAO T{AMI A EEGPTNMA).

7. Z10 TEAOG TOU KABaPIGHOU ) TNG AVTIKATACTACNG, HOVTAPETE EaVA TA EEAPTANATA PE QVTIOTPO®N OEIPG.

Emdvw o€ 6Aa Ta T¢duia, TTpéTrel va dlaBddeTal n évoeign "Low-E” kal va BpiokeTal oTnVv apioTepr TTAEUPAd TG TTOPTAG, KOVTA OTOV apIoTEPO TTAEUPIKO
pevteaé. Me auTtd Tov TPOTTO, N TUTTWHEVN ETIKETA TOU TTPWTOU T{auioU Ba gival y€oa aTnv TTOPTA.

1. 5.
6.
2,
3.
7.
4,
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ANTIKATAZTAZH TOY AAMINTHPA

1. ATToouvd£aTe TOV @OUPVO ATTd TNV TTAPOXH TOU PEUPATOG.

2. A@aipéaTe TO YUGAIVO KAAuPa, EEBIBWOTE TOV AQUTITHPO KAl AVTIKATAGTACTE TOV PE VA KaIVOUPYIO AQUTITHPA 1I8iou TUTTOU.
3. Apou £xel avTIKATaoTaBEN 0 KOPEVOG AAUTITAPOG, TOTTOBETAOTE EAVA TO YUGAIVO KGAUMHA.

5. AvTigeTwion TTPORANMATWY

5.1 FAQ

NMPOBAHMA

MIGANH AITIA

AYZH

O poupvog dev Bepuaiveral

To poAéI dev €xel puBuloTEi

PuBuioTe T0 poAdI

O @oUpvog dev Bepuaiveral

H kAeidapid yia Taidid gival avapuévn

ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdWHA yia TTaIdId

O @ouUpvog dev Bepuaiveral

H Aeitoupyia payeip€éuaTog Kai n
Bepuokpaacia dev €xouv puBUIOTEI

BeBaiwBeite 611 01 pubpicelg gival cwoTEG

Agv uttdpxel avtidpaon Tng,
OIETTaPNG XPNOTN aPNg

ATUOG KAl CUUTTUKVWAON OTOV TTiVAKQ
dlaouvdeong XproTn

KaBapioTe pe éva Travi HIKPOIvwV To
TTAQiCI0 BIETTAPAG XPNOTN YIa VA
AQAIPECETE TO OTPWHPA CUPTTUKVWONG
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Mere bezbednosti

» Tokom kuvanja, vlaga se moze kondenzovati u unutrasnjosti rerne ili na staklu vrata. Takva situacija je
normalna. Da ublazite ovaj efekat, satekajte 10-15 minuta nakon ukljuivanja pre nego $to stavite hranu u
rernu. U svakom slu€aju, kondenzacija nestaje kada rerna dostigne temperaturu kuvanja.

* Kuvajte povrcée u posudi s poklopcem umesto u otvorenoj tepsiji.

* Nemoijte ostavljati hranu u rerni duze od 15/20 minuta nakon kuvanja.

* UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi delovi kojima se moZe pristupiti zagrevaju se prilikom upotrebe. Pazite da
ne dodirnete zagrejane delove.

* UPOZORENUJE: Delovi uredaja kojima se moze pristupiti mogu biti vreli prilikom koriS¢enja grila. Deca
moraju biti na bezbednom rastojanju od uredaja.

* UPOZORENUJE: Pre zamene sijalice proverite da li je rerna isklju¢ena kako ne bi doslo do strujnog udara.

*» UPOZORENJE: Da bi se izbegao rizik usled nenamernog resetovanja termalnog isklju€ivanja, ovaj uredaj
ne sme da se napaja preko spoljnog prekidaca, kao $to je uklopni sat, niti da bude prikljuc¢en na kolo koje se
redovno uklju€uje i iskljuCuje.

* Deca mlada od 8 godina moraju biti na bezbednom rastojanju od uredaja, osim ako su pod stalnim
nadzorom.

* Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta od 8 godina i viSe, i osobe
sa smanjenim fiziCkim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod
nadzorom ili ako su dobili uputstva kako da koriste uredaj na bezbedan nacin i ako razumeju rizike koje ta
upotreba ukljucuje.

« CiS¢enje i odrzavanje ne smeju obavljati deca bez nadzora.

Stakleni deo vrata rerne nemojte Cistiti agresivnim ili abrazivnim sredstvima ili strugati oStrim metalnim
predmetima jer tako mozete izgrebati povrsinu, sto moZe dovesti do pucanja stakla.

* Pre uklanjanja odvojivih delova rerna mora biti isklju€ena, a nakon CiS¢enja odvojive delove treba ponovo
postaviti prema uputstvima.

« Za CiS¢enje nemojte koristiti CistaC parom.

 UkljuCite utikaC u uticnicu sa treCim kontaktom koji sluzi kao uzemljenje i koji mora biti povezan i
funkcionalan. Ukoliko model rerne nije opremljen utikacem, prikljucite standardni utika¢ na kabl za napajanje
koji moZe izdrzati napajanje naznaceno na plocici sa tehni¢kim podacima. Kabl za uzemljenje je Zuto-zelene
boje. To treba da izvrSi kvalifikovana osoba. Ukoliko utiCnica u zidu ne odgovara utikaCu uredaja, zatrazite od
kvalifikovanog elektriCara da je zameni odgovarajué¢im tipom uti¢nice. Priklju€ivanje na elektricnu mrezu
moguce je i pomoc¢u omnipolarnog prekidaca koji se postavlja izmedu uredaja i izvora napajanja, a koji mora
biti u stanju da izdrZi maksimalno napajanje koje se prenosi i koji mora biti u skladu sa vaze¢im propisima.
PrekidaC ne sme regulisati zuto-zeleni kabl za uzemljenje. UtiCnica ili omnipolarni prekidac koji se koriste za
prikljuCivanje na elektri¢nu mrezu moraju biti lako dostupni nakon §to je rerna ugradena.

» Ukoliko se elektricni kabl osteti, treba ga zameniti kablom ili specijalnim paketom koji se nabavlja od
proizvodaca ili korisnicke sluzbe.

* Ukoliko se kabl osteti, morate ga odmah zameniti u skladu sa slede¢im uputstvima:

- otvorite poklopac priklju¢nog bloka;

- uklonite elektricni kabl i zamenite ga slicnim kablom koji je kompatibilan s uredajem (tipa HO5VV-F,
HO5V2V2-F).

* To treba da izvrsi kvalifikovana osoba. Kabl za uzemljenje (Zuto-zeleni) mora biti otprilike 10 mm duzi od
ostalih kablova. Za popravke uredaja obratite se iskljuCivo ovlaS¢éenom servisu i zahtevajte ugradnju
originalnih delova.

» Ukoliko se ne postuju gorenavedena uputstva, bezbednost pri upotrebi uredaja nije zagarantovana i
garancija proizvodaca ne vazi.

* Pre CiScCenja treba ukloniti sve prosute materije.

* DuZi nestanak struje tokom aktuelne faze kuvanja moze dovesti do kvara monitora. Ukoliko se to dogodi,
obratite se korisniCkoj sluzbi.

* UPOZORENUJE: Opasnost od toga da se uredaj zapali ili osteti

Upotreba pare

Oslobadanije pare moze prouzrokovati opekotine: Pazljivo otvorite vrata nakon upotrebe funkcije za kuvanje
s parom kako biste izbegli povrede.

* OPREZ: Nemojte ponovo puniti dno rerne vodom tokom kuvanja ili dok je rerna vruéa.

« Za rad uredaja na nominalnim frekvencijama nije neophodna dodatna opcija ili dodatno podeSavanje
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1. Opsta uputstva

Zahvaljujemo Vam se $to ste izabrali na$ proizvod. Kako biste sa svojom rernom postigli najbolje
rezultate, savetujemo Vam da pazljivo procitate ovaj prirucénik i sacuvate ga ako vam zatreba u
buducnosti. Pre ugradnje rerne zabelezite njen serijski broj kako biste ga mogli dati korisni¢koj sluzbi
ukoliko bude bila neophodna popravka uredaja. Nakon Sto izvadite rernu iz kutije, proverite da liima
nekih ostecenja koja su nastala prilikom transporta. Ukoliko sumnjate na oSte¢enja, nemojte koristiti
rernu, ve¢ se obratite za pomo¢ kvalifikovanom tehniaru. Delove pakovanja (plasticne kese,
polistiren i eksere) drzite van domasaja dece. Prilikom prvog uklju¢ivanja, moze se desiti da rerna
ispusta dim o$trog mirisa. Uzrok tome je Sto po prvi put dolazi do zagrevanja lepka kojim su spojene
izolacione ploce oko rerne. To je potpuno normalno, pa ukoliko se to dogodi, samo treba da sacekate
da se dim rascisti pre nego Sto stavite hranu u rernu. Proizvoda¢ nece snositi odgovornost u slucaju

nepostovanja uputstava sadrzanih u ovom dokumentu.

NAPOMENA: Funkcije, karakteristike i dodaci navedenu u ovom priru¢niku ¢e se razlikovati u zavisnosti od modela uredaja koji ste kupili.

1.1 Mere bezbednosti

1.4 Ugradnja

Rernu koriste samo u one svrhe za koje je namenjena: isklju€ivo za
kuvanje i pe€enje hrane; koris¢enje rerne u bilo koje druge svrhe, npr.
za zagrevanje prostora, nije primereno, i stoga je opasno. Proizvodac¢
ne preuzima odgovornost za bilo kakvu Stetu nastalu zbog
neprimerene, pogresne ilinerazumne upotrebe rerne.

Pri koriS¢enju bilo kog elektriénog uredaja morate postovati nekoliko
osnovnih pravila:

- ne vucite elektric¢ni kabl kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice;

- ne dirajte uredaj mokrim ili vlaznim rukamaiilinogama;

- uredaje ne treba prikljuCivati na elektricnu mrezu preko adaptera,
viSestrukih utikaca ili produznih kablova;

ukoliko dode do kvara i/ili gre$ke, uredaj odmah iskljucite i nemojte ga
dirati.

1.2 Elektricna bezbednost

PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU MORA DA IZVRSI
ELEKTRICAR ILI KVALIFIKOVANI TEHNICAR.

Izvor napajanja na koji je priklju¢ena rerna mora biti u skladu sa
zakonima koji su na snazi u zemlji u kojoj se vrsi priklju¢ivanje uredaja.
ProizvodaC nece snositi odgovornost za Stetu nastalu usled
nepostovanja ovih uputstava. Rerna mora biti priklju¢ena na izvor
napajanja preko uti¢nice sa uzemljenjem ilirazvodnika sa vise polova,
u zavisnosti od zakona koji su na snazi u zemlji u kojoj se vrSi
priklju€ivanje uredaja. Sistem elektricnog napajanja mora biti zasticen
odgovaraju¢im osiguracima i kablovi moraju imati poprecni deo kojim
se obezbeduje pravilno napajanje rerne.

PRIKLJUCIVANJE

Rerna ima elektriéni kabl koji treba da bude priklju¢en na izvor
napajanja sa naponom 220-240 Vac 50 Hz izmedu faza iliizmedu faze
i uzemljenja. Pre prikljuCivanja rerne na izvor napajanja, treba
proveriti:

- voltaZzu napajanja naznacenu na meracu;

- podeSavanja razvodnika.

Provodnik za uzemljenje povezan sa prikljuckom za uzemljenje rerne
mora biti povezan sa priklju¢kom za uzemljenje izvora napajanja.
UPOZORENJE

Pre priklju€ivanja rerne na izvor napajanja, kvalifikovani elektri¢ar
treba da proveri kontinuitet prikljucka za uzemljenje izvora napajanja.
ProizvodaC nece snositi odgovornost za bilo kakve nezgode ili druge
probleme koji nastanu kao posledica nepovezivanja rerne sa
prikljuckom za uzemljenje il uzemljenja koje nema kontinuitet.
NAPOMENA: S obzirom na to da ée mozda biti potrebno odrzavanje
rerne, trebalo bi da postoji jos jedna slobodna uti¢nica kako bi se rerna
mogla prikljuciti ukoliko se pomeri s mesta na kom je ugradena.
Elektri¢ni kabl moze da zameni samo osoba iz tehnike sluzbe ili
tehnicar sa jednakim kvalifikacijama.

Centralni glavni prekida¢ moZe blago da svetli kada je rerna
isklju¢ena. To je normalno. Svetlo se moze iskljuciti okretanjem
utikaca naopacke ilizamenom priklju¢aka za napajanje.

1.3 Preporuke

Nakon svake upotrebe, rernu treba o istiti kako bi ostala savrSeno
Cista. Ne oblazite zidove rerne aluminijumskom folijom ili zastitnim
oblogama za jednokratnu upotrebu koje su dostupne u
prodavnicama. U direkthom kontaktu s vrelim emajlom,
aluminijumska folija ili bilo koja druga zastitna obloga mogu izazvati
topljenje i oSteCenje emaijla sa unutrasnje strane. Preporucujmo da
rernu ne zagrevate na veoma visoke temperature kako biste izbegli
preterano prljanje rerne i oStre mirise dima. Bolje bi bilo da kuvanje
traje malo duze, a temperatura bude malo niza. Uz dodatke koje
dobijete zajedno sa rernom, preporucujemo da koristite samo posude
i modle otporne na veoma visoke temperature.

Proizvodac nije u obavezi da izvrSi ugradnju. Ako je potrebna pomo¢
proizvodaca za ispravljanje greSke nastale usled pogresne ugradnje,
takva pomoc¢ nije obuhvacena garancijom. Rernu mora ugraditi
kvalifikovana osoba koja mora pratiti uputstva za ugradnju.
Nepravilna ugradnja moze izazvati povrede ljudi i zivotinja, kao i
materijalnu Stetu. Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost za takvu
povredu ili Stetu.

Ova rerna se moze ugraditi samo na visokoj poziciji unutar stuba. Pre
pricvr§éivanja, proverite da li je ventilacija u prostoru u koji ¢e rerna biti
smesStena dobra kako biste obezbedili pravilan protok svezZeg
vazduha neophodnog za hladenje i zastitu unutrasnjih delova.
Napravite otvore naznacene na poslednjoj strani u skladu sa tipom
ugradnje.

1.5 Upravljanje otpadom i zaStita Zivotne sredine

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa direktivom Evropske
unije 2012/19/EU o otpadnoj elektronskoj i elektricnoj
opremi (OEEO). OEEO obuhvata i zagaduju¢e materije
(koje mogu imati negativnhe posledice po okolinu) i
osnovne komponente (koje se mogu ponovo Koristiti).
Vazno je da se OEEO podvrgne posebnim tretmanima, u
cilju pravilnog otklanjanja i odlaganja svih zagadivaca,
kao i vracanju i recikliranju svih materijala. Uloga pojedinca u
obezbedivanju da OEEO ne postane problem za okolinu je znacajna;
veoma je vazno pridrzavati se sledecih pravila:
- OEEO se ne sme tretirati kao kucni otpad;
- OEEO se predaje mestima nadleznim za prikupljanje takvog otpada
kojima upravljaju opstinaili registrovana preduzeca.
U mnogim zemljama, za velike OEEO postoji sakupljanje kod kuce.
Kada kupite novi uredaj, stari mozete da vratite prodavcu koji je u
obavezi da ga preuzme besplatno na bazi jedan-za-jedan, sve dok je
oprema odgovarajuéeg tipa i ima iste funkcije kao isporucena
oprema.

USTEDAENERGIJE | ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Izbegavajte predzagrevanije i trudite se da u rernu stavite sto viSe jela
istovremeno kad god je to moguce. Vrata rerne otvarajte Sto rede
tokom pecenja, jer se svakim otvaranjem toplota Siri iz unutradnjosti
rerne. Za znacajnu ustedu energije, iskljucite rernu 5 do 10 minuta pre
planiranog zavrSetka kuvanja i iskoristite preostalu toplotu koju rerna
nastavlja da proizvodi. Prianjaju¢e gume treba da budu Ciste i pravilno
postavljene kako bi se izbegao izlazak toplote iz unutrasSnjosti.
Ukoliko struju placate prema tarifama koje vaze u odredenim
delovima dana, mozete da koristite program ,odloZzenog kuvanja“ koji
¢e olaksati Stednju energije time $to ¢e kuvanje zapoceti u vreme
kada se struja naplacuje po jeftinoj tarifi.

1.6 Izjava o usaglasenosti

* Postavljanjem C € oznake na ovaj proizvod, potvrdujemo da je
izraden u skladu sa svim relevantnim evropskim propisima koji se ticu
bezbednosti, zdravlja i zastite Zivotne sredine i koji se primenjuju na
ovaj proizvod.

* Na ovaj nacin Candy Hoover Group potvrduje da je ovaj uredaj
oznacen u skladu sa osnovnim zahtevima direktive 2014/53/EU.
Da biste dobili primerak deklaracije o usaglasenosti, kontaktirajte
proizvodaca putem: www.candy-group.com.
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2. Opis proizvoda
2.1 Pregled

1. Komandna tabla

2. Polozaiji reSetke

(bocna zi¢ana reSetka, ukoliko postoji)
3. Metalni element za grilovanje

4. Posuda za sakupljanje masnoce/soka
5. Ventilator (iza ¢eli¢ne ploce)

6. Vrata rerne

2.2 Dodaci (u zavisnosti od modela)

1 Posuda za sakupljanje masnoce / soka 3 Lateralni Zica koordinatne mreze

= =
s ] s
5 1 F 7
f=rs A =]
Sakuplja masnoéu/sok koji kaplje prilikom grilovanja hrane. Ako je uklju€ena, lateralni zicu "koordinatnu mrezu".

2 Metalni element za grilovanje

N\

Ovde se mogu staviti tepsije i plehovi.

2.3 Prva upotreba

PRELIMINARNO CISCENJE

Ocistite rernu pre prvog koriS¢enja. ObriSite spoljne povrS§ine mekom, viaznom krpom. Operite sve dodatke i obriSite unutrasnjost rerne
mesSavinom vrucée vode i deterdZenta za sudove. Ukljucite rernu na maksimalnu temperaturu i ostavite je uklju¢enu oko sat vremena; na taj
nacin ¢e karakteristi¢ni miris nove rerne nestati.

SRB 122



3. Upotreba rerne (u zavisnosti od modela)

3.1 Opis korisni¢kog interfejsa
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. Minutni nadzornik

. Postavka sata

. Vrijeme kuhanja

. ZavrSetak kuhanja

. Prikaz temperature ili sata

. Kontrole podesavanja LCD zaslona
. Gumb za odabir termostata

. Gumb za odabir funkcija

PAZNJA: prva radnja koju treba da obavite nakon $to je peénica
postavljena ili nakon prekida napajanja elektricnom energijom
(to se prepoznaje tako Sto ekran treperi i prikazuje 12:00) je
postavkatacnog vremena. Ovo se postize na sledecinacin:

« Pritisnite centralno dugme.
« Postavite vreme pomoc¢u dugmadi . +*.
« Otpustite svu dugmad.

PAZNJA: Peénica ée raditi samo ako je podegen sat.

FUNKCIJA

KAKO KORISTITI

KAKO DEAKTIVATI

STA JE

BILJESKA

ZAKLJUCAVANJE

* Opcija za zaklju¢avanje se
aktivira tako $to se dugme
LSet* (+) zadrzi pritisnutim
najmanje 5 sekundi. Od tog
trenutka pa nadalje sve
druge opcije ¢e biti
zakljucane a na displeju ¢e
naizmeniéno treperiti STOP
i podeSeno vreme.

* Opcija za zaklju¢avanje se
deaktivira tako Sto se
dugme ,Set” (+) ponovo drzi
pritisnutim najmanje 5
sekundi. Od tog trenutka pa
nadalje izabiranje svih
drugih opcija ¢e ponovo biti
moguce.

MINUTNI
POSETNIK

Al

* Pritisnite centralno dugme
jednom

* Pritisnite dugme ,-“ i dugme
,+ kako biste podesili
potrebno vreme

* Oslobodite sve dugmice

» Kada istekne podeseno
vreme oglasava se zvucni
alarm (ovaj alarm ¢e se sam
zaustaviti, medutim moze
se i odmah zaustaviti
pritiskom na dugme)
SSELECT".

» Oglasice se zvucni alarm
na kraju podesSenog
vremena.

» Tokom ovog procesa, na
displeju je prikazano
preostalo vreme.

» Omogucava da se rerna
koristi kao sat sa alarmom
(moze se aktivirati tokom rada
rerne kao i kad rerna ne radi)

VREME
KUVANJA

* Pritisnite centralno dugme
dvaput

* Pritisnite dugme ,-“ ili
dugme ,+“ kako biste
podesili duzinu potrebnog
kuvanja

* Oslobodite sve dugmice

* Podesite funkciju kuvanja
pomocu prekidaca za izbor
funkcija rerne

* Pritisnite bilo koje dugme
kako biste zaustavili signal.
Pritisnite centralno dugme
kako biste se vratili na
funkciju sata.

» To vam omogucava da
odredite neophodno vreme
kuvanja za izabrani recept.

* Da biste proverili koliko
vremena je ostalo pritisnite
dugme ,SELECT" dvaput.

» Da biste promenili unapred
podeseno vreme pritisnite
dugme ,SELECT", dugme ,-*
i dugme ,+“.

» Kada vreme istekne rerna ce
se automatski iskljuciti. Ako
zelite da kuvanje zaustavite
ranije, okrenite prekidac za
izbor funkcija na 0, ili podesite
vreme na 0:00 (dugme
,,SI%LECT“, dugme ,-“ i dugme
-

ZAVRSETAK
KUVANJA

&
end

* Pritisnite centralno dugme
tri puta Pritisnite dugme ,-“1i
,+ kako biste podesili
vreme u koje zelite da se
rerna iskljuci

* Oslobodite dugmice

* Podesite funkciju kuvanja
pomocu prekidaca za izbor
funkcija rerne.

» U podeseno vreme ¢e se
rerna iskljuciti. Da biste je
ruéno iskljucili, okrenite
prekidac za izbor funkcija u
polozaj O.

* Omoguéeno vam je
podeSavanje vremena
zavrSetka kuvanja

* Da biste proverili
podeSeno vreme pritisnite
centralno dugme tri puta

* Da biste izmenili unapred
podeSeno vreme pritisnite
dugme ,SELECT" + dugme

* Ova funkcija se obi¢no koristi
sa funkcijom ,vreme kuvanja“.
» Na primer, ako neki obrok
treba kuvati 45 minuta i treba
da bude spreman do 12.30,
jednostavno izaberite potrebnu
funkciju, podesite vreme
kuvanja na 45 minuta i vreme
zavrSetka kuvanja na 12:30.

» Na kraju podeSenog vremena
kuvanja, rerna ¢e se automatski
iskljuciti i oglasi¢e se zvucni
alarm.

» Kuvanje ¢e automatski poceti
u 11.45 (12.30 minus 45
minuta) i trajace sve do
odredenog vremena za
zavrSetak kuvanja kada ¢e se
rerna automatski iskljuciti.
UPOZORENJE.

» Ako je ZAVRSETAK kuvanja
izabran bez podeSavanja
vremena trajanja kuvanja, rerna
¢e poceti s kuvanjem odmah i
zaustavi¢e se u podeseno
vreme za ZAVRSETAK.
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3.2 Rezimi kuvanja

Brojcanik za T°C Funkecii ( isi od del )
podesavanje s unkcija (zavisi od moaeila rerne
funkcije Predlozeno
O LAMPICA: Ukljucuje se svetlo u rerni.
ODLEDIVANJE - kada je gumb za izbor funkcija podeSen na ovaj polozaj, ventilator okrece zrak na sobnoj
% 0 temperaturi oko zaledene hrane tako da se odledi za nekoliko minuta bez da sadrzaj bjelancevina u hrani bude
O promijenjen.Temperatura je unaprijed podeSena na 40° C i reguliranje nije moguce.
VISE NIVOA: Preporuéujemo upotrebu ovog nacina za Zivinsko meso, peciva, ribu i povrée. Toplota bolje prodire u
hranu, a skracuje se i vreme kuvanja i vreme predzagrevanja. MoZete kuvati raznu hranu u isto vreme sa ili bez iste
& 50 + MAX | pripreme u jednoj ili vie pozicija. Ovaj metod kuvanja izjednacava preraspodelu toplote i ne dolazi do mesanja
mirisa.
Zahteva oko deset dodatnih minuta prilikom istovremenog kuvanja hrane.
% VISE NIVOA+ PARA: Vrué vazduh se rasporeduje po raznim policama, $to ovu funkciju &ini idealnom za istovremeno
50 = MAX kuvanje razliCite vrste hrane a da se pri tome ukusi i mirisi nikada ne mesaju. Pritiskom na dugme PARA, opcija za paru
radi uporedo sa normalnom toplotom, ¢ime se omogucava najbolji ukus i tekstura hrane kao i savr§eno stasavanije testa.
STEAM Ovaj nacin je odli¢an za pripremu lisnatog peciva, poslastica na bazi kvasca, hlebai pice, peCenog mesairibe.
* Funkcija "COOK LIGHT" omoguéava vam da kuhate na zdraviji na¢in smanjujuéi potrebnu koli¢inu masti i ulja.
cOOK Zahvaljujuci koristenju rostilja i ventilatora u kombinaciji s pulsiraju¢im ciklusom zraka, zadrzavat ¢e sadrzaj vliage u
© 50 = MAX hrani, pe€enje na povrsiniikrace vrijeme kuhanja, bez naruSavanja ukusa.
||g t Posebno je pogodan za kuhanje mesa, peCenog povréa i omleta. Ciklus pulsiranog zraka odrzava vlaznost unutar
pecnice i sadrzaj vlage u hrani, Cuvajuéi hranjive vrijednostii osiguravajuci brz ujednacen proces kuhanja.
Isprobaijte sve svoje recepte i smanijite koli¢inu oblacenja koje obi¢no koristite i iskusite lako¢u ove nove funkcije!
cOQr
@ 50 + MAX COOKLIGHT + PARA: Istovremeno koristite gornju ventilaciju i greja¢ kako biste savr§eno kuvali velike koli¢ine hrane.
) Ovaj nacin je narocito pogodan za pripremu hrskave hrane kao $to je meso, Zivinsko mesoiliriba.
STEAM
DONJE GREJANJE + VENTILATOR: Doniji greja¢ se koristi sa ventilatorom koji Siri vazduh kroz rernu. Idealno za
50 + MAX pripremu socnih voénih flanova, tartova, kiSeva i pasteta.
) Sprec€ava susenje hrane i podstiCe rast testa prilikom pecenja torti, hleba i druge hrane koja se priprema pomoc¢u
Nt donjeg grejaca. Postavite reSetku na donju poziciju.
* 4 N KONVEKCIJA: Koriste se i gornji i donji greja€. Zagrevajte rernu desetak minuta. Idealno za tradicionalnu pripremu
* 50 + MAX | pecenja i peciva. Za pripremu crvenog mesa, govedeg pecenja, jagnjece butkice, divljadi, hleba, hrane u foliji,
| lisnatog testa. Postavite sud sa hranom na reSetku, na sredinu.
GRILOVANJE: Koristite gril sa zatvorenim vratima.
Gorniji grejac se koristi samostalno i moze se uskladiti temperatura. Neophodno je petominutno predzagrevanje da bi
hatad 50 =+ MAX | grejadi bili vreli. Kod grila, ¢evapa i zapecenih jela, uspeh je zagarantovan. Belo meso je potrebno staviti dalje od
L] reSetke, vreme kuvanja je duze, a meso ¢e biti ukusnije. Crvena mesa i riblje filete mozete staviti na reSetku ispod
koje se nalazi posuda za skupljanje masnocée/soka.
Ao oo d
° . GRILOVANJE + PARA: Preporucujemo koriS¢enje toplote iz gornjeg sistema za grejanje i vru¢e pare kako bi jelo bilo
50 + MAX gratinirano po povrsini a u isto vreme ostalo elasti¢no i so€no. Ovu opciju mozete koristiti da postignete da po povrsini
STEAM porumeni hrana koja treba da ostane nedopecena (zivo meso) ili riba koja se posluZuje sirova u sredini.
50 + MAX PICA: Kod ove funkcije vreo vazduh cirkuliSe u rerni kako bi se obezbedio savrSen rezultat kod jela kao $to su pica ili
) kolac.
onco\\ WIFI UKLJUCEN: Sporet dozvoljava wifi konekciju.
resefc\o\ WIFI RESET: Dozvoljava da wifi konekcija bude resetovana.

*Testirano u skladu sa CENELEC EN 60350-1 koji je koriS¢en za definisanje energetske klase za funkciju ventilacije.
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OPCIJAWIFI

Za sve detalje Sto se tice veze izmedu aplikacije i proizvoda, pogledajte ,Kratko uputstvo®. “Kratko uputstvo® je dostupno na
go.candy-group.com/candy-ov. Opcija Wi Fiima dva polozZaja na dugmetu sa izborom programa za kuvanje:

* Wi Fi uklju¢en: Wi Fi se moze ukljuciti samo ako je Sporet ve¢ unet na vas uredaj. Kada je u ovom polozZaju, Sporetom se jedino |t i
moze upravljati daljinski. = OVEN all | :
» Wi Fi reset: Kada dugme sa izborom programa stoji na opciji ,Wi Fi reset‘ 30 sekundi, ukljucice se Bluetooth i mo¢i ¢ete da u roku

od 5 sekundi unesete Sporet u vas uredaj. Fan oven | 35

Ako unos bude uspesan, Sporetom Ce se upravljati daljinski i bice uklju¢ena ikonica za Wi Fi. Ako unos ne bude bio uspesan, ikonica il
za Wi Finece biti uklju¢enai Sporet ¢e se resetovati. DELAY START RECIPES
Da biste ponovili proces unoSenja, dugme sa izborom programa treba da postavite na neki drugi polozaj a zatim da ga ponovo vratite

na opciju ,Wi Fireset".

Napomena: Instalirajte aplikaciju na vas$ uredaj pre nego $to po¢nete sa unosom
Napomena: Na uredaju na koji instalirate aplikaciju mora biti uklju¢en Bluetooth
Napomena: Na bilo kom od ova dva polozaja za Wi Fi, dugmadi na dodir nece raditi. Talking Oven
Napomena: Vazno je da Wi-Fi signal izmedu kuc¢nog rutera i uredaja bude jak. Dok Sporet pokusava da ostvari konekciju sa e
ruterom, ikonica ée treperiti tako Sto ¢e 3 sekunde biti ukljuéena a 1 sekundu iskljuena, a kada je konekcija uspostavljena ikonica ¢e

Heflol | am Qven, your
assistant. You can ask me

biti ukljucena. o
i Y TW’ CANDY SIMPLY-FI:
Pae Za detaljne informacije o tome KAKO POVEZATI uredaj sa opcijom ,simply-Fi“ iKAKO
- KORISTITI takav uredaj na najbolji moguci nacin, posetite http://www.candysimplyfi.com |DED| 0
OO Tvee amessage..

1. Izbor programa / 2. Trajanje programa / 3. PodeSavanje poCetka kuvanja / 4. Izbor recepture / 5. Oflajn i glasovni

vodi¢ / 6. Saveti, predlozi i onlajn uputstvo za upotrebu

3.3 Upotreba pare

Funkcija pare vam omogucava viSe vlaznosti tokom kuvanja.
Preporuc¢ujemo naizmeni¢no kuvanje pomoc¢u pare i klasi¢no
kuvanje. Preporu¢ujemo naizmeni¢no kuvanje pomocu pare i
klasi¢no kuvanje.

UPOZORENJE: Opasnost od toga da se uredaj zapali ili oSteti.
Oslobadanje pare moze prouzrokovati opekotine:

* Pazljivo otvorite vrata rerne nakon upotrebe funkcije za kuvanje s
parom kako biste izbegli povrede.

1. Otvorite vratarerne

2. Sipajte na dno rerne maksimalno 150 ml vode. Sipajte vodu na dno
rerne samo kada je rerna hladna.

3. Stavite hranu u rernu i zatvorite vrata. e —

4. Podesite Zeljenu funkciju za kuvanje pomocu pare. se sew sew

5. Okrenite dugme na izbor temperature i izaberite odgovarajucu
temperaturu.

6. SacCekajte pet minuta da se rerna zagreje. Zatim pritisnite dugme za
paru. Dugme za paru radi zajedno sa ovom funkcijom. & & =
OPREZ: Nemojte ponovo puniti dno rerne vodom tokom kuvanja ili
dok je rernavruca.

7. Da biste iskljudili uredaj, postavite dugme na nulu kako za funkcije
tako i za temperaturu.

8. Izbacite vodu iz rerne. Ispraznite posudu za sakupljanje te¢nosti
nakon svakog kuvanja. Ispraznite posudu za sakupljanje tec¢nosti nakon
svakog kuvanja. Molimo vas da pogledate poglavlie 4.1 koje pruza
uputstva za €iS¢enje.

4. Ciséenje i odrzavanje rerne

4.1 Opste napomene o Ciséenju

Zivotni ciklus proizvoda moZe se produziti redovnim &igéenjem.
Sacekajte da se rerna ohladi pre nego $to zapocnete ruc¢no
¢iS¢enje. Nemoijte Koristiti abrazivna sredstva, metalne Zice ili ostre
predmete za CiSCenje, kako ne biste trajno oStetili emaijlirane
delove. Koristite samo vodu, sapun ili deterdzente na bazi
izbeljivaca (amonijaka).

STAKLENIDELOVI

PreporuCuje se CiS¢enje staklenog dela vrata kuhinjskom krpom od
upijajuteg materijala nakon svake upotrebe rerne. Kako biste
uklonili tvrdokornije mrlje, mozete koristiti dobro isceden sunder sa
deterdzentom, a zatim isprati vodom.

GUMA NAVRATIMA RERNE

Ukoliko se zaprlja, gumu mozete odistiti viaznim sunderom.
DODACI

Dodatke ocistite vlaznim sunderom i deterdzentom, a zatim ih
isperite i osusite: izbegavajte abrazivne deterdZente.

POSUDAZA SAKUPLJANJE MASNOCE/SOKA

Nakon grilovanja, izvadite posudu iz rerne. Izlijte vrelo ulje i operite
posudu vruéom vodom koriste¢i sunder i deterdZzent za pranje
sudova.

Ukoliko ima jo$ ostataka masti, potopite posudu u mesavinu vode i
deterdZzenta. Takode mozete oprati posudu u masini za pranje
posuda ili uz pomo¢ deterdZenta za rernu. Nikada nemojte vracati
prijavu posuduurernu. ;

UREDAJI OD NERDAJUCEG CELIKAILIALUMINIJUMA

Cistite vrata rerne samo vlaznom krpom ili sunderom.

Predite mekom krpom da bi bila suva.

Nemojte koristiti €eli€nu vunu, kiseline ili abrazivne materijale jer oni
mogu ostetiti povrsinu. Cistite komandnu tablu imajuéi iste mere
predostroznosti u vidu.

CISCENJE DNARERNE

Sledite ove korake kako biste &istili ostatke kamenca sadnarerne.
Preporucujemo da se ¢iS¢enje dna rerne obavlja nakon 5-10 ciklusa
kuvanja s parom.

1. Sipajte 300 ml alkoholnog siréeta na dnorerne.

NAPOMENA: Vrstasir¢eta: 5%

2. Sacekajte 30 minuta na sobnoj temperaturi.

3. Ocistite rernu mekom krpom i vodom.

4.2 Funkcija Aquactiva

Postupak Aquactiva koristi paru kako bi otklonio preostalu mast i
ostatke hrane izrerne.

1. Sipajte 300 ml vode u spremnik Aquactiva u dnu rerne.

2. Podesite funkciju rere na statiéni (- )ilidonji (__)grejac.

3. Podesite temperaturu na ikonicu Aquactiva §9¢

4. Ostavite program da radi 30minuta.

5. Nakon 30 minuta iskljuCite program i ostavite rernu da se ohladi.

6. Kada se uredaj ohladi, o€istite unutrasnje povrsine rerne krpom.
Upozorenje:

Proverite da li se uredaj ohladio pre nego Sto ga dodirnete. Budite
pazljivi sa svim vrelim povrSinama jer mogu da izazovu opekotine.
Koristite destilovanu vodu za pice.

000
000

4.3 Odrzavanje

SKIDANJE | CISCENJE NOSACA SASTRANE

1. Odvijte zavrtnje u smeru suprotnom od kazaljke na satu.

2. Skinite nosace sa strane tako $to ¢ete ih povucéi ka vama.

3. Operite nosace sa strane u masini za pranje sudova ili vlaznim
sunderom i odmah osusite.

4. Kada su disti, nosacCe vratite nazad i ponovo stavite zavrtnje i
dobro zategnite.
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ODVODENJE PROZORA OKRUGA

1. Otvorite predniji prozor.

2. Otvorite stezaljke kuciSta zgloba na desnoj i lijevoj strani prednjeg prozora pritiskom na njih nadole.
3. Zamenite prozor operacijom obrnutim.

CISCENJE STAKLAUNUTRASNJIH VRATA

1. Otvorite vratarerne.

2.3. 4. Zakocite Sarke, uklonite vijke i gornji metalni poklopac povlaceéi ga nagore.

5.6. Uklonite staklo paZljivo gaizvlaCeci iz vrata rerne (napomena: nemojte skidati nijedno drugo staklo ilideo).

7. Nakon ¢isc¢enjailizamene, ponovo postavite delove obrnutim redosledom.

Na svim staklima mora se videti oznaka ,Low-E* i mora biti postavljena sa leve strane vrata, blizu leve bo¢ne Sarke. Na taj nacin ¢e Stampana oznaka
na prvom staklu biti sa unutrasnje strane vrata.
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ZAMENASIJALICE IZ LAMPICE
1. Iskljucite rernu izizvora napajanja.

2. Skinite stakleni poklopac, odvrnite sijalicu i zamenite je novom sijalicom iste vrste.
3. Kada zamenite neispravnu sijalicu, ponovo stavite stakleni poklopac.

5. ReSavanje problema

5.1 FAQ

PROBLEM

MOGUCI UZROK

RESENJE

Pec¢ se ne zagreva

Sat nije podeSen

Podesite sat

Pec¢ se ne zagreva

Blokada za decu je uklju¢ena

Deaktivirajte blokadu za decu

Pec¢ se ne zagreva

Funkcija kuvanja i temperatura nisu
podeseni

Proverite da li su neophodna
podeSavanja tacna

Nema reakcije korisni¢kog
interfejsa na dodir

Paru i kondenzacija na panelu
korisnic¢kog interfejsa

Odistite plo€om od mikrofibera plo€om
korisnickog interfejsa da uklonite sloj
kondenzacije
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Biztonsagi javaslatok

* F6zés kbézben para csapddhat le a sUtétérben vagy az ajtd Gvegén. Ez normalis jelenség. A hatas
csokkentése érdekében varjon 10-15 percet az aramellatas felkapcsolasat kovetéen, és csak azutan tegye
be az ételt a sitébe. A paralecsapddas minden esetben megszlinik, amikor a sitd eléri a f6zési
hémérsékletet.

* Azbldsegeket fedével ellatott edényben fézze, ne nyitott talcan.

* 15/20 perc fézeést kévetben lehetbleg ne hagyja a stitében az ételt.

* FIGYELMZTETES: a késziilék és annak hozzaférhetd részei hasznalat kozben felforrésodnak. Vigyazzon,
hogy meg ne érintse a forro alkatrészeket.

* VIGYAZAT: a grill hasznalata kézben a suté kézzel elérhetd részei felforrésodhatnak. A gyerekeket
biztonsagos tavolban kell tartani.

. FIGYELMEZTETES: az aramutés elkerllése érdekében az €gd cseréje el6tt kapesolja ki a késziléket.

* FIGYELMEZTETES: a hékapcsol6 véletlen visszaallitasabdl adddé veszélyek elkerilése érdekében a
készlléket tilos kilsdé kapcsoloeszkdzrdl, példaul iddzitérdl, illetve gyakran be- és kikapcsolt aramkorokrol
mukddtetni.

* 8 éven aluli gyermekek kizardlag folyamatos feliigyelet mellett tartozkodhatnak a készilek kbzelében.

* Gyermekek ne jatsszanak a készilékkel. A8 éven aluli gyermekek, valamint a korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel rendelkez6, illetve a termék hasznalatat nem ismerd, abban nem jartas
személyek kizardlag felugyelet mellett, vagy a készilék megfelelé hasznalatanak bemutatasa utan, a
lehetséges veszélyek ismeretében hasznalhatjak a terméket.

» Gyermekek felugyelet nélkil nem tisztithatjak a terméket, illetve nem végezhetnek karbantartast.

* Ne tisztitsa a sut6 Uvegajtajat durva felllet(i vagy surold hatasu anyagokkal, illetve éles fémtargyakkal, mert
azok felsérthetik az Giveg fellletét vagy meg is repeszthetik azt.

* A kivehetd részek eltavolitasa el6tt kapcesolja ki a sttét, majd a tisztitast kdvetben az utasitasok szerint
helyezze vissza azokat.

» Akésziléket ne tisztitsa gbzzel.

* Csatlakoztassa a csatlakoz6dugot egy harmadik, foldelt érintkezdvel ellatott, bekotott, illetve mikddéképes
aljzathoz. A csatlakozédugoval nem rendelkez6 modellek esetén illesszen egy olyan szabvanyos
csatlakozodugét a kabelre, amely megfelel a cimkén feltiintetett terhelhetéségi értéknek. A védoéfoldelés
vezetéke sarga-zdld szin(. A bekétési miiveletet csak szakember végezheti el. Ha a késziilék dugasza nem
illik a taphalozati aljzatba, akkor a dugaszt képzett villanyszerelbvel kell kicseréltetni a megfeleld tipusura. A
taphalézathoz térténé csatlakoztatas elvégezhet6 egy olyan kétsarki megszakitd beiktatasaval a késziilék
és az aramforras kézeé, amely elbirja a maximalis csatlakoztatott terhelést és megfelel a hatalyos
jogszabalyoknak. A sarga-zold féldelékabelt a megszakitbnak nem szabad megszakitania. A
csatlakoztatdshoz hasznalt aljzatnak vagy kétsarki megszakitonak a készllék telepitésekor kédnnyen
hozzaférhetd helyen kell lennie.

» Ha a tapkabel megséril, egy masik kabelre vagy specialis kabelkdtegre kell cserélni, amely a gyart6tdl vagy
az Ugyfélszolgalaton keresztlil szerezhet6 be.

A sértlt kabelt haladéktalanul cserélje ki az alabbi utasitasok szerint:

- nyissa fel a sorkapocsblokkot;

- huzza ki a halozati kabelt, és helyettesitse azt egy hasonlo, a készilékkel kompatibilis (HO5VV-F vagy
HO5V2V2-F tipusu) kabellel.

» Abekdtési miiveletet csak szakember végezheti el. A (sarga-z6ld) védéfoldelésnek 10 mm-rel hosszabbnak
kell lennie a halozati kabelnél. A javitasokhoz kizarolag az tgyfélszolgalatunkat vegye igénybe, és csak az
eredeti pétalkatrészeket kérje.

« A fenti utasitasok be nem tartsa esetén a készilék hasznalata veszélyessé valhat €s a garancia érvényét
veszitheti.

« Tisztitas el6tt az esetlegesen kiomlott tébblet anyagot el kell tavolitani.

» Ha sités kdzben torténik aramkimaradas, akkor a monitor meghibasodhat. Ebben az esetben hivja az
ugyfélszolgalatot.

* FIGYELMEZTETES: Egési sériilés és készlilékkarosodas kockazata

A g6z funkcid hasznalata

Akibocsatott g6z égési séruléseket okozhat: A sérilések elkerllése érdekében 6vatosan nyissa ki az ajtot a
g06zben parolas funkcio hasznalatat kbvetoen.

* VIGYAZAT: Ne tdltse fel az alsé Ureget vizzel sutés soran, vagy amikor a suté forro.

* Akészilék névleges frekvencian térténd miikddtetéséhez nincs szilkség tovabbi miveletre/beallitasra
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1. Altalanos utasitasok

K6szonjuk, hogy a termékiinket valasztotta! A sité hatékony hasznalata érdekében alaposan
olvassa el a kézikdnyvet, és 6rizze meg azt. A sitd beszerelése elbtt jegyezze fel a készilék
sorozatszamat. Az esetleges javitasok el6tt meg kell adnia a sorozatszamot az tigyfélszolgalatnak.
Miutan eltavolitotta a siité csomagolasat, ellenérizze, hogy az nem sérilt-e meg szallitas kozben.
Ha barmilyen problémat talal, akkor ne hasznélja a sutét, és kérje egy szakképzett szerel6
segitségét. Acsomagoldanyagokat (a miianyag zacskokat, a polisztirolt és a szegeket) tartsa tavol
a gyermekektél. A sitd elsd bekapcsolasakor erfs flistszagot érezhet. Ezt a sitd elsd
bemelegitésekor szigetel6panelek ragasztdanyaga okozhatja. Ez teljesen normalis. Ha ez
térténik, akkor varja meg, amig a fust eloszlik, miel6tt ételt tenne a siitébe. A gyarté nem vallal
felelésséget azokban az esetekben, amikor a felhasznalé nem kévette a kézikényv utasitasait.

MEGJEGYZES: az On altal megvasarolt siitd funkcioi, jellemzdi és tartozékai eltérhetnek a jelen

kézikdnyvben megjeldltektdl.

1.1 Biztonsagi javaslatok

1.4 Beszerelés

Kizarélag rendeltetés szerint haszndlja a sitét, tehat élelmiszerek
slitéséhez. A siitd nem hasznalhaté héforrasként, és egyéb alkalmazasi
modokra sem alkalmas. Az ilyen hasznalat nem megfelelének, igy
veszélyesnek mindsil. A gyartd nem vallainak felel6sséget a nem
megfelel, helytelen vagy indokolatlan hasznalatbol ered karokert.

Az elektromos készilék hasznalatakor tartson be néhany alapvet6
szabalyt:

- Ne hizza meg a hal6zati kabelt, ha el akarja tavolitani a csatlakozddugot
az aljzatbol.

- Ne érintse meg a késziléket nedves vagy nyirkos kézzel, illetve labbal.

- az adapterek, a tobbcsatlakozos aljzatok és a hosszabbitd kabelek
hasznalata altalaban nem javasolt;

- meghibasodas és/vagy nem megfeleld Gzemelés esetén kapcsolja ki a
készuléket, és ne prébélja 6nalldéan megjavitani azt.

1.2 Elektromos biztonsag

AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZASOKAT KIZAROLAG
VILLANYSZERELO VAGY EGYEB MEGFELELOEN KEPZETT
SZERELO VEGEZHETI.

Csak olyan aramforrashoz csatlakoztassa a sutét, amely megfelel az
adott orszag beszerelésre vonatkoz6 jogszabélyainak. A gyart6 nem
vallal felel6sséget az utasitasok figyelmen kivil hagyasabdl eredd
karokert. A sutét az adott orszag vonatkozd jogszabalyaitol figgéen
féldelt fali csatlakozoaljzattal rendelkezé aramforrashoz vagy
tébbpolusu szakaszoléhoz csatlakoztassa. Az aramforrasnak megfeleld
biztositékokkal kell rendelkeznie, a hasznalt kabeleken pedig olyan
keresztiranyl szakasznak kell lennie, amely biztositja a siité megfeleld
aramellatasat. .

CSATLAKOZTATAS

A sUté halozati kabelét kizarolag 220-240 Vac 50 Hz teljesitményi
aramforrasra, fazisok vagy fazis és semleges toltottség kozé
csatlakoztassa. Miel6tt az aramforrashoz csatlakoztatna a sitét,
mindenképpen ellenérizze az alabbiakat:

-amérdeszkdzon jelzett fesziltség;

- aszakaszol6 beallitasa.

A sité foldeld terminaljahoz csatlakoztatott foldelévezetéket
csatlakoztassa az aramforras féldeld terminaljahoz.

FIGYELMEZTETES

Miel6tt csatlakoztatna a sttt az aramforrashoz, ellendriztesse a féldeld
terminal aramellatasanak szinetmentességét egy szerelbvel. A gyartd
nem vallal felelésséget az olyan balesetekért és egyéb problemakert,
amelyek abbol erednek, hogy a terméket nem foldeld terminalhoz
csatlakoztattak, vagy a féldel6 csatlakozas nem szlinetmentes.
MEGJEGYZES: mivel idével sziikségesé valhat a siitd karbantartasa,
azt javasoljuk, hogy egy tartalék fali csatlakozoéaljzat is legyen a
kézelben, amelyhez athelyezéskor csatlakoztathatja a sitét. A halozati
kabel cseréjét kizarolag a miszaki személyzet vagy egy megfeleld
szakképzettséggel rendelkezd szerel6 végezhetiel.

A sit6 kikapcsolasakor el6fordulhat, hogy a kézponti halézati kapcsolo
halvanyan vilagit. Ez normalis jelenség. Ugy sziintetheti meg, ha feltlrél
lefelé forditja a csatlakozédug6t, vagy kikapcsolja az aramellatast.

1.3 Javaslatok

A sutd hatékony tisztantartdsat segiti, ha minden hasznalat utan
legalabb minimalis mértékben megtisztitja azt.

Ne helyezze a sitét boltban kaphat6é aluminiumféliaval vagy egyszer
hasznalatos védbeszkdzdkkel boritott fal elé. Ha az aluminiumfélia vagy
mas védobeszkodz kézvetlenul érintkezik a sitd forrd lakkozasaval, akkor
a bels6 lakkozas megolvadhat vagy megsértilhet. Azt javasoljuk, hogy
ne hasznalja nagyon magas hémérsékleten a sutét, mert az ilyenkor
erésen beszennyezddhet, ez pedig erds,kellemetlen fustszagot valthat
ki. Javasoljuk, hogy hosszabb ideig és egy kicsivel alacsonyabb
hémérsékleten siisson. A siitéhéz mellékelt tartozékokon kivil csak
sutésallo edényeket és sutéformakat hasznaljanak.

A gyartdk nem kotelezheték erre. Ha a helytelen hasznalatbol eredd
hibak kijavitasahoz a gyarto segitsége sziikséges, akkor erre a garancia
nem vonatkozik. Be kell tartani a szakképzett személyzet szamara el8irt
beszerelési utasitasokat. A helytelen beszerelés miatt a kdzelben
tartézkodd személyek és allatok megsérulhetnek, illetve kar keletkezhet
a szomszédos targyakban is. A gyartd nem vallal felel6sséget az ilyen
jellegli sériilésekeért és karokeért.

A suté csak magasan, fliggdlegesen helyezhetd el. Javitas el6tt a st
lehiitése és a bels6 alkatrészek védelme érdekében gondoskodjon a
sutd koruli megfeleld szellbztetésrdl. Készitse el az utolsd oldalon
meghatarozott nyilasokat az illesztés tipusanak megfeleléen.

1.5 Hulladékkezelés és kérnyezetvédelem

Jelen eszkdéz az Europai Parlament és Tanacs
2012/19/EU Az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékair6l szolé iranyelvnek (WEEE) valé
megfelel6ség alapjan kerllt felcimkézésre. Az elektromos
és elektronikus berendezések szennyezé hatasu (a
kdérnyezetre esetlegesen karos) anyagokat és
(ujrahasznosithatd) nyersanyagokat is tartalmazhatnak.
A szennyez6 anyagok eltavolitasa és az anyagok Ujrahasznositasa
érdekében fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezéseket megfeleléen kezelijék. Az egyes személyeknek
fontos szerepiik van abban, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések anyagi

ne valhassanak kornyezetvédelmi problémava; ehhez be kell
tartaniuk néhany fontos szabalyt:

- Az elektromos és elektronikus berendezések anyagai nem
kezelhet6k haztartasi hulladékkent;

- az elektromos és elektronikus berendezéseket a helyi
6nkormanyzat vagy egy nyilvantartott vallalat altal kezelt
gyUjtéponton sziikséges artalmatlanitani.

A nagymeéret( elektromos és elektronikus berendezések esetén sok
orszagban haztartasi hulladékgy(jté pontok allnak rendelkezésre. Uj
berendezés vasarlasakor az ilyen hulladékot ingyen vissza lehet vinni
a kereskeddh6z, mennyiben a régi berendezés ugyanolyan tipusu,
mint az Uj és azzal megegyezd funkcidju.

ATAKAREKOS ES KORNYEZETBARAT HASZNALAT

Lehetdség szerint kerilje a sitd eldmelegitését, vagy hasznalja fel
sutésre ezt az idét is. A lehet6 legritkabban nyissa ki a sité ajtajat,
mert a sité melege minden ilyen alkalommal szétoszlik. Jelentds
energiamegtakaritast érhet el, ha a stitésiidé tervezett vége el6tt 5-10
perccel kikapcsolja a siitét, és a bennmaradd hét hasznalja sutésre.
Tartsa tisztan és rendezetten a tomitéseket, hogy a siité melege ne
juthasson ki a berendezésbdl. Amennyiben &n érankénti tarifaval
kotott villamosenergia szerzddést, akkor a ,delayed cooking”
(késleltetett sttés) program még egyszerlibbé teszi az
energiatakarékossagot, mivel igy a sitési folyamat csokkentett
tarifaval kezdédik.

1.6 Megfeleldségi nyilatkozat

* Ajelzés C E terméken torténd elhelyezésével megerdsitjik, hogy
jelen termék megfelel valamennyi Europai biztonsagi, egészségugyi
és kornyezeti kdvetelménynek, amely jelen termékre vonatkozo
térvénykezésben megtalalhato.

Ezzel a Candy Hoover Group kijelenti, hogy a CE jelzéssel ellatott
készilék megfelel a 2014/53 / EU iranyelv alapvetd
kovetelményeinek.

HU 130



2. Termékleiras
2.1 Attekintés

1.Vezérlépanel

2.Polc elhelyezkedése

(adott esetben oldalso tartokeret)
3.Fémracs

4.Csepegtetétalca

5.Ventilator (az acéllemez mogott)

6.Sit6ajto
2.2 Tartozékok (modell szerint)
1 Csepegtetotalca 3 Az oldalsé Huzalracs
=t —¢
= —=
5 2 B e
= - = ]
Felfogja a grillracson valé sitéskor lecs6pdgd zsiradékot. Oldals6 drétracs, habenne.

2 Fémracs

N\

A sltétalcak és tepsik megtartasara szolgal

2.3 Els6 hasznalat

ELOZETES TISZTITAS

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a sttét. Torélje at a kilsé feluleteket egy benedvesitett tériéruhaval. Mossa ki az 6sszes tartozékot, és
torélje at a sutd belsejét tisztitoszeres melegvizzzel. Allitsa az Ures sutét a legmagasabb héfokra, és hagyja ugy 1 6ran at. Igy
megszabadulhat az ujtermékekre jellemzd kellemetlen szagoktol.
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3. A siité hasznalata (modell szerint)

3.1 A felhasznaloi felllet leirasa

LYY u—

200

175 L w0

50

000
000

125

- Minutarto

. F6zési id6

O~NOO PR WN -

. Ora bedllitas

. Afézés befejezése

. Hémérséklet vagy orajel

. LCD kijelz6 beallitasai

. Termosztat valasztogomb
. Funkciovalaszté6 gomb

FIGYELEM: a siit6 beépitését vagy a tapellatas megszakitasat
kovetéen (errél tajékoztat a kijelzén villogé 12:00) elsé
miiveletként allitsa be a pontos id6t. Ezt a kévetkez6képpen

végezhetiel.

* Nyomja meg a kézponti gombot.
« Allitsa be azid6ta ,+” gombokkal.

* Engedje el az 6sszes gombot.

FIGYELEM: A sit6é Uzemképességéhez elengedhetetlen az éra

beallitasa.

FUNCTION

HOGYAN KELL HASZNALNI

HOGYAN KIKAPCSOLNI

MIT CSINAL

MEGJEGYZES

BILLENTYUZAR

* A gyerekzar funkcio6 a
beallitads (+) gomb minimum 5
masodpercig térténd
megnyomasaval aktivalédik.
Ettél a pillanattol kezdve
valamennyi egyéb funkcid
zarolasra kertll, a kijelzén
felvaltva villog a STOP felirat
és az el6re beallitott id6.

* A gyerekzar funkcio
kikapcsolasahoz nyomja
meg a beallitas (+) gombot
legalabb 5 masodpercig.
Ettél a pillanattol kezdve az
Osszes funkcio ismét
elérhetd.again.

PERC
MINDER

* Nyomja meg a kézponti
gombot 1 alkalommal

* Nyomja meg a ,-” és a ,,+”
gombot a kivant id6é
beallitasahoz

» Engedje el az 6sszes
gombot

» Megadott id6 eltelte utan
egy riasztas hallhat6 (a
riasztds magatdl kikapcsol,
azonban a gomb
segitségével azonnal le is
allithato) KIVALASZTAS.

» Riasztast indit be a beallitott
id6 lejartakor.

* A folyamat soran a kijelzén a
fennmarado idé lathato.

» A slit6 ébresztéoraként
hasznalhaté (aktivalhato a sité
mikodtetésével vagy anélkil)

* Nyomja meg a kézponti
gombot 2 alkalommal

* Nyomja meg a ,+” vagy ,+”
gombot a sziikséges sitési
id6 beadllitasahoz

* Engedje el az 6sszes
gombot

* Sutési mod kivalasztasa a
suté funkciovalasztojaval

* Nyomjon meg barmilyen
gombot a jel leallitasahoz.
Nyomja meg a kdzponti
gombot az 6ra funkciéhoz
valé visszatéréshez.

» Ez lehet6vé teszi a
kivalasztott recepthez
szikséges stési id6
beallitasat.

» A folyamatbél fennmarado
idé megtekintéséhez nyomja
meg a KIVALASZTAS gombot
2 alkalommal.

+ A beallitott id6
modositasahoz/megvaltoztata
sahoz nyomja meg a
KIVALASZTAS és a ,-” és ,+”
gombokat.

» A sttési id6 lejartakor a sité
automatikusan kikapcsol. Ha
korabban befejezné a siitést,
akkor forgassa el a
funkciovalasztot 0 poziciéra,
vagy allitsa az idét 0:00 értékre
(KIVALASZTAS és ,-" és ,+”
gombok)

VEGE
VALAMINEK
FOZES
<,
end

* Nyomja meg a kdzponti
gombot 3 alkalommal

* Nyomja meg a ,-” és ,+”
gombokat a suté
kikapcsolasi idejének a
beallitasahoz

* A gombok elengedése

« Allitsa be a sutési funkciét a
sutd funkciovalasztojaval.

» A megadott idépontban a
suté kikapcsol. A kézi
kikapcsolashoz forgassa el
a sutd funkcidvalasztojat O
poziciéra.

* Lehet6vé teszi a stési id6d
végének a bedllitasat

* A beallitott id6
megtekintéséhez nyomja
meg a kézponti gombot 3
alkalommal

* A beallitott id6
moédositdsghoz hasznélja a
KIVALASZTAS és a ,-" és
»+’ gombokat

» Ez a funkci6 altalaban a ,sutési
id6” funkcidval egyutt
hasznalatos.

» Ha példaul az étel 45 perc
sttést igényel, és késznek kell
lennie 12:30-ra, egyszerien
valassza ki a kivant funkciot,
majd éllitsa be a sutési id6t 45
percre, és a sutési id6 végeét
12:30-ra.

» A beallitott sitési id6 lejartakor
a sité automatikusan kikapcsol,
és hangjelzés hallhat6.

* A sités automatikus kezdetét
veszi 11:45-kor (12:30 minusz 45
perc), és folytatodik a sutési id6é
végekeént elbre beallitott
idépontig, amikor a siité
automatikusan kikapcsol.
FIGYELMEZTETES. )

* Ha kivalasztja a sutés VEGE
lehetéséget a sitési id6
hosszlUsaganak a beallitasa
nélkul, a sité azonnal sutésbe
kezd, és kikapcsol a beallitott
sutési idé6 VEGEN.
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3.2 Sutési modok

Funkcioé- T°C .z e ey frn oz
valaszto Javasoft Funkcio (A siité modelljétdl fliiggbéen)
O LAMPA: Bekapcsolja a siit6 vilagitasat.
DEFROST (leolvasztas) Ha a forgdbkapcsolo6t ebbe a helyzetbe éllitja. A ventilator 40 °C hémérsékleten forgatja a levegét
% 0 a fagyasztott élelmiszer koril, igy az par percen belul kiolvad anélkil, hogy a fehérjetartalma megvaltozna vagy
O modosulna.
TOBBSZINTU (Ventilator-hiités): Ezt az izemmaédot a baromfihus, a hal és a zoldségek siitéséhez javasoljuk. A hé
jobban athatja az ételt, igy a sutéshez és az elémelegitéshez sziikséges id6 is csokken. Kilonbz6 élelmiszereket siithet
& 50 =+ MAX | egyidejlleg egy vagy tébb poziciéban, ugyanazzal az elékészitéssel, vagy a nélkll. Ez a sltési tzemmadd egyenletes
héeloszlast biztosit, igy ételek szaga nem keveredik.
Ha egyidejlileg tobb ételt sut, akkor kdrulbelll tiz perccel tovabb susse azokat.
TOBBSZINTU + GOZ : Aforrd levegd eljut a kiilonbézd polcokra, igy a funkcié idealis kiildnb6zd tipusu ételek egy idejl
50 + MAX készitésére anélkil, hogy az izek és az illatok 6sszekeverednének. AGOZ gomb megnyomasat kbvetén a hagyomanyos
hdé mellett g6z is segiti a sutést, igy ételei kivalo izt és texturat nyerhetnek, illetve a funkcio tokéletes opcio kelesztéshez.
STEAM Amod nagyszeriien alkalmas levelestésztak, élesztd alapt desszertek, kenyér és pizza, siilt hus és hal készitéséhez.
* A "COOK LIGHT" funkcio lehetévé teszi, hogy egészségesebb ételeket f6zz6n, csdkkentve a zsir vagy olaj
cQOrK mennyiségét. A racs és a ventilator és a pulzalé levegbciklus kombinaciéjanak kdszénhetéen megdrzi az ételek
50 + MAX | nedvessegtartalmat, grillezia fellletet és révidebb sutésiid6t vesz igénybe anélkil, hogy az izét veszélyeztetné.
Kuléndsen alkalmas hus, silt z6ldség és omlett elballitasara. Az impulzusos levegé ciklusa megtartja a kemencében
lévd paratartalmat és az ételek nedvességtartalmat, megérizve a tapértékeket és biztositva a gyors, egyenletes fézési
folyamatot.
Probaljon ki minden receptet, és csdkkentse a szokasos dntet mennyiségét, és élvezze az Uj funkcio kdnnyedségét!
cOQrc
ﬁ 50 + MAX COOK LIGHT + GOZ: Nagyobb adagok tokéletes atstitéséhez hasznalja egyszerre a fels6 Iégkeverést és a flitéelemet.
) Ez amdd kiléndsen alkalmas ropogos ételek, igy marhahus, csirke és hal siitéséhez.
STEAM
ALSO MELEGITES + VENTILATOR (ventilator alsé elemmel): Mikdzben a ventilator a siité belsejében forgatja a
% 50 + MAX levegbt, az als6 sitéelem van hasznalatban. Ez a siUtési modszer a lédus gyumdlcsflan-ek, a tortdk, a
’ gyumolcslepények, a quinche lepények és a pastétomok sutéséhez javasolt. Ez a moédszer megakadalyozza az étel
Al kiszaradasat, valamint segiti a sitemények, kenyértésztak és mas alulrél suitott ételek dagadasat. Tegye alulra a rekeszt.
LN STATIKUS: llyenkor az als6 és a fels6 melegitéelem is hasznalatban van. Melegitse el6 a siitét tiz percig. Ez a mod az
° 50 + MAX Osszes hagyomanyos sitési és rostonsitési médszerhez ideadlis. Vords hus, marhasilt, baranycomb, vadhus, kenyér,
’ sutépapirba csomagolt ételek (en papillote) és leveles tésztak elkészitéséhez. Helyezze kdzépre az élelmiszert egy
— talban.
GRILLEZES: Agrill funkciét zart ajtéval hasznalja. .
Ez a funkcio egyedill a fels6 elemet veszi igénybe, a hémérsékletet pedig On allithatja be. Az elemek vorossé, illetve
bt 50 + MAX | forrova valasahoz 5 perc elémelegités szikséges. Grillezett ételek, kebab és csében st ételek esetén a siker garantait!
L] A fehér husokat a grilltél tavolabb helyezze el; a sutési idd ilyenkor hosszabb, de a his még izletesebb lesz. Ha az
elvezetétalcat ala teszi, akkor vords husokat és halfilétis helyezhet aracsra.
GRILLEZES + GOZ: A fenti f(itérendszerbdl szarmaz6 meleg és a forré géz hasznalataval kivil ropogés, am belil
° 50 + MAX | zamatos és puha ételeket készithet. Tovabba a funkciét hasznalhatja még nem atsult (nyers) husok feltletének gyors
STEAM atsltéséhez vagy k6zépen nyers halak készitéséhez.
50 + MAX PIZZA: Ez a funkcio meleg levegét aramoltat a sitében, igy tokéletes az olyan ételek sitéséhez, mint amilyen példaul a
) pizzavagy atorta.
on/’-o\\ WIFI BEKAPCSOLVA: Asitd lehetévé teszi a wifi kapcsolatot.
reset ‘@ WIFIHELYREALLITASA: Lehetévé teszi a wifi kapcsolat Gjrainditasat.

* Az energiaosztaly meghatarozasara szolgalé6 CENELEC EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen tesztelve.
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WIFI FUNKCIO
Az alkalmazas és a termék kdzétti kapcsolatra vonatkozdan tanulmanyozza a Gyors Utmutatot.
AGyors Gtmutaté a go.candy-group.com/candy-ov érheté el.

A Wi Fifunkcié két kiilonb6z6 pozicioval rendelkezik a f6z6 funkcio kapcsoloja: oo mm
* Wi Fi bekapcsolva: A Wi Fi csak akkor aktiv, ha a sité mar be fel van véve a készilékére. Ebben a poziciéban a sité csak OVEN al | 3
tavvezérelhetd.

* Wi Fi helyreallitasa: Ha a kapcsolét 30 masodpercig Wi Fi helyredllitdsa funkcion hagyja, a Bluetooth aktivalédik, és 5 perc all v o
rendelkezésre, hogy készulékere felvegye a sutét. an oven s
Sikeres felvétel utan a sitd tavvezérelhetd, és bekapcsol a Wi Fi ikon. Sikertelen felvétel esetén a Wi Fi kikapcsol és a sitd helyreall. DELAY START "eciPes

Uj felvétel esetén a f6zés program kapcsoléjat el kell forditani a Wi Fi helyreallitasa poziciobdl, majd forditsa vissza Ujra ebbe a

pozicioba.
Megjegyzés: Asito felvétele el6tt telepitse az alkalmazast a készilékére

Megjegyzés: Akésziléknek, melyre az alkalmazast telepiti, aktiv Bluetooth funkciéval kell rendelkeznie

Megjegyzés: Az érintégombok egyik Wi Fi pozicio esetében sem miikédnek.

Megjegyzés: Fontos, hogy az otthoni router és a készilék kozott stabil Wi-Fi jelerésséget j6jjon 1étre. Amikor a suité megprobal
csatlakozni a routerhez, az ikon 3 masodpercig villog, majd 1 masodpercre kikapcsol, ha a suté mar csatlakoztatva van, az ikon

vilagit.

Talking Oven

S heto 1 am cven, your
assistant. You can ask me

CANDY SIMPLY-FI:

HWW

A simply-Fi késziléke CSATLAKOZTATASARA Es HASZNALATARA vonatkozo részletes
- informaciokért keresse fel a http://www.candysimplyfi.com oldalt

(6]
EE Type a message... @

1. Program kivalasztasa / 2. Program id6tartama / 3. F6zés inditasanak beallitasa / 4. Megfelel6 receptek
kivalasztasa / 5. Offline és hangos segitség / 6. Tippek, javaslatok és online hasznalati itmutaté

3.3 A g6z funkcié hasznalata

A g6z révén a sitési ciklusban magasabb paratartalom biztosithaté.
Javasoljuk, hogy valtakozva hasznalja a g6zzel val6é parolast és a
hagyomanyos sutést. Javasoljuk, hogy véaltakozva hasznalja a g6zzel
val6 parolast és a hagyomanyos siitést.

FIGYELMEZTETES: Egési sériilés és készllékkarosodaskockazata.
Akibocsatott g6z égési sériiléseket okozhat:

* A sériilések elkertlése érdekében dvatosan nyissa ki a sitéajtot a
g6zben parolas funkcid hasznalatat kbvetden.

1. Nyissa ki a sut6ajtot

2. Toltse fel az also Greget max. 150 mlvizzel. Csak hideg suté mellett
toltse fel az alsé Ureget vizzel.

3. Helyezze az ételta készulékbe, majd csukja be a sitdajtot.

4. Allitsa be a kivant funkciét gézzel valé siitéshez. @M !M -

5. Forgassa el a hdmérsékletallito gombot a hdmérséklet kivalasztasahoz.

6. Varjon 6t percet a suté elémelegitéséhez. Majd nyomja meg a
g6zzel stités gombot. A g6z funkcié gombja bekapcsolja a funkciot.
e i —

VIGYAZAT: Ne toltse fel az also lreget vizzel sités soran, vagy
amikor a suit6 forré.

7. A készilék kikapcsolasahoz kapcsolja ki a funkciét, és forgassa a
hémérsékletallitd gombot nulla poziciora.

8. Tavolitsa el a vizet az alsé Uregbdl. Tisztitsa meg a cseppgyjté
talcat minden egyes sutési ciklust kdvetéen. Tisztitsa meg a
cseppgydjtd talcat minden egyes sitési ciklust kdvetéen. A tisztitasi
utasitasok kapcsan lasd a4.1-es fejezetet.

4. A suto tisztitasa és karbantartasa
4.1 Altalanos tisztitasi tudnivalok

A készllék élettartama rendszeres tisztitassal hosszabbithaté meg. A
tisztitds megkezdése el6tt varja meg, amig a suté lehll. Ehhez soha ne
hasznaljon surolészert, fémdorzsit vagy éles targyakat, mert azok
visszafordithatatlanul felsértenék a zomancozott fellleteket. Csak vizzel,
szappannal vagy fehérité alapti (ammonias) tisztitdszerekkel takaritsa a
sUtét.

UVEGES RESZEK

Javasoljuk, hogy minden hasznalat utan torélje at az tGvegablakot egy
nedvszivé papirtériével. A makacsabb foltokat dorzsélje le egy
tisztitdszerbe aztatott szivaccsal, majd csavarja ki a szivacsot és 6blitse at
afelUletet tiszta vizzel.

ASUTOABLAK TOMITESE

Abeszennyez&détt tomitést enyhén nedves szivaccsal tisztithatja le.
TARTOZEKOK

Tisztitsa meg a tartozékokat egy nedves, szappanos vizbe martott
szivaccsal, majd Oblitse ki és szaritsa meg azokat. Ne hasznaljon
surolészert.

CSEPEGTETOTALCA

Agrill hasznalata utan vegye ki a talcat a sutébél. Aforrd zsiradékot dntse egy
tartalyba, majd egy szivaccsal mossa le a talcat forré, mososzeres vizben.
Ha a zsiradékot tovabbra sem sikertl eltavolitani, akkor hagyja azni a
talcat. Mosogatogépben is tisztithatja a talcat, vagy bolti sttétisztito szert
is hasznalhat ehhez. Soha ne koszosan tegye vissza a talcat a siitébe.
ROZSDAMENTES ACEL VAGY ALUMINIUM FELULETU KESZULEKEK
Asitéajtot kizarolag nedves toribkendével vagy szivaccsal tisztitsa.
Torolje szarazra egy puha toriékendével.

Ne hasznaljon fémszivacsot, illetve savas vagy abraziv anyagokat, mivel
ezek karosithatjak a sitd fellletét. A sutd kezelSpultjat ugyanezen
ovintézkedések figyelembe vételével tisztitsa.

ALSO UREG TISZTITASA

Az alabbi Iépések kovetésével megtisztithatja az also6 Ureget a lerakddott
vizk6tél.

Javasoljuk, hogy tisztitsa meg az als6 ureget 5-10 gézzel valé sitési ciklus
utan.

1. Ontsén 300 ml ételecetet az also Uregbe.

MEGJEGYZES: Ecettipus: 5%-0s

2. Hagyja 30 percig hatni szobahémérsékleten.

3. Tisztitsa meg a siitét puha tériékendé és viz hasznalataval.

4.2 Aquactiva funkcié

Az Aquactiva eljaras g6z segitségével tavolitja el a sttére rakodott
zsirt és élelmiszereket.

1. Ontsén 300 ml vizet a siité aljan talalhaté Aquactiva tartalyba.

2. Allitsa be a sité Static( - ) (Statikus) vagy Bottom ( _*_ ) (alsd)
melegitési funkcidjat —

3. Allitsa a héfokszabalyozot az iva Aquactivaikonra $9%

4. Hagyja 30 percig hatni a programot.

5. 30 perc utan kapcsolja ki a programot, &s hagyja leh(lni a stitét.

6. Ha a készulék leh(lt, tisztitsa meg a sutdé belsd feluleteit egy
térléruhaval.

Figyelmezetetés: Csak akkor érintse meg a késziléket, ha az lehdilt.
Legyen oOvatos a forr6 fellletek kozelében, mert azok égési
sériiléseket okozhatnak! Desztillalt- vagy ivévize(t)‘l:(?sznéljon.

4.3 Karbantartas

OLDALSO RACSOKELTAVOLITASAES TISZTITASA

1. Csavarja ki a csavart az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.
2. Tavolitsa el az oldals6 racsokat azzal, hogy sajat maga felé
huzza azokat.

3. Az oldalsé racsokat tisztitsa meg mosogatogépben vagy nedves
szivaccsal, majd azonnal térélje szarazra a racsokat.

4. Az oldalso racsok megtisztitasat kdvetden helyezze vissza a
racsokat a helylkre, tegye vissza a csavarokat, majd teljes
mértékben szoritsa meg a csavarokat.

T
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ASUTESIABLAK ELTAVOLITASA

1. Nyissa ki az ellils6 ablakot.

2. Nyissafel a csuklopant kapcsat az ellilsé ablak jobb és bal oldalan, lefelé nyomva.
3. Cserélje ki az ablakot az eljaras végrehajtasaval.

ABELSO UVEGAJTO ELKULONITETT TISZTITASA

1. Nyissa ki a sut6 ajtajat.

2.3.4. Zarja le a zsanérokat, hiizza ki a csavarokat es felfelé hiizva tavolitsa el a fels6 femburkolatot.

5.6. Ovatosan emelje ki az Gveget a sit6 ajtajabdl (N. b.: semmilyen mas Uveget vagy egyéb komponenst ne vegyen ki).

7. Tisztitas és csere utan forditott sorrendben helyezze vissza az alkatrészeket.

A, Low-E” feliratnak minden Uivegalkatrészen olvashatonak kell lennie. Az ilyen jelzés mindig az ajt6 bal oldalan, a bal oldals6 zsanér mellett
legyen. llyenkor az elsd tiveg nyomtatott cimkéje az ajté belsején helyezkedik el.
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EGOCSERE

1. Huzza ki a sutét a halézati csatlakozdaljzatbol.

2.Vegye le az Givegboritast, csavarozza ki az €g6t, majd cserélje ki azt egy azonos fajtaju, uj égére.
3. Hakicserélte a hibas égét, akkor illessze vissza az Givegburkot.

5. Hibaelharitas

51 F.A.Q.

PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS

A suté nem melegszik fel Az 6ra nincs bedllitva Allitsa be az orat

A sité nem melegszik fel A gyermekzar be van kapcsolva A gyermekzar kikapcsolasa

A siité nem melegszik fel A sutési funkcié és a hémérséklet Gy6z6djon meg ’rc')la, hogy a szikséges

nem lett beallitva beallitasok helyesek
e enlx u e . . ., L. A kondenzacios réteg eltavolitasahoz
Az erln}olk"elzpternyos felh’alsznalm Goz és kondenzacio a felhasznaloi egy mikroszalas ronggyal tisztitsa meg

elulet nem reaga feldleten a kezel8feliiletet
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INSTALLATION I} NsTALLAZIONE
INSTALACJA INSTALACE
VGRADNJA PECICE INSTALLATION

Opening / Apertura /
Apertura / Otwor / Otvor /
Otvor / Odprtina /
Offnung / Ouverture

460mm x 15 mm

560 mm x 45 mm

INSTALACION [ ES |
INSTALACIA | SK |
I3  INSTALLATION DU FOUR [ FR |

595 mm

22 mm

(€]:] If the furniture is coverage with a bottom at the back part, provide an opening for
the power supply cable.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di
alimentazione.

Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacién.
Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej
otwor na kabel zasilajacy.ma du sgrge for en apning til strgmforsyningskabelen.
Je-li ndbytek v zadnf ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro napajeci kabel.

m Ak je nabytok vybaveny zo zadnej Casti krytom, zabezpecte otvor pre privodny
elektricky kabel.

Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.

Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf der Rickseite ausgestattet ist, sorgen
Sie fiir eine Offnung fir das Stromversorgungskabel.

Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un orifice
pour le passage du cable d’alimentation.

m If the mounting of the plinth does not allow air circulation, to obtain
the maximum performance of the oven it is necessary to create an opening
of 500x10mm or the same surface in 5.000 mm?2

Se il montaggio del plinto non consente la circolazione dell'aria, per
ottenere le massime prestazioni del forno € necessario creare un'apertura
di 500x10mm o la stessa superficie in 5.000 mm2.

m Si el montaje del zécalo no permite la circulacién de aire, para
obtener el maximo rendimiento del horno es necesario crear una abertura
de 500x10 mm o la misma superficie en 5.000 mm?2.

Jesli montaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje powietrza, aby
uzyska¢ maksymalng wydajnos¢ piekarnika konieczne bedzie wykonanie
otworu 500x10mm lub o tej samej powierzchni 5000mm?2

Pokud montéZ podstavce neumozniuje cirkulaci vzduchu, k dosazeni
maximalniho vykonu spordku je tfeba vytvorit otvor 500 x 10 mm nebo
stejnou plochu velikosti 5000 mm2

m If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm

m Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykona¢ otwoér 460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm

m Ak na rure nie je chladiaci ventilator, vytvorte otvor 460 mm x 15 mm

Ce pecica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm
m Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen (iber keinen Lifter verfiigt 460 mm x 15 mm

m Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm

m Ak montaZ podstavca neumoziuje cirkuldciu vzduchu, na dosiahnutie
maximalneho vykonu sporaka je potrebné vytvorit otvor 500 x 10 mm alebo
takuistd plochu velkosti 5000 mm?2

Ce namestitev podstavka ne omogola kroZenja zraka, morate
ustvariti odprtino z merami 500 x 10 mm ali enako povrs$ino (5000 mm2), da
zagotovite najboljse delovanje pecice.

E: Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation zuldsst, ist es
notwendig, um eine maximale Leistung des Ofens zu erreichen, eine
Offnung von 500x10 mm oder die gleiche Oberfliche in 5.000 mm2 zu
schaffen.

m Sile montage du socle ne permet pas la circulation d'air, pour obtenir
la performance maximale du four, il est nécessaire de créer une ouverture
de 500x10mm ou laméme surface dans’5.000 mm?2

T

4

Opening / Apertura / Apertura / @
Otwor / Otvor / Otvor /
Odprtina / Offnung / Ouverture

560 mm x 45 mm



INSTALLATIE INSTALAGAO
ETKATAITAIH I3 ucraDNJA

Opening / Abertura /
Oteop / avouyua / Otvor /
Méret( nyilas
460mm x 15 mm

560 mm x 45 mm

Als de montage van de plint geen luchtcirculatie toelaat, dient men,
om de optimale prestatie te verkrijgen van de oven, een opening te maken
van 500x10mm of dezelfde oppervlakte in 5.000 mm?2

Caso a montagem do rodapé ndo permitir a circulagdo do ar, para
obter o maximo desempenho do forno, é necessario criar uma abertura de
500x100 mm ou a mesma superficieem 5.000 mm2

m AKO MOHTaXbT Ha LLOKb/1a HE MO3BOABA UMPKYNALMA Ha Bb3ayXa, 33
[1a Ce NOCTUTHE MaKCMManHa NPOU3BOAUTENHOCT Ha GypHaTa e HeobxoarMO
na ce npobue oteop o1 500x100 mm mam cbliata nosbpxHocT 85000 mm?2.

Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460 mm x 15 mm

Se o forno ndo estiver equipado com uma ventoinha de arrefecimento, faca uma abertura 460 mm x 15 mm
m AKo dypHaTa HAMa BEHTUIATOP 3a OXNaxKAaHe, HanpaseTe oTBop. 460 mm x 15 mm

m Eav o dpoupvog Sev Slabétel aveplotipa PuEng, Snutoupyrote éva avolypa 460 mm x 15 mm

EE Ako pecnica nema ventilator za hladenje, napravite otvor 460 mm x 15 mm

MOHTAX
BESZERELES

EH
-

595 mm

546 mm

22 mm

Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking, maak dan
een opening voor de stroomkabel.

Se o movel estiver equipado com uma cobertura na parte posterior, faga uma
abertura para a passagem do cabo de alimentagéo.

AKO LWKadBT, B KOMTO ce Brpaia GypHaTa, MMa 3a/leH Kanak, HanpaseTe oTBop 3a
3axpaHBaLLMA Kabes.

mEdv TO €UTAO elval ehoSLACUEVO HE €va TOlXWHA OTO THoWw WEPOG, KAVTE éva
avolypa yla to kahwdio tpododoaiag.

EE Ukoliko taj deo namestaja ima dno sa zadnje strane, napravite otvor za kabl za
napajanje.

Ha a butor hatul és alul is zart, akkor biztositson egy nyilast a halozati
csatlakozokabel szamara.

@m Edv n otepéwaon Tou BaBpou dev emttpemneL TV kukAodopia agpa, yLa
va EXETE TN Méylotn amodoon Ttou doupvou eival amapaitnto va
Snutovpynoete éva avolypa 500 x 10 mm i tnv bla emubdvela oe
5.000 mm2.

@mko montaZa postolja ne omogucava cirkulaciju vazduha, neophodno je
napraviti otvor od 500x10 mm ili iste povrSine u 5.000 mm2 da bi se
obezbedile maksimalne performansererne

mHa a labazat felszerelése nem teszilehetévé a levegé keringését, a siit6
maximalis teljesitményének eléréséhez 500x10 mme-es nyildst vagy azonos,
5000 mm2-es feltiletet kell Iétrehozni

Em Ha a stitében nincs hltbventilator, hozzon létre egy 460 mm x 15 mm nyildst m
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as
required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

H

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare
modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

m

fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresion o transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el derecho a modificar los productos como sea
cesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.

>
@
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Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktéw zgodnie z potrzebami wynikajacymi z
zainteresowania konsumentow, bez jakiejkolwiek szkody dla wiasciwosci bezpieczenstwa lub funkci

B
N

<

yrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Viyhrazujeme si pravo na zmény spotiebice podle potfeby, véetné tidaju spotieby, bez viivu na bezpecnost nebo funkci.

Vyrobca nezodpoveda za Ziadne nepresnosti obsiahnuté v tejto broztre spdsobené chybami tlace alebo prepisu. Vyhradzujeme si pravo vykonat zmeny na vyrobkoch podia potreby, vratane
zlepeni v zaujme spotreby bez toho, aby do$lo k negativnemu ovplyvneniu bezpe€nostnych alebo funkénych charakteristik spotrebica.
SL

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne tiskarske napake v tej knjizici. Pridrzuje si pravico do sprememb na aparatu brez predhodnega obvestila vkljuéno s porabo, ki ne vplivajo
navarnostali delovanje pecice.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor technische Anderungen zurVerbesserung
der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se
réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans I'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

NL

De fabrikant is niet aansprakelijkvoor enige onnauvvkeurigheid die hetgevolg is van drukfouten of transcriptiefouten in deze brochure. Wij behouden ons het recht voor zo nodig, dnder meer in
het belang van een gunstiger verbruik, vvijzigingen aan producten aan te brengen, zonder dat dit gevolgen heeft voor de kenmerken ten aanzien van veiligheid of functionering.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcri¢ao/tradugao contidos neste manual. Reservamo-nos o direito de Introduzir alteragdes nos
nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atencéo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao
funcionamento dos electrodomésticos.

[pon3BoaUTENs He HOCW OTFOBOPHOCT 3a HETOYHOCTY W TPELUK  Bb3HUKHANW Npy neyata Ha Tasi MHCTpyKuus. [pon3BoauTens cv 3ana3sa NpaBoTo [ja BHECE U3MEHEHUS B CBOUTE
MpOAYKTU, KOITO CMsiTa 3a rone3Hu, 6e3 ToBa fja € B YLbPG HA XapaKTepUCTUKITE CBbP3aHU CbC CUTYPHOCTTA UIM OCHOBHUTE (OYHKLMW Ha ypesa .

OkaraokeuaoThg dev eival uTelBuvog yia oToIadHTIOTE AVAKPIBEID TTOU PTTOPET VO TIPOEKUYE aTTd TV eKTUTIWON 1 PPACTIKA OQAAaTaTIou TrEpIEovTal ae autd 1o GuAAGdIo. O
KOTOOKEUQOTAS diatnpei To SIKaiwpa va TTPoREl O€ TPOTTIOTIOINCEIS OTA TIPOIGVTA ATAV AUT ATTAITEITAI, TIPOG TO GUHPEPOV TWV KATAVAAWTWY €QOTOV Oev Biyel T XAPAKTNPIGTIKATIOU
apopolv TNV acgedAeia f T AciToupyia

Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost za eventualne Stamparske greske u ovom katalogu. Proizvodna politika Candy-ja bazira se na stalnimunapredivanjimproizvoda, zbog toga zadrzavamo
pravo damenjamo podatke i proizvode iz ovog kataloga bez prethodne najave

Agyarto nem vallal felelésseget az ebben a kiadvanyban el6fordulo nyomtatasi es elirasi hibakbol eredd pontatlansagokert. Abiztonsaggal vagy amiikodessel kapcsolatos jellemzék serelme
nelkul fenntartjuk a jogot a termekek szukseg szerinti valtoztatasara.
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