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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* Durante la cottura, I'umidita puo condensarsi all'interno del vano cottura o sul vetro della porta. Questa &
una condizione normale. Per ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo I'accensione prima di
mettere gli alimenti all'interno del forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la
temperatura di cottura.

» Cuocere le verdure in un contenitore con coperchio invece che in un vassoio aperto.

« Evitare dilasciare gli alimenti all'interno del forno dopo la cottura per piu di 15/20 minuti.
*AVVERTENZA: I'elettrodomestico e le sue parti accessibili diventano calde durante I'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con componenti surriscaldati.

* AVVERTENZA: le parti accessibili possono diventare calde quando si utilizza il grill. | bambini devono
rimanere a distanza di sicurezza.

*AVVERTENZA: assicurarsi che l'elettrodomestico sia spento prima di sostituire la lampadina per evitare
ogni possibilita di folgorazione.

 AVWERTENZA: per evitare rischi causati da un involontario ripristino dell'interruttore automatico,
I'elettrodomestico non deve essere alimentato da un dispositivo di commutazione esterno, quale ad
esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un circuito che viene regolarmente acceso e spento.

» Mantenere lontano dall'elettrodomestico i bambini di eta inferiore agli 8 anni, a meno che non siano
continuamente supervisionati.

* | bambini non devono giocare con l'elettrodomestico. L'elettrodomestico pud essere utilizzato da
bambini di eta superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, oppure
prive di esperienza e conoscenza, che siano state supervisionate o istruite riguardo all’uso
dell’elettrodomestico in sicurezza, comprendendo i rischi che derivano dall'uso dello stesso.

* Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere effettuate dai bambini senza sorveglianza.

* Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte in vetro del forno,
dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

* [l forno deve essere spento prima di rimuovere le parti rimovibili.

* Dopo la pulizia, rimontarle secondo le istruzioni.

« Utilizzare solo la sonda carne consigliata per questo forno.

* Non utilizzare un getto di vapore per pulire I'elettrodomestico.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza
indicate nella targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere adatta al carico indicato sulla
targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e in funzione. Il conduttore di terra € di colore giallo-
verde.

Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In caso di
incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di sostituire
la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle normative attuali
del paese diinstallazione.

Il collegamento alla rete di alimentazione pud essere effettuato anche collocando un interruttore
automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in grado di supportare il carico
massimo collegato, in linea con lalegislazione corrente.

Il cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa o
l'interruttore automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al
momento del montaggio dell'elettrodomestico.

 La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile 0 aggiungendo un interruttore sul
cablaggio fisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.

* Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di
cavidisponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

* |l cavo di alimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F

* Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. Il conduttore
di terra (giallo-verde) deve essere circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per qualsiasi tipo di
riparazione, fare riferimento unicamente al Reparto di Assistenza Cliente e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

* I mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nulla la garanzia.

IT 02



* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.

* L'interruzione prolungata dell’alimentazione durante una fase di cottura potrebbe causare un guasto
del monitor. In tal caso contattare il servizio clienti.

* L'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne il
surriscaldamento.

» Quando si posiziona uno scaffale all’'interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso I'alto e nella parte
posteriore della guida. Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

* AVWERTENZA: Non rivestire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili
neinegozi. | foglidi

alluminio o qualsiasi altra protezione, a diretto

contatto con lo smalto caldo, rischiano di

fondere e deteriorare lo smalto degliinterni.

*AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione della porta del forno.

* ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita con acqua durante la cottura o quando il forno é caldo.

* Per far funzionare I'apparecchio alle frequenze nominali non sono necessarie ulteriori operazioni o
regolazioni.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze inquinanti (che possono provocare conseguenze negative sull'ambiente) che componenti
di base (che possono essere riutilizzati). E importante che i WEEE siano soggetti a rattamenti specifici, per rimuovere e smaltire
correttamente tutti gli inquinanti e recuperare e riciclare tutti i materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole di base:
] I WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
* | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE
grandi, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
» Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su base
singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare
eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu
semplice il risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.
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1. AVWERTENZE GENERALI

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti, per ottenere da questo elettrodomestico le migliori prestazioni consigliamo di:

* Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto.
« Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Durante I'uso il forno diventa caldo, fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.
Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’'isolamento
avvolgenti il forno. Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di

introdurre le vivande.

Il forno & per sua natura un apparecchio che diventa caldo, in modo particolare in corrispondenza del cristallo porta.

1.1 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

» Apponendo il marchio c € su questo prodotto, confermiamo la
conformita a tutti i requisiti di legge europei in materia di sicurezza,
salute e tutela ambientale applicabili per legge a questo prodotto.

1.2 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

*Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso peril quale &
stato espressamente concepito, e cioe per la cottura di alimenti.

Ogni altro uso (ad esempio riscaldamento ambiente) € da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non pud
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

L’'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta

I'osservanza di alcune regole fondamentali.

In particolare:

-non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di
corrente

-non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

-non usare I'apparecchio a piedi nudi

-in generale & sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe.

- In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell’apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

*In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente
alla sua sostituzione secondo le seguendi indicazioni:

aprire il coperchio morsettiera, togliere il cavo di alimentazione e
sostituirlo con uno corrispondente, (tipo HO5RR-F, HO5VVF,
HO5V2V2-F) e adeguato alla portata dell'apparecchio.

Tale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttoridilinea.

Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

Il mancato rispetto di quanto sopra pud compromettere la sicurezza
dell'apparecchio.

*Nonrivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o
fogli monouso commerciali, perche potrebbero fondersi a
contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le
superficiin smalto all'interno del forno.

1.3 INSTALLAZIONE

Il produttore non €& obbligato a occuparsi dell'installazione. Gli
eventuali interventi di assistenza necessari per correggere problemi
dovuti a un'errata installazione non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un'installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o danni dovuti a un'errata installazione. L'unita della cucina in
cui viene installato il forno deve essere fabbricato in un materiale in
grado ditollerare una temperatura di almeno 70°C.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro.

Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno
allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria
fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell'ultima pagina del manuale, a seconda del tipo diinstallazione.
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1.4 INSERIMENTO DEL MOBILE

Inserire 'apparecchio nel vano del mobile (sottopiano o in colonna). Il
fissaggio si esegue con 4 viti attraverso i fori della cornice, visibili
aprendo la porta.(vedere ultima pagina). Per consentire la migliore
aerazione del mobile, i forni devono essere incassati rispettando le
misure e le distanze indicate nella figura in ultima pagina.

Nota: per i forni da abbinamento con piano cottura € indispensabile
rispettare le istruzioni contenute nel libretto allegato all’
apparecchiatura da abbinare.

1.5 IMPORTANTE

Per garantire un buon funzionamento dell’'apparecchio da incasso €
necessario che il mobile sia di caratteristiche adatte. | pannelli dei
mobili adiacenti il forno dovranno essere in materiale resistente al
calore. In particolare nel caso di mobili in legno impiallicciato le colle
dovranno essere resistenti alla temperatura di 120°C: materiali
plastici o collanti non resistenti a questa temperatura sono causa di
deformazioni o scollature. In conformita alle norme di sicurezza, una
volta incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili eventuali
contatti con le parti elettriche. Tutte le parti che assicurano la
protezione debbono essere fissate in modo tale da non poter essere
tolta senza l'aiuto di qualche utensile.

Per garantire una buona areazione & necessario eliminare la
parete posteriore del vano; inoltre il pianale di appoggio deve
avere una luce posteriore dialmeno 45 mm.

1.6 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Inserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente.

Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che sia in grado di sopportare il carico indicato in targa. Il
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professional-
mente qualificato.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio fare
sostituire la presa con altra di tipo adatto, da personale professional-
mente qualificato. Si pud effettuare anche I'allacciamento alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete un interruttore omnipolare
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall’'interruttore. La presa
o linterruttore omnipolare usati per I'allacciamento devono essere
facilmente accessibili ad elettrodomestico installato.

Importante: in fase di installazione, posizionare il cavo di
alimentazione in modo che in nessun punto si raggiungano
temperature superiori di 50°C alla temperatura ambiente.
L’apparecchio & conforme ai requisiti di sicurezza previsti dagli istituti
normativi. La sicurezza elettrica di questo apparecchio € assicurata
soltanto quando lo stesso € correttamente collegato ad un efficace
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica, (in caso di dubbio, richiedere un controllo accurato
dell'impianto da parte di personale professionalmente qualificato).
Importante: la ditta costruttrice resta sollevata da ogni responsabilita
per eventuali danni a persone o cose, derivanti dal mancato
allacciamento dellalinea diterra.

ATTENZIONE: la tensione e la frequenza di alimentazione sono
indicate in targa matricola (figura in ultima pagina). Verificare
che la portata elettrica dell’impianto e delle prese di corrente
siano adeguate alla potenza massima dell’apparecchio indicate
in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.

Una luce bassa intorno all'interruttore centrale principale potrebbe
essere presente quando il forno & spento. Si tratta di un
comportamento normale. Puo essere spenta capovolgendo la spina o
scambiando i morsetti di alimentazione.



1.7 DOTAZIONE DEL FORNO (secondo modello)

Prima di utilizzare gli accessori del forno per la prima volta &
necessario pulirli. Per questa operazione si consiglia di utilizzare
una spugna. Successivamente risciacquare ed asciugare gli
accessori.

La griglia semplice serve da supporto per teglie, pirofile, stampi per i
dolci.

La griglia porta-piatto serve in
particolare per le grigliate di carne

poiché sostiene anche la leccarda che

raccoglie i grassi che colano. —
Grazie ai loro profili speciali, le griglie ==
restano sempre in orizzontale, anche
quando vengono estratte verso l'esterno.
Non c'é nessun rischio quindi che i tegami
scivolino o siribaltino.

Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante la cottura. Deve
essere utilizzata solamente con il grill, il girarrosto o il turbo girarrosto,
secondo il modello.

Attenzione: in tutti gli altri modi di cottura, la leccarda deve essere
tolta dal forno.

Non usare maila leccarda per cuocere gli arrosti

perché ne risulterebbe un eccessivo

sviluppo di fumo e vapori e il forno si \ /
sporcherebbe inultimente.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli
alimenti a diretto contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte
forno e/o appositi contenitori.

2- CONSIGLI UTILI

Pizza set ¢é |'idéale per la cottura delle pizze.
Il set deve essere utilizzato in abbinamento
alla funzione Pizza.

Si trovano su entrambi i lati S R
del vano cottura. Contengono | |
griglie metalliche e vaschette IT—V

raccogligocce. = -

i

HImIA

Gli accessori devono essere tolti dal forno se non vengono
utilizzati.

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1- Rimuovere le griglie a rete tirandole in direzione delle frecce (vedi
sotto)

2-Per pulire le griglie a rete, metterle in lavastoviglie o utilizzare una
spugna umida, assicurandosi che siano successivamente asciugate.
3- Dopo la pulizia, installarle in ordine inverso.

.
( Zl
\| S

1 @

2.1 GRIGLIE FORNO - SISTEMA DI ARRESTO

Il forno € dotato di un nuovo sistema di
arresto griglie. Questo sistema consente
di estrarre le griglie quasi completamente
senza che queste fuoriescano dal forno
mantenendole perfettamente in piano,
consentendo di verificare e mescolare il
cibo con la massima tranquillita e
sicurezza.

Per estrarre le griglie € sufficiente, come indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte anteriore e tirarle.

2.2. LACOTTURAAL GRILL

Questo tipo di cottura consente la doratura rapida dei cibi. A questo
scopo consigliamo di inserire la griglia generalmente nel 3° o 4°
ripiano, secondo le dimensioni dei cibi (Fig. pag. 8). Quasi tutte le
carni possono essere cotte al grill, fanno eccezione alcune carni
magre di selvaggina ed i polpettoni. La carne ed il pesce da cucinare
al grill vanno leggermente unti con olio.

2.3 PULIZIA E MANUTENZIONE

Per la pulizia dei vetri della porta del forno non utilizzare materiali
abrasivi raschietti o oggetti che possono graffiare la superficie del
vetro. Pulire le superfici in acciaio inox e smaltate con acqua tiepida e
sapone, oppure con appositi prodotti in commercio, evitando
assolutamente l'uso di polveri abrasive che danneggerebbero le
superfici e le parti estetiche.

La pulizia del forno € molto importante e deve essere effettuata ogni
volta che questo viene usato. Infatti, sulle pareti si depositano grassi
sciolti durante la cottura che potrebbero, alla successiva accensione,
produrre odori sgradevoli che nuocerebbero al buon esito della
cottura. Per la pulizia usare acqua calda e detersivo, sciacquando
accuratamente.

Per eliminare questo fastidioso intervento, su tutti i modelli possono
essere inseriti pannelli autopulenti, offerti come accessori opzionali:
vedere apposito paragrafo«kFORNO AUTOPULENTE CATALITICO »
Usare detersivi e pagliette d’acciaio per le griglie inox. La pulizia delle
superfici in cristallo temperato deve essere eseguita quando le
superfici sono fredde. Eventuali rotture dovute alla non osservanza di
questaregola elementare non rientrano nei termini di garanzia.
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La lampada forno puo essere sostituita disinserendo elettricamente
I'apparecchio e svitando I'ampolla che la racchiude, sostituendo la
lampada non funzionante con una analoga resistente alle alte
temperature.

2.4 SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

Prima dirivolgersi all'assistenza tecnica:

Seilforno non funziona, & consigliabile:

«Controllare che il forno sia correttamente collegato all'alimentazione
elettrica.

Se non é possibile individuare la causa del guasto:

*Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica, non toccarlo e
rivolgersi all'assistenza tecnica.

Prima di chiamare il centro di assistenza, ricordarsi di prendere nota
del numero di serie riportato sulla targhetta identificativa.

IIforno viene fornito con un certificato di garanzia che ne garantisca la
riparazione gratuita presso




. USO DEL PROGRAMMATORE ANALOGICO

Luce
indicazione
durata

comandi

Visualizzazione

Luce
indicazione
d'avvio

REGOLAZIONE DELL'ORARIO

*Premere e mantenere premuto per 4 secondi il bottone di
impostazione. Il display mostrera la scritta "SET". Verra emesso un
segnale sonoro.

sImpostare I'orario premendo il bottone. La rotazione del bottone fara
avanzare il programmatore di minuto in minuto. Mantenerlo premuto

per un avanzamento rapido.

Nessun'altra operazione deve essere fatta nei 4 secondi successivi,
altrimenti verrano cancellate le impostazioni appena inserite.

La durata e l'orario compariranno sul display automaticamente

m COME ATTIVARLA COME DISATTIVARLA COSA SUCCEDE A COSA SERVE
* Puod essere impostata solo | « Mantenere la manopola « Il forno si puo utilizzare. * Cucinare la ricetta
MANUALE con una funzione di cottura | sulla posizione di Stop. desiderata con un
attiva. Non si imposta I'orario. funzionamento manuale.
* Premere due volte il * Durante il conto alla rovescia, « Viene emesso un * Puo essere utilizzato per
bottone di impostazione. Il |1l dlst"Pby mOStr_?t'” i segnale una volta impostare un tempo anche
display mostrera "BEL" ﬁlonm;gﬂgzégniﬁ 'Seﬁomn%oi rﬁﬁ; Y01 trascorso il tempo se il forno & spento.
IMER s?gwtotda -I“t i fine del conto alla rovescia , il | Impostato.
* Impostare il tempo di display mostrera "000"
max 90 min cottura attraverso la lampeggiante e verra emesso
" | rotazione del bottone di un segnale sonoro di fine
"BEL” impostazione cotttura. Per terminare il
P : suono, premere il bottone di
impostazione.
In ogni momento & possibile
modificare o cancellare il
tempo impostato.
* La prima operazione & * Quando il conto alla * Permette di * Alla fine del tempo di
quella di selezionare la rovescia termina, il display | preselezionare il tempo di | cottura impostato, il forno
funzione di cottura e la mo?trera END, la luce cottura necessarioe si spegnera
temperatura richiesta. dell'indicatore della durata | gpecifico per I'alimento automaticamente e verra
« Premere una volta il lampeggera e il fonro si scelto. emesso un segnale
bottone di impostazione. spegnera . sonoro.
Il display mostrera "DUR" automatlcamente.l\/erra
TEMPO DI e la durata di cottura €MmEsso un segnale sonoro
lampeqgera di fine cottura.Per farlo
COTTURA ol P g? a durat smettere premere il bottone
max 24 H d m.[:c)jos atlre a t urg a'l SET. Premere una seconda
"DUR" ésiderala ruotando | volta se si desidera far
bottone di impostazione. Il | ricominciare la cottura se
tempo rimanente e necessario. Impostare su
mostrato and the Duration | stop le manopole di
indicator light is lit up. controllo.E' possibile
durante il funzionamento del
forno cancellare o
modificare la durata della
cottura.
* Innanzitutto slezionare la * Alla fine del tempo di * Permette la Es: sono le 10,00, il cibo
temperatura e la funzione di | cottura il forno si spegnera | programmazione del forno | deve essere cucinato per
Cgtt“ra ”Ch'eSta-It | automaticamente e verra | in modo che l'alimento sia | 45 min e deve essere
remere una volta per fa emesso un segnale di fine | pronto al momento pronto alle 12,00.
durata. Seguire le stesse tt Per t : i desiderat 1 lezi la fi .
istruzioni come paragrafo cottura. Per terminare i esiderato. , selezionare la funzione
sopra "Tempo Cottura-DUR" | Segnale, premere il desiderata e la
FULLY Premere una seconda volta, | bottone SET. Premere una temperatura.
AUTOMATIC il display mostrera "PAU" seconda volta se volete far 2, impostare la durata a 45
seguito da "---", laluce ripartire la cottura. min.
COOKING dell'indicatore STAR iniziera a | Ruotare la manopola 3, impostare la pausa a 75
Maxi Pause I?mpegtglarﬁ.t g sulla posizione di stop. min (10H/11H15). Il forno
Time 24H | posiare I 'empo di pausa | pr nogsibile durante il rimarra in pausa dalle
prima di far partire la cottura. - .
DISPLAY Durante la puasa, il forno funzionamento del 1000 glle 11,15; quando
— mostrera in modo continuo il | forno,annullare o . iniziera Ig cottura che
PAU tempo rimanente della pausa, | modificare sia il tempo di terminera
entrambi gli indicatori di pausa che la durata di automaticamente alle
START e STOP sono accesi. | cottura. 12,00.
Quando il conto alla rovescia
finira, il forno iniziera al
cottura e la sola luce
dell'indicatore di STOP
rimarra accessa.
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4 USO DEL TEMPORIZZATORE

Con questo meccanismo & possibile
programmare la durata espressa in minuti
della cottura e quindi lo spegnimento
automatico del forno al termine del tempo
desiderato (max. 120 minuti).

Allo scadere del tempo prescelto, la

A //'50 manopola raggiungera la posizione di
100" %0 suoneria O in corrispondenza della qua le i |

90 gp 70 forno s i spegne automaticamente.

Il forno puo essere acceso solo
impostando un tempo di cottura o girando la manopola in
posizione ) .

5. ISTRUZIONI PER L'USO

Temperatura
Manopola proposta Manopola
commutatore |©regolazione| o postato FUNZIONE
(Type A)
Accende la luce interna.
Scongelamento
63 ;/o Questa posizione permette di far circolare 'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare |l
0
contenuto proteico.
Statico
— 220 50 = MAX Sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
° ’ E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
* mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti
‘%‘ Cottura multilivello
180 50 = MAX Lar_la Ca_ld.az viene ripartita sui diversi ripiani; & l'ideale per cuocere contempora_neament
e diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
@ indicata per pan di Spagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
i Resistenza inferiore ventilata
,ag, 210 50 + MAX Adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Grigliatura tradizionale a porta chiusa
haad 230 50 + MAX In questa posizione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di
° medie e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
Grill ventilato (a) : I'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa.
coon Utilizzando la ventilazione e la resistenza cielo contemporaneamente.
© 190 50 + MAX Si cuociono perfettamente grandi pezzi di cibo, come arrosti, pollame, ecc.. Mettete la
light griglia a meta del forno e posizione la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi.
* Assicuratevi che il cibo non sia troppo vicino al grill. Girate la carne a meta cottura.
Funzione pizza
220 50 - MAX Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello
dei forni a legna di pizzeria.
(a) SUALCUNI MODELLI - Funzione con VARIO FAN : Vano Fan é I'esclusivo sistema di funzionamento sviluppato da Candy per ottimizzare i
risultati di cottura, la gestione della temperatura e la gestione dell'umidita. Il sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocita di rotazione
della ventola per tutte le cotture in multifunzione. Questo sistema si attiva automaticamente tutte le volte che viene selezionata una funzione
all'interno dell'area tratteggiata sul pannello di controllo.

*Testato secondo la norma EN 60350-1 ai fini della dichiarazione di consumo energetico e della classe energetica.

6. GARANZIE

Il prodotto € garantito, oltre che ai sensi dilegge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel prodotto. ||
certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino
comprovante l'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.

Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato nella pagina di assistenza del nostro sito
internet.
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SAFETY INSTRUCTIONS

» During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on the glass of the door. This is a normal
condition. To reduce this effect, wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food inside the
oven. In any case, the condensation disappears when the oven reaches the cooking temperature.

» Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use. Be careful not to touch any hot parts.
* WARNING: the accessible parts can become hot when the grill is in use. Children should be kept at a safe
distance.

* WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing the bulb, to avoid the possibility of
electric shocks.

* WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental resetting of the thermal interruption
device, the appliance should not be powered by an external switching device, such as a timer, or be
connected to a circuit that is regularly switched on and off.

+ Children under 8 should be kept at a safe distance from the appliance if not continuously supervised.

« Children should not play with the appliance.

* The appliance can be used by those aged 8 or over and by those with limited physical, sensorial or mental
capacities, without experience or knowledge of the product, only if supervised or provided with instruction as to
the operation of the appliance, in a safe way with awareness of the possible risks.

+ Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised children.

* Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean the oven door glasses, as they can
scratch the surface and cause the glass to shatter.

* The oven must be switched off before removing the removable parts. After cleaning, reassemble them
according the instructions.

* Only use the meat probe recommended for this oven.

* Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

* Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage, current and load indicated on the tag and
having the earth contact. The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must have ground
contact connected and in operation. The earth conductor is yellow-green in colour. This operation should be
carried out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between the socket and the appliance
plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with another suitable type. The plug and the socket
must be conformed to the current norms of the installation country. Connection to the power source can also
be made by placing an omnipolar breaker between the appliance and the power source that can bear the
maximum connected load and that is in line with current legislation. The yellow-green earth cable should not
be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used for the connection should be easily
accessible when the appliance is installed.

* The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

« If the power cable is damaged, it should be substituted with a cable or special bundle available from the
manufacturer or by contacting the customer service department. The type of power cable must be HO5V2V2-
F. This operation should be carried out by a suitably qualified professional. The earth conductor (yellow-green)
must be approximately 10 mm longer than the other conductors. For any repairs, refer only to the Customer
Care Department and request the use of original spare parts.

« Failure to comply with the above can compromise the safety of the appliance and invalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

* Along power supply failure during an occurring cooking phase may cause a malfunction of the monitor. In this
case contact customer service.

* The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed upwards and in the back of the cavity.
The shelf must be inserted completely into the cavity.

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores.
Aluminium foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

* CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during cooking or when the oven is hot.

+ No additional operation/setting is required in order to operate the appliance at the rated frequencies.
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contains both polluting substances (which can cause negative consequences for the environment) and basic components (which can be re-
used). Itis important to have WEEE subjected to specific treatments, in order to remove and dispose properly all pollutants, and recover and
recycle all materials. Individuals can play an important role in ensuring that WEEE does not become an environmental issue; it is essential to
N fo|low some basicrules:
* WEEE shall not be treated as household waste.
+ WEEE shall be handed over to the relevant collection points managed by the municipality or by registered companies. In many countries, for large
WEEE, home collection could be present.
* When you buy a new appliance, the old one may be returned to the retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one basis, as long as the
equipment is of equivalent type and has the same functions as the supplied equipment.
ENERGY SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT
Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time itis opened. For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking
time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process
to start at the reduced tariff time slot.

E This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). WEEE
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1. GENERAL WARNINGS

Thank you for choosing one of our products. To get the most out of your oven we recommend that you:
» Read the notes in this manual carefully: they contain important instructions on how to install, use and service this oven safely.

» Keep this booklet in a safe place for easy, future reference.

All accessible parts are hot when the appliance is in operation, take care to not touch these elements.
When the oven is first switched on it may give out acrid smelling fumes. This is because the bonding agent for insulating panels around the oven has

been heated up for the first time.

This is a completely normal, if it does occur you merely have to wait for the fumes to clear before putting the food into the oven.
Anoven by its very nature becomes very hot. Especially the glass of the oven door.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

* By placing the C E mark on the appliance, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was designed:
it must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as a form of
heating, is animproper use of the oven and is therefore dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage caused
by improper, incorrect or unreasonable use. When using any
electrical appliance you must follow a few basic rules.

—Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

— Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

—Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

— It is not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs and cable extensions.

— If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains
and do nottouchit.

«Ifthe cable is at all damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions. Remove the power
cable and replace it with one of the HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F
type. The cable must be able to bear the electrical current required by
the oven. Cable replacement must be carried out by properly qualified
technicians. The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer
than the power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

1.3 INSTALLATION

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrectinstallation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The kitchen unit in which the oven is to be fitted must be made of
material resistant to temperatures of atleast 70°C.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to
allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page
according to the type offitting.

1.4 FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted
underneath a work top or into an upright cupboard. Fix the oven in
position by screwing into place, using the four fixing holes in the frame.
(Fig.onlastpage).

To locate the fixing holes, open the oven door and look inside.To allow
adequate ventilation, the measurements and distances indicated in the
diagram on last page must be adhered to when fixing the oven.

Note: For ovens that are combined with a hob unit the instructions
contained in the manual for the hob unit must be followed.

1.5 IMPORTANT

If the oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The
panels of the kitchen unit that are next to the oven must be made of a
heat resistant material. Ensure that the glues of units made of veneered
wood can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues

that cannot withstand such temperatures will melt and deform the unit.
Once the oven has been lodged inside the unit, the electrical parts must
be completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards
must be firmly fixed into place so that it is impossible to remove them
without using special tools.

Remove the back of the kitchen unit to ensure an adequate current
of air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of
atleast45 mm.

1.6 CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Plug into the power supply. Ensure first that there is a third contact that
acts as earthing for the oven. The oven must be properly earthed.

If the model of oven is not fitted with a plug, fit a standard plug to the
power cable. It must be able to bear the power supply indicated on the
specifications plate. The earthing cable is yellowgreen. The plug must
be fitted by a properly qualified person. If the socket and the plug are
incompatible the socket must be changed by a properly qualified
person.A properly qualified person must also ensure that the power
cables can carry the current required to operate the oven.

An ON/OFF switch may also be connected to the power supply. The
connections must take account of the current supplied and must
comply with current legal requirements. The yellow-green earthing
cable must not be governed by the ON/OFF switch. The socket or the
ON/OFF switch used for connecting to the power supply must be easily
accessible when the oven has been installed.

Important: During installation, position the power cable in such a way
that it will not be subjected to temperatures of above 50°C at any point.
The oven complies with safety standards set by the regulatory bodies.
The oven is safe to use only if it has been adequately earthed in
compliance with current legal requirements on wiring safety. You must
ensure that the oven has been adequately earthed.

The manufacturers cannot be held responsible for any harm or
injury to persons, animals or belongings caused by failure to
properly earth the oven.

WARNING: the voltage and the supply frequency are showed on
the rating plate (fig. on last page).

The cabling and wiring system must be able to bear the maximum
electric power required by the oven. This is indicated on the
specifications plate. If you are in any doubt at all, use the services of a
professionally qualified person.

1.7 OVEN EQUIPMENT (according to the model)

Itis necessary to do an initial cleaning of the equipment before the
first use of each of them.Wash them with a sponge. Rinse and dry
off.

The simple shelf can take moulds and
dishes.

The tray holder shelf is especially
good for grilling things. Use it with the
drip tray.

The special profile of the shelves
means they stay horizontal even when
pulled right out. There is no risk of a dish
sliding or spilling.
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The drip tray catches the juices from ]
grilled foods. It is only used with the Girill,
Rotisserie, or Fan Assisted Grill ; remove /

it from the oven for other cooking
methods.

Never use the drip tray as a roasting tray as this creates smoke and fat
will spatter your oven making it dirty.

The pizza set is designed for pizza cooking.
In order to obtain the best results the set
must be used together with Pizza function.

It located at both sides of the
oven cavity. It holds metal
grills and drip pans. =

—

2. USEFUL TIPS

Removing and cleaning wire racks

1. Remove the wire racks by pulling them in the direction of the
arrows (see below)

2. To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use
a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.

(e
( Zl
\| S

2.1 SHELF SAFETY SYSTEM

The oven features a new shelf safety
system.

This allows you to pull out the oven
shelves when inspecting the food
without danger of food spillages or
shelves falling accidentally out of the
oven.

Toremove the shelves pull out and lift.

2.2 GRILLING

Grilling makes it possible to give food a rich brown colour quickly.
For browning we recommend that you insert the grill onto the
fourth level, depending on the proportions of the food (see fig.
page7).

Almost all food can be cooked under the grill except for very lean
game and meatrolls.

Meat and fish that are going to be grilled should first be lightly
doused with oil.

2.3 CLEANING AND MAINTENANCE

Never use abrasive cleaners, wire wool or sharp objects to clean the
glass oven door.

Clean the stainless steel and enamelled surfaces with warm, soapy
water or with suitable brand products. On no account use abrasive
powders that may damage surfaces and ruin the oven’s appearance. It
is very important to clean the oven each time that itis used. Melted fat is
deposited on the sides of the oven during cooking. The next time the
oven is used this fat could cause unpleasant odours and might even
jeopardise the success of the cooking. Use hot water and detergent to
clean; rinse out thoroughly.

To make this chore unnecessary all models can be lined with catalytic
self-cleaning panels: these are supplied as an optional extra (see the
section SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC LINING).

Use detergents and abrasive metal pads like «brillo pads» for the
stainless steel grills.

The glass surfaces as the top, oven door and warming compartment
door must be cleaned when they are cold. Damage that occurs to them
because this rule was not adhered to are not covered by the guarantee.
Toreplace the interior light:

« switch off the mains power supply and unscrew bulb. Replace with an
identical bulb that can withstand very high temperatures

2.4 SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre

Ifthe oven is not working, we recommend that:

you check thatthe oven is properly plugged into the power supply.
Ifthe cause of the fault cannot be detected:

disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call the
after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the specifications plate (see fig. On last page).
The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre
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3. USE OF ANALOGUE CLOCK/PROGRAMMER

Duration
indicator
light

\‘ II
\«%\\ 7

Display of the
commands

Start
indicator
light

v
\“ I’I

XII

©

DEC RN

Q3
Setting
button

SETTING THE TIME OF DAY

* Press and, for 4 seconds, hold on the setting button pressed. The
display will show "SET". The buzzer emits a signal.
« Set the time of day pressing the button. The rotation movement
advance the minute with 1 minute steps. Maintain it pressed for an
automaticfast advance.

Any operation must be done in the 4 seconds, otherwise it is
cancelled.

A duration or a time can be displayed by default, not take into
accountit.

FUNCTION HOW TO ACTIVATE IT

MANUAL
FUNCTION

HOW TO SWITCH IT OFF

WHAT IT DOES

WHAT IT IS FOR

« It can be set only with a
cooking mode. No setting on
the timer.

» Turn back to the stop
position the control knobs.

« It allows you to operate the
oven.

* For cooking the desired
recipes.

MINUTE MINDER
maxi 90 min.
DISPLAY
"BEL”

* Press two times the setting
button, the display will show
"BEL" followed by "---".

« Set a time by turning the
setting button.

* During the countdown, the
display shows continuously
the remaining time in minute
and then in seconds. At the
end of the countdown, the
display shows "000" flashing
and the buzzer emits the
end signal. To silence it,
press the setting button. At
any time, it is possible to
modify or to cancel the
minute minder.

» A signal is emitted at the
end of the set time.

* Allows you to use the oven
as alarm even if the oven is
switch off.

COOKING TIME
maxi 24 H
DISPLAY

"DUR"

« First of all, select the
cooking function and the
temperature required.

* Press one time the
setting button. The display
shows "DUR" and the
Duration indicator light
flashes.

* Set the duration required
by turning the setting
button. The remaining time
is displayed and the
Duration indicator light is lit
up.

* When the countdown
expires, the display shows
"END", the Duration
indicator light flashes and
the oven cuts off
automatically. The buzzer
emits the end of cook
signal. To silence it, press
the setting button. Press a
second time if you want to
restart the cooking, if
necessary.

Turn back to stop
position the control
knobs.

It is possible during the
functionning of the oven to
cancel or to modify the
cooking duration.

* It allows you to preset the
cooking time required for
the recipe chosen.

* At the end of the cooking
time setted, the oven will
switch off automatically
and an audible signal will
emit.

FULLY
AUTOMATIC
COOKING
Maxi Pause
Time 24 H
DISPLAY
"PAU"

« First of all, select the
temperature and the
cooking function required.

* Press one time to set a
duration. Follow the
instructions above "Cooking
time - Dur”

* Press a second time, the
display shows "PAU"
followed by "---", the Start
indicator light flashes.

- Set the pause time before
starting the oven. During the
pause, the oven does not
cook, the display shows
continuously the remaining
pause length, both the Start
and Stop indicator lights are
lit-up. When the countdown
expires, the oven will start to
cook, only the Stop indicator
light is lit-up.

« At the end of cooking
time, the oven will switch
off automatically. The
buzzer emits the end of
cook signal. To silence it,
press the setting button.
Press a second time, if
you want to restart the
cooking, if necessary.
Turn back to stop position
the control knobs.

It is possible during the
functionning of the oven to
cancel or to modify either
the pause time or the
cooking duration.

* Allows you to programme
the oven so that the recipe
is ready at the desired
time.

Ej : the time of day is 10H.
the recipes ahs to be
cooked for 45 min and
needs to be ready at 12 H.
1. select the requierd
function and the
temperature. 2. set a 45
min duration, 3. set the
time pause 75 min
(10H/11H15). The oven
will be in pause from 10H
to 11H15 ; it will start the
cooking at 11h15 and will
stop automatically at 12H.
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4. USING THE END OF COOKING TIMER

position.

position.

This control enables to set the desired cooking
time (max. 120 min.) the oven will automatically
switch off at the end of the set time.

The timer will count down from the set time
return to the O position and switch off
automatically.
For normal use of oven set the timer to the

To set the oven ensure the timer is not on the O

5. OPERATING INSTRUCTIONS

Temperature
) pre-set and
Function setting. | Thermostat .
dial (Model with dial Function
electronic
programmer)
(Type A)
7 Turns on the oven light
This will automatically activate the cooling fan (on fan cooled models only)
Defrost
When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the,
63 00 frozen food so that it defrosts in a few minutes without the protein content of the food being
changed or altered.
Conventional
— 220 - MAX Bottom and top oven elements are used. This is the traditional form of baking and roasting. It
° 50 =+ is ideal for roasting joints of meat and game, baking biscuits and apples and making the food
* nice and crunchy.
Multi-level
/ y Both top and bottom heating elements are used with the fan circulating the air inside the oven.
% We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates
— 180 50 = MAX |into the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook
different foods at the same time with or without the same preparation in one or more positions.
This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed. Allow about
@ ten minutes extra when cooking foods at the same time.
% 210 50 = MAX | Bottom heating + fan
This function is ideal for delicate dishes (pies-souffle).
GRILL: use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes
o~ 230 50 = MAX preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs
. - and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the grill; the cooking time is
longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the
drip tray underneath.
OO Cook Light
n?m 190 50 - MAX This function allows to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or oil required. The
* Combination of heating elements with a pulsating cycle of air ensures a perfect baking result.
Function Pizza
220 50 = MAX This function with hot air circulated in the oven ensure perfect result for

dishes such as pizza or focaccia.

(a) on some models : function with “Vario Fan” is the exclusive system developed by Candy to optimize the cooking results, temperature
management and damp management. The Vario Fan system is a self-activating system that changes automatically fan speed when a fan function
is chosen: the fan functions are the one inside the outlined area on control panel.

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

 Durante la coccion, podria condensarse humedad dentro de la cavidad del horno o en el cristal de la
puerta. Esto es normal. Para reducir este efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de introducir alimentos
en el horno una vez que lo encienda. De todos modos, la condensacién desaparece cuando el horno
alcanza latemperatura de coccion.

 Para cocinar verduras, pongalas en un recipiente con una tapa en lugar de utilizar una bandeja sin
cubrir.

* Evite dejarlos alimentos en el horno mas de 15/20 minutos después de cocinarlos.

« ATENCION: el electrodoméstico y todas sus piezas se calientan durante el uso. Tenga cuidado de no
tocar las partes calientes.

+ATENCION: las piezas accesibles pueden calentarse cuando el grill esta funcionando.

Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.

+ ATENCION: asegurese de que el electrodoméstico esté apagado antes de sustituir la bombilla para
evitar la posibilidadde descargas eléctricas.

« ATENCION: con el fin de evitar cualquier peligro debido a un restablecimiento accidental del dispositivo
térmico de interrupcion, este aparato no debe recibir alimentacion mediante dispositivos de
conmutacién externos como temporizadores, ni conectarse a un circuito regularmente alimentado o
interrumpido por el servicio.

* Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse a una distancia segura del aparato si no son
supervisados continuamente.

* Los nifios no deben jugar con el electrodomeéstico. Pueden utilizarlo nifios a partir de 8 afios de edad y
personas con facultades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, si lo emplean bajo supervision o se les instruye acerca de la seguridad del producto y
entienden los riesgos que comporta.

*Lalimpiezay el mantenimiento no deben ser llevados a cabo por nifios sin supervision.

* No utilice materiales rugosos o abrasivos ni rasquetas metalicas afiladas para limpiar las puertas de
vidrio del horno, ya que pueden rayar la superficie y agrietar el vidrio.

* Apague el horno antes de sacar las partes extraibles.

* Después de lalimpieza, vuelva a montarlas siguiendo las instrucciones.

« Utilice unicamente la sonda térmica recomendada para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor.

» Conecte un enchufe en el cable que transporta la tensién, la corriente y la carga indicadas en la etiqueta
y que tiene el contacto de masa. La toma de corriente debe ser la adecuada para la carga indicada en la
etiqueta y debe funcionar correctamente. El conductor de toma de tierra se caracteriza por los colores
amarillo y verde. Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. Si la toma de
corriente es incompatible con el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que
sustituya la toma por otra del tipo adecuado. El enchufe y la toma deben cumplir las normas actuales del
pais donde se instala el electrodoméstico.

Se puede efectuar también la conexion a la red interponiendo, entre el aparato y la red, un interruptor
omnipolar dimensionado a la carga y conforme con la normativa vigente. El cable de tierra amarillo y
verde no debe interrumpirse con el interruptor. La toma o el interruptor omnipolar usados para la
conexion deben ser facilmente accesibles para el electrodoméstico instalado.

 La desconexion puede realizarse mediante el enchufe accesible o mediante la incorporacion de un
interruptor en el cableado fijo con arreglo alas normativas de cableado.

« Si el cable de alimentaciéon esta dafiado, debe sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede ponerse en contacto con el departamento de atencién
al cliente.

* El cable de alimentacion debe ser de tipo HO5V2V2-F.

» Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. El conductor de toma de tierra
(amarillo y verde), debe ser aproximadamente 10 mm mas largo que los otros conductores. Para
cualquier reparacion, dirijase unicamente a un centro de asistencia técnica autorizado y solicite que se
empleen recambios originales.

« El incumplimiento de r las indicaciones anteriores puede poner en peligro la seguridad del
electrodomeéstico y anularla garantia.

* Los excesos de material deben retirarse antes de limpiar.

» Unainterrupcion prolongada de la corriente durante una fase de coccion puede causar una averiaen el
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* El electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

» Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la
cavidad. Labandeja debe introducirse por completo en |la cavidad

« ATENCION: No forre las paredes del horno con aluminio u otras protecciones comercializadas. El
aluminio o los protectores podrian derretirse al entrar en contacto directo con el esmalte caliente y
deteriorar el esmalte del interior.

*ATENCION: No quite nunca la junta de estanqueidad de la puerta del horno.

+« ATENCION: No llene el fondo del horno con agua durante la coccidn o cuando esté caliente.

* No es necesario llevar a cabo operaciones/configuraciones adicionales para que el electrodoméstico
funcione alas frecuencias nominales.

Este aparato esta etiquetado conforme ala Directiva europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias contaminantes (que pueden generar consecuencias negativas para el medio ambiente)
como componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante someter los RAEE a tratamientos especificos, con el fin de retirar
y eliminar correctamente todos los contaminantes y reciclar todos los materiales. Los usuarios pueden desempefar una funcién
importante para garantizar que los RAEE no representen un problema ambiental; es esencial que se sigan algunas reglas:

I Los RAEE no se deben tratar como residuos domésticos.
» Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion correspondientes gestionados por la municipalidad o por empresas
registradas. En muchos paises, para los RAEE de gran tamafio, puede existir la recoleccion domiciliaria.

» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera individual, siempre

que el equipo sea de un tipo equivalente y que tenga las mismas funciones que el equipo entregado.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar hacerlo funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente cuando es necesario,
porque hay desperdicién de calor cada vez que se abre. Para un ahorro de energia significativo, apagar el horno entre 5y 10 minutos antes del final
previsto de la coccion, y usar el calor que el horno sigue generando. Mantener las juntas limpias y en buen estado, para evitar cualquier deperdicion
de energia. Si tiene un contrato eléctrico con una tarifa de horas valles, el programa "coccion diferida" puede permitirle ahorrar energia,
desplazando el principio del programa a una franja horaria con tarifa reducida.

ES 17



Contenido

Instrucciones Generales

19

Consejos utiles

20

Uso Del Programador Analogico

21

Uso Del Temporizador

22

Instrucciones De Uso

22

1.1 Declaracién de conformidad

1.2 Informacién sobre seguridad

1.3 Instalacion

1.4 Introduccion del mueble

1.5 Importante

1.6 Conexién eléctrica

1.7 Equipamiento del horno segun el modelo
2.1 Rejillas horno - sistema de sujecién
2.2 La coccién al grill

2.3 Limpieza y mantenimiento

2.4 Asistencia técnica

ES 18



1. INSTRUCCIONES GENERALES

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para obtener de este electrodoméstico las mejores prestaciones aconsejamos:

* Leer atentamente las advertencias contenidas en el presente manual.
» Conservar con cuidado este manual para cualquier consulta posterior.

Cuando el aparato esta en funcionamento todos sus elementos assessibles, estan calientes. Por ello, tenga cuidado de no tocar estos elementos.
Durante la primera puesta en funcionamiento del horno puede producirse un humo de olor acre causado por el primer calentamiento del pegamento
de los paneles de aislamiento que envuelven el horno. Se trata de un fendmeno absolutamente normal y, en caso de verificarse, es preciso esperar

alaextincion del humo antes de introducir los alimentos.

Por su naturaleza el horno es un aparato que se calienta, de modo particular el cristal de la puerta.

1.1 DECLARACION DE CONFORMIDAD

* Al colocar la marca c € en este producto, declaramos, bajo
nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los
requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio
ambiente, establecidos en la legislacion para este producto.

1.2 INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

*Este aparato debera destinarse Unicamente al uso para el cual ha
sido especialmente concebido, es decir, parala coccion de alimentos.
Cualquier otro uso (por ejemplo, calentamiento a temperatura
ambiente) debe considerarse impropio, y por lo tanto peligroso.

El fabricante declina toda responsabilidad por los posibles dafios
causados por el uso impropio, erroneo e irracional del aparato.

*El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de
algunas reglas fundamentales. En particular:

—No tire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato.

—No toque el aparato con las manos o los pies hUmedos o mojados.
—No utilice el aparato si no lleva calzado.

—No utilice adaptadores, ladrones ni alargadores.

— En caso de averia o de mal funcionamiento del aparato, apaguelo y
no lo manipule.

*En caso de deterioro del cable, sustitiyalo inmediatamente con
arreglo a las siguientes indicaciones:

—saque el cable de alimentacion y sustitiyalo por uno (tipo HO5RR-F,
HO5VV-F, HO5V2V2-F)y adecuado a la potencia del aparato.

— esta operacion debera realizarla un técnico especializado. El hilo de
tierra (amarillo-verde) debe ser obligatoriamente 10 mm mas largo
que los conductores de linea.

En caso de que el aparato precise ser reparado, dirijase Unicamente a
un centro de asistencia técnica autorizado y exija piezas de recambio
originales.

No observar todo lo mencionado puede comprometer la seguridad del
aparato.

* No forrar las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los
protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede
derretirse y deteriorar el esmalte del interior.

1.3 INSTALACION

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la
ayuda del fabricante para subsanar fallos derivados de una
instalacién incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.
Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para
personal cualificado. Una instalacion incorrecta puede provocar
dafios personales, materiales o en animales. El fabricante no se
hace responsable de esos posibles dafios.

La cocina en la que se vaya a instalar el horno tiene que estar
hecha de un material resistente a temperaturas de al menos 70°C.
El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de
unaencimera.

Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacion en
el hueco donde se vaya a colocar y que el aire necesario para
enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema.
Realizar las aperturas especificadas en la Gltima pagina segun el
tipo de altura.

1.4 INTRODUCCION DEL MUEBLE

No es obligacién del fabricante instalar el horno. Si se requiere la
ayuda del fabricante para subsanar fallos derivados de una
instalacién incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.
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Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para
personal cualificado. Una instalacion incorrecta puede provocar
dafos personales, materiales o en animales. El fabricante no se
hace responsable de esos posibles dafios.

La cocina en la que se vaya a instalar el horno tiene que estar
hecha de un material resistente a temperaturas de al menos 70°C.
El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de
unaencimera.

Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacién en
el hueco donde se vaya a colocar y que el aire necesario para
enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema.
Realizar las aperturas especificadas en la ultima pagina segun el
tipo de altura.

1.5 IMPORTANTE

Para garantizar un correcto funcionamiento del aparato encastrable,
es necesario que el mueble tenga las caracteristicas adecuadas. Los
paneles de los muebles adyacentes al horno deberan ser de un
material resistente al calor. En el caso de los muebles de madera
chapada, el encolado debera resistir una temperatura de 120°C: los
materiales plasticos o encolados que no resistan esta temperatura
pueden deformarse o despegarse.

De acuerdo con las normas de seguridad, una vez empotrado el
aparato no deben existir contactos con las piezas eléctricas. Todas
las piezas protectoras deben fijarse de manera que no puedan
sacarse sin laayuda de un utensilio.

Para garantizar una buena ventilacion debe eliminarse la pared
posterior del hueco, y el panel de apoyo debe tener una apertura
minima de 45 mm.

1.6 CONEXION ELECTRICA

Enchufe la clavija en una base provista de un tercer contacto
correspondiente a la toma de tierra, la cual debera conectarse
correctamente.

Enlos modelos desprovistos de clavija, monte una clavija estandaren
el cable capaz de soportar la carga indicada en la placa de
caracteristicas. El hilo de tierra es de color amarillo-verde. Esta
operacion debera realizarla un técnico especializado.

En caso de que la base y la clavija del aparato sean incompatibles,
haga que un técnico especializado le cambie la base por otra
adecuada.

También puede efectuar la conexién a la red intercalando entre el
aparato y la red un interruptor omnipolar, preparado para la carga y
con arreglo a las normas vigentes. El hilo de tierra amarilloverde no
debe quedar interrumpido por el interruptor.

La base o el interruptor omnipolar utilizados para la conexion deben
estar situados en un lugar facilmente accesible y cerca del
electrodoméstico instalado.

Importante: en la fase de instalacion, coloque el cable de
alimentacion de manera que en ningun punto alcance una
temperatura superior alos 50 °C atemperatura ambiente.

El aparato cumple los requisitos de seguridad previstos por los
institutos normativos. Sélo se garantiza la seguridad eléctrica de este
aparato si ha sido conectado correctamente a unainstalacion de toma
de tierra eficaz, con arreglo a lo dispuesto en las normas vigentes de
seguridad eléctrica, (en caso de duda, exija un control exhaustivo de
la instalacién por parte de un técnico especializado). El fabricante
declina toda responsabilidad por los posibles dafios causados por la
falta de conexién a tierra de la instalacion.

Importante: el fabricante queda exento de cualquier responsabilidad
por los posibles dafios personales o materiales causados por la falta
de conexion a tierra.

ATENCION: La tensién y frecuencia de alimentacion estan
indicadas en la tarjeta de matricula (en la ultima pagina).




1.7 EQUIPAMIENTO DEL HORNO
segun el modelo

Es necesario limpiar el equipamiento del horno antes de su primer
uso. Limpie con una esponja, y séquelo.

Larejilla simple sirve de soporte paralos moldes y las fuentes.
Larejilla para sostener las fuentes sirve mas especialmente para

colocar las parrilladas. Debe utilizarse
junto con la bandeja que recoge el jugo
de coccion (grasera).

Gracias a su perfil especial, las rejillas
permanecen en horizontal hasta el
tope. No hay ningun riesgo de
deslizamiento o de desbordamiento de
la fuente.

La grasera sirve para recoger el jugo de
las parrilladas. Sélo se debe utilizar en
modo Girill, Asador o Turbogrill (segun el \/

modelo). Para los otros modos de coccion,
retirela del horno.

No utilice nunca la grasera como fuente para asar. Ello provocaria
emanacion de humos, salpicaduras de grasa y un ensuciamiento
rapido

El Set para Pizza es ideal para cocinar
pizzas. El set debe utilizarse de forma
combinada con la funcion Pizza.

2. CONSEJOS UTILES

lados del hueco del horno.
Sostienen las rejillas [—V —
metalicas y las bandejas E
graseras.

Se encuentran en ambos EFT ;]:ﬂ
[
=

Durante la utilizacion del horno, los accesorios que no utilice
deben ser retirados del mismo.

Extraccion y limpieza de las guias laterales

1- Retire las guias metalicas tirando de ellas en la direccion de las
flechas (ver mas abajo)

2- Para limpiar las guias metalicas, puede ponerlas en el lavavajillas
o utilizar una esponja humeda, asegurandose siempre de que se
sequen después.

3- Después del proceso de limpieza, monte las guias metalicas en
ordeninverso.

([
( Zl
\ S

2.1 REJILLAS HORNO - SISTEMA DE SUJECION

Elhorno esta dotado de un nuevo sistema
de sujecion de las rejillas.

Este sistema permite extraer las rejillas
casi por completo sin que caigan y
manteniéndolas perfectamente en plano,
permitiendo verificar y mezclar los
alimentos con la maxima tranqu-ilidad y
seguridad.

Para extraer las rejillas es suficiente, como
se indica en el dibujo, levantarlas,
cogiéndolas por la parte anterior y tirar de ellas.

2.2 LACOCCION AL GRILL

Este tipo de coccion permite el dorado rapido de los alimentos. Con
este fin, le aconsejamos introducir la rejilla generalmente en el 3° 0 4°
estante, segun las dimensiones de los alimentos. (pag. 24) Casi todas
las carnes pueden ser cocidas al grill, excepto algunas carnes tiernas
de cazay albondigas.

La carne y el pescado para cocinar al grill deben ser ligeramente
untados con aceite.

2.3 LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Limpiar las superficies de acero inox y esmaltadas con agua templada y
jabén, o con productos especificos de comercios especializados,
evitando absolutamente el uso de polvos abrasivos que dafarian las
superficies y partes estéticas.

La limpieza del horno es muy importante y debe ser efectuada cada vez
que éste es utilizado. En las paredes se depositan grasas derretidas
durante la coccién que podrian, en el sucesivo encendido, producir olores
desagradables que afectarian a la coccién. Para la limpieza utilizar agua
caliente y jabon, aclarando cuidadosamente.

Para eliminar esta tarea, las paredes del horno pueden ser revestidas
con paneles autolimpiantes especiales, accesorios opcionales en
algunos modelos: ver paragrafo especifico “HORNO
AUTOLIMPIANTECATALITICO”

Utilizar jabon y barillas de acero para las rejillas inox. La limpieza de las
superficies de cristal templado debe ser efectuada cuando las superficies
estén frias. Eventuales roturas debidas a la no observacion de esta regla
elemental no estan cubiertos por la garantia.

La bombilla del horno puede ser sustituida desconectando
eléctricamente el aparato y destornillando la ampolla que la encierta,
sustituyendo la bombilla por una analoga resistente a altas temperaturas.
Se aconseja ademas utilizar fuentes con bordes altos en el caso de
cocciones de alimentos particularmente grasos (asados, etc) y utilizar la
grasera al realizar la coccion al grill.

Para el caso que, por condiciones particulares de suciedad, no fuera
suficiente la accidn precedente, se aconseja apartar las grasas con un
pafio mullido o una esponja humedecidos con agua caliente. La
porosidad del esmalte es fundamental para garantizar la accion
autolimpiante.

N.B. Todos los paneles autolimpiantes comercializados en el mercado
tienen una eficacia de rendimiento de aproximadamente 300 horas de
funcionamiento del horno. Pasado dicho limite los paneles deberian ser
sustituidos.

2.4 ASISTENCIA TECNICA

En caso de incorrecto funcionamiento del horno le aconsejamos:
—verificar la buena conexion del enchufe en la toma de corriente.

En caso de que no se determine la causa del mal funcionamiento: apagar
el aparato sin manipularlo y llamar al Servicio de Asistencia Técnica.
Antes de llamar al Centro de Asistencia recuerde tomar nota del nimero
de matricula situado en la tarjeta matricula del producto (Fig. ultima
pagina).

El aparato estd dotado de un certificado de garantia que le permite
disponer del Servicio Asistencia Técnica.
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3. USO DEL PROGRAMADOR ANALOGICO

Luz del
indicador
de Duracion

Pantalla de
comandos

Luz del
indicador
de Inicio

©

Mando de
configuracion

CONFIGURACION DE LA HORA

* Pulsar y, durante 4 segundos, mantener pulsado el botén de
configuracion. La pantalla mostrara "SET". Sonara un zumbido.
» Configuracién de la hora pulsando el botdn. El avance de
minutos es de uno en uno. Mantener pulsado para un avance
automatico rapido.

Todas las operaciones han de realizarse en 4 segundos o la
accion de cancelara.

La duracion o el tiempo pueden mostrarse por defecto, no lo tenga
encuenta.

m COMO ACTIVARLO

COMO DESCONECTARLO

QuE HACE

PARA QuE SIRVE

» Sélo se puede configurar
con modo cocina. No

» Colocar de nuevo las

* Permite el funcionamiento

* Cocinar las recetas

horno no cocina, la pantalla
muestra continuamente la
duracion de la pausa restante,
los indicadores de Inicio y
Stop se mantienen
encendidos. Cuando finaliza
la cuenta atras el horno
empieza de nuevo a cocinar y
so6lo se ilumina la luz del
indicador de Stop.

puede cancelar, modificar
e incluso parar durante el
funcionamiento del horno

MANUAL ‘ ! » manecillas en la posicion de | del horno. deseadas.
dispone de configuracion Stop.
para el temporizador.
«. Pulsar dos veces el botén |+ Durante la cuenta atras la » Emite una sefial al final del | ¢ Permite utilizar el horno
de configuracion, la pantalla | pantalla muestra tiempo programado. como alarma aunque el
mostrara "BEL" seguido de | continuamente el tiempo horno esté desconectado.
MINUTERO "t restante en minutos y luego en
max 90 min » Configurar una hora segundos. Al final de la cuenta
’ girando el mando de atras la pantalla muestra
MUESTRALA | configuracion. parpadeando "000" y emite
PALABRA una sefial sonora que indica el
o final. Para silenciarlo, pulsar el
BEL botén de configuracion. El
minutero puede modificarse o
cancelarse en todo momento.
* Antes de nada, *Cuando finaliza la cuenta » Permite preseleccionar el | « Al final del periodo de
seleccionar la funcion de atras la pantalla muestra tiempo de coccion coccién configurado el
coccidn y la temperatura "END", la luz que indica la necesario segun la receta | horno se desconecta de
necesaria. duracion parpadea y el elegida. forma automatica y emite
« Presionar una vez el Poormg gg{zncigt‘;ggcgr:ﬁ;‘ten una sefial sonora.
TIEMPO DE Egtggndtglgorrxgsli::%on. geﬁal sonora que indica el
COCCION "DUR"y la luz de f|r|1al d.e Ila cgoccilon. ParaI
max24H | indicador de Duracion | JP T C et B
MUESTRA parpade.allra_ ’ Conflgurar fuese necesario, pulsar una
"DUR" I"’! duracién necesaria segunda vez para reiniciar
girando el mando de la coccion.
conflguraCI()_n. Se Poner nuevamente los
muestra el tiempo mandos en stop.
restante y se enciende El ciclo de coccién se puede
la luz del indicador de moficiar o cancelar durante
Duracion. el funcionamiento del horno.
* Antes de nada, seleccionar | « Cuando finaliza el » Permite programar el Ej: son las 10H. La receta
la funcion de coccién y la periodo de coccion el horno de forma que la requiere una coccion de
temperatura necesaria. horno deja de funcionar de | receta esté preparada 45 min y tiene que estar
* Pulsar una vez para .| forma automatica. Emite | para la hora deseada. lista para las 12H.
configurar la duracién. Seguir - A . .
las instrucciones anteriores un sefial sonora que indica 1. seleccionar la funcion y
sobre "Tiempo de coccion - el final de la coccion. Para la temperatura deseada. 2.
Dur’ silenciarlo basta con configurar una duracion de
COCIN{\DO « Pulsar una segunda vez, la pulsar el botén de 45 min, 3. configurar
AUTOMATICO | pantalla muestra "PAU" configuracion. En caso de tiempo de parada de 75
Tiempo de Parada| Seguido de"-", laluz necesitar reiniciar la min. (10H/11H15). El
Mix 24 H |.n8|caf(_jora dell?_ICIo paépadea- coccion, pulsar una horno empezara a trabajar
ontigurar ef iempo de segunda vez. alas 11,15 y parara
MUESTRA parada antes de iniciar el ) | d t tomati t |
horno. Durante la pausa el oner los mandos en stop. automaticamente a las
"PAU" El ciclo de coccién se 12H.
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4. USO DEL TEMPORIZADOR

girando elmando ala posicion

5. INSTRUCCIONES DE USO

, o &)
120
& | . ;

y \ .30 | (max.120 minutos)
120 | \

| ’\.40
To -\ /

/*50
100'\\ //. .
. 60 automaticamente.
90 80 70 -

Con este mecanismo es posible programar la
duracién exacta en minutos de la cocciény, por
tanto, la desconexiéon automatica del horno

Una vez transcurrido el tiempo seleccionado el
mando alcanzara la posicion de sefial acustica
O, a partir de la cual el horno se desconectara

Unicamente se podra conectar el horno
seleccionando un tiempo de cocciéon o

Mando
selector

Temperaturas J
predeterminada
y reglaje para el
programador
electronico
(Type A)

Mando
termostato

FUNCION

Conecta la luz interior

DESCONGELACION
Funcionamiento de la turbina de coccién que hace circular el aire dentro del espacio
del horno. Ideal para realizar una descongelacion previa a una coccion.

220

50 -+ MAX

CONVECCION

Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion
tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para
conseguir alimentos crujientes.

180

50 -+ MAX

MULTINIVEL (al)

Utilizacién simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular
el aire dentro del espacio del horno. Funcion recomendada para las aves, la reposteria,
los pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a cocer
reduciendo el tiempo de coccion, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden
realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos
niveles. Este modo de coccion garantiza una distribucion homogénea del calor y no
mezcla los olores. Para una coccion combinada se deben prever unos diez minutos mas.|

210

50 + MAX

CALENTAMIENTO INFERIOR + VENTILADOR (a)

Utilizacién de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire dentro del
espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles.
Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y
otras cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.

230

50 - MAX

GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada.

Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es
necesario un precalentamiento de 5 minutos para que laresistencia se ponga al rojo.
Exito seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas
deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tlemé)o de coccion, la carne
quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden colocar
encima de la rejilla colocando debajo la grasera.

Q
2 K
&
e

3

light

190

50 + MAX

Cook Light: Esta funcion permite cocinar de forma mas sana porque reduce la cantidad
de grasa y aceite que se necesita. La combinacion de elementos térmicos con un ciclo
pulsatorio de aire garantiza un resultado de coccién perfecto.

220

50 -+ MAX

Modalidad pizza
El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de
lefia de las pizzerias.

(a) SEGUN EL MODELO, Funcién con VARIO FAN : Fan es el exclusivo sistema de funcionamiento desarrollado porCandy para optimizar los
resultados de coccion, la regulacion de la temperatura y la regulacion de la humedad. El sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocidad de
rotacion del ventilador para todo tipo de cocciones en multifuncion. Este sistema se activa automaticamente cada vez que es seleccionada una funcion
en el interior del area descrita en el panel de control.

* Probado de acuerdo con la norma EN 60350-1 para fines de declaracién de consumo de energia y clase energética
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

* Tijdens het koken kan vocht in de ovenruimte of op het glas van de deur condenseren. Dit is normaal.
Om dit effect te verminderen, wacht u 10-15 minuten na het inschakelen van de stroom voordat u voedsel
in de oven doet.

Condensatie verdwijntin elk geval de wanneer de oven de kooktemperatuur bereikt.

* Kook de groenten in een bakje met deksel in plaats van een open blad.

Laat geen voedsel in de oven achter na het koken voor langer dan 15/20 minuten.

* WAARSCHUWING: het apparaat en de toegankelijke onderdelen worden heet tijdens gebruik. Zorg
ervoor dat u geen hete onderdelen aanraakt.

* WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen heet worden wanneer de grill in gebruik is. Kinderen
moeten op veilige afstand worden gehouden.

* WAARSCHUWING: zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de gloeilamp vervangt, om
elektrische schokken te voorkomen.

+ WAARSCHUWING: om gevaar door een onbedoelde reset van de thermische uitschakeling te
vermijden, mag dit apparaat niet worden aangesloten op een externe schakelinrichting zoals een timer,
of worden aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt in- of uitgeschakeld.

+ Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op veilige afstand van het apparaat worden gehouden, als ze niet
continu onder toezicht staan.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen met een
lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke beperking of met gebrek aan ervaring en kennis op voorwaarde
dat zij onder toezicht staan of aanwijzingen hebben gekregen over de manier waarop het apparaat veilig
wordt gebruikt, en zij de bijpbehorende gevaren begrijpen.

* Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij onder toezicht staan.

» Gebruik geen ruwe of schurende materialen of scherpe metalen schrapers om de glazen van de
ovendeur schoon te maken, omdat deze krassen op het oppervlak kunnen veroorzaken en het glas
kunnen doen barsten.

* De oven moeten worden uitgeschakeld voordat u de verwijderbare onderdelen verwijdert.

* Na reiniging moeten ze weer in elkaar worden gezet volgens de instructies.

* Gebruik alleen de voor deze oven aanbevolen vieessonde.

» Gebruik geen stoomreiniger om de kookplaat te reinigen.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in staat is de spanning, stroom en belasting te
verdragen die vermeld staan op het etiket, en een aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt zijn
voor de belasting in bedrijf die op het etiket staat aangegeven. De aardgeleider is groen-geel gekleurd.
Dit moet worden gedaan door een gekwalificeerd vakman. In het geval van incompatibiliteit tussen het
stopcontact en de stekker van het apparaat, moet u een gekwalificeerd elektricien vragen om het
stopcontact te vervangen door een ander, geschikt stopcontact. De stekker en het stopcontact moeten
conform de huidige normen zijn van hetland waar het apparaat geinstalleerd

Wordt.

Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand worden gebracht door tussen het apparaat en de
stroombron een omnipolaire stroomonderbreker aan te brengen, die de maximaal aangesloten belasting
kan verdragen en voldoet aan de huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel mag niet worden
onderbroken door de stroomonderbreker. Het stopcontact of de omnipolaire stroomonderbreker die
gebruikt wordt voor de aansluiting moet gemakkelijk te bereiken zijn wanneer het apparaat geinstalleerd
is.

* Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste bedrading te
monteren overeenkomstig de bedradingsregels.

* Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een kabel of speciale bundel die
verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de klantenservice.

* De voedingskabel moet van het type HO5V2V2-F zijn.

* Dit moet worden gedaan door een gekwalificeerd vakman. De aardgeleider (geel-groen) moet
ongeveer 10 mm langer zijn dan de andere geleiders. Neem voor reparaties alleen contact op met de
klantenservice en vraag om het gebruik van originele reserveonderdelen.

* Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de veiligheid van het apparaat worden aangetast en de
garantie komen te vervallen.

* Gemorst materiaal moet worden verwijderd alvorens het apparaat schoon te maken.
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» Langdurige stroomuitval terwijl er een bereiding bezig is, kan een storing in de monitor veroorzaken.
Neem in dat geval contact op met de klantenservice.

* Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat niet achter een decoratieve deur worden geplaatst.

* Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en achterin de
ovenruimte zit. Het schap moet helemaal in de ruimte worden geschoven

* WAARSCHUWING: Bekleed de ovenruimte niet met aluminiumfolie of wegwerpbeschermingen die
verkrijgbaar zijn in de handel. Aluminiumfolie of andere beschermingen die rechtstreeks in contact
komen met het hete email, kunnen smelten en het email van de binnenwanden aantasten.

* WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting van de ovendeur.

* LET OP: Vul de bodem van de ovenruimte niet opnieuw met water tijdens het koken of als de oven heet
is.

* Eris geen extra bediening/instelling nodig om het apparaat op de nominale frequenties te laten werken.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm 2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en elektronisch apparatuur (WEEE).
WEEE bevat zowel verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen op het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten (die
hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om WEEE aan bepaalde behandelingen te onderwerpen om alle vervuilende
onderdelen te verwijderen en op juist wijze afstand van te doen, en alle materialen te herstellen en te recyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de
volgende basisregels te volgen:
I WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.
« WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde
bedrijven. In veel landen bestaat er voor grote WEEE een ophaaldienst.
+ Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier worden ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-op-één basis,
zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde functies heeft als de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOORHET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd om de oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet open
alleen wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat elke keer dat de oven open staat. Voor een aanzienlijke energiebesparing, schakelt
u de oven 5 tot 10 minuten uit voor het voorziene einde van de bereidingstijd en gebruik de warmte die de oven blijft genereren. Houd de
dichtingen schoon en in goede staat, om energieverlies te voorkomen. Als u een contract heeft met een laag energie tarief, kunt u gebruik maken
van het "uitgesteld koken". Deze zal uw programma laten starten in een periode waar u aan een voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen
van energie.
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1. ALGEMENE AANWIJZINGEN

Lees deze handleiding aandachtig. Hierin treff u betangrijke gegevens aan omtrent installatie, gebruik en onderhoud. Bewaar deze handleiding voor

eventuele toekomstige raadpleging.

De eerste keer dat de oven in werking wordt gesteld, kan er een stinkende walm vrijkomen. Dit is te wijten aan de eerste verhitting van de lijm op de
isolatiepanelen rond de oven. Dit is volkomen normaal. Wij raden u aan uw oven eerst een half uur op vol vermogen aan te zetten om deze walm uit
de oven te verwijderen. Wacht u tot de walm verdwijnt, alvorens u het voedsel in de oven plaatst.

Bij een ingeschakelde oven wordt het glas van de deur behoorlijk warm.

1.1 LEES DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG

* Door het aanbrengen van de c € markering op dit product,
verklaren wij onder onze eigen verantwoordelijkheid dat dit product in
overeenstemming is met alle Europese wettelijke voorschriften met
betrekking tot de vereisten inzake veiligheid, gezondheid en milieu.

1.2 VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

*Het apparaat dient uitsluitend gebruikt te worden voor het doel,
waarvoor hetis ontworpen, d.w.z. het bereiden van voedsel. Elk ander
doel, bijvoorbeeld als verwarming, is onjuist gebruik van de oven en
gevaarlijk.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor mogelijke schade ten
gevolge van een onjuist, verkeerd of onverstanding gebruik van de
oven.

« Bij het gebruik van elk elektrische apparaat dienen verschillende
regels in acht genomen te worden:

- Trek nietaan de kabel om de stekker uit het stopcontact te halen;

- Raak het apparaat niet met vochtige of natte handen of voeten aan;

- Gebruik het apparaat nietindien u geen schoeisel draagt;

- Gebruik geen adapters, tussenverbindingen en/of verlengsnoeren;

- Zet het apparaat bij hapering of siechte werking af en ga er niet aan
sieutelen.

De kabel dient bij beschadiging direct vervangen te worden en wel op
de volgende wijze:

- Haal de stekker uit het stopcontact of schakel de gehele elektrische
installatie uit;

- Verwijder de kabel en vervang hem door een even lange nieuwe,
(van het type HOS5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F). Deze kabel moet
geschikt zijn voor het vermogen van het apparaat;

- Ditdientdoor een technische specialist uitgevoerd te worden;

- De aarde-draad (geel/groen) moet 10 mm langer zijn dan de andere
draden.

*Voor reparaties aan het apparaat dient u zich uitsluitend tot een
officiéle technische service te wenden, alwaar u originele onderdelen
kunt bestellen. Indien al hetgeen hierboven niet in acht wordt
genomen, kan de veiligheid van het apparaat niet gegarandeerd
worden.

*Bedek de wanden van de oven nooit met aluminiumfolie of met
wegwerpproducten om de oven schoon te houden.
Aluminiumfolie en andere producten kunnen smelten als ze in
aanraking komen met de hete ovenwanden, en kunnen de
emaillaag aantasten.

1.3 INSTALLATIE

De installatie valt onder de verantwoordelijkheid van de koper zelf.
De fabrikant is voor de installatie niet verantwoordelijk. Eventuele
bijstand van de fabrikant bij onjuiste installatie valt niet onder de

arantie.
en slechte installatie kan leiden tot letsel aan personen of

huisdieren.In dergelijk geval kan de constructeur niet aansprakelijk

esteld worden. .
e oven dient door een technisch bevoegd persoon geinstalleerd

te worden volgens de installatie instructies. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke of materiéle schade
ten gevolge van een onjuiste installatie.Het meubel waarin de oven
in te bouwen is, moet vervaardigd zijn in materialen die bestand zijn

tegen een minimale temperatuur van 70°C. .
De oven kan in de hoogte geplaatst worden in een kolom of

ingebouwd worden onder het werkvlak. )
Voor de plaatsing: u moet voor een goede verluchting van de

inbouwniche zorgen zodat de voor de afkoeling en bescherming
van de interne organen noodzakelijke luchtcirculatie gewaarborgd
is. Hiervoor moet u de op laatste pagina verduidelijkte openingen
aanbrengen volgens hetinbouwtype.
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1.4 INBOUW VAN DE OVEN

De installatie valt onder de verantwoordelijkheid van de koper zelf.
De fabrikant is voor de installatie niet verantwoordelijk. Eventuele
bijstand van de fabrikant bij onjuiste installatie valt niet onder de

arantie.
en slechte installatie kan leiden tot letsel aan personen of

huisdieren.In dergelijk geval kan de constructeur niet aansprakelijk

esteld worden. . B
e oven dient door een technisch bevoegd persoon geinstalleerd

te worden volgens de installatie instructies. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke of materiéle schade
ten gevolge van een onjuiste installatie.Het meubel waarin de oven
in te bouwen is, moet vervaardigd zijn in materialen die bestand zijn
tegen een minimale temperatuur van 70°C.

De oven kan in de hoogte geplaatst worden in een kolom of

ingebouwd worden onder het werkvlak. )
Voor de plaatsing: u moet voor een goede verluchting van de

inbouwniche zorgen zodat de voor de afkoeling en bescherming
van de interne organen noodzakelijke luchtcirculatie gewaarborgd
is. Hiervoor moet u de op laatste pagina verduidelijkte openingen
aanbrengen volgens hetinbouwtype.

1.5 BELANGRIJK

De inbouwkast dient geschikt te zijn voor inbouw van het apparaat
teneinde een goede werking te kunnen garanderen. De panelen van
de kasten naast de oven dienen warmtebestendig te zijn. Bij kasten
met houtfineer dient de lijm een temperatuur van 120°C te kunnen
weerstaan. Plastic of gelijmde materialen, die niet bestending zijn
tegen deze temperatuur kunnen vervormd worden of loslaten.
Volgens de veiligheidsnormen dient het ingebouwde apparaat niet in
contact te komen met elektrische onderdelen.

Alle beveiligingsonderdelen dienen zodanig aangebracht te zijn, dat
zij niet zonder gereedschap verwijderd kunnen worden.

Teneinde een goede ventilatie te garanderen, dient de
achterwand van de inbouwope- ning verwijderd te worden. Het
voetstuk dient een opening van minstens 45 mm te hebben.

1.6 ELEKTRISCHE AANSLUITING

Steek de stekker in een correct geinstalleerd geaard stopcontact. Bij
modellen zonder stekker dient met een standaardstekker aan te
brengen, die geschikt is voor het op het typeplaatje vermelde
vermogen. De aarddraad is geel/groen. Deze verbinding dient door een
technisch bevoegd persoon uitgevoerd te worden. Indien het
stopcontact en de stekker niet op elkaar afgestemd zijn, laat dan een
technisch bevoegd persoon een ander stopcontact installeren. Deze
dient ook na te gaan of de draaddoor- snede van het stopcontact
geschiktis voor het door het apparaat opgenomen vermogen.
Aansluiting kan ook plaatsvinden door een geschikte meerpolige
(aan/uit) schakelaar te plaatsen tussen het elektrische net en het
apparaat, die aan de geldende normen voldoet. Zorg ervoor dat de
(geel/groen) geaarde kabel de schakelaar niet raakt. Het stopcontact of
de meerpolige schakelaar dienen op een gemakkelijk toegankelijke
plaats bij de oven gemonteerd te worden.

Belangrijk: Zorg er bij de installatie voor dat de voedingskabel nergens
warmer kan worden dan 50°C. De oven voldoet aan de veiligheidseisen
als voorzien in de normen van de desbetreffende instituten. De
elektrische veiligheid wordt uitsluitend gegarandeerd indien het
apparaart op de juiste wijze met een doelmatige aardingsinstallatie is
verbonden ingevolge de huidige normen m.b.t. elektrische veiligheid.
Ga na of aan deze fundamentele veiligheidseis is voldaan en laat de
installatie, ingeval van twijfel, grondig nakijken door een installateur.

Ga na of het elektrische vermogen van de stopcontacten overeenkomt
met het maximum vermogen van het apparaat, zoals is aangegeven op
het typeplaatje. Haal er, in geval van twijfel, een technisch bevoegd
persoon bij.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke
of materiéle schade als gevolg van de nietaarding van de
installatie.

ATTENTIE: De spanning en energieverbruik staan vermeld op de
modelsticker (laatste pagina).




1.7 UITRUSTING VAN DE OVEN
Afhankelijk van het model

Maak voor het gebruik de accessoires eerst schoon, spoel ze af met
water en maak ze goed droog.

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.
Het schotelrooster dient meer bepaald
voor het grillen. Dit wordt meestal samen
met de lekbak gebruikt.

Dankzij hun speciaal profiel blijven ze
steeds horizontaal, zelfs wanneer ze
maximaal uitgetrokken zijn. Er bestaat &
geen enkel risico op het schuiven of
overlappen van de gerechten.

De Lekbak is bestemd voor het opvangen

van de jus bij het grillen. Deze wordt
slechts gebruikt in de modus Grillen,
Draaispit of Turbogrill, afhankelijk van het \

model. Voor alle andere bakwijzen moet u

deze uit de oven halen. De lekbak nooit als bakschaal gebruiken, er kan
zich rookontwikkeling, vetverspreiding en een snelle vervuiling van de
oven voordoen.

De pizza set is ontwikkeld voor het bakken van
een pizza. Voor het beste resultaat moet u deze
gebruiken in combinatie met de Pizza functie

2. NUTTIGE TIPS

Bevindt zich aan weerszijden E —— F 2
van de ovenruimte. Voor het | 1 Jf _‘
plaatsen van metalen roosters [—V [— |
en lekbakken. &

Verwijderen en reinigen van de zijlingse roosters

1- Verwijder de steunroosters door ze in de richting van de pijlen te
trekken (zie hieronder)

2- Voor het reinigen van de steunroosters kunt u ze in de vaatwasser
doen of een natte spons gebruiken.

3- Monteer de steunen na het reinigen in omgekeerde volgorde.

[
1 Zl
\ S

2.1 VEILIGHEIDSSYSTEEM VOOR DE ROOSTERS

Deze oven is uitgerust met een nieuw
veiligheidssysteem voor het uitrekken van
de roosters. Dit systeem stelt u in staat om
de roosters naar voren te trekken zonder
het gevaar op te lopen, dat het rooster of het
bereide voedsel per ongeluk uit de oven
vallen. Om de roosters uit de oven te halen,
dientu deze naar voren te trekken en lets op
tetillen

2.2 GRILLEREN

Grilleren maakt het mogelijk het voedsel snel een diepe bruine kleur te
geven. Afhankelijk van de grootte van uw gerecht raden wij u aan dit op
hetvierde niveau te zetten.

Bijna elk voedsel kan worden bereid onder de grill afgezien van erg
mager vlees of.een rollade. Vlees en vis dat u gaat grillen, dient u eerst
licht tebestrijken met olie.

2.3 SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

DE GLAZEN ONDERDELEN

Wij bevelen u aan om na elk gebruik het glas van de ovendeur schoon
te maken d.m.v. absorberend papier. Indien er teveel vetspatten op
zitten kan u deze nadien met een uitgewrongen spons en een
schoonmaakmiddel reinigen en daarna spoelen. Nooit
schuurmiddelen of snijdende voorwerpen gebruiken. U mag nooit een
stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om de oven schoon te
maken. Laat het apparaat eerst afkoelen alvorens het schoon te
maken; haal vervolgens de stekker uit het stopcontact of sluit de
elektriciteit af middels de hoofdschakelaar. Maak de roestvrijstalen en
geémaillerde delen schoon met warm water en niet bijtende of
vloeibare zeep. Gebruik geen schuurmiddelen, bijtende
wasmiddelen, bleekmiddelen of zuren om het apparaat schoon te
maken. Hetis heel belangrijk de oven schoon te maken naiedere keer
dat u de oven heeft gebruikt. Vetten, die aan de wanden van de oven
zijn blijven zitten, kunnen de volgende keer dat u de oven gebruikt,
voor nare geurtjes zorgen of zelfs het kookresultaat beinvioeden.
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Gebruik heet water met een geschikt schoonmaakmiddel om de oven
schoon te maken; vewijder de zeepresten grondig. De oven kan ook
uitgerust worden met zelfreinigende ovenwanden, zodat het
bovenstaande onnodig wordt. (Zie hiervoor het volgende hoofdstuk).
Gebruik voor het schoonmaken van de roestvrijstalen grill een
schoonmaakmiddel en schuursponsje. De glazen opperviakken dient
u schoon te maken, wanneer deze koud zijn. Schade aan de glazen
delen vallen niet onder de garantie indien u het bovenstaande niet in
achtneemt.

Om het binnenlichtje te vervangen dient u: de stekker uit het
stopcontact te halen of de elektriciteit af te sluiten en de oude lamp te
vervangen door een soortgelijke nieuwe lamp.

2.4 SERVICE DIENST

Alvorens u de Service Dienst belt

Indien de oven niet werkt, raden wij u aan:

—nate gaan of het apparaat goed is aangesloten. Indien u de oorzaak
nietkunt ontdekken:

—haal de stekker uit het stopcontact of sluit de elektriciteit van de oven
afmiddels de hoofdschakelaar

—gebruik de oven niet meer en ga er niet zelf aan sleutelen

—belde Service Dienst

Noteert u, voordat u de Service Dienst belt, het typenummer van uw
oven (zie binnenzijde van de ovendeur) Bij de oven zit een
garantiecertificaat, welke u recht geeft op één jaar garantie vanaf de
datum van aankoop.




3. DE ANALOGE KLOK/PROGRAMMA'S GEBRUIKEN

Lampje duur

\\“l;("l,

S

bedieningen

\
van de cyclus \
4

Affichering van de
verschillende

Lampje
begin van
de cyclus

INSTELLING VAN DE TIJD

*Druk de instelknop gedurende 4 seconden in. Op de
programmator verschijnt "SET". U hoort een bieptoon.

*Pas het uur aan door op de knop te drukken. De wijzer gaat
minuut per minuut vooruit; voor een snellere voortgang houdt u de
instelknop ingedrukt.

Elke handeling moet binnen de 4 seconden worden uitgevoerd,
anders wordt ze geannuleerd.

Een tijdsduur of een pauze kunnen geafficheerd worden, hier
hoeft u geen rekening mee te houden.

HOE GEBRUIKEN? HOE STOPPEN? DOEL? WAAROM?
MANUEEL * Dit is slechts mogelijk in  Zet de bedieningsknoppen | ¢ De oven laten werken » De gewenste kookfuncties
kookmode. Geen regeling op stop handmatig kiezen.
op de programmator
* Druk twee maal op de * Tijdens het aftellen, ziet u » Een belsignaal instellen op | * Dit dient slechts als
instelknop, u ziet "BEL" de resterende tijd in het einde van de tijd. geheugensteun. Er
gevolgd door "---" minuten. eenmaal de laatste verandert niets aan het
TIMER « Stel een tijd in door aan de | minuut afgelopen is, zult u functioneren van de oven.
knop te draaien de tijd in seconden zien. Op
maxi 90 min. het einde zult u "000" zien
AFFICHERING en een bieptoon horen. Om
“BEL” deze te stoppen, drukt u op
de knop. Het is op elk
moment mogelijk om de
timer te stoppen of te
wijzigen.
* VVoor elke handeling, * Als de tijd om is, zal de * De duurtijd van het koken | « Wanneer de kooktijd
kiest u de temperatuur en | programmator "End" laten | selecteren. afgelopen is, wordt de
de gewenste functie. zien, het duurlampje gaat oven automatisch
* Druk een keer op de knipperen en de oven stopgezet en hoort u een
instelknop. De indicatie wordt automatisch belsignaal om u te
"Dur" wordt weergegeven | stopgezet. Een beltoon waarschuwen.
en het duurlampje gaat klinkt om u te
knipperen. waarschuwen. Om deze te
KOOKTIJD « Stel de gewenste duurtijd | stoppen, drukt u op de
A in door aan de knop te instelknop. Druk een
draaien. tweede keer om het
AFFICHERING De resterende tijd wordt kookproces terug op te
"DUR" weergegeven en het starten, als dat nodig zou
duurlampje gaat vast aan. | zijn.
Zet de functiewijzers op
stop.
* Voor u begint, kiest u de * De oven stopt * Laat toe om een Voorbeeld: het is nu 10u.
temperatuur en de automatisch als de kookproces te Het gerecht moet 45
gewenste functie. kookduur is afgelopen. programmeren zodat het minuten koken en moet
* Druk een keer om de Een belsignaal weerklinkt | koken klaar is op het om 12u klaar zijn. 1, kies
duurtijd te regelen; zie om u te waarschuwen. Om | gewenste uur. een kookfunctie en
hierboven. dit signaal te stoppen, temperatuur
UITGESTELDE | * Druk een tweede keer, dan | 4ty op de instelknop. 2. Stel de kookduur in op
MODUS f?thuetzglﬂtléﬁggzlgkﬂigggt " | Druk een tweede keer, om 45min
Maxi pauzetijd | en u kunt de wachttijd voor het kookprqce§ te . 3. Rggel de wachttijd op
) het starten van de oven herstarten, indien nodig. 75min (10u tot 11u15). De
24 min. ; Zet de functiewijzers op oven zal wachten tot
instellen. Gedurende de
AFFICHERING | \5chttid, is de oven in stop ) ) 11u15, dan opstarten en
"PAU" waakstand en de duur- en Het is mogelijk om tijdens na 45min, dus om 12u
startlampjes branden. het kookproces de automatisch stoppen.
Eenmaal de wachttijd wachttijd of de kooktijd te
beéindigd is start de oven veranderen of te
het kookproces en enkel het | annuleren. Opgepast, als
duurlampje blijft branden. u de wachttijd annuleert,
zal de oven automatisch
opstarten.
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4. GEBRUIK VAN DE TIMER MET
UITSCHAKELFUNCTIE
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manopola raggiungera
suoneria O in corrispondenza della qua le i |
forno s ispegne automaticamente.

De oven werkt alleen wanneer de

Con questo meccanismo & possibile
programmare la durata espressa in minuti
della cottura e quindi
automatico del forno al termine del tempo
desiderato (max. 120 minuti).

/ Allo scadere del

lo spegnimento

tempo prescelto, la
la posizione di

kookwekker is ingesteld of indien de timer
op de positie van het wijzersymbool is gezet @5

5. INSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK VAN DE OVEN

T°C
vooringesteld | T °C instelling
i -| model met i
Functiekeuze electronische LERE . Functie
knob orogrammars temperatuur
instelling
(Type A)
Py Dit schakeld de ovenverlichting in.
O Ditz al automatisch de koelventilator inschakelen (alleen op modellen met
- mantelkoeling)
Ontdooien
% 0 Deze stand laat lucht op kamertemperatuur rond het diepvriesprodukt circuleren, zodat het
0 in enkele minuten ontdooid is, zonder de proteine samenstelling te wijzigen of te schaden.
Conventioneel
T~ . Hierbij werken de verwarmingselementen aan de boven-en onderkant. Dit is de traditionele
° 220 50 + MAX manier van bereiding van voedsel. Ideaal om te braden, wildgerechten te bereiden, koekjes
* en appelbollen te bakken en om te bereiken dat het voedsel knapperig blijft.
Lo—ge)
% Multi-niveau
2, 180 50 = MAX De hete lucht, wordt geleidelijk door de ventilator over alle niveaus verdeeld. |deaal voor het
- gelijktijdig bereiden van diverse gerechten (vlees, vis e.d.) zonder menging van luchtjes en
@ smaken. Het is zeer geschikt voor delicate gerechten, cake, taarten, bladerdeeg enz.
. Bodemverwarming + ventilator
Q 210 50 + MAX Deze functie is speciaal geschikt voor delicate gerechte zoals taart, cake en souffle.
GRILL: U moe moet de grill met een gesloten deur gebruiken.
Enkel de bovenweerstand wordt gebruikt en u heeft de mogelijkheid om de temperatuur te
o 230 50 = MAX regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de weerstand te laten gloeien. Succes verzekerd
° - bij het grillen, bereiden van brochettes en bij het gratineren. Wit viees moet van de grill verwijderd
blijven, hierdoor wordt de baktijd langer, maar blijft het vlees sappiger. Rood viees en visfilets
moeten op het rooster gelegd worden en met daaronder de lekbak
OO« Cook Light: Met deze functie kunt u gezonder koken, waarbij de benodigde hoeveelheid
ﬁ 190 50 = MAX | vetof olie wordt verminderd.
light g o .
De combinatie van verwarmingselementen met een pulserende luchtcyclus garandeert
* een perfect bakresultaat.
Pizzafunctie
220 50 = MAX Met deze functie wordt dezelfde warmte afgegeven als bij de traditionele houtoven waarin

pizza’s worden gebakken.

(a) Afhankelijk van het model - Functie met Vario Ventilatie - Vario Ventilatie is een exclusief sijsteem ontwikkeld bij Candy om het kookresultaat,
temperatuur en luchtmanagement te optimaliseren. Het Vario ventilatiesysteem is een zelfactiverend systeem welke automatisch de ventilator snelheid
veranderd als de functie is geselecteerd.

*Getest in overeenstemming met EN 60350-1 met het oog op de verklaring van energieverbruik en de energieklasse.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

» Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im Ofenraum oder auf dem Glas der Tur kondensieren.
Diesistein normaler Zustand.

Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem Einschalten des Geréts, bevor Sie
die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall verschwindet das Kondensat, wenn der Ofen die
Gartemperatur erreicht hat.

* Das Gemuse in einem Behélter mit Deckel anstelle einer offenen Schale kochen.

*Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als 15/20 Minuten im Ofen zu lassen.

* WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und dessen zugénglichen Teile heil3. Achten
Sie darauf, dass Sie keine heil3en Teile berthren.

* WARNUNG: Die zuganglichen Teile kénnen wahrend des Grillbetriebs heil3 werden. Kinder sollten
einen sicheren Abstand wahren.

« WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie die Gluhbirne
austauschen, um Stromschlage zu vermeiden.

« WARNUNG: Um eine Gefahrdung durch das versehentliche Zuriicksetzen des Uberhitzungsschutzes
zu vermeiden, darf dieses Geréat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B. einen Timer, betrieben
werden oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der regelméafig einund ausgeschaltet wird.

* Kinder unter 8 Jahren sollten in sicherem Abstand vom Gerat gehalten werden, wenn sie nicht standig
Uberwachtwerden.

* Kinder dirfen keinesfalls mit dem Gerat spielen. Das Geréat darf von Personen ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, ohne Erfahrung
oder Kenntnis des Produkts nur dann benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder mit Anweisungen zur
Bedienung des Gerats ausgestattet werden, und zwar auf sichere Weise und im Bewusstsein der
mdglichen Risiken.

* Die Reinigung und Wartung darf nicht von unbeaufsichtigten Kindern durchgefiihrt werden.

* Verwenden Sie keine rauen oder abrasiven Materialien oder scharfen Metallabstreifer zur Reinigung
der Ofentirscheiben, da diese die Oberflache zerkratzen und das Glas zerbrechen kénnen.

* Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor die herausnehmbaren Teile entfernt werden.

* Montieren Sie diese nach der Reinigung wieder gemaf den Anweisungen.

» VVerwenden Sie nur den fir diesen Ofen empfohlenen Kerntemperaturfihler.

* Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem Dampfreiniger.

» Schlie3en Sie einen Stecker an das Stromkabel an, der fir die auf dem Typenschild angegebenen
Spannungs-, Strom- und Belastungswerte geeignet ist und einen Schutzkontakt hat. Die Steckdose
muss fur die auf dem Anhanger angegebene Last geeignet sein und Schutzkontakt haben, der
angeschlossen und in Betrieb ist. Der Schutzleiter hat die Farbe Gelb-Griun. Diese Arbeit darf nur von
qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden. Falls Steckdose und Geratestecker nicht kompatibel sind,
wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker, um einen entsprechenden Austausch vorzunehmen.
Stecker und Steckdose missen den geltenden Vorschriften des jeweiligen Landes entsprechen.

Der Anschluss an die Spannungsversorgung kann auch erfolgen, indem ein allpoliger Trennschalter
zwischen Gerat und Spannungsquelle installiert wird, der fir die maximale angeschlossene Last
geeignetist und den geltenden Vorschriften entspricht.

Der gelb-griine Schutzleiter darf nicht vom Trennschalter unterbrochen werden. Die fir den Anschluss
verwendete Steckdose bzw.

derallpolige Trennschalter muss leicht erreichbar sein, wenn das Geratinstalliertist.

* Die Trennung kann durch einen zugéanglichen Stecker oder einen vorschriftsmaRig in die
Festverdrahtung eingebundenen Schalter erfolgen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es durch ein Kabel oder ein spezielles Bundel ersetzt
werden, das beim Hersteller oder beim Kundendienst erhaltlich ist.

* Das Stromkabel muss vom Typ HO5V2V2-F sein.

* Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal durchgefuhrt werden. Der Schutzleiter /gelb-griin)
muss ca. 10 mm langer sein als die anderen Leiter. Wenden Sie sich bei Reparaturen nur an den
Kundendienst und fordern Sie die Verwendung von Original- Ersatzteilen an.

* Die Nichteinhaltung der oben genannten Bestimmungen kann die Sicherheit des Gerétes
beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie fihren.

« Uberschiissiges Verschittungsmaterial sollte vor der Reinigung entfernt werden.

* Ein langerer Stromausfall wahrend des Kochbetriebs kann zu einer Fehlfunktion des Geréts fuhren.
Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.
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+ Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tir installiert werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.
* Wenn Sie den Einlegeboden innen platzieren, achten Sie darauf, dass der Anschlag nach oben und in
die Ruckseite des Hohlraums gerichtet ist. Der Einlegeboden muss vollstédndig in den Hohlraum
eingesetzt werden
* WARNUNG: Decken Sie die Backofenwéande nicht mit Aluminiumfolie oder anderem Einwegschutz ab,
derin direkten Kontakt mit der heiRen Emaille kommt. Dies kann Schmelzen und Verschleild des Emailles
an den Innenseiten verursachen.

* WARNUNG: Niemals die Turdichtung des Ofens entfernen.
* VORSICHT: Fullen Sie den Hohlraumboden wahrend des Garens oder bei heillem Backofen nicht
wieder mit Wasser auf.
* FUr den Betrieb des Gerates mit den Nennfrequenzen ist keine zusétzliche Bedienung/Einstellung
erforderlich.

Dieses Gerét ist in Ubereinstimmung mit der européischen Richtlinie 2012/19/EU zu elektrischen und elektronischen Altgeraten (WEEE)
gekennzeichnet. Elektrische und elektronische Altgerate enthalten sowohl Schadstoffe (die negative Auswirkungen auf die Umwelt haben
kénnen) als auch Basiskomponenten (die wiederverwendet werden kénnen). Es ist wichtig, dass elektrische und elektronische Altgerate
spezifischer Handhabung unterliegen, damit alle Schadstoffe angemessen entfernt und entsorgt und alle Materialien wiederverwertet und
recyceltwerden.

Verbraucher spielen eine wichtige Rolle bei der Gewahrleistung, dass elektrische und elektronische Altgerate nicht zu Umweltproblemen

_ werden; es ist wichtig, einige grundlegende Regeln zu befolgen:

« Elektrische und elektronische Altgerate kénnen nicht als Haushaltsabfall behandelt werden.

* Elektrische und elektronische Altgerdte sollten an relevante Sammelpunkte Ubergeben werden, die von der Stadtverwaltung oder
eingetragenen Unternehmen verwaltet werden. In vielen Landern kénnen bei grofRen elektrischen und elektronischen Altgeraten heimische
Sammeldienste verfugbar sein.

* Wenn Sie ein neues Gerat erwerben, kann das alte Gerat mdglicherweise an den Handler ibergeben werden, der es kostenlos auf einer 1:1-Basis
sammeln muss, solange das Gerat von dem gleichen Typ ist und dieselben Funktionen hat wie das gelieferte Geréat.

ENERGIESPAREND UND UMWELTSCHONEND

Verzichten Sie nach Méglichkeit darauf, den Ofen vorzuheizen, und machen Sie ihn stets so voll es geht. Offnen Sie die Ofentiir so selten wie méglich, da
bei jedem Offnen Warme aus dem Garraum entweicht. Das Abschalten des Ofens 5 bis 10 Minuten vor dem vorgesehenen Ende der Garzeit spart groke
Mengen Energie ein. Dabei wird die Restwarme des Ofens zum Fertiggaren der Speisen genutzt. Achten Sie darauf, dass die Dichtungen sauber und in
einem guten Zustand sind, da sie dafir sorgen, dass keine Hitze aus dem Garraum entweichen kann. Wenn der Versorgungsvertrag mit lhrem
Stromversorger je nach Tageszeit unterschiedliche Tarife vorsieht, konnen Sie durch das Garen mit ,Zeitprogrammierung” den Garbeginn auf den Anfang
des guinstigen Zeitraums legen.
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1. ALLGEMEINE HINWEISE

Herzlichen Glickwunsch! Sie haben ein hochwertiges Qualitdtsprodukt erworben. Damit |hr Gerat stets zu lhrer Zufriedenheit arbeitet,

raten wir Ihnen folgendes:

*Lesen Sie dieses Heft aufmerksam durch: es enthalt wichtige Hinweise zur korrekten Benutzung lhres Gerétes

* Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zur spateren Benutzung sorgfaltig auf.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es zu Rauchentwicklung und beiRendem Geruch kommen. Hierbei handelt es sich um einen ganz
normalen Vorgang, der auf die erste Erwarmung des Isolierplattenklebers zuriickzufiihren ist, welcher zur Verkleidung des Backofens
verwendet wurde. Warten Sie mi t dem Einschieben der Speisen, bis kein Rauch mehr vorhanden ist. Die Backofentir wird wahrend des

Betriebes naturgemaf heil}.

1.1 KONFORMITATSERKLARUNG:

* Mit der Verwendung des c € Kennzeichens auf diesem
Produkt bestatigen wir, das sémtliche relevanten Sicherheits-,
Gesundheits- und Umweltvorschriften eingehalten werden, die fir
dieses Produktin Europa gesetzlich festgelegt sind.

1.2 SICHERHEITSHINWEISE

*Dieses Gerat darf ausschlief3lich fir den Zweck eingesetzt werden,
fur den es hergestellt wurde, nédmlich die Zubereitung von Speisen.
Jede andere Anwendung (beispielsweise das Heizen von Rdumen)
ist deshalb als zweckentfremdet zu betrachten und demzufolge
gefahrlich. Der Hersteller kann fur eventuelle Schaden, die auf einen
ungeeigneten, fehlerhaften und unverniinftigen Einsatz
zuriickzufiihren sind, nicht verantwortlich gemacht werden.

Die Verwendung jedes elektrischen Gerates erfordert die Beachtung
einiger grundsatzlichen Regeln. Das sind insbesondere:

- das Gerét nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiRen
berlhren.

- das Gerat nicht barfull bedienen.

- bei Ausfdllen und/oder Funktionsstérungen ist das Gerét
abzuschalten. Versuchen Sie nicht, den Fehler auf eigene Faust zu
beheben.

- Bei Beschadigung des Zuleitungskabels ist dieses so schnell wie
moglich auszutauschen. Dies ist ausschliefllich durch qualifiziertes
Fachpersonal durchzufiihren, unter Beachtung folgender Hinweise:
Blechschutzdeckel abnehmen, Kabel abschrauben und durch ein
anderes (Typ HO5RR-F, HO5VVF, HO5V2V2-F) ersetzen. Das Kabel
mulB der Leistung des Gerétes entsprechen. Der Erdleiter (gelb-griin)
mufy vorschriftsgemaf 10 mm lénger sein als die Hauptleiter. Bei
einer erforderlichen Reparatur wenden Sie sich bitte an lhren
zustandigen Werkskundendienst und verlangen Sie die Verwendung
von Original-Ersatzteilen.

Die MiRachtung der vorgenannten Hinweise kann die Sicherheit des
Gerétes beeintrachtigen.

eLinieren sie die ofen wande mit aluminiumfolie. Aluminiumfolie
oder jeder andere schutz, im direkten kontakt mit dem heisen
email, vermeidet, dass das email im inneren(innenseiten) des
ofens beschadigt wird.

1.3 INSTALLATION

Der Einbau erfolgt auf Kosten des Endverbrauchers. Der Hersteller ist
von diesem Dienst entbunden. Eventuell an den Hersteller
herangetragene Anspriche, die auf einen falschen Einbau
zurickgehen, sind von jeder Garantieleistung ausgeschlossen. Der
Einbaumul® entsprechend der Anleitung und durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen. Durch einen falschen Einbau kénnen
Schaden an Personen, Tieren oder Sachen verursacht werden, fur die
der Hersteller nicht verantwortlich gemacht werden kann.

1.4 EINBAU IN DEN SCHRANK

Der Hersteller hat keine Verpflichtung die Installation
auszufuhren. Eventuell an den Hersteller herangetragene
Anspriche, die auf einen falschen Einbau zuriickgehen, sind von
jeder Garantieleistung ausgeschlossen. Der Einbau muss
entsprechend der Anleitung und durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen. Durch einen falschen Einbau kdénnen
Schéden an Personen, Tieren oder Sachen verursacht werden,
fur die der Hersteller nicht verantwortlich gemacht werden kann.
Damit eine einwandfreie Funktion des Einbaugerates
gewahrleistet ist, muss der Umbauschrank unbedingt Uber
entsprechende Eigenschaften verfigen. Die Wande der am

Backofen angrenzenden Schranke missen aus einem 70 Grad
hitzebestandigem Material sein.

Der Ofen kann hoch in einer Saule oder unter einer Arbeitsplatte
gelegen werden. Damit eine gute Beliftung gewabhrleistet ist,
muss der Backofen unter Einhaltung der angegebenen Abstande
installiert werden.

1.5 WICHTIG

Damit eine einwandfreie Funktion des Einbaugerates gewahrleistet
ist, muBl der Umbauschrank unbedingt Uber entsprechende
Eigenschaften verfigen. Die Wéande der am Backofen angrenzenden
Schranke missen aus hitzebestédndigem Material sein. Insbesondere
bei Schrénken aus Furnierholz mussen die verwendeten Klebstoffe
Temperaturen bis zu 120°C widerstehen koénnen: halten die
Kunststoffe oder die Kleber solche Temperaturen nicht stand, so sind
Verformungen und Entleimungen die Folge. Gemall der
Sicherheitsnormen diirfen nach dem Einbau eventuelle Beriihrungen
mit elektrischen Teilen nicht méglich sein. Samtliche der Sicherheit
dienende Teile mussen so befestigt sein, daR sie sich ohne
Werkzeuge nicht entfernen lassen.

Zur Gewahrleistung einer guten Beliiftung ist die hintere Wand
der Einbaunische zu entfernen. AuBerdem muR die Auflagefliche
tiber einen hinteren Freiraum von mindestens 45 mm verfiigen.

1.6 ELEKTRISCHER ANSCHLUR

In der Bundesrepublik Deutschland ist der Backofen direkt an die
Herdaschlussdose anzuschlieRen. Der elektrische Anschlul darf
ausschlieBlich durch qualifiziertes Fachpersonal (Elektroinstallateur)
erfolgen.

Beim direkten Anschlufl ans Netz ist darauf zu achten, dal® zwischen
dem Gerat und dem Versorgungsnetz ein der Last entsprechender,
genormter Mehrfachschalter eingebaut wird. Der Netzanschluf3 muf
bei dem eingebauten Gerét jederzeit leicht zugénglich sein.

Wichtig: Bei der Installation ist darauf zu achten, dal das
Versorgungskabel an keiner Stelle einer Temperatur von tber 50°C
ausgesetzt wird.

Das Gerat entspricht den Sicherheitsvorschriften derNormanstalten.
Die elektrische Sicherheit dieses Gerétes ist nur dann gewahrleistet,
wenn es vorschriftsgemaR an einen einwandfrei funktionierenden
Erdleiter angeschlossen ist, in Ubereinstmmung mit den fir die
elektrische Sicherheit geltenden Normen.

Diese fiir die Sicherheit grundséatzliche Voraussetzung muf} Gberprift
werden, und im Zweifelsfall ist eine sorgfaltige Kontrolle der Anlage
durch geschultes Fachpersonal vorzunehmen. Es ist die elektrische
Belastung der Anlage und Steckdose zu Uberprifen, um festzustellen,
ob diese fur die auf dem Leistungsschild angegebene maximale
Leistung geeignet sind. Im Zweifelsfall einen Elektroinstallateur zu Rate
ziehen.

Wichtig: Der Hersteller kann fiir eventuelle Schéden, die auf eine
fehlende oder fehlerhafte Erdung zuriickzufiihren sind, nicht zur
Verantwortung gezogen werden.

ACHTUNG:

Die Spannung und die Versorgungsfrequenz sind auf dem
Matrikelschild angegeben (Abbildung auf der letzten Seite).

1.7 OFENAUSSTATTUNG (Je nach Modell)

Vor der ersten Benutzung des Zubehdrs, reinigen Sie jedes Teil mit
einem feuchten Schwamm und trocknen Sie es dann mit einem Tuch.

Der einfache Rost dient als Unterlage

fiir Bleche und Backformen.
Der Grillrost ist vorrangig zum Ablegen

von Grillstiicken vorgesehen. Er wird
zusammen mit dem SoRenfanger
verwendet. Dank ihres speziellen Profils
bleiben die Roste immer waagerecht,
auch wenn sie bis zumAnschlag
herausgezogen werden. DieGerichte kénnen nicht herunterrutschen
oder tiberlaufen
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Der SoBenfianger ist zum Auffangen des Saftes der Girillsticke
bestimmt.

Er kann auf den Rost gestellt, unter ihn geschoben

oder auf die Bodenplatte gestellt werden.

Den SofRenfénger niemals als Unterlage /
zum Braten verwenden. \

Dies wirde Rauchentwicklung und Fettspritzer und
damit eine schnelle Verschmutzung des Ofens verursachen.

Das Pizza-Setistideal zum Pizzabacken.
Das Set muss zusammen mit dem
Backprogramm.

Befinden sich auf beiden
Seiten des Ofenraums. Fur
Metallgrills und
Auffangschalen. -

T
HIRIN

2. EINIGE NUTZLICHE HINWEISE

Entfernen und Reinigung des Grillrosts:

1- Entfernen Sie die Drahtgitter durch Ziehen in Pfeilrichtung (siehe
unten).

2- Um die Drahtgitter zu reinigen, geben Sie sie entweder in die
Geschirrsptilmaschine oder verwenden Sie einen nassen Schwamm und
trocknen Sie die Gitter anschlieRend griindlich ab.

3- Bringen Sie die Drahtgitter nach dem Reinigungsvorgang in
umgekehrter Reihenfolge wieder an.

.
( Zl
\| N

2.1. KIPPGESICHERTE GITTERROSTE

Ihr Backofen ist mit besonders geformten
Gleitschienen ausgestattet. Die Gitterroste
kénnen fast vollstandig aus dem Back ofen
herausgezogen werden, ohne daf} sie nach
unten kippen.

Dank der speziellen Gleitschienen bleiben
die Roste sicher in der Waagerechten, und
Sie koénnen die Speisen umrihren oder
deren Garpunkt feststellen. Um die
Gitterroste ganz herauszunehmen, missen
diese leicht angehoben und an der Vorderseite herausgezogen
werden, wie in der nebenstehenden Abbildung dargestellt.

2.2. GRILLEN

Zum Grillen empfehlen wir, das Grillgut je nach GroéfRe aufden 3. Oder 4.
Gitterrost von unten zu schieben (s. Abb. 2 Seite 40). Fast alle
Fleischsorten eignen sich zum Grillen, mit Ausnahme von sehr
magerem Wild. Vor dem Grillen sollte das Grillgut ein wenig mit Ol oder
Fett bestrichen werden.

2.3 REINIGUNG UND WARTUNG

DICHTUNG DEROFENTUR

Wenn es notwendig ist, sie zu reinigen, benutzen Sie dabei einen
feuchten Schwamm, den Sie vorher in heilRe Seifenlésung eingetaucht
haben. Spiilen Sie die Dichtungen mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie. Der Grillrost ist vorrangig zumAblegen von Grillstlicken
vorgesehen. Reinigen Sie alle emaillierten Oberflachen oder Teile aus
Edelstahl mit einfachem Seifenwasser oder mit den handelstblichen
Reinigungsmitteln. Vermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von
scheuernden Reinigungsmitteln in Pulverform, da diese die Emaille des
Backofens und die &uferen Zierteile beschadigen kénnen. Der
Backofen sollte nach jedem Gebrauch sorgféltig gereinigt werden, da
die Fettpartikeln, die beim Backen und Braten sich auf den
Innenwénden abgesetzt haben, unangenehme Gerliche hervorrufen
und somit das Backergebnis beeintrdchtigen kénnen. Zur Reinigung
benutzen Sie bitte warmes Wasser und einen milden Reiniger.

Fur alle unseren Backdfen ist ein besonderes Reinigungsset als
Zubehor erhaltlich, der lhnen das mihselige Reinigen von Hand
erspart. Es besteht aus selbstreinigende Einsatzen, die mit einer
speziellen Emaille beschichtet sind und an den Innenwénden des
Backofens befestigt werden. Siehe hierzu den Absatz “Katalytisches
Selbstreinigungsset” Fiur die Gitterroste benutzen Sie ein
handelsubliches Reinigungsmi t tel und Stahlwol le. DieOberflachen
aus Spiegelglas dirfen erst dann gereinigt werden, wenn sie
vollstéandig abgekiihlt sind. Eventuelle Schaden, die auf die MiRachtung
dieser grundsétzlichen Regel zurtickzufiihren sind, fallen nicht unter die
Garantie.

Zum Austauschen der Innenlampe ist der Backofen von der
Stromversorgung zu trennen. Schrauben Sie die Glasschutzhille der
Lampe ab und ersetzen Sie die Birne mit einer &hnlichen Typs, die
ebenfalls hitzebestandig ist.

2.4 TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte Ihr Backofen einmal nicht richtig funktionieren, prifen Sie zuerst,
ob die Stromversorgung gewdhrleistet ist. Ist die Uhrsache der
Fehlfunktion nicht ausfindig zu machen, wenden Sie sich bitte an lhren
zustandigen Werkskundendienst unter Angabe des Modells und der
Seriennummer, die auf dem Typenschild angegeben sind (s. Abb. 4
letzten Seite). Auf lhr Gerdt gewahren wir eine Garantie von 24
Monaten ab Kaufdatum. Bewahren Sie Ihre Kaufrechnung sorgféltig
auf und legen Sie sie bei Bedarf als Garantienachweis dem
Kundendienst vor. Die Garantiebedingungen sind im beigefligten
Serviceheft angegeben.
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3. GEBRAUCH DER ANALOGEN UHR/ PROGRAMMIERER

Dauer
Kontroll-
leuchtet

Sy
IX J

Befehlsanzeige

Start
Kontroll-
leuchte

7om
AR

©

Einstelltaste

EINSTELLUNG DER UHRZEIT

*Halten Sie den Knopf furr ca. 4 Sekunden gedriickt. Die Anzeige
zeigt "SET" an und das Geréat gibt ein akustisches Signal.
» Durch wiederholtes Driicken des Knopfes stellen Sie die Zeit in

Minutenschritten ein.

schnelleren Fortlauf.

Langeres Dricken erzeugt einen

Die Einstellung muss innerhalb von 4 Sekunden nach Driicken
des Knopfes erfolgen, da sich die Anzeige sonst zuriicksetzt.

Falls eine bereits voreingestellte Zeit aufleuchtet, kann diese
ignoriert werden.

ZU AKTIVIEREN DURCH [AUSSCHALTEN DURCH WAS PASSIERT ZWECK
* Kann nur im  Zurlickschalten des * Manuelle Nutzung des * Zum Garen des
MANUELL Zusammenhang mit einer Bedienknopfes auf die Stop- Ofens ohne Programmierung. | gewiinschten Gerichts.
Garfunktion genutzt werden Position
* Dricken Sie den Knopf "Set" |+ Wahrend des Zeitablaufs, wird | < Ein akustisches » Erméglicht es, den Ofen als
zwei Mal, so dass "BEL" und | kontinuierlich die verbleibende Erinnerungssignal ertént nach | Wecker zu nutzen, ohne dass
darauf folgend "---" angezeigt | Restzeitin Minuten und Ablauf der eingestellten Zeit. | dieser eingeschaltet sein
ZEIT- wird. Sekunden angezeigt. Am Ende muss.
«Stellen Sie nun die der eingestellten Zeitspanne, wird
ERINNERUNG | gewinsante Zeitdauer mit | 200 et 7
max 90 min. Hilfe des Knopfes ein. Beendigung driicken Sie den
"BEL” Set-Knopf. Eine Modifizierung
oder Beendigung der Einstellung
ist jedezeit moéglich.
» Zuerst wahlen Sie die » Wenn die Zeit abgelaufen ist, « Diese Funktion ermdglicht * Am Ende der eingestellten
gewiinschte Garfunktion und - | wird "END" angezeigt, die eine Voreinstellung der Garzdauer, stellt sich der
temperatur. Anzeige blinkt und der Ofen Gardauer. Ofen automatisch aus und ein
+Driicken Sie einmalig den Set-| schaltet sich automatisch aus. akustisches Signal ertont.
Knopf. Auf der Anzeige Das akustlsch? Signal ertént und
erscheint "DUR" und die kann durch Driicken des Set-
Zahlen blinken. Knopfeslbeendet we_rde_n. Falls
*Geben Sie die gwinschte notwendig starten Sie die
ZEITVOREIN- | Garzeit ein. Die verbleibende | hoonzo' efneut, ndem Sie ein
Lo . ) zweites Mal den Knopf bedienen.
STELLUNG | Zeit wird angezeigt. Stellen Sie den Kontrollknopf
zuriick auf die Stopposition.
max 24 H Auch wahrend des Betriebs des
"DUR" Ofens ist eine Beendigung oder
Modifizierung der Zeiteinstellung
maoglich.
*Zuerst wahlen Sie die gewlnschte| « Am Ende der Kochzeit, « Erméglicht eine Bsp: Es ist 10 Uhr. Das Gericht
Garfunktion und -temperatur. schaltet sich der Ofen Zeiteinstellung, so dass der soll fur 45 Min im Ofen gegart
*Driicken Sie den Knopf, umdie | gutomatisch aus. Ein Ofenbetrieb nach einer Pause | werden. Es soll um 12 Uhr
S:rrgzi“ernex‘nzlu.stterye"' Folgen Sie | gyustisches Signal ertént. Um | wieder aufgenommen wird, fertig sein.
"Zei 9e eung | dieses zu beenden, driicken damit das Gericht zur 1. Wabhlen Sie die gewiinschte
eitvoreinstellung - Dur’ ) - . . - .
-Driicken Sie den Knopf ein S!e dgn Set_—Knopf. Driicken gewlinschten Zeit fertig ist. Garfunktlor) un_d -tempera_tur.
zweites Mal, so dass auf der Sie ein zweites Mal, um den 2. Legen Sie eine Kochzeit von
Anzeige "PAU" erscheint. Nach der| Ofen wieder zu starten. Stellen 45 Min fest.

i Anzeige "---" leuchtet die Sie den Bedienknopf auf die 3. Stellen Sie eine Pausenzeit
A"’;’("’af,'“”es Startanzeige. Stop-Position zurick. Auch von 75 Min ein (10 Uhr/11:15
Max ,g:lsee':,ze” «Stellen Sie die Pausierzeit ein, wahrend des Ofenbetriebs ist Uhr). Der Ofen wird von 10:00-

b bev?rusle de"n \?er_ar? sncg(;’f"eder eine Modifizierung und 11.15 Uhr pausieren. Um 11.15
Anzeige | Pl CCein dor Ofen mioht Aufder| DeCndigung der Unr springt der Ofen
"PAU" Anzeige ist kontinuierlich die Pauseneinstellung moglich. automatisch an und h_elzt bis

verbleibende Pausenlange 12:00 Uhr und stellt sich dann
angezeigt. automatisch aus.
+Die Start und Stop-Anzeige
leuchtet. Ist die Pausenzeit vorbei,
beginnt der Ofen erneut zu heizen.
Hierbei ist nur die Stop-Anzeige
erleuchtet.
Der Pyrolysemodus ist auf eine | Ist das * Pyrolitische Selbstreinigung | *Nach Ablauf des
Dauer von 90 Min voreingestellt, | Pyrolysereinigungsprogramm des Backraums in versch. Reinigungsprogramms schaltet
kann aber zwischen 90 und 120 | abgelaufen, erscheint auf der Langen je nach sich der Ofen automatisch aus
Min eingestellt werden. Anzeige "END". Die Zeitanzeige | \erschmutzungs-grad. und ein akustisches Signal
- Stellen Sie den Bedienknopf auf| blinkt, und der Ofen schaltet sich ertént.
Pyrolyse. automatisch aus. Ein akustisches

Pyrolyse Modus | _ Richten Sie die Dauer nach Signal ertént. Um es zu beenden,

o EtLlrII[__)’eta;Is dem Verschmutzungsgrad. Diese| driicken Sie den Set-Knopf.

apitel Fyrolyse Funktion kann mit der Driicken Sie diesen ein zweites

Startzeitvorwahl kombiniert Mal, um den Pyrolysemodus
werden. Dafiir das Gerét It. erneut zu starten falls notwendig.
obiger Anweisung programmieren| Stellen Sie den Bedienknopf auf
bevor Sie den Pyrolysemodus die Stop-Position.
einstellen.
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4. BENUTZUNG DES TIMERS FUR BACKZEITENDE

& ® 4
-/
//
120/
no-\
\
100'\\ L
90 Bb 70

Diese Funktion ermdglicht es, die bendtigte
Garzeit einzustellen (maximal 120 Minuten).
T‘ \\20 Ist die eingestellteGarzeit abgelaufen,

30 | schaltet sich der Backofen automatisch ab.
Der Timer zahlt die Zeit riickwérts, geht auf O

zurick und schaltet den Backofen

eingestelltist ).

5. BEDIENUNGSANLEITUNG

automatisch aus. Der Ofen setzt sich erst in
Betrieb, wenn die Backzeit eingestellt ist,
oder wenn der TIMER auf manuelle Funktion

Kontrollknebel
Backfunktion

Voreingestellte
Temperatur
und Regelung
Modell mit
Elektronischen
zeitschaltuhr

(Type A)

Thermostat-
knebel

Funktion

Damit wird die Innenbeleuchtung eingeschaltet.
Damit wird das Kuihlgeblase aktiviert (nur bei Backéfen mit Kiihlungssystem)

Auftauen

In dieser Einstellung erfolgt eine Luftzirkulation bei Raumtemperatur zum
Auftauen von Tiefkuhlkost in wenigen Minuten, ohne eine Veranderung
des Proteingehalts herbeizufihren.

220

50 -+ MAX

Natiirliche konvektion

Es sind die obere und die untere Heizung eingeschaltet. Es ist die traditionelle
Art zu garen, ausgezeichnet geeignet zum Braten von Keulen, Wildbret, ideal
fir Platzchen und Kekse, und fur alle Speisen, die knusprig werden sollen.

180

50 - MAX

Multi-level

Die zwischen 50°C und 240°C heiRe Luft wird gleichmaRig in den Backofen
verteilt. Ideal fir das gleichzeitige Braten von verschiedenen Arten von Speisen
(Fleisch, Fisch), ohne dabei eine Vermischung von Geschmack und Geruch
zu verursachen. Geeignet auch fur schonendes Backen, z.B. fur Blatterteig,
Biskuitteig 0.A.

210

50 -+ MAX

Unterhitze + liifter (a): Erfolgt unter Verwendung des unteren Heizelementes sowie des
Geblases, das die heilde Luft im Ofen umwalzt. Diese Funktion eignet sich insbesondere fur
Kuchen mit saftigen Friichten, Geback, Quiches und Pasteten. Sie verhindert das Austrocknen
der Lebensmittel und fordert das "Aufgehen" des Teigs, der Kuchen, des Brotes und jeder
Speise, die mit Unterhitze gebacken werden soll. Bei dieser Betriebsart schieben Sie die Ablage
in die untere Ebene ein und warmen Sie den Ofen 10 Minuten lang vor.

230

50 - MAX

Grill: Wenn Sie den Grill benutzen, muss die Ofentlr geschlossen sein. Es wird nur das obere
Heizelement verwendet. 5 Minuten Vorwarmezeit sind notwendig, bis das Heizelement zu
gluhen anfangt. Diese Betriebsart garantiert ausgezeichnete Ergebnisse beim Grillen von
Fleisch oder Fisch, Spief3chen; auch zum Gratinieren wird sie vorzugsweise verwendet. Weilles
Fleisch sollte nicht allzu nahe am Grillelement gelegt werden, dadurch verlangert sich zwar
die Grillzeit, das gereicht jedoch dem Geschmack der Gerichte zum Vorteil. Rotes Fleisch und
Fischfilets kdnnen auf den Grillrost gelegt werden mit der Auffangschale darunter

0
(o}
0

3

190

50 + MAX

Cook Light: Diese Funktion erméglicht es, gestinder zu kochen, indem sie den Bedarf an
Fett oder Ol reduziert. Die Kombination von Heizelementen mit einem pulsierenden luftzyklus
sorgt fur ein perfektes Garergebnis.

%

220

50 + MAX

Pizza backen
Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen ahnliche
Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria

(a) Je nach Modell : Funktion mit Vario Fan. Vario Fan ist das exklusive, von Candy entwickelte Backsystem, das die Backergebnisse, die Temperatur
und die Feuchtigkeit im Backofen optimiert. Das System Vario Fan verandert automatisch die Drehgeschwindigkeit des Ventilators bei allen Multifunktions-
Backprogrammen. Das System wird automatisch aktiviert, sobald eine Funktion aus dem gestrichelten Bereich des Schaltbretts gewahlt wird.

*Geprift nach EN 60350-1 zum Zwecke der Energieverbrauchserklarung
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CONSFII S DE SECURITE

* Pendant la cuisson, de I'humidité peut se condenser a I'intérieur de la cavité ou sur la vitre de la porte. |l
s’agit d’'un phénomeéne normal. Pour réduire cet effet, attendez 10-15 minutes aprés avoir allumé
I'appareil avant de mettre les aliments au four. La condensation disparaitra de toutes fagons dés que le
four aura atteintlatempérature de cuisson.

* Cuisez les légumes dans un récipient avec couvercle plutdét que dans un ustensile ouvert.

« Evitez de laisser des aliments a l'intérieur du four plus de 15-20 minutes aprés cuisson.
*AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles chauffent pendant I'utilisation.

Faites attention a ne pas toucher les parties chaudes.

*AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent devenir trés chaudes quand le grill est en marche.
Les enfants doivent étre tenus a une distance de sécurité.

*AVERTISSEMENT : Vérifiez que I'appareil est éteint avant de remplacer I'ampoule, pour éviter le risque
de chocs électriques.

* AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié a la réinitialisation accidentelle de linterrupteur
thermique, I'appareil ne doit pas étre alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu'une
minuterie, ou relié a un circuit réguliérement allumé et éteint.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a une distance de sécurité de 'appareil s’ils ne sont pas
surveillés en permanence.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées, sans expérience ni connaissance du produit,
uniquement s’ils sont surveillés ou s’ils ont été informés de la maniére d'utiliser I'appareil, en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques possibles.

* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

* N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou de racloirs métalliques acérés pour nettoyer les
vitres des portes des fours, car cela pourrait rayer la surface et provoquer la rupture de la vitre.

» Coupezle fouravant de retirer les pieces amovibles.

* Aprés le nettoyage, remontez-les selon les instructions.

* Utilisez uniguement la sonde a viande recommandée pour ce four.

* N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le nettoyage.

* Branchez le céble d’alimentation sur une prise de courant qui supporte le voltage (le courant et la
charge sont indiqués sur I'étiquette) et vérifiez la présence d’une mise a la terre. La prise d’alimentation
doit supporter la charge indiquée sur l'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre en état de
fonctionnement. Le conducteur de mise a laterre est jaune et vert. Cette opération doit étre exécutée par
le personnel qualifié. En cas d’'incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de
I'appareil, demandez a un électricien professionnel de remplacer la prise d’alimentation par un dispositif
compatible.

La fiche du cable d’alimentation et |la prise d’alimentation doivent &tre conformes aux normes en vigueur
dansle pays d’installation.

Il est possible de brancher I'appareil a la prise d’alimentation en installant entre I'appareil et la prise
d’alimentation un disjoncteur multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément
aux lois envigueur.

Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué par le disjoncteur. La prise
d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le branchement doit rester a tout moment
accessible aprés installation de I'appareil.

*Le débranchement doit se faire a I'aide soit de la prise d’alimentation, soit d’'un interrupteur installé sur le
circuit électrique fixe, conformément aux normes électriques.

« Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables
spécial disponible auprés du fabricant ou du service aprés-vente.

* Le cable d’alimentation requis estle HO5V2V2-F.

* Cette opération doit étre exécutée par le personnel qualifié. Le conducteur de mise a la terre (jaune et
vert) doit étre environ 10 mm plus long que les autres conducteurs. Pour toutes réparations, contactez le
service apres-vente en insistant sur |'utilisation de piéces de rechange d’origine.

* Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la
garantie.

« Eliminez les éclaboussures importantes avant de procéder au nettoyage.
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.+ Une coupure de courant prolongée durant une phase de cuisson peut engendrer un
dysfonctionnement de I'’écran. Dans ce cas, veuillez contacter le service apres-vente.

* L'appareil ne doit pas étre installé derriére une porte décorative, pour éviter la surchauffe.

* Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le butoir est dirigé vers le haut et au fond de la cavité. La
grille doit étre complétement insérée dans la cavité.

* AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du four avec du papier aluminium ou une protection
jetable disponible dans les magasins. Le papier d’aluminium ou toute autre protection, en contact direct
avecl’émail chaud, risque de fondre et de détériorer I’émail de la cavité intérieure.

*AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de la porte du four.

* PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de I'eau pendant la cuisson ou lorsque le four
estchaud.

* Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne sont requis pour faire fonctionner I'appareil aux
fréquences nominales.

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques et

électroniques

(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des conséquences négatives sur

I'environnement) et

des éléments de base (réutilisables). Il est important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et

d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.

Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est

_ impératif de suivre quelques regles élémentaires :

*Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.

* lIs doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans
plusieurs pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
* Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a condition
que I'équipement soit de type équivalent et possede les mémes fonctions que celui fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est
nécessaire, car il y a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre
5 et 10 minutes avant la fin de cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon état, pour
éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire
réaliser des économies d'énergie endéplagantle débutdu programme a un intervalle de temps a tarif réduit.
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1. INSTRUCTIONS GENERALES

Lire attentivement les instructions contenues dans cette brochure, elles fournissent d'importantes indications sur la sécurité d’installation,

I'emploi du four et son entretien.

Conserver soigneusement cette notice d’utilisation pour toutes consultations ultérieures.

Aprés avoir déballé votre four, vérifier que I'appareil est complet.

Les emballages comme le plastique, le polystyrene, peuvent constituer un danger pour les enfants. Ne pas les laisser a leur portée.

Lors de la premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement du collant
des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénoméne est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.
Lorsque le four est en fonctionnement, la porte en verre est particulierement chaude. Il est donc nécessaire que les enfants ne la touchent
pas. La tension et la fréequence d’alimentation sont indiquées sur la plaque signalétique (illustration derniére page). Faites appel a un

professionnel pour 'installation de votre four.

1.1 DECLARATION DE CONFORMITE:

* En placant la marque c € sur ce produit, nous confirmons la
conformité a toutes les exigences européennes concernant la
protection de I'environnement et de la santé, ainsi que la sécurité,
applicables selon laloi a ce produit.

1.2 CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est congu pour cuire des aliments. Tout autre utilisation
(exemple chauffage d’appoint) doit étre considéré comme impropre.
Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable en cas de
dommages liés a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

Lemploi d’'un appareil électrique nécessite quelques regles de
sécurité.

-Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pas toucher I'appareil avecles pieds ou les mains mouillés.
-Evitez d'utiliser 'appareil pieds nus.

Lutilisation de multiprises et de rallonges pour raccorder votre
appareil est fortement déconseillé. En cas de panne ou de mauvais
fonctionnement il faut éteindre le four avant de le démonter. En cas de
détérioration du fil électrique, remplacez-le rapidement en suivant les
indications suivantes: o6tez le fil d’alimentation électrique et
remplacez-le par un (du type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2F) adapté
a la puissance de I'appareil. Vous veillerez a ce que cette opération
soit effectuée par un centre technique agréé. Pour l'utilisateur c’est la
certitude d’obtenir des piéces de rechange d’origine. Le non-respect
de ces regles peut compromettre la sécurité de I'appareil.

°Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en
aluminium ou des protections jetables du commerce. La feuille
d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec
I'email chauffe, risque de fondre et de deteriorer I'email du
moufle..

1.3 INSTALLATION

La mise en service de 'appareil est a la charge de 'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une
mauvaise installation ne seront pas couvertes parla garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux
personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée.

L'installation du four doit étre réalisée par un installateur agréé ou
un technicien de qualification similaire.

Le meuble dans lequel le four doit étre encastré doit étre réalisé en
matériaux résistant a de hautes températures 70°C.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé
sous un plan de travail.

Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une bonne
aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne
circulation de l'air frais nécessaire au refroidissement et a la
protection des organes intérieurs. Pour cela, réaliser les
ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniere

page).

1.4 MISE EN PLACE DU FOUR DANS SON MEUBLE

Une fois le four inséré dans son meuble, I'ancrage se fait par 4 vis
visibles en ouvrant la porte du four.

Pour permettre une meilleure aération du meuble, les fours doivent
étre encastrés conformément aux mesures et distances indiquées sur
l'illustration de la derniere page.

N.B.: Pour les fours a associer avec des plaques de cuisson, il est
indispensable de respecter les instructions contenues dans la
brochure jointe a I'appareil a associer.

L'installation du four doit étre réalisée par un installateur agréé ou un
technicien de qualification similaire.

1.5 IMPORTANT

Le meuble qui va supporter le four doit avoir des caractéristiques
appropriés. Les panneaux du meuble doivent pouvoir résister a la
chaleur.

Dans le cas de meubles en bois plaqué, les colles doivent résister a
une température de 120°C sinon il y a un risque de décollement ou de
déformations. Conformément aux normes de sécurité, une fois
encastré, aucun contact ne doit étre possible avec les parties
électriques.

Toutes les parties qui assurent la protection doivent étre fixées de
fagon a ne pas pouvoir étre enlevées sans outil. Pour garantir une
bonne aération, retirer la paroi arriere du meuble.

1.6 ALIMENTATION ELECTRIQUE

Brancher la fiche dans une prise de courant équipée d’'un troisieme
contact correspondant a la prise de terre. Montez sur le fil une prise
normaliséé capable de supporter la charge indiquée sur la plaquette.
Le fil conducteur de masse a la terre est identifié par les couleurs
jaune et verte. Veiller a ce que votre installation soit capable de
supporter toute la puissance absorbée par le four. Si votre installation
électrique n’est pas conforme faites la modifier par un électricien afin
de prévenir tous risques. On peut également effectuer le
branchement au réscau en interposant entre I'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire dimensionnée en fonction de la charge et
conforme aux normes en vigueur. Le fil de terre jaune et vert ne doit
pas étre interrompu par linterrupteur. La prise et linterrupteur
omnipolaire utilisés doivent étre facilement accessibles une fois
I'appareil électroménager installé.

1.7 IMPORTANT

Une fois installé le fil d’alimentation doit étre positionné de maniére a
ce que sa température ne dépasse pas de 50°C la température
ambiante.

L'appareil est conforme aux exigences de sécurité prévues par les
organismes qui établissent les normes. La sécurité électrique de cet
appareil n'est assurée que si il est correctement installé tout en
respectantles normes de sécurité électrique en vigueur.

Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable des
dommages résultant du manque de mise a la terre de l'installation.
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1.8 EQUIPEMENT DU FOUR EQUIPEMENT
DIFFERENT SELON LE TYPE DE FOUR

Avant la premiére utilisation des différents accessoires, nous
recommandons un nettoyage avec une éponge additionnée de
produit lessiviel, suivid'un ringage et d'un séchage.

La grille simple sert de support aux

moules et aux plats.

La grille porte-plat sert plus @
particulierement a recevoir les grillades.

Elle est a associer au plat récolte sauce. >
Grace a leur profil spécial, les grilles
restent a I'horizontale jusqu'en butée.

Aucun risque de glissement ou de
débordement du plat.

Le plat récolte-sauce est destiné a
recevoir le jus des grillades. Il n'est a ’
utiliser qu'en mode grilloir, Tournebroche @

ou Turbogril (selon modéle de four).

Attention : en cuisson autre que les modes Grilloir, Tournebroche, et
Turbo-gril, le plat récolte-sauce doit étre retiré du four.

Ne jamais utiliser le plat récolte-sauce comme plat a rétir, il en
résulterait des dégagements de fumée, des projections de graisse et
un encrassement rapide du four.

Le set Pizza est I'idéal pour la
cuisson de pizza. Le set doit étre
utilisé avec le mode de cuisson
Pizza.

2. CONSIGNES UTILES

cavité du four. Maintiennent
les grilles métalliques et les
lechefrites.

Situées des deux cotés de la E:} ’T:ﬂ
E :

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRILLES LATERALES

1- Retirez les grilles en les tirant dans le sens des fleches (voir ci-
dessous).

2- Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez
une éponge humide en veillant a bien les sécher ensuite.

3- Quand les grilles sont nettoyées, remettez-les en place en suivant
les instructions dans I'ordre inverse.

//)@

[
1 Zl
\ S

2.1 GRILLES DU FOUR, NOUVEAU SYSTEME
D'’ARRET

Tous les fours bénéficient d’'un nouveau
systeme d’arrét des grilles. Ce systéme
permet de sortir completement la grille en
totale sécurité. Parfaitement bloguée elle
ne peut pas basculer vers I'avant malgré la
présence d’un poids important. Plus
stables,ces grilles assurent une plus
grande sécurité et tranquillité.

2.2 LA CUISSON AU GRIL

Le préchauffage est superflu. La cuisson peut se faire porte close et
les aliments doivent étre placés par rapport au gril en fonction des
résultats que I'on souhaite obtenir.

—Plus pres pour les aliments dorés en surface et saignants.

—Plus loin pour les aliments bien cuits a I'intérieur.

Le lechefrite permet la récupération dujus.

Ne jamais utiliser le léchefrite comme plat a rotir, il en résulterait
dégagements de fumée, des projections de graisse et un
encrassement rapide du four.
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2.3 CONSEILS DE NETTOYAGE ET D’ENTRETIEN

Pour nettoyer les surfaces en inox et en émail, utilisez de I'eau tiede
légérement savonneuse. Vous pouvez utiliser un produit adapté au
nettoyage de ce type de surface. Eviter absolument les produits
abrasifs qui pourraient endommager la surface du four. En cas de
salissures tenaces, évitez d’utiliser des ustensiles susceptibles de
rayer irrémédiablement la surface de votre four. Il est conseillé de
nettoyer régulierement 'intérieur de votre four aprés chaque cuisson.
Si vous ne respectez pas le nettoyage de votre four aprés chaque
cuisson vous aurez une odeur désagréable, et les projections de
graisse seront encore plus difficiles a enlever. Pour l'intérieur du four
utiliser de I'eau chaude avec une éponge grattoir. Il existe dans le
commerce des produits adaptés au nettoyage du four. Le nettoyage
du four est fastidieux. Il existe en option des panneaux autonettoyants
spéciaux avec un émail microporeux qui peuvent s’adapter sur les
fours (voir paragraphe four autonettoyant par catalyse).

Pour nettoyer les grilles inox, utilisez une éponge avec grattoir.
Attendre que la surface soit froide avant de la nettoyer. L utilisation
d’eau froide au contact de la vitre chaude peut briser la vitre. Si cela
devait arriver la garantie ne couvrirait pas ce dommage. Pour changer
I'ampoule d’éclairage du four veillez a débrancher électriquement le
four. Les ampoules de four sont spécifiques, elles sont congues pour
résister a une température élevée.

2.4 ASSISTANCE TECHNIQUE

En cas de de mauvais fonctionnement, vérifier si la prise est
branchée. Aprés ces vérifications, adressez vous a votre revendeur
ou prévenez directement notre service technique qui interviendra
dans les plus brefs délais. Veiller a ce que le coupon de garantie fourni
avec le produit soit correctement rempli, avec la date d’achat du four.




3. UTILISATION DE L'HORLOGE

de cycle

Voyant Durée

Affichage des
différentes
commandes

REGLAGE DE L'HEURE

* Appuyer et, pendant 4 secondes, maintenir appuyé le bouton de
réglage. Le programmateur affiche "SET". Un bip sonore retentit.

« Ajuster I'heure du jour en appuyant sur le bouton. L'avance de
I'aiguille se fait minute par minute, pour une avance plus rapide,
maintenir appuyée sur le bouton de réglage.

Toute opération doit étre réalisée dans les 4 secondes, sinon elle
estannulée.

FONCTION COMMENT L'UTILISER

Une durée ou un temps de pause peuvent s'afficher, ne pas en
tenir compte.
COMMENT L'ARRETER BUT A QUOI SERT-IL ?

* |l n'est possible qu'en mode

* Ramener les manettes de

« Faire fonctionner le four.

» Réaliser les cuissons
désirées manuellement.

départ sont fixes. Une fois le
temps de pause terminé, le
four démarre sa cuisson,
seul le voyant durée reste
affiché.

cuisson de modifier ou
d'annuler soit le temps de
pause soit la durée de
cuisson. Attention en cas
d'annulation du temps de
pause, le four demarrera
automatiquement.

MANUEL cuisson. Aucun réglage sur le| fonction sur Stop.
programmateur.
» Appuyer deux fois sur le * Durant le décompte, * Une sonnerie retentit a la * Il ne sert que d'aide
bouton de réglage, I'afficheur indique le temps fin du temps. mémoire. |l n'a aucune
I'afficheur indique "BEL" restant en minute, une fois la incidence sur le
suivi de "---". derniére minute écoulée, fonctionnement du four.
MINUTEUR * Régler un temps en s'affiche alors le temps
i i tournant le bouton. restant en secondes. A la fin
maxi 90 min. du temps, l'afficheur indique
AFFICHAGE "000" et un bip sonore
"BEL” retentit pour vous avertir.
Pour le couper, appuyer sur
le bouton. A tout moment, il
est possible d'annuler ou de
modifier la minuterie.
 Avant toute opération, * Une fois le temps écoulé, | ¢ Sélectionner la durée de | *» Quand le temps de
choisir la température et la | le programmateur affiche cuisson des aliments. cuisson est écoulé, le four
fonction désirée. "End", le voyant durée se coupe automati-
» Appuyer une fois sur le clignote et le four est quement et une sonnerie
bouton de réglage. automatiquement stoppé. retentit pour vous avertir.
TEMPS DE L'indication "Dur" s'affi-che | Une sonnerie retentit pour
CUISSON et le voyant durée clignote. | vous avertir. Pour la
. * Régler la durée néces- couper, appuyer sur le
maxi 24 H saire en tournant le bouton de réglage.
AFFICHAGE bouton. Appuyer une seconde fois,
"DUR" Le temps restant est pour relancer la cuisson, si
affiché et le voyant durée nécessaire.
devient fixe. * Ramener les manettes
de fonction sur arrét.
 Avant de commencer, * Le four se coupe * Permet de programmer Ex : I'neure du moment est
choisir la température etla | automatiquement une fois | une cuisson de maniére & | 10H.
fonction desirée. que la durée de cuisson ce que le mets soit préta | Le mets désiré doit cuire
* Appuyer une fois pour est écoulée. Une sonnerie | I'heure désirée. 45 minutes et doit étre cuit
regler une durée, voir ci- retentit pour vous avertir. pour 12 H.
dessus. . Pour la couper, appuyer 1. choisir un mode de
MODE DIFFERE ;Appuyer u'n?f_deu%!eme" sur le bouton de réglage. cuisson et une
Temps de S(L'isv’iec‘;gr.ﬁf.? |¢Iac\?§yaF:1/-t\U Appuyer une secor)de fois,. température_. 2. Régler une
pause maxi départ clignéte, régler le pour relgncer la cuisson, si dqree de cus’soln de 45
Py, temps de pause avant le ;ecessalre. minutes. 3. Régler un
démarrage du four. Durant amener les manetAtes temps de pause de 75
AFFICHAGE | |5 pause, le four est en de fonction sur arrét. minutes (10H/11H15).
"PAU" veille, les voyants durée et Il est possible en cours de Le four sera en pause de

10H a 11h15 ; il démarrera
sa cuisson a 11H15 et se
coupera automatiquement
a 12H.
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4. UTILISATION DU MINUTEUR
COUPE-CIRCUIT
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Il est possible de programmer la durée de la
cuisson et I'extinction automatique du four
(max. 120 minutes).

A l'expiration du temps désigné, la manette
sera en position O, une sonnerie retentira et le
four s'arrétera automatiquement.

Si l'on souhaite utiliser le four sans
programmer d'arrét automatique, positionner
la manette en position

Le tour peut étre allumé seulement en
sélectionnant un temps de cuisson ou en

tournant le bouton en position

5. INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

Bouton de
sélection

Fonction selon modeéle

Allumage de I’éclairage du four.

fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour
réaliser une décongélation avant une cuisson.

Convection naturelle:utilisation simultanée de la résistance de sole et de volte. Préchauffer
le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les
viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le
mets a cuire a un niveau de gradin moyen.

Chaleur pulsée (a): Fonction recommandée pour les volailles, les pétisseries, les poissons,
les légumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de
cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées
avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en
effet une répartitionhomogéne de la chaleur et ne mélange pas les odeurs. Prévoir une dizaine
de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

Chaleur pulsée (djtéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle
évite le dessechement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain
et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de

cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

R @ . ag('.
Pl @ [&2][]%0

Gril: l'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire
pour le rougissement de la résistance. Succés assuré pour les grillades, les brochettes et les
gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors
plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent
étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.

O
0
0

S

*
E9

Cook Light (a): cette fonction permet une cuisson plus saine en réduisant la quantité de
graisses ou d'huile nécessaire. La combinaison d'éléments chauffants et d'un cycle a
pulsation d'air garantit des résultats de cuisson parfaits.

&

La forte chaleur produite par la fonction Pizza est trés proche de celle d’'un feu de bois dans

T°C
- TDC
par défaut et ,
son rﬁgllage réglage
modele .
dele avec
programmateur| ™M°
électronique thermostat
(Type A)
Décongélation:
220 50 - MAX
180 50 - MAX
210 50 + MAX
230 50 - MAX
190 50 - MAX
Pizza (a)
220 50 = MAX un four traditionnel

(a) sur certains modéles “Fonction avec turbine a systéme variable” : systeme de fonctionnement du four pour optimiser les résultats de cuisson,
la gestion de la température ainsi que la gestion de 'humidité. Le systéme “Turbine a vitesse variable” modifie automatiquement la vitesse de rotation
de la turbine pour toutes les cuissons multifonctions. Ce systeme s’active automatiquement toutes les fois qu’une fonction est sélectionnée a I'intérieur
de la partie représentée en pointillé sur le tableau de bord.

*Testé conformément a la norme EN 60350-1 pour la déclaration de la consommation d’énergie et la définition de la classe énergétique.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

* Durante a cozedura, a humidade pode condensar no interior da cavidade do forno ou no vidro da porta.
Esta é uma condigdo normal. Para reduzir este efeito, aguardar de

10 a 15 minutos, depois de ter ligado a energia, antes de colocar a comida dentro do forno. Em todo o
caso, acondensacgao desaparece quando o forno atinge a

temperatura de cozedura.

» Cozinhar os legumes num recipiente com tampa em vez de um tabuleiro aberto.

» Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de cozinhados, por um periodo superior a 15/20
minutos.

* AVISO: o aparelho e as partes acessiveis estao quentes durante a utilizagdo. Cuidado para nao tocar
nas partes quentes.

* AVISO: as partes acessiveis podem ficar quentes quando o grill esta a ser usado. As criangas devem
ser mantidas a uma distancia de seguranga.

* AVISO: confirme se o aparelho esta desligado antes de substituir alampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

* AVISO: para evitar qualquer perigo causado pela reinicializagdo acidental do dispositivo de interrupg¢ao
térmica, o aparelho ndo deve ser alimentado por um dispositivo de comutagéo externo, como por ex. um
temporizador, ou serligado a um circuito que é regularmente ligado e desligado.

 Criangcas com menos de 8 anos e sem supervisdo continua, devem ser mantidas a uma distancia de
segurancga do aparelho,

* As criangas ndo devem brincar com o eletrodoméstico. O aparelho pode ser utilizado por pessoas com
mais de 8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas, sem
experiéncia ou conhecimento do produto, apenas se supervisionadas ou se conhecedoras das
instrucdes sobre a operagao do aparelho de forma segura e se conscientes dos possiveis riscos.
*Alimpeza e amanutencéo ndo devem ser realizadas por criangas ndo supervisionadas.

* N&o use materiais asperos ou abrasivos ou raspadores metalicos afiados para limpar o vidro da porta
doforno, pois podem arranhar a superficie e fazer com que o vidro se parta.

» O forno deve ser desligado antes de retirar as pegas amoviveis.

* Depois da limpeza, volte a montar de acordo com as instrugdes.

» Use apenas a sonda de carne recomendada para este forno.

* Ndo use um equipamento de limpeza a vapor para a operagao de limpeza.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentag¢ao que suporte a tenséo, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser a adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter
contacto de terra ligado e a funcionar. O condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta operagao deve
ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do
equipamento, peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. Aficha
e atomada devem estar em conformidade com as normas de corrente do pais de instalagéo do forno.

A ligacao da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
equipamento e a fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a
legislag&o atual. O cabo de terra amarelo-verde nao deve ser interrompido pelo disjuntor. Atomada ou o
disjuntor omnipolar usado deve ser facilmente

acessivel quando o aparelho esta instalado.

» A desconexéao deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.

» Se o0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o departamento de servigo ao cliente.

* O cabo de poténcia deve serdo tipo HO5V2V2-F.

* Esta operacgao deve ser realizada por um profissional qualificado. O condutor de terra (amarelo- verde)
deve ser aproximadamente 10 mm mais comprido do que os restantes condutores. Para qualquer
reparacao, consulte apenas o Departamento de Servigo ao Cliente e solicite o uso de pecgas originais.

* O ndo cumprimento das indicagcdes acima pode comprometer a seguranca do aparelho e anular a
garantia.

* Todos 0s excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

« Uma falha de corrente prolongada quando o forno estd a funcionar pode provocar no mau
funcionamento do monitor. Neste caso, deve contactar o servigo ao cliente.

» O aparelho ndo deve serinstalado atras de uma porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

* Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta colocado para cima e na parte
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* AVISO: Nao forre as paredes do forno com pelicula de aluminio ou protecao de uso unico disponivel

nas lojas. A pelicula de aluminio ou qualquer outra prote¢céo, em contacto direto com o esmalte quente,
pode derreter e deteriorar o esmalte do interior.

*AVISO: Nao remover nunca o vedante da porta do forno.

* CUIDADO: Nao encha novamente o fundo da cavidade com agua durante a cozedura ou quando o
forno estiver quente.

* Nao é requerida nenhuma operacao / configuracao adicional para operar o aparelho nas frequéncias
nominais.

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletrénicos (REEE). Os REEE incluem substancias poluentes (que podem provocar consequéncias negativas no meio ambiente) e
componentes basico (que podem ser reutilizados). E importante que os REEE sejam submetido a tratamentos especificos, a fim de
remover e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e reciclar todos os materiais.
Os cidadaos individualmente podem desempenhar um papel importante no sentido de garantir que os REEE nao se tornam num
problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:
. Os REEE n&o devem ser tratados como lixo doméstico.
» Os REEE deverao ser entregues nos pontos de recolha relevantes geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em muitos
paises, no caso de grande REEE, poderé&o existir servigos de recolha ao domicilio.
» quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao comerciante que tera a obrigagao de o transportar gratuitamente numa base
de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo equivalente e tenha as mesmas fungdes que o equipamento fornecido.

RESPEITAOAMBIENTE E POUPAENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o menos possivel,
porque isso faz dispersar o calor. Para uma economia significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10 minutos antes do tempo de cozedura
previsto para a receita e aproveite o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de vedagéo limpas e funcionais para

evitar qualquer disperséo de calor para fora da cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o inicio diferido para
comegar a cozinhar no horario de tarifa reduzida.
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1. INDICACOES DE CARACTER GERAL

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno, recomendamos que:
Leia atentamente este manual de instrugbes de utilizacdo; ele contém instrugdes importantes sobre a instalacdo, a utilizagéo e a

manutencao seguras deste forno.

Mantenha este manual de instru¢gdes a mao, num local seguro, para o poder consultar sempre que necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto de o agente aglutinante
dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se
ele ocorrer, tera apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 DECLARACAO DE CONFORMIDADE:

* Ao colocar a marca c € neste produto, declaramos, sob a nossa
responsabilidade, a conformidade do mesmo com todos os requisitos
Europeus de seguranga, de saude e ambientais mencionados na
legislagéo para este produto.

1.2 INFORMACAO SOBRE SEGURANCA

O forno s6 devera ser utilizado para o fim para que foi concebido, ou
seja, o forno so6 devera ser utilizado para cozinhar alimentos. Todo e
qualquer outro tipo de utilizagéo, como, por exemplo, para aquecer o
ambiente, é considerada uma forma imprépria de utilizar o forno e,
consequentemente, € considerada perigosa. O fabricante declina toda
e qualquer responsabilidade por quaisquer danos provocados por
uma utilizagdo impropria, incorrecta ou irrazoavel do forno.

Sempre que utilizar um aparelho eléctrico, devera observar
determinadas regras basicas.

N&ao puxe pelo cabo para desligar a ficha do aparelho da tomada de
alimentacéo de energia.

N&o toque no forno com méaos ou pés molhados ou himidos. Nunca
utilize o forno quando est iver descalgo. Normalmente nunca € boa
ideia utilizar adaptadores, fichas multiplas e extensoes.

Se o forno se avariar ou ficar defeituoso, desligue-o, retirando a ficha
do respectivo cabo de alimentagcédo de energia da tomada, e n&o lhe
toque.

Se o cabo de alimentagdo de energia apresentar qualquer tipo de
dano, ele tera de ser imediatamente substituido. Ao proceder a
substituicdo do cabo siga estas instrucdes.

Desmonte o cabo de alimentagao de energia danificado e substitua-o
por um HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F apto a suportar a corrente
eléctrica de que o forno necessita. A substituicdo do cabo devera ser
sempre levada a cabo por um técnico devidamente qualificado.

O cabo de ligagéo a terra (amarelo/verde) tem de ter um comprimento
10 mm superior ao comprimento do cabo de alimentag&o de energia.
Sempre que o seu forno necessitar de ser reparado, recorra
exclusivamente a um servico de assisténcia técnica aprovado;
certifique-se sempre de que so sao utilizadas pegas sobressalentes
originais. Se estas instru¢cdes ndo forem cumpridas, o fabricante nao
podera assegurar a seguranga do forno.

*Nunca forre as paredes do forno com papel de aluminio oucomo
material descartavel de protec¢dao, como o que se encontra a
venda no mercado. O papel de aluminio, bem como qualquer
outro tipo de protecgao, quando colocado em contacto directo
com o esmalte quente, corre o risco de se derreter e de deteriorar
o esmalte do interior do forno.

1.3 INSTALACAO

Os fabricantes nao tem obrigacao de realiza-la. Se for necessaria a
assistencia do fabricante para corrigir falhas decorrentes de
instalacao incorrecta, esta assistencia nao e coberta pela garantia.
As instrucoes de instalacao para o pessoal profissionalmente
qualificado devem ser seguidas. A instalacao incorrecta pode causar
danos ou ferimentos em pessoas, animais ou objectos. O fabricante
nao pode serresponsabilizado por tais danos ou lesoes.

A unidade de cozinha na qual o forno e instalado deve ser feita de
material resistente a temperaturas de pelo menos 70 ° C.

O forno pode estar localizado no alto de uma coluna ou sob uma
bancada. Antes de o fixar, deve ser garantida uma boa ventilacao no
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espaco do forno, de forma a permitir uma boa circulacao do ar fresco
necessario para o arrefecimento e para proteger os componentes
internos. Faca as aberturas especificadas na ultima pagina de acordo
com o tipo de montagem que vai ser realizada.

1.4 MONTAGEM DO FORNO

Monte o forno no espago previsto na cozinha para esse efeito; o forno
podera ser montado sob uma bancada ou num armario vertical.

Monte o forno na posigéo devida, aparafusando-o nessa posic¢éo; a
armacéo do forno dispde de quattro orificios previstos para a fixagao
doforno.

Para localizar estes orificios devera abrir a porta do forno e olhar para
ointeriordo mesmo.

Ao proceder amontagem do forno, e para assegurar uma ventilagdo
adequada do mesmo, devera respeitar as dimensdes e distancias
indicadas no diagrama da ultima pagina.

Nota: No caso dos fornos combinados com uma placa, as instrugdes
de montagem do manual da placa terao de ser seguidas.

1.5 IMPORTANTE

Para que este forno possa trabalhar nas devidas condi¢des, sera
necessario que o local onde ele vai ser montado seja apropriado. Os
painéis dos armarios de cozinha situados de um lado e do outro do
forno deverao ser feitos de um material resistente ao calor. Certifique-
se de que as colas dos armarios feitos de madeira folheada estejam
aptas a suportar temperaturas de, pelo menos, 120°C. Tanto os
plasticos como as colas que nédo estejam aptos a suportar estas
temperaturas se derreterdo, provocando a deformagédo do armario.
Depois do forno ter sido alojado no interior do armario, os
componentes eléctricos terdo de ser totalmente isolados. Este
requisito € um requisito de seguranca legal. Todas as protecgdes
deverdo estar firmemente montadas, de modo a ser impossivel
proceder a suaremogao sem recorrer a ferramentas especiais.
Remova o painel de tras do armario de cozinha em que o forno vai ser
montado, a fim de assegurar a circulagdo de uma corrente de ar
adequada a volta do forno. O forno devera ter um vao na parte de tras
de, pelo menos, 45 mm.

1.6 LIGAC}AQ DO FORNO A REDE DE
ALIMENTACAO DE ENERGIA

Ligue a ficha do cabo de alimentagao de energia a tomada. Primeiro,
porém, devera certificar-se de que existe um terceiro contacto que
actua como ligagao do forno a terra. O forno tera de ser devidamente
ligado a terra. Se o modelo de forno que adquiriu ndo estiver equipado
com uma ficha, monte uma ficha padrao no cabo de alimentagéo de
energia. Esta ficha devera estar apta a suportar a alimentagéo de
energia constante da placa de caracteristicas. O cabo de ligagdo a
terra € amarelo/verde. A ficha devera ser montada por um técnico
qualificado. Se a ficha do cabo e a tomada forem incompativeis,
devera mandar proceder a substituicdo da tomada por um técnico
devidamente qualificado.

Se assim o quiser, podera igualmente instalar um interruptor de
ligar/desligar, a alimentagao de energia. As ligagdes terdo de ter em
consideragdo a corrente alimentada e deverdo satisfazer os
requisitos legais em vigor.




1.7 EQUIPAMENTO DO FORNO
(de acordo com modelo)

E necessario efectuar uma limpeza do equipamento antes da
primeira utilizagao. Lave com uma esponja, enxague e seque.

A grelha simples serve de suporte
paraformas, travessas, etc.

A grelha porta-recipientes serve
mais particularmente para grelhados;
associa-se ao tabuleiro de recolha de
Sucos.

Devido ao seu perfil especial, as
grelhas permanecem na horizontal
mesmo quando puxadas ao maximo
para o exterior, pelo que nao existe
qualquer risco do recipiente que
contém escorregarou transbordar.

O tabuleiro buleiro de recolha de sucos serve para aparar o suco dos
grelhados. Pode ser colocado por cima da grelha ou introduzido nas
calhas. S6 se utiliza com o Grelhador, o Espeto ou o Turbogrelhador.
Nos outros modos de cozedura deve ser

retirado do forno. Nunca utilizar este
tabuleiro como recipiente para assar,
pois causaria salpicos de gordura e \

fumos, e rapidamente sujaria o forno.

O conjunto de piza é o ideal para a
cozedura de pizas. Este conjunto deve
ser utilizado em conjunto com a fungéo
Pizza

2. SUGESTOES UTEIS

Localizado em ambos os '; — F 2
lados da cavidade do forno. I 1 | |
Contém grelhas metalicas e I — |

tabuleiro apara-pingos.

Remocao e limpeza das grelhas laterais

1- Remover os suportes laterais puxando-os no sentido das setas
(verabaixo)

2- Para limpar os suportes laterais, coloque-os na maquina de lavar
loica ou use uma esponja molhada, garantindo que as mesmas ficam
bem secas.

3- Apos alimpeza, instale os suportes pela ordem inversa.

([
( Zl
\ S

2.1 SISTEMA DE SEGURANCA DAS PRATELEIRAS

O forno dispde de um novo sistema de
seguranca das prateleiras.

Gragas a este sistema, pode puxar as
prateleiras para fora, quando pretender
inspeccionar os alimentos que esta a
cozinhar, sem correr o risco de que a
comida caia ou de que as prateleiras se
desencaixem acidentalmente das paredes
do forno, tombando. Para remover as
prateleiras totalmente, tera de as puxar
parafora e de as levantar.

2.2 GRELHAR

O grelhador do forno permite-lhe cozinhar rapidamente os alimentos,
dando-lhes um atraente tom acastanhado. Para gratinar os
alimentos, recomendamos que coloque a prateleira no quarto nivel;
este posicionamento da prateleira dependera naturalmente da
quantidade de alimentos, pelo que recomendamos que consulte a fig.
napagina57.

Quase todos os alimentos podem ser cozinhados com o grelhador, a
excepgao de caga muito magra e de rolos de carne. As carnes e 0s
peixes a serem grelhados deverdo ser previamente ligeiramente
untados com 6leo ou outra gordura.

2.3 LIMPEZA E MANUTENGAO

Sempre que o forno for utilizado, aconselhamos a limpar o vidro da
porta com papel absorvente. Se houver demasiados salpicos, pode
limpar depois com uma esponja seca e detergente. Nunca util izar
produtos abrasivos ou objectos cortantes. Nunca limpar o forno com
aparelhos a vapor ou a alta pressado. Limpe as superficies de ago
inoxidavel e esmaltadas com agua morna, na qual diluiu uma
pequena quantidade de detergente ou com produtos indicados para a
limpeza dessas superficies. Nunca utilize produtos abrasivos que
poderéo danificar as superficies e arruinar o aspecto do seu forno. E
muito importante limpar o forno a seguir a cada utilizagéo.

A gordura derretida deposita-se nas paredes do forno durante a
cozedura dos alimentos.
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Da préxima vez que o forno for utilizado, essa gordura podera dar azo
a cheiros desagradaveis, podendo, inclusive, por em perigo o éxito
dos seus cozinhados. Limpe as paredes do forno com agua quente
com detergente; passe cuidadosamente por agua, para remover
todos os tragos de detergente. Para que esta tarefa seja
desnecessaria, todos osmodelos poderao ser equipados com painéis
cataliticos auto-limpantes: estes painéis sdo fornecidos como um
extra (consulte o ponto intitulado FORNO AUTOLIMPANTE COM
REVESTIMENTO CATALITICO) . Para limpar as grelhas de aco
inoxidavel podera utilizar detergentes e esfregées abrasivos de
metal, do tipo dos “Bravo”. As superficies em vidro, como a parte de
cima, a porta do forno e a porta da estufa, terao de ser limpas depois
de estarem frias. O incumprimento desta regra podera danificar essas
superficies. Esse tipo de danos n&o esta coberto pela garantia. Como
proceder para substituir a luz interior do forno: desligue o forno da
corrente e desatarraxe a lampada. Substitua-a por uma lampada
idéntica que possa suportar temperaturas muito elevadas.

2.4 ASSISTENCIA TECNICA

Antes de telefonar para a assisténcia técnica Se o forno nao estiver a
trabalhar, recomendamos que:

- verifique se o forno esta devidamente ligado a corrente (ficha
correctamente introduzida na tomada).

Se Ihe for impossivel detectar a causa da avaria: desligue o forno da
corrente, ndo o tente reparar e ligue para os servigos de assisténcia
técnica.

Antes de ligar para os servigos de assisténcia técnica, porém, tome
nota do numero de série do forno, constante da respectiva placa de
caracteristicas (vide a figura na ultima pagina ).




3. UTILIZACAO RELOGIO ANALOGICO / PROGRAMADOR

Indicador
luminoso
de duragao

Visor dos

comandos

Indicador
luminoso
de inicio

ACERTAR O RELOGIO

*Pressione, durante 4 segundos, o botdo de programacédo. O
visor mostrara "SET". Um sinal sonoro emite um sinal.
*Seleccione a hora pressionando o botdo. O movimento de
rotacdo avanga 1 minuto. Mantenha-o pressionado para um
automatico e rapido avango.

Cada operagéo devera ser realizada em 4 segundos, sendo sera
cancelada.

A duracgéo ou a hora pode ser visualizada por defeito, ndo a deve

deteremlinha de conta.
COMO SELECCIONAR COMO DESLIGAR O QUE FAZ PARA QUE SERVE
MANUAL *Pode ser definido apenas * Volte o selector do forno » Permite-lhe funcionar com | ¢ Para cozinhar os pratos
um modo de cozedura. Ndo | para a posigao "stop". o forno. desejados.
se acerta o relogio.
« Pressione duas vezes o + Durante a contagem « Um sinal sonoro é emitido | « E possivel ligar o forno
botdo de programagao, o decrescente, o visor, mostra | n final do tempo como relégio com alarme,
visor mostrara "BEL", ?g;t;rr]mueas?::tfeon:ermﬁﬁtos . seleccionado. mesmo sem o forno estar
seguido por: "---". ligado para cozinhar.
CONTA-MINUTOS | |, Dgefina Sma hora rodando qep0|s em segundos.'No g P
max. 90 min. | o botdo de programacao. final da"cont?gem 0 visor
VISOR mogtra OOQ alternado e
emite um sinal sonoro. Este
"BEL” sinal sonoro parara por si
s0, contudo pode ser
parado automaticamente
pressionado o botdo de
programagao.
» . Seleccione primeiro a * No final do tempo » Permite pre-definir o * No final do tempo
fungéo de cozedura e a seleccionado, o visor tempo de cozedura para a | seleccionado o forno
temperatura desejada. mostra "END", o indicador | receita seleccionada. desligar-se-a
- Pressione uma vez o luminoso Duragéo fica automaticamante sendo
bot&o de programagao. O | intermitente e o forno emito um sinal sonoro.
visor mostra "DUR" e o desliga-se
indicador luminoso automaticamente. Um sinal
DURACAO fica sonoro € emitido, para o
SELECGAO DO | intermitente. ges”gar pressione 3 bot&o
. ; = e programacdo. Caso
TEMPO DE prse(taleiijﬁ?;fozg:ézgso deseje reniciar a cozedura,
COZEDURA bot&o de programac&o. O volte a pressionar o botao
max 24 H tempo remanescente é de programagdo. Rode o
VISOR indicado e o indicador sele'ct~or do forno paraa
luminoso de Duragéo esta posigao stop. E _posswel
"DUR" aceso cancelar ou modificar a
) duracéo da cozedura
durante a operagéo do
forno.
* Seleccione primeiro a * No final do tempo de * Permite programar o Exemplo. Sdo 10H da
fungdo de cozedura e a cozedura seleccionado, o | forno para que a receita manha. A receita tem que
temperatura desejada. forno ira desligar-se-a esteja pronta a hora estar a cozinhar durante
* Pressione uma vez para automaticamente e sera desejada. 45 min e necessita de
seleccionar a duragéo. Siga o . N
as instrugdes em cima em|t|dq umlsmal sonoro. estar pror)ta as 12H.~
"Selecgao do tempo de Para silenciar o sinal 1. Seleccione a fungéo e a
INICIO E FIM Cozedura - "DUR". sonoro pressione o botdo temperatura desejada,
DO TEMPO DE | ° Pressione uma segunda de programacao. 2. programe uma duragéo
COZEDURA vez, o visor mostrara "PAU" Pressione segunda vez, de 45 min, 3. programe o
seguido de "', o indicador | se desejar reiniciar a tempo de pausa de 75 min
Max Pause de inicio ficara intermitente. cozedura. Rode o selector (10H/11H15). O forno
Time 24 H * Seleccione o tempo de do forno para a posigéo ficara em pausa durante
pausa antes de iniciar o forno. - .
VISOR Durante a pausa, o forno néo stop. E_ possnvel canf:elar as 10H eas 11 H15,‘
"pAU" cozinha, o visor mostra ou modificar a duragéo da iniciara a cozedura as
continuamente a duragdo do cozedura durante a 11H15 e desliga
tempo remanescente de operagéo do forno. automaticamente as 12H
pausa, ambos os indicadores
luminosos, Start e Stop estédo
ligados. Quando a contagem
termina, o forno iniciara a
cozedura e apenas 0
indicador stop fica iluminado.
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4. UTILIZACAO DO PROGRAMADOR
DE FIM DE COZEDURA
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programador na posigao (simbolo

Este controlo da-lhe a possibilidade de
escolher o tempo de cozedura que pretende,
desligando automaticamente o forno uma
vez terminado o tempo seleccionado (max.
120 min). Uma vez terminado o tempo
seleccionado o programador volta a posi¢ao
0 e um sinal sonoro informa que o forno se
desligara automaticamente.

O forno apenas funcionara depois de

seleccionar o tempo ou com o

D).

5. INSTRUCOES DE OPERACAO

Botao de
selecgédo
de func¢des

Programacao
daT®°C nos
modelos com
programa or
electronico
(Type A)

T°C
programada
Modelo com
termostato

Funcao de acordo com modelo

Acende a luz interna do forno.

DESCONGELAR i
Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.

220

50 + MAX

ESTATICO

Utilizacao simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante
cerca de dez minutos. Esta fungéo ¢é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar
e assar carnes vermelhas, rosbife, perna de cabrito, caca, pao, massa folhada... Colocar o
recipiente com o alimento a cozinhar ao nivel do patamar central.

180

50 + MAX

MULTIPLOS NIVEIS (a)

Utilizacao simultanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da turbina
que ventila o ar pelo interior do forno. Esta funcéo é recomendada para aves, bolos, peixes,
legumes... O calor penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim
como o tempo de préaquecimento. Pode proceder-se a cozeduras simultaneas com preparacao
idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno. Este modo de cozedura garante
efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros. Prever cerca
de 10 minutos a mais no caso de cozedura em conjunto

210

50 + MAX

AQUECIMENTO NO FUNDO + VENTILAGAO (a)

Utilizacdo da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar pelo interior do forno. Esta
funcéo é ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, empadas...., pois evita que os
alimentos sequem e faz com que estes cresgam melhor, como no caso de bolo inglés, da
massa e de outras cozeduras por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do forno.

. ® . 6\31'-
P [%][]c\&o

230

50 + MAX

GRELHADOR utiliza-se com a porta fechada:

Utilizagao da resisténcia da parte superior do forno, com a possibilidade de regular o nivel da
temperatura. E preciso préaquecer o forno durante 5 minutos, para que a resisténcia fique ao
rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem
ficar afastadas do grelhador; o tempo de cozedura sera maior, mas a carne fica mais saborosa.
No que se refere as carnes vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com
o tabuleiro de recolha de sucos por baixo.

0
(o]
0

£

190

50 + MAX

GRELHAR + VENTILAGAO (a) Esta fungdo permite cozinhar de forma saudavel,
reduzindo a quantidade de gordura ou 6leo necessaria. A combinagéo de elementos
de aquecimento com um ciclo pulsante de ar garante um resultado de cozedura perfeito.

220

50 + MAX

Modo de cozedura de pizzas
O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é similar ao produzido nos fornos
de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.

(a) de acordo com modelo: funcione com Vario Fan - O sistema Vario Fan ¢ o sistema exclusivo de funcionamento, desenvolvido pela
Candy, para optimizar os resultados da cozedura, a gestéo da temperatura e a gestdo da humidade. O sistema Vario Fan modifica automaticamente
a velocidade de rotacdo para todas as cozeduras no modo de operacdo multifuncdes. Este sistema é automaticamente activado sempre que é
seleccionada uma das fungdes que esta indicada no interior da area tracejada do painel de comandos.

*Testado de acordo com a EN 60350-1 para fins de declaragdo de consumo de energia e de classe energética.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

» Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do komory piekarnika lub na szybke drzwiczek. Jest to
zjawisko normalne. Aby je ograniczycC, nalezy poczekac¢ od 10 do 15 minut po wigczeniu urzgdzenia,
zanim zywnoS¢ zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikng, gdy piekarnik osiggnie
temperature pieczenia.

* Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg zamiast otwartego naczynia.

» Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnatrz piekarnika po pieczeniu na dtuzej niz 15/20 minut.

« OSTRZEZENIE: urzadzenie i niektdre z elementdw nagrzewajg sie w trakcie ich dziatania. Uwazag,
aby nie dotkng¢ jakiejkolwiek gorgcej czesci.

« OSTRZEZENIE: czeéci tatwo dostepne moga nagrzaé sie podczas uzywania rusztu. Dzieci muszg
zachowac bezpieczng odlegtos¢ od urzgdzenia.

« OSTRZEZENIE: upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wytgczone przed wymiang zardwki, aby unikngé
porazenia prgdem.

W celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z przypadkowym ponownym wigczeniem wytgcznika
termicznego urzgdzenie nie powinno byc¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, takie jak
regulator czasowy, lub podtgczone do obwodu, ktory jest regularnie wigczany i wytgczany.

* Dzieci ponizej 8. roku zycia muszg zachowac¢ bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia, jesli nie sg pod
statym nadzorem.

* Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzgdzeniem. Urzgdzenie to moze by¢ obstugiwane przez
dzieci w wieku 8 lat lub wiecej oraz osoby o ograniczonej zdolnoéci fizycznej, czuciowej lub psychicznej
badz nieposiadajgce doswiadczeniaiwiedzy, jesli sg one pod nadzorem lub poinstruowano je w zakresie
bezpiecznej obstugi urzgdzenia i zrozumiaty one potencjalne zagrozenia, majgc swiadomos¢ mozliwych
zagrozen.

» Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

* Do czyszczenia szybek drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywaé szorstkich lub Sciernych materiatow
ani ostrych metalowych skrobakoéw, poniewaz mogg one porysowaé powierzchnie i spowodowac
rozbicie szkta.

* Piekarnik musi by¢ wytgczony przed wyjeciem ruchomych czesci.

* Po wyczyszczeniu zmontowac je zgodnie z instrukcjami.

» Uzywac wytgcznie termosondy zalecanej dla tego piekarnika.

* Do czyszczenia nie uzywac myjki parowe;j.

* Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do wymaganego napiecia, pradu i obcigzenia
wskazanego na tabliczce oraz posiadajgcego styk uziemiajgcy.

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiadac podtgczony
oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy. Przewdd uziemiajgcy jest koloru zotto-zielonego. CzynnoS¢ te
powinien przeprowadzi¢ odpowiednio wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci
pomiedzy gniazdkiem a wtyczkg urzgdzenia nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o wymiane
gniazdka na inne odpowiedniego typu. Wtyczka oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymiw
danym kraju przepisamiw zakresie instalacji elektryczne;.

Podtgczenie do Zrodta zasilania mozna wykonacé réwniez poprzez umieszczenie pomiedzy urzgdzeniem
a zrodtem zasilania wielobiegunowego wytgcznika, ktory wytrzyma maksymalne podtgczone obcigzenie
i ktory bedzie zgodny z obowigzujgcymi przepisami. Zétto-zielony kabel uziemiajgcy nie powinien by¢
przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia
powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia fatwo dostepny.

* Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepnej wtyczce lub wbudowanemu przetgcznikowi w statym
okablowaniu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie okablowania.

+ Jesli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, musi by¢ zastgpiony kablem lub specjalng wigzka
przewodow udostepniang przez producenta lub wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi
klientow.

» Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HOSV2V2-F.

» Czynno$¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio wykwalifikowany specjalista. Przewdd uziemiajgcy
(26tto-zielony) musi by¢ o okoto 10 mm diuzszy niz pozostate przewody. W przypadku jakichkolwiek
napraw nalezy zwracac sie wytgcznie do dziatu obstugi klienta i zazgdac¢ zastosowania oryginalnych
czescizamiennych.

* Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktdci¢ bezpieczenstwo urzgdzenia i spowodowac
utrate gwarancji.

* Nadmiar rozlanych substanciji nalezy usungc¢ przed czyszczeniem urzgdzenia.
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* Dluga awaria zasilania podczas etapu gotowania moze spowodowac usterke monitora. W takiej
sytuacji nalezy sie skontaktowac z biurem obstugi klienta.

* Aby unikngc¢ przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy instalowac za panelem dekoracyjnym.

* W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnic, ze ogranicznik jest skierowany w gore i w
strone tylng komory. Pétka musi by¢

wtozona catkowicie do komory.

- OSTRZEZENIE: Nie zakrywa¢ $cianek piekarnika folig aluminiowa ani dostepnymi na rynku foliami
jednorazowymi. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenia w bezposrednim kontakcie z
powierzchniami gorgcej emalii mogtyby stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie wewnagtrz
piekarnika.

+ OSTRZEZENIE: Nigdy nie usuwaj uszczelki z drzwiczek piekarnika.

* PRZESTROGA: Nie napetnia¢ wodg dna komory podczas gotowania lub gdy piekarnik jest gorgcy.

* W przypadku obstugiwania urzgdzenia przy czestotliwosciach znamionowych nie sg wymagane zadne
dodatkowe czynnosci/ ustawienia.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera zaréwno substancje zanieczyszczajgce (o
negatywnym oddziatywaniu na srodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowaé wielokrotnie). Wazne,
aby zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny poddawaé specjalnej obrébce w celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia sie
wszystkich srodkow zanieczyszczajgcych i odzyskania wszystkich surowcow wtérnych.

I Poszczegblne osoby odgrywajg wazng role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego na $rodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny.

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktéw zbiorki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy.

W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, odbiera sie go zdoméw.

« gdy kupuje sie nowe urzgdzenie, zuzyte mozna zwrécic¢ do sprzedawcy, ktdéry musi je przyja¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden,

oile urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak urzgdzenie dostarczone.

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetni¢. Jak najrzadziej otwiera¢ drzwiczki
piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednos$ci energii
piekarnik nalezy wytaczy¢ na 5-10 minut przed planowanym zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére
nadal generuje piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie ciepta poza wnetrze
piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera sie na taryfie godzinowej, program "op6znionego startu" upraszcza oszczedzanie
energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie obowigzywania nizszej taryfy.
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1. WSKAZOWKI OGOLNE

Dziekujemy za wybodr jednego z naszych produktéw. Aby wykorzystaé go w maksymalnym stopniu zalecamy:
+ uwaznie zapoznac¢ sie ze wskazéwkami zawartymi w niniejszej ksigzeczce

» zachowac jg na wypadek ewentualnej konsultacji.

Po pierwszym wiaczeniu piekarnika moze wydobywac sie z urzgdzenia dym o ostrym zapachu, pochodzacym z pierwszego podgrzania
kleju, ktérym przymocowane sg ptyty izolacyjne stanowiace wyktadzine piekarnika. Jest to zjawisko catkowicie normalne i w przypadku
jego wystapienia nalezy poczeka¢ az dym przestanie sie wydobywac¢ i dopiero wtedy mozna umiesci¢ w piekarniku Zywnosé.
Sam piecyk, ze swojej natury, jest urzadzeniem rozgrzewajacym sie, co szczegolnie dotyczy przeszklonych drzwiczek.

1.1 DEKLARACJA ZGODNOSCI

» Poprzez umieszczenie oznaczeni C € natym produkcie potwierdzamy,
ze urzadzenie to jest zgodne ze wszelkimi dotyczacymi tego produktu
obowigzujgcymi prawnie wymogami europejskimi w zakresie
bezpieczenstwa, zdrowia i Srodowiska.

1.2 UWAGA

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do stosowania tylko i
wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane, tzn. do
wypieku produktéow zywnosciowych.

Wszelkie inne zastosowanie, (jak np. podgrzewanie otoczenia)
jest uwazane za niewtasciwe, a tym samym niebezpieczne.
Konstruktor nie odpowiada za ewentualne szkody wynikajace z
niewtasciwego uzycia, btednego i nieracjonalnego zastosowania.
Podczas pracy piekarnik nagrzewa sie, nalezy wiec uwazac¢ aby
nie dotyka¢ grzatek wewnatrz piekarnika. Nalezy takze pilnowag,
aby dzieci nie zblizaty sie do pracujacego piekarnika.
Wykorzystywanie dowolnego urzadzenia elektrycznego wiaze sie
z koniecznoscig przestrzegania niektérych podstawowych regut,
w szczegodlnosci:

- Nie nalezy pociagac¢ za kabel zasilajacy w celu wyjecia wtyczki
z gniazdka sieciowego,

- Nie nalezy dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami
lub stopami.

- Nie nalezy obstugiwaé urzadzenia stojac boso.

- Nie wolno pozwala¢ aby urzgadzenie byto obstugiwane przez
dzieci lub osoby nie zaznajomione z nim bez wiasciwego nadzoru.

- Ogodlnie odradza sie stosowanie adapterow, rozdzielaczy lub
przedtuzaczy. W przypadku awarii lub niewtasciwego dziatania
urzadzenia nalezy je natychmiast wytaczy¢ i nie postugiwac sie nim.
W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego nalezy natychmiast
wymieni¢ go, postepujac w spos ébnastepujacy:

- otworzy¢ wieczko skrzynki zaciskowej odtaczy¢ kabel zasilajacy
i zastapi¢ go innym o odpowiedniej dlugosci, izolowanym gumag,
(typu HO5 RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F) i przystosowanym do
mocy urzadzenia.

Czynnosci takiej powinna dokonaé osoba o odpowiednich
kwalifikacjach. Przewdd uziemiajacy (zo6tto-zielony), powinien
obowigzkowo by¢ dtuzszy o ok. 10 mm od przewodoéw sieci
zasilajacej.

O ewentualne naprawy nalezy prosi¢ wytgcznie upowaznione
punkty serwisowe i zada¢ stosowania oryginalnych czesci
zamiennych. Niestosowanie sie do powyzszych wskazéwek moze
powaznie ograniczy¢ poziom bezpieczentwa urzadzenia.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez dzieci
lub osoby nie posiadajace wiedzy do jego uzytkowania, chyba
ze pozostajg pod nadzorem lub zostaty przeszkolone w zakresie
obstugi urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

- Prosze nadzorowac dzieci tak aby nie bawity sie urzadzeniem.
*Nie nalezy wyklada¢ s$cianek piekarnika foliag aluminiowa lub
jednorazowymi materialami ochronnymi dostepnymi w sklepach. Uzyta
folia aluminiowa lub inne materialy ochronne w zetknieciu z goraca
emalia moga spowodowaé¢ nadtopienie sie i pogorszenie jakosci
emaliowanych $cianek wnetrza piekarnika.

1.3 INSTALACJA

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik.
Producent nie ma obowigzku wykonania instalacji. Usterki
spowodowane btedami instalacji nie podlegajg warunkom
gwarancji udzielanej przez producenta. Instalacja powinna by¢
powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza
niebezpieczenstwo dla oséb, zwierzagt lub rzeczy osobistych.
Producent nie ponosi odpowiedzialnoéci za tego typu szkody.
Zespot kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi
by¢ wykonany z materiatbw odpornych na temperature
przynajmniej 70°C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gorze w szafce kuchennej
lub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu
instalacji zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujgca
doptyw Swiezego powietrza, niezbednego do chiodzenia
piekarnika i do zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W
zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukgciji.

1.4 OSADZENIE URZADZENIA W OBUDOWIE

Nalezy umiesci¢ urzgdzenie we wnece szafki (pod blatem
kuchennym lub w pionowej szafce). Mocowanie odbywa sie za
pomocg, czterech srub przykrecanych w otworach widocznych po
otwarciu drzwiczek.

Aby zapewni¢ najlepsza wentylacje w szafce, nalezy wycia¢ w
niej otwory, zgodnie z wymiarami i odlegtosciami wskazanymi na
rysunku na stronie 78.

Uwaga!

W przypadku piekarnikow taczonych z ptytg kuchenng konieczne
jest przestrzeganie zalecen zamieszczonych w instrukcji dotaczonej
do kombinowanego urzadzenia.

Uwagal!

W celu zagwarantowania wtasciwego funkcjonowania urzadzenia
zabudowanego, konieczne jest, aby szafka lub wneka
charakteryzowaty sie odpowiednimi parametrami. Scianki mebli
sasiadujacych z piekarnikiem powinny byé wykonane z materiatu
odpornego na wysokg temperature. Obowiazuje to szczegdlnie
w przypadku szafek wykonanych z ptyty pilSniowej lub
pazdzierzowej, wykorzystujacej klej, ktory powinien by¢ odporny
na temperature 120° C. Szafki sklejane a nieodporne na te
temperature moga sta¢ sie przyczyna odksztatcen lub odklejania
sie warstwy laminatu. Wedtug norm bezpieczenstwa z chwilg
osadzenia urzadzenia w zabudowie nie powinno sie wykonywac
zadnych potaczen z elementami elektrycznymi.

Wszystkie elementy stanowiace ostone urzadzenia powinny zosta¢
zamocowane w taki sposéb, aby nie mozna ich byto zdja¢ bez
uciekania sie do pomocy narzedzi.

Aby zapewni¢ dobrg wentylacje, konieczne jest usuniecie tylnej
Scianki szafki, pomiedzy $ciang i ptyta kuchenna powinna istnieé¢
wolna przestrzen o rozmiarach co najmniej 45 mm.

1.5 PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Nalezy wetkna¢ wtyczke w gniazdko sieciowe wyposazone w
bolec potaczony z uziemieniem. Samo uziemienie powinno by¢
wykonane w sposob prawidtowy. W przypadku modeli bez wtyczki
nalezy zamontowa¢ na kablu zasilajacym wtyczke znormalizowana,
zdolng wytrzymac obciazenie wskazane na tabliczce znamionowe;.
Przewdd uziemiajacy jest oznaczony kolorem zoéttym i zielonym.
Montazu wtyczki powinna dokona¢ osoba wykwalifikowana. W
przypadku niedopasowania gniazdka i wtyczki urzadzenia nalezy
zamieni¢ gniazdko na inne - odpowiedniego typu, zas samej
wymiany powinna dokona¢ osoba wykwalifikowana. Powinna ona
réwniez upewni¢ sie, czy powierzchnia przekroju kabli w gniazdku
jest odpowiednia dla mocy pobieranej przez urzadzenie. Mozna
rowniez dokona¢ podtaczenia do sieci, wstawiajgc pomiedzy
urzadzenie i samag sie¢ przetacznik wielobiegunowy
charakteryzujacy sie minimalng odlegtoscia pomiedzy stykami w
pozycji otwarcia réwng 3 mm, dostosowanego do obcigzenia i
odpowiadajacego obowiazujacym normom. zétto-zielony kabel
uziemiajacy nie moze by¢ przerwany zadnym przetacznikiem.
Stosowane gniazdko lub przetacznik wielobiegunowy powinny
by¢ tatwo dostepne dla uzytkownika lub przedstawiciela serwisu
Uwaga: Podczas instalacji kabel zasilajacy nalezy umiescic tak,
aby w zadnym jego punkcie temperatura otoczenia nie byta wyzsza
niz 50 stopni C.
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Urzadzenie zgodne jest z wymaganiami bezpieczenstwa
przewidzianymi przez odpowiednie instytucje normatywne.
Bezpieczenstwo elektryczne niniejszego urzadzenia zapewnione
jest jedynie wtedy, gdy jest ono prawidtowo podtaczone do sprawnej
instalacji uziemiajacej, zgodnie z obowigzujacymi normami
bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest absolutnie niezbedne sprawdzenie tego podstawowego
zalecenia bezpieczenstwa, zas w przypadku watpliwosci nalezy
zazadac doktadnego sprawdzenia instalacji przez wykwalifikowany
personel. Nalezy sprawdzi¢ czy moc elektryczna instalacji i
gniazdek sieciowych odpowiadajga maksymalnej mocy urzadzenia
wskazanej na tablicy znamionowej. W przypadku watpliwosci
nalezy zwrocic sie do osoby wykwalifikowanej.

Uwaga: Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody uczynione osobom lub rzeczom
spowodowane brakiem potaczenia z instalacja uziemiajaca.
UWAGA: Napiecie i czestotliwos¢ zasilania wskazane sg na
tabliczce znamionowej - rys. 4, s. 78.

1.6 WYPOSAZENIE PIEKARNIKA
(Dostepne tylko w niektorych modelach)
Przed pierwszym uzyciem piekarnika konieczne jest wykonanie

wstepnego oczyszczenia elementéw jego wyposazenia. Nalezy
umy¢ je gabka, a nastepnie optukac i wysuszy¢.

Ruszt stuzy za podstawe dla
tortownic, naczyn zaroodpornych i
foremek do ciast. Stuzy takze do
pieczenia mies , poniewaz
dotaczona jest do niego brytwanna,
na ktérg moze kapa¢ ttuszcz z
pieczonego miesa.

Taca odciekowa stuzy do zbierania
soku z grillowanych potraw. Q
\T/

2. UZYTECZNE WSKAZOWKI

Ruszt wraz z ociekaczem do
ttuszczu przeznaczony jest do
grilowania.

Ruszt wyposazony jest w specjalny
uchwyt umozliwiajacy wyjecie go z
piekarnika.

Nie nalezy pozostawia¢ uchwytu we
wnetrzu piekarnika.

Zestaw do pizzy, idealny do jej
pieczenia, powinien by¢ stosowany
gdy wtaczamy funkcje PIZZA.

Znajdujg sie po obu stronach — —F}
komory piekarnika. Utrzymujg 1
|

1

metalowe ruszty i tace na
ttuszcz.

:

Demontaz i czyszczenie drabinek

1- Wyja¢ ruszty druciane, pociagajgc je w kierunku strzatek (patrz
ponizej).

2- Aby wyczysci¢ ruszty druciane, nalezy umieséci¢ je w zmywarce
lub uzy¢ wilgotnej gabki, upewniajac sie, ze zostang one nastepnie
wysuszone.

3- Po zakonczeniu czyszczenia zainstalowac¢ ruszty druciane,
wykonujgc czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

——

2.1 Ruszty piekarnika - system blokady

Piekarnik wyposaZony jest w
nowy system blokady rusztow.
System ten pozwala na niemal
catkowite wysuniecie rusztow,
bez groZby wypadniecia ich z
piekarnika, z jednoczesnym
utrzymaniem, ich pozycji
poziomej, umoZnliwiajac w ten
sposoéb sprawdzenie i
wymieszanie potrawy w sposob
jak najbardziej pewny i cichy.
Aby wyciagnag ruszty, wystarczy,
jak wskazuje rysunek, uniesc je,
chwytajac za przednig czesé i
pociagna¢ w swoim kierunku.

2.2 Pieczenie z grillem

Ten typ pieczenia pozwala na szybkie zarumienienie potraw.
Do tego celu zaleca sie umieszczenie rusztu na poziomie 3 lub
4, zaleZnie od wymiardw potraw (str.74).

Na grillu moZna piec niemal wszystkie rodzaje mies, z wyjatkiem
niektérych chudych mies z dziczyzny oraz pulpetow.
Mieso i ryby do pieczenia na grillu naleZy lekko natrze¢ oliwa,

2.3 Czyszczenie i konserwacja

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i powierzchnie emaliowane
naleZy my¢ w letniej wodzie z dodatkiem mydta, ewentualnie z
uZyciem s$rodkoéw dostepnych w handlu, absolutnie unikajac
stosowania proszkéw ciernych, ktére mogtyby uszkodzi¢
powierzchnie i czesci ozdobne.

Bardzo waZnym zagadnieniem jest utrzymywanie w piekarniku
czystosci, czyszczenie piekarnika naleZy przeprowadzaé po
kaZdorazowym wykorzystaniu go. Na sciankach piekarnika w

czasie wypieku osadzajg sie ttuszcze, ktére moga, w trakcie
kolejnego uruchomienia, wytwarzaé nieprzyjemne zapachy,
pogarszajace wynik pieczenia. Do czyszczenia wnetrza piekarnika
naleZy stosowac¢ cieptg wode i Srodek myjacy, na zakonczenie
naleZy odpowiednio optuka¢ Scianki piekarnika.

MoZliwe jest unikniecie tej niewygodnej czynnosci dzigki
pokryciu $cianek, we wszystkich modelach piekarnika,
specjalnymi ptytami samooczyszczajacymi sie, oferowanymi
jako akcesoria na Zyczenie: patrz odpowiedni paragraf
“KATALITYCZNY PIEKARNIK SAMOOCZYSZCZAJACY SIE”.
Do rusztow ze stali nierdzewnej naleZy uZywac detergentow i
stalowych druciakéw. Czyszczenie powierzchni ze szkta
hartowanego naleZy wykonywac gdy powierzchnie te sg ostudzone.
Pekniecia powierzchni szklanych wynikte z nieprzestrzegania tego
zalecenia nie sa objete gwarancja.

Zarowke oswietleniowa piekarnika moZna wymieni¢ odtaczywszy
wczesniej urzadzenie od zasilania i odkrecajac klosz. NaleZy
wymieni¢ Zaréwke na nowa, o tej samej odpornosci na wysokie
temperatury.

2.4 Serwis Techniczny

Przed zwr6ceniem sige do Centrum Serwisowego

Jesli piekarnik nie dziata, radzimy sprawdzic, czy prawidtowo
zostata wetknieta wtyczka do gniazdka sieciowego.

Jesli nie moZna wykry¢ przyczyny usterki:

NaleZy odfaczy¢ piekarnik od zasilania elektrycznego, nie dotykac
urzadzenia i wezwac technika serwisowego.

Przed zawiadomieniem Centrum Serwisowego naleZy
zanotowa¢ numer seryjny, znajdujacy sie na tabliczce
znamionowej.

GWARANCJA

Niniejsze urzadzenie dostarczane jest wraz ze Swiadectwem
gwarancji uprawniajgcym do bezptatnego korzystania z serwisu
technicznego, w okresie gwarancyjnym na warunkach okreslonych
w karcie gwarancyjnej.
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3. KORZYSTANIE Z PROGRAMATORA ANALOGOWEGO

Kontrolka
czasu
trwania

Wyswietlacz

Kontrolka

USTAWIENIE AKTUALNEGO CZASU

* Nacisng¢ i, przez 4 sekundy, przytrzyma¢ wcisniety przycisk
ustawien. Na wys$wietlaczu pojawi sie "SET". Brzeczyk wyemituje
sygnat dzwigkowy.
» Ustawi¢ aktualny czas naciskajgc na przycisk ustawien. Ruch

obrotowy odbywa sie w odstepie minutowym.
automatycznego przyspieszenia

W celu

ruchu obrotowego, nalezy

przytrzymac przycisk w stanie wcisnietym.

Kazda operacja musi by¢ wykonana w ciggu 4 sekund, w przeciwnym

polecen . .
razie bedzie anulowana.
Czas moze by¢ wyswietlany jako wartos¢ domysina, nie nalezy tego
bra¢ pod uwage.
FUNKCJA URUCHOMIENIE WYLACZENIE DZIALANIE PRZEZNACZENIE
TRYB * Mozliwy do ustawienia |« Ustawi¢ wszystkie pokretta | « UmozZliwia reczne « Do przyrzadzania potraw
wytgcznie w trybie pieczenia. | \y potozeniu poczatkowym. | sterowanie piekarnikiem. wedtug wasnych przepisow.
RECZNY Bez zadnych ustawien na
programatorze.
» Nacisng¢ dwa razy * W trakcie odliczania czasu, na| * Po uptywie ustawionego » Umozliwia uzywanie
przycisk ustawien, na wyswietlaczu wyswietlany jest | czasu, emitowany jest piekarnika tak jak budzika,
wyswietlaczu pojawi sie w sposéb ciagly pozostaly czas | sygnat dzwiekowy. nawet przy wytgczonym
symbol "BEL" i "-—". w minutach, a potem'w ) piekarniku.
MINUTNIK « Ustawié czas obracaiac sekundach. Po zakonczeniu
max 90 min r2vecisk ustawien ja odliczania, na wyswietlaczu
° : przycisk ustawien. pojawi sie pulsujace "000" i
WYSWIETLANY wyemitowany zostanie sygnat
dzwiekowy. Aby wytaczy¢
SYMBOL sygnat dzwiekowy, nalezy
"BEL" nacisng¢ przycisk ustawien. W
dowolnym czasie, mozna
zmodyfikowa¢ lub anulowaé
ustawienie minutnika.
* Przede wszystkim, + Po zakonczeniu odliczania » Umozliwia ustawienie * Po uptywie ustawionego
nalezy wybra¢ wymagang | czasupieczenia,na . | czasu pieczenia czasu pieczenia, piekarnik
funkcje pieczenia i wyiw!egfczu pojawi sie "END",| \yymaganego dla potrawy | wylgczy sie automatycznie
temperature. wskaznik czasu pieczenia przyrzadzanej wedtug i zostanie wyemitowany
« Naci 4 'adnokrotni zacznie pulsowac i piekarnik b . | dzwiek
acisngc jednokrotnie na | \v1oc7v sie automatycznie. wybranego przepisu. sygnat dzwiekowy.
przycisk ustawien. Na Brzeczyk wyemituje sygnat
wys$wietlaczu pojawi sie dzwigkowy zakonczenia
"DUR" i zacznie pulsowa¢ | pieczenia. Aby wytgczy¢ sygnat
CZAS PIECZENIA | wskaznik czasu pieczenia. | dzwigkowy, nalezy nacisna¢
+ Ustawi¢ wymagany czas | Przycisk ustawien.
r'nax 24h pieczenia obracajac W razie potrzeby, nacisng¢ po
WYSWIETLANY przyciskiem ustawier. Na razI drugi przycisk ust?]wie_ﬁ w
) L celu ponownego uruchomienia
SYMBOL wys$wietlaczu pojawi sie piekarnika.
"DUR" pozos}aﬁy czas, a ) Ustawié pokretta sterujgce w
wskaznik czasu pieczenia | potozeniu poczatkowym.
zapali sie. Podczas pracy piekarnika
istnieje mozliwo$¢
zmodyfikowania lub
anulowania czasu pieczenia.
* Przede wszystkim, nalezy | * Po zakonczeniu czasu * Umozliwia Przykiad : Jest godzina
%ﬁgg pioczonia temperature I | pieczenia, piekarnik wylaczy | zaprogramowanie 10:00. _ _
_ Nacisnaéjednokrotnie przycisk sie au.tor_natycznle. Brzeczyk | piekarnika tak, aby Potrawa wymaga pieczenia
w celu ustawienia czasu wyemituje sygnat _ potrawa byta gotowa w przez 45 minut i musi by¢
pieczenia. Postepowaé zgodnie z| dzwigkowy zakonczenia wymaganym czasie. gotowa na godzing 12:00.
Pgwyzszymi inS_trukBjarpi dla pieczenia. Aby wytgczy¢ 1. Wybra¢ wymagang funkcje
Zasu pieczenia - bur-. nat dzwiek lez i m . 2. e
PIECZENIE » Nacisng¢ po raz drugi przycisk sygna d.ZWIe o-wlz’ n? ey e pgrature_ UZ?WI-C t
AUTOMATYCZNE | ustawien, na wyswietiaczu pojawi nacisng¢ przycisk ustawien. czas pieczenia na 45 minut,
sie symbol "PAU" i "—", wskaznik| YWV razie potrzeby, nacisngc¢ 3. Ustawi¢ czas oczekiwania
Max czas rozpoczecia pieczenia zacznie po raz drugi przycisk na 75 minut (10:00/11:15).
R pulsowac. ustawien w celu ponownego Piekarnik bedzie oczekiwat
ocze!(lwanla 240 " ystawic czas OCzeKiwaW”ia na | yruchomienia piepkarnika. ? na uruchon?ienie od 10:00 do
WYSWIETLANY it on g p;gf:rr:]'f’k' nie_ 221 | Ustawié pokretta sterujace 11:15; Pieczenie rozpocznie
SYMBOL piecze, na wyswietlaczu w w potozeniu si¢ 0 11:15 i zakonczy sie
"PAU" sposob ciagly wyswietlany jest poczatkowym. automatycznie o 12:00.
pozostaty czas oczekiwaniana | Podczas pracy piekarnika
rozpog:zgme pleczen.la,. zarowno istnieje mozliwo$éé
wskaznik rozpoczecia jak i dvfik ia lub
zakonczenia pieczenia sg Zmodyfikowania fu
zapalone. Po uptywie czasu anulowania zaréwno czasu
oczekiwania, piekarnik oczekiwania jak tez czasu
rozpoczyna pieczenie, jedynie pieczenia.
wskaznik zakonczenia pieczenia
pozostaje zapalony.
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4. KORZYSTANIE Z WYLACZNIKA
KONCA PIECZENIA

Mechanizm ten pozwala
zaprogramowaé w minutach czas
pieczenia i automatyczne wytaczenie
sie piekarnika w ustawionym czasie
(max. 120 minut)

Po uptywie wybranego czasu pokretto
programatora obréci sie na pozycje 0
(pozycja sygnatu dzwiekowego), w
ktorej piekarnik automatycznie sie
wytaczy.

Piekarnik moze by¢ wiaczony jedynie
wtedy gdy ustawimy czas pieczenia lub
gdy przekrecimy pokretto na pozycje )

5. INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

T °C ustaw.
oraz zakres T°C
Pokretto model z i P : i
wyboru program. | Ustawienie Funkcja w zaleznosci od modelu
funkcji elektron. termostatem
(Type A)
N Po obréceniu pokretta sterowania na pozycje “zaréwka” lampka sygnalizacyjna pozostanie
O zapalona w trakcie wszystkich kolejnych operacji. Wtgczony zostanie réwniez wentylator
= chtodzacy
RozmraZanie _
63 0 Pozycja ta umoZliwia obieg powietrza o temperaturze otoczenia wokédt zamroZonej potrawy,
0 rozmraZa jg w ciggu kilku minut, nie zmieniajac przy tym zawartosci biatka.
Statyczny
— Wiaczone sg obie grzatki: na dole i u gory piekarnika. Jest to tradycyjne pieczenie, doskonate
° 220 50 - MAX | do wypieku ud’cow, dziczyzny, idealna do biszkoptow i przygotowywania potraw bardzo
Nt kruchych. Dobre wyniki uzyskuje si” w przypadku wypiekéw na blasze z regulacja temperatury
* od 50 do 240° C.
Eg Wielopoziomowo o _ o _
Wtaczone sg obie g_rza’rkl _plekarr?lka: dolna i gorna oraz wewnetrzny wentylator. Funkcja ta
180 50 - MAX wskazana jest do pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzy itd.
Taki system pieczenia umozliwia pieczenie ré6znych potraw na réznych poziomach w tym
@ samym czasie ( np. miesa i ryb) a ich smaki i zapachy nie mieszajg sie.
. Grzanie dolne + termoobieg
Q, 210 50 = MAX | Biskonate do delikatnych wypiekéw (torty, suflety)
Tradycyjne pieczenie na grillu przy zamknietych drzwiczkach
e . W pozycji tej wiaczona zostaje grzatka grilla na promienie podczerwone
. 230 50 + MAX (goérna). Idealne przy pieczeniu mies o Sredniej i matej grubosci (kietbaski,
Zeberka, bekon).
ook Cook Light
190 50 = MAX Funkcja ta pozwala na zdrowsze gotowanie poprzez ograniczanie ilosci wymaganych
* - ttuszczow lub oleju. Potgczenie elementéw grzejnych z pulsujacym cyklem powietrza
zapewnia doskonaty efekt pieczenia.
Funkcja pizzy
220 50 + MAX Rozprowadzone ciepto pozwala w tej funkcji uzyska¢ rownomierne pieczenie dla wszystkich
rodzajow potraw (idealne dla pizzy).

(a) nekateri modeli: Funkcija Variofan je edinstvena in je bila razvita pri Candyju, da optimizira rezul-
tate pecenja in podajanje temperature v notranjosti pecice. Funkcija Variofan se aktivira samodejno
in spremeni avtomatsko hitrost vrtenja ventilatorja, kadar je le ta funkcija izbrana: vse funkcije z venti-
latorjem so oznacene na kontrolni plosci.

*Przetestowano zgodnie z EN 60350-1 do celéw zwigzanych z deklaracjg zuzycia energii i klasy energetycznej.
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BEZPECNOSTNi POKYNY

« Béhem vareni mlze v dutiné trouby nebo na skle dvifek dochazet ke kondenzaci vihkosti.

Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, poCkejte po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez
vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pfipadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty varfeni.

* Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

* Nenechavejte jidlo uvnitf trouby po uvareni po dobu delSi nez 15-20 minut.

« UPOZORNENI: spotfebi& a pFistupné &asti se b&hem pouzivani zahfivaji na vysokou teplotu.

Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych Casti.

« UPOZORNENI: pristupné &asti se mohou pfi pouzivani grilu zahiat. Déti musi byt udrzovany v
bezpecne vzdalenosti.

« UPOZORNENI: pfed vym énou Zarovky zajistéte, ze spotfebi¢ bude vypnuty aby nedos$lo k urazu
elektrickym proudem.

« UPOZORNENI: abyste se vyhnuli nebezpeéi zplsobenému nahodnym resetovanim tepelného
prerusovace, nesmi byt tento

spotrebi€ napajen externim spinacim zarizenim, jako je Casovac, ani nesmi byt pripojen do okruhu, ktery
se pravidelné zapina a vypina.

» Déti mladsi 8 let musi byt udrzovany v bezpe¢né vzdalenosti od spotfebi¢e, pokud nejsou pod
neustalyn dohledem.

* Déti si se spotrebi¢em nesméji hrat. Spotrebi€¢ mohou pouzivat osoby ve véku 8 a vice let a osoby s
omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo duSevnimi schopnostmi, bez zkuSenosti nebo znalosti o
produktu pouze tehdy, kdyzZ jsou pod dohledem nebo jim byly udéleny pokyny tykajici se provozu
spotrebice bezpecnym zplsobem a jsou si védomy moznych rizik.

- Cisténi a udrzbu nesmé&ji provadét déti, které jsou bez dohledu.

« K Cisténi skla dvifek trouby nepouZivejte hrubé nebo abrazivni prostfedky ani ostré kovové Skrabky,
protoZze mohou poskrabat povrch a zpusobit rozbiti skla.

* Pfed odstranénim odnimatelnych €asti musi byt trouba vypnuta.

* Po provedeni ¢isténi je znovu sestavte podle pokynda.

* PouZivejte pouze sondu na maso doporucenou pro tuto troubu.

K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte parni Cistic.

* Pripojte zastréku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené na stitku
a ktery je opatfen uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na Stitku a
musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt.

Uzemnovaci vodi€ ma Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél provadét odbornik s odpovidajici
kvalifikaci. V pfipadé nekompatibility mezi zasuvkou a zastrékou spotrebiCe pozadejte kvalifikovaného
elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym
normam zeme instalace.

Pripojeni k napajecimu zdroji Ize provést také tak, Ze mezi spotfebi¢ a zdroj energie, ktery zvladne
maximalni pfipojenou zatéz a ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, se umisti omnipolarni
vypinac. Zlutozeleny uzemnovaci kabel by nemél byt pferusen vypinaCem. Zasuvka nebo omnipolarni
vypinac pouzivany pro pfipojeni by mél byt pfiinstalaci spotfebi€e snadno pfistupny.

» Odpojeni Ize zajistit pfistupnou zastrckou nebo zaclenénim spinace v pevném zapojeni v souladu s
pravidly elektroinstalace.

* Pokud je napajeci kabel poskozen, mél by byt nahrazen kabelem nebo specialnim svazkem, ktery je k
dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

* Tuto operaci by mél provadét odbornik s odpovidajici kvalifikaci. Uzemnovaci vodic (Zlutozeleny) musi
byt pfiblizné o 10 mm delSi nez ostatni vodiCe. V pfipadé jakychkoli oprav se obracejte pouze na oddéleni
péce o zakazniky a vyzadujte pouziti originalnich nahradnich dilG.

* Nedodrzeni vySe uvedenych pokynu mize ohrozit bezpecnost spotiebice a zneplatnit zaruku.

* Pfed Cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.

* Dlouhodoby vypadek napajeni béhem probihajici faze vareni mlize zplsobit poruchu monitoru. V
takovém pfipadé se obratte na zakaznicky servis.

* Spotrebi€ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedochazelo k prehfati.

» Kdyz dovnitf umistite polici, ujistéte se, Ze zardzka sméfuje nahoru a dozadu do dutiny. Police musi byt
zcela zasunuta do dutiny.

« VAROVANI: Nevykladejte st&ny trouby hlinikovou folii ani jakoukoli ochranou na jedno pouziti
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« VAROVANI: Nevykladejte sté&ny trouby hlinikovou félii ani jakoukoli ochranou na jedno pouziti
zakoupenou v obchodé. Hlinikova félie nebo jakakoli jina ochrana v pfimém kontaktu se zahfatym
smaltem predstavuje riziko roztaveni a poskozeni smaltu ve vnitfnim prostoru.

* VAROVANI: Neodstrarnujte tésnéni dvifek trouby.

* POZOR: Nedoplfiujte na dno dutiny vodu b&hem vareni nebo kdyz je trouba horka.

* Pro provoz spotfebiCe pfijmenovitych frekvencich neninutna zadna dalSi operace/ nastaveni.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrického a elektronického zafizeni
(WEEE). WEEE obsahuje jak $kodlivé latky (které mohou vyvolat nepfiznivy dopad na Zivotni prostfedi), tak i suroviny
(které lze pouzit opakované). Je nutno pouzivat specialni zachazeni vzhledem k WEEE, aby se vSechny necistoty
likvidovaly spravné a bylo mozno recyklovat vSechny materialy.
Jednotlivei mohou hrat viznamnou ulohu pfi zajiStovani toho, aby se z WEEE nestal ekologicky problém; je nezbytné
I cdodrZovatnéktera zakladni pravidla:
* WEEE nelikvidujte jako bézny domovni odpad.
+ WEEE predavejte na prislusna sbérna mista fizena méstskymi Grady nebo registrovanymi spole¢nostmi. V fadé zemi mize byt
pouzivan systém domaciho odbéru velkych WEEE.
» KdyZ kupujete novy spotrebi¢, mizete stary vratit prodejci, ktery jej musi zdarma odebrat na principu kus za kus, pokud jde o zafizeni
odpovidajiciho typu, které ma stejné funkce jako dodavané zafizeni.

USPORAENERGIE AOCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tam, kde je to mozné, vyhnéte se prfedehrati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Neotevirejte dvifka trouby, pokud to neni nezbytné,
protoze dochazi k uniku tepla, které se rozptyluje pokazdé, kdyz je trouba otevfena. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5
az 10 minut pfed planovanym koncem doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba generuje. Tésnéni udrzujte v Cistoté a v
poradku, aby nedoslo k tiniku tepla ven z trouby. Mate-li smlouvu na odbér elektrické energie za nizsi tarif v urcitych hodinach v pribéhu
dne, vyuzijte program pro "odlozené peceni”.
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1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby. OdloZte si tyto pokyny na bezpeéném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pred
instalaci trouby si poznacte sériové Cislo pro pripad pomoci servisniho stiediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zzadnym zplsobem

poskozena. Pokud mate néjaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. UloZte obalové materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuiji

mozné riziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti.

Poznamka: Pravo nazménu funkci, vlastnosti a prislusenstvi trouby se miize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENI O SHODE

* Umisténim znacky c € na tento vyrobek potvrzujeme shodu se
vSemi pfisluSnymi evropskymi pozadavky na bezpecnost, ochranu
zdravi a Zzivotniho prostfedi, které jsou stanovené v pravnich
predpisech platnych pro tento vyrobek.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

PFfi vyméné pfivodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
pfivodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potiebny pro troubu.
Kabel smi vyménovat pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm del$i nez Zivy vodic.
Opravy smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko a smi
pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud nejdou dodrzeny vyse
uvedené pokyny, vyrobce nemuze zarucit bezpec¢nost trouby.

« VaSe nova trouba ma prfedepsané technické specifikace a nesmite je
meénit.

» Upozornéni: vSechny pfistupne €asti jsou béhem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

» Neskladujte horlavé latky uvnitf trouby; mohou se vznitit.

* Netlacte na dvifka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

» Kvyjmuti nadobi pouzivejte kuchyriské rukavice.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je ur€ena: pro
pfipravu potravin. Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravneé pouziti a proto nebezpecné.

* VVyrobce neodpovida za poskozeni zplsobena nespravnym pouzitim.
Pri pouziti elektrickych spotfebic¢t musite dodrzovat zakladni pravidla.

- Pfi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poskozenad, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-li poskozen pfivodni kabel, musi bytihned vyménén.
*UPOZORNENI: Pristupne ¢asti mohou byt béhem pouziti grilu pfilis
horke.

1.3 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc ze
strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace muize zpusobit
zranéni nebo poskozeni spotfebice. Vyrobce neodpovida za zranéni
ani poskozeni.

Kuchyrisky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi byt z
materialu odolného vici teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skriné nebo pod pracovni desku.
Pred upevnénim musite zajistit dostatecné vétrani v misté instalace
trouby pro ochranu vnitfnich dill. Dodrzujte rozméry uvedené na
posledni strance navodu.

1.4 VESTAVENI TROUBY DO KUCHYNSKE LINKY

Umistéte troubu do prostoru v kuchynské lince; mize to byt pod
pracovni deskou nebo vestavena ve skfini. Upevnéte troubu do
pozadované pozice pfiSroubovanim na misto pouzitim ctyr
upevnovacich otvord vramu. (Viz obrazek na posledni strané).

Pro odkryti upeviiovacich otvorli oteviete dvirka trouby a podivejte

se dovnitf. Pro zajisténi dostatec¢né ventilace dodrzujte rozméry podle
nakresu na posledni strance.

Poznamka: Pfi troubach v kombinaci s varnou deskou dodrzujte také
pokyny v navodu k obsluze varné desky.

1.5 DULEZITE

Pokud ma trouba fungovat spravné, prostor v lince musi byt vhodny k
vestavbé. Stény kuchyriské linky, které jsou v blizkosti trouby, musi
byt vyrobeny z teplu odolného materialu. Zajistéte, aby lepidlo dila
kuchyniské linky odolavalo teploté nejméné 120 °C. Plasty nebo
lepidlo, které nejsou odolné témto teplotam, mulzZou roztat a
deformovat spotrebi¢. Po umisténi trouby do linky musi byt elektrické
Gasti kompletné izolovany.

Toto je platny bezpecnostni pozadavek. VSechny ¢asti musi byt
bezpecné upevnény na misté tak, Ze neni mozné je demontovat bez
pouziti specialnich nastroju.

Pro zajisténi dostatecného vétrani a cirkulace vzduchu kolem
trouby odstrarite zadni sténu kuchyriské linky. Za troubou musi
byt volny prostor nejméné 45 mm.

1.6 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITi

Pripojte k elektrické siti. Zajistéte, aby byl pouzity tfeti kontakt, ktery
slouzi k uzemnéni trouby. Trouba musi byt spravné uzemnéna.

Pokud model trouby neni vybaven zastr¢kou, k pfivodnimu kabelu
pfipevnéte standardni zastrcku. Musi snést proud podle pozadavku
na vyrobnim $titku. Uzemnovaci vodic€ je zelenozluty. Zastréku musi
pripojit servisni technik. Pokud je zastrCka a zasuvka nekompatibilni,
zasuvku musi vymeénit kvalifikovany technik. Technik musi taky
zajistit, aby prFivodni kabel byl schopen snést proud potrebny pro
troubu. K napajeni musi byt taky pfipojen pfepina¢ zapnuti/vypnuti s
minimalnim odstupem kontaktd 3 mm. Pfipojeni musi poskytovat
pozadovany proud a musi vyhovovat aktualnim platnym predpistim.
Zlutozeleny uzemmovaci kabel nesmi byt preruovan prepinaem
zapnuti/vypnuti. Zastréka nebo pfepina¢ zapnuti/vypnuti pouzity pro
pfipojeni napajeni musi byt pfiinstalaci trouby vzdy pfistupny:.
Dulezité: Béhem instalace umistéte pfivodni kabel tak, aby v
zadném bodé nebyl vystaven teplotam nad 50°C.

Trouba vyhovuje bezpec¢nostnim standardim regulacnich dradu.
Trouba je bezpetna pro pouziti, pokud je spravné uzemnéna v
souladu s mistnimi pozadavky o pfipojeni. Musite zajistit, aby byla
trouba pfislusné uzemnéna.

Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo zranéni osob, zvifat
vyplyajicich z nespravného uzemnéni trouby.

VAROVANI: napéti a napajeci frekvence je znazornéna na vyrobnim
Stitku.

Kabelaz a systém pfipojeni musi byt schopen snést maximalni
elektricky vykon pozadovany troubou. Toto je naznaceno na
vyrobnim §titku. Pokud mate pochybnosti, vyuzijte sluzby
kvalifikovaného servisniho technika.

1.7 VYBAVENI TROUBY ( Podle modelu)

Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veskeré prisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Na rosty miZete postavit nadobi a mis }/@

Odkapavaci plech zachycuje stavu z
grilovanych pokrmdi.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech ,
jako pecici plech, nebot zbytky tuku se /
mohou dostat na stény trouby, coz :

zpUsobi kour.

Talif na pizzu pro kfupavéjSi pizzu v
zavislosti od modelu se stojanem a pizza
nozem.
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Jsou umistény na obou VYJMUTI A CISTENI DRATENYCH UROVNI RO STU
stranach dutiny trouby. DrZi 1- Vyjméte draténé drzaky tak, Ze za né zatahnete ve sméru Sipek (viz
kovové mrizky a odkapavaci Nize).

misky. 2- Abyste draténé drzaky ocistili, bud' je vloZzte do my¢ky na nadobi,
nebo pouzijte vihkou houbu a zajistéte, aby byly nasledné osuseny.

3- Po procesu ¢isténi nainstalujte draténé drzaky v opaéném poradi.

T
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2. UZITECNE TIPY
2.1 BEZPECNOSTNI SYSTEM ROSTU 2.4 SERVISNI STREDISKO
Trouba obsahuje novy bezpecnostni Dfive nez budete kontaktovat servis.
systemrostu. o Pokud trouba nefunguje, doporuéujeme:
Tento systém vam umoZiuje vysunout « Zkontrolujte, zda je trouba spravné pripojena k elektrické siti.
ro$ty trouby pfi kontrole pokrmu bezpecné,
bez pieliti $tavy nebo padu rostu z trouby. Vpfipadé, Ze zavadu nelze odstranit: . ,
Pro vyjmuti potahnéte roét a zvednéte. + Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stredisko.
Seznam autorizovanych mist je uveden na naSich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.

Dfive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo

2.2 GRILOVANI spotfebice.

Grilovani umozniuje dodat jidlu rychle bohatou zlatavou barvu. Pro
opeceni doporucujeme, abyste v zavislosti od vlastnosti jidla umistili
gril do ¢tvrté drovné.

Témeér vSechny druhy jidel muzete pfipravovat pod grilem, kromé
velmi tenkych platkGi a masovych rolek. Maso a ryby pro grilovani je
vhodné pred pfipravou namocit do oleje.

2.3 CISTENI A UDRZBA

K ¢isténi spotrebice nikdy nepouzivejte parni Cisti¢ nebo vysokotlaky
CistiC. K Cisténi skla dvirek nikdy nepouzivejte drsné CistiCe, draténé
nebo ostré pfedméty. Casti z nerezavéjici oceli a smaltovany povrch
Cistéte teplou mydlovou vodou nebo vhodnym prostiedkem. Za
zadnych okolnosti nepouzivejte drsné prasky, které mohou poskodit
povrch a poskodit vzhled trouby. Je velmi dllezité Cistit troubu po
kazdém pouziti.

Rozpustény tuk se béhem pouziti zachytava na sténach trouby. PFi
opétovném pouziti muze tento tuk zplisobit nezadouci zapach a mize
ohrozit vysledek vareni. K ¢isténi pouzijte horkou vodu a
saponat;dtkladné oplachnéte.

Pro vynechani tohoto postupu lze v8echny modely dovybavit
katalytickymi samocisticimi panely: volitelné prisluSenstvi (viz
Samocisténi trouby pomoci katalytické vlozky). Pro mfizky z
nerezavéjici oceli pouzijte saponaty a drsné kovové Skrabky.
Sklenény vrchni panel, dvifka trouby a horky povrch dvifek musi byt
¢Gistén az po vychlazeni. Na poSkozeni vyplyajici znedodrzenitohoto
pravidla se nevztahuje zaruka.

Vym éna osvétleniinteriéru:

pfivodnim kabelem vypnéte napajeni a odSroubujte Zzarovku.
Vyméiite za stejnou zarovku, ktera je odoIna vici vysokym teplotam.
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3. POPIS DISPLEJE

Kontrolka
doby trvani

pfikazl

Zobrazeni

Kontrolka
spusténi

POUZITi PROGRAMATORU HODIN

e Stisknéte a na 4 sekundy podrzte tlacitko nastaveni. Na displeji
se zobrazi ,SET“ (Nastavit). Zazni bzucak.

e Stiskem tlacCitka nastavte denni ¢as. Otaenim pridavate minuty
v krocich po 1. Kdyz tla€itko podrzite stisknuté, nastavi se
automatickeé rychlé pfidavani.

Jakoukoli operaci je nutné provést do 4 sekund, jinak bude
zrusena.

Doba trvani nebo €as mohou byt zobrazené ve vychozim

nastaveni, neberte je v ivahu.

m JAK JI AKTIVOVAT?

MANUALNi

JAK JI VYPNOUT?

CO TO JE?

K CEMU TO SLOUZi?

Lze nastavit pouze s
rezimem tepelné pfipravy.
Zadné nastaveni na
Casovacdi.

Otocte ovladaci knofliky
zpét do polohy vypnuto.

Umoziiuje ovladani trouby.

Pro pfipravu pozadovanych
receptu.

MINUTOVNIK

max 90 min.

ZOBRAZENI
,,BEL“

Stisknéte dvakrat tlacitko
nastaveni a na displeji se
zobrazi ,BEL“ nasledované
.. . Otacenim tlacitka
nastaveni nastavte ¢as.

Béhem odpocitavani displej
zobrazuje trvale zbyvajici
¢as v minutach a potom v
sekundach. Na konci
odpocitavani displej
zobrazuje blikajici ,000" a
bzucak vyda konecny
signal. Chcete-li bzu¢ak
vypnout, stisknéte tlacitko
nastaveni.

Minutovnik je mozné kdykoli
upravit nebo zrusit.

Na konci nastaveného ¢asu
je vyslan signal.

Umoziuje pouzivani trouby
jako budiku, i kdyZ je trouba
vypnuta.

DOBA PECENI
max. 24 H
ZOBRAZENI
,,DUR*

e Nejprve zvolte funkci
peceni a pozadovanou
teplotu.

e Stisknéte jednou tlacitko
nastaveni.

Displej zobrazi ,DUR" a
zacne blikat kontrolka doby
trvani.

- Otacenim tlacitka
nastaveni nastavte
pozadovanou dobu trvani.
Je zobrazen zbyvajici ¢as a
kontrolka doby trvani sviti.

Po vyprseni odpocitavani
displej zobrazi ,END*
(Konec), kontrolka doby
trvani zacne blikat a trouba
se vypne. Bzu¢ak vyda
signal konce peceni.
Chcete-li bzu¢ak vypnout,
stisknéte tlaCitko nastaveni.
Pokud chcete v pfipadé
potfeby peceni spustit
znovu, stisknéte tlaCitko
podruhé.

Otocte ovladaci knofliky
zpét do polohy vypnuto. V
prabéhu chodu trouby je
mozné dobu trvani peceni
zrusit nebo upravit.

Umozriuje nastavit pfedem
potfebnou dobu peceni pro
zvoleny recept.

Na konci nastavené doby
peceni se trouba
automaticky vypne a zazni
zvukovy signal.

PLNE
AUTOMATICK
E PECENI
Maximalni
doba pauzy 24
ZOBRAZENI
., PAU¥

Nejprve zvolte teplotu a
pozadovanou funkci peceni.
e Stisknéte jednou a
nastavte dobu trvani. Viz
vySe uvedené pokyny ,Doba
peceni — Dur”. Stisknéte
podruhé, displej zobrazi --
PAU I' nasledované ,---,
kontrolka spusténi zacne
blikat. - Pfed spusténim
trouby nastavte dobu pauzy.
Béhem pauzy trouba
nepece, displej trvale
zobrazuje zbyvajici délku
pauzy, jak kontrolka
spusténi, tak kontrolka
zastaveni sviti. Kdyz
odpocitavani vyprsi, trouba
zacne péct a svitit bude
pouze kontrolka zastaveni.

Na konci doby peceni se
trouba automaticky vypne.
Bzucak vyda signal konce
peceni. Chcete-li bzu¢ak
vypnout, stisknéte tlacitko
nastaveni.

Pokud chcete v pfipadé
potfeby peceni spustit
znovu, stisknéte tlacitko
podruhé.

Otocte ovladaci knofliky
zpét do polohy vypnuto.

Umozriuje naprogramovat
troubu tak, aby byl recept
pfipraven v pozadovaném
Case.

PF.: Denni ¢as je 10 hod.,
recept je nutné pfipravovat
45 minut a musi byt hotov
ve 12 hod.

1. Vyberte pozadovanou
funkci a teplotu.

2. Nastavte dobu trvani 45
minut, nastavte dobu pauzy
75 minut (10 hod. / 11 hod.
15 min.). Trouba bude v
rezimu pauzy od 10 hod, do
11 hod. 15 min.; v 11 hod.
15 min. zaCne péct a
automaticky se zastavi ve
12 hod.

CZ63




4. POUZIiTi CASOVACE UKONCENI VARENI

%
ﬁ/ TN
120-‘5/
M0\
100'\7\7/ g
90 g4 70

@ Tento ovladaé umozfiuje nastavit dobu

do pozice )

5. POKYNY K POUZITI

pripravy (max. 120 min.), po které se trouba
automaticky vypne.
..30 | Casovaé odpogéitava od nastavené doby do
|.40 | pozice O aautomaticky se vypne.

/ Pro bézné pouziti trouby nastavte ¢asovac
K nastaveni trouby se
ujistéte, zda neni ¢asovac v pozici O.

Teplota a
. . nastaveni.
Voli¢ funkci (Model s Termostat FUNKCE
elektronickym
prog.)(Typ A)
O Zapnuti osvétleni trouby.
= Toto automaticky aktivuje chladici ventilator (pouze u modeld s ventilatorem).
Rozmrazovani
% ;’o Po nastaveni voli¢e do této pozice. Ventilator rozhani vzduch pokojové teploty kolem
(] zmrazeného pokrmu, ¢imz se rozmrazi za nékolik minut se zachovanim obsahu protein(.
— Konvenéni
° 220 50 + MAX Pouziva se spodni a horni topné téleso. Toto je tradi¢ni forma peceni. Idealni k peceni kusl
*x masa, peCeni susenek a tradi¢nich pokrma.
— Viceuroviové
% V provozu je horni a spodni topné téleso s ventilatorem. Tento zplsob doporuc¢ujeme pro
N— 180 50 = MAX drubez, tésto, ryby a zeleninu. Teplo Iépe pronika do pokrmu a doba predhrevu a peceni je
’ krat$i. Najednou muzete péct rizné pokrmy na jedné nebo vice Urovnich. Tento zplisob
@ pfipravy nabizi rovhomérné rozdéleni tepla a viiné se nemichaji. Pfi spole¢né pfipravé
nékolika pokrm( pfidejte pfiblizné deset minut.
Spodni ohiev + ventilator
% 210 50 + MAX Tato funkce je idealni pro jemné pokrmy (kolace-suflé).
A
GRIL: gril pouzivejte se zavienymi dvirky.
Pouziva se samostatné horni topné téleso, mizete nastavit teplotu. K zahrati topnych téles
Y '.' v 230 50 = MAX je potfebq p("%t minut pFedtheyu. Pquiivé se ke grilovant, kebabyl a’g_ratinovv'ané pokrmy. Bilé
maso umistéte do bezpecné vzdalenosti od grilu; doba grilovani je delsi, ale maso bude
chutngjsi. Cervené maso arybifilety postavte na rost a pod rost viozte odkapavaci misu.
Cook Light (a): Tato funkce umoznuje zdraveéjSi vareni, protoze snizuje potfebné mnozstvi
R tuku nebo oleje.
190 50 =~ MAX Ko[nbipace topnych prvk( s pulzujicim cyklem vzduchu zajistuje dokonaly vysledek
* peceni.
Stupen pro pizzu
220 50 + MAX Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitF trouby zajistuje perfektni vysledky

pokrm0 jako je pizza nebo focaccia.

(a) u nékterych modelu: funkce s ,,Vario Fan" je exkluzivni systém vyvinuty Candy k optimalizaci vysledk 0 peceni, spravu teploty a vihkosti.
Systém Vario Fan je samoaktivni systém, ktery automaticky méni rychlost ventilatoru po volbé funkce ventilatoru: funkce s ventilatorem jsou na
vyznacené ¢asti na ovladacim panelu.

*Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro ucely prohlaSeni o spotfebé energie a energetické tfidy
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VARNOSTNA NAVODILA

* Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno stanje.
Za zmanjSanje tega ucinka pocCakajte 10—15 minut po vklopu napajanja, preden hrano vstavite v pecico.
V vsakem primeru kondenzacija izgine, ko peCica doseze temperaturo za kuhanje.

« Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom, namesto na odprtem pekacu.

* |[zogibajte se pus€anju hrane v pecici za veC kot 15-20 minut po kuhanju.

* OPOZORILO: naprava in dostopni deli se med uporabo segrejejo. Bodite previdni in se ne dotikajte
vrocCih delov.

* OPOZORILO: med delovanjem Zara, se izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato poskrbite, da bodo
takrat otroci varno

Oddaljeni.

* OPOZORILO: poskrbite, da je pred zamenjavo Zzarnice, naprava izklopljena, da se izognete
morebitnemu elektricnemu udaru.

* OPOZORILO: da bi se izognili kakrdni koli nevarnosti zaradi nenamerne ponastavitve termi¢nega
prekinjala, te naprave ne smete napajati preko zunanje stikalne naprave, kot je Casovnik, ali je prikljuciti
na tokokrog, ki se redno vklaplja ali izklaplja.

« Otroci, mlajSi od 8 let, morajo biti na varno oddaljeni od naprave, €e niso pod stalnim nadzorom.

« Otroci se z napravo ne smejo igrati. Napravo lahko uporabljajo osebe stare 8 let ali ve€ in osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi, brez izkusenj ali znanja o izdelku, le pod
nadzorom ali Ce so prejeli ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti,
ki obstajajo.

« CiSCenja in vzdrzevanja ne smejo opravljati otroci, ki niso pod nadzorom.

« Za CiSCenje stekla na vratih pecice ne uporabljajte abrazivnih in grobih materialov ali ostrih kovinskih
strgal, saj lahko povzrocijo praske na stekleni povrsini, kilahko povzrocijo pokanje stekla.

* Pred odstranjevanjem delov, ki jih je mogocCe odstraniti, je pecico treba izklopiti.

* Po kon€anem Cis€enju, ponovno sestavite dele po priloZzenih navodilih.

» Uporabljajte samo sondo za meso, ki je priporoCena za to pecico.

« Za CisCenje ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti€nico, ki izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in modi, ki so
navedene na oznaki naprave, vti€nica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora zagotavljati
ustrezno moc, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem stanju. Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce
vtiCnica in vtikaC nista zdruZljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja vticnico s taksno, ki
se bo prilegala vtikaCu. VtiCnica in vtika€ morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi, kjer bo naprava
priklopljena v omrezje.

Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi tako, da je napajanje urejeno prek ustrezne varovalke,
vgrajene med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja ne presega predpisane
zakonodaje.

Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko. Vti¢nica ali varovalka, ki sta vgrajeni med
vti€nico in napravo, morata po namestitvi naprave ostati enostavno dostopni.

* Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaCa iz vtiCnice, oziroma prek dodatno
vgrajenega stikala, namescenega skladno s pravili elektro-stroke.

* Ce je napajalni kabel poskodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na
voljo pri proizvajalcu, lahko pa

se tudi obrnete na oddelek za podporo kupcem.

* Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

* Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Kabel za ozemljitev (rumeno-zelen) mora
biti priblizno 10 mm daljSi kot drugi prevodniki. Za kakrsna koli popravila se obrnite samo na oddelek za
podporo strankam in zahtevajte uporabo originalnih rezervnih delov.

* Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativho vpliva na varno uporabo naprave ter iznici
garancijo.

* Pred CiSCenjem morate morebitne ostanke zivil najprej odstraniti.

* Dolg izpad napajanja, ki se pojavi med fazo kuhanja, lahko povzro€i okvaro zaslona. V tem primeru se
obrnite na servisno sluzbo.

* Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

* Privstavljanju polic se prepri¢ajte, da je zaustavljalnik na zadniji strani in obrnjen navzgor. Polico morate
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* OPOZORILO: Sten pecice na oblagajte z aluminijasto folijo ali zas&ito za enkratno uporabo, ki je na
voljo vtrgovinah.

Aluminijasta folija ali katera koli druga zascita, ki je v neposrednem stiku z vro€im emaijlom, predstavlja
tveganje topljenja in slabSanja kakovosti emaijla v notranjosti.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranite tesnil na vratih pecice.

* POZOR: Dna odprtine pecice ne polnite z vodo med kuhanjem ali ko je pecica vroca.

» Za upravljanje te naprave pri nazivnih frekvencah, ni potrebno nobeno dodatno delovanje/nastavitev.

Ta naprava je oznacena v skladu z dolo¢ili Evropske direktive 2012/17/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO).
OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo okolje (lahko negativno uc€inkujejo na okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je mozno
ponovno uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z OEEOQ, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki onesnazujejo,
okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.
Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava; upo$tevati moramo le nekaj osnovnih
pravil:
o * Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.
+ OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih upravlja ob¢ina ali pooblasceno podjetje. V ve¢ drzavah
imajo urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.
» Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolZzen brezplacno prevzeti na osnovi ena za eno, €e je oprema enake vrste in
ima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEKNAENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da napolnite z Zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem
odpiranju toplota uhaja iz peCice. Ob&utno boste prihranili na energiji, e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja
in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno Cista in nepoSkodovana, da preprecite morebitno uhajanje toplote iz
petice. Ce imate na izbiro tudi asovna obdobja z niZjo ceno elektricne energije, s pomogjo programa za zamik vklopa zadetka peéenja
enostavno prihranite, ¢e pe€enje zamaknete na €as, ko je elektri¢na energija cenejsa.
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1. SPLOSNA OPOZORILA

Hvala, da ste izbrali enega nasih izdelkov! Da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih ponuja pec€ica, priporoamo naslednje:
» Pozorno preberite navodila; v njih so pomembna navodila za varno vgradnjo, prikljucitev, uporabo in vzdrzevanje pecice.

* Priporo€amo, da navodila shranite, saj jih boste morda Se potrebovali.
Ob prvem segrevanju boste morda zaznali neprijeten vonj. To je posledica veziv za izolacijske ploSce in je popolnoma normalen pojav.

Pocakajte, da hlapiizginejo, potem pa lahko postavite jed v pecico.
Pecica se med delovanjem zelo segreje, med drugim tudi steklo na

1.1 IZJAVA O SKLADNOSTI

* Oznaka C E na izdelku potrjuje, da je oprema skladna z Evropskimi
predpisi o varnosti in zdravju ter z okoljskimi dolo¢bami, ki se nanasajo
na uporabo tovrstnih izdelkov.

1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

* Pecica je izdelana le za peCenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.
Uporaba pecice v kakrSnekoli druge namene je (npr. za segrevanje
prostora) je neprimernain zaradi tega tudi nevarna.

* Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za
morebitne poskodbe oseb in/ali materialno Skodo, ki bi nastala zaradi
neprimerne, napacne in nespametne uporabe pecice. Pri uporabi
kakrSnega koli elektricnega aparata morate upoStevati naslednja
osnovna varnostna pravila:

-Ne vlecite prikljuénega kabla, Ce Zelite iztakniti vtikac iz vtiCnice, pac
pa primite za vtikac in ga lepo iztaknite iz vti¢nice.

-Ne dotikajte se aparata, Ce imate vlaZne roke ali noge.

-Ne dotikajte se aparata, e ste bosi.

-PrikljuCitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjey,
podaljSkov in razdelilcev ni priporocljiva.

-V primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat takoj izklopite in ga
ne uporabljajte naprej.

- Ce se poskoduje prikljuéni kabel, ga morate takoj zamenjati.
Odstranite poSkodovani priklju¢ni kabel in ga zamenjajte s kablom
tipa HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzine in preseka
Kabel mora biti sposoben prenesti obremenitev. Priklju¢nega kabla ne
menjajte sami, pa¢ pa naj vam ga zamenja ustrezno usposobljen
strokovnjak! Pripominjamo, da mora biti vodnik za ozemljitev (rumen
zelen) obvezno za 10 mm dalj$i od vodnikov za prikljuitev na
elektricno omrezje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasih pooblascenih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje
aparata.

 Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile
ob stiku z vro¢im emajlom, kar bi poSkodovalo emajl.

1.3 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektri¢na instalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam
elektricno instalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo
usposobljeni strokovnjaki. Morebitna $koda, ki bi nastala zaradi
napacne prikljucitve in/ali namestitve aparata, ni zajeta v garancijo.
Prikljucitev in namestitev aparata morajo v izvesti v skladu z navodili
ustrezno usposobljeni strokovnjaki.

Morebitna napacna prikljuCitev in namestitev lahko povzroc€i
poskodbe oseb, Zivali alipremozenja.

Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali nastalo materialno Skodo, do katere bi prislo
zaradinapacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.

1.4 VGRADNJA PECICE V KUHINJSKI NIZ

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblasenega

vratih.
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servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektricna inStalacija, na katero
bo aparat prikljuéen, mora biti urejena v skladu z veljavnimi
lokalnimi predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato
priporo€amo, da vam elektricno instalacijo pred prikljucitvijo
aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki. Morebitna napacna
priklju€itev in namestitev lahko povzro€i poSkodbe oseb, Zivali ali
premozZenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata
odgovornosti za morebitne poSkodbe oseb in/ali nastalo materialno
$kodo, do katere bi pri$lo zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje
aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Zagotoviti morate ustrezno krozenje zraka, ki je
potrebno za hlajenje in zascito delov v notranjosti. UpoStevajte
mere, ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.

1.5 POMEMBNI NAPOTKI

Za brezhibno delovanje mora biti peCica vgrajena v ustrezno niso.
Stranice kuhinjskih omaric poleg pecice morajo biti izdelane iz na
vro¢ino odpornih materialov. Prepri¢ajte se, da lepilo, uporabljeno pri
izdelaviomarice, prenese temperaturo vsaj 120 C; plastika ali lepila, ki
ne prenesejo tako visokih temperatur, se bi stalili, omarica pa bi se
deformirala. Po vgradnji peCice v niSo morajo biti vsi elektri¢ni deli
povsem izolirani; to zahtevajo veljavni predpisi. Vsa varovala morajo
biti trdno pritrjena, tako da jih je nemogoce odstraniti brez uporabe
posebnih orodij.

Odstranite hrbtno stranico s kuhinjske omarice, da omogocite
kroZenje zraka okoli pecice. Kuhalna plos¢éa nad njo mora biti
oddaljenavsaj45 mm.

1.6 PRIKLJUCITEV PECICE NA ELEKTRICNO
OMREZJE

Pecico prikljuCite na ozemljeno vti¢nico, ali preko ustreznega
vecpolnega stikala, zasciteno z ustreznimi varovalkami. Pe€ica mora
biti pravilno ozemljenal!

Nekateri modeli niso opremljeni z vtiem. Na prikljucni kabel takih
modelov pritrdite vti€, ki bo ustrezal priklju¢ni moci aparata. Prikljucna
moc¢ aparata je navedena na napisni ploscici s tehni¢nimi podatki, ki je
pritrjena na aparatu. Ozemljitveni kabel je zeleno-rumene barve.

Ce vtiénica v zidu ne ustreza vti¢u, jo morate zamenjati z ustrezno.
Vsako tako delo sme opraviti le ustrezno usposobljen strokovnjak. Ta
mora ob zamenjavi tudi pregledati, ¢e presek kablov v vti¢nici ustreza
skupni prikljuéni moci vasega aparata.

Aparat lahko prikljucite na omrezje tudi direktno, vendar morate med
prikljuéni kabel in elektricno omrezje vgraditi vecpolno stikalo
ustrezne modi, ki mora imeti razmik med kontakti najmanj 3 mm.
Vgraditi smete le tako stikalo, ki ustreza vsem varnostnim predpisom.
Ozemljitveni kabel ne sme biti prekinjen s stikalom. Vti€nica ali direktni
priklju¢ek morata biti namescena tako, da sta enostavno dosegljiva
tudi po izvrSeni vgradniji.

1.7 OPREMA PECICE (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice ocCistite vse povrsine zblago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrSine s ¢isto vodo in jih
obrisite s suho krpo.

Na reSetko postavite razlicne pekace.
Ta reSetka je zelo primerna za
pripravljanje jedi na zaru. Pod njo
podstavite pekac za lovljenje masc¢obe.
Posebna oblika reSetko zagotavija, da
ostanejo v vodoravnem polozaju tudi
Ce so delno izvleCene iz pecice tako ni
nevarnosti, da bi pekac zdrsnil z
reSetke.




Globji peka¢ je namenjen lovljenju
mascobe, ki med peko na zaru ali
raznju (odvisno od modela) kaplja iz
mesa. Ne uporabljajte ga za peko
pecenk, saj bi se masCoba v tem
primeru razprSila po vsej pecici, se
zacela zgati in pojavil bi se dim.

— =

Peka¢ za pizzo zagotavlja najboljSe
rezultate ob uporabi funkcije Pizza.

Se nahaja na obeh straneh '; - = 2
odprtine pecice. Za L 1 j _‘
names$c¢anje kovinskih reSetk I — |

in pladnja za kapljanje.

2. KORISTNI NASVETI

Snemanje in ¢iséenje zi¢nih vodil

1- Odstranite Zi¢ne stranske nosilce tako, da jih potegnete v smeri
puscic (glejte spodaj).

2- Za Cis€enje Zi¢nih stranskih nosilcev jih lahko postavite v pomivalni
stroj ali uporabite mokro gobico ter jih potem dobro osusite.

3- Po CciS€enju, namestite ZiCne stranske nosilce v nasprotnem
vrstnem redu.

.
1 Zl
\ S

2.1 NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

Pecica ima vgrajen nov sistem za blokiranje
nosilnih reSetk. Ta sistem omogoca, da
nosilne reSetke med preverjanjem jedi
izvleCete iz pecice, brez nevarnosti, da bi
povsem zdrsnile iz vodil.

Ce zelite reSetko odstraniti iz pegice, jo
izvleCete ter nekoliko privzdignete.

2.2 ZAR

S pomocjo zara se zivilo hitro zapece in dobi lepo rjavo barvo.
Priporo€amo, da pekac potisnete v 4. viSino odvisno seveda od
koli¢ine.

Razen zelo puste divjacine in mesnih Struc lahko vsa druga Zivila
pripravljate na ta nacin.

Meso inribe, ki jih boste spekli na ta nacin, narahlo namazite z oljem.

2.3 CISCENJE IN VZDRZEVANJE PECICE

Zunanje povrsine iz nerjavecega inox jekla in lakirane ali emajlirane
povrSine ocistite z mlac¢no milnico ali pa z namenskimi Cistili za
tovrstno CiS€enje, ki jih dobite v prosti prodaji. Zgoraj navedenih
povrsin v nobenem primeru ne smete Cistiti z abrazivnimi praski, ker
bi jih s tem poskodovali. Cis€enje pecice je zelo pomembno. Pecdico
morate ocistiti po vsaki uporabi. Na stenah pecice se nabirajo
raztopljene mascobe, ki lahko ob naslednji uporabi povzrocijo
neprijeten vonj in morda tudi slab izid peke. Notranje stene pecice
ocistite s toplo vodo z dodatkom detergenta. Stene pecice nato
pomijte Se s Cisto vodo in jih obriSite. Neprijetnemu €iS¢enju notranjih
sten pelice se lahko izognete, Ce jih oblozite s posebnimi
samocistilnimi oblogami ki so zaS¢€itene z mikroporoznim premazom.
Samodcistiine obloge lahko nabavite posebej. Vec informacij o
samocistilnih oblogah pa lahko najdete v poglavju"Samocistilna
kataliticna pecica". Nosilne reSetke pecice Cistite z ustreznimi
detergenti in mrezicami iz inoxa. Vrata pecice iz kaljenega stekla
smete Cistiti Sele, ko so hladna. Morebitne poskodbe steklenih vrat
(razbitie stekla), ki bi nastale pri CisCenju zaradi neupostevanja
zgoraj navedenega navodila, niso zajete v garancijo!Ce Zzelite
zamenjati Zarnico v pecici, morate pecico najprej lociti od
elektricnega omreZja. Odvijte zaSCitni pokrovCek in zamenjate
pregorelo Zarnico z Zarnico enake vrste. Zarnica mora biti odporna
na visoke temperature.
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2.4 SERVISIRANJE

Ce petica ne deluje, se najprej prepri¢ajte, da je pravilno prikljusena
na elektricno omrezje.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovanju, izklju¢ite pecico iz
elektricnega omrezja in pokliCite pooblas¢eni servis. Pred tem si
zabelezite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s podatki
(gl. sliko na zadniji strani).

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblasceni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.




3. NAVODILA ZA UPORABO ANALOGNE URE/PROGRAMERJA

Indikator- ska

\\“Is("u

SR\

lu¢ka trajanja /

Prikaz ukazov

Indikator-ska
lucka zacetka

NASTAVITEV URE

« Pritisnite in drzite gumb za nastavitev 4 sekunde. Na zaslonu se
izpiSe »SET«. Sprozi se brencalo.

« S pritiskanjem gumba nastavite uro. Z vrtenjem nastavite minute
v korakih po 1 minuto. Za hiter preklop med minutami drzite gumb
pritisnjen.

Vsako dejanje morate izvesti v 4 sekundah, saj bo sicer
preklicano.

Trajanje ali ¢as je mogocCe prikazati privzeto in ga ni treba vsakic
nastavljati.

FUNKCIJA KAKO JO VKLOPITI

KAKO JO IZKLOPITI

KAJ POCNE

CEMU JE NAMENJENA

* Nastavite jo lahko samo v

» Gumbe za upravljanje

» Omogoca upravljanje

* Za pripravo zelene jedi.

prikazano trajanje premora,
indikatorski lucki zacetka in
konca pa svetita. Ko je
odstevanje kon¢ano, se
pecica ponovno zazene,
tokrat pa sveti samo
indikatorska lu¢ka konca.

ali pe€enja.

ROCNO 2 ° 19 . . . ue o
nacinu pecenja. Nastavitev | obrnite nazaj na polozaj pecice.
DELOVANJE ¢asovnika ni mogoca. zaustavitve.
* Dvakrat pritisnite gumb za | * Med odStevanjem je na * Ko se nastavljeni ¢as * Omogoca uporabo alarma
nastavitev — na zaslonu se zaslonu ves Cas prikazan izteCe, se sprozi zvocni pecice tudi takrat, ko je ta
najprej izpiSe »BEL«, nato preostali ¢as, in sicer najprej | signal. izklopljena.
MINUTNI pa »---«. minute, nato sekunde. Ko je
» Z vrtenjem gumba za odstevanje kon¢ano, na
OPOMNIK nastavitev nastavite ¢as. zaslonu utripa prikaz »000«
maks. 90 min. in sprozi se brencalo. Ce ga
zelite izklopiti, pritisnite
PRIKAZ »BEL« gumb za nastavitev. Minutni
opomnik lahko kadarkoli
spremenite ali prekliCete.
* Najprej izberite Zeleni * Ko je odstevanje koncano, | <Ta funkcija vam omogoca | ¢ Ob izteku nastavljenega
nacin pecenja in potrebno se na zaslonu prikaze vnaprejsnjo nastavitev Casa pecenja se pecica
temperaturo. »END«, indikatorska lucka ¢asa pecenja za izbrano samodejno izklopi in sprozi
* Enkrat pritisnite gumb za trajanja utripa, pecica pa se jed. se zvocni signal.
nastavitev. Na zaslonu se samodejno izklopi. Brenc¢alo
prikaze »DUR« — sprozi zvo¢ni signal za
indikatorska lu¢ka trajanja koné&ano pedenje. Ce ga
utripa. zelite izklopiti, pritisnite
* Z vrtenjem gumba za gumb za nastavitev. Ce
. . nastavitev nastavite Zzeleno | Zelite ponovno priceti s
CAS PECENJA | trajanje. Prikazuje se pedenjem, $e enkrat
maks. 24 ur preostali ¢as in indikatorska | pritisnite gumb za
lu€ka trajanja sveti. nastavitev.
PRIKAZ »DUR« s Gumbe za upravljanje
obrnite nazaj na polozaj
zaustavitve.
Med delovanjem pecice
lahko preklicete ali
spremenite trajanje pecenja.
* Najprej izberite zeleno * Ob koncu pecenja se * Omogoca nastavitev Primer: Ura je 10.00, jed pa
temperaturo in potrebni pecica samodejno izklopi. pecice tako, da je jed mora biti pripravljena ob
nacin pecenja. Brencalo sprozi zvocni pripravljena ob zelenem 12.00 in zahteva 45 minut
* Pritisnite enkrat, da signal za kon€ano pecenje. | Casu. pecenja.
nastavite trajanje. Sledite Ce ga zelite izklopiti, 1. Izberite Zeleni nacin in
zgornjim navodilom pod pritisnite gumb za temperaturo pecenja. 2.
»Cas pecenja — Dur« nastavitev. Ce Zelite Trajanje nastavite na 45
* S ponovnim pritiskom ponovno priCeti s peCenjem, minut. 3. Cas premora
POPOLNOMA | gumba se na zaslonu Se enkrat pritisnite gumb za nastavite na 75 minut
najprej prikaze »PAU« in nastavitev. Gumbe za (10H/11H15). Premor
SAMODEJNO nato »---«, indikatorska upravljanje obrnite nazaj na delovanja pecice bo trajal od
KUHANJE luCka zacCetka pa utripa. polozaj zaustavitve. 10.00 do 11.15, pecenje pa
— Cas premora nastavite se bo zacelo ob 11.15in
mavks. premor pred zagonom pecice. Med | Med delovanjem pecice koncalo ob 12.00.
Cas 24 ur premorom pecica ne pece, lahko preklicete ali
PRIKAZ »PAU« | na zaslonu je neprekinjeno spremenite trajanje premora

S170




4. NASTAVLJANJE TRAJANJA PECENJA

P
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7
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.3 | samodejnoizklopi.

polozaj

polozaju O.

5. FUNKCIJE

S pomocjo tega gumba lahko nastavite
ustrezen ¢as pecenja (najve¢ 120 minut);
po preteku nastavljenega €asa se pecica

Cas se bo odSteval od nastavljene
vrednosti navzdol; ko se gumb vrne v
polozaj O, se bo pecica samodejno
izklopila. Ce Zzelite pecico uporabljati
brez programske ure, obrnite gumb v

. Ko zelite nastaviti pecico,
preverite, da s programsko uro ni v

Funkcije

Predvide- na
temp.*

Gumb
termost.

Funkcije

(O

Za priziganje luci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

2 W

ODTALJEVANJE: Okoli zivila krozi zrak sobne temperature; tako se zivilo hitro
odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.

220

50 -+ MAX

KONVEKCIONA: Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je
primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporoamo za peko kra¢,divjacine,
peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapedi.

180

50 - MAX

NA VEC NIVOJIH: Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro¢ zrak krozi

v pecici. Ta nacin priporo¢amo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa ¢as pe€enja in predhodnega
segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecCete razlicne jedi; vonji se ne bodo pomesali.
Ce pecete vel jedi hkrati, pe€enje podaljSajte za priblizno 10 minut.

210

50 + MAX

SPODNJI GRELNIK + VENTILATOR (a): Pecico segreva spodnji grelec, vro¢ zrak
pa zahvaljujo€ ventilatorju krozi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki
obdutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem to velja
za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Pekac potisnite v
spodnjo viSino vodila.

230

50 + MAX

ZAR : Pri zaprtih vratih pecice.Ta funkcija je primerna za peko tanj$ih kosov mesa.
Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato
postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na zaru, gratiniranje .. Belo
meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno. Rdece
meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.

190

50 + MAX

Cook Light (a): Ta funkcija omogoca bolj zdravo pripravo hrane, saj je potrebna
manijSa koli¢ina masti in olja. Kombinacija grelnih elementov z utripajoCim krozenjem
zraka zagotavlja popolne rezultate peke.

220

50 + MAX

FUNKCIJA PIZZA : Vro¢ zrak, ki kroZi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek
pizz in podobnih jedi.

(a) Nekateri modeli: funkcija z Vario Fan: VarioFan je ekskluzivni sistem, ki so ga razvili pri Candyju in omogoc¢a doseganje optimalnih
rezultatov pe€enja, nadzor nad temperaturo in vlago v notranjosti pecice. To je samodejno delujoci sistem, ki prilagaja hitrost ventilatorja
pri funkcijah, kjer se vklopi tudi ventilator (oznacene s ¢rtkano ¢rto na stikalni plosci).

*Preizkuseno v skladu s standardom EN 60350-1 za izjavo o porabi energije in energijskem razredu
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TEXHWKA HA BE3OIMNACHOCT

* [lo Bpeme Ha roTBeHe Bnarata MoXxe fa KOHAEH3Mpa Mo BbTPELLHOCTTA Ha pypHaTa Unn No CTbKMAOTO
Ha BpaTaTta. ToBa € HopmarHo. 3a Aa HamanuTe To3u epekT, nsyakamte 10-15 MMHyTH cnea BkNoYBaHe
Ha 3axpaHBaHETO, Npeaun Aa nocrtaBuTe XpaHa BbB doypHaTa. BbB BCeku criydanm KOHOEH3bT M34e3Ba,
Korato doypHaTa JOCTUrHe TemnepaTypara 3a rotBeHe.

 [OoTBETE 3ENEeHYyLMTE B Cb/ C Kanak BMECTO B OTKpUTa TaBa.

* 36sarBanTe ga ocTaBsaTe XxpaHa BbTpe BbB (pypHaTa crnef roteBeHe 3a noseye ot 15-20 MuHyTH.

« MPEOYMNPEXOEHWE: ypeobT n OOCTbNHUTE YacTW CTaBaT ropeLun no BpemMe Ha M3Mor3BaHe.
BHumaBanTe oa He gokocBaTe ropeLumnTe YacTu.

* MPEOYTPEXOEHWE: goctenHMTe Yactn morat Aa crtaHaT ropeLum, Korato ckapaTa ce u3nonssa.
Heuata Tpsabsa aa 6baat AbpkaHn Ha 6e3onacHO pa3cTosiHME.

* MMPEAYTNPEXOEHWE: yBepeTte ce, Ye ypeobT € U3KMIOYEH, Npeau Oa CMeHATe KpyllkaTa, 3a ga
n3berHete pucka oT TOKOB yaap.

« MPEOYMNPEXOEHWE: 3a pga ce wmnsberHe oOnacHOCT, MOpoAeHa OT HEBOSIHOTO HynupaHe Ha
TepMOU3KItouBaTens, ypeabT He GMBa fa ce 3axpaHBa Npe3 BbHLIHO M3KITHYBALLO YCTPOUCTBO, KaTo
HanpumMep Tanmep, HUTo Aa 6bae CBbpP3aH KbM BEpPUra, KOSTO Ce BKITHOYBA M U3KI0YBa PeOOBHO.
 [leuaTta nopg 8-roguiuHa Bb3pacT Tpsibea Aa 6baat aobpKaHu Ha 6e3onacHo pa3cTosiHue OT ypeaa, ako
He ce HabngaBaT HenpeKkbCHaTo.

* He ponyckanTte geua ga cu urpasaT cypeaa.

* YpeabT MOXe ga ce u3nonsea OT Nvua Ha 8-roguwiHa Bb3pacT UM noBeye, KakTo U OT nvua C
orpaHu4yeHn r3nYeCcKn, CEH30PHN NN NCUXMYECKN CMOCOBHOCTKN, 6e3 ONUT NN 3HaHWS 3a NPoayKTa
caMo aKo ce Habntogasar unm ca um Gunu npegocTaBeHn NHCTPYKLUMK 3a paboTa ¢ ypena no 6esonaceH
Ha4MH C OCBEJOMEHOCT 3a Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.

* [MouncTBaHeTO N NoaapbXKKaTa He TpAbBa Aa ce 3BbpLUBAT OT Aeua 6e3 HabnogeHme.

* He nanonasawTte rpybu nnm abpasmeBHu matepuanu Uinm oCTpPU MeTanHu CTbprasku 3a nodncTBaHe Ha
CTbKnaTta Ha BpaTtaTta Ha dypHaTa, Tbil KaTo Te MOXe Aa HagpackaT NMOBbPXHOCTTA M Aa pasgpobar
CTBKIOTO.

+ QypHata TpsibBa Aa ce M3KM4YM Npean OTCTpaHsBaHe Ha AeMOHTuMpawmTe ce yactu. Cneq
noyncTBaHe rv crriobeTte 0OTHOBO CbIMAaCHO MHCTPYKUUNTE.

* IanonseanTe camo TepMOMETbpa 3a MECO, NpenopbyaH 3a Tasu pypHa.

* He nanonseante napoyncrayka 3a noymcTBaHe Ha ypeaa.

» CBbpXKeTE Lencesn KbM 3axpaHBaluns kabern, KOMTo € B CbCTOSAHWE Aa NOoHeCce HanpeXeHNeTo, Toka u
HaToBapBaHETO, yKasaHM Ha Tabenkata U MMa KOHTAKT 3a 3a3emsiBaHe. llencenbT TpsbBa ga e
noaxoasily, 3a HaToBapBaHETO, NOCOYEHO Ha eTUKeTa, U TpsAbBa Aa e CBbp3aH KbM 3a3eMsiBall, KOHTAaKT,
KOWTO Aa pabotn. 3azemsiBalMAT NPOBOAHMK € XbNTO-3eMNeH Ha uBAT. ToBa AencTemne TpsibBa oa ce
M3BbpLUBA CaMO OT NOAXOASALO KBanuduumpaH crneumnanuct. B cnyyan Ha HECHLBMECTUMOCT Mexay
KOHTaKTa M Wencena Ha ypeaa, ce obbpHeTe KbM KBanuuumpaH enekTpoTEXHUK, KOUTO Aa 3aMeHU
KOHTaKTa ¢ Apyr noaxogsaw, Tun. LLlencensbT 1 KOHTaKTbT TpsAbBa Aa OTroBapsAT Ha AENCTBALLUTE HOPMU
Ha OAbpXXaBaTa Ha MHcTanauusaTa. CBbp3BaHETO KbM M3TOYHUKA Ha 3aXpaHBaHE MOXE [a Ce U3BBbPLLN U
ypes NocTaBsAHe Ha yHMBepcaneH npekbcBay Mexay ypena v UsTOMHUKa Ha 3axpaHBaHe, KOUTO MOXe Aa
NMoHece MaKCMMarnHOTO CBbp3aHO HaToBapBaHE W KOWTO € B CbOTBETCTBME C [OENCTBALLOTO
3akoHogatencTeo. YKbnTo-3eneHnaT 3asemsiBaly, kaben He TpsibBa ga ce npekbcBa OT MpekbcBava.
[He3q0TO NN yHMBEPCanHUAT NpPeKbCBaY, U3NoM3BaHn 3a Bpb3kaTa, TpsibBa Aa ca NecCHOA4OCTbMHY,
KoraTto ypeabT € MOHTUPaH.

* [MpekbcBaHETO Ha Bpb3KaTa MOXe Aa Ce NOCTUIrHe Ype3 JOCTBLMHOCT Ha Lerncena unm Ypes BknrysaHe
Ha NpeBKNtoYBaTEN B HEMNOABMXHOTO OkabensaBaHe B CbOTBETCTBME C NpaBunaTa 3a okabenasaHe.

» AKOo 3axpaHBalWmAaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsbea Aa Obae 3aMeHEH ¢ Kaben nnu cneynaneH naker,
npegoctaBeH OT NPOU3BOANTENS, UMW KaTo Ce CBbPXKETE C oTAena 3a 0bcnyXBaHe Ha KIMeHTU. TunbT Ha
3axpaHBaluma kaben Tpsibea na e HO5V2V2-F. Toea gencteue TpsibBa ga ce u3BbpLUBaA camMo OT
NoAxoAdAWo KBanuduuupaH crneumanuct. 3aseMUTENHUAT NPOBOAHUK (KbNTO-3eneH) TpsibBa ga e
npnbnuantenHo 10 mm no-a4bnbr OT APyruTe NPOBOAHNLM. 3a PEMOHTU ce 00OpbLLAaNTE KbM OTAENA 3a
obcnyXBaHe Ha KNNEeHTU U U3UCKBaNTE U3NOS3BaHe Ha OPUTMHAITHU PE3EPBHU YacTM.

* HecnasBaHeTO Ha rOpHOTO MOXe Aia 3acTpalumn 6e3onacHocTTa Ha ypeaa n aa obescunm rapaHumuaTa.

* [Mpean nouncTBaHeTo TPSIOBa Aa ce n3Baau U3NULIBLKBLT OT pasneTus maTepuan.

* [Ibnro npekbcBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHETO MO BpeMe Ha (pas3a Ha roTBEHE MOXEe Aa NPUYUHU
noBpena Ha MoHUTOpa. B TO3M cnyyan ce CBbpXeTe C oTaena 3a 06cnyXBaHe Ha KIneHTuTe.

* YpenbT He TpsibBa aa ce MOHTMpa 3a AeKkopaTMBHA BpaTa, 3a Aa ce u3berHe nperpsiBaHe.
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» Korato noctaBute pagrta BbTpe, yBepeTe ce, Ye CToNnepbT € HAaCOYEH Harope 1 B 3aHaTta 4acT Ha
KyxnHaTta. PadpTbT TpsbBa Aa 6bae MbxHaAT U3LAN0 B KyxXmHata.

* MPEOYIMNPEXOEHWE: He obnenBanTe BbTPELIHOCTTA Ha dypHaTta C anymuMHMeBO QONMO UMK
3aWKnTHO hOnMo 3a eaHoKpaTHa ynotpeba oT TbhproBckaTa Bepura. [Npu JoKoCBaHe A0 HaropeLleHnTe
eMannmpaH NOBbPXHOCTU, anyMUHMEBOTO OONMO U ApYruTe BUAOBE 3aLllMTa MOXE Aa ce pa3TonaT
M Taka ga yBpeasT eMaina Ha BbTPELLUHUTE CTEHM.

* MPEOYTNPEXOEHWE: Hukora He cBananTe yniibTHEHWETO Ha BpaTaTa Ha oypHaTa.

* BHUMAHWE: He gonbnBainTte 4bHOTO Ha KyxnHaTa € BOAa No BpeMe Ha roTBeHe Unun KkoraTo oypHaTta e
ropetua.

* 3a paboTa c ypega npu HOMUHANHUTE YECTOTU HE Ce U3MCKBA AOMbIHUTENHO AeNCTBUE/HACTPONKa.

CbAbpXa eAHOBPEMEHHO 3ambpcsBalLy CybCcTaHUmMM (KOMTO MoraT Aa okaxaT OTpuuaTesiHO Bb3AEeNCTBME BbPXY OKOMHaTa cpeda) M OCHOBHM

KOMMOHEHTU (KOMTO MoraT Aa ce u3nonseaT noBTOpHO). BaxHo e WEEE ga 6bpat ob6paboTeHn no cneumguyHn HaumHmu ¢ orpnes npaBUIHOTO

OTCTpaHsABaHe 1 U3XBbPIISHETO HA BCUYKU 3aMbPCUTENM 1 Bb3BPBLLAHETO U PELMKIIMPaHe Ha BCUYKN MaTepuany.

OTnenHuTe MHAMBMAM MOraT OO OKaxaT BaxHa ponsi, ocurypsisanku, ye WEEE Hama ga ctaHat npobnem 3a okonHata cpefa; BaxHo e aa 6baar
I CreABaHu HSKOW OCHOBHU NpaBuna:

* WEEE He TpsbBa na 6baat TpeTupaHm Kato JOMaKUHCKN OTNaabLm.

* WEEE tpsi6Ba na 6baat npeaBaHun B CbOTBETHTUE CbOMPaTenHW NyHKTOBE, yNpaBnsBaHu oT obLuHaTa nnv perncTpupanm kKomnaHui. B mHoro obpxasu, 3a
ronemn WEEE, moxe fa ce npeanara cbbupaHe oT JOMOBETeE.
* KOraTo KyrnyBaTe HOB ypep, CTapusiT Moxe Aa 6bAe BbpHaT Ha TbproseLa, KonTo Aa ro npubepete 6e3nnatHo Ha 6a3a eqHO-KbM e1HO, JoKkaTo 06opyaBaHETOo e
OT ChLUMS TUM MMa CbLUMTE PYHKLMM KaTo OCTaBEHOTO o6opyaBaHe
CMECTABAHE HA EHEPI'MAA U ONA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA
KoraTto e Bb3MOXHO 136sirBanTe npegBapuTenHOTO 3arpsisaHe Ha dpypHaTa. o Bpeme Ha roTBeHe OTBapsiiTe Bpatata Ha dypHaTa Bb3MOXHO Hal-mMarko,
3aLL0TO NPU BCSIKO OTBapsiHe ce ryou TonnuHa. 3a 3HaunTenHa MKOHOMUS Ha eHeprst uskntodete ypHarta 5 — 10 MUHYTV Npeay NnaHupaHuaT Kpai Ha BpeMeTo
3aroTBEHe U M3Non3BaiTe ocTaTbYyHaTa TONMNMHA, KOSITO PypHaTa Npoabibkasa Aa reHepupa. 3a fa n3berHerte 3aryba Ha TonnmnHa noaabpKaTe YUCTU U B peq
yNnbTHEHUATA Ha (hypHaTa. AKO UMaTe pasfnuyHy Tapudm 3a enekTpudeckaTa eHepris M3non3aBaiTe OTNOXEHUAT CTapT, 3a Aa cTapTMpaTte roTBeHeTo Ha no-
Huckata Tapuda.

ﬁ To3n yped e mapkupaH cbrnacHo eBponericka [Jupektuea 2012/19/EO 3a OTnagbLym OT eneKkTpuyecko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). WEEE
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1.06WLN MEPKW 3A BESOINACHOCT

Bnaro,qaple Bu, ue I/I36anTe €4VH OT HaLunTe NpoayKTwn.

3a fga umate Bb3MOXHO Hali-4o6bp pesynTart npu 13nons3BaHeTo Ha dypHaTta,

BHMUMATENHoO npo4yeTeTe ToBa p'bKOBO,ElCTBO.npeI'IOp'bHBaMe Bu ga 3anasute HacToswW0TO PBKOBOACTBO 3a MOHTaX U eKkcnnoatauua n npu

Hy>[a aa ce obpbLuaTe KbM HEro.

KoraTo ypeabT e B ekcniioataumsi BCUYKM AOCTBIHU YacTu ca ropelyn. BHuBaliTe oa He ce fokocBate 40 Te3u eNeMEHTU.
Mpy MbpPBUSAT Nyck Ha dhypHaTa, MoXe [a Ce YCEeTU HenmpusiTHa MyMprama. ToBa CTaBa 3all0TO U30MaLVMOHHUTE ENEMEHTU Ce 3arpsiBart 3a
NbpBM NbT. TOBa € abCoNTHO HOPMAaIHO U HAMa NOBOA 3a NpuTecHeHue. 3yakanTte ypena ga nsctuHe u ro 3abbpluete gobpe. Crieq

TOBa € roToB 3a HOpMarliHa ekcnrioartauus.

Enra dpypHa no cBosiTa CbLUHOCT Ha paboTa ctaBa MHOTO ropetua. OcobeHo CTHKIOTO Ha BpaTarta Ha dypHara.

1.1 [eknapaumsa 3a CbOTBETCTBME

» C nocTtaBsiHe Ha 3Haka c € Ha TO3u ypea HUe noTBbpxXgaBame
CbOTBETCTBME C BCUYKM CBHOTBETHU eBpOI‘IeI7ICKI/I N3NCKBaHMA 3a
6e30nacHOCT 1 onasBaHe Ha 34paBeTO U OKONMHaTa cpeaa, KOUTo ca
NPUINOXUMUN B 3aKOHOOATENCTBOTO 3a TO3M ype.

1.2 CbBeTun 3a besonacHocCT

e Tasn dypHa Tpsabsa ga Obae m3nonsBaHa camo MO MPSiKO
npegHasHayeHue, T. €. camMo 3a NpUroTBsHe Ha xpaHa. Bcsako gpyro
NPUIOXEHWe Ha ypeaa, HanpyMep 3a OTOMIEHNE Ha NOMELLEHMNETO, €
3abpaHeHo.

* [pon3BoanNTENST HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a LETW, NopodeHu oT
HenpaBunHa ynotpeba Ha ypeaa. Korato usnonssare enekTpu4ecku
ypeau TpsibBa Aa cna3BaTe HKOU OCHOBHU NpaBuna:

—He gbpnavite kabena, 3a fa nsBaauTe Lencena ot KOHTaKTa.

—He gokocBawTe hypHa ¢ MOKpU U BNaXXHU pbLie U Kpaka.

—He n3nonsBaiTte dypHata, ako cte 6ocu.

— o nmpuHUMN He e XenaTenHo Aa Cce WU3Mon3eaT MNPexoaHuLN,
pPasKMoOHUTENM 3a HAKOSKO LLIeNceny U kabenHu paswnpeHuns.

— Ako dhypHaTa ce noBpeau unu gedektvpa, U3KMveTe st oT
Mpexarau He s nunanTe.

* Ako kabenbT e NnoBpeaeH TpsibBa a ce 3aMeHM.

Mpu nogmsiHa Ha kabena, cneaBavite Te3n UHCTpykuun. N3Bapete
3axpaHBawus kaben u ga ro 3amexu ¢ eamH ot HO5RRF, HO5VV-F,
HO5V2V2-F tun. KabenbT TpsAbBa Aa 6bae B CbCTOSHWE Aa U3ObPXU
eneKkTPUYECKUsT TOK U3NCKBaH OT ypHaTa. 3amsHaTa Ha kabenute
TpsibBa fja ce N3BbPLUBA OT KBaNMULIMPaHN TEXHULN.

3asemsBaHeTO Ha kabena (kbnTo-3eneH) Tpséea ga e 10 mm no-
ObNbr OT 3axpaHBawwusa kaben. M3nonseante camo ofobpeH
CepBU3EH LIEHTbP 32 PEMOHT U Ce yBepeTe, Ye ca M3MNOon3BaHn camo
OpUrMHAaNHU pe3epBHK YacTu . AKO TOPHUTE MHCTPYKLUMK He ce cnassar
npousBoguTENNTE HEe MoraT fa rapaHTupaTt Ge3onacHocTTa Ha
dypHaTa.

* He nokpuBanTe cteHuTe Ha dpypHaTa ¢ anymumHueBo donuo
ToBa Moxe Aa AoBeae Ao pa3TansHe Unv noBpeaa Ha ypeaa.

1.3 MoHTax

MOHTa)bT € OTFOBOPHOCT Ha KieHTa. MNpoussogutenuTe He ca
3ab/HKEHM A OCbLUECTBSBAT Tasn AeWHOCT.

MHCTpyKUMWTE 32 MOHTaX Ha NPOdeCHoHasHo KeanmpuumpaH
nepcoHan Tpsibea Aa ce cna3sar. HenpaBuIIHMAT MOHTaX MOXe Aa
MPUYMHKU BPEaa Ui HapaHsiBaHe Ha Xopa, XUBOTHU MU BELLM.
Mpoun3BOAMTENAT HE MOXE @ HOCK OTTOBOPHOCT 3a Te3u LLEeTH Unu
HapaHsiBaHusl.

1.4 MoHTUpaHe Ha bypHa B KyXHsiTa

MpounsBoanTenuTe HAMaT 3adbiKeHVe Aa U3NbIHABAT ToBa. AKO
nomMoLLTa OT Mpou3BOAMTENS € Heobxoauma 3a OTCTpaHsiBaHe Ha
noBpeau, NPOM3TUYaLLM OT HENPABWUIHO UHCTaNMpaHe, Tasu NOMoLL,
He ce MoKpMBa OT rapaHuusTa.

TpsibBa foa ce cnasBaTt MHCTPYKLMMUTE 32 MOHTaX Ha MPodeCcrMoHanHo
KBanuduvumpaH nepcoHan. HenpaBunHata vHcTanmauusi Moxe Aa
NPUYMHU Bpeda WM HapaHsiBaHe Ha Xopa, >KMBOTHU WU BELUM.
Mpon3BoauTensT He HOCM OTFOBOPHOCT 3a TakaBa Bpega Mnu
HapaHsiBaHe.

KyxHeHckmaT 6rnok, B KOWTO TpsibBa Aa ce MOHTMpa dypHaTa, Tpsiosa
Aa 6bhe HanpaBeH OT matepuar, yCTOMYMB Ha TemnepaTypu Haw-
manko 70 ° C.

dypHaTa Moxe fa OGbAe pasnonoxeHa BUCOKO B KOMOHA WnW Mof,
paboTeH nnor.

Mpeoun pa dukcupare, Tpsbea Aa ocurypuTte gobpa BeHTUNauus B
NPOCTPaHCTBOTO Ha dypHaTa, 3a Ja MNo3BonuTe npaBuiHaTa
LMpKynaums Ha YucTusi Bb3gyx, Heobxoanm 3a oxnaxaaHe 1 3aluTta
Ha BbTpPELWHWTE YyacTu. HanpaBeTe OTBOpPUTE, MOCOYEHM Ha
nocrnegHara cTpaHula, cnopes Buaa Ha MoHTaxa.

1.5 BaxHo

Ako nckate dypHata Bv fa paboTn HopmanHo, Tpsabsa kopnyca Ha
KyXHsTa BU Aa e nogxoasiy. MNaHenuTe Ha KyXHEeHCKU BrokK, KOUTo
ca B HenocpeacTeeHa bnunsocT o newta Tpsabea ga 6bae
HanpaBeH OT TePMOYCTONYMB MaTepuan. Yoeaere ce 4ye BCUYKM
mMaTepuanu MoraT Aa u3gbpxar Ha HarpsisaHe ao 120 rpagyca. B
NPOTVBEH Cry4an Moxe Aa ce pa3TonsT 1 Aa NoBpeasT ypeaa.
Cnepn kato dpypHaTta ce MOHTUpa , ENEKTPUYECKUTE KOMMOHEHTH
TpsibBa Aa ce n3onupar .ToBa € 3aKOHOBO M3NCKBaHE 3a
©esonacHocT. Beuukn npegnasutenu Tpsabea ga 6baat 3apaso
UKCMpaHn Ha MSCTO, Taka Ye € HEBb3MOXHO Aa 6baat
OTCTpaHeHu, 6e3 nomoLLTa Ha cneumanHm UHCTPYMEHTH.

Mnouyarta 3a rorBeHe TpsAAGBa Aa MMa OT3apf pasrfiMka oT noHe 45
mm, 3a Aa MMa 4o6po oxnaxaaHe.

1.6 CBbp3BaHe kbM SAXPAHBAHETO

BkntoyeTe B 3axpaHBaHeTo. YBepeTe ce, Ye MbpBO UMa U TpeTu
KOHTaKT, KOWTO AencTBa KaTo 3a3emsiBaHe Ha dpypHaTa. PypHaTta
TpsA6Ba Aa 6bAenpaBuUHo 3a3eMeHa. AKO MoaenbT Ha hypHaTa He
e obopyaBaH c Wencen, crioxeTe cTaHAapTeH LWencen KbM
3axpaHBawusa kaben. Tpsbea ga 6bae B CbCTOsSIHME Aa MOHece
3axpaHBaHETO Moco4YeHo Ha Tabenata C TeXHUYECKM OaHHWU.
3asemsABaHETO e C XbNTo 3eneH kaben. LLlencensT Tpabea oa 6bae
CrNOXeH OT HagnexHo kBanuduumpaHo nuue. AKO KOHTaKTbT ”
LencenbT ca HECbBMECTUMM,

LencbnbT TpsibBa Aa 6bae CMeHeH OT HaaeXHOo KBanupuumpaH
nepcoHan. A npaBumnHo kBanuduumpaHo nve TpsbBa CbLyo Taka Aa
ce rapaHTupa, Yye 3axpaHBalluTe kabenu mMorat Aa usgbpxkat Ha TOoK,
Heobxoamm 3a pabotata Ha dypHata. ON / OFF npeBkntoyBaTen
Moxe fAa 6bae cBbp3aH kbM enekTpuyeckata mpexa. [pu
CBbp3BaHeTO TpsibBa a OTYETETE, CUaTa Ha KOHCYMUPaHUS.
BaxHo: 1o Bpeme Ha MOHTax, MO3ULMOHMpaNTe 3axpaHBaLyus
kaben no TakbB Ha4uMH, Ye Aa He ce noanara Ha Temnepatypu Hag 50 °©
C BbB BCsKka Touyka. PypHaTa oTroBapsa Ha cTaHAapTuTe 3a
©e3onacHOCT, onpegernenn OT perynatopHuTe opraHu. dypHaTta e
©e3onacHo Aa ce U3nonsBa caMo ako e 3a3eMeHa B CbOTBETCTBUE C
nencTealmTe npaBHU M3NCKBaHUS 3a okabensiBaHe 6e30nacHOCT.
TpsibBa ga ce rapaHTupa, 4Ye pypHaTa e bmna npaBuHO 3a3eMeHa.
MpousBoauTenuTe He MoraT ga 6bAaT noaBeXxAaHW nopj
OTFOBOPHOCT 32 Bpeau Unu LWeTu Ha Xopa, XKWBOTHU UINU BeLuy,
NPUYMHEHU OT HENPaBUITHOTO 3a3eMsBaHe Ha (pypHaTa.
BHUMAHUE: HanpexeHMeTO M 4yecToTaTa Ha 3axpaHeTo ca
nokasaHuHa Tabenkara (cour. Ha nocnegHaTa cTpaHuua).
OkabensiBaHeTo 1 cucteMaTa 3a okabensiBaHe TpsibBa fa moraT ga
HOCSIT Makc/MarnHaTta enekTpuyecka MOLHOCT, KOSITO ce U3nUCKBa OT
dypHaTa. ToBa e ykazaHo Ha Tabenarta C TEXHUYECKU AaHHW.

AKO MMaTe HsIKaKBU CbMHeEHUsl, 0ObpHeTe ce KbM KBanuduumpaH
€NEeKTPOTEXHYIK.

1.7 OOPYOBAHE 3A ®YPHA
(B 3aBMCMMOCT OT MoAena)

Heo6Gxoaumo e Aa ce HanpaBu MbpBOHAYariHO NOYUCTBaHe Ha
ob6opyaBaHeTo, NpeAu NbPBOTO U3NOM3BaHe Ha BCEKU OT TAX.
UamuitTe ru ¢ rb6a. UannakHeTe u noacyLere.

Ha ckapaTa moxe ga ce cnarat
YMHUN N CbAOBE.

OcobeHo nobpa e 3a neyeHe Ha
rpun. isnonsearite st 3aegHo C
TaBUYKaTa 3a MasHUHMU.

CrieyuanHusim npochurn Ha
pagpmoseme o3Hayasa, Ye me cmosm
XOpu3oHMarHo, dopu Ko2amo ce
8adsm. He cbujecmasysa puck om
pasnueaHe Ha sicmuemo.
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Hukoeza He u3snon3salime masama 3a yrassiHe Ha COKO8e Kamo
maea 3a Ma3HUHU, Mbl Kamo mosea cb30a.a OLIM 11 MA3HIIHIIME
we usnpbckam u 3amMbpcsm ¢hypHama.

Muua komnnekT. 3a ga ce nony4yat
Hali-0o6pu pesyntatu oT
Komnnekta TpsibBa Oda ce wu3nonsea
3aeHo ¢ pyHKUMaTa "nnua” .

HE OCTABSAWTE OPBXKATA
BbB ®YPHATA!!!

TaBuukaTa ynaBsi COKOBETE OT
XpaHUTe, KOUTO Ce rOTBSAT Ha
ckapara. Mianonsea ce camo ¢ rpun,
ckapa nnu Fan Grill Assisted ;
V3BageTe s1 ako n3nonaeaTe Apyru
nporpamu.

PasnonoxeH e ot asete
CTPaHU Ha KyxuHaTta Ha
dypHata. Abpxun metanHute
cKapu 1 cboBeTe 3a
OTTUYaHe.

HININ

2.Mone3Hn cbBeTn

CeasisiHe u noyucmeaHe Ha MemaJsiHume cmesnaxu

MHCTpyKUMKM 3a cBansiHe 1 NOYUCTBAHE Ha CTPaHUYHUTE CTOMKN

1. PasBuiite 6onToBeTe No nocoka obpatHa Ha YacoBHMKOBaTa
cTpernka.

2. Canete CTpaHU4YHUTE CTOWKM, KaTo M n3gbpnarte kbm cebe
cu.

3. N3amuinte CTpaHU4HUTE CTOMKM B CbOOMUSANIHA UNN C MOKpa
rb6a 1 cnea ToBa rv NoAcyLUETe BegHara.

4. Cneqg kato noYnucTUTE CTPaHWYHUTE CTOWMKM, MOCTaBeTe M
obpaTHo 1 3aTerHeTe bonToBeTe 34paBo

—
( Zl
\| S

2.1 Cnctema 3a 6e3onacTtHOCT Ha padToBeTe

dypHaTa pasnonara c HoBa cuctema
3a 6e3onacHocT Ha padTta. ToBa B/
no3sonsiea aa u3sagu padToBeTe npu
npoBepkaTa Ha xpaHaTta, 6e3 onacHocT
OT XpaHWUTENHN pasnuem unu padTose,
nonajaLum cny4anHo oT pypHarTa.

3a ga nsBagute padtoBeTe M3BagdeT €
1 MOBAUTHETE.

2.2 pun

[MeveHeTo nossonsBa Aa ce fage Ha xpaHaTta 6bp3o kadsBs
uBAT . 3a npenuyaHe BM NpenopbyYBaMe Aa NOCTaBUTe ckapaTa
BbpPXY YETBbPTOTO HMBO, B 3aBMCMMOCT OT MpOMopuMUTE Ha
xpaHa (BX. dwur. CTp. 7). Moyt BCMYKM mMeca moraTt ga ce
npurotTeat Ha rpun. MsknoyeHne npaBAT MHOMO MOCTHUTE
XpaHu u ponkute meco. [Mpu npurotBaHe Ha meco n puba,
TpAbBa npean noctaBAHETO UM BbB dypHata Aa pobasute
noanpaBKuM U MasHMUHa.

2.3 NMouncTBaHe N nogapwbXKa

[MouncreanTe HepwbXAaema CTOMaHa U eMannmpaHn NOBbPXHOCTU C
ToMmna canyHeHa BoAa WM C NOAXOASALM MapKoBW MNpoayktu. B
HVKaKbB Crnyya He n3nonasante abpasmBHN NpaxoBe, KOUTO MoraT
Aa yBpeasaT NOBbPXHOCTUTE Ha dypHaTa. MHoOro BaxHo e aa
noyncteate dypHata BCeKM NbT, KOraTo T9 cCe M3MNonsBsa.
Pa3TtoneHnTe Ma3HWHKM ce oTnarat no cTeHuTe Ha pypHaTta no Bpeme
Ha rotBeHe. CnegBawmaT NbT, Korato ypHaTa ce u3nonssa Tasu
MasHWHa MOXe Aa Npean3BuKa HENPUATHU MUPU3MU 1 MOXe 0Py Aa
3acTpalwu roteeHeTto. M3nonssavte Tonna Boda W npenapar 3a
noYncTBaHe; n3nnakHeTe obunHo.

3a ga HanpaBuTe Tasu cKyyHa pabota uanuiHa, BCUYKM Mopdenuv
moraTt ga 6baaT obnMuoBaHu C KaTanuTUYHW CaMOMOYMCTBALLM ce
naHenu: Te ce AOCTaBAT KaTo onuua (BWXTe pasgena
CAMOINOYNCTBALA ®YPHA c kaTanuTuyHu naHenm).
M3nonssanTe nepunHun npenapatn n abpasvBHM cpeacTsa MeTanHu
kato «Brillo nognoxkm» 3a HepbX4aeMy CTOMaHEHN PeLLETKN.
CTbKneHuTe NOBLPXHOCTM TpsbBa Aa ce noyucTBaT KoraTo ca
nsctmHanu. NoBpean Mo TAX He ce NOKpuUBAT OT rapaHumsaTa 3a fa
CMEHWUTE WMHTEPWOPHOTO OCBETINIEHUE W3KMOYETE 3axpaHBaHETO M
pa3BuiiTe KpylikaTta . CMeHeTe ¢ MaeHTUYHa KpyLUKka, KoATo MoXe Aa
N3gbpKa Ha MHOTO BUCOKM TeMnepaTtypu
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2.4 CepBU3eH LEHTBLP

Mpean ga ce obaguTe Ha Service Centre

Ako chypHaTa He paboTu, H1e NnpenopbYBamMe:

OanpoBepuTe, Ye hypHaTa e NpaBuSHO BKIOYEHA B 3aXPaHBaHETO.
AKO NpryMHaTa 3a HeM3nNpPaBHOCTTa HE MOXeE [a Ce YCTaHOBU:
n3KntoYeTe dypHata OT enekTpuveckaTa Mpexa, He [AOKOocBanTe
dypHaTa u ce obagerte Ha cnegnpogaxbeHo obcnyxBaHe.

Mpenun aa ce o6aauTe Ha LleHTbpa 3a ycnyru He 3abpaBsanTe ga
CM 3anuLueTe CepUMHUSA HoMep Ha TabenaTa c TeXHUYEeCKU AaHHU
(Bmx cur. Ha nocnegHaTta cTtpaHuua). dypHaTa ce gocTtassi €
rapaHUMOHEH cepTUdUKaT, KOWTO rapaHTupa, ye T we 6bae
peMOHTMpaHa 6e3nnaTtHo oT CepBU3HUS LLEHTHP.



PABOTA C AHAJ1OIOBNA YACOBHUWK/TTPOI' PAMATOP

WHawnkaTtop 3a
nNpoABLMKU-
TENHoCT

Vil
[ IX 'y

KOMaHauTte

Oucnnen 3a

WHavkaTop
3a Havano

ByToH 3a
HacTpoWika

HACTPOWKA HA YACOBHUKA

» HaTncHeTe BGyToHa 3a HacTpovika 1 ro 3agpbxTe 4 cekyHau. Ha
aucnnes we ce nanuwe "SET". LLe ce yye 3ByKOB cuUrHan.
» CBepeTe 4acoBHMKA, KaTo HaTucHeTe OyToHa. MuHyTHaTa
CTperka e ce NpuaBWKBa Ha CTbMKM OT No 1 MUHyTa. 3agpbxTe
OyTOHa HaTMcHaT 3a N0-6bP30 NpUABMKBAHE.

OewnctBneto Tpabea ga 6bae M3BbPLUIEHO B paMkuTe Ha 4
CeKyHau, nHave e 6bae OTMEHEHO.

Bb3mMoXHO € npeaun Aa HanpaBuTe HacTpoKrkaTa fAa ce nokasea
npoABLITKUTENTHOCT U vac, HO ja He Ca BEPHW.

OYHKLUMA KAK CE AKTUBUPA

PBbYHA
®OYHKUNA

KAK CE U3KITIOYBA

KAKBO MPABU

3A KAKBO CJTYXKU

* Moxe na 6bae n3bpaHa
€OWUHCTBEHO B KOMGUHAaLMSA C
PEXUM Ha roTBeHe. TanmepbT
He MoXe [la ce HacTpoiiea.

» 3aBbpTeTe KON4eTo
obpaTHo o nosuuus "cton".

* [Mo3BonsBa 1M3non3eaHe Ha
dypHaTa.

» 3a roTBeHe Ha XenaHu
peuenTu.

MWHYTEH
TAVIMEP
makc. 90 MUH.
MOKA3BA
CE "BEL"

» HatucHete ByToHa 3a
HacTponka ABa MbTW U Ha
avcnnes Lie ce nokaxe
"BEL", nocnegsaHo ot "---".
» 3aganTe Bpeme, kaTto
3aBbpTUTE OyTOHA 32
HacTpoWka.

* [lokaro Teve obpartHOTO
OpoeHe, aucnnenT Lue nokasea
MOCTOSIHHO OCTaBaLLIOTO Bpeme
MbPBO B MUHYTW, @ Crieq, Tosa B
cekyHau. Korato obparHoto
OpoeHe NpukrodK, Ha aucnnest
Le 3anoqHe Ja npemurea "000"
W LLie Ce Yye 3ByKOB CUrHan 3a
Kpaii. 3a da cnpete curHana,
HaTucHeTe BGyToHa 3a HacTponKa.
MoxeTe Aa npomeHuTe unu aa
OTMEHUTE MUHYTHWS Tanmep Mo
BCSIKO BpeMme.

* B kpasi Ha 3agafgeHoTo
BpeMe ce YyBa 3BYKOB
curuarn.

* [Mo3BonsBa n3nonasaHeTo
Ha goypHaTa kaTo Tanmep,
[0pW KOraTo TS € U3KIMoYeHa.

NMPOABIIKUTENHOCT
HATOTBEHETO
MaKc. 24 4.
MOKA3BA
CE "DUR"

* [bpBO U3bepeTe yHKUMATA
3a roTBeHe 1 HeobxogmMmaTta
Temneparypa.

* HatucHete 6yToHa 3a
HacTpoWka BeaHbX. Ha
aucnnes we ce nokaxe
"DUR" n nHgnkatopbT 3a
NPOOBIMKUTENHOCT e
3anoyvHe ga npemuraa.

« 3apaiiTe Heobxoaumara
NPOOBIMKUTENHOCT Ha
roTBEHe, KaTo 3aBbpTUTE
OyToHa 3a HacTpouKa.
[MokasBa ce ocTaBalloTO
BpEME U MHANKATOPBT 33
NPOOBIMKUTENHOCT 3arno4ysa
[a CBETU MOCTOSIHHO.

» KoraTto obpatHoTO 6GpoeHe
MPYKIOYK, Ha aucnres ce
nokasea "END", nHgmkatopbT
3a NPOABITKATENHOCT
npemurea n cypHarta ce
U3KIoYBa aBToMaTuyHo. Yyea
Ce 3BYKOB CUrHan 3a Kpaw Ha
roTBeHeTo. 3a Aa cripete
curHana, HatucHete GyToHa 3a
HacTpovika. HaTtucHete ro owie
BEOHDBX, aKo uckaTe Ja
NPOOBLIKUTE FTOTBEHETO, aKO
ToBa € HeobxoayMmo.
3aBbpTeTe KON4eTo o6paTHO
[o nosuumsa "cron".

[Lokato dypHaTta pabotu,
MOXeTe ja OTMeHUTe
3afafeHaTa NpoabIDKUTENHOCT
Ha roTBeHe unu aa s
NPOMEHMUTE.

« MNo3BonsaBa 3agaBaHETO Ha
HeobxoaMMoTo 3a
CbOTBETHOTO SICTUE BpeEMe 3a
roTBeHe.

+ KoraTo n3teve 3agageHoTo
3a roTBeHe Bpeme, ypHaTa
LLie Ce U3KIYN aBTOMaTUYHO
U LLie ce Yye 3BYKOB CUrHarn.

HAMBIHO
ABTOMATUYHO
FOTBEHE
OTnoxeH cTapt
Bpewme: 24 u.

* [MbpBO M3bepete yHKUMATA
3a rotBeHe W Heobxoaumara
Temneparypa.

» HatucHete BegHbX, 3a da
3afafeTe NPOAbITKUTENTHOCT Ha
rotBeHeTo. Cneapaite
WHCTPYKUMUTE No-rope 3a
"MpoabmKUTENHOCT Ha
rotBeHeto — Dur"

» HatucHete olle BEAHBX U Ha
avennes e ce nokaxe "PAU",
nocriegsaHo ot "---" n
MHOVKaTOPBLT 3a Hayarso Le
3anoyHe Ja npemuraa.

— 3apaiiTte ¢ KONko Bpeme ada
6Gbae OTNOXKEHO Ha4anoTo Ha
FOTBEHETO, Npeaun Aa BKIounTe
dypHaTa. [lokaTo € B pexum Ha
n34akeaHe, pypHaTta He roteu,
[OWCnnesaT nokasea
HenpeKbCHaTO OCTaBaLLOTO A0
HayaroTo Ha roTBEHETO BpeMe 1
[BaTta uHayKaTtopa — To3um 3a
Havaro 1 To3u 3a Kpai — CBETSAT
nocrtosiHHo. Korato o6patHoTO
BpoeHe npuknoyn, dypHaTa Lwe
Ce BKIMOYN U1 LLIEe OCTaHe CBEeTHaT
CcaMO MHAOMKATOPBbT 3a Kpai.

« Korato nsteye BpemeTo 3a
rotBeHe, pypHarta Lie ce
U3KI4YM aBToMaTUYHO. YyBa
Ce 3BYKOB CUrHanm 3a kpaw Ha
rotTeeHeTto. 3a ga cnperte
curHana, HatucHete GyToHa
3a HacTpovika. HatucHere ro
oLLe BeOHBX, aKo 1Uckate aa
NPOOBLIDKUTE FTOTBEHETO, aKo
TOBa e HeobxoanMO.
3aBbpTeTe KonyeTo obpaTHO
[0 nosuums "cton".

[okaTo dhypHaTa paboTu,
MOXeTe Ja OTMEHUTE Unu
NPOMEHWTE KaKTo 3aaeHoTo
BpeEMe 3a OTNOXEH CTapT,
Taka 1 NpoabIMKUTENHOCTTA
Ha roTBEeHeTO.

« Mo3BonsBa nporpaMupaHe
Ha pypHaTa Taka, 4ye SCTMeTo
[la e roTOBO B XeNaHoToO
Bpeme.

* Mpumep: YacwbT e 10:00.
Actneto Tpsbea aa ce roteu
45 MuH. 1 Tpsibea 4a e rotoBo
B 12:00 4.

1. U3bepete Heobxoanmara
dyHKUMS 1 TeMmnepaTypa. 2.
3apaiiTe NpoabIKUTENHOCT
45 MmuH. 3. 3apanTte oTNnoXeH
ctapt crieq 75 muH. (ot 10:00
4. —B 11:15 4.). PypHaTa LWe
6be B peXUM Ha n34akBaHe
ot 10:00 go 11:15 4., we
3anoyHe rotBeHeTo B 11:15 4.
1 e crpe aBTOMaTUYHO B
12:00 u.
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4. N3non3BaHe Ha Tanmepa 3a Kpan Ha roTBEHETO

@ To3n KOHTpON MO3BOMsiBa Aa HacTpouTe
XenaHoTo BpeMe 3a rotBeHe (makc. 120
MUH.) ®ypHaTa Le ce U3KMo4M aBTOMaTUYHO
B Kpasi Ha 3aJafeHoTo BpeMe.

TavmepbT We oTbposBa obpaTHO
3apageHoTto BpeMe go nosuuymsaTta O un
N3KIHYBa aBTOMATUYHO.

3a HOpManHOTO M3Mon3BaHe Ha dypHaTta
HacTpouTe TailMepa Ha no3unums.

3a pa HacTpouTe (bypHaTa ce yBepete, Ye

TanmepbT He e Ha no3numnsa O .

5. MHCTpyKumKn 3a paboTa

Cenekrtop
Hac

hyHKLMMN

Hactpoitku Ha
TemnepaTtypaTta
( npu mopenu c

€NeKTPOHeH
nporpamarop
TYPE A)

TepmocTar
cernekTop

OYHKUUUN

BkntouBa ocBeTneHueTo Ha cypHara.
ToBa e aKTuBmpa aBTOMatu4HO BEHTUINATOpa 3a oxnaxgaHe (CaMO npu moaenu, KouTo ro VIMaT)

Pa3mpa3ssBaHe
Korato nsbepete Tasu (yHKLMA BEHTUNATOPa LIMPKynMpa Bb3gyxa OKoMo 3ampaseHara xpaHa
TaKa 4ye A pasMpasaBa 3a HAKOJIKO MUHYTU be3 Oa ce npomMeHun cbCTaBa Ha NPOTEUH.

220

50 - MAX

KoHBekuusa
M3nonaear ce goneH v ropeH Harpesatenu. CtaHgapTHa chopma Ha neveHe. VigeanHa 3a
neveHe Ha Meco , neyeHe Ha bucksutu. MpaBn xpaHaTta BKycHa v Xpynkasa

180

50 -+ MAX

MHoroetaxHo rorBeHe

M3non3eat ce foneH v ropeH HarpeBaTenu 3aefHo C BEHTMNATOpa, KOMTO LMpKynupa Bb3ayxa
BbTpe BbB (hypHaTta. MNpenopbyBa ce 3a 3eneHyvyuu, puba v gp. TonnuHata HaBnmu3a B xpaHa no-
nobpe 1 BpemeHaTa 3a NpeTonssiHe U roTBEHE ce HamansaeaT. MoxeTe Aa NpuroTBATe pasnuyHu
XpaHu efgHoBpeMeHHo. To3n meToa AaBa MHOro Ao6pa AUCTpubyLms Ha TonnnHaTa u MUpU3MUTE
He ce cmecBat. Moxe Aa octasuTe okono 10 MMH noBeYe koraTto roTBuTe noseve ot 1 Actue.

210

50 - MAX

HarpsiBaHe Ha AbLHOTO + BeHTUNaTop
MpeanHa 3a genukaTtHu ScTus (nanose , cydneta )

230

50 - MAX

Mpun

M3nonaga ce camo ropHust HarpesaTen U MOXeTe fja HacTpouTe Temneparyparta. 5 MuH
npeaBapuTENHO HarpsiBaHe ca HyXHW 3a Aa 3arpeete fobpe enemeHTuTe. MigeaneH 3a keban.
BbenuTe meca TpﬂﬁBa Aa ce AbpXXaT Ha AucTtaHuua ot rpuna. BpemeTo 3a roteeHe e no-OgbJiro Ho
MecoTo e no-BkycHo. MoxeTe fa crnaraTe YepBeHuTe Meca 1 puba Ha padTa ¢ TaBuyKaTa 3a
MasHWHW oTAoNY.

190

50 -+ MAX

Cook Light

Taau yHKLWS NO3BOMNSIBA TOTBEHE MO €VH NMO-34PaBOCMNOBEH HAYMH YpE3 HaMansiBaHe
HeobxoAMMOTO KONMYecTBO MasHWHa. CbyYeTaHMeTo OT HarpeeaTesnu ¢ nyncvpalty
Bb3AYLUEH LMKbI rapaHTUpa NepdekTeH pe3ynTaT OT NeYeHETO.

220

50 - MAX

Muua
Tasn dyHKUMA ocurypsisa ngeanHu ycrnosus 3a CTus Kato nuua u dokada, upes
LlypKynupaHe Ha ropeLl Bb3ayx BbB dypHara.

(a) 3a Hakon mopenu : cpyHkumaTa ¢ VARIOFAN e ekcnysuBHa cuctema paspaboteHa ot Candy 3a onTyuMuampaHe Ha pe3yntatute oT roTBEHETO.

VARIO FAN cuctemara ce akTuBupa caMma 1 aBToMaTU4HO MPOMEHS CKOPOCTTa Ha BeHTMNaropa, korato nsbepete onpeaeneHa gyHkums: GyHkumMmTe Ha
BEHTUMAToOpa ca B OrpafjeHOTO MOfe Ha KOHTPOMHUS NaHen.

*TectBaHo B cboTBeTCTBME C EN 60350-1 € Uen aeknapaumsi 3a notpebreHne Ha eHeprs U eHepreH Knac
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Evocei¢elg aoc@aleiag

* Katd Tnv dIGpKEIQ TOU PJAYEIPEUATOGS, UTTOPEI VO CUUTTUKVWOET uypaaoia péoa aTov BGAapo Tou goupvou
N eTTAvVW oTo T(AMI TNG TTOPTAG. AUTO €ival Eva UOIOAOYIKO QAIVOUEVO. A VA HEIWOETE TO PAIVOUEVO AUTO,
TTEPIPEVETE 10-15 AETTTA PETA ATTO TO AVAUMA TOU QOUpPVOoU TTPIV BAAETE TPOPIUA HECT OTOV QOUPVO. 2€
KAOE TTEPITITWOT, N CUPTTUKVWON £E0QaviCeTal OTAV PTACEI 0 POUPVOG O€ BEPUOKPATIA JAYEIPEUATOG.

* MayelpéyTe Ta AaXaVIKA HEOA O€ EVa OKEUOG PE KATTAKI AVTi O€ Evav avolXTO dioKO.

* ATTOQUYETE VA QQAVETE TPOPINA NECA OTOV QOUPVO OPOU TA EXETE UAYEIPEWEI VIO TTEPICCOTEPO ATTO
15/20 AeTTd1.

* [MPOEIAOIMNOIHZH: n cuokeun Kal Ta TTPOCRACIUa TUAMATA BeppaivovTal TTOAU Katd Tnv dIdpKEIa TNG
XPnong. NpooéETe va unv aKOUPTTACETE OTTOIOOATTOTE BEPUA THAMATA.

* MPOEIAOMOIHZH: Ta TTpocBdciya TUAUATa PTTOPEI va BepuavBouv TTOAU éTav XPENOIKOTTOIEITAl TO
WNoigo oTnv oxdpa. Ta Taidid Ba TTPETTEI VA TTOPAKEVOUV O€ Jia ao@aAr atrdéoTaon.

* [TIPOEIAOIOIHZH: o1youpeuTeite 6TI N CUOKEUN €ival OBNOTH TTPIV AVTIKATOOTACETE TOV AQUTITHPA, YIA
VA aTTOQUYETE TO EVOEXONEVO NAEKTPOTTANEIOG.

* [TIPOEIAOINOIHZH: yia va atto@uyeTe OTTOIOOATTOTE KivOUVO UTTOPEI va TTPOKANBEi atrd Tnv akouaia
ETTAVOPOPA TNG BEPUIKAG AO@AAEIOG, N CUOKeUr Ogv TTPETTEI VA TPOPODOTEITAI ATTO €VOG EEWTEPIKO
OIaKOTITN EAEYXOU, OTTWG £vVAG XPOVODBIAKOTITNG, ) VO CUVOEETAI O€ VA KUKAWMA TO OTTOIO EVEPYOTTOIEITAI
KOl QTTEVEPYOTTOIEITAI TAKTIKA.

* Ta TTaIdId KATW TWV 8 £TWV Ba TTPETTEI VA TTOPAKEVOUV O€ dia ac@aAr] attdéoTaon atrd TNV CUCKEUN €AV
dev BpiokovTtal UTTO cuveEXN ETTIBAEWN.

* Ta TTaudid dev Ba TTpéTel va TTaifouv Pe TNV OUoKeur. H ouokeun ptTopei va xpnolpotroindei ard
EKEIVOUG TTOU €xouv NnAIKia 8 €Twv Kal dvw Kal OTTO €KEIVOUG TTOU €XOUV MEIWMEVEG OWMATIKEG,
a100NTNPIAKEG ) dlIaVONTIKES IKAVOTNTEG, XWPIG EUTTEIPIA A YVWON TOU TTPOIOVTOG, MOVO €4V eTTIBAETTOVTAI
I TOuG €xouv d0Bei 0dnyieg OXETIKA PE TNV AEITOUPYiIa TNG CUOKEUNG, ME €va ac@aAf TPOTTO Kal WE
ETTIYVWON TWV TTIBAVWYV KIVOUVWV.

» O KaBapIopoG Kal N ouvThpnon dev Ba TTPETTEI VA eKTEAEITAI ATTO TTAIBIA XWPIG ETTIBAEWN.

* Mnv xpnoiyoTtrolgite aypia r} AEIavTIKA UANIKA i aiXuNPEG METAAANIKEG EUOTPEG yia va KaBapioeTe Ta TCAMIA
TNG TTOPTAG TOU POUPVOU, YIOTI UTTOoPEl va ypaTlouvioouv TNV ETTIPAVEIA KAl VA TTPOKAAECOUV BAuTTWHA
TOU TCaMIOU.

* O poupvog TTPETTEl va £xel OBAOEI TTPIV BYAAETE T a@aIpoUpEVa PMEPN Kal, JETA TOV KaBAPIOWO, va Ta
ouvappoAoyeiTe Kal TTAAI CUPQWVA PE TIG 0BNYiEG.

* Mnv XpNOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH).

* BAATe TO @IG TNG TTPidaG O€ pia TTpida Qodlacpévn PE TPITN ETTAQPI N OTTOI AVTIOTOIXEI JE TNV YEIWoN Kail N
oTToia TTPETTEl va gival ouvdedepEvn Kal o€ AeiToupyia. MNa povréAa xwpig @Ig TTpidag, TOTTOBETAOTE Eva
oTavTap QIS TTPilag oTo KAAWDSIO TO OTTOI0 PTTOPEI VA AVTEEEI TO POPTIO TTOU avaypd@ETal ETTAVW OTNV
eTIKETA. O aywyog TNG yeiwang €XEI KITPIVO-TTPACIVO Xpwua. AuTr N epyacia Ba TTPETTEl va eKTEAEITaI ATTO
TTIOTOTTIOINMEVO ETTAYYEAMQTIOL Z€ TTEPITITWON ACUUPBATOTNTAG METAEU TNG TTPICAG KAl TOU QIS TNG TTPilag
TNG OUOKEUNG, CNTAOTE aTTd £va TTIOTOTTOINUEVO NAEKTPOAOYO VA QVTIKATAOTACEI TNV TTPIda e i GAAN
KAaTaAANAou TUTTOU. H 0UvdEeon 0TNV TPOPOBOCIia TOU PEUNATOG UTTOPEI ETTIONG VA YiVEI TOTTOBETWVTAG éva
AOQAAEIODIOKOTITN METAEU TNG OUOKEUNG Kal TNG TPOPOodOUiag Tou PEUUATOS O OTTOIOG va UTTOPEi va
QVTECEI TO MEYIOTO OUVOEDEPEVO POPTIO KAl VA €ival CUPNPWVOG PE TNV IoXuouoa vopoBeaia. To KiTpivo-
TPACIVO KOAWDIO TNG yeiwong Oev TTPETTEI VA DIAKOTITETAI ATTO TOV AC@QAAEIODIOKOTITN. H TTpida 1} o
aoQAAEIODIOKOTITNG TTOU XPNOIKOTIOIEITAI IO TNV oUVOEDN Ba TTPETTEI va gival EUKOAA TTPOCRACINOG OTav
£X€1TOTTOBeTNOEI N cUOKeU OTnNV B€0N TNG.

* Edv €xel TdBel {nuId TO KaAWdIO TPoPOodOCiag Tou peUPaTOC, Ba TTPETTElI va avTikabioTaTal he éva
KaAwdlo 1 pia €10k 6éopun d1aB£0Iun aTmd TOV KATAOKEUQOTA 1 ETTIKOIVWVWVTAG PE TNV UTINPECIA
TEXVIKAG ECUTTNPETNONG.

Edv €xel 1aBel {nuid TO KOAWDIO TPOPODOTIAg, AVTIKATAOTAOTE TO AUECA OUPPWVA PE TIG AKOAOUBES
odnyieg:

- QVOIETE TO KAAUM A TOU PTTAOK TWV OKPOOEKTWV,

- AQAIPECTE TO KAAWDIO TPOPODOCIag TOU PEUUATOG KAl AVTIKATOOTACTE TO PE £VA TTAPOPOIO KAAWDIO TO
oTTO0i0 gival cupBaTd pe Tnv ocuokeun (Tuttog HOSVV-F, HO5V2V2-F).

* AuTn n epyacia Ba TTPETTEl va eKTEAEITAI aTTO TTIOTOTTOINUEVO €TTAyYEAUATiA. O aywyog Tng yeiwong
(KiTpIVO-TTPACIVO) TTPETTEI VA €ival JAKPUTEPOG KATA TTEPiTTOU 10 mm atrd Toug AAAoug aywyoug. lNa
OTTOIECONTTOTE ETTIOKEUEG, OUPBOUAEUBEITE HOVO TO TURHA ECUTTNPETNONG TTEAATWY KAl {NTAOTE TNV XPron
YVROIWV AVTAAAGKTIKWV.

* H aduvapia cupuép@waong Pe Ta avwTépw PTTOPET va B€oel ag KivOuvo TNV ao@AAEIa TNG CUOKEUNG KAl

EA 79



VO OKUPWOEI TNV €yyunon.

» O1101001TTOTE UAIKO TTOU £XEI XUBEI KOI TTEPICOEUEI B TTPETTEI VO QPAIPEITAI TTPIV ATTO TOV KABAPIOUO.

* Mia TrapateTapévn dIAKOTTA TNG TPOPOdOCiag TOU PEUPATOG TTOU gu@avideTal Katd Tn dIdpKEIa TNG
@AoNG MaYEIPEPATOG PTTOPEI va TTPOKOAECEl DUOAEITOUpyia TNG 0BOvNG. 2&€ QUTA TNV TTEPITITWON
ETTIKOIVWVIOTE JE TNV UTTNPETIA EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

» Aev aTraITeiTal TTEPAITEPW XEIPIOPOG/PUBUICEIS yia TN AEIToupyia TNG OUOKEUNG OTIC OVOUAOTIKEG
OuUxXvOTNTEG

E¢ommAiopol (AHHE). O 6pog AHHE TtrepiAapfdvel TOOO TIG pUTTOYOVEG OUGIEG 01 OTTOIEG UTTOPOUV VA TTPOKAAEGOUV apVNTIKEG
OUVETTEIEG OTO TTEPIBAANOV 600 Kal Ta BacIKA pépn(Ta oTroia uTTopouv va eTravaypnaipgotroinfouv). Eivar onuavTikéd ta poidvta
mmmm AHHE va utroBaAAovTal o€ e18IKr| £TTEEEQYATIA TTPOKEIUEVOU VA ATTOUAKPUVOVTA KOl VA EGOUBETEQWVOVTAI GWATA GAOI 01 PUTIOI KAl
vVa avoKTWVTAl Kal Vo avakKukAwvovTal OAa Ta UAIKA. OAol pag ptropoUpe va TTaifoupe onuavTikd poAo otn dilac@dAion OTI Ta
Trpoiévia AHHE &¢ev B6a atroteAégouv TTepIBAANOVTIKO TTPORANMA.
Eival amrapaitnto va akoAouBouvTal ePIKOi BOTIKOI KAVOVEG:
—Tapoiévta AHHE dev TpETTel va avTIMETWTTICOVTAI WG OIKIAKA ATTOPPIiHKaTA.
— Ta mpoiévra AHHE tpétrel va mapadidovtal ata KatdAANAa onueia GUAAOYAG Ta oTToia SlaxeIpiCeTal O SOG i Ol KATAXWPENUEVES
ETAIPEIEG.
> € TTOAEG XWPEG, yia Ta peydAa mpoiovia AHHE, gival duvatr n cuAAoyn Toug atteubeiag atrd 1o oikiako TrepIBdAAov. OTav ayopddeTe pia
VEQ OUOKEUN, N TTAAIG UTTOPET v ETTIGTPAPET OTOV TIWANTHA 0 OTTOI0G €ival UTTOXPEWNEVOG va T GUAAEEEI Bwpedv o€ avaloyia pia TTpog yia,
€(QOOOV N GUCKEUH QUTH Eival I00BUVANOU TUTTOU Kal £XEI TIG IBIEG AEITOUPYIEG PE TNV TTAPEXOPEV CUOKEUN).

E AuTA n ouokeun Pépel aApavon aupewva e TNV Eupwrraikry Odnyia 2012/19/EK yia Ta ATT6BANTa HAeKTPIKOU Kal HAeKTpOVIKOU

E=OIKONOMHZH ENEPIEIAZ KAl ZEBAZMOZ 2TO NMEPIBAAAON

Otrou gival duvaTo, aTToPUYETE va TTPOBEPUAIVETE TO GOUPVO Kal va TTPOCTTaBEiTe va agloTrolgite oAOKANPN TN XwpenTIKOTNTA Tou. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU TTIO CUXVA OTT' 600 gival atrapaitnTo KaBoTi diagelyel n BepudTNTA ATTO TO ECWTEPIKO TOU. Na onUAVTIKA
e€oikovounan evépyelag ofAOTE TO QoUpvo oag 5-10 AemmTd Tpiv ammd Tnv Trpokabopiouévn AAEN Tou XPOvou HayeipéUATOS Kal
OAOKANPWOTE TO Payeipepa e Tn BepUOTNTA TTOU £XEI ATTOWEIVEI OTO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG. AlaTnpeite Ta AdoTIXa KaBapd kai oTn 6€on
TOUG TTPOKEIYEVOU va atro@uUyeTe Tn dlappor BepudTnTag amd 10 ECWTEPIKO ToUu @oupvou. Edv éxeTe aupBoOAaio nAeKTpodOTNONG ME
Xpovoxpéwan, n €mAoyr KaBuoTépnong évapeng payeipéuaTog SIEUKOAUVEI akOUa TTEPICCOTEPO TNV £E0IKOVOUNGN EVEPYEIAG KABWG
MTTOPEITE VO PUBUICETE TO HAYEIPEPA VA EEKIVIOEI OTIG WPEG PIE MEIWMEVN XPEWDT.
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1. levikég Odnyieg

2aG euxaploToUpE TTou eTTIAEEATE €va aTTd Ta TTPOIGVTA PaG. Ma va emw@eAnBeiTe 600 TO duVATOV TTEPICTOTEPO ATTO TO POUPVO COG CUVIGTATAI VO
OlaBdOETE TIPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIOIO KaI VO TO QUAGEETE yia HEANOVTIKA Xprion. MpoTou eyKATAOTACETE TN CUOKEUN ONUEIWOTE KATIOU TO
OEIPIOKO apIBud TNG yia va PTTopPEiTE va Tov dwaoeTe aTo TuAua EEuttnpétnong MNMeAaTwy o€ TTEPITITWON TTOU XPEIAOTEI VA Yivouv eTTIOKEUESG. AQoU
EXETE EETTAKETAPEI TO POUPVO BERAIWOEITE OTI OEV EXEI UTTOCTEI OTTOIABATIOTE CNUIA KATA TN HETAPOPA. EdvV £XETE AU@IBOAIEG UNV TOV XPNOIUOTTOINOETE
KOl KaAEOTE évav eEEIBIKEUPEVO TEXVIKO. KpaTrioTe OAa Ta UAIKG OUOKEUAOiag (TTAAOTIKEG GAKOUAEG, TTOAUECTEPIKA UAIKA, Kap®@Id) JaKpId atrd Ta
Taudid. OTav A&ITOUPYNOETE TO POUPVO OOG YIA TTPWTN POPd VOEXETAI Va dnuIoupynBoUV £VIoveG avaBUNIAoElS. AUTO OQEIAETaI OTO OTI BEppaiveTal
Yo TTPWTNQOPA TO UAIKO GUYKOAANONG TWV POVWTIKWY UAIKWV TTOU £XOUV XPNOIYOTIOINGEI OTNV €TTEVOUCHN TOU GoUpvou. AUTO €ival aTTOAUTWG
@UOIOAOYIKO Kal €GV OVTWG CUURBED TTPETTEI VO TTEPIPEVETE VO OTAPATACOUV Ol avaBuuIAoEIG TTPOTOU TOTTOBETACETE PaynTd OTO ECWTEPIKO TOU
@oupvou. O KATAoKEUOOTHG dev avaAapBdvel kapia euBUvn o€ TTEPITITWAN TTOU ayvonBoUv ol TTapaTrdvw odnyieg.

2HMEIQZH: O1 Aeitoupyieg, Ta XOPAKTNPICTIKA KAl Ta TTAPEAKOPEVA TOU OUPVOU TTOU aVOPEPOVTAI OTO TTOPOV EYXEIPIOIO UTTOPEI va dlapEpouy,

avAaAoya Pe To HOVTEAO TTOU £XETE ETTIAEEEL.

1.1 AHAQ>H ZYMMOPOQYH>

* TOTTOBETWVTAG TO AVAYVWPIOTIKO aNUAGdI CE€ emévw oe auTth TNV
ouokeun, €mBeRAIOVOUPE TNV CouPBOTOTNTA PE OAEG TIG OXETIKEG
Eupwaikég TTpoUTTobEoEIG aopAAeiag, uyeiag Kal TTpooTaciag Tou
TEPIBAAAOVTOG TTOU £@apudlovTal yia auTd TO TTPOIOV CUPPWVA PE THV
IoxUouaa vouobeaia.

1.2 NMAnpogopicc acPaAeiao

-O @oUpvog TTPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITAlI HOVO YIa TO OKOTIO yia ToV
oTToio  oxedIAoTNKE, OnAadn poOvo yia TO MayEipEPa TPOPIHWV.
OTroiadToTe GAAN Xprion OTTWG TTaPAdEiyPaTOG XAPIV WG TPOTTOG
Béppavong, atroteAei akaTAAANAN xprion Tou @oupvou Kal Eival
€TTOPEVWG eTTIKIVOUVN. O KaTAoKEUaoTHG dev UTTopEi va BewpnOei
uTTeEUBuvoG yia otroladATrote ¢nuId TTpokAnBei ammd akaTdAAnAn,
AavBaopévn r aAdyioTn Xprion TNG CUCKEUNG.
-OT1av XpnoIPOTIoIEITE OTTOINdNTIOTE NAEKTPIKI) CUOKEUR Ba TTPETTEl val
OUMHOPQPWVEDTE PE OPIOTPEVOUG BATIKOUG KAVOVEG:
pNv TpaBdTe To KAAWSIO TPOPODOTIag yIa VO OTTOCUVOETETE TO BUC U
atrd TNV TapoxH.
pNV ayyidete To oUpvo PE Bpeypéva i uypd xépla i Todia.
VEVIKA Oev eival KaAr 10éa va  XPNOIYOTIOIEITE TTPOCOPMOYEIG,
TTOAUTTPICO ) TTPOEKTACEIG KAAWDIWV.
av 0 @oupvog XaAdoel 1 Trapoudidoel KATolo TTPORAnua,
QATTEVEPYOTTOINOTE TOV OTTO TNV KEVTPIKI TTAPOXT] KaI NV TOV ayYiCeTE.
e mepimTwon PBAABNG oTo KOAWSIO, TTPOXWPAOTE APECWSOTNV
QAVTIKOTACTACT TOU CUP@WVA PE TIG akOAOUBEG 0dnyieg:
Avoifte TO KAAUPPO TNG TTAOKETAG TOU TEPUATIKOU, QQAIPECTE TO
KOAWSI0 TPOPOdOTiag KAl AVTIKATAOTAOTE TO ME éva avTioTolxo (TUTTou
HO5RR-F, HO5VVF,HO5V2V2-F) kai katdAnAo yia 10 €0pog Tng
OUOKEUNG.
Auti n Olodikacia TIPETTEl va  yiveTal ammd TTPOCWTTIKO HE
eTmayyeAYaTIKG TTpocdvTa. O aywydg yeiwong(KiTpivo-Trpdaivo),
TIPETTEl KAT 'avdykn va gival geyaAutepog amd 10 mm TrepiTTou o€
OX£0N HE TOUG aywYOUS YPOHMNAG.
Mo evOEXOUEVEG ETTIOKEUEG, ETTIKOIVWVIOTE PE €va EOUCIODOTNHEVO
KEVIPO TeEXVIKAG Ponbeiag kal ¢nTAOTE TN XPAON QUBEVTIKWY
QAVTAAAOKTIKWV.
H pn ouppépewaon We Ta TTopaTTavw WTTopEi va B€oel o€ Kivouvo Tnv
A0QAAEIA TNG CUOKEUNG.

Mnv KaAUTITETE TOUG TOiXOUG TOU @OUPVOU PE GUAAa aAoupiviou 1
@UANO pIag xprAong euTTopiou, €1T€Idr Ba pTropoloav va AIWoouV O€
ETTAQPN YE TIG OEPUEG ETTIPAVEIEG TUAATOU KAl VO TIPOKAAETOUV {NnpIdL.

1.3 BcTaHoOBRNEHHS

O KaTaokeuaoTrng Oev €xEl Kapia uTToXpEwaon va KAVEl TNV
TomoBétnon. Edv xpelddeTtal n mapoxn umooThpIEng Tou
KOTOOKEUQOTA yia TNV €TMoKeun BAABWY TToU €xouv TTPoKUWEl aTTd
AavBaopévn TOoTTOBETNON, QUTA N TTAPOX UTTOOTAPIENG dev
KOAUTTTETAI OTTO TNV €yyunon. MNpétel va akoAouBouvTal ol odnyieg
ToTTOBETNONG YIa TTioTOoTToINUEVO E€TTayyeEApaTia. H AavBaopévn
ToTmoBéTnon pTopei va TTpokaAécel BAGBN ) TpaupaTiopd o€
avlpwTroug, {wa i avTikeipeva. O KATOOKEUOOTAG Oev PTTOPEi va
BewpnBei uTTOAOYOG yIa TETOIEG BAGBES A TPAUNATIOUOUG.

O @oUpvog ptropei va Bpioketal povo YnAd e pia oThAN. Mpiv ammd
TNV OTAPIEN TOU, TTPETTEI VA OIYOUPEUTEITE OTI UTTAPXEl KAAOG
€€AEPIOPOG OTOV XWPO TOU QOUPVOU TToU Ba eTITPEWE! TNV OWATH
KUKAOQOpIia TOu aépa TTou aTraITeiTal yia Tnv Wugn kai TNV TTpooTacia
TWV ECWTEPIKWYV PEPWYV. KAvTe Ta avoiypata Trou TrpoadiopidovTal
oTnv TeEAeuTaia ogAida avaloya pe Tov TUTTO TOTTOBETNONG.

1.4 TOMNMOGETHZH TOY ®OYPNQOY XTH MONAAA
KOYZINAZ

TotroBeTOTE TO QOUPVO OTOV XWPO TIOU TIAPEXETAlI OTn Movada
Koudivag - UTTOpPEi va TOTTOBETNOET KATW aTTO HIa ETTIQAVEIQ Epyaadiag A

o€ £va 6pBIo VTOUAATTI. ZTEPEWOTE TO YoUpPVOo aTn BEan Tou BIdLIVOVTAG
TO 0Tn B£0N TOU, XPNOIMOTIOIWVTAG TIG TEOTEPIG OTTEG OTEPEWONG TOU
TAaigiou. (Eik. aTnv TeAeuTaia ogAida).

Mo va evTOTTIOETE TIG OTTEG OTEPEWONG, AVOoIgTE TN BUPA TOU POUPVOU Kal
KoITagre péoa. MNa va €xeTe €mMApKA €EAEPICPO, Ol PETPATEIG Kal Ol
QATTOOTACEIG TTOU UTTOOEIKVUOVTaI OTO SIdypappa TnG TeEAeuTaiag oeAidag
TIPETTEI VA TNPOUVTAI KATA TNV TOTTOBETNON TOU oUpVOoU.

Znueiwaon: MNa Toug oUpvoug TTou ouvdualovTal Je povada eaTiaong
TIPETTEI va akoAouBoUvTal oI 08NYiEG TTOU TTEPIEXOVTAI OTO EYXEIPIOIO YIa
Tn govada eoTiaong.

1.5 ZHMANTIKO

Edv mpémmel va Asitoupyrnoel owoTd o @oUpvog, To TrEPIBANMa TNG
koudivag TpéTrel va gival KatdAAnAo. O1 TTivakeg TnG povadag koudlivag
TTou €ival BIiTTAa GTOV POUPVO TTPETTEI VA Eival KATAOKEUATHEVOI ATTO
avOekTIKO 0TN BepUOTNTA UAIKG. BeBaiwbeite &T1 01 KOAAEG TWV HOVAdWYV
TTOU KATAOKEUAOTNKAV atrd mMAOTpwaTa EUAoU utropolv va avtéEouv
o€ Beppokpaaieg TouldyioTov 120 °C. Ta TTAAOTIKA ) oI KOAAEG TToU dev
gival avBekTikéG o€ TETOIEG Beppokpaoieg Ba  Aiwwoouv kal Ba
TTAPANOPPWAOUV TN Hovada.MOAIG ToTroBeTnBei 0 oUpvog Yéoa oTn
povada, Ta NAEKTPIKG PEPN TIPETTEI va €ival eVTEAWDG HOVWUEVA.
MpokeITal yia pia VoOpIKA atraitnon ag@dAeiag. OAol ol poupoi TTPETTEI
va gival KaAd oTepewpéva oTn B€on Toug €101 WOTE va gival adlvarn n
aQaipearn TOUG XWwPIig Tn Xpnon Twv €eIdIKWV epyaAgiwv.
A@aipéoTe TO TTioW HEPOG TNG Hovadag Tng koulivag yia va
eSao@alioeTe O6TI KUKAOQOpEi eTTOPKAG peUpA aépa YUpw aTrd TO
@ouvo. H eoTia Tpétrel va éxel orioBio kevé ToUuAdXioToVv 45 mm.

1.6 2YNAEXH >THN NMAPOXH IZXYOZ

>uvdEoTe TNV TTapoxn 10XU0G. BeBaiwOeiTe TTPWTA OTI UTTGPXEI MIO TPITN
€TTAPN TTOU AEITOUPYET WG yeiwan yia To oUupvo. O poupvog TTPETTEI va
€ival OwWoTd YEIWPEVOG.

Edv 10 poviélo ToUu @oUpvou Oev eival eComAiIopévo pe BUoua,
TOTTOBETACTE €va TTPOTUTTO BUCHA 0TO KAAWSdIO Tpo®odoaiag. MpéTrel
va gival og BEon va EPEI TNV TTApOoxr PEUPATOG TTOU avayPA@ETal OTNV
Tvakida Tpodiaypa@uwyv. To KaAwdIo Yeiwaong ival KiTpIvO-TTpdaIvo.
To BUopa Tpétrel va ToTToBeTNOei a1rd éva ATOPO ME Ta KATAAANAQ
TpoodvTta. Edv n mpida kai To Buopa eival acupBifacTeg, n Tpida
TPETTEl va aAAGEel atrd éva dTopo pe Ta KATAAANAa TTpocovTa. ‘Evag
KOTAAANAQ KOTOPTIOPEVOG ATOUO TTPETTEN £TTIONG va BeRaiwBei OTI Ta
KaAWSdIa TPOPOdOaiag UTTOPOUV Va JETAPEPOUV TO ATTAITOUPEVO PEUMA
Y10 TN AgITOUpyia Tou @OoUpVou.

‘Evag d1akd1rTng ON OFF ptropei etriong va ouvdebei aTo TPO®od0TIKO.
O1 ouvdéoelg TpéTTel va AapBdvouv To TTapeEXOPEVO PeUUA Kal va
CUPHMOPPWYOVTAI PE TIG I0XUOUCEG VOUIKEG aTTaITAOEIS. To KiTpIvo-
TPACIVO KAAWDIO YEIWaNG dev TIPETTEI VA EAEYXETAI OTTO TO BIAKATITN
ON/OFF. H utrodoxn ) o diakd1Tng ON/OFF 10U xpnoiyoTrolgital yia
TN oUvOEON PE TNV TPoPodoCia peUPaTOg TTPETTEI va gival €UKOAQ
TTPpooBdoiya &Tav £XEI EYKATAOTABEI 0 OUPVOG.

InuavTiké: Katd Tn didpKeiad TNG €yKATAOTAONG, TOTTOBETACTE TO
KOAWSIO TPOPOdOCiag PE TETOIO TPOTIO WOTE VO PNV UTTOKEITAI OF
Bepuokpaaieg dvw Twv 50 ° C ae kavéva onueio. O polpvog TTANpoi Ta
TTPOTUTIO ao@aAgiag TTou KaBopidovTal atrd Toug PUBUIOTIKOUG POPEIG.
O @oUpvog gival acQaAng yia xprion HOvo av éxel KATAAANAa yelwOei
oUpwva He TIG I0XUOUCEG VOUIKEG QTTAITHOEIG YIO TNV ACQAAEI
KoAwdiwaong. Mpémel va BeBaiwbeite 0TI 0 PoUpvog gival KATAAANAa
VEIWPEVOG.

O1 KOTAOKEUOOTEG Bev pTTopouv va BswpnBoulv utrelBuvol yia
TUXOV BAABEG N TPAUMATIONOUG OE TIPOCWTTA, {WA N AVTIKEIJEVA
TTOU OQEiAOVTaI TN YN CWOTH YEIWOT TOU OoUpVOoU.
MPOEIAOMOIHZH: n Tdon koI n ouyxvoTnTa TpoYodooiag
eg@avifovral oTnV €VOEIKTIKA TIvakida 1o0X00g (£IK. OTNV
TeAeuTaia ogAida).

H koAwdiwon kai To oUoTNUa aywywyv TPETTEl va gival oe Béon va
PEPOUV TN PEYIOTN NAEKTPIKN) I0XU TTOU ATTAITEITAI ATTO TO PoUpVo. AUTO
avagépetal otnv TTivakida TTpodiaypaguwyv. Edv €xete otroladrTroTe
au@IBoAia, XPNOIMOTTIOINGTE TIG UTINPECiEG €vog eTTayyeApaTia
eIdIkeupévou atopou.y doubt at all, use the services of a professionally
qualified person.
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1.7 EZOMAIZMOZ ®OYPNOY (oUu@wva [E TO OVTENO)

Eival atrapaitnTo va mrpaypartotroindei évag mpwrog Kabapiouog
TOU £§OTTAICOU TTPIV OTTO TNV TTPWTN XPAOT TOU KAOE £§APTAMATOG.
MAUveTE Ta PE Eva OQOUYYApPI. ZETTAUVETE KOl OTEYVWOTE.

To atrAdé pd@i PTTopEi va TTAPEl POPUEG

ka1 oKeUn.
To pd@i Tou OTNPIYMATOG TOU BiGKOU@
eival 1010iTepa KaAd yia TO WAOIPO OTNn z

oxdpa. XpnoIPoTToIoTeE To PE TO BiOKO
amoéoTagNnG.

To €181k6 TTPOPIA TV PaAPIWV Cnuaivel OTI
TTapapévouv opIfovTia akdua Kal otav
Tpapiouvtal TTPog Ta €Ew. Aev UTTAPXE!
KivOuvog oAioBnaong i didxuong MaTwv.

0O 3iok0Gg aTTOOTPAYYIONG CUYKEVTPWVEI

TOUG XUpoUG atmd wnuéva Tpo@Iua. >
XpnolyoTroigitTal povo pe TN ZX4pa, TN /
Wnotapid | TN Zxdpa Pe aveuioTipa - -

a@aIpéoTe TO atmd TO QOUPVO Yia GAAEG
HEBOBOUG PaYEIPEUOTOG.

lMoté unv xpnoIUOTTOIEITE TO OUPTAPWTO dioKo w¢ OIOKO Wnaiuarog,
KaBwg autd dnuioupyei karmrvo kai Aitrog, o orroiog 6a miTaidiosr 10
@OUPVO 0ag KABIoTWVTAS TOV BOWHIKO.

To oer Tmitoag eivar oxediaopévo yia
payeipepa Titoag. MNa Tnv €miTeugn Twv
KOAUTEPWY QATTOTEAEOUATWY TO OET TIPETTEI
va xpnoigotroinBei padi pe TN Asitoupyia
Pizza.

2. XPHZIMEX ZYMBOYAEX

BpiokeTai kai oTIg U0 TAeupég B — —F —3
NG KOIAGTNTAG TOU QOUPVOU. E— | ‘[————ﬁ
ZUYKPOTEN TIG METOANIKEG OXAPES I ]
Kal Ta doyxeia cUAAOYNG. = =

A@aipson kal KaBapIouoS cupTAPIWY CXAPWV

1. AQaipéoTe TIG OXAPEG TPABWVTAG TIG TIPOG TNV KATEUBUVGN TTOU
Oeixvouv Ta BEAN (O¢eite atrd KATW)

2. Na va kaBapioeTe TIG OXAPES €iTe BAATE TIG HEOT O€ €va TTAUVTAPIO
TATWVY 1) XPNOIMOTIOINOTE éva uypd opouyydpl, eEaa@aAifovtag Ot
META £XOUV OTEYVWOEI KOAG.

3. Metd amé tnv diadikaoia KabapiouoU TOTTOBETATTE TIG OXAPES UE
avtioTpogn o€ipd

2.1 ZYZTHMA AXOAAEIAZ PADIOY

O @oUpvog diobETel €va véo ouoTnua
ao@AAEIOG pa@iou.

Auté oag emTPETTE VO TPARALETE £EW Ta
PAQIa TOU QoUpvOoU 6TaV ETTIDEWPEITE TO
@ayntd xwpig kivduvo dlappowv
TPOYINWYV A pd@Ia TTOU TTEQPTOUV TUXAIT
£€€w atrd 10 POUPVO.

Ma va agaipéoete Ta pA@Ia TPARHETE £Ew
KOl ONKWOTE TA.

2.2 YH2IMO ZTH >XAPA

H oxdpa kaBioTd duvaTo To ypriyopo WHoIWO.

MNa évTovo Wroiuo ouvioTOUWE va EI0AYETE TN OXAPA OTO TETAPTO
€TiTTed0, avaAoya e TIG avaloyieg Tou @aynToU (BA. ZeAida 7).
2xe00V OAa Ta PaynTd UTTOPOUV VA WHVOVTAI TN OXAPA EKTOS ATTd
TO UN AITTAPO KUV Y1 KOl T POAd KPEQTOG.

To Kpé€ag Kal Ta Wdpia TTou TTPOKEITal va ynbouv oTn oxdpa Ba
TIPETTEI TTPWTA VA AITTaivovTal EAa@Pd Je Add1.

2.3 KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPH2H

MoTé unv xpnaoiyotroleite AglavTikd KaBaploTIKd, ocUpua kabapiouol n
aIXUNEA avTIKEIUEVA YIa va KOBapIioETE TRV TTOPTA TOU POUPVOU.
KaBapioTe TIG avogeidwTeg Kal CUOATWHEVEG €TTIPAVEIEG PE (EOTO
OaTTOUVOVEPO I HE KATAAANAQ EPUTTOPIKA TTPOIOVTA. € KaWia TTEPITITWAON
MNV XPNOIUOTIOIEITE AEIOVTIKEG OKOVEG TTOU UTTOpEi va BAGwouv Tig
ETTIPAVEIEG KAI VO KATAOTPEWOUV TNV EUPAVIOT Tou poupvou. Eivail TToAU
onUavTIKO va KaBapideTe To POUPVO KABE opd TToU XpnaIhoTToIEiTal. To
Niwpévo Aitrog evaTtroTiBeTal OTIG TTAEUPEG TOU POoUpPVOU KaTd Tn SIdpKEIa
TOU PAYEIPEPOTOG. TNV ETTOPEVN POPA TTOU XPNOIMOTIOIEITAI O POUPVOG,
auTod TO AITTOG UTTOPET va TTPOKAAETEI BUTAPEDTEG OOUEG KAl OKOMN Kal
va Béoel o€ KivOuvo Tnv ETMITUXIO TOU PAYEIPEPOTOG. XPNOIJOTIOINGTE
CeaTd vePO Kal ATTOPPUTTAVTIKO YIa KABAPITHO - EETTAUVETE KAAdL.

lMa va pnv givar atrapaitnT n epyacia auTr), OAa Ta JOVTEAQ UTTOPOUV Va
gival €mmevOedUPEVO PE KOTOAUTIKG auTokaBapilopeva TTAveA: autd
TTapEXOVTal WG TTPO0BETO e€dpTnUa (BA. THANA AY TOKAGAPIZOMENQOY
®OYPNOY ME KATAAYTIKH ENENAYZH).

XPNOIUOTIOINCTE ATTOPPUTTAVTIKA KOl AEIQVTIKG WETAAAIKG pagIAapdkia
OTTWG «pagIAGpIa PTTPIAOY VIO TIG OXAPES OTTO AVOEEIBWTO XGAUBa.
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O1 YUGAIveg eTTIQAVEIEG OTTWG N ETTAVW TTAEUPA, N TTOPTA TOU POUPVOU
Kal n BUpa Tou xwpou BEpuavang TTpETel va kabapidovtal 6Tav gival
KpUeG. H ¢nuid TTou Toug TTPOKOAEiTal €TTEIBA OEV TNPHBNKE AUTOG O
Kavovag dev KOAUTITETAI aTTd TNV £yyUnon. MNa va avTIKAaTtaoTHOETE ThV
E0WTEPIKNA AdpTTa:

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV TPOPOSOTia PEUUATOG Kal EERIBWOATE TN AGUTTA.
AVTIKOTOOTAOTE PE MIa idIa AQUTTA TTOU PTTOPED va avTéCel o TTOAU
UWNA£G Beppokpacieg

2.4 KENTPO E=ZYTHPETH>HZ

Mpiv kaAéoeTe To Kévtpo EEuttnpéTnong

Edv o oUpvog dev Asitoupyei, GUVIOTOUE:

eNEYXETE OTI O POUPVOG EiVOl OWOTA CUVOEDEPUEVOG OTNV TPOPOdOTIia
peUATOG.

Edv dev gival duvaTd va eVTOTTIOTEI N AITia TOU GOAAPATOG:
ATTOOUVOEDTE TO POUPVO ATTO TO NAEKTPIKO BiKTUO, UNV ayyifeTe TO
OoUPVO Kal KAAESTE TNV UTTNPECIA €EUTTNPETNONG TTEAATWV PETE TNV
TTWANoN.

Mpiv kaAéoeTe To Kévipo oépPig, BuunBeiTe va onpeiwoETE TOV
alovrta oaplBu6é TOU aAVAYypA@ETOI OTNV TIVAKida
mwpodiaypapwy (deiTe TRV £1IkOVA OTNV TEAEUTAIO OEAISQ).

O @oUpvog eival £QodIaoPEVOG PE TTIOTOTTOINTIKG €£yyUNOoNG TToU
eCao@aAiCel 611 Ba emokeuvaoTei dwpedv amd TO KéVTpo
E¢utrnpétnong.




3. XPHZH ANAAOI'IKOY POAOTIQOY / NMPOIPAMMATIZTH

Duration
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Setting
button

PYOMIZH THZ QPAZ THZ HMEPAZ

* Matmote Kal, yio 4 OeUTEPOAETTTA, KPOTAOTE TIATAPEVO TO
TIANKTPO pUBUIoNG. ZTnNV 086vn Ba eugavioTei n évdeitn "SET". O
BouBNTAG eKTTEUTTEI VO O Q.

» PuBuioTte TNV wpa NG NUéPAg TraTtwvTag 1o KouuTri. H Kivnon
TTEPIOTPOPNG TTPOWOEi TO AeTTTO e BripaTa 1 AeTrtol. AlaTnprioTe

TO TTATNUEVO YIa aUTOATN YPryopn TTpowenan.

Orroiadntrore evépyela TTPETTEI va Yivel EVIOC 4 OEUTEPOAETTTWY,
OIaQOPETIKG AKUPWVETAL.
Mia Oidpkeia n évag xpovog UTTOpEl va  eu@avioTel  amo
TTPOETTIAOYN, XWPIS va An@Bei utrdwn.

AEITOYPTIA NQz ENEPIrOMNOIEITAI

NnQz ANENEPIOMMOIEITAI

Tl KANEI

MOY AMNOZKOTIEI

* Mmropei va pubuioTei pévo

« [upioTe TTiow oTn 6€0n

* 20G EMTPETTEI VO XEIPICEDTE

* MNa 1o payeipepa Twv

OUVEXWG TO UTTOAOITTO UIKOG
TTaUoNG Kai avaBouv ol
eVOEIKTIKEG Auxvieg Start kal
Stop. Otav Anger n avtioTpo®n
METPNON, 0 oUpvog Ba
apxioel va payeipevel, JOvo n
€VOEIKTIK) Auxvia Stop avdpel.

TTauong f n didpkeia
HOyEIPEPATOG.

XEIPOKINHTH | je Aermoupyia payeipépatog. | SIGKOTTAG Ta KOUWTTIG eAéyXou. | To goUpvo. ETMOUUNTWY GUVTAYWV.
AEITOYPTIA Agv Uﬂdprtl pl’JGpIUI‘] oTovV
XPOVOJBIaKOTITN.
* MNarAoTe 800 PopEg TO » Katd tnVv avriotpo®n *‘Eva 0fpa EKTTEPTTETOI OTO | * 206 ETMTPETTEI VA
TAAKTPO pUBUIONG, GTNV uéTpnon, n 008évn epgavicel TENOG TNG KaBopIopévng XPNOIYOTIOIEITE TO POUPVO WG
006vn Ba epgavioTei n OUVEXWG TNV UTTOAOITTN WP wpag. OUVAYEPUO KON Kal av O
€vdeign "BEL" kai otn o€ AETTTA KAl OTN CUVEXEIQ O€ ®oUpvog eivai
XPONOMETPHTHE| Ouvéxeia n évdeign "-". OeUTEPOAETTTA. 2T0 TEAOG TNG ATTEVEPYOTTOINUEVOG.
i ) * PuBuioTe pia wpa avTioTPo®NG METPNONG, N
Méy. 90 AeTrtd | TrepIoTPEQPOVTAG TO KOUMTT 0B6vn deixvel "000"
pUBuIONG. avafooBrivovTag kal o
EM®ANIZH BopBNnTNG eKTTEPTTEI TO TEAIKO
“BEL” onfpa. MNa va 1o oPAoETE,
TIOTAOTE TO KOUUTTI pUBHIONG.
Mrropeite avd TTGdoa oTiyun va
TPOTTOTIOINCETE } VO
OKUPWOETE TO XPOVOUETPNTH.
* Mpwrta atr '0Aa, emAEETE TN | * OTav AR&el n avTioTpoen * YOG EMTPETTEI VO * 210 TEAOG TOU KaBopIoUEVOU
AeIToupyia payeipEéPaTog Kal JéTpnon, oTnv 086vn TpokaBopiceTe TO Xpbvo XPOVOU PaYEIPEUATOG, O
TN Beppokpaacia TTou eugavigetal n evdeign "END", | payeipéparog Tou amaireital | oupvog Ba oProel autopaTa
aTaITeiTal. n evOeIKTIKA Auxvia Duration yia TNV €TMAEYPEVN GUVTAYH. Kol Ba eKTTEPYE éva NXNTIKO
* MaTAoTE pia gopd 10 avafooBrvel kal o poUpvog onfua.
TAAKTPO pUBUIONG. ETNV diakoTITeTal auTopara. O
006vn ep@avidetal n EVOeIgn BouBNTAG exTTEUTTEI TO TEAOG
XPONOZ "DUR" kai n evOEIKTIKr) Auxvia | TOu OfPATOG JOYEIPEUOTOG.
S1dpkelag avaBoofnvel. lNa va 10 ofroeTe, TTATAOTE TO
MATEIPEMATOZ | - PuBpioTe TV ammaitoUuevn KoupTri pUBuIoNG. MéoTe pia
Mév. 24 GoE OIAPKEIN TTEPIOTPEPOVTAG TO OeUlTEPN POPA €AV BEAETE va
Y- PES KOUTTi pUBuIONG. ETTAVEKKIVIOETE TO PAYEipEPQ,
EM®ANIZH Epaviletal o utroAeimropevog | €dv gival atrapaitnTo.
“DUR” XPOvog Kal avaper n [upioTe TTioW YIO VO
€VOEIKTIK) Auxvia SIdpKEIag. OTAPATACETE TNV TOTTOBETNON
TWV KoUBiwv eAéyxou.
Katd mn Aeitoupyia Tou
poupvou gival duvatdv va
aKupwoei 1§ va TpoTToTroINBdEi N
OIGPKEID HAYEIPEPATOG.
* MpwTa a1T '6Aa, €MAELTE T | * 27O TEAOG TOU XPOVOU * Z0G ETITPETTEI VO M.x .: n Wpa NG nuépag eival
Beppokpaaia kal TN AgIToupyia | payeipéPaTog, o @oupvog Ba | TTpoypappaTiCeETe TO GOUPVO 10:00. O1 ouvtayég ahs va
MayeipépaTog TTou aTraiTeital. | ofnoel autopata. O £€T01 WOTE N OUVTAYA va gival | payeipedovTal yia 45 AeTrtd
* MarAoTe pia @opd yia va BouPNnTNG eKTTEPTTEI TO TEAOG £€T0IUN OTNV €MBUNTH WPA. KOl TTPETTEI VA Eival ETOIMEG
opioeTe pia SIAPKEIQ. TOU ONMATOG HAYEIPEPATOG. otng 12:00. 1. EmAEETE TV
AkoAouBroTe TIG TTapATIAVW MNa va 10 ofroeTe, TATAOTE ataIToUhevn AgiItoupyia Kal
0dnyieg "Xpbdvog TO KOUUTTi pUBUIoNG. MiEoTe Tn Beppokpaacia. 2. pubuioTe
MAHPQE HayeipEuaTog - Dury pio SedTePN QopPd, GV BEAETE pia didpkeia 45 AeTriwy, 3.
* MNartAoTe deUTEPN POPG, OTNV | VO ETTAVEKKIVATETE TO puBuioTe TNV TTAUON TOU
AYTOMATO 0006vn epgavidetal n Evoeign Jayeipepa, av givai XPOvou 75 AeTTTd
"PAU" akohouBoUpevn atré "-- | atrapaitnTo. (10:00/11:15). O @oupvog Ba
MATEIPEMA -", n evOeIkTIKA Auxvia Start [upioTe TTioW YIO VO BpiokeTal o€ TTAUON ATTO
Méy. Gpa Tadong apxicel va avaooBrvel. OTAMOTACETE TNV TOTTOBETNON 10:00 £wg 11:15 - Ba
; PuBuioTe 10 XpdVvo TTAONG TwV KoPBiwv eAéyxou. CEKIVIAOEI TO PayEipEPa OTIG
24 wpeg TIPIV EEKIVAOETE TO POUPVO. KaTtd T SIGpKEIa TNS 11:15 ka1 Ba oTAPATACE!
EM®ANIZH Kard 1n didpkela TnG Tadong, | Asitoupyiag Tou goupvou autopara ato 12:00.
0 QOUPVOG Oev payelpelel, gival duvatdv va akupwbei i
“PAU” oTNnV 0806VN gp@avigeTal va TPOTTOTTOINOEI 0 XPOVOG
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4. Xpnon pubuiono diapKeIao

SIaKOTING.

@ Me autd TO pnxaviopd eivar duvard va
TTPOYPOPMATIOETE TN DIGPKEI TOU PAYEIPEPATOG
o€ AETTTA Kal OTn OUVEXEIQ VO GRAVEI QUTOUOTO
.30 | ®oUpvOg oTO TEAOG TOU XPOVOU TTOU ETTIBUHEITE
(HéxP! 120 AeTTTq).
MeTtd Tn ANEN TNG €TTIAEYPEVNG PG, TO KOUWTTI
'*50 | Ba @TdOEl OTN BE0N TOU NXNTIKOU PNYaviopou O
g€ avTioToIXio ME TOV ETTIAEYHEVO  XPOVO

O @oUpvog pTTopei va evepyotroinBei povo pe

Tov KaBoplopd Xpdvou payelpéuaTog n
yupilovTag To KoupTri aTn B€0m TOU @

5. OAHI'EX AEITOYPI'IAZ

"EAeyxog
AeiToupyioag

MpoemiAeypévn
Bepuokpacia
Kol pUBHION.
(MovTéAo pe
NAEKTPOVIKO

TTPOYPOMHATIOTH)
(Tdrog A)

Emiloyéag
BepuooTdTn

AsgiToupyia

AYXNIA: Evepyotroigi Tn @wg Tou @oUupvou. AUt Ba evePYOTTOINOEI QUTOPATO TOV QVEUICTAPA
WugnG (MOVO o€ HOVTEND PE WUEN PE AVENIOTHPA)

AMOWYZ=H: AuTr) n Béon emMITPETTEI OTOV Q€PA VA KUKAOQOPET yUPW OTTO TNV KATEWUYHEVN TPOON
o€ Beppokpacia dwpuatiou, arowlyovTag £T01 0€ Aiya AETITA Xwpig va aAAGEel 1) va peTaBAAEl TNV
TIEPIEKTIKOTNTA O€ TTPWTEIVEG.

220

50 -+ MAX

2YNHOIZMENO WHZIMO: XpnoipotroioUvTal TOOO Ta €TMAVW OGO Kal Ta KATw BeppavTikd
aToixeia. NpoBepudvete To PoUPVO yia TTEPITTOU OEKa AETTTA. AUTH N HEBOBOG gival Idavikn yia OAa
TA TTAPAdOCIAKA WNOiPaTa KAl payelpépara. MNa payeipepa KOKKIVWY KPEATWY, ynTou Jooxapiou,
QaPVIiOIOU UTTOUTAKI, KUVHYI, WwHi, TPO@INA TUAIYPEVA PE aAOUpIVOXapTo (AadOKOAAQ), GUAAO
CUuNG. ToTTOBETAOTE TO PAyYNTO KAl TO TTIATO TOU O€ éva pA@I 0Tn peaaia B€on.

180

50 -+ MAX

MATEIPEMA ZTON AEPA: XuvioToUdE va XpNnOIUOTIOINCETE aUTA Tn WEBODO yia TTOUAEPIKA,
APTOOKEUAOHATA, Wdpla Kal Aaxavikd. H Begpudtnta dieiodlel KoAUTEPA OTO @AynTod Kai
JEIVOVTal TOOO O XPOVOG Mayelpéuatog 600 Kal 0 Xpovog Tpobéppavong. Mropeite va
HayEIPEVUETE BIAPOPETIKA TPOPIMA TAUTOXPOVA UE 1) XwpPIiG TO idl0 TTapackelooua o€ pia n
TTEPIOOOTEPEG BETEIG. AUTH N PEBODOG payelpéuaTog divel opoIdop®n KaTavour BepudTnNTag Kai
ol HUPWOIEG BeV avapelyvuovTal.

A@roTe TTEPITTOU 10 AETTTA ETTITTAEOV OTAV POYEIPEVUETE TA TPOPIUA TAUTOXPOVA.

210

50 + MAX

ANEMIZTHPAZ KAI KATQ ©EPMANTIKO XTOIXEIO
AuTi n Aeimroupyia gival 10avIKA yia euaiodbnTa AT (COUPAE).

230

50 - MAX

IXAPA: xpnoigotoifate Tn oxdpa pe Tnv TopTa KAeloTh. To €mdvw oToixeio Béppavong
XPNOIUOTTOIEITAI HOVO TOU Kal UTTOPEITE va puBpiceTe Tn Beppokpacia. ATraitouvTal TTEVTE AETTTA
TTPoBEpUavong yia va {eaTaboulv ol 0Tieg. Eival eyyunuévn n emtuyia yia @ayntd payeipepéva
oTn oX4Pa, KEPTTATT Kal TNIATA oyKPaTéV. Ta AEUKA KpéaTa TTPETTEl va TOTTOBETOUVTAI O€ ATTOOTACN
atrd TN oXapa - 0 XPOVog payelpéUaTog gival peyaAlTepog, aAAd To kpéag Ba gival TTio vOoTIYO.
Mrtropeite va TOTTOBETAOTE Ta KOKKIVO KPEQTa Kal To QIAETO Waplwv OTo pd@l e To Sioko
améoTagng KATW.

0
0
0

3

190

50 -+ MAX

Cook Light: Autr n Aeimoupyia eITPETTEI TO PAYEIPEUD PE TTIO UYIEIVO TPATTO, PEIWVOVTAG THV
TTO0OTNTA TOU aTTaITOUEVOU AiTToug i AadioU. O cuvOUao OGS TwV BEPUAVTIKWY OTOIXEIWV HE Eva
KUKAO TTOAPWV aépa eEao@ailel éva TEAEIO ATTOTEAECUA YNOiPATOG.

220

50 + MAX

MNITZA: Mg auTA Tn Acitoupyia o {eaTdG aépag KUKAOPOPEI OTO PoUPVO Yia Vo eEaa@aNIOTE TEAEIO
ATTOTEAEC A YIA TTIATA OTTWG TTTOA A KEIK.

(A) o€ opigpéva povtéAa: n Asitoupyia pe 1o "Vario Fan" gival To ammokAgioTIk6 oUaTnua TTou avatrTixBnke amd tnv Candy yia Tn BeATioToTroingn Twv
aTToTEAEOPATWY PayelpéuaTog, Tn dlaxeipion Tng Beppokpaciag Kal TNG uypaciag. To oUoTnua avepioTApwy Vario givalr éva oloTnua autopaTng
gvepyoTToinong mou aAAGdel autépaTa TNV TaxUTNTA TOU AvEPIOTHPA OTAV ETTIAEYETAI MIO AEITOUPYIa AVEUIOTHPA: O AEITOUPYIEG TOU AVEUIOTAPA Eival QUTEG
TTouU BpioKovTal HEGA OTNV TTEPIOYH TOU TTIVAKA EAEYXOU.

*AoKipaopévo oUupgwva pe 1o TTPpoTuTTo EN 60350-1 yia Toug okoTroug TnG dAWONG KATAVAAWONG EVEPYEING Kal TNG EVEPYEIAKAG KAAONG
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INSTALLAZIONE T INSTALACAO
INSTALLATION
INSTALACION
INSTALLATIE
INSTALLATION

INSTALACJA
INSTALACE
VGRADNJA | Sl |
MOHTAX
EFKATAZTAZH | GR |

=

560 mm

Opening/Apertura/Offnung/
Abertura/Otwér/Otvor/
Odprtina/OTBOp/AvOIyua

460 mm x 15 mm

580 mm

(<I:] If the furniture is coverage with a bottom at the back part, provide an opening for
the power supply cable.
Il Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di
alimentazione.
EASi el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacion.
M Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking, maak dan een
opening voor de stroomkabel.
B Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf der Riickseite ausgestattet ist, sorgen
Sie fir eine Offnung fir das Stromversorgungskabel.
I8 Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej
otwor na kabel zasilajgcy.ma du serge for en apning til stremforsyningskabelen.
m If the mounting of the plinth does not allow air circulation, to obtain Il Se o movel estiver equipado com uma cobertura na parte posterior, faga uma
the maximum performance of the oven it is necessary to create an abertura para a passagem do cabo de alimentag&o.
opening of 500x10mm or the same surface in 5.000 mm2 Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro napajeci kabel.
Se il montaggio del plinto non consente la circolazione dell'aria, per Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.
ottenere le massime prestazioni del forno & necessario creare un'apertura g Ako LKadbT, B KOWTO Ce Brpax/a dypHaTa, UMa 3aieH kanak, HanpaBeTe OTBOP
di500x10mm o la stessa superficie in 5.000 mm2. 3a 3axpaHBallums kaben.
I si el montaje del zécalo no permite la circulacién de aire, para m Edv 10 £€mAo €ival eQoBIAOPEVO He Eva TOIXWHA OTO TTIoW PEPOG, KAVTE éva
obtener el maximo rendimiento del horno es necesario crear una abertura ~ GVOIYMO Yia T0 KaAWwdIo Tpogpodoaiag.
de 500x10 mm o la misma superficie en 5.000 mm2.
@ Als de montage van de plint geen luchtcirculatie toelaat, dient men,
om de optimale prestatie te verkrijgen van de oven, een opening te maken
van 500x10mm of dezelfde oppervlakte in 5.000 mm2

560 mm x 45 mm

Ce namestitev podstavka ne omogoda kroZenja zraka, morate ustvariti odprtino z

| DE Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation zulasst, ist es merami 500 x 10 mm ali enako povrsino (5000 mm2), da zagotovite najbolj$e delovanje
notwendig, um eine maximale Leistung des Ofens zu erreichen, eine pegice.
Offnung von 500x10 mm oder die gleiche Oberflache in 5.000 mm2 zu

EE AKO MOHTaXbT Ha LOKbMa He MO3BOMsBa LMPKynauus Ha Bb3ayxa, 3a Aa ce
NOCTUrHe MakcvMmanHa nNpov3BOAUTENHOCT Ha cypHaTta e Heobxoaumo fa ce npobue
oTBop o1 500x100 mm mnu cbLiaTa noBbpxHocT B 5000 mm2.

m Edv n otepéwon Tou BABpou dev ETTITPETTEI TNV KUKAOPOPIT 0€PQ, VIO VO EXETE TN
péyioTn atmédoon Tou @oUpvou gival atrapaitnTo va dnuioupyAoeTe éva dvolypa 500 x
10 mmr v idia em@dveia og 5.000 mm2.

schaffen.
Jesli montaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje powietrza, aby
uzyska¢ maksymalng wydajno$¢ piekarnika konieczne bedzie wykonanie
otworu 500x10mm lub o tej samej powierzchni 5000mm2
Caso a montagem do rodapé nao permitir a circulagéo do ar, para
obter o maximo desempenho do forno, é necessario criar uma abertura de
500x100 mm ou a mesma superficie em 5.000 mm2
Pokud montaz podstavce neumoziuje cirkulaci vzduchu, k
dosazeni maximalniho vikonu sporaku je tfeba vytvofit otvor 500 x 10 mm
nebo stejnou plochu velikosti 5 000 mm2

[ If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm

A Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460 mm x 15 mm

B3 Schaffen sie eine 6ffnung, wenn der ofen Uber keinen lifter verfigt 460 mm x 15 mm

Se o forno néo estiver equipado com uma ventoinha de arrefecimento, faga uma abertura 460 mm x 15 mm
Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykonac¢ otwor 460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm

Ce pegtica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm

9 Ako dbypHaTa HsiMa BEHTMNATOp 3a oxnaxaaHe, HanpaseTe otBop. 460 mm x 15 mm 0 ina/Apertura/Off / @

[[3 Edv o poupvog dev S1aBéTel avepIoTAPA WPUENG, SNUIOUPYATTE £va GVOIyUa p:nlng pe ur’a nung

460 mm x 15 mm bertura/Otwor/Otvor/
Odprtina/OTBop/Avolyua

560 mm x 45 mm
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Si riserva inoltre il diritto di apportare le modifiche che si
renderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.
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manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out
ifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.
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empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el derecho de
alizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.
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e fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische ontwikkelingen zijn voorbehouden.

Hersteller ibernimmt keine Hauftung fiir eventuelle Druck-oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behélt sich vor, technische
ungen zur Verbesserung der Produktqualitdtim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.
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Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette
notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux
caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

U
E

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipogréaficos ou de transcrigéo/traducéo contidos neste manual. Reservamo-nos o direito de
Introduzir alteragdes nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atencéo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem prejuizo das
caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

P
Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialno$ci za ewentualne btedy w druku niniejszej instrukcji. Ponadto zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do
wiasnych produktéw, uznanych przez niego za uzyteczne, bez pogarszania podstawowych parametréw.

C
Vyrobce nezodpovida za nepfesnosti obsazené v této pfirucce vzniklé pfi tisku nebo prekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét upravy vyrobku podle potieby, aniz by
byly dot€eny charakteristiky vztahujici se k bezpe€nosti nebo provozu.
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manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out
ifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.
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npOVI3B0,D,VITeJ'IF| HE HOCW OTrOBOPHOCT 3a HETOYHOCTU U FPELUKM Bb3HUKHaNU npu neyarta Ha ta3n UHCTPYKLUMUA. npOM3BO,D,MTeJ'Iﬂ Cu 3anasBa npaBoTO [a BHece
N3MEeHEeHUA B CBOUTE NPOAYKTU, KOMTO cMsATa 3a nonesHu, 6e3 Toea Aa e B yLLl'bp6 Ha XapakTepUCTUKNTE CBbP3aHU CbC CUTYPHOCTTa U OCHOBHUTE beHKLl,I/II/I Ha

OxkaTaokeuaoTrg Oev gival UTTEUBUVOG Yia OTTOIAdNTIOTE AVAKPIBEI TTOU PTTOPET va TTPOEKUWE aTTd TNV EKTUTTWON 1 GPACTIKA CQAAPATATIOU TTEPIEXOVTAl OE AUTO TO
@QUAAGDI0. O KATAOKEUOOTHG BIOTNPET TO BIKAIWNA VA TTPORET O€ TPOTTOTTOINCEIG OTA TIPOIOVTA OTAV AUTO ATTAITEITAI, TIPOG TO CUPPEPOV TWV KATAVOAWTWY EQOCOV deV
Biyel T XapPAKTNPIGTIKATIOU a@opoUV TNV acg@dAeia fj Tn Aeiroupyia



