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Thank you for purchasing the Hoover induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.






By placing the CE c € marking on this product, we declare, on our
own responsibility, compliance to all the European safety, health and
environmental requirements stated in the legislation for this product.
Asapplicable, the parts of this appliance are compliant to:
REGULATION (EC) No 1935/2004 on materials and articles intended
to come into contact with food.
Safety Reminding and Maintenance:
* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating

elements.
* Children under 8 Year of age must be kept away from the

appliance unless they are continuously supervised.
e This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the

« appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children must not play with the appliance.
e Cleaning and user maintenance shall not be made by children

without supervision
« WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be

dangerous and may result in fire.
« NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
» WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking

surfaces.
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« WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.
* Do not use a steam cleaner for cleaning operations

e Metallic objects such as knives, forks, spoons and sauce pan
lids must not be placed on the hob surface as they can get hot.

Any spillage should be removed from the lid before opening.

e The hob surface must be allowed to cool down before closing
the lid.

o After use, switch off the hob element by its control. Do not
rely on the pan detector.

e This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote - control system.

* The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

e The instructions state the type of cord to be used, taking into
account the temperature of the rear surface of the appliance.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufactureiits service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

« CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cutout, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a timer
,or connected to a circuit that is regularly switched on and
off by the utility.

WARNING: Use oly hob guards designed by manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance.The use of inappropriate guards
can cause accidents.

- Always use the appropriate cookware.

- Always place the pan in the center of the unit that you are cooking
on.

- Do not place anything on control panel.

- Do not use the surface as a cutting board.
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- The means for disconnection must be incorporated in the fi ed wiring
in accordance with the wiring rules.- The instructions state the type of
cord to be used, taking into account the temperature of the rear
surface of the applicance.

- The hob surface must be allowed to cool down before closing the

lid.- CAUTION: the cooking process must be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously

ENGLISH

Dear Customer:

Thank you for purchasing the Hoover induction hob. We hope it will give many years of good
service.

Please read this instruction manual carefully before using the hob and keep it in a safe place
for future reference.

Product Introduction

The induction hob caters for all kind of cooking,with its electromagnetic cookingzones,
and its micro-computerised controls and multi-functions, making it the ideal choice for
today's family.

Manufactured with specially imported materials, the Hoover induction hob is extremely user-
friendly, durable and safe.

Working Principle

The induction hob comprises a coil, a hotplate made of ferromagnetic material and a control
system. Electrical current generates a powerful magnetic field through the coil. This produces
a large number of vortices which in turn generate heat which is then transmitted through the
cookingzone to the cooking vessel.

_ %999 % —

T e iron pot
» (1) (D = magnetic circuit
I l— ceramic glass plate
[eee] eoe induction coil
Induced currents
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Safety

This hob was specially designed for domestic
use.

In its constant search to improve its products,
reserves the right to modify any technical,
programme or aesthetic aspects of the

appliance at any time.

Protection from over-heating

A sensor monitors the temperature in the cooking
zones. When the temperature exceeds a safe
level, the cooking zone is automatically switched
off.

Detection of small or non-magnetic items
When a pan with a diameter of less than 80 mm,
or some other small item (e.g. knife, fork, key) or
a non-magnetic pan (e.g. aluminium) has been
left on the hob, a buzzer sounds for approximately
one minute, after which the hob goes automatically
on to standby.

Residual heat warning

When the hob has been operating for some time,
there will be some residual heat. The letter “H”
appears to warn you to keep away from it.

Auto shutdown

Another safety feature of the induction hob is auto
shutdown. This occurs whenever you forget to
switch off a cooking zone. The default shutdown
times are shown in the table below:

f Power level | The heating zone shut down |
automatically after
1~5 8 hours
6~10 4 hours
11~14 2 hours
L 15 1hours )

When the pan is removed from the cooking
zone, it stops heating immediately and switches
itself off after the buzzer has sounded for one
minute.

Warning: Anyone who has been fitted with a
heart pacemaker should consult a doctor before
using the induction hotplate.

Installation

1. Cut out the work surface according to the sizes
shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum
of 5 cm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least
30mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or
hygroscopic material shall not be used as work
surface material unless impregnated) to avoid the
electrical shock and larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown in
Figure(1):

& Note: The safety distance between the sides
of the hob and the inner surfaces of the worktop
should be at least 3mm.

Flush installation: Feasible only if the oven is not installed
under the counter

2. It is essential that the induction hob is well
ventilated and that the air intake and exit are
not blocked.

Make sure the hob is correctly installed as
shown in Figure 2.
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mini 760mm
— A Note:There are ventilation holes around
S 'exit outside of the hob. YOU MUST ensure these holes
mini 5 cm Nmm

S are not blocked by the worktop when you put the
Y hob into position.
mini 2 cm
A Note: Be aware that the glue that join
Alrintake / ~ the plastic or wooden material to the
furniture, has to resist to temperature not below

150 C, to avoid the unstuck of the paneling.
Figure (2) The rear wall, adjacent and surrounding

surfaces must therefore be able to withstand an
temperature of 90 C.
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3. Fix the hob to the worktop using the four
brackets on the base of the hob. The position
of the brackets can be adjusted according to
the thickness of the top.

NB: For safety, the gap between the hob and
any cupboard above it should be at least 760
mm.

WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well
ventilated and that air inlet and outlet are not
blocked. In order to avoid accidental touch
with the overheating bottom of the hob, or
getting unexpectable electric shock during
working, it is necessary to put a wooden
insert, fixed by screws, at a minimum distance

of 50mm from the bottom of the hob. Follow
the requirements below. .
Note: Under any circumstances, the

brackets cannot touch with the inner surfaces of
the worktop after installation (see picture).

Min. 50mm

I.Ma:.ﬁmm -l

Max_ Smm
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Warnings:

(1) The induction hobm ust be installed by a
properly qualified person. We have our own
qualified installers. Never try to install the
appliance yourself.

(2) The induction hobm ust not be installed above
refrigerators, freezers, dishwashers or tumble
dryers.

(3) The induction hob should be installed so that
optimum radiation of heat is possible.

(4) The wall and the area above the hob should
be able to withstand heat.

(5) To avoid any damage, the sandwich layer a
nd adhesive should be heat-resistant.

(6) A steam cleaner is not to be used.

4. Connection to power supply

The socket should be connected in compliance
with the relevant standard, to a single-pole
circuit breaker. The method of connection is
shown in Figure 3.

A Note: he bottom surface and the

power cord of the hob are not accessible after
installation.

Diagram of induction hob:

Glass plate

Max. 1500/
2000 W zone

2

Max. 1500/
3 2000 W zone

Max. 3000/
3500 W zone

4 Max. 1500/

1 2000 W zone

Max. 1500/
2000 W zone

Control panel

Voltage Wire connection

1 2 3 4 5 -
swoaisvane |[1 — L Schematic diagram of the control panel

Black Brown Blue Yellow/Green
1 2 3 4 5 1

202400~ |~ L TN =
Black& Brown Blue Yellow/Green

Figure (3) 4 2 3 5 6

If the cable is damaged or needs replacing, this
should be done by an after-sales technician
using the proper tools, so as to avoid any
accidents.

If the appliance is being connected directly to
the mains supply, an omnipolar circuit breaker
must be installed with a minimu  gap of 3 mm
between the contacts.

The installer must ensure that the correct
electrical connection has been made and that
it complies with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.
The cable must be checked regularly and only
replaced by a properly qualified person.

1. Heating zone power controls
2. Pause control

3.Timer control / Keylock control
4. Flexible Area control

5. Chef Function control

6. ON/OFF control
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How to use

Start cooking

Touch the ON/OFF control for three seconds. After
power on, the buzzer beeps once, all displays show
or“— =" indicating that the induction hob has entered
the state of standby mode

Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use.

* Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

I

Touching the heating zone slider control , and a
indicator next to the key will flash.

Eiiin

Select a heat setting by touching the slider control

* If you don’t choose a heat setting within 1 minute, the
Induction hob will automatically switch off. You will need
to start again at step 1.

* You can modify the heat setting at any time during
cooking.

power up

—

O e ssssnnnw

< power down

If the display flashes = - - alternately with
the heat setting

This means that:

« you have not placed a pan on the correct cooking
Zone or,

* the pan you’re using is not suitable for induction
cooking or,

« the pan is too small or not properly centered on the
cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on
the cooking zone.

The display will automatically turn off after 2 minutes if
no suitable pan is placed on it.

Finish cooking

Touching the heating zone selection control that you
wish to switch off.

Eriin
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Turn the cooking zone off by touching the slider to
Make sure the display shows “0”.

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces

H will show which cooking zone is hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to a
safe disappear when the surface has cooled down to
a safe temperature. It can also be used as an energy
saving function if you want to heat further pans, use
the hotplate that is still hot.

H Frrrrrrernm

Using the Boost function

Activate the boost function:
Touching the heating zone slider control

Errin

Touching the slider to “B”. Make sure the display
shows “b”

LELELETERCEL LR B
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How to use

Cancel the Boost function:
Touching the heating zone slider control that you wish
to cancel the boost function.

E FErrrnm

Turn the cooking zone off by touching the slider to
Make sure the display shows “0”.

* The function can work in any cooking zone.

» The cooking zone returns to its original setting after
5 minutes.

« If the original heat setting equals 0, it will return to 9
after 5 minutes.

FLEXIBLE AREA

» This area can be used as a single zone or as two
different zones, accordingly to the cooking needs
anytime.

* Free area is made of two independent inductors that
can be controlled separately.

As big zone

1.To activate the free area as a single big zone,
Touching the Flexible Area control .

-

2. As a big zone, we suggest the used as the follow:
Cookware: 250mm or 280mm diameter cookware
(Square or Oval cookware are acceptable)

e el /@o
oo -

We don’t recommend other operations except for
above mentioned three

operations because it might effect the heating of
appliance

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones, you
can have two choices of heating.
(a) Put a pan on the right up side or the right down

side of the flexible zone.

®

(b)Put two pans on both sides of the flexible zone.

O
O

®—|

@@

Notice: Make sure the pan is bigger than 12cm.

Locking the Controls

*You can lock the controls to prevent unintended use
(for example children accidentally turning the cooking
zones on).

* When the controls are locked, all the controls except
the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

1.Touch and hold the Timer“ —"and Timer” +  at
the same time for a while.

2.The timer indicator will show“ Lo ”

To unlock the controls

Touch and hold the Timer“—"and Timer” 4 at the
same time for a while.

&When the hob is in the lock mode, all the controls are

disable except the ON/JOFF (D), you can always turn
the induction hob off with the ON/OFF@ control in
an emergency, but you shall unlock the hob first in the
next operation.

Pause Mode

*You can pause the heating instead of shutting the
hob off.

* When entering the Pause mode, all the controls
except the ON/OFF control are disabled.

To enter pause mode
1.Touch the pause control “ @
2. All the indicator will show “ 11

To exit pause mode
1.Touch the pause control.

&When the hob is in the pause mode, all the controls

are disable except the ON/OFF@ you can always
turn the induction hob off with the ON/OFF@
control in an emergency. The hob will shut down after
10min if you don’t exit the pause mode.
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How to use

Power Management Function

« it is possible to set a maximum power absorption
level for the induction hob, choosing up to different
power ranges.

« induction hobs are able to limit themselves
automatically in order to work at lower power level, to
avoid the risk of overloading.

To enter Power Management Function

Turn on the hob, then Press at the same time the Chef
Function control and Timer” 7. +

/@—I— CE_HEL

The timer indicator will show “ P5“ which means
power level 5. The default mode is on 7.0Kw.

To switch to another level

press +/- of the timer

NN

There are 5 power levels, from “P1”to “p5”. The timer
indicator will show one of them.

“P1”:the maximum power is 2.5Kw.

“P2”:the maximum power is 3.5Kw.

“P3”:the maximum power is 4.5Kw.

“P4”: the maximum power is 5.5Kw.

“P5”: the maximum power is 7.0Kw.

Confirmation and Exit Power Management Function

Press at the same time Chef Function control and
Timer” 4+ ”for confirmation.

+ I:E_EEL

Then the hob will be turned off.
Timer control

You can use the timer in two different ways:

*You can use it as a minute minder. In this case, the
timer will not turn any cooking zone off when the set
time is up.

* You can set it to turn one or more cooking zones off
after the set time is up.

The timer of maximum is 99min.

a) Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone

ENGLISH

Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're
not selecting any cooking zone.

Touch “+”the controls of the timer. The minder
indicator will start flashing and “10” will show
in the timer display.

i
(]

- +
C

Set the time by touching the “-” or “+” control
of the timer
Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer once to
decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-” or “+” control of the timer to
decrease or increase by 10 minutes.

]

i\

- 4+
®

Touching the “-” and "+” together, the timer is cancelled,
and the “00” will show in the minute display.

i
i
- +

o)
®

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time and the timer indicator will flash for 5 seconds.

-
- +

®
Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator shows “- -“ when the setting time finished.

. -+
®
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How to use

b) Setting the timer to turn one or more
cooking zones off

Set one zone
Touching the heating zone slider control

i

Set the time by touching the or control of the timer
Hint: Touch the “-“ or “+” control of the timer

once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the - or “+”control of the timer
will decrease or increase by 10 minutes.

b

- o+

A

Touching the “-” and “+” together, the timer is cancelled,
and the “00” will show in the minute display.
i
(B[N
-+
N
. 5 \ﬂ\
When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining time
and the timer indicator flash for 5 seconds.
NOTE: The red dot next to power level indicator will
illuminate indicating that zone is selected.
T
J b iy
-+
)

When cooking timer expires, the corresponding cooking
zone will be switched off automatically.

& Other cooking zone will keep operating if they are
turned on previously.

set more zones:

The steps for setting more zones are similar to the
steps of setting one zone; When you set the time for
several cooking zones simultaneously, decimal dots of
the relevant cooking zones are on. The minute display
shows the min. timer. The dot of the corresponding zone
flashes. The shown as below:

EN-11

JoU T (setto 15 minutes) /g
5. 1L LTI (setto 45 minutes)

Once the countdown timer expires, the corresponding
zone will switch off. Then it will show the new min. timer
and the dot of corresponding zone will flash.

The shown as right:

30
— ot

Hoirrrmm
G.rrrrrmnm

(set to 30 minutes)
Touch the heating zone selection control, the
corresponding timer will be shown in the timer indicator.

¢}

¢) Cancel the timer

Touching the heating zone slider control that you want
to cancel the timer

G orrrnnnnmm

LT

Touching the ”-“ and “+” together, the timer is
cancelled, and the "00” will show in the minute display.

A

Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your
induction hob. It shut down automatically if ever you
forget to turn off your cooking. The default working
times for various power levels are shown in the below
table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 | 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop
heating immediately and the hob automatically switch
off after 2 minutes.

People with a heart pace maker should consult with
their doctor before using this unit.

Chef Function

First of all, you should download Simply-Fy and install to
your portable device. Then enroll your induction hob.
Refer to annex for details.

o

CHES
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How to use

To make the pairing between Hob and APP use the
following process:
Press 4 seconds the Chef Function button.

If the Hob receives the command from Simply-Fy, the
hob will beep for 2 times and the flashing in cycles of
1 second on and 1 second off.

ENGLISH

Once the 4 seconds have passed, the digit of the - -
TIMER starts to blink with PA written on it and start the ' ' ' '
pairing process. - L)
When wi-fi ON: one dot will appear on the right side of ' ' ' l

the LED -— "%l

When WIFI OFF: No dot will appear If you want to stop Chef Function, set the power of

How to set Chef Function the zones to “0” or turn the Hob off.

Set the Chef Function parameters on Simply-Fy, and
send the command to the Hob.

Selection of cooking vessels

=

‘-

Stainless steel

%

.

Iron pan

E'R'”
wn

Enamel

—

Iron oil frying Iron kettle

Enamel cooking
stainless steel

kettle

utesil

Iron plate

You may have a number of different cooking vessels

1. This induction hob can identify a variety of cooking vessels, which you can test by
one of the following methods:
Place the vessel on the cooking zone. If the corresponding cooking zone displays a
power level, then the vessel is suitable. If “U" flashes, then the vessel is not
suitable for use with the induction hob.

2. Hold a magnet to the vessel. If the magnet is attracted to the vessel is suitable for
use with the induction hob.
NB: The base of the vessel must contain magnetic material.
It must have flat bottom with a diameter according to the table 1 below.

3. Use only ferromagnetic cookwares made from enameled steel, cast iron or stainless
steel but compatible with induction

4. Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the range
of dimensions in the table below. (Table 1)
- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table 1, pots

may not be detected
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According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters as picture

below:

N — N
g{@./’p q@ b | (2210)
N .'\,_____,/ e

5. If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient

temperature for cooking.

6. If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as

aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not detected.

The base diameter of induction cookware
Cooking zone Minimum Maximum
1&2 140 180
3&4 140 180
Flexi zone 250 395*180

The above may vary according to the size of the pan and the material it is made from.
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Safety Reminding and Maintenance:

=

A dedicated power
protection air switch must
be used.

/

\J

Always open sealed containers,
such as cans, before heating
them, otherwise they may
explode.

ST

Never use the induction hob
near another appliance which
generates a high temperature,
such as a gas cooker or a
paraffin heater.

 —

Clean the induction hob
regularly to stop foreign objects
from getting into the fan and
preventing the appliance from
working properly.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person

responsible for their safety.

}

For indoor use only.

When a cooking zone has been
on for a long time the surface
remains hot for some time
afterwards - so do not touch
the ceramic surface.

=

h i

(o —]

Never have the induction
hotplate to work without food
inside, otherwise its operational
performance may be affected
and danger may happen.

Keep children or infirm persons
away from the appliance.
Never let them use it
unsupervised.

/A

N ~
\\ 7~ S
A

N
N

Never wash the induction hob
directly with water.

igo

From time to time check that
nothing (e.g. glass, paper, etc.)
is obstructing the air intake
beneath the induction hob.

2

5

%A

If the surface of the hob is
cracked, switch off the
appliance to avoid any
possibility of electric shocks.

S.

If the power cable is damaged
it should be replaced by our
service agent or by another
suitably qualified person.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

DISPOSAL: Do not dispose
this product as unsorted
municipal waste. Collection
of such waste separately for
special treatment is
necessary.

N

Do not store detergents or
flammable materials beneath
the hob.

e

Do not leave metallic objects,
such as knives, forks, spoons
and lids on the hob as they may
get hot.

=
Al

Do not place rough or uneven
vessels on the hob, as they
may damage the ceramic
surface.

This appliance is labelled in compliance with European directive 2012/19/EU for Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent any possible

damage to the environment and to human health, which might otherwise be caused if it

were disposed of in the wrong way.
The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal household

waste. It should be taken to a collection point for the recycling of electrical and electronic

goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding the
treatment, recovery and recycling of this product please contact your local council, your

household waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please contact your local city
office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.
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Cleanness and Maintenance

The surface of the induction hob may be easily cleaned in the following way:

Type of contam- Method of cleaning Cleaning materials
ination
Light Immerse in hot water and wipe dry Cleaning sponge
Rings and lime Apply white vinegar to the area, wipe with [ Special adhesive for ceramic
scale a soft cloth or use a commercially glass

available product

Sweetmeat, melted| Use a special scraper for ceramic glass Special adhesive for ceramic
aluminium or to remove residue (a silicon product is glass

plastics best)
. S

NB: Disconnect the power supply before cleaning.

Failure Display and Inspection

If any abnormality occurs, the induction hob will automatically go into protective mode and display
one of the following codes:

Failure code Problem Solution

Auto-Recovery

E1 Supply voltage is above the rated voltage. Please inspect whether power supply is normal.
) Power on after the power supply is normal.
E2 Supply voltage is below the rated voltage.
E3 High temperature of ceramic plate sensor . (1#) Wait for the temperature of ceramic plate return to
normal.

E4 High temperature of ceramic plate sensor . (2#) Touch “ON/OFF” button to restart unit.

. Wait for the temperature of IGBT return to normal.
ES High temperature of IGBT . (1#) Touch “ON/OFF” button to restart unit.
E6 High temperature of IGBT. (2#) Check whether the fan runs smoothly;

if not , replace the fan.

No Auto-Recovery

Ceramic plate temperature sensor failure- -short

Fa/Fe circuit. (F3 for 1#,F6 for2#)
F4FT Ceramic plate temperature sensor failure--open Check the connection or replace the ceramic plate
Ceramic plate temperature sensor failure—invalid .
F5/F8 (F5 for 1#,F8 for2#)
Temperature sensor of the IGBT failure. (short
FO/FA circuit/open circuit for 1#)
Replace the power board.
FC/FD Temperature sensor of the IGBT failure. (short

circuit/open circuit for 2#)
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Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not
come on when unit is plugged
in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet and
that outlet is working.

The accessorial power board
and the display board
connected failure.

Check the connection.

The accessorial power board
is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display board.

Some buttons can’'t work, or
the LED display is not normal.

The display board is
damaged.

Replace the power board

The Cooking Mode Indicator
comes on, but heating does
not start.

High temperature of the hob.

Ambient temperature may be
too high. Air Intake or Air Vent
may be blocked.

There is something wrong
with the fan.

Check whether the fan runs
smoothly;
if not , replace the fan.

The power board is damaged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly
during operation and the

“ o

display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Use the proper pot (refer to
the instruction manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait for
temperature to return to
normal.

Push “ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection circuit is
damaged, replace the power
board.

Heating zones of the same
side ( Such as the first and
the second zone ) would

“ o

display “u”.

The power board and the
display board connected
failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display board.

The Main board is damaged.

Replace the power board.

Fan motor sounds abnormal.

The fan motor is damaged.

Replace the fan.

ENGLISH

The above table shows how to assess and check common faults.
Do not dismantle the appliance yourself, otherwise you may damage the induction
hob.

EN-16



Parameter Specifications
Wireless Standard 802.11b/g/n
Frequency Range 2.412GHz-2.484GHz
Max Transmit Power: +16 * 2dBm
Maximum Receiving Sensitivity -87dBn

Channel 13 channels

Product information for networked equipment

Power consumption of the product in 2W
networked standby if all wired network
ports are connected and all wireless
network ports are actived:

If the hob has been enrolled with the
APP, turn on the hob to activate
How to active wireless network port: wireless network port.

How to deactivate wireless network port: If the hob has been enrolled with the
APP, turn off the hob to deactivate
wireless network port. If the hob
hasn't been enrolled with the APP,
wireless network port will be
deactivated even the hob is on

Customer Care Service

If a fault should occur, before calling After Sales Service, please do the following:
-Check that the appliance is correctly plugged in
-Read the failure and display table above
If you are still unable to resolve the problem, switch off the appliance, do not try to dismantle it,
and call
After Sales Service.

Special Declaration

The contents of this manual have been carefully checked. However, the
company cannot be held responsible for any misprints or omissions.
Also, any technical modifications may be included in a revised version of
the manual without notice. The appearance and colour of the appliance in
this manual may differ from the actual one.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification HTPSJ644MCWIFI
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones and/or  |zones 4
areas areas
Heating technology (induction Induction cooking zones X
cooking zones and cooking areas, |Induction cooking cooking areas
radiant cooking zones, solid plates) |radiant cooking zones
solid plates
Rear left [0} 18,0 cm
Rear central ) cm
Rear right [0] 18,0 cm
. . ) Central left [] cm
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area per
electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5mm Central c'entral ¢ m
Central right @ cm
Front left [0] 18,0 cm
Front central [] cm
Front right [0)] 18,0 cm
lef L
Rear left w cm
L
Rear central cm
W
ieh L
Rear right W cm
L
Central left cm
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful surface W
area per electric heated cooking zone or area, rounded to the nearest  [Central central \IIZI cm
5mm L
Central right W cm
Front left t cm
W
| L
Front centra w cm
Front right L cm
W
Rear left ECelectric cooking 192.8 Wh/kg
Rear central ECelectric cooking Wh/kg
Rear right ECelectric cooking 193.3 Wh/kg
Central left ECelectric cooking Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg Central central ECelectric cooking Wh/kg
Central right E Celectric cooking Wh/kg
Front left ECelectric cooking 200.3 Wh/kg
Front central ECelectric cooking Wh/kg
Front right ECelectric cooking 177.6 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 191 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

¢ To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.
¢ Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.
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Par l'apposition du logo CE C€ surce produit, nous déclarons, sur

notre propre responsabilité, que ce produit répond a toutes les normes
de sécurité, de santé et d'environnement requises par la législation
européenne.

Selon le cas, les pieces de cet appareil sont conformes a :

REGLEMENT (CE) N° 1935/2004 pour tous les matériaux
destinés a entrer en contact avec des denrées alimentaires.

Sécurité et entretien

e AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles
deviennent chauds pendant Il'utilisation. Des précautions

doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants.

e |Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a
moins d'étre surveillés continuellement.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(y compris les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant un manque
d'expérience et de connaissances, a moins qu'elles n'aient été
formées a [l'utilisation de I'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avec l'appareil.

o Le nettoyage et l'entretien par l'utilisateur ne doit pas étre fait
par des enfants sans surveillance
o« ATTENTION: La cuisson sans surveillance sur une plaque de

cuisson avec de la graisse ou d'huile peut étre dangereuse et
peut entrainer un incendie.

Ne jamais tenter d'éteindre un incendie avec de l'eau, mais
éteindre 'appareil, puis couvrir la flamme par exemple avec un

couvercle ou une couverture anti - feu.

o AVERTISSEMENT: Danger d'incendie: ne pas stocker des
éléments sur les surfaces de cuisson.

FR-2



ATTENTION: Si la surface est félée, éteindre |'appareil po ur
éviter les risques de choc électrique.
Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes,
les cuilléres et les couvercles ne doivent pas étre mis sur la
table de cuisson car ils peuventdevenir chaudes.

Tout liquide doivent étre enlevé du couvercle avant ouverture.
Il est recommandé de laisser refroidir la table de cuisson avant
de refermer le couvercle.

Aprés utilisation, éteignez le foyer via le control de la table and
ne posez rien sur le détecteur de casseroles.

I'appareil n'est pas destiné a étre utiliser avec une minuterie
externe ou un systéme de contrdle a distance.

Un systeme de déconnexion doit étre incorporé dans le
compteur conformément aux régles de cablage.

Les instructions ndiquent le type de cordon a utiliser, en tenant
compte de la température de la surface arriére de l'appareil.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, une station de dépannage agrées ou
une personne qualifiée afin d'éviter un danger.

ATTENTION: Pour éviter tout danger di a une réinitialisation

accidentelle, cet appareil ne doit pas étre alimenté par un
dispositif de commutation externe, comme une minuterie, ou
connecté a un circuit qui est régulierement allumé et éteint par

['utilitaire.
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e Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés dans le
cablage fixe conformément aux regles de cablage.

e Les instructions précisent le type de cable a utiliser, en tenant
compte de la température de la surface arriére de I'appareil.

o AVERTISSEMENT : utilisez uniqguement un dispositif de
protection de votre table de cuisson congu par le fabricant de
votre appareil ou un dispositif indiqué par celui-ci comme étant
compatible ou bien utilisez le dispositif de protection fourni avec
I'appareil. L’utilisation d’'un dispositif de protection non approprié
peut provoquer des accidents.

Utilisez toujours des ustensiles de cuisine adéquats.

Placez toujours votre casserole au centre du foyer que vous
utilisez.

Ne posez jamais d’objet sur le panneau de commande.
N'utilisez jamais la surface de la table de cuisson comme
planche a découper.

Laissez refroidir la table de cuisson avant de fermer le
couvercle.

ATTENTION : la cuisson doit étre surveillée. Les cuissons de
courte durée doivent étre surveillées en permanence.
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Cher Client,

ThaNous vous remercions de nous avoir fait confiance pour I'achat de cette table induction
Hoover , un produit étudié pour vous satisfaire et répondre a vos exigences. Lisez attentivement
ce mode d’emploi avant toute utilisation et conservez-le soigneusement de fagon a pouvoir le
consulter ultérieurement en cas de besoin.

Introduction

La table de cuisson induction est un appareil moderne, sr et performant qui procure
d’excellents résultats pour tous les types de cuisson grace a I'énergie électromagnétique et un
systéme de commande électronique.

Lors de sa conception, nous avons apporté une attention particuliere a la simplicité d’utilisation
et a la fiabilité de cette table de cuisson.

Fonctionnement

La table induction comprend une bobine électrique, une plaque en matériau ferromagnétique
et un systéme de commande.

Le courant électrique génére un champ électro-magnétique au contact duquel un récipient qui
contient du fer se met a chauffer.

Avec l'induction, c’est donc le fond de la casserole qui chauffe directement les aliments a cuire.
C’est donc plus rapide et plus économique.

_ %999 % .

N ustensile compatible
) (h —= circuit magnétique
[ —— surface de cuisson en vitrocéramique
(ese) LX) bobine électrique
. »> champ induit
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Sécurité

Nous avons congu cette table de cuisson pour

un usage domestique.

Comme nous veillons a améliorer nos produits,
nous nous réservons le droit d'apporter des
modifications qui suivraient d'éventuelles

nouvelles avancées techniques.

Protection anti-surchauffe
Un capteur contréle la température a l'intérieur de la

table de cuisson. S'il reléve une chaleur excessive, la

table de cuisson s'éteindra automatiquement.

Signalisation d'objets en contact avec la table de
cuisson

Si vous posez, sur la table de cuisson, un ustensile
dont le diamétre serait inférieur a 80 mm ou qui ne
serait pas compatible (comme par exemple les
casseroles en aluminium ou en verre) ou encore, Si

vous laissez des couteaux, des fourchettes, des pinces

ou des clés, un signal sonore se déclenchera
automatiquement et retentira pendant environ une
minute. Ce signal vous indiquera que la table ne
fonctionne pas et qu’elle se mettra automatiquement
en veille.

Indication de chaleur

Lorsque l'utilisation de la table de cuisson se prolonge

dans le temps, la température de la zone de cuisson

s’éleve. Dans ce cas, le témoin lumineux "H" s'allume,

vous avertissant ainsi de vous en tenir éloigné.

Sécurité extinction automatique
L'extinction automatique est une fonction de sécurité

de votre table induction. Elle s'éteint automatiquement
si vous l'oubliez alors qu'elle est en marche. L'extinction
automatique dépend du niveau d'intensité utilisé, comme

le montre le tableau ci-dessous:

Niveau La zone de cuisson s'éteint )
d'intensité automatiquement apres
1~3 8 heures
4~6 4 heures
L 7~9 2 heures )

En fin de cuisson, lorsque vous déplacez la
casserole, la table de cuisson ne chauffe plus

et s'éteint aprés un signal sonore d'une minute.

ATTENTION:
les personnes portant un pacemaker ne

peuvent utiliser cet appareil électroménager

que sous le contréle de leur médecin
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Installation

Modalités d'installation
1. Découper une ouverture sur le plan de travail

aux dimensions spécifiées sur le schéma.
Pour pouvoir l'installer correctement, vous
devez disposer d'un espace d'au moins 50
mm entre le bord de la découpe et le mur
et/ou les meubles. S'assurer que I'épaisseur
du plan de travail soit d'au moins 30 mm et
que le matériau dont il est fait soit résistant
aux hautes températures afin d'éviter qu'il ne
se déforme a cause de la chaleur provenant
de la table de cuisson (figure 1).

& Remarque: La distance de sécurité
entre les cotés de la table de cuisson et les
surfaces internes du plan de travail doit
étre d'au moins 3 mm.

4977%cm

Installation affleurante: possible uniquement si le four
n'est pas installé sous le comptoir

. Toujours s'assurer que la table de cuisson

électrique est bien encastrée dans le plan de
travail et qu'elle est bien ventilée par de l'air
entrant et sortant. (figure 2).



mini

mini 5 cm

mini 2 cm

-

\

-

entreedﬂ' / NERRKN
5 Figure (2)

Attention: il doit y avoir un espace d'au moins
760 mm entre la table de cuisson et le bas des
meubles suspendus se trouvant au-dessus de
la table.

AVERTISSEMENT:
assurer une ventilation adéquate

Assurez-vous que la table de cuisson a
induction est bien ventilée et que les entrées
et sorties d'air ne sont pas obstruées. Afin
d'éviter tout contact accidentel avec le
dessous de la table de cuisson en surchauffe
ou tout risque d'électrocution imprévue
pendant le travail, il est nécessaire de placer
un insert en bois, fixé par des vis, a une
distance minimale de 50 mm du bas de la
table de cuisson. Suivez les exigences ci-
dessous.

| A
i
Min. S0mm
: L .
=
Max, Smm Max. Smm
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Remarque: Il y a des trous de
ventilation a I'extérieur de la table de cuisson.
VOUS DEVEZ vous assurer que ces trous ne
sont pas obstrués par le plan de travail lorsque
vous mettez la table de cuisson en position.

Remarque: sachez que la colle qui
relie le matériau en plastique ou en bois au
meuble doit résister a une température ne
dépassant pas 150 C pour éviter le
décollement du lambris.

La paroi arriere, les surfaces adjacentes et
environnantes doivent donc pouvoir résister a
une température de 90 ° C.

o

3. Apres avoir positionné la table de cuisson, la
fixer au plan de travail avec 4 vis (comme
indiqué sur la figure). Puis ajuster chaque vis
en fonction de I'épaisseur du plan de travail.

Remarque: dans tous les cas, les
supports ne peuvent pas toucher les surfaces
internes du plan de travail aprés linstallation
(voir illustration).




Recommandations
(1) La table de cuisson électrique doit étre

installée par un personnel technique qualifié. Ne
pas procéder seul a l'installation.

(2) La table de cuisson électrique ne doit pas
étre installée sur un réfrigérateur, un lave-

vaisselle ou un lave-linge.

(3) La table de cuisson électrique doit étre
installée de fagon a pouvoir garantir sa fiabilité.

(4) La paroi et la zone au-dessous de la table de

cuisson électrique doivent résister a la chaleur.

Le joint qui entoure la table de cuisson doit étre
résistant a la chaleur.

(5) Pour éviter tout dommage, la couche
sandwich et I'adhésif doivent résister a la
chaleur.

(6) Un nettoyeur a vapeur ne doit pas étre utilisé.

4. Schéma des branchements électriques
La prise électrique doit étre branchée selon la
réglementation en vigueur, en fonction du
voltage et de la frequence utilisés, a un
interrupteur. Les modalités de raccordement
sont indiquées figure 3:

Tension Liaison par fil
1 2 3 4 5
380-415V3N~ |1 |2 N =
Noir Marron Bleu Jaune/Vert
1 2 3 4 5
220-240V~ ' N —é—
Noir &Marron Bleu Jaune/Vert
Figure (3)
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Si le cordon d'alimentation est endommage, il
ne doit étre remplacé que par un personnel
specialise afin d'éviter les accidents.

Si l'installation est directement raccordée au
circuit principal, installer un disjoncteur différentiel
ou un circuit de securité avec une ouverture de
contact d'au moins 3 mm.

L'installateur doit s'assurer que le branchement
electrique soit bien fait et que l'installation soit
conforme aux normes de securite.

Le cordon d'alimentation ne doit étre ni plié ni
ecrase.

Le cordon d'alimentation doit étre régulierement
contrélé et remplacé uniquement par un
personnel autorise.

Remarque: la surface inférieure et le
cordon d'alimentation de la table de cuisson ne
sont pas accessibles apres l'installation.

Description de la table de cuisson électrique

Plague en verre

Zone 1500/
2000 W maxl
2

Zone 1500/
3 2000 W maxi

Zone 3000/
3500 W manxi

4 Zone 1500/
1 2000 W maxi
Zone 1500/

2000 W maxi

Panneau de commande

Schéma du panneau de commande

Commandes des zones de cuisson

Commande pause

Commande de la minuterie / Commande de verrouillage
Commande de la zone flexible

Commande de la fonction Jolly

Commande Marche/Armrét
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Comment l'utiliser

Commencer a cuire

Touchez la commande Marche/Arrét pendant trois
secondes. Quand la plaque est allumée, la sonnerie
émet un bip, tous les afficheurs indiquent « — » ou

« ——» pour montrer que la plaque a induction est
passée en mode veille.

Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson
gue vous souhaitez utiliser.

» Assurez-vous que le fond de la casserole et la
surface de la zone de cuisson soient propres et secs.

En touchant la commande curseur de la zone de
cuisson, un voyant a c6te de la touche se metira a
clignoter.

Eiiin

Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant la
commande curseur.

= Si vous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans
la minute qui suit, la plagque & induction s’éteindra
automatiquement. Vous devrez recommencer a partir de
I'étape n° 1.

* Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout
moment durant la cuisson.

L R R Rl

augmenter
S

Oe sensnnnen

diminuer
e

Si I’affichage clignote - - = en alternance
avec le réglage de la chaleur

Cela veut dire que :

* vous n‘avez pas placé de casserole sur la zone de
cuisson correcte ou,

* la casserole que vous utilisez n'est pas adaptée pour la
cuisson a induction ou,

* |a casserole est trop petite ou n'est pas correctement
centrée sur la zone de cuisson.

La plaque ne chauffera pas tant qu'une casserole
adaptée n’aura pas été poseée sur la zone de cuisson.
L'afficheur s’éteindra automatiquement au bout de 2 minutes
si aucune casserole adaptée n'est placée sur la plague.

Finir de cuisiner

En touchant la commande de sélection de la zone de
cuisson que vous souhaitez éteindre.

S rrripmm

Eteignez la zone de cuisson en touchant le curseur sur
« ». Assurez-vous que « 0 » s’affiche.

Eteignez toute la plaque en touchant la commande
Marche/Arrét.

Faites attention aux surfaces chaudes

La lettre H indiquera que la zone de cuisson est
trop chaude pour étre touchée. Elle disparaitra quand
la surface aura refroidi jusqu’a une température ne
présentant pas de danger. Vous pouvez également
I'utiliser comme une fonction économies d’énergie si
vous souhaitez réchauffer d’autres casseroles, utilisez
la plaque qui est encore chaude.

H Frrrerernnnm

Utilisation de la fonction Boost

Activez la fonction boost :
En touchant la commande curseur de |la zone de
cuisson.

E11in

En touchant le curseur sur « B ». Assurez-vous que
« b » g'affiche.

LELELELEREREELRET s
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Comment l'utiliser

Annulez la fonction Boost :

En touchant la commande curseur de la zone de
cuisson que vous souhaitez pour supprimer la fonction
boost.

Errrngimmm

Eteignez la zone de cuisson en touchant le curseur sur
« », Assurez-vous que « 0 » g'affiche.

» La fonction peut fonctionner dans n'importe quelle
zone de cuisson.

* La zone de cuisson revient & son réglage d'origine
au bout de 5 minutes.

» Si le réglage de la chaleur d’origine est 0, il reviendra
au niveau 9 au bout de 5 minutes.

ZONE FLEXIBLE

» Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone
ou deux zones différentes, en fonction des besoins de
cuisson a tout moment.

* L a zone libre est formée de deux inducteurs
indépendants qui peuvent étre commandés
séparément.

En tant que grande zone

1. Pour activer la zone libre en tant que grande zone
unique, en touchant la commande de la zone flexible.

S

2. En tant que grande zone, nous conseillons
I'utilisation suivante : Ustensile de cuisson : ustensile
de cuisson avec un diamétre de 250 mm ou 280 mm
(les ustensiles de cuisson carrés ou ovales sont

acceptés)
o- I

°

Nous déconseillons d’autres fonctionnements en
dehors des trois susmentionnés car cela pourrait
affecter la cuisson de l'appareil

En tant que deux zones indépendantes

Pour utiliser la zone flexible en tant que deux zones
indépendantes, vous pouvez avoir deux choix de
cuisson.

a) Placez une casserole sur le cété droit en haut ou

en bas de la zone flexible.

b) Placez deux casseroles des deux cotés de la
zone flexible.

® O
®
Remarque : assurez-vous que la casserole mesure plus
de 12 cm.

Child Lock

* Il est possible d’empecher une utilisation non désirée
en désactivant les boutons (par exemple empecher
qgu’un enfant puisse manipuler les boutons et allumer
une zone de cuisson)

* Quand les boutons sont descativés, seul le bouton
ON/OFF reste active

Désactiver les boutons

1.Maintenir la pression simultanée des boutons
«-» et «+» du timer pendant quelques secondes
2.Le timer indiquera «LO»

o

Pour activer des boutons de nouveau

Maintenir une pression simultanée des boutons
«-» et «+» en emme temps pour 4 secondes.

AAttention: Quand I'option qui désactive les
boutons est en marche, il est toujours possible
d’éteindre la table de cuisson a travers le bouton
OFF en cas d’'urgence mais il sera néanmoins
necessaire de désactiver cette option lors de
I'utilisation suivante.

Mode pause
* Vous pouvez mettre la cuisson en pause au lieu
d’éteindre la plaque.

Quand vous passez en mode pause, toutes les
commandes sont désactivées a I'exception de la
commande Marche/Arrét.

Pour passer en mode pause

1. Touchez la commande verrouillage/pause « @ ».
2. Tous les voyants afficheront « 11 »

Pour quitter le mode pause

1.Touchez la commande verrouillage/pause.

&Quand la plaque est en mode pause, toutes les

commandes sont désactivées a I'exception de

Marche/Arrét (D vous pouvez toujours éteindre la
plague a induction avec la commande Marche/Arrét

en cas d'urgence. La plaque s'éteindra au bout de
10 minutes si vous ne quittez pas le mode pause.
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Comment lutiliser

Fonction de gestion de la puissance

* || est possible de régler un niveau d'absorption
maximale de la puissance pour la plaque a induction,
en choisissant différentes plages de puissance.

* Les plaques a induction sont en mesure de limiter
elles-mémes automatiquement pour fonctionner a un
niveau de puissance plus faible, pour éviter le risque
de surcharge.

Pour passer a la fonction de gestion de la puissance

Allumez la plaque, puis appuyez simultanément sur la
commande de la Chef Function et la minuterie « + ».

ahs

Le voyant de la minuterie affichera « P5 » ce qui
correspond au niveau de puissance 5, Le mode par
défaut est réglé sur 7,0 Kwo

Pour passer a un autre niveau

Appuyez sur +/- de la minuterie

e

Il y a 5 niveaux de puissance, de « P1 » a « P5 ».
Le voyant de la minuterie affichera I'un d’eux.

« P1 » ! la puissance maximale est 2,5 Kw.

« P2 » : la puissance maximale est 3,5 Kw.

« P3 » : la puissance maximale est 4,5 Kw.

« P4 » : la puissance maximale est 5,5 Kw.

« P5 » ! la puissance maximale est 7,0 Kw.

Validation et sortie de la fonction de gestion de la
puissance

Appuyez simultanément sur la commande de la
Chef Function et la minuterie « + » pour valider.

+ £

La plaque sera alors éteinte.

Commande de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres
différentes :

* VVous pouvez l'utiliser comme alarme. Dans ce cas-la,
la minuterie n'éteindra pas la zone de cuisson quand le
temps réglé se sera écoulé.

* Vous pouvez la régler pour qu’elle éteigne une ou
plusieurs zones de cuisson quand le temps réglé s’est
écoule.

La minuterie peut atteindre au maximum 99 minutes.

a) Utilisation de la minuterie comme alarme
Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson

Assurez-vous que la plaque soit allumée.
Remarque : vous pouvez utiliser I'alarme méme si
vous ne sélectionnez pas une zone de cuisson.

Touchez la commande « + » de la minuterie.
Le voyant de I'alarme commencera a clignoter
et « 10 » apparaitra sur l'afficheur de la
minuterie.

(i

]

- +
®

Réglez le temps en touchant la commande

« -» ou « + » de la minuterie.

Astuce : touchez la commande « - » ou « + » de la
minuterie une fois pour diminuer ou augmenter

d’1 minute.

Touchez et maintenez appuyée la commande « - » ou
« + » de la minuterie pour diminuer ou augmenter de
10 minutes.

En touchant « - » et « + » simultanément, la minuterie
est supprimeée et « 00 » apparait sur I'afficheur des
minutes.

i
()
- +

[
®

Quand le temps est réglé, le compte-a-rebours
démarre immeédiatement. L'afficheur montrera le
temps restant et le voyant de la minuterie clignotera
pendant 5 secondes.

/
\

_—
——q—..l

\
/

1
+

®
La sonnerie retentira pendant 30 secondes et le

voyant de la minuterie indique « - - » quand le temps
réglé est terminé.
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Comment l'utiliser

b) Réglage de la minuterie pour éteindre une
ou plusieurs zones de cuisson
Régler une zone
En touchant la commande curseur de la zone de cuisson.
S rrngumm
(SN

\

Réglez le temps en touchant la commande « - » ou « + »
de la minuterie.
Astuce : touchez la commande « - » ou « + » de la
minuterie une fois pour diminuer ou augmenter
d’1 minute.
Touchez et maintenez appuyée la commande « - » ou
« + » de la minuterie pour diminuer ou augmenter de
10 minutes.
ch

-+
[¢]

En touchant « - » et « + » simultanément, la minuterie est
supprimée et « 00 » apparait sur I'afficheur des minutes.

Nen
~ ]H SL\\

Quand le temps est réglé, le compte-a-rebours démarre
immédiatement. L’afficheur montre le temps restant et le
voyant de la minuterie clignote pendant 5 secondes.

REMARQUE : le point rouge a c6té du voyant du niveau

de puissance s’allume pour indiquer la zone sélectionnée.

-39 -
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Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de
cuisson correspondante s’éteint automatiquement.

A Les autres zones de cuisson continueront a

fonctionner si vous les avez allumées auparavant.

Régler plusieurs zones :

Les étapes pour régler plusieurs zones sont similaires
aux étapes pour régler une zone. Quand vous réglez le
temps pour plusieurs zones de cuisson simultanément,
les points décimaux des zones de cuisson
correspondantes sont allumés. L'afficheur des minutes
montre la minuterie min. Le point de la zone
correspondante clignote. L'affichage sera le suivant :

Jorrrrnnnnmm  (réglé sur 15 minutes) 'S

G. 1 LLEITININN  (réglé sur 45 minutes) -t

Quand le compte-a-rebours de la minuterie sera terming,
la zone correspondante s’éteindra. Puis la nouvelle
minuterie min. s’affichera et le point de la zone
correspondante clignotera.

L'affichage sera le suivant :

Hiurrrrmm
G.orrrrrnmm

(réglé sur 30 minutes)
Touchez la commande de sélection de la zone de
cuisson, la minuterie correspondante s’affichera dans le
voyant de la minuterie.
c) Supprimer la minuterie
En touchant la commande curseur de la zone de
cuisson que vous souhaitez pour supprimer la
minuterie.

G o

™

En touchant « - » et « + » simultanément, la minuterie
est supprimée et « 00 » apparait sur I'afficheur des
minutes.
]

- . +

n°n
A \ \__._\1
f NoA

\
Touchez la commande curseur pour régler la minuterie
sur « 00 », la minuterie est supprimée.

Temps de fonctionnement par défaut
La coupure automatique est une fonction de sécurité
pour votre plaque a induction. Elle se coupe
automatiquement si vous oubliez de I'éteindre. Les
temps de fonctionnement par défaut pour divers
niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau ci-
dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temps de fonctionnement par| g g 3 4 4 4 2 9 9
défaut (en heures)

Quand vous enlevez la marmite, la plaque a induction
cesse immédiatement de chauffer et la plaque se coupe
automatiquement au bout de 2 minutes.

Les personnes portant un pacemaker doivent
consulter leur médecin avant d'utiliser cet appareil.

Chef Function

Tout d'abord vous devez télécharger Simply-Fy et
l'installer sur votre dispositif portable. Vous devez ensuite
enregistrer votre plaque a induction. Reportez-vous a
I'annexe pour en savoir plus.

ﬂ\ _
~ -
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Comment l'utiliser

Pour faire le couplage entre Hob et APP,
utilisez le processus suivant:

Appuyez sur le bouton Chef Function
pendant 4 secondes.

Une fois les 4 secondes écoulées, le chiffre
de la minuterie commence a clignoter avec
I'inscription PA et commence le processus
de couplage.

Lorsque le wi-fi est allumé: un point apparaitra
a droite de la LED Lorsque WIFI est
désactivé: aucun point n'apparaitra

Comment régler la Chef Function
Définissez les paramétres de la
fonction Chef sur Simply-Fy et

envoyez la commande a la table
de cuisson.

Mode pause

Si la table de cuisson recoit la
commande de Simply-Fy, la table
de cuisson émet 2 bips sonores et
les cycles de clignotement de 1
seconde allumés et de 1 seconde

éteints.
l l
l 1

L.

Si vous voulez arréter la fonction
Chef, réglez les zones sur "0" ou
éteignez la table de cuisson.

e \ous pouvez mettre la cuisson en pause au lieu d’éteindre la table de cuisson.
e En activant le mode pause, toutes les touches sont désactivées, sauf la touche marche/arrét.

Activation du mode pause

Appuyez sur la touche de pause.

Tous les témoins affichent « 11 »

Déverrouillage des touches de commande

Appuyez sur la touche de pause.

Quand la table de cuisson est en mode pause, toutes les touches de commande sont désactivées, sauf la touche
marche/arrét @ et vous pouvez toujours éteindre la plaque a induction a l'aide de la touche

marche/arrét @ en cas d'urgence.
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Choix des récipients de cuisson

& — il - o "~

Poéle a frire en Casserole en Poéle en Bouilloire  Bouilloire en Ustensile de
fer acier inoxydable fer en fer  acier inoxydable cuisson émaillé
émaillé
Plaque en
fer

Vous pouvez avoir plusieurs récipients de cuisson différents
1. Cette plaque a induction peut détecter plusieurs récipients de cuisson que vous

pouvez tester par I’ une des méthodes suivantes :

Placer le récipient sur la zone de cuisson. Si la zone de cuisson correspondante
affiche un niveau de puissance, le récipient est adapté. Si « U » clignote, le récipient
n’' est pas adapté pour une utilisation avec la plaque de cuisson a induction.

2. Poser un aimant sur le récipient. Si I’ aimant est attiré par le récipient, ce dernier

peut étre utilisé avec la plaque de cuisson a induction.

N.B. : Le fond du récipient doit contenir un matériau magnétique.

Le fond doit étre plat et le diametre doit correspondre aux indications du tableau 1
ci-dessous.

3. Utiliser uniquement des ustensiles de cuisine ferromagnétiques en acier émaillé,
fonte ou acier inoxydable mais compatibles avec I induction.

4. Utiliser des casseroles dont le diametre de la zone ferromagnétique (fond de la
casserole) correspond aux dimensions indiquées dans le tableau ci-dessous.
(Tableau 1)

- Si vous utilisez des casseroles plus petites, les performances pourraient étre
affectées
- Si vous utilisez des casseroles avec des diametres plus petits que ceux indiqués

dans le tableau 1, elles pourraient ne pas étre détectées

En fonction de la taille de la zone, vous pouvez utiliser des casseroles de différents

diametres tel qu’ illustré ci-dessous :

P .y
- -
= P
f ."/_ ;f'_"\:'\.\l I___,/I’;-o-—-\-:;ﬁl\_.l I__-- e H_“:\\".
0 i=140n r(=180) p [e210) =
NS O/ \/
S S o i &



5. Si la partie ferromagnétique couvre seulement partiellement le fond de la casserole,

seule la zone ferromagnétique chauffera, le reste du fond pourrait ne pas chauffer a une

température suffisante pour la cuisson.

6. Si la zone ferromagnétique n’ est pas homogéne mais est constituée d’ autres
matériaux comme de |’ aluminium, cela peut affecter la mise en température et la

détection de la casserole.

Si le fond de la casserole ressemble aux images ci-dessous, la casserole pourrait ne pas

étre détectée.

Le diameétre de la base de la batterie de
cuisson a induction
Zone de cuisson Minimum Maximum
1&2 140 180
3&4 140 180
Flexi zone 250 395*180

La détection de la zone peut varier en fonction de la qualité du recipient utilisé.
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Nettoyage et entretien

La surface la table de cuisson peut étre nettoyée comme indiqué ci-dessous:

4 R N aps )
Niveau de Comment nettoyer Accessoire a utiliser
salissure pour le nettoyage

peu sale avec de I'eau chaude; puis essuyer éponge
trés sale avec de I'eau chaude et laver avec éponge spéciale pour
une éponge abrasive spéciale pour revétement vitrocéramique
revétement vitrocéramique
résidus verser du vinaigre blanc sur les Produits spéciaux pour
résidus et nettoyer avec un linge revétement vitrocéramique
doux
sucre fondu avec | Pour enlever les résidus, utiliser un Produits spéciaux pour
du plastique ou racloir pour revétement vitrocéramique revétement vitrocéramique

(pour protéger le verre, il est préférable
d'utiliser un produit a base de silicone).
Le sucre se retire a chaud. Attention de
ne pas vous brdler.

. J

de I'aluminium

Remarque: débrancher I'appareil électroménager avant de le nettoyer.

Signalisation de pannes et solutions

Si une situation anormale se présente, la plaque a induction passera automatiquement en
mode protection et affichera 'un des codes suivants :

Code de panne‘ Probléme ‘ Solution
Réparation automatique
E1 La tension d’alimentation est supérieure & la tension
nominale. Veuillez contréler que la tension d'alimentation soit
normale. Remettez sous tension quand
Eo La tension d'alimentation est inférieure & la tension I'alimentation est normale.
nominale.
E3 T;)mp?ratqre éle"ﬁ: du capteur de la plague Attendez que la température de la plaque
vitrocéramique. (1%) vitrocéramigue revienne a la normale.
E4 Température élevée du capteur de la plaque Efggurez la Il_ouche (fl Marche/Arrét » pour
vitrocéramique. (2#) redémarrer I'appareil.
E5 Température élevée d'IGBT. (1#) .:gfn::;z que la température d’IGBT revienne a la
Effleurez la touche « Marche/Arrét » pour
E6 Température levée d'lGBT (2# redemarrer 'apparei.
P (2#) Verifiez si le ventilateur fonctionne correctement ;
si ce n'est pas le cas, remplacez le ventilateur.
Aucune réparation automatique
F3/F6 Panne du capteur de température de la plaque
vitrocéramique- -court-circuit. (F3 pour 1%, F6 pour 2#)
FA/F7 Panne du capteur de température de la plaque Verifiez le branchement ou remplacez le capteur
vitrocéramique—circuit ouvert. (F4 pour 1#, F7 pour 2#) |de température de la plaque vitrocéramique.
F5/F8 Panne du capteur de tempeérature de la plaque
vitrocéramique--non valable. (F5 pour 1#, F8 pour 2#)
Capteur de température de la panne IGBT. (court-
FO/FA AL
circuit/circuit ouvert pour 1#)
Remplacez la carte d’alimentation.
Capteur de température de la panne IGBT. (court-
FCIFD LSRN
circuit/circuit ouvert pour 2#)
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Panne

Probléme

Solution A

Solution B

La LED ne s'allume pas
quand l'appareil est
branché.

Absence de courant.

Vérifiez que la fiche est bien
enfoncée dans la prise et que
celle-ci fonctionne.

Panne de branchement de la
carte d'alimentation
accessoire et de la carte
d'affichage.

Verifiez le branchement.

La carte d'alimentation
accessoire est endommageée.

Remplacez |a carte
d’alimentation accessoire.

La carte d'affichage est
endommagée.

Remplacez la carte
d'affichage.

Certains boutons ne peuvent
pas fonctionner ou I'affichage
des LED n'est pas normal.

La carte d'affichage est
endommagée.

Remplacez la carte
d'alimentation.

Le voyant du mode de
cuisson s'allume mais la
plaque ne chauffe pas.

Température élevée de la
plaque.

La tempéerature ambiante
pourrait étre trop élevée.
L'admission d'air ou I'évent
d'air pourrait étre obstrué.

Veérifiez s'il y a un probléme
au niveau du ventilateur.

Verifiez si le ventilateur
fonctionne correctement ;
si ce n'est pas le cas,
remplacez le ventilateur.

La carte d'alimentation est
endommagée.

Remplacez |a carte
d'alimentation.

La cuisson s'arréte a
limproviste durant le
fonctionnement et I'afficheur
clignote en indiguant « u ».

Le type de casserole est
incarrect.

Utilisez la marmite adaptée
(reportez-vous au mode

Le diamétre de la marmite est
trop petit.

d’emploi).

La cuisiniére a surchauffé.

L'appareil a surchauffé.
Attendez que la température
revienne a la normale.
Appuyez sur la touche

« Marche/Arrét » pour
redémarrer 'appareil.

Le circuit de détection de la
casserole est endommage,
remplacez la carte
d'alimentation.

Les zones de cuisson situées
du méme coté (comme la
premiére et la deuxiéme
zone) afficheront « u ».

Panne de branchement de la
carte d'alimentation et de la
carte d'affichage.

Vérifiez le branchement.

La carte d'affichage de la
partie de communication est
endommagee.

Remplacez la carte
d'affichage.

La carte principale est
endommagee.

Remplacez la carte
d'alimentation.

Le moteur du ventilateur fait
un bruit anormal.

Le moteur du ventilateur est
endommagé.

Remplacez le ventilateur.

Le tableau ci-dessus montre comment évaluer et contréler les pannes les plus fréquentes.
Ne démontez pas I'appareil vous-méme car vous pourriez endommager la plaque a induction.

Paramétre

Les Spécifications

Norme Sans Fil

802.11b/g/n

Amme De Fréquences

2.412GHz-2.484GHz

Max Transmettre La Puissance +16 * 2dBm
La Sensibilité Maximale De Recevoir -87dBn
Channel 13 channels
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Renseignements sur le produit pour les équipements de réseau

la consommation d'énergie du produit 2W
dans les réseaux d'attente lorsque tous
les ports réseau filaires sont liés et tous
les ports réseau sans fil sont activé

Si la plaque a été inscrit avec I'app,
allume la plaque pour activer le réseau
Comment au réseau sans fil port: sans fil port.

How to deactivate wireless network port: Si la plaque a été inscrit avec I'app,
éteins la plaque de désactiver le réseau
sans fil port.si la plaque n'a pas été
inscrits avec I'app, réseau sans fil port
sera désactivé méme la plaque est sur.

Service Aprés-Vente

Si 'appareil électroménager ne fonctionne pas bien, avant de contacter le service aprées-vente,
nous vous conseillons de:

- vérifier que la fiche est correctement insérée dans la prise électrique.

- Lire le tableau de signalisation des pannes page 11.

Si, apres ces vérifications, le probleme persiste, éteindre |'appareil, ne pas le démonter et appeler
le Service Apres-Vente.

Note spéciale

Tous les contenus de ce mode d’emploi ont été attentivement contrélés.
Candy ne peut étre tenu pour responsable d’erreur d'impression ou d’omission.
En outre, d’éventuelles modifications techniques peuvent étre apportées,
sans avertissement, lors d’'une révision du manuel. L’'apparence du produit

dans le manuel révisé peut alors différer du model actuel.

Cet appareil électroménager est produit conformément a la Directive Européenne
2012/19/CE concernant la mise au rebut de déchets d'équipements électriques
et électroniques
Le fait que cet article ait été réalisé en conformité avec les normes en vigueur,
I contribue a prévenir toute conséquence nuisible pour I'environnement et la
ATTENTION: ne pas mettre santé, la simple mise au rebut de cet appareil provoquerait en revanche de
au rebut ce produitavecles ~ graves dommages.
déchets ménagers. Il doit Ce symbole indique que ce produit ne peut en aucun cas étre traité comme
étre eliminé séparément. un déchet ménager, il doit étre remis a un centre de collecte chargé du recyclage
des équipements électriques et électroniques.
Pour obtenir de plus amples détails au sujet du traitement, de I’élimination et du recyclage

de cet appareil, contacter le service local de collecte des déchets ou bien s'adresser au
magasin dans lequel I'article a été acheté.
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Informations produit pour les plaques de cuisson électriques domestiques conformes au réglement (UE) n ° 66/2014 de la Commission

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle HTPSJ644MCWIFI
Type de plaque: Table de cuisson électrique
Nombre de zones et/ou airesde  [zones 4
cuisson Aires
Technologie de chauffage (zones et [Zones de cuisson a induction X
aires de cuisson par induction, zones [— - — -
. . Aires de cuisson a induction
de cuisson conventionnelle, plaques . .
. . Zones de cuisson radiantes
électriques) -
plagues solides
Arriére gauche 0] 18,0 cm
Arriére centrale ) cm
Arriére droite [0] 18,0 cm
Pour les zones ou aires de cuisson circulaires: diametre de la surface utile Centre gauche 2 cm
) . ) ) Central central [4) cm
par zone de cuisson électrique, arrondi aux 5 mm les plus proches .
Droite centrale @ cm
Avant gauche @ 18,0 cm
Avant central ) cm
Avant droit 0] 18,0 cm
L
Arriére gauche cm
& w
Arriére centrale L cm
W
Arriére droite L cm
W
L
Centre gauche cm
. . . . L W
Pour les zones ou aires de cuisson non circulaires: diametre de la surface L
utile par zone ou aire de cuisson électrique, arrondi aux 5 mm les plus  [Central central W cm
proches L
Droite centrale cm
W
L
Avant gauche cm
W
Avant central L cm
W
Avant droit L cm
W
Arriere gauche [ ECcuisson électrique 192.8 Wh/kg
Arriére centrale | ECcuisson électrique Wh/kg
Arriére droite ECcuisson électrique 193.3 Wh/kg
Centre gauche ECcuisson électrique Wh/kg
Consommation d’énergie par zone ou aire de cuisson calculée parkg  |Central central | ECcuisson électrique Wh/kg
Droite centrale | ECcuisson électrique Wh/kg
Avant gauche ECcuisson électrique 200.3 Wh/kg
Avant central ECcuisson électrique Wh/kg
Avant droit ECcuisson électrique 177.6 Wh/kg
Consommation d’énergie de la plaque de cuisson, calculée par kg ECplaque électrique 191 Wh/kg

Norme appliquée: EN 60350-2 Appareils de cuisson électroménagers - Partie 2: Tables de cuisson - Méthodes de mesure de la performance

Suggestions d'économie d'énergie:

* Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au centre de la zone de cuisson.
o L'utilisation d'un couvercle réduira le temps de cuisson et économisera de |'énergie en retenant la chaleur.

* Réduisez au minimum la quantité de liquide ou de graisse pour réduire les temps de cuisson.

* Commencez la cuisson a température élevée et réduisez-la lorsque les aliments sont bien chauds.
* Utilisez des casseroles dont le diametre est aussi grand que le graphique de la zone sélectionnée.

Ces informations doivent étre considérées comme faisant partie du manuel d'utilisation de |'appareil.
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Apponendo il marchio CE C € su questo prodotto dichiariamo, sotto la nostra
diretta responsabilita, la conformita a tutte le normative europee in materia di
sicurezza, salute e tutela dell'ambiente divulgate per questo particolare prodotto. Se
necessario, le parti di questo elettrodomestico sono conformi a: REGOLAMENTO
(CE) N° 1935/2004 su materiali ed articoli destinati ad entrare in contatto con gl
alimenti.

Promemoria e Manutenzione di Sicurezza:

« AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le sue parti accessibili diventano
calde durante 'uso. Prestare attenzione ad evitare qualsiasi contatto
con le resistenze di riscaldamento.

* Mantenere lontani dall'elettrodomestico i bambini di eta inferiore agli
8 anni, a meno che non siano continuamente supervisionati.

» L'elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di eta superiore a
8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali,
oppure prive di esperienza e conoscenza, se supervisionate o istruite
riguardo all'uso dell’elettrodomestico in sicurezza, e se comprendono |
rischi che derivano dall'uso dello stesso.

» | bambini non devono giocare con I'elettrodomestico.

» La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non possono essere
effettuate da bambini senza supervisione

« AVVERTENZA: La cottura senza sorveglianza su un piano di cottura
in presenza di grasso o olio nella pentola pud essere pericolosa, con
rischio di incendi.

* NON cercare MAI di spegnere un incendio con acqua, bensi spegnere
I'elettrodomestico e coprire la flamma con un coperchio o una coperta
antifiamma.

« AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare nulla sulle
superfici di cottura.

 AVVERTENZA: se la superficie € crepata, spegnere I'elettrodomestico
per evitare la possibilita di elettrocuzioni.

» Non utilizzare un getto di vapore per pulire I'elettrodomestico

« Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai o coperchi non
devono essere posti sulla superficie del piano di cottura perché
pOssono surriscaldarsi.

» Qualsiasi fuoriuscita deve essere rimossa dal coperchio prima
dell'apertura. Prima di chiudere il coperchio lasciare raffreddare la
superficie del piano di cottura.

» Dopo 'uso, spegnere la resistenza di riscaldamento del piano cottura con
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il relativo comando. Mai fare affidamento sul rivelatore presenza pentole.
Questo elettrodomestico non € concepito per funzionare con
temporizzatori esterni o con sistemi di comando a distanza separati.

[l dispositivo di scollegamento deve essere incluso nel cablaggio fisso,
in accordo con le normative relative al cablaggio.

Le istruzioni riportano il tipo di cavo da utilizzare, tenendo in
considerazione la temperatura della superficie posteriore
dell'elettrodomestico.

Se il cavo di alimentazione dell’elettrodomestico dovesse essere
danneggiato, farlo sostituire dal produttore, dal suo servizio tecnico o
da un tecnico qualificato, per evitare rischi.

ATTENZIONE: Per evitare rischi causati da un involontario
azzeramento dell'interruttore automatico, I'elettrodomestico non deve
essere alimentato da un dispositivo di commutazione esterno, come
ad esempio un temporizzatore, oppure essere collegato a un circuito
che viene regolarmente acceso e spento dall’elettrodomestico.
AVVERTENZA: Utilizzare unicamente protezioni per piani di cottura
progettate dal produttore della cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle istruzioni d'uso come adatte, o ancora
protezioni incorporate nell'elettrodomestico. L'utilizzo di protezioni non
adatte puo provocare incidenti.

Utilizzare sempre i recipienti di cottura adatti.

Mettere sempre la pentola al centro del gruppo sul quale si sta
effettuando la cottura.

Non appoggiare nulla sul pannello di comando.

Non utilizzare mai il piano di cottura come tagliere.

Il dispositivo di scollegamento deve essere incluso nel cablaggio
fisso, in accordo con le normative relative al cablaggio.

Le istruzioni riportano il tipo di cavo da utilizzare, tenendo in
considerazione la temperatura della superficie posteriore
dell'elettrodomestico.

Prima di chiudere il coperchio lasciare raffreddare la superficie del
piano di cottura.

ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere supervisionato. Un
processo di cottura breve deve essere supervisionato di continuo.

o
b
<
<
=
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Gentile cliente,

Desideriamo ringraziarla per aver scelto il piano cottura a induzione Hoover. Ci auguriamo
che possa funzionare correttamente per molti anni.

Legga attentamente questo manuale di istruzioni prima dell’uso e lo conservi con cura in un
luogo sicuro per poterlo consultare in futuro in caso di necessita.

Introduzione al prodotto

Il piano cottura ad induzione si adatta a qualsiasi tipo di cottura, con le sue zone di cottura
elettromagnetiche, i suoi comandi microcomputerizzati e le sue multifunzioni, rendendolo la scelta
ideale per la famiglia di oggi.

Realizzato con materiali appositamente importati, il piano di cottura a induzione Hoover é
estremamente facile da usare, resistente e sicuro.

Principio di funzionamento

Il piano di cottura a induzione €& costituito da una bobina, una piastra riscaldante in materiale
ferromagnetico e un sistema di controllo. La corrente elettrica genera un potente campo
magnetico attraverso la bobina. Ciod produce un gran numero di vortici che a loro volta
generano calore che viene poi trasmesso attraverso la zona di cottura al recipiente di cottura.

%99 8 .

. pentola di ferro
N =+ circuito magnetico
I |———— piastra di vetroceramica
e o] st e bobina ad induzione
. > correnti indotte

IT-4



Sicurezza

Questo piano di cottura & stato progettato
specificamente per uso domestico.

Nella sua costante ricerca di miglioramento dei
propri prodotti, la societa si riserva il diritto di
modificare in qualsiasi momento qualsiasi
aspetto tecnico, programma o aspetto estetico
dell'elettrodomestico.

Protezione dal surriscaldamento

Un sensore tiene sotto controllo la temperatura
nelle zone di cottura. Quando la temperatura
supera un livello di sicurezza, la zona di cottura si
spegne automaticamente.

Rilevamento di oggetti di piccole dimensioni
0 non magnetici

Quando una pentola di diametro inferiore a

80 mm, o un altro oggetto di piccole dimensioni
(ad esempio coltello, forchetta, chiave) o una
pentola non magnetica (ad esempio alluminio) &
stato lasciato sul piano, si attiva un cicalino per
circa un minuto, dopodiché il piano si mette
automaticamente in standby.

Indicatore del calore residuo

Quando il piano di cottura & stato utilizzato per
un certo periodo di tempo, rimane un dato calore
residuo. La lettera "H" viene visualizzata per
avvertirvi di rimanere a distanza.

Protezione tramite autospegnimento

Un'altra caratteristica di sicurezza del piano a
induzione & lo spegnimento automatico. Cio si
verifica quando si dimentica di spegnere una
zona di cottura. | tempi di spegnimento predefiniti
sono riportati nella tabella seguente:

Livello di La zona di riscaldamento si
potenza spegne automaticamente dopo
1~5 8 ore
6~10 4 ore
11~14 2 ore
15 1 ora

Quando la padella viene tolta dalla zona di
cottura il riscaldamento si interrompe
immediatamente e il piano si spegne dopo che |l
cicalino ha suonato per un minuto.

Avvertenza: | portatori di pacemaker cardiaco
devono consultare un medico prima di usare il
piano di cottura a induzione.

IT-5

Installazione

Tagliare la superficie di lavoro rispettando le
misure indicate sul disegno.
Per l'installazione e I'uso € necessario
lasciare uno spazio libero intorno al foro pari
ad almeno 5 cm. Assicurarsi che lo
spessore della superficie di lavoro
corrisponda ad almeno 30 mm. Selezionare
materiali per superfici di lavoro isolati e
resistenti al calore (il legno e materiali simili
fibrosi o igroscopici non devono essere
utilizzati come materiali per superfici di
lavoro se non impregnati) per evitare le
scosse elettriche e le maggiori deformazioni
causate dalle radiazioni di calore provenienti
dal piano riscaldato. Come mostrato in
Figura (1):
& Nota: Tra i lati del piano di cottura e
le superfici interne del piano di lavoro

deve essere prevista una distanza di
sicurezza pari ad almeno 3 mm.

ITALIANO

Installazione a filo: fattibile solo se il forno non &
installato sotto il banco

E essenziale che il piano cottura a
induzione sia ben ventilato e che la presa e
l'uscita dell'aria non siano ostruite.
Assicurarsi che il piano sia installato
correttamente come mostrato in Figura 2.



H ]][ Nota: All'esterno del piano sono

presenti dei fori di ventilazione.
Quando si posiziona il piano di cottura,
E NECESSARIO assicurarsi che
questi fori non siano ostruiti dal piano
di lavoro.

Minimo 760 cm

L]

Minimo 5 cm

Minimo 2 cm

Nota: Tenere presente che la colla che
unisce il materiale plastico o legnoso al
mobile deve resistere a temperature
non inferiori a 150°C, per evitare lo
Figura 2 sgancio dei rivestimenti.

La parete posteriore, le superfici
adiacenti e quelle circostanti devono
quindi essere in grado di resistere ad
una temperatura di 90°C.

Entrata aria

3. Fissare il piano cottura al piano di lavoro
utilizzando le quattro staffe presenti sulla
base. La posizione delle staffe pud essere
regolata in base allo spessore del piano.

N.B.: Tra il piano di cottura e I'eventuale
elemento superiore deve essere prevista una
distanza di sicurezza pari ad almeno 760 mm.

AVVERTENZA: Garantire una ventilazione
adeguata

Assicurarsi sempre che il piano di cottura a
induzione sia ben ventilato e che entrata ed uscita
dell'aria non siano ostruite. Per evitare il contatto
accidentale con la parte inferiore del piano di
cottura surriscaldata o scosse elettriche inattese
durante il funzionamento, & necessario inserire un
inserto in legno, fissato con viti, ad una distanza
minima di 50 mm dalla parte inferiore del piano di
cottura. Seguire le istruzioni riportate di seguito. a4

PIANO COTTURA

TAVOLO

STAFFA ||
A

| —
: Nota: In nessun caso le staffe possono
Min. 50 mm . e . .
. ik toccare le superfici interne del piano di
P rppmang lavoro dopo il montaggio (vedi figura).
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Avvertenze:

(1) L'installazione del piano a induzione deve
essere eseguita da personale qualificato.
Abbiamo i nostri installatori qualificati. Non
tentare mai di riparare I'elettrodomestico da
soli.

Il piano cottura a induzione non deve essere
installato sopra frigoriferi, congelatori,
lavastoviglie o asciugabiancheria a tamburo.
Il piano di cottura a induzione deve essere
installato in modo da consentire un
irraggiamento ottimale del calore.

La parete e I'area sopra il piano di cottura
devono essere in grado di resistere al
calore.

Per evitare danni, lo strato intermedio e
I'adesivo devono essere resistenti al calore.
Si sconsiglia I'utilizzo di una pulitrice a
vapore.

(2)

(3)

4. Collegamento all'alimentazione

La presa deve essere collegata a un interruttore
automatico unipolare in conformita con la
relativa normativa. Il metodo di collegamento e
illustrato nella Figura 3.

Tensione Collegamento filo
1 2 3 4 5
L] [ ] — I
380-415V 3N~ L1 L2 N —
Nero Marrone Blu Giallo/verde
1 2 3 4 5
— —
220-240 V~ L N —
Nero e marrone Blu Giallo/verde

Figura (3)
Se il cavo € danneggiato o richiede una
sostituzione, tale attivita deve essere svolta da
un tecnico post-vendita utilizzando gli attrezzi
appositi, per evitare qualsiasi tipo di incidente.

Se l'elettrodomestico € collegato direttamente
all'alimentazione di rete & necessario montare
un interruttore automatico omnipolare con uno
spazio di almeno 3 mm tra i contatti.

L'installatore deve accertarsi che il collegamento
elettrico sia corretto e che sia conforme alle
normative di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.

Il cavo deve essere controllato con regolarita e
sostituito unicamente da un tecnico
appositamente qualificato.

1

Nota: la superficie inferiore e il cavo di
alimentazione del piano di cottura non
sono accessibili dopo il montaggio.

Diagramma del piano di cottura
ad induzione:

Zona max.
1500/2000 W

9 Zona max.

3 1500/2000 W

Max. 3000/
3500 W zone

Zona max.

1 1500/2000 W

Zona max.
500/2000 W

Pannello comandi

Schema del pannello di controllo
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Tasti di comando della zona da scaldare
Controllo pausa
Controllo del timer / Blocco comandi

Controllo zona flessibile
Controllo funzione Chef
Tasto ON/OFF

oaRrON =

Piatto in vetro
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Modo d’uso

Per iniziare la cottura

Toccare il tasto ON/OFF per tre secondi. Dopo I'accensione,
l'avvisatore acustico si attiva una volta, tutti i display
visualizzano "-" o , ad indicare che il piano di cottura ad
induzione € in modalita standby.

Collocare una pentola apposita sulla zona di cottura che si vuole
utilizzare.
* Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della
zona di cottura siano puliti ed asciutti.

Toccare il comando del cursore della zona di riscaldamento e un
indicatore accanto al tasto lampeggera.

Errin

Selezionare una impostazione di riscaldamento toccando il
comando del cursore

* Se entro 1 minuto non si sceglie un'impostazione di
riscaldamento il piano di cottura ad induzione si spegnera
automaticamente. In questo caso sara necessario ripartire
dalla fase 1.

¢ L'impostazione di riscaldamento si pud modificare in
qualsiasi momento durante la cottura.

accensione

D8 ssnsnses

spegnimento

Se sul display compare il simbolo = “ = lampeggiante
alternato all'impostazione di riscaldamento
Questo significa quanto segue:

* la pentola € stata collocata nella zona di cottura sbagliata,
oppure

* la pentola che state utilizzando non & adatta per
cottura a induzione, oppure

* la pentola € troppo piccola o non € centrata
correttamente sulla zona di cottura.

Il piano non si riscalda se sulla zona di cottura non & stata
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collocata una pentola adatta.
Il display si spegnera automaticamente dopo 2 minuti se non
viene posizionato un recipiente idoneo.

Per terminare la cottura

Toccare il comando di selezione della zona di riscaldamento che
si intende spegnere.

EEREY

Spegnere la zona di cottura toccando il cursore finoa " ".
Accertarsi che il display visualizzi "0".

Spegnere l'intero piano di cottura toccando il tasto a sfioro
ON/OFF.

Prestare attenzione alle superfici calde

Verra visualizzata una H per indicare quale zona di cottura &
calda e non pud essere toccata. Scompare quando la superficie
si € raffreddata ad una temperatura di sicurezza. Pud essere
utilizzato anche come funzione di risparmio energetico se si
desidera riscaldare ulteriori pentole, usando la piastra calda che
€ ancora surriscaldata.

H Frrrrrreenmnm

Utilizzo della funzione boost

Attivazione della funzione boost:
Toccare il comando del cursore della zona da scaldare

Eriin

\-\\

Toccare il cursore verso "B". Accertarsi che il display visualizzi
g
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Modo d’uso

Cancellazione della funzione boost:
Toccare il comando del cursore della zona di riscaldamento
nella quale si vuole eliminare la funzione boost.

Eiin

Spegnere la zona di cottura toccando il cursore fino a
Accertarsi che il display visualizzi "0".

* La funzione pud operare in qualsiasi zona di cottura.

* La zona di cottura ritorna all'impostazione originale dopo
5 minuti.

* Se l'impostazione di calore originale € pari a 0, ritorna a
9 dopo 5 minuti.

AREA FLESSIBILE

* Questa area puo essere utilizzata come zona singola o come
due zone diverse, a seconda delle esigenze di cottura.

* L'area libera & formata da due induttori indipendenti che
possono essere azionati separatamente.

Come zona grande
1. Per attivare I'area libera come singola zona grande, toccare
il comando dell'area flessibile.

=

2. Come zona grande, suggeriamo l'utilizzo come segue:
Recipienti di cottura: Recipienti di cottura con diametro
250 mm o 280 mm (sono accettabili recipienti di cottura

quadrati e ovali)

Non si consiglia un uso diverso da quello delle tre operazioni

sopra indicate in quanto cio potrebbe influenzare il
riscaldamento dell'elettrodomestico
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Come due zone indipendenti

Per usare l'area flessibile come due zone diverse, ci sono due

possibilita di riscaldamento.

(a) Mettere la pentola sul lato destro superiore o sul lato destro
inferiore della zona flessibile.

y O
O

@

e,
O

& |

(b) Mettere due pentole su entrambi i lati della zona flessibile.

O
O

e

Avvertenza: Assicurarsi che la pentola sia piu grande di 12 cm.

Blocco dei comandi

* | comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario
(ad esempio accensione involontaria delle zone di cottura da
parte di bambini).

* Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il
tasto ON/OFF.

Per bloccare i comandi

1. Tenere premuti contemporaneamente il timer "—" e il timer
" + per un breve periodo di tempo.

2. L'indicatore sul timer riporta "Lo" (basso).

Per sbloccare i comandi

Tenere premuti contemporaneamente il timer "._." e il timer

" + per un breve periodo di tempo.

Quando il piano di cottura € in modalita blocco, tutti i
comandi sono disabilitati ad esclusione di quello ON/OFF
@; si pud sempre spegnere il piano di cottura a induzione

con il comando ON/OFF @ in caso di emergenza, ma
prima si dovra sbloccarlo nel successivo funzionamento.

Modalita Pausa

* E possibile interrompere il riscaldamento invece di spegnere il
piano di cottura.

* Quando si entra in modalita Pausa, tutti i comandi escluso
quello ON/OFF sono disabilitati.

Per entrare in modalita pausa

1. Toccare il comando pausa "
2. Tutti gli indicatori mostrano "11"

Per uscire dalla modalita pausa
1. Toccare il comando pausa.

Quando il piano di cottura € in modalita pausa, tutti i
comandi sono disabilitati ad esclusione di quello ON/OFF

@, si pud sempre spegnere il piano di cottura a induzione

con il comando ON/OFF @ in caso di emergenza. Il piano
di cottura si spegnera dopo 10 minuti se non si esce dalla
modalita pausa.
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Modo d’uso

Funzione gestione potenza

* E possibile impostare un livello massimo di assorbimento per il
piano di cottura a induzione scegliendo varie gamme di
potenza.

* | piani di cottura a induzione possono limitarsi
automaticamente per lavorare ad un livello di potenza
inferiore, in modo da evitare i rischi di sovraccarico.

Come entrare nella Funzione Gestione Potenza
Accendere il piano di cottura, premere contemporaneamente il

tasto funzione Chef e il timer +

L'indicatore del timer mostra "P5", che corrisponde al livello di
potenza 5. La modalita di default & pari a 7,0 kW.

Per passare ad un altro livello

premere +/- del timer

oppure

Ci sono 5 livelli di potenza, da "P1" a "P5", l'indicatore del timer
ne mostrera uno.

"P1": la potenza massima & pari a 2,5 kW.

"P2": la potenza massima & pari a 3,5 kW.

"P3": la potenza massima & pari a 4,5 kW.

"P4": la potenza massima & pari a 5,5 kW.

"P5": la potenza massima & pari a 7,0 kW.

Conferma e Uscita dalla Funzione di Gestione Potenza

Premere contemporaneamente il comando funzione Chef e
Timer

o per la conferma.

+ &

A questo punto il piano di cottura si spegne.
Controllo timer

Il timer si puo utilizzare in due modi diversi:

* Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non
spegne alcuna zona di cottura quando il tempo impostato &
attivo.

* E possibile impostarlo per spegnere una o due zone di cottura
allo scadere del tempo impostato.

Il tempo massimo del timer € 99 minuti.

a) Utilizzo del timer come contaminuti
Se non viene selezionata nessuna zona di cottura

Accertarsi che il piano di cottura sia acceso.
Nota: si puo utilizzare il contaminuti anche se non ¢ stata
selezionata alcuna zona di cottura.

Toccare "+" sui comandi del timer. L'indicatore del contaminuti
inizia a lampeggiare e il timer del display visualizza "10".

i
(]

Impostare il tempo toccando i tasti "-" o "+" del timer.

Consiglio: Usare il tasto a sfioro "-" o "+" del timer una volta per
diminuire o aumentare il valore di un minuto.

Tenere premuto il tasto a sfioro "-" o "+" del timer, il tempo
diminuisce o aumenta di 10 minuti.

H
- 4+
C]

Utilizzando i tasti "-" e "+" insieme, il timer si cancella ed il
display dei minuti visualizza "00".

ri

i

- -

D
p—y

Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera
immediatamente. Il display visualizza il tempo restante e
I'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi.

1
-

®

L'avvisatore acustico si attiva per 30 secondi e l'indicatore del
timer visualizza "- -" al termine del tempo impostato.
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Modo d’uso

b) Impostazione del timer per spegnere una o piu
zone di cottura

Impostare una zona

Toccare il comando del cursore della zona da scaldare
E o rrrrgnnmm

Impostare il tempo toccando i tasti "-" o "+" del timer.

Consiglio: Usare il tasto a sfioro "-" o "+" del timer una volta per
diminuire o aumentare il valore di un minuto.

Tenere premuto il tasto a sfioro "-" o "+" del timer, il tempo
diminuisce o aumenta di 10 minuti.

Utilizzando i tasti "-" e "+" insieme, il timer si cancella ed il
display dei minuti visualizza "00".

mr
(S

h \

Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera
immediatamente. |l display visualizza il tempo restante e
l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi.

NOTA: Il puntino rosso a fianco dell'indicatore del livello di
potenza si accende ad indicare che la zona ¢ stata selezionata.

Saoo”
-44 -
+

C)

Allo scadere del periodo di tempo impostato nel timer, la zona di
cottura corrispondente si spegnera automaticamente.

VA

Per impostare pilu zone:

Le altre zone di cottura continueranno a funzionare
se erano state accese in precedenza.

Le operazioni per impostare piu zone sono simili a quelle per
impostare una zona sola. Quando si imposta |'ora per piu zone
di cottura contemporaneamente sono attivi i punti decimali delle
relative zone. |l display dei minuti visualizza il timer dei minuti. Il
puntino della zona corrispondente lampeggia. Vedere la
visualizzazione sottostante:

.0 (impostato a 15 minuti)
S v

15

(impostato a 45 minuti)
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Allo scadere del periodo di tempo impostato nel timer la zona di
cottura corrispondente si spegnera. Poi verra visualizzato
nuovamente il timer dei minuti e il puntino della zona
corrispondente lampeggera.

3

AT rrremm
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(impostato a 30 minuti)

n
u

_+_

Toccare il comando della zona di riscaldamento, e nell'indicatore
del timer verra visualizzato il timer corrispondente.

¢) Annullamento del timer

Toccare il comando del cursore della zona di riscaldamento per
cui si vuole annullare il timer.
S rrrnnnnnnm

Utilizzando i tasti "-" e "+" insieme, il timer si cancella ed il
display dei minuti visualizza "00".

mr
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Tempi di funzionamento di default

L'autospegnimento & una funzione di sicurezza per il piano di
cottura a induzione. Si attiva automaticamente ogni volta che si
dimentica acceso il piano di cottura. | tempi di funzionamento di
default per i vari livelli di intensita di potenza sono indicati sulla
tabella che segue:

Livello di potenza 1

Timer di funzionamento di

default (ore)

Quando la pentola viene rimossa il piano di cottura a induzione
smette immediatamente di riscaldarsi e si spegne
automaticamente dopo due minuti.

Le persone portatrici di pacemaker possono utilizzare

questo elettrodomestico solo sotto il controllo del

proprio medico.

Funzione Chef

Prima di tutto, scaricare Simply-Fy e installarlo sul proprio
dispositivo portatile. Quindi registrare il piano di cottura a
induzione.

Per maggiori dettagli si rimanda all'allegato.

CHEE



Modo d’uso

Per effettuare I'accoppiamento tra piano cottura e APP utilizzare la
seguente procedura:

Premere per 4 secondi il tasto di Funzione Chef.

Trascorsi i 4 secondi, la cifra del TIMER inizia a lampeggiare con la
dicitura PA e inizia il processo di accoppiamento.

Quando il Wi-Fi € acceso: compare un punto sul lato destro del LED -— -— \,o\’
Quando il Wi-Fi & spento: Non compare nessun punto Se si desidera interrompere la funzione Chef, impostare la
Come impostare la funzione Chef potenza delle zone su "0" o spegnere il piano cottura.

in cicli di 1 secondo di accensione e 1 secondo di spegnimento.

Impostare i parametri della funzione Chef su Simply-Fy e inviare il I I I I
comando al piano di cottura.

Se il piano di cottura riceve il comando di Simply-Fy, il piano di

cottura emettera un segnale acustico per 2 volte e lampeggera

Selezione dei recipienti di cottura

- i e O W B

Padella in ferro Pentola in Padella in Bollitore in  Bollitore in Utensili da
per frittura con acciaio inox ferro ferro acciaio inox  cucina smaltati
olio

oS

Piastra di ferro

E possibile disporre di pitl recipienti di cottura diversi tra loro

1. Questo piano a induzione e in grado di identificare una varieta di recipienti di
cottura, che e possibile testare con uno dei seguenti metodi:
Appoggiare il recipiente di cottura sulla zona di cottura. Se la zona di cottura
corrispondente visualizza un livello di potenza, il recipiente € adatto. Se lampeggia
"U" il contenitore non e adatto all'uso con il piano cottura a induzione.

2. Tenere un magnete verso il recipiente. Se il magnete viene attratto dal recipiente,
questo e adatto all'uso con il piano cottura a induzione.
N.B.: Il fondo del recipiente deve contenere materiale magnetico.
Deve avere un fondo piatto con un diametro corrispondente alla tabella 1 sotto

riportata.

3. Utilizzare solo recipienti di cottura ferromagnetici realizzati in acciaio smaltato,

ghisa o acciaio inossidabile, ma compatibili con la cottura a induzione
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4. Utilizzare delle padelle nelle quali il diametro della zona ferromagnetica (base della
padella) rientri nelle dimensioni della tabella sottostante. (Tabella 1)
- Se si utilizzano pentole piu piccole, le prestazioni di cottura possono essere
influenzate
- Se si utilizzano pentole con un diametro minore rispetto a quello indicato nella

tabella 1, le padelle potrebbero non venire rilevate

A seconda delle dimensioni della zona, si possono utilizzare pentole con diametri diversi,

come indicato nella figura sottostante:

fH‘. I:/‘_“-\\ /f ; ﬁ\.

(@140 i (21%0) p : 2210} =0

&) & G

;
e

5. Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola, si riscalda
unicamente la zona ferromagnetica mentre il resto della base puo non raggiungere una

temperatura sufficiente per la cottura.

6. Se la zona ferromagnetica non € omogenea, ma presenta altri materiali quali ad esempio

I'alluminio, cio puo influire sul riscaldamento e sul rilevamento della padella.

Se la base della padella e simile alle figure sottostanti, la padella potrebbe non venire

rilevata.

Diametro base dei recipienti di cottura a induzione
Zona di cottura Minima Massima
1e2 140 180
3e4 140 180
Zona flessibile 250 395*180

Quanto sopra puo variare a seconda delle dimensioni della pentola e del materiale con cui € realizzata.
IT-13
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Promemoria e Manutenzione di Sicurezza:

=
-

Utilizzare un interruttore
pneumatico di protezione
dell'alimentazione.

/

Aprire sempre i contenitori
sigillati, come le lattine, prima di
riscaldarli, altrimenti potrebbero
esplodere.

&

Non usare mai il piano cottura a
induzione vicino ad un altro
elettrodomestico che genera
una temperatura elevata, come
un fornello a gas o un
riscaldatore a paraffina.

Pulire regolarmente il piano di
cottura a induzione per evitare
che corpi estranei penetrino nel
ventilatore e impediscano il
corretto funzionamento
dell'elettrodomestico.

o Y ]
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Non conservare detergenti o
materiali infiammabili sotto il
piano di cottura.

Non lavare mai direttamente con
acqua il piano cottura a induzione.

Solo per uso interno.

=
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Quando una zona di cottura € in
funzione da molto tempo, la
superficie rimane calda per un
po' di tempo, quindi non toccare
la superficie ceramica.

i —]

Non far mai lavorare la piastra
ad induzione senza cibo al suo
interno, altrimenti le sue
prestazioni operative potrebbero

Di tanto in tanto controllare che
nulla (ad es. vetro, carta, ecc.)
ostruisca la presa d'aria sotto il
piano a induzione.

2
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Se la superficie del piano di
cottura presenta crepe,
spegnere |'elettrodomestico per

Non appoggiare sul piano di
cottura oggetti metallici come
coltelli, forchette, cucchiai o
coperchi in quanto possono
surriscaldarsi.

J]avp

Non collocare recipienti ruvidi o
irregolari sul piano di cottura,
poiché potrebbero danneggiare
la superficie ceramica.

essere compromesse e
potrebbe verificarsi un pericolo.

evitare la possibilita di
elettrocuzioni.

;fd ﬂ!"x

Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito dal nostro servizio di
assistenza o da un'altra persona
qualificata.

Tenere bambini o
persone inferme lontano
dall'elettrodomestico.

Non lasciatelo mai usare senza
sorveglianza.

Questo elettrodomestico non & da intendersi adatto all’'uso da parte di persone (incluso bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o
prive di esperienza e conoscenza, a meno che siano state supervisionate o istruite riguardo all’'uso dell’elettrodomestico da una persona

responsabile della loro sicurezza.

| bambini dovrebbero essere supervisionati per assicurarsi che non giochino con I'elettrodomestico.

SMALTIMENTO: Non smaltire
questo prodotto come rifiuto
urbano indifferenziato. E
necessaria una raccolta speciale
di tali rifiuti per sottoporli ad un
trattamento speciale.

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della Direttiva Europea 2002/96/CE in
materia di Rifiuti di apparecchiature elettriche e elettroniche - RAEE

(Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE).

Il corretto smaltimento di questo elettrodomestico permette di evitare possibili danni

all'ambiente e alla salute dell’'uomo.

Il simbolo sul prodotto indica che non puo essere trattato come normale rifiuto domestico. Deve
essere consegnato ad un punto di raccolta appropriato per il riciclaggio di dispositivi elettrici ed
elettronici.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento specializzato. Per ulteriori informazioni relative al
trattamento, al recupero ed al riciclaggio di questo prodotto, si consiglia di contattare il proprio comune,
il proprio servizio di smaltimento rifiuti domestici o il negozio presso il quale é stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate relative al trattamento, al recupero ed al riciclaggio di questo prodotto, si consiglia di contattare il proprio
ufficio comunale, il proprio servizio di smaltimento rifiuti domestici o il negozio presso il quale é stato acquistato il prodotto.
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Pulizia e manutenzione

La superficie del piano ad induzione puo essere facilmente pulita nel seguente modo:

Tipo di sporcizia

Metodo di pulizia

Materiali per la pulizia

Leggero

Immergere in acqua calda e asciugare

Spugna

Anelli e depositi
di calcare

Applicare I'aceto bianco sulla zona,
strofinare con un panno morbido o
utilizzare un prodotto disponibile in
commercio

Adesivo speciale per
vetroceramica

Dolci contenenti
zuccheri, alluminio
fuso o materie
plastiche

Utilizzare un raschietto speciale per la

prodotto al silicone ¢ il piu consigliato)

vetroceramica per rimuovere i residui (un

Adesivo speciale per
vetroceramica

N.B.: Scollegare I'alimentazione elettrica prima di effettuare la pulizia.

Display di anomalie e controllo

In caso di anomalie, il piano a induzione passa automaticamente alla modalita di protezione e visualizza

uno dei seguenti codici:

Codice di Problema Cosa fare
guasto
Recupero automatico
E1 La tensione di alimentazione € superiore alla
tensione nominale. Verificare se I'alimentazione elettrica & corretta.
£2 La tensione di alimentazione & inferiore alla tensione | L'accensione dopo I'alimentazione & normale.
nominale.
E3 Alta temperatura del sensore della piastra in ) .
ceramica. (1#) Attendere che la temperatura della piastra in
- - ceramica ritorni normale.
E4 Alta temperatura del sensore della piastra in Toccare il tasto "ON/OFF" per riavviare l'unita.
ceramica. (2#)

E5 Alta temperatura del sensore IGBT. (1#) Attendere che la temperatura del sensore IGBT
ritorni normale. Toccare il tasto "ON/OFF" per
riavviare l'unita.

E6 Alta temperatura del sensore IGBT. (2#) Controllare se la ventola funziona regolarmente;
in caso contrario, sostituirla.

Nessun recupero automatico

F3/F6 Guasto del sensore di temperatura della piastra in

ceramica - cortocircuito. (F3 per 1#, F6 per 2#)
F4/F7 Guasto del sensore di temperatura della piastra in Controllare il collegamento o sostituire il sensore

ceramica - circuito aperto. (F4 per 1#, F7 per 2#) di temperatura della piastra in ceramica.
F5/F8 Guasto del sensore di temperatura della piastra in

ceramica - non valido. (F5 per 1#, F8 per 2#)

Anomalia del sensore di temperatura IGBT.
FI/FA e

(cortocircuito/circuito aperto per 1#)

Sostituire la scheda di alimentazione.

FC/FD Anomalia del sensore di temperatura IGBT.

(cortocircuito/circuito aperto per 2#)
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Guasto

Problema

Soluzione A

Soluzione B

Il LED non si accende
quando l'unita & collegata.

Mancanza di alimentazione.

Verificare che la spina sia
ben fissata alla presa e che
questa sia funzionante.

La scheda di alimentazione
accessoria e la scheda del
display hanno un guasto nel
collegamento.

Controllare il collegamento.

La scheda di alimentazione
accessoria & danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione accessoria.

La scheda del display &
danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

Alcuni pulsanti non
funzionano, oppure il display
a LED non € normale.

La scheda del display &
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

L'indicatore del modo di
cottura si accende, ma il
riscaldamento non si avvia.

Alta temperatura del piano di
cottura.

La temperatura ambiente
puo essere troppo alta. La
presa d'aria o la ventilazione
d'aria possono essere
bloccate.

C'é qualcosa che non
funziona nella ventola.

Controllare se la ventola
funziona regolarmente; in
caso contrario, sostituirla.

La scheda di alimentazione
€ danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Il riscaldamento si arresta
improvvisamente durante il
funzionamento e sul display
lampeggia "u".

Il tipo di pentola & sbagliato.

Il diametro del recipiente &
troppo piccolo.

Utilizzare il recipiente
appropriato (fare riferimento
al manuale di istruzioni).

Il fornello si & surriscaldato;

L'unita & surriscaldata.
Attendere che la
temperatura ritorni normale.
Premere il tasto "ON/OFF"
per riavviare l'unita.

I circuito di rilevamento
delle pentole &
danneggiato, sostituire la
scheda di alimentazione.

Le zone di riscaldamento
dello stesso lato (come la
prima e la seconda zona)
visualizzerebbero "u" .

La scheda di alimentazione
e la scheda del display
hanno un guasto nel
collegamento;

Controllare il collegamento.

La scheda del display della
parte di comunicazione &
danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

La scheda principale &
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Il motore della ventola ha un
suono strano.

I motore della ventola &
danneggiato.

Sostituire la ventola.

La tabella sopra riportata mostra come valutare e controllare i guasti pit comuni.
Non smontare I'elettrodomestico da soli, altrimenti si potrebbe danneggiare il piano cottura a induzione.
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Parametro Specifiche %
Standard Wireless 802.11b/g/n E
Range di frequenze 2,412 GHz - 2,484 GHz =
Potenza massima di trasmissione: +16 +_ 2dBm

Sensibilita massima di ricezione -87 dBn

Canale 13 canali

Informazioni sui prodotti per apparecchiature collegate in rete

Consumo energetico del prodotto in 2W
standby di rete se tutte le porte di rete
cablate sono collegate e tutte le porte
di rete wireless sono attive:

Come attivare la porta di rete wireless: | Se il piano cottura € stato registrato con
I'APP, accendere il piano di cottura per
attivare la porta di rete wireless.

Come disattivare la porta di rete Se il piano cottura € stato registrato con
wireless: I'APP, spegnere il piano di cottura per
disattivare la porta di rete wireless. Se il
piano cottura non € stato registrato con
I'APP, la porta di rete wireless sara
disattivata anche se il piano di cottura &
acceso

Servizio Clienti

Se si dovesse verificare un guasto, prima di contattare il servizio post-vendita, procedere come segue:
- Verificare il corretto collegamento dell’elettrodomestico
- Leggere la tabella dei guasti e del display riportata sopra
Se non si riesce ancora a risolvere il problema, spegnere I'elettrodomestico, non tentare di smontare e
chiamare
il Servizio Post Vendita.

Dichiarazione speciale

Il contenuto di questo manuale € stato attentamente controllato. Tuttavia,
I'azienda non puo essere ritenuta responsabile per eventuali errori di stampa
0 omissioni.

Inoltre, qualsiasi modifica tecnica pud essere inclusa in una versione riveduta
del manuale senza preavviso. L'aspetto e il colore dell'elettrodomestico
possono differire da quelli indicati nel presente manuale.
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici conformi al Regolamento della Commissione (UE) n°® 66/2014

Posizione Simbolo Valore Unlta di
misura
Identificativo del modello HTPSJ644MCWIFI
Tipologia di piano cottura: Piano cottura elettrico
Numero di zone e/o aree di zone 4
cottura aree
Zone di cottura a induzione X
Tecnologia di riscaldamento -
(zone di cottura a induzione e | Aree di cottura con cottura a
aree di cottura a induzione, induzione
zone Qi cottura radianti, piastre zone di cottura radianti
metalliche)
piastre metalliche
Posteriore sinistra (%) 18,0 cm
Posteriore centrale (0] cm
Posteriore destra (0] 18,0 cm
. . - ) Centrale sinistra (0] cm
Per zone o aree di cottura circolari: diametro dell'area utile della
superficie per zona di cottura a riscaldamento elettrico, Centrale centrale (%] cm
tondata ai 5 S
arrotondata ai 5 mm piu vicini Centrale destra e om
Anteriore sinistra (%) 18,0 cm
Anteriore centrale (%] cm
Anteriore destra (4] 18,0 cm
Posteriore sinistra w cm
Posteriore centrale w cm
Posteriore destra VI; cm
Centrale sinistra w cm
Per le zone o le aree di cottura non circolari: lunghezza e
L : : L
larghezza della superficie utile per ciascuna zona di cottura Centrale centrale w cm
elettrica, arrotondata ai 5 mm piu vicini
Centrale destra w cm
Anteriore sinistra \I;I cm
Anteriore centrale w cm
Anteriore destra w cm
Posteriore sinistra EC electric cooking 192,8 Peso/kg
Posteriore centrale EC electric cooking Pesolkg
Posteriore destra EC electric cooking 193,3 Peso/kg
Centrale sinistra EC electric cooking Peso/kg
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato al kg Centrale centrale EC electric cooking Pesolkg
Centrale destra EC electric cooking Peso/kg
Anteriore sinistra EC electric cooking 200,3 Pesolkg
Anteriore centrale EC electric cooking Peso/kg
Anteriore destra EC electric cooking 177,6 Peso/kg
Consumo energetico del piano cottura calcolato per kg EC electric hob 191 Pesolkg

Norma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani cottura - Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmio energetico:
« Per ottenere la massima efficienza dal piano di cottura, posizionare la pentola al centro della zona di cottura.
« L'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.

* Ridurre al minimo la quantita di liquido o grasso per diminuire i tempi di cottura.

« Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si & riscaldato.
« Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata.

Queste informazioni sono da considerarsi parte integrante del libretto di uso e manutenzione dell'elettrodomestico
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Umisténim oznaceni CE C € na tento vyrobek prohlasujeme, na vlastni
odpovédnost, Ze dodrzujeme vSechny evropskeé bezpecénostni, zdravotni a
environmentalni pozadavky uvedené v pravnich predpisech pro tento vyrobek.
Sougasti tohoto spotiebite jsou pfipadné v souladu s: NARIZENIM (ES) &.
1935/2004 o materialech a pfedmétech urCenych pro styk s potravinami.
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Bezpecnostni upozornéni a udrzba:

- VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho piistupné &asti se b&hem pouzivani
zahfivaji na vysokou teplotu. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych ¢lanku.

« Deéti do 8 let veku museji byt mimo dosah spotrebicCe, pokud nejsou
pod neustalym dohledem.

» Tento spotfebi€ sméji pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo bez
patficnych zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem osoby
odpovédné za jejich bezpecnost, pfipadné byly pouCeny o bezpeCném
pouzivani spotrebiCe a rozumé&ji moznym nebezpecim.

« Deéti si se spotfebiCem nesmégji hrat.

« Déti nesméji bez dozoru dospélych spotrebicC Cistit, ani provadét
cinnosti udrzby.

- VAROVANI: Vafeni bez dozoru na varné desce s tukem nebo olejem
muUZze byt nebezpelné a zpusobit pozar.

» Nikdy se nepokousSejte uhasit pozar vodou; vypnéte spotrebic, a potom
zakryjte plamen napf. pokliCkou nebo protipozarni dekou.

- VAROVANI: Nebezpeéi pozaru: na varném povrchu nic neskladuijte.

- VAROVANI: Pokud je povrch praskly, spotiebi¢ vypnéte, aby nedoslo
k urazu elektrickym proudem.

« K iSténi zafizeni nepouzivejte Cistici spotfebie na paru.

» Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovove predméty, jako
jsou noze, vidlicky, IZice nebo pokli¢ky rendlikd, protoze by se mohly
zahrat na velmi vysokou teplotu.

* VSe, co se rozlije, by mélo byt z vika odstranéno pred otevienim.
Povrch varné desky musi umozinovat ochlazeni pred zavienim vika.

* Po pouziti prvek varné desky vypnéte pfislusnym ovladanim.
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Nespoléhejte se na detektor nadobi.

Tento spotrebi€ neni urCen k pouzivani pomoci externiho Casovace
nebo samostatného dalkového ovladani.

Prostfedky pro odpojeni museji byt zabudovany do pevnych vodicu
v souladu s pravidly elektroinstalace.

Pokyny uvadéji typ kabelu, ktery se ma pouzivat, s pfihlédnutim

k teploté zadniho povrchu spotrebice.

Jestlize je napajeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze vyrobce,
jeho servisni technik nebo osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci,
jinak by mohlo dojit k urazu.

POZOR: Aby nedoSlo k nebezpedi v disledku neumysiného
vynulovani tepelného vypnuti, nesmi byt toto zarizeni napajeno
prostfednictvim externiho spinaciho zafizeni, jako je napfiklad
CasovaC nebo nesmi byt pfipojeno do okruhu, ktery se pravidelné
zapina a vypina.

VAROVANI: Pouzivejte pouze vika pro varné desky navrzena
vyrobcem varného spotrebiCe nebo oznaCené vyrobcem spotrebiCe v
navodu k pouziti jako vhodné viko varné desky, nebo vika pro varné
desky zabudovana do spotfebice. PouZiti nevhodnych vik mize
zpusobit nehody.

Vzdy pouzivejte odpovidajici nadobi.

Nadobu vzdy umistéte do stfedu jednotky, na které varite.

Nic nepokladejte na ovladaci panel.

Povrch desky nepouzivejte jako krajeci prkénko.

Prostfedky pro odpojeni museji byt zabudovany do pevnych vodicu
v souladu s pravidly elektroinstalace.

Pokyny uvadéji typ kabelu, ktery se ma pouzivat, s prinlédnutim k
teploté zadniho povrchu spotfebice.

Povrch varné desky musi umoznovat ochlazeni pred zavienim vika.
POZOR: Vareni musi probihat pod dohledem. Na kratky proces
vareni je nutné dohlizet neustale.
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

Dékujeme vam za zakoupeni indukéni varné desky Hoover. Doufame, Ze vam bude dobfe

slouzit spoustu let.

Prectéte si prosim peclivé tento navod jesté pfed pouzitim varné desky a uschovejte ho na

bezpecném misté pro budouci pouziti.

Predstaveni vyrobku

v

CESTINA

v

Indukéni varna deska zajistuje vSechny druhy vafeni prostfednictvim svych elektromagnetickych varnych
z6n a svého mikropocitatového ovladani a multifunkci, coz z ni €ini idealni volbu pro dnedni rodinu.

Indukéni varna deska Hoover je vyrobena ze specialnich dovazenych materiall, je vysoce

uzivatelsky pfivétiva, odolna a bezpecna.

Pracovni princip

Indukéni varna deska obsahuje civku, varnou desku vyrobenou z feromagnetického
materialu a ovladani. Elektricky proud generuje pfes civku silné magnetické pole. Tim vznika
velké mnozstvi viru, které zase generuji teplo, které se pak pfenasi pfes varnou zénu do

varné nadoby.

%99 8 .
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Zelezny hrnec

magneticky okruh
sklokeramicka deska

indukéni civka

Indukované proudy



Bezpecénost Instalace

Tato varna deska byla specialné navrzena pro 1.
domaci pouziti.

V ramci neustalé snahy o vylepSeni nasich

vyrobkl si vyhrazujeme pravo kdykoli zménit

jakykoli technicky, programovy nebo esteticky

aspekt spotrebice.

Vyfiznéte pracovni plochu podle rozméra
zobrazenych na vykresu.

Za ucCelem instalace a pouziti musi byt
kolem otvoru zachovan prostor alespon 5
cm. Ujistéte se, Ze tloustka pracovni plochy
je nejméné 30 mm. Vyberte tepelné odolny
pracovni povrchovy material (dfevo nebo
podobny vlaknity nebo hygroskopicky
material nesmi byt pouzit jako pracovni
povrchovy material, pokud neni
impregnovan), aby nedoslo k zasazeni
elektrickym proudem nebo vétsi deformaci

Ochrana proti prehrati

Snimac sleduje teplotu ve varnych zonach. Kdyz
teplota prekroCi bezpe€nou uroven, varna zéna
se automaticky vypne.

Detekce malych nemagnetickych predmétu
Pokud byla na varné desce ponechana nadoba o

prdmeéru mensim nez 80 mm nebo néjaky jiny
maly pfedmét (napfiklad naz, vidlicka, kli¢) nebo
byla na varné desce ponechana nemagneticka
nadoba (napfiklad hlinikova), zazni po dobu
pfiblizné jedné minuty bzucak a poté se varna
deska automaticky pfepne do pohotovostniho

zpusobené tepelnym salanim varné desky.
Jak je znazornéno na obrazku (1):

VAN

Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost
mezi stranami varné desky a
vnitfnimi povrchy pracovni desky by

.. méla byt alespofi 3 mm.
rezimu.

Varovani pred zbytkovym teplem

Pokud varna deska po urcitou dobu funguje,
vytvori se zbytkové teplo. Objevi se pismeno ,H,
aby vas varovalo, ze se mate drzet od ni dal.

Automatické vypnuti

Dalsim bezpenostnim prvkem indukcni varné
desky je automatické vypnuti. K domu dochazi
vzdy, kdyZ zapomenete varnou zénu vypnout.
Vychozi ¢asy vypnuti jsou uvedeny v nasledujici
tabulce:

—
Min.3mm

Obrazek 1
- Zona ohfevu se automaticky
Stupen vykonu

vypne po
1~5 8 hodiny
6~10 4 hodiny
11~14 2 hodiny
15 1 hodiny

Jakmile se nadoba z varné zony odstrani, ohfev
se okamzité zastavi a po zaznéni bzu€aku,
které trva jednu minutu, se sama vypne.

Varovani: Osoby s kardiostimulatorem by se
mely pfed pouzitim indukéni varné desky poradit
s lékafem.

Zapusténa instalace: ize provest pouze v pfipadg, ze
trouba neni instalovana pod pfepazkou

2. Je nezbytne, aby indukCni varna deska byla
dobfe vétrana a aby vstup a vystup vzduchu
nebyl blokovan.

Ujistéte se, Ze varna deska je spravné
nainstalovana, jak je znazornéno na
obrazku 2.
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L1

Mini 760 cm

— Vystup E
/ Mini 5 cm vzduchu
Mini 5 cm
| . Vil
Mini 2 cm ‘_‘

i

A

Obrazek 2

a0

POZN.: Pro bezpe€nost by mezera mezi varnou
deskou a jakoukoli skfifkou nad ni méla byt
nejméné 760 mm.

VAROVANI: Zajistéte dostateéné vétrani

PresvédcCte se, Ze je indukEni varna deska dobre
vétrana a Ze privod ani odvod vzduchu nejsou
zablokované. Aby nedoslo k nahodnému dotyku
prehfatého dna varné desky nebo
neoCekavanému zasahu elektrickym proudem pfi
praci, je nutné umistit dfevénou vlozku upevnénou
Srouby v minimalni vzdalenosti 50 mm od spodni
strany varné desky. Postupujte podle
nasledujicich pozadavku.

—

[Min. 50mm
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& Poznamka: Okolo varné desky jsou

zvnéjSku ventilacni otvory. Pfi
umistovani varné desky na jeji misto
MUSITE zajistit, aby tyto otvory
neblokovala pracovni deska.

& Poznamka: Nezapomerite, Ze lepidlo,

které pfipoji plastovy nebo dievény
material k nabytku, musi byt schopné
odolat teploté minimalné 150 °C, aby
se zabranilo uvolnéni oblozZeni.
Zadni sténa, pfilehlé a okolni plochy
musi byt proto schopny odolat teploté
90 °C.

v
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3. Varnou desku pfipevnéte k pracovni desce
pomoci Ctyf drzaku na spodni strané varné
desky. Polohu drzaku Ize nastavit podle
tloustky horni strany.

VARNA DESKA VARNA DESKA

Poznamka: Za zadnych okolnosti se
nesmi drzaky po instalaci dotykat
vnitfnich povrchd pracovni desky
(viz obrazek).



Varovani:

(1) Instalaci varné desky musi provést fadné
kvalifikovana osoba. Mame své vlastni
kvalifikované femesliniky. Nikdy se
nepokousSejte nainstalovat spotfebi¢ sami.

(2) Varna deska se nesmi instalovat nad
chladnicky, mraznicky, my¢ky nadobi ani
SusSicky.

(3) Varnou desku je nutné nainstalovat tak, aby
bylo mozné optimalni vyzarovani tepla.

(4) Sténa a plocha nad varnou deskou musi byt
schopna odolat teplu.

(5) Aby se zabranilo pfipadnému poskozeni,
musi byt sendviCova vrstva a lepidlo odolné
vuci teplu.

(6) Nepouzivejte Cistici pfistroje na paru.

4. Pripojeni k privodu napajeni

Zasuvka musi byt pfipojena v souladu s
prislusnou normou k jednopdlovému jistici.
ZpUsob pfipojeni je znazornén na obrazku 3.

Schéma indukéni varné desky:

Sklenéna

Max. 1500 / deska
2000 W zéna
) Max. 1500 /
3 2000 W zéna
Max. 3000 /
3500 W z6na
4 Max. 1500/
1 2000 W zona
Max. 1500 /

2000 W zoéna

Ovladaci panel

Schematicky diagram ovladaciho panelu

Napéti Pfipojeni vodicu
1 2 3

° [ ]
380-415V 3N~ L1 L2

o~

5
£

|

cerna hnéda modra Zluta/zelena

1 2 3 4 3

— —

L o=

Zluté/zelena

220-240 V~

¢erna a hnéda modra

Obrazek (3)

Je-li kabel poSkozen nebo je tfeba jej vyménit,
musi to provést poprodejni technik s vyuzitim
vhodnych nastrojl, aby se predeslo nehodam.

Je-li spotfebic pripojen pfimo k elektrickeé siti,
musi byt nainstalovan vicepodlovy jisti€ s
minimalnim mezerou 3 mm mezi kontakty.
Instalacni technik musi zajistit provedeni
spravného elektrického pfipojeni v souladu

s bezpecnostnimi pfedpisy.

Kabel nesmi byt nikde ohnuty ani stlaceny.

Musi se pravidelné kontrolovat a smi ho vyménit
pouze fadné kvalifikovana osoba.

Poznamka: spodni plocha a
napajeci kabel varné desky nejsou
po instalaci pristupné.

1

Ovladace vykonu varné zény

Ovladac¢ pauzy

Ovlada¢ ¢asovace / ovladac zablokovani tlagitek
Ovladac flexibilni oblasti

Ovladac¢ funkce Séfkuchare

Ovlada¢ ZAP/VYP

ok wh -~
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Jak varnou desku pouzivat

v

Konec vareni
Jak zacit vareni

v

CESTINA

Dotknéte se ovladace zvolené varné zény, kterou chcete
Dotknéte se ovladani ZAP/VYP na tfi vtefiny. Po zapnuti bzu¢ak vypnout.
pipne, vSechny displeje ukazuji - nebo - -“, coz znamena, ze 5 UEET
indukéni varna deska je ve stavu pohotovostniho rezimu.

Vypnéte varnou zénu dotykem posuvniku na ,, “.
Zkontrolujte, zda se na displeji objevi ,,0.

Na varnou zoénu, kterou chcete pouzit, umistéte vhodnou I I I I
nadobu.

¢ Ujistéte se, Zze dno nadoby a povrch varné zény jsou Cisté
a suché.

Vypnéte celou varnou desku dotykem ovladace ZAP/VYP.

PFi dotyku posuvného ovladace varné zény za€ne indikator
vedle tlacitka blikat.

5 L TEERm

Pozor na horké povrchy
Kdyz je varna zéna horka na dotyk, ukaze se ,H“. To zmizi,

Zvolte nastaveni tepla dotykem posuvného ovladace. kdyZ se povrch ochladi na bezpeénou teplotu. To miZete pouzit
¢ Jestlize do 1 minuty nestisknéte zadné tlacitko, indukéni také jako funkci Uspory energie; jestlize chcete ohrat dalsi
varna deska se automaticky vypne. Budete muset zacit nadoby, pouzijte plotynku, ktera je jesté horka.
znovu krokem 1.
*  Kdykoliv b&hem vafeni mizete zménit nastaveni tepelného H Frrrerreenmmmn
vykonu.
zvyseni Pouziti funkce zesilovaée vykonu
vykonu

Zapnuti funkce zesilovace vykonu:
Dotknéte se posuvného ovladace varné zény

D e essnsnses
snizeni D‘\ S L
*vykonu
N

Jestlize displej blika = - = stfidavé s nastavenim tepla
To znamena, ze: Dotknéte se posuvniku na ,B*“. Zkontrolujte, zda se na displeji
* jste neumistili nddobu na spravnou varnou zénu nebo, objevi ,b".

* nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna pro

indukén vafeni nebo, LECEEEEEEEEECR R e e B
® nadoba je pfili§ mala nebo Spatné vystiedéna

na varné zoné.

Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, nehfeje.
Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, displej se
automaticky vypne po 2 minutach.
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Jak varnou desku pouzivat

Vypnuti funkce zesilovace vykonu:
Dotknéte se posuvného ovladace varné zény, u které chcete
vypnout funkci zesilovac¢e vykonu.

Eiin

Vypnéte varnou z6nu dotykem posuvniku na ,, “.
Zkontrolujte, zda se na displeji objevi ,,0.

* Funkci je mozné pouzit pro jakoukoli varnou zénu.

* Varna zoéna se vrati na své plvodni nastaveni po 5 minutach.

* V pfipadé, ze plvodni nastaveni bylo 0, vrati se na 9 po 5
minutach.

FLEXIBILNi OBLAST

* Tato plocha muze byt kdykoliv pouzita jako jedna zéna nebo
jako dvé ruzné zoény, podle potfeby vareni.

* Volna plocha je tvofena dvéma nezavislymi induktory, které
Ize ovladat samostatné.

Jako velka zéna

1. Chcete-li aktivovat volnou plochu jako jednu velkou z6nu,
dotknéte se ovladace flexibilni plochy.

=

2. U velké zony doporu€ujeme nasledujici pouZziti: Nadoby:
Nadoby o prdméru 250 mm nebo 280 mm (muZzete pouZit

Ctvercové nebo ovalné nadobi).

Nedoporucujeme provadét jiné postupy kromé vyse
uvedenych tfi postupd, protoze jinak by mohlo dojit ke
zhors$eni vlastnosti ohfevu spotiebice.

CS-9

Jako dvé nezavislé zony

Chcete-li pouzit flexibilni plochu jako dvé rGzné zény, mizete

mit dvé moznosti ohfevu.

(a) Polozte nadobu na pravou horni stranu nebo na pravou
dolni stranu flexibilni zény.

y O
O

@

O
O

& |

(b) PolozZte dvé nadoby na obé strany flexibilni zény.

O
O

e

Upozornéni: PfesvédcCte se, Ze nadoba je vétsi nez 12 cm.

Zablokovani ovladacu

* Ovladace muzete zablokovat, abyste zabranili
nezamyslenému pouziti (napf. détmi, kdyby omylem zapnuly
varné zony).

¢ Jsou-li ovladae zablokovany, vSechny ovladace kromé
ovladani ZAP/VYP jsou deaktivovany.

Jak zablokovat ovladace

1. Dotknéte se a podrzte na chvili sou¢asné ¢asovac

~— a Casoval +

2. Indikator ¢asovace ukaze ,Lo".

Jak odblokovat ovladace

Dotknéte se a podrzte na chvili sou¢asné ¢asovac ,—"“ a

¢asovac +

Kdyz je varna deska v rezimu zablokovani, vSechny

ovladace kromé ZAP/VYP @jsou deaktivovany, indukéni
varnou desku mulzete v nouzové situaci vypnout pomoci

ovladace ZAP/VYP @ ale pfi dalSim pouziti ji musite
nejprve odblokovat.

Rezim pauzy
* Mlzete vypnout jen ohfev, nikoli celou varnou desku.

* Po vstupu do rezimu pauzy jsou vSechny ovladace kromé
ovladani ZAP/VYP deaktivovany.

Jak vstoupit do rezimu pauzy

1. Dotknéte se ovladace pauzy ,,
2. V3echny indikatory zobrazi ,11%.

Jak vystoupit z rezimu pauzy
1. Dotknéte se ovladace pauzy.
Kdyz je varna deska v rezimu pauzy, vSechny ovladace

kromé ZAP/VYP @ jsou deaktivovany, indukéni varnou
desku muzZete v nouzové situaci vypnout pomoci ZAP/VYP

@. Pokud z rezimu pauzy nevystoupite, varna deska se
po 10 minutach vypne.



Jak varnou desku pouzivat

Funkce fizeni vykonu

¢ Je mozné nastavit maximalni uroven vykonu pro indukéni

varnou desku a volit rizné vykonové rozsahy.
¢ Indukéni varné desky se mohou automaticky samy omezit,

Zapnuti funkce fizeni vykonu
Zapnéte varnou desku a soucasné stisknéte ovladac funkce

Séfkuchare a ¢asovac +

Indikator €asovace zobrazi ,P5%, coz znamena uroven vykonu
5. Vychozi reZzim je 7,0 kW.

Chcete-li prepnout na jiny vykon

Stisknéte na ¢asovadi +/-

I IS

K dispozici je 5 urovni vykonu, od ,P1“ po ,P5“. Indikator
Casovace zobrazi jednu z nich.

,P1“ maximalni pfikon je 2,5 kW.

,P2"“: maximalni pfikon je 3,5 kW.

,P3"“: maximalni pfikon je 4,5 kW.

,P4“ maximalni pfikon je 5,5 kW.

,P5"“: maximalni pfikon je 7,0 kW.

Potvrzeni a ukoncéeni funkce fizeni vykonu

Pro potvrzeni sou¢asné stisknéte ovladac¢ funkce $éfkuchare a
Casovac +

+ =

Varna deska se poté vypne.
Ovladaé¢ ¢asovace
Casova& muzete pouZit dvéma riznymi zplisoby:

* M0zete ho pouzit jako minutovnik. V tomto pfipadé ¢asovaé
po uplynuti nastaveného ¢asu nezapne zadnou varnou zénu.

* Muzete také nastavit, aby ¢asovac po uplynuti nastaveného
¢asu zapnul jednu nebo vice varnych zon.

Casovag Ize nastavit maximalné na 99 min.
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CESTINA

a) Pouziti €asovace jako minutovniku
Pokud nevyberete zadnou varnou zénu
Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.

Poznamka: minutovnik mazete pouzit, i kdyz nevyberete
zadnou varnou zonu.

Dotknéte se ovladace ,+“ na ¢asovadi. Indikator minutovniku
zacne blikat a na displeji Casovace se zobrazi , 10"

i
I

Nastavte ¢as dotykem ovladace ,-“ nebo ,+“ na Casovadi.

Tip: Dotknéte se ovladace ,-“ nebo ,+“ na ¢asovaci jednou,
abyste €as snizili, resp. zvysili o 1 minutu.

Dotknéte se a pfidrzte ovladac ,-“ nebo ,+“ na ¢asovaci, abyste
¢as snizili, resp. zvySili o0 10 minut.

1]
(I

- 4+
®

Kdyz se ovladace ,-“ a ,+“ dotknete spole¢né, €as se vymaze a
na displeji se zobrazi ,00“ v minutach.

i
LiL
- +

@

Kdyz je nastaven €as, za¢ne se ihned odpocitavat. Na displeji
se zobrazi zbyvajici €as a indikator Casovace bude blikat po
dobu 5 sekund.

-
-

®

Po dokonéeni nastaveni ¢asu bude bzu¢ak pipat po dobu 30
sekund a indikator asovace zobrazi ,- -“.



Jak varnou desku pouzivat

b) Nastaveni €éasovace pro vypnuti jedné nebo vice
varnych zén

Nastaveni jedné zony

Dotknéte se posuvného ovladace varné zény
S Ui

Nastavte ¢as dotykem ovladace na asovaci.

Tip: Pfi jednom dotyku ovladace ,-“ nebo ,+“ na ¢asovaci se
¢as snizi, resp. zvySi o 1 minutu.

Dotykem a pfidrzenim ovladace ,-“ nebo ,+“ na ¢asovaci bude
¢as klesat, resp. nardstat po 10 minutach.

ch

-+
©

Kdyz se ovladace ,-“ a ,+“ dotknete spole¢né, €as se vymaze a
na displeji se zobrazi ,00“ v minutach.

i
L

b \

Kdyz je nastaven €as, zane se ihned odpocitavat. Na displeji
se zobrazi zbyvajici ¢as a indikator Casovace bude blikat po
dobu 5 sekund.

POZNAMKA: Cervena kontrolka u indikatoru vykonu se
rozsviti, €&imz signalizuje vybér této zény.

~aoo”
-45 -
+

C

Po uplynuti nastaveného €asu se pfislusna varna zéna
automaticky vypne.

VAN

Nastaveni vice zoén:

Ostatni varné zony, pokud byly zapnuté jiz pfedtim,
zlstanou v provozu.

Postup pro nastaveni vice zén je podobny krokim nastaveni
jedné zoény. Pokud nastavite ¢as pro nékolik varnych zén
soucasné, desetinné tecky prislusné varné zény se rozsviti. Na
minutovém displeji se zobrazuji minuty ¢asovace. Tecka
odpovidajici zony blika. Viz zobrazeni nize:
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3, I LI rrtnnm  (nastaveno na 15 minut)

15

S. LI LTEEIINN  (nastaveno na 45 minut) +

(C]

Po uplynuti nastaveného €asu se pfislusna varna zéna vypne.
Pak se ukaze novy minutovy ¢asovac a te¢ka odpovidajici zony
bude blikat.

30

A TLEeemm
_+.
G

(nastaveno na 30 minut)

@

Dotknéte se ovladace zvolené varné zony, pfislusny asovac
se zobrazi v indikatoru ¢asovace.

c) ZruSeni ¢asovace

Dotknéte se posuvného ovladace varné zony, u které chcete
zrusit ¢asovac.
S rrrnnnnmm

Kdyz se ovladace ,-“ a ,+“ dotknete spole¢né, ¢as se vymaze a
na displeji se zobrazi ,00“ v minutach.

mr
LIt

- @ +
A
Vychozi provozni ¢asy

Automatické vypnuti pIni funkci bezpe€nostni ochrany pro
induk&ni varnou desku. Ta se automaticky vypne, pokud ji
zapomenete vypnout vy. Vychozi provozni ¢asy pro riizné
urovné vykonu jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupen vykonu 1|2 3 4| 5 6 | 7 8

Vychozi provozni ¢asovac (hodiny) | 8 8 8 4 4 4 2 2

Po odstranéni nadoby muze indukéni varna deska okamzité
prestat hfat a varna deska se automaticky vypne po 2
minutach.
Lidé se srde¢nim kardiostimulatorem by se méli pfed
pouzitim tohoto spotrebice poradit se svym Iékarem.

Funkce séfkuchare

Nejprve byste si méli stdhnout aplikaci simply-Fi a nainstalovat
ji do svého pfenosného zafizeni. Poté zaregistrujte svou
induk&ni varnou desku.

Podrobnosti jsou uvedeny v pfiloze.

CHEE



Jak varnou desku pouzivat

v

CESTINA

Pro sparovani mezi varnou deskou a aplikaci pouzijte nasleduijici - -—

postup: ' ' l ' >
Stisknéte na 4 sekundy tlacitko funkce $éfkuchare. - -

Jakmile uplynou 4 sekundy, zaéne &islice CASOVACE blikat a bude ' ' . s

na ném napsano PA a zahaji se proces parovani. -— - RN

Kdyz je zapnuto Wi-Fi: na pravé strané LED se objevi jedna tecka

. o G eReE == Pokud chcete funkci Séfkuchare zastavit, nastavte vykon zén na
Kdyz je vypnuto Wi-Fi: neobjevi se zadna tecka

,0“ nebo vypnéte varnou desku.
Jak nastavit funkci $éfkuchare

Nastavte parametry funkce $éfkuchare na simply-Fi a odeSlete
pfikaz varné desce.
Pokud varna deska pfijme pfikaz ze simply-Fi, varna deska
dvakrat pipne a bude blikat v cyklech, kdy se na 1 sekundu
rozsviti a na 1 sekundu zhasne.

Vybér varnych nadob

EIR“I
- e O W OB

%

Zelezna péanev Hrnec z Zelezny  Zelezna konvice Smaltovana Smaltované
na smazeni nerezové oceli hrnec nerezova kuchynskeé
konvice nadobi

(

Zelezné nadobi

Muzete mit fadu rliznych varnych nadob.

1. Tato indukéni varna deska dokaze identifikovat rizné nadoby na vareni, které
muUzete otestovat pomoci jedné z nasledujicich metod:
Umistéte nadobu na varnou zénu. Pokud odpovidajici varna zéna zobrazi stupen
vykonu, je nadoba vhodna. Pokud blika ,U “, nadoba neni vhodna pro pouziti na
induk¢ni varné desce.

2. Prilozte k nadobé magnet. Pokud je magnet k nadobé pritahovan, nadoba je vhodna
na induk¢ni varnou desku.
POZN.: Dno nadoby musi obsahovat magneticky material.
Musi mit ploché dno s priimérem podle tabulky 1 nize.

3. Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi ze smaltované oceli, litiny nebo nerezové
oceli, které je ale kompatibilni s indukci.

4. Pouzivejte panve, jejichz primér feromagnetické oblasti (dno panve) je v rozsahu
rozmér( v nize uvedené tabulce. (Tabulka 1)
- Pokud pouzivate mensi hrnce, mize to ovlivnit vykon
- Pokud pouzivate hrnec s primérem mensim nez je priimér uvedeny v tabulce 1,

hrnce nemusi byt detekovany
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Podle rozmér( zény miizete pouzit hrnce riznych pramér(, jak je znazornéno na obrazku
nize:

e
L S \ J '-.\ F
7N\ P S
g:r@.j; i @ b :: 2210} =D
NS—/ N— =/

5. Pokud feromagneticka cast pokryva pouze cast dna panve, ohreje se pouze

feromagneticka oblast, zbytek dna se nemusi zahrat na dostatecnou teplotu pro vareni.

-

6. Pokud feromagneticka oblast neni homogenni, ale obsahuje jiné materialy, jako je hlinik,
muze to ovlivnit zahfivani a detekci panve.

Pokud je dno panve podobné obrazkiim nize, panev nemohla byt detekovana.

Pramér dna indukéniho nadobi
Varna zéna Minimum Maximum
1a2 140 180
3a4 140 180
Flexi zona 250 395*180

VysSe uvedené se muze liSit podle velikosti nadoby a materialu, ze kterého je vyrobena.
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Bezpecénostni upozornéni a udrzba:

Musi se pouzit specialni
vzduchovy spina¢ ochrany

napajeni.
!

Uzaviené nadoby pfed ohfevem
vzdy otevrete, jinak by mohly
explodovat.

@&

Nikdy nepouzivejte indukéni
varnou desku v blizkosti jiného
zafizeni, které vytvafi vysokou
teplotu, jako je napf. plynovy
sporak nebo parafinovy ohfivac.

 —

Indukéni varnou desku
pravidelné ocistéte, abyste
zabranili vnikani cizich predmétu
do ventilatoru, a tak zabranite
nespravnému fungovani
zafizeni.

Pouze pro vnitini pouziti.

Pokud je varna zéna delSi dobu
zapnutd, povrch zUstava po
urcitou dobu horky — a proto se
keramického povrchu
nedotykejte.

¥

0

Nikdy nenechavejte indukeni
varnou desku zapnutou bez
jidla, jinak by mohla byt
ovlivnéna jeji provozni
vykonnost a mohlo by dojit k
nebezpedi.

Zachovejte odstup déti a
nedostatecné opatrnych osob od
spotfebice.

Nikde je nenechte jej pouzivat
bez dozoru.

—
N NSNS
>

Indukéni varnou desku nikdy
neumyvejte pfimo vodou.

N

Ob¢as zkontrolujte, zda nic
(napft. sklo, papir apod.) nebrani
vstupu vzduchu pod indukéni
varnou desku.

/

o

Pokud je povrch varné desky
praskly, spotfebi¢ vypnéte, aby
nedoslo k urazu elektrickym
proudem.

/rd r‘.}"x

Pokud je napajeci kabel
poskozen, mél by jej vyménit
servisni zastupce nebo jina
vhodné kvalifikovana osoba.

Pod varnou deskou neskladujte
Z4adné Cistici prostfedky nebo
hoflavé materialy.

e

Na varné desce nenechavejte
Zadné kovové predméty jako
noze, vidlicky, Izice nebo
pokli¢ky, protoZe by se mohly
zahfat na velmi vysokou teplotu.

==’
=l

Na varnou desku nepokladejte
hrbolaté nebo nerovné nadoby,
které by mohly poskodit
keramicky povrch.

Tento spotfebic¢ nesméji pouzivat osoby (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo nedostate¢nymi
zkuSenostmi a znalostmi, pokud nejsou pod dohledem osoby odpovedné za jejich bezpe€nost nebo nebyly touto osobou pouceny ohledné

pouzivani spotfebice.

Déti by mély byt dohledem, aby se zajistilo, Ze si se spotfebi¢em nebudou hrat.

LIKVIDACE: Tento vyrobek
nevyhazujte s béznym
domovnim odpadem. Tento
odpad je nutné odevzdat do
tridéného sbéru za ucelem
specialniho zpracovani.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/EU o likvidaci
odpadniho elektrického a elektronického zarizeni (OEEZ).
Zajisténim spravné likvidace tohoto spotiebice pomtizete zabranit pfipadnym negativnim
vliviim na zivotni prostredi a lidské zdravi, k nimz by doslo pfi nespravném postupu likvidace.
Symbol na spotiebici nebo na prilozenych dokumentech udava, ze tento spotiebi¢ nepatfi
do domaciho odpadu. Je nutné jej odveézt do prislusného sbérného mista pro recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni.

recyklaci tohoto spotiebice zjistite u prislusného mistniho uradu, sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

Podrobnéjsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci tohoto spotrebice zjistite u pfisluSného mistniho uradu, sluzby pro likvidaci
domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste spotrebi¢ zakoupili.
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Cistota a udrzba

Povrch indukéni varné desky Ize snadno vycistit nasledujicim zptisobem:

Druh Zpusob cisténi Cistici materialy
kontaminace

Osvétleni Ponofte do horké vody a utfete do sucha | Cistici houbitka
Krouzky a Na danou oblast naneste bily ocet, otfete | Specialni lepidlo na keramické
vapenné usady mékkym hadfikem nebo pouzijte bézné sklo

dostupny pfipravek.
Sladkosti, K odstranéni zbytk( pouzivejte specialni Specialni lepidlo na keramické
roztaveny hlinik Skrabku pro keramické sklo (nejlepsi je sklo
nebo plasty vyrobek na kiemikové bazi).

POZN.: Pred ¢isténim odpojte napajeci zdroj.
Zobrazeni zavad a kontrola

Pokud dojde k néjaké abnormalité, indukéni varna deska automaticky pfejde do ochranného rezimu a
zobrazi jeden z nasledujicich kodu:

Chybovy kéd Problém Reseni

Automaticka obnova

E1 Napajeci napéti je vySSi nez jmenovité napéti. Prosim zkontrolujte, zda je napajeci napéti

E2 Napajeci napéti je nizSi nez jmenovité napéti. normaini. Zapnuti po napajent je normaln.

E3 Vysoka teplota Cidla keramické plotynky. (1#) Pockejte na navrat teploty keramické desky k
normalu.

E4 Vysoka teplota Gidla keramické plotynky. (2#) Dotknéte se tiacitka ,ZAPNVYP” k restartu
spotfebice.

E5 Vysoka teplota IGBT. (1#) Pockejte na navrat teploty IGBT k normalu.
Dotknéte se tlacitka ,ZAP/VYP* k restartu
spotiebice.

E6 Vysoka teplota IGBT. (2#) Zkontrolujte, zda ventilator bézi hladce; pokud ne,
vymeénte jej.

Bez automatické obnovy

Porucha €idla teploty keramické plotynky — zkrat v

F3/F6 obvodu. (F3 pro 14, F6 pro 2#)
F4/F7 Porucha ¢idla teploty keramické plotynky — Zkontrolujte pfipojeni nebo vyménite Cidlo teploty
preruseny obvod. (F4 pro 1#, F7 pro 2#) keramické plotynky.
F5/E8 Porucha cidla teploty keramické plotynky — neplatné.
(F5 pro 1#, F8 pro 2#)
Porucha teplotniho €idla IGBT. (zkrat v obvodu /
FI/FA NN
preruseny obvod pro 1#)
Vymeénte napajeci desku.
FC/FD Porucha teplotniho €idla IGBT. (zkrat v obvodu /

preru$eny obvod pro 2#)
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Porucha

Problém

Reseni A

Pl
e

eSeni B

LED dioda se nerozsviti,
kdyz je spotfebi¢ zapojen.

Neni dodavano napajeni.

Zkontrolujte, zda je zastrcka
pevné v zasuvce a zasuvka
funguje.

Porucha pfipojeni pfidavné
napajeci desky a desky
displeje.

Zkontrolujte pfipojeni.

Poskozeni pfidavné
napajeci desky.

Vymérite pfidavnou napajeci
desku.

Poskozeni desky displeje.

Vymérite desku displeje.

Néktera tlacitka nefunguiji,
nebo displej LED nefunguje
normainé.

PoSkozeni desky displeje.

Vymeénite napajeci desku.

Indikator rezimu vareni se
rozsviti, ale ohrev se
nespusti.

Vysoka teplota varné desky.

Okolni teplota muze byt
pfilis vysoka. Nasavani
vzduchu nebo vétraci otvor
mohou byt zablokované.

S ventilatorem néco neni v
poradku.

ZKkontrolujte, zda ventilator
bézi hladce;
pokud ne, vymérnite jej.

Napajeci deska je
posSkozena.

Vymeérite napajeci desku.

Ohrev se nahle vypne
béhem provozu a na displeji
blika ,u*.

Spatny typ nadoby.

PFilis maly primér nadoby.

Pouzijte spravnou nadobu
(viz navod k obsluze).

Sporak se prehral;

Jednotka je pfehfata.
Pockejte na navrat teploty

k normalu.

Stisknéte tlacitko ,ZAP/VYP*
k restartu spotfebice.

Okruh zji§téni nadoby je
poskozeny, vymérnite
napajeci desku.

Varné zény na stejné strané
(napfiklad prvni a druha
zbna) zobrazi ,u".

Porucha pfipojeni napajeci
desky a desky displeje;

Zkontrolujte pfipojeni.

Poskozeni desky displeje
komunikac¢niho dilu.

Vymérite desku displeje.

Hlavni deska je poskozena.

Vymeénite napajeci desku.

Motor ventilatoru nezni
normalné.

Motor ventilatoru je
poskozeny.

Vymérite ventilator.

VySe uvedena tabulka ukazuje, jak posoudit a zkontrolovat bézné chyby.
Spotfebi¢ sami nedemontujte, jinak by mohlo dojit k poSkozeni indukéni varné desky.
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Parametr

Specifikace

Bezdratovy standard

802.11b/g/n

Frekvendni rozsah

2,412 GHz-2,484 GHz

Maximalni vysilaci vykon: +16 +_ 2dBm
Maximalni pfijimaci citlivost -87 dBn

Kanal 13 kanall
Informace o produktu pro zafizeni v siti

Spotfeba energie produktu v sitovém 2W

pohotovostnim rezimu, pokud jsou
pfipojeny vSechny porty kabelové sité a
vSechny porty bezdratove sité jsou
aktivni:

Jak aktivovat port bezdratove sité:

Pokud je varna deska pfihlasena v
aplikaci, zapnéte varnou desku a
aktivujte port bezdratové sité.

Jak deaktivovat port bezdratové sité:

Pokud je varna deska pfihlasena v
aplikaci, vypnéte varnou desku a
deaktivujte port bezdratové sité. Pokud
neni varna deska pfihlasena v aplikaci,
port bezdratové sité bude deaktivovan, i
kdyZ je varna deska zapnuta.

Sluzba péce o zakazniky

Pokud dojde k poruse, provedte pfed kontaktovanim poprodejniho servisu nasledujici ukony:
- Zkontrolujte, zda je spotfebi€ spravné zapojen.
- Prostudujte si vySe uvedenou tabulku poruch a zobrazeni.

Pokud stale nemuzete vyresit problém, vypnéte spotfebi¢, nepokousejte se jej demontovat a obratte

se na poprodejni servis.

Zvlastni prohlaseni

Obsah tohoto navodu byl peclivé zkontrolovan. Spole€nost vSak nemuze
byt zodpovédna za jakékoli tiskové chyby nebo opomenuti.

Do revidované verze navodu mohou byt zahrnuty takeé jakékoli technicke
upravy bez pfedchoziho upozornéni. Vzhled a barva spotfebice
zobrazené v tomto navodu se mohou od skute¢ného vzhledu lisit.
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Produktové informace pro domaci elektrické varné desky vyhovujici smérnici komise (EU) €. 66/2014
>
Poloha Symbol Hodnota Jednotka
Identifikagni &islo modelu HTPSJ644MCWIFI
Typ varné desky: Elektricka varna deska
z6ny 4
Pocet varnych zén a/nebo ploch
plochy
Indukéni varné zény X
Technologie ohfevu (indukéni . i
varné zoény a varné plochy, Indukéni varné plochy
salavé varné plochy, pevné Salavé varné zény
plotny)
Pevné plotny
Zadni leva (4] 18,0 cm
Zadni centralni (4] cm
Zadni prava (%] 18,0 cm
tralni leva
U kruhovych varnych zén nebo ploch: pramér uZitné plochy na Centralni leva o om
elektricky vyhfivanou varnou zénu, zaokrouhleny na nejbliz§ich 5 | Centralni centralni (4] cm
mm o .
Centralni prava (4] cm
Piedni leva (4] 18,0 cm
Predni centralni (4] cm
PFedni prava (%] 18,0 cm
Zadni leva w cm
Zadni centralni w cm
. . D
Zadni prava cm
w
Centralini leva w cm
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: délka a Sifka uzitné D
plochy povrchu jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén Centralni centralni w cm
nebo ploch, zaokrouhlena na nejblizSich 5 mm.
Centralni prava w cm
Predni leva D cm
w
Pfedni centralni w cm
Pfedni prava w cm
Zadni leva Elektrické vareni EC 192,8 Wh/kg
Zadni centralni Elektrické vareni EC Wh/kg
Zadni prava Elektrické vareni EC 193,3 Wh/kg
Centralni leva Elektrické vareni EC Wh/kg
Spotfeba energie na varnou zénu nebo plochu pfepocétena na kg | Centralni centraini Elektrické vareni EC Wh/kg
Centralni prava Elektrické vareni EC Wh/kg
Predni leva Elektrické vareni EC 200,3 Wh/kg
Predni centralni Elektrické vareni EC Wh/kg
Ptedni prava Elektrické vareni EC 177,6 Wh/kg
Spotreba energie varné desky pfepoctena na kg EIektrlckaEvgrna deska 191 Wh/kg
Standardni pouziti: EN 60350-2 Elektrické spotfebite na vareni pro domacnost — Cast 2: Varné desky — Metody méFeni vykonu
Navrhy na Usporu energie:
» Abyste dosahli co nejlepsi U€innosti varné desky, umistéte nadobu do stfedu varné zoény.
» Pouzitim poklicky zkratite dobu vareni a uSetfite energii tim, Ze udrzite teplo v nadobé.
» Pouzivejte co nejméné tekutin nebo tuku, ¢imz zkratite dobu vareni.
« Zacnéte vafit na vysokém nastaveni a jakmile se jidlo prohfeje, snizte vykon.
» Pouzivejte nadoby s primérem dna stejnym, jako ma grafické vyobrazeni zvolené varné zony.
Tyto informace je tfeba povazovat za souéast uzivatelské pfirucky.
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Oznacenim tohto vyrobku znackou CE C € na vlastnu zodpovednost potvrdzujeme
zhodu so vSetkymi relevantnymi eurdpskymi bezpecnostnymi, zdravotnymi a
environmentalnymi poziadavkami, ktoré sa v pravnych predpisoch vztahuju na tento
vyrobok. Ak je to uplatnitelné, &asti tohto zariadenia spifiaju ustanovenia: NARIADENIA
(ES) €. 1935/2004 o materialoch a predmetoch urcenych na styk s potravinami.

Bezpecnostné upozornenia a udrzba:

 VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné sucCasti sa poCas prevadzky
zahrievaju na vysoku teplotu. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrievacich prvkov.

» Deti do 8 rokov sa pri zariadeni nesmu zdrziavat vébec, ak nie su pod
neustalym dohfadom.

» Toto zariadenie m&zu pouzivat deti starSie nez 8 rokov a osoby so
znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, len ak su pod dozorom
alebo dostali pokyny o pouzivani zariadenia bezpeCnym sp6sobom a
ak chapu nebezpecenstva s nim suvisiace.

» Deti sa nesmu hrat so spotrebiCom.

- Cistenie a uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

 VAROVANIE: Pri priprave pokrmov s tukmi alebo olejmi nenechavajte
varnu dosku bez dozoru, pretoze je to nebezpelné a hrozi
nebezpecenstvo vzniku poziaru.

 NIKDY sa nesnazte uhasit ohen vodou, ale zariadenie vypnite, a
potom plamen zakryte napriklad vekom alebo poziarnou dekou.

« VAROVANIE: Nebezpecenstvo vzniku poziaru: na varnych povrchoch
neuchovavajte ziadne predmety.

« VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite zariadenie, aby ste
zabranili moznosti urazu elektrickym pradom.

* Na Cistenie nepouzivajte parny CisticC.

« Kovoveé predmety, napriklad noze, vidlicky, lyziCky a pokrievky, by sa
nemali odkladat na varnu dosku, pretoze sa mézu velmi zohriat.

* PreteCenie je pred otvorenim krytu potrebné odstranit. Povrch varne;
dosky nechaijte pred zatvorenim krytu vychladnut.

* Po pouziti dosku vypnite pomocou jej ovladania. Nespoliehajte sa na
SK-2



detektor hrncov.

Toto zariadenie nie je urCené na ovladanie pomocou externého
Casovaca alebo samostatného systému dialkového ovladania.
Prostriedok na odpojenie musi byt zaCleneny do pevnej
elektroinstalacie v sulade s pravidlami zapojenia.

V pokynoch sa uvadza typ kabla, ktory sa ma pouzit' s ohfadom na
teplotu zadného povrchu zariadenia.

Ak doSlo k poskodeniu privodnej Snury, musi ju vymenit vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo obdobne spdsobila osoba, aby nedoslo k
nebezpelenstvu.

UPOZORNENIE: Aby sa vyhlo nebezpecenstvo v dbsledku
neumyselného vynulovania tepelnej poistky, musi byt toto zariadenie
napajané prostrednictvom externého spinacieho zariadenia, ako
napriklad ¢asovac, alebo musi byt pripojeny k obvodu, ktory je
pravidelne zapinany a vypinany pomocnym programom.
VAROVANIE: Pouzivajte len chraniCe varnej dosky navrhnuté vyrobcom
kuchynského spotrebiCa alebo uvedené vyrobcom spotrebica v navode
na obsluhu ako vhodné, alebo chraniCe varnej dosky zabudované do
spotrebiCa. Pouzivanie nevhodnych chraniCov méze spbsobit nehody.
Vzdy pouzivajte vhodny riad.

Hrniec polozte vzdy do stredu pouzivanej varnej zony.

Na ovladaci panel niC neukladajte.

Povrch varnej dosky nepouzivajte ako krajaciu dosku.

Prostriedok na odpojenie musi byt zaCleneny do pevnej
elektroinStalacie v sulade s pravidlami zapojenia.

V pokynoch sa uvadza typ kabla, ktory sa ma pouzit' s ohfadom na
teplotu zadného povrchu zariadenia.

Povrch varnej dosky nechaijte pred zatvorenim krytu vychladnut.
UPOZORNENIE: Na proces varenia sa musi dohliadat. Na
kratkodoby proces varenia sa musi dohliadat’ nepretrzite.
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Vazeny zakaznik:
Dakujeme vam za zakupenie indukénej varnej dosky Hoover. Dufame, Ze vam bude roky dobre
sluzit.
Pred pouzivanim varnej dosky si dokladne precitajte tento navod na obsluhu a na buduce
pouzitie ho uchovavajte na bezpenom mieste.
Pred pouzivanim varnej dosky si dokladne precitajte tento navod na obsluhu a na buduce
pouzitie ho uchovavajte na bezpenom mieste.

Udaje o vyrobku

Indukénéa varna doska zaistuje vSetky druhy varenia pomocou jej elektromagnetickych varnych zén a
jej mikrokomputerizované ovladace a multifunkcie z nej robia idealnu volbu pre dnesnu rodinu.

Indukéna varna doska Hoover vyrabana s osobitne importovanymi materialmi je mimoriadne
pouzivatelsky pripustna, trvacna a bezpecna.

Pracovné zasady

Indukéna varna doska sa sklada z cievky, teda platne vyrobenej z feromagnetického
materialu a systému ovladania. Elektricky prud vytvara silné magnetické pole
prostrednictvom cievky. Toto vytvara velky pocet virov, ktoré nasledne vytvaraju teplo, ktoré
sa potom prenasa prostrednictvom varnej zény na varnu nadobu.

%99 8 .

. Zelezny hrniec

- magneticky obvod
' | ————  sklokeramicka doska

indukéna cievka

- > indukované prudy
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Bezpecnost’

Tato varna doska je navrhnuta Specialne na
pouZzivanie v domacnosti.

Z dévodu neustaleho hfadania vylepSeni naSich
vyrobkov si vyhradzujeme pravo na upravu
vSetkych technickych, programovych alebo
estetickych aspektov spotrebi¢a kedykolvek.

Ochrana pred prehriatim

Snima¢ monitoruje teplotu vo varnych zénach. Ak
teplota presiahne bezpecnostnu uroven, varna
zbna sa automaticky vypne.

Detekcia malych alebo nemagnetickych
predmetov

Ak na varnej doske ponechate panvicu s
priemerom mensim ako 80 mm alebo nejaky iny
maly predmet (napr. n6z, vidlicku, klac¢) ¢i
nemagneticku panvicu (napr. hlinikovl) na asi
jednu minutu zaznie zvukovy signal, po ktorom
varna doska automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.

Varovanie ohl'adom zvySkového tepla

Ak bola varna doska nejaku dobu zapnutd, bude
mat zvySkové teplo. Znazorni sa pismeno ,H*, ¢o
predstavuje varovanie, aby ste sa zdrziavali od
spotrebica dalej.

Automatické vypinanie

Dalsia bezpe&nostna funkcia indukénej dosky je
automatické vypinanie. To nastava vzdy, ked
zabudnete varnu zénu vypnut. Preddefinované
Casy vypnutia su znazornené na nizSie uvedenej
tabulke:

Urovef vykonu Tepelna Z\?;;?i :: sgtomaticky
1~5 8 hodin
6~10 4 hodiny
11~14 2 hodiny
15 1 hodina

Po odobrati hrnca z varnej zény sa zahrievanie
ihned prerusi a po minute zvukovej signalizacie
sa vypne.

Varovanie: Osoby s kardiostimulatorom by sa
mali pred pouzivanim indukéného vari¢a poradit
s lekarom.

SK-5

Montaz
1.

Vyrezte pracovnu dosku podla rozmerov
uvedenych na obrazku.

Pre ucely inStalacie a pouzivania je
potrebné ponechat okolo otvoru najmenej 5
cm volného priestoru. Uistite sa, ze hrubka
pracovnej dosky je najmenej 30 mm. Zvolte
pracovnu dosku z tepelne odolného
materialu (drevo s podobné vlaknité alebo
hygroskopické materialy by sa nemali
pouzivat ako pracovny povrchovy material,
pokial nie su impregnované), aby sa
zabranilo urazu elektrickym prudom a aby
ste sa vyhli va¢sej deformacii spdsobenej
vyzarovanim tepla z varnej dosky. Podla
zobrazenia na obrazku €. 1.
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Poznamka: Bezpecnostna
vzdialenost medzi bokmi varnej
dosky a vnutornymi povrchmi
pracovnej dosky by mala byt aspon
3 mm.

Min.3mm

Obrazok 1

Zapustena instalacia: mozné len vtedy, ak nie je rura

inStalovana pod pultom

Je ddblezité, aby bola indukéna doska dobre
odvetravana a aby nebol blokovany vstup
ani vystup vzduchu.

Podla obrazka 2 skontrolujte, Ci je varna
doska spravne nainstalovana.



Min. 2 cm

Privod
vzduchu

Obrazok 2

<
.E-—

Poznamka: Z bezpecnostnych dévodov musi
byt medzera medzi doskou a akoukolvek
kuchynskou skrinkou najmenej 760 mm.

VAROVANIE: Zaistenie primeraného
odvetravania

Uistite sa, Ze je indukéna varna doska je dobre
odvetravana a Ze privod ani odvod vzduchu nie su
blokované. S ciefom zabranit nahodnému dotyku
prehriatej spodnej Casti varnej dosky alebo
neoCakavanému zasiahnutiu elektrickym prudom
pocas prace je nevyhnutné vloZit drevenu vlozku
upevnenu skrutkami vo vzdialenosti aspor 50 mm
od spodnej Casti varnej dosky. Dodrziavajte
uvedené poZiadavky.

[ ]
i

|Min. 50 mm

L _..:.I

Max. 5 mm Max. 5 mm

Poznamka: Na vonkajSej strane ma
varna doska odvetravacie otvory.
MUSITE zabezpegit, aby sa tieto
otvory nezablokovali pracovnou
doskou pri vkladani varnej dosky
do jej polohy.

Poznamka: Vezmite na vedomie,
Ze lepidlo na spajanie plastovych
alebo drevenych materialov k
nabytku musi odolavat teplotam
nad 150 °C, aby sa zabranilo
odlepeniu oblozenia.

A

Zadna stena, prilahlé a okolité
povrchy preto musia vydrzat
teplotu 90 °C.

3. Varnu dosku upevnite na pracovnu dosku
pomocou drZiakov na podklade varnej
dosky. Poloha drzZiakov sa da upravit podla
hrabky pracovnej dosky.

VARNA DOSKA

VARNA DOSKA

DRZIAK ||
A

A

Poznamka: Drziaky sa za ziadnych
okolnosti nesmu po montazi
dotykat  vnutornych  povrchov
pracovnej dosky (pozri obrazok).
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Upozornenia:

(1) Indukéna varna doska musi byt
namontovana nalezite kvalifikovanou
osobou. Mame svojich viastnych
kvalifikovanych montérov. Nikdy sa ju
nepokusajte namontovat’ samy.

(2) Indukéna varna doska sa nesmie montovat
nad chladnicky, mraznicky, umyvacky riadu Schémy indukénej varnej
ani bubnové susicky. doskv:

(3) Indukéna varna doska sa musi montovat y:
tak, sa umoznilo optimalne vyzarovanie

Poznamka: spodny povrch a
napajaci kabel varnej dosky nie su
po montazi dostupné.
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tepla.
(4) Stena a oblast' nad varnou doskou by mali Sklenena
) . . ’ Max. 1500/ doska
byt schopné odolavat' teplu. 2000 W z6na
(5) Aby ste zabranili poSkodeniu, sendviCova 2 3 2000 W zona
vrstva a lepidlo musia byt odolné proti teplu. o 3000/
(6) Nesmie sa pouzivat parny CistiC. 3500 W z6na

Max. 1500/
4. Pripojenie k sietovému napajaniu 1 2000 W z6na
Zasuvka by mala byt pripojena k e, 1500/

’ v zona
jednopolovému isticu v sulade s prislusnou

normou. Spdsob pripojenia je znazorneny na

obrazku 3. Ovladaci panel
Napatie Kablové pripojenie
1 2 3 4 _?_
L[] [ ] —
BO-41SVIN- L L2 N = Schematicky nakres ovladacieho panela
Cierny hnedy modry Zltozeleny
1 2 3 4 5 1
220 — 240 V~ L N _%_
¢ierny a hnedy modry Zltozeleny
Obrazok 3

Ak je kabel poskodeny alebo je potrebné ho
vymenit, mal by to vykonat technik
popredajnych sluzieb pomocou nalezitych
nastrojov, aby sa zabranilo nehodam.

Ovladace vykonu ohrevnej zony
Ovladac na prerusenie varenia
Ovladac¢ ¢asovaca/ovlada¢ uzamknutia tlacidiel

Ovladac flexibilnej oblasti
Ovladac funkcie Chef

Ak sa zariadenie pripaja priamo k sieti, musi sa
Vypina¢ Zapnut/Vypnut

nainstalovat vSepolovy isti€ s minimalnou
medzerou medzi kontaktmi 3 mm.

InStalatér musi zaistit' spravne elektrické
pripojenie, ktoré spifia bezpeénostné predpisy.
Kabel sa nesmie ohybat’ ani stlacat.

Kabel sa musi pravidelne kontrolovat a méze ho
menit len naleZite kvalifikovana osoba.

ool whN =~
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Spoésob pouzitia

Zacatie varenia

Dotknite sa ovlada¢a Zapnut/Vypnut na tri sekundy. Po zapnuti
jedenkrat zaznie zvukova signalizacia, na displeji sa zobrazi -
alebo ,--“, &im indikuju, Ze induk&éna varna doska presla do stavu
pohotovostného rezimu.

Polozte vhodny hrniec na varnu zénu, ktoru chcete pouzit.

¢ Uistite sa, Ze dno hrnca a povrch varnej zény su Cisté a
suché.

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zény a indikator vedla
kld€a zacne blikat.

Errin

Dotykom posuvného ovladaca vyberte teplotny stuper.

¢ Ak nezvolite nastavenie teplotného stupria do 1 minuty,
indukéna varna doska sa automaticky vypne. Budete
musiet znovu zacat' od kroku 1.

Nastavenie teplotného stupna mézete upravit kedykolvek
pocas varenia.

zvySenie
vykonu

[ s

znizenie
vykonu

Ak na displeji striedavo blika =
stupna

a nastavenie teplotného

Znamena to, ze:

* neumiestnili ste hrniec na spravnu varnu zénu alebo
hrniec, ktory pouzivate, nie je vhodny pre

induk&né varenie alebo

hrniec je prilis§ maly alebo nie je spravne
umiestneny v strede varnej zony.

Ak na varnu zénu neumiestnite vhodny hrniec, neuskutoéni sa
ohrev.

Ak na varnu dosku neumiestnite vhodny hrniec, po 2 mindtach
displej automaticky vypne.

SK-8

Ukoncenie varenia

Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény, ktord chcete vypnut.

5 FErrrRnm

Varnu zénu vypnite dotykom posuvaca na ,, “.
Uistite sa, Ze sa na displeji zobrazuje ,0“.

Celd varnu dosku vypnite dotykom ovladac¢a Zapnut/Vypnut.

Davaijte pozor na horuce povrchy

Indikator ,H“ ukazuje, ktora varna zéna je horuca na dotyk.
Zmizne, ked sa povrch ochladi na bezpeénu teplotu. Méze sa
pouzit aj ako funkcia Uspory energie — ak chcete ohrievat’ dalSie
hrnce, pouzite platiu, ktora je este stale horuca.

H Frrrrrerennm

Pouzivanie funkcie boost

Aktivacia funkcie boost:
Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zény.

Eriin

Presurite posuvac do polohy ,B“. Uistite sa, Ze sa na displeji
zobrazuje ,b".

LECELELEREREEE R R B



Spoésob pouzitia

ZruSenie funkcie boost:
Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény zvolte tu, pre ktoru
chcete zrusit funkciu posilfiovaca.

Eiin

Varnu zénu vypnite dotykom posuvaca na ,, “.
Uistite sa, Ze sa na displeji zobrazuje ,0“.

* Tato funkcia sa mdéze pouzit pre kazdu varnu zénu.
* Po 5 minutach sa obnovi pdvodné nastavenie varnej zony.

* Ak sa povodné nastavenie teplotného stupria rovna 0, po 5
minutach sa vrati na 9.

FLEXIBILNA OBLAST

* Téato oblast sa da pouzit ako jednotliva zéna alebo ako dve
rézne zony, v zavislosti od pozZiadaviek pri vareni.

* Volna zéna je tvorena dvoma nezavislymi induktormi, ktoré sa
daju ovladat oddelene.

Velka zéna

1. Ak chcete aktivovat volnu oblast ako jednotliva velku zonu,
dotknite sa ovladaca flexibilnej oblasti.

=

. Velku zénu odporu€ame pouzivat nasledovne: Kuchynsky
riad: riad s priemerom 250 mm alebo 280 mm (pripustny je

Stvorcovy alebo ovalovy riad)

Neodporu¢ame iné Cinnosti okrem troch vysSie uvedenych
¢innosti, pretoze to méze mat vplyv na ohrev spotrebica.

SK-9

Dve osobitné zény

Ak chcete flexibilnu oblast pouzivat ako dve samostatné zoény,

mate dve moznosti ohrevu.

(a) Panvicu poloZte na pravu hornu stranu alebo pravd dolnud
stranu flexibilnej oblasti.

y O
O

@

Q)
O

& |

(b) Na obe strany flexibilnej oblasti umiestnite jednu panvicu.

O
O

e

Poznamka: Uistite sa, ze panvica je vacsia ako 12 cm.
Uzamykanie ovladaéov

* Ovladace mobzete uzamknut, aby ste zabranili ich
neumyselnému pouzitiu (napriklad aby deti nahodou nezapli
varné zony).

* Ked su ovladace uzamknuté, vSetky ovladace okrem ovladaca
Zapnut/Vypnut su deaktivované.
Uzamknutie ovladacov

1. Sucasne sa dotknite a podrzte ¢asovac¢ ,—*“ a ¢asovac ,,
na chvilu.
2. Na indikatore ¢asovaca sa zobrazi ,Loc".

Odomknutie oviadacov

Sucasne sa dotknite a podrzte ¢asova¢ ,—"“ a ¢asovac ,, -+ na
chvilu.

A Ked je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace

su deaktivované okrem ovladaca Zapnut/Vypnut \UJ. V nudzovej
situacii mézete indukénu varnu dosku vzdy vypnut ovladacom

Zapnut/Vypnut @ ale v nasledujucej prevadzke musite varnu
dosku najprv odomknut.

Rezim pozastavenia
* Namiesto vypnutia varnej dosky mozete jej vykon pozastavit.

* Pri prechode do rezimu pozastavenia su vSetky ovladace
okrem ovladac¢a Zapnut/Vypnut su deaktivované.

Spustenie rezimu pozastavenia

1. Dotknite sa ovlada¢a pozastavenia ,, @
2. Vsetky indikatory zobrazia ,11“.
Ukon¢enie rezimu pozastavenia
1. Dotknite sa ovlada¢a pozastavenia.
Ked je varna doska v rezime pozastavenia, vSetky ovladace

su deaktivované okrem ovladaca Zapnut/Vypnut \L/. V nudzovej
situacii mézete indukénu varnu dosku vzdy vypnut ovliadacom

Zapnut/Vypnut @ Varna doska sa vypne po 10 min., ak rezim
pozastavenia neukoncite.

>_
X
N
=
L
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Spoésob pouzitia

Funkcia riadenia vykonu

* na indukénej varnej doske je mozné nastavit maximalnu
uroven absorpcie vykonu vyberom jednotlivych rozsahov
vykonu;

* indukéné varné dosky sa mézu obmedzit samé automaticky s
ciefom fungovat na niz8ej Urovni vykonu, aby sa zabranilo
riziku pretazenia.

Spustenie funkcie riadenia vykonu
Zapnite varnu dosku, potom sucasne stlacte ovladac funkcie

Chef a ¢asovac +

/@ {Es-

Indikator ¢asovaca zobrazi ,P5“, ¢o znamena uroven vykonu 5.
Predvoleny rezim je nastaveny na 7,0 Kw.

Prepnutie inej rovne

stlaéte +/- Casovaca

alebo

Ma 5 urovni vykonu od ,P1“ do ,P5". Indikator Casovaca zobrazi
jeden z nich.

,P1“ maximalny vykon je 2,5 Kw.

,P2“: maximalny vykon je 3,5 Kw.

,P3"“: maximalny vykon je 4,5 Kw.

,P4"“: maximalny vykon je 5,5 Kw.

,P5“: maximalny vykon je 7,0 Kw.

Potvrdenie a ukoncenie funkcie riadenia vykonu

Sucasne stlacte ovladac funkcie Chef a ¢asovac
+ na potvrdenie.

+ &

Potom sa varna doska vypne.
Ovlada¢ ¢asovaca
Casovaé& mbdzete pouzit dvoma réznymi spdsobmi:

* MbzZete ho pouzivat ako minutku. V takom pripade ¢asovac
nevypne po uplynuti nastaveného ¢asu ziadnu varnd zénu.

* Mbzete ho nastavit na vypnutie jednej alebo viacerych varnych

z6n po uplynuti nastaveného ¢asu.
Maximalny limit Casovaca je 99 min.

a) Pouzivanie ¢asovaca ako minutky
Ak nezvolite ziadnu varnu zénu

Uistite sa, ¢i je varna doska zapnuta.
Poznamka: Minutku mozete pouzit, aj ked nevyberate zZiadnu
varnu zénu.

Dotknite sa ovladaca ,+" ¢asovaca. Indikator minutky za¢ne
blikat a na displeji Casovaca sa zobrazi , 10"

i
(]

Dotykom ovladaca ¢asovaca ,-“ alebo ,+“ nastavte Cas.

Rada: Dotknite sa ovladaca ¢asovaca ,-“ alebo ,+" na zniZzenie
alebo zvySenie o 1 minutu.

Dotknite sa a podrzte ovlada¢ ¢asovaca ,-“ alebo ,+“ na znizenie
alebo zvySenie 0 10 minut.

I}
1

- +
C

Suc¢asnym dotykom ,-“ a ,+“ sa ¢asovac zrusi a na displeji
minutky sa zobrazi ,00".
11
LI
- +

(g
f)

Po nastaveni sa ¢as zaCne okamzite odpocitavat. Na displeji sa
zobrazi zostavajuci ¢as a indikator ¢asovaca bude 5 sekund
blikat.

1
- +

®

Po uplynuti nastaveného €asu bude zvukova signalizacia zniet
30 sekund a na indikatore ¢asovaca sa zobrazi - -“.
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Spoésob pouzitia

b) Nastavenie €asovaca na vypnutie jednej alebo
viacerych varnych zén

Nastavenie jednej zény

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zény.
& rrrmmm

Dotykom ovladaca ¢asovaca nastavte Cas.

Rada: Jednym dotykom ovladac¢a ¢asovaca ,-“ alebo ,+“ dojde k
znizeniu alebo zvySeniu o 1 minutu.

Dotknite sa a podrzte ovlada¢ ¢asovaca ,-“ alebo ,+“ na znizenie
alebo zvySenie o 10 minut.

Sucasnym dotykom ,-“ a ,+“ sa €asovac zrusi a na displeji
minutky sa zobrazi ,00".
i
[N]N]
- +
N
ok L“\

Po nastaveni sa ¢as zacne okamZite odpocitavat. Na displeji sa
zobrazi zostavajuci ¢as a indikator ¢asovaca bude blikat' 5
sekund.

POZNAMKA: Cervena bodka vedla indikatora Grovne vykonu
bude svietit pre indikaciu, Ze je zvolend prisludna zéna.

S aoo”
e b g

- 4
C

Po uplynuti nastaveného €asu ¢asovaca varenia sa prislusna
varna zéna automaticky vypne.

& Ostatné varné zény funguju dalej, ak su zapnuté.

Nastavenie viacerych zon:

Kroky na nastavenie viacerych zén su podobné ako pri krokoch
nastavenia jednej zény. Ked nastavite ¢asovac sucasne na
niekolko varnych zon, zapnu sa desatinné bodky prislusnych
varnych zon. Zobrazenie minut zobrazuje min. ¢asovac. Bodka
prislusnej zony blika. Zobrazuje sa takto:

3.0 (nast. na 15 mindt) /5
S e (nast. na 45 minat) S =

Po skoné&eni odpocitavania ¢asovaca sa prislusna zéna vypne.
Potom zobrazi novy min. ¢asovac a bodka zodpovedajucej zony
bude blikat.

AT rrremm _3
Gorrrrrmmmm ®

(nast. na 30 minut)
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Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zény, v indikatore
Casovaca sa zobrazi prisludny ¢asovac.

¢) Zrusenie ¢asovaca

Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény vyberte tu, pre ktoru
chcete zrusit funkciu ¢asovaca.
S rrrnnnnnnm

>

\

Sucasnym dotykom ,-“ a ,+“ sa ¢asovac zrusi a na displeji
minutky sa zobrazi ,00".

mr
(NN}

- (9 +
A
Predvoleny ¢as prevadzky

Automatické vypnutie je bezpecnostna ochranna funkcia
induk&nej varnej dosky. Ak ju niekedy zabudnete po vareni
vypnut, automaticky sa vypne. Predvolené ¢asy prevadzky pre
rozne Urovne vykonu su uvedené v nasledujucej tabulke:

Uroveri vykonu 1|2 3 4 5 6 7 8 9

Predvoleny ¢asovac prevadzky 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(hodina)

Po odobrati hrnca indukéna varna doska moéze okamzite prestat
hriat’ a varna doska sa automaticky vypne po 2 minutach.

Ludia s kardiostimulatorom sa musia pred pouzivanim
tohto zariadenia poradit’ s lekarom.

Funkcia Chef

Najprv by ste si mali stiahnut aplikaciu simply-Fi a nainstalovat
si ju do mobilného zariadenia. Potom zaregistrujte svoju
induk&nu varnu dosku.

Podrobnosti najdete v prilohe.

CHEE
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Spoésob pouzitia

Na sparovanie aplikacie a varnej dosky postupujte nasledovne:
Na 4 sekundy stlacte tlacidlo funkcie Chef.

Po uplynuti 4 sekind ¢&islice CASOVACA zaénu blikat s napisom
PA a spusti sa proces parovania.

Ak je Wi-Fi zapnuté: na pravej strane LED indikatora sa zobrazi
jedna bodka.

Ak je Wi-Fi vypnuté: Nezobrazi sa Ziadna bodka.

Nastavenie funkcie Chef

Nastavte parametre funkcie Chef na aplikacii simply-Fi a prikaz
odoslite do varnej dosky.

Vyber varnych nadob

p
= T .=
Zelezna panvica Hrniec z Zelezny
na vyprazanie  nehrdzavejlcej hrniec
ocele

o

Zelezna platna

MozZete mat niekolko roznych varnych nadob.

Ak varna doska dostane prikaz z aplikacie simply-Fi, varna doska
dvakrat zapipa a bude blikat' v 1-sekundovych cyklusoch.

Ak chcete funkciu Chef ukongit, nastavte vykon zén na ,0“ alebo
varnu dosku vypnite.

o W

Zeleznd  Smaltovana Smaltovany
kanvica kanvica z kuchynsky riad
nehrdzavejucej
ocele

1. Tato indukcna varna doska vie identifikovat celt skalu varnych nadob, ktoré si

mozZete otestovat po jednom tymito spdsobmi:

Postavte nadobu na varnd zonu. Ak zodpovedajuca varna zona zobrazi Uroven

vykonu, tak je nadoba vhodna. Ak blika ,U “, nadoba nie je vhodna na pouzitie na

indukcnej varnej doske.

2. Prilozte k nadobe magnet. Ak sa magnet pritahuje k nadobe, nadoba je vhodna na

indukénu varnu dosku.

Poznamka: Dno nadoby musi obsahovat magneticky material.

Musi mat ploché dno s priemerom podla tabulky 1 nizSie.

3. Pouzivajte len feromagneticky riad zo smaltovanej ocele, liatiny alebo

nehrdzavejucej ocele, ktory je ale kompatibilny s indukciou.

4. Pouzivajte panvice, ktorych priemer feromagnetickej oblasti (dno panvice) je v

rozsahu rozmerov v tabulke nizsSie. (Tabulka 1)

- Ak pouzivate mensie hrnce, mdze to ovplyvnit vykon

- Ak pouzivate hrniec s priemerom mensim ako je priemer uvedeny v tabulke 1,

hrnce nemusia byt detegované
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Na zaklade rozmerov zony mozete pouzit hrnce roznych priemerov, ako je znazornené na

obrazku nizsie:

s
M/ ! / 5 e

= N N
g{@.)’g o @ b | (#210)
N = —_

-

5. Ak feromagneticka Cast pokryva iba cast dna panvice, ohreje sa iba feromagneticka

oblast, zvySok dna sa nemusi zahriat na dostatocnu teplotu pre varenie.

6. Ak feromagneticka oblast nie je homogénna, ale obsahuje iné materialy, ako je hlinik,

moze to ovplyvnit ohrev a detekciu panvy.

Ak sa dno panvice podobéa obrazkom nizsie, panvice nemohla byt detegovana.

>
%
n
prd
i
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Priemer podkladu indukéného riadu
Varna zéna Minimum Maximum
1a2 140 180
3a4 140 180
Flexibilna zéna 250 395*180

VysSie uvedené sa méze vzhfadom na velkost hrnca a materidlu, z ktorého je vyrobeny, lisit.
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Bezpeénostné upozornenia a udrzba:

]

-

t

Musi sa pouzivat Specialny
ochranny spina¢ napajania.

/

A
Y A—

1\

Uzatvorené nadoby, ako su
napriklad konzervy, zakazdym
pred ohrievanim otvorte, inak by
mohli vybuchnut.

@

Indukénu dosku nikdy
nepouzivajte vedla iného
spotrebi€a, ktory vytvara vysoku
teplotu, ako je plynovy sporak i
parafinovy ohrievac.

o ——

Indukénu dosku pravidelne
Cistite, aby sa do ventilatora
nedostali cudzie predmety a aby
sa zabranilo nespravnej funkcii
zariadenia.

Len na vnutorné pouzitie.

Ak bola varna zéna dlho
zapnutd, povrch zostava este
nejaku chvilu horuci, preto sa
keramického povrchu
nedotykajte.

¥

[ ——]

Indukénu varnu dosku nikdy
nenechavajte zapnutu bez jedla
uréeného na varenie, inak by
mohlo déjst’ k poskodeniu
prevadzkového vykonu a mohlo
by hrozit nebezpecenstvo.

Spotrebi¢ drzte mimo dosahu
deti a nevladnych osbb.

Nikdy im ho nedovolte pouZivat

bez dozoru.

o Y ]
P )
s

Indukénu varnu dosku nikdy
neumyvajte priamo vodou.

@

Ob¢as skontrolujte, ¢i niec¢o
(napr. sklo, papier atd.)
neprekaza privodu vzduchu pod
indukénou doskou.

S

&

Ak je povrch varnej dosky
prasknuty, vypnite zariadenie,
aby ste zabranili moznosti Urazu
elektrickym pradom.

y‘d r.;“;

Ak je napajaci kabel poskodeny,
nechajte ho vymenit’ servisnému
technikovi alebo inej vhodne
kvalifikovanej osobe.

> <
&

Pod varnou doskou
neuchovavaijte Cistiace
prostriedky ani horfavé
materialy.

==

S =

Na doske nenechavajte kovoveé
predmety, ako su noze, vidlicky,
lyZicky a pokrievky, pretoze sa
mozu zohriat.

£=

AN

Na varnu dosku neukladajte
nadoby s drsnym alebo
nerovnym povrchom, lebo by
mohli poskodit keramicky
povrch.

Tento spotrebi€ nie je uréeny na pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢i duSevnymi schopnostami, alebo osobami
bez Ziadnej znalosti, pokial nie su pod dozorom alebo neboli vopred poucené o pouzivani spotrebi€a osobou zodpovednou za ich bezpecnost.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zaistilo, Ze sa nebudu so zariadenim hrat.

LIKVIDACIA: Vyrobok sa
nesmie likvidovat’ ako
netriedeny komunalny odpad.
Je potrebné zaistit’ jeho
samostatny zber na osobitné
spracovanie.

Tento spotrebic je oznaceny podla europskej smernice 2002/96/ES o odpade z elektrickych
a elektronickych zariadeni (OEEZ).
Spravnou likvidaciou tohto zariadenia zabranite moznému poskodeniu zivotného

prostredia a 'udského zdravia, k Eomu by inak mohlo doéjst’ v désledku jeho nespravnej

likvidacie.

Symbol na produkte znamena, ze sa s him nesmie zaobchadzat’ ako s beznym domovym
odpadom. Odneste ho na zberné miesto uréené na recyklaciu elektrickych a elektronickych

zariadeni.

Toto zariadenie vyzaduje Specialny sposob likvidacie. Ak potrebujete d’alSie informacie o
spracovani, obnove a recyklacii tohto produktu, obratte sa na miestnu samospravu, sluzby na
likvidaciu domového odpadu alebo na predajnu, v ktorej ste produkt zakupili.

Ak potrebujete podrobnejsSie informacie o spracovani, obnove a recyklacii tohto produktu, obrat'te sa na mestski samospravu, sluzby na
likvidaciu domového odpadu alebo na predajiu, v ktorej ste produkt zakupili.
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CISTENIE A UDRZBA
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Povrch indukénej varnej dosky mézete jednoducho vycistit’ takto:

Typ Sposob Eistenia Cistiace materialy
kontaminacie

svetlo Ponorte do horucej vody a osuste. Cistiaca Spongia

kruhy a vodny na oblast naneste ocot, utrite jemnou Specialny prostriedok na

kamen handri¢kou alebo pouzite produkt keramické sklo
dostupny v obchode.

cukrovinky, Pouzite Specialnu Skrabku na keramickeé Specialny prostriedok na

roztopeny hlinik sklo na odstrafiovanie zvy$kov (najlepSie | keramické sklo

alebo plasty silikénovy produkt).

Poznamka: Pred Cistenim odpojte napajanie.

Zobrazenie chyb a kontrola

Ak dojde k nestandardnej situacii, indukéna varna doska sa automaticky prepne do ochranného rezimu a
zobrazi sa jeden z tychto kddov:

Kaod chyby Problém RieSenie

Automaticka obnova

E1 Napajacie napéatie je vy$Sie ako menovité napatie. Skontrolujte, & je napajacie napétie normaine.
E2 Napajacie napétie je nizSie ako menovité napatie. Zapnite po obnovenl normalneho napajania.
E3 Vysoka teplota na snimadi keramickej platne. (1#) Pockaijte, kym sa teplota keramickej platne vrati
do normalu.
E4 Vysoka teplota na snimaci keramickej platne. (2#) Dcztknlte sa_tlgmdla .Zapnutie/vypnutie” na
reStartovanie jednotky.
Vysoka teplota na bipolarnom tranzistore s Pockajte, kym sa teplota bipolarneho tranzistora s
E5 . : . ; o X :
izolovanym hradlom. ( 1#) izolovanym hradlom vrati do normalu. Dotknite sa
tlacidla ,Zapnutie/vypnutie” na resStartovanie
E6 Vysoka teplota na bipolarnom tranzistore s jednotky. » , .
izolovanym hradlom. ( 2#) Sk,ontroluﬁe, ¢i ventilator fungu1e spravne; v
pripade potreby ho vymenite.
Bez automatickej obnovy
F3/F6 Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne — skrat.
(F3 pre 1#,F6 pre 2#)
F4/F7 Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne — Skontrolujte pripojenie alebo vymerite snimac
otvoreny obvod. (F4 pre 1#,F7 pre 2#) teploty keramickej platne.
F5/F8 Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne —

chybné. (F5 pre 1#,F8 pre 2#)

Porucha teplotného snimaca na bipolarnom
FI/FA tranzistore s izolovanym hradlom. (skrat/otvoreny
obvod pre 1#)

Vymernte elektricki dosku.
Porucha teplotného snimaca na bipolarnom

FC/FD tranzistore s izolovanym hradlom. (skrat/otvoreny
obvod pre 2#)
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Chyba

Problém

RieSenie A

RieSenie B

LED sa nezapne pri
zapojeni jednotky do siete.

Ziadne napajanie.

Skontrolujte, &i je zastrcka
pevne zaistena v zasuvke a
¢i zasuvke funguje.

Pripojenie pomocnej
elektrickej dosky a dosky
displeja zlyhalo.

Skontrolujte pripojenie.

Pomocna elektricka doska je
poskodena.

Vymerite pomocnu
elektrickd dosku.

Doska displeja je
posSkodena.

Vymerite dosku displeja.

Niektoré tlacidla nemdzu
fungovat alebo LED displej
nie je v poriadku.

Doska displeja je
poskodena.

Vymerite elektricki dosku

Indikator rezimu varenia sa
zapne, ale ohrev sa
nespusti.

Vysoka teplota varnej dosky.

Teplota okolia méze byt
prilis vysoka. Privod
vzduchu alebo ventilacia
moze byt zablokovana.

S ventilatorom nieco nie je v
poriadku.

Skontrolujte, ¢i ventilator
funguje spravne;

v pripade potreby ho,
vymente.

Elektricka doska je
poskodena.

Vymerite elektricki dosku.

Ohrev sa pocas prevadzky
nahle zastavi a na displeji
blika ,u”.

Zly typ panvice.

Priemer hrnca je prili§ maly.

Pouzite spravny hrniec
(pozrite si navod na
obsluhu).

Vari¢ sa prehrial.

Jednotka je prehriata.
Pockajte, kym sa teplota
vrati do normalu.

Stlacte tlacidlo
»Zapnutie/vypnutie” na
reStartovanie jednotky.

Obvod detekcie panvice je
poskodeny, vymerite
elektrickl dosku.

Ohrevné zény na rovnake;j
strane (napr. prva a druha
zbna) zobrazuju ,u".

Pripojenie elektrickej dosky
a dosky displeja zlyhalo.

Skontrolujte pripojenie.

Dosky displeja
komunikacnej ¢asti je
poskodena.

Vymerite dosku displeja.

Zakladna doska je
poskodena.

Vymerite elektricki dosku.

Nezvy€ajny zvuk motora
ventilatora.

Motor ventilatora je
poskodeny.

Vymente ventilator.

V uvedenej tabulke sa zobrazuje, ako hodnotit' a preverovat bezné chyby.
Spotrebi¢ samy nerozoberajte, inak mézete indukénu varnu dosku poskodit.
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>
Parameter Specifikacie CZ)
Bezdrotovy Standard 802.11b/g/n %
Frekvenény rozsah 2,412 GHz — 2,484 GHz %)
Max. prenosovy vykon: +16 +_ 2dBm
Maximalna citlivost’ prijmu -87 dBn
Kanal 13 kanalov

Produktové informacie o prepojenom zariadeni

Spotreba energie vyrobku v stave 2W
pohotovosti, ak su vSetky zapojené
siet'ové porty pripojené a vsetky
bezdrotoveé sietoveé porty aktivne:
Ako aktivovat’ port bezdrotovej siete: Ak varna doska bola registrovana do
aplikacie, zapnite varnu dosku na
aktivovanie portu bezdrotovej siete.
Ako deaktivovat’ port bezdrotovej siete: | Ak varna doska bola registrovana do
aplikacie, vypnite varnu dosku na
deaktivovanie portu bezdrotovej siete.
Ak varna doska nebola zaregistrovana
pomocou aplikacie, port bezdrotovej
siete bude vypnuty aj pri zapnuti varnej
dosky.

Sluzba starostlivosti o zakaznikov

V pripade poruchy pred kontaktovanim popredajnych sluzieb urobte nasledovné:

— Skontrolujte spravnost zapojenia spotrebica.

— Pozrite si uvedenu tabulku zlyhani a zobrazeni.
Ak stéle nie je mozné problém vyriesit, spotrebi¢ vypnite, nepokusajte sa ho rozobrat’ a obratte sa
na popredajnu sluzbu.

Osobitné vyhlasenie

Obsah tohto navodu na obsluhu bol dékladne prevereny. Spolo¢nost
v8ak nemdze niest zodpovednost za pripadné tlaCové chyby alebo
vynechania.

Do revidovaného navodu na obsluhu sa bez upozornenia mézu zahrnuat
aj pripadné technické upravy. Vzhlad aj farba spotrebica v tomto navode
sa mozu lisit od skutoéného spotrebica.
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Informacie o elektrickych varnych doskach pre domacnost spifiaju nariadenie Komisie (EU) &. 66/2014

Pozicia Symbol Hodnota Jednotka
Oznacenie modelu HTPSJ644MCWIFI
Typ varnej dosky: elektricka varna doska
zé6ny 4
Pocet varnych zén a/alebo oblasti
oblasti
indukéné varné zény X
Technoldgia ohrevu (indukéné varné | indukéné varné oblasti
zony a varné oblasti, Ziarivé varné . —
z6ny, pevné platnicky) Ziarivé varné zény
pevné platnicky
Vzadu viavo (%) 18,0 cm
Vzadu v strede (%) cm
Vzadu vpravo (%) 18,0 cm
V strede viavo (%) cm
Pri kruhovych varnych zénach alebo oblastiach: priemeruzitonej povrchovej
V strede, v
plochy na strede @ o
elektrickdl ohrievanu varnu zénu zaokruhleny na najblizsich 5 mm
V strede vpravo %] cm
Vpredu viavo %] 18,0 cm
Vpredu v strede %] cm
Vpredu vpravo %] 18,0 cm
Vzadu viavo s cm
Vzadu v strede s cm
D
Vzadu vpravo S cm
V strede vlavo S cm
Pri nekruhovych varnych zénach alebo oblastiach: dizka a $irka uzitoénej D
L . . . , . . V strede, v
plochy na elektrickii ohrievanu varnt zénu alebo oblast zaokruhlena na strede = cm
najblizsich 5 mm S
V strede vpravo é cm
Vpredu viavo I? cm
S
Vpredu v strede S cm
Vpredu vpravo s cm
Vzadu vlavo EC elektrické varenie 192,8 Whlkg
Vzadu v strede EC elektrické varenie Wh/kg
Vzadu vpravo EC elektrické varenie 193,3 Whlkg
V strede viavo EC elektrické varenie Wh/kg
EC elektrické i
Spotreba energie na varnl zénu alebo oblast' vypocitana na kg \S/lf;:jzde’ v cleidricke vareme Whlkg
V strede vpravo EC elektrické varenie Whlkg
Vpredu viavo EC elektrické varenie 200’3 Whlkg
Vpredu v strede EC elektrické varenie Whlkg
Vpredu vpravo EC elektrické varenie 177,6 Whikg
. . v . EC elektricka varna
Spotreba energie na varn dosku vypocitana na kg doska 191 Wh/kg

Platna norma: EN 60350-2 Elektrické kuchynské spotrebie v domacnosti. Cast 2: Varné dosky — Metédy merania funkénych vlastnosti

Rady na Usporu energie:

< Na dosiahnutie najlep$ej ucinnosti vasej varnej dosky, hrniec umiestnite do stredu varnej zény.
« Pri pouziti pokrievky sa teplo zadrziava, vdaka comu zniZite ¢asy varenia a usetrite energiu.

« Minimalizaciou mnoZstva tekutiny alebo tuku zniZite ¢asy varenia.
« Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty, a ked' sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.
« Pouzivajte hrnce, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zony.

Tieto informacie sa povazuju za sucast navodu na obsluhu spotrebica.
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Umieszczajgc na tym produkcie oznaczenie CE C € , deklarujemy, na witasng
odpowiedzialnos¢, zgodnosc¢ ze wszystkimi europejskimi wymogami w zakresie
bezpieczenstwa, zdrowia i ochrony srodowiska okreslonymi w prawodawstwie
dotyczgcym tego produktu. W stosownych przypadkach elementy tego urzadzenia
sg zgodne z: ROZPORZADZENIE (WE) nr 1935/2004 dotyczgce materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przypomnienie dotyczace bezpieczenstwa i konserwaciji:

- OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzgdzenie i dostepne czesci
nagrzewajg sie do wysokiej temperatury. Nalezy zachowac ostroznosc
aby unikng¢ dotykania elementow grzejnych.

» Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny zachowac¢ bezpieczng odlegtos¢
od urzgdzenia, chyba ze znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej badz nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
pod nadzorem lub poinstruowano je w zakresie bezpiecznej obstugi
urzgdzenia i zrozumiaty one potencjalne zagrozenia.

* Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzgdzeniem.

» Dzieci bez nadzoru nie mogg czysci¢ ani przeprowadzac konserwacji

« OSTRZEZENIE: gotowanie na ptycie przy uzyciu ttuszczu lub oleju
moze stanowi¢ zagrozenie i spowodowac pozar.

» NIGDY nie nalezy probowaé gasi¢ pozaru wodg. Nalezy wytgczyc
urzgdzenie, a nastepnie zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywka lub
kocem gasniczym.

- OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie

nalezy przechowywac przedmiotéw na polach grzejnych do gotowania.

- OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia pola nalezy wytgczy¢
urzgdzenie, aby unikngc¢ porazenia prgdem elektrycznym.

« Do czyszczenia nie uzywac myjki parowe,.

« Zabrania sie umieszczania na powierzchni ptyty metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki rondli,
poniewaz mogag one sie nagrzewac.

* Przed otwarciem pokrywy nalezy usung¢ z niej wszelkie wycieki.
Przed zamknieciem pokrywy nalezy odczekac, az ptyta ostygnie.
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Po uzyciu nalezy wytgczyC element grzejny uzywajgc przetgcznika.
Nie nalezy polegac na czujniku wykrywajgcym patelnie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocag
zewnetrznego zegara lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Elementy stuzgce do odigczania muszg by¢ wbudowane w statg
instalacje elektryczng zgodnie z przepisami dotyczgcymi przewodow
instalacji elektrycznej.

W instrukcjach okreslono typ przewodu, jaki ma by¢ stosowany, biorgc
pod uwage temperature tylnej powierzchni urzgdzenia.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego powinien go wymienic
producent, serwisant lub inna wykwalifikowana osoba, aby unikngc
zagrozenia.

PRZESTROGA: w celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z
przypadkowym ponownym wigczeniem wytgcznika termicznego
urzgdzenie nie moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie
przetaczajgce, takie jak zegar, lub podtgczone do obwodu, ktory jest
regularnie wigczany i wytgczany przez zaktad energetyczny.
OSTRZEZENIE: nalezy korzysta¢ wytgcznie z oston ptyty kuchennej
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub wskazanych przez
niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie badz z oston ptyty
kuchennej wbudowanych w urzgdzenie. Stosowanie nieprawidtowych
oston moze doprowadzi¢ do wypadkow.

Nalezy zawsze stosowac¢ odpowiednie garnki.

Zawsze umieszczac patelnie na srodku pola, na ktérym zamierza sie
gotowac.

Nie umieszczac nic na panelu sterowania.

Nie uzywac powierzchni jako deski do krojenia.

Srodki stuzgce do odtgczania nalezy potgczy¢ z okablowaniem
zgodnie z zasadami dotyczgcymi okablowania.

W instrukcjach okreslono typ przewodu, jaki ma by¢ stosowany,
biorgc pod uwage temperature tylnej powierzchni urzgdzenia.
Przed zamknieciem pokrywy nalezy odczekac, az ptyta ostygnie.
PRZESTROGA: proces gotowania powinien by¢ nadzorowany.
Krotki proces gotowania powinien by¢ stale nadzorowany.
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Szanowny Kliencie:

Dziekujemy za zakup ptyty indukcyjnej Hoover. Mamy nadzieje, ze bedzie dobrze stuzyta przez
wiele lat.

Przed uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy dokfadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi i
przechowywac jg w bezpiecznym miejscu, aby moc do niej wroci¢ w przysztosci.

Przed uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi i
przechowywac jg w bezpiecznym miejscu, aby méc do niej wroci¢ w przysztosci.

POLSKI

Opis produktu

Ptyta indukcyjna stuzgca do wszelkiego rodzaju gotowania, z elektromagnetycznymi strefami
gotowania oraz mikrokomputerowymi elementami sterujgcymi i wielofunkcyjnymi, stanowi idealny
wybor dla dzisiejszej rodziny.

Wyprodukowana ze specjalnie importowanych materiatow ptyta indukcyjna Hoover jest niezwykle
przyjazna dla uzytkownika, wytrzymata i bezpieczna.

Zasada dziatania

Ptyta indukcyjna sktada sie z cewki, ptyty grzejnej wykonanej z materiatu
ferromagnetycznego i ukfadu sterujgcego. Prad elektryczny za posrednictwem cewki
wytwarza silne pole magnetyczne. Powoduje to powstanie duzej liczby wiréw, ktore z kolei
wytwarzajg ciepto, ktére nastepnie jest przesytane przez pole grzejne do naczynia stuzgcego

IHE

e zelazny garnek
() =t obwod magnetyczny
I l————  szklana ptyta ceramiczna
XY [(eee] cewka indukcyjna
» > Indukowane prady

PL-4



Bezpieczenstwo

Ta ptyta zostata specjalnie zaprojektowana do
uzytku domowego.

Stale dgzgc do udoskonalania swoich
produktow, zastrzega sobie prawo do
zmodyfikowania wszelkich aspektow
technicznych, programowych lub estetycznych
urzgdzenia w dowolnym momencie.

Ochrona przed przegrzaniem

Czujnik monitoruje temperature pdl grzejnych.
Jesli temperatura przekroczy bezpieczny poziom,
pole grzejne zostaje automatycznie wytgczone.

Wykrywanie matych i niemagnetycznych
przedmiotéw

Po pozostawieniu na polu grzejnym patelni o
Srednicy mniejszej niz 80 mm lub innego
drobnego przedmiotu (np. noza, widelca, klucza)
lub patelni niemagnetycznej (np. aluminiowej),
przez okoto minute rozlega sie sygnat dzwickowy,
po czym pole grzejne automatycznie przetgcza
sie w tryb gotowosci.

Ostrzezenie przed cieptem resztkowym
Gdy pole grzejne dziata juz przez pewien czas,
powstaje ciepto resztkowe. Pojawia sie litera ,H”

ostrzegajgca, by zachowac bezpieczng odlegtosc.

Automatyczne wytgczanie

Kolejng funkcjg zabezpieczajgcg ptyty indukcyjnej
jest automatyczne wytgczanie. Nastepuje to za
kazdym razem, gdy zapomnisz wytgczy¢ pole
grzejne. W ponizszej tabeli przedstawiono
domysine czasy wylgczenia:

1~5 8 godzinach
6~10 4 godzinach
11~14 2 godzinach

15 1 godzinie

Po zdjeciu patelni z pola grzejnego natychmiast
przestaje sie ono nagrzewac i wytgcza po
uptywie minuty od wtgczenia sygnatu
dzwiekowego.

Ostrzezenie: osoby z rozrusznikiem serca,
przed uzyciem indukcyjnej ptyty grzejnej
powinny skonsultowac sie z lekarzem.
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Instalacja
1.

WycigC powierzchnie roboczg zgodnie z
wymiarami pokazanymi na rysunku.

Do celow instalacji i uzytkowania wokot
otworu nalezy zachowaé co najmniej 5 cm
wolnej przestrzeni. Nalezy upewnic sie, iz
grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co
najmniej 30 mm. Aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym i wiekszych
odksztatcen spowodowanych
promieniowaniem cieplnym pola grzejnego,
nalezy wybrac¢ termoodporny i izolowany
powierzchniowo materiat powierzchni
roboczej (nie nalezy stosowac¢ drewna i
podobnych materiatow widknistych lub
higroskopijnych jako materiatu powierzchni
roboczej, chyba Zze sg one impregnowane).
Jak pokazano na rysunku (1):

& Uwaga: bezpieczna odlegto$¢
pomiedzy bokami ptyty grzewczej a
wewnetrzng powierzchnig blatu
roboczego powinna wynosic¢ co
najmniej 3 mm.

!
Min.3mm

Rysunek 1

Instalacja ptaska: wykonalna tylko wtedy, gdy piekarnik
nie jest zainstalowany pod ladg

Istotne jest, aby ptyta indukcyjna byta
dobrze wentylowana oraz aby wlot i wylot
powietrza nie byty zablokowane.

Nalezy upewni¢ sie, iz ptyta zostata
prawidtowo zainstalowana w sposéb
pokazany na rysunku 2.



= e N B T
_ > oyvletrza H .
/ Min. 5 cm . cm

Min. 2 cm

Wiot
powietrz—
a

Rysunek 2

a0

UWAGA: ze wzgleddw bezpieczenstwa
odlegtos¢ pomiedzy ptytg a znajdujgcg sie nad
nig szafkg powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.
OSTRZEZENIE: Zapewnienie odpowiedniej
wentylacji

Nalezy upewnic sie, iz indukcyjna ptyta grzejna
jest dobrze wentylowana oraz ze wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane. W celu unikniecia
przypadkowego dotkniecia przegrzanego dna
ptyty grzewczej lub wystgpienia podczas pracy
nieoczekiwanego porazenia prgdem elektrycznym,
nalezy umiescic¢ drewniang wkfadke, mocowang
wkretami, w odlegto$ci co najmniej 50 mm od dna
ptyty grzewczej. Nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi wymaganiami.

| M
i

Min. 50 mm
¥
- gl

o Maks. 5 mm Maks. 5 mm :
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Uwaga: Na zewnatrz  ptyty
grzewczej znajdujg sie otwory
wentylacyjne. UZYTKOWNIK MUSI
upewni¢ sie, ze otwory te nie sg
zablokowane przez blat roboczy
podczas ustawiania ptyty grzewcze;.

Uwaga: nalezy pamietac, ze klej,
stosowany do tgczenia tworzywa
sztucznego lub materiatu
drewnianego z meblami, musi byc¢
odporny na temperature nie nizszg
niz 150°C, aby unikng¢ oderwania
sie panelu.

Dlatego tez tylna Sciana,
powierzchnie przylegajgce i
otaczajgce muszg by¢ odporne na
temperature 90°C.

Przymocowac ptyte grzewczg do blatu

roboczego za pomocg czterech uchwytow
na podstawie ptyty grzewczej. Potozenie
wspornikdw mozna regulowac¢ w zaleznosci
od grubosci blatu.

PLYTA GRZEWCZA

WSPORNIK

A

PLYTA GRZEWCZA

WSPORNIK

Uwaga: Po instalacji wsporniki w
zadnym wypadku nie mogg stykac
sie z wewnetrznymi powierzchniami
blatu roboczego (patrz rysunek).
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Ostrzezenia:

(1) Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
Dysponujemy wiasnymi wykwalifikowanymi
instalatorami. Nigdy nie nalezy prébowac
samodzielnie instalowac urzgdzenia.

Nie nalezy instalowaé ptyty indukcyjnej nad
lodéwkami, zamrazarkami, zmywarkami ani
suszarkami.

Ptyte indukcyjng nalezy zainstalowac w taki
sposob, aby umozliwi¢ optymalny sposéb
odprowadzenia ciepfa.

Sciana i obszar nad ptytg powinny mieé¢
odpowiednig wytrzymatos¢ termiczna.

Aby unikng¢ uszkodzen, warstwa
sandwiczowa i klej powinny by¢ odporne na
ciepto.

Nie nalezy uzywac¢ myjki parowej.

(2)

(6)

4. Podtaczenie do zasilania

Gniazdo powinno by¢ podtgczone do wytgcznika
jednobiegunowego zgodnie z odpowiednig
normga. Sposdb potgczenia pokazano na
rysunku 3.

Napigcie Potgczenie przewodowe
1 2 3 4 5
° [ ] — I
380 — 415 V 3N~ L1 L2 N =
o Zétto-
Czarny  Brazowy Niebieski Zielony
1 2 3 4 5
— —
220 - 240 V~ L N —
o Zétto-
Czarno-brazowy Niebieski Zielony

Rysunek (3)

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga
wymiany, w celu unikniecia wypadkéw wymiane
takg powinien przeprowadzi¢ serwisant
posprzedazny uzywajgc odpowiednich narzedzi.

Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio
do zasilania sieciowego, nalezy zainstalowacé
wielobiegunowy przerywacz obwodu o
minimalnej przerwie miedzy stykami wynoszgcej
3 mm.

Instalator musi zapewni¢ poprawne podtgczenie
elektryczne i zgodnosc¢ z przepisami
bezpieczenstwa.

Kabel nie moze byc¢ zgiety ani scisniety.

Kabel musi podlegac regularnym sprawdzeniom
i wymianie, dokonywanej wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

Uwaga: po zainstalowaniu nie ma
dostepu do powierzchni dolnej i
przewodu zasilajgcego ptyte.

Schemat ptyty indukcyjnej:

Maks. 1500/
2000 W strefa

2

Maks. 3000/
3500 W strefa

1

Maks. 1500/
2000 W strefa

Panel sterowania

tyta szklana

Maks. 1500/
2000 W strefa

Maks. 1500/
2000 W strefa

Rysunek schematyczny panelu sterowania

2

Przyciski sterowania mocg strefy grzewczej

2. Przycisk pauzy

3. Elementy sterowania regulatorem czasowym /
Przycisk blokady przyciskow

4. Przycisk strefy elastycznej

5. Przycisk funkcji Chef

6. Przycisk wigczania/wytgczania
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7))
—

Jak rozpocza¢ gotowanie Jak zakonczy¢ gotowanie @)
o

Dotkng¢ przycisku ON/OFF na trzy sekundy. Po wtgczeniu Dotknij przycisku wyboru danej strefy grzewczej, ktérg chcesz

zasilania emitowany jest jeden sygnat akustyczny, na wszystkich wytgczyc.

wyswietlaczach widniejg wskazania ,—” lub ,— - informujgce, ze

ptyta indukcyjna jest w trybie gotowosci. 5 FETrER

Wytgczy¢ strefe grzewczg, dotykajgc suwaka w miejscu ,,”.
Upewni¢ sie, ze na wyswietlaczu widnieje wartos¢ ,0”.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na strefie grzewczej, z ktérej I I I I
zamierza sie skorzystac.

* Nalezy upewni¢ sie, ze spdd garnka i powierzchnia strefy
grzewczej sg czyste i suche.

Wytgczy¢ catg ptyte kuchenng, dotykajgc przycisku ON/OFF.

Dotkng¢ przycisku suwaka strefy grzewczej. Wskaznik obok
przycisku zacznie migac.

E FETEERm

Uwazac¢ na gorace powierzchnie
Na wyswietlaczu wcigz gorgcej strefy grzewczej bedzie

Wybra¢ ustawienie mocy, dotykajac suwaka. widnie¢ litera H. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do
¢ Jesli nie zostanie wybrane ustawienie mocy, w ciggu 1 bezpiecznej temperatury. Moze réwniez stuzy¢ jako funkcja
minuty ptyta indukcyjna wytgczy sie automatycznie. oszczedzania energii. Jesli zamierza sie podtrzymac
Woéwczas trzeba bedzie ponowi¢ czynnosci od punktu 1. temperature garnkow, nalezy uzy¢ strefy grzewczej, ktéra jest
¢ W trakcie gotowania mozna zmieni¢ ustawienie mocy w wcigz goraca.

dowolnym momencie.

zwigkszanie
oy H vioooommmm

O e ssnensee

zmniejszanie S‘L\
*mocy
\ Korzystanie z funkcji Boost
Jesli wyswietlacz miga > Uz naprzemiennie z ustawieniem Wiaczanie trybu Boost:
mocy Dotkng¢ suwaka obstugi danej strefy grzewcze;.
Oznacza to ze:
E 1 rrniymm

* nie postawiono garnka na wtasciwej strefie grzewczej lub
® uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania
indukcyjnego lub
® garnek jest zbyt maty lub nie jest
odpowiednio wysrodkowany na strefie

grzewczej. Dotkng¢ suwaka na wysokosci litery ,B”. Upewnic sie, ze na

wyswietlaczu widnieje litera ,b”.

N e I [T T

Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 2 minutach, jesli nie
zostanie postawiony odpowiedni garnek.
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Wylaczanie funkcji Boost:
Dotkng¢ suwaka obstugi strefy grzewczej, w przypadku ktorej
zamierza sie anulowac funkcje Boost.

E 1 rrnigmm

Wytgczy¢ strefe grzewczg, dotykajgc suwaka w miejscu ,,”.
Upewni¢ sie, ze na wyswietlaczu widnieje wartos¢ ,,0”.

¢ Z funkgji tej mozna skorzysta¢ na kazdej strefie grzewcze;.

¢ Strefa grzewcza powréci do pierwotnego ustawienia po 5
minutach.

¢ Jesli poczatkowe ustawienie mocy wynosi 0, po 5 minutach
nastgpi powrét do poziomu 9.

STREFA ELASTYCZNA

¢ Strefe te mozna traktowac jako pojedynczg strefe lub jako
dwie rézne strefy, w zaleznosci od wymogoéw zwigzanych z
gotowaniem.

* Wolna strefa sktada sie z dwdch niezaleznych induktoréw,
ktére mogg by¢ sterowane oddzielnie.

Jako duza strefa
1. Aby wiaczy¢ wolng strefe jako pojedynczg duzg strefe,
nalezy dotkng¢ przycisku strefy elastyczne;j.

’ 5

= -

2. Najlepiej z duzej strefy korzysta¢ w nastepujgcy sposob:
Garnek: Garnek o $rednicy 250 mm lub 280 mm
(dopuszczalne sg garnki kwadratowe lub owalne)

Nie zalecamy innych sposobéw poza trzema wymienionymi

powyzej, poniewaz moze to wpltyng¢ na funkcje grzejng
urzgdzenia.

Jako dwie niezalezne strefy

Aby skorzystac ze strefy elastycznej jako z dwoch réznych

stref, do wyboru sg dwie opcje grzania.

(a) Umiesci¢ patelnie na prawej gornej stronie lub prawej dolnej
stronie strefy elastyczne;j.

y O
O

@

O
O

& |

(b) Umiesci¢ dwie patelnie po obu stronach strefy elastyczne;j.

O
O

e

Uwaga: nalezy sie upewnic, ze patelnia jest wieksza niz 12 cm.

Blokowanie elementéw sterowania

* Elementy sterowania mozna zablokowac, aby zapobiec
uzyciu ich przez osoby niepowotane (np. przez dzieci, ktore
przypadkowo wigczg strefy grzewcze).

* Po zablokowaniu elementéw sterowania wszystkie elementy
sterowania z wyjgtkiem przycisku ON/OFF sg nieaktywne.

Jak zablokowa¢ elementy sterowania

1. Dotkngc i przytrzymacé przez chwile jednoczesnie przycisk

regulatora czasowego ,” i regulatora czasowego +
2. Na wskazniku regulatora czasowego bedzie widnie¢
wskazanie ,Lo”".

Jak odblokowa¢ elementy sterowania
Dotkng¢ i przytrzymac przez chwile jednoczesnie przycisk

regulatora czasowego,, " i regulatora czasowego +

Gdy ptyta kuchenna jest w trybie zablokowanym, wszystkie
elementy sterowania sg wylgczone z wyjgtkiem przycisku
wigczania/wytgczania @ W sytuacji awaryjnej ptyte
indukcyjng mozna zawsze wytgczy¢ za pomocg przycisku

wigczania/wytgczania @ ale przy kolejnym uzyciu nalezy
najpierw ptyte odblokowac.

Tryb Pauza

® Zamiast wylgczacé catg ptyte kuchenng, mozna w niej
wstrzymac proces gotowania.

* Po przejsciu do trybu Pauza wszystkie przyciski sterowania, z
wyjatkiem przycisku wtgczania/wytgczania, sg wytgczone.
Wiaczanie trybu Pauza

1. Dotkng¢ przycisku pauzy ,,
2. Na wszystkich wskaznikach pojawi sie wskazanie ,11”.

Wyltaczanie trybu Pauza

1. Dotkng¢ przycisku pauzy.
Gdy ptyta kuchenna jest w trybie Pauza, wszystkie
elementy sterowania sg wytgczone z wyjgtkiem przycisku
wigczania/wytgczania (D W sytuacji awaryjnej ptyte
indukcyjng mozna zawsze wytgczy¢ za pomocg przycisku
wigczania/wytgczania @ Ptyta kuchenna wytgczy sie po
10 minutach, jesli uzytkownik nie wyjdzie z trybu Pauza.
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Funkcja sterowania moca

* maksymalny poziom mocy ptyty indukcyjnej mozna ustawic,
wybierajgc sposréd réznych dostepnych zakresow;

* ptyty indukcyjne sg w stanie automatycznie ogranicza¢ moc do
niskiego poziomu, aby unikng¢ ryzyka przecigzenia.

Jak wejs¢ do funkcji sterowania moca

Wigczy¢ ptyte kuchenng i rownoczesnie nacisngé przycisk

funkcji Chef i regulatora czasowego +

Na minutniku pojawi sie wskazanie ,P5”, co oznacza poziom
mocy 5. Tryb domysiny to 7,0 kW.

Przelgczanie na inny poziom

Nacisng¢ +/- na regulatorze czasowym

lub

Istnieje 5 poziomdéw mocy, od ,P1” do ,p5”. Na wyswietlaczu
regulatora czasowego bedzie widoczny jeden z nich.

,P1”: maksymalna moc wynosi 2,5 kW.

,P2”. maksymalna moc wynosi 3,5 kW.

,P3”: maksymalna moc wynosi 4,5 kW.

,P4”: maksymalna moc wynosi 5,5 kW.

,P5”: maksymalna moc wynosi 7,0 kW.

Potwierdzanie i wychodzenie z funkcji sterowania mocag
Nacisng¢ rownoczesnie przycisk funkcji Chef i regulatora
czasowego

+ w celu potwierdzenia.

+ &

Wtedy ptyta kuchenna zostanie wytgczona.
Przycisk regulatora czasowego

Z regulatora czasowego mozna korzysta¢ na dwa rézne

sposoby:

* Mozna uzywac go jako minutnika. W takiej sytuacji regulator
czasowy nhie wytgczy zadnej strefy grzewczej przed uptywem
ustawionego czasu.

* Mozna go ustawi¢ tak, aby wytgczy¢ jedng lub wiecej stref
grzewczych po uptywie ustawionego czasu.

Czas maksymalnego ustawienia w regulatorze to 99 minut.

a) Korzystanie z regulatora czasowego jako
minutnika

POLSKI

Jesli uzytkownik nie wybierze zadnej strefy grzewczej

Upewni¢ sie, ze ptyta grzewcza jest wigczona.
Uwaga: mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie zostanie wybrana
zadna strefa grzewcza.

Dotkng¢ przyciskow ,+” regulatora czasowego. Wskaznik
minutnika zacznie miga¢ i na wyswietlaczu regulatora
czasowego bedzie widoczne wskazanie ,10”.

i
N

- +
C

Ustawi¢ czas, dotykajac przycisku ,-” lub ,+” regulatora
czasowego.

Wskazowka: Dotkng¢ raz przycisku ,-” lub ,+” regulatora
czasowego, aby zmniejszyc¢ lub zwigkszy¢ czas o 1 minute.
Dotkna¢ i przytrzymac raz przycisk ,-” lub ,+” regulatora
czasowego, aby zmniejszy¢ lub zwigkszy¢ czas o 10 minut.

1]
1
- +
®
Po dotknieciu jednoczesnie przyciskow ,-” i ,+” regulator czasowy
zostanie anulowany, a na wyswietlaczu minut pojawi sie ,00”.
M
(M|
- +
@

Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora
czasowego bedzie migac przez 5 sekund.

1
-

®

Nastapi sygnat dzwiekowy trwajgcy 30 sekund, a wskaznik regulatora
czasowego pokaze ,- =", gdy zakonczy sie ustawiony czas.

- +
®©
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b) Ustawianie regulatora czasowego w celu
wylaczenia jednej lub wiecej stref grzewczych

Ustawienie jednej strefy

Dotkng¢ suwaka obstugi danej strefy grzewczej.
& rrrmnm

Ustawi¢ czas, dotykajgc przycisku lub regulatora czasowego.
Wskazoéwka: Dotkniecie raz przycisku ,-” lub ,+” regulatora
czasowego zmniejszy lub zwiekszy czas o 1 minute.
Dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,-” lub ,+” regulatora
czasowego zmniejszy lub zwiekszy czas o 10 minut.

Po dotknieciu jednoczesnie przyciskéw ,-” i ,+” regulator
czasowy zostanie anulowany, a na wyswietlaczu minut pojawi
sie ,00”.

Mt
oo
-+
N
N k\

Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora
czasowego bedzie migac przez 5 sekund.

UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy
zaswieci sie, wskazujgc, ze wybrana jest ta strefa.

~ao”
e b g

- 4
®

Po uptywie czasu grzania ustawionego na regulatorze
odpowiednia strefa grzewcza zostanie automatycznie
wytgczona.

& Pozostate strefy grzewcze beda nadal dziatac, jesli
zostaty wczesniej wigczone.

Ustawianie wiekszej liczby stref:

Etapy ustawiania wiekszej liczby stref sg podobne do etapow
ustawiania jednej strefy. Po ustawieniu czasu dla kilku pél
grzejnych jednocze$nie zaswiecg sie punkty dziesietne
odpowiednich pdl grzejnych. Na wyswietlaczu minut widoczne sg
minuty odliczane przez regulator czasowy. Kropka wtasciwa dla
danej strefy miga. Pokazano to ponizej:

3. I L1 rnrnrim  (ustawienie na 15 minut) ! S

S. L LLTLEIII  (ustawienie na 45 minut) =
(C]

Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa wytgczy sie.
Nastepnie wyswietli nowe minuty odliczane przez regulator
czasowy i kropka witasciwa dla danej strefy bedzie migac.

H LT rrremm _33+
Gorrrrrmmmm

(ustawienie na 30 minut)

<]

Dotkng¢ przycisku wyboru strefy grzewczej. Wtasciwy czas
pojawi sie na wskazniku regulatora czasowego.

c) Anulowanie dzialania regulatora czasowego

Dotkng¢ suwaka do obstugi strefy grzewczej, dla ktérej zamierza
sie anulowac¢ dziatanie regulatora czasowego.
S rrrnnnnnnm

>

N

Po dotknieciu jednoczesnie przyciskéw ,-" i ,+” regulator
czasowy zostanie anulowany, a na wyswietlaczu minut pojawi
sie ,00”.

rt
(NN}

- @ +
A
Domysline czasy dziatania

Automatyczne wytgczanie sie to funkcja zabezpieczajgca ptyte
indukcyjng. Plyta wytgcza sie automatycznie, jesli uzytkownik
zapomni jg wytgczy¢ po gotowaniu. Domys$ine czasy pracy dla
réznych pozioméw mocy pokazane sg w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 112 3 4 5 6 7 8 9

DomyslIny regulator czasowy 8 8 8 4 4 4 2 2 2
dziatania (godzina)

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast zatrzymac
ogrzewanie i wytgcza sie automatycznie po 2 minutach.

Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie
z lekarzem przed uzyciem tego urzadzenia.

Funkcja Chef

Przede wszystkim nalezy pobra¢ aplikacje Simply-Fy i
zainstalowac jg na posiadanym urzadzeniu mobilnym. Nastepnie
zarejestrowac swojg ptyte indukcyjna.

Szczegoty zamieszczono w zatgczniku.

CHEE
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9
Aby sparowac ptyte z aplikacja, nalezy: Jesli ptyta kuchenna otrzyma komende od Simply-Fy, zostanie @)
Nacisngé¢ na 4 sekundy przycisk funkcji Chef. wyemitowany dwukrotnie sygnat dzwiekowy i dioda bedzie o
Po uptywie 4 sekund wskazanie REGULATORA CZASOWEGO migac w cyklach ‘1 sekunda wigczona i 1 sekunda wytaczona’.
zaczyna miga¢ wraz z napisem PA i rozpoczyna sie proces
parowania. -— -
Gdy Wi-Fi jest wigczone: jedna kropka pojawi sie po prawej stronie ' ' l '
diody. A A
Gdy Wi-Fi jest wytgczone: Nie pojawia sie zadna kropka. ' ' ' l\ ,
-— -—
Jak ustawi¢ funkcje Chef 7\
Jesli zamierza sie zatrzymac funkcje Chef, nalezy ustawi¢ moc
Ustawi¢ parametry funkcji Chef w aplikacji Simply-Fy i wystaé stref na ,0” lub wytaczyc¢ ptyte kuchenna.
komende do ptyty kuchenne;. I I I I

Wybér naczyn do gotowania

A A
- ' - Q r
Zeliwna patelnia Garnek ze stali Zeliwna  Zeliwny czajnik ~ Czajnikz ~ Emaliowane
do smazeniana  nierdzewnej patelnia emaliowanej naczynia
. . kuchenne
oleju stali

o

Plyta zeliwna

Mozna posiadac rézne naczynia kuchenne.

1. Ta ptyta indukcyjna moze zidentyfikowac r6zne naczynia do gotowania, ktére mozna
przetestowac w jeden z ponizszych sposobow:
Umiesci¢ naczynie na polu grzejnym. Jezeli odpowiednie pole grzejne wskazuje
poziom mocy, naczynie jest odpowiednie. Jesli miga litera ,U” , naczynie nie nadaje
sie do stosowania z ptyta indukcyjna.

2. Przytrzymaé magnes na naczyniu. Jesli magnes jest przyciggany przez naczynie,
nadaje sie ono do uzytkowania z ptytg indukcyjna.
UWAGA: Podstawa naczynia musi zawiera¢ materiat magnetyczny.
Musi ona by¢ ptaska, a jej Srednica musi by¢ zgodna z ponizsza tabelg 1.

3. Uzywac wylacznie ferromagnetycznych naczyn kuchennych wykonanych ze stali
emaliowanej, z zeliwa lub stali nierdzewnej, ale kompatybilnych z ptyta indukcyjna.

4. Uzywad patelni, w ktorych srednica obszaru ferromagnetycznego (dno patelni) ma
wymiary zgodne z ponizszg tabela. (Tabela 1)
- W przypadku skorzystania z mniejszych garnkéw dziatanie moze by¢ pogorszone.
- W przypadku skorzystania z garnka o srednicy mniejszej niz orientacyjna Srednica

podana w tabeli 1, garnek taki moze nie zosta¢ wykryty.
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Zgodnie z wymiarami strefy, na ktoérej uzywane sg garnki, mozna korzystac z naczyn o

roznej Srednicy, jak pokazano ponizej:

=
F oy
L | =
= o
P P P
'Irf/-'_\\." / \ / '
q (@40 =180 p 2210 | =5
L\—//’p ‘\q &

5. Jesli czes¢ ferromagnetyczna pokrywa jedynie czesciowo podstawe patelni, tylko ta cze$¢
zostanie nagrzana, a pozostata czes¢ podstawy moze nie osiagnac dostatecznej

temperatury.

6. Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednolity, ale zawiera inny materiat, na przyktad
aluminium, moze to niekorzystnie wptynac¢ na proces nagrzewania sie i na wykrywanie

patelni.

Jesli podstawa patelni jest podobna do tych na ponizszych rysunkach, patelnia moze nie

zosta¢ wykryta.

Srednica podstawowa naczyn do gotowania indukcyjnego
Pole grzejne Minimum Maksimum
1i2 140 180
3i4 140 180
Strefa Flexi 250 395*180

Powyzsze moze sie r6zni¢ w zaleznosci od wielkosci patelni i materiatu, z ktérego jest wykonana
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Przypomnienie dotyczace bezpieczenstwa i konserwac

T

Do zabezpieczenia zasilania
nalezy zastosowac specjalny
wylgcznik powietrzny.

L)

Przed podgrzaniem zawsze
otwiera¢ szczelnie zamkniete
pojemniki, takie jak puszki, w
przeciwnym razie mogg one
wybuchngg¢.

@D

Nigdy nie uzywac ptyty
indukcyjnej w poblizu innego
urzgdzenia wytwarzajgcego
wysoka temperature, takiego jak
kuchenka gazowa lub
podgrzewacz parafinowy.

Regularnie czysci¢ plyte
indukcyjna, aby zapobiec
przedostawaniu sie ciat obcych
do wentylatora i nieprawidtowe;j
pracy urzgdzenia.

Wytgcznie do uzytku wewnatrz
budynkow.

Po dtuzszym czasie gotowania
pole grzejne pozostaje przez
pewien czas gorgce - nie
dotyka¢ wiec powierzchni
ceramiczne;j.

il

]

Indukcyjna ptyta grzejna nie
moze nigdy pracowac bez
znajdujacej sie na niej zywnosci,
W przeciwnym razie moze to
wptynaé na jej dziatanie i
spowodowac zagrozenie.

Dzieci lub osoby niedotezne
powinny zachowywac¢ bezpieczng
odlegto$¢ od urzadzenia.

Nigdy nie zezwalaé na uzywanie
urzgdzenia bez nadzoru.

—
N NSNS
b

Nigdy nie my¢ ptyty indukcyjnej
bezposrednio wodg.

@

Od czasu do czasu sprawdzic,
czy nic (np. szkto, papier itp.) nie
blokuje wlotu powietrza pod
ptytg indukcyjna.

/

G

W przypadku pekniecia ptyty
nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby
uniknag¢ porazen prgdem
elektrycznym.

Jnjﬂ!f‘l

W przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego powinien
on zosta¢ wymieniony w
serwisie lub przez inng osobe o
odpowiednich kwalifikacjach.

Nie przechowywac¢ pod plytg
detergentéw i materiatéw
tatwopalnych.

=

- 0o

Nie pozostawia¢ na ptycie
metalowych przedmiotéw, takich
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywy, poniewaz mogg sie
nagrzewac.

é_;

.2

Nie umieszcza¢ na ptycie
grzewczej szorstkich lub
nieréwnych naczyn, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powioke
ceramiczng.

Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, lub osoby nie posiadajace doswiadczenia i wiedzy, chyba ze osoba odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo udzielita im instrukcji
dotyczacych uzytkowania urzadzenia lub nadzoruje takie osoby.

Dzieci powinny by¢ pod nadzorem osoby dorostej, ktéra zapewni, ze nie bedg sie one bawi¢ tym urzadzeniem.

UTYLIZACJA: nie utylizowaé
tego produktu jako
niesegregowanego odpadu
komunalnego. Konieczna jest
selektywna zbiodrka takich
odpadoéw do specjalnego
przetwarzania.

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

Upewniajac sie, ze urzadzenie zostato prawidtowo zutylizowane, mozna zapobiec
ewentualnym szkodom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére moglyby powstaé, gdyby
zostato zutylizowane w niewlasciwy sposob.

Symbol na produkcie oznacza, ze nie moze by¢ on traktowany jak zwykly odpad z
gospodarstwa domowego. Powinien on zosta¢ przekazany do punktu zbiérki w celu
recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji odpadéw. Aby dowiedzie¢ sie wiecej na temat
przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac si¢ z wtadzami lokalnymi,
stuzbami utylizujgcymi odpady domowe lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

W celu uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac sie
z lokalnym urzedem miasta, stuzbami utylizujacymi odpady domowI%Iub Zklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.
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Czystosc¢ i konserwacja

Powierzchnie ptyty indukcyjnej mozna tatwo oczysci¢ w nastepujgcy sposob:

Rodzaj
zanieczyszczenia

Sposéb czyszczenia

Materiaty czyszczace

kamien wapienny

Oswietlenie Zanurzy¢ w gorgcej wodzie i wytrze¢ do Gabka czyszczaca
sucha
Pierscienie i Nanies¢ na ten obszar biaty ocet, Specjalny klej do szkta

przetrze¢ miekkg szmatkg lub uzy¢
dostepnego w handlu produktu.

ceramicznego

Stodycze, Do usuwania resztek ze szkfa

stopione ceramicznego nalezy uzy¢ specjalnego
aluminium lub zgarniacza (najlepszy jest produkt
tworzywa silikonowy).

sztuczne

Specjalny klej do szkta
ceramicznego

UWAGA: Przed czyszczeniem nalezy odigczy¢ zasilanie.

Wyswietlanie usterek i ich kontrola

W przypadku wystgpienia nieprawidtowosci ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie w tryb ochronny i
wyswietli jeden z ponizszych kodéw:

Kod usterki Problem Rozwigzanie
Auto-Recovery
E1 Napiecie zasilania przekracza warto$¢ znamionows. Sprawdzié, czy zasilanie jest prawidtowe.
E2 Napiecie zasilania jest nizsze od wartosci W’(QC'Zd);é po sprawdzeniu, czy zasilanie jest
Znamionowe;. prawidtowe.
E3 Wysoka temperatura czujnika ptyty ceramicznej. (1#) | Poczekac, az temperatura ptyty ceramiczne;
powréci do normalnego poziomu.
E4 Wysoka temperatura czujnika ptyty ceramicznej. (2#) Eﬁjté(;g;g?g: dkzue?l(i)eN/ OFF”, aby ponownie
E5 Wysoka temperatura IGBT. (1#) Poczekac, az temperatura IGBT powrdci do
normalnego poziomu. Dotkng¢ przycisku
,LON/OFF”, aby ponownie uruchomi¢ urzgdzenie.
E6 Wysoka temperatura IGBT. (2#) Sprawdzi¢, czy wentylator dziata prawidtowo; jesli
nie, nalezy go wymienic.
Brak Auto-Recovery
Usterka czujnika temperatury ptyty ceramicznej —
F3/F6 zwarcie obwodu (F3 w przypadku 1#,F6 w
przypadku 2#)
Usterka czujnika temperatury ptyty ceramicznej — Sprawdzié potaczenie lub wymienié czujnik
F4/F7 obwadd otwarty (F4 w przypadku 1#,F7 w przypadku temperatury oivty ceramicznei
2#) p Y pryty -
Usterka/nieprawidtowy czujnik temperatury ptyty
F5/F8 ceramicznej . (F5 w przypadku 1#,F8 w przypadku
2#)
FO/FA Usterka czujnika temperatury IGBT. (zwarcie
obwodu/obwdd otwarty w przypadku 1#)
Wymieni¢ panel zasilania.
FC/FD Usterka czujnika temperatury IGBT. (zwarcie
obwodu/obwdd otwarty w przypadku 2#)
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Usterka

Problem

Rozwigzanie A

Rozwigzanie B

Dioda nie zaswieca sie po
podfgczeniu urzadzenia.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka i czy gniazdko
dziata.

Nieprawidtowe podtgczenie
akcesoryjnego panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza.

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Akcesoryjny panel zasilania
jest uszkodzony.

Wymieni¢ akcesoryjny panel
zasilania.

Panel wyswietlacza jest
uszkodzony.

Wymieni¢ panel
wys$wietlacza.

Niektore przyciski nie
dziatajg lub wyswietlacz LED
jest nieprawidtowy.

Panel wyswietlacza jest
uszkodzony.

Wymieni¢ panel zasilania.

Wskaznik trybu gotowania
zaswieca sie, ale
podgrzewanie nie uruchamia

sie.

Wysoka temperatura ptyty.

Temperatura otoczenia
moze by¢ zbyt wysoka. Wlot
powietrza lub otwory
wentylacyjne powietrza
moga by¢ zablokowane.

Wentylator dziata
niewtasciwie.

Sprawdzi¢, czy wentylator
dziata prawidtowo;

jesli nie, nalezy go
wymienic.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymieni¢ panel zasilania.

Ogrzewanie zatrzymuje sie
nagle podczas dziatania, a
na wyswietlaczu miga litera

”»

»U.

Uzywane naczynie jest
nieprawidtowe.

Srednica garnka jest zbyt
mata.

Uzy¢ odpowiedniego
naczynia (patrz Instrukcja).

Kuchenka ulegta
przegrzaniu;

Urzadzenie ulegto
przegrzaniu. Poczeka¢, az
temperatura powréci do
normalnego poziomu.
Dotkng¢ przycisku
,ON/OFF”, aby ponownie
uruchomic¢ urzgdzenie.

Obwod wykrywania patelni
jest uszkodzony, wymieni¢
panel zasilania.

Dla stref grzewczych po tej
samej stronie (na przykfad
pierwsza i druga strefa)
moze by¢ wyswietlane
wskazanie ,u”.

Nieprawidtowe podtgczenie
panelu zasilania i panelu
wyswietlacza;

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Panel wyswietlacza w czesci
komunikacyjnej jest
uszkodzony.

Wymieni¢ panel
wyswietlacza.

Gléwny panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymieni¢ panel zasilania.

Dzwigk silnika wentylatora
brzmi nietypowo.

Wentylator silnika jest
uszkodzony.

Wymieni¢ wentylator.

Powyzsza tabela pokazuje, w jaki sposob oceniac i sprawdzaé typowe usterki.
Nie demontowac urzgdzenia samodzielnie, gdyz moze to spowodowaé uszkodzenie ptyty indukcyjne;.

PL-16

POLSKI



Parametr Dane

Standard sieci bezprzewodowej 802.11b/g/n

Zakres czestotliwosci 2,412 GHz - 2,484 GHz
Maksymalna moc nadawcza: +16 +_ 2dBm
Maksymalna czuto$¢ odbioru -87 dBn

Kanat 13 kanatow

Informacje o produkcje w zakresie wyposazenia sieciowego

Zuzycie energii produktu w trybie 2W
czuwania przy podtgczeniu do sieci, jesli
wszystkie przewodowe porty sieciowe sg
podtaczone i wszystkie bezprzewodowe

porty sieciowe sg aktywne:

Jak uaktywni¢ port sieci Jesli ptyta zostata zarejestrowana w

bezprzewodowej: aplikacji, wtgczy¢ ptyte w celu
uaktywnienia bezprzewodowego portu
sieciowego.

Jak dokonac¢ dezaktywacji portu sieci Jesli ptyta zostata zarejestrowana w

bezprzewodowej: aplikacji, wytgczy¢ ptyte w celu

dokonania dezaktywacji
bezprzewodowego portu sieciowego.
Jesli ptyta nie zostata zarejestrowana w
aplikacji, port sieci bezprzewodowej
zostanie zdezaktywowany, nawet jesli
ptyta jest wigczona.

Obstuga klienta

W przypadku wystgpienia usterki, przed skontaktowaniem sie z serwisem do spraw obstugi
posprzedaznej nalezy wykonac¢ nastepujgce czynnosci:

- Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest prawidtowo podtgczone do zrédta zasilania

- Przeczyta¢ powyzszg tabele awarii i wyswietlacza.
Jesli nadal nie mozna rozwigzaé problemu, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, nie probowaé go demontowac
i zadzwoni¢ do serwisu obstugi posprzedaznej.

Deklaracja specjalna

Tres¢ niniejszej instrukcji zostata doktadnie sprawdzona. Firma nie
ponosi jednak odpowiedzialnosci za btedy w druku lub przeoczenia.

Do zmienionej wersji instrukcji moga réwniez bez uprzedzenia byé
wprowadzone zmiany techniczne. Wyglad i kolor urzgdzenia w niniejsze;
instrukcji moze roznic¢ sie od rzeczywistego.
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Informacja o produkcie (domowa ptyta grzejna elektryczna) zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 66/2014 z
Pozycja Oznaczenie Wartos¢ Jednostka (il)
Identyfikator modelu HTPSJ644MCWIFI o
Typ piyty grzejnej: ptyta grzejna elektryczna &
pola 4
Liczba pdl i/lub obszaréw grzejnych
obszary
Indukcyjne pola grzejne X
Technologia grzejna (indukcyjne pola | Indukcyjne obszary grzejne
i obszary grzejne, promiennikowe — -
pola grzejne, piyty lite) promiennikowe pola grzejne
piyty lite
Tylna lewa %] 18,0 cm
Tylna $rodkowa (%) cm
Tylna prawa (%) 18,0 cm
Srodkowa lewa (%) cm
W przypadku owalnych pdl lub obszaréw grzejnych: $rednica powierzchni Srodkowa %] cm
uzytecznej
dla kazdego pola grzejnego elektrycznego, w zaokragleniu do 5 mm Srodkowa
(0] cm
prawa
Przednia lewa (%) 18,0 cm
Przednia
srodkowa @ em
Przednia prawa (%) 18,0 cm
Tylna lewa w cm
Tylna $rodkowa W cm
Tylna prawa L cm
w
Srodkowa lewa w cm
W przypadku nieowalnych stref grzejnych lub obszaréw gotowania: dtugos¢ i Srodkowa L cm
szerokos$¢ powierzchni uzytkowej w przypadku elektrycznie ogrzewane;j w
strefy grzejnej lub obszaru gotowania, w zaokragleniu do okoto 5 mm
Srodkowa W om
prawa
) L
Przednia lewa cm
w
Przednia
$rodkowa w cm
Przednia prawa w cm
Tylna lewa EC electric cooking 192,8 Masalkg
Tylna $rodkowa EC electric cooking Masalkg
Tylna prawa EC electric cooking 1 93’3 Masalkg
Srodkowa lewa EC electric cooking Masalkg
EC electri ki
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego obszaru grzejnego w Srodkowa clectric coone Masalkg
przeliczeniu na kilogramy Srodkowa EC electric cooking
Masa/kg
prawa
Przednia lewa EC electric cooking 200,3 Masalkg
I?rzednia EC electric cooking Masalkg
$rodkowa
Przednia prawa | EC electric cooking 177,6 Masalkg
Zuzycie energii przez plyte grzejng w przeliczeniu na kg EC electric hob 191 Masarkg
Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes¢ 2: Plyty kuchenne — Metody badan cech funkcjonalnych
Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii:
« W celu uzyskania najlepszej wydajnosci ptyty nalezy umiesci¢ patelni¢ na $rodku pola grzejnego.
« Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrocenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii dzieki utrzymywaniu ciepta.
« Ograniczy¢ do minimum ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skréci¢ czas gotowania.
« Rozpoczg¢ gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata potrawa bedzie podgrzana.
« Stosowac patelnie o $rednicy réwnej wielkosci grafiki wybranego pola.
Informacje te nalezy uwaza¢ za cze$¢ instrukcji obstugi urzadzenia.
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Ao colocar a marca CE C € neste produto, declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todos os requisitos Europeus de seguranga,
saude e ambientais mencionados na legislacao para este produto. Conforme
aplicavel, as pecas deste aparelho estdo em conformidade com: A REGULACAO
(CE) N.° 1935/2004 sobre materiais e artigos destinados a entrar em contacto com
os alimentos.

Lembrete de Seguranca e Manutencao:

« AVISO: O equipamento e as partes acessiveis estido quentes durante
a utilizacido. Cuidado para evitar tocar os elementos de aquecimento.

» As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
afastadas do equipamento, exceto quando supervisionadas
continuamente.

» Este equipamento pode ser usado por criancas a partir dos 8 anos de
idade e por pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou mental, ou
sem experiéncia e conhecimentos para o fazer, desde que
supervisionadas ou devidamente orientadas relativamente ao uso
seguro do equipamento e sobre os perigos envolvidos.

« As criangas nao devem brincar com o equipamento.

 Alimpeza e a manutencao nao deve ser realizada por criangas sem a
supervisao de um adulto.

* AVISO: Deixar alimentos com gordura ou com 0Oleo a cozinhar sem
supervisao pode ser perigoso e pode provocar incéndios.

* NUNCA tente apagar um fogo com agua! Desligue o equipamento e
tape a chama com, por exemplo, uma tampa ou um cobertor de fogo.

* AVISO: Perigo de incéndio - ndo coloque nada sobre as superficies de
cozedura.

+ AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o equipamento para
evitar a possibilidade de ocorréncia de choque elétrico.

* Nao use um equipamento de limpeza a vapor para a operacgao de
limpeza.

* Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas metalicas
nao devem ser colocados na superficie da placa, porque podem ficar
quentes.

» Qualquer derrame deve ser retirado da tampa antes de abrir. A
superficie da placa deve deixada arrefecer antes de fechar a tampa.

» Depois do uso, desligue a placa no seu controlo. Nao confie no
detetor de panelas.

» Este equipamento nio foi desenhado para ser operado através de um
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temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.

Os meios para a ligagao devem ser incorporados na cablagem fixa de
acordo com as regras sobre cablagens.

As instrugoes indicam o tipo de cabo a utilizar, tendo em conta a
temperatura da superficie traseira do aparelho.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu agente de servigo ou por pessoas qualificadas,
para evitar perigo.

CUIDADO: Para evitar um perigo causado pela reinicializagao
acidental do dispositivo de interrupgao térmica, o aparelho nao deve
ser alimentado por um dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, ou ser ligado a um circuito que € regularmente ligado e
desligado.

AVISO: Use apenas as protecdes de placa desenhadas pelo
fabricante do aparelho de cozinha ou as indicadas como idéneas pelo
fabricante do aparelho nas instrugdes de utilizacdo ou as protecdes de
placa incluidas no aparelho. O uso de protecdes de placas
inadequadas pode causar acidentes.

Use sempre o utensilio apropriado.

Coloque sempre o recipiente no centro do disco onde vai cozinhar.
Nao coloque nada sobre o painel de controlo.

Nao use a placa como tabua de corte.

Os meios para a ligacido devem ser incorporados na cablagem fixa
de acordo com as regras sobre cablagens.

As instrucdes indicam o tipo de cabo a utilizar, considerando a
temperatura da superficie posterior do aparelho.

A superficie da placa deve deixada arrefecer antes de fechar a
tampa.

CUIDADO: o processo de cozedura deve ser supervisionado. Um
processo de cozedura curto deve ser supervisionado
continuamente.

(7p)
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Caro Cliente:

Obrigado por ter adquirido a placa de indu¢ao Hoover. Esperamos que dé muitos anos de bom
servico.

Leia, por favor, este manual de instrugbes antes de usar a placa e conserve-o num local seguro
para futuras consultas.

Leia, por favor, este manual de instrugbes antes de usar a placa e conserve-o num local seguro
para futuras consultas.

Apresentacao do produto
A placa de indugao serve para todo tipo de cozedura, com as suas zonas de cozedura

eletromagnéticas e os seus controlos micro computadorizados e multifungdes, tornando-a a escolha
ideal para as familias:dos nossos dias.

Fabricado com materiais especialmente importados, a placa de indu¢cao Hoover é extremamente
facil de usar, duravel e segura.

Principio de funcionamento

A placa de indugao € composta por uma bobina, uma placa de aquecimento fabricada em
material ferromagnético e um sistema de controlo. A corrente elétrica gera um poderoso
campo magnético através da bobina. Isto produz um grande numero de vértices que, por
sua vez, geram calor que € depois transmitido através da zona de indugéo para o recipiente

YY) 5

TN

Panela em ferro

(N Circuito magnético
| |———— Placa de vidro ceramico
[eeel sce Boina de indugao
< > Correntes indutivas
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Seguranca

Esta placa foi especificamente desenhada para
uso doméstico.

Na sua procura constante de melhoria dos seus
produtos, reservamo-nos o direito de modificar
qualquer aspeto técnico, programatico ou
estético do aparelho a qualquer momento.

Protecao contra sobreaquecimento

Um sensor monitoriza a temperatura nas zonas
de cozedura. Quando a temperatura excede um
nivel seguro, a zona de inducéo é desligada
automaticamente.

Detecao de itens pequenos ou nao
magnéticos

Quando uma panela com um didmetro inferior a
80 mm, ou algum outro item pequeno (por
exemplo, faca, garfo, chave) ou uma panela ndo
magnética (por exemplo, aluminio) for deixada
sobre a placa, é emitido um som de campainha
durante aproximadamente um minuto, apds o que
a placa passa automaticamente para o modo de
standby.

Aviso de calor residual

Depois da placa estar a funcionar durante algum
tempo, existe algum calor residual. A letra “H”
aparece para avisar que deve ter cuidado € nao
se aproximar da zona.

Auto encerramento

Outro recurso de seguranga da placa de indugao
€ o0 encerramento automatico. Isto ocorre sempre
que se esquece de desligar uma zona de
inducdo. Os tempos de encerramento por defeito
sao apresentados na tabela abaixo:

Nivel de A zona de aquecimento é
poténcia desligada automaticamente apos
1~5 8 horas
6~10 4 horas
11~14 2 horas
15 1 horas

Quando a panela é retirada da zona de indugao
, 0 seu aquecimento é parado imediatamente e
desliga-se apos o sinal sonoro ter soado
durante um minuto.

Aviso: Qualquer pessoa com um pacemaker
cardiaco deve consultar um médico antes de
usar a placa de inducéo.
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Cortar a superficie de trabalho de acordo
com as medidas apresentadas no desenho.
Para instalacao e utilizacido, deve ser
deixado em volta do furo um espaco de 5
cm. Confirme se s espessura da superficie
de trabalho é de, no minimo, 30 mm.
Selecione um material da superficie de
trabalho resistente ao calor e isolado
(madeira e material fibroso ou higroscopico
similar ndo devem ser usados como
material de superficie de trabalho exceto se
impregnado) para evitar o choque elétrico e
maior deformagao causada pela radiagao
de calor da placa. Como apresentado na
figura (1):

& Nota: A disténcia de segurancga entre
as laterais da placa quente e as
superficies interiores do armario deve
ser, no minimo, 3 mm.

Min.3mm

Instalag&o nivelada: praticavel somente se o forno nao
estiver instalado sob o balcao

E essencial que a placa de inducéo seja
bem ventilada e que a entrada e a saida de
ar nao estejam bloqueadas.

Certifique-se de que a placa ¢ instalada
corretamente como apresentado na

Figura 2.



Mini 5 cm

Mini 2 cm

Entrada
de ar—

Figura (2)

NB: Por seguranca, a distédncia entre a placa
quente e 0 armario superior deve ser, no minimo,
760 mm.

AVISO: Garantir Ventilagao Adequada

Certifique-se sempre de que a placa de indugao
esta bem ventilada e que a entrada e saida de ar
nao estédo bloqueadas Para evitar um contacto
acidental com o fundo de sobreaquecimento da
placa ou um choque elétrico inesperado durante
o funcionamento, é necessario colocar um calgo
de madeira, fixo com parafusos, a uma distancia
minima de 50 mm do fundo da placa. Cumpra os
requisitos abaixo.

L | |
| Min. 50 mm

Max. 5 mm Max. 5 mm
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Nota: Existem furos de ventilagdo em
torno da parte exterior da placa. DEVE garantir
que estes furos ndo sdo bloqueados pela
bancada quando colocar a placa na posicao
correta.

Nota: Ndo esqueca que a cola que une
o0 material plastico ou de madeira ao moével,
deve resistir a temperaturas nao inferiores a
150 °C, para evitar que o revestimento descole.

A parede traseira, as superficies adjacentes e
circundantes devem, por isso, resistir a
temperaturas de 90 °C.

3. Fixe a placa na bancada utilizando os
quatro suportes na base da placa. A
posicado dos suportes pode ser ajustada de
acordo com a espessura do topo.

PLACA

PLACA

MESA

SUPORTE SUPORTE

Nota: Em nenhuma circunstancia, os
suportes podem tocar nas superficies interiores
da bancada apds a instalacao (veja a figura).



Avisos:

(1) A placa de inducao deve ser montada por
uma pessoa devidamente qualificada.
Temos os nossos instaladores qualificados
préprios. Nao tente instalar o aparelho
sozinho.

(2) A placa de indugéo nao deve ser instalada
por cima de frigorificos, congeladores, lava-
loicas ou secadores de roupa.

(3) A placa de inducado deve ser instalada de
modo a ser possivel uma radiacao de calor
otima.

(4) A parede e a area por cima da placa devem
resistir ao calor.

(5) Para evitar danos, a camada adesiva deve
ser resistente ao calor.

(6) Nao deve ser usada limpeza a vapor.

4. Ligacao da alimentacgao

A tomada elétrica deve ser ligada em
conformidade com a norma relevante a um
disjuntor unipolar. O método de ligagao &
apresentado na Figura 3.

Tensao Ligacéo do cabo
1 2 3 4 5
380415 VaN~ | |1 L2 TN —é—
Preto  Castanho Azul Amarelo/Verde
1 2 3 4 9
220-240 V~ ._E ._[:[ _%_
Preto&Castanho Azul Amarelo/Verde
Figura (3)

Se o cabo estiver danificado e precisar de ser
substituido, contacte um técnico de pds-venda
para o fazer com as ferramentas adequadas e
evitar assim acidentes.

Se o equipamento estiver ligado diretamente a
rede de alimentacao, deve ser instalado um
disjuntor monopolar com uma distancia minima
de 3 mm entre contactos.

O instalador deve assegurar que foi realizada a
ligacao elétrica correta em conformidade com
as regulamentacgdes de segurancga.

O cabo né&o deve ser dobrado ou comprimido.
O cabo deve ser verificado regularmente e
substituido apenas por uma pessoa qualificada.

Nota: a superficie inferior e 0 cabo de
poténcia da placa néo ficam acessiveis depois
da instalagao.

Diagrama da placa de indugao:
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Placa de
Max. 1500/ vidro
2000 W zona
Max. 1500/

2000 W zona

Max. 3000/
3500 W
zona

Max. 1500/

2000 W zona
Max. 1500/

2000 W
zona

Painel de controlo

Diagrama esquematico do painel de controlo

PT-7

1. Controlos de selegdo das zonas de poténcia

2. Controlo pausa

3. Controlo temporizador / Controlo chave de
bloqueio

4. Controlo area flexivel

5. Controlo da fungao Chef

6. Controlo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR)



Como usar

Comegcar a cozinhar

Toque no controlo ON/OFF durante trés segundos. Depois de
ligada, o bip toca uma vez, e todos os visores apresentam "-"
ou"--", indicando que a placa de indug¢éo entrou no modo de

standby.

Coloque a panela adequada sobre a zona de indugao que quer
usar.

Confirme se o fundo da panela e a superficie de indugéo
estéo limpas e secas.

Toque o controlo deslizante da zona de inducao, e um indicador
préximo da tecla comeca a piscar.

G

Selecione um ajuste de indugéo tocando no controlo deslizante.

* Se nao selecionar um ajuste de calor no prazo de 1
minuto, a placa de indugéo desliga-se. E necessario
recomecar novamente a partir do passo 1.

Pode modificar o ajuste de calor a qualquer momento
durante a cozedura.

Inicializagédo

O e sssvseee

Desconexao

[
=

Se o visor piscar -
calor

alternadamente com o ajuste de

Isto significa que:

* A panela ndo esta corretamente colocada sobre a zona de
calor ou,

A panela que esta a usar ndo é adequada para
inducgéo, ou

A panela é muito pequena ou ndo esta
corretamente centrada na zona de inducao.

O indugéo ndo ocorre exceto quando se encontra a panela
correta sobre a zona de inducao.

Apos 2 minutos, o visor desliga-se automaticamente se ndo
estiver colocada uma panela sobre a zona de indug&o.

PT-8

Terminar de cozinhar

Toque no controlo de selegdo da zona de inducao que pretende
desligar.

EEREY

Desligue a zona de indugéo tocando no controlo deslizante para

Confirme sempre que o visor apresenta “0”.

Desligue a placa tocando no controlo ON/OFF.

Cuidado com as superficies quentes

A letra H indica que a zona de indugéo ainda esta quente.
Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido até uma
temperatura segura. Também pode ser usada como uma fungao
de poupanca de energia, pois a superficie quente da placa pode
ser usada para aquecer mais panelas.

H Frrrrrrernmm

Usar a fungao Boost
Ativar a fungado Boost
Tocar o controlo deslizante da zona de indugéo

EEREY

Tocar no controlo deslizante para “B”. Confirme se o visor
apresenta “b”.

LECELECETEREEE TR B



Como usar

Cancelar a fungao Boost:

Tocar o controlo deslizante da zona de indugédo onde pretende
cancelar o temporizador

Eiin

Desligue a zona de indugéo tocando no controlo deslizante
para "

Confirme sempre que o visor apresenta “0”.

¢ A fungao pode funcionar em qualquer zona de cozedura.

* A zona de cozedura regressa para a sua configuragao
original apds 5 minutos.

* Se o0 ajuste de indugao original for igual a 0, regressa para 9
apos 5 minutos.

AREA FLEXIVEL

* Esta area pode ser usada como uma zona unica ou como
duas zonas separadas, de acordo com as necessidades de
cozedura a qualquer momento.

* A area livre é constituida por dois indutores independentes
que podem ser controlados separadamente.

Como uma grande zona

1. Para ativar a area livre como uma uUnica grande zona, toque
no controlo da area flexivel.

=

2. Como uma grande zona, sugerimos 0 uso como o seguinte:
Utensilios de cozinha: Utensilios de cozinha com 250mm
ou 280mm de didmetro (S&o aceites utensilios quadrados

ou Ovais)
i

Nao recomendamos outras operagoes, exceto as trés acima
mencionadas, porque isso pode afetar o aquecimento do
eletrodomeéstico

PT-9
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Como duas zonas independentes
Para utilizar a area flexivel como duas zonas independentes,
pode ter duas opgdes de aquecimento.

(a) Colocar uma panela no lado direito ou no lado direito da

y O O
O O

@
& |

(b) Colocar duas panelas em ambos os lados da zona flexivel.

O
O

e

aviso: Certifique-se de que a panela seja maior que 12cm.

Bloquear os controlos

* Pode bloquear os controlos para prevenir uso nao
intencionado (por exemplo por criangas que ligam
acidentalmente as zonas de indugao).

* Quando os controlos estao bloqueados, todos os controlos
exceto o controlo ON/OFF ficam desativados.
Para bloquear os controlos

1. Manter pressionado o Temporizador “ ” e Temporizador wet
” ao mesmo tempo durante algum tempo.
2. O indicador do temporizador apresenta “Lo”

“« n

Para desbloquear os controlos

“« n

Manter pressionado o Temporizador “ ” € Temporizador +

ao mesmo tempo durante algum tempo.

&Quando a placa se encontra bloqueada, todos os controlos
ficam desativados exceto ON/OFF @ sendo possivel ligar

a placa de indugdo com o controlo ON/OFF @ em caso de
emergéncia, embora seja necessario desbloquear a placa
se pretender efetuar mais alguma operacgéo.

Modo de Pausa

* Pode fazer uma pausa no aquecimento em vez de desligar a
placa.

* Quando se liga o modo de Pausa, todos os controlos exceto
o ON/OFF séo desativados

Inserir o modo de pausa

1. Tocar no controlo de pausa " @ “
2. Todos os indicadores mostrardo “11“

Sair do modo de pausa
1. Tocar no controlo de pausa.

&Quando a placa se encontra no modo de pausa, todos os

controlos ficam desativados exceto ON/OFF @ sendo
possivel ligar a placa de indugéo com o controlo ON/OFF

em caso de emergéncia. A placa desliga apés 10 min
se nado sair do modo de pausa.



Como usar

Func¢ao de Gestao de Energia

* E possivel definir um nivel maximo de absorgéo de energia
para a placa de indugdo, escolhendo até diferentes faixas de
poténcia.

¢ As placas de indugéo sao capazes de se limitar
automaticamente para trabalhar em nivel de poténcia mais
baixo, para evitar o risco de sobrecarga.

Entrar na Fungao de Gestao de Energia
Ligue a placa e de seguida, pressione ao mesmo tempo o

controlo da fungéo Chef e o Temporizador ot

O indicador do temporizador mostrara “P5“ o que significa
poténcia nivel 5. O modo por defeito esta em 7.0 Kw.

Para mudar para outro nivel
pressionar +/- do temporizador

LIS

Existem 5 niveis de poténcia, de "P1" a "p5". O indicador do
temporizador apresentara um deles.

“P1” : a poténcia maxima é 2,5Kw.

“P2” : a poténcia maxima é 3,5Kw.

“P3” : a poténcia maxima é 4,5Kw.

“P4” . a poténcia maxima é 5,5Kw.

“P5” : a poténcia maxima é 7,0Kw.

Confirmagao e Saida da Fungao de Gestao de Energia

Pressione simultaneamente o controlo da fungao Chef e
Temporizador > para confirmagao.

+ &

Agora a placa sera desligada.

Controlo temporizador

Pode usar o temporizador de duas formas diferentes:

* Pode usa-lo como cronédmetro. Neste caso, o temporizador
nao desligara nenhuma das zonas de indugao durante o
tempo definido.

* Pode definir desligar uma ou mais zonas de indugéo depois
do tempo definido ter passado.

O temporizador maximo & 99 min.

PT-10

a) Usar o temporizador como cronémetro
Se nao estiver a selecionar uma zona de indugao

Confirme se a placa esta ligada.
Nota: pode usar o crondmetro mesmo se nao estiver a
selecionar uma zona de indugéo.

Tocar nos controlos “+” do temporizador. O cronémetro comega
a piscar e aparece “10” no visor do temporizador.

i
I
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“n

Definir o tempo tocando o controlo “-” ou “+” do temporizador.
Dica: Toque o controlo “-” ou “+” do temporizador uma vez para
diminuir ou aumentar 1 minuto.

Mantenha pressionado o controlo “-” ou “+” do temporizador
para diminuir ou aumentar 10 minutos.

“n

iH
- +
®

“n

Tocar “-” e “+” em conjunto, cancela o temporizador, e “00” &
exibido no visor de minutos.

ri
[

- +

(g
f)

Quando define o temporizador, comega a contagem
decrescente imediatamente. O visor apresenta o tempo
restante e o indicador do temporizador pisca durante 5 minutos.

N

+

®

A campainha toca durante 30 segundos e o indicador do
temporizador mostra “- -“ quando o tempo ajustado terminar.

+
C



Como usar

b) Ajustar o temporizador para desligar uma ou mais
zonas de indugao

Definir uma zona

Tocar o controlo deslizante da zona de indugao

i

Definir o tempo tocando o controlo ou o temporizador.

Dica: Toque o controlo “-” ou “+” do temporizador uma vez para
diminuir ou aumentar 1 minuto.

Mantenha pressionado o controlo “-” ou “+” do temporizador
para diminuir ou aumentar 10 minutos.

b

-+
C}

“n

Tocar “-” e “+” em conjunto, cancela o temporizador, e “00” &
exibido no visor de minutos.

rr

[N
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Quando define o temporizador, comega a contagem
decrescente imediatamente. O visor apresenta o tempo
restante e o indicador do temporizador pisca durante 5
minutos.
NOTA: O ponto vermelho préximo do indicador do nivel de
poténcia acende, indicando que essa zona é selecionada.

s b e

-

C

Quando o temporizador de cozedura expira, a zona de inducéo
correspondente desliga automaticamente.

A

Definir mais zonas:

As outras zonas de indugao continuam a funcionar
se tiverem sido ligadas previamente..

Os passos para definir mais zonas sao semelhantes aos
passos para definir uma zona; Quando definir o tempo para
varias zonas de cozedura em simultaneo, os pontos decimais
das zonas de cozedura relevantes estéo ligados. O visor dos
minutos mostra o min. temporizador O ponto da zona
correspondente pisca. E apresentado como abaixo:

3. [ L 1prrrrnrnm (definido para 15 minutos)

15
+

S, 1L ILEEINIIIN  (definido para 45 minutos) 5
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Quando o temporizador de contagem decrescente terminar, a
zona correspondente é desligada. De seguida apresenta o
novo min. temporizador e o ponto da zona correspondente
pisca.

30
— ot

AL
Gorrrrrmmmm

(definido para 30 minutos)
Toque no controlo de selegdo da zona de aquecimento, o

temporizador correspondente é apresentado no indicador do
temporizador.

<]

c) Cancelar o temporizador

Toque no controlo deslizante da zona de indugéo para a qual
pretende cancelar o temporizador.

S rrtnnnnnm

“n

Tocar “-” e “+” em conjunto, cancela o temporizador, e “00” &
exibido no visor de minutos.
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Periodos de trabalho por defeito

O desligamento automatico € uma funcéo de seguranca da
placa de inducgédo. Desliga automaticamente a placa sempre
que o utilizador se esquecer de desligar a zona de indugéo. Os
tempos de utilizagéo por defeito para os varios niveis de
poténcia sao apresentados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Periodos de trabalho por defeito 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(hora)

Quando a panela é retirada, a placa de indugao deixa
imediatamente de aquecer e é desligada automaticamente
apos 2 minutos.

Pessoas com um pacemaker cardiaco devem
consultar um médico antes de usarem esta unidade.

Funcgao Chef

Deve, em primeiro lugar, descarregar e instalar o Simply-Fy no
seu dispositivo portatil. De seguida, € necessario registar a sua
placa de indugao.

Consulte o anexo para detalhes.

CHEE



Como usar

Para emparelhar a placa de indugéo e a app, proceda da seguinte Se a placa receber o comando da Simply-Fy, emite um bip 2

forma: vezes e pisca em ciclos de 1 segundo ON e 1 segundo OFF.

Pressione durante 4 segundos o botdo Funcédo Chef. - pr—

Depois de passados os 4 segundos, o digito do TEMPORIZADOR ' ' l '

comega a piscar com PA escrito e da inicio ao processo de gu— gu—

emparelhamento. ' ' ' l

Quando o wi-fi esta ON: aparece um ponto no lado direito do LED \ 7

Quando o wi-fi esta OFF: Nao aparece nenhum ponto — — 2°\

Como definir a fungao Chef Se quiser parar a Fung&o Chef, ajuste a poténcia das zonas
para “0” ou desligue a placa.

Ajustar os parametros da fungéo Chef em Simpli-Fy, e enviar o

comando para a placa. I I I l

Selegao dos recipientes de cozedura

2= I - e -

Frigideira Panelaemaco Panelaem Chaleiraem Chaleiraemaco Utensilio de
em ferro inoxidavel ferro ferro inox esmaltado cozinha
esmaltado

A 4

Placa em ferro

Pode ter varios recipientes para cozinhar

1. Esta placa de indugao pode identificar uma variedade de recipientes de cozedura,
que € possivel testar por um dos seguintes métodos:
Coloque o recipiente na zona de cozedura. Se a zona de cozedura correspondente
apresentar o nivel de poténcia, o recipiente é adequado. Se "U" piscar, o recipiente
nao é adequado para usar com a placa de inducao.

2. Segure um iman contra o recipiente. Se o iman for atraido para o recipiente, é
adequado para uso com a placa de inducao.
NB: A base do recipiente deve conter material magnético.
O fundo deve ser plano e o diametro de acordo com a tabela 1 abaixo.

3. Use apenas utensilios ferromagnéticos fabricados em aco esmaltado, ferro fundido
ou ago inoxidavel e compativeis com inducao

4. Use panelas cujo diametro da area ferromagnética (base da panela) se encontre na
faixa de dimensoes da tabela abaixo. (Tabela 1)
- Se usar panelas mais pequenas, o desempenho podera ser afetado
- Se usar uma panela com um diametro inferior ao indicado na tabela 1, as panelas

podem nao ser detetadas
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De acordo com a dimensdo da zona, pode usar panelas de diferentes diametros, como se

pode ver na figura abaixo:

-,

/__.-- --.\ /_,.-- '-..\ jf- \
{ ﬁ i I I/d—-\. i { |

140 | @180 D 2210 ) I~
q.l‘\\_/#'/ \g '..x\. _,/J

5. Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela, apenas a area
ferromagnética sera aquecida, o restante da base podera nao aquecer até uma

temperatura suficiente para cozinhar.

6. Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar outros materiais como

aluminio, isto podera afetar o aquecimento e a detecao do recipiente.

Se a base da panela for semelhante as imagens abaixo, a mesma podera nao ser detetada.

O diametro da base das panelas de indugdo
Zona de indugao Minimo Maximo
1e2 140 180
3e4d 140 180
Zona Flexi 250 395*180

O acima pode variar de acordo com o tamanho da panela e o material com que a mesma é fabricada.

PT-13

)
LLI
>
D
- ]
—
o
o
o




Lembrete de Seguranca e Manutencgao:

Deve ser usado um interruptor de
pressao de protecao de energia

dedicado.

/

Abra sempre recipientes selados,
como latas, antes de as aquecer,

ou poderao explodir.

&8

Nunca use a placa de indugao
préximo de outro aparelho que
gere uma temperatura elevada,
como um fog&o a gas ou um
aquecedor de parafina.

Limpe a placa de indugéo
regularmente para impedir que
objetos estranhos entrem no
ventilador e fagam com que o
aparelho nao funcione
corretamente.

Apenas para uso interno.

Quando uma zona de inducéo

esta ligada durante muito tempo,

a superficie mantém-se quente
durante algum tempo depois de

ser desligada - por isso nédo toque

na superficie da ceramica.

il

[ —]

Nunca deixe uma zona a placa de
inducéo funcionar em vazio, ou o

seu desempenho operacional
pode ser afetado e pode ser
perigoso.

Mantenha criangas ou pessoas

doentes afastadas do aparelho.
Nunca as deixe usa-lo sem
supervisao.

T NSNS
B e N N
A

Nunca lave a placa de indugéo
diretamente com agua.

Verifique regularmente se nada
(por exemplo, vidro, papel, etc.)
esta a obstruir a entrada de ar
por baixo da placa de indugéo.

4
¥

Se a superficie da placa estiver
rachada, desligue o
equipamento para evitar
qualquer possibilidade da
ocorréncia de choque elétrico.

;fd r‘:}"x

Se o cabo de alimentagao
estiver danificado, deve ser
substituido pelo nosso agente
de servigo ou por outra pessoa
devidamente qualificada.

N

N&o guarde detergentes ou
materiais inflamaveis por baixo
da placa.

=

- O

N&o deixe objetos metalicos,
como facas, garfos, colheres ou
tampas sobre a placa.

=7
el

Nao coloque recipientes
asperos ou irregulares sobre a
placa, pois podem danificar a
superficie da ceramica.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia e conhecimento, exceto se tiverem recebido instrugdes relativas a utilizagdo do mesmo por uma pessoa responsavel pela sua

seguranca.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam com o equipamento.

DESTRUIGAO: Nio elimine este

produto como residuo
municipal ndo separado. E

necessaria a recolha deste tipo

de residuos separadamente
para tratamento especial.

Este equipamento esta etiquetado em conformidade com a Diretiva Europeia de

2002/96/CE para Residuos Elétricos e Equipamento Elétrico (REEE).

Ao assegurar que este equipamento é eliminado corretamente, ajuda a prevenir qualquer
dano para o ambiente e para a saude humana, que pode ser causado se este for

eliminado incorretamente.

O simbolo no produto indica que nao pode ser tratado como residuos domésticos
normais. Deve ser levado para o ponto de recolha para a reciclagem de produtos

elétricos e eletronicos.

Este equipamento requer um especialista de eliminagao de residuos. Para mais informacgées
relativamente ao tratamento, recolha e reciclagem deste produto, contacte o seu municipio local,
o servigo de eliminagao de residuos domésticos ou o vendedor do equipamento.

Para mais informacgodes sobre tratamento, recolha e reciclagem deste produto, contacte o seu municipio local, o servigo de eliminagao de
residuos domésticos ou o vendedor do equipamento.
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Limpeza e Manutencgao

A superficie da placa de indugao pode ser limpa da seguinte forma:
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Tipo de Método de limpeza Materiais de limpeza
contaminagao

Luz Mergulhe em agua quente e seque Esponja de limpeza

Anéis e calcario Aplique vinagre branco na area, limpe Adesivo especial para vidro
Com um pano macio ou use um produto ceramico
comercial adequado

Doces, aluminio Use um raspador especial para vidro Adesivo especial para vidro
ou plastico ceramico para remover residuos (um ceramico
derretidos produto de silicone é o mais

recomendado)

NB: Desligue da alimentagao antes de limpar.

Visor de falhas e inspecao

Se ocorrer alguma anomalia, a placa de indug&o entrara automaticamente no modo de protegéo e exibira
um dos seguintes codigos:

Cadigo de =
falha Problema Solugao
Recuperacao automatica
E1 A tepsélo de alimentagao & superior a tenséo Confirme se a tensao de alimentagao € normal.
nominal. Ligar depois da poténcia de alimentagéo estar
E2 A tensao de alimentac&o & inferior & tens&o nominal. | normal.
E3 Temperatura alta do sensor da placa ceramica. (1#) | Aguarde a temperatura da placa de ceramica
voltar ao normal.
E4 Temperatura alta do sensor da placa ceramica. (2#) Ir?i(:g dr;O botéo "ON/OFF" para reiniciar a
E5 Temperatura alta do IGBT. (1#) Aguarde a temperatura do IGBT voltar ao normal.
Tocar no botdo "ON/OFF" para reiniciar a
unidade.
E6 Temperatura alta do IGBT. (2#) Confirme se a ventoinha funciona normalmente;
se néo funcionar, substitua a ventoinha.
Sem recuperagao automatica
F3/F6 Falha no sensor de temperatura da placa de
ceramica - curto-circuito. (F3 para 1#, F6 para 2#)
F4/F7 Falha no sensor de temperatura da placa de Verifique a ligagéo ou substitua o sensor de
ceramica - circuito aberto. (F4 para 1#, F7 para 2#) temperatura da placa de ceramica.
F5/F8 Falha no sensor de temperatura da placa de
ceramica - invalido. (F5 para 1#, F8 para 2#)
FO/FA Falha do IGBT do sensor de temperatura.. (curto-
circuito/circuito aberto para 1#)
Substituir a placa de poténcia.
Falha do IGBT do sensor de temperatura.. (curto-
FC/FD e e
circuito/circuito aberto para 2#)
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Falha

Problema

Solugado A

Solugédo B

O LED nao acende quando
a unidade ¢ ligada.

Sem poténcia fornecida.

Confirme se a ficha esta
bem fixa na tomada e se a
tomada esta a funcionar.

Falha da placa de
alimentagédo e a placa
ligada.

Verifique a ligagéo.

A placa de poténcia
acessoria esta danificada.

Substituir a placa de
poténcia acessoria.

A placa luminosa esta
danificada.

Substituir a placa luminosa.

Alguns botdes nao
funcionam ou o LED nao
esta normal.

A placa luminosa esta
danificada.

Substituir a placa de
poténcia

O indicador do Modo de
Cozedura liga, mas o
aquecimento nao inicia.

Alta temperatura da placa.

A temperatura ambiente
pode estar muito alta. A
entrada de ar ou a ventoinha
podem estar bloqueados.

Existe algum problema com
o ventilador.

Confirme se a ventoinha
funciona normalmente; se
ndo funcionar, substitua a
ventoinha.

A placa de poténcia esta
danificada.

Substituir a placa de
poténcia.

O aquecimento é parado
subitamente durante a

Tipo de panela errado.

operagao e o visor pisca"u".

Diametro da panela muito
pequeno.

Use a panela adequada
(consulte o manual de
instrucoes).

Fogéao sobreaquecido;

Unidade sobreaquecida.
Aguarde a temperatura
voltar ao normal.
Pressionar no botao
"ON/OFF" para reiniciar a
unidade.

O circuito de detegao de
panela esta danificado,
substitua a placa de
poténcia.

As zonas de aquecimento
do mesmo lado (como a
primeira e a segunda zona)
exibiriam "u" .

Falha da placa de
alimentagéo e da placa
luminosa.

Verifique a ligagéo.

A placa luminosa da parte
de comunicagao esta
danificada.

Substituir a placa luminosa.

A placa principal esta
danificada.

Substituir a placa de
poténcia.

O som do motor da
ventoinha n&o é normal.

O motor da ventoinha esta
danificado.

Substitua a ventoinha.

A tabela acima mostra como avaliar e verificar falhas comuns.

Nao desmonte o aparelho sozinho, caso contrario podera danificar a placa de indugéo.
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Especificagdes Paréametros (Lzl’;
Padréo wireless 802.11b/g/n B
Gama de frequéncia 2.412 GHz-2.484 GHz S
Poténcia de transmissdo max. +16 £ 2 dBm
Sensibilidade de Rececdo Maxima -87 dBn
Canal 13 canais

Informagdes sobre produtos para equipamentos em rede

Consumo de energia do produto em 2W
espera em rede, se todas as portas de
rede com fios estiverem ligada e todas
as portas de rede sem fios estiverem
ativadas:

Como ativar a porta de rede sem fios: Se a placa foi registada com a app,
ligue a placa para ativar a porta de rede

sem fios.
Como desativar a porta de rede sem Se a placa foi registada com a app,
fios: desligue a placa para desativar a porta

de rede sem fios. Se a placa nao foi
registada com a app, a porta de rede
sem fios sera desativada mesmo com a
placa ligada.

Servico de apoio ao cliente

Se ocorrer uma falha, antes de chamar o servigo pdés-venda tente:
- Verifique se o aparelho esta corretamente ligado
- Leia a falha e consulte a tabela acima
Se ndo conseguir resolver o problema, desligue o aparelho, ndo tente desmontar e contacte o Servigo
Pds-Venda.
Servigo de Pds-Venda.

Declaragao Especial

O conteudo deste manual foi cuidadosamente verificado. No entanto, a
empresa nao pode ser responsabilizada por quaisquer erros de
impressao ou de omissao.

Além disso, podem ser incluidas sem aviso prévio, alterac¢des técnicas
numa versao revista do manual. O aspeto e a cor do aparelho neste
manual podem ser diferentes da realidade.
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Informacéo relativas a placas elétricas domésticas em conformidade com os regulamentos da Comisséo Europeia (UE) Nr 66/2014

Posicao Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo HTPSJ644MCW IFI
Tipo de Placa: Placa elétrica
Numero de zonas de cozedura efou | Z0Nas 4
areas areas
Zonas de inducao X
Tecnologia de aquecimento ( zonas A de induca
de indugio e areas de cozedura, reas de indugao
zonas de aquecimento radiantes, Zonas radiantes para cozinhar
placas soélidas)
placas sélidas
Traseira
esquerda ) 18,0 cm
Traseira centro (%] cm
Traseira direita (%] 18,0 cm
Esquerdo centro (%] cm
Para zonas ou areas de indugéo circulares: diametroda area de superficie util
por Centro central [%] cm
Zona de indugéo elétrica, arredondada para o mais proximo a 5mm
Centro direito [%] cm
Frontal
esquerda @ 18,0 cm
Frontal centro (%] cm
Frontal direita (%] 18,0 cm
Traseira
esquerda w cm
Traseira centro w cm
o L
Traseira direita cm
w
Esquerda centro % cm
Para zonas ou areas de cozedura néo circulares: Comprimento e largura da
superficie Util por zona de cozedura de aquecimento elétrico, arredondado Centro centro L cm
para os 5Smm mais préximos. w
Centro direito w cm
Frontal L om
esquerda w
Frontal centro w cm
Frontal direita w cm
Traseira .
esquerda Cozedura elétrica CE 192,8 Whlkg
Traseira centro Cozedura elétrica CE Whlkg
Traseira direita Cozedura elétrica CE 193,3 Whrkg
Esquerda centro Cozedura elétrica CE Whikg
Consumo de energia por zona/area de cozedura calculado por Kg. Centro central Cozedura elétrica CE Whikg
Centro direito Cozedura elétrica CE Whikg
Frontal Cozedura elétrica CE
esquerda 200,3 Whikg
Frontal centro Cozedura elétrica CE Whikg
Frontal direita Cozedura elétrica CE 177,6 Whikg
Consumo de energia da placa calculado por Kg Fogao elétrico CE 191

Padréo aplicado: EN 60350-2 eletrodomésticos para cozinha - Parte 2: Placas - Métodos para medir desempenho

Dicas para poupancga de energia:

« Para obter mais eficiéncia da sua placa, coloque a panela no centro da zona de indug&o.
* Usar uma tampa reduz os tempos de cozedura e poupam energia retendo o calor.
* Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.
« Comece a cozinhar a uma temperatura elevada e reduza quando os alimentos estiverem quentes.
» Use panelas com o mesmo didmetro do grafico que se encontra na zona selecionada.

Esta informagé&o deve ser tida em conta como parte do manual de utilizador do equipamento.
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LLInaxom HaHeceHHA MmapkyBaHHA CE c € Ha uewn BMpi6 mu nig
BSflaCHy BignoBiganbHICTb 3asBNAEMO MpPo MOro BignoBiAgHICTb YCiM
€BPONENCLKMM BUMOram o 6e3nekn, OXOpoHU 340p0OB’S1 Ta OOBKINNs,
3a3Ha4YeHNM y 3aKOHOAABCTBI WOoA0 AaHOoro BMpoby. 3 ypaxyBaHHAM
KOHKPEeTHUX 06CTaBWH, YaCTMHKU LbOro npunagy BignosigatoTb
BUMOram Taknx JOKYMEHTIB:

PEMMAMEHT (€C) Ne 1935/2004 wopno matepianis i BUpobiB, siKi
KOHTaKTYHOTb i3 NPOAYKTaMM XapyyBaHHS.

<
0
)
L
<
o
<
>

HaragyBaHHSA npo BUMOru wono 6e3neku
Ta 0O6CnyroByBaHHS:

o YBAI'A! Bupi0 i noro gocTynHi 4acTUHWU OyXe HarpiBatoTbCs Nig Yac
BUKOpUCTaHHSA. Cnig 0yt obepexHumu, wob He TopkaTuca Harpi-
BalbHUX €NeMeHTIB.

e [liTenn BikoM OO0 8 poOKIB MOXHa fonyckaTtu OO npuniagy nuwe nig
NOCTIMHUM Harnsi4om OJOPOCInX.

e Llen npunag moxe BMKOPUCTOBYBATUCA OiTbMW BiKOM 8 POKIB i cTap-
LUMMKW, @ TakoX ocobamn 3 obMexeHUMU PisUYHMMU, CEHCOPHUMN
N PO3YyMOBMMN MOXIUBOCTAMMW, HEAOCTATHIM OOCBIAOM i 3HAHHAMM
3a yMOBM, LLO BOHM rnepebyBaloTb Nig HanexHum Harnggom abo
NPOIHCTPYKTOBaHI WoA0 nopsaaky 6e3neyHoro KOpucTyBaHHS Mpu-
nagom Ta yCBIiAOMIIOKOTL NOB’A3aHi 3 UMM Hebeanekn. He Oosso-
NANTE OiTAM rpaTtuca 3 npunagom.

o [liTam 3aBOPOHEHO BUKOHYBATU OYULLEHHS U KOPUCTYBaLbKe 0bcny-
roByBaHHS npunagy 6es Harnsay.

e YBATA! [purotyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHSAM Ofil 4m Xunpy 6e3 Harnsgy
3a BapUIbHOK MaHenmnio Moxe 6yTn Hebe3neyHUM i CIPUYNHUTH
NOXEXY.

e SABOPOHEHO racutn nonym’st BO4O; BUMKHITL Npunag i Hakpumnte
BOrOHb — Hanpuknag, KPULLKOK YU MOXEXKHOK KOBAPOHO.

e YBAIA! HebGeaneka noxexi: He 36epirante pedi Ha BapUibHUX
NOBEPXHSAX.

o YBAIA! AKwo noBepxHs TpiCHyNa, BUMKHITbL npuag, wob YHUKHYTU
MO>IMBOIO YPaXXeHHA eNnekTPUYHUM CTPYMOM.

e He BMKOpMCTOByIZTe ana YneHHsA BI/IpO6y NapoOO4YNCHUK.
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3abopoHEHO 3anuwaT Ha NoOBEpPXHi BapUnbHOI NaHeni MeTaniyHi
npeagmMeTn, Hanpuknag, HoXi, BUOESKN, JTOXKKN Ta KPULLKK KacTpyIib,
OCKIfTbKM BOHU MOXYTb Harpituca. lNepul HiXK 3HIMaTh KPULLKY, cnig
NpubpaTn 3 Hel BCi po3cmnaHi Ta po3nuTi 3anunLuKu.

e [lepLu HiXX 3aKpuBaTU KPULLIKY, 3a4eKanTe, NOKMN NOBEPXHS BapUITbHOT
MnaHesii OXosnoHe.

[Ticna BUKOpUCTaHHA BUMUKANTE 30HN Y obnacTi BapuibHOI NaHeni
3a JONOMOroK opraHiB ynpassiHHA. He cnig cnino noknagaTtucs Ha
CUCTEMY BUABIIEHHS nocyay.

Lle npunag He npuaHadeHnn Onga ekcnnyarauii 3 BAKOPUCTaHHAM
30BHILUHLOrO TamMMepa YM OKPeMOl CUCTEMU OUCTaHLINHOIO
ynpasSiiHHA.

e Y cTauioHapHy eneKkTponpoBoaKy Mae ByTn BMOHTOBAHO MPUCTPIn
PO3MUKAHHA CTPYMY 3rigHO 3 npaBunamMu npoKragaHHA eriekTpo-
NPOBOOKN.

e B iHCTpYyKLUil 3a3Ha4yeHO Tun Kabent, sk cnig BUKOPUCTOBYBATM,
i3 ypaxyBaHHAM TeMnepaTypu 3agHbOT NOBEPXHi npunaay.

e Y pasi NOWKOLKEHHA Kabesto XXUBMEHHS AN YHUKHEHHA MOXIUBOI
Hebe3nekn Noro 3amiHy Mae NpPoBOAUTN BUPODHUK, NOro CepBICHUN
npeacTaBHUK abo ocodbu 3 noaibHo kBasnidgikauieto.

e OBEPEXHO! [1na yHnKkHEeHHS He6e3nekn BHACNioOK HEHABMUCHOIO
CKMOaHHA TepmMo3anobikHuKa 3abOpOHEHO MiAKMYaTU XUBMEHHS
NPUCTPOID Yepe3 30BHIWHIM npunag 3 BUMUKadyem, Hanpuvkniag,
Tanmep, abo X nig’egHyBaTu MOro OO Mepexi, sKy perynapHo
BMWKAE N BUMUKAE KOMYHarnbHe nianpunemMmcTso.

YBAI'A! BukopuctoByuTte TifIbKM 3aXUCHI KOXYXW ONA BapUnbHOI
naHesni BUPOOHMKA BapuibHOro npunagy, abo 3axMCHI KOXYXW,
pekoMeHaoBaHi BUPOOGHUKOM Npunagy B iIHCTPYKUIAX 3 ekcrnsyaTauil
K NpuaaTHi ans uiel metn, abo XX 3axUCHI KOXyXu, BOyOoOBaHi
B npunag. BuKOpUCTaHHA HeHaneXHUX 3axXUCHUX KOXYXIiB MOXe
NPU3BECTU 00 HELLLAaCHMX BUNAAKIB.

- OB0OB’s1I3KOBO BUKOPUCTOBYWUTE HANeXHWM nocyn Ans npurotyBaHHS
Ki.

- 3aBXaun cTaBTe Nocyq B LEHTP KOHAOPKK, Ha SIKIN roTyeTe.

- He cTaBTe Ha naHenb ynpaBniHHA Byab-siki npegmeTwu.

- 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATM NOBEPXHIO SIK AOLLKY A Hapi3aHHS.
- Y cTauioHapHy efekTpornpoBoaKy Mae ByTM BMOHTOBAHO NPUCTPIN
PO3MUKaAHHA CTPyMY 3rigHO 3 npaBunamu NpoKnagaHHA enekTpo-
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npoBoaku. B iHCTPYKUiT 3a3Ha4YeHO TuUn kabens, sk crig BUKOpUC-
TOBYBaTH, i3 ypaxyBaHHAM TemrnepaTypu 3a4HbOI NOBEPXHI npuniaay.

- lNepw HiX 3aKkpmBaTW KPULLKY, 3a4eKanuTe, MOKN NOBEepPXHSA BapUIibHOI
naHeni oxonoHe. OBEPEXHQ! Cnig Harnagatn 3a npouecom npuro-
TyBaHHA. 3a CTpaBaMu, WO TrOTYKTbCA LWBWOKO, Crig Harnsgatu
HenepepBHO.

YKPAIHCbKA

LLlaHoBHUM KnieHTe!

[skyemo 3a npuabaHHs iHOyKuiMHOT BapunbHOI naHeni Hoover. CnogiBaemocs, uew Bupi6
noaapye Bam 6arato pokiB 6e3goraHHoi criyxom.

YBaXKHO npoymTanTe uen nocibHmK 3 ekcnryaradii, NepLu HiXk KOPUCTYBaTMUCA BapUbHOO
naHennto, i 36epirante noro B 6e3neyHomy Micui Ans NoAanbLIOro BUKOPUCTAHHS.

BcTtynHa iHdopmauisa npo BMpi6

IHOYKUiMHa BapunbHa NaHesnb NigxoauTb OS5 BCiX BUAIB NPUroTyBaHHA 1Xi, | 3aBOSKM
€MNEeKTPOMArHiTHUM 30HaM NPUroTyBaHHS, MiIKPOKOMM KOTEPHMM OpraHam yrnpasniHHA Ta
6araTtodyHKLiOHaNbHOCTI € ineanbHMM BUGOPOM A5t CydacHOT pOgUHM.

BurotosneHa 3 BUKOPUCTaHHAM cneLianbHO iMNOPTOBaHWX MaTepianis, iIHOYKUiNHA BapuiibHa
naHenb Hoover Hag3BMYarHO 3py4vHa, HagiHa Ta 6eaneyvHa.

NMpuHUMn po6oTun

[HOYKUiNHA BapuIibHa NaHersnb CKNagacTbCs 3 KOTYLKWU, HarpiBaribHOro enemMeHTa,
BUrOTOBMNEHOro 3 pepomarHiTHOro Martepiany, Ta CMCTeMu ynpasSliHHA. EnekTpuyHnmn cTpym
CTBOPHOE Y KOTYLUL MNOTY>XHE MarHiTHe none. Npu LboMy YTBOPHETLCH 3HAYHA KiNbKICTb
BMXPOBUX MONIB, SKi, B CBOIO Yepry, reHepyoTb TEMMO, WO Yepes 30HY NPUroTyBaHHSA
nepefaeTbCs Ha KYXOHHWIA NOCYA.

_ 1999 % —

_— 3aniaHa kacTpyns
—"—@ -@—d——~ MarHiTHUN KOHTYpP
—_— CKrnokepamiyHa nnacTuHa
@ . .o
0 e B iHOYKUiHa KOTyLIKa
— - iHOYKOBaHi CTpyMu
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Be3neka

Lito BapunbHy naHenb po3pobneHo cneuianbHO
Ans NobyToBOro BUKOPUCTAHHS.

BesnepepBHO nparHyyn 40 BAOCKOHANEHHS
Halmnx BnpobiB, M1 3anuwiaemo 3a coboto npaso
B OyAb-SIKMIM Yac 3MiHOBaTV Byab-AKi TEXHIYHI,
nporpamHi Yn ecTeTUYHI acnekTn Bupoby.

3axucT Big neperpiBy

[aTuuk BigcTexye TemnepaTypy 30H
npurotyBaHHs. Konu TemnepaTtypa
nepesuLlye 6e3neYHnin piBeHb, 30Ha
NPUroTyBaHHA aBTOMAaTUYHO BUMUKAETHLCA.

BusiBneHHA Api6bHMX a60 HeMarHiTHMX
npeamertiB

AKLLO Ha BapwuIbHIN NaHeni CTOITb KacTpyrs
piametpom meHwe 80 mm abo nexunTb
AKMACb IHLWMIA ApiOHUI NnpegMeT (Hanpuknag,
Hi>K, BUOEIKa, KMNtoY) Yn HEMarHiTHU
npegmeT (Hanpuknag, antoMiHieBuin),
NPOnyHae curHan, Lo TpmBatume NpubnmnsHo
XBWUIWHY, NiCNS YOro BapusbHa NaHesb
aBTOMaTU4YHO Nepenae B PeXnM OYikyBaHHS.

NMonepeaeHHs NPOo 3anuLIKOBe Tensno
AKwo BapunbHa naHenb Npautoe NPoTArom
NeBHOrro Yacy, BoHa 3bepirae 3anuvkose
Tenno. Bigobpaxaetbcs cumson "H",
nonepegxartyn Npo HEOOXIAHICTb
TpumaTuca nogani Big naHeni.

ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHSA

LLle ogHa 3axmncHa (pyHKUIA iHOYKLUIMHOT
BapWibHOI NaHeni — ue aBToMaTuyHe
BUMKHEHHS. Lls1 oyHKUIA cnpaLtoe, SKLo BK
3abyneTte BUMKHYTU 30HY NPUrOTYBaHHSI.
Yac BUMMKaHHSA 3@ 3aMOBYYBaHHAM
3a3Ha4yeHo B Tabnuui Hux4e:

PiBeHb . 30Ha HarpiBy BUMUKaETHCA
NOTY>HOCTI aBTOMAaTUYHO Yepes
1-5 8 roguH
6~10 4 rognHu
11~14 2 roguHun
15 1 roguHa

AKwo i3 30HM HarpiBy NpubpaTth nocya, BoHa
Bigpasy X NPUNUHUTL HarpiBaTUCH | BUMKHETbLCS,
KONnW Yepes XBUINUHY NPOryHae 3BYKOBUI
curHan.

YBara! Ocobu 3i BCTaHOBNEHUM BOIEM CEPLIEBOrO
PUTMY MaloTb 3BEPHYTUCS 3a KOHCYMbTaLlieto 40
nikaps, nepLu HiX KOPUCTYBaTUCH iIHOYKLUIMHOO
BapPUIIbHOKO MaHernsio.

BcTtaHOBNeHHSA

1. BupixTte B pobouin noBepxHi OTBIp
BiANOBIQHO 40 PO3MipiB, 3a3HAYEHUX HA
KpeCneHHi.

[1n1a BCTaHOBNEHHA Ta ekcryaTaljii HaBKOso
OTBOPY CriA 3anuwnT MiHiMym 5 cM npocTopy.
MepecsiguiThCs, WO TOBLUMHA POBOYOT MOBEPXHI
CTaHOBUTb LLOHarMeHLwwe 30 Mm. Bubepitb
TEPMOCTINKUIA Ta i30MH0KYNIN MaTepian ans
po60oY0i NOBEPXHI (HE Cnig BUKOPUCTOBYBATH
Ans poboYoi NOBEpPXHi AepeBO Ta iHLLUi
BOJTOKHUCTI YM FirpOCKOMiYHI MaTepianu, Ko iX
He Byno NPocoYeHo crneLlianbHUMK
peyvyoBMHaMM), LLIOO YHUKHYTUN YPaXKEHHS
eITeKTPUYHMM CTPYMOM i 3Ha4HOI Aedpopmallii
Yyepes Tenso, BUNPOMIHIOBaAHE BapUITbHOK
naHennto. Ak nokasaHo Ha intoctpadil (1):

& MpumiTka. be3aneyvHa BigCTaHb MiX
GiYHMMKM CTOpPOHaMM NaHeNi Ta BHYTPILLHIMK
NOBEPXHAMU CTiNbHUL Mae CTaHOBUTU
LLlOHaNMeHLUEe 3 MM.

MiH. 3 Mm

IntocTpauis (1)

LBnake BcTaHOBNEHHSA: MoXnvBe TifbKu 32 YMOBM,
AKLLO NiJ CTiNbHULIEI HE BCTAHOBMNEHO AyXO0BY Wady

2. Inga iHQyKUinHOT BapuIibHOT NaHeni Baxnmea
XopoLua BeHTUnALis, wob nosiTpo3abipHuku Ta
BEHTUNALINHI oTBOpPK He Byno 3abrnokoBaHo.
[MepecBigyiTbCsA, WO BapuIibHy NOBEPXHIO
npaBuUNbHO BCTAHOBIIEHO — SIK MOKa3aHo Ha
inocTpauii 2.
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IMiH' 760 v MpumiTka. 330BHI BApUIbHOT NaHeni
— e € BEeHTUNAUiMHI oTBOpU. BCTaHoBNOKOYM
BapunbHy naHenb Ha micue, B 3OBOB A3AHI

nepecsigumMTmCS, WO Li OTBOPU HE NepeKkpuTi
CTinbHMLUELD.

= — I~ : Y
- -— T . - o z 5

] | g BEHTANAL ] \ FTS
/ MiH. 5 cM “-._OTBIp MiH. 5 mMm L

|

MiH. 2 cM
w e

YKPAIHCbKA

MNpumiTka. bygbTe yBaxHi: kKneu, o
[ 22 | R KpinuTb NNacTUKOBUIA Yn OepeB’ssHUI
Mosirpo- ' \| S G matepian Ao mebnis, Mae 6yTu CTiNKUM A0
3aBipHnk 4L # g Temnepatypu He Hmwk4e 150°C, Wwob YHUKHYTH
PO3KnetoBaHHs OONNLIOBaHHS.

Takum YnMHOM, 3aQHS CTiHKa, npunsaratodi Ta
OTOYYHOYI MOBEPXHI Mal0Tb BYyTK CTiNKNMKU SO
TemnepaTtypmu 90°C.

_=
IntocTpauis (2)

3. 3akpiniTe BapunbHy NaHenb Ha CTiNbHULI 3a
A0MNOMOroK YOTUPLOX KPOHLUTENHIB HA OCHOBI
naHersi. NMonoXeHHs KPOHLUTENHIB MOXHA
perynoBaTu BigNOBIAHO A0 TOBLUMHK
CTiNbHUL.

760 Mm

3BepHiTb yBary! I3 mipkyBaHb 6e3neku
BiCTaHb MiXX BapuIbHOIK naHensno Ta byab-
SIKOIO Wadpoto Hag HeK Mae CTaHOBUTU
LoHanmeHLwe 760 mm.

YBATI'A! 3a0e3ne4yeHHs1 HANeXHOI BeHTUNSALii

BAPWITbHA MAHESTb BAPWIbHA MAHESTb

CTIbHNLUA
MepecsigyiTbCs, WO iHOYKLUiMHA BapuibHa
naHeslb Mae XOpoLUy BEHTUMSALIH,
a noBiTpo3abipHi Ta BEHTUNALINHI OTBOPU KPOHWTEVH
He 3abnokoBaHo. LLo6 yHUKHYTK BUNagKoBOro
TOPKaHHS HarpiToro HU3y BapunbHOI NaHesni um o 3
OTPVMaHHS HEOYiIKYBaHOIO ypaXXeHHs
€NeKTPUYHMM CTPYMOM nig Yac poboTw,
NOTPIGHO BCTAHOBUTK AEePEB’siHY BCTaBKy Ta
3aKpinuTK Tl rBUHTaMK Ha BiACTaHi

KPOHLUTEMH

LoHaMeHLwe 50 MM Bif HU3Yy BapumbHOI lMpumiTtka. 3a xopHux obcTasnH
naHeni. [LoTpUMYATECS HaBELEHNX HIKYE KPOHLUTENHW NiCNsi BCTAHOBMNEHHS HE NOBUHHI
BUMOT. TOPKaTUCA BHYTPILLHIX NOBEPXOHb CTiNbHUL

(amB. intocTpadito).

L J

e

MiH. 50 Mm
1
Ik |
" “Markc. 5 mm Makc. 5 MM
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MonepenXeHHs.

(1) IHAYKUInHY BapuiibHY NaHeNb Mae
BCTAHOBNIOBATM NnLle ocoba 3 HanexHow
KBanidgikauieto. Y Hac € kBanidgikoBaHi
MOHTa)HUKK. Y XOOHOMY pasi He HamaramTecs
BCTaHOBMIOBATK Npunag caMocCTiNHO.

(2) IHayKUinHY BapurbHY NaHenb He MOXHa
BCTAHOBNIOBATU Ha XOnoauibHUKamu,
MOPO3UMbHUMK Kamepamu, NOCYA0MUNHUMMN
MalmHamMu abo CyLLIUITbHUMW MaLLMHaMW.

(3) IHayKUinHY BapunbHY naHenbs cnig,
BCTaAHOBMIOBATM TaK, W00 3abe3neunTun
onTUMarnbHe PO3CitoBaHHS Tenna.

(4) CtiHa Ta obnacTb Hag BapWibHOK NaHEnNmMo
MaroTb ByTu CTikuMn go Tenna.

(5) Ans 3anobiraHHA NOLWKOAXKEHHSM
DaraTowapoBa CTPYKTypa Ta Knenkuin matepian
CTiNbHULi MatoTb BYTK CTIMKMMKW OO HarpiBaHHS.

(6) 3a6OpOHEHO BMKOPUCTOBYBATM NapoBUiA
ouunLLyBau.

4. MigknoyYeHHA A0 gxepena
eneKTponocTayaHHsA

PoseTka y BignoBigHOCTi O 3aCTOCOBHOIO

cTanHgapTy mae 6yTu nig’egHaHa oo

OHOMOOCHOro aBTOMaTU4YHOIO BUMMKAYa.

Cnocib nig’egHaHHA NnokasaHo Ha intcTpauii 3.

Hanpyra Mig‘egHaHHs gpoTiB

1 2 3 4 5

L] L] — I
3g0-415B3N~ | L1 L2 N =
. . - XKosTuin/
YopHuin - KopuuHeBuii CuHin seneHu

1 2 3 4 5
———— — _I_
220-240 B~ L N —
- . . XKosTuin/
YopHuit i KopuuHeBuit CuHiit aeneHui

IntocTpauis (3)

Akwo kabenb NOLWKOOKEHO YN NOTPIOHO
3aMiHMTK, Lo onepadito onga 3anobiraHHs
HewacHUM BUNagkam mMae npoBoauUTY nuiie
TEXHIYHUIW cnevuianicT i3 NicnAnpoaaXKHOro
obcnyroByBaHHS 3 BUKOPUCTAHHSAM HaNEXHUX
IHCTPYMEHTIB.

AKWO NpUCTpin nig’egHaHo HanpsiMy 4o
Kepena enekTponocTadaHHs, cnig
BCTAHOBUTW OAHOMONOCHUI aBTOMaTUYHUN
BUMMKAY i3 MiHIMaNbHUM NPOMDKKOM MixX
KOHTakTamu 3 Mm.

Ocob6a, Wo NpoBOANTb MOHTaX, Mae
nepecBiavYnTUCS, Lo enekTpuyHe 3'eqHaHHsA
BMKOHAHO NpaBUnbHO i BOHO BianoBigae
BUMOram TexHikn 6eaneku.

30Ha Makc.
3000/ 3500 BT
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3abopoHEHO 3rMHaTh 4M 3aTtuckaTn kabenb.
Cnig perynsapHo nepesBipsTv kabenb; Noro
3aMiHy MOXe npoBoauTK nuwe ocoba

3 HanexHoto keanidgikauieto.

MpumiTka. HKHA NnoBepxHS | kabenb
XMBIEHHs1 BapubHOI naHeni 6yayTb
HeZOCTYNHI NiCnsi BCTAHOBIEHHS.

Cxema BapunbHOI NaHerni:

CknsHa
nnacTuHa
3oHa Makc. :
1500/ 2000 BT

2

3oHa Makc.
3 1500/ 2000 Bt

3oHa makc.
1 1500/ 2000 BT
30Ha Makc.

1500/ 2000 BT

CnpoueHa cxema naHeni ynpassiHHA

3

1. 3acobu ynpaBniHHSA MNOTYXXHICTIO 30H HarpiBy
2. KHorka npu3ynuHeHHst poboTu

3. YnpaBniHHSA TanmMepom/6rnoKyBaHHSA KHOMOK
4. YnpaBniHHSI THYYKOKO 30HOI0 HarpiBy

5. KHonka gyHkuii Chef Function

6. KHonka YBIMK/BUMK



NMpaBuna ekcnnyartauii

NMoyaToK npuroTtyBaHHA

TopkHiTbcs kHonku YBIMK/BUMK, Tpumatounm i
HaTUCHYTOI MPOTAroM TPbOX cekyHA. [icnsa BBIMKHEHHS
naHeni NponyHae OAMH 3BYKOBUI CUrHar, Ha BCiX
aucnnesx Bigobpasutecs cumson "-" abo "- -", Bkasyouu
Ha Te, WO iHAYKUiNHA BapunbHa NaHenb nepenwna

B PEXNM OYiKyBaHHS.

/

MocTaBTe NpuaaTHWI NOCYA Ha 30HY NPUIOTYBAHHS, AKY
Xo4eTe BUKopucTaTi.

o [epecBigyiTbes, WO AHO NOCyay Ta NOBEPXHHA 30HM
NPUroTyBaHHS YNUCTI 1 CyXi.

TOPKHITBCA MOB3YHKOBOrO perynaropa Harpisy A5 30HU
NPUroTyBaHHS; iHAMKATOP NOPSA i3 KHOMKOI NOYHe
onumarn.

Eiriin

I'I \

Ny
BnbepiTtb piBeHb Harpisy, TOpKalyYncb NOB3YHKOBOIO
perynsitopa HarpiBy Ansi 30HW NPUroTyBaHHS.
o AKLLO BM He BMBepeTe HanawTyBaHHS Harpisy
NpoTAroM 1 XBUMWHW, iIHOYKLUiNHA BapuribHa NaHerb
aBTOMaTU4YHO BUMKHETbCS. Bam noTpibHo Byae novatn
3HOBY 3 KpOKy 1.
¢ By MmOxeTe 3MiHIOBaTM HanawTyBaHHs Harpisy B Oyab-
AKUN MOMEHT Nif, Yac NPUroTyBaHHS.

A s s sssssssns
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AKwo avcnneit 6numae - - = noyeproso
3 HanawWTyBaHHAM HarpiBy

Lle o3Ha4ae HacTynHe:

e B/ HE NOCTaBUNN MNOCYA Ha NPaBWUibHY 30HY
NpuroTyBaHHs, abo

e BYKOPUCTOBYBaHWI NOCYA He NpuaaTHUA Ans
iHOYKUIMHOrO NpUroTyBaHHsi, abo

e NOCYA HAATO Manui Yn HENpPaBUNbHO LEHTPOBaAHUN Ha
30Hi NPUrOTYBaHHS.

HarpiBaHHA He BigbyBaTMMeETbCS, MOKM Ha 30HY MPUroTY-
BaHHS He Byae BCTaHOBMEHO NpaBuilbHUI NOCYA.
Oucnnen aBTOMaTUYHO BUMKHETHCH Yepes 2 XBUTMUHM,
SIKLLO Ha naHenb He ByJe NnocTaBneHo NpuaaTHUIN Nocya.

3aBep|.ue|-||-m npurotyBaHHA
TOpPKHITbCA KHOMKN BUOOPY 30HU HarpiBy, 9Ky Xxo4eTe

BUMKHYTU.
G

YKPAIHCbKA

BUMKHITb 30HY HarpiBy, NepemMKHyBLUW NOB3YHKOBMWI
perynartop B nonoxeHHsa " ". lNepekoHanTecs, Wo
Ha gucnnei BigobpaxkaeTbcsa 3Ha4YeHHa "0".

BUMKHITb yClO BapuIbHY NaHerb, TOPKHYBLUUCH KHOMKM
YBIMK/BUMK.

OcrTepiraviTecs rapsa4mx NOBEPXOHb

Cumson "H" BigobpaxxaTumMeTbCH, KONM 30Ha
NPUroTyBaHHA HaATO rapsYva aAng TopkaHHs. Len
CUMBOJ 3HMKHE, KON NOBEPXHSI OXONOHE A0 6e3neyHoi
TemnepaTypu. Lito pyHKLUit0 TakoXX MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU ONS eHepro3bepexeHHs; SKLo
noTpiOHO MigirpiTv iHWKIA Nocyn, — cKopucTanTecs
rapsiyoto BapurbHO MOBEPXHEO.

H Frrerrrrerrnnm

BukopucrtaHHa dyHKuUii Boost
(MpuckopeHunn Harpis)

AxTuBauis cdyHkuii Boost:

TOPKHITLCA NOB3YHKOBOMO perynaropa HarpiBy AN 30HU

NMPUroTyBaHHS
611 IHH
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[MepeMKHITb MOB3YHKOBUI perynaTop y nonoxeHHs "B".
MepekoHawTecs, Wo Ha aucnnei BigobpaxaeTbes
cumBon "b".

FEEEREREREERE e B
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NMpaBuna ekcnnyartauii

CkacyBaHHA dpyHKUiTI Boost:
TOPKHITLCS1 KHOMKM NOB3YHKOBOIO perynaTropa Harpisy 30HU
NPUroTyBaHHS, AN SAKOI Xo4eTe BUMKHYTU (PyHKLjto Boost.

6 IR R
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BUMKHITb 30HY HarpiBy, NepeMKHYBLUN NOB3YHKOBUI
peryndarop B nofioxeHHsa " . lNepekoHanTecs, Wo Ha
aucnnei Bigobpaxaetbcs 3HavYeHHs "0".

e OyHKLiO MOXHA BMUKATK Ang 6yab-siKoi 30HM
NPUroTyBaHHsI.

¢ 30Ha NpUroTyBaHHsl NOBEPHETHLCS 4O NOYaTKOBOrO
HanalwTyBaHHs Yepes 5 XBUIUH.

¢ FAKLLO NoYaTKoBE HanawTyBaHHA Harpisy 0, BOHa
NoBepPHETLCS A0 HanawTyBaHHA 9 yepes 5 XBUMUH.

FHYYKA 30HA HATPIBY

e Llto obnacTb MoXHa BUKOPUCTOBYBATU SIK OAHY 30HY 4K
[OBi OKPEMUX 30HM BiAMOBIAHO 4O NOTOYHUX NOTPeO
NPUroTYBaHHS.

¢ BinbHa 30Ha cknagaeTbes i3 4BOX OKPEMUX iHOYKLUINHNX
KOTYLLIOK, KOXXHOI 3 SIKUX MOXHa KepyBaTu OKPEMO.

£k Benuka 3oHa
1. Ana BMUKaHHS BifIbHOI 30HU SIK OAHIET BENUKOT 30HM
TOPKHITBCHA KHOMKM FHYYKOI 30HU HarpiBy.

: 5

= _

2. Benvky 30Hy My pagumo BUKOPUCTOBYBATU ANS TakUX
uinen: MNocya: nocyn ANs NPUroTyBaHHSA AiaMeTpoM

250 MM a60 280 MM (MPURHATHUM € NOocy KBagpaTHOI
4K oBarbHOI hopmm)
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Mu He pagMMO BMKOHYBaTW iHLWI Aji, OKpiM
BULLIE3a3HAYEHUX TPbOX, OCKIMbKU Lie MOXe BNINHYTU
Ha (pyHKLilo HarpiBy npunagy

7K ABi HE3anNeXxHUx 30HU
Y pasi BUKOPUCTaHHS MHYYKOT 30HU SK ABOX OKPEeMMX 30H
MOXHa B1ubpaTtu ABa BapiaHTV Harpisy.

(a) MNocTaBTe nocya Ha npaBy BEPXHIO ab0 NpaBy HWKHIO
OiNSHKY THYYKOI 30HW.

M
@ N 1 Sy
O @O

/

(b) MocTaBTe ABi kacTpyni Ha 0OMABI OiNSHKN THYYKOI 30HW.

3ayBaxeHHs. [epecBigyiTbCs, WO po3mip nocyay
nepesuye 12 cm.

BriokyBaHHA ynpaBniHHSA

¢ By MmoxeTe 3abrokyBaTu KHOMKM ynpaeIiHHA naHeni,
06 3anobirtm HeHanexHoMy il BUKOPUCTaHHIO
(hanpwvknag, BUNagkoBOMY BMUKAHHIO OiTbMU 30H HarpiBy).
o Konu kHonku ynpaeniHHA 3a6nokoBaHoO, BCi BOHU

He npauBaTUMYTb, 3a BUHATKOM kHoMkn YBIMK/BUMK.

BnoKkyBaHHA opraHiB ynpaBniHHSA

1. TOpPKHITLCA | NPOTAroM NEBHOrO Yacy yTpUMymnTe
KHOMKM Tanmepa "-" i "+" ogHo4acHo.

2. lngvkaTop TanMepa BigobpasuTb 3HayeHHs " Lo

Po36n0oKyBaHHSA KHOMOK ynpaBniHHA
TOPKHITLCS | NPOTArOM NEBHONO Yacy yTpUMYMUTE KHOMKU
Tanmepa "-" i "+" ogHoYacHo.

& Konwu BapunbHa naHenb nepebyBae B pexumi
GnokyBaHHs KHOMOK, 6yAe BUMKHYTO BCi OpraHu
ynpaBniHHS, 3a BUHATKOM kHonku YBIMK/BUMK @;
BW 3aBXAM 3MOXeTe BUMKHYTW BapuiibHy NaHenb
kHonkoto YBIMK/BUMK (1) y pasi ekctpeHoi
HeobXigHOCTI, MpoTe NS BUKOHAHHA NOAanbLUnX
onepauiv cnig 06oB’A3k0BO po360OKyBaTU NaHenb.

PeXXum npusynuHeHHs1 po6oTu

e Bu MoxeTe Npm3ynMHUTU HarpiBaHHs, HE BUMUKAKO4YM
BapuIbHY NaHerb.

e Konu Ha naHeni BBIMKHEHO peXUM NpU3ynuHEHHs
po60oTK, BCi opraHu ynpaeriHHA He NpaLloBaTUMyThb, 3a
BUHATKOM KHonkn YBIMK/BUMK.

[nsa BBIMKHEHHA PeXUMY NPU3YNUHEHHS po6oTun

1. TOPKHITECA KHOMKN NPU3YNNHEHHS poboTu @
2. Yci ingukaTopwm Bigobpasatb 3HayeHHs "11"

Ons BUMKHEHHA peXXumy NpuU3yrnumHeHHs po6oTu
1. TOPKHITbCS KHOMKM MPU3YNUHEHHS pOGOTU.

& Konn BapunbHa naHenb nepebyBae B pexumi
Npu3ynuHeHHsi poboTu, Byae BUMKHYTO BCi OpraHu
yrnpaBniHHS, 3a BUHATKOM KHoMku YBIMK/BUMK @;
BW 3aBXAM 3MOXeTe BUMKHYTW BapuiibHy NaHenb
kHonkoto YBIMK/BUMK @ y pasi ekcTpeHol
HeobXigHOCTI. AKLIO BM HE BUMKHETE PEXMM
Npu3ynuHeHHst poboTK, BapunbHa naHenb
BUMKHeTbCS cama vepe3 10 XBUMUH.
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NMpaBuna ekcnnyartauii

DyHKUiA ynpaBniHHA MOTYXHICTIO

e MoxHa BUGpaT MakcumMarbHUA PiBEHb CNOXNBAHHS
NOTY>KHOCTI ANsi BapunNbHOI NaHeni cepes Kinbkox
[ianasoHiB MNOTYXHOCTI.

e |[HAYKUiMHI BapunbHi NaHeni MoXyTb aBTOMaTUYHO
obmexxyBaTu CBOi napaMeTpu anst poboTn Ha HUKYOMY
PiBHI MOTY>XHOCTI 3 METOI YHUKHEHHS PU3UKY
nepeBaHTaXXEHHS.

Ons BMUKaHHA (pyHKUIiT ynpaBniHHA NOTYXHiCcTiO

YBIMKHiTb BapWribHy naHenb, NoTiM OAHOYACHO HAaTUCHITb
kHonku dyHKuii Chef Function i Tanmepa " *. +

i

IHOnkaTop Tanmepa BigobpaxaTnme 3Ha4eHHs "P5", wo
O3Hayvae piBeHb NOTYXXHOCTI 5. Pexnm 3a
3amoBYyBaHHAM — 7,0 kBT.

Ons nepeMMKaHHA Ha iHWWNA piBeHb
HaTUCHITb KHOMKY +/- Tanvepa

LIS

€ 5 piBHiB noTyxHocTi — Big "P1" go "p5". IHankaTop
TariMepa BigoOpaxxaTumMe OAMH i3 HUX.

"P1": MmakcumarnbHa NoTyXHicTb 2,5 kBT.

"P2": MmakcumanbHa noTy»HicTb 3,5 kBT.

"P3": MakcumanbHa NoTy>HicTb 4,5 kBT.

"P4": makcumaribHa noTyXHicTb 5,5 kBT.

"P5": makcumarbHa noTyXHicTtb 7,0 KBT.

MNiaTBepaxxeHHA BUOOPY Ta 3akpuBaHHA hyHKLUIT
ynpaeniHHA NOTYXHICTIO

OpHo4vacHo HaTUCHITb KHonku dyHKLii Chef Function
i "+" Tanmepa onsa NigTBepAXeHHS.

A

lMicna uboro BapunbHa NaHenb BUMKHETHCA.

YnpaBniHHA Tanmepom

Bu moxeTe BUKOpUCTOBYBaTK TaMep ABOMA PiSHUMMU
cnocobamu:

e loro MoxHa BMKOPUCTOBYBATY K TaliMep 3BOPOTHOrO
BiANiKy. Y LbOMy pasi Tanmep He BUMUKaTMME Byab-sKi

30HW NPUFOTYBaHHS MiCNs 3aKiHYEHHS! BCTAHOBJIEHOTO Yacy.

e Bu MmoxeTe HanawTyBaT MOro Ans BUMUKAHHS OOHIET
YK KINbKOX 30H NMPUrOTYBaHHSA MiCNs 3aKiHYEHHS
BCTaHOBMEHOrO Yacy.

MakcumanbHUn BCTAHOBIIOBaHUIA Yac Ansa Tanmepa —
99 XBUNWH.

a) BukopucrtaHHsa Tanmepa onsi 3BOPOTHOro
Bianiky

Akwo BU He BUOpanu 6yab-siky 30HY NPUroTyBaHHSA
MepekoHanTecs, WO BapusibHa NaHesb yYBiIMKHEHa.
MpumiTka. B moxxeTe BUKOPUCTOBYBaTN Tanmep Ans

3BOPOTHOrO BiAMiKy, HaBiTb SKWO He BMOpanu 30Hy
NPUroTyBaHHS.

TOPKHITLCA KHOMKM "+" Tanmepa. [HanKaTop 3BOPOTHOIO
BigNiKy NoYHe 6numaTw, i Ha gucnnei Tanvepa
BigobpasnTbcsa 3HadeHHa "10".

I
]

- +
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BcTaHoBiTb Yac kHonkamu "+" abo "-" Tanmepa.
Mopapa. TopkanTecs kHonok "+" abo "-" TaiMepa oguH

pas3 anda 30iNbLUEHHS YN 3MEHLLIEHHS Yacy Ha 1 XBUJTNUHY.

TOPKHITLCA ¥ YTPUMYWTE HATUCHYTUMM KHOMKkK "+" abo "-"
Tanmepa, Wwob 36inbLyBaTV Y1 3MEHLLYBATK Yac Ha
10 XBUMWH.

]::

Mpu ogHoYacHOMY HaTUCKaHHI kHonok "+" i "-" Tamepa
dyHKLUil0 Tanvepa 6yae BUMKHEHO, | Ha ancnnei
3BOPOTHOrO Bianiky Bigobpasntbecs 3HaveHHs "00".
mnr
iy

,JJJ 1 j\’\\\

Micna BCTaHOBNEHHA Yacy Tanmep Bigpasy nodHe
3BOPOTHMI Bignik. Ha gucnnei BinobpaxaTtumeTbcs Yvac,
LLIO 3anuLINBCH, a iHOuKaTop Tanmepa bnumaTume
npoTsromMm 5 cekyHA.

_ 1o
- 4
®

lMicna 3akiH4eHHA 3agaHoro Yacy npotsarom 30 cekyHA
nyHaTnume 3BYKOBWW cUrHan, a iHgukatop Tanmepa

BigoOGpa3nTb 3Ha4YeHHs "- -".

UA-10
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NMpaBuna ekcnnyartauii

b) HanawTyBaHHA Tanmepa ANA BUMKHEHHS
OAHIEI YM KiNbKOX 30H NPUroTyBaHHS
HanawTyBaHHA OAQHIET 30HM

TOpPKHITbCA NOB3YHKOBOTO perynsitopa Harpiey Ans 30HU
NPUroTyBaHHS

611 IIIHIIIIIIII
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BcraHoBiTb Yac 3a gonomoroto Tanmepa. Nopaaa.
TopkaHHs kHonok "+" abo "-" Tanmepa oguH pas
36inbLlUyBaTMME UM 3MEHLLYBATMME Yac Ha 1 XBUNUHY.
TOPKHYBLUWCH | YTPUMYHOYM HATUCHYTUMM KHOMKKM "+" abo
"-" Tarimepa, MoxHa 36inbLUyBaTh Y1 3MEHLLYBATK Yac
Ha 10 xBWnuH.

N
|\
L

Mpn ogHOYaCHOMY HaATUCKAHHI KHOMOK "+" Tanmepa

dyHKUil0 Tanmepa 6yae BUMKHEHO, | Ha gucnnei

3BOPOTHOrO Bigniky Binobpasntbca 3HavyeHHa "00".
i
]

.
Micna BCTaHOBNEHHA Yacy Tanmep Bigpasy noyHe
3BOpPOTHMM Bignik. Ha gucnnei BinobpaxaeTbes yac, LWo
3anuwmnBCSH, a iHgukaTop TanMmepa 6numae NpoTArom
5 cekyHa.
MPUMITKA. YepBoHa Kparnka nopsa i3 iHauKaTopoM piBHS
MOTY)XHOCTIi CBITUTUMETBCS, BKA3ylO4M Ha BUOpaHy 30HY.

Sl
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[Micnsa 3akiH4eHHSA Yacy NpUroTyBaHHs BiAMOBIAHA 30Ha
NPUroTyBaHHsi aBTOMAaTUYHO BUMKHETBCS.

IHWa 30Ha NPUroTyBaHHA NPOAOBXYyBaTUME
npautoBaTu, SKWo ii 6yno BBIMKHEHO paHille.

BcTaHOBIEHHSA KiflbKOX 30H:

MocnigoBHI KPOKKM 3 HANawTYBaHHS KiNIbKOX 30H NOAi0HI
[0 KPOKiB HanawTyBaHHS OAHIETl 30HW; KONMW BU BCTaHOB-
NETE Yac ANA KiNbKoX 30H NPUroTyBaHHA OAHOYACHO,
BMMWKaKOTLCS AECATKOBI Kpanku BignoBigHMX 30H
npurotyBaHH4. Ha gucnnei BinobpaxaeTbcs Tanmep
3BOPOTHOrO Bianiky. Kpanku BignosigHWX 30H 6riMmaioTb.
Lle nokasaHo Hux4e:

3. L L LErErnnnm (HanawtosaHo Ha 15 xBunnH) ! 5

E. 1 UL 1TTLLINITI (HanawTosaHo Ha 45 XBUMMH) —o o+

lMicnsa 3akiH4eHHS 3BOPOTHOTO BiAiKy Yacy TanMepom
BiANOBiAHA 30HA NPUroTYBaHHSA aBTOMAaTUYHO BUMKHETHCS.
MoTim gucnnen Bino6Gpa3uTb HOBUI TaMep 3BOPOTHOIO
BiANiKy, i Kpanka BigNoBiAHOT 30HM NoYHe GrnMmatw.
Lle nokasaHo cnpaBa:

30

+

Ho b rrrm
Gor

(HanawToBaHo Ha 30 XBUMKH)

@

TOpPKHITLCA KHOMKN BUOOPY 30HU HarpiBy, i Ha iHOMKaTOPI
Bigobpa3uTbCs BiANOBIgHWI TanMep.

c) CkacyBaHHs Taumepa

TOPKHITECA NOB3YHKOBOrO PErynaTopa 30HW Harpisy, Ans
AKOI XO4eTe BUMKHYTU TanMep.

5. 11 ||||‘|||||||||

|

1 \
Mpn ogHoYacHOMY HaTUCKaHHI KHomok "+" i "-" Taimepa
dyHKUilo TanmMepa 6yae BUMKHEHO, | Ha gucnnei
3BOPOTHOrO Bianiky Bigobpasntbcs 3HaveHHs "00".

3l

IL

3Hau4yeHHs 4Yacy pob60oTu 3a 3aMOBYYBaHHAM

ABTOMaTUYHE BUMKHEHHS — Lie 3aXMcHa OYHKLiS BaLloOT
BapuIbHOI NnaHeni. BoHa aBToMaTM4yHO BUMUKAETLCS,
HaBITb AKLLO BM 3abynu nNpo cTpasy, WO rotyeTbes. Yac
po0OoTM 3a 3aMOBYYBaHHSIM 41151 Pi3HWUX PIBHIB MOTYXKHOCTI
3a3Ha4yeHo B TabnuLi HMKYeE:

PiBeHb NoTyXHoOCTi 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tanmep po6oTu 3a

8 8 8 4 4 4 2 2 2
3aMOBYYBaHHSM (FOAVH)

Akwo npubpatun nocyn, iHAyKUiHa BapunbHa naHenb
MOXe Bigpasy NPUNMHUTU HarpiB i aBTOMaTUYHO
BUMKHYTUCS Yepe3 2 XBUITUHN.

Ocobu 3 BOgisIMM cepaLEBOro puTMy MatTb
3BEPHYTUCA 3a KOHCYMbTaLjieto 0 Nnikaps,
MepLU HXX KOPMUCTYBaTMCSA LUM BUPOGOM.

®dyHkuia Chef Function

Hacamnepep cnig 3aBaHTaxutn gogatok Simply-Fy

i BCTAHOBUTM AOrO Ha Ball MOBINbHUIA NpUCTpIn. MoTim
3apeecTpynTe CBOK iHAYKLUINHY BapunbHY naHenb.
[oknagHy iHdopmaLito AMB. y AoAaTKy.

=
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NMpaBuna ekcnnyartauii

[lns noegHaHHA BapuIbHOI NaHeni Ta gogaTtka
CKOpUCTaNTeCcs Tako NpoLeaypoto:

Konn BapunbHa naHenb oTpumMae KomaHay Big gogatka
Simply-Fy, BOHa ABiYi BUAACTb 3BYKOBUIA CUrHAN i LIMKMIYHO

YKPAIHCbKA

4 cekyHan HaTuckanTe kHonky Chef Function.

Yepes 4 cekyHan umdpu TAMMEPA noyHyTb 6nnmatn
3i 3HauyeHHaAM PA, i byge poanoyaTo nNpoLec NoegHaHHS.
Konu Wi Fi yBiMKHeHO: 3 npaBoro 60Ky CBiTNogioagHoro
iHOnKaTopa 3’sBUTbCSA 04Ha Kpanka

Konu Wi Fi BUMKHEHO: Kpanka He 3’BUTbCS

6rnmatmme — 1 cekyHaa BBIMKHEHHs Ta 1 cekyHAa

BUMKHEHHA.
G _—

L Ny
Ak HanawTyBaTh chyHkuito Chef Function N
HanawTtynTte napameTtpu dyHkuii Chef Function

y aogatky Simply-Fy i HagiwniTe KOMaHay Ha BapunbHY
naHenb.

o6 BumkHYyTK dpyHKuito Chef Function, BcTaHOBITE
NOTYXHICTb 30H Harpisy Ha "0" abo BUMKHITb BapunbHy
naHenso.

BuGip nocyay Ana npurotyBaHHS

- o

o N

- -

%

YaByHHa Hepxxasitoua Cranesa Cranesun EmanboBaHun EmanboBaHe KyxOHHEe
ckoBopoga cTanb KacTpyns YanHuUK YanHKK i3 HaYUHHS
HepXXaBitoyoi
A 4 cTani

YaByHHa Tapinb

Bu moxeTe BUKOpUCTOBYBATU farato pi3HI/IX KYXOHHUX €EMHOCTEN

1. Us iHgykuiHa BapunbHa naHerb MOXe BU3Ha4YaTh HasiBHICTb KYXOHHOIO Nocyay, KU BU MOXeTe
NpOTECTYBaTV Ha NPMAATHICTb 3@ JOMNOMOrOK OOHOIMO 3 TaKMX METOLIB:
MocTaBTe nocya Ha 30HY NPUroTyBaHHSA. AKWO AN BigNOBIAHOT 30HM NPUroTYBaHHS BigobpaxaeTbes
piBEHb MOTY>KHOCTI, TO Liei nocyd npuaaTHun. Akwo 6nmae cumeon "U", To Uer nocya He npyugaTHAn ans
iHAYKUiINHOT BapWibHOT NaHeni.

2. [puknagite 4o nocyay MarHiT. AKWO MarHiT npununHe 4o nocyay, To uen nocya npuaaTHui ans
BUKOPWUCTAHHSA 3 iHAYKLUINHOI BapWIbHOK NaHENsHo.
3BepHiTb yBary! OcHoBa nocyay Mae MiCTUTU MaTepian 3 MarHiTHUMKU BNacTUBOCTSIMM.
Y nocyny mae 6yt nnacke gHo, diameTp siKOro BignoBsigae Tabnuui 1 Hk4e.

3. BukopuctoBynTe Tinbkun hepomarHiTH1A NOcyA 3 eManbOoBaHoi cTani, YaByHy abo Hepxasito4oi cTani,
CYMICHUI 3 iHOYKUI€EL.

4. BunKOpUCTOBYIWTE KacTpyni 3 AiameTpom dpepomarHiTHoi obnacTi (AHO kacTpyni), Wo Bignosigae
AdianasoHy po3mipie y Tabnuui Hkye. (Tabnuus 1)
- BukopucTtaHHsa nocyay MeHLLIOro po3mipy Moxe BNIMHYTU Ha edheKTUBHICTb poboTy npunaay
- AKWO BM BUKOPUCTOBYETE NOCYA 3 AiaMETPOM [HA, MEHLUUM 3a 3a3Ha4YeHnn y Tabnuui 1, BapunbHa

naHenb MoXe He BUSBMATN Takui nocyn.
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BignoBigHO 0O po3Mipy 30HM BU MOXETE BUKOPUCTOBYBATU NOCYy Pi3HOro diaMeTpy, K nokasaHo Ha
intocTpauii Hux4e:
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5. SKwo depomarHiTHa AinsHKa cknagae nvwe YacTuHy gHa nocyay, To HarpiBaTMMeTbCa BUHATKOBO LS

JinsHkKa, a pewTa AHa He MaTUMe AO0CTaTHBOI TemMnepaTypu ANa NPUroTyBaHHS.
6. Akwo depomarHiTHa AingHka HeoQHOpIAHA Ta MICTUTb iHLWI MaTepianu, Hanpuknaa, antoMiHin, Le moxe

BMJTIMHYTU Ha HarpiBaHHﬂ Ta BU3HAYEHHA NOCyay naHenmnto.

Akwo aHo nocyny surmdaae Ak Ha iJ'IIOCTpaLI,iFIX HUXX4e, BapuiibHa nNaHesb He 3MOXXe BUABUTU Nocya.

AiameTp gHa nocyay AnA iHAYKUiMHUX naHenen
30Ha NpUroTyBaHHsA MiHimym Maxkcumym
1i2 140 180
3i4 140 180
MHyuka 30Ha 250 395*180

BuuiesasHayeHi xapakTepucTukmn 3anexaTtsb Big po3Mipy nocyay 1 matepiany, 3 SKoro uen nocyn BUroToBrneHo.
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HaragyBaHHA npo BUMOru woao 6e3neku Ta o6CnyroByBaHHs:

Cnig, BuKkopucTOBYBaTH
creujanbHUN NOBITPAHUA
nepemukay Ans 3axvcTy
€NeKTPOXMBIEHHS.

3aBxaun nepen NpUroTyBaHHAM
BigKpMBanTe repmeTudHO
3aKpUTi EMHOCTI, Hanpvknag,
KOHCEpBHi GaHKM, OCKiflbKv BOHU
MOXYTb BUOYXHYTH.

{\_

D

3ab0poHEHO BUKOPUCTOBYBaTH
iHOYKUiINHY BapunbHy naHenb
nopsag i3 iHWWM Npunagom, skum
CTBOPIOE BMCOKY TEMnepaTypy,
Hanpwuknag, ra3oBoto NnTo
abo racoBuM HarpiBayem.

PerynsapHo ounwynTe iHayKUinHy
BapUWIbHY NaHesb, LWob YHUKHYTK
NnoTpanmsHHA CTOPOHHIX npea-
MeTIB y BEHTUATOP Ta 3abe3ne-
YMTK HanexHy poboTy npunagy.

YKPAIHCbKA

s
¥

N

BUWHATKOBO ANst BUKOPUCTAHHSA
Y NPUMILLEEHHAX.

3abopOoHEHO MUTK IHOYKUINHY
BapwnbHy NaHernb
6e3nocepeHbLO BOAOIO.

&%

Yac Big yacy cnig nepesipsATy,
4YM He NepPeKpUTO YNMOCh
(Hanpwvknag, cknom, nanepom
TOLLO) NOBITPO3abipHUKK Nig
iHOYKUINHOK BapunbHO

He 36epiranTe nig BapunbHo
naHenmto 3acobu Ans YULLEeHHS
abo 3anmucTi maTepianu.

N

FAKLo 30HY NpUroTyBaHHsA Gyno
BBIMKHEHO MPOTSrOM TPUBAsoro
yacy, ii NoBepxHsi AesKnin Yac
3anMwaTMMETLCS rapsivoto HaBiTb
nicns BAMUKaHHSA — TOMY He TOop-

He cnig 3anuwaTn Ha NnoBepxHi
BapuUIbHOI NaHeni MeTaniyHi
npeamMeTH, Hanpuknag, Hoxi,
BUAOETKN, NOXKKN Ta KPULLIKA
KacTpynb, OCKiflbK1 BOHU

KanTecsa kepamivyHOi MOBEPXHI. naHenno. MOXYTb HarpiTucs.
Q > Q ==’ a
G = c’%

3ab0poHeHO BMUKaTU iHAYKUIAHY
BapuUIIbHY NaHerb 3 MOPOXHIM
nocyAoM, OCKIMbK/ Lie MoXe
BMAVHYTY Ha i1 eKkcnnyaTauinHi
XapaKTepucTuKu Ta Npu3BecTu
0o HebesneyHoi cuTyauii.

AKWwo noBepxHsA BapunbHOI
naHeni TpicHyna, BUMKHITb
npunag, wob YHUKHYTH
MOXXIMBOTO YPaXeHHs
€NEeKTPUYHUM CTPYMOM.

He craBTe Ha BapunbHy naHenb
nocyn i3 LWOPCTKOK YM HEPIBHOO
MOBEPXHEH0, OCKIfNbKN BiH MOXe
MOLLKOANTU KepaMiyHy
MOBEPXHIO.

He ponyckanTte oo npunagy
niTen abo ocib i3 obmexeHnmn
MOXITMBOCTAMW. Y XOAHOMY pasi
He 3anuwanTe ix 6e3 Harnaay
nif Yac KopUCTyBaHHS NPUNagoM.

Y pasi nowkoaXeHHs kabento
XMBIEHHS MOro 3amMiHy mMae
NPOBOANTM TiNTbKWN HALL CEPBICHU
npeacTaBHUK abo iHWwa ocoba

3 HanexHot kBanidikaieto.

Llen npynag He NpusHaYeHWn onst BUKOPUCTaHHS ocobamu (B TOMY Ymchi itbMu) 3 06MexeHUMr (isiHUMM, CEHCOPHUMM A PO3YMOBUMU
MOXXIMBOCTSIMW, HE4OCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHSAMW, SIKLLO BOHW He nepebyBaloTb Mg HAaNeXHUM Harnsgom ocobw, BignosigansHoOT
3a ixHIo 6e3neky, abo He NPOIHCTPYKTOBaHI Liieto 0co60t0 LLOA0 BUKOPUCTaHHS Npunaay.

3aBxau cnig CTeXUTH 3a AiTbMU, 106 BOHW He rpanucs 3 Npunagaom.

YTUNI3AUIA: He Bukunpante
uen BUpib i3 HecopTOoBaHUM
noGyTOBUM CMITTAM.
Heo6xigHO okpemo 36upatm
Taki Bigxoaw gnsa cneuianbHoi
nepepooGku.

Lien npunap mapkoBaHo BignoBiaHo Ao AupektuBu €C 2012/19/EU npo Bigxoam
eNeKTPUYHOro Ta efieKTpoHHoro o6nagHaHHsa (WEEE).

3abe3neyyroum HanexHy yTunisaudiro Lboro npunany, B cnpusiete 3anobiraHHio
NOTEHLUINHOro HaHeCEeHHA LWKOAM AOBKINMI0 Ta 340POB’I0 NioAen, sika MoXe BUHUKHYTU

B pa3i HenpaBUNbHOI yTUNi3auii Lboro npunaay.

CumBon Ha BMpOGi BKa3sye, L0 3 HUM He MOXHa NOBOAUTUCS SK i3 NOGyToBUMU Biaxoaamm.
Bupi6 cnig 3paTtv Ha BignoBigHMI NYHKT 36MpaHHA BiAXoAiIB eNTIeKTPUYHOrO Ta eNIeKTPOHHOro
oGnagHaHHs.

Lle npunaa Bumarae ytunisadii cnewjianictamu 3 noBomxeHHs1 3 Biaxoaamu. [ins otpumaHHs
AOKNaaHiwoi iHchopmaliii LWoa0 NOBOAKEHHA 3 MM BUPOOOM, Moro nepepoOku Ta yTunisaudii
3BEpHiITbLCA B MicLueBy agMiHicTpauito, cnyx0y yTunisauii nobytoBux BigxogiB a6o
marasuH, e 6yno npuabaHo BMpi6.

Onsa oTpMMaHHA noAganbLuoi iHopMauii Woao NOBOAXKEHHA 3 LM BUPOGOM, MOro nepepobku Ta yTunisauii 3BepHiTbCA
B MicueBYy MiCbKy agMiHicTpauito, cnyx0y yTunisauii nobytoBux BigxoaiB abo marasuH, ae 6yno npuadaHo BMpi6.

UA-14



OunweHHAa n o6cnyroByBaHHA

MoBepxHIO iHAYKUINHOI BapuUNbHOI NaHesi MOXHa NIerko OYNCTUTU TaKUM YUHOM:

Tun Cnocib ouMnLlueHHs 3acob6u gns ouymnLeHHsA
3abpyaHeHHA

HesHauHe 3MOouiTb rapa4olo BOAOK i BUTPITb Hacyxo |[yGka Ansa YmieHHs
Kinbus HaHeciTb Ha 3abpyaHeHy 30Hy Oinun oueT | CneuianbHi 3acobu ans

i BanHAKOBUIA i NPOTPITb M'AKOK0 TKAHMHOD, abo X YULLEEHHS CKITOKepaMiYHMX
HaniT cKkopucTanTecs cneuianbHuMmn 3acobamu, | NOBEPXOHb

HasiBHUMM Y NPOAaxy

PosnnaBsnenun BukopucTtanTte cneuianbHuin ckpedbok ana | CneuianbHi 3acobu ans
LyKOp, antoMmiHin CKITOKEpaMiYHNX MOBEPXOHb, OO BUOANUTA | YMLLEHHS CKIOKEPaAMIYHNX
4Yu NIacTuk 3anuyLIKN PeYOBMHU (HarKpalLle 3 CUMIKOHY) | NOBEPXOHb

3BepHiTb yBary! [Nepen YNLLEHHAM BiAKMOYITE ENEKTPOXMBIIEHHS BUPODY.

BigoGpaxeHHA HecnpaBHOCTI Ta NnepeBipkKa

Y pasi BUHMKHEHHS aHOManbHUX CUTYaUin iHOYKLUINHA BapuiibHa NaHenb aBTOMaTUYHO nepenae B 3aXUCHUM
pexum i Bigobpasntb OAMH i3 TaKMX KOAIB:

Ko .
A . Mpobnema PiweHHs
HecrnpaBHOCTI
ABTOMaTMYHE BiAHOBMNEHHS
E1 Hanpyra XvBneHHs nepesuLLye HOMiHarnbHe
3HAYEHHs1 Hanpyru. MepeBipTe enekTponocTadyaHHsA. YBiMKHITb
€EKTPOXMBIIEHHS MiCNs NepeBipKu
E2 Hanpyra uBneHHst HuK4a 3a HOMiHanbHe 3HAYEHHs1 | eNeKTPONOCTauaHHs.
Hanpyru.
E3 Bucoka Temnepatypa AaT4nka CKOKEPaMidHoI 3auekaiiTe, NOKV TeMnepaTypa CKIokepamiiHoi
nosepxHi. (Ne 1) NoBEpXHi NOBEPHETLCA 10 HOPMU.
Lo TopkHiTbes kHonkn YBIMK/BUMK, wwo6
E4 Bucoka TemnepaTypa AaTumKa CKIoKepaMitHoi Nepe3anycTUTH npunan,
nosepxHi. (Ne 2)
E5 Bucoka Temnepatypa BTI3. (Ne 1) BauekaliTte, nokn Temnepatypa BTI3 noBepHeTbcst

80 HopMu. TopkHiTbea kHonkn YBIMK/BUMK, wo6
nepesanycTuTu npunag.

E6 Bucoka Temnepatypa BTI3. (Ne 2) MepesipTe, 4n Ge3nepebintHo NpaLtoe BEHTUASTOP;
SKLLO Hi, 3aMiHiTb BEHTUNSTOP.

Be3 aBTOMaTM4YHOro BiAHOBMNEHHS

HecnpaBHiCTb faTuuka TemnepaTypu CKrokepamiyHol

F3/F6 NoBepXHi — KOPOTKe 3aMukaHHs. (F3 ana Ne 1, F6
ansa Ne 2)
HecnpaBHicTb gaTuuka TemnepaTypu ckrokepamiyHoi | MNepeBipTe 3’egHaHHA abo 3aMiHiTb gaTumnk
Fa/F7 NnoBepXxHi — po3iMkHyTUI kOHTYp. (F4 ona Ne 1, F7 TemnepaTypu CKIoKepamiyHOi MOBEPXHI.
ansa Ne 2)
F5/ES HecnpaBHicTb gaTuuka TemnepaTypu CKrokepamiyHol
noeepxHi — Buxig i3 nagy. (F5 ans Ne 1, F8 ansa Ne 2)
HecnpaBHicTb gaTtunka Temnepatypu BTI3 (kopoTke
FI/FA : o
3aMUKaHHA/PO3IMKHYTUIA KOHTYpP Ansa Ne 1)
3aMiHiTb NnaTy XUBMNEHHS.
FC/ED HecnpasHicTb gaTunka temnepatypu BTI3 (kopoTke

3aMMKaHHSA/PO3IMKHYTUI KOHTYP Ans Ne 2)
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HecnpasHicTb

Mpobnema

PiweHnsa A

PiweHnsa B

CeiTnogiogHui iHamkaTop
He npautoe nicnsi BBIMKHEHHS
npunaay.

BigcyTHICTb XMBMNEeHHS.

Mepes.ipTe, 4n HagiHO
BCTaBIEHO BUIIKY B PO3ETKY
enekTpomMepexi, i Y cnpasBHa
poseTka.

YKPAIHCbKA

HecnpaBHicTb 3’€AHaHHs
[OMOMIXKHOI NiaTh XXUBJEHHS
i nnaTu guennes.

MepesipTe 3’egHaHHA.

[onomixkHa nnarta XXUBeHHA
MOLLIKOAKEHA.

3aMiHiTb JONOMiXHY nNnaTy
XUBMNEHHS.

MnaTa gucnnes nowKoaXeHa.

3amiHiTb Nnaty gucnnes.

[esKi KHOMKW He NpautooThb,
abo ceiTnoAioaHU ancnnemn
npaue HeHaNeXHUM YNHOM.

MnaTa gucnnes nNowKoaXeHa.

3aMiHiTb NnaTy XUBMEHHS

IHOVKaTOp pexmmy
NPUroTyBaHHSA BMUKAETLCS,
npoTe HarpiBaHHs

He PO3MoYMHAETLCS.

Bucoka Temnepatypa
BapWNbHOI NaHeni.

TemnepaTypa OOBKINNa HaATo
Bucoka. Moxnuso, NoBiTpo-
3abipHUKM abo BEHTUNSALINHI
0oTBOpM 3a6110KOBaHO.

BuHUKNa HecnpaBHIiCTb
BEHTUNATOpPA.

MepesipTe, 41 6e3nepebiiHo
npautoe BEHTUNATOP;

SKLLO Hi, 3aMiHiTb MOro.

[narta XXuBneHHs
MOLLIKOAKEHA.

3aMiHiTb NNaTy XUBMEHHS.

Mig yac poboTtu HarpiBaHHA
panToBO NPUMNMHAETLCS,
i Ha gucnnei Bigobpa)kaeTbcs

cuMmBOn 'U-.

HenpasunbHuii TN nocyay.

[JiameTp nocyay 3amanui.

BuikopucToByinTe npaBunbHMiA
nocya (ave. iHCTPYKLUito
3 ekcnnyaradii).

MnuTa neperpita.

Mpunag neperpiscs.
3auekariTe, NOKM TemnepaTtypa
NOBEPHETLCS 40 HOPMMU.

HaTuCHiTb KHOMKY
YBIMK/BUMK, w06
nepesanycTtuTu npunag.

lMnaTa BU3Ha4YeHHs nocyay
MOLLKOAXKEHa, 3aMiHiTb nnarty
XMBMEHHS.

[ns 30H Harpisy 3 ogHOro
6oky (Hanpuknag, nepLuoi
i Apyroi 30HK)
BifgoGpaxaTumeTbecs
cumBon "u”.

HecnpaBHIiCTb NnaTh X1BMeHHs
i Nig’egHaHol NnaTu aucnnes.

MepeBipTe 3’egHaHHs.

Mnata gucnnes ans
noe’dA3aHoi aeTtani
NOLLIKOAKEHA.

3amiHiTb Nnaty gucnnes.

OcHoBHa nnarta NoLIKOAXeHa.

3aMiHiTb NNaTy XUBMEHHS.

[BuryH BeHTMNSATOpa BUAAE
He3BUYalHi 3BYKM.

OBuryH BeHTURATOpPA
MOLLIKOOXEeHUN.

3aMiHiTb BEHTUNATOP.

Y BuLleHaBeaeH i Tabnuui NnokasaHo, K NepernsHyT! Ta NepeBipUTU OCHOBHI HECMPABHOCTI.
He po3buvparite npunag BNacHopy4, OCKiNbKM BU MOXETE MOLLIKOAUTW BapuIibHY MaHerb.
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MapameTp TexHiYHi XapakTepucTukm
Ctangapt 6e34poToBOi Nepefadi gaHnx 802.11b/g/n

[ianasoH yacToT 2,412-2,484 1Ty

Makc. nepenaBaHa NOTYXHICTb: +16 = 2 nbm
MakcumanbHa YyTnmMBICTb NpuiMada -87 obm

Kanan 13 kaHanis

IHpopmaList npo BUPIO Ans MepexeBoro cepedoBumLLa

EHeprocnoxmBaHHsa BUpoby B MEPEXEBOMY 2Bt
cepenoBuLLI, SIKLLO BCi NOPTW SPOTOBOI MEpEXi
NiaKn4YeHo, a Bci nopTn 6e30poToBOI Mepexi

aKTMBOBAHO:

Ak akTnByBaTM NOPT 6€34pOTOBOI MepeXxi: Ko BapunbHy NaHernb 6yno 3apeecTpoBaHo
B 4oAaTKy, YBIMKHITb i, OO akTnByBaTH
nopT 6e30pOTOBOI MEPEXi.

Ak geaktmByBaTh NopT 6€34pOTOBOI MepeXxi: AKWwo BapunbHy naHenb 6yno 3apeecTpoBaHo

B 4oAaTKy, BUMKHITb ii, WO6 AeakTmByBaTK
nopT 6e30pOTOBOI Mepexi. AKLWO BapuIibHy
naHenb He Byno 3apeecTpoBaHoO B AoAaTKy,
nopt 6e3gpoToBOi Mepexi byae
[E€aKTMBOBAHO, HaBIiTb AKLO BapUIbHY
naHenb yBIMKHEHO.

CepBicHe 06cnyroByBaHHS KIi€HTIB

Y pasi HecnpaBHOCTI BUKOHaWTE Taki Aii, nepw HiX TenedoHyBaTM A0 CNyXOM nicnanpoaaxHoro
obcnyroByBaHHS:

- MNepesBipTe, Yn NpaBUNBLHO NIAKITOYEHO NpUNag 40 eNeKTPOXUBIIEHHS.

- MepernaHbTe Tabnuuto 3 HeCNnpaBHOCTAMU Ta BigobpaxyBaHMMM Kogamun BULLE.
Axwo npobnemy He BAAETLCSA YCYHYTU, BUMKHITb NpUnaa; He Hamarantecsa posibpatu Noro CaMmocCTilHO;
3aTenedoHynTe 4o cnyxobu nicnanpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS.

CneuianbHa 3anBa

BmicT uboro nocibHuka NponLoB yBaxHy nepesipky. OgHak KOMNaHis
He MOXe HeCTU BianoBifarnbHICTb 3a Oyab-AKi OAPYKIBKM UM YMYLLEHHS.
Takox y nepernaHyTy Bepcito NOCibHNKa Mmoxe ByTn 6e3 NoBiAOMNEHHS

BKITHOMEHO Byab-AKi TEXHIYHI 3MiHW. Burnag i konip npunagy B uboMy

NOCIGHUKY MOXYTb BiAPI3HATUCS Bif (PAKTUYHUX.
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IHpopMaLis Npo BuUPI6 Woa0 NOBYTOBUX eNEKTPUYHMX BapUAbHUX NaHene BignosigHo Ao pernameHTy EBponeiicbKoi Komicii (EC) Ne 66/2014

OanHnua
MonoxeHHa Cumson 3HaueHHA ,u. Y
BUMipIOBaHHA
Bu3HaueHHA mogeni HTPSJ644MCWIFI
Tun BapunbHOi NaHeni: EnektpuyHa BapunbHa naHenb
KinbkicTb 30H Ta (abo) obnacreit 30HU 4
NpUroTyBaHHA o6nacri
TexHonoriA HarpiBaHHA (IHAYKLiMHI IHAYKUIAH] 30HM NpUTOTyBaHHA X
30HY NPUTOTYBaHHA Ta obnacti IHAYKUiHi 061aCTi NPUroTyBaHHA
NPUrOTYBaHH#, TaJIoreHHi 30HM -
. [anoreHHi 30HW NPUroTyBaHHA
NPUroTyBaHHs, AUCKOBI KOHPOPKM)
[AuckoBi KoOHPOPKK
3aaHa nisa 0 18,0 cm
3a4HA LueHTpanbHa 0 cm
3apHa npasa 0 18,0 cm
[Ins KpYFMX 30H 260 06nacTelt IPUrOTYBaHHS: AiameTp KopucHoi naowi  |LeHTPasbHa niBa 0 ™
NoBepXHi 419 30HW NPUrOTYBaHHA 3 €1EKTPUYHUM HarpiBOM, OKpyrneHunii 4o |LleHTpanbHa LeHTpanbHa 0 cm
HaABAMKIMX 5 MM LleHTpanbHa npasa 0 ™
MepeaHs nisa 0 18,0 cm
MepeaHa LeHTpanbHa 0 cm
MNepeaHa npasa 0 18,0 cm
: i)
3apHa nisa ™
A w
3 i)
aAHA LeHTpanbHa w cm
3agHa npasa A w™m
1]
. a
LleHTpanbHa nisa w ™
[ina 30H abo obnacTeit NPUroTyBaHHA HEKPYrnoi GOPMU: AOBNKMHA Ta LWMPUHA I
KOPWCHOI NAOLL NOBEPXHi A1A 30HM YK 061aCTi NPUrOTYBaHHA 3 eNeKTPUYHUM |LleHTpanbHa LeHTpanbHa w cm
HarpiBom, oKpyr/ieHi 4o HanbANKUMX 5 Mm
LleHTpanbHa npasa Llﬂ_l ™
n i A
epefHs nisa ™
1]
n A
epefHA UEHTpasbHa w ™
n A
epesHA NpaBa w ™
3aaHs nisa ECelectric cooking 192,8 BaTT-roa/Kr
3a4HA UueHTpanbHa ECelectric cooking BaTT-roa/Kr
3apHA npasa ECelectric cooking 193,3 BaTT-roa/Kr
LleHTpanbHa nisa ECelectric cooking BaTT-roa/Kr
EHeprocnoXuvBaHHA AR 30HU Yu 061aCTi NPUroTYBaHHA B PO3PaxyHKy Ha Kr  |LleHTpanbHa ueHTpanbHa | ECelectric cooking BaTT-roa/Kr
LeHTpanbHa npasa ECelectric cooking BaTT-roa/Kr
MepeaHs nisa ECelectric cooking 200,3 BaTT-roa/Kr
MepeaHs LUeHTpanbHa ECelectric cooking BaTT-roa/Kr
MepeaHs npasa ECelectric cooking 177,6 BaTT-roa/Kr
EHeprocnousaHHA ANA BapuAbHOT NaHeni B pO3paxyHKy Ha Kr ECelectric hob 191 BaTT-roa/Kr

3acTocoBaHuit ctaHgapT: EN 60350-2 MobyToBi eneKTponauTv —yactTuHa 2: BapuabHi naHeni — MeToam BUMIpOBaHHA POBOUMX XapaKTePUCTUK

PekomeHpaaLlji 3 eKOHOMIi eneKkTpoeHeprii:

o 1N MaKcmanbHo edekTMBHOI Po60TH Bapu/ibHOT NaHeni cTaBTe Nocys, Y LLEHTP 30HM NMPUroTyBaHHA.
* BUKOPUCTAHHA KPULLKM CKOPOTUTb Yac NPUrOTYyBaHHA Ta 3eKOHOMMWTL €/1eKTPOEHEPTilo 3aBAAKM 36epexKeHH!o Tenna.
® 3MeHLITb A0 MiHIMYMY KiNbKiCTb PianHM abo XKupy, Wob CKOPOTUTH Yac NPUrOTYBAHHS.
e MounHaiiTe roTyBaTH 3 BUCOKOIO NOTYKHICTIO Ta 3HMKYMTE HaNaLLTYyBaHHA NOTY)XXHOCTI, KOIM CTpaBa NOBHICTIO HarpieTbes.
¢ BuKopUcTOBYITE NOCYA, AiaMeTp AHa AKOro BiNblKii 33 OKPecneHunit po3mip BUBPaHOT 30HWU NPUrOTYBaHHS.

Lto iHpopmauito i po3rnagaTv AK YacTMHY NoCiBHMKa 3 ekcnayaTauii npunagy.
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