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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction manual

carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



By placing the C€ mark on this product, we are
confirming compliance to all relevant European
safety, health and environmental requirements
which are applicable in legislation for this
product.

Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be
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placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If

the cooktop surface should break or crack, switch

the appliance off immediately at the mains power

supply (wall switch) and contact a qualified

technician.

e Switch the cooktop off at the wall before

cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic
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safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in

burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is

exposed when the safety cover is retracted. Use

with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

EN-3



Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in

use. Boilover causes smoking and greasy

spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage

surface.

e Never leave any objects or utensils on the

appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects

(e.g. credit cards, memory cards)or electronic

devices (e.g. computers, MP3 players) near the

appliance, as they may be affected by its

electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or

heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones

and the cooktop as described in this manual (i.e.

by using the touch controls). Do not rely on the

pan detection feature to turn off the cooking

zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance

or sit, stand, or climb on it.

e Do not store items of interest to children in

cabinets above the appliance. Children climbing

on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in

the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which

limits their ability to use the appliance should
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have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.
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Care should be taken to avoid touching heating
elements.
Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.
eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.
*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.
e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts
oA steam cleaner is not to be used.
eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.
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CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview

Top View
1.2000 W zone, boost to 2600W
2+ ——3 | 2.1500 W zone, boost to 2000W
3.2000 W zone, boost to 2600w
4.1500 W zone, boost to 2000W
5. Gl lat
1L 14 ass plate
6. Control panel
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. Heating zone selection controls
. Timer control
. Power/Timer regulating key
. keylock control

. ON/OFF control

. Boost function control

. Stop and go function control
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

9% 3 —
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magnetic circuit
e (D =t ceramic glass plate
' ! induction coil
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induced currents
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Before using your New Induction Hob
¢ Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

¢ Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.

!
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Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for induction

& cooking. Look for the induction symbol on the

packaging or on the bottom of the pan. /___.—-—___

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out I

a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it

is attracted, the pan is suitable for induction. :
¢ If you do not have a magnet: e !,'_,_
1. Put some water in the pan you want to check. :
2. If Z does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X}

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

-

. - .
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Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

AT i

——mm

-
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Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the

pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according

to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
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please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)

1, 2, 3, 4 (180mm) 120

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.

After power on, the buzzer beeps once, all displays show
“-"or" - -" indicating that the induction hob has entered

the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and
a indicator next to the key will flash.

4. Set a power level by touching the “-” or “+" control.

|
a. If you don't select a heat zone within 1 minute, the H h!
ceramic hob will automatically switch off. You will need to »
start again at step 1.
b. You can modify the heat setting at any time during cooking.
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If the display flashes =/ = alternately with the heat
setting

This means that:

e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

el 6

L'L

|
1. Touching the heating zone selection control that you wish to | -
switch off. ’i '

2. Turn the cooking zone off by touching the “-” and scrolling down to “0”, or
holding the “"+” and “-"” button at the same time for 1 second, it will cut down to "0”
directly.

Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

E l‘:" and then I; ,’_"

3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces

*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate

that is still hot.
|: Il
_ I
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Using the Power Management

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button “Stop + Go” and hold for 5 seconds. You can hear QID'L
the buzzer beeps one time. A4

4 \
3. After you hear the beep, touch “+” and “-” button at the same time and hold for
3 second, the timer indicator will show flashing previous total power level, e.g.
‘2.5’. Touch and hold " +” and ”-" for 1 second again to switch to other power level,
for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the button
“Stop+Go” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It means you
have finished the setting.

© o
05t = -330:+ R
(
~

Note:

1. After step 2, you must touch the “+” and “-” within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.

Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 6.5kw (depending
on which level you've set), you are not able to increase power stage of any zone.
If you increase it by touching ‘+’, the cooktop will beep 3 times and indicator will
show a flashing '‘Pn’. Thus you need to decrease power stage of other zones before
increasing the power of objective zone.
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the heating zone selection button that you wish to

.
boost, an indicator next to the key will flash. H \

B

2. Touch the Boost button, the heating zone will begin to work at Boost mode.
The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

d o\
b
3. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the

power stage 9.
=15

4. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the heating zone
selection button, an indicator next to the key will flash. And then touch the
Boost button. The heating zone will go back to the power stage 9.

@i@ — W9
J\\ 4

\

Restrictions when using

The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.
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Using the Pause function- STOP+GO

Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button STOP+GO, the cooking zone indicator will show “1I”.
And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the STOP+GO, on/off and lock keys.

16 6 @ Bl N
= |L.
BE B ¢ T

A

3. To cancel the pause status, touch the button STOP+GO , then the cooking zone
will go back to the power stage which you set before.

[Ilrl' }:B |:.>@LL :>EE SE

-

g NG ¢ k16 604
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Locking the Controls

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls
Touch the keylock control. The timer indicator will show ™ Lo ™

To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a while
3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection
Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
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for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 2 314 5 6 7 8 9 II

Default working timer 8 8 |1 84| 4 4 2 2 2 2
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.
People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any
cooking zone off when the set time is up.

* You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.

® You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking

zone.
2. Touch timer control , The minder indicator
will start flashing and “30” will show in the 33 (.,/‘;

timer display.
3. Set the time by touching the “-” or “+” control
Hint: Touch the “-" or “+"”control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the “-" or “+” control of the timer to decrease or increase by 10
minutes.
4. Cancel the time by touching the timer control and the”00” will show in the
minute display. M . A C/
% ~
30 G = 08
1
G 8
i A
N
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5. When the time is set, it will begin to count down 5

’ i
immediately. The display will show the remaining —35 o {‘f:
time and the timer indicator will flash for 5 seconds.

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator 5
LB o
shows "- - when the setting time finished.

Setting the timer to turn one cooking zone off

Cooking zones set for this feature will:

1. Touching the heating zone selection control that you want to set E| 5
the timer for. (e.g. zone 1#) s

2. Touch timer control , The minder indicator will start I *
flashing and “30” will show in the timer display. BU ['-f:

3. Set the time by touching the “-” or “+” control.

Hint: Touch the “-" or “+” control once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-" or “+” control, the timer will decrease or increase
by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically
return to 0 minute.

4. When the time is set, it will begin to count down :35 4 G(
immediately. The display will show the remaining . 5

time and the timer indicator flash for 5 seconds.
NOTE: The red dot next to power level indicator B 5
will illuminate indicating that zone is selected. el
5. To cancel the timer, touch the heating zone selection control, and then touch

the timer control, the timer is cancelled, and the “00” will show in the minute
display, and then “--".

6 > 30 ¢ = 00C=--C

A\ A\
\ \
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6. When cooking timer expires, the corresponding

cooking zone will be automatically switch off and E H
show “H".

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 3 minutes, zone 2# setting time of 6 minutes,
the timer indicator shows “3".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone selection control. The timer will indicate its set time.

E’ 5. (set to 6 minutes) P 3 6
u
B 3 (set to 3 minutes)

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will be
automatically switch off and show “H". D H

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hotl!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no *hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a | Technical fault.

cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer

display).

Please note down the error
letters and numbers, switch

the power to the induction hob

off at the wall, and contact a
qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
FO/FA Temperature sensor of the IGBT | Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
E5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob

temperature sensor

cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob CITT642C

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or

3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size LxWxH(mm) 590X520X55

Building-in Dimensions AxB (mm) 560X490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:

B(mm) | X(mm)

490 50 mini




Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Airintake | Airexit 5mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

¢ if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

¢ the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

e you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

* you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.
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When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

¢ there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

o if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

A B Cc D

Screw Bracket | Screw hole | Bottom case

2 )

glass//

B retaining bracker

:

p Serew ﬂ
ST3. 5+8 J
] Botton case \worktop/kitchen cabinet
\
RN
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Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.
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¢ If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between
contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians

only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring
that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to

_ follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;
-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.
In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the
purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No
66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification CITT642C
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones 4
zones and/or areas areas
Induction cooking X
! zones
Heating technology
(induction cooking [ Induction cooking
zones and cooking cooking areas
areas, radiant - -
cooking zones, solid| radiant cooking
plates) zones
solid plates
Rear left 9] 18,0 cm
Rear central @ - cm
Rear right @ 18,0 cm
Central left @ - cm
For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface area per Central ) ) cm
electric heated cooking zone, rounded to| central
the nearest 5mm
Central right @ - cm
Front left @ 18,0 cm
Front central 9] - cm
Front right ) 18,0 cm
Rear left L - cm
W
|For non-circular cooking zones or areas:| Rear central L - cm
length and width of useful surface area w
per electric heated cooking zone or area, ] L
rounded to the nearest 5mm Rear right W - cm
Central left L - cm
W
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Central L ) cm
central w
Central right L - cm
g w
Front left L - cm
W
Front central L - cm
W
Front right L - cm
9 w
Rear left | Ecelectric 193,5 Wh/kg
cooking
Rear central ECEIe.Ct”C - Wh/kg
cooking
. ECelectric
Rear right cooking 197.2 Wh/kg
Central left ECEIe.Ct”C - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking zone or]  Central ECelectric
: - Wh/kg
area calculated per kg central cooking
) ECelectric
Central right cooking - Wh/kg
Front left | ECelectric 192,3 Wh/kg
cooking
Front central ECeIeFtrlc - Wh/kg
cooking
! ECelectric
Front right cooking 195.6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Whkg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Method¢d
for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Apponendo il marchio C E su questo prodotto,
confermiamo la conformita a tutti i requisiti di legge
europei in materia di sicurezza, salute e tutela
ambientale applicabili per legge a questo prodotto.

Avvertenze di sicurezza

La sua sicurezza € estremamente importante per noi.
Legga sempre queste istruzioni prima di utilizzare |l
piano di cottura.

Installazione

Rischio di elettrocuzione

» Staccare I'elettrodomestico dalla rete di
alimentazione elettrica principale prima di effettuare
lavori o operazioni di manutenzione sullo stesso.

* |l collegamento ad un sistema di messa a terra
funzionante € essenziale e obbligatorio.

» Le eventuali modifiche al sistema di cablaggio
domestico devono essere apportate unicamente da
un tecnico qualificato.

* |l mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di elettrocuzione o addirittura di morte.

Rischio di lesioni da taglio

* Prestare la massima attenzione, gli spigoli dei
pannelli sono taglienti.

* La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

* Leggere attentamente le istruzioni prima di installare
ed utilizzare questo elettrodomestico.
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* Non appoggiare mai materiale o prodotti combustibili
sull'elettrodomestico.

« Comunicare queste informazioni alla persona
responsabile dell'installazione dell'elettrodomestico in
quanto potrebbe ridurre i costi di installazione.

» Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve
essere montato secondo queste istruzioni di
installazione.

* Questo elettrodomestico deve essere installato
correttamente e messo a terra solo da personale
qualificato.

* Questo elettrodomestico deve essere collegato ad un
circuito dotato di un interruttore sezionatore che
effettui lo stacco completo dall'alimentazione
elettrica.

« La mancata installazione dell'elettrodomestico nel
rispetto delle istruzioni di cui sopra puo rendere non
piu valide le rivendicazioni di reclamo e garanzia.

Funzionamento e manutenzione

Rischio di elettrocuzione

» Non cuocere se la superficie del piano di cottura é
rotta o crepata. Se la superficie del piano di cottura si
rompe o crepa, spegnere l'elettrodomestico
immediatamente nell'alimentazione principale
(interruttore a parete) e contattare un tecnico
qualificato.

» Spegnere il piano di cottura tramite l'interruttore a
parete prima di qualsiasi operazione di pulizia o
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manutenzione.
Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di elettrocuzione o addirittura di morte.

Rischi per la salute

Questo elettrodomestico rispetta le normative di
sicurezza per i dispositivi elettromagnetici.

Tuttavia, le persone portatrici di pacemaker o altri
impianti elettrici (quali pompe per insulina) possono
usare questo elettrodomestico solo sotto il controllo
del proprio medico, per accertarsi che gli impianti non
vengano influenzati dal campo elettromagnetico.

Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di morte.

Pericolo: superficie surriscaldata

Durante 'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si surriscaldano a sufficienza da
provocare ustioni.
Fino a quando la superficie del vetro a induzione non
si € raffreddata, non toccarla con parti del corpo,
indumenti o altri oggetti che non siano recipienti di
cottura appositi.
Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere posti sulla superficie del
piano di cottura perché possono scaldarsi.
Mantenere a distanza i bambini.
| manici delle pentole possono surriscaldarsi.
Controllare che i manici delle pentole non sporgano
su altre zone di cottura accese. Tenere i manici al di
fuori della portata dei bambini.
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Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di bruciature e ustioni.

Rischio di lesioni da taglio

La lama affilata di un raschietto del piano di cottura
resta esposta quando viene rimosso il coperchio di
sicurezza. Prestare la massima attenzione e riporre
sempre in un luogo sicuro, al di fuori della portata dei
bambini.

La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

Mai lasciare incustodito I'elettrodomestico durante
l'uso. Un'eccessiva bollitura genera vapori e schizzi
di grasso che potrebbero prendere fuoco.
Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie
di lavoro o per appoggiare oggetti.
Non lasciare mai oggetti o utensili
sull'elettrodomestico.
Non mettere o lasciare oggetti magnetizzabili (ad
esempio carte di credito, schede di memoria) o
dispositivo elettronici (ad esempio computer, lettori
MP3) vicino all'elettrodomestico, in quanto
potrebbero essere influenzati dal campo
elettromagnetico.
Non utilizzare mai l'elettrodomestico per riscaldare la
stanza.
Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il
piano di cottura come descritto nel presente manuale
(ad esempio utilizzando i tasti di controllo). Non
basarsi sulla funzione di rilevamento pentole per
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spegnere le zone di cottura quando si tolgono le
pentole.

Non permettere ai bambini di giocare con
I'apparecchio, di sedersi o arrampicarsi su di esso.
Non riporre oggetti che possano attirare I'attenzione
dei bambini nei mobiletti al di sopra
dell'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano sul
piano di cottura possono subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini incustoditi o da soli nell'area in
cui viene utilizzato I'elettrodomestico.

| bambini o le persone con una disabilita tale da
limitare la capacita di utilizzare I'elettrodomestico
devono essere istruiti sull'uso da una persona
responsabile e competente. La persona che fornisce
le istruzioni deve essere convinta di averli istruiti in
modo tale da potere utilizzare I'elettrodomestico
senza rischio per se stessi o per le persone che si
trovano nelle aree circostanti.

Non riparare o sostituire parti dell'elettrodomestico a
meno che cid non sia specificatamente consigliato
all'interno del manuale. Tutte le altre operazioni di
manutenzione devono essere effettuate da un
tecnico qualificato.

Non utilizzare getti di vapore per pulire il piano di
cottura.

Non posizionare o lasciare cadere oggetti pesanti sul
piano di cottura.

Non salire sulla superficie del piano di cottura.

Non utilizzare pentole con fondi ruvidi e non
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trascinare pentole sul piano in vetro a induzione, in
quanto si rischia di graffiarlo.

* Non utilizzare spugnette metalliche o altri detergenti
fortemente abrasivi per pulire il piano di cottura, in
quanto si rischia di graffiare il vetro a induzione.

« Se il cavo di alimentazione dell’elettrodomestico
dovesse essere danneggiato, farlo sostituire dal
produttore, dal suo servizio tecnico o da un tecnico
qualificato, per evitare rischi.

* Questo elettrodomestico € destinato ad essere
utilizzato in applicazioni domestiche e simili, come ad
esempio: - aree cucina del personale in negozi, uffici
e altri ambienti di lavoro; - agriturismi; - da parte dei
clienti in alberghi, motel e altri ambienti di tipo
residenziale; - ambienti di tipo bed and breakfast.
AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le sue parti
accessibili diventano calde durante 'uso.

Prestare attenzione ad evitare qualsiasi contatto con
le resistenze di riscaldamento.

Mantenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8 anni,
a meno che non siano continuamente supervisionati.

* Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da
bambini di eta superiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, oppure
prive di esperienza e conoscenza, se supervisionati o
istruiti riguardo all’'uso dell’'elettrodomestico in
sicurezza, e se comprendono i rischi che derivano
dall'uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con I'elettrodomestico.
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La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non
possono essere effettuate da bambini senza
supervisione.
AVVERTENZA: La cottura senza sorveglianza su un
piano di cottura in presenza di grasso o olio nella
pentola puo essere pericolosa, con rischio di incendi.
NON cercare MAI di spegnere un incendio con acqua,
bensi spegnere I'elettrodomestico e coprire la famma
con un coperchio o una coperta antifiamma.
AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare
nulla sulle superfici di cottura.
Avvertenza: Se la superficie & crepata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di
elettrocuzione, in caso di superfici del piano di cottura
in vetroceramica o materiali simili che proteggono i
componenti sotto tensione
Si sconsiglia I'utilizzo di una pulitrice a vapore.
L’elettrodomestico non & concepito per funzionare
con temporizzatori esterni o con sistemi di comando
a distanza separati.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
supervisionato. Un processo di cottura breve deve
essere supervisionato di continuo.
AVVERTENZA: Per evitare il ribaltamento
dell'elettrodomestico, € necessario installare mezzi di
stabilizzazione. Fare riferimento alle istruzioni per
l'installazione.
AVVERTENZA: utilizzare unicamente protezioni per
piani di cottura progettate dal produttore della cucina
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o indicate dal produttore dell'elettrodomestico nelle
istruzioni d'uso come adatte, o ancora protezioni
incorporate nell'elettrodomestico. L'utilizzo di
protezioni non adatte pud provocare incidenti.

Questo elettrodomestico incorpora un collegamento a
terra solo per scopi funzionali.

Desideriamo ringraziarla per 'acquisto del nuovo piano di cottura a induzione.
Si consiglia di leggere attentamente questo manuale di istruzioni e di montaggio per
comprendere pienamente come montarlo correttamente e farlo funzionare al meglio.

Per il montaggio, si consiglia di leggere la parte relativa al montaggio.

Consigliamo di leggere con attenzione tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e di
conservare questo Manuale d'Uso e Montaggio conservandolo con cura per poterlo
consultare in futuro in caso di necessita.
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Panoramica del prodotto
Vista dall’alto

1. Zona 2000 W, aumento a 2600 W
2+ -3 2. Zona 1500 W, aumento a 2000 W
3. Zona 2000 W, aumento a 2600 W
4. Zona 1500 W, aumento a 2000 W
1—+ 14 5. Piatto in vetro
6. Pannello comandi
o s @ e —5
| |
6
Pannello comandi
1 I
| | | | |
ol ™ ¢ & o
] d - + ® O
| | ] ]
1 [

2. Controllo timer

4. Blocco comandi

5. Tasto ON/OFF

1. Tasti selezione della zona da scaldare

3. Tasto di alimentazione/regolazione timer

6. Controllo funzione booster

7. Arresto e controllo delle funzioni di
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Come funziona la cottura a induzione

La tecnologia della cottura a induzione & un metodo sicuro, tecnologicamente
avanzato, efficiente ed economico. Funziona tramite vibrazioni elettromagnetiche che
generano il calore direttamente nella pentola invece che indirettamente riscaldando la
superficie in vetro. Il vetro si surriscalda perché si riscalda anche la pentola.

3‘1 SSS “ pentola di ferro
—
circuito magnetico
RN (D =t piastra di
L ¥ vetroceramica
s e bobina ad induzione
- -

Prima di utilizzare il vostro nuovo piano di cottura a induzione

* Leggere questa guida, prestando particolare attenzione alla sezione delle "Avvertenze di
Sicurezza".

* Togliere la pellicola protettiva che potrebbe essere presente sul piano di cottura a
induzione.

Utilizzo dei tasti a sfioro

* | comandi rispondono allo sfioramento, quindi non & necessario premerli.

« Utilizzare il polpastrello del dito e non la punta.

+ Ogni volta che viene registrato il contatto, viene emesso un segnale acustico.

* Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e privi di oggetti (ad esempio utensili o
asciugapiatti) appoggiati su di essi. Anche un leggero strato di acqua puo rendere
difficoltoso I'utilizzo dei comandi.
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Scelta dei recipienti di cottura piu appropriati

« Utilizzare solamente recipienti di cottura adatti per la cottura
& a induzione. Verificare che sia presente il simbolo di induzione

sull'imballaggio o sul fondo della pentola.

« E possibile verificare se il recipiente di cottura & adatto effettuando

una prova magnetica. Avvicinare un magnete al fondo della pentola.

Se ¢ attratta, & adatta per la cottura ad induzione.

« Se non disponete di un magnete:

1. Mettete un certo quantitativo di acqua nella pentola che volete

controllare.

2. Se “ non lampeggia sul display e I'acqua si sta riscaldando, la

pentola si puo usare.

» Non si possono utilizzare recipienti di cottura realizzati con i

seguenti materiali: acciaio inossidabile puro, alluminio o rame senza

base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Non utilizzare recipienti di cottura con fondo ruvido o base curva.

W Y T

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, si appoggi uniformemente sul vetro ed abbia
le stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con diametro corrispondente al
grafico della zona selezionata. Con una pentola leggermente piu grande I'energia viene
utilizzata alla massima efficienza. Se si utilizza invece una pentola piu piccola I'efficienza
potrebbe essere inferiore a quanto previsto. Centrare sempre la pentola nella zona di
cottura.

XY X Y 71

Togliere sempre le pentole dal piano di cottura a induzione sollevandole - non farle

strisciare, in quanto si rischia di graffiare il vetro.

7y Nt

<gimm
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Dimensioni pentola

Le zone di cottura vengono adattate automaticamente, fino ad un limite massimo, al
diametro della pentola. Tuttavia, il fondo di questa padella deve avere un diametro minimo in
funzione della zona di cottura corrispondente. Per ottenere la massima efficienza dal piano

cottura, posizionare la pentola al centro della zona cottura.

Diametro base dei recipienti di cottura a induzione

Zona di cottura minimo (mm)

1,2,3,4 (180mm) 120

Quanto sopra puo variare in relazione alla qualita della pentola utilizzata.

Utilizzo del piano di cottura a induzione

Per iniziare la cottura

1. Toccare il tasto a sfioro ON/OFF.

Dopo l'accensione, I'avvisatore acustico si attiva una volta, tutti i
display visualizzano o0 "—--", ad indicare che il piano di cottura a
induzione & in modalita standby.

2. Collocare una pentola apposita sulla zona di cottura che si vuole -
utilizzare. \\,.,__,19
* Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della zona di I\ /j
cottura siano pulite e asciutte. S T
\&-77 /,J //
—

3. Toccare il comando della zona di riscaldamento e un indicatore E
accanto al tasto lampeggera.
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4. Selezionare una impostazione di potenza toccando il comando +
a. Se entro un minuto non viene selezionata un'impostazione di L b
riscaldamento il piano di cottura in vetroceramica si spegne
automaticamente. In questo caso & necessario ripartire dalla
fase 1.
b. L'impostazione di riscaldamento si pud modificare in
qualsiasi momento durante la cottura.

Se sul display compare il simbolo e B lampeggiante alternato

all'impostazione di riscaldamento

Questo significa quanto segue:

* la pentola & stata collocata nella zona di cottura sbagliata, oppure

* la pentola che state utilizzando non & adatta per cottura a induzione, oppure

* la pentola & troppo piccola o non €& centrata correttamente sulla zona di cottura.

Il piano non si riscalda se sulla zona di cottura non € stata collocata una pentola adatta.
Il display si spegnera automaticamente dopo 1 minuti se non viene posizionato un
recipiente idoneo.

Al termine della cottura

riscaldamento che si vuole spegnere. (1

HI [

s
2. Spegnere la zona cottura toccando il tasto "-" e scorrendo verso il basso fino a "0",
oppure tenendo premuti contemporaneamente i tasti "+" e "-" per 1 secondo, si ridurra

direttamente a "0".
Accertarsi che il display della potenza mostri "0", quindi "H".

10~ @H

3.Spegnere l'intero piano di cottura toccando il tasto ON/OFF.

1. Toccare il tasto a sfioro di selezione della zona di E 5
0
\

4. Prestare attenzione alle superfici calde

Verra visualizzata una "H" per indicare quale zona di cottura € calda e non pud essere
toccata. Scomparira quando la superficie si & raffreddata fino ad una temperatura adeguata.
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Puo essere utilizzato anche come funzione di risparmio energetico se si desidera riscaldare
ulteriori pentole, usando la piastra calda che & ancora calda.

ol H

Uso della gestione della potenza

Utilizzando la gestione della potenza si puo impostare la potenza totale a 2,5 kW/ 3,0 kW/
4,5 kW/6,5 kW e 7,4 kW per il . L'impostazione predefinita di potenza totale ¢& il livello di
potenza massima.

Impostazione del livello di potenza totale in base alle proprie
esigenze

1. Accertarsi che il piano di cottura sia spento.
Nota: & possibile impostare la gestione della potenza solo quando il piano cottura & spento.

2. Toccare il tasto "Stop + Go" e tenerlo premuto per 5 secondi. Il segnale qP
acustico si attiva una volta. A4
¢ \

3. Dopo aver sentito il segnale acustico, toccare contemporaneamente i tasti "+" e
tenerli premuti per 3 secondi, l'indicatore del timer mostrera il livello di potenza totale
precedente lampeggiante, ad esempio '2.5'. Tenere premuto " +" e "-" per 1 secondo per
passare ad un altro livello di potenza, ad esempio 3.0. Quando la potenza desiderata
lampegagia, toccare il tasto "Stop+Go" e tenerlo premuto per 5 secondi. Il segnale acustico
suonera 10 volte. Cio significa che I'impostazione € terminata.

@) ©
niestx = =330+ R
\ \ AI
\

e

—t
L~

/

!

—
g N
e

A\
\

N

Nota:

1. Dopo la fase 2, toccare i pulsanti "+" e "-" entro 3 secondi dal segnale acustico.
Altrimenti sara necessario ripartire dalla fase 2.

2. Una volta terminata l'impostazione, attendere la fine dei 10 segnali acustici. Non toccare
alcun tasto durante questo periodo. In caso contrario, I'impostazione non sara valida.
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Regole di gestione potenza

Se la potenza totale supera il limite di 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 6,5 kW (a seconda del livello
impostato), non € possibile aumentare la potenza di nessuna zona. Se la si aumenta
toccando "+", il piano di cottura emette 3 segnali acustici e l'indicatore lampeggia 'Pn'.
Quindi & necessario diminuire la potenza di altre zone prima di aumentare la potenza della
zona richiesta.

Utilizzo della funzione boost

Boost & la funzione che permette I'aumento di una zona ad una potenza maggiore in un
secondo e dura 5 minuti. In questo modo € possibile ottenere una cottura piu potente e piu
veloce.

Utilizzo della funzione boost per ottenere una potenza maggiore

1. Toccare il tasto di selezione della zona di riscaldamento che si vuole

L
fare aumentare, un indicatore accanto al tasto lampeggera. A0

(

N

2. Toccare il tasto Boost, la zona di riscaldamento iniziera a funzionare in modalita Boost. Il
display della potenza mostrera "P" per indicare che la zona sta aumentando di potenza.

A\
b
3. La potenza di boost durera per 5 minuti e poi la zona tornera allo stadio di potenza
impostato prima dello stadio di potenza "9".
w15

4. Se si desidera annullare la funzione boost durante questi 5 minuti, toccare il tasto di
selezione della zona di riscaldamento, un indicatore accanto al tasto lampeggia. Quindi,
toccare il tasto "Boost". La zona di riscaldamento ritorna allo stadio di potenza impostato
prima dello stadio di potenza "9".

P
TR\ — ?\@ =19
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Limitazioni durante lI'uso

Le quattro zone sono state divise in due gruppi. In un gruppo, se si usa la funzione boost in

una zona, assicurarsi prima che l'altra zona stia lavorando sul/al di sotto del livello di

potenza 5.
Gruppo a Gruppo b
| |
-] -

/ N VAl
I ) ( )
N: ) ) ," \\ ,/
gy
.'( .‘\ / \
. ) i ,
\, o %, /

Utilizzo della funzione Pausa - STOP+GO

La funzione Pausa puo essere utilizzata in qualsiasi momento durante la cottura. Permette
di disattivare il piano cottura a induzione e poi riattivarlo.
1. Accertarsi che la zona di cottura sia in funzione.

2. Toccare il tasto STOP+GO, l'indicatore della zona di cottura mostrera "IlI".
Quindi il funzionamento del piano cottura a induzione viene disattivato in tutte le zone di
cottura, ad eccezione dei tasti STOP+GO, on/off e di blocco.

F16 6 @ ﬂ” ik
—
6 60 S P

3. Per annullare lo stato di pausa, toccare il tasto STOP+GO, poi la zona di cottura tornera
alla fase di potenza impostata in precedenza.

[I!tlr i‘”j :}'@l—ﬁ_ :D[]E SE

=

~Er ¢ b6 b0

|
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Blocco dei comandi

* | comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario (ad esempio accensione
involontaria delle zone di cottura da parte di bambini).

* Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il tasto di ON/OFF.

Per bloccare i comandi

Toccare il blocco comandi. L'indicatore sul timer riporta "Lo" (basso)

Per sbloccare i comandi

1. Accertarsi che il piano di cottura ad induzione sia acceso.

2. Toccare e mantenere premuto il blocco comandi per un breve periodo.

3. A questo punto il piano di cottura a induzione si puo utilizzare nuovamente.

Quando il piano di cottura & in modalita di bloccaggio, tutti i comandi sono
disabilitati ad esclusione del tasto ON/OFF, & sempre possibile spegnere il piano di
cottura ad induzione con il tasto ON/OFF in caso di emergenza, ma prima
dell'utilizzo successivo € necessario sbloccare il piano di cottura stesso.

Protezione contro il surriscaldamento

Un sensore di temperatura controlla la temperatura all'interno del piano di cottura a
induzione. Se la temperatura supera il livello di sicurezza, il piano di cottura ad induzione si
spegne automaticamente.

Protezione contro le fuoriuscite

La protezione da fuoriuscite € una funzione di protezione di sicurezza. Spegne
automaticamente il piano cottura entro 10 secondi se I'acqua scorre verso il pannello di
controllo, mentre I'avvisatore acustico si attiva per 1 secondo.

Segnalazione di oggetti di piccole dimensioni
Se sul piano di cottura resta appoggiata una pentola con dimensioni non corrette o non
magnetica (ad esempio in alluminio) o altri piccoli oggetti (ad esempio coltelli, forchette,
chiavi), la zona entra automaticamente in standby per un minuto. La ventola continua a
raffreddare il piano di cottura a induzione per un ulteriore minuto.

Protezione tramite autospegnimento

L'autospegnimento & una funzione di sicurezza per il piano di cottura a induzione. Si attiva
automaticamente ogni volta che si dimentica acceso il piano di cottura. | tempi di
funzionamento di default per i vari livelli di intensita di potenza sono indicati sulla tabella che
segue:
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Livello di potenza 1 2 3 14| 5 6 7 8 9 Il

Timer di funzionamento di 8 8 8 | 4 4 4 2 2 2 2
default (ore)

Quando la pentola viene rimossa il piano di cottura a induzione smette immediatamente di
riscaldarsi e si spegne automaticamente dopo due minuti.
Le persone portatrici di pacemaker possono utilizzare questo elettrodomestico solo
& sotto il controllo del proprio medico.

Utilizzo del timer

Il timer si puo utilizzare in due modi diversi:

« Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non spegne alcuna zona di
cottura quando il tempo impostato € attivo.

» Si pud impostare per spegnere una zona di cottura al termine del tempo impostato.

* Il timer si pud impostare fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come contaminuti
Se non viene selezionata nessuna zona di cottura
1. Accertarsi che il piano di cottura sia acceso.
Nota: & possibile utilizzare il contaminuti anche se non si seleziona una zona di
cottura.

2. Controllo timer a sfioro. L'indicatore del contaminuti iniziera a 3 n e
lampeggiare e "30" apparira nel display del timer. (] 3

3. Impostare il tempo toccando il tasto "-" o "+

Consiglio:  Usare il tasto a sfioro "-" o "+" una volta per diminuire o aumentare il
valore di un minuto.
Tenere premuto il tasto a sfioro
aumentare il valore di 10 minuti.

0 "+" del timer per diminuire o

4. Annullare il tempo toccando il comando del timer e "00" comparira sul display dei

minuti.
VG = 006¢
A

tl \
N
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5. Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera kY ; ‘.
immediatamente. Il display visualizza il tempo residuo e : 35 : (“"f,:

l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi.

6. L'avvisatore acustico suonera per 30 secondi e l'indicatore del vy
i X ) . LB 'y
timer visualizza "--" allo scadere del tempo impostato.

Impostazione del timer per spegnere una zona di cottura
Le zone di cottura impostate per questa funzione funzionano come segue:

1. Toccare il comando della zona di riscaldamento per cui si (Y

|
desidera impostare il timer. (es. zona 1#) d
b

] 6
g

2. Controllo timer a sfioro. L'indicatore del contaminuti iniziera a

lampeggiare e "30" apparira nel display del timer. 35 (4-'*.

3. Impostare il tempo toccando il tasto "-" o "+".

Consiglio:  Usare il tasto a sfioro "-" o "+" una volta per diminuire o aumentare il
valore di un minuto.
Toccare e tenere premuto il tasto a sfioro
aumenta di 10 minuti.

o "+", il timer diminuisce o

Se il tempo impostato & superiore a 99 minuti, il timer si riposiziona
automaticamente a 0 minuti.

4. Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera b 35 ! @
immediatamente. |l display visualizza il tempo residuo e o \ 4

l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi.

NOTA: Il punto rosso accanto all'indicatore del livello di potenza
si illuminera indicando che la zona € stata selezionata. B 5 A

5. Per annullare il timer, toccare il comando di selezione della zona di riscaldamento, quindi
toccare il comando del timer, il timer viene annullato e sul display dei minuti viene
visualizzato "00", quindi "--".
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6. Allo scadere del timer di cottura, la corrispondente
zona di cottura si spegnera automaticamente e indichera "H". B H

é Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se erano state accese in
precedenza.

Impostazione del timer per spegnere piu di una zona di cottura

1. Se si utilizza questa funzione per piu di una zona di riscaldamento, l'indicatore del timer
mostrera il tempo piu breve.
(es. tempo di impostazione della zona 1# di 3 minuti, tempo di impostazione della
zona 2# di 6 minuti, l'indicatore del timer mostra "3".)

NOTA: Il punto rosso lampeggiante accanto all'indicatore del livello di potenza significa
che l'indicatore del timer indica I'ora della zona di riscaldamento.

Se si desidera controllare I'ora impostata di un'altra zona di riscaldamento, toccare il
comando di selezione della zona di riscaldamento. Il timer indichera I'ora impostata.

E’ 5 (impostato a 6 minuti)
L]
E 5' " (impostato a 3 minuti)

2. Quando il tempo impostato sul timer di cottura finisce, la zona di riscaldamento

o] H

NOTA: Se si vuole cambiare I'ora una volta impostato il timer, & necessario ripartire dalla
fase 1.

03 &

corrispondente si spegne automaticamente e mostra "H".
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Cura e pulizia

Che cosa?

Come?

Importante!

Sporco quotidiano sul
vetro (impronte, segni,
macchie di cibo e
schizzi non zuccherini
sul vetro)

1.

Togliere I'alimentazione elettrica
del piano di cottura.

2. Applicare un detergente per

piano di cottura quando il vetro
€ ancora tiepido (ma non
caldo!)

3. Sciacquare ed asciugare con

uno straccio pulito o un panno
di carta.

4. Ridare alimentazione al piano di

cottura.

* Quando viene ridata alimentazione al
piano di cottura non ci saranno
indicazioni di "superficie calda",
tuttavia la zona di cottura puo essere
ancora calda! Prestare la massima
attenzione.

* Spugnette metalliche dure, alcune
spugnette in nylon e detergenti
forti/abrasivi possono graffiare il vetro.
Leggere sempre I'etichetta per
verificare se il vostro detergente o la
spugnetta metallica sono adatti.

* Non lasciare mai residui dei prodotti di
pulizia sul piano di cottura: il vetro si
potrebbe macchiare.

Schizzi di ebollizione,
ingredienti fusi e
liquidi zuccherini caldi
sul vetro

Toglierli immediatamente con una
paletta per pesce, un coltello a
paletta o un raschietto a lama
adatti al piano di cottura ad
induzione, prestando sempre
attenzione alle superfici calde della
zona di cottura:

1.

Togliere alimentazione dal piano
di cottura dalla presa a parete.

. Tenere la lama o l'utensile ad un

angolo di 30° e raschiare la
sporcizia o i residui verso una
parte fredda del piano di
cottura.

. Pulire i residui o gli schizzi con

un asciugapiatti o un panno di
carta.

. Effettuare le fasi da 2 a 4 per lo

"sporco quotidiano sul vetro"
come sopra indicato.

* Togliere al piu presto possibile le
macchie lasciate da ingredienti fusi, cibo
zuccherino o schizzi. Se questi residui
vengono lasciati seccare sul vetro,
possono risultare in seguito difficili da
togliere o addirittura danneggiare in
modo permanente la superficie del
vetro.

* Rischio di tagli: quando il coperchio di
sicurezza viene fatto rientrare, la lama
del raschietto € tagliente come quella di
un rasoio. Prestare la massima
attenzione e riporre sempre in un luogo
sicuro, al di fuori della portata dei
bambini.

Schizzi di ebollizione
sui tasti a sfioro

-

. Togliere I'alimentazione elettrica

del piano di cottura.

. Asciugare gli schizzi
. Ripulire la zona dei tasti a sfioro

con una spugna umida pulita o
uno straccio.

4. Asciugare completamente la
zona

con carta da cucina.

5. Ridare alimentazione al piano di

cottura.

« |l piano di cottura pud emettere dei
segnali acustici e spegnersi e i tasti a
sfioro possono non funzionare quando &
presente liquido su di essi. Accertarsi di
asciugare la zona dei tasti a sfioro prima
di riaccendere il piano di cottura.
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Consigli e accorgimenti

Problema

Possibili cause

Rimedio

Il piano di cottura a
induzione non si
accende.

Mancanza di alimentazione.

Accertarsi che il piano di cottura a
induzione sia collegato
all'alimentazione elettrica e che sia
acceso.

Controllare che non ci sia un
black-out elettrico nella vostra
abitazione o nella vostra zona. Dopo
avere effettuato tutti questi controlli,
se il problema persiste, rivolgersi ad
un tecnico qualificato.

| tasti a sfioro non
rispondono.

| comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Vedere la
sezione

"Utilizzo del piano di cottura ad
induzione" per le relative istruzioni.

| tasti a sfioro si attivano
a fatica.

Potrebbe esserci una sottile
pellicola di acqua sui comandi,
oppure state utilizzando la punta
delle dita per attivare i comandi.

Accertarsi che la zona dei tasti a
sfioro sia asciutta e utilizzare il
polpastrello delle vostre dita per
attivare i comandi.

Il vetro & graffiato.

Recipienti di cottura con bordi
irregolari.

Si stanno utilizzando spugnette
metalliche o detergenti abrasivi e
non adatti.

Utilizzare recipienti di cottura con
basi piane e regolari. Vedere "Scelta
dei recipienti di cottura adatti".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole fanno
rumori tipo crepitio o
schiocco.

Questo fenomeno potrebbe essere
causato dalla struttura dei recipienti
di cottura (strati di diversi metalli che
vibrano diversamente).

Questo & normale per i recipienti di
cottura e non indica un‘anomalia.

Il piano di cottura ad
induzione emette un
piccolo rumore sordo
quando viene utilizzato
con

un'impostazione a calore
elevato.

Questo fenomeno & causato dalla
tecnologia
della cottura a induzione.

E del tutto normale, ma il rumore
dovrebbe attutirsi o scomparire
completamente quando si diminuisce
l'impostazione di riscaldamento.

Rumore della ventola del
piano di cottura a
induzione.

Una ventola di raffreddamento
presente all'interno del piano di
cottura a induzione si & accesa per
evitare che l'elettronica si
surriscaldi. Pud continuare a
funzionare anche una volta spento il
piano di cottura a induzione.

E un fenomeno normale e non
richiede alcun intervento. Non
togliere e ridare alimentazione al
piano di cottura a induzione dalla
parete se la ventola sta funzionando.
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Le padelle non si
riscaldano e vengono
visualizzate sul display.

Il piano di cottura a induzione non &
in grado di rilevare la padella in
quanto questa non & adatta per la
cottura a induzione.

Il piano di cottura a induzione non &
in grado di rilevare la padella perché
questa & troppo piccola per la zona
di cottura oppure non &
perfettamente centrata su di essa.

Utilizzare recipienti di cottura adatti
per la cottura a induzione. Vedere la
sezione "Scelta dei recipienti di
cottura adatti".

Centrare la padella ed accertarsi che
la base corrisponda alle dimensioni
della zona di cottura.

Il piano di cottura a
induzione o la zona di
cottura si sono spenti
inaspettatamente, si
attiva un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice di
errore (di solito alternato
con una o due cifre sul
display del timer di
cottura).

Guasto tecnico.

Annotare le lettere e i numeri
dell'errore, togliere alimentazione al
piano di cottura a induzione dalla
parete e contattare un tecnico
qualificato.

Display di anomalie e controllo

Se si evidenzia un'anomalia, il piano di cottura a induzione si posiziona in autoprotezione
automaticamente e visualizza i seguenti codici di protezione:

Problema Possibili cause Rimedio
F3/F4 Anomalia del sensore di temperatura della | Contattare il fornitore.
bobina a induzione
FO/FA Anomalia del sensore di temperatura del Contattare il fornitore.
riscaldatore a induzione IGBT.
E1/E2 Tensione d’alimentazione anomala Verificare se I'alimentazione
elettrica & corretta.
L'accensione dopo
I'alimentazione € normale.
E3 Alta temperatura del sensore di Contattare il fornitore.
temperatura della bobina ad induzione
E5 Alta temperatura del sensore di Fare ripartire una volta che il
temperatura IGBT piano di cottura a induzione si &
raffreddato.

Le considerazioni di cui sopra derivano dalla valutazione e dal controllo delle anomalie

comuni.

Non smontare da soli I'elettrodomestico per evitare rischi e danni al piano di cottura ad

induzione.
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Specifiche tecniche

Piano cottura CITT642C

Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~, 50-60 Hz
Potenza elettrica installata 2,5 kW: 2250-2750 W o

3,0 kW: 2700-3300 W o
4,5 kW: 4050-4950 W o
6,5 kW: 5850-7150 W o
7,4 kW: 6600-7400 W

Dimensioni prodotto LunxLarxAlt (mm) 590x520x55

Dimensioni con incasso AxB (mm) 560x490

Il peso e le dimensioni sono approssimativi. Le specifiche e il design potranno variare senza
preavviso in quanto siamo sempre impegnati nella ricerca di continue innovazioni dei nostri

prodotti.

Installazione

Scelta delle attrezzature di installazione

Tagliare la superficie di lavoro rispettando le misure indicate sul disegno.

Per l'installazione e I'uso & necessario lasciare uno spazio libero intorno al foro pari ad
almeno 5 cm.

Assicurarsi che lo spessore della superficie di lavoro corrisponda ad almeno 30 mm.
Selezionare il materiale del supporto in modo che sia resistente alle alte temperature per
evitare che si deformi a causa del calore proveniente dal piano di cottura. Come illustrato qui
di seguito:

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm)

590 520 55 51 560 490 minimo 50




Assicurarsi sempre che il piano di cottura a induzione sia ben ventilato e che entrata ed
uscita dell'aria non siano ostruite. Assicurarsi che il piano di cottura a induzione sia in buone
condizione operative. Come illustrato qui di seguito

Nota: Tra il piano di cottura e I'eventuale elemento superiore deve essere prevista
una distanza di sicurezza pari ad almeno 760 mm.

A

A (mm)

B (mm)

C (mm)

760

minimo 50

minimo 20

Entrata aria Uscita aria 5 mm

Prima di montare il piano di cottura, assicurarsi che

« il supporto sia squadrato e livellato e che non ci siano elementi strutturali che possano
interferire con i requisiti di spazio

« il supporto sia realizzato in materiale resistente al calore

« se il piano di cottura & installato al di sopra di un forno, il forno sia dotato di una ventola di

raffreddamento incorporata

* l'installazione sia conforme a tutti i requisiti di ingombro, oltre che a tutte le normative € le
disposizioni

* sia stato incorporato nel cablaggio permanente un apposito interruttore sezionatore che
permetta di staccare completamente I'elettrodomestico dalla rete di alimentazione
principale; tale interruttore deve essere montato e posizionato in accordo con le normative
e le disposizioni locali.
L'interruttore sezionatore deve essere di tipo approvato e deve fornire una separazione
dei contatti con intercapedine di 3 mm in tutti i poli (o in tutti i conduttori attivi [fase] se le
normative sugli impianti elettrici locali permettono questa variazione rispetto alle
specifiche)

* l'interruttore sezionatore sia facilmente raggiungibile dal cliente una volta installato il piano
di cottura
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« in caso di dubbi relativi al montaggio, contattare le autorita locali e consultare le normative
vigenti

» si utilizzino rivestimenti resistenti al calore e facili da pulire (quali ad esempio piastrelle
ceramiche) per le pareti circostanti il piano di cottura.

Una volta montato il piano di cottura, assicurarsi che

« il cavo di alimentazione elettrica non sia accessibile attraverso gli sportelli o i cassetti dei

mobiletti

« sia presente un flusso adeguato di aria fresca dall'esterno dei mobiletti verso la base del
piano di cottura

* se il piano di cottura & montato sopra ad una cassettiera o a dei mobiletti, sia stata
installata una barriera di protezione termica al di sotto della base del piano di cottura

« 'interruttore sezionatore sia facilmente accessibile per il cliente

Prima di posizionare le staffe di fissaggio
L'elettrodomestico deve essere collocato su una superficie piana e stabile (utilizzare
I'imballaggio). Non forzare i comandi che sporgono dal piano di cottura.

Regolazione della posizione della staffa
Fissare il piano di cottura sul supporto avvitando 4 staffe sul fondo del piano di cottura
stesso (vedere figura) dopo il montaggio.

A B (o3 D
Vite Staffa Foro per vite Fondo
). )

vetro 7

B staffa di fissaggio

vite M
ST3. 5x8 ~
D Fondo

:

\ Piano di lavoro/mobiletto

N\

R\
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Avvertenza

1.

Il piano di cottura a induzione deve essere montato da personale o tecnici qualificati. La
nostra societa ha un team di professionisti a disposizione dei clienti. Non operare mai da
soli.

Il piano di cottura non pud essere montato direttamente sopra ai seguenti
elettrodomestici: lavastoviglie, frigorifero, freezer, lavatrice o asciugatrice, in quanto
I'umidita pud danneggiare I'elettronica del piano di cottura stesso.

Il piano di cottura a induzione dovra essere montato in modo tale da garantire un
migliore irraggiamento del calore e un livello di affidabilita piu elevato.

La parete e la zona di cottura indotta al di sopra della superficie del piano dovranno
essere resistenti al calore.

Per evitare danni, lo strato intermedio e I'adesivo devono essere resistenti al calore.

Collegamento del piano di cottura alla rete di alimentazione

elettrica

Questo piano di cottura deve essere collegato alla rete di alimentazione elettrica solo da una persona

appositamente addestrata.
Prima di collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica, verificare che:

1. il cablaggio interno dell'abitazione sia adeguato alla potenza consumata dal piano di cottura.

2. la tensione corrisponda al valore riportato sulla targhetta delle caratteristiche tecniche

3. le sezioni del cavo di alimentazione elettrico possano sopportare il carico specificato sulla targhetta
delle caratteristiche tecniche.

Per collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica non utilizzare adattatori, riduttori o
deviatori, in quanto sussiste il pericolo di surriscaldamenti e incendi.

Il cavo di alimentazione elettrica non deve entrare in contatto con componenti surriscaldati e deve
essere collocato in modo tale che la sua temperatura non superi mai, in nessun punto, i 75°C.

& Verificare con un elettricista se I'impianto di cablaggio dell'abitazione & corretto senza necessita di

modificarlo. Le eventuali modifiche dovranno sempre essere effettuate da un elettricista qualificato.

L'alimentazione elettrica deve essere collegata in conformita con la relativa normativa o un
sezionatore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato qui di seguito.

IT-27



220-240V~ 220-240V~
Ingresso| 220-240V~ Ingresso| 220240V~ Ingresso Ingresso 400V~

L [ I I I
L1 L2 N1 N2 @ 1 L2 N

Marrone
Giallo / Verde @

Giallo / Verde @

o
2
o
>
K=l
|
[¢]

Cavo di Cavo di Cavo di

+ Se il cavo & danneggiato o deve essere sostituito, I'operazione deve essere effettuata da
un agente post-vendita con attrezzi dedicati, per evitare qualsiasi incidente.

* Se 'elettrod~mestico & collegato direttamente all'alin :ntazione di rete & necessario
montare ur Zsezionatore multipolare con uno spazio “i almeno 3 mm tra i contatti.

» L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e che sia conforme
alle normative di sicurezza.

« Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.

« Il cavo deve essere controllato con regolarita e sostituito unicamente da tecnici autorizzati.

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea
2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici (RAEE). | RAEE contengono
sia sostanze inquinanti (che possono avere un effetto negativo sull'ambiente) sia
elementi base (che possono essere riutilizzati). E importante che i RAEE siano
sottoposti a trattamenti specifici in modo da togliere e smaltire in modo corretto gli
inquinanti e recuperare tutti i materiali. Spetta ai singoli individui garantire che i RAEE

_ non diventino un problema a livello ambientale. Esistono alcune regole specifiche da
rispettare:

- i RAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite dai comuni o da societa

autorizzate.

In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di prelievo a domicilio. Durante

I'acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello vecchio pud essere restituito al venditore che lo deve

accettare gratuitamente in un'unica soluzione, a condizione che I'elettrodomestico sia di tipo simile ed

abbia le stesse funzioni di quello acquistato.
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici conformi al Regolamento della Commissione (UE) n°

66/2014
. . Unita di
Posizione Simbolo Valore .
misura
Identificativo del modello CITT642C
Piano cottura
Tipologia di pian ttura: )
pologia di piano cottura sletirico
) zone 4
Numero di zone e/o
aree di cottura
aree
Zone di cottura a X
Tecnologia di induzione
riscaldamento (zone di
cottura e aree di Aree di cottura con
cottura a induzione, | cottura a induzione
zone di cottura
radianti, lplastre zone di cottura radianti
metalliche)
piastre metalliche
Polstlerlore @ 18,0 om
sinistra
Posteriore
[%] - cm
centrale
Posteriore o 18,0 om
destra
Centrale
- (%] - cm
Per le zone o le aree di cottura circolari: sinistra
diametro della superficie utile per ciascuna Centrale
; . . [%] - cm
zona di cottura elettrica, arrotondata ai 5 mm centrale
pid vicini Centrale
[%] - cm
destra
Ar?tt?rlore [%] 18,0 cm
sinistra
Anteriore
(4] - cm
Centrale
Anteriore o 18,0 om
destra
Posteriore L
inistra W . em
Per le zone o le aree di cottura non circolari: sinis
lunghezza e larghezza della superficie utile | Posteriore L ) om
per ciascuna zona di cottura elettrica, centrale w
arrotondata ai 5 mm piu vicini Posteriore L
- cm
destra w
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Centrale L om
sinistra w
Centrale L om
centrale W
Centrale L om
destra w
Anteriore L om
sinistra w
Anteriore L om
Centrale w
Anteriore L om
destra w
Polstlerlore ECeIeF:trlc 1935 Pesolkg
sinistra cooking
Posteriore ECelectric
. - Peso/kg
centrale cooking
Posteriore ECeIeF:trlc 1972 Pesolkg
destra cooking
Centrale ECelectric
- . - Peso/kg
sinistra cooking
Consumo energetico per zona o area di Centrale ECelectric
. - Peso/kg
cottura calcolato al kg centrale cooking
Centrale ECelectric
) - Peso/kg
destra cooking
Ar?tgrlore ECeIeF:trlc 1923 Pesolkg
sinistra cooking
Anteriore ECelectric ) Pesolk
Centrale cooking 9
Anteriore ECeIeF:trlc 1956 Pesolkg
destra cooking
Consumo energetico del piano cottura ECelectric hob 1047 Pesolkg
calcolato per kg

Norma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani cottura -
Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmio energetico:

- Per ottenere la massima efficienza dal piano cottura, posizionare la pentola al centro della zona cottura.
- L'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.

* Ridurre al minimo la quantita di liquido o grasso per diminuire i tempi di cottura.

» Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si € riscaldato.

- Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata.
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En plagant la marque C E sur ce produit, nous
confirmons la conformité a toutes les exigences
européennes concernant la protection de
I'environnement et de la santé, ainsi que la sécurité,
applicables selon la loi a ce produit.

Consignes de sécurité
Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire
ces informations avant d’utiliser votre table de cuisson.

Installation

Risque de choc électrique

» Débranchez 'appareil du réseau électrique avant
d’effectuer tout travail ou entretien sur celui-ci.

* Le raccordement a un bon systéme de mise a la terre
est essentiel et obligatoire.

» Seul un électricien qualifié est habilité a effectuer des
modifications sur le systéme de cablage domestique.

* Le non-respect de ces consignes peut entrainer un
choc électrique ou le déceés.

Risque de coupure

» Faites attention - les bords des panneaux sont
tranchants.

* Le non-respect de cette précaution peut entrainer
des blessures ou des coupures.

Consignes importantes de sécurité

» Veuillez lire les instructions avant d’installer ou
d’utiliser cet appareil.

* Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre
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placé sur cet appareil, a aucun moment.

» Veuillez mettre ces informations a la disposition de la
personne responsable de l'installation de I'appareil
afin de réduire vos colts d’installation.

 Afin d’éviter tout danger, cet appareil doit étre installé
conformément aux présentes instructions
d’installation.

» Cet appareil doit étre correctement installé et mis a la
terre uniqguement par une personne qualifiée.

» Cet appareil doit étre raccordé a un circuit
incorporant un sectionneur permettant une
déconnexion compléte de l'alimentation électrique.

» L’installation incorrecte de I'appareil peut entrainer
I'annulation de toute garantie ou responsabilité.

Fonctionnement et entretien

Risque de choc électrique

* Ne pas cuisiner sur une table de cuisson cassée ou
fissurée. « En cas de rupture ou de fissuration de la
surface de la table de cuisson, éteignez
immédiatement I'appareil en coupant I'alimentation
électrique du réseau (interrupteur mural) et contactez
un technicien qualifié.

» Coupez l'alimentation réseau de la table de cuisson
avant le nettoyage ou I'entretien.

* Le non-respect de ces consignes peut entrainer un
choc électrique ou le déces.

Risque pour la santé

» Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
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électromagneétique.

Toutefois, les personnes porteuses de pacemakers
ou d’autres implants électriques (tels que des
pompes a insuline) doivent consulter leur médecin ou
le fabricant de I'implant avant d’utiliser cet appareil
afin de s’assurer que leurs implants ne seront pas
affectés par le champs électromagnétique.

Le non-respect de ces consignes peut entrainer le
déces.

Risque de surface chaude

Pendant I'utilisation, les parties accessibles de cet
appareil deviennent suffisamment chaudes pour
causer des bralures.
Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout
autre objet autre qu’un ustensile de cuisine approprié
entrer en contact avec le verre a induction jusqu’a ce
que la surface soit froide.
Les objets métalliques tels que couteaux, fourchettes,
cuilleres et couvercles ne doivent pas étre posés sur
la surface de la table de cuisson, car ils peuvent
devenir chauds.
Tenir les enfants a I'écart.
Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes
au toucher. Vérifiez que les poignées des casseroles
ne dépassent pas des autres foyers de cuisson qui
sont en fonction. Tenir les poignées hors de portée
des enfants.
Le non-respect de ces consignes peut entrainer des
brGlures ou un choc électrique.
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Risque de coupure

Lorsque le couvercle de protection est rétracte, la
lame d’un racleur est tranchante comme un rasoir.
Utiliser avec une extréme prudence et toujours
stocker en toute sécurité et hors de portée des
enfants.

Le non-respect de cette précaution peut entrainer
des blessures ou des coupures.

Consignes importantes de sécurité

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il
est utilisé. L'ébullition cause des vapeurs et des
débordements graisseux qui peuvent s’enflammer.
N’utilisez jamais votre appareil comme surface de
travail ou de rangement.
Ne laissez jamais d’objets ou d’ustensiles sur
'appareil.
Ne posez jamais ou ne laissez jamais d’objets
magnétisés (par ex. cartes de crédit, cartes mémoire)
ou d’appareils électroniques (par ex. ordinateurs,
lecteurs MP3) a proximité de I'appareil car ils
pourraient étre affectés par son champ
électromagneétique.
N’utilisez jamais votre appareil pour réchauffer ou
chauffer la piéce.
Apreés utilisation, éteignez toujours les foyers de
cuisson et la table de cuisson comme décrit dans ce
manuel (c’est-a-dire en utilisant les touches tactiles).
Ne comptez pas sur la fonction de détection de
casserole pour éteindre les foyers de cuisson lorsque
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vous retirez les casseroles.

Ne permettez pas aux enfants de jouer avec
I'appareil, de s’asseoir, de se tenir debout ou de
monter dessus.

Ne rangez pas d’objets d’'intérét pour les enfants
dans des armoires au-dessus de I'appareil. Les
enfants qui montent sur la table de cuisson peuvent
étre gravement blessés.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance
dans la zone ou I'appareil est utilisé.

Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui
limite leur capacité d’utiliser 'appareil devraient avoir
une personne responsable et compétente pour les
instruire sur son utilisation. L’instructeur doit s’assurer
qu’il peut utiliser 'appareil sans danger pour
lui-méme ou son environnement.

Ne réparez ou ne remplacez aucune piéce de
I'appareil a moins que cela ne soit spécifiquement
recommandé dans le manuel. Tout autre entretien
doit étre effectué par un technicien qualifié.

N’utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour les
opérations de nettoyage de la table de cuisson.

Ne placez pas ou ne laissez pas tomber d’objets
lourds sur votre table de cuisson.

Ne vous tenez pas debout sur votre table de cuisson.
N’utilisez pas de casseroles avec des bords dentelés
et ne trainez pas de casseroles sur la surface de la
vitre a induction, car cela pourrait érafler le verre.
N’utilisez pas d’éponges métalliques ou d’autres
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produits abrasifs agressifs pour nettoyer votre table
de cuisson, car ils pourraient rayer la vitre a
induction.

» Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent d’entretien ou
des personnes possédant le méme type de
qualification, afin d’éviter tout risque.

» Cet appareil est destiné a un usage domestique et
autres applications similaires telles que : - espaces
cuisine du personnel dans des boutiques, bureaux et
autres espaces de travail ; - maisons de ferme ; - par
les clients dans des hétels, motels et autres espaces
de type résidentiel ; - dans les espaces de type
chambre d’hétes.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles chauffent pendant I'utilisation.

Evitez de toucher les éléments chauffants.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a
I'écart a moins d’étre surveillés en permanence.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ageés de
8 ans et plus, par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou
par des personnes dénuées d’expérience et de
connaissances, mais qui ont été informées sur la
maniere d’utiliser 'appareil en toute sécurité, si elles
comprennent les risques impliqués.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
L'entretien et le nettoyage ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
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AVERTISSEMENT : Faire chauffer la table sans
surveillance avec de la graisse ou de I'huile peut étre
dangereux et provoquer un incendie. N'essayez
JAMAIS d’éteindre un feu avec de I'eau, mais
éteignez I'appareil, puis couvrez la flamme avec un
couvercle ou une couverture anti-feu, par exemple.
AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne pas
stocker d’éléments sur les surfaces de cuisson.
Avertissement : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque d’électrocution, pour
les tables de cuisson en vitrocéramique ou matériau
similaire qui protégent les piéces sous tension
N’utilisez jamais de nettoyeur a vapeur.

Cet appareil n’est pas congu pour étre actionné par
une minuterie externe ou un systéme de commande
a distance séparé.

ATTENTION : La cuisson doit étre surveillée. Les
cuissons de courte durée doivent étre surveillées en
permanence.

AVERTISSEMENT : Pour éviter tout basculement de
I'appareil, ces éléments de stabilisation doivent étre
installés. Consultez les instructions d’installation.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement le dispositif
de protection de votre table de cuisson congu par le
fabricant de votre appareil ou un dispositif indiqué par
celui-ci comme étant compatible ou bien utilisez le
dispositif de protection fourni avec I'appareil.
L'utilisation d’un dispositif de protection non
approprié peut provoquer des accidents.
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Cet appareil inclut un raccordement a la terre pour des
finalités fonctionnelles uniquement.

Nous vous félicitons de votre choix de la table de cuisson a induction.

Nous vous recommandons de prendre le temps de lire ce manuel d’instruction / d’installation
afin de bien comprendre comment l'installer et I'utiliser correctement.

Pour linstallation, veuillez lire la section installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant utilisation et conservez ce
manuel d’instruction / d’installation pour référence ultérieure.
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Vue d’ensemble du produit

Vue de dessus

2+ —+3 1. Foyer 2000 W, augmenté a 2600 W
2. Foyer 1500 W, augmenté a 2000 W
3. Foyer 2000 W, augmenté a 2600 W
4 4. Foyer 1500 W, augmenté a 2000 W
T 5. Table de verre
6. Panneau de commande
2 mE e —5
| |
6
Panneau de commande
[ ] I
| | | | |
El ] ¢ & O
k] L - + ® ©
| | | |
1 [

w

N o v A

Touches de sélection du foyer de cuisson
Touche du temporisateur

Touche de réglage de la puissance et du
temporisateur

Touche de verrouillage

Touche marche/arrét

Touche Fonction Boost

Touche Fonction Pause
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Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie sire, innovante, efficace et économique. Elle
fonctionne au moyen de vibrations électromagnétiques qui générent de la chaleur
directement dans la casserole plutot qu’indirectement en chauffant la surface vitrée. La vitre
devient chaude uniquement parce que la casserole la chauffe.

“ SSS “ casserole en fer
ﬁ——'
circuit magnétique
N TN = plaque de verre
' ! céramique
— bobine d’induction
- L

Avant d’utiliser votre nouvelle table de cuisson a induction

+ Lisez ce guide en prenant note de la section « Consignes de sécurité ».

» Enlevez tout film protecteur qui pourrait encore se trouver sur votre table de cuisson a
induction.

Utilisation des commandes tactiles

» Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’appuyer fort.

« Utilisez le bout du doigt et non pas l'ongle.

* Vous entendrez un bip a chaque fois qu’une touche est enregistrée.

» Assurez-vous que les commandes sont toujours propres et séches et qu’aucun objet (p.
ex. un ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme un mince film d’eau peut rendre les
commandes difficiles a utiliser.
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Choisir une bonne batterie de cuisine

« Utilisez uniquement une batterie de cuisine adaptée a la cuisson a

& induction.
Recherchez le symbole de l'induction sur 'emballage ou sur le fond
de la casserole.
 Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée en
réalisant
un test magnétique. Rapprochez un aimant vers le fond de la
casserole. S'il est attiré, la casserole convient pour I'induction.
« Si vous n'avez pas d’aimant :
1. Mettez de I'eau dans la casserole que vous voulez tester.
2. Si Y ne clignote pas sur le panneau et que I'eau chauffe, la
casserole est adaptée.
« Les batteries de cuisine fabriquées dans les matériaux suivants ne
sont pas adaptées : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans
base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et gres.

N'utilisez pas d’ustensiles de cuisson dont les bords sont dentelés ou dont la base est

W Y T

Assurez-vous que la base de votre poéle est lisse, qu’elle repose a plat contre le verre et
qu’elle est de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre
est aussi grand que le graphique du foyer sélectionné. Si elle est un peu plus grande,
I'énergie sera exploitée au maximum. Si vous utilisez une casserole plus petite, I'efficacité
pourrait étre moindre que prévu. Centrez toujours votre casserole sur le foyer de cuisson.

incurvée.

-

Y X X T 7

Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction - ne les faites pas

glisser, sinon elles risquent d’érafler le verre.

N 4 RE N

<gimm
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Dimensions de la casserole

Les foyers de cuisson sont, dans une certaine limite, automatiquement adaptés au diamétre
de la casserole. Cependant, le fond de cette casserole doit avoir un diametre minimum en
fonction du foyer de cuisson correspondant. Pour obtenir la meilleure efficacité de votre

table de cuisson, placez la casserole au centre du foyer de cuisson.

Le diamétre de base des ustensiles de cuisson a induction

Zone de cuisson Minimum (mm)

1,2,3,4 (180mm) | 120

La détection de la zone peut varier en fonction de la qualité du recipient utilisé.

Utilisation de votre table a induction

Comme commencer la cuisson

1. Appuyez sur la touche Marche/Arrét.

Aprés la mise en marche, I'avertisseur sonore retentit une fois et
toutes les touches affichent « — » ou « —— » pour signifier que la
table a induction est en mode de veille.

2. Posez la casserole sur le foyer de cuisson que vous souhaitez
utiliser.

* Veillez a ce que le fond de la casserole et la surface du foyer de
cuisson soient propres et secs.

3. En appuyant sur la touche de sélection du foyer de cuisson, un
témoin lumineux prés de la touche commence a clignoter. I;l
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4. Réglez un niveau de puissance a l'aide des touches « - » ou « + ». i +
a. Si vous ne sélectionnez pas un réglage de cuisson dans un

|
délai d’'une minute, la table a induction s’éteint H 3
automatiquement. Vous devrez alors tout reprendre depuis ~
I'étape 1.

b. Vous pouvez changer le réglage choisi a n'importe quel
moment de la cuisson.

Silatouche == < clignote en alternance avec l'indication du

réglage de puissance

Cela signifie que :

* vous n'avez pas posé la casserole sur le bon foyer ou

* la casserole que vous utilisez n'est pas prévue pour la cuisson a induction ou

* la casserole utilisée est trop petite ou n’est pas correctement placée au centre du foyer.

La fonction de chauffe ne démarre pas si aucune casserole adaptée n’est placée sur le foyer
de cuisson.
Si dans un délai de 1 minute, vous n’avez pas posé de casserole adaptée, la touche s’éteint

automatiquement.

Quand vous avez fini de cuisiner

1. Appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson E 5
que vous souhaitez éteindre. il
1 e
d
S

2. Eteignez le foyer de cuisson en appuyant sur « - » et en réduisant jusqu’a « 0 » ou en
appuyant en méme temps sur les touches « + » et « - » pendant 1 seconde, cela réglera
directement sur « 0 ».

Assurez-vous que la touche affiche « 0 » puis « H ».

o] O WIH

3. Eteignez la table de cuisson en appuyant sur la touche Marche/Arrét.

4. Prenez garde aux surfaces chaudes.
« H » indique un foyer de cuisson encore trop chaud pour étre touché. Cette indication
disparait dés que la surface du foyer a suffisamment refroidi. Vous pouvez économiser de
I'énergie, si vous devez faire chauffer une autre casserole, en la ' '
plagant sur le foyer de cuisson encore chaud. I; ,-'
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Utilisation du réglage de la puissance

En utilisant le réglage de la puissance, vous pouvez régler la puissance totale sur 2,5 kW/
3,0 kW/ 4,5 kW/ 6,5 kW et 7,4 kW . Le réglage par défaut de la puissance totale est le
niveau de chauffe maximal.

Réglage du niveau de chauffe total pour répondre a vos
exigences

1. Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.
Remarque : vous pouvez régler la puissance uniquement quand la table de cuisson est
éteinte.

2. Appuyez sur la touche « Pause » pendant 5 secondes. Vous entendrez un bip qP

sonore. ,I L\“‘-.,
¢ \
3. Aprés le bip, appuyez sur « + » et « - » en méme temps pendant 3 secondes ; I'indicateur
du temps clignotera en indiquant le niveau de puissance totale précédent, par ex. 2.5’.
Appuyez sur « + » et « - » pendant encore 1 seconde pour basculer vers un autre niveau de
puissance, par ex. 3.0. Lorsque la puissance souhaitée clignote, appuyez sur la touche
« Pause » pendant 5 secondes. Le bip retentira 10 fois. Cela signifie que vous avez terminé
le réglage.

® ®
nieSiy = -:30:+ R

F(JJ-J j\ K‘: ‘-\’\\\\ H \'\
/ 5 b

Remarque :
1. Aprés 'étape 2, vous devez appuyer sur « + » et « - » dans les 3 secondes aprés avoir
entendu le bip sonore. Sinon, vous devrez tout reprendre depuis I'étape 2.

2. A lafin du réglage, attendez la fin des 10 bips sonores. Ne touchez aucun bouton pendant
cette période sinon le réglage sera invalide.

Régles de réglage de la puissance

Si la puissance totale dépasse la limite de 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 6,5 kW (en fonction du
niveau que vous avez réglé), vous ne pouvez augmenter la puissance sur aucun foyer. Si

vous 'augmentez & I'aide de la touche « + », la table de cuisson émettra 3 bips sonores et
l'indicateur clignotera en indiquant « Pn ». Vous devrez alors réduire la puissance d’autres
foyers de cuisson avant d’augmenter la puissance du foyer en question.
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Utilisation de la fonction Boost

La fonction Boost permet d’augmenter la puissance d’un foyer en une seconde et ce
pendant 5 minutes. De cette fagon, la cuisson sera plus vive et plus rapide.

Utilisation de la fonction Boost pour augmenter la puissance

1. Appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson que m
vous souhaitez augmenter, un témoin lumineux prés de la [\
touche commence & clignoter. 3N
| V
%

2. Appuyez sur la touche Boost, le foyer de cuisson commencera a fonctionner en mode
Boost. La touche affichera « P » pour indiquer que le foyer est en mode Boost.

@ s o
Q A

3. La puissance Boost durera 5 minutes puis le foyer reviendra a la puissance <<9>>.

]S

4. Si vous souhaitez supprimer le mode Boost au cours de ces 5 minutes, appuyez sur la
touche de sélection du foyer de cuisson ; un témoin lumineux prés de la touche commence a
clignoter. Appuyez ensuite sur la touche Boost. Le foyer de cuisson reviendra a la puissance

| @i@@@mg
=

Restrictions pendant I'utilisation

Les quatre foyers sont divisés en deux groupes. Dans un groupe, si vous utilisez le mode
Boost sur un foyer, assurez-vous d’abord que l'autre foyer fonctionne au maximum au

niveau 5.
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Groupe a Groupe b
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Utilisation de la fonction Pause (STOP+GO)

La fonction Pause peut étre utilisée a tout moment pendant la cuisson. Elle permet
d’éteindre puis de rallumer la table de cuisson a induction.

1. Assurez-vous que le foyer de cuisson fonctionne.
2. Appuyez sur la touche PAUSE, l'indicateur du foyer de cuisson indiquera « Il ».

Le fonctionnement de tous les foyers de la table de cuisson a induction sera désactivé, a
I'exception des touches PAUSE, Marche/Arrét et des touches de verrouillage.

F16 6[% @ ﬂ” ik
= L
6 60 S P

3. Pour supprimer la condition de pause, appuyez sur la touche PAUSE ; le foyer de cuisson
reviendra a la puissance qui était réglée avant le basculement en pause.
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Verrouillage des touches de commande

* Vous avez la possibilité de verrouiller les touches de commande pour éviter leur utilisation
inappropriée (par des enfants, par exemple).

» Quand la touche de verrouillage est activée, toutes les touches de commande sont
verrouillées, sauf la touche marche/arrét.

Verrouillage des touches de commande

Appuyez sur la touche de verrouillage. L'indicateur de temporisation affiche « Lo »

Déverrouillage des touches de commande

1. Vérifiez que la table de cuisson a induction est éteinte.
2. Appuyez longuement sur la touche de verrouillage.
3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre table de cuisson a induction.

Quand la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes les touches de
commande sont désactivées sauf la touche marche/arrét. Vous gardez la
possibilité d’éteindre la table a induction en utilisant la touche marche/arrét en cas
d’'urgence, mais, dans ce cas, vous devrez d’abord déverrouiller la table de cuisson
lors de I'utilisation suivante.

Protection contre la surchauffe

Un capteur de température intégré peut surveiller la température a l'intérieur de la table de
cuisson a induction. Lorsqu’une température excessive est détectée, la table de cuisson a
induction s’arréte automatiquement.

Protection en cas de débordement

La protection en cas de débordement est une fonction de protection de sécurité. Elle éteint
automatiquement la table de cuisson en 10 secondes si de I'eau se déverse sur le tableau
de commandes et un bip retentira pendant 1 seconde.

Détection d’ustensiles trop petits

Lorsqu’une casserole de taille inappropriée ou non-magnétique (par ex.en aluminium) ou
tout autre ustensile trop petit (par ex. couteau, fourchette, clé) a été laissé sur la table de
cuisson, cette derniére se met en veille automatiquement en 1 minute. Le ventilateur
maintiendra la table de cuisson éteinte pendant encore 1 minute.

Protection par arrét automatique

L’arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre table de cuisson a
induction. Elle s’éteint automatiquement si vous oubliez d’éteindre votre appareil. Les
durées d'utilisation par défaut des différents niveaux de chauffe sont indiquées dans le
tableau ci-dessous :
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Niveau de chauffe 1 2 314 5 6 7 8 9 Il

Minuterie de travail par 8 8 8 | 4 4 4 2 2 2 2
défaut (heure)

Lorsque la casserole est retirée, la table de cuisson a induction peut arréter de chauffer
immédiatement et elle s’éteindra automatiquement aprés 2 minutes.
Les personnes porteuses d’'un pacemaker doivent consulter leur médecin avant
d’utiliser cet appareil.

Utilisation du temporisateur

Vous pouvez utiliser le temporisateur de deux manieres différentes :

* Vous pouvez I'utiliser en tant que minuteur. Dans ce cas, le temporisateur ne sert pas
a éteindre 'un des foyers de cuisson lorsque sa durée de cuisson est écoulée.

* Vous pouvez le régler pour éteindre un ou plusieurs foyers de cuisson une fois le

temps sélectionné écoulé.

* VVous pouvez régler le temporisateur jusqu’a 99 minutes.

Utilisation du temporisateur comme minuteur
Si vous ne souhaitez pas sélectionner un foyer de cuisson

1. Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.
Remarque : vous pouvez utiliser le minuteur méme sans sélectionner de foyer de

cuisson.
2. Appuyez sur la touche du temporisateur. L'indicateur de la 'm -
minuterie commence a clignoter et « 30 » s’affiche. 3 o G}

3. Réglez le temps a 'aide des touches « - » ou « + ».

Remarque : Appuyez sur « - » ou « + » une seule fois pour diminuer ou augmenter
d’'une minute.
Maintenez appuyée la touche « - » ou « + » pour diminuer ou augmenter de 10
minutes en 10 minutes.

4. Supprimez la durée en appuyant sur le temporisateur €t « 00 » s’affiche sur la

touche de la minuterie. )
IV EG = 006€

]
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5. Une fois le temps réglé, le décompte commence immédiatement.
La touche de temporisation affiche le temps restant et I'indicateur de Y ; .
temporisation clignotera pendant 5 secondes. : 35 : 6

6. L'avertisseur sonore retentit pendant 30 secondes et I'indicateur de

temporisation affiche « - -» quand le temps réglé est écoulé. - -

Réglage du temporisateur pour éteindre une zone de cuisson

Les foyers de cuisson dotés de cette fonction permettront :

1. Appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson |E 5
dont vous souhaitez régler le temps de cuisson. (par ex. foyer 1#) rj "H\
S

2. Appuyez sur la touche du temporisateur. L'indicateur de la minuterie commence a
clignoter et « 30 » s’affiche. :
30 ©
U

Remarque : Appuyez sur « - » ou « + » une seule fois pour diminuer ou augmenter d’'une
minute.
Maintenez appuyée la touche « - » ou « + » du temporisateur pour diminuer
ou augmenter de 10 minutes en 10 minutes.

3. Réglez le temps a I'aide des touches « - » ou « + ».

Si le temps de réglage dépasse 99 minutes, la minuterie revient
automatiquement a O minute.

4. Une fois le temps réglé, le décompte commence i) s 3

immédiatement. La touche de temporisation affiche le temps Fn 35 5 (“"(,5
- . . ! N

restant et I'indicateur de temporisation clignote pendant

5 secondes.

REMARQUE : Le point rouge prés de l'indicateur du niveau de

chauffe s’allume pour indiquer que le foyer est sélectionné. D 6 2t

5. Pour supprimer la minuterie, appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson puis
sur la touche du temporisateur ; la minuterie est supprimée et « 00 » s’affiche, puis « -- ».
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6. Quand le temps de cuisson est terminé, le foyer de cuisson
correspondant s’éteint automatiquement et la touche affiche « H ». D H

é Les foyers éventuellement allumés auparavant continuent de fonctionner

normalement.

Réglage du temporisateur pour éteindre plusieurs foyers de
cuisson

1. Si vous utilisez cette fonction pour plusieurs foyers de cuisson, I'indicateur du temps
affichera le temps restant le plus court.
(par ex. temps de 3 minutes réglé sur le foyer 1#, temps de 6 minutes réglé sur le foyer
2#, I'indicateur du temps affichera « 3 ».)

REMARQUE : Le point rouge clignotant prés de l'indicateur de niveau de chauffe
signifie que l'indicateur de temps affiche le temps de ce foyer de cuisson.

Si vous voulez contrbler le temps de cuisson réglé sur un autre foyer de cuisson,
appuyez sur la touche de sélection du foyer de cuisson. Le temporisateur indiquera le
temps réglé.

‘EI 5 (Réglage a 6 minutes)
L ]
D 3 » (Réglage a 3 minutes)

2. Quand le temps de cuisson est terminé, le foyer de cuisson correspondant s’éteint
automatiquement et la touche affiche « H ». H

REMARQUE : Si vous voulez changer la durée aprés le réglage de la minuterie, vous
devez commencer a partir de I'étape 1.

03 S
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Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important !

Salissure quotidienne
sur le verre (traces de
doigts, marques,
taches laissées par les
aliments ou retombées
non sucrées sur le
verre).

1. Mettez la table de cuisson hors
tension.

2. Appliquez un nettoyant pour
plaque de cuisson alors que le
verre chauffe encore (sans qu'il
soit chaud !)

3. Rincez et essuyez avec un
chiffon propre ou un
essuie-tout.

4. Mettez la table de cuisson sous
tension.

* Lorsque l'alimentation de la table de
cuisson est coupée, il N’y a pas
d’indication « surface chaude » mais
la zone de cuisson est peut-étre
encore chaude ! Soyez extrémement
prudent.

* L'usage intensif d’éponges métalliques,
de certains racleurs en nylon et de
produits de nettoyage abrasifs peut
érafler le verre. Lisez toujours
I'étiquette pour vérifier si votre
nettoyeur ou éponge métallique
convient.

* Ne laissez jamais de résidus de
nettoyage sur la table de cuisson : la
vitre peut se tacher.

Débordements d’eau
bouillante, d’aliments
et

de sucre chaud sur
le verre

Retirez-les immédiatement a 'aide
d’une pelle large, d’'une spatule ou
d’un racloir a lame adapté aux
surfaces de cuisson a induction,
mais méfiez-vous des surfaces
chaudes des foyers de cuisson :

1. Coupez I'alimentation réseau de
la table de cuisson.

2. Tenez la lame ou l'ustensile a un
angle de 30° et raclez la saleté
ou le déversement vers un
endroit frais de la table de
cuisson.

3. Nettoyez les salissures ou
déversements avec un torchon
ou un essuie-tout.

4. Suivez les étapes 2 a 4

ci-dessus pour « Salissure de
tous les jours sur verre ».

* Enlevez le plus rapidement possible
les taches laissées par les aliments
fondus et sucrés ou par les
débordements. Si on les laisse refroidir
sur le verre, ils peuvent étre difficiles a
enlever ou méme endommager la
surface du verre de fagon permanente.
* Risque de coupure : lorsque le
couvercle de protection est rétracté, la
lame d’un racleur est tranchante comme
un rasoir. Utiliser avec une extréme
prudence et toujours stocker en toute
sécurité et hors de portée des enfants.

Déversements sur les
touches de commande

1. Mettez la table de cuisson hors
tension.

2. Absorbez le déversement

3. Essuyez la zone de commande
tactile avec une éponge ou un
chiffon propre et humide.

4. Essuyez la zone complétement
avec un essuie-tout.

5. Mettez la table de cuisson sous
tension.

* La table de cuisson peut émettre un bip
et s’éteindre d’elle-méme, et les
commandes tactiles peuvent ne pas
fonctionner lorsqu’il y a du liquide
dessus. Veillez a essuyer la zone de
commande tactile avant de rallumer la
table de cuisson.

FR-21




Conseils et astuces

Probléme

Cause possible

Solution

La table de cuisson a
induction ne peut pas
étre allumée.

Pas d’électricité.

Assurez-vous que la table de cuisson
a induction est branchée a
I'alimentation électrique et qu’elle est
allumée.

Vérifiez s'il y a une panne d’électricité
dans votre maison ou votre région. Si
vous avez tout vérifié et que le
probléme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Les commandes tactiles
ne répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les touches de
commande. Voir la section

« Utilisation de votre table de cuisson
a induction » pour les instructions.

Les commandes tactiles
sont difficiles a utiliser.

Il se peut qu'il y ait une fine pellicule
d’eau sur les commandes ou que
vous utilisiez I'extrémité de I'ongle
lorsque vous touchez la commande.

Assurez-vous que la zone de
commande tactile est séche et
utilisez le bout de votre doigt lorsque
vous touchez les commandes.

Le verre est éraflé.

Batterie de cuisine a bords rugueux.

Utilisation d’éponges métalliques
abrasives ou de produits de
nettoyage inadéquats.

Utilisez des ustensiles de cuisine a
fond plat et lisse. Voir la section

« Choisir une bonne batterie de
cuisine ».

Voir la section « Entretien et
nettoyage ».

Certaines casseroles
font des craquements ou
des cliquetis.

Cela peut étre da a la construction
de votre batterie de cuisine
(couches de différents métaux
vibrant de maniére différenciée).

Ceci est normal pour les ustensiles
de cuisine et n’indique pas un défaut.

La table de cuisson émet
un faible bourdonnement
lorsqu’elle est utilisée

a forte puissance.

Cela est dU a la technologie
de la table de cuisson a induction.

C’est normal, mais le bruit doit
baisser ou disparaitre completement
lorsque vous réduisez la puissance.

Bruit de ventilateur
provenant de la table de
cuisson a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans la table de cuisson a
induction s’est déclenché pour
éviter une surchauffe des piéces
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner méme aprés que vous
aurez éteint la table de cuisson a
induction.

Cela est normal et ne nécessite
aucune intervention. Ne coupez pas
I'alimentation réseau de la table de
cuisson a induction lorsque le
ventilateur fonctionne.
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Les casseroles ne

sur la touche.

chauffent pas et apparait

La table de cuisson a induction ne
peut pas détecter la casserole car
elle n’est pas adaptée a la cuisson a
induction.

La table de cuisson a induction ne
peut pas détecter la casserole car
elle est trop petite pour le foyer de
cuisson ou mal centrée.

Utilisez une batterie de cuisine
adaptée a la cuisson a induction. Voir
la section « Choisir une bonne
batterie de cuisine ».

Centrez la casserole et veillez a ce
que le fond corresponde a la taille du
foyer de cuisson.

seul de maniére
inattendue, un bip a
retenti et un code
d’erreur est affiché
(généralement un ou
deux chiffres en

du temporisateur).

La table de cuisson a
induction ou un foyer de
cuisson s’est éteint tout

alternance sur la touche

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et chiffres du
code d’erreur, couper I'alimentation
réseau de la table de cuisson a
induction et contacter un technicien
qualifié.

Affichage et inspection des défaillances

Si des événements anormaux surviennent, la table de cuisson a induction entrera
automatiquement en condition de protection et affichera les codes de protection

correspondants :

Probléme Cause possible Solution

F3/F4 Défaillance du capteur de température | Veuillez contacter le

de la bobine d’induction fournisseur.

FI/FA Défaillance du capteur de température | Veuillez contacter le

de I''GBT fournisseur.

E1/E2 Tension d’alimentation anormale Veuillez vérifier si
I'alimentation électrique est
normale.

La mise sous tension apres
I'alimentation est normale.
E3 Température élevée détectée par le Veuillez contacter le
capteur de température de la bobine fournisseur.
d’induction
E5 Température élevée détectée par le Veuillez rallumer la table de
capteur de température de I'lGBT cuisson a induction apres
refroidissement.

Les éléments ci-dessus de détection et d’inspection concernent les défaillances communes.

FR-23




Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d’éviter tout risque d’'endommager la table de
cuisson a induction.

Spécifications techniques

Table de cuisson CITT642C

Zones de cuisson 4 Zones

Tension d’alimentation 220-240 V ~ 50-60Hz
Puissance électrique installée 2,5 kW : 2250-2750 W ou

3,0 kW : 2700-3300 W ou
4,5 kW : 4050-4950 W ou
6,5 kW : 5850-7150W ou
7,4 kW : 6600-7400 W

Dimensions du produit PxLxH (mm) 590X520X55

Dimensions d’encastrement AxB (mm) | 560X490

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Du fait que nous nous efforgons
continuellement d’améliorer nos produits, nous pouvons modifier les spécifications et les

conceptions sans préavis.

Installation

Choix du matériel d’installation

Découpez la surface de travail selon les dimensions indiquées sur le dessin.

Pour I'installation et 'utilisation, un espace d’au moins 5 cm doit étre préservé autour du
trou.

Assurez-vous que I'épaisseur de la surface de travail est d’au moins 30 mm. Veillez a choisir
un matériau résistant a la chaleur pour éviter toute déformation due au rayonnement
thermique de la plaque a induction. Comme illustré ci-dessous :

L (mm) | L (mm) H(mm) | P(mm) [ A(mm) | B(mm) | X (mm)

590 520 55 51 560 490 50 min.




Assurez-vous que la table de cuisson a induction est correctement ventilée et que I'entrée et
la sortie d’air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la table de cuisson a induction est en
bon état de fonctionnement. Comme illustré ci-dessous

Remarque : La distance de sécurité entre la plaque de cuisson et le meuble
& au-dessus doit étre d'au moins 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D

760 50 min. 20 min. Entrée d’air Sortie de I'air 5 mm

Avant d’installer la table de cuisson, assurez-vous que

* la surface de travail est d’équerre et de niveau, qu’aucune partie n’interfére avec I'espace
nécessaire

* le plan de travail est constitué d’'un matériau résistant a la chaleur

* si la plaque est installée au-dessus d’un four, le four est équipé d’'un systéme de ventilation

interne

« l'installation soit conforme a toutes les exigences de dégagement et aux normes et
réglementations en vigueur

« un interrupteur sectionneur de déconnexion compléte du réseau d’alimentation est inclus
dans le circuit électrique et installé conformément aux régles et réglementations locales
en vigueur.
L'interrupteur sectionneur doit correspondre a la typologie requise et prévoir 3 mm d’air de
séparation sur tous les pdles (ou sur tous les conducteurs actifs [phase] si la
réglementation électrique locale 'autorise)

« le client pourra facilement accéder a l'interrupteur sectionneur quand la table de cuisson
sera installée

* vous consultez les organismes de réglementation du batiment et les arrétés locaux si vous
avez des doutes concernant l'installation

« vous utilisez des matériaux de finition résistants a la chaleur et faciles a nettoyer (tels que
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du carrelage en céramique) pour le revétement des murs autour de la table de cuisson.

Une fois que la table de cuisson est installée, assurez-vous que

* le cable d’alimentation n’est pas accessible par les portes d’armoire ou les tiroirs

+ un flux d’air frais circule entre I'extérieur du meuble inférieur et la base de la table de
cuisson

* si la table de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une barriére
thermique de protection est installée sous la base de la table de cuisson

« I'interrupteur sectionneur est facilement accessible par le client.

Avant d’installer les supports de fixation
L'appareil doit étre posé sur une surface lisse et stable (vous pouvez utiliser 'emballage).
N’exercez aucune pression sur les boutons qui dépassent de la table de cuisson.

Réglage de la position du support
Fixez la table de cuisson sur le plan de travail en vissant 4 supports en bas de la table de
cuisson (voir illustration) aprés I'avoir installée.

A B Cc D

Vis Support | trou de vis | Face inférieure

et
verre S

B crochet de support

VA

vis

ST3.5*8
D Face inférieure \ Plan de travail/meuble de cuisine

N
AN

AN
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Attention

1. Linstallation de la table de cuisson a induction doit étre effectuée par du personnel
qualifié. Nous avons des professionnels a votre service. N'effectuez en aucun cas cette
installation vous-méme.

2. La table de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus d’un lave-vaisselle,
réfrigérateur, congélateur, machine a laver ou séche-linge, car I'humidité risquerait
d’endommager ses circuits électroniques.

3. La table de cuisson a induction doit étre installée de maniere a favoriser le rayonnement

thermique et garantir sa fiabilité.

4. Le mur et la zone de cuisson a induction a la surface de la table doivent étre résistants a

la chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, les différentes couches et la colle doivent étre résistants a la
chaleur.

Connexion de la table de cuisson au réseau d’alimentation

Cette table de cuisson ne doit étre connectée au réseau d’alimentation que par du

& personnel qualifié.

Avant de connecter la table de cuisson au réseau d’alimentation, vérifiez que :
1. le circuit domestique est suffisant pour la puissance nécessaire a la table de
cuisson
2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plague signalétique
3. les sections de cable d’alimentation peuvent supporter la charge indiquée sur la
plaque signalétique.
Pour raccorder la table de cuisson a I'alimentation du réseau, n’utilisez pas
d’adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation, car ils peuvent
provoquer une surchauffe et un incendie.
Le cable d’alimentation ne doit toucher aucune partie chaude et doit étre placé de
fagon a ce que sa température ne dépasse jamais 75°C en tout point.

ou s'il doit étre modifié. Toute modification ne peut étre réalisée que par un électricien

Consultez un électricien pour savoir si le systeme électrique domestique est adapté
& qualifié.

La prise d’alimentation doit étre raccordée, conformément a la norme en vigueur, a un
disjoncteur unipolaire. La méthode de connexion est illustrée ci-dessous.
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« Si le cable est endommagé ou s’il doit étre remplacé, l'intervention doit étre réalisée par un
technicien aprés-vente munis des outils appropriés, pour éviter tout accident.
* Si I'appareil est raccordé directement au réseau, un disjoncteur omnipolaire doit étre

installé avec un espace minimum de 3 mm entre les contacts.

* L'installateur doit s’assurer que le raccordement électrique a été effectué et qu'il est
conforme aux regles de sécurité.

* Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

* Le cable doit étre régulierement contrélé et remplacé uniquement par une personne

qualifiée.

société diment enregistrée.

Cet appareil est étiqueté conformément a la directive européenne 2012/19/EU sur les
déchets des équipements électriques et électroniques (DEEE). La catégorie DEEE
recouvre a la fois les substances polluantes (pouvant avoir des retombées négatives sur
'environnement) et les composants de base (pouvant étre réutilisés). Il est important
que les DEEE subissent des traitements spécifiques pour éliminer et jeter correctement
les polluants et récupérer tous les matériaux. Chaque individu peut jouer un réle
important en veillant a ce que les produits DEEE ne deviennent pas un probléme pour
I'environnement. Pour cela, il est essentiel de suivre quelques régles de base :

- les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;
- les DEEE doivent étre amenés a des zones de collecte spécifiques gérées par la municipalité ou une

Dans de nombreux pays, des décharges domestiques peuvent étre disponibles pour de grands DEEE.
Lorsque vous achetez un nouvel appareil, I'ancien peut étre retourné au détaillant qui est en devoir de le
récupérer sans frais de maniére individualisée, tant que I'équipement est de type équivalent et a les
mémes fonctions que I'équipement fourni.
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(UE) n° 66/2014

Informations sur la table de cuisson électrique a usage domestique conforme aux normes de la Commission

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle CITT642C
. Table de cuisson
Type de table de cuisson : . .
électrique
foyers 4
Nombre de foyers et/ou 4
de zones de cuisson
zones
Foyers de cuisson par X
Technologie de chauffe induction
(foyers et zones de | Zones de cuisson par
cuisson par induction, induction
foyers a cuisson = —
rayonnante, plaques oyers a cwtsson
massives) rayonnante
plaques solides
Arriere gauche g mm 18,0 cm
Arriére centre g mm - cm
Arriére droite g mm 18,0 cm
. Centre gauche g mm - cm
Pour les foyers ou zones de cuisson
circulaires : diamétre de la surface utile des Cent ; o
zones de cuisson électrique, arrondi a 5mm entre centre mm . cm
prés
Centre droite g mm - cm
Avant gauche @ mm 18,0 cm
Avant centre g mm - cm
Avant droite g mm 18,0 cm
. L
Arriere gauche | - cm
Pour les foyers ou zones de cuisson non
i ires : . L
c.|rcula|res : longueur et Ie?rgelur de I? surface Arriere centre B em
utile des zones ou foyers a cuisson électrique, [
arrondi a Smm prés L
Arriere droite | - cm
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L
Centre gauche | - cm
L
Centre centre | - cm
. L
Centre droite | - cm
L
Avant gauche | - cm
L
Avant centre | - cm
. L
Avant droite | - cm
Arriére gauche| , CUiSsOn 1935 KWh
9 électrique CE '
- Cuisson
Arriére centre électrique CE - kWh
. . Cuisson
Arriére droite | . 197.2 kWh
électrique CE
Cuisson
t h - kWh
Centre gauche électrique CE
Consommatlo.n d’énergie E)ar zone ou foyer de Centre centre | Cu!sson i KWh
cuisson calculée par kg électrique CE
. Cuisson
Centre droite électrique CE - kWh
Avant gauche Cuisson 192,3 kWh
9 électrique CE ’
Cuisson
Avant centre électrique CE - kWh
. Cuisson
Avant droite | , ) 195.6 kWh
électrique CE
. \ . . Table de
Consommation ci:lzj;'ég;e c;er I;\ table de cuisson cuisson 194.7 KWh
parkg électrique CE

Norme appliquée : EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques a usage domestique - Partie 2 : Table
de cuisson - Méthodes de calcul des performances

Conseils pour des économies d’énergie :

» Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au centre du foyer de cuisson.
- L'utilisation d’'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I'énergie en conservant la
chaleur.

» Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.

» Commencez la cuisson a température élevée et réduisez-la lorsque les aliments sont bien chauds.

- Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique du foyer sélectionné.
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Al colocar la marca C € en este producto, ratificamos
el cumplimiento todos los requisitos ambientales,
sanitarios y de seguridad aplicables a este producto
segun la legislacion europea.

Advertencias de seguridad
Su seguridad nos importa. Lea esta informacion antes
de utilizar la encimera.

Instalacién

Riesgo de descarga eléctrica

» Desconecte el electrodoméstico de la red eléctrica
antes de realizar cualquier operacion o
mantenimiento en él.

« Una puesta a tierra adecuada es fundamental y
obligatoria.

» La modificacién de la instalacion eléctrica doméstica
es tarea exclusiva de electricistas cualificados.

» Si no se sigue esta recomendacion, puede
producirse una descarga eléctrica o un accidente
mortal.

Riesgo de corte

« Tenga cuidado con las aristas de los paneles, ya que
estan afiladas.

» Si no tiene precaucion, puede hacerse heridas o
cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

* Lea estas instrucciones atentamente antes de
instalar o utilizar el electrodoméstico.
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* No coloque nunca material o productos combustibles
sobre este electrodomeéstico.

» Ponga esta informacion a disposicion de la persona
responsable de instalar el electrodomeéstico, ya que
podria reducir los costes de instalacion.

« Para evitar riesgos, el electrodoméstico debe
instalarse conforme se indica en estas instrucciones.

* Un técnico cualificado debe instalar y conectar
correctamente a tierra este electrodomestico.

» El electrodoméstico debe conectarse a un circuito
gue incorpore un interruptor que permita
desconectarlo por completo de la red eléctrica.

« La garantia o las reclamaciones de responsabilidad
podrian carecer de validez si el electrodoméstico se
instala de forma incorrecta.

Operacion y mantenimiento

Riesgo de descarga eléctrica

* No utilice ninguna encimera rota o agrietada. Si la
superficie de la encimera se rompe o agrieta,
apaguela de inmediato mediante el interruptor
principal de la pared y pongase en contacto con un
técnico cualificado.

* Apague la encimera mediante el interruptor de la
pared antes de efectuar operaciones de limpieza o
mantenimiento.

» Si no se sigue esta recomendacion, puede
producirse una descarga eléctrica o un accidente
mortal.
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Riesgo de muerte

Este electrodoméstico cumple normas de seguridad
electromagnética.

No obstante, las personas portadoras de un
marcapasos cardiaco u otros implantes eléctricos
(como bombas de insulina) deben consultar a su
médico o al fabricante del implante antes de utilizar
este electrodoméstico para asegurarse de que el
campo electromagnético no afectara al implante.

El incumplimiento de esta recomendacion puede
causar la muerte.

Peligro, superficie caliente

Durante el uso, las partes accesibles del
electrodoméstico se calientan lo suficiente como para
causar quemaduras.
No permita que el cuerpo, la ropa ni otros objetos,
salvo utensilios de cocina adecuados, entren en
contacto con el vidrio de la encimera hasta que la
superficie se enfrie.
Los objetos metalicos (como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas) no deben colocarse en la
superficie de la encimera, ya que pueden calentarse.
Mantenga alejados a los ninos.
Las asas de las ollas pueden estar calientes cuando
las toque. Compruebe que las asas de las ollas no
invadan otras zonas de coccidon que estén
encendidas. Manténgalas fuera del alcance de los
niRos.
El incumplimiento de esta recomendacion puede
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causar quemaduras y escaldaduras.

Riesgo de corte

La afilada cuchilla de un rascador de la superficie de
la encimera queda expuesta cuando se retira la
cubierta de seguridad. Use el rascador con suma
precaucion y guardelo siempre en un lugar seguro y
fuera del alcance de los nifios.

Si no tiene precaucion, puede hacerse heridas o
cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

No deje nunca el electrodomeéstico sin vigilancia
mientras se esté usando. La ebullicion produce humo
y derrames grasientos que pueden inflamarse.
Nunca utilice el electrodoméstico como superficie de
trabajo o almacenamiento.
Nunca deje objetos o utensilios sobre el
electrodomestico.
No coloque ni deje objetos magnetizables (como
tarjetas de crédito o tarjetas de memoria) o aparatos
electrénicos (como ordenadores o reproductores de
MP3) cerca del electrodoméstico; su campo
electromagnético podria provocar interferencias.
Nunca utilice el electrodomeéstico para calentar el
lugar.
Después de su uso, apague las zonas de coccion y
la encimera como se describe en este manual (es
decir, con los mandos tactiles). No confie en que la
funcion de deteccidn de recipientes apagara las
zonas de coccion cuando retire las cacerolas.
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No permita que los niflos jueguen con el

electrodomeéstico, ni que se sienten, se suban o se

pongan de pie en él.

No guarde objetos que interesen a los ninos en los

armarios situados encima del electrodomeéstico. Los

nifos podrian lesionarse gravemente si se suben a la

placa de coccion.

No deje a los ninos solos o sin vigilancia en la zona

de uso del electrodomeéstico.

Una persona responsable y competente debe

ensenar a usar el electrodoméstico a los ninos o a las

personas con discapacidades que limiten su aptitud

para utilizar el electrodoméstico. El instructor debe

comprobar que pueden utilizar el electrodoméstico

sin que esto suponga ningun peligro para ellos o para

el entorno.

No repare ni reemplace componentes del

electrodoméstico a menos que se recomiende de

forma expresa en el manual. Un técnico cualificado

debe realizar cualquier otra reparacion o

mantenimiento.

No utilice limpiadores a vapor para limpiar la

encimera.

No coloque ni deje caer objetos pesados en la

encimera.

No se ponga en pie encima de la encimera.

No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre

las cacerolas por la superficie de vidrio de la

encimera de induccion, ya que podria rayar el vidrio.
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» No utilice estropajos ni otros limpiadores abrasivos
para limpiar la placa de coccion; podria rayar el
vidrio.

» Para evitar riesgos, el fabricante, su representante
de servicio o cualquier otra persona cualificada
deben cambiar los cables de alimentacion que estén
danados.

» Este electrodoméstico esta disefiado para su uso en
el hogar y en aplicaciones parecidas, como: zonas de
cocina para empleados en negocios, oficinas y otros
entornos laborales; granjas; por parte de clientes de
hoteles, moteles y otros establecimientos de tipo
residencial; otros establecimientos de hospedaje.
ADVERTENCIA: El electrodoméstico y las partes
accesibles de este se calientan durante el
funcionamiento.

Debe prestarse atencion para no tocar los elementos
térmicos.

Debe impedirse que los ninos menores de 8 afnos se
acerquen a menos que estén supervisados en todo
momento.

« Pueden utilizarlo nifios a partir de 8 anos de edad y
personas con facultades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, si lo emplean bajo supervision o se les
instruye acerca de la seguridad del producto y
entienden los riesgos que comporta.

« Los ninos no deben jugar con el electrodoméstico.
Los niflos no deben limpiar ni mantener el producto
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sin supervision.
ADVERTENCIA: Dejar desatendida la encimera
mientras se cocina con grasa o aceite puede ser
peligroso y originar un incendio. NUNCA intente
apagar el fuego con agua; apague la encimera y
cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.
ADVERTENCIA: Peligro de incendio; no coloque
objetos sobre las superficies de coccidn.
Advertencia: Si la superficie esta agrietada, apague
el electrodoméstico para evitar la posibilidad de
descarga eléctrica porque las partes con corriente
estan protegidas por las superficies de la encimera
que son de vidrio ceramico o un material similar.
No utilice limpiadores a vapor.
El electrodoméstico no esta disefiado para funcionar
con un temporizador externo ni con ningun sistema
de control remoto independiente.
PRECAUCION: Los procesos de coccion breves
deben contar supervision. Los procesos de coccion
breves deben vigilarse de manera continua.
ADVERTENCIA: Para evitar el vuelco del
electrodoméstico, debe instalarse un elemento
estabilizador. Consulte las instrucciones de
instalacion.
ADVERTENCIA: Utilice solamente las protecciones
que incorpora el electrodoméstico, las protecciones
disefadas por el fabricante del equipo de cocina o
las protecciones que indica el fabricante en las
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instrucciones de uso, segun corresponda. El uso de
protecciones inadecuadas puede causar accidentes.

Este electrodoméstico incorpora una conexion a tierra
solo para fines de funcionamiento.

Le felicitamos por la compra de la nueva encimera de induccion.

Recomendamos que lea este manual de instrucciones/instalacién para que entienda bien
cémo instalar y utilizar el electrodoméstico de forma correcta.

Para instalarlo, lea la seccién correspondiente.

Lea atentamente todas las instrucciones de seguridad antes de usarlo y guarde el manual
de instrucciones/instalacion para consultas futuras.
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Descripcion del producto

Vista superior

1. Zona de 2000 W, con potencia
extra hasta 2600 W
B T3 2. Zona de 1500 W, con potencia
extra hasta 2000 W
3. Zona de 2000 W, con potencia
| @ @ ) extra hasta 2600 W
4. Zona de 1500 W, con potencia
[ | extra hasta 2000 W
I 5. Placa de vidrio

6 6. Panel de mandos

Panel de mandos

| | -
(ull ™ ¢ & O
] 4 - + & O
L 1
1 | |
3 6 5

1. Mandos de seleccién de zona de coccién

2. Mando del temporizador

3. Boton de regulacion de potencia/temporizador
4. Mando de bloqueo

5. Botdn de encendido/apagado

6. Mando de potencia extra

7. Mando de pausa
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Introduccion sobre las encimeras de induccion

Es una tecnologia de coccion segura, avanzada, eficiente y econémica. Funciona mediante
vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente en la cacerola, en lugar de
hacerlo de forma indirecta a través de la superficie de vidrio. El vidrio se caliente solamente
por estar en contacto con la cacerola.

999% % -
ﬁ——'
circuito magnético
e (D =t placa de vidrio
' ! ceramico
S bobina de induccion
- L

Antes de utilizar la nueva encimera de induccién
* Lea esta guia y preste especial atencion a la seccion «Advertencias de seguridad».
* Retire las peliculas protectoras que puedan quedar sobre la encimera de induccién.

Uso de los mandos tactiles

* Los mandos responden al tacto, por lo que no es necesario presionarlos.

« Utilice la yema de los dedos en lugar de la punta.

« Oira un pitido cada vez que se produzca el contacto.

» Asegurese de que los mandos estén siempre limpios y secos y de que no haya ningun
objeto que los cubra (como un utensilio o un pafio). Incluso una capa fina de agua podria
dificultar el uso de los mandos.
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Eleccion de los utensilios de cocina adecuados

induccién. Compruebe que el simbolo de induccion aparece en el
embalaje o en el fondo de la cacerola.

« Para comprobar si el utensilio es valido, puede hacer

la prueba del iman. Acerque un iman a la base de la cacerola. Si
lo atrae, la cacerola es apta para encimeras de induccion.

« Si no dispone de un iman:

1. Vierta un poco de agua en la cacerola que quiera probar.

2. Si Y no parpadea en el visor y el agua se calienta, la cacerola es
adecuada.

* Los utensilios de cocina de los materiales siguientes no son
adecuados: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base
magnética, vidrio, madera, porcelana, ceramica y loza.

i « Utilice solamente utensilios aptos para el uso con encimeras de

No utilice utensilios con bordes dentados o base curva.

X yrr

Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, descanse plana sobre el vidrio y tenga el

mismo tamafio que la zona de coccion. Utilice cacerolas cuyo didametro coincida con las
marcas de la zona elegida. El uso de una olla un poco mas grande ofrecera una eficiencia
energética maxima. La eficiencia energética es inferior a la prevista cuando se utilizan ollas

mas pequenas. Centre siempre la cacerola en la zona de coccion.

XY X Y 71

Para apartar las cacerolas de la encimera de coccion, levantelas siempre en lugar de

deslizarlas, ya que el vidrio podria rayarse.
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Dimensiones de la cacerola

Hasta cierto limite, las zonas de coccion se adaptan automaticamente al diametro de la
cacerola. Sin embargo, la base debe tener un diametro minimo segun cada zona. Para
optimizar la eficiencia de la placa de cocina, coloque la cacerola en el centro de la zona de

coccion.

Diametro de la base de la cacerola para induccién

Zona de cocciéon Minimo (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

Visto lo anterior puede variar segun la calidad de la cacerola.

Uso de la encimera de induccion

Para empezar a cocinar

1. Toque el botén de encendido/apagado.

Después de encender la encimera se escucha un pitido y aparece
«—» 0 « ——» en el visor; esto indica que la encimera de
induccién ha entrado en el modo de espera.

2. Coloque una cacerola adecuada en la zona de coccion que S
desee utilizar. T ,>
+ Aseglrese de que el fondo de la cacerola y la superficie de la I\\ -
zona de coccién estén limpios y secos. P
By

3. Cuando se toca el mando de seleccion de una zona de coccion, I;I ey
la indicacion situada al lado parpadea. o s

\

o

~
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4. Seleccione un nivel de potencia tocando el mando «-» 0 «+».
Si no elige una zona de coccién en 1 minuto, la encimera |
ceramica se apagara de forma automatica. Entonces, tendra H 3
que comenzar por el paso 1 otra vez. ~
b. La temperatura se puede cambiar en cualquier momento
durante la coccidn.

. |t .
Si — <~ parpadea en el visor y se alterna con la

temperatura

N/

Esto significa lo siguiente:

* No ha colocado una cacerola en la zona de coccién correcta.

* La cacerola que esta usando no es apta para encimeras de induccién.

* La cacerola es demasiado pequeia o no esta bien centrada en la zona de coccién.

No se genera calor a menos que haya una cacerola adecuada en la zona de coccion.
El visor se apagara automaticamente después de 1 minuto si no se coloca una cacerola

adecuada en la encimera.

Cuando termine de cocinar

1. Toque el mando de seleccién de la zona de coccion que E E
desee apagar. A
o
A0
b

2. Para apagar la zona de coccion, toque el mando «-» y deslicelo hasta «0», o pulse «+»
y «-» al mismo tiempo durante 1 segundo; saltarg a «0» directamente.
Asegurese de que el visor de potencia muestra «0» y, a continuacion, «H».

E l':,l seguido de I; ,L"

3. Para apagar la placa de coccion completa, toque el
mando de encendido/apagado.

4. Tenga cuidado con las superficies calientes.

La letra «H» indica que la zona de coccidn esta caliente. Desaparecera cuando la
temperatura de la superficie descienda y esta pueda tocarse sin peligro. También puede
utilizarse como funcion de ahorro de energia, ya que permite emplear la zona
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que todavia esta caliente para calentar otras cacerolas. |. ' '

Il

Uso de la gestiéon de potencia

Con la gestién de potencia, se puede establecer la potencia total consumida en 2,5 kW/ 3,0
kW/ 4,5 kW/ 6,5 kW y 7,4 kW. El ajuste predeterminado de potencia total es el nivel de
potencia maxima.

Programacion del nivel de potencia total segun sus
necesidades

1. Asegurese de que la placa de coccion esta apagada.
Nota: La gestién de la potencia solo se puede programar con la placa de coccién apagada.

2. Toque el botdn de pausa durante 5 segundos. Sonara un pitido. QID'L
e

3. Después de oir el pitido, toque el mando «+» y «-» al mismo tiempo y durante ., '
3 segundos; el indicador del temporizador mostrara parpadeando el nivel de potencia
total anterior, por ejemplo, 2,5. Toque «+» y «-» durante 1 segundo para cambiar a otro
nivel de potencia, por ejemplo, 3,0. Cuando parpadee la potencia deseada, toque el
botén de pausa durante 5 segundos. Sonaran 10 pitidos para indicar que ha terminado
la programacion.

© ©
ni85ta e <3300 @
ll' (l

f 'L,
f’_J / \ L\'\
o ~ Y
) \

/N AN ¢
Nota: J N

2. Después del paso 2, debe tocar «+» y «-» en menos de 3 segundos después de los
pitidos. Si no, tendréa que comenzar por el paso 2 otra vez.

2. Después de terminar la programacion, espere hasta el final de los 10 pitidos. Durante
este periodo no toque ningun mando. Si lo hace, la programacién no sera valida.

-

Reglas de la gestidon de potencia

Si la potencia total supera el limite de 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 6,5 kW (dependiendo del
nivel programado), no podra aumentar la potencia aplicada en ninguna zona. Si lo intenta
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tocando «+», la encimera pitara 3 veces y el indicador mostrara «Pn» parpadeando. Por lo
tanto, debera disminuir la potencia aplicada en otras zonas antes de poder incrementar la
de la zona deseada.

Uso de la potencia extra

La potencia extra incrementa la potencia en una zona en un segundo y dura 5 minutos.
Permite cocinar con mas potencia y rapidez.

Activacion de la potencia extra

]

1. Toque el mando de seleccion de la zona de coccidn donde A

desea potencia extra y la indicacién situada al lado parpadeara. H A
N

2. Toque el mando de potencia extra; la zona de coccidn empezara a funcionar en ese
modo. El visor de potencia mostrara «P» para indicar que se esta aplicando potencia extra
en esa zona.

® = ar
Q A

3. La potencia extra durard 5 minutos y, a continuacion, la zona volvera a la potencia

aplicada <<9>>,
w15

4. Si desea cancelar la potencia extra durante estos 5 minutos, toque el mando de
seleccién de la zona de coccion; la indicacién situada al lado parpadeara. A continuacion,
toque el boton de potencia extra. La zona de coccion volvera a la potencia aplicada <<9>>.

3 @@\@ 29

L d
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Restricciones durante el uso

Las cuatro zonas estan divididas en dos grupos. Dentro de uno grupo, si usa la potencia

extra en una zona, asegurese de que la otra zona no funcione por encima del nivel 5.

Grupo a Grupo b
I
7 N e
it / Y
‘. J i 'I
%3 "-.‘ /
N S N /
a N -.\\ /'/ o ™
/ X / AY
f \ / \
1 ‘I \ |
. ; 4 .‘\‘ Jr

Uso de la funcién de pausa

La funcién de pausa se puede activar en cualquier momento mientras cocina. Le permite
detener la encimera de induccion mientras se ausenta hasta que regresa.

1. Asegurese de que la zona de coccion esta funcionando.

2. Toque el mando de pausa; el indicador de la zona de coccidn mostrara «ll».
El funcionamiento de la encimera de induccion se desactivara en todas las zonas de
coccidn, con la excepcion de los mandos de pausa, encendido/apagado y bloqueo.

M5 &5 o
—> @LH

D6 60 ¢ I

3. Para cancelar la pausa, toque el botdn de pausa de nuevo; las zonas de coccion
volveran al nivel de potencia que tuvieran antes.

TRy R Bb6 &80
Hopnm () D6 60



Bloqueo de los mandos

* Los mandos pueden bloquearse para evitar el uso no intencionado (por ejemplo, para
impedir que los nifios enciendan las zonas de coccion accidentalmente).

* El bloqueo desactiva todos los mandos, excepto el de encendido/apagado.

Para bloquear los mandos

Toque el mando de bloqueo. En el indicador del temporizador aparecera «Lo».
Para desbloquear los mandos

1. Asegurese de que la encimera de induccién esta encendida.
2. Toque el mando de bloqueo durante unos instantes.
3. Ya puede empezar a usar la encimera de induccion.

Cuando esta bloqueada, todos los mandos estan desactivados, excepto el de
encendido/apagado. Este mando permite apagar la encimera de induccién en caso de
emergencia, pero lo primero que habra que hacer la proxima vez sera desbloquearla.

Proteccion contra el exceso de temperatura

El sensor de temperatura integrado monitoriza la temperatura en el interior de la encimera
de induccién. Cuando se detecta una temperatura excesiva, la encimera de induccion deja
de funcionar de forma automatica.

Proteccion contra derrames

La proteccion contra derrames es una funcion de seguridad. Apagara la encimera de forma
automatica en menos de 10 segundos si el agua llega al panel de mandos; también pitara
durante 1 segundo.

Deteccion de objetos pequenos

Cuando se deja una cacerola de tamafio inadecuado, una cacerola no magnética (por
ejemplo, de aluminio) u otro objeto pequefio (como un cuchillo, un tenedor o una llave) en la
encimera, esta entra en el modo de espera en 1 minuto. El ventilador seguira enfriando la
encimera de induccién durante 1 minuto mas.

Proteccion con autodesconexion

La autodesconexion es una funcién de seguridad de la encimera de induccién. La encimera
se apagara automaticamente si el usuario se olvida de apagarla. En la tabla siguiente se
muestran los tiempos de uso predeterminados correspondientes a los diferentes niveles de
potencia:

Nivel de potencia 1 2 314 5 6 7 8 9 Il
Tiempo de uso 8 8 8 | 4 4 4 2 2 2 2
predeterminado (hora)
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Cuando se quita la olla, la encimera de induccion puede dejar de calentar de inmediato y se
apaga automaticamente después de 2 minutos.
Las personas que lleven un marcapasos tendran que consultar al médico antes de
& utilizar este producto.

Uso del temporizador

El temporizador se puede utilizar de dos formas distintas:

* Puede utilizarse como minutero. En este caso no se apaga ninguna zona de coccién
cuando termina el tiempo programado.

+ Se puede programar para que se apague una zona de coccién después del plazo

establecido.

* Se puede programar en un maximo de 99 minutos.

Uso del temporizador como minutero
Si no se selecciona ninguna zona de coccion

1. Asegurese de que la placa de coccion esta encendida.
Nota: Puede utilizar el minutero aunque no seleccione ninguna zona de coccion.

2. Cuando toque el mando del temporizador, el indicador del ' .
minutero empezara a parpadear y mostrara «30» en el visor. 3 [N | (“/ ;

3. Programe el tiempo tocando el mando «-» 0 «+».
Consejo:  Para reducir o aumentar minuto a minuto, toque el mando «-» o «+» del
temporizador.
Mantenga el dedo en el mando «-» o «+» para reducir o aumentar el
tiempo 10 minutos, respectivamente.

4. Cancele el tiempo tocando el mando del temporizador; el visor mostrara «00».

WG = 006G
\

H\
Il \
N
5. Cuando se programe el tiempo, la cuenta atras comenzara de p 5 ! ..("
inmediato. En el visor se mostrara el tiempo restante y el indicador :3 \ C/

del temporizador parpadeara durante 5 segundos.
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6. Se escucha un pitido durante 30 segundos y el indicador del temporizador muestra
«--» cuando transcurre el tiempo programado.

AP

Programacion del temporizador para apagar una zona de
coccion

Esta funcion afecta a zonas de coccion individuales:

., . I
1. Toque el mando de seleccién de la zona de coccion [

k]l b6
o

cuyo temporizador quiera programar (por ejemplo, la zona 1). 'i
2. Cuando toque el mando del temporizador, el indicador del :
minutero empezara a parpadear y mostrara «30» en el visor. 3 S [ A

3. Programe el tiempo tocando el mando «-» 0 «+».

Consejo: Para reducir o aumentar minuto a minuto, toque el mando «-» o «+» del
temporizador.
Mantenga el dedo en el mando «-» 0 «+» del temporizador para reducir o
aumentar el tiempo 10 minutos.
Si se intenta programar mas de 99 minutos, el temporizador volvera
automaticamente a 0 minutos.

4. Cuando se programe el tiempo, la cuenta atras comenzara de : 35 /_ J.._
inmediato. En el visor se mostrara el tiempo restante y el y % Z

indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos.

NOTA: El punto rojo situado junto al indicador del nivel de potencia
se iluminara cuando se seleccione la zona. B 5

5. Para cancelar el temporizador, toque el mando de seleccién de la zona de coccion y, a
continuacién, el mando del temporizador; el temporizador se cancelara y mostrard «00» en
el visor de minutero, seguido de «--».

(6 =30 6¢ = 006> --C
1 1
% \
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6. Cuando expira el temporizador de coccion, la zona de coccion correspondiente se apaga
automaticamente y muestra «H» D H

& Las zonas de coccion que se hayan encendido antes seguiran funcionando.

Programacion del temporizador para apagar mas de una zona
de coccién

1. Siusa esta funcion para mas de una zona de coccion, el indicador del temporizador
mostrara el tiempo restante mas breve.
(Por ejemplo, si en la zona 1 se ha programado 3 minutos y en la 2, 6 minutos, el
indicador del temporizador muestra «3»).

NOTA: El punto rojo intermitente junto al indicador de nivel de potencia significa que este se
refiere al tiempo de esa zona de coccion.

Si desea comprobar el tiempo de otra zona de coccidn, toque el control deslizante de esa
zona. El temporizador indicara el tiempo programado.

‘EI 5. (tiempo programado de 6 minutos) ;
M 3 (v

u

D 3 (tiempo programado de 3 minutos)

2. Cuando expira el temporizador de coccion, la zona de coccién correspondiente se apaga
automaticamente y muestra «H». g H

NOTA: Si desea cambiar el tiempo ya programado, tiene que empezar por el paso 1.
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Cuidado y limpieza

Qué

Cémo

Importante

Suciedad del vidrio
diaria (huellas
dactilares, marcas,
manchas de comida o
derrames sin azucar)

1. Apague la encimera.

2. Aplique un producto de limpieza
para placas de coccién
mientras el vidrio esté todavia
tibio (pero no caliente).

3. Aclare y seque con un pafio
limpio o papel absorbente.

4. Vuelva a encender la placa.

* Tras apagar la encimera las zonas de
coccién pueden seguir calientes
aunque no esté encendida la
indicacion de «superficie caliente».
Extreme las precauciones.

* Los estropajos fuertes, algunos
estropajos de nailon y los productos
de limpieza abrasivos pueden rayar el
vidrio. Lea siempre la etiqueta para
saber si el limpiador o el estropajo son
adecuados.

* Nunca deje restos de limpieza en la
placa, ya que el vidrio podria
mancharse.

Manchas de ebullicion,
de alimentos
derretidos

y de derrames de
alimentos

azucarados calientes

Elimine de inmediato con una
espumadera, una espatula o un
rascador que sean aptos para
placas vitroceramicas de
induccion, pero tenga cuidado con
las superficies de las zonas de
coccién calientes.

1. Apague la placa mediante el
interruptor de la pared.

2. Sujete la pala o el utensilio en
angulo de 30°, rasque la
suciedad o el derrame y llévela
a un area fria de la placa.

3. Limpie la suciedad o el derrame
con un pafio o papel
absorbente.

4. Realice los pasos de 2 a 4 del

apartado «Suciedad del vidrio
diaria» anterior.

* Elimine los derrames o las manchas de
alimentos derretidos y azucarados tan
pronto como sea posible. Si se permite
que se enfrien en el vidrio, pueden ser
dificiles de eliminar o dafiar de forma
permanente la superficie de vidrio.

* Riesgo de corte: los rascadores tienen
una cuchilla afilada que queda expuesta
cuando se retira la cubierta de
seguridad. Use el rascador con suma
precaucion y guardelo siempre en un
lugar seguro y fuera del alcance de los
nifos.

Derrames en los
mandos tactiles

1. Apague la encimera.

2. Limpie el derrame.

3. Limpie el area de los mandos
tactiles con una esponja o un
trapo limpios.

4. Seque el area por completo
con papel absorbente.

5. Vuelva a encender la placa.

* La encimera puede pitar y apagarse;
los mandos tactiles podrian no funcionar
mientras estén cubiertos de liquido.
Asegurese de secar la zona de los
mandos tactiles antes de encender la
encimera de nuevo.
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Consejos y sugerencias

Problema

Posible causa

Qué hacer

No se puede encender la
encimera de induccién.

No hay corriente.

Asegurese de que la encimera de
induccién esta conectada a la red
eléctrica y encendida.

Compruebe si hay un corte de
corriente en su domicilio o en la zona.
Si ha realizado todas las
comprobaciones y el problema no se
soluciona, avise a un técnico
cualificado.

Los mandos tactiles no
responden.

Los mandos estan bloqueados.

Desbloquee los mandos. Consulte
las instrucciones de la

seccién «Uso de la encimera de
inducciény.

Es dificil utilizar los
mandos tactiles.

Es posible que una fina capa de
agua cubra los mandos o que esté
tocando los mandos con la punta
del dedo.

Asegurese de que el area de los
mandos tactiles esta seca y utilice la
yema del dedo para accionar los
mandos.

El vidrio se ha rayado.

Los utensilios de cocina tienen
bordes rugosos.

Se estan usando estropajos o
productos de limpieza abrasivos
que no son adecuados.

Utilice utensilios de cocina con base
plana y lisa. Consulte «Eleccion de
los utensilios de cocina adecuados».

Consulte «Cuidado y limpieza».

Algunas cacerolas
producen chasquidos y
crepitaciones.

Esto puede deberse a la fabricacion
del utensilio de cocina (capas de
metales diferentes que vibran de
distinta manera).

Es normal y no indica la existencia de
ningun fallo.

La encimera de
induccion emite un
zumbido bajo

cuando se utiliza a alta
temperatura.

Esto se debe a la tecnologia
de induccion.

Es normal, pero el ruido deberia
disminuir o desaparecer por completo
al reducir la temperatura.

Se escucha ruido de
ventilador procedente de
la encimera de
induccion.

El ventilador de refrigeracion que
incorpora la encimera de induccion
se ha encendido para evitar que los
componentes electronicos se
recalienten. Podria seguir
funcionando incluso después de
apagar la encimera de induccion.

Es normal y no requiere adoptar
medidas. No apague la encimera de
induccién mediante el interruptor de
la pared mientras el ventilador esté
funcionando.
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Las cacerolas no se La encimera de induccién no puede | Utilice utensilios de cocina aptos para

calientan y aparece en el | detectar la cacerola porque no es encimeras de induccién. Consulte la
visor. adecuada para este tipo de seccion «Eleccion de los utensilios
encimera. de cocina adecuados».

La encimera de induccién no puede | Centre la cacerola y asegurese de

detectar la cacerola porque es que la base tenga el tamafio de la

demasiado pequefa para la zona zona de coccién.

de coccién o no esta correctamente

centrada.
La encimera de Fallo técnico Anote las letras y los nimeros del
induccion o una zona de caédigo de error, apague la encimera
coccioén se han apagado de induccion mediante el interruptor
de forma imprevista, de la pared y péngase en contacto
suena un aviso y se con un técnico cualificado.

muestra un codigo de
error (en el visor del
temporizador, por lo
general alternante con
uno o dos nimeros).

Indicador de fallo e inspeccion

Si se produce una anomalia, la encimera de induccién entrara en estado de proteccion de
forma automatica y mostrara los codigos correspondientes:

Problema Posible causa Qué hacer

F3/F4 Fallo del sensor de temperatura de la | Péngase en contacto con el
bobina de induccién proveedor.

FO/FA Fallo del sensor de temperatura del Pongase en contacto con el
IGBT proveedor.

E1/E2 Tension de suministro anémala Averigle si la corriente

eléctrica es normal.
Encienda el electrodoméstico
cuando la corriente sea

normal.
E3 Temperatura alta en el sensor de Pdngase en contacto con el
temperatura de la bobina de induccion | proveedor.
E5 Temperatura alta en el sensor de Reinicie la encimera una vez
temperatura del IGBT que se enfrie.

La tabla anterior contiene la solucion y la inspeccion de fallos comunes.
Para evitar peligros y dafios a la encimera de induccién, no desmonte la unidad.
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Especificaciones técnicas

Encimera de coccién CITT642C

Zonas de coccién 4 zonas

Tensién de suministro 220-240 V~, 50-60 Hz
Potencia eléctrica instalada 2,5 kW: 2250-2750 W

3,0 kW: 2700-3300 W
4,5 kKW: 4050-4950 W
6,5 kW: 5850-7150 W
7,4 KW: 6600-7400 W

Tamafio del producto LxAn.xAl. 590%520x55
(mm)

Medidas de instalacion AxB (mm) | 560x490

El peso y las medidas son aproximados. Debido a que estamos mejorando continuamente
nuestros productos, podriamos cambiar las especificaciones y el disefio sin previo aviso.

Instalacion

Seleccion del equipo de instalacion

Recorte un hueco en la encimera con arreglo a las medidas mostradas en la figura.

Para instalar y utilizar la encimera habra que reservar un espacio minimo de 5 cm alrededor
del hueco realizado.

Asegurese de que la encimera tenga un grosor minimo de 30 mm. Elija un material
resistente al calor para la encimera con el fin de evitar que se deforme mucho con el calor
que genera la placa. Consulte la figura siguiente.

/'

L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)

590 520 55 51 560 490 50 min.




Asegurese, en cualquier circunstancia, de que la encimera de induccion esté ventilada y de

que la entrada y la salida de aire no estén obstruidas. Compruebe que la encimera de

induccion se encuentra en buen estado de funcionamiento. Consulte la figura siguiente.
Nota: Entre la encimera y el armario situado encima de ella debe haber una

& distancia de seguridad de al menos 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D

760 50 min. 20 min. Entrada de aire | Salida de aire 5 mm

Comprobaciones anteriores a la instalacion de la encimera

+ Laencimera esta en angulo recto y nivelada; ademas, ningin componente estructural

interfiere con los requisitos de espacio.

* Laencimera es de material resistente al calor.

+ Sila placa se instala encima de un horno, este debe incorporar un ventilador de

refrigeracion.

« La instalacion cumple todos los requisitos de espacio libre, ademas de las normas y los
reglamentos pertinentes.

« El cableado permanente incorpora un interruptor adecuado que garantiza la desconexion
total de la red eléctrica y cuya instalacion y posicion cumplen las normas y los
reglamentos de cableado locales.

El interruptor debe ser de un tipo homologado y ofrecer una separacion fisica de
contactos de 3 mm en todos los polos (0 en todos los conductores activos [fases] si las
normas locales de cableado permiten esta variacion de los requisitos).

* El usuario puede acceder con facilidad al interruptor cuando la encimera esté instalada.

» Si tiene dudas acerca de la instalacion, consulte a las autoridades locales y las
ordenanzas de construccion.

* La superficie de las paredes que rodean la encimera debe tener un acabado resistente al
calor y facil de limpiar (como azulejos).
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Comprobaciones posteriores a la instalacion de la encimera

* No se puede acceder al cable eléctrico a través de cajones o puertas de armarios.

« Existe una circulacion suficiente de aire fresco desde el exterior del mueble hasta la base
de la encimera.

+ Si la encimera esta instalada encima de un cajén o del espacio destinado a un mueble, se
ha colocado una barrera de proteccién térmica debajo de la base de la placa de
induccion.

« El usuario accede con facilidad al interruptor.

Antes de colocar las abrazaderas de fijacion
La unidad debe colocarse en una superficie lisa y estable (utilice el embalaje). No haga
fuerza en los mandos que sobresalen de la encimera.

Ajuste de la posicion de las abrazaderas
Para fijar la encimera a la encimera, atornille las 4 abrazaderas en la parte inferior (consulte
la figura) tras la instalacion.

A B C D
Tornillo Abrazadera Agujero para tornillo | Marco inferior
)

vidrio -~ /

B abrazadera de retencion

A

D Marco inferior

N
\
AN

LY

VA

tornillo

ST3. 5*8

\ Encimera de la cocina/sala
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Precauciones

1. La instalacion de la placa de induccion es responsabilidad de personal o técnicos
cualificados. Tenemos profesionales a su disposicion. Nunca realice la operacion
personalmente.

2. La placa no debe instalarse justo encima de un lavavajillas, un frigorifico, un congelador,
una lavadora o una secadora, ya que la humedad dafaria los componentes electronicos.

3. Para aumentar la fiabilidad de la encimera de induccion, debe instalarse de manera que

se garantice una radiacion térmica 6ptima.

4. La pared y la zona situada encima de la superficie de la encimera deben soportar el calor.

5. Para evitar dafos, el aglomerado y el adhesivo también deben soportar el calor.

Conexion de la encimera a la red eléctrica

Antes de conectar la encimera a la red eléctrica, compruebe lo siguiente:

1. La instalacién eléctrica doméstica es adecuada para la potencia que consume la encimera.

2. La tension se corresponde con el valor indicado en la placa de datos.

3. La seccion del cable eléctrico resiste la carga especificada en la placa de datos.

No utilice adaptadores, reductores ni dispositivos de derivacion para conectar la encimera a la red
eléctrica, ya que podrian producir sobrecalentamiento e incendio.

El cable eléctrico no debe entrar en contacto con componentes que se calienten y debe situarse de
manera que su temperatura nunca supere los 75 °C en ningln punto.

: Solo una persona debidamente cualificada debe conectar esta encimera a la red eléctrica.

& Verifiqgue con un electricista si la instalacién eléctrica doméstica resulta adecuada sin necesidad de
hacer cambios. La Unica persona que debe realizar modificaciones es un electricista cualificado.

La corriente debe conectarse con arreglo a la normativa pertinente o con un disyuntor
unipolar. A continuacion se muestra el método de conexion.

220-240V~ 220-240V~
Entrada 220-240V~ Entrada 220940~ Entrada Entrada 400V~

]
1 1 (I (I — 1 1
veNMed e N

Amarillo/verde @
Amarillo/verde @

&)
3
e
S
5

Amarillo/verde

Cable de Cable de Cable de Cable de
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« Si el cable resulta dafado o necesita reemplazarse, el servicio posventa debe realizar la
operacion con herramientas especiales para evitar accidentes.

» Si el electrodoméstico se conecta directamente a la corriente, habra que instalar un
disyuntor omnipolar con distancia minima de 3 mm entre contactos.

« El instalador debe asegurarse de que la conexion eléctrica es correcta y que cumple los
reglamentos de seguridad.

« El cable no debe acodarse ni aplastarse.

« El cable debe comprobarse de forma periddica y solamente debe reemplazarlo un técnico
autorizado.

Este electrodoméstico tiene la marca de conformidad con la Directiva europea
2012/19/CE sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE). Los RAEE
contienen sustancias contaminantes (que pueden tener consecuencias negativas para
el medio ambiente) y componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante
que los RAEE se sometan a tratamientos especificos para retirar y eliminar
correctamente los contaminantes y recuperar todos los materiales. Todos

_ personalmente somos importantes cuando se trata de garantizar que los RAEE no se
conviertan en un problema ambiental. Para esto, es fundamental respetar algunas

reglas basicas:

- los RAEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los RAEE deben llevarse a zonas de recogida especificas gestionadas por el ayuntamiento o una

empresa registrada.

En muchos paises, es posible que haya disponible recogida doméstica de los RAEE de gran tamafo. Es

posible entregar el electrodoméstico antiguo al comprar otro nuevo en el comercio, que debera recogerlo

de forma gratuita siempre que se trate de un electrodoméstico equivalente y que tenga las mismas

funciones que el suministrado.
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Informacién de producto de las placas de cocina eléctricas de uso doméstico segun el Reglamento (UE) n.o
66/2014 de la Comision

Posicion Simbolo Valor Unidad
Identificacién de modelo CITT642C
Tipo de placa: Placa eléctrica
Numero de zonas y/o zonas 4
areas de coccién .
areas
Zonas de induccion X
Tecnologia (induccion,| . o,
; Areas de induccién
calor radiante y placas
solidas)
Zonas de calor
radiante
Placas sdlidas
.Tra.sera (0] 18,0 cm
izquierda
Trasera central (0] - cm

Trasera @ 18,0 cm
derecha
C
) er.ltral 14} - cm
izquierda

Zonas o areas de coccion circulares: Diametro]
de superficie util por zona de coccidn eléctrical Central central %] - cm

redondeado al valor mas préximo a 5 mm

Central o om
derecha
Delantera
. . (%] 18,0 cm
izquierda
Delantera
(0] - cm
central
Delantera
[%] 18,0 cm
derecha
Trasera L
izquierda A ) cm
Zonas o areas de coccion no circulares: q
Longitud y anchura de superficie util por zona Trasera central L _ cm
de coccidn eléctrica redondeado al valor mas A
proximo a 5 mm Trasera L
- cm
derecha A
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Central L ) om
izquierda A
L
Central central A - cm
Central L om
derecha A
Delantera L om
izquierda A
Delantera L ) om
central A
Delantera L om
derecha A
Trasera Cocina
193,5
izquierda eléctrica CE Whikg
Cocina
Trasera central eléctrica CE - Wh/kg
Trasera Cocina
197.2
derecha eléctrica CE Whikg
Central Cocina
izquierda eléctrica CE ) Whikg
Consumo eqe’rgetlco en zona o area de Central central ,Co?lna ) Whikg
coccion calculado en kg eléctrica CE
Central Cocina
derecha eléctrica CE ) Whikg
Delantera Cocina
192,3 Wh/k
izquierda eléctrica CE kg
Delantera Cocina
central eléctrica CE ) Whikg
Delantera Cocina
195.
derecha eléctrica CE 956 Whikg
Consumo energético por placa de coccion Placa de
J porp cocina 194,7 Wh/kg
calculado en kg .
eléctrica CE

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparatos electrodomésticos para cocinas eléctricas. Parte 2: Encimeras de
coccién. Métodos de medida de la aptitud a la funcion.

Recomendaciones para ahorrar energia:

- Para optimizar la eficiencia de la placa de cocina, coloque la cacerola en el centro de la zona de coccion.
> El uso de una tapa reducira los tiempos de coccidn y ahorrara energia porque el calor no se dispersara.
- Para reducir los tiempos de coccion, utilice cantidades minimas de liquido o grasa.

* Empiece a cocinar con una temperatura alta y redizcala cuando los alimentos se hayan calentado por
completo.

- Utilice cacerolas cuyo diametro coincida con las marcas de la zona elegida.
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Hanecenvem mapkvpoeku  C € Ha pavHoe usgenve
N3roTOBUTENb NOATBEPXKAAET ero COOTBETCTBME
NMPMMEHUMbIM €BPOMNENCKNM cTaHaapTam
6e30nacHOCTU, OXpaHbl 310POBbS N OKpYXKatoLLew
cpenpl.

Mepbl NpeoCTOPOKHOCTH

Bawa 6e3onacHoOCTb 04eHb BaxkHa Aans Hac. Mepen
Hayarnom UCnorb30BaHUSA NaHeny BHUMaTENbHO
NpoYTMTE AaHHYI MHAOPMALINIO.

YcTtaHoBKa

OnacHOCTb NopaXeHus INeKTPUYeCKUM TOKOM

» [lepen npoBegeHnem nobbix padboTt nnm
TEXHNYECKOro o6CcnyXmBaHna oTcoeanHANTE
BapOYHYIO NaHesb OT 3NIeKTPUYECKON CETH.

* [lookrnoyeHne BapoOYHOWN NaHeNU K UcrpaBHoOM
cucTeMe 3a3eMneHnsa aenaeTcs obasaTtenbHbIM A4
BGesonacHon akcnnyaraumun.

* J1toOble n3MeHeHUsa NoaKIt4YeHUs
anekTpoobopynoBaHUs B JOME A0STKHbI AefnaTbecd
TOJTbKO KBanM@uumMpoBaHHbIMU 3NEKTPUKAMMN.

» HecobntogeHne gaHHOro ykasaHna MOXET NPUBECTU
K NOpaXeHU0 3MeKTPUYECKUM TOKOM, BMNOTb 40
CMEpPTENbHOro ncxoaa.

OnacHocCTb nopes3oB

» byabTe OCTOPOXHbI - Kpasd NaHenn ocTpble.

* HecobnogeHne mep NpeaoCToOpPOXKHOCTU MOXKET
NPUBECTU K NOpe3am.
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I'IpaBMna TeXHUKN 6e30nacHOCTU

[Mepen ycTaHOBKOW 1 UCMONb30BaHNEM BapOYHOM
NaHenn BHUMaTESbHO NPOYTUTE HacTosLee
PYKOBOACTBO.

3anpeLlaeTcs KnacTb Ha NaHesb ropto4vne
mMartepwuanbl Un NPOAYKTHI.

[loBeanTe gaHHyO MHGOpMaUUIO 4O Ny,
BbIMOSTHAOLMX YCTAHOBKY BApO4YHOW NaHenun. 3to
MOXET YMEHbLUMTb Balun 3aTpaTbl.

[na npegoTBpalleHna onacHoOCTen gaHHas
BapoYHas NaHesnb OOSMKHA YyCTaHaBNMBaTLCA B
COOTBETCTBMN YKa3aHUSIMU B HACTOSILLEM
PYKOBOACTBE.

[MaHenb gomkHa ycTaHaBNMBaTbLCA M NOAKNIYATLCS K
9IIEKTPUYECKOWN CETU N CUCTEME 3a3eMIIeHNs
KBanunumpoBaHHbIMU creunanncTtamin.

[Na OTKNIOYEHUS OT ANIEKTPUYECKON CETU Ha NUHUK
NMTaHMUA NaHenn JOMKEH ObITb YCTAHOBIIEH
BbIKNOYaTesb.

HeBepHas ycTaHOBKa BapO4YHOW naHenu npueeneT K
HeMeeHHOMY aHHYMPOBAHNIO rapaHTUn K
ocBODOXOaeT N3roToBUTENSA OT N0OON
OTBETCTBEHHOCTW.

AkcnnyaTtaums 1 yxoz,
OnacHoCTb NopaXxeHUs1 ANeKTPUYECKMM TOKOM

3ar|peL|.|,aeTC;| rotoBUTb NULLY Ha TpeCHyBUJeVI nn

HOHHyBUJeVI naHersn. npl/l noABJ1IEHNN HaA

NOBEPXHOCTU TPpELLNH HEMEOAJIEHHO OTKITHO4YNTE
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BaAPOYHYIO NaHerb OT 3NEeKTPUYECKON CEeTU
(BbIKMtoYaTenem) n obpaTuTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP.
Bcerna oTknoyanTe BapovHyo NaHenb nepep,
NpoBeAeHNEM OYMCTKUN U yxoaa.

HecobntogeHne AaHHOro ykasaHust MOXXeT NpUBECTU
K MOPaEHUIO SNEeKTPUYECKUM TOKOM, BMOTb [0
CMepTenbHOro Ucxopa.

OnacHocTu ans 3A40pOBbA

BapoyHasi naHenb oTBevaeT TpeboBaHNSM
CcTaHOapTOB MO 3NeKTpOMarHUTHOW 6e30NacHOCTM.
OpfHako nvua, ucnonb3ywmne KapanocTUMMYsSTopbl
Unn Apyrue HocMMble MeaULNHCKME aneKkTpudeckmne
yCTpOWCTBa (Hanpumep, MHCYNMHOBbIE NOMIbI),
nepea Hayanom UCronb30BaHUS BAPOYHON NaHenm
[OIMKHbI NPOKOHCYNETMPOBATLCS C BpayoM Unu
M3roToBMTENEM YCTPOWCTBA.

HecobniogeHne gaHHOro ykasaHusi MOXET NPUBECTM
K CMepTenbHOMY Mcxoay.

OnacHoOCTb OXOroB
* [1pn ncnonb3oBaHMN BapO4YHOU NaHENN €€ YyacTu

HarpeBarTCA OO TeMnepartyp, CNOCOOHbIX NMPUYNHNTD
OXOrn.

* He anKacaVlTer HYaCTaMUn Tena, ogexnbl n ApyrumMmn

npeamMeTamun, 3a UCKI4YeHneEM KyXOHHOVI yTBapu, K
CTEKNSIHHOWN NOBEPXHOCTU NaHesrn 4o NoJiHoro eé
OCTbIBaHUA.

* He AOnycCcKaeTcd noMeweHne Mmetaryin4eCkmnx

npeamMeToB. HOXEWN, BUIOK, JTOXEK, KpbIWWEK 1 T.IM. HA
naHersnb, T.K. OHN MOT'yT CUJIbHO HarpeBaTbCA.
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* He nognyckanTe K ropsyen naHenu geTen.

* PykosiTkn ckoBOpog MOryT HarpeBaTbCH 4O BbICOKOW
Temnepartypbl. Crieaute 3a TeM, YTOObl OHU He
Haxoaunucb Hag OpyrMMun KOHopKkamMm BO BPEMS UX
paboTbl. He paspewante getsam 6anoBatbCs C
BapOYHOM MaHEesbIO.

» HecobniogeHne gaHHbIX YKa3daHUn MOXET MPUBECTU K
CEpPbE3HbIM OXOoram.

OnacHocTb nopesoB

* [pn CHATMM 3aLMTHOWN KPbILLKA MOXHO nope3atbcsi 06
OCTPbIN Kpan O4MCTUTENBHOIO ckpebka. Mcnonb3ynTte
CKpebOoK € npeaeribHoOM OCTOPOXHOCTBLIO U XpaHUTe
ero B MecTe, HeOCTYNHOM ANs AeTen.

» HecobntogeHne mep NpeaoCTOPOXXHOCTU MOXKET
NPUBECTU K Nopesam.

lNMpaBuna TexHUKM 6e3onacHOCTH

* Hukorga He ocTaBnaAnTe paboTatoLLlyto BapOUyHYHO
naHenb 6e3 npucMmoTpa. BbinnéckmBaHne num
MOXET NPUBOANTL K NOABNEHMIO AbiMa. [Tonaslune Ha
ropsivyt0 NOBEPXHOCTb MACo U XUP MOTyT
BOCM/IaMeHUTbCS.

* He ncnonb3ynTte Bapo4Hyo NaHesb B Ka4ecTBe cTona
N MecTa onga XpaHeHus.

* Hukorga He ocTaBnaAnTe Ha NaHeNU NOCTOPOHHME
npeameThl.

* He octaBnanTte Ha naHenu unn pssgom C Hen HUKakne
MarHuTHble NpeameTbl (DaHKOBCKME KapTbl, KapThbl
NaMATU U T.M.) NN 3NEKTPOHHbIE YCTPONCTBA
(HoyTOykn, MP3-nnenepsbl). MarHuTHoe norne MoxeT
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NPUBECTU K BbIXOOY UX U3 CTPOS.
3anpeLuaeTcs Ucrnonb3oBaTb BapOYHYO NaHeNb Ans
OTOMMNEHNSA NOMELLEHMNS.
[Nocne ncnonb3oBaHUA BCerga Bbiklo4anTe
KOHJOOPKM NaHenu, kak onmucaHo B pykoBOACTBE (T.€.
CEHCOPHbIMU OpraHamu ynpaeneHnust). He
nofiaranTecb TONbKO Ha PYHKLNIO aBTOMAaTUYECKOro
OTKIMHOYEHUST KOHPOPOK NOCIIE CHATUA KYXOHHOWN
yTBapu.
He no3sonsnTte aetam 6anoBaTbCs C NAHENbIO,
3anes3aTtb Ha Heé UnNn cMAeTb Ha HEW.
He xpaHuUTe HMKakne OeTckue UrpyLukn unm
nakoMcTBa B WKadax Hag naHenbto. Npu nonbITke
aobpaTbCs 40 HUX OETU MOTYT MONYyYnUTb CEPbE3HLIE
TpaBMbl.
He octaBnante geten ogHux unmn 6e3 npncmoTtpa B
nomMeLlleHun, rae paboTtaet Bapo4yHasi NaHersb.
[leten n nuy ¢ NncMxodmsanvyeckumm HegoctTaTkamm
Heobxo4MMO XopoLo 06y4YNTb MCNONb30BaHUIO
Bapo4HOM naHenu. Jluuo, nposoasiLiee oby4vyeHue,
AOIMKHO HECKONbLKO pa3 yoeamTbCs B TOM, YTO AETU U
yKasaHHble Nnua XopoLwlo YyCBOUNKM npasuna
obpalleHna ¢ BApOYHOM NaHesblo U HAay4Ynncb
BbINOMHEHNIO OCHOBHbLIX Onepauni.
He ponyckaeTtcs 3amMeHa unu peMoHT YacTen naHenu,
eCInv gaHHble paboTbl HE OnNuUcaHbl B PyKOBOACTBE.
Bce paboTbl, He onucaHHbIE B PYKOBOACTBE, AOSTKHbI
NpPOBOAUTLCS KBaNMMUUNUPOBaHHbIM CEPBUCHbLIM
nepcoHanom.
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He gonyckaeTtca ncnosnb3oBaHne oTnapusaTenen n
NapoBbIX WETOK A9 OYUCTKN BapOYHOM NaHenu.
3anpeLuaeTcs KnacTb Unn dpocatb TKENbIE
npeaMeTbl Ha NaHerb.
3anpeluaeTcs 3anesaTtb Ha BapOYHYO NaHersb.
Bo nsbexaHue nospexgeHna naHenu (LapanaHms)
3anpeLljaeTcsa Ucnonb3oBaTh Nocyay ¢ OCTPbIMU
yrnamu.
3anpeLuaeTcs ncrnonb3oBaTb 4151 OYUCTKU NaHenu
cTanbHble ry6ku n gpyrue abpasmBHble maTepuansi.
[Mpun noBpexaeHnn kabens NMTaHus ero 3aMmeHa
AO0IMKHa NPOU3BOANTLCA N3rOTOBUTENEM, CEPBUCHOM
cnyxéon nnu kBanunumMpoBaHHbIM
cneumanm3anpoBaHHbIM NepcoHasnoMm.
[aHHasa BapoyHasa naHenb NpegHasHadYeHa ang
ObITOBOro NCMNOSIb30BAHUSA: - HA KYXHAX B MarasnHax,
odomcax u gpyrnx paboumx saBegeHUaX; - B XKUMbIX
AoMmax; - KIfiMeHTaMu B OTeNnsAxX, rOCTUHULAX N OPpYrux
XUNbIX MOMELLEHUSIX; - KITMEHTAMU B MOTENSX,
XocTenax u T.n.
BHUMAHWE: lNaHenb 1 e€ oTKpbITble YacTn
HarpeBalTCsl BO BpeMSA UCMNOSIb30BaHUS.
ByabTe OCTOPOXHbI U HE NPUKacanTeCh K
KOH(popKamMm.
He octaBnsmnTte geten Bo3pactoMm meHee 8 net
pPAOOM C BapO4HOW naHenbto 6e3 npucMmoTpa.
BapoyHasa naHenb MOXET UCNOMb30BaTbCA AETbMMU
cTapwe 8 net v nabMm ¢ orpaHUYEHHbIMA
dM3N4YECKNMU, CEHCOPHBLIMU UNN YMCTBEHHbBIMU
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BO3MOXHOCTSIMU, a Takxke 6e3 onbiTa 1 3HaHUN, ecnu
OHW HaxoaaTcsa nog NPUCMOTPOM UMK Bbinu
NPOUHCTPYKTUPOBaHbI Mo 6esonacHoMy
NCMOSIb30BaAHMIO MAHENN U OCO3HAOT BO3MOXHbIE
PUCKMN.
[leTsm 3anpewaercs nrpatb ¢ BApPOYHOW MaHesnbto.
bes Haanexawlero npucMoTpa AeTSM 3anpeLlaeTcs
BbIMNOSTHATL Onepauunmn No OYUCTKE U yxoay 3a
NaHenbHo.
BHVMAHWE: lN'oToBKa € XXMpOM nnmn macrnom Ha
BapO4YHOW naHenun 6e3 npMcmoTpa MOXeT ObITb
OMacHoOW N MOXET NPUBECTU K BO3ropaHuto.
KATETOPUYECKU 3AMNPELWAETCHA TywmnTb OroHs
Boaon. OTKNIOYNTE NaHesrnb OT CeTU, Nocre 4Yero
HaKpOWTE NfamMsa KPbILLKOW UM HEFOPHYMM
mMarepuanom.
BHUMAHWE: OnacHocTb BocnnameHeHus!
3anpewjaeTcs KnacTb Ha NaHernb roptoyme
npeamMeThl.
BHumaHume: INpn nosBneHnn Ha NoBEPXHOCTU TPELLINH
HeobxoaMMO HeEMeaSIeHHO OTKII0YMUTb NaHernb OT
SMEKTPUYECKOWN CETM ANs NpeaoTBpaLLeHns
NOpaXXeHUs1 ANEKTPUYECKMM TOKOM Yepes
MEeTarnIM4yeckyo nocyay.
He gonyckaeTca ncnosib3oBaHWe NapooyncTuTenemn
ANS OYUCTKM NaHEnNM.
BapoyHasa naHenb He paccynTaHa Ha ynpaBreHue
BHELLUHMM TaMepOM U OTAENbHON CUCTEMOW
ynpaBreHus.
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BHUMAHWE: He octaBnsnte 6e3 npucmoTtpa
rotoBsiLmecs ontoga. lNpouecc NpUroToBNeEHNS NMULLN
AOIMKEH HAaXoaAUTbCs No4 NOCTOSIHHBIM KOHTPOMEM.
BHUMAHWE: na npenoTepalleHna nageHms
naHenb HeobXoaMMO HaaEXHO 3akpenuTb. CMoTpuTe
yKasaHunsa Nno yCcTaHOBKe.

BHUAMAHWE: Ucnonb3yinte TONbLKO KpenneHus,
nocTaBneHHbIE N3roTOBUTENEM NaHenu, ykasaHHble B
PYKOBOACTBE MOSib30BaTENs U BCTPOEHHbIE B
YCTPOWNCTBO. Mcnonb3oBaHne HeENoaxoasLwmx
KpenneHnm MoXeT CTaTb NMPUYMHON HECHACTHOrO
cny4as.

[aHHbIN Npnbop MMeEeT pasbEM 3a3eMIeHUs TONbKO
Ana yHKUMOHAbHbIX Leneun.

I'Iosp.paBnﬂeM BaAC c nprobpeTteHnemM HOBOW MHAYKLMOHHOWM BApOYHON NaHenm
[ns obecneyeHns NnpaBuNbHOM YCTAHOBKW M 9KCMyaTaumyM Bapo4YHON naHenn Heobxoammo
BHMMAaTENbHO NPOYECTb HACTOsLLEee PYKOBOACTBO.

[na ycTaHOBKM NpOYTUTE rMaBy «YCTaHOBKay.

Ypenute ocoboe BHUMaHe MepaM NpeaoCTOPOXKHOCTM U NpaBunam TeXHUKN 6esonacHocTu.
XpaHvTe pykOBOACTBO AN BO3MOXHbIX CMIPaBokK B ByayLlem.

RU-8



O630p NnpoaykTa

Bua cBepxy

@ 3. KoHdopka 2000 BT, B pexvmMe NoBblWeHUsS

T 5 6. MaHenb ynpasneHus

1. KoHdopka 2000 BT, B pexunMe NoBbllLEHUS
—-+—3 MoLHOCTM Ao 2 600 BT
2. KoHdopka 1500 BT, B pexvme noBbiweHUs

MolHocT o 2 000 BT

MowHocTn go 2 600 Bt
T 4 4. KoHdopka 1500 BT, B pexnMe NoBbllLeHUS
MolHocT o 2 000 BT

5. CreknsiHHas navTa

NMaHenb ynpaBneHus

g O

oO—T © @
T o ©

-

. KHonku Bbi6opa koHpOpKM
. Tarimep

. KHonku BbIGOpa MOLWHOCTW/YCTaHOBKYM TaliMepa

KHornka 6/10KMPOBKM NaHenNn yrnpasieHus

. Knonka BKJ1/BbIK/

KHomnka yHKUUN NOBbIWEHNS MOLLHOCTMN

. KHonka nay3bl
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anFOTOBneHMe nULMN Ha MHAyKLl,I/IOHHOI?'I BapO‘-IHOVI naHenun
MpurotoBneHne NULLM Ha NHAYKLUMOHHOM naHenu 6esonacHo, 3 (EKTUBHO N SKOHOMUYHO.
Co3naBaeMoe 3neKTpoMarHMTHOE Mnore HarpeBaeT yTBapb HENMOCPEACTBEHHO, MPOXoad
yepes CTEKISAHHYI0 MOBEPXHOCTb NpakTuyecku 6e3 notepb. CTEKNO HarpeBaeTCsa TOMbKO OT
HarpeTon KyXOHHOW yTBapw.

S‘) S SS '}\ MeTannmueckas yTeapb
—
—
MarHWTHBIN KOHTYp
) LN = CcTeknoKkepamuyeckas nauTa
[ F———
VHAYKUMOHHAs KaTyluKa
(e s (1N
VNHAYKUMOHHBINA TOK
" -

MNMepen ncnonb3oBaHMemM HOBOM MHAYKLMOHHOW BapO4YHOM

naHenu

* BHuMMaTenbHO NpoyTUTE HacTosILLee pykOBOACTBO, 0cobeHHo pasgen «Mepbl
NpegoCTOPOXKHOCTUY.

* CHMMUTE C NaHenu 3alunTHYI0 NNEHKY.

Ucnonb3oBaHue ceHCOpHOﬁ naHenu

» CeHCopHbIe KHOMKKN yrpaBrieHns pearupyoT Ha kacaHue. X He HYyXXHO Haxumarb.

» [1na ynpaBneHus ncnonb3ynTe NoayLieyky nanbua, a He HoroTb.

* [Npu kaxxgom kacaHwum ByaeTt pasgaBaTbCs curHann.

* [NogaepxuvBante opraHbl ynpasneHnst Cyxmummn 1 YucteiMu. He 3akpbiBarite mx
NOCTOPOHHMMUY NpeaMeTamn. [laxke TOHKas NnéHka BoObl MOXET HapyLiaTe paboTy
CEHCOPHbIX KHOMOK.
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Bbi6op KyxoHHOM yTBapu

051 TOTOBKM Ha MHAYKLMOHHOW BApOYHON NaHenu.

Ha gHuie nnv ynakoBke Takow yTBapu OOMKEH ObiTb
COOTBETCTBYHOLLMIA 3HaK.

* MOXHO NpOBEPUTL MPUTrOAHOCTL YTBApU NPOCTbIM METOAOM C
NMOMOLLbIO MarHuTa.

MoaHecuTe MarHUT K AHULLY yTBapu. ECnn mMarHuT npymarHmTmTCs,
3HauuT, yTBapb MOXHO MCMONb30BaThb A5 FOTOBKM.

« Ecnu marHuTa Het:

1. Haneite B yTBapb, KOTOPYH HY>XHO NPOBEPUTbL, HEMHOTO BOAbI.
2. Bkrnounte - Bapo4Hyto naHenb. Ecnun nHamkatop He 3amuraer, a
BOJa HarpeeTcs, 3Ha4mnT, yTBapb MOXHO MCMOSb30BaThb AN FOTOBKM.
* He ponyckaeTcst ucnonb3oBaHve yTBapy U3 criegyoLmx
mMaTepuanoB: YiCTasi HepXKaBetoLasi ctanb, antoMUHUIA unu meap 6e3
MarHMTHOroO OCHOBaHWs, CTEKINO, AepeBo, apdop, kepamuka.

i . |/|CI'IOI'Ib3yl7ITe TOJIbKO KYXOHHYIO YyTBapb C OCHOBaHUeM, NpurogHbImM

He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe KYXOHHYI0 yTBapb C OCTPbIMW YriamMmun Uinm BbinyKnbiM HULLEM.

X yrr

Y6eguTtecb B TOM, 4TO AHO yTBapW pOBHOE, NIOTHO NpUMeraeT K CTeKNy 1 Mo pa3Mmepy
coBnagaeT ¢ koHdopkow. MicnonbayiTe yTBapb, AnaMeTp AHa KOTOpOW NpeBblluaeT
AnameTp OKPYXHOCTW KOHopkW. Ecnn gnameTp AHa yTBapn HemHoro 6onblue gvameTtpa
KOHGOPKM, aHeprus GyaeT Ncnomnb3oBaTbCcs C MakCManbHOM apeKkTMBHOCTLI0. Ecnn
AvameTp AHa yTBapu MeHblue AnameTtpa KoHOopKU, 3 dHeKTMBHOCTL Harpesa byaer
MeHblUe yKasaHHOW. Bcerga ctaBbTe yTBapb CTPOro MO LIEHTPY KOHAOPKM.

Wr We YXXr Yy 7

Mpn cbéme BCcerga nogHUManTe yTBapb BBEPX ANA npefoTBpalleHnsa LapanaHua

NN ﬂjj

NMOBEPXHOCTU.

<=
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OvnameTpbl KOHOPOK

BrnnoTe 00 MakcumanbHOro pasmepa KOH(OPKM aBTOMaTU4eckM noAacTpavMBalTca K
OvameTpy pAHa yrteBapu. OpHako OuameTp [OHa yTBapuM He [OIKeH ObiTb MeHblue
MUHMMAInbHO AOMNYCTUMOro AvMameTpa ANs MCNonb3yeMoW KOHGOpKW. [ns AoCTUXKEeHUS
MakcumarnbHoOM 3 (eKTUBHOCTM HarpeBa yTBapb HEOOXOOUMO CTaBWUTb CTPOrO MO LIEHTPY
KOH(POpPKM.

OunamMeTpbl UHAYKLUMOHHbIX KOH)OPOK

KoHdpopka MuHuManbHbIN AUuameTp yTBapm (Mm)

1,2,3,4 (180mm) 120

Bbllweyka3aHHOe MOXeT BapbUPOBaTLCA B 3aBUCUMOCTM OT KayecTBa MCNOSbL3yeMoMm

CKoBOpoOAbl.

Ucnonb3oBaHne NHOYKLUMOHHOM BapoO4HOU NaHenu

Hnﬂ 3anyckKa npurotoBerieHuns

1. KoCHUTECH KHOMKW BKITHOYEHNUS.

Mocne BKMYeHNsA pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHar, Ha gucrnnee
NOSIBUTCH «—» UINN «— —», yKa3blBas Ha TO, YTO Bapo4YHasi NaHernb
HaxXoAUTCS B AEXKYPHOM pEXMME.

2. MNocTaBbTe NOAXOASALLYIO YTBapb Ha HY>KHYIO KOHAOPKY.
* Y6eguTecb B TOM, YTO JHO YTBapW U MOBEPXHOCTb KOHOPKK
YUCTbIE N CyXMme.

3. KocHUTECh KHOMKN HY>XHOW KOH(POPKU. VIHONKaTOp KHOMKK
3aMUraert.
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4. YcTaHOBUTE MOLLHOCTb HarpeBa KHOMKaMM «+» N «-».

a. Ecnu mowHocTb HarpeBa He Oyaet 3agaHa B TedeHune 1 \ .
MUWHYTbI, NAHENb aBTOMaTUYECKN BbikItoumTcs. MNpuaértes r'I h
NOBTOPUTbL BCE CHa4ana, HauymHas ¢ wara 1. ~

b. MowWHOCTbL HarpeBa MOXXHO U3MEHUTL B J1l0O0 MOMEHT

rOTOBKM.

A
[
AR

Ecnu Ha Aucnree nonepemMeHHO MUraetT UHANKaTop
U ypoBeHb HarpeBa.

OT0 03Ha4vaeT cnegyolee:

* yTBapb He Obina nocrasneHa Ha KOHPOPKY nnu Bbina noctasneHa Ha OPYryto KOHOPKY;
* yTBapb HenpurogHa Ansi roTOBKW Ha MHAYKLUMOHHOW BapOYHOM NaHenu;

* yTBapb CMMLLKOM ManeHbKas unm noctaeneHa He No LEHTPY KOHAOPKH.

HarpeB He Ha4yHETCS, Noka Ha KoHopke He ByaeT noaxoasien yTeapu.
Ecnun nogxogswas yteapb He ByaeT ycTaHOBNEHa, ANCNIEe aBTOMATUYECKM BbIKITIOYUTCS

yepes 1 MUHYTHI.

NMocne 3aBepLIeHUA rOTOBKU

1. KocHuTEeCh KHOMKMN KOHOPKM, KOTOPY HEOOXOAMMO E' 5

BbIKMIOYUTb. I
4™
S

2. BbIknounTe KOHMOPKY YMEHblUEHMEM MoOWHOCTU [0 «0» KHOMKOW «-» Wnn
OOHOBPEMEHHBbIM KacaHvem Ha 1 cekyHOy KHOMOK «+» u «-». [py 3TOM MOLLHOCTb
aBTOMaTunyecku OyaeT ymeHbLieHa Ao «0».

Y6eautecb B TOM, 4YTO Ha gucnnee nossnsetcs «0» 3atem «H».

E l':" a 3aTem I; ',-"

3. BblkntounTe BClO NaHenb  KHOMKOW BKMHOYEHUS.

4. He npukacanTech K ropsiien MOBEPXHOCTU

MupukaTtop «H» 6yaeT ropetb, Noka NOBEPXHOCTb NaHENM He OCTbIHET A0 Ge3onacHoi
Temnepartypsbl. [locne oxnaxageHus NnoBepxHOCTK Ao 6e3onacHoOn TeMnepaTypbl AaHHbIN
MHAMKaTop noracHet. MOXXHO MCNonb3oBaTb 3TO BPEMSI A5t SKOHOMUM SHEPTUN,

rnogorpesas NuLLy Ha OCTbIBaKOLWWEN NaHenu. , ,
] H
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Yn paBJieHne MOLWHOCTbIO

MoxHO yBenmMuMTbL 00LLYH0 MOLLHOCTL KOH(opok Ao 2,5/3,0/4,5/6,5/7,4. CTaHaapTHbIN
06LWMIA ypOBEHb MOLLHOCTM SIBMSIETCA MaKCMMaribHbIM.

Bbi6op noaxoasiien MOLWHOCTU

1. Y6eantecb B TOM, YTO NaHenb OTKNOYeHa
MprMeyvaHne: MOLHOCTb MOXHO M3MEHSTb TOSTbKO Ha BbIKITHOYEHHOW NaHenu.

2. KocHuTecbh KHOMKu nay3bl 1 gepxute eé 5 cekyHa. PasgacTcs 3BykoBom @
curHan. (II LM‘\

3. MNocne curHana KOCHNTECh OOHOBPEMEHHO KHOMOK «+» U «-» N AepXuTe

nx 3 cekyHabl. MiHankaTop TaiMepa Ha4YHET MUraTtb, NokasbiBas OOLLYO NpeablayLLyHo
MOLLHOCTb, Hanp. «2,5». KacaHne u yaepxaHune KHOMOK «+» U «-» B TedeHne 1 cekyHabl
NpvBEAET K YBEMUYEHMIO MOLLHOCTU A0 criegytoLero 3HadeHus, Hanpumep «3,0». Korga Ha
avcnnee 3amuraeT Tpebyemast MOLHOCTb, KOCHUTECH U OEPXUTE KHOMKY nay3bl 5 CekyHA.
Pasgactca 10 kopoTkux curHanoB. HacTponka 3aBepLueHa.

@ @
nieSih = -330:+ R
/ \ ki

MpumeyaHue:

1. Mocne wara 2 HeoBX0AMMO KOCHYTLCH KHOMOK «+» N «-» B Te4eHue 3 CeKyHp nocne
curHana. B npotnBHOM cnyyae npugértca noBTOpuTb BCE, HaYnHas ¢ wara 2.

2. lMocne 3aBepLUeHNs HAaCTPONKN AOXAUTECH OKOoHYaHusa 10 curHanos. He kacawnTtech
KHOMOK B 9TO BpeMms. B npoTmBHOM crnyyae HacTpovika OyaeT oTMeHeHa.

NMpaBuna BbIGOpa MOLHOCTHU

Ecnu obwasa mowHocTb npeBbiwaeT npegen 2,5/3,0/4,5/6,5 kBT (B 3aBuCUMOCTH OT
3a[jaHHOrO YPOBHS), YBENMUYEHUSA MOLLHOCTU HE NPOM3OMAET. MMpu KacaHMN KHOMKK «+»
pasgacTtes 3 curHana u Ha gucnnee nosiBUTCS Murarowas Hagnuce «Pn». 3To0 3HauuT, 4TO
HY>XHO YMEHbLUWUTb MOLLHOCTb APYrMX KOHOPOK nepes yBenuyeHnem MoLLHOCTH
BbIOpaHHON KOHOPKMU.
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¢yHKuMM noBbIlWeHnA MOLLHOCTHU

MoBbileHMEe MOLHOCTM — (DYHKLMS NO3BOMNSAOLAs YBENMYUTb MOLLHOCTb KOH(POPKK Ha 5
MWUHYT OOHWM KacaHueM. JTO No3BOSUT BbiCTpee NpUroToBUTb UMW NOAOrPETb MULLY.

Ucnonb3oBaHue hyHKLUN NOBbLILLIEHUA MOLLUHOCTU

]

1. KocHuTeCb KHOMKM KOHGOPKW, MOLLHOCTb KOTOPOW Heobxoaumo YBENMNYUTD.

A
|/|H,EWIKaTOp KHOMKW 3aMUraer. I\'\

e~

2. KocHuTecb KHOMKM MOBbIWeHMS MowHocTU. Ha gucnnee nosButca uHaukatop «Py,
yKa3blBaloLLUIA HA MNOBbILLEHNE MOLLIHOCTU KOH(POPKM.

®x —> g P

a\

Y
3. (DyHKLI,I/IF! noBblWEeHNA MOLHOCTU paGOTaeT 5 MWHYT, Nnocne 4ero OTKMn4YaeTca u
KOH(OPKa BO3BPALLAETCSA K YPOBHIO MOLLHOCTU «9».

]S

4. [Ina oTMeHbI PyHKUMN NOBbLILLEHWNS MOLUHOCTM A0 UCTEYEHUA 5 MUHYT KOCHUTECH KHOMKM
Bblbopa KOHOpPKW. NHAMKATOp KHOMKWM 3amuraeT. 3aTeM KOCHUTECH KHOMKW MOBbLILIEHUS
MoLLHOCTU. KoHdopka BEPHETCA K YPOBHIO MOLLIHOCTUN «9».

P @@\@ 19
A\

\
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OrpaHquva npun ncnonb3oBaHnu
UeTblpe KOH(OPKM pasfeneHbl Ha OBe rpynnbl. B ogHol rpynne npu ucnonb3oBaHuu

MOBbLILLEHNS MOLLHOCTM Ha OOHOM KOH(OpKe cHayana yGegutecb B TOM, 4YTO Apyrast

KOH(popka paboTaeT C ypOBHEM MOLLHOCTU MeHbLue 5.

Mpynna a Mpynna b

Ucnonb3oBaHue pyHKLUN nay3bl

[aHHon chbyHKUMEN MOXHO BOCNOMNb30BaThCA B Nioboe Bpema. PyHKUMSA NO3BONSET
NPYOCTaHOBMUTb FOTOBKY M NPOAOIDKUTE €€ MO3XKe.

1. Y6egutecb B TOM, 4TO kOHdbopKa paboTaeT.

2. KocHuTecb kHoMku nayabl. Ha gucnnee 3aroputcsa nHamkatop «ll».
Bce koHdopku 6yayT oTknoyeHbl. OCTaHYTCA aKTMBHBIMUW TOMbKO KHOMKM Nnaya3bl,
BbIKMOYEHNSA 1 BNOKUPOBKU.

M6 6 ®
= (L =
D6 603 ¢V mi e

3. [ins 3aBepLUeHNst Nnay3bl HAXXMUTE KHOMKY nay3bl ewé pa3. Ha koHdopky Oyaet nogaHa
nepBOHaYanbHO 3afaHHas MOLLHOCTb.
] o '™ @ 16 60
LU | {
= ke T

-

~Er ¢ W6 60

EI\I"\Ir i'“]
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EHOKVIpOBKa naHesnu ynpaBJrieHUs

* MoxHo 3abnokupoBaTb NaHenb ynpaeneHvs Ans npegoTspalleHns cryyanHoro
n3MeHeHus (Hanpumep, BKIIOYEHUS BCeX KOHOPOK AeTbMM).
* [pun BrioknpoBke BCe KHOMKM 3a UCKIOYEHNEM KHOMKM BKIOYeHNs ByayT OTKMIOYEHbI.

BnokupoBka KHONok

KocHuTech KHOMKM 6]'IOKl4pOBKM. Ha gucnnee nossutcs nHamkaTop «Lo».

Pa36nokMpoBka KHONOK

1. Y6eguTecb B TOM, YTO MHAYKLUMOHHAA BapoYyHas NaHesb BKIIOYEHa.
2. KocHuTecb 1 gepxuTe KHOMKy pa3brnokMpoBky
3. Tenepb MOXHO MONbL30BaTLCA BAPOYHOW NaHENbIO.

Ecnu naHenb ynpasneHust 3abrokupoBaHa, BCe KHOMKU KPOME KHOMKM BKIHOYEHUS
ByayT oTKNtoYeHbl. MOXHO B M0G0 MOMEHT OTKIMIOYMTL BAPOYHYHO NaHesb
KHOTKOW BKIIOYEHUS, OAHAKO ANS BbINOSIHEHMS ApYroii onepaummn notpebyetcs
CHavana pa36rnokMpoBaTb NaHesnb yrnpasreHus.

3awmTa OoT neperpeBa
BcTpoeHHbIn JaTumk TeMneparypbl MOXeT KOHTPONMpoBaTh TeMnepaTypy Bapo4HON naHenu.
Mpun obHapyxeHun neperpesa BapoyHas naHernb 6yAeT aBTOMaTUYECKN OTKMIOYEHa.

3awmTa oT nponuBa

3awmTa oT nponueBa — npegoxpaHunTenbHasa MyHKuns. OHa aBTOMaTUYECK/ OTKNoYaeT
BapoyHylo naHenb B TedyeHne 10 ¢ npu oGHapyxeHun BoAbl Ha naHenu ynpasneHns. O6
3TOM TaKxe NpocuUrHanuampyet 1 CeKyHaHbIN curHan.

OGHapyxeHne MenKux npeamMeToB

Mpu ncnonb3oBaHWM yTBapK HEJOCTAaTOMHOIO pa3Mepa U C HeMarHUTHLIM OCHOBaHUEM
(Hanpumep, antOMUHNEBOW), UNN OCTaBNEHUU Ha NOBEPXHOCTU MNOCTOPOHHUX MESKMNX
npeamMeToB (CTOMNOBbLIX NPMBOPOB), BApOYHas NaHenb aBTOMaTUYECKN NEPEKTYNTCS B
OEXYPHBIA pexum Yepes3 1 MUHyTY. [locne aToro BEHTUNATOP NPOAOIDKUT OXNaXaeHne
naHenu npMMepHo ewé 1 MUHyYTY.

ABTOMAaTU4YeCKOe OTKIIo4YeHne

ABTOMaTM4YECKOE OTKIIOYEHME NPeaoTBpaLLaeT NOBPEXAEHNS MHOYKLUMOHHOW BapOYHOM
naHenu. MNaHenb OTKMYNTCA aBTOMaTUYECKM Aaxe ecrnn 3abbiTb OTKIHOYNUTL eé.
CrtaHpgapTHoe BpemMsl aBTOMaTU4YeCKOro OTKIMIOYEHNS B 3aBUCUMOCTU OT MOLLIHOCTY YKa3aHo
B Tabnuvue Huxe:
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MolLHoCTb Harpesa 1 2 314 5 6 7 8 9 Il

CraHgapTHoe Bpems A0 8 8 8 | 4 4 4 2 2 2 2
OTKIMHOYEHMS (Yachl)

Mpwu CHATWUM yTBapW MHOYKUMOHHAsA BapoYHasi NaHeNb aBTOMaTUYECKM NPeKpaLLaeT Harpes,
rocrie Yero aBTOMaTUYECKN OTKITOHAETCS Yepes 2 MUHYTHI.
Mepen “cnonb3oBaHNeM BapOYHOM NaHeNM nuuam, UCnonb3yoLmm
& KapAnoOCTUMYNSTOPbI, HEOGXOANMMO NPOKOHCYNBTUPOBATLCS C BPAYOM.

Tanmep

TaviMep MOXHO Mcnonb3oBaTb ABYMS PasfnnMyHbIMKU cnocobamu:

* MOXHO MCMonb30BaTh €ro Kak CYETYMK MUHYT. B aTom cnyyae Tarimep He Byget
OTKIoYaTb KOH(OPKM NPU BKIOYEHUN.

* MoXHO 1cnonb3oBaTh €ro Kak BblkNto4YaTenb OGHOW UM HECKOMbBKNX KOHOPOK Mo

NCTEYEHNN 3a4aHHOTO BPEMEHM.

* Taimep MOXXHO HaCTPOUTb MakCUMyM Ha 99 MUHYT.

MUcnonb3oBaHue Tanmepa Ana o6paTtHOro oTcyéTa
Ecnu HM ogHa KOH(opKa He BbiGpaHa
1. YGeJJ,VITer B TOM, YTO Bapo4HaA naHesb BKIO4YEeHa.

MpvMeyaHue: B Ka4ecTBe CYETUMKA MUHYT TakiMep MOXHO MUCMOMb30BaThb, AaXe
€CI1 HY 0AHa KOH(opKa He BbiGpaHa.

2. KocHuTecb KHOMKM Tanmepa.
MHavkaTop TaliMepa HaYHET MUraTh, W Ha AUCrnee NosBUTCS 3 (]
3HaueHune «30». L

3. YcraHoBWTE BpeMS KHOMKaMM «+» 1 «-»
MonesHble coBeTbl:  KacaHume KHOMOK «-» UMK «+» YMEHbLUAET UNW YBEeNM4MBaeT
Bpems Ha 1 MUHYTY, COOTBETCTBEHHO.
OnuTenbHoe KacaHWe KHOMOK «-» UMK «+» yMeHbLUaeT 1nm
yBenuymsaeT Bpemsi Ha 10 MUHYT, COOTBETCTBEHHO.
4. [ns cbpoca BpeMeHU KOCHUTECH KHOMKK Talimepa. Ha aucnnee nossutcs «00».
i " O n (v:
930 & = U
\
|
r b
%
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5. Mocne BBOAa BpeEMEHU cpasy e HAYHETCS 0O6paTHbIN OTCYET. 5 s :
Ha gucnnee BygeT nokasaHo ocTaBLUeecs BpeMs, a MHAMKaTop = 35 - ': ~
Tavimepa OyaeT muratb 5 cekyHa. s \

'1-
6. lNo ncredyeHnn spemeHu Tanmepa Ha 30 cekyHA 3aryauT 3ymmep, i ‘  ;
a Ha gucnnee byget otobpaxaTtbCs «- -».

Hactpouka Taumepa ansa oTknoYeHMA KOHPOPOK

[ns ncnonb3oBaHusa 4aHHON YHKLNK:

1. HaxmuTe kHOMKy BbiGOpa KOHOPKN HarpeBsa, Anst KOTOPOW HY>XHO rj e -"-.
HacTpouTb TariMep (Hanpumep, KoHdopka 1) \

2. KocHuTecb KHOMku Tanmepa. MHankatop Tanmepa Ha4yHET muraTb,
1 Ha gucnnee nosiBuTcA 3HaveHne «30». 3 S [ vl

3. YcTaHoBMWTE BpEMS KHOMKaMK «+» U «-».

MonesHble coBeTbl:  KacaHue KHOMOK «-» UMK «+» YMEHbLUAET UMW YBENUYMBAET
Bpems Ha 1 MUHYTY, COOTBETCTBEHHO.
OnuTenbHoe KacaHue KHOMOK «-» UMK «+» YMeHbLUAEeT 1nm
yBenu4mBaeT Bpemsi Ha Tarimepe Ha 10 MUHYT, COOTBETCTBEHHO.

Mocne «99» Bpems Ha Tanmepe uameHUTcs Ha 0 MUHYT.

4. Tocne BBOAa BpeMeHM cpasy xe Ha4yHETCA obpaTHbI OTCYET. Ha b, 35 4 G{
avcnnee 6yaeT nokasaHo ocTaBlUeecs BpeMmsi, a UHAKaTop y \ g

Tavimepa 6yaeT muratb 5 cekyHg.

MPUMEYAHMUE: KpacHas Todka BO3ne nHavkaTopa ypoBHS MOLLHOCTU D 5
3aropuTcs, ykasbiBasd Ha BbIGOP KOHGOPKK. s

5. [Onsa c6poca TanmMepa KOCHUTECH KHOMKMU BbIGOPa KOHMOPKY, 3aTeM KHOMKK Tanmepa.
Tarimep cbpocuTtcs, Ha aucnree cHavana nossutcs «00», 3aTem «--».

6= 30C¢ = 00G=--C
Pl .I‘._

I N 4
\ \

Y
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6. Mo ncreyeHn BpeMeHy roToBKM COOTBETCTBYHOLLLAA KOH(OPKA OTKITHOYNTCS
aBTOMAaTUYECKV N Ha gucnnee nosBuTes «H». E H

& [Opyrue paboTatoLime KOHOPKM NpogosmkaTt paGoTy.

HacTtpoika Taumepa onsa oTkNnOYeHMA HECKONbKUX KOHPOPOK

1. Mpu ncnonb3oBaHuy TaiMepa ANA OTKIHYEHNSA HECKONBbKMX KOHPOPOK Ha aucnnee
Oynet oToOpaxaTbCa MeHbLLEE BPEMS OTKIHOUYEHNS.
(Hanpumep, ons KOHAOPKM 1 TanMep HaCTPOEH Ha 3 MUHYTbI, ANst KOHPOPKU 2 — Ha
6 MUHYT; Ha gucnnee Byget «3».)

MPUMEYAHWE: Muratowas KpacHasi To4ka Bo3ne MHAMKaTopa YPOBHS MOLLHOCTU
yKasblBaeT Ha TO, YTO TaMep NnokasbliBaeT ocTaBLueecs BpeMs paboTbl KOH(OPKK.
[ns npoBepkn TanmepoB APYrMx KOHPOPOK KOCHUTECH KHOMKU HY>XHOW KOHdpopku. Ha
nHaukaTope OyaeT nokasaHo Bpems.

E’ 5 (yctaHOBNEHO Ha 6 MUHYT)
L]
D 3 (ycTaHOBNEHO Ha 3 MUHYTbI)

2. Mo ncteyveHnn BpeMeHM roToBkn cooTBeTCTBYOLan KOH(pOpKa OTKNHOYUTCS
aBTOMaTUYECKM U Ha gucnnee nossutcsa «H». D H

MPUMEYAHUE: [Ona nameHeHus BpeMeHu nocne 3anycka Tanmepa Heobxogmmo
NMoOBTOPWUTL BCE Laru, HaunHasi ¢ 1.
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Ouunctka n yxop,

Yr10?

Kak?

BaxHo!

ExepHeBHas ounctka
cTekna (oTnevartku
nansLes, pa3soabl,
NsiTHa OT MUK U
Hecnapkvux NpoaykToB
Ha cTekne)

1. BbIKMo4MTE BapOYHyO NaHerb.

2. HaHecute HeMHoro mowuero
cpefcTBa Ha CTekro, Koraa OHO
ocTbIHeT (ByaeT TénnbIM, HO He
ropsuum!)

3. MpoTpuTe CTEKNO BNaxHON
rybkoi, a 3aTtem BbITpUTE
HaCyx0 CyXUM MOfoTeHLeM nunm
candeTtkamu.

4. BkniounTe BapoYHYHO NaHenb.

* [py OTKNIOYEHUN NUTaHUS Ha
BapO4HOW NaHenu He GyaneT
MHAMKauumM «H», XoTsi CTEKNo MoXeT
6bITb ropsiuum. ByasTte npegensHo
OCTOPOXHbI.

» OTgenbHble YiCTAWME candeTky,
rybku, cpeacTea MoryT nouapanatb
ctekno. Bcerga nposepsinte
NPUroAHOCTL CPeACTB MO yKasaHUAM B
VHCTPYKLMAX K HUM.

* He ocTaBnsinTe 3arpsi3HeHus Ha
naHenu: OHM MOryT NPOYHO NpUCTaThb K
CTEKNy.

Mponuesbl, 3acTbiBLIME
ocTaTKu MUK 1
caxapocoaepxaLimx
NPOAYKTOB Ha CTekne

HemepnneHHo ygansnte gaHHble
3arpsi3HEHUs1 HOXXOM AN PbiObl
Wnu cneumarnbHbIM ckpebkom ans
Kepammnyecknx noBepxHOCTEN,
MOMHS1 O TOM, YTO NMOBEPXHOCTb
MOXET GbITb ropsiyei.

1. OTKNIOYMTE BApOYHYIO NaHesnb
BblIKItoYaTeniemM Ha CTeHe.

2. Ckpebkom nog yrrnom okosno 30°
yaanuTe 3arpss3HeHust n
nepemMecTuTe Nx Ha XOnoAHbI
y4acToK naHenu.

3. YaanuTe 3arpsa3HeHust KyXOHHbIM
nnun 6ymMmaxkHbIM NONOTEHLEM.

4. Tpn exxe[HEBHOW O4nCTKe

BapOYHOW NaHEnNu BbINOMHANTE
nn. 2-4, onucaHHbIe Bbille.

* YganauTe octaTky MUK K
caxapocoaepaLlmx NpoayKToB npu
nepBoi BO3MOXHOCTU. [Mocne
3aCTblBaHUS yAanuTb UX CO CTEKNa
OygeT Tshkeno u YpesaTo
noBpeXaAeHUSMU.

» OnacHocTb nope3os: Mpu cHATUK
3aLUMTHON KPBILLKU OCTPOE fe3Bue
ckpebka npeacTaBnsieT onacHoCTb
nopesa. VicnonbayiTte ckpebok ¢
npenenbHO OCTOPOXHOCTBIO U XpaHUTe
ero B MecTe, HeJOCTYNHOM Ans AeTEN.

[MponuBbl Ha naHenb
ynpaeneHus

-

. BblkntounTe BapoyHyo naHensb.

2. Ypanute nponus

3. MNpoTpuTe naHenb ynpaBneHusi
UNCTOW YyTb BNaXHOWN rybKom
UINY MONOTEHLEM.

4. BblTpuTE NaHernb Hacyxo

YNCTBIM KyXOHHBIM M1 GyMaXkHbIM

NonoTEHLEM.

5. BkntouynTte BapoyHyto naHernb.

* Mpu NonagaHum XX1AKOCTM Ha NaHesnb
ynpaBsneHnsi BapoyHas naHenb MOXeT
n3aaTb CUrHam u oTKNYMTbCSA. KHOMKM
ynpaeneHusi MoryT nepectatb paboTartb,
rnoka Ha naHenu ynpasnenus bynet
ocTaBaTbCs Boga. [epeq BKoYeHneM
BapoYyHOW NaHenu ybegntecb B TOM, Y4TO
naHenb ynpaBreHusi Cyxas.
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NMone3Hble coBeTbI

Kopn owmnbku Bo3moxHasa npuunHa Cnocob6 ycTpaHeHus
MH,quLlI/IOHHaﬂ OTcyTCTByeT HanpsxeHne. Y6e,D,I/ITer B TOM, 4YTO Bapo4Hasa
BapoyHaa naHenb He naHenb nogcoeanHeHa K
BKMoYaeTcs 3MNEeKTPUYECKOW CETU U €€ HACTEHHBIN

BbIKIOYaTENb BKITHOYEH.

Y6eanTtecb B HanNUunu HanpsikKeHns B
ceTu. Ecnun Bcé B nopsgke, a naHenb
He BKMtoYaeTcsi, obpatuTech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

MaHenb ynpaBneHusi He
pearvpyeT Ha KHOMKWU.

MaHenb 3abnokupoBaHa.

PasbnokupyinTe naHens. CMoTpute
pasgen «Vicnonb3oBaHue
MHAYKLUMOHHOW BApOYHOW NaHenmy.

KHonku nnoxo pa6oTator.

Hannune ToHkOM NNEHKM BOAbI Ha
naHenu ynpaeneHus. lNonbiTka
ynpaBnsTb HOFTEM BMECTO
noAyLeykn nanbua.

Y6eamTech B TOM, YTO NaHernb
ynpaBrneHus cyxast U UCnonb3ynTe
nogyLeyku nansues ans
NPUKOCHOBEHMS K KHOMKaM.

CTekno nouapanaHo.

Mocyna ¢ ocTpbIMM KpasiMu 1
yrnamu.

Mcnonb3oBaHue HeHaanexalumx
abpasnBHbIX YNCTALLMX CPEACTB.

Mcnonb3yiTe KyxOHHYI0 yTBapb C
POBHbLIM MMaAKUM OHULLEM.
CwmoTpuTe pasgen «Bbibop KyxoHHOM
yTBapu».

CmoTpuTe pasgen «Yxo4 v O4UCTKa».

HekoTopble BUabI ytBapu
n3gatoT Tpeck unm
Opyrve HenpusTHble
3BYKU

370 MOXeET ObITb BbI3BAHO
KOHCTpyKUMeW yTBapu (pasnuyHoe
TEPMUYECKOE pacLUMpPEHNE pasHbIX
MeTannos).

370 HOpManbHO Ans KYXOHHOM
yTBapwu 1 He siBnsieTcs npobnemon.

Mpu paboTe ¢ GonblLuoi
MOLLHOCTbHO
VNHAYKUMOHHas BapoYHas
naHernb MOXeT U3aaBaTb
e/iBa CrblLUHbIA MUCK.

OH obycnoBneH camon
TEXHOMOrMen MHAYKLUMOHHOTO
Harpesa.

370 HOopManbHO. YCTpaHWUTb Nuck
MOXHO MPOCTO YMEHbLUEHUEM
MOLLHOCTY HarpeBa.

Kpome Toro, npu pabote
BapOYHOW NaHENN MOXET
ObITb CrbILIEH LUYM
BEHTUNATOPA.

BcTpoeHHbIN B NaHernb BEHTUNATOP
oXnaxaeHus npegoTepallaeTt
neperpes anekTPoHukU. OH MoXeT
npogomkatb pa6oTath Jaxe nocne
BbIKMIOYEHNS! HAarpeBa.

3710 HopMarbHO 1 He TpebyeT
HUKaKnx OencTBuin. He oTknovanTte
BapOYHYyIO MaHesnb OT 3MeKTPUYEeCcKon
CETU BHELLHWUM BbIKMOYaTeNeM, noka
BEHTUNSATOP paboTaer.
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Muwa He HarpeBaeTcs,
VHOMKaLMKU Ha aucniee
HeT.

BapouHasi naHenb He
obHapyxuBaeT yTBapb 13-3a eé€
HENpWUrogHOCTU AN MHAYKLMOHHOM
rOTOBKM.

BapouHasi naHenb He
obHapyXu1BaeT yTBapb 13-3a eé
Marnoro pa3amepa unu HeBepHoi
YCTaHOBKM Ha KOH(POPKY.

Mcnonbayiite yTBaphb,
npegHa3HaveHHyo ans
MHAYKLVOHHBIX BapO4HbIX NaHenewn
CwmoTpuTe pasgen «Bbibop KyxoHHOM
yTBapU».

Y6eauTecb B TOM, YTO pasmep
yTBapu NOaXOAALMIA U YCTAHOBUTE
€€ TOYHO MO LIEHTPY KOH(DOPKM.

BapouHasi naHens unu
KOH(pOopKa HeoXmaaHHO
OTKMIOYMIUCH, pa3fancst
3BYKOBOW CUrHan v Ha
aucnnee nosiBUNCs kog
OLWMNBKM (0BbIMHO
yepeayoLMncs ¢ OQHOWM
vunu aesyms umdpamm).

TexHunyeckas HEencnpaBHOCTb.

3anuwuTe koA owmnbKK, OTKNYUTE
BapOYHYIO MaHesb OT 3NeKTPUYECKon
ceTu n obpaTnTech B CEpBUIC.

OnpegeneHne NpUYMH HeNonaaokK B paboTe No kogam OWUOOK.

Mpn BO3HWKHOBEHUM aHOManNuM cpabaTbiBaeT 3aLUMTa BapoO4HOW NaHenu, naHenb
BbIKITHOYAETCSA, a Ha gucnrnee otobpaxaeTcs KoA BbIIBIEHHOW OLIMOKU.

Koa owmnbku Bo3moxHas npuunHa Cnoco6 ycTpaHeHus
F3/F4 HeuncnpaBHOCTb AaTymka Temneparypsbl CBsXMTECH C MOCTABLLMKOM.
WHAOYKLUMOHHON KaTyLUKN
FI/FA HewncnpaBHoCTb AaTyunka Temneparypbl CBspKUTECH C MOCTaBLUMKOM.
IGBT-c6opku
E1/E2 HenpasunbHoe HanpshkeHne nuTaHus. MpoBepbTe HanpsbkeHne
nuTaHus.
BkntounTte naHens nocne
BOCCTaHOBMEHNS
3reKTpocHabxeHus.
E3 [MeperpeB MHOYKUMOHHOM KaTyLUKM CBspKUTECH C NMOCTABLLUMKOM.
E5 MeperpeB IGBT-cbopku [aliTe BApOYHOM NaHenm ocTbITb
1 BKINOYNTE €€ CHoBa.

Bbiwe npuBeaeHbl Hanbonee pacnpoCcTpaHEHHbIE HEMCNPABHOCTM N MX NMPUYMHBI.
Bo nsbexaHve noBpexaeHns BapoyHOM NaHenu e€ camMoCTOATENbHbIA PEMOHT
none3oBaTenem sanpeLyaeTcs.
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TexHn4yeckue XapaKTepucTtuku

MHayKumMoHHas BapoyHas naHenb CITT642C
KoHdbopku 4
HanpspkeHne nutaHms 220-240 B~, 50-60 'y

YcTaHoBnNEHHas anekTpuyeckas MowHocTb | 2,5 kBT: 2250-2750 Bt unun
3,0 kBT: 2700-3300 BT nnu
4,5 kBT: 4050-4950 BT nnun
6,5 kBT: 5850-7150 BT nnu
7,4 kBT1: 6600-7400 BT

Pa3amepbl OxLLUxB (Mm) 590%x520%55

Pa3amepbl oTBepcTus ans ycraHosku AxB 560%x490

(Mwm)

Paawmepsbl 1 macca sasnsatoTcs I'IpVI6J'IM3MTeJ'IbeIMVI. B cBA3n ¢ NoCcToAHHOMN pa60T0171 no
ycoBepLUIEeHCTBOBAHMIO NPOAYKLUUN N3rOTOBUTENTb OCTaBIIAET NpaBo BHECEHUA N3MEHEHUN B

OOKyMeHTauMto U KOHCTPYKL UK nsgenui 6es npenBapuTesibHOro yseaoMreHus.

YcTtaHoBKa

Bbi6op o6opyaoBaHMA AnNs MOHTaxa

Bblpe)KbTe B CTONnewHuue oteepcTne pasmepamu, ykasaHHbIMN Ha PUCYHKe

,D,J'Iﬂ YCTaHOBKU U UCMOJNIb30BaHUA BOKPYr OTBEPCTUA NoA NaHesb AO0IMKHO ObITb MUHUMYM
5 cm cBoboaHoro mecra.

TOJ'ILLI,MHa CTONnewHnubl N NNnUTbl N4 YCTaHOBKU O0JTKHA ObiTb He MeHee 30 MM.
CToneu.leu,a OOIMKHa OblTb 13 TepMoO- OrHEeCTOMKOro mMaTepuana ana npeagorespailleHnsa
,qecbopmaumm, Bbl3BaHHbIX HArpeBoOM OT MaHesn. Kak nokasaHo Huxe:
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L (Mm) W (mm) H (Mm) D (mm) A (Mm) B (Mm) X (Mmm)

590 520 55 51 560 490 MUH. 50

Cnepute 3a TeM, 4TOObl BXOAHOE M BbIXOAHOE BEHTUNALMOHHBIE OTBEPCTUS MHOYKLIMOHHOW
BapOYHON NaHenu HMKOrAa He 3akpbiBanuchb. Yb6eamtecb B TOM, YTO Bapo4Has naHenb
HaxoAmTCs B XOPOLLUEeM COCTOsHMK. Kak nokasaHo Huxe:

MprmeyaHne: BesonacHoe paccTosiHie OT paboyel NOBEPXHOCTU NAHENN A0 ALMKa
& UINN BbITSXKN CBEPXY OOMKHO ObITb He MeHee 760 Mm.

A (Mm) B (mm) C (mm) D

760 MUH. 50 MUH. 20 Bxog Bo3ayxa Bobixoa Bo3gyxa 5 mm

MNepen ycTaHOBKOW MHAYKLMOHHOW BapO4HOMW NaHenum

HeobxoAMMoO NpoBepuUTb criegyloLyee:

* NOBEPXHOCTb CTONELWHNL bl pOBHAA, rOPU3OHTaNbHada; yCTaHOBKE NaHenn HU4ero He
mMelwlaet

* CTONnewHuua caenaHa 13 TepMOCTOI7IKOFO Matepuana

* Npu yCTaHOBKE Bapquoﬁ naHenun Hag oyxosbiM I.IJKaCbOM I'IOCJ'Ie,D,HMFI OOImKeH NnMeTb

BCTpOEHHbIVl BEHTUNATOP OoXNnakaeHuA

¢ BC€ YCTaHOBOYHbIE 3a30pbl N PACCTOAHUA OTBEYaloT TpeﬁOBaHMﬂM ,D,eI7ICTByPOLIJ,VIX HOPM
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* [MoGnun3ocTn OT BApOYHON NaHenu B XopoLlo AOCTYMHOM MeCTe, B COOTBETCTBUM C
TpeboBaHNAMU AENCTBYHOLLMX HOPM YCTaHOBIEH BbIKNOYaTENb, NOMHOCTbLIO
OTKIMKOYaIOLLMIA NeYb OT NUTAIOLLEN SNEKTPUYECKOW CETU.

BoikntovaTens JoMmKeH ObiTb CEPTUAULUPOBAHHBLIM C PACCTOSIHUEM MEXAY
Pa30MKHYTbIMU KOHTAKTaMy HEe MeHee 3 MM Ha BCex Mosocax (Mnu ToNbKo Ha dasHbIxX
nomntocax, ecnv 3To AonyckaeTcs eVCTBYOLLMMN HOPMaMK).

* Boikntoyatens AomkeH ObITb Nerko AoCTYNHbIM MONb30BaTernto

* [pn Heobx0QMMOCTN NO NOBOAY YCTAHOBKM BbIKMOYaTENs crieayet NPOKOHCYNbTMPOBaTLCA
y cneumnanucToB.

» PacnonoxeHHble psaoM C BapOYHOW NaHEembo CTEHbI M MOBEPXHOCTU CAEMaHbI U3
TEPMOCTOWKMNX 1 XOPOLLIO MOILLMXCS MaTtepuarnoB (Hanpumep, KepaMu4Yeckom NinTKM)

MNocne YCTaHOBKHU BapO‘-IHOI7I naHenum HeOGXOAMMO npoBepuTb

cnepywulee:

* kaberb NUTaHMAa He MOXeT ObITb nospem,qéH ABepbMU N BbiABUXHbIMU ALLMKaMN

mebenu

* B MECTe YCTaHOBKM BApOYHOW NaHenu UMeeTcs Hagnexallas BeHTUNsSums

* CNnv Bapo4YHas NaHenb yCTaHaBMNUBAETCS Haf, BbIABWKHBIMMY SLLMKAMU UK MONKaMu,
HIKHSIS1 CTOPOHA NaHenu AormkHa ObiTb TEpMOM30IMpOBaHa

* BbIKNK4YaTenb BapO‘-IHOI7I naHenn nerkogocTtyneH nofb3oBaTtesnto

MNMepen ycTaHOBKOW KpenneHUn
MnnTy Heo6xoaAMMO YCTaHOBUTL Ha MPOYHYH POBHYIO MOBEPXHOCTbL (MOXHO MCNOMbL30BaThb
yI'IaKOBKOVI). He cnenyet NpUMeHATb Cuny K BbICTYNakLWMM N3 Koprnyca naHenn KHoMkam.

PerynupoBka nonoxeHusi KpenneHum
MpukpenuTe BapoOYHYyto NaHenb K CTONeLHWLe 4 KpenneHnsiM1, Kak noka3aHo Ha PUCYHKE.

A B Cc D

Wypyn | Kpennenue OtBepctme | Kopnyc BapoyHow naHenm

RU-26



Crekno ~ /

B Kpennenue

VA

A mypyn
ST3.5*8
D Kopryc Bapousoit \ TymGa
\
A\
BHumaHue!

1. NHOyKuMoHHas BapovHas naHerb AOMmMKHa YCTaHaBNUMBATLCS KBANUMULMPOBAHHBIM
nepcoHanoM. Y Hac ecTb Takume crneynanuctel. Hukoraa He BbINONHANWTE 3Ty paboTy
CaMOCTONATENbHO.

2. He ponyckaeTcs ycTaHOBKa BapO4YHOWN MaHENN psaoM C PaKOBUHON, XONOAUIbHUKOM,
MOPO3WMbHMUKOM, NOCYLOMOEYHOM MALLWHON, CYLUUIKOW 6enbs, T.K. Bnara MoxeT
NPUBECTYU K BbIXOAY SNEKTPOHMKM U3 CTPOSI.

3. Bo nsbexaHue cboeB B paboTe MeCTO YCTAaHOBKM MaHeNM OOSMKHO ObiTh 3aLLMLLEHO OT
NPSIMbIX COSNTHEYHBIX NyYe.

4. CTeHa u cMeXxHble arneMeHTbl Mebeny 4OMmKHbI BblAepXXUBaTh TEMNMO, Bblaensiemoe
BapOY4HOW MaHenbIo.

5. Bo unsbexaHvne noBpexaeHuii MaTepuarbl CTONELIHULbI (MOKPbITUE, KIel, OCHOBA)
OOSKHbI ObITb TEPMOCTONKUMM.

MogkniovyeHue Bapquoﬁ naHenu K 3ﬂeKTpM‘-IeCKOﬁ ceTu

Bapquaﬂ naHenb OOJMKHA NOAKMHYaTbCA K 3ﬂeKTpVI‘-IeCKOIZ CEeTU TONbKO KBaI‘II/I(bVILI,I/IpOBaHHbIM

& 3NEKTPYKOM.

Mepen noakntoYeHMeEM BapoYHON NaHEeNM K 3NeKTPMYeCckon ceTn HeobxoamnMo NpoBepUTL CreaytoLlee:
1. aNeKTPONpPOBOAKa U CUCTEMA NUTAHWSA NPUrOAHBI ANSi NOAKIMIYEHNS BAPOYHOW NaHenm
2. HanpshXeHWe B CETU COOTBETCTBYET yKa3aHHOM Ha NacropTHOW Tabnuyke Bapo4YHOW naHenm
3. ceyeHune kabensi NIUTaHNA JOCTATOMHOE ANs NOTPebNAeMoro Bapo4HONM NaHernbo Toka.
Mpy NOAKNIOYEHUN BapOYHOW NaHEeNM K aNeKTPUYECKON CETU He [0MyCKaeTCcst UCnonb3oBaHne
nepexoaHWKOB, afanTepoB, pa3BeTBUTENEN U T.N. U3-3a ONACHOCTW Neperpesa 1 BOCNIaMeHeHus.
Kabenb nUTaHus He JOMKEH KacaTbCs HAKaKUX HarpeBatoLLMXCcs SNIEMEHTOB U JOIKEH pacnonaratbes
Tak, 4ToGbl ero TemnepaTypa He npesbicuna 75°C.

& OneKTpUK JOMmKeH y6eanTbCa B TOM, YTO NPOBOAKA NpUrogHa ANsi NOAKMIYEHNS BAPOYHOW NaHenm n
He TpebyeT nameHeHui. Jiiobble n3MeHeHWa AOoMKHbI AenaTbCs TONMbKO KBanMUMpoBaHHbIM
3MNEKTPUKOM.
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MopkntoyeHne K aNeKTPUYECKOn CeTU JOIMKHO NPOU3BOAMTLCS B COOTBETCTBUM C
TpeboBaHNsIMM OENCTBYOLWUX HOPM. Ha NMHWUM NUTaHNsi BApO4HON NaHenm Heobxoaumo
YCTaHOBWTb BbiKMtovaTenb. Cxema NOAKINoYEHUs NMoKasaHa HUXe.

220-240V~ 220-240V~
Bxoa 220-240V~ Bxog, 220240V~ Bxoa Fonv- 220.240V-] Bxoa 400v~
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KaGenb KaGenb

* PEMOHT nnn 3ameHa noBpexaéHHOro kabens NUTaHus AoSMKHbI MPOBOAUTLCS TONBLKO
crneynanucTaMmm CEpBUCHOIO LiEHTpa.

* [Mpn noakno4YeHN BapOYHON NaHENN HENOCPEACTBEHHO K SNIEKTPUYECKOW CETU Ha NMHUN
NUTaHUs cnegyeT yCTaHOBUTb MHOTOMOKOCHbIV BbIKITHOYATENb C 3230pOM MEXay
pPa30MKHYTbIMWU KOHTaKTaMu HE MeHee 3 MM.

* Jlnyo, npoBoasLlee NOAKMOYEHME, AOIMKHO YOOCTOBEPUTHLCSA B TOM, YTO BCe paboThbl
BbIMOSTHEHbI B CTPOrOM COOTBETCTBUM C NMOMOXEHUAMMW OEACTBYIOLLMX HOPM.

* He ponyckaetcsa nepernb nnu nepexum kabens nutaHus.

» Kabenb gomkeH perynsipHO NpoBepsATbLCH KBaNMAMULMPOBAHHBIM CNELManCcToM m
3aMEHATLCS NpU HEOOXOANMOCTH.

[laHHOe yCTpPOMCTBO MMEET MapKMPOBKY B COOTBETCTBMM C ampekTmeon 2012/19/EC,
KacaroLenca yTunusaunm anekTpu4eckmx 1 aneKTPoHHbIX kommnoHeHTos (WEEE).
[laHHblEe KOMMOHEHTbLI coAepXaT 3arps3HsAoLLMe BellecTBa (KOTOpble MOryT OKa3sbiBaTb
HeraTMBHOE BO3AENCTBUE Ha OKpYyKatoLLyto cpeay) u 6e3BpeaHble anemMeHThbl (KoTopble
MOXHO WCMOSIb30BaTh NOBTOPHO). [103TOMY Takue oTxodbl NOABEPratoT cneuuarnbHon
o6paboTke Ans oTAeneHusl BpeaHbIX KOMMNOHEHTOB OT 6e3BpeaHbIX. Jlloan MoryT urpatb

_ BaXKHyI0 porb B obecrneyeHnn Toro, YTobbl AaHHbIE OTXOAb! HE CTanu 3KONOrMyYecKomn
npo6nemoin. Ans atoro Heobxoaumo cobnioaaTb creaytoLimMe NpocTbie npasuna:

- HENb3s CMeLUnBaTb OTXOAbl ANEKTPUHECKOTO U NIEeKTPOHHOIo 060pyAoBaHNS C BbITOBLIM MYCOPOM

- OTXOZbl 3NEKTPUYECKOrO 1 ANEKTPOHHOrO 060pyAOBaHNS AOMKHbI CAABaTLCS B CNeLManu3npoBaHHble

opraHusauuv Ans Hagnexaluen yTunusauuu.

B 6onblUMHCTBE CTpaH AN TaKOro Mycopa ycTaHaBnuBaloT creumarbHble KoHTenHepbl. Kpome Toro, npu

MOKYMnKe HOBOro YCTPOMCTBa CTapoe MOXHO BEPHYTb NPoAaBLly, KOTOPbIN JOMKEH NPUHATL ero 6e3

onnarbl Npy YCNoBUM NOKYMKWU APYroro aHanormyHoro U3fenms.
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NHbopmaLms 0 GbITOBbIX 3N1IEKTPUYECKUX MHAYKLIMOHHBIX BAapOYHbIX NaHensx B COOTBETCTBUN C pernameHTom EC Ne 66/2014

EnvHuua
MonoxeHxwve O603Ha4eHne 3HaueHne
n3MepeHns
Mopenb CITT642C
Tun BapoYHoOW NaHenu: OnekTpuyeckas
4
KonuyectBo koHdopok
MHAYKUMOHHBIE KOHGOPKK X
Cnoco6 Harpesa
(MHAYKUMOHHbIE KOHCPOPKM,| IHAYKUMOHHbIE KOH(OPKM
nanyyatesbHble 30Hbl
Harpesa, 0BblUHble ManyyaTenbHble 30Hb!
KOHcpopKM) Harpesa
OBblYHbIE KOHGOPKM
3aaHsna nesas (%) 18,0 cm
3agHsa
(%] - cM
LeHTpanbHas
3agHnas npasas [%] 18,0 c™m
LlenTpansHas
[%] - c™m
nesas
" eHTpanbHas
[ins Kpyrnbix KOHPOPOK: ArameTp NOME3HON nnoLaam UenTp ] - M
o n VH
Ha KOHOPKY C OKpYrreHnem Ao Grmkanimnx 5 mm. ocepeaune
LleHTpanbHas
[%] - c™m
npaeas
MepenHsas nesas [%] 18,0 cM
MepenHsas
(%] - cM
LeHTpanbHas
MepenHss
(%] 18,0 c™m
npaeas
a
3aaHsna nesas - cm
]
3agHsa il
[ns koHOpOK HEKPYrnow hopMbl: ANMHA U LUIMPUHA - cm
p py PMbI: A p LieHTpanbHas ]
KOHCOPKW M/MNK 30HbI HAarpeBa C OKpyrneHnem Ao I
Grvxanumnx 5 mm. BapaHss npasast i - c™m
LleHTpanbHas il
- cM
nesas L
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LleHTpanbHas i o
- M
nocepeguHe L
LlenTpansHas il
- cM
npasas L
i
MepepnHss nesas ww - cMm
MepenHss il
- c™m
LueHTpansHas ]
MepenHss il
- c™m
npaBsasi ]
ECelectric
3aaHsna nesas i 193,5 B-u/kr
cooking
3agHan ECelectric
i - B-u/kr
LeHTpanbHas cooking
ECelectric
3agHnas npasas i 197.2 B-u/kr
cooking
LleHTpanbHas ECelectric
R - B-u/kr
nesasi cooking
Motpebnexne aHeprium KOHOPKOI UK 30HOWM HarpeBal LleHTpanbHas ECelectric B/
- -u/kr
Ha Kr nocepeguHe cooking
LleHTpanbHas ECelectric
R - B-u/kr
npasas cooking
ECelectric
MepepnHss nesas i 192,3 B-u/kr
cooking
MepenHss ECelectric
i - B-u/kr
LeHTpanbHas cooking
MNepegHas ECelectric
pea ‘ 195.6 Beuilkr
npasas cooking
OHepronoTpebneHne BapoyHoOW NaHenu Ha Kr ECelectric hob 194,7 B-u/kr

MpumeHnmbIi cTaHaapT: EN 60350-2 Mpubopbl anekTpuyeckrie KyxoHHble - YacTb 2: BcTpanBaeMble BapoyHble naHenu - MeToab)
N3MepeHVst XapakTepUCTUK

PekoMeHAaLUuMn No 3KOHOMUW 3HEPTUU

[+ [INsi [OCTWKEHUS MakcumanbHON 3deKTUBHOCTU HarpeBa yTBapb HEO6X0AMMO CTaBUTb CTPOTO MO LIEHTPY KOHGOPKU.
* Vicnonb3oBaHu1e KpbILLKV YMEHbLUAET BPEMS FOTOBKM U, Graroaaps yaepXxvBaHuio Tenna, 3KOHOMUT 3HEPTuto.

* [INsi yMeHbLUEHWS1 BPEMEHUN FOTOBKM UCTONb3YHTe MEHbLLE BOAbl UNW Xupa.

[+ HaunHaiTe rotoBKy C BLICOKMM YPOBHEM MOLLHOCTU U MOHWXKaWTe ero No Mepe Harpesa nuLu.

* icnonb3ayiiTe yTBapb, AnamMeTp AHa KOTOPOW NPeBbILLAET AUaMETP OKPYKHOCTU KOH(POPKM.
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