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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura I'umidita puo condensarsi all'interno della cavita o sul
vetro della porta. E normale. Per ridurre questo effetto, attendere 10-15
minuti dopo I'accensione prima di mettere il cibo all'interno del forno. In
ognicaso, lacondensa scompare quandoil forno raggiunge la temperatura
dicottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un
vassoio aperto.

e Evitare di lasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un
periodo superiorea 15/20 minuti.

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante
I'uso. Prestare attenzione anon toccare le particalde.

¢ ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando
siutilizzailforno. I bambini devono essere tenutia distanza disicurezza.

e ['apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza esperienza e
conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro istruzioni
riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente
del rischio possibile.

¢ | bambininon dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini
senzasupervisione

e Durante l'uso l'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare
attenzione anontoccare glielementiriscaldantiall’interno del forno.

e ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante
I'uso. | bambinidovrebbero essere tenutia distanza.

e Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati per pulire le porte di vetro del forno dato che possono graffiare la
superficie e causare lafrantumazione del vetro.

* Spegnere il forno prima dirimuovere lo schermo di protezione e, dopo la
pulizia, rimontarlo secondo le istruzioni.

» Usare solo la sondatermica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la
tensione, la corrente e la potenza indicate nella targhetta e dotata del
contattoditerra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
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indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e
funzionante. Il conduttore di terra e giallo-verde. Questa operazione deve
essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In caso di
incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un
tecnico specializzato di sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile.
La spina e la presa devono essere conformialle normative attuali del paese
di installazione. Il collegamento alla rete di alimentazione pud essere
effettuato anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra
I'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in grado di supportare il
carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico.
La presa o l'interruttore automatico onnipolare utilizzati per il
collegamento devono essere facilmente accessibili al momento del
montaggio dell'elettrodomestico.

e La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e [l cavodialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.

* || mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della
pulizia.

e Duranteil processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi
pit del normale: mantenere sempre ibambiniadistanza disicurezza;
e|'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo
ornamentale perevitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all’interno, accertarsi che il blocco sia
rivolto verso |'alto e nella parte posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

e AVVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o
protezioni monouso disponibiliin commercio. | fogli di alluminio o le altre
protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di fondersi e
didanneggiare lo smalto interno stesso.

e AVVERTENZA: Non togliere mailaguarnizione della porta del forno.

e || funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non

richiede alcuna operazione oimpostazione.
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1. Avwertenze Generdli

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale e consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero diserie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di
un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannellid’isolamento avvolgentiil forno: si tratta di un
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima di introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzionicontenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda deimodelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui & stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erroneiedirragionevoli.

l'uso diun qualsiasiapparecchio elettrico comporta I'osservanza dialcune regole fondamentali:
-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa di corrente;

-nontoccare l'apparecchio con manio piedi bagnatio umidi;

-ingenerale & sconsigliabile I'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-incaso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Eleftrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTIELETTRICIAD UN’ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative in vigore
nel paese di installazione. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla
mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una
presa a muro con messa a terra o tramite un sezionatore con pit poli, a seconda delle disposizioni in
vigore nel paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante fusibiliidonei e devono
essere utilizzati cavi con una sezione trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del
forno.

COLLEGAMENTO

|l forno viene fornito con un cavo dialimentazione che deve essere collegato solo a una rete elettrica con
unatensione di 230 VCA tra le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, e
indispensabile controllare:

-latensionedialimentazione indicata sul misuratore;

- I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato al morsetto di terra
dellarete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della messa a terra della rete
elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o
altri problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una




messa a terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, & consigliabile prevedere la
disponibilita di un’ulteriore presa a muro a cui collegare il forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin
cui e stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o da tecnicicon qualifiche analoghe.

1.3 Raccomandazioni

Dopo l'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere il forno perfettamente
pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in
smalto all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di
fumo maleodorante, & consigliabile non utilizzare il forno a temperature molto alte. E’ generalmente
preferibile imposta- re untempo di cottura pit lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli
accessoriforniti conilforno, e consigliabile utilizzare piatti e teglie resistentialle alte temperature.

1.4 Installozione

Il produttore non e obbligato ad occuparsi dell’installazione. Gli eventuali interventi di assistenza,
necessari per correggere problemi dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
Uinstallazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortuni alle persone, agli animali domestici o dannialle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali lesioni o danni dovuti ad un’errata
installazione.

[l forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di lavoro. Prima di fissare in posizione
il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di
aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del tipodiinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU
sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze negative sull'ambiente) che componenti
di base (che possono essere riutilizzati). E’ importante che i WEEE siano soggetti a
trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
I rccuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante nell’assicurare
che i WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire alcune regole di

base:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

-iWEEE devono essere portatiai puntidiraccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
Quando siacquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che
deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e
abbia le stesse funzionidi quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno
guanto necessario, perché vi sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare
molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine,
per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera pit semplice il risparmio spostando l'avvio del
programma neglioraria tariffa ridotta.
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1.6 Dichiarazione di conformita

Tutti i componenti di questo elettrodomestico destinati a venire a contatto con gli alimenti sono
conformicon le disposizionidella Direttiva CEE 89/109.

Apponendo la marcatura C E su questo prodotto, dichiariamo, sotto la nostra responsabilita, di
ottemperare a tutti i requisiti relativi alla tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla
legislazione europeain essere per questo prodotto.

2. Descrizione del Prodotfto

2.1 Panoramica

1. Pannello di controllo

2. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
3. Griglia metallica

4. Leccarda

5. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori

1 Griglia metalica 2 leccarda

Sostiene teglie e piatti. Raccoglie i residui che gocciolano durante la
cotturadialimenticonigrill.

3 Griglie a filo laterale

-.
|
I .I |

T
h—— ——— T
__
|
NS

Griglia laterale se inclusa.
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2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno

morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gli accessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda.
Verificare che il forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora,
cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforninuovi.

3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display

© F
‘& a w O
Qa 53 s Fa
° Uk 010 By @ L
& o ot
0 g © © T s 8

. Timer/Modalita automatica

. Funzione con ventola

. Modalita scongelamento

. Display per temperatura o orologio

. Bottoni di regolazione

. Manopola di selezione funzione

. Manopola di selezione programmatore

N o s wWwN e

ATTENZIONE!

La prima operazione da fare dopo I'installazione o
dopo l'interruzione di corrente e la regolazione
dell'ora (situazioni di questo tipo possono essere
riconosciute in quanto il display e acceso e
lampeggia 12:00).

200°-> Il Led “*” della temperatura lampeggia fino
a quando la temperatura visualizzata non é stata
raggiunta.

HOT -> Quando un programma é finito, se il forno
e ancora caldo, il display mostra “HOT”, in
alternanza con il tempo, anche se le manopole
sono posizionate su OFF.

ITO8



BT covesiama

COME SI DISATTIVA

COSAFA

A COSA SERVE

DELL'OROLOGIO

S

“Impostazione
dell’orologio”.

eUsare i tasti “-
impostare 'ora.

e “+" per

MODALITA' [*Ruotare la manopola del | eRuotare la manopola ePermette di spegnereil | *Questa funzione &
SILENZIOSA |programmatoresulla sulla posizione Off. suono del timer. utilizzata per spegnere il
“Modalita Silenziosa”. suono del timer.
. , *Questa funzione permette di
sImpostare la manopola | «Ruotare la manopola *Permette diregolare I'ora regolare I'ora utilizzando i tasti
IMPOSTAZIONE | sulla posizione sulla posizione Off. che appare sul display. ‘T g

NOTA: impostare I'ora al
momento dell’'installazione del
vostro forno o subito dopo
un’interruzione di corrente
(12:00 lampeggia sullo
schermo.

DURATA
COTTURA

eSelezionare una
funzione di cottura.
eImpostare la manopola
del programmatore sulla
durata di cottura.
*Regolare il tempo di
cottura utilizzando i tasti

e+,
*Autodisplay siillumina.

*Una volta che il tempo e
trascorso, il forno viene
automaticamente
disattivato. Per fermare la
cottura anticipatamente,
si deve impostare la
manopola delle funzioni
su Off, o regolare |l
tempo di cottura su 00:00,
posizionando la manopola
sulla Durata di cottura e
utilizzando i tasti “-” “+”.

* Permette di regolare il
tempo di cottura.
Quando il tempo di cottura
e regolato, posizionare la
manopola su Off per
ritornare alla
visualizzazione dell’ora
attuale.

Per visualizzare I'ora
selezionata, posizionare il
selettore delle funzioni di
sinistra su Durata di cottura.

¢ Quando il tempo di
cottura e finito, la cottura si
arresta automaticamente e
I'allarme suona per qualche
secondo.

FINE
COTTURA
v

end

eSelezionare una
funzione di cottura.
eRegolare la manopola
sulla posizione di Fine di
cottura.

eRegolare l'ora di fine
cottura utilizzando i tasti
“+"e ",

e Autodisplay si illumina.

*Quando la cottura &
terminata, il forno si
spegne
automaticamente. Per
bloccare la cottura
anticipatamente, ruotare
la manopola delle
funzioni su Off.

ePermette di
memorizzare l'ora di fine
cottura.

*Quando l'ora di fine
cottura é regolata, ruotare
il selettore di funzione su
Off per ritornare all'ora
attuale.

ePer vedere il tempo di
cottura selezionato,
ruotare il selettore di
funzione di sinistra sulla
posizione Fine di cottura.

eQuesta funzione e anche
utilizzata per le cotture che
possonoessere programmate
in anticipo.

eAd esempio, il cibo
desiderato deve cuocere per
45 minuti e desidero che sia
pronto per le 12.30; in tal
caso: al termine della durata
impostata il forno si spegne
automaticamente ed awvisa
con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di
cottura desiderata. Impostare
la durata cottura a 45 minuti
(“-” “+”). Impostare la fine
cottura alle ore 12:30 (“-”
“+). La cottura avra
automaticamente inizio alle
11:45 (12:30 meno 45
minuti), allora impostata
come fine cottura il forno si
spegne automaticamente.

TIMER

QA

*Regolare la manopola
del programmatore sulla
posizione Timer.
eRegolare il tempo di
cottura utilizzando i tasti
““+ e,

eRegolare il tempo su
00:00, posizionando la
manopola del programma-
tore sulla posizione Timer

e utilizzando i tasti “+” e “-
”

*Questa funzione attiva un
allarme sonoro di qualche
secondo alla fine del
tempo impostato.

e L'allarme sonoro funziona
indipendentemente dal fatto
che il forno sia acceso.

BLOCCO
BAMBINO

&

eRegolare la manopola
del programmatore sulla
posizione Sicurezza
bambini.

ePremere sul tasto “+”
per 5 secondi.

ela sicurezza bambini e
in funzione quando sul
display appare STOP.

*Riposizionare la
manopola sulla funzione
Sicurezza bambini e
premere il tasto “+” per 5
secondi.

e|'indicazione sul display
sparisce.

e || forno non puo essere
utilizzato.

¢ Questa funzione é utile
quando ci sono dei bambini
in casa.
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3.2 Modalita di cottura

Manopola T°
) Intervallo .
commuta- | preimpos-| == . Funzione (a seconda del modello)
tore tata
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare laria a
% ;’O 40 40 + 40 | temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
0 pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.
RISCALDAMENTO: Questa modalita & quella consigliata per riscaldare alimenti
pre-cotti (che devono essere posizionati sul secondo ripiano in basso dall'alto)
60 60 + 60 |o perscongelare pasta o pizza congelata (in questo caso e necessario utilizzare
ilripiano pit basso).
Latemperatura é preimpostata su 60°C e non puo essere modificata.
. FORNO VENTILATO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E’ ideale per

X4 180 |50 +240 alEaie S0
cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza

— miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte

% 210 50 + 240 Margherita, pasta sfoglia, ecc...

S ——

* CONVEZIONE NATURALE: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
. 220 50 = 280 | E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per

[N— biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.

6& 210 50 + 230 | SUOLA VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffle).
GRILL + VENTOLA: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando

o la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono
o ) perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.

% 200 150 + 220 Mettere la griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi. Assicuratevicheil cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la
carnea meta cottura.

GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene
R L3 L1+ L5 |[inseritala resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).
Super. 13 11+ 15 SUPER GRILL: il forno ha due posizioni del grill
grill =< i Grill: 2200 W Grill Super: 3000 W
o000
eoe ECO ECO+SUPER| PIROLISI
o0 0

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1
** Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita diservizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere cheil
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette di ferro o oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
partismaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).

PARTIIN VETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie piu ostinate, e possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con una spugnaleggermente inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire maiuna vaschetta sporca nelforno.

4.2 Pirolisi

E possibile configurare il forno in modo che esegua automaticamente la pulizia. Le due opzioni
disponibilisono ECOe SUPER. **['opzione puo essere configurata solo suiforni dotatiditale funzione.
Il forno e dotato di un sistema di pulizia con pirolizzatore ad alta temperatura che distrugge i residui di
cibo. L'operazione viene eseguita automaticamente tramite il programmatore. | fumi risultanti vengono
“puliti” perché vengono convogliati attraverso un pirolizzatore che si avvia al momento dell'inizio della
cottura. Sullo sportello di questo tipo di forni, viene installata una chiusura disicurezza, a causa del fatto
che il pirolizzatore lavora a temperature molto elevate. Il pirolizzatore puo essere arrestato in qualsiasi
momento: tuttavia, non e possibile aprire lo sportello finché non scompare l'icona della chiusura di
sicurezza della porta.

NOTA: se il forno e posto sotto un piano cottura, non utilizzare i bruciatori a gas o le piastre elettriche
mentre il pirolizzatore e in funzione, per evitare che le piastre si surriscaldino eccessivamente. Sono
disponibilidue CICLI PIROLITICI pre-programmati:

¢CICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente di pulire i forni moderatamente sporchied ha una durata
di 90 minuti.

¢CICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo e indicato per i forni particolarmente sporchi ed ha una durata
di 120 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire i forni pirolitici. Suggerimento: I'esecuzione del ciclo
pirolitico al termine diun ciclo di cottura, consente disfruttare il calore residuo e di risparmiare energia.
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Prima di eseguire un ciclo pirolitico:

eRimuovere tutti gli accessori dal forno perché non sono in grado di tollerare le temperature elevate
utilizzate durante il ciclo di pulizia pirolitico; in particolare rimuovere le griglie e il castelletto
(rimando al capitolo RIMOZIONE GRIGLIE E CASTELLETTO). Nei forni dotati di sonda carne &
necessario, prima di effettuare il ciclo di pulizia, chiudere il foro con il dado fornito in dotazione.
eRimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie estese che potrebbero richiedere troppo tempo
per essere rimosse. Questo tipo di macchie potrebbero incendiarsi a causa delle temperature
estremamente elevate del ciclo pirolitico.

eChiudere lo sportello del forno.

eSeilforno é eccessivamente sporco, questo deve essere rimosso prima della pulizia.

e Pulire la porta del forno.

e Con una spugna umida togliere dall’interno del forno i residui piu consistenti. Non usare
detergenti.

e Estrarre tutti gli accessori e il kit guide scorrevoli (se presente);

* Non lasciare strofinacci o presine sulla maniglia.

Utilizzo del ciclo pirolitico:
1 - Ruotare il selettore di funzione sulla posizione " ". Sul display, appare I'indicazione "ECO" o
"SUP". Il tempo preimpostato e 90min. e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min.
(modalita Sup) attraverso il programmatore (tasti" +" o "-" ). Seil forno € molto sporco, € raccomandato
aumentareiltempoa 120min., seil forno & poco sporco ridurre il tempo peril ciclo di puliziaa 90 min.

2- E possibile differire l'ora di inizio del ciclo di pirolisi variando il tempo di fine attraverso il
programmatore.

3- Dopo pochi minuti, quando il forno ha raggiunto una temperatura alta, la porta si chiude
automaticamente. Il ciclo di pulizia pirolitica puo essere fermato in qualunque momento riportando il
selettore difunzione su “0”.

4- Una volta che il ciclo di pulizia pirolitica e terminato, la pirolisi si spegnera automaticamente. Sul
display appariral’indicazione"END" e, sinoa quando la porta & bloccata,"0--n"

5-Riportareil selettore difunzionesu"0", se latemperatura & ancoraalta, I'indicazione " 0--n"appare
perinformare che la porta e bloccata.

Utilizzo del ciclo pirolitico nei forni Touch Control:

1-Ruotareil selettore difunzione sulla posizione. Sul display, appare I'indicazione " ECO" 0 " SUP“

2- Il tempo preimpostato & 90 minuti e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min.
(modalita Sup), attraverso il programmatore (tasti " +" o "-" ). Se il forno & molto sporco, é racco-
mandato aumentare il tempo a 120min., mentre se il forno € poco sporco ridurre il tempo peril ciclo di
puliziaa 90 min.
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4.3 Funzione Aguactiva

La proceduradipulizia “AQUACTIVA” utilizza il vapore per facilitare la rimozione dal forno digrasso e di
pezzidi ciborimasti.

1- Inserire 300 ml diacqua distillata o potabile nel contenitore del/AQUACTIVA sul fondo del forno.
2-Impostare lafunzione del fornosu Statico(: Josu Riscaldamentodalbasso ().

3-Impostare latemperatura sull'icona AQUACTIVA ( 222 ).

4- Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti.

5. Disattivare la macchina e lasciare che siraffreddi.

6- Unavoltacheilfornosié raffreddato, pulire la superficie interna del forno con uno straccio.
Attenzione: Assicurarsi che il forno sia freddo prima di toccarlo: c'e il rischio di scottarsi. Utilizzare
acqua distillata o potabile.

000
000

N.B.: In alcuni forni pirolitici con User
Interface Preco Touch, e presente la
funzione Aquactiva. Per attivarla
impostare il selettore delle funzioni sul
simbolo AQUACTIVA(ggg)eimpostare
la temperatura del forno a 90°,
utilizzando i tasti di regolazione “-” e
“t

”

4.4 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1.Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati.

2.Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subito dopo.
4.Dopoaver pulito le griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi zigrinati.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
1. Aprire lo sportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprile la porta delforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso l'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere ancheil secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione “Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.
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SOSTITUZIONE DELLALAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturainvetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3.Unavolta sostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

/
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5. Risoluzione dei Problemi
5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE

Il forno non si scalda

'orologio non & impostato

Impostare l'orologio

Il forno non si scalda

Il blocco bambini e attivo

Disattivare il blocco bambini

Il forno non si scalda

Le regolazioni necessarie
non sono impostate

Assicurarsi che le impostazioni
necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto & garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante
I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.
Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato
nella paginadiassistenza del nostrosito internet.
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Safety Indications

e During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on
the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this effect,
wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food
inside the oven. In any case, the condensation disappears when the
oven reachesthe cookingtemperature.

* Cook thevegetablesinacontainer with alidinstead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful notto touch any hot parts.

¢ WARNING: the accessible parts can become hot when the oven isin
use. Children must be kept at a safe distance.

¢ WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

* WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

-Cleanthe ovendoor;

-Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using
adampsponge. Do not use detergents;

-Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
-Donotplaceteatowels

* |[n ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with
the nut whenthe meat probeis not used.

e Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if
not continuously supervised.

e Children must not play with the appliance. The appliance can be used
by those aged 8 or over and by those with limited physical, sensorial or
mental capacities, without experience or knowledge of the product,
only if supervised or provided with instruction as to the operation of the
appliance, in a safe way with awareness of the possible risks.

¢ Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

e Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause
the glassto shatter.

e The oven must be switched off before removing the removable parts
and, after cleaning, reassemble them according the instructions.

e Only use the meat probe recommended for this oven.
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e Donotuseasteam cleaner forcleaning operations.
e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,
current and load indicated on the tag and having the earth contact. The
socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be
having the earth contact connected and in operation. The earth
conductorisyellow-greenin colour. This operation should be carried out
by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between
the socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type. The plug and the
socket must be conformed to the current norms of the installation
country. Connectionto the power source can also be made by placingan
omnipolar breaker between the appliance and the power source that
can bear the maximum connected load and that is in line with current
legislation. The yellow-green earth cable should not be interrupted by
the breaker. The socket or omnipolar breaker used for the connection s
hould be easily accessible whenthe applianceisinstalled.
e The disconnection may be achieved by having the plug accessible or
by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the
wiring rules.
e |f the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department.
e The type of power cable must be HO5V2V2-F.
e Failure to comply with the above can compromise the safety of the
applianceandinvalidate the guarantee.
* Any excess of spilled material should be removed before cleaning.
e During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children must therefore be kept at a safe distance.
* The appliance must not be installed behind a decorative doorin order
toavoid overheating.
* When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwards andinthe back of the cavity.
The shelf must be inserted completely into the cavity
¢ WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use
protection available from stores. Aluminum foil or any other protection,
in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamelof theinsides.
* WARNING: Never remove the oven door seal.
* No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference.
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
theinstructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:
-donotpullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
sectionthat can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac 50 Hz power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connectedtothe electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do notline the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protectingthe internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportant that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I olein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basicrules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

longastheapplianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs comply with the provisions of EEC
Directive 89/109.

By placing the C € mark on this product, we are confirming compliance to all relevant European safety,
health and environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories
1 Metal gl 2 Drip pan

Holds baking trays and plates. Collects the residues that drip during the cooking
of foods on the grills.

3 Lateral wire grids

= gy E——
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Lateral wire grid if included.
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2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering

smells of newness.

3. Use of the Oven

3.1 Display description

* e T e
° il 00 BY @, L
v o g © © © T o @HM
WARNING!

1. Timer/automatic mode

2. Fan function

3. Defrost mode

4. Temperature or clock display

5. LCD display adjustment controls
6. Function selector knob

7. Programme selector knob

The first operation to carry out after installation,
or after a power cut, is to set the time of day (a
power cut has occured if the display is flashing
12:00).

200°-> The temperature LED “°” flashes until the
displayed temperatureisreached.

HOT -> When a programme finishes, if the oven is
still hot, the display shows "HOT", alternating with
thetime, evenifthe knobs are positioned to OFF.

EN 22



FUNCTION HOW TO ACTIVATE

HOW TO
DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

<)

“Set the time”.
¢ Use the buttons " +" or
"-"to set the time

SILENCE  [* Rotate the left function | « Rotate the function « Enables you to turn off | * To turn off the sound of the
MODE selector to the position selector to the position the sound of the minute | minute minder
" Silence mode “ OFF. minder.
SET « Rotate the left function ;eTceogta;S'ttgfhfg:gsiﬁ?on ginigavt;ﬁscgzh;;;z;it;:e * To set the time
selector to the position ; NB : Set the time when you
THE TIME P OFF. the display first install your oven or just

after a black out (the clock is
showing a pulsating 12.00)

COOKING
DURATION

&

e Turn the right function
selector to a cooking
function

« Rotate the left function
selector to the position
"Cooking Time Duration”
e Set the time of cooking
by using buttons " + " and

e Lighting Auto appears

*When the cooking time
has elapsed, the oven
switch off automatically
and the alarm rings for
few seconds To stop the
cooking functions early,
turn the function control
to OFF or set the time on
00.00; by rotating the
function  selector  to
Cooking Time Duration
and by using the buttons
"+"and"-"

o It allows to preset the
cooking time required for
the recipe chosen.

* When the cooking time is
set, turn the function
selector toOFF to go back
to actual time.

* To view the cooking time
selected, turn the left
function selector to
Cooking Time duration.

* For cooking the desired
recipes.

¢ Turn the right function
selector to a cooking
function

* When the cooking time
has elapsed, the oven
switch off automatically.

e |t allows to preset the end
of cooking time you want.
¢ When the cooking time is

eThis function
used with the
DURATION function

is normally
COOKING

eFor example, the desired
food needs to cook for 45
minutes and | want it to be
ready for 12.30; in this case:
at the end of the set time, the
oven automatically switches
off and an alarm sounds.
Select the desired cooking

* Rotate the left function
selector to the position
"End of cooking"

* Set the end time of
cooking by using buttons
"+"and"-"

e Lighting Auto appears

set, turn the function
selector to OFF to go back
to actual time.

¢ To view the cooking time
selected, turn the left
function selector to End of
cooking Time

* To stop the cooking
functions early, turn the
function control to OFF

&

during 5 seconds

e Child lock is available
when " STOP " appears
on display

¢ Indication STOP
disappears.

END OF function. Set the cooking
COOKING duration to 45 minutes (“-”
. “+”). Set the end of cooking to
v 12:30 (“-” “+”). Cooking will
end automatically begin at 11:45
(12:30 minus 45 minutes), at
the end of the set cooking
time, the oven will
automatically switch off.
WARNING: by setting only the
end of cooking time, and not
the cooking duration, the
oven will immediately switch
on and switch off at the end
of the set cooking time.
* Turn the left function | Set the time on 00.00 by| «Emits an audible signal | ¢ Allow to use the oven as
MINUTE selector to the position | tyrning the left function | at the end of a set time. alarm even if the oven is
MINDER M;nftti Mtl_nder.f i selector to the position *During operation, the switch off
Q by Ssingeblljrgzr?s COOKINE 1\ 1inute Minder, and using display shows the
wrand the button " - “ remaining time.
* Turn the left func.t|.on * Turn back the left  The oven cannot be used. | e This function is useful
CHILD selector to the position | function selector to Child when there are children in
SAFETY Child lock. lock and press button " + the house.
LOCK e Press the button " +" | " during 5 seconds.
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3.2 Cooking Modes

Function T°C
Dial default

T°C
range

Function (Depens on the oven model)

LAMP: Turns on the oven light.

40

40 +40

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

60

60 + 60

KEEP WARM: This is recommended to reheat precooked foodstuff, positioning
the shelf on the second level from top, or to defrost bread pizza or pastry by
positioning the shelf on the lower level. The temperature is preset in 60°C
constant, no regulation is possible.

180

210

® @ ©|x |0

50 +240

50 +240

FAN COOKING: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish
and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking and
preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

220

(+)

50 +280

CONVENTIONAL COOKING: Both top and bottom heating elements are used.
Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional
roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread,
foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf
in mid position.

210

(X

50 +230

FAN + LOWER ELEMENT: The bottom heating element is used with the fan
circulating the airinside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quiches and paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and
other bottom-cooked food.

Place the shelfin the bottom position.

*%*

200

&

150 +220

FAN ASSISTED GRILL : use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
Preheating is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for
cooking thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place
the food to be grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide
the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the food is not
too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.

L1+1L5

GRILL : use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature.
Five minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is
guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put ata
distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier.
You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray
underneath. The oven has two grill positions:

Grill:2140W  Barbecue: 3340 W

Super 13

L1=+L5

SUPER GRILL: the oven has two grill positions
Grill: 2200 W Grill Super: 3000 W

(XY}
eoe ECO
LN ]

ECO+SUPER

PYROLYSIS

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1
**Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.

EN 24




4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).
GLASS PARTS
It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.
OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.
ACCESSORIES
Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.
DRIP PAN
After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, usinga sponge and washing-up liquid.
If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

4.2 Pyrolysis
The oven is equipped with a pyrolyser cleaning system, which destroys food residues at high
temperature. The operation is carried out automatically by means of the programmer. The resulting
fumes are rendered “clean” by passing over a Pyrolyser wich starts as soon as cooking begins. As very
high temperatures are required by the Pyrolyser, the oven door is fitted with a safety lock. The pyrolyser
can be stopped atany time. The door cannot be opened until the safety lock is displayed.
NOTE: Ifa hob has been fitted above the oven, never use the gas burners or the electric hot-plates while
the Pyrolyseris working, this will prevent the hob from overheating.
TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:
ECO PYROCLEAN : Cleans a moderately stained oven. Operates for a period of 90 minutes.
SUPER PYROCLEAN : Cleans a heavily stained oven. Operates for a period of 120 minutes.
Never use commercially available cleaning products on a Pyrolytic oven!
Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows you to take advantage of residual
heat, thus saving energy.
Before executing a pyrolytic cycle:
eRemove all the accessories from the oven because they are not able to tolerate the high
temperatures used during the pyrolytic cleaning cycle ; in particular removing grids, side racks and
the telescopic guides (refer to the chapter REMOVING GRIDS AND SIDE RACKS) . In ovens with meat
probeitis necessary, before making the cleaning cycle, close the hole with the nut provided.
eRemove any large spillages or stains as it would take too long to destroy them. Also excessively
large amounts of grease could ignite when subject to the very high temperatures of the Pyrolytic
cycle.
eClose the ovendoor.
eExcess spillage must be removed before cleaning.
e Cleanthe ovendoor;
® Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;
* Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
¢ Do not place tea towels.
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Using the pyrolitic cycle: :::

1- Rotate the function selector to the position" e e o ".Onthedisplay, appears the indication" ECO " or
"SUP". The preset time is 90 min, this can be varied from 90min (Eco mode) to 120 min (Sup mode) via
the programmer (setting button " +"or"-"). If the oven is very dirty, itis recommend o increase the time
to 120 min, if the oven is moderately dirty reduce the cleaning cycle time to 90 min.

2- It is possible to defer the start time of the pyroclean cycle by changing the END time via the
programmer.

3- After few minutes, when the oven reaches a high temperature, the door locks automatically. The
pyroclean cycle can be stopped at any time by turning the function selector back to'0' (the word OFF will
be displayed for 3 seconds).

4 - Once the pyroclean cycle is finished, the pyrolysis will switch off automatically. On the display
appearstheindication "END" until the dooris locked then "0--n".

5-You can turn the function selector backto " 0" but if the temperaure is still high, the "0--n " indication
appearstoinformthatthe doorislocked.

Use of the pyrolytic cycle in Touch Control ovens:

1- Rotate the function selector into position pyrolisys. The display will show either "ECO" or "SUP*
2-The pre-set time is 90 minutes but it can be varied from 90 min. (Eco mode) to 120 min. (Sup mode)
using the programmer (" +" or "-" key). If the oven is very dirty, the time should be increased to 120 min.,
whileif the ovenis only a slightly dirty, reduce the cleaning cycle to 90 min.

4.3 Aguactiva Function

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.
1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.

2. Set the oven function to Static ( : )or Bottom (. __ )heater

3. Set the temperature to the Aquactiva icon geg

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning:

Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water.

N.B.: Certain pyrolytic ovens with the Preco Touch User Interface offer the Aquactiva function. To
activate it, set the function selector to the AQUACTIVA symbol ( ggg ) and set the oven temperature

to 90°, using the “-” and “+” keys.

= ———— — ———
e e P
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4.4 Maintenance

REMOVALAND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Unscrew the boltin an anti-clockwise direction.

2.Remove the side racks by pulling them towards you.

3.Cleantheside racksin adishwasher or with a wet sponge and then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, put them back in and reinsert the bolts, ensuring that they are fully
tightened.

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW
1. Openthefront window.
2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them

downwards.
3.Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.0pentheovendoor.

2.3.4. Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On allglass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0nce the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ
PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION
The oven does not heat up The clock is not set Set the clock
The oven does not heat up The child lock is on Deactivate the child lock
The oven daes not heat up |+ <2°KiNg functioniand Ensure that the necessary
temperature has not been set| settings are correct
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Sicherheitshinweise

e Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im Ofenraum oder auf

dem Glas der Tur kondensieren. Dies ist ein normaler Zustand. Um diesen

Effekt zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem Einschalten des

Gerats, bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall

verschwindet das Kondensat, wenn der Ofen die Gartemperatur erreicht

hat.

e Das Gemuse in einem Behalter mit Deckel anstelle einer offenen Schale

kochen.

e Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als 15/20

Minutenim Ofen zu lassen.

e WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile des Gerdtes werden

wahrend des Betriebs heiR. Das Berthren der heiRen Gerateteile sollte

vermieden werden.

e ACHTUNG: Zugangliche Teile kdnnen heild werden, wenn der Ofen in

Betriebist. Kinder fernhalten.

e Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen

(einschlieflich Kindern) mit beeintrachtigten korperlichen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine entsprechenden

Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt

oder angewiesen durch eine Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich

ist.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne

Aufsicht durchgefthrt werden.

e Wahrend des Betriebs wird das Gerat heil3. Bitte vermeiden Sie die

BerlUhrungder heillen Gerateteile.

WARNUNG: zugdngliche Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil:.

Kinder sollten fern gehalten werden.

e Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe

Metallreiniger um den Herd und das Glass zu reinigen, da dadurch Kratzer

aufder Oberflache entstehen kdnnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung

entfernt wird. AnschlieRend den Deckel gemals der Anweisungen wieder

montieren.

e Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung fir den Ofen.

* Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des Ofens.

e An die Zuleitung ist ein Stecker anzuschlieRen, der fir die auf dem

Typenschild aufgefihrte Spannung, Stromstarke und Last ausgelegt ist

und Uber einen Schutzkontakt verflgt. Die Steckdose muss fur die auf

dem Typenschild aufgeflihrte Last ausgelegt und der Schutzkontakt
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angeschlossen und in Betrieb sein. Der Schutzleiter ist gelb-griin gefarbt.

Dieser Vorgang darf nur von entsprechend qualifiziertem Fachpersonal

durchgefiuhrt werden. Im Falle einer Inkompatibilitat zwischen Steckdose

und Geratestecker missen Sie einen qualifizierten Elektriker bitten, die

Steckdose durch eine geeigneten Typ zu ersetzen. Stecker und Buchse

mussen zu den im Installationsland geltenden aktuellen Normen

konform sein. Zwischen Gerdt und Stromquelle ldsst sich auch ein

allpoliger Schutzschalter zwischenschalten, der fir die maximale

Anschlussleistung ausgelegt ist und aktuelle gesetzliche Bestimmungen

einhalt. Der gelb-griine Schutzleiter darf durch den Schutzschalter nicht

unterbrochen werden. Bei der Gerateinstallation ist darauf zu achten,

dass die fur den Anschluss verwendete Buchse bzw. der allpolige

Schutzschalter leicht zuganglich sind.

e Die Trennung von der Stromversorgung darf durch Herausziehen des

Steckers aus der Steckdose oder Auslosen eines gemdR gangiger

Verkabelungsnormen in die Festverdrahtung zwischengeschalteten

Schutzschalters erfolgen.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein Kabel bzw.

Spezialblndel ersetzt werden, das beim Hersteller erhaltlich ist. Wenden

Sie sich dazu an den Kundendienst.

eDer Netzkabeltyp muss HO5V2V2-F sein.

e Eine Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die

Schutzfunktion des Gerats gefahrden und zum Erléschen der Garantie

fdhren.

e Uberschissiges verschittetes Material ist vor dem Reinigen zu entfernen.

e Wahrend des pyrolytischen Reinigungsvorgangs konnen sich Flachen

mehr als Ublich erwarmen. Deswegen sind Kinder in einem sicheren

Abstand fernzuhalten.

e Zum Vermeiden von Uberhitzung darf das Geréat nicht hinter einer

VerkleidungstUrinstalliert werden.

e Beim Einschieben des Ofenrostes ist darauf zu achten, dass der

Anschlag nach oben und hinten Richtung Ofenraum zeigt.

Das Rost muss vollstandigin den Ofenraum eingeschoben werden.

e WARNHINWEIS: Die Seitenwande des Ofens nicht mit Aluminium oder

Einweg-Schutz, wie er in Geschaften erhaltlich ist, auskleiden.

Aluminiumfolie oder jeglicher andere Schutz, der in direkten Kontakt mit

der heiRen Emaille kommt, kann Schmelzen und Verschleild der Emaille

andenInnenseiten verursachen.

e WARNHINWEIS: Entfernen Sie niemals die Dichtung der Ofentdir.

e Es ist kein zusatzlicher Vorgang oder eine andere Einrichtung

erforderlich, um das Gerat mit der angegebenen Spannung zu betreiben.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich flr eins unserer Produkte
entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit lhrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem
AnschlieRen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie
diese im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben
kénnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
Transportschaden Uberprifen. Im Zweifelsfall den Ofen
nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial
(Plastiktiten,  Styropor, Nagel usw.) auflerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten
Einschalten des Backofens kann ein strengriechender Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist
bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch
sich verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortungin Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.
HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile konnen je
nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heift, fir das Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle
anderen Verwendungsmoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemaf und
sind daher gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung flr Schaden, die aus einer falschen,
unsachgemaRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiilRen berihren.

- Die Verwendungvon Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Beieiner Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

1.2 Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN
TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen Voraussetzungen des
Landes entsprechen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die aus der Nichtbefolgung
dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes
an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden. Die
Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschtzt sein und die verwendeten Kabel missen
einen Querschnitt aufweisen, der eine ordnungsgemafie Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit 220- 240 Vac 50 Hz
angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes
Uberprift werden:

-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der
Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten Elektriker darum bitten, die
Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fur Unfalle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemaRen Anschluss des
Backofens an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter Kontinuitdt entstehen

kénnen.
DE 33




HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von
Vorteil, sodass eran diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darf nurvon qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

1.3 Empfehlungen

Esempfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden.

Gerdt die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heien Emaille in Berlhrung, so kann sie
schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen
nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine tbermaRige Verschmutzung und unangenehme
Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu
erhohen. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen
und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des Hersteller erforderlich, um
Fehler zu beheben, die aus einer falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewadhrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen flr qualifiziertes Fachpersonal mussen befolgt
werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschaden hervorrufen. Fir derartige Schaden
oder Verletzungen Gbernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem
Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren kann, um die
Kihlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je nach Einbauart die auf der letzten
Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgerét ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU Gber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerate enthalten
umweltschadigende Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die wiederverwendet
werden kénnen. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerdte spezifisch zu entsorgen,
um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln.
Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und Elektronik-

I Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden
Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmll entsorgt werden.

- Elektro-und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden, die von

der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung groRer Elektro- und Elektronik-Altgerdte ein Abholservice

angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte moglicherweise vom Handler zurickgenommen,

der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion

erfullt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen. Die

Backofentiir so selten wie méglich éffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren

geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten und

mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif

haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des

Garvorgangsin die Zeit verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.

1.6 Konformitatserkiarung

Die Teile dieses Gerats, die mit Lebensmitteln in Berthrung kommen kénnen, entsprechen der EU-
Richtlinie 89/109.

Durch das Zeichen auf diesem Produkt wird seine Einhaltung aller geltenden Sicherheits-,
Gesundheits- und Umweltanforderungen bestatigt, die gesetzlich fir dieses Produkt vorgeschrieben sind.
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2. Produktbeschreibung

2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen

(seitlicher Metallrost, falls enthalten)
3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech

| 5. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)
6. Backofentir

2.2 Zubehodr

1 Backrost 2 Fettpfanne

Halt Auflauf- und Backformen. Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln
austretende Flussigkeit auf.

3 seitliche Draht Gitter

H— —F

Seitliche Drahtnetz wenn inbegriffen.
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2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen
Tuch abwischen. Alle Zubehérteile spilen und den Backofen innen mit warmem Spulwasser
auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang

anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.

3. Betrielb des Backofens

3.1 Beschreibung der Anzeige

. © F o
& o
[a) & s e
° R 0740 B N
@ < = oo
o g © 5] @ T g B
WARNUNG!
1. Timer/automatischer Modus Im Anschluss an die Montage oder an einen
2. Lufterfunktion Stromausfall, muss die Uhrzeit eingestellt
3. Auftaumodus werden (ein Stromausfall hat stattgefunden, falls
4. Temperatur- oder Uhranzeige das Display mit der Anzeige ,12:00" blinkt).
5. Bedienelemente fur das LCD-Display 200°-> Die Temperatur-LED “*” blinkt so lange,
6. Funktionsauswahlknopf bis die angezeigte Temperatur erreicht wurde.
7. Programmauswahlknopf HOT -> Wenn ein Programm abgeschlossen ist

und der Ofen weiterhin heif3 ist, zeigt das Display
abwechselnd die Anzeige ,,HOT“ (HEISS) sowie
Uhrzeit an, dies ebenfalls, wenn die
Bedienelemente auf,, OFF“ (AUS) stehen.
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FUNKTION EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

NUTZLICH FUR

<)

(zeiteinstellung).
* Verwenden Sie die Tasten
,+“oder -, um die Zeit

einzustellen

, OFF“ (AUS).

LAUTLOS- (° Drehen Sie denlinken |4 prehen Sie den « Hiermit kdnnen Sie « Deaktivieren des
MODUS  |Funktionswahlschalter Funktionswahlschalter den miniitlichen miniitlichen Signaltons.
auf die Position ,Silence | auf die Position ,OFF* Signalton stumm schalten.
mode” (Lautlos-Modus). | (AUS).
 Drehen Sie den linken ¢ Drehen Sie den e Dadurch lasst sich die  Fir die Zeiteinstellung
ZEIT- Funktionswahlschalter auf | Funktionswahlschalter auf dem Display Hinweis: Stellen Sie die Zeit
EINSTELLUNG die Position ,Set the time” | auf die Position angezeigte Zeit einstellen. | nach der erstmaligen

Montage Ihres Ofens oder
nach einem Stromausfall ein
(die Uhrzeit wird durch eine
blinkende ,,12:00“ dargestellt)

BACKDAUER

&

eDriicken Sie den
mittleren Knopf zweimal
eDie Knopfe "-" "+"
drlcken, um die
erforderliche Backzeit
einzustellen.

*Alle Knopfe loslassen.
Stellen Sie die
Backfunktion mit dem
entsprechenden
Kontrollknebelftr die
Backfunktion.

« Driicken Sie einen
Knopf, um das Signal zu
beenden.

Dricken Sie den
mittleren

Knopf, um zur Uhr-
unktion zu gelangen.

*Es ermoglicht Ihnen,die
flr das gewahlte Rezept
erforderl iche Backzeit
vorzu programmieren.
*Um die Restzei t zu
erfahren driicken Sie den
Knopf SELECT ZWEIMAL.
«Um die eingestellte Zeit
zu éndern, dricken Sie den
Knopf TIMER und nehmen
Sie die neue Einstellung
durch Betatigung der

Knopfe "-" "+" vor.

*Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, schaltet sich
der Ofen automatisch
ab.Wenn Sie den
Backvorgang vorzeitig ab-
bzw.unterbrechen maéchten,
drehen Sie den Knebel zum
Auswahlen der Ofenfunktion
bis zur Position O oder
stellen Sie die
programmierte Zeit auf 0.00
(Knopfe SELECT und "-" "+"

eDriicken Sie den
mittleren Knopf dreimal
*Die Knopfe "-" "+"
drlcken,um den
Zeitpunkt zu wahlen,
wenn Sie mochten,
dass der Ofen sich
abschaltet.

*Knopfe loslassen.

*Zum eingestellten
Zeitpunkt wird der Ofen
sich automatisch
abschalten.

*Wenn Sie den Ofen
manuell ausschalten
machten, drehen Sie
den Knebel zur
Einstellung der

*Es ermoglicht die
Einstellung der
Backendzeit.

*Um die voreingestellte
Zeit zu Uberprufen,
Driicken Sie den
mittleren Knopf dreimal
*Um die voreingestellte
Zeit zu andern, dricken

Diese Funktion wird
zusammen mit der Backdauer
benutzt. Z.B. Soll lhre Speise 45
Minuten backen und um 12:30
fertig sein. Wahlen Sie zuerst
die Backfunktion, dann
Backzeitdauer 45 Minuten
einstellen, dann Backzeitende
12:30 eingeben.

*Bei Erreichen der eingestellten

Q

*Die Knopfe "-" "+"
dricken, um die
erforderliche Backzeit
einzustellen.

*Alle Knopfe loslassen.

Signal aktiviert (dieser
Alarm hort von alleine
auf, nach er kann jedoch
sofort Bausgeschaltet
werden, wenn man auf
SELECT druckt).

eingestellten Backzeit.
*\Wahrend dessen zeigt
das Display die
verbleibende Zeit an.

BACKZEI- | «Wi3hlen Sie die Ofenfunktion auf Sie den Knopf SELECT Backzeit schaltet sich der Ofen
TENDE | Backfunktion mit dem | Position O. und die Knépfe "-" "+" [ automatisch ab und ein
) entsprechenden gleichzeitig. aBkuitlfcches Signal ertont. Der
< Kontrollknebel fir die ackofen startet automafisch
=7 i um 11:45 (12:30 minus 45
Backofenfunktion Min.) und schaltet sich dann zu
der eingestellten Zeit ab.
ACHTUNG: Wenn nur die
Backendzeit, nicht jedoch die
Dauer der Backzeit eingestellt
worden ist, setzt sich der Ofen
sofort in Betrieb und schaltet
sich bei Erreichen der
eingestellten Backendzeit ab.
eDriicken Sie den *Wenn die eingestellte o Aktiviert einen Alarm *Es erméglicht lhnen, das
MANUELLER mittleren Knopf einmal Backzeit abgelaufen ist, am Ende der Signal als
BETRIEB wird ein akustisches

Erinnerungsfunktion zu
benutzen (auch wenn den
Ofen nicht zum Backen
verwendet wird)

KINDER-
SICHERUNG

&

Die Kindersicherung wird
aktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden lang
die Taste Set (+) der
Kindersicherung auf dem
Display erscheint. Von diesent
Moment an ist die
Bedienung aller anderen
Funktionen gesperrt Display
zeigt STOP und die alternativ

Die Kindersicherung wird
deaktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden
lang die Taste Set (+)
gedruickt halten und bis
das auf dem Display
erlischt. Von diesem
Moment an ist die
Bedienung aller anderen
Funktionen aktiv.

voreingestellte Zeit.
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3.2 Touch fimer

Funktion

T°C
standard

T°C
Bereich

Function (Depens on the oven model)

LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.

XE L.

40

40 +40

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator
walzt die Luft bei Raumtemperatur um, sodass das Tiefkuhlprodukt innerhalb
weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein EiweiRgehalt sich andert.

60

60 + 60

Warm halten: Diese Funktion wird empfohlen um fertig gekochte Lebensmittel
wieder aufzuheizen. Daflr schieben Sie das Backblech von oben aus gesehen in die
2. Ebene. Um Brot oder Gebéack aufzutauen legen Sie das Backblech in die niedrigste
Ebene. Die Temperatur wird in 60 ° Cvoreingestellt. Eine Anderungist nicht méglich.

& @ G

180

210

50 +240

50 +240

UMLUFT: Diese Garmethode ist fur die Zubereitung von Geflligel, Backwaren, Fisch und
Gemduse zu empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und die Dauer zum
Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich unterschiedliche Lebensmittel und
Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten. Diese Garmethode
sorgt fur eine gleichmaRige Hitzeverteilung und Gerliche werden nicht vermischt.

Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche Gardauer
von 10 Minuten erforderlich.

(+)

220

50 +280

OBER-/UNTERHITZE: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz.
Den Backofen etwa zehn Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet sich fiir alle
herkdmmlichen Brat- und Backrezepte. Fir rotes Fleisch, Roastbeef, Lammkeulen,
Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem Geschirr auf mittlerer
Schiene garen.

(@

210

50 +230

UMLUFT + UNTERHITZE: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem
Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Diese Garmethode ist ideal
fir saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit
Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster Schiene backen.

*%*

&

200

150 +220

UMLUFT + GRILL: Turbogrill mit geschlossener Tur verwenden.

Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die
Luft im Ofen umwalzt. Fir rotes Fleisch ist Vorheizen erforderlich, fir weilRes
Fleisch nicht. Ideal zum Garen dicker Leben smittel am Stick wie
Schweinebraten, Gefligel usw. Grillgut in der Mitte des Ofens auf mittlerer
Schiene garen. Bratensaft mit der Fettpfanne auffangen. Darauf achten, dass sich
der Braten nicht zu nahe am Grill befindet. Nach der Halfte der Garzeit wenden.

L3

L1+1L5

GRILL: Grill mit geschlossener Tur verwenden. Es wird nur das obere
Heizelement verwendet und die Temperatur kann eingestellt werden. Damit
die Heizelemente rot glihen ist eine Vorheizdauer von funf Minuten
erforderlich. Grillgerichte, Kebab und Gratin gelingen garantiert. Weilles
Fleisch sollte mit Abstand zum Grill gegart werden; die Garzeit ist dann zwar
langer, aber das Fleisch bleibt schon saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf
dem Rost mit der Fettpfanne darunter gegart werden. Der Backofen verfuigt
Uber zwei Grillstufen:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

L3

L1=+L5

Der Ofen hat zwei Positie Grill:
Grill 2200 W Super Grill : 3000 W

ECO

ECO+SUPER

Pyro: Bei dieser Funktion wird die Reinigung im Inneren des Backofens
vorgenommen. Zwei Moglichkeiten zur Auswahl, ECO oder SUPER.

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse geprift.
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4. Reinigung und Wartung des Backofens
4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelmaRige Reinigung verlangern. Den Ofen vor der Reinigung
abkihlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegenstande fiir die Reinigung verwenden, um
die Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spulmittel oder Reinigungsmittel mit Bleiche
(Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem saugfahigen Kiichentuch zu reinigen.
Hartnackige Flecken kénnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm gesaubert und mit klarem Wasser
abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und abtrocknen. Keine Scheuermittel
verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heiRe Fett abschiitten (nicht in den Abfluss)
und Fettpfanne mit heiRem Wasser und Spulmittel reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spulwasser reinigen. Alternativ lasst sich die Fettpfanne auch in der
Spulmaschine oder mit einem herkdmmlichen Backofenreiniger sdubern. Schmutzige Fettpfanne nicht wieder
zuriick in den Backofen schieben.

4.2 Pyrolysefunktion

Der Ofen ist mit einem Pyrolyse-Reinigungssystem ausgestattet, das Lebensmittelreste bei hohen
Temperaturen zersetzt. Diese Betriebsfunktion wird automatisch tber die Programmiertaste ausgefihrt. Die
entstehenden Dampfe werden ,gereinigt”, indem sie Uber einen Pyrolysator gefihrt werden, der gemeinsam
mit dem Backofenbetrieb startet. Aufgrund der sehr hohen Temperaturen, die vom Pyrolysator erfordert
werden, ist die Ofentlr mit einer Sicherheitsverriegelung ausgestattet. Die Pyrolysefunktion lasst sich
jederzeit stoppen. Die Tur kann erst geoffnet werden, wenn die Sicherheitsverriegelung auf dem Display
angezeigt wird.

HINWEIS: Sollte ein Kochfeld tGber dem Ofen montiert worden sein, durfen keine Gasbrenner oder
elektrischen Heizplatten verwendet werden, wahrend die Pyrolysefunktion ausgefiihrt wird, da andernfalls
das Kochfeld iberhitzen kann.

Essind ZWEI PYROLYSEZYKLEN voreingestellt: ECO PYROCLEAN: Fir die Reinigung eines maRig verschmutzten
Ofens. Wird Uber einen Zeitraum von 90 min. ausgefihrt. SUPER PYROCLEAN: Fir die Reinigung eines stark
verschmutzten Ofens. Wird Uber einen Zeitraum von 120 min. ausgefihrt. Niemals handelstbliche
Reinigungsmittel mit einem Pyrolyseofen verwenden!

Tipp: Durch die Ausfiihrung der Pyrolysereinigung direkt im Anschluss an den Kochvorgang kann Restwarme
genutzt und somit Energie gespart werden.

Vor der Durchfiihrung eines Pyrolysezyklus:

eAlle Zubehorteile aus dem Ofen entfernen, da diese nicht fiir die wahrend der Pyrolyse- Reinigungszyklus
auftretenden hohen Temperaturen ausgelegt sind; insbesondere Gitterroste, Seitenablagen und
Teleskopfiihrungen (bitte beziehen Sie sich auf das Kapitel ,ENTFERNEN VON ROSTEN UND
SEITENABLAGEN). Bei Ofen mit Kerntemperaturfiihler miissen die Offnungen mithilfe der
bereitgestellten Mutter verschlossen werden, bevor der Reinigungszyklus ausgefiihrt wird.

eEntfernen Sie alle groBen Verschiittungen oder Flecken, da deren Zersetzung zu lange dauern wiirde.
Dariiber hinaus kénnen sich groe Mengen an Fett aufgrund der sehr hohen Temperaturen des
Pyrolysezyklus entziinden.

eSchlieBen Sie die Ofentiir.

eUbermiRige Mengen an Verschiittungen miissen vor dem Reinigungsvorgang entfernt werden.
eReinigen Sie die Ofentdir;

eEntfernen Sie groRe oder grobe Lebensmittelreste aus dem Inneren des Ofens mit einem feuchten
Schwamm. Verwenden Sie keine ReinigungsmitteI!);




eEntfernen Sie alle Zubehorteile und das Schiebegestell (falls vorhanden);
ePlatzieren Sie keine Geschirrtiicher.

Verwenden des Pyrolysezyklus: : : :

1- Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf die Position,, e e e “ Aufdem Display wird die Anzeige ,ECO”
oder ,SUP“ angezeigt. Die voreingestellte Zeit betragt 90 min., diese lasst sich auf zwischen 90 min. (Eco-
Modus) und 120 min. (Sup-Modus) Uber die Programmiertaste (Einstellknopf ,+“ oder ,-“) einstellen. Wenn
der Ofen sehr schmutzig ist, empfiehlt es sich, die Zeit auf 120 min. zu erhohen; bei moderater
Verschmutzung, reduzieren Sie die Reinigungszykluszeit auf 90 min.

2- Esist moglich, die Startzeit des Pyroclean-Zyklus durch Andern der END-Zeit (iber die Programmiertaste zu
verschieben.

3- Nach wenigen Minuten, wenn der Ofen eine hohe Temperatur erreicht hat, verriegelt die Tir automatisch.
Der Pyroclean-Zyklus lasst sich jederzeit durch Zurtickdrehen des Funktionswahlschalters auf die Position ,,0“
anhalten (OFF (AUS) wird fir 3 Sekunden auf dem Display angezeigt).

4 - Sobald der Pyroclean-Zyklus abgeschlossen wurde, schaltet sich die Pyrolyse automatisch aus. Auf dem
Display wird die Anzeige ,END” (ENDE) solange angezeigt, wie die Tur verriegeltist, anschlieBend , 0--n“.

5- Sie konnen den Funktionswahlschalter zurlck auf ,,0“ drehen, falls die Temperatur weiterhin hoch sein
sollte, wird die Anzeige ,,0--n“ zur Information darUber, dass die Tir verriegelt ist auf dem Display angezeigt.

Einsatz des Pyrolysezyklus bei Ofen mit Touch Control:

1- Drehen sie den Funktionswahlschalter auf die Pyrolyse-Position. Auf dem Display wird entweder die
Anzeige ,,ECO“ oder ,SUP“angezeigt

2- Die voreingestellte Zeit betragt 90 min., diese lasst sich auf zwischen 90 min. (Eco-Modus) und 120 min.
(Sup-Modus) tber die Programmiertaste (Taste ,+“ oder ,-“) einstellen. Wenn der Ofen sehr schmutzig ist,
empfiehlt es sich, die Zeit auf 120 min. zu erhéhen; bei moderater Verschmutzung, reduzieren Sie die
Reinigungszykluszeitauf 90 min.

4.3 Aquactiva Funktion

Mit der Aquactiva Funktion wird Dampf im Inneren des Backofens erzeugt um die restlichen Fett-
und Speisereste aus dem Backofen zu entfernen.

1. GieRen Sie 300 ml Wasser in den Behalter Aquactiva am Boden des Ofens ein.

2. Wéhlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( :) oder Unterhitze ( __ ).

3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein .ggg

4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fir das Programm ein.

5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen abkuhlen.

6. Wenn das Gerat abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des Backofens mit einem Tuch.
Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist bevor Sie es berihren. Achten Sie auf heilRe
Oberflachen, da sie Verbrennungen verursachen konnen. Verwenden Sie destilliertes- oder

Trinkwasser. 000
0006




4.4 Wartung

ENTFERNEN UND REINIGEN DER SEITLICHEN FUHRUNGSSCHIENEN

1.Schraube entgegen dem Uhrzeigersinn abschrauben.

2. Die seitlichen Fiihrungsschienen herausziehen und aus dem Ofen nehmen.

3.Inder Spilmaschine oder mit einem feuchten Schwamm saubern und sofort abtrocknen.
4. Die gereinigten Fiihrungsschienen wieder einsetzen und mit den Schrauben sichern.

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentur 6ffnen.
2.Die Klemmen am Scharniergehause rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und 6ffnen.

3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefiihrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentlr ziehen (Hinweis: Bei Backofen mit Pyrolyse-
Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte Scheibe herausnehmen).

7. Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder
einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken
Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der
Innenseite der ersten Scheibe befindet.
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WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.
2. Glasabdeckung abnehmen, Glihbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ

ersetzen.

3. Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

/

'_-I.. .'-Il'
i
%

5. Fehlerbehebung

5.1 HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heif.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heil3.

Die Kindersicherung ist eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren.

Der Backofen wird nicht heil.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prifen, ob die notigen
Einstellungen richtig sind.

Das Touch-Display reagiert nicht.

Dampf und Kondenstropfen
auf dem Touch-Display.

Touch-Display mit einem
Mikrofasertuch abtrocknen.
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Instrukcje Bezpieczenstwa

e Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do komory piekarnika lub
na szybke drzwiczek. Jest to zjawisko normalne. Aby je ograniczyc, nalezy
poczeka¢ od 10 do 15 minut po wtgczeniu urzgdzenia, zanim zywnosé
zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikng, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.

e Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg zamiast otwartego
naczynia.

e Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnatrz piekarnika po pieczeniu na
dtuzejniz 15/20 minut.

e UWAGA: Podczas pracy urzadzenie oraz jego elementy s3 gorgce.
Nalezy zachowac ostroznoséinie dotykac gorgcych czesci.

e OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne mogg nagrzac¢ sie podczas
uzywania piekarnika. Dzieci powinny zachowac bezpieczng odlegtosc¢ od
urzgdzenia.

e Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi,
umystowymi, czuciowymi lub nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia mogg obstugiwac urzgdzenie jedynie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i
zwigzanych z tym zagrozen.

e Dzieci nie mogg bawiésie urzgdzeniem.

e Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czysci¢ urzgdzenia.

e Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznoscinie dotykac¢ gorgcych czesciwewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czesci mogg by¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci
nie mogg zbliza¢ sie do urzadzenia.

e Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substancji
Sciernych ani ostrych skrobakéw gdyz mogg one porysowac szkto i
spowodowac jego sttuczenie.

e Whytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu
zamontowac ekran zgodnie z instrukcja.

e Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonejdo tego piekarnika.

e Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

e Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do
wymaganego napiecia, pragdu i obcigzenia wskazanego na tabliczce oraz
posiadajgcego styk uziemiajacy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiada¢ podtgczony oraz
dziatajgcy styk uziemiajgcy. Przewdd uziemiajgcy jest koloru zétto-
zielonego. Czynnos$¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
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wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomiedzy
gniazdkiem a wtyczka urzadzenia nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego
elektryka o wymiane gniazdka na inne odpowiedniego typu. Wtyczka
oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju
przepisami w zakresie instalacji elektrycznej. Podtgczenie do Zrodta
zasilania mozna wykona¢ rowniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzadzeniem a zrédtem zasilania wielobiegunowego wytgcznika, ktory
wytrzyma maksymalne podtgczone obcigzenie i ktéry bedzie zgodny z
obowigzujagcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajacy nie
powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podfgczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny.

e Roztgczania mozna dokonywaé dzieki dostepnej wtyczce lub
wbudowanemu przetacznikowi w statym okablowaniu, zgodnie z
obowigzujgcymiprzepisamiw zakresie okablowania.

e Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go zastgpic kablem lub
specjalng wigzkg przewoddéw udostepniang przez producenta lub
wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientow.

e Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.

* Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktéci¢ bezpieczenstwo
urzgdzeniaispowodowac utrate gwarancji.

e Nadmiar rozlanych substancji nalezy usungc przed czyszczeniem
urzadzenia.

e W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg byc¢
bardziej gorgce niz zwykle. Dzieci powinny zachowa¢ bezpieczna
odlegtosc¢ od urzadzenia.

e Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzadzenia tego nie nalezy instalowac
za panelem dekoracyjnym.

e W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnié, ze
ogranicznik jest skierowany w gore i w strone tylng komory.

Potka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy owija¢ $cian piekarnika folig aluminiowa ani
jednorazowg folig ochronng dostepng w sklepach. Folia aluminiowa lub
jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z gorgcg
emalig moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu piekarnika moze
wowczas ulec pogorszeniu.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowac uszczelki z drzwiczek piekarnika.
e Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia
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1. Instrukcje ogdline

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktéw. Aby jak
najlepiej wykorzystywac posiadany piekarnik, zachecamy do
uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego
przechowywania jej, aby mdc z niej skorzystaé w razie potrzeby
w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy
zanotowac jego numer seryjny, aby moc podac go personelowi
biura obstugi klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek
naprawy. Po wyjeciu piekarnika z opakowania nalezy
sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu. W
razie jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzysta¢ z
piekarnika i zwrécic sie do wykwalifikowanego technika w celu
uzyskania porady. Nalezy trzymac z dala od dzieci wszystkie
materiaty opakowania (folie ochronne, styropian, kotki).
Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydobyc¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu, ktéry
jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokdt rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wowczas poczekac, az dym catkowicie sie ulotni, przed umieszczeniem
zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedgce wynikiem
nieprzestrzeganiainstrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwosci i akcesoria piekarnika moga by¢ rézne w zaleznosci
od zakupionego modelu.

1.1 Wskazowki dotyczace bezpieczerstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli wytacznie do pieczenia zywnosci;
wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad jako Zrédto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia bedace skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsadnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig przestrzegania pewnych istotnych zasad:
- Nie ciggnac za przewdd zasilania w celu odtaczenia go od gniazdka pragdowego;

- Nie dotykac urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtonmi bgdz stopami;

-Ogodlnierzecz biorac, odradza sie stosowania adapterow, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je wytgczycinie naruszac go.

1.2 Bezpieczenstwo elektryczne

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA LUB WYKWALIFIKOWANEGO
TECHNIKA. Siec zasilajgca, do ktdrej podtaczany jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymi w
kraju jego instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace wynikiem
nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci elektrycznej za pomoca gniazdka
Sciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od przepiséw obowigzujgcych w kraju
instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktéry zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODtACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktory powinien by¢ podtgczany wytacznie do sieci elektrycznej o
napieciu 220-240V AC pomiedzy fazamilub pomiedzy fazg i przewodem neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika
dossieci elektrycznejnalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytacznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢ podtgczony do zacisku uziemiajacego
siecielektrycznej.

OSTRZEZENIE

Przed podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci elektrycznej powinien sprawdzi¢
wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne
problemy wynikajgce z braku podfgczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidtowe;j
ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosci serwisowych, zaleca sie przewidzie¢ dodatkowe
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gniazdko $cienne, do ktérego bedzie mozna pdzniej podtaczy¢ piekarnik po wyjeciu go z miejsca, w
ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien by¢ wymieniany wytgcznie przez personel
techniczno-serwisowy lub technikow posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem go pozwoli utrzymacd
piekarnik widealnej czystosci.

Nie zakrywaj scian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku foliami jednorazowymi,
poniewaz w kontakcie z powierzchniami goracej emalii mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu sie
Z niego nieprzyjemnie pachnacego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych temperaturach.
Zwykle lepiej jest wydtuzyc¢ czas pieczenia i stosowac nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z
piekarnikiem zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowigzku wykonania
instalacji. Usterki spowodowane btedamiinstalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez
producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo dla oséb, zwierzat lub
rzeczy osobistych. Producent nie ponosi odpowiedzialnosciza tego typu szkody.

Zespdt kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢é wykonany z materiatow
odpornych natemperature przynajmniej 702C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gorze w szafce kuchennejlub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji zapewniona bedzie dobra
wentylacja gwarantujaca doptyw Swiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera
zaréwno substancje zanieczyszczajgce (o negatywnym oddziatywaniu na Srodowisko naturalne), jak
i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrébce w celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia

B  sic wszystkich Srodkéw zanieczyszczajgcych i odzyskania wszystkich surowcow wtérnych.
Poszczegdlne osoby odgrywajg wazna role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego

sprzetu elektrycznegoi elektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

® Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny.

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do witasciwych punktow zbidrki prowadzonych przez

gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego, odbiera sie go zdomaow.

e gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwrdéci¢ do sprzedawcy, ktéry musi je przyja¢ bezptatnie, na

zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak

urzadzenie dostarczone

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA
Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic. Jak
najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka
ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytgczy¢ na 5-10 minut przed
planowanym zakoriczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal generuje
piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie ciepta poza
wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcy energii opiera sie na taryfie godzinowej, program
"opdZnionego startu" upraszcza oszczedzanie energii, uruchamiajac proces pieczenia w czasie obowigzywania
nizszej taryfy.
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1.6 Deklaracja Zgodnosci

Niniejsze urzgdzenie, w czesci przeznaczonej do kontaktu ze srodkami spozywczymi spetnia wymagania
przepisow ustanowionych w Dyrektywie 89/109/EWG.

Poprzez umieszczenie oznaczenia c E na tym produkcie poswiadczamy na wtasng odpowiedzialno$¢
przestrzeganie wszystkich wymogoéw europejskich dotyczgcych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia i
Srodowiska okreslonych w przepisach dla tego produktu.

2. Opis produkiu
2.1 Informacje ogdlne

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowg ptyta)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)

1 Metalowy ruszt 2 Taca na tuszcz

Yy 3
Podtrzymuje formy i naczynia. Gromadzi ttuszcz wyciekajacy z zywnosci

podczas pieczeniajejnaruszcie.

3 Boczne drutu siatki

!E,T_ E— _il —T.._'-
I_ _ ) - |
= =4
|.'_‘r_ 4 3 — e

Boczne drutu siatki jesli uwzglednione.
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2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:
*Wytrzeé powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.

eUmyc¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajac roztworu goracej wody i
ptynu do zmywania naczyn.

eUstawic pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wtgczony przez okoto 1 godzine, co
pozwoli usunac¢ zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with
a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave
on forabout 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.

3. Obstuga piekarnika

3.1 Opis wyswietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

. ) F o
& b o)
2 s ¥
. . ) (3] [6] - -
0 e O ® T g &
OSTRZEZENIE!
1. Wytgcznik czasowy/tryb automatyczny Pierwsza czynnoscig, ktérg nalezy przeprowadzié
2. Funkcja termoobiegu po instalacji lub po wytaczeniu zasilania, jest
3. Tryb rozmrazania ustawienie czasu (przerwa w zasilaniu nastgpita,
4. Wysdwietlacz temperatury lub zegara jesliwyswietlacz miga na godzinie 12:00).
5. Elementy regulacji wyswietlacza LCD 200°-> Dioda temperatury ,,*” miga do momentu
6. Pokretto wyboru funkcji osiggniecia wyswietlanejtemperatury.
7. Pokretto wyboru programu HOT (GORACY) -> Gdy program zakonczy sie, jesli

piekarnik jest jeszcze goracy, na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,HOT” na przemian z godzing,
nawet jesli pokretta sg ustawione w potozeniu
OFF.
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m JAK WEACZYC JAK WYLACZYC JAK DZIAEA DO CZEGO StUZY
TRYB e Obrdci¢ lewym przetac- |  Obrdci¢ przetacznik « Umozliwia wytgczenie | ¢ Abywytgczy¢ dzwiek

WYCISZENIA |znikiem funkcji W [ funkcji w potozenie dzwigku minutnika. minutnika.

potozenie ,Silence mode” [ orp

(Tryb wyciszenia)

« Obrocié lewym przefaczni- | « Obréci¢ przefacznikiem | ¢ Mozna w ten spossb | * Aby ustawic godzing :
USTAWIANIE kiem funkeji w potozenie ,Set | funkcji w potozenie OFF. | ustawi¢ godzine, ktéra | UWAGA:  Godzing  nalezy

GODZINY  |the time” (Ustaw godzine). pojawi sie na wyéwiet- | Ustawic, gdy instaluje sig po

<)

* Uzy¢ przyciskow ,,+” lub
L~ w celu ustawienia godziny

laczu.

raz pierwszy piekarnik lub
tuz po awarii (zegar pokazuje
migajaca godzine 12:00)

ICZAS TRAVAIA
PIECZENIA

&

e Wecisng¢  przycisk
srodkowy (centralny) 2
razy

e Ustawi¢ czas trwania
pieczenia przyciskiem
e Zwolni¢ przyciski "-"
nyn

e Wybra¢ funkcje za
pomoca pokretta
wyboru funkcji

. Po zakoriczeniu
ustawionego czasu
piekarnik sam sie wytaczy.
o Jedli trzeba wytgczyé
piekarnik wczesniej nalezy
obréci¢ pokretto wyboru
funkcji na pozycje O lub
ustawi¢ czas pieczenia na
0:00(przyciskami  SELECT

e Pozwala ustawi¢ czas
trwania pieczenia

e Aby pokaza¢ czas
pozostaty do konca
pieczenia nalezy wecisngc
przycisk SELECT 2 Razy

e Aby zmieni¢ czas
pozostaty do korica
pieczenia nalezy wcisngc
przycisk SELECET "-" "+"

¢ Aby wytaczyc¢ sygnat (alarm)
wcisng¢ jakikolwiek przycisk.
Aby  przywréci¢  dziatanie
zegara  wcisngc  przycisk
srdkowy (centralny)

ZAKONCZENIE
PIECZENIA
@

end

*\Wecisng¢ przycisk
srodkowy (centralny) 3 razy
 Ustawi¢ godzing
zakoniczenia pieczenia
przyciskami "-" "+"

® Zwolni¢ przyciski

* Wybrac funkcje pieczenia
za pomocg pokretta
wyboru funkgji.

* O ustawionej godzinie
piekarnik sam sie wytaczy
« Jesli trzeba go wytaczy¢
wczesniej nalezy ustawic
pokretto wyboru funkcji
na pozycje 0

¢ Ustawia godzine korica
pieczenia.

¢ Aby pokazac
zaprogramowana godzine
nalezy Wecisnac przycisk
srodkowy (centralny) 3
razy

¢ Aby zmienic
zaprogramowana godzine
wcisnac przycisk SELECT+

Zwykle uzywa sie tej funkcji
razem z funkcjg Czas trwania
pieczenia: np. potrawa ma sie
piec przez 45 min. i chcemy,
zeby byta gotowa o godz.
12:30. A zatem nalezy:
-Wybra¢ odpowiednig funkcje
pieczenia

-Ustawic czas trwania
pieczenia na 45 mm (Timer +
iy

* Po zakoriczeniu ustawionego
czasu piekarnik wytaczy sie i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
- Ustawi¢ koniec pieczenia na
godz. 12:30 (END + "-" "+"
Pieczenie wytaczy sie
automatycznie o godz. 11:45
(12:30 - 45 min.) O ustawionej
godzinie  korca  pieczenia
piekarnik automatycznie sie
wytaczy.

UWAGA

Jedli ustawimy tylko koniec
pieczenia, bez czasu trwania
pieczenia, piekarnik wiaczy sie
natychmiast i wytaczy o
ustawionej godzinie.

MINUTNIK

Q

*Wcisnac przycisk
srodkowy (centralny) 1 ra|
eUstawic czas trwania
pieczenia wciskajac
Przyciski "-" "+"

* Zwolni¢ przyciski.

* Po zakoriczeniu
ustawionego czasu,
funkcja sama sie wytaczy i
rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, ktory wytaczy
sie po chwili. Aby
wytgczy¢ natychmiast
sygnat dzwiekowy nalezy
wcisng¢ przycisk SELECT

¢ Po zakonczeniu
ustawionego czasu rozlega
sie sygnat dzwiekowy

¢ Podczas pracy
wyswietlacz pokazuje
pozostaty czas.

e Pozwala na  uzycie
programatora jako budzika.
Mozna go uzywaé przy
wiaczonym lub wytgczonym
piekarniku.

ZABEZ-
PIECZENIE
PRZED
DzIECMI

&

*Zabezpieczenie
aktywuje sie
przytrzymujac przez
minimum 5 sekund pole
(+) Od tej chwili wszystkie
funkcje sg zablokowane
wyswietlacz
naprzemiennie pokazuje

STOP i ustawiony czas.

*Zabezpieczenie wytacza
sie przytrzymujac przez
minimum 5 sekund pole
(+) Od tej chwili
wszystkie funkcje
sterowania sg
odblokowane.
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3.2 Tryby pieczenia

Pokretto
wyboru
funkcji

T°C
(ustawienie
domyslne)

T°C
ustawienie
model z
termostatem

Funkcja w zaleznosci od modelu

Po obréceniu pokretta sterowania na pozycje “zaréwka” lampka sygnalizacyjna pozostanie
zapalona w trakcie wszystkich kolejnych operaciji. Wiaczony zostanie réwniez wentylator
chtodzacy

40

40 +40

RozmraZanie )
Pozycja ta umoZliwia obieg powietrza o temperaturze otoczenia wokét zamroZonej potrawy,
rozmraZa ja w ciaggu kilku minut, nie zmieniajac przy tym zawartosci biatka.

60

60 +60

PODGRZEWANIE CIEPLYM POWIETRZEM

Funkcja ta zalecana jest do podgrzewania przygotowanych juz potraw poprzez
umieszczenie ich na drugiej potce od goéry lub do rozmrazania chleba, pizzy oraz ciast
umieszczajgc je na najnizszym poziomie. Temperatura jest zaprogramowana na poziomie
60° C bez mozliwosci jej zmiany.

180

210

50 +240

50 +240

Pieczenie z nawiewem

Wiaczone sa obie grzatki piekarnika: dolna i gérna oraz wewnetrzny wentylator. Funkcja ta
wskazana jest do pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzy itd.

Taki system pieczenia umozliwia pieczenie réznych potraw na réznych poziomach w tym
samym czasie ( np. migsa i ryb) a ich smaki i zapachy nie mieszajg sig.

220

50 +280

Konwekcja naturalna

Wiaczone sg obie grzatki: na dole i u géry piekarnika. Jest to tradycyjne pieczenie, doskonate
do wypieku ud’cow, dziczyzny, idealna do biszkoptow i przygotowywania potraw bardzo
kruchych. Dobre wyniki uzyskuje si” w przypadku wypiekéw na blasze z regulacja temperatury
od 50 do 240° C.

(X

210

50 +230

[  doing grzatka
Doskonaie do dellkatnych wyplekow (torty, suflety)

*%*

200

150 +220

Grill z nawiewem przy drzwiczkach zamknigtych

Powietrze podgrzewane przez grzatke grilla zostaje zasysane przez wentylator kierujacy

strumien powietrza na potrawy, przy czym temperatura tego powietrza moZe wahac sie od

50 do 200° C. Funkcja grilla z nawiewem zastepuje z powodzeniem roZen obrotowy i gwarantuje

gosk?‘?a}i wyniki w przypadku pieczenia drobiu, kietbas i czerwonych migs, réwnieZ w duZych
awalkach.

L3

L1+L5

Tradycyjne pieczenie na grillu przy zamknietych drzwiczkach
W pozycji tej wtaczona zostaje grzatka grilla na promienie podczerwone
(gdrna). Idealne przy pieczeniu migs o $redniej i matej grubosci (kietbaski,
Zeberka, bekon).

L3

L1+L5

SUPER GRILL: pecica ima dve stopnji
Grill : 2200 W Grill SUPER : 3000 W

ECO

ECO+SUPER

PYRO - Whnetrze piekarnika czysci sie samo. Do wyboru sg dwa tryby pracy:
ECO i SUPER.

* Program badar zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okre$lenia klasy energetycznej.
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4. Czyszczenie i konserwacja piekarnika
4.1 Ogodine informacje dotyczace czyszczenia

Zywotnos$¢ urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy poczeka¢ na
ochtodzenie sie piekarnika przed wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentow, myjek drucianych lub ostrych przedmiotdw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny
sposob elementow emaliowanych. Stosowac wytacznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.
ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczyscic szybe drzwiczek papierowym recznikiem kuchennym.
Aby usunac¢ bardziej uciagzliwe plamy, mozna réowniez uzy¢ gabki zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej
i przeptuka¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczyscic delikatnie zwilzong ggbka.
AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i wysuszy¢: unikac stosowania
$ciernych detergentow.

TACANATLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac tace na ttuszcz z piekarnika. Wlac goracy ttuszcz do pojemnika i umyc¢ tace
gorgcg wodg, postugujacsie ggbka i ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzy¢ tace w pojemniku z wodg i detergentem. Ewentualnie
mozna réwniez umyc tace w zmywarce lub uzy¢ dostepnych na rynku detergentéw do piekarnikdw.
Nigdy nie wktada¢ ponownie do piekarnika zabrudzonej tacy.

4.2 Czyszczenie pyrolityczne

Piekarnik wyposazony jest w system czyszczenia pyrolitycznego, ktéry niszczy pozostatosci zywnosci w
wysokiej temperaturze. Czynnosé ta wykonywana jest automatycznie przy uzyciu programatora.

Powstajace dymy sg ,,oczyszczane”, kiedy przechodzg przez pirolizer, ktory uruchamia sie tuz po rozpoczeciu
pieczenia. Poniewaz pirolizer wymaga bardzo wysokiej temperatury, drzwiczki piekarnika wyposazone sg w
blokade zabezpieczajgca. Pirolizer mozna w dowolnym momencie wyfaczyc. Drzwiczek nie mozna otworzy¢,
dopdkiwyswietlana jest blokada bezpieczenstwa.

UWAGA: Jesli nad piekarnikiem zainstalowana jest ptyta kuchenna, nigdy nie nalezy uzywac palnikéw
gazowych lub ceramicznych ptyt elektrycznych podczas dziatania pirolizera, co zapobiegnie przegrzaniu ptyty.
Mozna wstepnie ustawi¢ DWA CYKLE CZYSZCZENIA PYROLITYCZNEGO:

CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE ECO: Czysci umiarkowanie zabrudzony piekarnik. Dziata przez 90 minut.
CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE SUPER: Czysci mocno zabrudzony piekarnik. Dziata przez 120 minut. Nigdy nie
uzywaj dostepnych na rynku produktow czyszczacych w piekarniku z pirolizerem!

Typ: Przeprowadzenie czyszczenia pyrolitycznego natychmiast po pieczeniu pozwala na wykorzystanie ciepfa
resztkowego, co oszczedza energie.

Przed wykonaniem czyszczenia pyrolitycznego:

eWyjac wszystkie akcesoria z piekarnika, poniewaz nie sg przystosowane do wysokich temperatur
stosowanych podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego; w szczegdlnosci wyjac kratki, ruszty i prowadnice
teleskopowe (patrz rozdziat WYJECIE KRATEK | RUSZTOW). W piekarnikach z sondg do pomiaru
temperatury miesa przed wykonaniem cyklu czyszczenia nalezy zamkna¢ otwor za pomocg dostarczone;j
nakretki.

eWyczysci¢ kazde duze rozlane ptyny lub plamy, poniewaz usunigcie ich zajmie duzo czasu. Ponadto zbyt
duze ilosci ttuszczu moga sie zapali¢, gdy zostang poddane bardzo wysokim temperaturom w cyklu
pirolitycznym.

eZamknac drzwiczki piekarnika.

eNadmiar rozlanych ptynéw musi by¢ usuniety przed czyszczeniem.

eCzyszczenie drzwiczek piekarnika;

eUsung¢ duze lub grube resztki Zzywnosci z wnetrza piekarnika, uzywajac wilgotnej gabki. Nie uzywa¢é
detergentow;
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*Wyjac wszystkie akcesoria i zestaw przesuwnych rusztéw (o ile wystepuje);
eNie wktadac papierowych recznikow.

Stosowanie cyklu pirolitycznego: oo

1- Obrécic przetgcznik funkcji w potozenie , : : : ”.Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,,ECO” lub , SUP”.
Wstepnie ustawiony czas to 90 min, moze on by¢ zmieniany w zakresie od 90 min (tryb Eco) do 120 min (tryb
Sup) za pomoca programatora (przycisk ustawienia ,,+” lub ,,-”). Jesli piekarnik jest bardzo zabrudzony, zaleca
sie zwiekszenie czasu do 120 minut, jesli piekarnik jest umiarkowanie brudny, skréci¢ czas cyklu czyszczenia
do 90 minut.

2- Mozliwe jest opdznienie czasu rozpoczecia cyklu pirolitycznego poprzez zmiane czasu ZAKONCZENIA za
pomoca programatora.

3- Po kilku minutach, gdy piekarnik osiggnie wysoka temperature, drzwiczki zablokuja sie automatycznie. Cykl
pirolityczny mozna zatrzymac¢ w dowolnym momencie przez obrécenie przetacznika funkcji z powrotem na
,0” (napis OFF bedzie wyswietlany przez 3 sekundy).

4- Po zakonczeniu cyklu pirolitycznego pirolizer wytgczy sie automatycznie. Na wyswietlaczu wyswietlane jest
wskazanie ,,END” (Koniec), dopoki drzwiczki sg zablokowane, a nastepnie ,0--n”. 5- Mozna obrdci¢
przetacznik funkcji z powrotem w potozenie ,0”, ale jesli temperatura jest nadal wysoka, pojawi sie wskazanie
,0--n" aby poinformowac, ze drzwiczki s zablokowane.

Uzycie cyklu pirolitycznego w piekarnikiem z dotykowym panelem sterowania:

1- Obroci¢ przetacznik funkcji w potozenie czyszczenia pirolitycznego. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
,ECO” lub ,SUP”

2- Wstepnie ustawiony czas to 90 min, ale moze by¢ zmieniany w zakresie od 90 min (tryb Eco) do 120 min
(tryb Sup) przy uzyciu programatora (,,+” lub ,-”). Jesli piekarnik jest bardzo brudny, czas powinien zosta¢
zwiekszony do 120 minut, natomiast jesli piekarnik jest jedynie lekko zabrudzony, zmniejszy¢ cykl czyszczenia
do 90 minut.

4.3 Funkcja Aquactiva

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga usungc ttuszcz i resztki potraw z
wnetrza piekarnika.
1. Wla¢ 300 mlwody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie piekarnika.

—_

2. Wybra¢ funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( _-_ )lubdolna (< )grzatka
3. Ustawic temperature na symbolu Aquactiva §3e

4. Uruchomic¢ program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wyfgczy¢ piekarnikizostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka Sciereczka.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzadzenia, upewnic¢ sie, ze jest ono zimne. Nalezy zachowac
ostroznos¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.

Uzywacé wody destylowanej lub wody pitnej. 000
006




4.4 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW

1. Odkred srube w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

2. Wyjmijruszty poprzez pociggniecie ich do siebie.

3. Wyczysc ruszty w zmywarce lub za pomocg mokrej ggbkiiod razu je wysusz.

4. Po wyczyszczeniu rusztow umiescé je z powrotem w piekarniku i wkrec¢ sruby, upewniajac sie o
prawidtowym ich dokreceniu.

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. Otworzy¢ zaciskigniazd zawiaséw po prawej i lewej stronie drzwiczek przednich, naciskajacje w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Opentheovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.
5.6.Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the
second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On allglass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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WYMIANA ZAROWKI
1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania.

2.0dtgczyc¢ pokrywe szklana, odkreci¢ zarowke i wymienic jg na nowg tego samego typu.
3. Powymienieniu przepalonej zaréwki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

e ity
ot __T‘\'-'..I II__I,--"-_.__\"-.'
& ik ..ﬁ-rl' x i
K 1kg$
\_ J
5. Rozwigzywanie problemow
5.1 Czesto zadawane pytania
PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Wtgczona jest blokada dziecieca

Wytaczy¢ blokade dziecieca

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkcji pieczenia i
temperatury

Upewnic sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe
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Bezpecnostni pokyny

e Béhem vareni mlze ve vnitfnim prostoru trouby nebo na skle dvefi
dochazet ke kondenzaci vlhkosti. Jedna se o normalni stav. Chcete-li
tento efekt omezit, pockejte po zapnuti napdjeni 10-15 minut, nez
vlozite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pripadé zmizi, jakmile
trouba dosahne teploty vareni.

¢ Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

e Nenechavejte jidlo uvnitf trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20
minut.

o UPOZORNENI: Spotfebi¢ a jeho ptistupné &asti se béhem poufZiti
zahftivaji. Nedotykejte se topnych prvkd.

o UPOZORNENT: piistupné ¢asti se mohou pfi pouZzivani trouby zahtat.
Détimuseji byt udrzovany v bezpecné vzdalenosti.

e Tento spotfebi¢ smi pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo bez
dostatec¢nych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouziti spotiebice amoznémriziku.

e Nedovolte détem hrat sise spotfebicem.

o Cisténia udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

e Béhem poufZiti se spotrebic zahriva. Nedotykejte se ohfevnych prvki
uvnitftrouby.

UPOZORNENTI: Pfistupné &asti mohou byt b&hem provozu horké.
UdrZujte déti mimo dosah spotrebice.

* NepouZzivejte drsné Cistice ani ostré kovové predméty k cisténi skla
dvifek trouby, nebot mdzZete poskrabat povrch.

* \/ypnéte troubu pred sejmutim ochrany a po ocisténi nasadte ochranu
vsouladu s pokyny.

e Pouzivejte pouze tepelnisondu doporucenou protuto troubu.

e K CiSténinepouzivejte vysokotlaké parniCistice.

e Pripojte zastrcku k napdjecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet
napéti, proud a zatéz uvedené na stitku a ktery je opatfen uzemnovacim
kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatiZzeni uvedené na Stitku a
musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma
Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou
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kvalifikaci. V pripadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a zastrckou
spotfebicl pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil
jinym vhodnym typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym
normam zemeé instalace. Pfipojeni k napajecimu zdroji Ize provést také
tak, Ze mezi spotfebi¢em a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni
pfipojenou zatéz a ktery jev SOLVJIadu se stavajicimi pravnimi pfedpisy, je
umistén omnipolarni vypinac. Zlutozeleny uzemnovaci kabel by nemél
byt prerusen vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarnivypinac pouzivany
pro pripojeni by mél byt pfiinstalacispotfebic¢e snadno pristupny.

* Odpojeni Ize zajistit pristupnou zastrckou nebo zaclenénim spinace v
pevném zapojenivsouladu s pravidly elektroinstalace.

e Pokud je napdjeci kabel poSkozen, musi byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte
na zakaznicky servis.

* Typ napdjeciho kabelu musibyt HO5V2V2-F.

* NedodrzZeni vyse uvedenych pokynt miZe ohrozit bezpecnost spotrebice
a zneplatnit zaruku.

* Pred Cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.
e Béhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahrat vice,
nezje obvyklé, protoje nutné déti udrzovat v bezpecné vzdalenosti.

e Spotfebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedoslo k
prehrati.

e Kdyz umistite polici uvnitf, ujistéte se, Ze zarazka sméeruje nahoru a
dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

o VAROVANI: Nepotahujte stény trouby alobalem ani jednorazovymi
ochrannymi produkty, které jsou k dostani v obchodech. Hlinikova félie
nebo jakdkoli jind ochrana zpUsobuje v prfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného
povrchu uvnitf trouby.

» VAROVANI:V zadném ptipadé neodstrariujte t&snéni dvefitrouby.

» K provozovani spotfebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutné
zadné dalsi ukony aninastavovani
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobka.
Pro dosazeni nejlepsich vysledk( s troubou byste si méli
peclivé precist tento ndvod a uschovat jej pro budouci
pouZziti. Pred instalaci trouby si poznamenejte vyrobni
¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikiim
zakaznickych sluzeb v pfipadé nutnosti opravy. Po
vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozddejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovévejte vsechen obalovy materidl
(plastové sacky, polystyrén, hrebiky) mimo dosah déti.
Pfi prvnim zapnuti trouby se muZe linout silny
pachnouci kouf, ktery je zplsoben prvnim ohfevem lepidla na izolacnich deskdch v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v pripadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsaZenévtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplriky trouby uvadéné v tomto ndvodu se budou lisit v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpecnostni pokyny

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouziti,
naptiklad jako zdroj tepla, je povaZzovano za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemuizZe nést
odpovédnost za pripadné skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:
-neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- pouzitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabel(i neni zasadné doporuceno;

-v pfipadé selhanineboa/nebo $patné funkce vypnéte spotrebic¢a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpecnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napdjeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné skody zplsobené nedodrzenim téchto pokynd.
Trouba musi byt pfipojena k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice
poly, v zévislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajenije tfeba chranit vhodnymi pojistkamia pouzité
kabely musistit sprdvné napdjenitrouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavéna s napdjecim kabelem, ktery by mél byt pripojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240 V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pfe pfipojenim trouby k elektrické
siti je duleZité zkontrolovat:

- napajeci napéti uvedené navoltmetru;

- nastaveni odpojovace.

Uzemnovaci vodic pripojeny k zemnici svorce trouby musi byt pripojen k zemnici svorce napajeciho
zdroje.

VAROVANI

Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikdre o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné
problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou
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POZNAMKA: protoZe trouba miize vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit k dispozici dali elektrickou
zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Po kaZzdém pouZziti trouby napomdze minimalnivycisténi udrzet troubu v dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednordzovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko tavenia
poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se zabrdnilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
kourovym zapachlm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouzit dobu peceni a mirné snizit teplotu. Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop
orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instaloce

Vyrobci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je poZadovana pomoc vyrobce k napravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zéruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace mlzZe zpUsobit
ujmu nebo zranéni na osobdch, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemuzZe byt za takové Skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba miZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni fadnou cirkulaci cerstvého vzduchu
potfebného pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zékladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
na poslednistrané.

1.5 Odpadoveé hospoddrstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotfebic¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znecistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvlastni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znedistujicich latek a obnoveni vsech materidld. Jednotlivei mohou hrat
I /znamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pred OEEZ; je nutné dodrZovat néktera
zékladnipravidla:
-sodpadnimielektrickymia elektronickymizafizenimise nesmizachdzet jako s domovnim odpadem;
- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvord spravovanych mistnim Gradem nebo
registrovanou spole¢nosti.
V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzvednutivelkych OEEZ u zékaznika. KdyZ koupite novy spotrebic,
muUZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotrebic za jeden
novy prodany spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.
Setrnost a ohleduplnost k zivotnimu prostfedi Kdykoli je to mozné, vyhnéte se piedehtati trouby a vidy
se ji snazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co mozna nejméné casto, protoze pti kazdém otevreni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pred planovanym
koncem doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadéle generuje. Udrzujte tésnéniv Cistoté
a v poradku, aby nedochdzelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,zpozdéné
peceni“usnadnuje Uspory energie presunutim doby varenina dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohldseni o shode

Soucdsti tohoto spotrebice, které mohou prichazet do kontaktu s potravinami, jsou ve shodé s
ustanovenimismérnice EHS 89/109.

Umisténim znacky C € na tento produkt potvrzujeme shodu se vsemi prislusnymi evropskymi
smérnicemi tykajicimi se bezpecnosti, ochrany zdravi a ochrany Zivotniho prostfedi, které Ize pouZit pro
tento produkt.
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2. Popis vyrobku

2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélny dratény rost, je-li soucasti dodavky)
3. Kovovy rost

i 4. Odkapdvaci plech

5. Ventildtor (za ocelovou deskou)

6. Dvitka trouby

2.2 Prislusenstvi

1 Kovovy rost 2 Odkapavaci plech
o
Drzi pecici plechy a talife. Shromazduje zbytky, které odkapavaji béhem

pecenipotravin na rostech.

3 Bocni draténé mizky

=1 | —FR

Bocni draténé mrizky Pokud zahrnuty.
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2.3 Prvni pouZiti

PREDBEZNE CISTEN(
Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otrete vnéjsi povrchy vlhkym mékkym hadrikem. Umyjte
vSechna prislusenstvi a vytfete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte
prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani
veskeré zapachy novosti.

3.

Pouziti frouby

3.1 Popis displeje

° @@ F g O
° - [EREEN: 5 o0 )L
SN o [5 © ngw
UPOZORNENI

N o s WwWN

. Casovac / automaticky rezim

. Funkce ventilatoru

. Funkce odmrazovani

. Displej teploty nebo hodin

. Ovlddaci prvky nastaveni LCD displeje
. Knoflik vybéru funkci

. Knoflik vybéru programu

Prvnim krokem, ktery je nutné po instalaci ¢i po
vypadku proudu provést, je nastaveni hodin (to, Ze
doslo k vypadku proudu, poznate tak, Ze na displeji
blika 12:00).

200°-> Na LED kontrolce teploty blika ,,°“, dokud neni
dosazeno zobrazené teploty.

HOT -> KdyZ skonc¢i néjaky program a trouba je stdle
horka, na displeji se zobrazuje aktualni as stridavé s
hldsenim ,HOT" a to i v pripadé, ze knofliky jsou v
poloze ,,OFF*.
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FUNKCE JAK AKTIVOVAT

TICHY
REZIM

JAK VYPNOUT

CO TO DELA

VYHODY

¢ Levym knoflikem
vybéru funkci otocte do
polohy ,Silence Mode*”.

o Knoflik vybéru funkci
nastavte do polohy
, OFF".

* Umoznuje vypnuti
zvukové signalizace
minutovniku.

 Pro vypnuti zvukové
signalizace minutovniku.

NASTAVENI
CAsU

<)

¢ Levym knoflikem
vybéru funkci otocte do
polohy ,Set the Time".
¢ K nastaveni ¢asu
pouzijte knofliky ,,+“
nebo ,-“

¢ Knoflik vybéru funkei
nastavte do polohy
,OFF*.

¢ Umoznuje vam
nastavit cas, jaky se
objevi na displeji.

* Pro nastaveni ¢asu
POZN.: Cas nastavujte po
prvni instalaci trouby nebo
tésné po vypadku proudu
(na hodinach blika 12:00)

DOBA
PECENI

e Stisknéte centrdlni
tlacitko 2 krat.

e Stisknutim tlacitka "-"
Nebo "+" nastavit délka
vareni pozadované.

¢ Uvolnéte vSechna
tlacitka

 Nastavte funkci pecenf
s funkce trouby volicem.

e Je-li uplynuti doby
trouba se vypne
automaticky. Pokud byste
chcete zastavit vareni
drive bud vypnéte funkci
voli¢e 0, nebo nastaveny
¢as 0:00 (SELECT a "-" "+"
Tlacitka).

* Umoznuje nastaveni
vareni Cas potiebny pro
vybrané receptury.

¢ Chcete-li zkontrolovat, ja
dlouho zUstane spustit
stisknutim SELECT Tlacitko
2 krat.

e Chcete-li zménit / zménit
prednastaveny cas
stisknéte tlacitko SELECT a
" tlacitka.

o Stisknéte jakékoli
tlacitko

pro zastaveni signalu.
Stisknéte centralni
Tlacitko pro navrat do
hodiny funkce.

e Stisknéte centrdlni
tlacitko 3 krat.

e Stisknutim tlacitka "-"
"+" nastavit Cas, kdy

¢ v dobé stanovené,
trouba vypne. Chcete-li
prepnout off ru¢né,
troubu volicem funkci

¢ Umoznuje nastaveni -
konec peceni

¢ Chcete-li zkontrolovat
nastaveny Cas stisknéte

Tato funkce se obvykle
pouziva s "Cas vareni" funkce.
Napfiklad pokud jidlo musi
byt varené po dobu 45 minut

&

okamZiku se u vSech
ostatnich funkcich
uzamknou a na displeji
bude blikat STOP a
nastaveni casu .

této chvile jsou moznosti
vsech funkci volitelné
znovu.

KONEC Chcete troubu na na Pozici O. centralni tla¢itko 3 krat a musf byt pripravena do
PECENI vypnout. ¢ Chcete-li zménit 12:30" vyberte poiadovavnotlJ
Z ¢ Uvolnéte tlacitka nastaveni Tlacitka casu funkei, n_astavte dobu vafeni
P « Nastavte funkci peceni stisknéte SELECT +"-" nav45lm\vnut a do konce {:Ioby
s funkce trouby volic. o vareni az 12:30. Na konci
doby vareni nastavené, bude
trouba automaticky vypne a
zvukovy alarm bude zvonit.
o Stisknéte centralni o Stisknéte stredové ¢ Zvuky alarmu na konec ¢ Umoziiuje pouzit troubu
tlacitko 1 krat. tlacitko Kdyz nastaveny nastaveného ¢asu. jako budik (mdze byt
e Stisknutim tlacitka "-"  [cas jako uplynuly zvukovy | B&hem procesu, displeji | aktivni bud' p¥i provozu
MINUTKA |'+" nastavte pozadovany |alarm je aktivovan (tento | se zobrazf zbyvajici ¢as.  |trouby nebo samostatné
Cas. alarm bude zastavit na (pfi provozu trouby)
* Uvolnéte vsechna jeho vlastni, nicméné to
tlacitka. mUze byt okamzité
zastaveno stisknutim
tlagitka) SELECT.
o Détsky zdmek Funkce | * Détsky zamek Funkce
se aktivuje dotykem Set | Je deaktivovana dotykem
- . + inimalné tlacitka Set (+) opét na
DETSKA i&ﬁ:ﬁ?j:&tgame ° minimalné 5 sekund. Od
POJISTKA
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3.2 Rezimy vareni

Voli¢ T°C
funkc vychozi

T°C
ozmezi

Funkce (Zavisi na modelu trouby)

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

ag ;O/o 40

40 +40

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventildtor dmycha
vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut
rozmrazi bez toho, aby se jakkolizménil obsah proteint v pokrmu.

60

60 + 60

Udrzovani tepla - Doporucujeme k ohrevu jiz hotovych pokrmd, umisténim
rostu na druhou Uroveri shora, nebo k rozmrazovani chleba, pizzy nebo
moucnikl umisténim rostu na nejspodnéjsi Uroveri. Teplota je konstantné
60°C, nenimozndzmeéna.

180

210

& @ G

50 +240

50 +240

PECENI S VENTILATOREM: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro driibe?,
téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu lépe a zkréti se také doba
pecenia predehrevu. MdzZete péct rlizné pokrmy zarover se stejnou pfipravou
nebo bez pripravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje
rovnomérnou distribuci tepla a zabranuje smisenivani.

Pfisouc¢asném pecenivice pokrmu nastavte o deset minut delsidobu.

220

(+)

50 +280

KONVENCNI PECENI: PouZivaji se soucasné horni i dolni topna télesa.
Predehfivejte troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idealni pro
jakékoli tradi¢ni peceni. Pro pripravu cerveného masa, hovézi pecené, jehnéci
kyty, zvériny, chleba, pokrmt ve félii (papillotes), listového tésta. Umistéte
pokrm ajeho nddobu na rostu do stfedni polohy.

210

(X

50 +230

VENTILATOR + SPODNI OHREV: Spodni topné téleso se pouziva spolu s
ventildtorem dmychajicim vzduch uvniti trouby. Tato metoda je idealni pro
Stavnaté ovocné koldce, dortiky, quiche a pastiky.

Zabranuje vysouseni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu
ajinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni polohy.

*%

200

23

150 +220

GRILS PODPOROU VENTILATORU: pouZivejte turbo-gril se zavienymi dvirky.
Horni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitr
trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych mas. Idealni
pro peceni pokrm( o velké tloustce, celych kust jako je pecené veprové,
dribeZ atd. Umistéte pokrm uréeny ke grilovani pfimo do stfedu rostu ve
stfedni poloze. Zasurite pod rost odkapavaci plech pro zachyceni stav. Zajistéte,
aby nebyl pokrm prilis blizko u grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.

L1+ L5

GRIL: pouzivejte gril se zavienymi dvifky. Horni topné téleso se pouZziva
samostatné a mliZzete upravovat teplotu.

Rozzhaveni téles do ruda vyzaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen
pro grily, kebaby a pokrmy s klrkou. Bila masa se umistuji dale od grilu; doba
peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mzete
poklddat na rost nad odkapavaciplech. Trouba mé dvé polohy grilu:

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

Super~ 13

L1+L5

SUPER GRIL: Trouba ma trovné grilovani
Gril: 2200 W Gril SUPER: 3000 W

(XX
XX ECO
LR N ]

ECO+SUPER

Pyrolyza - Péce o Cistotu vnitrku trouby - mate na vybér jednu ze dvou
moznosti, a to ECO a SUPER.

* Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1, pouzivanou k definovani energetické tfidy.
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4, Cisteni a Udrzba trouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisteni

Zivotnost spotfebice mulzete prodlouZit prostiednictvim pravidelného ¢isténi. Pied provadénim
rucniho cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi Cisténi brusné myci prostredky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dild.
Pouzivejte pouze myci prostredky na bazivody, mydla nebo bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchyrskou utérkou po kazdém pouziti trouby. Chcete-li
odstranit odolnéjsi skvrny, miZete pouzit dobre vyZzdimanou houbu napusténou mycim prostredkem a
potom oplachnoutvodou.

TESNENiOKNA TROUBY

Je-litésnéniznecisténé, mizete jej vycistit mirné navihéenou houbickou.

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvivycistéte pred oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouziti
abrazivnich mycich prostredk.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyjte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostredku na myti nadobi.

Pokud stale ulpivaji mastné skvrny, ponofte plech do vody a myciho prostredku. Alternativné muizete
plech umyt v mycce na nadobi nebo pouzit komercni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény
plech zpétdo trouby.

4.2 Pyrolyza

Trouba je vybavena pyrolytickym systémem cisténi, jenz vysokou teplotou nici zbytky potravin. Tato
funkce se provadi automaticky pomoci programatoru. Vysledné vypary jsou ,vycistény” tim, Ze projdou
pyrolyzérem, jenz se spusti ihned poté, co zacne peceni. Vzhledem k tomu, Ze pyrolyza vyuziva velmi
vysokou teplotu, jsou dvirka trouby opatfeny bezpecnostnim zamkem. Pyrolyzér Ize kdykoliv zastavit.
Dvirka nelze otevrit, dokud je zobrazen bezpecnostnizamek.

POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen sporak, b&hem pyrolyzy nikdy nepouzivejte plynové horaky
nebo elektrické varné plotynky. Nedojde tak k prehrati sporaku.,

Jsou prednastaveny DVA PYROLYTICKE CYKLY:

ECO PYROCLEAN: Cisti mirné znecisténou troubu. Trva po dobu 90 minut. SUPER PYROCLEAN: Cisti
znacné znecisténou troubu. Trvda po dobu 120 minut. U trouby vybavené pyrolyzérem nikdy
nepouZivejte béZzné dostupné Cistici pfipravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po pripravéjidla v troubé, budete mocivyuzit zbytkového teplav
ni, atim usetrit energii.

Pfed spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré prislusenstvi. To totiZ nevydrzi vysokou teplotu pouzitou pfi pyrolitickém
Cisticim cyklu. P‘r',edev\{éim z trouby vyjrpéte mj‘[iky, postranni drzaky a teleskopicka voditka (viz
kapitola VYJMUTI MRIZEK A POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym teplomérem je nutné pred
spusténim Cisticiho cyklu uzavfit otvor, a to matici, ktera je soucasti dodavky.

eOdstrarite veskeré velké zbytky jidla ¢i skvrny - odstranit je by trvalo pFilis dlouho. Nadmérné
mnoizstvi tuku by se mohlo vznitit, pokud by bylo vystaveno vysokym teplotam, pfi nichz dochazi
béhem cyklu pyrolyzy.

eZavrete dvirka trouby.

ePred Cisténim je nutno odstranit nadbytecné zbytky potravin.

eVycistéte dvirka trouby;

eVelké ¢i hrubé zbytky jidla zevnitf trouby odstrarite pomoci navlihéené houbicky. NepouzZivejte
Cistici prostredky;
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eVVyjméte veskeré pFisluSenstvi a sadu vysuvnych drzakii (je-li jitrouba osazena);
eNevkladejte utérky na nadobi.

Poutziti pyrolytického cyklu: (XX

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy ,, s “Na displeji se objevi napis ,ECO“ nebo ,SUP”.
Vychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale prostrednictvim programatoru (tlacitka nastaveni ,+“ nebo ,-“)
je mozné nastavit ¢as od 90 minut (rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trouba silné znecisténa,
doporucujeme zvysit ¢as na 120 minut; pokud je trouba stfedné znecisténa, snizte dobu Cisticiho cyklu
na 90 minut.

2- Start pyrolytického cisticiho cyklu je mozné odlozit tak, Ze zménite cas konce (END) prostfednictvim
programatoru.

3- Po nékolika minutach, kdyz trouba dosahne vysoké teploty, se automaticky zamknou dvirka.
Pyrolyticky cyklus maze byt kdykoli zastaven tak, Ze otocite volicem funkci zpét do pozice ,0“ (na displeji
se na 3 sekundy objevislovo OFF).

4- Po skonceni pyrolytického cyklu se pyrolyza sama automaticky vypne. Po dobu, kdy jsou dvirka
zamknutd, bude na displejizobrazeno ,END* poté se objevi,0--n“.

5- MdzZete otodit volicem funkci zpét do pozice , 0% ale pokud bude teplota stale vysoka, objevi se
,0—n“ cozznadi, ze dvirka jsou zamcena.

Poutziti pyrolytického cyklu u trouby Touch Control:

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy pyrolyza. Na displeji se objevi bud népis ,,ECO“, nebo ,SUP*.
2-Vychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale prostfednictvim programatoru (tlacitka nastaveni,+“nebo -
“)je mozné nastavit cas od 90 minut (rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trouba silné znecisténa,
je vhodné zvysit ¢as na 120 minut; pokud je trouba stfedné znecisténa, snizte dobu Cisticiho cyklu na 90
minut.

4.3 Funkce Aguactiva

AQUACTIVA vytvari paru pro snadné odstranovani tuku a zbytk jidla z trouby.
1. Nalijte 300 ml vody do zdsobniku AQUACTIVA na dné trouby.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky ( : ) nebo Spodni (Z_ ) ohrev.

3. Nastavte teplotu na ikonu AQUACTIVA $53

4. Nechte program bézet priblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotfebice vycistéte vnitfek trouby utérkou.

Varovani: NeZ budete manipulovat se spotfebicem, ujistéte se, zda vychladnul. Zvyste pozornost u
vsech horkych povrch(, nebot hrozi riziko popaleni. Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.

000
000

= — e — — —— —
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4.4 Udrzba

DEMONTAZ A CISTENi BOCNIC

1. Odsroubujte Sroub proti sméru hodin.

2. Vyjméte bocnice vytazenim sméremk sobé.

3. Vycistéte bocnice v mycce na nadobi nebo mokrou houbickou a poté jeihned vysuste.
4. Povycisténidejte bocnice zpét, nasadte zpét Srouby a pevné je utahnéte.

i

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete celniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané celniho okna stlacenim smérem dol(.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikrokd.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.
5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvifek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo
(jsou-liosazena)).

7. Na konci cisténi nebo vymény dily znovu sestavte provedenim krokd v opacném poradi. U vsech skel
musi byt Citelny znak ,,Pyro” umistény na levé strané dvirek pobliz levého bocniho zavésu. Tak bude
natistény stitek prvniho skla uvnitr dvirek.
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VYMENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.
2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte zarovku a vyménte ji za novou Zarovku stejného typu.
3.Jakmile je vadnd Zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. ReSeni potizi

5.1 Casto Kladené Otdzky

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

Trouba se nezahriva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahriva

Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Trouba se nezahriva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

Presvédcte se, Ze potfebna
nastaveni jsou spravna
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Varnostna Navodila

e Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj odprtine pecice ali na

steklu vrat. To je normalno stanje. Za zmanjsanje tega ucinka pocakajte 10-

15 minut po vklopu napajanja, preden hrano vstavite v pecico. V vsakem

primeru kondenzacija izgine, ko pecica doseze temperaturo za kuhanje.

e Zelenjavo kuhajte v posodis pokrovom, namesto na odprtem pekacu.

* |zogibajte se temu, da bi hrano puscali v pecici za vec kot 15/20 minut

po kuhanju.

e OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo.

Pazite, da se ne dotaknete grelcev!

e OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko

zelo segrejejo. Zato poskrbite, da bodo tedaj otrocivarno oddaljeni.

 Otroci, starejsi od 8 let, ter osebe z zmanjsanimi fizicnimi, zaznavnimi

ali umskimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkusnjami ter znanjem

lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za

njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v

primeru, darazumejo tveganje, kije stem povezano.

e Otrocise nesmejoigrati zaparatom.

* Otroci lahko sodelujejo pri Ciscenju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom

odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se

majhniotrocine priblizajo!

e Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za

Cis€enje vrat pecice, saj bilahko opraskali povrsino, zaradi takih poskodb

pa bilahko steklo pocilo.

e Pred odstranjevanjem zascite morate pecico izklopiti; po ciscenju

zaSCito namestite nazaj, kot je to pojasnjeno v navodilih za uporabo.

* Uporabljajte samo temperaturno sondo, kije namenjena uporabiv tej

pecici.

e Priciscenju ne uporabljajte aparatov za Ciscenje s paro.

 Vtika¢ napajalnega kabla priklopite v vti¢nico, ki izpolnjuje zahteve

glede napetosti, toka in moci, ki so navedene na oznaki naprave,

vti¢nica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora zagotavljati

ustrezno moc, kije navedena na oznakinaprave, bitimora ozemljenain
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v brezhibnem stanju. Kabel za ozemljitev je rumeno-zelene barve.
Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vti¢nica in
vtika¢ nista zdruZljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser
zamenja vti¢nico s taksno, ki se bo prilegala vtikacu. Vticnica in vtikac
morata izpolnjevativeljavne norme v drzavi, kjer bo naprava priklopljena
v omrezje. Priklop v elektricno omreZzje je mozno izvesti tudi tako, da je
napajanje urejeno preko ustrezne varovalke, vgrajene med napravo in vir
napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omreZzja ne presega predpisane
zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko.
Vti¢nica ali varovalka, ki je vgrajena med vti¢nico in napravo, morata po
namestitvi naprave ostati enostavno dostopni.

e Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaca iz
vticnice, oziroma preko dodatno vgrajenega stikala, namescenega
skladno s pravili elektro-stroke.

o Ce je napajalnik kabel pogkodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim
ali posebnim kablom, ki je na voljo pri proizvajalcu, lahko pa tudi
kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

¢ Napajalnikabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

e Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno
uporabo naprave teriznicigarancijo.

e Pred ¢is¢enjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.

e Med postopkom pirolitskega CiSCenja se povrsine naprave segrejejo
bolj kot obicajno, zato se tedaj otrocine smejo pribliZzevati.

¢ Naprave nidovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride
do pregrevanja.

e Privstavljanju polic se prepricajte, da je zaustavljalnik na zadnji straniin
obrnjen navzgor.

Polico morate vstavitido konca

e OPOZORILO: Na stene pecice nikoline namescajte aluminijaste folije ali
zasCite za enkratno uporabo, ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija
ali katerakoli druga zascita lahko ob neposrednem stiku z vroco
emajlirano oblogo povzroci, da se slednja staliali poSkoduje.

e OPOZORILO: Nikoline odstranjujte vratnega tesnila.

e Za delovanje aparata na nazivni frekvenci niso potrebne dodatne
operacije oz.

e K provozovani spotrebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutné

zadné dalsi ukony aninastavovani
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1. Splosna Opozorila

Pozorno preberite navodila, da boste lahko izrabili vse
moznosti, ki vam jih ponuja pecica. Priporocamo, da
navodila za prikljucitev in uporabo shranite. Pred
vgradnjo pecice si zapisite serijsko Stevilko, saj jo boste
potrebovali, ko boste potrebovali pomoc
pooblascéenega servisa.

Ko dobite svojo novo pecico, se najprej prepricajte, da
med transportom ni pri§lo do pogkodb. Ce je pecica
pogkodovana, se takoj obrnite na prodajalca. Ce niste
prepricani, se posvetujte s strokovnjakom. Odstranite
vso embalaZzo in jo odnesite na ustrezno odlagalisce.
Pazite, da predvsem plasti¢ne vrecke, polistirol in Zeblji
ne pridejo v roke majhnim otrokom.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno Skodo ali poskodbe, ¢e ta navodila niso bila
upostevanal

Opomba: Funkcije, lastnostiin oprema pecice, navedeniv tem prirocniku, se lahko spreminjajo odvisno
od modela pecice.

1.1 Varnostni Indikacije

Pecico uporabljajte le za predvideni namen, ki je samo kuhanje Zivil; vsa druga uporaba, na primer kot vir
toplote, se Steje kot nepravilna in zato nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno
Skodo, do katere pride zaradi nepravilne, neustrezne alinerazumne uporabe.

Uporaba kakrsne koli elektricne naprave pomeni spostovanje nekaterih temeljnih pravil:

- Ne vlecite za napajalni kabel, da odstranite vti¢ iz vti¢nice;

- Aparata se ne dotikajte z vlaznimi rokami ali nogami;

-Nasplosno uporaba adapterjev, vec vticnic in podaljskov ni priporocljiva;

-V primeru okvare in/ali slabega delovanja, aparatizklopite in ga ne spreminjajte.

1.2 Electrical Safety

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRICNE POVEZAVE VZPOSTAVI ELEKTRICAR ALI USPOSOBLIEN TEHNIK.
Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora biti v skladu z zakoni, ki veljajo v drzavi namestitve.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil. Pecica
mora biti priklju¢en na elektri¢no oskrbo z ozemljeno vti¢nico ali odklopnikom z vec poli, odvisno od
zakonov, ki veljajo v drzavi namestitve. Napajanje mora biti zasciteno z ustreznimi varovalkami in
uporabljenikablimorajoimeti precniprerez, kilahko zagotovi ustrezno napajanje pecice.
PRIKLJUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko povezete le z elektricnim napajanjem z 220- 240
Vac 50 Hz moc¢i med fazami ali med fazo in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z elektri¢nim
napajanjem, je pomembno, da preverite:

- Moc napetosti, kije navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel prikljucen na ozemljitveni prikljucek pecice mora biti povezan z ozemljitvenim
prikljuckom napajanja.

OPOZORILO

Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omrezje, se posvetujte z elektri¢arjem, da preverite kontinuiteto
oskrbe ozemljitvenega prikljucka napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za

morebitne nesrece ali druge tezave, ki jih povzroci neupostevanje povezave pecice na ozemljitveni
prikljucekali ozemljeno povezavo, kiima moteno kontinuiteto.

OPOMBA: Ker so na pecici lahko potrebna vzdrzevalna dela je priporocljivo, da imate na voljo drugo
stensko vticnico, da lahko pecico povezete z le-to, e jo odstranite iz prostora, v katerega je namescena.
Napajalnikabel lahko zamenja samo osebje tehni¢nega servisa s kablom z enakovrednimikvalifikacijami.
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1.3 Priporocila

ePriporo¢amo, da po vsaki uporabina hitro ocistite pecico.

*Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno uporabo, kiso navoljo v trgovinah, saj bi
se te snovilahko stalile ob stiku z vro¢im emajlom, kar bi poskodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj umazala in se ne bo razvijal dim.
Bolje je, da nekoliko znizate temperaturoin podaljsate ¢as pecenja.

eTablica s podatkije ob strani pecice.

e \V pecici poleg prilozene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace, odporne na zelo visoke
temperature.

1.4 Namestitev In PrikljuCitev

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni odgovornost proizvajalca. Morebitni
posegi s strani pooblas¢enega servisa niso vkljuceni v garancijo. Elektri¢na instalacija, na katero bo aparat
priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimilokalnimi predpisiin v skladu z navodili

proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam elektri¢no instalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo
usposobljeni strokovnjaki. Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povzroci poskodbe oseb,
Zivaliali premozenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne poskodbe oseb
in/ali nastalo materialno $kodo, do katere bi prislo zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.
Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki kuhinjski omarici. Zagotoviti morate
ustrezno kroZenje zraka, ki je potrebno za hlajenje in zascito delov v notranjosti. Upostevajte mere, ki so
navedene na skici na zadnji strani teh navodil.

1.5 Ravnanje z odpadki in okoljske zascita

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske direktive 2012/17/EU o odpadni
elektricni in elektronski opremi (OEEQ). OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo okolje (lahko
negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je moZno ponovno
uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse
snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter obnovimoin recikliramo vse materiale.

B (ot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava;
upostevatimoramo le nekaj osnovnih pravil:

¢ ZOEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hisnimi odpadki.

e OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkoy, ki jih upravlja obcina ali pooblas¢eno

podjetje. Vvec drzavahimajo urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

¢ Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolZzen brezplacno prevzeti na osnovi

enazaeno, Ce je oprema enake vrste inima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NA ENERGIJI IN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da napolnite z Zivili. Vrata pecice
odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obcutno boste prihranilina
energiji, Ce boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja inizrabili preostanek
toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno ¢ista in neposkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz pecice. Ce imate na izbiro tudi ¢asovna obdobja z nizjo ceno elektri¢ne energije, s
pomocjo programa za zamik vklopa zacCetka pecenja enostavno prihranite, e pecenje zamaknete na
Cas, ko je elektricna energija cenejsa.

1.6 Izjava O Sklodnosti

Deliaparata, ki prihajajo v stik z Zivili, so izdelani skladno z dolocili, navedenimi v direktivi 89/106.

Zoznako C E na tem proizvodu izjavljamo, na lastno odgovornost, da je proizvod skladen z vsemi
evropskimizahtevami o varnosti, zdravju in varstvu okolja, ki se v zakonodajinanasajo na ta izdelek.
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2. Opis izdelka

2.1 Pregled

1. Krmilna plosca

2. Polozaji police

(precna Zicna resetka, Ce je priloZzena)
3. Kovinska resetka

4. Ponev

5. Ventilator (za jekleno plosco)

6. Vrata pecice

2.2 Dodatna oprema (odvisno od modelq)

1 Kovinska regetka

2 Ponev

Na resetko postavite razlicne pekace.

3 Stranska zice mreze

Globji pekac je namenjen lovljenju mascobe, ki
med peko nazaru.

S gy —
I_ . | - ]
i — i — O

Bocni Zice mreze, ¢e so vkljuceni.
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2.3 Prvo Upotreba

Pred prvo uporabo pecico oCistite.
¢ Obrisite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

¢ Operite vso opremo in obrisite notranjost pecice z raztopino vode in detergenta za pomivanje posode.
¢ Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred

tem poskrbite za zracenje prostora!

3. Uporaba pecice

3.1 Opis zaslona (na dotik, dvojni predel)

© e © F o
o o EERE et
gag{@ © 8 ° *g@w
OPOZORILO

1. Casovnik/samodejni nacin

2. Funkcija ventilatorja

3. Nacin odmrzovanja

4. Prikaz temperature ali ¢asa

5. Upravljalni elementi nastavitve LCD zaslona
6. Tipka za izbiro funkcije

7. Gumb za izbiro programa

Prvi postopek, ki ga morate opraviti po
namestitvi ali po izpadu napajanja je, da
nastavite ¢as (izpad napajanja se je pojavil, ce na
zaslonu utripa 12:00).

200°-> Temperatura LED “°*” utripa, dokler ni
doseZena prikazana temperatura.

HOT -> Ko se program zakljuci, ¢e je pecica se
vroda, je na zaslonu prikazano »HOT« (VROCE),
izmenjujoce s Casom, tudi e so gumbi v poloZaju
OFF (IZKLOP).
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m AKTIVIRANJE

TIHI NACIN

S

DEAKTIVIRANJE

DELOVANIJE

NAMEN

e Levi gumb za izbiro
funkcije pecice obrnite
na »Silence mode« (Tihi
nacin)

* Gumb za izbiro
funkcije pecice obrnite
na polozaj OFF (Izklop).

¢ Omogoca izklop zvoka
minutnega opomnika.

« Ce 7elite izklopiti zvok
minutnega opomnika

NASTAVITE
CAS

<)

* Obrnite levi gumb za
izbiro funkcije v polozaj
»Set the time« (Nastavi-
tev Casa).

o Cas nastavite z
gumboma +«+ ali »-«.

* Gumb za izbiro
funkcije pecice obrnite
na polozaj OFF
(Izklop).

* Omogoca nastavitev
Casa, ki je prikazan na
zaslonu.

 Za nastavitev Casa
Opomba: Cas nastavite ob
prvem namescanju pecice ali
po izpadu napajanja (ura
prikazuje utripajoc ¢as
12.00)

TRAJANJE
PECENJA

&

*2-krat pritisnite na
srednji gumb.

*S pomocjo tipk "-" or
"+'" nastavite zeleno
trajanje pecenja.
 Sprostite pritisk na vse
tipke Izberite funkcjio
pecenja s pomocjo
stikala za izbiranje funkcij
pecice.

* Ko pretece nastavljeni
Cas, se pecica samodejno
izklopi. Ce Zelite
predcasno prekiniti
pecenje, ali obrnite
stikalo za izbiranje funkcij
na 0, ali pa nastavite as
na 0:00 (s pomocjo tipke
SELECT in tipk "-" "+")

* Omogoca, da nastavite
ustrezno trajanje pecenja
za izbrano jed.

« Ce Zelite preveriti, koliko
Casa je Se ostalo do konca
pecenja, 2-krat pritisnite
na tipko SELECT.

« Ce 7elite spremeniti
nastavljeno trajanje
pecenja, pritisnite tipko
SELECT in tipke "-" "+"

* Zvocni signal izklopite s
pritiskom na katerokoli tipko.
S pritiskom na srednjo tipko
priklicete nazaj funkcijo ure.

KONEC
PECENJA
&
end

3-krat pritisnite na
srednjo tipko

¢ S pomocjo tipk "-" "+"
nastavite cas, ko zelite,
da se pecica izklopi.

e Sprostite pritisk na vse
tipke

¢ |zberite funkcjio
pecenja s pomocjo
stikala za izbiranje
funkcij pecice

¢ Ob nastavljenem casu
se petica izklopi. Ce
Zelite predcasno prekiniti
pecenje, ali obrnite
stikalo za izbiranje funkcij
na 0.

* Omogoca vam, da
dolodite ¢as izklopa
pecice.

« Ce zelite preveriti
nastavljeni ¢as za izklop
pecice, 3-krat pritisnite na
srednjo tipko.

« Ce 7elite spremeniti
nastavljeni ¢as, pritisnite
tipko SELECT in tipke "-"

o a

4

*Ta funkcija se obicajno
uporablja v kombinaciji s
funkcijo »trajanje pecenja«. Ce
na primer Zzelite, da se jed
pece 45 minut, radi pa bi, da
je gotova ob 12:30, enostavno
izberete Zeleno funkcijo,
nastavite Cas za trajanje
pecenja na 45 minut, nato pa
e Cas konec pecenja na 12:30.
Ob nastavljenem Casu za
izklop, se pecica samodejno
izklopi, na kar vas opozori
zvocni signal.

Pecenje se samodejno zacne
ob 11:45 (12:30 minus 45
minut) in se nadaljuje do ¢asa,
nastavljenega za konec
pecenja, nato pa se pecica
samodejno izklopi.
OPOZORILO.

Ce nastavite samo ¢as za
KONEC PECENJA, ne da bi
dolocili trajanje pecenja, se
pecica takoj vklopi in se nato
izklopi ob casu, nastavljenem
za konec pecenja.

STEVEC
MINUT

Q

o 1-krat pritisnite na
srednji gumb S pomocjo
tipk "-" "+" nastavite
Zeleni ¢as Sprostite
pritisk na vse tipke

* Ko pretece nastavljeni
Cas, se oglasi zvocni signal
(po dolo¢enem casu sam
utihne, lahko pa ga
predcasno izklopite s
pritiskom na tipko SELECT.

*Po preteku nastavljenega
Casa se oglasi zvocni signal.
*Med odstevanjem je na
prikazovalniku prikazan ¢as
do izteka nastavljenega
Casa.

* Programsko uro na pecici
lahko uporabljate kot
obicajno kuhinjsko uro
(aktivirate jo lahko ne glede
na to, ¢e pecico uporabljate
ali ne).

ZAKLEPANIJE
ZA VARNOST
OTROK

&

sFunkcijo Zaklepanja za
varnost otrok aktivirate tako,
da vsaj 5 sekund pritiskate
na tipko Set (+). Od tega
trenutka dalje so vse druge
funkcije zaklenjene, na
prikazovalniku pa izmenicno
utripa STOP oz. nastavljeni

Cas.

* Funkcijo zaklepanja za
varnost otrok lahko
deaktivirate tako, da
ponovno vsaj 5 sekund
pritiskate na tipko Set (+). S
tem preklicete zaklepanje in
lahko ponovno izbirate vse
funkcije.
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3.2 Nacini pecenja

Funkcije

Privzeto
T°C

Gumb
termost.

Funkcije

Za priziganje luci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

40

40 +40

ODTALJEVANIE: Okoli Zivila kroZi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro
odtaliz ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.

60

60 + 60

Ohranjanje toplote: Ta nacin je primeren za pogrevanje kuhanih jedi. Jed
postavite na drugo visino Steto od zgoraj. Primeren je tudi za odtaljevanje
kruha, piz in peciva — Zivilo postavite na spodnjo visino. Prednastavljena je
temperatura 60°C, ki je ni mogoce spreminjati.

® @ ©|x |0

180

210

50 +240

50 +240

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro¢ zrak
krozi v pecici. Ta nacin priporocamo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa ¢as pecenja in predhodnega
segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razlicne jedi; vonji se ne bodo
pomesali. Ce pecete vec jedi hkrati, pe¢enje podaljsajte za priblizno 10 minut.

(+)

220

50 +280

ZGORNJI/SPODNIJI GRELEC : Delujeta spodniji in zgornji grelec;ta funkcija je
primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporocamo za peko krac,divjacine,
peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapedi.

(X

210

50 +230

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodniji grelec, vroc zrak
pa zahvaljujo¢ ventilatorju kroZi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena
peki obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem
to velja za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Pekac
potisnite vspodnjo visino vodila.

*%*

&

200

150 +220

ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pecice. Grelec segreva zrak, ki
s pomocjo ventilatorja kroZzi okoli Zivila. Za rdece meso je potrebno predhodno
ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelejsih kosov mesa, a
pazite, da Zivilo ni preblizu grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje
koli¢ine perutnine, klobas, rdeCega mesa... Postavite Zivilo na sredino resetke,
v srednji visini ter podstavite peka¢ za lovljenje mascobe. Na polovici
predvidenega ¢asa pecenja Zivilo obrnite.

L3

L1+1L5

ZAR : Pri zaprtih vratih pecice.Ta funkcija je primerna za peko tanjsih kosov
mesa. Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut,
nato postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na zaru, gratiniranje ..
Belo meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno.
Rdece meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje
mascobe.

L3

L1+1L5

SUPER ZAR :Na voljo sta dva poloZaja:
Zar: 2200 W, Super zar: 3000 W

ECO

ECO+SUPER

PYRO : Pri pecicah s funkcijo pirolize se notranjost pecice ocisti samodejno.
Na voljo sta moznosti ECO in SUPER.

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolocanje energijskega razreda.
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

Zivljenjski cikel aparata se lahko podalj$a z rednim ¢is¢enjem. Pred izvajanjem ¢i$éenja pocakajte, da se
pecica ohladi. Za ¢is¢enje nikoli ne uporabljajte abrazivnih Cistil, jeklene volne ali ostrih predmetov, saj
lahko nepopravljivo poskodujete emajlirane dele. Uporabljajte samo vodo, mila ali detergente na osnovi
belila (amoniak).
STEKLENI DELI
Priporo¢amo, da stekleno okno po vsaki uporabi pecice ocistite z vpojno kuhinjsko brisaco. Ce 7elite
odstraniti bolj trdovratne madeze, lahko uporabite dobro oZeto gobo, namoceno v detergent, in nato
sperite zvodo.
TESNILO OKNA PECICE
Ceje umazano, lahko tesnilo odistite z vlazno gobo.
DODATNA OPREMA
Pred spiranjem in susenjem ocistite dodatke z vlazno gobico z milom: izogibajte se uporabi abrazivnih
detergentov.
PONEV
Po uporabizara odstranite ponev iz pecice. Prelijte vioco mascobo v posodo in z gobico ter sredstvom za
pomivanje posodo operite v vrodi vodi. Ce mastni ostanki niso odstranjeni, potopite posodo v vodo in
detergent. Alternativno lahko posodo pomijete v pomivalnem stroju ali pa uporabite komercialno Cistilo
za pecice. Umazane posode nikoline postavite nazaj v pecico.

4.2 Piroliza
Pecica je opremljen s sistemom pirolitskega ¢is¢enja, ki uni¢i ostanke hrane privisoki temperaturi.
Postopek se izvaja samodejno s krmilnikom. Nastali plini se »ocistijo« s prehajanjem preko naprave za
pirolizo, ki se zazene takoj, ko se zacne kuhanje. Ker so za pirolizo potrebne zelo visoke temperature, so
vrata pecCice opremljenaz varnostno kljucavnico. Pirolizo lahko kadarkoli ustavite.
Vrat nimozno odpreti, dokler se ne prikaze varnostna kljucavnica.
OPOMBA: Ce je nad petico vgrajena kuhalna plo$¢a, nikoli ne uporabljajte gorilnikov ali elektri¢nih plog¢
med delovanjem pirolize, s tem boste kuhalno plosco zascitili pred pregrevanjem.
Prednastavljena sta DVA CIKLA PIROLIZE:
ECO PYROCLEAN : Ocistizmerno umazano pecico. Deluje v obdobju 90 minut. SUPER PYROCLEAN :
Ocisti mocno umazano pecico. Deluje v obdobju 120 minut. Pri pecici s pirolitskim ¢is¢enjem nikoli ne
uporabljajte komercialno dostopnih €istilnih sredstev!
Nasvet: Izvajanje pirolitskega CiS¢enja takoj po kuhanju vam omogoca, da izkoristite preostalo toploto,
kar posledi¢no pomeniprihranek energije.

Predizvedbo pirolitskega cikla:
Odstranite vse dodatke iz pecice, saj ne prenasajo visoke temperature, ki se uporablja med ciklom
pirolitskega ciSCenja; zlasti odstranjevanje resetk, stranskih vodil in teleskopskih vodil (glejte
poglavje ODSTRANJEVANJE RESETK IN STRANSKIH VODIL). Pri peéicah s sondo za meso, morate pred
ciklom ¢iscenja zapreti odprtino s priloZzeno matico.
e Odstranite vsa vecja razlitja ali madeze, saj bi njihovo unicevanje trajalo predolgo. Pretirano velike
kolicine mascobe bi se tudi lahko vnele ob izpostavljenosti zelo visokim temperaturam cikla
pirolitskega cisc¢enja.
eZaprite vrata pecice.
ePred ¢is¢enjem je treba odstraniti razlito tekocino.
o(iscenje vrat pecice;
eOdstrani velike ali grobe ostanke hrane iz notranjosti pecice z vlazno gobico. Ne uporabljajte
detergentov;
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eQOdstranite vse dodatke in komplet drsnih vodil (¢e je namescen);
eNe postavljajte kuhinjskih krp.

Uporaba cikla pirolize: Xy

1- Gumb za izbiro funkcije pecice obrnite na » ees « Nazaslonu je prikazano »ECO« ali »SUP«.
Prenastavljen ¢as je 90 min, to ga lahko s krmilnikom spreminjate od 90 minut (Eco nacin) do 120 min
(Sup nacin) (gumb za nastavitev »+« ali »-«). Ce je pecica zelo umazana, je priporoc¢eno podalj$anje ¢asa
na 120 minut, Ce je pecicazmerno umazana, skrajsajte cikel ¢is¢enja na 90 min.

2-Zacetni ¢as cikla pirolize lahko odloZite s spremembo ¢asa »END« (KONEC) s krmilnikom.

3- Po nekaj minutah, ko pecica dosezZe visoko temperaturo, se vrata samodejno zaklenejo. Cikel pirolize
lahko kadarkoli prekinete z obracanjem gumba za izbiro funkcije nazaj na »O« (za 3 sekunde bo prikazana
beseda »OFF« (IZKLOP)).

4 - Ko se cikel pirolize zakljuci, se piroliza samodejno izkljuci. Na zaslonu je prikazano »END«, dokler so
vrata zaklenjena, in nato »0--n«.

5- Gumb za izbiro funkcije lahko obrnete nazaj na »0«, Ce je temperatura Se vedno visoka, je prikazano
»0--n«, kar vas obvesca, da so vrata zaklenjena.

Uporaba cikla pirolize pri pecicah s krmiljenjem na dotik:

1- Obrnite gumb za izbiro funkcije v poloZaj za pirolizo. Na zaslonu se prikaze »ECO« ali »SUP«

2- Prenastavljen ¢as je 90 min, vendar se s krmilnikom lahko spreminja med 90 minut (Eco nacin) in 120
min (Sup nacin) (tipka »+« ali »-«). Ce je pecica zelo umazana, bi ¢as morali podalj$ati na 120 minut, e je

pecicazmerno umazana, skrajsajte cikel ¢iscenja na 90 min.

4.3 Funkcija Aquactiva

Postopek AQUACTIVA olajsa odstranjevanje mascobe in ostankov Zivil iz pecice s pomocjo pare.
1.V posodo AQUACTIVA na dnu pecice vlijte 300 mlvode.

2. Izberite funkcijo pecice Staticna ( : ) pecicaaliGretje (— )spodaj.

3. Temperaturo nastavite naikono AQUACTIVA ( 539 ).

4. Pecica najdeluje 30 minut.

5.Po 30 minutahizklopite pecico in pocakajte, da se ohladi.

6.Koje pecicahladna, s krpo obrisite povrsine v notranjosti.

Opozorilo: Preden se dotaknete pecice, se prepricajte, da se je ohladila. Dokler je pecica Se vroca,
bodite zelo previdni, da se ne opecete. Za ta postopek uporabljajte destilirano ali pitno vodo.

000
000

= — e — — ———
el i e e
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4.4 Vzdrzevanje

ODSTRANJEVANIJE IN CISCENJE STRANSKIH NOSILCEV

1. Odvijte vijak v nasprotnismerivrtenja urinega kazalca.

2. Odstranite stranske nosilce tako, da jih povlecete k sebi.

3. Ocistite stranska stojala v pomivalnem stroju aliz mokro gobo in jih nato takoj posusite.

4. Ko stranske nosilce oCistite, jih vstavite nazajin znova vstavite vijake, zagotovite, da so v celoti priviti.

ODSTRANITEV OKNA PECICE

1. Odprite sprednje okno.

2.Odprite spojke ohisja tecajev na desniin levistrani sprednjega okna tako, dajih potisnete navzdol.
3. 0kno znova namestite zizvedbo postopka v obratnem vrstnem redu.
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ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT

1. Odprite vrata pecice.

2.3.4. Zapahnite tecaje, odstranite vijake in odstranite zgornji kovinski pokrov tako, da ga povlecete
navzgor.

5.6. Odstranite steklo, pazljivo ga povlecite iz vrat pecice (opomba: v piroliti¢nih pecicah odstranite tudi
drugointretje steklo (Ce je namesceno)).

7.0bkoncu ¢is¢enja alizamenjave sestavite dele v obratnem vrstnem redu.

Na vseh steklih mora biti oznaka »Pyro« ¢itljiva in names¢ena na levi strani vrat, v bliZini levega
stranskega tecaja. Nata nacin bo natisnjena etiketa prvega stekla bila na notranji stranivrat.
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ZAMENJAVA ZARNICE

1. Pecicoizkljucite iz napajanja.

2. Odvijte stekleni pokrov, odvijte Zarnico in jo nadomestite z novo zarnico istega tipa.
3. Ko ste pokvarjeno zarnico zamenjali, znova namestite stekleni pokrov.

5. Odpravljanje tezav

5.1 Pogosto zastavljena vprasanja

TEZAVA MOZNI VZROK RESITEV

Pecica se ne segreje. Ura ni nastavljena. Nastavite uro.

Pecica se ne segreje. |Varovalo za otroke je vklopljeno. | Izklopite varovalo za otroke.

Funkcija kuhanja in Preverite, ali so nastavitve

Pecica se ne segreje. . .
temperature ni dolocena. pravilne.
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TexHuka Ha besonacHoCT

* [1o Bpeme Ha rotBeHe B/1araTa MOXe [a KOHAEH3MpPa MO BbTPELHOCTTa Ha
dypHaTa 1AM No CTLKIOTO Ha BpaTaTa. ToBa e HOPMasaHO. 3a [ia ce Hamaam
TO3K edekT, n3vakamTe 10-15 MUHYTK, Cnen, KaTo BKAKOUMTE 3aXPaHBAHETO,
npeay [fAa NOCTaBWUTe XpaHaTa BbB ¢ypHaTa. BbB BCEKM cay4val
KOHAEeH3aumMATa M34e3Ba, KoraTo ¢ypHaTa [AOCTUrHe TemnepaTypaTa Ha
roteeHe.

e [OTBETE 3e/1eHYyLMTE B Cb/, C Kanak BMeCTO B OTKpUTA TaBa.

* 136arBaliTe Aa OCTaBATe XpaHa BbTPe BbB QypHaTa Cnes rotBeHe 3a noseye
oT 15/20 MUHyTH.

e [MPEAYNPEXKAEHNE: BUTOBMAT enleKkTpoypen 1 HeroBmTe OTKPUTM HYacTu, No
BpeMe Ha paboTa moraT Aa ce HarpeAt A0 BMCOKa TemnepaTypa. bvaete
BHMMATE/IHWN 1 He Ce OKOCBalTe A0 TAX.

o [TPEAYTIPEXOEHWME: AOCTbNHUTE YacT moraT Aa CTaHaT ropeLum, KoraTo
¢dypHaTa ce n3non3ea. Jeuata TpsabBa Aa ObaAAT AbprKaHW Ha 6e3onacHo
pa3CToAHME.

e To3n BUTOB enekpoypes MOXKe Aa ce M3MOA3Ba OT Aela N o-ronemum ot 8
rOAMHM, a CblWO M OT XOpa C HapyweHUM YMCTBEHW WAN DU3NYECKM
Bb3MOXHOCTU WK, 6e3 HeobXoAMMMAT OMMT, CaMO KOorato ca Moj
HabntoAeHMe M ca MHCTPYKTMPAHWM OTHOCHO 6e30MacHOTO M3Moa3BaHe Ha
ypesda v 3HaAT 3a

CblLEeCTBYBaLLMTE ONAaCHOCTU.

* He pa3peluaBaiiTe Ha Aela Aa UrpasT c dypHaTa.

* [louncTBaHeTo 1 06CNyKBaHe Ha BUTOBUAT ypea He TpsAbBa Aa ce M3BBbPLLBA
oT Aeua 6e3 Haa30p. Bb3pacTHu.

e BMTOBMAT ypesd, MO Bpeme Ha CBOATa paboTa ce Harpssa A0 BMCOKA
TemnepaTypa. bbaeTe BHMMATENHM M He [OOKOCBAWTe HarpeBaTeNHWUTe
e/leMeHTK, Pa3no/IoKeHN BbB BbTPELHOCTTA Ha GpypHaTa.

e [IPEAYTIPEXKAEHNE : BUTOBMAT eneKkTpoypes U HeroBuTe OTKPUTM YacTK, No
BpeMe Ha paboTa MoraT Aa Ce HarpesTa OO0 BMCOKa TemnepaTypa. He
paspeluaBaiTe 40 Hero Aa ce AOKOCBAT MakM Aela.

* He 13M0n3BaiTe3 @ NOYMCTBAHE Ha CTbK/IEHAaTa MOBBPXHOCT Ha BpaTaTa
abpa3MBHM NOYMCTBAWUM Npenapatm M bW C METaHW YacTuuM WUau
CTbpranku. Te moraT Aa HaZpacKaT MOBbPXHOCTTA, KOETO [Aa AoBede A0
HanyKBaHe UM LLOPU CHYNBAHE Ha CTbK/IOTO.

e [lpeas pa noumctute dypHata TpAbBa [a MaxHETe pelleTKaTa, npwu
3a4b/IKUTENHO M3KMtoYeH yped. Cnen, NMOYMCTBAHETO, NMOCTaBeTe OTHOBO
peleTKaTa No Ha4MHa OMNMCaH B MHCTPYKLMKTE.

* /13non3BanTe Camo TaKbB TeMNepaTypeH AaTYMK, KAKbBTO e NpenopbyaH oT
npoussoamMTeNA.

* He 113M0A13BalTe NapoOYMCTa4Ka NpyY NOYUCTBaHE Ha ypeaa

e CBbprKETE LIEMNCeN KbM 3axpaHBallMsa Kabes, KOMTO e B CbCTOAHWE Ja
NOHece HaNpPeXeHNEeTOo, TOKa M HAaTOBAPBaHETO, YKa3aHW Ha TabenKkaTa 1 nma




KOHTaKT 3a 3a3emsBaHe. lllencenbT Tpabea ga e noaxoadall, 3a ToBapa,
NOCOYEH BbPXY ETUKETa M TPAOBa A3 MMa CBbP3aH KbM 33a3eMABALL, KOHTAKT,
KOMTO Aa paboTu. 3a3emMaBaLLMAT NPOBOAHMK € KbATO-3e/1eH Ha LBAT. Tasu
onepauma TpabBa Aa ce n3BbPLIBA OT KBAMPULIMPAH cneupmanmct. B cryyai
Ha HECbBMECTMMOCT MeXay KOHTaKTa M LWWencena Ha ypeda, Nonutante
KBaMOULMPaAH eNeKTPOTEXHMK, KOWTO [a 3amMeHM  KOHTaKTa C Apyr
noaxoAawL Tmn. LLence bt M KOHTaKTLT TPAOBA A3 OTrOBaPAT Ha AencTBalmTe
HOPMM Ha AbpMKaBaTa Ha MHCTanaumATa. CBbP3BAHETO KbM M3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe MOXe Aa Ce M3BbPLWM M Ype3 MOCTaBAHEe Ha yHMBepCcaneH
NPeKbCBay MeXay ypeda M M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, KOWTO MOXe Aa
NOHece MaKCMMa/IHO CBbP3aHO HAaTOBapBaHe M KOWTO € B CbOTBETCTBME C
[EeNCTBAWOTO 3aKOHOAATENCTBO. MKbATO-3eNEeHUAT 3a3emsaBall Kaben He
TpAbBa Ja ce MpeKkbcBa OT MpeKkbcBava. [He340TO MAM  CBPbB3KaTa,
M3MNo/13BaHa 3a BPb3KaTa, TPAbBA Aa Ca NIECHO AOCTbMHM, KOraTo ypeabT e
MOHTMPAH.

e [1pekbCBAHETO Ha BPb3KATa MOXE Aa Ce MOCTUrHe Ypes AOCTbMHOCT Ha
werncena WM 4pes BK/IOYBAHE Ha MPEBK/OYBATEN B HEMOABMMKHOTO
OKabensBaHe B CbOTBETCTBME C NPaBW/IaTa 3a OKabensBaHe.

* AKO 3axpaHBaLMAT Kaben e nospeseH, ToM TpAabBa fa Obae 3aMeHeH C
Kaben nnam cneumaneH nakeT, NPeAoCcTaBeH OT NPON3BOAMTENS, MW KaTo ce
CBbPIKETE C OTAENA 33 0OC/YKBAHE Ha KMEHTU.

* BAbT Ha 3axpaHBalLys kKaben Tpabea aa e HO5V2V2-F.

e Hecna3BaHETO Ha rOPHOTO MOXKe [ia 3acTpallm 6e30nacHOCTTa Ha ypeaa U
na obe3cmnn rapaHumATa.

e [lpean nouncTeBaHeTo TpAbBa Aa Ce WM3BAAM M3NUWBKBLT OT PasneTms
maTepuan.

* [lo Bpeme Ha NMPOAN3HUA NMPOLLEC HAa MNOYUCTBAHE, MOBBPXHOCTUTE MOraT
[a ce HarpesT noseye oT 06MYaMHOTO, NMopaamM ToBa AelaTa TpAbBa Aa ce
[ObpHKaT Ha 6e30MnacHO pas3cTosaHme.

* YpeawT He TpAbBa Aa ce MOHTMPa 33/, AeKopaTMBHA BpaTa, 3a Aa ce n3berHe
nperpasaHe.

e Korato noctasute padta BbTPE, yBEPETE Ce, Ye CTONEPbT € HaCoYeH Harope
W B 3a[1HaTa YacT Ha KyXmMHaTa.

PadTbT TpAbBa Aa Obae MbXHAT U3LANMO B KyXMHATA

e MMPEAYMNPEXAEHWE: He obanuoBsaiTe cteHnTe Ha dypHaTa C afyMUHUEBO
donno nam apyrn maTepmanm 3a eAHOKpaTHa ynotpeba, KOMTO ce NpoAaBaT B
MarasunHuTe. Korato BnA3aT B NPAK A0OCEr C HaropeLLeHWs emaiin, CblLLLecTByBa
PUCK aNyMMHMEBOTO GOANO M APYr NOAOOHM MaTepmnanm Aa ce pasTonAT m
[1a NOBPeAAT eManIMpaHaTa BbTpeLLHa MOBBbPXHOCT.

e MPEAYMNPEXAOEHWNE: Hnkora He cBananTe ynabTHEHMETO Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa.

* He e HeobxoAMMa AOMbAHUTENHA OnepauUms/HacTPOoKa, 3a Aa ce paboTu ¢
YPe/a npu HOMMHANHNTE YECTOTH. o oo
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1. O6wm Mepkn 3a BesonacHocTt

Bnarogapvim Bu, Ye n3bpaxTe eayH OT HalMTe NPOAYKTU. 3a
[1a UMaTe Bb3MOXKHO Hall-106bp pe3ynTaT npu 13non3saHeTo
Ha dypHaTa, BHUMATE/NHO MpoYeTeTe TOBa PbHKOBOACTBO.
MpenopbyBame Bu aa 3anasnTe HACTOALLLOTO PbKOBOACTBO 33
MOHTaXK M eKCnioaTaLuma U Npu Hy»Kaa Aa ce obpbliaTte KbM
Hero.

KoraTo ypeabT e B eKcnaoatauma BCUYKM AOCTbMHM YacTK ca
ropeluy. BHMBaliTe A3 He ce AOKOCBaTe A0 Te3n eNleMeHTH.
Mpw NbPBUAT NycK Ha dypHaTa, MOXKe [a Ce YCeTu HenpuATHa
MMpM3Ma. ToBa CTaBa 3al0TO M30NALMOHHUTE eNemMeHTU ce
3arpABaT 3a MbpBsuM MbT. ToBa € abCoNTHO HOPMA/THO U HAMA
NoBOZ, 33 NpUTecHeHWe. V3vakaliTe ypeaa Aa M3CTUHE U ro
3abbpuieTe Aobpe. Cies TOBa e roTOB 33 HOPMaJ/iHa eKCrloaTaLmA.

EnHa dypHa no cBoATa CbLLHOCT Ha paboTa cTaBa MHOro ropetLia. OcobeHo CTLKAOTO Ha BpaTaTa Ha dypHaTa.

1.1 HCcTpyKummn 3a 6e3onacHocT

M3non3eaiite dypHaTa eAMHCTBEHO MO NpeaHa3HauYeHWe - Camo 3a NPUroTBAHE Ha xpaHa. Besaka Apyra ynotpeba,
HanpUMep KaTo M3TOYHMK Ha TOMMHA, Ce CMATA 3a HeNpaBW/IHa 1 C1eA0BaTeNHO onacHa. Mpou3BOAUTENST He HOCK
OTIOBOPHOCT 3a LUETU, Bb3HUKHAAM BCIEACTBME HA HEYMECTHaTa, HenpasWIHaTa Uan HepasymHaTa ynotpeba Ha
dypHaTa.

113non3BaHeTOo Ha BCEKM eAMH eNeKTPoypes Npeanonara CrnasBaHeTo Ha HAKOM OCHOBHM NpaBuMAa:

- He n3kntoyBaiiTe OT KOHTAKTa, KaTo AbpnaTte Kabena.

- He pokocsalite ypeaa C MOKPU UM BNI@XKHM PbLIE MK KpaKa.

- He ce npenopbysa 13noa3BaHETO Ha aZianTepu, PaskIOHUTENN W YABIKUTEN.

B cnyyait Ha nospeaa w/unm He Heaobpa paboTa, M3KAtoYEeTe ypeaa U He ce ONuTBaiTe Aa ro nonpasmTe Camu.

1.2 Enektpnyecka 6e3onacHocT

YBEPETE CE, YE CBbP3BAHETO HA E/IEKTPUYECKUTE KABEZIM CE WM3BBPLUBA OT EJIEKTPOTEXHUK
NN KBATMOULMPAH TEXHUK. EnexkTpuyeckaTta nHCTanaLmMsa, KbM KOATO e CBbp3aHa dypHaTa, Tpabea Aa
OTroBapsA Ha M3MCKBAHMATA Ha MPUIOKMMOTO 3aKOHOLATE/ICTBO B CTPaHaTa, B KOATO Ce MOA3Ba ypeabT.
[pON3BOANTENAT HE HOCK OTTOBOPHOCT 3a LWeTU, MPUYMHEHN OT Hecnas3BaHeTo Ha Te3u yKasaHua. PypHata
TpA6Ba Aa Obae CBbp3aHa KbM e/1eKTpo3axpaHBaHe CbC 3a3eMEHO KOHTAKTHO THe30 UM MHOTOMOJICEH
NPeKbCBaY, B 3aBUCMMOCT OT MPUIOXKMMOTO 3aKOHOAATENCTBO B CTPAHaTa, B KOATO Ce M3BbPLUBA MOHTAXDBT.
EnekTpo3axpaHBallata WMHCTanauma Tpabsa Aa Obae 3awWuTeHa C MNOAXOAAWM npeanasuten, a
M3MN0N3BaHMUTE MPOBOAHMLM TPAbBa [a MMAT HanpeyHo cevyeHue, NOAXOAALLO 3a MPOBEXKAaHe Ha TOKa,
HeobxoAMMm 3a 3axpaHBaHe Ha pypHaTa.
CBbP3BAHE
®ypHaTa e 0bopyBaHa CbC 3axpaHBall Kaben, KoMTo TpAOBa Aa ce CBbPKE eAMHCTBEHO KbM M3TOYHUK 220 -
240V AC50 Hz mexay da3ute unu mexxay dasata v Hynata. [peav aa cebprreTe dypHaTa KbM 3aXpaHBaHETO,
€ BaXKHO [1a 3BbPLUMTE MPOBEPKa Ha:
- CTOMHOCTUTE Ha HanpeXeHneTo ¢ paszomep u
- HaCTpoliKaTa Ha NpeKkbcBaya.
3a3eMABalLMAT NPOBOAHMK, KOMTO e CBbP3aH KbM 3a3emsaBalla Knema Ha dypHaTa, Tpabsa aa 6bae cebp3aH
KbM 3a3eMsABaLLaTa KemMa Ha 3axpaHBaHeTo.
NPEAYNPEXOEHUE
Mpean fa cebpseTe GypHaTa KbM 3aXpaHBaHETO, MOWCKaliTe OT KBaIMPULMPaH eNeKTPOTEXHMK Aa NpoBepw
M3NPaBHOCTTa Ha 3a3emABallaTa KJaema Ha 3axpaHBaHeTo. [1poM3BOAMTENAT He HOCM OTTOBOPHOCT 3a
UHUMAEHTU WK OPYrKM NPO6AemMM, Bb3HUKHAAM MOPaaM MPelwHo 3a3emsBaHe W/Uan HeusnpasHoCT1 B
333eMUTEIHWUTE KNeMMU.
3ABEJIEXKA: Tol1 KaTo dypHaTa MOKe [ia Ce Hy)Kae OT NoAAPBIKKA, NPernopbynTesHO € 1a pa3nosiarate CbC
cBOOOIHO KOHTAKTHO rHe3o, B KOeTo Ja bbe BK/IYeHa, ako bbae npemecTeHa OT MACTOTO, Ha KOeTo e
MOHTMPaHa. 3axpaHBaLLMAT Kaben TpaAbBa fAa ce NOAMEHA eAMHCTBEHO OT eNeKTPOTEXHMK, 3aH1MaBaly, ce ¢
NOAAPBIKKA Ha eNeKTpoypean.
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1.3 lNpenopbku

MoyuncTBaiTe GypHaTa ces, BCAKO NON3BAHE M TaKa LLe MOXeTe Aa A NoALbpiKaTe 6e3ynpeyHo YmcTa.

He obnengaliTe BbTPeWHOCTTa Ha dypHaTa C aaymmnHMeBo GONMO MAKM 3aWMTHO GOMO 3a eAHOKPaTHA
ynotpeba. Mpu fOKOCBaHE A0 HaropelleHuTe emaianpaH NoBbPXHOCTH, aNyMUHNEBOTO GO0 U ApyTH
BMA0BE 3alUMTa, MOKe [la Ce Pa3TONy v Taka Aja yBpeay emalina Ha BbTpeLlHNUTe CTeHN. 33 Aa NpefoTBpaTuTe
npeKomepHo 3aLianBaHe Ha dypHaTa v AWM CbC CUNEH MUPWUC, KOWMTO ce 0bpa3ysa BCNeACTBME OT TOBA,
npenopvyBame fa He mM3non3sate dypHaTa Ha MHOTO BMCOKa Temnepatypa. Mo-gobpe e Aa yabaxuTe
BPEMETO 3a roTBeHe, KaTo HamanuTe neko TemnepaTtypata. OCBeH npefocTaBeHUTe 3aefHO C dypHaTa
npvicnocobnenuna, npenopbysBame Aa U3non3Bate camo Tasu M GOPMK 3a neyeHe, KOUTO  MMAT NOBULIEHA
TOMNOYCTONYMBOCT.

1.4 MoHTax

MOHTaXbT Ha dypHaTa He e 3aAb/KeHMe Ha Npou3BoauTeNs. AKO e HeobXxoayMmMo CbAeiCTBMETO Ha
NpOW3BOAMUTENS 32 OTCTPAHABAHETO Ha NOBPeAM, MPOU3TUYALLM OT HENPABUAEH MOHTa, TOBa CbaelcTBMe
He ce NOKpWBa OT rapaHumaTa. Tpabsa Aa ce cnefBaT yKa3aHMATA 338 MOHTa, KOMTO ca NpeaHa3HavyeHu 3a
KBanMdUUMpPaH1 npodpecmoHannucT. HenpaBuaHUAT MOHTaX MOXKe Aa MPUYMHU MaTepuanHu WeTu unm
HapaHABaHUA Ha Xopa W KMBOTHW. [POM3BOAMTENAT HE HOCKM OTFOBOPHOCT 3@ TakMBa WETU WK
HapaHaBaHMA.

dypHaTa Mmoske fa 6be pa3nosoxKeHa Ha BUCOKO MACTO B KOJIOHA WM BIpaZeHa No KyxHeHCKM NaoT. Mpeau
[a A MOHTMpaTe, ce yBepeTe Ye B ONpeaeneHoTo 3a GypHaTa NPoCTPaHCTBO MMa A06pa BEHTMAAUMS U
6e3npenaTCTBEH AOCTBMN Ha CBEXK Bb3/yX, KOMTO € HE0HXOAMM 33 OXNaXKAAHETO U 3aLLMTaTa Ha BbTPELIHUTE
efneMeHTn Ha dypHaTa. M3paboTeTe O0TBOpWTE B CHOTBETCTBME C MOCOYEHWTE Ha MOC/AefHaTa CTpaHMLa
cneundUKaLmm B 3aBUCUMOCT OT HaUYMHA Ha MOHTa.

1.5 YnpaBneHue Ha oTnagbumnTe 1 3aliMTa Ha oKonHaTta cpega

To3n ypen e mapkupaH CbraacHo esponeiicka [Jupexktusa 2012/19/EO 3a Otnagbum ot
eNleKTpMYecko U enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). WEEE cbabpa eaHOBPemeHHO
3amMbpcABaLlM CybCTaHUMKM (KOWMTO MoraT [a OKaxKaT OTpWLATENHO Bb3AENCTBME BbPXY
OKOJIHaTa cpefia) U OCHOBHMW KOMMOHEHTM (KOWTO MOraT Aa ce M3Mno/38aT MOBTOPHO). BaxkHo e
WEEE na 6baat obpaboTteHu no cneunduUyHM HaumHu ¢ orpaen npaBuaHOTO OTCTPaHABaHE U
B V/3X6PP/AHETO Ha BCUUKM 3aMbPCUTENM 1 Bb3BPDBUIAHETO W PeUMK/IMPaHe Ha BCUUKM
maTtepuanm.
OTAenHUTe HAMBUAM MOTaT 0 OKaXKaT BayKHa pona, ocurypasaiku, ye WEEE HAma aa ctaHaT
npobsiem 3a OKO/IHaTa Cpefia; BaXkKHO e Aa 6bAaT cneBaHM HAKOW OCHOBHU Npasua:
¢ WEEE He TpabBa aa 6b4aT TPeTUPaHM KaTo IOMAKMHCKM OTNaabuUM.
¢ WEEE Tpabea aa 6baaT npeaaBaHn B CbOTBETHTME CbOMPATENHM NYHKTOBE, yNPaBAsBaHM OT 06WMHaTa Man
perncTpupaHy KomnaHun. B mHoro awvpkasu, 3a ronemu WEEE, moxe fa ce npeapnara cbbupaHe oT
aomoseTe.
® KOraTo KymnyBaTe HOB ypes, CTapuAT Moxe Aa Obae BbpHAT Ha Tbprosela, KOWTO Aa ro npubepete
6e3nnaTHo Ha 6asa eAHO-KbM eAHO, AOKAaTO 0OOPYyABAHETO € OT ChLLMA TUM MMa CblunTe GYHKLMM KaTo
[ocTaBeHOTO obopyABaHe
CNECTABAHE HA EHEPTMA U OMNA3BAHE HA OKOJ/IHATA CPEJA
KoraTo e Bb3MOHO 13bATBaliTe NpeABapuTEIHOTO 3arpaBaHe Ha dypHaTa. Mo Bpeme Ha roTBeHe oTBapAiiTe
BpaTaTa Ha GpypHaTa Bb3MOXKHO Hai-MasiKo, 3all0TO NpU BCAKO OTBapAHe ce rybu TonamnHa. 3a sHaunTenHa
MKOHOMMA Ha eHeprua nskatoyeTe dypHata 5 — 10 MUHYTV Npeam NIAHUPAHWUAT Kpall Ha BPEMETO 3a roTBeHe
1 M3NoN3BaliTe ocTaTbyHaTa TOMNMHA, KOATO dypHaTa NPOAbXKaBa Aa reHepupa. 3a Aa nsberHete 3aryba Ha
TOM/IMHA MOAABPNKANTE YUCTU U B pen YNAbTHEHUATA Ha odypHaTa. AKO MmaTe pasnuyHM Tapudwu 3a
eNeKkTpuyecKkaTa eHeprva M3noa3BanTe OTNIOKEHWAT CTapT, 3a A4a CTapTMpaTe roTBEHETO Ha MO-HWUCKaTa
Tapuda.

1.6 [eknapaumusa 3a CbOTBETCTBUE

Yactute Ha TO3M ype/d, KOWTO MOraT Aa BAA3aT B KOHTAKT C XpaHW, CbOTBETCTBAT Ha pasnopendute Ha
[Oupextea EMO 89/109.

MocTaBAnKuM C € M MapKMpPamKK TO3M NPOAYKT, HWE AeKnapuMpame Ha Hawa OTrOBOPHOCT, Ye Tol e B
CbOTBECTBME CbC BCUYKM EBPOMNENCKM M3NCKBAHMA 33 6€30MaCTHOCT, 34PaBHU 1 eKONOMUYHIU HOPMU.
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Cnep, KaTo pasonakosate GypHarta, yBepeTe ce, Ye Ta He e 61na NoBpeAeHa No HAKaKbB HaumH. AKo MmaTe
HAKaKBM CbMHEHWA , HE A 3M0A3BalTe: CBbpXKeTe ce C KBaanduuypaH Yosek. CbxpaHaBalTe ONakoBbYHMTE
MaTepuani KaTo HalNoOHOBK TOPBUUKM, MOSMCTUPON, AU MUPOHM M3BBH obcera Ha Aella, 3alloTo Te ca
onacHM 3aTax.

2. OnucaHue Ha NpPoayKTa

2.1 00w, usrnen

1 1. MaHen 3a ynpasaeHue

| 2. Bofaun (cTpaHWyHa MeTanHa peLueTKa,
aKo e BK/IYeHa)

3. MeTanHa cKapa

4. TaBa 32 MAa3HUHU

5. BeHTunatop (3a4 meTanHata naoya)

6. BpaTta Ha dypHaTa

2.2 MNMpucnocobneHus

| Metanna ckapa 2 Tasa 3a MasHUHM
Cl'ly)KVl 3a NOCTaBAHE Ha TaBU U YMHUN. Cnymm 3a c136v1paHe Ha Ma3HWHaTa, KOATO Kare,

[,0KaTO Ha CKapaTa ce rotBM XpaHa.
3 CTPOHUYHUTE TEAEHU MPEXM

ey

— =%

CTpaHVI“IHO T€/N MpeXKaTa, ako € BK/TIOYEH.
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2.3 NbpBa ynotpeba

MPEABAPUTENTHO MOYNCTBAHE

MouncTeTe dypHaTa, Npean Aa S WU3NOoA3BaTe 3@ NMPbB MbT. 3abbplieTe BLHWHUTE NMOBBPXHOCTU C
HaBaasKHEeHa MeKa Kbpna. M3muiiTe BCMYKM NpucnocobneHns 1 3abbpliete BbTPELWHOCTTa Ha dypHaTa
C pa3TBOP Ha TOM/a BOAa v Npenapar 3a muneHe. BratodeTe dypHaTa Ha MakcMmaaHa TemnepaTypa u a
ocTaBeTe Aa paboTM 0K0/0 1 4ac - Taka e 6bAaaT OTCTPaHEeHM OCTaTbYHUTE MUPU3MM Ha “HOBO”.

3. l3anon3BaHe Ha dypHaTa

3.1 OnucaHune Ha gucnnes

* 000

o]
®
{
®
®

1. Talimep/aBTOMATUUYEH PEXMM

2. [oTBEHE C BeHTUAaTop

3. Pexum 3a pazmpasnasaHe

4. lncnneit 3a TemnepaTtypaTa UaM Yaca
5. byToHM 3a HacTpolika Ha LCD aucnnes
6. Konue 3a n36op Ha dyHKLUMA

7. Konue 3a n3bop Ha nporpama

NPEAYNPEXAEHUE

MbpBOTO Hew,o, KoeTo Tpabsa Aa HanpasuTte
cnes, MOHTa)a MAM cnefl NpekbcBaHe Ha
3axpaHBaHETO, € ja HACTPOMUTE YaCOBHMKa (ako e
MMano npeKkbCcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo,
YaCOBHMKDBT e MUra U Lile nokassa 12:00).
200°-> MHAMKaTOPBT 3a TemnepaTtypata “*” we
Mura, fokaTo He 6bae AocTUrHaTa 3ajazeHaTa
Temneparypa.

HOT -> KoraTo HAKOA Nporpama NpuKAKYK, ako
dypHaTa BCe olle e ropeula, Ha aucnaes ce
nokasea HaanucwT "HOT", KolTo ce peayBa C
4aca, [opW KomyeTaTa fa Ca B W3K/IOYeHa
nosnums.
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m Kak pa aktuBupame

TUX PEXXMM

Kak pa usknouure

Kakso npasu

3a KaKBO ce U3nonssa

¢ 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a
1360p Ha dyHKUMA

¢ 3aBbpTeTe KONYeTo
3a n3bop Ha dyHKUMA

* [lo3BonABa Aa
W3KNOUNUTE 3BYKOBUA

* 33 @ U3KNHOYUTE 3BYKOBMA
CUrHaA 3a HaNnoOMHAHe.

Ha YacoBHUKa

<)

1360p Ha GyHKUMA
(8n1sBO) 4O No3uumATa 3a
HaCTpOWKa Ha YacoBHMKa.
* [13nonseaiiTe byToHUTE
"+"n"-",3a0a
HacTpoWTe YaCoBHMKA.

3a n3bop Ha dyHKUMA
B M3K/NIOYEHa NO3nLMA.

HacTpowTe YacoBHMKa,
KOWTO ce nokassa Ha
aucnnes.

(BNABO) A0 NO3UUMATA 33 CUrHan 3a HaNOMHAHe
B M3K/IHO4YEHa No3numAa.
TUX peXnm.
~ * 3aBbpTeTe Kon4eTo 3a * 3aBbpTeTe Kon4yeTo ¢ [lo3BonABa Aa * 33 12 HaCTPOWTE YaCOBHMKA.
Hactpoiika P P A A P

BAXHO: Hactpoiite
YaCoBHWKa, Cnes Kato
MOHTUpaTe dypHaTa unm cnes,
CnupaHe Ha ToKa (YaCoBHUKbBT
mura v nokassa 12:00).

Bpeme 3a
roteeHe

* HatucHete ueHTpanHus

ByTOH 2 NMbTU.
HatucHete 6GyToHM

nunm "+»

3a fa usbepete

NPOABIDKUTENHOCT

socBobogeTe BCUYKM

ByTOHN

*N3bepeTe DyHKLMS CbC

cernektopa

« I pu1 u3TM4aHe Ha BpemeTo
ypHaTa ue ce W3Knio4un
aBTOMATUYHO.

Axo uckaTe pga cnpeTe
rOTBEHETO NO-paHo 3aBbpTeTe
cenekTopa Ha 0, unn 3aganete
BpemeTo Ha 0:00

(SELECT n"-""+" 6yTOHM)

- MosBonsiBa BM [a 3apagere
BpeMeTO 3a roTBeHe 3a
usbpaHata peLienta.

+ 3a na nposepyTe OCTaBALLOTO
Bpeme HatucHete SELECT 2 n
BTN,

+ 3a npomsHa Ha 3aJafaeHoTo
Bpeme HaTucHete SELECT n "-"
"+" 6 yTOHN.

* HaTucHete Hsikoit ByToH

3a [ja cnpeTte curHana.
HatucHete ueHTpanHus GyToH
3a fja ce BbpHeTe A0
YacoBHMKa.

Kpait Ha
roTBeHeTo

* HaTucHete ueHTpanHus
ByToH 3 MbTH.

* HatucHete GyToHM "-""+"

, 32 1a 3ala/ieTe BpeMmeTo, B
KoeTo

xenaete dypHaTta, Aa ce
U3KI4N

*OcBo6opete GyToHUTE
*3apaite dyHkymaTa 3a
roteeHe ¢

cenekTopa 3a u3top

« B 3apapeHoTo Bpeme,
ypHaTa e ce U3KITIoUN.
3a Aa U3KIYNUTE PbYHO
dypHaTa noctaBeTe
cernekTopa B nosnuus 0.

« Mossonsea B/ Aa
3apjajete kpasi Ha BpemMeTo
3a rotBeHe.

« 3a fa nposepuTe
npeaBapuTernHo
3ajafeHoTo Bpeme
HaTucHeTe

* LeHTpanHus 6yToH 3 MbTn
3a npomMsiHa HacTpounkuTe
SELECT + "-" "+"

« Tasu yHKUMS OBMKHOBEHO Cce
u3nonsea ¢ yHKLNATa"roTBEHE" .
Hanpumep, ako sictueto Tpsbea aa
6b/le NPUTOTBEHO B MPOABIKEHUE
Ha 45 MuHyTU 1 TpsbBa Aa e roToeo
no 12:30 vaca, Tpsbsa camo aa
n3bepeTe xenaHata dyHKUMS,
3aaazeTe BpEMETO 3a roTeeHe A0 45
MUHYTU U Kpasi Ha BPEMETO 3a
rotBeHe 4o 12:30 yaca.

+ B kpast Ha BpemeTO 3a roTeeHe,
dypHaTa we ce N3kNKYM
aBTOMATUYHO 1 3ByKOBA anapma Lie
3BBHN.

« fomeeHemo we ce cmapmupa
asmomamuyHo 8 11:45 (12:30 MuHyc
45 muHymu) u we npodbxu 00
npedsapumenHo 3adadeHomo
epeme 3a Kpall Ha 20meeHe , Koeamo
¢ypHama we ce U3KTKOYU
a8momamuyHo.

BHUMAHMUE.

Ako 3apapeTe "kpan Ha
roTeeHeTo" 6e3 ga 3apapete
KpPaeH 4ac, roTBEHeTO 3ano4Ba
BeaHara.

Taiimep

Q

*HatucHeTe LeHTpanHus
6yToH 1 NbT
*HatucHerte 6yToHu
3a fa usbepeTte Bpeme
~ocBobozeTE BCUUKM
ByTOHM

+Korato 3apapeHoTo Bpeme
n3teye, ce akTuBupa 3BYKOB
curHan (Tasu anapwma e cnpe
oT camo cebe cu, obaye moxeaa
ce cnpe HesabaBHO C HaTMCKaHe
Ha 6yToH) SELECT.

na ce cnpe Hesa6aBHO
HaTuckaHe Ha 6yToH) SELECT.

* Anapma B kpasi Ha BpemeTo.
« Mo Bpeme Ha paboTa
ce nokaaga oCT. Bpeme

« MNosBornsiBa fa nanonasare
hypHaTa kaTo anapmeH
YaCOBHWK (MpW BKIIOYEeHa 1
n3knoyeHa dypHa).

3aKkntouBaHe

&

« OyHkumsATa "3aknioyBaHe” ce
aKkTUBMpPa KaTo 3aabpXuUTe
ByToH. Set (+) 3a Hait-manko 5
cekyHan. OT TO3N MOMEHT
HaTaTbK BCULKM APYTA (YHKLM
ca 3aKioYeHN 1 Ha incnnes we
3anoyHe ga mura STOP un
npeABapuTenHo 3agajeHo
BpEeMe Ha NPeceKymnku..

*dyHKUMsiTa "3aknouBaHe" ce
[leakTnBMpa KaTo 3aabpxuTe
ByToH Set (+) 3a Hai-manko 5
cekyHan. O T TO31 MOMEHT
HaTaTbk BCUYKU DYHKLUN
moraT Aa 6baart usbupaxu
OTHOBO.
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3.2 Pexxnmun Ha rotBeHe

CenexTop | Temn. °C no
Hac noapasbu-
byHKUMM paHe

TepmocTaT
cenexkTop

OYHKLMM

LAMPADA: accende la luce interna.

40

40 +40

BK/104Ba OCBET/IEHMETO Ha pypHaTa.
ToBa Lie aKTUBMPa aBTOMATMYHO BEHTM/IATOPa 3a Oox/axJaHe (camo npw
MO/IE/11, KOWTO ro 1Mar)

60 =60

NPUTONNAHE: [MpenopbuyBa Ce 3a MPUTOMIAHE Ha Beve CroTBEHa XpaHa —
MoCTaBeTe CbAa C XpaHaTa Ha BTOPOTO HUBO OTrOpe HaZlo/ly — MW 3a pa3mpasasaHe
Ha xna6, N1Ua MK TeCcTeHW M3LeNMA — NOCTaBeTe Cbla Ha Hal- AOHOTO HWMBO.
TemnepaTtypata e hpabpnyHo HacTpoeHa Ha 60°C 1 He MOXKe Aa Ce NPOMEHS.

180

210

XE L.
G|
&

R

50 +240

50 +240

loTBeHe Ha BeHTUNaTOp: /13N0N3BaT Ce A0NEH W FOPEH HarpeBaTeNu 3aeA4HO C
BEHTWAATOPa, KOMTO LMPKYAMPa Bb3yXa BbTPe BbB dypHaTa. [lpenopbysa ce
3a 3en1eH4yum, puba n Ap. TonanMHaTa HaBaM3a B xpaHa Nnogobpe 1 BpemeHaTa
3a NpeTonaaHe v roteeHe ce HamanagaT. MoxeTe Aa NPUrOTBATE Pa3ANYHK
XpaHW efHOBpeMeHHO. To3M MeTog, AaBa MHOro gobpa auctpubyuma Ha
TONAMHATA U MUPU3MUTE He ce cmecBaT. Moxe Aa ocTasuTe okoao 10 muH
noBeYye KOraTo roteuTe noseye ot 1AcTue.

220

50 +280

HaTypanHa KOHBeKuMA : M3nons3eaT ce [O/eH W FOpeH HarpesaTenu.
CraHgaptHa dopma Ha medyeHe. VaeanHa 3a meyeHe Ha MecCo , MeyeHe Ha
61CKBUTK. [paBm XxpaHaTa BKyCHa M XpyrKaga

_—
—
&3 210
Nt

50 +230

BeHTnaTop v moneH HarpesaTes MaeanHa 3a AenuKaTHM actua (naiose ,
cydnera)

hooad
& 200

150 +220

Tpun c BeHTUNATOP : M3n0n13BaiTe Typ6O rpW CbC 3aTBOPEHa BpaTa.

FopeH HarpesaTen + BEHTUATOP 3a LMPKyAMpaHe Ha Bb3ayxa BbB dypHaTa.
MpeLBapUTENHO HarpABaHE € HY)XHO Camo 3a YepBeHW meca. [locTasete
XpaHaTa Ha padTa Ha cpeLHOTO HUBO. CI0MKeTe OTL0/Y TaBMYKaTa 38 Ma3HUHM
, 33 Aa cbbepe oTEeNEeHNTE COKOBE. YBEPETE Ce Ye XpaHaTa He e NMpeKaneHo
61130 A0 rpmna. Mo cpefata Ha roTBEHETO O6bPHETE XpaHaTa.

L3

L1+1L5

lpun : M3non3ea ce camo ropHWS HarpeeaTesl M MOXKEeTe Aa HacTpowuTe
TemnepaTypata. 5 MUH NpesBapUTENHO HarpsaBaHe ca Hy»KHMW 3a Aa 3arpeete
nobpe enemeHtuTe. MiaeaneH 3a keban. benvte meca TpsabBsa Aa ce AbpKaT Ha
[OMCTaHUMA OT rpua. BpemeTo 3a roTBeHe e No-b/Ir0 HO MECOTO € MO-BKYCHO.
MoeTe aa cnarate yepseHuTe mMeca M puba Ha padTa C TaBMYKaTa 3a
MasHUHM OTA0Y.

Super .~ 13

L1+1L5

Cynep rpun : ypHata Mma 2 No3ULMM Ha rpuna:
Grill: 2200 W Grill SUPER:3000 W

ECO

ECO+SUPER

MUPO/IU3A

*Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60650-1 utilizada para defini¢do energética.
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4. MNoyuncTBaHe M NogapbXKa Ha oypHaTa
4.1 O6Lwmn 6enexkm No NOYNCTBAHETO

HM3HEHUAT UMKbBA Ha TO3M ypesd Moe Aa 6be yAb/KeH, KaTo ro no4ucreate pegoBHO. M3dakaiiTe
bypHaTa Aa U3cTUHE, Npeam Aa U3BbplIBaTe PbYHM AEMHOCTM MO MOYMCTBAHETO M. HMKOra He n3non3saiTe
abpasnBHM npenapatv, TeNeHW YeTKM MAM OCTpM NpeameTV 3a noyucTeate, 3a Aa wu3berHete
HemnonpaBmMMo yBpeXaaHe Ha emaitipaHnTe YacTu. 13nonsgaiTe camo Boga, canyH UAu NpenapaTy Ha
OCHOBa Ha beMHaTa (aMOHAYHM).

CTBLK/IEHWYACTU

MpenopbunTeNHO e Aa NoYMCTBaTe CTbKIEHMA NMPO30peL, C NOMNMBalLa KyXHEHCKa Kbpra cies BCAKO
nos3eaHe Ha pypHaTa. 3a npemaxsaHe Ha no-ynopuTy NeTHa MoXKeTe Aa 13Mnoi3BaTe HanoeHa c npenapar
rbba, KoATo cTe M3Leannn Aobpe, 1 cnes ToBa U3NNakHeTe C BoAa.

YNBTHEHUE HA NPO30OPELA HA ®YPHATA

AKO € 3aL,anaHo, ynabTHEHWETO MOXKe Aa Ob/e NOYNCTEHO C1eKO HaBIaXKHEeHa rbba.

NPUCNOCOB/IEHUA

Mo4ncTBaiTe NpucnocobaeHnaTa ¢ MoKpa HacanyHucaHa rb.ba, npeau Aa rv us3nnakHeTe v NoAcylmnTe.
M36areaiTe n3non3saHeTo Ha abpasuneHM NpenapaTy.

TABA 3A MA3HUHU

Cnep kaTo M3Mo0/13BaTe CKapaTa, M3BajeTe TaBaTa 3a MasHMHM OT dypHaTa. V3neiTe ropeliata MasHMHa B
noAxoasLL Cb/l 1 M3MUIATE TaBaTa C ropella BoAa, KaTo 13non3sate rbba v npenapar 3a MUeHe.

AKO OCTaHaT HEM3MMWTM Ma3HM NeTHa WK HaTPyNBaHUA, HaKMCHETe TaBaTa BbB BOAa C npenapaT. MoxeTe
CbLLO TaKa 4a M3MMeTe TaBaTa B CbAOMUANHA UM Aa M3MNO/A3BaTe Npenapar 3a NoYncTeaHe Ha GypHM.
HwvKora He nocTaBANTe TaBaTa Hem3muTa 06paTHO BLB dypHaTa.

4.2 NMuponunsa

®ypHaTa pa3nonara ¢ MMPOANTMYHA CUCTEMA 33 MOYMUCTBAHE, KOATO YHULLOMKABA OCTaTbLMTE OT XpaHa C
HarpsaBaHe A0 BMCOKa TemnepaTtypa. OnepaumaTa ce U3BbpLlUBa aBTOMaTUYHO U ce M3bupa OT KOM4eTo 3a
nporpama. OTAeNaHUAT Npu NpoLeca AMm ce "npevncTsa’’, KaTo NpeMmHasa Npes NMpPoan3aTop, KOMTO ce
BK/IOYBA BeAHara LLIOM 3amnoyHe roTBeHeTo. Tbl KaTo NMPOAM3aTOpPbT WM3MCKBA MHOrO BMCOKA
TemnepaTypa, BpaTaTa Ha GypHaTa ce 3ak/to4Ba ¢ ores Bawara 6e3onacHocT. [IMpoar3aTopsbT MOXe Aa
6bae cnpsaH Mo BCAKO Bpeme. BpaTaTa He Moxe Aa 6be OTBOPeHa, A0KAaTO CMMBOMBT 3a 3aK/4BaHe
cBeTu.

3ABE/TEXKKA: AKo Hag, dypHaTa € MOHTMPAH NAOT 3a BrpaxaaHe, HMKOra He BK/IOYBAMTE HUTO ra3oBuTe,
HWUTO eNeKTPUYECKUTE KOTIOHU, JI0KATO NMMPOIM3aTOP LT PaboTK, 3aL0TO B MPOTUBEH CayYal NAOTHT Lie
nperpee.

MpepgaputenHo 3aganeHu ca ABAMUPONTUTUYHN LMK BA:

EKO MMUPO/IM3A—3a nouncTeaHe Ha cpeZiHO 3ambpceHa dypHa. MpoueaypaTa npoabakasa 90 MUHYTK.
CYMEP MMPOJTIM3A—3a noYmcTBaHe Ha CMIHO 3ambpceHa dypHa. Mpoueaypata npoab/Kasa 120 MUHYTK.
Hukora He M3non3BalTe NpPoAaBaHM B TbProBCKaTa Mpea npenapaTty 3a NoYMCTBaHEe Ha MMPOAUTUYHA
dypHal

CopBeT: AKO CTapTvpaTte NMUPOAUTUHHOTO MOYMUCTBAHE BeAHara CAef MPUKIOYBAHE Ha FOTBEHETOo, Le
MOXeTe Aa Ce Bb3M0/13BaTe OT OCTaTbyHaTa TOM/IMHA M Taka Aa CNecTuTe eHeprua.

I'Ipe,qu Aa BKAYUTE NUPOJINTUYHO NOYUCTBAHE:

N3BageTe oT dpypHaTa BCUUKM NpuUcnocobieHnsn, 3aLi0TO Te He MOraT Aa M3AbPXKaT Ha BUCOKaTa
TemnepaTtypa, NpPYM KOATO Ce M3BbPLUBA MUPOAUTUYHOTO NoumucTBaHe. [O-KOHKPETHO u3BageTe
CKapara, CTPpaHUYHUTE CTOMKMU U TesleCKONUYHUTe Bogauu (BXK. pasgen "U3BAXIOAHE HA CKAPATA U
CTPAHUYHUTE CTOMKKU"). NMpu dypHU c TepMOMETBLP 33 MeCco e HeobXoAMMO, Npeau Aa cTapTupare
NUPOAUTUUYHOTO NOYUCTBAHE, A, 3aTBOPUTE OTBOPA C NPeA0CTaBeHaTa raika.

e OTCTpaHeTe passeTu TEYHOCTU U NO-FoSIEMUTE NETHA, Tbil KaTo NPeMaxBaHeTo UM e OTHEME TBbpAe
MHOro Bpeme. Bb3MOXHO e TBbpAe ronemuTe KoAnUYecTBa MasHMHa Aa ce Bb3NIAMEHAT, Korato 6baar
NoAN0XKEeHU Ha MHOTO BUCOKUTE TEMMNEPaTypPyu Ha MMPOJIMTUYHOTO NOYUCTBAHE.

¢ 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha pypHara.

¢ Mpeau nouncTBaHe oTCTpaHeTe roIEMUTE NETHA UM PA3NeTU TEYHOCTH.

¢ Mouncrerte BpartaTa Ha pypHaTa.
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e OTCTpaHeTe eapUTE OCTATbLM OT XPaHa OT BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa c BiarkHa rbba. He usnonseaiite
noYMCTBaLLM NpenapaTu.

® U3BageTe BCMUKM NpUcnocobieHns 1 nab3ralara ce cToiika (ako uma Takasa).

® He U3n0/13BaiiTe KbPnu 3a NOYUCTBaHE Ha CbA0Be.

CrapTupaHe Ha NMPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE: : : :

1-3aBbpTeTe Kon4yeTo 3a n3bop Ha GyHKUMA Ha no3muma " e e e " Haaucnnes we ce nsnuwe "ECO" nnm
"SUP". ®abpuyHo 3agageHaTa npoabakutTenHoct e 90 muH. Ta moske Aa 6bae npomeHaHa ot 90 MuH. (B
eKo pexkum) a0 120 muH. (B cynep pexknum) oT nporpamatopa (byToHuTe 3a HacTpoika "+ " 1" —"). Ako
dypHaTa e cMNHO 3ambpceHa, npenopbyBame Aa yBesuuuTe Bpemeto Ha 120 MUH., @ ako e cpeaHo
3amMbpceHa—/aaro Hamanute Ha 90 MuH.

2- Bb3MOXHO € A3 OTNI0XMTE HaYaNoTo Ha NOYMUCTBAHETO, KAaTo NPOMeHUTe BpemeTo 3a Kpai (END) c
nporpamaropa.

3- Cnep, HAKOMIKO MMHYTM, KOraTo TemnepaTtypaTa BbB dypHaTa ce MoBMLWW, BpaTaTa e Ce 3aK/oun
aBTOMATUYHO. MPOANTUYHOTO NOYUCTBAHE MOXKe A3 ObAe CNPAHO MO BCAKO Bpeme, KaTo 3aBbpTuTe
KonueTo 3a n360p Ha dyHKUMA 06paTHO Ha no3muma "0" (Ha Aucnnes we ce n3nuwe "OFF" 3a 3 cekyHaK).

4- KoraTo no4vcTBaHETO NPUKAIOYM, MUPOAM3ATOPBT LLE Ce U3K/UM aBToMaTUYHO. Ha ancnnes we ce
nossu Hagnuc "END", KoWTO We ocTaHe, loKaTo BpaTaTa e 3akntodeHa. Cien ToBa we ce nanuwe "0--n'.

5. MoxeTe aa 3aBbpTuTe Kon4yeTo 3a M36op Ha ¢yHKUMA obpaTHo Ha "0", HO ako TemnepaTtypaTa
NpoAbAKaBa fa e BUCOKa, e ce noasm Haanuc "0--n", 3a Aa yKaske, ye BpaTaTa e 3aKk/1to4eHa.

113non3BaHe Ha NMMPOJIMTUYHOTO NOYMCTBAHE NPU GYPHU CbC CEH30PHO yNpasieHune:

1- 3aBbpTeTe KonyeTo 3a M36op Ha GYyHKUMA Ha NO3NLMATA 33 NMpPoaM3a. Ha aucnnes we ce nsnuwe "ECO"
nnn"SUP".

2- ®abpuuHo 3agageHaTa npoabKkuTeNHOCT e 90 MUH. Ta Moske Aa 6bae npomeHsiHa oT 90 MUH. (B eKo
pesxkum) 0o 120 MuH. (B cynep peskrm) oT nporpamatopa (byToHwTe 3a HacTpoka " +"n'"=").

AKO ¢dypHaTa e CMIHO 3amMbpceHa, NpenopbyBame Aa yBeanunte spemeto Ha 120 MUH., @ ako e ieKo
3ambpceHa—zaa ro Hamannte Ha 90 MuH.

4.3 AQUACTIVA dbyHKUmMs

Mpoueaypata no Aquactiva M3non3sa napa, 3a Aa ce NOANOMOrHe npemaxsaHeTo Ha MasHUHU ©
XpaHUTENHM YacTULUM OT dypHaTa.

. M3neitte 300 mn BoAa B KOHTEMHEpa 38 Aquactiva Ha AbHOTO Ha dypHaTa.

. 3apaiTte dyHKUMATa Static ( : ynnuBowoT ( _ )HarpsasaHe.

. HacTtpoiite TemnepatypaTa Aquactivaicon. 232

. OcTaBeTe nporpamaTta Za paboTv B npoabakeHne Ha 30 MUHYTU.

. Cnepn 30 MUHYTU M3KKOYETE MPOrpamaTa 1 4a No3BON Ha dypHaTa Aa ce oxnaau.

. KoraTo ypeasbT e UCTMHaA, nouncTeTe BbTPELUHMUTE NOBBbPXHOCTM Ha ypHaTa CKbpna.

U W N

MpeaynpexkaeHue: YeepeTe ce, Ye ypeabT e UCTMHAN, Npeam Aa ro AokocHeTe. TpabBa Aa ce BHMMaBa
C BCMYKM ropely noBbPXHOCTM, ThIA KaTo CbLLECTBYBA PUCK OT M3rapsHe. V3nonssante gectuavpaqa

WAV NUTENHa BOAA. 006
000




4.4 lMopgapbxka

CBANAHE U MOYUCTBAHE HA CTPAHUYHUTE CTOMKKU

1. Pa3suiiTe 60aTOBETE MO NOCOKA 06PATHA Ha YaCOBHMKOBATA CTPEJIKA.

2.CBanete CTpaHMYHUTE CTOVKM, KaTo M M3abpnaTe Kbm cebe cu.

3. MamuiiTe CTpaHUUHMTE CTOMKM B ChAOMMAIHA UK C MOKpa Mbba 1 cie ToBa ' NoAcyLeTe BeaHara.
4. Cnep KaTo MoYMUCTUTE CTPaHUYHMTE CTOKM, MoCTaBeTe rv 06paTHO 1 3aTerHeTe 601TOBETE 34paBO.

li

CBANTAHE HAMPO3OPELIA HA ®YPHATA

1.0TBOpETE NPEAHMA NPO30PELL.

2. 0TBOpETE CKOOBUTE Ha KYTMUTE Ha NaHTWUTE OT AACHATa U ABaTa CTpaHa Ha NpeaHunsa Npo3opel, KaTo
roHaTUcHeTe HaJony.

3.3aaanocTasute NnposopeLia 06paTHo, M3NbAHETE NpoLeaypaTa BobpaTeH pea.
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CBANIAHE M MNOYNCTBAHE HA CTbK/IEHATA BPATA
1.OTBOpETE BpaTaTa Ha dypHaTa.

2.3.4.3aKknt04eTe NaHTHTE, Pa3BUiiTe BUHTOBETE U CBasieTe TOPHUA MeTaeH Kanak, KaTo ro usabpnarte
Harope.

5.6. 3BageTe CTbKAOTO, KaTO BHVMMATE/IHO rO M3A4bpraTe OT BpaTaTa Ha ¢ypHaTa (BHMMaHwWe: npu
MUPONUTHUTE GYPHU CbLLO TaKa CBaNETE M BTOPOTO M TPETOTO CTHK/IO0, aKO MMa TaKMBa).

7. KoraTo npuKatoymTe C NOYMCTBAHETO UM MOAMAHATA Ha CTBKAOTO, criobeTe B obpaTeH pes.

Ha BcMuKM cTbKNa HaanUchT “Pyro” TpabBa Aa ce BUXKA4a ACHO M Aa Ce HaMMpa B 19BaTa YacT Ha BpaTaTa,
61130 1,0 19BaATA CTPAHWYHA NaHTa. Taka NeyaTHUAT eTUKET BbPXY MbPBOTO CTHK/IO Lie Ob/e BbTpe BbB
BpaTaTa.

1.




CMAHA HA KPYLWLKATA

1. MskntoveTe pypHaTa OT 3axpaHBaHETO.

2. CBanete CTbK/IEHMWA Kanak, passBuiiTe KpyLUKaTa U A NOAMEHeTe C HOBa OT CbLUMA TU.
3. CnepKaTo NOAMEHUTE M3ropAiaTa KPYLLKa, MOCTaBeTe 06PaTHO CTbK/IEHMA Kanak.

5. OTCcTpaHsaBaHe Ha Npobrnemu

5.1 Y3B
NMPOBJIEM Bb3MOXHA NMPUHYUHA PELUEHUE
®ypHaTa He 3arpsasa YacoBHMKBLT He e HaCcTpoeH HacTpoiiTe YacoBHMKa

[eaKktTnBunpanTe AeTCKOTO

®ypHaTa He 3arpAsa | [eTCKOTO 3aK/lo4YBaHe e akTUBMPaHO
3aK/toYBaHe

He e n3bpaH pexxrm Ha roTBeHe nan peEEpe e gan fs
®ypHaTa He 3arpsasa HanpasW/IM BCUYKM
He € 3ajla/ierHa Temnepatypa HeobXxo4VMM HaCTPONKM
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Bezbednosne Napomene

e Tokom kuvanja, vlaga se moze kondenzovati u unutrasnjosti rerne ili
na staklu vrata. Takva situacija je normalna. Da ublaZite ovaj efekat,
sacCekajte 10-15 minuta nakon ukljucivanja pre nego Sto stavite hranu u
rernu. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje kada rerna dostigne
temperaturu kuvanja.

* Kuvajte povrcée u posudis poklopcem umesto u otvorenoj tepsiji.

* Nemojte ostavljatihranu u rerniduze od 15/20 minuta nakon kuvanja.
e UPOZORENIJE: tokom koris¢enja, uredaj i njegovi dostupni delovi postaju
vruci. Budite oprezniine dirajte vruce delove.

e UPOZORENIJE: drZite decu dalje od aparata dok je ukljucen.

e Decu mladu od 8 godina drizZite dalje od uredaja, odnosno neka budu
pod stalnim nadzorom.

* Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudii
malu djecu mladu od 8 godina) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima, ali i osobama bez iskustva i znanja, osim ako ih koriste
uz nadzor osoba odgovornih za njihovu sigurnost ili od istih osoba
dobiju uputstvo za pravilno koriscenje uredaja.

e Pazite inadzirite decu kako se ne biigrala sa uredajem.

o Ci¢enje i odrzavanje uredaja nemojte poveravati deci. Kada su u
blizini uredaja, deca moraju biti pod stalnim nadzorom.

UPOZORENIJE: tokom koris¢enja dostupni delovi postaju vrudi. Budite
oprezni i ne dirajte vruce delove, a posebno pazite na decu i drzite ih
dalje od uredaja.

 Za Cis¢enje staklenih vrata rerne nemojte koristiti gruba sredstva za
CiScenje ili oStre metalne predmete, jer mogu ostaviti trajna ostecenja
na staklu.

e Obavezno iskljucite rernu pre uklanjanja zastite, kao nakon njenog
¢is¢enja. Zastita mora biti ponovno namestena u skladu sa uputstvom.

* Koristite isklju€ivo temperaturnu sondu preporucenu za ovu rernu.

e Za CiS¢enje uredaja nikada nemojte koristiti uredaje na paru.

e PovezZite kabal sa elektricnom mrezom koja ima kapacitet da izdrZi
napon, snagu i uzemljenje navedeno na proizvodnoj nalepnici i
uputstvima. Uti¢nica mora imati kontakt za uzemljenje. Zica za
uzemljenje je zeleno-Zute boje. Elektricno spajanje mora biti uradeno
od strane kvalifikovane osobe. U slucaju neslaganja uti¢nice i Zice
aparata, molimo pitajte ovlaséenog elektricara da zameni uti¢nicu sa
adekvatnom koja ¢e odgovarati. Utikac i uti¢nica moraju odgovarati

trenutnim normama instalacije u drZavi. Povezivanje na elektricnu
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mrezu takode moze biti uradeno stavljanjem omnipolarnog osiguraca
izmedu aparataiizvora struje koji moze podneti maksimalnu snagu i koji
je u skldu sa propisima u dr7avi. Zuto-zeleni kabal za uzemljenje u tom
slucaju ne bi trebalo prekidati osiguracem. Uticnica ili omnipolar
osigurac koriscen priinstalaciji aparata bitrebalo da budu lako dostupni
usvakom trenutku nakon instalacije aparata.

UPOZORENJE: pre zamene sijalice u unutrasnjosti rerne, iskljucite
uredajizstruje.

* U skladu sa propisima, u stalnoj elektri¢noj instalaciji mora biti predvideno
sredstvo za iskljucivanje.

U uputstvu za upotrebu navedena je vrsta elektricnog kabla koji se moze
koristiti s uredajem, uzimajuci u obzir temperaturu zadnje strane uredaja.

e Ako se osteti glavni elektri¢ni kabl, potrebno ga je zameniti novim
kablom kojise moZe nabaviti u ovlaséenom servisu. Tip HO5V2V2-F

e NAPOMENA: u cilju izbegavanja opasnosti od slu¢ajnog resetovanja
termo prekidaca, ovaj uredaj ne sme biti spojen na elektricnu mrezu
preko uredaja kao Sto su “timer” ili uobicajeni prekidaci za ukljucivanje/
iskljucivanje.

e UPOZORENIJE: tokom koris¢enja grila dostupni delovi postaju vrlo
vruci.

Budite oprezniipazite nadecu.

e Prosuta tecnost mora biti uklonjena pre cis¢enja.

e Tokom procesa pirolize (samocis¢enja) povrsine uredaja se zagreju
visSe nego obicno, zato drzite decu dalje od uredaja.

e Aparat ne sme biti instaliran iza dekorativnih vrata, kako bi se izbeglo
pregrevanje.

» Kada stavite reSetku rernu, pobrinite se da je stoper okrenut na gore u
zadnjem delurerne/resetke.

ResSetku uvek treba staviti potpuno u zapreminu.

e UPOZORENIJE: Ne oblaZite zidove rerne aluminiumskom folijom ili bilo
kakvim slicnim jednokratnim proizvodima koji se mogu naci u prodavnici.
Aluminumska folija ili bilo kakva druga zastita, u kontaktu sa toplotom,
se mogu istopitiitrajno ostetiti metal rerne.

e UPOZORENIJE: Nikada ne skidajte gumu sa vrata.

e Nepostovanje bilo kog od ovih pravila dovodi do gubitka garancije.

* Nije potrebna dodatna operacija/nije potrebno dodatno podesavanje
za upravljanje uredajem sa nominalnim frekvencijama.
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1. Opsta upozorenja

Hvala Vam Sto ste se odlucili za kupovinu naseg
proizvoda. Za najbolje rezultate koris¢enja Vase rerne,
molimo procitajte ovo uputstvo paZzljivo, i saCuvajte ga
za referisanje u buduce. Pre instaliranja rerne, zapisite i
sacuvajte 16-cifreni serijski broj, tako da ga u slucaju
kvara mozete proslediti ovlas¢enom serviseru. Po
izvlacenju rerne iz njenog pakovanja, molimo proverite
da nije ostecena tokom transporta. U slucaju da imate
bilo kakve sumnje, nemoijte koristiti rernu i pozovite
kvalifikovano tehnicko lice. Celokupan materijal iz
pakovanja (plasticne kese, stiropor, metalne vezice)
drzite podalje od dece.

Kada ukljucite rernu prvi put, moze doc¢i do jakog ispustanja dima. Ovo je normalna pojava koja je
uzrokovana mazivima koji se koji se nalaze oko same zapremine rerne. Dok rerna ispusta dim ili
neprijatne mirise, nemojte stavljati hranu u nju. Proizvodac ne snosi nikakvu odgovornost ni posledice
za nepostovanje stavki ovog uputstva.

NAPOMENA: funkcije rerne, njene osobine i dodaci navedeni u ovom uputstvu se razlikuju u zavisnosti
od modela kojije kupljen.

1.1 Bezlbbednosna upozorenja

Koristite rernu iskljucivo za njenu namenu, tj. priprema hrane u domacinstvu; bilo kakva druga
upotreba, kao npr. koris¢enje rerne kao izvor grejanja, rad sa hemikalijama ili nesto slicno se smatra
nepravilnom upotrebom, pa samim tim i opasnom po bezbednost. Proizvodac ne moZe snositi
odgovornost za bilo kakvo ostecenje koje je nastalo nepravilnom ilinerazummnom upotrebom.
Upotreba bilo kakvih elektri¢nih aparata podrazumeva postovanje odredenih pravila:

-nemojte vucikabal kako biizvukliutikaciz uticnice;

-ne dodirujte aparat mokrim nogamaiili rukama;

- upotreba adaptera, produznih kablovaislicnih predmeta nije preporucljiva;

1.2 Elektricna bezbednost

POBRINITE SE DA ELEKTRICAR ILI KVALIFIKOVANI TEHNICAR POVEZE RERNU NA STRUJU.

Nacin na koji je rerna povezana na elektricnu mrezu mora biti napravljena u saglasnosti sa zakonima
drzave u kojoj je rernainstalirana. Proizvodac ne prihvata nikakvu odgovornost za bilo kakvu Stetu koja je
nastala nepostovanjem ovih uputstava. Rerna mora biti povezana na elektricnu mrezu sa uzemljenjem,
ili zidniizvor sa viSe polova, u zavisnosti od zakona i propisa u drzavi u kojoj je rernainstalirana. Elektricna
mreza mora biti zasticena odgovaraju¢im osiguracima i kablovima koji moraju koji moraju imati
transversivne sekcije kako bi obezbedile pravilno funkcionisanje rerne.

POVEZIVANJE NA MREZU

Rerna je opremljena kablom koji moZe biti povezan samo na elektri¢cnu mrezu napona 220-240 Vati, 50
Hz snaga izmedu faze i neutrala. Pre nego Sto je rerna povezana na elektricnu mrezu, neophodno je
proveriti:

-napon naznacen namerilo

- podesavanje diskonektora.

Zica za uzemljenje povezana na terminal uzemljenje rerne mora biti povezana i za odgovarajuéi terminal
nadovodu struje.

UPOZORENIJE

Pre povezivanja rerne na elektri¢cnu mrezu, raspitajte se kod kvalifikovanog elektricara da proveri
ispravnost uzemljenja uticnice. Proizvodac ne preuzima nikakvu odgovornost za bilo kakve nezgode ili
probleme koji su nastali kao nedostatak pravilnog uzemljenja aparata.
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NAPOMENA: kako rerna moze zahtevati rad na odrzavanju, preporucujemo da ostavite jos jednu zidnu
uti¢nicu slobodnom, tako da rerna moze biti povezana sa njom u slucaju da je pomerena iz mesta na
kome je inace instalirana. Kabal za dovod struje moze biti zamenjen iskljucivo originalnim, od strane
ovlaséenog kvalifikovanog tehnic¢kog osoblja.

1.3 Preporuke

Nakon svake upotrebe rerne, minimalno ¢is¢enje ¢e odrzatirernu savrseno Cistom.

Nemojte oblagati zidove rerne alu-folijom ili jednokranim zastitama koje su dostupne u prodavnicama.
Alu-folija ili bilo koja druga vrsta zastite, u direktnom kontaktu sa toplim emajlom dovodi do rizika od
topljenja i unistavanja unutrasnjosti emajla. Kako bi sprecili preterano prljanje rerne, nemojte koristiti
veoma visoke temperature dok se unutra nalaze vece naslage hrane. Bolje je produziti vreme pecenja i
blago sniziti temperaturu. Zajedno sa dodacima dopremljenim uz rernu, preporucujemo Vam da
koristite samo specijalne plehove i modle dizajnirane za rad na veoma visokim temperaturama.

1.4 Instalacija

Proizvodac nije obavezan daizvrsiinstalaciju aparata. U slucaju da Vam je potrebna instalacija od strane
ovlascenog servisera, trosak izrade nece biti pokriven garancijom. Uputstva za instalaciju moraju biti
propracena od kvalifikovanog osoblja. Nepravilna instalacija moze dovesti do povrede ljudi, Zivotinja
kao i oStecenja imovine. U tom slucaju, proizvodac ne moze snositi odgovornost za Stetu. Kuhinjski
element u koji je rerna ugradena mora biti napravljena od materijala koji je otporan na temperature od
najmanje 70°C. MoZe biti instalirana ispod ploce ili u elementima na visini. Pre ucvrséivanja, morate
osigurati dobru ventilaciju, kako bi unutar i oko rerne mogao da kruzi vazduh neophodan za cirkulaciju
svezeg vazduha za zastitu elemenata i unutrasnjih delova. Napravite otvore koji su naznaceni na
poslednjoj strani ovog uputstva.

1.5 Otpad i zasdtita zivotne sredine

Ovaj aparat je oznaCen u saglasnosti sa evropskom Direktivom 2012/19/EU u vezi sa
otpadom elektri¢nih aparata (WEEE). WEEE sadrzi zagadujuce substance (koje mogu imati
negativan uticaj na Zivotnu sredinu), kao i bazne elemente (koji mogu biti ponovo
iskorisc¢eni). Vaino je da WEEE otpad prode specifican tretman kako bi na pravi nacin
iskljucilizagadivace i povratili korisne materijale. Svaki pojedinac moze odigratiizuzetno

B \:)nu ulogu u obezbedenju da WEEE ne postane problem Zivotne sredine. Neophodno je
postovati osnovna pravila:

- WEEE se ne moze smatrati komunalnim otpadom;

- WEEE mora biti odnet na odgovarajuca sabirna mesta koja kontrolisu ustanove za reciklazu. U mnogim
zemljama, moguce je organizovati odnosenje ovakvog otpada direktno sa kuc¢ne adrese. Kada kupite
novi aparat, kod pojedinih prodavaca stari mozZete organizovati da Vam bude odnesen, sve dok je iste
vrste kao i novi aparat koji je kupljen.

CUVANJE | POSTOVANJE ZIVOTNE SREDINE

Gde je moguce, izbegavajte pre-grejanje rerne i uvek pokusavajte da je napunite Sto viSe. Otvarajte
vrata rerne sto je rede mogucde, zato Sto velika kolicina toplote izlazi pri svakom otvaranju. avoid
preheating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently as possible, because
heat from the cavity disperses every time it is opened. Za znacajnu ustedu energije, iskljucite rernu 5 ili
10 minuta pre nego Sto planirate da zavrsite vreme pecenja, ¢ime Cete iskoristiti preostalu toplotu koju
rerna nastavlja da generise. Drzite sve gume Ciste i na svom mestu, kako bi izbegli bilo kakvo gubljenje
toploteienergije.

1.6 Deklaracija usaglasenosti

Delovi ovog proizvoda koji dolaze u kontakt sa hranom su saglasni sa EEC direktivom 89/109.

Stavljanjem C E oznake na ovaj proizvod, potvrdujemo njegovu saglasnost sa svim relevantnim
evropskim zakonima vezanim za bezbednost, zastitu Zivotne sredine i slicninm zahtevima.

SRB 104



2. Opis proizvoda
2.1 Osnovni delovi

1. Komandna tabla

2. Pozicije police

(saili bez Zice za navodenje)
3. Metalna reSetka

4. Pleh za kapi

5. Ventilator (iza poklopca)
6. Vrata

2.2 Dodaci
] Metalna resetka 2 Drip pan

Drii posude ili se moZze grillovati na njoj. U slucéaju grillovanja, sakuplja te¢nosti koje
iscure.

3 iZica za navodenje

=t —n
H— —F

Lakse navodi plehove i resetke priizvlacenju i
uvlacenju.
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2.3 Prva upotreba

PRELIMINARNO CISCENJE

Ocistite rernu pre prve upotrebe. Prebrisite spoljasnje povrsine sa vlaznom mekom krpom. Operite sve
dodatke i prebrisite unutrasnjost rerne rastvorom vode i malo deterdZenta za rucno pranje sudova, a
potom isperite. Potom ukljucite rernu na maksimalnu temperaturu i ostavite da radi oko sat vremena,
kako bi se sagoreliindustrijski ostaci.

3. Upotreba rerne

3.1 Opis komandne table

. o} F o
& . i o}
2 P >
& & . *[3] [6] g o::

A g O ® T g 8
1. Timer/automatski rezim UPOZORENIJE!
2. Funkcija ventilator Prva operacija koju treba izvrsiti nakon instalacije
3. Funkcija odmrzavanja ili nestanka struje jeste podesavanje vremena (na
4. Prikaz vremena/temperature ekranu ¢e treptati 12:00)
5. Kontrole ekrana 200°-> Indikator LED “*” treperi dok se zadata
6. Selektor funkcija temperatura ne dostigne.
7. Selektor dodatnih funkcija HOT -> Ovisimbolina ekranu prikazujudajererna

jostopla. Prikazuje se naizmeni¢no sa vremenom.

KORISCENJE RERNE:

Okrenutiselektor funkcija (6). Putem tastera +/- izaberite temperaturu pecenja. Potom pritisnuti srednji
taster (select), i rerna ¢e krenutida pece.

Nakon pecenjaiskljuciti rernu okretanjem selektora funkcije na “0”.
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m KAKO AKTIVIRATI

KAKO
DEAKTIVIRATI

STA RADI

CEMU SLUZI

<)

ikonicom iz leve kolone
* Koristite " +"ili"- " za
podesavanje vremena

TIHI  Okrenite levi selektor | » Okrenite selektor ¢ Omogucava Vam da e Iskljucuje zvuk tajmera
REZIM do pozicije naznatene | funcija na poziciju OFF iskljucite zvuk nakon
ikonicom iz leve kolone isteka vremena tajmera
« Okrenite levi selektor [ * Okrenite selektor * Omogucava * Za podesavanje vremena
PODESI do pozicije naznacene funcija na poziciju OFF podesavanje ta¢nog Napomena: Pri prvom
VREME vremena

ukljucivanju ili nakon
nestanka struje, vreme se
resetuje na 12:00

TRAJANJE
KUVANJA

&

¢ Okrenite desni selektor
na zeljenu funkciju
pecenja.

¢ Okrenite levi selektor
do pozicije naznacene
ikonicom iz leve kolone

¢ Podesite vreme pecenja
koris¢enjem tastera " + " i
W

¢ Osvetljenje ce se
automatski pojaviti

*Kada vreme istekne,
rerna se automatski gasi i
pusta zvucni signal na
nekoliko sekundi. Ukoliko
Zelite da ugasite rernu
ranije, jednostavno
okrenite selektor na OFF
ili koris¢enjem tastera
"+ "i"-“smanjite
vreme na 0:00.

¢ Omogucava oganicavanje
vremena rada rerne.

¢ Kada vreme istekne,
vratite selektor na poziciju
OFF.

 Kako bi videli preostalo
vreme kuvanja (u slucaju
da ste u meduvremenu
izabrali neku drugu
funkciju), okrenite tajmer
na ovu poziciju

e Za kuvanje prema
Zeljenim receptima sa
naznacenim vremenom.
Oznacava isklju¢ivo
trajanje samog procesa
kuvanja/pecenja.

KRAJ
KUVANJA
v

end

 Okrenite desni
selektor na zeljenu
funkciju pecenja.
 Okrenite levi selektor
do pozicije naznacene
ikonicom iz leve kolone
¢ Podesite vreme kraja
pecenja koris¢enjem
tastera"+"i"-"

¢ Osvetljenje ce se
automatski pojaviti

*Kada vreme istekne,
rerna se automatski gasi
i pusta zvucni signal na
nekoliko sekundi.

¢ Ukoliko Zelite da
ugasite rernu ranije,
jednostavno okrenite
selektor na OFF

* Omogucava da podesite
zeljeni kraj kuvanja.

*Ova funkcija se uglavnom
koristi u kombinaciji sa
funkcijom

TRAJANJE KUVANJA.

*Na primer, recimo da Zelimo
da nam se hrana pece 45
minuta i da Zelimo da nas
saceka gotova u 12:30, nakon
Cega Ce se rerna iskljuciti i
pustiti zvucni signal. Prvo
¢emo izabrati funkciju
kuvanja, potom podesiti
vreme trajanja kuvanja na 45
minuta (“-” “+”tasterima). Tek
nakon svega toga ¢emo na
ovoj funkciji podesiti kraj
kuvanja na 12:30 (“-” “+”
tasterima). Kuvanje ce
automatski poceti u 11:45 (45
minuta pre 12:30), nakon
Cega Ce se rerna automatski
ugasiti.

UPOZORENIJE: u slucaju da
funkcija trajanje kuvanja
prethodno nije postavljena,
rerna ¢e odmah poceti da
pece i ugasice se kada dode
do zadatog vremena.

TAJMER

Q

e Okrenite levi selektor
do pozicije naznacene
ikonicom iz leve kolone
* Podesite odbrojavanje
tasterima" +"i"-"

* Set the time on 00.00 by
turning the left function
selector to the position
Minute Minder, and using
the button " - “

eEmituje zvucni signal
po isteku vremena.
*Tokom rada, displej
pokazuje preostalo
vreme..

¢ Omogucava nezavisno
odbrojavanje vremena,
Cak i kada je rerna
iskljucena.

BEZBED-
NOSNA
ZASTITA

&

¢ Okrenite levi selektor
do pozicije naznacene
ikonicom iz leve kolone
i drzite taster "+ "5
sekundi.

e Indikacija STOP e se
pojaviti na displeju.

¢ Okrenite levi selektor
do pozicije naznacene
ikonicom iz leve kolone i
drzite taster"+"5
sekundi.

« Indikacija STOP ¢e
nestati.

¢ Rernu ne mozete Koristiti.

¢ Ova funkcija je korisna
za sve situacije kada bi
rerna mogla biti nezeljeno
ukljuéena. (npr. deca se
igraju)

SRB 107




3.2 Programi pecenija (funkcije)

Selektor
funkcija

T°C
preporucena

T°C
opseg

Funkcija (Zavisi od modela)

O

SVETLO: Ukljucuje svetlo unutar rerne.

XE L.

40

40 +40

ODMRZAVANIE: Ventilator okrece vazduh na sobnoj temperaturi oko zaledene
hrane tako da se odledi za nekoliko minuta bez da sadrzaj belancevina u hrani
bude promenjen. Temperatura je unapred podesena na 40°C.

(€

60

60 + 60

ODRZAVANJE TOPLOTE: Preporudljivo za podgrejavanje ve¢ kuvane hrana,
policu postavite na drugi nivo od vrha, a odledenu pizzu, hleb ili pecivo
postavite na policu na nizem nivou. Temperatura je unapred podesena na 60° C
iregulisanje nije moguce.

&) @

180

210

50 +240

50 +240

VENTILATOR: Koriste se oba grejaca zajedno sa ventilatorom koji okrece vruc
vazduh u unutrasnjosti rerne. Ovaj nacin kuvanja preporucujemo za Zivinu,
peciva, ribu i povrée. Ovim nacinom kuvanja postizemo bolje prodiranje
toplote, a vrijeme zagrejavanja i kuvanja su kraci. Kuvanje pomocu ventilatora
omogucuje da razlicita jela kuvate zajedno uisto vreme na razli¢itim polozajima
u rerni uz jednaku raspodelu toplote, a bez opasnosti od mesanja ukusa i
mirisa. Kada kuvate razli¢itu hranu uisto vrieme, kuvajte 10 minuta duze.

220

50 +280

DONJI | GORNJI GREJAC: Koriste se oba grejaca. Ovaj nacin je idealan za sva
tradicionalna pecenja i kuvanja crvenog mesa, govedine, jagnjetine, divljaci,
hlebailihrane umotane u foliju.

€ |(-)

210

50 +230

VENTILATOR + DONJI GREJAC: Kombinacija donjeg grejaca i ventilatora je
idealna za vocne kolace, torte, peciva i sl. Ova funkcija onemogucava da hrana
postane previse suva i podstice dizanje testa. Postavite policu na donji polozaju
rerni.

*%*

200

150 +220

GRILL+VENTILATOR: Koristi se gornji grejac zajedno s ventilatorom koji okrece
vruc vazduh po unutrasnjostirerne. Prethodno zagrejavanje preporucljivo je za
crveno meso, a nije potrebno za belo meso. Pecenje na grilu idealno je za
deblje komade mesa kao Sto su svinjetinaiili piletina. Hranu koju pripremate na
grilu postavite ravno na sredini srednje police, a ispod postavite pleh za
sakupljanje sokova i masti. Za najbolje rezultate uvek proverite da meso nije
preblizu grejaca i okrenite meso na polovinivremena pecenja.

L3

L1+L5

GRILL: Koristi se gornji grejac. Uspeh je zagarantovan za razne vrste mesa,
raznjice, Cevapcice, kobasiceisl. Grill treba unapred zagrejati na 5 minuta da se
postigne visoka temperatura. Belo meso treba uvek biti postavljeno malo dalje
od grejaca grila, vreme kuvanja je malo duze, alimeso ¢e biti so¢nije.

Crveno meso i ribu mozete postaviti na policu, a ispod stavite pleh za
sakupljanje masti. Rernaima dve pozicije grila:

Grill: 2140 W Rostilj: 2340 W

L3

L1+1L5

SUPER GRILL: rerna ima dve snage grilla
Grill: 2200 W Grill Super: 3000 W

ECO

ECO+SUPER

PIROLIZA

*Testirano u skladu sa CENELEC EN 60350-1
**Testirano u skladu sa CENELEC EN 60350-1 za definiciju energetske klase.
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4. Cis¢enje i odrzavanje rerme
4.1 Generalne napomene o cis¢enju

Zivotni vek aparata moze biti produzen regularnim ¢iséenjem. Sacekajte da se rerna ohladni pre nego
Sto krenete sa ruc¢nim cis¢enjem. Nikada nemoijte koristiti abrazivne deterdZente, metalnu vunu, ostre
predmete za Cis¢enje kako ne bi ostetili emajlirane delove. Koristite samo vodu, deterdzent ili preparate
na bazihlora (iliamonijaka).

STAKLENI DELOVI

Preporucujemo da staklo rerne ocistite sa debelom ku¢nom krpom nakon svakog koris¢enja rerne. Kako
bi uklonili skorelije fleke, mozete koristiti sunder natopljen deterdZzentom (dobro isceden), a potom
isprativodom..

GUMA RERNE

Uslucajudaje prljava, gumulako mozete obrisativlaznim sunderom.

DODACI

Ocistite dodatke sa mokrim sunderom i deterdZzentom za sudove. Dobro isperite i osusite; nemojte
koristiti abrazivne deterdzZente.

PLEH ZA SAKUPLJANJE MASTI

Nakon grillovanja (rostiljanja), izvucite pleh iz rerne. Toplu mast i tecnostiizrucite i operite pleh u toploj
vodi, koris¢enjem sundera i deterdZenta za sudove. U slucaju da masni ostaci ostanu, potopite pleh u
vodu i deterdZent. Takode, pleh mozZete oprati u masini za sudove ili profesionalnim sredstvom za
¢is¢enjererne. Nikada nemoijte vracati prljav pleh u rernu.

4.2 Piroliza

Ova rerna je opremljena pirolitickim sistemom cis¢enja koji unistava ostatke masti i ostale hrane na
visokoj temperaturi. Ova funkcija se izvrsava automatski, izborom adekvatnog programa. Sve preostale
necistoce postaju “Ciste” zahvaljuju¢i kompletnom sagorevanju. Kako program dostize jako visoke
temperature, vrata rerne su opremljena sistemom za zakljucavanje. Program mozete prekinuti u bilo
kom trenutku. Vrata ne mogu biti otvorena dok bezbednosniindikator ne odobri.

VAZNA NAPOMENA : U slu¢aju da se rerna nalaziispod ploce za kuvanje, nikako je ne koristite dok rerna
radiprogram pirolize. Ovo ¢e spreciti plocu od pretrevanja.

POSTOJE 2 DEFINISANA programa:

ECO PIROLIZA : Cisti normalno zaprljanu rernu. Radi 90 minuta.

SUPER PIROLIZA : Cisti veoma zaprljanu rernu. Radi 120 minuta.

Nikada ne koristite bilo kakve hemijske proizvode za piroliticki program!

Savet: KoriS¢enje pirolitickog programa odmah nakon pecenja omogucava da iskoristite preostalu
toplotu, pasamim timi ustedu energije.

Pre koriscenja pirolitickog ciklusa:

e|zvucite sve dodatke iz rerne. Ni jedan dodatak nije napravljen od materijala koji mogu izdrzati
visoke temperature pirolitickog ciklusa; posebno obratite paZnju da izvucete sve resetke, vodice
plehova i slicno. U slucaju da je rerna opremljena temperaturnom sondom, zatvorite otvor
odgovaraju¢im poklopcem koji je dopremljen uzrernu.

e Sve vece necistoce i velike ostatke hrane o istite iz rerne. Tako velike necistoce bi zahtevale previse
vremena za unistenje. Takode, prevelika gomila masti moZe da se zapali.

e Zatvorite vratnarerne.

o Preveliki ostaci hrane/teénosti moraju biti uklonjeni.

e Ocistite vratarerne;

¢ Preostale ostatke hrane ocistite vlaznim sunderom. Ne koristite deterdzente;

¢ Izvadite sve dodatke kao i vodice (gde su prisutne);

¢ Nemojte stavljati kuhinjske krpe unutra.
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Koriséenje pirolitickog ciklusa: :::

1- Okrenite selektor funkcija do ikonice" e e @ ". Na ekranu, " ECO "ili " SUP "¢e se pojaviti. Prethodno
podeseno vreme je 90 minuta, koja se moZe prebaciti sa 90 min (Eco) na 120 min (Super) putem tastera
na displeju (putem podesavanja " + " ili " - "). U slucaju da je rerna veoma prljava, savetujemo da
prebacite vreme pecenja na 120 min, a u slucaju daje rerna slabije zaprljana podesite 90 min.

2- Moguce je promeniti pocetak rada programa podesavanjem programa KRAJ KUVANJA.

3-Nakon nekoliko minuta, kada rerna dostigne temperaturu, vrata rerne se zaklju¢avaju automatski.
Piroliticki ciklus moZe biti zaustavljen u bilo kom trenutku tako Sto c¢ete okrenuti selektor programa
nazadna'0' (rec OFF Ce biti prikazana na displeju 3 sekunde).

4 - Kada piroliticki ciklus bude zavrsen, sistem pirolize ¢e oznaditi automatski kraj. Na displeju ¢e se
pojavitiindikacija "END" dok su vrata zaklju¢ana na"0--n".

5- Mozete okrenuti selektor funkcije na" 0" ali u slucaju da je temperatura unutra i dalje visoka, "0--n "
¢e oznacavatida je suvrataidalje zakljucana.

Koriscenje pirolitickog ciklusa sa rernama sa Touch Kontrolom:

1- Okrenite selektor na poziciju za pirolizu. Displej ¢e prikazati "ECO" ili "SUP“

2- Prethodno podeseno vreme je 90 minuta, koja se moze prebaciti sa 90 min (Eco) na 120 min (Super)
putem tastera na displeju (putem podesavanja " + "ili " - "). U slucaju da je rerna veoma prljava,
savetujemo da prebacite vreme pecenja na 120 min, a u slucaju da je rerna slabije zaprljana podesite 90
min.

4.3 Aguactiva funkcija

1. Prospite oko 300 mlvode u Aquactiva ulubljenje u donjem delurerne.

2.Podesite rernu na prog. Static ( : )ilidonje () grejanje

3. Podesite temperaturu na Aquactiva ikonu 220

4. Pustite program da radi 30 minuta.

5. Nakon 30 minuta iskljucite programi ostavite rernu da se ohladi.

6. Kada aparat bude hladan, oCistite unutrasnjost rerne viaznom krpom.

Upozorenje:

Pobrinite se darernabude hladna pre ¢iséenja.

Posebno obratite paznju priradu sa toplim povrsinama. Koristite destilovanuili pija¢u vodu.

NAPOMENA: Odredene piroliticke rerne sa Preco Touch komandnom tablom nude i Aquactiva funkciju.
. . .. . 000 .. . .
Kako bi pokrenuli funkciju, okrenite selektor prog. na ( 440 ) Program, a potom na digitalnom displeju

u

podesite temperaturuna 90°, koris¢enjem tastera “-” i “+”.

= ———— — ———
e e P
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4.4 Odrzavanje

VADENIJE | CISCENJE METALNIH VODICA

1. Odsrafite Srafove sa prikaza naslici A, u smeru suprotnom od kazaljke na satu.

2. 1zvucite metalne vodice povlacenjem prema sebi.

3. Operite metalne vodice u sudomasiniili sa vlaznim sunderom, potom odmah osusite.

4. Kada ocistite metalne vodice, vratite ih nazad i ponovo zasrafite Srafove, sa posebnom paznjom na to
dabuduveoma dobro zategnuti.

=0

“\;l--

1
1
L-

2,

1ZVLACENJE STAKLA RERNE

1. Otvorite prednji prozor.

2. Otvorite poklopce Sarkivrata sa leve i desne strane tako Sto cete ih povucina dole. Izvucite staklo
3. Vratite staklo procedurom u suprotnom smeru.
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1ZVLACENJE | CISCENJE STAKALA IZ VRATA

1. Otvoritevratarerne.

2.3.4. Zakljucajte Sarke, odsrafite Srafove i skinite metalni poklopac sa vrha vrata povlacenjem na od vrata.
5.6. Polako izvucite staklo iz leZista vrata (Napomena: kod pirolitickih rerni, takode izvucite i sredisnje
staklo (uslucaju daje prisutno, u zavisnosti od modela).

7. Nakonj pranja stakla, vratite delove u suprotnim koracima od gore navedenih. Na svakom staklu,
indikacija "Pyro" mora biti vidljiva sa leve strane vrata. Na ovaj nacin, Stampana oznaka prvog stakla ce
biti unutarvrata.
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ZAMENASSIJALICA

1. Iskljucite rernuiz struje.

2. Odsrafite stakleni poklopac, a potomiisijalicu. Stavite novusijalicu i zasrafite.
3. Nakon postavljanja nove sijalice, zavrnite stakleni poklopac.

R -

S Sk
_ tuﬂ'l--.

5. Troubleshooting

5.1 Pitanja i odgovori

PROBLEM MOGUCI RAZLOG RESENJE
Rerna ne greje Sat nije podesen Podesite tacno vreme
Rerna ne greje Zastita ekrana je aktivna Deaktivirajte blokadu
Rerna ne greje Funkeija ili temperatura Pobrinite se da je rerna
nisu dobro podesene pravilno podesena
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INSTALLAZIONE INSTALLATION B3 InsTALAcE
INSTALLATION Xl INsTALACIA VGRADNJA PECICE
MOHTAX INSTALACIJA

Apertura/Opening/Offnung/
Otwor/Otvor/Odprtina/OTsop
460 mm x 15 mm

546 mm

22 mm

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il
passaggio del cavo di alimentazione.

E it the furniture is coverage with a bottom at the back part,
provide an opening for the power supply cable.

;1A Ako wkadwT, B KOIITO ce Brpaxaa dypHaTa, MMa 3adeH Kanak,
HanpaBeTe OTBOP 3a 3axpaHsaluua kaben.

Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro
napajeci kabel.

Bd Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf der Riickseite ausgestattet
ist, sorgen Sie fiir eine Offnung fiir das Stromversorgungskabel.

560 mm x 45 mm

@ Se il montaggio del plinto non consente la
circolazione dell'aria, per ottenere le massime
prestazioni del forno & necessario creare un apertura
di500x10mm o la stessa superficie in 5.000 mm’.

Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy

przewidzie¢ w niej otwdr na kabel zasilajgcy.ma du sgrge for en

apning til stremforsyningskabelen.

Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni
kabel.

@Eﬂ If the mounting of the plinth does not allow air
circulation, to obtain the maximum performance of
the oven it is necessary to create an opening of
500x10mm or the same surface in 5.000 mm’

@EE AKO MOHTaXbT Ha LOKb/Ma He no3Bo/ABa

UMPKYNauMa Ha Bb3AyxXa, 3a fa Ce NoCTUrHe
MaKcMManHa npomM3BOAMTENHOCT Ha ¢ypHaTa e
Heobxoaumo aa ce npobue oTBop ot 500x100 mm
VAV ChLuaTa NoBbPXHOCT B 5 000 mm’.

@ Pokud montaz podstavce neumozriuje cirkulaci
vzduchu, k dosazeni maximalniho vykonu sporaku je
treba vytvofit otvor 500 x 10 mm nebo stejnou plochu
velikosti 5000 mm’

m Wenn die Montage des Sockels keine
Luftzirkulation zuldsst, ist es notwendig, um eine
maximale Leistung des Ofens zu erreichen, eine

B8 U slucaju da elementi dolaze sa daskom na zadnjem delu
elementa, probusite otvor za kabal.

@ Ce namestitev podstavka ne omogoca krozenja

zraka, morate ustvariti odprtino z merami 500 x 10
mm ali enako povrsino (5000 mm?’), da zagotovite
najboljse delovanje pecice.
m Ako montaZa postolja ne omogucava cirkulaciju
vazduha, neophodno je napraviti otvor od 500x10
mm ili iste povréine u 5.000 mm’ da bi se obezbedile
maksimalne performanse rerne

Offnung von 500x10 mm oder die gleiche Oberfliche
in 5.000 mm’zu schaffen.

- Jeslimontaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje
powietrza, aby uzyska¢ maksymalng wydajnosc
piekarnika konieczne bedzie wykonanie otworu
500x10mm lub o tej samej powierzchni 5000 mm’

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio
460 mm x 15 mm

En If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm
EE AKO dypHaTa HAMa BEHTUAATOP 3a OXNaxaaHe, HanpaseTe oTBop. 460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm

Ea Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen Uber keinen Liifter verfiigt 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykona¢ otwor 460 mm x 15 mm ®

Ce petica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm Apertura/Opemng/Offnung%\

EE U slucaju da rerna nema ventilator za hladenje, ostavite otvor 460 mm x 15 mm Otwér/Otvor/Odprtina/Otsop
560 mm x 45 mm
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Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in
questa brochure. Inoltre, siriserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio
per lasuasicurezzaofunzionalita.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller
behaltsich vor technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitdtim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych
produktéw zgodnie z potrzebami wynikajgcymi z zainteresowania konsumentow, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci
bezpieczenstwa lub funkcji

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v ndvodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potreby, véetné Udaju spotreby, bez
vlivu na bezpecnost nebo funkci.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne tiskarske napake v tej knjizici. Pridrzuje si pravico do sprememb na aparatu brez
predhodnega obvestila vkljuéno s porabo, kine vplivajo na varnost ali delovanje pecice.

Mpon3BoAnTENA HE HOCK OTFOBOPHOCT 3@ HETOYHOCTM U FPELLKM Bb3HUKHANM NPU NeYaTa Ha Tasu UHCTPYKUMA. ponssoauTens cv
3anasBea nNpaBoTo /@ BHECE M3MeHEHUA B CBOWUTE NPOAYKTY, KOWTO CMATA 3a Nosie3Hu, 6e3 ToBa [1a e B yLbpb Ha XapaKTepucTukuTe
CBBP3aHM CbC CUTYPHOCTTA MU OCHOBHWTE GYHKLMM Ha ypesa .

Proizvodac nije odgovoran za bilo kakve netacnostinastale u Stampiili pisanju ovog uputstva. Zadrzavamo pravo da napravimo
promene na proizvodima, uklju¢ujuci podatke o potrosnji, bez prethodne najave i uticanja na bezbednosne funkcije.
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