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GENERAL WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS BOOKLET CAREFULLY TO MAKE THE MOST OF YOUR HOB.
We recommend you keep the instructions for installation and use for later reference, and before installing the hob, note its serial number
below in case you need to get help from the after sales service.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220 - 240V~
P. Motors = 30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

Product Code.......c..cocovvvnnee..

Identification plate 4 SIIal N oo

(located under the hob's bottom casing) Mk GEET G

Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 Code: 3935477
220 - 240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

J

e |t is strongly recommended to keep children away from the cooking zones while they are in operation or when they are switched off,
so long as the residual heat indicator is on, in order to prevent the risks of serious burns.
* When cooking with fats or oils, take care always to watch the cooking process as heated fats and oils can catch fire rapidly.
* The hob’s control area is sensitive, do not place hot containers on it.
e Aluminium foil and plastic pans must not be placed on heating zones.
* After every use, some cleaning of the hob is necessary to prevent the build up of dirt and grease. If left, this is recooked when the
hob is used and burns giving off smoke and unpleasant smells, not to mention the risks of fire propagation.
* Do not left metallic objects such as knives, forks, spoons or lids on the induction zone,because if they are too large or too heavy, they
could become hot.
* Never cook food directly on the glass ceramic hob. Always use the appropriate cookware.
* Always place the pan in the centre of the unit that you are cooking on.
* Do not use the surface as a cutting board.
* Do not slide cookware across the hob.
* Do not store heavy items above the hob. If they drop onto the hob, they may cause damage.
* Do not use the hob as a working surface.
* Do not use the hob for storage of any items.
¢ In the unlikely event of a surface crack appearing, do not use the hob. Immediately disconnect the hob from the electrical power supply
and call the After Sales Service.
Warning: this appliance complies with current safety regulations and electromagnetic compatibility regulations. Nevertheless,
people with a pacemaker should not use this appliance. It is impossible to guarantee that all such devices found on the market
comply with current safety regulations and electromagnetic compatibility regulations, and that dangerous interference will not
occur. It is also possible that people with other types of device, such as a hearing aid, could experience some discomfort.

COOKING HOB HP1430 HP1342/HP1346

Cooking zones 4 INDUCTION 3 INDUCTION
220-240 V~ 50/60 Hz

Supply voltage 400 V 50/60 Hz

Installed electric power (W) 7000 7200

Product size( d Xw X h ) mm 590 X 520 X 55

Building-in dimensions

(AXB) 560 X 490

We are constantly striving to improve product quality and as such may modify appliances to incorporate the latest technical improvements.
c E Induction hobs conform to European Directives 73/23/CEE and 89/336/CEE, replaced by 2006/95/EC and 2004/108/EC,

and subsequent amendments.



INSTALLATION

Installing a domestic appliance can be a complicated operation which if not carried out correctly, can seriously affect consumer
safety. It is for this reason that the task should be undertaken by a professionally qualified person who will carry it out in
accordance with the technical regulations in force. In the event that this advice is ignored and the installation is carried out
by an unqualified person, the manufacturer declines all responsibility for any technical failure of the product whether or not

it results in damage to goods or injury to individuals.
BUILT-IN

The furniture in which your hob will be installed and all adjacent
furniture, should be made from materials that can withstand high
temperatures. In addition, all decorative laminates should be fixed
with heat-resistant glue.

Installation:

* A watertight seal is supplied with the hob.

Before fitting:

- turn the hob upside down, with the glass surface facing downwards.
Make sure the glass is protected.

- fit the seal round the hob.

- make sure that it is correctly fitted to avoid any leakage into the
supporting cabinet.

e |t it important to fit the hob on a level supporting surface.

» Deformations caused by incorrect fitting can alter the specifications
of the worktop and the performance of the hob.

°Leave a gap of at least 5 cm between the appliance and any
neighbouring vertical surfaces.

e |t is absolutely essential that the recess conforms with the
dimensions indicated.

e Cut a hole in the worktop of the dimension shown in the
diagram below.A minimum of 50 mm space should be left
around the hole.

* The worktop should be at least 30 mm thick and made of
heat-resistant material.As shown in the Figure(1)

*You can not build the hob in above an oven with no fan, a
dishwasher, fridge, freezer or washing machine.

e |t is essential that the induction hob is well ventilated and
that the air intake and exit are not blocked.

Make sure the hob is correctly installed as shown in Figure(2)
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NB: For safety, the gap between the hob and any cupboard
above it should be at least 760mm.

ELECTRICAL CONNECTION

"The installation must conform to the standard directives."
The manufacturer declines all responsibility for any damage that
may be caused by unsuitable or unreasonable use.

Warning :

* Always check before any electrical operation, the supply tension
shown on the electricity meter, the adjustment of the circuit-
breaker, the continuity of the connection to earth to the installation
and that the fuse is suitable.

* The electrical connection to the installation should be made via
a socket with a plug with earth, or via an omnipole cut-out switch
with an opening gap of at least 3 mm.

If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that
the socket outlet is accessible.

* The yellow/green wire of the power supply cable must be
connected to the earth of both power supply and appliance
terminals.

e The manufacturer cannot be held responsible for any accidents
resulting from the use of an appliance which is not connected
to earth, or with a faulty earth connection continuity.

* Any queries regarding the power supply cord should be referred
to After Sales Service or a qualified technician.

¢ If the cable is damaged or to be replaced, the operation must
be carried out the by sale agent with dedicated tools to avoid
any accident.

Connection to power supply
The socket shall be connected in compliance with the relevant

standard, to a single-pole circuit breaker. The method of
connection is shown in Figure(3):
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The cable must not be bent or compressed.



INDUCTION
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USE PROCEDURE
An electronic generator powers a coil located inside the appliance.

This coil creates a magnetic field, so that when the pan is placed
on the hob, it is permeated by the induction currents.

These currents make the pan into a real heat transmitter,
while the glass ceramic hob remains cold.

This system is designed for use with magnetic-bottomed
pans.

Put simply, induction technology has two main advantages :
- as heat is emitted only by the pan, heat is maintained at its
maximum level and cooking takes place without any heat loss.
- There is no thermal inertia, as cooking automatically starts when
the pan is placed on the hob and stops when it is removed.

A HIGH SAFETY APPLIANCE

¢ Protection from over-Temperature

A sensor monitors the temperature in the cooking zones.
When the temperature exceeds a safe level.the cooking zone
is automatically switched off.

e Detection of Small non-magnetic items

When the pan with a diameter of less than 80 mm, or some
other small item (e.g. aluminium) has been left on the hob,a
buzzer sounds for approximately one minute, after which the
hob goes automatically on to standby.

* Residual heat warning

When the hob has been operating for some time,there will be
some residual heat.The letter"H"appears to warn you to keep
away from it.

e Auto shutdown

Another safety feature of the induction hob is auto shutdown.
This occurs whenever you forget to switch off a cooking zone.

The default shutdown times are shown in the table below.

* Always use good quality cookware with perfectly flat and
thick bases : using this type of cookware will prevent hot spots
that cause food to stick. Thick metal pots and pans will provide
an even distribution of heat.

e Ensure that the base of the pot or pan is dry : when filling
pans with liquid or using one that has been stored in the
refrigerator, ensure that the base of the pan is completely dry
before placing it on the hob. This will help to avoid staining the hob.

* Use pans whose diameter is as large as the graphic of
the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be
used at its maximum efficiency.If you use smaller pot efficiency
could be less than expected.Pot less than 140 mm could be
undetected by the hob.

The following information will help you select the pans best adapted
to obtain good results.

Induction zone

Mark on kitchen
utensils

On the label, check the mark which
shows if the pan is compatible with

induction.

Use magnetic pans (enamelled iron
sheet, cast-iron ferritic stainless
steel) apply a magnet on the bottom
of the pan (it must stick).

Non detectable

Stainless steel

Excepted stainless steel

ferromagnetic.
Aluminium Non detectable
Cast-iron Good performance

Enamelled steel |Good performance

Glass Non detectable
Porcelain Non detectable
Copper bottom |Non detectable

Schematic diagram of the control panel

f Power level | The heating zone shut down b
automatically after
1~5 8 hours
6~10 4 hours
11~14 2 hours
. 15 1 hour )

When the pan is removed from the cooking zone, it stops
heating immediately and switches itself off after the buzzer
sounded for one minute.

REMIND:
The patient with a heart pacemaker shall use this product under
the guidance of the doctor.

HOB COOKWARE ADVICE

Using good quality cookware is critical for setting the best
performance from your hob.

HP1430
3 56 7
B 8 88 8 ©
_ +]- +]- |- + |- +|e v v w8 O
1 2 4
HP1342 /| HP1346
3 56 7
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1 2 4
1. Power regular key
2. Timer regular key
3. Booster
4. Special function
5. Memory
6. Lock
7. On/Off



Instructions for Use

When the power is switched on, the buzzer will sound once
and all the indicators will come on for one second and then
go out. The hob is now in standby mode. Place the pan in
the centre of the cooking zone.

Operating instructions
1.Press the "(D) " key, all the indicators show "--".

Oy,

Select the power level by pressing the "+" or "-" key for the
relevant hotplate. To begin with the indicator shows"g"or "} "

by pressing the "+" or "-" key. Adjust up or down by pressing
the "+" or "-" key.
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If you press the "+" and "-" keys simultaneously, the power
setting returns to"{J"and the cooking zone switches off.
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NB : When the (D key is pressed, the induction hob returns
to standby mode if no other operation is carried out
within two minutes.

Boost function
Press the* B3" key, the power level indicator showing b "

B,

Warning:

1. The boost function only operates for 5 minutes, after which
the cooking zone will revert to its original setting.

2. The boost function works on the all cooking zone.

3. As the boost function of the 1st cooking zone is activated,
the 2nd cooking zone is limited under level 2 automatically,
vice versa. As the boost function of the 3rd cooking zone is
activated,the 4th cooking zone is limited under level 2
automatically, vice versa.
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Cancelling the "BOOST" mode

Cancel the "Boost" mode by pressing the "+" or "-" key of the
corresponding zone.
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Timer function

If more than 1 zone is switch on :

O activate the selected zone by pushing "+" or "-" key of that
zone,the corresponding digits will be flashing.

O thenpressthe " +"or"-"timerkey — ___ ;1 power

level indicator flashing and showing " =" and the timer

indicator flashes
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O To begin with the indicator shows"}: {7 " set the time by
pressing the "+" or "-" key. After setting the time, you can

select the power level of the cooking zone.

O Then set the time for between 1 minute and 9 hours 59
minutes by pressing the "+" or "-" key.

O Press the "+" key once increases the time by one minute ;
hold down the "+" key increases the time by 10 minutes ;
When the time exceeds 1 hour, hold down the "+" key
increases the time by 30 minutes .

O Press the "-" key once decreases the time by one minute ;
hold down the "-" key decreases the time by 10 minutes ;
When the time exceeds 2 hours, hold down the "-" key
decreases the time by 30 minutes .

O You can set the power level during the timer mode.

If the timer is set on more than 1 zone:

O Timer can be set on all 4 cooking zones. When you set the
time for several cooking zones simultaneously, decimal
dots of the relevant cooking zones are on.
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O on the timer display will be shown the timer than will expire
first. The dot of the corresponding zone will be on but
flashing.Once the countdown timer expires the
corresponding zone will be switch off. Then it will be shown
the new first expiring timer and the corresponding zone will
have the dot flashing.
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O If the timer is set but not active on any zone, it will work
simply as timer countdown.

Note:

1. When the timer is 0 minute, the timer is cancelled.

2. When time elapses, the relevant cooking zone is switched
off.

3. After setting the timer, the timing indicator has been flashing
for 5 seconds, the set time will be automatically confirmed.



Instructions for Use

4. In timer mode, pressing the "+" or "-" key of the timer
simultaneously, timer setting returns to"0", time is cancelled.

Safety mode
To ensure the safety of children, the induction hob is fitted with
an interlock device.

O Lock:
In working mode, press the ﬁ " key, the hob then goes
into the lock mode, timer will display ;'_ " and the
rest of the keys are disabled except the CD key.
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In standby mode, press the "lock" key, the hob then goes
into the lock mode, the timer shows"| 5 " and the rest
of the keys are disabled.The timer shows" 4’_ oc " fora
while and then goes out.

If you press the (D key, ":'_Cu:" will be displayed for a
while.

o Unlock:
Hold down the"Lock" key for 3 second, and the lock
function will be deactivate.

Keep warm

This function will allow to keep the food warm for up to
2 hours.
Activate the selected zone by pushing the

“ w

or “+” button.
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Press the “-” till when you reach the level between 0 and 1, you
will see the keep warm level. “ I “will appear under the area
selected.
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Cancelling the Keep warm mode

To exit for the keep warm function, set any other power level

Special function

-

L

- LU L L] | 1 ]]]
SIMMERING key MEDIUM key HIGH key
(level 1) (level 8) (level 15)

O Ativate the selected zone by pushing "+" or "-".
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press the SIMMERING key, the indicator will be show “/ 1~

press the MEDIUM key, the indicator will be show “! I~

g

press the HIGH key, the indicator will be show “! 11 I

Memory function
You can use the memory function to store the power level
settings and duration for one zone.
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Recording

O Select the desired cooking zone by pressing the "+" or "-"
key, with the power level indicator of that zone flashing,

<

© press the" F key, with the timer indictor showing "~ ",
"~ "means "no cooking cycle in memory". hold down the
memory key for 3 seconds, with the timer indicator show
"-ECT recording is started.
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the power level indicator showing " {7~" and power level
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alternately.
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O The maximum number of operations is 10 power level

variations in 8 hours. Any power level variation lasting less
than 15 seconds will not be recorded.
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Instructions for Use

Stop recording

Press again the memory key, "~ £ £ " will be no more
display on the timer display and the cooking cycle will be

stored o
Ry =

OR

Switch off the corresponding cooking zone by pressing
"+" and "-" simultaneously or by setting the power level
to ,'_7 , "~ £ L will be no more display on the timer
display and the cooking cycle will be stored.
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OR

Remove the pan from the corresponding cooking zone.
When the zone detects missing pan,then " - £ " will

be no more display on the timer display and the cooking
cycle will be stored

OR
Do more than 10 power level setting variations, " EL
will be no more display on

OR

switch off the hob,in that case the recording of the
cooking cycle is automatically aborted.

OR

switch off the a recorded cooking zone before 15
second since the starting of the recording in that case
the recording of the cooking cycle is automatically
aborted.

Execute a recorded cooking cycle

O Ppress the memory key, the timer indicator displays
"r 1" key for 5 seconds, then displays"~{ <". The
zone corresponding at the recorded cooking cycle
will switch on and starts performing the cycle.

= ©
By ——=>F g

O If the corresponding zone was already on, the
recorded cooking cycle will take the priority and
be performed.

O If during the execution of a recorded cooking cycle
on the corresponding zone “+” or “-” key,the
recorded cooking cycle is aborted and normal
managing is restored.anyway the stored cooking
cycle is kept in memory.

How to record one new cooking cycle
if we have already recorded one:
O Activate the cooking zone we want to record by
pressing"+" or "-"
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O Hold down the"@" key for a while,and the "= [ "

will appear. "~ /" means "cooking zone stored in
memory".

O Then the"r £ £ will be displayed,the recording of
the cycle on the selected zone starts.
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The maximum power of cooking zones is
as follows:

( Heating HP1430
Zone Normal Boost
1 1200 1500
2 2300 3000
3 1200 1500
4 2300 3000 |
[ Heating HPI342 )
zone Normal Boost
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4200 |
[ Heating HP1346 )
zone Normal Boost
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4600 |

The above may vary according tothe size of the pan and
the material it is made from



CLEANING AND MAINTENANCE

e Before carrying out any maintenance work on the hob, allow it
to cool down.

» Only products, (creams and scrapers) specifically designed for
glass ceramic surfaces should be used. They are obtainable
from hardware stores.

e Avoid spillages, as anything which falls on to the hob surface
will quickly burn and will make cleaning more difficult.

e |t is advisable to keep away from the hob all substances which
are liable to melt, such as plastic items, sugar, or sugar-based
products.

MAINTENANCE:

- Place a few drops of the specialised cleaning product on the
hob surface.

- Rub any stubborn stains with a soft cloth or with slightly damp
kitchen paper.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

If there are still some stubborn stains:

- Place a few more drops of specialised cleaning fluid on the
surface.

- Scrape with a scraper, holding it at an angle of 30° to the hob,
until the stains disappear.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

- Repeat the operation if necessary.

AFEW HINTS:

Frequent cleaning leaves a protective layer which is essential to
prevent scratches and wear. Make sure that the surface is clean
before using the hob again. To remove marks left by water, use
a few drops of white vinegar or lemon juice. Then wipe with
absorbent paper and a few drops of specialised cleaning fluid.
The glass ceramic surface will withstand scraping from flat-
bottomed cooking vessels, however, it is always better to lift them
when moving them from one zone to another.

NB: *.30° Maxi

Do not use a sponge which is too wet.

Never use a knife or a screwdriver.

A scraper with a razor blade will not damage the surface, as
long as it is kept at an angle of 30°.

Never leave a scraper with a razor blade within the reach of
children.

Never use abrasive products or scouring powders.

AFTERCARE

Before calling out a Service Engineer please check the
following:

— that the plug is correctly inserted and fused;

If the fault cannot be identified:

switch off the appliance — do not tamper with it — call the Aftercare
Service Centre. The appliance is supplied with a guarantee
certificate that ensures that it will be repaired free of charge at the
Service Centre.

PROBLEM SOLVING

The induction hob gives shorings out.
* Normal. The cooking fan of the electronic components is on.

The induction hob gives a light whistling out.

* Normal. According to the working frequency of the inductors, a
light whistling can occur when using several cooking zones on
maximum power.

Cooking zones that do not maintain a rolling boil or a fast

enough frying rate.

* You must use pans which are absolutely flat.

* Pan bottoms should closely match the diameter of the heat zone
selected.

7 GB

Foods cook slowly.
¢ Improper cookware being used. Pan bases should be flat, fairly
heavy-weight and the same diameter as the heat zone selected.

Tiny scratches (may appear as cracks or abrasions) on the

glass surface of the hob.

e Incorrect cleaning methods, cookware with rough bases, or
coarse particles (salt or sand) trapped between the cookware
and the surface of the hob.

Use recommended cleaning procedures, be sure cookware
bases are clean before use and use cookware with smooth
bases.

Metal markings (may appear as scratches).

*Do not slide aluminium cookware across the surface.
Use recommended cleaning procedure to remove marks.

e Incorrect cleaning materials have been used, spillage or grease
stains remain on the surface, use a razor scraper and
recommended cleaning product.

Dark streaks or specks.

*Use a razor scraper and recommended cleaning product.

Areas of discoloration on cooktop.

e Marks from aluminium and copper pans as well as mineral
deposits from water or food can be removed with the cleaning
cream.

Hot sugar mixtures / plastic melted to the surface.

¢ See the Glass Hob Cleaning section.

The hob is out of order, or some heat zones do not work.

e The shunt bars are not properly fitted on the terminal block.
Check the connection is made in conformity with the instructions
page 2.

The hob does not operate.

* The control panel is locked. Press the “Locking” button to release.

The hob does not cut off

* The control panel is locked. Press the “Locking” button to release.
Refer to the section, page 5.

The hob stops automatically

* The cooking zones stop automatically if they are left on for too
long. Refer to the section, page 3.

Frequency of on/off operations for cooking zones

* The on-off cycles vary according to the required heat level:

- low level: short operating time,

- high level: long operating time.

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.
_ The symbol on the product indicates that this
product may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point
for the recycling of electrical and electronic equipment
Disposal must be carried out in accordance with local
environmental regulations for waste disposal.
For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.




GENERELLE ADVARSLER

LIRE ATTENTIVEMENT LS BETJENINGSVEJLEDNINGEN OMHYGGELIGT FOR AT FA MEST MULIGT UD AF DINE KOGEPLADER.
Vi anbefaler, at du opbevarer betjenings- og installationsvejledningen til senere brug, og at du noterer kogepladernes serienummer
herunder, inden du installerer kogepladerne, i tilfeelde af at du far brug for hjeelp fra vores serviceafdeling.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220 - 240V~
P. Motors = 30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

Navneplade (placeret under bunden A  cod
pa kogepladernes kabinet) pparat code :............c.ee...
c E Serienummeret :

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774  Code: 3935477
220-240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

Hold barn veek fra kogezonerne, mens disse anvendes, eller efter at de er slukket, sa leenge indikatoren for restvarme er teendt, for
at undga alvorlige forbreendinger.

Overvag altid tilberedningen af mad med fedt eller olie ngje, da varmt fedt eller olie hurtigt kan bryde i brand.

Pladens kontrolomréde er meget falsomt, placer ikke varme genstande derpa.

Placer ikke aluminiumsfolie og plastemballage pa kogezonerne.

Hver gang pladen bruges, er det ngdvendigt at rengere den for at forhindre, at der samler sig snavs og fedt. Hvis disse rester ikke
fiernes, genopvarmes de og danner ragg og ubehagelige lugte. De udger desuden en potentiel brandfare.

Efterlad ikke metalliske objekter som knive, gafler, skeer eller lag pa induktionszonen, da objekterne kan blive varme, hvis de er for
store eller tunge.

Tilbered aldrig mad direkte pa den glaskeramiske kogeplade. Brug altid egnet kogegre;.

Placer altid gryden pa midten af den kogezone, du bruger.

Brug ikke kogepladen som skeerebreet.

Skub ikke kogegrej hen over kogepladen.

Opbevar ikke tunge genstande over kogepladen. De kan medfare skader, hvis de falder ned pa kogepladen.

Brug ikke kogepladen som arbejdsbord.

Brug ikke kogepladen til opbevaring af ting.

Brug ikke kogepladen, hvis det usandsynlige skulle ske, at overfladen spreekker. Traek straks stikket ud af kontakten, og ring til
servicecenteret.

Denne maskine er ikke beregnet til at blive anvendt af personer (herunder barn) med nedsatte fysiske og mentale evner samt sanser
eller af personer med manglende erfaring eller viden, medmindre disse har modtaget vejledning eller instruktion i anvendelsen af
maskinen af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Born skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med maskinen.

Advarsel: Dette apparat overholder alle geeldende sikkerhedsbestemmelser og krav vedrgrende elektromagnetisk kompatibilitet.

ﬁ Personer med pacemaker frarddes dog at bruge apparatet. Det kan ikke garanteres, at alle markedsfgrte apparater af denne

type overholder de gaeldende sikkerhedsbestemmelser og krav vedrgrende elektromagnetisk kompatibilitet, og at der ikke kan
opsta farlig interferens. Personer med andre typer af medicinske anordninger, f.eks. hareapparater, kan ogsa opleve et vist

ubehag.
KOGEPLADE HP1430 HP1342/HPI1346
Kogezoner 4 INDUKTION (4 Booster) 3 INDUKTION (3 Booster)
. . 220-240 V - 50/60 Hz 220-240 V - 50/60 Hz
Ho VeSS e nding 400 V - 50/60 Hz 400 V - 50/60 Hz
Elnstalleret elektrisk
effekt 7000 W 7200 W
Produktstorrel
OxBxH oo 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55
Indbygningsmal (A x B) 560 x 490 560 x 490
A

Vi bestraeber os pa lobende at forbedre produktkvaliteten, og som falge heraf modificerer vi muligvis vores produkter med de seneste
tekniske forbedringer.

c E Induktionskogeplader er i overensstemmelse med EU-direktiverne 73/23/CEE og 89/336/CEE, som erstattes af 2006/95/EC
0g 2004/108/EC med efterfglgende aendringer.




INSTALLATION

Installation af hvidevarer kan vaere kompliceret og kan have alvorlige konsekvenser for brugersikkerheden, hvis den ikke udferes korrekt.
Derfor skal installationen udfores af en kvalificeret fagmand i overensstemmelse med galdende tekniske bestemmelser. Safremt denne
henstilling ignoreres, og installationen foretages af en uautoriseret person, fraleegger producenten sig ethvert ansvar for eventuelle tekniske
fejl pa produktet, uanset om fejlene resulterer i skader pa ting eller personer.

INDBYGNING

Det mgbel, hvori kogepladen skal installeres, og alle tilstedende
mabler skal veere fremstillet af materialer, som kan modsta hgje
temperaturer. Endvidere skal alle dekorationslaminater veere
fastgjort med varmebestandig lim.

Installation:

* Med pladen fglger en vandteet forsegling.

Inden montering:- vend pladens gverste side nedad, saledes at
glasfladen peger nedad. Sorg for, at glasset er beskyttet.

- placer forseglingen rundt om pladen.

- sarg for, at den placeres korrekt for at undga uteetheder ind til
det understottende kabinet.

* Det er vigtigt at installere kogepladen pa en plan og stabil
overflade.

* Deformeringer forarsaget af forkert montering kan aendre
specifikationerne for bordpladen og kogepladens ydeevne.

* Sorg for, at der er en dbning pa mindst 5 cm mellem apparatet
og eventuelle tilstadende lodrette sider.

* Det er ekstremt vigtigt, at fordybningen har de angivne mal.

* Skeer et hul i bordpladen med de mal, der er vist i diagrammet
nedenfor. Der skal vaere minimum 50 mm ekstra plads rundt i
hullet.

* Bordpladen skal veere mindst 30 mm tyk og veere fremstillet af
varmeresistent materiale. Som vist i figur (1)

forseglingen

* Du ma ikke montere kogepladen over en ovn uden ventilation
eller over en opvaskemaskine, et kaleskab, en fryser eller en
vaskemaskine.

* Det er vigtigt, at induktionskogepladen er godt ventileret, og at
ventilationshullerne til ind- og -udsugning ikke er blokerede. Sorg
for, at kogepladen er korrekt installeret som vist i figur (2)
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BEMZAERK: Af sikkerhedsmaessige arsager skal afstanden mellem
kogepladen og et eventuelt skab ovenover vaere mindst 760 mm.

TILSLUTNING TIL ELEKTRICITET

"Installationen skal overholde standarddirektiverne".
Producenten fralaegger ethvert ansvar for skader, der opstar som
falge af ukorrekt eller utilsigtet brug.

Advarsel:

¢ Kontroller altid falgende inden enhver elinstallation: den spaending,
der fremgar af elmaleren, effektafbryderens justering, installationens
jordforbindelse, samt at den anvendte sikring er korrekt (25 A).
e Installationens stroamforsyning skal fores via et stik med
jordforbindelse eller via en flerpolet afbryder med en kontaktabning
pa mindst 3 mm.

Hvis kogepladen er forsynet med en stikkontakt, skal den installeres,
sa der er adgang til stikkontakten.

 Den gule/gronne trad pa stremkablet skal tilsluttes jordforbindelsen
pa bade stroamkablet og apparatets klemmer.

e Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for ulykker, der skyldes
brugen af et apparat uden jordforbindelse eller med defekt
jordforbindelse.

¢ Kontakt servicecenteret eller en kvalificeret tekniker, hvis du har
spgrgsmal angaende stramkablet.

* Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal udskiftningen
foretages af en salgsagent med det rigtige veerktaj for at undgéa
ulykker, skal traden tilsluttes i henhold til falgende farver/koder:

BLA - NUL (N)
BRUN - STROMFQRENDE (L)
GUL-GRON -JORD (@)

e MODEL UDEN STIK

Tilslutning til stramforsyning

Stikket skal tilsluttes til en 1-polet effektafbryder i overensstemmelse
med den relevante standard. Tilslutningsmetoden er vist i figur
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Kablet ma ikke bgjes eller trykkes fladt.
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TEKNOLOGI
En elektronisk generator fgrer stram til en spole inden i apparatet.
Denne spole skaber et magnetisk felt, der sender induktionsstram
til kogepladen, og dermed opvarmes gryden.
Disse stramme udvikler varme i gryden, mens den glaskeramiske
kogeplade forbliver kold.

Dette system er udviklet til brug sammen med gryder med
magnetiske bunde.

)

Induktionsteknologien har kort sagt to store fordele:
- Varmen opretholdes ved det maksimale niveau, da den kun
afgives af gryden, s& madlavning kan finde sted uden varmetab.
- Der er ingen termisk inerti, da madlavningen automatisk starter,
nar gryden placeres pa kogepladen. Madlavningen stopper, nar
gryden fjernes fra kogepladen.

ET APPARAT MED STOR SIKKERHED

* Beskyttelse mod for hgj temperatur

En sensor overvager temperaturen i kogezonerne.
Nar temperaturen overstiger et sikkerhedsniveau, slukkes
kogezonen automatisk.

* Advarsel om restvarme
Nar kogepladen har veeret i brug i et stykke tid, vil der vaere en
del restvarme. Bogstavet "H" vises for at advare dig om, at du
skal holde dig veek fra den.

* Automatisk slukning

En anden sikkerhedsfunktion ved induktionskogepladen er
automatisk slukning. Dette sker, hver gang du glemmer at slukke
en kogezone. Standardtiderne for slukning vises i tabellen nedenfor.

Effektniveau Kogezonen slukker automatisk efter
1-5 8 timer
6-10 4timer
11-14 2timer
15 1timer

Nar gryden fiernes fra kogezonen, stopper kogepladen med at
varme gjeblikkeligt, og det slukker selv, efter at brummelyden har
lydt i et minut.

HUSK: Personer med pacemaker frarddes at bruge dette produkt,
medmindre at de har aftalt andet med deres laege.

RAD ANGAENDE KOGEGREJ TIL PLADEN

Det er afgerende at bruge kogegrej af god kvalitet for at
fa mest muligt ud af kogepladen.

T

e Anvend altid kogegrej af god kvalitet med tyk og helt flad
bund: Hvis du bruger den slags kogegrej, undgar du varme steder,
der f&r maden til at breende pa. Gryder og pander med tyk
metalbund giver en jeevn varmefordeling.

* Sgrg for, at gryden eller panden er tor under bunden: Nar
du heelder veeske i en gryde eller bruger en gryde, der har staet
i koleskabet, skal du kontrollere, om grydens bund er helt tor,
inden du seetter den pa pladen. P& denne made undgér du, at
pladen bliver snavset.

* Brug gryder med en diameter, der er stor nok til at deekke
kogezonen helt: Gryden ma ikke veere mindre end kogezonen.
Hvis den er en smule bredere, bruges energien optimalt.

Falgende oplysninger kan hjeelpe dig med at veelge de bedst
egnede gryder for at opna gode resultater.

INDUKTIONSZONE
MAERKE PA Meerket pa etiketten viser, om gryden
KOKKENREDSKABER  er egnet til induktion
Brug magnetiske gryder (emaljeret
jern, stabejern, ferritisk rustfrit stal)
— hold en magnet op til bunden af
gryden (den skal heenge fast).
RUSTFRIT STAL Kan ikke bruges
— Med undtagelse af ferromagnetisk
rustfrit stal.
ALUMINIUM Kan ikke bruges
STUBEJERN Godt resultat
EMALJERET STAL Godt resultat
GLAS Kan ikke bruges
PORCELAN Kan ikke bruges
KOBBERBUND Kan ikke bruges

SCHEMATIC DIAGRAM OF THE CONTROL
PANEL

HP1430

HP1342/HP1346

. Power regular key
. Timer regular key
. Booster

. Special function

. Memory

. Lock

7. On/Off
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Brugsvejledning

Nar der teendes for stremmen, vil summeren lyde en gang, og
alle indikatorer vil teendes i et sekund og derefter slukkes.
Pladen vil nu veere i standby-tilstand.

Seet gryden midt i kogezonen.

Anvendelsesinstruktioner
1. Tryk pa knappen” @ ”. Alle indikatorer viser nu ”--".
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Veelg et styrkeniveau ved at trykke pa knapperne "+” eller
”-” for den relevante kogeplade. | starten viser indikatoren
"8 eller” ! ” ved tryk pa knapperne "+” eller ”-". Juster op

eller ned ved tryk pa knapperne "+” eller ”-”.
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Hvis du trykker pa knapperne "+” og "-” samtidig, returnerer
styrkeindstillingen til ” {1 ”, og kogezonen slukkes.
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NB : Hvis du trykker pa knappen ” (1) ”, gar induktionspladen
tilbage til standby-tilstand, hvis der ikke foretages nogen
anden handling inden for to minutter.

Boost-funktion
Tryk pa knappen ”[B’. Styrkeniveauindikatoren viser nu” j”
fore}
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Advarsel:

1. Boost-funktionen virker kun i 5 minutter. Derefter gar
kogezonerne tilbage til dens oprindelige indstilling.

2. Boost-funktionen virker pa alle kogezoner.

3. Nar boost-funktionen for den farste kogezone aktiveres,
formindskes den anden kogezone automatisk til under
niveau 2 og vice versa. Nar boost-funktionen for den
tredje kogezone aktiveres, formindskes den fjerde
kogezone automatisk til under niveau 2 og vice versa.

Afbrydelse af "BOOST”-tilstanden
Afbryd "Boost’-tilstanden ved at trykke pa knapperne "+” eller
”-” for den relevante zone.
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Timer-funktion

Hvis mere end 1 zone er taandt

- aktivér den valgte zone ved at trykke pa knapperne "+” eller
for dén zone. De korresponderende cifre vil nu blinke.

»

<)
- tryk derefter pa timer-knapperne "+ eller -”. - --- +£7
Styrkeniveauindikatoren blinker nu og viser ” = ", og
timer-indikatoren blinker
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- | starten viser indikatoren ” (-0 0

knapperne "+” eller ”-".
Nar du har stillet tiden, kan du veelge kogezonens styrkeniveau.

- Stil derefter tiden til mellem 1 minut og 9 timer og 9 minutter
ved at trykke pa knapperne "+” eller ”-".

”, stil tiden ved at trykke pa

- Tryk pa knappen "+” én gang forgger tiden med et minut;
hold knappen "+” nede for at forage tiden med 10 minutter;
Nar tiden overstiger 1 time, sa hold knappen "+” nede for at
forage tiden med 30 minutter.

- Tryk pa knappen ”-” én gang formindsker tiden med et minut;
hold knappen ”-” nede for at formindske tiden med 10 minutter;

Nar tiden overstiger 2 timer, sa hold knappen ”-” nede for at
formindske tiden med 30 minutter.

- Du kan indstille styrkeniveauet, mens du er i timer-tilstand.

Hvis timeren er indstillet for mere end 1 zone:

- Timeren kan stilles for alle 4 kogezoner. Nar du stiller tiden for
flere kogezoner samtidig, teendes decimalprikkerne for de
relevante kogezoner.

&3 g8
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Brugsvejledning

- pa timer-displayet vises den timer, som fgrst nar til nul.
Prikken pa den korresponderende zone vil veere teendt, men
blinke. Nar farst nedteellings-timeren nar nul,vil den
korresponderende zone blive slukket. Derefter vil den neeste
udlgbende timer blive vist, og den korresponderende zones
prik vil blinke.
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- Hvis timeren stilles, men ikke er aktiv for nogen zone, vil den
simpelthen bare virke som et ur, der teeller ned.

Bemaerk:

1. Nar timeren star pa 0 minutter, er den ikke slaet til.

2. Nar tiden er gaet, slas den relevante kogezone fra.

3. Nar timeren er stillet, og timer-indikatoren har blinket i 5
sekunder, bekreeftes den indstillede tid automatisk.

4. | timer-tilstand nulstilles tiden og styrkeindstillingen
returneres til "0” ved samtidigt tryk pa knapperne "+” og "-”.

Sikkerhedstilstand

Induktionspladen er udstyret med en Ias, for at sikre at bagrn
ikke kommer til skade.

- Lasning

| betjeningstilstand trykker du pa knappen ” &l ”, sa pladen
gar over til last tilstand. Timeren viser nu” L oc”, og resten
af knapperne pa neer knappen ” (D " slas fra.

ﬁ?% '__u "‘%?%

| standby-tilstand trykker du pa knappen Iés”, sa pladen gar
over til I&st tilstand. Timeren viser nu ” | ”, og resten af
knapperne slés fra. Timeren viser” 4'_04_ et (ZJjeb|Ik og
slukkes derefter.

Hvis du trykker pa knappen, (D) vil "L oc blive vist et gjeblik.

- Oplasning

Hold knappen "las” nede i 3 sekunder. Lasefunktionen vil nu
blive deaktiveret.

Keep warm

Med denne function kan maden holdes varm 1 op til
2 timer

Den valgte zone aktiveres ved at trykke pa eller

knappen
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Tryk pa il niveau O til 1 hold varm funktionen vil nu fremsta
under det valgte omrade.

EE—

Afbryd hold varm funtionen
To exit for the keep warm function, set any other power level

For at afbryde hold varm funtionen skal der vaelges et andet
varme niveau

Saerlige funktioner

- - r

- [T 1] L 1] ]]
SIMRE-knap MEDIUM-knap H@J-knap
(niveau 1) (niveau 8) (niveau 15)

» o

- Aktiver den valgte zone ved at trykke pa "+” eller -

o0
@0

tryk pa SIMRE-knappen. Indikatoren viser nu” /!
tryk p& MEDIUM-knappen. Indikatoren viser nu > ! 11"

tryk pa H@J-knappen. Indikatoren viser nu ! 11 1”

S
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Hukommelsesfunktion

Du kan anvende hukommelsesfunktionen til at gemme
styrkeniveauindstillinger og varighed for en zone.

-R
Gemning

- Veelg den gnskede kogezone ved at trykke pa knapperne "+’

eller ”-”, mens styrkeniveauindikatoren for den zone blinker.
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- Tryk pa knappen ” [5&”, mens timer-indikatoren viser ” r0
” ~{ ” betyder “ingen kogecyklus i hukommelsen”. Hold
hukommelsesknappen nede i 3 sekunder, mens
timer-indikatoren viser ”~ £ ”. Optagelsen er nu startet.
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Brugsvejledning

Styrkeniveauindikatoren viser skiftevis ” {m” og styrkeniveauet.
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- Det maksimale antal handlinger er 10
styrkeniveauforandringer pa 8 timer. En

styrkeniveauvariation, som varer under 15 sekunder vil ikke
blive gemt.

Stop gemning

”»

Tryk p&4 hukommelsesknappen igen. "~ £ 7 vises nu ikke
leengere pa timer-displayet, og kogecyklussen vil blive gemt.

By =

ELLER

Afbryd den korresponderende kogezone ved at trykke pa
"+” og - samtidig eller ved at indstille styrkeniveauet til :_-,’ ,
'~ £ £ vil nu ikke lzengere blive vist pa timer-displayet, og
kogecyklussen vil blive gemt.
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ELLER
Fjern gryden fra kogezonen. Nar zonen registrer den
manglende gryde, vil ” ~ £ " nu ikke lsengere vises pa
timer-displayet, og kogecyklussen vil blive gemt.

ELLER _
Foretag mere end 10 styrkeniveauvariationer. ”r £ £ vil nu
ikke leengere blive vist pa timer-displayet, og kogecyklussen
vil blive gemt.

ELLER
sluk for pladen. | dette tilfaelde afbrydes gemningen af
kogecyklussen automatisk.
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ELLER

sluk for kogezonen inden for 15 sekunder efter starten pa
registreringen. | dette tilfeelde afbrydes gemningen af
kogecyklussen automatisk.

Anvendelse af en gemt kogecyklus

- Tryk pa hukommelsesknappen. Timer-indikatoren viser nu

r 1715 sekunder og derefter ” 21 4 . Den zone som
kogecyklussen geelder, teendes nu og starter pa cyklussen.

=5 © ©

- Hvis den geeldende zone allerede var teendt, vil den gemte
kogecyklus have farsteprioritet og derfor blive udfart.

- Hvis der under udfgrelsen af en gemt kogecyklus i den
korresponderende zone trykkes pa "+” eller ”-”, vil den
gemte kogecyklus blive afbrudt, og normal betjening vil blive

genoptaget. Den gemte cyklus vil forblive i hukommelsen.

Hvordan gemmer man en ny kogecyklus, hvis
man allerede har gemt en anden

- Aktiver den kogezone du vil registrere ved at trykke pa "+”

n o

eller -
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- Hold knappen” Fé nede i lidt tid. "~ {” vil nu blive vist. = [’

betyder: "kogezonen er gemt i hukommelsen”.

- derefter vil "~ £ " blive vist. Registreringen af cyklussen i den
valgte zone starter.
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Den maksimale styrke af kogezonerne
er som falger:

( HPI1430 )
Varmezone Normal Boost
1 1200 1500
2 2300 3000
5 1200 1500
a4 2300 3000 )
‘ HPI342 )
Varmezone Normal Boost
. 1200 1500
> 2300 2600
L 3000 4200 )
g HP1346 )
armezone [— = Boost
B 1200 1500
> 2300 2600
L 3000 4600

Den angivne effekt kan variere afheengigt af grydens
materiale og starrelse.



RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

e Inden du udfgrer vedligeholdelsesarbejde pa pladen, skal den
veere helt afkalet.

e Der ma kun benyttes produkter (cremer og skrabere), der er
fremstillet specielt til glaskeramiske overflader. De kan kabes hos
supermarkeder.

* Undga spild, da alt, hvad der bliver liggende pé pladens overflade,
hurtigt breender og gor rengeringen vanskeligere.
* Hold alle smeltelige materialer vaek fra kogepladen, f.eks.
plastgenstande, sukker eller sukkerbaserede produkter.

VEDLIGEHOLDELSE:

- Dryp nogle fa draber specialrengaringsmiddel pa overfladen.
- Tar eventuelle genstridige pletter af med en blad klud eller et
stykke let fugtet kakkenrulle.

- Tor af med en blad klud eller tar kgkkenrulle, indtil overfladen
erren.

Hvis der er genstridige pletter tilbage:

- Dryp nogle flere draber specialrengeringsmiddel pa overfladen.

- Skrab pletterne af med en skraber, som holdes i en vinkel pa
30° i forhold til kogepladen.

- Tor af med en blgd klud eller tar kekkenrulle, indtil overfladen
erren.

- Gentag processen, hvis det er ngdvendigt.

ET PAR GODE RAD: Hyppig rengering giver et beskyttende lag,
som er vigtigt til forebyggelse af ridser og slitage. Kontroller, at
overfladen er ren, inden kogepladen anvendes igen. Fjern maerker
fra vand med nogle fa draber eddike eller citronsaft. Ter herefter
af med kekkenrulle og nogle fa draber specialrengaringsmiddel.
Den glaskeramiske overflade kan modsta ridser fra kogegrej med
flad bund, men det er altid bedre at lofte delene, nar de flyttes fra
en zone til en anden.

BEMZERK:

30° Maks.

Brug ikke en svamp med for meget vand.

Brug aldrig knive eller skruetraekkere.

En skraber med et barberblad beskadiger ikke overfladen, sa
lzenge den holdes i en vinkel pa 30°.

Hold altid skrabere med barberblade uden for borns
raekkevidde.

Brug aldrig slibemidler eller skurepulvere.

SERVICE

Far du tilkalder en servicetekniker, bedes du venligst kontrollere
folgende:

at stikket er sat korrekt i, og at sikringen er ok. Hvis fejlen ikke
kan findes:

Sluk for apparatet - forsgg ikke at reparere det - ring til
eftersalgsservicecenteret. Apparatet leveres med et garantibevis,
der sikrer gratis reparation pa servicecenterets regning.

PROBLEMLOSNING

Der kommer sma elektriske eller mekaniske lyde fra
induktionskogepladen.
- Dette er normalt. Varmluftsfunktionen for de elektroniske
komponenter er aktiveret.

Der kommer en let flgjtelyd fra induktionskogepladen.
- Dette er normalt. Der kan opsta en let flgjten under brug af flere
kogezoner ved maksimal effekt pa grund af induktorernes
driftsfrekvens.

Kogezoner, der ikke holder en regelmasssig varme, eller hvor
stegning ikke sker hurtigt nok.

- Du skal bruge gryder og pander med helt flad bund.

- Bunden péa kogegrejet skal passe ngjagtigt til diameteren pa den
valgte kogezone.

Langsom tilberedning af maden.
- Der anvendes forkert kogegrej. Bundene skal veere flade, ret
tunge og have den samme diameter som den valgte kogezone.

Smaridser (kan optreede som sprzekker eller afskrabninger)
pa glaspladen.

- Forkerte rengegringsmetoder, kogegrej med grov bund eller
grovkornede partikler (salt eller sand) mellem kogegrej og pladens
overflade. Brug de anbefalede fremgangsmader for rengering.
Kontroller, at bundene er rene, inden kogegrejet tages i brug, og
brug gryder og pander med glat bund.

Metalmaerker (kan optraede som ridser).

- Skub ikke kogegrej af aluminium hen over kogepladen. Brug
den anbefalede fremgangsmade for rengering for at fierne
meerkerne.

- Der er anvendt forkerte materialer til rengoring. Spild eller
fedtpletter bliver siddende pa overfladen, brug en skraber (med
barberblad) og det anbefalede rengeringsprodukt.

Morke striber eller pletter.
- Brug en skraber med barberblad og det anbefalede
renggringsprodukt.

Omrader med misfarvning pa kogepladen.
- Meerker fra gryder og pander af aluminium og kobber samt
mineralaflejringer fra vand eller mad kan fiernes med rensecremen.

Varme sukkerblandinger/plastik, der er smeltet fast til
overfladen.
- Se afsnittet Rengoring af glaskogeplader.

Pladen eller nogle kogezoner fungerer ikke.

- Parallelkredsene er ikke sat ordentlig fast i klemraekken. Kontroller,
at tilslutningen er foretaget i overensstemmelse med anvisningerne
pa side 9.

Pladen fungerer ikke.
- Kontrolpanelet er last. Tryk pa knappen "Las" for at lase op.

Pladen slukker ikke.
- Kontrolpanelet er last. Tryk pa knappen "Las" for at lase op. Se
afsnittet pa side 12.

Pladen slukker automatisk.
- Kogezonerne slukker automatisk, hvis de er teendt for laenge.
Se afsnittet pa side 10.

Varighed af teend/sluk-funktion for kogezonerne.
- Teend/sluk-cyklusserne varierer i forhold til det enskede
varmeniveau:

. Lavt niveau: kort funktionstid.

. Hoijt niveau: lang funktionstid.

Dette apparat er maerket iht. EU-direktiv
2002/96/EC vedr. affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE). Ved at sikre at dette produkt
bortskaffes korrekt, bidrager du til at forebygge
de eventuelle skadelige konsekvenser for miljget
og den almindelige sundhed, som ellers kan
opstd som fglge af en uhensigtsmaessig
_ bortskaffelse af produktet. Symbolet p& produktet
angiver, at produktet ikke ma bortskaffes som
husholdningsaffald.
| stedet skal det indleveres pa en dertil egnet genbrugsstation
for elektrisk og elektronisk udstyr. Bortskaffelse skal ske i
overensstemmelse med geeldende miljovedteegter for
affaldshandtering. Du kan indhente flere oplysninger om
handtering, genindvinding og genbrug af dette apparat pa dit
lokale kommunekontor, hos din udbyder af renovationstjenester
eller i den butik, hvor du kebte apparatet.




HUOMAA

LUE OHJEET HUOLELLISESTI, JOTTA OSAISIT KAYTTAA LIETTA OIKEIN.
Sailyta ohjeet tulevaa kaytto6a varten. Ennen lieden asentamista kirjoita muistiin sen sarjanumero oheiseen kuvaan, jotta voit kertoa
sen ottaessasi mahdollisesti yhteyttéd huoltopalveluun.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220 - 240V~
P. Motors = 30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

Arvokilpi (sijaitsee lieden alapuolella.)
TUOTEKOODI : ...................
C E SARJANUMERO :

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774  Code: 3935477
220-240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

J

« Jotta vakavilta palovammoilta valtyttaisiin, lapsia ei pida paastaa kuumennusalueiden l&helle, kun ne ovat kdytéssa tai jos ne on kytketty
pois paalta ja jalkildmmon osoitin on paalla.

* Ole varovainen rasvaa tai 6ljyd kuumennettaessa, silld ne syttyvat herkasti tuleen.

« Alue, jolla lieden kayttopainikkeet sijaitsevat, on kosketusherkka, joten ala laske sen paalle kuumia astioita.

* Alumiinifoliota ja muoviastioita ei saa sijoittaa kuumennusalueelle.

* Induktio keittotaso on puhdistettava aina kayton jélkeen, ettei siihen paasisi kertymaan likaa eika rasvaa. Jos lietté ei puhdisteta, siihen
kertynyt lika saattaa savuta ja aiheuttaa epamiellyttédvaa hajua. Lika saattaa liséksi jopa syttya tuleen.

 Ala jata metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita tai kansia, induktioalueelle, koska suuret ja painavat esineet saattavat
kuumeta.

 Ala koskaan valmista ruokaa suoraan lasikeraamisella liesitasolla. Kayta aina asianmukaisia keittoastioita.

* Aseta keittoastia aina keskelle kayttdméaasi kuumennusaluetta.

« Al4 kayta lieden pintaa leikkuualustana.

« Al4 veda keittoastioita liesitason pintaa pitkin.

« Al4 sailyta raskaita esineita liesitason yldpuolella. Ne saattavat pudotessaan vahingoittaa liesitasoa.

« Al& kéyta liesitasoa tydtasona.

« Ala sailytd mitéan liesitason paalla.

 Jos pinta murtuu jostain syysta, ala kayta liesitasoa. Irrota liesitaso valittémasti virtaldhteesta ja soita huoltopalveluun.

Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttéon, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytdsta, muuten kuin heidén turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja ohjauksessa.

¢ Pikkulapsia on valvottava, etteivat he paése leikkimaan laitteella.

Huomaa: Laite on voimassa olevien turvamaaraysten ja sdhkdmagneettista laitteiden yhteensopivuutta koskevien maaraysten
mukainen. Henkildiden, joilla on syddmentahdistin, ei kuitenkaan pitaisi kayttaa laitetta. Kaikki markkinoilla olevat tahdistimet
A eivat valttdmatta ole voimassa olevien turvamaaraysten ja sdhkdémagneettista laitteiden yhteensopivuutta koskevien
maaraysten mukaisia, joten on mahdotonta taata, etteivat laitteet saisi aikaan toisilleen vaaraa aiheuttavaa hairiéta. On
my0&s mahdollista, ettd esimerkiksi kuulolaitteen tai muiden vastaavien laitteiden kayttajat saavat epdmiellyttavia tuntemuksia.

KEITTOLIESI HP1430 HPI1342/HP1346
Kuumennusalueet 4 INDUKTIO (4 Booster) 3 INDUKTIO (3 Booster)

A 220-240 V - 50/60 Hz 220-240 V - 50/60 Hz
Jakelujannite 400 V - 50/60 Hz 400V - 50/60 Hz
Lieden teho (W) 7000 W 7200 W

Tuotteen mitat
(S x L x K) mm 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55

Asennusmitat (A x B)

560 x 490 560 x 490

A

a4

Pyrimme jatkuvasti kehittdmaan tuotteidemme laatua, joten tuotteeseen voidaan tehda teknisiéd parannuksia.

c E Induktioliesi on EU-direktiiveilla 2006/95/EY ja 2004/108/EY korvattujen EU-direktiivien 73/23/ETY ja
89/336/ETY seka niiden mydhempien muutosten mukainen.




ASENNUS

Kodinkoneiden asentaminen on vaativa toimenpide, joka vaéarin tehtyna voi vaarantaa kuluttajan turvallisuuden. Siksi
asentaminen on jatettava alan ammattilaiselle, joka osaa tehda ty6n voimassa olevien teknisten maaraysten mukaisesti. Jos
tasta ohjeesta huolimatta epépéatevéa henkilé tekee asennuksen, valmistaja ei ole vastuussa tuotteen rikkoutumisesta eika

sen mahdollisesti aiheuttamista esine- tai henkilévahingoista.

ASENNUS

Kalusteet, johon induktio keittotaso asennetaan, seka kaikki lieden
laheisyydessa olevat kalusteet on oltava valmistettuja kuumuutta
kestavistd materiaaleista. TAman liséksi kaikki koristelaatat tulee
olla kiinnitetty kuumuutta kestavalla liimalla.

Asennus:
¢ Lieden mukana toimitetaan vesitiivis eriste.

Ennen asennusta:

- K&éanna induktio keittotaso yl6ésalaisin, lasipinta lattiaa kohti.
Varmista, ettei lasi pdase sdrkyméaan.

- Kiinnita tiiviste lieden ympaérille.

- Varmista, ettd tiiviste on kiinnitetty oikein, ettei tukirakenteeseen
paése valumaan mitdén.

- On tarkedé, etté induktio keittotaso asennetaan tasaiselle pinnalle.
- Vaaran asennuksen aiheuttamat vaantymét voivat muuttaa
tyotason teknisid ominaisuuksia ja lieden toimintaa.
- J&té vahintdén 5 cm:n rako laitteen ja viereisten pystypintojen
valiin.

- On erittéin tarkeda, etta laitesyvennys on annettujen mittojen
mukainen.

- Leikkaa tydtasoon reika jaljempéné olevan taulukon mittojen
mukaan. Reidn ympérille on jaatava tilaa vahintddn 50 mm.
- Tyétason on oltava véhintddn 30 mm:n paksuinen ja valmistettu
kuumuutta kestavastd materiaalista kuvan 1 mukaan.

TIVISTE

- Liesitasoa ei voi asentaa tuulettimettoman uunin eika
astianpesukoneen, jddkaapin, pakastimen tai pesukoneen
ylapuolelle.

- On erittain tarkeda huolehtia induktiolieden ilmanvaihdosta seka
siitd, ettei iimanotto- ja -poistoaukkojen edessé ole esteitéd. Varmista,
ettd induktio keittotaso on asennettu oikein kuvan 2 mukaan.

L

mini 760 mm
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HUOM: Turvallisuussyista lieden ja sen ylapuolella mahdollisesti
olevan kaapin véliin on jatettéva tilaa vahintdan 760 mm.

SAHKOLIITANTA

Induktio keittotaso on asennettava voimassa olevien sdaddsten
mukaisesti.

Valmistaja ei vastaa virheellisen tai huolimattoman kéytén
mahdollisesti aiheuttamista vahingoista.

Huomaa:

* Tarkista aina ennen séhkokytkentdjen tekemista, etté jannite,
virrankatkaisimen asetukset, maadoitus ja sulakkeet ovat
asianmukaiset (25 A).

* Sahkokytkentd tulee tehda vain maadoitetun pistorasian tai
verkkokytkimen kautta, jonka kosketinvali on ainakin 3 mm.
Jos laite on liitetty sdhkdpistorasiaan, laite on sijoitettava siten,
ettéd pistokkeeseen paasee kasiksi.

* Virtaldhteen keltavihred johto on liitettdva seké virtaldhteen etta
laitteen maadoitettuun napaan.

¢ Valmistaja ei ole vastuussa maadoittamattoman tai virheellisesti
maadoitetun laitteen k&ytén mahdollisesti aiheuttamista vahingoista.
e Virtal&hteen johtoon liittyvissa kysymyksissa on k&dannyttava
huoltopalvelun tai patevdn huoltomiehen puoleen.
* Onnettomuuksien valttamiseksi laitteen myyjan on vaihdettava
vioittunut tai muuten vaihtamista vaativa johto asianmukaisilla
tyokaluilla, yhdista johto seuraavien varien/koodien mukaisesti:

SININEN - NOLLAJOHTO (N)
RUSKEA . - JANNITEJOHTO (L)
KELTA/VIHREA - MAADOITUSJOHTO (D)

* ILMAN SAHKOPISTOKETTA OLEVA MALLI

Liittdminen virtaldhteeseen

Pistoke on liitettdva asianmukaisten standardien mukaisesti
yksinapaiseen suojakatkaisimeen. Liitdntatapa on esitetty kuvassa
3.
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Johtoa ei saa taivuttaa eik&d se saa joutua puristuksiin



INDUKTIO

Keittoastia,
joka muuttaa

2R KK
induktiovirrat
DM lammoksi. K

PN
2%

TOIMINTA

Elektroninen generaattori antaa virran laitteen sisélla olevaan
kaamiin.

Tama kaami synnyttdd magneettisen kentén, ja kun astia asetetaan
liesitasolle, induktiovirrat [&paisevat sen.

Induktiovirrat muuttavat astian todelliseksi lAmmonvalittajaksi, ja
lasikeraaminen liesitaso pysyy kylmana.

Téassa jarjestelméssa on tarkoitus kéyttad magneettipohjaisia
kypsennysastioita.

Induktioteknologiasta on kaksi merkittdvaa etua:
- Kun 1ampdéé valittyy vain kypsennysastiaan, 1ampé pysyy
enimmaistasollaan, eikd sit4 haihdu kypsennyksen aikana.
- Lampédhitautta ei esiinny, koska kypsennys alkaa automaattisesti
silloin, kun astia asetetaan liesitasolle, ja lakkaa, kun se nostetaan
pois.

TURVALLINEN KODINKONE

- Ylikuumenemissuoja

Anturi valvoo kuumennusalueiden lampétilaa.

Kun lampétila ylittéda turvallisen tason, kuumennusalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

- Jalkilammon varoitusmerkki
Kun induktio keittotaso on ollut p&élla jonkin aikaa, se tuottaa
jalkilampoéa. H-kirjain varoittaa asiasta.

- Automaattinen poiskytkeytyminen

Induktioliedessé on myds automaattinen sammutusjarjestelma.
Se kytkeytyy paalle, jos unohdat katkaista virran
kuumennusalueelta. Sammutusaikoihin liittyvat oletusasetukset
nékyvat jaljempéané olevassa taulukossa.

Tehotaso Aika, jolloin kuumennusalueet
kytkeytyvat automaattisesti pois paalta
1-5 8 tuntia
6-10 4 tuntia
11-14 2 tuntia
15 1 tuntia

Kun keittoastia poistetaan kuumennusalueelta, kuumennus
pyséhtyy valittdmasti, ja kuumennusalue kytkeytyy pois paalta,
kun varoitusdani on kuulunut minuutin ajan.

MUISTUTUS: Henkildiden, joilla on sydadmentahdistin, ei pida
kayttaa laitetta ilman ladkérin ohjeita.

LIEDELLE SOVELTUVAT KYPSENNYSASTIAT

Hyvélaatuisten kypsennysastioiden kayttdminen on
tarkeda, jotta lietesi toimisi mahdollisimman hyvin.

e Kéyta aina hyvélaatuisia kypsennysastioita, joiden pohja
on tasainen ja paksu: astioiden pohjassa ei ole télléin kuumia
kohtia, jotka saavat ruoan palamaan pohjaan. Vahvat metallikattilat
ja -pannut jakavat ldmmon tasaisesti.

e Varmista, etté keittoastian pohja on kuiva: Kun taytat astian
nesteella tai kaytat jdékaapissa ollutta astiaa, varmista, etta astian
pohja on téysin kuiva, ennen kuin panet sen liedelle. Nain induktio
keittotaso pysyy siistina.

* Kéyta astioita, joiden halkaisija on niin iso, ettd se peittda
pinnan kokonaan. Astian pohjan tulisi olla vahintédan
kuumennusalueen kokoinen. Jos pohja on hieman
kuumennusaluetta suurempi, energian kéytté on tehokkainta.

Seuraavassa taulukossa mainitut tiedot auttavat valitsemaan
oikeanlaiset kypsennysastiat parhaan lopputuloksen saamiseksi.

INDUKTIOALUE
MERKINTA Tarkista astian etiketisté, sopiiko se
KEITTOASTIOISSA kaytettavaksi induktioliedella.

Hl

Kéaytd magneettisia kypsennysastioita
(joiden materiaalina on emaloitu
rautalevy, valurauta tai ferriittinen
ruostumaton teras), joiden pohjassa
on magneetti (astian tulee tarttua
lieteen).

RUOSTUMATON TERAS Ei voi kéyttaa - Poikkeuksena
ferromagneettinen ruostumaton teras.

ALUMIINI Ei voi kayttaa
VALURAUTA Toimii hyvin
EMALOITU TERAS Toimii hyvin
LASI Ei voi kayttaa
POSLIINI Ei voi kayttaa

KUPARIPOHJA Ei voi kayttaa

OHJAUSPANEELIN KAAVAKUVA

HP1430

HPI1342/HP1346

3 56 7
% & g ©
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1 2 4
1. Power regular key
2. Timer regular key
3. Booster
4. Special function
5. Memory
6. Lock
7. On/Off



Kayttoohje

Kun virta kytketédan paalle, &&nimerkki kuuluu kerran ja
kaikki ilmaisimet syttyvat yhden sekunnin ajaksi ja
sammuvat sen jalkeen. Liesi on nyt kayttévalmis.
Aseta kattila keittoalueen keskelle.

Kayttoohjeet
1.Paina " @ —nappainta, kaikki ilmaisimet nayttavat "--".
Q\erﬂif
0
@ : - e -4?:
\ % 2
z’,f’l«W\N\‘\:\
Valitse tehotaso painamalla "+" tai "-" .nappainta kyseiselle
keittolevylle. Aluksi ilmaisin nayttaa "& " tai " ! " painamalla
"+" tai "-" -ndppainta. Saada ylos tai alas painamalla "+" tai
"-" -nappainta.
3 &3

_?%:+|

Jos painat "+" ja "-" —ndppaimia samanaikaisesti,
tehoasetus palaa" {J " tasolle ja keittolevy sammuu.

SN

HUOM: Kun" (D —nappainta painetaan, induktioliesi
palaa valmiustilaan jos mitdan muuta toimintoa ei suoriteta
kahden minuutin aikana.

Tehostintoikinto

Paina “B"-néppéinté ja tehotason ilmaisin nayttaa " :'J
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Z7 N

Varoitus:

1.Tehostintoiminto toimii vain 5 minuuttia, jonka jalkeen
keittoalue palaa alkuperaisasetukseen.

2.Tehostintoiminto toimii kaikilla keittoalueilla.

3.Kun ensimmaisen keittoalueen tehostintoiminto on
aktivoitu, rajoitetaan toinen keittoalue alle tason 2
automaattisesti ja painvastoin. Kun kolmannen
keittoalueen tehostintoiminto on aktivoitu, rajoitetaan
neljas keittoalue alle tason 2 automaattisesti ja
painvastoin.

"TEHOSTIN"-tilan peruminen

Peru "Tehostin"-tila painamalla vastaavan alueen "+" tai
"-"-nappaimia.
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Ajastintoiminto

Jos useampi kuin 1 alue on paalla
- aktivoi valittu alue painamalla sen "+" tai "-" —nappaimia.
Vastaavat numerot alkavat vilkkua.

- paina sitten " +"tai " -" " ___
ilmaisin vilkkuu ja nayttaa “*=* ja aj

i)ajastinnéppéinté tehotason
timen ilmaisin alkaa vilkkua.
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- Aluksi iimaisin nayttaa "0 ", aseta aika painamalla "+" tai

-nappainta. Kun aika on asetettu, voi valita keittoalueen
tehotason.

- Aseta sitten aika 1 minuutin ja 9 tunnin 59 minuutin valille
painamalla "+" tai "-" -nappainta.

- Painamalla "+" —nappainta kerran, lisdat aikaa yhdella
minuutilla ;
pitamalla "+" —painiketta, lisdat aikaa 10 minuuttia ;
Kun aika ylittda 1 tunnin, pitdmalla "+" —nappainté painettuna
lisdat aikaa 30 minuuttia.

- Painamalla "-" —nappainta kerran, vahennat aikaa yhdella
minuutilla ;
pitamalla "-" —painiketta, véhennat aikaa 10 minuuttia ;

Kun aika ylittaa 2 tuntia, pitamalla "+" —nappainta painettuna
vahennat aikaa 30 minuuttia.

- Voit asettaa tehotason ajastintilassa.

Jos ajastin on asetettu useammalle kuin

yhdelle alueelle

- Ajastin voidaan asettaa kaikille neljalle keittoalueelle. Kun
asetat ajan usealle keittoalueelle samanaikaisesti, ovat
kyseisten keittoalueiden desimaalipisteet paalla.
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Kayttoohje

- ajastinnaytdlla nékyy ajastin joka paattyy ensimmaisena.
Vastaavan alueen pilkku on paella mutta vilkkuu. Kun laskuri
paattyy sammuu vastaava alue. Taman jalkeen nayttéon
tulee seuraavaksi paattyva ajastin ja vastaavan alueen
pilkku vilkkuu.
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- Jos ajastin on asetettu mutta ei millekaan alueelle, toimii se
pelkkana aikalaskurina.

-

Huomautus:

1. Kun ajastin on 0 minuuttia, se perutaan.

2. Kun aika kuluu loppuun, kyseinen keittoalue sammuu.

3. Ajastimen asetuksen jalkeen, ajastimen ilmaisin vilkkuu 5
sekuntia ja asetettu aika vahvistetaan automaattisesti.

4. Ajastintilassa, painamalla "+" tai "-" -nappainta
samanaikaisesti, palaa tehoasetus "0"-tilaan ja aika
perutaan.

Turvatila

Lapsiturvallisuuden varmistamiseksi, liesi on varustettu
lukituslaitteella

- Lukko
Kayttotilassa, paina " &1 " —nappainta ja liesi siirtyy
lukkotilaan, ajastin nayttda " [ o~ " mikdan muu painike ei
ole kaytdssa paitsi " () "-nappain.
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Valmiustilassa, paina "lukko" —nappainta ja liesi siirtyy
lukkotilaan, ajastin nayttda " L oc" ja mikdén muu painike ei
ole kaytossa. Ajastin nayttaa " L o " hetken aikaa ja
sammuu.

Jos painat jotain néppéinté,@" L oc " nakyy hetken aikaa.

- Avaaminen
Pida "Lukko"-nappain painettuna 3 sekuntia ja
lukkotoimintoa kytkeytyy pois paalta.

Haudutustoiminto

Tama toiminto pitaa keittoalueen haudutuslammolla
maksimissaan 2 tuntia.
Kytke valittu keittoalue paalle painamalla nappainta "+”
tai ”-".
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Paina “-“ nappainta kunnes keittoalueen teho on 0 tai 1,
haudutustoiminnon “ I ”

merkki nakyy valitulla keittoalueella.

Haudutustoiminnon peruutus
Peruuta haudutustoiminto asettamalla uusi teho
keittoalueelle.

Erikoistoiminnot
[E—— [T T] [ ] ]]
ALHAINEN -nappain KESKITASO-néppain KORKEA-n&ppain
(taso 1) (taso 8) (taso 15)

- Aktivoi valittu alue painamalla "+" tai "-"
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paina ALHAINEN-n&ppaéinta, naytolla nakyy “ 1 1~

(I Y

—> - 4 |
paina KESKITASO-nappainta, naytolla nakyy “1 11"
Y, —> '+ ‘
paina KORKEA-nappainta, naytolla nakyy “0 111”7
S
SR —=> -

Muistitoiminto
Voit kayttda muistitoimintoa tehotason ja keston tallentamiseksi

yhdelle alueelle.
ER
Tallennus
- Valitse haluamasi keittoalue painamalla "+" tai "-"-nappainta,

kyseisen alueen tehotason ilmaisimen vilkkuessa,

o0
0
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Iz 2.

- Paina" & "-nappaéinté ajastinilmaisimen nayttdessa "~ {1 ",
"~ " mika tarkoittaa "ei keittojaksoa muistissa". Paina
meuistindppainta 3 sekuntia, ajastinilmaisimen nayttdessa
"~ £ "ja tallennus kaynnistyy.
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Kayttoohje

tehotason ilmaisin nayttaa " {J- " ja tehotason vuorotellen.

& &8
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- Toimintojen maksimimaara on 10 tehotason muunnosta 8
tunnissa. Alle 15 sekunnin pituisia tehotason muunnoksia ei
tallenneta.

Paata tallennus
Cirn

Paina muistindppainta uudestaan, "~ L
ajastinnaytolla ja keittojakso tallennetaan

O
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ei ndy enaa

TAI
Sammuta kyseinen keittoalue painamalla "+" ja

samanaikaisesti tai aseta tehotasoksi | |, " £ L" ei enaa
nay ajastinnaytolla ja keittojakso tallennetaan.
& &3 ©
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TAI
Poista kattila kyseiselta keittoalueelta. Kun alue tunnistaa,
etté kattila on poistettu,"~ £ " ei ndy enaa ajastinnaytolla
ja keittojakso tallennetaan

TAI
Suorita useampi kuin 10 tehoasetuksen muunnosta, '~ £L"
ei enaa nay ajastinnaytolla ja keittojakso tallennetaan.

TAI
sammuta liesi ja keittojakson tallennus keskeytyy
automaattisesti.

TAI
sammuta tallennettu keittoalue 15 sekunnin kuluessa
tallennuksen aloittamisesta, jolloin keittoalueen tallennus
keskeytyy automaattisesti.

Suorita tallennettu keittojakso

- Paina muistinappainta, ajastinnaytté nayttaa "~ "
-nappaimen 5 sekuntia ja taman jalkeen " ' 4 "
Tallennettua keittojaksoa vastaava alue kytkeytyy paalle ja
aloittaa toiminnan.
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- Jos kyseinen alue on jo paalla, suoritetaan tallennettu
keittojakso.

- Jos tallennetun keittojakson aikana painetaan kyseisen
alueen “+” tai “-” —nappainta, tallennettu keittojakso
keskeytetdan ja normaali kayttd palautetaan, mutta
tallennettu keittojakso sailyy muistissa.

Haudutustoiminnon peruutus

Peruuta haudutustoiminto asettamalla uusi teho
keittoalueelle.

Miten tallentaa uusi keittojakso jos yksi
on jo muistissa
- Aktivoi tallennettava keittoalue painamalla "+" tai "-"

'-
Y

- Paina " E“ —nappainta hetken aikaa ja "~ | " tulee esiin.
"~ | "tarkoittaa "keittoalue tallennettu muistiin".

- Taman jalkeen nakyy "~ £ ", valitun alueen keittojakson
tallennus alkaa.

Ry, —

Keittoalueiden maksimitehot ovat seuraavat

N\

Zona de HP1430
calentamiento [ Normaali Tehostin
1 1200 1500
2 2300 3000
3 1200 1500
L a 2300 3000
Zona de HPI342 )
calentamiento| Normaali Tehostin
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4200
(" Zona de HPI346 )
calentamiento | Normaali Tehostin
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4600

Annetut tehot voivat vaihdella kattilan valmistusmateriaalin
ja mittojen mukaan.




PUHDISTUS JA HUOLTO

e Ennen kuin huollat liesitasoa, anna sen jaahtya.
e Kayta vain tuotteita (puhdistusaineita ja kaapimia), jotka on
suunniteltu erityisesti lasikeraamisille pinnoille. Niitd saa
rautakaupasta.

* Valta ruoan laikkymista, silla kaikki pinnalle tippunut ruoka palaa
nopeasti, mika vaikeuttaa puhdistusta.

 Al4 sailyta lieden laheisyydessa sulavia aineita kuten muovia,
sokeria tai sokeripitoisia tuotteita.

HUOLTO:

- Tiputa liedelle muutama pisara tarkoitukseen sopivaa
puhdistusainetta.

- Pyyhi pinttyneité tahroja pehmeéll4 liinalla tai hieman kostealla
talouspaperilla.

- Pyyhi pintaa pehmeall& liinalla tai kuivalla talouspaperilla, kunnes
pinta on puhdas.

Jos jaljelle j4a pinttyneitd tahroja, toimi seuraavasti:
- Tiputa lieden pinnalle vield muutama pisara tarkoitukseen sopivaa
puhdistusainetta.

- Raaputa tahrat pois kaapimella pitdmalla sitd 30 asteen kulmassa
liesitasoon ndhden.

- Pyyhi pinta puhtaaksi pehmedlld kankaalla tai kuivalla
talouspaperilla.

- Toista tarvittaessa.

VINKKEJA: Pinnan sdannéllinen puhdistus muodostaa sille
suojaavan kalvon, joka on vélttdméatdén naarmujen ja kulumisen
estamisen kannalta. Varmista, ettd pinta on puhdas, ennen kuin
kaytat liettd uudestaan. Muutama pisara valkoviinietikkaa tai
sitruunamehua poistaa veden jattdmat jaljet. Pyyhi pinta tdméan
jalkeen imukykyisella paperilla, jossa on muutama pisara pinnan
puhdistamiseen tarkoitettua puhdistusainetta. Lasikeraaminen
pinta kestaa tasapohjaisen keittoastian aiheuttamaa hankausta,
mutta astiat on kuitenkin parempi nostaa kuumennustasolta toiselle.

HUOM:
30° Enintadan

Ala kayta liian méarkaa sienta.

Ala koskaan kayta veista tai ruuvitalttaa.

Teralla varustettu kaavin ei vaurioita pintaa, kunhan sita
kéytetaan 30 asteen kulmassa.

Ala koskaan jata terélla varustettua kaavinta lasten ulottuville.
Ala koskaan kaytéa hankaavia tuotteita tai puhdistusjauheita.

JALKIHOITO

Ennen kuin kutsut korjaajan, tarkista, ettd s&hkdvirta on
asianmukaisesti kytketty ja sulake kunnossa; jos vikaa ei 16ydy,
kytke laitteesta virta pois - &ld koske siihen - ja ota yhteytta
huoltopalveluun. Laitteen mukana on toimitettu takuutodistus, joka
vahvistaa, ettd uuni korjataan veloituksetta huoltopalvelussa.

ONGELMATILANTEITA

Induktioliedesta kuuluu aania. _
e TAma on normaalia. Elektronisten komponenttien tuuletus on
meneillaan.

Induktioliedestd kuuluu vihellysméinen &ani.

e Tdma on normaalia. Induktorien toimintataajuuden takia voi
kuulua vihellysta, kun useita kypsennysalueita kaytetdén taydella
teholla.

Kuumennusalueet eivit ylldpidéa jatkuvaa kiehumista tai paista
tarpeeksi nopeasti.

o Kaytd ainoastaan t&ysin tasapohjaisia keittoastioita.
e Astioiden pohjan halkaisijan on vastattava suunnilleen valitun
kuumennusalueen halkaisijaa.

Ruoka kypsyy hitaasti.

* Kaytdssa on induktioliedelle sopimaton kypsennysastia. Astioiden
on oltava melko painavia, niiden pohjan on oltava tasainen, ja
halkaisijan on vastattava valitun kuumennusalueen halkaisijaa.

Induktiolieden pintaan saattaa syntya pienid naarmuja
(saattavat nédyttda halkeamilta tai hankausijaljilta).
e Syyna saattavat olla vaarat puhdistustavat, rosopohjaiset
keittoastiat tai keittoastioiden ja induktiolieden véliin jd&neet karheat
hiukkaset (suola tai hiekka). Kéyta lieden puhdistuksessa siihen
suositeltuja puhdistustapoja ja varmista, etta keittoastioiden pohjat
ovat puhtaat ennen kuin kaytat niitd. Kayta vain siledpohjaisia
keittoastioita.

Metallin jattamat jaljet (saattavat nayttda naarmuilta).
* Al4 veda alumiinisia keittoastioita induktiolieden pintaa pitkin.
Poista jaljet suositelluilla puhdistustavoilla.

e Puhdistukseen on kéytetty vaaria puhdistusaineita. Puhdista
laikkyneet nesteet tai rasvatahrat teralla varustetulla kaapimella
ja suositellulla puhdistusaineella.

Tummat juovat tai tahrat.
* Kayta teralla varustettua kaavinta ja suositeltua puhdistusainetta.

Keittotason vérjaytymat.
 Alumiini- ja kupariastioiden jéljet seka veden tai ruoan aiheuttamat
mineraalitahrat voi poistaa puhdistusaineella.

Pinnalle sulaneet kuumat sokeriseokset/muovi.
» Katso kohtaa lasikeraamisen lieden puhdistus.

Induktioliesi ei toimi tai jotkut kuumennusalueet eivét toimi.
e Kiinnityslevyt eivat ole kunnolla kiinni riviliittimessa. Varmista,
ettd liitokset on tehty sivun 16 ohjeiden mukaisesti.

Induktioliesi ei toimi.
e Ohjauspaneeli on lukittu. Vapauta lukitus painamalla
lukituspainiketta.

Induktiolieden virta ei katkea.
e Ohjauspaneeli on lukittu. Vapauta lukitus painamalla
lukituspainiketta. Katso sivu 19.

Liesitaso kytkeytyy pois pédaltd automaattisesti.
e Kuumennusalueet kytkeytyvét pois paaltd automaattisesti, jos
ne jatetdan pdaélle liian pitkdksi aikaa. Katso sivu 17.

Kuumennusalueiden virran kytkeytyminen péaélle ja pois.
* Virta kytkeytyy péaélle ja pois sen mukaan, millaista lampdétasoa
tarvitaan:

- alhainen lampétila: lyhyt toiminta-aika,

- korkea lampatila: pitk& toiminta-aika.

Tama laite on merkitty séhko- ja
elektroniikkalaiteromusta annetun direktiivin
2002/96/EY (ns. WEEE-direktiivin) mukaisesti.
Kun varmistat timéan laitteen asianmukaisen
loppukésittelyn, voit osaltasi estdd ymparistéon
ja ihmisten terveyteen kohdistuvia haitallisia
vaikutuksia, joita tasté laitteesta syntyvan romun
_ asiaankuulumaton késittely saattaisi aiheuttaa.
Laitteessa oleva tunnus osoittaa, ettei taté laitetta
saa késitella kotitalousjatteena.
Laite on sen sijaan vietdvéa asianmukaiseen kierratyspisteeseen
sdhko6- ja elektroniikkalaitteiden kierratystd varten.
Loppukasittelyssé on noudatettava jatteiden loppukésittelya
koskevia paikallisia ympéristoméaarayksia. Voit pyytaa lisatietoja
laitteen késittelysta, hyddyntdmisestd ja kierratyksesta
kotipaikkakuntasi viranomaisilta, jatehuoltoyritykselté tai liikkeesta,
josta olet ostanut laitteen.




AVVERTENZE GENERALI

LEGGERE ATTENTAMENTE IL LIBRETTO DI ISTRUZIONI PER OTTENERE LE MIGLIORI PRESTAZIONI DALLA PIASTRA.
Si consiglia di conservare il libretto di istruzioni per eventuali consultazioni in futuro. Prima di installare la piastra, annotare il numero
di serie qualora fosse necessario ricorrere al servizio di assistenza.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220 - 240V~

Targhetta di identificazione AR P Motors =30
(ubicata sotto la scocca inferiore
della piastra) ce

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774  Code: 3935477
220-240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

Codice prodotto: ..............

J

- Non permettere ai bambini di avvicinarsi alla zona di cottura sia quando le piastre sono accese sia quando sono spente.
Attendere che l'indicatore del calore residuo si spenga, per evitare il rischio di gravi ustioni.

- L'uso di grassi o oli durante la cottura richiede la costante supervisione del processo di cottura, poiché essi possono facilmente
prendere fuoco.

- L’area di controllo della piastra & molto sensibile, non posizionare su di essa contenitori caldi.

- Non appoggiare pellicole di alluminio o contenitori di plastica sulle zone di riscaldamento.

- Dopo ogni utilizzo, pulire la piastra per evitare 'accumulo di grasso e sporco, che si riscalderebbero al successivo utilizzo,
bruciando e dando luogo a fumo, a odori sgradevoli e al rischio di propagazione di un incendio.

- Non lasciare oggetti metallici, come coltelli, forchette, cucchiai o coperchi nell’area di induzione, poiché qualora fossero di grandi
dimensioni e pesanti, potrebbero surriscaldarsi.

- Non cucinare mai gli alimenti direttamente sulla piastra di vetroceramica. Utilizzare sempre pentole adeguate.

- Poggiare sempre la pentola al centro dellunita che si utilizza per cucinare.

- Non utilizzare la superficie della piastra per tagliare.

- Non strusciare le pentole sulla piastra.

- Non conservare sulla piastra oggetti pesanti, che cadendo potrebbero danneggiarla.

- Non utilizzare la piastra come superficie di lavoro.

- Non utilizzare la piastra per la conservazione di oggetti.

- Nel caso improbabile che la superficie sia crepata, non utilizzare la piastra. Scollegarla immediatamente dall’alimentazione elettrica
e rivolgersi al Servizio di Assistenza.

e La piastra non deve essere utilizzata da persone (bambini inclusi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o senza esperienza
e sufficiente conoscenza del suo utilizzo, a meno che cid avvenga sotto la supervisione di una persona responsabile della loro
sicurezza o siano state date istruzioni relative al suo utilizzo.

* Verificare sempre che i bambini non giochino con l'unita.

Cid nonostante 'uso € sconsigliato ai portatori di pace-maker. E impossibile garantire che tutti gli apparecchi presenti sul

i Avvertenza: questo apparecchio & conforme alle attuali normative sulla sicurezza e sulla compatibilita elettromagnetica.
mercato siano conformi alle attuali normative sulla sicurezza e la compatibilita elettromagnetica e che non si verifichino

interferenze
PIASTRA DI COTTURA HP1430 HPI1342/HPI1346
Zone di cottura 4 a INDUZIONE (4 Booster) 3 a induzione (3 Booster)
: A . 220/240 V - 50/60 Hz 220/240 V - 50/60 Hz
Tensione di alimentazione 400 V - 50/60 Hz 400 V - 50/60 Hz
Potenza elettrica
installata (W) 7000 7200
Dimensioni
(P x L x H) mm 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55
Dimensioni di incasso
(A x B) 560 x 490 560 x 490
A

a4

Siamo costantemente impegnati nel miglioramento della qualita del prodotto e tale impegno ci autorizza ad apportare modifiche al’apparecchio
per integrare le ultime innovazioni tecniche.

c E Le piastre a induzione sono conformi alle Direttive Europee 73/23/CEE e 89/336/CEE, sostituite da 2006/95/EC e 2004/108/EC
e successivi emendamenti.




INSTALLAZIONE

L'installazione di un elettrodomestico puo rivelarsi un‘operazione complicata e, se non viene eseguita correttamente, pud pregiudicare
gravemente la sicurezza dell'utente. E per questa ragione che tale operazione dovrebbe essere effettuata da una persona qualificata in
conformita con le regolamentazioni tecniche in vigore. Qualora l'installazione fosse eseguita da una persona non qualificata, contravvenendo
a questa raccomandazione, il produttore declina qualsiasi responsabilita per eventuali problemi tecnici, indipendentemente dal fatto che

ci0 possa causare danni materiali o lesioni personali.

INCASSO

Il mobile nel quale la piastra deve essere installata e tutti i mobili
adiacenti devono essere in materiale resistente alle alte
temperature. Inoltre tutti i laminati decorativi devono essere fissati
con adesivo resistente al calore.

Installazione:
* La piastra € munita di una guarnizione a tenuta ermetica.

Prima dell'installazione:

- capovolgere la piastra, con il vetro rivolto verso il basso.
Assicurarsi che il vetro sia protetto.

- montare la guarnizione intorno alla piastra.

- assicurarsi che sia montata correttamente per evitare perdite
ne| vano di incasso.

- E importante installare la piastra su una superficie di supporto
piana.

- Eventuali deformazioni causate da un'installazione scorretta
possono alterare le specifiche del ripiano di lavoro e le prestazioni
della piastra.

- Lasciare uno spazio di almeno 5 cm tra la piastra e le superfici
verticali circostanti.

- E essenziale che la cavita di installazione sia conforme alle
dimensioni indicate.

- Eseguire un foro nel ripiano di lavoro delle dimensioni indicate
nello schema sottostante. Lasciare uno spazio di almeno 50 mm
intorno al foro.

- Il ripiano di lavoro deve avere uno spessore minimo di 30 mm
ed essere in materiale resistente al calore. Figura (1)

GUARNIZIONE

- Non incassare la piastra sopra un forno sprovvisto di ventola,
una lavastoviglie, un frigorifero, un congelatore o una lavatrice.
- E fondamentale che la piastra a induzione sia ben ventilata e
che l'ingresso e l'uscita dell'aria non siano ostruiti. Assicurarsi che
la piastra sia installata correttamente come illustrato nella Figura

L

mini 760 mm

— A.J ...........
7 mini 5 cm

USCITA ARIA
ini 5 mm

09

mini 2 cm

ElEE

INGRESSO ARIA /

NB: Per motivi di sicurezza, lo spazio tra la piastra e eventuali
armadietti sopra di essa non deve essere inferiore a 760 mm.

ELECTRICAL CONNECTION

"L'installazione deve essere conforme alle direttive standard".
Il produttore declina qualsiasi responsabilita per danni causati da
un uso improprio o irragionevole dell'unita.

Avvertenza:

- Prima di qualsiasi intervento elettrico, verificare la tensione di
alimentazione indicata sul contatore elettrico, la posizione
dell'interruttore, la continuita del collegamento a terra e
I'adeguatezza del fusibile (25 A).

- Il collegamento elettrico deve avvenire attraverso

una presa con spina con messa a terra o un sezionatore omnipolare
con distanza di apertura dei contatti di minimo 3 mm.

Se l'unita e dotata di una presa, l'installazione deve essere eseguita
in modo tale che l'uscita della presa sia accessibile.

- Il filo giallo/verde del cavo di alimentazione elettrica deve essere
collegato alla messa a terra sia dell'alimentatore che dei terminali
dell'unita.

- Il produttore non pud essere ritenuto responsabile di eventuali
incidenti risultanti dall'uso di un'unita non collegata a terra o con
una continuita difettosa della messa a terra.

- Per qualsiasi domanda relativa al cavo di alimentazione, rivolgersi
al Servizio di Assistenza o ad un tecnico qualificato.

- Se il cavo & danneggiato e deve essere sostituito, I'operazione
deve essere eseguita dal rivenditore con attrezzi dedicati per
evitare infortuni. Collegare il filo rispettando i seguenti colori/codici:

BLU - NEUTRO (N)
MARRONE - FASE (L)
GIALLO-VERDE - TERRA (D))

Collegamento all'alimentazione elettrica

La presa deve essere collegata, in conformita con la normativa
in vigore, ad un interruttore unipolare. La modalita di collegamento
¢ illustrata nella Figura (3)

/
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Il cavo non deve essere piegato o compresso.




INDUZIONE
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PROCEDURA D’'USO
Un generatore elettronico alimenta una serpentina presente
all'interno dell'unita. Questa serpentina crea un campo magnetico
in modo tale che quando la pentola viene collocata sulla piastra,
viene permeata da correnti induttive. Queste correnti trasformano
la pentola in un vero e proprio trasmettitore di calore, mentre la
piastra di vetro-ceramica rimane fredda.
Questo sistema & progettato per essere utilizzato con pentole
dal fondo magnetico.

Per semplificare, la tecnologia a induzione offre due vantaggi
principali:

- poiché I'emissione del calore avviene unicamente dalla pentola,
esso viene mantenuto al massimo livello e la cottura avviene
senza perdita di calore.

- Non vi € alcuna inerzia termica, dal momento che la cottura
inizia quando la pentola viene collocata sulla piastra e si interrompe
quando viene rimossa.

SICUREZZA ELEVATA

- Protezione contro il surriscaldamento - Un sensore controlla
la temperatura nelle zone di cottura. Quando la temperatura
supera il livello di sicurezza, la zona di cottura si spegne
automaticamente.

- Spia calore residuo - Quando la piastra viene utilizzata per un
certo periodo di tempo, si verifica la presenza di calore residuo.
La lettera "H" viene visualizzata ad indicare la necessita di
mantenere una distanza di sicurezza.

- Spegnimento automatico - Un'altra caratteristica di sicurezza
della piastra a induzione & lo spegnimento automatico. Esso ha
luogo ogni qualvolta si dimentica di spegnere una zona di cottura.
| tempi di spegnimento preimpostati sono illustrati nella tabella
sottostante.

La zona di riscaldamento si
spegne automaticamente dopo

Livello potenza

1-5 8 ore
6-10 4 ore
11-14 2 ore
15 1 ore

Quando la pentola viene rimossa dalla zona di cottura, essa non
scalda piu e si spegne dopo che il cicalino ha suonato per un
minuto.

RICORDARE: | portatori di pace-maker possono utilizzare questo
prodotto solo dopo aver consultato un medico.

SUGGERIMENTI PER L'UTILIZZO DI APPOSITE
PENTOLE PER PIASTRE A INDUZIONE

L'utilizzo di pentole di buona qualita € fondamentale per
ottenere le migliori prestazioni con la piastra.

agle pala o

e Utilizzare sempre pentole con fondo perfettamente piano e
spesso: cio consentira di evitare che si formino punti caldi
concentrati e che il cibo si attacchi al fondo. Pentole e padelle di
metallo spesso garantiscono una distribuzione uniforme del calore.

¢ Assicurarsi che la base della pentola o della padella sia
asciutta: quando si riempie la pentola di liquidi o se ne utilizza
una che & stata conservata in frigorifero, assicurarsi che la base
sia completamente asciutta prima di appoggiarla

sulla piastra, per evitare che si macchi.

e Utilizzare pentole con diametro sufficientemente ampio da
coprire la superficie dell'unita: le dimensioni della pentola non
devono essere inferiori alla zona di riscaldamento. L'ideale sarebbe
che il diametro della pentola fosse leggermente piu ampio della
superficie dell'unita, per sfruttare al meglio I'energia prodotta.

Le informazioni sottostanti aiutano a selezionare le pentole piu
adeguate per ottenere i migliori risultati.

ZONA DI INDUZIONE

SIMBOLO SUGLI
UTENSILI DA CUCINA

Sull'etichetta, verificare la presenza
del simbolo che indica se la pentola
indicata per la cottura a induzione.

Hl

Utilizzare pentole magnetiche (lamiera
di ferro smaltata, acciaio inox, ghisa
ferritica), applicare una calamita al
fondo della pentola (deve aderire)

ACCIAIO INOX Non rilevabile -
Ad eccezione dell'acciaio inox
ferromagnetico.

ALLUMINIO Non rilevabile

GHISA DI FERRO Buona prestazione

ACCIAIO SMALTATO
VETRO

Buona prestazione

Non rilevabile

PORCELLANA Non rilevabile

FONDO IN RAME Non rilevabile

SCHEMA DEL PANNELLO DI CONTROLLO

HP1430

HP1342/HP1346

3 56 7
® & 8 <
- +] - + - + | |- +|e v v w B B O
1 2 4
1. Power regular key
2. Timer regular key
3. Booster
4. Special function
5. Memory
6. Lock
7. On/Off



Istruzioni per l'uso

Quando non viene fornita corrente, il segnale acustico verra
emesso una volta e tutti indicatori si illumineranno per un
secondo per poi disattivarsi. |l piano di cottura si trova ora in
modalita di standby.

Posizionare la pentola al centro dell'area di cottura.

Istruzioni operative
Premere il tasto (D

su tutti gli indicatori si visualizzera

:M,
@ \ %
FIAANRN
Selezionare il livello di potenza premendo il tasto "+" o "-" per
la piastra pertinente. Premendo il tasto "+" 0 "-", ini2|almente
I'indicatore visualizzera "@ "o " | ". Regolare la maggiore o

minore potenza premendo il tasto "+" o

&3 &8
- O ) |
o ta @' +

Se si premono contemporaneamente i tasti "+" e
l'impostazione di potenza ritorna su " L "e r'area di cottura si

spegne.

NB : Quando si preme il tasto " ", il piano di cottura a
induzione ritorna in modalita di standby se non viene
eseguita alcuna attivita entro due minuti.

Funzione di aumento della potenza

Premere il tasto “ B3 ", l'ndicatore del livello di potenza
mostra" 5 "

B hw‘v’
Y iz
~3 Zx
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¥y = E3
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Avvertenza:

1.La funzione di aumento della potenza & attiva solamente
per 5 minuti, successivamente |'area di cottura passera
di nuovo alla sua impostazione iniziale.

2.La funzione di aumento della potenza ¢ attiva su tutte le
aree di cottura.

3. All'attivazione della funzione di aumento della potenza
sulla 1a area di cottura, automaticamente viene applicato
il livello 2 alla 2a area di cottura e viceversa.
All'attivazione della funzione di aumento della potenza
sulla 3a area di cottura, automaticamente viene applicato
il livello 2 alla 4a area di cottura e viceversa.

Annullamento della modalita "BOOST"
(AUMENTO DI POTENZA)

Per annullare la modalita "Boost" (Aumento di potenza),
premere il tasto "+" o "-" per I'area corrispondente.

00
@0

— L
o7t

Funzione timer
Se c'é piu di 1 area accesa

- attivare l'area selezionata premendo il tasto "+ per
quell'area, le cifre corrispondenti inizieranno a Iampegglare.

©

- quindi premere il tasto del timer " +"o0"-" ~ "~ "® con
l'indicatore del timer che lampeggia e l'indicatore del livello di
potenza anch'esso lampeggiante e che visualizza “ |-

\,«,\:\‘

Premendo il tasto " , inizialmente l'indicatore
visualizzera " [}: ,'” " Dopo aver impostato I'ora, & possibile
selezionare |l I|veIIo di potenza dell'area di cottura.

- Quindi impostare il tempo scegliendo tra 1 minuto e 9 ore e 59
minuti premendo il tasto "+" o "-".

- Premendo una volta il tasto "+" & possibile aumentare il tempo
di un minuto ;
tenendo premuto il tasto "+" € possibile aumentare il tempo di
10 minuti ;
Quando il tempo supera 1 ora, tenere premuto il tasto "+" per
aumentare il tempo di 30 minuti .

- Premendo una volta il tasto "-" & possibile diminuire il tempo di
un minuto ;
tenendo premuto il tasto
minuti ;
Quando il tempo supera le 2 ore, tenere premuto il tasto "-" per
diminuire il tempo di 30 minuti .

€ possibile diminuire il tempo di 10

- Durante la modalita di timer, & possibile impostare il livello di
potenza.

Se il timer € impostato su piu di 1 area

- Il timer puo essere impostato su tutte e 4 le aree di cottura.
Quando si imposta contemporaneamente il tempo per diverse
aree di cottura, sono visibili i punti decimali delle aree di cottura
pertinenti.
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- sul display del timer si visualizzera il tempo che terminera per
primo. Il puntino dell'area corrispondente sara visibile ma
lampeggera. Una volta terminato il conto alla rovescia del
timer, I'area corrispondente verra spenta. Quindi verra
mostrato il successivo tempo a scadere e l'area
corrispondente mostrera il puntino lampeggiante.

[ 19}
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- Se si € impostato il timer che, tuttavia, non & attivo su
nessuna area, esso funzionera semplicemente da dispositivo
di conto alla rovescia.

Nota:

1. Quando il timer & su 0 minuti, esso & annullato.

2. Quando si arriva al termine del tempo, I'area di cottura
pertinente si spegne.

3. Dopo aver impostato il timer e l'indicatore del tempo
lampeggia per 5 secondi, I'impostazione del tempo sara
confermata automaticamente.

4. In modalita timer, premere contemporaneamente il tasto "+"
e "-" del timer per reimpostare la potenza a "0" ed annullare
il tempo.

Modalita di sicurezza
Per garantire la sicurezza dei bambini, il piano di cottura ad
induzione é installato con un dispositivo di blocco.

- Bloccaggio:

In modalita di funzionamento, premere il tasto " E] ", quindi
il piano di cottura passa alla modalita di bloccaggio, il timer
visualizza "L oc" e gli altri tasti sono disabilitati ad eccezione

del tasto " (D
©

&]?‘b LocC +%Z\>

In modalita standby, premere il tasto "lock " (bloccaggio),
quindi il piano di cottura passa alla modalita di bloccaggio,

il timer mostra " {_ 5" e gli altri tasti sono disabilitati. Il timer
mostra " L oc " per un po' e poi si spegne.

Se si preme il tasto, @ " ! oc " sivisualizzera per un po'.

Sbloccaggio
Tenere premuto il tasto "Lock" (Bloccaggio) per 3 secondi e
la funzione di bloccaggio sara disattivata

Mantenimento in caldo

Questa funzione viene utilizzata per tenere il cibo caldo fino ad un
massimo di due ore.
Attivare la zona selezionata premendo “-“ 0 “+”.

00
@0

Premere “-” fino a quando non viene raggiunto il livello compreso tra O e 1;

il simbolo corrispondente al mantenimento in caldo apparira sull’area
selezionata.

-1 +

Cancellare la modalita mantenimento in caldo

Per terminare la funzione mantenimento in caldo, selezionare un qualsiasi

altro livello di potenza.

Funzione speciale

- U  Lr

[ [T 1] [ 1] 1]]
tasto FUOCO LENTO tasto FUOCO MEDIO tasto FUOCO ALTO
(livello 1) (livello 8) (livello 15)

- Attivare |'area selezionata premendo "+" o

&
— l:-'l +%%
premere il tasto FUOCO LENTO, l'indicatore mostrera "/ ! "
LY, —> - 4

premere il tasto FUOCO MEDIO, l'indicatore mostrera nh

?% :> -1 4

premere il tasto FUOCO ALTO, l'indicatore mostrera "l 11 1"

—n g

Funzione di memoria

E possibile utilizzare la funzione di memoria per salvare le
impostazioni del livello di potenza e la durata per un'area.

F

Registrazione

- Selezionare I'area di cottura desiderata premendo il tasto "+"
o "-", con l'indicatore del livello di potenza di quell'area
lampeggiante,

go
ll\qﬁl
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- Premere il tasto " E% ", con l'indicatore del timer che mostra

-0 ", " ~{ "significa "nessun ciclo di cottura in memoria".
Tenere premuto il tasto di memoria per 3 secondi, con
lindicatore del timer che mostra "~ £ ", la registrazione ha
inizio.

B 2 = i
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lindicatore del livello di potenza mostra, alternandoli, " {J~ " e

il livello di potenza.

00 o0

7o) :‘I [ 9]
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- I numero massimo di operazioni corrisponde a 10 variazioni
di livello della potenza in 8 ore. Qualsiasi variazione del
livello di potenza della durata inferiore a 15 secondi non
verra registrata.

Arresto della registrazione
Premere nuovamente il tasto di memoria, " - £ " non sara
piu visualizzato sul display del timer e il ciclo di cottura sara
salvato

Ry, = —

OPPURE
Spegnere l'area di cottura corrispondente premendo
contemporaneamente "+" e "-" oppure impostando |l
livello di potenza su |}, "~ £ £" non sara piu visualizzato
sul display del timer e il ciclo di cottura sara salvato.

+

-
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OPPURE

Rimuovere la pentola dall'area di cottura corrispondente.

Quando l'area rileva I'assenza della pentola, "~ £ " non
sara piu visualizzato sul display del timer e il ciclo di
cottura sara salvato

OPPURE
Eseguire oltre 10 variazioni di impostazione di livello
n

della potenza, "~ £ " non sara piu visualizzato sul
display del timer e il ciclo di cottura sara salvato

OPPURE
spegnere il piano di cottura, in tal caso la registrazione
del ciclo di cottura sara automaticamente interrotto.

OPPURE
spegnere l'area di cottura registrata entro 15 secondi

dall'inizio della registrazione, in tal caso la registrazione
del ciclo di cottura sara automaticamente interrotto.

Eseguire un ciclo di cottura registrato

- Premere il tasto di memoria, l'indicatore del timer visualizza
iltasto" ~ | " per 5secondi, quindi" ! 4 ". L'area
corrispondente al ciclo di cottura registrato si accendera ed
iniziera ad eseguire il ciclo.

©
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- Se l'area corrispondente era gia accesa, il ciclo di cottura
registrato avra la precedenza e sara eseguito.

- Se durante l'esecuzione del ciclo di cottura registrato con il
tasto “+” 0 “-” per l'area corrispondente, il ciclo di cottura
registrato si interrompe ed & comunque ripristinata la
normale gestione, il ciclo di cottura salvato € mantenuto in
memoria.

Come registrare un nuovo ciclo di cottura
se ne é stato gia registrato un altro:

- Attivare I'area di cottura che si vuole registrare premendo
Il+ll O |I_|I.

[
Y

- Tenere premuto il tasto " 5" per un po' e apparira "~ "
"~ | " significa "area di cottura salvata in memoria".

- Quindi "~ £ [ " sara visualizzato, la registrazione del ciclo per
I'area selezionata ha inizio.

©
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La potenza massima delle aree di cottura e
la seguente

Area di HP1430 )
riscaldamento| Normale Aumento della potenza
1 1200 1500
2 2300 3000
5 1200 1500
L 4 2300 3000 )
Area di HP1342 )
riscaldamento| Normale Aumento della potenza
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4200 )
Area di HPI346 )
riscaldamento| Normale Aumento della potenza
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4600

Le potenze indicate possono variare a seconda del
materiale di cui € fatta la pentola e delle sue dimensioni.




PULIZIA E MANNUTENZIONE

e Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione
sulla piastra, e necessario attendere che si sia raffreddata.
e Utilizzare solo prodotti (detergenti in crema e raschietti)
progettati specificatamente per le superfici in vetro-ceramica.
Sono in vendita presso i negozi di ferramenta.
e Evitare versamenti, poiché qualsiasi cosa che cade sulla
superficie della piastra, brucia rapidamente e rende difficile
la pulizia.

e E consigliabile tenere lontano dalla piastra tutte le sostanze
che possono fondersi, come gli oggetti in plastica, lo
zucchero o i prodotti a base di zucchero.

MANUTENZIONE

- Versare alcune gocce dello speciale prodotto detergente
sulla superficie della piastra.

- Strofinare eventuali macchie ostinate con un panno morbido

o carta da cucina inumidita.

- Strofinare la superficie con un panno morbido o carta da

cucina finché é pulita.

In caso di macchie ostinate:

- Versare alcune gocce dello speciale liquido detergente
sulla superficie.

- Grattare con un raschietto, tenendolo inclinato di 30° rispetto
alla piastra, fino alla completa rimozione della macchia.

- Strofinare la superficie con un panno morbido o carta da
cucina finché & pulita.

- Ripetere I'operazione se necessario.

ALCUNI SUGGERIMENTI

La pulizia frequente lascia uno strato protettivo fondamentale
per prevenire graffi e usura. Assicurarsi che la superficie sia
pulita prima di utilizzare di nuovo la piastra. Perrimuovere i segni
lasciati dall’acqua, utilizzare alcune gocce di aceto o succo di
limone. Quindi fregare con carta assorbente e alcune gocce
dello speciale liquido detergente. La superficie in vetro-ceramica
e resistente allo sfregamento dei contenitori a fondo piatto,
tuttavia € sempre consigliato sollevarli per spostarli da una zona
allaltra.

NB:

. 30° Maxi

Non utilizzare una spugna troppo bagnata. Non utilizzare
mai un coltello o un cacciavite.

Un raschietto con lama affilata non danneggia la superficie
se mantenuto inclinato di 30°.

Non lasciare il raschietto con lama affilata alla portata dei
bambini.

Non utilizzare mai prodotti abrasivi o polveri erosive.

ASSISTENZA POST-VENDITA

Prima di rivolgersi al servizio di assistenza, verificare quanto
segue: la spina € inserita correttamente e dotata di fusibile;
nell'impossibilita di identificare il guasto:
spegnere 'apparecchio — non manometterlo — rivolgersi al Centro
di Assistenza Post-vendita. L'apparecchio € accompagnato da
un certificato di garanzia che assicura che sara riparato
gratuitamente presso il Centro di Assistenza.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

La piastra a induzione va in corto circuito.
* Normale. La ventola di cottura dei componenti elettronici &
accesa.

La piastra a induzione emette un lieve fischio.

* Normale. In base alla frequenza d’esercizio degli induttori, &

possibile che si verifichi 'emissione di un lieve fischio quando

vengono utilizzate molte zone di cottura alla potenza massima.

Le zone di cottura non mantengono il bollore o una capaclta
di frittura sufficientemente rapida. °E
necessario utilizzare pentole assolutamente piatte.

¢ || fondo della pentola deve corrispondere al diametro della zona di
cottura selezionata.

Cottura lenta degli alimenti.

¢ Uso di pentole inadeguate. La base delle pentole deve essere
piana, sufficientemente pesante e avente lo stesso diametro della
zona di cottura selezionata.

Piccoli graffi (fessure o abrasioni) possono comparire sulla
superficie in vetro della piastra.

* Metodi di pulizia inadeguati, pentole con base ruvida o particelle
a grana grossa (sale o sabbia) intrappolate tra la pentola e la
superficie della piastra. Seguire le procedure di pulizia consigliate,
assicurarsi che le basi delle pentole siano pulite prima dell’'uso e
utilizzare solo pentole con basi lisce.

Segni metallici (scalfitture).

- Non strusciare le pentole di alluminio sulla superficie della
piastra. Seguire la procedura di pulizia raccomandata per
rimuovere i segni.

* Sono stati usati prodotti di pulizia inadeguati, versamenti o
macchie di grasso permangono sulla superficie: utilizzare un
raschietto affilato e il prodotto di pulizia consigliato.

Striature scure o macchioline.
e Utilizzare un raschietto con lama affilata e prodotti detergenti
consigliati.

Aree scolorite sul piano di cottura.

* Segni lasciati da pentole in alluminio e rame e i depositi minerali
di acqua e cibo possono essere rimossi con una crema
detergente.

Zucchero caldo / plastica fusa sulla superficie.
* Vedere la sezione Pulizia della piastra in vetro.

La piastra e fuori servizio o alcune zone di cottura non
funzionano.

* Le barre di derivazione non sono montate correttamente sulla
morsettiera. Verificare che il collegamento sia eseguito in conformita
con le istruzioni di pag. 23.

La piastra non funziona.
¢ |l pannello di controllo & bloccato. Premere il pulsante di blocco per
sbloccarlo.

La piastra non si disattiva
¢ |l pannello di controllo & bloccato. Premere il pulsante di blocco per
sbloccarlo. Fare riferimento alla sezione a pagina 26.

La piastra si disattiva automaticamente

¢ | e zone di cottura si disattivano automaticamente quando
vengono lasciate accese troppo a lungo. Fare riferimento alla
sezione a pagina 24.

Frequenza delle operazioni di accensione/spegnimento
delle zone di cottura

¢ | cicli di accensione/spegnimento variano in base al livello di
calore richiesto:

-basso livello: breve tempo di funzionamento

-alto livello: tempo di funzionamento prolungato.

Sull'unita é riportato il simbolo di conformita
con la direttiva europea 2002/96/CE relativa
allo smaltimento di apparecchiature elettriche
ed elettroniche usate (WEEE).
Garantendo il corretto smaltimento del
prodotto, € possibile evitare conseguenze
potenzialmente negative per l'ambiente e per
la salute dell’'uomo, che potrebbero altrimenti
_ essere causate da uno smaltimento
inappropriato del prodotto.
Il simbolo sul prodotto indica che non pud essere smaltito come
rifiuto domestico.
Al contrario, deve essere trasportato al punto di raccolta preposto
per il riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Lo smaltimento deve essere effettuato in conformita con le
normative locali in materia di smaltimento rifiuti. Per informazioni
piu dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclaggio dell'unita,
rivolgersi all'ufficio pertinente di zona, alla societa responsabile
dello smaltimento dei rifiuti urbani o al rivenditore dal quale &
stata acquistata.




ALGEMENE WAARSCHUWINGEN

LEES HET INSTRUCTIEBOEKJE ZORGVULDIG VOOR DE BESTE RESULTATEN MET UW KOOKPLAAT.
Bewaar de installatiehandleiding en gebruiksaanwijzing goed. Noteer hieronder ook het serienummer van de kookplaat voordat u deze
installeert. U hebt dit nummer nodig als u contact opneemt met onze klantenservice in verband met vragen of klachten.

Made In FRANCE - 282 -
20-

Typeplaatje (aan de onderzijde o ety '
van de kookplaat) / Productcode : ..............
Ce

Code: 39354774 -0306 0511 Code: 39354774  Code: 33354774  Code: 3035477
220-200V~ 03060511 -03060511  -03060511

- Voorkom het risico van ernstige verbrandingen: u wordt ten zeerste aanbevolen kinderen weg te houden bij de kookzones terwijl deze
in werking zijn of wanneer ze uit zijn gezet maar de restwarmte-indicator nog brandt.

- Wanneer u kookt met vet of olie is het belangrijk dat u blijft toezien op het kookproces, aangezien verhitte vetten en olién snel viam
kunnen vatten.

- De regelzone van de kookplaat is kwetsbaar, plaats er geen hete potten of pannen op.

* Plaats geen plannen van aluminiumfolie of kunststof op warmtezones.

-Voorkom dat zich vuil en vet verzamelt, maak de kookplaat iedere keer na gebruik schoon. Als u dit niet doet, brandt het vuil en vet
aan wanneer u de kookplaat opnieuw gebruikt. Dit geeft niet alleen rook en een onaangename geur, maar vergroot ook de kans op
brand.

- Laat geen metalen objecten zoals messen, vorken, lepels of deksels achter op de inductiezone, want als ze te zwaar of groot zijn,
kunnen ze heet worden.

* Bereid nooit voedsel direct op de glaskeramische kookplaat. Gebruik altijd het juiste kookgerei.

-Plaats de pan altijd in het midden van de unit waarop u aan het koken bent.

-Gebruik het oppervlak niet als snijplank.

-Schuif het kookgerei niet over de kookplaat.

-Berg geen zware voorwerpen op boven de kookplaat. Als ze op de kookplaat vallen, kan dat schade veroorzaken.
-Gebruik de kookplaat niet als werkblad.

-Gebruik de kookplaat niet voor de opslag van items.

-Gebruik de kookplaat niet meer als er onverhoopt een barst in het oppervlak is ontstaan. Trek dan direct de stekker van de kookplaat
uit het stopcontact en neem contact op met onze klantenservice.

* Het is niet de bedoeling dat deze apparatuur wordt gebruikt door personen (waaronder kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogens of door personen die onvoldoende ervaring en kennis hebben, tenzij hun onder toezicht van iemand die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid, instructie is gegeven over het gebruik van de apparatuur.

* Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te zorgen dat zij niet met de apparatuur spelen.

Waarschuwing: deze apparatuur voldoet aan de geldende veiligheidsvoorschriften en voorschriften voor elektromagnetische
compatibiliteit. Mensen die een pacemaker dragen kunnen deze apparatuur echter beter niet gebruiken. Het is onmogelijk
te garanderen dat alle apparaten die in de handel verkrijgbaar zijn, voldoen aan de geldende veiligheidsvoorschriften en

A voorschriften voor elektromagnetische compatibiliteit en dat er zich geen gevaarlijke interferentie zal voordoen. Het is ook
mogelijk dat mensen die andere apparaten dragen, zoals de gehoorapparaten, enig ongemak ondervinden

INDUCTIEKOOKPLAAT HP1430 HPI342/HP1346
Kookzones 4 INDUCTIE (4 Booster) 3 INDUCTIE (3 Booster)
. . 220/240 V - 50/60 Hz 220/240 V - 50/60 Hz
eilag il 400 V - 50/60 Hz 400 V - 50/60 Hz
Geinstalleerde
elektrische voeding 7000 7200
Productgroott
(|5°x ‘éc)?’lf,’)"m“;n 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55
'?fgué’;afmetinge“ 560 x 490 560 x 490
A
~
B

Wij werken voortdurend aan de verbetering van onze producten. Daarom kan de apparatuur zijn aangepast met de nieuwste technische
verbeteringen.

c E Inductiekookplaten voldoen aan de Europese Richtlijnen 73/23/CEE en 89/336/CEE, vervangen door 2006/95/EC en 2004/108/EC

en daaropvolgende wijzigingen.
29 NL



INSTALLATIE

Het installeren van een huishoudelijk apparaat kan ingewikkeld zijn en moet correct worden uitgevoerd om te voorkomen dat de veiligheid
van de consument ernstig in gevaar komt. Daarom moet dit worden uitgevoerd door een vakkundig en gekwalificeerd persoon en moet de
installatie worden uitgevoerd volgens de geldende technische voorschriften. In het geval dit advies wordt genegeerd en de installatie door
een niet-gekwalificeerd persoon wordt uitgevoerd, wijst de fabrikant alle verantwoordelijkheid voor ieder mogelijk technisch falen van het
product af, of dat nu wel of niet resulteert in schade aan goederen of in verwondingen bij personen.

INBOUW

Het keukenkastje waarin de kookplaat wordt geinstalleerd en de
overige keukenpanelen moeten zijn gemaakt van materiaal dat
bestand is tegen hoge temperaturen. Ook moet alle decoratieve
fineerlagen worden bevestigd met hittebestendige lijm.

Installatie:
* De kookplaat wordt geleverd met een waterdichte afdichting.

Voor plaatsing:

- draai de kookplaat om met het glazen oppervlak naar beneden.
Let erop dat het glas niet kan beschadigen.

- plaats de afdichting rond de kookplaat.

- Voorkom lekkage in het keukenkastje, let erop dat de afdichting
goed is bevestigd.

- Het is belangrijk dat de kookplaat op een horizontaal steunvlak
wordt bevestigd.

* Vervormingen veroorzaakt door onjuiste bevestiging kunnen
gevolgen hebben voor de specificaties van het werkvlak en het
functioneren van de kookplaat.

* Houd een ruimte van ten minste 5 cm aan tussen het apparaat
en nabij gelegen verticale oppervlakken.

* Het is absoluut essentieel dat de uitsparing voldoet aan de
aangegeven afmetingen.

- Zaag een gat in het werkblad met de afmetingen die in
onderstaande tekening worden getoond. Er moet minimaal een
ruimte van 50 mm overblijven rond het gat.

- Het werkblad moet ten minste 30 mm dik zijn en gemaakt zijn
van hittebestendig materiaal. Zoals wordt getoond in Afbeelding

(1)

Afdichting

- U mag de kookplaat niet inbouwen boven een oven zonder
ventilator, een vaatwasmachine, koelkast, vriezer of wasmachine.
- Het is heel belangrijk dat de inductiekookplaat goed wordt
geventileerd en dat de luchttoevoer en -afvoer niet worden
geblokkeerd. Let erop dat de kookplaat op juiste wijze wordt
geinstalleerd, zoals in Afbeelding (2) wordt aangeduid

L

mini 760 mm

— AJ ...........
”/' mini 5 cm

LUCHTAFVOER J
ini 5 mm

mini 2 cm

LUCHTTOEVER

Let op: Om veiligheidsredenen moet er tussen de kookplaat en
een eventueel kastje erboven een ruimte van ten minste 760 mm
zijn.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

"De installatie moet voldoen aan de standaardrichtlijnen."
De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af voor iedere schade
die kan zijn veroorzaakt door ongeschikt of buitensporig gebruik.

Waarschuwing:

- Controleer altijd voor iedere mogelijke handeling met elektriciteit
de toevoerspanning op de elektriciteitsmeter, de afstelling van de
stroomonderbreker, de continuiteit van de aardeaansluiting naar
de installatie en de geschiktheid van de zekering(25 A).

- Voor de elektrische aansluiting naar de installatie moet een
stopcontact met een stekker met randaarde worden gebruikt, of
een stroomonderbrekingsschakelaar met universele pool met een
opening van ten minste 3 mm.

Als het apparaat wordt aangesloten op een stopcontact, moet de
kookplaat zo worden geinstalleerd dat dit stopcontact bereikbaar
is.

- De groengele draad van de voedingskabel moet worden
aangesloten op de aardedraad van zowel de netvoeding als de
apparaataansluitingen.

- De fabrikant kan niet verantwoordelijk worden gehouden voor
ongelukken die het gevolg zijn van het gebruik van een apparaat
dat niet is geaard, of met een ondeugdelijke of onderbroken
aardeaansluiting.

- Alle vragen over de voedingskabel moeten worden voorgelegd
aan de klantenservice of aan een gekwalificeerd technicus.

- Als de kabel beschadigd is of om een andere reden moet worden
vervangen, moet ter voorkoming van ongelukken deze verrichting
worden uitgevoerd door de leverancier met behulp van speciaal
gereedschap. Sluit de draad aan in overeenstemming met de
volgende kleuren/codes:

BLAUW - NUL (N)

BRUIN - FASE (L)

GEEL-GROEN - AARDE ( @)

Aansluiting op stroomvoorziening

De aansluiting moet in overeenstemming met de geldende
standaard worden gemaakt op een enkelpolige stroomonderbreker.
De methode van aansluiting wordt getoond in Afbeelding (3)

1 2 3 4 5
. ) (] ° _I_
L1 L2 N1 N2 =
Black Brown Blue Grey  Yellow/Green
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
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De kabel mag niet worden gebogen of inelkaargedrukt.
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GEBRUIKSPROCEDURE
Een elektrische generator voorziet een spoel in de apparatuur
van stroom.
Deze spoel creéert een magnetisch veld, zodat wanneer de pan
op de kookplaat wordt gezet, de inductiestromen doordringen tot
de pan.
Deze stromen maken eigenlijk van de pan een warmtebron, terwijl
de glazen keramische kookplaat koud blijft.
Het systeem is ontworpen voor gebruik met pannen met een
magnetische bodem.
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Eenvoudig gezegd heeft de inductietechnologie twee
belangrijke voordelen:

- omdat alleen door de pan warmte wordt overgedragen, is het
warmterendement maximaal en verloopt het kookproces zonder
warmteverlies.

- Er is geen sprake van thermische traagheid want het kookproces
start automatisch wanneer de pan op de kookplaat wordt gezet
en stopt wanneer de pan van de plaat wordt gehaald.

ZEER VEILIGE APPARATUUR

- Bescherming tegen oververhitting

Een sensor bewaakt de temperatuur in de kookzones.
Wanneer de temperatuur boven een veilig niveau stijgt, wordt de
kookzone automatisch uitgeschakeld.

- Restwarmtewaarschuwing

Wanneer de kookplaat enige tijd heeft gewerkt, zal er wat
restwarmte zijn. Dan verschijnt de letter "H" om u te waarschuwen
dat u daar uit de buurt moet blijven.

-Auto-uitschakeling

Een andere veiligheidsvoorziening van de inductiekookplaat is
de auto-uitschakeling. Deze treedt in werking wanneer u vergeet
een kookzone uit te schakelen.

De standaardtijden voor uitschakeling vindt u in onderstaande
tabel.

Vermogensniveau De verwarmingszone wordt

automatisch uitgeschakeld na

1-5 8 hours
6-10 4 hours
11-14 2 hours
15 1 hours

Wanneer de pan van de kookzone wordt gehaald, wordt het
verwarmen onmiddellijk gestopt en schakelt de zone zichzelf uit
nadat gedurende één minuut de zoemer heeft geklonken.

DENK ERAAN: De patiént met een hart-pacemaker moet dit
product gebruiken volgens adviezen van de dokter.

ADVIES OVER HET KOOKGEREI VOOR DE KOOKPLAAT

Kookgerei van goede kwaliteit is essentieel voor het beste
resultaat.

 Gebruik altijd kookgerei van goede kwaliteit met een volledig
vlakke en dikke bodem: door dit type kookgerei te gebruiken
voorkomt u dat er hotspots ontstaan waardoor de inhoud aan de
pan blijft plakken. Dikke metalen pannen en kookpotten zorgen
voor een gelijkmatige verdeling van de warmte

e Let erop dat de bodem van de pan of pot droog is. wanneer
u pannen vult met vioeistof of een pan direct uit de koelkast
gebruikt, moet u ervoor zorgen dat de bodem van de pan volkomen
droog is voordat u deze op de kookplaat zet. Zo voorkomt u
vlekvorming op de kookplaat.

Nutzen Sie Pfannen, deren Durchmesser genauso grof3 ist wie der des
Kochfeldes.Unter Verwendung eines Topfes wird die Energie bis hin zur
maximalen Effizienz genutzt. Nutzen Sie einen kleineren Topf, kann die
Effizienz geringer sein als erwartet. Tépfe mit einem Durchmesser von
weniger als 140mm werden vom Kochfeld nicht erkannt und entsprechend
nicht erhitzt.

De volgende informatie helpt u pannen te kiezen die het meest
geschikt zijn en waarmee u goede resultaten kunt bereiken.

INDUCTIEZONE

MERKTEKEN OP Kijk of op het label het merkteken
KEUKENGEREI Kijk of op het label het merkteken staat
dat aanduidt dat de pan geschikt is voor inductiekoken.

Hl

Gebruik magnetische pannen
(geémailleerd plaatijzer, gietijzer, ferritisch
roestvrij staal), breng een magneet aan
op de bodem van de pan (moet vast
blijven zitten).

ROESTVRIJSTAAL Niet detecteerbaar - Behalve
ferromagnetisch roestvrijstaal

ALUMINIUM Niet detecteerbaar

GIETIJZER Goede prestaties

GEEMAILLEERD STAAL Goede prestaties

GLAS Niet detecteerbaar

PORCELEIN Niet detecteerbaar

KOPEREN BODEM Niet detecteerbaar

SCHEMATISCHE WEERGAVE VAN HET
BEDIENINGSPANEEL

HP1430

HP1342/HP1346
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1. Power regular key
2. Timer regular key
3. Booster
4. Special function
5. Memory
6. Lock
7. On/Off



Bruksanvisning

Nar strammen slas pa, hgres summeren én gang, og alle
indikatorene lyser i ett sekund og slukker deretter. Komfyren
er na i standby-modus.

Sett kasserollen midt i kokesonen.

Bruksanvisning
Trykk pa “@ "-knappen slik at alle indikatorene viser "--".
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Velg effektniva ved a trykke pa "+" eller "-" for den aktuelle
kokeplaten. | begynnelsen viser indikatoren " & "eller" ! "
nar du trykker "+" eller "-". Juster opp eller ned med "+"
eller "-".
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Hvis du trykker "+" og "-" samtidig, gar effektinnstillingen
tilbake til " {7 " og kokesonen slas av.
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OBS: Nar du trykker @ vil induksjonskomfyren ga tilbake
til standby-modus hvis det ikke utfares noen annen
operasjon innen to minutter.

Boost-funksjon
Trykk pa " B "-knappen slik at effektnivaindikatoren viser
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Advarsel:

1.Boost-funksjonen fungerer kun i 5 minutter, deretter gar
kokesonen tilbake til den opprinnelige innstillingen.

2.Boost-funksjonen virker pa alle kokesonene.

3.Nar boost-funksjonen til den fgrste kokesonen er aktivert,
begrenses kokesone 2 automatisk til niva 2, og omvendt.
Nar boost-funksjonen til den 3. kokesonen aktiveres,
begrenses kokesone 4 automatisk til under niva 2, og
omvendt.
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Avbryte "BOOST"-modus
Du kan avbryte "Boost"-modusen ved a trykke pa "+" or "-" il
den tilsvarende sonen.
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Timer-funksjon
Hvis mer enn 1 sone er slatt pa:

- Aktiver valgte sone ved a trykke "+" eller "-" for den sonen, og
de korresponderende sifrene vil blinke.

- Trykk sa " + " eller " - " timer-knappen. — -_- - +1,
Effektnivaindikatoren blinker og viser “ = “ og tim]é?-indikatoren
blinker.
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- | begynnelsen viser indikatoren " [J: {{] ", still timeren ved &

trykke pa "+" eller "-".Nar tiden er stilt inn, kan du velge
effektniva for kokesonen.

- Still inn tiden i et tidsintervall mellom 1 minutt og 9 timer og 59
minutter ved a trykke pa "+" eller "-".

- Trykk "+" én gang for a gke tiden med ett minutt
Hold ned "+" for & gke tiden med 10 minutter:
Nar tiden overstiger 1 time, holder du ned "+" for & gke tiden
med 30 minutter.

- Trykk "-" én gang for a redusere tiden med ett minutt:
Hold ned "-" for & redusere tiden med 10 minutter:
Nar tiden overstiger 2 time, holder du ned "-" for a redusere
tiden med 30 minutter.

- Du kan stille effektnivaet nar du er i timer-modus.

Hvis timeren er aktivert for mer enn 1 son

- Timeren kan aktiveres for alle 4 kokesonene. Nar du stiller inn
tiden for flere kokesoner samtidig, er desimaltegnet for
respektive kokesoner pa.
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Bruksanvisning

- pa timer-skjermen vises tiden som farst vil utlgpe.
Desimaltegnet til den korresponderende sonen vil blinke.
Nar nedtellingstimeren utlgper, slas den korresponderende
sonen av. Deretter vil desimaltegnet til farste etterfglgende
tidsutlgp og korresponderende sone blinke.
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- Hvis timeren er stilt, men ikke aktiv pa noen sone, vil den
ganske enkelt fungere som et vanlig tidsur.

Merk:

1. Nar timeren viser 0 minutter, er timeren avbrutt.

2. Nar tiden er utlgpt, slas respektiv kokesone av.

3. Etter a ha stilt inn timeren og timer-indikatoren har blinket
i 5 sekunder, bekreftes innstillingstiden automatisk.

4. | timer-modus kan du trykke "+" eller "-" pa timeren
samtidig, og effektinnstillingen vil ga tilbake til "0" og
tidsinnstillingen avbrytes.

Sikkerhets-modus

Av hensyn til barns sikkerhet, er induksjonskomfyren utstyr

med en sperreinnretning.

- Las:
| driftsmodus kan du trykke " &] ", og komfyren gar i
lasemodus, timeren vil vise " [ oc" og resten av knappene
deaktiveres, unntatt " @ "-knappen.
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| standby-modus kan du trykke pa "lase"-knappen, og
komfyren gar over til lasemodus, timeren vil vise "L o" og
resten av knappene deaktiveres. Timeren viser "Loc" en

stund og deretter slukkes den.

L)

Hvis du trykker pa knappen, vises " L oc " en stund.

- Lase opp

Hold ned "lase"-knappen i 3 sekunder, og lasefunksjonen
deaktiveres.

Houd ze warm

Deze functie maakt het mogelijk om het voedsel warm te
houden tot 2 uur. Activeer de geselecteerde zone door
op de "-" of "+" knop.
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Druk op de "-" tot wanneer je het niveau tussen O en 1 te
bereiken, ziet u het warm houden niveau. "|" Zal
verschijnen onder het geselecteerde gebied.

EYE—

Annuleren van de Keep warm-modus
Om af te sluiten voor het warm houden functie, stelt u een

andere stroom verbruikt

Spesialfunksjon
e [TT 1] HEER
SMAKOKE-knapp MIDDELS-knapp H@Y-knapp
(niva 1) (niva 8) (niva 15)

- Aktiver valgte sone ved & trykke "+" eller
0
®

0
0

- 0
p +%

Trykk SMAKOKE-knappen og indikatoren viser “ 11

L, —> -1 4

Trykk MIDDELS-knappen og indikatoren viser “0 11 .

Trykk H@Y-knappen og indikatoren viser “ LU
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Minnefunksjon

Du kan bruke minnefunksjonen for & lagre effektnivainnstillingene
og varigheten for én sone.

&
Lagring

- Velg @nsket kokesone ved & trykke pa "+" eller "-" nar
effektnivaindikatoren til den sonen blinker
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- Trykk " S "-knappen nar timer-indikatoren viser "~ 3". " ] "
betyr "ingen kokesyklus i minnet". Hold ned minneknappen i 3
sekunder, og nar timer-indikatoren viser"~ £ ", starter lagringen.
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Effektnivaindikatoren viser vekselvis " {1~ " og effektniva.
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Bruksanvisning

- Maksimum antall operasjoner er 10 effektnivavarisjoner
pa 8 timer. Alle effektnivavariasjoner som er kortere enn
15 sekunder, blir ikke lagret.

Stopp lagring

Trykk enda en gang pa minneknappen, og "~ £ L " vil ikke
lenger vises pa timer-skjermen og kokesyklusen blir
lagret.

©

ELLER
Sla av den korresponderende kokesonen ved & trykke
"+" og "-" samtidig eller stille effektnivaet til .‘_-,' , Vil ikke
"~ £ " vises lenger pa timer-skjermen og kokesyklusen

blir lagret.
&8 D &3 ©
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ELLER

Fjern stekepannen fra den korresponderende kokesonen.

Nar sonen registrerer at stekepannen er borte, vil ikke
"~ E " lenger vises pa timer-skjermen og kokesyklusen
blir lagret

ELLER
Nar du utfarer over 10 effektinnstillingsvariasjoner, vil
ikke " ~EL " vises lenger pa timer-skjermen og
kokesyklusen blir lagret

ELLER
Sla av komfyren, hvorpa lagringen av kokesyklusen
automatisk blir avbrutt

ELLER
Sla av kokesonen som lagres for det har gatt 15
sekunder fra oppstart av lagringen i tilfelle lagringen av
kokesyklusen automatisk blir avbrutt.

Hvordan utfere en lagret kokesyklus

- Trykk minneknappen, timer-indikatoren viser "r ! "i5
sekunder og viser deretter " {4 ". Sonen som
korresponderer med den lagrede kokesyklusen vil sla seg
pa og starte syklusen.
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- Hvis den korresponderende sonen allerede var pa, vil den
lagrede kokesyklusen ha prioritet og bli utfart.

- Hvis du trykker "+" eller "-" under utfgrelsen av en lagret
syklus pa korresponderende sone, avbrytes den lagrede
kokesyklusen og komfyren gar tilbake til normal drift Den
lagrede kokesyklusen er fremdeles lagret i minnet.

Slik lagrer du en ny kokesyklus dersom du
allerede har lagret en/flere kokesykluser:
- Aktiver kokesonen du gnsker a lagre ved & trykke "+"

eller "-".
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- Hold ned “|_-?,$ "-knappen en liten stund, og "~ /" vil vises.
"~ | " betyr "kokesone lagret i minnet".
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- Deretter vises "~ £ ", og lagringen av syklusen pa valgte sone
begynner.

Maksimumeffekten til kokesonene er som falger:

(O varmingssone HP1430 )
PP 9 Normal Boost
1 1200 1500
2 2300 3000
3 1200 1500
4 2300 3000
rO varmingssone HPIs42 ]
PP g Normal Boost
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4200 |
f . HP1346 )
Oppvarmingssone
Normal Boost
1 1200 1500
2300 2600
g 3000 4600 |

Stremstyrken vist i tabellen kan variere etter hva slags
materiale gryten er laget av og hvor stor den er.




REINIGING EN ONDERHOUD

e L aat, voordat u onderhoudswerk aan de kookplaat verricht, de
kookplaat goed afkoelen.

e Gebruik alleen producten (schoonmaakmiddelen en schrappers)
die speciaal zijn bedoeld voor glaskeramische opperviakken. Deze
producten zijn verkrijgbaar bij de leverancier van het apparaat.
e Voorkom morsen, omdat alles wat op het hete oppervlak
terechtkomt, snel zal inbranden en dat bemoeilijkt het
schoonmaken.

e Het wordt aangeraden alle substanties die kunnen smelten,
zoals plastic voorwerpen, suiker of producten op suikerbasis, uit
de buurt van de kookplaat te houden.

ONDERHOUD:

- Laat een paar druppels van het speciale schoonmaakproduct
op het oppervlak van de kookplaat vallen.

- Wrijf alle hardnekkige viekken in met een zachte doek of met
keukenpapier dat u een beetje vochtig hebt gemaakt.
- Wrijf met een zachte doek of droog keukenpapier totdat het
oppervlak schoon is.

Als er dan nog enkele hardnekkige viekken zijn:

- Laat nog wat meer druppels van het speciale schoonmaakproduct
op het oppervlak van de kookplaat vallen.

- Schraap met een schrapper (die u onder een hoek van 30° ten
opzichte van de kookplaat houdt) tot de vlekken weg zijn.
- Wrijf met een zachte doek of droog keukenpapier totdat het
oppervlak schoon is.

- Herhaal de handelingen, als dat nodig is.

EEN PAAR TIPS: Regelmatige reiniging laat een beschermende
laag achter die zeer belangrijk is ter voorkoming van krassen en
slijtage. Zorg ervoor dat het oppervlak schoon is voordat u de
kookplaat weer gebruikt. Voor het verwijderen van watervlekken
gebruikt u een paar druppels witte azijn of citroensap. Veeg deze
weg met absorberend papier en een paar druppels speciaal
schoonmaakmiddel. Het glaskeramische oppervlak is bestand
tegen het schuren door kookgerei met vlakke bodems, maar het
is altijd beter pannen op te tillen als u ze van de ene zone naar
een andere verplaatst.

Let op: % 80° Maximaal

Gebruik niet een te natte spons.

Gebruik nooit een mes of schroevendraaier.

Een schrapper met een scheermesje zal het opperviak niet
beschadigen zolang u deze onder een hoek van 30° gebruikt.
Laat een schrapper met een scheermesje nooit binnen het
bereik van kinderen liggen.

Gebruik geen polijstmiddelen of schuurpoeders.

NAZORG

Controleer het volgende voordat u een servicemedewerker
inschakelt: is de stekker goed in het stopcontact gestoken en op
juiste wijze geaard.

Als u de oorzaak van de storing niet kunt achterhalen:
schakel de apparatuur uit - ga er niet zelf aan sleutelen - neem
contact op met de klantenservice. De kookplaat wordt geleverd
met een garantiebewijs en dat geeft u de zekerheid dat reparaties
gratis worden uitgevoerd door onze klantenservice.

PROBLEMEN OPLOSSEN

De inductiekookplaat maakt geluid.
e Normaal. De ventilator van de elektronische onderdelen is
ingeschakeld.

De inductiekookplaat maakt een licht fluitend geluid.
* Normaal. Afhankelijk van de werkfrequentie van de inductoren,
kan een lichte fluitende toon ontstaan wanneer verschillende
kookzones op maximumvermogen worden gebruikt.

Kookzones houden de inhoud van kookgerei niet aan de kook
of braden is niet mogelijk omdat de temperatuur niet hoog
genoeg is.

* U moet pannen gebruiken die volkomen vlak zijn.

* Panbodems moeten precies dezelfde diameter hebben als de
geselecteerde warmtezone.

Het kookproces verloopt traag.

e Er wordt kookgerei gebruikt dat niet geschikt is. Panbodems
moeten vlak zijn en flink zwaar en moeten dezelfde diameter
hebben als de geselecteerde warmtezone.

Kleine krasjes (kunnen eruitzien als scheurtjes of
schuurplekken) op het glazen oppervlak van de kookplaat.
¢ Onjuiste reinigingsmethoden, kookgerei met ruwe bodem of
grove deeltjes (zout of zand) die tussen het kookgerei en het
oppervlak van de kookplaat hebben gezeten. Volg de aanbevolen
reinigingsprocedures, let erop dat de bodem van kookgerei schoon
is voordat u het gebruikt en gebruik kookgerei met gladde bodem.

Metalen strepen of plekken (kunnen eruitzien als krassen).
¢ Schuif niet aluminium kookgerei over de kookplaat. Volg de
aanbevolen reinigingsprocedures voor het verwijderen van strepen
of plekken.

e Er zijn ongeschikte reinigingsmaterialen gebruikt, morsplekken
of vetvlekken zijn op het oppervilak achtergebleven, gebruik een
schrapper met een scheermesje en een aanbevolen
reinigingsproduct.

Donkere vegen of spikkels.
* Gebruik een schrapper met een scheermesje en een aanbevolen
reinigingsproduct.

Verkleurde plekken op de kookplaat.

¢ Strepen en vlekken van aluminium en koperen pannen en
neergeslagen mineralen uit water of voedsel kunt u verwijderen
met de reinigingscreme.

Hete suikeroplossingen / kunststofresten die zijn gesmolten
op het opperviak.
e Zie het hoofdstuk Reiniging Glazen kookplaat.

De kookplaat functioneert niet, of sommige warmtezones
werken niet.

¢ De parallelle aansluitstroken zijn niet goed op het aansluitblok
gemonteerd.

Controleer of de aansluiting is uitgevoerd volgens de instructies
op bladzijde 30.

De kookplaat werkt niet.
¢ Het bedieningspaneel is vergrendeld. Hef de vergrendeling op
met behulp van de knop "Vergrendeling".

De kookplaat wordt niet uitgeschakeld
* Het bedieningspaneel is vergrendeld. Hef de vergrendeling op
met behulp van de knop "Vergrendeling”.
Raadpleeg het hoofdstuk op bladzijde 33.

De kookplaat schakelt zichzelf automatisch uit
* De kookzones worden automatisch uitgeschakeld als u ze te
lang aan laat staan. Raadpleeg het hoofdstuk op bladzijde 31.

Frequentie van Aan/Uit-schakelen van kookzones

* De cyclus van het in- en uitschakelen varieert afhankelijk van
het ingestelde warmteniveau:

-laag niveau: korte werkingsduur,

-hoog niveau: lange werkingsduur.

Op dit apparaat staat het merkteken van de
Europese richtlijn 2002/96/EG over de
afvalverwerking van elektrische en
elektronische apparatuur (WEEE).
Door dit apparaat volgens de richtlijnen af te
voeren, voorkomt u mogelijke milieuschade en
aantasting van de gezondheid van mens en
_ dier als gevolg van het op onjuiste wijze
afdanken van dit product.
Dit symbool op het product geeft aan dat het geen restafval is.
Lever het apparaat in bij uw leverancier of bij het milieupark van
uw gemeente, zodat het als elektrisch en elektronisch afval kan
worden gerecycled. Volg de lokale wet- en regelgeving voor het
aanbieden van dit apparaat aan de afvalverwerking. Als u meer
informatie wilt over verwerking, hergebruik en recycling van dit
product, neem dan contact op met uw gemeente, met uw
afvalinzamelaar of met de winkel waar u het product heeft gekocht.




ADEVERTENCIAS GENERALES

LEA EL MANUAL DE INSTRUCCIONES DETALLADAMENTE PARA SACAR EL MAXIMO PARTIDO A SU COCINA
Le recomendamos que guarde las instrucciones de instalacién y uso para posteriores consultas y que antes de instalar la cocina anote
el numero de serie que aparece debajo por si necesitase recurrir al servicio de atencion al cliente.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220 - 240V~
P. Motors = 30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

Placa de identificacion

(situada en la parte inferior de la cocina) Ce Cadigo del Producto: .............

Code: 3935477410306 0511

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774  Code: 3935477
220-240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

J

- Se recomienda seriamente mantener a los nifios alejados de la cocina cuando esté encendida o apagada pero con el indicador de
calor residual encendido para evitar el riesgo de quemaduras graves.

- Cuando cocine con grasas o aceites vigile siempre la comida ya que las grasas o los aceites pueden prender fuego con rapidez.
- La zona de control de la cocina es sensible, no coloque recipientes calientes encima.

- No se puede colocar papel de aluminio encima o recipientes de plastico encima de los fogones.

- Después de utilizar la cocina hay que limpiarla para evitar que se acumule suciedad o grasa. Si no se limpia esos residuos se queman
cuando se utiliza la cocina lo que provoca la aparicion de humo y olores desagradables -por no mencionar el riesgo de propagacion
de fuego.

- No deje objetos metdlicos, como cuchillos, tenedores, cucharas o tapaderas encima de la zona de induccion ya que si son muy grandes
o pesados se calentaran.

- No cocine nunca directamente sobre la vitroceramica. Utilice siempre un recipiente adecuado.

- Coloque siempre la olla en el centro de la unidad en la que va a cocinar.

- No utilice la superficie como tabla de cocina.

- No arrastre las ollas por la cocina.

- No almacene elementos pesados encima de la cocina. Si se caen pueden danarla.

- No utilice la cocina como superficie de trabajo.

- No utilice la cocina para guardar cosas.

- En el improbable caso de que aparezca una grieta en la cocina, no la utilice. Desconéctela inmediatamente de la electricidad y llame
al Servicio Técnico.

* Este electrodoméstico no se concibid para que lo utilizasen personas (incluidos nifios) con deficiencia fisica, sensitiva o mental, que
carezcan de experiencia y conocimiento, a menos que estén supervisadas o la persona encargada de su seguridad les indique como
hacerlo.

¢ Vigilese a los nifios para asegurar que no juegan con la cocina.

Atencion: este aparato cumple las normativas de seguridad actuales asi como las regulaciones de compatibilidad
electromagnética. Sin embargo, las personas con marcapasos no deberian utilizarlo. No se puede garantizar que todos
los aparatos que hay en el mercado cumplen las normativas de seguridad actuales y la regulacion de compatibilidad
electromagnética, ni que no se produzcan interferencias peligrosas. Es imposible que las personas con otro tipo de
dispositivos, como audifonos, puedan notar alguna molestia

COCINA HP1430 HPI342/HPI346
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Trabajamos constantemente para mejorar la calidad del producto. Esas mejoras pueden modificar los aparatos al incorporar las ultimas
mejoras técnicas.

c € Las cocinas de inducciéon cumplen las Directivas Europeas 73/23/CEE y 89/336/CEE que sustituyen a la 2006/95/EC y la
2004/108/EC, asi como a sus enmiendas.




INSTALACION

La instalacion de un electrodoméstico puede ser una operacion complicada que si no se realiza correctamente puede afectar gravemente
a la seguridad de las personas. Por tal motivo dicha tarea ha de realizarla un profesional cualificado que lo instalara siguiendo la normativa
técnica en vigor. En el caso de ignorar esta advertencia y que la instalacion la haga una persona no cualificada, el fabricante no asume
responsabilidad alguna por fallo técnico del producto, derive éste o no en dafnos materiales o personales.

MONTAJE

El mueble en el que se va a instalar la cocina y el mueble adyacente
han de estar hechos con materiales que soporten temperaturas
elevadas. Ademas, las laminas decorativas han de sujetarse con
pegamento resistente al calor.

Instalacion:
* Con la cocina se proporciona un sello estanco.

Antes de colocar la cocina:

- péngala boca abajo, con la superficie de cristal hacia abajo.
Asegurese de que el cristal esta protegido.

- encaje el sello alrededor de la cocina.

- asegurese de que encaja correctamente para evitar fugas dentro
del soporte.

- Es importante que la cocina encaje con el nivel de la superficie
de apoyo.

- Haga un aguijero en la encimera con la dimension que se muestra
en el diagrama siguiente. Ha de dejarse un espacio minimo de
50 mm alrededor del agujero.

- La encimera ha de tener como minimo 30 mm de grosor y estar
compuesta por materiales resistentes al calor. Como se muestra
en la Figura (1)

- No puede montar la cocina encima de un horno sin ventilador,
del lavavajillas, la nevera, el congelador o la lavadora.

- Es esencial que la cocina de induccion tenga buena ventilacion
y que la entrada y la salida de aire no estén bloqueadas. Asegurese
de que la cocina esta correctamente instalada como se muestra
en la Figura (2).
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NB: Por motivos de seguridad, el hueco entre la cocina y la
alacena ha de ser como minimo de 760 mm.

CONEXION ELECTRICA

"La instalacion tiene que cumplir las directivas estandar."
El fabricante se exime de toda responsabilidad por dafios
provocados por la utilizacion inadecuada o sin sentido.

Advertencia:

- Antes de cualquier operacion eléctrica compruebe que el voltaje
que se muestra en el medidor de electricidad, el ajuste de
cortocircuitos, la continuidad de la toma de tierra de la instalacion
y el fusible son los adecuados (25A).

- La conexion eléctrica de la instalacion debe hacerse a través
de un enchufe con toma de tierra o a través de un interruptor de
corte omnipolar con un hueco de apertura de al menos 3 mm. Si
el aparato tiene una salida para enchufe ha de instalarse de forma
que dicho enchufe sea accesible.

- El cable amarillo/ verde del cable eléctrico ha de conectarse a
la toma de tierra de los terminales del enchufe y del aparato.

- El fabricante no puede hacerse responsable de los accidentes
derivados de la utilizacion de un aparato que no tiene toma de
tierra o con fallos en la continuidad de la conexion a la misma.

- Todas las dudas relacionadas con el cable eléctrico han de
trasladarse al Servicio Técnico o a un técnico cualificado.

- Si el cable esta dafado o se va a remplazar, la operacion la
debe realizar un agente de ventas con herramientas adecuadas
para evitar accidentes. Conecte el cable segun los colores/ codigos
siguientes:

AZUL - NEUTRO (N)

MARRON - VIVO (V)

AMARILLO-VERDE - TIERRA (@)

Conexion a la electricidad

El enchufe ha de conectarse, cumpliendo las normas pertinentes,
a un interruptor de polo unico. El método de conexiéon se muestra
en la Figura (3)
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No se puede doblar ni machacar el cable.




INDUCCION
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MODO DE EMPLEO

Un generador electronico acciona la bobina situada dentro del
aparato. La bobina crea un campo magnético de forma que
cuando se coloca la olla encima de la cocina las corrientes de
induccidon pasan a través de ella. Estos flujos de corriente
convierten a la olla en un verdadero transmisor de calor mientras
que el cristal de la cocina de ceramica permanece frio.
Este sistema esta disenado para utilizarlo con ollas o cazuelas
con el fondo magnético.

La tecnologia de induccidn tiene dos ventajas principales:
- Como el calor se transmite sélo al recipiente, el calor se mantiene
al nivel maximo y la coccion se realiza sin pérdida de calor.
- No existe inercia térmica ya que se empieza a cocinar
automaticamente cuando se coloca la olla o cazuela encima del
fogén y se detiene cuando se retira dicha olla o cazuela.

APARATO DE GRAN SEGURIDAD

- Proteccidn contra el exceso de temperatura

Un sensor monitoriza la temperatura de los fogones. Cuando la
temperatura excede el nivel de seguridad, el fogdn se desconecta
automaticamente.

automaticamente al modo de espera.

- Advertencia de calor residual

Después del funcionamiento de la cocina existe cierto calor
residual. Aparece la letra "H" para advertirle que se mantenga
alejado.

- Desconexion automatica

Otra caracteristica de seguridad de la cocina de induccion es la
desconexion automatica. Esta desconexion se produce cuando
se olvida de apagar un fogon. Los periodos de desconexién por
defecto se muestran en la tabla siguiente.

Nivel de El fogdn se desconecta
potencia automaticamente transcurridas
=5 8 horas
6-10 4 horas
11-14 2 horas
15 1 horas

Cuando retire la cazuela u olla del fogdn, éste deja inmediatamente
de calentarse y se desconecta solo después del zumbido que
dura un minuto.

RECUERDE: las personas que llevan marcapasos deberian
utilizar esta cocina siguiendo las instrucciones del médico.

CONSEJOS SOBRE LA BATERIA DE COCINA

La utilizacion de una bateria de cocina de buena calidad es
crucial para conseguir el maximo rendimiento de su cocina.

e Utilice siempre una bateria de cocina de buena calidad con
bases perfectamente lisas y gruesas: la utilizacion de este
tipo de baterias de cocina evitara puntos calientes que hacen
que la comida se pegue. Las ollas, sartenes y cazuelas de
metales gruesos proporcionan una distribucion del calor aun
mejor.

* Asegurese de que la base de las ollas o las cazuelas estén
secas: cuando llene las cazuelas con liquidos o utilice un recipiente
que se guardd en la nevera, asegurese de que la base esta
completamente seca antes de colocarla en la cocina. Esta medida
ayudara a evitar que la cocina se manche.

Utilice ollas cuyo diametro sea masgrande que el grafico de la
zona seleccionada. se utiliza una olla ligeram ente méas ancha
se empleara la energia con su eficienciaméxima Si utiliza una olla

mas pequefa la eficiencia podria serinferior a la prevista. Una olla de
menos de 140 mm podria no ser detectada por la placa

La informacion siguiente le ayudara a elegir la cazuela que mejor
se adapta para conseguir buenos resultados.

ZONA DE INDUCCION

DISTINTIVOS EN LOS
UTENSILIOS DE
COCINA

En la etiqueta, compruebe que si el
distintivo del mismo es compatible
con induccién

Ll

Utilice cacerolas magnéticas (hierro
esmaltado, acero inoxidable ferritico de
fundicién) Coloque un iman en el fondo (ha
de adherirse)

ACERO INOXIDABLE No detectable —

Excepto el acero inoxidable ferromagnético

ALUMINIO No detectable

FUNDICION Buen rendimiento

ACERO ESMALTADO Buen rendimiento

CRISTAL No detectable

PORCELANA No detectable

FONDO DE COBRE No detectable

ESQUEMA DEL PANEL DE CONTROL

HP1430

HP1342/HP1346
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1. Power regular key
2. Timer regular key
3. Booster
4. Special function
5. Memory
6. Lock
7. On/Off



Instrucciones de uso

Cuando el aparato se apaga, el zumbido sonara una vez y
todos los indicadores se encenderan durante un segundo y
luego se apagaran. La placa se encuentra ahora en modo
de ahorro de energia.

Coloque la olla en el centro de la zona de coccién.

Instrucciones de funcionamiento
Pulse el boton " (D ",y todos los indicadores mostraran
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Seleccione el nivel de energia pulsando el botén "+" o
para la placa eléctrica en cuestion. Para empezar, con el
indicador mostrando " 5 "o " ! ", pulse el botén "+" 0 "-".
Ajuste hacia arriba o abajo pulsando el botén "+" o "-".
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Si pulsa los botones "+" y "-" simultaneamente, el modo de
" 1 "y la zona de coccién se apaga.

energia vuelve a" [J
l l .|.§

NB : Cuando se pulsa el boton " " , la placa de induccién
vuelve al modo de ahorro de energla si no se detecta
ninguna accion en los proximos dos minutos.

Funcion de refuerzo (Boost)

Pulse el boton " =", y todos los indicadores de nivel de
energia mostraran " b
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Atencion:

1. La funcion de realce ("boost") sélo funciona durante 5
minutos, y después la zona de coccién vuelve a su
estado inicial.

2. La funcion de realce ("boost") se puede utilizar para
todas las zonas de coccion.

3. Mientras la funcion de realce de la primera zona de
coccidn esté activada, la segunda zona de coccién queda
limitada automaticamente al nivel 2, y viceversa. Mientras
la funcion de refuerzo ("boost") de la 3a zona de coccion
esté activada, la 42 zona de coccién queda limitada
automaticamente al nivel 2, y viceversa.

Cancelar el modo "BOOST"
Cancelar el modo "Boost" pulsando el boton "+" o
correspondiente.

"-" de la zona
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Funcion de temporizador
Si esta en funcionamiento mas de 1 zona

- active la zona seleccionada pulsando el boton "+" o "-" de
aquella zona, y los digitos correspondientes se iluminaran.

©

- Luego pulse el botén del temporizador "+" 0 "-", ~ "~~~ T,
el indicador de nivel de energia se encendera y mostrara " £ ",
y el indicador del temporizador se encendera.
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- Para empezar, con el indicador mostrando "{J: /", determine
la hora pulsando el botén "+" 0 "-".Después de establecer la
hora, puede seleccionar el nivel de energia de la zona de
coccion.

- Después, determine la hora entre 1 minuto y 9 horas y 59
minutos pulsando el botén "+" o "-".

- Pulse el botdn "+" una vez para aumentar el tiempo un minuto;
Mantenga pulsado el botdn "+" para aumentar el tiempo 10
minutos;

Cuando el tiempo pase de 1 hora, mantenga pulsado el boton
"+" para aumentar el tiempo 30 minutos.

- Pulse el boton "+" una vez para reducir el tiempo un minuto;
Mantenga pulsado el botén "+" para reducir el tiempo 10
minutos;

Cuando el tiempo pase de las 2 horas, mantenga pulsado el
botén "+" para reducir el tiempo 30 minutos.

- Puede determinar el nivel de energia durante el modo de
temporizador.

Si el temporizador esta activado para mas

de 1 zona

- El temporizador se puede utilizar para las 4 zonas de coccion.
Cuando determine el tiempo para varias zonas de coccién

simultaneamente, se encenderan los puntos decimales de las
zonas de coccidn en cuestion.




Instrucciones de uso
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- en la visualizacion del temporizador aparecera el tiempo que
termine mas pronto. El punto de la zona correspondiente
estara encendido pero parpadeando. Cuando el temporizador
de cuenta atrés termine, la zona correspondiente se apagara.
Después se mostrara el nuevo tiempo que termine mas

:

pronto y la zona correspondiente tendra un punto intermitente.
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- Si el temporizador esta configurado pero no se encuentra
activo en ninguna zona, funcionara simplemente como un
reloj de cuenta atras.

Nota:

1. Cuando el temporizador llegue al minuto 0, se cancelara.

2. Cuando el tiempo pase, la zona de coccion en cuestion se
apagara.

3. Después de establecer la hora, el indicador de tiempo
parpadeara durante 5 segundos, el tiempo determinado se
confirmara automaticamente.

4. En el modo de temporizador, si pulsa el boton "+" o "-" del
temporizador simultdneamente, el modo de energia vuelve a
"0", y el tiempo se cancela.

Modo de seguridad

Para garantizar la seguridad de los nifios, la placa de induccion
dispone de un dispositivo de bloqueo.

- Bloqueo:

En el modo de funcionamiento, pulse el boton " |E| ", la placa
entonces entrara en el modo de bloqueo, y el temporizador
mostrara" [ gc "y el resto de botones quedaran bloqueados
excepto el boton " @ "
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En el modo de ahorro de energia, pulse la tecla "lock"
(bloqueo), la placa entonces entrara en el modo de bloqueo,
el temporizador mostrard " L o " y el resto de botones

nl "

quedaran bloqueados. El temporizador muestra "L oc
durante algunos segundos y luego se apaga.

nl

Si pulsa el botén, @ aparecera " L oc" durante algunos
segundos.

- Desbloqueo

Mantenga pulsado el boton "Lock" (bloqueo) durante 3
segundos, y la funcién de bloqueo quedara desactivada.

Keep warm - Mantener el calor

Esta funcién permite mantener caliente los alimentos hasta
2 horas. Activar la zona seleccionada pulsando el botén “-”
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[e]e]
(o]

":n'*‘%;\\)

“n

Pulsar hasta alcanzar el nivel entre 0 y 1; la funcién “Keep
Warm” se localiza en este intervalo.
Aparecera “ | " debajo de la zona seleccionada.

- +

Desactivar la funcion “Keep Warm”

Puede desactivar la funcion “Keep Warm” estableciendo cualquier
otro nivel de potencia.

Funcion especial

- U L

-—— LT HEER
Botén SIMMERING Botén MEDIUM Botén HIGH
(nivel 1) (nivel 8) (nivel 15)

- Active la zona seleccionada pulsando "+" o "-".
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Pulse el boton SIMMERING, y el indicador mostrara "1 1 "

L, —> - 4 |
Pulse el boton MEDIUM, y el indicador mostrara " 11 ",

Lry, > -'" + |
Pulse el boton HIGH, y el indicador mostrara "l 11 1",
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Funcion de memoria

Puede utilizar la funciéon de memoria para guardar la
configuracién de nivel de energia y duracion para una zona.

-R

Grabacién
- Seleccione la zona de coccion deseada pulsando el botén "+"
o "-", con el indicador de nivel de energia de aquella zona
parpadeando.
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- Pulse el boton "[5R", con el indicador del temporizador
mostrando "~ {J". "~ {J " significa "sin ciclo de coccidn en
memoria". Mantenga pulsado el botén de memoria durante 3
segundos, con el indicador del temporizador mostrando "~ £ ",

y empezara la grabacion.
©
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Instrucciones de uso

El indicador de nivel de energia mostrara " = "y el
nivel de energia alternadamente.
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- El numero méaximo de operaciones es de 10 variaciones
de nivel de energia en 8 horas. Cualquier variacion de

nivel de energia que dure menos de 15 segundos no
quedara grabada.

Parar la grabacion -
Pulse de nuevo el botén de memoria, y "~ £ " ya no
aparecera en la visualizacion del temporizador y el ciclo
de coccion quedara grabado.

By =>—

- +

Apague la zona de coccion correspondiente pulsando
"+"y "-" simultdaneamente o ajustando el nivel de
energiaen{],y"~EL "yanoapareceraenla
visualizacién del temporizador y el ciclo de coccién
quedara grabado.

Retire la olla de la zona de coccién correspondiente.
Cuando la zona detecte la falta de olla, " ~ £ " dejara
de aparecer en la visualizacion del temporizador y el
ciclo de coccién quedara grabado

O
Efectie mas de 10 variaciones de nivel de energia, y
"~ E "yano aparecera en la visualizacion del
temporizador y el ciclo de coccion quedara grabado.

O
Apague la placa, y en este caso la grabacion del ciclo
de coccion quedara automaticamente abortada.

O
Apague la zona de coccién grabada antes de 15
segundos desde el inicio de la grabacion. En este caso
la grabacion del ciclo de coccion quedara
automaticamente abortada.

Repetir un ciclo de coccion grabado

- Pulse el boton de memoria, y el indicador del
temporizador mostrara " - 1", pulse la tecla durante 5
segundos, y luego aparecera " F'|_ 4 ". La zona
correspondiente del ciclo de coccién grabado se
activara e iniciarda la repeticion del ciclo.
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- Si la zona correspondiente ya estaba activada, el ciclo
de coccion grabado asumira la prioridad y el uso de
aquella zona.

- Si durante la repeticion de un ciclo de coccién grabado
en la tecla "+" 0 "-" de la zona correspondiente, el ciclo
de coccion grabado queda abortado y se restaura el
estado normal. El ciclo de cocciéon queda grabado en
la memoria.

Coémo grabar un nuevo ciclo de coccion si
existe otro ciclo grabado

- Active la zona de coccion que desee grabar pulsando "+" o "-"

- Mantenga pulsado el botén " l_-;,é" durante algunos segundos, y
aparecera "~ [ "." ~ | " significa "zona de coccion guardada
en la memoria".

- Después aparecera "~ £ ", y empezara la grabacion del ciclo
en la zona seleccionada.
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La potencia maxima de las zonas de coccidn
es la siguiente

Zona de HPI1430 )
calentamiento[” Normal Refuerzo ("Boost")
1 1200 1500
2 2300 3000
3 1200 1500
L a 2300 3000 )
[ Zonade HP1342 )
calentamiento| Normal Refuerzo ("Boost")
1 1200 1500
> 2300 2600
L 3000 4200 )
(" Zona de HP1346 ]
calentamiento| Normal Refuerzo ("Boost")
1 1200 1500
2 2300 2600
L 3000 4600

Las potencias indicadas pueden variar segun el material
del que esta hecha la olla y de sus dimensiones.




LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

e Antes de realizar cualquier tarea de mantenimiento en la cocina,
deje que ésta se enfrie.

e Solo se deben utilizar los productos (cremas y raspadores)
disefados especificamente para las superficies de cristal cerdmico.
Dichos productos se pueden encontrar en tiendas especializadas.
e Evite que caigan liquidos o comida encima de la cocina ya que
todo lo que cae en su superficie se quema rdapidamente y hace
que limpiarlo sea mas dificil.

¢ Es recomendable mantener alejadas de la cocina las sustancias
susceptibles de fusion, como utensilios de plastico, azucar o
productos azucarados.

MANTENIMIENTO:

- Ponga un par de gotas del producto de limpieza especifico en
la superficie de la cocina.

- elimine cualquier resto pegado duro con un pafo suave o con
papel de cocina ligeramente humedecido.

- Retire el producto con un pafo suave o con papel de cocina
seco hasta que la superficie quede limpia.

En caso de que persistan restos pegados:

- Ponga un par de gotas del producto de limpieza especifico en
la superficie de la cocina.

- Rasque con un raspador formando un éangulo de 30° con la
cocina hasta que desaparezcan los restos.

- Retire el producto con un pafo suave o con papel de cocina
seco hasta que la superficie quede limpia

- Repita la operacién si fuese necesario

UNOS CONSEJOS: la limpieza frecuente deja una capa protectora
esencial para evitar rayas y arahazos. Asegurese de que la
superficie esta limpia antes de volver a utilizar la cocina. Para
retirar las marcas que deja el agua utilice unas gotas de vinagre
blanco o zumo de limén. Luego séquelo con papel absorbente y
ponga unas gotas de liquido de limpieza especifico. La superficie
de cristal ceramico soporta el raspado de los recipientes de cocina
con fondo plano, aunque siempre es mejor levantarlos para
moverlos de un fogoén a otro.

NB:

No utilice una esponja demasiado humeda.

Nunca utilice un cuchillo o cuchilla.

El rascador con cuchilla afilada no dafa la superficie siempre
y cuando forme un angulo de 302 con la superficie.
Nunca deje un rascador con cuchilla al alcance de los nifos.
Nunca utilice productos abrasivos o de pulido.

ATENCION AL CLIENTE

Antes de llamar al Servicio Técnico compruebe lo siguiente:
Que el enchufe esta correctamente enchufado y que tiene fusible;
si no puede identificar el fallo:

Desenchufe la cocina- no la altere-, llame al servicio de Atencion
al Cliente. La cocina tiene un certificado de garantia que asegura
que el Servicio Técnico la reparara de forma gratuita

RESOLUCION DE PROBLEMAS

La cocina de induccion emite un sonido suave.
* Normal. El ventilador de los componentes electronicos esta
funcionando.

La cocina de induccién desprende un ligero silbido.
* Normal. Segun la frecuencia de trabajo de los inductores, puede
desprenderse un ligero silbido al utilizar varios fogones a potencia
maxima.

Los fogones no realizan una coccién constante o no alcanzan
una temperatura suficiente como para freir con aceite
e Debe utilizar cacerolas que sean completamente planas.
* El fondo de las cacerolas ha de encajar lo maximo posible con
el diametro del fogdén seleccionado.

Los alimentos se cocinan despacio

e Utilizacion de bateria de cocina inadecuada. El fondo de las
cacerolas ha de ser plano, bastante pesado y tener el mismo
diametro que la zona de cocinado seleccionada.

Arainazos pequeios (pueden aparecer también grietas o
quemaduras) en la superficie de cristal de la cocina.

* Métodos de limpieza incorrectos, bateria de cocina con fondos
rugosos o particulas granosas (sal o arena) situadas entre las
cacerolas y la superficie de la cocina. Utilice los procedimientos
de limpieza recomendados, asegurese de que el fondo de las
cacerolas esta limpio antes de utilizarlas y utilice una bateria de
cocina con fondos pulidos.

Marcas de metal (pueden aparecer en forma de arafazos)
* No arrastre las cacerolas de aluminio por la superficie. Limpie
la cocina como se recomienda para eliminar las marcas.
e Se utilizd material de limpieza incorrecto, hay restos de vertidos
* pegotes de grasa en la superficie, utilice un rascador con cuchilla
y los productos de limpieza recomendados.

Rayas o manchas negras.
e Utilizar un raspador con cuchilla y productos de limpieza
recomendados.

Areas de decoloracion en la superficie de la cocina.

¢ Las marcas de las cacerolas de aluminio y cobre asi como los
depdsitos minerales de agua o comida se pueden eliminar sin
crema de limpieza.

Azucar caliente o plastico fundido en la superficie.
¢ Véase la seccion Limpieza de la Cocina.

La cocina no responde o alguno de los fogones no funciona.
e Las barras de derivacion no estan bien instaladas en el terminal.
Compruebe que la conexion se hizo siguiendo las instrucciones
de la pagina 37.

La cocina no funciona.
¢ El panel de control esta bloqueado. Pulse el Botdn "Locking"
(bloqueo) para desbloquearla.

La cocina no se apaga
¢ El panel de control esta bloqueado. Pulse el Boton "Locking”
(bloqueo) para desbloquearla. Véase la seccion de la pagina 40.

La cocina se detiene automaticamente

* El fogon se detiene automaticamente si se dejan encendidos o
estan encendidos durante mucho tiempo. Véase seccion de la
pagina 38.

Frecuencia de on/off [encendido/ apagado] de los fogones
* Los ciclos de on/off varian segun el nivel de calor deseado:

- nivel bajo: periodo de funcionamiento breve,

- nivel elevado: periodo de funcionamiento largo

Este electrodoméstico tiene la marca de
cumplimiento de la Directiva Europea
2002/96/EC sobre Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electronicos (RAEE).
Asegurando un desguace correcto del
aparato, usted puede ayudar a prevenir las
consecuencias potenciales negativas para
_ el medio ambiente y la salud de las personas.
El simbolo en el aparato, o en los documentos que lo
acompanfan, indica que el electrodoméstico no debe tratarse
como residuo doméstico.
El aparato ha de depositarse en un centro de recogida para el
reciclaje del equipo eléctrico y electronico. Deshagase del
electrodoméstico cumpliendo las normativas locales sobre
eliminacion de residuos. Para més informacion sobre el
tratamiento, recuperacion y el reciclaje del electrodoméstico,
pdngase en contacto con la oficina local competente, el servicio
de recogida de residuos domésticos o la tienda donde lo comprd.




ALLGEMEINE HINWEISE

LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH, UM DEN GROBTMOGLICHEN NUTZEN AUS IHREM GERAT
ZU ZIEHEN. Wir empfehlen lhnen, die Installations- und Bedienungsanleitung flr eine spatere Nutzung aufzubewahren. Notieren Sie
auf diesem Heft VOR DER INSTALLATION die Seriennummer des Gerates, die bei einem eventuellen spateren Einsatz des Kundendienstes
notig ist.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220-240V~
P. Motors = 30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

Matrikelschild:
(befindet sich auf der Unterseite
des Gerates) ( E

Produckcode : ..............
Serienummer :

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 Code: 3935477
220-240 V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

o Um das Risiko von Verbrennungen auszuschlieBen, halten Sie Kinder fern, wenn das Geréat im Betrieb ist, auch nachdem die Kochstellen
abgeschaltet wurden, solange die Restwérmeanzeige leuchtet. )

o Wenn Sie mit Fett oder Ol kochen, achten Sie darauf, immer den Kochvorgang zu tberwachen, da sich zu hei3es Fett oder Ol leicht
entztinden kann.

o Keine Alufolie oder Kunststoffbehalter auf die heiBe Ceranoberflache abstellen.

o Lassen Sie keine metallischen Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel oder Deckel auf dem Induktionsfeld liegen, da sie, wenn sie
sehr groB bzw. lang oder besonders schwer sind, sehr hei3 werden kénnen!

o Wir empfehlen Ihnen, das Ceranfeld nach jeder Benutzung zu reinigen, um eine Ansammlung von Verschmutzungen und Fettriickstédnden
zu vermeiden. Sie wirden sich bei jeder neuen Benutzung erhitzen und verkohlen und dabei stérenden Rauch und unangenehme
Ausdinstungen verbreiten. AuBerdem stellen sie ein Brandrisiko dar.

o Die Steuerplatine des Geréates ist empfindlich. Achten Sie darauf, keine heiBen Behalter darauf abzustellen.
o Niemals direkt auf dem Ceranfeld kochen. Benutzen Sie stets Kochgeschirr.

o Stellen Sie Toépfe und Pfannen immer in die Mitte des Kochfelds.

o Benutzen Sie die Ceranoberflache nicht als Schneidebrett oder Arbeitsflache.

o Schieben Sie das Kochgeschirr nicht von Kochfeld zu Kochfeld: das kdnnte Kratzer verursachen.

o Bewahren Sie keine schweren Gegenstédnden Uber dem Ceranfeld auf, sie kdnnten herunterfallen und das Ceranfeld beschadigen.
o Benutzen Sie die Ceranoberflache nicht als Aufbewahrungsort fir irgendwelche Gegensténde

o Im unwahrscheinlichen Fall, dass auf der Kochflache ein Riss auftreten sollte, unterbrechen Sie sofort die Stromzufuhr zum Ceranfeld
und setzen Sie sich mit unserem Kundendienst in Verbindung.

oDieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch durch Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Wissen (beispielsweise Kindern) gedacht, auBBer diese werden beaufsichtigt oder wurden tber die
Verwendung des Gerats von einer Person unterrichtet, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist.

oStellen Sie stets sicher, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Nichtsdestotrotz empfiehlt sich der Betrieb nicht fir Trager von Herzschrittmachern. Es ist nicht méglich zu gewdahrleisten,
dass alle auf dem Markt vorhandenen Gerate den geltenden Sicherheitsnormen und Funkentstérungsvorschriften entsprechen,
so dass nicht ausgeschlossen werden kann, dass sich Interferenzen ereignen.

f Hinweis: Dieses Gerat entspricht den geltenden Normen Uber die Sicherheit und die elekiromagnetischen Funkentstérung.

KOCHFELD HP1430 HP1342/HPI1346
Kochstellen 4 INDUKTIONSZONEN (4 BOOSTER) | 3 INDUKTIONSZONEN (3 BOOSTER)
Spannung/Frequenz 220-240 V~ 50/60 Hz 220-240 V~ 50/60 Hz
(V/Hz) 400 V 50/60 Hz 400 V 50/60 Hz
Gesamtanschlusswert
(W) 7000 7200
eIl ) 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55
EinbaumaBe (A x B) mm 560 x 490 560 x 490

A

Alle Daten dienen der Information. Bemiiht, die Qualitat ihrer Produkte stets zu verbessern, behalt sich der Hersteller leichte Anderungen
in Verbindung mit technischen Innovationen vor.

c € Induktionsfeld gemén den Bestimmungen 73/23/CEE, 89/336/CEE, ersetzt durch 2006/95/EC und 2004/108/EC und nachfolgende
Anderungen.




INSTALLATION

Der Einbau und die Installation eines Elektrogerites sind Arbeiten, die mit besonderer Sorgfalt durchgefiihrt werden miissen. Eine nicht
fachgerechte Installation kann die Sicherheit des Gerétes beeintriachtigen und die Unversehrtheit des Benutzers gefdhrden. Es ist daher
zwingend notwendig, die Installationsarbeiten einem qualifizierten Fachmann zu tiberlassen, der sie nach allen Regeln der Kunst und gemaBn
den geltenden Normen durchfiihren kann. Sollte der Endverbraucher trotz dieser dringenden Empfehlung die Installation selber vornehmen,
lehnt der Hersteller jede Verantwortung fiir technische Defekte am Geréat oder fiir eventuell resultierende Schaden an Personen oder Sachen

ab.
EINBAU

Das Mdbel oder die Arbeitsplatte, in die das Ceranfeld eingebaut
werden soll, so wie die Wande der angrenzenden Modbel missen
aus hitzebestédndigem Material bestehen. Insbesondere bei
Schranken aus Furnierholz miissen die verwendeten Klebstoffe
hitzebesténdig sein:

Installation:

- Mit dem Ceranfeld wird ein Dichtungsstreifen mitgeliefert.

- Drehen Sie das Gerat mit dem Glas nach unten um. Schiitzen
Sie dabei die Glasoberflache.

- Kleben Sie den Dichtungsstreifen rund um das Gerét.

- Achten Sie auf einen einwandireien Sitz des Dichtungsstreifens,
um das Durchsickern von Feuchtigkeit in das untenstehende
Méobel zu verhindern

- Bitte achten Sie darauf, dass das Kochfeld in eine ebene Flache
eingebaut wird

- Eventuelle Verformungen, die wegen einer fehlerhaften und
unsachgemafBen Montage verursacht worden sind, kénnen die
Eigenschaften der Arbeitsflache veréandern und somit die Leistung
des Kochfelds beeintrachtigen.

- Zwischen dem Kochfeld und den Wénden der angrenzenden
Mobel sorgen Sie fir einen Abstand von mindestens 50 mm.

- Der Ausschnitt muss unbedingt den angegebenen Abmessungen
entsprechen.

- Die Arbeitsplatte muss eine Starke von mindestens 30 mm haben
und aus hitzebestandigem Material sein. (Abb.1)

Dichtung

- Das Ceranfeld darf nicht Gber einem Ofen ohne Ventilator, einem
Geschirrspiler, einem Kihlschrank, einem Gefrierschrank oder
einer Waschmaschine montiert werden.

- Es ist duBerst wichtig, dass das Induktionskochfeld gut beluftet
ist und dass die Luftein- und -auslésse nicht verstopft werden.
Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld wie in der Abb. 2 installiert

T

mini 760 mm

TN
7 mini 5 cm

mini 2 cm

AIR INTAKE

bl

Aus Sicherheitsgriinden muss der Abstand zwischen Kochfeld
und den evtl. dariiber hAngenden Mébeln nicht weniger als 760
mm betragen.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Die Installation des Gerates muss gemafR den im Land der
Installation geltenden Normen erfolgen. Die Hersteller lehnt jede
Verantwortung fur die Missachtung dieser Richtlinie ab.

Achtung:
- Vor dem elektrischen Anschluss Uberprifen Sie die auf dem
Zahler angegebene Netzspannung, die Sicherung (25A) und die
einwandfreie Erdung der Hausinstallation.
- Der elektrische Anschluss ans Stromnetz erfolgt mit einem
Stecker mit Erdung oder mittels einer Vorrichtung zur allpoligen
Unterbrechung mit einem Offnungsabstand zwischen den
Kontakten von mindestens 3 mm.

Wenn das Gerét an einer Steckdose angeschlossen wird, muss
diese auch nach der Installation leicht zugénglich sein.
- Das gelb-griine Erdungskabel muss an die Klemmleiste des
Gerétes einerseits und der Hausinstallation andererseits
angeschlossen werden.
- Wir lehnen jegliche Verantwortung fiir Schaden oder deren
Folgen ab, die aus der Benutzung eines nicht oder mangelhaft
geerdeten Gerates resultieren.
- Alle Eingriffe am Versorgungskabel sind ausschlieBlich durch
den Werkskundendienst oder durch &hnlich qualifiziertes
Fachpersonal durchzufiihren.

- Sollte das Netzkabel beschadigt sein, darf er nur durch den
Werkskundendienst oder einen ahnlich qualifizierten
Elektrofachmann unter Einhaltung der Sicherheitsnormen
ausgetauscht werden. Folgende Kabelbelegung muss beachtet
werden:

BLAU NULL (N)
BRAUN  STROMFUHREND (L)
GELB-GRUN ERDE

Anschluss an das Stromnetz

Der Stecker muss gemaf den geltenden Normen an einen
allpoligen Schalter angeschlossen werden. Die Anschlussweise
entnehmen Sie der nachfolgenden Tabelle:

1 2 3 4 5
. . (] . _I_
L1 L2 N1 N2 =
Black Brown Blue Grey  Yellow/Green
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
LY | VO ®O

Das Kabel darf nicht gequetscht oder geknickt werden.
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INDUKTION

Topf
MY verwandelt (i

Induktionsstrome

P inHitze KK

22

O O O Magnetspule

BESCHREIBUNG DES VERFAHRENS

Ein elektronischer Generator versorgt eine im Inneren des Gerats
untergebrachte Magnetspule. Diese Wicklung erzeugt ein
magnetisches Feld, so dass der Kochtopf, wenn er auf dem
Kochfeld abgestellt wird, von den Induktionsstromen durchzogen
wird. Diese Stréme machen den Topf zu einem wahren
Warmeleiter, wahrend die Glaskeramikoberflache kalt bleibt.
Dieses System ist fur den Gebrauch mit Kochtépfen mit
magnetischem Boden ausgelegt.

Vereinfacht ausgedriickt, bietet das Induktionsverfahren zwei
Hauptvorteile:

- Da die Kochflache nur durch die Abwarme des Topfes oder der
Pfanne erwarmt wird, wird die Hitze auf ihrem hdéchsten Niveau
erhalten und der Kochvorgang erfolgt ohne messbaren
Energieverlust.

- Es entsteht keine Warmetragheit, da das Induktionsfeld erst
dann arbeitet, wenn der Kochtopf auf dem Ceranfeld platziert
wird, und die Stromzufuhr unterbrochen wird, wenn er entfernt
wird.

HOHE SICHERHEIT

- Uberhitzungsschutz: Eine Sonde Uberprift standig die
Temperatur an den elektronischen Komponenten. Wenn die Hitze
einen zu hohen Wert erreicht, wird die Kochstelle automatisch
ausgeschaltet.

- Restwadrmeanzeige: Wird eine Kochstelle flr eine langere Zeit
benutzt, kann eine Restwarme entstehen. Der Buchstabe "H"
zeigt in diesem Fall an, dass en Sicherheitsabstand eingehalten
werden muss.

- Automatisches Abschalten: Das Induktionsfeld schaltet sich
automatisch aus, wenn eine Kochstelle versehentlich eingeschaltet
bleiben sollte. Die Abschaltzeiten sind in der Tabelle angegeben:

Die Kochstelle schaltet sich
automatisch ab nach

Leistungsstufe

55 8 Std
6-10 4 Std
11-14 2 Std
15 1 Std

Wird der Topf wieder von der Kochstelle genommen, heizt diese
nicht mehr und schaltet sich aus, nachdem ein Signalton eine
Minute lang ertdnt hat.

WICHTIG: Trager von Herzschrittmacher diirfen das Induktionsfeld
nur nach Ricksprache mit dem Arzt benutzen.

WAHL DES RICHTIGEN KOCHGESCHIRRS

Die Benutzung von gutem Kochgeschirr ist sehr wichtig,
um beste Ergebnisse mit lnrem Ceranfeld zu erzielen:

* Benutzen Sie immer Kochgeschirr von guter Qualitat mit
gleichméBig flachem Boden: Der flache Boden verhindert
vereinzelte heiBe Stellen und somit das Anbrennen der Speisen.
Dicke Metalltdpfe und Pfannen ermdglichen eine gleichméaBige
Verteilung der Hitze.

- Vergewissern Sie sich, dass der Boden lhres Kochgeschirrs
trocken ist: Wenn Sie die Topfe mit Flissigkeit fillen, oder wenn
Sie Kochgeschirr benutzen, das im Kiihlschrank aufbewahrt wurde,
vergewissern Sie sich, dass der Boden voéllig trocken ist. Das ist
eine notwendige MaBnahme, um |hr Kochfeld nicht zu
verschmutzen.

- Benutzen Sie Kochgeschirr, dessen Durchmesser grof3
genug ist, um das Kochfeld véllig abzudecken: Der
Durchmesser des Kochgeschirrs sollte nicht kleiner sein als das
Kochfeld. Wenn der Durchmesser etwas groBer ist, wird die
Energie der Kochstelle optimal genutzt.

INDUKTIONSGEEIGNETES GESCHIRR

Symbol auf dem Uberpriifen Sie das Symbol auf dem Schild,
Kochgeschirr das zeigt, ob der Kochtopf mit dem
Induktionsverfahren kompatibel ist QQQQQQ

Verwenden Sie Kochtdpfe mit magnetischem
Boden (emaillierter Stahlblech, Gusseisen,
eisenhaltiger Edelstahl). Wenn Sie ein Magnet
auf den Kochtopfboden legen, muss es haften

bleiben.
Edelstahl Ungeeignet, auBer ferromagnetischem Edelstahl
Aluminium Ungeeignet
Gusseisen Geeignet. Vorsicht: Es kénnte die

Glasoberflache verkratzen

Emaillierter Stahl Geeignet - Flacher, dicker und glatter Boden
wird empfohlen

Glas Ungeeignet
Porzellan Ungeeignet
Kupferbdden Ungeeignet

BEDIENBLENDE

HP1430
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. Power regular key
. Timer regular key
. Booster

. Special function

. Memory

Lock

. On/Off
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Gebrauchsanweisung

Beim Einschalten ertént einmal ein Signalton und alle
Anzeigen schalten fur eine Sekunde ein und anschlieflend
wieder aus. Das Kochfeld ist nun im Standby-Modus.
Stellen Sie eine Pfanne in die Mitte der Kochzone.

Bedienungsanleitung
Dricken Sie " @"—Taste, alle Anzeigen zeigen "--" an.

AMA
XAy,
.
O

Wahlen Sie die Kochstufe, indem Sie die "+"- oder "-"

-Taste der bestimmten Heizplatte driicken. Zunachst mit der
Anzeige auf " 3" oder " i " indem Sie die "+"- oder "-"-
Taste driicken. Stellen Sie mehr oder weniger ein, indem Sie
die "+"- oder "-"- Taste drlicken.
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Wenn Sie die "+"- und "-"-Taste gleichzeitig driicken, geht
die Kochstufe wieder auf " & " zuriick und die Kochzone
schaltet aus.

o0
@0

Bemerkungen : Wenn die " CD " -Taste gedriickt wird, geht
das Induktionskochfeld wieder auf den Standby-Modus
zuriick, falls binnen zwei Minuten keine andere Bedienung
durchgefiihrt wird.

Beschleunigungsfunktion
Driicken Sie die " B3 "-Taste, die Leistungsanzeige zeigt

" b "an
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Hinweis:

1. Die Beschleunigungsfunktion funktioniert nur fur 5
Minuten, danach wird die Kochzone wieder auf die
Voreinstellung zuriickgeschaltet.

2. Die Beschleunigungsfunktion funktioniert in allen
Kochzonen.

3. Wenn die Beschleunigungsfunktion in der 1. Kochzone
betatigt wird, wird die 2. Kochzone automatisch auf die
Kochstufe 2. 3. Wenn die Beschleunigungsfunktion in der
3. Kochzone betatigt wird, wird die 4. Kochzone
automatisch auf die Kochstufe 2.

"BOOST"-Modus abbrechen
Brechen Sie den "Boost"-Modus ab, indem Sie die "+"- oder
"-"-Taste der entsprechenden Zone drlicken.
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Zeiteinstellung

Wenn mehr als eine Zone eingeschaltet ist
- aktivieren Sie die ausgewahlte Zone, indem Sie die "+"- oder
-Taste dieser Zone stof3en, die entsprechenden Ziffer blinken.

- anschlieBend driicken Sie die " + "-oder " -" - - - +]
-Timer-Taste Leistungsanzeige blinkt und zeigt “ = “ an und die
Zeitanzeige blinkt

© ::
- - - | = 4
iy LEF

- Zunachst mit der Anzeige auf " [7: !} " stellen Sie die Zeit ein,
indem Sie die "+"- oder "-"-Taste drlicken.Nach der
Zeiteinstellung kdnnen Sie die Kochstufe der Kochzone wahlen.

- Dann stellen Sie die Zeit zwischen einer Minute und 9 Stunden

59 Minuten ein, indem Sie die "+"-oder "-"-Taste driicken.

- Wenn Sie die "+"-Taste einmal driicken, erhoht die Zeitangabe
eine Minute;
wenn Sie die "+"-Taste gedruckt halten, erhéht die Zeitangabe
10 Minuten;
Wenn die Zeitangabe Uber eine Stunde ist, halten Sie die "+"
-Taste gedrickt und die Zeitangabe erhéht 30 Minuten.

- Wenn Sie die "-"-Taste einmal driicken, verringert die
Zeitangabe eine Minute;
wenn Sie die "-"-Taste gedruckt halten, verringert die
Zeitangabe 10 Minuten;
Wenn die Zeitangabe Uber 2 Stunden ist, halten Sie die "-"
-Taste gedriickt und die Zeitangabe verringert 30 Minuten.

- Sie konnen die Kochstufe wahrend dem Timer-Modus
einstellen.

Falls die Zeiteinstellung in mehr als nur einer

Zone eingestellt ist
- Der Timer kann in allen 4 Kochzonen eingestellt werden. Wenn
Sie die Zeit fur mehrere Kochzonen gleichzeitig einstellen,

schalten die Dezimal-Punkte der jeweiligen K:Jghzone ein.
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Gebrauchsanweisung

- in der Timer-Anzeige wird die Zeiteinstellung angezeigt, die
zuerst ablaufen wird. Der Punkt der entsprechende Zone
leuchtet an aber blinkend. Wenn der ruckwartszahlender
Timer ablauft, schaltet die entsprechende Kochzone ab.
Anschlieend wird die neu ablaufende Zeiteinstellung
angezeigt und der Punkt der entsprechenden Zone blinkt
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- Wenn die Zeiteinstellung eingestellt ist aber in keiner
Kochzone tatig, funktioniert diese als einfacher
ruckwartszahlender Timer.

Hinweis:

1. Wenn die Zeiteinstellung 0 Minuten ist, wird die

Zeiteinstellung unterbrochen.

2. Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet die ausgewahlte
Kochzone aus.

3. Nach der Zeiteinstellung blinkt die Zeitanzeige fir 5
Sekunden und die eingestellte Zeitangabe wird
automatisch bestatigt.

4. Im Timer-Modus driicken Sie gleichzeitig die "+"- oder
-Taste, die Kochstufe geht wieder auf "0" zurtick, die
Zeiteinstellung wird geldscht.

Sicherheitsmodus

Um die Sicherheit der Kinder zu gewahrleisten, ist das
Induktionskochfeld mit einer Verriegelungsvorrichtung
ausgestattet.

- Verriegelung
Im Betriebsmodus, driicken Sie die "IEI"-Taste, das Kochfeld
schaltet den Verriegelungsmodus ein, der Timer zeigt "{_ o"
an und die anderen Tasten sind gesperrt auf3er die " O
-Taste.

O]
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Im Standby-Modus, driicken Sie die "lock "-Taste, das
Kochfeld schaltet den Verriegelungsmodus ein, der Timer
zeigt "L oc" an und die anderen Tasten sind gesperrt aulRer
die "L oc "-Taste.

Der Timer zeigt fiir eine Weile an und dann I6scht er
wieder ab. Wenn Sie die Taste driicken, wird fur eine Weile

(]

L oc " angezeigt.

- Entriegeln

Halten Sie die "Lock"-Taste fur 3 Sekunden gedruckt und
die Verriegelungsfunktion wird deaktiviert.

Warm halten

Diese Funktion erlaubt es, die Speisen fiir bis zu 2 Stunden
warm zu halten.

Aktivieren Sie die gewahlte Kochzone, indem Sie die
“+” Taste betatigen

oder
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Driicken Sie die “-” Taste bis Sie die Stufe zwischen 0 und 1
erreichen. Die Warm-Halte Funktion ist aktiviert. Die Taste “I ”
wird unter dem ausgewahlten Bereich angezeigt.

- +

Warm-Halte Modus deaktivieren

Um die Warm-Halte Funktion zu beenden, stellen Sie irgendeine
andere Leistungsstufe ein.

Spezial-Funktion
[E—— [T T 1] | | ]]]
GAREN-Taste MEDIUM-Taste MAXIMUM-Taste
(Stufe 1) (Stufe 8) (Stufe 15)

- Aktivieren Sie die ausgewahlte Zone, indem Sie "+" oder
drlicken.
00
@0
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driicken Sie die GAREN-Taste, die Anzeige zeigt“! ! ”an

driicken Sie die MEDIUM-Taste, die Anzeige zeigt “ 1 11 " an

u?\) —> —n 4

drlicken Sie die MAXIMUM-Taste, die Anzeige zeigt “/ 11 1an

Speicherfunktion

Sie kénnen die Speicherfunktion um die Kochstufeneinstellungen
und -dauer einer bestimmten Zone zu speichern benutzen.
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Aufnahme

- Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone, indem Sie die "+"- oder
"-"-Taste driicken, wahrend die Leistungsanzeige dieser Zone
blinkt
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- Driicken Sie die "E&"-Taste, wahrend die Timer-Anzeige "~ J

anzeigt, "~ U bedeutet "kein gespeicherter Kochzyklus
vorhanden". Halten Sie die Speichertaste flir 3 Sekunden
gedriickt, wenn die Timer-Anzeige " ~ £ " anzeigt, beginnt die
Aufnahme.
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Gebrauchsanweisung

die Leistungsanzeige zeigt " I~ " und abwechselnd die
Kochstufe.

- Die maximale Anzahl an Bedienungen sind 10
verschiedene Kochstufen in 8 Stunden. Andere
Kochstufenvarianten, die weniger als 15 Sekunden dauern,
werden nicht gespeichert.

Aufnahme stoppen

Driicken Sie nochmals die Speichertaste, "~ £ " wird nicht
mehr in der Timer-Anzeige angezeigt und der Kochzyklus
wird gespeichert
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Schalten Sie die entsprechende Kochzone aus, indem
Sie "+" und "-" gleichzeitig driicken oder indem Sie die
Kochstufe auf 0 einstellen, {} " ~ £ " wird nicht mehr in
der Timer-Anzeige angezeigt und der Kochzyklus wird
gespeichert.

&8 > S ©
Ty Ol

ODER
Entfernen Sie die Pfanne von der entsprechenden
Kochzone. Wenn die Kochzone die fehlende Pfanne
wahrnimmt, dann wird " ~ £ " nicht mehr in der
Timer-Anzeige angezeigt und der Kochzyklus wird
gespeichert

ODER
Fihren Sie mehr als 10 verschiedene
Kochstufeneinstellungen durch, "~ ££" wird nicht mehr in
der der Timer-Anzeige angezeigt und der Kochzyklus
wird gespeichert

ODER
schalten Sie das Kochfeld aus, in diesem Fall wird die
Aufnahme des Kochzyklus automatisch unterbrochen.

ODER
Schalten Sie die aufgenommene Kochzone 15 Sekunden
vor dem Aufnahmebeginn aus, in diesem Fall wird die
Aufnahme des Kochzyklus automatisch unterbrochen.

Fuhren Sie einen gespeicherten
Kochzykus durch

- Driicken Sie die Speichertaste, die Timer-Anzeige zeigt
"~ | " an, Taste fur 5 Sekunden, dann wird " P! 4"
anzeigt. Die Kochzone entsprechend dem gespeicherten
Kochzyklus schaltet ein und beginnt mit der Ausfiihrung des
ZykKlus.

)
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- Wenn die entsprechende Kochzone schon eingeschaltet ist,
hat die gespeicherte Kochzone Vorrang und wird durchgefiihrt.

oo
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- Falls wahrend der Ausfliihrung eines gespeicherten Kochzyklus
in der entsprechenden Zone die “+”- oder “-’-Taste gedrickt
wird, wird der gespeicherte Kochzyklus unterbrochen und die
normale Abwicklung wird wiederhergestellt. Trotzdem wird der
aufgenommene Kochzyklus gespeichert.

Wie speichern Sie einen neuen Kochzyklus,
wenn schon ein Zyklus gespeichert wurde:

- Betatigen Sie die Kochzone, die Sie speichern wollen, indem
Sie "+" oder "-" drlicken

00
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- Halten Sie die " [_%"-Taste wahrend einer Weile gedrickt und
" " wird angezeigt. "~ | " bedeutet "Kochzone wurde
gespeichert".

- AnschlieRend wird "~ £ " angezeigt, die Aufnahme des

Kochzyklus der ausgewahlten Zone beginnt.
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Die maximale Leistung der Kochzonen ist
wie folgt:

(o HP1430 )
elzzone Normal Beschleunigung
1 1200 1500
> 2300 3000
5 1200 1500
4 2300 3000 J
— HPI342 ]
Heizzone Normal Beschleunigung
1 1200 1500
2300 2600
g 3000 4200 J
[ Heizzone HPISte ‘
Normal Beschleunigung
q 1200 1500
2 2300 2600
S 3000 4600

Die angegebenen Leistungswerte kdnnen je nach
Material und Abmessungen des Kochtopfs variieren.



REINIGUNG UND PFLEGE DES CERANFELDES

e Vor der Reinigung der Glaskeramikoberfliche warten Sie
bitte ab, bis diese vollstdndig abgekdhlt ist.

e Benutzen Sie ausschlieBlich speifische Reinigungsmittel
fir Ceranoberfldchen, wie z.B. Reinigungscremen und
Schaber. Nehmen Sie handelsiibliche Produkte, die leicht
auf dem Markt zu finden sind.

e Vermeiden Sie das Uberlaufen von Speisen auf die
Glasoberfldche. Diese verkohlen schnell wdhrend des
Kochvorgangs und erschweren die Reinigung.

e Halten Sie alles, was schnell schmelzen kann, wie
Gegenstdnde aus Kunststoff, Alufolie aber auch Zucker und
stark zuckerhaltige Produkte, von der Glasoberfldche fern.

PFLEGE :

- Betraufeln Sie die Ceranoberflache mit einigen Tropfen eines
spezifischen Reinigungsmittel fur Ceranfelder

- Wischen Sie die Flecken weg mit einem weichen Tuch oder mit
leicht befeuchtetem Kiichenpapier

- Trocknen Sie die Oberflache mit einem wichen Tuch oder mit
Klchenpapier ab.

Sollten noch hartnéckige Flecken vorhanden sein:

- Betraufeln Sie die Oberflache erneut mit dem Reinigungsmittel.

- Entfernen Sie die Flecken mit einem Schaber, wobei
dieser in einem Winkel von ca. 30° zur Ceranoberflache gehalten
werden soll.

- Trocknen Sie die Oberflache mit einem weichen Tuch oder mit
Klchenpapier ab.

- Wiederholen Sie den Vorgang falls notwendig.

*,30° Maxi

EINIGE EMPFEHLUNGEN:

Durch haufiges Reinigen bildet sich eine Schutzschicht, die
Abnutzung und Kratzer vorbeugt.

Versichern Sie sich, daf die Ceranoberflache sauber ist, bevor
Sie das Ceranfeld erneut benutzen.

Um Kalk- und Wasserflecken zu entfernen, benutzen Sie einige
Tropfen Essig oder Zitronensaft. Trocknen Sie mit Kiichenkrepp
gut ab. Wischen Sie schlieB3lich mit einigen Tropfen eines
spezifischen Reinigungsmittel ab.

Die Ceranoberflache kann die Reibung von flachen Geschirrbdden
zwar gut aushalten, es ist jedoch empfehlenswert, Tépfe und
Pfannen anzuheben, um sie zu verschieben.

ACHTUNG:

- Vermeiden Sie den Gebrauch eines zu nassen Schwammes.

- Benutzen Sie niemals Werkzeuge aus Stahl wie Messer oder
Schraubenzieher.

- Die Benutzung eines Schabers mit Rasierklinge kann die
Oberflache nicht beschadigen, wenn ein Neigungswinkel
con 30° zwischen Schaber und Oberflache eingehalten wird.

- Lassen Sie bitte den Schaber mit Klinge nicht in Reichweite
von Kindern.

- Benutzen Sie keine atzenden Mittel oder Stahlwolle zur
Reinigung der Ceranoberflache.

TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte Ihr Backofen einmal nicht richtig funktionieren, prifen
Sie zuerst, ob die Stromversorgung gewahrleistet ist. Ist die
Uhrsache der Fehlfunktion nicht ausfindig zu machen, wenden
Sie sich bitte an lhren zustandigen Werkskundendienst unter
Angabe des Modells und der Seriennummer, die auf dem
Typenschild angegeben sind. Auf Ihr Gerat gewahren wir eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum. Bewahren Sie lhre
Kaufrechnung sorgfaltig auf und legen Sie sie bei Bedarf als
Garantienachweis dem Kundendienst vor. Die
Garantiebedingungen sind im beigefligten Serviceheft angegeben.

PROBLEMLOSUNGEN

Das Induktionsfeld st6f3t ein Brummen aus.
e Normal. Der Lufter der elektronischen Komponenten ist
eingeschaltet.

Das Kochfeld st6Bt ein leises pfeifendes Gerédusch aus:
* Normal. In Abhangigkeit von der Haufigkeit, mit der die Induktoren
eingesetzt werden, kann ein leises Pfeifen zu héren sein, wenn
mehrere Kochfelder gleichzeitig bei héchster Leistungsstufe
betrieben werden.

Die Kochzonen halten keine konstante Kochtemperatur oder
das Anbraten geht nicht schnell genug

* Sie sollten Kochgeschirr mit absolut flachem Boden verwenden.
Wenn Licht zwischen dem Boden des Kochgeschirrs und dem
Kochfeld durchdringt, wird die Hitze nicht richtig weitergeleitet.
* Der Boden des Kochgeschirrs muss den Durchmesser
der Kochflache vollig bedecken.

Die Speisen kochen zu langsam

» Das falsche Kochgeschirr wurde ausgesucht. Wahlen Sie ziemlich
schweres Geschirr mit flachem Boden, dessen Durchmesser
mindestens dem Durchmesser der Kochflache entspricht.
Leichte Kratzer oder Abreibungen erscheinen auf dem Glas
Ihres Ceranfeldes.

* Es wurden die falschen Reinigungsmethoden angewendet,
Kochgeschirr mit rauem Boden wurde benutzt oder raue
Gegenstande wie Salz oder Sand befanden sich zwischen
Kochtopf und Ceranfeld. Verwenden Sie die empfohlenen
Reinigungsmethoden, vergewissern Sie sich, dass die Béden
Ihrer Kochtdpfe und das Kochgeschirr sauber sind und achten
Sie auf glatte Bdden. Kleine Kratzer sind nicht mehr zu entfernen,
aber sie werden im Laufe der Zeit mit einer guten Reinigung
weniger sichtbar.

Metallriickstédnde:

e Schieben Sie Aluminiumtépfe nicht lUber die Kochflachen.
Verwenden Sie die empfohlenen Reinigungsmethoden.
* Die falschen Reinigungsmittel/Gegenstande wurden verwendet,
die Flecken bleiben auf der Oberflache. Verwenden Sie den
Schaber mit der Rasierklinge und die empfohlene
Reinigungsmethode.

Dunkle Flecken

* Verwenden Sie den Schaber mit der Rasierklinge und die
empfohlene Reinigungsmethode.

Helle Verfarbungen auf dem Ceranfeld

e Rickstdnde von Aluminium- oder Kupferpfannen, sowie
Mineralablagerungen durch Wasser oder Lebensmittel kbnnen
mit der Reinigungscreme entfernt werden.

Geschmolzener Zucker oder Plastik

* Lesen Sie den Abschnitt zur Reinigung und Pflege des
Ceranfeldes.

Das Ceranfeld funktioniert nicht.

e GroBere Uberlaufreste oder ein Gegenstand bedecken
mindestens 2 Tasten flr mehr als 10 Sekunden. Reinigen Sie
die Oberflache oder entfernen Sie den Gegenstand.
* Das Bedienfeld ist durch die Sperrfunktion blockiert.
Um die Sperre aufzuheben, dricken Sie die Taste
“Sperrfunktion”

Das Ceranfeld ldsst sich nicht ausschalten.

* Das Bedienfeld ist durch die Sperrfunktion blockiert.
Um die Sperre aufzuheben, dricken Sie die Taste
“Sperrfunktion”. Schauen Sie im Kapitel “Die verschiedenen
Warmestufen” unter dem Punkt Gber die “maximale
Funktionsdauer” auf Seite 47 nach.

Das Ceranfeld schaltet sich automatisch ab

e GroBere Uberlaufreste oder ein Gegenstand bedecken
mindestens 2 Tasten fir mehr als 10 Sekunden. Das Ceranfeld
schaltet auf Sicherheitsbetrieb um und ein akustisches Signal
ertdnt, solange die Tasten bedeckt bleiben. Reinigen Sie die
Oberflache oder entfernen Sie den Gegenstand.
¢ Die Kochflachen schalten sich nach einer gewissen Zeit
automatisch ab, wenn sie fur langere Zeit in Betrieb sind. Siehe
Kapitel “Die verschiedenen Warmestufen” unter dem Punkt Uber
die “maximale Funktionsdauer” auf Seite 45.

Ein- und Abschaltphasen der Kochzonen

¢ Die Ein- und Abschaltphasen der Kochstellen variieren je nach
der eingestellten Leistungsstufe

- niedrige Leistung: kurze Einschaltphasen

- hohe Leistung: lange Einschaltphasen

Das Ceranfeld bzw. eine oder mehrere Kochfldchen
funktionieren nicht.

* Die Shunt-Briicken wurden nicht korrekt auf dem Klemmbrett
positioniert. Lassen Sie durch einen Fachmann Uberpriifen, dass
der elektrische Anschluss nach den Anweisungen auf Seite 38
erfolgt ist.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist entsprechend
der EU-Richtlinie 2002/96/CE uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.
Bitte sorgen Sie dafir, dass das Geréat
ordnungsgeman entsorgt wird, damit mogliche
negative Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit vermieden werden, die bei einer
_ unsachgemaBen Entsorgung des Altgeréates
entstehen kénnten.
Das Symbol auf dem Produkt bedeutet, dass dieses Gerat nicht
in den normalen Hausmull gehort, sondern den jeweiligen
kommunalen Ricknahmesystemen flr Elektro- und Elektronik-
Altgerate ubergeben werden muss. Die Entsorgung muss im
Einklang mit den geltenden Umweltrichtlinien fur die
Abfallentsorgung erfolgen.
Fir ndhere Informationen Uber Entsorgung und Recycling dieses
Produktes wenden Sie sich bitte an |lhre kommunalen
Einrichtungen (Umweltamt) oder an die
Abfallentsorgungsgesellschaft Ihrer Stadt bzw. an lhren Handler.




UWAGI OGOLNE

ABY JAK NAJLEPIEJ UZYTKOWAC PLYTE, NALEZY DOKLADNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE OBSEUGI.

Zaleca sie zachowanie instrukgji instalacji i uzytkowania, a przed zainstalowaniem ptyty spisanie numeru seryjnego umieszczonego pod spodem
obudowy na wypadek potrzeby uzyskania pomocy serwisu.

Ptytka identyfikacyjna
(zlokalizowana na spodzie obudowy ptyty) | e o

P. Motors =30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

(3

Mod:
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 Code: 3935477
220-240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

- Aby unikna¢ powaznych poparzen, stanowczo zaleca sie trzymac dzieci z dala od dziatajacych pdl grzejnych oraz poél wytaczonych, na czas, gdy
pozostaje wtaczony wskaznik nagrzania.

- Gorace ttuszcze i oleje moga sie tatwo zapali¢, dlatego nalezy zawsze zachowac nadzér nad przebiegiem gotowania z ich uzyciem.

- Obszar sterowania ptyty jest czuty, nie nalezy umieszczac na nim goracych naczyn.

- Na polach grzejnych nie nalezy umieszczac folii aluminiowej i naczyn z tworzyw sztucznych.

- Aby unikna¢ nagromadzenia zabrudzen i zattuszczen, po kazdym uzytkowaniu zalecane jest czyszczenie ptyty, w przeciwnym razie zabrudzenia
przy dalszym uzytkowaniu ulegaja spaleniu wydzielajgc dym i nieprzyjemne zapachy co stwarza tez ryzyko pozaru.

- Na strefie indukcyjnej nie nalezy pozostawiac przedmiotéw metalowych (nozy, widelcow, tyzek lub pokrywek), poniewaz jesli s3 one zbyt duze
lub zbyt ciezkie moga ulec nagrzaniu.

- Nie nalezy gotowa¢ produktéw zywnosciowych bezposrednio na ptycie szkolano-ceramicznej. Nalezy zawsze uzywac odpowiednich naczyn
kuchennych.

- Naczynie nalezy zawsze umieszcza¢ w Srodku pola, na ktérym odbywa sie gotowanie.

- Plyty nie mozna uzywac jako deski do krojenia.

- Nie nalezy przesuwac naczyn kuchennych po ptycie.

- Nad ptyta nie nalezy przechowywac ciezkich przedmiotéw. Moga spowodowac zniszczenia, jesli zostang upuszczone na powierzchnie ptyty.

- Ptyta nie moze by¢ wykorzystywana jako powierzchnia robocza.

- Ptyta nie moze stuzy¢ do przechowywania jakichkolwiek przedmiotow.

- W przypadku pekniecia ptyty, nalezy zaprzesta¢ jej uzytkowania. Ptyte nalezy natychmiast odtaczy¢ od zasilania elektrycznego oraz
skontaktowac sie z serwisem.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (facznie z dzie¢mi) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, lub nie posiadajace doswiadczenia i wiedzy, chyba, ze maja zapewniony staty nadzér oséb odpowiedzialnych za ich bezpieczerstwo
i zostaty im przekazane wskazania odnosnie uzytkowania urzadzenia .

« Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Niemniej jednak, to urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby posiadajace rozruszniki serca. Niemozliwe jest
zagwarantowanie, ze wszystkie takie aparaty znajdujace sie na rynku, spetniaja obowiazujace przepisy bezpieczenstwa oraz
przepisy zgodnosci elektromagnetycznej, a takze, ze takie niebezpieczenstwo nie bedzie mie¢ miejsca. Jest réwniez mozliwe, ze
osoby uzywajace innych aparatéw, takich jak aparaty stuchowe, moga doswiadczy¢ pewnego dyskomfortu.

f Ostrzezenie: urzadzenie spetnia obowigzujace przepisy bezpieczenstwa oraz przepisy zgodnosci elektromagnetycznej.

PLYTA GRZEJNA HP1430 HPI1342/HPI1346
Strefy grzejne 4 INDUKCYJNE (4 typu Booster) 3 INDUKCYJNE (3 typu Booster)
Napiecie zasilania 220-240V -50/60 Hz 220-240V -50/60 Hz

400V -50/60 Hz 400V -50/60 Hz

Moc elektryczna
zainstalowana (W) 7000 7200

Wymiary produktu

(Dt x Szer. x Wys.) mm 590 X' 520 X 55 590 X 520 X 55
Wymiary zabudowy 560 x 490 A dE
(A xB)

A

ey

[+ /g

Stale dazymy do poprawiania jakosci produktéw i mozemy dokonywac¢ modyfikacji urzadzen, aby wprowadza¢ najnowsze ulepszenia
techniczne.

c E Ptyty indukcyjne sg zgodne z Dyrektywami Europejskimi 73/23/CEE oraz 89/336/CEE, zastapionymi przez 2006/95/EC oraz 2004/108/EC, a
takze pdzniejszymi zmianami.
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INSTALACJA

Instalacja urzadzenia domowego uzytku moze stanowic ktopotliwa operacje, ktora jesli nie jest wlasciwie przeprowadzona, moze
powaznie zawazyc¢ na bezpieczenstwie konsumenta. Z tego powodu czynnosc powinna by¢ wykonana przez profesjonaliste, ktéry
przeprowadzi ja zgodnie z obowigzujacymi przepisami technicznymi. W przypadku, gdy ta wskazéwka zostanie zlekcewazona,
a instalacja zostanie przeprowadzona przez osobe niewykwalifikowana, Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek defekty techniczne produktu niezaleznie od tego, czy stanowia zrédto uszkodzen artykutow badz urazéw oséb.

ZABUDOWA

Zabudowa meblowa, w ktérej ma zostac zainstalowana ptyta, oraz
meble przylegte powinny by¢ wykonane z materiatéw odpornych
na dziatanie wysokich temperatur. ponadto, wszystkie laminaty
dekoracyjne powinny by¢ przytwierdzone klejem termoodpornym.

Instalacja:
Wraz z ptyta dostarczana jest wodoodporna uszczelka.

Przed dopasowaniem:

- odwroci¢ ptyte na odwrét, szklang powierzchnig w skierowang ku
dotowi. Upewnic sig, ze szkto jest zabezpieczone.

- Dopasowac uszczelke wokot ptyty.

- Upewni¢ sie, ze jest odpowiednio dopasowana, aby uniknac
przeciekow do szafki podpierajacej.

- Istotne jest, aby dopasowac ptyte na réwnej powierzchni
podparcia.

- Deformacje spowodowane przez niewfasciwe dopasowanie moga
zmienic specyfikacje

blatu kuchennego oraz dziatania ptyty.

- Pozostawi¢ co najmniej 5 cm odstepu miedzy urzadzeniem oraz
wszelkimi sgsiadujgcymi powierzchniami pionowymi.

- Konieczne jest, aby wneka zgadzata sie ze

wskazanymi wymiarami.

- W blacie kuchennym wycia¢ otwér o rozmiarze przedstawionym
w schemacie ponizej. Wokét otworu powinna zosta¢ zachowana
przestrzen co najmniej 50 mm.

- Blat powinien mie¢ grubos$¢ co najmniej 30 mm i by¢ wykonany z
termoodpornego materiatu. Jak przedstawiono na rys.1

Uszczelka

- Nie wolno zabudowac¢ ptyty nad piekarnikiem bez wentylatora,
zmywarka do naczyn, lodéwka, zamrazarka badz pralka.

- Istotne jest, aby ptyta indukcyjna byta dobrze przewietrzana, a
wlot i ujécie powietrza nie byly zablokowane. Upewnic sie, ze ptyta
jest zainstalowana poprawnie, jak przedstawia rys.(2)

L

mini 760 mm

] o E

/ mini 5 cm . EI
UJSCIE POWIETRZA
ini 5 m \
0% x
x|
mini 2 cm YE

WLOT
POWIETRZA

/ﬁ Y

NB: Dla bezpieczenstwa, odstep miedzy ptyta a meblami powyzej
powinien mie¢ co najmniej 760mm.
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PODLACZENIE DO SIECI ZASILAJACEJ

“Instalacja musi by¢ zgodna ze standardowymi dyrektywami.”’
Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody, ktére moga by¢ spowodowane niewtasciwym badz
nierozsagdnym uzytkowaniem.

Ostrzezenie:

- Przed wszelkimi podfaczeniami do zasilania elektrycznego nalezy
zawsze sprawdzi¢ napiecie zasilania wskazywane na mierniku
elektrycznym, regulacje wyfacznika, ciggtos¢ uziemienia z instalacjg
oraz odpowiedni bezpiecznik (25 A).

- Podfaczenie zasilania elektrycznego do instalacji powinno
przebiega¢ przez gniazdo z wtyczka z uziemieniem, badz przez
wytacznik wielostykowy (odlegtos¢ stykéw roboczych powinna
wynosic¢ co najmniej 3 mm).

Jedli urzadzenie posiada gniazdko wtyczkowe, urzadzenie to musi
by¢ zainstalowane tak, aby byt zachowany dostep do gniazdka.

- Przewdd Z6tty/zielony od kabla zasilania elektrycznego musi by¢
podtaczony do uziemienia zasilania oraz przytaczen urzadzenia.
-Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za wszelkie wypadki
bedace nastepstwem uzytkowania urzadzenia nie podfgczonego do
uziemienia lub posiadajacego wadliwg ciagtos¢ uziemienia.
-Wszelkie kwestie dotyczace sznura zasilania powinny by¢ skierowane
do Obstugi posprzedazowej lub wykwalifikowanego technika.

- Jedli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynno$¢ musi
przeprowadzi¢ agent sprzedazy narzedziami przeznaczonymi do
takiej naprawy, aby unikna¢ wypadku. Przewody potaczy¢ zgodnie
z nastepujacymi

kolorami / kodami:

NIEBIESKI - NEUTRALNY (N)

BRAZOWY - FAZA (L)

ZOtTY-ZIELONY - UZIEMIENIE (@)

Podtaczenie do zasilania

Gniazdko powinno by¢ podfaczone zgodnie ze stosownymi
standardami do jednopunktowego wytacznika. Metoda podtaczenia
jest przedstawiona na rys. (3)

1 2 3 4 5
L] . [ . _I_
L1 L2 N1 N2 =
Black Brown Blue Grey  Yellow/Green
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
OOUEYD | OO ®O

/

/

{ Il

@® 0| @0 @
vze vol
~N\0VZ-02C ~€ A0OY

Kabel nie moze by¢ zgiety lub scisniety.




INDUKCJA

Naczynie
M zamieniajace prady (K

indukcyjne na

2% diggio

SPIRALA

PROCEDURA UZYTKOWANIA

Elektroniczny generator zasila spirale zlokalizowang wewnatrz
urzadzenia.

Ta spirala wytwarza pole magnetyczne w taki sposéb, ze po
umieszczeniu naczynia na ptycie, przenikaja przez nie prady
indukowane.

Te prady czynig z naczynia prawdziwy wymiennik ciepta, natomiast
ptyta szklano-ceramiczna pozostaje zimna.

Taki system jest zaprojektowany do uzytkowania wraz z naczyniami
posiadajacymi dna magnetyczne.

Méwiac prosciej, technologia indukcji posiada dwie gtéwne zalety:

- kiedy ciepto jest wydzielane wytacznie przez naczynie, to ciepto
jest utrzymywane na swoim maksymalnym poziomie, a gotowanie
odbywa sie bez jakiejkolwiek jego straty.

- Bezwtadno$¢ cieplna nie wystepuje, gdyz gotowanie rozpoczyna
sie automatycznie z chwilg umieszczenia naczynia na ptycie, a koczy
z chwilg jego zdjecia.

URZADZENIE BEZPIECZENSTWA

- Ochrona przed nadmierng temperaturg

Czujnik kontroluje temperature pél grzejnych.

Kiedy temperatura przekracza bezpieczny poziom, pole grzejne
zostaje automatycznie wytaczone.

- Ostrzezenie o cieple resztkowym

Kiedy ptyta pozostawata przez pewien czas w uzytku, bedzie
wystepowac ciepto resztkowe. Litera “H” pojawia sie, by ostrzegac
przed zblizaniem sie do ptyty

- Automatyczne wytaczanie

Kolejng cecha bezpieczenstwa ptyty indukcyjnej jest automatyczne
wytaczanie.

Nastepuje ono w przypadku zapomnienia o wytaczeniu strefy
grzejnej.

Domyslne czasy wytaczania sg przedstawione w tabeli ponizej.

Poziom mocy Strefa grzejna wygqczana

automatycznie p

1~5 8 hours
6~10 4 hours
11~14 2 hours
15 1hours

PRZYPOMNIENIE: Pacjenci z rozrusznikiem serca powinni uzytkowac
ten produkt zgodnie ze wskazéwkami lekarza.

DOBOR NACZYN

Dla zapewnienia najlepszego dziatania ptyty decydujace znaczenie ma
uzywanie naczyn kuchennych dobrej jakosci.
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« Nalezy uzywac¢ dobrej jakosci naczyn kuchennych o ptaskich i
grubych dnach: tylko takie narzedzia uchronia przed wystapieniem
goracych miejsc, powodujacych przyleganie potraw do dna. Grube
metalowe naczynia zapewnia réwne rozprzestrzenianie sie ciepfa.

- Nalezy upewnic¢ sie, ze podstawa naczynia jest sucha: podczas
napetniania naczynia ptynami lub uzywanie naczynia, ktére byto
przechowywane w lodéwce, nalezy upewnic sie, ze jego podstawa
jest catkowicie sucha przed umieszczeniem go na ptycie. Pomoze to
uniknac zaplamienia ptyty.

» Podstawa naczynia powinna by¢ wystarczajgco szeroka, aby
catkowicie pokrywata pole grzejne: rozmiar naczynia nie powinien
by¢ mniejszy od pola grzejnego. Jesli naczynie jest troche szersze,
energia bedzie wykorzystywana w maksymalnym stopniu
wydajnosci.

Ponizsze informacje umozliwig taki dobér naczyn, aby uzyskac jak
najlepszy rezultat.

STREFA INDUKCYJNA

OZNACZENIE NA SPRZECIE Sprawdzi¢ na etykiecie oznaczenie,
KUCHENNYM ktore przedstawia, ze naczynie jest
kompatybilne z indukcja.

Uzywac naczyn magnetycznych
(emaliowana blacha, ferrytyczna
zeliwna stal nierdzewna) do dna
naczynia przytozy¢ magnes (musi on
przylegac)

STAL NIERDZEWNA Nie wykrywalne -
Z wyjatkiem ferromagnetycznej stali

nierdzewne;j.

ALUMINIUM Nie wykrywalne
ZELIWO Dobre dziatanie
STAL EMALIOWANA Dobre dziatanie
SZKLO Nie wykrywalne
PORCELANA Nie wykrywalne

PODSTAWA MIEDZIOWA Nie wykrywalne -

SCHEMATYCZNY DIAGRAM PANELU STEROWANIA

HP1430

HPI1342/HP1346
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1. Power regular key
2. Timer regular key
3. Booster
4. Special function
5. Memory
6. Lock
7. On/Off



Instrukcja uzytkowania

Przy podtagczaniu do zasilania brzeczyk wyda jeden sygnat
dzwiekowy, wszystkie wskazniki zapalg sie na sekunde, a
nastepnie zgasna. Ptyta grzewcza jest teraz w trybie
oczekiwania.

Umies¢ rondel w srodku strefy gotowania.

Instrukcja obstugi
Nacisnij przycisk " (D " wszystkie wskazniki pokazujg "--"

-
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Sa Z
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A\ <% -~

Wybierz poziom mocy, naciskajgc przycisk "+" lub "-" dla
danej plyty grzejnej. Na poczatku wskaznik pokaze "5 " lub
nwilown

i ", gdy nacis$niesz przycisk "+" lub "-". Wyreguluj,
naciskajac przycisk "+" lub "-".
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Jesli nacisniesz przyciski "+" lub "-" w tym samym czasie,
ustawienie mocy powréci do " 0 " astrefa gotowania
wytgczy sie.

o0
@0

Zwroc¢ uwage, ze : Kiedy nacisniesz przycisk " @ " plyta
indukcyjna powrdéci do trybu oczekiwania w ciggu 2 minut,
jesli zadna inna funkcja nie jest w tym momencie aktywna.

Funkcja szybszego nagrzewania
"Boost"
Naciénij przycisk "B ", wskaznik poziomu mocy pokazuje
nw o on
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Ostrzezenie:

1. Funkcja szybszego nagrzewania dziata tylko przez 5
minut, po czym strefa gotowania powraca do pierwotnego
ustawienia.

2. Funkcje szybszego nagrzewania mozna ustawiac dla
wszystkich stref gotowania.

3. Kiedy funkcja szybszego nagrzewania jest wigczona w
pierwszej strefie gotowania, druga strefa gotowania
zostaje automatycznie zablokowana na poziomie 2 i
odwrotnie. Kiedy funkcja szybszego nagrzewania jest
wigczona w trzeciej strefie gotowania, czwarta strefa
gotowania zostaje automatycznie zablokowana na
poziomie 2 i odwrotnie.
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Wylaczenie trybu szybszego nagrzewania
"BOOST"

Wylacz tryb szybszego nagrzewania "Boost", naciskajac przycisk
"+" lub "-" dla danej strefy gotowania.
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Programator czasowy

Jesli wiecej niz jedna strefa jest wigczona
- wlacz wybrang strefe, naciskajac przycisk "+" lub "-" dla tej
strefy, odpowiednie cyfry zaczng migac.

- nastepnie nacisnij przycisk programatora czasowego " + " lub

- wskaznik poziomu mocy zacznie migac i
—__- 1
[ — + ;\

pokaze “ £

©

— -k,

- Na poczatku, gdy wskaznik pokaze "3 /10 ", ustaw czas,
naciskajac przycisk "+" lub "-". Po ustawieniu czasu mozesz
wybra¢ poziom mocy dla danej strefy gotowania.

“, wskaznik programatora czasowego zacznie migac
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- Nastegpnie ustaw czas od 1 minuty do 9 godzin i 59 minut,
naciskajac przycisk "+". lub przycisk "-".

- Pojedyncze nacisniecie przycisku "+" zwieksza czas o jedng
minute;
przytrzymanie przycisku "+" zwigksza czas o 10 minut;
Kiedy czas przekracza 1 godzine, przytrzymanie przycisku "+"
zwigksza czas o 30 minut.

- Pojedyncze nacisniecie przycisku
minute;
przytrzymanie przycisku "-" zmniejsza czas o 10 minut;
Kiedy czas przekracza 2 godziny, przytrzymanie przycisku
zmniejsza czas o 30 minut.

zmniejsza czas o jedng

- Mozesz ustawi¢ poziom mocy w trybie programatora
czasowego.

Jesli programator czasowy dziata kilku

strefach jednoczesnie

- Programator czasowy mozna ustawiac dla wszystkich 4 stref
gotowania. Kiedy ustawisz programator czasowy dla kilku stref

gotowania w tym samym czasie, kropki dziesietne przy
odpowiednich strefach gotowania wigczg sie

0
83 00
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Instrukcja uzytkowania

- Wyswietlacz programatora czasowego pokaze czas, ktéry
uptynie najszybciej. Kropka odpowiedniej strefy wiaczy sie
i bedzie miga¢. Kiedy odliczanie czasu zakonczy sie,
odpowiednia strefa gotowania wylgczy sie. Nastepnie
wyswietlacz pokaze kolejng strefe, w ktérej czas uptynie
najszybciej - odpowiednia kropka przy strefie gotowania
bedzie migac
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- Jesli programator czasowy jest ustawiony, ale nie jest
aktywny dla zadnej ze stref, bedzie on po prostu odliczat
czas.

Uwaga:

1. Kiedy czas jest nastawiony na 0, programator wytgczy sie.

2. Kiedy mija okreslony czas, odpowiednia strefa gotowania
wytaczy sie.

3. Po ustawieniu programatora czasowego wskaznik bedzie
migac przez 5 sekund, a ustawiony czas zostanie
automatycznie potwierdzony.

4. W trybie programatora czasowego nacisniecie przyciskow
"+" i "-" w tym samym czasie sprawi, ze ustawienie mocy
powroci do "0", a czas zostanie wytaczony.

Tryb bezpieczny
Aby zapewni¢ bezpieczenstwo dzieci, ptyta indukcyjna
zostata wyposazona w urzadzenie blokujace.

- Zablokuj

W trybie roboczym nacisnij przycisk " [El ". Ptyta grzewcza
przechodzi w tryb blokady, programator czasowy pokaze
» L oc » @ pozostate przyciski zostang wylaczone poza

przyciskiem "(D".
l
coc t %‘)

B

W trybie oczekiwania nacisnij przycisk '[% ". Plyta grzewcza
przechodzi w tryb blokady, programator czasowy pokaze
"L oc", a pozostate przyciski zostang wytgczone.

Programator przez chwile pokazuje " {_ o
wylgcza sie.

" a nastepnie

"y

Jesli nacisniesz ten przycisk,(D
chwile.

L oc " wyswietli sie na

- Wyitacz blokade

Przytrzymaj przycisk "Lock" przez 3 sekundy. Funkcja
blokady wytaczy sie

Funkcja “Podtrzymywanie ciepta”

Funkcja tapozwala utrzymaé ciepto w gotowej potrawie -
do 2 godzin.

Aby aktywowac¢ funkcje nalezy w wybranej
przycisk ,-" lub ,+”,

strefie nacisngé

o0
@0
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Nacisnij przycisk “-” po osiagnieciu poziomu miedzy 0 i 1,

pojawi sie na wyswietlaczu poziom podtrzymywnia ciepta.Znak

“I ” pojawi sie wys$wietlaczu wybranej strefy.

- +

Anulowanie funkcji “Podtrzymywanie ciepta”

Aby anulowaé¢ funkcje nalezy ustawi¢ inny poziom mocy dla danej
strefy

Funkcje specjalne

I

Przycisk GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU
(poziom 1)

Przycisk GOTOWANIE NA SREDNIM OGNIU
(poziom 8)

|

Przycisk GOTOWANIE NA DUZYM OGNIU
(poziom 15)

.

- Wiacz wybrang strefe gotowania, naciskajac "+" lub "-"

o0
@0

- 0
p + 4@
nacisnij przycisk GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU,
wskaznik pokaze " "n -~

?b —> -1 .|.|

nacisnij przycisk GOTOWANIE NA SREDNIM OGNIU,
wskaznik pokaze " g gy "

LY, —=—> -'" +]

nacisnij przycisk GOTOWANIE NA DUZYM OGNIU,
wskaznik pokaze "I 11 1"

_lNl.|.|

Funkcja pamieci
Uzywaj funkcji pamieci do przechowywania ustawien poziomu
mocy i czasu dla strefy gotowania.

R
Zapisywanie
- Wybierz strefe gotowania, naciskajgc przycisk "+" lub "-",
wskaznik poziomu mocy dla tej strefy bedzie migat,
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- Nacisnij przycisk "[ER", wskaznik czasu pokaze " J "rear
bedzie oznaczaé "brak cyklu gotowania w pamieci". przytrzymaj
przycisk pamieci przez 3 sekundy, wskaznik czasu pokaze

" "

~ELC ", zapisywanie rozpocznie sie.

Y




Instrukcja uzytkowania

wskaznik poziomu mocy pokazuje na zmiang " " i poziom - Jesli podczas dziatania zapisanego cyklu gotowania w
mocy. odpowiedniej strefie gotowania nacisniesz przycisk "+" lub
8 8 " cykl zostaje przerwany i wigcza sie tryb normalny, ale

[}

7+ <::> _ :-:'_‘ + zapisany cykl gotowania pozostaje zachowany w pamieci.

-

Jak zapisa¢ nowy cykl gotowania, jesli inny
- Maksymalna liczba czynno$ci to 10 kombinacji poziomu mocy jest juz zapisany:
w ciggu 8 godzin. Nastawa poziomu mocy, trwajgca mniej niz

15 sekund, nie zostanie nagrana. - Wigcz strefe gotowania, w ktorej chcesz zapisac cykl,

naciskajac "+" lub "-"
00
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Koniec zapisywania - 12+
Nacisnij ponownie przycisk pamieci - " - £ " nie bedzie juz n_ v,
wyswietlane na wyswietlaczu czasu, a cykl gotowania

zostanie zapamietany.
pamigtany - Przytrzymaj przycisk "|_-?,£ " przez chwile, pojawi sie " 1~ i

,—> o "~ | " oznacza "strefe gotowania przechowywang w pamigci”.

Ry -+

- Nastepnie wyswietli sie "~ £ " i rozpocznie sie zapisywanie w
wybranej strefie gotowania.

LUB
Wytacz odpowiednig strefe gotowania, naciskajac "+" i "-" ©
w tym samym czasie lub ustawiajgc poziom mocy na -'J ':R \g\) |:> ’ | |_>
, _ o+
I

" - £ " nie bedzie juz wyswietlane na wyswietlaczu
programatora czasowego, a cykl gotowania zostanie

zapisany w pamieci o)
& |_> 83 ® - ,l: :‘ +
_}\3:1:' +4§ - ot - +

LUB Maksymalna moc stref gotowania wynosi:
Zdejmij rondel z odpowiedniej strefy gotowania. Kiedy strefa p <
wykryje brak rondla, "~ £ L" nie bedzie juz wyswietlane na Strefa grzejna HPI1430
wyswietlaczu programatora czasowego, a cykl gotowania Normale Aumento della potenza
zostanie zapamietany. 1 1200 1500

LUB 2 2300 3000
Wykonaj wiecej niz 10 ustawiefn poziomu mocy - ,~EL 3 1200 1500
nie bedzie juz wyswietlane na wyswietlaczu programatora a 2300 3000
czasowego, a cykl gotowania zostanie zapisany w pamieci ~ g

e t tyt t dk i i kl ( i HPI342 A
wytgcz p.y e-w .ym przypadku _zaplsywanle cyklu Strefa grzejna Normale Aumento della potenza
gotowania zostaje automatycznie przerwane.

1 1200 1500
LUB
2 2300 2600
wytgcz zapisywanie strefy gotowania do 15 sekund od jego
rozpoczecia - w tym przypadku zapisywanie cyklu L 3 3000 4200 J
gotowania zostaje automatycznie przerwane.

Uruchom zapisany cykl gotowania Strefa grzejna HPI346

- Nacisnij przycisk pamieci, wyswietlacz czasu pokaze " ~ | " Normale |Aumento della potenza

przez 5 sekund, a nastgpnie " F'{_ 4 ". Odpowiednia strefa z 1 1200 1500
zapisanym cyklem gotowania wigczy sie. > >300 2600
© g 3000 4600

= ©
By — =

- Jesli odpowiednia strefa byta juz wtgczona, zapisany cykl
gotowania bedzie cyklem wiodgcym i zostanie wykonany.

Przedstawione moce moga zmienia¢ sie¢ w zale znosci
od materiatu, z ktérego wykonany zostat garnek oraz od
jego wymiarow.




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Przed przystqgpieniem do wszelkich prac konserwacyjnych na
pfycie, nalezy poczeka¢ na jej ostygniecie.

o Nalezy uzywaé wytqcznie produktow (kremy oraz skrobaki)
zaprojektowanych specjalnie designed do powierzchni szklano-
ceramicznych. q one dostepne w sklepach z towarami zelaznymi.

« Unikac wyciekoéw, poniewaz wszystko, co spadnie na powierzchnie
pfyty szybko ulegnie przypaleniu i utrudni czyszczenie.

« Zaleca sie przechowywanie z dala ptyty wszelkich substancji,
ktore sq podatne na topnienie, np. elementy z tworzyw sztucznych,
cukier lub produkty na bazie cukru.

KONSERWACJA

- Na powierzchni ptyty umiesci¢ kilka kropli specjalnego produktu
Czyszczacego.

- Wszelkie uporczywe plamy wyciera¢ miekka szmatka lub lekko
zwilzonym papierem kuchennym.

- Wyciera¢ gtadka szmatka lub suchym papierem kuchennym do
chwili, gdy powierzchnia jest czysta.
Jesli wciaz pozostajg uporczywe plamy:

- Na powierzchni ptyty ponownie umiesci¢ kilka kropli specjalnego
ptynu czyszczacego.

- Skrobac skrobakiem trzymanym pod pod katem 30° do powierzchni
ptyty, az plamy znikna.

- Wyciera¢ gtadka szmatka lub suchym papierem kuchennym do
chwili, gdy powierzchnia jest czysta.

- Jedli to konieczne, czynnos$¢ powtdrzyd.

KILKA WSKAZOWEK: Czeste czyszczenie pozostawia powtoke
ochronng, ktéra istotnie zapobiega zadrapaniom i Scieraniu. Przed
ponownym uzytkowaniem ptyty upewnic sie, ze powierzchnia jest
czysta. Aby usunac¢ zacieki wodne, uzy¢ kilku kropel octu lub soku
z cytryny.

Nastepnie wytrze¢ papierem chtonnym z kilkoma kroplami
specjalnego ptynu czyszczacego. Powierzchnia szklano-ceramiczna
wytrzyma drapanie naczyn ptaskodennych, jednak zawsze lepiej jest
je unosic¢ podczas przenoszenia z jednej strefy na druga.

. 30° Maxi

Nigdy nie uzywac zbyt mokrej gabki.

Nigdy nie uzywac noza, ani $rubokreta.

Skrobak wyposazony w zyletke nie uszkodzi powierzchni pod
warunkiem, ze trzymany jest pod katem 30°.

Nigdy nie pozostawia¢ skrobaka wyposazonego w zyletke w zasiegu
dzieci.

Nigdy nie stosowa¢ produktéw Sciernych oraz proszkéw do
szorowania.

DALSZA PIELEGNACJA

Przed wezwaniem serwisu nalezy sprawdzi¢ nastepujace elementy:
Czy wtyczka jest poprawnie wtozona i zatozony jest odpowiedni
bezpiecznik. Jesli defekt nie moze zosta¢ zidentyfikowany:

wytaczy¢ urzadzenie —nie nalezy przy nim manipulowac samodzielnie
- skontaktowac sie z serwisem. Urzadzenie posiada certyfikat
gwarancji, ktéry zapewnia darmowg naprawe sprzetu w serwisie.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptyta indukcyjna wydaje szumy.
« Zjawisko normalne. Wentylator podzespotéw elektronicznych jest
wiaczony.

Ptyta indukcyjna wydaje delikatny $wist.

« Zjawisko normalne. Zgodnie z czestotliwoscia robocza cewek
indukcyjnych  delikatny swist moze wystepowa¢ podczas
uzytkowania kilku stref grzejnych z moca maksymalna.

Strefy grzejne nie utrzymuja poziomu wrzenia badz wystarczajaco
szybkiego smazenia.

+ Nalezy stosowac naczynia, ktére maja catkowicie ptaskie dno.

- Dna naczyn powinny doktadnie odpowiada¢ srednicy dobranej
powierzchni grzejne;j.

Zywnos¢ gotuije sie zbyt wolno

- Stosowane s3 niewfasciwe naczynia kuchenne. Podstawy naczyn
powinny by¢ ptaskie, dos¢ ciezkie i takiej samej srednicy, jak dobrane
strefy grzejne.

Mate zadrapania (moga wystapic jako pekniecia lub obtarcia) na
szklanej powierzchni ptyty.

- Niewtasciwe metody czyszczenia, naczynia kuchenne o nieréwnym
dnie lub gruboziarniste resztki (sél lub piasek) uwiezione miedzy
naczynie a powierzchnie ptyty. Stosowac zalecane procedury
czyszczenia, upewniac sie, ze podstawy naczyn kuchennych sa czyste
przed ich uzyciem oraz uzywac naczyn o gtadkich podstawach.

Metalowe linie (moga wystepowac jak zadrapania).

« Nie przesuwac¢ aluminiowych naczyn po powierzchni. Aby usunac
linie, stosowac zalecane procedury czyszczenia.

- Zastosowane niewfasciwe materiaty czyszczace, wycieki lub ttuste
plamy pozostaja na powierzchni — zastosowac skrobak z zyletka oraz
zalecany produkt czyszczacy.

Ciemne smugi i plamki.
« Zastosowac skrobak z zyletka oraz zalecany produkt czyszczacy.

Obszary odbarwien na blacie kuchennym.

« Znaki pochodzace od naczyn aluminiowych i miedzianych, a takze
mineralnych osadéw z wody lub zywnosci moga by¢ usuwane
kremem czyszczacym.

Mieszanka goragcego cukru / tworzywo sztuczne stopione na
powierzchni.

« Patrz cze$¢ Czyszczenie ptyty szklanej.

Ptyta lub czes¢ stref grzejnych nie dziata.

+ Wtyki nie sg poprawnie dopasowane do bloku urzadzenia.
Sprawdzi¢ czy podtaczenie odbywa sie zgodnie z instrukcjami ze
strony 51.

Plyta nie dziata.

« Zablokowany jest panel sterujacy. Aby zwolni¢ blokade, wcisna¢
przycisk “Blokada”.

Ptyta nie wylacza sie.

- Zablokowany jest panel sterujacy. Aby zwolni¢ blokade, wcisnac¢
przycisk “Blokada”.

Sprawdzi¢ cze$¢ na stronie 54.

Ptyta wytacza sie automatycznie.

. Strefy grzejne wylaczaja sie automatycznie, jesli zostaja
pozostawione wiaczone zbyt diugo.

. Sprawdzi¢ czes$¢ na stronie 52.

Czestotliwo$¢ dziatania wtaczania/wytaczania dla stref grzejnych.

« Cykle wiaczania/wytaczania réznia sie w zaleznosci od wymaganego
poziomu grzania:

-niski poziom: krétki czas dziatania,

-wysoki poziom: dtugi czas dziatania.

To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z Dyrektywa
Europejska 2002/96/EC dotyczacg Zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) Wiasciwa
utylizacja zuzytego produktu przyczynia sie do
HE unikniecia potencjalnie szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
niewtasciwego usuwania zuzytego produktu.
Takie oznakowanie wskazuje, Zze ten sprzet nie moze by¢
traktowany jako odpad komunalny.
Produkt powinien zosta¢ przekazany do wiasciwego punktu
prowadzacego zbidrke sprzetu elektrycznego i elektronicznego
w celach recyklingu. Usuniecie musi zosta¢ przeprowadzone
zgodnie z lokalnymi przepisami ochrony srodowiska naturalnego
dotyczacymi usuwania odpaddw.
Wiecej szczegétowych informacji na temat obchodzenia sig,
regeneracji oraz recyklingu tego produktu mozna uzyska¢ w
lokalnym urzedzie miejskim, stuzbach komunalnych lub w
sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony.
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OBECNA VAROVANI

PECLIVE SI PRECTETE TENTO NAVOD, ABYSTE MOHLI SVOU VARNOU DESKU VYUZIVAT CO NEJLEPE.
Doporucujeme uschovat si navod na bezpe¢ném misté pro pozdé&jsi pouziti a poznamenat si vyrobni €islo varné desky, jak je uvedené
nize, pro pfipad, ze budete potfebovat kontaktovat servisni stfedisko.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220 - 240V~
P. Motors = 30 W

. v s owyr P. Maxi (Oven) - 2350 W
(oSt mod spos Kod produktu: .....................

(umistén pod spodnim krytem varné desky) c E Ve At

Mod: FE GD21 RB

Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 | Code: 39354774
220 - 240 V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511 ‘

* Dlrazné se doporucuje nedovolit détem pfistup k varnym zénam béhem jejich pouzivani nebo, kdyz dosud sviti kontrolka zbytkového
tepla, aby se vyloudilo riziko vaznych popalenin.

* Pfi smazeni na tuku nebo oleji vzdy kontrolujte pribéh smazeni, protoZe se horky olej miize snadno vznitit.

» Ovladaci oblast varné desky je citliva a proto na ni neodkladejte horké nadoby.

» Na varné zény se nesmeji pokladat alobal a plastové nadoby.

* Po kazdém pouziti mize byt nutné varnou desku vycistit, aby nedochazelo k hromadéni nedistot a mastnoty. Pokud neni nedistota a
mastnota odstranéna, mize se béhem ¢innosti varné desky vznitit, coz mize byt zdrojem nepfijemného zapachu a dalSiho Sifeni ohné.

» Na indukéni z6né nenechavejte polozené kovové predméty, napf. noze, vidlicky, 1zice nebo pokli¢ky, protoze t&€zsi kovové predméty
by se mohly rozpalit.

* Nikdy nevarte jidlo pfimo na skle keramické desky. Vzdy pouzivejte vhodné nadobi.

* Hrnec vzdy polozte do stfedu pfislusné varné zoény.

» Povrch varné desky nepouzivejte jako krajeci prkénko.

* Neposunujte nadobim po varné desce.

* Nad varnou deskou neskladujte téZké pfedméty. Pokud by na varnou desku spadly, mohly by ji poSkodit.

» Povrch varné desky nepouZzivejte jako pracovni desku.

* Varnou desku nepouzivejte k odkladani pfedméta.

* \V nepravdépodobném pfipadé vzniku trhlin a povrchu varnou desku nepouzivejte. Okamzité odpojte varnou desku z elektrické
zasuvky a zavolejte servisni stfedisko.

ﬁ Varovani: Tento spotfebi€ splfiuje platné bezpecnostni pfedpisy a pfedpisy o elektromagnetické kompatibilité. Presto by vSak
lidé s kardiostimulatory nemeéli tento spotrebi¢ pouzivat, protoze nemuzeme zarudit, Ze vSechny takové zafizeni, které jsou na
trhu, splnuji tyto predpisy a zZe tedy nemiize dojit ke vzniku Skodlivé interference. Rovnéz je mozné, Ze lidé s jinymi typy
zarizeni, napfiklad naslouchatky, mohou zaznamenat urcité nepfijemné pocity.

VARNA DESKA HP1430 HPI1342/HP1346
Typ se 4 induk&nimi varnymi zénami Typ se 3 induk&nimi varnymi zénami
Sitové napéti 224({)(—)%4\(/) \galgg/GHOz Hz 224({)(—)%4\(/) \t{;a/g(())/eH()z Hz
Instalc:)\:v.iag'/ne(l‘t’e\;()tricky 2000 7200
H M 'g")':‘:,s)tmm 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55
560 x 490 560 x 490
A

Trvale usilujeme o zlepSovani kvality nasich produkt a protoz maze byt zapotfebi zahrnout do spotfebice nejnovéjsi technicka vylepSeni.

c € Indukéni varna deska vyhovuje pozadavkam smérnic 73/23/EHS a 89/336/EHS, a dopliiujicim smérnicim

2006/95/EU a 2004/108/EU v platném znéni.




MONTAZ

Instalace domacich spotrebicti mize byt slozita ¢innost, a pokud neni provedena spravné miize vazné ohrozit bezpe¢nost
spotiebitele. Z tohoto diivodu by méla tuto ¢innost provadét zplisobila osoba v souladu s platnymi technickymi predpisy.
V pripadé nedodrzeni tohoto pozadavku se vyrobce zrika veskeré odpovédnosti za technické selhani vyrobku a nasledné

Skody ¢i zranéni osob.

ZABUDOVANI

Nabytek, do kterého je varna deska zabudovana a sousedni
vybaveni, musi byt vyroben z materialt odolnych vuci vysokym
teplotam. Navic musi byt vSechny dekorativni laminovaci prvky
upevnény tepelné odolnym lepidlem.

Instalace:

S varnou deskou je dodavano vodotésné tésnéni.

Pred montazi:

- oto¢te varnou desku sklenénym povrchem dol(.
Zkontrolujte, zda je sklo chranéné.

- nasadte tésnéni okolo varné desky.

- ujistéte se, Ze je nasazeno spravné, aby nedochéazelo k
zatékani kapalin do nosné skfiné.

« Je dulezité namontovat varnou desku na rovny povrch.

» Deformace zplUsobené nespravnou montazi mohou zménit
specifikace pracovniho povrchu a ovlivnit funkci varné desky.

» Mezi spotfebi¢em a sousednimi svislymi povrchy ponechte
mezeru nejméné 5 cm.

« Je naprosto nezbytné, aby zapusténi vyhovovalo
specifikovanym rozmérim.

« Vlyfiznéte v pracovni desce otvor o rozmérech uvedenych na
obrazku nize. Okolo otvoru je nutné ponechat prostor
nejméné 50 mm.

» Pracovni desky by méla byt silna nejméné 30 mm a vyrobena
s tepelné odolného materialu. Jak patrno z obrazku (1)

 Varna deska nema byt zabudovana nad troubu bez
ventilatoru, nad mycku na nadobi, ledni¢ku, mrazak nebo
pracku.

» Je nezbytné, aby byla zajist€na dobra ventilace varné desky
a aby nebyly ucpané otvory pro pfivod a odvod vzduchu.
Zkontrolujte, Ze je varna deska spravné instalovana podle

obrazku (2). Lﬂ’w

Miniméainé 760 mm

/ Minimainé 5 cm Odvod vzduchu
Minimalné 5 mm

0% -
AZ =
Pivod vaduch I Minimalné 2 cm a%ﬂ
rivod vzauchu
\
T s

Poznamka: Z bezpecénostnich divodl by méla byt vzdalenost
mezi varnou deskou a skfifikou nad varnou deskou nejméné
760 mm.

ELEKTRICKE PRIPOJENI

"Instalace musi splfiovat pozadavky nejnovéjsi elektrotechnickych
norem." Vyrobce se ziika veskeré odpovédnosti za Skody, ke
kterym dojde v disledku nevhodného nebo Spatného pouziti.
Varovani:

» Pfed zapnutim vzdy zkontrolujte elektrické napajeni pomoci
voltmetru, jisti€, zkontrolujte vodivost uzemnéni a zda je pojistka
vhodna.

« Elektrické pfipojeni by mélo byt zajisSténo pfes uzemnénou
zasuvku nebo vicepolovy spina¢ s mezerou mezi kontakty pfi
rozpojeni nejméné 3 mm
Pokud ma spotrebi¢ vlastni zasuvku, musi byt umisténa tak, aby
byla pristupna.

« Zlutozeleny vodi¢ napajeciho kabelu musi byt pfipojen k
uzemneéni na svorkach zdroje napajeni i spotfebice.

* \Vyrobce nezodpovida za nehody, ke kterym dojde pfi pouziti
spotfebite nepfipojeného k uzemnéni nebo se Spatnym
uzemneénim.

« Jakékoli dotazy tykajici se zdroje napajeni by mély byt

smérovany na servisni stfedisko nebo zpusobilého technika.

» Pokud je kabel poskozen nebo musi byt vyménén, musi tuto
¢innost provést zastupce prodejce pomoci uréeného naradi, aby
se vyloucily mozné nehody.

Pripojeni ke zdroji napajeni
Zasuvka musi byt pfipojena v souladu s pfisluSnymi normami k

jednopdlovému jisti¢i. Metoda pfipojeni je znazornéna na
obrazku (3):

/

1 2 3 4 5
. . . . _I_
L1 L2 N1 N2 =
Black Brown Blue  Grey  Yellow/Green
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
LY | O ®O

/

@® 0| @0 @
vze vol
~N\0VZ-02C ~€ A0OY
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Kabel nesmi byt ohnut ani stlacen.




INDUKCE
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Sklokeramick:
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P
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Civka
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Ridici jednotka
Elektricky generator napaji civku umisténou uvniti spotfebice.
Civka vytvari magnetické pole, kterym po polozeni hrnce na
varnou desku prochazeji indukéni proudy.
Tyto proudy vytvareji z hrnce tepelny vysilag, zatimco
sklokeramicka deska zustava studena.
Tento systém je uréen pro pouziti s hrnci s magnetickymi
dny.

Zjednodusené, indukéni technologie ma dvé hlavni vyhody:

- Protoze je teplo vytvafeno pouze hrncem, je tepelny vykon
udrzovan na maximu a vareni probiha bez tepelnych ztrat.

- Nedochazi k Zadné tepelné setrvacnosti, protoze vareni
zacina automaticky po polozZeni hrnce na varnou desku a je
ukonCeno po sejmuti hrnce.

SPOTREBIC S VYSOKOU BEZPECNOSTI

* Ochrana proti prehrati

Senzor sleduje teplotu ve varné zéné.

Kdyz teplota pfesahne bezpec€nou uroven, varna zéna se
automaticky vypne.

* Varovani na zbytkové teplo

Kdyz je varna deska urc€itou dobu v €innosti, dochazi k
hromadéni zbytkového tepla. Na displeji se zobrazi "H" jako
varovani.

* Automatické vypnuti

Dal$i bezpecnostni funkci varné desky je automatické vypinani.

Dochazi k nému, kdykoli zapomenete vypnout varnou zénu.
Vychozi doby vypnuti jsou uvedeny v nize uvedené tabulce.

Uroveri vykonu | Varna zéna se vypne automaticky po
=15 8 hodinach
6~10 4 hodinach
11~14 2 hodinach
15 1 hodiné

Kdyz je hrnec odstranén z varné zoény, ohiev se okamzité
prerusi a varna zéna se sama vypne po té, co 1 minutu zni
zvukovy signal.

UPOZORNENI:

Osoby s kardiostimulatory by mély tento produkt pouzivat
pouze po konzultaci s doktorem.

DOPORUCENIi PRO POUZiVANi VARNE DESKY

Pouzivani nadobi vysoké kvality je kriticky dulezité pro
dosazeni maximalniho vykonu varné desky.

gl ki

St !

* Vzdy pouzivejte kvalitni nadoby s rovnym a silnym dnem:
pouziti takovéhoto nadobi zabrani vzniku horkych mist a
pfipadnému pfipalovani jidla. Silné kovové hrnce a panve
zajistuji rovhomeérnou distribuci tepla.

* Zkontrolujte, ze je dno hrnce nebo panve suché:
pfi pInéni panvi kapalinou nebo pfed pouzitim hrnce uloZzeného
v chladni¢ce ovérte, Ze je dno zcela suché, nez jej polozite na
varnou desku. Poméaha to zabranit vzniku skvrn na varné desce.

* Pouzivejte naddobi, kterého pr umér je vétsi nez zvolena zéna. Pouzitim mirné
SirSi nadoby se energie vyuZzije s maximalni U¢innosti. Pokud pouzijete nadobi
s menSim prumérem, U¢innost nebude postacujici. Nadoby s prdmérem dna

menSim nez 140 mm varna deska nedetekuje.

Nasledujici informace vam pomohou vybrat hrnce, které jsou
nejvhodnéjsi pro dosazeni dobrych vysledka.

Indukéni zéna

Znacka na Na Stitku zkontrolujte, zda obsahuje
kuchynském znacku, které znazornuje, ze je hrnec
nadobi vhodny pro induk&ni vafeni.

0

Pouzivejte magnetické hrnce
(smaltovany Zelezny plech, litina,
nerezova ocel) a vyzkousejte
magnetem (magnet se musi pfichytit).

Nerezova ocel Nelze zjistit

S vyjimkou feromagnetické
nerezoveé ocele.

Hlinik Nelze zjistit

Litina Dobré vlastnosti

Smaltovana ocel | Dobré viastnosti

Sklo Nelze zjistit
Porcelan Nelze zjistit
Médéné dno Nelze zjistit

Schematicky diagram ovladaciho panelu

HP1430

+‘a\,—,r\_—_r\=rl?éﬁ®

HP1342/HP1346

+|B\,—f"_—_"‘.—."ﬁ‘=ﬁl®
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. Tlagitko regulace vykonu

. Tla¢itko nastaveni ¢asovace
. Pamét

. Intenzivni ohfev

. Specialni funkce

Zamek

. Zapl/vyp

NORAWAN
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Pokyny pro pouziti

Po zapnuti napajeni zazni bzu¢ak a na jednu sekundu se
rozsviti vSechny indikatory. Varny panel je v pohotovostnim
rezimu.

Postavte hrnec do stfedu varné zoény.

Provozni pokyny
1. Stisknéte tlagitko " (D ". Na v&ech indikatorech se zobrazi

"non
@ - e
\\

Vyberte Uroven nastaveni stiskem tlacitka "+" nebo
pFisludné plotynky. Zaénéte stisknutim tlacitka "+" nebo "-",
aby indikator zobrazil "8" nebo "!". Nastavte zvyseni nebo
sniZeni stiskem tlacitka "+" nebo "-".

&3 &3

—_ —_ ]
'-:+\\ %'4-‘

l-

Pokud stisknete tlacitka "+" a "-" soucasné, nastaveni se
" I

vrati na " {J "a varna zona se vypne.

SN

Pozndmka: Po stisknuti tlagitka "(D) " se indukéni varna
deska vrati do pohotovostniho rezimu, pokud neni do 2
minut provedena zadna dalSi ¢innost.

Funkce intenzivniho ohrevu

Stisknéte tladitko " B ", na indikatoru napajeni se zobrazi
ni_mw
L .

o0

Z
B, =)
ZVV'M‘:::

Upozornéni:

1. Funkce intenzivniho ohfevu se zapne pouze na 5 minut,
po nichz se varné zény vrati na plvodni nastaveni.

2. Funkci intenzivniho ohfevu Ize pouZzit pro v8echny varné
zény.

3. Kdyz je aktivovana funkce intenzivniho ohfevu 1. varné
zbny, je 2. varna zéna omezena automaticky na uroven
niz8i nez 2, a naopak. Kdyz je aktivovana funkce
intenzivniho ohfevu 3. varné zoény, je 4. varna zéna
omezena automaticky na uroven niz8i nez 2, a naopak.

Zru$eni rezimu "INTENZIVNIHO OHREVU"
Rezim "Intenzivniho ohfevu" Ize zruSit stiskem tlacitka "+"
nebo "-" odpovidajici zény.

o0
@0

_
o7t

A\

Funkce casovace

Pokud je zapnuta vice nez 1 zéna
- Zapnéte vybranou zénu stiskem tlacitka "+" nebo "-" této zony.
Zacnou blikat odpovidajici Cislice.

00
[ Je)

-— [}
%:l ?g \\
o
- Potom stisknéte " + " nebo " - " na tlacitku ¢asovace. - --- +%,

Indikator urovné vykonu zacne blikat, zobrazi se na ném " ,': "
a indikator ¢asovace zac¢ne blikat

00
@0

- Zacnéte stisknutim tlaCitka "+" nebo "-", aby indikator zobrazil
"U:00" . Po nastaveni ¢asu mlzZete vybrat Groveri vykonu varné
zoény.

- Potom nastavte ¢as od 1 minuty do 9 hodin a 59 minut stiskem
tlacitka"+" nebo "-".

Po jednom stisknuti tlaCitka "+" se hodnota €asu zvySi o jednu
minutu;Po pfidrzeni tlacitka "+" se hodnota ¢asu zvysi o 10
minut; Kdyz ¢as pfesahne 1 hodinu, zvySuje podrzeni tlacitka
"+" ¢as po 30 minutach.

Po jednom stisknuti tlaCitka "i" se hodnota €asu snizi o jednu
minutu; Po pfidrZeni tlacitka "-" se hodnota ¢asu snizi o 10
minut; Kdyz ¢as pfesahne 2 hodiny, snizuje podrzeni tlacitka
"-" ¢as po 30 minutach.

Kdyz €as pfesahne 9 hodin, automaticky se vrati na“':_-’: " minut.

- V rezimu Casovace mulzete nastavit urover vykonu.

Pokud je ¢asova€ nastaven pro vice nez 1 zénu:
Casovad je mozné nastavit pro véechny 4 varné zény. Pokud
nastavite dobu pro nékolik varnych zén souc¢asng, sviti
desetinné tecky pfislusnych varnych zon.

&3 33
C (]
ot e +

- Na displeji bude zobrazen ¢asovag, ktery skonci jako prvni.
TecCka odpovidajici zony bude svitit a blikat. Po vyprSeni
Casovace se odpovidajici zona vypne. Potom se zobrazi dalsi
v poradi podle vyprSeni Casovace a jeji teCka zacne blikat.

[ 1}
(e]e)

.+

- Pokud je nastaven €asovac, ale neni vybran pro Zadnou zénu,
funguje pouze jako minutka.

Poznamka:

1. Pokud je ¢asovac nastaven na 0, je zruSen.

2. Po uplynuti nastaveného €asu se pfislusna varna zéna vypne.

3. Po nastaveni ¢asovace indikator blika 5 sekund a nastavena
doba se automaticky potvrdi.




Pokyny pro pouziti

4.V rezimu Casovace zpUsobi sou€asné stisknuti tlacitek
Casovace "+" a "-" vymazani nastaveni na "0", odpocet ¢asu
je zrusen.

Bezpecnostni rezim

Pro zajisténi bezpe€nosti déti je indukéni varna deska opatfena
pojistnym zafizenim

- Zamknuti:

V pracovnim rezimu stisknéte tlacitko " [E] ", varna deska se
zablokuje, na ¢asovaci se zobrazi " L o' a ostatni tladitka
jsou vyfazena s vyjimkou tlacitka " (D

ﬁ?% - '__u +%>

V pohotovostnim rezimu stisknéte tladitko "zamku", varna
deska se zablokuje, na ¢asovaci se zobrazi " o-" a ostatni
tlacitka jsou vyfazena. Na ¢asovaci se na chvili zobrazi"L o"
a potom Casovac zhasne.

Pokud stisknete tlacitko X @ zobrazi se na chvili "l_oc .

- Odemknuti:
PFidrzte tlacitko "zamku" na 3 sekundy a funkce zamku se
vypne.

Udrzovani tepla

Tato funkce umoznuje udrzovat pokrmy teplé az 2 hodiny.
Aktivujte zvolenou zénu selected stisknutim “-” nebo “+”.

o0
[ Je]
- O
i %%

Stisknéte “-”, dokud nedosahnete Urovert mezi 0 a 1,
uvidite Uroven udrzovani tepla. Pod zvolenou oblasti
se zobrazi “ 1 .

]

Zruseni rezimu udrzovani tepla

K ukonceni rezimu udrzovani tepla nastavte jakoukoliv
jinou uroven vykonu.

Specialni funkce

- v L

Tlacitko SIMMERING Tlacitko MEDIUM Tlac¢itko HIGH
(slaby vykon) (stfedni vykon) (vysoky vykon)
(uroven 1) (uroven 8) (uroven 15)
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- Zapnéte vybranou z6nu stiskem "+" nebo "-".

0
0
- 0O
p +%

Stisknéte tlagitko SIMMERING, na indikatoru se zobrazi "l "

Y, = - 4

Stisknéte tlagitko MEDIUM, na indikatoru se zobrazi"# I "

Stisknéte tlagitko HIGH, na indikatoru se zobrazi "/ 11 "

Funkce pameét’

Muzete pouzit funkci paméti pro uloZeni nastaveného vykonu a
trvani zapnuti zény.

R

-1 4

R
Nahravani

- Vyberte pozadovanou varnou zénu stiskem tlacitka "+" nebo
"-", kdyz bliké indikator vykonu této zony.

- Stisknéte tlacitko" [58", kdyZ indikator casovace zobrazuje"~ LI".
"~ " znamena "“adny cyklus vafeni neni v paméti". Prldrzte
tlacitko paméti na 3 sekundy, kdyz indikator zobrazuje " - EC
a zahaji se nahravani.

®_|:>

+
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Indikator Urovné vykonu zobrazuje stfidavé"{}~" a nastavenou
uroven vykonu.

83 8
- 13 :“ [ -1
e + urm t

- Maximalni pocet operaci je 10 zmén urovné vykonu v pribéhu
8 hodin. Odchylky vykonu trvajici méné nez 15 sekund nejsou
zaznamenavany.



Pokyny pro pouziti

Zastaveni nahravani

Stisknéte znovu tlacitko paméti,"~ £ " zhasne a cyklus vafeni
se ulozi

©

Ry —>———

NEBO
Vypnéte odpovidajl'ci varnou zonu sou¢asnym stiskem
tlagitek "+" a "-" nebo nastavenim trovné vykonu na | !
nebude " ': £ " na displeji nadale zobrazeno a cyklus
vareni se uI02|

&3 &3 O]
= 2 :> p-

P Y, - 0+ - +|

NEBO

Sejméte hrnec z pfislusné varné zoény. Kdyz je
detekovano, ze byl odebran hrnec, na displeji Casovace
zhasne "~ £ " a cyklus vareni se uloZi

NEBO

Provedte vice nez 10 zmén nastaveni intenzity, "~ £ "
na displeji Casovale zhasne a cyklus varfeni se ulozi

NEBO
vypnéte varnou desku. V takovém pfipadé se ukladani
cyklu vafeni automaticky zrusi

NEBO

vypnéte ukladani pro varnou zénu za méné nez 15
sekund od zahajeni nahravani. V takovém pfipadé se
ukladani cyklu vafeni automaticky zrusi.

Spusténi ulozeného cyklu vareni

- Stisknéte tlaCitko paméti a na displeji Casovace se na 5
sekund zobrazi " P! Y". Zéna odpovidajici nahranému
cyklu vafeni se rozsvm a spusti se provadéni cyklu.

________T E::£> ' 4

- Pokud je jiz odpovidajici zona zapnuta, ma nahrany cyklus
vareni pfednost a bude proveden.

- Pokud béhem nahraného cyklu vafeni stisknete tlacitko"+"
nebo "-", nahrany cyklus vafeni se zrusi a je obnoveno
normalni ovladani, prestoze ulozeny cyklus vareni zUstane
zachovan v paméti.

Jak nahrat novy cyklus vareni, kdyz je jiz
jeden ulozen

- Zapnéte varnou zénu, pro kterou se ma nahravat
stisknutim "+" nebo "-"

[ 10]

Q
(o]

c'*]i»

- Na chvili pfidrzte tlacitko "

-y

", aby se zobrazilo "~ "
i~ {"znamena "varna zona ulozena v paméti".

- Potom se zobrazi "~ £ " a nahravani cyklu vybrané zony
se spusti.

Ry —>

Maximalni vykon varnych zén je nasledujici

~

[ Ohfivana HPI1430
zona Normalni Intenzivni
1 1200 1500
2 2300 3000
3 1200 1500
L a 2300 3000 )
( Ohfivana HPI342 )
zona Normalni Intenzivni
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4200 )
[ Ohfivana HP1346 ]
zona Normalni Intenzivni
1 1200 1500
2 2300 2600
L 3 3000 4600

VysSe uvedené se mUze liSit v zavislosti na velikosti hrnce
a materialu, ze kterého je vyroben.




UKLADANI A UDRZBA

* Pfed provadénim jakékoli ¢innosti udrzby nechte varnou desku
vychladnout.

* Sméji se pouzivat pouze produkty (pasty a Skrabky) pfimo
uréené pro sklokeramické povrchy. Prodavaji se v obchodech s
domacimi potfebami.

* Vyvarujte se rozliti, protoZe cokoli rozlité na povrchu varné
desky se rychle pfipece, takZe je Cisténi velmi obtizné.

* Doporucuje se ukladat vSechny latky, které maji sklon k méknuti
teplem, napriklad plasty, cukr, cukrové vyrobky, mimo varnou
desku.

UDRZBA:

- Naneste nékolik kapek specialniho Cisticiho prostfedku na
povrch varné desky.

- Otfete zaschlé skvrny mékkym hadfikem nebo mirné
navih&enou papirovou utérkou.

- Otfete mékkym hadfikem nebo suchou papirovou utérkou,
dokud neni povrch isty.

Odolné necistoty, které se takto neodstrani:

- Naneste nékolik kapek specialniho Cisticiho prostfedku na
povrch varné desky.

- Odstrarite Skrabkou drzenou v Uhlu 30° k povrchu varné desky.

- Otfete mékkym hadfikem nebo suchou papirovou utérkou,
dokud neni povrch Cisty.

- V pfipadé potifeby postup opakujte.

NEKOLIK RAD:

Casté &isté&ni ponechava ochrannou vrstvu, ktera je potfebna pro
zabranéni poskrabani a opotfebeni. Pfed pouzitim varné desky
se ujistéte, ze je povrch Cisty. Pro odstranéni stop po vodé
pouzijte nékolik kapek octa nebo citronové Stavy. Potom otfete
absorpéni papirovou utérkou s nékolika kapkami specialni Cistici
kapaliny. Sklokeramicky povrch odolava poskrabani od nadobi s
plochym dnem, je v8ak vzdy lepSi nadobu pfi odstrafiovani ze
z6ny nejprve nadzdvihnout.

Poznamka: . Maximalng 30°

Nepouzivejte houbu, ktera je prili§ mokra.

Nikdy nepouzivejte ntiz nebo Sroubovak.

Skrabka s ziletkovym ostfim neoskrabe povrch, pokud je

gdriované pod uhlem 30°.

Skrabku s ziletkovym ostiim nikdy nenechavejte v dosahu

déti.

Nikdy nepouzivejte abrazivni produkty nebo prasky.
NASLEDNA PECE

Pred zavolanim servisniho technika, zkontrolujte nasledujici:

- zda je zasuvka spravné zasunuta a chranéna pojistkou. Kdyz
nelze zjistit pfiinu zavady: vypnéte spotfebi¢ — nemanipulujte
s nim — zavolejte servisni stfedisko. Spotfebi¢ je dodavan se

zarucnim listem, ktery opravriuje k jeho bezplatné opravé v
servisnim stfedisku.

RESENI PROBLEMU
Indukéni varna deska vydava hluk.
* Normalni. Ventilator chladici elektronické prvky je zapnut.

Indukéni varna deska vydava slaby pistivy zvuk.

* Normalni. Vzhledem k pracovni frekvenci induktor(i se mize
ozyvat pisténi pfi sou€asném pouziti varnych zén na maximaini
vykon.

Varné zény neudrzuji var nebo dostateény vykon pfi smazeni.

* Musite pouzivat panve s naprosto rovnym dnem.

* Dna panvi by mélo pfesné odpovidat priméru zvolené varné
zoény.

Jidlo se vafi pomalu.

* Bylo pouzito nespravné nadobi. Dna panvi by méla byt rovna, s
rovnomeérnou tloustkou a stejnym priimérem jako ma zvolena
ohfivaci zéna.

Drobné skrabance (praskliny nebo odiena mista) na sklenéném

povrchu varné desky.

* Nespravna metoda €isténi, nadobi z drsnym dnem nebo hrubé
Gastice (sul ¢i pisek) zachycené mezi dnem nadobi a povrchem
varné desky.

Pouzijte doporuceny postup cCisténi a zkontrolujte, ze je dno
nadobi Cisté a ze pouzivate nadobi s hladkym dnem.

Kovové stopy (mohou vypadat jako Skrabance).

* Neposunujte hlinikové nadobi po povrchu.

Pouzijte doporu¢ené Cistici postupy pro odstranéni téchto stop.

» Nespravné cistici materialy mohou zpUsobit nedokonalé
odstranéni nedistoty nebo mastnoty na povrchu - pouzijte Skrabku
s Ziletkovym ostrym a doporucené Cistici prostfedky.

Tmavé pripaleniny.

 Pouzijte Skrabku s Ziletkovym ostrym a doporu&ené Cistici
prostifedky.

Odbarvena mista na varném povrchu.
« Stopy po hlinikovych a médénych panvich nebo mineralni isady
po vodé Ci potravinach - Ize je odstranit Cisticim krémem.

Horké cukrové smési nebo plast pripec¢eny k povrchu.

- Viz gast Cisténi sklenéné varné desky.

Varna deska je mimo provoz nebo nékteré ohrivaci zény

nefunguiji.

» Spojovaci ty¢ky nejsou spravné zasunuty ve svorkovnici.
Zkontrolujte, zda je pfipojeni spravné podle instalacnich pokyni
na strané 58

Varna deska neni funkéni
» Ovladaci panel je uzamknut. Pro uvolnéni stisknéte "uzamykaci”
tlagitko.

Varna deska se nevypnula
» Ovladaci panel je uzamknut. Pro uvolnéni stisknéte "uzamykaci”
tlacitko. Viz kapitola na strané 61.

Varna deska se vypina automaticky
« Varné zény se automaticky vypnou, pokud se dlouhou dobu
nepouzivaji. Viz kapitola na strané 59.

Frekvence zapinani a vypinani pro varné zény

* Cykly zapinani a vypinani se li8i podle pozadované urovné ohfevu:
- nizka uroven: kratka doba zapnuti,

- vysoké uroven: dlouh& doba zapnuti,

Tento spotfebi€ je oznaCen v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/EU o elektronickém a
elektrickém odpadu (WEEE). Pokud zajistite, ze
je tento vyrobek spravné zneskodnén, pomahate
pfedchazet negativnim dopadim na zivotni
prostfedi a lidské zdravi, které by mohly byt
dasledkem nespravného nakladani s timto
vyrobkem. Symbol na produktu oznacuje, Ze s
_ timto vyrobkem nelze zachazet jako s
komunalnim odpadem.
Misto toho by mél byt pfedan na vhodné sbérné misto pro
recyklaci elektrického a elektronického zafizeni. Likvidace musi
byt provedena v souladu s mistnimi pfedpisy pro nakladani s
odpadem.Podrobné;jsi informace o zachazeni, opakovaném vyuziti
a recyklaci tohoto vyrobku muzete ziskat u svého mistniho Ufadu,
spolec¢nosti provadéjici likvidaci odpadu nebo v obchodg, kde jste
vyrobek zakoupili.
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ADVERTENCIAS GERAIS

LEIA O FOLHETO DAS INSTRUCOES CUIDADOSAMENTE PARA TIRAR O MAXIMO DA SUA PLACA.

Recomendamos que utilize as instrugbes para a instalagao e que as mantenha em local seguro para posterior consulta e para anotar
o respectivo numero de série, antes da instalagdo, como abaixoindicado e no caso de ser necessario contactar com o servico
pos-venda.

Made in FRANCE - 232 - ‘
Mod : FE GD21 RB 220-240V~
P. Motors = 30 W

P Maxi (Oven) - 2350 W

Placa de identificagédo Codiao do Produto:
(localizada por baixo da O ORCON (O I LG R ————
estrutura inferior da placa) C€ Code: 3935477410306 0511 N.°de Série:

Mod: FE GD21 RB ‘
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 Code: 39354774
220- 240V~ -03060511  -03060511  -03060511 ‘

» Recomenda-se enfaticamente manter as criangas afastadas das zonas de preparagéo enquanto estiverem em funcionamento ou
enquanto o indicador de aquecimento residual estiver ainda aceso apos terem sido desactivadas, para evitar os riscos de
queimaduras graves.

» Quando cozinhar com gordura ou azeite, esteja sempre com atengéo ao processo de coc¢ao, visto que a gordura e o azeite podem
incendiar-se com rapidez.

» A zona de controlo da placa é sensivel, portanto ndo coloque recipientes quentes em cima.

» O papel de aluminio e os recipientes de plastico ndo podem ser colocados em cima das zonas de aquecimento.

» ApoOs cada utilizacéo, a placa pode precisar de limpeza para evitar a acumulagéo de sujidade e gordura. Se néo limpar a sujidade e
a gordura, serdo queimadas pela placa quando estiver a funcionar, o que provocara fumo, cheiros desagradaveis e o risco de
propagagéao de incéndio.

» Nao deixe objectos metalicos como facas, garfos, colheres ou tampas na zona de indugdo, caso contrario podem aquecer se forem
muito grandes ou pesadas.

* Nunca cozinhe comida directamente em cima da placa de vitroceramica. Utilize sempre os utensilios de cozinha adequados.

* Coloque sempre o tacho no centro da unidade onde estiver a cozinhar.

* N&o utilize a superficie como tabua para cortar.

* N&o arraste os utensilios de cozinha pela superficie da placa.

* Nao guarde utensilios pesados por cima da placa. Se cairem na placa, podem causar danos.

* Nao utilize a placa como superficie de trabalho.

» Nao utilize a placa para guardar objectos.

 Na eventualidade duma fenda na superficie, ndo utilize a placa. Desligue imediatamente a placa da alimentacéo eléctrica e ligue
para o Servigo Pds-venda.

ﬁ Atencgao: este aparelho cumpre a regulamentagéo de seguranga eléctrica e a regulamentagéo de compatibilidade
electromagnética. Contudo, as pessoas com reguladores cardiacos ndo devem utilizar este aparelho porque ndo se pode
garantir que todos os dispositivos disponiveis no mercado cumpram as regulamentagées de seguranga eléctrica e as
regulamentacbes de compatibilidade electromagnética actualmente em vigor e que ndo se possam produzir interferéncias
prejudiciais. Também é possivel que as pessoas com outros tipos de dispositivos, como aparelhos auditivos, possam vir a
sentir algum desconforto.

PLACA DE PREPARACAO HP1430 HP1342/HP1346
Zonas de preparagao 4 tipos de indugao 3 tipos de inducéo
< 220-240 V~ 50/60 Hz 220-240 V~  50/60 Hz
Tensao na rede 400V 50/60 Hz 400V 50/60 Hz
Poténcia eléctrica instalada 7000 7200
(W)
LELTEGID ¢ [T 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55
(dXI1Xa)mm
Dimensoes de embutimento
(AXB) 560 x 490 560 x 490
A

a4

Estamos a fazer esforgos continuos para melhorar a qualidade do produto, pelo que podera ser necessario alterar os aparelhos
para incorporar os ultimos melhoramentos técnicos.

c E As placas de indugcéo cumprem as Directivas da UE 73/23/EEC e 89/336/EEC, as Directivas subsequentes

2006/95/EC e 2004/108/EC e respectivas emendas.
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INSTALAGAO

A instalagao dum aparelho doméstico pode ser uma operacdo complicada porque, se nao for efectuada correctamente, pode
afectar seriamente a seguranga do utilizador. Por esta razao, estas tarefas devem ser efectuadas por uma pessoa
profissionalmente qualificada que possa instalar o aparelho de acordo com as regulamentacoes técnicas em vigor. Na
eventualidade desta recomendacgao nao ser considerada e se a instalacao for efectuada por uma pessoa nao qualificada, o
fabricante nao é responsavel por qualquer falha técnica do produto que possa provocar danos ao produto ou les6es a pessoas.

EMBUTIDO

O moével, no qual sera instalada a placa e todos os moveis
adjacentes, deve ser composto por materiais que possam resistir
a temperaturas elevadas. Além disso, todas os laminados
decorativos devem ser fixados com cola resistente ao calor.
Instalagao:

* A placa inclui uma vedagao impermeavel.

Antes da montagem:

- vire a placa ao contrario, com a superficie de vidro para baixo.
Certifique-se de que o vidro esta protegido.

- coloque a vedagao ao redor da placa.

- certifique-se de que esta colocada correctamente para evitar
qualquer fuga para o compartimento de suporte.

« E importante colocar a placa numa superficie de apoio plana.

» As deformagdes causadas por uma montagem incorrecta
podem alterar as especificagdes da superficie de trabalho e
afectar o rendimento da placa.

* Deixe um espago minimo de 5 cm. entre o aparelho e as
superficies verticais proximas.

« E absolutamente essencial que o encaixe seja efectuado de
acordo com as dimensdes indicadas.

» Faga um buraco na superficie de trabalho com as dimensées
indicadas no grafico em baixo. Deve deixar-se um espacgo
minimo de 50 mm. em redor do buraco.

* A superficie de trabalho deve ter uma espessura minima de
30 mm. e deve ser composto de material resistente ao calor.
Como indicado na Figura (1)

» Nao pode instalar a placa por cima dum forno sem ventoinha,
uma maquina lava-loiga, um frigorifico, um congelador ou uma
maquina de lavar roupa.

« E essencial que a placa de indugéo esteja bem ventilada e que
a entrada e saida de ar ndo estejam bloqueadas.Certifique-se
de que a placa esta instalada correctamente como indicado na

Figura (2) LMJ

Minimo 760 mm

]/_/ Mm‘:; - A.J - E;E\i

M(;n;mo 5mm \

| e TIN

Entrada de ar \
| o

— ~ RN

NB: Por razdes de seguranca, o espaco entre a placa e qualquer
compartimento por cima desta deve ter um minimo de 760 mm.
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LIGACAO ELECTRICA

"Ainstalagé@o deve efectuar-se de acordo com as normas de

electricidade mais recentes."

O fabricante n&o é responsavel por qualquer dano que possa vir a

ser causado por uma utilizagéo inadequada ou excessiva.

Atencao:

* Antes da utilizagdo, com um voltimetro, verifique sempre a
alimentacao eléctrica no disjuntor e verifique a continuidade da
ligagéo a terra na instalagao e se os fusiveis sdo adequados.

* Aligagédo eléctrica a instalagéo deve ser efectuada através
duma tomada com uma ficha a terra ou através dum interruptor
de corte omnipolar com um espacgo de abertura minimo de 3 mm.
Se o aparelho tiver uma ficha eléctrica, deve ser instalada de
forma a que a ficha eléctrica fique acessivel.

* O fio amarelo/verde do cabo de alimentacao eléctrica deve ser
ligado a terra dos terminais do aparelho e da alimentacao
eléctrica.

* O fabricante ndo é responsavel por qualquer acidente derivado
da utilizagdo dum aparelho que néo esteja ligado a terra ou com
uma ligagao incorrecta a terra.

» Qualquer duvida, relativamente a alimentacao eléctrica, deve
ser encaminhada a Equipa do Servigo Pés-venda ou a um
técnico qualificado.

» Se 0 cabo estiver danificado ou se for necessaria a sua
substituicdo, a operagao deve ser efectuada pelo agente de
vendas, com as ferramentas adequadas, para evitar qualquer
dano e prevenir quaisquer acidentes.

Ligagao a alimentacao eléctrica
A tomada deve ser ligada a um disjuntor unipolar de acordo com

as normas relevantes. O método de ligagéo é indicado na
Figura (3):

1 2 3 4 5
L1 L2 N1 N2 _é_
Castanho Preto Azul Cinzento  Amarelo/Verde
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
OO | O ®O

/

/

| ([

@@ 0| 0 @
vee vol
~N\0¥Z-022C ~€ NOOY

O cabo ndo pode ser curvado ou comprimido.



INDUGCAO
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Bobina

Unidade de controlo
Um gerador electrénico fornece energia a bobina localizada no
interior do aparelho.
Esta bobina cria um campo magnético de modo que quando o
tacho é colocado em cima da placa, seja atrevessado pelas
correntes de indugéo.
Estas correntes transformam o tacho num transmissor de calor
real, enquanto a placa vitroceramica permanece fria.
Este sistema foi concebido para a utilizagdo com tachos de
base magnética.

Para simplificar, a tecnologia de indugdo tem duas

vantagens principais:

- O calor é emitido apenas pelo tacho, o calor mantém-se ao
seu nivel maximo e a cocgéo é efectuada sem perdas de
energia.

- Nao ha inércia térmica, porque a cocgdo comega
automaticamente logo que o tacho é colocado na placa e para
assim que é retirado da placa.

UM APARELHO ALTAMENTE SEGURO

* Protecgao contra o Sobreaquecimento
Um sensor controla a temperatura das zonas de preparagéo.
Quando a temperatura ultrapassar um nivel seguro, a zona de
preparacgéao € desactivada automaticamente.

* Aviso de calor residual
Quando a placa tiver estado a funcionar durante algum tempo,
pode manter-se calor residual. Sera exibida a letra "H" para
alertar para a necessidade de se manter afastado.

e Desactivagdo automatica
Outra fungdo de seguranga da placa de indugéo é a
desactivacdo automatica.
Esta fungdo é utilizada quando se esquecer de desligar uma
zona de preparagao.
Os periodos de desactivagao predefinidos sdo exibidos na
tabela em baixo.

Nivel de poténcia | A zona de aquecimento desliga-se

automaticamente apods

1= 8 horas
6~10 4 horas
11~14 2 horas
15 1 hora

Quando o recipiente for retirado da zona de preparagéo, deixa
de aquecer imediatamente e desliga-se depois de o sinal de
alerta ter soado durante um minuto.

LEMBRETE:

Um paciente com um regulador cardiaco deve usar este
produto apenas sob a orientagdo dum médico.

CONSELHO RELATIVO AOS UTENSILIOS PARA A PLACA

A utilizagdo de bons utensilios de qualidade & essencial
para a obtengédo do melhor rendimento para a sua placa.

?'N‘_q ?\‘@Wh
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« Utilize sempre bons utensilios de qualidade com bases
perfeitamente planas e grossas: a utilizagao deste tipo de
utensilios evita a formagao de pontos quentes que podem provocar
a aderéncia da comida. Os tachos e as panelas de metal espesso
fornecem uma distribuicdo uniforme do calor.

« Certifique-se de que a base da panela ou do tacho estdao
secas: quando encher os tachos com liquido ou quando utilizar
um tacho que tenha sido guardado no frigorifico, certifique-se de
que a base do tacho esta completamente seca antes de coloca-la
na placa. Esta medida contribui para evitar a formagdo de manchas
na placa.

e Use recipientes cujo fundo tenha um didmetro suficientemente grande para cobrir
a demarcacdo da zona de cozedura. A utilizagdo de um recipiente com um diametro
ligeiramente superior ao da zona de cozedura assegura uma utilizacdo o mais eficiente
possivel da energia. J& a utilizagdo de um recipiente com um diametro inferior ao da
zona de cozedura implica uma eficiéncia de utilizacdo da energia aquém da optima.
Além disso, recipientes com um diametro inferior a 140 mm poder&o néo ser detectados
pela placa.

As informagdes seguintes podem ajuda-lo a escolher os tachos
mais adequados para atingir os melhores resultados.

Zona de indugao

Simbolos nos Na etthuheta: verlflqutg oIS|mboIq qdue [nostra
utensilios de se o tacho é compativel com a indugéo.

cozinha QQQQQ

Utilize tachos magnéticos (laminas de ferro
esmaltado, ferro fundido, acgo inoxidavel,
ferroso) e aplique um iman na parte inferior
do tacho (deve ficar preso).

Ago Inoxidavel Nao detectavel

Excepto ago inoxidavel ferromagnético.

Aluminio Nao detectavel
Ferro fundido Bom funcionamento
Ago esmaltado Bom funcionamento
Vidro N&o detectavel
Porcelana Nao detectavel
Base de cobre Nao detectavel

Grafico esquematico do painel de controlo

HP1430
3 5 6 7
8 & 8 8 [
- +| - + |- + |- + |- te v v v B & O
1 2 4
HPI1342/HP1346
3 5 6 7
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1 2 4

1. Botéo regulador de poténcia
2. Botéo regulador de tempo
5. Memoria

3. Intensificador

4. Fungao especial

6. Bloqueio

7. Activar/Desactivar



Instrucoes de utilizacao

Quando a unidade é ligada, ouve-se uma vez o sinal
sonoro e todos os indicadores irdo acender-se durante um
segundo e depois apagar-se-&0. A placa encontra-se agora
no modo de espera.

Coloque o recipiente no centro da zona de preparagéo.

Instrucoes de funcionamento

Prima o botdo " CD " e todos os indicadores irdo exibir
S ‘“‘tz
A

Ié‘v NN‘(‘

Seleccione o nivel de poténcia, premindo o botéo "+" ou
para a placa térmica relevante. Para comecar, prima o
botdo "+" ou "-" paraque "I "ou " | " seja exibido no
indicador. Prima o botdo "+" ou "-" para regular para mais
Ou para menos.

00 28

0
—_ ]
%\\b ! + |

- O +%;
\\
ao mesmo tempo, a regulagéo

Se premir os botdes "+" e
de poténcia volta para " {J" e a zona de preparacéo

apaga-se.

NB : Quando o botéo " " é premido, a placa de indugado
volta ao modo de espera se nao for efectuada nenhuma
operagao nos dois minutos seguintes.

-

Funcao de reforco (Boost)

Prima o botao " B " para que o indicador de nivel de

poténcia exiba " 5"

By %7

Atencao:

1. A funcéo de reforgo ("boost") funciona apenas durante 5
minutos, apds os quais a zona de preparagéo volta ao
estado original.

2. A fungéo de reforgo ("boost") funciona em todas as zonas
de preparacao.

3. Quando a fungéo de reforco ("boost") da primeira zona de
preparagao for activada, a segunda zona de preparacgéo
fica limitada ao nivel 2 automaticamente e vice-versa.
Quando a funcgao de reforgo da 3a zona de preparacéo
for activada, a 42 zona de cocgéo fica limitada ao nivel 2
automaticamente e vice-versa.

Cancelar o modo "BOOST"
Cancele o modo "Boost" premindo o botédo "+" ou "-" da
zona correspondente.
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Funcao de temporizador
Se mais de 1 zona estiver a funcionar:

- active a zona seleccionada premindo o botdo "+" ou
daquela zona e os digitos correspondentes ficam intermitentes.

00

-6
N e
e i
- De seguida, prima o botdo "+" ou "-" do temporizador ,
com o indicador de nivel de poténcia aceso, exibira " t "eo
indicador do temporizador acende-se.
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- Para comecar, com o indicador a exibir " Z: !5 ", prima o botao
"+" ou "-" para determinar a hora.Depois de determinar a hora,
pode seleccionar o nivel de poténcia da zona de preparagao.

- De seguida, determine a hora, entre 1 minuto e 9 horas e 59
minutos, premindo o botao "+" ou "-".

- Prima o botao "+" uma vez e a hora avanga um minuto;
Mantenha premido o bot&do "+" e a hora avanga dez minutos;
Quando o tempo ultrapassar 1 hora, mantenha premido o botéo
"+" para avangar trinta minutos;

- Prima o botao "+" uma vez para diminuir a hora um minuto;
Mantenha premido o bot&o "-" para diminuir a hora 10 minutos;
Quando o tempo ultrapassar as 2 horas, mantenha premido o
botao "-" para diminui-lo 30 minutos;

- Pode determinar o nivel de poténcia durante o modo do
temporizador.

Se o temporizador estiver activado em mais
de 1 zona:

- O temporizador pode ser activado para as 4 zonas de
preparacédo. Quando determinar a hora para varias zonas de
preparagdo em simultédneo, os pontos decimais das zonas de
preparagao relevantes ficardo acesos.
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- no ecra do temporizador sera exibido o temporizador que
terminar primeiro. O ponto da zona correspondente estara
aceso, mas intermitente. Quando o temporizador decrescente
terminar, a zona correspondente ira apagar-se. De seguida,
sera exibido o temporizador que terminar a seguir e a zona
correspondente tera um ponto intermitente.

e]e)

-

- Se o temporizador estiver determinado mas nao activo em
qualquer das zonas, funcionara apenas como temporizador
decrescente.




Instrucoes de utilizacao

Nota:

1. Quando o temporizador atingir o minuto 0, sera cancelado.

2. Quando o tempo se esgotar, a zona de preparagao
relevante desliga-se.

3. Apo6s a configuragdo do temporizador, o respectivo
indicador fica intermitente durante 5 segundos e a hora
determinada sera automaticamente confirmada.

4. No modo do temporizador, se premir o botdo "+" ou "-" do
temporizador, em simultaneo, a definigdo da poténcia
volta a "0" e o tempo e a hora é cancelada.

Modo de seguranca

Para garantir a seguranga das criangas, a placa de indugéo

inclui um dispositivo de bloqueio.

- Bloqueio:
No modo de funcionamento, prima o botao " ﬁ "eaplaca
entrara no modo de blogueio. O temporizador exibira " oc"
e os restantes botdes seréo bloqueados, com excepgao

do botao " (D"

O
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No modo de poupanga, prima o botéo "lock" (bloqueio), e
a placa entrara no modo de bloqueio. O temporizador
exibird " oc " e o resto dos botdes serdo bloqueados. O
temporizador exibe " L oc " durante alguns segundos e

depois apaga-se.

Se premir o botéo,@ sera exibido " | oc " durante alguns
segundos.

Para manter o calor

Esta funcgédo vai permitir que mantenha a comida quente até
duas horas.

Active a zona seleccionada primindo o botao “-“ ou “+”.
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Pressone o botéo “-“ até atingir o nivel entre 0 e 1, nessa
altura vai estar no modo e nivel escolhido da fungéo de
manter o calor. O sinal “I” vai aparecer no display conforme
a poténcia e modo seleccionados.
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Para cancelar o modo de manutengéo de calor
Para finalizar o modo de manter a comida quente, escolha
qualquer outro nivel de poténcia.

Funcao especial

v U Luwr

- [T 1] L 1] ]]
Botdo SIMMERING  Botdo MEDIUM Botao HIGH
(Fervura Lenta) (Médio) (Maximo)

(nivel 1) (nivel 8) (nivel 15)

(3:34)

- Active a zona seleccionada premindo "+" ou "-".
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Prima o botdo SIMMERING e o indicador exibira " ! ! ".
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Prima o botdo MEDIUM e o indicador exibira "! ! .
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Prima o botdo HIGH e o indicador exibira " ! 11 I,

H% —> N NTR

Funcao de memodria
Pode utilizar a fungdo de memaria para guardar a configuragao
do nivel de poténcia e a duragdo para uma zona.

R
Gravacao
- Seleccione a zona de preparagéo desejada premindo o botdo

"+" ou "-", com o indicador do nivel de poténcia daquela zona
intermitente.

- Prima o botgo " (& ", com o indicador do temporizador a exibir
"~ 0. "~ 0 " significa "sem ciclo de preparagdo na memoria”.
Mantenha premido o botdo de memoria durante 3 segundos e,
com o indicador do temporizador a exibir " -£L ", a gravagéo
sera iniciada.
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O indicador do nivel de poténcia exibe " {im" e o nivel de
poténcia, alternadamente.
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- O nimero maximo de acgbes é 10 variagdes do nivel de
poténcia em 8 horas. Qualquer variagao no nivel de poténcia
que dure menos de 15 segundos n&o sera gravada.

Parar a gravacao

Prima de novo o botdo da memoria, "~ £ £ " deixara de ser
exibido no ecra do temporizador e o ciclo de preparagéo sera
gravado

©
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Instrucoes de utilizacao

ou

Desligue a zona de preparagéo correspondente premindo "+

"-" em simultaneo ou ajustando o nivel de poténcia para 'H:' "
deixara de ser exibido no ecra do temporizador e o ciclo de

preparagéo sera gravado.
[ ]o) [_I;
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Retire o recipiente da zona de preparagao correspondente.
Quando a zona detectar a falta do recipiente, "~ £L " deixara de
ser exibido no ecra do temporizador e o ciclo de preparagao
sera gravado.
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Efectue mais de 10 variacdes do nivel de poténcia, "~ EL "
deixara de ser exibido no ecra do temporizador e o ciclo de
preparagdo sera gravado.

ou
Desligue a placa e, neste caso, a gravagéo do ciclo de
preparagdo sera automaticamente cancelada.

ou

Desligue a zona de preparagéo gravada nos 15 primeiros
segundos apoés o inicio da gravagao e, neste caso, a
gravacao do ciclo de preparacgéo sera automaticamente
cancelada.

Executar um ciclo de preparacao gravado

- Prima o botdo de memodria, o indicador do temporizador
exibe o botdo "~ /" durante 5 segundos e depois exibe
" FLY". Azona correspondente ao ciclo de preparagéo
gravado liga-se e inicia a execugéo do ciclo.
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- Se a zona correspondente ja estivesse a funcionar, o
ciclo de preparagéo gravado assumiria a prioridade e
seria executado.

- Se, durante a execugéo de um ciclo de preparagéo
gravado no botdo "+" ou "-" da zona correspondente, o
ciclo de preparagéo gravado for cancelado e a utilizagéo
normal for restaurada, ainda assim, o ciclo de preparagao
guardado sera mantido na memoria.

-

Como gravar um novo ciclo de preparacao

se ja tiver sido gravado um:

- Active a zona de preparagdo que desejar gravar
premindo "+" ou "-".
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- Mantenha premido o botao " |_—?,£“ durante alguns
segundos e sera exibido "~ [ "." ~ [ " significa "zona
de preparagéo guardada na memoria".

- De seguida, sera exibido " ~ £ " e sera iniciada a
gravacao do ciclo na zona seleccionada.
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A poténcia maxima das zonas de preparacao
é a seguinte:

([ Zonade HPI1430 )
aquecimento Normal Reforgo (Boost)
1 1200 1500
2 2300 3000
3 1200 1500
4 2300 3000 )
[ Zona de HP1342 )
aquecimento Normal Reforco (Boost)
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4200 )
(" Zona de HPI346 )
aquecimento Normal Reforgo (Boost)
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4600

As informagdes atras indicadas podem variar de acordo com o
tamanho do tacho e o material que o compde.




LIMPEZA E MANUTENGCAO

* Antes de efectuar qualquer trabalho de manutencéo na placa,
deixe que arrefeca.

» Devem ser utilizados apenas produtos (cremes e raspadeiras)
especificamente concebidos para superficies de vitroceramica.
Esses produtos podem ser adquiridos em lojas de hardware.

* Evite qualquer derramamento, visto que qualquer substancia que
cair na superficie da placa incendia-se com rapidez e dificulta a
limpeza.

 E recomendavel manter todas as superficies que possam
derreter-se, como objectos de plastico, agucar, ou produtos de
agucar, longe da placa.

MANUTENGAO:

- Coloque algumas gotas do produto de limpeza especializado na
superficie da placa.

- Esfregue qualquer mancha renitente com um pano suave ou
com papel de cozinha ligeiramente humido.

- Limpe com um pano suave ou papel de cozinha seco até que a
superficie esteja limpa.

Se ainda restarem algumas manchas renitentes:

- Coloque mais algumas gotas do produto de limpeza
especializado na placa.

- Raspe com uma raspadeira, mantendo-a no angulo de 30° em
relagéo a placa, até a mancha desaparecer.

- Limpe com um pano suave ou papel de cozinha seco até que a
superficie esteja limpa.

- Repita a operagéo se for necessario.

ALGUNS CONSELHOS:

Alimpeza frequente deixa uma camada de proteccédo que €
essencial para evitar os arranhdes e o desgaste. Certifique-se de
que a superficie esta limpa antes de usar a placa de novo. Para
retirar as marcas da agua, utilize algumas gotas de vinagre
branco ou sumo de lim&o. De seguida, limpe a superficie com
papel absorvente e algumas gotas de produto de limpeza
especializado.

A superficie de vitroceramica ira resistir aos arranhdes dos
utensilios de cozinha de base plana; contudo, € sempre melhor
levanta-las para desloca-las de uma zona para outra.

NB: 30° Maximo

Nao utilize esponjas demasiado humidas.

Nunca utilize facas ou chaves de fendas.

As raspadeiras com lamina de navalha nao danificam a
superficie, desde que sejam utilizadas no angulo de 30°.
Nunca deixe a raspadeira com uma lamina de navalha ao
alcance das criangas.

Nunca use produtos abrasivos ou pé erosivo.

REPARAGAO POS-VENDA

Antes de contactar um Engenheiro de Reparagoes, verifique
os pontos seguintes:

— se a ficha esta correctamente introduzida e ligada. Se a falha
ndo for identificada: desligue o aparelho — néo tente fazer
alteragdes — ligue ao Centro de Reparagdes Pds-venda. O
aparelho inclui um certificado de garantia que assegura a
reparacao gratuita no Centro de Reparagoes.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

A placa de indugéo emite um ruido.

* Normal. A ventoinha de preparagao dos componentes
electrénicos estéa activada.

A placa de indugao emite um som de apito ligeiro.

* Normal. Segundo a frequéncia em funcionamento dos inductores,
pode ser emitido um apito ligeiro ao usar varias zonas de
preparacgao na poténcia maxima.

Zonas de preparagao que nao mantém uma ebuli¢ao rotatéria

ou uma velocidade de fritar suficientemente rapida.

» Deve usar tachos que nao sejam totalmente planos.

» As bases dos tachos devem coincidir com o didmetro da zona de
aquecimento seleccionada.

Os alimentos cozem devagar.

» Estéo a ser utilizados os utensilios inadequados. As bases dos
tachos devem ser planos, ligeiramente pesados e com o mesmo
diametro que a zona de aquecimento seleccionada.

Pequenos arranhdes (como fendas ou desgaste) na superficie

vitroceramica da placa.

» Métodos de limpeza incorrectos, utensilios de cozinha com bases
desiguais ou particulas grosseiras (sal ou areia) presas entre o
utensilio e a superficie da placa.

Siga os procedimentos de limpeza recomendados, certifique-se
de que as bases dos utensilios estdo limpas antes da utilizagao
e utilize utensilios com bases uniformes.

Marcas metalicas (aparéncia de fendas).

* Nao arraste os utensilios de aluminio pela superficie da placa.
Utilize o procedimento de limpeza recomendado para eliminar as
marcas.

» Foram utilizados materiais de limpeza incorrectos, restaram
manchas de gordura ou derramamentos na superficie - utilize
uma raspadeira com lamina de navalha e o produto de limpeza
recomendado.

Faixas escuras ou manchas pequenas.

« Utilize uma raspadeira com lamina de navalha e o produto de
limpeza recomendado.

Zonas de descoloragao na superficie de preparagao.

» Marcas de tachos de aluminio e cobre, bem como depdsitos
minerais de agua ou comida - podem ser eliminados com creme
de limpeza.

Misturas de agucar quente / plastico derretido na superficie.

» Consulte a secgao de Limpeza da Placa Vitroceramica.

A placa nao funciona ou algumas zonas de aquecimento nao

funcionam.

* As barras de derivagao ndo estao colocadas correctamente no
bloco terminal.Verifique se as ligagdes estédo correctas, de acordo
com as instru¢des da pagina 66.

A placa nao funciona.

» O painel de controlo esta bloqueado. Prima o botédo "Locking"
(Bloqueio) para desbloquea-lo.

A placa nao se desliga

» O painel de controlo esta bloqueado. Prima o botédo "Locking"
(Bloqueio) para desbloquea-lo.Consulte a secgéo da pagina 69.

A placa para automaticamente

* As zonas de preparagdo apagam-se automaticamente sempre
que nao forem utilizadas durante alguns minutos. Consulte a
seccao relevante na pagina 67.

Frequéncia das operagdes de activagao/desactivagao das

zonas de preparagao

* Os ciclos de activagao/desactivacdo variam de acordo com o
nivel de agquecimento necessario:

- nivel baixo: pouco tempo de funcionamento,

- nivel alto: tempo consideravel de funcionamento,

Este aparelho cumpre a Directiva europeia 2002/96/EC
sobre Residuos de Equipamentos Electronicos e
Eléctricos (WEEE). Ao certificar-se de que este produto
é descartado correctamente, contribuira para evitar as
consequéncias potenciais negativas para o meio
ambiente e para a saude humana, que podem ser
originadas pelo descarte incorrecto deste produto. O
simbolo do produto indica que nao pode ser tratado
_ como residuo domestico.

Pelo contrario, deve ser entregue ao ponto de recolha
adequado para a reciclagem dos equipamentos eléctricos e electrénicos.
O descarte deve ser efectuado de acordo com a regulamentagéo
ambiental local para o descarte de residuos.

Para mais informagdes acerca do tratamento, recuperagao e reciclagem
deste produto, contacte a sua junta de freguesia, a empresa encarregada

da gestao de residuos domésticos ou a loja onde adquiriu o produto.
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ObLWAA NHOOPMALIUA

ONA DOCTMXKEHUA OMNTUMANBHOM 3ODEKTUBHOCTW MPU SKCIMIYATALIMM BAPOYHOW NMOBEPXHOCTW BHUMATEJIBHO
O3HAKOMBTECbH C MHCTPYKUMAMN.

PekomMeHayeM ncnonb3oBaTh AaHHbIE MHCTPYKUMW AN YCTAHOBKU M XpaHUTb MX B 6e30nacHOM MecTe Ans NocneayoLuero
MCMONb30BaHUS B KAYECTBE CNPaBOYHOro MaTepuana, a Takke 3anucartb 3aBOACKOM HOMEpP BapOYHO NMOBEPXHOCTU, KaK NMoKasaHo
HWXe, Nepes ee yCTaHOBKOW B Crny4vae, ecnu noTpedyeTcsi CBA3aTbCs CO Cry001 CEpBUCHOIO 00CMYXNBAHWS.

Made in FRANCE - 232 -
220 - 240V~
P. Motors = 30 W

Mod : FE GD21 RB

P. Maxi (Oven) - 2350 W

Buvpka ¢ gaHHbIMK

(pacnonoxeHa nof, HKHUM KOXyXOM) c E Koa nspgenust: .......ccccceveeee.

Code; 39354774 3aBoackom No: ........ceeeueee..

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 | Code: 39354774
220 - 240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

* Bo n3bexaHune nony4YeHns cepbesHbIX 0XXOroB HAaCTOSITENBHO PEKOMEHAYETCSA creanTh 3a TeM, YToObl AeTW He npuKacanuch k
KOHbopKam B TO BpeMmsi, koraa oHW paboTatoT Unu BbIKMOYEHbI U MPY 3TOM BCe eLUe ropuUT MHAMKATOP OCTaTOMHOMO Tenna.

* [p1 NPUrOTOBNEHNN MULLM HA XMPeE UMK Macne HeobxoaMMO BCerga cneamTb 3a NPOLECCOM NPUIOTOBIIEHNS!, MOCKONbKY rOpsivmii
XXMP U Macro MOryT 3aropeTbCs.

* MaHenb ynpaBneHns Bapo4HON NOBEPXHOCTM OYEHb YyBCTBUTENbHA, MO3TOMY HE CriefdyeT CTaBUTb Ha Hee ropsivyto nocyay.

* He cnepyet pa3melyatb Ha KOHOpKax antoMUHUEBYHD hONbry 1 NNacTMacCcoBble KacTPHOSN.

* Mocne kaxgoro UCnosnb30BaHUst HEOGXOAUMO OYULLATL BAPOYHYHO NMOBEPXHOCTL, YTO MNO3BONUT M36eXaTb HAaKOMNEHUs 3arpsi3HEHWIA
1 xupa. Ecnu rpsisb 1 xup He 6yayT yaaneHbl, OHU CropsiT BO BpeMsi paboTbl BApO4YHOM NOBEPXHOCTU, YTO CNPOBOLMPYET
BO3HWKHOBEHWE AblMa N HEMPUSATHLIX 3aMaxoB, a Takke Co34acT ONacHOCTb PAacNpPOCTPAHEHUS OTHSI.

 He cnepyeT ocTaBnsiTe MeTanMyeckme npeaMeThl, Takne Kak HOXW, BUIKW, NOXKM UMK KPbILKX HA MHAYKLMOHHOW 30He, TakK Kak B
cny4yae nx 60orbLIOro pasmepa unm Beca OHWU MOTYT CUINbHO HarpeTbest.

+ 3anpeLuaeTcs oCyLEeCTBNSATL NPUrOTOBNEHNE MULLN HEMOCPEACTBEHHO HA KEPAMUYECKOM CTEKINE BapOYHO NOBEPXHOCTM.
Wcnonb3yinTe Ans aToro COOTBETCTBYHOLLYIO NOCyy.

 PasmellainTe KacTptonio B LLEHTPe KOHOPKN, Ha KOTOPOI NPOM3BOAUTCS NPUrOTOBIEHNE MULLN.

* 3anpeLlaeTcs 1crnonb3oBaTh NOBEPXHOCTL B Ka4eCcTBe A0CKU Ans pybku msca.

* 3anpeLlaercs nepeTacknBaTh KyXOHHY NOCyaAy NO BAPOYHOWN MOBEPXHOCTMU.

* 3anpeLlaeTcs XpaHuTb TsKerble NpeaMeThl HaZ BapoYHOM MOBEPXHOCTLIO. VX NageHne MOXeT NPUBECTY K NMOBPEXAEHUIO
BapO4YHON NOBEPXHOCTU.

« 3anpeLlaeTtcsi UICMONb30BaTh BapOYHYO NMOBEPXHOCTL B KayecTBe paboyeli NoBEPXHOCTY.

« 3anpeLyaeTcst UICMoNb30BaTh BAPOYHYIO NMOBEPXHOCTL AJ1s1 XPaHEHWs! Kaknx-nimbo npeaMeToB.

* B cnyyae obpa3oBaHusi Ha NOBEPXHOCTY BAPOYHOW NaHeNu TPELMH, YTO ManoBEPOSITHO, HE CrieyeT ee UCMOMnb30BaThb.
HemenneHHo oTcoeguHUTE BapoyHYO MOBEPXHOCTb OT UCTOYHMKA IMEKTPOSHEPTM U 0GpaTuTech B Crykby cepBUCHOTO
obcnyxunBaHus.

MpepynpexaeHue: 3TOT NPUOOP COOTBETCTBYET TPEOOBAHMAM CYLLECTBYHOLLMX NPAaBUIT TEXHUKN 6€30MacHOCTH 1

pernamMmeHTy no 3MNeKTPOMarHUTHOM COBMECTUMOCTM TEXHUYECKMX CPeacCTB. TeM He MeHee, NN C SNEKTPOHHbIM

CTUMYNSATOPOM CepALa He A0MKHbI UCMONb30BaTh AaHHbIN NPUBOP, NOCKOMbKY Mbl HE MOXEM rapaHTUpOBaTh, YTO BCe
nogobHble YCTPOMCTBA, CYLLECTBYIOLLIME B HACTOSILLIEE BPEMSI HA PbIHKE, COOTBETCTBYHOT TpebOBaHUSIM AENCTBYIOLLMX NPaBu
TEXHUKM 6e30NacHOCTU 1 PErfiaMeHTy Mo 3MeKTPOMarHUTHONW COBMECTUMOCTU TEXHUYECKUX CPEACTB, U YTO BpeaHbIe MOMEXU He
OKaXyT BMMSAHUS Ha paboTy 3TOro MEAMLMHCKOrO yCTpoicTBa. KpomMe Toro, cyllecTByeT BEPOSATHOCTb TOFO, YTO JH0AM C OPYrMMU
TUNamMn MEQULIMHCKMX YCTPONCTB, Hanpumep, CO CIyXOBbIM annapaToM, MOTYT UCMbITbIBAaTb HEKOTOPbIV AUCKOMOPT.

BAPOYHAA NOBEPXHOCTb

HP1430

HP1342/HP1346

4 tipos de indugao

3 tipos de inducao

CeTeBoe HanpsikeHune

220-240 V~ 50/60 Hz
400 V 50/60 Hz

220-240 V~ 50/60 Hz
400 V 50/60 Hz

YcTtaHoBneHHas aneKkTpuyeckas

Pa3mepb| AnA BCTpaunBaHUA
(AXB)

MowHocTb (BT) 7000 7200
Pasmep nzgenua (r X w X B) Mm 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55
560 x 490 560 x 490

A
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Mbl NOCTOSAHHO CTpeMunMca ynydlunTb Ka4eCTBoO Hawlen npoaykunun, Nno3ToMy Mbl MOXEM BbINMONMHUTL HEKOTOpPbIEe MOJJ,VI(*)VIKaLI,VIVI
yCTpOVICTBa C uenblo BHeapeHnda nocnegHnx TeXxHN4eCckKmnx yCOBepLLleHCTBOBaHI/IIZ.

c E MHOYKUMOHHBIE BapOYHble MOBEPXHOCTH cooTBeTCTBYIOT [npektnBam EC 73/23/EEC v 89/336/EEC n nocnegytowimm
Oupektneam 2006/95/EC n 2004/108/EC, a Takke ux nonpaskam.
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YCTAHOBKA

YcTaHOBKa 6bLITOBOV TeXHUKM - CIIOXKHAs onepauusi, Kotopasi B Cllydae HenpaBuIibHOrO BbINOMHEHUSI MOXET CepPbe3Ho
cKasaTbcs Ha 6e3onacHocTu noTpe6uTens. MoaTtomy ycTaHOBKa A0OMKHA NPOU3BOAUTLCSA NPOodecCUOoHaNbHbIM U
KOMMNETEHTHbIM CMeLuanucTom ¢ cobrnoaeHneM OelCTBYIOLWNX TEXHUYECKUX YCroBui. B cryyae Heco6nogeHUs AaHHOro
Tpe6oBaHUsA 1 BbINOMIHEHUSI YCTAHOBKU HEKBanNnguuMpoBaHHbLIM CNeLnanMcTOM M3roToBUTENb He HeceT OTBETCTBEHHOCTH
3a NOGY TEXHUYECKYI0 HEUCNPABHOCTb M34erNus, KoTopasi MOXEeT CTaTb MPUYMHOMN yllep6a usfenus Uiy HaHeceHus TPaBMm

noaam.

BCTPAUBAHUE

Meb6enb Ana BCTpanBaHWs BApOYHON NaHenNu 1 BCS
npumbikatoLas mebenb JomkHa ObiTe U3roTOBMNEHA M3
XKaponpoyHbIX MaTepmnanos, CNOCOOHbLIX MPOTUBOCTOATL
BbICOKMM Temnepartypam. Kpome Toro, fekopaTBHbIE NAMUHMPO
BaHHble NMOBEPXHOCTU AOIMKHbI ObITh 3athMKCUPOBaHbI
XKaponpoyHbIM KNeem.

YcTaHoBKa:

» BogoHenpoHuuaemoe ynnoTHeEHNE BXOAUT B KOMMEKT
NocTaBKM BAapOYHOW NMOBEPXHOCTM.

Mepen nogroHKom:

- NepeBepHUTE NONKy BBEPX AHOM TaK, YTOObI CTEKNsiHHasA
NMOBEPXHOCTL Oblna HanpasneHa BHUS.

Y6egutecb, YTO CTEKNO 3aLULLEHO.

- pa3amecTuTe ynrnoTHEeHVEe BOKPYT BAPOYHON MOBEPXHOCTMY.

- ybeautech, YTO YNNOTHEHUE NIIOTHO NPUIEraeT, YTO NO3BONUT
n3bexartb yTedkn B NogaepKmBatoLwmii wkad.

* BaxHo, 4TO6bI BapoyHas naHenb Obina ycTaHoBneHa Ha pOBHOM
nogaepKmBatoLLel MOBEPXHOCTU.

* ledopmanimm, Bbi3BaHHbIE HENPABUITLHOW NOATOHKOW, MOTYT
N3MEHUTb TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKN CTOMELUHULbI KYXOHHOM
mebenu 1 NoBnuSATL Ha paboTy BapOYHOW NaHenu.

* Mexxgy npnbopom 1 niobbiMyM COCEAHUMUN BEPTUKATBbHBIMA
NOBEPXHOCTAMM HEOOXOAUMO OCTaBUTbL PacCcTOsHME B 5 cM
MUHUMYM.

* Huwa gng BcTpavBaHus JomkHa oba3aTensHO COOTBETCTBOBATh
yKasaHHbIM pa3Mepam.

* BolpexbsTe oTBepCTHE B CTOMELLHULIE KYXOHHON Mebenu B
COOTBETCTBUM C pa3mepamm, ykazaHHbIMU Ha CXeMe HUXeE.
Bokpyr oTBepcTvsi HE06X0AMMO OCTaBUTbL MPOCTPAHCTBO,
paBHoe He MeHee 50 Mm.

» CTonewHnya KyxoHHou Mebenu fomkHa NMeTb TOMNLWUHY
MUHUMYM 30 MM 1 JOmKHA ObITb U3rOTOBMEHA M3 XXapOMNpPOYHOro
maTtepuana. Kak nokasaHo Ha pucyHke (1)

» BcTpavBaHue BapoYHOW NOBEPXHOCTM Haf, OYXOBbIM LUKachom
6e3 BeHTUNsATopa, NOCYAOMOEYHON MALUMHOW, XONOAUIbHUKOM,
MOPO3UITbHUKOM U CTUPANbHON MaLLMHOW HEBO3MOXHO.

* OueHb BaXHO 06EeCMEeYNTb XOPOLLYI BEHTUMALMIO
WHAYKUMOHHON BApOYHON NMOBEPXHOCTU U CrEAUTb 3a TeM,
4YTOObI BEHTUNSILMOHHBIE OTBEPCTUS HA BXOAE U BbIXOA4E BO3adyxa
He Obinn 3abnoknpoBaHbl.YbeamnTech, YTo BapoyHasi MOBEPXHOCTb
npaBuUbHO yCTaHOBMEHA B COOTBETCTBUMN C PUCYHKOM (2)

L

MuHumym 760 Mm

/7 My s om

Bbixop Bo3ayxa
Muinmym 5 mm

I .
Mutumym 2 cm

)

Bxop Bo3gyxa
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BHUMAHMUE: N3 coobpaxkeHnin 6€30nacHOCTY paccTosiHne Mexay
BapOYHOW MOBEPXHOCTLIO U NMioBLIM LKkadoM Ans Nocyabl AOMKHO
COCTaBnATb He MeHee 760 MMm.

ANMEKTPUHECKOE COEOUHEHUE

"YcTaHoBKa 4OSMKHA COOTBETCTBOBATL NOCMEAHUM OENCTBYOLLNM

ANEKTpUYeCcKkMM ctaHgaptam.”

M3roToBuTEnb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a yLeps, BOZHUKLLNIA

Nno NPUYMHE HECOOTBETCTBYIOLLENO UITN HEPA3YMHOIo

MCMNONb30BaHMs.

MpenynpexaeHue:

* Mepen paboTtoi HeoOXoAMMO NPOBEPUTL C NMOMOLLIbIO BONBTMETpaA
nofavy arekTPO3HEPrun K aBTOMaTMYeCKOMY BbIKIHYaTenNto, a
Takke HeNpPepbIBHOCTb COEANHEHUS MeXAy 3a3EMITEHVEM U
YCTaHOBKOW U COOTBETCTBME MIABKOro NpeaoXpaHnUTens.

* MopcoeanHeHne aNekTPonMTaHMS K YCTAaHOBKE AOIMKHO
NPOU3BOANTLCS Yepes rHe3ao C 3a3eMJIEHHbIM LUTENCENeM UNn
Yyepes BCceHarnpaBreHHbli aBTOMaTUYECKUI BbIKMoYaTenb ¢
MUWUHMMarbHbIM 3a30POM NPY Pa3MbIKaHUW, PaBHbIM 3 MM.

Ecnu y npnbopa ecTb BbIXOOHOE rHE30, OH AOMKEH ObITbh
YyCTaHOBMEH Taknm obpa3om, 4Tobbl BbIXoAHOE rHe340 6bino
OOCTYMHO.

* YKenTblIA/3eneHbii NpoBoa kKabens anekTponMTaHus 4OMKeH bbiTb
3a3eMIIEH KaK Y UCTOYHMKA 3MEKTPONUTaHNS, Tak U Yy BbIBOLOB
npubopa.

* /3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ HECHYACTHbIE Cryyau,
BO3HUKLLNE B pe3ynbraTte aKcnnyataummn HeasemrneHHoro npubopa
WITN UCMONb30BaHMA Npubopa ¢ HENPaBUIIbHO BbIMONTHEHHbLIM
3a3eMreHneM.

» Bonipocel, kacatoLumecs anekTponuTaHns, cnegyert 3agaBaTb
crneumanucTy crybbl CEPBUCHOIO 0OCMY>XUBAHNUS UK
KBanMULMpPOBaHHOMY TEXHUYECKOMY CneLmManucTy.

* B cnyyae nospexaeHusa kabens nnv BO3HNKHOBEHUS
HeobXoaMMOCTHM €ro 3aMeHbl onepauus A0MmKHa NPON3BOANTLCSA
TOProBbIM NPEACTaBUTENEM, KOTOPbLIV B LIENAX NPegoTBpaLLeHNs]
NMOBPEXAEHUIN UMW HECHACTHbIX CIyYaeB AOMKEH UCMONb30BaTh
crneumnanbHbIi MIHCTPYMEHT.

I'Io.quoquMe K UCTOYHUKY NUTaAHUA

PoseTka gomkHa ObITb NoakntodeHa ¢ cobnogeHmem
COOTBETCTBYHOLNX CTaHAapTOB ANA OAHOMNOJTHOCHbLIX
aBTOMaTMYecKkux BbikntodaTenen. Cnocob noaknio4eHns nokasaH
Ha pucyHke (3):

1 2 3 4 5
. . . . _L_
L1 L2 N1 N2 =
KopuyHeBbln ~ YepHbin CuHuii  Cepbin  XenTblit/3eneHbii
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
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Banpeluaertcs crmbatb Uy caaenmBaTth kKabensb.
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Bnok ynpaBneHus
OnEeKTPOHHBIN reHepaTop NPUBOAUT B AENCTBUE UHAYKLMOHHYIO
KaTyLUKY, pacrnonoXeHHyt BHYTpu 6biToBoro npubopa.
OTa KaTyLlKa Co3aeT MarHMTHOE rnore, No3ToMy Koraa
KacTpions CTaBUTCH Ha BapOYHYH NMOBEPXHOCTb, NHAYKLUMOHHbIE
MOTOKV NPOXOASAT CKBO3b Hee.
OTM NOTOKM NpeBpaLLaloT nocyay B hakTUYeCcKnin NCTOYHMK
Tenna, B TO BPEMS Kak CTEKNSAHHAsA kepaMmmyeckasi MOBepPXHOCTb
BapOYHOW NaHemnu oCTaeTcsl XONOL4HOMN.
3T1a cuctema paspaboraHa AnsA UCNONb30BaHUA C MNOCYA0MN
C MarHUTHbLIM AHOM.

TexHonorus MHAYKUMM obnagaeT AByMs rMaBHbIMU

npenmMyLecTBaMm:

- MockonbKy TENMo ucnyckaeTcs TONbKO KaCTPHOMEN, BbICOKas
Temneparypa nogaepXmBaeTcs Ha MakCumarnbHOM YPOBHE, a
npoLecc NPUroTOBNEHMS MWLM NPOUCXOANUT 6e3 TensoBow
notepw.

- OTCcyTCTBYET TEMMOBas MHEPLIMS, MOCKOSbKY NMPUroTOBIEHNE
HauMHaeTcsl aBTOMaTUYeCKM, Korga nocyaa cTaBuTcs Ha
KOH(POPKY BapOYHOW MOBEPXHOCTM U OCTaHaBNUBAETCH, Koraa
OHa CHMMaeTC.

YCTPOUCTBO C BbICOKUM YPOBHEM BE30OMNMACHOCTHU

* 3awmTa oT n3bbITOYHOrO HarpeBsa
[laTynk KOHTPONMPYET TeMnepaTypy B BAPOUYHbIX 30HaX -
KoHdpopkax.Korga Temnepatypa npeBbillaeT 6e3onacHhbIi
YPOBEHb, KOH(pOPKa aBTOMaTUYECKM BbIKITHOYAETCS.

* MpeaynpexneHne 0THOCUTENBHO OCTAaTOYHOrO Tenna
Mpu paboTe BapoYHOI NOBEPXHOCTM B TEYEHME HEKOTOPOTrO
BpeMeHu byaeT HabntogaTbcst octatouHoe Tenno. MHankauusa
OykBbl "H" 03HayaeT, 4YTO He crneayeT NpukacaTbCst K BapOYHOM
NMOBEPXHOCTH.

* ABTOMaTM4eCKOe OTKITHOYEHNE
Ewe ogHol chyHKLMen, obecneunBatoLLein 6e3onacHoCcTb
WHAYKUMOHHOW BapOYHON NMOBEPXHOCTU, ABMSAETCS PyHKLMS
aBTOMATUYECKOrO OTKITHYEHNS.

ABTOMaTU4eCKoe OTKIYEHMEe NPONCXOANT BCAKMI pas, Koraa
Bbl 3abbiBaeTe BbIkMOYaTb KOHAOPKY.
YCTaHOBMEHHOE BPEMSI OTKITHOUEHNS YKa3aHo B Tabnvue Huke

* Heo6xoanmMo ucnonb3oBaTb BbICOKOKa4eCTBE€HHYIO

KYXOHHYI0 nocyay ¢ aGCOMOTHO NIIOCKAM U TOJNICTbIM AHOM:
MCMONb30BaHUE 3TOro TUMa nocyabl MOMOXET NPeaoTBpaTUTbL
npunvnaHve NpUroTaBnMBaeMon NuLLM K 30HaM Harpesa Torncras
MeTannu4yeckasi nocyaa obecneunt poBHOE pacrnpefernexHuve Tenna.

» [1HO nocyAbl, ycTaHaBNIMBAaeMOW Ha NaHefNb, AOJIKHO ObITb

CYXMUM: 3aMOJIHASA KaCTPHOMM XUAKOCTbIO MU UCNOMb3ys Nocyay,
KOTOpasi Haxoamnach Kakoe TO BPEMS B XONnoaunbHUKe, nepes,
TeM, KaKk MOMECTUTb €€ Ha BapOYHY MOBEPXHOCTb, HEOOXOANMO
ybeanTbest, YTO [HO KaCTPHOMKM NMOMHOCTBLIO CyXoe. OTO MOMOXET
npegoTBpaTuTb 06pa3oBaHMe Ha BApO4HOW MOBEPXHOCTU MATEH.

* Ucnonb3yiiTe nocyay ¢ AMameTpoM, 4OCTaTOUYHbIM, YTOGbI

MONMHOCTLIO NOKPbITh MOBEPXHOCTb KOHhOPKMU: pa3mep nocyabl
He OoMmKeH ObITb MeHbLLEe 30HbI Harpesa. Ecnn pa3mep nocyabl
HEMHOrO LMpe, 3Heprusa OyaeT Mcnonb3oBaThCs C MaKCUMarbHOWM
3h(PEKTMBHOCTBIO.

Cneaytowias nHopmMmaums NoOMOXET BblOpaTh KyXOHHYO nocyay,
KoTopas fny4lle Bcero nogovaeT Ana Baluen BapoyHON NOBEPXHOCTH
1 NOMOXET AOCTUYb XOPOLLUMX Pe3ynbTaToB Npu NMPUrOTOBIEHNUMN MULLN.

MHAayKuMoHHas 30Ha

3HaK Ha KyXOHHOW Ha sTnkeTke nposepsTe Hanuune 3Haka,
KOTOPbIii MOKa3blBaET, COBMECTMMA NN

nocyne KacTptons ¢ NHOYKUMEN.
Vcnonb3yinTe MarHUTHbIE KacTpomnu
(3manvpoBaHHas NMcToBas cTarb, YyryH,
eneso, HepxxasetoLas cranb), Ans
NPOBEPKMN MPUINOXKNTE MArHUT K OCHOBaHMIO
KacTplonm (OH AOMKEH NPUMArHUTUTLCS).
He onpenensietca

Eg&)taaeromaﬂ 3a nckrnoYeHem heppoMarHTHo
HepxaBetoLLen cTanm.

ANOMUHUIA He onpepensetca

YyryH OnTnmanbHble paboune xapakTepucTuKm

OmanupoBaHHas OnTnmanbHble paboune xapakTepucTuKm

cTanb

Ctekrno He onpepensetcs

dapdop He onpepnensetcs

MepnHoe aHo He onpepnensetca

CxemaTunyeckas AnarpamMmma naHenu ynpaerieHUsA

HP1430

3 5 6 7
YpOBEHb MOLLHOCTM KoHdhopka BbIknoyaeTcs F P g8 % )
aBTOMaTMYecKM nocne e e cc-eeo0
1~5 8 yacos | |
6~10 4 yacoB 1 2 4
11~14 2 4yacoB
15 1 yaca
Mpw CHATUM NOCyabl C KOHGOPKU 30Ha MPUrOTOBIIEHNS Cpasy e
npekpalLaeT HarpeBaTbCs 1 aBToMaTudecku Belkmovaetcst nocne | HPI342/HPI1346
cpabaTbiBaHNs 3BYKOBOTO CUrHana, KoTopbiii 3By4UT B TEUEHUE 3 5 6 7
OOHOW MUHYTbI. % o o ®
HAMOMWUHAHME: e T s - --eso0
Jnua ¢ 3neKTPOHHLIM CTUMYNATOPOM CepaLa A0MKHbI |
MCMONb30BaTh 3TO U3Aenue TOMbKO Nog HabraeHeM spaya. 1 2 4

COBETbI 0 BbIEOPY MOCY/bl ANd BAPOYHOW MOBEPXHOCTH

Vcnonb3oBaHne BbICOKOKa4YECTBEHHON KYXOHHOW NMOCYAbl O4EHb
BaXKHO Ansi obecneyeHns acheKkTMBHON paboTkl 1 ONTUManbHOro
NCMOSb30BaHMS BapOYHOWN NOBEPXHOCTH.

NN XY
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. KHomka perynnpoBaHus MOLLHOCTM

. KHonka perynupoBaHus Tanmepa

. KHomka dhyHKUMM perncTpaumy B namsatu

. Knonka pyHkumm BeicTporo Harpesa «Booster»
. KHonka cneuunanbHon yHKLmMK

. Knonka 6nokuposaHus

. KHomka BktoYeHVs/BbIKNoYeHNS



MHCTpYKUMM MO UCNOSNb30OBaAHUIO

Mpw BKMHOYEHUN NUTAHKS Pa3facTcs OOMH 3BYKOBOW cuUrHan
3yMMepa; Bce MHAMKATOPbl HA MTHOBEHWE 3aropsaTcs, a
3aTeM noracHyT. Tenepb BapoyHasi NOBEPXHOCTb
HaXOAUTCS B PEXUME OXKMOAHMS.

[MocTaBbTe KacTpomto B LLEHTP KOH(OPKM.

MHCprKI.I,MM no aKcnnyartauum

Mpn HaxxaTum kHOMKKM " (D " BCe nHamkaTopbl 6yayT
nokasbiBaTb "--".

oM Tt
% %ﬂw@

Haxatvem kHonku "+" nnu "-" Beibepute ypoBeHb
MOLLHOCTM ANs1 COOTBETCTBYHOLLEN kKoHdopku. CHavana
WHAMKaTOP Moka3bliBaeT 3HaveHus " 8w KoTopble
MOYXHO M3MEHUTb C MOMOLLbIO KHOMKK "+" unn "-".
OTperynupyvTte 3Ha4eHe ypOBHS, HXNMas KHOMKY

ll+ll MJ-IM ll_ll

&3 3
- 0O ) ‘
o ta 2%:"'

Mpn ogHOBpEMEHHOM HaXaTumn KHoMok "+" 1 "-" 3HaveHne
YPOBHSI MOLLHOCTY BO3BPALLAETCs K 3HaueHnio " ) ", a
KOHMOPKM BbIKINIOYAOTCA
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BHUMAHMUE: Ecnv nocrne Toro, kak 6yaeT HaxaTta KHomnka
" CD" B TEYEHVEe 2 MUHYT He NOocneayoT Apyrne onepauuu,
VHOYKUMOHHAsA BapovHas MOBEPXHOCTb BEPHETCS B PEXUM
OXnaaHus.

OyHKI.I,VISI 6b|c'rporo Harpesa
Mpu HaxaTum kHonky “ B3 " nHankaTop ypoBHS MOLLIHOCTM
OyneT nokasbiBatb " :'_':

o0

z b s
z“r‘/wt‘
lMpedynpexdeHue:

1. ®yHKUMA BbICTPOro HarpeBa OCTaeTcs aKTUBHOM TOMNbKO
B TeYeHne 5 MUHYT, nocre Yero kKoHdopka
BO3BpaLLaeTcs K M3Ha4yanbHO YCTaHOBINIEHHOMY
3HAYEHMIO HaCTPOVIKN.

2. ®yHKLMA BbICTpOro HarpeBa paboTaeT Ha Bcex
KOHpopKax.

3. Mpwu BkMtoYeHUN yHKUMKN BbICTPOro Harpesa Ans
nepBou KOH(OPKKM, yPOBEHb MOLLHOCTU BTOPON KOH(POPKU

OyneT orpaHuYeH ypoBHeM 2 aBTOMaTUYeCcku 1 Hao6opoT.

Mpw BKkNtOYEeHUN YHKLMKM BbICTPOro Harpesa Ans
TpeTber KOHPOPKU, YPOBEHb MOLLHOCTU YeTBEPTOM
KOHOpKM ByaeT orpaHnyeH ypoBHEM 2 aBTOMaTUYECKU
1 HaobopoT.
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OTmMeHa pexuma 6bicTporo Harpesa “BOOST”
OTmeHUTb pexunm BbicTporo Harpesa "Boost" MOXHO HaxaTmem
KHOMKM "+" unu "-" ona cooTBETCTBYIOLLEN 30HbI.
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DyHKUMA TaUuMepa
Ecnu BKno4eHo 6onbuwe 1 30HbI:

- aKTUBMPYMTE BbIOPaHHYH KOH(OPKY HaXXaTUeM KHOMKM "+" nnn
"-" COOTBETCTBYIOLLEN 3TOWN 30HE, NPU 3TOM Ha4YHET MuraTb
COOTBETCTBYHOLLANA Umdpa.

00

©
- 3aTeM HaXmuTe KHoMKy Taiimepa "+" unm "-" " ___ 41
NHOMKaTOP YPOBHS MOLLHOCTY ByaeT muratb u noxaablsaTT?T?

“ L- “, HOMKATOp Talnmepa Takke HaYHET MUraTb.

nwio-

- CHavana nHgukaTop 6yaeTt nokasbiBaTb 3HaveHue " Ot il ",
yCTaHOBMUTE BPEMS C MOMOLLIbIO KHOMKKM "+" unn "-". Mocne
YCTaHOBKV BPEMEHW MOXHO BbIGpaTh YPOBEHb MOLLHOCTM
KOH(OpPKM.

- 3aTtem ycTtaHoBUTE 3Ha4YeHNe BpeMeHn Mexay 1 MuHyTom n 9
Yyacamu 59 MUHyTaMy C MOMOLLbIO KHOMKK "+" unun "-".

- OOHO HaxaTune KHOMKM "+" yBenMuMBaeT BpEMS Ha OfHY
MUHYTY;
npu yaepXMBaHUM KHOMKN "+" Bpemsi yBeNn4ynBaeTCs C LWarom
10 MUHYT;
Koraa Bpems npeBbIicuT 1 Yac, npu yaepxuBaHum KHOMKK "+"
Bpems OyaeT yBenmumBaTbes € warom 30 MUHYT.

- OHO HaXaTmne KHOMKK
npu yaep>XmBaHUM KHOMKK
MWUHYT;

Korpa Bpemsi npeBbICUT 2 Yaca, Npu yaepXMBaHUM KHOMKK
Bpems byaeT yMmeHbluaTbes ¢ warom 30 MUHYT.

YMeHbLUAET BPEMS Ha OOHY MUHYTY;
"-" Bpems ymeHbLuaeTcs ¢ warom 10

- Korga yctaHoBrneHHoe BpeMs NpeBbIcUT 9 4yacoB 59 MUHYT,

Tanmep aBTOMaTUYECKN BEPHETCSH K 3HAYeHuto “ B ” MUHYT.

- Bo Bpems gencteus pexvma TaiMepa MOXHO YCTaHOBUTb
YPOBEHb MOLLHOCTH.

Ecnu Tanmep ycTaHoBneH ansa 6onee 1 30HbI:

- Tanmep MOXHO YCTaHOBUTbL Ansi Bcex 4 koHdopok. Mpu
yCTaHOBKe (DyHKLMU TaiMepa Anst HECKOIIbKUX KOH(DOPOK
OHOBPEMEHHO, 3aropaeTcsi AecATUYHas Touka
COOTBETCTBYHOLLEW KOH(DOPKY.

83 38
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MHCTpYKUMM MO UCNOSNb30OBaAHUIO

- Ha gucnnee Tanmepa byget oTobpaxaTbCcs BpeMsi
NPUroTOBMNEHUS, KOTOPOE AOMKHO 3aKOHYUTBLCS NEPBbIM.
Touka coOTBETCTBYIOLLEN KOHGOPKN 3aropuTca u byaet
Muratb. Kak Tonbko Tavimep 3aBepLunT obpaTHbIN OTCYET,
COOTBETCTBYHOLLAA KOHGOPKA BbIKNOUNTCS. 3atem byaeT
Ha gucnnee 6yaeT otobpaxaTbCca HOBOE BPEMSI
NPUroTOBMNEHUS, KOTOPOE AOMKHO 3aKOHYUTLCS NEPBBIM,
1 6ygeT muraTtb TOUKa COOTBETCTBYHOLLEN KOHGOPKM.

[ Jo]
(e]e)

- Ecnu Tanmep ycTaHoOBMEH Ha Kakyto IMBO 30HY, HO He
aKTUBMpPOBaH, OH ByaeT paboTaTtb NPOCTO kak Tanmep
oTcyeTa BPEMEHW.

lpumeyaHue:

1. Ecnn ycTaHoBneHHoe Bpems Tarimepa pasHo 0
MUHYyTaM, PyHKLMMSA Tanmepa bynet oTMeHeHa.

2. o ncrteyeHnr yCcTaHOBNEHHOIO BPEMEHM
COOTBETCTBYHOLLAA KOHGOPKA BbIKNOYaeTCs.

3. Ecnn nocne yctaHoBKM TaviMepa MHOUKaTOp BpeMeHU
MUraeT B TedeHue 5 cekyHa, yCTaHOBNEHHOE BpeMs
OyneT aBTOMaTU4eCKky NOATBEPXKAEHO.

4. Mpn 0QHOBPEMEHHOM HaXXaTuu KHOMOK Tanmepa "+" unm
"-" B pexvmMe TariMepa ypoBEHb MOLLHOCTY
BO3BpalLaeTcsa Ha 3HaveHue "0", a ycTaHOBMNeHHas
HaCTpoWika BPpEMEHU OTMEHSETCS.

Be3onacHbIN peXxum

[na obecneyeHns 6esonacHOCTM AeTen NHAYKUMOHHAA
BapoYHasi MOBEPXHOCTb OCHaLLleHa BroKMPOBOYHbBIM
YCTPONCTBOM.

- BnokupoBaHue:

Haxatue kHonkn " &] " B pabo4eM pexvme nepesoaut
BapOYHY0 MOBEPXHOCTb B pexXuUM 611okupoBaHusg, npu
aToM TanmMep 6yaeT nokasbiBath " Loc ", a ocTaslunecs!

KHOMKKN 6y,D,yT AeaKTBNUPOBaHbI, 3a UCKIMKOYEHNEM KHOMKU

©

ﬁ?‘% - Loc H%»

[}

HaxaTtune kHomku "lock" B pexvme oxuaaHus nepeBoauT
BapOYHyt0 MOBEPXHOCTb B pexuM 6110kMpoBaHug, npu
3TOM Tavimep ByaeT nokasbiBaTh " " a ocTaBlUunecs
KHOMKWM ByayT AeaKkTMBMpOBaHbI. B TeueHne HekoToporo
BpeMeHW Taiimep nokasbiBaeT " Loc ", a 3aTeM racHer.

Mpun HaxxaTUM KHOMKN MHAUKaUuUs " | o " BHOBb NOSIBUTCS
Ha HEKOTOPOE BPeEMS.

- CHATMe OnokMpoBaHUs:
YoepxuBante KHoOmMky " " B TeyeHne 3 cekyHa, 1
hbyHKUMS BriokMpoBaHust byaeT AeakTMBMpOBaHa.

CoxpaHAaTb TensbiM.
370 OyHKLMA NO3BOMUT COXPaHSIThL MULLY NMOAOrpeTon Ao 2
Yacos.

BbibepuTe NOOXOAALLMIA PEXUM C MOMOLLBI KHOMOK «+»
WUnn «-»
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C nomoLLbI0 KHOMKK «-» AONANTE A0 YPOBHS, KOTOpbI ByaeT
HaxoaUTbCa Mexay 3HadeHamMn O m 1, n

Bbl yBUANTE 0603Ha4YeHne pexrma « CoxpaHaTb Tensnbimy.
Mop BbIGPaHHOI 30HON NosiBUTCS 3Ha4oK “ 1 7

- +

OTMeHa pexuma «CoxXpaHATb TennbiMy.

YT06bI BEINTY 13 pexnma «CoxpaHaTb TennbIMy», Bbibepute
nobor Apyron ypoBeHb MOLLHOCTMU.

CneunanbHasa pyHKUMUA

I

KHomnka MeaneHHoro KUneHms
SIMMERING (ypoBeHb 1)

KHomnka npurotoBnexus Ha cpefHem orHe
MEDIUM (ypoBeHb 8)

.

KHomnka npurotoBrneHus Ha CUIbHOM OrHe
HIGH (ypoBeHb 15)

:

- BkntoumTe BbIGpaHHyto KOHPOPKY C MOMOLLIbIO HaXXaTust
II+Il I/IJ'II/I II_II oo
' @0

- O
l+x\

npu HaxxaTum kHonkn SIMMERING 6yget ropeTb
nHavkatop “0 1”7

L, —> - 4

npu HaxaTtun kHonku MEDIUM 6yaeT ropets unaukatop “/ 117

%_l‘% :> - 4

npu HaxaTum kHonkn HIGH 6yget ropetb nHgukatop 1 111”7

DYyHKUMUA NaMATHU

CDyHKLI,VIﬂ naMAaTn NCNoNb3yeTcA ANnA COXpaHeHUA HaCTpoekK
YPOBHA MOLWHOCTUN U ANMUTENIbHOCTH paGOTbI ans ogHoun

KOHOOPKM.
ER’
3anucb
- BbibepuTe Hy>KHYH0 KOHGIOPKY HaXXaTUem KHOMKM "+" nnn
MpyU 3TOM MHOMKATOP YPOBHS 3TOW 30HbI HAYHET MUraTb,

— 114

- Haxmute KHOHKy"@", npu 3ToM nHAuKaTop 6yaeT nokasbiBaTb
"~ 0", "~ " o3HayaeT "B NamMsATW HET NPOrpamMmmM NpUroToBNEHUs".
YaepxvBanTe KHOMKy NaMAaTh B Te4eHne 3 CeKyHA, Npu 3TOM
vHavkaTop Tanmepa 6yaet nokasbieate "r £L", 1 HauyHeTcs
3anvchb.



MHCTpYKUMM MO UCNOSNb30OBaAHUIO

)

-

-

©
By — e = TE
- - Ecnn B TeYeHne BLINOMHEHMS 3anMcaHHON nporpamMmbl

|/|II-_|lJJ,I/IKaTOp YPOBHSI MOLLIHOCTM MOKa3blBaeT Noo4epeHO NDUTOTOBIEHMS! HA COOTBETCTBYIOLLEH KOHGOPKE ByaeT
" [ o
M’ 1 ypOBEHL MOLLHOCTW. HaXkaTa KHOMKA “+” Unun “-”, 3anucaHHbli LK

3 23 NpUroToBneHusi 6yaeT OTMEHEH, M BOCCTaHOBUTCS
— <}:{> — HOpManbHOEe ynpaBreHne, a COXPaHEeHHbIN LMK
- ,’,—' + - ,' ,',-, + npuroToBneHus ByaeT XpaHUTLCA B NamATH.
- MakcumanbHoe konuyecTso onepauuin — 10 nameHeHuUn Kak BHecTu B namATb elle oaHYy HOBYHO

YPOBHSI MOLLIHOCTY B TeyeHue 8 yacos. Jlioboe nsmeHeHve NPOrpamMMy NpUroTOBNEHMS!, eCIN B Hee ke
YPOBHSI MOLLIHOCTY C MPOAOIKUTENBHOCTLIO MeHee 15

CeKyH[ He perncTpupyeTcs. BHeceHa oaHa:
- AKTBUpPYITE KOHGOPKY, AN KOTOPOW HEO6X0aUMO 3anmcaTb
OcTaHoOBKa 3anucu nporpaMmmy, Haxatuem kHonku "+" unn "-"

©u

Ewe pa3 HaxxMmTe KHOMKY namsaTtu, 3Hak " r £ " Gonble He 00

OyneT oTpaxaTbCsl Ha AUcnnee Taimepa, a nporpamma &0
NpuUroToBrneHust 6yaeT coxpaHeHa. Y B | +

— ,—> n- v,

Ry, - n

- YaepxuBanTe KHorky " @ " B TeYEHME HEKOTOPOro BPEMEHM,

Y 3aTem nosiutes "~ {"."~ | " 03HauaeT "KoHdopKa
BbIKMIOUYMTE COOTBETCTBYIOLLYIO KOH(DOPKY C MOMOLLILIO coxpaHeHa B namsTu".
O[HOBPEMEHHOrO HaxaTus "+" 1 "-" NN yCTaHOBKM ypOBHS - 3aTeM nosiBUTCS 3HaK "r £ L, 1 HauHeTCs 3anuch NpPorpamMmbl
MOLLIHOCTW Ha :_',‘ 3HaK "~ £ L " 6onblue He ByaeT ONs BbIGPaHHON KOHAOPKM.
oTobpaxaTtbCd Ha Agucnnee TanMepa, a nporpaMmma ©

NMPUroToBIEHNsI ByOeT coxpaHeHa. @ \% |:>

S |
& = 8 © I+
- 10+ J - I+ — + |
XY . ©
- _Ccr
nnu rocct
CHUMUTE KacTploNo C COOTBETCTBYHOLLIEN KOHADOPKMU.
Korga koHdopka 0GHapY>KWUT OTCYTCTBME KacTpomu, 3HaK
"~ E " nepectaHeT oTpaxaTtbCs Ha Aucnree TauMepa, a MakcumanbHasi MOLWHOCTb KOH(POPKMU:
nporpamma npuroToBrneHust byaeT coxpaHeHa.

( HP1430 )
nnn . SoHa Harpesa HopmarnbHbIN pexum Pexunm 6bicTporo Harpesa
BobinonHute 6onee 10 naMeHeHMn HaCTPOEK YPOBHS p 1200
MOLLIHOCTM, 3HaK " - £ £ " nepecTtaHeT oTpaxaTbCs Ha 1500
Aucnnee TaiMmepa, a nporpaMma NpuUroToBreHns Gyaet 2 2300 3000
coxpaHeHa. 3 1200 1500
unu . __4 2300 3000 )
Mpw BbIKMHOYEHMN BapOYHOMN NOBEPXHOCTY 3anuch
nporpammMbl NPUrOTOBIIEHNS aBTOMaTUYECKN OTMEHSIETCSA
U HPI342

. . 3oHa HarpeBa .

MpK BbIKIKOYEHUN KOHAYOPKM C 3an1CaHHOM NporpaMmon 4o HopmarbHblil pexim | Pexim GbicTporo Harpesa
ncteyeHust 15 cekyH ¢ MOMEHTa Hayana 3anvcu 3anvcb 1 1200 1500
nporpamMmmbl NPUroTOBIIEHUS] aBTOMaTUYECKN OTMEHSIeTCS.

porp P 2300 2600
McnonHeHune 3aperucTpMpoBaHHOMN 3 3000 4200 )
nporpamMmbl NPUroToBIIEHUSI
- HaxkmuTe KHOMKY NamsiTu, MHAMKaTop TaiMepa GyaeT - ~

nokasbiBaTth " 1" B TeueHue 5 cek nEL Y HP1346

yHA, @ 3aTeéM "L I . 3oHa HarpeBa -

KoHdhopka, 11151 KOTOPOW YCTaHOBNEHa U BHECEHa B NaMsAThb HopwmanbHbil pexim | Pexium GbicTporo Harpesa

nporpamma npuUroToBIEHUS!, BKITIOYMTCA U HAYHET 1 1200 1500

BbINOJIHEHWE MPOrpammb. > 2300 5600

— © ©)
E N 3000
G—lﬁq E—y '={>—\_ =y __ 3 4600 )
I L

- Ecnu cooTBeTCTBYyIOLWAs KOHOPKA YKe BKITHOYEHA, YkasaHHas Bbllle MHGOPMaLMS MOXET BapbMpOBaTLCS B

3anMCaHHbIN LMK NPUrOTOBMEHNSI CTAHET NPUOPUTETHLIM 1 3@BUCMMOCTM OT pasMepa KacTpionu 1 Tuna martepuana, us

OyOeT BbIMOMHEH B NePBYIO o4epeab. KOTOPOro oHa U3rotoeneHa.
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UYNCTKA N yxo[

* MNepep BbINOMHEHMEM M0G0 onepaLmn No TEXHUHECKOMY
06CnyKMBaHMIO BAPOYHOI MOBEPXHOCTUN HEOBXOAMMO
OOXOaTbCsl, MOKa OHa OCTbIHET.

 [INnsi YMCTKM BApOYHON NaHenu cregyeT Ucnosnb30BaTh NPOAYKTHI
1 npeamMetbl (kpema u ckpebku), cneumnansHo pa3paboTaHHble
ONst CTEKNSAHHBIX KEpaMUYECKUX MOBEPXHOCTEN. X MOXHO
nprobpecTn B X03MCTBEHHOM MarasuHe.

* He ponyckante nponveaHunst n pasbpbi3rnBaHns
NpUroTaBnMBaemMon N1LLM Ha NOBEPXHOCTb BAPOYHON MaHenNu,
TaK Kak nonasLUVe Ha NOBEPXHOCTb Kanmnu ObICTPO CropsaT 1 3
aTPyOHSAT O4YMCTKY NaHenu.

* YKenartenbHo gepxaTb BCe BeLLECTBA, CNOCOOHbIE pacTasTb
U pacnnaBuTbCsl, TakMe Kak niacTMaccoBble NpeaMeThl,
caxap Wnu nNpoaykTbl Ha OCHOBE caxapa, nogarnblue ot
BapOYHOW NOBEPXHOCTMU.

yxona:

- HaHecuTe Heckonbko Kanernb cneumanuanpoBaHHOro YMCTALLErO
npoayKTa Ha MOBEPXHOCTb BApOYHOM NaHenu.

- MNpoTpuTe 3arpsi3HEHHbIE Y4aCTKN MSITKON TKaHbIO UIN HEMHOTO
YBINAXXHEHHbIM KYXOHHbIM BYMaXKHbIM NOSIOTEHLEM.

- BbITuparite MArkon TkaHbk UMM CyxMM ByMakHbIM NMOMOTEHLIEM,
noka NoBepPXHOCTb HE CTaHET YUCTOMN.

Ecnu 3arpsA3HeHuns Bce elle ocTanuch:

- HaHecuTe elle HekoTOpoe KONMYeCTBO Creunanu3npoBaHHON
YUCTALLEW XNOKOCTUN Ha MOBEPXHOCTb.

- CockabnuBawTe 3arpsi3HeHns ¢ MOMOLLIbIO CKpebka, Aepxa ero
nog yrnom 30 ° K BapOYHON MOBEPXHOCTM, NMOKA OHWN HE NCYESHYT.

- BbiTuparite MSArkon TkaHbio Unm cyxum ByMaxkHbIM MOMNOTEHLEM,
noKa NoBEepPXHOCTb HE CTaHET YNCTOMN.

- MNpun HeobxoAMMOCTN NOBTOPUTE OMNepaLyIo.

HECKOJIbKO COBETOB:

YacTtas ouncTka oCTaBnsieT 3almTHBIA CION, KOTOPbIA
npefoTepallaeT obpasoBaHue LapanuH 1 nsHawuvsanue. Mpexae,
4YeM CHOBa WCMONb30BaTb BAPOYHYHO NOBEPXHOCTb, y6eamTecs, 4To
OHa uncTas. YTobbl yaanuTe cnedbl OT BOAbl, UCMNOMb3yNTe
HECKOMbKO Kanenb 6enoro ykcyca unm NMMOHHOTO coka. 3atem
BbITPUTE BNUTbIBAOLLEN ByMaromn, NpONMTaHHOW HECKOMNBKAMM
Kannsmu crneuuanm3mpoBaHHON YUCTALLEN XULKOCTU.
CreknsiHHas kepammyeckasi MOBepXHOCTb YCTOMYMBA K
LiapanvHam, KoTopble MOTYT BO3HVUKHYTb MPW NepeTackmBaHum
NMOCKOAOHHOW MOCYABI; OQHAKO, MPU NepeMeLLeHnn ¢ OAHO
KOHGPOPKM Ha Apyryio cnegyeT NpunogHnMaTh Ux.

BHNMAHME:

. Makcumym 30°

He ncnonb3yinTte CrvMwKOM MOKpPYIO ryoKy.

3anpelyaeTcs UCNONb30BaTb HOX UMN OTBEPTKY.
Ckpebok ¢ ne3BueM He NOBpeaUT NOBEPXHOCTb, €CIIN OH
6yneTt ucnonb3oBaTbcs noa yrnom 30°.

3anpelyaeTca ocTaBnATbL CKPeboK c ne3smeM B npegenax
[ocAraemMocTu geTen.

3anpeljaetca ncnonb3oBaTb abpa3nBHbIE U3Zenusa Unu
oyuwarowme abpasmBHble NacThbl.

NOCNENPOAOAXHOE OBCNYXXUBAHUE

Mepen TeM Kak Bbi3BaTb UHXKEHEpPaA NO 0OCIYXUBaHUIO,
npoBepkLTe, Noxanymncra, crnegytollee:

— wITencernb AOMKeH ObITb MPaBUbHO BCTABIEH U OCHALLEH
nnaBkUM nNpegoxpaHmTeneM. Ecrnv HencnpaBHOCTb HEBO3MOXHO
MOEeHTMPULMPOBATbL: BbIKIKOUMTE Npubop, He NponssoanTe
CaMOCTOATENbHOrO PEMOHTa U 06paTUTECH B LIEHTP
nocnenpoaaxHoro obcnyxusaHus. B KOMNNekT noctaBku
npnbopa BXOAUT CBUAETENLCTBO rapaHTuu, KoTopoe obecneymBaeTt
npoBegeHne 6ecnnaTHOro peMoHTa B CEPBMCHOM LIEHTPE.

YCTPAHEHUE HEUCIPABHOCTU

MHayKuMoHHaA BapoYyHasi NOBEPXHOCTb U3AaeT WyMm.

» 370 HopmanbHO. PaboTaeT BEHTUNATOP ANEKTPOHHbIX
KOMTMOHEHTOB.

MHaykuMoHHaA BapoyHasi NOBEPXHOCTb U3AaeT ferkun

CBUCTSALIUN 3BYK.

+ 3T0 HopManbHO. B cooTBeTCTBMM C paboyen 4acToToN KaTyLuek
WHLYKTUBHOCTM NETKWIA CBUCT MOXET BO3HUKAaTb MPU UCMONb30BaHNM
HECKOMNbKNX KOHGOPOK Ha MaKCUMarnbsHOW MOLLHOCTH.

KoHdopkun He noanepKMBaroT KUNEHNE UK XKapKy Ha

6ONbLIOM «OTHEY.

* Heobxoammo mcnonb3oBaTth KyXOHHYH nocydy ¢ abcontoTHO
NMOCKUM JHOM.

 [1IHO nocyabl 4OMKHO COOTBETCTBOBATL AMaMeTpy BblbpaHHON
30HbI Harpesa.

Muwa npurotaBnuBaeTcA MeaseHHO.

* icnonb3yeTcs KyxoHHas nocyaa, He Noaxoasiuas ans gaHHOW
BapOYHOW NOBEPXHOCTU. [JHO NMOCYAbl AOMKHO ObITb NIOCKMMY,
nocyaa AormkHa MMeTb JOCTaTO4HbIN BEC, U AMAMETP OCHOBaHMNS
nocyabl AOMKeH COOTBETCTBOBATL AMAaMETPY BbIOPaHHOW 30HbI
Harpesa.

Heb6onblune wapanuHbl (MOryT NOABUTLCS TPELUUHbLI UMK

LapanuHbl oT abpa3MBHOro BO34eMCTBUA) HA CTEKNAHHON

NOBEPXHOCTN BapoO4YHOM NaHenw.

* HenpasunbHasa o4ncTka, MCronb3oBaHne KyXOHHOW MOCyApl C

HEPOBHbLIMV OCHOBAHUSIMW WUIN KPYMHbIE YacTuLbl (COMNb UMW NECOK),

nonasLLne MexXay KyXOHHOW NoCyOoN 1 NOBEPXHOCTLIO BapOYHON

naHenu.

MpuaepxmBanTecb peKOMEH[0BAHHONM NPOLIEAYPbl OYUCTKM U Nepeq

1cnonb3oBaHveM nocydbl yoeanTech, YTo ee OCHOBaHWE YNCTO.

Kpome TOro, mcrnonb3yinte KyXOHHY0 Mocyady € POBHbIM AHOM.

MeTtannuyeckue cnepbl (MOryT NOABUTLCA KaK LilapanuHbl).

+ 3anpeLlaercs nepeTackmBaTb antoMUHWUEBYIO KyXOHHYIO Nocyady no
BapOYHOW NoBepXHOCTU.[INs yAaneHns CiefoB BbINOSHATE O4UCTKY
B COOTBETCTBUW C PEKOMEHA0BAHHO MpoLieaypou.

* Mpu Ucnonb3oBaHUM HEMOAXOASALLMX YACTSALLMX MaTepuanos
3arpsi3HeHVs OT BpbI3r Ny creabl X1pa OCTalTCA Ha NOBEPXHOCTU,
noaToMy cregdyeT UCMonb3oBaTb CKPeboK C ne3sBmem un
PEeKOMeHA0BaHHbIEe YNCTALLME MPOAYKTHI.

TeMHble NONoChkl UMY KPANUHKM.

* Micnonb3yinte ckpebok ¢ ne3Bnem 1 peKOMeHAO0BaHHbIE YNCTALLME
NPOAYKTbI.

ObnacTi M3aMeHeHus LBeTa Ha NOBEPXHOCTU BapO4HOI NaHenu.

+ Criegpl OT antOMVHNEBON U Me4HOW NOCYAbI, @ TaKkKe Kak
MWHEpasbHbIe OTMOXEHUS OT BOAbLI UMW MULLU — UX MOXHO YAANUTb
C MOMOLLbIO YNCTSLLEro Kpema.

lopsume caxapHble cmecu / pacnnaBuMBLUasCS NnacTMacca Ha

NOBEPXHOCTb.

» CMOTpM pasgen 0 YNCTKe CTeKNSAHHbIX BapOYHbIX MOBEPXHOCTEN.

He paboTaeT Bapo4yHasi NOBEPXHOCTb UITN HEKOTOPbIE 30HbI

HarpeBa.

* LLMHbI WyHTa HenpaBWIbHO YCTAHOBIEHbI HA KNEMMHOW KOnogke.
MpoBepbTe NPaBUNbLHOCTL COEAMHEHWI B COOTBETCTBUM C
VHCTPYKLMAMU MO YCTaHOBKE Ha CTpaHuue 72.

BapouHasi noBepxXHOCTb He paboTaerT.

+ 3abnoknpoBaHa naHens ynpaeneHus. Haxvute kHonky “Locking”,
4TO0ObI CHATL BrIOKMpPOBaHUe.

BapoyHas noBepXHOCTb He OTKIIoYaeTcs

+ 3abnokunpoBaHa naHenb ynpaenexnus. Haxmute kHonky “Locking”,
4TOObI CHATL BnokmpoBaHme. O3HaKoMbTECH C pasdenom Ha
CcTpaHuue 75.

BapouHas noBepXHOCTbL OCTaHaBNMBaeTCs aBTOMaTU4eCku

+ KoHbopkM aBTOMaTUYECKM BbIKMIOYAIOTCS, €CAN OHW OCTatoTCs
BKMIOYEHHbIMY crinLukom gonro. O3HakoMbTECh C MHbOpMaLmeit B
pasgene Ha cTpaHuue 73.

YacToTa onepauumi BKNOYEHUA/BLIKIMIOYEHUA ANA KOHgopok

* LInknbl BKINIOYEHNSA-BBIKMIOYEHNS BapbUPYIOTCS COrNMacHo
HeobXo4MMOMY YPOBHIO Harpesa:

- HU3KUIN YPOBEHb: KOPOTKOE BpeMs cpabaTbiBaHus,

- BbICOKUI YpOBEHb: [innTensHoe Bpems cpabaTtbiBaHNs

OT0T NpMBOpP MMEET MapKUPOBKY COOTBETCTBUSA
Esponeickon aupektuse 2002/96/EC no ytunusauum
3MNEeKTPUYECKOTO U 3NeKTPOHHOro o6opynosaHus (WEEE)
lapaHTUpys NpaBuIIbHYO YTUNM3ALMIO JAHHOTO U3AENUS
Bbl nomoxeTe NnpegoTBpaTUThL NOTEHLMANbHbIE
oTpuuaTenbHble NOCNeaCTBUS, KOTOPblE MOXET BbI3BaTb
HenpaswnbHasa yTunmM3aumus, ANs okpyxatLen cpeasl v
YEernoBeYeCKOro 340POBbS.

_ CuMBON Ha U3aenuu o3HavaeT, YTo JaHHOe u3genue
Henb3s YTUNW3 MpoBaTh, Kak ObITOBbIE OTXOAbI.
WN3genue fomkHo BbITb NepeaaHo B COOTBETCTBYIOLLMIA MyHKT cbopa Ans
MOBTOPHOTO WCMOMNb30BaHUS NIEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOO
obopynoBaHus. YTUnusauus SOSmKHa NPOU3BOAMTLCS B COOTBETCTBUM C
MECTHBIMU 3KOMOrMYECKNMU UHCTPYKLMSMI MO 3aXOPOHEHMIO OTXOA0B.
[insa nonyyeHns nogpo6Hon nHdopmaumm no obpabotke,
BOCCTaHOBEHMIO 1 MOBTOPHOMY MCMOSIb30BaHWIO 3TOTO U3AENNS
obpallantechb, noxanyncra, B MECTHOE ropofckoe 6iopo, cnyxby no
yTunu3aumm BbITOBBIX OTXOLOB MM B MarasuH, B KOTOPOM Obino
nprvobpeTeHo nsgenue.
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ALLMANNA VARNINGAR

LAS INSTRUKTIONSHAFTET NOGGRANT FOR ATT ANVANDA DIN SPIS PA BASTA SATT.
Vi rekommenderar dig att anvanda installationsinstruktionerna och férvara dem pa ett sakert stélle for framtida bruk, och for att notera
spisens serienummer, som visas nedan innan dess installation ifall du behdver kontakta kundservice efter kopet.

Made in FRANCE - 232 -
220 - 240V~
P. Motors =30 W

Mod : FE GD21 RB

P. Maxi (Oven) - 2350 W
Identifikationsplatta
(sitter undertill pa spisen) c E

Mod: FE GD21 RB

Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 | Code: 39354774
220- 240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

Produktkod:

Code: 3935477410306 0511 Serienr'

» Du rekommenderas starkt att halla barn borta fran matlagningszonerna medan de anvands eller om de stdngs av da indikatorn for
kvarvarande varme fortfarande ar pa, for att férhindra risker for allvarliga brénnskador.

» D& du lagar mat med fett eller olja, var alltid uppméarksam pa matlagningen eftersom varmt fett och het olja snabbt kan fatta eld.

« Spisens kontrollyta ar kanslig, sa placera inga varma behallare pa den.

» Aluminiumfolie och plastpannor far inte placeras pa varmezonerna.

« Alltid efter anvandning, kan du behdva rengéra spisen for att férhindra att smuts och fett ansamlas. Om smuts och fett inte tvattas
bort, brénns de av spisen da den anvands, vilket ger upphov till rok och otrevliga lukter och det finns risk for eldsvada.

» Ldmna inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar eller lock pa induktionszonen, da de kan bli varma om de ar for stora eller tunga.

* Laga aldrig mat direkt pa glaskeramikhallen. Anvand alltid ratt koksredskap.

* Placera alltid pannan i mitten av enheten du lagar mat pa.

* Anvand inte ytan som skarbrada.

* Skjut inte kdksredskapen éver spisen.

* Forvara inte tunga foremal ovanfor spisen. Om de faller ner pa spisen, kan de orsaka skada.

» Anvand inte spisen som arbetsyta.

» Anvand inte spisen till att forvara nagot foremal pa.

« Ifall det mot férmodan skulle uppsta en spricka pa ytan, anvand inte spisen. Koppla ur spisen fran eluttaget direkt och kontakta
Kundservice.

Varning: denna apparat 6verensstammer med aktuella sékerhetsregler och elektromagnetiska kompatibilitetsregler. Anda

/ i \ bdr ménniskor med pacemaker inte anvanda denna apparat eftersom vi inte kan garantera att alla sddana enheter som finns
pa marknaden 6verensstammer med de aktuella sékerhetsregler och elektromagnetiska kompatibilitetsregler som ar i kraft,
och att skadliga stérningar inte kommer att intraffa. Det ar aven mdjligt att manniskor med andra typer av enheter, som en
hérselapparat, kan uppleva besvar.

MATLAGNINGSHALL

HP1430

HP1342/HP1346

Matlagningszoner

4 tipos de indugao

3 tipos de indugéo

Natspanning

220-240 V~ 50/60 Hz
400 V 50/60 Hz

220-240 V~ 50/60 Hz
400 V 50/60 Hz

Inbyggnadsmatt (AXB)

Installerad elektrisk effekt (W) 7000 7200
Produktstorlek (d X b X h) mm 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55
560 x 490 560 x 490

A

Vi strévar konstant efter att forbattra produktkvaliteten och vi kan darmed behdva modifiera apparater sa att de far med sig de senaste
tekniska forbattringarna.

c € Induktionshallar 6verensstammer med EU-direktiven 73/23/EEC och 89/336/EEC, och de efterféljande direktiven

2006/95/EC och 2004/108/EC och andringar i dessa.




INSTALLATION

Att installera en hushallsapparat kan vara en komplicerad process som, ifall den inte utfors ritt, kan paverka konsumentens
sakerhet allvarligt. Av denna anledning, bor saddana uppgifter tas omhand av en yrkeskvalificerad person som installerar
apparaten i enlighet med de tekniska reglerna som ar i kraft. Utifall att detta rad ignoreras och installationen utférs av en ej
kvalificerad person, avsager sig tillverkaren allt ansvar for tekniska fel pa produkten som kan resultera i skador pa

produkten eller personskador pa individer.

INBYGGD

Mobeln som din spis ska installeras i och alla angransande
mobler, bor vara gjorda av material som kan sta emot hoga
temperaturer. Dessutom bor alla dekorativa laminat sitta fast med
varmetaligt lim.

Installation:

 En vattentat férsegling medfdljer med spisen.

Fore inpassning:

- vand spisen upp och ned, med glasytan vand nedat.

Se till sa att glaset ar skyddat.

- passa in forseglingen runt spisen.

- se till s& att den blir ratt inpassad for att undvika lackage in i det
skyddande holjet.

« Det ar viktigt att passa in spisen pa en jamn stodyta.

» Deformeringar orsakade av felaktig inpassning kan férandra
specifikationerna pa arbetsbanken och paverka spisens
prestanda.

» Ldmna en 6ppning pa minst 5 cm mellan apparaten och alla
kringvarande vertikala ytor.

« Det ar absolut nédvandigt att utrymmet éverensstammer med
de specificerade matten.

» Skar ett hal i arbetsbanken med de matt som visas pa ritningen
nedan. Ett utrymme pa minst 50 mm bor [dAmnas runt halet.

 Arbetsbanken bér vara minst 30 mm tjock och gjord av
varmetaligt material. Sa som visas pa Bilden (1)

» Du kan inte bygga ihop spisen ovanfor en ugn utan flakt, en
diskmaskin, ett kylskap, en frys eller en tvattmaskin.

* Det ar nédvandigt att induktionshallen &r val ventilerad och att
luftintaget och -utloppet inte ar blockerade.

Se till sa att spisen ar ratt installerad sa& som visas i Bild (2)

L

Minst 760 mm

b Minst 5 cm Luftutiopp
Minst 5 mm
I 0

/

i
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OBSERVERA: Av sakerhetsskal bor 6ppningen mellan spisen
och eventuellt skap ovanfor vara minst 760 mm.
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Minst 2 cm

Luftintag
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ELEKTRISK ANSLUTNING

"Installationen maste folja de senaste elektriska normerna."
Tillverkaren avsager sig allt ansvar for skada som kan ha
orsakats av opassande eller oférnuftig anvandning.

Varning:

* Kontrollera alltid stromtillférseln med en spanningsmatare, till
strombrytaren och kontrollera kontinuiteten for
jordningsanslutningen till installationen och att sakringen ar
passande.

* Den elektriska anslutningen till installationen bor vara gjord via
ett uttag med en jordningskontakt, eller via en allpolig brytare
med en dppning pa minst 3 mm.

Om apparaten har ett uttag, maste den installeras sa att uttaget
gar att komma at.

* Den gul/gréna kabeln i stromkabeln maste anslutas till jordningen
for bade stromforsorjnings- och apparatuttagen.

* Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for nagra olyckor uppkomna
till féljd av anvandning av en apparat som inte ar jordansluten,
eller med en felaktig jordningsanslutning.

* Alla fragor om stromférsorjning bor du vanda dig med till
Kundsupporten eller en kvalificerad tekniker.

* Om kabeln &r skadad eller behover bytas ut, maste detta goras
av forsaljaren, med avsedda verktyg, for att undvika all form av
skada och for att férhindra olyckor.

Anslutning till stromkalla

Uttaget skall vara anslutet i enlighet med de géllande
bestdmmelserna till en enkel-polig strémbrytare.
Anslutningsmetoden visas i Bild (3):

1 2 3 4 5
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L1 L2 N1 N2 =
Brun Svart Bla Gra Gul/Grén
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
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Kabeln far inte vara bojd eller hoptryckt.



INDUKTION

Pannor som andrar

>>>>>>>>induktionsstr«iimmar<<<<<<<<
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Kontrollenhet
En elektronisk generator ger strom till en spole inuti apparaten.
Spolen skapar ett magnetiskt falt sa att pannan trangs igenom
av induktionsstrommarna da den placeras pa spisen.
Dessa strommar gor pannan till en riktig varmesandare, medan
den glaskeramiska spisen forblir kall.
Detta system ar utformat for anvandning med pannor med
magnetisk botten.

Enkelt uttryckt, sa har induktionsteknik tva huvudsakliga

fordelar:

- Eftersom hetta endast utsands av pannan, behéalls varmen pa
sin maxniva och matlagningen sker utan nagon varmeforlust.

- Det finns inget troghetsmoment for varmen, eftersom
matlagningen startar automatiskt da pannan placeras pa
spisen och stoppar da den tas bort.

EN APPARAT MED HOG SAKERHET

+ Skydd fran éver-temperatur

En sensor kadnner av temperaturen i matlagningszonerna.
Om temperaturen éverstiger en saker niva, stangs
matlagningszonen automatiskt av.

* Kvarvarande varme-varning

Om spisen anvants en period, kommer det att finnas kvar varme.

Bokstaven "H" visas for att varna dig sa du kan hélla dig borta
fran den.

* Automatisk nedstidngning

En annan sakerhetsfunktion hos induktionshallen ar den
automatiska nedstangningen.

Denna gar igang om du gldommer att stdnga av en
matlagningszon.De ursprungliga nedstangningstiderna visas i
tabellen nedan.

Effektniva Uppvarmningszonen stangs av
automatiskt efter
(=5 8 timmar
6~10 4 timmar
11~14 2 timmar
15 1 timme

Om pannan tas bort fran matlagningszonen, stoppar
uppvarmningen direkt och den slar ifran sig sjalv efter att
ljudsignalen har latit under en minut.

PAMINNELSE:
En patient med en hjart-pacemaker bor endast anvéanda denna
produkt efter lakares inradan.

RAD FOR KOKSREDSKAP TILL SPISEN

Det ar viktigt att anvanda kdksredskap av bra kvalitet for att
utvinna basta prestanda fran din spis.

- B

* Anvand alltid koksredskap av bra kvalitet med helt platta
och tjocka bottnar: genom att anvanda denna typ av
koksredskap undviker du heta punkter som kan géra att maten
fastnar. Tjocka metallgrytor och -pannor ger en jamn férdelning
av varmen.

* Se till sa att bottnen pa grytan eller pannan ar torr: om du
fyller pannor med vatskor eller anvander en som forvarats i
kylskapet, se till sa att pannans botten ar helt torr innan du
placerar den pa spisen. Detta hjalper till att forhindra
flackbildning pa spisen.

* Anvand pannor med en diameter som ar bred nog att helt
tacka ytenheten: storleken pa en panna boér inte vara mindre
an uppvarmningsytan. Om den ar lite bredare, anvands energin
med sin maximala effektivitet.

Foljande information hjalper dig att vélja de pannor som passar
bast for att uppna bra resultat.

Induktionszon

Pa etiketten, kolla efter market som visar

Mérkning pa om pannan ar kompatibel med induktion.

koksredskap QQQQQ
Anvand magnetiska pannor (emaljerad
jarnskiva, gjutjarn, jarnhaltig, rostfritt stal)
och fast en magnet pa botten av pannan
(den maste fastna).

Rostfritt stal Ej avkannbar
Forutom rostritt stal ferromagnetiskt.

Aluminium Ej avkannbar

Gjutjarn Bra prestanda

Emaljerat stal Bra prestanda

Glas Ej avkannbar
Porslin Ej avkannbar
Kopparbotten Ej avkannbar

Schematiskt diagram for kontrollpanelen

HP1430
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. Effekt regleringsknapp
. Timer regleringsknapp
Minne

. Forstarkning

. Specialfunktion

Las

Pa/Av
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Anvandarinstruktioner

Da strémmen satts pa, hors en signal en gang och alla
indikatorer tdnds under en sekund och slacks sedan.
Spisen ar nu i standbylage.

Placera pannan i mitten av matlagningszonen.

Driftsinstruktioner
Tryck pa knappen (D ”, och alla indikatorer visar "--".
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Valj effektniva genom att trycka pa knappen "+” eller ”-” for
den aktuella varmeplattan. Till att borja med visar
indikatorerna ”&” eller ”{” genom att du trycker pa knappen
"+” eller ”-". Justera uppat eller nerat genom att trycka pa
knappen "+” eller ”-”.

&3 &3
- O _ ! |
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Om du trycker pa knapparna "+” och "-” samtidigt, atergar
effektinstéliningen till ” 3~ och matlagningszonen sténgs av.

‘?»" "%

OBSERVERA: Om knappen” @ ” trycks ner, atergar
induktionshallen till standbyldge om ingen annan funktion
utférs inom tva minuter.

Funktionen Forstarkning

Tryck pa knappen ” B3 ”, och effektnivaindikatorn visar “”
00

Z
B?% %‘z b %
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Varning:

1.Forstarkningsfunktionen ar endast pa i 5 minuter, varefter
matlagningszonen atergar till sin ursprungliga installning.

2 Forstarkningsfunktionen fungerar pa alla
matlagningszonerna.

3.Da forstarkningsfunktionen for den 1:a matlagningszonen
aktiveras, begrénsas den 2:a matlagningszonen under
niva 2 automatiskt, och tvartom. Da
forstarkningsfunktionen for den 3:e matlagningszonen
aktiveras, begransas den 4:e matlagningszonen under
niva 2 automatiskt, och tvartom.

Avbryta laget ’BOOST”

Avbryt laget "Forstarkt” genom att trycka pa knappen "+” eller
”-” for den motsvarande zonen.
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Funktionen Timer
Om mer an 1 zon ar pa:

- aktivera den valda zonen genom att trycka pa knappen "+”
eller ”-” for den zonen, och de motsvarande siffrorna blinkar.

"3 b¥%
:‘\ ©
- tryck sedan pa timerknappen ” + ” eller ” - - --- R,
effektnivaindikatorn blinkar och visar ” { ” och timerindikatorn

blinkar 0o
@0

"

- Till att bérja med visar indikatorn ” &: /8", stéll in tiden genom
att trycka pa knappen "+” eller ”-".Efter att du stallt in tiden,
kan du valja effektniva for matlagningszonen.

- Stall sedan in tiden till mellan 1 minut och 9 timmar 59 minuter

»

genom att trycka pa knappen "+” eller -

- Tryck pa knappen "+” en gang for att 6ka tiden med en minut ;
hall nere knappen "+" for att 6ka tiden med 10 minuter ;
Om tiden 6verstiger 1 timme, hall nere knappen "+” for att 6ka
tiden med 30 minuter.

- Tryck pa knappen ”-” en gang for att minska tiden med en
minut ;
hall nere knappen ”-" for att minska tiden med 10 minuter ;
Om tiden 6verstiger 2 timmar, hall nere knappen ”-” for att
minska tiden med 30 minuter.

- Du kan stalla in effektnivan i laget timer.

Om timern stélls in for mer @n 1 zon:

- Timern kan stallas in pa alla 4 matlagningszoner. Om du
staller in tiden for flera matlagningszoner samtidigt, tands
decimalpunkter for de aktuella matlagningszonerna.

Q0
&3 88

- pa timerdisplayen visas den timer som kommer att I6pa ut forst.
Punkten for den motsvarande zonen ar pa men blinkande. Sa
fort nedrakningstimern I6pt ut stdngs motsvarande zon av. Da
visas istallet den nya forst utldpande timern och den
motsvarande zonen har den blinkande punkten

[e]e)




Anvandarinstruktioner

- Om timern ar instélld men inte aktiv pa nagon zon, fungerar
den helt enkelt som timernedrakning.

Mark:

1. Da timern ar pa 0 minuter, avbryts timern.

2. Da tiden forflutit, stdngs den aktuella matlagningszonen av.

3. Efter att timern stéllts in, och timerindikatorn har blinkat i 5

sekunder, bekraftas den instéllda tiden automatiskt.

4. | laget timer, genom att trycka pa timerns knapp "+” och ”-”

samtidigt, atergar effektinstallningen till "0”, och tiden avbryts.

Laget Sakert

For att sdkra barnens sakerhet, ar induktionshéallen utrustad
med en lasningsfunktion.

- Las:

| arbetslage, tryck pa knappen ” &] ”, och spisengardaini
laslaget, timern visar ” L oc ” och resten av knapparna &r

funktionsldsa utom knappen” @ ”.

& =
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coc t %zb
| standbylage, tryck pa knappen "las”, och spishallen gar da
in i l&slaget, timern visar ” _ o ” och resten av knapparna ar
funktionsldsa.Timern visar ” L oc” en stund och slécks sedan

- Las upp:
Hall nere knappen "Las” i 3 sekunder, och lasfunktionen
inaktiveras.

Varmhallning

Denna funktion tillater varmhallning av maten upp till 2 timmar.
Aktivera den valda zonen med trycka pa “-“ eller “+” knappen.

00
1o}
S
T
Tryck pa “-“ till du nar den nivan mellan 0 Och 1, da kommer
du att se “ “ pa under den valda zonen.

BYE—

Annullera varmhallnings funktionen

For att valja bort varmhallningsfunktionen, tryck bara pa en
annan effektlage.

Specialfunktion
L_J™ Knappen SIMMERING (sjuda) (niva 1)

l_r Knappen MEDIUM (mellan) (niva 8)

|_r Knappen HIGH (hég) (niva 15)

- Aktivera den valda zonen genom att trycka pa "+” eller ”-".
00
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tryck pa knappen SIMMERING, och indikatorn visar ” -

L, —> - .|.|

tryck pa knappen MEDIUM, och indikatorn visar "1 11~

u% —> -4

tryck pa knappen HIGH, och indikatorn visar "1 11 1”

— 114

Funktionen Minne
Du kan anvanda minnesfunktionen till att lagra
effektnivainstallningar och varaktighet for en zon.

=
Inspelning

- Valj 6nskad matlagningszon genom att trycka pa knappen "+”
eller ”-”, med effektnivaindikatorn for den zonen blinkande,

- Tryck pa knappen ” G 7, med timerindikatorn visande ” ~{J ",
" ~{ ” betyder "ingen matlagningsperiod i minnet”. hall nere
knappen minne i 3 sekunder, sen visar timerindikatorn ” ~£L 7,
och inspelning borjar.

<
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effektnivaindikatorn visar ” & ” och effektniva alternerat.

o0
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- Det maximala antalet funktioner ar 10 effektnivavariationer pa

8 timmar. Alla effektnivavariationer som varar mindre &n 15
sekunder sparas inte.

-

Avsluta en inspelning
Tryck pa knappen minne igen, ” ~ £ L ” visas inte mer pa
timerdisplayen och matlagningsperioden lagras
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Anvandarinstruktioner

ELLER

Stang av motsvarande matlagningszon genom att trycka pa
"+” och ”-” samtidigt eller genom att stélla in effektnivan till ,
» -EL » visas inte mer pa timerdisplayen och

matlagningsperioden lagras.

&3 |_> &3 ©
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ELLER

Avlagsna pannan fran motsvarande matlagningszon. Da
zonen kanner av att pannan saknas, visas inte ” ~£L ” mer
pa timerdisplayen och matlagningsperioden lagras

ELLER
Gor mer an 10 instélliningsvariationer av effektniva, ” r£L ”
visas inte mer pa timerdisplayen och matlagningsperioden

lagras

ELLER
stang av spisen, vilket leder till att inspelningen av
matlagningscykeln automatiskt avbryts.

ELLER

sténg av den inspelade matlagningszonen inom 15 sekunder
efter inspelningsstarten eftersom inspelningen av
matlagningsperioden i sa fall automatiskt avbryts.

Utfora en inspelad matlagningsperiod

- Tryck pa knappen minne, och timerindikatorn visar ” ~ { ”
i 5 sekunder, och sedan visas ” P'L Y ”. Den motsvarande
zonen for den inspelade matlagningsperioden satts pa och
borjar utféra perioden.

= < © ©

- Om den motsvarande zonen redan var pa, prioriteras den
inspelade matlagningsperioden och utférs.

- Om knappen "+” eller ”-” trycks ner under utférandet av en
inspelad matlagningsperiod, avbryts den inspelade
matlagningsperioden och normal hantering aterupptas. Men
den lagrade matlagningscykeln bevaras i minnet.

Hur du spelar in en ny matlagningsperiod om
du redan spelat in en:
- Aktivera matlagningszonen du vill spela in genom att trycka

nn

ner ”+” eller ”-
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- Hall nere knappen ” (5%’ en stund, och "~ {”visas.”r |~

betyder "matlagningsperiod lagrad i minnet”.
- Sedan visas ” ~ £ ”, och inspelningen av perioden pa den
valda zonen startar.
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Maximal effekt for matlagningszonerna ar
foljande:

f . HPI430 )
Upphettningszon
Normal Forstarkt(Boost)
1 1200 1500
2 2300 3000
3 1200 1500
L 4 2300 3000 )
Upphettningszon HPI1342
Normal Forstarkt(Boost)
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4200 )
’U et HPI346 )
PPREENINGSZON TN ormal Forstarkt(Boost)
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4600

Ovanstaende kan variera beroende pa storleken pa pannan och
materialet den gjorts av.




RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan du utfér nagot underhallsarbete pa spisen, lat den svalna.

» Endast produkter (krdmer och skrapverktyg) specifikt utformade
for glaskeramiska ytor boér anvandas. De finns att inforskaffa
hos jarnhandlare.

+ Undvik spill, eftersom allt som faller pa spisytan snabbt bréanns
vid och gor rengéringen svarare.

* Du rekommenderas att halla alla @mnen som kan smaélta, som
plastféremal, socker, eller sockerbaserade produkter, borta fran
spisen.

UNDERHALL:

- Droppa nagra droppar av den specialiserade
rengoringsprodukten pa spisytan.

- Gnugga bort envisa flackar med en mjuk trasa eller med latt
fuktat kokspapper.

- Torka av med en mjuk trasa eller torrt kokspapper tills ytan ar
ren.

Om det fortfarande finns kvar envisa flackar:

- Droppa nagra fler droppar av den specialiserade
rengoringsvatskan pa ytan.

- Skrapa med en skrapa, genom att halla den i en vinkel pa 30°
mot spisen, tills flackarna férsvinner.

- Torka av med en mjuk trasa eller torrt kokspapper tills ytan ar ren.

- Upprepa férfarandet om det ar nédvandigt.

NAGRA TIPS:

Ofta utford rengdring ger ett skyddande lager som ar nddvandigt
for att forhindra skrapor och utslitning. Se till sa att ytan ar ren
innan du anvander spisen igen. For att avldgsna marken efter
vatten, anvand nagra droppar vit vinager eller citronjuice. Torka
sedan med uppsugande papper och nagra droppar specialiserad
rengoringsvatska.

Den glaskeramiska ytan tal skrapande fran flatbottnade
matlagningsredskap; men det ar alltid battre att lyfta dem da man
flyttar dem fran en zon till en annan.

OBSERVERA:

Anvand inte en tvattsvamp som ar for vat.

Anvand aldrig en kniv eller en skruvmejsel.

Ett skrapverktyg med ett rakblad skadar inte ytan, sa lange
det halls med en vinkel pa 30°.

Lamna aldrig ett skrapverktyg med ett rakblad inom rackhall
for barn.

Anvand aldrig stréava produkter eller skurningspulver.

EFTERVARD

Innan du ringer efter en Servicetekniker var god kontrollera
foljande:

— att kontakten ar riktigt isatt och sakrad. Om felet inte kan
identifieras: stdng av apparaten — mixtra inte med den

— kontakta Kundservicecenter for Eftervard. Apparaten ar
foérsedd med ett garanticertifikat som garanterar att den repareras
kostnadsfritt vid Servicecentret.

PROBLEMLOSNING

Induktionshéllen avger oljud.

* Normalt. Matlagningsflakten for de elektroniska komponenterna
ar pa.

Induktionshallen avger ett litt visslande ljud.

» Normalt. Beroende pa arbetsfrekvensen fér induktorerna, kan
ett ljust visslande ljud férekomma om du anvander flera
matlagningszoner pa maxeffekt.

Matlagningszoner som inte bibehaller en rullande kokning

eller tillrackligt snabb stekhastighet.

* Du maste anvanda pannor som ar helt platta.

» Pannbottnar bér matcha diametern for den valda
upphettningszonen val.

Maten lagas langsamt.

* Oriktiga kdksredskap anvands. Pannbottnar bor vara platta,
ganska tunga och ha samma diameter som den valda
upphettningszonen.

Sma repor (kan se ut som bristningar eller slitningar)

i spisens glasyta.

* Oriktiga rengoringsmetoder, kdksredskap med ojamna bottnar,
eller grova partiklar (salt eller sand) som sitter fast mellan

koksredskapet och spisytan.
Rengér enligt rekommenderat rengéringsférfarande och
forsakra dig om att koksredskapens bottnar ar rena fére
anvandning och anvand kdksredskap med lena bottnar.

Metallméarken (kan se ut som repor).

* Skjut inte aluminiumkoksredskap 6ver ytan.

Rengér enligt rekommenderat rengéringsforfarande for att
avlagsna marken.

* Oriktiga rengéringsmaterial har anvants, spill eller fettflackar
finns kvar pa ytan - anvand ett skrapverktyg med rakblad och
rekommenderad rengdringsprodukt.

Morka strimmor eller flackar.

» Anvand ett skrapverktyg med rakblad och rekommenderad
regoringsprodukt.

Missfargade ytor pa spishallen.

» Marken fran aluminium- och kopparpannor liksom
mineralavlagringar efter vatten eller mat — dessa kan
avlagsnas med rengoéringskramen.

Varma sockerblandningar / plast som smalt pa ytan.

« Se avsnittet om Rengdring av Spisens Glasyta.

Denna spis fungerar inte eller vissa upphettningszoner fungerar
inte.

« Vaxlingsreglarna ar inte riktigt inpassade i uttagsblocket.
Kontrollera sa att anslutningarna ar riktiga enligt
installationsinstruktionerna pa sidan 79.

Spisen fungerar inte.

* Kontrollpanelen ar Iast. Tryck pa lasknappen "Locking" for att
lasa upp.

Spisen stangs inte av

* Kontrollpanelen ar last. Tryck pa lasknappen "Locking" for att
lasa upp.Se avsnittet pa sidan 82.

Spisen stoppar automatiskt

» Matlagningszonerna stoppar automatiskt om de lamnas pa for
lange. Se avsnittet pa sidan 80.

Frekvens for pa/av-funktioner for matlagningszoner

» Pa-av-perioderna varierar enligt den varmeniva som behdvs:

- lag niva: kort drifttid,

- hég niva: lang drifttid.

Denna apparat ar markt i enlighet med
Europa-direktivet 2002/96/EC for Elektriskt och
Elektroniskt Utrustningsavfall (WEEE). Genom att
forsékra dig om att den har produkten avyttras
riktigt, hjalper du till att férhindra negativa
konsekvenser for miljon och den manskliga
héalsan, som annars skulle uppsta genom olamplig
avallshantering av denna produkt.
_ Symbolen pa produkten indikerar att denna
produkt inte far behandlas som hushallsavfall.
Istallet bor den foras till 1Bmplig uppsamlingsplats for atervinning
av elektrisk och elektronisk utrustning. Avyttring maste ske i
enlighet med lokala miljébestammelser for avfallshantering.
For mer detaljerad information om behandling, aterstallande
behandling och atervinning av denna produkt, var god kontakta
ditt lokala stadskontor, ditt lokala servicekontor for avytting av
hushallsavfall eller affaren dar du kdpte produkten.
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OSNOVNO OPOZORILO

PAZLJIVO PREBERITE PRIROCNIK Z NAVODILI, DA BI SVOJO INDUKCIJSKO PLOSCO LAHKO KAR NAJBOLJE UPORABLJALI.
Priporo¢amo vam uporabo navodil za instalacijo in hranjenje le-teh za morebitno kasnejSo uporabo. ZabelezZite serijsko $tevilko plosce,
kot je prikazano spodaj. Pred njenim names$&anjem v primeru, da boste po nakupu morali stopiti v stik s podpornim centrom.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220- 240V~
P. Motors = 30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

Identifikacijska plos¢a . .
(nameééena pod Spodnjo c E KOda |Zde|ka .....................
previeko plosée) CEWSTEEET] | Serijska Stevilka: .................

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 Code: 39354774
220 - 240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

» Moc€no odsvetujemo, da se otroci nahajajo blizu kuhali$¢, ko ta delujejo ali ¢e so ta sicer izklopljena, a je kazalec toplote Se vedno
vklopljen, da bi preprecili tveganje pred resnimi opeklinami.

» Ko kuhate z mas¢€obo ali oljem, vedno bodite pozorni na postopek kuhanja, saj se vro€a mascoba ali olje zlahka vnameta.

» Kontrolno podrocje ploS¢e je obCutljivo, zato nanj ne polagajte vro€ih posod.

* Na kuhali§¢a ne postavljajte aluminijeve folije in plasti¢nih ponev.

« Po vsaki uporabi boste morali plo$&o pogistiti, da se umazanija in ma$&oba ne bi nabirali. Ce umazanije in mas&obe ne boste ogistili,
jih bo sezgala plos¢a med delovanjem, kar bo povzroc€ilo dim in neprijetne vonjave in tveganje zaziga.

» Ne puscajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice, Zlice ali pokrovi na indukcijski coni, saj se lahko segrejejo, ¢e so preveliki ali
pretezki.

* Nikoli ne kuhajte neposredno na steklo keramicni plos¢i. Vedno uporabite primerno posodo za kuhanje.

» Posodo vedno polozite na sredo kuhali$¢a, ki ga uporabljate.

» Ne uporabljajte povrsine kot deske za rezanje.

* Ne drsite s posodo ez plosco.

+ Na plo&gi ne shranjujte tezkih predmetov. Ce padejo na plo$&o, lahko povzrogijo $kodo.

» Ne uporabljajte povrsine kot delovne povrsine.

* Ne uporabljajte povrSine za shranjevanje predmetov.

« Ce pride do razbitine na povrsini, plo¢e ne uporabljajte. Takoj plo$&o odklopite iz elektricnega omreZja in poklisite Pooblag&eni servis.

Opozorilo: Ta naprava je v skladu s trenutnimi varnostnimi pravili in pravilniki o elektromagnetski skladnosti. Ljudje s

Aspodbujevalnikom ne smejo uporabljati te naprave, saj ne moremo jamciti, da so vse naprave, ki obstajajo na trgu v skladu s
trenutnimi varnostnimi pravili in veljavnimi pravili glede elektromagnetske skladnosti, in da ne bo priSlo do Skodljive interference.
Lahko se zgodi tudi, da ljudje z drugimi tipi naprav, kot so npr. slusni aparati, ob uporabi €utijo dolo¢eno neugodje.

KUHALNA PLOSCA HP1430 HP1342/HP1346
Kuhalis¢a 4 tipos de indugao 3 tipos de indugao
Napetost glavne napeljave 220-240 V~ 50/60 Hz 220-240 V~ 50/60 Hz

400 V 50/60 Hz 400 V 50/60 Hz
Instalirana elektricna mo¢ (W) 7000 7200
Velikost izdelka (g X $ X v) 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55

560 x 490 560 x 490
Dimenzije za vgradnjo (AXB) A
27
/ B

Stalno se trudimo, da bi izboljsali kvaliteto izdelka in v ta namen imajo lahko naprave dolo¢ene modifikacije, saj bodo Ze vsebovale
zadnje tehni¢ne izboljSave.

c E Indukcijske plosce so v skladu z EU Direktivami 73/23/EEC in 89/336/EEC, in kasnejSima Direktivama 2006/95/EC in
2004/108/EC in njihovimi amandmaiji.
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INSTALACIJA

Instalacija gospodinjskega aparata je lahko zapleten proces, ki lahko resno ogrozi varnost uporabnika, €e ni pravilno
izvedena. Zaradi tega morajo te naloge izvajati profesionalno kvalificirane osebe, ki bodo instalirale napravo v skladu z
veljavnimi tehni¢nimi pravili. V primeru, da ignorirate ta nasvet in instalacijo izvede nekvalificirana oseba, proizvajalec ne
odgovarja za tehni¢ne napake izdelka, ki lahko posledi€éno povzrocijo Skodo na izdelku ali poSkodbe oseb.

VGRADNJA

Pohistvo, v katero boste vgradili vaso plos€o, in vse preostalo
pohistvo, mora biti narejeno iz materiala, ki vzdrzi visoke
temperature. Poleg tega morajo biti vsi dekorativni laminate
pritrjeni z lepilom, ki je odporen na vrocino.

Instalacija:

» Vodotesno tesnilo je prilozeno plosc¢i.

Pred names¢anjem:

- obrnite ploS€o navzdol, tako da je steklena povrSina obrnjena
proti tlem.

Zagotovite, da je steklo zasc¢iteno.

- namestite tesnilo okrog plosce.

- preverite, da je pravilno namesceno, da se izognite pus€anju
tekocin v podporni element.

* Pomembno je, da ploS¢€o pritrdite na ravno podporno povrsino.

» Deformacije, ki jih povzro€a nepravilno namesc&anje,
spremenijo specifikacije delovne povrSine in vplivajo na
delovanje plosce.

* Pustite najmanj 5 cm prostora med napravo in drugimi
vertikalnimi povrsini v blizini.

» Zelo pomembno je, da je ostanek v skladu s specificiranimi
dimenzijami.

+ Odrezite luknjo na delovni povrsini na dimenzije, prikazane v
spodnjem diagramu. Okoli luknje pustite minimalno 50 mm
prostora.

* Delovna povrsina naj bi bila debela vsaj 30mm in izdelana iz
materiala, odpornega na vrocino. Kot prikazano v skici (1)

* Plos¢e ne morete namestiti nad pecjo, ki nima ventilatorja, nad
strojem za pomivanje posode, hladilnikom, zamrzovalnikom ali
pralnim strojem.

» Zelo pomembno je, da je indukcijska ploS¢a dobro prezracena
in da krozenje zraka ni blokirano.

Preverite, da je plo$¢€a pravilno instalirana, kot je prikazano v

=TI

Minimum 760 mm

/' Minimum 5 cm

Odtok zraka
Minimum 5 mm

I OO
Dotok zraka Minimum 2 cm

Pazite: Zaradi varnostnih razlogov, mora biti prostor med plo$¢o
in omarami nad njo najmanj 760 mm.

2]
S
/

V=1V

- S

%
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ELEKTRICNO VEZJE

“Instalacija mora ustrezati najnovejSim standardom s podroc&ja
elektri¢nih instalacij.”

Proizvajalec ne odgovarja za kakrdno koli Skodo, ki jo povzroci
neprimerna in nesmotrna uporaba.

Opozorilo:

* Pred uporabo vedno z uporabo merilca napetosti preverite
elektricno povezavo do prekinjevalca elektricnega tokokroga in
preverite kontinuiteto ozemljitve do instalacije in Ce je varovalka
primerna.

* Elektricna povezava z instalacijo mora biti povezana preko
ozemljene doze, ali preko omnipolnega prekinjalnega stikala z
odprtino najmanj 3 mm.

Ceima naprava vti¢nico, mora ta biti instalirana tako, da je
vti¢nica na dosegu.

* Rumeno/zelena Zica kabla za elektricno napeljavo mora biti
povezana z ozemljitvijo terminalov za napajalne enote in
naprave.

* Proizvajalec ne more odgovarjati za kakrSne koli nesrece, ki
izhajajo iz uporabe naprave, ki ni ozemljena ali z napa¢no
ozemljitvijo.

* V/sa vpraSanja v zvezi z napajalno enoto naslovite na ekipo

Pooblas¢enega servisa ali kvalificiranega tehnika.

« Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zamenjati, mora to
izvesti pooblas€enec, s temu namenjenimi orodji v izogib
kakrsni koli Skodi in povzrogitvi nesrece.

Povezava z napajalno enoto
Vti¢nica mora biti povezana v skladu z relevantnimi standardi z
enopolnim prekinjalnim stikalom. Nacin povezave je prikazan

na skici (3)
1 2 3 4 5
(] . . . _L_
L1 L2 N1 N2 -
Crna Rjava Modra Siva Rumena/Zelena
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
OO@Y

Ve O

/

/

{ il I
P® @ OO @
vee Vol

~N\0vZ-02c ~€ AOOF

Kabla ne smete upogibati ali stiskati.



INDUKCIJA
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Kontrolna enota
Elektronski generator napaja spiralo, ki je namescena v
notranjosti naprave.
Ta tuljava tvori magnetsko polje, tako da v trenutku, ko se
posodo postavi na plosco v to prodrejo krozni tokovi.
Ti tokovi povzrocijo, da je posoda prevodnik toplote, medtem
ko ostaja steklo kerami¢na plos¢a hladna.
Ta sistem je namenjen uporabi ponev z magnetnim dnom.

Povedano preprosto ima tehnologija indukcije dve glavni

prednosti:

- Ker vro€ino oddaja posoda sama, se ohranja maksimalna
raven toplote in kuhanje poteka brez izgube toplote.

- Ni toplotne inercije, saj se kuhanje zacne avtomaticno, ko
polozite posodo na plos¢o in preneha, ko se posodo odstrani.

NAPRAVA Z VISOKIM NIVOJEM VARNOSTI

» Zascita pred preveliko temperaturo
Senzor nadzoruje temperaturo kuhali§¢. Ko temperatura
preseze Se varen nivo, se kuhali§¢e avtomati¢no izklopi.

» Opozorilo pred ostalo toploto
Ko je plo$¢a nekaj Sasa delovala, bo verjetno $e topla. Crka
“H” opozarja, da se plos¢e ne smete dotikati.

» Avtomaticni izklop

Dodatna varnostna znacilnost indukcijske ploSce je avtomaticni

izklop.Do izklopa pride, kadar koli pozabite izklopiti kuhalisce.
Doloceni €asi za izklop so prikazani v spodnji tabeli.

Vedno uporabljajte posodo dobre kvalitete s popolnoma

ploskim in debelim dnom: Uporaba tega tipa posode bo
preprecila vro¢a mesta, ki lahko povzrocijo prijemanje hrane
na dno. Debele kovinske posode in ponve bodo zagotovile
enakomerno distribucijo toplote.

» Zagotovite, da je dno posode ali ponve suha: ko polnite
ponve s teko€ino ali uporabljate poney, ki je bila v hladilniku,
poskrbite, da je dno posode popolnoma suho, preden ga
postavljate na plos€o. To bo preprecilo mazanje plosce.

e«Uporabite posodo, kateredno je enakegapremera kot oznaka na
izbranem kuhali3 éu.Nekoliko SirSa posoda bo zagotovila maksimalno u

ginkovito izrabo energije. Ce uporabite manj$o posodo, bo uginkovitost

manjSa od pricakovane. Mozno je, da kuhaliS¢e ne zazna posode s
premerom pod 140 mm

Naslednje informacije vam bodo pomagale pri izbiri ponev, ki so
najbolj primerne za dosego dobrih rezultatov.

Indukcijsko obmogj

Oznacba na
kuhinjskih
pripomockih

Na oznacbi poglejte znak, ki kaze, e je
ponev kompatibilna z indukcijsko energijo.

Il

Uporabljajte magnetne ponve (emajliran
ploCevinaste, zelezne, jeklene, iz
nerjaveCega jekla) in namestite magnet na
dno ponve (nujno se morajo prilepiti).

Nerjavece jeklo

Ki ga ni mogoce zaznati

Sprejemljiv Zelezomagnetni iz nerjavecega jek|

Aluminij

Ki ga ni mogoce zaznati

Surovo zelezo

Dobra udinkovitost

Emajlirano jeklo

Dobra ucinkovitost

Steklo

Ki ga ni mogoce zaznati

Porcelan

Ki ga ni mogoce zaznati

Bakreno dno

Ki ga ni mogoce zaznati

Ko posodo odstranite s kuhali§¢a, takoj preneha z gretjem in se
izklopi samodejno po enominutnem opozorilu brencala.

OPOMNIK:
Bolnik s spodbujevalnikom srca lahko ta izdelek uporablja samo
pod vodstvom zdravnika.

NASVETI ZA UPORABO PRAVE POSODE ZA PLOSCO

Uporaba posode dobre kvalitete je klju¢na za vzdrzevanje
najboljSe ucinkovitosti vase plosce.

Nivo modi Kuhalisce se izklopi avtomati¢no po Shematski diagram kontrolne ploéée
=5 8 urah
6~10 4 urah HP1430
11~14 2 urah 3 56 7
15 1 uri 8 £ 88 8 <)

+|ag~.=rl.=rFA£|®
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HPI1342/HP1346
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1. Tipka za regulacijo moci
2. Tipka za regulacijo ¢asa

5. Spomin

3. Ojacevalec

4. Posebna funkcija
6. Zaklepanje

7. Vklop/lzklop



Navodila za uporabo

Kadar je naprava vklopljena, odda zvoc¢ni signal, vsi
indikatorji pa se prizgejo za eno sekundo. Kuhalna plos¢a
je sedaj v stanju pripravljenosti.

Posodo polozite na sredo kuhalnega obmogja.

Navodila za upravljanje
Pritisnite tipko " CD ", vsi indikatorji prikazujejo "--"

.‘.N\M%%

9.

\A
ES z
@ %% ==
%M§
Za doti¢no kuhalno plos¢o s tipkama "+" ali "-" izberite nivo
mo¢i. Na zagetku indikator prikazuje " & "ali " /", odvisno
od tega ali pritisnite tipko "+" ali "-". Nastavljajte navzgor
ali navdzol s pritiskom na tipko "+" ali "-".
&3 &3
- O - !
::" LY @  + |
Ce isto ¢asno pritisnete tipki "+" ali "-", se nastavitev moci
vme na " {J " in kuhalno obmogje se izklopi.
00
 1e}

NB : Ce pritisnite tipko " CD“ in e za dve minuti indukcijsko
kuhalno plos¢o pustite pri miru, ta zopet preide v stanje
pripravljenosti.

Funkcija oja¢anja
Pritisnite tipko " [} ", indikator stopnje modi kaze " 5 '
oQ

O

Opozorilo:

1. Funkcija ojacanja deluje le 5 minut, po tem ¢asu kuhalno
obmodje preide nazaj na izvirne nastavitve.

2.Funkcija oja¢anja deluje na vseh kuhalnih obmogjih.

3.Ce je aktivirana funkcija ojaganja na 1.kuhalnem obmogju,

je 2.kuhalno obmocje samodejno omejeno na 2.stopnjo in
obratno. Ce je aktivirana funkcija ojadanja na 3.
kuhalnem obmodju, je 4.kuhalno obmocje samodejno
omejeno na 2.stopnjo in obratno.

Prekinitev funkcije "BOOST"
S tipkama "+" ali "-", glede na ustrezno kuhalno obmodje,
prekini nagin ojacanja.

OO0

o]
[

-

ot

A\

Funkcija ¢asovnika

Ce je vkiopljeno veé kot 1 obmogéje:
- Vklopite izbrano obmocje s pritiskom na tipko "+" ali "-" tega
obmodja. Utripale bodo ustrezne Stevilke.

<)

- nato pritisnite tipko ¢asovnika "+" ali "-". - --- +:}z> Indikator
stopnje modi utripa in kaze " ,‘: ", prav tako utripa tudi indikator
Casovnika

—

- Na zacetku indikator prikazuje " 2:00 ", €as nastavite s ipko
"+" ali "-". Ko nastavite ¢as, lahko izberete stopnjo moci
kuhalnega obmogja.

- S tipko "+" ali "-" nastavite ¢as med 1 minuto ter 9 urami in
59 minutami.

- Ce tipko "+" pritisnete enkrat, &as podalj$ate za eno minuto ;
Ce tipko "+" pritisnete in zadrzite, as podalj$ate za 10 minut ;
Ko &as presega 1 uro, ga s pritiskom in zadrzanjem tipke "+"
podaljSate za 30 minut.

- Ce tipko "-" pritisnete enkrat, Gas skraj$ajte za eno minuto ;
Ce tipko "-" pritisnete in zadrzite, ¢as skrajate za 10 minut ;
Ko &as presega 2 uri, ga s pritiskom in zadrzanjem tipke "-"
skrajSate za 30 minut.

- Med nastavljanjem ¢asovnika lahko nastavljate stopnjo moci.

Ce je éasovnik nastavljat na veé kot 1 obmogéje:

- Casovnik lahko nastavljate na vseh 4 kuhalnih obmogjih. Ce
nastavite ¢asovnik za ve€ kuhalnih obmocij isto€asno, svetijo
decimalne pike za ustrezna kuhalna obmocja.

% 3
- g — 7l
o.t H.+

- na ekranu ¢asovnika je najprej prikazan €as, ki nato izgine.
Tocka.ustreznega obmocja utripa. Ko se izteCe odStevanje na
Casovniku, se bo ustrezno obmocje izklopilo. Nato se zopet

prikaze zaCetni Casovnik, tocka ustreznega obmocja utripa.

[ 39}
e]e)

- Q0
3.7

- \

- Ce je 8asovnik nastavljen, a ni vezan na nobeno obmogje,
preprosto deluje kot odstevalnik ¢asa.




Navodila za uporabo

Opomba:

1. Kadar ¢asovnik pokaze 0 minut, se prekine.

2. Ko potece €as, se ustrezno kuhalno obmocje izklopi.

3. Ce pri nastavljanju ¢asa indikator utripa 5 sekund, je
nastavljen ¢as samodejno potrjen.

4.V naCinu Casovnika se z isto¢asnim pritskom na tipki "+"
ali "-" nastavitev moci povrne na "0", ¢as pa je prekinjen.

Varnostni nacin
V namen zagotovitve varnosti otrokom, je indukcijska
plo$¢a opremljena z notranjim zaklepanjem.

- Zaklepanje:

V delovnem nacinu pritisnite tipko " |E| ", kuhalna plos¢a
nato preide v nacin zaklepanja. Na zaslonu se prikaze
" " in uporaba ostalih tipk je onemogocCena, razen

LocC
oxs
o
- Loc H\Kb

tipke "

V stanju pripravljenosti pritisnite tipko "lock", kuhalna plosc¢a
preide v nacin zaklepanja. Na zaslonu se prikaze " Loc"in
uporaba ostalih tipk je onemogog&ena. Casovnik za nekaj
Casa prikaze " | 5 " nato se izklopi.

wl!

Ce pritisnite tipko, se za nekaj ¢asa prikaze "L oc".

- Odklepanje:
Zadrzite tipko "Lock" za tri sekunde in funkcija zaklepanja
se deaktivira.

Ohranjanje toplote

Ta funkcija zagotavlja ohranjanje toplote; jed ostane
topla do 2 uri.
S pritiskom na tipko “-* ali “+” aktivirajte izbrano kuhalisce.

1o}
- O
ot %'b
Spomocjo tipke “-” nastavite stopnjo med 0 in 1; za

izbrano kuhali§€e se prikaze oznaka stopnje za
ohranjanje toplote “ I .

By

Preklic na¢ina Ohranjanje toplote

Funkcijo za ohranjanje toplote izklopite tako, da izberete
katero koli drugo stopnjo mogi.
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Posebna funkcija
L_J™ Tipka za POCASNO KUHANJE (1 stopnja)

L_J™ Tipka za SREDNJE KUHANJE (8 stopnja)

L_J™ Tipka za HITRO KUHANJE (15 stopnja)
| [ ]]]

- S tipkami "+" ali "-" vklopite izbrano obmodje.

[ o]
- ':-n""%%

pritisnite tipko za POCASNO KUHANJE, idikator prikaze
n " "

=y, = + |

pritisnite tipko za SREDNJE KUHANJE, idikator prikaze
ll' "l

Ly, o—=—> - +‘

pritisnite tipko za HITRO KUHANJE, idikator prikaze "1 11 1"

H?b |:{> _nun.|.‘

Spominska funkcija

Spominsko funkcijo lahko uporabljate za shranjevanje nastavitve
stopnje modi in trajanja za eno obmocje.

B
Shranjevanje

- S tipkama "+" ali "-" izberite Zeljeno kuhalno obmocje, medtem
ko utripa indikator za stopnjo moci,

N

- Pritisnite tipko " ', medtem ko indikator ¢asovnika prikazuje
o0 pomem "v spominu ni cikla kuhanja". Za 3
sekunde zadrzite spominsko tipko. Ko se na indikatorju

¢asovnika prikaze "r £L ", se za¢ne shranjevanje.

© |:> ©
- U+ —rEL

Indikator stopnje mog&i izmeni¢no prikazuje " -
modi.

" ter stopnjo

o0
[ o]

[ .
nc + ' In +



Navodila za uporabo

- Najvecje Stevilo postopkov je 10 sprememb stopnje moci v 8
urah. Vsaka sprememba stopnje moci, ki traja manj kot 15
sekund, ne bo shranjena.

Prenehanje shranjevanja
Ponovno pritisnite spominsko tipko, na zaslonu ¢asovnika ni
veé prikazan "~ £ " in cikel kuhanja se shrani.

Ry, =

- +

ALl

Izklopite ustrezno kuhalno obmocje, tako, da istocasno pritisnite
tipki "+" in "-". ali da nastavite stopnjo moci na , " ~£L" ne bo
veé prikazan na ekranu ¢asovnika in cikel kuhanja se shrani.

&8 D &8 ©
- lj+4{> -
L

ALl

Odstranite posodo z ustreznega kuhalnega obmocja. Ko
obmodje zazna, da ste odstranili posodo, na zaslonu ¢asovnika
ni ve¢ prikazan " - £ " in cikel kuhanja se shrani

-
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ALl
Izvedite ve€ kot 10 sprememb stopnje mo€iin "~££ " na
zaslonu ne bo vec¢ prikazan in cikel kuhanja se shrani.

ALl
Izklopite kuhalno plo$co in shranjevanje cikla kuhanja se
samodejno prekine.

ALl

Izklopite obmodje, ki ga uporabljate za shranjevanje, v 15
sekundah po zacetku shranjevanja. To se nato samodejno
prekine.

lzvajanje shranjenega cikla kuhanja

- Pritisnite spominsko tipko, indikator ¢asovnika za 5 sekund
prikaze "~ 1", nato pa "L Y". Ustrezno kuhalno obmodje
na shranjenem ciklu kuhanja se vklopi in za€ne izvajati cikel.

=l s @ @

- Ce je ustrezno obmogje Ze vklopljeno, ima shranjeni cikel
kuhanja prednost in se za¢ne izvajati.

- Ce med izvajanjem shranjenega cikla kuhanja na
ustreznem obmocju pritisnete tipko “+” ali “-”, se shranjeni
cikel kuhanja prekine in vzpostavi se normalno delovanje.

Cikel kuhanja je $e vedno shranjen v spominu.

Kako shraniti nov cikel kuhanja, ¢e smo pred tem
enega ze shranili:

- Kuhalno obmogje, ki ga Zelite shraniti, vklopite s pritiskom
na tipki "+" ali "-"

00
@0
e
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- Za nekaj Casa zadrzite tipko " Fé "in pojavise " ~ 1 ".
"~ | " pomeni "kuhalno obmocje je shranjeno v spominu".

Ry, =

- Prikaze se 8e "r £ L " in zagne se shranjevanje cikla na
izbranem obmodju.

Najvecja mo¢€ kuhalnih obmocij je naslednja:

-

~ HP1430
Kuhalno obmocje Normalno Ojacano
1 1200 1500
2 2300 3000
3 1200 1500
L 4 2300 3000
4 B HPI1342
Kuhalno obmocje Normalno Ojagano
1 1200 1500
> 2300 2600
. 3000 4200
'K o obmod HP1346
uhaino obmocje Normalno Ojacano
1 1200 1500
2 2300 2600
L 3000 4600

Zgornje se lahko razlikuje glede na velikost ponve in materiala, iz
katerega je ta narejena.




CISCENJE IN VZDRZEVANJE

 Preden izvajate vzdrzevalna dela na ploS¢i, jo pustite, da se
ohladi.

» Uporabljajte samo izdelke (kreme in strgala) posebej oblikovane
za steklokeramic¢ne povrsine. Kupite jih v zeleznini.

« |Izogibajte se razlitju, saj se bo vse, kar pade na povrsino plos¢e
hitro zazgalo in bo tako oteZilo €iS€enje.

» Svetujemo, da vse substance, ki se rade stopijo, kot so plasti¢ni
predmeti, sladkor, izdelki na osnovi sladkorja, drzite pro¢ od
plosce.

VZDRZEVANJE:

- Namestite nekaj kapljic specializirane Cistilne tekoCine na
povrsino plosce.

- Podrgnite trdovratne madeze z mehko krpo in z rahlo vlazno
kuhinjsko brisaco.

- ObriSite z mehko cunjo ali suho kuhinjsko brisaco, dokler
povrsina ni Cista.

Ce $e obstajajo trdovratni madezi:

- Namestite nekaj kapljic specializirane Cistilne tekocine na
povrsino plosce.

- Podrgnite s strgalom, ki ga drzite pod kotom 30 ° na plos¢o,
dokler madezZi ne izginejo.

- ObriSite z mehko cunjo ali suho kuhinjsko brisaco, dokler
povrsina ni Cista.

- Ce je potrebno, postopek ponovite.

NEKAJ NAMIGOV:

Pogosto ¢iscenje pusca zascitno plast, ki je klju€nega pomena

pri preprecevanju prask in obrabe. Zagotovite, da je povrSina

Cista, preden vnovi€ uporabljate ploS€o. Za odstranitev madezev

z vodo, uporabite nekaj kapljic belega kisa ali limoninega soka.

Potem obriSite z vpojnim papirjem in nekaj kapljicami

specializirane distilne tekocine.

Steklokeramina povrsina prenese drgnjenje posod, ki imajo

plosko dno; vendar je vsekakor bolje, e jih dvignete ob

prenasanju iz enega kuhalis¢a na drugega.

Pazite: ». 30° Maksimum

Ne uporabljajte preve¢ mokre gobe.

Nikoli ne uporabljajte noza ali izvijaca.

Strgalo z britvico ne bo poskodovalo povrsine, dokler ga
drzite pod kotom 30 °.

Nikoli ne puscajte strgala z britvico v dosegu otrok.

Nikoli ne uporabljajte abrazivnih izdelkov ali Cistilnih praskov.

VZDRZEVANJE PO OKVARI

Preden poklicete serviserja, prosimo, preverite naslednje:

- da je vtikalo pravilno vstavljeno in varovalko. Ce napake ne
morete najti: I1zklopite napravo — pustite vse pri miru — poklicete
Pooblasceni servisni center. Napravi je bil prilozen garancijski list,
ki zagotavlja, da bo naprava popravljena brezpla¢no pri
Servisnem centru.

RESEVANJE TEZAV

Indukcija plo$¢a spus¢a zvoke.

* Normalno. Ventilator elektronskih komponent je vklju€en.

Indukcija plo§€a spus¢a rahel zvizgajo€ zvok.

* Normalno. Glede na delovno frekvenco induktorjev, pride do

rahlega zvizgajoCega zvoka, ko uporabljate ve¢ kuhali$¢ pri

maksimalni moci.

Kuhalis¢a, ki ne obdrzijo stopnje hitrega vretja ali dovolj

hitrega pecenja.

» Uporabljati morate ponve, ki so popolnoma ploske.

» Dna ponev morajo biti skoraj enake premeru izbranega
kuhalisca.

Hrana se poc¢asi kuha.
 Uporabljate neprimerno posodo. Dna ponev morajo biti ploske,
precej tezke in enakega premera kot izbrano kuhalisce.

Majhne praske (lahko izgledajo kot razbitine ali odrgnine) na

stekleni povrsini plosce.

* Nepravilni nacini ¢iS€enja, posoda z grobim dnom ali raskavi
delci (sol ali pesek), ki se ulovijo med posodo in povrsino plosce.
Uporabite priporocljive postopke CiS€enja in se pred uporabo
prepriCajte, da so dna posode Cista in uporabljajte posodo z
ravnim dnom.

Kovinski madezi (izgledajo kot praske)

* Ne drsite z aluminijasto posodo po povrsini plos¢e.Uporabljajte
priporo¢ene nacine ¢iS¢enja za odstranitev madezev.

» Uporabljeni so bili nepravilni nacini ¢iS¢enja, madezi od zlitja ali
mascobe ostanejo na povrsini — uporabite strgalo z britvico in
priporoCeni Cistilni izdelek.

Temne proge ali madezi

» Uporabite strgalo z britvijo in priporoCeni Cistilni izdelek.

Razbarvana podroc¢ja na kuhalni povrsini
» Madeze od aluminijastih ali bakrenih poneyv, kot tudi usedline
mineralov iz vode ali hrane, lahko odstranite s Cistilno kremo.

Vro€e mesanice s sladkorjem/plastiko stopljeni na povrsino.

« Glej poglavje Ciséenje steklene plosde.

Plosc¢a je v okvari ali pa nekatera kuhaliS€a ne delajo.

« Palice za premikanje niso primerno pritrjene na priklju¢nico.

* Preverite vezje, Ce je pravilno povezano, glede na navodila na
strani 88.

Plos¢a ne deluje.
 Kontrolna ploS¢a je zaklenjena. Pritisnite tipko za “Zaklepanje”
za odklep.

Plosca se ne izklopi.
» Kontrolna plo¢a je zaklenjena. Pritisnite tipko za “Zaklepanje”
za odklep. Poglejte si poglavje na strani 91.

Plos¢a se avtomati¢no ustavi
» Kuhalis¢e se ustavi avtomati¢no, €e so bila predolgo vklopljena.
Glejte poglavje na strani 89.

Frekvenca vklapljanja in izklapljanja za kuhaliS¢a

« Cikli vklop/izklop variirajo glede na zahtevan nivo toplote.
- nizek nivo: Kratek ¢as delovanja,

- visok nivo: dolg ¢as delovanja.

Naprava je oznacena v skladu z Evropsko direktivo
2002/96/EC o odpadni elektricni in elektronski
opremi (WEEE). Z zagotavljanjem, da je ta izdelek
pravilno odstranjen, boste pomagali preprediti
morebitne negativne posledice na okolje in zdravje
ljudi, ki bi jih lahko sicer povzro€ilo neprimerno
ravnanje z odpadki tega izdelka.
_ Simbol izdelka prikazuje, da z izdelkom ne morete,
ravnati kot z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.
Namesto tega ga je treba odpeljati na ustrezno zbirno mesto za
recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme. Odstranitev mora
biti izvedene v skladu z lokalnimi okoljskimi pravili za ravnanje z
odpadki.
Za podrobnejSe informacije o ravnanju z in recikliranju tega
izdelka, prosimo, da kontaktirate lokalni urad, vase komunalno
podjetje ali v trgovini, kjer ste kupili ta izdelke.

91 SI




INSTRUCTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LA NOTICE POUR VOUS PERMETTRE DE TIRER LE MEILLEUR PARTI DE VOTRE APPAREIL.
Nous vous conseillons de conserver la notice d'installation et d'utilisation pour toute consultation ultérieure, et de noter ci-dessous, avant
installation de la table, le numéro de série de l'appareil en cas d'éventuelle demande d'intervention du service apres-vente.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220- 240V~
P. Motors = 30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

Plaque signalétique
(située sous le caisson inférieur de la table) c €

Code produit : .........cceevveeneenee.

Numéro de série : ...................

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 Code: 3935477.
220- 240V~ 03060511 -03060511  -0306 0511

< J

¢ Pendant son fonctionnement ou dans le cas de I'extinction d'un foyer, tant que l'indicateur de chaleur résiduelle est allumé, il est
vivement conseillé de tenir les enfants a I'écart de la plaque afin d'éviter les risques de brllure grave.

e Lorsque vous cuisinez avec des graisses ou de I'huile, prenez garde de toujours surveiller le déroulement de la cuisson car les graisses
ou I'huile surchauffées peuvent s'enflammer rapidement.

¢ La plage de commande de la table est sensible, ne pas placer dessus des récipients chauds.

e Les feuilles d'aluminium et les récipients en matiere plastique ne doivent pas étre placés sur les surfaces chaudes.

* Aprés chaque utilisation, un petit nettoyage de la table est nécessaire, pour éviter I'accumulation des salissures et des graisses. Celles-
ci recuiraient a chaque nouvel usage et se carboniseraient en dégageant une fumée et des odeurs désagréables, sans compter les
risques de propagation d'incendie.

¢ Ne pas déposer d’objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilleres ou couvercle sur la table car si leur dimension ou leur
masse métallique est suffisamment importante, ils peuvent s’échauffer et endommager la table.

* Ne jamais cuisiner directement sur la table, employer des récipients.

* Placer toujours la casserole bien centrée sur le foyer utilisé.

* Ne pas utiliser la surface de la table comme planche a découper, ou plan de travail.

* Ne pas faire glisser les casseroles sur la table : risque de rayures.

* Ne pas stocker d'objets lourds au dessus de la table, ils pourraient tomber et endommager la table.

* Ne pas entreposer sur la table des objets quels qu'ils soient.

* Dans le cas improbable ou une félure apparaitrait sur le verre, déconnecter immédiatement I'appareil de I'alimentation et adressez-
vous directement au Service aprés-vente.

¢ Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment les enfants) incapables, irresponsables ou sans connaissance
sur l'utilisation du produit, a moins qu’elles ne soient surveillées, ou instruites sur I'utilisation de I'appareil, par une personne responsable
de leur sécurité.

e Surveillez les enfants pour étre slr qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Attention: cet appareil répond a la directive en matiere de sécurité et de compatibilité électromagnétique. Toutefois,
il est recommandé que les personnes ayant un stimulateur cardiaque ne s'approchent pas de I'appareil. Il est impossible
de garantir que chaque stimulateur cardiaque sur le marché répond a la directive applicable en matiére de sécurité

et de compatibilité électromagnétique et qu'il n'y aura pas d'interférences qui compromettent le fonctionnement correct
de I'appareil. Eventuellement, des dérangements peuvent aussi survenir sur d'autres appareils, tels que des appareils

auditifs.
MODELE HP1430 HPI1342/HP1346
Foyers de cuisson 4 INDUCTIONS (4 Boosters) | 3 INDUCTIONS (3 Boosters)
: L« : 220-240V  50/60 Hz 220-240V  50/60 Hz
Alimentation électrique 400 V 50/60 Hz 400 V 50/60 Hz
Puissance totale
électrique (W) 7000 W 7200 W
Dimensions de I’appareil
(Ix p x h) mm 590 X 520 X 55 590 X 520 X 55
Dimensions
d’encastrement 560 x 490 560 x 490
(A x B)
A
el
/ B

Toutes ces caractéristiques sont données a titre indicatif. Soucieux de toujours améliorer la qualité de sa production, le constructeur
pourra apporter a ses appareils des modifications liées a I'évolution technique en respectant les conditions fixées a l'article R 132-2
du Code de la Consommation.

c E Produit compatible avec les Directives Européennes 73/23/EEC et 89/336/EEC, remplacées par 2006/95/EC et 2004/108/EC,

et les modifications successives.



INSTALLATION

La mise en place fonctionnelle des appareils ménagers dans leur environnement est une opération délicate qui, si elle n'est pas correctement
effectuée, peut avoir de graves conséquences sur la sécurité des consommateurs. Dans ces conditions, il est impératif de confier cette tache
a un professionnel qui la réalisera conformément aux normes techniques en vigueur. Si malgré cette recommandation, le consommateur
réalisait lui-méme l'installation, le constructeur déclinerait toute responsabilité en cas de défaillance technique du produit entrainant ou non

des dommages aux biens et/ou aux personnes.

ENCASTREMENT

Le meuble ou le support dans lequel doit étre encastrée la table,
ainsi que les parois du meuble qui pourraient juxtaposer celui-ci,
doivent étre d'une matiére résistant a une température élevée.
De plus, il est nécessaire que le revétement qui recouvre le meuble
ou le support soit fixé par une colle résistant a la chaleur afin
d'éviter le décollement.

Installation:
* Un joint d'étanchéité est livré avec la table de cuisson.

Avant encastrement:

e retourner la table face verre vers le bas, en prenant soin de
protéger le verre.

e Placer le joint tout autour de la table.

e Veiller particulierement a le placer correctement afin d’éviter
toute infiltration dans le meuble support.

e S’assurer que la surface sur laquelle va reposer la table soit
parfaitement plane.

 Les déformations éventuelles provoquées par une mauvaise
pose de la table risquent d’entraver les performances de 'appareil.
e Prévoir un espace de 5 cm minimum entre I'appareil et les parois
verticales avoisinantes.

* La découpe du meuble pour encastrer la table a induction doit
impérativement étre conforme aux cotes indiquées sur le dessin.
e Découper une ouverture sur le plan de travail, aux dimensions
spécifiées sur le schéma ci-dessous.

e Pour pourvoir installer correctement la table a induction, vous
devez disposer d’'un espace d’au moins 50 mm entre le bord de
la découpe et le mur et/ou les meubles.

e S’assurer que I'épaisseur du plan de travail soit d’au moins
30 mm et que le matériau dont il est fait soit résistant aux hautes
températures. Voir dessin (Fig. 1).

e ’encastrement de la table de cuisson au dessus d’un four non
ventilé, lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur ou lave-linge
n’est pas possible.

* Toujours s’assurer que la table a induction est bien encastrée
dans le plan de travail et qu’elle est bien ventilée par de lair
entrant et sortant (Fig. 2).

L

mini 760 mm

L <
7 mini 5 cm

SORTIE D’A|R \
ini 5mm

mini 2 cm

e =

Attention: pour des raisons de sécurité, prévoir un espace d’au
moins 760 mm entre la table de cuisson et le bas des meubles
situés au-dessus.

LE RACCORDEMENT ELECTRIQUE

"L’installation recevant I'appareil cité en référence doit étre
conforme a la norme en vigueur dans le pays d’installation.”
Le constructeur décline toute responsabilité en cas de non respect
de cette disposition.

Attention :

¢ Avant de procéder au raccordement, le technicien doit vérifier
la tension d'alimentation indiquée au compteur, le réglage du
disjoncteur, le calibre du fusible (25 A) et la continuité de la terre
de l'installation.

e Le raccordement électrique au réseau doit étre effectué par une
prise de courant avec prise de terre, ou par l'intermédiaire d'un
dispositif & coupure omnipolaire ayant une distance d'ouverture
des contacts d'au moins 3 mm.

Si l'appareil comporte une prise de courant, il doit étre installé
de telle fagcon que la prise de courant soit accessible.

¢ Le fil de protection vert/jaune doit étre relié aux bornes de terre,
de l'appareil d’'une part, et de l'installation d’autre part.

* Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident
ou ses conséquences éventuelles qui pourraient survenir lors

de 'usage d’un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre

dont la continuité serait défectueuse.

 Toute intervention se rapportant au cable d’alimentation doit
impérativement étre réalisée par le Service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire.

ATTENTION:
Au cas ou il serait nécessaire de remplacer le cable d’alimentation,
les codes couleurs dans le branchement de chacun des fils
doivent étre respectées comme ci-dessous :

BLEU - NEUTRE (N)

MARRON - PHASE (L
JAUNE-VERT -TERRE (@))

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Suivre la procédure comme indiqué ci-dessous (Fig. 3) :

1 2 3 4 5
(] . . . _I_
L1 L2 N1 N2 =
Black Brown Blue Grey  Yellow/Green
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
LY | O ®O
(1 |
7 1\
[ |
O® @ 0 @
vee Vol
~A\0ve-0¢e ~£ AOOF

e Le cordon d’alimentation ne doit étre ni plié ni écrasé.



INDUCTION
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Module commande/contréle

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

Un module électronique alimente et commande électriquement
une bobine située a l'intérieur de I'appareil.

Cette bobine créé un champ magnétique de telle sorte que le
récipient posé sur le support se trouve traversé par des courants
dits “d’'induction”.

Ces derniers transforment le récipient en véritable émetteur de
chaleur, le dessus vitrocéramique restant froid.

Ce procédé implique I'utilisation de récipients magnétiques.

Concrétement, la technologie de I'induction conduit a deux
résultats fondamentaux :

- la chaleur n’étant émise que par le récipient, la puissance de
chauffe restituée est maximale et la cuisson s’effectue sans
déperdition calorifique.

- il N’y a pas d’inertie thermique puisque la pose ou le retrait du
récipient sur le support déclenche instantanément le démarrage
ou l'arrét de cuisson.

UN APPAREIL DE HAUTE SECURITE ....

¢ Protection anti-surchauffe : un capteur contréle la température
a lintérieur de la table de cuisson. S’il reléve une chaleur excessive,
la table de cuisson s’éteindra automatiquement.

¢ Indication de chaleur : lorsque I'utilisation de la table de cuisson
se prolonge dans le temps, la température de la zone de cuisson
s’éleve. Dans ce cas, le témoin lumineux “H” s’allume, vous
avertissant ainsi que la surface du foyer est encore chaude.

e Sécurité coupure automatique : une autre sécurité de la
plaque induction est la coupure automatique. Elle fonctionne
lorsque vous oubliez d’éteindre un foyer de cuisson. La coupure
automatique dépend du niveau de puissance et du temps de
fonctionnement, comme indiqué dans le tableau ci-dessous.

Niveau La zone de cuisson s’éteint
de puissance automatiquement apres
1-5 8 heures

6-10 4 heures

11-14 2 heures

15 1 heures

Lorsqu’une casserole est retirée du foyer de cuisson, il s’arréte
de chauffer immédiatement et s’éteint aprés un signal sonore
d’'une minute.

Rappel : le patient porteur d’'un pacemaker peut utiliser la table
de cuisson seulement sous les recommandations du médecin.

LE CHOIX DES USTENSILES

L'utilisation de récipients de qualité est nécessaire
pour obtenir de bons résultats de cuisson.

» Utiliser des récipients de bonne qualité a fond plat et épais:
le fond rigoureusement plat supprimera les points de surchauffe
sur lesquels les aliments attachent, et I'épaisseur du métal
permettra une parfaite répartition de la chaleur.

e Veiller a ce que le fond des récipients soit sec: lors du rem-
plissage du récipient ou lorsqu’on utilise une casserole sortant
du réfrigérateur, par exemple, s’assurer que l'ustensile est bien
sec, cette précaution évitera toute salissure sur le plan de cuisson.

e Les foyers inductions sont auto-dimensionants. Mais pour
générer la puissance maximale, nous vous recommandons
d’utiliser des casseroles qui couvrent le dessin de la zone.
Ainsi, I'idéal est d’utiliser une casserole Iégérement plus
grande que le dessin afin d’obtenir le meilleur rendement.

Si vous utilisez une casserole plus petite que la zone, la puissance
obtenue sera moindre. Il est donc important de toujours choisir le
foyer le plus adapté a la taille de la casserole.A noter que les
casseroles d’'un diametre inférieur a 140mm risquent, elles, de ne
pas étre détectées par le foyer induction.

Les informations suivantes vous aideront a choisir les récipients
les mieux adaptés pour obtenir de bons résultats.

Foyer induction

Sigle repére | Sur I'étiquette, vérifiez la présence
sur les du logo qui indique que le récipient
batteries de |est compatible avec I'induction.

cuisine QQQQQQ

Utiliser des récipients magnétiques
(tole émaillée, fonte, acier inoxy-
dable ferritique)

Faites le test de 'aimant sur le fond
du récipient (il doit coller).

Inox Non détectable

Excepté Inox ferritique.

Aluminium Non détectable
Fonte Bonne performance
Acier Bonne performance
émaillé

Verre Non détectable
Porcelaine Non détectable
Fond en Non détectable
cuivre

PRESENTATION DU TABLEAU DE BORD

HP1430

HPI1342/HP1346

3 56 7
S0 % Qe ©
- +|- 4= 4] |- t|s v v v B B O
1 2 4
1. Power regular key
2. Timer regular key
3. Booster
4. Special function
5. Memory
6. Lock
7. On/Off



Instructions d’utilisation

A la mise sous tension de la plaque de cuisson, I'avertisseur
émet une sonnerie et tous les voyants s'allument pendant
une seconde avant de s'éteindre. La plaque est a présent en
mode de veille.

Placez la casserole au centre de la zone de cuisson.

Consignes d'utilisation

1. Appuyez sur la touche «(D », tous les indicateurs affichent

«==N.
GD\g --
N\

Sélectionnez le niveau de puissance en appuyant sur la
touche « + » ou « - » pour la plaque chauffante concernée.
L'indicateur affiche tout d'abord «5» ou « | » lorsque vous
appuyez sur la touche « + » ou « - ». Faites un réglage
vers le haut ou vers le bas en appuyant sur la touche « + »
OouU « - ».
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Si vous appuyez simultanément sur les touches « + » et
« - », le niveau de puissance revient a « ] » et la zone de
cuisson s'éteint.
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Remarque : Si vous appuyez sur la touche «(D», la plaque
a induction se remet en mode de veille si aucune opération
n’est effectuée dans les deux minutes.

Fonction boost

Appuyez sur la touche « B », I'indicateur de niveau de
puissance affiche « {5 ».
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Avertissement :

1. La fonction boost ne fonctionne que pendant 5 minutes,
apres quoi la zone de cuisson revient a son réglage
d’origine.

2. La fonction boost fonctionne sur toutes les zones de
cuisson.

3. Lorsque la fonction boost de la 1ére zone de cuisson
est activée, la 2eéme zone de cuisson se limite
automatiquement sous le niveau 2, et inversement.
Lorsque la fonction boost de la 3éme zone de cuisson
est activée, la 4éme zone de cuisson se limite
automatiquement sous le niveau 2, et inversement.

Annulation du mode « BOOST »
Annulez le mode boost en appuyant sur la touche « + » ou « - »
de la zone correspondante.
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Fonction minuteur

Si plusieurs zones sont activées

activez la zone sélectionnée en appuyant sur la touche « + »
ou « - » de cette zone, les chiffres correspondants clignotent.
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W
appuyez alors sur la touche de minuteur « + » ou « - », ===,

lindicateur de niveau de puissance clignote et affiche « L »
et l'indicateur du minuteur clignote.

L'indicateur affiche tout d'abord «{J:{}{» ,appuyez sur la touche
« +»ou « - » pour régler le temps.

Une fois le temps réglé, sélectionnez le niveau de puissance
de la zone de cuisson.

Réglez alors le temps entre 1 minute et 9 heures 59 minutes
en appuyant sur la touche « + » ou « - ».

Si vous appuyez une fois sur la touche « + », le temps
augmente d’'une minute ;

Si vous maintenez la touche « + » enfoncée, le temps
augmente par intervalles de 10 minutes ;

lorsque le temps dépasse 1 heure, si vous maintenez la
touche « + » enfoncée, le temps augmente par intervalles de
30 minutes.

Si vous appuyez une fois sur la touche « - », le temps diminue
d’'une minute ;

si vous maintenez la touche « - » enfoncée, le temps diminue
par intervalles de 10 minutes ;

Lorsque le temps dépasse 2 heures, si vous maintenez la
touche « - » enfoncée, le temps diminue par intervalles de
30 minutes.

Vous pouvez régler le niveau de puissance en mode minuteur.

Si le minuteur est activé sur plusieurs zones

Le minuteur peut étre réglé pour les 4 zones de cuisson.
Lorsque vous réglez les temps de plusieurs zones de cuisson
simultanément, les points décimaux des zones de cuisson
concernées s'affichent.
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Instructions d’utilisation

- le temps qui apparait sur I'afficheur est celui qui expirera
en premier. Le point de la zone correspondante est éclairé
mais clignote. Une fois que le compte a rebours du premier
minuteur est terminé, la zone correspondante s'éteint. Le
temps qui apparait sur I'afficheur correspond alors au
prochain minuteur a expirer et le point de la zone
correspondante clignote.
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- Si le minuteur est réglé mais n'est actif sur aucune zone,
il ne servira que de minuteur.

Remarque :

1. Lorsque le minuteur est sur 0 minute, il est annulé.

2. Une fois le temps écoulé, la zone de cuisson concernée
s'éteint.

3. Une fois le réglage du minuteur terminé, l'indicateur du
minuteur clignote pendant 5 secondes et le temps réglé
est automatiquement confirmé.

4. En mode minuteur, si vous appuyez simultanément sur
les touches « + » et « - », le réglage de la puissance
revient a « 0 » et le temps est annulé.

Mode de sécurité

Pour garantir la sécurité des enfants, la plaque a induction
est équipée d’'un dispositif de verrouillage.

- Verrouillage

En mode de fonctionnement, appuyez sur la touche « &]»,
la plaque entre alors en mode de verrouillage ; le minuteur
affiche « L oc » et les autres touches sont désactivées, a
I'exception de la touche « (D ».
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En mode de veille, appuyez sur la touche « lock » ; la
plaque entre alors en mode de verrouillage, le minuteur
affiche « L oc» et les autres touches sont désactivées. Le
minuteur affiche «L oc» pendant un moment puis s'éteint.

Si vous appuyez sur la touche @ «i_oc » s'affiche
pendant un moment.

- Déverrouillage :

Maintenez la touche « Lock » enfoncée pendant 3
secondes pour désactiver la fonction de verrouillage.

Fonction “"Maintien au chaud”

Cette fonction vous permet de maintenir au chaud vos

plats pendant une durée maximum de 2 heures.

Activer la zone souhaitée en appuyant sur les boutons “-“ ou “+”.
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Appuyer sur le bouton “-” jusqu’a atteindre le niveau entre 0 et 1, qui

correspond au mode « Maintien au chaud ». Le symbole “ | ”
apparait sur la zone sélectionnée.

- +

Annuler la fonction « Maintien au chaud »
Pour annuler la fonction « Maintien au chaud », programmer n'importe
quelle autre température.

Fonction spéciale

- v Lur

Touche HIGH
(élevé) (niveau 15)

Touche SIMMERING
(mijotage) (niveau 1)

Touche MEDIUM
(moyen) (niveau 8)

- Activez la zone sélectionnée en appuyant sur « + » ou « - ».
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Appuyez sur la touche SIMMERING, P'indicateur affiche «'! ».

Appuyez sur la touche MEDIUM, 'indicateur affiche «! ! ».

Appuyez sur la touche HIGH, l'indicateur affiche «! 11 b,
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Fonction mémoire

Vous pouvez utiliser la fonction de mémoire pour stocker les
réglages des niveaux de puissance et les durées pour une zone.

ER
Enregistrement
- Sélectionnez la zone de cuisson en appuyant sur la touche
« + » ou « - », l'indicateur du niveau de puissance de cette
zone clignote.
00
2
)

+
Ny

-
-
-

< ‘ =
>

Z IC

|
7

X,

o\
s
Y ‘\
CULAANN
FNNT

¥

- Appuyez sur la touche « [Z», lindicateur du minuteur affiche
« O», «r » signifie « aucun cycle en mémoire ». Maintenez
la touche de mémoire enfoncée pendant 3 secondes,
lindicateur du minuteur affiche « r~ £ » et I'enregistrement
commence.
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Instructions d’utilisation

Lindicateur du niveau de puissance affiche alternativement
« {1~ » etle niveau de puissance.
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- Le nombre maximal d’'opérations est de 10 variations de
niveaux de puissance en 8 heures. Aucune variation du
niveau de puissance d’'une durée de moins de 15 secondes
ne sera enregistrée.

Arrét de I’enregistrement

Appuyez a nouveau sur la touche mémoire, « ~ £ » disparait
de I'afficheur du minuteur et le cycle de cuisson est mémorisé.
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ou
Eteignez la zone de cuisson correspondante en appuyant
simultanément sur « + » et « - » ou en réglant le niveau de
puissance sur «~ £ {»; «| » ne s'affiche plus sur I'afficheur
du minuteur et le cycle de cuisson est mémorisé.
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Retirez la casserole de la zone de cuisson correspondante.
Lorsque la zone détecte I'absence de casserole, « - £ {»
disparait de I'afficheur du minuteur et le cycle de cuisson
est mémorisé.

ou
Effectuez plus de 10 variations de réglage du niveau de
puissance, « £ » disparait de I'afficheur du minuteur et le
cycle de cuisson est mémorisé.

ou

Eteignez l'interrupteur ; dans ce cas, I'enregistrement du
cycle de cuisson sera automatiquement abandonné.

ou
Eteignez une zone de caisson dans les 15 secondes a
partir du début de I'enregistrement ; dans ce cas,
I'enregistrement du cycle de cuisson est automatiquement
abandonné.

Exécution d'un cycle de cuisson enregistré

- Appuyez sur la touche de mémoire, I'indicateur du minuteur
affiche « - !» pendant 5 secondes, puis affiche «~{ Y». La
zone correspondant au cycle de cuisson enregistré s’allume
et démarre le cycle.
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- Si la zone correspondant était déja activée, le cycle de
cuisson enregistré prendra la priorité et sera exécuté.

- Si la touche «+» ou « - » est manipulée au cours de
I'exécution d’un cycle de cuisson enregistré sur la zone
correspondante, le cycle de cuisson enregistré est
abandonné et une gestion normale est restaurée ;
néanmoins, le cycle de cuisson enregistré est conservé en
mémoire.

Comment enregistrer un nouveau cycle de
cuisson si vous en avez déja enregistré un

- Activez la zone de cuisson a enregistrer en appuyant sur « + »

OouU « - ».
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- Maintenez la touche «[5%» enfoncée un moment ; «~ /»
s'affiche. «~ [ » signifie « zone de cuisson mémorisée ».

- Ensuite, le «~ £ » s'affiche et I'enregistrement du cycle de la
zone sélectionnée démarre.
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La puissance maximale des zones de
cuisson est la suivante

[ Zone de HP1430 )
chauffe Normal Boost
1 1200 1500
2 2300 3000
3 1200 1500
L 4 2300 3000 )
( Zone de HP1342 )
chauffe Normal Boost
1 1200 1500
2300 2600
L 3000 4200 )
[ Zone de HPI346 )
chauffe Normal Boost
1 1200 1500
2 2300 2600
L 3 3000 4600 )

Les puissances indiquées peuvent varier enfonction de la
matiére et des dimensions des casseroles.



ENTRETIEN DE LA SURFACE

e |l est important lors du nettoyage de la surface vitrocéramique
de la table, d’attendre le refroidissement complet de cette derniere.

e Seuls les produits spécifiques, pour le nettoyage de la surface
vitrocéramique, creme et grattoir, doivent étre utilisés. Vous les
trouverez facilement dans le commerce.

e Eviter les débordements, les salissures qui tombent sur le plan
de cuisson se carbonisent rapidement et sont donc plus difficiles
a nettoyer.

e || est recommandé de tenir a I'écart du plan de cuisson tout ce
qui susceptible de fondre tels que les objets en matiere plastique,
sucre ou produits a forte teneur en sucre.

ENTRETIEN:

- Disposer quelques gouttes d’'un produit nettoyant spécifique
pour la surface vitrocéramique.

- Frotter en insistant sur les parties tachées s’il en existe, a I'aide
d’un chiffon doux ou un papier légerement humide.

- Essuyer avec un chiffon doux ou papier essuie-tout sec jusqu’a
ce que la surface soit nette.

Si aprés cet entretien courant des taches persistent :

- Disposer a nouveau quelques gouttes d’'un produit spécifique.

- Gratter a I'aide d’un grattoir en respectant un angle de 30° par
rapport a la table jusqu’a disparition des taches récalcitrantes.

- Essuyer avec un chiffon doux ou papier essuie-tout sec jusqu’a
ce que la surface soit nette.

- Répéter 'opération si nécessaire.

CONSEILS:

Un nettoyage fréquent laisse une couche protectrice essentielle
pour la prévention des rayures et de l'usure.

S’assurer que la surface soit propre avant de réutiliser la table.
Pour enlever les traces d’eau et de calcaire, utiliser quelques
gouttes de vinaigre blanc, ou jus de citron. Rincer et essuyer a
I'aide d’un papier absorbant puis appliquer quelques gouttes de
produit spécifique et essuyer.

Le verre vitroceramique supporte le frottement des ustensiles de
cuisson a fond plat, mais il est quand méme conseillé de les
soulever pour les déplacer.

NB:

*,80° Maxi

Eviter d’employer une éponge trop humide.

Ne jamais utiliser un outil en acier tel que couteau ou tournevis.
L’utilisation du grattoir avec lame de rasoir ne peut
endommager la surface si un angle de 30° est respecté.
Ne pas laisser le racloir avec lame de rasoir a la portée des
enfants.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ou de poudres récurantes.

ASSISTANCE TECHNIQUE

Avant d’appeler le Service d’Assistance Technique:
Si la table de cuisson ne fonctionne pas, nous vous conseillons
de:

- vérifier que la fiche soit bien introduite dans la prise de courant;
Si la cause du dysfonctionnement n’est pas trouvée,
- éteindre I'appareil, ne pas y toucher et appeler le Service
d’Assistance Technique.

Veiller a ce que le coupon de garantie fourni avec le produit soit
correctement rempli, avec la date d’achat de la table de cuisson.

PROBLEMES ET SOLUTIONS

La table a induction émet un ronflement.
*Normal. La turbine de refroidissement des composants
électroniques est en fonctionnement.

La table a induction émet un léger sifflement.
* Normal. Etant donné la fréquence de fonctionnement des
inducteurs, un léger sifflement peut se produire lors de I'utilisation
de plusieurs foyers a puissance maximale.

Les foyers ne maintiennent pas les petits bouillons ou friture
peu vive.

* N'utiliser que des récipients a fond plat.

e Le fond du récipient doit recouvrir entierement le diametre du
foyer choisi.

Cuissons trop lentes.

» Utilisation de récipients non adaptés. N'utiliser que des ustensiles
avec fond plat et d’un diametre au moins égal au foyer.
Petites rayures ou éraflures sur la surface vitrée de la table.
* Une mauvaise méthode de nettoyage, ou des récipients avec
fond rugueux sont utilisés, des particules tels que grains de sable,
ou sel se trouvent entre la table et le fond du récipient. Se reporter
au chapitre “Entretien”, s’assurer que les fonds des récipients
sont propres avant utilisation et n’utiliser que des récipients avec
fond lisse. Les rayures peuvent étre atténuées seulement si un
bon nettoyage est réalisé.

Marques de métal.

* Ne pas faire glisser des récipients en aluminium sur la table. Se
reporter aux recommandations d’entretien.

¢ \Jous n’utilisez pas les bons matériaux, les taches quelles qu’elles
soient persistent. Aidez-vous d’'une lame de rasoir et suivre le
chapitre “Entretien”.

Taches sombres.

e Utiliser une lame de rasoir et suivre le chapitre “Entretien”.
Surfaces claires sur la table.

¢ Marques provenant de récipient en aluminium ou cuivre, mais
aussi de dép6ts de minéraux, de 'eau ou des aliments ; ils peuvent
étre enlevés avec de la créme nettoyante.

Caramélisation ou plastique fondu sur la table.
e Se reporter au chapitre “Entretien”.

La table ne fonctionne pas ou certains foyers sont sans
fonction.

e Les barrettes shunts ne sont pas positionnées correctement sur
la plague a bornes. Faire vérifier que le raccordement est effectué
conformément aux recommandations.

La table ne fonctionne pas.

*Le tableau de bord est verrouillé. Appuyer sur la touche
“Verrouillage”.

La table ne se coupe pas

e Le tableau de bord est verrouillé. Appuyer sur la touche
“Verrouillage”.

La table s’arréte automatiquement

e Les foyers s’arrétent automatiquement si on les laisse fonc-
tionner pendant une période assez longue. Se reporter au
chapitre “Durée de fonctionnement”.

Fréquence de fonctionnement arrét/marche sur foyers.
¢ Les cycles coupure-fonctionnement varient en fonction du niveau
de puissance demandé :

- niveau faible : temps de fonctionnement court,

- niveau élevé : temps de fonctionnement long.

Cet appareil est commercialisé en accord avec
la directive européenne 2002/96/CE sur les
déchets des équipements électriques et électroni-
ques (DEEE). En vous assurant que ce produit
est correctement recyclé, vous participez a la
prévention des conséquences négatives sur
'environnement et la santé publique qui pourrait
_ étre causé par une mise au rebut inappropriée
de ce produit. Le symbole sur ce produit indique
qu’il ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit
étre rapporté jusqu’a un point de recyclage des déchets électriques
et électroniques. La collecte de ce produit doit se faire en accord
avec les réglementations environnementales concernant la mise
au rebut de ce type de déchets.
Pour plus d’'information au sujet du traitement, de la collecte et
du recyclage de ce produit, merci de contacter votre mairie, votre
centre de traitement des déchets ou le magasin ou vous avez
acheté ce produit.






