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VIRYKLE
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA



BENDROJO POBUDZIO |SPEJIMAI

Dékojame jums, kad pasirinkote vieng i§ masy produkty. Siekiant

geriausiy naudojimosi virykle rezultaty, rekomenduojama:

* [démiai perskaityti Sioje naudojimo instrukcijoje pateiktas pastabas:
jose pateikiama informacija, susijusi su viryklés saugiu instaliavimu,
priezilra ir naudojimu. ISsaugokite Sig knygele ateiciai.

» Parduodami ar perleisdami §j aparata kitam savininkui, su aparatu
jam perleiskite ir 8ig naudojimo instrukcijg, kad naujasis savininkas
galéty pasiskaityti kaip saugiai instaliuoti, prizidréti ir naudotis viryk-
le.

* Aparato veikimo metu jo visos pasiekiamos dalys stipriai jkaista.
Nelieskite Siy daliy. Pirmakart jjungus virykle gali bati juntamas
nemalonus kvapas ir atsirasti dimy. Mes rekomenduojame tusciai
viryklei leisti veikti 2 val.

SIOJE KNYGELEJE NAUDOJAMI ZENKLELIAI

Informacijos jsisavinimui palengvinti, Sioje naudojimo instrukcijoje
naudojami Zemiau pavaizduoti Zenkleliai.

J&m Saugos informacija

&EAplinkos apsaugos informacija

&&méis aparatas atitinka ES E.E.C. direktyvy reikalavimus.

ATITIKTIES DEKLARACIJA

Visos su maisto kontaktuojancios aparato dalys atitinka EEC direkty-
voje 89/109 i§déstytus reikalavimus. Sis aparatas atitinka Europiniy
direktyvy 73/23/EEC, 89/336/EEC ir 90/336/EEC, kurias pakeité
direktyvos 2006/EC, 2004/108/EC ir 2003/55/EC, reikalavimus, o
taip pat vélesnius jy pakeitimus. Sis aparatas taip pat atitinka 93/68
direktyvy reikalavimus ir vélesnius jy pakeitimus.

PATARIMAI, SUSIJE SU SAUGA

« Viryklé turi bdti naudojama tik pagal paskirtj: maistui gaminti namy
sglygomis. Bet koks naudojimas kitiems tikslams, pavyzdZiui, patal-
py Sildymui, yra draudziamas ir pavojingas.

» Gamintojas neprisiima atsakomybés uz pazeidimus, kuriy priezas-
timi tapo aparato netinkamas naudojimas.

* Naudojantis elektros prietaisais, batina laikytis bendryjy saugos
taisykliy. Sutrikus aparato veikimui arba jam sugedus, iSjunkite jj
i$ elektros tinklo, jo neremontuokite ir kreipkites j jgaliotajj techninés
prieZidros centra.

- Sis aparatas néra pritaikytas tam, kad juo naudotysi asmenys (js-
kaitant vaikus) su fizine, jutimine ir protine negalia, arba neturintys
tuoti uz jy sauguma atsakingo asmens.

* PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su aparatu.

* Orkaité stipriai jkaista, o ypac orkaités dureliy stiklas. Neleiskite
vaikams bdti arti jkaitusios orkaités, o ypac¢ tada, kai yra jjungtas
grilio rezimas.

* ISimdami maistag i$ orkaités, visada naudokités virtuvinemis pristine-
mis.

» Saugumo ir higienos uztikrinimo tikslams, viryklé visada turi bati
Svari. Dél maisto ir riebaly liku€iy gali kilti gaisras.

* Nekiskite ranky tarp orkaités dureliy lanksty. PasirGpinkite, kad
vaikai bty atokiau nuo orkaités dureliy.

+ Kai aparatu néra naudojamasi, reikia patikrinti, ar visos rankenélés
yra padétyse OFF.

* Orkaités stalCius yra skirtas tus¢ioms kepimo skardoms laikyti, o
taip pat patiekaly Silumai islaikyti.

» Draudziama orkaités stalCiuje laikyti degias, sprogias ar valymui
skirtas medziagas, kaip antai, nailoninius maiSelius, popieriy,
audinius ir pan.

» Naudokite tik kars¢iui atsparius puodus ir keptuves. Draudziama
naudoti degias medziagas.

* Yra pavojinga modifikuoti ar bandyti modifikuoti aparata.

* Gaminant aliejuje reikia bati itin atsargiems: draudziama aparatg,
palikti be priezidros.

* Aparatas yra sunkus. Perkeldami aparata | kitg vieta, bukite atsar-
gus.

* Veikiantis aparatas skleidzia Silumg. Tai normalu. DraudZiama uz-
dengti aparato védinimo angas.

* | orkaite pasaunant ar i$ jos iSimant patiekalus, kuriuose gausu

riebaly ar vandens, patiekalo sultys gali iSsilieti orkaitéje. Siekdami

iSvengti nemalonaus kvapo ir gaisro, iSsiliejusio maisto likucius

pasalinkite i$ karto po gaminimo proceso.

Naudojantis elektros prietaisais, bdtina laikytis keliy bendryjy

saugos taisykliy:

* Nerekomenduojama naudoti adapterius, tinklo lizdo skirstytuvus
irilginamuosius laidus.

* I8jungiant aparatq i$ elektros tinklo, draudziama traukti uz elektros
kabelio.

* Nelieskite orkaités drégnomis rankomis arba kai esate basi.

* Pazeistg elektros kabelj, reikia pakeisti tinkamu badu.

* Keisdami elektros kabelj, vadovaukités tokiomis instrukcijomis:

* Elektros kabelio pakeitimo darbus leidziama atlikti tik kvalifikuo-
tiems specialistams. Kreipkités j jgaliotajj techninés priezitros
centrg ir reikalaukite, kad bty naudojamos tik originalios atsargi-
nés dalys.

* Esant reikalui, elektros kabelj pakeiskite HO5RR-F, HO5VVF ar
HO5V2V2-F tipo kabeliu. Elektros kabelis turi atlaikyti aparato
naudojama galig.

* Nepalikite aparato be priezidros, kol jis neatvéso.

Jei néra paisoma auksciau pateikty instrukcijy, gamintojas
negali garantuoti viryklés saugaus naudojimo.

NAUDINGI PATARIMAI

* Draudziama naudoti deformuotus ar nesimetri§kus puodus.

* Prie$ naudodamiesi virykle pirmajj kartg, kruop$c¢iai nuvalykite gro-
teles ir riebaly surinkimo padékla.

» Naudodami purskiamg valymo priemone, nepurkskite jos ant kaitini-
mo elementy ar termostato.

* |sitikinkite, kad kepimo skardos yra jstatytos teisingai.

+ Draudziama orkaités kamerg iSkloti aliuminio folija.

TECHNINIAIDUOMENYS

YAPTYBES BENDRA GALIA
Keturiy kaitvie€iy 50 x 60 viryklé ir elektriné
orkaité 6.8 kW
Keturiy kaitvie€iy 60 x 60 viryklé ir elektriné
orkaité 8,4 kw

Gamykliné plokstelé (pritvirtinta prie viryklés nugarélés)



INSTALIAVIMAS

* Aparato instaliavimo darbus leidziama atlikti tik kvalifikuotam
specialistui. Gamintojas nejsipareigoja atlikti instaliavimo darbus.
Jei dél netinkamo instaliavimo atsiradusiems gedimams pasalinti
reikalingas gamintojo jsikiS§imas, garantija negalios ir uz atliktus
darbus teks sumokéti.

Kvalifikuotas specialistas turi laikytis instaliavimo instrukcijy. Dél
netinkamai atlikty aparato instaliavimo darby, kyla asmeny ar gyva-
ny suZalojimo grésme, o taip pat turto sugadinimo pavojus. Gamin-
tojas neatsako uz tokius suzalojimus ar nuostolius.

ISPEJIMAS! Labai svarbu kreipti didelj démesj j aparato pastatymo
vietg! Aparatg leidZiama pastatyti tik nuolat védinamoje patalpoje.
Prie$ atliekant bet kokius aparato remonto, instaliavimo ar modifika-
vimo darbus, jj visada reikia iSjungti i$ elektros tinklo.

* Prie$ pastatydami aparata, patikrinkite elektros tinklo parametrus
ir jsitikinkite, kad jasy aparatas yra atitinkamai sureguliuotas.
 Draudziama aparatg instaliuoti greta degiy objekty (pavyzdziui,
baldy, uzuolaidy ir pan.).

PASTATYMAS
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Sis aparatas yra ,X“ tipo ir buvo pagamintas atsizvelgiant  tai, kad
greta esantys virtuviniai baldai nebus aukstesni nei yra viryklés mais-
to gaminimo pavirsius.

KOJELIU AUKSCIO SUREGULIAVIMAS

Jasy viryklés kampuose yra jtaisytos reguliuojamo aukscio kojeles.
Verzliarakéiu atskirai sureguliuodami visy kojeliy aukstj, pasiekite,
kad viryklé stovéty lygiai horizontaliai.
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VIRYKLES MATMENYS

50 x 60|60 x 60
Aukstis (mm)| 863 863
Plotis (mm) [ 510 600
Gylis (mm) [ 600 600

VIRYKLES ISVAIZDA IR APRASYMAS

Si naudojimo instrukcija yra skirta keliy modeliy virykléms. Kai kuriy
Sioje naudojimo instrukcijoje paminéty savybiy jisy prietaisas gali

neturéti.
60 x 60 VIRYKLE
1-  Viryklés virSus
2-  Valdymo skydelis
3- StalCius
4- Orkaités durelés (priekinés durelés)
5- Kaitvieté 1200 W
6- Duviejy zony kaitviete 1700 W
7- Kaitvieté 2300 W
8- |spéjamosios lemputés
9- Kaitvie€iy valdymo rankenélés 6
10- Orkaités valdymo rankenélé
11- Termoreguliatoriaus rankenélé
12- Elektroninis programatorius
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1 50 x 60 VIRYKLE
1- Viryklés virSus
A ) 2-  Valdymo skydelis
™~ 8 3- StalCius
4- Orkaités durelés
] 9 (priekinés durelés)

5- Kaitvieté 1800 W
6- Kaitvieteé 1200 W
/ 7- |spéjamosios lemputés

‘// 8- Laikmacio rankenele

9- Kaitvieciy valdymo

rankenélés

10- Orkaités valdymo
4 rankenélés
11- Ventiliatoriaus rankenélé




ELEKTROS SUJUNGIMAI

Viryklé gali bati komplektuojama su arba be elektros kabelio. Elektros

kabelio prijungimo prie viryklés darbus, vadovaujantis Zemiau pa-

teiktais nurodymais, leidZiama atlikti tik jgaliotojo techninés prieZidros
centro specialistui.

Elektros sujungimus reikia atlikti vadovaujantis galiojanciais standar-

tais ir reglamentais. Prie$ atlikdami elektros sujungimus, patikrinkite:

* Ar patalpos elektros instaliacija ir naudojami saugikliai gali atlaikyti
viryklés naudojamag galig?

(Patikrinkite priklijuotame lipduke pateiktg informacija.)

* Ar elektros tiekimo linija yra jZzeminta pagal galiojancius standartus?
Jusy namuose tdri egzistuoti tinkamas jzeminimo kontdras. Jei to
jisy namuose néra, kreipkités j jgaliotajj techninés priezidros cent-
ra, kad baty pasalinta Si problema.

* Ar po viryklés instaliavimo elektros tinklo lizdas ar daugiapolis jun-
giklis yra lengvai pasiekiamas?

* Prie elektros kabelio reikia prijungti standartus atitinkancig elektros
kabelio Sakute, o po to ja jjungti | atitinkamy parametry tinklo lizda.

« Jei aparatg prie elektros tinklo reikalaujama prijungti betarpiskai,
tarp aparato ir elektros linijos reikia jrengti daugiapolj jungiklj.
(Jungiklis turi atitikti standartus ir atlaikyti viryklés naudojama galia.)
Zalias-geltonas laidas neturi biti atjungiamas jungikliu. Rudas
kabelio laidas (ateinantis nuo raide ,L“ pazyméto gnybto) visada
turi bati prijungiamas prie elektros tinklo jtapos linijos.

« Elektros kabelj reikia pravesti taip, kad jo negaléty veikti aukStesné
kaip 50°C temperatira.

* Prireikus pakeisti elektros kabelj, reikia naudoti elektros kabelj, kurio
laidy skerspjavio plotas atitinka nurodyta viryklés naudojama galig.
Zalias-geltonas laidas turi biti 2 cm ilgesnis uZ jtampos laidg ir
neutraly laida.

« Atlike sujungimus, 3 min. laikotarpiui jjunkite kaitvietes ir patikrinkite
jy veikima.

e Gamintojas neprisiima atsakomybés uz pazeidimus, kuriy
priezastimi tapo saugumo standarty nepaisymas.

VIRYKLES BE ELEKTROS KABELIO
Kabelio laidy prijungimo gnybty tipai

1- Vienfazis sujungimas 2- Trifazis sujungimas

Pastaba: Dél blogai gnybte jtvirtinto laido, laidas gali
stipriai jkaisti sujungimo vietoje.

arba HOSRR-F

Vienfazis Trifazis
220-240 V~ 380-415V3N~
Saugiklis 25A 3x16A
Skerspjavio plotas | 3 G 2,5 mm’ 5G1,5mm’
Kabelio tipas HO5VV-F HO5VV-F

arba HO5RR-F

1] T
1. E

1 pl—

L

5
=
PE -

L1: Jtampos laidas
gretSake 1-2ir
gretSake 2-3

N: Neutralus laidas
gretSakeé 4-5

T: |Zeminimo laidas

1: [tampos laidas
2: [tampos laidas
3: [tampos laidas

5: Neutralus laidas
gretSake 4-5

T: [Zeminimo laidas

VIRYKLES SU ELEKTROS KABELIU

« Viryklé turi bati jjungiama | 220-240 V jtampos elektros tinklg.
* Elektros tinklas turi bti apsaugotas 10/16 A saugikliu.

Jtampos laidas

|Zeminimo laidas (Zalias-geltonas)

Neutralus
laidas




STIKLO KERAMINE KAITVIECIY PLOKSTE

KAITVIECIY APRASYMAS
Kaitvieté

Po visu kaitvietés pavirSiumi yra tolygiai suvyniota metaliné laidi juos-
ta. Jos veikimas pasireiSkia per 3 sekundes ir uztikrina tolygy, vieno-
da, o taip patilgg gaminima.
Stiklo keraminis pavirSius uztikrina geresnj kaitvieciy generuojamos
Silumos perdavima. Kaitvieciy plokstés dizaino pakeitimai neturéjo
jokios jtakos stiklo atsparumui aukstai temperatdrai, taCiau Zenkliai
palengvino kaitvieciy valdyma.

Déka itin greitai jkaistancios kaitvietés, maisto gaminimo trukmes,
priklausomai nuo maisto gaminimo bado ir naudojamo indo, suma-
Zéja iki 15%.
Halo Sviesos kaitvieté
Tai halogeninés (1/3) ir jprastos kaitvietés (2/3) kombinacija. Tokios
kaitvietés pavirSius jkaista itin greitai. Sig kaitviete rekomenduojama
naudoti kepinant mésa, greitam vandens uzvirinimui ir intensyviam
gaminimui, kai patiekalui pagaminti reikalinga auk$ta temperattra
(trumpa laiko tarpg).

Siluma spinduliuojanti kaitvieté

Naudojant Sig kaitviete, palaikoma tolygiam gaminimui uztikrinti reika-
linga temperatara.

PATARIMAI, SUSIJE SU NAUDOTINAIS INDAIS

Efektyvus gaminimas

Ant itin didelés kaitvietés naudojant atitinkamo dydzio puodg su
atitinkamu kiekiu maisto jame, galima pasiekti dar geresniy maisto
gaminimo rezultaty.

Siekiant pasiekti geriausiy naudojimosi kaitvieciy plokste rezultaty,
labai svarbu naudoti aukstos kokybés indus.

Naudokite tokio dydZzio indus, kad jy dugnas pilnai uzdengty
kaitvietés pavirsSiy. Indo dugno skersmuo jokiu badu neturi bati
mazesnis uz kaitvietés skersmenj. Jei indo dugno skersmuo yra
Siek tiek didesnis uz kaitvietés skersmenj, kaitvietés Siluma bus i$-
naudojama maksimaliai.
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INDO PASIRINKIMAS

Zemiau pateikta informacija padés pasirinkti indus, uztikrinangius
geriausius maisto gaminimo rezultatus.

Nerddijantis plienas

Itin rekomenduojama. Itin tinka su daugiasluoksniu dugnu. Daugia-
sluoksnis dugnas sujungia nerddijancio plieno (iSvaizda, ilgaam-
ziSkumas ir stabilumas), aliuminio ar vario (Silumos laidumas, toly-
gus Silumos pasiskirstymas) savybes.

Aliuminis

Rekomenduojama. Geras Silumos laidumas.

|brézimy pavidalu kartais atsirandancias aliuminio démes galima
pasalinti kaitvieciy plokste valant nedelsiant. Dél zemos lydymosi
temperatiros nerekomenduojama naudoti aliuminio indus.

Ketus

Galima naudoti, taciau nerekomenduojama. Prastas Silumos lai-
dumas. Gali subraizyti kaitvieCiy plokstés pavirSiy.

Indas su variniu dugnu/ moliniai indai

Rekomenduojama. Geras Silumos laidumas, taciau jbrézimy pavida-
lu ant pavirSiaus gali likti vario démiy. Démes galima paSalinti kaitvie-
Ciy plokste valant nedelsiant. Neleiskite Sioms démémes prisuvilti.
ISsilydes metalas gali prilipti prie kaitvieCiy plokstés pavirSiaus.
Perkaitinus varinj puodg ant kaitvieciy plokstés pavirsiaus liks nepa-
Salinamos démés.

[sitikinkite, kad puodo ar keptuvés dugnas yra sausas

| puodus pildami skystj ar naudodami i§ Saldytuvo iSimtg puoda,
jsitikinkite, kad jo dugnas yra sausas, prie$ pastatydami jj ant kaitvie-
tés. Tokiu badu iSvengsite démiy susidarymo kaitvie€iy plokstés
pavirSiuje.

Visada naudokite auksStos kokybés indus su ploks¢iu ir storu
dugnu

Naudojant tokio tipo indus yra iSvengiama karsty tasky, prie kuriy
prisvyla maistas. Storas puody ir keptuviy dugnas uztikrina tolygy
karscio pasiskirstyma.

Porcelianas/emaliu padengtas indas

Tinka tik tada, kai indu dugnas yra plokscias, storas ir lygus.

Stiklo keramika
Nerekomenduojama. Prastas Silumos laidumas. Gali subraizyti kait-
vieciy plokstés pavirsiy.
Indy tinkamumas
Atminkite, kad naudojant didele keptuve yra Sildomas didesnis kep-
tuvés dugno plotas, nei naudojant mazg keptuve, todél maistas
pagaminamas greiciau.
Visada naudokite pageidaujama pagaminti maisto kiek| atitinkancius
puodus. Siekdami iSvengti maisto taSkymosi, nenaudokite labai ma-
zy puodo, o ypac tada, kai gaminate skystus patiekalus. Jei greitai
pagaminamiems patiekalams, deSreléms ir skysCiams iSvirti bus
naudojamas labai didelis puodas, maistas prisvils prie puodo dugno.
UZdaras keptuves ir kepimo skardas ar formas rekomenduojama
naudoti gaminant saldZius patiekalus. IS atviros keptuvés iSsiliejes
saldus skystis ant kaitvieCiy plokstés pavirSiaus gali palikti sunkiai
pasalinamas démes. Tai itin taikoma apkepinimui naudojamoms
keptuvéms ir greitpuodziams.
Draudziama jjungti kaitviete, kai ant jos néra indo arba yra pastatytas
tuscias indas.
Indy tinkamuma patikrinkite atsizvelgdami | tokius kriterijus:
Indai turi bati sunkds.
Jie turi pilnai uzdengti kaitvietés pavirsiy; jie gali bati Siek tiek didesni,
taciau ne mazesni.
Indo dugnas turi bati plokScias ir tinkamai priglusti prie kaitvietés
pavirSiaus.
 Dél netolygaus kar$c¢io pasiskirstymo po indo dugnu, kai kurios
patiekalo dalys gali bati susildomos, o kitos dalys gali likti Saltos.
Dél Sios priezasties bitina daznai pamaiSyti gaminamg patiekalg,
kai yra naudojamas indas su plonu dugnu. Kaitvietés karstis efek-
tyviau ir tolygiau paskirstomas kai yra naudojamas indas su storu
dugnu.
» Nerekomenduojama naudoti labai mazus indus. Platesni ir neauksti
puodai yra daug tinkamesni, nei siauri ir auksti puodai.
» Mazg puodg naudojant ant didelés kaitvietés, gaminimo trukme
nesutrumpéja. Siuo bidu jds tiesiog $vaistote dujas. Tadiau nau-
dojant puodg su danggiu Siluminé energija yra taupoma.



NAUDOJIMASIS ORKAITE - GRILIS

* Grilio déka patiekalas graziai apskrunda. Priklausomai nuo gamina-
mo maisto kiekio, groteles galima jstatyti skirtingose padétyse.
Beveik visus patiekalus galima kepti ant groteliy, iSskyrus labai
neriebig paukstieng ir mésos vyniotinius.

» Norima iSkepti mésg ir Zuvj reikia iStepti nedideliu kiekiu aliejaus.

* Po grotelémis padékite sulCiy surinkimo padékla. | padéklg jpilkite
Siek tiek vandens, kad iSvengtuméte nemalonaus kvapo ir riebaly
uzsiliepsnojimo.

 Ant groteliy paprastai rekomenduojama kepti mésos gabalus, pa-
vyzdziui, zlégtainius, kurie néra labai stori, skirtingy dydziy mésos
gabalus, sumedziotos paukstienos gabalus, zuvj, kai kurias
darzoves (pavyzdziui, cukinijas, baklazanus, pomidorus ir pan.)
kartu su mésa ir zuvies produktais ant ieSmo.

Pries padédami zuvj betarpiSkai ant groteliy, iStepkite jg nedideliu
kiekiu aliejaus.

Mésg druska pagardinkite po kepimo, o Zuvj druska pagardinkite
prie$ kepima (pabarstykite | Zuvyje padarytas jpjovas).

* Atstumas nuo grilio kaitinimo elemento iki mésos ar Zzuvies priklauso
nuo jos storio. Palikus tinkama atstuma, patiekalas iSoréje nepri-
svils, o viduje neliks Zalias.

* | sul€iy surinkimo padékla supildami apytikriai 1-2 stiklines vandens,
iSvengsite nemalonaus kvapo ir dimy susidarymo.

« Ant groteliy taip pat galima kepti, pavyzdZiui, duong ar sumustinius,
o taip pat kai kuriuos vaisius (bananus, greipfrutus ar ananaso
griezinélius, obuolius ir pan.). Pabréztina, kad vaisiai negali kontak-
tuoti su kaitinimo elementais.

ng iSkloti aliuminio folija. Dél pernelyg didelio karscio gali

: Draudziama orkaités kameros vidines sieneles ar jos dug-
bati pazeistas orkaités pavirSiy emalis ir jusy patiekalas.

PATARIMAI, SUSIJE SU MAISTO GAMINIMU

Tradicinis gaminimas

Siluma skleidZia vir§utinis ir apatinis kaitinimo elementai. Kepimo
skardg rekomenduojama jstatyti viduringje padétyje. Jei patiekalo
virSy arba apacia reikia apskrudinti labiau, kepimo skardg atitinkamai
istatykite aukStesniame arba zemesniame lygyje.

Priverstiné konvekcija (su ventiliatoriumi)

» Maistas tolygiai gaminamas Sildyto oro, kuris orkaités kameroje
paskirstomas vienodai, déka orkaités kameros galinéje sieneléje
itaisyto ventiliatoriaus.

+ Sio tipo orkaité taip pat labai naudinga atsildant uz$aldytus maisto
produktus. Ji taip pat gali bati naudojama konservuojant maisto
produktus, ruoSiant vaisinius sirupus, ir dZiovinant vaisius ir grybus.

PYRAGU KEPIMAS

« Jei néra nurodyta kitaip, prie$ paSaudami pyragq j orkaite, maziau-
siai 10 min. kaitinkite orkaite. Kepdami pyragus nedarinékite or-
kaités kameros dureliy, nes jie nepakils (pyragai ir patiekalai, kuriy
sudétyje yra mieliy ir suflé). Dél | orkaite patekusio Salto oro gsio
tesla gali nepakilti. Ar pyragas iSkepes galite patikrinti j jj jsmeigdami
danty krapsStuka. Jei i§ pyrago iStrauktas danty krapsStukas yra
sausas, tai reiSkia, kad pyragas yra iSkepes. AukSciau aprasytos
procedaros daryti nereikia, kol nepraéjo 3/4 visos pyrago kepimo
trukmes.

Atsizvelkite j Zemiau pateiktus patarimus

« Jei patiekalo virSus yra iSkepes, taciau jo vidus yra neiSkepes arba
dalinai iSkepes, patiekalg ilgesnj laiko tarpg kepkite zemesnéje tem-
peratdroje.

« Kita vertus, jei patiekalo pavirSius yra pernelyg sausas, patiekalg
trumpesnj lakg kepkite aukStesnéje temperataroje.

MESOS KEPIMAS

» MaZiausias oraitéje kepamos mésos kiekis yra 1 kg. PrieSingu at-

veju iSkepusi mésa bus per sausa.
Jei pageidaujate, kad iSkepusi mésa baty gardi, naudokite neriebig
mésg. Jei mésa ir taip yra riebi, aliejaus nenaudokite. Jei mésos
viena pusé yra riebi, mésg | orkaite pasaukite riebia puse | virsy.
IStirpusius riebalus pasisavins po riebaly sluoksniu esanti mésa.
Pageidaujamg iSkepti mésg i$ Saldytuvo reikia iSimti likus ne ma-
Ziau kaip valandai iki gaminimo pradzios.

* PrieSingu atveju dél pernelyg didelio temperattry skirtumo mésa
gali tapti kieta. Prie$ kepdami mésg, negardinkite jos druska, o
ypac tada, kai mésa bus kepama ant groteliy. PrieSingu atveju
druska iS mésos iStrauks kraujg ir sultis, dél ko mésos pavirSius
tinkamai neapskrus.

» Mésa pagardinkite druska tik jpuséjus gaminimo procesui.

» Pageidaujama iSkepti mésg jdékite  platy ir negily inda.

* Gilas indai / kepimo skardos veikia kaip apsauga nuo Silumos.
Mésg galima jdéti | karSCiui atspary indg arba betarpiSkai padéti
ant groteliy. Po grotelémis padékite sulCiy surinkimo padékla. Jei
patiekalas gaminamas trumpg laika, desreles jdékite gaminimo
pradzioje, o jei gaminamas ilga laikg - jpuséjus gaminimo procesui.

ZUVIES KEPIMAS

Maza zuvis maksimalioje temperatiroje gali bati kepama nuo pra-
dzios iki pabaigos. Vidutinio dydzio zuvis i$ pradziy turi bati kepama
maksimalioje temperaturoje, o po to temperatdra létai turi bati suma-
zinama iki reikiamos. Maza zuvis nuo pradzios iki pabaigos turi bati
kepama minimalioje temperataroje. Norédami suzinoti ar Zuvis iSke-
pusi, patikrinkite Zuvies apacioje padarytg jpjova. Jei pageidaujate
suzinoti ar ant groteliy kepama Zuvis iSkepé, patikrinkite Zuvies apa-
Cioje padarytg jpjova. Ant groteliy iSkeptos Zuvies spalva turi bati
matiné balta. Tai negalioja lasiSai ir upétakiui.

STIKLO KERAMINES KAITVIECIY PLOKSTES
VALDYMO RANKENELES

KAIP ATLIKTI KAITVIECIY PLOKSTES VALDYMO VEIKSMUS
Suraskite Zenkla, atitinkantj pageidaujama valdyti kaitviete.
Pasukdami kaitvietés valdymo rankenéle, nustatykite pageidau-
Jjama kaitvietés galios lygj.

Gaminimo pradzioje mes rekomenduojame nustatyti didziausig kait-
vietés galios lygj, o po to, inde esanciam patiekalui pasiekus reikiamg
temperatirg, kaitvietés galios lygj sumazinti iki reikiamo.
Kaitvietés pavirsiui jkaitus iki 60 laipsniy ir aukStesnei tempe-
ratidrai, ims Sviesti likutinio karscio indikatorius.

ISjungus kaitviete, Sis indikatorius toliau Svies, kol kaitvietes pavirSiaus
temperatdra nukris Zemiau 60 laipsniy.

LS

o
12 1
L] L]
Me 2
10° *3
9° *a
L] L]
8 . . 5
7 6

Padetys Patarimai

1] 1-2 |Itin Zema | Silumos palaikymas, sviesto istirpdymas...

3-4 |Zema Létas gaminimas, padazai, ryziy apkepas...

5-6 |Nedidelé | Pupelés, vaisiai, vandens uzvirinimas...

7-8 |Vidutiné | Kepti obuoliai, darzovés, makaronai, Zuvis...

9-10 |Auksta Intensyvesnis gaminimas, omletas, Zlégtainis...

(o0 BNG TN I BOVRN B V)

11-12|Itin auksta| Zlégtainis, kotletas, kepinimas...




Norédami iSjungti kaitviete, pasukite jos valdymo rankenéle j

padétj ,,0“

+ Ovali kaitvieté yra sudaryta i§ dviejy kaitinimo zony: apvali kaitinimo
zona ir ovalo formos kaitinimo zona. Jei pageidaujate nustatyti
apvalios kaitvietés galios lygj, rankenéle nustatykite padétyje nuo
1iki 12. Jei pageidaujate nustatyti ovalo formos kaitvietés galios
lygi, pirmiausia rankenéle pasukite | padétj 12, o po to rankenéle

nustatykite padétyje nuo 1 iki 12.

« Kaitvieté yra sudaryta i$ dviejy koncentriniy kaitinimo zonu.
Rankenéle pasukus | vieng i$ padéciy nuo 1 iki 12, bus jjungta
vidiné kaitvietés zona. ISoriné kaitvietés zona bus suaktyvinama
tik rankenéle pasukus toliau uz padétis 12 (j maksimalios galios

padétj).
ELEKTRINE ORKAITE
Padeétis Orkaités funkcija

Orkaité iSjungta

Sukasi ieSmas ir veikia grilio kaitinimo elementas

lijungiamas apS$vietimas

Veikia grilio kaitinimo elementas

Veikia grilio kaitinimo elementas ir ventiliatorius

GAMINIMO TRUKMES LAIKMATIS
Oy 10 Elektros sroves tiekimas  elektrinius kai-
tinimo elementus yra valdomas laikma-
¢io. Prie$ naudojantis orkaite, laikmacio
rankenéle reikia pasukti | atitinkama pa-
détj.
Laikmatis uztikrina, kad orkaité iSliks
jjlungta visg reikalingg laikg. Laikmacio
rankenéle galima nustatyti daugiausiai
90 min. gaminimo trukme.
Jei laikmacio rankenéle nepageidaujate nustatyti maisto gaminimo
trukmés, pasukite laikam¢io rankenéle | padétj i1
Kai kuriuose elektrinése orkaitése yra jtaisytas laikmatis, jgalinantis
nustatyti gaminimo pabaigos laikg. Toks laikmatis jgalina uzprogra-
muoti pageidaujamg maisto gaminimo trukme. Atéjus nustatytam
maisto gaminimo pabaigos laikui, orkaité bus i§jungiama automatis-
kai.
Laikmacio rankenélé i$ nustatytos padéties sugris | padétj O ir
orkaité bus iSjungta automatiSkai. Jei pageidaujate naudotis orkaite
kaip jprasta, laikmacio rankenéle pasukite | padétj,O“. Dabar orkaite
galima valdyti rankiniu badu.

NAUDOJIMASIS MINUTINIU LAIKMACIU

20
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70\/50

60
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- I Norint nustatyti gaminimo trukme dujinei
ljungiamas ventiliatorius o . e .
e} orkaitei, rankenéle reikia pilnai apsukti,
@ Veikia virutinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius 50 70 o0 po to sugrazinti | padétj, kuri atitinka
° ® pageidaujamag nustatyti trukme. Praéjus
@ Veikia apatinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius nustatytam laikui, kelias sekundes bus
girdimas garsinis signalas.
(z) Veikia virSutinis ir apatinis kaitinimo elementai, ir ventiliatorius
w° *
(2) Veikia virSutinis ir apatinis kaitinimo elementai
L]
. e 30
Veikia virSutinis kaitinimo elementas
(;) Veikia apatinis kaitinimo elementas
NAUDOJIMASIS ELEKTRONINIU PROGRAMUOTOJU
m KAIP [JUNGTI KAIP ISJUNGTI KA GALIMA KAM SKIRTA
+ Paspauskite ir + Praéjus nustatytam | « Pragjus nustatytam laikui, bus « Leidzia naudoti orkaite kaip aliarma (gali bti aktyvuota tiek veikiant, tiek
laikykite (@) mygtuka. | laikui, pasigirs garsi- | girdimas garsinis signalas neveikiant orkaitei).
MINUTINIS + Paspausdami [¥] ar nis signalas (Sis + Norint suzinoti, kiek laiko liko, reikia
[A] mygtuka, nustaty- S|gnalas.|ss!J.ung.s paspausti [@] mygtuka.
LAIKMATIS kite reikiama laika. pats, taciau jj galima
« Atleiskite visus iSjungti paspau-
mygtukus. dziant [ mygtuka).
+ Paspauskite [&]. « Funkcijy isrinkimo « |galina orkaite valdyti rankiniu badu. |+ Gaminti pagal pageidaujama recepta
RANKINIS * Funkcijy iSrinkimo rankenéle pasukite |
VALDYMAS rankenélés pagalba padétj ,0".
iSrinkite funkcija.
- Paspauskite ir laikykite | * Praéjus nustatytai « Leidzia nustatyti gaminimo trukme. « Praéjus nustatytai gaminimo trukmei, orkaité iSsijungs automatiskai ir bus
TIMER mygtuka. trukmei, orkaite isi- | . pagpaudus TIMER mygtuka, bus skleidziamas garsinis signalas.
+ Paspausdami[V] ar[a] jJur)gS qutomat|s§al. .| galima suzinoti likusj laika.
GAMINIMO mygtuka, nustatykite e|kngr|te tfa| pka daryti | . TMER ir[W)[a] mygtuky pagalba
TRUKME gaminimo trukme. ?a:]nksgéae'llj’ u:stflllil#e' galima pakeisti/sumazinti nustatyta
* Atleiskite mygtukus. padétj 0? gr nustatly- trukme.
" forinkite orkaites Kite ,0:00" (TIMER ir
unkelja. [V][A] mygtukais).
« Paspauskite ir laiky- | « Nustatytu laiku « LeidZia nustatyti gaminimo pabaigos |+ Paprastai $i funkcija yra vadinama ,gaminimo laiko" funkcija. Pavyzdziui,
kite END mygtuka. orkaité iSsijungs. Jei laika. jei patiekalas turi bati gaminamas 45 min. ir turi bati paruostas 12:30, jums
 Paspausdami[V][A] orkaite pageidaujate | « PaspaudZiant END mygtuka, galima tereikia i$rinkti gaminimo funkcija, nustatyti 45 min. gaminimo trukme ir
mygtukus, nustatykite | iSjungti rankiniu badu, | patikrinti nustatyta laika. 12:30 gaminimo pabaigos laika.
GAMINIMO pageidaujama orkai- funkcijy iSrinkimo » END ir [V][A] mygtuky pagalba galima [+ Gaminimas bus pradétas automatiskai 11:45 (12:30 minus 45 min.) ir bus
PABAIGA tés isijungimo laika. rankenéle pasukite | koreguoti nustatyta laika. tesiamas iki nustatyto laiko, o po to orkaité iSsijungs automatiskai.
« Atleiskite mygtukus. padétj ,0". .
« Funkcijy isrinkimo [SPEJIMAS! i . B . )
rankenéle isrinkite Jei gaminimo pabaiga bus iSrinkta, nenustacius gaminimo trukmés, orkaité
orkaités funkcija. isijlungs iSkart ir iSsijungs nustatytu laiku.

Paros laiko nustatymas:
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|SPEJIMAS: pirmas veiksmas, kurj reikia atlikti po aparato instaliavimo ar atsinaujinusio elektros energijos tiekimo (displéjaus ekrane blykgios 7:713),
yra tikslaus laiko nustatymas. Tai yra atliekama tokiu badu:

« Paspauskite ir laikykite TIMER ir END mygtukus (|» ir| «).
« Laikg nustatykite [¥][A] mygtuky pagalba.
« Atleiskite visus mygtukus.

DEMESIO: orkaité veiks tik i§rinkus rankinio valdymo funkcija @:Qr nustacius gaminimo trukme.
PASTABA: kai kuriuose modeliuose vietoje [V][A] mygtuky yra jtaisyti [+] ir [=] mygtukai.



MAISTO GAMINIMO LENTELES

Tradicinis ir priverstinés konvekcijos gaminimo rezimai; svoris (gramais)

Tradiciniu gaminimo rezimu gaminamy MAISTO PRODUKTU TIPAS

. Tradicinis | Priverstinés |Gaminimo
Svoris | MAISTO PRODUKTO gaminimo | konvekcijos | trukmé PASTABOS
(@ TIPAS rezimas rezimas (min.)
PYRAGAI IR DESERTAI
Tesla su jmustu kiauSiniu 2 180 |2(1ir3) 160| 45-60
Tesla 1 180 |2(1ir3) 160| 20-35
Mazi pyragéliai 2 | 180 |2(1ir3) |160| 20-30
Varskés tortas 1 175 |2 150| 60 -80
Obuoliy pyragas 1 180 |2(1ir3) 160 | 40-60
Sluoksniuoti pyragéliai 2 175 |12(1ir3) 150| 60-80
Pyragaiciai su dzemu 2 180 |2(1ir3) 160| 45-60
Mazi pyragéliai 2 180 |2(1ir3) 160| 15-25
Biskvitai 2 180 |2(1ir3) 160| 10-20
Kreminiai pyragéliai 2 100 |2(1ir3) 100| 90-120
DUONAIRPICA
1000 |Balta duona 1] 200 (2 175| 45~60 | yzdaroje orkaiteje ant
500 Ruginé duona 1 200 (2 175| 30 ~45 |kepimo skardos po 8 vnt.
500  |Sumustinis 2 | 200 [2(1ir3) 175| 20 ~35 |[Antgroteliy
250  |Pica 1| 220 [2(1ir3) [200| 20~35
MAKARONAI
Makaronai 2 200 [2(1ir3) 175| 40~ 50
Su darzovémis 2 200 |2(1ir3) 175| 45-~60
Mazi makaronai 2 200 [2(1ir3) 175| 35~45
Lazanija 2 | 200 (2 175| 45~60
MESA
1000 | Jautienos kepsnys 2 | 200 (2 175 50 ~70 | Kepimas ant groteliy
1200  Kiaulienos kepsnys 2 [ 200 |2 175|100 ~ 130 | Kepimas ant groteliy
1000 | Versienos kepsnys 2 | 200 (2 175 90 ~ 120 | Kepimas ant groteliy
1500 | Jautienos kepsnys britanigkai| 2 | 220 |2 200| 50 ~70 |Kepimas antgroteliy
1200 |Eriena 2 200 |2 175] 110 ~ 130 | Koja
1000 |visgiukas 2 200 |2 175 60~80 |[Visas
4000 [Kalakutas 2 200 |2 1751 210 ~ 240 | Visas
1500 |Antis 2 175 |2 160 | 120 ~ 150 | Visa
3000 Zasis 2 175 |2 160 | 150 ~ 200 |Visa
1200 |[Triugis 2 200 |2 175| 60 ~80 | Dalimis
ZUvis
1000 |visa zuvis 2 200 |2(1ir3) 175 40~60 |o Zuvys
800 File 2 200 |2(1ir3) 175 30~40 |4fie gabaléliai

PASTABA:

1) | gaminimo trukme nebuvo jskai€iuotas orkaités {kaitinimui reikalingas laikas. Apytikriai 10 min. trukmés orkaités jkaitinimas yra reikalingas
ypac kepant pyragus, picas ir duona.

2) Nurodo kepimo skardy padétis, kai gaminama keliuose lygiuose vienu metu.

3) Visi patiekalai gaminami esant uzdarytoms orkaités dureléms.

GAMINIMO TRUKME
MAISTO KIEKIS KEPIMAS ANT GROTELIY (min.)

PRODUKTO TIPAS SKARDOS - om| VIRSUTINE | APATINE

VNT. SVORIS POZICIJA TEMPERATURA (°C) PUSE PUSE
BifSteksas 4 800 4 maks. 10 8
Kotletai ant groteliy, 4 600 4 maks. 12 8
Desrelés 8 500 4 maks. 10 6
Visc¢iuko dalys 6 800 3 maks. 30 20
|vairus ant groteliy, 4 700 4 maks. 12 10
Pieno desertai 4 400 4 maks. 13 10
Pomidoro griezinéliai 8 500 4 maks. 12 --
Zuvies file 4 400 4 maks. 8 6
Eskalopai 6 - 4 maks. 12 -
Skrudinta duona 4 - 4 maks. 8 -
Duonos riekés 4 — 4 maks. 2-3 1




VALYMAS IR PRIEZIURA

Prie$ atlikdami valymo ir kitus priezidros darbus:

* Aparatq i$junkite i$ elektros tinklo.

« Jei orkaité karsta, palaukite iki ji atvés.

* DraudZiama aparato valymui naudoti garus ar auksto slégio valymo
prietaisus.

» Draudziama orkaités dureliy stiklg valyti abrazyviniais valikliais,
metaliniais Sveitikliais ar astriais jrankiais.

» Emaliuotus pavirsius valykite Siltu muilinu vandeniu arba specia-
liomis Siy pavirSiy valymui skirtomis priemonémis. Draudziama
naudoti abrazyvines valymo priemones, kurios gali pazeisti pavirSiy
ir sugadinti viryklés iSvaizda. Labai svarbu orkaite valyti, kaskart ja
pasinaudojus.

* Neradijancio plieno groteliy valymui naudokite nerddijancio plieno
valymui skirtas priemones.

» Stiklinius pavirSius, kaip antai, viryklés virSy, orkaités dureliy stiklg
ir stalCiy reikia valyti, kai jie yra atvése.

* Pazeidimams, kuriy priezastimi tapo auksciau pateikty reikalavimy
nepaisymas, garantija néra taikoma.

» DraudZiama naudoti abrazyvines valymo priemones, metalinius
Sveitiklius, astrius jrankius, Siurk$cias kempinéles ar chemiskai
aktyvius produktus ir priemones, galin€ias nepataisomai pazeisti
katalitinj pavirSiy.

» Kepant labai riebig mésa, rekomenduojama naudoti gilias kepimo
skardas, o taip pat po grotelémis padéti skardg varvancioms sul-
tims surinkti.

Orkaités dureliy valymas

Norint gerai nuvalyti orkaités dureles, jas rekomenduojam iSimti kaip
pavaizduota deSinéje.

Pilnai atidarykite dureles ir atlenkite lanksty fiksatorius 180° kampu.
Priverkite dureles 30° kampu. Siek tiek pakeldami dureles, jas i§im-
kite.

Naudokite tik specialiai stiklo keraminiy pavirsiy valymui skirtas prie-
mones (pastg ir grandiklius). Siy priemoniy galima jsigyti specializuo-
tose parduotuvése.

PasirQpinkite, kad ant kaitvie€iy pavirSiaus niekas neiSsiliety, nes
ant jkaitusio pavirSiaus kam nors uzlaseéjus, tai gretai prisvils. Tokias
démes sunku nuvalyti.

Kuo toliau nuo kaitvie€iy plokstés rekomenduojama laikyti greitai is-
silydancias medziagas, kaip antai plastmasinius daiktus, cukry ar
produktus, kuriy sudétyje yra daug cukraus.

PRIEZIURA:

» Kelis laselius specialios valymo priemoneés uzlaSinkite ant kaitvie-
Ciy plokstes pavirSiaus.

* |sisenéjusias démes nuvalykite Svelniu skuduréliu arba truputj drég-
nu virtuviniu popieriumi.

* Valykite Svelniu skuduréliu ar sausu virtuviniu popieriumi, kol pavir-
Sius bus visiSkai Svarus.

Jei nepavyko pasalinti visy démiy:

* Kelis laSelius specialaus valymo skyscio uzlaSinkite ant kaitvie€iy
plokstés pavirSiaus.

+ Grandiklj laikydami j stiklo keraminés kaitvieciy plokstés pavirsiy
pakreipe 30° kampu, grandykite déme kol jos neliks.

* PavirSiy valykite Svelniu skuduréliu ar sausu virtuviniu popieriumi,
kol pavirSius bus visiSkai Svarus.

* Prireikus pakartokite auk$ciau aprasytq procedara.

KELI PATARIMAI:

Daznai valant stiklo keraminés kaitvie€iy plokstés pavirsiu, jis pasi-
dengia apsauginiu sluoksniu, kuris apsaugo pavirsiy nuo jbrézimy.
Sius Svarus. Norédami paSalinti vandens paliktas démes, naudokite
kelis laSelius baltojo acto ar citrinos sul€iy. Tada pavirSiy nuvalykite
sugeriamuoju popieriumi ir keliais laseliais specialaus valymo skys-
¢io. Siekiant palengvinti valymo darbus, galima nuimti valdymo ran-
kenéles.

Pasirdpinkite, kad j atviras vietas nepatekty skyscio, o po to
vél uzdékite rankenéles.

Nors ir stiklo keraminis pavirSius yra pakankamai atsparus subraizy-
mams, vis délto indg rekomenduojama perkleti, o ne stumti nuo
vienos kaitvietés ant kitos.

Draudziama naudoti pernelyg drégng kempine.

Draudziama naudoti peilj ar atsuktuva.

Grandiklis su skustuvo peiliuku nepazeis pavirSiaus jei | pavirsiy,
bus laikomas ne didesniu kaip 30° kampu.

Grandiklio su skustuvo peiliuku niekada nepalikite vaikams pasiekia-
moje vietoje.

Draudziama valymui naudoti abrazyvines valymo priemones ar Svei-
tiklius.

Metalinis kaitvieCiy plokstés apvadas

Metalinj apvada valykite muiliname vandenyje sudrékintu skuduréliu,
0 po to Svariame vandenyje sudrékintu skuduréliu. Tada viskg gerai
nusausinkite Svelnaus audeklo skuduréliu.
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Orkaités kameros apsvietimo lemputés pakeitimas

* ISjunkite virykle i$ elektros tinklo ir iSsukite perdegusig lempute.
Perdegusiag lempute pakeiskite temperatdrai atsparia, identiSka
lempute.

» DraudZiama valymui naudoti valymo garais prietaisus.

SAVAIME ISSIVALANTI KATALITINE ORKAITE

« Kai kuriy modeliy orkaitése yra jtaisytos specialios savaime nusiva-
lancios sienelés, padengtos labai akytu sluoksniu. Jei orkaités sie-
nelés yra tokios kaip aprasyta auk&ciau, orkaités nebereikés valyti
rankomis.

* Nepaisant to per didelis riebaly kiekis gali uzblokuoti Sio pavirSiaus
poras. Tokiu atveju katalitiniy sieneliy savybes reikia atstatyti, 10-
20 min. jjungus tus¢ig orkaite ir nustacius didZiausig temperatara.

« Jei orkaités sienelés yra padengtos storu riebaly sluoksniu, Siuos
neSvarumus reikia nuvalyti minkStu skuduréliu ar kempine, suvilgy-
ta karStame muiliname vandenyje. Katalitines sieneles reikia
pakeisti po apytikriai 300 val. naudojimo.



TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS IR VEIKIMO SUTRIKIMY PAIESKA

Jei orkaité neveikia, prie$ kreipiantis j techninés priezidros centrg,
rekomenduojama:
* patikrinti, ar orkaité buvo tinkamai jjungta j elektros tinkla.

Neveikia orkaité
Ar orkaités valdymo rankenélé teisingoje padetyje?

Gaminimas trunka pernelyg ilgai
Ar buvo nustatyta atitinkama temperattra?

IS orkaités verZiasi diimai

Orkaite rekomenduojama valyti kaskart ja pasinaudojus. Jei kepimo
metu i§ mésos issilieje riebalai nebus nuvalyti, kitg kartg jjungus or-
kaite bus juntamas nemalonus kvapas ir i$ orkaités ims verztis di-
mai. (Zr. skyrelj ,Valymas ir priezitra®).

Neveikia orkaités kameros apsvietimas

+ Gali bati, kad perdegé lemputé. Apie lemputés pakeitimg skaitykite
atitinkamame skyrelyje.

« Jei iSkilusios problemos pasalinti nepavyko, kreipkités pagalbos j
artimiausig techninés priezidros centra.

* Nurodykite modelio ir produkto numerius (PNC ir ENR).

Naudojant kaitviete, vanduo neuzverda

Naudokite tik indus su ploks¢iu dugnu. Jei tarp indo ir kaitvietés mato-
ma Sviesa, kaitvietés karstis néra iSnaudojamas efektyviai. Puodo
ar keptuvés dugnas turi pilnai uzdengti visg kaitviete.

Gaminimas trunka pernelyg ilgai

Naudojamas netinkamas indas. Naudokite tik indus plok3¢&iu dugnu,
kurie yra pakankamai sunkds, o jy dugno skersmuo yra lygus ar
truputj didesnis uz kaitvietés skersmeni.

Stiklo keraminiame kaitvieCiy plokstés pavirsiuje smulkds jbré-
Zimai

Naudojama netinkama valymo priemoné arba indai su grublétu dug-
nu; mazos smélio ar druskos kruopelytés prilipo prie indo dugno.
Skaitykite skyrelj ,VALYMAS®; prieS naudojant, reikia jsitikinti, kad in-
do dugnas yra Svarus. Naudojant tinkamas valymo priemones, jbré-
Zimus galima sumazinti.

Metalo démés

DraudZiama i$ aliuminio pagamintus indus stumdyti stiklo keraminiu
kaitvieciy plokstés pavirSiumi. Skaitykite rekomendacijas, susijusias
su valymu.

Naudojate tinkamas valymo priemones, bet démiy pasalinti nepa-
vyksta.

Démes paSalinkite, naudodamiesi grandikliu. Skaitykite skyrelj ,VALY-
MAS*.

Kaitvieciy plokstés pavirsiuje tamsios démés
Démes pasalinkite, naudodamiesi grandikliu. Skaitykite skyrelj ,VALY-
MAS*.

KaitviecCiy plokstés pavirsiuje baltos spalvos démés

Sias démes gali palikti i§ aliuminio ar vario pagaminti indai, o taip
pat vanduo ar maisto likuciai; démes pas$alinkite, naudodamiesi
valymo pasta.

Kaitvieciy plokstés pavirsiuje iSsilydé plastmasé
» Skaitykite skyrelj ,VALYMAS".

Neveikia kaitvieciy ploksSté ar kai kurios kaitvietés
GretSakeés lizdy bloke iSdéstytos neteisingai. Patikrinkite, ar sujun-
gimai atlikti laikantis rekomendacijy.

Uzblokuotas valdymo skydelis
ISjunkite kaitvieciy plokstés blokavimo funkcija.

Kaitvietés daznai jsijungia/iSsijungia

Isijungimo-iSsijungimo ciklai kinta priklausomai nuo reikiamo kars¢io
lygio:

» mazas lygis: trumpas veikimo laikas;

* aukstas lygis: ilgas veikimo laikas.

Atvaizduojama ,,H* ir blykéioja likutinio karscio indikatorius
Per auksta elektroniniy komponenty temperatdra. Leiskite kvalifikuo-
tam specialistui patikrinti, ar viryklé buvo instaliuota laikantis rekomen-
dacijy.

APLINKOS APSAUGA

« Pastacius aparatg, visas jo jpakavimo medziagas reikia utilizuoti
prisilaikant aplinkos apsaugos reikalavimy.

* Pries utilizuodami seng prietaisa, nupjaukite jo elektros laidg, kad
prietaiso neblty galima jjungti j elektros tinkla.

- Sis aparatas yra pazymétas pagal atitarnavusiy buitiniy elektros ir
elektroniniy prietaisy (WEEE) utilizavimo direktyvg 2002/96/CE.

« Tinkamai utilizuodami Sj aparatg, jus padedate iSvengti potencialaus
pavojaus supanciai aplinkai ir sveikatai, ko nepavykty iSvengti su
tokia jranga elgiantis netinkamai.

« Sis ant produkto pavaizduotas Zenklelis nurodo, kad §is aparatas
negali bati traktuojamas kaip buitiné Siuk$lé. Todél atitarnavusj
aparatg reikia pristatyti | atitarnavusiy buitiniy elektros ir elektroniniy
prietaisy surinkimo punkta.

* Aplinkos apsaugos tikslais visus atitarnavusius prietaisus reikia
utilizuoti prisilaikant vietiniy norminiy akty.

* ISsamesne informacijg apie aparato utilizavima jums gali pateikti
miesto savivaldybéje, senos jrangos priémimo punkto atstovas
arba parduotuvéje, kurioje jsigijote §j produktg.



Gamintojas neatsako uz spausdinimo ar vertimo metu Sioje naudojimo instrukcijy knygeléje jsivélusias klaidas. Dél nuolatinio produkty saugumo
ir funkcionalumo tobulinimo, gamintojas pasilieka teise savo nuozitra keisti §j produktg be atskiro jspé&jimo.
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